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PROC REMOSKA?

Vice nez 60 let tradice vareni.

Znacka Remoska® se stala nedilnou soucasti domécnosti na celém svété, se sirokym vy-
uzitim pfi pfipravé a vafeni potravin. Remoska® si za tu dobu ziskala spoustu spokojenych
spotrebiteld, ktefi ji ddvétuji na kazdodenni bazi.

Cilem znacky bylo vzidy naplnit o¢ekavani spotfebiteld, poskytovat inovativni design
a kvalitu splfiujici pfisné evropské standardy, a to predevsim ze strany funkénosti, estetiky
a nejvice dllezité — bezpecnosti. Pro znacku je dilezité také zdravi uzivateld produktd,
coz preduréuje jeji hlavni prioritu potéseni pfi vafeni.

Remoska® pfinasi moderni evropské trendy a kvalitu do Vasich domacnosti, zaroven uni-
verzalnost vyuZiti, nové napady, recepty a nové zplsoby vafen.

REMOSKA® DUA
3-vrstva nerezova technologie

+ Vybornd funkénost 3-vrstvého nerezového néadobi a produktd Remoska®, nezbytného
pro kazdou domécnost.

. v 3 s 1 3 s v . cev .
+ Technologie tfivrstvého zdkladniho nerezového materialu ,vSe v jednom”, zajistuje
rychlejsi a rovnomérnéjsi prenos tepla od varného bodu smérem k pfipravovanému
jidlu. Potraviny se diky tomu nepfipali a zaroven si udrzi nutri¢ni kvalitu.

+ Vysoce leskla nerezova ocel na vnitini strané nadobi z typové oceli ¢.304 je bezpecna
a certifikovana pro pfipravu potravin, snadno Cistitelnd, odolévajici korozi.

+ Tepelna indukce je az 98 %, coz pfinasi vyraznou Usporu ¢asu a energie pfi varen.

« Kuchynské nadobi a elektrospottebiée jsou vybaveny inovovanymi rukojetmi s techno-
logii tepelné odolnosti ,stop-hot”.

+ Vyrobky jsou kompatibilni se véemi typy spordkd — plyn, indukce, infracerveny ohftev, atp.

NAVOD K OBSLUZE
Elektricka pecici misa

Dékujeme Vam, ze jste si zakoupili tradi¢ni Cesky vyrobek, elektrickou pecici misu
zn. REMOSKA®, kterd je v Ceskych kuchynich pouzivana jiz od roku 1957 a je stale velmi
oblibend. Pro své siroké poufziti si nasla REMOSKA® oblibu v CR, ale i v zahranici.

Elektricka pecici misa REMOSKA® patfi k osvédéenym a velmi oblibenym elektrospotie-
biclim pro tepelné zpracovani pokrml. Mlzete v ni pfipravit véechny druhy masa, zele-
ninu, slané i sladké pokrmy. Nejvhodnéjsi pouziti je pro peceni a zapékani, ale lze vyuzit
také pro ohfivani a rozmrazovani, a pro klasické vafeni na sporaku, a to s pfilozenou skle-
nénou poklici. Pfiprava jidel odpovidd zdravé vyzivé i dieté.

I. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

Jestlize je napajeci pfivod poskozen, musi byt nahrazen vyrobcem, jeho servis-
nim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo vzniku
nebezpecéné situace.

HORKY POVRCH
Dily takto oznacené jsou velmi horké (viko, opérka, stojan)

NEBEZPECI!!

« Ve viku je umisténo topné téleso. Viko je b&hem piipravy pokrmid VELMI HORKE
a zlistava horké i po vypnuti hlavniho vypinate. NEDOTYKEJTE se béhem pripravy
pokrm( povrchu vika ani ostatnich kovovych ¢ésti. Pro manipulaci s vikem pouzivejte
jen plastové drzadlo.

+ Spotiebi¢ neni uréen pro zapojeni prostrednictvim vnéjsiho ¢asového spinace nebo
dalkového ovladani.

+ Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a star$i. Osoby se snizenymi fy-
zickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zku$enosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pou¢eny o pouzivani spotiebi¢e bezpe¢nym zplsobem
a rozumi piipadnym nebezpedim. Déti si se spotiebi¢em nesméji hrat. Cisténi a ddrzbu
provadénou uzivatelem nesméji provadét déti pokud nejsou starsi 8 let a jen pod do-
zorem. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah spotiebice a jeho pfivodu. Spotie-
bi¢ v ¢innosti musi byt vzdy umistén na pfilozeném stojanu, ktery je souéésti vyrobku.



POZOR!!!
+ Viko neodkladejte spodni, topnou ¢asti, na podlozku nebo pracovni

still, ale polozte je vidy OBRACENE (viz obr.). Pro tuto polohu je
navrzeno drzadlo a opérka. Po ukonceni pripravy pokrmu VYPNETE
hlavni vypinac a pristroj ODPOJTE od elektricke sité.

» Nechte v$e vychladnout.

7

spravné Spatnée

+ Pred ¢isténim, udrzbou nebo po ukonéeni prace, spotie-
bi¢ vypnéte a odpojte od elektrické sité vytazenim vidlice
z el. zasuvky!

« Odnimatelny kabel mizete odpojit jen v pfipadé, Ze je odpojen

z el. zésuvky.

POZOR!!!
Viko nesmi byt ponofeno do vody! Viko neomyvejte pod tekouci

vodou! Proto pro myti vika NEPOUZIVEJTE automatickou mycku!

NEBEZPECI!!!
« Ptistroj NEPOUZIVEJTE ve vihkém prostiedi ani na piimém destil
* Pristroj umistéte mimo dosah déti a domacich mazlicka!

+ Chovateltm domécich zvitat/ptactva pfipomindme obecnou zédsadu:
Umisténi a pfitomnost domacich zvifat v kuchyni je nezadouci.

« Ptistroj neumistujte do blizkosti plastovych a hotlavych predméta.

+ Na pfistroj neodkladejte zadné predméty, pfistroj nepfikryvejte napt. utérkou apod.

Il. POPIS
REMOSKA® Dua se sklada z péti zakladnich casti:

o Sklenéna poklice

/ \ Poklice je vyrobena z bezpec¢nostniho skla
P

' b a je urgena pro pouziti nadoby k vareni
S R na sporacich a podobnych zdrojich tepla
. (plyn, indukce, elektricka varna deska).

( e Viko (s topnym télesem)
N

\'\.—‘-—’//

»

pod

——

e Odnimatelny ptivodni kabel

-



I1l. NAVOD K POUZITI

Po zakoupeni vyrobku

Pred vafenim radné umyjte vnitini ¢ast

Béhem pouziti

Odstrate z vyrobku véechny stitky a nalepky, pokud jsou na vyrobku umistény.

Pouzijte smés vody a citronové $tavy nebo 20 a7 30 ml ry7ového octa s 0,5 | vody.
Nalijte do misy a pfivedte ji k varu na mirném ohni po dobu 2-5 minut. Vypnéte ohen,
nechte vse vychladnout a nasledné oplachnéte a vysuste.

anebo

Houbicku namocte do smési 200 ml octa + 20 ml prostfedku na nadobi + 20 g kuchyn-
ské soli, poté touto houbickou ocistéte vnitini i vnéjsi stranu, roztok nechte 1-2 min.
pusobit, poté misu oplachnéte studenou vodou a vysuste.

’

Vzdy plite vodu v mise nejméné po rysku ,MIN.", pokud je vyznacena na vyrobku
nebo podobné tekutiny. Misu nezahfivejte pokud v ni neni voda, podobna tekutina
nebo pfipravené potraviny.

Pouzivejte naplnéni maximalné do 2/3-4/5 vysky, podle typu pfipravy a pokrmu, aby
pfi varu nedoslo k preteceni.

Rukojeti a tchyty se mohou po dlouhodobém vateni zahtivat, dbejte proto vzdy na
opatrnost a ochranu rukou pfi manipulaci.

Misu neohfivejte delsi dobu pouze s pouzitim oleje nebo bez jizda pfi vysoké teploté,
protoze mlze dojit k znehodnoceni lesku povrchu.

Nepridavejte kofeni, sil atp. pokud je jidlo v nadobé studené, protoze nevarené koreni
se nemusi zcela rozpustit a hrozi riziko jeho pfilepeni na dno nadoby, coz by mohlo
zplsobit korozi.

Nadoby z oceli nepouzivejte k vafeni a ohfevu v mikrovinné troubé, protoze by mohlo
dojit k vyboji elektfiny, ktery neni pro uzivatele bezpeény.

Vzhledem k tomu, Ze vyrobky se sendvicovym dnem nabizi vybornou retenci tepla,
neni pfi vafeni potfeba pouzivat vysoké teploty.

Do horké nadoby nelijte studenou vodu nebo podobné tekutiny, zabranite tak vystave-
ni vyrobku teplotnimu Soku, ktery jej snadno poskodi a bude obtizné ho umyt.

Nerezové nadobi a vyrobky pro vafeni béhem uzivani, vlivem zmén teplot nebo dloho-
dobého vareni ve vysokych teplotdch mohou mirné zménit odstin. Toto je pfirozeny jev
nerezového nadobi a neni divodem k reklamaci vyrobku.

Peceni s topnym vikem

+ Pro peceni a zapékani (koldce, dezerty, atp.) s topnym vi-
kem doporuc¢ujeme naplnit misu maximalné do drovné dle
vyznacené rysky "MAX level baking”.

—
w + REMOSKA® Dua nenf vybavena regulaci, protoZe pracuje

A

’ stejnomérné a nemusite se tedy obdvat, ze pfipravovany
pokrm pfipalite. Teplota uvnitf misy je 160-180 °C (teplo-

ta je zavisla na mnozstvi a druhu potravin).

UPOZORNENI

Pro vafeni s topnym vikem doporu¢ujeme misu plnit cca do 2/3 vysky:
pro modely D51 a DS1F do trovné 2,0 |,

pro modely D52 a D52F do trovné 4,0 |,

aby nedoslo ke styku potravin s topnym vikem a naslednému pripéleni.

POZOR!!!

Nepfedehtivat topné viko nebo celou Remosku bez potravin nebo
tekutiny!!!

V piipadé predehfivani Remosky bez potravin tzv. ,na sucho” mize dojit k poskozeni
povrchu misy, deformaci a riziku pro okoli. Pokud potfebujete misu predehfét, pak do
ni nalijte malé mnoZzstvi vody a tu po zahféti misy vylijte a misu vysuste.

Doporuéujeme zvedat viko béhem pfipravy pokrm0 jen v nejnutnéjsich pfipadech, po-
krm se ¢astym oteviranim vysusuje.

Model D51, D51F (objem 2 ) je vyrdbén se tfemi $rouby dutymi a jednim zaslepenym.
Model D52, D52F (objem 4 |) Remoska® Dua je vyrabén se ¢tyimi Srouby dutymi. Diky
tomu jsou zachovany optimalni podminky pro peceni. Je nutné kontrolovat priichod-
nost sroubd, které se mohou ¢asem zaslepit necistotami/pfipeceninami.

Pfi peceni masa je tfeba mit na paméti, ze rlzné druhy masa obsahuji rizné mnozstvi
vody a tuku, u misy z nerezové oceli doporuc¢ujeme pred piipravou pokrmu vzdy pouzit
malé mnozstvi oleje nebo tuku aby nedoslo k zapeceni pokrmu k nerezovemu povrchu,
a piipadné pied a béhem peceni méné tuénych potravin mirné podlit vodou. Pieby-
te¢na para je odvadéna ventily ve viku.

Pro pfipravu mouénikd doporuc¢ujeme vymazat povrch misy maslem a vysypat moukou
nebo strouhankou, anebo alternativné pouzit pecici papir.

Mezi pecici viko a nadobu nevkladejte alobal, pecici papir ani cokoli jiného!

Viko b&hem pfipravy otevirejte co mozna nejméné. Pfipravené pokrmy zlstavaji §tav-
naté, vlacné a nevysousi se dlouhym pecenim jako v klasické troubé.



Zaroven doporucujeme misu s pecicim vikem béhem pfipravy opakované pootocit o 180°.

+ Vidy odpojte spotiebic z el. sité, pokud jej nechavéte bez dozoru. Jestlize je napéjeci
privodni kabel Remosky poskozen, ihned odpojte spotiebi¢ od el. sité a naddle jej
nepouzivejte.

- Pro michani a uvolfiovani pokrmi od stén nebo dna NEPOUZIVEJTE ostré a kovové
nastroje. Mohlo by dojit k poskrabéni nerezového povrchu. POUZIVEJTE vzdy jen dfe-
véné nebo plastové nastroje. Nikdy neporcujte pokrm v mise!

Varteni se sklenénou poklici

— b ~ » Néadobu Ize alternativné pouzit jako nerezovy hrnec na va-
)

- feni i k pfipravé pokrmd na vSech druzich zdroji tepla pro
Q:‘ vafeni — plynovych sporécich, elektrickych varnych des-
kéch, indukénich varnych deskach, atp., a to s pfilozenou

> poklickou.
Z
@ (175N
AP/
sz’
plyn sklokeramika indukce el. téleso el. plotna

- Rovnomérny rozvod tepla zajistuje tFivrstva konstrukce z nerezové oceli, kterd umoziu-
je Usporné vareni pfi nizsich teplotach, pfi zachovani vitaminl a nutri¢nich hodnot.

UPOZORNENI
Pro vareni s poklici Ize misu naplnit az do cca 4/5 vysky,
pro modely D51 a DS1F do urovné 3,0 |

pro modely D52 a DS2F do Urovné 4,5 |
K tomuto zplsobu vateni NELZE pouzit pecici viko!!!

UPOZORNENI
» Nepouzivejte plny vykon sporaku s prazdnou nadobou, mohlo by

dojit k jejimu prepaleni nebo deformaci, a zéroven riziku pro okoli.

« Nadobu nepouzivehte ke skladovéni potravin (lednice, mrazak,
spiz). Potraviny obsahujici kyseliny nebo zasady mohou mit vliv na
kvalitu a vzhled povrchu nadoby.

IV. UDRZBA (MYTi A CISTENI)

TOPNE ViKO

REMOSKA® Dua muze byt ¢isténa az po plném vychladnuti a odpojeni od elektrické sité.

POZOR!!!
Viko nesmi byt ponofeno do vody! Viko neomyvejte pod tekouci

vodou! Proto pro myti vika NEPOUZIVEJTE automatickou my&ku!

+ Spodni ¢ast vika otfete vihkou houbickou (nepouzivejte jeji drsnou plochu) namoce-
nou v teplé vodé se saponatem.

+ Horni ¢ast je vyrobena z lesténého nerezového materialu. Ani v tomto pfipadé NIKDY
nepouzivejte Cistici prasky s abrazivnimi ¢asticemi nebo drsnou plochu myci houbicky.
Mohlo by dojit k jeho poskrabani!

POZOR!!!
» V pripadé poskozeni elektrické ¢asti pristroje (pfivodni kabel,

topné téleso, vypinac). VZDY vyhledejte odborny servis. Pfistroj
po opravée MUSI projit elektrickymi testy!

» Aby nedoslo k urazu elektrickym proudem nebo pozéru neprova-
déjte NIKDY sami opravu nebo vymeénu pfivodniho kabelu.



NADOBA A SKLENENA POKLICE

+ Doporucujeme po pouziti misu ihned umyt anebo ji naplnit trochou vody s Cisticim
prostiedkem, aby nedoslo k zaschnuti zbytkd jidel.

+ K myti pouzivejte prostfedek na myti nadobi, zejména v nytovanych a svafovanych
&astech.

- Pokud se jidlo spali nebo ulpi na dné misy, pfidejte trochu vody a pfivedte ji k varu.
Poté ji ocistéte mékkou houbickou.

+ Nepouzivejte Cistici prasky a gely s abrazivnimi ¢asticemi (obsahujici pisek atp.).

+ Nepouzivejte ostré kovové predméty, draténky, ocelové kartacky atp., protoze by
mohly poskrabat a znicit lesk nerezové oceli. U zazloutlych skvrn na povrchu je staci
odistit jemnym hadfikem s citronovou $tavou nebo octem ve sméru hodinovych rudi-
¢ek, a tyto kroky pfipadné opakujte. Na spalené a poskrabané stopy pouzijte specialni
¢istici kapalinu, napf. ,Cana”.

+ Vyrobek uchovavejte na suchém vzdusném misté a pred uskladnénim se ujistéte, ze je
suchy, véetné poklice a pfislusenstvi.

+ Misu a sklenénou poklici je také mozné myt v mycce na nadobi

Vyrobce neodpovida za skody a zranéni zpisobené nespravnym pouzivanim spotiebice
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opafeni, pozér) a neni odpovédny ze
zéruky za spotiebi¢ v pfipadé nedodrzeni vy$e uvedenych bezpecnostnich upozornéni.
Vyrobek po dobé ukond&enf jeho Zivotnosti neumistujte do bézného odpadu!

Pozn.: Vyrobce si vyhrazuje pravo na zménu technické specifikace a obsahu pfipadného
piislusenstvi dle modelu vyrobku. Obrazové znazornéni v navodu k obsluze se mize lisit
dle konkrétniho typu vyrobku, toto nema vliv na zplsob uzivani vyrobku, jeho Gdrzbu,
a uvedené soucasti vyrobku.

J.

C € ‘ UK Vyrobek odpovida normam pro certifikaci ".}) 5
CA dlelegislativy Evropské unie a UKCA. el ]

b |

PRECO REMOSKA?

Viac ako 60 rokov tradicie varenia.

Znacka Remoska® sa stala neoddelitelnou sigastou domacnosti na celom svete, so $iro-
kym vyuzitim pri priprave a varenie potravin. Remoska® si za tu dobu ziskala vela spokoj-
nych spotrebitelov, ktori jej déveruju na kazdodennej béze.

Cielom znagky bolo vidy naplnit o¢akéavania spotrebitelov, poskytovat inovativne dizajn
a kvalitu, ktora spliia prisne eurépske standardy, a to predovsetkym zo strany funkénosti,
estetiky a najviac dolezité — bezpecnosti. Pre znacku je délezité tiez zdravie uzivatelov
produktov, ¢o predurcuje jej hlavnu prioritu potesenie pri vareni.

Remoska® prinasa moderné eurépske trendy a kvalitu do Vasich domacnosti, zaroven
univerzalnost vyuzitia, nové napady, recepty a nové spdsoby varenia.

REMOSKA® DUA

3-vrstva nerezova technolégia

« Vyborna funk&nost 3-vrstvového nerezového riadu a vyrobkov Remoska®, nevyhnutné-
ho pre kazdu domacnost'.

+ Technoldgia trojvrstvového zékladného nerezového materidlu ,vs$etko v jednom”, za-
bezpecuje rychlejsie a rovnomernejsie prenos tepla od varného bodu smerom k pripra-
vovanému jedlu. Potraviny sa vd'aka tomu nepripéli a zaroven si udrzi nutri¢nd kvalitu.

+ Vysoko leskla nerezova ocel na vnutornej strane riad z typovej ocele ¢. 304 je bezpec-
na a certifikovana pre pripravu potravin, lahko cistitelna, odolavajuci korézii.

+ Tepelna indukcia je az 98 %, ¢o prindsa vyraznu dsporu ¢asu a energie pri varen.

+ Kuchynsky riad a elektrospotrebige su vybavené inovovanymi rukovétami s technolé-
giou tepelnej odolnosti ,stop-hot”.

+ Vyrobky st kompatibilné so vsetkymi typmi spordkov — plyn, indukcia, infracerveny
ohrev, atp.




NAVOD NA OBSLUHU

Elektricka misa na pecenie

Dakujeme vam, 7e ste si zakdpili tradi¢ny Sesky vyrobok, elektrickd misu na pedenie
zn. REMOSKA®, ktora sa v ¢eskych kuchyniach pouziva uz od roku 1957 a je stéle velmi
oblibena. Pre svoje Siroké pouzitie si REMOSKA® nasla oblubu v CR aj v zahraniéi.

Elektrickd misa na pe¢enie REMOSKA® patri k osvedéenym a velmi obltibenym elektro-
spotrebiom na tepelné spracovanie pokrmov. Mézete v nej pripravit véetky druhy méasa,
zeleninu, slané aj sladké pokrmy. Najvhodnejsie pouzitie je na pecenie a zapekanie, ale
da sa vyuzit aj na ohrievanie a rozmrazovanie a na klasické varenie na sporéaku, a to s pri-
lozenou sklenenou pokrievkou. Priprava jedal zodpoveda zdravej vyzZive a diéte.

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

Ak je napajaci privod poskodeny, musi ho nahradit vyrobca, jeho servisny tech-
nik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby sa zabranilo vzniku nebezpecnej
situacie.

HORUCI POVRCH
Takto oznacené diely si velmi hortice (veko, opierka, stojan)

NEBEZPECENSTVO!!!

+ Vo veku je umiestnené vyhrievacie teleso. Veko je pocas pripravy pokrmov VELMI
HORUCE a zostava hortce aj po vypnuti hlavného vypinaga. NEDOTYKAJTE sa podas
pripravy pokrmov povrchu veka ani ostatnych kovovych ¢asti. Na manipulaciu s vekom
pouzivajte len plastové drzadlo.

+ Spotrebi¢ nie je ur¢eny na zapojenie prostrednictvom vonkajsieho ¢asového spinaca
alebo dialkového ovladania.

- Tento spotrebi¢ modzu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie. Osoby so znizenymi
fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skisenosti a znalosti, ak
st pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica bezpeénym spdsobom
a rozumeju pripadnym nebezpedenstvam. Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat. Pouzi-
vatel'ské Gistenie a idrzbu nesmu vykonavat deti mladsie ako 8 rokov a smu ich vyko-
navat len pod dozorom. Deti do 8 rokov sa musia drzat mimo dosahu spotrebic¢a a jeho
privodu. Spotrebié v ¢innosti musi byt vzdy umiestneny na prilozenom stojane, ktory je
sti¢astou vyrobku.

POZOR!!!
« Veko neodkladajte spodnou, vyhrievacou, ¢astou na podlozku alebo

pracovny stél, ale polozte ho vidy OBRATENE (pozri obr.). Pre tito
polohu je navrhnuté drzadlo a opierka. Po ukonceni pripravy pokrmu
VYPNITE hlavny vypinac a pristroj ODPOJTE od elektrickej siete.

+ Nechajte véetko vychladndt.

\

spravne nespravne

+ Pred cistenim, udrzbou alebo po ukonceni prace spotre-
bi¢ vypnite a odpojte od elektrickej siete vytiahnutim vi-
dlice z el. zasuvky!

+ Odnimatelny kdbel mézete odpojit len v pripade, 7e je odpoje-

ny z el. zasuvky.

POZOR!!!
Veko nesmie byt ponorené do vody! Veko neumyvajte pod tectcou

vodou! Preto na umytie veka NEPOUZIVAJTE automaticki umyvacku!

NEBEZPECENSTVO!!!
« Pristroj NEPOUZIVAJTE vo vihkom prostredi ani na priamom dazdi!
* Pristroj umiestnite mimo dosahu deti a domacich maznacikov!

+ Chovatelom domacich zvierat/vtactva pripominame véeobecnu zasadu:
Umiestnenie a pritomnost domacich zvierat v kuchyni je neziaduce.

+ Pristroj neumiestnujte do blizkosti plastovych a horlavych predmetov.

+ Na pristroj neodkladajte ziadne predmety, pristroj neprikryvajte, napr. utierkou atd".




Il. POPIS
REMOSKA® Dua sa sklada z piatich zakladnych casti:

o Sklenena pokrievka

ho skla a je uréend na pouzitie nadoby

' \ Pokrievka je vyrobend z bezpe¢nostné-
e

o = pri vareni na $porédkoch a podobnych
e zdrojoch tepla (plyn, indukcia, elektric-
ké varna doska).

e Odnimatel'ny privodny kabel

I1l. NAVOD NA POUZITIE

Po zakupeni vyrobku

Pred varenim riadne umyte vnitornu éast’

Odstrante z vyrobku vetky $titky a nélepky, ak si na iom umiestnené.

Pouzite zmes vody a citrénovej $tavy alebo 20 a7 30 ml ryzového octu s 0,5 | vody.
Nalejte do misy a privedte ju do varu na miernom ohni na 2 — 5 mindt. Vypnite ohen,
nechajte véetko vychladnit a potom opléchnite a vysuste.

alebo

Hubku namocte do zmesi 200 ml octu + 20 ml prostriedku na riad + 20 g kuchynskej
soli, potom touto hubkou ocistite vnitornd a vonkajsiu stranu a roztok nechajte 1-2
min. posobit. Potom misu opléachnite studenou vodou a vysuste.

Pocas pouzitia

Vzdy pliite vodu v mise najmenej po rysku ,MIN.”, ak je vyznacend na vyrobku (najniz-
$ia hladina by mala siahat minimalne po trove rysky), alebo aspon 0,75 | vody alebo
podobnej tekutiny. Misu nezahrievajte, ak v nej nie je voda, podobna tekutina alebo
pripravené potraviny.

Naplite maximalne do 2/3 — 4/5 vysky podla typu pripravy a pokrmu, aby pri vare
nedoslo k preteceniu.

Rukovéte a tchyty sa pri dlhodobom vareni mézu zahrievat, preto pri manipulécii vidy
dbajte na opatrnost a ochranu rik.

Misu neohrievajte dIhsi ¢as len s olejom alebo bez jedla pri vysokej teplote, pretoze
moze dojst k znehodnoteniu lesku povrchu.

Nepridavajte korenie, sol'atd"., ak je jedlo v nadobe studené, pretoze nevarené korenie
sa nemusi Uplne rozpustit a hrozi riziko jeho prilepenia na dno nadoby, &o by mohlo
sposobit koréziu.

Nadoby z ocele nepouzivajte na varenie a ohrev v mikrovinnej rire, pretoze by mohlo
dojst k vyboju elektriny, ktory pre pouzivatela nie je bezped&ny.

Vzhladom na to, Ze vyrobky so sendvi¢ovym dnom vyborne zadrziavaju teplo, netreba
varit na vysokej teplote.

Do hortcej nadoby nelejte student vodu alebo podobné tekutiny, zabranite tak tep-
lotnému $oku, ktory vyrobok ahko poskodi a bude tazké ho umyt.

Riad a vyrobky na varenie z nehrdzavejlcej ocele pocas pouzivania, vplyvom zmien
teplot alebo dlhodobého varenia pri vysokych teplotdach mézu mierne zmenit odtief.
Toto je prirodzeny jav riadu z nehrdzavejicej ocele a nie je to dévod na reklamaciu
vyrobku.



Pecenie s vyhrievacim vekom

« Pri peceni a zapekani (kolace, dezerty atd'.) s vyhrievacim
vekom odpori¢ame misu naplnit maximélne do drovne
podla vyznacenej rysky ,MAX level baking”.

-
b"l + REMOSKA® Dua nie je vybavend regulaciou, pretoze pra-

\

cuje rovnomerne. Nemusite sa teda obévat, ze pripravova-
ny pokrm pripélite. Teplota vo vnutri misy je 160-180 °C
(teplota zavisi od mnozstva a druhu potravin).

UPOZORNENIE
Pri vareni s vyhrievacim vekom odpori¢ame misu plnit cca do 2/3 vysky:
pri modeloch D51 a DS1F do drovne 2,0 |,
pri modeloch D52 a DS2F do drovne 4,0 |,
aby nedoslo k styku potravin s vyhrievacim vekom a naslednému pri-

péleniu.

POZOR!!!

Nepredhrievajte vyhrievacie veko alebo celt Remosku bez potravin
alebo tekutiny!!!

V pripade predhrievania Remosky bez potravin tzv. ,na sucho” moéze déjst k poskode-
niu povrchu misy, deformacii a riziku pre okolie. Ak potrebujete misu predhriat, nalejte
do nej malé mnozstvo vody, po zahriati misy ju vylejte a misu vysuste.

Odporigame dvihat veko pocas pripravy pokrmov len v najnutnej$ich pripadoch, po-
krm sa ¢astym otvaranim vysusuje.

Model D51, D51F (objem 2 1) je vyrabany s tromi dutymi skrutkami a jednou zasle-
penou. Model D52, DS2F (objem 4 ) Remoska® Dua je vyrabany so $tyrmi dutymi
skrutkami. Preto st zachované optimalne podmienky na pecenie. Je nutné kontrolovat
priechodnost skrutiek, ktoré sa Easom mozu zaslepit nedistotami/pripeceninami.

Pri pedeni masa treba maf na pamiti, 7e rézne druhy misa obsahuju rézne mnozstvo
vody a tuku. Pri miséch z nehrdzavejlcej ocele odpori¢ame pred pripravou pokrmu
vidy pouzit malé mnozstvo oleja alebo tuku, aby nedoslo k pripeceniu pokrmu k ne-
hrdzavejicemu povrchu, pripadne pred pe¢enim menej tuénych potravin a po¢as neho
mierne podliat vodou. Prebyto¢na para je odvadzana ventilmi vo veku.

Pri priprave miénikov odpordéame vymazat povrch misy maslom a vysypat mukou ale-
bo strihankou alebo alternativne pouzit papier na pedenie.

Medzi pecuce veko a nadobu nevkladajte alobal, papier na pecenie ani ni¢ iné!

Veko pocas pripravy otvarajte ¢o najmenej. Pripravené pokrmy budu $tavnaté, vladne
a nevysusia sa dlhym pecenim ako v klasickej rire.

7 v v . v . v . vl
+ Zéroven odportic¢ame misu s vekom na pecenie pocas pripravy opakovane pootocit
0 180°.

+ Vidy odpojte spotrebi¢ z el. siete, ak ho nechévate bez dozoru. Ak je napdjaci privodny
kabel Remosky poskodeny, ihned' odpojte spotrebic¢ od el. siete a uz ho nepouzivajte.

- Na miesanie a uvolfiovanie pokrmov od stien alebo dna NEPOUZIVAJTE ostré a kovo-
vé nastroje. Povrch z nehrdzavejlicej ocele by sa mohol poskrabat. POUZIVAJTE vidy
len drevené alebo plastové néstroje. Nikdy neporciujte pokrm v mise!

Varenie so sklenenou pokrievkou

~ " ~ + Nadobu mozno alternativne pouzit ako nerezovy hrniec na

£ - varenie a pripravu pokrmov na vsetkych druhoch zdrojov
S - tepla na varenie — plynovych sporakoch, elektrickych var-
Q—" nych platniach, indukénych varnych platniach atd’., a to

> s prilozenou pokrievkou.
=
@ I\ ‘
NP/
sz’
plyn sklokeramika indukcia el. teleso el. platiha

« Rovnomerny rozvod tepla zaistuje trojvrstvova konstrukcia z nehrdzavejlicej ocele, kto-
ra umoznuje Usporné varenie pri nizsich teplotach a zachovani vitaminov a nutri¢nych
hodnét.

UPOZORNENIE

Na varenie s pokrievkou mozno misu naplnit az do cca 4/5 vysky,
pri modeloch D51 a DS1F do trovne 3,0 |,

pri modeloch D52 a D52F do trovne 4,5 |.

Pri tomto spoésobe varenia NEMOZNO pouzit veko na peceniel!l!

UPOZORNENIE

» Nepouzivajte plny vykon sporéku s prazdnou nadobou, mohlo by
dojst k jej prepaleniu alebo deformécii a zaroven riziku pre okolie.

« Nadobu nepouzivajte na skladovanie potravin (chladnicka, mraz-

nicka, komora). Potraviny obsahujice kyseliny alebo zasady mézu
mat vplyv na kvalitu a vzhl'ad povrchu nadoby



IV. UDRZBA (UMYVANIE A CISTENIE)

VYHRIEVACIE VEKO

REMOSKA® Dua sa méze &istit az po Uplnom vychladnuti a odpojeni od elektrickej siete.

POZOR!!!

Veko nesmie byt ponorené do vody! Veko neumyvajte pod tecticou
vodou! Preto na umytie veka NEPOUZIVAJTE automatickd umyvacku!

+ Spodnu ¢ast veka utrite vihkou hubkou (nepouzivajte jej drsni plochu) namo&enou
v teplej vode so sapondtom.

+ Horna &ast je vyrobena z lesteného nehrdzavejliceho materialu. Ani v tomto pripade

NIKDY nepouzivajte Cistiace prasky s abrazivnymi ¢asticami alebo drsnu plochu umy-
vacej hubky. Mohlo by sa poskrabat!

POZOR!!!
« V pripade poskodenia elektrickej ¢asti pristroja (privodny kabel,

vyhrievacie teleso, vypinac) VZDY vyhladajte odborny servis.
Pristroj po oprave MUSI prejst elektrickymi testami!

» Aby nedoslo k urazu elektrickym pridom alebo poziaru, NIKDY
nerobte sami opravu alebo vymenu privodného kébla.

NADOBA A SKLENENA POKRIEVKA

+ Po pouziti odpori¢ame misu ihned umyt alebo ju naplnit trochou vody s ¢istiacim pro-
striedkom, aby zvysky jedla nezaschli.

+ Na umyvanie pouzivajte prostriedok na umyvanie riadu, hlavne v nitovanych a zvéra-
nych castiach.

+ Ak sajedlo spali alebo zachyti na dne misy, pridajte trochu vody a prived'te ju do varu.
Potom ju ocistite mékkou hubkou.

+ Nepouzivajte Cistiace prasky a gély s abrazivnymi ¢asticami (obsahujlce piesok atd’).

+ Nepouzivajte ostré kovové predmety, drotenky, ocelové kefky atd’, pretoze by mohli
poskriabat a znigit lesk nehrdzavejicej ocele. Zazltnuté skvy na povrchu sta&i ogis-
tit jemnou handri¢kou s citrénovou $tavou alebo octom v smere hodinovych ruéiciek
a tieto kroky pripadne opakovat. Na spalené a poskriabané stopy pouzite $pecialnu
¢istiacu kvapalinu, napr. ,Cana”.

+ Vyrobok uchovavajte na suchom vzdusnom mieste a pred uskladnenim sa uistite, ze je
suchy, vratane pokrievky a prislusenstva.

+ Misu a sklenend pokrievku mozno umyvat aj v umyvacke riadu.

Vyrobca nezodpoveda za $kody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebi-
¢a (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, popélenie, oparenie, poziar) a nie je zod-
povedny zo zéruky za spotrebi¢ v pripade nedodrzania vy$sie uvedenych bezpeénost-
nych upozorneni. Vyrobok po ukonéeni zZivotnosti neumiestiujte do bezného odpadu!

Pozn.: Vyrobca si vyhradzuje pravo na zmenu technické Specifikacie a obsahu pripadné-
ho prislusenstva podla modelu vyrobku. Obrazové znazornenie v navode na obsluhu sa
moze ligit podla konkrétneho typu vyrobku, toto nema vplyv na spdsob uzivania vyrobku,
jeho adrzbu, a uvedené sicasti vyrobku.

UK Vyrobok zodpoveda normam pre certifikaciu AN
C € ‘ CA podla legislativy Eurépskej tnie a UKCA. Cpi‘p) EN g




WHY REMOSKA?

More than 60 years of cooking tradition.

The Remoska® brand has become an integral part of households around the world, with
wide use in food preparation and cooking. During that time, Remoska® has gained a lot
of satisfied consumers who trust it on a daily basis.

The goal of the brand has always been to meet consumer expectations, to provide in-
novative design and quality that meet strict European standards, especially in terms of
functionality, aesthetics and most importantly — safety. The health of product users is
also important for the brand, which determines its main priority of cooking pleasure.

Remoska® brings modern European trends and quality to your homes, as well as versati-
lity of use, new ideas, recipes and new ways of cooking.

REMOSKA® DUA

3-layer stainless steel technology

« Excellent functionality of 3-layer stainless steel Remoska products, essential for every
household.

+ The technology of three-layer basic stainless steel material ,all in one”, ensures faster
and more even heat transfer from the cooking point towards the prepared food. As
a result, food does not burn and at the same time maintains its nutritional quality.

 The high-gloss stainless steel on the inside of the No. 304 steel cookware is safe and
certified for food preparation, easy to clean and corrosion-resistant.

+ Thermal induction is up to 98 %, which brings significant savings in time and energy
during cooking.

« Kitchen utensils and appliances are equipped with innovative handles with ,stop-hot”
heat resistance technology.

+ The products are compatible with all types of stoves — gas, induction, infrared hea-
ting, etc.

INSTRUCTIONS FOR USE

Electric cooker

Thank you for buying a traditional Czech product — a REMOSKA® electric cooker — which
has been used in Czech kitchens since 1957 and which is still extremely popular. RE-
MOSKA® has become popular in the Czech Republic and abroad thanks to its extremely
wide range of uses.

REMOSKA® electric cookers are tried and trusted and extremely popular electrical appli-
ances for cooking food. You can use them to prepare all kinds of meat and vegetables
and for sweet and savoury dishes. They are most suitable for baking and roasting, though
they can also be used for warming and defrosting and for traditional cooking on the stove
with the enclosed glass lid. They can be used to prepare healthy and diet foods.

I. SAFETY INSTRUCTIONS

If the power cable is damaged it must be replaced by the manufacturer, one of
the manufacturer’s service technicians or a similarly qualified person to prevent
any dangerous situation arising.

HOT SURFACE
The parts marked with this symbol get extremely hot (the lid, lid rest

and pan stand)

WARNING!!!

+ The heating element is located in the lid. The lid gets EXTREMELY HOT during use
and remains hot even after the main switch has been turned off. DO NOT TOUCH
the surface of the lid or other metal parts during cooking. Use only the plastic handle
when handling the lid.

+ The appliance is not designed to be connected to an external time switch or remote
control.

+ This appliance may be used by children aged 8 years or older. Persons with impai-
red physical or mental abilities or with insufficient skills and experience may use the
appliance if supervised or if they have been instructed in the safe use of the appli-
ance and understand the possible risks. Children must not play with the appliance.
Care and cleaning performed by the user must not be performed by children who are
unsupervised or less than 8 years of age. Children less than 8 years of age must keep
their distance from the appliance and its power cable. The appliance must always be
placed on the enclosed stand, which is part of the product, when in use.
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ATTENTION!!!
» Do not place the lower side of the lid with the heating element on

a mat or work surface, but always place it UPSIDE DOWN (see
picture). The handle and lid rest are designed for this position.
TURN OFF the main switch and DISCONNECT the appliance from
the mains when you have finished cooking.

 Leave everything to cool.

v

right wrong

+ Switch the appliance off and disconnect it from the mains
by pulling the plug from the electrical socket before care
@ and cleaning and after you have finished using it!

» You may detach the removable cable only when it is disco-
nnected from the electrical socket.

ATTENTION!!!
A The lid must not be immersed in water! Do not wash the lid under ru-

nning water! DO NOT USE an automatic dishwasher to wash the lid!

WARNING!!
+ DO NOT USE THE APPLIANCE in a damp environment or in direct rain!
+ Keep the appliance out of the reach of children and pets!

+ We would remind people who keep pets / birds of a general rule:
The presence of pets in the kitchen is undesirable.

« Do not place the appliance in the vicinity of plastic or flammable objects.

+ Do not place any objects on top of the appliance. Do not cover the appliance with
a tea towel, etc. for example.

Il. DESCRIPTION
REMOSKA® Dua is comprised of five basic parts:

@ classlid
/ \ The lid is made of safety glass and is
P

g b designed for using the dish for cooking
S on a stove or similar heat source (gas,
o i induction, electric hot plate).

( e Lid (with heating element)
N

»

pod

——

e Detachable power cable

-



I1l. INSTRUCTIONS FOR USE

After purchasing the product

Wash the inside properly before use
+ Remove all labels and stickers from the product if any have been placed on the product.

+ Use a mixture of water and lemon juice or 20 to 30 ml of rice vinegar in 0.5 litre of
water. Pour the mixture into the pan and bring to the boil on a gentle heat for 2-5
minutes. Turn the heat off and let everything cool down and then rinse and dry.

or

+ Dip a sponge in a mixture of 200 ml of vinegar + 20 ml of washing-up liquid + 20 g of
kitchen salt and clean the inside and outside with the sponge. Let the solution work
for 1-2 minutes and then rinse the pan with cold water and dry

During use

+ Always fill the pan with water to at least the "MIN" line, if this line is indicated on the
product (the surface should reach at least the level indicated by this line) or with at
least 0.75 litre of water or similar liquid. Do not heat the pan if there is no water, similar
liquid or food in it.

« Fill the pan to a maximum of 2/3 to 4/5 of its height depending on the type of cooking
and food to ensure that it does not overflow when boiling.

+ The handle and grips may heat up after a long period of cooking, for which reason you
must always take care and wear hand protection during handling.

+ Do not heat the pan for a long period of time at a high temperature when using oil only
or without food, as this may lead to deterioration of the surface sheen.

+ Do not add seasonings, salt, etc. when the food in the pan is cold, as uncooked sea-
sonings may not dissolve entirely and there is a danger of them sticking to the bottom
of the pan and causing corrosion.

+ Do not use steel pans for cooking or heating in a microwave oven as this may lead to
an electrical discharge that is unsafe to the user.

In view of the fact that products with a sandwich bottom offer excellent heat retention,
there is no need to use high temperatures during cooking.

+ Do not pour cold water or similar liquids into the hot pan to avoid exposing the pro-
duct to a temperature shock that may easily damage it and cause it to be difficult to
wash.

+ Stainless steel pans and cooking implements may change colour slightly during use
as the result of temperature changes and long cooking. This is a natural phenomenon
with stainless pans and is no reason for returning the product.

Baking with the heating lid

+ For baking (cakes, desserts, etc.) with the heating lid, we
recommend filling the pan no fuller than to the level indi-
cated by the "MAX level baking” line.

» The REMOSKA® Dua is not equipped with regulation be-
cause it cooks evenly and you need have no fear that you
will burn the dish you are cooking. The temperature inside
the pan is 160-180 °C (the temperature depends on the
amount and type of food).

ATTENTION

We recommend filling the pan to around 2/3 its height when cooking
with the heating lid:

to a level of 2.0 litres for models D51 and D51F

to a level of 4.0 litres for models D52 and D52F

to ensure that food does not come into contact with the heating lid
and burn.

NOTE!!!
& Do not preheat the heating lid or the whole Remoska without food
or liquid!!!

+ Preheating the Remoska "dry” without food may lead to damage to the surface of
the pan or deformation of the pan and pose a risk to the surroundings. If you need to
preheat the pan, pour a small amount of water into the pan and then pour it out again
after warming and dry the pan.

* We recommend lifting the lid during cooking only in the most essential cases as
frequent opening leads to drying of the food in the pan.

+ Model D51/ D51F (volume 2 litres) is made with three hollow screws and one blind screw.
Model D52 / D52F (volume 4 litres) — the Remoska® Dua — is made with four hollow
screws. This ensures optimal conditions for baking. The state of the screws should be
checked as they may become blocked with dirt and burned food over the course of time.

+ When cooking meat it is important to remember that different kinds of meat contain
different amounts of water and fat. We recommend always using a small amount of
oil or fat before cooking with the stainless steel pan to avoid the food sticking to
the stainless surface and adding a little water to less fatty foods before and during
cooking. Any excess steam will escape through the valves in the lid.

+ When preparing desserts, we recommend greasing the surface of the pan with butter
and sprinkling with flour or breadcrumbs or, alternatively, using baking paper.

+ Do not put aluminium foil, baking paper or anything else between the cooking lid and
the pan!

+ Open the lid as little as possible during cooking. Cooked foods remain juicy and soft
and do not dry out with long baking like they do in a traditional oven.




+ We also recommend turning the pan with the cooking lid repeatedly by 180° during
cooking.

+ Always disconnect the appliance from the mains when leaving it unattended. Disco-
nnect the appliance from the mains immediately if the power cable to your Remoska is
damaged and do not continue to use it.

« DO NOT USE sharp or metal implements for mixing or for getting food off the sides
or bottom of the pan as this could scratch the stainless steel surface. ALWAYS USE
wooden or plastic implements only. Never cut up the food while it is in the pan!

Cooking with the glass lid

= , =~ + The pan can alternatively be used as a stainless steel pan

Q‘ - for cooking and preparing dishes over all kinds of heat

2) \=‘ source for cooking — gas stoves, electric hobs, induction
hobs, etc. — with the enclosed lid.
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gas glass ceramic induction  electric element electric hob

+ The uniform distribution of heat is ensured by the three-layer stainless steel con-
struction which enables economical cooking at lower temperatures, while preserving
vitamins and nutritional value

ATTENTION
A The pan can be filled to a height of only around 4/5 during cooking

with the glass lid,

to a level of 3.0 litres for models D51 and D51F

to a level of 4.5 litres for models D52 and D52F

The baking lid cannot be used for this cooking method!!!

ATTENTION
+ Do not use the stove on full heat when the pan is empty as this

may lead to burning or deformation and may also pose a risk to the
surroundings.

» Do not use the pan to store foods (fridge, freezer, larder). Foods
containing acids or alkalis may affect the quality and appearance of
the surface of the pan.

IV. MAINTENANCE (WASHING AND CLEANING)

HEATING LID

The REMOSKA® Dua may be cleaned only after it has completely cooled down and been
disconnected from the mains.

ATTENTION!!!
The lid must not be immersed in water! Do not wash the lid under ru-

nning water! DO NOT USE an automatic dishwasher to wash the lid!

+ Wipe the bottom of the lid with a damp sponge (do not use the rough surface) dipped
in warm water and detergent.

+ The top part is made from polished stainless steel. NEVER use washing powders with
abrasive particles or the rough surface of a washing sponge as this could lead to
scratching!

ATTENTION!!!
« ALWAYS seek out professional servicing in the case of any dam-

age to the electrical parts of the appliance (the power cable, the
heating element, the switch). The appliance MUST be subjected
to electrical tests after its repair.

+ To avoid electrical injury or fire NEVER perform the repair or re-
placement of the power cable yourself.



THE PAN AND THE GLASS LID
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After use

+ We recommend washing the pan immediately after use or filling it with a little water
with a detergent to avoid food remnants drying in the pan.

+ Use washing-up liquid for washing. Pay particular attention to riveted and welded
parts.

+ Add a little water and bring to the boil if there is food burnt onto or sticking to the
bottom of the pan. Then clean with a soft sponge.

+ Do not use cleaning powders or gels with abrasive particles (containing sand, etc.).

+ Do not use sharp metal objects, scourers, steel brushes, etc. as these may scratch the
stainless steel and ruin its sheen. Yellowed stains on the surface can be cleaned with a
soft rag with lemon juice or vinegar using a clockwise motion, and this step repeated
if necessary. Use a special cleaning liquid on burnt and scratched marks.

+ Keep the product in a dry airy place and make sure it is dry, including the lid and ac-
cessories, before storage.

+ The pan and the glass lid can be washed in a dishwasher.

The manufacturer is not responsible for damage and injury caused by incorrect use of
the appliance (e.g. food spoilage, injuries, burns, scalding, fire) and is not responsible
under the terms of the appliance guarantee if the above safety warnings are not ob-
served. Do not dispose of the product in the ordinary household waste following the
end of its lifespan!

Pozn.: The producer reserves the right to change the technical specifications and con-
tents of any accessories according to the product model. The illustrations in the opera-
ting instructions may differ depending on the specific product type, this does not affect
the way the product is used, its maintenance, and the specified product components.

UK Vyrobek odpovida normam pro certifikaci AN}
c € ‘ CA dlelegislativy Evropské unie a UKCA. %‘p) BN X

DLACZEGO REMOSKA?

Ponad 60 lat tradycji kulinarne;.

Marka Remoska® stata sie integralng czescia gospodarstw domowych na catym swiecie,
znajdujac szerokie zastosowanie w przygotowywaniu i gotowaniu positkdw. W tym czasie
Remoska® zyskata wielu zadowolonych konsumentéw, ktdrzy na co dzien jej ufaja.

Celem marki zawsze bylo wychodzenie naprzeciw oczekiwaniom konsumentéw, dostar-
czanie nowatorskiego designu i jakosci spefniajacej surowe europejskie normy, zwtaszc-
za w zakresie funkcjonalnosci, estetyki i co najwazniejsze — bezpieczenstwa. Dla marki
wazne jest réwniez zdrowie uzytkownikéw produktdw, ktére determinuje jej gtdwny prio-
rytet, jakim jest przyjemnosé gotowania.

Remoska® wnosi do Twoich doméw nowoczesne europejskie trendy i jakosé, a takze ws-
zechstronno$é zastosowarn, nowe pomysty, przepisy i nowe sposoby gotowania.

REMOSKA® DUA

Technologia 3-warstwowej stali nierdzewnej

+ Znakomita funkcjonalnos¢ 3-warstwowych przyboréw i produktow Remoska® ze stali
nierdzewnej, niezbednych w kazdym gospodarstwie domowym.

+ Technologia tréjwarstwowego podstawowego materiatu ze stali nierdzewnej ,all in
one" zapewnia szybsze i bardziej rdwnomierne przenoszenie ciepta z miejsca gotowa-
nia do przygotowywanej zywnosci. Dzieki temu zywno$é nie przypala sie, a jednoc-
zesnie zachowuje swoje wiasciwosci odzywcze.

« Stal nierdzewna o wysokim potysku wewnatrz naczyn ze stali 304 jest bezpieczna i posi-
ada atest do przygotowywania zywnosci, jest fatwa do czyszczenia i odporna na korozje.

+ Indukcja termiczna dochodzi do 98 %, co przynosi znaczne oszczedno$ci czasu i ener-
gii podczas gotowania.

* Przybory i urzadzenia kuchenne wyposazone sa w innowacyjne uchwyty z technologia
zaroodpornosci ,stop-hot”.

+ Produkty sa kompatybilne ze wszystkimi typami piecéow — gazowych, indukeyjnych,
grzewczych na podczerwien itp.




INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Prodiz elektryczny

Dziekujemy za zakupienie tradycyjnego czeskiego produktu — prodizu marki REMOSKA®,
stosowanego w czeskich kuchniach od 1957 r. i ciagle bardzo popularnego. Ze wzgledu
na szerokie mozliwosci wykorzystania znajduje prodiz REMOSKA® swoich uzytkownikéw
nie tylko w Czechach, ale tez za granica.

Prodiz REMOSKA® nalezy do sprawdzonych i bardzo popularnych odbiornikéw elek-
trycznych, stuzacych do przyrzadzania potraw — wszystkich gatunkéw miesa, warzyw,
dan na stodko i stono. Zwykle stosowany jest do pieczenia i zapiekania, mozna go jednak
wykorzystac tez do podgrzewania i rozmrazania oraz do tradycyjnego gotowania na ku-
chence z zastosowaniem pokrywy szklanej. Przyrzadzanie potraw odpowiada zasadom
zdrowego odzywiania.

. WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

W razie uszkodzenia doprowadzenia zasilajacego powinien jego wymiane pr-
zeprowadzié¢ producent, jego serwisant albo osoba o odpowiednich kwalifika-
cjach, zeby nie doszto do powstania niebezpiecznej sytuaciji.

GORACA POWIERZCHNIA
Elementy oznakowane w ten sposéb sg bardzo gorace (pokrywa,

opora, podstawa)

NIEBEZPIECZENSTWO!!!

+ W pokrywie znajduje sie grzatka. Pokrywa jest podczas przyrzadzania potraw BARD-
ZO GORACA i pozostaje goraca tez po wylaczeniu wylacznika gtéwnego. NIE DO-
TYKAG powierzchni pokrywy i pozostalych czesci metalowych podczas przyrzadzania
potraw. Do manipulacji pokrywa trzeba stosowac wytacznie uchwyt plastykowy.

+ Sprzet nie jest przeznaczony do podfaczenia za posrednictwem zewnetrznego wytacz-
nika czasowego albo do sterowania zdalnego.

+ Sprzet moga wykorzystywac dzieci powyzej 8 lat. Osoby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych albo umystowych lub o niewielkim doswiadczeniu i wiedzy moga sprzet
ten stosowac pod nadzorem albo po pouczeniu w zakresie bezpiecznego stosowania
sprzetu i grozacych ryzyk. Sprzet nie powinien stuzyé jako zabawka dla dzieci. Czyszc-
zenie i konserwacje odbiornika wykonywana przez uzytkownika moga przeprowadzac
dzieci powyzej 8 lat i tylko pod nadzorem. Dzieci ponizej 8 lat nie powinny przebywaé
w poblizu sprzetu i jego doprowadzenia. Sprzet w ruchu powinien sie zawsze znajdo-
wacé na zalgczonej podstawie, bedacej czescig produktu.

UWAGA!!!
» Pokrywy nie odktada¢ dolna czescia grzewcza na podktadce albo

stole, zawsze ODWROTNIE (p. rys.). Dla takiej pozycji zaprojektowa-
no uchwyt i podpore. Po zakoriczeniu przyrzadzania potraw WYLAC-
ZYC wytacznik gtéwny i sprzet ODLACZYC od sieci elektrycznej

« Pozostawi¢ do ochtodzenia.

7

poprawnie

» Przed czyszczeniem, konserwacja albo po zakoriczeniu
pracy sprzet wylaczyé i odiaczyé od sieci el. przez wy-
ciagniecie wtyczki z gniazda el.!

+ Kabel zdejmowalny mozna odtaczy¢ tylko w sytuaciji, kiedy jest

wyciagniety z gniazda el.

UWAGA!!!
Pokrywy nie nalezy zanurzaé¢ do wody! Pokrywy nie nalezy zmywac pod

biezaca woda! Do mycia pokrywy NIE NALEZY STOSOWAGC zmywarki
automatycznej!

NIEBEZPIECZENSTWO!!!
- Sprzetu NIE STOSOWAC w $rodowisku wilgotnym albo na deszczul
 Sprzet trzeba umiesci¢ poza zasiegiem dzieci i zwierzat domowych!

+ Wiasciciele zwierzat domowych/ptakéw powinni sobie uswiadomic, ze
przebywanie i obecnosé zwierzat domowych w kuchni jest niepozadana.

+ Sprzet nie powinien sie znajdowac w poblizu przedmiotéw plastykowych i palnych.

+ Na sprzet nie nalezy umieszczac jakiekolwiek przedmioty, sprzet nie zakrywad, np. sci-
erka, itp.



Il. OPIS
REMOSKA® Dua sktada sie z pieciu podstawowych czesci:

o Pokrywa szklana

Pokrywa wyprodukowana jest z szkta har-
towanego i przeznaczona jest do pokrycia
naczynia podczas gotowania na kuchen-
kach i podobnych odbiornikach (gazowe,
indukeyjne, elektryczne plyty grzewcze).

e Odejmowalny kabel
doprowadzajacy

I1l. INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Po zakupie produktu
Przed gotowaniem nalezy doktadnie zmy¢ czesé wewnetrzna
+ Usunaé ze sprzetu wszystkie metki i etykiety, jezeli znajduja sie na sprzecie.

+ Zastosowa¢ wode z sokiem cytrynowym albo mieszanke 20-30 ml octu ryzowego
i 0,5 wody. Wla¢ do naczynia, zagotowad i dalej gotowac na stabym ogniu 2—5 minut.
Wytaczyé ogien, pozostawic¢ do ochtodzenia i nastepnie wyptukac i wysuszyc.

albo

+ Gabke zanurzy¢ do mieszanki 200 ml octu + 20 ml srodka do mycia naczyn + 20 g soli
kuchennej, nastepnie za pomoca gabki oczysci¢ z strony wewnetrznej i zewnetrznej,
pozostawi¢ 1-2 min., nastepnie naczynie optukaé zimna woda i wysuszy¢.

Podczas uzytkowania

+ Poziom wody w naczyniu powinien zawsze siegaé¢ do znaczku ,MIN.”, o ile znajduje
sie na naczyniu (najnizszy poziom powinien siega¢ minimalnie do znaczku) albo mi-
nimalnie 0,75 | wody lub podobnej cieczy. Naczynia nie nalezy ogrzewaé bez wody,
podobnej cieczy albo przyrzadzanych potraw.

+ Maksymalne napetnienie do 2/3-4/5 wysokosci naczynia, w zaleznosci od typu przyr-
zadzania i potraw, zeby podczas gotowania nie doszto do przelania wodly.

+ Podczas dtuzszego gotowania dochodzi do podgrzewania raczek i uchwytdw, trzeba
wiec zawsze dbac na bezpieczenstwo i ochrone rak w czasie manipulaciji.

+ Naczynie nie nalezy przez dtuzszy czas ogrzewaé w wysokiej temperaturze tylko z ole-
jem albo bez potraw, poniewaz moze dojs¢ do zmatowienia powierzchni.

+ Nie dodawac przypraw, soli, itp. do zimnej zawartosci naczynia, poniewaz nie musi
doj$¢ do ich rozpuszczenia. Niegotowane przyprawy moga sie przyklei¢ do dna nac-
zynia i spowodowaé korozje.

+ Naczyn stalowych nie nalezy stosowa¢ do gotowania i podgrzewania w mikrofaléwce
z powodu wystepowania wytadowarn niebezpiecznych dla uzytkownika.

+ Ze wzgledu na to, ze produkty wyposazone w dno warstwowe zapewniaja wyjatkowa
zdolnos$¢ do zatrzymywania ciepta, nie sa podczas gotowania konieczne wysokie tem-
peratury.

+ Do goracego naczynia nie nalezy wlewac zimnej wody albo podobnej cieczy, w ten
sposdb mozna zapobiec szoku termicznemu, mogacemu spowodowaé uszkodzenie
naczynia i utrudnienie jego zmywania.

+ Naczynia i podobne produkty nierdzewne moga podczas uzytkowania, pod wplywem
zmiany temperatur albo podczas diugiego gotowania w wysokich temperaturach zmi-
enia¢ odcien. W przypadku naczyn nierdzewnych chodzi o naturalne zjawisko, nie
mogace by¢ podstawg do reklamacji produktu.



Pieczenie z pokrywa grzewcza

A..S

+ Podczas pieczenia i zapiekania (ciasta, desery, itp.) z po-
krywa grzewcza polecamy napetnienie naczynia maksy-
malnie do znaczku ,MAX level baking”.

Prodiz REMOSKA® Dua nie jest wyposazony w regulacje,
poniewaz funkcjonuje réwnomiernie i nie trzeba sie oba-
wiaé przypalenia potraw. Temperatura w $rodku naczynia

’ wynosi 160-180 °C (temperatura zalezna jest od ilosci

i typu potraw).

dla modeléw D51 i DS1F do poziomu 2,0 |,

dla modeléw D52 i DS2F do poziomu 4,0 |,

zeby nie doszto do kontaktu potraw z pokrywa grzewczg oraz do ich
przypalenia.

UWAGA!!!

UWAGA
Podczas gotowania z pokrywa grzewczg polecamy napetnienie naczy-
nia do ok. 2/3 wysokosci:
A Wstepne podgrzewanie pokrywy grzewczej albo catego naczynia

bez potraw albo cieczy jest zabronione!!!

W przypadku podgrzewania prodizu bez potraw, tzw. ,na sucho” moze dojs¢ do
uszkodzenia powierzchni naczynia, deformacji albo powstania sytuacji niebezpiecznej.
W razie potrzeby wstepnego podgrzania naczynia trzeba do naczynia wlaé¢ mata ilo§é
wody, ktérg nalezy po podgrzaniu naczynia wylac i naczynie wysuszyé.

Pokrywe polecamy podczas gotowania podnosic tylko w razie koniecznosci, zeby nie
dochodzito do wysuszania potraw.

Model D51, D51F (objetosé 2 ) wyposazony jest w trzy $ruby drazone oraz jedng
$rube zaslepiona. Model D52, D52F (objetosé 4 1) prodizu Remoska® Dua wyposazony
jestw cztery $ruby drazone. Ze wzgledu na to zapewnione sg optymalne warunki piec-
zenia. Trzeba kontrolowaé droznos¢ srub, ktére moga by¢ po pewnym czasie zatkane
zanieczyszczeniami/przypiekami.

Podczas pieczenia miesa trzeba sobie uswiadomié, ze poszczegdlne gatunki miesa
zawieraja rézng ilos¢ wody i thuszczu, w przypadku naczynia z stali nierdzewnej pole-
camy przed gotowaniem zawsze zastosowaé niewielka ilos¢é oleju albo ttuszczu, zeby
nie doszto do przypieczenia pokarmu na powierzchni nierdzewnej, albo przed lub
podczas pieczenia potraw o nizszej zawartosci ttuszczu podlaé niewielka iloscig wodly.
Nadmiar pary odprowadzany jest przez zawory w pokrywie.

Podczas pieczenia ciast polecamy nasmarowaé powierzchnie naczynia mastem i obsy-
pac¢ maka albo butka tarta lub zastosowaé papier do pieczenia.

Pomiedzy pokrywe do pieczenia i naczynie nie nalezy wstawia¢ folii aluminiowej, pa-
pieru do pieczenia albo czegokolwiek innego!

Pokrywy podczas pieczenia, o ile nie jest to konieczne, poleca sie nie podnosié. Przyr-
zgdzane potrawy pozostajg soczyste i petne smaku bez wysuszania w wyniku diugiego
pieczenia jako w przypadku zwyktego piekarnika.

+ Jednoczesnie polecamy naczynie z pokrywa grzewcza podczas pieczenia kilkakrotnie
obrécic o 180°.

Sprzet bez nadzoru powinien by¢ zawsze odfaczony od sieci el. Jezeli dojdzie do
uszkodzenia kabla doprowadzajacego prodizu Remoska, nalezy natychmiast odtaczyé
sprzet od sieci el. i uszkodzonego sprzetu nadal nie wykorzystywac.

Do mieszania i uwalniania potraw od $cian albo dna naczynia NIE STOSOWAGC os-
trych albo metalowych narzedzi. Moze dojs¢ do porysowania powierzchni nierd-
zewnej. STOSOWAG tylko narzedzia drewniane albo plastykowe. Porcjowanie po-
traw w naczyniu jest zabronione!

Gotowanie z pokrywa szklana

« Naczynie mozna wykorzystac¢ jako garnek nierdzewny do
gotowania i przyrzadzania potraw na wszystkich typach
kuchenek — kuchenki gazowe, ptyty elektryczne, plyty in-
dukeyjne, itp., razem z zataczong pokrywka.
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gaz szklo-ceramika indukcja grzatka el.
+ Réwnomierne rozprowadzanie ciepta zapewnia tréjwarstwowa konstrukcja z stali ni-
erdzewnej, umozliwiajaca oszczedne gotowanie w niskich temperaturach, z zachowa-

niem witamin i wartosci odzywczych.

UWAGA

Poczas gotowania z pokrywa szklang mozna naczynie napetni¢ do ok.
4/5 wysokosci,

dla modeléw D51 i DS1F do poziomu 3,0 |,

dla modeléw D52 i DS2F do poziomu 4,5 .

Podczas takiego gotowania NIE MOZNA zastosowaé pokrywe gr-
zewcza!!!

UWAGA

+ Pustego naczynia nie nalezy podgrzewaé na kuchence na petnym
ogniu, moze dojs¢ do jego przepalenia albo deformacji oraz do
powstania sytuacji niebezpiecznej dla uzytkownika.

+ Naczynia nie stosowaé do przechowywania potraw (w lodéwce,
zamrazarce, spizarni). Potrawy zawierajace substancje kwasne albo
zasadowe moga wptywac na jakosc i wyglad powierzchni naczynia.




IV. KONSERWACJA (MYCIE | CZYSZCZENIE)

POKRYWA GRZEWCZA

Prodiz REMOSKA® Dua mozna czysci¢ dopiero po kompletnym ochtodzeniu i odtaczeniu
od sieci elektrycznej.

UWAGA!!

Pokrywy nie nalezy zanurza¢ do wody! Pokrywy nie nalezy zmywa¢ pod
biezacg woda! Do mycia pokrywy NIE NALEZY STOSOWAC zmy-
warki automatyczne;!

» Dolna cze$¢ pokrywy trzeba wytrze¢ wilgotng gabka (nie stosowac jej szorstkiej powi-
erzchni), zwilzong w cieptej wodzie z srodkiem do mycia naczyn.

+ Gérna czes¢ wyprodukowana jest z polerowanego materiatu nierdzewnego. NIGDY
nie nalezy stosowac do czyszczenia proszku abrazyjnego albo szorstkiej powierzchni
gabki. Ryzyko porysowania powierzchni!

UWAGA!!
+ W przypadku uszkodzenia czesci elektrycznych sprzetu (ka-

bel doprowadzajacy, grzatka, wytacznik) ZAWSZE kontaktowaé
serwis autoryzowany. Sprzet po naprawie POWINIEN by¢ pod-
dany probom elektrycznym!

» NIGDY nie nalezy w wiasnym zakresie wykonywac naprawy albo
wymiany kabla doprowadzajacego. Ryzyko porazenia pradem
elektrycznym albo pozaru!

NACZYNIE | POKRYWA SZKLANA

Po gotowaniu

+ Po gotowaniu polecamy naczynie natychmiast zmy¢ albo pozostawic z niewielka ilos-
cig wody i $Srodka do mycia naczyn, zeby nie doszto do przyschniecia resztek potraw.

+ Do mycia stosowaé srodek do mycia naczyn, mianowicie w czesciach spawanych
i nitowanych.

+ W przypadku przypalenia potraw pokryé dno naczynia niewielka iloscia wody i zago-
towaé. Nastepnie czysci¢ za pomoca miekkiej gabki.

+ Nie stosowac abrazyjnach proszkéw albo zeléw (zawierajacych piasek, itp.).

+ Nie stosowa¢ przedmiotéw ostrych, druciakéw, szczotek stalowych, itp., mogacych spo-
wodowa¢ porysowanie i zmatowienie stali nierdzewnej. Na pozdtkte plamy na powier-
zchni stosowaé sok cytrynowy albo ocet, rozprowadzany za pomoca miekkiej sciereczki
w kierunku wskazéwek zegara, ewentualnie wymienione kroki powtdrczy¢. Na przypalo-
ne albo porysowane miejsca stosowac specjalng ciecz do czyszczenia, np. ,Cana”.

* Sprzet przechowywaé w suchym i wietrzonym miejscu, przed utozeniem trzeba spra-
wdzié, czy sa sprzet, pokrywa i wyposazenie suche.

+ Naczynie i pokrywe szklang mozna zmywac tez w zmywarce.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody i wypadki spowodowane w wyniku
stosowania sprzetu w nieodpowiedni sposdb (np. utrata potraw, poranienie, oparzenie,
pozar) i nie jest tez odpowiedzialny za gwarancje udzielone na produkt w przypadku nie-
przestrzegania powyzszych wskazéwek bezpieczenstwa. Produkt po zakoriczeniu jego
okresu zywotnosci nie wyrzucac¢ do odpaddw zwyktych!

Uwaga: Producent zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji technicznej i zawarto$-
ci wszelkich akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu. Ilustracje w instrukcji obstugi
moga sie rézni¢ w zaleznosci od konkretnego typu produktu, nie ma to wptywu na spo-
séb uzytkowania produktu, jego konserwacje ani okreslone elementy produktu.

UK Produkt odpowiada normom certyfikacji AN
C € ‘ CA wedtug ustawodawstwa Unii Europejskiej i UKCA. Cpi‘p) EN g
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ZARUCNI LIST

Zarucni opravy provadi: REMOSKA s.r.o.
Markova 1768 | 744 01 Frenstat pod Radhostém
1CO: 01885219

Viyrobce poskytuje zaruku za jakost a provedeni tohoto vyrobku ve smyslu ust. § 2113 a nasl.
zdkona ¢.89/2012Sb., obcansky zakonik,ve znéni pozdéjsich predpisl, po dobu 24 mésica.
Zarucni doba bézi od odevzdani véci kupujicimu; byl-li vyrobek podle smlouvy odeslan, bézi
od dojiti vyrobku do mista urceni. Dale ru¢i za vsechny funkce stanovené prislusnymi zavaznymi
technickymi normami za pfedpokladu, ze kupujici bude dodrzovat navodem uvedeny zplGsob
pouziti vyrobku. Kupujici nema prévo ze zéruky, zptsobila-li vadu po pfechodu nebezpeci sko-
dy na vyrobku na kupujiciho vnéjsi uddlost. To neplati, zpusobil-li vadu prodavajici. Zaruka se
vztahuje na zavady vzniklé pouzitim prokazatelné vadného materidlu nebo vadnym provedenim
s podminkou, ze na vyrobku nebyly provedeny neodborné opravy, dpravy nebo neopravnéné
zésahy. Zaruka se nevztahuje na bézné opotiebeni vyrobku. Reklamaci mize kupujici uplatnit
u prodejce, ktery vyrobek prodal nebo mize zaslat radné zabaleny kompletni vyrobek s po-
tvrzenym zaruénim listem (&i dokladem o koupi obsahujicim véechny potiebné udaje) pfimo
vyrobci REMOSKA s.r.0. Pro uplatnéni prava ze zéruky plati obdobné ustanoveni §2172 22173
zédkona ¢. 89/2012Sb., obcansky zékonik, ve znéni pozdéjsich ptredpisti. Reklamace nemi-
Ze byt uznana bez fadné vyplnéného zaru¢niho listu (pfipadné dokladu o koupi obsahujiciho
véechny potfebné udaje), opatieného datem a razitkem prodejny, dale v pfipadé nespravného
zabaleni vyrobku a v disledku tohoto jeho poskozeni pfi prepravé ¢i v pfipadé doruceni ne-
kompletniho ¢i demontovaného vyrobku. Dalsi prava kupujiciho, ktera se ke koupi vyrobku vazi,
nejsou zarukou dotcena.

ZARUCNI PODMINKY

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou vyroby
nebo vadou pouzitych materiald. Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek pro-
dal spottebiteli nebo v autorizovaném servisu. Pfi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany
vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum
prodeje spottebiteli, pfipadné tento fadné vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li
vyrobek pouzivan podle navodu k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotrebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:

zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

poskozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

pouzivani vyrobku pro jiné acely, nez je obvyklé.

pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydéle¢né Cinnosti.

pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfislusenstvim.

nespravné udrzby vyrobku.

nepravidelného ¢isténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplUsobena zbytky potravin,
vlast, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjsimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétl nebo te-
kutin (v&etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

mechanického poskozeni vyrobku zplsobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo jeho
padem.

Pokud zbozi pfi uplatnovéni vady ze strany spotiebitele bude zasilano postou nebo prepravni
sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabréanilo poskozeni vy-
robku prepravou. Aktudlni seznam servisnich stredisek naleznete na: www.remoska.eu
Pfipadné dalsi dotazy zasilejte na info@remoska.eu, nebo volejte +420 556 802 601.

Veskeré nalezitosti uvedené v tomto zaruénim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené a rekla-
mované na dzemi Ceské Republiky.

ZARUCNI LIST

Zaznam o prodeji

Typ vyrobku:

Datum prodeje:

Vyrobni ¢islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:

Servisni zdaznamy

1.

Cislo Opravenky:

Podpis a razitko servisu:

Datum opravy od: do:

2.
Datum opravy od: do:

Cislo Opravenky:

Podpis a razitko servisu:

3.

Cislo Opravenky:

Podpis a razitko servisu:

Datum opravy od: do:

4.
Datum opravy od: do:

Cislo Opravenky:

Podpis a razitko servisu:




Poznamky:
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REMOSKA s.r.o.

Markova 1768, Frenstat p. R., 744 01, Czech Republic
tel.: +420 556 802 601, e-mail: info@remoska.eu

www.remoska.eu



