Pred instalaci a pouZitim spottebice si pozorné prectéte tento
ndvod k pouZiti. Jediné tak budete moci dosahovat optimélnich
vysledkd a maximalni bezpecnosti pii pouZiti.

m Pozndmka:

Tento symbol upozoriiuje na rady a informace dlezité pro
uZivatele.

Je zcela bézné, Ze pfi prvnim pouZiti bude spotfebic citit novo-
tou. Mistnost vyvétrejte.

Je zakdzano pouzivat podomacku vyrabéné oleje nebo oleje s
vysokym stupném kyselosti.

Spotebi¢ nesmi byt spoustén pomoci vnéjsiho Casového
spinace nebo pomoci samostatného dalkového ovladani.
Tento spotfebi¢ spliuje evropskou smérnici 2004/108/
ES o elektromagnetické kompatibilité a evropské nafizeni
1935/2004 ze dne 27/10/2004 o materidlech uréenych pro
styk s potravinami.

Tento spotfebic je uréen vyhradné pro domdci pouzivani. Neni
uréen pro pouzivani v prosttedich, kterd slouzi jako kuchyné
pro zaméstnance obchodi, kanceldfi a jinych pracovnich
oblasti, agroturistiky, hoteld, motelii a jinych ubytovacich
zafizeni, prondjmu pokojd.

A Nebezpeci opareni!
Nerespektovani miize byt nebo je picinou opaieni a popaleni.

Tento spotfebic je b&hem svého provozu horky.
NENECHAVEJTE SPOTREBICV DOSAHU DETI.

Nepremistuijte fritovaci hrec, dokud je olej v ni obsazeny hor-
ky. Hrozi nebezpeci vazného popéleni.

Ped prvnim pouzitim fritovaciho hrce je tieba peclivé omyt:
vanicku, kosik nebo viko (vyjméte filtr) teplou vodou a teku-
tym disticim prostiedkem na nddobi.

Po ukonceni myti v3e peclivé osuste a odstraiite piipadné zbh-
ytky vody nahromadéné na dné vanicky a pfedeviim uvnitf
drenaZni trubicky oleje.

Takto se zabréni nebezpecnému vystikovani horkého oleje
béhem provozu.

Pro premistovanim spotiebice pouzivejte prislusné rukojeti.
(Pro provedeni tohoto dkonu nikdy nepouZivejte rukojeti
ko3iku). Ovéfte, zda olej dostatecné vychladl, vyckejte cca 2
hodiny.

Pokud je Va3 spottebic vybaveny drendzni trubickou, ujistéte
se, zda je béhem provozu stéle zavend a uloZend ve svém se-
dle.

Nenechévejte napdjeci kabel viset dolti z plochy, na které je
fritovaci hrnec umistény, mohly by ho snadno zachytit déti
nebo by mohl prekdZet uZivateli.

Dévejte pozor na vafici paru a na pfipadnd vystiiknuti oleje,
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doporuceni

ke kterym by doslo otevfenim vika.
Pfed ponofenim kodiku se ujistéte, Ze je vicko dobre
uzavfeno.

A Pozor!

Nerespektovani miZe byt nebo je pficinou Urazu nebo poskozeni
spotiebice.

Neinstalujte spotiebi v blizkosti tepelnych zdroj.

Fritovaci hrnec smi byt uveden do provozu pouze poté, co do
ného byl umistén olej nebo tuk.

V pfipadé, Ze bude ohfivdna naprazdno, zakro(i tepelnd poji-
stka, kterd prerusi jeho provoz. V takovém pfipadé je tfeba se
obrétit na nade servisni stiedisko, které uvede spotiebi¢ opét
do provozu.

Pokud z fritovaciho hrnce unikd olej, je tfeba se obrétit na au-
torizované servisni stiedisko nebo persondl, ktery je povéfeny
vyrobcem.

Koik automaticky nasedne na centralni cep vanicky.

Proto neni tfeba jim pro hledani vhodné polohy ru¢né otacet,
aby se nerozbil.

Nedovolte pouZivani spotiebice osobdm (ani détem) s
omezenymi psychickymi, fyzickjmi nebo smyslovymi scho-
pnostmi nebo s nedostatecnymi zkusenostmi a znalostmi,
pokud nejsou pod peclivym dohledem a instruovény osobou,
kterd je zodpovédnd za jejich bezpecnost. Dohlizejte na déti a
kontrolujte, aby si se spotfebicem nehraly.

&Nebezpec’i!

Nerespektovani miZe byt nebo je pricinou trazu elektrickym prou-
dem s ohroZenim Zivota.

Pfed pouzitim spotfebice zkontrolujte, zda napéti v siti odpo-
vidd napéti uvedenému na popisném Stitku spotfebice.
Pistroj zapojte pouze do patficné uzemnéné zasuvky s mini-
mélni proudovou zatiZitelnosti 10 A.

PoSkozeny napdjeci kabel smi vyménovat pouze vyrobce
nebo jeho autorizované servisni stredisko, aby se zabranilo
moznému nebezpeci.

LIKVIDACE SPOTREBICE

odpadem, nybrZ ho odevzdejte do oficiélniho dvora pro

KNeprovédéjte likvidaci spotiebice spolecné s domdcim

tfidény sbér a to v souladu s evropskou smérici 2002/96/
ES.



navod k pouziti

POPIS SPOTREBICE ZAHAJENI FRITOVANI

(viz obrézek na predni strané) Zapnéte pristroj otocenim otocného knofliku termostatu (F)
A, Krytfiltru na pozadovanou teplotu (obr. 4).

B.  Protizdpachovy filtr Jakmile se vypne svételnd kontrolka termostatu (L), vlozte
C. Olejovyfiltr kodik (U) (ktery jste predtim naplnili) do vanicky (D) ve
D.  Vyjimatelnd vanitka zdvizené poloze (obr. 3) a zavfete viko (Z).

E.  Prihrddka pro kabel Pomalu ponofte kosik posouvanim piepinace (T) ve sméru
k. Otocny knoflik termostatu a vypnuti Sipky a soucasné spoustéjte rukojet (S) (obr. 5).

G Tl.a "“‘“’ prg otevreql A Pozor! Nepretézovat fritézu pfilis velkou porci ke smazeni
H.  Displej pocitadla minut (Max 1,2kq syrovjch brambor)

. Tlatitko pocitadla minut ' '

L. Svételnd kontrolka Pozndmka: Je zcela bézné, Ze ihned po provedeni tohoto
M. Nadobanaolej (¥) Gkonu vyjde z krytu filtru (A) vét3i mnoZstvi pdry, a Ze se v blizkosti
N. Viko nadoby naolej (¥) rukojeti kodiku objevi kapky vysrazené pary.

0. Uzavér drenaini trubicky (*) « Pouplynuti doby nastavené pro smazeni nechte kosik vystou-
P Zasuvka pro nadobu na olej (¥) pit tazenim rukojeti smérem vzhlru a zkontrolujte stupei
Q. Drendzni trubicka oleje (*¥) prosmazeni.

R.  Dvitka pro umisténi trubicky (*) } } 5

S.  Rukojet kosiku NASTAVENI ELEKTRONICKEHO POCITADLA MINUT

T.  Prepina¢ na rukojeti - Stisknutim tlacitka (1) nastavte ¢as smazeni, na displeji (H) se
U, Kodik zobrazi nastavené minuty.

V. Prihled « lhned poté zacnou dislice blikat, coz znamend, Ze se spustil
L. Viko Cas smazeni. Posledni minuta se zobrazi ve vtefinach.

(*) Pouze pro model F38436

DOLEVANI OLEJE NEBO TUKU
«  Idvihnéte kodik (U) do nejvy3si polohy zatazenim za
prislusnou rukojet (S) smérem vzhiru (obr. 1).

Pozndmka: Pfi kazdém zvedani nebo ponofovani kosiku
musi byt vicko VZDY zaviené.
« Stisknutim tlacitka (G) otevfete viko (Z) (obr.2).
« Vyjméte kosik tazenim vzhiru (obr. 3).
« Vlijte olej do vanicky (D): maximalni kapacitu 1,5 litru (nebo
1,3 kg tuku) nebo minimalni kapacitu 1,1 litru (1 kg tuku).

& Pozor! Hladina musi byt vidy mezi oznacenim pro maxi-
mum a minimum.

A Pozor! Nikdy nepouZivejte fritovaci hrec s olejem pod tiro-
vni hladiny,min.’, tento stav miZe zpisobit zasah tepelné pojistky,
k jeho vyméné je tieba se obratit na nase autorizované stredisko.

mPozna'mka: Nejlepsich vysledkii smazeni se dosdhne pi
pouZiti dobrého arasidového oleje.

Nemichejte dohromady rlizné oleje.

Pokud pouzivdte ztuzeny tuk v kostkdch, nakréjejte jej na mensi
kousky tak, aby se fritovaci hrnec nezahfival béhem prvnich minut
naprazdno.

Teplotu je tfeba nejdfive nastavit na 150°C a az dojde k UpInému
rozpusténi tuku provedte nastaveni na poZadovanou teplotu.
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«  V piipadé chybného nastaveni je mozné nastavit ¢as nové
podrZenim stisknutého tlacitka po dobu del3i nez 2 vtefiny.
Displej se vynuluje a poté zopakujte tivodni postup.

« Potitadlo minut ozndmi ukonceni casu pro smazeni dvéma
sériemi ,pipnuti” v intervalu cca 20 vtefin. K vypnuti zvuko-
vého signalu staci stisknout tlacitko pocitadla minut.

m Pozndmka: Pocitadlo minut nevypne spotiebic.

Vyména baterie u pocitadla minut
Vyjméte pocitadlo minut se svého mista lehkym zatlacen im
na spodni okraj (obr. 6).
Otécejte vickem baterie proti sméru hodinovych rucicek (obr.
7), které se nachdzi na zadni strané, dokud se neuvolni.
Vyméiite baterii za jinou stejného typu (L1131).

m Pozndmka: V pfipadé vymény baterie a v pfipadé likvidace
spotiebice, musi byt baterie vyjmuta a zlikvidovana podle platnych
norem vzhledem k tomu, Ze je Skodlivé pro Zivotni prostedi.

SMAZENi NEMRAZENYCH POTRAVIN

mPozndmka: Filtrované potraviny museji byt vlozeny pou-
ze, kdyZ olej dosahl spravnou teplotu, tj. kdyz svételnd kontrolka
zhasne,

Nepiepliiujte kosik.

PrepInény kosik by zplsobil okamfité sniZeni teploty oleje a na-



navod k pouziti

sledkem toho by pokrm nebyl stejnomérné osmazeny a pfilis ma-
stny

Kontrolujte, zda je pokrm ke smazeni nakrdjen na tenké pldtky a
stejnomérné, pfilis tlusté kusy se Spatné prosmazi uvnitf.

Pi pfipravé obalovanych pokrmli doporucujeme ponofit do oleje
nejprve prazdny ko3ik, a teprve az teplota dosahne nastavenou
hodnotu (svételné kontrolka (L) zhasne), vlozte obalované pokrmy
do horkého oleje, a tak zabranite pfichytévani tésta na ko3ik.
Pokrm ped ponofenim do oleje ¢i do tuku dobre osuste, nadmérné
vlhké potraviny jsou po osmazeni pfilis mékké (pfedevsim bram-
bory).

Jevhodné, aby potraviny bohaté na vodu (napf. ryby, maso, zeleni-
na) byly pred smazenim obaleny a aby zbytek mouky €i strouhanky
byl pred ponofenim do oleje odstranén.

Druh pokrmu Maximalni mnozstvivg | Teplota (°C) Doba v minutéach
SMAZENE BRAMBORY
Doporucené mnoZstvi pro optimalni 600 190° 10-12
smazenis 1,5 litry oleje
Maximalni mnozstvis 1,1 litry oleje 1000 190° 18-20
Maximalni mnozstvis 1,5 litry oleje 1200 190° 20-22
RYBY Sépie 500 160° 9-10
Hrebenatky 500 160° 9-10
Ocdsky mofského raka 600 160° 7-10
Sardinky 500-600 170° 8-10
Chobotnicky 500 160° 8-10
Platysy (3) 500-600 160° 6-7
MASO Hovézi fizky (2) 250 170° 5-6
Kufeci fizky (3) 300 170° 6-7
Cevapici (8-10) 400 160° 7-9
ZELENINA  Artycoky 250 150° 10-12
Kvétak 400 160° 8-9
Houby 400 150° 9-10
Lilky 300 170° 11-12
Cukety 200 170° 8-10

Cas a teploty pro smaZeni jsou pouze orientacni a je tfeba je pFizpiisobit v zdvislosti na mnoZstvi a osobni chuti.
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SMAZENi MRAZENYCH POTRAVIN
Mrazené potraviny jsou casto pokryty spoustou krystalkd ledu, kte-
ré je pred smaZenim nutné odstranit zatfepanim kosiku.

navod k pouziti

A Nebezpeci opareni! Pred ponofenim kosiku se ujistéte, ze

je vicko dobite uzavieno.

Poté kosik velice pomalu pokladejte do fritovaciho oleje, abyste
zabrdnili jeho vzkypéni.

Druh pokrmu Maximalni mnozstvivg | Teplota (°C) Doba v minutach
SMAZENE BRAMBORY
Doporucené mnozstvi pro optimélni 200 (*) 190° 4-6
smazenis 1,5 litry oleje
MaximaIni mnoZstvis 1,1 litry oleje 600 190° 13-15
MaximaIni mnoZstvis 1,5 litry oleje 1000 190° 18-20
RYBY Tresci prsty (6) 300 190° 4-6
Récd 300 190° 4-6
MASO Kufeci fizky (3) 200 180° 6-8

Cas a teploty pro smazeni jsou pouze orientacni a je tieba je pFizpiisobit v zdvislosti na mnoZstvi a osobni chuti.

(*) Toto je doporucend davka pro optimaini prosmazeni. Samoziejmé je mozné smazit i vétsi mnozstvi mrazenych brambdrek, je ale
tfeba mit na mysli, Ze v takovém pripadé budou brambiirky vice mastné, kviili prudkému sniZeni teploty oleje v okamziku ponofeni.

FILTROVANI OLEJE NEBO TUKU

m Pozndmka: Doporucujeme provadét tento ikon po kazdém
smazeni, predeviim pokud byly smazeny pokrmy obalované v
mouce nebo ve strouhance.

Vyckejte, az olej dostatecné vychladne, (vyckejte asi dvé hodiny).

Modely bez drenaini trubicky (Q) a nadoby na olej

(M)

«  Oteviete viko fritovaciho hmce (Z) a vyjméte vyjimatelnou
vanicku (D) (obr. 8) tak, Ze ji zdvihnete pomoci pfislusnych
rukojeti. Viylijte olej obsaZeny ve vanicce do jiné nadoby.

« Vlozte vyjimatelnou vanicku zpét na své misto.

«  Zahdknéte ko3ik (U) na okraj vanicky a polozte na dno kosiku
filtr (obr. 9). Filtry jsou k dispozici u autorizovanych prodejcti
nebo u servisnich stfedisek.

+ Nyni za¢néte velmi pozvolna nalévat do fritovaciho hrnce olej
nebo tuk tak, aby nepfetékal z filtru (obr. 10).

Modely s drenazni trubickou (Q) a nadobkou na olej

(M)

« Umistéte fritovaci hrec pobliz okraje pracovni plochy (obr.
).

«  Tahejte zasuvku (P) smérem ven, jak je zobrazeno na obrazku
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12.

« Nddobu na olej (M) bez vika (N) vloZte na pfislusné misto
(obr. 13).

«  Otevfete dvitka (R) (obr. 14) a vyjméte drendzni trubicku (Q).

« Otevfete uzdvér (0) otocenim proti sméru hodinovych rucicek
(obr. 15).

« Na zdvér dkonu zaviete uzavér jeho otocenim ve sméru hodi-
novych rucicek a umisténim drendzni trubicky na své misto,
poté dvitka zavete.

POUZITELNOST OLEJE NEBO TUKU

(as od asu je nutné ho zcela obnovit.

Stejné jako v jakékoliv jiném fritovacim hrndi, ztrdci olej vicekrat
ohfivany svoji kvalitu!

Presto, i kdyz se pouzivd a filtruje spravnym zplisobem,
doporucujeme ho pravidelné kompletné vyménovat.

Vyménu oleje doporucujeme po 5/8 pouZitich anebo v nésledu-
jicich pripadech :

+ nepfijemny zdpach

+ kouf ktery se objevuje pfi smazeni

+  olejztmavne

Diky tomu, Ze je tento fritovaci hrnec vybaveny otacivym kosikem,
je vyhodné, Ze je nutné vyménovat pfiblizné polovinu oleje ve sro-
vnani s jinymi fritézami nabizenymi v obchodech.




VYMENA PROTIZAPACHOVEHO FILTRU

Postupem Casu protizdpachovy filtr umistény uvnitf vika ztrdci
svoji (¢innost.

K provedeni vymény je tfeba odstranit plastovy kryt filtru (A)
(obr. 11). Protizapachové filtry jsou k dispozici u autorizovanych
prodejcli nebo u servisnich stiedisek.

CISTENI

ANebezpec'l’! Pred jakymkoliv cisténim trouby je tfeba
nejdiive vytdhnout zastrcku pripojného kabelu ze zdsuvky
elektrického proudu.

Nikdy fritovaci hrnec neponofujte do vody a nedévejte ho pod ko-
houtek s tekouci vodou.

Proniknuti vody dovnitf by zpisobilo rénu proudem.

m Pozndmka: Poté, co jste nechali dostatecné vychladnout
olej po dobu cca 2 hodin, vylijte olej i tuk zpisobem popsanym v
predchézejicim odstavci ,Filtrovani oleje nebo tuku”.

Nikdy fritézu nevylévejte tak, Ze byste ji naklanéli ¢i obraceli dnem
vzhiiru (obr. 17).

Omyjte fadné vanicku, kosik a viko (sejméte filtr) horkou vodou a
tekutym disticim prostfedkem na nédobi.
Viko (Z) Ize vyjimat; pro sejmuti ho stlatte dozadu a soucasné ho

Cisteni a udrzba
tahejte smérem vzhiiru (viz Sipka,A” a,B", obr.18).

Pozor! Nenofte viko do vody, pokud nebyl predtim sundén
filtr.

Pi cisténi vanicky (D) postupuijte nésledovné:

+  Lehkym nadzdvihnutim vyjméte vanicku z fritovaciho
hmce (viz obrazek 8) a omyjte ji horkou vodou a disticim
prostfedkem na nddobi pomoci mékké houbicky.

Vanicku a kosik Ize myt v mycce.

Dbejte na to, aby trubicka nebyla poskozena, aby ohrozila
spravné fungovani.

Pro zpétné vloZeni vanicky oteviete dvitka (R) prostoru pro
ulozeni trubicky, poté vlozte vanicku tak, Ze ji naklonite a s
hadickou ve vodorovné poloze a s nasazenym uzdvérem; na-
konec zavrete dvitka.

Pro vycisténi olejového filtru (C), ktery se nachdzi uvnitf
vanicky, pokud by byl velmi zneciStény nebo ucpany ho
vyjméte tim, Ze ho vySroubujete proti sméru hodinovych
ruticek.

A Pozor! Aby se nepodkodil teflonovy potah vanicky

nepouzivejte jak pfedméty, tak abrazivni distici prostredky, nybrz

pouze mékky hadiik a neutréIni saponat.

ZAVADY PROVOZU
Zavada Pficina Reseni
Siteninepiijemného | Protizapachovy filtr (B) je hodné nasaknuty. Vyméfite filtr.
zapachu.
Olej je zkaZeny. Vyméiite olej nebo tuk.
Kapalina pro smazeni neni vhodnd. PouZivejte kvalitni arasidovy olej.
Olej pretékad. Olej je zkaZeny a vytvaii znacné mnozstvi pény. | Vyméiite olej nebo tuk.

osusené potraviny.
PFilis rychlé ponoreni kosiku.

Hladina olej ve fritovacim hrnci prevysuje
maximalni mez.

Do horkého oleje jste ponofili nedostatecné

Osuste fadné potraviny.

Ponofujte je pomalu.

Snizte mnozstvi oleje ve vanicce.

Olej se nezahfiva. Mohlo dojit k zdsahu tepelné pojistky.

Obratte se na servisni stredisko (pojistku je tfeba vyménit).

Usmazily se pouze | Kosik se béhem smazeni neotdci.
potraviny v pllce

kosiku.

Vycistéte dno vanicky.
Vycistéte fadné prstenec voditka kolecek ko3iku (obr. 19).




