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Thank you for selecting Delimano products!

Delimano brand brings innovative range of great quality kitchenware that is designed to provide healthy, tasty and enjoyable cooking experience (preparation, cooking and consumption
of food), encouraging passion for cooking and entertaining no matter the level of cooking skills. Cook. Celebrate. Every day.

All Delimano products are perceived very valuable, so counterfeiters really like to copy us and thus abuse customers by worse quality with no warranty and service. Please, report any
copied, counterfeit, similar product or unauthorised distributor to brand.protection@studio-moderna.com in order to help us fight against illegal counterfeits.

Delimano Air Fryer Deluxe Noir - User Manual

Please read this manual thoroughly before using and save it for future reference.

WARNINGS

1. This device is intended for household, indoor and dry use only. _

2. This device can be used by children aged from 8 years and above as well as by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of exPenence and knowledge if they

have been given supervision or instruction concerning use of the device in a safe way and

understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be done by children unless they are older than 8 and supervised.

Plug in power supply that corresponds to the rated one on product/charger only. In case of

misusage power supply or device failure may occur. ' .

Th|ﬁ dewﬁe d|s equipped with a grounded plug. Please ensure the wall outlet in your house is

well earthed.

If the powler cable is damaged, it must be replaced immediately by authorized and qualified

erson only.

f[)his. device should never be switched on or stay plugged in power supply when notin use, while

replacing accessories or during cleaning.

The surfaces are liable to get hot during use. N

Do not attempt any modification or repair by yourself and ensure that any repair is conducted

only by appropriately qualified technician. o

Do not immerse any part of the appliance in water or other liquid. .

0. This device should never operate empty (except before first use), because such action could

result in appliance failure andy/or injuries to the user. _

11. Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating elements,
in water nor rinse under the tap.

12. Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock. .

13. Always put the ingredients to be fried in the basket, to prevent it from coming into contact with
the heating elements.

14. Never cover the air inlet and the air outlet openings. .

15. Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard. _

16. Nevertouch the inside of the appliance while it is operating or just ended to operate.operating.

17. Keep the power cable away from hot surfaces.

18. Before use, place the product on hard, flat, stable and dry surface.

19. Clean and dry thoroughly before first use. _ o .

20. Please referto below paragraphs about details on cleaning, operating times and speed settings
for accessories. o o _ N

21. Slight odors are possible at beginning of usage until device reaches its thermal stability.

22. This device is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system. . , ,

23. During hot air frymg, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands
and face at a safe distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of
hot steam and air when you remove the pan from the appliance. . _

24. Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for

the smoke emission to stop before you remove the pan from the appliance.



25. If the device is not working as it should, has received a sharp blow, has been dropped,
damaged, left outdoors or dropped into water, do not use it.

26. & Please pay attention to scald where there is a high temperature symbol. _

21. Although the product has been checked its usage and consequences are strictly user
responsibility.

1) Parts

The Delimano Air Fryer Deluxe Noir contains the following parts for following functions:

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1)

1. Main unit 3. Power cable 5. Frying bowl
2. Control panel 4. Frying basket 6. Basket release button

2) Before use

1. Remove all packaging material any stickers or labels (except rating label) from the device.

2. Wipe the main unit with a soft damp cloth and dry thoroughly.

3. Grab the basket/bowl handle and pull the basket/bowl out from main unit. Remove the frying basket by pushing the plastic cover forward and pressing the basket release button,
then lift up and out of the bow!.

4. Clean the device (please refer to “Cleanimng and maintenance” section)

5. Place the air fryer main unit on to a stable, heat-resistant surface, at a height that is comfortable for the user.

6. Plug the device into power supply and turn ON the (empty) device to run it for approximately 10 min - this will prevent the initial smoke or odour from affecting the taste of the food.
NOTES: When using the air fryer for the first time, a slight smoke or odour may beemitted. This is normal and will soon subside. Allow for sufficient ventilation around the air
fryer during use.

3) Usage

1. The device should be placed on a flat surface (See pictures, Pic.3), so that the power cable has a sufficient length to be plugged into the socket, and the air around the product
should be kept in circulation, and should not be close to flammable items.

2. Install the basket into a bowl assembly (See pictures, Pic.4), then push it into the main unit (See pictures, Pic.5).

3. Before placing ingredients in, preheat the machine for 3-5 minutes (preset option), the cooking effect will be better.

4. Plug the device in power supply (beep sound and display with flashing “L”(ow temperature) tums on). Press * "button to select the corresponding program/food (with
corresponding pre-set temperature)

& ‘ ”
5. Press % button to confirm the selection (pre-set temperature starts flashing) and set/change the temperature (if needed)

“ "

6. Press again to set/change (if needed) the operating time (which is flashing on display)

7. When satisfied with temperature and time setting press I>Il button to start the program: preheating will start and display will show “ON”

8. After the preheating is completed, the device will beep and display shows “ADD”, hold the top of the machine with one hand, and pull the basket/bowl out by holding the handle
of the barrel with the other hand (display tums off). Place the basket/bowl on a stable surface.

9. Putthe ingredients in the basket.

10. Reposition the basket/bowl into the main unit to start the cooking and timer (shown on dislay). Note: If the basket/bowl is not thoroughly pushed into the main unit, device will
not start. . The machine has the fuction of 10 minutes power off memory.

11. After reaching half of the set heating, the machine beeps 3 times, indicating that you can pull out the basket/bowl and stir/tum the food.

12. When time elapses the device will indicate the end of program by beep and “H’(igh) symbol lit on the display. Unplug the device and pull out the basket/bowl carefully before
placing it on flat surface.

13. Take care due to hot temperatures and steam that may cause scalding. Use of additional utensils (not included) is recommended to take food out of the basket. Alternately basket
(see “Before use” section) can be taken from the bowl to pour out the food.
NOTES: The program can be stopped and/or device put in stand-by state at any time by pressing and holding the >II button for 3 seconds.
Only basket/bowl set can be used. Use of single part (basket or bowl) is not allowed and can cause user and/or device damage.

Menu programs settings and options

Menu program Temperature (°C) Time (Min)
Pre-setting Adjustment range Pre-setting Adjustment range

Defrost 90 35-90 7 1-90
French fries 200 80-200 18 1-90
Wedges 200 80-200 16 1-90
Nuggets 180 80-200 14 1-90
Meat 200 80-200 16 1-90

Fish 200 80-200 14 1-90
Cake 180 80-200 12 1-90
Dehydrate 60 35-90 8h 1-24h

4) Cleaning and maintenance

Alwaysturn of the device before cleaning

Please clean the air fryer to prevent it from being burned.

After using, please clean the basket and bowl bakeware on time to avoid the damage of the coating due to the erosion of food residue oil.
Do not use strong abrasive cleaners to prevent damage to the machine and your health.

Use a soft, clean cloth to wipe the air fryer. If needed damp (not wet) cloth can be used.

Please do not use dishwasher to clean the air fryer, otherwise it may cause damage and affect the use.

Use mild detergent and clean water to clean the frying pans and drums.
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7. Please do not use hard and sharp items (such as wire balls, blades, etc.) to clean the device to prevent damage.
8. Store the device in dry placewithout direct sunlight.

5) Troubleshooting
Issue Possible cause Possibel solution
The air fryer does not work The device is not plugged in. Plug the power cable into earthed power supply.

The bowl is not installed correctly.

Slide the bowl into the device properly.

The ingredients fried with the air fryer are
not done.

The amount of ingredients in the basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller batches are also
fried more evenly.

The set temperature is too low.

Adjust/increase the temperature (see “USAGE” chapter).

The preparation time is too short.

Adjust/increase the operating time (see “USAGE” chapter).

The ingredients are fried unevenly in the
air fryer.

Ingredients were not shaken during preparation.

Ingredients that lie on top of or across each other (e.g. fries) need to be
shaken halfway through the preparation time (see “USAGE” chapter).

Fried snacks are not crispy when they come
out of the air fryer.

Preparing food that needs to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use appropriate snacks or lightly brush some oil onto such food for a
crispier result.

| cannot slide the bowl into the device
properly.

There are too much ingredients in the basket.

Do not overfill the basket, refer to the chapter “USAGE”.

The basket is not placed in the bowl correctly.

Push the basket down into the bowl until you hear a click.

White smoke comes out of the device. Ingredients too greasy. When greasy ingredients are fried, large amount of oil will leak into the bowl.

The oil produces white smoke and the bow! may heat up more than usual.
This does not affect the device or the end result.

White smoke is caused by grease heating up in the bowl. Make sure you
clean the bowl and basket properly after each use.

Use fresh fries from potato for frying purposes.

Rinse the potato sticks properly to remove starch from the surface of the
sticks.

Make sure you dry the potato sticks properly before you add the oil.
Cut the potato sticks smaller for a crispier result.
Add slightly more oil for a crispier result.

The bowl still contains grease residues from previous use.

Fresh potato fries are fried unevenly Wrong potato type used.

Potato sticks not rinsed before frying.

Fresh fries are not crispy Wrong amount of oil and water in the fries.

o

Faleminderit pér zgjedhjen e produkteve Delimano!

Delimano sjell nje varg té ri te enéve te gatimit té nje cilésise te madhe dhe jane projektuar pér té siguruar nje eksperience té shéndetshme, té shijshme dhe té kénagshme gatimi
(pérgatitjen, gatimin dhe konsumin e ushaimit), duke inkurajuar pasion dhe kenaqesine pér gatim pa marré parasysh nivelin e aftésive te gatimit. Gatoni. Festoni. Gdo dité.

Te gjitha produktet delimano jane shume te kerkueshme dhe per kete arsye fallsifikatoret parapelqejne te na kopjojne produtet tona dhe te abuzojne me klientet me kete gie. Ju lutem
raportoni cdo fallsifikim tek brand.protection@studio-moderna.com ne menyre e te na ndihmoni te luftojme kunder fallsifikatoreve.

Delimano Air Fryer Deluxe Noir - Manuali i Pérdorimit

Ju lutemi lexoni kété manual para se ta pérdomi dhe ruajeni até pér referencé né té ardhmen.

PARALAJMERIME

1. ﬁjo pajisje Esht€ menduar vetém pér perdorim sht€piak, té brendshém dhe t€ thate. -

2. Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té moshés 8 vjec e lart si dhe nga Eersona me aftési
te reduktuara fizike, shqisore ose mendore ose me mungesé té pérvojés dhe njohurisé nése
u éshté dhéné mbikeqyrje ose udhézim né lidhje me ﬁerdonmm € pajisjes né njé menyré té
sigurt dhe kuptoni rreziget e Eérfsmra. FEmijét nuk duhet té luajné me pajisjen, Pastrimi dhe
mirémbajtja e pérdoruesit nuk duhet té béhet nga fémijét nése nuk jané mé té vjetér se 8 vjec
dhe nuk mbikeqyren.

3. Lidhni furmizimin me energji elektrike gé korrespondon me até té vierésuar vetém né produkt
/ karikues. Né rast té keqpérdorimit mund t€ ndodhé mosfurnizimi me energji elektrike ose
déshtimi i pajisjes.

4, Kﬁo_.paji§je eshte e pajisur me njg priz€ t€ tokézuar. Ju lutemi sigurohuni qé priza e murit né
shteping tuaj eshté e tokezuar mire.

5. Nése kablli I rrymés éshté i démtuar, ai duhet té zévendésohet menjéheré nga vetém njé

erson i autorizuar dhe i kualifikuar.

6. Kjo pajisje nuk duhet té ndizet kurré ose té géndrojé e lidhur né furnizimin me energji kur nuk
eshté né pérdorim, ndérsa zévendésoni pajisjet shtese ose gjaté pastrimit.

7. Sipérfaget mund té nxehen gjaté pérdorimit.

8. Mos provoni te beni asnjé modifikim ose riparim nga veté ju dhe sigurohuni qé ¢do riparim té

n



kryhet vetém nga teknik i kualifikuar né ményré t€ pérshtatshme.

9. Mos zhytni asnjé pjesé té TpaJI81eS né ujé ose IEng tjetér. S

10. Kjo pajisje nuk duhet t& funksionojé kurré bosh (pérveg para pérdorimit t€ par€), sepse njé
veprim i tille mund té rezultojé né deshtim t€ pajisjes dhe / ose démtime té pérdoruesit.

11. Asnjéheré mos e zhrtm‘ strehén, e cila pérmban pérberés elektriké dhe elementé ngrohés né
U dne rmos ¢ shpelani posttg gezmés. o s N .

12. Mos lejoni qé lHe ose Iéng tjetér t€ hyjé né pajisje pér t€ parandaluar goditjen elektrike.

13. Gjithmoné€ vendosni pérberesit qe te skugen né shport€, pér té parandaluar até nga kontakti
me elementét e ngro jes. _ o

14. Asnjheré mos mbuloni hyrjen e ajrit dhe hapjet e daljes s€ ajrit.

15. Mos e mbushni tiganin me vaj pasi kjo mund t€ shkaktojé rrezik zjari. .

16. Kurré mos prekni pjesén e brendshme té pajisjes ndérsa ajo éshte duke funksionuar ose sapo
ka mbaruar sé funksionuari. i

17. Mbajeni kabllon e rymés larg sipérfageve t€ nxehta. o

18. Rarﬂ pérdorimit, vendoseni produktin né sipérface t€ forté, té sheshté, té qéndrueshme dhe
te thate.

19. Pastroni dhe thani mir€ para P.érdori.r_nitté pare. . . o i

20. Ju lutemi referojuni paragraféve mé poshté né lidhje me detajet mbi pastrimin, kohén e
funksionimit dhe cilésimet e shpejtésisé pér aksesorét. .

21. Erera}( e lehta jané té mundshme né fillim té pérdorimit derisa pajisja té anijé stabilitetin e saj
termik.

22. Kjo pajisje nuk ka pér géllim té funksionojé me ané té njé kohématési té jashtém ose njé
sistemi t€ veganté € telekomandés, =~~~ T

23. Gjaté skugjes sé ajrit té nxeht€, avulli i nxehté lirohet pérmes hapjeve té daljes sé ajrit. Mbani

duart dhe fytyrén né.rHéms_tancé té sigurt nga avulli dhe nga hapjet e daljes sé ajrit. Kini kujdes

ithashtu nga avulli dhe ajri i nxehté kur higni tiganin nga é)aJISJa. o

24. Shképutni menjéheré pajisien nése shihni se tymi i erret del nga pajisja. Prisni gé emisioni i
tymit té ndalet para se té higni tiganin nga pajigp. o

25. Nése pajisja nuk po punon si¢ duhet, ka marré njé goditje t€ forté, éshté rén€, démtuar, léné
jashté ose ka réne né ujé, mos e pérdorni.

20. &Ju lutemi kushtojini vémendﬂ'e flakérimit aty ku ka njé simbol té temperaturés sé larté.

21. Megjithése produkti éshté kontrolluar pérdorimi dhe pasojat e tij jané reptésisht pergjegjési
e perdoruesit.

1) Pjesét

The Delimano Air Fryer Deluxe Noir pérmban pjesét pér funksionet e méposhtme:

Foto 1 (shih: FOTO, Pik. 1)

1. Njésia kryesore 3. Kabllo elektrike 5. tas pér tiganisje
2. Panelii kontrollit 4., Shporté pér skugje 6. Butoni i Iéshimit t€ shportés
2) Para pérdorimit

1. Higni & gjithé materialin e paketimit nga ngjitési ose etiketa (pérvec etiketés sé vierésimit) nga pajisja.

2. Fshijeni njésiné kryesore me njé leckeé t€ buté dhe té lagur dhe thajeni térésisht.

3. Kapni dorezén e shportés / tasit dhe térhigni shportén / tasin nga njésia kryesore. Higni shportén pér tiganisje duke shtypur mbulesén plastike pérpara dhe shtypur butonin e [éshimit
té shportés, pastaj ngriheni lart dhe jashté tasit.

4, Pastroni pajisjen (ju lutemi referojuni seksionit “Pastrimi dhe mirémbajtja”)

5. Vendosni njésiné kryesore té fryerjes sé ajrit né njé sipérfage té qéndrueshme, rezistente ndaj nxehtésisé, né njé lartési qé éshté e rehatshme pér pérdoruesin.

6. Lidhni pajisjen né fumizimin me energji elektrike dhe ndizni pajisjen (bosh) pér ta ndezur pér aférsisht 10 min - kjo do té parandalojé qé tymi ose aroma fillestare té ndikojé né
shijen e ushqimit.

SHENIME: Kur pérdorni fryer pér heré té paré, mund té Iéshohet njé tym ose eré e lehté. Kjo éshté normale dhe sé shpejti do té ulet. Lejoni ventilim té mjaftueshém gjaté
pérdorimit.

3) Pérdorimi

1. Pajisja duhet & vendoset né njé sipérfaqe té sheshté (Shih fotografité, Foto 3), né ményré qé kablloja e mrymés té keté njé gjatési té mjaftueshme pér tu futur né fole, dhe ajri rreth
produktit duhet t& mbahet né qarkullim, dhe nuk duhet té jeté afér sendeve té ndezshme.

2. instaloni shportén né njé montim tasi (Shikoni figurat, Foto 4), mé pas shtyjeni até né njésing kryesore (Shikoni figurat, Fig.5).
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3. Para se t& vendosni pérbérés, ngrohni makinén pér 3-5 minuta (opsion i paravendosur), efekti i gatimit do t€ jeté mé i miré.

4. Lidhni pajisjen né fumizimin me energji elektrike (zéri i bipit dhe ekrani me ndezje “L” (temperatura ndizet). Shtypni “ " hutoni pér té zgjedhur programin / ushqimin pérkatés
(me temperaturé pérkatése té paracaktuar)

5. Shtypni “ ” butoni pér té konfirmuar zgjedhjen (temperatura e paracaktuar fillon t& pulsojé) dhe vendosni / ndryshoni temperaturén (nése éshté e nevojshme)

" ”

6. Shtypni pérséri pér té vendosur / ndryshuar (nése éshté e nevojshme) kohén e funksionimit (e cila po pulson né ekran)

7. Kurjeni té& kénaqur me vendosjen e temperaturés dhe kohés shtypni I>>Butoni Il pér t filluar programin: ngrohja do té fillojé dhe shfacja do té tregojé “ON”

8. Pas pérfundimit t& ngrohjes, pajisja do té Iéshojé bip dhe né ekran shfaget “ADD”, mbajeni pjesén e sipérme té makinés me njé doré dhe térhigni shportén / tasin duke mbajtur
dorezén e tytés me dorén tjetér (ekrani fiket) . Vendosni shportén / tas né njé sipérface té géndrueshme.

. Vendosni pérbérésit né shporté.

10. Rivendosni shportén / tas né njésiné kryesore pér té filluar gatimin dhe kohématésin (treguar né dislay). Shénim: Nése shporta / tas nuk shtyhet plotésisht né njésing kryesore,
pajisja nuk do té fillojé. . Makineria ka zbritjen e kujtesés nga 10 minuta.

11. Pasi té keni aritur giysmén e ngrohjes sé caktuar, makina ben bip 3 heré, duke treguar & mund té nxirmi shportén / tasin dhe ta trazoni / ktheni ushgimin.

12. Kurté kalojé koha, pajisja do té tregojé fundin e programit me bip dhe simbolin “H” (igh) t& ndezur né ekran. Shképutni pajisjen dhe térhigni shportén / tas me kujdes para se
ta vendosni né sipérfage té sheshté.

13. Kujdesuni pér shkak té temperaturave t€ nxehta dhe avullit € mund té shkaktojné djegie. Rekomandohet pérdorimi i enéve shtesé (nuk pérfshihen) pér té marré ushqimin nga
shporta. N& ményré altemative shporta (shih seksionin “Para pérdorimit”) mund té merret nga tasi pér té derdhur ushgimin.
SHENIME: Programi mund t& ndalet dhe / ose pajisja té vihet né giendje gatishmérie né ¢do kohé duke shtypur dhe mbajtur I>>Butoni Il pér 3 sekonda.
Mund té pérdoret vetém kompleti i shportés / tasit. Pérdorimi i njé pjese té vetme (shporta ose tas) nuk lejohet dhe mund té shkaktojé démtime té pérdoruesit dhe / ose pajisjes.

Cilésimet dhe opsionet e programeve té menusé

. Temperatura (° C) Koha (Min)
Menu programi - " = - " " o -
Paravendosja Diapazoni i rregullimit Paravendosja Diapazoni i rregullimit
Shkrirja 90 35-90 7 1-90
Patatet e skugura 200 80-200 18 1-90
Ushqime te skuqura 200 80-200 16 1-90
Fileto pule e skuqur 180 80-200 14 1-90
Mish 200 80-200 16 1-90
Peshk 200 80-200 14 1-90
Embélsira 180 80-200 12 1-90
Te thata 60 35-90 8 oré 1-24 oré

4) Pastrimi dhe mirémbajtja
Gjithmoné rikthejeni pajisjen para pastrimit

1. Ju lutemi pastroni fryer pér t& mos djegur.
2. Pas pérdorimit, pastroni shportén dhe enén pér pjekje né koh& pér t& shmangur démtimin e veshjes pér shkak té gérryerjes sé vajit té mbetjeve té ushqimit.
3. Mos pérdomi pastrues té forté gérryes pér té parandaluar démtimin e makinés dhe shéndetit tuaj.
4. Pérdomi njé lecké té buté dhe té pastér pér té fshiré fryer. Nése éshté e nevojshme mund té pérdoret lecké (jo e lagur).
5. Julutemi mos pérdomi pjatalarése pér té pastruar fryer, pémdryshe mund t& shkaktojé déme dhe té ndikojé né pérdorim.
6. Pérdomi detergjent té buté dhe ujé t& pastér pér té pastruar tiganét dhe daullet.
7. Julutemi mos pérdomi sende té forta dhe t& mprehta (t& tilla si topa teli, tehe, etj.) Pér té pastruar pajisjen pér & parandaluar démtimin.
8. Ruani pajisjen né vend té thaté pa rezet e diellit direkte.
5) Zgjidhja e problemeve
Problem Shkak i mundshém Zgjidhja e mundshme
Fryer nuk punon Pajisja nuk éshté e lidhur. Lidhni kabllon e energjisé né furnizimin me energji té tokézuar.
Tasi nuk éshté instaluar si duhet. Rréshqisni tasin né pajisje si¢ duhet.
Pérbérésit e skuqur me tiganisjen e ajrit | Sasia e pérbérésve né shporté éshté shumé e madhe. | Vendosni tufa mé té vogla pérbérésish né shporté. Tufat mé té vogla skugen
nuk jané béré. gjithashtu né ményré té barabarté.
Temperatura e caktuar 8shté shumé e ulét. Rregulloni / mitni temperaturén (shih kapitullin “PERDORIMI”).
Koha e pérgatitjes éshté shumé e shkurtér. Rregulloni / ritni kohén e funksionimit (shih kapitullin “PERDORIMI”).
Pérbérésit  skugen né ményré  té | Pérbérésit nuk u shkunden gjaté pérgatities. Pérbérésit qé shtrihen njéra mbi tjetrén ose pértej njéri-tietrit (p.sh. patatet
pabarabarté né fryerjen e ajrit. e skuqura) duhet t& shkunden pérglysmé t& kohés sé pérgatities (shih

kapitullin “PERDORIMI”).
Snacks té skuqura nuk jang té freskéta kur | Pérgatitja e ushqimit q& duhet té pérgatitet né njé tigan | Pérdomi ushqime té pérshtatshme ose lani lehté pak vaj mbi njé ushqim té

dalin nga fryer. tradicional. tillé pér njé rezultat mé té qarté.

Uné nuk mund ta méshqas tasin né pajisje | Ka shumé pérbérés né shporté. Mos e mbushni shumé shportén, referojuni kapitullit “PERDORIMI”.

sic dunet. Shporta nuk &shté vendosur né tas si duhet. Shtyjeni shportén poshté né tas derisa té dégjoni njé klikim.

Tymi i bardhé del nga pajisja. Pérbérésit shumé té yndyrshém. Kur pérbérésit e yndyrshém té jené skuqur, njé sasi e madhe vaji do té rjedhé

né tas. Vaji prodhon tym té bardhé dhe tasi mund té nxehet mé shumé se
zakonisht. Kjo nuk ndikon né pajisje ose né rezultatin pérfundimtar.

Tasi pérmban akoma mbetje té yndyrés nga pérdorimi | Tymi i bardhé shkaktohet nga nxehja e yndyrés né tas. Sigurohuni qé té

i méparshém. pastroni tasin dhe shportén sic duhet pas ¢do pérdorimi.
Pa}ate} e freskéta Ié“ patates skugen né | Lloji i gabuar i patates se perdorur. Pérdorni patate té freskéta pér géllime skugjeje.
ményré t pabarabarté Shkopinjté e patates nuk shpélahen para se té skugen. | Shpélajini si duhet shkopinjté e patates pérté hequr niseshten nga sipérfacja

e shkopinjve.




Patatet e freskéta nuk jané krokante Sasia e gabuar e vajit dhe ujit né patate té skuqura. Sigurohuni qé té thani shkopinjté e patates si¢ duhet pérpara se té shtoni
vajin.

Pritini shkopinjté e patates mé t€ vogla pér njé rezultat mé té freskét.

Shtoni pak mé shumé vaj pér njé rezultat mé té mire.

D

Hvala vam Sto ste odabrali Delimano proizvode!

Brend Delimano donosi inovativnu paletu visokokvalitetnog posuda koje je dizajnirano da pruzi zdravo, ukusno i ugodno kuharsko iskustvo (priprema, kuhanje i konzumacija hrane),
poticuci strast za kuhanjem i zabavu bez obzira na nivo kuharskih vjestina. Kuhajte. Proslavite. Svaki dan.

Svi se proizvodi Delimano smatraju vrlo vrijednima, tako da nas krivotvoritelji zaista vole kopirati i tako zloupotrijebiti kupce proizvodima loSije kvalitete bez garancije i usluge. Molimo
prijavite kopirane, krivotvorene, slicne proizvode ili neovlastenog distributera na brand.protection@studio-moderna.com kako bi nam pomogli u borbi protiv ilegalnih krivotvorina.

Delimano Air Fryer Deluxe Noir - Korisnicki priruénik

Molimo proGitajte ovaj priruénik prije upotrebe i sacuvajte ga za buducu upotrebu.

UPOZORENJA )

1. Ovaj uredaj je namiLenjen samo za kucanstvo, U zatvorenom i za suhu upotrebu. }

2. Ovaj uredaj mogu Koristiti djeca starija od 8 godina i viSe, kao i osobe smanjene fiziCke,
senzorne il mentalne sposobnosti ili nedostatka iskustva i znanja ako su dobili nadzor ili
upute u vezi s kyistenjem uredaja na siguran naCin i razumiju opasnosti. Djeca se ne smiju
igrati uredajem. Ciscenje i odrzavanje korisnika ne smiju raditi djeca osim ako su starija od 8
godina | pod nadzorom su | . | .

3. Prikljucite napajanje koje odgovara nominalnom napajanju samo na proizvodu / punjacu. U
slucaju zloupotrebe moze doci do kvara uredaja. S . o

4. Ovaj uredaj je opremljen uzemljenim utikacem. Molimo osigurajte da je zidna uticnica u vasoj
kuci dobro uzemljena. 5

5. Akobje kabl za napajanje oStecen, mora ga odmah zamijeniti samo ovlaStena i kvalificirana
0soba.

6. Ovaj uredaj nikada ne smije biti ukljucen ili ostati ukljuCen u struju dok se ne koristi, dok
mijenjate dodatnu opremu ili tokom Ciscenja.

1. Povrsine se mogu zagrijati tijekom upotrebe.

8. Ne pokuSavajte samr modificirati ili popraviti i osigurajte da bilo kakvu popravku izvodi samo
kvalificirani tehnicar.

9. Ne potapajte nijedan dio uredaja u vodu ili drugu tecnost.

10. Ovaj uredaj nikada ne smije raditi prazan (osim prije prve upotrebe), jer takvo postupanje
moze dovesti do kvara uredaja i / ili povreda korisnika.

11. Kuciste koje sadrzi elektricne komponente i grejne elemente nikada ne uranjajte u vodu niti
ispirajte ispod slavine. N 5 _ o

12. Ne dopustite da u uredaj ude voda ili druga tecnost da biste sprecili strujni udar. _

13. Stavite sastojke koji se prze uvijek u koSaru kako biste sprijecili kontakt s grijacim elementima.

14. Nikada ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz zraka. . 3

15. Ne punite posudu uljem jer to moze dovesti do opasnosti od pozara.

16. Nikada ne dodirujte unutrashjost uredaja dok radi ili je tek zavrsio.

17. Driite kabl za napajanje dalje od vrucih povrSina. 3

18. Prije upotrebe, stavite proizvod na tvrdu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu.

19. Ocistite i temeljito osusite prije prve upotrebe.

20. Pogledaijte dolje odlomake o detaljima CiSCenja, vremena rada i postavke brzine za dodatnu
opremu.

21. Na poCetku upotrebe moguci su blagi mirisi dok uredaj ne postigne toplotnu stabilnost,

22. Qvim uredajem nije predvideno rukovanje pomocu vanjskog tajmera ili odvojenog sistema
daljinskog upravijanja, )

23. Tokom przenja na vrucem zraku, vruca para ispusta se kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i
lice na sigurnoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz zraka. Pazite i na vrucu paru i vazduh kada




vadite posudu iz uredaja, 5

24. Odmah iskljucite aparat iz uticnice ako primijetite da iz uredaja izlazi tamni dim. Pricekajte da
se emisija dima zaustavi prije nego Sto uklonite posudu iz uredaja. o

25. Ako uredaj ne radi kako bi trebao, zadobio je ostar udarac, pao je, oStecen, ostavljen na
otvorenom ili pao u vodu, nemojte ga koristiti.

26. & Obratite J)ainju na opekotine na kojima se nalazi simbol visoke temperature.

21. lako je proizvod provjeren, njegova upotreba i posljedice su strogo korisnicka odgovornost
1) Dijelovi

Delimano Air Fryer Deluxe Noir sadrZi sljedece dijelove za sljedece funkcije:r:

Slika. 1 (vidi: SLIKE, Slika. 1)

1. Glavna jedinica 3. Kabl za napajanje 5. Posuda za przenje
2. Kontrolna ploca 4. KoSara za przenje 6. Dugme za otpustanje ko3are

2) Prije upotrebe

1. Uklonite sav materijal za pakovanje, sve naljepnice (osim naljepnice rejtinga) s uredaja.

2. Obrisite glavnu jedinicu mekom viaznom krpom i temeljito osusite.

3. Uhvatite rucku koare / posude i izvucite je iz glavne jedinice. Uklonite koSaru za przenje gurajuéi plasticni poklopac prema naprijed i pritiskajuci dugme za otpustanje koare, a
zatim podignite i izvadite iz posude.

4. Ocistite uredaj (pogledajte odjeljak ,Ciscenje i odrzavanje”)

5. Postavite glavnu jedinicu friteze na stabilnu, otpornu na toplotu povrsinu, na visinu koja je udobna za korisnika.

6. Ukljucite uredaj u napajanje i UKLJUCITE (prazan) uredaj da radi priblizno 10 minuta - to ée sprijeciti da poGetni dim ili miris utjeCu na ukus hrane.

NAPOMENA: Kada prvi put koristite fritezu, moZe doéi do ispustanja laganog dima ili mirisa. To je normalno i uskoro e se povuéi. Omoguéite dovoljno ventilacije oko friteze
tokom upotrebe.

3) Upotreba

1. Uredaj treba postaviti na ravnu povrSinu (vidi slike, slika 3), tako da kabl za napajanje ima dovoljnu duZinu da se ukljuci u uticnicu, a zrak oko proizvoda treba odrZavati u cirkulaciji
i treba ne biti u blizini zapaljivih predmeta..

2. Instalirajte koSaru u sklop posude (pogledajte slike, slika 4), a zatim je gumnite u glavnu jedinicu (pogledajte slike, slika 5).

3. Prije stavljanja sastojaka, zagrijte stroj 3-5 minuta (unaprijed postavijena opcija), ucinak kuhanja bit ée bolji. N N

4. Ukljucite uredaj u napajanje (zvucni signal i displej sa trepcucim ,L“ (ukljucena temperatura) se ukljucuje). Pritisnite @ dugme za odabir odgovarajuceg programa / hrane
(s odgovarajuéom unaprijed podeSenom temperaturom)

5. Pritisnite " % ”dugme za potvrdu odabira (unaprijed postavijena temperatura pocinje treptati) i podeSavanje / promjenu temperature (ako je potrebno)

" "

6. Pritisnite ponovo za podeSavanje / promjenu (ako je potrebno) vremena rada (koje treperi na ekranu)

7. Kada ste zadovoljni podeSavanjem temperature i vremena, pritisnite dugme 1> 11 za pokretanje programa: pokrenut ée se predgrijavanje i na zaslonu ¢e se prikazati ,ON"

8. Nakon zavrdetka predgrijavanja, uredaj ce se oglasiti zvucnim signalom i na zaslonu e se prikazati ,ADD”, jednom rukom pridrzavati vrh stroja, a drugom rukom izvuci ko3aru /
zdjelu drzeci drsku cijevi (zaslon se okrece iskljuceno). Stavite kosaru / posudu na stabilnu povrsinu,

. Stavite sastojke u korpu.

10. Postavite korpu / posudu u glavnu jedinicu da biste pokrenuli kuhanje i odbrojavanje (prikazano na displeju). Napomena: Ako se korpa / posuda ne uguraju u glavnu jedinicu,
uredaj se nece pokrenuti. . Uredaj ima 10 minuta isklju¢ene memorije.

11. Nakon dostizanja polovine podeSenog zagrijavanja, masina ce dati zvucni signal 3 puta, pokazujuci da moZete izvuci koSaru / posudu i promijeSati / okrenuti hranu.

12. Kad protekne vrijeme, uredaj ce zvuénim signalom oznaCiti kraj programa i na ekranu svijetliti simbol ,H (igh). Iskljutite uredaj i pazljivo izvucite korpu / posudu pre nego Sto je
postavite na ravnu povrsinu.

13. Pazite zbog vrucih temperatura i pare koja moZe prouzrociti opekotine. Preporucuje se upotreba dodatnog posuda (koje nije ukljuceno) za vadenje hrane iz korpe. Iz posude se
moze izvaditi koSara (pogledajte odeljak ,Pre upotrebe”) da biste izvadili hranu.

MoZze se koristiti samo set ko3ara / zdjela. Upotreba jednog dijela (korpe ili posude) nije dozvoljena i moze prouzrokovati Stetu korisnika i / ili uredaja.

Postavke i opcije programa

Meni program Temperatura (°C ) Vrijeme (Min)
Pred-podesavanje Opseg podesavanja Pred-podeSavanje Opseg podeSavanja
Odmrzavanje 90 35-90 7 1-90
Pomfrit 200 80-200 18 1-90
Krompirici 200 80-200 16 1-90
Nuggets 180 80-200 14 1-90
Meso 200 80-200 16 1-90
Riba 200 80-200 14 1-90
Kolati 180 80-200 12 1-90
Dehidrirati 60 35-90 8h 1-24h

4) Giséenje | odrzavanje

Uvijek iskljucite uredaj prije CiSéenja

1. Ocistite fritezu kako biste sprijecili da izgori.

2. Nakon upotrebe, na vrijeme oistite posude za pecenje u korpi i zdjeli kako biste izbjegli otecenje premaza uslijed erozije ostataka ulja od hrane.
3. Ne koristite jaka abrazivna sredstva za €iscenje kako biste sprecili otecenje uredaja i vaseg zdravlja.




4, Qbrisite fritezu mekom, Cistom krpom. Po potrebi se moze koristiti viazna (ne mokra) krpa.
5. Nemojte koristiti perilicu posuda za ¢iscenje friteze, jer u suprotnom moze prouzrogiti Stetu i utjecati na upotrebu.
6. Upotrijebite blagi deterdzent i Eistu vodu za CiScenje tava i bubnjeva.
7. Nemojte koristiti Gvrste i oStre predmete (poput Zicanih kuglica, odtrica itd.) Za Eiséenje uredaja kako biste sprijecili otecenje.
8. Uredaj Cuvajte na suvom mjestu bez direktne sunceve svjetlosti.
5)RjesSavanje problema
Problem Moguéi uzrok Mogude rjesenje
Friteza ne radi Uredaj nije prikljucen u struju. Prikljucite kabl za napajanje u uzemljeno napajanje.
Posuda nije pravilno postavljena. Gurnite posudu pravilno u uredaj.
Sastojci przeni na fritezi nisu gotovi. KoliCina sastojaka u ko3arici je prevelika. Stavite manje sastojaka u koSaricu. Manji obroci se takode ravnomjemije prze
Postavljena temperature je preniska Podesite / povecajte temperaturu (pogledajte poglavije ,UPOTREBA).
Vrijeme pripreme je prekratko. Podesite / povecajte radno vrijeme (pogledajte poglavije ,UPOTREBA).

Sastojci se prze neravnomjerno u fritezi | Sastojci se nisu mijeSali prilikom pripreme. | Sastojke koji leze jedan na drugom ili jedan preko drugog (npr. Krumpirici) potrebno je
promijeSati na pola puta tokom pripreme (vidi poglavlje “UPOTREBA").

Przeni zalogaji nisu hrskavi kad friteza | Priprema hrane koju treba pripremiti u | Koristite odgovarajuce grickalice ili lagano nanesite malo ulja na takvu hranu da biste

zavisi s radom. tradicionalnoj fritezi. dobili hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno ugurati posudu u | U ko3ariciima previse sastojaka. Nemojte previse napuniti korpu, pogledajte poglavije ,UPOTREBA”.

uredaj. KoSara nije pravilno postavljena u posudu. Gurajte ko3aru dolje u posudu dok ne zacujete klik.

1z uredaja izlazi bijeli dim. Sastojci premasni. Kad se masni sastojci prze, velika kolicina ulja ¢e curiti u posudu. Ulje stvara bijeli dim

i posuda se moZe zagrijati vise nego obino. To ne utjece na uredaj ili krajnji rezultat.
Posuda i dalje sadrzi ostatke masti iz | Bijeli dim nastaje zagrijavanjem masti u posudi. Obavezno o€istite posudu i korpu nakon

prethodne upotrebe. svake upotrebe.
Przeni  krumpirici  przeni  su | Koristi se pogreSan tip krompira. Za préenje koristite svjezi krumpir.
neravnomemno Stapici krumpira koji se ne ispiru prije prienja. | Isperite Stapice krompira kako biste uklonili Skrob s povrsine Stapica.
Svjezi pomfrit nije hrskav Pogresna kolicina ulja i vode u pomfritu. Prije dodavanja ulja obavezno pravilno osusite Stapice krompira.

lzreZite Stapice krumpira za manje hrskave rezultate.
Dodajte malo viSe ulja za hrskaviji rezultat.

5c)

Bnarogapum Bu, ye n3bpaxte npoayktute Ha Jenvmato!

Mapkata [lenvmaHo npeasiara MHOBATMBHO KYXHEHCKO 060pY/BaHe C BUCOKO KaYecTBO, KOETO € Cb3AAAEHO C LieN Aa OCHrypH 34PaBOCAOBHM, BKYCHY v 3a6aBH NPEKMBABAHMS B
KYXHSTa (CBbP3aHY C MOATOTOBKA, FOTBEHE M KOHCYMaLMs Ha XpaHa), KOUTO Pa3nanBar CTPacT KbM roTBEHETO 1 By noMarar Aa ce HaCnaauTe Ha Lienus MpoLiec, He3aBHCHMO OT HUBOTO
Ha Bawwwte kynuHapHK ymerus. foteete. 3abasnqgaiire ce. Bcekw JeH.

BeyKM MPOAYKTM Ha [lenMMaHo Ca ¢ BUCOKO KayecTBO W LIEHHW XapaKTEPUCTUKM, 3a8T0BA KOHKYPEHTU Ce OMMTBAT ja NMPaBAT GanluvBI KOMUA, KATO Taka MaMAT KIMEHTUTe ¢
HeKayecTBeHv NPofyKTH, 6e3 raparLus M ocurypet cepau3. Mons, aa Hu HdopMuparte Ha brand.protection@studio-moderna.com, axko nonagHeTe Ha GanwudukaT Wi Ha NPOAYKTH,
HanoB06ABaLM HaLMTe, NPeLAaraHy O HEOTOPU3MPaHM AMCTPUBYTOPH, 38 fid HU MOMOTHeTe B Gop6aTa ¢ HenoANHaTa KOHKYPEHLMS.

Nlenumano Evp Ppaitep flenyke Hoap - YnvrBake

Mons, npeau ynotpe6a, NpoyeTeTe BHUMATENHO TOBA YITbTBAHE W 10 3ana3eTe 3a 6baella ynorpeta.

BHUMAHUE

1. YpenwT e npefHa3HayeH camo 3a J0MalliHa ynoTpeoa, B 3aKPUTA U Cyxu MecTa.

2. Tosn ype/ MOXe Jja Ce U3non3ea o1 Aela Haj 8 roAuHn 1 0T nLia, C HaManeH! GU3NYECKH,
CEH30PHW WK YMCTBEHM CMIOCOBHOCTM WM OT TaKMBa 63 OMWUT M 3HaHWs, CaMO MPK OCUTYPEH
Ha/130p WM MHCTPYKLMK, 3acArally 6e3onacHara yn0Tﬁe6a Ha ype/a v Bb3MOXHIUTE 0NacHOCTH,
CBbp3aHH ¢ Hed. [lea He TpAbBa Aa UrpasT ¢ ypesa. [1041CTBAHETO M NOAAPbIKKATA He TpsioBa
[1a Ce M3BbPLLIBAT OT leLla, OCBEH aK0 Ca HA Bb3pacT Haj 8 rofuHM 1 NPH OCUTypeH Haasop.

3. Brntoyete ype/a B NOAXOASLL KOHTAKT, C BOMTaX ChOTBETCTBALL, Ha NOCOYEHNS BbPXY NPOAYKTA/

3apsaHoTo. B cnyyai Ha HenpaBwiHa ynoTpe6a, MOXe Aa nocneasa nospeaa B ypeaa wiv B

KOHTaKTa.

ToBa YCTPOWCTBO € CHAabaeHO Cbe 3a3eMeH wiencen. Mons, yBepete ce, Ye KOHTaKTATe Nno

CTeHWTe BbB Bawms 10M ca j06pe 3a3eMeHH.

AKo 3axpaHBalmaT Kaben e NoBpeeH, TpA6Ba aa Obae 3aMeHeH He3abaBHO, EAUHCTBEHO OT

0TOPU3MPAHO 1 KBANMOULMPAHO NHLLE.

YCTPOMCTBOTO He TPAGBA /1a € BKIKYEHO B KOHTAKTa WK aKTUBMPAHO Ypes BYTOHa, aKo He ce

W3M013Ba, aKO NOJAMEHSTE YaCTU OT HETO WK T0 NOYMCTBATE.

[0BLPXHOCTUTE MOraT 1a Ce HarpesiT No Bpeme Ha ynotpeoda.

He ce onuTBaiTe a IPOMEHSTE ypeaa Win ja ro PEMOHTUpATe CaMu. YBEPETe Ce, Ye PEMOHTLT

o~ o o &




Ce M3BbPLUIBA OT TEXHUK C NOAXOAALLA KBANMDUKALWS.

9. He notansire HUTO eHa YacT OT ypeaa BbB BOAA WK pyra TEYHOCT.

10. To3u ypen He TpsibBa a paboTi npaseH (OCBEH NPeAu MbpBa ynoTpeda), 3alioTo nogo6HO
[Ie/ACTBME MOXE /1A [I0BE/E 10 NOBPE/ata My W/wuiu 0 HapaHsABaHMA Ha NOTPeoUTeNs.

11. HuKora He notansite Kopnyca, KOUTO ChAbPIKa ENEKTPUYECKM KOMMOHEHTU U HarpeBaTeHu
eNeMEHTH, BbB BOA. Cbli0 Taka, He MUiATE N0J Tevallia Boja.

12. He ponycKaite BoJa Wau ipyra TEYHOCT 1@ NONaJHe B ypena, Thil Kato MOe a Npean3BuKa
TOKOB yaap.

13. BuHaru nocTaBsiiTe CbCTaBKUTE 3@ MbPIKEHE B KOWHWLATA, 33 [a NPEAOTBPATUTE KOHTAKT C
HarpeBaTeHIUTE eNeMEHTH.

14. HwKora He NOKp1BaWTe BXOASALLMTE W M3XOASLLMATE OTBOPH 38 Bb3AYX.

15. He nbaHeTe Cbjja 3a roTBEHE C Ma3HWUHA, ThI KATo TOBA MOKE 8 NPUYMHK ONACHOCT OT NoXap.

16. ngora He I0KOCBaTe BLTPELHOCTTA Ha Ypeaa, AoKaTto paboT K ako TOKY-10 € NPUKII0YMA
paborara cu.

17. [pbiTe 3axpaHBallua kaben Aaney ot ropewy noBbpXHOCTH.

18. [lpeau ynotpeba, noctasete ypeaa BbpXy TBbPAA, MIOCKA, CTabWIHA U CyXa NOBBPXHOCT.

19. loyuncTeTe W noacylieTe cTapaTenHo Npeau mbpga ynotpeoa.

20. Mons, 3ano3HawTe ce ¢ naparpadute no-4ony 3a NoAPOGHOCTM OTHOCHO MOYMCTBAHETO,
BPEMETO 3a paboTa v HaCTPOWKHUTE Ha CKOPOCTTa.

21. Bb3mOXHa € nosiBa Ha Neka MWpuU3Ma npu MbpBa Ynotpeda, [OKATO YCTPOWCTBOTO
[I0CTUTHE TEPMUYHA CTAGUIHOCT,

22. ToBa yCTPOWCTBO HE MOXe [Ja Ce YnpaB/isBa Ype3 BbHIIEH TaUMep Wiu OTAeNHA CUCTEMa
3a IUCTAHLMOHHO YnpaBnexue.

23. o Bpeme Ha MbpxeHe C ropell Bb3AyX Npe3 OTBOPUTE 3a M3MyCKaHe Ha Bb3dyxa Ce
OTAENA Topela napa. [IpbKTe PbleTe W ULETO C1 Ha 6E30MacH0 PascTofHKMe 0T napara u
0TBOPUTE 3@ M3XOAALMA Bb3ayX. BHMMaBaiiTe ¢ ropewsara napa v Bb3fyX, Korato U3Bawzare
CbAa 3a roTBEHe OT ypesa.

24. He3abaBHO M3KIIOYETE Ypeaa OT KOHTAKTA, aKo BMAWTE, Ye OT ypela W3nu3a TbMeH [uM.
V34aKailTe IMMEHETO a Crpe, NPeAu Aa M3BaAuTe ChAa 3a roTBEeHe OT ypesa.

25. AKO ypeabT He paboTM KaKTo TPAOBA, ako € YAApeH, W3nycHar, NOBPE/AeH, 0CTaBeH Ha
OTKPMTO AW € NaJiHan BbB BOAA, He r0 U3N0/3BauTe.

26. & Monsi, 06bPHETe BHAMAHWE Aanu HAMa NperapsHe, KOrato MMa CMMBON 33 BMCOKA
TEMNEPATYpa.

27. Bbnpexn Ye npofyKTLT € TECTBAH, ynoTpe6ata My M NOCAEACTBHSTA OT HESt Ca KATErOPUYHO
OTFOBOPHOCT Ha MOTPEOUTENS.

1) Yactn
[Jlenumano Ebp Gpaitep [lenyke Hoap Chibpia CEAHUTE YacTh 3a CHOTBETHUTE GYHKLMM:

HKaprunka. 1 (wwte: KAPTUHKH, KaptuHka. 1)

1. OcHoBHa yact 3. 3axpaHBaly Kaoen 5. Kyna 3a mbpieHe
2. KoHTponeH naxen 4. Kowknua 3a mbpreHe 6. byToH 3a 0CBOO0H1aBaHE Ha KOWHHLaTA

2) Npeay mxpea ynotpe6a

1. OTCTpaHeTe BCHYKN ONAKOBBYHM MaTEPHanM, CTAKEPH WA €TUKETH (C U3KNKYEHHE Ha EHEPTUIHNA ETUKET) OT ypesa.

2. MoywcTeTe OCHOBHATA YacT C MeKa BnakHa Kbpna v noacywere 4o6pe.

3. XBaHeTe AipbiKaTa Ha KoLHMLaTa/KynaTa 1 i U3BajETE OT OCHOBHaTA YacT. OTCTPaHeTe KOWHMLATA 38 MbPHEHE, KATO MOBAUTHETE MNACTMACOBYA KaNaK U HaTUCHETe GyToHa 3a
0CBOGOM/aBAHE Ha KOLWHMLATA, CNes TOBA NOBAVTHETE Harope 1 U3BajeTe OT Kynara.

4. MoywcTete ypena (Mons, cneaBaitte MHCTPYKLMUTE OT pasaen ,0YMCTBaHE U NOAAPBIKA')

5. MocTaBere 0CHOBHaTa YacT Ha ebp Gpaitepa BbpXy CTabuAHa, TEPMOYCTOIYMBA NOBLPXHOCT, Ha BUCOYMHA YA00HA 3a NOTpeGUTENS.

6. BrloueTe ypesa B KOHTAKTa ¥ aKTMBMpaiiTe 4pes KONYeTo, Karo ro ocTaBuTe Aa paboTv MpaseH 3a 0KoNo 10 MMHYTM - Taka BKYCHT Ha XpaHata HAMa 4a Gbje NMoBAMSH oT
MbPBOHAYAHHA UM 1 MUADH3MA.

3ABENEXKM: Korato u3non3sate ebp dpaifepa 3a MbpByH MbT, MOXe Aa Ce NOSBH NEK AUM AU MUpU3Ma. ToBa e HopManHo U Gbp3o we npemute. Ocurypete AOCTaTbYHO

NPOBETPAEMOCT OKONO ebp dpaiiepa, AoKaTo paboTy.



3) Ynotpeta

1. Yerpoiictsoro Tps6Ba Aa Gbe NOCTaBEHO Ha paBHa NOBLPXHOCT (BUKTE KAPTUHKM, KAPTMHKA. 3) 1 Ha NOAXOAAILIO PASCTOAHNUE OT KOHTAKTa, Cb0GPa3EeHO C AbMkVHaTA Ha Kabena,
a Bb3/YXbT OKOMO NPOJYKTa TPAGBA Aa LMPKYMPa CBOGOAHO 1 Aa He € B 6AM30CT A0 3ananiMu NpeamMeTv.

MocTasete KOWHMLaTa B Kynata (BMITE KAPTUHKK, KapTUHKa 4), CNej T0Ba i HATUCHETe, 38 Aa BAe3e B 0CHOBHATA YaCT (BYIKTE KAPTUHKM, KapTUHKa 5).

Mpeav Aa noctaswTe ChCTaBKHTe, 3arpeliTe ypeda 3a 3-5 MUHYTM (NpeaBapuTENHO 3a4aaeHa OnuKs), Taka KpaiHUAT pesynTaT oT roTBEHETO Le Gbae No-A06bp.

w

4. BKniodeTe yCTPOVICTBOTO B 3aXPAHBAHETO (LI Ce Uye 3BYKOB CHTHAM U Ha AMCTIER Le MHra MHZMKALMA L (33 Hitcka TemnepaTypa). Hamickere . " 6yToHa, 3a fja usbepere
CbOTBETHATA NPOrpaMa / XpaHa (CC CboTBETCTBaILA, NPEABAPUTENHO 3aAaAeHa Temnepatypa)

5. Hamchere % ’ 6yToHa, 3a Aa noTBbpANTE U360pa (NpesBap )
(aKo e HeoBxoanUMmo).

ata paTypa 3a04sa a Mura) M MOKET a 3aAajeTe Apyra/ NpOMeHMTE Temnepatypata

6. HamcHere “ " 0THOBO, 3a J1a 3a/1aeTe / NPOMEHHTE (aKO € HEOBX0ANUMO) BPEMETO 3a pabora (KOeTo Mura Ha aucnies).

7. Korato nocTirHeTe xenawata HacTpoiika Ha Temnepatypata M BPeMeTo, HatucHete GyToHa |> Il, 3a Aa crapTupate nporpamara: le 3anoyHe NPeABAapUTENHOTO 3arpABaHe 1
Ivcnnes we nokame ,ON“ .

8. Cnef npuKNto4BaHe Ha NPeABAPUTENHOTO 3arpsBaHe, YCTPOICTBOTO e 13/aBa 3BYKOB CUTHaN U Ha AnCIaen e ce 3nucea ,ADD, 3aapbikTe ropHaTa YacT Ha ypeaa ¢ eaHa pbra
1 M3LbPNaiiTe KOWHMLATE / Kynata, KaTo AbPHUTE APbiKaTa Ha ypeaa C Apyrara pbka (AUCINEAT We ce U3kouw). MocTaBerte KOWHHLaTa / Kynata BbpXy CTabuiHa noBbPXHOCT.

9. Mocrasete CHCTABKHTE B KOWHMLATA.

. TlocTaBeTe OTHOBO KOWHMLaTa / Kynata B OCHOBHaTa YacT, 3a Aia CTapTUpaTe roTBEHETO M TaiiMepa (MOKasaH Ha aucnaen). 3abeneika: AKO KOWHWLATA / Kynata He ce Harnack

MPaBUIHO B OCHOBHATA YaCT, YCTPOVCTBOTO HAMa Aa Ce CTapTvpa. YpedbT e CHabeH ¢ GyHKUMS 3a 3anaMeTsBaHe Ha HaCTPOVKMTE B paMKuTe Ha 10 MUHYT.

Cnlefs LOCTUraHe Ha NONI0BYHETA OT 33/iaAEHOTO BPEMe, YPEbT e U3Aae 3BYKOB CUrHan 3 MbTv, NOKa3Balik, Ye MOKETe Ja U3BaAUTE KOWHHLATA / Kynata U Aa pa3GbpKare

/ 06bPHETE XpaHara.

KoraTo BpemeTo M3Teye, yCTPOIACTBOTO Le NOKaMe Kpast Ha Nporpamara ChC 3BYKOB CHTHaN U Ha AWCTnes e cBeti cumson ,H* (BUCOK). M3kntoueTe yCTpoiicTBOTO 1 U3BaAETE

BHUMATENHO KOWHMLATA / Kynata, Npeavt Aa f NOCTaBUTE Ha PaBHA NOBBPXHOCT.

Tps6Ba Aa GbAeTe BHMMATENHK, 3apaky BUCOKWTE TEMNEPATYPH U rOpelLia Napa, KOMTO MOTaT i NPUUMHST U3rapsHe. 13non3Baite AOMbAHUTENHM NPUBOPM (HE Ca BKKYEHN), 33

J1a V3BaAVTE XpaHarta OT KoWHMLATA. [IpyrvsT HauuH e fia U3BaguTe KoHMLATa (BUTe passena ,Mpeav ynotpe6a“) oT Kynata, 3a a U3CHneTe roToBaTa Xpaara.

3ABENEXKN: Nporpamara moxe Aa Gbe CpAHa 1 / WK yCTPOICTBOTO Aa Gbae B pexum ,stand-by“ no BCAKO BPEME, KaTo HaTUCHETe 1 3aabpruTe GyToHa |> Il 3a 3 ceryHam.

Moxe Aa ce #3n0138a CaMo LENMAT KOMIVIEKT KOWHHLA / kyna. H3n013BaHETo CamMo Ha eAHaTa YacT (KOWHMLA WA Kyna) He € paspelLeHo 1 Moxe Ja NPUUMHI HapaHsiBaHe Ha

10TPEGUTENS 11 / WM NOBPEJA Ha YCTPOIACTBOTO.

11.

—

12
13.

MeHto 3a HacTpoiiKa Ha NPOrpamMuTe M Bb3MOKHHTE ONLYUH

MeHto Ha nporpamute Temneparypa (°C) Bpeme (Munyti)
MpepBapuTento 3agapexa Bb3MOKHOCTH 32 HAcTPOiiKa TpepBapuTenHo 3ajafeHa Bb3MOKHOCTH 32 HacTPoiiKa

Pa3mpassBaHe 90 3590 7 1-90

[TopieHu Kaprodu 200 80-200 18 1-90

Kaprodm , Yemsmc" 200 80-200 16 1-90

Xankv 180 80-200 14 1-90

Meco 200 80-200 16 1-90

Puba 200 80-200 14 1-90

Kexc 180 80-200 12 1-90
[Jlexvapatauus 60 35-90 8 yaca 1-24 vaca

4) MouucTBaHe M NOAAPLIKKA

Mpeav Aa 3anoyHeTe NOYMCTBAHE UM NOAAPBIKKAE, H3KIKYETE Ypeaa.

1. Mong, nouucrete ewp dpaitepa, 3a Aa ro npeanasute o NOBPesa.

2. Cneg ynotpeba, MONS, NOYMCTETE KOWHHMLATA 1 KynaTa HaBpeme, 3a Aa M30erHeTe noBpesa Ha NOKPUTMETO, NOPaaK Bb3MOXKHA epO3Ws, BCIEACTBME Ha OCTATbYHM Ma3HUHK OT
XpaHara.

He u3non3Baiite cuiHu, abpasuBHK, NOYMCTBALLYM NPpenapaTy, 3a fa NPe0TBPaTUTE NOBPEAA Ha YPeaa U HeratMBHU NoCeACTBUA 3a BaweTo 3apase.
113non3Baiite MeKa, YucTa Kbpna, 3a Aa M3bbpLIETe ebp dpaitepa. Mpu HEOOXOAMMOCT, MOXE Aa Ce M3M0A3Ba BakHa (He MOKpa) Kbpna.

Mons, He #3non3eaiite ChAOMMANHa MaLIMHa 3a NOYUCTBAHE Ha ebp dpaiiepa, B NPOTMBEH CNyyail TOBA MOXE A NPUYMHY NOBPEAA U HAPYLIEHO GYHKUMOHUPAHE.
M3non3saiite Mex npenapar 1 YucTa BOAA 3a NOYUCTBAHE Ha CbAOBETE 3a MbPKEHE.

Mons, He n3non3eaiite TBLPAV ¥ OCTPU NPEAMETH (KaTO TeN, 0CTPHETA U AP.) 3 NOYUCTBAHE Ha YCTPOMCTBOTO, 3 Aa HE NPUYMHITE NOBPELa.

CbxpaHaBaiiTe ypeaa Ha cyxo MACTo, 6e3 NPAKa CbHYEBA CBETIMHA.

PO N oW

5) OTcTpansaBaHe Ha HeU3NPaBHOCTH

dpaifepa, ca cyposm.

ronsamo.

Mpo6nem BeposTHa npuynHa Bb3MOHO pewenne
Ebp dpaliepst He pabot YDeABT He € BKIOYEH B KOHTaKTa. Brnioyete 3axpaHBalLvs Kaben B 3a3eMEH KOHTAKT.
Kynarta He e MOHTVpaHa npaBiiHo. llocraBete NpaByIHO Kynata B ypeaa.
Mpoykture,  obpaboteakn ¢ ebp | KoanyecTBoto Ha npoaykTUTe B KOWHMUaTa e TBbpae | MocTaBaiTe No-Manki KONMYECTBA NPOAYKTU B KOWHMUATA. 10 TO3M HaYMH, Lie

MOTaT 4 CE M3MbpiaT PABHOMEPHO.

3ajia/ieHaTa TeMneparypa e TBbPAE HiCKa.

Hacrpoitre/yBennyeTe Temneparypara (Bix pasgen ,ynorpe6a').

3ajjafeHoTo Bpeme 3a NPUToTBAHE € TBLPAE KPaTKO.

Hactpoiite/yBennyete Bpemero (Bi pasgen ,Ynorpeba”).

Mpogykute ca
HEpaBHOMEPHO B ebp (paitepa.

M3MbPHKEHN

Mpogykre He ca pa3bbpkaHM, N0 Bpeme Ha
TOTBEHETO.

[ponyKTwTe, KOMTO Ca Pa3nONOKEHM ENH BbPXY APYr (HANPUMEP KapTOdKM),
Tps6Ba ja GbAaT pa3bbpkaHy No CpeaaTa Ha BPEMETo 3a roTBEHe (BUK pasgen
Ynorpe6a“).

KOTaTo 1V 3BaAA OT €bp (paiiepa.

[TbPKEHUTE CHAKCOBE He Ca XpynKas,

MpuroTesTe XpaHM, KOMTO € Heobxoumo fa Gbaar
TOTBEHH, B TPAZULMOHEH QPUTIOPHHK.

113nona3Baiite MOZXOAALWTE CHAKCOBE W Y HAMaMeTe ¢ MATKO MasHuHa, 3a
110-XpyNKag pesynrar.

B ypesa.

He Mora fa nocrags npasuiHO Kynata

Mma TBbpAE MHOrO XpaHa B KOWHKLaTa

He npembnBaliTe KoWHMLaTa, BUKTE pasgen ,ynotpe6a”.

KowHwuara He e nocTaBexa npasuiHo B Kynara.

HatucHere Kowhwyara Haj0Ny B Kynata, JOKATO 4YyeTe KIMKBaHE.




Ban pum nsnusa ot ypesa. MpoayKTTe ca TBbPAE Ma3HH. Korato mbpiute MasHu NMPOAYKTH, FOAAMO KONMYECTBO MasHUHa M3TM4a B
Kynara, Kato ce 06pa3yBa 6sn MM 1 KynaTa MOMe ja ce Harpee noBeye oT
06myaitHoTO. ToBa He BAMAE BbPXY YPEaa Wn KpaitHus pesynTar.

B Kynara Bce OL4e UMa Ma3HM OCTaTbLyt OT nipeauiuHa | 06pasyBa ce G 4MM OT HArpsBAHETO HA Ma3HMHaTa B kynara, Ysepere ce, Ye

ynorpeca. NO4WICTBATE KyNara 1 KOWHMLiATa NPABITHO, CAEA BCSKa YoTpeGa.
MpecHute  mbpieHn  Kaprodku  ca | M3non3sanv cTe rpelweH copr Kaprodu. M3non3sarite NpeCHM Kaprodu, NOAXOAALIM 33 MbPIKEHe.
VSMHPHEHH HEDABHOMEPHO. KaproguTe He e U3MIaKHaT npeau MhpHeHe. WannakKeTe KaproduTe, 3a Aa OTCTDAHHTE CKOPGANaTa OF TAX.

TTbpieHHTe KapTodKy He ca Xpynkasu. | [PEWHO KOMYECTBO Ma3HHHa 1 BOAA B KapToQkwTe. | YBepeTe Cce, ue CTe OTUEAMAM B0Gpe KaproeHuTe MpbyvuM, Npesu ha
[1106aBuTE 0MOTO.

Hapeiere KaprodeHute Mpbuuui Ha MO-Manku napuera, 3a NO-Xpynkas
pesynrar.

[lo6aBeTe Manko NoBeYE 07110, 33 NO-XPYNKAB PESYITT,

B kauectBoto Byt Ha notpe6uTen Bie umate npao, 6e3 Aa AbmuTe 06e3LIETEHNE UNK HEYCTOiKa v GE3 Aa NOCOYBATE NPUYMHA, Aa Ce OTKAIKETE OT CKNK0YEHHS AOrOBOP OT Pa3CToAHNUE
B CPOK 0T 14 /4eTUpHHAAECET/ KaneHAapHH AHH, CYMTaHO OT AaTaTta Ha nonyyaBaHe Ha NopbyaHara CToka.

3a HaANeKHO YNpakHABaHe Ha NpaBoTo Cv Ha 0TKa3, cnefsa Aa npegctasute Ha ,CTYANO MOJEPHA BBATAPUA” EOO/ cTokata BbB BMAA, B KOWTO CTE & NOAY4MA, C U3LAN0
3ana3eHa 0NaKoBKa v HeM3non3BaHa N0 NPeAHa3HaueHue, NPUAPYREHa C BCHIKY OPUTHANHM JOKYMEHTH - OroBop, daKTypa, kacoBa Genexka. HeoGXxoaumo e ja usnpatute crokata
Ha agpec: OPOMAPK O®UC - CTPAJA, 1750 Codus, Ctonnya o6LyHa, parion Maagocr, 6yn. ,Llapurpaacko woce” N2 40 6e3 HeonpasaHo 3a6aBsHe 1 BbB BCHYKY Cy4au He no-
KbCHO OT 14 /4eTnpHHaZeceT/ AHH, CHUTAHO OT AeHS, B KOITO CTe HY MHGOPMMPaNK 3a 0TKa3a Ci 0T 0roBOpa.
He ce npuema 0TKa3 OT NOKYNKa 1 He Ce Bb3CTAHOBABAT HaNPaBEHWTE NalLaHwa, B Chyyaid, Ye: CToKata e Guna ynotpe6siBaHa no NpeaHasHaeHue; CToKaTa e 6una pasneyarana v
BPBLUAHETO 11 € HEBB3MOMKHO NOPAAN XUIUEHHN / 3ADABHU CbOBPAKEHNS; NPU HENPEACTAaBAHE Ha HEOOXOAMMMTE IOKYMEHTH, KAKTO W B OCTAaHanWTE CAy4an Mo yn. 57 0T 3aKoHa 3a
3allTa Ha noTpebutenuTe.

[apaHLMOHeH CpoK - 24 meceLa

TapaHLMOHHaTa KapTa e B CUia eAUHCTBEHO C NPWIOKEH KbM Hest AOKYMEHT 3a 3aKynyBaHe - GaKTypa Win Kacos GOH.
Wve

Aapec

TbProBeKy 06eKT

Gaktypa N2 / Kacos 6oH / [lata

[apaHuMoHHH ycnosus

* [apaHLMOHHWAT CPOK 3aM04Ba Aa Teye OT AaTata Ha 3aKynyBaHeTo Ha ypeaa OT MLETO, NOCOYEHO No-rope;

* [apaHUMOHHOTO 06CAYKBAHE CE OCBILECTBABA CAMO MPU HANMUMETO HA KOPEKTHO MOMbAHEHM U BANMGHM rapaHLMOHHM AOKYMEHTU 3a ypena M Npu NPefACTaBsHe Ha BanuaHy
MNATEXHM AOKYMEHTH 3a Ypesa (Kacosa Genexka um daktypa);

* Ypeawr e npeaHasHayeH eavHCTBEHO 3a AoMaluHa ynoTpeba 1 He TpAGBa fa Ce 3non3Ba 3a NPoGecHoHaNHH Lenu;

* [apaHuuaTa e BanuaHa camo 3a NOBPEAM, AbAKALLN CE Ha NPOU3BOACTBEH ALDEKT, KOITO Ce e NPOABUA B PAMKMTE Ha rapaHLMOHHNA CPOK;

* [apaHuusTa Bamu Ha TeputopusTa Ha Penybanka buarapus.

TbproBCKaTa rapaHuvis He Ce NpuaHasa B CEAHUTE Cryyau:
* [lpu HecnassaHe M3NCKBaHHATa 3a yNoTPeOa Ha ypeza M/ WM ONuT 3a PEMOHT OT HeymbaHomoLeHo o ,CTYAMO MOJEPHA - BbIITAPUA” EOO/ nuue;
o [lpu noBpeAy, AbAKALM CE HA HEKAYeCTBEH TPAHCMOPT, HEMOAXOAALIO CbXPaHEHMe, HEU3NPaBHOCTM NO ENEKTPUYECKaTa MPENE, HecnasBaHe Ha MpuApyHasalata ypeaa
[LOKYMEHTaLNS;
* [pn noBpeav B pe3yntar Ha GOPCMaKOPHM 06CTOATENCTBA.
[JlombAHTENHa rapaHLMOHHa MHGOPMALMA NP AMPEKTHA NPoAa6a (P 3aKynyBaHe Ha MACTO OT Mara3uH)
TpeTeHLMM 3a HEOKOMNNIEKTOBAHOCT Ha M3AENETO Ce 0GCNYKBAT CaMO B MOMEHTA Ha HEroBOTO 3aKynyBaHe/A0CTaBKa.

3anBNeHuA 3a NPE0CTaBAHE Ha TbProBCKA rapaHus Morar Aa ce npeasBsT no Baw u3bop Ha agpeca Ha ynpasnenue Ha Cryavo MogepHa - bbarapus EOOZ B rp. Codus,
fOPOMAPK O®HUC - CTPALA, 1750 Codusi, Cronuuna obuwmHa, paiton Mnagocr, 6yn. ,LUapurpagcko woce” N© 40 win BbB BCEKM €ANH OT ThproBeKuTe 06ekTv Ha CTyano MogepHa -
Bbarapus EOOL B Peny6auka bbarapus.

[lombAHwTeNHa rapaHLMOHHa MHdOpPMaLKA Npu Npoja6a ot pascTosHue (no TenedoHa)

3anBNeHuA 3a NPEAOCTaBAHE Ha TbPrOBCKA rapaHUVA Morar Aa ce NpeasiBaT no Baw u36op Ha agpeca Ha ynpasnetve Ha Cryauo MogepHa - Buarapus EQOL B rp. Codus,
fOPOMAPK O®HUC - CTPALA, 1750 Codusi, Cronuuna obumHa, paiton Mnagocr, 6yn. ,Uapurpagcko woce” N© 40 win BbB BCEKM €ANH OT ThproBeKuTe 06ekTv Ha CTyano MogepHa -
Bbarapus EOOL B Peny6auka bbarapus.

3aKoHOBA rapaHLus

He3aBucuMO 0T HacTostLLaTa ThProBCKaTa rapaHLs, NPOLaBaYLT OTTOBAPS 3a MNCaTa Ha ChOTBETCTBME Ha MOTPEGMTENICKATA CTOKA C A0TOBOPA 3a NPOJAKGa ChITIacHO 3aKoHoBaTa
rapaHLus.

Hacosiwata Thproscka rapaHuust He 0a3Ba BIMsiHYE BbpXy NpaBaTa Ha MoTPEGUTENMTE, NPOU3TMYALLM OT pasnopeadHTe Ha un. 112-115 or 3akoHa 3a 3aluTa Ha noTpeGutenuTe,
a VIMEHHO:

lpasa Ha noTpe6uTens
Yn. 112. (1) Mpw HeCLOTBETCTBHE Ha NOTPEGHTENCKATA CTOKA C J0rOBOPA 3a NPOAAKGA NOTPEGUTENST MMa NPaBo Aa NPEAABI PEKNaMaLys, KaTo NoMCKa OT NPojaBaya Ja npusese
CTOKaTa B CbOTBETCTBYE C AOTOBOPA 3a Npoanba. B 1031 cnyyail notpeGuTensT Moie Aa 361pa Mexay U3BbPLIBAHE Ha PEMOHT Ha CTOKaTa WA 3aMsHaTa Vi ¢ HOBa, 0CBEH aKo ToBa
€ HEBL3MOKHO WM M36PAHWAT OT HEro HauH 3a 06e3ILETEHIE € HeNPONOPLVOHaNEH B CPABHEHHE C ApyTHA.
(2) CwsiTa Ce, ye AafeH HaunH 3a 0Ge3lueTABaHe Ha NoTpeGUTENS e HENPONOPLMOHaNEH, aKO HEroBOTO M3N013BaHE Hanara Pasxoay Ha NpoAaBaya, KouTo B CPABHEHHE C Apyrus
HauuH Ha 0Be3lLeTABaHe Ca HepasyMHH, KaTo ce B3eMar NpeaBuz:
1. CTOIHOCTTa Ha NOTPeGUTENCKaTa CTOKa, aKo HAMalle MNCa Ha HECbOTBETCTBHE;
2. 3HAYMMOCTTA Ha HECLOTBETCTBHETO;
3. BB3MOKHOCTTA a Ce MPEANOKN Ha NOTpeGUTENs APYr Ha4MH Ha 06€3LIETABAHE, KOVTO He e CBbP3aH ChC 3Ha4MTENHN HeyaoGCTBa 3a Hero.
Yn. 113. (1) Korato notpe6uTenckara CToka He CbOTBETCTBA Ha JOrOBOPA 3a NPOAaK0a, NPOAABAYLT € ATbieH Aa 5 NPUBEAE B CbOTBETCTBHE C JOrOBOPA 3a NPOAaK0a.
(2) MpuBexzgaHeTo Ha noTpeGuTeNcKata CToKa B CbOTBETCTBME C AOTOBOPA 3a NPOAai0a TpAGBa Ja Ce M3BBPLM B PAMKMUTE HA €AUH MECeL, CYUTAHO OT MPefABABAHETO Ha
peknamaLuaTa ot noTpeouTens.
(3) Cneg M3TMY@HETO Ha CPOKa NO an. 2 NOTPEGUTENST Ma NPaBo Aa Pa3Bau LOroBopa i a My Gbje Bb3CTaHOBEHa 3annaTeHata Cyma Win ja UcKa HaManABaHe Ha LieHaTa Ha
noTpe6uTencara cToka cbracko un. 114.
(4) NpusexaaHeTo Ha NoTpeGUTeNCKaTa CTOKa B CHOTBETCTBIE C A0roBOPa 3a Npojar6a e 6e3nnatHo 3a notpebuTens. Toit He AbAxM Pa3XOAv 3a EKCTIEAnpaHe Ha noTpebuTenckara




CTOKA WM 32 MaTepUani 1 TpyA, CBbP3aHH C PEMOHTA i, W He TPAOBA A NOHACA 3HAYMTENHN HeyaoGCTBa.

(5) NotpeduTensT MOe Aa UCKa 1 0BE3LieTEHNE 38 NPETbPNEHUTE BCAEACTBUE HA HECHOTBETCTBUETO BPEAN.

Yn. 114. Mpu HeCbOTBETCTBME Ha NOTPEBUTENCKATA CTOKA C 0rOBOPA 3a NPOa6a i KOrato NoTPEGUTENAT He € YA0BAETBOPEH OT PEWABAHETO Ha pexnamauuata no wi. 113, Toit
1IMa NpaBo Ha 1360p MeXy eaHa OT CNEAHNTE Bb3MOKHOCTH:

1. pasBansHe Ha A0roBOpa M Bb3CTAHOBABAHE Ha 3ariaTeHara ot Hero Cyma;

2. HaMansBaHe Ha LieHara.

(2) NoTpeGuTendT He MOe Aa NPETEHAMPa 3a BL3CTAHOBABAHE Ha 3annaTeHata Cyma Wi 3a HaManABaHe LieHata Ha CTOKaTa, KOraTo ThProBELBT Ce Cbrack Aa Gbe H3BbplueHa
3aMAHa Ha NoTPEGUTENCKaTa CTOKa C HOBA WM Aia CE NONPaBH CTOKATa B PAMKUTE Ha eAH MeCeL, 0T NPeAABABAHe Ha peknamalyATa ot notpeduTens.

(3) ThproBewsT e AbieH Aa YAOBNETBOPK UCKaHe 3a Pa3BaniHe Ha OroBOpa i ja BL3CTAHOBM 3aniateHara OT NOTPEGUTENs CyMa, KOrato CAefd Kato € yAOBMETBOPUA TpH
peKnamaLii Ha noTpeeuTens Ypes 3BLPLIBAHE HA PEMOHT HA eAHa ¥ ChlLia CTOKA, B PAMKWTE Ha CPOKA Ha rapaHuyaTa no un. 115, e Hanvue cnefBalua noABa Ha HECLOTBETCTBUE
Ha CToKaTa C 40roBopa 3a npoaaoa.

(4) MotpeGuTensT He MOXe Ja NpeTeHAMPa 3a pasBansiHe Ha JOroBOPa, ako HECbOTBETCTBUETO Ha NOTPEGUTENCKATA CTOKA C JOr0BOPa € HE3HAYHTENHO.

Yn. 115. (1) NotpeGuTenst MOXe Aa ynpaHu NPaBoTo Ci N0 TO3M Pasfen B CPOK A0 ABE FOANHM, CHUTAHO OT JOCTABAHETO Ha NOTPEGUTENCKETA CTOKA.

(2) CpokwT no an. 1 cnupa fa Tede Npe3 BPeMETo, HEOBXOAMMO 3a NONPaBKaTa WM 3aMAHaTa Ha NOTPEGUTENCKaTa CTOKA WK 3a MOCTUTaHE Ha CnopasyMeHve Mexay npoAaBaya
1 NoTPEGMTENs 3a peliaatxe Ha cnopa.

(3) YnpaxHsiBaHeTo Ha npagoTo Ha notpe6uTens no an. 1 He e 06BbP3aHO C HUKAKLB APYr CPOK 3a NPEAABABAHE Ha MCK, Pa3NvyeH OT Cpoka no an. 1.

[IpaBo Ha 0TKa3 0T JOroBOp 3a NPOZaK0a, CKAKYEH OT pascTosiHue (no TenedoHa)

B kauectBoto Bi Ha notpe6uTen Bue umarte npago, 63 a AbinTe 06E3LIETEHNE WM HEYCTOMKA M 683 Aa NOCOYBATE NPUYMHA, Aa CE OTKAKETe OT CKIKYEHHS A0r0BOP B CPOK OT
14 /4eTMpUHAZECeT/ KaneHAapHH AHHU, CYMTAHO OT AaTaTa Ha nonyyaBaHe Ha ypena.
3a a ynpaHuTe NpaBoTo CH Ha OTKA3 OT A0TOBOPA, CKAKYEH OT PascTonHKe, N0 Baw M3Bop MoxeTe Aa YBEAOMMTE BHOCHTENS 3a HENAHUETO CH Ypes:
1. nombBaHe Ha GOPMyNAPa 3a 0TKA3 OT NOKYNKA Ha ENEKTPOHHATA CTPaHHLA Ha BHOCHTENS: www.topshop.bg;
2. 4pe3 nombABaHe M N0AABaHE Ha CTaHAaPTHHA GOPMYNAP 3a 0TKa3 B MMCMeHa GopMa Ha cneaHus aapec Ha BHocwTens: FOPOMAPK OOUC - CTPALA, 1750 Codws, CronnyHa 06wmHa,
paiton Mnapocr, 6yn. ,Uapurpagcko woce" Ne 40 um
3.0 Z1pyr Ha4MH, B TOBA Y¥CNO - YPE3 NMCMO, M3NPATEHO 10 BHOCHTENS M0 NOLYATA, HA eNEKTPOHHA NOLLA HA BHOCHTENS WM NO APYT HaYMH.
3a Ha[MIERHO yNpaHABaHe Ha NPaBOTO Ha OTKa3, cnefjBa Aa npeactaswte Ha ,CTYAWO MOAEPHA BBATAPUA” EOO/ cTokara BbB BMAA, B KOWTO CTe 5 NONY4WA, C U3UANO 3anaseHa
0NaKOBKa M HEM3N0N3BaHa N0 NPeAHa3HayeHHe, NPUAPYEHa C BCUYKM OPUTMHANHI SOKYMEHTY - LOroBOP, GaKTypa, KacoBa Genexka. HeoBXxoanmo e aa uanpatuTe CTokata Ha aapec:
OPOMNAPK O®UC - CTPALA, 1750 Codus, CTonnyta 06umHa, paiton Maagoct, 6yn. ,Llapurpaacko woce” Ne 40 6e3 HeonpasgaHo 3a6aBsiHe v BbB BCHUKY Cllyyal He No-KbCeHo 0T 14
/4ETMPUHAAECET/ [iHM, CYMTAHO OT AeHs, B KOITO CTe HY MH(OPMMPaNK 3a 0TKa3a Ci 0T A0r0BOPA. He e npuema 0TKa3 OT MOKYMKa ¥ He Ce Bb3CTaHOBABAT HANPABEHHUTE NNalLaHHs,
B CAyyar, Ye: CToKaTa e Guna ynotpe6siBaHa no npefHasHayeHue; CTokata e 6una pasneyaraHa i BPbLLAHETO it € HEBb3MOKHO MOPAAN XMrUEHHN / 3LPaBHU CbOGPaMEHUs; npn
HenpexcTaBaHe Ha HeoBXOAUMHTE JOKYMEHTH, KaKTO 1 B OCTaHanUTe Cny4am o 4i. 57 0T 3aKoHa 3a 3aluuTa Ha noTpe6uTenue.

Pexnamaumm
Pexnamaumn go Cryavo MogepHa bvarapus EOOL npu 3akynyBae Ha ypesa Ha MACTO B MarasuHa Wiv npu AOr0BOPY 3a NPOAaK0a, CKMKUYEHM OT PascTofHue MoraT Aa Ce

npezsBsBat no Baw u36op Ha agpeca Ha ynpasnexue Ha Cryavo MogepHa - Buarapus EOOL 8 rp. Codws, FOPOMAPK OOUC - CTPALA, 1750 Codws, Cronuyna 06LmHa, paitoH
Mnagocr, 6yn. ,Lapurpagcko woce” Ne 40 an BB BCEKM €AnH OT ThProsekwTe 06ekT Ha Cryano MogepHa - Buarapus EQO/ B Peny6nuka Buarapus.

Cornacko yn. 114, an. 3 ot 3akoHa 3a 3aluwTa Ha noTpebuTeNVTE, MMaTe NPaBo Aa UCKaTe pasBansHe Ha JOroBopa 3a NpojawGa Ha ypeaa 1 fa nonyyuTe 06paTHo NnaTeHata ot
Bac ueHa, ako cnes karo Ctyavo MoaepHa - bbarapua EQO/] e yaoBneTBopuno Tpu Balw peknamalyv Ha ypeaa 4pes 13BbpLUBAHE Ha PEMOHT B PAMKHTE Ha ABE TOBMHM OT BAU3AHETO
Bv BbB BNajeHve Ha ypeaa, e HanuLe cleaBaLya NosBa Ha HeCbOTBETCTBHE Ha ypesa C A0roBOpa 3a npoaxda.

3a JonbAHATENHA MHOOPMALVA MOXETE a Ce CBbPHKETe C 0TAeN ,IPHa 3a KnuekTa“ Ha Ten. 02/ 81 851 51 ot noHeneHuK Ao neTbK, umeiin: care.bg@studio-modema.com

Dékujeme, Ze jste si vybrali vjrobky spolecnosti Delimano!

Delimano nabizi inovativni fadu vysoce kvalitniho kuchyiiského nadobi, které je navrzeno tak, aby poskytovalo zdravy, chutny a prijemny zaZitek pfi vafeni (pfi pfipravé, samotném
vareni i konzumaci jidla), probouzelo ve vés nad3enf pro vafeni a predevsim aby vés vafeni bavilo bez ohledu na droven vaSich kuchafskych dovednosti. Vafte. Bavte se. Kazdy den.
VSechny vyrobky Delimano jsou povazovany za velmi hodnotné, proto nas padélatelé velmi rédi kopiruji, zneuzivaji divéru nasich zékaznikli a poskytuji jim horsf kvalitu bez zéruky a
servisu. Jakykoli kopirovany, padélany ¢i podobny vjrobek nebo neautorizovaného distributora prosim nahlaste na brand.protection@studio-moderna.com a pomozte nam v boji proti
nezakonnym padélkim.

Horkovzdu3n fritéza Delimano Deluxe Noir - névod k pouZiti

Pfed poutzitim vyrobku si prosim peclivé piectéte tento navod a uchovejte si ho pro pfipad, Ze byste

se k nému pogrebovali vratit.

UPOZORNENI B )

1. Tento spotrebiC je urcen pouze pro domaci pouziti, uvnitf a v suchu. ) )

2. Tento spotfebiC mohou pouzivat déti starsi 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jim byl
poskytnut dohled nebo pouceni o bezpecném pauzivani spotiebice a pokud pochopily rizika s
tim spojena. Déti si nesmi se spotfebicem hrat. Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadet
deti, pokud nejsou starsi 8 let a nejsou pod dozorem. ) ) )

3. Zaggjtg spotiebic do zdroje napajeni, ktery odpovida hodnotam uvedenym na vyrobku/
nabijecce. V pfipade nespravného pouziti muze dojit k poruse napajeni nebo spotrebice.

4. Tento spotrebiC je vybaven uzemnenou zastrckou. Ujistete se, ze zasuvka ve vasem dome

je dobre uzemnena. 3 o L

5. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt okamzité vymenen autorizovanou a
kvalifikovanou osobou. } .

6. Pokud spotfebiC neni pouzivan, pfi vyméné prisluSenstvi nebo beéhem CiSténi byste




spotfebic nikdy neméli nechavat zapnuty ani zapojeny do napajeni.

7. Povrchy se mohou béhem pouzivani zahrivat. 3 .

8. Nepokousejte se sami provadet jakekoli Upravy ani opravy a zajistéte, aby opravy provadel

ouze nalezité kvalifikovany technik, )

9. Neponofujte g)a}(oukoli soucast spotrebice do vody ani jinych tekutin. 5

10. Tento spotfebiC byste nikdy neméli zapinat prazdny (kromé prvniho pouZziti), protoze by to
mohlo mit za nasledek poruchu spotrebice aﬁlebq zraneni uzivatele. _

11. Knyt, ktery obsahuje elektrické soucasti a topna telesa, nikdy neponofujte do vody ani
neoplachujte pod tekouci vodou, . o . o

12. Dbejte na to, aby do spotrebice nevnikla voda nebo jina tekutina, aby nedoSlo k Grazu
elektrickym proudem. o . o o

13. I@Fredmnce na fritovani vzdy vkladejte do koSiku, aby se zabranilo kontaktu s topnymi
telesy.

14. Nikdy nezakryvejte otvory pro pfivod a odvod vzduchu.

15. Nenapliujte panev olejem, protoze by to mohlo zpusobit pozar. o _

16. Nikdy se nedotykejte vnitfku spottebice, kdyz je v provozu nebo kdyz jste ho pravé vypnuli.

17. Chrante kabel pred horkymi povrchy. ) )

18. Pred pouzitim umistéte vyrobek na tvrdy, rovny, stabilni a suchy povrch.

19. Pred prvnim pouzitim vyrobek dukladne oCistete a osuste.

20. V nasledujicich odstaveich najdete podrobnosti tykajici se Cisténi, doby provozu a
nastaveni nehlost. - o

21. Na zaCatku pouzivani je mozné, Ze ucitite jemny zapach, dokud spotfebic nedosahne sve
tepelné stability. o ) T

22. Tento spotrebic neni urcen Kk tomu, aby byl ovladan pomoci externiho CasovaCe nebo
samostatného systému dalkoveho ovladani. o )

23. Behem horkovzdusneho fritovani je horka para uvoliovana skrz otvory pro vystup vzduchu,
Udrzujte ruce a oblicej v bezpecne vzdalenosti od pary a otvoru pro vystup vzduchu. Pri vyjimani
panve ze spotrebice si davejte pozor na horkou paru a vzduch. o

24. Pokud vidite, Ze ze spotiebice vychazi tmavy kour, okamzite jej vypojte ze site. Pred
vyjmutim panve ze spotrebice Roqkejte, nez ze spotrebice prestane vychazet kour.

25. Pokud spotiebic nefunguje tak, jak b{ mel, pokud byl vystaven ostrému tderu, spadl, byl
poskozen, ponechan venku nebo spadl do vody, nepouzivejte jej.

26. Davejte si pozor na opareni, kdyZ uvidite symbol vysoke teploty.

27. Prestoze byl vjrobek zkontrolovan, jeho pouZiti a disledky jsou vyhradné odpovédnosti
uzivatele.

1) Gasti

Horkovzdusna fritéza Delimano Deluxe Noir obsahuje nasledujici ¢asti:

Obr. 1 (viz: 0BRAZKY, Obr. 1.)

1. hlavni jednotka 3. napéjeci kabel 5. fritovaci nadoba
2. ovladaci panel 4, fritovaci kosik 6. tlacitko pro uvolnéni kosiku
2) Pied pouzitim

1. Odstrarite ze spotfebice veskery obalovy material, samolepky Gi Stitky (kromé vyrobniho Stitku).

2. Otfete hlavni jednotku mékkym navihéenym hadfikem a dikladné ji osuste.

3. Uchopte drZadlo koSe/nadoby a vytahnéte kosik/nadobu z hlavni jednotky. Vyjméte fritovaci kosik zatlacenim plastového krytu dopfedu a stisknutim tiaGitka pro uvolnéni kosfku,
poté ho zvednéte a vyjméte z nédoby.

4. \lyGistéte spotfebiC (viz cast ,Cisténi a ldrzba“)

5. Umistéte hlavni jednotku fritézy na stabilni, tepelné odolny povrch ve vysce, kterd je pohodind pro uZivatele.

6. Zapojte spotfebiC do sité a zapnéte ho (naprézdno). Nechte ho bézet pfiblizné 10 minut - to zabrani tomu, aby pocatecni kouf nebo zapach ovlivnil chut jidla.

POZNAMKY: Pi prvnim pouZiti fritézy miZe dojit ke vzniku mimého koufe nebo zapachu. To je normalni a brzy to odezni. Béhem pouZivani zajistéte kolem fritézy dostatecné vétrani,

3) Pouiiti
1. Spotfebit by mél byt umistén na rovném povrchu (viz obrézky, Obr.3), aby mél napajeci kabel dostatetnou délku k tomu, aby mohl byt zapojen do zasuvky, a aby mohl kolem
spotebice volné proudit vzduch. Také by vyrobek nemél byt v blizkosti hoflavych predméti.




w

Vlozte koik do nadoby (viz obrazky, Obr. 4) a poté jej zasufite do hlavni jednotky (viz obrazky, Obr. 5).
Pred vlozenim ingredienci pfedehfejte spotfebi¢ po dobu 3-5 minut (pfednastavena moznost), dosahnete pak lepsich vysledkd.

4. Zapojte spotfebiC do sité (uslySite pipnuti a zapne se displej s blikajicim ,L* (nizké teplota). Stisknutim tlacitka “ @ " olite odpovidajici program/potravinu (s odpovidajici

prednastavenou teplotou)

5. Stisknutim tlacitka % ’ potvrdite vybér (pfednastavena teplota zacne blikat) a nastavite/zménite teplotu (v pfipadé potfeby)

" "
6. Opétovnym stisknutim tlacitka nastavite/zménite (v pfipadé potfeby) dobu provozu (ktera bliké na displeji)
7. Pokud jste spokojeni s nastavenim teploty a Casu, spustte program stisknutim tiacitka I> Il: spusti se pfedehfati a na displeji se zobrazi ,ON*
8. Po skonceni predehrati spotfebic zapipa a na displeji se zobrazi ,ADD“(PRIDAT), jednou rukou uchopte horni st spotfebice a druhou rukou vytahnéte kosik/nadobu za dradlo
(displej se vypne). Umistéte kosik/nédobu na stabilni povrch.

9. Vlozte do koSiku ingredience.

spotfebic se nespusti. Spotfebic mé funkei automatického vypnuti po 10 minutéch.

je na rovny povrch.

vyjmout kosik (viz sekee ,Pfed pouZitim*) z nadoby a jidlo z néj vysypat.
POZNAMKY: Program lze kdykoli zastavit a/nebo prepnout zafizeni do pohotovostniho rezimu stisknutim a podrzenim tlacitka I> Il po dobu 3 sekund.
Lze pouzit pouze kombinaci kosiku a nadoby. Pouziti pouze jednoho dilu (koiku nebo nadoby) neni povoleno a miize zplisobit poskozeni spotfebice nebo zranéni.

. Vratte koik/nédobu do hlavni jednotky, abyste spustili vafeni a Gasovat (zobrazi se na displeji). Pozndmka: Pokud neni kosik/nédoba dikladné zasunut do hlavni jednotky,

. Po uplynuti poloviny nastaveného Gasu spotfebit tfikrat zapipa, coz znamena, Ze mizete koik/nédobu vytahnout a promichat/obratit jidlo.
. Po uplynuti Gasu spotfebic oznami pipnutim konec programu a na displeji se rozsviti symbol ,H* (vysoky). Odpojte spotfebiC ze sité a opatmé vytahnéte kosik/nadobu a polozte

. Budte opatrni z divodu vysoké teploty a pary, které mohou zplisobit opafeni. K vyjmuti jidla z kosiku se doporucuje pouzit dalSi nacini (neni soucasti baleni). Alterativné Ize

Programy a nastaveni
Program Teplota (°C) Cas (min)
Prednastaveni Rozsah nastaveni Prednastaveni Rozsah nastaveni

rozmrazovani 90 35-90 7 1-90
hranolky 200 80-200 18 1-90
americké brambory 200 80-200 16 1-90
nugety 180 80-200 14 1-90
maso 200 80-200 16 1-90
1yby 200 80-200 14 1-90
kola¢ 180 80-200 12 1-90
dehydratace 60 35-90 8 hod 1-24h

4) Cisténi a ddriha
Pred CiSténim vzdy spotfebit nejprve vypnéte.

1. Ocistéte prosim horkovzdusnou fritézu, aby se nespélila.
2. Po pouZiti vEas vyCistéte kosik a nédobu, aby nedoslo k pokozeni povrchu zbytky oleje z potravin.
3. NepouZivejte abrazivni Cistici prostfedky, aby nedolo k poskozeni spotfebice a vaseho zdravi.
4. Horkovzdusnou fritézu o€istéte mékkym, Cistym hadfikem. V pfipadé potfeby Ize pouZit vihky (ne mokry) hadfik.
5. Kisténi fritézy nepouzivejte mycku nadobi, protoze by mohlo dojit k poskozeni a mohlo by to ovlivnit pouzivani.
6.  K¢isténi pisluenstvi pouijte jemny Cistici prostiedek a Eistou vodu.
7. K¢isténi spotfebice nepouzivejte tvrdé a ostré predméty (napfiklad dréténky, noze atd.), aby nedoslo k poskozeni spotfebice.
8. Skladujte spotfebi¢ na suchém misté bez pfimého slunecniho zafeni.
5) Reseni problémii
Problém Mozna picina Mozné feseni

Horkovzdusna fritéza nefunguje

Spotfebi¢ neni zapojeny do sité.

Zapojte napajeci kabel do uzemnéného zdroje napéjent.

Nédoba neni spravné viozena.

Zasufite nadobu do spotfehice spravné.

Ingredience pfipravované v horkovzdu$né
fritéze nejsou hotové.

Mnozstvi ingredienci v kosiku je prilis velké.

Dévejte do kosiku mensi mnozstvi ingredienci. Diky tomu se jidlo také osmazi
rovnomemeji.

Nastavend teplota je prili$ nizkd.

Upravte/vy3te teplotu (viz kapitola ,POUZITT*).

Doba pfipravy je prli$ krétka.

Upravte/zvyste dobu provozu (viz kapitola ,POUZITI).

Ingredience nejsou v horkovzdudné fritéze
osmazené rovnomeme.

Ingredience nebyly b&hem pfipravy protfepany.

Ingredience, které se piekryvaji (napf. hranolky), je tfeba v poloviné doby
pfipravy protfepat (viz kapitola ,POUZITI").

Smazené jidlo neni po vyndani z fritézy
kfupavé.

Pfiprava jidla, které je tfeba pripravovat v klasické
fritéze.

Pouzijte vhodné suroviny nebo ingredience lehce potfete trochou oleje, abyste

NedokdZzu zasunout nadobu do spotfebice
Spravné.

V kosiku je pfili§ mnoho ingredienci.

Nepepliujte kosik, viz kapitola ,POUZIT".

Kosik neni spravné viozen do nadoby.

Zatlacte koSik do nddoby, dokud neuslysite cvaknuti.

Ze spotfebice vychézi bily kour.

Ingredience jsou pfili§ mastné.

Pfi smazeni mastnjch ingredienci do nédoby vytece velké mnozstvi oleje. Olej
Vytvaii bily kou a nadoba se miize zahfat vice neZ obvykle. To nemé vliv na
spotfebic, ani na konecny vysledek.

Nédoba stéle obsahuje zbytky tuku z predchoziho
pouiti,

Bily kouF je zplsoben zahfatim tuku v nddobe. Po kazdém pouZiti se ujistéte, e
jste nadobu a kosik Fadné oCistili.

Hranolky z Gerstvych brambor jsou osmazené
nerovnoméme

Byl pouZit nesprévny typ brambor.

K fritovani pouZivejte brambory, které jsou vhodné na fritovani.

Bramborové tyCinky nebyly pfed smazenim
oplachnuté.

Oplachnéte dikladné bramborové tyCinky, aby se z povrchu odstranil Skrob.




Hranolky nejsou kfupavé Nespravné mnozstvi oleje a vody v hranolkéch. Pred pridanim oleje se ujistéte, Ze jste bramborové hranolky fadné osusili.
Nakrajejte brambory na mensi hranolky, abyste ziskali kfupavéjsi vysledek.
Pridejte o trochu vice oleje, abyste ziskali kfupavéjsi vysledek.

©

Taname, et valisite Delimano toote!
Delimano pakub uuenduslikke ja kvaliteetseid kdogindusid ja -tarvikuid, mis on loodud tervislike, maitsvate ja nauditavate toitude valmistamiseks - nii ettevalmistusteks kui ka
kiipsetamiseks ning samuti séomiseks, julgustades véliendama oma kirge toiduvalmistamise ja serveerimise vastu mis tahes tasemel oskuste juures. Kiipsetage. Tundke rodmu. Iga paev.
Koiki Delimano tooteid peetakse vaga vaartuslikuks ja seepdrast meeldib voltsijatele meie tooteid jérele teha. Selliste halva kvaliteedi, garantii ja hoolduseta toodetega kaasnevad
klientidele ebameeldivused. Palun teatage kdigist kopeeritud, vdltsitud, samastest toodetest vdi volituseta edasimiiiijast e-kifjaga aadressil brand.protection@studio-modema.com ja
aidake meil voltsimisega vdidelda.

Delimano kuumadhu fritiiiir Deluxe Noir - kasutusjuhend

Il:luogli % ss%eDjuhend enne toote kasutamist tahelepanelikult labi ja hoidke edaspidiseks alles.

1. Seeseade on ettendhtud kasutamiseks iiksnes kuivaltkoduses majapidamises ja siseruumides.

2. Lapsed alates 8. eluaastast ning fiilisilise, sensoorse voi vaimupuudega voi vajalike kogemuste

v0I teadmisteta isikud tohivad seadet kasutada ainult jarelevalve all voi pérast seda, kui neid

on Opetatud seadet ohutult kasutama ja nad moistavad seadme kasutamisega kaasnevaid

onte. Lapsed alla 8. eluaasta tohivad seadet puhastada ja hooldada vaid vanemate jarelvalve

all.

Pange toitepistik ainult toote/laadija nimiandmetele vastava elektrivorgu pistikupessa.

Vaarkasutamine voib tuua kaasa elektrikatkestuse voi seadme rikke.

See seade on varustatud maandatud pistikuga. Veenduge, et teie maja seinakontakt

oleks korralikult maandatud. _

Kui toitejuhe on kahjustatud, peab vaid volitatud ja kvalifitseeritud hooldustddtaja selle

koheselt asendama.

Seda seadet ei tohiks kunagi sisse liilitada eEa vooluvorku iihendada, kui seadet ei

kasutata, vahetatakse lisaseadmeid voi puhastatakse.

Seadme kasutamisel voivad pinnad kuumeneda. i

Arge proovige seadet ise parandada ega muuta ning tagage, et seadme koik parandustood

teeks sobiva kvalifikatsiooniga tehnik.

Arge kastke Uhtegi seadme 0sa vette ega muusse vedelikku. o

0. Seade ei tohiks kunagi tootada tiihjana (enne esimest kasutamist), kuna selline toiming

y0ib pohjustada seadme rikke ja/voi vigastusi kasutajale.

11. Arge kunagi kastke elektrilisi komponente ja kiitteelemente sisaldavat korpust vette ega
loputage kraaniall. _

12. Arge laske elektriloogi valtimiseks seadmesse vett ega muud vedelikku. _

13. Pange praetavad koostisosad alati korvi, et see ei puutuks kokku kiitteelementidega.

14. Arge katke Ohu sisse- ja valjalaskeavasid seadme tootamise a%al.

15. Arge kunagi taitke korvi 0liga, kuna see voib pohjustada tuleontu. i

16. Arge kunagi puudutage seadme sisemust, kui see tddtab voi on toGtamise Iopetanud.

17. Holdke toitekaablit kuumade pindade eest.

18. Enne kasutamist pange toode kovale, tasasele, tugevale ja kuivale aluspinnale.

19. Enne esimest kasutamist puhastage ja kuivatage hoolikalt.

20. Lisatarvikute puhastamise, todaja ja kiiruse seadistamise (ksikasjad leiate allpool
olevatest I0ikudest.

21. Kasutamise alguses voib tunda seadme juures kerget lohna kuni seade saavutab oma
soojusliku stabiilsuse.

22. Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks vélise taimeri voi eraldi kaugjuhtimispuldi abil.

23. Kuumaohu frittidrimisel eraldub Ohu valjalaskeavade kaudu kuum aur. Hoidke oma kasi
ja ndgu auru ja Ohu véljalaskeavade eest ohutus kauguses. Samuti olge pannilt seadmest

n



eemaldades ettevaatlik kuuma auru ja 6hu suhtes.

24, Kui markate seadmest véljuvat tumedat suitsu, tommake seade koheselt vooluvorgust
valja. Enne korvi eemaldamist seadmest oodake, kuni suits on kadunud.

25. Arge kasutage seaded kui: seade ei tdota nii nagu peaks, on saanud jérsu 1Gogi, kukkunud,
vigastatud, jaetud oue voi kukkunud vette.

26. & Poorake tahelepanu korvetamise kohtadele, kus on korge temperatuuri simbol.

27. Kuigi toodet on kontrollitud, vastutab ainuiiksi kasutaja selle kasutamise ja voimalike
tagajargede eest.

1) Osad

Delimano kuumadhu fritiiiir Deluxe Noir sisaldab jargmisi osi:

Joonis 1 (vt: JOONISED, Joonis 1)

1. Pohiseade 3. Toitekaabel 5. Kiipsetuskauss
2. Juhtpaneel 4, Kiipsetuskorv 6. Korvi/kausi vabastamise nupp

2) Enne esimest kasutuskorda

1. Enne seadme esmakordset kasutamist eemaldage kdik reklaam- ja pakkematerjalid.

2. Puhastage kuumadhu fritiiiiri pohiseade pehme niiske lapiga ja kuivatage hoolikalt.

3. Haarake korvi/kausi kdepidemest ja tommake kauss pdhiseadmest vlja. Eemaldage kiipsetuskor, likates plastkatet iilesse ja vajutades korvi vabastusnuppu, seejarel tdstke see
kausist les ja vélja.

4. Puhastage seade (palun lugege jaotist ~“Puhastamine ja hooldus " *).

5. Asetage kuumadhu fritiiiiri pohiseade stabiilsele, kuumakindlale pinnale ja sobivale korgusele, et seadet oleks mugav kasutada.

6. Uhendage seade toiteallikaga ja liilitage (iihi) seade sisse umbes 10 minutiks - see hoiab dra toidu maitset mojutava suitsu vGi [hna.

MARKUSED: Kuumadhu fritiiiiri esmakordsel kasutamisel vaib tekkida kerge suits vdi Iohn. See on normaalne ning vaibub peagi. Kasutage seadme iimber piisavat ventilatsiooni

3) Kasutamine

1. Seade tuleks asetada tasasele pinnale (vt pilte, joonis 3), nii et toitekaabel oleks piisavalt pikk, et seda pistikupessa ihendada, ning toote dimbruses olevat dhku tuleks hoida
ringluses. Seade ei tohiks olla tuleohtlike esemete I&heduses.

Paigaldage korv kaussi (vt pilte, joonis 4), seejérel likake see pdhiseadmesse (vt pilte, joonis 5).

Enne koostisosade sisestamist soojendage masinat 3-5 minutit (eelseadistatud voimalus). See tagab, et kiipsetamise efekt oleks parem.

w

4. Uhendage seade toiteallikaga (helisignaal ja ekraanil liilitub sisse téhis “L"). Vajutage “ I'nuppu, et valida vastav programm/toit (vastava etteantud temperatuuriga).
5. Valiku kinnitamiseks vajutage nuppu " (etteantud temperatuur hakkab vilkuma) ja seadistage/muutke temperatuur (vajadusel).

6. Vajutage uuesti nuppu, tddaja madramiseks/muutmiseks (vajadusel).

7. Kui olete temperatuuri ja aja seadistusega rahul, vajutage programmi kdivitamiseks nuppe > II: eelsoojendus algab ja ekraanil kuvatakse ,ON”

8. Pérast eelsoojenduse 1appu piiksub seade ja ekraanil kuvatakse teade “ADD". Hoides iihe kdega masina iilaosast, ttmmake korv/kauss vélja, hoides teise kdega seadme
kéepidet. Asetage korv/kauss stabiilsele pinnale.

9. Pange koostisosad kiipsetuskorvi.

10. Kiipsetamise ja taimeri alustamiseks asetage korv/kauss pohiseadmesse. Mérkus: Kui korv/kauss pole pdhiseadmesse korralikult asetatud, ei kéivitu seade. Masinal on
10-minutine véljalilitusmalu funktsioon.

11. Kui seade on poole peal tervest seadistatud kiipsetamisajast, kostub kolm piiksu. See néitab, et oleks aeg korv/kauss vélja ttmmata ja toidu segada/keerata.

12. Aja mdddudes nitab seade programmi Ioppu piiksuga ja ekraanil pdleb siimbol “H”. Enne tasasele pinnale asetamist eemaldage seade vooluvdrgust ja tommake korv/kauss
ettevaatlikult véilja.

13. Olge ettevaatlik kuumade temperatuuride ja auruga, mis vdib pohjustada kdrvetamist. Toidu korvist vélja votmiseks on soovitatav kasutada tange (ei kuulu komplekti). Toidu
valamiseks voib kausist véllja votta ka korv (vt peatiikk ,Enne kasutamist”).
MARKUSED. Programmi saab igal ajal peatada ja/voi seadet ootereZiimile vajutada, kui hoiad 3 sekundit all nuppu I> II.
Kasutada saab ainult korvi ja kausikomplekti. Uhe osana (korvi voi kausi) kasutamine ei ole lubatud ja see vdib pdhjustada kasutaja ja/voi seadme kahjustusi..

Programmide seaded ja valikud

Programm Temperatuur (°C ) Aeg (Min)
Eel-seadistus Reguleerimis-vahemik Eel-seadistus Reguleerimis-vahemik

Sulatamine 90 35-90 7 1-90
Friikartulid 200 80-200 18 1-90
Kartulisektorid 200 80-200 16 1-90
Kananagitsad 180 80-200 14 1-90
Liha 200 80-200 16 1-90
Kala 200 80-200 14 1-90
Kook 180 80-200 12 1-90
Kuivatamine 60 35-90 8h 1-24h

4) Puhastamine ja hooldus

Enne puhastamist liilitage seade alati vélja

1. Palun puhastage fritiiiiri peale igat kasutuskorda, et véltida toidujéénuste korbemist.

2. Pérast kasutamist puhastage kiipsetusndud digeaegselt, et valtida toidujaakide 0l erosioonist pdhjustatud katte kahjustumist.
3. Arge kasutage tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid, et vltida masina ja teie tervise kahjustamist.
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5) Veaotsing

Kasutage fritiiiiri puhastamiseks pehmet ja puhast lappi. Vajadusel vib kasutada niisket (mitte mérga) lappi.

Arge kasutage fritiiliri puhastamiseks ndudepesumasinat, vastasel juhul vdib see seadet kahjustada ja selle kasutamist mojutada.
Kiipsetuskorvi ja kausi puhastamiseks kasutage pehmet ndudepesuvahendit ja puhast vett.

Kahjustuste véltimiseks érge kasutage seadme puhastamiseks kovasid ja teravaid esemeid (nditeks traadist harjad, terad jne).
Hoidke seadet kuivas kohas, otsese péikesevalguse eest eemal.

Probleem

Voimalik pohjus

Vaimalik lahendus

Kuumadhu fritiiiir ei toota.

Seade pole vooluvdrku iinendatud.

Uhendage toitekaabel maandatud toiteallikaga.

Kiipsetuskauss pole digesti paigaldatud.

Libistage kilpsetuskauss korralikult seadmesse.

Kuumadhu fritiiiiga valmistatud toit
ei ole valmis.

Koostisosade kogus on kiipsetuskorvis liiga suur.

Pange kowvi véiksemad koostisosad. Viiksemaks osakesed valmivad iihtlasemalt.

Seadistatud temperatuur on liiga madal.

Reguleerige/ tostke temperatuuri (vt peatiikk “kasutamine”).

Eelseadistatud aeg on liiga liihike.

Reguleerige/ pikendage tooaega (vt peatilkk "kasutamine”).

Koostisosad ~ kilpsevad ~ kuumadhu

Koostisosasid ei segatud valmistamise ajal.

Koostisained, mis asuvad iiksteise peal vai risti (nt friikartulid), tuleb valmistamisaja

fritiiiiris ebatihtlaselt. poole peal raputada (vt peatiikki "kasutamine”).

Kiipsetatud suupisted ei ole fritidrist | lImselt valmistad toitu, mida tuleh valmistada siiski | Krobedama tulemuse saamiseks kasutage sobivaid suupisteid vdi pange oli kergelt
vélja vttes krobedad. traditsioonilises fritdiiris. peale.

Ma ei saa kaussi korralikult Kiipsetuskorvis on liiga palju koostisosi. Arge taitke kovi iile, lugege peatiikki “kasutamine”.

libistada.

Kiipsetuskorv pole -kaussi digesti asetatud.

Lilkake kiipsetuskorv alla kaussi, kuniks kuulete klopsatust.

Seadmest tuleb valget tossu.

Koostisosad on liiga rasvased.

Rasvaste koostisosade praadimisel lekib kaussi suur kogus dli. Oli tekitab valget
suitsu ja kiipsetuskauss voib tavaparasest rohkem kuumeneda. See ei mojuta
seadet ega lopptulemust.

Kipsetuskauss  sisaldab  endiselt  eelmisel

kasutamisel seadmesse jaanud rasvajaéke.

Valget suitsu pohjustab rasva kuumenemine kiipsetuskausis. Pérast igat kasutamist
puhastage kiipsetuskauss ja -korv korralikult.

Varsked Kartulid kiipsevad ebailhtlaselt

Kasutatud on valet tiiiipi kartulit.

Kiipsetamiseks kasuta Kartulist véirskeid frikartuleid.

Kartulipulgad on enne kiipsetamist loputamata.

Térklise eemaldamiseks pulkade pinnalt loputage kartulipulgad korralikult.

Varsked friikartulid pole krobedad.

Friikartulites on vale kogus 0li ja vett.

Enne 0li lisamist veenduge, et kartulipulgad oleksid korralikult kuivanud.

Loika kartulipulgad krobedama tulemuse saamiseks véiksemaks.

Krobedama tulemuse saamiseks lisage veidi rohkem oli.

o

Zahvaljujemo na odabiru Delimano proizvoda.
Delimano ima Sirok raspon proizvoda za kuhinju i kuhanje, dizajniranih kako bi pruZili zdravo, ukusno i zabavno iskustvo u kuhinji (u pripremanju hrane, kuhanju i uzivanju u hrani). Neka
kuhanje postane strast i zabava, bez obzira na vade kulinarsko umijece. Kuhajte. Uzivajte. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi smatraju se iznimno vrijednima, zbog Cega su podlozni stvaranju krivotvorina iznimno loSe kvalitete i zlouporabi prava potro3aca koji za takve krivotvorine nemaju
jamstvo i mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da nam prijavite svaku kopiju, krivotvorinu i/ili neovlastenog distributera na email: brand.protection@studio-
moderna.com kako biste nam pomogli u borbi protiv krivotvorina i zastiti Vasih prava.

Delimano Deluxe friteza Noir - upute za koriStenje

Molimo, pazljivo proCitajte upute prije koriStenja i saCuvajte ih u slucaju buduce potrebe.

UPOZORENJA

1. Proizvod je namijenjen za koriStenje u kucanstvu, na zatvorenom i suhom mjestu.

2. Proizvod smiju koristiti djeca starija od 8 godina, kao i osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili
mentalnih sposobnosti, ukoliko su pod nadzorom osoba odgovornih za njihovu sigurnost, ili su
od njih dobila upute o sigurnom nacinu koristenja proizvoda i razumiju opasnosti koje mogu
nastati neispravnim koristenjem proizvoda. Djeca se ne smiju igrati s proizvodom. Djeca mlada
od 8 godina proizvod ne smiju Cistiti i odrzavati, a djeca starija od 8 godina moraju pritom biti
god. nadzorom. N o
roizvod ukljucujte samo u uticnicu Ciji napon odgovara naponu navedenom na plocici/
pun_jaCl(Jj proizvoda. U suprotnom bi moglo doci do nastanka strujnog udara ili kvara na
proizvodu.
Proi2\1pd ima uzemljeni utikac. Molimo, provjerite jesu li utiCnice u vasem domu ispravno
uzemljene.
Ukoliko je kabel oStecen, molimo da se obratite_odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je
Bro!zvod kupljen jer ga odmah mora zamijeniti ovlasteno servisno osoblje. S
roizvod nikada ne bi smio ostajati upaljen ili ukljucen u struju kada se ne koristi, prilikom
mqunLanja nastavaka, ili za vrijeme Ciscenja. . o
Vanjske povrSine proizvoda za vrijeme koristenja mogle bi postati vruce.




8. Proizvod ne pokusavajte sami modificirati ili pqpravle;a'gi.. Ukoliko je Eotrebar] popravak,
molimo da se obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod kupljen jer ga smije

qupravljau demo.ovlastenoserv_lsnoosobIJe... o .

iti jedan dio proizvoda ne uranjajte u vodu ili bilo koju drugu teku¢inu.

10. Proizvod nikada ne bi smio raditi kada je prazan (osim prije prvog koristenja) jer bi to
moglo dovesti do nastanka kvara na proizvodu i/ili tjelesnih ozljeda. o

11. Kugstedu kojem se nalaze elektriCni i grijaci dijelovi nikada ne uranjajte u vodu i ne ispirite

od vodom.

Bripazite da u proizvod ne ude voda ili bilo koja druga tekucina kako ne bi doslo do

nastanka strujnog udara. N 5 o o

13. Sastojke koje namjeravate prziti uvijek stavljajte u koSaru za przenje, kako ne bi dosli u
dodir s grijacim elementima.

14. Nikada ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz zraka. 5

15. U.L)osudu ne stavljajte ulje kako ne bi doSlo do nastanka pozara.

16. w ada ne dodirujte unutrasnjost proizvoda za vrijeme koristenja ili neposredno nakon
oristenja.

17. Kabel drZite podalje od vrucih povrSina. o 5

18. Proizvod prije koristenja stavite na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu.

19. Proizvod pazljivo oCistite | osusite prije prvog koristenja. o

20. Molimo da obratite paznju na poglavlja o CisCenju, vremenu koristenja i postavkama
brzine za nastavke koja se nalaze u nastavku uputa. 5 .

21. Nabplocetku biste mogli osjetiti miris koji Ce nestati nakon Sto proizvod dosegne termalnu
stabilnost.

22. Proizvod nije namijenjen za koriStenje s vanjskim timerom ili odvojenim sustavom
daljinskog upravijanja. o S

23. Za vrijeme przenja vrucim zrakom, kroz otvore za zrak izlazi vruca para. Ruke i lice drzite
podalje od otvora za zrak. Uz to, budite oprezni kako ne biste dosli u dodir s vrucom parom i
vrucim zrakom ﬁrilikom vadenja posude iz proizvoda. 3

24. Proizvod odmah iskljucite iz struje ukoliko primijetite da iz njega izlazi tamni dim. PriCekajte
da dim prestane izlaziti Eri{e vadenja posude iz proizvoda. o

25. Proizvod ne koristite ukoliko ne radi kako bi trebao, ukoliko je udaren, ukoliko je pao,
ukoliko je oStecen, ukoliko je ostavljen na otvorenom ili ukoliko je pao u vodu.

26. & Obratite paznju na oznaku za visoku temperaturu kako biste izbjegli opasnost od
nastanka opeklina.

27. lako je sigurnost proizvoda provjerena, njegovo koriStenje i posliedice koristenja
odgovornost su korisnika.

1) Dijelovi

Delimano Deluxe friteza Noir sastoji se od sljedecih dijelova:

Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika 1)

1. Glavni dio proizvoda 3. Kabel 5. Posuda za przenje
2. Kontrolna ploca 4, KoSara za przenje 6. Tipka za otpustanje kosare
2) Prije koristenja

1. Maknite sve dijelove pakiranja, naljepnice (osim naljepnice s 0znakama napona) s proizvoda.

2.Glavni dio proizvoda obriSite mekanom viaznom krpom i osusite.

3. Primite rucku koSare/posude i povucite koSaru/posudu kako biste ih izvadili iz proizvoda. lzvadite koSaru za przenje gurajuci plasticni poklopac prema naprijed i pritiScuci tipku za
otpustanje koSare za przenje, a zatim je podignite | izvadite iz posude.

4, Ocistite proizvod (obratite paznju na poglavije “Ciscenje i odrzavanje”).

5. Fritezu stavite na stabilnu povrSinu, otpornu na toplinu, na visinu koja je prakticna za koristenje.

6. Proizvod ukljucite u struju i upalite ga (praznog) na 10 minuta - to ¢e sprijeciti da dim ili miris utjecu na okus hrane.

NAPOMENE: Prilikom prvog koristenja friteze, mogli histe primijetiti dim ili osjetiti miris. To je normalno i brzo ¢e nestati. Osigurajte dovoljno prostora za prozracivanje oko
friteze za vrijeme koristenja.

-



3) Koristenje

1. Proizvod stavite na ravnu povrsinu (pogledaj slike, Slika-Pic.3), kako biste kabel mogli ispravno ukljuciti u uticnicu, oko proizvoda bi trebalo biti dovoljno prostora kako bi zrak
mogao kruZiti. Proizvod biste trebali drzati podalje od zapaljivih predmeta.

2. KoSaru za przenje stavite u posudu (pogledaj slike, Slika-Pic.4), zatim ih stavite u glavni dio proizvoda (pogledaj slike, Slika-Pic.5).

3. Prije stavljanja sastojaka, fritezu zagrijte 3-5 minuta (unaprijed postavijena opcija) kako bi ucinak przenja bio bolji.

4. Fritezu ukljuite u struju (zacut cete bip, na ekranu ce treperiti “L” (niska temperatura)). Pritisnite tipku “ @ " Kako biste izabrali odgovarajuci program/jelo (s odgovarajucom
prethodno postavijenom temperaturom).

5. Pritisnite tipku “ ” kako biste potvrdili odabir (prethodno postavijena temperatura zapoCinje treperiti) i postavite/ promijenite postavku temperature (ukoliko je potrebno).

“" ”

6. Ponovno pritisnite tipku kako biste postavili/promijenili (ukoliko je potrebno) vrijeme rada (koje treperi na ekranu).

7. Kada ste zadovoljni postavijenom temperaturom i viemenom, pritisnite tipku I>Il kako biste zapogeli s programom: zapoGet ée zagrijavanje, a na ekranu ée se prikazati “ON”.

8. Kada zagrijavanje zavrsi, zaCut Cete zvuk bip, a na ekranu ce se prikazati “ADD” (dodaj), jednom rukom primite gornji dio friteze, a drugom rukom rucku koSare/posude i povucite
je prema van (ekran se iskljucuje). KoSaru/posudu stavite na stabilnu povrsinu.

. Uko3aru stavite sastojke.

10. Vratite koSaru/posudu u glavni dio proizvoda kako biste ukljucili kuhanje i timer (prikazano na ekranu). Napomena: Ukoliko kosara/posuda nije pravilno umetnuta, proizvod nece
zapoceti s radom. Friteza ima funkeiju memorije od 10 minuta nakon iskljucivanja. Kada prode pola postavijenog vremena, zacut cete 3 puta zvuk bip, Sto znai kako mozete
izvaditi koSaru/posudu i promijesSati sastojke.

11. Kada prode postavijeno vrijeme, zacut cete zvuk bip koji 0znaCava kraj programa, a na ekranu e se upaliti oznaka “H” (visoko). Fritezu iskljucite iz struje, pazjivo povucite koSaru/
posudu kako iste je izvadili i stavite je na ravnu povrSinu.

12. Preporucujemo koristenje dodatnog pribora (ne dolazi u paketu s proizvodom) kako biste izvadili sastojke iz koSare. Mozete koSaru izvaditi iz posude (obratite paznju na poglavije
“Prije koriStenja”) kako biste izvadili sastojke.

NAPOMENE: U bilo kojem trenutku moZete zaustaviti program i/ili fritezu staviti u stand-by naCin rada pritiskom tipke I>Il na 3 sekunde.
KoSaru/posudu mozete koristiti samo zajedno. Zasebno koristenje (koSare ili posude) nije dozvoljeno i moze uzrokovati nastanak ozljeda i/ili oStetiti proizvod.

Postavke i opcije programa

Program Temperatura (°C ) Vrijeme (Min)

Zagrijavanje Moguénost podesavanja Zagrijavanje Moguénost podesavanja

Odmrzavanje 90 3590 7 1-90

Przeni krupmirici (pommes frites) 200 80-200 18 1-90

Pekarski krumpir 200 80-200 16 1-90

Medaljoni (pileci) 180 80-200 14 1-90

Meso 200 80-200 16 1-90

Riba 200 80-200 14 1-90

KolaCi 180 80-200 12 1-90

Dehidracija 60 35-90 8h 1-24h

4) Giscenje i odrZavanje
Proizvod uvijek ugasite prije Ciscenja.

1. Molimo da fritezu nakon koristenja o€istite kako ostatci hrane ne bi zagorjeli.
2. Molimo da nakon koristenja na vrijeme o€istite koSaru i posudu kako se premaz ne bi ostetio zbog ulja koje ostaje nakon pripremanja sastojaka.
3. Zatiscenje ne koristite abrazivna sredstva za ¢iscenje kako ne bi doslo do nastanka Stete na proizvodu i do opasnosti za vase zdravije.
4. Fritezu obriSite Cistom, mekanom krpom. Ukoliko je potrebno, krpu mozete lagano namociti (ali ne smije biti jako mokra).
5. Fritezu ne smijete prati u perilici posuda kako se ne bi oStetila, $to moZe utjecati na ucinkovitost prilikom koristenja.
6. Posudu/koSaru za préenje perite u blagom deterdZentu i isperite vodom.
7. Zatiscenje proizvoda ne koristite ostre predmete (Zicane spuzvice, ostrice, itd.) kako ga ne biste odtetili.
8. Fritezu spremajte na suho mjesto, podalje od direktnog suncevog svjetla.
5) Vodi¢ za rjeSavanje problema
Problem Moguéi uzrok Mogude rjeSenje
Friteza ne radi Friteza nije ukljucena u struju. Kabel ukljucite u ispravno uzemljenu utiénicu.
Posuda za przenje nije pravilno umetnuta. Posudu za przenje pravilno umetite u proizvod.
Sastojci przeni u fritezi nisu peceni Prevelika kolicina sastojaka u posudi. Savite manju koli¢inu sastojaka u ko3aru za przenje. Manja kolicina sastojaka ce
s ravnomjemije peci.
Postavljena temperatura je preniska. Prilagodite/ povecaijte temperaturu (pogledaj poglavije “KORISTENJE”).
Vrijeme pripreme je prekratko. Prilagodite/ povecaite vrijeme rada (pogledaj poglavije “KORISTENJE”).
Sastojci su neravnomjemo peceni u | Niste protresli/promijeSali sastojke za vrileme | Sastojke koji se nalaze na vrhu ili jedan preko drugog (npr. krumpirice) trebali
fritezi pecenja. biste na pola viemena pecenja protresti (pogledaj poglavije “KORISTENJE”).
Sastojci przeni u fritezi nisu hrskavi Pripremate sastojke koji su namijenjeni za prenje u | Koristite odgovarajuce sastojke ili sastojke lagano nauljite pomocu kista kako bi
tradicionalnoj fritezi. bili hrskaviji.
Posuda se ne moZe pravilno umetnuti | Previse sastojaka u koSari za przenje. Ne stavijajte preveliku koliCinu sastojaka u koSaru (pogledaj poglavije
u proizvod “KORISTENJE”).
KoSara za przenje nije pravilno umetnuta. KoSaru za przenje gurajte prema dolje u posudu dok ne zacujete Kik.




Iz friteze izlazi bijeli dim Sastojci su previe masni. Prilikom przenja masnih sastojaka, u posudu curi veca koli¢ina ulja. Zbog toga
nastaje bijeli dim, a posuda se zagrijava viSe nego inace. To ne utjece na proizvod
i na krajnji rezultat.

U posudi su ostatci masnoce od prethodnog | Bijeli dim uzrokovala je masnoca koja se zagrijavala u posudi. Nakon svakog

koristenja. koristenja pravilno oCistite posudu i koSaru za przenje.
Sviezi  krumpiri¢i  su  neravnomjerno | Koristena je kriva vrsta krumpira. Koristite krumpir namijenjen przenju.
peceni Krumpirici prije prienja nisu isprani. Isperite krumpiriée kako na njihovoj povrsini ne bi bilo Skoba.
Svjei krumpirici nisu hrskavi U krumpiriéima se nalazi kriva kolicina ulja i vode. Krumpirice osusite, a zatim ih lagano nauljite pomocu kista.

Krumpirice nareZite na manje komade kako bi bili hrskaviji.
Premaite kistom s malo viSe ulja kako bi krumpirci bili hrskaviji.

POSTOVANI KUPCI!

Zahvaljujemo Vam na kupnji nasih proizvoda i nadamo se da Cete biti zadovoljni odabirom. Ukoliko u jamstvenom roku bude potreban popravak proizvoda, molimo Vas da se savjetujete
s prodavacem koji Vam je prodao proizvod ili nas kontaktirajte na dolje navedene brojeve i adrese. MOLIMO VAS DA PRIJE UPOTREBE PROIZVODA, PAZLIIVO PROCITATE TEHNICKU
DOKUMENTACHU UKOLIKO JU PROIZVOD IMA | UPUTE ZA UPOTREBU KOJI SU PRILOZENI UZ PROIZVOD !

JAMSTVENI LIST ZA DELIMANO DELUXE FRITEZU NOIR

Rok jamstva: 24 mjeseca od datuma navedenog na racunu, uz pravilno koritenje i odrZavanje navedeno u uputama

Datum prodaje i broj racuna:

Pecat i potpis prodavaca:

Ovim jamstvom proizvodaC proizvoda preko STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.o.0. iz Zagreba, Slavonska avenija 6, 0IB:97587356297 kao distributera i davatelja jamstva u
Republici Hrvatskoj, jamci za kvalitetu proizvoda, besplatan popravak istog u skladu s vazecim propisima i u skladu s uvjetima opisanim u jamstvenom listu i ukoliko ¢e se kupac
pridrZavati prilozenih uputa i proizvod koristiti sukladno namjeni.

Za proizvode kupljene pmdawm na dal||nu (putem telefonske narudzbe ili Internet narudzbom) datum kupnje se smatra datum naveden na racunu koji se kupcu dostavlja uz
proizvod. Kupac je DUZAN Cuvati racun za ostvarivanje prava navedenih u jamstvenom listu kao dokaz o mjestu i viemenu kupnje.

JAMSTVENA ZJAVA - OBVEZNO PROGITATI

U jamstvenom roku prodavatelj se obvezuje da ée :

1. osigurati servis i zamjenske dijelove proizvoda ukoliko takvi dijelovi postoje

2. bez naplate popraviti i otkloniti samo one kvarove i nedostatke koji su pokriveni jamstvom i koji nisu rezultat nepravilne upotrebe proizvoda i nisu istroSenost koja je uobicajena za
redovnu i dugotrajnu upotrebu proizvoda

Proizvod koji ne bude popravijen u zakonom propisanom razumnom roku koji nece biti duzi od 45 dana (iako nas zakon na to ne obvezuje), od dana preuzimanja proizvoda u servis,
u slucaju nemogucnosti popravka ce biti zamijenjen jednakim proizvodom iste kvalitete i namjene.

Prodavatelj se obvezuje osigurati rezervne dijelove i servis tijekom trajanja jamstva, a kupac nakon proteka jamstvenog roka sam snosi troskove popravka.

Produljenje jamstvenog roka: U slucaju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac bio liSen uporabe proizvoda.

Ukoliko je izvrSena zamjena proizvoda rok poinje teci ponovno od zamjene.

Ukoliko je zamijenjen ili bitno popravijen samo neki dio proizvoda, jamstveni rok pocinje teci ponovno samo za taj dio.

*Preporucujemo da proizvod isprobate ODMAH nakon kupnje.

Jamstvo ne iskljucuje prava kupca po osnovi odgovomosti trgovea za materijaine nedostatke stvari tijekom dvije godine od dana kupnje, sukladno potrosackim pravima vazecim u
Republici Hrvatskoj i Zakonu 0 obveznim odnosima.

JAMSTVO SE NE PRIZNAJE:

ako kupac ne predoci ispravan /amstvem list i racun o kupnji

ako su greSke nastale nepravilnim i nemarnim rukovanjem proizvodom jer se kupac nije pridrZavao uputa o koriStenju i odrZavanju proizvoda
ako je proizvod pokusala popraviti neoviastena osoba

ako je proizvod koriSten u druge nepropisne svrhe ili namjerno otecen ili nepravilno transportiran

ako je kvar nestao greSkom u sustavu na koji je proizvod prikljucen ako se radi o takvoj vrsti proizvoda

ako su kvarovi nastali djelovanjem vie sile kao Sto su: udar groma, strujni udari u elektriénoj mreZi, elementarne nepogode i sl.

ako se radi o normalnoj i uobiajenoj troSnosti koja nastaje redovnom upotrebom proizvoda

REKLAMACIJE T SERVISIRANJE ]
Reklamaciju kupljenih proizvoda moZete izvrSiti na prodajnom mjestu.

U sluaju reklamacije proizvoda, molimo da se obratite odjelu reklamacija na broj telefona; 01/ 6442-302, od ponedijeljka do petka od 8-17h ili na e-mail: podrska-kupcima.
hr@studio-moderna.com

OVLASTENI SERVISNI CENTAR

STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0., 10 000 Zagreb, lvekoviceva 4

Proizvode mozete poslati na adresu oviastenog servisa.

Ukoliko se proizvod sa servisa ne podigne u roku od 3 mjeseca od dana kada ste obavijesteni da je proizvod gotov, servisni centar ne odgovara za proizvod.

Pakiranje i distribuciju proizvoda obavlja:

STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0., PoStanska ul. 35, 10410 Velika Gorica

Slanje proizvoda u servis: Reklamaciju u jamstvenom roku kupac podnosi ovlastenom servisu na nacin da proizvod oGisti i zapakira u originalnu ambalazu te prilozi svu
dokumentaciju - jamstveni list i opis greSke ili kvara uz navedenu adresu ili broj telefona zbog potrebnih kontakata.




OBRAZAC POPUNJAVA SERVISNI CENTAR - POTVRDA 0 IZVRSENOM SERVISIRANJU
Prijava kvara i nedostatka za sewvisiranje:
Datum prijema na popravak:

Datum preuzimanja s popravka:
Opis popravljenog kvara:

Jamstveni rok se produljuje: @)  da do, b) ne
navesti rok produljenja

Potpis servisera:

Potpis i Zig prodavaca: Datum:

o)

Koszonjiik, hogy a Delimano termékét valasztotta! A Delimano olyan innovativ és mindségi konyhai felszereléseket nydjt Onnek, amelyek egészségessé, izletessé €s élvezetessé teszik
a fozést (az étel el6- és elkészitését, valamint elfogyasztasét), ezéltal pedig a konyhai jértassagtol fiiggetlenill felébresztik a fozés irdnti szenvedélyt, és szrakoztatdbba teszik az ételek
elkészitését. Fozzon! Unnepeljen! Minden nap. A Delimano marka népszeriisége miatt a hamisitok eldszeretettel mésoljak termékeinket, de a rossz mindség, valamint a garancia és
a szenizszolgaltatds hidnyaval megroviditik a vasarlokat. Kérjiik, ha masolt, hamis vagy az eredetire nagyon hasonlitd terméket, valamint engedély nélkiil miikodd forgalmazét talal,
segitsen az illegélis mésolatok elleni fellépéshen, és értesitsen minket a brand.protection@studio-modema.com e-mail cimen.

DeIimanoAirFryerDequeNoirnIai nélkﬁlifritéz-Hasznélatjﬁtmutaté . ) .

Kérjik, figyelmesen olvassa el az Gtmutatot s drizze meg késdbbi felhasznalasra.

FIGYELMEZTETESEK o ] o

1. Akesziilek csak haztartasi, belteri, és szaraz koriilmenyek kozott hasznalhato.

2. A készilléket 8 év alatti gyermekek nem hasznalhatljék.”ldésebb yermekek és csokkent
fizikai, érzékszervi, vagy mentalis képességekkel rendelkezd, illetve a kesziilekkel kapcsolatos
ismeretekkel es tapasztalattal nem rendelkezo szemelyek csak akkor hasznalhatjak, ha a
keszlilek biztonsagos hasznalataval kapcsolatos Utmutatasban vagy felligyeletben részesiiinek,
es ertik a hasznalat kockazatait, Ne engedje, hogy,a keszilleket gyermekei jatekszerkent
hasznaljak. A kesziilek tisztitasat és karbantartasat 8 év alatti gyermek nem végezheti, kivéve,
ha a muveletet felnGtt feligyeli.

3. A terméket csak az azon feltiintetett tulajdonsagokkal rendelkezd tapegységhez szabad
csatlakoztatni. Helytelen hasznalat a tapegyseg vagy a késziilek meghibasodasahoz vezethet.

4. A kesziilek dqui[,Iaja foldelt. Kérjiik, gyzodjon meg arrol, hogy a hasznalni kivant halozati
aljzat is megfeleloen foldelt. ) )

5. Eaﬁ halozati kabel megseriilt, azonnal ki kell cserelni, amit csak kepzett szakember
ajthat végre. )

6. Hasznalaton kiviil az eszkozt soha ne hagyja bekapcsolva vagy aram alatt, valamint a
kiegeszitok csereje vagy a tisztitas soran sem.

1. Afeliiletek hasznalat kozben felmelegedhetnek. o )

8. Ne kisérelie meg egyediil megjavitani a késziiléket. Minden javitast kizarolag megfeleloen
képzett szakember vegezhet. ) ) )

9. Ne meritse a kesziilek egyetlen részét sem vizbe, sem mas folyadekba. o
10. Ezt a kesziileket soha nem szabad (resen Uzemeltetni (kivéve az elso hasznalat elott),
mert ez a termek meghibasodasahoz s / vagy a felhasznalo sérilléséhez vezethet.

11. Az elektromos alkatreszeket és a fiitoelemeket tartalmazo részeket soha ne meritse vizbe,
es ne oblitse le a csap alatt. ) ) o

12. Az aramiités elkertilése érdekeben ne engedjen vizet vagy mas folyadekot a késziilekbe.

13. A megsiitni/megfozni kivant Osszetevoket mindig a kosarba tegye, hogy azok ne

érintkezzenek a futoelemekkel.
. Ne takarja le a kesziilék leghedmld és szellozteto nyilasait.

—_
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15. Ne toltson a siitdedénybe olajat, mert ez tiizveszélyes. )

16. |Sojllla ne érintse meg a keszilek belsejét lzemeltetés kozben, vagy kozvetlendl miutan
eallt.

17. Tartsa a tapkabelt tavol a forrd felilletektdl. o

18. Hasznalat eldtt tegye a kesziiléket szilard, sima, stabil és szaraz feliletre.

19. Az els6 hasznalat eldtt alaposan tisztitsa meg és szaritsa meg.

20. Kerjiik, olvassa el az alabbi bekezdésekben a ftisztitas részleteit, az (izemiddt és a
tartozekok sebesséFbeéllitésait.

21. Az izemi homérséklet eléréséig a késziilék sajatos szagot bocsathat ki.

22. Ne hasznalja Kilso id6zitdvel vagy taviranyitoval. o o

23. A kesziilek mikodese soran forro goz kepzadik, amely a szellozonyilasokon tavozik. Tartsa
arcat es kezeit biztonsagos tavolsagra a szellozonyilasoktol az egesi seriilések elkeriilése
erdekeben. Legyen ovatos, amikor a kesziileket felnyitja es abbol valamit kivesz, mert a forro
késziilekbol forro goz szabadulhat fel. ) o o

24. Ha a készillekbol fekete fiist szivarog, azonnal huzza ki a tapkabelt a konnektorbol. Varja
meg, amig a fiist megsz(inik, majd vegye ki a siitoedenyt a kesziilekbal. o

25. Ne ,aszn,aIJa a termeket, ha az nem mukadik megfeleloen, eros iités érte, leesett, megserilt,
kilteren allt vagy vizbe esett.

26. 2\ Amikor a magas hémeérséklet szimboluma lathatd, legyen nagyon Gvatos, nehogy
megegesse maﬁat-”. ) . ) o )
27. A terméket ellenoriztiik, ellenben a hasznalat és az abbol fakado kovetkezmények a

;;;;;

felhasznalo kizarolagos felelésségi korébe tartoznak.

1) Alkatrészek
A késziilékhez a kovetkezd alkatrészek/funkciok tartoznak:

1. dbra (Iasd: PICTURES, Pic. 1)

1. Foegység 3. Tapkabel 5. Siitdedény
2. Kijelz6 4, Siitdkosar 6. Kosarkioldd gomb
2) Az elsd hasznalat eldtt

1. Tavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot és az eszkdzon talalhatd, reklamcéld cimkeket.

2. Torolje le a készillék killsejét egy nedves konyharuhdval, majd alaposan széritsa meg.

3. Fogja meg a kosér/siitdedény fogantydjat, és hizza ki a kosértartot a foegységhdl. A miianyag fedél felemelésével és a kosérkioldd gomb megnyomasaval vegye ki a kosarat, majd
emelje meg és vegye ki az edényt,

4, Tisztitsa meg az eszkozt (kérjiik, olvassa el a ,Tisztitds és karbantartas” részt).

5. Helyezze a késziiléket egy olyan stabil, hdallo feliiletre, amelynek magassaga kényelmes a felhasznald szémara.

6. Csatlakoztassa az eszkozt az dramellatashoz, majd kapcsolja BE az (iires) késziiléket, és hagyja kb. 10 percig miikidni - ezzel megakadalyozza, hogy a kezdeti fiist vagy szag
befolyasolja az étel izét.

NOTES: Az elsd hasznalatakor enyhe fiist és szag dradhat a késziilékbol. Ez normalis jelenség, és hamarosan megsziinik. A késziilék hasznalata soran gondoskodjon a megfeleld
szelléztetésrol.

3) A termék hasznalata

1. Akésziiléket sima feliiletre kell helyezni (Iasd: képek, Pic. 3), hogy a tapkabel megfeleld hosszisagii legyen az aljzathoz csatlakoztatashoz, és a termék koriili levegt keringésben
kell tartani, valamint a késziilék ne legyen gydlékony targyak kizelében.

Helyezze a siitdkosarat a siitdedénybe (Iasd: képek, Pic. 4), majd nyomja be a féegységbe (ldsd: képek, Pic. 5).

Az dsszetevk behelyezése eldtt melegitse fel a késziiléket 3-5 percig (eldre beallitott opcid) a jobb fozési eredmény érdekében.

Csatlakoztassa a készilléket az dramforrashoz (sipold hang és a Kijelzon villogd ,L” (ow hémérséklet) bekapcsol). Nyomja meg a * e " gombot a megfeleld program / étel
kivalasztasahoz (a megfeleld elre beallitott hdmérséklettel).

=N

5. Nyomja meg a “ @ ! gombot a valasztds megerdsitéséhez (az eldre beallitott hdmérséklet villogni kezd) és a hdmérséklet bedllitdsahoz / modositasahoz (ha sziikséges).

" ”

6. Nyomja @ meg ismét az lizemeltetési idd beallitasahoz / médositasahoz (ha sziikséges) (amely villog a kijelzén).

7. Haelégedett a hdmérséklet és az idd beallitdsaval, nyomja meg a > Il gombot a program elinditasahoz: megkezdddik az eldmelegités, és a kijelzon az ,ON” felirat jelenik meg.

8. Miutén az elomelegités befejezddott, a késziilék sipol és a kijelzon az ,ADD” felirat jelenik meg, egyik kezével fogja meg a készilék tetejét, és a kosarat / edényt a masik kezével
a fogantyjanal fogva hiizza ki (a kijelzd kikapcsol). Helyezze a kosarat / edényt stabil feliiletre.

9. Helyezze az Osszetevéket a kosdrba.

10. Helyezze vissza a kosarat / edényt a fdegységhe a fozés és az iddzitd elinditdsahoz (a kijelzon lthatd). Megjegyzés: Ha a kosarat / edényt nem nyomja be alaposan a féegységbe,
a késziilék nem indul el. A gép 10 perces kikapcsoldsi meméridval rendelkezik.

11, Abedllitott melegités félidonek elérése utan a gép 3-szor sipol, jelezve, hogy kihiizhatja a kosarat / edényt, és megkeverheti / megfordithatja az ételt.

12. Azidd leteltével a késziilék sipoldssal és a kijelzon vilagitd ,H" (high) szimbdlummal jelzi a program végét. Hizza ki a késziiléket a konnektorbdl, és dvatosan hiizza ki a kosarat
/ edényt, mieldtt sima fellletre helyezné.

13. Vigyazzon a forrd hdmérsékletre és a leforrazast okozd gozre. Tovabbi kellékeket (nem mellékelt) kell hasznélni, hogy kivegye az ételt a kosarbdl. A kosarat is ki lehet venni (Iasd a
LAz els@ hasznalat el6tt” cim(i részt) az edénybdl az étel kiontéséhez.




MEGJEGYZESEK: A program bémikor leéllithatd és / vagy az eszkbz készenléti allapotba keriilhet, ha 3 mésodpercig lenyomva tartja a I> Il gombot.
Akosér / edény készletet egyiitt kell hasznalni. Egyetlen rész (kosér vagy edény) hasznélata nem megengedett, és a felhasznald és / vagy az eszkoz karosodasat okozhatja.

Beallitasok és program opcidk a meniibél

Program a meniibél Homérséklet (°C) 1d6 (Perc)

Eldre beallitott Bedllitasi tartomany Eldre beallitott Bedllitasi tartomany

Kiolvasztas 90 35-90 7 1-90

Hasabburgonya 200 80-200 18 1-90

Siilt burgonya 200 80-200 16 1-90

Csibefalatkak 180 80-200 14 1-90

Hiis 200 80-200 16 1-90

Hal 200 80-200 14 1-90

Siitemény 180 80-200 12 1-90

Dehidratalas 60 35-90 80 1-246

4) Tisztitas és karbantartas

Afisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket.

PNV~ W

5) Hibaelharitas

Alaposan tisztitsa meg az olaj nélkilli fritdzt, hogy elkeriilje az elfelejtett maradvanyok kiégését a kovetkezd hasznélatkor.

Hasznélat utén id6ben tisztitsa meg a siit6kosarat és a siitéedényt, hogy elkeriilje az ételbdl vald olaj maradvényok okozta feliilet kérosodasét.
A készillék és az On egészsége karosodasanak elkeriilése érdekében ne hasznaljon erds abraziv tisztitdszert.

A frit6z letbriésére hasznaljon puha, tiszta tisztitokenddt. Szilkség esetén be lehet nedvesiteni (nem bevizesiteni).

Afritézt ne tegye bele mosogatdgépbe, mert ez olyan karokat okozhat, amelyek hatranyosan befolysoljak annak tovabbi hasznalatét.

A siitedényt és a siitékosarat mossa meg enyhe mosdszerrel és tiszta vizzel.
A kérosodas elkeriilése érdekében ne tisztitsa a késziiléket kemény €s éles targyakkal (mint pl. drdtszivacs, pengék, stb.).
Az olaj nélkilli fritézt tarolja széraz, kozvetlen napfénytdl védett helyen.

Probléma

Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

A késziilék nem mikdik

Az eszkdz nincs csatlakoztatva az dramforrashoz.

Csatlakoztassa a tapkabelt foldelt tipegységhez.

A siitdedény nincs megfelelden behelyezve.

Cstisztassa a siitdedényt megfelelden a késziilékbe.

Az olaj nélkiili fritdzben elkészitett ételek
nincsenek jol megfve.

Til nagy az osszetevék mennyisége a siitdkosarban.

A siitékosarba tegyen kisebb adagot az Gsszetevokbdl. Kisebb adagok
egyenletesebben siilnek meg.

A bedllitott hdmérséklet til alacsony.

Igazitsa meg/novelje a homérsékletet (Iasd: “A TERMEK HASZNALATA” fejezetet)

Az elkészitési idd tdl rovid.

Igazitsa meg/novelje az elkészitési id6t (1asd: “A TERMEK HASZNALATA” fejezetet)

Az étel egyenletlendl késziilt el.

Az Bsszeteviket az elkészités sordn nem rézta meg.

Az Osszetevoket, amelyek keresztben, vagy egymés hegyett vannak (pl.
hasabburgonya) a siités felében meg kell rézni (1asd: “A TERMEK HASZNALATA”
fejezetet)

A réntott ételek nem ropogdsak, miutan
ki vannak véve a fritdzhdl.

Olyan ételt készit, amelyet hagyomanyos fritdzben
kell elkésziteni.

Hasznaljon megfeleld Osszeteviket, vagy kenje meg Oket kevés olajjal a
ropogdsabb eredmények érdekében.

A siitéedényt nem lehet

falald
8

Tl sok az dsszetevd a siitékosérban.

Ne tiltse til a siitokosarat (Iasd: “A TERMEK HASZNALATA” fejezetet).

behelyezni a késziilékbe.

A siitdkosér nincs megfeleléen behelyezve a
siitdedénybe.

Nyomja a siitkosarat a siitéedénybe, amig kattanast nem hall.

Fehér fiist jon ki a készlilékbdl.

Az Bsszetevok tul zsirosak.

Ha zsiros dsszetevdket siit, il sok zsir folyik ki a siitéedénybe. Ez a zsir fehér fiistot
termel, és az edény a szokasosnal jobban felmelegedhet. Ez nem befolyésolja az
eszkoz funkcionalitdsét vagy a végeredményt.

A siitdedény tovabbra is tartalmaz korabbi
hasznalatbél szarmazo zsirmaradvanyokat.

A fehér fiistot az okozza, hogy a siitéedényben I€vG zsir felmelegszik. Minden
hasznalat utén alaposan mossa meg a siitdedényt és a siitékosarat.

A friss hasabburgonya egyenetleniil sillt | Rossz fajta burgonyét hasznélt. Hasznaljon siitésre szant burgonyét.

meg. A hasahburgonyét nem dblitette le siités elétt. Alaposan dblitse le a nyers burgonyat, hogy eltévolitsa a keményitdt a feliletiikrdl.
Az elkészillt hasabburgonya  nem | Helytelen mennyiségi olaj és viz. Az olaj hozzdadasa eldtt a burgonyét alaposan meg kell széritani.

10pogds. Vagja a burgonyét kisebb darabokra a ropogdsabb eredmény érdekében.

A ropogdsabb eredmények érdekében adjon hozza még egy kis olajat.




Faleminderit pér zgiedhjen e produkteve Delimano!

Marka Delimano sjell njé gamé inovative t€ enéve té gatimit me cilési té shkélqyeshme qé &shté krijuar pér té siguruar pévojé té gatimit té shéndetshém, té shijshém dhe té kénagshém
(pérgatitie, gatim dhe konsumim té ushqimit), duke inkurajuar pasionin pér gatim dhe argétim, pavarésisht nga niveli i aftésive té gatimit. Gatuaj. Festoni Gdo dité.

Té gjitha produktet Delimano perceptohen shumé té viefshme, késhtu qé falsifikuesit vértet duan té na kopjojné dhe késhtu abuzojné me cilési mé té dobét té klientéve pa garanci dhe
shérbim. Ju lutemi, raportoni ¢do produkt t€ kopjuar, té falsifikuar, t& ngjashém ose distributor té paautorizuar te brand.protection@studio-moderna.com né ményré qé té na ndihmojé
té luftojmé kundér falsifikimeve té paligishme.

Delimano Air Fryer Deluxe Noir - Manuali i perdorimit

Ju lutemi lexoni kété manual para se ta pérdomi dhe ruajeni até pér referencé né té ardhmen.

PARALAJMERIME

1. ﬁo pajisje eshté menduar vetém pér perdorim sht€piak, té brendshém dhe té thate. o

2. Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé té moshés 8 vjeg e lart si dhe nga ﬂersqna me aftési
te reduktuara fizike, shqisore ose mendore ose me mungesé té pérvojés dhe njohurisé nése
u éshté dhéné mbikéqyrje ose udhézim né lidhje me pérdorimin e pajisjes né njé kasaforté
ményrén dhe kuptimin e rreziqeve t€ pérfshira. Fémjét nuk duhet t€ luajné me pajisjen.
Pastrimi dhe mirembajtja e.Eérdoruesn nuk duhet té béhet nga fémijét nése nuk jané me té
vjetér se 8 vie¢ dhe nuk mbikeqyren.

3. Lidhni fumizimin me energji elektrike q€ korrespondon me até té vierésuar vetém né
produkt / ngarkues. Né rast t€ keqpérdorimit mund t€ ndodhé furnizimi me energji elektrike
0se déshtimi i pajisjes. o o .

4. Ko ﬁaySJe_.esht.e"e pajisur me njé prize t€ tokezuar. Ju lutemi sigurohuni g€ priza e murit
Né shtepiné tuaj éshté e tokézuar miré. o o o

5. Nése kablli i rrymés éshté i démtuar, ai duhet té zévendésohet menjéheré nga vetém njé

erson i autorizuar dhe i kualifikuar.

6. Ko paLisj_e nuk duhet t€ ndizet kurré ose t€ qéndrojé e lidhur né furnizimin me energji kur
nuk éshte né perdorim, ndérsa zévendesoni aksesoret ose gjaté pastrimit.

7. Sipérfaget mund té nxehen gjaté pérdorimit. - _ o S

8. Mos provoni asnjé modifikim ose riparim nga veté Au dhe sigurohuni qé cdo riparim t€
kryhet vetém nga teknik i kualifikuar né ményre té pérshtatshme.

9. Mos zhytni asn!(é pjesé té pajisjes né ujé ose 1Eng tjeter. -

10. Kjo pajisie nuk duhet t€ funksionojé kurré bosh _(_p_érve% para pérdorimit t& paré), sepse
njé veprim i tillé mund t€ rezultojé ne déshtim t€ pajisjes dhe / ose démtime té pérdoruesit.

11. Asnjéheré mos e zhytni strehén, e cila pérmban pérbérés elektriké dhe elementé ngrohés,
né ujé dhe mos e shpélani poshté cezmes. N _

12. Mos lejoni qé ujé ose Iengbtther té hyjé né pajisje pér t€ parandaluar goditjen elektrike.

13. Gjithmoné vendosni pérbérésit qé t€ skugen né shporté, pér t€ parandaluar até nga
kontakti me elementét e ngrohjes. _ -

14. Asnjéheré mos mbuloni hyrjen e ajrit dhe hapjet e daljes sé ajrit. .

15. Mos e mbushni tiganin me vaj pasi kjo mund t€ shkaktojé rezik zjami. .

16. Asnjéheré mos e prekni pjesen e brendshme té pajisjes ndérsa ajo éshté duke funksionuar
0se sapo ka mbaruar sé funksionuari.

17. Mbajeni kabllon e rrymés larg sipérfageve té nxehta. o

18. gﬂra pehrdor|m|t, vendoseni produktin né sipérfage té forté, té sheshtg, té qéndrueshme

e té thate.

19. Pastroni dhe thani miré para pérdorimit t€ paré. . . o

20. Ju lutemi referojuni paragraféve mé poshté né lidhje me detajet mbi pastrimin, kohén e
funksionimit dhe cilésimet e shpejtésisé pér aksesorét.

21. Erérat e Iei?ta jané t6 mundshme né fillim té pérdorimit derisa pajisja té anijé stabilitetin
e saj termik.

22. Kjo pajisie nuk ka pér qéllim t& operohet me ané t€ njé kohématési té jashtém ose njé
sistemi te vecanté te telekomandeés.




23. ’(\i/ﬂ'até skuajes sé ajrit té nxehté, avulli i nxehté lirohet pérmes hapjeve t€ daljes sé ajrit.
bani duart dhe fytyrén né njé distancé té sigurt nga avulli dhe nga hapjet e daljes sé ajrit. Kini
kujdes gjlthashtu.n_%a avulli dhe ajri i nxehte kur higni tiganin nga pa{|SJa. o
24. Shképuteni menjéheré pajisien nése shihni se tymi i erét del nga pajisja. Prisni qé
emisioni i tymit te ndalet para se teh|qn|t|gan|n"nga"pajlga. S
25. Nése pajisja nuk po punon si duhet, ka maré njé goditje t€ forté, shté réné, démtuar,
|éné jashté ose ka réne né ujé, mos e pérdomi.

20. & Ju lutemi kushtojini vémendje djegies ku ka njé simbol té temperaturés sé larté.

21. Megjithése produkti €sht€ kontrolluar pérdorimi dhe pasojat e tij jané rmeptésisht
pérgjegjési e pérdoruesit.

1) Pjeset

Delimano Air Fryer Deluxe Noir pérmban pjesét e méposhtme pér funksionet vijuese:

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1)

1. Pjesa kryesore 3. Kabllo 5. Ena per fergim
2. Paneli i kontrollit 4, Shporta per fergim 6. Butoni per Lirim te shportes
2) Para perdorimit

1. Higni té gjithé materialin e paketimit, ngjitése ose etiketa (pérveg etiketés sé vierésimit) nga pajisja.

2. Fshijeni njésiné kryesore me njé lecké té buté dhe té lagur dhe thajeni térésisht.

3. Kapni dorezén e shportés / tasit dhe térhiqni shportén / tasin nga njésia kryesore. Higni shportén pér tiganisje duke shtypur mbulesén plastike pérpara dhe shtypur butonin e [Eshimit
t8 shportés, pastaj ngrijeni lart dhe dilni nga tasi.

4. Pastroni pajisjen (ju lutemi referojuni seksionit “Pastrimi dhe mirémbajtja”)

5. Vendoseni njésiné kryesore té fryerjes sé ajrit né njé sipérfage té qéndrueshme, rezistente ndaj nxehtésisé, né njé lartési qé éshté e rehatshme pér pérdoruesin.

6. Lidhni pajisjen né fumizimin me energji elektrike dhe ndizni pajisjen (bosh) pér ta ndezur pér aférsisht 10 min - kjo do té parandalojé qé tymi ose aroma fillestare té ndikojé né
shijen e ushgimit..

SHENIME: Kur pérdorni fryer ajrin pér heré té paré, mund té Iéshohet njé tym ose eré e lehté. Kjo éshté normale dhe sé shpejti do té ulet. Lejoni ajrosjen e mjaftueshme rreth
fryerjes gjaté pérdorimit.

3) Perdorimi

1. Pajisja duhet t& vendoset né njé sipérfage té sheshté (Shih fotografité, Foto 3), né ményré qé kablli i mymés té keté njé gjatési t& mjaftueshme pér tu futur né fole, dhe ajri rreth
produktit duhet t& mbahet né qarkullim, dhe duhet té t& mos jeté afér sendeve té ndezshme.

2. Instaloni shportén né njé montim tasi (Shikoni figurat, Foto 4), mé pas shtyjeni até né njésing kryesore (Shikoni figurat, Fig.5).

3. Para se té vendosni pérbérés, ngrohni makinén pér 3-5 minuta (opsioni i paravendosur), efekti i gatimit do té jeté mé i miré.

4. Lidhni pajisien né furnizimin me energji elektrike (zéri i bipit dhe ekrani me ndezje “L” (temperatura e ow) ndizet). Shtypni butonin pér té zgjedhur programin / ushqimin pérkatés
(me temperaturén pérkatése t€ paracaktuar)

5. Shtypni “ @ " butonin pérté konfirmuar pérzgjedhjen (temperatura e paracaktuar fillon té pulsojé) dhe vendosni / ndryshoni temperaturén (nése &shté e nevojshme)

6. Shtypni “ @ ! pérséri pér té vendosur / ndryshuar (nése éshté e nevojshme) kohén e funksionimit (e cila po pulson né ekran)

7. Kurjeni té& kénaqur me pércaktimin e temperaturés dhe kohés shtypni butonin > 11 pér té filluar programin: do té fillojé ngrohja dhe shfagja do té tregojé “ON”

8. Pas pérfundimit té ngrohjes, pajisja do té Iéshojé bip dhe né ekran shfaget “ADD”, mbajeni pjesén e sipérme té makinés me njé doré dhe térhigni shportén / tasin duke mbajtur
dorezén e tytés me dorén tjetér (ekrani kthehet jashté) Vendosni shportén / tas né njé sipérfaqe té géndrueshme.

. Vendosni pérbérésit né shporté..

10. Rivendosni shportén / tas né njésiné kryesore pér té filluar gatimin dhe kohématésin (treguar né dislay). Shénim: Nése shporta / tas nuk shtyhet plotésisht né njésiné kryesore,
pajisja nuk do té fillojé. . Makineria ka zbritjen e kujtesés nga 10 minuta.

11. Pasi té keni arritur glysmén e ngrohjes sé vendosur, makina bip 3 heré, duke treguar q& mund t€ nxirmni shportén / tasin dhe té trazoni / ktheni ushgimin.

12. Kur té kalojé koha, pajisja do té tregojé fundin e programit me bip dhe simbolin “H” (igh) té ndezur né ekran. Shképutni pajisjen dhe térhigni shportén / tas me kujdes para se
ta vendosni né sipérfage té sheshté.
Kujdesuni pér shkak té temperaturave té nxehta dhe avullit g& mund té shkaktojné djegie. Rekomandohet pérdorimi i enéve shtesé (nuk pérfshihen) pér t& marré ushqimin nga
shporta. N& ményré altemative shporta (shih seksionin “Para pérdorimit”) mund té merret nga tasi pér té derdhur ushgimin.

Programet dhe opcionet
Menu program Temperature (°C ) Time (Min)
Pre-setting Adjustment range Pre-setting Adjustment range
Shkrirje 90 3590 7 1-90
Pomfrit 200 80-200 18 1-90
Patate 200 80-200 16 1-90
Nuggets 180 80-200 14 1-90
Mish 200 80-200 16 1-90
Peshk 200 80-200 14 1-90
Torte 180 80-200 12 1-90
Dehidrim 60 3590 8h 1-24h




41 Pastrimi dhe mirembajtja

Gjithmoné fikni pajisjen para pastrimit
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5) Problemet

Ju lutemi pastroni fryerjen e ajrit pér té parandaluar djegien e tij.
Pas pérdorimit, ju lutemi pastroni shportén dhe enén pér pjekje né kohé pér t& shmangur démtimin e veshjes pér shkak té erozionit té vajit té mbetjeve té ushgimit.
Mos pérdorni pastrues té forté gérryes pér té parandaluar démtimin e makinés dhe shéndetit tuaj.

Pérdorni njé lecké té buté dhe té pastér pér té fshiré fryerjen e ajrit. Nése éshté e nevojshme mund té pérdoret lecké e lagur (jo € lagur).

Ju lutemi mos pérdomi pjatalarése pér té pastruar fryerjen e ajrit, pémdryshe mund té shkaktojé déme dhe t€ ndikojé né pérdorimin.

Pérdorni detergjent té buté dhe ujé té pastér pér té pastruar tiganét dhe daullet.
Ju lutemi mos pérdomi sende té forta dhe t& mprehta (té tilla i topa teli, tehe, etj.) Pér té pastruar pajisjen pér té parandaluar démtimin.
Ruani pajisjen né njé vend té thaté pa rrezet e diellit.

Problemi

Shkaku i mundshem

Zgjidhja e mundshme

Friteza nuk punon

Pajisja nuk &shté e lidhur.

Lidhni kabllon e energjisé né furnizimin me energji té tokézuar.

Tas nuk éshté instaluar si duhet.

Rréshaqisni tasin né pajisje si¢ duhet.

Ushgimet nuk jane pergaditur

Sasia e pérbérésve né shporté éshté shumé e
madhe.

Vendosni tufa mé té vogla pérbérésish né shporté. Tufat mé té vogla skugen gjithashtu
né ményré té barabarté.

Temperatura e caktuar éshté shumé e ulét.

Rregulloni / mitni temperaturén (shih kapitullin “P USRDORIMI").

Koha e pérgatitjes &shté shumé e shkurtér.

Rregulloni / mitni kohén e funksionimit (shih kapitullin “P USRDORIMI").

Ushgimet nuk jane skugur ne menyre
te barabart

Pérbérésit nuk u tronditén gjaté pérgatitjes.

Pérbérésit qé shtrihen njéra mbi tjetrén ose pértej njéri-tietrit (p.sh. patatet e skuqura)

duhet té tronditen pérgjysmé t& kohés sé pérgatitjes (shih kapitullin “P USRDORIMI").

Pérdomi ushgime té pérshtatshme ose lani lehté pak vaj mbi njé ushqim té tillé pér njé
rezultat mé té qarté.

Mos e mbushni shumé shportén, referojuni kapitullit “P USRDORIMI".
Shtyjeni shportén poshté né tas derisa té dégjoni njé klikim.

Kur pérbérésit e yndyrshém té jené skuqur, sasi e madhe e vajit do té rrjedhé né tas. Vaji
prodhon tym t& bardhé dhe tasi mund t& nxehet mé shumé se zakonisht. Kjo nuk ndikon
né pajisje ose né rezultatin pérfundimtar.

Tymi i bardhé shkaktohet nga nxehja e yndyrés né tas. Sigurohuni qé t& pastroni tasin
dhe shportén si¢ duhet pas ¢do pérdorimi.

Pérdorni skuqura té freskéta nga patatja pér qéllime skuajeje.

Ushgiet e skuqura nuk
kercelluese kur dalin nga friteza.

Uné nuk mund ta rréshqas tasin né
pajisje si¢ duhet.

jané | Pérgatitja e ushqimit gé duhet té pérgatitet né njé
tigan tradicional.

Ka shumé pérbérés né shporté.

Shporta nuk éshté vendosur né tas si duhet.

Pérbérésit shumé té yndyrshém.

Tymii bardhé del nga pajisja.

Tasi pérmban akoma mbetje t& yndyrés nga
pérdorimi i méparshém.

Lloji i gabuar i patates se perdorur.

Patatet e freskéta skugen né ményré t&

pabarabarte Shkopinjté e patates nuk shpélahen para se té | Shpélajini si duhet shkopinjté e patates pér té hequr niseshten nga sipérfagja e
skugen. shkopinjve.

Pomfritat e freskta nuk jane | Sasia e gabuar e vajit dhe ujit né patate t& | Sigurohuni qé té keni tharé shkopinjté e patates sic duhet pérpara se t& shtoni vajin.

kercelluese skuqura.

Pritini shkopinjté e patates mé t€ vogla pér njé rezultat mé té freskét.
Shtoni pak mé shumé vaj pér njé rezultat mé té freskét.

©

Delimano eHimaepiH TaHaaraHblHbi3ra paxmver!

Delimano caysa Mapkachl ZeHcaynbikka naigansl, AOMAI KoHe KarbiMbl TaraM Aailbliaay TowipuOeciH (Taramabl Aaiibiiaay, nicipy HaHe TYTbHY) KaMTaMachi3 eTyre apHasraH,
acnasablkka AereH KyWTapAblKTbl KeTEpMENeiTiH KoHe TaMaK AaibiHiay AafabiapblHblH AeHredliHe KapamacTaH KeHin KeTepeTiH WHHOBAUMANbIK acCOPTUMEHTTIH Kepemer
aCCOPTUMEHTIH YCbIHAZbI.

Acnaawsl. Mepexe. Kyk caitbiH.

bapnbik Delimano eHimaepi eTe KyHabl Aen ecenteneai, COHAbIKTAH anFaH aKlua iacaywbinap 6i3ai KOWipyai aKCbl Kepeai, COHAbIKTAH Keninaemecis aHe Kbi3MeT KepceTycia
TYThIHYWbINApAbl HaWap canaja acbipa Naiiianaagbl. OTIHEMIH, KE3-KENreH KeWipinreH, KOHTPAdaKTINIK, YKCAC 6HIM HeMece pyKcaT eTinMereH AWCTpHBbIOTOP Typanbl
XxabapnayblHbi3ibl 6TiHEMI3.

brand.protection@studio-moderna.com 6i3re 3aHCbI3 KOHTPAdAKTINEPMEH Kypecyre KOMEKTECY YWiH.

Delimano Air Fryer Deluxe Noir - Maiiganahywbl HycKaynbiFbl

Marnanasap anjbiHaa 0Cbl HYCKAYbIKTbI MYKUSAT OKbIN LWbIFbIHbI3 OHE OHbl O0allaKTa nanaanaHy
VIWIH CaKTaHbl3.

ECKEPTY

1. byn KypbinFbl TEK YIOE KaHE KypraK Karlaiaa faHa KonjaHyra apHasraH.

2. by KYpLIFbIHbI 8 ACTaH MOFapbl 6ananap, CoHai-ak Gn3MKasblk, CEHCOP/bIK HEMECE aKblsl-
0/ KabineTTepi TeMeH Hemece Taxipuoeci MeH bilimi MeTicnewTiH afamaap naiaanaxa anagsl,
erep onapra Kajiaranay HeMece KyPbIFbiHbI NanganaHy Typanbl HYCKaymblk 66$IHF6H 6onca.
Kayincia Typae xaHe Katepai TyciHy. bananap KypbinFbIMEH 0iiHayra GonMalabl. [asanay waHe
navganaHylubira TEXHUKa/bIK KbI3MET KOpCeTyai 0n1ap 8 KacTaH ackaH oHe KadaranaHbaraH
bananap Kacamaybl Kepex.

TeK BHIMHIH / 3apALTaFbIWTbIH HOMUHANBIHA COMKEC KENETIH KyaT Ke3iH KOCbIHbI3. KyaT Kesi
YPbIC NailfanaHbIMaraH araainaa HeMece KYPbIIFbl ICTEH LbIFYbI MYMKIH.

3.




4, Byn KypbinFbl Xepre KOCbUraH wWTencenbMeH xabibiktanraH. Cisdiy VMiHisgeri Kabbipra
Eosemacqum Wepre TyAbIKTaNFaHIbIFbIHA KO3 HETKISIHi3.

5. Erep Kyar kabeni 3aKpimaantaH 60/1ca, OHbl TEK YaKINETTI )aHe OiNiKT adaM aybICTbIpybl KEPeK.

6. By Kypbuirbl NaijanaHbiiMaraH Kesfe, Kepek-wapaktapibl aybiCTbipy KesiHAe Hemece
Ta3asay KesiHae elWKalaH Kocbiimaybl HEMeCe Kyat Ke3iHae 00/Maybl KEepeK.

1. llaipanaHy KesiHae 6eTTep biCTblK 60Ybl KEPEK.

8. ©3repryre HEMece KOHEYTe ThIPbICTIAHbI3 HaHE KES-KENTeH MOHAEY/Ai TeK TUICTI GinikTiniri 6ap
MaMaH FaHa Xypri3eTiHiHE KO3 KETKI3IH3.

9. éypblanlem ewoip beniri cyra Hemece 6acKa CyMbIKTbIKKA 6aTbipMaHpI3.

10. Byn KypbitFbl elKALaH 60C XYMbIC acamaybl KEpeK (OIpIHLI KonAaHyAaH OYPbIH), OUTKEHI

MYHAAM BPEKET KYPbUIFbIHBIH ICTEH LWbIFYbIHA HOHE / HEMece ManfanaHylbiHbie Kapakat
anyblHa aKenyi MyMKiH.

11. JNeKTpAiK KOMNOHEHTTEPi MEH Kbl3dbIpFbill ANMEMEHTTEPI 6ap KOpMyCTbl elKalaH Cyra
6aTbipMaHbI3 aHe aFblH CyMEH LanMaHpl3.

12. IneKTP TOFbIHbIK COFYbIH GONLIPMAY YLLiH KYPbUIFbIFA Cy HEMECE 0aCka CYMbIKTbIK KiGEPMEHI3.

13. KyblpbinatbiH UHTPEAUEHTTEP/I apAakibiM CEGETKE CalbiHbi3, KbI3AIDFbILL ANEMEHTTEPrE THiM
KeTneyi yWiH.

14. Aya H?;)ici MEH aya caHbmagnapblH ellKallaH Xannaubis. .

15. Tabara Mail KyiMaHbI3, cebebl epT Kayni 60ybl MyMKiH.

16. Kypan HymbIC icTEN TypFaH Ke3[e HEMECE MYMBIC iCTEM TypFaH Ke3Ae MKYMBIC iCTen TypraH
Ke3ae OHbl ellKalliaH illiHe TUri30eHi3.

17. anT KaOeniH biCTbIK OETTEPAEH ANbIC YCTAHbI3.

ONlaHap anfbiHaa eHIMAI KaTTbl, TEriC, TYPaKThl oHE KypFaK OETKe KOMbIHbI3.

19. Anralukbl KonAaHap anablHa MyKUST Ta3anan, KypraTbiHbi3.

20. Axceccyapnapably TasanaHybl, MYMbIC YaKbiTbl }aHE MbiniamablK NapameTpaepi Typanbl
enken-Terkenni naparpadrapabl KapaHsis.

21. lﬁwpbmFbmuu TEPMUANBIK TYPAKTbUTbIFLIHA KETKEHIe AediH, nanaanaHy KesiHie KeHin uictep

0/ybl MYMKIH.

22. Byn KypbinFbl ChIPTKI TaMep Hemece 66eK KalbIKTbIKTaH 6ackapy HyMec apKbilbl KyMbIC
ICTEyre apHanmaraH.

23. blcTblK ayajia Kyblpy Ke3iHfe aya UWblFaTbiH CaHblaaynap apKbiibl bICTbIK 6y wWblFafbl. KObIHbI3
6eH OETiHi3Ai Oy MEH aya lublFaTbiH TECIKTEPAEH Kayinci3 KallbKTbiKTa YCTaHbi3. COHAai-aK,
bIAICTbI KYPbUFbIAAH aiFaH/a biCTbIK Oy MEH ayaaaH CaK 00/blHbI3.

24, Erep KypbinFbiaaH Kapa TyTiH LWbIFbIN KaTKaHbIH 0ailKacaHbi3, OHbl GipAEH COHAIPIHI3. TabaHbl
KYPbUTFbIAAH LWbIFAPMAC OYPbIH, TYTIHHIH, WbIFYbI TOKTAFAHLIA KYTIH]3.

25. Erep KypbinFbl KAKETIHILE HYMBIC ICTEMECE, KaTTbl COKKb altFaH 00NCa, Kynan, 3aKbIMAAHCa,
alWblK ayaja Kanablpblica HEMeCe Cyra TYCiM KETCe, OHbl KoNAaHbaHbI3.

20. & Horapbl Temnepatypa Genrici 6ap mepae KyWaipyre Hasap ayaapbiHbi3.

27. BHiM TeKcepu]reHmeH, OHbIH KONAaHblNybl MEH Cainfapbl MaWfanaHylblHbIH, KaTaH
KayanKepwiniriHae.

1) Genwexrep

Delimano Air Fryer Deluxe Noir kypamblHaa Keneci GyHKumManap ywin keneci 6eniktep 6ap:

Cyper. 1 (kapaHpi3: CYPETTEP, 1-cyper)

1. Heriari 6ok 3. Kyar kabeni 5. Kybipyra apHanaH bigbic
2. backapy naxeni 4. Kybipatbii ce6er 6. Ceberri 6ocary Tyitmec

2) Konpauap angbinpa

1. Opam MatepHanblHbiK, Ke3-KeNreH HanchipMachlH HEMECe KancblpMachiH (Garanay #anchipMachiHaH 6acka) KypbinFbiaH anbiHbi3.

2. Heriari KypbutFbiHb! KyMCaK AbIMKbLA WYOEPEKMEH CYPTIHi3 MaHe MYKUAT KypraTblHpi3.

3. Cebet / TocTaraHHbIH TYTKACLIH ablHbi3 4a, CeOETTI / bAbICTbI Heri3ri 6enikTeH WhirapbiHbi3. KybipaTblH CEOETTI NACTUK KaKnaKTbl anFa Kapait uTepin, ce6etTi 6ocary TyiiMeciH 6acsin

aNblHbI3, COAAH KEViiH biIbICTBI KOFAPbI KETEPIN WIFAPBIHbI3.



4. KypbinebiHbl Ta3anaxpi3 («Taganay aHe TEXHUKaNbIK KbISMET KBpCeTy» GeniMi KapaHpi3).

5. Aya KybIpFbILLTbIK Heri3ri GeniriH naiiaananywbia bIKFaiinbl GUIKTIKTE, bICTbIKKA TO3IMAI GETKE KOMbIHbI3.

6. KypbinFbiHbl KyaT Ke3iHe Kocbin, OHbl WwamameH 10 MUHYT KyMbIC iCTETY YWiH (60C) KypbiNFbIHbI KOCbIHBI3 - Y1 anFallKbl TYTIHHIH HEMECE WICTH TaraMHbIH AaMiHe acep eTneyiHe
on Gepmeitai.

ECKEPTIE: ®puTioppi anFaw per KonjanFaH Ke3ae a3pan TyTiH HeMece Mic WhiFybl MyMKIH. By KanbinTbl JaFnail HoHe akbiH apapa 6acbinapbl. Maiipanany kesinge aya
KybIPFbILITBIK, aifHanacbIHAa JKETKINIKTI engeTyre MyMKiHAiK Gepinis.

3) naiipanany
KypbinbiHbl Teric epre Koo Kepek (CypeTTepai kapaHpi3, 3-Cyper), KyaT Kabeni po3eTkara KocbinaTbiHAai Y3bIHAbIKKA HETeA], an BHIMHIH aifHanackiHiarsl aya alHanbiMaa
60NYbl KEPEK. KaHFbIL 3aTTapFa KaKblH 60IMaHbI3.

2. Ce6eTTi bifbIC K1HaFbHA CanbIHbI3 (CYpETTEPAI KapaHbi3, 4-Cyper), COAaH KelliH OHbl Heriari Genikke UTepiHi3 (CypeTTepai KapaHyi3, 5-cyper).

3. WHrpeavieHTTepai canmac 6ypbiH MalWKMHaHb! 3-5 MUHYT anibiH ana Kbi3AbipbiHbI3 (anAblH-ana OpHaTbINFaH 0NLKs), Nicipy acepi KaKcbipak 6onagbl.

4, KypbinFbiHbl KyaT KesiHe KOCbIHbI3 (AbIObICTbIK CHrHAN #aHe «L» (KbiNbTbiKTaraH TeMnepaTypa) #aHbin Typra Aucnneit). Calikec Gardapnamanbl / Taramabl TaHgay yWiH
6aTblpMaHbl 6ackiHbI3 (anablH ana GenrinenreH Temnepatypamen)

5. TaHaayabl pactay ywiH 6aTbipmaHbl GacbiHbI3 (a7AbIH ana OpHaTbINFaH TeMNepaTypa binbinbikTail GacTalibl) aHe TeMnepaTypatbl OpHaTbIHbI3 / 83repTiki3 (KameT 6onca)

6. HymbIc yaKbITbIH (KameT 6onca) OpHaTy / 83repTy YILiH KaiiTazaH 6acbiHbi3 (AMCTNEIAE KbiNbinbIKTalAbI)

7. Temnepatypa MeH YaKbiTTbl OpHaTKaHHaH KeviiH Gariapnamatbl 6actay ywin 1> Il Tyiimewirik 6acbiHbi3: anbiH ana Kbiaabipy 6actanaasl xaHe ancnnerige «ON» kepcerineai

8. AnaibiH ana Kbi3abipy astkTanFaHHaH Keilii KypbitFbl AbIObICTbIK CUTHAN WbiFapagbl koHe «ADD» a3ybiH KePCETEL], MaLIMHAHbIR OFaPFbl HarbiH Gip KOAMEH YCTan, eKiHli KonMeH
O6LIKEHIH TYTKACbIHAH YCTan Ce6eTTi / TOCTaKTbI WbiFapbIHbI3 (Avcnneid Gypbinagbl) ewipyni). CeeTTi / biAbICTbl TYpaKTbl Kepre KOvblHbI3.

9. WHrpeavieHTTepai CeOeTKe Canbikpl3.

10. Nicipy MeH TaliMepai 6acTay ywiH ce6erri / bigbICTbl Heriari 6enikke canbiibi3 (aucneiine kepcerinrer). Eckepry: Ce6eT / biabic Heriari 610KKa MYKUAT UTepinMece, KYpbIFbl icke

Kocbinmarigbl. . Kypbinebl 10 MUHYTTBIK abiHbl elipesi.

OpHarbinFaH Kbi3AbIPYAbIH HapTbICbIHA KETKEHHEH KelliH, MalwnHa CeOeTTi / TocTaraAbl TapTbin, TaFamybl apanactbipyra / aiHanabipyra GonaTbIHAbIFLIH KEpCeTeTiH 3 per
AbIGLICTHIK CUTHAN WblFapazbl.

YaKbIT 6TKEHAE, KypbinFbl GariapnamaHbly askTanyblH AbIGbICTHIK CUTHAN apKbinbl KaHe aucnnelige «Hy (igh) 6enriciH kepceteai. KypbinFbHbl PO3ETHAZAH aFbiTbin, TEriC Hepre
Koimac OypbiH Ce6eTTi / blbiCTbl abaitnan WbirapblHbI3.

blcTblK TeMnepaTypa MeH 6yAblK Kyiin kanybiHa GaitnaHbiCTl cak 60bIHbI3. TaMaKTbl CE6ETTEH any YWiH KOCbIMIWA KypanaapAbl naiganaxy YChiHbiNaabl (uHaKKa KipMei). Tarbl
6ip ceberri («KonpaHap anabinaa» 6eniMiH Kapaxbl3) bALICTI bALICK Terin any ywiH anyra 6onagb.

ECKEPTNE: I> Il 6aTblpmachiH 3 cexyHz 6achin, ycTan Typy apKbiibl KE3-KENTeH yaKbiTra Garapnamansl TOKTaTyra HEMECE KYPbIiFbIHbI KYTY KyViHe Kotora Gonagbl.

Tek ceGeT / bAbIC KUbIHTbIFbIH NaiiianaHyra 6onagbl. bip 0enikTi (cebeT Hemece biabic) naiganaxyra xon Gepinveiiai KaHe naiianaHywbira KoHe / HEMECe KypbinFbira 3usH
KeNTipyi MyMKiH.

11.

—

12.
13.

Ma3ip 6argapnamanapbiHbls, napameTpepi MeH onuuanapbl.

Ma3ip 6argapnamacel Temneparypa (° C) YaKbIT (MUH.)

Anjibii ana opHaty PetTey ayKbIMbl AnpibiH ana opHary PetTey ayKbIMbl

i6ity 90 3590 7 1-90

pH KapToGb! 200 80-200 18 1-90

ChiHanap 200 80-200 16 1-90

Harrerrep 180 80-200 14 1-90

Er 200 80-200 16 1-90

banbig 200 80-200 14 1-90

Topr 180 80-200 12 1-90

Cycbi3panablpy 60 3590 8h 1-24h

4) Tazanay aHe TEXHMKaNbIK KbI3MET KepceTy

KVprﬂFbIHhI Tasanaynan 6ypblH apaaitbiM Bypansi3

OpuTiopai Kyiin KaAMac yWiH Tazanakl3.

MNalipanatFaiHaH KefliH, TaraM KanablKTapbl MabiHbI T03yblHa GaiinaHbICTsl HabbIHHbIH 3aKbIMAAHYbIH 60AbIPMAY YILiH CE6ET NeH biAbIC-aaKTap/bl yaKbiTbIHAE Ta3anan anblHbi3.
KypbinbiFa HaHe Ci3AiH AeHCcaynblFbHbi3Fa 3UsH KenTipmey YIiH KywTi abpa3ueTi Ta3apTKbllUTapabl NaiaanaHoanbl3.

Aya KybIPFBILLTBI CYPTY YLLIH YMCaK, Ta3a MaTaHbl Naitgananbibi3. Kaxer 6onca, AbIMKbIN (AbIMKbIT eMec) WyGepeKTi KonaaHyra 6onagbl.

Aya KybIPFbILLTBI Ta3anay YILIH bIALIC KyFbil MaLUMHaHDI NaiaanaHGaHbi3, aiinece 6yn 3aKbiM KENTipyi kaHe naitiananbinyblka acep eTyi MyMKiH.

Kyblpyra apHanraH Tabanap MeH 6apabanaapabl Ta3apTy VLU KYMCaK KyFbill 33T NeH Ta3a Cy/bl NaiaanaHbiibI3.

KypbinFbiHbl 3aKbIMAAN anMay YLWiH OHbl Ta3anay YILIH KaTTbl aHe VWKIP 3aTTapabl (MbIcanbl, ChIM WapAap, Ky3aep KoHe T.6.) naiaanaH6anbi3.

KypbinFbiHbI KYH CoyNeci TyCneiTiH KypraK epae CaKTaHbi3.

PNV W

5) AKaynbIKTappb! 0K

I Mymkin ce6e6i
puTiop KymbIC icTemeai Kypbinfbl po3eTHara KOChUIMaFaH.
TocTaraH ZypbiC OpHaTbINMaFaH.

TMoccuben epitinpici
Kyar kabeniH wepre KOCbUFaH Kyar Ke3iHe KOCbIHbI3.
blbICTbI KYPbUTFbIFA AYPLIC CHIPFbITbIHbI3.

MHrpeauenTTe KybipbinFaH,
aya KybIpFblLbI KYMbIC iCTEMEViA].

Ce6eTTeri MHrpeaneHTTENAIH MALEPI ThiM YAKEH.

MHrpeavenTTepaiK Kiwipek naptusnapbii cebeTke canbikpi3. KilkeHTaii
napruanap Aa ipKenki Kybipbinaabl.

OpHarbinFat TeMnepatypa ete TeMEH.

TemnepatypaHbl PETTen3 / aprbipbiigi3 (TARAATAHY» Tapaybii Kapansia).

[LaifbIHbIK YaKbITb! THIM KbICKa.

JKYMBIC yaKbITIH PETTEHi3 / KOOeiTiHi3 («MAVBANAHY» TapaybiH KapaHsi3).

VHrpeuenTTep ayaga Kybiprbiuta Gipkenki
€MEC Kyblpbinafbl.

[lailbiHzay Ke3iHae MHTPEAVEHTTED WaliKanmagbl.

YCTiHge HaTKaH UHTDEREHTTEpAi (MbiCanbl, KApTON) AaiibIHAbIK YaKbITbIHbIH
HapTbIChIHAa Warikay kepek («MAWLANAHY» TapaybiH KapaHpi3).

KybipbinFaH Taramgap KybipFblliTaH WbIKKaH
Ke3fie KbiITbipnak 60Marigbl.

[lacTypAi KybIpFbILLTA TaramAbl AaibIHAAY KEPeK.

KbimbipnaK HoTvere KoM eTKisy yWiH TMiCTi Tarampapabl KOMAaHbIHbI3
Hemece MaifFa a3fan Mail KarblHbI3.

MeH biAbICTbl  KYPbIFbIFA  AYPBIC ChipFbiTa
aNMaiMblH,

Ce6eTTe TbIM Ken UHrpeavieHTTep 6ap.

Ce6erTi TonbipMarbis, TAAIANAHY» TapaybiH KapaHsi.

Ceber biabiCKa AypbIC CanbiHbaraH.

Ce6eTTi HyKbinFaKFa JeliiH biAbICKa TOMEH Kapali UTepIHi3.




KypbinFbiiaH aK TyTiH WbiFagbl. VHrpenuenTTep eTe Maiinbl. Maiinbl I/IHI'.peﬁlMgHﬂepAi. KyblpFaH Ke3ge, bibICKa Maiabl Ken Mem!JepI
aFbin KeTepi. Maii ak TyTiH WbiFapabl aHe ToCTaraH aeTTerifeH Kebipex
KbI3ybl MyMKIH. By KypbiNFbiFa HEMECE COHFbI HaTUIere acep eTneifgi.

blabicta  GypbiHFbigalt  KonZabiFaH  Mail | AK TYTiH bIAbICTA Mai{biK KbI3bin KETYiHEH naiiia 6onaabl. Op KonjaHFaHHaH

KanablKTapbl CaKTaFaH. KeMiH bbIC NeH ceBeTTi ZypbIC Ta3anan TypraHbIHbI3Fa KO3 HETKI3IHi3.
KapronTbiK aHa nickeH kaprontapbl Gipkenki | Kaptonteik Kare Typi. Kyblpy MaKcaTbiHZa KapTonTaH KaHa niCKeH KapTonTbl KONAAHbIbI3.
EMEC KybipbiAaaL! Kapron TasKwanapbH Kybipap anibiiia Waiofa | Kapron TasKwanapbiHbiK GeTiHeH Kpaxangsl KeTipy yuwid Taswanapabl
60nMarigbl. HaKchinan wWariblHbi3.
}aHa nickeH kapTon KbiTbipnak emec Kapronrapaarel Maii MeH  CyablH Aypbic emec | Maii yimac Gypbi Kapron TasKuwanapbik AYPHIC HYpFaTbIHbI3.
Menwepi.

Kapron TasKwanapbiH ycaKTan Keciki3, onap Kbitelpaak 6onagpl.
KbiTblpnak HoTie any ywin con KeGipex Mali KOChIHbI3.

Brangus kliente,

dékojame, kad renkatés DELIMANO gaminius!

DELIMANO asortimenta sudaro aukStos kokybés virtuvés technika ir indai, sukurti galvojant apie sveikg mityba ir malonuma teikiantj maisto gaminimo proces. Skatiname aistra
gaminti ir mégautis Sia patirtimi tiek méggjus, tiek profesionalus. Pajuskite malonuma gaminti kasdien!

Populiardis DELIMANO gaminiai daznai tampa Klastotojy taikiniu. |sigije suklastoty gaminiy, klientai nusivilia prasta ju kokybe, negali pasinaudoti garantija. Jeigu pastebéjote padirbta
gaminj ar jgaliojimy neturintj platintoja, praneskite apie tai adresu brand.protection@studio-moderna.com arba ccd.lt@studio-moderna.com ir padékite kovoti su padirbinétojais.

DELIMANO DELUXE NOIR Karsto oro gruzdintuvé - naudojimo instrukcija
Originalios instrukcijos vertimas

PrieS pradédami naudoti prietaisg atidziai perskaitykite naudojimo instrukcijg ir iSsaugokite jg

ateiGiai.

[18PEJIMAI o . _

. Prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui sausoje patalpoje.

2. Prietaiso negalima naudoti vaikams ir asmenims su fiziniais ar psichiniais sutrikimais, nebent

juos priziuri uz sauguma atsakingas Zmogus, supazindings su prietaiso naudojimu ir pavojais,
ylanCiais prietaisg naudojant netinkamai. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu, jo valyti ir

atlikti kity priezitiros darbuy.

3. Prietaiso ir elektros lizdo, | kur jungiamas prietaisas, jtampa turi sutapti. Nesilaikant Sio
i)spéjimo gali kilti elektros tiekimo arba prietaiso gedimy. . S

4. Prietaisas yra su jzeminty kistuku. Uztikiinkite, kad elektros lizdas, | kurj jungiamas
ﬁnetalsas,_butu gerai jzemintas. _ o . S

5. Ien.attjd.okne prietaiso, jeigu jo maitinimo laidas yra pazeistas. Tokiu atveju kreipkités
platintoj.

6. Visada ig,junkite prietaisg ir iStraukite laidg i$ elektros lizdo, jeigu nebenaudojate prietaiso,
keiciate jo priedus ar ketinate jj valyti.

[. Prietaiso pavirSius gali jkaisti naudojimomets.

8. Nemodifikuokite ir netaisykite prietaiso, gedimo atveju kreipkités | platintoja.

9. Nemerkite prietaiso daliy | vanden; ar kitokius skyscius. ) o o

10. Nepalikite veikti tuSCio prietaiso (iSskyrus prieS pirmg naudojimg), nes galite ji sugadinti
ir (arba) susizaloti patys. N o . _

11. Nemerkite korpuso, kuriame yra elektroniniy komponenty, ir kaitinimo elementy | vandenj

ir neskalaukite po tekanCio vandens srove. - 5 o _

: Slatﬂ(gokltg,kkad | prietaiso vidy nepatekty vandens ar kitokios skysCio, nes tai gali sukelti
elektros Soka.

13. Ir}gredientus dékite | gruzdinimo inda, kad apsaugotuméte nuo kontakto su kaitinamuoju

elementu.

14. Neuzdenkite oro jtraukimo ir iSleidimo angy. o

15. NePiIkite aliejaus | gruzdinimo indo dekla, nes tai gali sukelti gaisra.

16. Nelieskite veikiancio ar ka tik baigusio veikti prietaiso vidaus.

17. Laikykite maitinimo laidg atokiai nuo karsty pavirsiy. o

18. Pries naudodami padékite prietaisg ant kieto, lygaus, stabilaus ir sauso pavirsiaus.

—_
N
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19. Gerai nuvalykite ir nusausinkite prieS naudodami pirmg karta.

20. Laikykités toliau instrukcijoje pateikiamy nurodymy apie prietaiso valyma, naudojimo
laika ir temperatiirg.

21. Tik pradéjus naudoti prietaisg gali biti juntamas silpnas nejprastas kvapas, kol prietaisas
pasieks terminj stabiluma.

22. Sis prietaisas neskirtas naudoti su iSoriniu laikmaciu ar atskira nuotolinio valdymo
sistema.

23. Gruzdinimo metu pro oro iSleidimo angas iSleidziami karsti garai. Laikykite rankas ir veidg
saugiu atstumu nuo gary ir oro isleidimo angy. Taip pat saugokités karsty gary ir oro isimdami
Fruzdmmp inda su laikikliu iS prietaiso. o o

24. s karto iSjunkite prietaisa iS elektros tinklo, jeigu iS prietaiso pradéjo verztis tamsis dimai.

25. Nenaudokite prietaiso, jeigu jis neveikia tinkamai, buvo sutrenktas, numestas ant zemeés,
pazeistas, paliktas lauke ar jmestas | vandeni.

26. ?&.BUkite atsargus ir saugokités nusideginimo ten, kur yra aukstos temperatiiros simbolis.

21. Prietaisas buvo patikrintas, taCiau jo naudojimas ir su tuo susijusios pasekmés yra tik
paties naudotojo atsakomybeé.

1) Dalys

DELIMANO DELUXE NOIR karSto oro gruzdintuve sudaro Sios dalys:

Pic. 1 (Ziurékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 1)

1. Prietaiso korpusas 3. Maitinimo laidas 5. Gruzdinimo indo déklas
2. Valdymo skydelis 4. Gruzdinimo indas 6. Gruzdinimo indo i$émimo mygtukas

2) Pries naudojima

1. Nuimkite nuo prietaiso visas pakuotés dalis, lipdukus ar etiketes (iSskyrus lipduka su technine informacija).

2. Nuvalykite prietaiso korpusa su $velnia drégna Sluoste ir gerai nusausinkite.

3. Paimkite gruzdinimo indq / déklg uz rankenos ir istraukite i$ prietaiso korpuso. ISimkite gruzdinimo inda stumdami plastiking dalj pirmyn ir spausdami iSémimo mygtuka, tada
kilstelekite ir iSimkite indq i$ déklo.

4, ISvalykite prietaisg laikydamiesi skyriuje ,Valymas ir priezidira“ pateikiamy nurodymu.

5. Padékite prietaisa ant stabilaus, kars¢iui atsparaus pavirsiaus naudotojui patogiame aukstyje.

6. |junkite laido kistuka | elektros lizda ir jjunkite prietaisa (tus€ia), laikykite jjungta apie 10 minuciy - tai apsaugos maista nuo dimy ir specifinio kvapo.

PASTABA. Naudojant prietaisa pirma karta gali pasirodyti Siek tiek dimy ir pasklisti kvapas. Tai normalu ir greitai pranyks. Uztikrinkite tinkama ventiliacija aplink prietaisa
naudojimo metu.

3) Naudojimas

1. Prietaisas turi biti padétas ant lygaus pavirsiaus (Ziurékite PAVEIKSLIUKAI, Pic. 3) taip, kad maitinimo laidas lengvai pasiekty elektros lizda ir oras aplink galéty cirkuliuoti, taip
pat prietaisas turi biti atokiai nuo degiy objekty.

2. |statykite gruzdinimo inda | déklg (Ziirékite PAVEIKSLIUKAI Pic. 4) ir jdékite | prietaiso korpusg (Zilrékite PAVEIKSLIUKAI Pic. 5).

3. Prie$ sudédami ingredientus, kaitinkite prietaisg 3-5 minutes (i$ anskto nustatytas pasirinkimas), gaminimo rezultatai bus geresni.

4. junkite laido kiStuka | elektros lizda (pasigirs garsinis signalas ir ekrane pradés zybséti L (Zema temperatiira). Nuspauskite mygtuka , e “ir pasirinkite reikiama programa /
maisto risj (su atitinkama i§ anksto nustatyta temperatra).

5. Nuspauskite mygtukg @ “ir patvirtinkite pasirinkima (i$ anksto nustatyta temperatira pradeda mirkséti) ir nustatykite / pakeiskite temperatiira (jeigu reikia).

6. Nuspauskite mygtukg @ “ dar karta, kad nustatytuméte / pakeistuméte (jeigu reikia) veikimo laikg (kuris mirksi ekrane).

7. Kai esate patenkinti temperatra ir laiku, nuspauskite mygtukg ,|>Il, kad pradétuméte programa: prasidés kaitinimas ir ekrane bus rodoma ,ON“ (veikia).

8. Pasibaigus kaitimui prietaisas pradés pypséti ir ekrane bus rodoma ,ADD" (jdéti) - su viena ranka laikykite prietaiso virSy, su kita - traukite laikydami dékl uz rankenos (ekranas
uzges). Padékite gruzdinimo indg su déklu ant stabilaus pavirsiaus.

. Sudékite ingredientus | gruzdinimo indg.

10. |dékite dékla su gruzdinimo indu | prietaisa, kad prasidéty maisto gaminimas ir isijungty laikmatis (rodoma ekrane). Pastaba. Jeigu déklas su gruzdinimo indu bus jdétas
netinkamai, prietaisas nepradés veikti. Prietaisas yra su atminties funkcija, trunkancia 10 minugiy po i§jungimo.

11. Praéjus pusei gaminimo laiko, prietaisas supypsi 3 kartus, jspédamas, kad galite iSimti déklg su gruzdinimo indu ir pavartyti maista.

12. Pasibaigus nustatytam laikui prietaisas apie tai praneSa supypsédamas ir ekrane uzsidega simbolis ,H*. Itraukite laido kiStukq iS elektros lizdo, atsargiai iSimkite déklg su
gruzdinimo indu ir padékite ant lygaus pavirsiaus.

13. Bikite atsargiis - aukSta temperatilra ir karsti garai gali nudeginti. Rekomenduojama naudoti papildomus jrankius (nepridedami) maistui i$ gruzdinimo indo iSimti. Taip pat galima
iSimti gruzdinimo inda i$ déklo (Zidirékite skyriy ,Prie$ naudojima”) ir iSversti maistg | dubenj ar IekSte.
PASTABA. Programa galima bet kada sustabdyti ir (arba) jjungti budéjimo rezima, 3 sekundes palaikius nuspausta mygtuka ,I>11“.
Gaminant maista gruzdinimo indas ir déklas turi biti naudojami kartu. Naudoti tik kurj nors viena (indg arba dékla) draudziama, nes kyla rizika susizaloti arba sugadinti prietaisa.

Programy nustatymai ir pasirinkimai

Meniu programa Temperatira (°C) Laikas (min.)
Nustatyta Reguliavimo diapazonas Nustatyta Reguliavimo diapazonas
Atitirpinimas 90 35-90 7 1-90
Gruzdintos bulvytés 200 80-200 18 1-90




Skiltelés 200 80-200 16 1-90

Vidtienos kepsneliai 180 80-200 14 1-90

Mésa 200 80-200 16 1-90

Zuis 200 80-200 14 1-90

Pyragas 180 80-200 12 1-90
Dziovinimas 60 35-90 8val. 1-24 val.

4) Valymas ir prieZidra
Visada iSjunkite prietaisa pries valydami.

1. I3valykite prietaisa, kad iSvengtuméte svilimo.
2. Panaudoje iSvalykite gruzdinimo inda ir dékla laiku, kad iSvengtuméte dangos Zalos, kurig gali sukelti nuo maisto likusio aliejaus sukelta erozija.
3. Nenaudokite stipriy Sveiciamujy valikliy, kad nepazeistuméte prietaiso ir nepakenktuméte savo sveikatai.
4. Prietaiso korpusa valykite su Svelnia Svaria Sluoste. Jeigu reikia, galite naudoti drégna (ne Slapia) Sluoste.
5. Neplaukite prietaiso daliy indaplovéje, nes galite jas pazeisti.
6. Gruzdinimo indg ir déklg plaukite su Svelniu plovikliu ir Svariu vandeniu.
7. Nenaudokite kiety ir astriy objekty (metaliniy Sveistuky, aSmeny ir pan.) prietaisui valyti, nes galite jj pazeisti.
8. Laikykite prietaisg sausoje ir nuo tiesioginiy saulés spinduliy apsaugotoje vietoje.
5) Galimos problemos
Problema Galima priezastis Galimas sprendimas
Prietaisas neveikia. Prietaisas nejjungtas | elektros lizda. ljunkite laido kiStukg  iZeminta elektros lizda.

Netinkamai jdétas déklas.

|statykite dékla tinkamai | prietaiso korpusa.

Maistas iSkepes ne iki galo.

Per didelis maisto kiekis gruzdinimo inde.

Dékite mazesnes ingredienty porcijas | gruzdinimo indg. Mazesnés porcijos kepa
tolygiau.

Nustatyta per Zema temperatira.

Reguliuokite / padidinkite temperatiira (Zitrékite skyriy ,Naudojimas®).

Nustatytas per trumpas gaminimo laikas.

Reguliuokite / didinkite gaminimo laikg (Zirékite skyriy ,Naudojimas").

Maistas kepa netolygiai.

Ingredientai nebuvo pavartyti viduryje kepimo.

Jeigu ingredientai guli vienas ant kito (pavyzdziui, bulvytés), juos reikia papurtyti
pragjus pusei gaminimo laiko (Zidrékite skyriy ,Naudojimas").

Gruzdinti uzkandziai néra traskds iSimti
i§ prietaiso.

Naudojamas maistas, kuris skirtas gruzdinti
[prastai, aliejuje.

Naudokite tinkamus uzkandzius arba patepkite aliejumi, kad biity traSkesni.

Nepavyksta tinkamai istatyti indo su
laikikliu | prietaisa.

Per daug ingredienty gruzdinimo inde.

Neperpildykite gruzdinimo indo, Ziirékite skyriy ,Naudojimas”.

Gruzdinimo indas netinkamai jstatytas | dékla.

Paspauskite inda gilyn | déklg, turi pasigirsti spragteléjimas.

Prietaisas skleidZia baltus damus.

Per riebls ingredientai.

Gruzdinant riebius ingredientus, didelis aliejaus kiekis lasa | dékla. Dél aliejaus
iSsiskiria balti dumai ir déklas {kaista smarkiau nei jprastai. Tai neturi jokio poveikio
prietaisui ir galutiniam gaminimo rezultatui.

DéKle yra likusiy riebaly nuo paskutinio gaminimo.

Balti diimai atsiranda dél dékle kaistanCiy riebaly. ISvalykite déklg ir gruzdinimo
inda po kiekvieno naudojimo.

Svieziy bulviy lazdelés kepa netolygiai.

Naudojama netinkama bulviy risis.

Naudokite SvieZias, kepti tinkamas bulves.

Bulviy lazdelés nenuplautos prie$ kepima.

Gerai nuplaukite bulviy lazdeles, kad paSalintuméte krakmola nuo bulviy pavirsiaus.

Svieios bulvytés néra traskios.

Naudojamas netinkamas aliejaus kiekis, bulvés
yra Slapios.

Biitinai tinkamai nusausinkite bulviy lazdeles prie$ pildami aliejy.

Pjaustykite bulves mazesnémis lazdelémis, kad bity traskesnés.

pilkite truputj daugiau aliejaus, kad bulvés bty traskesnés.

Prietaiso pavadinimas: DELIMANO DELUXE NOIR karsto oro gruzdintuvé

Kilmés Salis: Kinija.

DELIMANO prekés Zenklo savininkas, importuotojas  ES, tiekéjas: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, Via al Mulino 22, 6814 Kadempinas, Sveicarija.
Platintojas: UAB ,Studio modema"“, Zalgirio g. 135, 08217 Vilnius, Lietuva.

Pardavéjo suteikiama komercin prekés garantija
Siam prietaisui suteikiama 24 ménesiy garantija. Ji nebus taikoma, jei mechaniskai pazeisite prietaisa, naudosite ji ne pagal paskirtj ar naudojimo instrukcija. Taip pat sugedus
prietaisui dél stichinés nelaimés. Pardavéjas néra atsakingas uz prekiy kokybés pabloggjima, jeigu jis kilo dél kliento ar kity asmenu, kuriems klientas pardavé prekes, veiksmy.

KAIP SEKASI NAUDOTI PREKE?

Komentuokite po preke www.topshop.It. Padésite mums tobuléti, o kitiems pirkéjams - iSsirinkti lengviau!




Paldies, ka izveléjaties Delimano produktu.

Zimols

Delimano piedava inovativu un kvalitativu virtuves piederumu kiastu, kas nodrosina veseligu, gardu un patikamu kulindro pieredzi (gatavojot, cepot un baudot édienus), laujot

jums pilnveidot savas ést gatavoSanas prasmes, neskatoties uz jusu pasreizejam iemanam. Gatavojiet. Sviniet. Katru dienu.

Visi Delimano produkti ir vértigi, tapéc viltotaji médz atdarinat miisu preces, tadéjadi kaitejot klientiem un piedavajot tiem zemakas kvalitates preces bez garantijas un apkalposanas.
Ja pamanat atdarinatus, viltotus vai lidzigus produktus, ka ar neautorizétus izplatitajus, lidzu, zinojiet mums, nosiitot e-pasta véstuli uz adresi brand.protection@studio-modema.com,
lai palidzetu mums cintties pret nelikumigu viltoSanu.

Delimano aerogrils Deluxe Noir - Lietotaja rokasgramata

Ludzu, pirms lietoSanas rupigi izlasiet So rokasgramatu un saglabajiet to.

BRIDJNAJUMI

1. Siierice ir paredzeta lietoSanai majsaimniecibas apstak|os, telpas un sausuma.

2. So ierici drikst izmantot bémi, kuri ir sasniegusi 8 gadu vecumu, un personas ar traucétam
fiziskam, sensoram vai garigam sgéjém, ka an cilveki, kam nav pieredzes un zinasanu, ja
tie darbojas citu personu uzraudziba vai ir uzklausijusi norades par to, ka drosa veida lietot
So ierici un kadi ir iespejamie apdraudgjumi. Beémi nedrikst rotalaties ar So ierici. lerices
fifiSanu un apkopi nedrikst uzticét bérniem, kas nav sasniegusi 8 gadu vecumu un neatrodas
pieauguso uzraudziba. _ _ - _

3. Pievienojiet baroSanas avotam, kas atbilst produkta/ladetaja specifikacija _noraditajam
nominalajam spriegumam. Neatbilstosa baroSanas avota listosana var izraisit stravas padeves
fraucejumus vai ierices klimes.

4. S ierice ir aprikota ar zemétu spraudni. Ludzu, parliecinieties par to, ka jusu majokla
kontaktrozete ir aprikota ar zemejumu.

5. Ja barosanas vads ir bojats, ta nomaina ir nekavejoties jauztic autorizétam un kvalificétam
Meistaram.

6. So ierici nedrikst atstat ieslegtu vai pieslegtu pie baroSanas, kad ta netiek izmantota, ka
alf piederumu nomainas vai tinsanas laika.

7. LietoSanas laika virsmas var sakarst.

8. Neméginiet parveidot vai remontét ierici un uzticiet remontdarbus tikai atbilstosi
kvalificétam meistaram.

9. Nemerciet ierices detalas Uden vai citos Skidrumos. o o

10. So ierici nedrikst darbinat tukSu (iznemot ieslégSanu pirms pirmas lietoSanas reizes), jo ta
var sabojat iefici un/vai radit traumas lietotajam.

11. Nemérciet Udeni un neskalojiet zem tekoSa Gdens korpusu, jo taja ir elektriskas
komponentes un sildelements.

12. Gadajiet, lai udens vai citi Skidrumi neiek|utu ieficé un neizraisitu elektrotraumu.

13. Gatavojamos produktus cepiet groza, lai tie nesaskartos ar sildelementiem.

14. Nenosedziet gaisa ievades un izvades atveres. .

15. Nelejiet panna ellu, jo ta var izraisit ugunsbistamibu.

16. Nepieskarieties ieksejam virsmam, kad iefice darbojas vai tikko beigusi darboties.

17. Nenovietojiet kabeli karstu virsmu tuvuma.

18. Pirms lietoSanas novietojiet ierici uz cietas, lidzenas, stabilas un sausas virsmas.

19. Pirms pirmas lietoSanas riipigi izmaz%éjiet un izzavejiet.

20. Ludzu, izlasiet nakamas nodalas, lal uzzinatu par fifiSanu, darbibas laikiem un piericu
atruma iestatijumiem. _ _ _

21. Uzsakot ligtoSanu, ierice var izdalit vieglu aromatu, lidz ta sasniedz temperatiras lidzsvaru.

22. 1 iefice nav paredzéta darbibai, izmantojot argjo taimeri vai citas attalinati vadamas
sistemas.

23. Cepot karstaja gaisa, pa gaisa atverem izplist karsts tvaiks. Netuviniet rokas un seju
tvaikiem un gaisa atverem. Tapat uzmanieties no karsta tvaika un gaisa, nemot pannu no
jerices.

24. Ja no ierices pacelas tumsi dumi, nekavejoties atvienojiet ierici no baroSanas. Nogaidiet,




ldz diimi vairs neizdalas, un tikai tad iznemiet pannu no ierices. B i
25. Nelietojiet ierici, ja ta nedarbojas pareizi, ir sanémusi triecienus, nomesta, bojata, atstata zem
klajas debess val iemesta tden.

26. & Lidzu, izvairieties no applauceSanas riska, par ko bridina augstas temperatiras simbols.
21. N%smotles uz to, ka produkts ir parbaudits, ta lietoSana un lietoSanas sekas ir lietotaja
atbildiba.

1) Detalas
Sis Delimano aerogrils Deluxe Noir ietver Sadas detalas ar noteiktam funkcijam:

1. attéls (skatiet: ATTELUS, 1. attéls)

1. Galvena vieniba 3. BaroSanas vads 5. CepSanas rezervuars
2. Vadibas panelis 4. CepSanas grozs 6. Groza atbrivoSanas poga

2) Pirms lietosanas

1. Nonemiet no ierices iesainojuma materialu, uziimes un etiketes (iznemot parametru uzlimi).

3. Satveriet groza/rezervuara rokturi un izvelciet grozu/rezervuaru no galvenas vienibas. lznemiet cepamo grozu, virzot plastmasas parsegu uz priekSu un nospieZot groza atbrivosanas
pogu, péc tam izceliet to no rezervuara.

4. Iztiriet ierici (skatiet sadalu “TiriSana un apkope”).

5. Novietojiet aerogrila galveno vientbu uz stabilas, karstumizturigas virsmas, tada augstuma, kads ir erts lietotajam.

6. Pievienojiet ierici baroSanai un ieslédziet (tukSu) ierici un darbiniet aptuveni 10 miniites, lai dimi un aromati, kas izdalas pirmaja lietoSanas reizé, neietekmétu &diena garsu.
PIEZIMES: Lietojot aerogrilu pirmo reizi, var izdalities diimi un aromati. Tas ir normali, un tie atri vien izzudis. Gadajiet, lai vieta, kur izmantojat aerogrilu, ir pienacigi ventiléta.

3) Lietosana

1. lerice irjanovieto uz plakanas virsmas (skatiet Attélus, 3. attélu)) ta, lai baroSanas kabeli varétu pievienot pie kontaktligzdas un ap produktu varétu cirkulét gaiss, ka arf lai tuvuma
neatrastos viegli uzliesmojosi priekSmeti.

2. levietojiet grozu rezervuara (skatiet Attélus, 4. attélu), péc tam iespiediet to galvenaja vieniba (skatiet Attélus, 5. attélu)

3. Pirms édiena ievietoSanas, 3-5 minites karsgjiet ierici (priekSiestatita izvele), lai uzlabotu gatavoSanas kvalitati. " N

4. Pievienojiet ierici pie baroSanas (atskanés skanas signals, izgaismosies un mirgos “L" (zema temperatira)). Nospiediet pogu , lai izvéletos atbilstosu programmu/
&dienu (ar atbilstoSu priekSiestatito temperatiiru)

5. Nospiediet pogu “ ”, lai apstiprinatu izvéli (priekSiestatita temperatiira saks mirgot) un iestatiet/mainiet temperatiru (ja nepiecieSams)

6. Nospiediet vélreiz pogu “ ! , lai iestatitu/izmainitu (ja nepiecieSams) darbibas laiku (kas mirgo uz displeja)

7. Kad esat apmierinti ar temperatiiras un laika iestatfjumiem, nospiediet pogu I>1l, lai palaistu programmu: ierice uzsaks uzkarséSanas procesu un displeja izgaismosies “ON”
(ieslegts)

8. Kad uzkarséSanas process hiis pabeigts, atskanés skanas signals un displeja paradisies uzraksts “ADD” (PIEVIENOT). Pieturiet ierices augSdalu ar vienu roku un ar otru roku
izvelciet grozu/rezervuaru, turot aiz rokturiem (displejs izslegsies). Novietojiet grozu/rezervuaru uz cietas virsmas.

9. Lieciet groza sastavdalas.

10. levietojiet grozu/rezervuaru atpakal galvenaja vieniba, lai uzsaktu gatavosanas procesu un iedarbinatu taimeri (tas biis redzams displeja). Piezime: Ja grozs/rezervuars nebis
pienacigi ievietots galvenaja vieniba, iefice neuzsaks gatavosanas procesu. . lerice ir aprikota ar automatiskas izslégsanas funkeiju, kas nostrada péc 10 mindtém.

11. Kad karseSanas process biis puse, atskanés 3 skanas signali, kas liecinas, ka pienacis laiks izvilkt grozu/rezervuaru un apmaisit/ pagrozit &dienu.

12. Kad iestatitais laiks bils pagajis, skanas signals liecinas par programmas beigam un displeja paradisies simbols “H” (augsta temperatiira). Atvienojiet ierici no baroSanas,
uzmanigi izvelciet grozu/rezervuaru un novietojiet to uz plakanas virsmas.

13. Esiet piesardzigi, jo augsta temperatira un tvaiks var izraisit applaucéjumus. lzmantojiet papildu virtuves rikus (nav ieklauti komplektacija), lai iznemtu édienu no groza. Grozu
(skatiet sadalu “Pirms lietoSanas”) var iznemt no rezervuara, lai izoértu édienu.
PIEZIMES: Jebkura bridi programmu ir iesp&jams apturét un/vai ieslegt ierici gaidstaves reZima, nospiezot un 3 sekundes turot nospiestu pogu I>Il.
Grozu/rezervuaru drikst izmantot tikai komplekta. Nav atlauts lietot atseviski (tikai grozu vai rezervuaru), jo tas var radit kaitgjumu lietotajam un/vai iericei.

Izvélnes programmu iestatijumi un izvéles

lzvélnes programma Temperatira (°C ) Laiks (min.)
PriekSiestatijums ReguléSanas diapazons PriekSiestatijums Regulésanas diapazons

Atsaldésana 90 35-90 7 1-90

Smalki sagriezti kartupeli 200 80-200 18 1-90

Skelites 200 80-200 16 1-90

Nageti 180 80-200 14 1-90

Gala 200 80-200 16 1-90

Zivs 200 80-200 14 1-90

Kiika 180 80-200 12 1-90
Zavesana 60 35-90 8h 1-24h

4) Tirisana un apkope

Pirms tiiSanas izslédziet ierici

Ludzu, tiriet aerogrilu, lai pasargatu to no piedeguma.

Pec lietosanas, lidzu, laicigi iztiriet grozu un rezervuaru, lai ella no édiena parpalikumiem neizraisitu parklajuma eroziju.
Nelietojiet spécigus un abrazivus tifiSanas lidzeklus, jo tie var kaitét iericei un jusu veselibai.

Ar mikstu, sausu dranu noslaukiet aerogrilu. Ja nepiecieSams, varat izmantot mitru (ne slapju) dranu.

Lidzu, nemazgajiet aerogrilu trauku mazgajama masing, jo tadejadi var sabojat ierici un kaitét tas darbibai.
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6. Cepamas pannas un tvertnes mazgajiet ar maigu tiriSanas lidzekli un tiru ideni.
7. Lidzu, nelietojiet cietus un asus priekSmetus (saru vikskus, asmenus utml.), lai tiitu ierici, jo tadejadi ir iespéjams sabojat iefici.
8. Glabajiet ierici sausa vieta, kas nav paklauta tieSai saules staru iedarbibai.

5) Problému novérSana
Prohléma lespéjamais célonis lespéjamais risinajums
Aerogils nedarbojas lefice nav pievienota pie baroSanas Pievienojiet stravas kabeli zemétai barosanas ligzdai.
Rezervuars nav ievietots pareizi. levietojiet rezervuaru ierice.
Aerogrila ceptais &diens nav gatavs. Groza ir ielikts parak liels sastavdalu apjoms. Lieciet groza mazakas sastavdalu porcijas. Mazakas porcijas vienmerigak izcepas.
lestafita temperatira ir parak zema. Noregulgjiet/ palieliniet temperatiiru (skatiet sadalu “LIETOSANA?).
(GatavoSanas laiks ir parak 1ss. Noregulgjiet/ palieliniet gatavo3anas laiku (skatiet sadalu “LIETOSANAY).

Sastavdalas aerogrila ir izceptas | GatavoSanas laika sastavdalas netika apmaisitas. | Sastavdalas, kas atrodas viena virs otras (pieméram, smalki sagriezti kartupel) ir

nevienmerigi. jaapmaisa, kad gatavoSanas laiks ir puse (skatiet sadalu “LIETOSANA”).

Ceptas uzkodas péc iznem3anas no |Tiek gatavots ediens, kas jagatavo tradicionalaja | lzvélieties piemérotas uzkodas vai ar ieziediet edienu ar ellu, lai tas butu

aerogrila nav kraukSkigas. fritier. kraukskigaks.

Es nevaru ievietot rezervuaru ieficé. Groza ir parak daudz sastavdalu. Nelieciet groza parak daudz sastavdalu, skatiet sadalu “LIETOSANA”.

Grozs ir nepareizi ievietots rezervuara. Spiediet grozu uz leju, 1dz izdzirdat KlikSki.

No ierices plust balti dmi. Parak taukainas sastavdalas. Cepot taukainas sastavdalas, rezervuara nonak liels daudzums ellas. Ella rada
baltus dimus un rezervuars uzkarst vairak neka parasti. Tas nekaite iericei vai gala
rezultatam.

Rezervuara ir tauki no iepriekSgjas gatavoSanas | Baltos dimus izraisa tauki, kas uzkarsé rezervuaru. Ripigi iztiriet rezervuaru un
reizes. grozu péc katras gatavosanas reizes.

Smalki sagriezti kartupeli ir nevienmerigi | lzmantots nepareizs kartupelu paveids. Izmantojiet smalki sagrieztus kartupelus.

izcept. Kartupelu ntjinas pirms cep3anas nav noskalotas. | Ripigi noskalojiet kartupelu njinas, lai atbrivotos no cietes, kas uzkréjas uz
ndjinam.

Tikko cepti smalki sagriezti kartupeli nav | Nepareizs ellas un idens daudzums kartupelos. | Pirms ellas pievienoSanas ripigi nozavejiet kartupelu njinas.

kraukskigi. Sagrieziet kartupelu nijinas sikakos gabalos, lai iegiitu kraukSkigaku rezultatu.
Lai iegiitu kraukSkigaku rezultatu, pievienojiet mazliet vairak ellas.

@

Va multumim ca ati selectat produsele Delimano!

Brandul Delimano aduce o gamd inovatoare de ustensile de bucatdrie de inalt calitate, concepute pentru a oferi o experienta de gatit sanatoasd, gustoasd si pldcuta (pregatirea,

gatitul si consumul de alimente), incurajénd pasiunea pentru gatit, indiferent de nivelul de pregatire. Gateste. Sarbétoreste. In fiecare zi.

Toate produsele Delimano sunt percepute ca fiind foarte valoroase, astfel incat este foarte posibil ca falsificatorii s ne copieze si sé ofere clientilor produse de calitate proastd, fard

garantie sau service. Va rugam s raportati la adresa brand.protection@studio-moderna.com orice produs copiat, contrafacut, similar sau orice distribuitor neautorizat, pentru a ne

ajuta sa luptam impotriva falsificdrilor ilegale.

Friteuza cu aer cald Delimano Deluxe Negru - Manual de utilizare

Cititi cu atentie acest manual nainte de a utiliza produsul si pastrati-| pentru referinte ulterioare.

AVERTIZARI

1. Acest dispozitiv este destinat exclusiv uzului casnic, la interior si in mediu uscat.

2. Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste, precum si de catre persoane

cu chamtan fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta i cunostinte,

daca li s-a acordat supraveghere sau instructiuni privind utilizarea dispozitivului in conditii de
siguranta si daca au Inteles pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curdtarea Si intretinerea aparatului nu ar trebui sa fie facute de copii decat daca au mai mult
de 8 ani si'sunt suFravegheaLi.

3. Conectati numai la sursa de alimentare care corespunde cu cea indicatd pe produs/

incarcator. In caz de utilizare necorespunzatoare, poate aparea defectarea sursei de alimentare

sau a dispozitivului.

Acest dispozitiv este echipat cu 0 priza cu impamantare. Va rugam sa va asigurati ca priza

de perete din casa dvs. este bine impamantata.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit imediat numai de catre

0 persoana autorizata si calificatd.

Acest dispozitiv nu trebuie niciodata sa fie pornit sau sa ramana conectat la sursa de

alimentare atunci cand nu este utilizat, in timp ce inlocuiti accesoriile sau in timpul curatarii.

Suprafetele se pot incalzi in timpul utilizarii.




8. Nu incercati sa efectuati nicio modificare sau reparatie de unul singur si asigurati-va ca
orice reparatie este efectuata numai de cétre un tehnician calificat corespunzétor.

9. Nuintroduceti nicio parte a aparatului in apd sau in alt lichid.

10. Acest dispozitiv nu trebuie sa functioneze niciodatd %ol (exceptie: inainte de prima
ut|I|zare) Ideoarece 0 astfel de actiune ar putea duce la defectarea aparatului si/sau ranirea
utilizatorului

11. Nu_scufundati_niciodata carcasa, care contine componente electrice si elementele de
incalzire, in apa si nu clatiti sub roblnet

12. Nu Iasatl apa sau alt lichid sé intre in aparat pentru a preveni electrocutarea.

13. Puneti intotdeauna ingredientele care trebuie fripte in cos, pentru a preveni contactul
acestora cu elementele de incalzire.

14. Nu acoperiti niciodata orificiile de intrare si orificiul de evacuare a aerului.

15. Nu umpleti tigaia cu ulei, deoarece aceasta poate cauza pericol de incendiu.

16. Nu atingeti niciodatd interiorul aparatului in timp ce acesta functioneazd sau tocmai a
fost oprit din functiune.

17. ‘Tﬂnetl cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

. Inainte de utilizare, asezati produsul pe o0 suprafata dura, plana, stabila si uscata.

19. Curatati i uscati bine nainte de prima utilizare.

20. Va rugam sa consultati paragrafele de mai jos referitoare la detaliile despre curatare,
timpii de functionare si setarile de viteza pentru accesorii

21. Mirosuri usoare sunt posibile la inceputul utilizarii pana cand dispozitivul atinge stabilitatea
termica.

22. Acest dispozitiv nu este destinat sa functioneze cu ajutorul unui temporizator extem sau
al unui sistem cu telecomanda seBarat

23. In timpul frigerii cu aer cald, aburul fierbinte este_eliberat prin orificile de evacuare a
aerulul. Pastrati-va mainile si fata la o distanta 3|Eura de abur si de orificiile de evacuare a
aerului. De asemenea, aveti grija la abur i aer fierbinte atunci cand scoateti tava din aparat.

24. Deconectati imediat aparatul daca vedeti fum negru iesind din aparat. Asteptati sa se
opreasca emisia de fum inainte de a scoate tava din aparat.

25. Daca dispozitivul nu functioneaza asa cum ar trebui, a primit o lovitura putemica, a fost
scapat, deteriorat, lasat in'aer liber sau scapat in apa, nu-I utilizati.

26. J& Va rugam sa acordati atentie riscului de oparire unde exista un simbol de temperatura
ridicatd.

21. Desi produsul a fost verificat, utilizarea si consecintele sale sunt strict responsabilitatea
utilizatorului.

1) Componente
Friteuza cu aer cald Delimano Deluxe Negru contine urmatoarele pdrti, avand urmatoarele functii:

Imag. 1 (vezi: IMAGINI, Imag. 1)

1. Unitate principala 3. Cablu de alimentare 5. Vas pentru frigere
2. Panou de comanda 4. Cos pentru frigere 6. Buton de eliberare a cosului

2) Inainte de utilizare

1. Indepartati toate materialele de ambalare, orice autocolante sau etichete (cu exceptia etichetei de evaluare) de pe dispoxitiv.

2. Stergeti unitatea principald cu o carpa moale si umedd, apoi uscati-o bine.

3. Apucati manerul cosului / vasului $i trageti cosul / vasul din unitatea principala. Indepanan cosul de fript impingand capacul de plastic nainte si apdsand butonul de eliberare a
cosului, apoi ridicati-| si scoateti-| din vas.

4. Cura;a,n dispozitivul (consultan sectiunea ,Curatare si intretinere”)

5. Asezati unitatea principald a friteuzei pe o suprafata stabila, rezistentd la céldurd, la o inaltime confortabild pentru utilizator.

6. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare si pomniti dispozitivul (gol) timp de aproximativ 10 minute - acest lucru va impiedica fumul sau mirosul initial s& afecteze gustul
alimentelor.

NOTE: Cénd utilizati friteuza cu aer cald pentru prima data, se poate emite un usor fum sau miros. Acest lucru este normal si in scurt timp va disparea. Asigurati o ventilatie

suficienta in jurul friteuzei in timpul utilizarii.



3) Utilizare

1. Dispozitivul trebuie asezat pe o suprafata plana (vezi imagini, Imag. 3), astfel incét cablul de alimentare sd aiba o lungime suficienta pentru a fi conectat la priza, iar aerul din
jurul produsului sd fie ventilat si sa nu fi aproape de obiecte inflamabile.

2. Instalati cogul in interiorul vasului (vezi imagini, Imag. 4), apoi impingeti-| in unitatea principald (vezi imagini, Imag. 5).

3. Inainte de a pune ingredientele, preincalziti aparatul timp de 3-5 minute (optiune presetatd), rezultatul va fi mai bun cand gatiti. N

4. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare (semnal sonor si afisajul intermitent ,L” (Low - temperaturé redusa) pornit). Apésati butonul pentru a selecta programul/

alimentele corespunzdtoare (cu temperatura prestabilitd corespunzatoare)

5. Apésati butonul ” pentru a confirma selectia (temperatura presetata incepe s& clipeasca) si setati/modificati temperatura (dac este necesar)

6. Apasati butonul * . din nou pentru a seta/modif ca (dacd este necesar) timpul de functionare (care clipeste pe afisaj)

7. Cand sunteti multumit de setarea temperaturii si a timpului, apasati butonul I>I1 pentru a pomi programul: preincalzirea va incepe i afisajul va indica ,ON” (PORNIT)

8. Dupdce premcalzuea este finalizata, d|spozmvul va emite un semnal sonor si afisajul va indica ,ADD” (ADAUGA), tinefi partea de sus a aparatului cu 0 man si trageti cosul/vasul

afard tinand ménerul vasului cu cealalta mana (afisajul se va opri). Asezati cosul/vasul pe 0 suprafata stabila.

9. Puneti ingredientele in cos.

. Repozitionati cosul/vasul Tn unitatea principald pentru a porni gatitul si cronometrul (indicat pe afisaj). Nota: Dacé cosul/vasul nu este impins cu atentie in unitatea principala,
dispozitivul nu va porni. Aparatul are o functie de oprire automata dupa 10 minute.

. Dupa ce ati ajuns la jumatate din ncdlzirea setata, aparatul emite un semnal sonor de 3 ori, indicand faptul c& puteti scoate cogul/vasul si puteti amesteca/intoarce mancarea.

. Cand timpul selectat s-a terminat, dispozitivul va indica sfarsitul programului prin semnal sonor $i simbolul ,H” (High - temperatura ridicatd) aprins pe afisaj. Deconectati
dispozitivul si scoatefi cogul/vasul cu atentie, inainte de a-| ageza pe 0 suprafata pland.

. Aveti grija la temperatura ridicata sila aburul fierbinte care pot provoca oparirea. Utilizarea ustensnelorsuphmentare (neincluse) este recomandatd pentru a scoate mancarea din
€03, Tn mod alternativ, cosul (vezi secnunea JInainte de utilizare”) poate fi scos din vas pentru a tuma mancarea.
NOTE: Programul poate fi opnt si/sau d|spozmvu| poate fi pus in stare de asteptare in orice moment, apaséand si tinénd apasat butonul [>II imp de 3 secunde.
Se poate folosi doar setul cos/vas. Utilizarea unei singure parti (cos sau vas) nu este permisa si poate provoca daune utilizatorului si/sau dispozitivului.

Setari si optiuni pentru programele presetate

Program presetat Temperatura (°C ) Timp (Min)
Presetare Interval de reglare Presetare Interval de reglare

Dezghetare 90 35-90 7 1-90
Cartofi prajiti 200 80-200 18 1-90
Wedges 200 80-200 16 1-90
Nuggets 180 80-200 14 1-90
Came 200 80-200 16 1-90
Peste 200 80-200 14 1-90
Prajituri 180 80-200 12 1-90
Deshidratare 60 35-90 8h 1-24h

4) Curétare si intretinere
Opriti intotdeauna dispozitivul inainte de curatare.

1. Varugam s curatati friteuza cu aer cald pentru a preveni arderea acesteia.
2. Dupa utilizare, va rugam sa curatati la timp cosul $i vasul pentru a evita deteriorarea stratului interior din cauza eroziunii uleiului rezidual din alimente.
3. Nu utilizati produse de curatare abrazive putemice pentru a preveni deteriorarea aparatului i a sanatdtii dumneavoastra.
4. Folositi o carpd moale $i curata pentru a sterge friteuza. Dacd este necesar, se poate folosi o carpa umezitd (nu complet uda).
5. Varugdm sa nu folositi masina de spélat vase pentru a curata friteuza cu aer cald, in caz contrar aceasta poate provoca daune si poate afecta utilizarea.
6. Folositi detergent delicat si apd curatd pentru a curata cosul de fript.
7. Varugdm sa nu utilizati obiecte dure si ascutite (cum ar fi bile de sarmd, lame etc.) pentru a curata dispozitivul, pentru a preveni deteriorarea acestuia.
8. Depozitati dispozitivul intr-un loc uscat, ferit de lumina directa a soarelui.
5) Depanare

Problema Cauze posibile Solutii

Friteuza cu aer cald nu functioneazd Dispozitivul nu este conectat la 0 sursa de alimentare.
Vasul nu este instalat corect.

Cantitatea de ingrediente din cos este prea mare.

Conectati cablul de alimentare la sursa de alimentare cu impamantare.
Glisati vasul in dispozitivin mod corespunzator.

Puneti cantitati mai mici de ingrediente in cos. Cantitatile mai mici sunt, de
asemenea, fripte uniform.

Reglati/ cresteti temperatura (consultati capitolul ,UTILIZARE").
Reglati/mariti timpul de functionare (consultati capitolul ,UTILIZARE”).

Ingredientele fripte cu friteuza cu aer cald nu
sunt bine facute.

Temperatura setatd este prea scazuta.
Timpul de pregdtire este prea scurt.

Ingredientele sunt fripte inegal Tn friteuza
cu aer cald.

Ingredientele nu au fost amestecate in timpul
prepararii,

Ingredientele care se afla deasupra celorlalte (de exemplu cartofi préijiti)
trebuie amestecate la jumatatea timpului de pregatire (vezi capitolul
LUTILIZARE")

Gustarile fripte nu sunt crocante atunci cand
sunt scoase din friteuza.

Pregdtirea alimentelor care se gatesc in friteuza
traditionala.

Utilizati gustari adecvate sau aplicati cu pensula putin ulei pe astfel de
alimente pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot glisa vasul Tn dispozitiv In mod
corespunzator.

Sunt prea multe ingrediente in cos.

Nu umpleti prea mult cosul, consultati capitolul ,UTILIZARE”.

Cosul nu este asezat corect in vas.

Tmpingeti cosul in jos in interiorul vasului péna cand auziti un clic.

Din aparat iese fum alb.

Ingredientele sunt prea grase/uleioase.

Cand sunt fripte ingrediente grase, o cantitate mare de ulei se va scurge in
vas. Uleiul produce fum alb i vasul se poate incalzi mai mult decat este
normal. Acest lucru nu afecteaza dispozitivul sau rezultatul final.

Vasul contine in continuare reziduuri de grasime de la
utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de incdlzirea grasimii din vas. Asigurati-vd ca ati
curatat bine vasul si cosul dupa fiecare utilizare.




Cartofii préjiti proaspeti sunt fripti inegal. | S-a folosit un tip de cartof gresit. Preparati cartofi préjiti proaspeti din cartofi speciali pentru prajire.

Sticks-urile de cartofi nu au fost clatite inainte de | Clétiti bine sticks-urile de cartofi pentru a indepdrta amidonul de pe
préjire. suprafata acestora.

Cartofii préjiti nu sunt crocanti. Cantitate gresitd de ulei si apa in cartofii prajiti. Asigurati-va cd ati uscat bine sticks-urile de cartofi inainte de a adauga ulei.
Taiati sticks-urile de cartofi mai subtiri pentru un rezultat mai crocant.
Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat mai crocant.

)

Hvala Vam §to ste izabrali Delimanove proizvode!

Delimano donosi inovativan asortiman posuda visokog kvaliteta koje je dizajnirano da obezbijedi zdravo, ukusno i ugodno iskustvo za kuvanje (priprema, kuvanje i konzumiranje hrane),
ohrabrujuci strast za kuvanjem i zabavom bez obzira na stepen vjestine kuvanja. Kuvaite. Slavite. Svaki dan.

Svi Delimanovi proizvodi se smatraju vrlo vrijednim, pa ih falsifikatori pokuSavaju kopirati i na taj nacin zloupotrebljavaju kupce sa proizvodima loSijeg kvaliteta, bez garancije i servisa.
Molimo Vas, prijavite sve kopije, falsifikate, slicne proizvode ili neoviascenog distributera na brand.protection@studio-moderna.com kako bi nam pomogli u borbi protiv ilegalnih
falsifikata.

Delimano Air Fryer Deluxe Noir - Uputstvo za upotrebu

Molimo Vas, proGitajte ovo uputstvo temeljno prije upotrebe i sacuvajte ga za buduce koriScenje.

UPOZORENJA o B

1. Ovaj uredaj je namgjegjen za domacinstvo, U zatvorenom, Samo za suvu upotrebu. .

2. Aparat mogu koristiti djeca od 8 godina i viSe, kao i 0sobe sa smanjenim psihickim, senzornim
| mentalnim sposobnostima ili nedostatkom znanja i iskustva ako su pod nadzorom odraslih
da bi se aparat koristio na razumljiv i siguran nacin da bi se izbjegle opasnosti. Djeca ovaj
aparat ne smiju koristiti kao igracku. Cistiti i odrzavati aparat ne smiju djeca osim ako su
strarija od 8 godina i ako su pod nadzorom.

3. Prikljucite u napajanje koje odgovara nominalnom napajanju proizvoda / punjacu. U
slucaju zloupotrebe moze doci do napajanja i kvara.uredaﬁ. _ o

4. Qvaj aparat je opremlien sa prikljuckom za uzemljenje. Molimo Vas, budite sigumi da je
uticnica u Vasoj kuci takode sa uzemljenjem. L 5

5. Ako je kabl ostecen, mora se zamijeniti od strane proizvodaca, od strane ovlascenog
agenta za servisiranje ili kvalifikovane osobe da bi se izbjegle opasnosti. o

6. Ovaj uredaj nikada ne smije biti ukljucen ili ostati ukljucen u napajanje ako se ne koristi,
ili dok se zamenjuje dodatna oprema ili tokom CiScenja.

[. Povrsine se mogu zagrijati tokom upotrebe. _ .

8. Ne pokusavajte sami modifikovati ili_popraviti i osigurajte da bilo kakvu popravku obavlja
samo odgovarajuci kvalifikovani tehnicar. 5

9. Ne potapajte ni jedan dio uredaja u vodu ili drugi tecnost. 3

10. Aparat ne smije nikada raditi prazan (osim prije prve upotrebe), takav potez moze
rezultirati kvarom aparata / ili povredom korisnika.

11. Kuciste koje sadrzi elektricne komponente i grejne elemente nikada ne potapajte u vodu
niti ispirajte pod slavinom. } . . o o

12. Ne dopustite da voda ili druga tecnost udu u uredaj kako biste sprijecili elektricni udar.

13. Stavite sastojke koji se prze uvijek u korpu, kako biste sprecili kontakt sa grejnim
elementima.

14. Nikada ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz vazduha. . 5

15. Ne punite posudu uljem, jer to moze dovesti do opasnosti od pozara, .

16. Nikada ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok radi ili kada je tek zavrsio da radi.

17. Drzite kabl za napajanje dalje od vrucih povrSina. .

18. Prije upotrebe, stavite proizvod na tvrdu, ravnu, stabilnu i suvu povrsinu.

19. Ocistite i temeljino osusite prije prve upotrebe. S '

20. Molimo pogledajte dolje navedene odlomke o detaljima CisCenja, vremena rada i

Rodesgvanja brzine za dodatnu opremu. _ _ '

. Na pocetku upotrebe moguci su blagi mirisi dok uredaj ne postigne toplotnu stabilnost.

22. Qvim uredajem nije predvideno rukovanje pomocu spoljnog tajmera ili odvojenog sistema

- B



daljinskog upravijanja. ) 5

23. Tokom przenH'a na vrucem vazduhu, vruCa para se ispusta kroz otvore za izlaz vazduha.
Drzite ruke i lice na bezbednoj udaljenosti od pare i otvora za izlaz vazduha. Pazite i na vrucu
paru i vazduh kada vadite posudu iz uredaja. ;

24. Odmah iskljucite aparat iz uticnice_ako vidite da iz uredaja izlazi tamni dim. Sacekajte da
se emisija dima zaustavi prije nego Sto uklonite posudu sa uredaja. )

25. Ako uredaj ne radi kako bi trebalo, zadobio je ostar udarac, pao je, ostecen, ostavljen na
otvorenom ili pao u vodu, nemojte ga koristiti..

20. & Molimo obratite paznju da se ne opecete, na proizvodu se nalazi simbol visoke
temperature.

27. lako je proizvod provjeren, njegova upotreba i posledice su strogo korisnikova odgovornost.

1) Djelovi

Delimano Air Fryer Deluxe Noir sadrZi sledece djelove za sledece funkcije:

Slika 1 (vidi: SLIKE, Slika 1)

1. Glavna jedinica 3. Kabl za napajanje 5. Posuda za przenje
2. Kontrolna tabla 4, KoSara za przenje 6. Dugme za oslobadanie korpe
2) Prije upotrebe

1. Uklonite sav materijal za pakovanje, sve naljepnice ili nalepnice (osim nalepnice sa ocjenom) sa uredaja..

2. ObriSite glavnu jedinicu mekanom viaznom krpom i temeljno osusite.

3. Uhvatite rucicu korpe/posude i izvucite je iz glavne jedinice. Uklonite korpu za przenje gurajuci plasticni poklopac napred i pritiskajuci dugme za otpustanje korpe, a zatim podignite
i izvadite je iz posude. B

4, Ogistite uredaj (pogledajte dio ,Ciscenje i odrzavanje®)

5. Postavite glavnu jedinicu friteze na stabilnu, otpornu na toplotu povrSinu, na visinu koja je prikladna za korisnika.

6. Ukljucite uredaj u napajanje i UKLUCITE (prazan) uredaj da radi oko 10 minuta - to ce sprijeCiti da pocetni dim ili miris uticu na ukus hrane.

NAPOMENE: Kada prvi put koristite fritezu moZe se pojaviti blagi dim ili miris. To je normalno i uskoro ée se povuci. Omogucite dovoljno ventilacije oko friteze tokom upotrebe.

3) Upotreba

1. Uredaj treba postaviti na ravnu povrsinu (vidi slike, slika 3), tako da kabl za napajanje ima dovoljnu duzinu da se ukljuci u uticnicu, a vazduh oko proizvoda treba da bude u
opticaju i da ne biti u blizini zapaljivih predmeta.

2. Instalirajte korpu u oklop posude (pogledaite slike, slika 4), a zatim je postavite u glavnu jedinicu (pogledaite slike, slika 5).

3. Prije nego Sto stavite sastojke, zagrijte aparat 3-5 minuta (unaprijed podeSena opcija), efekat kuvanja bice bolji. y

4. Ukljucite uredaj u napajanje (zvucni signal i displej sa trepcucim ,L* (ukljucena temperatura) se ukljucuje). Pritisnite @ taster za odabir odgovarajuceg programa / hrane
(sa odgovarajuéom unaprijed podesenom temperaturom)

5. Piitisnite @ " dugme da biste potvrdili izbor (unaprijed podeSena temperatura pocinje da treperi) i podesite / promijenite temperaturu (ako je potrebno)

6. Pritisnite @ ponovo da podesite / promijenite (ako je potrebno) vrijeme rada (koje treperi na ekranu)

7. Kada ste zadovoljni podeSavanjem temperature i viemena, pritisnite dugme > Il za pokretanje programa: zapocinje predgrijavanje i na ekranu e se prikazati ,ON“

8. Nakon zavrSetka predgrijavanja, uredaj ce se oglasiti zvuénim signalom i na ekranu e se prikazati ,ADD*, jednom rukom drZati vrh magine, a drugom rukom izvuci korpu / €iniju
drzeci drsku cijevi (ekran se gasi). Stavite korpu / posudu na stabilnu povrsinu,

9. Stavite sastojke u korpu.

10. Postavite korpu / Ciniju u glavnu jedinicu da biste pokrenuli kuvanje i tajmer (prikazano na displeju). Napomena: Ako se korpa / Cinija ne uguraju u glavnu jedinicu, uredaj se
nece pokrenuti. . Maina ima 10 minuta iskljucene memorije.

11, Nakon dostizanja polovine podeSenog grijanja, masina pusta 3 puta, pokazujuci da mozete izvuci korpu / posudu i mijeSati / okretati hranu.

12. Kada vrijeme istekne, uredaj ée kraj zvucnog signala oznaciti kraj programa i na ekranu svijetliti simbol ,H (High). Iskljucite uredaj i pazljivo izvucite korpu / €iniju prije nego $to
je postavite na ravnu povrinu

13. Pazite zbog vrucih temperatura i pare koja moze prouzrokovati opekotine. Preporucuje se upotreba dodatnog posuda (koje nije ukljuceno) za vadenje hrane iz korpe. Naizmjeniéno
se iz posude moze izvaditi korpa (videti dio ,Prije upotrebe”) da biste izvadili hranu..
NAPOMENE: Program se moze zaustaviti i / ili uredaj staviti u stanje pripravnosti u bilo kom trenutku pritiskom i drzanjem tastera I> Il 3 sekunde.
Moze se koristiti samo set korpi / posude. Upotreba jednog diela (korpe ili posude) nije dozvoljena i moze prouzrokovati Stetu korisnika i / ili uredaja.

Podesavanja i opcije programa jelovnika

Jelovnik program Temperatura (°C ) Vrijeme (Min)
Pred-podeSavanje Podesavanje Predpodesavanje PodeSavanje

Odmrzavanje 90 35-90 7 1-90
Pomfrit 200 80-200 18 1-90
Rezani krompir 200 80-200 16 1-90
Pohovano meso 180 80-200 14 1-90
Meso 200 80-200 16 1-90
Riba 200 80-200 14 1-90
Kolag 180 80-200 12 1-90
Osvijezenje 60 35-90 8h 1-24h




4) Giséenje i odrzavanje
Uvijek okrenite uredaj prije Ciséenja

1. MOLIMO Vas ocistite fritezu kako biste je sprijecili da izgori.
2. Nakon upotrebe, na vieme oistite posude za pecenje u korpi i Ciniji kako biste izbegli oStecenje premaza usled erozije ostataka ulja od hrane.
3. Ne koristite jaka abrazivna sredstva za €iscenje kako biste sprecili otecenje masine i vaSeg zdravija.
4. ObriSite fritezu mekom, Cistom krpom. Po potrebi se moze koristiti viazna (ne mokra) krpa.
5. Nemojte koristiti masinu za pranje posuda za GiScenje vazdusne friteze, jer u suprotnom moze prouzrokovati Stetu i uticati na upotrebu
6. Koristite blagi deterdzent i Cistu vodu za GiScenje tava i bubnjeva.
7. Nemojte koristiti Cvrste i o3tre predmete (poput Zicanih kuglica, seciva itd.) Za Ciscenje uredaja kako biste sprecili otecenja.
8. Cuvajte uredaj na suvom mestu, bez direktne sunceve svetlosti.
5) Rjesavanje problema
Problem Mogudi uzrok Mogude rjeSenje
Friteza ne radi. Uredaj nije ukljucen u struju. UKlju€ite utikal u uticnicu sa uzemljenjem.
Posuda nije pravilno postavljena. Okrenite kontrolno dugme kako biste izabrali vrijeme za pripremu hrane.
Hrana pripremljena u fritezi niej | Kolicina sastojaka u posudi je prevelika. Koristite manje komade hrane u korpi za pecenje. Manji komadi hrane se peku
dovoljno pecena. ravnomjemije.
PodeSena temperature je previse niska. Sa kontrolnim dugmetom izaberite potrebnu temperaturu, pogledaite dio “Upotreba” i
“Kuvanje i recepti”.
Vrijeme pripremanja je previse kratko. Okrenite kontrolno dugme da izaberete trazeno vrijeme pripreme (pogledajte dio
“Upotreba” i “Kuvanje i recepti”).
Hrana se ne pece ravnomjemo. Protresite hranu tokom pecenja. Hrana koja je na povrSini ili jedna naspram druge (npr. pomfrit) je potrebno protresti na

polovini pripremanja. Pogledajte dio “Upotreba” i “Kuvanije i recepti”.

Pecene grickalice nisu dovoljno | Nekim vrstama hrane je potrebno tradicionalno | Koristite prikladne grickalice ili ih premaZite za malo ulja za hrskavije rezultate.
hrskave. pripremanie u dubokom ulju.

Posuda se ne moze montirati pravnilno. | PreviSe hrane je u posudi. Nemojte prepunjati posudu, pogledajte dio “Upotreba”.
Korpa nije u posudi montirana pravilno. Potisnite korpu u posudi da Cujete zvuk klik.

Bijeli dim izlazi iz uredaja. Sastojci su previse masni. Kada pecete masne sastojke, velike kolicina ulja ée curiti u posudi. Ulje proizvodi bijeli
dim i moZe se zagrijavati viSe nego uobiajeno. Ovo nece uticati na uredaj ili krajnji
rezultat.

Posuda ima ostatke masnoce od prethodne | Bijeli dim je uzrokovan zagrijavanjem masnoce u posudi. Vodite racuna da o€istite
upotrebe. posudu nakon svakog koriscenja.

Svjez pomfrit nije pecen ravnomjemo. | PogreSna vrsta krompira. Koristite svjez krompir i vodite racuna da ostane Cvrst tokom pecenja.

Pomfrit nije ispran prije przenja. Isperite Stapice krompira pravilno kako biste odvojili skrob sa povrSine.

Svjez pomfrit nije hrskav. Pogresna koliCina ulja i vode u pomfritu. Vodite racina da osusite Stapice pomfrita prije dodavanja ulja.

Presijecite Stapice na manje komade za hrskavije rezultate
Dodajte malo viSe ulja za hrskavije rezultate.

@

Bv Gnaropapume wro u36paste Delimano npoussoa!

Delimano GpeHaoT co3aaBa MHOBATUBHY KyJHCKM anapaTi CO OfIMYEH KBANWTET KOW Ce An3ajHMPaH 3a Aa 0BO3MOMAT 33PaBO, BKYCHO MCKYCTBO BO FOTBEHETO (NOATOTOBKA, rOTBEHE
1 KOH3yMUpatbe Ha XpaHa), Aa ja 0xpabpar /by60BTa KOH rOTBEHETO M Aa M0 HaNpaBar roTBereTo0 3a6aBHO 6e3 pasnuka Ha Bewrutute. fotume. Cnasume. Cexoj AeH.

Cwre Delimano npou3Boav ce cMeTaar 3a BPeAHH, 3aToa, Ce nojayBaar MHOMY KOMWM Ha HawwTe NPOOM3BOA, 6e3 rapaHuMja 1 cepuc. Be MonMMe, BaksuTe hancuduKyBaHu
NPOU3BOAY Aa M npujaswTe Ha brand.protection@studio-moderma.com 1 nomMorHete Hu Ja ce ©360puMe Co HeneranHuTe dancudmrysaum.

Delimano Air Fryer Deluxe Noir - Ynarctso 3a ynotpeda

Be mMonume npoyuTajTe ro YnaTcTBOTO Npej Aa 3anoyHeTe co ynotpeba W 3a4yBajTe ro 3a MaHu

noTpeou.

NMPEAYNPEAYBAA

1. 0Boj anapar e HameHeT 3a loMallHa yroTpea, BO CyB 1 3aTBOPEH NPOCTOP.

2. 0BOJ anapar MOXe fia Ce KOPUCTA 0f AeLa Haj 8 roAuHW Kako W 0f 11La CO HaManeHu
®M3UYKM, CEH30PHM M MEHTaNHK CMOCOOHOCTU WK JIULA KOW HEMAaT UCKYCTBO U 3Haeke
[IOKOJIKY Ce NOj HaA30p UM J0GUIE MHCTPYKLMKM 38 KOPUCTEHLE HA anapatoT Ha 6e3befeH
HAYWH 1 T pa3bupaar noTeHLujanHuTe onacHocT. [lelia He CMear jia Cv Urpaat co anaparor,
Yucrere 1 0apKyBare Ha YPEAOT He CMee Ja Ce M3Be/yBa Of Aela 0CBEH aKo MMaar Hapj 8
FOAMHM 1 Ce NOJ Haa3op.

3. Briyyere 1o BO CTpyja Koja OArOBapa Ha HaBejeHara Ha npou3BOZoT. Bo cnyyaj Ha
norpelleH A0TOK Ha CTPYja, MOXHU Ce AedeKTu.

4. 0OBoj anapar e onpemeH CO 3a3emjeH MpukayqoK. poBepeTe anu BalMOT LITEKEP €
NPaBWIHO 3a3eMjeH.
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[loKkonky Kabenot 3a CTpyja € OWTEeTeH, WCTUOT MOpa BedHall fa Ouae 3ameHeT of
aBTOPM3MPAHO W KBANMAUKYBAHO HLLE.

OBoj anapar He cmee [a buae BKIyYeH WM [a OCTaHe NpUKNYYeH BO CTpyja Kora He ce
KOPUCTH, NOAieKa M 3aMeHyBaTe 0AATOLMTE WK [0 YUCTUTE.

MoBpluMHaTa Ha anapaToT MOXe Aa Ce 3arpee 3a Bpeme Ha ynorpeoa.

He ce o6uayBajTe aa ro nonpasate anapator camuTe 1 0BO3MOMETe NonpaBkuTe Aa Ouaar
M3BPLIEHN Off COOABETHO KBAJMGUKYBAHO JIHLE.

He ro notonyBajte anapatot Wi HEroBuTe eN0BY BO BOAA WK APYry TEYHOCTH.

. OBoj anapar He cmee fJa pabotM Ha npa3Ho (0OCBEeH nped npeara ynotpe6a), TakBata

paboTa MOe ja Npeau3BrKa AedEeKT 1/uiu NOBPEAN HA KOPUCHUMKOT.

. He ro notonysajte 1 He ro cTaBajte noj MAa3 BOJA KYKMITETO HA anapator, KOj COApMH

€NEKTOMYHM IEN0BU W [IEN0BU 3a MPEEHE..

. He 03BonyBajTe BoAa WM Jpyri TEYHOCTH i@ HABNE3AT BO anapator, CO Len Aa Clpeyute

ENEKTPUYEH LLOK.

. CeKoraw CTaBajTe ja xpaHata BO KOWHWLaATa, 3a Aa Crpeyute Taa Aa AO0jde BO KOHTAKT CO

ENIEMEHTUTE 3a 3arpeBatbE.

. He 1o NoKpPKBajTe OTBOPHTE 3a BNIE3 U U3NIES HA BO3AYX.

. He ja nonHete TaBata co Macno Guaejii Toa MOME Ja NPEAN3BUKA NOxap.

. HuKorauw He ja onupajte BHATPELHOCTa Ha anapatot Jojexa Toj pabotu.

. YyBajre ro kabenor 3a CTpyja NoAaneKy o KewWK1 NOBPLIMHK.

. [Ipep ynotpe6a, CTaBeTe ro anapator Ha TBpAA, pamHa, CTabuHa 1 CyBa NoBPLIMHA.

. 3mujTe n ucywete TeMenHO Npej npBara ynotpeda.

. Be monnme normnegHete rv ynatcteara nogony BO BPCKA CO YWCTEHe, ynoTpe6a, Bpeme u

TEMNEPATYPa Ha NEYEHbE Ha anaparor,

. MoxHa e'v cocema e HopManHa nojaBa Ha MUPUCH 3a BPEME Ha npBaTa ynotpeda Jojexa

anaparor He NOCTUTHE TepMasnHa CTabUIHOCT.

. 0BOj anapar He & HaMeHeT Aa paboTu NpeK HaABOPELEH TajMep WK Noce6eH CucTeM 3a

KOHTPONa.

. 3a BPeMe Ha NoAroToBKaTa Ha xpaHa, KellkaTta napea ce UcnyLita npeky 0TBOPOT 3a U3nes

Ha BO3yx. [lpxeTe 1 paLiete 1 MLeTo Ha Oe36eHa JanevnHa o napeara i of OTBOPUTE 3a
BO3AyX. VCTO Taka, BHUMaBajTe Ha Napeata Kora ja BajuTe TaBata 0f anaparor.

BedHall MCKnyyeTe ro anapator [OKONKY BMAMTE feKa WM3Nerysa TEMEH Yaj 0f Hero.
loyekajTe YaaoT Aa NPecTaHe npeq Aa ja u3BaauTe Taara 0f anaparor.

JloKONKy anaparoT He paboT Kako WTO Tpeba, NpUMmMi 0CTap yaap, nadHas, ce OwWTetwn,
61N 0CTaBEH HaJBOP WK NaJHAN BO BOAA, HE F0 KOPUCTETE.

& YyBajTe ce 0 M3rOPEHULM Off MecTata Kaje WTo ro WMa OBOj CUMOON 3a BUCOKA
Temneparypa.

Wako 0BOj Mpou3Bos € TeCTMpaH, Herosara ynotpe6a M MOCAEAMLMTE CE BO LEAoCT
04rOBOPHOCT Ha KOPUCHMKOT.

1) flenosu
Delimano Air Fryer Deluxe Noir v conpiv CnesHuTe Aenosu:

Cn. 1 (nornennete: C/IUKK, Cn. 1)

1. [naBHa egvHuua 3. Kaben 3a cpyja 5. Cap 3a rotsetbe
2. KoTponeH naxen 4. Kowhnua 6. Konye 3a ocnoboayBarbe Ha KOWHMLaTa

2) Mpep ynotpeta

1. U3Bapete r cuTe MaTepujanu Co Koj e cnakyBaHa anapator, NeneHKu UK 03HaKM Of anaparor.

2. W36puueTe ja mMaBHaTa eAMHAMLA CO MeKa BnakHa Kpna i TEMENHO HcylueTe.

3. Garere ja payxara 04 CafoT M NoBNeYeTe Of MasHaTa efvHMLa. N3BageTe ja KOWHWLATA CO NPUTUCKAkbE HA MIACTUYHOTO Kanaye Hanpea v MPUTUCKAtbe Ha KOMYeTo, a notoa

113BaLeTe ja KOWHMLATA 04 CaLoT..
4., VicuwcTeTe ro anapator (MOMNEAHETe ro AeNoT ,HUCTErE U OAPHKYBabE”)
5. CTaBeTe ro anaparor Ha cra6uiHa, OrHooTnopHa NOBPLIMHA, Ha BUCHHA Koja OAr0Bapa 3a KOPHCHHUKOT.




6. MpuknydeTe ro anapator BO CTpyja U BKAY4eTe ro (NpaseH) Aa pabomu okony 10 MUHyTM - 0Ba Ke cnpeyy nojaBaTa Ha Yad v MAPHCH A3 BAMjae Ha BKYCOT Ha XpaHaTa.
3ABENELIKH: Kora ro KopucTTe anapaTot 3a np nar, MOXHa e M COCEMa e HopManHa nojaea Ha Yap. Yagor 6p3o Ke ncyesHe. 0BO3MOMETE BEHTUNALM]A Ha BO3AYXOT OKONY
anaparot Kora ro KOpucTHTe.

3) Ynotpeda

1. Crasere ro anaparor Ha paMHa NoBpLIMHa (NomeaHeTe cankK, Cn.3), kabenot Aa MMa LOBONHA AOMKMHA A0 WTEKEPOT 1 BO3AYXOT OKONY anapartor Aa Moxe Aa LMpkyaupa. He ro
CTaBajTe anapatot BO 6AM31MHa Ha 3ananuBu NpeameT.

2. Crasere ja KoWHMLATA BO CAAOT (nomeaHeTe cauku, Cn.4), a notoa cTaserte rv BO anapartor (nomegHerte canky, Cn.5).

3. Tlpea Aa r cTaBuTe COCTOKMTE, 3arpejTe ro anapatot 3-5 MUHYTH, eGEKTOT Ha roTBetbe fe Guge nosoGap. \

4. Brny4ere ro anapartot Bo CTpyja (,61n” 3BYK U Ha eKpaHoT fe Tpenka ,L* (Hucka Temneparypa). IpUTMcHeTe ro Konyeto
XpaHa (CO COOBETHaTa, NPETXOAHO 3a/jafieHa Temnepatypa).

@ "3a fa ja w3Gepere nocakyaara nporpamia/

u

5. TpuUcHeTe ro Konyeto

€ oTpeeHo). "

[10BTOPHO NPHUTUCHETE O KONYETO 3a /1a ro U36epeTe/npoMEHHTE (LOKOMKY € NOTPEGHO) BPEMETO 3a roTBEHbE (KO e TPEnKa Ha eKpaHoT).

Kora e Guaete 33A0BONHH CO TEMNEPATypaTa i BPEMETO 3a roTBetbe MPUTUCHETE o Konyeto |>Il 3a a 3aM0YHeTe ro roTBEHETO: 3arpeBatbero e 3an0yHe U Ha ekpaHoT fe ce

nojasu “ON”

8. OTKaKo fie 3aBPLY 3arpeBatbeTo, anapatot fe NoyHe fia CBUPH (,0Mn" 3BYK) U Ha eKPaHOT e ce nojasu “ADD”, ApIKeTe ro ropHUOT AN Ha anaparor co ejHaTa paka, a co Apyrara
13BALLETE ja KOWHHMLATA CO APKEHLE HA PayKaTa (EKPAHOT Ke ce UCKAy4u). CTaBere ja KOWHMLATA Ha CTaBWnHa NOBPLMH.

. CTaBete ' COCTOjKHTE BO KOWHMLATA.

10. Bparerte ja KoWHMLaTa BO anaparor 3a Aia 3an04He roTBeET0 U BPEMETO (NPUKaiaH Ha erpaHoT). 3abeneLuka: ako KOWHHLATa He e NPaBUIHO HAMECTEHa BO anaparor, Toj Hema
[1a 3an04He. Anapator MMa GyHKUvja 3a cKknydyBarbe no 10 MuHyT.

11. OtKaKo fe noMuHe NOM0BMHA Off BPEMETO 3a FOTBEHbE, anapaToT Ke CBIUPHE TPH Nat (,61n“ 3BYK) WTO 3HA4V AKa MOMETE Aa ja M3BAAMTE KOWHMLATA U [1a ja NPEBPTUTE XpaHaTa.

12. Kora fie 3aBpluK BPEMETO Ha FOTBEHbE, ANapator fe Mcnywt ,61n” 3BYK 1 Ha eKpaHoT Ke ce nojau ,H* (BUCOKa Temnepatypa). AcknyyeTe ro anaparor v BHUMATENHO H3BajeTe
ja KoWHMLaTa npeA Aa ja CTaBuTe Ha pamHa NoBpLIMHa.

13. bugete i1, BUCOKaTa paTypa Ha KOWHWLATa ¥ napeata MOXaT Aa NPeAM3BMKAaT M3ropeHnLM. 3a Aa ja M3BaAuTe XpaHaTa Of KOWHMLATA, NPEnopanvea e
ynotpe6aa Ha JONONHUTENHN anatku (He ce BKyyeHw). Unu, u3saaerte ja KoWHMLaTa o4 capot (npoymtajre 8o ,lpeg ynotpe6a) 3a Aa ja MCTYpUTE XpaHaTa.
3ABENELLKM: Mporpamata Moxe Ja Ce NPEKnHH 1/wnm anapartot Aa ocTaHe Bo ,stand-by“ Bo CeKoe BpeMe, CO MPUTUCKatbe M ApKese Ha konyeto 111 3 ceryHan.
Kopuctere rv cagor 1 Kowhwwata 3aeaHo. He e 403B0neHa nocebHa ynotpeda.

»
38 10 NOTBPAVTE U36PAHOTO (MPETXOAHO 3a/8ACHATa TEMNepaTypa Ke 3an04He A4 TReNKa) M U3bepeTe/NPOMEHETE ja TemnepaTypata (LOKOMKy

i

~No

Mporpamu
Mporpamu Temneparypa (°C) Bpeme (M)
3apapena Moxe pa ce npunaropm 3apapneHo Moxe pa ce npunarogm
0aMp3HyBate 90 3590 7 1-90
Nompur 200 80-200 18 1-90
Komnupn 200 80-200 16 1-90
Mepanjorn 180 80-200 14 1-90
Meco 200 80-200 16 1-90
Puba 200 80-200 14 1-90
Topra 180 80-200 12 1-90
[Jlexvapvpatbe 60 3590 8h 1-24h
4) Ynctere u oppiyBare

CeKoral cKnydyBajTe ro anapator Mpej YucTerbe

1. Be MonuMe YKCTETe ro anapatoT Co Len Aa CpeywTe NperopyBarse.

2. Toynotpe6a, U3MuTE M1 KOLIHMLIATA 1 CaAOT Ha BPEMe, CO LieN Jja CpeywTe OWTeTyBatbe Ha 06a0rata nopaau epoanja Ha Macnoto 0 OCTATOLM O XpaHa.

3. He KopucTere jakv abpa3uBH YUCTa4M 3a Aa CMIPEYHTE OLLTETYBaE Ha anapatoT i BALETO 3apaBje.

4. Kopucrete MeKa, 4vcTa Kpna 3a Aa ro Gpuwete anaparor. loKonKy e NoTpe6Ho, KOpUCTETe BAakHa (He MOKpa) Kpna.

5. Be MonMMe He KOpHCTETE MallvHa 3a CaB0BM 3a f1a v MUETE AE0BUTE A anaparor, GUAgjK MOXe Aa ce OLWTETaT 1 ja BAujaaT Ha yroTpeGara.

6. Kopucrete 6narv AeTepreHTv v YucTa BOAa 3a Jia M1 U3MHUETE AeNoBHUTe.

7. He KopucTeTe TBPAM M OCTPM NPEAMETH (KAKO KWLM, CEYMNa 1 Ap) 3a @ 0 YUCTUTE anapatoT U AENOBUTE.

8. UyBajTe ro anaparor Ha MecTo 63 AMPEKTHa COHYEBa CBETINHA.

5) Pewasatbe npoGnemu

Mpo6nem MoxHa npuyMHa MoxHo pewenue

Anaparor He pa6o Anapartor He e BKNyYeH. Brnyyere ro kabenor B0 3a3eMjeH Wrekep.
Cagor He e NpaBiiHO HaMecTeH. TpaBinHO HAMECTeTe ro Caj0T BO anaparor.

XpaHara noarotBeHa BO anaparor He | KonuuvHara Ha xpaHa BO Caaor e nperonema. CTaBeTe NOMa KONMYMHM Ha XpaHa BO KOWHMLaTA. Taka xpaHara e ce 3roTsu

€ LIeN0CHO 3roTBEHa. N0AEAHaKBO.
36paHara Temneparypa e Hucka. [punarogete/sronemere ja TeMnepatypa (NPOYKTajTe Kako BO Aenor ,Ynotpe6a”).
Bpemerto Ha NOArOTOBKa € KpaTKo. Mpunarogete/3ronemete ro BpemeTo Ha pa6oTa (MpouwTajie Kako BO AenoT

Ynorpe6a“).
XpaHara He e paMHOMEPHO 3roTBeHa. | XpaHata He e NPOMeLLaHa 3a BPEME Ha FOTBEHHETO. XpaHara Koja ce rotev efHa Bp3 apyra (Ha np. noMopw) Tpeba Ja ce npomelysa
Ha N0M0BMHa OA roTBerseto (norneaerte ,YNOTPEBA®).

XpaHaTa He e KpLKaBa. MoaroteyBare XxpaHa Koja Tpe6a Aa ce noarotsysa BO | KopucTeTe CO0ABETHA XpaHa WM HAHECETe Mana KONMYMHA Ha MAcno Ha TakBata
KnacuyHa dpuesa. XpaHa 3a NOKPLKaB pe3ynTar.

He moxam Aa ro Hamecta cagor Bo | MMa npemHory xpaHa B0 KOWHMUaTa. He ja npenonxysajre KoWHMLaTa co Xpaxa.

anaparor. KoluHuLiata He € IpaBHIHO HaMecTeHa BO CagoT. TIPUTUCHETe ja KOWHHLATA BO CaZI0T, [J0AEKa He CAYWIHETE KKK,




ben yaz u3nerysa of anaparor. COCTOJWTE CE MPEMHOTY MaCHH. Kora ce roTear Mach COCTOjKH, rofeMa KOAMYMHA Of Macnoto npoTexysa Bo
caor. Macnoto npou3seayBa 6en yas v Cagor MOKe Ja ce 3arpee nosee of
0614H0. 0Ba He BAMjae Ha anapator U KPAjHOT PesyTar.

Cafor Cé ywre COAPMM OCTaTOLM OF MAcHOTWM 0f | BenuoT Yaj e MpeausBuKaH O4 MacHOTMM KOW ce 3arpeane BO Cajor. bugere

NPETOAHaTa yroTpega., CHTYDHY 6K CaZI0T U KOWHHLIATA Ce NDABITHO UMUEHH 10 CeKOja yroTpeGa.
MomdputoT 04 cBEXU KomMnupy e | KopuCTeHM Ce norpeweH Bug KoMnupH. KopucTete KoMUY HAMEHETH 38 NPHEHbE.
HEPaMHOMEPHO 3r0TBEH KoMnUpUTE He Ce HaMMEHH Npej roTBere. JaMijTe T napuMkbata KOMAUPY 3a f1a O OTCTDAHHTE CKPOGOT OF NOBPLIMHATa.
CBEMHOT KOMID He € KpLIKAB TlorpeLHa KOTHMHA Ha MACAOTO 1 BOZA B0 KOMAMDHTE. | WCylLETe T KOMMUpYTE Npes A3 r0 AAAAETE MACOTO.

Vcedere ri KOMIMpHUTE Ha NOMaY NapYMba 3a NOKPLKABH PESYATATH.
[lojazeTe Manky noBeKe Macno 3a NOKPLKABY PE3yATaTH.

TAPAHTEH JIUCT

me Ha npoussogor: Delimano Air Fryer Deluxe Noir
YBo3Huk: CTYAIMO MOJIEPHA pooen Cronje
OBnacreH cepaic: Cryano MopepHa pooen, yn. Mutpononut Teopocuj fonorano 72, Ckonje, Ten.: 023074130

[laTym Ha KynyBatbe:
Mleyar v noTnKC Ha NpoAaBayor:

W3JABA 3A FTAPAHLIMIA:

TapaHTHIOT POK Ha NPOM3BOAOT & 12 MECEwM 0f ACHOT Ha NPE3EMatbE Ha NpaTKaTa Of NIOWTA WM Off ACHOT Ha KyNyBarbe Ha NPOU3BOAOT BO NPORABHMLA.

Cryano MogepHa rapaHvipa jiexa NpoM3BOAOT WCMPABHO Ke QYHKUMOHMPA BO rapaHTHOT POK. MCTO Taka, rapaHTHpame [exa, BO TEKOT Ha rapaHTHUOT POK, GEcrnaTHo Ke rm
QTCTPAHUME CHTE MOMHY eheKTU. [lKONKY Ce Cy4 NPOU3BOLOT Aa He MOXe Aa Giae nonpaser Bo pok 04 30 AeHa 04 NPHEMOT Ha pernamaLjara, Kynysador Moxe Aa Gapa 3avieHa
38 NIPOU3BOAOT CO HOB. BO T0j CAyyaj, rapaHTHUOT POK Ce NPOAOMKYBA 33 OHONKY AEHa KOAKY T Tpaena nonpaskara. 06asysauor ce 06Bp3yBa feKa Ke 06e36eyBa AenoBM 3a
CepBHCHPatbE BO NEPHOA 0 5 rOAvHM.

TAPAHLINJATA HE BAXU:

- [OKOKY IOEKTOT HACTaHan NI0PAM HENPABHIHO pakyBatbe 1 ynoTpeda;

- BO C/1y4aj Ha ieKTH HACTAHATH NOA BAMjaHHE Ha HAZBOPELHY GBKTOPH (MeXaH4KM OLITETYBatbA N0 BIHA HA KYNYBAYOT WM Ha TPETO LiE, 310yNOTPEGa Ha ANaparoT, HeNpaBiIHo
1 HEBHUMATEAIHO PaKyBatbe, KOMEPLMaNHa U MHAYCTPMCKa ynoTpe6a, Bulua cuna);

- BOKOTIKY KyNyBAYOT He NPWIOKM BAIEYKY M NPABILIHO NONONHET rapaHTeH JIMCT U CMeETKa.

WU3jasa: MoTpowwyBa4oT r1 MMa 3aKOHCKUTE NpaBa KoW NPOM3NEryBaaT 07 HAUHOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO KOe ja perynupa npopaGara Ha NPOU3BOAUTE U OBHe NPaBa He ce
3arpo3eHy co rapaHyujara.
3a cuTe fononHuTenHu nHhopmaymm obparerte ce Ha: CTYAIMO MOJLEPHA pooen, yn. Koctypcku Xepou 6p. 38, 1000 Cronje, Ten: 02/3094-590

[laTym Ha npuem Ha n-got

[latym Ha BpaKatbe Ha n-aot

Monpaska Ha aeext

MoTnuc Ha cepaucepot

[laTym Ha npuem Ha n-got

[laTym Ha BpaKatbe Ha n-aot

llonpaBka Ha Aedext

Motnuc Ha cepaucepot




Dziekujemy za wybdr produktow Delimano!

Delimano dostarcza innowacyjnych sprzetéw kuchennych $wietnej jakosci, ktdre sa zaprojektowane tak, by zapewniac zdrowe, smaczne i satysfakcjonujace doswiadczenia w kuchni
(przygotowanie, gotowanie, spozywanie), jednoczesnie pobudzajac pasje do gotowania niezaleznie od poziomu umiejetnosci. Gotuj. Swietuj. Codziennie.

Wszystkie produkty Delimano s postrzegane jako bardzo wartosciowe, dlatego tez twdrcy podrébek bardzo lubia nas kopiowac i tym samym naciagac Klientéw na produkty gorszej
jakosci bez zapewnienia gwarancji i serwisu. Prosimy wiec o zgtaszanie wszelkich skopiowanych, podrobionych lub zblizonych produktow lub nieautoryzowanych dystrybutordw na adres
brand.protection@studio-moderna.com, aby pomdc nam w walce z nielegalnymi podrdbkami.

Delimano Air Fryer Deluxe Noir - Instrukcja obstugi ..
Prosimy o doktadne zapoznanie sie z instrukcjq i zachowanie jej na przysztosc.
OSTRZEZENIA
1. Urzadzenie jest przeznaczone jedynie do uzytku w domu, wewnatrz i na sucho. o
2. Zurzadzenia moga korzystac dzieci od8roku%ma,atakzeosqbyzogramczor]ymlzdoJr]030|am|
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, lub osoby bez doSwiadczenia i wiedzy jesli zostaty
objete nadzorem i otrzymaty instrukcje dotyczace uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob,
a takze (ozum|et(a Zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie powinny sig bawic urzadzeniem. Dzieci
nie powinny dokonywac czynnosci czyszczenia i konserwacji o ile nie ukonczyty 8 roku zycia i
nie s objete nadzorem. o o o
3. Urzadzenie nalez pod’rqwc do zrodta zasilania odpowiadajacego zasilaniu podanemu
na produkcie/tadowarce. W przypadku niewtasciwego uzycia moze wystgpic awaria zasilania
lub urzadzenia. . o . L
Urzadzenie jest wyposazone w uziemiong wtyczke. Nalezy upewnic sie, ze gniazdo Scienne
w domu jest dobrze uziemione. o . . _ o
W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego, musi on zostaC niezwtocznie wymieniony
wytgcznie przez upowazniong i wykwalifikowang osobg. »
Urzadzenie nie powinno byC wtaczane oraz pozostawaC podtaczone do zrodta zasilania,
Edy nie jest uzywane, podczas wymiany akcesoriow albo podczas czyszczenia.
owierzchnie sg podatne na nagrzewanie sig podczas uzywania produktu. )
Nie nalezy podejmowaC prob samodzielnych zmian [ub napraw, gdyz powinny byC one
rzeprowadzane wytacznie przez nalezycie wykwalifikowanego pracownika technicznego.
ie nalezy zanurzac zadnej czgSci urzadzenia w wodzie lub innym ptynie. o
0. Nie nalezy uruchamiaC pustego urzadzenia (z wyjatkiem pierwszego uzycia), poniewaz
takie dziatanie moze spowodowac awarie urzadzenia I/l1ub obrazenia uzytkownika. .
11. Obudowy, ktora zawiera komponenty elektryczne oraz elementy podgrzewajace, nie nalezy
zanurzaC w wodzie, ani pzemywac pod kranem. o
12. Abydzapob|ec porazeniu pradem nie pozwol wodzie, ani innym ptynom dostac sie do
urzadzenia.
13. Nalezy zawsze wktadaC sktadniki do smazenia/gotowania do kosza do smazenia, aby
zapobiec stycznosci zywnosci z elementami grzejnymi. _
14. Nie nalezy zastaniaC otworow wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy urzadzenia.
15. Nie nalezy napetniaC misy do smazenia olejem, poniewaz moze to spowodowac zagrozenie
0zarowe.
16. Nie nalezy dotykaC Srodka urzadzenia podczagjego pracy lub zaraz po zakoriczeniu pracy.
17. Przewody zasilajace urzadzenia nalezy trzymac z dala od goracych powierzchni. .
18. Przed uzyciem produkt nalezy umiescic na twardej, ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni.
19. Nalezy doktadnie wyczyScic I osuszyC urzadzenie przed pierwszym uzyciem.
20. Nalezy korzystac z informacji z,awart&ch, ponizej, jesli chodzi o instrukcje dotyczace
czyszezenia, czasu pracy i ustawien predkosci dla akcesoriow. )
21. Na poczatku korzystania z urzadzenia mozliwe jest pojawienie sig nieznacznych zapachow,
dopoki urzadzenie nie osiggnie stabilnosci termiczne;. .
22. Urzadzenia nie mozna obstugiwaC za pomoca zewnetrznego zegara lub oddzielnego

systemu zdalnego sterowania.



23. Podczas smazenia goracym powietrzem przez otwory wylotowe foyvi_etrza jest uwalniana
goraca para. Rece I twarz nalezy trzymaC w bezpiecznej odlegrosci od pary i otworow
wylotowych powietrza. Nalezy rowniez uwazac na goracq pare i powietrze podczas wyjmowania

tan_z urzadzenia. o _ . ) .

24. Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym nalezy niezwtocznie odtaczyC urzadzenie
gd zasilania. Przed wyjeciem misy nalezy poczekac, az z urzadzenia przestanie sie wydobywac

ym.

25. Jedli urzadzenie nie dziata tak, jak powinno, w przypadku jego gwattownego uderzenia,
uszkodzenia, pozostawienia na zewnatrz lub zanurzenia w wodzie, nie nalezy go uzywac.

26. & W miejscach oznaczonych symbolem wysokiej temperatury nalezy uwazac na oparzenia.
21. Chociaz urzadzenie zostato sprawdzone, za jego uzycie i konsekwencje takiego uzycia
wytgczng odpowiedzialnosc ponosi uzytkownik.

1) Czesei
Urzadzenie Delimano Air Fryer Deluxe Noir zawiera wymienione nizej czesci dla wymienionych funkcji:

Rys. 1 (patrz: RYSUNKI, Rys. 1)

1. Jednostka gtwna 3. Przewdd zasilajacy 5. Misa do smazenia
2. Panel kontrolny 4., Koszyk do smazenia 6. Przycisk odblokowania koszyka
2) Przed uzyciem

1. Usuri z urzadzenia wszystkie materiaty sktadajace sie na opakowanie, wszystkie naklejki i etykiety (z wyjatkiem etykiety znamionowej).

2. Przetrzyj jednostke growna miekka, wilgotng Sciereczkg i doktadnie wysusz.

3. Zkap uchwyt koszyka/misy i wyciagnij koszyk/mise z jednostki gownej. Wyjmij koszyk, przesuwajac plastikowa ostong do przodu i naciskajac przycisk odblokowania koszyka.

4. Wyczy$¢ urzadzenie (wedtug wskazéwek zawartych w sekcji “Czyszczenie i konserwacja”)

5. Postaw jednostke gfwna na stabilnej, odpornej na ciepto powierzchni, na wysokosci wygodnej dla uzytkownika.

6. Podtacz urzadzenie do Zrddta zasilania i wkacz (puste) urzadzenie na ok. 10 minut - dzigki temu dym i zapach nowego urzadzenia nie wptyng na smak pozywienia.

UWAGI: Podczas pierwszego uzycia urzadzenia, moze ono wydzielac lekki dym lub zapach. Jest to normalne i wystepuje jedynie na poczatku. Zapewnij odpowiednia wentylacje
w pomieszczeniu, w ktdrym znajduje sie Air Fryer podczas pracy urzadzenia.

3) Uzywanie

1. Urzadzenie powinno byc postawione na ptaskiej powierzehni (patrz: Rysunki, Rys.3), przewdd zasilajacy powinien siegac do gniazdka, powietrze powinno swobodnie krazyé wokdt
urzadzenia i obok nie powinny sie znajdowac zadne tatwopalne obiekty.

2. Zamontuj koszyk w misie (patrz: Rysunki, Rys. 4) i oz go do jednostki gtéwnej (patrz: Rysunki, Rys.5).

3. Przed umieszczeniem sktadnikéw w koszyku, rozgrzej urzadzenie przez 3-5 minut (opcja w ustawieniach), efekty gotowania beda lepsze. . "

4, Podtacz urzadzenie do Zréd+a zasilania (ustyszysz dzwiek i na wyswietlaczu bedzie sie $wiecita litera “L” - niska temperatura). Nacisnij przycisk e , aby wybrac odpowiedni
program/typ jedzenia (z odpowiadajacym ustawieniem temperatury).

5, Naciénij przycisk “ @ " aby potwierdzié wybdr (ustawienia temperatury zaczna migac), nastepnie ustaw/zmierl temperature (jesli jest taka potrzeba).

6. Nacisnij przycisk * @ . ponownie, by ustawic/zmienic (jesli jest taka potrzeba) czas pracy (bedzie migac na wyswietlaczu).

7. Jesli jeste$ zadowolony z wybranej temperatury i czasu, nacisnij przycisk I>I1, aby rozpocza¢ program. Nagrzewanie sie rozpocznie, a na wyswietlaczu pojawi sie ,ON".

8. Pozakoriczeniu nagrzewania, urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy, a wySwietlacz pokaze ,ADD”. Przytrzymujac goma cze$¢ urzadzenia jednq reka, wyjmij koszyk/mise trzymajac na
uchwyt drugq reka (wySwietlacz sie wytaczy). Umiesc koszyk/mise na stabilnej powierzchni.

9. Umiesc skadniki w koszyku.

10. W6z koszyk/mise do jednostki gtownej, aby rozpocza¢ gotowanie i odliczanie czasu (pokazane na wySwietlaczu). Zwrdé uwage: Jesli koszyk/misa nie beda catkowicie docisniete
do jednostki gfownej, urzadzenie nie rozpocznie pracy. Urzadzenie ma funkcje pamietania programu przez czas 10 minut podczas wytaczenia.

11. Po osiagnieciu potowy poziomu ustawionego ogrzewania, urzadzenie wyda trzykrotnie sygnat dzwiekowy, informujacy o mozliwosci wyjecia koszyka/misy | wymieszania/obrdcenia
jedzenia.

12. Gdy uptynie ustawiony czas, urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy | na wySwietlaczu pokaze sie litera ,H” (wysoka temperatura). Od+acz urzadzenie i ostroznie wyjmij koszyk/mise
przed potozeniem jej na paskiej powierzchni.

13. Bad? ostrozny ze wzgledu na wysokie temperatury i pare, ktére moga spowodowac oparzenia. Polecane jest uzycie dodatkowych narzedzi (niezawartych w zestawie) do wyjecia
jedzenia z koszyka. Koszyk moze by tez wyjety z misy (patrz: sekcja ,Przed uzyciem”) i mozna z niego przesypac jedzenie. ZWROC UWAGE;: Program mozna zatrzymad, a urzadzenie
przetaczyC w stan gotowosci w dowolnej chwili, poprzez nacisniecie i przytrzymanie przycisku I>11 przez 3 sekundy.

14. Nalezy uzywac catego zestawu koszyka z misa. Uzycie pojedynczej czesci (koszyka albo misy) nie jest dozwolone i moze spowodowac obrazenia uzytkownika lub uszkodzenie
urzadzenia.

Menu programéw i opcji

Program Temperatura (°C) Czas (min)
Ustawienie domyslne Mozliwos¢ dostosowania Ustawienie domysine Mozliwos¢ dosto

Rozmrazanie 90 35-90 7 1-90
Frytki 200 80-200 18 1-90
tddeczki z ziemniakow 200 80-200 16 1-90
Nuggetsy 180 80-200 14 1-90
Mieso 200 80-200 16 1-90
Ryba 200 80-200 14 1-90




Ciasto

180 80-200

1-90

Odwadnianie

60 35-90

8h 1-24h

4) Czyszezenie i konserwacja

Zawsze wytacz urzadzenie przed przystapieniem do czyszczenia.

5) Problemy

Nalezy czysci¢ urzadzenie aby zapobiec przypaleniom.
Po uyciu wyczys¢ koszyk i mise w niedtugim czasie, aby uniknac zniszczenia powtoki w wyniku erozji spowodowanej pozostatym po jedzeniu truszczem.
Nie uzywaj mocnych $rodkow do czyszczenia, aby zapobiec uszkodzeniu maszyny i dla dobra swojego zdrowia.

Uzywaj miekkiej, czystej Sciereczki do wytarcia Air fryera, jesli jest taka potrzeba, mozna uzy¢ wilgotnej (nie mokrej) Sciereczki.

Nie nalezy czysci¢ czesci urzadzenia w zmywarce, moze to uszkodzic urzadzenie i wptynaé na jego dziatanie.

Uzywaj lekkich $rodkow czyszczacych i czystej wody to wyczyszczenia poszezegdlnych czesci.
Nie nalezy uzywac twardych i ostrych przedmiotdw (np. druciakdw, nozy itd.) do czyszczenia, aby zapobiec uszkodzeniu.
Przechowuj urzadzenie w suchym migjscu, nie wystawiajac go bezposrednio na $wiatto stoneczne.

Problem

Mozliwa przyczyna

Motliwe rozwigzanie

Air fryer nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtaczone.

Podtacz przewdd zasilajacy do uziemionego 7rddta zasilania.

Misa nie jest odpowiednio umieszczona w jednostce
grownej.

Odpowiednio wsur misg do jednostki gtownej.

Sktadniki smazone z uzyciem Air fryera
nie s usmazone.

Zbyt duza ilo$¢ sktadnikow w koszyku.

Umieszczaj mniejsze porcje skadnikow w koszyku. Mnigjsze porcje smazq sie
bardziej rownomiemie.

Ustawiona temperature jest zbyt niska.

Dostosuj/podnies temperature (patrz: sekcja ,Uzywanie”).

Czas przygotowywania jest zbyt krotki.

Dostosuj/zwigksz ustawienia czasu (patrz: sekcja ,Uzywanie”).

Sktadniki nierdwnomienie smazq Sie
w Air fryerze.

Sktadniki nie byty mieszane podczas przygotowywania.

Sktadniki lezace na wierzchu lub jedne na drugich (np. frytki) musza byé
wymieszane w potowie czasu przygotowywania (patrz: sekcja ,Uzywanie”).

Smazone przekaski nie sa chrupiace po
wyjeciu z Air fryera.

Przygotowywane jedzenie powinno byé przyrzadzone
tradycyjng metoda.

Uzywaj sktadnikow, ktére mozna przyrzadzac w Air fryerze lub posmaruj je lekko
olejem, by byty bardziej chrupigce.

Nie da sie odpowiednio wtozy¢ misy do
jednostki gtownej.

W koszyku jest za duzo sktadnikow.

Nie umieszczaj zbyt duzej ilosci sktadnikéw w koszyku (patrz: sekcja
,Uzywanie”).

Koszyk nie jest odpowiednio umieszczony w misie.

Docisnij koszyk do misy, az ustyszysz Klikniecie.

Z urzadzenia wydziela sig biaty dym.

Sktadniki sg zbyt thuste.

Gdy smazone s zbyt ttuste sktadniki, duza ilo$¢ oleju przedostaje sie do misy.
Olej powoduje biaty dym, a misa nagrzewa sie bardziej, niz zwykle. Nie wptywa
t0 na urzadzenie, ani koricowy efekt.

Misa zawiera thuszcz pozostaty po wezesniejszym uzyciu.

Biaty dym wywotany jest ttuszczem pozostatym w misie. Upewnij sie przed
kazdym uzyciem, ze misa i koszyk sg odpowiednio wyczyszczone.

Frytki ze S$wiezych ziemniakéw s
usmazone nierdwnomienie.

Nieodpowiedni rodzaj ziemniaka.

Uzywaj Swiezych frytek z ziemniaka do smazenia.

Pokrojone kawatki ziemniaka nie byty optukane przed
smazeniem.

Optucz kawatki ziemniaka, aby usunac skrobig z powierzchni frytek.

Swieze frytki nie sa chrupiace.

Nieodpowiednia ilo$¢ oleju i wody we frytkach.

Upewnij sie, ze pokrojone kawatki ziemniaka sa suche, zanim dodasz olej.

Przygotuj mniejsze kawatki dla bardziej chrupiacego efektu.

Dodaj nieco wiecej oleju dla bardziej chrupigcego efektu.

o

Va multumim cd ati selectat produsele Delimano!
Brandul Delimano aduce o gama inovatoare de ustensile de bucatérie de ialta calitate, concepute pentru a oferi o experientd de gatit sandtoasd, gustoasd si placutd (pregatirea,
gatitul si consumul de alimente), incurajand pasiunea pentru gatit, indiferent de nivelul de pregatire. Gateste. Sarbdtoreste. In fiecare zi.

Toate produsele Delimano sunt percepute ca fiind foarte valoroase, astfel incat este foarte posibil ca falsificatorii sa ne copieze si sa ofere clientilor produse de calitate proasta, féra
garantie sau service. Va rugam sa raportati la adresa brand.protection@studio-moderna.com orice produs copiat, contrafdcut, similar sau orice distribuitor neautorizat, pentru a ne
ajuta sa luptdm impotriva falsificarilor ilegale.

Friteuza cu aer cald Delimano Deluxe Negru - Manual de utilizare

Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza produsul si pastrati-| pentru referinte ulterioare.

AVERTIZARI

1. Acest dispozitiv este destinat exclusiv uzului casnic, la interior si in mediu uscat.

2. Acest dispozitiv poate fi utilizat de copii cu varsta de 8 ani si peste, precum si de cétre persoane
cu cvaFamtéju fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte,
daca li s-a acordat supraveghere sau instructiuni privind utilizarea dispozitivului in conditii de
siguranta si daca au inteles pericolele implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.
Curdtarea si intretinerea aparatului nu ar trebui sa fie facute de copii decat daca au mai mult
de 8 ani si'sunt suFravegheajti.

Conectati pumai la sursa de alimentare care corespunde cu cea indicata pe produs/
incdrcator. In caz de utilizare necorespunzatoare, poate aparea defectarea sursei de alimentare

3.




24,
25,

26.
21.

. In timpul frigerii cu aer cald, a

sau a dispozitivului.

Acest dispozitiv este echipat cu o prizd cu impamantare. Va rugam sa va asigurati ca priza
de perete din casa dvs. este bine impamantata.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit imediat numai de catre
0 persoana autorizata si calificatd.

Acest dispozitiv nu_trebuie niciodatd sa fie pomit sau sa rimana conectat la sursa de
alimentare atunci cand nu este utilizat, in timp ce inlocuiti accesoriile sau in timpul curatdrii.
Suprafetele se pot incalzi in timpul utilizairii

Nu incercati sa efectuati nicio modificare sau reparatie de unul singur si asigurati-va ca
orice reparatie este efectuata numai de cétre un tehmman calificat corespunzator.

Nu introduceti nicio parte a aparatului in apd sau in alt lichid.

. Acest dispozitiv nu trebuie sa functioneze niciodatd %ol (exceptie: inainte de prima

unllzare) |deoarece 0 astfel de actiune ar putea duce la defectarea aparatului si/sau ranirea
utilizatorului

. Nu_scufundati_niciodata carcasa, care contine componente electrice si elementele de

incalzire, in apd si nu clatiti sub robmet

. Nu Iasat| apa sau alt lichid sa intre in aparat pentru a preveni electrocutarea.
. Puneti intotdeauna ingredientele care trebuie fripte in cos, pentru a preveni contactul

acestora cu elementele de incalzire.

. Nu acoperiti niciodata orificiile de intrare si orificiul de evacuare a aerului.
. Nu umpletl tigaia cu ulei, deoarece aceasta poate cauza pericol de incendiu.
. Nu atingeti niciodata interiorul aparatului in timp ce acesta functioneaza sau tocmai a

fost oprit din functiune.

: %meu cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

. Inainte de utilizare, asezati produsul pe o suprafatd dura, pland, stabild si uscatd.

. Curdtati si uscati bing inainte de prima utilizare.

. V& rugam sa consultati paragrafele de mai jos referitoare la detaliile despre curdtare,

timpii de functlonare SI setarile de vitezd pentru accesorn

. Mirosuri usoare sunt posibile la inceputul utilizarii pana cand dispozitivul atinge stabilitatea

termica.

. Acest dlSpOZItIV nu este destinat sa functloneze cu ajutorul unui temporizator extern sau

al unui sistem cu telecomanda seBarat
urul fierbinte este_eliberat prin orificiile de evacuare a
aerulu. Pastrati-va mainile si fata la o distanta s%ura de abur si de orificiile de evacuare a
aerului. De asemenea, aveti grija la abur si aer fierbinte atunci cand scoateti tava din aparat.
Deconectati imediat aparatul daca vedeti fum negru iesind din aparat. Asteptati sd se
opreasca emisia de fum inainte de a scoate tava din aparat.
Daca dispozitivul nu functioneaza asa cum ar trebui, a primit o lovitura putemica, a fost
scapat, deteriorat, lasat in'aer liber sau scapat in apa, nu-I utilizati.

J& Va rugam sa acordati atentie riscului de oparire unde exista un simbol de temperatura
ridicatd.

De|3| prodlusul a fost verificat, utilizarea i consecintele sale sunt strict responsabilitatea
utilizatorului

1) Componente
Friteuza cu aer cald Delimano Deluxe Negru contine urmatoarele parti, avand urmatoarele functii:

Imag. 1 (vezi: IMAGINI, Imag. 1)

1. Unitate principala 3. Cablu de alimentare 5. Vas pentru frigere
2. Panou de comanda

4. Cos pentru frigere 6. Buton de eliberare a cosului

-



2)1 inainte de utilizare

1. Indepartati toate materialele de ambalare, orice autocolante sau etichete (cu exceptia etichetei de evaluare) de pe dispozitiv.

2. Stergeti unitatea principald cu o carpa moale si umeda, apoi uscati-o bine.

3. Apucati manerul cosului / vasului si trageti cosul / vasul din unitatea principalé. Indepartati cosul de fript impingand capacul de plastic inainte si apasand butonul de eliberare a
cosului, apoi ridicati-| si scoateti-| din vas.

4. Curdtati dispozitivul (consultati sectiunea ,Curatare si intretinere”)

5. Asezati unitatea principald a friteuzei pe o suprafata stabila, rezistentd la céldurd, la o inaltime confortabild pentru utilizator.

6. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare si pomniti dispozitivul (gol) timp de aproximativ 10 minute - acest lucru va impiedica fumul sau mirosul initial s& afecteze gustul
alimentelor.

NOTE: Céand utilizati friteuza cu aer cald pentru prima data, se poate emite un usor fum sau miros. Acest lucru este normal si in scurt timp va disparea. Asigurati o ventilatie
suficienta in jurul friteuzei in timpul utilizarii.

3) Utilizare

1. Dispozitivul trebuie asezat pe o suprafaté pland (vezi imagini, Imag. 3), astfel incat cablul de alimentare sa aiba o lungime suficienta pentru a fi conectat la priza, iar aerul din
jurul produsului sa fie ventilat si sa nu fi aproape de obiecte inflamabile.

2. Instalati cogul in interiorul vasului (vezi imagini, Imag. 4), apoi impingeti-| in unitatea principald (vezi imagini, Imag. 5).

3. Tnainte de a pune ingredientele, preincalziti aparatul timp de 3-5 minute (optiune presetata), rezultatul va fi mai bun cand gatiti.

4. Conectati dispozitivul la sursa de alimentare (semnal sonor si afisajul intermitent ,L” (Low - temperatura redusa) pomit). Apasati butonul @ " pentru a selecta programul/
alimentele corespunzatoare (cu temperatura prestabilita corespunzatoare)

5. Apasati butonul " pentru a confirma selectia (temperatura presetata incepe sa clipeasca) si setati/modificati temperatura (daca este necesar)

6. Apasati butonul “ ” din nou pentru a seta/modifica (dacd este necesar) timpul de functionare (care clipeste pe afisaj)

7. Cand sunteti multumit de setarea temperaturii si a timpului, apasati butonul I>I1 pentru a pomi programul: preincalzirea va incepe si afisajul va indica ,ON” (PORNIT)

8. Dupdce premcalzwea este finalizatd, d|spozmvu| va emite un semnal sonor si afisajul va indica ,ADD” (ADAUGA), tinefi partea de sus a aparatului cu 0 mana si tragefi cosul/vasul
afard tindnd ménerul vasului cu cealaltd mand (afisajul se va opri). Asezati cosul/vasul pe o suprafatd stabila.

. Puneti ingredientele in cos.

10. Repozitionati cosul/vasul in unitatea principald pentru a poni gatitul si cronometrul (indicat pe afisaj). Nota: Dacé cosul/vasul nu este impins cu atentie in unitatea principald,
dispozitivul nu va porni. Aparatul are o functie de oprire automatd dupa 10 minute.

11. Dupa ce ati ajuns la jumatate din incélzirea setatd, aparatul emite un semnal sonor de 3 ori, indicand faptul ¢a puteti scoate cosul/vasul si puteti amesteca/intoarce mancarea.

12. Cénd t|mpu| selectat s-a terminat, dispozitivul va indica sfarsitul programului prin semnal sonor si simbolul ,H" (High - temperaturd r|d|cata) aprins pe afisaj. Deconectati
dispozitivul si scoateti cosul/vasul cu atentie, nainte de a- aseza pe 0 suprafata pland.

13. Aveti grija la temperatura ridicatd si la aburul fierbinte care pot provoca oparirea. Utilizarea ustensilelor suphmentare (neincluse) este recomandatd pentru a scoate mancarea din
cos. In mod alternativ, cosul (vezi secuunea Inainte de utilizare”) poate fi scos din vas pentru a tuma mancarea.
NOTE: Programul poate fi opnt Si/sau d|spozmvul poate fi pus in stare de asteptare in orice moment, apdsénd si tindnd apasat butonul I>II timp de 3 secunde.
Se poate folosi doar setul cog/vas. Utilizarea unei singure parti (cos sau vas) nu este permisd si poate provoca 'daune utilizatorului si/sau dispozitivului.

Setari si optiuni pentru programele presetate

Program presetat Temperatura (°C ) Timp (Min)
Presetare Interval de reglare Presetare Interval de reglare

Dezghetare 90 35-90 7 1-90
Cartofi prajiti 200 80-200 18 1-90
Wedges 200 80-200 16 1-90
Nuggets 180 80-200 14 1-90
Came 200 80-200 16 1-90
Peste 200 80-200 14 1-90
Prajituri 180 80-200 12 1-90
Deshidratare 60 35-90 8h 1-24h

4) Curatare si intretinere
Opriti intotdeauna dispozitivul inainte de curdtare.

1. Varugam sa curatati friteuza cu aer cald pentru a preveni arderea acesteia.
2. Dupa utilizare, vé rugam sd curatati la timp cosul $i vasul pentru a evita deteriorarea stratului interior din cauza eroziunii uleiului rezidual din alimente.
3. Nu utilizati produse de curatare abrazive puternice pentru a preveni deteriorarea aparatului si a sandtétii dumneavoastra.
4. Folositi o carpd moale si curatd pentru a sterge friteuza. Dacd este necesar, se poate folosi o carpa umezitd (nu complet uda).
5. Varugdm sa nu folositi masina de spalat vase pentru a curata friteuza cu aer cald, in caz contrar aceasta poate provoca daune i poate afecta utilizarea.
6. Folositi detergent delicat si apa curata pentru a curata cosul de fript.
7. VA rugam sa nu utilizati obiecte dure si ascutite (cum ar fi bile de sarmd, lame etc.) pentru a curata dispozitivul, pentru a preveni deteriorarea acestuia.
8. Depozitati dispozitivul intr-un loc uscat, ferit de lumina directd a soarelui.
5) Depanare
Problema Cauze posibile Solutii
Friteuza cu aer cald nu functioneazd Dispozitivul nu este conectat la 0 sursd de alimentare. | Conectati cablul de alimentare la sursa de alimentare cu imp&@mantare.
Vasul nu este instalat corect. Glisati vasul Tn dispozitivin mod corespunzator.
Ingredientele fripte cu friteuza cu aer cald nu | Cantitatea de ingrediente din cos este prea mare. Puneti cantitati mai mici de ingrediente in cos. Cantitatile mai mici sunt, de
sunt bine facute. asemenea, fripte uniform.
Temperatura setatd este prea scazuta. Reglati/ cresteti temperatura (consultati capitolul ,UTILIZARE").
Timpul de pregatire este prea scurt. Reglati/mariti timpul de functionare (consultati capitolul ,UTILIZARE").




Ingredientele sunt fripte inegal in friteuza cu | Ingredientele nu au fost amestecate in timpul | Ingredientele care se afla deasupra celorlalte (de exemplu cartofi prajiti)

aer cald. prepararii. trebuie amestecate la jumdtatea timpului de pregatire (vezi capitolul
,UTILIZARE")

Gustarile fripte nu sunt crocante atunci cand | Pregatirea alimentelor care se gatesc in friteuza | Utilizati gustari adecvate sau aplicati cu pensula putin ulei pe astfel de

sunt scoase din friteuza. traditionala. alimente pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot glisa vasul in dispozitiv in mod | Sunt prea multe ingrediente in cos. Nu umpleti prea mult cosul, consultati capitolul ,UTILIZARE”.

corespunzator. Cosul nu este asezat corect in vas. Tmpingeti cosul in jos in interiorul vasului pan cand auziti un clic.

Din aparat iese fum alb. Ingredientele sunt prea grase/uleioase. Cand sunt fripte ingrediente grase, o cantitate mare de ulei se va scurge in

vas. Uleiul produce fum alb si vasul se poate incalzi mai mult decét este
normal. Acest lucru nu afecteaza dispozitivul sau rezultatul final.

Vasul contine in continuare reziduuri de grasime de la | Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii din vas. Asigurati-va cd ati

utilizarea anterioara. curatat bine vasul si cosul dupa fiecare utilizare.

Cartofii préjiti proaspeti sunt fripti inegal. S-a folosit un tip de cartof gresit. Preparati cartofi prajiti proaspeti din cartofi speciali pentru prajire.
Sticks-urile de cartofi nu au fost clatite Tnainte de | CIatiti bine sticks-urile de cartofi pentru a Tndeparta amidonul de pe
préjire. suprafata acestora.

Cartofii préjiti nu sunt crocanti. Cantitate gresitd de ulei si apd in cartofii prajti. Asigurati-va cd ati uscat bine sticks-urile de cartofi inainte de a adduga ulei.

Taiati sticks-urile de cartofi mai subtiri pentru un rezultat mai crocant.
Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat mai crocant.

©

Hvala Vam Sto se odabrali Delimano proizvode!

Delimano donosi inovativni asortiman kuhinjskog posuda sjajnog kvaliteta, slasno i prijatno kulinarsko iskustvo (pripremanje, kuvanje i konzumiranje hrane), neodoljivu strast za
kuvanjem i zabavom, bez obzira na nivo kulinarskih vestina.

Kuvajte. Uzivajte. Svaki dan.

Svi Delimano proizvodi su priznati kao veoma vredni i korisni, tako da falsifikatori zapravo vole da nas kopiraju i na taj nacin obmanjuju kupce loijim kvalitetom proizvoda, bez garancije
i senvisiranja. Molimo Vas da prijavite bilo koji kopiran, falsifikovan, sli¢an proizvod ili neovlaséenog distributera na brand.protection@studio-modema.com , kako biste nam pomogli
u borbi protiv nelegalnih falsifikatora.

Delimano Air Fryer Deluxe Noir - Uputstvo za koriéenje

Molimo Vas da pre pocetka koriScenja detaljno procitate uputstvo i saCuvate ga za kasniju upotrebu

UPOZORENJA B )

1. Ovajaparat je namenjen iskljucivo za koriScenje u domacinstvu, zatvorenom i suvom prostoru.

2. Ovaj uredaj mogu koristiti deca starosti 8 i vise godina, kao i osobe sa slabijim fizickim, Culnim
i mentalnim sposobnostima ili 0sobe sa manjkom iskustva i znanja, ali je potrebno nadzirati ih
iliim davati uputstva koja se ticu koriScenja aparata na bezbedan nacin i predociti im moguce
opasnosti. Deca se ne smeju igrati aparatom i ne bi trebalo da ga Ciste i odrZavaju, osim ako
nemaju viSe od 8 godina i uz nadzor. o _

3. Prikljucite aparat samo na naponsku mrezu koja odgovara nazivnom naponu navedenom
na proizvodu/punjacu. U slucaju koriscenja neadekvatne mreze za napajanje ili nepravilnog
koriScenja samog aparata, moze doci do poFlave oStecenja. 5 5

4. Qvaj aparat ima utikaC sa uzemljenjem. Proverite da li je zidna utiCnica u Vasem domu
adekvatno uzemljena. o 3 5

5. Ako je kabl za napajanje oStecen, mora ga zameniti iskljucivo ovlasceni serviser ili
kvalifikovana osoba za to. 5 5

6. Ovaj aparat nikada ne bi smeo biti ukljucen na prekidaC ili utaknut u strujnu uticnicu kada
se ne koristi, prilikom skidanja i postavljanja delova ili tokom CiScenja.

7. PovrSine se mogu zagrejati tokom upotrebe. )

8. Ne po_kukéavajte sami da vrSite prepravke i popravke i postarajte se da ih obavi odgovarajuci
strucnjak.

9. NemOJJte potapati nijedan deo aparata u vodu ili neku drugu tecnost. )

10. Ovaj aparat nikada ne bi trebalo da radi prazan (osim pre prvog KoriScenja) jer se tako
moze pokvariti i/ili moze doci do povredivanja korisnika. . _

11. Kuciste koje sadrzi elektricne komponente i grejne elemente, nikada ne potapajte u vodu
i ne ispirajte ih pod slavinom. 5 5 5

12. Ng dozvolite da voda ili neka druga tecnost udu u uredaj kako ne bi doSlo do elektricnog
udara.




13. Sastojke koji se prze uvek stavijajte u korpu za pecenje kako ne bi doslo do kontakta sa
ﬁrejnlm elementima.
ikada ne prekrivajte otvore za ulaz i izlaz vazduha.

15. Nemojte u posudu sipati ulje jer to moze dovesti do pozara.

16. Nikada ne dodirujte unutrasnjost uredaja dok radi il odmah nakon zavrsetka rada.

17. Driite kabl za napajanje dalje od vrucih poviSina.

18. Pre pocetka koriscenja, postawte proizvod na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suvu povrSinu.

19. Pre rvog koriscenja temeljno ocistite i osusite.

20. O detaljima u vezi sa cisCenjem, vremenu rada i podeSavanju brzine rada dodataka
pogIedaJte dole u navedenim o lomcima.

21. Moguce je da Ce se blagi mirisi osetiti na poCetku koriScenja, dok se ne stabilizuje toplota
uredaja.

22. Ovaj aparat nije namenjen za rad pomocu spoljnog tajmera ili preko zasebnog daljinskog
sistema, osim onp% Koji se isporucuje sa ovim uredaf(em

23. Tokom pecenja u fritezi bez ulja, vruca para izlazi kroz otvore za izlaz vazduha. Ruke i lice

drzite na SI%UI’HOJ udaljenosti od pare i otvora za izlaz vazduha. Takode vodite racuna na vrucu

Baru kada budete vadili (g)osudu Iz uredaja.

24. Ukoliko vidite da iz uredaja izlazi taman dim odmah ga iskljucite. SaCekajte da se emisija
dima zaustavi pre negk sto izvadite posudu iz uredaja.

25. Ako aparat ne radi kako bi trebalo, ako je pretrpeo oStar udarac, ako ste ga ispustili,
ostet||| ostavili na otvorenom ili |spust|l| u vodu, nemojte ga koristiti.

20. & Obratite paznju da se ne opecete gde postji simbol visoke temperature.

27. lako je uredaj proveren, njegova upotreba i posledice upotrebe su iskljucivo odgovormnost
korisnika.

1) Delovi aparata

The Delimano Air Fryer Deluxe Noir sadrZi sledece delove sa svojim odgovarajucim funkcijama:

SI. 1 (vidi: SLIKE, SI. 1)

1. Glavna jedinica 3. Kabl za napajanje 5. Posuda za pecenje
2. Kontrolna tabla 4. Korpa za pecenje 6. Dugme za oslobadanje korpe

2) Pre pocetka koriscenja

1. Uklonite ambalazni materijal, nalepnice ili oznake sa uredaja (osim ploCice sa podacima).

2. PrebriSite glavnu jedinicu mekom viaznom krpom i temeljno je osusite.

3. Uhvatite korpu/posudu za rucku i izvucite je iz glavne jedinice. lzvucite korpu za pecenje tako Sto Cete gurnuti plastiéni poklopac prema napred i pritisnuti dugme za oslobadanje
korpe, zatim je podignite i izvadite iz posude‘

4. Ocistite aparat (pogledajte deo “Ciséenje i odrzavanje™ )

5. Glavnu jedinicu friteze postavite na stabilnu vatrostainu povrsinu, da bude na visini kOJa odgovara samom Korisniku.

6. Prikljugite aparat u struju i UKUUCITE (prazan) aparat da radi oko 10 minuta - ovo Ce spreciti da miris i dim koji se pOJav|1u1u na pocetku uticu na hranu.

NAPOMENE: Kada fritezu koristite po prvi put, moZe doci do emitovanja blagog mirisa ili dima. To je sasvim normalna pojava i brzo ¢e prestati. Tokom rada friteze potrebno je
obezbediti dovoljno prveravanje.

3) Koriscenje aparata

1. Uredaj treba postaviti na ravnu povrsinu (Pogledaj slike, SI.3), tako da kabl za napajanje ima dovoljnu duzinu da se utakne u struju, a vazduh oko aparata treba da cirkulise, ne
treba da bude blizu zapaljivih predmeta.

Postavite korpu u sklop posude (Vidi slike, SI.4), zatim je gurnite u glavnu jedinicu (Vidi slike, S1.5)

Pre stavijanja sastojaka u fritezu, zagrejte masinu 3-5 minuta (unapred postavijena opcija), uinak kuvanja ce biti bolji. u R

UKlju€ite aparat u strujnu utiCnicu (Cuce se zvucni signal i ukljucice se displej gde Ce treperiti “L"(niska temperatura).Pritisnite dugme da biste odabrali odgovarajuci
program/hranu (sa odgovarajuéom unapred postavijenom temperaturom)

5. Pritisnite dugme “ @ ¥ kako biste potvrdili odabir (poSece da svetli unapred podesena temperatura) i podesite/promenite temperaturu (ako je potrebno)

" ”

6. Ponovo pritisnite @ kako biste podesili/promenili (ukoliko je potrebno) vreme rada (koje treperi na displeju)

7. Kada odaberete Zeljienu temperaturu i vreme pritisnite dugme I>l kako biste zapoeli program: pocece predzagrevanje i na displeju ce se prikazati “ON”

8. Nakon zavrSetka predzagrevanja, uredaj ce se zvucno oglasiti i na displeju ce se prikazati ,ADD", jednom rukom drzite gornji deo aparata dok drugom rukom izvlaite korpu/posudu
iz njega drzeci za drsku (displej Ce se iskljuciti). Postavite korpu/posudu na stabilnu povrSinu.

9. Stavite sastojke u korpu.

10. Vratite korpu/posudu u glavnu jedinicu aparata kako biste zapoceli kuvanje i odbrojavanje (prikazano na displeju). Napomena: Ako korpa/posuda za pecenje nije dobro gurnuta
i postavljena u glavnu jedinicu aparata,on nece poceti sa radom. Ovaj aparat ima funkciju 10-minutnog iskljucivanja memorije.

11. Nakon §to dode do polovine podesenog zagrevanja, aparat ce zapistati 3 puta, ukazujuci na to da mozete izvuci korpu/posudu i promesati/okrenuti hranu.

12. Kada istekne vreme aparat e oznaCiti kraj programa zvucnim signalom i na displeju ce se pojaviti simbol “H"(visoka temp) IskljuCite aparat iz struje i pazljivo izvucite korpu/

posudu pre nego Sto je postavite na neku ravnu povrsinu.



13. Budite pailjivi zbog visoke temperature i pare jer mogu uzrokovati opekotine. Za vadenje hrane iz korpe preporucuje se koriscenje nekog dodatnog pribora (koji se ne nalazi u
pakovanju).
NAPOMENE: U bilo kom momentu program se moze zaustaviti i/ili se aparat moze staviti u standby stanje tako $to Cete pritisnuti i zadrZati dugme 1>I1 3 sekunde.
Samo korpa zajedno sa posudom smeju se koristiti. Nije dozvoljeno koristiti ih odvojeno (samo korpu ili samo posudu) jer tako moze docii do povredivanja korisnika i/ili oStecenja
uredaja.

Podesavanja programa menija i opcija

Program menija Temperatura (°C) \Vreme (Min)
Unapred podeseno Raspon podesavanja Unapred podeseno Raspon podesavanja

Odmrzavanje 90 3590 7 1-90
Pomfrit 200 80-200 18 1-90
Kriske krompira 200 80-200 16 1-90
Medaljoni 180 80-200 14 1-90
Meso 200 80-200 16 1-90
Riba 200 80-200 14 1-90
Torta 180 80-200 12 1-90
Dehidriranje 60 35-90 8h 1-24h

4) Giséenje i odrzavanje

Uvek aparat iskljucite pre pocetka ciscenja

Obavezno o€istite fritezu bez ulja kako ne bi gorela iznutra.

Nakon kori§cenja, o€isitite korpu i posudu za pecenje na vreme kako ne bi doslo do oStecenja premaza usled erozije od ostatka ulja od hrane.
Nemojte koristiti jaka abrazivna sredstva za Ciscenje kako ne bi doslo do oStecenja aparata i naruSavanja vaseg zdravija.

Za brisanje friteze koristite meku, istu krpu. Po potrebi se moze koristiti viazna (ne mokra) krpa.

Molimo Vas da ne koristite mainu za sudove za pranje friteze, u suprotnom moze uzrokovati ostecenja i uticati na upotrebu.

Za pranje posuda i pribora koristite blagi deterdzent i €istu vodu.

Nemojte koristiti tvrde i o3tre predmete (kao Sto su Zica za ribanje, seciva, itd.) za CiScenje aparata, kako ga ne biste oStetili.

Skladistite aparat na suvom mestu gde nema direktne sunceve svetlosti.

PN WD

5) Najcesci problem i kako ih resiti

Prohlem Moguci uzrok Moguce reSenje problema
Friteza bez ulja nece da radi Aparat nije prikljucen na elektricnu mrezu. Postavite utikaC u strujnu utinicu sa uzemljenjem.
Posuda nije pravilno postavljena. Postavite posudu pravilno u aparat.
Namimice pripremane u fritezi nisu gotove. | Kolicina sastojaka u korpi je prevelika. Stavite manju kolicinu i manje komade namirnica, ravnomemije ce se ispeci.
PodeSena temperatura je suvise niska. Podesite/ povecajte temperaturu (vidi poglavije “KORISCENJE APARATA').
Vreme pripreme je suvise kratko. Podesite/povecajte vreme rada (vidi poglavije “KORISCENJE APARATA")
Namimice nisu ravnomemo isprzene Namimice nisu protreSene tokom pecenja.. Namirnice koje su na vrhu ili polozene jedne preko drugih (npr.pomfrit) moraju se
u fritezi, protresti negde na pola przenja (vidi poglavije “KORISCENJE APARATA").
Przene grickalice nisu dovoljno hrskave kad | Koristili ste vrstu grickalica za pripremu u Koristite odgovarajuce grickalice ili Getkicom nanesiti malo ulja na grickalice kako
izadu iz friteze. tracionalnoj fritezi. bi bile hrskavije.
Ne mogu posudu pravilno da postavim PreviSe je namirnica u korpi za pecenje. Nemojte da prepunjavate korpu, pogledajte poglavije “KORISCENJE”.
U aparat. Korpa nije pravilno postavljena u posudu. Gurajte korpu u posudu dok ne budete Guli da je kliknulo.
Beli dim izlazi iz aparata. Namimice su previse masne. Kada przite masne namimice u fritezi, velika koliGina ulja ce iscureti u posudu. Ulje

proizvodi beli dim i posuda se moze zagrejati viSe nego inace. Ovo ne bi trebalo da
utice na rad aparata i rezultate pecenja.

U posudi se joS uvek nalaze ostaci masnoce | Beli dim uzrokuje zagrevanje ostataka masnoce u posudi. Nakon svakog koriscenja,

od prethodne upotrebe. obavezno dobro operite posudu.
Svez pomfiit nije ravnomermo ispecen Pogredna vrsta krompira se koristi. Za przenje koristite pomfrit od sveZeg krompira.

Stapici pomfrita nisu isprani pre pecenja. Isperite Stapice pomfrita kako biste uklonili skrob sa njihove povrsine.
Pomfrit nije hrskav Kolicina vode i ulja u pomfritu nije dobra. Pre sipanja ulja obavezno dobro osusite pomfrit Stapice.

Isecite tanje Stapice pomfrita kako bi bili hrskaviji.
Dodajte vrlo malo ulja za hrskaviji pomfrit.

o

bnarogapum Bac 3a Bbi6op n3penvs Delimano!

Delimano npegnaraeT Bb60p HHHOBALMOHHbIX M BbICOKOKAYECTBEHHBIX KYXOHHbIX NPUBOPOB, KOTOPbIE N03BOARIOT NOAE3HO, BKYCHO 1 NPUATHO NPOBOAVTH BPEMS Ha KyXHe, Npobyiaas
CTPaCTb K NPUroTOBNEHMI0 610 HE3aBMCHMO OT YPOBHS BALLETO KyAMHApHOro MacTepcTaa. foToBbre. MpasaHyiiTe. Kawzabii AeHb.

MockonbKy u3genns Delimano 061a4aloT BLICOKMM CIPOCOM, Ha PbIHKE MOKHO BCTPETUTL (GanbCHHLMPOBaHHbI TOBAP HU3KOTO KAYECTBA C OTCYTCTBUEM rapaHTM 1 06CNYKMBAHKS.
Mpocum Bac coobuwatb 0 Konuax, NOAAENKaX 1 HeodLManbHbIX AvcTpHBbIOTopaX no aapecy brand.protection@studio-modema.com, YTo6bl NOMOYL HaM 6OPOTLCS C KOHTPAdAKTHBIM
T0BapOM.

Ecnu y Bac BO3HUKAM Kakue-1160 BONpOCkI M0 NOBOAY ToBapa, 06patuTech B Cywby NOAAEPHKA (KpyrmocyTouHo): +7 (495) 737-82-32. HacToATeNbHO PEKOMEHAYEM COXpaHHTb
JaHHbIIl HoMep TenedoHa. .

MynbTuneyn DELIMANO AIR FRYER DELUXE NOIR (AENUMAHO 3UP ®PAEP JIENHOKC HYAP) - pyxoBoACTBO nonb3oBatens.

MyneTuneyb npeaHasHayeHa AnA GbICTPOrO BbiNexaHUa 61104 M 06KapKY NPOAYKTOB 3 CYET LMPKYAALMM FOPAYErO BO3AYXa BHYTPH Yalum npubopa.




BHMMaTENbHO NPOYMUTANTE AAHHYID MHCTPYKLMIO NEpes Ha4anoM MCnonb30BaHUs YCTPOMCTBA W

COXpaHuTe ee 1A CPaBOK B AabHEMLEM.

NMPEQYNPEXRAEHUE

1. [laHHbll npu6op NpeaHasHayeH Ans JOMalLHEro UCnonb30BaHNUA BHYTPU NOMELLEHNA B CyXUX
YCNOBMSIX.

2. [laHHbli NpubOP MOKET MCNOAb30BATbCA [AETbMA CTaplie 8 NeT, a TakKe Nuuamu C
OrpaHU4eHHbIMA  GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMM WMAW YMCTBEHHBIMM CMOCOOHOCTAMM W
NMLAMK, Y KOTOPbIX HEAOCTATOYHO OMbTa WAM 3HAHWA, HEOOXOAUMbIX ANA MCMONb30BAHUS
npubopa, Nlb B TOM CAy4ae, eCAU OHW NOMYYUAM MHCTPYKUMM MO NoBody 6e30nacHom
3Kcnayatalun npubopa, 0CO3HAKT OMACHOCTM, CBA3AHHbIE C €ro UCMONb30BAHWUEM, U
WX [EWCTBUA HAXOLATCA MOA KOHTPONEM OTBETCTBEHHbIX WL, et He AOMKHbI Urpath C
YCTPOACTBOM. YUCTKA M TEXHUYECKOe 06CAYKMUBaHWE MPUOOPA MOTYT BbIMOAHATLCH AETbMU
CTapLue 8 et T0bKO oA NPUCMOTPOM B3POCbIX.

3. MynbTuneyb  cnedyer MOAKMOYATb K WCTOYHMKY NUTaHMS, NapameTpbl  KOTOPOro

COOTBETCTBYIOT AaHHbIM 3aBOACKOM TABNMYKK, PACTONOXEHHOM Ha Kopnyce. HecobntoaeHne

[IaHHOrO NPaBwNa MOKET NPUBECTU K COOK0 MUTAHMUS WK NOSOMKE YCTPONCTBA.

YCTPOMCTBO OCHAlEHO 3a3EMNEHHOM BWAKOW. YOEAWTECh, YT0 PO3ETKa B BalleM JoMe

[OMKHbIM 06pa30M 3a3eMIeHa.

[lp NOBPEXAEHMM WIHYpA NWUTAHUA CledyeT HEMEMEHHO NPOMU3BECTM €ro 3aMeHy.

O6patutech K aBTOPU30BAHHOMY 1 KBAMOULAPOBAHHOMY TEXHKY.

Bcerna BblkAt4anTe npuUGOP W OTCOEAMHANTE €ro OT IMIEKTPOCETH, KOTAA OH He

WUCNOAb3YETCA, a TAKKE Kawblk pa3 Nepesl 3aMEHOM aKCeccyapoB U OYUCTKOM.

[0BEPXHOCTb MY/ILTUMEYN MOKET CUIbHO HarpeBaTbCs BO BPEMS UCMONb30BAHMS.

He nbimaitecb BHOCHTb M3MEHEHUS B KOHCTPYKUMIO MpWUOOpa WM PEMOHTUPOBATh €ro

CamMocCTOATeNbHO. JI0O0A PEMOHT JOMKEH NPOM3BOAMTLCH TONbKO KBANM(ULIMPOBAHHLIM

TEXHUKOM.

Henb3s norpymarb Kakyio-1160 YacTb MynbTANEYX B BOAY WIW APYIYI0 KUAKOCTb.

0. Mynbtneyb He AOMXHA paboTatb B XOMOCTYIO (3@ WMCKIIOYEHMEM MEPBOTO BKIKYEHHSA),
MOCKONbKY TaKOe [JEWCTBME MOMKET NMPUBECTH K COOK B pabote W/ WK MONYYEHWUIO TPaBM
N0/1b30BaTENEM.

11. Kareropuyecku 3anpeuleHo Norpyxarb B BOZYy WM NPOMbIBATb M0 NPOTOYHOM BOAOW
KOpMyc Npuoopa, COAEPHALLMIA 3NEKTDOHHBIE KOMNOHEHTbI U HArpEBATENbHbIE 3NIEMEHTI.

12. Bo u36exaHne nopameHuss INEKTPUYECKMM TOKOM He AOMyCKaiTe NnonajaHus Bodbl U
NPOYEN HUAKOCTH BHYTPb MPUOOPA.

13. Bcerna 3aknaabiBanTe MHIPEAMEHTbl B KOP3WHKY MYbTUMEYW, NPOOYKTbl HE JOMKHbI
KOHTAKTUPOBATb C HarpeBaTe/IbHbIMM NEMEHTaMU Npubopa.

14. Kateropuyecku 3anpeleHo 6,10KMpoBaTb BEHTUAALMOHHbIE OTBEPCTUS NPHBOPA.

15. Kateropuyecku 3anpelieHo 3anofHaThb Yally MYIbTMNEYM MacioM, TaK Kak 310 MOMET
MPUBECTU K BO3IOPaHHIO.

16. He npukacaitech K BHYTPEHHEW 4acti npubopa BO BPEMA €ro pabothl WM Cpasy e
nocne 3aBeplueHus paboTbl.

17. LUHyp NUTaHNA He JOMKEH KacaTbCa ropsYnX MOBEPXHOCTEN.

18. NMepex Hayanom 3KCmiyataLuu YCTAHOBMTE MPUOOP HA TBEPAYI, POBHYH, YCTOMYMBYIO U
CYXY0 OBEPXHOCTb.

19. TwarenbHO 04MCTUTE M NPOCYLLIKTE aKCECCyapbl Nepes NepBbiM UCMONb30BAHUEM.

20. Obpattecb K pasfenam Huwe AnA NOMyYeHWa AeTanbHOM WHAOpPMALMM 0 cnocobax

04MCTKN, BPEMEHM PabOTbI U HACTPOIKaX.

21. Bo3mokHO MpofABNEHNE CﬂavﬁbIX 3afaxoB BO BPpEMf Ha4ana WCMOIb30BaHNA YCTDOVICTBa,
MOKa OHO HE JOCTUTHET CBOEN TEPMUYECKOM CTaOMUTbHOCTH.



22. [laHHOe YCTPOWCTBO He NpeAHasHauyeHO ANS YMPaBfeHWs C NOMOLbI BHEWHEro TaiMepa
WM NyNbTa AUCTaHLMOHHOTO YPaBNEHHA.

23. Bo Bpema MpuroTOBNIEHMA MY/bTUMEYL BbIMYCKAET TOPAYMA BO3AYX 4Yepes OTBEpCTUs.
[lepuTE PYKM W KLO Ha 6E30MaCHOM PACCTOAHNM OT Napa 1 BO3AYXOBbINYCKHLIX OTBEPCTUM.
Bcerpa 6y/bTe akKypaTHbl BO BpEMA U3BIEYEHWS Yalln U3 MY/IbTUNIEYM W U30eraiiTe KOHTaKTa
C ropsiYuM BO3AYXOM U CTpYelt napa.

24. HemennieHHO OTCOEAMHWTE NPUOOP OT 3NEKTPOCETH, ECM W3 HETO MOLWEN YEPHbIA IbIM.
MogoxauTe, NOKa bIM NEPECTAHET BLIXOAWTb M3 YCTPOMCTBA, TONBKO MOC/E 3TOr0 Bbl MOKETE
W3BJIEYb YaLly M3 KOpMyCa MYNbTUNEYH.

25. OTkauTech OT 3KCMAyaTalMW YCTPOWCTBA, €CAM OHO MOAYYMIO CWIbHBIM yaap, ynano,
0CTaBasoCh Ha yuLe, nonaso B BOAY WA ObII0 NOBPEXAEHO MHBIM CMOCOOOM.

26. & ObpaluaiiTe BHUMaHWE Ha JaHHbIA CUMBON BbICOKOW TeMnepaTypbl BO M3bexaHue
M0NYYEHMS OXoOra.

27. HecmoTps Ha 10, 4TO NPUOOP NPOWEN NPOBEPKY, OTBETCTBEHHOCTb 3@ €ro 3KCMAyaTaLuto
W NOCNEACTBUA HECET UCKNKYMUTESBHO NOMb30BATEb.

1) fleranu

Mynetuneyb Delimano Air Fryer Deluxe Noir (Jenumano Sitp ®paep [lentoke Hyap) cocTouT U3 creaytolwnx aeTaneii:

Puc. 1 (cm.: PHCYHKH, Puc. 1)

1. Npnbop 3. lWHyp nutanma 5. Yawa
2. MNaHenb ynpasnenus 4. Kopana 6. KHONKa BbINYCKY KOP3HHKM

2) Mepep Hayanom aKcnyaTayun

1. Yganute BeCb ynakoBOYHbIA MaTepHan, CTUKEPbI 1 HAKNEIKK (3a UCKMIOYEHNEM 3aBOACKOI Taban4Km) C Kopnyca YCTPOiCTBa.

2. IpoTpHTe KOpMYC MYNLTUNEYN BAAKHOI MATKO/ THAHbHO 1 TLYATENbHO NPOCYLLNTE.

3. Bo3bMMTECD 32 PY4KY KOP3MHKH/Yall M U3BNEKNTE KOP3MHKY/Yallly 13 YCTPOIiCTBa. OTCOBAMHMTE KOP3UHKY OT YaLlM, NS 3TOT0 CABMHLTE MNACTUKOBYHO KLILKY BNIEPEL U HaxMUTe
KHOMKY BbIMYCKA KOP3MHKK. Tenepb NOAHMMHTE KOP3UHKY 1 U3BNEKUTE U3 Yallu.

4., QuucTuTe MynbTUNEYD (0GPATUTECH K PA3aeny «YXOL U YUCTKa»).

5. TlocTaBbTe MynbTANEYb Ha YCTOI4MBYIO, KApPOMPOYHYIO MOBEPXHOCTb, NOAXOARILLYIO N0 BLICOTE ANA YAOGHOO ynpasaeHys npu6opoM.

6. MogcoeanHuTe MynbTUNEYb K UCTOYHUKY NUTAHUA M 3aTEM BKKYUTE (6€3 MpoAyKTOB) npuMepHO Ha 10 MMHYT - Gnarogaps aToMy AbiM M CneuMduyecKmi 3anax, 06pasyiolmecs
1pY NEPBOM BKKOYEHUM, HE CMOTYT B JJaNlbHE/ILEM NOBAUSATL Ha BKYC NPOAYKTOB.

MPUMEYAHHUE: Bo BpeMs NepBOro BKNKOYEHUA MyNbTHNEYH MOKET BOSHMKHYTb CNabblil AbIM UK 3anaX. 3T0 HOpManbHoe ABNEHHE, KOTOPOE B CKOPOM BPEMEHN Npoiiger.
0GecneybTe AOCTATOYHYI0 BEHTUAALMIO BOKPYr NPHGOpa.

3) dkennyarauus

1. Mpubop foneH pacnonaratbCs Ha POBHOM MOBEPXHOCTH (CM. PUCYHKM, PuC.3) TakuM 06pa3oM, YTo6bl AMHbI WHYPA MUTAHKA XBATAO AN NOAKIKOYEHUS K PO3ETKE W, YTOObI
BO3/yX MO CBOGOAHO LMPKYAMPOBATb BOKPYT NpUGOpa. PAA0M C MynbTANEYbIO He JOMKHO GbiTb N1ETKOBOCTIAMEHSIOLLVXCA NPESMETOB.

YCTaHOBHTE KOP3MHKY B YaLly (CM. PUCYHKK, PUC.4), 3aTeM BCTaBETE B KOPMYC MYIETUNEYH (CM. PUCYHKM, PHC.5).

Mepen 3aknagbiBaH1EM HHTPEAVEHTOB HEOOXOAMMO Pa3orpeTb NPpUGOp B TeyeHMe 3-5 MUHYT (HACTPOVKM N0 yMONYaHwI0), 6narosaps 3TOMy NPOAYKTHI My4Ie NPUTOTOBATCA.

@

. . I »
4. TlopKntouwTe NPUBOP K UCTOYHMKY NUTAHNA (pa3BacTca KOPOTKMIA 3BYKOBOI CHTHaN, Ha Avcnnee GyaeT MuraTb CUMBON «L» (HM3KaA Temnepatypa)). HaxmuTe KHOMKY ‘
A BbIGOpa COOTBETCTBYIOLIE NPOrpamMMbi/ MPOZYKTa (C HACTPOIKaMM TEMMEPaTypbl N0 YMONHaHUIO).

“ ”
5. Hammute KHONKy @ N9 NOATBEPKAEHNS BbIO0PA (3Ha4EHME TEMNEPATYPbI N0 YMOMHAHMI0 HAYHET MUraTh) 1 YC U3MEHUTE patypy (npu Heobxog ).

" L

6. Hammute NOBTOPHO KHOMKY @ , 4T06bl YCTaHOBMTL/ M3MEHUTb (NPU HEOBXOAVIMOCTI) BPEMS MPUTOTOBAEHNS (MUratoLLee Ha Avcriee).

7. Tocne BbIGOpa Kenaemoil TeMnepaTypsl i BPEMEHN HamuTe KHoMKy 111, 4To6bl 3anycTuTs MPOrpamMMy: HayHeTCs pasorpes, Ha aucnnee oto6pasutcs «ON.

8. ocne 3aBepleHns pa3orpeBa pasgactcsl KOPOTKMIA 3BYKOBO/ CUrHan, Ha Aucnnee oto6paautcs «ADD». YaepwuBas MynbTMnedb 3a Bepx KOpNyca, NOTAHUTE KOP3UHKY/Yaly
HapyHy 3a Py4ky (Npy 3TOM Avicnaiedi BbIKMIYHTCA). M0CTaBLTE KOP3UHKY/ Yally Ha YCTOIYHBYI0 MOBEPXHOCTb.

9. TMonomwTe UHPEANEHTSI B KOP3HKY.

10. YcraHoBwTe KOp3MHKY/yaLly 06paTHO B KOPMYC MyLTUMEYH, YTOGEI 3aMyCTUTb MPOLECC NPUTOTOBAEHHS 1 TaliMep (0To6pakaloTcs Ha ucnnee). puMeyaxue: ecnn KopauHka/
yalua HenoTHo BCTaBAEHbI B KOPNYC NpUGOpa, NPUToToBAEHHE He HayHeTcs:. MpKuBop B HEAKTBHOM COCTORHUYU COXPAHSET NOCNEAHNE HACTPOVKK B Tederne 10 MuHyT.

11. Mo MCTEYeHNH NONOBMHLI YCTAHOBAEHHOTO BPEMEHN Pasaactcst 3 KOPOTKMX 3BYKOBbIX CUTHana. Tenepb Bbl MOMETe AOCTATb KOP3WHKY/Yally v nepemeLaTb/nepesepHyTb
MHTPEAMEHTbI.

12. Mo ucTeyeHMM BPEMEHM NPUTOTOBNEHUS Pa3RacTcs KOPOTKWI 3BYKOBOV CUTHan v Ha Aucnnee 0T06pa3uTcs cUMBON «Hy, YTO CBMAETENLCTBYET O 3aBEPLIEHUH NPOrPaMMbl.
QOTCOeANHHTE NPUBOP OT CETU M aKKYPATHO M3BNEKNTE KOP3UHKY/Yallly, NOCTABLTE HA POBHYIO NOBEPXHOCTH.

13. CoGnionaiite 0CTOPOKHOCTb BO BPeMs 06palLieHHA ¢ NPUGOPOM, NOCKONbKY KOHTAKT C ropayeii NOBEPXHOCTbIO MM NApOM MOKET NPUBECTU K OMOTY. PEKOMEHLYETCH H3BNeKaTb
MPOAYKTHI M3 KOP3UHKM NPU NOMOLLYU KYXOHHBIX NPUGOPOB (HE BKMKYEHbI B KOMMAEKT). JIMGO Bbl MOKETE M3BAEYb KOP3UHKY (CM. pasgen «[leped Havanom aKcnayatauui») u
BICHINATb 13 HEE MHIPEANEHTDI.

TPYUMEYAHWE: ocTaHOBMTL NporpamMMy 1/uav Nepesectv Npuoop B PEXUM OKUAAHHA MOXHO B Nl060E BPEMS, ANS 3TOTO HaXMWTE U yAepxuBaiiTe KHoMky I>Il B TeyeHme 3
CEKYHA.

[lonycKaeTcs TobKO COBMECTHOE CMOAb30BAHME KOP3MHKI 1 Yaluk. 3anpeLieHo roTouTb NPOZYKTbI TONIbKO B OAHOM aKCeCCyape (Hae Wik KOP3MHKE), NOCKONbKY 3T0 MOKET
MPUBECTH K NONYYEHMIO TPABM NONb30BATENEM WK/ WA NONOMKE NpU6Opa.




HacTpoiiku nporpaMm MeHH 1 onuu1

MporpaMma meHio Temneparypa (°C) Bpemsa (Muh)
Mo ymonyaHuio [llnanasoH HacTpoitkKn Mo ymonyauio [lnanasoH HacTpoitkK
Pa3moposka 90 3590 7 1-90
Kaprodens dpu 200 80-200 18 1-90
Kaprodenb no-gepeseHcky 200 80-200 16 1-90
Harretcel 180 80-200 14 1-90
Maco 200 80-200 16 1-90
Pri6a 200 80-200 14 1-90
Bineyka 180 80-200 12 1-90
Cywka 60 3590 84 1-244

4) YncTHa 1 TeXHHYECKOe 06CNYkHMBaHHE
Beeraa Bblknoyaite npubop Nepes HavanoM 04nCTKH.
. Ouuwaiite MynsTHNEYb BO M3bEN@HHE 06ropaHms.
2. Oywwaitte KOP3MHKY K Yallly cpasy NOCAE MCMONL30BAHHA, YTOObI He A0NYCTUTb NOBPEXAEHNS @HTUNPUTAPHOMO NOKPLITUA M3-3a BO3AEVCTBHA }MPa, OCTABILETOCA NOCAE HKapKX
NpoAYyKTa.
He npuMensiiTe abpasBHble YUCTALLME CPEACTBA BO M30ENaHNE NOBPENKAEHNS NPUGOPa M HAHECEHNS yliep6a Ballemy 3A0P0BbIO.
[TpoTupaitte KopNyC MyNETUNEYN MATKOH, YHCTON TKaHbIO. MpU HEOBXOAMMOCTU MOKHO BOCMOAb30BATLCA BAAKHOM TKAHbIO (HO HE MOKPOIA).
He nbitalitech 04MLLaTL MyALTANEYD NPY NOMOLYM NOCYAOMOBYHOM MalliHbI, NOCKONLKY 3T0 NPUBEAET K NOBPEXAEHMIO U NOBAUSET Ha AanbHeriluee UCNoNb30BaHHe.
[IpUMeHsIiTe MATKOE MOIOLLEE CPEACTBO M BOY ANA MbITbA KOP3UHKM, YallK.
[Ing 04MCTKI NPUBOPE He NONb3YHTECH TBEPALIMK UK OCTPBIMU NPEAMETaMM (METAANMYECKUMM TYBKaMM, HOXaMK 1 T.N.) BO M36ENaHHe NOBPEKAEHHS.
XpaHute npu6op B CYXOM MECTe, 3allMLEHHOM OT NONafaHua NPAMbIX CONHEYHbIX My4ed.
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5) YetpaHexue HeucnpaBHocTe#

Mpo6nema Bo3moHan npuynHa Bo3moHoe pewenue
Mynbuneys He paboTaer. [pu6Op He NOAKKYEH K CETH. TOAKIOYMTE WHYP NUTAHWS K 3a3EMAEHHON PO3ETHE.
Yalwa yCTaHOBMEHA HENPaBIIbHO. BcraBbre yally B MynbTANEYb NPABIMbHO.
VHrpeaenTsl, NPUroToBNEHHbIe B KOP3WHKe CAMLIKOM MHOTO NPOLYKTOB. 3aknagbiBaiiTe B KOP3MHKY MOPLMN MeHbLUero paamepa. HeGonbLune nopuuu
TOPAYUM BO3LYXOM, M10XO NPOXapuBaKTCA 60nee PABHOMEPHO.
MPOMAPEHbI. YCTaHOBNEHa HU3Kas TemMneparypa. Hactpoiite/yBennybre Temneparypy (CM. pasgen «Jkcnnyataums»).
Bbi6paHo KOPOTKOE BPEMA NPUTOTOBAEHNA. Hactpoiite/yBennysTe Bpema NpUroToBNEHHA (CM. pashen «JKcnnyataums»).
VHrpeavienTsl npoiapuBatoTcs VHrpeavenTbl He BCTPAXUBAN BO BPEMS HapKH. | HTPeaneHTsl, KOTopble HATOMEHb! Apyr Ha Apyra (Hanpumep, Kaproenb dpu), cneayer
HePaBHOMEPHO. BCTPAXMBATb B NPOLLECCE NMPUTOTOBNEHKS (CM. Pa3aentl «JKcnyaTaLus»)
CHeKv He nonyyaloTcs XpyCTALMMA | Bbl MbITaeTech NPUrOTOBMTL CHEKM, KOTOPbIE Mcnonb3yvite NPOfYKTHI, NOAXOAALLME ANS NPUTOTOBNEHKUA B MYNLTUNEYN WK CRErKa
nocne 06apKu B MynbTANEYH. CEyeT roToBUTb BO (pHTIOpe. CMa3blBaiiTe TaKve NPOAYKTbI MACAOM, YTOGbI NONYYMTb XPYCTALLYIO KOPOUKY.
Yalwa He BCTaBnseTcs B B KOP3WHKe CAMLIKOM MHOTO MPOLYKTOB. He nepenonsiiTe KopanHKy. 06paTUTeCh K pasaeny «JKcnayatauusy.
MYTBTHIE b, KopauHka BCTaBNEHa B Yallly HENDaBHALHO. | TIDVUKMMTE KOP3UHKY K Yalle 0 «lienykar.
Benblii ibIM BbIXOAHT U3 Bbl r0TOBKTE HVPHbIE HHTPEANEHTHI. Bo Bpems 06KapKM K1PHbIX HHTPEANEHTOB B Yallly CTEKAET 60bLIOE KONMYECTBO Macha.
MyAbTANEYH. HarpeBaiouieecs Macno 06pasyet Genbiil 4bM, NP1 3TOM Yala MOKET HarpeBaTbCs
CvnbHee. 310 He BIWAET Ha paboTy Npu60pa M KOHeYHbII pe3ynbrar.
B yatue ocranca xup nocne npebiaylero benblil ibiM ABAAETCA Pe3ynbTatom HarpeBa kupa B Yalue. QuniaiiTe Yaiy 1 KOP3MHKY
1ICNONb30BAHKS. 10CNE KAMAOTO HCMONb30BAHKS.
Caexuii kaprodens dppu Mcnonb3oBanu HenpasAbHbI BIAA KapTodens. | Mcnonb3yliTe ToAbKO CBEMMI KApTODENb ANA KapKH.
NPOAPHBACTCA HEPABHOMEPHO. | anrodenbhbie nan0dkit He MpoMUT eped | MPOMBIBAITE KAPTOQEbHBIE NAN04KM OT KpaXMana.
06apKoV.
Cexuit Kaptodens dpu He Kaprodenb BnawHbIit WM B HEM MHOTO Macna. | TliaTenbHo MpocyLwMBaliTe KaprodenbHble Nanoyky nepes cMasbizaHueM Macna.
N07y4aETCA XpYCTALIM. HapesaiiTe KapTOQENTb Ha TOHKME KYCOUKM, YTOGbI NPOAYKT NONYYHACS XDYCTALMM.
CmasbiBariTe KapTodenb HeGONbLIMM KONMYECTBOM Macna, YT06bI NPOAYKT NOAYYMACS
XpYCTALNM.

Ecn 3Tn cnocoGel BaM He nomorau, nq YCTPaHEH!s HEMCNPaBHOCTH 06paTuTeCh 3a NOMOLLBIO K KBAAMOULMPOBAHHBIM CNELMaNUCTaM.

6) Yrunusauus
[laHHOE YCTPOIACTBO HENb3S YTUIM3MPOBATL BMECTE C GbITOBLIMM OTXOAAMM; €r0 CAEAYET OTNPaBAATb B NYHKTHI CGOPA ANEKTPOHHBIX M ANEKTPUYECKUX NPUGOPOB AN UX JanbHediwelt
nepepaboTku. brarogaps nepepacoTke COKPAILAETCH PACXOA ChIPbA U CHIKAETCA HarPy3Ka Ha OKpY)KalolLyio cpeay.

lapaHTHiiHble 06513aTebCTBA
Brumanve! Hactowan fapakns He 3aTparvisaet Bawv 3akoHHble Npasa B paMKax AeMCTBYIOLLETO 3aKOHOAATENbCTBA, PEryIMPYIOLLEro TOProBAID NOTPEGHTENLCKUMM TOBPaMM.
TapaHTHiiHbIA CPOK
TapaHTUitHbIA CPOK UCYMCARAETCH C MOMEHTa Nepeayn Toapa notpeutento. Mpu 3toM ToBap MOKET COCTOSTb 13 HECKONbKIX Pa3Ni4HbIX YaCTed, NPUYeM ANs pasHbix YacTel MOKET
6biTb YCTAHOBAEH Pa3NNYHbIVi rapaHTIiHbI CPOK (Aanee - «fapaHTHitHbIil CpOK»). MHGOPMaLKA 0 [apaHTUIHOM CPOKe TOBapa yka3aHa Ha [apaHTUIHOM TanoHe.
TapaHTUitHbIA CPOK He NOANEKUT NPOANEHHI0, BO306HOBAEHMIO UM MHOMY U3MEHEHHIO NPU NOCAeAYIOLLE Nepenpofae ToBapa.
Ycnosus rapaHTuitHoro 06s3atensCraa
Hacrosjee rapanTuitHoe 0683aTenbCTBO PacnpoCTpaHAeTCa Ha Tosap, NPUOGPETEHHI HENOCPEACTBEHHO Y OPraHu3aLi, yKa3aHHOM B HACTOALIEM rapaHTUIHOM TanoHe (fanee -
Npopasew).




[nst npeabABAEHHA N1060I NPETEH3UN B paMKax HacTosLLed fapaHTuu Bbl 0653aHbl co06WwTb MpoaasLy 0 npeanonaraemom AedexTe B pasyMHblii CPOK Nocne 06HapyKeHHA AehexTa
Toapa, npuyem B N0GOM cnyyae A0 UCTEYeHUA TapaHTUIHOO CPOKa.

ToBap HeHaf/IexaLIero KayecTsa NOANENT 3aMeHe B NPeAenax rapaHTUIHOO CPOKa, YKa3aHHOro B HACTOALEM TanoHe. Tpe6oBakKa 0 3ameHe ToBapa NPeAbABARIOTCA NO aapecy,
yKa3aHHOMY B HacToswLeM TanoHe. Mepes npuHsTMeM NpoaasLOM pelwekns o 3ameHe Tosapa MpoaaseL Bnpase NPOBECTM NPOBEPKY KayecTsa Toapa.

MopAnoK raparTiiHOro 06CnyKMBAHHS

[inst ohopmAeHns npeTeH3nu no Hactoselt fapaxTui Heobxogumo obpatutbes B O1gen noaaepkkm nokynateneit 000 «Cryano Mogepa» (OPH 1037739431784).

KoHcynbraLmm no rapaHTuitHomy 06CAYKMBAHNIO OCYILECTBAAIOTCH:

© 110 3NEKTPOHHOI noyTe: 0pp@top-shop.ru

® 110 TenedoHaM KpyrocyTouHoit cnywObl noaaepmkm: +7 (495) 737-82-32

C npagiunamu Bo3Bpata ToBapa MOKHO 03HAKOMMUTLCA Ha caliTe MHTEpHeT-Mara3uHa Top Shop http://www.top-shop.ru/help/exchange/.

1) Mpn NpesbsSBAEHUM NPETEH3NN B COOTBETCTBUN C HaCTOALLEN [apaHTelt Bbl 40MKHbI NPEAOCTaBHTL: @) NPOAYKLMIO, 6) OpUIHAN AOKYMEHTA, NOATBEPHKAAIOLLETO NOKYNKY.

2)  HactoAwas fapaTva He NOANENMT NPUHYANTENLHOMY CMONHEHKIO B CIEAYIOLIMX CRy4asX:

- IeGEKTHI BbI3BaHbI HEOCTOPOXKHbIM 06paLieH1eM ¢ ToBapom;

- IeGEKTbI M MOBPEKAEHNUS BbI3BAHbI HEHAANEKALIMM XPAHEHUEM WA TPAHCMOPTUPOBKOI ToBapa NoTpeuTenem;

- 3aMeHa PACXOBHbIX MaTepUanos (KAPTPHAMH, ANEKTPUYECKHE NaMNbl, MEWKM ANA NBINECOCOB H Ap.);

- 3ameHa ToBapa B CBA3N C ECTECTBEHHbIM H3HOCOM;

- 06MmeH Toapa, CBA3aHHbIA C KOCMETUYECKUMM AedEKTaMM, He BAMAIOWMMI Ha GYHKLMOHANbHOCTb TEXHUKM 1 6E30NACHOCTb €€ MCNONb30BAHNS;

- 06me+ ToBapa, NOBPEXLEHHOTO B pe3ynbTaTe BOLENCTBHUA BHEWHEN CPeabl (MOKapbl, HACEKOMbIE, BOAA, NECOK U T.N.);

- 06MeH ToBapa, NOBPEKJEHHOTO B Pe3ynbTaTe BO3AENCTBIA BAArY, CbIPOCTH, SKCTPEMaNbHbIX TEMNEPATYPHbIX YCAOBMIA, KOPPO3UM, OKUCAEHNA, NONALAHMA MALM WM KUBKOCTH,
BO3/EICTBIA XUMUKATAMMU, ECAV TAKOBOE HE NPE/YCMOTPEHO MHCTPYKLMei no 3Kennyatauwv Tosapa;

- nonomka Toapa, BO3HVKILAs B Pe3ynbrare HCMONb30BaHKA ToBapa B LENAX, HE NPEAyCMOTPEHHbIX MHCTPYKLMEN NoNb30BATENS;

- YCTAHOBKA TEXHUKM M YCOBEPLUEHCTBOBAHME KOMMYHVKALWH;

- nonoMKa Toapa B pe3yNbTaTe CKauKa HanpsmeHus;

- Toap Gbln BCKPBIT, U3MEHEH WK OTPEMOHTUPOBAH NOKYNATENEM, CEPBUCHBIM LIEHTPOM AU MHbIM MLOM;

- Toap OTPEMOHTUPOBAH C MCN0Ab30BAHUEM HECAHKLMOHMPOBAHHbIX 3aNaCHbIX YacTel;

- ieeKTbI M NOBPENAEHNS BbI3BAHbI MPOYMMI JEICTBIAMM, HAXOAALIMMMCA BHE PasyMHOr0 KOHTPOAS MpojasLa.

Orpaxuyenne oteetcteenHocTH 000 «Ctyauo Mopepha»

Hacroswas fapaxvs sensetcs Bawum ep) IM M UCKIO HbIM CDEACTBOM CyAe6HOI 3awuTbl B oTHoweHun 000 «Cryano MoaepHa» 1 yCTaHaBAMBAET UCKMKOYUTENbHYIO
orserctBenHocTb 000 «Ctyavo MogepHa» B OTHoWweHWn AedexTos Toapa. Hacroswan [apaHTMA 3ameHSET BCe MPOuME YCTHble, NMCbMEHHbIE, NPEAYCMOTPEHHbIE 3aKOHOM
(AMCNO3UTUBHbIE), AOTOBOPHIE, AENMKTHbIE WW MHble rapaHTiy v 06a3aTenbctea 000 «Ctyano MoaepHan, BKNK0Yas, B YACTHOCTH, MH06bIE NOAPa3yMeBAEMbIE YCTOBHS, rapaHTun Wik
WHbIE NONOMEHNS KAaCaTeNbHO YAOBNETBOPUTENBHOTO KAYECTBA WM NPUTOLHOCTH 1A KOHKPETHOM Lienw. TeM He MeHee, HacToALias fapaHTUA He UCKNIOHAET U He OrpaHuyMBaeT Niobble
Balum 3aK0HHble NpaBa COMNACHO ACTBYIOLLEMY 3aKOHOAATENbCTBY.

TAPAHTHIIHBII TANIOH

Hanmenosanue Tosapa: Mynsivneus DELIMANO AIR FRYER DELUXE NOIR (JENIMMAHO 3VP GPAEP IENIHOKC HYAP), nioGoit uger.
TapanTwiinbiii cpok: 1 rog.

Mpopasew: 000 «Cryano Mogepxa» (OPH 1037739431784).
[lara npoaxu ToBapa - ONpeaensieTcs MOMEHTOM niepeaayu ToBapa noTpesuTeNio.

TEXHUYECKHUE XAPAKTEPUCTUKM .

Haumerosarue Toapa: Mynsnedb DELIMANO AIR FRYER DELUXE NOIR (AEIMMAHO 3VP ®PAEP JEIHOKC HYAP)

ID: 110069919

Mopenb: MF-CN35B

ToapHblit 3Hak: Delimano

Hanpsmenue: 220-240 B, vacrora: 50/60 My, MowHocTb: 1500 B, knacc 3awuTsl: |, yposeHb wyma: Mexee 65 Ab, 06bem KopauHKku Ans wapku: 3.5 n, raapusl: 35x26x30 cm
CrpaHa npov3sogcea: KHP

Mpounssonwrens: Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd. (fyanayH Miuea Koxcbtomep Inextpuk Marydakuypurr Ko., Jira.)

Anpec nponssogwTens: 19 Sanle Road, Beijiao, Shunde, 528311 Foshan, Guangdong, P.R.C. (N¢ 19 Carne Poya, baituaso, LLyHae 528311 dowatb, lyaHayH, KHP)

Bnapenel ToapHoro 3+aka/Moctasiuuk: Top Shop International SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerland (Ton LLon WxrepHeiiwkn CA, Bua an Mynuro 22, CH-6814
Kapemnuwo, Wseiiuapus)

Cocras matepuanos: M, MbT+30% ctexnosonokHa, ABC, M13T+30% CTeKN0BONOKHA, anbKiea, Apyroe

Cpok cnywobl: 4 ropa

Pabouas Temnepatypa v BnaHoctb: 5°C - 35°C, 40% - 80% OTHOCUTENLHOM BAAKHOCTH

Yenosus xpaHeHus v TpaHenoppokm: -5°C - 35°C, 40% - 80% OTHOCHTENbHOI BIAKHOCTH

CpoK XpaHeHHs He OrpaxyeH npu CoBAIOAEHNH YCAOBHIA XpaHEHHA

[lata npou3BOACTBa, HOMEP NapTv uam cepuu, uan ORT yKasaHbl Ha M3genuu

Umnoprep 8 Pocento: 000 «Cryano Mogepra» 109651, r. Mockea, yn. Mepepga, 4. 11 crp. 23 31.2 nowm. IV kom. 32, 33, Ten. +74957300201, dakc: +74957300203

January - fiusaps, February - degpanb, March - Mapr, April - Anpenb, May - Mait, June - Wiotb, July - Wionb, August - Asryct, September - Cexra6ps, October - Okts6pb, November -
Hos6pb, December - [lekabpb.
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Zahvaljujemo se vam za nakup izdelka Delimano.

Delimano prinaSa inovativno in bogato paleto iziemno kakovostnih kuhinjskih naprav in pripomockov, ki so zasnovani za zdravo, okusno in prijetno kuharsko izkusnjo (priprava, kuhanje
in uzivanje v hrani) in ki spodbujajo veselje do kuhanja in ustvarjanja slastnih domacih specialitet, ne glede na uporabnikove kuharske spretnosti. Kuhajte kot profesionalec - vsak dan!
Vsi izdelki Delimano so zelo priljubljeni, zato so na trgu prisotni tudi ponaredki znatno slabSe kakovosti, ki ne zagotavijajo primeme garancije in Zivljenjske dobe. Ce zasledite kakrsen
koli izdelek, za katerega sumite, da je ponaredek izdelka Delimano, vas prosimo, da nas o tem nemudoma obvestite s sporocilom na brand.protection@studio-modema.com, in nam
s tem pomagate preprecevati prodajo nezakonitih ponaredkov.

Cvrtnik na vro¢ zrak Delimano Deluxe Noir - navodila za uporabo

Pred prvo uporabo naprave si natancno preberite vsa navodila in varnostna opozorila ter jih shranite

za morebitno poznejSo uporabo.

OPOZORILA

1. Naprava je namenjena zgolj domaci uporabi v gpspodin‘jstvu, za notranjo in suho uporabo.

2. Otroci, starejSi od 8 let, ter osebe z zmanjSanimi fizicnimi, senzoricnimi ali duSevnimi
sposobnostmi oz. osebe s pomanjkljivimi izkusnjami in/ali znanjem lahko napravo uporabljajo
samo pod nadzorom starejSe osebe in pod p%goLem, da so seznanjeni z navodili za uporabo
ter razumejo povezana tveganja. Otroci se z izdelkom ne smejo igrati, niti ga ne smejo Cistiti,
razen v primeru, da so starejSi od 8 let in pod nadzorom odrasle osebe.

3. Prepricajte se, da se napetost vaSega gospodinjstva sklada z napetostjo izdelka oz.

njegovega napajalnika. V primeru napacne uporabe lahko pride do kratkega stika ali poskodb

naprave.

Naprava ima vtikaC z ozemljitvijo. PrepriCajte se, da je stenska vtiCnica v vasem

ospodinjstvu primemo ozemljena. . ' o ' .
e_je napajalni kabel poskodovan, izdelek takoj prenehajte uporabljati in stopite v stik z
nasim centrom za pomoc kupcem ali poskrbite za zamenjavo pri usgosobljenem serviserju.

Pred CisCenjem, zamenjavo nastavkov, ali Ce naprave ne uporabljate, jo vedno ugasnite

in izkljucite iz vticnice.

Povrsine izdelka se lahko med delovanljem mocno segrejejo.

lzdelka nikoli ne skuSajte popravijati sami! Popravila lahko opravija le primemo

usposobljen serviser.

Naprave in njenih sestavnih delov nikoli ne potapljajte v vodo ali katero koli drugo teko€ino.
0. Naprave nikoli ne uporabljajte brez zivil (razen ob pwvi uporabi), saj bi to lahko povzrocilo
okvaro izdelka ali poskodbe uporabnika. o . o
11. Onisje vsebuje elektricne in grelne elemente, zato ga nikoli ne potapljajte v tekocino in ga

ne spirajte pod tekoco vodo.

12. Pazite, da v notranjost naprave ne prodre voda. V nasprotnem primeru obstaja tveganje
za elektricni udar,

13. Zivila vedno polozite v koSaro, da ne bi priSle v stik z grelnimi elementi.

14. Med delovanjem pazite, da vhodne in izhodne reze za zrak niso ovirane.

15. V posodo nikoli ne dodajajte olja, saj bi tako nastalo tveganje za pozar.

16. Nikoli se ne dotikajte notranjosti naprave med delovanjem ali nemudoma po njem.

17. Pazite, da napajalni kabel ne pride v stik z vrocimi povrsinami.

18. Pred uporabo postavite napravo na ravno, trdo, stabilno in suho povrsino.

19. Pred prvo uporabo izdelek temeljito ocistite in obriSite do suhega.

20. Glede CiScenja dodatkov, nf'(ihovi nastavitev in hitrosti se posvetujte s spodnjimi poglavji.

21. Ob zacetku delovanja lahko naprava oddaja nenavaden vonj, dokler se voda ne segreje
do dolocene temperature.

22. lzdelek ni primeren za uporabo z zunanjim ¢asovnikom ali locenim daljinskim upravljanjem.

23. Iz rez za izhod zraka med cvrtjem uhaja vroca para. Pazite, da imate obraz in roke vedno
pa varni oddaljenosti od odprtin. Zlasti pazljivi bodite pri odpiranju pokrova.

24. Ce opazite, da se iz naprave vali temnejsi dim, jo nemudoma izkljucite iz elektrike. Pred

odstranjevanjem notranje posode iz naprave pocakajte, da se dim razkadi.



25. lzdelka ne uporabljajte, Ce ne deluje pravilno, Ce vam je padel na tla, Ce je poskodovan,
Ce ste ga pustili na prostem ali Ce je padel v tekocino.

26. Pozor! Nevamost opeklin!
27. Ceprav je bil izdelek temeljito pregledan in preizkusen, ga uporabnik uporablia na lastno
odgovornost.

1) Sestavni deli
Crtnik na vroc zrak Delimano Deluxe Noir vsebuje naslednje sestavne dele.

Slika 1 (glej SLIKE, slika 1)

1. glavna enota 3. napajalni kabel 5. notranja posoda
2. nadzorna plosta 4, koSara 6. stikalo za sprostitev koSare
2) Pred uporaho

1. Odstranite vso embalazo in nalepke (razen opozorilne nalepke o nevarnosti opeklin).

2. Glavno enoto obriSite z viazno krpo in pustite, da se popolnoma posusi.

3. Primite rocaj notranje posode s kosaro in jo izvecite iz glavne enote. Odstranite koSaro iz notranje posode: potisnite plasticni pokrov naprej, pritisnite stikalo za sprostitev kosare
in jo dvignite iz posode.

4. Napravo temeljito o€istite (glej poglavie »Clscenje in vzdrzevanje«).

5. Glavno enoto cvrtnika postavite na stabilno povrino, ki je odporna na vrogino, in na visino, ki vam najbolje ustreza.

6. Pred prvo uporabo pustite, da cvrtnik deluje priblizno 10 minut brez dodajanja Zivil. Na ta natin boste preprecili, da bi se Zivila navzela dima in neprijetnih vonjav.

OPOMBA: ob prvi uporabi cvrtnika lahko opazite manjSo koli¢ina dima in nenavaden vonj. To je obicajen pojav in bo kmalu izginil. Med uporaho pazite, da je okoli naprave
vedno dovolj prostora za neovirano kroZenje zraka.

3) Uporaba

Napravo postavite na ravno povrino (glej SLIKE, slika 3). Izberite prostor, kjer boste z napajalnim kablom zlahka dosegli vtinico in kjer bo okoli naprave dovolj prostora za
neovirano krozenje zraka. Pazite, da je nikoli ne postavite v blizino vnetljivih predmetov (npr. zavese).

Vstavite koSaro v notranjo posodo (glej SLIKE, slika 4) in jo pritisnite navzdol, da se zaskogi (glej SLIKE, slika 5).

Preden vstavite Zivila, segrejte napravo. To traja od 3 do 5 minut (prednastavijeni nacin). Tako bodo rezultati boljsi. “ »

Potisnite vtikac v vticnico. Naprava bo oddala zvocni signal in prizgal se bo zaslon, na katerem bo utripala crka L (nizka temperatura). Pritisnite gumb za izbiro programa/
Zvila (ki ima prednastavljeno temperaturo).

P~

5. Pritisnite gumb * “, da potrdite izbiro. Utripati zaCne prednastavljena temperatura. Po Zelji jo prilagodite.

6. Pritisnite gumb " "in po Zelji prilagodite Cas delovanja, ki utripa na zaslonu.

7. Ko ste z nastavitvami zadovoljni, pritisnite gumb I>Il, da zaZenete program. Naprava se bo zacela segrevati in na zaslonu se bo izpisalo »ON«.

8. Ko je predhodno segrevanje zakljuceno, bo naprava oddala zvocni signal in na zaslonu se bo izpisalo »ADD«. PridrZite vrh glavne enote z eno roko, z drugo pa izvlecite notranjo
posodo s koSaro. Zaslon se bo ugasnil. Posodo s koSaro postavite na stabilno povrsino.

9. Dodajte Zivila. B

10. Vstavite notranjo posodo s koSaro nazaj v glavno enoto. Naprava se bo samodejno prizgala in zacela izvajati program. Na zaslonu lahko vidite odStevanje Casa. Opomba: Ce
notranje posode s kosaro niste pravilno vstavili v glavno enoto, se naprava ne bo prizgala. Spomin naprave se izbrise po 10 minutah nedelovanja.

11. Na polovici nastavljenega ¢asa bo naprava oddala tri zvocne signale, s Gimer vam sporoci, da je Cas, da premeSate Zivila.

12. Ko se Cas iztece, se oglasi zvocni signal, na zaslonu pa zasveti Grka »He. lzvlecite vtikac iz vticnice in previdno odstranite notranjo posodo s koSaro iz naprave. Postavite jo na
ravno povrsino. B

13. Bodite pozorni, saj lahko para in visoke temperature povzrocijo opekline. S kuhinjskimi pripomocki odstranite pripravijena Zivila iz koSare. Ce Zelite, lahko loGite koSaro od notranje
posode (glej poglavie »Pred uporabo«) in Zivila preprosto stresete v skledo.
OPOMBA: vse programe lahko kadar koli ustavite tako, da pritisnete in za tri sekunde zadrZite gumb I>I. Naprava bo presla v stanje pripravijenosti.
Vedno uporabljajte notranjo posodo in koSaro skupaj. Locena uporaba ni dovoljena in lahko povzro¢i poskodbe uporabnika in naprave.

Programi in nastavitve
Nastavitev Program Temperatura (°C) Cas (min)
Prednastavljena vrednost Celotni razpon Prednastavljena vrednost Celotni razpon

odmrzovanje (defrost) 90 35-90 7 1-90
ocvrt krompircek (french fries) 200 80-200 18 1-90
kehlji (wedges) 200 80-200 16 1-90
pistancji medaljoni (nuggets) 180 80-200 14 1-90
meso (meat) 200 80-200 16 1-90
ribe (fish) 200 80-200 14 1-90
pecivo (cake) 180 80-200 12 1-90
susenje (dehydrate) 60 35-90 8h 1-24h

4) élég‘:en}e in vzdrievanje

lzdelek redno Cistite, da na njem ne bi ostali madeZ| ki bi se ob naslednji uporabi lahko zazgali.

Po u_porab| oCistite kosaro in notranjo posodo inse s tem |zogn|te poskodbam zascnne prevleke zaradi ostankov hrane in mascob.
Glavno enoto obrisite s suho mehko krpo. Po potrebi jo lahko rahlo navlazite.

lzdelek ni primeren za strojno pranje. Pomivanje v pralnem stroju lahko poskoduje glavno enoto in vpliva na delovanje.

Nastavke in dodatke pomijte pod tekoCo vodo z dodatkom blagega detergenta.
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8. Napravo shranite na suhem in temnem mestu.

5) Tezave in resitve
Teiava Vzrok Resitev
Cvrtnik ne deluje. Naprava ni prikljucena na elektriéno vticnico. Potisnite vtikaC v ozemljeno vticnico.

Notranja posoda ni primemo namestena v glavno enoto.

Pravilno namestite notranjo posodo.

Zivila niso dovolj ocvrta.

V koSari je preve Zivil.

Pazite, da v kodari ni prevet Zwil. Ce jih je manj, se bodo tudi bolj
enakomerno ocvrla.

Nastavljena temperatura je prenizka.

2viSajte temperaturo (poglavje »Uporabac).

Cas cvrtja je prekratek.

PodaljSajte Cas cvrtja (poglavje »Uporabac).

Zivila so neenakomemo ocvrta.

Sestavin med pripravo niste pretresli.

Na polovici nastavijenega Casa cvrtja pretresite Zivila, da tista na vrhu
prestavite na dno (poglavje »Uporaba).

Ocrti prigrizki niso dovolj hrustljavi.

Zeleli ste pripraviti prigrizke, ki se morajo pripraviti v
tradicionalnem cvrtniku z oljem.

V curtniku lahko pripravite Zivila, ki bi jih drugace spekli v petici. Za
hrustljavo skorjico Zivila pred cvrtjem rahlo namaite z oljem.

Notranje posode ne morem pravilno

V koSari je preve Zivil.

Pazite, da ko3are ne napolnite prevec (glej poglavje »Uporaba«).

vstaviti v glavno enoto. Kosara ni primemo vstavljena v notranjo posodo.

Zivila v cvrtniku So premastna.

Pritisnite koSaro navzdol, da se zaskoCi.

Ce cvrete mastna Zivila, bo na dno posode kapljala odvena mastoba.
Segreto olje ustvarja bel dim in posoda se lahko segreje bolj kot obicajno.
To ne vpliva na delovanje naprave ali koncni rezultat.

1z naprave se vali bel dim.

Na dnu posode je Se vedno mascoba od zadnjega cvrtja. | Segreto olje na dnu posode ustvarja bel dim. Po vsaki uporabi temeljito

oCistite posodo.
Uporabite krompir za cvrtje.
Sperite rezine pod tekoCo vodo, da odstranite Skrob.

Pred dodajanjem olja morate rezine temeljito posusiti ali obrisati, da na
njihovi povrdini ni ostankov vode.

Za holj hrustljave rezultate nareZite krompir na tanje rezine.
Dodajte malce ve€ olja.

Sveze rezine za ocvrt krompircek so
neenakomemo ocvrte.

Uporabili ste napacno vrsto krompirja.
Pred cvrtjem rezin niste sprali pod tekoco vodo.
Napacno razmerje olja in viage v rezinah.

Ocvrt krompirCek ni hrustljav.

©

Dakujeme, 7 ste sa rozhodli pre kiipu Delimano produktu!

Delimano prina$a inovativny rad vysoko kvalitného riadu, navrhnutého pre zdravy, chutny a prijemny zéZitok z varenia (Go zahffia pripravu, varenie aj konzumaciu jedal). Prebudi vo Vés
vasnivého kulinéra bez ohladu na trover Vasich kuchérskych zruénosti. Varte. Teste sa. Kazdy den.

Vetky vyrobky znacky Delimano majd vyborn( povest, preto sa falSovatelia vo velkom snaia napodobriovat nas a teda zneuzivat zakaznikov, ktorym pondikajii horsiu kvalitu, Ziadnu
zaruku a servis. Preto Vs prosime, nahldste akékofvek kopie, falzfikéty, podobné produkty i neautorizovanych predajcov emailom na adresu brand.protection@studio-modema.com,
aby ste ném pomohli v boji proti neleginym falSovatefom.

Delimano teplovzdusna fritéza Deluxe Noir - navod na pouZitie

Pred pouzitim si prosim dokladne precitajte tento navod a odloZte si ho pre budtcu referenciu.

UPOZORNENIA ) ) )

1. Tento produkt je urceny len na domace pouZitie v suchom vnitornom prostredi.

2. Toto zariadenie mozu pouzivat deti starSie ako 8 rokov, ako a& osob% s obmedzenymi telesnymi,
zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami €i s nedostatkom skusenosti a znalosti, len ak

st pod dozorom dospelej 0soby, alebo im bolo pouzivanie zariadenia vysvetlené tak, aby ho

dokazali bezpecne pouzivat a uvedomovali si mozné rizika. Deti by sa so zariadenim nemali

hrat. Deti mozu vykonavat Cistenie a drzbu, len ak su starsie ako 8 rokov, a musia byt pod

dozorom dospelej osoby. ) ) ) )

Zapajajte len do napajacieho zdroja, ktory zodpoveda menovittmu napatiu uvedeneému

na proggkte/ nabijacke. V pripade nespravneho napajania moze dojst k zlyhaniu siete alebo

spotrebica.

Tento spotrebiC je vybaveny uzemnenou zastrckou. Uistite sa, Ze je elektrickd zasuvka vo

Vasej domacnosti dobre uzemnena. ) )

Poskodeny napajaci kabel musi byt okamZite vymeneny, ale vyluéne odborne spdsobilou

a kvalifikovanou osobou. ) ) )

Tento spotrebic by nemal byt nikdy zapnuty ani zapojeny do siete, pokial ho prave

nepouzivate, pri vymene prislusenstva a ani pri cisten.

Povrchy sa mozu pocas pouzivania rozhorucit.

0 Ziadnu Upravu ani opravu sa nepokuSajte svojpomocne a zaistite, aby vSetky opravy




%ykonévglvyluéne odborne sposobily technik.

ladnu Cast zariadenia neponarajte do vody ani do inj tekutiny. ) )

10. Tento spotrebic by nikdy nemal bezat naprazdno/bez zataze (s vynimkou Upine prveho

ou2|t|a§), pretoze to moze viest k jeho zlyhaniu a/alebo poraneniu pouzivatela.

11. Knyt, ktory obsahuje elektricke komponenty a vyhrievacie prvky, nikdy neponarajte do vody
ani neoi)lachug)te vodou. o _ o

12. Nedovolte, aby do zariadenia vnikla voda alebo ina tekutina, aby ste predisli Urazu
elektrickym pridom. ) )

13. Stljroviny, ktoré chcete vyprazit, vzdy dajte do kosika, aby neprisli do kontaktu s vyhrievacim
telesom.

14. Nikdy nezakryvajte vstupné a vystupné vzduchové o;vorg.., L

15. Nikdy misu nenaplnajte olejom, pretoze to moze Sposobit riziko poziaru. )

16. N&kdyllsa nedotykajte vnutra spotrebica, ked je v prevadzke alebo prave s prevadzkou
skoncil.

17. Napajaci kabel drzte v bezpecnej vzdialenosti od horticich povrchov.

18. Pred pouzitim umiestnite produkt na tvrdy, rovny, stabilny a suchy povrch.

19. Pred prvym pouZzitim umyte a dokladne osuste. ) o

20. Podrobnosti o Cisteni, prevadzkovych Casoch a nastaveniach rychlosti prisluSenstva
najdete v nasledujicich kapitolach. » ) )

21. Je mozné, ze na zaciatku pouzivania budete citit miemy zapach, kym spotrebic nedosiahne
svoju tepelnd stabilitu, ) ) )

22. Toto zariadenie nie je urcené na pouzitie prostrednictvom extemého Casovaca alebo
samostatneho systému diafkoveho ovladania. o )
23. Pocas_teplovzdusného vyprazania vychadza zo vzduchovych vystupnych otvorov horica

para. Drzte tvar a ruky v bezpecnej vzdialenosti od pary aj od vystupnych otvorov. Takisto
davajte pozor na horuci vzduch a J>a[u Pri vyberani panvice zo zariadenia. o
24. Ak uvidite zo zariadenia vychadzat ciemy dym, okamzite ho odpojte z elektrickej siete.
Kym z neho vyberiete misu, pockajte, kym dym neprestane vychadzat. )
25. Pokial zariadenie nefunguje, ako by malo, bolo vrstavene siinému_narazu, spadlo Vam,
bolo posSkodené, ponechané vonku, alebo Vam spadlo do vody, nepouzivajte ho.

26. & Ked je viditelny symbol vysokej teploty, davajte si verky pozor, aby ste sa nepopalili.

27. Napriek tomu, Ze zariadenie bolo dokladne skontrolované, zodpovednost za pouzivanie a
jeho nasledky nesie vyhradne pouzivatel.

1) Casti

Delimano teplovzdusné fritéza Deluxe Noir obsahuje nasledujlice Casti s nasledujicimi funkciami:

Pic. 1 (pozrite: PICTURES, Pic. 1)

1. Hlavna jednotka 3. Napéjaci kabel 5. Fritovacia misa
2. Ovladaci panel 4, Fritovaci kosik 6. Uvolfiovacie tlatidlo koSa
2) Pred pouZitim

1. Odstraite zo zariadenia vSetok obalovy materidl, Stitky a nalepky (s vynimkou typového Stitku).

2. Hlavni jednotku utrite mékkou, navihcenou handrickou a dokladne osuste.

3. Uchopte rukovét kosa/misy a vytiahnite kosik/misu z hlavnej jednotky. K03 na vypréZanie vyberte tak, Ze zatlacite plastovy kryt dopredu a stlacite uvolfiovacie tlaidlo kosa, potom
ho nadvihnete a vytiahnete z misy. B

4, Vygistite zariadenie (riadte sa prosim pokynmi v Gasti “Cistenie a (drzba”).

5. Polozte hlavnd jednotku teplovzdusnej fritézy na stabilny, teplovzdorny povrch, vo vyiSke, ktord Vam je pohodina.

6. Zapojte zariadenie do elektricke] siete a na cca 10 miniit ho zapnite (prézdne) - predidete tak tomu, aby pripadny dym alebo zapach z prvého pouZitia ovplyvnili chut jedla.
POZNAMKY: Pri prvom poufiti fritézy sa moZe objavit mierny dym alebo zapach. Je to normalny jav a oskoro pominie. Okolo fritézy v prevadzke zabezpeéte dostatocné vetranie.

3) Pouiitie i

1. Zariadenie by malo byt umiestnené na rovnom povrchu (Pozrite obrézky, Pic. 3), tak, aby mal napéjaci kdbel dostatocnd dizku pre zapojenie do zésuvky a okolo fritézy by mal volne
pridit vzduch. Produkt nesmie byt v blizkosti horfavjch materidlov.

2. Osadte kosik do misy (Pozrite obrazky, Pic. 4), potom zostavu zasuiite do hlavnej jednotky (Pozrite obrézky, Pic. 5).

3. Pred viozenim ingrediencii najprv zariadenie 3 - 5 miniit predhrievajte (na prednastavenom stupni), vysledok varenia bude lepsi.

4. Zapojte zariadenie do elektrického zdroja (ozve sa pipnutie a rozsvieti sa displej s blikajicim “L” (nizka teplota)). Stlacte gombik “ e "a vyberte vhodny program/jedlo (so




zodpovedajlicou prednastavenou teplotou).
5. Potvrdte vjber opatovnym stlacenim gombika

“ "
% (zatne blikat prednastavend teplota) a nastavte/zmeiite teplotu (ak je to potrebné).

6. Znova stlatte % pre nastavenie/zmenu prevadzkového Easu, ktory bliké na displeji (ak je to potrebné).

7. Ked ste spokojny s nastavenim asu a teploty, stlacenim gombika >/l spustite program: zacne sa predhrievanie a na displeji sa zobrazi “ON".

8. Poskonceni predhrievania pristroj pipne a na displeji sa ukaze “ADD"; jednou rukou chytte homii Cast zariadenia a druhou uchopte rukovat a vytiahnite z fritézy kosik/misu (displej
sa vypne). Polote kosfk/misu na stabilny povrch.

Vlozte ingrediencie do kosika.

. Vrétte kosik/misu naspat do hlavnej jednotky pre zacatie varenia a spustenie Casovata (zobrazi sa na displeji). Pozndmka: Pokial kosik/misu dobre nezatlacite do hlavnej

jednotky, zariadenie sa nespusti. Zariadenie ma funkciu 10-minGtovej paméte pri vypadku napajania.

11.
12.

a polozte ho/ju na rovny povrch.
13.

Po dosiahnuti polovice nastaveného Casu smazenia fritéza trikrat pipne na znamenie, Ze mozete vytiahnut kosik/misu a pretriast/premiedat jedlo.
Po uplynuti €asu bude zariadenie signalizovat koniec programu pipnutim a symbolom “H” (vysoké teplota) na displeji. Odpoite fritézu z elektriny, opatme vytiahnite kosik/misu

Budte opatrny, pretoze horiice teploty a para mozu spdsobit obarenie. Pri vyberani potravin z kosika odporicame pouzit pomocné kuchynské néinie (nie je sticastou balenia).

Mbzete tiez vytiahnut kodik z misy (pozrite Cast “Pred pouZitim”) a hotové jedlo presypat do nédoby.
POZNAMKY: Program mozete kedykolvek zastavit a/alebo uviest zariadenie do pohotovostného stavu stlacenim a trojsekundovym podrzanim gombika 111,
Pouzivat mozete len stpravu kosika/misy. Pouitie jednotlivych Casti samostatne (kosika alebo misy) nie je povolené a moze spdsobit poSkodenie zariadenia a/alebo poranenie

pouzivatefa.

Nastavenia a moznosti programov z ponuky

Program z ponuky Teplota (°C) Cas (Min)
Prednastavena Rozsah nastavenia Prednastaveny Rozsah nastavenia

Rozmrazovanie 90 35-90 7 1-90
Hranolky 200 80 - 200 18 1-90
Americké zemiaky 200 80 - 200 16 1-90
Nugetky 180 80 - 200 14 1-90
Maso 200 80-200 16 1-90

Ryby 200 80-200 14 1-90

Kolaé 180 80-200 12 1-90
Dehydrovat 60 35-90 8h 1-24h

4) Cistenie a iidrzha

Pred istenim zariadenie vidy vypnite.

PNV W

5) RieSenie problémov

Teplovzdusni fritézu dokladne vyCistite, aby sa pri dalSom pouZiti nespalovali zabudnuté zvySky.

Po pouiti kosik a misku vEas vyCistite, aby ste predisli poSkodeniu povrchu v ddsledku pasobenia zvySkov oleja z jedla.
NepouZzivajte silné abrazivne Cistiace prostriedky, aby ste predisli poSkodeniu pristroja aj Vasho zdravia.

Na utrenie fritézy pouZite mékkd, Cistd handricku. V pripade potreby mdZe byt navihcena (nie vSak mokra).

Fritézu nedévajte do umyvacky riadu, pretoze to mdZe spdsobit poSkodenie, ktoré negativne ovplyvni jej dalSie pouzivanie.
Misu a kodik umyte jemnym saponétom a istou vodou.
Negistite prosim zaradenie tvrdymi a ostrymi predmetmi (ako st drotenky, Cepele a pod.), aby ste predisli poskodeniu.
Teplovzdusnd fritézu skladujte na suchom mieste bez priameho sinecného Ziarenia.

Problém

Moina priSina

Moiné rieSenie

Teplovzdusna fritéza nefunguje.

Zariadenie nie je zapojené do siete.

Zapojte zastrcku elektrického kabla do uzemneného napéjacieho zdroja.

Misa nie je sprévne osadend.

Spravne zasuiite misu do zariadenia.

Jedlo pripravené v teplovzdusnej fritéze je
nedovarené.

Prili§ velké mnozstvo potravin v kosiku.

Dévajte do fritovacieho kosa mensie dvky surovin. Menie varky sa pripravia
rovnomemejsie.

Nastavend teplota je prili§ nizka.

Upravte/zvyite teplotu (pozrite kapitolu “POUZITIE).

Doba pripravy bola prilis kratka.

Upravte/zvjiste dobu pripravy (pozrite kapitolu “POUZITIE”).

Jedlo je pripravené nerovnomeme.

Ingrediencie ste pocas pripravy nepretriasli.

Potraviny, ktoré lezia naprie¢ alebo jedna na druhej (napriklad hranolky), je
potrebné priblizne v polovici smazenia pretriast (pozrite kapitolu “POUZITIE").

Prazené jedla nie si po vytiahnuti z fritézy
chrumkave.

Pripravujete potraviny, ktoré by sa mali robit v
tradicnej fritéze.

Pouite vhodné suroviny, alebo ich potrite troSkou oleja pre chrumkavejSie
vysledky.

Do zariadenia sa neda spravne zasunit
miska.

V koSiku je prili§ vela surovin.

Neprepliiajte ho, pozrite si kapitolu “POUZITIE”.

Do misy nie je spravne vlozeny kosik.

Zatlatte koS do misy, kjm nebudete pocut Kliknutie.

Zo zariadenia vychadza biely dym.

Ingrediencie st prili§ mastné.

Pri vypréZani mastnych surovin do misy vytecie prilis velké mnozstvo tuku. Tento
tuk vytvara biely dym a misa sa moze rozohriat viac nez zvycajne. Toto nijako
neovplyvni funkcnost zariadenia ani konecny vysledok.

Misa stile obsahuje zvySky mastnoty z
predchédzajticeho varenia.

Biely dym je spdsobeny rozohrievanim tuku v mise. Po kazdom pouZiti ddkladne
umyte misu aj kosik.

Cerstvé hranolky sii vyprazené nerovnomeme.

Pouili ste zIy typ zemiakov.

PouZite zemiaky urcené na vyprazanie.

Zemiakové hranolky ste pred vyprazenim
neoplachli.

Surové hranolky dokladne oplachnite, aby ste z ich povrchu odstrénili Skrob.




Hotové hranolky nie sii chrumkavé. Nespravne mnozstvo oleja alebo vody. Pred pridanim oleja je najprv treba hranolky dokladne osusit.

Nakréjajte hranolky na menSie kisky, aby ste dosiahli chrumkavejSie vysledky.
Pre chrumkavejSie vysledky pridajte tro$ku viac oleja.

un)

[lakyeMmo, o 06panv Toapv BiA lenimato!

[leniMao 3anpoBagye iHHOBALHWIA aCOPTUMEHT TOBaPIB ANA KyXHi, AKWI CTBOPEHO ANA HACON0AM 3HOPOBOIO, CMAYHOK Ta NPUEMHOI iKelo (NIAroTOBKa, NpMroTyBaHHA Ta
CNOKMBAHHS), 3a0X04EHHS NPUCTPACTI A0 NPUTOTYBAHHS | PO3BAr HE3ANEKHO Bif PIBHA KyNiHAPHIX HaBHYOK. foTyilTe. CBATKY/TE. KOKHOTO AHS.

Bci ToBapy Bi [lenimaHo CnpuitMatoTbes Aye LiHHUMK, ToMy Waxpai Ayxe nono6afioTh KONloBATH HaC, i He LiHyKTb KNIEHTIB, HaZalouM ToBapH riploi AKocTi, 6e3 rapanTiii Ta
06cnyroByBaxHs. MpoxaHHs NOBIAOMASTM HaM NPO ByAb-AKWI CKONIOBaHMIA, NiAP0BAEHMIA, NoAiGHNY ToBap abo HEaBTOPH30BAHONO NOCTAYANbHUKA Ha HaLLY eNEKTPOHHY CKPUHBKY:

brand.p!

llenimal

rotection@studio-modema.com, 406 3ano6irTu He3aKOHHil AIANBHOCTI WaxpaiB.

Ho MynbTuniy flentoke Hoip - MociGHMK KopueTyBava

Mepen BMKOPUCTAHHAM, Oyab Nacka, yBaKHO 03HAMOMTECH 3 IHCTPYKLEW, | 36epexitb ii 4ns
N0AasbLION0 KOPUCTYBAHHA.

3AX
.

2.

011 BE3MNEKK

Lle/ npuCTpiit NpuaaTHAI 415 BUKOPUCTAHHA JULLE Y AOMALLIHIX YMOBAX, i eKCryaTaLii uwe
Y CYXUX NPUMIlLLEHHSIX,

it Big 8 POKIB, @ TaKOK 0COOM 3i SHUKEHUMU DISUYHUMM, NCUXIYHUMM YK PO3YMOBUMM
30iOHOCTAMM MOXYTb KOPUCTYBATUCA NMPUNAZLOM BUKIIOYHO: - MICAA NPOBEAEHHS 0POC/OH
0c00010, AKa BONOAIE HEOOXIIHAM 00CATOM 3HaHb Ta BMiHb 1|00 HANEKHOrO BUKOPUCTAHHS
1{bOro BMPOOY, IHCTRYKTAXY N0 3axofaM 0€3Nex Ta Npasinam KOPUCTYBAHHA AaHUM NPUCTPO
€M; - M/} KOHTPOJIEM | HarMIsiAOM BKa3aHOi BULLE JOPOCA0I 0COOH, fika BiANOBiAaibHA 3a X
6e3nexy. MpucTpilt He € irpaLLKoto, TOMy AITAM CyBOPO 3a00POHEHO rpatuca 3 HUM. [iTaM Bif
8 POKiB 403BONIAETLCA MPOBOATIA O4UCTKY, | KOPUCTYBATACA NPUCTPOEM 3a YMOBH, LLj0 NPOLIEC
[0Sy | KOPUCTYBAHHA BiAOYBAETLCA Mif HAMMALOM AOPOCA0I 0COOM.

[iAKMoYITs  MPUCTPIE A0 MEPexi  WUBNEHHs. [leperoHalTech, L0 Hanpyra Mepei
BIANOBIZAE Hanpysl, 3a3Ha4eHiil Ha ToBapi/3apAAHOMY NPUCTPOI. Y pasi BUKOPUCTaHHA He 3a
NPU3HAYEHHAM, BUHUKAE PU3MK NOWKOAKEHHS MEPEXi YW NPUCTPOK.

Lleit npucTpilt OCHALIEHMI IWTENCENbHOK BWIKOK 3 3a3eMAEHHAM. [lepeKoHalTech, Wo
HACTiHHA PO3ETKA Y BALIOMY [IOMi 3a3eMEHa HaflinHO.

AIKIWO WHYP MMBNEHHA NOLKOAMEHO, Or0 NOTPIGHO 0Apa3y 3aMiHMTA. PeMOHTOM NOBMHEH
3aMMaTUCA TiNbKM YNOBHOBAXEHMIA KBANIhiIKOBAHMI (aXIBELb.

He sanuiwaiTe npuCTpid YBIMKHEHMM, 360 NIAKMOYEHAM [0 eNeKTPOMEpeXi, AKIO: He
KOPUCTYETECH HUM, 3MIHIOETE HaCajKK, a00 3aMAETECh MO0 YNCTKOK.

[Mif} 4aC KOPUCTYBAHHS NPUCTPOEM, MOTO NOBEPXHI MaKOTh BNACTUBICTb HArpiBaTues.

He HamaraiteCb CaMOCTIMHO 3MIHMTW KOHCTPYKLO MPUCTPOK 4M MOAAroauTM 1MOro
BNACHOPYY. [lepeKOHANTECH, LLO PEMOHTOM 3aiMaETbCA KBANiIKOBAHMNA daxiBELb.

He 3aHypioiTe Gy/b-AKY YaCTUHY NPUCTPOIO Y BOAY, A00 iHLLY PIANHY.

. Llei npucTpint He cnif BUKOPUCTOBYBATH MOPOXKHIM (OKPIM MEPLIOro LMKNY BUKOPUCTAHHS),

OCKI/IbKM TaKa it MOXE NPU3BECTH 40 HECMPABHOCTI NPUCTPOLO Ta/abo TPaBM KOPUCTYBaYa.

. Hikonv He 3aHypioiite KOpMyc, SKWA Mae ENeKTPUYHI KOMMOHEHTM Ta HarpiBa/ibHi

NIeMEeHTI aHi Y BOy, Hi nif NpoToYHy Body 3-Nij KpaHa.

. o6 YHUKHYTU YpaKeHHS eNeKTPUYHUM CTPYMOM, He [03BOIAIATE NOTPANASHHA BOAK, a60

iHWOT PiAXHIA Ha NPUCTPIA.

. [HrpegienTv ans 06CMamyBaHHS 3aBMAN KNa[iTh Y KOWMK, 106 YHUKHYTW IXHbOTO KOHTAKTY

3 HarpiBaﬂbHMMM €1EMEHTAMMU.

. HiKonW He HaKpuBaiTe OTBOPH 1A HAIXOIKEHHS | 0TBOPY 1A BiZIBEAEHHS MOBITPS.
. He 3anoBHioNTE Yallly OMi€l0, OCKINbKY Lig MOXKE NPU3BECTA 0 BUHMKHEHHSA NOMKEMI.
. MMip yac pobot npuUCTPOID, abo MiCNA 3aBEPLIEHHS LIMKIY POBOTU - HIKOMK HE TOPKAUTECH

BHYTDIllIHbOT YaCTUHI BUPOGY.

. YHUKaWTE KOHTAKTY LIHYPA HWBNEHHS 3 HArPITUMMU MOBEPXHAMM.



18. [lepen BUKOPUCTAHHAM, BCTAHOBITb NPUCTPIN Ha TBEPAY, PIBHY, CTIKY i CyXy NOBEPXHIO.

19. llepen nepunm BUKOPUCTAHHAM, PETENbHO OYMCTITb Ta BUTPITh MPUCTPIK HACyXo.

20. byab n1acka, YBaHO O3HAMOMTECH 3 MYHKTAMM WOAO OYMCTKM, YACOBUX PEXMMIB POGOTU
Ta WBKAKICHUX PEXUMIB A151 AKCECYyapiB, AKi AeTanbHO PO3MIAHYT HUKYE.

21. Mg yac nepworo BUKOPUCTAHHSA, MPUCTPIA MOKe BWAABATM HENPUEMHMIA 3anax rapy. Lie
HOPMasibHe ABHLLE, i NOB'A3aHe 3 BUTOPAHHAM 3aBOACLKOTO Macsa. 3rofoM, BUPIO JocArte
CBOET TEPMOCTAbINbHOCTI, o

22. TlpucTpin He Npu3HayYeHUn ANs KepyBaHHA 30BHillHIM TalMepOM (Hanpuknag, pPo3eTka-
TAauMep Ta iH. BUOM) Y4 CUCTEMAMM JUCTAHLIMHOIO yrpaBiHHA.

23. Tlig yac 0OCMamyBaHHA rapauum MOBITPAM, rapAYMid nap BUMYCKAETbCS 3 OTBOPIB A
BifBeAeHHs MoBiTpa. Tpumalite pﬁ/_HM Ta 00MM44s Ha Ge3neyHil AuCTaHLii Big napy Ta Bid
0TBOPIB N9 BiABEAEHHSA NOBITPA. [lif Yac BUIYYEHHS KOLWMKA 3 NPUCTPOI, YHUKANTE KOHTAKTY
3 rapsYMMm1 NapoM Ta NOBITPSAM.

24, AKu0 TEMHMIA MM BMXOAWTb 3 MPUCTPOK), HEraHO BIiAKMOYITh BUPIO Bill €NEKTPOMEPEXI.
[loyexaitTecb MOBHOIO BiZBEAEHHA AMMY 3 MPUCTPOK. BWIYHITh KOWMK AN 00CMaKyBaHHS 3
MPUCTPOIO.

25. fIKIO NPUCTPIiA HE MPaLIOE HANEKHUM YMHOM: HOTO PI3KO BRApAAM 06 TBEPY NOBEPXHIO,
Mano MICLe NajiHHA, BUKOPUCTOBYBABCA M03a MPUMILEHHAMM, 3a3HaB BMAMBY BOaM abo
IHWWM YUHOM GYB MOLIKOMKEHHI - HE KOPUCTYIHTECH HUM.

26. & byab nacka, 3BepHITb yBary Ha MapKyBaHHs «BucoKa Temnepatypa» AN YHUKHEHHS
ﬁmamy OLUINAPOBAHHS. _ _ o . 5

27. He3Baratuu Ha Te, WO AKICTb NPUCTPOK0 MNepeBIpeHa, BIAMNOBIAANbHICTE 3a WOr0

HEHaNexHe BUKOPUCTaHHA Ta/a60 HEXTYBaHHA 3aX04aMK be3nexu I'Ii,[l yac 11oro BUKOPUCTAHHA

Ta CNPUYUHEHUMU HaCﬂip,HaMVI HECe KOPUCTyBau.

1) Komnnexravis

[lo komnnexTauii Bupo6y [lenimano Mynstuniy [lentokc Hoip BXOAAT HACTyNHiI akcecyapi 3 BiANOBIAHMMH GYHKLIAMM:

Man. 1 ([vs.: MAJTOHKH, Max. 1)

1. OCHOBHMIA npUCTpi 3. WWHyp uBNEHHs 5. Yawa [ns 06CMaKyBaHHs
2. MaHenb KepyBaHHs 4. Kownk s o6eManyBaHHs 6. KHOMKa [4n9 BiIMVKAHHS KOWWKA N5 00CMayBaHHs

2) Mepep BUKOPUCTAHHAM

1. 3Himitb BCi naKyBanbHi Matepiany, Gyab-AKi HaNiNKK Yn ETUKETK (OKPIM NACNOPTHOT TABAMYKK/TaBNMYKA 3 TEXHIYHUMM A3HUMM) 3 PUCTPOI.

2. BUTPiTb OCHOBHHUIA NPUCTPI M'AKOK 3BONOMKEHOIO raHYIPKOK. BUTPITh 10r0 Hacyxo.

3. Bi3bMiTb py4Ky KOWMKa/YaLi, BUTATHITb KOWMK/YaLly 3 0CHOBHOO MPUCTPOK. BUAYUITb KOWNK ANst 0GCMaNKYBAHHS, NPOCYHYBLIM NAACTUKOBHI KOPNYC BNEPEA, | HATUCHYBLLM KHOMKY
1A BIAMMKAHHSA KOWMKA Ang 06CMaxyBaHHS. [0TIM BUTATHITL KOMK N9 06CMaKyBaHHA 3 yalli 4ns 06CMayBaHHs.

4. Oyucritb NPUCTPIiA (6y/b Nacka, 03HaioMTeCh AeTanbHile 3 poainom «OuvcTka i fomsg).

5. BcraHogiTb [lenimaxo Mynstvniy lenioke Hoip Ha cTiliky, TennocTiliky noepxHto. MapameTpy BUCOTM MatoTb GYTH 3py4HUMM NS KOpHCTYBaYa.

6. NMipkntovite npuctpili go enektpomepexi. ON/YBIMKHITD (He 3anoBHeHmit iHrpeaieHTamu) npucTpiii, i 4o3BonbTe iomy nonpautoati npotsrom 10 xg. Lelt KpoK sonomome
3an06irv BIAMBY BUTOPAHHSA 3aBOACHKOTO MAcna Ta HeMpUEMHO0 3anaxy rapy Ha CMaK ixi.

MPUMITKM: aKwo By Bnepwe Bukopuctosyete fenimano Mynwtuniy lenioke Hoip, npuctpiii Moxe BupaBaTh HenpueMHHMii 3anax rapy. Lie HopManbHe siBHLLE, | NOB'A3aHe 3
BUTOPSHHAM 3aBOACLKOT0 Macna. 3room, BUpi6 aocare cBoei TepmoctabinbHocri. MMig Yac KOpUCTYBaHHA NPUCTPOEM, NOAGaliTE NPO HanEKHMii piBeHb BEHTUNALIT HaBKoNO
BHPOOY.

3) Cnoci6 BUKOpHCTaHHS
1. BcTaHoiTb NpuCTpili Ha piBHy noBepxHio ([us. MantoHku, Man.3), TakuM YMHOM, LOG WTencenbHa BUKA 3 WHYPOM KMBAEHHS Mana A0CTATHIO JOBKUHY NS NIAKMOYEHHS 40
PO3ETKN, a NOBITPA HABKONO NPUCTPOIO LIMPKYNIOBANOCA | HE KOHTAKTYBANO 3 NIETKO3aiMUCTMMU MaTepianamu.
2. BcTaHoBiTb KOWWK Anst 0GeMaiyBaHHs B 0CHOBY Yali ([uB. MantoHku, Man.4), notim BCTaBTe B 0CHOBHMI npucTpilt (Ane. MantoHku, Man.5).
3. Tlepes A0AABaHHSM iHrPeAieHTiB, NonepeaHbo PosirpisaliTe NPUCTPIi NPOTArOM 3-5 XBUAMH (MONEPEAHBO BCTAHOBAEH ONjis). SIKIWO BX OTPUMAETECH Lii€i nopaau, eeT Bia
NPHUrOTYBaHHA Gyae Kpawym.
4. Tligkntoyits NPUCTPI A0 ENEKTPOMEPENKI (NPO3BYYHTD 3BYKOBHIA CHHAN. YBIMKHETbCS AMCTINEN, | Ha HbOMY 3aCBITUTLCS NO3HaYeHHs “L"(Low temperature/Huabkuii

“ »
TemnepartypHHit pexum). HatuCHiTb kHonky , 1406 BMGPaTH BIANOBIAHY NpOrpamy/BuA i (061Mpatoyy BANOBIAHNI NONEPEAHbO BCTAHOBAEHNI TEMMEPATYPHHUIA PexuM).

" ”
5. HamcHiTb KHOMKy @ , WoG niaTBEPAUTA 3p0GNEHHI BUOIP (NONEPEAHbO BCTAHOBAEHHUIA TEMNEPATYPHUI PEXUM nodHe 6aumatw), i (B pasi noTpedu) BUCTaBTe/3MiKiTh
TeMNepaTypHHi PEXMM.

6. T0BTOPHO HATUCHITb KHOMKY " @ ”, 11406 BUCTABHTM/3MIHUTU YaCOBMI PEMM (SKMiA Oyae 6MMaTh Ha aucnnei).

7. MNicns BUCTABNEHHS GaaHMX TEMNEPATYPHOO | YaCOBOTO PEXUMIB, HATUCHITL KHOMKY 1>, W06 po3noyaT po6OTy NPOrpamu: PO3NOYHETLCA NONEPEAHI PO3irpie NPUCTPOID, i
Ha avcnnei 6yae sigo6paeHo “ON/YBIMKHEHO".

8. TlicnA 3aBepleHHs po6oTM NoNepeaHbOro Po3irpisy, NPO3BYYMTL 3BYKOBHIA CUrHan, i Ha avcnnei 3'sBuTbes «ADD/LOLAT IHTPELIEHTUY. OpHieto pyKoto TpuMaitte BEPXHIO
YaCTHHY NPUCTPOIO, @ IHLWOK) - BUTATHITH KOWNK/Yally NS 06CMaKyBaHHS 3 0CHOBHOTO NPUCTPOK, TPUMAKUY PYYKY NPUCTPOR (AMCNNel BUMKHETbCS). 0CTaBTe KOWNK/Yalwy




A5 06CMaNyBAHHA Ha CTiViKy NOBEPXHIO.

9. [logaiite iHrpedieHTH Y KOWMK ANS 06CMaikyBaHHS.

10. BCTaHOBITb KOWMK/Yay Ans 06CMayBaHHA B OCHOBHHIA NPUCTPI, LOG6 PO3n0YaTv NPOLLEC NPUrOTYBaHHS (Ha AMCNAET BUCBITUTLCA N03HAYKa timer/Taiivep). MpuMiTKa: AKWO
KOWWK/YaWwa Ans 06CMayBaHHA He NOBHICTIO BCTaHOBNEHI B OCHOBHMI npucTpili, [lenivaHo Mynswniy [leniokc Hoip He poanoyte cgoei po6otu. MpucTpiit Mae dyHKLio
BUMKHEHHA NamvTi Ha 10 XBUAMH.

11. Nicns T0ro, AIK NPUCTPIA CATHE 4O NONOBMHM LKA NONEPEAHLOrO PO3irpiBy, NPO3BYYaTh 3 3BYKOBI CHTHANM, WO CBIAYMTUMYTb NPO T€, IO BIA MOXETE BUTATATA KOWWK/Yaly Ans
00CMaKyBaHHs Ta NepewmiliaTi/nepeBepHyT iHrpeaieHT.

12, Konu yac 4ns npurotyBaxHA CTpasv BUYEpPNaHo, 3a A0NOMOr00 3BYKOBOTO CHrHany, MPUCTDIl CNOBICTUTb NPO 3aKiH4eHHs po6ot nporpamu. Ha aucnaei 3aceimitbCa CMMBOA
“H"(High/NpurotyBakHxs 3aBepLeHo). Bigkntouits NpUCTPIli Bia eneKTpoMepesi, BUNYYiTb KOWWK/Yawy Ans 06CManyBaHHs Ta 0GEPEHO NOCTABTE Ha PiBHY NOBEPXHIO.

13. Tlig Yac KopUCTyBaHHs NPUCTPOEM ByabTe BKPail 06epenHi, ockinbku [enimano Mynbtuniy Jlenioke Hoip npaLioe 3a yMOBM BUKOPUCTAHHS BIUCOKOT TEMNepaTypy i napy, Lo, B
CBOI0 YEPry MOME NPU3BECTH 0 OWNAPHOBAHHS. Tox KOPUCTYATECH AOAATKOBUM KYXOHHAM NPUAALAAM (HE BXOAMTb Y KOMMAEKT), L0 PEKOMEHZOBAHO A BUNYYEHHS IHTPesieHTiB
3 KOLWWKA ANA 06CMaNmyBaHHS.

TPUMITKN: B Gyzb-AKWii MOMEHT BUKOHAHHS NporpaMm Ta/abo po6oTy NPUCTPOKO MOMKHA 3YNMHHTH, BUCTABMBLUM PEXUM FOTOBHOCTI: HATUCHITb KHOMKY [>I1 Ta yTpUMmy#iTe npotsrom
3 CeKyHa.

HanalwtyBaHHs MOXHa BICTABUTM LA 060X YaCTUH NPUCTPOID: KOWWKA/Yawi Ans o6ecManyBarHs. CyBOPO 3a60POHEHO BUCTABNATU HaNalTyBaHHS TiNbKK ANS OAHIET YaCTUHM
(KowwKa abo YaLui), OCKiNbKY e MOXe NPU3BECTH O OTPUMAHHS TPaBM Ta/abo HECNPaBHOCTI MPUCTPOID.

HanawryBaHHs i napameTpu nporpam Menio

Mporpama Mexo Temneparyphuii pexum (°C ) YacoBuil pexum (y x8.)
Monepeanbo Betanonennit | [lianason Hanawrysanb | [onepepnbo BcraHoBnekuit | [liana3oH HanawTyBaHb
Defrost / Po3amoposyBaHHs 90 35-90 7 1-90
French fries / Kapronns ¢pi 200 80-200 18 1-90
Wedges / MpuroTyBaHHs ii BEAMKAMMU CKUOOYKAMAN 200 80-200 16 1-90
(HanpuKnag, KapTonas no-CensHCbkM)

Nuggets / Haretcn 180 80-200 14 1-90
Meat / M'aco 200 80-200 16 1-90
Fish / Pu6a 200 80-200 14 1-90
Cake / Mupir 180 80-200 12 1-90

Dehydrate / MpocywysaxHa 60 35-90 8 ron 1-24rop

4) Oumctka i pornap

[epes 04CTKOIO, 3aBXAM BiAKNIYaIiTe NPUCTPIN Bif ENEKTPOMEPEX.

1. o6 yHuKHyTM NpuropsHHs i, ownwyiite Jlenimano Mynstuniy [leniokc Hoip.

2. Tlicns BUKOpUCTaHHS, GY/b Nacka, BYaCHO OYUCTITh KOLMK i Yallly ANs 06CMaryBaHHS, L6 YHUKHYTA NOWKOAKEHHA NOKPUTTA YePe3 MeXaHiYHe 3HOLLYBaHHS, SKe CIPUYUHAITL
SALIKM XapHOBHX KUPIB.

3. He BMKOPUCTOBYiATE CUABHI aBpa3nBHi MHI0Yi 3aCO6M, L6 YHUKHYTH NOLIKOAKEHHA NPUCTPOIO Ta HAHECEHHA WKOAV 3A0POB'I0.

4. BUKOPHCTOBYITE M'AKY, YUCTY raHYipKy, o6 uTeptv [lenimano Mynstuniy [lentokc Hoip. Y pasi notpe6u, MOXHa BUKOPHCTATH 3BONOKEHY (ane HE MOKPY) raHyipKy.

5. LLo6 ounctu [lenimaxo Mynstuniy [lentokc Hoip, He BUKOPHCTOBYIATE NOCYAOMMIHOI MaLIMHU. IHaKLLE, Lie MOXe NPU3BECTU A0 NOLIKOAKEHHA NPUCTPOIO Ta HEraTBHO BIMHYTH
Ha CNoci6 BUKOPUCTaHHS NPUCTPOID.

6. BuKopucToByitTe MAKI MUIO] 33C06H | YUCTY BOAY ANA O4MILEHHS KOWMKA/Yalli ANA 06CMaKyBAHHS Ta LMNIHAPUYHIX KOHTEVHEPIB.

7. L6 yHWKHYTM NOWKOAKEHHS NPUCTPOIO, Nif} YaC OYUCTKM HE BUKOPUCTOBYVTE TBEPANX Ta FOCTPUX NPEAMETIB (HanpUKNag, KybKX 3 ApOTiB, 1e3a i T.4.).

8. 30epirafire NPUCTPIV Y CYXOMY MiCLi, YHMKa04M NOTPANAAHHA NPAMUX COHAYHNX NPOMEHB.

5) YeyHeHHs HecnpaBHocTeit

Mpo6nema Mozxnusa npuynHa Mosnue piwenns

[Jlenimaro Mynsmuniy [lentokc Hoip He npaujoe. | MTpUCTDIlt He NIZKMI0YEHMIE 4O eNekTPOMEPEXi. TiZKAI0YITb WHYP KMBAEHHS S0 3a3eMAEHOI HACTIHHOI PO3ETHY.

Yawy Anst 06CMayBaHHs BCTAHOBAEHO HEMPABIWILHO. | BCTAaHOBITL Yawy Ansi 0GCMAYBaHHS HANEHHUM YHHOM.

|HrpegieHT1,  AKi  rotyBanMca Y MpUCTPOI | Y vawy Ans 06CManyBaHHs AOAAHO HAAMIPHY KinbKiCTb | MOKNAAITb MEHLUY KiNbKICTb iHrPeaiEeHTIB Y KOWMK NS 0GCMaKyBaHHS.
BUSBWINCA CHPUMA. iHrpegieHTiB. MeHuwa KinbKicT ii TaKox PIBHOMIPHO 0GCMayeTbCA.

BuCTaBNeHo 3aHaATO HU3bKMIE TEMNEpaTypHUit pewuM. | BuctasTe/36inbwito  TemnepaTyphuii — pexum  (03HaiomTeCh
JLeTanbHille 3 po3ainom «Cnoci6 BUKOPHUCTAHHSY).

BucTaBneHo 3aHaATo KOPOTKMIA 4aCOBMIA PEMM. Bucrasre/36inbluiTb 4aCOBMIA peMM (03HalOMTECH AeTanbHille 3
P03aiNoM «Cnoci6 BUKOPUCTAHHSY).

IHrpepieHtv, AKi  rorysanucs Yy mpucTpoi | Mig yac npurotysaHHa, B He nepemiwyBanu/He | IHTpedieHTM, fAKi newarb nosepx abo nomepek OAMH OFHOMO
NPOCMaKIINCA HEPIBHOMIPHO. nepeBepTanyt iHrpesieHT. (Hanpuknag, kapronns ¢pi), He06xigHO nepemillyBaTi/nepesepraty,
SIK TINbKM NPUCTPIV AiiZe 0 NONOBUHM LKA NONEPEAHBOTO PO3irpisy
(03HalioMTECH JeTanbHile 3 PO3AINOM «CNOCH BUKOPUCTAHHSY).
MicnA BunyyeHHs yvawi AnA oB6CMawyBaHHS, | [pUroTyBaHHA i, Ky noTPIGHO rotyBat B | [ OTPUMAHHS XPYCTKOI CKOPWHKM, BMKOPMCTOBYITE BiAMOBIAHI

NPOCMareHi Merki Nepekycn BUABMAMCA  He | TPAZVLIMHOMY MUBOKOMY GpUTHOPI. iHrpeaieHTM a0 3nerka KanHiTb TROXK 0Nl Ha TaKwi BHE ixi.
XDYCTRUMM.

1 He MOMY HaneXHUM YHHOM BCTAHOBMTA Yaly | Y yawy Ans 06CMamyBaHHS AOAAHO HAAMIPHY KiNbKiCTb [ He nepenoBHioite yawy AnA o6CMamyBaHHA. O3HaiomTech
N9 06CMaKyBaHHS. iHrpegieHTiB. JeTanbHilue 3 po3ainom «Cnoci6 BUKOPUCTaHHS Y,

Yawy ans 06cMaxyBaHHA HENPaBIbHO BCTAHOBAEHO Y | HaTUCHITb Ha KOLIMK 19 06CMaikyBaHHA A0H3Y yalui. o HapilHicTh
KOWWK N9 06CMaKyBaHHS. BCTAHOB/IEHHA CMIOBICTUTb 3BYK «KNaLp.




3 NPUCTPOKO BUXOAWTL Gini M. [loaaHi iHrpeaieHTV MatoTb BUCOKMIA BMICT Xupy. Mlig yac 06cMayBaHHs KUPHKX iHTPEIEHTIB, BENMKA KiNbKICTb Kupy
MPOHMKAE y yaLy. Kup cnpuynHse nosisy 6inoro aumy, i vawa ans
o6CMayBaHHa MOXe Harpisatucst Ginble, aHix 3a3suyait. Le He
BMMBAE HA NPUCTPIlt YW Ha KIHLEBUIA Pe3ynbTaT NPUTOTYBaHHS i

Bin nonepenHboro LMKNY KOpUCTYBaHHA Yawa Ans | MosBa 6inoro Avmy cipuynHeHa po3irpitim KUpOM, SKWiA MICTUTBCA

06CMayBaHHs JOCI MICTUTb VPOBI S/ULLKM. Y yawi 4na o6cMamyBaHHa. MicnA KOKHOTO LMKNY KOPUCTYBAHHS,
HaNEHMM YYHOM 04MLYITE Yally i KOWMK NS 0GCMaKyBaHHS.
CBia o6CMameHa Kapromns npocMawunach | BUKopUCTaHO HenpaBWAbHHI BUA KapTonai. [inst 06CMaryBaHHA KapTomi, BUKOPHCTaliTe CBiky Kapronaio opi,
HepiBHOMIpHO. Hapi3aHy 3 inoi kaptonni.
lepes o6cmakyBaHHAM, Kapronas Gpi He npoMuMBanack. | Mpomuiite kaptonaio ¢pi, W06 BUAAAMTM 3aAMIKM KPOXMan 3
M0BEPXH.
CBima KapTonns Opi BUABMAACA HE XPYCTKOK. Y Kapronnio A0AaHo HempaBWAbHy KOHLEHTPaLiio onii | Meped AogasaHHaM onii, nepexoHaitTecs, Wo By ik caig npocywuan
Ta BOAK. Kapronnio pi.

[Inq 0TPUMAHHS XPYCTKOI CKOPUHKM, HapiKTe KAPTONK CONOMKOIO Ha
MEHLU WMATKK, aHix 610 A0 LibOro.

[Nt OTPUMAHHS XPYCTKOI CHOPUHKM, A0AaIATE TPOXY Ginblue ol

EN /Explanation of the marking

/AL/Shpjegimi per shenimet/BiH/Objasnjenje oznaka/BG/06sicHeHue Ha 03HauenusTa/CZ/Vysvétieni znaceni/ EE/Tahiste tahendused/HR/Objasnjenje oznaka/HU/Jelmagyarazat/
KS/Shpjegimi i shenjave/KZ/Acnantsl iciHwe Kapere wapary /LT/Simboliy paaiSkinimas,/LV/Markgjuma skaidrojumi/MD/Explicarea marcajelor/ME/Objasnjenje oznaka/MK/
(O6jacHyBatba 3a 03Hakwte/PL/Wyjasnienie oznakowari/RO/Explicarea marcajelor/RS/Objasnjenje oznaka na pakovanju/RU/Mosichenue cvmBonos/Sl/Razlaga oznak/SK/
Vysvetlenie znaceni/UA/Po3'siCHeHHS MapKyBaHH

health from uncontrolled waste disposal; recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return
and collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling. /AL/Kjo shenje tregon se ky
produkt nuk duhet te hidhet ne vendin ku hidhen mbeturinat shtepiake. Per te parandaluar demtimet e mundshme ndaj mjedisit ose shendetit te njerezve nga hedhja e
I akontrolluar te mbeturinave, riciklohini ato me pergjegjesi per te promovuar riperdorimin e qendrueshem te burimeve materiale. Per ta kthyer pajisjen tuaj te perdorur, ju
lutemi te perdorni sistemin e kthimit dhe te grumbullimit ose kontaktoni piken e shitjes ku produkti eshte blere. Ata mund te merren me kete produkt dhe riciklimin e sigurt mjedisor. /
BiH/Ovaj simbol oznatava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diljem EU. Kako biste sprijecili moguci tetni utjecaj na okolis ili zdravlje
ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno reciklirajte kako biste promovirali odrZivo ponovno koriStenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da
koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /BG/ Tosn
CUMBON, BbPXY 3aKYNEHOTO OT BAC eNEKTPUYECKO WM eNeKTPOHHO 060pyaBaHe (EEQ) ykasBa, Ye NPOAYKTET He e GUTOB OTNaAbK M € NPeAHa3HaUeH 3a U3XBbPAAHE EAWHCTBEHO B
KOHTE/HEPY 38 Pa3AenHo cbbupaxe Ha u3na3no or ynorpeba EED. B cayyai, ye kbM 3akyneHoto ot Bac EEO ca Bu 6unn npegocTaBern 1 6arepun/akymynatopu, Mos sxebpasiite
TV PasaeNHo B KOHTENHepuTe, NPeAHa3HaueHy 3a Garepuu 1 akyMynaTopu WK v Npeaasaiite 3a peuMkaupatxe Ha 0603HaueHwTe 3a ToBa Mecta! Mons, U3XBbPARIATE enemMenTUTe Ha
0naKoBKata Ha 3akynexoto ot Bac EEQ pasaento B KoHTeiiHepuTe, NpeaHasHaueH 3a ChoTBeTHUA MaTepuan! Cnef mbAHaTa aMopTM3aLMs Ha NPOAYKTA WAKM KOraTo T03u NPOAYKT
npectaxe Aa Bu e HeoGXoanm, cneasa Aa ro U3XBbPAUTE B KOHTEIHEP 3a pasienHo choupate Ha u3naano ot ynotpeba EEO, Aa ro npesaaeTe Ha opraHu3aLms 3a 0non30TBOPABaHE
Ha 0TNabLMTe 0T M3AA310 0T ynoTpe6a EEQ uam aa ro npeageTe 06paTHO BbB BCEKY ThProBCKM 06eKT Ha ,CTyano MoaepHa - Buarapus “ EOO/. ,Cryano MogepHa - Buarapus “ EOO/
U3NbAHABA 3a/bMKEHKATA CU BbB BPb3KA C Pa3eNHOTO CbOMupaHe M TpeTupare Ha EEQ, KakTo 1 3a nocTUraHe Ha CHOTBETHWTE LieN 3a Pasaento cboupaHe, NOBTOpHa ynotpeda,
PeUvKIMpaHe u/win onon3oteopasaxe Ha EEQ 4pes konexTvBHa cucTema, Npe/CcTaBAABaHa OT CligAHaTa opraHuaalwa no ononotsopasaxe: Yuutpein Exo EOO 1528 Codus, yn.
Noanopyuvk Mopaan Togopo 4, BG 202099392, MOJT: Mapuera CrosiHosa. PasfenHoro cbOupaHe i peunkaupaxe Ha u3ngano ot ynotpe6a EEQ Ma cbliecTBeHa exonoruyxa
GYHKUK - ONa3BaHe Ha 3ApaBeto, Bb3Ayxa, NOYBUTE 1 BOAVTE OT 3aMbPCABAHE C TEMKI METa 1 C Apyrvt ONacHK BewjecTsa. Kato ce norpumuTe T031 NPOAYKT Aa GbAe U3XBbPAEH N0
NOAXOAALL HauwH, Bue e noMOrHeTe 3a NpeaoTBpaTABAHE Ha NOTEHLMANHH HEraTMBHM NOCEANLM 3 OKONHATA CPEAA v HOBELIKOTO 3ApaBe, KOMTO B NPOTMBEH CAyyait G1xa Moru Aa
Gb/iaT NPUYUHEHN OT HENOAXOAALLO M3XBBPAAHE Ha TO3M NPOAYKT. 3a N0-N0APOGHA MH(OPMALMA 38 CHOMPAHETO 1 PELMKIMPAHETO Ha TO3M NPO/YKT, MONS, CBBPHKETE Ce C MeCTHaTa
PUOCB, ¢ nMLeH31paHa opraxu3aLys no onon3oTBopsABaKe Ha otnaabuy ot EEQ, Gatepuu v akyMynatopu i ¢ Marasuxa, ot KoiTo e 3akynexo EEQ. Mons, uaxebpnste pasaento! /
CZ/Toto oznaceni znamend, Ze dany produkt nesmi byt likvidovén s komunalnim odpadem v ramci celé EU. Predchazejte moznému zneGisténi Zivotniho prostiedi nebo poskozeni
lidského zdravi nekontrolovanou likvidaci odpadu a zafizeni recyklujte, abyste podpofili opétovné vyuZiti materidInich zdrojii. Na vraceni pouZitého spotfebice vyuiijte specializované
shéma mista urcend viadou nebo mistnimi organy. /EE/See mérk naitab, et toodet ei tohi ELi riikides visata olmejaatmete hulka. Ennetamaks vaimalikku kahjulikku moju keskkonnale
Vi inimeste tervisele, mida voib pdhjustada kontrollimatu jaétmete korvaldamine, viige see vastutustundlikult materjalide saastvaks ringlussevotuks vastavasse kogumispunkti.
Kasutatud seadmete tagastamiseks kasutage tagastus- ja kogumissiisteeme vdi votke tihendust jaemiiligipunktiga, kust toote ostsite. Sealt suunatakse toode kohta, kus seda
keskkonnaohutult kéideldakse./HR/Qvaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diljem EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni
utjecaj na okolis ili zdravlje ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovomo reciklirajte kako biste promovirali odrZivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili
iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na
siguran nain./HU/Ez a jelzés azt jelenti, hogy az EU teriiletén ezt a terméket nem szabad mas haztartasi hulladékkal egyiitt megsemmisiteni. Gondoskodjon a Gjrafelhasznélasrdl az
ljrahasznosits elosegitésérdl, igy hogy megakadalyozza az esetleges komyezeti, vagy emberi egészséget veszélyertetd karokat, vagy a nem megfeleld hulladékkezelést. Juttassa vissza
a hasznalt eszkéizt , hasznaljon visszavételi és begyljtési rendszereket, vagy Iépjen kapcsolatba a viszonteladdval, ahol a terméket vasérolta. Ok eljuttatjak a terméket a megfeleld
kornyezetvédelmi u1rahaszn05|tohoz /KS/Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet té hidhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né. Pér té parandaluar démtimin e
mundshém ndaj mjedisit apo shéndetit té njerézve nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér té promovuar ripérdorimin e géndrueshém té burimeve
materiale. Pér & kthyer pajisien tuaj t& pérdorur, ju lutem pérdorni sistemet e kthimit dhe t& grumbullimit ose kontaktoni shitésin ku éshté bleré produkti. Ata mund ta manin kété
produkt pér ta ricikluar até né ményré té sigurt mjedisor. /KZ/byn cumon EQ aymarbinga acnanTsl 6acka TypMbICTbIK KanabiKTapMeH Gipre Kajere waparyra TbiiibM CanblHFaHbiFbiH
Kepcertedi. Kanpbiktapzs! GaKbmaycua Kajiere wapary HaTUIECIHAE KOpLaFaH OpTara HeMece afaMHbiK AEHCAyNbiFbIHA BNeYeTTi 3anan Kentipyai 6ongbipmay yWiH acnanmsl
Matepuanzbik PecypcTapAblH OHTaiinbI nai{ianaxbinybiH KO3AENTH TOCIIMEH Kapere KapaTKak eH. KeprinikTi Gunik opraHaapbl KAPACTbIPFaH ANEKTP acnanTapbiH Hay OpbIHAAPbIHA
Hyrinin, acnantel kapere waparyra 6epy Kamer. /LT/INFORMACUA ELEKTROS IR ELEKTRONINES [RANGOS NAUDOTOJAMS UAB STUDIO MODERNA, remiantis Lietuvos Respublikos
atlieky tvarkymo istatymu (Zin., 1998, Nr. 61 - 1726; 2002, Nr. 72-3016; 2005, Nr. 84-3111) ir kitais teisés aktais pateikia Jums ia svarbig informacija: 1. Elektros ir elektroninés
irangos atliekos turi biti renkamos atskirai ir jos negali bati Salinamos su kitomis komunalinémis atliekomis. 2. Pirkdami naujq elektroninj prietaisa, senaji palikite misy parduotuvéje!
3. Elektros ir elektroninéje jrangoje yra pavojingy mediiagu (pavyzdziui, gyvsidabrio, kadmio), kurios kelia pavojy aplinkai ir zmoniy sveikatai. 4. Elektros ir elektroninés jrangos atlieky
tvarkymas yra naujové Lietuvoje, todél informacijos apie esamas elektros ir elektroninés irangos atlieky surinkimo sistemas ir gahmybes jomis naudotis ieSkokite intermeto svetainéje
www.gyvasmedis.It arba kreipkités | savo Savivaldybe. 5. Siy atlieky tvarkymas bus sékmingas tik tuomet, kai visuomené prisidés prie elektros ir elektroninés jrangos atlieky pakartotinio
naudojimo ir perdirbimo! GERBKIME MUS SUPANCIA APLINKA! Sis, ant irangos esantis simbolis reiSkia, kad elektros ir elektroninés |rangos atliekas (baterijas, akumuliatorius, etc.)
reikia rinkti atskirai ir neSalinti su kitomis komunalinémis atliekomis. /MD/Acest marcaj arata ca produsul nu ar trebui s fie eliminat impreund cu gunoiul menajer pe teritoriul UE.
Pentru a preveni afectarea mediului inconjurator sau sandtatii oamenilor prin eliminarea necontrolatd a deseurilor, reciclafi-| responsabil pentru a promova reutilizarea resurselor
materiale. Pentru a va returna dispozitivul utilizat, vé rugdm sa utilizati sistemul de returnare si colectare sau sa contactati comerciantul de la care a fost achizitionat produsul. Acesta
poate sa ducd produsul la reciclat. /ME/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz domacinstva Sirom EU. Kako biste sprijecili moguci
Stetni uticaj na okolinu ili zdravije ljudi od nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno reciklirajte kako histe promovisali odrZivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste

Ef EN/This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human




vratili iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sastave za povratcaj i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod
reciklirali na siguran nacin. /MK/OBa oGenexyBatbe nokayBa Aexa Hu3 EY 0Boj npon3Boj He Tpea Aa ce Ucdpaa 3aeHo Co ApyruTe 0TNafoL of AOMaKMHCTBOTO. 3a Aa Ce cnpeynt
MOXKHa LUTeTa Ha eKoNOLLIKaTa CPEAMHA WAV Ha 3APABJETO Ha NyfeTo O/ HEKOHTPONMPAH 0TNaa, OArOBOPHO PELMKAMPAITE 3a a Ce MPOMOBKPA NOCTojaHaTa ynoTpeda Ha MaTepjanH
pecypeiu. 3a fia ro BpaTUTe KOPUCTEHHOT ypes, Be MOTMME KOPHUCTETE 1 CUCTEMHUTE 3a BpaKatbe 1 COBMPatbe WM KOHTAKTUPaJTe ja NPOAABHHLATA Kaze CTe o Kynune npou3sogor. Tue
MOMaT /13 rO OAHECaT NPOM3BOAOT Ha PeLMKIMpatbe Koe e 6e3beaHo 3a exonowkata cpeauta. /PL/Zgodnie z tym oznakowaniem, urzadzenia nie nalezy sktadowac razem z innymi
odpadkami gospodarczymi na terenie UE. Aby zapobiec ewentualnym szkodom dla Srodowiska naturalnego oraz zagrozeniu dla zdrowia wynikajacym z niekontrolowanego sktadowania
odpaddw, produkt ten nalezy sktadowac odpowiedzialnie, promujac w ten sposdb recykling i powtdme uzywanie materiatéw pochodzacych z odpaddw. Aby oddac zuzyte urzadzenie,
nalezy skorzystac z systemow zbiorki odpadow urzadzen gospodarstwa domowego lub skontaktowac sie ze sprzedawca detalicznym, od ktdrego produkt zostat zakupiony. Wowczas
produkt zostanie przekazany do ekologicznego i bezpiecznego recyklingu. /RO/ATENTIE! ELIMINAREA MATERIALELOR. Simbolul unui tomberon pe rotj taiat arata cd trebuie sa cunoasteti
si sd respectati reglementdrile locale referitoare la aruncarea acestui gen de produse. Nu aruncatj acest produs asa cum atj proceda cu gunoiul menajer obisnuit. Trebuie s respectati
reglementdrile locale relevante. Produsele electrice i electronice contin substante daundtoare care au efect nefavorabil asupra mediului si a sanatatii oamenilor si trebuie reciclate
adecvat./RS/0znaka ukazuje da ovaj proizvod ne sme da se odlaze sa ostalim otpadom iz domacinstva u celoj EU. Da bi sprecili mogucu Stetu po Zivotnu okolinu i zdravije Goveka usled
nekontrolisanog odlaganja otpada, reciklirajte odgovorno da bi promovisali odrZivu ponovnu upotrebu materijalnih izvora. Da bi vratili Va$ koristeni uredaj, molimo Vas da koristite
postojeca sabirna mesta ili kontaktirajte prodavca gde ste kupili Vas proizvod. Oni mogu preuzeti proizvod i reciklirati ga na natin bezbedan za Zivotnu sredinu. /RU/JaHHblii cumBon
YKa3blBAET Ha 10, 4T0 Ha TeppuTopuy EC 3anpeLyeHo yTuananpoBats Npruop BMECTE ¢ ApYruMM GbITOBLIMM OTXOLAMH. BO M3GeaHMe HaHECEHNA NOTEHWMANbHOTO Yluep6a OKpyKatoLieit
Cpese WM 3M0POBbI YENOBEKA B PE3yNbrate HEKOHTPOMMPYEMO YTWAM3ALMM OTXOBOB, CEAYeT yTWIM3MpOBaTb NpUGOP CnocoBoM, MpedycMaTpUBAIOWMM PaLMOHaNbHOe
MCNOMb30BAHHE MaTepUarbHbix Pecypcos. Creayer 06paTuTbCA B MyHKTHl CGOpA 3NEKTPONPHGOPOB, MPEAYCMOTPEHHBIE IOKANbHEIMKM OpraHaMi BAacT, W OTAATb npuGOp Ha
ymnmsaumio. /S1/ Simbol prekrizanega smetnjaka na izdelku ali na njegovi embalaZi oznacuje, da taksnega izdelka ne smemo Steti za gospodinjski odpadek po vsej EU. Ce boste
poskrbeli za pravilno odlaganje izdelka, boste preprecili morebitne negativne posledice za okolje in Clovesko zdravje, ki bi jih sicer povzrocilo neprimerno rokovanje s tem izdelkom.
Recikliranje materialov pomaga pri varstvu narave in naravnih virov. Za bolj podrobne informacije o recikliranju tega izdelka se obrnite na pristojne sluzbe, svoj center za odlaganje
gospodinjskih odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek kupili. /SK/ Toto oznacenie znamend, Ze dany produkt nesmie byt likvidovany s komunélnym odpadom v ramci celej EU.
Predchéadzajte moznému znegisteniu Zivotného prostredia alebo poskodeniu fudského zdravia nekontrolovanou likvidaciou odpadu a zariadenie recyklujte, aby ste podporili opétovné
vyuzitie materidlnych zdrojov. Na vratenie pouzitého spotrebica vyuZite Specializované zbemé miesta urcené viadou alebo miestnymi organmi./UA/[laHa no3HauKa BKaaye Ha Te, L0
MPUNag He MOMHa YTUNi3yBaTM Pa3oM 3 HECOPTOBAHMMM NOGYTOBMMM BiaxofaMu Ha TepuTopii EC. 3 MeToK 3ano6iraHHs 3aBAaHHIO MOTEHLIIHOT WKOAM HABKOMMWHBOMY CEPEAOBHLLY
441 3010POB'10 MH0AEH BHACNIA0K HEKOHTPONLOBAHOI yTUNI3aLLi BiAXOiB, OyAb nacka, yTunisyiiTe ix BIANOBIAANLHO ANS CIPUAHHS EKONOTIYHO PaLiOHaNbHOMY MOBTOPHOMY BUKOPHUCTaHHI
MarepianbHuX pecypeis.

EN/The transport and protective packing has been selected from materials, which are environmentally friendly for disposal and can be recycled. Ensure that any

plastic, wrappings, bags etc. are disposed of safely and kept out of the reach of babies and young children. Rather than just throwing these materials away, recycle

them. /AL/Paketimi eshte perzgiedhur nga materialet, te cilat jane ekologjikisht migesore per mjedisin dhe mund te riciklohen. Sigurohuni ge cdo plastike,

mbeshtjellese, canta etj jane asgjesuar ne menyre te sigurte dhe te mbahen large foshnjave dhe femijeve te vegjel.Ne vend ge ti hidhni keto materiale, riciklohini ato.

/BiH/Transportna | zatitna ambalaza napravijene su od materijala koji su Plasticne omote, vrecice ekoloki prihvatljivi za odlaganje i mogu se reciklirati. i sliéno
odlazite na siguran nacin i drzite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih./BG/ Matepuanute 3a TpaHCnopTvipaxe 1 onaxkoBaHe Morar
fa ce peuuKaMpar. BHuMaBaiite 3a n1acTMacoBu MMKOBE W APyTv ONaKOBKM Aa CE M3XBbPAAT OTTOBOPHO W i@ HE NONajaT Ha Mecta, AOCTbNHH 3a Gebeta v Aeua. Buecto ga
U3XBbPASITE ONAKOBKWTE, Hail-3006pe M peuvkaupaiite. /CZ/Prepravni a ochranné obaly byly vyrobeny z materiald, jejich likvidace je Setma k Zivotnimu prostfedi a mohou byt
recyklovany. Ujistéte se, Ze jsou viechny plasty, obaly, tasky apod. bezpecné zlikvidovény a uchovavany mimo dosah miminek a malych déti. Tyto materidly podle moznosti nevyhazujte,
ale jejich recyklovat. /EE/Transpordi- ja kaitsepakendi jaoks valitud materjalid on keskkonnasdbralikult kdideldavad ning ringlusse vdetavad. Hoidke plastpakendid, kilekotid jms
imikutele ja vdikelastele kéttesaamatus kohas ja tagage nende ohutu kditlemine. Saatke sellised pakendid ringlusse, &rge visake neid olmepriigi hulka. /HR/Transportna i zatitna
ambalaza napravijene su od materijala koji su ekoloski prihvatljivi za odlaganje i mogu se reciklirati. Plasticne omote, vrecice i slicno odlaZite na siguran nain i drzite podalje od beba
i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih. /HU/szallitd - és védd csomagolast komyezetbarét anyagokbdl vélogattak, ami kidobhatd és Gjrahasznosithato.
Ellendrizze, hogy minden mdanyag csomagolas, zacskok stb. csecsemdktdl és kisgyermekektdl elzarva kidobésra keriiltek. llletve kidobés helyett, gondoskodjon az Gjrahasznositasrdl.
/KS/Paketimi pér transport dhe mbrojtés éshté zgjedhur nga materialet, té cilat jané ekologjikisht migésore pér asgjésimin dhe mund té riciklohen. Sigurohuni qé ¢do plastik,
mbéshtjellés, canta, etj jané asgjésuar né ményré té sigurté dhe t& mbahen larg foshnjave dhe fémijéve té vegjél. N& vend se ti hidhni, ju mund ti ricikloni ato. /KZ/KenikTik aHe
KOPFaHbICTbIK KanTaMa Kajiere wapartbinybl KOpluaraH opTara 3usiH KeNTIpMeNTIH MaTepuanaapaaH KacanraH. NAacTukTiH, opay MatepuaniapblHblH, NaKeTTEPAIH HaHe T.6. TiciHwe
Kaylere sapatbinyblH KaMTaMachi3 eTiHi3aep, onapabl cabunep Men Gananapabi KONAaPb! METNENTIH epae CakTaHbi3aap. bybin-Tylo MaTepUaniapbiH }ail FaHa NaKTbipbin TacTayablk,
OpHbIHA OnapAbl KaitTa eraeyre GepiHiaaep. /LT/Pakuoté yra i aplinkai nekenksmingy ir perdirbamy medziagy. Uztikrinkite, kad plastikinés dalys, maiSeliai ir pan. bity iSmetami
saugiai, likty nepasiekiami kiidikiams ir maziems vaikams. Uzuot iSmete, atiduokite pakuotes perdirbti. /LV/TransportéSanai paredzetais iepakojums un aizsargiepakojums ir izgatavoti
no materialiem, kas ir videi draudzigi atbrivoSanas un parstrades bridr. Gada, lai no jebkadiem polietiléna ietiSanas materialiem, maisiniem utt. atbrivotos dro3a veida, ka ari uzglaba
tos mazuliem un maziem bériem nesasniedzama vieta. Ta vieta lai izmestu Sos materialus, labak paripéjas par to parstradi. /MD/AmbalaJu\ de transport si de sigurantd a fost selectat
din materiale care nu afecteaza mediul inconjurator si pot fi reciclate. Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt eliminati in sigurantd si nu suntldsati la indemana copiilor mici. Tnloc s&
aruncati pur si simplu aceste materiale, reciclati-le. /ME/Transportna | zastitna ambalaza napravijene su od materuala koji su ekoloski pnhvatlﬂw za odlaganje i mogu se reciklirati.
Plasticne omote, vrecice i sligno odladite na siguran nacin i drZite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih. /MK/Tpacnopror u
3aLUTTHOTO NaKyBakbe Ce HanpaBeHy Of EKONOLKW MaTepUjani 1 MOXe Aa ce PeLMKMpaar. CuTe NNaCTMYHN EN0BH, KECK 1 XapTiu Tpeba COOABETHO U 6e3beaHo Aa ce vedpaat u
Ja Gugar noganexy on fodar Ha 6eburba M Manu feua. Hamecto ga rv dpaute oBue Matepujand, peuvkaupajte rv. /PL/Opakowanie ochronne i przewozowe zostato wykonane z
materiatow ekologicznych i podlega recyklingowi. Naleiy upewnic sie, ze opakowania plastikowe i torebki plastikowe zostang zutylizowany w prawidtowy sposdb, oraz trzymane w
miejscu niedostepnym przez dzieci. Zamiast wyrzucac materiaty, przekaz je do recyklmgu /RO/Ambalajul de transport si de sigurantd a fost selectat din materiale care nu afecteazd
mediul inconjurdtor si pot fi reciclate. Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt eliminati in siguranta si nu suntlasati la indemana copiilor mici. n loc sa aruncati pur si simplu aceste
materiale, reciclati- le. /RS/Transportna i zastitna ambalaza proizvoda su izradene od ekoloskin materuala koji se mogu reciklirati. Pobrinite se da plasticne kese | ambalaiu bacite na
bezbedan nacin i da ih dréite van domasaja beba i dece mladeg uzrasta. Umesto da ih bacite, reciklirajte ih. /RU/TpaHcnoptHas v 3aluuTHas ynakoBKa M3roTOBAEHa U3 MaTepHanos,
YTUAM3ALWA KOTOPbIX HE HAHOCHT BPeA OKpywaloluel cpeae. OBecneyvBaiiTe HAANEKaLLYH0 YTUIM3ALMIO NIACTUKa, 06EPTOYHbIX MATEPHAN0B, NAKETOB M T.4., XpAHMTE X B HEAOCTYNHOM
ISt MNaAieHLEB M AeTelt MecTe. BMECTO T0ro 4To6bl NPOCTO BLIGPOCHTH YNaKOBOYHbIE MaTepHanbl, OTAalTe UX Ha nepepatoTky./SI/Embalaza namenjena prevozu in zasCiti je izdelana
iz izbranih okolju prijaznih materialov in omogoca normalno reciklazo. Prepricajte se, da so vsa plastika, ovoji, vrecke, itd. odloZeni vamo ter da dojencki in majhni otroci nimajo dostopa
do njih, saj obstaja nevaost zadusitve. Embalaze ne zavrzite skupaj z meSanimi gospodinjskimi odpadki. Prosimo, da poskrbite za reciklazo. /SK/Prepravné a ochranné obaly boli
vyrobené z materialov, ktorych likvidacia je Setma k Zivotnému prostrediu a mdzu byt recyklované. Uistite sa, Ze vetky plasty, obaly, tasky a pod. sii bezpecne zlikvidované a uchovavané
mimo dosahu babétiek a malych deti. Tieto materidly podfa moznosti nevyhadzujte, ale ich recyklujte. /UA/TpaHcnopTHa Ta 3axuCHa ynaKoBKa CKNafa€eTbes 3 Matepianis, fiki €
€KONOiYHO Ge3neyHUMM nA YTAi3aLii Ta NPUAATHAMM ANs NOBTOPHOTO BUKOPMCTAHHS. ChiakyiiTe 3a TM, W06 Gyab-AKi NNACTUKOBI, NaKyBanbHi MaTepiany, Ta iH. ymunisyBanucs y
6e3neyHuit cnoci6 Ta 36epiranncs y HeROCTYTHUX ANS HEMOBAAT i AiTelt MicLsAX. He BUKWpaliTe Ui MaTepianu y CMITTs, paalue 35aBaiiTe ix ana ymnisauii.

ploteson kerkesat e direktivave te zbatueshme CE. /BiH/Proizvodaceva izjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /BG/
[leknapauus Ha NpoM3BOAMTENS, Ye NPOAYKTHT OTTOBAPA Ha WM3MCKBaHWATA Ha npwnowummte EC gvpextueu. /CZ/ProhlaSeni vyrobce, Ze dany produkt spliuje
pozadavky prislusnyjch smérnic Evropského spolecenstvi. /EE/Tootja kinnitab, et toode vastab asjaomastele ELi digusaktidele. /HR/Proizvodaceva lzjava o sukladnosti
da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /HU/A gyartd nyilatkozata alapjén, megfelel az eurdpai iranyelveknek. /KS/Deklarata e prodhuesit se produktit i pérmbush
kérkesat e direktivave té zbatuara té BE-s€. /KZ/6HuipywixiH acnansit EQ KonaaHbICTarbl AMPEKTHBANAPLIbIK Tanantapblta Caitkec Kenetiniri Typansl Manimaemeci. /LT/Gamintojas
deklaruoja, jog jo gaminys atitinka esminius Europos normy reikalavimus. /LV/RazZotaja pazinojums par to, ka produkts atbilst piemérojamo EK direktivu prasibam. /MD/Declaratia
producdtorului ca produsul se conformeazd cerintelor directivelor CE aplicabile. /ME/Proizvodaceva izjava o skladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /
MK/ [leknapaumja Ha NpoM3BOAMTENOT Aeka NPOM3BOLOT MM 3a/i0B0YBa Gapatbata Ha perynatvsute Ha Esponckata Komucwja./PL/Deklaracja producenta oznaczajaca, Ze produkt
spetnia wymogi wkasciwych dyrektyw EC./RO/Declaratia producétorului ca produsul se conformeaza cerintelor directivelor CE aplicabile. /RS/Potvrda proizvodaca da proizvod

c € EN/Manufacturer's declaration that product meets the requirements of the applicable EC directives. /AL/Kjo shenje tregon deklaraten e prodhuesit se produkti i




ispunjava zahteve vazecih direktiva Eviopske komisije. /RU/3asBneHue npou3soguTens 0 Tom, 4To NpUGOP COOTBETCTBYET TpeGoBaHMAM AeiicTyloux avpekTvs EC. /SI/Skladnost z
direktivami ES. CE je kratica za “Conformité Européenne”. /SK/ Vyhlasenie vjrobcu, Ze dany produkt spifia poziadavky prislusnych smemic Eurdpskeho spolocenstva. /UA/Lleknapauia
BUPOGHMKA CTOCOBHO TOTO, L0 NPUNaA BiANOBIZa€ Ailoynm upexTueam EC.

teknike t& Unionit Ekonomik Evropian (EAEU) (Rusia, Kazakistani, Armenia, Kirgistan dhe Bjellorusi) / BG CboTBETCTBIE C TeXHUYECKUTE pernamenTH Ha EBpasuiickua

MKOHOMMUYECKH Cbio3 (EAEU) (Pycus, KasaxcraH, Apmenus, Kuprusctat v benapyc) / BIH U skladu sa tehnickim propisima Euroazijske ekonomske unije (EAEU) (Rusija,

Kazahstan, Armenija, Kirgistan, Bjelorusija) / CZ Shoda s Technickymi predpisy Euroasijské ekonomické unie (EAEU) (Rusko, Kazachstan, Arménie, Kyrgyzstén a Bélorusko)

/ EE Vastavus Euraasia Majandusiihenduse tehnilistele regulatsioonidele (Venemaa, Kasahstan, Armeenia, Korgdzstan ja Valgevene) / HR Sukladnost s tehnickim propisima
Euroazijske ekonomske zajednice (EAEU) (Rusija, Kazahstan, Armenija, Kirgistan i Bjelorusija) / HU Megfelel az Eurdzsiai Gazdasagi Unio (EaEU) miszaki eldirésainak (Oroszorszag,
Kazahsztan, Orményorszag, Kirgizisztdn és Fehéroroszorszag) / KS Konformiteti me rregulloret teknike té Unionit Ekonomik Evropian (EAEU) (Rusia, Kazakistani, Armenia, Kirgistan dhe
Bjellorusi) / KZ Eypasusnblk akoHOMUKanblk ofakTbiH (EAIO) TexHMKanbiK pernamenTTepiHe caiikectiri (Peceit, KasaxctaH, ApMenus, KbiproiacTaH soHe benapycs) / LT Atitinka Eurazijos
ekonominés sajungos (EAEU) (Rusija, Kazachstanas, Aménija, Kirgizija ir Baltarusija) techninius reglamentus / LV Atbilstiba Eirazijas ekonomiskas savientbas tehniskajiem noteikumiem (EES)
(Krievija, Kazahstana, Armenija, Kirgistana un Baltkrievija) / MD Conformitate cu reglementdrile tehnice ale Uniunii Economice Eurasiatice (EAEU) (Rusia, Kazahstan, Armenia, Kérgdzstan si
Belarus) / ME Potvrda sa Tehnickim regulativama Evroazijske Ekonomske Unije (EAEU) (Rusija, Kazakstan, Amenija, Kirgistan i Bjelorusija) / MK CornacHo TexHudkuTe perynamem Ha
EBpoaavckata ExoHoMcKa Yuja (EAEY) (Pycwja, Kasaxcran, Epmenuja, Kuprvctat 1 benopycuja) / PLZgodnosc z przepisami technicznymi Euroazjatyckiej Unii Gospodarczej (EAEU) (Rosja,
Kazachstan, Armenia, Kirgistan i Biatorus) / RO In conformitate cu reglementarile tehnice ale Uniunii Economice Eurasiatice (EAEU) (Rusia, Kazakhstan, Armenia, Kyrgyzstan si Belarus) / RS
Usagladeno sa tehnickim propisima Evroazijske ekonomske unije (EAEU) (Rusija, Kazahstan, Jermenija, Kirgistan i Belorusija) / RU ToBap cootsercrByer TexHuueckomy Pernamenty
EBpaswiickoro koHomudeckoro Cotosa (EAIC) (Pocews, KasaxcraH, Apmenus, Kiproiactad, benapycs) / SI Skladnost s tehnicnimi predpisi Evroazijske ekonomske unije (Rusija, Kazahstan,
Armenija, Kirgizistan in Belorusija) / SK Zhoda s technickymi predpismi Eurézijskej ekonomickej tinie (EAEU) (Rusko, Kazachstan, Arménsko, Kirgizsko a Bielorusko) / UA'Y BianogiaHocri 4o
TextiyHwx pernamenTis Espasiticbroro EkoromiuHoro Cotosy (EAEC) (Pocis, Kasaxcran, Bipmeisi, KupruacaH Ta binopych).

[ H [ EN Conformity with Technical regulations of the Eurasian Economic Union (EAEU) (Russia, Kazakhstan, Armenia, Kyrgyzstan and Belarus)/ AL Konformiteti me rregulloret

|1| EN/Food Contact safe product. /AL/Produkt i sigurte per ushgimet. /BiH/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /BG/ besonaceH NPOAYKT 3a KOHTaKT ¢

xpaHu. /CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /EE/Toode on ohutu toiduga kokkupuutumisel. /HR/Proizvod koji dolazi u neposredan

dodir s hranom. /HU/Elelmiszerrel érintkez biztonsagos termék. /KS/Produkt i sigurt. /KZ/TamaK eHimaepiMeH waHacyra sapamabl 6yiibim. /LT/Tinka salyGiui su

maistu. /LV/Produkts ir nekaitigs, nonakot saskaré ar partiku. /MD/Produs care poate intra in contact cu alimente in sigurantd. /ME/Proizvod koji dolazi u neposredan

dodir s hranom. /MK/Npow3Bog Koj e Ge3beaeH Aa G1ae Bo KOHTAKT co xpata. /PL/Produkt nadaje sie do kontaktu z zywnoscia. /RO/Produs care poate intra in contact

cu alimente Tn sigurantd. /RS/Proizvod je bezbedan za kontak sa hranom. /RU/W3aenue, npurosHoe Ans KOHTaKTa ¢ nuLieBbIMM NpoaykTamu. /SI/Vama uporaba za stik z Zivili. /SK/
Vhodné pre styk s potravinami. /UA/KOHTaKT 3 Xap40BUMMU NPOAYKTaMM € Ge3neyHmm.
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WWW.DELIMANO.COM
Product name: Delimano Air Fryer Deluxe Noir

Model no.: MF-CN35B E I @
Technical data: 220-240V~, 50,/60Hz, 1500W % <9
D: 110069919 o

Country of origin: PR.C.

Production date and batch number can be found on the product.

Trademark owner, importer to EU and distributor: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, VIA AL MULINO 22, CH-6814 CADEMPINO, SWITZERLAND

Importer for RU/ Mmnoprep 8 Poceuto: 000 «Cryavo MonepHar 109651, . Mocksa, yn. Mepepga, 4. 11 ¢tp. 23 31.2 nom. IV kowm. 32, 33, Pocewst (Russia)
Manufacturer: Guangdong Midea Consumer Electric Manufacturing Co., Ltd., 19 Sanle Road, Beijiao, Shunde, 528311 Foshan, Guangdong, PR.C.

'
del.lmOﬂO is a registered Trademark of Top Shop Intemational SA.
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