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Pfed prvnim pouzitim si prosim pozorné prectéte tento navod k obsluze.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfi pouzivani elektrospotrebice vzdy dodrzujte zakladni bezpecnostni pokyny véetné
nasledujicich, pfedejdete tak nebezpeci pozaru, Urazu elektrickym proudem a poranéni
osob.

Nebezpeci

1.

11.
12.

14.
15.

Tento spotrebi¢ smi pouzivat osoby (v¢etné déti mladsich 8 let) s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostate¢nymi
zkusenostmi a znalostmi pouze tehdy, pokud se nachdzeji pod dohledem
odpovédné osoby nebo pokud byly seznameny se spravnym a bezpecnym
pouzivanim spotrebice a chapou pfipadna rizika s tim spojena.

Pfed pfipojenim spotiebice k elektrickeé siti zkontrolujte, zda napéti v siti odpovida
hodnotdm uvedenym na vyrobnim $titku spotfebice.

Nepouzivejte spotrebic, pokud doslo k poskozeni sitové zastrcky, napajeciho
kabelu nebo samotného spotrebice.

Nikdy neotevirejte plast spotrebice. Télo spotiebice obsahuje elektrické soucastky a
topna télesa. Neponofujte spotifebi¢ do vody ani jej nedrzte pod tekouci vodou.
Dbejte na to, aby do spotiebice nevnikla voda nebo jina tekutina.V opacném
pfipadé by mohlo dojit k Urazu elektrickym proudem.

Potraviny, které chcete fritovat, vzdy vlozte do dodaného pfislusenstvi, aby nepfisly
do styku s topnymi télesy.

Béhem provozu spotrebice nezakryvejte otvory pro vstup a vystup vzduchu.
Béhem provozu spotiebice se vnitini teplota mize vysplhat az na nékolik set
stupna Fahrenheita. Nikdy nevkladejte ruce dovnitf spotiebice, ktery neni zcela
vychladly, PREDEJDETE TAK MOZNEMU PORANENI.

. Dbejte na to, aby si déti se spotfebicem nehraly. Cisténi a uzivatelskou udrzbu

smi provadét pouze déti starsi 8 let, které se zarover nachazeji pod dohledem
odpovédné osoby.

Dbejte na to, aby napajeci kabel nepfisel do styku s horkym povrchem.
Neumistujte spotiebi¢ na hotlavé materialy, jako jsou ubrusy nebo zaclony, ani do
jejich blizkosti.

. Neumistujte spotrebic ke zdi nebo do blizkosti jinych spotiebicd. Kolem spotrebice

i nad nim musi zGstat alespon 10 cm / 3,9 in volného prostoru. Neumistujte na
horni ¢ast spotrebice Zddné predméty.

Pouzivejte spotfebi¢ pouze k tcelu uvedeném v tomto ndvodu k obsluze.

Béhem fritovani vychazi v otvorl pro vystup vzduchu horka para. Nepfiblizujte
se rukama ani obli¢ejem k pare vychazejici z téchto otvorl. Davejte také pozor na
horkou paru a horky vzduch pfi vyjimani ptislusenstvi z fritézy.



16. Béhem pouzivani spotfebice se pfistupné povrchy mohou zahfivat.

17. Po pouziti spotiebice je kovovy kryt velmi horky. Nedotykejte se jej, dokud
nevychladne.

18. Pokud ze spotiebice vychazi tmavy kouf, ihned vytdhnéte zastréku napdjeciho
kabelu ze zasuvky. Pockejte, az se kouf rozplyne, a teprve poté vyjméte
pfisluSenstvi ze spotiebice.

19. Po uplynuti doby fritovani nastavené na ¢asovaci spotiebic prestane fritovat,
ventilator SE VSAK STALE OTACI dal3ich 20 sekund a ochlazuje tak spotfebic.

UPOZORNENI

1. Umistéte spotfebi¢ na vodorovny, rovny a stabilni povrch.

2. Nespravné pouziti spotiebice a pouziti vyrobkd neuvedenych v tomto ndvodu
k obsluze ma za nésledek ztratu zaruky. V takovém pfipadé vyrobce nenese
odpovédnost za zpUsobené skody.

3. Po pouziti vzdy vytdhnéte zastrcku napdjeciho kabelu ze zasuvky.

4. Pred cisténim nebo jinou manipulaci nechte spotfebic pfiblizné 30 minut
vychladnout.

5. P¥i prvnim pouZziti spotfebi¢e mize z varného povrchu vychazet kour. Nejedna se o
zavadu a kourt zmizi béhem nékolika minut.

OCHRANA PRED PREHRATIM

Spotiebic je vybaven systémem ochrany pred piehfatim. Pokud systém ovladani
vnitfni teploty zaznamend chybu, dojde k automatickému vypnuti spotrebice.V
takovém pfipadé vytahnéte zastrcku napajeciho kabelu ze zasuvky, nechte spotfebic
vychladnout a odeslete jej do autorizovaného servisniho strediska na opravu.

AUTOMATICKE VYPNUTI

Spotiebic je vybaven zabudovanym vypinacim zafizenim, které jej automaticky vypne
po uplynuti doby fritovani nastavené na ¢asovaci. Spotrebic vsak mGzete kdykoliv
vypnout ru¢né, a to stisknutim tlacitka zap./vyp. Ventilator se bude otacet jesté
pfiblizné 20 sekund, aby spottebic vychladl.

USCHOVEJTE SI TENTO NAVOD K OBSLUZE



1 x horkovzdusna fritéza

2 x draténé rosty 1 x odkapdavaci plech
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POPIS SPOTREBICE

@ Horni kryt
® Ovladaci panel

® Madlo
® Dvitka
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@ Zasuvné Grovné
Drzak rozné / grilovaciho kose

® Prepinac
® Zajisténi rozné / grilovaciho kose
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OVLADACI PANEL
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@ LCDdisplej @ Kontrolky provozniho rezimu: Hranolky,
@ Kontrolka teploty opékani, ryby, krevety, pizza, kufe, peceni,
(® Provozni kontrolka grilovani, suseni, ohfivani
® Kontrolka ¢asu Tla¢itko osvétleni
® Zvyseni teploty + ® Tla¢itko zapnuti/pauza
® Snizeni teploty - (dlouhym stisknutim vypnete spotfebic)
Tla¢itko otaceni
@ Snizeni ¢asu -
@ Zvyseni casu +
TECHNICKE UDAJE
Model GZ39D
Napajeni AC220-240V 50 HZ
Vykon 1500 W
Objem 0L
Teplota 80-200 °C




PRED PRVNIM POUZITIiM

1. Odstrarite veskery obalovy material.

2. Zkontrolujte, zda nedoslo k poskozeni spotiebice béhem prepravy a zda nechybi
prislusenstvi.

3. Odstrante ze spotrebice veskeré nalepky a Stitky.

4. Peclivé umyjte prislusenstvi v horké vodé s trochou Setrného cisticiho prostfedku, pouzijte
mékkou houbicku.

5. Otrete vnitiek i vnéjsek spotrebice vihkym hadiikem.

Poznamka: Nikdy nemyjte spotiebic ve vodé ani jej neponotujte do vody.

POUZIiVANIi SPOTREBICE

Pripojte spotrebic ke zdroji napajeni. Spotiebic se pfepne do pohotovostniho stavu a zazni
akusticky signal. Vsechny kontrolky na ovladacim panelu jednou bliknou.

Tlacitko zap./vyp.

Stisknutim tlacitka napdjeni zapnete spotrebic. Zazni akusticky signal. Vsechny kontrolky na
ovladacim panelu se rozsviti.

Opétovnym stisknutim tlacitka spotfebi¢ vypnete. Ventilator se otdci jesté 20 sekund po vypnuti
spotrebice.

Tlacitko osvétleni
Kdyz je spotiebic¢ zapnuty, stisknutim tohoto tlacitka zapnete nebo vypnete osvétleni.

Predehrati spotiebice
Kdyz je spotiebic zapnuty, stisknutim tohoto tlacitka jej predehiejete, pokud je to nutné.

Vybér pozadovaného rezimu pfipravy pokrmu

1. Kdyz je spotiebic¢ zapnuty, stisknutim tlacitka pro vybér rezimu vyberte pozadovany rezim
pfipravy pokrmu. Rozsviti se pfislusna kontrolka zvoleného rezimu. Na LCD displeji se
zobrazuje teplota a doba tepelné Upravy stiidavé se zbyvajici dobou tepelné upravy v
minutach.

2. Po vybéru pozadovaného rezimu stisknéte tlacitko zap./vyp., zvoleny proces se spusti.
Nebo muzete vyckat 3 sekundy, ptiprava pokrmu se poté spusti automaticky. Po spusténi
zvoleného rezimu piipravy pokrmu se rozblika provozni kontrolka.

3. Kdyz béhem pfipravy pokrmu oteviete dvitka, spotiebic se pozastavi. Po zavieni dvifek
se provoz spotiebice obnovi v souladu se zbyvajici dobou tepelné Upravy a nastavenou
teplotou.

Poznamka: Stisknutim tlacitka otaceni spustite otaceni grilovacich jehel nebo grilovaciho kose,
dosahnete tak rovnomérnéjsiho propeceni a zezlatnuti pokrmu.



Vychozi doba tepelné Gpravy a teplota

Rezim pfipravy pokrmu Teplota Doba tepelné upravy
Hranolky 200 °C 15 min
Opékani 180 °C 25 min
Ryby 170°C 15 min
Krevety 160 °C 12 min
Pizza 180 °C 15 min
Kure 180 °C 30 min
Peceni 160 °C 30 min
Grilovéni 190 °C 30 min
Suseni 40°C 120 min
Ohfivani 120°C 6 min

Nastaveni doby tepelné Gpravy
Stisknutim tlacitka pro zvyseni/snizeni doby tepelné Gpravy zvysite/snizite dobu tepelné Upravy,

ato v krocich po 1 minuté.

Nastaveni teploty

Stisknutim tlacitka pro zvyseni/snizeni teploty zménite teplotu pfipravy pokrmu.

Doporucena doba tepelné tpravy a teplota

Pokrm Mnozstvi Cas Teplota Doporuceni
Tenké hranolky 1,5-33alky | 15-16 min 200 °C
Silné hranolky 1,5-33alky | 15-20min 200 °C
_ _— . .
Domaci hranolky 125, 33 10-16 min 200 °C Pvr’ldejte ,/2 polévkove
salky Izice oleje
. s B —— ) )
Domaci americké 15 35 18 - 22 min 182°C Pvrlldejte ./2 polévkové
brambory salky IZice oleje
Dorr@a brambory na 1,5-3%lky | 12-18 min 182°C Pvrrldejte ./2 polévkové
kosticky IZice oleje
Bramboracky 1 3alek 15-18 min 182°C
Gratinované 2%lky | 15-18min 200°C
brambory
Steak 100-500g | 8-12min 182°C
Veprové kotlety 100-500g | 10-14 min 182°C
Hamburger 100-500¢g 7 - 14 min 182°C




Pokrm Mnozstvi Cas Teplota Doporuceni
Parek v tésticku 100-500g | 13-15min 200 °C
Kufeci palicky 100-500g | 18-22min 182°C
Kureci prsa 100-500g | 10-15min 182°C
C ol . o Pouzijte zavitky
Jarni zavitky 100-350g | 15-20min 200 °C vhodné do trouby
Mrazené kureci . o Pouzijte nugetky
nugetky 100-500g | 10-15min 200°C vhodné do trouby
o . o Pouzijte prsty
Mrazené rybi prsty 100-5009 6-10min 200°C vhodné do trouby
) . o Pouzijte prsty
Prsty z mozzarelly 100-500g | 8-10min 182 °C vhodné do trouby
PInéna zelenina 100-500¢g 10 min 160 °C
Kolac 1,25 $alku 20-25 min 160 °C Pouzijte pecici formu
Quiche 15%lku | 20-22min 182°C Pouzijte pecici nebo
zapékaci formu
Muffiny 1,25 salku 15-18 min 200 °C Pouzijte pecici formu
Sladké pecivo 1,5 &alku 20 min 160°C Pouzijte pecici nebo
zapékaci formu
Mrazené cibulové 450 15 min 200°C

krouzky
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ZACINAME

Pouzivani prislusenstvi
Vyberte si spravné prislusenstvi podle pokrmu, ktery chcete ptipravit. Uchopte madlo a oteviete
dvitka spotfebice. Nainstalujte pfislusenstvi podle nize uvedenych pokyna.

Draténé rosty
Pokud chcete susit potraviny, pfipravovat kiupavé svacinky nebo ohtivat pokrmy, jako je pizza,
zasunte draténé rosty na horni dvé zasuvné Urovné.

11



Odkapavaci plech
Zasunte odkapdvaci plech na nejnizsi zasuvnou uroven. Plech zachyti olej kapajici z
pfipravovaného pokrmu a pfipadné zbytky pokrmu a usnadni Vam Cisténi spotfebice.

Rozen
Pouziva se k roznéni celého kurete nebo velkych kus masa.

1. Protdhnéte rozer podélné celym kufetem.

12



2. Namontujte na rozen vidlice a zasurite je do kurete. Upevnéte vidlice Srouby.

3. Presunte pfepinac doprava. Vlozte rozen do drzaku a zatlacte jej do uzamcené polohy.

13
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$ na misté.
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3. Kvyjmuti koSe pouzijte nacini dodané spolu se spotiebi¢em, abyste se nepopalili.
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Grilovaci jehly
Pouzivaji se spolu se stojanem k roznéni kouskd masa, ryb, zeleniny a jinych surovin.

Varovani

Grilovaci jehly jsou spolu s ostatnim pfislusenstvim relativné ostré. Budte pfi manipulaci s timto
pfislusenstvim velmi opatrni a pokud je to nutné, chrarite se odpovidajicim zptisobem. Teplota
pfislusenstvi je po dokonceni pokrmu velmi vysoka. Nedotykejte se horkého pfislusenstvi
holyma rukama, mohli byste se popdlit. Skladujte pfislusenstvi mimo dosah déti.

CISTENI A SKLADOVANI

Cisténi

Cistéte horkovzdudnou fritézu po kazdém pouziti. Pfed ¢&isténim vytahnéte zastréku napajeciho

kabelu ze zasuvky a nechte spotiebic zcela vychladnout.

1. Prislusenstvi lze myt v mycce nadobi, nikdy viak k jeho vycisténi nepouzivejte abrazivni Cistici
prostfedky nebo nacini.V opacném pfipadé byste ptislusenstvi mohli poskrabat.

2. Prislusenstvi s pfipe¢enymi zbytky pokrmu nejprve namocte do teplé vody s trochou
prostfedku na myti nddobi, pGjde pak sndze umyrt.

3. Otiete vnitiek spotrebice hadiikem navlh¢enym teplou vodou s trochou Setrného prostiedku
na myti nadobi.

4. K¢isténi vnitiku spotrebice pouzijte mékkou houbicku navlhéenou teplou vodou s trochou
Setrného prostiedku na myti nddobi. Pokud je to nutné, pouzijte k odstranéni zbytkd pokrmu
z ovladaciho panelu kartacek.

Skladovani

1. Vytdhnéte zastr¢ku napajeciho kabelu ze zasuvky a nechte spotrebic zcela vychladnout.
2. Ujistéte se, ze jsou viechny soucasti spotrebice Cisté a suché.

3. Ulozte spotiebic na Cisté, suché misto.

16



ODSTRANOVANI POTIZi

Problém Mozna pric¢ina

Néprava

Spotiebic¢ neni pfipojeny k
elektrické siti.

Zasunte zastrcku napéjeciho kabelu
do zasuvky.

Nezapnuli jste spotiebic
nastavenim doby tepelné
Upravy a teploty.

Spotiebi¢ nefunguje.

Nastavte teplotu a dobu tepelné
upravy podle pokyntd v tomto
navodu.

Dvitka nejsou fadné zavfena.

Radné zaviete dvitka.

Vlozili jste do spotiebice
pfilis mnoho potravin.

Snizte mnozstvi potravin pro jednu
davku.

Pokrm neni hotovy.
Nastavili jste pfilis nizkou

Nastavte vyssi teplotu.

teplotu.
Pokm je i Pokud prlpraVUJete.pgkrm Béhem ptipravy pokrmu upravte
nerovnomérné na plechu, neupravili jste
. polohu plechu.
propeceny. polohu plechu.

Ze spotfebice vychazi

Pfipravujete tu¢né potraviny.

Pokud ve fritéze pripravujete tu¢né
potraviny, na plechu se hromadi
mnoho tuku. Tuk vytvafi bily kout
a plech se muze zahfat vice nez
obvykle. Nema to vsak vliv na

bily kout. spotiebi¢ ani kone¢ny vysledek.
Plech obsahuje zbytky tuku Bily kouf vznikd zahrlv?nlm tuku
N . ot na plechu. Nezapomernte plech po
z pfedchoziho pouziti. o2 Cirva i x .
kazdém pouziti fadné umyrt.
Krupavost hranolek zavisi Pre(il pfidanim oleje hratlolky fadné
. R . osuste. Pokud chcete mit hranolky
Hranolky nejsou na mnozstvi pfidaného y G
Y . . . kfupavéjsi, nakrajejte brambory na
kifupavé. oleje a vody obsazené v

bramborach.

tendi kousky. Pridejte o trochu vice
oleje, hranolky budou kfupaveéjsi.
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ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotiebic predstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po piedlozeni
originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a ¢itelnym razitkem
prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu ¢asti spotiebice, které se poskodi z diivodu poruch ve vyrobé spotiebice.
Po uplynuti zaru¢ni doby bude spottebic opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo Urazy osob, zvifat z
dlvodu nespravného poutziti spotiebi¢e a nedodrzeni pokyntl v navodu k pouZziti. Viyrobek je uréen vyhradné jako domaci
spotiebi¢ pro pouziti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicli, pokud je kupujici podnikatel - fyzickd osoba a spotiebi¢
kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuziti (§ 429 Obchodniho zékoniku). Zaruka se snizuje dle § 619 odst. 2
obcanského zakoniku na 6 mésicl pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho casti

- navady zplsobené nevhodnym zachdzenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s ndvodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

- nespravné pouzivéan, skladovan nebo prenasen.

- nazaruku 24 mésicll se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapnovani kavovard, zehlicek,
zvlh¢ovacd, atd. Zde bude uctovano servisem za smluvni cenu.

- pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjisténa zadna zévada nebo nebudou splnény zaru¢ni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pfi pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydélecné cinnosti v provozovnach.

- zavada byla zpusobena vnéjsimi a zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)

- zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zbozi pfi uplatiovani vady ze strany spotfebitele bude zasildno postou nebo pfepravni sluzbou musi byt zabaleno v
obalu vhodném pro prepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na zna¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. sr.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - néhradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

Tento oddil vyplrite prosim hllkovym pismem a prilozte k vyrobku.
Odesilatel:

Pfijmeni/jméno:
Stat/PSC/obec/ulice:

Telefonni ¢islo:

Cislo/oznaceni (zbozni) polozky:

Datum/misto prodeje:

Popis zavady:

Déatum/podpis:

Zaruka se nevztahuje.

I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou ¢init naklady. Opravte vyrobek za thradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych a elektronickych
zafizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na urcena sbérna mista, kde budou

pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné piirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadt na Zivotni prostredi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PYi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s nérodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zplsobu likvidace od
mistnich uradl nebo od svého prodejce.

Dovozce:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: WWW.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefon: (+420) 241 410 819



Pred prvym pouzitim si prosim pozorne preditajte tento navod na obsluhu.

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pri pouzivani elektro spotrebica vzdy dodrziavajte zakladné bezpecnostné pokyny
vratane nasledujucich, predidete tak nebezpecenstvu poziaru, trazu elektrickym
pradom a poraneniu 0sob.

Nebezpecenstvo

1.

11.
12.

14.
15.

Tento spotrebi¢ mézu pouzivat osoby (vratane deti mladsich ako 8 rokov) s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s
nedostato¢nymi skiisenostami a vedomostami iba vtedy, pokial sa nachadzaju

pod dozorom zodpovednej osoby alebo ked boli oboznamené so spravnym

a bezpecnym pouzivanim spotrebica a rozumeju pripadnym rizikdm s tym
spojenymi.

Pred pripojenim spotrebica k elektrickej sieti skontrolujte, ¢i napatie v sieti
zodpoveda hodnotam uvedenym na vyrobnom stitku spotrebica.

Nepouzivajte spotrebic, pokial doslo k poskodeniu sietovej zastrcky, napajacieho
kabla alebo samotného spotrebica.

Nikdy neotvarajte plast spotrebica. Telo spotrebica obsahuje elektrické suciastky a
ohrevné telesa. Neponarajte spotrebi¢ do vody ani ho nedrzte pod tecicou vodou.
Dbaijte na to, aby do spotrebica nevnikla voda alebo ina tekutina. V opa¢nom
pripade by mohlo dojst k Urazu elektrickym priadom.

Potraviny, ktoré chcete fritovat, vzdy vlozte do dodaného prislusenstva, aby neprisli
do styku s ohrevnymi telesami.

Pocas prevadzky spotrebi¢a nezakryvajte otvory pre vstup a vystup vzduchu.
Nelejte na odkvapkavaci plech olej, mohli by ste tak zapricinit poziar.

Pocas prace dosahuje vnutorna teplota jednotky niekolko sto stupriov Celzia. Nikdy
nevkladajte ruky do vnutra spotrebica, ktory nie je celkom vychladnuty, PREDIDETE
TAK MOZNEMU PORANENIU.

. Dbajte na to, aby sa deti so spotrebicom nehrali. Cistenie a pouzivatelskd udrzbu

mébzu vykonavat iba deti starSie ako 8 rokov, ktoré sa zaroven nachadzaju pod
dozorom zodpovednej osoby.

Dbaijte na to, aby napajaci kabel neprisiel do styku s hordcim povrchom.
Neumiestiujte spotrebic na horlavé materidly, ako su obrusy alebo zaclony, ani do
ich blizkosti.

. Neumiestnujte spotrebic ku stene alebo do blizkosti inych spotrebicov. Okolo

spotrebica aj nad nim musi zostat aspon 10 cm volného priestoru. Neumiestnujte
na hornu cast spotrebica Ziadne predmety.

Pouzivajte spotrebi¢ len na tcel uvedeny v tomto navode na obsluhu.

Pocas fritovania vychadza v otvorov pre vystup vzduchu horuca para. Nepriblizujte
sa rukami ani tvarou k pare vychadzajucej z tychto otvorov. Davajte taktiez pozor
na horucu paru a horuci vzduch pri vyberani prislusenstva z fritézy.



16. Pocas pouzivania spotrebica sa pristupné povrchy mézu zahrievat.

17. Po pouziti spotrebica je kovovy kryt velmi horuci. Nedotykajte sa ho, pokym
nevychladne.

18. Pokial zo spotrebica vychadza tmavy dym, ihned vytiahnite zastr¢ku napdjacieho
kabla zo zasuvky. Pockajte, kym sa dym rozplynie, a az potom vyberte prislusenstvo
zo spotrebica.

19. Po uplynuti doby fritovania nastavenej na casovaci spotrebic prestane fritovat,
ventilator SA VSAK STALE OTACA dalsich 20 sekind a ochladzuje tak spotrebic¢.

UPOZORNENIE

1. Umiestnite spotrebi¢ na vodorovny, rovny a stabilny povrch.

2. Nespravne pouzitie spotrebica a pouzitie vyrobkov neuvedenych v tomto navode
na obsluhu ma za nasledok stratu zaruky. V takom pripade vyrobca nenesie
zodpovednost za sposobené skody.

3. Po pouziti vzdy vytiahnite zastrcku napajacieho kabla zo zasuvky.

4. Pred cistenim alebo inou manipuldciou nechajte spotrebi¢ priblizne 30 minut
vychladnut.

5. Pri prvom pouziti spotrebi¢a méze z varného povrchu vychadzat dym. Nejedna sa o
poruchu a dym zmizne pocas niekolkych minut.

OCHRANA PRED PREHRIATIM

Spotrebic je vybaveny systémom ochrany pred prehriatim. Pokial systém ovladania
vnutornej teploty zaznamena chybu, déjde k automatickému vypnutiu spotrebica.

V takom pripade vytiahnite zastrcku napdajacieho kdbla zo zasuvky, nechajte spotrebic
vychladnut a odoslite ho do autorizovaného servisného strediska na opravu.

AUTOMATICKE VYPNUTIE

Spotrebic je vybaveny zabudovanym vypinacim zariadenim, ktoré ho automaticky
vypne po uplynuti doby fritovania nastavenej na casovaci. Spotrebic véak moézete
kedykolvek vypnut manudlne, a to stlacenim tlacidla Zap./Vyp. Ventilator sa bude
otacat este priblizne 20 sekund, aby spotrebic vychladol.

USCHOVAJTE SI TENTO NAVOD NA OBSLUHU



1 x teplovzdusna fritéza

2 x drétené rosty 1 x odkvapkavaci plech
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OPIS SPOTREBICA

@ Horny kryt
® Ovladaci panel

®

® Rukovat
® Dvierka
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® Prepinac

® Zaistenie razna / grilovacieho kosa
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@ Zasuvné Grovne
Drziak razha / grilovacieho kosa



OVLADACI PANEL

TT’J@ T
e i V i ™~
a, ﬂ’ OC
o o EHEEE: o |-
l { S
(o —_ T @ @
¥ % 0
\_ ‘ ‘ - Y,
@ ®

@ LCDdisplej

@ Kontrolka teploty

® Prevadzkova kontrolka
® Kontrolka ¢asu

(® Zvysenie teploty +

® Znizenie teploty -

@ Kontrolky prevadzkového rezimu:
Hranolceky, opekanie, ryby, krevety,
pizza, kurca, pecenie, grilovanie, susenie,
ohrievanie

Tlac¢idlo osvetlenia

® Tla¢idlo zapnutia/pauza
(dIhym stlacenim vypnete spotrebic)

Tlacidlo otacania

@ Znizenie ¢asu -

@ Zvysenie casu +

TECHNICKE UDAJE

Model GZ39D
Napdjanie AC 220-240V 50 HZ
Vykon 1500 W
Objem 0L
Teplota 80-200 °C




PRED PRVYM POUZITIiM

Odstrérite vietok obalovy material.

Skontrolujte, ¢i nedoslo k poskodeniu spotrebica pocas prepravy a ¢i nechyba prislusenstvo.
Odstrénite zo spotrebica vietky nélepky a stitky.

Dokladne umyte prislusenstvo v teplej vode s trochou Setrného cistiaceho prostriedku,
pouzite makku $pongiu.

5. Utrite vnutornu aj vonkajsiu ¢ast spotrebica vihkou handri¢kou.

AN~

Poznamka: Nikdy neumyvajte spotrebic vo vode ani ho nepondrajte do vody.

POUZIVANIE SPOTREBICA

Pripojte spotrebi¢ ku zdroju napajania. Spotrebic sa prepne do pohotovostného stavu a zaznie
akusticky signal. Vsetky kontrolky na ovladacim paneli jeden krat bliknu.

Tlacidlo Zap./Vyp.

Stlacenim tlacidla napajania zapnete spotrebic. Zaznie akusticky signal. Vsetky kontrolky na
ovladacom paneli sa rozsvietia.

Opatovnym stlacenim tlacidla spotrebic¢ vypnete. Ventilator sa otaca este 20 sekind po vypnuti
spotrebica.

Tlacidlo osvetlenia
Ked'je spotrebic zapnuty, stlacenim tohto tlacidla zapnete alebo vypnete osvetlenie.

Predhriatie spotrebica
Ked'je spotrebic zapnuty, stlacenim tohto tlacidla ho predhrejete, pokial je to potrebné.

Vyber pozadovaného rezimu pripravy pokrmu

1. Ked je spotrebi¢ zapnuty, stlacenim tlacidla pre vyber rezimu vyberte pozadovany rezim
pripravy pokrmu. Rozsvieti sa prislusna kontrolka zvoleného rezimu. Na LCD displeji sa
zobrazuje teplota a cas tepelnej Upravy striedavo so zvySnym ¢asom tepelnej Upravy v
minutach.

2. Po vybere pozadovaného rezimu stlacte tlacidlo Zap./Vyp., zvoleny proces sa spusti. Alebo
mozete pockat 3 sekundy, priprava pokrmu sa potom spusti automaticky. Po spusteni
zvoleného rezimu pripravy pokrmu sa rozblika prevadzkova kontrolka.

3. Ked'pocas pripravy pokrmu otvorite dvierka, spotrebi¢ sa pozastavi. Po zatvoreni dvierok
sa prevadzka spotrebica obnovi v stlade so zvy$nym ¢asom tepelnej Upravy a nastavenou
teplotou.

Poznamka: Stla¢enim tlacidla otdcania spustite otacanie grilovacich ihiel alebo grilovacieho
kosa, dosiahnete tak rovnomernejsie prepecenie a zozlatnutie pokrmu.



Predvoleny cas tepelnej Gpravy a teplota

Rezim pripravy pokrmu Teplota Cas tepelné tpravy
Hranoléeky 200 °C 15 min.
Opekanie 180 °C 25 min.
Ryby 170°C 15 min.
Krevety 160 °C 12 min.
Pizza 180 °C 15 min.
Kurca 180 °C 30 min.
Pecenie 160 °C 30 min.
Grilovanie 190 °C 30 min.
Sudenie 40°C 120 min.
Ohrievanie 120°C 6 min.

Nastavenie casu tepelnej upravy
Stla¢enim tlacidla pre zvySenie/znizenie ¢asu tepelnej Upravy zvysite/znizite as tepelnej Upravy,
a to v krokoch po 1 minute.

Nastavenie teploty

Stla¢enim tlacidla pre zvySenie/znizenie teploty zmenite teplotu pripravy pokrmu.

Odporucany cas tepelnej tpravy a teplota

Pokrm Mnozstvo Cas Teplota Odportcanie
Tenké hranolceky 1,5-33alky | 15-16 min. 200°C
Hrubé hranolceky 1,5-38alky | 15-20 min. 200 °C
Doméce hranol¢eky 1’§5él_k§/’5 10- 16 min. 200 °C E;’éi?c?tslé/;apolievkovej
ZDeonr]r;Ea;E)e/ americké 1,§5él—k.:>/,5 18- 22 min. 182 °C :;rii?c?'cc?l;/;apolievkovej
E;’C”k‘jce zemiakyna | 45 33alky | 12-18 min. 182°C r;;?cezt;:apo"e"kovej
Zemiakové placky 1 3élka 15 -18 min. 182°C
Gratinované zemiaky 2 salky 15-18 min. 200°C
Steak 100-500g | 8-12min. 182°C
Bravcové kotlety 100-500g | 10-14 min. 182°C
Hamburger 100-500g | 7-14min. 182 °C




Pokrm Mnozstvo Cas Teplota Odporucanie
Parok v cesticku 100-500g | 13-15 min. 200 °C
Kuracie pali¢cky 100-500g | 18-22min. 182°C
Kuracie prsia 100-500g | 10-15 min. 182°C
Jamé zavitky 100-350g | 15-20min. |  200°C | "ouZitezavitky vhodné
do rary
Mrazené kuracie 100-500g | 10-15 min. 200°C Pouzllte nugetky vhodné
nugetky do rdry
Mrazené rybie prsty 100-500g | 6-10min. 200 °C Pouzl|te prsty vhodné
do rary
Prsty z mozzarelly 100-500g | 8-10min. 182°c | Pouzite prsty vhodné
do rary
Plnena zelenina 100-500¢g 10 min. 160 °C
- s . o Pouzite formu na
Kola¢ 1,2583lku | 20-25 min. 160 °C i
pecenie
Quiche 1,58y | 20-22min, | 1g2°c | Pouziteformuna
pecenie alebo zapekanie
Muffiny 12583ku | 15-18min. | 200°C | ouZiteformuna
pecenie
. Y2 . o Pouzite formu na
Sladké pecivo 1,5 salku 20 min. 160 °C I .
pecenie alebo zapekanie
Mrazené cibulové 450 15 min. 200°C

krazky

10




ZACINAME

Pouzivanie prislusenstva
Vyberte si spravne prislusenstvo podla pokrmu, ktory chcete pripravit. Uchopte rukovét a otvorte
dvierka spotrebica. Nainstalujte prislusenstvo podla nizsie uvedenych pokynov.

Drotené rosty
Pokial chcete susit potraviny, pripravovat chrumkavé desiaty alebo ohrievat pokrmy, ako je pizza,
zasunte drotené rosty na horné dve zdsuvné Urovne.

11



Odkvapkavaci plech
Zasunte odkvapkavaci plech na najnizsiu zasuvnu uroven. Plech zachyti olej kvapkajuci z
pripravovaného pokrmu a pripadné zvysky pokrmu a ulah¢i Vam cistenie spotrebica.

Razen
Pouziva sa na raznenie celého kurcata alebo velkych kusov masa.

1. Pretiahnite razefi pozdizne celym kur¢atom.

12



2. Namontujte na razen vidlice a zasunte ich do kurcata. Pripevnite vidlice skrutky.

3. Presunte prepinac doprava. Vlozte razen do drziakov a zatlacte ho do uzamknutej polohy.

13
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Grilovacie ihly
Pouzivaju sa spolu so stojanom k raznenie kiskov masa, ryb, zeleniny a inych surovin.

Varovanie

Grilovacie ihly su spolu s ostatnym prislusenstvom relativne ostré. Budte pri manipuldcii s tymto
prislusenstvom velmi opatrni a pokial je to potrebné, chrérte sa zodpovedajucim spoésobom.
Teplota prislusenstva je po dokon¢eni pokrmu velmi vysoka. Nedotykajte sa horticeho
prislusenstva holymi rukami, mohli by ste sa popalit. Skladujte prislusenstvo mimo dosahu deti.

CISTENIE A SKLADOVANIE

Cistenie

Teplovzdusnu fritézu Cistite po kazdom pouZiti. Pred ¢istenim vytiahnite zastr¢ku napéjacieho

kabla zo zasuvky a nechajte spotrebic celkom vychladnut.

1. Prislusenstvo mozete umyvat v umyvacke riadu, nikdy vsak k jeho vycisteniu nepouzivajte
abrazivne cistiace prostriedky alebo naradie.V opa¢nom pripade by ste prislusenstvo mohli
poskrabat.

2. Prislusenstvo s pripe¢enymi zvyskami pokrmu najskér namocte do teplej vody s trochou
prostriedku na umyvanie riadu, péjde potom fahsie umyt.

3. Utrite vnutornu ¢ast spotrebica handrickou navlhéenou v teplej vode s trochou Setrného
prostriedku na umyvanie riadu.

4. Na cistenie vnutornej ¢asti spotrebica pouzite makku $pongiu navlhéenu v teplej vode
s trochou Setrného prostriedku na umyvanie riadu. Pokial je to potrebné, pouzite na
odstranenie zvyskov pokrmu z ovlddacieho panela kefku.

Skladovanie

1. Vytiahnite zastr¢ku napéjacieho kébla zo zasuvky a nechajte spotrebi¢ celkom vychladnut.
2. Uistite sa, ¢i su vietky sucasti spotrebica Cisté a suché.

3. Ulozte spotrebic na ¢isté, suché miesto.

16



ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pric¢ina

Oprava

Spotrebi¢ nefunguje.

Spotrebic nie je pripojeny k
elektrickej sieti.

Zasunte zastrcku napéjacieho kébla
do zasuvky.

Nezapli ste spotrebic
nastavenim casu tepelnej
Upravy a teploty.

Nastavte teplotu a ¢as tepelnej Upravy
podla pokynov v tomto navode.

Dvierka nie su poriadne
zatvorené.

Zatvorte poriadne dvierka.

Pokrm nie je hotovy.

Vlozili ste do spotrebica
velmi vela potravin.

Znizte mnozstvo potravin pre jednu
davku.

Nastavili ste velmi nizku
teplotu.

Nastavte vyssiu teplotu.

Pokrm je
nerovnomerne
prepeceny.

Pokial pripravujete pokrm
na plechu, neupravili ste
polohu plechu.

Pocas pripravy pokrmu upravte
polohu plechu.

Zo spotrebica
vychdadza biely dym.

Pripravujete mastné

Pokial vo fritéze pripravujete mastné
potraviny, na plechu sa hromadi
mnozstvo tuku. Tuk vytvéra biely

potraviny. dym a plech sa moéze zahriat viac
ako obvykle. Nema to vsak vplyv na
spotrebic ani konec¢ny vysledok.

Plech obsahuje zvysky Biely dym vznikd zahrievanim tuku

tuku z predchadzajuceho
pouzitia.

na plechu. Nezabudnite plech po
kazdom pouziti poriadne umyt.

Hranolceky nie su
chrumkavé.

Chrumkavost hranol¢ekov
zavisi od mnozstva
pridaného oleja a vody

obsiahnutého v zemiakoch.

Pred pridanim oleja hranolceky
poriadne vysuste. Pokial chcete mat
hranol¢eky chrumkavejsie, nakrajajte
zemiaky na tensie kusky. Pridajte o
trochu viac oleja, hranolceky budu
chrumkavejsie.

17



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakdpenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktdra) s typovym oznac¢enim vyrobku, ddtumom predaja a
Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahita vymenu alebo opravu ¢asti spotrebica, ktoré sa poskodia z dévodu portch vo
vyrobe spotrebic¢a. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za poskodenia
alebo Urazy os6b, zvierat z dévodu nespravneho pouzitia spotrebica a nedodrzania pokynov v ndvode na obsluhu. Vyrobok
je ur¢eny vyhradne ako domaci spotrebi¢ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak je kupujuci podnikatel
- fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelskd ¢innost alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa znizuje podla obcianskeho
zakonnika na 6 mesiacov pre: ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevztahuje na

akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho casti

na chyby spdsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

ak je zariadenie obsluhované v rozpore s ndvodom, pripadne zésahom neopravnenej osoby.

nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Zziarovky, trubice, cistenie a odvaprnovanie kavovarov,
zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude tctované servisom za zmluvnu cenu.

ak nebude pri kontrole zariadenia zistena ziadna porucha alebo nebudu splnené zaru¢né podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesiondlnej alebo inej zérobkovej ¢innosti v prevadzkach.

porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej instaldcii).
zaruka sa netyka poskodenia vonkajsieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrénia Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatriovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v
obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poskodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR
CERTES SK, s.r.o.

Pazite ¢. 42

01009 Zilina

tel./fax: +421415680171,5680 173

mobil: +421 905 259213

+421907 241912

Pracovné doba Po-Pia. 9:00 - 15:00
e-mail: certes.sk@gmail.com

certes@eslovakia.sk

Tento oddiel vyplnte prosim palickovym pismom a prilozte k vyrobku.
Odosielatel:

Priezvisko/meno:
Stat/PSC/obec/ulica:

Telefénne ¢islo:

Cislo/oznacenie (tovaru) polozky:

Déatum/miesto predaja:

Popis poruchy:

Déatum/podpis:

Zaruka sa nevztahuje.

I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znameng, zZe sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat so vseobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na uréené
zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty vratit
priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednéate podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia
tychto produktov pomdze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v désledku nespravneho zaobchadzania s odpadom.

V pripade nespravne;j likvidacie odpadu mozu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.
Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej Gnie
Tento symbol je platny len v Eurépskej Unii. Ak si zelate zlikvidovat toto zariadenie, obrétte sa na
miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.

Dovozca:
PRIVEST s.r.o.

Na Zlatnici 301/2
Praha 4, PSC 147 00
WWW: Www.privest.cz
Email: info@privest.cz
Telefén: (+420) 241 410 819



Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi przed pierwszym uzyciem.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Podczas korzystania z urzadzenia nalezy zawsze przestrzega¢ podstawowych instrukcji
bezpieczenstwa, w tym ponizszych, aby uniknac ryzyka pozaru, porazenia pradem i
obrazen ciafa.

Niebezpieczenstwo

1.

11.
12.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci w

wieku ponizej 8 lat) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, tylko pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej lub poinformowane o prawidtowym i bezpiecznym uzytkowaniu
urzadzenia oraz zrozumiejg potencjalne ryzyko.

Przed podfaczeniem urzadzenia do sieci nalezy upewnic sig, ze napiecie sieciowe
odpowiada wartosciom podanym na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli wtyczka, przewdd zasilajacy lub samo urzadzenie
zostaty uszkodzone.

Nigdy nie otwieraj obudowy urzadzenia. Korpus urzadzenia zawiera elementy
elektryczne i grzejniki. Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani nie trzymaj go pod
biezaca woda.

Upewnij sie, ze do urzadzenia nie dostaje sie woda ani inny ptyn. Niezastosowanie
sie do tego moze spowodowac porazenie pradem.

Zywnos¢, ktéra chcesz usmazy¢, zawsze umieszczaj w dostarczonych akcesoriach,
tak aby nie stykata sie z grzejnikami.

Nie zakrywac otworéw wlotowych i wylotowych powietrza podczas pracy
urzadzenia.

Nie wylewac oleju na tacke ociekowa, poniewaz moze to spowodowac pozar.

W trakcie pracy temperatura wewnetrzna urzadzenia dochodzi do kilkuset stopni
Celsjusza. Nigdy nie wktadaj rgk do wnetrza urzadzenia, jesli nie ostygto catkowicie,
ABY UNIKNAC OBRAZEN.

. Upewnic sie, ze dzieci nie bawiga sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacje moga

wykonywac wylacznie dzieci powyzej 8 roku zycia, ktdre sg rowniez pod nadzorem
osoby odpowiedzialnej.

Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy nie styka sie z goracymi powierzchniami.

Nie umieszczaj urzadzenia na tatwopalnych materiatach, takich jak obrusy lub
zastony, ani w ich poblizu.

. Nie umieszczaj urzadzenia przy scianie lub w poblizu innych urzadzen. Wokét i

nad urzadzeniem musi by¢ co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni. Nie umieszczaj
zadnych przedmiotéw na urzadzeniu.

. Urzadzenie nalezy uzywac wyfacznie do celéw okreslonych w niniejszej instrukcji

obstugi.



15. Podczas smazenia z wylotéw powietrza wydobywa sie goragca para. Trzymaj rece i
twarz z dala od pary wydobywajacej sie z tych otworéw. Uwazaj réwniez na goraca
pare i gorgce powietrze podczas wyjmowania akcesoriow z frytkownicy.

16. Dostepne powierzchnie moga sie nagrzewac podczas uzytkowania urzadzenia.

17. Metalowa ostona jest bardzo gorgca po uzyciu urzadzenia. Nie dotykaj go, dopdki
nie ostygnie.

18. Jesli z urzadzenia wydobywa sie ciemny dym, natychmiast odtgcz przewéd
zasilajacy. Przed wyjeciem akcesoridéw z urzadzenia poczekaj, az dym sie rozproszy.

19. Po uptywie czasu smazenia ustawionego w minutniku, urzadzenie przestaje
smazy¢, ALE wentylator WCIAZ OBRACA SIE przez kolejne 20 sekund, aby schtodzi¢
urzadzenie.

OSTRZEZENIE

1. Ustaw urzadzenie na poziomej, réwnej i stabilnej powierzchni.

2. Niewfasciwe uzytkowanie urzadzenia i uzycie produktéw nie wymienionych
w niniejszej instrukgcji obstugi powoduje utrate gwarancji. W takim przypadku
producent nie ponosi odpowiedzialnosci za spowodowane szkody.

3. Po uzyciu zawsze odtacz przewdd zasilajacy.

4. Przed czyszczeniem lub innymi czynnosciami pozostawic¢ urzadzenie do
ostygniecia na ok. 30 minut.

5. Podczas pierwszego uzycia urzadzenia z powierzchni gotowania moze wydobywac
sie dym. Nie oznacza to usterki i dym zniknie w ciggu kilku minut.

OCHRONA PRZED PRZEGRZANIEM

Urzadzenie wyposazone jest w system ochrony przed przegrzaniem. Jesli system
kontroli temperatury wewnetrznej wykryje btad, urzadzenie wytacza sie automatycznie.
W takim przypadku odfgcz przewdd zasilajacy, pozwdl urzadzeniu ostygnac i wyslij je
do autoryzowanego serwisu w celu naprawy.

AUTOMATYCZNE WYLACZENIE

Urzadzenie wyposazone jest we wbudowane urzadzenie wytaczajace, ktére
automatycznie wylacza je po uptywie czasu smazenia ustawionego na minutniku. W
kazdej chwili mozna jednak wytaczy¢ urzadzenie recznie, naciskajac przycisk Wi / Wyt.
Wentylator bedzie sie obracat przez okoto 20 sekund, aby urzadzenie ostygto.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE



1 x frytkownica na gorace
powietrze

2 x druciane ruszty 1 x taca ociekowa
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1 x kosz do grillowania 1 x uchwyt do wyjecia kosza

8 x igty do grillowania

1 x obrotowy szpikulec



OPIS URZADZENIA

@ Gérna pokrywa

® Panel sterowania (® Raczka
@ Drzwiczki
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@ Przesuwane poziomy
Uchwyt na szpikulec / kosz do grillowania

® Przetacznik
(® Mocowanie szpikulca / kosza do
grillowania
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PANEL STEROWANIA

@ LCD wyswietlacz

@ Wskaznik temperatury

(® Wskaznik dziatania
® Wskaznik czasu

(® Zwiekszenie temperatury +
(® Zmniejszenie temperatury -

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

! { ©
— @ B [ J— ;)
@ ®

@ Wskazniki trybu pracy: frytki, grillowanie,
ryby, krewetki, pizza, kurczak, pieczenie,
suszenie, podgrzewanie

Przycisk o$wietlenia

® Przycisk wiaczenia/pauza
(dtugie naci$niecie wytacza urzadzenie)

Przycisk obracania

@ Zmniejszenie czasu -

@ Zwiekszenie czasu +

Model GZ39D
Zasilanie AC 220-240V 50 HZ
Moc 1500 W
Objetos¢ 0L
Temperatura 80-200 °C




PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

1. Usun wszystkie elementy opakowania.

2. Sprawdz, czy urzadzenie nie zostato uszkodzone podczas transportu i czy nie brakuje
akcesoriow.

3. Usun wszystkie naklejki i etykiety z urzadzenia.

4. Dokfadnie umyj akcesoria w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej ilosci delikatnego
detergentu, uzyj miekkiej gabki.

5. Wytrzyj wewnetrzna i zewnetrzng strone urzadzenia wilgotna szmatka.

Uwaga: Nigdy nie myj urzadzenia w wodzie ani nie zanurzaj go w wodzie.

KORZYSTANIE Z URZADZNIA

Podfaczy¢ urzadzenie do zasilania. Urzadzenie przetacza sie w tryb czuwania i rozlega sie sygnat
dzwiekowy. Wszystkie kontrolki na panelu sterowania migna raz.

Przycisk Wiaczenie /Wylaczenie

Nacisnij przycisk zasilania, aby wiaczy¢ urzadzenie. Rozlega sie sygnat dzwiekowy. Zapalaja sie
wszystkie kontrolki na panelu sterowania.

Ponownie naci$nij przycisk, aby wytaczy¢ urzadzenie. Wentylator obraca sie jeszcze przez 20
sekund po wylaczeniu urzadzenia.

Przycisk oswietlenia
Gdy urzadzenie jest wigczone, nacisnij ten przycisk, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ oswietlenie.

Grzanie wstepne urzadzenia
Gdy urzadzenie jest wigczone, nacisnij ten przycisk, aby w razie potrzeby podgrza¢ urzadzenie.

Wybor zadanego programu gotowania

1. Gdy urzadzenie jest wiaczone, nacisnij przycisk wyboru trybu, aby wybra¢ zadany tryb
gotowania. Zapala sie odpowiednia lampka kontrolna wybranego trybu. Wyswietlacz LCD
pokazuje na przemian temperature i czas gotowania z pozostatym czasem gotowania w
minutach.

2. Po wybraniu zadanego trybu, naci$nij przycisk Wt. / Wyt,, Rozpocznie sie wybrany proces.
Mozesz tez poczekac 3 sekundy, wtedy gotowanie rozpocznie sie automatycznie. Po
uruchomieniu wybranego trybu gotowania lampka kontrolna miga.

3. Jesli otworzysz drzwi podczas gotowania, urzadzenie zatrzyma sie. Po zamknieciu
drzwiczek urzadzenie wznawia prace zgodnie z pozostatym czasem gotowania i ustawiong
temperatura.

Uwaga: Nacisnij przycisk obracania, aby rozpocza¢ obracanie igiet do grillowania lub kosza do
grillowania, aby uzyska¢ bardziej rownomierne pieczenie i ztocistos¢ potraw.



Domyslny czas i temperatura obrébki cieplnej

Tryb przygotowania

pokarméw Temperatura Czas gotowania

Frytki 200 °C 15 min.
Opiekanie 180 °C 25 min.
Ryby 170°C 15 min.
Krewetki 160 °C 12 min.
Pizza 180 °C 15 min.
Kurczak 180 °C 30 min.
Pieczenie 160 °C 30 min.
Grillowanie 190 °C 30 min.
Suszenie 40°C 120 min.
Ogrzewanie 120 °C 6 min.

Ustawienie czasu obroébki cieplnej

Naci$nij przycisk zwiekszania / zmniejszania czasu obrdbki cieplnej, aby zwiekszaé / zmniejszac

czas obrébki cieplnej o 1 minute.

Ustawienie temperatury

Naci$nij przycisk zwiekszania / zmniejszania temperatury, aby zmieni¢ temperature gotowania.

Zalecany czas i temperatura obrébki cieplnej

Pokarm llosé Czas Temperatura Zalecenie
Cienkie frytki 1,5-3 kubki | 15-16 min. 200 °C
Grube frytki 1,5 -3 kubki | 15-20 min. 200°C
Frytki domowe 15=35 146 16 min. 200°C Dodaj 1 tyzki oleju
kubka
En‘:r:ri’/‘l’("aeﬁzsil:r:maki 1l'(5u Bff 18 - 22 min. 182°C Dodaj ¥ tyzki oleju
Domowe ziemniaAIW | 45 3kubki | 12-18min. | 182°C | Dodajl lyzki oleju
Placki ziemniaczane 1 kubek 15-18 min. 182°C
Tarte ziemniaki 2 kubki 15-18 min. 200 °C
Stek 100-500¢ 8-12 min. 182 °C
Kotlety wieprzowe 100-500g | 10-14 min. 182°C
Hamburger 100-500g | 7-14 min. 182 °C




Pokarm llos¢ Czas Temperatura Zalecanie
Paréwka w ciescie 100-500g | 13-15min. 200 °C
Patyczki z kurczaka | 100-500g | 18-22 min. 182°C
Piersi z kurczaka 100-500g | 10-15 min. 182°C
Uzywac sajgonki
Sajgonki 100-350g | 15-20 min. 200 °C odpowiednie do
piekarnika
. Uzyj nuggetséw
Mrozone nuggetsy | 40,5004 | 10-15 min. 200°C odpowiednich do
z kurczaka . .
piekarnika
. . Uzywaj paluszkow
Mrozone paluszki | 40,5004 | 6-10 min. 200°C odpowiednich do
rybne . .
piekarnika
. Uzywaj paluszkéw
Paluszki 2 100-500g | 8-10min. 182°C odpowiednich do
Mozzarelli ) .
piekarnika
Faszerowane 100-500g | 10 min. 160 °C
warzywa
Ciasto 1,25 kubka | 20-25 min. 160 °C Uzyj formy do pieczenia
Quiche 1,5 kubka | 20-22 min. 182°C Uzyj formy do pieczenia
Muffiny 1,25 kubka | 15-18 min. 200 °C Uzyj formy do pieczenia
Stodkie pieczywo 1,5 kubka 20 min. 160 °C Uzyj formy do pieczenia
Mrozone krazki 450¢g 15 min. 200°C

cebulowe
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ZACZYNAMY

Korzystanie z akcesoriow

Dobierz odpowiednie akcesoria do potrawy, ktérg chcesz przygotowacd. Chwycic¢ za uchwyt
i otworzy¢ drzwi urzadzenia. Postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami, aby zainstalowa¢
akcesoria.

Druciane ruszty
Jesli chcesz wysuszy¢ jedzenie, przygotowac chrupiagce potrawy lub podgrza¢ potrawy, takie jak
pizza, wsun ruszty do dwdch gérnych szuflad.
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Taca ociekowa
Przesun tacke ociekowa na najnizszy poziom wkfadu. Ptytka wychwytuje olej skapujacy z
przygotowanej potrawy oraz wszelkie resztki potraw i utatwia czyszczenie urzadzenia.

Szpikulec
Stuzy do pieczenia catego kurczaka lub duzych kawatkéw miesa.

1. Rozciggnij szpikulec wzdtuz catego kurczaka.

12



2. Zamontuj widelce na szpikulcu i wtéz je do kurczaka. Przymocuj sruby widelca.

3. Przesun przetacznik w prawo. Wt6z rozen do uchwytéw i wepchnij go w potozenie
zablokowane.

13



4. Zwolnij przetacznik, aby zamocowac rozen na miejscu.

Kosz do grillowania

tacznik w prawo. Wiozy¢ trzonek kosza do grilla w uchwyty i wcisna¢ go w

potozenie zablokowane.

Przesun prze

1.

O

(|
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2. Zwolnij przetacznik, aby zablokowa¢ kosz na miejscu.

e

Des

=)

¢ poparzen.

3. Aby wyjac kosz, uzyj narzedzi dostarczonych z urzadzeniem, aby unikna

10O
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Igty do grillowania
Uzywane s razem ze stojakiem do dziurkowania kawatkéw miesa, ryb, warzyw i innych
sktadnikow.

Ostrzezenie

Igty do grillowania razem z innymi akcesoriami sa stosunkowo ostre. Zachowaj ostroznos¢
podczas obchodzenia sie z tymi akcesoriami i, jesli to konieczne, odpowiednio sie zabezpiecz.

Po skonczonym positku temperatura akcesoridw jest bardzo wysoka. Nie dotykaj gorgcych
akcesoriow gotymi rekami, poniewaz mozesz sie poparzy¢. Przechowuj akcesoria poza zasiegiem
dzieci.

CZYSZCZENIE | PRZECHOWYWANIE

Czyszczenie

Wyczys¢ frytkownice na gorace powietrze po kazdym uzyciu. Przed czyszczeniem odfgcz

przewdd zasilajacy i pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

1. Akcesoria mozna my¢ w zmywarce do naczyn, ale nigdy nie nalezy uzywac do czyszczenia
srodkow Sciernych ani narzedzi. W przeciwnym razie mozesz zarysowac akcesorium.

2. Najpierw namocz akcesoria z przypieczonymi resztkami jedzenia w cieptej wodzie z
dodatkiem niewielkiej ilosci detergentu, wtedy fatwiej bedzie sie umyc¢.

3. Przetrzyj wnetrze urzadzenia szmatkga zwilzonga ciepta wodg i odrobing delikatnego
detergentu.

4. Do czyszczenia wnetrza urzadzenia uzyj miekkiej gabki zwilzonej ciepta woda z dodatkiem
niewielkiej ilosci delikatnego detergentu. W razie potrzeby uzyj szczotki, aby usuna¢ resztki
jedzenia z panelu sterowania.

Przechowywanie

1. Odtacz urzadzenie i pozwél mu catkowicie ostygnac.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci urzadzenia sg czyste i suche.
3. Przechowuj urzadzenie w czystym, suchym miejscu.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Naprawa

Urzadzenie nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtaczone do sieci
elektryczne;j.

Witéz wtyczke przewodu zasilajgcego
do gniazdka.

Urzadzenie nie zostato
wigczone przez ustawienie
czasu gotowania i
temperatury.

Ustaw temperature i czas obrobki
cieplnej zgodnie z instrukcjami
zawartymi w niniejszej instrukcji.

Drzwi nie sg prawidtowo
zamkniete.

Zamknij prawidtowo drzwi.

Jedzenie nie jest
gotowe.

Do urzadzenia wiozytes
duzo zywnosci.

Zmniejsz ilos¢ jedzenia na jedng
dawke.

Ustawite$ bardzo niska
temperature.

Ustaw wyzszg temperature.

Jedzenie jest nieréwno
ugotowane.

Podczas przygotowywania
potraw na blasze do
pieczenia nie zmieniono
potozenia blachy do
pieczenia.

Dostosuj potozenie ptyty podczas
gotowania.

Z urzadzenia
wydobywa sie biaty
dym.

Przygotowujesz ttuste
potrawy.

Jesli przygotowujesz ttuste potrawy
we frytkownicy, na blasze do
pieczenia gromadezi sie duzo ttuszczu.
Thuszcz wytwarza biaty dym, a talerz
moze sie nagrzewac bardziej niz
zwykle. Nie ma to jednak wptywu na
urzadzenie ani na wynik koricowy.

Blacha zawiera pozostatosci
thuszczu z poprzedniego
uzycia.

Biaty dym powstaje po podgrzaniu
thuszczu na talerzu. Pamietaj, aby
doktadnie umy¢ talerz po kazdym
uzyciu.

Frytki nie sg chrupiace.

Chrupkos¢ frytek zalezy od
ilosci dodanego oleju i wody
zawartych w ziemniakach.

Doktadnie wysusz frytki przed
dodaniem oleju. Jesli chcesz, aby
frytki byty bardziej chrupigce, pokréj
ziemniaki na ciensze kawatki. Dodaj
troche wiecej oleju, frytki beda
bardziej chrupiace.
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Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zataczonych dokumentach oznacza, ze nie wolno
likwidowac zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym odpadem komunalnym.

W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu selektywnego zbioru, gdzie zostanie
odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach mozna zwréci¢ tego typu odpad bezposrednio u
sprzedawcy w momencie nabycia nowego produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza srodowiska naturalnego i nie ma
negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegétowych informacji o najblizszym punkcie zbioru
udzieli najblizszy urzad miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wiasciciel moze zosta¢ obciazony kara grzywny zgodnie
z obowiazujacymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego udzieli
sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii Europejskiej
Powyzszy symbol obowigzuje wytacznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowac urzadzenie,
nalezy zwrécic sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu zasiegniecia informacji o
prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.






Kérjiik, hogy lizembe helyezés el6tt olvassa el figyelmesen az Gtmutatot.

BIZTONSAGI SZABALYOK

Az elektromos készUlékek hasznalatanal a tliz, dramutés, vagy sériilések veszélyének
elkertiléséhez mindig be kell tartani az alapvetd biztonsagi szabalyokat, az aldbbiakat is
beleértve.

Veszélyes

1. A késziiléket hasznalhatjak 8 évnél idésebb gyerekek, és korlatozott fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességy, illetve kelld tapasztalatokkal nem
rendelkez6 személyek is, ha a biztonsagukért felelés személy tgyel rajuk, és kell6
felvilagositasban részesiiltek a készilék helyes és biztonsagos hasznalatardl,
beleértve a fennall6 veszélyeket is.

2. Akésziilék csatlakoztatasa el6tt ellendrizze, hogy a haldzati fesziiltség
megegyezik-e a terméklapon feltiintetett értékekkel.

3. Ne hasznadlja a késziléket, ha megsériilt a csatlakozédugé, tdpkabel vagy maga a
késziilék.

4. Soha ne szerelje szét a késziilék kiilsé burkolatat. A készulékben elektromos
alkatrészek és flitotestek vannak. Ne meritse vizbe a késziléket, és ne tegye folyd
viz ala.

5. Ugyeljen, hogy ne keriiljon viz vagy mas folyadék a késziilékbe. Ellenkezé esetben
fennall az aramités veszélye.

6. A sutésre szant élelmiszert mindig a mellékelt tartozékba kell helyezni, hogy ne
érintkezzen a flit6testekkel.

7. Uzemeltetés kdzben ne takarja le a késziilék Iégbevezetd és Iégkivezetd nyilasait.

8. Ne 6ntson olajat a zsirfogo talcdba, mert fennall a tlizképzédés veszélye.

9. Uzemeltetés kbzben a termék belsé hémérséklete tébb szaz Celsius fokot is elérhet.
Soha ne tegye a kezét a késziilékbe, amig az nem hilt ki teljesen, MERT FENNALL A
SERULESEK VESZELYE.

10. Ugyeljen, hogy gyermekek ne jatszanak a késziilékkel. A késziilék tisztitasat és
apolasat nem végezhetik 8 évnél fiatalabb gyermekek feltigyelet nélkal.

11. Ugyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen a forré feliiletekkel.

12. Ne helyezze gyulékony anyagokra vagy ilyenek kozelébe a késziiléket, mint pl. az
asztalteriték vagy fliggonyok.

13. Ne tegye falhoz vagy annak kozelébe a késziiléket. A készllék koril és felett
legaldbb 10 cm Ures teret kell biztositani. Ne helyezzen semmit a késziilék tetejére.

14. A késziilék csak rendeltetési céljara hasznalhaté az itmutaté szerint.

15. Sités kdzben forré g6z aramlik a Iégkivezet6 nyilasokbdl. Ne tegye ki a kezét vagy
arcat a nyilasokbol aramlé géz hatasanak. Ugyeljen a forré gézre és a forrd levegére
a tartozékok kiemelésénél a fritézbol.



16. Hasznalat kozben a késziilék felulete felforrésodhat.

17. Hasznalat utan a fémvaz nagyon forré. Ne érintse meg, amig ki nem hiilt.

18. Ha sotét fust aramlik a termékbdl, azonnal huzza ki a csatlakozodugét a dugaljbol.
Varjon amig eloszlik a fiist, csak ezutdn emelje ki a tartozékokat a termékbél.

19. Ha letelt az id6zitén beallitott stitési id6, a készllék befejezi a stitést, a ventilator
VISZONT TOVABB FOROG még 20 masodpercig, ezzel hiiti a késziiléket.

FIGYELMEZTETES

1. Helyezze egy vizszintes, egyenes és szilard fellletre a készliléket.

2. Akésziilék helytelen haszndlata és olyan kiegésziték alkalmazasa, amelyek nem

szerepelnek ebben az ttmutatdban, a jétallas elveszitéséhet vezet. Ilyen esetekben

a gyarto nem vallal felel6sséget a fellépd karokért.

Haszndlat utdn mindig huzza ki a csatlakozédugét a dugaljbdl.

Tisztitas vagy mas beavatkozas el6tt hagyja mintegy 30 percig hdlni a késziléket.

5. Atermék elsé hasznalatanal flst képzédhet a fézéfellleten. Ez nem szamit
rendellenességnek, és néhany perc utan a fist eltlinik.

> w

TULMELEGEDES ELLENI VEDELEM

A késziilék egy tulmelegedés elleni védérendszerrel van ellatva. Ha a belsé
hémérsékletet szabalyozo rendszer hibat észlel, a késziilék automatikusan kikapcsol.
Ilyen esetben hizza ki a csatlakozdédugét a dugaljbél, hagyja kihdini a terméket és
kiildje el javitdsra a markaszervizbe.

AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

A készUlékben beépitett kikapcsold eszkdz van, amely automatikusan kikapcsolja
az idézitén beadllitott sttési idd letelte utan. A késziléket barmikor ki lehet kapcsolni
manualisan is a Be/Ki gomb megnyomasaval. A ventildtor még mintegy 20
masodpercen at forogni fog és leh(iti a késztiléket.

ORIZZE MEG A HASZNALATI UTASITAST



1 x meleglevegds frit6z

2 x fémracs 1 x csepegtetd talca
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@ LCD kijelz6 @ Uzemmod-jelzék: hasabburgonya, piritas,
(@ Hoémérséklet-jelz6 hal, garnéla, pizza, csirke, sttés, grill,
® Uzemeltetés-jelzé szaritas, melegités
@ 1déjelz6 Vilagitas gomb
(® Hémérséklet-novelés+ (® Bekapcsolas/megszakitas gomb
® HoOmérséklet-csdkkentés - (hosszd megnyomasaval kikapcsolas)
Forgatas gomb
@ 1d6 cs6kkentése -
@ 1d6 ndvelése +
MUSZAKI ADATOK
Modell GZ39D
Tapellatas AC 220-240V 50 HZ
Teljesitmény 1500 W
Térfogat 0L
HOémérséklet 80-200°C




UZEMBE HELYEZES ELOTT

1. Tavolitsa el a csomagolast.

2. Ellendrizze, nem sériilt-e meg a késziilék a szallitasnal, vagy nem hidnyzik-e valamelyik
alkatrész.

3. Tavolitsa el az 0sszes matricat és cimkét a készllékrol.

4. Gondosan mossa el mosogatdszeres meleg vizben a tartozékokat, hasznaljon egy puha
szivacsot.

5. Akésziilék kiilsé és belso fellletét torolje 4t egy benedvesitett ronggyal.

Megjegyzés: Soha ne mossa el vizben és ne meritse vizbe a késziléket!

A KESZULEK HASZNALATA

Csatlakoztassa a készlléket az daramforrashoz. A késziilék készenléti médra kapcsol, egy
hangjelzés lesz hallhaté. A vezérlépanelen egyszer felvillan az 8sszes jelz6lampa.

Be/ki gomb

A gomb megnyomaséval a késziilék bekapcsol. Egy hangjelzés lesz hallhato. A vezérl6panelen
felvilagit az 6sszes jelzélampa.

A gomb Ujabb megnyomasaval a késziilék kikapcsol. Kikapcsolds utan a ventilator még mintegy
20 masodpercig forogni fog.

Vilagitas gomb
Bekapcsolt dllapotban a gomb megnyomasaval be vagy ki lehet kapcsolni a vilagitast.

A késziilék elomelegitése
Bekapcsolt dllapotban a gomb megnyomasaval szlikség szerint elé lehet melegiteni a késztiléket.

Az lizemmad kivalasztasa az ételkészitéshez

1. Bekapcsolt dllapotban, az izemmdd-beallitd gombbal vélassza ki az étel elkészitéséhez
szlikséges izemmodot. Felvilagit a megfelelé jelz6. Az LCD kijelz6 megjeleniti a
hémérsékletet és a hSkezelés idétartamat, a hokezelés végéig fennmaradé percekkel
felvaltva.

2. Az lizemmdd bedllitdsa utdn nyomja meg a Be/Ki gombot, a bedllitott mdvelet elindul.
Tetszés szerint varjon 3 masodpercet, és a készllék automatikusan bekapcsol. A bedllitott
lzemmod aktivéalasa utan villogni kezd az Gizemeltetés jelzdje.

3. Akésziilék ledll, ha miikodés kozben kinyitja az ajtajat. Az ajtod becsukdsa utan az izemeltetés
folytatédik a maradék hékezelési idé és bedllitott hémérséklet alapjan.

Megjegyzés: A forgatds gomb megnyomasaval forogni kezdenek a grillnyéarsak vagy a
forgatdnyars, az étel igy egyenletesebben fog atslilni, és aranybarna kérge lesz.



Alapértelmezett hokezelési id6 és homérséklet

Uzemmoéd Hoémérséklet Hékezelési ido
Hasabburgonya 200 °C 15 perc
Piritas 180 °C 25 perc
Hal 170°C 15 perc
Garnéla 160 °C 12 perc
Pizza 180 °C 15 perc
Csirke 180 °C 30 perc
Sutés 160 °C 30 perc
Grill 190 °C 30 perc
Szaritas 40 °C 120 perc
Melegités 120°C 6 perc

A hékezelés idotartamanak beallitasa

A hbkezelés idejét novel6/csokkentd gomb megnyomasa 1 perces lépésekben ndveli/csdkkenti a

hokezelés id6tartamat.

Hoémérséklet-beallitas

A hémérsékletet novelé/csokkentd gomb megnyomaséval be lehet allitani a hémérsékletet.

Ajanlott hokezelési ido és homérséklet

Etel Mennyiség I1dé Hoémérséklet Ajanlas

Vékony hasdbburgonya 1,5-3 bogre 15-16 perc 200 °C
Vastag hasabburgonya 1,5-3 bogre 15 - 20 perc 200 °C

- . .. o Tegyen hozza 2
Hazi hasdbburgonya 1,5-3,5bogre | 10-16 perc 200 °C evékanal olajat
Hazi amerikai . o Tegyen hozza 2
hasabburgonya 1,5-35bbgre | 18-22 perc 182°C evékanal olajat

. 7 21
Hazi kockézott 1,5- 3 bogre 12-18 perc 182 °C Teg’;lyen hozzzjl 23
burgonya evOkandl olajat
Burgonyalepény 1 bogre 15 - 18 perc 182°C
Roszti 2 bogre 15-18 perc 200 °C
Steak 100-5009g 8-12 perc 182°C
Sertéskotlett 100-5009g 10 - 14 perc 182°C
Hamburger 100-5009g 7 - 14 perc 182°C




Etel Mennyiség 1dé Hoémérséklet Ajanlas

Virsli tésztaban 100-500g | 13-15 perc 200 °C

Csirkerudak 100-500g | 18-22 perc 182°C

Csirkemell 100-500g | 10-15 perc 182°C
Hasznaljon stitébe

Tavaszi tekercs 100-3509g | 15-20 perc 200 °C alkalmas tavaszi
tekercset

Fagyasztott _ . o Hasznaljon sutébe

csirkefalatok 100-500g | 10-15 perc 200°C alkalmas csirkefalatokat

Fagyasztott halrudak 100 - 500 6-10 perc 200 °C Hasznaljon stitSbe

9y 9 P alkalmas halrudakat

Mozarella rudak 100-500g | 8-10 perc 182°C Hasznaljon stit6be
alkalmas rudakat

Toltott zoldég 100-5009g 10 perc 160 °C

Kalécs 1,25 bogre | 20-25 perc 160 °C Hasznaljon stit6format

Quiche 1,5 bégre 20 - 22 perc 182 °C Haszne.a.IJ?n stit6format
vagy sttélemezt

Muffin 1,25 bogre | 15-18 perc 200 °C Hasznaljon stit6format

Edes tészta 1,5 bégre 20 perc 160 °C Hasznaﬂljc’fn sttéformat
vagy sutélemezt

Fagyasztott o

hagymakarikak 4509 15 perc 200 °C
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SUTES

Tartozékok hasznalata
Valassza ki az elkészités modjanak megfelelé tartozékot. A fogantyunal fogva nyissa ki a késziilék
ajtajat. Szerelje fel a tartozékokat a lenti utasitasok szerint.

Fémracs
Elelmiszer széritdsahoz, ropogds uzsonna készitéséhez vagy pl. pizza melegitéséhez csisztassa a
fémracsokat a két felsd siitési szintre.

11



Zsirfelfogo talca
Csusztassa be a zsirfelfogd talcat a legalacsonyabb szintre. A talca felfogja az ételbél kicsepegé
zsiradékot és az esetleges ételdarabokat, és megkdnnyiti a késziilék tisztitasat.

Nyars
Egész csirke vagy nagyobb husdarabok nyarsra huzésdhoz.

1. Huzza fel a nyarsra hosszaban az egész csirkét.

12



2. Szerelje fel a villakat a nyarsra, és nyomja be a csirkébe. Rogzitse a villdkat a csavarokkal.

3. Csusztassa jobbra a kapcsolét. Helyezze a nydrsat a tartokba és nyomja zart helyzetbe.

13



4. Akapcsolé elengedésével rogzitse a nyarsat a helyén.

Grillkosar

Csusztassa jobbra a kapcsolét. Helyezze be a grillkosar tengelyét a tartdkba és nyomja zart

helyzetbe.

1.

O

(|
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én.

| régzitse a kosarat a hely:

éséve

2. Akapcsolé elenged

e

Des

=)

égési

3. Akosar kiemeléséhez hasznélja a készllékhez mellékelt eszkozt, igy megel6zheti az

iléseket.

sérl

10O
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Grillnyarsak
Az allvannyal egylitt hasznalatosak hiusdarabok, halak, zoldségek és mas ételek nyarson
stitéséhez.

Figyelmeztetés

A grillnydrsak mas tartozékokkal egyditt viszonylag élesek. Legyen nagyon évatos ezeknek a
tartozékoknak a hasznélatanal, és ha sziikséges, védekezzen megfelel6 médon.

A tartozékok héfoka nagyon magas a hékezelés befejezése utan. Ne érintse meg puszta kézzel a
tartozékokat, mert ezek égési sériiléseket okozhatnak. A tartozékokat gyermekek szempontjabol
elérhetetlen helyen kell tarolni.

TISZTITAS ES TAROLAS

Tisztitas

A meleglevegds fritézt minden hasznalat utdn meg kell tisztitani. Tisztitas el6tt huzza ki a

tapkabelt a dugaljbdl és hagyja teljesen kihllIni a készlléket.

1. Atartozékokat a mosogatdgépben is lehet tisztitani, de sosem szabad surolé porokat vagy
durva fellletl eszkozoket hasznalni, ellenkezd esetben a tartozékok fellilete megsérilhet.

2. Atartozékokat az odaégett ételmaradvanyokkal el6szor mosogatdszeres meleg vizbe kell
4ztatni, ezutan egyszer(bb lesz a tisztitasuk.

3. Akészilék belsé részét tordlje 4t mosogatdszeres meleg vizbe dztatott térl6kenddvel.

4. Abelsé rész tisztitdsdhoz hasznaljon egy mosogatoszeres meleg vizbe 4ztatott puha
szivacsot. Sziikség esetén egy kefével tdvolitsa el az ételmaradvényokat a késztilék
fellletérdl.

Tarolas

1. Huzza ki a csatlakozdédugot és hagyja teljesen kih(lIni a késziléket.

2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék 6sszes része teljesen tiszta és széraz.
3. Tarolja a késziiléket egy tiszta, szaraz helyen.

16



HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A késziilék nem
mukaodik.

A készUilék nincs
csatlakoztatva az
aramkorhoz.

Dugja a csatlakozédugét a dugaljba.

Nem kapcsolta be a
készlléket a hékezelésiidd

és hémérséklet beallitasaval.

Allitsa be a h6mérsékletet és
hoékezelési idot az utmutatd utasitasai
szerint.

Nincs jol becsukva a
készlilék ajtaja.

Gondosan csukja be az ajtot.

Nem silt meg az étel.

Tul sok élelmiszer lett
behelyezve.

Csokkentse az egy adag élelmiszer
mennyiségét.

Tul alacsony a beallitott
hémérséklet.

Allitson be magasabb hémérsékletet.

Az étel nem silt meg
egyenletesen.

Rosszul lett beallitva a
sutélemez helyzete.

Siités kozben allitsa be a slitélemez
szintjét.

Fehér fust aramlik a
késziilékbol.

Tul zsiros étel készitése.

Zsiros étel készitésénél a talcan sok
zsiradék halmozddik fel. Ez fehér
flstot képez, és a talca a szokasosnal
jobban felmelegedhet. Ez azonban
nem befolydsolja a késziiléket és a
végeredményt.

A talcan zsiradék maradt az
el6z6 hasznalatbol.

A fehér flst a zsiradék
felforrésoddasanal képzédik. Gondosan
tisztitsa meg a talcat minden
hasznalat utan.

Nem ropogés a
hasabburgonya.

A hasdbburgonya
ropogodssdga a hozzdadott
olaj mennyiségétdl és a
burgonya viztartalmatol
fligg.

Gondosan szdritsa meg a burgonyat
az olaj betdltése elétt. Ha ropogdsabb
burgonyat szeretne, szeletelje kisebb
darabokra. Toltson be tobb olajat és a
burgonya ropogésabb lesz.
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Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a késziiléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és elektronikus
készilékek nem likvidalhatoka haztartasi hulladékkal egyiitt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjlk, szallitsa az ilyen késziiléket egy megfeleld
gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhatd. Néhdny orszagban ezek a késziilékek az eladénal is leadhatok,
amennyiben egy Uj, hasonl6 terméketvasarol ott. A termékek helyes likvidalasa értékes nyersanyagokat
sporolhat meg, és megelézheti az emberi egészségre és a kornyezetre valé negativ kihatdsokat,
amelyeka hulladék helytelen likvidalasa esetében kdvetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes
informéaciokkal szolgalhat a legkozelebbi gyujtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalds az érvényes szabalyok értelmében biintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos késziilékeket szeretne likvidalni, forduljon részletes
informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciék a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil
Ez az ikon csakaz Eurdpai Unidban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezta késztiléket, forduljon
a helyi hivatalhoz vagy az eladéhoz, és kérjen t6le informdcidkat a termék helyes likvidalasarol.






Pred prvo uporabo natancno preberite navodila za uporabo.

VARNOSTNI NAPOTKI

Da bi pri uporabi aparata zmanjsali nevarnost poZzara, elektri¢cnega udara ali poskodbe,
upostevajte naslednje osnovne varnostne ukrepe.

Nevarnost
Napravo lahko uporabljajo otroci od 8 let in osebe z zmanjsanimi fizicnimi, zaznavnimi

11.
12.
13.

14.
15.

ali psihi¢nimi sposobnostmi ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, ¢e so pod
nadzorom odgovorne osebe, oziroma so bile seznanjene s pravilno in varno
uporabo aparata in moznimi tveganji pri uporabi aparata.

Pred prikljucitvijo aparata na elektricno omrezje se prepricajte, da parametri
elektricnega omrezja ustrezajo vrednostim, navedenim na tablici.

Ne uporabljajte aparata, Ce je poskodovan napajalni kabel, vti¢ ali sam aparat.
Nikoli ne odpirajte ohi$ja aparata. Ohisje naprave vsebuje elektricne komponente
in grelne elemente. Ne potapljajte naprave v vodo in ne imejte ga pod tekoc¢o vodo.
Ne dovolite, da bi voda ali druga tekocina vdrla v aparat. V nasprotnem primeru
lahko pride do elektri¢cnega udara.

Hrano, ki jo Zelite cvreti, vedno dajte v prilozeno dodatno opremo, tako da ne pride
v stik z grelnimi elementi.

Ne pokrivajte odprtin za dovod in odvod zraka, ko naprava deluje.

V pladenj za prestrezanje tekocine ne dajajte olja, saj lahko to povzroci pozar.

Med delovanjem notranja temperatura naprave doseZe nekaj sto stopinj Celzija.
Nikoli ne vstavljajte rok v aparat, ko $e ni popolnoma ohlajen, DA PREPRECITE
TELESNE POSKODBE.

. Otroke je treba nadzorovati, da se ne bi igrali z napravo. Otroci lahko opravljajo

¢is€enje in uporabnisko vzdrzevanje aparata samo, e so starejse od 8 let in so pod
nadzorom odgovorne osebe.

Pazite, da napajalni kabel ne pride v stik z vrocimi povrsinami.

Naprave ne postavljajte na ali v blizino vnetljivih materialov, kot so prti ali zavese.
Naprave ne postavljajte ob steno ali v blizino drugih naprav. Okoli naprave in nad
njo mora biti vsaj 10 mm praznega prostora. Na napravo ne postavljajte nobenih
predmetov.

Uporabljajte aparat samo za namene, navedene v navodilih za uporabo.

Med cvrtjem lahko iz odprtin za odvajanje zraka izhaja vroca para. Z rokami in
obrazom se ne priblizujte k pari, ki prihaja iz teh odprtin. Bodite pozorni na vro¢o
paro in vro¢ zrak tudi pri odstranjevanju dodatkov s cvrtnika.



16. Dostopne povrsine se lahko med uporabo naprave segrejejo.

17. Po uporabi aparata je kovinsko ohisje zelo vroce. Ne dotikajte se ga, dokler se ne
ohladi.

18. Ce iz naprave izhaja temen dim, takoj izvlecite napajalni kabel. Po¢akajte, da se dim
razpusti, Sele nato odstranite dodatke iz naprave.

19. Po poteku Casa cvrtja, nastavljenega na ¢asovniku, naprava ustavi cvrtje, ventilator
PA SE SE 20 SEKUND VRTI, da se naprava ohladi.

OPOZORILO

1. Postavite aparat na vodoravno, ravno in stabilno povrsino.

2. Znepravilno uporabo naprave ali z uporabo dodatkov, ki niso navedeni v teh
navodilih za uporabo, povzrocite razveljavitev garancije.V tem primeru proizvajalec
ni odgovoren za skodo.

3. Po uporabi vedno izkljucite napajalni kabel.

4. Pred cis¢enjem ali drugim ravnanjem z napravo pocakajte priblizno 30 minut, da se
naprava ohladi.

5. Pri prvi uporabi naprave lahko s kuhalne povrsine izhaja dim. To ni okvara in dim
izgine v nekaj minutah.

ZASCITA PRED PREGRETJEM

Naprava je opremljena s sistemom za za$¢ito pred pregrevanjem. Ce sistem za nadzor
temperature v notranjosti naprave zazna napako, se naprava samodejno izklopi.

V tem primeru izkljucite napajalni kabel, pustite, da se naprava ohladi, in jo posljite na
popravilo v pooblas¢eni servis.

SAMODEJNI IZKLOP

Naprava je opremljena z vgrajeno izklopno napravo, ki jo samodejno izklopi po preteku
Casa cvrtja, nastavljenega na ¢asovniku. Aparat lahko kadar koli ro¢no izklopite s
pritiskom na gumb za vklop/izklop. Ventilator se bo $e naprej vrtel priblizno 20 sekund,
da se naprava ohladi.

SHRANITE NAVODILA ZA UPORABO



1 x cvrtnik na vroc¢ zrak

2 x resetka 1 x pladenj za prestrezanje tekocine
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1 x kosara za peko na Zaru

1 x orodje za odstranjevanje kosare

g

8 x nabodala za peko na zaru

1 x vrtljivi razenj



OPIS APARATA

@ Zgornji pokrov ® Rotaj
® Upravljalna ploica @ vrata
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@ Nivoji vstavitve
Nosilec raznja / kosare za peko na Zaru

® stikalo
® Pritrditev raznja / kosare za peko na Zaru
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UPRAVLJALNA PLOSCA

@ ]
! { O
®—~1——@ g @ @
A% %% O
\ ‘ ‘ . J
@ ®
@ LCD zaslon @ Indikatorji na¢ina delovanja: Pomfrit,
@ Indikator temperature opekanje, ribe, kozice, pica, pis¢anec, peka,
® Indikator delovanja peka na zaru, susenje, ogrevanje
@ Indikator ¢asa Tipka za osvetlitev
(® Zvianje temperature + (® Tipka za vklop/pavzo
(® Znizanje temperature - (ko jo pridrzite, se aparat izklopi)

Stikalo za funkcijo vrtenja
@ Skraj$anje ¢asa -
@ Podalj$anje ¢asa +

TEHNICNI PODATKI

Model GZ39D
Elektri¢na prikljucitev AC 220-240V 50 HZ
Mo¢ 1500 W
Prostornina 0L
Temperatura 80-200 °C




PRED PRVO UPORABO

1. Odvijte embalazni material.

2. Preverite, ali se naprava med transportom ni poskodovala in ali paket vsebuje vso dodatno
opremo.

3. Odstranite z naprave vse nalepke.

Dodatke temeljito pomijte v topli vodi z malo blagega detergenta, uporabite mehko gobo.

5. Notranjost in zunanjost aparata obrisite z vlazno krpo.

>

Opomba: Nikoli ne pomivajte aparata v vodi, ne potapljajte ga v vodo.

UPORABA APARATA

Prikljucite aparat na omrezje. Naprava preklopi v stanje pripravljenosti in oglasi se zvo¢ni signal.
Vsi indikatorji na upravljalni plosci enkrat utripnejo.

Tipka za vklop/izklop

S pritiskom na tipko vklopite aparat. Oglasi se zvocni signal. Vsi indikatorji na upravljalni plosci
zasvetijo.

S ponovnim pritiskom na tipko se aparat izklopi. Ventilator deluje e 20 sekund po izklopu
aparata.

Tipka za osvetlitev
Ko je aparat vklopljen, s pritiskom na to tipko vklopite ali izklopite osvetlitev.

Predgretje aparata
Ko je naprava vklopljena in jo hocete predgreti, pritisnite na to tipko.

Izbira zelenega nacina priprave jedi

1. Ko je aparat vklopljen, pritisnite na to tipko za izbiro nacina, da izberete Zeleni nacin priprave
hrane. Zasveti indikator izbranega nacina. LCD zaslon prikazuje temperaturo in ¢as toplotne
obdelave izmenicno s preostalim ¢asom toplotne obdelave v minutah.

2. Ko izberete Zeleni nacin, pritisnite na tipko za vklop/izklop in izbrani postopek se zazene.
Lahko pa pocakate 3 sekunde in priprava hrane se za¢ne samodejno. Ko se zazene izbrani
nacin priprave, indikator delovanja utripa.

3. Ce med pripravo hrane odprete vrata, se naprava ustavi. Ko vrata zaprete, aparat nadaljuje z
delom v skladu s preostalim ¢asom toplotne obdelave in nastavljeno temperaturo.

Opomba: Pritisnite na tipko za funkcijo vrtenja nabodal za peko na zZaru ali kosare za peko na
zaru, da se hrana bolj enakomerno pece in dobi zlato barvo.



Privzeti c¢as toplotne obdelave in temperatura

Nacin priprave jedi Temperatura Trajanje toplotne obdelave
Pomfrit 200°C 15 min.
Opekanje 180 °C 25 min.
Ribe 170°C 15 min.
Kozice 160 °C 12 min.
Pica 180 °C 15 min.
Piscanec 180 °C 30 min.
Peka 160 °C 30 min.
Peka na zaru 190 °C 30 min.
Susenje 40 °C 120 min.
Ogrevanje 120 °C 6 min.

Nastavitev trajanja toplotne obdelave

S pritiskom na tipko za podaljSanje/skrajsanje trajanja toplotne obdelave podaljSate/skrajsate
trajanje toplotne obdelave, v korakih po 1 minuti.

Nastavitev temperature

Ce pritisnete na tipko za zvi$anje/znizanje temperature, spremenite nastavitev temperature za

pripravo jedi.

Priporoceno trajanje toplotne obdelave in temperatura

Jed Kolic¢ina Trajanje Temperatura Priporocilo
Tanek pomfrit 1,5-3 15-16 min 200 °C
P skodelice ’
. 15-3 . o
Debel pomffrit . 15-20 min. 200 °C
skodelice
. . 1,5-35 . o . o .
Domac pomfrit ! 10 - 16 min. 200 °C Dodajte V- Zlice olja
skodelice
Domac' avmerlskl 1,5 - 3.'5 18 -22 min. 182°C Dodajte ' Zlice olja
krompircek skodelice
Domac krompir v 1,5-3 . o s .
kockah skodelice 12-18 min. 182°C Dodajte ¥: Zlice olja
Krompirjeve palacinke | 1 skodelica | 15-18 min. 182 °C
Gratiniran krompir 2 skodelici | 15-18 min. 200 °C
Steak 100-500g | 8-12min. 182°C
Svinjski kotleti 100-500g | 10-14 min. 182°C




Jed Kolicina Trajanje Temperatura Priporocilo

Hamburger 100-500g |[7-14min. |182°C

Hrenovka v testu 100-500g | 13-15min. 200°C

Piscanc¢je palcke 100-500g | 18-22min. 182°C

Pis¢ancje prsi 100-500g | 10-15min. 182 °C

Spomladanski zavitki | 100-350g | 15-20 min. 200°C Uporabite zavitke,
primerne za pecico

Zamrznjeni pis¢andji Uporabite

nenpiscandt 1 100-500g | 10-15 min. 200°C medaljoncke,

medaljoncki . ..
primerne za pecico

Zanvwrznjene ribje 100-500g | 6-10min. 200°C Uporablte palckwe,

palcke primerne za pecico

Mocareline palcke 100-500g | 8-10min. 182°C Uporablte paldf?’
primerne za pecico

Polnjena zelenjava 100-500¢g 10 min. 160 °C

. 1,25 . o . N

Pecivo skodelice 20 - 25 min. 160 °C Uporabite pekac

Kis (quiche) 1,5 skodelice | 20 - 22 min. 182°C Uporabilte pekac.za
peko ali zapekanje

. 1,25 . o . N

Mafini skodelice 15-18 min. 200 °C Uporabite pekac

Sladko pecivo 1,5 skodelice 20 min. 160 °C Uporab.lte pekac.za
peko ali zapekanje

Zamrznjeni ¢ebulni 450 15 min. 200°C

obrocki

10




ZACETEK

Uporaba dodatkov
Izberite ustrezne dodatke glede na jed, ki jo Zelite pripraviti. Primite rocaj in odprite vrata
naprave. Za namestitev dodatne opreme sledite spodnjim navodilom.

Resetke
Ce zelite hrano susiti, pripraviti hrustljavo jed ali pogreti jed, npr. pico, potisnite re$etki na zgornja
dva nivoja.
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Pladenj za prestrezanje tekocine
Potisnite pladenj za prestrezanje tekocine na najnizji nivo. Pladenj prestreze mascobo, ki kaplja iz

hrane, ki se pripravlja, in ostanke hrane, kar vam bo olajsalo ¢is¢enje naprave.

Razenj
Uporablja se za peko celega piscanca ali vecjih kosov mesa.

1. Razenj potisnite po dolzini skozi celega pis¢anca.

12



2. Namestite na razenj vilice in zabodite jih v piS¢anca. Pritrdite na vilice vijaka.

3. Premaknite stikalo v desno. Razenj vstavite v nosilca in potisnite v zaklenjen polozaj.

13



4. Sprostite stikalo, da razenj pritrdite.

Kosara za peko na Zaru

Icain jo potisnite v

Zaru v nosi

ko na

Premaknite stikalo v desno. Vstavite os kosare za pe
zaklenjen polozaj.

1.

O

(|
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2. Sprostite stikalo, da ko3aro pritrdite.

e

3. Ce Zelite kosaro odstraniti, uporabite priloZzeno orodje, da se izognete opeklinam.

10O
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Nabodala za peko na zaru
Uporabljajo se skupaj s stojalom za preko kosov mesa, rib, zelenjave in drugih surovin.

Pozor

Nabodala za peko na Zaru in drugi dodatki so razmeroma ostri. Pri ravnanju s to dodatno opremo
bodite zelo previdni, po potrebi se ustrezno zascitite.

Po koncani toplotni obdelavi je temperatura dodatkov zelo visoka. Vrocih dodatkov se ne
dotikajte z golimi rokami, saj se lahko opecete. Dodatke hranite izven dosega otrok.

CISCENJE IN SHRANJEVANJE

CiScenje

Cvrtnik ocistite po vsaki uporabi. Pred ¢is¢enjem izvlecite vtic iz vti¢nice in pustite aparat, da se

ohladi.

1. Dodatke lahko pomijete v pomivalnem stroju, vendar jih nikoli ne cistite z abrazivnimi ¢istili
ali pripomocki. V nasprotnem primeru lahko opraskate dodatno opremo.

2. Dodatke s pecenimi ostanki hrane najprej namocite v topli vodi z malo detergenta, da ga
lazje pomijete.

3. Notranjost aparata obirisite s krpo, namoceno v topli vodi z malo blagega detergenta.

4. Za cisCenje notranjosti aparata uporabite mehko gobo, namoceno v topli vodi z malo
blagega detergenta. Po potrebi s krtaco odstranite ostanke hrane z upravljalne plosce.

Shranjevanje

1. Pred cis¢enjem izvlecite vti¢ iz vti¢nice in pustite aparat, da se ohladi.
2. Prepricajte se, da so vsi deli naprave cisti in suhi.

3. Napravo shranjujte v ¢istem in suhem prostoru.

16



ODPRAVLJANJE TEZAV

Tezava

Mozen vzrok

Resitev

Aparat ne deluje.

Aparat ni priklju¢en na
omrezje.

Vtaknite vti¢ napajalnega kabla v
vticnico.

Naprave niste vklopili z
nastavitvijo trajanja in
temperature toplotne
obdelave.

Nastavite temperaturo in trajanje
toplotne obdelave po navodilih v tem
priro¢niku.

Vrata niso pravilno zaprta.

Popolnoma zaprite vrata.

Jed ni gotova.

V aparat ste dali veliko
hrane.

Zmanijsajte koli¢ino hrane.

Nastavili ste zelo nizko
temperaturo.

Nastavite vi$jo temperaturo.

Hrana je
neenakomerno
pecena.

Pri peki na pekacu niste
pravilno prilagodili polozaja
pekaca.

Pravilno prilagodite polozZaj pekaca.

Iz naprave izhaja bel
dim.

Pripravljate mastno hrano.

Ce v cvrtniku pripravljate mastno
hrano, se na pekacu nabere veliko
mascobe. Mas¢oba ustvarja bel dim
in pekac se lahko segreje vec kot
obic¢ajno. Vendar to ne vpliva na
aparat ali kon¢ni rezultat.

V pekacu so ostanki
mascobe iz prejsnje
uporabe.

Bel dim nastaja s segrevanjem
mascobe na pekacu. Po vsaki uporabi
pekac temeljito odistite.

Pomfrit ni hrustljav.

Hrustljavost krompircka

je odvisna od kolicine
dodanega olja in vode, ki jo
vsebuje krompir.

Preden dodate olje, krompircek
temeljito posusite. Ce Zelite, da
bo pomfrit bolj hrustljav, krompir
narezite na tanjse kos¢ke. Dodajte
malo vec olja, pomfrit bo bolj
hrustljav.
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Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in elektronske opreme
ne smemo zavredi skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklazo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete na dolo¢ena
zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno prodajalcu ob nakupu
podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne negativne
ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicerzaradi nepravilnega ravnanja z odpadki lahko prislo. Za
vec informacij o najblizjem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad. Za nepravilno odlaganje odpadkov
so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavre¢i elektri¢no in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega prodajalca
ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne organe
lokalne skupnosti ali prodajalca in povprasajte po ustreznem nacinu odstranitve.






Lesen Sie vor der Erstverwendung des Gerdtes aufmerksam diese Gebrauchsanleitung.

SICHERHEITSHINWEISE

Um Brand-, Stromunfall- und Personenverletzungsrisiko zu vermeiden, halten Sie bei
der Verwendung dieses Elektrogerates alle Basissicherheitshinweise einschlieBlich
folgender:

Gefahr

1.

11.
12.

Dieses Gerét durfen Personen (einschlieBlich Kindern bis zum 8. Lebensjahr)

mit begrenzten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mit
mangelnden Erfahrungen und Kenntnissen nur dann verwenden, wenn sie sich
unter Aufsicht einer erfahrenen Person befinden oder wenn sie mit der sicheren
und sachgemafBen Verwendung des Gerates vertraut gemacht worden sind und
eventuelle damit verbundene Risiken verstehen.

Prifen Sie vor dem Anschluss des Gerates ans Stromnetz, ob die Spannung im Netz
den Angaben auf dem Typenschild des Gerates entspricht.

Wenn es zur Beschdadigung des Netzsteckers, Netzkabels oder Gerdtes gekommen
ist, darf das Gerat nicht verwendet werden.

Offnen Sie nie das Gerdtegehiuse. Der Geratekdrper enthilt elektrische
Komponenten und Heizelemente. Tauchen Sie das Gerat nie in Wasser und halten
Sie es nie unter flieBendem Wasser.

Ins Gerat darf nie Wasser oder andere Flussigkeit eindringen, sonst konnte es zum
Stromschlag kommen.

Lebensmittel, die Sie frittieren wollen, missen in das mitgelieferte Zubehor gelegt
werden, sodass sie in Berihrung mit den Heizkdrpern nicht kommen.

Wiahrend des Gerétebetriebes diirfen keine Offnungen fiir den Luftein- und
ausgang blockiert werden.

GieBen Sie auf das Abtropfblech kein O, ansonsten kénnte es zum Brand kommen.
Wahrend des Geratebetriebes kann die Temperatur im Innenraum mehrere
Hundert Grad Fahrenheit erreichen. Stecken Sie Ihre Hande nie in das Gerat,

das noch nicht vollkommen kalt ist. Auf diese Weise VERMEIDEN SIE MOGLICHE
VERLETZUNG.

. Kinder diirfen mit dem Gerat nicht spielen. Kinder diirfen Reinigung und

Benutzerwartung des Gerates nur dann durchfiihren, wenn sie mindestens 8 Jahre
alt sind und sich unter Aufsicht einer verantwortlichen Person befinden.

Das Netzkabel darf nie in Beriihrung mit heillen Oberflaichen kommen.

Stellen Sie das Gerat auf keine brennbaren Materialien, wie z.B. Tischtlicher oder
Gardinen, oder in ihre Nahe.

. Stellen Sie das Gerat nie zur Wand oder in die Nahe anderer Geradte. Um das Gerat

herum und tber dem Gerdt muss mindestens 10 cm / 3,9 in Freiraum bleiben.
Stellen Sie auf den Oberdeckel des Gerdtes keine Gegenstande.

. Verwenden Sie das Gerat nur zum angegebenen Zweck.



15. Wahrend des Frittierens steigt heiBer Dampf aus den Offnungen fiir den
Luftausgang. Halten Sie lhre Hande und Ihr Gesicht fern vom Dampf, der aus diesen
Offnungen steigt. Schiitzen Sie sich auch vor dem heiBen Dampf und der heien
Luft, wenn Sie das Zubehor aus der Fritteuse herausnehmen.

16. Zugdngliche Gerdteoberflaichen kdnnen wéhrend des Betriebes heill werden.

17. Nach der Verwendung ist das Metallgehause des Gerates sehr heif3. Berlihren Sie
das Gehduse nicht, bis es abkiihlt.

18. Wenn ein dunkler Rauch aus dem Gerdt steigt, ziehen Sie den Netzstecker des
Netzkabels sofort aus der Steckdose. Warten Sie, bis sich der Rauch auflést, und erst
dann nehmen Sie das Zubehor aus dem Gerat heraus.

19. Nach dem Ablauf der eingestellten Frittierzeit hort das Gerdt auf zu frittieren, der
Ventilator DREHT SICH JEDOCH weitere 20 Sekunden, um das Gerat abzukiihlen.

WARNUNG

1. Stellen Sie das Gerat auf eine waagerechte, ebene und stabile Oberflache.

2. Eine unsachgemaBe Verwendung des Gerates und Verwendung von Produkten, die
in dieser Gebrauchsanleitung nicht angegeben sind, fiihrt zum Verlust der Garantie.
In solchem Fall tragt der Hersteller fiir eventuelle Schaden keine Verantwortung.

3. Ziehen Sie den Netzstecker des Netzkabels nach der Verwendung immer aus der
Steckdose.

4. Lassen Sie das Geréat vor der Reinigung oder einer anderen Manipulation ungefahr
30 Minuten abkihlen.

5. Wahrend der Erstverwendung kann aus der Gerateoberflache Rauch steigen.
Es handelt sich um keinen Fehler, der Rauch verschwindet in einigen Minuten.

UBERHITZUNGSSCHUTZ

Das Gerit ist mit einem Uberhitzungsschutzsystem ausgestattet. Wenn das System
der Innentemperaturregulierung einen Fehler entdeckt, schaltet sich das Gerat
automatisch aus. Ziehen Sie in solchem Fall den Netzstecker des Netzkabels aus der
Steckdose, lassen Sie das Gerat abkiihlen und schicken Sie es in eine autorisierte
Servicestelle, wo es repariert wird.

AUTOMATISCHES AUSSCHALTEN

Das Gerat ist mit einer eingebauten Ausschaltvorrichtung ausgestattet. Diese
Vorrichtung schaltet das Gerdt nach Ablauf der eingestellten Frittierzeit automatisch
aus. Das Gerat kann jedoch jederzeit manuell ausgeschaltet werden, und zwar mit
dem Driicken der Taste EIN/AUS. Der Ventilator dreht sich noch ungefahr 20 Sekunden
weiter, um das Gerdt abzukuhlen.

BEWAHREN SIE DIESE GEBRAUCHSANLEITUNG AUF



1 x HeiBluftfritteuse

2 x Drahtrost 1 x Abtropfblech
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1 x Drehkorb

1 x Griff zum Herausnehmen des
Drehkorbs

8 x Grillspiel3e

1 x Drehspief3



BESCHREIBUNG DES GERATES
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DrehspieB-/Drehkorbhalter

® Umschalter
® DrehspieB-/Drehkorbsicherung
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(@ LCD-Display

(@ Temperaturanzeige

(® Betriebsanzeige

@ Zeitanzeige

(® Temperaturerhdhung +
(® Temperatursenkung -

@ Anzeigen des Betriebsmodus: Pommes
frites, Braten, Fische, Garnelen, Pizza,
Hahnchen, Backen, Grillen, Dérren,
Aufwarmen

Taste der Beleuchtung

(® Taste fiir Einschalten/Pause
(mit einem langen Driicken der Taste
schalten Sie das Gerat aus)

Grilltaste

@ Zeitsenkung -

@ Zeiterhdhung +

TECHNISCHE ANGABEN

Modell GZ39D
Spannung AC 220-240V 50 HZ
Leistung 1500 W
Fassungsvermdgen 101
Temperatur 80-200 °C




VOR DER ERSTVERWENDUNG

Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

Priifen Sie, ob das Gerét nicht beschadigt ist und ob das Zubehor komplett ist.
Entfernen Sie vom Gerét alle Aufkleber und Schilder.

Reinigen Sie das Zubehor sorgfaltig im heien Wasser mit etwas feinem Spulmittel,
verwenden Sie einen weichen Schwamm.

5. Wischen Sie den Innenraum des Gerdtes mit einem feuchten Tuch.

AN~

Anmerkung: Waschen Sie das Gerat nie in Wasser und tauchen Sie es nie in Wasser.

VERWENDUNG DES GERATES

SchlieBen Sie das Gerat ans Stromnetz an. Das Gerat schaltet sich in den Bereitschaftsbetrieb um
und es ertont ein akustisches Signal. Alle Anzeigen an der Bedienblende blinken einmal.

Taste EIN/AUS

Mit dem Driicken dieser Taste schalten Sie das Gerét ein. Es ertont ein akustisches Signal. Alle
Anzeigen an der Bedienblende erleuchten sich.

Mit dem erneuten Driicken dieser Taste schalten Sie das Gerat aus. Der Ventilator dreht sich noch
20 Sekunden nach dem Ausschalten des Gerates.

Taste der Beleuchtung
Wenn das Gerat eingeschaltet ist, kdnnen Sie mit dem Driicken dieser Taste die Beleuchtung ein-
oder ausschalten.

Vorheizen des Gerites
Wenn das Gerat eingeschaltet ist, knnen Sie es mit dem Driicken dieser Taste bei Bedarf
vorheizen.

Auswahl des gewiinschten Betriebsmodus

1. Wenn das Gerét eingeschaltet ist, driicken Sie die Taste fiir die Auswahl des Betriebsmodus,
um den gewiinschten Betriebsmodus einzustellen. Auf dem LCD-Display werden die
Temperatur und Zeit abwechselnd mit der restlichen Zeit in Minuten angezeigt.

2. Nach der Auswahl des gewiinschten Betriebsmodus driicken Sie die Taste EIN/AUS, um
den eingestellten Betriebsmodus zu starten. Oder Sie kdnnen 3 Sekunden warten, der
ausgewahlte Betriebsmodus startet dann automatisch. Nach dem Start des eingestellten
Betriebsmodus beginnt die Betriebsanzeige zu blinken.

3. Wenn Sie wahrend der Gerichtzubereitung die Tur 6ffnen, das Gerat halt den Betrieb an. Nach
dem SchlieBen der Tiir setzt der Geratebetrieb fort, und zwar in Ubereinstimmung mit der
restlichen Zeit und eingestellten Temperatur.

Anmerkung: Mit dem Driicken der Grilltaste starten Sie das Drehen der GrillspieBe oder des
Grillkorbs. Auf diese Weise erreichen Sie ein gleichméf3iges Durchbacken und Anbrdunen des
Gerichtes.



Ausgangswerte fiir Zeit und Temperatur

Betriebsmodus Temperatur Zeit
Pommes frites 200°C 15 min
Braten 180 °C 25 min
Fische 170°C 15 min
Garnelen 160 °C 12 min
Pizza 180 °C 15 min
Hahnchen 180°C 30 min
Backen 160 °C 30 min
Grillen 190 °C 30 min
Dérren 40°C 120 min
Aufwdrmen 120°C 6 min

Zeiteinstellung

Mit dem Driicken der Taste fiir Zeiterhéhung/-senkung erhéhen/senken Sie die Zubereitungszeit,

und zwar in Schritten von 1 Minute.

Temperatureinstellung

Mit dem Drticken der Taste fiir Temperaturerh6hung/-senkung andern Sie die Temperatur der

Speisezubereitung.

Empfohlene Zeit und Temperatur

Speise Menge Zeit Temperatur Empfehlung

Dinne Pommes frites | 1,5-3Tassen | 15-16 min 200 °C

Dicke Pommes frites 1,5-3Tassen | 15-20 min 200 °C

- 1 & o

Hausgema;hte 1,5-3,5 10-16 min 200°C 2 Essloffel Ol
Pommes frites Tassen dazugeben
Hausgemachte 1,5-3,5 . o V5 Essléffel Ol
Kartoffelecken Tassen 18-22 min 182°C dazugeben
Hausgemachte ) . Vs Essléffel Ol
Kartoffelwiirfel 1,5-3Tassen | 12-18 min 182°C dazugeben
Rosti 1 Tasse 15-18 min 182°C

Gratinierte Kartoffeln 2 Tassen 15-18 min 200 °C

Steak 100-500 g 8-12 min 182°C

Schweinekoteletts 100-500 g 10-14 min 182°C

Hamburger 100-500 g 7-14 min 182 °C




Speise Menge Zeit Temperatur Empfehlung

Warstchen im 100-500g | 13-15min 200°C

Teigmantel

Hahnchenschenkel 100-500 g 18-22 min 182°C

Hahnchenbrust 100-500 g 10-15 min 182°C

Frahlingsrollen 100-3509g 15-20 min 200 °C Friihlingsrollen flr
Backofen verwenden

G?frorene 100-500 g 10-15 min 200°C Nuggets fiir Backofen

Hahnchennuggets verwenden

Gefrorene Fischfinger | 100-500g | 6-10 min 200°c | Fischfinger fiir Backofen
verwenden

Mozzarellafinger 100-500g | 8-10min 182°c | Mozzarellafinger fur
Backofen verwenden

Gefilltes Gemiise 100-500 g 10 min 160 °C

Kuchen 1,25 Tasse 20-25 min 160 °C Backform verwenden

Quiche 1,5Tasse | 20-22min 1g2°c | Back-oder Gratinform
verwenden

Muffins 1,25 Tasse 15-18 min 200 °C Backform verwenden

StiBgeback 1,5 Tasse 20 min 160 °C Back- oder Gratinform
verwenden

Gefrorene 450 g 15 min 200°C

Zwiebelringe
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VERWENDUNG DES GERATES

Verwendung des Zubehors

Wahlen Sie das richtige Zubehor aus, und zwar je nach dem Gericht, das Sie zubereiten
wollen. Offnen Sie die Tiir, verwenden Sie dabei den Griff. Installieren Sie das Zubehér in
Ubereinstimmung mit den folgenden Hinweisen.

Drahtroste

Wenn Sie Lebensmittel dorren, knusprige Snacks zubereiten oder Speisen wie Pizza aufwarmen

wollen, schieben Sie die Drahtroste auf obere zwei Einschubhohen.

11



Abtropfblech

Schieben Sie das Abtropfblech in die niedrigste Einschubhohe. Das Abtropfblech dient zum
Auffangen von abtropfendem Ol und eventuellen Speiseresten und erleichtert lhnen die
Reinigung des Gerates.

DrehspieBl
Der Drehspief3 wird zum Grillen groBer Fleischstlicke oder eines ganzen Hahnchens verwendet.

1. Ziehen Sie den Drehspief durch das ganze Hahnchen hindurch.

12



2. Setzen Sie auf den Drehspiel3 die Gabeln ein und schieben Sie sie in das Hahnchen.
Befestigen Sie die Gabeln mit Schrauben.

3. Verschieben Sie den Umschalter nach rechts. Legen Sie den DrehspieR in die Halter und
driicken Sie ihn in befestigte Position.

13



4. Befestigen Sie den DrehspieB in der Position, indem Sie den Umschalter lockern.

Grillkorb

Verschieben Sie den Umschalter nach rechts. Legen Sie die Achse des Grillkorbs in die Halter
und drilicken Sie sie in befestigte Position.

1.

O

(|
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2. Befestigen Sie den Grillkorb in der Position, indem Sie den Umschalter lockern.

e

Des

=)

3. Verwenden Sie zum Herausnehmen des Grillkorbs das mitgelieferte Werkzeug, um sich nicht

zu verbrennen.

10O
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Grillspie8e
Sie dienen zusammen mit dem Halter zum Grillen von Fleischstlicken, Fischen, Gemiise und
anderen Lebensmitteln.

Warnung

Die Grillspief3e sind zusammen mit dem Ubrigen Zubehor relativ scharf. Seien Sie beim Umgang
mit den Grillspie3en sehr vorsichtig und wenn es notwendig ist, schiitzen Sie sich entsprechend.
Die Temperatur des Zubehors ist nach dem Beenden des Grillens sehr hoch. Bertihren Sie kein
Zubehor mit ungeschiitzten Handen, denn Sie kdnnten sich verbrennen. Bewahren Sie das
Zubehor auBerhalb der Reichweite von Kindern auf.

REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

Reinigung

Reinigen Sie die Hei3luftfritteuse nach jeder Verwendung. Ziehen Sie den Netzstecker des

Netzkabels vor der Reinigung aus der Steckdose und lassen Sie das Gerét vollstdndig abkihlen.

1. Das Zubehor kann im Geschirrspller gereinigt werden, verwenden Sie zur Reinigung jedoch
keine abrasiven Reinigungsmittel oder Werkzeuge. Ansonsten kdnnten Sie das Zubehor
zerkratzen.

2. Das Zubehor mit eingebrannten Speiseresten sollte zuerst eingeweicht werden, und zwar im
warmen Wasser mit etwas Spulmittel. Dann ldsst es sich leichter reinigen.

3. Wischen Sie die Gerateoberflache mit einem feuchten Tuch, verwenden Sie warmes Wasser
mit etwas Spullmittel.

4. Verwenden Sie zur Reinigung des Innenraumes einen weichen Schwamm und warmes
Wasser mit etwas Spulmittel. Wenn es notwendig ist, benutzen Sie eine Biirste, um
Speisereste von der Bedienblende zu entfernen.

Aufbewahrung

1. Ziehen Sie den Netzstecker des Netzkabels aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat
vollstandig abkihlen.

2. Vergewissern Sie sich, dass alle Gerdtekomponenten sauber und trocken sind.

3. Bewahren Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort auf.
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BESEITIGUNG VON SCHWIERIGKEITEN

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerat ist ans Stromnetz
nicht angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker des
Netzkabels in die Steckdose.

Sie haben die Zeit und
Temperatur nicht eingestellt.

Stellen Sie die Temperatur und
Zeit ein, orientieren Sie sich
dabei an den Hinweisen in dieser
Gebrauchsanweisung.

Die Tir ist nicht richtig
geschlossen.

SchlieBen Sie die Tur.

Die Speise ist nicht
fertig.

Sie haben zu viele
Lebensmittel in das Gerat
gegeben.

Senken Sie die Lebensmittelmenge.

Sie haben eine zu niedrige
Temperatur eingestellt.

Stellen Sie eine hohere Temperatur
ein.

Die Speise ist
nicht gleichmaBig
durchgebacken.

Bei der Zubereitung der
Speise auf dem Backblech
haben Sie eine ungeeignete
Einschubhohe gewahlt.

Korrigieren Sie die Einschubhohe.

Aus dem Gerat steigt
ein weiller Rauch.

Es werden fette Lebensmittel
zubereitet.

Wenn Sie in der Fritteuse fette
Lebensmittel zubereiten, wird auf
dem Backblech viel Fett gesammelt.
Das Fett erzeugt einen weif3en Rauch,
auBerdem kann das Backblech mehr
heil3 werden als normalerweise. Dies
beeinflusst jedoch weder das Gerat
noch das fertige Gericht.

Auf dem Backblech sind
Fettreste vom letzten Mal
geblieben.

Ein weiBer Rauch entsteht, wenn das
Fett auf dem Backblech heil3 wird.
Vergessen Sie nicht, das Backblech
nach jeder Verwendung griindlich zu
reinigen.

Die Pommes frites sind
nicht knusprig.

Die Knusprigkeit der
Pommes frites hangt von der
dazugegebenen Olmenge
und von Menge an Wasser,
das in den Kartoffeln
enthalten ist, ab.

Bevor Sie Ol dazugeben, miissen

Sie die Pommes frites griindlich
abtrocknen. Wenn die Pommes
knuspriger sein sollen, schneiden Sie
die Kartoffeln diinner. Wenn Sie mehr
Ol dazugeben, werden die Pommes
knuspriger.
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Benutzerhinweise zur Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Altgeraten (im Haushalt)

Dieses Symbol auf Produkten oder in begleitenden Dokumenten besagt, dass elektrische und
elektronische Altgerdte nicht zusammen mit dem Hausmiill entsorgt werden diirfen.

Bringen Sie diese Altgerdte zu den eigens vom Staat eingerichteten Sammelstellen, wo sie kostenlos
angenommen und 6kologisch entsorgt werden. Alternativ in einigen Landern konnen Sie die Altgerate
Ihrem lokalen Fachhdndler beim Kauf eines neuen dquivalenten Produktes zurlickgeben.

Durch die sachgemaBe Entsorgung dieses Produktes helfen Sie bei der Vermeidung méglicher Umwelt-
und Gesundheitsgefahren durch unkontrollierte Entsorgung. Weitere Hinweise zur Entsorgung erhalten
Sie bei Ihrer Ortsverwaltung, dem Entsorgungsunternehmen oder lhrem Fachhandler.

Eine unsachgemaBe Entsorgung dieser Art von Mill kann gemal den nationalen Vorschriften bestraft
werden.

Fiir Unternehmen in den EU-Landern
Wenn Sie elektrische und elektronische Altgerate entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche
Informationen von Ihrem Fachhandler oder Lieferanten.

Hinweise zur Entsorgung in anderen Landern au3erhalb der EU

Dieses Symbol gilt nur in der EU.

Wenn Sie dieses Gerat entsorgen wollen, verlangen Sie erforderliche Informationen tiber die
sachgemale Entsorgung von lhrer Ortsverwaltung oder lhrem Fachhandler.






Please read this instruction thoroughly before use.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using your electrical appliances, basic safety precautions should always be
followed to reduce the risk of fire, electric hazard and injury to persons, including the
following.

Danger

1.

11.
12.

14.
15.

This appliance is not intended for use by persons (in eluding children below 8 years
old) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning the
use of appliance by a person responsible for their safety.

Check if the voltage indicated on the appliance corresponds to the local mains
voltage before you connect the appliance.

Do not use the appliance if the plug or the mains cord or the appliance itself is
damaged.

Never immerse the housing, which contains electrical components and the heating
elements, in water nor rinse under tap water.

Do not let any water or other liquid enter the appliance to prevent electric shock.
Always put the ingredients to be fried in the accessories to prevent it from coming
into contact with the heating elements.

Do not cover the air inlet and the air outlet while the appliance is operating.

Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

While working, the internal temperature of the unit reaches several hundred
degrees Fahrenheit. TO AVOID PERSONAL INJURY, never place hands inside the unit
unless it is thoroughly cooled.

. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless they are older
than 8 and supervised.

Keep the mains cord away from hot surfaces.

Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth
or curtain.

. Do not place the appliance against a wall or against other appliances. Leave at least

10cm / 3.9in free space on the back and sides and 10cm / 3.9in free space above
the appliance. Do not place anything on top of the appliance.

Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.
During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep
your hands and face at a safe distance from the steam and from the air outlet
openings. Also be careful of hot steam and air when you remove the pan from the
appliance.



16. The accessible surfaces may become hot during use.

17. After using the appliance, the metal cover inside is very hot, avoid contact with it
after cooking.

18. Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the
appliance. Wait for the smoke emission to stop before you remove the pan from the
appliance.

19. When reaches the set timer, cooking will stop but the fan WILL CONTINUE
RUNNING for 20 seconds to cool down the Unit.

CAUTION

1. Place the appliance on a horizontal, even and stable surface.

2. Improper use and use of the product not listed in the user guide will void the
warranty and we are not liable for the damage caused.

3. Always unplug the appliance after use.

4. Let the appliance cool down for approx. 30 minutes before you handle or clean it.

5. The cooktop may smoke the first time it is used. It is not defective and the smoke
will burn off within a few minutes.

OVERHEATING PROTECTION

The appliance comes with an overheating protection system. It will be turned off
automatically if the inner temperature control system fails. Unplug the mains cord, let
the appliance cool down and send it to authorized service centre for repairing.

AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance comes with a built in shut-off device that will automatically shut down
the unit when reaches the set timer. You can manually switch off the appliance at any
time by pressing the Power Button. The fan will continue running for about 20 seconds
to cool down the unit.

SAVE THE INSTRUCTIONS



1 x Air Fryer Oven

2 x Mesh Racks 1 x Drip Tray
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1 x Rotisserie Basket 1 x Removal Tool
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8 x Skewers 1 x Rotisserie Shaft
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CONTROL PANEL

(@ LCD Display

(@ Temperature Indicator
(® Working Indicator

® Time Indicator

(® Temperature +

® Temperature -

3 °C
o+ EHEE: o |-
ﬂ{ ©
2 @ ®®68 O |0
@ ®

@ Mode Indicators: French Fry, roast, fish,
shrimp, pizza, chicken, bake, rotisserie,
dehydrate, reheat

Light Button

(® Power on/Pause Button
(Long-press to turn off the machine)

Rotating Button

@ Time -

@ Time +
SPECIFICATIONS
Model GZ39D
Supply Power AC 220-240V 50 HZ
Rated Power 1500 W
Capacity 0L
Temperature 80-200 °C




BEFORE FIRST USE

Remove all packaging

Check the intactness of the appliance and completeness of the accessories.

Remove any stickers or labels from the appliance.

Thoroughly clean the accessories with hot water, some mild detergent and a non-abrasive
sponge.

5. Wipe the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

AN~

Note: Never wash or submerge the main unit in water.

HOW TO USE

Connect the appliance to a power source, it enters standby mode with a beep. All the indicators
on the control panel will flash once.

Power On / Off

Tap the Power Button to turn on the appliance with a beep. All the indicators on the control
panel will light up.

Tap it again to turn off the appliance. When it is off, the fan will continue working for 20 seconds.

Light Control
When the appliance is on, press the Light Button to turn on / off the light.

Preheat the Oven
When the appliance is on, tap the Preheat Button to preheat it if needed.

Choose the Cooking Mode

1. When the unit is on, tap the Mode Button to choose the cooking mode as desired. The
corresponding mode indicator will light up. The LCD display will show the cooking
temperature and cooking time alternatively with the latter counting down by the minute.

2. When the mode is selected, press the Power Button to start the cooking process. Or you
can wait for 3 seconds and cooking will start automatically. The Working Indicator will keep
flashing once cooking is started.

3. Open the Window during a cooking process, the oven will pause working. Close it again, the
appliance will resume working under the previous reaming time and temperature.

Note: Tap the Rotating Button to start rotating if the rotisserie shaft or basket is used for more
even result.



Default Cooking Time and Temperature

Cooking Mode Temperature Cooking Time
French Fries 200 °C 15 min
Roast 180 °C 25 min
Fish 170°C 15 min
Shrimp 160 °C 12 min
Pizza 180 °C 15 min
Chicken 180 °C 30 min
Baking 160 °C 30 min
Rotisserie 190 °C 30 min
Dehydrate 40 °C 120 min
Reheat 120°C 6 min

Set the Cooking Time

Tap the Time + / - Buttons to increase / decrease the cooking time with a difference of 1T minute in

each tap.

Set the Cooking Temperature
Tap the Temperature + / - Buttons to change the cooking temperature.

Recommended Cooking Time and Temperature

Food Amount Time Temperature Recommendations
Thin Frozen Fries 1.5-3 cups 15-16 mins 200°C
Thick Frozen Fries 1.5-3 cups 15-20 mins 200 °C
Homemade Fries 1.5-3.5cups | 10-16 mins 200 °C Add 1/2 tbsp, oil
ch;g";;‘;ade Potato | 4 5.35cups | 18-22 mins 182°C Add 1/2 thsp, oil
Esg"eimade Potato 153 cups | 12-18 mins 182°C Add 1/2 tbsp, oil
Hash Browns 1 cup 15-18 mins 182°C
Potato Gratin 2 cups 15-18 mins 200°C
Steak 1/4-1.11b 8-12 mins 182°C
Pork Chops 1/4-1.11b 10-14 mins 182°C
Hamburger 1/4-1.11b 7-14 mins 182°C




Food Amount Time Temperature Recommendations
Sausage Roll 1/4-1.11b 13-15 mins 200°C
Chicken Drumsticks 1/4-1.11b 18-22 mins 182°C
Chicken Breast 1/4-1.11b 10-15 mins 182°C
Spring Rolls 1/4-3/4 b 15-20 mins 200 °C Use oven-ready
Frozen Chicken 1/4-1.11b 10-15 mins 200°C Use oven-ready
Nuggets
Frozen Fish Sticks 1/4-1.11b 6-10 mins 200°C Use oven-ready
Mozzarella Sticks 1/4-1.11b 8-10 mins 182°C Use oven-ready
Stuffed Vegetables 1/4-1.11b 10 mins 160 °C
Cake 1.25 cups 20-25 mins 160 °C Use baking tin
Quiche 1.5 cups 20-22 mins 182°C ;Jissibaklng tin/oven
Muffins 1.25 cups 15-18 mins 200 °C Use baking tin
Sweet Snacks 1.5 cups 20 mins 160 °C ;Jisse;]bakmg tin/oven
Frozen Onion Rings 11b 15 mins 200 °C
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GET STARTED

Use the Accessories
Please choose the proper accessories as per the ingredients to be cooked. Pull the Handle to
open the window and install the accessories as instructed below.

Mesh Racks
Slide the mesh racks into the upper two sliding chutes for dehydration or to cook crispy snacks /
reheat items like pizza.
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Drip Tray
Slide the drip tray into the lowest sliding chute to collect the dripping oil and residue for easier
cleaning of the oven.

Rotisserie Shaft
It is used to roast whole chicken and relatively large pieces of meat.

1. Pass the shaft through the lenght of the whole chicken.

12



2. Mount the meat forks onto the shaft and insert it into the meat. Fix the forks with the screws.

3. Toggle the Switch to the right. Place the rotisserie shaft onto the rails push it into the Lock
position.
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4. Release the Switch and lock the shaft into place.

Basket

isserie

Rot

Toggle the Switch to the right. Place the rotisserie shaft onto the rails push it into the Lock

position.

1.

O

(|
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2. Release the Switch and lock the basket into place.

3. Use the removal tool to remove the basket to avoid scalding.

&
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Skewers
It is used together with skewer racks to wear meat, fish, vegetables and other ingredient.

Warning

Skewers and other accessories are relatively sharp due to functional requirements. Please pay
special attention during use, and take appropriate protection when necessary. When cooking is
done, the temperature of the accessories is very high. Do not touch directly to prevent scalding.
Please keep the accessories properly to prevent children from coming into contact with them.

CLEANING AND STORAGE

Cleaning
Clean the air fryer oven after each use. Unplug the power cord from the wall socket and be
certain the appliance is thoroughly cooled before cleaning.

1.

The accessories are dishwasher safe but never use abrasive cleaning materials or utensils on
their surfaces to avoid scratches.

2. Soak the caked-on food in warm, soapy water for easy removal.

3. Wipe the outside of the appliance with a warm cloth damped with mild detergent.

4. Clean the inside of the appliance with a warm nonabrasive sponge damped with mild
detergent. If necessary, remove unwanted food residue from the control panel with a
cleaning brush.

Storage

1. Unplug the appliance and let it cool thoroughly.

2. Make sure all components are clean and dry.

3. Place the appliance in the clean, dry place.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Cause

Solution

The oven does not
work.

The appliance is not
plugged in.

Plug power cord into wall socket.

You have not turned on the
Unit by setting the cooking
time and temperature.

Set the temperature and time as
instructed.

The product window is not
closed properly.

Check that window is closed.

The ingredients fried
with the air oven are
not done.

Too much amount of food.

Reduce the amount of food for single
cooking.

Setting temperature too low.

Set the temperature higher.

The ingredients are
fried unevenly.

When tray is used to make
food, the tray position is not
adjusted.

During cooking, adjust the tray
position appropriately.

White smoke comes
out of the appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in
the air fryer, a large amount of oil will
leak into the pan. The oil produces
white smoke and the pan may heat up
more than usual. This does not affect
the appliance or the end result.

The pan still contains grease
residues from previous use

White smoke is caused by grease
heating up in the pan. Make sure you
clean the pan properly after each use.

Fresh fries are not
crispy.

The crispiness of the fries
depends on the amount of
oil and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks
properly before you add the oil, Cut
the potato sticks smaller for a crispier
result. Add slightly more oil for a
crispier result.
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DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC
EQUIPMENT

This symbol on products or original documents means that used electric or electronic products must
not be added to ordinary municipal waste. For proper disposal, renewal and recycling hand over these
appliances to determined collection points. Alternatively, in some European Union states or other
European countries you may return your appliances to the local retailer when buying an equivalent new
appliance. Correct disposal of this product helps save valuable natural resources and prevents potential
negative effects on the environment and human health, which could result from improper waste
disposal. Ask your local authorities or collection facility for more details. In accordance with national
regulations penalties may be imposed for the incorrect disposal of this type of waste.

For business entities in European Union states

If you want to dispose of electric or electronic appliances, ask your retailer or supplier for the necessary
information.

Disposal in other countries outside the European Union.
This symbol is valid in the European Union. If you wish to dispose of this product, request the
necessary information about the correct disposal method from the local council or from your retailer.





