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Ndvod k pouZiti v origindInim jazyce
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i Fritéza

Dilezité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

Obecna upozornéni

= Tento spotrebic¢ nesméji pouzivat déti ve véku od 0 do 8 let.
Tento spotiebi¢ mohou pouzivat détive véku 8 let a starsi, pokud
jsou trvale pod dozorem. Tento spotiebi¢ mohou pouzivat
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotrebice
bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.

= Déti si se spotfebicem nesméji hrat.

« Cisténia udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti.

= Udrzujte spotrebic¢ a jeho pfivod mimo dosah déti mladsich
8 let.

= Pokud je pfivodni kabel poskozen, jeho vymeénu svéfte
odbornému servisnimu stfedisku, aby se zabranilo vzniku
nebezpecné situace. SpotrebiC s poskozenym pfivodnim
kabelem je zakazano pouzivat.

= Povrchy spotrebice, které jsou ve styku s pokrmem, vzdy Cistéte
dle pokynt v tomto navodu.

= Tento spotiebi¢ neni urcen k ovladani prostiednictvim
programatoru, vnéjsiho casového spinace nebo dalkového
ovladani.

= Tento spotfebic je urCen pro pouziti vdomacnosti a podobnych
prostorach, jako jsou:
—kuchynské kouty v obchodech, kanceldfich a ostatnich

pracovistich;

—v zemédélstvi;
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—pro hosty v hotelich, motelech a jinych obytnych oblastech;
—v podnicich zajistujicich nocleh se snidani.

s

= Spotfebi¢ musi byt umistén ve stabilni poloze s drzadly
umisténymi tak, aby se vyloucilo rozliti horkych kapalin.

= Plast spotrebice, fritovaci nadoba, fritovaci kos i vnitini ¢asti
vika jsou béhem pouzivani velmi horké!

Elektricka bezpeénost

= Pred pfipojenim spotiebice k sitové zasuvce se ujistéte, ze se shoduje napéti uvedené na jeho typovém stitku s napétim ve vasi zasuvce.

= Spotiebit pfipojujte pouze k fadné uzemnéné zasuvce. Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

= Privodni kabel spotiebice nepfipojujte a neodpojujte od sitové zasuvky mokryma rukama.

= Dbejte na to, aby se vidlice pfivodniho kabelu nedostala do kontaktu s vodou nebo vlhkosti.

= Neodpojujte spotiebi¢ od sitové zasuvky tahem za piivodni kabel. Mohlo by dojit k poskozeni pfivodniho kabelu nebo sitové zasuvky. Kabel odpojujte od
zasuvky tahem za zastr¢ku piivodniho kabelu.

= Na pfivodni kabel nepokladejte tézké predméty. Dbejte na to, aby pfivodni kabel nevisel pres okraj stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu nebo
ostrych predmétd.

= Abyste se vyvarovali nebezpeci trazu elektrickym proudem, neopravujte spotiebi¢ sami ani ho nijak neupravujte. Veskeré opravy a sefizeni tohoto spotiebice
svéfte autorizovanému servisnimu stfedisku. Zasahem do spotiebice béhem platnosti zaruky se vystavujete riziku ztraty zaru¢nich plnéni.

= Abyste zabranili nebezpeci trazu elektrickym proudem, nikdy neponofujte plast spotiebice, pfivodni kabel ani sitovou zéstr¢ku do vody nebo jiné tekutiny.

= Spotiebic vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky po ukonéeni pouzivani.

Spravné pouziti spotiebice

= Spotiebit slouzi k fritovani potravin. Neni uréena pro uvadéni tekutin do varu. Nepouzivejte jej k jinému tcelu, nez ke kterému je uréen.
= Tento spotiebi¢ je uréen pouze pro pouziti ve vnitinich prostorach. Nikdy jej nepouzivejte ve venkovnim nebo primyslovém prostiedi.
= Tento spottebi¢ musi byt pouzivan pouze v souladu s pokyny uvedenymi v tomto navodu k pouziti.

= Spotiebit pouzivejte pouze s originalnim pfislusenstvim, které je s nim dodavano.

Upozornéni:
Pouziti neoriginlniho pfislusenstvi muze vést ke vzniku nebezpecné situace.

= Nepouzivejte spotiebic¢ k vytdpéni mistnosti!

= Spotiebi¢ vypnéte a odpojte od sitové zasuvky vzdy, kdyz jej nepouzivate, kdyz jej nechavate bez dozoru, pred ¢isténim, tdrzbou nebo premisténim. Nikdy
nepfemistujte spotfebi¢ béhem provozu.

= Spotiebi¢ nepouzivejte, pokud nefunguje spravné, pokud upadl na zem, pokud byl ponofen do vody nebo je jakkoli poskozen. Piedejte jej autorizovanému
servisnimu stfedisku ke kontrole nebo opravé.

= Nezapinejte spottebic s fritovaci nadobou bez fritovaci naplné.

= Kromé fritovaciho kose nevkladejte do fritovaci nadoby zadné piedméty.

= Povrch spotiebice je zakdzano jakkoliv upravovat, napf. pomoci samolepici tapety, folie, apod.

Umisténi spotiebice

= Spotiebi¢ pouzivejte pouze na rovném, suchém, ¢istém, stabilnim a tepelné odoIném povrchu.

= Spotiebi¢ nepouzivejte v blizkosti hoflavych material(, jako jsou zaclony, utérky na nadobi apod.

= Spotiebi¢ nepokladejte na okraj stolu, na odkapavaci desku diezu, na nestabilni, naklonéné nebo nerovné povrchy, na elektricky nebo plynovy vafi¢ a jiné
zdroje tepla nebo do jejich blizkosti.

= Pii provozu musi byt ponechan po viech stranach spotiebice volny prostor alespoi 15 cm pro zajisténi dostate¢né cirkulace vzduchu. Na spotiebi¢
neodkladejte zadné pfedméty a nezakryvejte ventila¢ni otvory.

= Nepokladejte spotiebi¢ do blizkosti predmétd, povrchli nebo pod predméty, které se mohou poskodit parou, napiiklad stény, kuchynské skiinky, pfiborniky,
obrazy, zaclony. Unikajici para by je mohla poskodit.

Bezpeénost béhem pouzivani

= Diive, nez do spotiebice nalijete fritovaci napli se ujistéte, zda jsou viechny dily naprosto suché. Stejné tak peclivé osuste viechny potraviny pied jejich
vloZenim do fritézy. V opa¢ném piipadé horka fritovaci napli stiika.

= Opatrné zachdzejte zejména se zmrazenymi potravinami. Odstrante viechny kousky ledu. Cim vice ledu ulpi na potravinach, tim vice fritovaci napl# strika.

= Stard, resp. zneCisténa fritovaci napli se muiize pii prehfati samovolné vznitit. Vyménte fritovaci napli vcas. V piipadé pozaru vytahnéte sitovou zastréku
a hofici fritovaci napli zaduste dekou.

Vystraha:
K haseni fritézy nikdy nepouzivejte vodu!

= Do fritovaci nadoby nedévejte nikdy vice fritovaci naplné nez po znacku MAX a nikdy méné nez po znacku MIN. Pfi kazdém zapnuti fritézy dbejte na to, aby
byl v nadobé dostatek fritovaci napIné.

= Pokud se ve fritovaci nddobé nenachézi zadna fritovaci naplné, nikdy spotiebi¢ nezapinejte. Jinak maze dojit k jeho prehrati.

= Ve fritéze nikdy nerozpoustéjte kusy ztuzeného tuku. Pokud tuk nepokryva topnou plotnu, mize dojit v dlsledku vysoké teploty k poskozeni spotiebice nebo
vzniku pozaru! Rozpustte tuk jesté predtim v hrnci nebo podobné nadobé.

= Spotiebi¢ nesmi byt ponechén bez dozoru, kdyz je v provozu.
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Béhem provozu spotiebice musi byt viko spravné pfiklopeno. Na viko neodkladejte zadné predméty (napf. ochranné rukavice, utérky), které by mohly zakryt
otvor pro odvod pary.

Pfi provozu musi byt zajistén dostatecny prostor pro cirkulaci vzduchu nad spotiebicem a okolo néj. Spotiebi¢ nezakryvejte ani neblokujte jeho ventila¢ni
otvor.

Dbejte na to, aby otvor pro unik pary nesméroval na materialy citlivé na teplo nebo na vas ¢i jiné osoby. Horké para mlze zpUsobit vazné opareni.

Pii fritovani se nedotykejte mist, kde vystupuje horka para, hrozi nebezpeci popéleni a opareni.

Pii odklapéni vika budte opatrni a odklapéjte je tak, aby vas nezasahla horka para.

Béhem provozu nevkladejte ruce do vnitiniho prostoru spotiebice.

Vyvaruijte se kontaktu s horkou pérou, ktera se uvoliiuje z ventila¢nich otvorl béhem provozu spotiebice.

Je-li spotfebic v provozu, teplota piistupnych povrchi miize byt vyssi. Nedotykejte se zahiatého povrchu. Jinak mize dojit k popaleni. K vyjmuti a prenaseni
zahtatého fritovaciho kose pouzivejte rukojet.

Dbejte, aby na sitovou zéstrcku ani na zésuvku nestiikala voda nebo jina kapalina, ani neproudila horka para ze spotiebice. Pokud se tak presto stane, vypnéte
jisti¢ privodu elektrického proudu do zasuvky a poté zasuvku i zéstrcku peclivé vysuste pred dalsim pouzitim.

Zahfaty fritovaci kos neodkladejte na povrchy, které jsou citlivé na teplo.

Manipulace se spotiebi¢em a jeho ¢astmi

Po ukonceni provozu vzdy manipulujte se spotfebicem tak, abyste se nedotkli jeho plasté nebo jinych casti, které jsou v disledku zbytkového tepla stale
horké.

Nedotykejte se horkych povrchl spotiebice. Po vypnuti a odpojeni spotiebice od sitové zasuvky pouzivejte drzadla plasté spotiebice pro jeho zvednuti
a prenaseni. Z dGvodu zvysené bezpecnosti doporucujeme pouziti kuchyriskych chnapek.

Mimoradné opatrnosti je nutné dbat, kdyz premistujete fritovaci ko, pokud je naplnén horkymi potravinami.

Bezpecnost béhem udrzby

Pied cisténim nechejte spotiebic vzdy zcela vychladnout.

Spotiebi¢ ¢istéte pravidelné po kazdém poutziti dle instrukci uvedenych v kapitole Udrzba a ¢isténi. Na spotfebici neprovadéjte jakoukoli jinou Gdrzbu, nez je
¢isténi uvedené v kapitole Udrzba a cisténi.

Plast spotiebice neni uréen pro myti v mycce nadobi.

Spotiebi¢ nemyjte pod tekouci vodou ani jej neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.
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Fritéza
Navod k pouziti

4

Pfed pouzitim spotiebice se, prosim, seznamte s navodem k jeho obsluze, a to
i v pfipadé, ze jste jiz obeznameni s pouzivanim spotiebi¢ti podobného typu.
Spottebi¢ pouzivejte pouze tak, jak je popsano v tomto navodu k pouziti. Navod
uschovejte pro piipad dalsi potfeby. Pokud pfedavate spotiebic jiné osobé, zajistéte,
aby u néj byl pfilozen tento navod k pouziti.

Spottebi¢ peclivé vybalte a dejte pozor, abyste nevyhodili Zédnou ¢ést obalového
materidlu dfive, nez najdete viechny jeho soucasti. Minimalné po dobu trvani
zakonného prava z vadného pinéni, pfipadné zaruky za jakost doporucujeme
uschovat origindlni prepravni karton, balici materiél, pokladni doklad a potvrzeni
o rozsahu odpovédnosti prodévajiciho nebo zarucni list. V pfipadé prepravy
doporuéujeme zabalit spotiebi¢ opét do originalni krabice od vyrobce.

POPIS SPOTREBICE
A1 Viko A10 Vétraci otvory
A2 Prizor pro plnou kontrolu piipravy  A11 Ovladaci prvky
jidla A12 Topna skfirka
A3 Fritovaci ko3 z pochromované oceli ~ A13 Znacky minimalni a maximalni

PRIPRAVA POTRAVIN

= Potraviny obecné krajejte na rozmérové shodnou velikost, aby se pfipravovaly
rovnomérné.

Jsou-li potraviny, urcené k fritovani vihké, nejprve je osuste. Potraviny koferite az po
fritovani a kofenéni neprovadéjte nad fritovaci nadobou nebo v priibéhu fritovani.
Chcete-li fritovat obalované potraviny, dbejte na jejich rovnomérné obaleni
a dukladné oklepéni piebytecné strouhanky, protoze uvolnéné kousky strouhanky
znehodnocuiji fritovaci napli.

Nékteré potraviny, jako napfiklad koblihy, Ize fritovat pfimo ve fritovaci nadobé
s naplni bez pouziti fritovaciho kose.

Vétsi potraviny, napf. kufata, rozpulte. Zabranite tim néaslednému opafeni pfi
vyjimani z kose.

Nevkladejte pfilis mnoho potravin na sebe, mohlo by dojit k jejich slepeni.

U zmrazenych potravin odstrante piebytecny led, protoze by mohl zplsobit
piekypéni oleje.

Ko3 nepliite vice jak do poloviny, jinak teplota népIné klesne a vysledek fritovani
nebude optimalni.

FRITOVANI

= Zastreku privodniho kabelu pripojte k sitové zdsuvce.

Nastavte reguldtor teploty €4 na poZzadovanou teplotu. Rozsviti se kontrolka
provozu C1. Dosazeni teploty je signalizovani zhasnutim kontrolky a trvé pfiblizné
10 minut.

Ko$ s potravinou pomalu vlozte do fritovaci nadoby. Nasledné nasadte viko
a fritovani maze zadit. Béhem fritovani maze unikat z vika péra. Toto je bézné
anejedna se o zavadu.

Oto¢nym casovacem €2 miizete nastavit cas fritovani. Rozsviti se kontrolka C3.
Casova¢ za¢ne odtikavat ¢as a po uplynuti nastaveného ¢asu se ozve zvukové
signalizace. Kontrolka €3 zhasne.

rl Poznamka:
Informacl o vhodné teploté ziskate na etiketé potraviny nebo v tabulce
tohoto navodu.

A4 Odnimatelna rukojet kose hladiny fritovaci naplné "
A5 Pevné drzadlo ko3e pro odkapani A14 Drzadla plasté
fritovaci naplné Jsou tepelné odolna a zabranuji
A6 Topné téleso jakémukoli popéleni a umoznuji "
A7 Fritovaci nddoba manipulaci s horkym spotiebicem
A8  Plast fritézy béhem provozu i bez pouziti
A9 Rukojet vika ochrannych rukavic
B1 Draty rukojeti B2 Drzékdratl
C1 Kontrolka provozu C3 Kontrolka ¢asovace
C2 Otocny ¢asovac C4 Otocny regulator teploty
Umoziuje nastaveni casu fritovani Umoziuje nastaveni teploty
v rozsahu 5 az 30 minut fritovani v rozsahu 130 az 190 °C
D1 Kryciplech vika D3 Prihledové sklo
D2 Kovovy filtr

UCEL POUZITI FRITEZY

= Tato fritéza je uréena vyhradné pro smazeni potravin pomoci vhodného oleje nebo
tekutého tuku. Neni uréena pro pevné tuky, ohfev vody nebo jinych tekutin nebo
pro vafeni potravin piimo ve fritovaci nddobé bez poutziti fritovaci naplné.

PRED PRVNIM POUZITIM

= Pied prvnim pouzitim omyjte viko A1, fritovaci ko3 A3 s rukojeti A4, fritovaci
nadobu A7 horkym saponatovym roztokem. Poté je oplachnéte cistou vodou
a dlkladné vytiete dosucha jemnou utérkou. Vsechny zminéné dily Ize také omyt
v my¢ce nadobi.

Lehce navlh¢enou utérkou omyjte také vnitini i vnéjsi casti fritézy a vytiete dosucha.
Fritézu nikdy neponofuijte do vody nebo jiné kapaliny!

POUZITI

PRIPRAVA FRITEZY PRO FRITOVANI

Umistéte fritézu na vhodny rovny povrch tak, aby na ni nemohly doséhnout déti.
Drzadla fritézy vzdy nasmérujte tak, aby o né nemohl nikdo zavadit a fritézu
strhnout, pfevratit nebo vylit horky obsah.

Chcete-li fritézu umistit na sporak pod digestof, dbejte na to, aby byl sporak vypnuty.
Vyjméte fritovaci kos a upevnéte rukojet A4 do fritovaciho kose tak, ze prsty stlacite
dréty rukojeti B1 smérem k sobé a vyhnuté konce vsunete do otvor(i drzakd B2
v kosi. Nasledné mirnym tlakem zajistéte draty v drzaku. Ozve se slysitelné klapnuti.
Vlozte suchou a prazdnou fritovaci nadobu A7 do plasté fritézy. Do nadoby zasurite
topnou skiifiku A12 s topnym télesem A6.

Do fritovaci nadoby nalijte fritovaci napli (fritovaci olej nebo tekuty nebo
rozpustény tuk) po rysku MAX. Pouzivejte pouze oleje nebo tuky, které jsou vyslovné
oznaceny jako ,nepénivé” a jsou vhodné pro fritovani. Tuto informaci naleznete na
obalu nebo na etiketé.

Vystraha:

Do fritovaci nadoby nelijte fritovaci napli vice nez po znacku MAX
a nikdy méné nez po znacku MIN.

Do fritovaci nadoby nikdy nelijte zadnou tekutinu, napfiklad vodu.
Nikdy vzdjemné nemichejte rizné druhy tuki nebo oleji. Mohly
by z fritézy pretékat.

Ocistéte horni okraj fritovaci nadoby a pfipadné vSechny ostatni casti, které se
béhem plnéni znecistily.

Upozornéni:

Pii fritovani potravin obsahujicich velké mnozstvi vody nebo
zmrazenych potravin spoustéjte kos do fritovaci napIné pomalu.
Predejdete tak jejimu prekypéni.

= V prabéhu fritovani doporu¢ujeme obcas potraviny promichat, abyste zabranili

jejich slepeni. Prabéh fritovani mlzete sledovat prizorem ve viku.
a vypinat termostat. Podle toho se bude rozsvécet a zhasinat kontrolka

=

AN

= Po skonceni fritovani otocte regulator do polohy vypnuto. Sejméte viko tak, abyste
nepiisli do kontaktu s horkou pérou, ko vyzdvihnéte nad hladinu fritovaci napiné
a nasledné ho zavéste za pevné drzadlo A5 do odkladaci polohy. Potraviny nechejte
okapat od prebyte¢ného oleje.

AN

Fritézu nechejte vychladnout bez vika, abyste zabranili srazeni vody.
Po odkapani oleje vlozte fritované potraviny do vhodné nadoby. Doporucujeme
vyloZit néddobu vhodnym savym kuchyriskym papirem.

Poznamka:
Pro udrzeni spravné teploty fritovaci naplné se bude automaticky zapinat

Vystraha:

Fritéza i viko jsou bé&hem fritovani velmi horké. Je-li nutné
s fritézou béhem provozu manipulovat, vidy pouzivejte
kuchynské chnapky a s fritézou manipulujte pouze za pomoci
drzadel A15.

Vystraha:

Po ukonceni fritovani se nikdy nedotykejte fritovaciho kose, je
velmi horky! Fritovaci ko3 vyzdvihuijte z fritézy pouze za rukojet
kose.

Tabulka doporuéenych ¢asii a teplot
= Obecné je doporuceno pouzivat nizsi teploty pro kiehké potraviny (zelenina, ryby)
a vyssi pro zmrazené potraviny (hranolky, kure atd.).

r Poznamka:
[ Casy a teploty zpracovéni potravin maji pouze informativni charakter.
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F Teplota (°C)
Houby 150
Cibulové krouzky 150
Cuketa 150
Kure 160
Fondue z parmazanu 170
Syrové krokety 170
Ryby 170
Rybi prsty 180
Smazené krevety 180
Smazeny syr 180
Koblihy 190
Hranolky (zmrazené) Faze 1 170
Faze 2 190
Masové/rybi/bramborové krokety 190

Tipy pro fritovani

Pfi fritovani lehcich potravin, napf. hranolkd, volte teploty vyssi. Naopak pfi fritovani
potravin hmotnéjsich, napf. kufeci stehna nebo karbanatky, volte teploty nizsi, aby
se prosmazily rovnomérné.

Hranolky je vhodné fritovat ve dvou fazich.V prvni fazi je fritujte po dobu 5-10 minut
pii 170 °C a potom je nechejte vychladnout. V druhé fazi fritujte po dobu 2-4 minut
pFi 190 °C.

Pfi fritovani vice druhi potravin za¢néte s tou, ktera vyzaduje nizsi teplotu.

Pfi fritovani predsmazenych potravin pouzijte vy33i teplotu a krati ¢as nez
u potravin syrovych.

Odstranéni nepfijemného pachu fritovaci napiné
= Neékteré potraviny, napfiklad ryby, mohou fritovaci néplni pfedat nepfijemny
zapach. Tento zapach lze neutralizovat nasledujicim zptisobem:
- ohfejte fritovaci napli na teplotu 160 "C
- do naplné vlozte nékolik vyhonk petrzele nebo dva platky chleba
- vyckejte az se prestanou tvofit ,bubliny’, pak petrzel nebo chléb vhodnym
nastrojem vyjméte

Ochrana proti piehfati

= Fritéza je vybavena ochrannou pojistkou proti prehrati, ktera ji chrani proti
poskozenim. Pokud dojde k nadmérnému navyseni teploty fritézy, napf.
dlouhodobym pouzivanim, nebo netmysinym spusténim bez fritovaci napiné,
automaticky se aktivuje ochranna pojistka proti prehtati. V takovém piipadé se
fritéza vypne. Odpojte fritézu od sitové zasuvky a nechte vychladnout. Obratte se
na autorizované servisni stfedisko, aby vyménili ochrannou pojistku. Za zédnych
okolnosti nevyménujte ochrannou pojistku sami.

Upozornéni:

| kdyz je fritéze vybavena ochranou proti pfehfati, nespoustéjte ji
naprézdno bez fritovaci napIné. Nespravné pouzivani fritézy mtze
nepfiznivé ovlivnit jeji funkci a Zivotnost.

Zachazeni s fritovaci naplni

= Pokud fritézu nepouzivate pravidelné, doporucujeme prelit vychladlou fritovaci
népli do uzaviratelnych lahvi nebo jinych fritovacich nadob a uchovat v ledni¢ce
nebo na jiném chladném misté. Napli nalévejte do lahvi pies jemné sito, abyste
z néj odstranili ¢aste¢ky potravin.

Varovani:
Pred prelitim fritovaci néplné ji vidy ponechejte dostatecné
zchladnout, abyste zabranili vaznému popaleni.

Fritovaci naplii neni potfeba ménit po kazdém pouziti. Pokud fritujete prevazné

brambory a népli filtrujete, je mozné ji pouzit 8 az 10x. Nepouzivejte stejnou napln

déle nez 6 mésic(.

Fritovaci napli vyménte vzidy, kdyz:

- ma hnédou barvu nebo od za¢atku nepfijemné pachne ¢i koufi

- je v ni pfilis mnoho vody. Vysokou koncentraci vody v oleji ¢i tuku poznate podle
velkych bublin a kapicek vody, vodni pary nebo rychlého stoupani oleje ¢i tuku.
Je-li koncentrace vody ve fritéze piilis velkd, méze dojit k tomu, Ze tuk nebo
olej s vybuchem vyleti, coz miize byt velmi nebezpeéné pro osoby, které fritézu
poutzivaji, i pro ty, které jsou v jeji blizkosti.

Pokud chcete fritovaci napli vymeénit, postupuijte nasledovné:

- nachystejte si nddobu o vhodném objemu

- odpojte fritézu od elektrické sité

- odklopte viko, vyjméte fritovaci kos, uchopte fritézu za drzadla plasté a fritovaci
napln prelijte do pfichystané nadoby

Varovani:

Fritovaci napli vyménujte az po jejim Uplném vychladnuti. Pokud
jste pouzili ztuzeny tuk, musi byt jesté zcasti tekuty, aby se dal
vylit.

Pouzitou fritovaci napli nikdy nevylivejte do bézného domovniho odpadu. V kazdé

obuci je likvidace stolnich olejti a tukd regulovana jinak. O moznostech likvidace se

informujte na svém obecnim nebo méstském ufadé.

Pokud chcete fritovaci napli pouze piefiltrovat, postupujte nasledovné:

- odpojte fritézu od elektrické sité

- zcela vychladlou napln prelijte z fritovaci nadoby do jiné nadoby s vhodnym
objemem

- fritovaci nadobu umyjte a dikladné vysuste

- nalijte napli zpét pfes vhodny filtrovaci papir

CISTENI A UDRZBA
Upozornéni:
Pred jakymkoliv ¢isténim nebo udrzbou vzdy odpojte fritézu od
elektrické sité a nechejte ji zcela vychladnout.

Upozornéni:

Plast fritézy, napajeci kabel a topné téleso nejsou uréeny pro myti
v myc¢ce nadobi.

Nepostiikujte je vodou nebo jinou tekutinou ani je neponofujte
do vody nebo jiné tekutiny.

Fritézu doporu¢ujeme ¢istit hned po jejim vychladnuti, nez dojde k zaschnuti zbytkd
potravin. Tyto se pak obtiznéji odstranuji.

Po kazdém poutziti otfete plast fritézy a topnou skfifiku s topnym télesem mékkym
vlhkym hadiikem, napajeci pfivod otfete suchym hadfikem.

Viko, fritovaci ko3 véetné rukojeti, olejovou misku a fritovaci nadobu omyjte v horké
vodé se saponatem, oplachnéte a dukladné osuste jemnou utérkou. Viechny
zminéné dily Ize také omyt v mycce nadobi.

Vnittek plasté fritézy vytiete pomoci papirové utérky, hrubsi necistoty mlzete ocistit
navlh¢enou mékkou hubkou a nésledné otfit dosucha.

V piipadé vysokého znecisténi filtru D2 nebo skla D3 prazoru odsroubujte kryci
plech D1 ze spodni strany vika, filtr i sklo omyjte v horké vodé se saponatem,
oplachnéte a dikladné osuste jemnou utérkou. Oba dily vratte na sva mista
a prisroubujte zpét kryci plech.

Upozornéni:

K cisténi plasté fritézy nebo fritovaci nadoby nikdy nepouzivejte
chemikalie, draténku na nadobi, kovové draténky ani cistici
prostfedky s brusnou slozkou, protoze tyto je mohou poskodit.

= Po kazdém vylévani fritovaci naplné odstraite pfipadné ukdpnuté stopy napiné
a zbytky po pfedchozim fritovani.

SKLADOVANI

= Pied uskladnénim musi byt fritéza zcela chladna a odpojend od napéjeni, Cista
asucha.

= Sestavte fritézu stejné jako pro fritovani a nasadte viko.

= Fritézu pak uloZte na Cisté, suché a dobie vétrané misto mimo dosah déti.

/N

RESENI POTIZI

Pokud spotebi¢ nefunguje, jak je popsano v navodu k pouziti, zkontrolujte nize
uvedeny seznam nejbéznéjsich probléma, abyste mohli problém odstranit. Pokud
vas problém neni nize uveden, nebo pokud problém pietrvava, vypnéte spotiebic,
vytdhnéte zéstrcku privodniho kabelu ze sitové zasuvky a obratte se na autorizované
servisni stfedisko. V Zzadném pfipadé se nepokousejte spotiebic opravit sami.

Upozornéni:

Uskladnénou fritézu nevystavujte  extrémnim  teplotam,
pfimému slune¢nimu zafeni, nadmérné vihkosti a neumistujte
ji do nadmérné prasného prostiedi. Na uskladnénou fritézu
nepokladejte zddné predméty.

Reseni

Zkontrolujte, zda je zastrcka
piivodniho kabelu zapojena

do sitové zasuvky.

Oto¢nym regulatorem zapnéte
fritézu a nastavte ji na nékterou
teplotu.

Vyckejte nékolik minut na zchladnuti
fritézy a zkuste ji znovu zapnout.
V pfipadé potieby se obratte na
autorizované servisni stfedisko.
Oto¢nym regulatorem zvyste
teplotu

Problém Mozna pfi¢ina

Fritéza neni zapojena do
zasuvky.

Nezapnuli jste fritézu,

Fritéza nefunguje. |nenastavili jste teplotu.

Doslo k prehfati fritézy
a aktivovala se ochrana.

Nastavili jste pfilis nizkou
teplotu.

P¥ilis mnoho potravin ve
fritovacim kogi.
Potraviny obsahuji
zbytky ledu nebo mnoho
vlhkosti.

Potraviny jsou
nedostatecné
pfipraveny.

Odeberte ¢ast potravin.

Pred smazenim odstrarite zbytky
ledu a potraviny fadné osuste.
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Cerstvé hranolky
nejsou kiupavé.

Kfupavost ¢erstvych
hranolkd zavisi na
mnozstvi oleje a obsahu
vody.

Hranolky pied pfipravou diikladné
osuste. Nakrajejte je

na mensi kousky a pridejte

vice oleje, pokud je to nutné.

Fritovaci napli
pii fritovani

Potraviny obsahuji
zbytky ledu nebo mnoho
vlhkosti.

Pred smazenim odstrarite zbytky
ledu a potraviny fadné osuste.

Fritovaci napli neni
vhodna pro fritovani.

PoutZijte olej nebo tuk vhodny pro
fritovani.

nadmérné péni. " IR
Fritovaci napln je

pouzivana prili§ Vymeénte fritovaci napli.
Dlouho.
Fri ThaDIR iE ment . ~
» . ‘ntova'o napln jiz neni Naplf vymérite.
Fritéza vydava Cerstva.
nepfijemny Pouzivejte olej nebo tuk urceny

Naplni neni vhodna pro

zépach k fritovani. Nekombinujte rizné

fritovani. druhy oleje nebo tuku.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti. 230V AC
Jmenovity kmitocet. 50/60 Hz
Jmenovity pfikon. 2400 W
Objem fritovaci nadoby 3,21/ 1,4 kg hranolek
Rozméry (vy3ka x 3itka x hloubka).. 220 mm x 265 mm X 360 mm
Hmotnost 3kg

Zmény textu a technickych parametrd vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odlozte na misto ur¢ené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH
ZARIZENI

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech
znamena, ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt
piidany do bézného komunélniho odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na uréena sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych
evropskych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi
koupi ekvivalentniho nového produktu.

_ Spravnou likvidaci tohoto produktu pom(izete zachovat cenné
pfirodni zdroje a napoméhate prevenci potencialnich negativnich dopadti na zivotni
prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt diisledky nespravné likvidace odpadd. Dalsi
podrobnosti si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejbliziiho sbérného mista.

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi
piedpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace
od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si
potiebné informace o spravném zptisobu likvidace od mistnich ufad(i nebo od svého
prodejce.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zékladni pozadavky smérnic EU, které se
na néj vztahuiji.
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