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Description

1 Ld 10 Controls

2 Steam baskets a Programme selector

3 Cooking trays b [ Button

4 Cake mould c Screen with cooking times

5  Rice bowl d [E§ Button

6 Juice collector e Frozen food button with indicator [3&]
7  Filling inlet f Keep food warm indicator

8  Water tank g Start/Stop button

9  Power supply base

Preparation

Before first use

o Clean the water tank with a non-abrasive sponge - fig.1 and the Never use a
exterior of the electronic base. scourer, especially

Wash all detachable parts (bowls, rice bowl, juice collector, removable on the heating

trays, cover, cake mould) with warm water and washing up liquid. Rinse element. Never

and dry.

immerse the

You can wash all parts in the dishwasher except the electronic base. electronic base.

Fill the water tank

Never place any
seasoning or liquid
other than water
in the water tank.
Do not fill the
water tank by
placing it directly
under a tap; use a
container with a
spout.

Fitting the detachable elements

 Pour cold water directly into the water tank up to the maximum level
(1.5 litre) - fig.2.

« Use fresh water with each use and check that the water tank is filled to
the maximum level.

ALWAYS ENSURE THERE IS WATER IN THE WATER TANK BEFORE
SWITCHING ON.

o Place the juice collector on the water tank - fig.3. Only 1 bowl can
« Clip the trays onto the bowls - fig.4. be used directly
o Place the bowl(s) 1, 2 and 3 on the juice collector - fig.5. on the juice

o Fit the lid. collector.

« When you use the rice bowl and cake mould accessories, position them
directly on the trays in the bowl.
e Check that the bowls are correctly positioned.



Cooking

e Plug in the appliance: you will hear a beep indicating that it is connected
to the mains. The colour of the chosen programme flashes. The screen
with suggested cooking time flashes.

e Place the programme selector below the symbol of your chosen
programme - fig.6.

« The suggested cooking time can be adjusted with buttons [fg and [

« If you take no further action, the screen will go off and the appliance will
switch to standby after 2 minutes.

e Press button to leave standby mode.

Choose the cooking time

Do not place your
hands above the
appliance when in
use, as steam is
emitted through
the holes in the
lid.

« Your appliance offers 6 cooking programmes associated with 6 colour
indicators:

Programme 1/BLUE: Fish (pre-set 15 mins)

Programme 2/ORANGE: Vegetables short cooking time (pre-set 20 mins)
Programme 3/GREEN: Vegetables long cooking time (pre-set 30 mins)
Programme 4/PURPLE: Meat (pre-set 35 mins)

Programme 5/YELLOW: Rice/eggs (pre-set 40 mins)

mE Programme 6/RED: Cake (pre-set 17 mins)

« The programme colour lights up and flashes - fig.7.
o The default time setting flashes:
- If you are happy with the pre-set time, press - fig.8.
- If you wish to change the pre-set time, adjust with buttons [fl and [l
and press to confirm the selected time.
e The selected time and programme light are now set and cooking begins.
« During cooking, the remaining time counts down in minutes, and then
seconds during the last minute.
« Once cooking has begun, you can adjust the cooking time whenever you
wish using buttons [EH or [l and changing the programme.

A long press on the
+ or - touchpad
allows you to
increase or
decrease the
cooking time more
quickly.

Keep warm function

While the keep
warm function is
in operation, no
other action is
possible, except
stop when
required

(by pressing

button [ERED).

e The sound indicator will beep twice at the end of the cooking time
- fig.9.

e The keep warm function comes on automatically at the end of the
cooking time and the programme colour flashes on and off. Button
will light up - fig.10.

o The elapsed keep warm time since cooking is displayed.



Cooking frozen products

It is possible to cook frozen vegetables and fruits without defrosting them.
The appliance automatically adds 10 minutes to the selected cooking

time.

 Select a cooking programme.
o Press button [3&] - fig.11.
e The time is automatically incremented for defrosting and flashes.

B to begin cooking; the time is set and cooking begins.

« Once cooking has begun, you can adjust the cooking time whenever you
wish using buttons [l or [l and changing the programme.

During the cooking time

Do not touch the
hot surfaces or
the foods being
cooked. Use heat
resistant gloves.
If there is no
water left, the
appliance will
stop heating.

Removing the food

« Remove the lid by the handle.
« Remove the bowls - fig.13.

 Serve the food.

o If you wish to change the cooking time, press buttons [l or |-

« If there is no more steam, the appliance needs more water. Add water
by pouring through the filling hole on the right hand side of the
appliance - fig.12.

e You will not need to press button [ again, as the appliance will
restart automatically.

Use heat resistant
gloves to handle
bowls and lids -

fig.13.



To stop the steamer

If you take no o If you wish to stop your appliance during the cooking time, press @
further action, the  button EEED.

screen will 90 off Dunng the keep warm function, press button [l
ﬂ'jd th.e appliance ¢ When cooking stops, this is indicated by rapid flashmg of the light and
will switch to the "programme selector” screen.

standby after « Unplug the appliance to switch off completely.
2 minutes. After

1 hour on the
keep warm
function, the
appliance will
switch to standby.
The lights will go
off.

Table of cooking times

The cooking times for bowl 1 are an approximate guide only. Times can vary depending on the
size of the food items, the space between items, quantities, individual taste, and the voltage of
your mains supply.

Vegetables - fruit
Vegetables - fruit short cooking time
Preparation Type Quantity Cooking time

Sliced carrots Fresh 300g 22-27 mins
Mushrooms Fresh 500 g 18-25 mins
Spinach Fresh 3009 12-17 mins
Peppers Fresh 2509 18-25 mins
Small white onions Fresh 2509 15-20 mins
Bananas Fresh 4 12-17 mins
Peaches Fresh 4 12-17 mins
Apples Fresh 4 25-30 mins




Vegetables - fruit long cooking time

Preparation Type Quantity Cooking time
Artichoke Fresh 1 average sized 45-55 mins
Asparagus Fresh 5509 30-34 mins
Broccoli Fresh 5009 25-35 mins
Cabbage Fresh 600 g 30-35 mins
Cauliflower Fresh 1 average sized 35-45 mins
Green beans Fresh 4509 34-40 mins
Leeks Fresh 500g 34-47 mins
Garden peas Fresh 3509 35-40 mins
Potatoes Fresh 600 g 40-46 mins
Courgettes Fresh 5009 25-30 mins
Pears Fresh 4 25-30 mins

Fish — Shellfish

Preparation Type Quantity Cooking time
Fish fillets Fresh 3509 12-14 mins
Shellfish Fresh 2004 5-10 mins
Pollock steaks Fresh 300g 12-17 mins
Salmon Fresh 5509 20-30 mins

Meat - Poultry

Preparation Type Quantity Cooking time
Chicken legs Whole fresh 4 35-45 mins
Chicken escalope Fresh 4509 20-25 mins
Turkey escalope Fresh 4009 20-26 mins
Lamb chops Fresh 5009 18-23 mins
Pork fillets Fresh 6009 40-45 mins
Sausages - 6 10-15 mins

Eggs

Preparation Type Quantity Cooking time
Soft-boiled eggs 6 12-15 mins
Hard-boiled eggs - 6 20-25 mins




Rice — Pasta — Cereals

Preparation Type Quantity

Cooking time

White long grain rice 1509 300 ml

30 mins

Preparation Type Quantity Cooking time
Summer fruit cake - 6 25 mins
Chocolate gateau 6 23 mins
Yoghurt cake 6 18 mins
Provencal cake 6 18 mins
Carrot cake 6 18 mins

« You can prepare a range of cake recipes, including those from the recipe
book and your own personal recipes.

« To cook several dishes at once, begin by cooking the foods that require
the longest cooking time. Place them in bowl 1, and then gradually add
the other bowls with the foods that cook quicker.

Cake making

e Put the cake mixture into the cake mould, avoiding overfilling and
spillages with certain recipes.

« Place the cake mould in the bowl - fig.14.

 The cake pan cannot be put in the oven, the microwave and the freezer.

The cake pan
must be always
put in the bowl
under the lid.
You may have to
grease the mould
for certain cake
preparations.

Removing the cake mould

If you wish to e Use heatproof oven gloves.

keep your cakes in e Remove the cover with the handle.

the refrigerator, e Leave to cool for a few minutes before removing your cakes.
wait until they e Serve your cakes.

have cooled to
room temperature
before
refrigerating.



Steaming Tips and Techniques

« Do not pack food too tightly in the steam baskets. Leave some space for
steam to circulate as much as possible.

o For best results, use pieces of food of approximately the same size (such
as potatoes, vegetables and chicken breasts) so that they cook at the
same time. The size and thickness of the food will alter the cooking time.

« Avoid lifting the lid to check on the cooking progress too often, as this
allows loss of steam and can lengthen the cooking time.

« If recipes require the use of cling film, always use the all purpose type
suitable for use in microwave ovens. Cling film is often used to prevent
condensation forming and spoiling delicates foods such as egg custards.
Avoid using foil as this tends to increase the steaming time.

e When choosing food for steaming, select suitable size food to fit the
steaming basket, especially if it is cooked whole such as fish.

 Subtle flavour can be given to steamed food with the addition of fresh
herbs, slices of lemon or orange, garlic and onion. These ingredients may
be added directly to the food.

e To give more flavour to poultry, meat and fish, use marinades,
combinations of herbs and wine or barbecue sauces or spices blends.

« The frozen vegetables and fruits can be steamed without being defrosted.
All shellfish, poultry and meat must be completely thawed before
steaming.

« For some recipes with a long cooking time, such as steamed sponge
pudding, you will need to top up with more cold water during steaming.

« Always use oven gloves when handling the baskets or steaming cups
during or after cooking.

Maintenance and cleaning

Cleaning the steamer

o Unplug the steamer after use. Do not immerse
 Allow it to cool completely before cleaning. the electronic
o Check that the steamer has cooled completely before emptying the juice base or rinse it
collector and water tank. under the tap.
« Wash all removable parts using warm water and washing up liquid, rinse Do not use
and dry. abrasive cleaning

« All parts except the power supply base are dishwasher safe. products.



Descaling your appliance

 For best results, descale the steamer after every 8 uses. To do this:
- Remove the juice collector.
- Pour 1 litre of cold water into the water tank.
- Add 1 glass (about 150 ml) of white vinegar (available from hardware
stores).
- Leave it to descale overnight.
- Rinse out the inside of the water tank several times using warm water.
- Do not use other scale removing products.

Storage

o Place the rice bowl upside down in the juice collector. All parts can be
« Place the cake mould upside down on the rice bow - fig.15. stored inside the
« Place bowl 1 upside down on the base - fig.16. steamer.

« Empilez le bol 2 dans le bol 3 et retournez le tout sur la base - fig.17.
o Place the lid on top - fig.18.

Incidents / Solution

Incident Cause Solution

Check that the bowls are placed
There is steam escaping from | Bowls poorly interlocked and fitted in the correct order.
the sides of the appliance. between each other. Fit bowl 1 first, next fit bowl

2 and then bowl 3.

1 plugged in my appliance but You switched the appliance on
it switched itself off. less than 2 minutes ago and it
has gone into standby mode.

Press the start/stop button once
to leave standby mode.

Water is coming out of the There might be a leak around | Take the appliance to an
base. the heating element. approved Service Centre.

) ) 0. ; Descale the heating element
Zfsutehfgogzeddogot cook as quickly Bluﬂd up of scale on the heating (see maintenance and cleaning
Yy . element. paragraph).

&



10

TEFAL / T-FAL* INTERNATIONAL LIMITED GUARANTEE
www.tefal.com

This product is repairable by TEFAL/T-FAL, during and after the guarantee period.

The Guarantee

This product is guaranteed by TEFAL/T-FAL (company address and details included in the
country list of the TEFAL/T-FAL International Guarantee) against any manufacturing defect
in materials or workmanship during the guarantee period within those countries as stated in
the country list on the last page of the user manual, starting from the initial date of purchase.
The international manufacturer's guarantee by TEFAL/T-FAL is an extra benefit which does
not affect consumer's Statutory Rights.

The international manufacturer’s guarantee covers all costs related to restoring the proven
defective product so that it conforms to its original specifications, through the repair or
replacement of any defective part and the necessary labour. At TEFAL/T-FAL’s choice, a
replacement product may be provided instead of repairing a defective product. TEFAL/T-FAL’s
sole obligation and your exclusive resolution under this guarantee are limited to such repair or
replacement.

Conditions & Exclusions

The international TEFAL/T-FAL guarantee only applies within the guarantee period and for
those countries listed in the Country List attached and is valid only on presentation of a proof
of purchase. The product can be taken directly in person to an authorised service centre or
must be adequately packaged and returned, by recorded delivery (or equivalent method of
postage), to a TEFAL/T-FAL authorised service centre. Full address details for each country’s
authorised service centres are listed on TEFAL/T-FAL website (www.tefal.com) or by calling the
appropriate telephone number as set out in the Country List to request the appropriate postal
address.

TEFAL/T-FAL shall not be obliged to repair or replace any product which is not accompanied
by a valid proof of purchase.

This guarantee will not cover any damage which could occur as a result of misuse, negligence,
failure to follow TEFAL/T-FAL instructions, use on current or voltage other than as stamped on
the product, or a modification or unauthorised repair of the product. It also does not cover
normal wear and tear, maintenance or replacement of consumable parts, or the following:

- using the wrong type of water or consumable

- scaling (any de-scaling must be carried out according to the instructions for use);

- ingress of water, dust or insects into the product;

- mechanical damages, overloading;

- damages or bad results due to wrong voltage or frequency;

- accidents including fire, flood, thunderbolt etc;

- professional or commercial use;

- damage to any glass or porcelain ware in the product;

- replacement of consumables.

This guarantee does not apply to any product that has been tampered with, or to damages
incurred through improper use and care, faulty packaging by the owner or mishandling by any
carrier.



The international TEFAL/T-FAL guarantee applies only for products purchased in one of the

countries listed, and used for domestic purposes only in one of the countries listed on the

Country List. Where a product purchased in one listed country and then used in another listed

country:

a) The international TEFAL/T-FAL guarantee duration is the one in the country of usage of the
product, even if the product was purchased in another listed country with different
guarantee duration.

b) The international TEFAL/T-FAL guarantee does not apply in case of non conformity of the
purchased product with the local standards, such as voltage, frequency, power plugs, or other
local technical specifications.

c) The repair process for products purchased outside the country of use may require a longer
time if the product is not locally sold by TEFAL/T-FAL.

d) In cases where the product is not repairable in the new country, the international TEFAL/
T-FAL guarantee is limited to a replacement by a similar product or an alternative product
at similar cost, where possible.

Consumer Statutory Rights

This international TEFAL/T-FAL guarantee does not affect the statutory rights a consumer may
have or those rights that cannot be excluded or limited, nor rights against the retailer from
which the consumer purchased the product. This guarantee gives a consumer specific legal
rights, and the consumer may also have other legal rights which vary from State to State or
Country to Country. The consumer may assert any such rights at his sole discretion.

Additional information
Accessories, Consumables and end-user replaceable parts can be purchased, if locally available,
as described on the TEFAL/T-FAL internet site.

* TEFAL household appliances appear under the T-FAL brand in some territories like America
and Japan. TEFAL/T-FAL are registered trademarks of Groupe SEB.
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Popis

1 Viko 10 Ovlddaci panel

2 Parni kose a Voli¢ programu

3 Odnimatelné varné dno b Tlacitko

4 Forma na dezert C

5 Misa na vafeni ryze d Tlacitko

6  Sbérnad nadoba stavy e

7 Plnici otvor kontrolkou

8 Vodni nddoba f

9  Zékladna pro napdjeni elektrickym g Tlacitko (
proudem

r

Navod k pouziti
Pfed prvnim pouzitim

Displej s ¢asem tepelné tpravy
Tlacitko na rozmrazovani s

Kontrolka udrzovani teploty
) (start/stop)

o Na ¢isténi zasobniku na vodu a na elektrickou zdkladnu nepouzivejte
drsnou houbicku - fig.1.

« Umyjte vSechny odnimatelné dily (varné misy, misu na vafeni ryze,
sbérnou nadobu stavy, odnimatelna dna, viko, formu na dezert)
vlaznou vodou a saponatem. Oplachnéte a osuste.

e Vsechny dily s vyjimkou elektrické zékladny mizete mit v mycce na
nadobi.

Nepouzivejte
Skrabku, a to
zejména na topné
téleso.
Elektrickou
zéakladnu nikdy
neponofujte do
vody.

Naplnite vodni nadobu

Do zasobniku na « Nalijte studenou vodu pfimo do vodni nadoby po maximalni Urovern
vodu nalévejte (1,5 litru) - fig.2.

pouze vodu, o Pii kazdém pouziti pouzivejte ¢erstvou vodu a kontrolujte, zda je
nedavejte zadné vodni nadoba naplnéna po maximalni Uroven.

kofeni nebo jiné

kapaliny. PRED ZAPNUTIM SPOTREBICE SE UJISTETE, ZE JE V ZASOBNIKU VODA.

P¥i pInéni zasobniku
vodou ho
neumistujte pod
tekouci vodu, ale
poutzijte nadobu s
hubickou.

Umistéte snimatelné dily

« Umistéte sbérnou nadobu $tavy na zasobnik - fig.3.

o Prichytte odnimatelna dna k misam - fig.4.

« Umistéte misy 1,2 a 3 na sbérou nadobu 3tavy - fig.5.

o Priklopte vikem.

e Pokud pouzivate pfislusenstvi misu na ryzi a formu na dezert,
umistéte je pfimo na dno v mise.

e Zkontrolujte, zda jsou misy spravné umisténé.

Pouze misa 1
muze byt pouzita
pfimo na sbérnou
nadobu stavy.



Vareni

« Zapojte spotiebic: Ozve se zvukovy signal oznamujici, Ze je spotiebi¢ Pfi tepelné upraveé
pod napétim. Blikd barva zvoleného programu. Na displeji blikd nedavejte nad

navrzena doba tepelné Gpravy. spotiebic ruce

« Nastavte voli¢ programu pod piktogram zvoleného programu tepelné  kvili pare, ktera
Upravy - fig.6. unika z otvori

« Navrzenou dobu tepelné Upravy Ize zménit tlacitky [l a - vika.

» Nedojde-li k dalsi aktivaci, displej zhasne a spotiebi¢ po 2 minutach
prejde do pohotovostniho rezimu.
o Stiskem tlacitka se spotfebi¢ navrati z pohotovostniho rezimu.

Zvolte cas vareni

« Tento spotiebi¢ ma 6 programi tepelné Upravy, ke kterym je Dlouhé stisknuti

pfifazeno 6 svételnych barev: tlacitka + nebo -

Program 1/MODRA: Ryby (ptednastaveno 15 min). umoziuje

Program 2/ORANZOVA: Zelenina kratkd tepelnd dprava prodlouzitnebo
(pfednastaveno 20 min) zkratit c¢as vareni

Program 3/ZELENA: Zelenina dlouhd tepelnd Uprava rychleji.
(pfednastaveno 30 min)

Program 4/FIALOVA: Maso (pfednastaveno 35 min)

Program 5/ZLUTA: Ryze/vejce (pfednastaveno 40 min)

Program 6/CERVENA: Dezert (pfednastaveno 17 min)

« Barva programu se rozsviti a blika - fig.7.

» Zobrazeny implicitné nastaveny cas blika:
- Pokud vam ¢as vyhovuje, stisknéte [ - fig.8.
- Pokud vam piednastaveny ¢as nevyhovuje, mizete ho zménit

tlacitky [ a [ a stisknutim EEIE tento cas potvrdite.

e Zvoleny ¢as a svétlo programu se ustali a vareni se spusti.

e Zobrazeny cas v pribéhu vareni klesa po minutach a béhem posledni
minuty po sekundach.

e Béhem vareni muzete kdykoliv zménit dobu tepelné Upravy
stisknutim tlacitka [f§ nebo [l a zménit program.




Funkce udrzovani teploty

P¥i udrzovani  Po uplynuti doby vareni zazni dva zvukové signaly - fig.9.

teploty neni mozné e Udrzovani teploty se automaticky spusti po ukonéeni vafeni a barva
provést jinou programu se stfidavé rozsvécuje. Rozsviti se tlacitko - fig.10.
¢innost, pokud o Zobrazuje se uplynuly ¢as udrzovani teploty od ukonéeni vafeni.
budete chtit,

muzete spotiebi¢
pouze vypnout
(stisknutim tlacitka

- )

Tepelna Gprava mrazenych produkt

Muzete pfipravovat zmrazenou zeleninu a ovoce bez potieby rozmrazeni.

Spotiebi¢ automaticky pfidd 10 minut k nastavené dobé tepelné

Upravy.

e Zvolte pozadovany program.

o Stisknéte tlacitko [3&] - fig.11.

« Cas rozmrazeni je automaticky pri¢ten a blika.

o Stisknutim tla¢itka spustite vafeni, ¢as piestane blikat a vafeni
se spusti.

e Béhem vareni muzete kdykoliv zménit dobu tepelné upravy
stisknutim tlacitka [fJ nebo [l a zménit program.

Prubéh vareni

Béhem vafenise e Chcete-li upravit dobu tepelné dpravy, stisknéte tlacitka [ nebo -

nedotykejte e Pokud jiz nevznikéd péra, znamenad to, Ze ve spotiebici chybi voda.
horkych casti Dolijte vodu plnicim otvorem umisténym na pravé strané spotiebice
spottebice ani - fig.12.

potravin. Pouzijte e Neni nutné znovu stisknout tlacitko [ENES, spotiebi¢ se sam znovu
kuchynské spusti.

rukavice.

Pokud dojde

voda, spotiebic
prestane hrat.

Vyjmuti potravin

« Odejméte viko za rukojet. K manipulaci s

* Sejméte misy - fig.13. misami a vikem

 Servirujte potraviny. pouzijte
kuchynské

rukavice - fig.13.



Zastaveni parniho hrnce

Nedojde-li k dalsi e Chcete-li béhem tepelné Upravy spotiebic vypnout, stisknéte tlacitko
aktivaci, displej

zhasne a spotiebic , pyj udrzovam teploty stisknéte tlacitko (NS

po 2 minutach « Vypnuti vareni Je signalizovdno rychlym bllkanlm svétla a displeje
prejde do voli¢ programu”.

povr)otovostniho o Chcete-li spotiebi¢ zcela vypnout, odpojte ho od sité.

rezimu.

Po 1 hodiné

udrzovani teploty

zafizeni prejde do

pohotovostniho

rezimu. Svétlo

zhasne.

v o v .
Tabulka ¢asa vareni
Uvedené casy jsou pro misu 1, jsou pouze orientacni a mohou se lisit v zavislosti na velikosti

potravin, prostoru mezi potravinami, mnozstvi potravin, podle individuaIni chuti a v zavislosti
na napéti v elektrické siti.

Zelenina - ovoce

Zelenina - ovoce kratka tepelna Uprava

Pfiprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tpravy
Mrkve nakrajené na kole¢ka Cerstvé 3009 22-27 min
Houby Cerstvy 5009 18-25 min
Spenat Cerstvy 3009 12-17 min
Papriky Cerstvy 2509 18-25 min
Bilé cibulky Cerstvy 250¢g 15-20 min
Banany Cerstvé 4 12-17 min
Broskve Cerstvé 4 12-17 min
Jablka Cerstvé 4 25-30 min




Zelenina - ovoce dlouhé tepelna tprava

Priprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tpravy
Artycok Cerstvy 1 prdmeérné velikosti 45-55 min
Chiest Cerstvé 5509 30-34 min
Brokolice Cerstvy 500 g 25-35min
Zeli Cerstvy 600 g 30-35 min
Kvétak Cerstvy 1 pramérné velikosti 35-45 min
Zelené fazolové lusky Cerstvy 4509 34-40 min
Pérky Cerstvy 5009 34-41 min
Hrasek Cerstvy 3509 35-40 min
Brambory Cerstvé 600 g 40-46 min
Dyné Cerstvé 5009 25-30 min
Hrugky Cerstvé 4 25-30 min

Ryby - korysi

Priprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tGpravy
Rybi filé Cerstvy 3509 12-14 min
Korysi Cerstvy 200g 5-10 min
Biftek Cerstvy 3009 12-17 min
Losos Cerstvy 5509 20-30 min

(@)Maso - dribez

Pfiprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tpravy
Kureci stehna Cerstvy entier 4 35-45 min
Cela cerstva Cerstvy 4509 20-25 min
Kraiti Fizek Cerstvy 4009 20-26 min
Jehnégi kotleta Cerstvy 5009 18-23 min
Veprové platky Cerstvy 600 g 40-45 min
Klobasy - 6 10-15 min

Vejce

Pfiprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tpravy|
Vejce na hnilicku - 6 12-15 min
Vejce natvrdo - 6 20-25 min




Ryze - Téstoviny - Obilniny

Pfiprava Druh Mnozstvi Doba tepelné tpravy

Bila ryze dlouhozrnna 1509 300 ml 30 min
ac

Pfiprava Druh Mnozstvi Doba tepelné upravy
Kol&c s cervenym ovocem - 6 25 min
Cokoladovy dort - 6 23 min
Jogurtovy dort - 6 18 min
Provensalsky kolac - 6 18 min
Mrkvovy kolac¢ - 6 18 min

» MUzete si pfipravit rdzné receptury na kolace podle kuchaiky nebo
podle svych receptd.

» Pokud pfipravujete vice jidel: zacnéte s vafenim potravin, které vyzaduiji
nejdelsi dobu tepelné Upravy. Umistéte je do misy 1.V prabéhu vareni
muzete pridavat dalsi misy s potravinami, které maji kratsi tepelnou
Upravu.

Priprava kolact
» Dejte pfipravenou smés do formy na kold¢, dbejte na to, aby forma
nebyla pfilis napInéna, aby nedoslo u nékterych receptt k preteceni.

« Umistéte formu na kola¢ do misy - fig.14.
e Formu na kol&¢ neni mozno pouzit v troubé, mikrovinné troubé ani v
mraznicce.

Forma na kola¢
musi byt pokazdé
umisténa na dno
misy pod
poklickou.

U nékterych
receptu je nutné
formu trochu
vymastit.

Vyjmuti formy na kola¢

Chcete-li kolacky e Pouzijte tepelné odolné rukavice. Zvednéte viko za drzak.

uschovat do o Vlyjméte formu z misy.

lednice, vyckejte, e Pfed vyjmutim kolace nechte par minut chladit.
dokud o Kolacky mlzete podavat.

nedosahnou

pokojové teploty.



Naparovaci tipy a techniky

« Nevkladejte potraviny do naparovacich ko3l pfilis tésné. Ponechejte
néjaké misto, aby mohla para co nejvice cirkulovat.

« Pro nejlepsi vysledky pouzijte kousky potravin asi o stejné velikosti
(jako napf. brambory, zelenina a kufeci prsa), aby se uvafily ve stejnou
dobu. Cas vafeni bude zaviset na velikosti a tloustce potravin.

« Pro kontrolu procesu vafeni nezvedejte viko pfili ¢asto, protoze tak
dochazi ke ztraté pary a mize to prodlouzit ¢as vareni.

« Pokud recepty vyzaduji pouziti potravinaiské folie, pouzijte univerzalni
typ pro pouziti do mikrovinné trouby. Potravinaiska folie se ¢asto
pouziva, aby se zabranilo kondenzaci a zkazeni delikates, jako je
napfiklad vaje¢ny krém. Vyhybejte se pouziti folie, protoze to
prodluzuje ¢as vareni.

 Pii vybéru potravin k napafovani zvolte vhodnou velikost potravin,
které se vlezou do kose, zejména pokud se vafi celé, jako napfiklad ryby.

o Pokrmu pfipravenému v paie mizete dodat jemnou pfichut pfidanim
Cerstvych bylinek, platkd citrénu ¢i pomerance, ¢esneku a cibule. Tyto
ingrediencie mUzete pfidavat pfimo k jidlu.

e Pro vyraznéjsi chut drlbeze, masa a ryb, pouzijte marinady,
kombinacee bylinek a vina, nebo barbecue omacek a kofenin.

« Mrazena zelenina a ovoce muize byt pfipravena v pare bez potieby
rozmrazeni. Koryse, driibez a maso musi byt pfed vafenim v pare Uplné
rozmrazené.

e U nékterych receptl s dlouhou dobou vareni, jako napfiklad
napafovany piskotovy puding, budete muset béhem naparovéni pridat
vice studené vody.

« Kdyz manipulujete s kosi nebo napafovacimi kelimky a pfi vafeni nebo
po ném, pouzivejte rukavice do trouby.

Udrzba a ¢isténi

Cisténi parniho hrnce

« Po pouziti odpojte parni hrnec ze zasuvky. Neponofujte

 Pied ¢isténim ho nechejte zcela vychladnout. elektrickou

o Pfed vyprazdnénim sbérace stavy a vodni nadoby zkontrolujte, zda zakladnu do vody
parni hrnec zcela vychladl. aaniji

e Umyjte vsechny odnimatelné soucésti teplou vodou a mycim neoplachujte pod
prostredkem, oplachnéte a ususte. tekouci vodou.

o Viechny soucésti kromé zékladny pro napajeni elektrickym proudem Nepouzivejte
se mohou myt v mycce. drsné distici

prostiedky.



Odstranéni vodniho kamene

e Vodni kamen z parniho hrnce odstranujte nejlépe po kazdych
8 pouzitich. Postup:

- Vyjméte sbérac stavy.
- Do vodni nddoby nalijte 1 litr studené vody. a
- Pridejte 1 sklenici (asi 150 ml) bilého octa (dostupny v zelezafstvich).
- Nechejte pUsobit pres noc.
- Nékolikrat vyplachnéte vodni nddobu teplou vodou.
- Nepouzivejte pfipravky odstranujici vodni kdmen.

Skladovani

« Obratte misu na vareni ryze do sbérné nadoby stavy.
« Obratte formu na kola¢ na misu na vareni ryze - fig.15.
« Obratte misku 1 na zakladnu - fig.16.

o Vlozte nadobu 2 do nadoby 3, nésledné je otocte obé vzhiru

nohama a umistéte je na zakladnu - fig.17.
« Nahoru umistéte viko - fig.18.

Problémy / Reseni

Vsechny casti
mohou byt

skladovany v
parnim hrnci.

Problém

Pfi¢ina

Reseni

Ze stran spotiebice unika
para.

Nadoby jsou na sebe Spatné
nasazeny.

Zkontrolujte spravné nasazeni
a poradi rozmisténi nadob.

Spotiebi¢ je zapojen do sité,
ale prestal fungovat.

Spottebic jste béhem 2 minut
nezapnuli a doslo k pfepnuti
do pohotovostniho rezimu.

Jednim stiskem tlacitka
start/stop se navratite z
pohotovostniho rezimu.

Z podstavce vytéka voda.

Unik na topném télese.

Odneste spotiebic¢ do
autorizovaného servisniho
strediska.

Potraviny se vaii déle nez
drive.

Topné téleso je pokryto
vodnim kamenem.

Odstrarite vodni kamen z
topného télesa
(viz odstavec udrzba a ¢isténi).
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TEFAL/T-FAL* MEZINARODNI ZARUKA

www.tefal.com
Tento vyrobek je opravitelny firmou TEFAL/T-FAL béhem zéru¢ni Ihity a po jejim uplynuti.

Zaruka

Na tento vyrobek poskytuje firma TEFAL/T-FAL (adresa spole¢nosti a iidaje obsazené v seznamu
zemi pod Mezinarodni zarukou TEFAL/T-FAL) zaruku na vyrobni vady materidlu nebo
zpracovani béhem zaru¢ni Ihaty v zemich, které jsou uvedeny v seznamu zemi na posledni
strané navodu k obsluze, od pivodniho data koupé.

Mezinarodni zaruka vyrobce poskytovana firmou TEFAL/T-FAL je dodate¢nou vyhodou, kterd
neovliviiuje zdkonnd préva spotiebitele.

Mezinarodni zéruka vyrobce se vztahuje na veskeré naklady souvisejici s obnovou prokazatelné
vadného vyrobku, aby tento byl v souladu se svymi plvodnimi specifikacemi, a to
prostfednictvim opravy nebo vymény kterékoli vadné soucésti a potfebné prace. Dle vybéru
firmy TEFAL/T-FAL miZe byt namisto opravy vadného vyrobku poskytnut ndhradni vyrobek.
Vyhradni odpovédnost firmy TEFAL/T-FAL a vase vyhradni rozhodnuti dle této zaruky se
omezuji na takovouto opravu nebo vyménu.

Podminky a vylouceni

Mezinarodni zaruka firmy TEFAL/T-FAL plati pouze béhem zaru¢ni Ihity a pro zemé uvedené
v pfilozeném Seznamu zemi a je platna pouze po predlozeni dilkazu o koupi. Vyrobek Ize
dopravit pfimo osobné do autorizovaného servisniho stiediska nebo musi byt adekvatné
zabalen a zaslan zpét doporucené (nebo ekvivalentnim zplsobem postou) do autorizovaného
servisniho stfediska TEFAL/T-FAL. UpIné Gdaje o adreséach servisniho stfediska kazdé zemé jsou
uvedeny na internetovych strankach TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) nebo jsou dostupné po
zavolani na pfislusné telefonni ¢islo uvedené v Seznamu zemi s zadosti o pfislusnou postovni
adresu.

Firma TEFAL/T-FAL neodpovida za opravu nebo vyménu vyrobku, ktery nebyl zaslan spolu
s platnym dokladem o koupi.

Tato zaruka se nevztahuje na zZadnou $kodu, ktera by mohla byt zptsobena nasledkem
nespravného pouzivani, nedbalosti, nedodrzeni pokynd firmy TEFAL/T-FAL, pouzitim pfi
elektrickém proudu nebo napéti neodpovidajicich udajim vyrazenym na vyrobku nebo
modifikaci nebo neopravnénou opravou vyrobku. Také se nevztahuje na bézné opotiebeni,
udrzbu nebo vyménu spotfebnich soucasti a na nasledujici:

- pouzivani nespravného druhu vody;

- tvorba kamene (odstrafiovani kamene musi byt provedeno v souladu s pokyny pro pouZziti);
- vnikéni vody, prachu nebo hmyzu dovnitf vyrobku;

- mechanicka poskozeni, pretézovani;

- $kody nebo 3patné vysledky kvuli nespravnému napéti nebo frekvenci;

- nehody, véetné pozaru, povodné, ideru blesku atd.;

- profesionalni nebo komer¢ni pouZziti;

- poskozeni skla nebo porceldnu uvnitf vyrobku;

- vyména spottebnich soucasti.



Tato zéruka se nevztahuje na zadny vyrobek, do kterého bylo zasahovéno, nebo na skody
zplsobené nespravnym pouzivanim a péci, nespravnym balenim majitele nebo nespravnou
manipulaci prepravce.

Mezinarodni zaruka firmy TEFAL/T-FAL se vztahuje pouze na vyrobky zakoupené v jedné ze

zemi uvedenych v seznamu a pouzivané pouze pro domdci ucely v jedné ze zemi uvedenych

na Seznamu zemi. V piipadé vyrobku zakoupeného v jedné uvedené zemi a posléze
pouzivaného v jiné uvedené zemi:

a) Doba trvani mezinarodni zaruky TEFAL/T-FAL je doba v zemi pouzivani vyrobku, i kdyz byl
vyrobek zakoupen v jiné uvedené zemi s rozdilnou dobou trvani zaruky.

b) Mezindrodni zaruka TEFAL/T-FAL neplati v piipadé neshody zakoupeného vyrobku
s mistnimi normami, napf. napéti, frekvence, elektrické zasuvky nebo jiné mistni technické
specifikace

) Proces opravy vyrobku zakoupenych mimo zemi pouziti mlze vyzadovat del3i dobu, pokud
vyrobek v daném misté neprodava firma TEFAL/T-FAL

d) V pfipadech, kdy vyrobek neni opravitelny v nové zemi, se mezinarodni zaruka TEFAL/T-FAL
omezuje na vyménu za podobny vyrobek nebo alternativni vyrobek za podobné néaklady,
je-li to mozné.

Zakonna prava spotiebitele

Tato mezindrodni zéruka TEFAL/T-FAL neovliviiuje zékonnd prava, kterd spotiebiteli pfislusi,
ani ta prava, kterd nelze vyloucit nebo omezit, ani prava proti maloobchodnimu prodejci, od
kterého spotiebitel vyrobek koupil. Tato zaruka poskytuje spotiebiteli specificka zakonna prava
a spottebitel mGze mit rovnéz dalsi zakonna préva, ktera se lisi stat od statu nebo zemé od
zemé. Spotiebitel mlze takova prava uplatnit dle vlastniho tsudku.

Dodate¢né informace

Prislusenstvi, spotiebni soucasti a vyménitelné soucasti pro koncového uzivatele Ize zakoupit,
pokud jsou mistné k dostani, jak je popsano na internetovych strankach firmy TEFAL / T-FAL.
Zaruku firmy TEFAL/T-FAL platnou pro Ceskou republiku poskytuji autorizované servisni
strediska TEFAL v Ceské republice v souladu se zdkonem na ochranu spotiebitele.

* Spotrebic¢e do domécnosti zn. TEFAL se v nékterych zemich, napf. v Americe a Japonsku,
vyskytuji pod znackou T-FAL. TEFAL/T-FAL jsou ochranné znamky Groupe SEB.
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Popis

Viecko

Naparovacie kosiky
Mriezky na pecenie
Forma na kolac
Miska na ryzu
Zachytavac Stavy
Poklop pre naplnhanie
Zasobnik na vodu
Napajacia zékladna

10 Palubnad doska
Tlacidlo [

Tla¢idlo

VWoONOTULAEWN=
Q "o onNnoTw

Navod na pouzivanie

Voli¢ programov

Displej zobrazujuci ¢as pripravy

Tlatidlo mrazenia s kontrolkou [3&]
Tla¢idlo pre uchovanie v teple[@]
Tla¢idlo (Start/zastavenie)

Pred prvym pouzitim

« Nadobku na vodu vy¢istite makkou $pongiou - fig.1 a tiez vonkajsiu
stranu elektrickej bazy.

« Umyte vietky odnimatelné diely (misky, misku na ryzu, zachytavac¢
Stavy, odnimatelné misky, kryt, formu na kolac) vlaznou vodou a
prostriedkom na umyvanie riadu. Oplachnite a nechajte vyschnut.

«V umyvacke riadu moézete umyvat vietky sucasti okrem elektrickej
bazy.

V nadrzke
nepouzivajte
koreniny ani iné
kvapaliny ako
vodu. Nenaplnajte
nadrzku tak, ze ju
kladiete priamo
pod vodovodny
kohutik, pouzivajte
nadobku vybavenu
naustkom na
vylievanie.

(1,5 litra) - fig.2.

vody naplneny na maximalnu Uroveri.

ZAPNITE.

Zalozte odoberatelné sucasti

Nepouzivajte
Skrabku, najma
nie na zohrievané
sucasti.

Nikdy neponarajte
elektricku bazu do
vody.

Naplnite zasobnik vody

« Do zasobnika vody nalejte studenu vodu az po znacku maximum

« Pri kazdom pouziti dajte cerstvd vodu a skontrolujte, ¢i je zdsobnik

UBEZPECTE SA, CI JE V NADRZKE VODA, AZ POTOM ZARIADENIE

« Umiestnite zachytava¢ $tavy na nadrzku - fig.3.
« Zalozte mriezky na misky - fig.4.
« Umiestnite misku/y 1,2 a 3 na zachytava¢ $tavy - fig.5.
« Zalozte veko.
«Ked' pouzivate prislusenstvo: misku na ryzu a formu na koldc,
umiestnite ich priamo na mriezky v miske.
« Skontrolujte, ¢i st misky spravne umiestnené.
22

Iba miska 1 moze
byt pouzita
priamo na
zachytavac stavy.



Varenie

« Zapojte pristroj: zaznie pipnutie pri zapojeni do prddu. Farba Nekladte ruky
zvoleného programu bude blikat. Displej s planovanym ¢asom nad zariadenie
pripravy bude blikat.

« Posunte voli¢ programov pod piktogram zvoleného programu
prlpravy-frq.6. ) . N . ktora prechadza

« Navrhovany ¢as pripravy sa méze nastavit pomocou tlacidiel [fg a - a

pocas pripravy,
unika z neho para,

« Ak neuskutocnite ziadny dalsi tikon, displej sa vypne a zariadenie sa po otvormivo veku
2 minutach prepne do pohotovostného rezimu.
« Stlacte tlacidlo pre odchod z pohotovostného rezimu.

Vyberte si dobu varenia

«Vas pristroj vyuziva 6 programov pre pripravu jedla spojenych s DIhé stlacenie

6 farebnymi kontrolkami: tlacidla + alebo -
«,) Program 1 / MODRA: Ryba (prednastavené na 15 min) umoziuje predizit
§) Program 2 / ORANZOVA: Zelenina s kratkou pripravou alebo skratit cas
(prednastavené na 20 min) varenia rychlejsie.
Program 3 / ZELENA: Zelenina s dlhou pripravou (prednastavené
na 30 min)

. Program 4/ FIALOVA: Miso (prednastavené na 35 min)
. (] Program 5/ ZLTA: Ryza/vajcia (prednastavené na 40 min)

Program 6 / CERVENA: Kola¢ (prednastavené na 17 min)

. Farebné kontrolka programu sa rozsvieti a blika - fig.7.
« Prednastaveny ¢as zobrazeny na displeji blika:
- Ak vam tento ¢as vyhovuje, stlacte - fig.8.
- Ak vam prednastaveny cas nevyhovuje, mozete ho zmenit za
pomoci tlacidiel [fg a [l a stlacte pre potvrdenie.
« Cas a kontrolka zvoleného programu sa uloZia a priprava sa za¢ne.
«Pocas pripravy sa zobrazeny cas odpocitava v minutach a pocas
poslednej minuty v sekundéch.
« Po spusteni pripravy mozete kedykolvek menit ¢as pripravy stlacenim
tla¢idla [ alebo [R @ zmenit program.

Funkcia uchovania v teple
Pocas uchovaniav «Dve série zvukovych signalov zazneju pocas ubiehania pripravy
teple nie je - fig.9.

mozna ziadnaind  *Uchovanie v teple sa spusti automaticky na konci pripravy, pripadne sa

&innost rozsvieti kontrolka prinaleZiaca programu. Tlacidlo sa rozsvieti
okrem zastavenia, - fig.10.
ak si ho elate « Zobrazuje sa uplynuty cas uchovania v teple od ukoncenia varenia.

(stlacenim tlacidla

)
23



Priprava mrazenych potravin

Mozete pripravovat zmrazenu zeleninu a ovocie bez potreby rozmrazenia.

Pristroj automaticky pripocita 10 minut k zvolenému casu pripravy.

« Zvolte zelany program.

« Stlacte tla¢idlo [3E] - fig.11.

« Cas rozmrazenia je automaticky pripo¢itany a blika.

« Stlacte pre spustenie pripravy, ¢as sa ulozi a priprava sa zacne.

«Ked sa priprava spusti, kedykolvek mozete zmenit ¢as pripravy
stlatenim tlacidla [fg alebo R a zmenit program.

Pocas pripravy
Nedotykajte sa « Ak si zelate zmenit ¢as pripravy, stlacte tlacidla [fg alebo -

hortcich povrchov « Ak pristroj nepusta paru, dosla mu voda. Dolejte vodu vliatim cez
ani potravin po¢as  naustok na napifianie nachadzajici sa na pravom boku pristroja
ich tepelnej -fig.12.

pripravy. « Nemusite znova stlacat tlacidlo SRR, pristroj sa spusti sam.

Pouzite kuchynské
rukavice.

Ak pristroju dosla
voda, prestane
vydavat teplo.

Vybratie jedla

« Odstrante viecko. Na pracu s

« Vyberte misky - fig.13. miskami a

« Mozete podavat jedlo. pokrievkami
pouzite
kuchynské

rukavice - fig.13.
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Vypnutie parného hrnca

Ak neuskutoénite  « Pocas pripravy, ak si zelate svoj pristroj zastavit, stla¢te tlacidlo [EIED.
ziadny dalsi ukon, .« Po¢as uchovévania v teple stlacte tlacidlo ERIED.

displej sa vypne « Zastavenie pripravy signalizuje rychle blikanie kontrolky a displeja
azariadeniesapo  voli¢ programu"

2mindtach « Pre Uplné zastavenie pristroja odpojte pristroj.

prepne do

pohotovostného a
rezimu.

Po 1 hodine

uchovavania v

teple pristroj

prejde do

pohotovostného

rezimu.

Kontrolka sa

vypne.

Tabulka ¢asov varenia

Casy pripravy sa uvadzaju ako navod pre misku 1, mézu sa menit v zévislosti od velkosti
potravin, priestoru ponechaného medzi potravinami, mnozstva, individualnej chuti a napétia
v elektrickej sieti.

Zelenina - ovocie

Zelenina - ovocie, kratka priprava

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Kolieska mrkvy Cerstvé 3009 22-27 min
Huby Studené 500g 18-25 min
Spenat Studené 3009 12-17 min
Paprika Studené 2509 18-25 min
Biela mala cibula Studené 2509 15-20 min
Banany Cerstvé 4 12-17 min
Broskyne Cerstvé 4 12-17 min
Jablké Cerstvé 4 25-30 min
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Zelenina - ovocie, dlha priprava

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Articok Studené 1 sposob 45-55 min
Spargla Cerstvé 5509 30-34 min
Brokolica Studené 5009 25-35min
Kapusta Studené 6009 30-35 min
Karfiol Studené 1 sposob 35-45 min
Zelena fazula, struky Studené 4509 34-40 min
Por Studené 5009 34-41 min
Hrach Studené 3509 35-40 min
Zemiaky Cerstvé 600 g 40-46 min
Cukety Cerstvé 5009 25-30 min
Hrugky Cerstvé 4 25-30 min

Ryby - Makkyse

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Rybie filety Studené 3509 12-14 min
Koérovce Studené 2009 5-10 min
Steak Studené 3009 12-17 min
Losos Studené 5509 20-30 min

Maso - Hydina

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Kuracie stehna Studené 4 35-45 min
Kuracie rezne Studené 4509 20-25 min
Morcacie rezne Studené 4009 20-26 min
Jahnacie kotlety Studené 5009 18-23 min
Bravcové filety Studené 600 g 40-45 min
Klobasy - 6 10-15 min

Vajcia

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Vajcia namékko - 6 12-15 min
Vajcia natvrdo - 6 20-25 min




(¢)Ryza - Cestoviny - Obilniny

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy

Biela dlhozrnné ryza 1509 300 ml 30 min
ac

Priprava Typ Mnozstvo Cas pripravy
Kolac s ¢ervenym ovocim - 6 25 min
Cokoladovy kola¢ - 6 23 min
Kolac s jogurtom - 6 18 min
Vidiecky kolac¢ - 6 18 min
Mrkvovy kolac¢ - 6 18 min

« Mate moznost pripravit recepty kolacov z knihy receptov alebo svoje
vlastné recepty.

« Na pripravu viacerych chodov: za¢nite pripravu potravin vyzadujucich
si dlhsiu pripravu. Umiestnite ich do misky 1. Pocas varenia mozete
pridavat dalsie misky s potravinami na rychlejsie varenie.

Priprava kolacov

«Vlozte pripravu do formy, nenapliajte ju doplna, aby pri niektorych
receptoch nepretiekla.

« Vlozte formu na kola¢ do misky - fig.14.

«Formu na kola¢ nemozno pouzit v rure, mikrovinnej rire ani v
mraznicke.

Forma na kolac
musi byt vzdy
umiestnena v
miske pod
pokrievkou.

Pri niektorych
pripravéach moéze
byt potrebné
formu vymastit.

Pre vybratie formy na kolac

Ak si zelate « Pouzivajte rukavice na pecenie. Odoberte veko uchopenim za racku.
uchovavat kolaée  « Odoberte formu na kolac z misky.

v chladnicke, « Pred vybratim kolaca nechajte par minut chladnut.

pockajte, kym « Podavajte kolac.

nedosiahnu

teplotu okolia.
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Tipy pre varenie v parnom hrnci

« Potraviny nedavajte do naparovacieho kosika prilis nahusto. Ponechajte
¢o najvacsi priestor pre cirkulaciu pary.

« Na dosiahnutie ¢o najlepsich vysledkov pouzivajte potraviny priblizne
rovnakej velkosti (napr. zemiaky, zelenina a kuracie prsia), aby sa uvarili
rovnako. Velkost a hribka potravin zmeni dobu varenia.

« Nenadvihujte asto viecko, aby ste kontrolovali priebeh varenia, pretoze
tym dochédza k strate pary a zbyto¢ne tym predl|zujete dobu varenia.
« Ak recepty vyzaduju pouzitie félie, vzdy pouZivajte univerzalny typ
vhodny na pouzitie v mikrovinnych rdrach. Félia sa ¢asto pouziva na
zabranenie kondenzacii a znehodnoteniu jemnych pokrmov, napr.
vajcového krému. Ak je to mozné, nepouzivajte foliu, lebo predlzuje

dobu varenia.

« Pokrmu pripravenému v pare mozete dodat jemnu prichut pridanim
Cerstvych byliniek, platkov citrona ¢i pomaranca, cesnaku a cibule. Tieto
ingrediencie sa mézu pridavat priamo k jedlu.

« Pre vyraznejsiu chut hydiny, masa a ryb, pouzite marinady, kombinacie
byliniek a vina, alebo barbecue oméacok a korenin.

« Zmrazena zelenina a ovocie moze byt pripravena v pare bez potreby
rozmrazenia. Makkyse, hydina a maso musia byt pred varenim v pare
uplne rozmrazené.

« Pri niektorych receptoch s dlhou dobou varenia, napr. hubového
pudingu, musite v priebehu varenia dolievat viac studenej vody.

« Pri manipulacii s kosikmi alebo naparovacimi hrn¢ekmi, pocas varenia
alebo po nom, vzdy pouzivajte chihapku.

Udrzba a ¢istenie
Cistenie parného hrnca

« Parny hrniec po pouziti odpojte zo siete. Neponarajte

« Pred cistenim ho nechajte Uplne vychladnut. elektricku bazu

« Pred vyliatim zberaca $tavy a zésobnika na vodu skontrolujte, ¢i parny do vody a
hrniec tplne vychladol. neoplachujte ju

«Vsetky odoberatelné diely umyte v horucej vode, oplachnite ich a priamo pod
osue. o L oo vodovodnym

« VSetky diely (okrem napéjacej zékladne) je mozné umyvat v umyvacke. kohutikom.

Nepouzivajte
abrazivne cistiace
prostriedky.
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Pre odstranenie vodného

kamena z vasho pristroja

« Kvoli efektivnosti odstranujte z parného hrnca vodny kamen vzdy po

8 pouzitiach. Postupujte takto:
- Zlozte zberac stavy.

- Do zésobnika vody nalejte 1 liter studenej vody.

- Pridajte 1 pohar (asi 150 ml) bieleho octu (k dispozicii v obchodoch

s domacimi potrebami).
- Vodny kamen nechajte odstranovat cez noc.
- Zasobnik na vodu niekolkokrat vyplachnite teplou vodou.
- Nepouzivajte ziadne iné pripravky na odstrariovanie vodného
kamena.

Uskladnenie

« Vratte misku na ryzu do zachytavaca stavy.
« Vratte formu na kola¢ na misku na ryzu - fig.15.
« Vratte misku 1 na bazu - fig.16.

Vsetky casti je
mozné skladovat
vo vnutri parného

« Misku 2 vlozte do misky 3, potom ich otocte hore dnom a polozte na  hrnca.
zakladnu - fig.17.
« Zalozte veko - fig.18.
Problémy / RieSenia
Problém Pric¢ina Riesenie

Boc¢nymi stranami vyrobku
unika para.

Misky s do seba nespravne
zalozené.

Skontrolujte spravne zalozenie
misiek do seba a poradie ich
umiestnenia.

Pristroj som zapojil/a do siete,
ale nezapina sa.

Vyrobok ste nezapli pocas
2 minut a spustil sa
pohotovostny rezim.

Stacte raz tlacidlo
zapinania/vypinania on/off pre
odchod z pohotovostného
rezimu.

Z podstavca vytekd voda.

Uniky na drovni vyhrievacieho
telesa.

Vyrobok odneste do
autorizovaného servisného
strediska.

Potraviny sa pripravuju dlhsie
ako predtym.

Vyhrievacie teleso je zanesené
kameriom.

Odstrante vodny kamen
z vyhrievacieho telesa
(pozri odsek o udrzbe a
Cisteni).
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TEFAL/T-FAL* MEDZINARODNA ZARUKA

www.tefal.com

Na tomto vyrobku méze vykonat opravu spolo¢nost TEFAL/T-FAL pocas a po uplynuti zaru¢nej
doby.

Zaruka

Na tento vyrobok sa vztahuje zaruka spolo¢nosti TEFAL/T-FAL (adresu spolo¢nosti
a podrobnosti sa uvddzaju v zozname $tatov, pre ktoré plati medzinarodna zaruka TEFAL/
T-FAL) pokryvajuca vietky vyrobné chyby materidlu alebo chyby vzniknuté pri vyrobe pocas
zarucnej doby v ramci Statov, ktoré sa uvadzaju v zozname $tdtov na poslednej strane
pouzivatelskej prirucky, pocinajuc ddtumom zakupenia vyrobku.

Medzindrodna zaruka vyrobcu od spolo¢nosti TEFAL/T-FAL je dodato¢nd vyhoda, ktora nijako
neovplyviuje zdkonom dané prava pouzivatela.

Medzindrodna zaruka pouZivatela sa vztahuje na vsetky naklady spojené s opravou
preukézanej chyby na vyrobku a uvedenim vyrobku do pévodného technického stavu, a to na
zdklade opravy alebo nahradenia nejakého chybného dielu a vykonania potrebnej prace. Na
zaklade rozhodnutia spolo¢nosti TEFAL/T-FAL sa namiesto opravy moéZe vykonat nahradenie
chybného vyrobku. Vyhradna povinnost spolo¢nosti TEFAL/ T-FAL a vase vyhradné rozhodnutie
v rdmci tejto zaruky sa obmedzuju na taku opravu alebo nahradenie.

Podmienky a vynimky

Medzindrodna zéruka spolo¢nosti TEFAL/T-FAL sa uplatfiuje iba pocas trvania zaru¢nej doby
a iba v pripade tych Statov, ktoré sa uvadzaju v prilozenom zozname $tétov, je platna iba na
zaklade predlozenia dokladu o zakupeni. Tento vyrobok mozZete osobne zaniest do
autorizovaného servisného strediska alebo ho musite zabalit prislusnym spdésobom
a doporucene (¢i rovnocennym sposobom) zaslat do autorizovaného servisného strediska
TEFAL/T-FAL. UpIna adresa autorizovanych servisnych stredisk v jednotlivych $tatoch sa
nachéadza v zozname na webovej stranke spolo¢nosti TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) alebo ju
ziskate na prislusnom telefénnom ¢isle uvedenom v zozname $tatov pri konzultacii prislusnej
postovej adresy.

Spolo¢nost TEFAL/T-FAL nie je povinna vykonat opravu alebo nahradenie vyrobku, ktory nie
je dolozeny platnym dokladom o zakupeni.

Tato zéruka sa nevztahuje na ziadne poskodenie, ktoré by sa mohlo vyskytnut nasledkom
nespravneho pouzitia, nedbalosti, nedodrzania pokynov spolo¢nosti TEFAL/T-FAL, pouzitia
prudu alebo napatia iného, ako sa uvadza na vyrobku, alebo v pripade nepovolenej Gpravy
alebo zmeny vykonanej na vyrobku. Nepokryva ani bezné opotrebovanie vzniknuté
pouzivanim vyrobku, idrzbu alebo nahradenie spotrebnych dielov a nasledujtice pripady:

- pouzivanie nevhodného typu vody;

- skladanie (a rozkladanie sa musi vykonavat v sulade s pokynmi na pouzivanie);

- vniknutie vody, prachu alebo hmyzu do vyrobku;

- mechanické poskodenie, pretazenie;

- Skody alebo zlé vysledky zapri¢inené nespravnym napéatim alebo frekvenciou;

- nehody vratane ohna, povodne, blesku, atd;
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- profesionalne a komer¢né vyuzitie;
- poskodenie skleneného alebo porceldnového prislusenstva vyrobku;
- nahradenia spotrebnych dielov.

Tato zéruka sa nevztahuje na vyrobky, ktoré boli predmetom svojvolného manipulovania, alebo
na skody spdsobené nespravnym pouzivanim a starostlivostou, nespravnym zabalenim
pouzivatelom alebo nespravnym zaobchadzanim prepravcom.

Medzinarodna zaruka spolo¢nosti TEFAL/T-FAL sa vztahuje iba na vyrobky zakupené v jednom
z uvedenych statov a vyuzivané na domdce Ucely iba v jednom zo $tatov uvedenych v zozname
Statov.V pripade, Ze bol vyrobok zakupeny v jednom z uvedenych statov, a potom sa pouzival
vinom z uvedenych $tatov:

a) Trvanie medzinarodnej zaruky spolo¢nosti TEFAL/T-FAL je trvanie, ktoré sa uvadza pre $tat
pouzivania vyrobku, aj ked bol vyrobok zakipeny v inom uvedenom state s inym trvanim
zaruky.

b) Medzindrodna zaruka TEFAL/T-FAL sa neuplatniuje v pripade nesuladu zakipeného vyrobku
s miestnymi normami pre napatie, frekvenciu, elektrické zasuvky alebo iné miestne technické
Specifikacie

c) Oprava vyrobkov zakipenych mimo $tatu jeho pouzivania si méze vyzadovat dlhsi ¢as, ak
spolo¢nost TEFAL/T-FAL taky vyrobok v danom 3tate nepredava

d) V pripade, Ze vyrobok sa v novom 3tate nedé opravit, sa medzinarodna zaruka spolo¢nosti
TEFAL/T-FAL obmedzuje na nahradenie podobnym vyrobkom alebo alternativnym
vyrobkom s rovnakou cenou, ak je to mozné.

Zakonom dané prava pouzivatela

Tato medzinarodna zaruka spolo¢nosti TEFAL/T-FAL neovplyviiuje zdkonné prava spotrebitela
alebo tieto prava nemozno obist ¢i obmedzit, neovplyviuje ani prava v suvislosti k
maloobchodnikovi, u ktorého si spotrebitel vyrobok zakupil. Tato zaruka spotrebitelovi
poskytuje osobitné zakonné prava a spotrebitel méze mat tiez iné zakonné prava, ktoré sa
mézu menit v zavislosti od statu. Spotrebitel si méZe uplatiovat také prava podla vlastného
uvazenia.

Dalsie informacie

Prislusenstvo, spotrebné diely a ndhradné diely kone¢ného pouzivatela mozno v pripade ich
miestnej dostupnosti zakupit v stlade s postupom uvedenym na internetovej stranke
spoloc¢nosti TEFAL/T-FAL.

Zaruku spolocnosti TEFAL/T-FAL v pripade Slovenska poskytuju autorizované servisné strediska
TEFAL na Slovensku v stlade so zakonmi pre ochranu spotrebitela.

* Domace spotrebice spolo¢nosti TEFAL sa na niektorych Gzemiach, ako st Amerika a Japonsko,
uvadzaju pod znackou T-FAL. TEFAL/T-FAL su registrované obchodné znacky Skupiny SEB.
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Leiras

1 Fedd 10 Kezeldfeliilet

2 Paroldkosarak a Programvalasztd

3 Fézéracsok b [ gomb

4 Tortaforma ¢ Kijelz6 a fézési id6tartammal

5 Rizsestal d [l gomb

6 Légyjtdé e Mélyhiitstt gomb [3&] jelz6lampaval
7 Toltényilas f melegen tarté jelzélampa

8 Viztartaly g gomb (inditas/leallitas)

9  Tapellatast biztositd alsé rész

Hasznalati utmutato
Az els6 hasznalat el6tt

« A viztartalyt - fig.1 és az elektromos alapot nem surolé szivaccsal Ne hasznaljon
torolje at. kaparot, féleg a
«Mosson el minden kivehet6 alkatrészt (talak, rizsestal, légyijté, flitéegységen. Ne
kivehet6 racsok, fedél, tortaforma) langyos vizzel és mosogatészerrel. martsa vizbe az
Oblitse el és széritsa meg. elektromos

« Minden alkatrészt beletehet mosogatégépbe, az elektromos alap alapot.
kivételével.

A viztartaly megtoltése

Ne tegyen a « Ontse tele (masfél liter) hideg vizzel a viztartalyt - fig.2.

tartalyba vizen « A viztartdlyt minden hasznélat soran toltse fel friss vizzel, és
kivil fiiszereket ellendrizze, hogy a vizszint a maximumon van-e.

vagy egyéb

folyadékot. BEKAPCSOLAS ELOTT ELLENORIZZE, HOGY VAN-E A VIZTARTALYBAN
A tartalyt viz.

feltoltéskor ne
tegye kozvetleniil
a vizcsap ala,
hasznéljon egy
cs6ros edényt.

A kivehet6 alkatrészeket tegye a helyiikre

« A légylijtét tegye a tartalyra - fig.3. Csak 1-es tal

« Pattintsa a racsokat a talakra - fig.4. hasznélhaté
«Tegye az 1-es, 2-es és 3-as talakat a légydjtére - fig.5. kozvetleniil a

« Tegye ra a fedelet. gylimolcscentrifu-

« Ha arizsestdl és tortasiit tartozékot hasznalja, tegye 6ket kozvetleniil gan.
a talban lévé racsokra.
« Ellenérizze, hogy a télak pontosan a helyiikon legyenek.
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Fozés

«Dugja be a késziiléket a konnektorba: a késziilék fesziltség ald
helyezését rovid sipszé jelzi. A kivalasztott program szine villog. A
kijelz6 az ajanlott f6zési id6vel villog.

«Tegye a programvalasztét a kivalasztott f6zési program piktogramja
al4 - fig.6.

« Az ajanlott f6zési id6t a [fJ és [ gombokkal lehet allitani.

«Ha nincs beavatkozas, a kijelzé kialszik és a készilék készenléti
allapotba kertil 2 perc elteltével.

« Nyomja meg az gombot a készenléti médbél valé kilépéshez.

A f6zési id6 kivalasztasa

Ne tegye a kezét
f6zés kozben a
késziilékre, mert a
fedél nyilasaibol
g6z tavozik.

@

« A készilék 6 fézési programot kindl, amelyekhez 6 vilagité szin
tartozik:
1. program / KEK: Hal (el6re beallitott id6 15 perc)
2. program / NARANCS: Rovid fézési id6t igénylé zoldségek (elére
beallitott id6 20 perc)
3. program / ZOLD: Hosszu fézési id6t igénylé zéldségek (elére
bedllitott id6 30 perc)
. 4. program / LILA: Husok (el6re bedllitott id6 35 perc)
. 5. program / SARGA: Rizs/tojas (elére beallitott idé 40 perc)
@) 6- Program / PIROS: Torta (el6re bedllitott id6 17 perc)

. A program szine vilagit és villog - fig.7.
« Az alapbeadllitas szerinti id6 villog:

- Ha az id6tartam megfeleld, nyomja meg a D gombot - fig.8.

- Ha az elére beéllitott idé nem felel meg, médosithatja az g és Bl
gombokkal, majd nyomja meg a gombot az idé
jovahagyasahoz.

« A kivalasztott program id6tartama és a fényjelzés folyamatosan vilagit,
a f6zés megkezdddik.

« A fézés alatt a kijelzon 1évé f6zési id6 percenként, majd az utolsd
percben masodpercenként csokken.

« Ha a f6zés megkezd6dott, barmikor médosithatja a fézési id6t az
vagy [l gombok megnyomasaval, és véltoztathatja a programot is.

Ha a + vagy -
kapcsolét
hosszabban
lenyomva tartja,
a f6zési id6
gyorsabban
novelhet6 vagy
csokkenthet6.
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Melegités

A melegen tartas
alatt mas
miiveletet nem
lehet végrehajtani,
csak a leallitast,

ha kivanja

(az gomb

megnyomasaval).

Mélyh(itott termékek fozése

« Két hangjelzés-sorozat jelzi, ha a f6zési idé lejart - fig.9.

« A melegen tartds automatikusan mikodésbe 1ép a f6zés végén és
a programok szine felvaltva vilagit. Az gomb vilagitani kezd
- fig.10.

« A f6zéstdl eltelt melegen tartés ideje lathato.

Fagyasztott z6ldségek és gylimolcsok fézésére is alkalmas a kiolvasztasuk
sziikségessége nélkil.
A készllék automatikusan hozzdad 10 percet a kivalasztott f6zési

id6hoz.

« Valassza ki a kivant programot.

« Nyomja meg az [3&] gombot - fig.11.

« A kiolvasztas ideje automatikusan megndvekszik és villog.

« Nyomja meg az gombot a f6zés megkezdéséhez, az idétartam
villogdsa megsztinik és a f6zés megkezddédik.

« Ha a f6zés megkezdddott, barmikor médosithatja a fézési id6t az
vagy [l gombok megnyomasaval, és valtoztathatja a programot is.

F6zés kozben

Ne érjen a meleg
felliletekhez, sem
a készulé
ételekhez.
Hasznaljon héallo
kesztydit.

Ha a viz elfogyott,
a készulék nem
melegit tovabb.

Az étel kiemelése

« Fogja meg a fed6t a fogantyujanal, és vegye le.
«Vegye ki a télakat - fig.13.
« Szolgalja fel az ételt.
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«Ha a fézési id6ket valtoztatni szeretné, nyomja meg az vagy [
gombokat.

« Ha a g6zképzédés megsziinik, nincs viz a késziilékben. Toltson vizet a
késziilék jobb oldalan 1évé téltényilason keresztiil - fig.12.

«Nem sziikséges ismét megnyomni az [EEE® gombot, a késziilék
magatol bekapcsol.

Hasznaljon héallo
kesztyit a talakkal
és a fedbkkel
torténé miveletek
soran - fig.13.



A paroléedény leallitasa
Ha mas miiveletet «Ha fézés kozben szeretné a késziléket kikapcsolni, nyomja meg az
nem hajt végre, a gombot.

kijelz6 kialszik és . A melegen tartas alatt nyomja meg az gombot.

akésziilék 2 perc . A fézés ledllitasat a lampa és a ,programvélaszté kijelz8” gyors
elteltével villogésa jelzi.

készenléti « A készulék teljes kikapcsolasahoz huzza ki a konnektorbdl.
allapotba keriil.

1 6ra melegen

tartas utan a
készulék

készenléti
allapotba keriil.
A vilagitas
kialszik.

Fozési idok - osszefoglalas

Az id6ket tajékoztato jelleggel adjuk meg 1 tlra, véltozhatnak az ételek méretétdl, az ételek
kozotti tavolsagtol, a mennyiségtdl, egyéni izléstél és az elektromos haldzat feszultségétdl
figgben.

Zoldségek - gylimolcsok
Zo6ldség - rovid ideig tarto f6zés

Elkészités Tipus Mennyiség F6zési idé
Carottes rondelle Friss 3009 22-27 perc
Champignons Friss 5009 18-25 perc
Epinards Friss 3009 12-17 perc
Poivrons Friss 2509 18-25 perc
Petits oignons blancs Friss 2509 15-20 perc
Bananes Friss 4 12-17 perc
Péches Friss 4 12-17 perc
Pommes Friss 4 25-30 perc
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Hosszu f6zési id6t igénylé zoldségek - gylimolcsok

Elkészités Tipus Mennyiség Fézési ido
Articsoka Friss 1 kdzepes 45-55 perc
Sparga Friss 5509 30-34 perc
Brokkoli Friss 5009 25-35 perc
Kaposzta Friss 600g 30-35 perc
Karfiol Friss 1 kdzepes 35-45 perc
Zoldbab Friss 4509 34-40 perc
Poréhagyma Friss 5009 34-41 perc
Zo6ldborso Friss 3509 35-40 perc
Burgonya Friss 600 g 40-46 perc
Cukkini Friss 5009 25-30 perc
Korte Friss 4 25-30 perc

Halfélék és a tenger gyiimolcsei

Elkészités Tipus Mennyiség F6zési id6
Halfilé Friss 3509 12-14 perc
Rakok Friss 2009 5-10 perc
Tokehal steak Friss 3009 12-17 perc
Lazac Friss 5509 20-30 perc

Szarnyasok és husfélék

Elkészités Tipus Mennyiség F6zési ido
Csirkecomb Friss egész 4 35-45 perc
Csirkeszelet Friss 4509 20-25 perc
Pulykaszelet Friss 4009 20-26 perc
Baranyborda Friss 5009 18-23 perc
Sertésfilé Friss 600 g 40-45 perc
Kolbasz - 6 10-15 perc

Tojas

Elkészités Tipus Mennyiség F6zési ido
Lagy tojas - 6 12-15 perc
Kemény tojas - 6 20-25 perc




(&) Rizs - Tészta - Gabona

Elkészités Tipus Mennyiség F6zési id6

Riz blanc long grain 1509 300 ml 30 perc
Torta

Elkészités Tipus Mennyiség F6zési id6
Torta erdei gyiimolcsokkel - 6 25 perc
Csokoladétorta - 6 23 perc
Joghurttorta - 6 18 perc
Provence-i torta - 6 18 perc
Sargarépa torta - 6 18 perc

« Elkészithet tortarecepteket, a receptkdnyvbél vagy sajat receptjei

alapjan.

«Tobb étel fézéséhez: kezdje a fézést a leghosszabb f6zési idét igénylé
ételekkel. Tegye 6ket az 1. edénybe. F6zés kdzben hozzateheti a tobbi

talat a gyorsabban elkésziil6 ételekkel.

Torta készitéséhez

« Tegye a készitményt a tortaformaba. Ne toltse tulsdgosan tele, mert A tortaformat nem
némelyik étel kifolyhat a formabol.

« Tegye a tortaformat

« A tortaformat mindig helyezze a talba fedé ala.

a télba - fig.14.

Ha a tortat
hiitészekrényben
szeretné tarolni,
varja meg, mig
kihdl.

lehet siitébe,
mikrohullamu
stitébe és
fagyasztoba sem
tenni.
El6fordulhat, hogy
a tortaformat be
kell zsirozni
bizonyos
készitményekhez.

A tortaforma kivétele

« Hasznaljon fogokesztytt. Vegye le a fedelet a fogantyujanal fogva.
« Vegye ki a tortaformat a talbdl.
« Hagyja hdlni pér percig, miel6tt kivenné a stiteményt.

« A torta télalasa.
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Parolasi otletek és fortélyok

« Ne gydmoszolje az alapanyagokat a péaroldkosarakba. Fontos, hogy a
kosarakban a lehetd legtébb hely maradjon, hogy a géz kérbe tudjon
benniik aramlani.

« A legjobb eredményt akkor érheti el, ha az egyes alapanyagok (pl.
burgonya, zoldségfélék, csirkemell) mérete kortilbeliil megegyezik, igy
azonos id6ben késziilnek el. A f6zési id6 az alapanyagok méretétdl és
tomorségétdl figgéen mddosulhat.

« F6zés kozben ne vegye le tul gyakran a fedét, mivel igy csokken a
g6zmennyiség, és megnd a f6zési id6.

« Ha a recept folpack hasznalatat irja el6, csak mikrohullamu sttében is
hasznalhaté tipust haszndljon. A folpackot gyakran a
nedvességképzédés megelézésére hasznaljak, amely tonkreteszi a
delikateszeket, pl. a vaniliasodo6t. Ne hasznéljon siitéfoliat, mert az
megnovelheti a parolasi id6t.

« Finom iz adhatd a pérolt ételeknek friss gyogynovények, szelet citrom
vagy narancs, fokhagyma és voréshagyma hozzdadasaval. Ezek az
Osszetevok kozvetlentil az élelmiszerbe tehetdk.

« Annak érdekében, hogy tobb izt adhasson a baromfinak, a hisnak és a
halaknak, pacolja be azokat gyogynovényekbe és borba, vagy barbecue
sz6szokba valamint fliszerkeverékekbe.

« A fagyasztott zoldségek és gyiimolcsok parolhatok anélkil, hogy
felolvasztanank azokat. Minden kagylot, baromfit és hust teljesen fel
kell olvasztani a parolas el6tt.

« Hosszu f6zési id6t kivano ételek, pl. piskotafelfujt készitése soran a
g6zoléshez tobb hideg vizre lesz sziikség.

« A kosarak és f6z6csészék kiemeléséhez f6zés kozben és utan mindig
hasznaljon edényfogét.

Karbantartas és tisztitas
A paroloedény tisztitasa

« Hasznalat utdn huzza ki a paroléedényt. Az elektromos

« Tisztitas el6tt hagyja teljesen lehdilni. alapot ne martsa

« A légylijté edény és a viztartaly kilritése el6tt ellendrizze, hogy a vizbe és ne 6blitse
péroléedény teljesen kihtilt-e. el kdzvetleniil a

« Mosdszeres meleg vizben mossa el, majd 6blitse el és szaritsa meg az
edénykészlet levehetd részeit.

« A paroléedény valamennyi elemét - a tapellatast biztosit6 also6 rész
kivételével - mosogatdgépben is el lehet mosni.

vizcsap alatt.
Csak
karcolasmentes
tisztitoszereket
hasznéljon!
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vizkémentesitse a paroléedényt. Ehhez tegye a kdvetkezoket:
- Emelje ki a 1égydijt6 edényt.
-Ontsén 1 liter hideg vizet a viztartalyba.
- Adjon hozza 1 pohar (kb. 150 ml) (haztartasi boltban kaphato) fehér

ecetet.

- Hagyja masnapig hatni.
- Meleg vizzel tobbszor oblitse ki a viztartaly belsejét.
- Ne hasznéljon egyéb vizkéoldét..

Tarolas

A késziilék vizkbmentesitése

legjobb eredmény érdekében minden 8. hasznalat utadn

@

« Forditsa rd a rizsestélat a |égyUjté edényre.
« Forditsa ra a tortaformat a rizsestalra - fig.15.

A készlet

valamennyi eleme

« Forditsa ra az 1-es talat az alapra - fig.16. elféra
« A 2-es talat tegye a 3-as télba, majd forditsa fel és helyezze &ket az paroléedény
alsé részre. - fig.17. belsejében.
« Tegye ra a fedelet - fig.18.
Problémak / Megoldasok
Problémak Okok Megoldas

A késziilék oldalsoé résein
keresztul g6z tavozik

Az edények rosszul vannak
osszeillesztve

Ellenérizze, hogy az edények
jolilleszkednek és jo
sorrendben vannak

A halézatba csatlakoztatott
késziilék magatol kikapcsol

Nem kapcsolta be a késziiléket
2 percen beliil, ezért az 4tallt
készenléti izemmodba

Nyomja meg egyszer a
start/stop gombot a készenléti
dllapot megsziintetéséhez

Viz szivérog a talpnal

Szivérgas a melegité elemnél

Vigye el a késziiléket Hivatalos
Markaszervizbe

Az ételek lassabban fének,
mint azel6tt

A flitészal vizkoves

Vizkémentesitse a flitészalat
(Iasd a karbantartas és tisztitas
bekezdést)
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TEFAL/T-FAL* NEMZETKOZI KORLATOZOTT JOTALLAS

www.tefal.com
A termék a TEFAL/T-FAL altal javithato a jotéllasi id6szak alatt és utan.

A jotallas

Erre a termékre a TEFAL/T-FAL jotéllasa vonatkozik (a véllalat cime és adatai megtalalhatok a
TEFAL/T-FAL Nemzetkozi jotallas orszaglistdjaban) minden gyartasi hibara, legyen az anyagbeli
vagy kivitelezésbeli, a vasarlas idépontjatol szamitott jotallasi idészak alatt a felhasznaloi
kézikdnyv utolsé oldalan taldlhaté orszaglistdban levé orszagokban.

ATEFAL/T-FAL dltal nyujtott Nemzetkdzi gyartdi jotallas egy tovabbi elény, amely nem érinti a
fogyasztd torvényes jogait.

A nemzetkdzi gyartdi jotallas fedez minden olyan kéltséget, amely a bizonyitottan hibas termék
olyan helyreallitasa soran merl fel, hogy megfeleljen az eredeti mszaki adatoknak, beleértve
a hibas alkatrész kijavitasat vagy kicserélését, valamint a sziikséges munkat. ATEFAL/T-FAL sajat
dontése alapjan a hibas termék javitasa helyett csereterméket biztosithat. E jotallas alapjan a
TEFAL/ T-FAL egyediili kételezettsége és az On kizarélagos jovatétele kizardlag az ilyen javitasra
vagy cserére vonatkozik.

Feltételek és kizarasok

A nemzetkozi TEFAL/T-FAL jétallas csak a jotallasi id6szakra és csak a mellékelt Orszaglistaban
talalhaté orszagokra vonatkozik, és csak a vésarlast igazol6 dokumentum bemutataséval egyuitt
érvényes. A termék személyesen kozvetleniil a szakszervizbe szallithatd, vagy megfeleléen
becsomagolva visszajuttathatd ajanlott kildeményként (vagy ennek megfelelé postai
kildeményként) a TEFAL/T-FAL szakszervizbe. Az egyes orszagok szakszervizeinek cime
megtalalhattd a TEFAL/T-FAL weboldalan (www.tefal.com) vagy az Orszaglistdban feltlintetett
megfelel6 telefonszam felhivasaval megtudhatja a helyes postai cimet.

A TEFAL/T-FAL nem koteles megjavitani vagy kicserélni azt a terméket, amelyhez nem
mellékelték az érvényes, vasérlast igazolé dokumentumot.

A jotallas nem vonatkozik a rendeltetésellenes hasznalatbdl, a hanyagsagbol, a TEFAL/T-FAL
utasitasainak be nem tartasabdl, a terméken feltlintetettdl eltéré aram vagy fesziiltség
hasznélatdbol és a termék engedély nélkiili médositasabdl vagy javitasabol eredd karokra.
Tovabba nem vonatkozik a normalis kopésra, a fogydeszkozok karbantartasara és cseréjére és
a kovetkezokre:

- helytelen tipusu viz hasznélata;

- vizk6képzddés (vizkételeniteni kell a hasznalati utasitas alapjan);

- viz, por vagy rovarok a termékbe torténé behatolasa;

- mechanikai sériilések, tulterhelés;

- helytelen feszultségbdl vagy frekvenciabdl eredé karosodasok vagy rossz eredmények;

- balesetek, beleértve a tiizet, az arvizet, a villamlast stb.;

- a professziondlis vagy ipari hasznalat;

- termékben levé liveg vagy porceldn karosodésara;

- fogydeszkozok cseréjére.



Ez a jotéllas nem vonatkozik a megvaltoztatott termékre, és azokra a kdrokra, melyeket a nem
megfelel hasznalat és karbantartas, a tulajdonos hibas csomagolasa, vagy barmilyen szallitd
helytelen kezelése okozott.

A nemzetkozi TEFAL/T-FAL jotallas csak azokra a termékekre vonatkozik, amelyeket a felsorolt

orszagok egyikében vasaroltak és haztartasi célokra hasznaltak az Orszaglistaban felsorolt

orszagok egyikében. Ha a terméket egy felsorolt orszagban vasaroltak, majd egy masik felsorolt
orszagban hasznaltak:

a) A nemzetkozi TEFAL/T-FAL jotéllas idétartama a hasznalat helyének megfeleld orszag altal
meghatérozott idétartam, még akkor is, ha a terméket egy masik felsorolt orszagban
vésaroltak mas jotallasi idétartammal.

b) A nemzetkozi TEFAL/T-FAL jotallas nem érvényes, ha a megvasarolt termék nem felel meg a
helyi szabvanyoknak, ilyen a fesziiltség, a frekvencia, a dugasz és mas helyi mszaki elGirasok.

) A hasznalati orszagon kiviil megvasarolt termékek javitasi folyamata hosszabb ideig tarthat,
ha a terméket nem helyben értékesitette a TEFAL/T-FAL.

d) Abban az esetben, ha a termék nem javithat6 az Uj orszagban, a nemzetkdzi TEFAL/T-FAL
jotéllas csak egy hasonlé termékre vagy hasonlé kéltségu alternativ termékre korlatozodik,
ahol ez lehetséges.

Fogyasztéi torvényes jogok

Ez a nemzetkozi TEFAL/T-FAL jotéllas nem érinti a fogyaszto torvényes jogait, és azokat a
jogokat, melyeket nem lehet kizarni vagy korldtozni, vagy azzal a kiskereskedével szembeni
jogokat, melytél a fogyaszt6 a terméket vasarolta. Ez a jotéllas a fogyasztonak kilonleges
torvényes jogokat biztosit, és a fogyaszto rendelkezhet olyan mas torvényes jogokkal, melyek
Allamrél Allamra vagy Orszagrél Orszagra eltérhetnek. A fogyaszté élhet ezekkel a jogokkal
sajat megitélése szerint.

Tovébbi informaciok
Tartozékok, fogydeszkozok és a végfelhasznalé altal cserélhetd alkatrészek helyi rendelkezésre
allas esetén megvasarolhatok a TEFAL / T-FAL internetes oldalan leirt médon.

* A TEFAL héztartasi eszkdzok T-FAL markanévvel jelennek meg néhany teriileten, példaul
Amerikdban és Japanban. A TEFAL/T-FAL a Groupe SEB bejegyzett védjegye.
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OnucaHue

Kanak 10 MMaHen 3a ynpasneHune
KowHuLa 3a rotBeHe Ha napa MpeBKkntouBaTen Nporpamu
Ckapw 3a neyeHe BytoH R

Dopma 3a Kekc [Nncnneit Bpeme 3a roteeHe
Kynuuka 3a opu3s ByToH

ByToH 3ampaseHo ¢ nxgukarop [3& |
ViHavKaTop nopabpaHe Tonno
OTBOP 3a MbAHEHe

TaBuuKa 3a OTTUUaHE
OTBOp 3a MbAHEHE
Pe3sepBoap 3a Bogarta
3axpaHBalla ocHOBa

VWoONOTULAEWN=
Q "o onNnoTw

MHcTpyKUnA 3a ynotpeba
MNpepn pa nospare 3a NbpBU NBT

« /I3nonsBaiite Heabpa3uBHa rbba, 3a Aa MoumcTuTe pesepBoapa 3a [la He ce nMonsBa
Boga - fig.1 n enekTpnueckara 6asa oTBbH. Ten, ocobeHo 3a

« /I3MuiiTe BCUYKM MOABMXKHYM YacTy (Kynu, Kyna 3a opus, TaBuWuKka 3a Harpesartess.
OTTUUYaHe, NOABMXKHM CKapy, Kanak, Gopma 3a KeKc) € xnaaka Boaa U [la He ce noTans
TeyeH npenapart 3a cbAoBe. M3nnakHeTe 1 NopcyLueTe. eneKTpuyeckara

« Bcuky vacTu, ¢ M3KnloyeHne Ha enekTpuyeckata 6asa, MoraT Aa ce€ 6asa BbB BOAA.
MUAT B CbAOMUANHA.

MbnHeHe Ha pe3epBoapa 3a BoAa

[a He ce cnarat « Haneiite cTyneHa AMPEKTHO B pe3epBoapa A0 MaKCMMAnIHOTO HUBO
noanpaskn u aaHe (1,5 nutpa) - fig.2.

ce HanvBa apyra « M3non3gaite npacHa Bofja Npu BcAka ynoTpeba m npoBepsBaiite
TEYHOCT, OCBEH flanu pesepBoapa 3a BOAa € 3aMbJIHeH [J0 MaKCMManHO HUBO.

BOJa, B

pesepsoapa. NPEQW OA BKNIOYUTE YPE[OA, MPOBEPETE AOANA UMA BOOA B
He nbnHete PE3EPBOAPA.

pesepBoapa

Hanpaso oT

Yyewmara, a

nonsBeaiiTe cbj 3a

HanuBaHe.

lMocTtaBeTe Ha MACTO NOABMKHUTE €JIeMEeHTIN

« MocTaBeTe TaBuuKaTa 3a OTTMUaHe BbpXy pesepsoapa - fig.3. Camo 1 Kyna moxe
« 3aKkpeneTe ckapuTe kbMm kynuTe - fig.4. fia ce nsnonssa
« MocTasete kynuTe 1, 2 1 3 BbpXy TaBMuKaTa 3a oTTudaHe - fig.5. AVPEKTHO.

« CnoxeTe Kanaka.
« Korato nosn3sate NpuHaanexHoCcTUTe Kyna 3a opus n ¢opma 3a Kekc,
' NOCTaBETe HaMpPaBO BbPXy CKapaTa B Kynara.
« [poBepeTe ganu Kynure ca NOCTaBeHW NPaBUIIHO.
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loTBeHe

«BknloueTe ypefa B KOHTaKTa: Lye 4yete CUrHas, MOTBbpXAaBaly
HafMUMETO Ha 3axpaHBaHe. LiBeTbT Ha 36paHaTta nporpama 3anousa
Aa mura. Ha aucnnen mura npeanoxeHoTo Bpeme 3a roTeHe.

«TlocTaBeTe MPEBK/IOYBATENA HAa MPOTPaMu Cpelly CUMBONA Ha
n3bpaHata nporpama 3a roteexe - fig.6.

« TpeanoxeHoTo BpeMe 3a roTBEHe MOXe [1a Ce Perynpa C HaTicKaHe
Ha 6yToHute EH v B

+ AKO 10 1BE MUHYTV HAMa [pyra [eiiHOCT, AUCTNIEAT yracBa 1 ypeasT
NPeM1HaBa B PeXM1M FOTOBHOCT.

« 3a 1a n3ne3eTe OT PEXIM rOTOBHOCT, HaTvcHeTe 6yToH [EED.

He cnaraiite
pbueTe cn BbpXy
ypepna, AoKaTo Tou
pa6otu, 3aworto
OT OTBOpUTE Ha
Kanaka usnusa
napa.

MN360p Ha BpemeTo 3a roTBeHe

« YpenbT npeanara 6 NnporpamMu 3a rotBeHe, CBbp3aHu CbC CBETIHHU
VNHAVKaTOpU:

Mporpama 1/ CUH: Puba (3apapeHo Bpeme 15 MUH.)

Mporpama 2 / OPAHXEB: 3eneHuyumn KpaTko rotseHe (3apafieHo

Bpeme 20 MVH.)

Mporpama 3 / 3EJIEH: 3eneHuyun Abnro rotBeHe (3ajapeHo

Bpeme 30 MUH.)

Mporpama 4 / NIUNAB: Meco (3agafieHo Bpeme 35 MUH.)

Mporpama 5 / XbJIT: Opu3 / aiua (3apaaeHo Bpeme 40 MUH.)

Mporpama 6 / YEPBEH: Kekc (3agafeHo Bpeme 17 MUH.)

« IHAVKaTOPBT Ha CbOTBETHATa Nporpama ceetsa v mura - fig.7.
» ®abpunyHo 3aAaAEHOTO BpeMe Mura:

- AKo npuiemare ToBa Bpeme, HaTncHeTe - fig.8.

- AKO cmATaTe, Ye 3aafieHOTO BpeMe He e NOAXOAALLO, MOXETe fia ro
npometuTe ot 6ytorute il v [, cnea koeto Hatncree RS, 3a Aa
ro NoTBbPAUTE.

« BpemeTo 1 MHAWKATOPBT Ha M36paHaTa Nporpama CiMpar 4a Murar 1
TOTBEHETO 3amnoysa.

+Tlo Bpeme Ha rOTBEHETO, BPEMETO Ce OTOPOABA OGPATHO MbPBO B
MWHYTW, a NPe3 Moc/eaHaTa MHYTa — B CEKYHAN.

« KoraTo roTBeHeTO e 3arnouHano, MoxeTe a NPOMEHIUTE BPEMETO BbB
BCEKM MOMEHT KaTo Hatuctete 6yToH [El vav [l v kato cmenute
nporpamara.

MpoabnxutenHo
HaTuCKaHe

Ha + unum -
6yTOHUTE BY
nossosnABa Aa
yBenuuuTe unm
Hamanute
BpeMeTo 3a
roTBeHe
no-6bp3o.
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Koraro pgeiictea
dyHKuMATa 32
noAabpKaHe Ha
ACTNETO TONNO, He
MoXeTe fla
HanpaBuTe fipyro,
OCBEH fla U3KnounTe
ypepna, ako xenaete
(KaTo HaTUCHeTe
6yTOH

loTBeHe Ha AbN6GOKO 3aMpa3eHn NPOAYKTY

DyHKUMA 3a nogabp’KaHe Ha CrOTBEHOTO TOMJO

«Korato BpemeTo 3a rotBeHe W3Teue, le 4yeTe ABe MOPEAULM OT
3ByKoBu curHan - fig.9.

« OyHKUMATA 3a NoAAbPXKaHe Ha ACTMETO TOMO Cce BKJIoYBa
aBTOMATUYHO C/ef; MPVKIOYBAHE Ha FOTBEHETO M CBETBA CbOTBETHUAT
CBET/MHeH uHanKatop. CeeTtea GyTOH fig.10.

« BpemeTo Ha AeiicTBIe Ha GyHKUMATA 3 NOAAbPKAHE Ha TONMHATA ce
nokasBa Ha Auncrnes.

Bb3MOXHO e roTBEHeTO Ha 3ampaseHu MJoAoBe U 3eneHuyyun 6e3
npefBapuTeNHO fla ce pa3MpasaBar.
YpenbT po6aBa aBToMaTyHO 10 MUHYTU KbM 3afafeHOTo Bpeme 3a

roteeHe.

« V36epeTe xenaHata nporpama.
« Hatuchete 6yTona [3&] - fig.11.
« BpemeTo ce yab/kaBa aBTOMAaTU4HO 3a pa3mpassiBaHe.

« HatucHete

i 3@ [la 3aMnoYHe roTBEHETO, NPU KOeTO BpeMeTo cnupa

[la M1ra v FOTBEHETO 3anoyBa.
+ KoraTo roTBeHeTo e 3aroyHasno, MoXeTe /ja IPOMEHITE BPEMETO BbB
BCEKM MOMEHT KaTo HaTUCHeTe ByTOH vnn @ v Kato cmeHuTe

nporpamara.

He pokocBarite
ropewuTe
NOBbPXHOCTU U
XpaHUTeNHUTe
nNpoAyKTyY No
Bpeme Ha
roTBeHeTo.
W3nonsysaiite
TepMousonupaHu
pbKaBuum.
Ako BopaTa
CBbPLUN, ypeabT
npecrasa ja
HarpsBa.
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Mo Bpeme Ha roTBeHeTOo

« AKO VCKaTe Aa MPOMEHMTe BPEMETO 3a FOTBEHE, HaTCHeTe GYTOH
v [

« AKo MapaTa CBbPLIK, 3HauUM B ypeAa HAMma noeeye Bopa. [lobaseTe
BOAA Npe3 0TBOPA 3a MbJIHEHE, KOWTO ce HamM1pa OT AsiCHaTa CTPaHa Ha
ypepa - fig.12.

« He e HeobxoaMMO fa HaTMCKaTe NOBTOPHO 6yToHa B
NPOABIIKaBa aBTOMATNYHO.

) FOTBEHETO



U3BakpaHe Ha xpaHaTta

« OTCTpaHeTe Kanaka KaTo ra AbpXuTe 3a ApbKKaTa. M3nonsyeaiite

« UzBagete kynute - fig.13. TepmousonvpaHm

« MopHeceTe xpaHara. pbKaBMum -

fig.13.

CnunpaHeHaypepa

AKO f10 AiBE MUHYTH « AKO MCKaTe Aa cripeTe ypefa Mo Bpeme Ha roTBeHe, HaTucHeTe 6yTOH

HAMa fApyra AefiHocT, X

AviCNNeAT yracsa n « Mpy nogAbpPXKaHe Ha ACTVETO TOMNO, HaTUCHETe ByToH [

YPEALTNPEMUHABAB o CnpaHeTO Ha rOTBEHETO Ce CUTHanM3Mpa ¢ 6bp30 MUraHe Ha
CBETVHHUA MHAVKATOP 1 Ha AUCes ,MpeBKIioUBaTes Ha nporpamn’.

PEX1UM rOTOBHOCT.

Crep kato e « 3a ja M3KMIOUNTE HAMBIIHO Ypeaa, U3BajAeTe Lerncena ot KOHTaKTa.

noAAbPXKan ACTUETO
TOMNO B NPOABIKEHE
Ha 1 vac, ypeabt
NPeM1HaBa B PeXnm
TOTOBHOCT.
OcBeTneHNeTo yracsa.

Ta6n|/|ua C BpemMmeTo 3a rorBeHe

BpemeTo e NoCoueHO OPMEHTMPOBBYHO, NMPU FOTBEHE B Kyrna 1; TO MOXe fja ce MPOMEHsA B
3aBNCMMOCT OT pasmepuTe Ha XpaHUTeNHUTEe NPOAYKTH,

pa3CcToAHMETO MeXAay TAX,

KONMYeCTBOTO, BKYCA, KAKTO U HaNpeXeHNEeTOo Ha eflekTpuyeckaTa Mpexa.

MnopoBe n 3eneHuyyn

lMnopose n 3e/1eHYyLUNn — KPaTKOo roTBeHe

MpuroTBaHe Bup Konnuecteo Bpeme 3a rotBeHe
MopkoBu Ha wainbn MNpecHn 3009 22-27 MUH.
6u MpecHn 500g 18-25 MuH.
CnaHak MpecHn 3009 12-17 MUH.
Yywkn MpecHn 2509 18-25 MuH.
Apnagxunk MpecHn 2509 15-20 MUH.
baHaHu MpecHun 4 12-17 MuH.
Mpackosu MpecHn 4 12-17 MuH.
AGBAKN MNpecHun 4 25-30 MUH.
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MnopoBe 1 3eNleHYYLM — B0 FOTBEHe

MpuroTBaHe Bup Konunuectso Bpeme 3a rotBeHe
ApTULOoK MpecHn 1 cpepHoO 45-55 MUH.
Acnepxu MpecHn 5509 30-34 MuH.
Bpokonun MpecHn 5009 25-35 MuH.
3ene MpecHn 600g 30-35 MUH.
Kapdwuon MpecHn 1 cpepHo 35-45 MUH.
3eneH dacyn MpecHn 4509 34-40 MUH.
Mpa3 MpecHn 5009 34-41 MUH.
pax MpecHn 3509 35-40 MuH.
KapTtodu MpecHun 600 g 40-46 MUH.
TKBUYKM MpecHn 5009 25-30 MUH.
Kpywwn MpecHn 4 25-30 MUH.

Pu6a n yepynuectu

MpuroTBaHe Bup Konunuecteo Bpeme 3a rotBeHe
®uine ot puba MpecHn 3509 12-14 MuH.
Pakoo6pasHu MpecHn 2009 5-10 MUH.
CTeK OT Xek MpecHun 3009 12-17 MUH.
Cbomra MpecHn 5509 20-30 MUH.

Meco - MNune

MpuroTBaHe Bug KonunuectBo Bpeme 3a rotBeHe
Munewwkn 6yTyeta OxnafieHo uano 4 35-45 MUH.
Munewkn wHuuen MpecHn 4509 20-25 MUH.
Myewwkn wHuuen MpecHn 4009 20-26 MUH.
ArHewKmn Kotnetn MpecHn 5009 18-23 MuH.
CBUHCKO dune MpecHun 6009 40-45 MUH.
Konbacu - 6 10-15 MuH.

Anua

MpuroTBaHe Bup Konnuectso Bpeme 3a rotBeHe
Poxku anua - 6 12-15 MUH.
TebpAo CBapeHu ANnLa - 6 20-25 MUH.




Opwu3, nacTa, 3bpHeHU

MpuroTBaHe Bup Konnuecteo Bpeme 3a rotBeHe
Ban opun3 c AbArv 3bpHa 1509 300 ml 30 MUH.
Cnagkuwun
MpuroTBaHe Bup Konnuecteo Bpeme 3a rotBeHe
Kekc c yuepBeHu nnopose - 6 25 MUH.
LLlokonagoB cnagkuiw - 6 23 MUH.
Cnagkunw ¢ KMceno mMnako - 6 18 MUH.
CorneH KeKc CbC 3eneHuyLn - 6 18 MUH.
TopTa ¢ MOpKOBU - 6 18 MUH.
« MoxeTe fla NpUroTeBATe CNafKULLIN MO NPUIOKEHaTa KHUXKKa C peLenTun
nnu no cobcTBeHa pevenTa.
« 3a roTBeHe Ha HAKOJIKO ACTWA: 3anoyHeTe Aa NPUroTBATe NPOAYKTUTE,
KOWTO M3MCKBAT Hal-NPOAb/IKUTENHO roTeeHe. [octaBeTte rv B Kyna 1.
Mo Bpeme Ha roTBeHeTo MoXeTe fa fobaBuTe OCTaHaNWTe Kynu C nNpo-
L[YKTW, KOUTO N3NCKBAT NO-KPaTKO roTBeHe.
an/I npuroTBAHe Ha ClagKunwin
«octaBeTe noarotoBkaTa BbB ¢opmaTa 3a cnagkuwu, 6e3 ga A (Gopmara 3a

MbHUTE AOrOPE, 3a Aa He Npesee Npu HAKOU peLenTu.

« MocTaseTte popmata 3a cnagkmwm 8 kynara - fig.14.

«DopmaTta 3a Cnajknwmn He TpA6Ba fa ce MocTaBA BbB (ypHa,
MWKPOBbBIHOBa Unu $pusep.

clapKuwm ce
noctaBs B CbAa
nop Kanaka.

3a HAKOW peuenTn
MoXe Aa e
Heob6xoaumo TA Aa
6bae HamasaHa
npefBapuTeNHO C
MasHuHa.

3a n3BaxpaHe Ha popmarTa 3a cnagKumLn

AKo unckate aa « [on3BaiTe rotBapckn pbkaBuLn. BauranTe kanaka KaTto ro xsatiare 3a
CbXpaHsABaTe ApbKKaTa.

cnagkuwnTe B « M3BageTe popmaTa 3a CnagkmLwm OT KynaTta

XnapunHuKa, «OcTaBeTe Aa W3CTUHE 3a HAKOMKO MWHYTU Npeiu Aa MaxHeTe
n3yakainTte aa cnagkuiia.

M3CTUHAT Ao « CepBupaiite cnagkumiia.

CTailHa

Temnepartypa.
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TexHUKN 3a roTBeHe Ha nNapa

« He HaTbKBaiTe XpaHaTa MibTHO B MapHaTa KowHuuy. OcTaBeTe Masiko
MSICTO MapaTa fja ce ABUXaT KOJIKOTO € Bb3MOXHO MoBeuve.

*3a Ham-gobpu pesynTaTy, pexere XpaHWTE Ha Mapyeta ¢
nNpubNU3NTENHO efHAaKbB pa3mep (KaTo KapTtodw, 3eneHuyum u
MWELLKM MbPAK), TaKa Ye Te Aa ce NPUroTBAT MO eAHO 1 CbLo Bpeme
Bpeme. PasmepbT 1 gebenrHata Ha XpaHaTa Le MPOMEHV BPeMETO 3a
roteeHe.

« /136srBanTe BAWraHeTO Ha Kamnaka, 3a Aa NpoBepsBaTe Kak BbpBu
rOTBEHETO TBbPAE YeCTo,

Tbi1 KaTo TOBa BOAWM 0 3ary6a Ha napa 1 yab/ikaBa BPEMETO 3a rOTBEHE.

« AKO peLienTaTa U31CcKBa M3MOM3BaHETO Ha MPUAbPXKALLO GO0, BUHATM
M3MOJ3BaliTe TAKOBA, KOETO € MOAXOAALLO 1 33 MUKPOBBIIHOBA GypHa.
DonroTo YecTo ce 13Mnon3ea 3a NpeAoTBpaTABaHe Ha KOHAEeH3auus,
KaKTO 1 3a 0pOPMAHE N XOMOTEHM3MPAHE HA BKYCOTUW KaTo ANUYEH
Kpem, Hanpumep. U36sAreaiiTe ga usnonsearte 4ecto $GoNMo, 3aL0TO
TOBa BOAV A0 YBENNYABAHE HA BPEMETO 33 NMPUrOTBAHE.

« Jlek NpYBKYC MOXeETE Aia MOCTUrHeTe JO6ABANKIA NMPECHN NOANPABKY,
pe3eH NMMOH Ui MOPTOKaJ, YeCbH UK NyK. Tean fo6aBKM MoxeTe Aa
CNOXNTE JUPEKTHO BbPXY XpaHaTa.

«3a JOMbHNUTENIHO OBKYCsABaHE Ha Meco 1 puba [o6aBANTe MapuHa,
KOMOUHaLMA OT MOANPaBKM 1 BUHO Unu 6ap6ekto coc...

« MoxeTe fa npuroTesTe ANPeKTHO 6e3 fa pasmpassiBaTe njaofose v
3eneHuyun. Mopcka xpaHa M Meco crepBa Aa 6baaT HambiHO
pa3mMpaseHu Npeaw roteeHe Ha napal.

« Mpw HAKOU peuenTm C Sblro BpeMe Ha FOTBEHE, KaTo MbOeH MyavHr Ha
napa, ce Hana AOMbJIBAHETO Ha CTYAEHa BOAA MO BPEME Ha rOTBEHETO.

«BuHary nonseante pbKaBuuM KOrato paboTuTe C KOWHWUMTE Wn
KynuTe 1o Bpeme v Cfief roTBeHe.

MoappbKKa N NnouncreaHe
MouncTBaHe Ha ypeaa

« M3knioueTe ypeaa 3a rotBeHe Ha napa csiej nonssaHe.

« OcTaBeTe ro ja U3CTUHE HaMb/IHO npean aa ro noyncTuTe.

. I'IpOBepeTe Aann e N3CTUHanN HanmbJIHO Npean Aa

« VI3MnInTe BCMYKM NOABVXHM YacTy C TONfa BOAa U mMuely npenapar,
n3nnakHTe n noacyuwere.

« BCMUYKM 4acTu c 3knioyeHne Ha 3axpaHsalyma kaben ca noaxoAALM 3a
MneHe B CbAOMMANHA MallnHa.

He noTanaiTte
eneKTpuyeckarta
6a3sa BbB Boga u
He A n3nnakeamnTe
HanpaBo nopj
yewmara.

He nsnonssante
abpasnBHu
nouncTealm
npenapatu.



« 3aonTmManeHpesynTaTnoyncTBanTeypeaaciefBCcekn8non3BaHmsa.
3a fia ro HanpasuTe:

- OTcTpaHeTe KoneKTopa 3a CoK.
-Hanente 1 nutbp cTyAMHa Boaa B pe3epBoapa 3a Bofa.
- [lo6asete 1 yawa (okono 150 mn) 651 oueT.
- OcTaBeTe ga nogenctea 1 HoL.
- i3nnakHeTe HAKONKO MbTU pe3epBoapa C Tona BoAa.
- He nonsgaiiTe apyrv NpogyKTy 3a NpemMaxBaHe Ha KOTNeH KaMbK.

3a noyncTBaHe OT KOT/IEH KaMbK

CbxpaHeHue
« O6bpHeTe KynnykaTa 3a Opu3 B TaBUYKaTa 3a OTTUYAHE. Bcnukn yactn
« O6bpHeTe dopmarta 3a CagKMLLM BbpXy KynuukaTa 3a opus - fig.15.  morar pa ce
« MocTaBeTe BeTe TaBNYKY 3a roTBeHe Bbpxy kyna 1 - fig.16. CbXPaHABAT B
« CnoxeTe Kyna 2 B Kyna 3, cfiefi ToBa fja rv o6bpHeTe BeTe C ropHaTta  ypepa.

yacT HafoONyV 1 NocTaBeTe Bbpxy ocHogata - fig.17.
« CnoxeTe gbpKaua 3a KynuTe Hail-oTrope 1 cnep ToBa Kanaka - fig.18.
Mpo6nemu / PeweHns

Mpo6nem MpuunHa PeweHne

OTcTpaHu Ha ypepa n3nusa
napa

Kynute He ca gobpe
CbeiHEHU NOMeXAYy Cn

MpoBepeTe fanu kynue ca
f06pe CbeAMHEHN NMOMeXAY
C1 1 fanu ca nogpeaeHn
npaBsuIHoO

Bkniounx ypepa, Ho Ton ce
U3KA0YN

AKo He peiicTBaTe C ypefa fo
2 MWHYTU Cnej BKIOYUBaHeToO
My, ce 3afieiicTBa cnawma
pexnum

HaTucHeTe 6yToHa nyck/cTon
BeIHbX, 3a fla U3ne3eTe oT
PEXIM rOTOBHOCT

OT OocHOBaTa Ha ypena teye
Bofla

ma nstnyane npu
Harpesarensa

3aHeceTe ypeaa B OTOpU3MpaH
cepBu3

npO,quTVITe Ce roTBAT No-
6aBHO oTnpean

Mo HarpesatesAa ce e HaTpynan
KOTNeH KaMbK

MouncreTe HarpesaTens ot
KOTNIeH KaMbK (BVI)KTE pa3pena
3a nofApbKKa v NOYNCTBaHE)
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TEFAL/T-FAL* MEXXAYHAPOOHA rAPAHUINA

www.tefal.com
To3n npoaykT ce cepsusupa oT TEFAL/T-FAL no Bpeme Ha 1 cnep rapaHLMOHHNA Neproa.

Fapanuuna

To3u npoAyKT e ¢ rapaHuua Ha TEFAL/T-FAL (koHTakTV Ha ¢upmaTa 1 aetainnm B ‘cnmcbk
abpxasu’ Ha TEFAL/T-FAL International Warranty), KoATo nokpuBa BcAKkakBu $pabpuyHu
nedekTy Ha MaTepranuTe Unn n3paboTkaTta No Bpeme Ha rapaHLUMOHHUA Nepunop B CTpaHUTe,
NocoyeHn B ‘CNNCHK AbpxKaBW' Ha NnocneaHaTa CTpPaHUL@ OT UHCTPYKLMUTE 3a Non3BaHe,
CYMTaHO OT AaTaTa Ha NoKyrnKa.

MexpayHapoaHaTa rapaHuva Ha TEFAL/T-FAL e B gonb/iHeHVe Ha AeicTBalmMA KbM MOMeHTa
33M.

MexpayHapoaHaTa rapaHuMa Ha NpPou3BOAUTENA MOKPUBA BCUYKW Pa3xofu, CBbp3aHu C
Bb3CTaHOBABAHETO Ha fjOKa3aHo fedeKkTeH NPOAYKT A0 OPUTMHANHUTE My cneuyndurKaumu,
nocpesCTBOM PEMOHT AN NOAMAHA Ha AePEKTHM YacTu 1 HEOOXOAMMUTE Pa3XOAW NO PEMOHTa
Ha ypepa. Mo npeueHka Ha TEFAL/T-FAL HoB ypen moxe Aa 6bAe npefjocTaBeH 3a 3amAHa
BMeCTO V3BbPLUBAHETO Ha PEMOHT Ha AedeKTHUA ypen. 3agbmkeHuata Ha TEFAL/T-FAL n
npeTeHyMK oT Balwa cTpaHa ca IMMUTUPaHN JO PEMOHT UK NOAMAHA Ha ypeaa cnopej Tasmn
rapaHuma.

Ycnosua

MexpyHapoaHata TEFAL/T-FAL rapaHuma Baxu B paMKuTe Ha rapaHUMOHHWA Nepuoj 3a

[bpXKaBKTe, MOCOYEHN B CMUCbKA B MPUIOXKEHWETO W € eAUHCTBEHO BanvaHa cnep

npeacTaBaHe Ha KacoB 60H unu dakTypa. YpeabT moxe fa 6bAe OTHeCeH AVPEKTHO B

oTOpM3MpaH CePBM3EH LEHTBP UK cefBa Aa 6bAe NOAXOAALLO OMAKOBaH M M3MpaTeH KbM

TEFAL/T-FAL oTopu3npaH cepBr3eH LieHTbP. MbieH CNUCbK € aapecuTe Ha OTopu3MpaHnTe

CEepBM3HUN LIeHTPOBE 3a CbOTBETHATA AbPXaBa MOXe [ja HaMepuTe Ha UHTEPHET CTpaHuuaTa

Ha TEFAL/T-FAL (www.tefal.com ) nnu aa ce o6agute 3a nHdopmaLvsa Ha CbOTBETHUA TenedoH,

MOCOYEH B ‘CNNCHK AbpKaBu.

TEFAL/T-FAL He ce 3aabnxaBa Aa PEMOHTMPA WY 3aMeHA NPOAYKTY, KOUTO He ca NPUAPY»KeHN

oT KacoB 60H nnu dakTypa.

Ta3u rapaHuma He MOKPUBa NOBPEAN, AbIIKALM Ce Ha HeNpaBuiHa ynotpeba, HeXancTeo,

HecnasBaHe Ha WHCTpyKUuuTe 3a nonssaHe Ha TEFAL/T-FAL, 3axpaHBaliy HanpexeHus,

pasnMyHU OT MOCOYEHUTE BbBPXY ypeda, mMoavmduKauum Ha ypepa WAU PEMOHT OT

HeynbfIHOMOLWeEeHN nuua. fapaHuMATa He MOKPMBa HOPManHOTO M3xabABaHe Ha ypepa,

nopapbXKKaTa v NoAMAHaTa Ha KOHCYMATUBHM YacTy, KakTo 1 CieAHNTe Cryyan:

- U3MON3BaHETO Ha HeMpaBWeH BIA BOAA;

- BapOBUK (3aAb/KMTENHO € MPOBEXAAHeTO Ha NeprofvuyHy NpodunakTukM cnopep
VNHCTPYKLUWUTE 3a NON3BaHe);

- MPOHMKBaHe Ha BOAA, 3aMbPCABAHVA OT Npax, UHCEKTU B ypeaa;

- MEeXaHUYHW yBpEeXAaHWA, NpeToBapBaHe;

- NOBPEAV UNN HenpaBUIHO GYyHKLMOHMpPaHe BCIeACTBME HECHBMECTMO €f1. 3aXpaHBaHe;

- NoXap, HABOJHeHNe, FPbM 1 Ap.;

- U3ron3BaHe C KomepcranHa uen unm apyra uen n3BbH JOMaKUHCTBOTO;

- NOBPEAV/CYYNBaHNA Ha BCAKAKBY CTBKIEHV MW NOpLeNaHOBY U3AeNA No ypeaa;

- NOAMAHA Ha KOHCYMaTUBW.
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lapaHuuATa He e BanviAHa Npv NOBPeAW, MPUUYMHEH OT HenpaBuIHa ynoTpeba 1 CbxpaHeHue,

JIOLLO OMaKoBaHe OT COBCTBEHMKA W HEGNArononyyHoO TPaHCMOPTUPAHE.

MexpayHapoaHaTa rapaHuua Ha TEFAL/T-FAL e B cuna eanHCTBEHO 3a NPOAYKT, 3aKyneH B

Abp)KaBa OT MOCOYEHWTE, KaKTO W U3Mof3BaH Camo 3a AoMallHa ynoTpeba B CTpaHa,

oTbennsaHa B ‘CNMCbK AbpKaBu' B ciyyaii, Ye NpoAyKTHT e 3aKyMneH B AbpxKaBa OT CNMCbKa,

HO 13MoN3BaH B Apyra CTpaHa oT CNncbKa:

a) BannpHocTTa Ha MexpayHapogHaTa rapaHuma Ha TEFAL/T-FAL ce onpepens ot cboTBeTHaTa
NPOAB/IKUTENHOCT Ha rapaHLUMATa B CTpaHaTa, KbAeTO NPOAYKTHT 61Ba 13MON3BaH.

b) MexxayHapoaHaTa rapaHuua Ha TEFAL/T-FAL He ce npunara B cnyvawTe, Korato uma
HeCbOTBETCTBME MEX/Y Ypeaa v MeCTHUTE CTaHAaPTW, KaTo HanpeXxeHue, YeCToTa, Wencenu
VAW APYTY MECTHU TEXHNYECKM crelmdurKaLmu.

c) PeMOHTMpaHeTO Ha NPOAYKTW, 3aKyneHn B 4y>XO1Ha e Bb3MOXKHO [ja OTHeMe noseye Bpeme
aKo NPOAYKTBT He ce NpeAnara B cTpaHata ot TEFAL/T-FAL

d) B cnyyaun, B KOUTO ypefbT He MoXe fia 6bje nonpaseH B CTpaHaTa, KbAeTo ce Mon3Bga,
MeXAyHapoaHaTa rapaHuma Ha TEFAL/T-FAL ce orpaHuyaBa Ao nogmsAHa Ha ypefa CbC
CXO[IeH MOAeN UK C eKBUBaNeHTEH NPOAYKT Ha 6/13Ka 1O MbpBOHavYanHaTta LieHa, Korato
TOBa € Bb3MOXHO.

3aKoH 3a 3awuTa Ha notpe6urenute (33M)

HacToawata mexayHapofHa rapaHuma TEFAL/T-FAL He 3acAara 3311 n usxoxgaluute oT Hero
npaBsa Ha NoTpebuTenyTe MK TaKMBA, KOUTO HE MOraT Aa 6bAAT U3KIIOUYEHN VAN IUMUATUPAHN,
HWTO MbK MPeTeHLMN KbM TbproseLa, OT KOroTo e 3aKyneH npogykra. lapaHuuaTa genervpa
Ha notpebutens cneunduyHN Npasa, BbNPeKN ToBa, NOTPEOUTENAT MOXe fa UMa U Apyrn
3aKOHOBW OCHOBAHVA, KOUTO MOraT fja BapupaT B pasfiMuHuTe AbpKasi. [loTpebutenat moxe
[la NpeAABABa Tak1Ba npasa Mo MYHO YCMOTPeHMe.

AonbnHutenHa nHopmauma

AKcecoapu, KOHCYMaTMBW 1 NOAMEHALLM Ce YacTu MoraT Aa 6bAaT 3aKyneHu, ako ca HannyHu
Ha MeCTHO HMBO, KaKTO e OMNK1CaHO Ha UHTePHeT cTpaHuuaTta Ha TEFAL/T-FAL.

lapaHuuATa Ha TEFAL / T-FAL 3a Bbnrapua ce n3nbnHaga oT TEFAL oTopusvpaH cepsus
cbobpasHo 33 06H., B, 6p. 99 ot 09.12.2005 r., B cuna ot 10.6.2006 r. un.112. an.1, un.113.
an.1,un.114.an.2,un.125. an.1. Toa 3aABneHne yaoctoBepsasa NpaBoTo Ha 6e3nnaTteH peMoHT
Ha npupobuTnAa oT Bac ypen u He yaocToBepsABa CbOTBeTCTBMETO My. HesaBucumo ot
rapaHuuATa NpojaBaybT OTrOBapA 3a JiMnca Ha CbOTBETCTBME Ha CTOKaTa C AOroBopa Ha
npopaxba cbrnacHo un.120 ot 33M1.

* TEFAL pomaknHcKu ypeawn ce npogasat noa mapkata T-FAL B HAkou abpxasu Kato CALL v
AAnoHwnA. TEFAL/T-FAL ca 3ana3eHu TbproBcku mapku Ha Groupe SEB.
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WoONOTUBWN=

Navodila za uporabo
Pred prvo uporabo

Pladnji za kuhanje
Odstranljivo dno
Pekac za pecivo
Skleda za riz
Zbiralnik soka
Lovilec polnila
Vodni rezervoar

Ohisje z napajanjem

10

Armaturna plosca

monNnoTow

-

I1zbirnik programa

Gumb

Zaslon za cas priprave

Gumb

Gumb za zmrznjena

Zivila s prikazovalnikom [3&]
Prikazovalnik za ohranjanje toplote
Gumb ERED (Vklop/Izklop)

« Rezervoar za vodo - fig.1 in zunanjost elektri¢tnega podstavka ¢istitez Ne uporabljajte

neabrazivno gobico.

strgala, Se posebej

« Vse odstranljive dele (posode, skledo za riz, zbiralnik soka, odstranljive pri grelnem
podlage, pokrovka, peka¢ za pecivo) operite s toplo vodo in elementu.
detergentom za pomivanje posode. Sperite in posusite. Elektricnega

«Vse dele z izjemo elektricnega podstavka lahko pomivate tudi v podstavka nikoli

pomivalnem stroju.

V rezervoarju za

ne smete potopiti
v vodo.

Napolnite vodni rezervoar

« Nalijte hladno vodo neposredno v vodni rezervoar do najvisje ravni

vodo ne

uporabljajte « Pri vsaki uporabi uporabite svezo vodo in preverite, ali je vodni
drugih tekocin rezervoar napolnjen do najvisje ravni.

razen vode.

Rezervoarja ne PREDEN APARAT VKLJUCITE, VEDNO PREVERITE VODO V REZERVOARJU!

p
n

p
u

Namestitev odstranljivih delov

« Na rezervoar namestite zbiralnik soka - fig.3.
« Pri¢vrstite dna posod - fig.4.
« Namestite posodo oz. posode 1, 2 in tri na zbiralnik soka - fig.5.

olnite
eposredno iz
ipe, pac pa za to
porabite vréek.

Namestite pokrovko.

Direktno na
zbiralniku soka
lahko uporabite
samo 1 posodo.

« Kadar uporabljate dodatke, kakr$na sta skleda za riz in pekac za pecivo,
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jih namestite neposredno na dno posode.
« Prepricajte se, da so posode ustrezno namescene.



Kuhanje

« Priklopite aparat: ko je aparat pod napetostjo, boste zaslisali pisk.
Zaslon z moznostmi ¢asa priprave bo pricel utripati.

« Vklopite izbirnik programa pod piktogramom programa priprave, ki
ste ga izbrali - fig.6.

« Ponujeni ¢as priprave lahko prilagodite z gumboma [ in -

« Ce ne boste izbrali nobene nadaljnje moznosti, se bo zaslon izklopil in
¢ez 2 minuti bo aparat v mirujo¢em nacinu.

« Pritisnite gumb B, ¢e Zelite preskociti mirujo¢i nacin.

Izberite ¢as kuhanja

Med pripravo
hrane pazite, da
vase roke ne bodo
nad aparatom, saj
bo iz njega skozi
luknje v pokrovki
izhajala para.

«Va$ aparat vam nudi 6 programov priprave hrane, ki so povezani
s 6 barvami:
Program 1/ MODRA : Ribe (nastavljeno na 15 min)
Program 2 / ORANZNA : Kratko kuhanje zelenjave (nastavljeno na
20 min)
Program 3 / ZELENA : Dolgo kuhanje zelenjave (nastavljeno
na 30 min)
Program 4 / VIJOLICNA : Meso (nastavljeno na 35 min)
Program 5 / RUMENA : Riz / jajca (nastavljeno na 40 min)
Program 6 / RDECA : Pecivo (nastavljeno na 17 min)

« Barva programa zasveti in utripa - fig.7.
« Cas, ki je predhodno tovarnisko nastavljen, utripa:
- Ce vam ¢as ustreza, pritisnite gumb (IR - fig.8.
- Ce vam ¢as ne ustreza, ga lahko prilagodite z gumboma [ in [l .
nato pa pritisnete na gumb za potrditev tega Casa.
« Cas in prikazovalnik izbranega programa se nastavita in kuhanje se za¢ne.
«V ¢asu kuhanja se prikazani ¢as odsteva v minutah, v zadnji minuti
kuhanja pa se odsteva v sekundah.
«Po zacetku kuhanja, lahko ¢as priprave hrane Se vedno kadar koli
prilagodite tako, da pritisnete na gumb [ ali [l ter spremenite program.

Ce dalj ¢asa
pritiskate + ali -,
lahko hitreje
podaljsate ali
skrajsate cas
kuhanja.

V casu funkcije za
ohranitev toplote so
druga dejanja
onemogocena,
funkcijo za ohranitev
toplote pa lahko po
zelji izklopite

(s pritiskom na

Funkcija ohranjanja toplote

« Ko je kuhanje zaklju¢eno, se oglasita dva niza zvo¢nih signalov - fig.9.

« Funkcija za ohranitev toplote se bo po zaklju¢ku kuhanja avtomatsko
vklopila in lu¢ke v barvi programa bodo utripale. Zasvetil bo gumb
- fig.10.

« Prikazan je pretecen cas funkcije za ohranjanje toplote.
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Priprava zamrznjene hrane

Mozno je kuhati tudi zamrznjeno zelenjavo in sadje brez vnaprejsnjega

odmrzovanja.

Aparat avtomati¢no doda 10 minut k izbranemu ¢asu kuhanja.

« Izberite program.

« Pritisnite na gumb [3&] - fig.11.

« Cas za odmrzovanje se samodejno podaljsa.

« Pritisnite na gumb za zacetek kuhanja, ¢as bo nastavljen in
kuhanje se bo zacelo.

« Po zacetku kuhanja, lahko ¢as priprave hrane Se vedno kadar koli
prilagodite tako, da pritisnete na gumb ali @ ter spremenite
program.

V casu kuhanja

Ne dotikajte se « Ce zelite ¢as kuhanja prilagoditi, pritisnite na gumb [EH ali -

vrocih povriin ali  « Ce ne opazite ve¢ pare, to pomeni, da va$ aparat nima ve¢ dovolj vode.
hrane medtem, ko Dodajte vodo tako, da jo vlijete v odprtino za polnjenje, ki se nahaja na
se kuha. desni strani aparata - fig.12.

Uporabite «Gumba BB, ni potrebno 3e enkrat pritisniti, saj se bo aparat
rokavice/prijemalk  ponovno vklopil sam.

e, ki so odporne

na toploto.

V kolikor v

aparatu ni vode,

aparat ne bo

segreval vsebine.

Kako odstranite hrano

« Primite pokrov za rocaj in ga odstranite. Za prijemanje
« Odstranite posode - fig.13. skled in pokrovov
« Postrezite hrano. uporabite

rokavice/prijemalke,
ki so odporne na
toploto - fig.13.
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Kako ustavite parni kuhalnik

Ce ne boste izbrali  « Ce Zelite med kuhanjem aparat ugasniti, pritisnite na gumb [

nobene nadaljnje .V ¢asu funkcije za ohranjanje toplote pritisnite na gumb
moznosti, se bo « Ustavitev kuhanja je prikazana s hitrim utripanjem lucke in zaslona
zaslon izklopil in izbirnika programa.

ez 2 minuti bo « Ce Zelite aparat povsem izklopiti, odstranite vti¢ iz vti¢nice.

aparat v

mirujocem nacinu.

Po eni uri

delovanja funkcije

za ohranjanje

toplote bo aparat

presel v mirujoci

nacin. Zaslon bo

ugasnil.

Tabela s casom kuhanja

Casi kuhanja so okvirno podani za posodo 1, lahko pa so razli¢ni glede na velikost hrane,
razmake med kosi hrane, koli¢ino hrane, posameznikove Zelje ter napetost elektricnega
omrezja.

Zelenjave - sadja

Krajsi ¢as kuhanja zelenjave - sadja

Priprava Tip Koli¢ina Cas kuhanja
Rezine korenja Sveze 3009 22-27 min
Gobe Hladno 500g 18-25 min
Spinaca Hladno 3009 12-17 min
Paprike Hladno 2509 18-25 min
Majhne bele ¢ebule Hladno 2509 15-20 min
Banane Sveze 4 12-17 min
Breskve Sveze 4 12-17 min
Jabolka Sveze 4 25-30 min
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Daljsi ¢as kuhanja zelenjave - sadja

Priprava Tip Koli¢ina Cas kuhanja
Articoke Hladno 1 srednje 45-55 min
Sparglji Sveze 5509 30-34 min
Brokoli Hladno 5009 25-35min
Zelje Hladno 6009 30-35 min
Cvetaca Hladno 1 srednje 35-45 min
Navadni fizol Hladno 4509 34-40 min
Por Hladno 5009 34-41 min
Grah Hladno 3509 35-40 min
Krompir Sveze 600 g 40-46 min
Bucke Sveze 5009 25-30 min
Hruske Sveze 4 25-30 min

Ribe - Skoljke

Priprava Tip Koli¢ina Cas kuhanja
Ribji file Hladno 3509 12-14 min
Lupinarji Hladno 2009 5-10 min
Morski losos Hladno 3009 12-17 min
Sladkovodni losos Hladno 5509 20-30 min

Meso - perutnina

Priprava Tip Koli¢ina Cas kuhanja
Pis¢ancja bedrca Cele sveze 4 35-45 min
Pis¢andji zrezek Hladno 4509 20-25 min
Puranji zrezek Hladno 4009 20-26 min
Jagnjedji kotlet Hladno 5009 18-23 min
Svinjski file Hladno 600 g 40-45 min
Klobase - 6 10-15 min

Jajca

Priprava Tip Koli¢ina Cas kuhanja
Mehko kuhano jajce - 6 12-15 min
Trdo kuhano jajce - 6 20-25 min




Riz - Testenine - Zita

Priprava Tip Koli¢ina Cas kuhanja

Beli dolgozrnati riz 1509 300 ml 30 min
Peciva

Priprava Tip Koli¢ina Cas kuhanja
Kola¢ iz rdecega sadja - 6 25 min
Cokoladni puding - 6 23 min
Jogurtov puding - 6 18 min
Provansalska torta - 6 18 min
Korenckov kola¢ - 6 18 min

« Aparat vam nudi moznost priprave peciv po receptih iz kuharskih knjig
ali po lastnih receptih.

« Za pripravo vecih jedi hkrati: zacnite s kuhanjem hrane, ki zahteva
najdaljsi ¢as priprave. Polozite jo v posodo 1. Med kuhanjem lahko
dodajate druge posode s hrano, ki zahteva krajsi ¢as kuhanja.

Za pripravo peciva

« Pripravek postavite/vlijte v peka¢ za pecivo in pazite, da ga ne
napolnite preve¢, saj lahko pri doloceni receptih prekipi.

« Pekac za pecivo namestite v skledo - fig.14.

« Pekaca za pecivo ne dajajte v pecico, mikrovalovno pecico ali v
zamrzovalnik.

Pekac za pecivo
mora biti vedno
namescen v
skledo pod
pokrovom.

Za dolocene
recepte je
potrebno pekac
nekoliko
namastiti.

Odstranjevanje pekaca za primete

Ce zelite pecivo « Uporabite prijemalke. Odstranite pokrovko tako, da jo primete za
shraniti v rocaje.
hladilniku, « Odstranite pekac za pecivo iz posode.

pocakajte, da se « Preden odstranite pecivo pustite nekaj minut, da se ohladi.

povsem ohladi. « Postrezite pecivo.
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Nasveti in postopki kuhanja v pari

« Ne zlozite hrane v ko3arice za kuhanje pretesno. Pustite nekaj prostora,
da para lahko krozi, ¢e je to mogoce.

« Za najboljsi rezultat uporabite kose hrane, ki so priblizno enake velikosti
(kot so krompirji, zelenjava in pis¢ancja prsa), da se skuhajo ob istem
Casu. Velikost in debelina hrane vplivata na ¢as kuhanja.

« Izogibajte se prepogostemu dvigovanju pokrova, da bi preverili potek
kuhanja, saj to povzroca izgubo pare in lahko podaljsa ¢as kuhanja.

« Ce recepti zahtevajo uporabo folije za hrano, vedno uporabite vrsto za
vse namene, ki je primerna za uporabo v mikrovalovnih pecicah. Folija
za hrano se pogosto uporablja, da se prepreci nastanek kondenzacije
in da se obcutljiva hrana, kot je npr. jajéna krema, ne pokvari. Izogibajte
se uporabi folije, saj le-ta utegne podaljsati ¢as kuhanja v pari.

« Hrani, ki jo kuhate na pari, lahko za aromo dodate sveze zac¢imbe, rezine
limone ali pomarance, ¢esen, ¢ebulo. Te sestavine dodajte direktno k
hrani.

«Za dodatno aromo perutnini, mesu ali ribam uporabite marinade,
kombinacije zelis¢ in vina, zar omake ali mesanico zacimb.

« Zamrznjeno zelenjavo ali sadje lahko kuhate na pari brez predhodnega
odmrzovanja. Skoljke, perutnino in meso pa morate pred kuhanjem na
pari popolnoma odmrzniti.

« Za nekatere recepte z dolgim ¢asom kuhanja, kot je v pari kuhan
puding, boste morali med kuhanjem s paro napolniti rezervoar s hladno
vodo.

«Vedno uporabite kuhinjske rokavice, kadar se med kuhanjem ali po
njem dotikate kosaric ali skodelic za kuhanje v pari.

Vzdrzevanje in ¢iS¢enje

Cid¢enje parnega kuhalnika

« Po uporabi parni kuhalnik izklopite. Elektricnega
« Pred ¢is¢enjem pocakajte, da se popolnoma ohladi. podstavka nikoli
« Preverite, da je parni kuhalnik popolnoma ohlajen, preden izpraznite ne smete potopiti
zbiralnik soka in vodni rezervoar. v vodo, niti ga ne
« Operite vse odstranljive dele s toplo vodo in detergentom za pomivanje spirajte
posode. Splaknite in posusite. neposredno pod
«Vse deli, razen ohisja z napajanjem, so primerni za pomivanje v teko¢o vodo.
pomivalnem stroju. Ne uporabljajte
grobih
izdelkov za

pomivanje.



Odstranjevanje vodnega kamna iz aparata

« Za najboljsi rezultat odstranite vodni kamen iz parnega kuhalnika po

vsaki osmi uporabi. To storite tako, da:
- Odstranite zbiralnik soka.
- Nalijte 1 liter hladne vode v vodni rezervoar.

- Dodajte 1 kozarec (priblizno 150 ml) belega kisa (ki je na voljo v

Zelezninah).
- Pustite, da se vodni kamen ¢ez no¢ raztopi.
- Veckrat izplaknite notranjost vodnega rezervoarja s toplo vodo.

- Ne uporabljate drugih proizvodov za odstranjevanje vodnega kamna.

Shranjevanje

« Obrnite skledo za riz in zbiralec soka.
« Na skledo za riz postavite obrnjen peka¢ za pecivo - fig.15.
« Obrnite skledo 1 na elektricnem podstavku - fig.16.

Vse dele parnega
kuhalnika lahko
shranite v sam

« Polozite posodo 2 v posodo 3, nato pa obe posodi obrnite in ju aparat.
namestite na ohisje - fig.17.
« Pokrijte s pokrovko - fig.18.
Tezave / Resitve
Tezava Vzrok Resitev

Ob straneh aparata izhaja para

Posode niso tesno zaprte

Preverite, ali so posode tesno
zaprte in pravilno razporejene

Aparat je priklju¢en na
elektriko, vendar ne deluje

Aparata niste vklopili v dveh
minutah, zato se je ta preklopil
v stanje pripravljenosti

Pritisnite enkrat na gumb
Vklop/Izklop, da boste
preskodili nac¢in mirovanja

Iz podstavka izteka voda

Voda izteka pri grelnem
elementu

Aparat odnesite v pooblasceni
servis

Hrana se kuha pocasneje kot
prej

Ogrevalni element je prekrit z
vodnim kamnom

Aparat odnesite v pooblasceni
servis
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TEFAL/T-FAL* MEDNARODNA OMEJENA GARANCLJA

www.tefal.com
Ta izdelek popravi TEFAL/T-FAL med garancijskim rokom in po njegovem izteku.

Garancija

1zjavljamo, da bo izdelek v garancijskem roku brezhibno deloval, ¢e ga bomo uporabljali v
skladu z njegovim namenom in navodili za uporabo.

TEFAL/T-FAL (naslov podjetja in druge podrobnosti so napisani na seznamu drzav mednarodne
garancije TEFAL/T-FAL) jam¢i, da bo na izdelku popravil vse tovarniske napake v materialih ali
izdelavi znotraj garancijskega roka v tistih drzavah, ki so navedene na seznamu drzav na zadnji
strani priro¢nika za uporabo, zacensi s prvim dnem nakupa.

Mednarodna garancija proizvajalca TEFAL/T-FAL je dodatna ugodnost, ki ne vpliva na
potrosnikove zakonite pravice.

Mednarodna garancija proizvajalca krije vse stroske, povezane s povrnitvijo izdelka, ki mu je
dokazana napaka, v stanje, ki ustreza izvirnim specifikacijam, s popravilom ali zamenjavo
katerega koli okvarjenega sestavnega dela in s potrebnim delom. Po izbiri podjetja TEFAL/
T-FAL se lahko zagotovi nadomestni izdelek, namesto da se popravi okvarjenega. Edina
obveznost podjetja TEFAL/ T-FAL in vasa izklju¢na resitev pod to garancijo sta omejeni na tak$no
popravilo ali zamenjavo.

Pogoji & izjeme

Mednarodna garancija TEFAL/T-FAL velja le znotraj garancijskega roka in za tiste drzave, ki so
navedene na prilozenem seznamu drzav, ter le ob predlozitvi dokazila o nakupu. Ta izdelek se
lahko nese osebno na pooblasceni servisni center ali pa ga je treba ustrezno zapakirati in vrniti
s priporoc¢eno posto (ali enakovrednim postnim nacinom) na pooblasceni servisni center
podjetja TEFAL/T-FAL. Polne naslove in ostale podrobnosti o pooblascenih servisnih centrih v
vsaki drzavi je mogoce najti na spletni strani podjetja TEFAL/T-FAL (www.tefal.com ), lahko pa
tudi poklicete ustrezno telefonsko stevilko, kot je navedena na seznamu drzav, in zahtevate
ustrezen postni naslov.

TEFAL/T-FAL ni dolzan popraviti ali zamenjati izdelka, ki mu ni prilozeno veljavno dokazilo o
nakupu.

Ta garancija ne krije nobene 3kode, ki bi lahko nastala kot posledica napa¢ne uporabe,

malomarnosti, neupostevanja navodil proizvajalca TEFAL/T-FAL, uporabe na drugacnem

elektricnem toku ali napetosti, kot je navedena na izdelku, ali spremembe ali nepooblas¢enega

popravila izdelka. Prav tako ne krije normalne obrabe, vzdrzevanja ali zamenjave potrosnih

delov ter tudi naslednjega:

- uporabe napacne vrste vode;

- nanasanja povrsinske plasti (kakrsno koli odstranjevanje povrsinske plasti mora biti izvedeno
v skladu z navodili za uporabo);

- vstopa vode, praha ali mrcesa v izdelek;

- mehanskih poskodb, preobremenitve;

- poskodb ali slabih rezultatov zaradi napacne napetosti ali frekvence;

- nesre¢, vklju¢no s pozarom, poplavo, strelo itd.;
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- profesionalne ali gospodarske uporabe;
- poskodb steklenih ali porcelanastih delov v izdelku;
- zamenjav potro$nega materiala.

Ta garancija ne velja za izdelke, ki so bili nepooblas¢eno spremenjeni, ali za poskodbe, ki so
nastale zaradi nepravilne uporabe in nege, napa¢nega pakiranja s strani lastnika ali slabega
ravnanja s strani katerega koli prevoznika.

Mednarodna garancija TEFAL/T-FAL velja le za izdelke, ki so bili kupljeni v eni izmed navedenih
drzav in uporabljeni v gospodinjstvu le v eniizmed drzav, navedenih na seznamu drzav. Kadar
je izdelek kupljen v eni navedeni drzavi, uporablja pa se v drugi navedeni drzavi:

a) Uposteva se garancijski rok mednarodne garancije TEFAL/T-FAL v tisti drzavi, v kateri se
izdelek uporablja, ¢etudi je bil kupljen v drugi navedeni drzavi z druga¢nim garancijskim
rokom.

b) Mednarodna garancija TEFAL/T-FAL ne velja v primeru, da kupljeni izdelek ni v skladu z
lokalnimi standardi, kot so elektri¢na napetost, frekvenca, elektri¢ni vtici, ali druge lokalne
tehnic¢ne specifikacije.

c) Popravilo izdelkov, ki so bili kupljeni zunaj drzave, v kateri je izdelek uporabljan, lahko traja
dlje, ¢e izdelka tam ne prodaja TEFAL/T-FAL.

d) V primerih, ko izdelek v novi drzavi ni popravljiv, je mednarodna garancija TEFAL/T-FAL
omejena na zamenjavo s podobnim ali drugim izdelkom podobne vrednosti, kjer je to
mozno.

Potrosnikove zakonite pravice

Ta mednarodna garancija TEFAL/T-FAL ne vpliva na zakonite pravice potro3nika ali tiste pravice,
ki jih ni mogoce izkljuciti ali omejiti, kot tudi ne na pravice proti trgovcu na drobno, od katerega
je potrosnik kupil izdelek. Ta garancija daje potrosniku posebne zakonske pravice, potrosnik
pa ima lahko 3e druge zakonske pravice, ki se razlikujejo od drzave do drzave. Potro3nik lahko
uveljavlja katero koli tak$no pravico po svoji lastni presoji.

Dodatne informacije

Dodatki ter potro$ni in nadomestni deli za kon¢nega uporabnika se lahko kupijo, ¢e so na voljo
v tem kraju, kot je opisano na spletni strani TEFAL/T-FAL.

Garancijo TEFAL/T-FAL za Slovenijo krijejo TEFAL-ovi pooblas¢eni servisni centri v Sloveniji v
skladu z Zakonom o varstvu potrosnikov.

Cas zagotovljenega servisiranja, doba, v kateri zagotavljamo servis, pribor in nadomestne dele,
steje z dnem nakupa izdelka. Cas zagotovljenega servisiranja je 3 leta po preteku garancijske
dobe.

* Gospodinjski aparati TEFAL se na nekaterih podrogjih, kot sta Amerika in Japonska, pojavljajo
pod blagovno znamko T-FAL. TEFAL oz. T-FAL sta registrirani blagovni znamki skupine Groupe
SEB.
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OPIS

Poklopac

Posude za kuvanje
Demontazne resetke
Posuda za kolace
Posuda za pirinac
Posuda sokova
Posuda za sokove
Rezervoar za vodu

10
a
b
4

WoONOTUBWN=

UPUTSTVO

PRE PRVE UPOTREBE

« Rezervoar za vodu - fig.1 i spoljni deo baze obrisite neabrazivnim

sunderom.

«Sve demontazne delove (posudu za pirina¢,posudu za sokove,
demontazne resetke, poklopac, posudu za kolace) operite toplom

Baza aparata za napajanje f

ZA UPOTREBU

Instrumental tabla

Selekcija programa

B taster

Ekran sa vremenom potrebnim za
pripremu

taster

Taster za zamrznutu hranu sa [3& |
indikatorom

indikator za ¢uvanje toplote

B dugme (On / Off)

vodom i deterdZentom. Isperite i osusite.

« Sve delove, sem elektri¢ne baze, mozete da perete u masini za pranje

posuda.

U rezervoar za
vodu ne sipajte
zacine ili bilo koju
drugu tecnost osim
vode. Ne stavljajte
rezervoar direktno
ispod slavine
prilikom punjenja.
Koristite bokal da
ga napunite.

Sklapanje demontaznih delova

Ne koristite Zicu
za ribanje,
posebno ne na
grejac¢ima. Nikada
bazu ne potapajte
u vodu.

PUNJENJE REZERVOARA YVODOM

« Sipajte hladnu vodu direktno u rezervoar, do maksimalnog nivoa

(1,50 -fig.2.

« Koristite svezu vodu prilikom svake upotrebe i proverite da li je
rezervoar za vodu napunjen do maksimalnog nivoa.

PRE UKLJUCIVANJA, UVEK PROVERITE VODU U REZERVOARU

« Stavite posudu za sokove na rezervoar - fig.3.
« Zakatite resetke na posude - fig.4.

« Stavite posude 1,2 i
« Stavite poklopac.

« Posudu za pirinac¢ i posudu za kolace stavite direktno na resetke

posuda.

3 na posudu za sokove - fig.5.

« Proverite da li su posude dobro postavljene.

Samo posuda

1 moze biti
direktno
postavljena na
posudu za sokove.



KUVANJE

« Priklju¢ite uredaj: oglasice se zvuk kada ga prikljucite. Ekran sa
ponudenim vremenima pripreme se ukljucuje i iskljucuje.

« Stavite odabir programa pod piktogram odabranog programa
pripreme - fig.6.

« Ponudeno vreme pripreme moze da se podesi pomo¢u [l i [l tastera.

« Ukoliko ne koristite aparat, displej se iskljucuje i nakon dva minuta
aparat je u "standby" rezimu rada.

« Pritisnite dugme da biste izbegli "standby" rezim rada.

BIRANJE VREMENA KUVANJA

Tokom pripreme
na stavljajte ruke
iznad uredaja
zbog pare koja
izlazi kroz otvore
poklopca.

«Vas aparat ima 6 programa kuvanja, koji su obelezeni razli¢itim
bojama:
Program 1/ PLAVO: riba (stavite na 15 minuta)
Program 2 / NARANDZASTO: kratko kuvanje povréa (stavite na 20 minuta)
(=) Program 3 / ZELENO: dugo kuvanje povrca (stavite na 30 minuta)
Program 4 / LILA: meso (stavite na 35 minuta)

Program 5 / ZUTO: pirina¢/jaja (stavite na 40 minuta)

Program 6 / CRVENO: kola¢ (stavite na 17 minuta)

« Boja programa svetli i uklju¢uje se i iskljucuje - fig.7.
« Vreme postavljeno zadatnim svetlima:
- Ako vam vreme odgovara, pritisnite -fig.8.
- Ako vam vreme ne odgovara, mozete da ga namestite pomocu g i
& tastera. Pritisnite da potvrdite vreme.
« Vreme i indikator odabranog programa se zamrzava i kuvanje pocinje.
« Tokom kuvanja vreme na ekranu istice u minutima, a onda tokom
poslednjeg minuta u sekundima.
« Nakon sto je kuvanje pocelo, vreme pripreme mozete da podesavate u
svakom momentu pritiskanjem ili @ dugmeta i promenom
programa.

toplote, bilo koja - fig.9.

druga radnja nije < Odrzavanje toplote pocinje automatski na kraju kuvanja, indakator

Dugim pritiskom
na tastere + ili -
mozete brzo da
povecate ili
smanjite vreme
kuvanja.

FUNKCIJA ODRZAVANJA TOPLOTE

Tokom ¢uvanja « Kada vreme kuvanje istekne, oglasi¢e se dve serije zvu¢nih signala

moguca, osim lampica u boji programa se uklju¢uje. Dugme se pali - fig.10.
stopiranja ove, ako e« Proteklo vreme odrzavanje toplote se prikazuje na displeju.

zelite (pritisnite

taster [ENES).
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Kuvanje zamrznute hrane

Zamrznute voce i povrée mozete da kuvate bez prethodnog odmrzavanja.

Uredaj automatski dodaje 10 minuta na odabrano vreme kuvanja.

« Odaberite program.

« Pritisnite taster [3&] - fig.11.

« Vreme je automatski produzeno za odmrzavanje i treperi.

« Pritisnite taster da pocnete kuvanje.Vreme se zamrzava i kuvanje
pocinje.

« Nakon sto je kuvanje pocelo, vreme pripreme mozete da podesavate u
svakom momentu pritiskanjem ili @ tastera i promenom
programa.

Tokom kuvanja

Tokom kuvanja ne « Ukoliko zelite da podesite vreme kuvanja, pritisnite taster [gg ili |-
dirajte tople « Ako nema pare, to znaci da nema dovoljno vode u uredaju. Dodajte
povrsine ni hranu.  vodu sipanjem kroz otvor za punjenje koji je smesten na desnoj strani
Koristite kuhinjske  uredaja - fig.12.

rukavice otporne  «Nije neophodno da ponovo pritisnete taster [EE®, uredaj ¢e sam
na toplotu. poceti ponovo da kuva.

Ako nema vode,

uredaj ne greje.

VADENJE HRANE 1Z KORPE

« Podignite poklopac drzeci ga za rucku. Koristite kuhinjske

« Izvadite posude - fig.13. rukavice otporne

« Servirajte hranu. na toplotu kada
rukujete
poklopcem i
posudama

- fig.13.




ZAUSTAVLJANJE APARATA

Ukoliko ne Zelite ~ « Ako tokom kuvanja zelite da zaustavite rad aparata, pritisnite taster

da koristite st/ 0

aparat, displejse . Tokom odrzavanja toplote pritisnite taster ESIED.
iskljucuje iaparat . zaustavljanje kuvanja je oznateno brzim treperenjem indikator
je nakon dva lampice i ekrana “odabir programa’.

minuta u « Da potpuno iskljucite uredaj, iskljucite ga iz struje.

"Standby" rezimu.

Posle jednog sata

odrzavanja

toplote, aparat

prelazi na

"Standby" rezim

rada i displej se

iskljucuje.

TABELA SA VREMENOM KUVANJA

Vreme kuvanja je okvirno dato za jednu posudu. Ono moze da varira u zavisnosti od veli¢ine @
namirnica, koli¢ine, slobodnog prostora izmedu namirnica u posudi, ukusa i napona u
domacinstvu.

Povrée-Voce

Kratko vreme kuvanja povrca - voca

Priprema Tip Koli¢ina Vreme kuvanja
Kolutici Sargarepe Svezi 3009 22-27 min
Pecurke Sveze 500g 18-25 min
Spanac Svez 3009 12-17 min
Paprika Sveza 2509 18-25 min
Mali crni luk Svez 2509 15-20 min
Banana Sveza 4 12-17 min
Breskva Sveza 4 12-17 min
Jabuka Sveza 4 25-30 min
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Dugo kuvanje povréa - voca

Priprema Tip Koli¢ina Vreme kuvanja
Articoke Sveze 1 srednja veli¢ine 45-55 min
Spargla Sveza 5509 30-34 min
Brokoli Svez 5009 25-35min
Kupus Svez 6009 30-35 min
Karfiol Svez 1 srednja veli¢ine 35-45 min
Zelena boranija Sveza 4509 34-40 min
Praziluk Svez 5009 34-41 min
Grasak Svez 3509 35-40 min
Krompir Svez 600 g 40-46 min
Male tikvice Svezi 5009 25-30 min
Kruska Sveza 4 25-30 min

RIBA - SKOLJKE

Priprema Tip Koli¢ina Vreme kuvanja
Fileti ribe Svezi 3509 12-14 min
Skoljke Sveze 200g 5-10 min
Odrezak Coley Svez 3009 12-17 min
Losos Svez 5509 20-30 min

MESO - ZIVINA

Priprema Tip Koli¢ina Vreme kuvanja
Pile¢i batak Svez 4 35-45 min
Pileci filet Svez 4509 20-25 min
Filet ¢urke Svez 4009 20-26 min
Jagnjeci kotlet Svez 5009 18-23 min
Svinjski filet Svez 600 g 40-45 min
Kobasice - 6 10-15 min

Jaja

Priprema Tip Koli¢ina Vreme kuvanja
Meko kuvana jaja - 6 12-15 min
Tvrdo kuvana jaja - 6 20-25 min




Pirina¢ — testo - Zitarice

Priprema Tip Koli¢ina Vreme kuvanja

Beli pirina¢ dugog zrna 1509 300 ml 30 min
Kolac¢

Priprema Tip Koli¢ina Vreme kuvanja
Letnji vo¢ni kola¢ - 6 25 min
Cokoladni kola¢ - 6 23 min
Kola¢ sa jogurtom - 6 18 min
Provansalski kola¢ - 6 18 min
Kola¢ od sargarepe - 6 18 min

«Mozete da pripremate kolace koristeci recepte iz prilozene knjge
recepata ili vase, licne.

« Za kuvanje nekoliko jela istovremeno: pocnite sa kuvanjem jela koje
zahteva najduze vreme pripreme. Stavite ga u posudu 1, a onda
postepeno dodajte druge posude sa hranom koja se brze priprema.

Za pripremu kolaca

« Stavite smesu u posudu za kolac. Izbegavajte prekomereno punjenje
posude.

« Stavite modlu za kola¢ u zdelu - fig.14.

« Posudu za kola¢ ne mozZete da stavljate u rernu, mikrotalasnu pecnicu
ili u zamrzivac.

Posudu za kola¢
morate da uvek da
stavite u posudu
ispod poklopca.
Za odredene
smese je potrebno
podmazati posudu
za kolac.

Da izvadite posudu za kolac

Ako zelite da kola¢ « Koristite kuhinjske rukavice. Poklopac uhvatite za rucku i dignite.

drzite u frizideru,  «lzvadite posudu za kolac.

sacekajte da se « Sacekajte nekoliko minuta da se posuda ohladi pre nego $to izvadite

dobro ohladi. kolac.
« Posluzite kolac.
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SAVETI I TEHNIKE ZA PRIPREMANJE
HRANE NA PARI

« Ne sabijajte hranu previse u posudama za kuvanje na pari. Ostavite
malo prostora izmedu namirnica da bi para mogla $to bolje da cirkulise.

«Za postizanje najboljih rezultata, koristite namirnice iste veli¢ine
(krompir, povrce, pileca prsa) da bi se one istovremeno kuvale. Veli¢ina
i debljina namirnica uticace na vreme kuvanja.

« Izbegavajte cesto podizanje poklopca i proveravanje namirnica, jer se
tako gubi para i to moze da produzi vreme kuvanja.

« Ukoliko je zbog recepta neophodno koris¢enje providne, plasti¢ne
folije, koristite onu koja je pogodna za mikrotalasnu pecnicu. Ona se
Cesto koristi za sprecavanje kondenzacije i za delikatne namirnice kao
sto je krem od jaja. Izbegavajte korisc¢enje folije jer ona produzava
vreme kuvanja.

«Ukus hrane koju pripremate mozete obogatiti dodavanjem svezih
zacinskih biljaka, kriskama limuna ili narandze, belim ili crnim lukom.
Zacine mozete direktno dodavati namirnicama koje pripremate.

«Za bolji ukus zivinskog mesa, ribe i mesa, koristite marinade,

«Zamrznuto povrée i voée moze da se kuva bez prethodnog
odmrzavanja. Skoljke, Zivinsko meso i meso moraju da budu potpuno
odmrznuti pre kuvanja.

« Kod nekih recepata koji zahtevaju duze vreme kuvanja, kao $to je
patispanj, neophodno je da u toku kuvanja dodate jos hladne vode.

« Uvek koristite kuhinjske rukavice kada hvatate korpe ili posude za
kuvanje za vreme i posle kuvanja na pari.

ODRZAVANJE | CISCENJE
CISCENJE APARATA

« Iskljucite aparat iz struje nakon upotrebe.

« Ostavite da se u potpunosti ohladi pre nego $to zapocnete sa ¢is¢enjem.

«Uverite se da je aparat potpuno hladan pre praznjenja posude za
sakupljanje sokova i rezervoara za vodu. Prebrisite rezervoar za vodu
vlaznom krpicom.

«Operite sve demontazne delove sunderom, toplom vodom i
deterdZentom za pranje posuda. Temeljno isperite i osusite.

« Svi delovi osim baze sa elektri¢nim priklju¢ckom mogu se prati u masini
za pranje posuda.

Bazu ne potapajte
uvodu i ne
ispirajte pod
mlazom tekuce
vode.

Ne koristite
abrazivna
sredstva za
ciscenje.



Cidéenje aparata

« Za postizanje najboljih rezultata, uklanjajte kamenac nakon svakih

osam upotreba.

- lzvadite posudu za sakupljanje sokova.

- Sipajte 11 hladne vode u rezervoar za vodu.

- Dodajte jednu ¢asu (150ml) belog sirceta.

- Ostavite preko noci da se kamenac u potpunosti odstrani.

- Isperite unutrasnjost rezervoara toplom vodom nekoliko puta.
- Ne koristite proizvode za uklanjanje kamenca.

ODLAGANJE APARATA

» Okrenite posudu za pirina¢ u posudi za sokove.

Svi delovi mogu

« Okrenite posudu za kolace i postavite je na posudu za pirina¢ - fig.15.  da se spakuju u

« Okrenite posudu 1 i postavite je na bazu - fig.16.

aparat za kuvanje

« Stavite posudu 2 u posudu 3, a onda ih obe prevrnite i stavite na bazu na pari.

-fig.17.
« Poklopite poklopcem - fig.18.

Problemi/Resenja

Problem Uzrok Resenje
Para izlazi sa svih strana Posude nisu dovoljno dobro Proverite da li su posude
aparata pri¢vrécene jedna za drugu dobro postavljene jedne na

drugu, ispravnim redosledom

Ukljucili ste aparat na manje
od 2 minuta i on se prebacio
na "standby mode"

Ukljucio sam aparat u struju ali
se on isklju¢io

Da izbegnete "Standby" rezim
rada, pritisnite dugme On/Off

Voda curi iz aparata Voda curi oko grejnog

Odnesite aparat u ovlaséeni

elementa servis
- ; Uklonite kamenac sa grejnog
Hrana se kuva sporije nego Na grejnom elementu se >
ranije porije neg nakupio kamenac elementa (pogledajte paragraf

¢iscenje i odrzavanje)
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TEFAL/T-FAL* MEDUNARODNI GARANTNI LIST

www.tefal.com

Aparat je moguce popraviti u TEFAL-a/T-FAL servisnom centru tokom i nakon isteka garantnog
roka.

GARANCLJA

Ovaj aparat je pod garancijam TEFAL-a/T-FAL-a (adresa kompanije i ostali detalji su u prilogu
TEFAL/T-FAL medunarodnog garantnog lista) u slu¢aju gresaka pri proizvodnji, materijalu ili
tokom procesa proizvodnje, tokom trajanja garantnog perioda prikazanog u popisu zemalja
na poslednjoj strani Uputstva za upotrebu, a tece od datuma kupovine.

Medunarodna garancija proizvodaca (TEFAL/T-FAL) je dodatna korist koja nije u sporu sa
zakonskim pravima kupaca.

Medunarodna garancija proizvodaca ukljucuje sve troskove koji se odnose na popravku
neispravnog aparata, da bi se vratio u originalno stanje, popravkom ili zamenom neispravnog
dela i rada neophodnog za to. Prema odluci TEFAL/T-FAL-a moguce je izdati novi aparat umesto
popravke pokvarenog.

Ovom garancijom TEFAL/T-FAL obavezuje se isklju¢ivo na popravku ili zamenu aparata.

USLOVI I IZUZECI

Medunarodna TEFAL/T-FAL garancija vazeca je tokom garantnog roka, za zemlje navedene u

prilozenom popisu i validna je iskljucivo uz prilozeni dokaz o kupovini.

Proizvod moze biti dostavljen li¢no u ovlasceni servis ili adekvatno spakovan i poslat postom

preporuceno (ili slicnom metodom) u ovlasc¢eni TEFAL/T-FAL servis. Spisak sa adresama

ovlaicenih servisa u svim zemljama nalazi se na TEFAL/T-FAL web sajtu (www.tefal.com) ili

mozete nazvati odgovarajuci telefonski broj prikazan u listi zemalja da biste dobili informaciju

o trazenoj adresi.

TEFAL/T-FAL nije obavezan da popravi ili zameni nijedan proizvod za koji ne postoji vazeci

dokaz o kupovini.

Garancija ne pokriva Stetu nastalu kao rezultat pogresne, nemarne upotrebe, nepridrzavanja

Uputstva za upotrebu, upotrebe na naponu koji je drugaciji od onog koji je naveden na

proizvodu ili modifikacijom/popravkom koju je izvrsilo neovlas¢eno lice.

Garancija se, takode, ne odnosi na habanje aparata zbog redovne upotrebe, odrzavanje ili

zamenu potrosnih delova, kao i sledece:

- Upotreba neodgovarajuce vrste vode;

- Ostecenja nastala usled neredovnog cis¢enja aparata od kamenca (svako cis¢enje kamenca
biti u skladu sa Uputstvom za upotrebu);

- Ulazenje vode, prasine ili insekata u aparat;

- Mehanicka ostecenja, preopterecenje aparata;

- Ostecenja ili neprimereni rezultati upotrebe zbog napajanja strujom neodgovarajuce jacine
ili frekvencije;

- Nesrecni slucajevi koji ukljucuju pozar, poplavu, udar groma itd.;

- Profesionalna ili komercijalna upotreba;

- Ostecenja staklenih ili keramickih delova aparata;

- Zamena potrosnih delova aparata.

Garancija se ne odnosi na aparat koji je bio otvaran ili samostalno popravljan, na ostec¢enja

nastala nepravilnom upotrebom ili nepravilnim odrzavanjem, neodgovarajuc¢im pakovanjem

ili nac¢inom transporta.



Medunarodna TEFAL/T-FAL garancija odnosi se iskljucivo na aparate koji su kupljeni i koriste
se u domacinstvu u zemljama sa liste. U slucaju kada je proizvod kupljen u jednoj, a koristi se
u drugoj zemlji sa liste:

a) Period vaznosti medunarodne TEFAL/T-FAL garancije u skladu je sa rokom prikazanim za
zemlju u kojoj se aparat koristi, ¢ak i ukoliko je kupljen u drugoj zemlji sa drugacijim
periodom vaznosti.

b) Medunarodna TEFAL/T-FAL garancija nije vazeca u slucaju da tehnicke specifikacije aparata
nisu u skladu sa lokalnim standardima, kao $to su voltaza, frekvencija, elektri¢ne uti¢nice ili
druge tehnicke specifikacije.

c) Vreme popravka proizvoda kupljenog van zemlje u kojoj se koristi, moze biti duze ukoliko
se isti proizvod ne prodaje na tom trzistu.

d) U slu¢ajevima kada se aparat ne moze popraviti u zemlji boravka, medunarodna TEFAL/
T-FAL garancija ograni¢ena je na zamenu sli¢nim proizvodom ili proizvodom sli¢nog
cenovnog ranga, gde je to moguce.

ZAKONSKA PRAVA POTROSACA

Medunarodna TEFAL/T-FAL garancija ne uti¢e na zakonska prava koja potrosac ima ili na prava
koja se ne mogu iskljuciti ili ograniciti, kao ni na prava koje kupac ima u odnosu na prodavca
proizvoda od koga je aparat kupljen. Garancija pruza kupcu odredena zakonska prava, a takode
kupac moze imati i druga prava koja se razlikuju od zemlje do zemlje. nije u sporu s zakonskim
pravima kupca ili onim pravima koja se ne mogu iskljuiti ili ograniciti, niti s pravima koje kupac
ima u odnosu s prodavacem od kojeg je aparat kupljen. Ova garancija kupcu daje specifi¢na
zakonska prava, no isto tako, kupac moze imatii druga prava koja variraju od zemlje do zemlje.
Potrosa¢ moze traziti primenu ovih prava prema vlastitom nahodenju.

DODATNE INFORMACLJE
Dodaci, potrosni materijal, kao i delovi koje moze menjati korisnik mogu se kupiti, ukoliko su
dostupni, na nacin opisan na TEFAL/T-FAL web site-u.

*TEFAL ku¢ni aparati na odredenim trzistima, kao $to su Amerika i Japan, prodaju se pod
nazivom T-FAL. TEFAL/T-FAL registrovane su robne marke Groupe SEB.
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OPIS

1  Poklopac 10 Ploca s instrumentima

2 Kosare za kuhanje na pari a lIzbornik programa

3 Plitice b [ tipka

4 Kalup za kolace ¢ Zaslon s vr.emenom pripreme

5  Posuda zarizu d [ tipka

6  Sakupljac soka e GTipka za zamznutu hranu s
7  Poklopac pokazivacem

8  Spremnik za vodu f indikator odrzavanja topline
9  Kudiste uredaja g B tipka (uklju¢eno/isklju¢eno)

UPUTE ZA UPORABU
PRIJE PRVE UPORABE

« Ocistite s neabrazivnom spuzvom spremnik za vodu - fig.1 i ku¢iste. ~ Ne rabite zicu za
« Operite sve odvojive dijelove (posude, posudu za rizu, sakuplja¢ soka, pranje, posebno
plitice, poklopac, kalup za kolace) toplom vodom i tekuc¢inom za ne na grijacu.

pranje suda. Isperite i osusite. Nikad ne uranjajte
« Sve dijelove, kucista, mozete staviti i u perilicu suda. kuciste u vodu niti
neku drugu
tekucinu.
PUNJENJE SPREMNIKA VODE
Ne koristite « Ulijte hladnu vodu izravno u spremnik vode, ne prekoracujuci
preljeve ili maksimalnu dopustenu razinu od 1.5 | - fig.2.
tekudinu osim « Stavite kosaru 1, 2 ili 3 s postoljima na njihovo mjesto i zatim stavite
obi¢ne vode u poklopac.

spremniku za

vodu. Ne punite PRIJE UKLJUCIVANJA UVIJEK PROVJERITE VODU U SPREMNIKU.
spremnik izravno

sa slavine, koristite

vr¢ s lijevkom.

Polozaj odvojivih dijelova

« Stavite sakuplja¢ soka na spremnik - fig.3. Samo jedna

« Pri¢vrstite plitice na posude - fig.4. posuda moze se
« Stavite posudu(e) 1,2, a zatim 3 na skupljac soka - fig.5. rabiti direktno na
« Stavite poklopac. sakupljacu soka.

« Pri upotrebi dodataka kao $to su posuda za rizu i kalupi za kolag,
postavite ih izravno na pliticu posude.
« Provjerite jesu li posude ispravno postavljene.



KUHANJE

« Ukljucite uredaj: zacut e se zvuk bip kad uredaj dode pod napon.
Zaslon s ponudenim vremenom pripreme treperit ¢e te e se
ukljucivati i iskljucivati.

« Postavite izbornik programa ispod piktograma odabranog programa
pripreme - fig.6.

« Ponudeno vrijeme pripreme moze se podesiti s [ | [l tipkama.

« Ako ne poduzmete druge postupke zaslon ce se iskljuditi te je uredaj
dvije minute u modu pripravnosti.

« Pritisnite tipku kako bi preskocili mod pripravnosti.

Odabir vremena kuhanja

Ne stavljajte ruke
iznad uredaja
tijekom pripreme,
zbog pare koja
prolazi kroz rupice
na poklopcu.

« Vas uredaj ima 6 programa pripreme povezanih sa 6 svjetlecih boja:
Program 1/ PLAVO : Riba (podesiti na 15 min)
Program 2 / NARANCASTO : Kratko kuhanje povréa (podesiti na 20 min)
Program 3 / ZELENO : Dugo kuhanje povrca (podesiti na 30 min)
Program 4 / LJUBICASTO : Meso (podesiti na 35 min)
Program 5 / ZUTO : Riza/jaja (podesiti na 40 min)

5| Program 6 / CRVENO : Kolac (podesiti na 17 min)

« Boja programa svijetli i treperedi se pali i gasi - fig.7.
« Vrijeme podeseno zadanim treperavim svjetlima:
- Ako vam vrijeme odgovara, pritisnite (RS - fig.8.
- Ako vam vrijeme ne odgovara, mozete ga modificirati pomocu [fg i
B tipke, zatim pritisnite kako bi potvrdili vrijeme.
« Pokaziva¢ vremena izabranog programa se zaustavlja i kuhanje
zapocinje.
« Tijekom kuhanja smanjuju se minute prikazanog vremena, pa zatim
sekunde tijekom zadnje minute.
« Ako je kuhanje vec pocelo, mozete modificirati svaki trenutak vremena
pripreme pritiskom na [ ili [l tipke i izmijeniti program.

Dugi potisak na
tipke + ili -,
omogucava vam
da smanjite
vrijeme kuhanja
puno brze.

ODRZAVANJE TOPLINE

Tijekom « Dvije serije zvucnih signala ce se zacuti kad je vrijeme kuhanja isteklo
odrzavanje - fig.9.

topline, nijedan « Program Odrzavanje topline (Keep Warm) zapocinje automatski na
drugi postupak kraju kuhanja te se obojena svjetla programa pale naizmjence. Tipka

nije mogug, osim ¢e zasvijetliti - fig.10.

zaustavljanja « Prikazano je preostalo vrijeme odrzavanja topline od kada je kuhanje

programa ukoliko zavrsilo.
to zelite (pritisnite

B tipku).
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Kuhanja zamrznute hrane

Moguce je kuhati zamrznuto povrce i voce bez prethodnog odmrzavanja.

Uredaj automatski dodaje 10 minuta odabranom vremenu kuhanja.

« Odaberite program.

« Pritisnite tipku [3&] - fig.11.

« Vrijeme je postavljeno za odmrzavanje i treperi.

« Pritisnite tipku za pocetak kuhanja, vrijeme se zaustavlja i
kuhanje pocinje.

« Ako je kuhanje vec¢ pocelo, mozete ga modificirati u svakom trenutku
tijekom vremena kuhanja pritiskom na ili |l tipke i promijeniti
program.

Tijekom kuhanja

Ne dirajte vruce « Ako Zelite izmijeniti vrijeme kuhanja, pritisnite [Eg ili [l tipke.
povrsine ili hranu. « Ako viSe nema pare, znaci kako vise nema dovoljno vode u uredaju.
Rabite kuhinjske Dodajte vodu ulijevanjem kroz otvor koji se nalazi na desnoj strani

rukavice. uredaja - fig.12.
Ako nema vode u
uredaju, uredajse  poceti s radom.
nece zagrijati.

VADENJE HRANE I1Z KOSARA

« Ne trebate ponovno pritiskati tipke [, uredaj ¢e se sam ponovno

« Podignite poklopac drzeci ga za rucku.
« Uklonite posude - fig.13.
« Posluzite hranu.

Rabite kuhinjske
rukavice za
primanje rucke,
poklopacaiili
posude - fig.13.



ZAUSTAVLJANJE UREDAJA

Ako nema drugih « Tijekom kuhanja, ako Zelite zaustaviti uredaj, pritisnite

postupaka, zaslon .« Tijekom programa Odrzavanje topline, pritisnite tipku [EEED.
ceseukljucivatii ~ «Prestanak kuhanja oznatit ¢e brzo treperenje svjetla | zaslona
iskljucivati “izbornika programa”.

2minute, a uredaj .« Kako bi uredaj potpuno iskljucili, izvucite utika¢ iz struje.

se prebacuje u mod

pripravnosti.

Nakon 1 sata u

programu

Odrzavanje topline,

uredaj se prebacuje

u mod pripravnosti.

Zaslon se iskljucuje.

TABLICA S VREMENIMA PRIPREME

Vrijeme kuhanja je dano priblizno za posudu 1, ono moze varirati ovisno o veli¢ini hrane,
razmaku izmedu hrane, koli¢ini hrane, osobnim preferencijama i naponu struje.

Povrée - voce @

Kratko vrijeme kuhanja za povrce - voce

Priprema Vrsta Koli¢ina Vrijeme kuhanja
Komadi mrkve Svjeze 3009 22-27 min
Gljive Hladno 5009 18-25 min
Spinat Hladno 3009 12-17 min
Slatka paprika Hladno 2509 18-25 min
Bijeli luk Hladno 2509 15-20 min
Banana Svjeze 4 12-17 min
Breskva Svjeze 4 12-17 min
Jabuka Svjeze 4 25-30 min
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Dugo vrijeme kuhanja za povrée - voce

Priprema Vrsta Koli¢ina Vrijeme kuhanja
Articoke Hladno 1 srednje 45-55 min
Sparoge Svjeze 5509 30-34 min
Brokule Hladno 5009 25-35min
Kupus Hladno 6009 30-35 min
Cvjetaca Hladno 1 srednje 35-45 min
Mahune Hladno 4509 34-40 min
Poriluk Hladno 5009 34-41 min
Grasak Hladno 3509 35-40 min
Krumpir Svjeze 600 g 40-46 min
Tikvica Svjeze 5009 25-30 min
Kruska Svjeze 4 25-30 min

Riba - Skoljke

Priprema Vrsta Koli¢ina Vrijeme kuhanja
Riblji filet Hladno 3509 12-14 min
Skoljke Hladno 200g 5-10 min
Odresci bakalara Hladno 3009 12-17 min
Losos Hladno 5509 20-30 min

Meso - Perad

Priprema Vrsta Koli¢ina Vrijeme kuhanja
Kokosji bataci Potpuno svjezi 4 35-45 min
Pileci odrezak Hladno 4509 20-25 min
Puredi odrezak Hladno 4009 20-26 min
Janjedi kotlet Hladno 5009 18-23 min
Svinjedi filet Hladno 600 g 40-45 min
Kobasice - 6 10-15 min

Jaja

Priprema Vrsta Koli¢ina Vrijeme kuhanja
Meko kuhano jaje - 6 12-15 min
Tvrdo kuhano jaje - 6 20-25 min




Riza - Tijesto - Zitarice

Priprema Vrsta Koli¢ina Vrijeme kuhanja

Bijela riza dugog zrna 1509 300 ml 30 min
Kolac¢

Priprema Vrsta Koli¢ina Vrijeme kuhanja
Crveni voc¢ni kola¢ - 6 25 min
Cokoladni puding - 6 23 min
Puding od jogurta - 6 18 min
Provansalski kola¢ - 6 18 min
Kola¢ od mrkve - 6 18 min

« Kolace mozete pripremati prema receptima iz kuharice ili prema vasim
osobnim receptima.

« Za kuhanje nekoliko jela: poc¢nite s kuhanjem jela koje zahtjeva najduze
vremena za pripremu. Stavite ga u posudu 1. Tijekom kuhanja mozete
dodavati i ostale posude s hranom koju treba duze kuhat.

Za pripremu kolaca

« Pripremljeno stavite u kalup za kolace, pokusajte ne prolijevati previse
kako ne biste upropastili recept.

« Stavite kalup za kola¢e u posudu - fig.14.

«Kalup za kolace ne stavljajte u pecnicu, mikorvalnu pecnicu ili
zamrzivac.

Kalup za kolace
uvijek stavite u
posudu ispod
poklopca.
Ponekad je
potrebno malo
namastiti kalup
kod nekih kolaca.

Uklanjanje kalupa za kolace

Ako zelite kola¢ « Koristite rukavice za pecnicu. Uklonite poklopac drzeci ga za rucku.

staviti u hladnjak, «lzvadite kalup za kolace iz posude.

pricekajte dok se  « Ostavite da stoji neko vrijeme prije vadenja kolaca iz kalupa.

ne ohladi. « Posluzite kolac.
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Savjeti za kuhanje na pari

« Ne stavljajte previse hrane u kosare, ostavite malo mjesta kako bi zrak
mogao kruziti.

« Za najbolje rezultate, rabite komadice hrane priblizne veli¢ine (krumpiri,
povrce, pileca prsa) kako bi se skuhala u priblizno isto vrijeme. Vrijeme
kuhanja ovisi o veli¢ini i debljini namirnica.

« Izbjegavajte precesto podizanje poklopca tijekom kuhanja, jer tako se
gubi prijeko potrebna para.

« Ukoliko recept zahtjeva uporabu folije za kuhanje rabite one koje se
preporucuju za uporabu u mikrovalnim pecnicama. Folija se najcesce
rabi kako bi smanijili kondenzaciju bitnu za recepte poput kreme od jaja.
Izbjegavajte rabiti foliju ako nije potrebno jer ona produzuje trajanje
kuhanja.

« Neki zacini ili zacinsko bilje mogu se stavljati na hranu koju kuhate u
ovom uredaju i tako je dodatno zaciniti. Komadi limuna ili narance,
cesnjak ili luk izvrni su za davanje okusa vasoj hrani.

«Kako bi dali dodatno okus peradi, crvenom mesu i ribi mozete ih
pripremiti u marinadi od zacinskog bilja, vina ili umaka za rostilj.

« Zamrznuto povrce i voc¢e mogu se kuhati na pari bez odmrzavanja. Dok
ribe, skoljke i meso treba prije kuhanja odmrznuti.

« Za neke recepte koji zahtjevaju dugu pripremu, kao npr., pudinzi, morat
cete nadolijevati hladne vode tijekom kuhanja.

« Uvijek rabite kuhinjske rukavice u kontaktu s posudicama za kuhanje
na paru ili kosarom, tijekom ili nakon kuhanja.

ODRZAVANJE | CISCENJE
CISCENJE UREDAJA

« Iskljucite uredaj iz mreze nakon uporabe.

« Ostavite da se u potpunosti ohladi prije nego $to zapocnete s ¢is¢enjem.

« Osigurajte se da je uredaj potpuno hladan prije praznjenja posude za
skupljanje sokova i spremnika za vodu. Prebrisite spremnik za vodu
vlaznom krpicom.

« Operite sve odvojive dijelove rabeci spuzvicu, toplu vodu i tekucinu za
pranje posuda.

« Temeljito isperite i posusite.
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Ne uranjajte
kuciste u vodu i ne
perite ga izravno
ispod slavine.

Ne rabite
abrazivna
sredstva za
ciscenje.



Uklanjanje kamenca s uredaja

« Za postizanje najboljih rezultata, uklanjajte kamenac nakon otprilike
svakih 8 uporaba.
- lzvadite posudu za skupljanje sokova.

- Ulijte 11 vode u spremnik za vodu.

- Dodajte 1 ¢asu (cca 150 ml) bijelog octa.

- Ostavite preko nodi kako bi se u potpunosti uklonio kamenac.
- Isperite unutrasnjost spremnika vode toplom vodom nekoliko puta.
- Ne rabite kemijska sredstva za uklanjanje kamenca.

POHRANA

« Okrenite posudu za rizu u sakupljacu soka.

« Okrenite kalup za kola¢ na posudu za rizu - fig.15.
« Okrenite posudu 1 na podnozje - fig.16.

« Posudu broj 2 stavite u posudu broj 3, okrenite ih i stavite na postolje

-fig.17.

« Poklopite s poklopcem - fig.18.

Problemi/Rjesenja

Svi djelovi mogu
se pohraniti
unutar uredaja.

Problem

Uzrok

Rjesenje

Bocne strane uredaja
propustaju paru

Posude su medusobno slabo
ucvrséene

Provjerite dobru medusobnu
ucvrséenost posuda kao i
njihov raspored

Priklju¢io sam moj uredaj, ali
se on ukljuc¢io

Ukljucili ste uredaj prije
2 minute i sada je u poloZaju
pripravnosti

Pritisnite jednom tipku
Ukljuci/iskljuci kako bi uredaj
izasao iz moda pripravnosti

S postolja curi voda

1zljevi u podru¢ju grijaca

Odnesite uredaj u ovlasteni
servisni centar

Hrana se kuha sporije nego
inace

Nakupio se kamenac na
grijacu

Ocistite kamenac s grijaca
(vidite odjeljak Odrzavanje i
ciscenje)
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TEFAL/T-FAL* MEDUNARODNI OGRANICENI JAMSTVENI LIST

www.tefal.com

Ovaj uredaj moguce popraviti od strane TEFAL-a/T-FAL-a, tijekom ili nakon isteka jamstvenog
roka.

JAMSTVO

Ovaj uredaj je pod jamstvom TEFAL-a/T-FAL-a (adresa tvrtke i ostali detalji su uklju¢eni u popis
zemalja koji je priloZzen TEFAL/T-FAL medunarodnom jamstvenom listu) te ukljucuje svaku
gresku nastalu prilikom proizvodnje, bilo u materijalu ili tijekom procesa proizvodnje, a odnosi
se na osigurano jamstveno razdoblje navedeno na popisu zemalja na zadnjoj stranici Uputa
za uporabu Vaseg uredaja, te pocinje teci od dana kupnje uredaja.

Medunarodno jamstvo proizvodaca (TEFAL/T-FAL) je dodatna korist koja nije u sporu sa
zakonskim pravima kupaca.

Medunarodno jamstvo proizvodaca ukljucuje sve troskove vezane uz popravak neispravnog
uredaja, kako bi isti bio u skladu s njegovim izvornim obiljezjima, kroz popravak ili zamjenu
svih neispravnih dijelova te rad potreban u tu svrhu. Takoder, umjesto popravka neispravnog
uredaja, moguce je zamijeniti neispravan uredaj za novi, ispravan, uredaj. TEFAL/T-FAL se
obvezuje iskljucivo na popravak ili zamjenu neispravnog uredaja, te su Vasa prava ogranic¢ena
isklju¢ivo na navedene dvije opcije.

UVJETI I IZNIMKE

Medunarodno TEFAL/T-FAL jamstvo vrijedi samo unutar odobrenog jamstvenog razdoblja te

za zemlje navedene u prilozenom popisu zemalja. Takoder, jamstvo vrijedi isklju¢ivo uz

prilozeni dokaz o kupnji.

Uredaj moze biti dostavljen osobno u ovlasteni servisni centar ili moze biti primjereno

zapakiran i poslan putem poste u ovlasteni TEFAL/T-FAL servis. Puna adresa te ostali detalje

ovlastenih servisnih centara za svaku zemlju moZete pronaci na TEFAL/T-FAL internetskim

stranicama (www.tefal.com) ili mozete nazvati telefonski broj naveden kraj odgovarajuce

zemlje u priloZenom popisu zemalja i traziti obavijest o potrebnoj adresi.

TEFAL/T-FAL nije obvezan popraviti ili zamijeniti uredaj ukoliko ne postoji valjani dokaz o kupniji.

Ovo jamstvo ne vrijedi kod ostecenja nastalih neispravhom uporabom, nemarnom uporabom,

uporabom koja nije u skladu s Uputama za uporabu osiguranim od strane TEFAL-a/T-FAL-a,

uporabom uredaja putem elektricnog napona koji ne odgovara naponu nazna¢enom na

uredaju te izmjenama ili neovlastenim popravcima uredaja. Takoder, jamstvo ne se ne odnosi

na standardno tro$enje materijala, odrZavanje i zamjenu potro3nih dijelova uredaja te ne vrijedi

u slijede¢im slucajevima:

- Uporaba neodgovarajuce vode;

- Ostecenja nastala uslijed neredovitog ¢is¢enja uredaja od kamenca (svako ¢is¢enje kamenca
mora se provoditi sukladno uputama navedenim u Uputama za uporabu);

- Ulazenje vode, prasine ili kukaca u uredaj;

- Mehanicka ostecenja, preopterecivanje uredaja;

- Ostecenja ili neprimjereni rezultati uporabe zbog uporabe uredaja na krivoj voltazi ili
frekvenciji;

- Nesretni slucajevi koji ukljucuju pozar, poplavu, udar groma itd.;

- Profesionalna ili komercijalna uporaba;

- Ostecenja staklenih ili keramickih dijelova uredaja;

- Zamjena potrosnih dijelova uredaja.
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Ovo jamstvo se ne odnosi na uredaj koji je bio otvaran ili samostalno popravljan, na ostecenja
nastala nepravilnom uporabom ili nepravilnim odrzavanjem, krivim pakiranjem od strane
kupca ili nepravilnom uporabom od strane prenositelja.

Medunarodno TEFAL/T-FAL jamstvo odnosi se isklju¢ivo na uredaje navedene na Popisu

zemalja, te koji se rabe iskljucivo za kuénu uporabu u jednoj od navedenih zemalja. Sto se tice

uredaja kupljenih u jednoj zemlji s Popisa zemalja ali rabljenih u drugoj zemlji s Popisa zemalja,
vrijedi slijedece:

a) Medunarodno TEFAL/T-FAL jamstvo vrijedi u zemlji u kojoj se uredaj rabi, ¢ak i u slu¢aju da
je uredaj kupljen u drugoj zemlji s Popisa zemalja u kojoj vrijede drugacija jamstvena prava
i vrijeme trajajnja jamstva je drugacije.

b) Medunarodno TEFAL/T-FAL jamstvo ne vrijedi u slu¢aju da proizvod ne odgovara lokalnim
vladaju¢im pravima i standardima za voltazu, frekvenciju, uti¢nice, ili ostalim tehni¢kim
specifikacijama.

c) Vrijeme popravka uredaja kupljenog izvan zemlje u kojoj se popravlja, moze trajati duze
nego $to je uobicajeno, ukoliko se uredaj ne prodaje lokalno od strane TEFAL-a/T-FAL-a.

d) U slu¢ajevima kada se uredaj ne moze popraviti u zemlji boravka, medunarodno TEFAL/
T-FAL jamstvo je ograni¢eno na zamjenu slicnim uredajem ili uredajem koji cjenovno
odgovara starom uredaju, gdje je to moguce.

ZAKONSKA PRAVA POTROSACA

Ovo medunarodno TEFAL/T-FAL jamstvo nije u sporu s zakonskim pravima kupca ili onim
pravima koja se ne mogu iskljuciti ili ograniciti, niti s pravima koje kupac ima u odnosu s
prodavac¢em od kojeg je uredaj kupljen. Ovo jamstvo kupcu daje specifi¢na zakonska prava,
no isto tako, kupac moze imati i druga prava koja variraju od zemlje do zemlje. Kupac moze
potrazivati ova prava prema vlastitom nahodenju.

DODATNE INFORMACLJE
Nastavci, potro3ni dijelovi uredaja te zamjenski dijelovi, mogu se kupiti, ukoliko su lokalno
dostupni, na nacin opisan na TEFAL/T-FAL internetskim stranicama.

*TEFAL kucanski aparati na odredenim trzistima kao sto su SAD i Japan, prodaju se pod
robnom markom T-FAL. TEFAL/T-FAL su registrirane i medunarodno zasti¢ene robne marke
Groupe SEB.
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Descriere

1 Capac 10 Panou de comanda

2 Boluri de preparare la abur a Selector de program

3 Grile de fierbere b Buton [l

4 Forma pentru chec ¢ Afisaj cu timpul de preparare

5 Bol pentru orez d Buton

6  Recipient recuperator pentru suc e Buton pentru alimente congelate cu
7  Trapade umplere indicator luminos [3&]

8 Rezervorde apa f  Indicator luminos mentinere la cald
9  Plita electrica g Buton (pornire/oprire)

Instructiuni de utilizare
inainte de prima utilizare

« Folositi un burete neabraziv pentru a sterge rezervorul de apa - fig.1 Nu utilizati
si exteriorul bazei electrice. raclete, in special
«Spalati toate componentele detasabile (bolurile, bolul de orez, pe elementul de
recipientul recuperator pentru suc, grilele detasabile, capacul, forma incalzire. Nu
pentru chec) cu apa calduta si detergent lichid pentru vase. Clatiti-le si introduceti
uscati-le. niciodata in apa
« Puteti introduce in masina de spalat vase toate elementele, cu baza electrica.
exceptia bazei electrice.

Umplerea rezervorului cu apa

Nu introduceti in « Adaugati apa rece direct in rezervorul de apd pana cand se atinge
rezervor nivelul maxim (1,5 litri) - fig.2.

condimente sau « Adaugati apa proaspata la fiecare utilizare si verificati ca rezervorul de
alte lichide in afara  apd sa fie umplut la maximum.

apei. Nu umpleti

rezervorul ASIGURATI-VA CA EXISTA APA IN REZERVOR INAINTE DE PUNEREA IN
amplasand FUNCTIUNE A APARATULUL.

produsul direct sub

robinet, folositi un

recipient prevazut

cuun gatde

turnare.

Remontati elementele detasabile

« Amplasati recipientul recuperator pentru suc pe rezervor - fig.3. Un singur bol
« Prindeti cu cleme grilele pe boluri - fig.4. poate fi folosit
« Amplasati bolurile 1, 2 si 3 pe recipientul recuperator pentru suc - fig.5. direct pe

« Puneti capacul. recuperatorul

« Atunci cand folositi accesoriile, bolul pentru orez si forma pentru chec, pentru suc.
pozitionati-le direct peste grilele din bol.
. Verificati daca bolurile sunt pozitionate corect.



Preparare

« Conectati aparatul la sursa de alimentare: este emis un semnal sonor de
punere sub tensiune. Culoarea programului ales lumineaza
intermitent. Afisajul cu timpul de preparare recomandat lumineaza
intermitent.

« Amplasati selectorul de program sub pictograma cu programul de
preparare ales - fig.6.

«Timpul de preparare recomandat poate fi modificat cu ajutorul
butoanelor [fJ si

« Dacd nu efectuati o alta actiune, afisajul se opreste si aparatul intra in
standby dupa 2 minute.

« Apasati pe butonul pentru a iesi din modul standby.

Nu va apropiati
mainile de partea
superioard a
aparatului in timp
ce acesta
functioneaza, din
cauza vaporilor
care se degaja
prin orificiile
capacului.

Alegerea timpului de preparare
« Aparatul dumneavoastra dispune de 6 programe de gatire, asociate cu
6 culori luminoase:

Program 1/ ALBASTRU: Peste (presetat la 15 minute)

Program 2 / PORTOCALIU: Legume, preparare scurta (presetat la
20 de minute)

Program 3 / VERDE: Legume, preparare lunga (presetat la
30 de minute)

Program 4 / VIOLET: Carnuri (presetat la 35 de minute)

Program 5 / GALBEN: Orez/oua (presetat la 40 de minute)

Program 6 / ROSU: Chec (presetat la 17 minute)

« Culoarea programului lumineaza intermitent - fig.7.
« Timpul afisat in mod implicit lumineaza intermitent:

- Daca timpul afisat va convine, apasati pe - fig.8.

- Daca timpul presetat nu va convine, il puteti modifica folosind
butoanele si [ iar apoi apasand pe D pentru validarea
timpului setat.

« Timpul si indicatorul luminos al programului selectionat se opresc din
iluminare si prepararea incepe.

«In timpul preparérii, este afisatd o numaritoare inversd a minutelor
ramase, iar apoi a secundelor in timpul ultimului minut.

« Dupé inceperea prepararii, puteti modifica in orice moment timpul de
preparare apasand butoanele [f sau [ si modificand programul.

Prin apasarea
prelungita a
functiilor tactile +
si — puteti mari
sau micsora
timpul de
preparare mai
repede.

@
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Functia de pastrare la cald

n timpul
mentinerii la cald,
sunt posibile alte
actiuni doar dupa
oprirea acestui
mod (apasand
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Prepararea produselor congelate

« Sunt emise doua serii de semnale sonore dupa trecerea timpului de
preparare - fig.9.

« Functia de mentinere la cald incepe automat la sfarsitul prepararii, iar
culoarea programului lumineaza intermitent. Butonul lumineaza
-fig.10.

« Este afisat timpul pentru mentinerea la cald de la terminarea
programului de incalzire.

Este posibil sa gatesti fructe si legume congelate fara sa le decongelezi.
Aparatul adauga automat 10 minute la timpul de preparare selectionat.
« Selectati programul dorit.

« Apasati pe butonul [3&] - fig.11.

« Timpul pentru decongelare este setat automat iar ledul incepe sa

clipeasca.
« Apasati pe [

D pentru inceperea prepararii, iluminarea intermitentd

a timpului setat se opreste, iar prepararea incepe.
« Dupa inceperea prepararii, puteti modifica in orice moment timpul de
preparare apasand butoanele [ff sau [l si modificand programul.

Nu atingeti
suprafetele
fierbinti si nici
alimentele in
timpul prepararii.

In timpul prepararii

« Daca doriti sd modificati timpul de preparare, apésati pe butoanele
sau [l

«Daca nu mai exista vapori, inseamnd ca aparatul dumneavoastra a
consumat apa. Adaugati apa prin orificiul de umplere situat in partea
dreaptd a aparatului - fig.12.

Folositi manusi «Nu este necesar sa apasati din nou pe butonul [ deoarece
rezistente la aparatul va reporni automat.

céldura. Daca nu

mai exista apa in

rezervor, aparatul

nu mai incalzeste.

Indepartarea mancarii

« Indepartati capacul cu mana. Folositi manusi

« Scoateti bolurile - fig.13. rezistente la

« Serviti mancarea.

caldurd pentru a
manevra bolurile si
capacele - fig.13.



Pentru a opri aparatul de gatit cu aburi

Dacé nu efectuati  +In timpul prepararii, dac doriti s3 opriti aparatul, apasati pe butonul
o altd actiune,

afisajul se opreste . ip tlmpul mentinerii la cald, apasati pe butonul [

siaparatulintrain Oprirea prepararii este semnalata prin iluminarea intermitenta rapida
standby dupa a indicatorului luminos si a afisajului "selector de program".

2 minute. Dupa «Pentru oprirea completd a aparatului, decuplati-l de la sursa de

1 ora de mentinere  zlimentare.
la cald, aparatul

intra in standby.

Indicatoarele

luminoase se sting.

Tabel cu timpii de preparare

Timpii sunt indicati cu titlu orientativ pentru bolul 1 si pot varia in functie de marimea
alimentelor, spatiul ldsat intre alimente, cantitdti, gustul propriu si tensiunea retelei de energie
electrica.

Legume - fructe

Legume - fructe, preparare scurta

Preparare Tip Cantitate Timp de preparare @
Morcovi feliati Proaspete 3009 22-27 min
Ciuperci Rece 5009 18-25 min
Spanac Rece 3009 12-17 min
Ardei verde Rece 2509 18-25 min
Ceapa mica alba Rece 2509 15-20 min
Banane Proaspete 4 12-17 min
Piersici Proaspete 4 12-17 min
Mere Proaspete 4 25-30 min
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Legume - fructe, preparare lunga

Preparare Tip Cantitate Timp de preparare
Anghinare Rece Potrivit 45-55 min
Sparanghel Proaspete 5509 30-34 min
Broccoli Rece 5009 25-35min
Varza Rece 600g 30-35 min
Conopida Rece Potrivit 35-45 min
Fasole verde Rece 4509 34-40 min
Praz Rece 5009 34-41 min
Mazare Rece 3509 35-40 min
Cartofi Proaspete 600 g 40-46 min
Dovlecei Proaspete 5009 25-30 min
Pere Proaspete 4 25-30 min

Peste - crustaceu

Preparare Tip Cantitate Timp de preparare
File de peste Rece 3509 12-14 min
Crustacee Rece 2009 5-10 min
Biftec Rece 3009 12-17 min
Somon Rece 5509 20-30 min
Carne de pui
Preparare Tip Cantitate Timp de preparare
Pulpe de pui Icre 4 35-45 min
Escalop de pui Rece 4509 20-25 min
Escalop de gasca Rece 4009 20-26 min
Cotlet de miel Rece 5009 18-23 min
File de porc Rece 600 g 40-45 min
Carnati - 6 10-15 min
Oua
Preparare Tip Cantitate Timp de preparare
Oud moi - 6 12-15min

Oua tari - 6 20-25 min




Orez - Aluat - Cereale

Preparare Tip Cantitate Timp de preparare

Orez cu boabe lungi 1509 300 ml 30 min
CAKE
Chec

Preparare Tip Cantitate Timp de preparare
Chec cu fructe - 6 25 min
Prajitura cu ciocolata - 6 23 min
Prajitura cu iaurt - 6 18 min
Chec provensal - 6 18 min
Chec cu morcovi - 6 18 min

« Aveti posibilitatea de a prepara retete de chec, cele din cartea de retete

sau retetele dumnea
« Pentru a gati mai m

voastra personale.
ulte tavi: incepeti prepararea cu alimentele care

necesitd cel mai lung timp de gatire. Introduceti-le in bolul 1. Tn timp
ce acesta este n curs de preparare, puteti adduga in celelalte boluri
alimentele care au nevoie de un timp de gatire mai scurt.

Pentru prepararea checurilor

« Incepeti prepararea in forma pentru chec, evitand umplerea excesivda Forma pentru chec
formelor, pentru a preveni iesirea din forme in cazul anumitor retete.  trebuie sa fie

« Amplasati forma pentru chec in bol - fig.14. intotdeauna pusa

«Forma pentru chec nu trebuie pusa in cuptor, in cuptorul cu in bolsub capac.

microunde sau in co

ngelator. Uneori, poate fi
necesara ungerea
formei, pentru
anumite retete.

Pentru a scoate forma pentru chec

Daca doriti sa
pastrati checurile
in frigider,
asteptati pana
cand acestea ating
temperatura
ambianta.

« Utilizati mdnusi termoizolante. Ridicati capacul tinand de maner.
« Scoateti forma pentru chec din bol.

« Lasati formele la rece cateva minute inainte de a scoate checurile.
« Puteti servi acum checul.



Tehnici de preparare la abur si sfaturi utile

« Nu asezati mancarea prea inghesuit in cosurile de fierbere de preparare
la abur. Lasati ceva spatiu pentru o cat mai buna circulatie a aburului.
«Pentru cele mai bune rezultate, folositi bucdti de preparate de
dimensiuni aproximativ egale (cum ar fi, de exemplu, cartofi, legume si
piept de pui) astfel incét toate sa fie gata in acelasi timp. Dimensiunea

si grosimea mancarii va modifica timpul necesar pentru preparare.

« Evitati sa ridicati prea des capacul pentru a verifica progresul procesului
de preparare intrucat astfel se pierde abur si se poate prelungi timpul
de preparare.

« Dacé retetele necesita folosirea unui film pentru aderents, folositi
intotdeauna un tip universal de film adecvat cuptoarelor cu microunde.
Filmul pentru aderentd este folosit pentru a preveni formarea
condensului si deteriorarea alimentelor delicate, cum ar fi crema de
patiserie (cu oud). Nu folositi folie intrucat aceasta are tendinta de a mari
timpul de preparare la abur.

« Pentru o savoare deosebita a mancarii gatite la abur pot fi adaugate
mirodenii, felii de lamaie sau portocala, usturoi si ceapa. Aceste
ingrediente pot fi addugate direct pe mancare.

« Pentru a adduga mai multd savoare carnii, puteti sa o marinati in
combinatii de vin cu verdeturi, sau sosuri de barbecue ori amestecuri
picante.

«Legumele si fructele congelate pot fi gatite la aburi fara sa fie
decongelate. Toate felurile de carne trebuiesc decongelate complet
inainte de a fi gatite la abur.

« Pentru anumite retete cu timpi lungi de preparare, cum ar fi budinca de
ciuperci preparatd la abur, este necesar sa mai addugati apa rece in
timpul procesului de preparare la abur.

«Intotdeauna folositi manusile de bucatarie atunci cand manevrati
cosurile de fierbere sau bolurile pentru prepararea la abur in timpul sau
dupa preparare.

intretinere si curatare

Curatarea aparatului de gatit cu aburi

« Dupa utilizare, scoateti din priza aparatul de gatit cu aburi. Nu introduceti in
«Inainte de a il curita, lasati sa se raceasci complet. apa baza electrica
« Verificati ca aparatul de gatit cu aburi sa fie complet rece inainte de a si nu o spalati

goli tava de colectare a sosului si rezervorul de apa. direct sub robinet.
« Spalati toate componentele detasabile cu apd calduta si lichid de spalat Ny utilizati

vasele, clatiti si uscati. produse de

« Toate celelalte componente in afara de plita electrica pot fi spélate in  curitare abrazive.
masina de spalat vase.
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Pentru detartrarea aparatului

« Pentru rezultate optime, indepartati depunerile de calcar din aparatul
de gatit cu aburi dupa 8 utilizari. Pentru aceasta:
- Indepértati tava de colectare a sosului;
- Addugati 1 litru de apa rece in rezervorul de apa;
- Addugati 1 pahar (cam 150 ml) de otet alb (disponibil in magazinele
cu articole de menaj);
- Ldsati sa actioneze pe perioada noptii;
- Clatiti interiorul rezervorului pentru apa de mai multe ori cu apa
calduta;
- Nu utilizati alte produse pentru indepartarea depunerilor de calcar.

Depozitare

« Asezati din nou bolul de orez in recipientul recuperator pentru suc.
« Asezati din nou forma pentru chec peste bolul de orez - fig.15.

« Asezati din nou bolul 1 pe baza - fig.16.

Toate
componentele pot
fi depozitate in

« Puneti bolul 2 in bolul 3, apoi intoarceti-le pe amandoua invers si interiorul
asezati-le pe suport. - fig.17. aparatului de gatit
« Puneti capacul deasupra - fig.18. cu aburi.
Defectiuni/Depanari
Defectiuni Cauza Solutie

Prin partile laterale ale
produsului ies aburi

Bolurile sunt fixate
necorespunzator unul in altul

Verificarea fixarea
corespunzatoare a bolurilor
intre ele, precum si ordinea de
dispunere a acestora

Am conectat produsul la priza
de curent, dar acesta este oprit

Nu ati pus produsul in
functiune inainte de a trece
2 minute si s-a activat modul
stand-by

Apasati o datd pe butonul de
pornire/oprire pentru a iesi din
modul stand-by

Din soclu se scurge apa

Scapari la nivelul elementului
de incalzire

Duceti produsul la un centru
de service agreat

Durata de preparare a
alimentelor este mai lunga
decat inainte

Element de incélzire acoperit
cu piatra

Efectuati detartrarea
elementului de incalzire (a se
vedea alineatul referitor la
ntretinere si curdtare)
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TEFAL/T-FAL* GARANTIE INTERNATIONALA

www.tefal.com

Acest produs este reparabil de catre TEFAL/T-FAL, atat in timpul cat si dupa perioada de
garantie.

Garantia

Acest produs este garantat de catre TEFAL/T-FAL (adresa si detalii ale companiei incluse in lista
tarilor din Garantia Internationald TEFAL/T-FAL) impotriva oricarui defect de material sau de
fabricatie, in timpul perioadei de garantie si in acele tari mentionate in ultima pagina a
manualului de utilizare, incepand cu data primei achizitii a acestuia.

Garantia internationala a producatorului oferita de TEFAL/T-FAL este un serviciu suplimentar
si nu afecteaza drepturile statutare legale pe care consumatorii le au.

Garantia internationald a producdtorului acopera toate costurile legate de aducerea unui
produs dovedit defect la conformitate cu specificatiile sale originale, prin repararea sau
inlocuirea oricarei parti defecte, precum si manopera aferenta. TEFAL/T-FAL poate decide singur
in anumite cazuri inlocuirea produsului defect in locul reparérii sale. In urma acestei garantii
obligatia TEFAL/T-FAL si solutia oferita sunt limitate la aceste reparatii sau inlocuiri.

Conditii si excluziuni

Garantia internationala TEFAL/ T-FAL se aplica doar in cadrul perioadei de garantie si pentru
acele tari specificate in lista tarilor atasata, si este valabila numai in conditiile prezentarii
documentului de achizitie. Produsul defect trebuie adus la un centru de service autorizat TEFAL/
T-FAL.

Puteti afla adresa completa a centrelor de service de pe site-ul TEFAL/ T-FAL (www.tefal.com),
sau puteti apela numarul de telefon specificat in lista tarilor pentru a afla adresa centrului de
service dorit. (Este de asemenea posibil ca in anumite tari, daca vi se specifica atunci cand
apelati TEFAL/T-FAL sau pe site-ul web, sa trimiteti prin curier produsul ambalat corespunzator
la centrul autorizat de service.)

TEFAL/T-FAL nu va fi obligat sé repare sau sa inlocuiasca niciun produs care nu este insotit de
un document de cumpadrare valid.

Aceasta garantie nu acopera nicio defectiune aparuta ca urmare a utilizarii gresite, neglijentei,

nerespectarii instructiunilor TEFAL/ T-FAL, folosirii unui curent electric sau a unei tensiuni

diferita de cea marcata pe produs, sau a modificarii sau reparatiei neautorizate a produsului.

Aceasta nu acopera de asemenea uzura normald, operatiunile de intretinere sau inlocuirea

consumabilelor, precum si urmatoarele:

- folosirea unui tip de apa inadecvat;

- depunerea de tartru (toate operatiunile de detartrare trebuiesc efectuate in conformitate cu
instructiunile de utilizare);

- patrunderea de mizerii in apa, ori a prafului sau insectelor in interiorul produsului;

- deteriorari mecanice, supraincarcari;

- defectiuni sau rezultate eronate ca urmare a folosirii la o tensiune sau frecventa gresita;

- accidente incluzand foc, inundatie, descarcari electrice, etc;

- utilizarea in scop comercial sau profesional;
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- deterioarea oricdrei pdrti din sticld sau portelan;
- inlocuirea consumabilelor.

Aceasta garantie nu se aplica produselor care au fost modificate, sau deteriorarilor aparute ca
urmare a folosirii si intretinerii necorespunzatoare, ambalarii necorespunzatoare de catre
utilizator sau manevrdrii gresite de catre curier.

Garantia internationala TEFAL/T-FAL se aplica doar produselor achizitionate din una dintre tarile

din lista, si doar celor utilizate in scop casnic in una din aceste tari.

a) Perioada garantiei internationale TEFAL/T-FAL este cea din tara de utilizare a produsului, chiar
daca acesta a fost achizitionat dintr-o alta tara din lista care are o perioada de garantie
diferita.

b) Garantia internationala TEFAL/T-FAL nu se aplica in cazul in care produsul achizitionat nu
este in conformitate cu standardele locale, cum ar fi tensiunea, frecventa, stecherul de
alimentare sau orice alta specificatie tehnica locala.

c) Repararea unui produs achizitionat dintr-o alta tara poate necesita mai mult timp dacd
respectivul produs nu este vandut in tara de utilizare de catre TEFAL/T-FAL.

d) In cazul imposibilitatii repardrii produsului in noua tara, garantia internationald TEFAL/T-FAL
este limitata la inlocuirea in limita posibilitatii cu un produs similar sau cu un produs
alternativ avand un cost similar.

Drepturile statutare ale consumatorului

Aceasta garantie internationald TEFAL/T-FAL nu afecteaza drepturile statutare pe care
consumatorul le are, ori acele drepturi care nu pot fi excluse sau limitate, precum nici drepturile
asupra distribuitorului de la care consumatorul a achizitionat produsul. Aceasta garantie ofera
consumatorului drepturile legale specifice, iar consumatorul poate avea alte drepturi legale
care pot varia de la stat la stat sau de la tard la tard. Consumatorul are dreptul de a revendica

orice astfel de drept dupa bunul sau plac.

Informatii suplimentare

Accesoriile, consumabilele si acele parti ale produsului care pot fi inlocuite de catre utilizator
pot fi achizitionate, daca sunt disponibile in tara respectiva, conform precizarilor de pe site-ul
TEFAL/T-FAL.

Drepturile consumatorului sunt prevazute de 0G21/1992 si Legea 449/2003. Durata medie de
utilizare a produselor TEFAL/T-FAL este de 4 ani, cu conditia respectarii instructiunilor de
folosire.

Unitate centrala de service: Groupe SEB Romania SRL, Str. Daniel Constantin nr. 8, sector 1,010632 -
Bucuresti, tel: 021 316.87.84. Termenul maxim de reparatie este de 15 zile.

* Aparatele electrocasnice TEFAL apar sub brandul T-FAL in anumite teritorii precum America
sau Japonia. TEFAL/T-FAL sunt marci inregistrate ale Groupe SEB.
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OnucaHue

[ncnneii ¢ ykasaHuem BpemeHn

KHonka “3amopoxeHHble NpoayKTbl”
CO CBETOBbIM VHANKAaTOPOM
CBeToBOW MHAMKaTOp “Pasorpes
D (BxntoueHve/

1 Kpbiwka 10 TaHenb ynpasneHusa
2 EmMKOCTM finA npurotoBfieHns Ha napy a [lepekntoyatenb nporpamm
3 KynuHapHble pelieTku b Knonka [
4 (®opma AnA BbiNeuKky NUPoros c
5 Yawa anAa puca NPUroToB/IEHNA
6 TMoppoH ansa c6opa coka d KHonka
7  OTtcek anA 3anonHeHus e
8 EmkocTb ana Boabl
9  bnok nuTaHus f
g KHonka

BbIKNOYeHne)

MHCprKI.lVIIII no aKkcnayatTayun

Mepepn nepBbimM NCNonb3oBaHNEM

« BoimoliTe pesepsyap ans sopbl - fig.1 n HapyxHylo nosepxHocTb
SMEKTPUYECKOrO OCHOBAHUSA C MOMOLLbIO HeabPa3nBHO ry6Ku

« Bce cbemHble fieTanu (Yaluw, yawy Ans prca, NoAAoH AnsA cbopa CoKa,
CbEMHbIE PELUETKM, KPbIWKY, pOpMYy A/ KEKCOB) ClefyeT MbiTb
TENNON BOAOW C >KMAKOCTbIO A1 MbITbA MOCYAbl. TWaTenbHO
CMOJIOCHMTE MOA NPOTOYHON BOAON 1 MPOCYLUMTE.

«Bce peTanu, Kpome 3MEKTPUYECKOTO OCHOBAHMUA, MOXHO MbiTb B
NoCYOMOEYHOMN MaLUMHe.

B pesepByap 3anpeujaercs
po6aBnATb cneyun, a
TaKxe MCnoNb3oBaTb
KaKyi0-n1n60 XuaKkocTb,
Kpome Bopabl. He cTaBbTe
npun6op HenocpefCTBEHHO
nopA KpaH, 4to6bl
3aMoNHUTb ero BOAOM.
Wcnonb3yiite gnA storo
€MKOCTb C HOCUKOM.

PE3EPBYAP 3AMOJIHEH BOAON.

YcTaHOBUTE CbeMHbIe fileTann Ha MecTo

« YcTaHoBUTe NoaaoH Ans c6opa coka Ha pesepsyap - fig.3.

« 3akpenuTe peLueTKy Ha YaLax ¢ NomoLbio 3axumos - fig.4.

« YctaHoBuTe yawy (u) 1, 2, a 3aTem 3, Ha MOAAOH AnA c6opa Coka
- fig.5.

« YCTaHOBUTE KPbILLKY.

« Mpn ncnonb3oBaHUM TaKMX aKCeccyapos, Kak yYalia ana puca u Gpopma
[N1A NPOTOB, YCTaHABMBAITE X HEMOCPEACTBEHHO Ha PELIETKN B Yalle.

5 Y6eanTech, UTo YalLM YCTAHOB/IEHbI NPABUIIbHO.

He nonb3yiitecb
ckpebKom, ocobeHHO
NPy YNCTKe
HarpeBaTenbHOro
anemeTa. Hukorga
He norpyxaiite
aMNeKTpuyecKoe
OCHOBaHue B BOfly.

HanonHeHne emKocTn gna oAbl

« Hanutb XxonopHyio Boay HeNocpeACTBEHHO B eMKOCTb AnA
BOAbI 10 OTMETKN MakcumanbHoro yposHs (1,5 n) - fig.2.

« Vicnonb3osatb CBEXYIO BOAY NpPU KaXAOM NPUMEHEeHUN u
3anoiHATb EMKOCTb A4/1A BOAbl 0 MAKCVMANbHOIO YPOBHA.

NEPEA BK/IIOYEHVWEM NPUBOPA YBEAUTECD, YTO

TonbKo yawy

1 moxHO
ycTaHaBnuBaTb
NpPAMO Ha NOAJ0H
AnA c6opa coka.



MpurotoBneHmne

« MogkniounTe NPUGOP K CETU SNEKTPONUTaHUA: pa3faeTca 3BYKOBOM
CUrHan o BKJIIOYEHWUMN B CceTb. HauMHaeT Muratb CBETOBOW MHAMKATOP
BbIbpaHHOW nporpammbl. MuraeT Aucnnen, Ha KOTOPOM YyKasaHo
npepnaraemoe Bpems NPUroToBAEHMA.

« YcTaHOBUTE MepekloyaTesb NporpamMm nof rpaduyeckim 3Haukom
BbIGpPaHHON Nporpammbl npurotosnenns - fig.6.

« Mpepnaraemoe BpemA MPUrOTOBNEHUA MOXHO OTperyampoBaTtb C
nomotbio kHorok [l v -

« Mpu npocToe nNpnbopa AnCnnein racHeT 1 Yepes ABe MUHYTbl Npubop
NepexoanT B PeXnM OXUAAHMA.

«YTO6bI BbIBECTU NPUOOP M3 PEXMMa OXUAAHUA, HaXMUTE KHOMKY

Bo Bpems
NpuUroToBneHNs
6niopa yepes
oTBEpPCTUA B
KpbilLKe BbIXOAUT
nap, nostomy
3anpelyaerca
npuKacartbca
pyKamm K BepxHeii
4acTn npu6opa Bo
Bpems
NpUroToBneHuNA.

Bbi60p BpemeHN NpUroToBneHns

«B Bawem npu6ope npegycmMoTpeHo 6 Mporpamm MPUroTOBNEHNA
6Mi0ff C LWeCTbl0 COOTBETCTBYIOWMMMN LBETHbIMU CBETOBbIMU
CUrHanamu:

Mporpamma 1/ curian CUHETO yBerta: Pbiba (NpesBaputenbHO

YCTaHOBMIEHHOE BPEMA NPUroToBAeHNA - 15 MUH.)

Mporpamma 2 / curHan OPAHXEBOIO wuBeta: Osowu:

KOpoTKOoe Bpems NpUroToBNIeHNA (npeaBapuTenbHO

yCTaHOBNEHHOE BpeMsA NPUroToBeHns - 20 MUH.)

Mporpamma 3 / curian 3EJIEHOTO uBerta: OBoLyun: gnvuTtenbHoe

BpEMA NpUroToBneHus (NpeaBapuTenbHO YCTaHOBNEHHOE BpeMs

NpuUroToBieHns - 30 MUH.)

Mporpamma 4 / curHan OUOJIETOBOIO ugera: Msco

(NpenBapmTenbHO YCTaHOBNEHHOE BPeMs MPUrOTOBNeHNS — 35 MUH.)

Mporpamma 5 / curHan MENTOMO uBerta: Puc/ sAiua

(NpeaBapuTenbHO yCTaHOBNEHHOE BpeMaA NpUroToBnieHns — 40 MyH.)

Mporpamma 6 / curnan KPACHOIO ugerta: Muporn ¢ HauynHKon

(NpeaBapuTENbHO YCTaHOBNEHHOE BPeMA NPUroTOBAEHNA — 17 MIH.)

« CBeTOBOI CMrHan NporpamMmbl 3aropaetca u muraet - fig.7.

« MuraeT Bpems NpuroToBAeHUs, yCTaHOBNIEHHOE MO YMOMUYaHUIO:

- Ecnv 3apgaHHOe BpemA Bac yCTpamBaeT, HaXmuUTe KHOMKY - fig.8.

- Ecnu npepBapuTenbHO yCTaHOBNEHHOE BPeMs Bac He YCTPauBaeT, Bbl
MOXeTe M3MeHMTB ero ¢ nomowybto kHorok [l v [ -
MopTBepauTe BbiOPaHHOE BamMUn BPEMA C MOMOLLbIO KHOMKW

«[lokasaTenb BpeMEHUM W CBETOBOW WHAMKATOP BblGpaHHOW
nporpammbl GUKCUPYIOTCA 1 HaUMHaeTCA NpUroToBneHve 6ntoaa.

«B TeueHune npurotoBneHus UUGPOBOW MOKasaTeNb BPEMEHU Ha
Auncniee yMeHbLUIAETCA C KaXAoN MUHYTONA, @ B KOHLIe NPUIroTOBNEeHUA
— C KaXX[0W CEKYHIOM.

« [locne Hauana NPUroTOBIEHNA Bbl MOXETE B II060 MOMEHT U3MEHUTb
BpEMsA NPUroToBieHns, Haxas KHornky [ff v nomeHaTb nporpammy,
Haxas kHonky [ -

JAonroe HaxkaTtue
Ha CEHCOpHYI0
KHOMKY + unm —
nossonsert
6bicTpee
yBennumnsatb unu
YMeHblLUaTb
BpemaA
NPUroTOBNIEHNA.
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QOyHKUMA noaaepKaHNA TemnepaTtypbl 6ntoga

Korpa «lo uCTeueHWIO BpemeHW MPUrOTOBNEHUA pasjalTca  ABa
aKTMBMpOBaHa nocnefoBaTenbHbIX 3ByKOBbIX curHana - fig.9.

byHKUMA +PasorpeB HauMHaeTcA aBTOMATUYECKM MOCAe  3aBeplieHns
noppepxanns NPUrOTOBNEHMUA, NPU 3TOM 3aropaeTcs COOTBETCTBYIOWMI CBETOBO
Temnepartypbl VHAMKaTOp. 3aropaeTtca KHomKa - fig.10.

6niopa, « OTCueT BpemeHu MoajepkaHus TemrepaTypbl 6ni0fa HaunHaeTcs
npoussepeHme Cpasy nocfie TOFo, Kak 3aropaeTca yBefomseHne o6 OKOHYaHMM

KaKunx-nn6o apyrmx
AelicTBUIA, Kpome
BbIK/IIOYEHUA
$yHKUMN,
HEBO3MOXHO
(nyTem HaxkaTua
kHonkn [

NPUroToBNEHUA.

MpurotoBneHne 3aMOpPOIKEHHbIX MPOAYKTOB

3aMOpOXKeHHbIe OBOLLM U GPYKTbI MOXHO rOTOBUTbL HE pa3MopauBas.

Mpubop aBTomaTuyeckn fobasnser 10 MWH. K BpemeHu 3afjaHHOMN

Nporpammbl MPUroTOBEHNA.

« BbibepuTe HeobxoaMMYyIo NPOrpammy.

« Haxmute kHonky 3% - fig.11.

«MokasaHHOe Ha Aucriee BpemA aBTOMATWYECKU YBENUYMBAETCA C
y4eToM BpeMeHn Ha pasmopakmBaHue. lucnnei muraer.

«[InA 3anycka Nporpammbl MPUrOTOBMEHNA HAXMUTE KHOMK
BPeMsA Ha ancniee GUKCMPYeTCa U HauMHaeTCA MPOLIECC MPUrOTOBEHNA.

« Mocne Havyana NPUroTOBMIEHIA Bbl MOXETE B /060 MOMEHT U3MEHNTb
BpemA NpurotoBneHus, Haxas kKHonky [l i nomeHATb nporpammy,
Haxas kHonky [l -

OeiicTBMA BO BpeMA NPUroToBfeHNs

He npukacaiitecb kK~ « ECM Bbl XOTUTE U3MEHWTb BPEMsA MPUrOTOBAEHMUS, HaXMUTE KHOMKM
ropaYnm vnv

noBepxHOCTAMU K« ECv U3 npubopa He BbIXO[UT Nap, 3TO 03HAYaeT, UTo B HEM HeT BOfbl.
npoayktam Bo Bpemsa  HaneiiTe Boay B Npubop uepes oTBepcTMe ANA 3anAWBKM BOAb,
NpUroTOBNeHNs. pacronoxeHHoe Ha npaBoil cTopoHe npu6opa - fig.12.

Ucnonb3yiite « [OBTOPHO HaXMMaTb KHOMKY HET Heo6X0ANMOCTM, MOCKOSbKY
KYXOHHble nNprbop CHOBa BK/IOYAETCA B pabOTy aBTOMATUYECKM.

pykasuubl. Harpes
npexpatlaetcs, ecnmn
B YCTPONCTBE
3aKoHYMnachb Bofa.
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N3BneueHune 6n1oga

« CHATb KPbILIKY C MOMOLLbIO PYYKMU. Bo Bpemsa

« CHumuTe vawn - fig.13. MaHUNynALUN

« Mopatb 6111070 Ha cToN. Yawamu n
KpbILKON
ncnonb3yirte
KYXOHHble
pyKaBuubl
- fig.13.

BbiknioueHne napoBapKu

Mpu npoctoe « EC Bbl 3aXOTUTE BbLIKAKUNTL NPUGOP BO BPEMA MPUrOTOBNEHUA
npu6opa pucnneil  6niofa, HaXXMUTE KHOMKY

FacHeT u Yepes « Bo Bpems pasorpesa Haxxmute KHOMKy [

ABE MUHYTLI «O 3aBepWeHNN NPUroTOBNIEHNA an6op coobwaer 6bICTPbIM
nepexopuT B MUraHMeM CBETOBOrO CUrHana W Hagnucblo Ha  agucnnee
PEXUM ONAAHNA.  “nepeknioyatenib NPorpamm®.

Mocne pasorpeBa . fna nonHoro BbiknloueHWs Npubopa OTKAKOUMTE €ro OT CeTw
B TeueHue 1 vaca 3NEKTPUYECKOrO NUTAHUA.

npu6op

nepexoanT B
pexunm oxunagaHua.
MopceeTKa racHeT.

Ta6nuua BpemeHV NpUroToBreHns
YKa3zaHHoe BpemMA MpuroToBneHMa B 4Yalle 1 AaHO B KayecCcTBe OpuWeHTupa, n MO)KeTm

BapbnpOBaTbCA B 3aBUCUMOCTU OT pa3mepa NnpoayKTos, CBOGOAHOFO NPOCTpaHCTBa MeXAy
NpoAyKTaMu, KOJINYeCTBa, BKYCOBbIX Ka4eCTB, a TaKXKe OT HanpsAXXeHnA B S/IEKTPOCETU.

OBowm — GpyKTbI

OBowy - GpYKTbl: KOPOTKOE BpemA NPUroToBeHNsA

MoproroBka Tun Konuuecteo Bp npuUroTol
Konbua MopkoBu Cexue 3001 22-27MUH.
Mpr6bI OxnaxaeHHble 500r 18-25 MUH.
LWnuHat OxnaxaeHHble 300r 12-17 MUH.
Mepey OxnaxaeHHble 250r 18-25 MUH.
Benbii nyk-ceBok OxnaxaeHHble 250r 15-20 MUH.
BbaHaHbI Ceexue 4 12-17 MuH.
Mepcrkn Ceexue 4 12-17 MmuH.
A6nokn Ceexve 4 25-30 MUH.
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OBowy - GPyKTbl: AANTENbHOE BpeMsA NPUroToBleHNs

MoproroBka Tun Konunuectso Bpems npurotoBneHunsa
ApTuUok OxnaxpeHHble 1 cpepHun 45-55 MUH.
Cnapxa Cexue 5501 30-34 MuH.
Bpokkonu OxnaxpgeHHble 500r 25-35 MUH.
Kanycta OxnaxpgeHHble 6001 30-35 MUH.
LiBeTHana KanycTa OxnaxpgeHHble 1 cpepHuin 35-45 MUH.
CrpyukoBas daconb OxnaxgeHHble 4501 34-40 MUH.
Nyk-nopen OxnaxpeHHble 500r 34-41 MuH.
3eneHbil ropoluek OxnaxpeHHble 350r 35-40 MUH.
KapTtodenb Cexue 6001 40-46 MUH.
3eneHble Kabauku Cexue 5001 25-30 MUH.
Mpywn Cexue 4 25-30 MUH.

Pbi6a (monnockn n pakoob6pasHbie)

MoproroBka Tvn Konunyecteo Bpems npurotoBneHunsa
PbiGHOE dune OxnaxkaeHHble 3501 12-14 MUH.
Pakoo6pasHble OxnakgeHHble 2001 5-10 MUH.

CTelik 3 mepnaHra OxnakaeHHble 3001 12-17 MUH.
Jlococb Oxna)xpeHHble 550r 20-30 MUH.
Msco (nTuya)

MoproroBka Tun Konuuecteo Bpems npurotoBneHuna
KypviHble okopouka CBexue, LenbHble 4 35-45 MUH.
KypuHblii ackanon OxnaxpgeHHble 450 1 20-25 MUH.
VHAaoWwmHbIA 3cKanon OxnapeHHble 4001 20-26 MUH.

Pebpo ArHeHka OxnaaeHHble 5001 18-23 MUH.

CBurHoe dune OxnaxpeHHble 6001 40-45 MVH.

Konbacku - 6 10-15 MUH.
Anya

MoprotoBka Tvn Konunyecteo Bpems npurotosneHmnsa
Aua B Mewwovek - 6 12-15 MWH.

Alua BKpyTyI0 - 6 20-25 MUH.




Puc - TecTto - 3nakm

MoaroToBka Tun KonnyectBo Bpems npurotoBneHunsa

Puvic 6enbiin fAMHHO3EPHUCTBIN 150r 300 mn

30 MUH.

KE

Muporn c HaunHKoM

MoaroToBka Tun Konuyecteo | Bpemsa npurotosnenunsa
Mupor c necHbIMKN Arogamm - 6 25 MUH.
LLlokonagHbin nupor - 6 23 MUH.

Mupor c oryptom - 6 18 MUH.
MpoBaHcanbckmin nupor - 6 18 MUH.
Mnpor c mopKoBblo - 6 18 MUH.

« Bbl MOXeTe roToBUTb MMPOTK, WCMOMb3ysA PasfudHbie peLenTbl 13
KYNMHAPHBIX KHUAT VAV CBOU COBCTBEHHbIE.

« [lnA NpuUroToBeHNs HeKoTopbIX GMtof HEOBXOAMMO: CHavana roToBUTb
npoAyKTbl,  KoTopble  TpebyloT — Gonee  [AWTENLHOTO  BPeMeHn
npurotosnenus. MomecTute ux B vaiwy 1. B npouecce npurotoneHms Bbl
MoxeTe [06aBNATb B NpuGOp Apyrve MpOAyKTbl, KOTOpble rOTOBATCA
6bicTpee.

Kak npuroToBnTb NMUpOr c HAUYMNHKON

« [onoxuTe rotoBoe Tecto AaA nupora B Gopmy AnA BbiNeuku, npu
3TOM CTapanTech He 3anofHATE GOPMY A0 KPaeB, YTObbl TeCTo He
BbITEKANO.

« MocTasbTe ¢popmy B vawy - fig.14.

«DopMy [ANs BbINEYKU HeNMb3s CTaBWUTb HU B [YXOBKY, HU B
MUKPOBOJIHOBYIO MeUb, HY B MOPO3UIIKY.

MOCTaBUTb MUPOT  KPbILLKY 33 PYUKY.
B XONOAWNBbHUK,  * BbiHbTe GOpMy AN1A BbINEUKM 13 YLLK,

AoXAuTechb, Noka «[llepep Tem, Kak M3Bfeyb NMPOr U3 GOPMbl, AaliTe eMy HEMHOTO OCTbITb.

OH OCTbIHET A0 « [opaiTte nupor Ha cTon.
KOMHaTHOM
Temnepartypbl.

®opmy ana
BbINeYKU NMporos
cnepyeT Bcerpa
CTaBUTb B vauly,

KOTopas HaxoguTca

HenocpeacTeeHHo

nop KpbiwKoii. Aina

npuroToBNeHNA
HEKOTOPbIX
NMporoB MoXeT
noHago6uTca
cmasatb popmbl
XKupom.

Kak goctaBatb ¢popmy ANA BbiNeUYKN NUPOros

Ecnu Bbl XoTUTE « Vicnonb3yiiTe nepuaTKn-MprXBaTKK, 4ToObl He obXKeubcA. CHUMUTE
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TexHuka nMpUroToBJIEHNA Ha MNapy N peKoMmeHAaaunun

« He yknapbiBaiiTe MHIrpeAneHTbl B @MKOCTU ANA NMPUTOTOBNEHNA Ha Napy
CIMWKOM NoTHO. OCTaBbTe Kak MOXHO 6onblue MPOCTPaHCTBa AnA
LMPKynAumm napa.

o [INA JOCTVXKEHNA NYUWNX PEe3yNbTaToB MCMOJNb3yTe UHTPEANEHTbI
NpYMepPHO OAHOrO pasmepa (KapTodenb, OBOLWM U KypUHbIe FPYAKN),
YTOObl BPEMA VX FOTOBHOCTV COBMajano. VIHrpeaneHTbl pasHOro
pa3mepa ¥ TONLLVHbI TPeGYIOT Pa3IMYHOTO BPEMEHV MPUrOTOBNIEHMA.

« He nogHuMaliTe KpbillKy B NpoLiecce NpUroToBieHUs CINLLKOM YacTo,
TaK KaK 3TO NMPUBOAMUT K MOTEpe Mapa U MOXeT yBeNUUYUTb Bpems
MPUrOTOBNIEHUA.

«Ecnn no peuenty TpebyetcAa UCMonb3oBaHVe MULIEBOW MIEHKM,
UCMONb3yiATe  YHMBEPCaNbHYl0  MIEHKY,  MPWUroagHyl  AnA
MVKPOBOJIHOBbIX Neyveid. MMuLieBas MieHKa 4acTo WCMOMb3yeTcA C
Lenblo NpefoTBpalleHns 0bpa3oBaHWA KOHAEHCaTa, M 4Tobbl He
UCMOPTUTb TaKMe HeXHble 611043, Kak, Hanprmep, 3aBapHON KpeM.

Mo BO3MOXHOCTU He WCMonb3yinTe ¢GONbry, Tak Kak 3TO MOXeT
YBENINYUTb BPEMA MPUTrOTOBNIEHUA.

«Mpy BbIGOPE NPOAYKTOB MWTAHWA ANA MPUTOTOBNEHWA Ha napy
BblOMpaiiTe MHIPeANEeHTbl COOTBETCTBYIOLIEro pasmepa, KoTopble
MoMeLLaloTCA B eMKOCTb AA MPUTOTOBNEHNA Ha Napy, 0COGEHHO ecnn
Bbl 3anekaeTe NpoAyKT LeNnKom (Hanpumep, pbidy).

« ToHKWI BKYC 67110y Ha Mapy MOTYT NprAaThb CBEXWe TPaBbl, AOMbKM IMMOHa
WK anenbCuHa, YeCHOKa U fyKa. 3TN MHrPeANEeHTbl MOXHO MOMeCTUTb B
€MKOCTb HEMoCpeCTBEHHO MO, OCHOBHOE G100 U Ha Hero.

« YTo6bl MpMAaTh BKYC NTHLE, MACY 1 pblbe NCMOMb3yinTe MapuHaabl,
CMeCV Ha OCHOBE TpaB, BMHO, COYCbl i 6apbeKio unm cmecn uns
npAHOCTeN.

* 3aMOpOXKeHHble OBOWM U GPYKTbl MOXHO FOTOBWUTb Ha Mapy He
pasmopaxmBas. MopenpofyKTbl, NTALY U MACO HeobXxofMMo
MOMTHOCTBIO Pa3MOPO3NTb NEPEeA NPUrOTOBNEHNEM.

« Mpy NPUroToBIEHUN HEKOTOPbIX 61110, TPEOYIOLLKX JONITOrO BPEMEHN
NpUroToBNieHUA (Hanprmep, NyAVHT Ha Napy), HeobxoarMo fobaBnATL
XOMOAHYI0 BOAY B MPOLIECCe NPUrOTOBEHMA.

« Mpy KOHTaKTe C eMKOCTAMW UM CTaKaHaMu A NPUrOTOBNIEHNA Ha
nmapy B rfpouecce WM Nocine MPUroToBfieHMs Heobxogumo
UCMOMb30BaTb KyXOHHbIE MepyaTKu.

TexHnuyeckoe 06Cﬂy)KI/IBaHI/Ie N YNCTKa

YucTka napoBapKu

« [locne ncnonb3oBaHVA OTKNYUTD napoBapkKy OT NUTaHUA. 3anpeu.|ae'rca

« [lepen YNCTKONM AaTb NapoBapKe MOMHOCTbIO OCTbITb. norpy»xatb B

. Y6EHVITI>CF| B TOM, 4YTO MapoBapKa MOSIHOCTbIO OCTbU1a, a 3aTeéM BoAy U MbiTb
OnNyCTOLWWNTb KOJINEKTOP XUAKOCTU U EMKOCTb ANA BOAbI. HenocpeaCcTBeHH
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« BbIMoWTe BCe CbeMHble AeTanu B TEMNNOW BOAE C MOKLLMM CPeACTBOM,

ONOJIOCHYTb U BbICYLUNTb.

« Bce getanu, kpome 610Ka NMTaHNA, MOXHO MbITb B I'IOCy,ElOMOELIHOVI

MalumnHe.

aneKTpnyeckoe
OCHOBaHMe
npu6opa.

He ncnonbsoBatb
abpasuBHble
Moiowne
cpepcTBa.

YpnaneHne Hakunm

« [INA AOCTVXKEHUA NyYllMX pe3ynbTaToB CleayeT yAanaTb HakuMb 13
napoBapKu nocne Kaxablx 8 mcnonb3osaHuit. Mopagok ynanenus

Hakmnnu:

- MI3Bneyb KonnekTop XnaKoCTU.

- B emKkocTb ana Bogbl HaNUTb 1 1 XONOAHOW BOAbI.

-lobaButb 1 cTakaH (okono 150 mn) 6enoro ykcyca (MOXHO
nNpno6pecTn B XO3ANCTBEHHOM MarasunHe).

- OCTaBUTb Ha HOYb.

- ONoNOCHYTb EMKOCTb [/l BOAbI TEMJION BOAOIN HECKOJIbKO Pas.

- He ncnonb3oBatb Apyrvie cpeacTsa AnA yaaneHua Hakunu.

XpaHeHue

« CHOBa nocTaBbTe Yyawly Anda pruca Ha noa4oH anAa c60pa COKa.

Bce getanun

«[locTaBbTe CHOBa ¢opMy ANA BbIN€YKN NUPOroB Ha Yawy ANA pMca MOMHO XpaHUTb B

- fig.15. napoBapke.
« MocTasbTe cHoBa yauwy 1 Ha ocHosaHue - fig.16.
« EMKOCTb 2 MOMeCT!Tb BHYTPb @MKOCTM 3, @ 3aTem NepesepHyTb 1X BBEPX
AHOM 1 MOMecTuTb Ha ocHogaHue - fig.17.
« Hakpoiite Bce cepxy kpbiwkoii - fig.18.
nopyLwweHHA B po6oTi / OTBeTbI
nopyLeHHs B po6oTi MpuunHa Pewenne

Map npocauvsaetca no 6okam
napoBapKu.

MapoBble KOP3KHbI
Hen0THO coeaVHEeHbI APYT C
Apyrom.

MpoBepbTe, HACKONBKO MIOTHO
napoBble KOP3WHbI COeANHEHbI
APy C APYroM B yKa3aHHOM
nopaake.

MapoBapka nogknoyeHa K
CeTN, HO OTKOYaEeTCA.

Bbl He BKMIOUMAM NapoBapKy
B TeyeHne AByX MUHYT,

1 naposapka nepetuna B
pexum oxngaHuma.

Y106bI BbIBECTV NPUGOP 13
pexnma oXnagaHuaA, HaxmuTe
OAVIH pa3 KHOMKY “BKJ1./ BbIKN.".

Bona npocavynBaeTca n3
nopAoHa.

YTeuka Ha ypoBHe
HarpeBaTesibHOro 3/1eMeHTa.

OTHecnTe NnapoBapkKy B
COOTBETCTBYIOLNN CEPBUCHDIN
NYHKT.

MpurotoBneHne NpoayKToB
3amMeanAaeTca.

Hakunb Ha HarpeBaTenbHOM
anemeHTe.

Yaanure Hakunb ¢
HarpesaTesibHOro 3/ieMeHTa (CM
pasgen “Yxop n ynctka“).
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TEFAL/T-FAL* MEXXAYHAPOOAHAA OrPAHNYEHHAA FTAPAHTUA

www.tefal.com

[aHHoe n3genue pemontupyetca TEFAL/T-FAL B TeueHre 1 nocne OKOHYaHUA rapaHTUInHOTO
CpokKa.

lFapanTua

TEFAL/T-FAL (Ha3BaHue 1 agpec KOHKPETHOW KOMMaHWu copepatcA B CrUCKe CTpaH,
noafepxuawowmnx MexayHapoaHyto lapaHTuio TEFAL/T-FAL) rapaHTupyeT ycTpaHeHue
Nto6Oro NPOM3BOACTBEHHOTO AedeKTa, CBA3AHHOTO C HEOCTAaTKOM MaTepKasnoB v cbopkm,
B TeUYeHWe rapaHTUIIHOIO CPOKa, HauMHasA C AaTbl NPOAAXKW, B CTPaHax, NepeuncieHHbIX Ha
nocnefHeln CTpaHuLie MHCTPYKLIAW NO SKCNyaTauun. fapaHTUNHBIA CPOK YKa3aH ANA Kaxaoi
CTpaHbl.

MexpyHapoaHaa lapaHTua npoussoputens, npepgoctaenaeman TEFAL/T-FAL, asnaetca
[IOMOMNHNTENbHBIM MPENMYLLECTBOM 1 He 3aTparvBaeT nNpas noTpebuTeneil, npeAycMOTPEHHbIX
3aKOHO[aTe/IbCTBOM.

MexpyHapofHaa [lapaHTMA Npou3BOAWTENA MOKPbIBaeT BCe PacXoAbl, CBA3aHHble C
BOCCTaHOBJ/IEHMEM 1epeKTHOro 13Aenua 10 ero NepBOHaYasibHOro TEXHUYECKOrO COCTOAHUA
nyTem pemMOHTa MAW 3aMeHbl HeWCnpPaBHbIX AeTanel, BKNoYas CTOUMOCTb HEOOXOANMONA
pPaboTbl MO YCTPaHEHUIO BbiABEHHbIX HefocTaTKoB. Mo Bbibopy TEFAL/T-FAL BMecTo peMoHTa
HencrnpaBHOTO M3fenna MOXeT ObITb Mpoun3BeAeHa ero 3ameHa. Obsasatenbcrea TEFAL/T-FAL
1 Balu BbIGOp B paMKax JaHHOW rapaHTVIN OrpaHnYeHbl PEMOHTOM U3AENA WU €ro 3aMeHOIA.

YcnoBuUA rapaHTUM U NCKIOYEHNA

MexpayHapoaHas lapaHTua, npepoctasnaeman TEFAL/T-FAL, peiicTBUTENbHA TONBKO B TeYeHMe
rapaHTUAHOIO CPOKa U TONIbKO B CTPaHaXx , NepeUncieHHbIX B MPUNOXKEHHOM CMUCKe CTPaH,
npw 06s3aTeNbHOM NpeabABIEHNN JOKyMeHTa, MOATBEPKAAIOLLEro AaTy Npoaaxu. Msgenve
[OMKHO 6blTb MepeaaHo B aBTOPK30BAHHbIN CcepBUCHbI ueHTp TEFAL/T-FAL. Agpeca
aBTOPU30BAHHbIX CEPBUCHBIX LEHTPOB ANA KaXAoW CTpaHbl MOXHO Y3HaTb Ha Beb-caiTe
TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) nm60o no3BoHMB Mo cOOTBETCTBYIOLLEMY TenedoHy, yKasaHHOMY
B CNNCKe CTPaH. (B HEKOTOPbIX CTpaHax AoNycKaeTcsa JOCTaBKa U3Aennsa B aBTOPM30BaHHbIN
CEPBUCHbI LEHTP 3aKa3HOW MOYTON WM SKBMBANIEHTHBIM €/l CNOCO6OM AOCTaBKM Npw
Haanexallein ynakoBke nsgenus. YTouHmMTe BO3MOXKHOCTb TaKo AOCTaBKM AJisi Bawei cTpaHbl
Ha caliTe NGO NO3BOHMB MO YKa3aHHOMY TenedoHy.)

TEFAL/T-FAL He HeceT 06a3aTenbCTBa NO rapaHTUNHOMY PEMOHTY WA 3aMeHe Nilo6oro n3penua
B C/ly4ae OTCYTCTBUA AOKYMEHTa, NoATBepKAatoLLero aaTy npopa)u.

[laHHaA rapaHTUA He PacnpOCTPaHAETCA Ha Kakne-nnMbo HencnpaBHOCTY, KOTOPble MOTN

BO3HWKHYTb B pe3ysibTaTe HeMpaBUIbHOTO U HEGPEXKHOTO 1CMONb30BaHWA; HEBBIMOMHEHUA

VNHCTPYKUMIA no akcnnyatauun TEFAL/T-FAL; ncnonb3oBaHuA anekTpoceTn , napameTpbl

KOTOpOW (TOK, Hamnps)KeHWe, YacToTa) OTIMYAOTCA OT YKasaHHbIX Ha u3genuu;

CaMOCTOATENIbHOTO M3MeHEeHVA BNajeNbLeM KOHCTPYKLUM U3AeNNA UKW ero PeMOoHTa rae-

n1n6o, KPOMe Kak B aBTOPM30BaHHbIX CepPBUCHbIX LieHTpax TEFAL/T-FAL. [laHHaa rapaHTus He

pacnpocTpaHAeTCA TaKXKe Ha Cllyyan HOPMasibHOro M3HOCa U3AENMA; ero 06CnyX1BaHUe Nn

3aMeHy PacXOAHbIX MaTepuanoB NGO akceccyapos; NOBPEXAEHUA KaKUX-IMOO CTEKMAHHbIX

VN XPYMKNUX KOMMOHEHTOB W3AENUA; UHble MexaHW4yeckue MoBpexAeHWUsA, a Takke Ha

noBpeX/AeHWs, Bbi3BaHHblE:

* ICNOJIb30BaHNEM BOJibl HEMOAXOAALLEro TUna;

* HaKnMblo (OUMCTKa OT HaKMMU AOSKHA NPOBOAUTLCA B COOTBECTBUM C MHCTPYKLMER No
3KcnnyaTayum);

 onagaHneMm XnaKoCTU, MblN NN HAaCeKOMbIX BHYTPb U3fenus;

 NeperpysKow;

* HEUCMPABHOCTbIO 3N1EKTPOCETH, HEMOAXOAALMM HaMNPAXEHNEM WU YaCTOTOW TOKa;

* IeNCTBUAMM HENPEOAOUMON CUAbl (HECHACTHDIN ClyYal, NoXap, HaBOAHEHVE, yaap MOSTHUN
nta);

« NPodeCcCroHanbHbIM UCMONb30BaHNEM UM UCMOMb30BaHVEM B KOMMEPUECKIX LiensXx.
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[laHHaA rapaHTUA He pPacrnpoCTPaHAETCA Ha U3Aenus, BbllleAWwmne U3 CTPoA B pesynbrate
HenpaBUIbHOTO UKW HebpexHOro obpalleHna UK yxoaa, HeNMpPaBWIbHOW YNaKoBKM 1/unn
TPaHCMOPTNPOBKM BaAesbLieM Un No6bIM NepeBo3UNKOM.

MexpayHapogHaa [apaHTua TEFAL/T-FAL pacnpocTpaHfAeTca TOMbKO Ha um3genus,

npuobpeTeHHbIE U UCMONb3yeMble B CTPaHaX, NepPeUnCceHHbIX B CMUCKe, UCKITIOUUTENBHO B

NNYHbIX ObITOBbIX Lenax. B cnyuae, ecnn uspgenue 6bino npuobpeTeHo B OfHOWN U3

nepeyuncsieHHbIX CTPaH 1 UCMONb30BaoCh B KAKOW-NNOO APYroii CTpaHe 13 NprBefeHHOro

cnucka:

a) cpok MexpayHapopHov lapanTum TEFAL/T-FAL cooTBeTCTBYeT rapaHTUIMHOMY CPOKY CTPaHbl
MCNONb30BaHNA N3AENNA, faxe eCn n3fenue 6bi1o NPMobpeTeHO B OAHOW M3 APYrUX
nepeynCceHHbIX CTPaH C VHbIM rapaHTUHBIM CPOKOM;

b) MexpyHapoaHan lapaHTna TEFAL/T-FAL He peiicTByeT B Cllyyae HECOOTBETCTBUA U3AENVA
MeCTHbIM CTaHAapTaM, TaKUM KaK HanpsKeHue, YacToTa 3NeKTPUYECKOro TOKa, ceTeBble
pazbembl VI NPOYMM NIOKabHbIM TEXHUYECKUM crieLmduKaLmam;

C) PEMOHT M3[ennit, NPUobPETEHHbIX BHE CTPaHbl MCMO/b30BaHNA, MOXET NoTpeboBaTh bonee
[ANVUTENbHOrO CPOKa, ecny AaHHble usgenuna He noctasnaiotca TEFAL/T-FAL B cTpaHny
NCNonb30BaHuWs;

d)ecnn wnspenve He MoxeT ObiTb OTPEMOHTUPOBAHO B CTpPaHE WCMOMb30BaHUA,
MexpayHapopaHaa lapaHTua TEFAL/T-FAL orpaHuunBaeTca 3aMeHOW Ha aHanoruyHoe
n3fenvie Unn n3aenune, aHanormyHoe rno CTOMMOCTH, KOTAia 3TO BO3MOXKHO.

MpaBa noTpe6utens, npefycMOTPeHHbIe 3aKOHOAATE/IbCTBOM

NaHHaa MexpyHapopHana rapaHtua TEFAL/T-FAL He 3aTparvBaeT Kakue-nmb6o npasa
notpebuTens, NpeaycMOTPeHHbIe 3aKOHOAATEIbCTBOM CTPaHbI O 3aluumTe Npas noTpebuTenen,
BK/OYaA MpaBa B OTHOLWEHWU TOProBON OpraHvW3auuy, B KOTOPOWN u3fenve 6bino
nprobpeTteHo. [laHHaA rapaHTua NpefocTaBnseT notpebutenio cneundrnyeckne 3akoHHble
npaBa, OAHAKO NOTPe6UTENb MOXKET Takxe 06nafaTb APYrMI 3aKOHHBIMM MPaBamu, KOTopble
BapbVIPYIOTCA OT CTPaHbI K CTPaHe U OT pervoHa K pernoHy. lotpebutenb MOXeT OTCTanBaTb
Niobble 3aKOHHbIE MpaBa Mo CBoemMy CO6CTBEHHOMY BbIOGOPY.

[ononHntenbHaa nHpopmauus

NHdopmaums o nopaake NpuobpeTeHns akceccyapoB 1 PacXoHbIX MaTepranoB JOCTYMNHa Ha
nHTepHeT-canTe TEFAL/T-FAL.

CpoK cnyx6bl 13envs, yCTaHOBMIEHHbI MPOU3BOAUTENIEM B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM
“O 3awumTe NpaB NoTpebuTenein’, cCocTaBnaeT ABa rofa C AaTbl PO3HUYHON NPOJAXKN N3AeNnns
VNN C AaTbl NPOM3BOACTBA, €CNIN AATy NPOAAXKMI YCTAaHOBUTb HEBO3MOXHO. [laTa NPOU3BOACTBA
onpeaenaeTca YeTbiPbMA NOCNEAHUMU Ldpamy NMOSTHOTO apTUKya N3AeNNs, yKazaHHOro Ha
ero Kopnyce. [lee nepsble LUdpbl COOTBETCTBYIOT HOMepPY Hefenv Npou3BOACTBA, ABe
nocnegHve undpbl- nocieaHNM Uudppam roaa Nnpov3BOACTBA U3AENNA.

* BoiToBblE Npr6opbl TEFAL noctasnstoTca nog mapkoii T-FAL B HeKOTOpble CTpaHbl, Takune Kak
CLUA, KaHapa, AinoHna n gpyrue. TEFAL n T-FAL ABNAOTCA 3aperncTpupoBaHHbIMU TOProBbIMA
mapkamm Fpynnbl CEB (Group SEB).
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Onwuc

VWoONOUDBWN=

Kpuiwka

MapoBi Kop3nHN — 3a Homepamn 1,2 3
KyniHapHi pewwitku

®Dopma gna BUNikaHHA Nuporis

Yawa ana pucy

MigaoH ana 36upaHHA CoKy

Biacik onA 3anoBHOBaHHA

Pe3sepsyap ana soan

basa 3 gxepenom KunBneHHA

10 MMaHenb KepyBaHHA

a
b
c

d

MepemunKkay nporpam

Kronka [l

[icnneit, Ha akomy BifobpaxeHo Yac
NPUroTyBaHHA

Krorka

KHonka «3amoposeHi npoayKTu» 3i
CBITNOBUM iHAUKATOPOM

CeiTnoBuit iHankaTop PosirpiBaHHA

g KHonka (yBiMKHEHHA/BUMKHEHHS)

IHCTpYKUiA 3 ekcnnyaTauil

Mepep nepwiim BUKOPUCTaAaHHAM

« I unweHHA pe3epsyapy ANA BOAN - fig.1 Ta 30BHIiLUHbOI NOBEPXHi

eNeKTP1YHOT OCHOBY BUKOPUCTOBYITE HeabpasmBHY ryoKy.

- Bci 3HIMHI akcecyapw (4alwi, Yawy Ana pucy, nipaoH Ansa 36upaHHA
COKY, 3HIMHI pewiTKi, KpULLKY, GopMy A1 MMPOriB) HEOOXiAHO MUTK
TENNOK BOAOI 3 BUKOPUCTAHHAM PIiAWHW ANA MUTTA nocyay.
PeTenbHO CNONOCHITL BOAOIO Ta MPOCYLLIiTh.

- Bci petani npunapy, OKpiM eneKkTpUYHOI OCHOBW, MOXHa MWUTU B

NOCYAOMUIHIN MaLLVHI.

3abopoHAETbCA AlofaBaTH
y pesepByap 6yab-aki
cnewii abo iHwy piguHy
oKpim Boau. Hikonu He
nigcraBnAiTe npunag

piBHA.

6e3nocepeAHbO Nif KpaH

AANA TOTO, W06 3aNOBHUTK
pesepByap Bofoio,

BUKOPUCTOBYITE EMHICTD
3 HOCUIKOM.

B »kopHOMY pasi He
KopucTyinTecs
cKpebaukoio,
0co6nmBo npu
UMLLEeHHI
HarpiBanbHoOro
enemenTty. Hikonn
He 3aHypionTe
€NIeKTPUYHY OCHOBY
y Boqy.

HanoBHiTb pesepByap ana soau

« Hanwuiite xonoaHy Boay 6e3nocepenHbo B pesepsyap Ans BOAK
A0 MakcumanbHoro pisks (1,5 nitpu) - fig.2.

« lllopa3sy BuKopucTOBYyiTe CBiXy Bogy Ta nepesipsaiTe, W06
pesepByap AnA BoAu OyB 3aMOBHEHW [JO MaKCUManbHOro

MEPLL HIXX BKNIOYUTU NPUNAL, NEPEKOHANTECS, LLO B
PE3EPBYAPI € BOOA.

BcraHoBneHHA 3HIMHUX aKkcecyapiB Ha Mmicue

« BCTaHoBITb NMiAA0H Ans 36MpaHHa coky Ha pesepayap - fig.3.
« 3aKpiniTb peLiTKN Ha Yallax 3a JOMOMOro0 3aTNCKauiB = figA.
« BctaHoBITb Yawy (i) 1, 2, a noTiM 3 Ha NiaA0H AN1A 36MPaHHA COKY = fig.5.

* 3aKpUNTE KPULLKY.
«Mpy BUKOPUCTaHHI TakMX akcecyapig, K Yala Ans pucy Ta GOpMa ANA  36MpaHHA COKY.

« NepeKkoHanTeca, WO Yalli BCTAaHOBJIEHO NPaBUbHO.

Tinbkn yawy

1 MOXHa cTaBuUTH
6e3nocepeaHbO
Ha nigaoH ana

BUNiKaHHSA NMPOTiB, BCTAHOBJIIOMTE X 6e3MocepefHbo Ha PELLITKY B YaLlax.



MpurotyBaHHA TXi

« YBIMKHITb Npunag, y Mepexy enekTpoXXvBNeHHA: yHaE 3BYKOBWIA CUrHan npo
NiAKNIOYeHHA A0 Mepexi. Biumae cBiTnoBuiA iHaMKaTop obpaHoi nporpamu.
Bnumae aucnneii, Ha AKOMY BKa3aHO 3anponoHOBaHWIA Yac MPUroTyBaHHS.

« BcTaHOBITL Nepemunkay nporpam nig rpadiyHy nosHauky obpaHoi
nporpamu npurotysanHs - fig.6.

«Bu mMoxeTe perynioBaTyi 3anpoONOHOBaHUN Yac NPUrOTyBaHHA 3a
ponomoroto kHorok [ Ta [

«Y BUNagKy nepectoto npunagy AWCNNEN 3raca€ i yepes 2 XBUINHN
npunag nepexoanTb B PeXM O4iKyBaHHA.

« [Insi BUBEAEHHA NPUajy 3 PEXIMY OUiKyBaHHA HaTUCHITb KHOMKY (R

3abopoHseTbcA
TOpKaTucb
pyKkamu go
BEpPXHbOI
YacTUHU Npunagy
nig vac
NPUroTyBaHHA,
OCKiNnbKu B Lyen
yac i3 oTBOpIB
KpULIKN
BUXOAUTb Napa.

BubepiTb yac npuroTyBaHHA iKi

<Y Bawomy npunagi nepef6ayeHo 6 Nporpam NPUroTyBaHHA, KOXHIl 3
AKUX BiAMNOBIAAE OKpeMUIA CBITNOBUIA IHANKATOP:

Mporpama 1 / CUHIN konip ingnkaTopa: Pu6a (nonepeaHbo

BCTaHOBJEHWI YaC NPUroTyBaHHA — 15 XB.)

Mporpama 2 / OPAHXXEBUW konip inankaTopa: OBoui: KopoTKuiA

Yac NpUroTyBaHHsA (MonepeaHbO BCTAHOBMEHWIA Yac NPUroTyBaHHSA
-20x8.)

Mporpama 3 / 3EJIEHUN konip ingukaTopa: OBoui: TpMBanuii yac
NpUroTyBaHHA (NonepeAHbO BCTAHOBMIEHWI Yac MPUrOTYBaHHA —
30 xB.)

Mporpama 4 / O®IONIETOBUNA konip iHaukaTopa: M'aco

(nonepeaHbO BCTAHOBMEHNMIA YaC NPUTOTYBaHHA — 35 xB.)

Mporpama 5 / MOBTUWM konip iHanKaTopa: Puc/ aiius

(NnonepefHbO BCTAHOBEHWI Yac NPUroTyBaHHA — 40 XB.)

Mporpama 6 / YEPBOHWUM konip ingmkaTtopa: [uporu

(NnonepefHbO BCTAHOBIEHWI Yac NPUroTyBaHHA — 17 XB.)

« CBiTNOBWI iHAMKATOP NPOrpamu 3acBivyeTbCA Ta 6Gnmac - fig.7.
« Bniumae yac, BctaHOBNIEHUIA MOMNEPeHbO:
- AKWO BCTAHOBJMIEHWIA YaC Bac BNALUTOBYE, HATUCHITb KHOMKY
- fig.8.
- AIKILO nonepeiHbO BCTAHOBJIEHUIA YacC BaC He BIALLTOBYE, B/ MOXeTe
3MiHWTM 110r0 3a foromoroto kHorok [ig Ta [
[ns 3aTBEpAMKEHHA HOBOTO Yacy MPUroTYBaHH HATVCHITL KHOMKY [ -
«Yac Ta cBiTnOBMIA iHAMKATOP Nporpamu GikCyloTbCs, NPUrOTYBaHHA
PO3MOUNHAETLCA.
« [IpOTAroM NPUroTyBaHHA Yac Ha ANCMET CNIMBAE 3 KOXHOIO XBUIMHOIO,
a HaNPWIKIHLi NPUrOTYBaHHA — 3 KOXHOI CEKYHAOI0.
« licna Toro, AK NPUroTyBaHHA PO3MOYaNocs, BU MOXeTe B Oyab-AKMii
MOMEHT 3MiHWTU Yac NPUroTyBaHHs, HaTucHyBLwn KHork [ig a6o [ Ta
3MIHWUTK Nporpamy.

AKWo HaTUCHY TN
Ha KHOMKW «+»
a6o «-» i TpumaTn
X TaKk npoTArom
NeBHOro yacy, To
MOXHa
NpNCKOpUTN
36inbleHHA abo
3MEHLUEHHA Yacy
NPUroTyBaHHA
ki,
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DyHKUiA nocTinnHoro nigirpisy

BuikoHaHHA 6yab-
AKX IHWKMX gin nig,
Yac NpUroTyBaHHsA
HeMOX/IMBe 3a
BUHATKOM
3YNUHEHHA
npunaay 3a Balm
6GaxaHHAM (gna
LibOro HaTUCHITb

MpuroryBaHHsA 3aMOpPOXKEHNX NPOAYKTIB

« Mo 3aBeplleHHI0 Yacy NPUrOTyBaHHA JyHaloTb ABa MOCHI[OBHUX
3sykosux curiany - fig.9.

« Posirpis ctapTye aBTOMaTMYHO MO 3aBepPLIEHHIO NMPUrOTYBaHHA; NP
LbOMY 3aCBiUy€ETbCA CBITNOBUIA iHAMKATOP Nporpamu. 3acBivyeTbca
KHOMKa fig.10.

« BigpaxyBaHHA Yacy NOCTiINHOro MifirpiBy NoynHaeTbca ofpasy nicna
TOro, AIK 3aCBITUTLCA NOBIJOMEHHSA NPO 3aKiHYEHHA NPUTOTYBaHHA.

3aMoporKeHi OBOYi Ta QPYKTM MOXKHA nepef NPUroTyBaHHAM He

po3mopoxysaTu. Mprnag aBToMaTMyHO Aofae 10 XBUVH Ao 06paHoro

yacy NpuUroTyBaHHA.

« O6epiTb HeObXiAHY Nporpamy.

« Hatucite kHonky [3&] - fig.11.

«[lo yac, nokasaHoro Ha gucnnei, aBTOMaTU4YHO AOHAETbCA Yac Ha
PO3MOPOXKEHHS; AnChNen 6rMmae.

« [1nA Toro, o6 po3noyaTy MPUroTyBaHHA, HATUCHITb KHOMK yac
diKkcyeTbCa, NPUroTYBaHHA PO3MOUYNHAETLCA.

« Micna Toro, AK NPUroTyBaHHA PO3MOYANOCA, BU MOXeTe B OyAb-AKUIA
MOMEHT 3MIHWTU YacC NPUroTyBaHHs, HaTUCHYBLLM KHorK [El a6o [l Ta
3MIHWUTW Nporpamy.

Lii nig yac npurotyBaHHA

Mip vac « AIKLLO BM 6aXKa€Te 3MIHWTK Yac NPUrOTYBaHHS, HAaTUCHITb KHonKy [fg a6o
NpUroTyBaHHA B

3a60poHAETbCA « BigcyTHicTb napu o3Havag, Wo y npunaai Hemae soaw. [logaiite Boan
TOPKaTUCb rapAYNx  yepes OTBIp AJ1A 3aNMBaHHA BOAM, AKWI 3HaXOANTbLCA Ha NpaBomy boui
NOBEPXOHb Ta npunagy - fig.12.

NpoAYKTiB. « BApyre HaTucKaTy KHOMKY HenoTpi6HO: Npunaj aBTOMaTUYHO
Bukopucrosyiite 3HOB MOYKHAE PO6OTY.

KYXOHHI

PyKaBNUKU.

HarpiBaHHa

NPUNVHAETLCA,

AKLWO B Npunagi

6inble Hemae

BoAu.
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BuitmaHHA TXi

 3HIMITb KPULLKY 3a PyuUKy. Mig wac

« 3HimiTb vawi - fig.13. MaHinynauii is

« Ky MOXHa nogasaTty Ha cTin. yawamm Ta
KpPULLIKOIO
BUKOPUCTOBYIiTE

KYXOHHi pyKaBuuKku
- fig.13.

BumunkaHHA napoBapKun

Y BunagKy «AKWO BU BaxaeTe 3ynuHUTU NPUNag BXe nif yac NpUroTyBaHHS,
nepectolo Npuiagy  HatUCHITb KHOMKyY [

Aucnneii sracae i « Mg yac posirpiBy HaTUCHITb KHOMKY [ .

uepes 2 XBANMHN « llIBraKe 6nMaHHA CBITNOBOTrO iHAMKATOPa Ta ANCNAEI0 «NepemMmnkay
Npunan nporpam» CroBiLae NPo 3yNMUHEHHA NPUTOTYBaHHS.

nepexopnTb B «lllo6 ocTaToyHO BUMKHYTU Npwnap, BiA'€eaHanTe Moro Big mepexi

PeXUM OUIKYBaHHA.  w1BneHHS.
Yepes 1 roguHy

posirpisy npunag

MepexopuTtb B

PEXUM OYiKyBaHHA.
MNipcsivyBaHHA

3racae.

Ta6nuua yacy npurotTyBaHHA iKi

JlaHnin OPIEHTOBHUIN YaC NPUrOTYBaHHA Y Yalli 1, BiH MOXe Pi3HUTUCH B 3aNeXXHOCTI Bif pO3Mipy
NPOAYKTIB, BIfIBHOrO NPOCTOPY MiX MPOAYKTaMW, KiNbKOCTi Ta CMakOBWI BNacTUBOCTEN
KOXHOrO 3 NPOAYKTIB, @ TAaKOX Hanpyru y enekTpuyHin mepesxi. @

OBoui - ppyKTN

OBoui — ppyKTU: KOPOTKIUIA YaC NPUFOTYBaHHA

Miaroroska Tvn Kinbkictb Yac npurotyBaHHA
Kinbua mopkau Cixi 300r 22-27 XB.
Mpn6wn Ox0NogKeHi 5001 18-25 xe.
WnuHat OxonopxeHi 300r 12-17 xB.
MNepeup OxonogxeHi 250r 18-25 xB.
Binui nyk-cisok OxonogxeHi 250r 15-20 xB.
baHaHun Caixi 4 12-17 xB.
MNepcukn CBixi 4 12-17 xB.
Abnyka CBixi 4 25-30 xB.

105



106

OBoui - ppYyKTN: TPVIBANMI1 YaC NPUTOTYBaHHA

MiproroBka Tun KinbkicTb Yac npurotyBaHHA
ApTULoK OxonopeHi 1 cepepHin 45-55 xB.
Cnapxa CBixi 550r 30-34 xB.
Bpokoni Oxonopg»keHi 500r 25-35 xB.
KanycTa OxonopyKeHi 600 r 30-35 xB.
LiBiTHa KanycTa OxonogeHi 1 cepepHin 35-45 xB.
CTpyukoBa KBaconsa OxonogeHi 4501 34-40 xB.
JNyk-nopein Oxonog»keHi 500r 34-41 xB.
3eneHunin ropoLok OxonopxeHi 350r 35-40 xB.
Kaptonna Cixi 6001 40-46 xB.
3eneHi Kabauku Caixi 5001 25-30 xB.
pywi Caixi 4 25-30 xB.

Pun6a - moniocku

MNigrotoBka Tun Kinbkictb Yac npuroryBaHHA
Pr6He dine OxonopgeHi 3501 12-14 xe.
Pakonopi6Hi OxonopgeHi 2001 5-10 xB.

CTelik 3 MepnaHra OxonopxeHi 300r 12-17 xs.
Jlococb OxonopkeHi 550r 20-30 xB.
1
M'aco Ta nTuya

MiproroBKa Tun KinbkicTb Yac npurotyBaHHA
KypAaunii okopok CBixXi LinbHI 4 35-45 xB.
Kypauuii eckanon OxonopkeHi 4501 20-25 xB.
Eckanon 3 iHguuKkmn OxonopgKeHi 4001 20-26 xB.
Pebpo ArHATH Oxonop<eHi 500r 18-23 xB.

@ine 3i CBUHUHMN OxonopeHi 6001 40-45 xB.
KoB6acku - 6 10-15 xB.
Anya

MNigroroBka Tun KinbkicTb Yac npurotyBaHHA
AuA B Miluevyok - 6 12-15 xB.

AluAa Ha KpyTO - 6 20-25 xB.




Puc - TicTo - 3naknm

Migroroska Tun KinbKicTb Yac npuroryBaHHA

Pic 6inni1 nosrosepHncTHi 1501 300 mn 30 xB.

CAKE

I'Ivlporm 3 HAaYNHKOI0

MigroroBka Tun KinbKicTb Yac npuroryBaHHA
Mupir 3 nicoBumun arogamm - 6 25 xB.
LLlokonagHuii nupir - 6 23 xB.
Mupir 3 noryptom - 6 18 xB.
MpoBaHcanbcbKnii nupir - 6 18 xB.
Mupir 3 MmopKoBto - 6 18 xB.

« By MoXeTe roTyBaTi NPOry 3a PisHUMM peLienTamu 3 KyniHapHWX KHHAT,
a60 3a BalLMMU BNACHVMU peLienTamu.

« [1nA NpUroTyBaHHA AeAKKX 6/0f: PO3MOYMHaITe roTyBaTi 3 MPOAYKTIB,
AKi NOTPebyIoTb biNbL TPMBaNOi KyniHapHOi 06po6KU. MoKnagiTh ix 4o
yawi 1. Mig yac ix NpMroTyBaHHA BU MOXeTe JoAaBaTW iHLWi Yali 3
NPOAYKTaMu, AIKi FOTYOTbCA LUBUALLE.

Ak npuroTyBaTh nupir

« Moknafitb rotose TicTo y ¢popmy AnA nuporis, npu ubomy He ®opmy ans
3anoBHionTe GopMy A0 Bepxy, CTexTe, WO6 TICTO He BUIAWNO 3a BUMiKaHHA

60pTNKM PpopMmK. nuporis cnig
« BcTaHoBiTh dopmy ana nuporis y vawy - fig.14. 3aBXAW CTaBUTU B
«Qopmy AnA NUPOriB He MOXHa CTaBUTU Hi B [yXOBKY, Hi B ually, o
MiKPOXBWIbOBY MiY, Hi B MOPO3WIIKY. 3HaxoAUTbCA
6e3nocepeiHbO
nig KpULKoto.
IHKONN MoXe @
BUHUKHYTU

HeobXigHICTb
3nerka 3mMacTuTu
dopmy xupom.

BuimanHa ¢opmu ana nuporis

Akwo B xouete  « Kopuctyiteca pykaBuuAMH Bif ONiKiB. 3HIMITb KPULLKY 3a PYUKY.
36epiraty nupiry e« Buiimitb 3 yawy ¢popmy Ana nuporis.

XONoANNbHUKY, « MepLy, HiXK BUAHATW NUpIr 3 dopmu, AanTe i TPOXU OXONOHYTU.
AoueKalitecs, « [MopanTe nupir Ha cTin.

AOKMN BiH He

OoXOnoHe A0

KiMHaTHOT

Temnepatypu. 107
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Mopapm 1 cnoco6u NpuroTyBaHHA Ha napy

« He knagite npoAyKTV B NapoBi KOP3UHU 3aHAATO WiNbHO. 3anuwTe
Tpoxu micua, WwWob napa morna Morna UMpPKyioBaTU HaCKiNbKK Le
MOXBO.

OnAa oTpumaHHA HalKpawmx pes3ynbTaTiB BUKOPUCTOBYNTE
WMATOYKM i NMPMONN3HO OAHAKOBOro po3mipy (3okpema, ue
CTOCY€ETbCA KapTonni, oBouiB i KypAadyoro o¢ine), wob BOHMU
npuroTyBanncb oAHoYacHo. Po3mip i TOBLMHA MPOAOBONbYNX
NPOAYKTIB 3MiHIOTb YaC MPUroTyBaHHA TXi.

HamaraiiTecA He BifKpvBaTW KPWLWKY 3aHagTo u4acTo, wWob
KOHTPOJOBaTH NMpouec NPUroTyBaHHA 1Ki, OCKINbKU NpuU LboMy
BTPAYaETbCA Napa Ta 36iNblWyeTbCA YaC NPUTOTYBaHHA.

AKWo peuenTy BUMarawTb BUKOPUCTaHHA XapyoBOi NAiBKW, TO
3aBX/AN BUKOPUCTOBYITe yHiBepcanbHy MAiBKy, WO npugaTHa Ans
BUKOPUCTAHHA Y MiIKPOXBUIbOBUX Mivkax. XapyoBa nniBka 4acto
BUKOPUCTOBYETbCA 1A NonepeaKeHHA GOPMYBaHHA KOHAEHcaTy i
ncyBaHHA  fAenikateciB, 30Kpema 3aBapHux KpemiB. He
BMKOPWCTOBYNTE $ONbry, OCKINbKY Lie NpusBefe A0 36inblueHHA
Yacy NpuroTyBaHHA Ha napy.

Mpw B16OPi NpofoBONbUYYX MPOAYKTIB A NPUTOTYBaHHA Ha napy
BMOEPiTb NPOAYKTU HANIEXHOTo PO3Mipy, WO6 BOHW MOrIn
NOMICTUTUCH Y NapOBIiii KOP3VHi, 0COBNNBO AKLLO BOHW FrOTYIOTbCA
uinumm (3oKpema, Lie CToCy€eTbCa prubn).

TOHKMI CMak NPUToTOBEHOT Ha Napy i>Ki MOXHa 3abe3neynTu, AKLLO
[l0AaTU CBIXI TPaBU, LIMATOUYKMN IMMOHA abo anenbCcuHa, YaCHNUKY i
umbyni. Ix MoxHa noknacTu 6e3nocepeaHbo Ha HU3 abo 3Bepxy
NPUroToBAEHOI iXi y NapoBiii KOP3UHI.

Wo6 pomatm cmaky ntuui, m'acy Ta pubi BUKOpPMCTOBYWTE
MapuHaaW, CyMmilli Ha OCHOBI TpaB, BUHO, cOycu Ana 6apbekio Ta
cymiwi 3 npunpas.

Mepepn NprroTyBaHHA Ha Napy 3aMOPOXeHi 0BOYi Ta GPYKTW MOXKHa
He po3mopoxyBaTu. Bci Buam montockiB, ntuyi 1 m'aca cnip
MOBHICTIO PO3MOPO3UTU Nepea NPUrOTyBaHHAM Ha napy.

« ina peakux 6niop, AKi nepep6ayaloTb NPUroTyBaHHA MPOTATOM
TPUBANOro yacy (3o0Kpema, Lie CTOCYETbCA MOPUCTOrO NYAUHTY Ha
napy), Heob6xifjHO AopaTn 6Ginblwe XONOAHOT BOAU NPOTATOM
npuroTyBaHHA iXi Ha napy.

3aBXAN KOPUCTYTeCA cnelianbHUMN KYXOHHVMU PyKaBUYKamm,
Konu 6epeTtech 3a Kop3nHM abo naposi yawi nig vac abo nicns
npouecy NpUroTyBaHHA ixi.

Jornap i ynweHHA
YuuweHHA napoBapKu

« BUMKHITb NapoBapKy 3 po3eTKu NiciA BUKOPUCTAHHA.

« [lepen unLLeHHAM NapoBapKa Ma€ NOBHICTIO OXONOHYTU.

« Mepep TUM AK BUNUTU BMICT NifAAOHA ANIA KOHAEHCATY Ta pe3epByapa
ANA BOAW, NepeKoHalTecs, LWo NapoBapka NOBHICTIO OXONOHYNa.

3abopoHAETbCA
3aHypiloBaTu y
BOAY Ta MUTN
6e3nocepefHbO



* BumninTe BCi 3HIMHI YacTUHW y Tennii BoAi 3 foAaBaHHAM MUIOYOTO

3acoby, a NOTiM CMOMOCHITb | BUTPITb HacyXo.

«Bci yacTuHp, KpiM 6a3mn 3 AXepenomMm XUBNEeHHA, MOXHa MUTU B

NOCYAOMUINHIN MaLUNHI.

nig KpaHom
eneKkTpu4Hy
OCHOBY.

He
BUKOPNCTOBYIiTE
abpasunBHi muioui
3acobu.

Blll,anEHHﬂ HaKuny 3 npunagy

«[lnA POCATHEHHA HalKpawux pe3ynbTaTiB Bupanante Hakun i3
napoBapKy Nicna KOXHMX 8 BUKOPUCTaHb. 1A Liboro BUKOHalTe Taki gii.
- 3HiMITb NipAOH ANA KOHAEHCaTY.
- 3anuiTe 1 niTp XONOAHOI BOAM B pe3epByap AJ1A BOAU.

- Nopaiite 1 ctakaH (Npu6ansHo 150 mn) 6inoro outy, AKNIN MOXHa
npuaGaTh y MarasunHax rocrnofapcbKux ToBapis.

- 3anMwTe NapoBapKy Ha Hi4 ANA BUAANEeHHA Hakuny.

- [lekinbKka pasis npomuiite pesepsyap A4 BOAW 3CEPeAUHI TENNOo
BOJOIO.

- He BKopmcTOBYiATE iHIWI 3aCO6V ANA BUAANEHHA HaKuMMy.

36epiraHHAa

« 3HOB MOCTABTE Yally Af1s pUCY Y NIAAOH Ans 36MPaHH:A COKY.
« 3HOB NocTasTe popMy AnsA NMporis y uawy ans pucy - fig.15.

Bci yacTuHmn
MOXHa 36epiraTn

« 3HOB BCTaHOBITH yalwy 1 Ha ocHosy - fig.16. BCcepeauHi
« [Moknagitb Yalwy 2 B yally 3, a NOTIM NepeBepHIThb iX i NOKNaAiTb Ha napoBapKu.
6asy - fig.17.
« 3Bepxy HakpuiiTe Bce Kpuwkoio - fig.18.
nopyweHHA B po6oTi / Bignosigi
nopyuieHHs B po6oTi MpuunHa PiweHHna

Mapa BMxoguThb 3 6OKIB
npunagy.

KoHTeriHepu noraHo
3'€AHYIOTLCA OAVH 3 OAHUM.

MepeBipTe NpaBUIbHICTb
3'€JHaHHA, a TaKOX NOPAAOK
PO3MiLLEHHA KOHTEHePIB.

Mpwunag nigknoyeHnn fo
eneKTPUYHOI Mepexi, ofiHaK
BiH BUMKHYBCA.

I'Ipvman He BK/oYanu noHag
2 XBUSINHW, i BiH NepeiLlos y
PEXUM OYiKyBaHHS.

,Elnﬂ BUBEAEHHA npunagy 3
PEeXMMY OUiKyBaHHA HaTUCHITb
KHOMKY «yBIiMK./BUMK.» OJUH
pas.

Bopa BuTikae 3-nig kopnycy.

Teua Ha piBHi HarpiBanbHOro
enemeHTa.

BipHeciTb npunag B
aKpeanToOBaHWI LIEHTP
TEXHIYHOro 06CNyroByBaHHA.

[ina BuBeneHHA npunagy 3
PeXVMy OUiKyBaHHA HAaTUCHITb
KHOMKY «yBiMK./BUMK.» OAVH
pas.

Hakun Ha HarpisanbHOMy
enemeHTi.

BVI,qaﬂeHHﬂ Hakun 3
HarpiBasibHOro enemeHTy (avB.
po3ain «lornag Ta YALLEHHAY).

109



TEFAL/T-FAL* MIXXKHAPOOHA OBMEMEHA rAPAHTIA

www.tefal.com
[Nanuii Bupi6 pemoHTyeTbcA TEFAL/T-FAL npoTarom i nicns 3akiHueHHA rapaHTiliHOro TepMiHy.

Fapanria

TEFAL/T-FAL (Ha3Ba Ta aapeca KOHKPeTHOI KOMMNaHii MiCTATbCA B CMCKY KpPaiH, WO NiATPUMYIOTb
MixkHapoaHy FapaHTito TEFAL/T-FAL) rapaHTye ycyHeHHs 6yab-AKoro BUpo6HNYOro fedeKTy,
NoB'A3aHOr0 3 HeJONIKOM MaTepianiB abo CKnafjaHHA, MPOTATOM rapaHTIHOrO TEePMiHY,
noumnHaloum 3 Aat NPoAaxy, y KpaiHax, NnepepaxoBaHUX Ha OCTaHHIM CTOPIHLI IHCTPYKLUiT 3
ekcnnyartauii. FapaHTinHWI TEPMiH 3a3HaYeHO ANA KOXHOI KpaiHu.

MixHapogHa lapaHTia BUpobHWKa, Wwo HagaeTbea TEFAL/T-FAL, € nopaTkoBoio nepesaroto Ta
He NopyLUye Npasa CrnoXvBayis, NepeAdayeHNX 3aKOHOAABCTBOM.

MixHapoaHa lapaHTia BMpOGHMKA MOKPMBAE BCi BMTPaTW, MOB'A3aHi 3 BiAHOBMEHHAM
fedeKkTHOro BMpoby A0 MOro MepBiCHOrO TEXHIYHOrO CTaHy Yepes3 PeMOHT abo 3amiHy
HecrnpaBHUX AeTanei, BK/OYalouM BapTiCTb HEOOXiAHOI PO6OTH 3 YCYHEHHS BMABNEHUX
HepgonikiB. Ha Bn6ip TEFAL/T-FAL 3amicTb peMOHTY HecnpaBHUIA BUPIO Moxe ByTW 3aMiHeHO.
3o0608'a3aHHA TEFAL/T-FAL i Baw B1Gip y pamkax AaHOT rapaHTii 0OMeXeHi peMOHTOM Brpoby
abo iforo 3amiHoto.

YMoOBU rapaHTii Ta BUHATKMN

MixxHapogHa lMapaHTis, wo HapaeTbca TEFAL/T-FAL, pificHa TinbKu NpOTAromM rapaHTiiHOro
TePMiHy i TiNbKuM AN KpaiH, NnepeniyeHnx y AoAaHOMY CMINCKY, 3 060B'A3KOBUM Npea'ABNeHHAM
[IOKyMeHTa, WO MiATBEPAXYE AaTy npopaxy. Bupi6 Tpeba nepepatvi B aBTOPU3OBaHWI
cepBicHuI LeHTp TEFAL/T-FAL. Mpo agpecn aBTOpM30BaHUX CEPBICHUX LIEHTPIB ANIA KOXKHOT
KpaiHy MOXHa AoBifaTncA Ha Be6-cainTi TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) abo 3atenedoHysasLn
3a HOMepPOM, AKUIA 3a3HayeHo y nepeniky KpaiH. (Y fAeAkux KpaiHax AonyckaeTbCA JOCTaBKa
BUPOOY B aBTOPM30BaHUII CEPBICHMIA LLIEHTP PEKOMEH0BAHOIO MOLUTO ab0 PiBHO3HAYHUM i1
3ac060M JOCTaBKY 3 HaNEeXHMM MakyBaHHAM BUPOOY. YTOUHIOMTE MOXKUBICTb TaKoi JOCTaBKM
nA Bawoi KpaiHu Ha caiiTi abo 3aTenedoHyBaBLLM 3a 3a3HaYEHM HOMEPOM.)

TEFAL/T-FAL He Hece 3060B'A3aHHA 3 rapaHTIiHOro peMOHTY abo 3amiHu OyAb-AKoro BUpooby y
BUNAAKY BiACYTHOCTI JOKYMEHTa, WO NIATBEPXKYE AaTy NPOAAXKy.

Lia rapaHTia He PO3MNOBCIOAXKYETbCA Ha OyAb-AKI HECNPaBHOCTI, WO MOMW BUHWUKHYTU B
pe3ynbTaTi HeHanexHoro abo Hef6anoro BUKOPUCTAHHA; HEBUKOHAHHA iHCTPYKUiA 3
ekcnnyartauii TEFAL/T-FAL; BuKopucTaHHA enekTpomepexi, napameTpu AKoi (CTpym, Hanpyra,
4acToTa) BiAPI3HAIOTHCA Bif 3a3HaUYEHUX Ha BUPOGI; CAMOCTIHI 3MiHM BIIACHMKOM KOHCTPYKLiT
BUPOO6Y abo 1Oro peMoHTY fie-iHfie, OKPIM AIK B aBTOPU30BaHNX cepBiCHUX LieHTpax TEFAL/
T-FAL. TakoX LiAl rapaHTifA He PO3MOBCIOAXKYETbCA Ha BUMAAKN HOPManbHOI npaLi BUpo6y; noro
o6cnyroByBaHHA abo 3amiHy BUTPATHKX MaTepianiB abo akcecyapis; yIWKOMXKEHHA Oyb-AKNX
CKNAHUX ab0 KPUXKMX KOMMOHEHTIB BMPOOY; iHLWi MeXaHiuHi YWKOAXKEHHA, a TakoX Ha
YWKOMAMXEHHS, LLO BUKNMNKaHI:
* BUKOPUCTaHHAM BOAMN HEBiAMNOBIAHOrO TUNY;
« HAaKMMOM (OUNLLEHHA Bifj HaKuMNy Tpe6a NPOBOAWTU 3riAHO 3 IHCTPYKLiELD 3 eKcnnyaTauii);
« NOTPANIAHHAM PiAVHY, NNy abo Komax BcepeanHy BUpooy;
« NepeBaHTaXeHHAM;
« HeCMpaBHICTIO eneKTpoMepeXi, HEBIANOBIAHO HAaNPyrok abo YacToTo CTPYMY;
« fiAMU HenepebopHOI cnu (HeLLACHWA BUNAAoK, NOXexa, NOBiHb, yaap 6anckasky 1 T.4.);
 NPOdeCiiHNM BUKOPUCTaHHAM ab0 BUKOPUCTAHHAM Y KOMEPLIiHMX Liinax.
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Lia rapaHTia He pO3MOBCIOAXKYETHCA HAa BUPOOU, O BUIALLAV 3 lafly B pe3yNbTaTi HeHaNneXXHoro
a60 Hep6anoro NOBoOAXeHHA abo [OrNAAY, HEHaNEXXHOTO NaKyBaHHA Ta/abo TPaHCNOPTYBaHHA
BIACHUKOM Uy Oy[ib-AKUM NepeBi3HNKOM.

MixHapopHa FapaHTia TEFAL/T-FAL po3noBciofKy€eTbCa Tinbky Ha BUpobu, Wwo npuabdaHi Ta

BUKOPUCTOBYIOTLCA B KPaiHaX, NePepaxoBaHmX Y CMKCKY, BAHATKOBO B 0COBUCTUX NOGYTOBMX

uinax. Y Bunagky, konu Bupi6 6yno npuabaHo B OAHIM 3 nepepaxoBaHuX KpaiH i BiH

BUKOPWCTOBYBABCA B AKili-HeOyAb iHLWIN KpaiHi 3 HABeAEeHOro CrnCKy:

a) TepMmiH MixHapopaHoi lapanTii TEFAL/T-FAL BignoBigae rapaHTiiHOMy TepMiHy KpaiHu
BUKOPWCTaHHA BPOOBY, HaBIiTb AKLLO BMPI6 Gyno NpnabaHo B OAHIN i3 iHLWIKMX NepepaxoBaHUX
KpaiH i3 iHWKM rapaHTinHUM TepMiHOM;

b) MixHapogHa MapaHTia TEFAL/T-FAL He pi€ y BUNaaKy HeBianoBifgHOCTi BUpoby micLeBrm
CTaHAapTaM, TakUM AK Hanpyra, YacToTa ef1eKTPUYHOro CTPYMy, PO3 €M MepeXi Ta iHLWM
JIOKaNIbHUM TEXHIYHUM cneundikaLiam;

C) peMOHT BMpO6iB, Lo 6ynu npuabdaHi nosa KpaiHOK BUKOPUCTaHHA, MoXe noTpebyBaTy GinbLu
TPVIBaNIOro CTPOKY, AKLLO Li BUpobu He nocTaBnatoTbcA TEFAL/T-FAL y KpaiHy BUKOPUCTaHHS;

d) AKLwo BUPi6 He MoxKe ByTV BiAPEMOHTOBaHO B KpaiHi BUKopucTaHHA, MixHapoaHa fapaHTia
TEFAL/T-FAL obmexyeTbca 3aMiHOIO Ha aHanoriyHwii BUpi6 abo BMpib, Lo aHanoriuHuii 3a
BaPTICTIO, KON Lie MOX/IMBO.

MpaBa cnoxuBayva, nepea6ayeHi 3aKOHOAABCTBOM

Lia MixHapopaHa rapanTia TEFAL/T-FAL He nopyLuye 6yab-Aki npaBa cnoxmsaya, nepegdayeri
3aKOHOAABCTBOM KpaiHM MpO 3axWCT MpaB CroXKMBauiB, BPaxoBylOUM MpaBa BiAHOCHO
TopriBenbHOI opraHisauii, y Akiin Bupi6 6yno npuadaHo. Lia rapaHTia Hagae cnoxvBayesi
cneyndiyHi 3aKOHHI NpaBa, OfHakK CMOXMBAY MOXe MaTV TaKOoX iHLWIi 3aKOHHI npasa, AKi
3MIHIOIOTbCA BiA KpaiHW [0 KpaiHu abo Bif perioHy Ao perioHy. Cnoxuneay Moxe BiAcToloBaTu
6yAb-AKi 3aKOHHI NpaBa 3a CBOIM BNacHUM BUOOPOM.

NopatkoBa iHpopmauia

IHdopmauia npo nopagok nNpuabaHHA akcecyapiB i BUTPATHUX maTepianiB AOCTynHa Ha
IHTepHeT-cainTi TEFAL/T-FAL.

TepMmiH cnyx6u BUpoGY, O BCTAHOBNIEHO BUPOBHMKOM BifiNOBIAHO A0 3aKOHY «Mpo 3axuct
NpaB CMoXWMBauiB», CTAHOBUTb [IBa POKM Bifj laTv po3apibHOro npoaaxy Bupoby abo Bia AaTu
BUPOBHULTBA, AKLLO AaTy NPOAAXKY BCTAHOBUTY HEMOXVBO. [laTa BUPOOHMLITBA BU3HAYAETbCA
YOTMPMa OCTaHHIMU LidpamMm NOBHOTO apTrKyna BUPOOY, 3a3HaYeHOTo Ha Moro Kopnyci. [1Bi
nepui undpu BiANOBIAAIOTL HOMEPY TVXKHA BUPOBHMLTBA, ABi OCTaHHI LUPPU - OCTAHHIM
undpam poky BUpobHULTBa BUPOOY.

* MobyTosi npunagn TEFAL noctasnaoTbea nig mapkoto T-FAL y feski kpainw, Taki ak CLUA,
Kanapa, AinoHria Ta iHwi. TEFAL i T-FAL € 3apeecTpoBaH/MM TOProsenbHUMU Mapkamu Mpyniu
CEB (Group SEB).
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Opis

Przykrywka 10
Koszyki do gotowania na parze

Ruszty

Forma do ciastek

Miska na ryz

Naczynie na wywar

Otwér wlotowy wody

Zbiornik na wode

Podstawa zasilajaca

WoONOOTUDBWN=

Instrukcja obstugi

Pulpit sterowania
a Programator
Przycisk [

Ekran z czasem gotowania

b
c
d Przycisk
e

Przycisk dla mrozonych produktéw z
lampka kontrolna

Q =

Przycisk

Lampka kontrolna podgrzewania
M (start/stop)

Przed pierwszym uzyciem

« Nalezy uzy¢ delikatnej gabki do czyszczenia zbiornika z woda - fig.1

oraz zewnetrznej strony postawy elektryczne;j.

«Umy¢ wszystkie wyjmowane czesci (miski parowe, miske na ryz,
naczynie na wywar, wyjmowane ruszty, pokrywe, forme do ciastek)
ciepta woda z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. Optukac i wysuszyc.

« Wszystkie czesci oprocz podstawy elektrycznej mozna my¢ w zmywarce.

Nie uzywac przypraw
czy ptynéw innych niz
woda w pojemniku
na wode.

Nie napetniac¢
pojemnika,
umieszczajac produkt
bezposrednio pod
kranem, nalezy
skorzystac z naczynia
Wyposazonego w
dziobek.

Umiesci¢ wyjmowane elementy

we wiasciwym miejscu

Nie nalezy uzywac
skrobaka, zwtaszcza
na grzatce.

Nigdy nie zanurza¢
podstawy
elektrycznej.

Napetnic zbiornik na wode
«Wla¢ zimng wode bezposrednio do zbiornika do poziomu
maksymalnego (1,5 litra) - fig.2.
« Przy kazdym uzyciu stosowac swiezg wode, upewniajac sie, ze zbiornik
wypetniony jest do maksimum.

PRZED UZYCIEM NALEZY UPEWNIC SIE, ZE JEST WODA W ZBIORNIKU.

« Umiesci¢ naczynie na wywar na zbiorniku - fig.3.
« Przymocowa¢ ruszty do misek parowych - fig.4.

« Umiesci¢ miske nr 1, 2, a nastepnie 3 na naczyniu na wywar - fig.5.

« Zatozy¢ pokrywe.

« W przypadku stosowania akcesoriéw takich, jak miska na ryz i forma

do ciastek, umiescic je bezposrednio na rusztach w misce.
« Sprawdzi¢, czy miski parowe sa wtasciwie ustawione.
12

Tylko 1 miska
moze byc¢
uzywana
bezposrednio na
ruszcie.



Gotowanie

« Podfaczy¢ urzadzenie do pradu: rozlegnie sie krotki sygnat dzwiekowy.
Kolor wybranego programu zacznie migac. Ekran z proponowanym
czasem gotowania zacznie migac.

« Umiesci¢ programator pod piktogramem wybranego programu
gotowania - fig.6.

« Proponowany czas gotowania moze by¢ ustawiony za pomocag
przyciskow [l i B

« Jesli nie wykonano zadnej czynnosci, ekran wygasa i urzadzenie
przechodzi w tryb czuwania po uptywie 2 minut.

« Nacisna¢ przycisk w celu wyjécia z trybu czuwania.

Nie trzymac rak
nad urzadzeniem
podczas
gotowania z
powodu pary,
ktora wydostaje
si¢ z otworéw na
pokrywie.

Wybrac czas gotowania

«Urzadzenie oferuje 6 programéw gotowania powigzanych z
6 podswietlanymi kolorami:

Program 1/ NIEBIESKI: Ryby (ustawiony fabrycznie na 15 minut)

Program 2 / POMARANCZOWY: Warzywa o krétkim czasie
gotowania (ustawiony fabrycznie na 20 minut)

Program 3 / ZIELONY: Warzywa o dtugim czasie gotowania
(ustawiony fabrycznie na 30 minut)

Program 4 / FIOLETOWY: Miesa (ustawiony fabrycznie na 35 minut)

Program 5 / ZOLTY: Ryz/jajka (ustawiony fabrycznie na 40 minut)

Program 6 / CZERWONY: Ciastka (ustawiony fabrycznie na 17 minut)

« Kolor programu zaczyna $wieci¢ i miga¢ - fig.7.
« Czas ustalony fabrycznie miga:

- Jesli czas jest odpowiedni, nacisna¢ - fig.8.

- Jesli ustawiony fabrycznie czas nie jest odpowiedni, nalezy zmienic¢
go za pomocg przyciskow [fll i |l | zatwierdzi¢ nowy czas poprzez
naciéniecie .

«Czas oraz kontrolka wybranego programu zostajg zatrzymane i
rozpoczyna sie gotowanie.

« Podczas gotowania uptyw czasu wyswietlany jest w minutach, a
nastepnie w sekundach — podczas ostatniej minuty.

« Po rozpoczeciu gotowania w kazdej chwili mozna zmieni¢ jego czas,
naciskajac przycisk [gg lub [l i dokonujac zmiany programu.

Przytrzymanie
przycisku + lub -
umozliwia szybsze
zwigkszenie lub
zZmniejszenie czasu
gotowania.
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Funkcja podtrzymywania ciepta

Podczas « Po uptywie czasu gotowania rozlegna sie dwa sygnaty dzwigkowe
podgrzewania - fig.9.

zadnainna czynno$¢ « Podgrzewanie zatacza sie¢ automatycznie pod koniec gotowania, co
nie jest jest sygnalizowane podswietleniem koloru programu. Przycisk
mozliwa, oprécz zaczyna $wieci¢ - fig.10.

zatrzymania «Czas, ktéry uptynat na podtrzymywaniu ciepta od momentu

urzadzenia (poprzez ~ gotowania, jest wyswietlany.
nacisniecie przycisku

Gotowanie zamrozonych produktéw

Istnieje mozliwos¢ gotowania zamrozonych warzyw i owocéw bez

koniecznosci ich rozmrazania.

Urzadzenie dolicza automatycznie 10 minut do wybranego czasu gotowania.

« Wybra¢ pozadany program gotowania.

« Nacisna¢ przycisk [3&] - fig.11.

« Czas jest automatycznie zwiekszany na rozmrazanie i kontrolka miga.

«Nalezy nacisna¢ przycisk aby rozpocza¢ gotowanie, czas
zatrzymuje sie i rozpoczyna sie gotowanie.

« Po rozpoczeciu gotowania w kazdej chwili mozna zmieni¢ jego czas,
naciskajac przycisk [fJ lub [l i dokonujac zmiany programu.

Podczas gotowania

Nie nalezy dotykac¢ « Aby dokonac zmiany czasu gotowania nalezy nacisnac przyciski g lub

goracych B

powierzchni, « Brak pary oznacza, iz w urzadzeniu nie ma wody. Nalezy dola¢ wody
ani produktéw w przez otwdr wlotowy znajdujacy sie po prawej stronie urzadzenia
trakcie gotowania. - fig.12.

Nalezy uzywaé «Nie jest konieczne ponowne naciskanie przycisku [ERE®, urzadzenie
rekawic uruchamia sie automatycznie.

kuchennych.

W przypadku braku
wody, urzadzenie
przestaje grzac.

Wyjmowanie jedzenia

« Zdja¢ przykrywke trzymajac za raczke. Nalezy uzywac

« Wyja¢ miski parowe - fig.13. rekawic kuchennych

« Podac jedzenie. podczas trzymania
misek i pokrywek
-fig.13.
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Wyltaczanie urzadzenia

Bez zadnej innej «Jesli podczas gotowania chce sie zatrzymac urzadzenie, nalezy
czynnosci ekran nacisna¢ przycisk EIED.
wygasa i urzadzenie . podczas podgrzewania nalezy nacisna¢ przycisk [N
przechodziwtryb . Zatrzymanie gotowania jest sygnalizowane szybkim migotaniem
czuwania po kontrolki oraz ekranu ,programatora”.

uplywie 2 minut. « Aby catkowicie wytaczy¢ urzadzenie nalezy odfaczyc¢ je od pradu

Po 1 godzinie w

trybie

podgrzewania

urzadzenie

przechodzi w tryb

czuwania. Kontrolka

gasnie.

Tabela dlugosci czasu gotowania

Czasy podane dla miski parowej nr 1 sg szacunkowe, moga one ulega¢ zmianom w zaleznosci
od wielkosci produktéw, wolnej przestrzeni pomiedzy produktami, ilosci, gustu uzytkownika
oraz napiecia sieci elektrycznej.

Warzywa - owoce

Warzywa - owoce wymagajace krétkiego gotowania

Produkt Rodzaj llos¢ Czas gotowania
Marchew w talarkach Swieze 3009 22-27 min
Grzyby Swiezy 5009 18-25 min
Szpinak Swiezy 3009 12-17 min
Papryka Swiezy 2509 18-25 min
Mate, biate cebule Swiezy 2509 15-20 min
Banany Swieze 4 12-17 min
Brzoskwinie Swieze 4 12-17 min
Jabtka Swieze 4 25-30 min
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Warzywa - owoce wymagajace dtugiego gotowania

Produkt Rodzaj llos¢ Czas gotowania
Karczoch Swiezy 1 $redni 45-55 min
Szparagi Swieze 5509 30-34 min
Brokuty Swiezy 500 g 25-35min
Kapusta Swiezy 600 g 30-35 min
Kalafior Swiezy 1 éredni 35-45 min
Fasola szparagowa Swiezy 4509 34-40 min
Pory Swiezy 500 g 34-41 min
Groch Swiezy 3509 35-40 min
Ziemniaki Swieze 600 g 40-46 min
Cukinie Swieze 5009 25-30 min
Gruszki Swieze 4 25-30 min

Ryby - owoce morza

Produkt Rodzaj llo$¢ Czas gotowania
Filet rybny Swiezy 3509 12-14 min
Skorupiaki Swiezy 2009 5-10 min
Steki Swiezy 3009 12-17 min
toso$ Swiezy 5509 20-30 min

Mieso - dréb

Produkt Rodzaj llos¢ Czas gotowania
Udka z kurczaka Swieze w catosci 4 35-45 min
Pier$ z kurczaka Swiezy 4509 20-25 min
Pier$ z indyka Swiezy 4009 20-26 min
Kotlet z jagnigciny Swiezy 500g 18-23 min
Filety wieprzowe Swiezy 6009 40-45 min
Kietbaski - 6 10-15 min

Jajka

Produkt Rodzaj llos¢ Czas gotowania
Jajka na miekko - 6 12-15 min
Jajka na twardo - 6 20-25 min




Ryz — makaron - produkty zbozowe

Produkt Rodzaj llos¢ Czas gotowania

Ryz biaty dtugoziarnisty 1509 300 ml 30 min
Ciastka

Produkt Rodzaj llos¢ Czas gotowania
Ciastka z czerwonymi owocami - 6 25 min
Ciasto czekoladowe - 6 23 min
Ciasto jogurtowe - 6 18 min
Ciastka prowansalskie - 6 18 min
Ciastka marchwiowe - 6 18 min

« Ciastka moga by¢ przygotowywane na podstawie przepiséw z ksigzki
kucharskiej lub wiasnych przepisow.

«Aby ugotowac kilka dan: rozpocza¢ gotowanie od produktéw
wymagajacych diuzszego czasu gotowania. Umiesci¢ produkty w misce
nr 1. Podczas gotowania mozna dostawi¢ pozostate miski z produktami,
ktore gotuja sie szybciej.

Przygotowanie ciastek

« Umiesci¢ produkt

w formie na ciasto, unikajac nadmiernego Forma na ciastka

napetnienia, aby niektére produkty nie przelaty sie. musi by¢ zawsze
« Umiesci¢ forme na ciastka w misce parowe;j - fig.14. umieszczona w
«Forma na ciastka nie moze by¢ wktadana do piekarnika, kuchenki misce pod
mikrofalowej i zamrazalnika. pokrywka.
W przypadku
niektérych

produktow nalezy

nattuscic troche
forme. a

Wyjmowanie formy na ciastka

Jedli ciastka maja
by¢
przechowywane w
lodéwce, nalezy
odczeka¢, az
osiagna
temperature
pokojowa.

« Stosowac rekawice chronigce przed oparzeniami. Podnies¢ pokrywe
przy pomocy uchwytu.

« Wyjac forme do ciastek z miski parowej.

« Pozostaw na kilka minut do schtodzenia zanim wyjmiesz swoje ciastka.

« Podac ciastka.

17
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Porady dotyczace gotowania na parze

« Nie umieszczaé produktow $cisnietych w koszykach do gotowania na
parze. Pozostawi¢ w miare mozliwosci przestrzen dla cyrkulacji pary.

« Najlepsze rezultaty osigga sie gotujac kawatki zywnosci (np. ziemniaki,
warzywa i piersi kurczaka) o podobnej wielkosci, zeby byty gotowe w
podobnym czasie. Rozmiar i grubo$¢ produktu wptywa na czas
gotowania.

« Unikac zbyt czestego unoszenia przykrywki podczas gotowania, gdyz
prowadzi to do strat pary i wydtuza czas gotowania.

« Jesli przepis wymaga uzycia folii, stosowac folie odpowiednie do uzytku
w kuchenkach mikrofalowych. Folie stosuje sie czesto do zapobiegania
powstawania «korzucha» na potrawach, np. pudding, budyn. Unika¢
stosowania folii, gdyz wydtuza czas gotowania na parze.

« Subtelny smak mozemy nadac¢ potrawom gotowanym na parze dodajac
Swieze ziofa, plasterki cytryny lub pomaranczy, czosnek i cebule.
Te sktadniki moga by¢ dodawane bezposrednio do zywnosci.

« Aby nada¢ wiecej smak drobiowi, miesu i rybom, uzyj marynat,
kombinacji ziét i wina, soséw barbecue lub mieszanek przypraw.

« Mrozone warzywa i owoce mozna gotowac na parze bez rozmrozenia.
Wszystkie skorupiaki, dréb i mieso musi by¢ catkowicie rozmrozone
przed gotowaniem na parze.

« Niektore przepisy z dtugim czasem gotowania wymagaja dodawania
zimnej wody podczas gotowania na parze.

«Nalezy uzywac rekawic kuchennych obchodzac sie z koszykami i
kubeczkami do gotowania na parze podczas gotowania i bezposrednio
po nim.

Konserwacja i czyszczenie

Czyszczenie urzadzenia

« Wylaczy¢ urzadzenie z kontraktu.

» Odczekac, az catkowicie sie schtodzi.

«Upewnic¢ sie, czy urzadzenie sie schtodzito przed opréznieniem
zbiornikéw na sok i wode.

« Wyczysci¢ wszystkie odfaczalne czesci ciepta wodg i ptynem do mycia
naczyn, wyptukac i osuszyc.

« Oprdcz podstawy zasilajacej, wszystkie komponenty mozna umieszczac
w zmywarce.

Nie zanurzac
podstawy
elektrycznej i nie
polewac jej woda
bezposrednio pod
kranem.

Nie stosowac
zracych srodkow
czystosci.



Usuwanie kamienia z urzadzenia

« Najlepsze rezultaty osigga sie usuwajac kamien po kazdych 8 uzyciach.
Procedura:
- Zdja¢ zbiornik na sok.
- Wlac¢ do zbiornika na wode litr zimnej wody.
- Dodac szklanke (ok. 150 ml) biatego octu (dostepny w sklepach ze
sprzetem).

- Pozostawi¢ na noc.
- Przeptukac wnetrze zbiornika na wode kilka razy ciepta woda.
- Nie stosowac innych odkamieniaczy.

Przechowywanie

« Odwroéci¢ do géry nogami miske na ryz w naczyniu na wywar.

« Odwroci¢ forme do ciastek na misce na ryz - fig.15.
« Odwréci¢ miske nr 1 na podstawie - fig.16.

« Umiesci¢ miske 2 w misce 3, obie obroci¢ do géry nogami i umiesci¢

na podstawie - fig.17.

« Umiesci¢ na wierchu pokrywe - fig.18.

PROBLEMY /ROZWIAZANIA

Wszystkie czesci
mozna
przechowywac
wewnatrz
urzadzenia.

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Z bokéw urzadzenia
wydostaje sie para

Zle potaczone pojemniki

Sprawdz prawidfowe
umieszczenie pojemnikow
oraz kolejnosc ich
umieszczenia

Urzadzenie zostato
podtaczone do sieci, ale
lampka gasnie

Praca urzadzenia nie
rozpoczeta sie po uptywie
2 min i wigczyt sie tryb
czuwania

Jednorazowe naci$niecie
przycisku start/stop, aby wyjsc¢
z trybu czuwania

Z podstawy wycieka woda

Wyciek na poziomie grzatki

Oddaj urzadzenie do
autoryzowanego serwisu

Produkty gotuja sie wolniej niz
wczesniej

Kamien na grzatce

Usuwanie kamienia z grzatki
(zob. rozdziat Konserwacja i
czyszczenie)
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MIEDZYNARODOWE WARUNKI OGRANICZONE)J
GWARANCJI TEFAL/T-FAL*

www.tefal.com
Ten produkt moze by¢ naprawiany przez TEFAL/T-FAL podczas i po okresie gwarancji.

Gwarancja

Gwarantem tego produktu jest TEFAL/T-FAL (adres i dane firmy znajduja sie w spisie krajow
dotaczonych do Miedzynarodowej Karty Gwarancyjnej TEFAL/T-FAL). Gwarancja obejmuje
wady fabryczne materiatéw lub jako$¢ wykonania wykryte podczas okresu gwarancyjnego
liczonego od daty zakupu produktu, wtasciwego dla dowolnego kraju wymienionego w liscie
krajéow zataczonej do instrukcji obstugi.

Miedzynarodowa gwarancja producenta jest dodatkowym dokumentem i nie ogranicza innych
praw konsumenckich.

Miedzynarodowa gwarancja producenta pokrywa wszystkie koszty zwigzane z przywréceniem
niesprawnego produktu do stanu odpowiadajgcego jego oryginalnym wiasciwosciom, poprzez
naprawe lub wymiane uszkodzonych czesci. Decyzjg TEFAL/T-FAL, zamiast naprawy produktu
moze nastapi¢ jego wymiana na nowy egzemplarz. Zobowigzania TEFAL/T-FAL jak i prawa
konsumenta wynikajace z niniejszej gwarancji ograniczajg sie wytacznie do tego typu naprawy
lub wymiany.

Warunki & wyjatki

Miedzynarodowa gwarancja TEFAL/T-FAL wazna jest przez okres wiasciwy dla kraju
wymienionego w zataczonej liscie krajow, za okazaniem waznego dowodu zakupu. Produkt
moze by¢ dostarczony bezposrednio do autoryzowanego punktu serwisowego lub
zabezpieczony i nastepnie przestany odpowiednig przesytka do autoryzowanego punktu
serwisowego.

Petne dane adresowe autoryzowanych punktéw serwisowych w kazdym z krajéw wymienione
s3 na stronach internetowych TEFAL/T-FAL (www.tefal.com) lub mozna je uzyska¢ dzwonigc
na wiasciwy numer telefonu podany w zataczonej liscie krajow.

TEFAL/T-FAL nie jest zobowigzany do naprawy lub wymiany produktu, jesli nie zostanie
przedtozony wazny dowdd jego zakupu.

Gwarancja nie sa objete zniszczenia mogace powstac jako rezultat niewfasciwego uzytkowania,
zaniedbania lub nieprzestrzegania instrukcji TEFAL/T-FAL, podtaczenia pod napigcie inne niz
zaznaczone na produkcie, lub ingerencje i nieautoryzowane naprawy. Gwarancja réwniez nie
pokrywa normalnego zuzycia, konserwacji lub wymiany czesci eksploatacyjnych oraz:

« uzycia ztego rodzaju wody;

« zakamienienia (proces odkamieniania musi by¢ przeprowadzany zgodnie z instrukcjg obstugi);
« usuniecia uszkodzen powstatych przez sktadniki wody, brud lub owady w produkcie;

« uszkodzen mechanicznych, przeciagzenia produktu;

« zniszczen powstatych na skutek nieprawidtowego napiecia zasilajacego lub czestotliwosci;
« wypadkéw takich jak pozar, powddz, uderzenie pioruna, itp.;

« profesjonalnego lub komercyjnego uzycia;



« zniszczenia czesci szklanych lub porcelanowych;
« wymiany czesci eksploatacyjnych.

Niniejsza gwarancja nie ma zastosowania w przypadku produktéw z naruszong plomba
gwarancyjng oraz zniszczen powstatych w wyniku niewtasciwego uzytkowania i konserwacji,
z winy ztego zapakowania przez wtasciciela lub zniszczen powstatych w transporcie z winy
jakiegokolwiek przewoznika.

Miedzynarodowa gwarancja TEFAL/T-FAL dotyczy produktéw zakupionych w jednym z krajow
wymienionych w zataczonym spisie krajow, uzywanych wytgcznie w warunkach domowych,
w krajach wymienionych w liscie krajéw. W przypadku, gdy produkt zostat zakupiony w jednym
z wymienionych krajow i jest uzywany w innym, bedacym na liscie:

a) Okres trwania miedzynarodowej gwarancji TEFAL/T-FAL jest taki, jaki obowigzuje w kraju,
w ktérym produkt jest uzywany, nawet jesli zostat zakupiony on w kraju, gdzie okres
gwarangji jest inny.

b) Miedzynarodowa gwarancja TEFAL/T-FAL nie ma zastosowania w przypadku niezgodnosci
zakupionego produktu z lokalnymi warunkami takimi jak: napiecie pradu, czestotliwos¢,
rodzaj wtyczki zasilajacej lub innych technicznych wtasciwosci.

c) Proces naprawy produktu zakupionego w innym kraju niz jest on uzywany moze trwac
dtuzej, jesli produkt nie jest sprzedawany przez TEFAL/T-FAL w tym kraju.

d) W przypadku, kiedy produkt jest nienaprawialny miedzynarodowa gwarancja TEFAL/T-FAL
ogranicza sie¢ do wymiany na podobny produkt lub, jesli to mozliwe, produkt o tej samej
wartosci.

Prawa Konsumenckie

Niniejsza gwarancja TEFAL/T-FAL nie ma wptywu na prawa konsumenckie; prawa te nie moga
by¢ anulowane ani ograniczone. Dotyczy to réwniez praw uzyskanych od sprzedawcy, od
ktérego konsument zakupit produkt.

Niniejsza gwarancja daje konsumentowi okreslone prawa, moze on takze korzystac z innych
praw specyficznych dla konkretnych stanéw lub krajéw. Zgodnie ze swojg decyzja konsument
moze domagac sie uznania ktéregos z tych praw.

Dodatkowe informacje

Akcesoria, czedci eksploatacyjne oraz inne czeici zapasowe, jezeli sg lokalnie dostepne, mozna
naby¢ droga opisana na stronach internetowych TEFAL/T-FAL.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

* Produkty do uzytku domowego TEFAL wystepuja pod marka T-FAL na niektérych terytoriach
np. Ameryki i Japonii. TEFAL/T-FAL sg zastrzezonymi znakami handlowymi Groupe SEB.
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Kirjeldus

1 Kaas 10 TJuhtpaneel

2 Aurukorvid a Programmi valik

3 Kipsetusrest b - nupp

4 Koogivorm ¢ Kupsetusaja nait

5 Riisindu d - nupp

6 Leemendu e Kilmutatud toodete nupp [3&]

7  Taiteluuk margutulega

8 Veepaak f Soojashoidmise margutuli

9  Vooluvarustuse alus g D — nupp (sisse-/valjaliilitamine)
Kasutamisjuhend

Enne esimest kasutamist

«Veepaagi ja aurutikorpuse puhastamiseks kasutada pehmet kdsna Keelatud on

- fig.1. kasutada kaabitsat,
« Pesta leige vee ja ndudepesuvahendiga kdik eemaldatavad detailid seda eriti

(néud, riisindu, leemevann, eemaldatavad kipsetusrestid, kaas, kuumutuselemend

koogivorm). Loputada ja kuivatada. i puhastamiseks.
+Koiki elemente, vilja arvatud pliidikorpust, véib pesta ka Aurutikorpust ei
néudepesumasinas. tohi mitte mingil

juhul vette kasta.

Veepaagi taitmine

Paaki ei ole «Valage veepaaki kilma vett kuni maksimumtasemeni (1,5 liitrit)
lubatud lisada - fig.2.

maitseaineid véi « Kasutage iga kasutamise ajal vérsket vett ning kontrollige, et veepaak
muid vedelikke oleks kuni maksimumtasemeni taidetud.

peale vee.

Paaki ei ole ENNE SEADME SISSELULITAMIST VEENDUGE, ET PAAGIS ON VESI.

lubatud taita
seadet otse kraani
alla asetades.
Taitmiseks
kasutada tilaga
noéud.

Asetage eemaldatavad elemendid oma kohale ___

« Paigaldage leemevann paagi alla oma kohale - fig.3. Mahlaaurutiga
« Lukustage restid néudele - fig.4. saab otse

« Asetage ndu(d) 1, 2 ja seejérel 3 leemevannile - fig.5. kasutada ainult
« Asetage kaas oma kohale. iihte néud.

« Riisindu voi koogivormi kasutamise korral asetage need vahetult ndéus
olevale restile.
123" Veenduge, et néud on korrektselt oma kohal.



Kiipsetamine

« Liilitage seade vooluvérku: kélab seadme vooluvérku lulitamisest
teavitav helisignaal. Valitud programmi varv vilgub. Soovitusliku
kipsetusaja nait vilgub.

« Suunake programmivaliku hoob soovikohase funktsiooni pildi juurde
- fig.6.

« Soovituslikku kiipsetusaega on véimalik nuppude [EH ja [l abil muuta.

« Juhul kui kahe minuti jooksul ei jargne mingit tegevust, ekraan kustub
ja seade laheb ootereziimi.

« Ootereziimist véljumiseks vajutage nupule [EIED.

Valige kiipsetusaeg

Kuna seadme
kaanes olevate
avade kaudu
valjub auru, ei ole
kiipsetamise ajal
lubatud asetada
kasi seadme
kohale.

« Sellel seadmel on kuus erinevat klipsetusreziimi, mida iseloomustavad
kuus erinevat margutule varvi :
Programm 1/ SININE: Kala (eelseadistus 15 min)
Programm 2 / ORANZ: Lihikese valmistusajaga k&dgiviljad
(eelseadistus 20 min)
Programm 3 / ROHELINE: Pika valmistusajaga koogiviljad
(eelseadistus 30 min)
[@ Programm 4 / LILLA: Liha (eelseadistus 35 min)
<) Programm 5 / KOLLANE: Riis/munad (eelseadistus 40 min)
Programm 6 / PUNANE: Koogid (eelseadistus 17 min)

« Programmi vérviga méargutuli siittib ja vilgub - fig.7.
« Vaikimisi maaratud valmimisaeg vilgub:
- Juhul kui see aeg sobib teile, vajutage nupule - fig.8.
- Juhul kui see aeg ei sobi teile, on teil véimalus seda nuppude [l ja
B abil muuta. Valiku kinnitamiseks vajutage nupule [EIED.
«Valitud programmi aeg ja margutuli jadvad pusivalt pélema ja
valmistusprotsess kaivitatakse.
« Kuvatav valmistusaeg protsessi jooksul vdheneb protsessi jooksul:
algul kuvatakse seda minutites, viimase minuti jooksul aga sekundites.
« Juba kaivitatud valmistusprotsessi korral on teil véimalik igal ajahetkel
muuta valmistusaega nagu ka programmi, vajutades selleks nupule

voi [

Pikk vajutamine +
voi - puuteliilitile
voimaldab teil
valmistamisaega
kiiremini
suurendada voi
vahendada.
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Soojana hoidmise funktsioon

Toidu soojashoidmise  « Valmistusaja I6ppemisel kélab kaks helisignaali - fig.9.

funktsiooni vdltelon  « Valmistusaja |6ppemisel lilitub automaatselt sisse toidu
kéik muud soojashoidmise funktsioon, programmi varv vilgub vaheldumisi.
funktsioonid peale Sittib nupu margutuli - fig.10.

seadme peatamise « Kuvatakse méddunud soojana hoidmise aeg alates valmistamisest.
valiku (vajutus

nupule ENED)

lukustatud olekus.

Kiilmutatud toodete kiipsetamine

On véimalik kasutada kilmutatud puu- ja kddgivilju ilma neid eelnevalt

sulatamata.

Seade lisab valitud kiipsetusajale automaatselt 10 minutit.

« Valige soovikohane programm.

« Vajutage nupule [3&] - fig.11.

« Vajalikku aega suurendatakse automaatselt ning mérgutuli vilgub.

« Valmistuse kaivitamiseks vajutage nupule kuvatav valmistusaeg
l6petab vilkumise ja valmistusprotsess kdivitub.

« Valmistusprotsessi kaivitudes on teil veel igal ajahetkelt vdimalus
muuta valmistusaega, vajutades selleks nupule [Eg voi [ ja vahetada

programmi.
Valmistamise kestel
Arge puudutage « Soovi korral muuta valmistusaega, vajutage nupule [Eg voi |-
seadme « Auru otsaldppemise korral on péhjuseks véhene vee tase seadmes.

kuumenenud pindu  Vett lisada seadme parempoolsel kiiljel paiknevasse taiteavasse
ega kiipsetatavaid -fig.12.

toiduaineid. « Selleks ei ole vaja vajutada uuesti nupule B, seade taaskéivitub
Kasutage automaatselt.

kuumakindlaid

kindaid.

Vee drakasutamise
korral seade ei
kuumene.

Toidu ara votmine

« Eemaldage kdepidet kasutades kaas. Kui seade to6tab,
« Eemaldage néud - fig.13. kasutage kausside ja
« Serveerige toit. kaante tostmiseks

kuumakindlaid

kindaid - fig.13.
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Juhul kui kahe

jargne mingit

seade laheb
ootereziimi.
Soojashoidmise
funktsioonil laheb
seade parast
tihetunnist
soojashoidmist
ootereziimi.
Seadme tuled
kustuvad.

Valmistamisaegade tabel

Noéule 1 maérgitud ajad on ligikaudsed ja soovituslikud, mis véivad muutuda olenevalt
toiduainete kogusest ja suurusest, samuti toidutiikkide vahele jaetavast ruumist, kogustest,
isiklikest maitse-eelistustest ja pingest vooluvérgus.

Kébgiviljad - Pikk

Aurutaja seiskamiseks

« Seadme seiskamiseks valmistusaja véltel vajutage nupule [EIED.
minuti jooksul ei . Soojashoidmise viltel vajutage nupule [EIED.

« Kiipsetamise seiskumist tdhistab margutule ja programmivaliku
tegevust, kustub ekraani intensiivne vilkumine.

seadme ekraan ja  « Seadme taielikuks viljaliilitamiseks iihendage see vooluvdrgust lahti.

Koogiviljad - Liihike valmistusaeg

Valmistus Taup Kogus Kiipsetusaeg
Porgandiseibid Vérske 3009 22-27 min
Sampinjonid Virske 5009 18-25 min
Spinat Varske 3009 12-17 min
Piprakaunad Varske 2509 18-25 min
Vaikesed valged sibulad Varske 2509 15-20 min
Banaanid Vérske 4 12-17 min
Virsikud Vérske 4 12-17 min
Ounad Varske 4 25-30 min
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Koogiviljad - Pikk valmistusaeg

Valmistus Tuiip Kogus Kiipsetusaeg
Artisokk Vérske 1 keskmine 45-55 min
Spargel Varske 5509 30-34 min
Brokkoli Vérske 5009 25-35min
Kapsas Varske 6009 30-35 min
Lillkapsas Varske 1 keskmine 35-45 min
Rohelised oad Vérske 4509 34-40 min
Porrulauk Varske 5009 34-41 min
Herned Vérske 3509 35-40 min
Kartul Varske 6009 40-46 min
Kabatsokid Varske 5009 25-30 min
Pirnid Vérske 4 25-30 min

Kala - karploomad

Valmistus Tiitp Kogus Kiipsetusaeg
Kalafilee Varske 3509 12-14 min
Vahilised Varske 2009 5-10 min
Kohafilee Varske 3009 12-17 min
Lohe Varske 5509 20-30 min

Liha - linnuliha

Valmistus Taup Kogus Kiipsetusaeg
Kanakoivad Jahutatud broiler 4 35-45 min
Kanarind Varske 4509 20-25 min
Kalkunirind Varske 4009 20-26 min
Tallekarree Varske 5009 18-23 min
Seafilee Varske 600 g 40-45 min
Vorstikesed - 6 10-15 min

Munad

Valmistus Taup Kogus Kiipsetusaeg
Pehmed keedumunad - 6 12-15 min
Kovad keedumunad - 6 20-25 min




(&)Riis - Makaronitooted - Teraviljahelbed

Valmistus Taup Kogus Kiipsetusaeg

Pikateraline valge riis 1509 300 ml 30 min

Valmistus Taup Kogus Kiipsetusaeg
Kook punaste puuviljadega - 6 25 min
Sokolaadikook - 6 23 min
Jogurtikook - 6 18 min
Provansaali kook - 6 18 min
Porgandipirukas - 6 18 min

« Teil on véimalus valmistada kooke nii retseptiraamatu kui ka oma
retseptide jargi.

« Mitme toidu valmistamiseks: alustada toitudega, mis eeldavad pikemat
valmistusaega. Asetage need toiduained ndusse 1. Seejdrel on teil
voimalik valmistamise véltel lisada teisi ndusid toiduainetega, mille
valmistusaeg on lihem.

Kookide kiipsetamine

« Valage koogitainas koogivormi. Arge valage vormi liiga téis, nii ei kerki Koogivormi peab

kook dile vormi serva, mida véib méne retsepti puhul ette tulla. asetama alati
« Asetage koogivorm néusse - fig.14. kaussi kaane alla.
« Koogivormi/panni ei tohi kasutada ahjus, sligavkilmikus ega Ménede
mikrolaineahjus. retseptide puhul

voib olla vaja
néud eelnevalt
seestpoolt
maarida.

Koogivormi eemaldamiseks a

Juhul kui te « Kasutage pajalappe. Eemaldage kaas kdepidemest tommates.
soovite kooke « Votke koogivorm ndust valja.

sailitada « Jatke méneks minutiks jahtuma enne kui eemaldate vormist koogi.
kiilmlapis, laske « Serveerige koogid.

neil jahtuda

toatemperatuurile.
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Napunadited ja tehnikad aurutamisel

« Arge pange toitu aurukorvidesse liiga tihedalt. Jitke vahele ruumi, et
aur véimalikult hasti ringi saaks liikuda.

« Parimate tulemuste saavutamiseks kasutage enam vahem tihesuguse
suurusega tiikke (nditeks kartulid, koogiviljad ja kanafilee) nii, et need
sama aja jooksul valmis saaks. Toidu paksus ja suurus mojutavad
valmistamisaega.

« Véltige liiga sageli kaane tostmist, et toidu valmimiskaiku kontrollida,
kuna selle tulemusena ldheb auru kaotsi ning valmistamisaeg muutub
pikemaks.

« Kui retseptid ndevad ette kattekilede kasutamist, siis kasutage alati
mikrolaineahjudes kasutamiseks sobivat universaalset kilet. Kilet
kasutatakse sageli kondensaadi tekkimise ning 6rnade toitude, nagu
naiteks munaroad, riknemise véltimiseks. Valtige fooliumi kasutamist
kuna see kipub aurutamisaega pikendama.

« Huvitavama maitse saate, kui lisate otse toidule maitserohelist, sidruni
voi apelsiini viilu.

«Liha ja kala maitsestamiseks voite kasutada marinaade kastmeid ja
maitseainesegusid.

« Kiilmutatud liha, kala ja mereannid peab enne kasutamist sulatama.

« Osade, vdga kaua kestvate retseptide puhul, on teil vaja aurutamise ajal
kulma vett juurde lisada.

« Valmistamise ajal voi jarel korve voi aurutamisndusid kasitledes kandke
alati ahjukindaid.

Hooldamine ja puhastamine
Aurutaja puhastamine

« Eraldage aurutaja kasutamise jarel vooluvérgust. Elektrilist

« Laske seadmel enne puhastamist téielikult maha jahtuda. kiipsetusalust ei

« Veenduge, et aurutaja on enne mahlakoguja ja veepaagi tithjendamist  ole mitte mingil
taielikult maha jahtunud. juhul lubatud vette

« Peske koik dra voetavad detailid sooja vee ja vedela pesuvahendiga, kasta ega pesta
loputage ja kuivatage. kraani all jooksva

«Koik seadme osad, vilja arvatud vooluvarustuse alus, on veega.
néudepesumasinas pestavad. Arge kasutage

abrasiivseid

puhastamistooteid.
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Katlakivi eemaldamine

« Parimate tulemuste saamiseks puhastage aurutajat iga 8 kasutamiskorra
jarel. Selle tegemiseks:
- Eemaldage mahlakoguja.
- Valage veepaaki 1 liiter kiilma vett.

-Lisage 1

klaas (umbes

majapidamiskauplustest).
- Jatke Uheks 66ks méjuma.
- Loputage veepaagi sisemus mitu korda sooja veega puhtaks.
- Arge kasutage teisi katlakivieemalduse vahendeid.

Hoidmine

150 ml) valget dadikat (saadaval

« Keerake riisindu leemevannis tagurpidi.
« Keerake koogivorm riisinéus tagurpidi - fig.15.
« Keerake anum 1 alusel tagurpidi - fig.16.

Koiki detaile voib
hoida aurutaja

sees.
« Asetage kaks valmistamisalust 1 néu peale - fig.17.
« Paigaldage kaas - fig.18.
Probleem / Lahendus
Probleem P6hjus Lahendus

Seadme kiilgedelt eraldub
auru

Noud pole tiksteise suhtes
korrektselt paigale asetunud

Veenduge, et anumad oleksid
korrektselt ja diges jarjekorras
kohakuti asetatud

Seade on vooluvérku
Uihendatud, ent llitub
iseenesest valja

Seadet ei ole kahe minuti
jooksul toole lulitatud ning see
on automaatselt ootereZiimi
lainud

Ootereziimist véljatulekuks
vajutada ks kord
sisse/véljalulitamise nupule

Alusest jookseb vett valja

Leke keedupulga juures

Viige seade volitatud
teenindusettevottesse

Toiduained kiipsevad
aeglasemalt

Kuttekehal olev katlakivi

Puhastage kuttekeha
katlakivist (tutvuge hooldust ja
puhastamist kasitleva
peatikiga)
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TEFAL/T-FAL* RAHVUSVAHELINE PIIRATUD GARANTII

www.tefal.com
Garantiiperioodil ja pérast selle Idppemist parandab toodet TEFAL/T-FAL.

Garantii

Tootele kehtib TEFAL/T-FAL (firma aadress ja detailid on toodud TEFAL/T-FAL rahvusvahelise
garantii riikide nimekirjas) garantii kdigi materjali vdi tootmisvigade korral kasutuskdsiraamatu
viimasel lehel loetletud riikidele ning seda esimesest ostupdevast algaval garantiiperioodil.

TEFAL/T-FALi rahvusvaheline toojapoolne garantii on lisatugi, mis ei méjuta tarbija pohidigusi.

Rahvusvaheline tootjapoolne garantii katab kdik kulud, mis on seotud toote testatud defekti
korrigeerimisega, paranduse voi defektse osa valjavahetamise ja sellega seotud t66ga, selleks
et toode vastaks algsetele spetsifikatsioonidele. Vastavalt TEFAL/T-FAL'i otsusele voidakse
defektne toode parandamise asemel asendada uue tootega. Garantiis toodud tarbija ainus
valik ja TEFAL/T-FAL'i ainus kohustus on toote parandus véi véljavahetus.

Tingimused & vilistused

TEFAL/T-FAL rahvusvaheline garantii kehtib ainult garantiiperioodil, riikide nimekirjas toodud
riikidele, ja esitada tuleb ostutéend. Toote vdib viia isiklikult otse volitatud remondikohta véi
tagastada korralikult pakitult kontrollitava tarnega (voi analoogse postitusmeetodiga) TEFAL/
T-FAL volitatud remondikohta. Kdigi riikide volitatud remondikohtade tdielikud aadressid leiate,
kui kiilastate TEFAL/T-FAL'i vorgulehekiilge (www.tefal.com) voi helistate riikide nimekirjas
toodud vastaval telefoninumbril ning parite vastavat postiaadressi.

TEFAL/T-FAL ei ole kohustatud parandama véi asendama toodet, millega ei kaasne kehtiv
ostutéend.

Garantii ei kata kahjusid, mis tekkivad vale kasutamise, hooletuse, TEFAL/T-FAL juhendi
mittejdrgimise, tootel ndidatule mittevastava pinge voi voolusageduse kasutamisel, toote
modifitseerimise voi volitamata paranduse korral. Samuti ei kata garantii normaalset kulumist,
tarbitavate osade hooldust vdi asendust ja jargnevat:

« valet tlilipi vee kasutus;

« katlakivi teke (katlakivi tuleb eemaldada vastavalt kasutusjuhendile);

« vee, tolmu voi putukate tootesse sattumine;

» mehhaanilised vigastused, tilekoormus;

« kahjustused voi soovimatud tagajarjed, mille pdhjuseks on vale pinge vdi voolusagedus;

« tulekahju, uputuse, dikesega jne seotud dnnetused;

« t60 voi ari otstarbel kasutamine;

« toote klaas- voi keraamiliste osade vigastused;

« tarbitavate osade asendamine.

Garantii ei kehti toodetele, mida on rikutud, véi kahjudele, mis on tekkinud vale kasutuse voi
hoolduse, omanikupoolse vigase pakenduse véi transportijate poolse véara kohtlemise tottu.

Rahvusvaheline TEFAL/T-FAL garantii kehtib ainult toodetele, mis on ostetud nimekirjas
olevatest riikidest ja mida kasutatakse ainult kodustes tingimustes riikides, mis kuuluvad riikide



nimekirja. Kui toode on ostetud Uhest nimekirjas toodud riigist ja seda kasutatakse teises
nimekirjas olevas riigis, siis:

a) TEFAL/T-FAL rahvusvahelise garantii pikkus vastab kasutusriigi omale, seda ka siis, kui toode
osteti erineva garantiiperioodiga riigist;

b) TEFAL/T-FAL rahvusvaheline garantii ei kehti juhul, kui ostetud toode ei vasta kohalikele
standarditele, naiteks voolutugevuse, pinge, toite voi teiste kohalike tehniliste
spetsifikatsioonide suhtes;

) teisest riigist ostetud toodete parandusprotsessile voib kuluda rohkem aega, kui kohalik
TEFAL/T-FAL esindus ei miil antud toodet;

d) kui toodet ei ole véimalik antud riigis parandada, piirdub TEFAL/T-FAL rahvusvaheline
garantii toote valjavahetamisega analoogse vdi alternatiivse ning ligildhedase maksumusega
toote vastu, juhul kui see on véimalik.

Tarbija pohidigused

TEFAL/T-FAL rahvusvaheline garantii ei méjuta tarbija péhidigusi ning neid igusi ei saa
vélistada voi piirata, samuti ei mdjuta garantii tarbija 6igusi toote miilinud edasimiiija suhtes.
Garantii annab tarbijale kindlad seaduslikud 6igused ja tarbijale voivad kehtida ka teised
seaduslikud digused, mis varieeruvad riigist riiki véi maalt maale. Tarbija véib antud &igusi
rakendada oma drandgemise jérgi.

Lisainformatsioon
Tarvikuid, tarbitavaid osi ja Idppkasutaja poolt vahetatavaid osi saab osta, kui need on miiligil
antud riigis, vastavalt TEFAL/T-FAL'i vorgulehekiiljel toodud kirjeldusele.

*TEFAL majapidamistooteid mitiakse teatud regioonides, nditeks Ameerikas ja Jaapanis,
T-FAL kaubamargi all. TEFAL/T-FAL on Groupe SEB registreeritud kaubamargid.
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Apraksts

1 Vaks 10 Vadibas panelis

2 Tvaicésanas nodalijumi a Programmu selektors

3 Cep3anas rezgi b Poga @l

4 Tortes forma ¢ Ekrans ar cepsanas laiku

5 Trauks risiem d Poga

6  Sulas savacéjs e Atlaidinasanas poga ar lampinu [3& ]
7  Piepildisanas atvere f Poga urésanai karsta veida

8 Udens tvertne g Poga B (ieslégsanas/izslégsana)
9  Elektribas padeves pamatne

LietoSanas instrukcijas
Pirms pirmas lietoSanas

« Udens rezervuaru - fig.1 un elektriska pamata aréjo korpusu tiriet ar Nelietojiet
neabrazivo stkli. metalisko sukli, it

« Mazgajiet visas nonemamas detalas (traukus, risu trauku, sulas ipasiuz
savacéju, nonemamus rezgus, vaku, tortes formu) ar silto ddeni un sildelementa.

trauku mazgasanas skidrumu. Noskalojiet un nosusiniet. Nekad nemérciet
«Visus elementus, iznemot elektrisko pamatu, var mazgat trauku elektrisko pamatu
mazgajama masina. adeni.

Udens tvertnes piepildisana

Nelieciet « lelejiet aukstu Gdeni tiesi tdens tvertné lidz maksimalajam limenim
rezervuara (1,5 litri) - fig.2.

garsvielas vai citu < Katra lietoSanas reizé izmantojiet svaigu tdeni un parliecinieties, ka
Skidrumu, tikai adens tvertne ir piepildita lidz maksimalajam limenim.

adeni. Nepiepildiet

rezervuaru, PIRMS IESLEGSANAS PARLIECINIETIES, KA REZERVUARA IR UDENS.

novietojot ierici
tiesi zem krana,
lietojiet trauku ar
piltuvi.

Uzstadiet nonemamos elementus savas vietas

« Uzlieciet uz rezervuara sulas savacéju - fig.3. Tikai 1. trauks var
« Piestipriniet rezgus traukiem - fig.4. bt izmantots

« Novietojiet trauku(-s) 1, 2 un tad 3 uz sulas savacéja - fig.5. taisni uz sulas

« Uzlieciet vaku. savacéja.

« Kad lietojat risu trauka un tortes formas piederumus, novietojiet tos
tiesi uz rezga trauka.
« Parliecinieties, ka trauki ir pareizi uzlikti.



Tvaicésana

« Pieslédziet ierici stravai: noskanés ieslégsanas signals. Mirgos izvélétas
programmas krasa. Mirgos ekrans ar piedavato cepsanas laiku.

« Parslédziet programmu selektoru uz izvélétas cepsanas programmas
piktogrammas - fig.6.

« Piedavato cep3anas laiku var mainit ar pogu [ un [ palidzibu.

« Ja nekas netiks izdarits, ekrans nodziest un péc 2 mindtém produkts
parslégsies uz gaidisanas rezimu.

« Lai izietu no gaidi3anas rezima, nospiediet pogu [EED.

Izvelieties tvaicésanas laiku

Cepsanas laika
nelieciet rokas uz
ierices, jo caur
vaka atverém
iziet tvaiks.

« lerice piedava 6 cepsanas programmas 6 krasas:

1. programma / ZILA: Zivs (ieprieks iestatita uz 15 min)
2. programma / ORANZA: Isa darzenu cepsana (ieprieks iestatita uz 20 min)
3. programma / ZALA: liga darzenu cepsana (ieprieks iestatita uz 30 min)
4. programma / VIOLETA: Gala (ieprieks iestatita uz 35 min)
5. programma / DZELTENA: Risi/olas (ieprieks iestatita uz 40 min)
6. programma / SARKANA: Torte (ieprieks iestatita uz 17 min)

« Programmas krasa iedegas un mirgo - fig.7.
« Mirgo péc nokluséjuma piedavatais laiks:
- Ja laiks Jums der, nospiediet -fig.8.
- Jaieprieks iestatitais laiks Jums neder, JUs varat to mainit ar pogu
un [ palidzibu un nospiediet BB, lai apstiprinatu 3o laiku.
«Izvélétas programmas laiks un lampina parstaj mirgot un sakas
cepsana.
« Cepsanas laika cepsanas laiks samazinas vispirms minatés un tad
pédéjas minates laika sekundés.
« Kad cep3ana ir sakusies, Jus varat jebkura bridi mainit cepsanas laiku,
nospiezot pogu [fH vai [l un mainit programmu.

Karstuma

tiek uzturéts
laika ir
iespéjams

tikai izslégt ierici,
ja vélaties
(nospiezot

pogu D).

llgi nospiezot +
vai - taustinu, jas
varat atrak
palielinat vai
samazinat
tvaicésanas laiku.

Siltuma saglabasanas funkcija

« Kad cep3anas laiks ir beidzies, noskan divi skanas signali - fig.9.

« Cepsanas beigas automatiski iesledzas uzturésana karsta veida un
iedegas attiecigas programmas krasa. ledegas poga - fig.10.

« Uzturésanas karsta veida atlikusais laiks tiek paradits uz ekrana.

133



Sasaldéto produktu cepsana

Ir iespéjams gatavot sasaldétus darzenus un auglus, ieprieks neatlaidinot tos.

lerice automatiski pievieno 10 minates izvélétajam cepsanas laikam.

« Izvélieties vélamo programmu.

« Nospiediet pogu [3&] - fig.11.

« Laiks automatiski tiek palielinats atlaidinasanai un mirgo.

« Lai uzsaktu cepsanu, nospiediet pogu laiks parstaj mirgot un
cepsana sakas.

« Kad cepsana ir sakusies, Jus varat jebkura bridi mainit cepsanas laiku,
nospiezot pogu [EH vai [l un mainit programmu.

Cepsanas laika

Cepsanas laika « Ja vélaties mainit cep3anas laiku, nospiediet pogas [l un -
nepieskarieties « Ja nav tvaika, tas nozimé, ka iericei pietrikst tdens. Pielejiet Gdeni,
karstam virsmam ielejot to caur uzpildisanas atveri, kas atrodas ierices labaja sana
un édienam. -fig.12.

Izmantojiet « Vélreiz spiest pogu [EME®, nav nepieciesams, ierice pati ieslédzas no
karstumizturigus ~ jauna.

cimdus.

Kad vairs nav
adens, lerice
nesildas.

Partikas iznemsana

« Nonemiet vaku, izmantojot rokturi. Izmantojiet
« Izvelciet traukus - fig.13. karstumizturigus
« Servéjiet édienu. cimdus, lai

pasniegtu traukus
un vakus - fig.13.
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Lai apturéetu katla darbibu

Ja nekas netiks
izdarits, ekrans
nodziest un péc

2 minatém ierice
parslégsies uz
gaidisanas rezimu.
Kad karstums tiek
uzturéts 1 stundas
laika, ierice
parslédzas uz
gaidisanas rezimu.
Lampinas
nodziest.

« Ja vélaties izslegt ierici cep3anas laika, nospiediet pogu [ERED.

« Karstuma uzturéanas laika, nospiediet pogu [ElED.

« Par ierices izslégsanu liecina atra lampinas un ,programmas selektora"
lampinas mirgosana.

« Lai pilnigi izslégtu ierici, atslédziet to no stravas.

Tvaicésanas laiku tabula

Laiki 1. trauka ir informativi, tie var mainities, atkariba no édiena izmériem, attaluma starp
édiena gabaliem, daudzuma, katras cilvéka patikas un elektrotikla sprieguma.

Darzenu - auglu

Darzenu - auglu isa cepsana

Produkts Tips Daudzums Cepsanas laiks
Burkanu ripinas Svaigi 3009 22-27 min
Sampinjoni Svaigs 5009 18-25 min
Spinati Svaigs 3009 12-17 min
Pipari Svaigs 2509 18-25 min
Mazi balti sipoli Svaigs 2509 15-20 min
Banani Svaigi 4 12-17 min
Persiki Svaigi 4 12-17 min
Aboli Svaigi 4 25-30 min
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Darzenu - auglu ilga cepsana

Produkts Tips Daudzums Cepsanas laiks
Artisoks Svaigs 1 vidéja izméra 45-55 min
Spargeli Svaigi 5509 30-34 min
Brokoli Svaigs 5009 25-35min
Kaposti Svaigs 600g 30-35 min
Ziedkaposti Svaigs 1 vidéja izméra 35-45 min
Pakstu pupinas Svaigs 4509 34-40 min
Puravi Svaigs 5009 34-41 min
Zalie zirni Svaigs 3509 35-40 min
Kartupeli Svaigi 6009 40-46 min
Cukini Svaigi 5009 25-30 min
Bumbieri Svaigi 4 25-30 min

Zivis - Véi

Produkts Tips Daudzums Cep3anas laiks
Zivju fileja Svaigs 3509 12-14 min
Vézveidigie Svaigs 2009 5-10 min
Steiks Svaigs 3009 12-17 min
Lasis Svaigs 5509 20-30 min

(@)Gala - putnu gala

Produkts Tips Daudzums Cepsanas laiks
Vistas kajas Mazas zivtinas 4 35-45 min
Vistas eskalops Svaigs 4509 20-25 min
Titara eskalops Svaigs 4009 20-26 min
Jéra galas kotletes Svaigs 5009 18-23 min
Cukas fileja Svaigs 600 g 40-45 min
Cisini - 6 10-15 min

Olas

Produkts Tips Daudzums Cepsanas laiks

Miksti varitas olas - 6 12-15 min

Cieti varitas olas - 6 20-25 min




Risi - Miklas - Graudi

Produkts Tips Daudzums Cepsanas laiks

Balti gari risi 1509 300 ml 30 min
CAKE
Torte

Produkts Tips Daudzums Cepsanas laiks
Torte ar sarkaniem augliem - 6 25 min
Sokolades kuka - 6 23 min
Jogurta kuka - 6 18 min
Provansas torte - 6 18 min
Burkanu pirags - 6 18 min

«Jas varat gatavot tortes péc receptém no recepsu gramatam vai
personigam receptem.

« Lai pagatavotu vairakus édienus: saciet pagatavosanu no édieniem,
kuriem nepieciesami ilgaki pagatavosanas laiki. Novietojiet tos 1. trauka.
Un pagatavosanas laika varat pievienot citus traukus ar édieniem, kurus

pagatavo atrak.

Lai saceptu torti

« lelieciet pagatavoto tortes forma, nepiepildot to lidz malam, 3adi Jus Tortes forma

izvairisieties no miklas parliesanas pari malam. vienmér jaliec
« lelieciet tortes formu trauka - fig.14. trauka zem vaka.
« Tortes formu nedrikst likt krasni, mikrovilnu krasni un ledusskapi. Dazreiz var bat

nepiecieSsams
nedaudz sasmérét
formu ar ellu.

Ja vélaties glabat
torti ledusskapi,
uzgaidiet, kamér
ta atdzisis lidz
istabas
temperatdrai.

Lai iznemtu tortes formu

« Lietojiet cimdus, kas pasarga no karstuma. Nonemiet vaku, turot to aiz
roktura.

« Izvelciet tortes formu no trauka.

« Laujiet JUsu tortei atdzist pirms iznemat to.

« Pasniedziet torti. ﬂ
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TvaicéSanas padomi un metodes

« Neievietojiet édienu tvaicésanas nodalijumos parak ciesi. Péc iespéjas
vairak atstajiet vietu tvaika cirkulésanai.

« Lai sasniegtu optimalu rezultatu, izmantojiet apméram vienada izméra
édiena gabalus (kartupeliem, darzeniem un vistas kratinai), ta, lai tie
batu gatavi viena laika. Ediena gabala izmérs un biezums ietekmés
tvaicésanas laiku.

« Nevajadzétu parak biezZi pacelt vaku, lai novérotu tvaicésanas gaitu,
jo tas izraisa tvaika zaudé$anu un pagarina tvaicésanas laiku.

«Ja recepté ir noradita partikas pléves izmantosana, izmantojiet
universalu plévi, kas ir piemérota izmantosanai mikrovilnu krasnis.
Partikas pléve biezi tiek izmantota, lai izvairitos no kondensata
veido$anas un jutigu édienu, pieméram, olu kréma, sabojasanas.
Izvairieties no folijas izmantosanas, jo ta pagarina tvaicésanas laiku.

« Tvaicéta édiena garsu var uzlabot pievienojot svaigus zalumus, citrona
vai apelsina gabalinus, sipolu vai kiploku. Sie ingredienti var bat
pievienoti tiesi uz édiena.

« Lai uzlabotu putnu galas, zivs un galas garsu, izmantojiet marinades,
zaJumu un vina kombinacijas vai barbekja mérces vai garsvielu
maisijumus.

«Sasaldétus darzenus un auglus var tvaicét bez iepriekséjas
atlaidinasanas. Visam zivim, vézveidigiem, putnu galai un galai jabat
pilnigi atlaidinatam pirms tvaicésanas.

«Dazam receptém ar ilgu tvaicésanas laiku, pieméram, tvaicétiem
biskvita pudiniem, tvaicésanas laika ir nepiecieSams papildus pieliet
aukstu tdeni.

« Tvaicésanas laika vai péc tvaicésanas rikojoties ar nodalijumiem vai
tvaicésanas tasém, vienmér izmantojiet cimdus.

Apkope un tiriSana
Tvaicésanas katla tirisana

« Péc lietosanas izraujiet katla kontaktspraudni. Nemérciet

« Pirms tirisanas |aujiet katlam pilniba atdzist. elektrisko pamatu

« Pirms sulu savacéja un adens tvertnes iztuksosanas parliecinieties, ka tdeni un
tvaicésanas katls ir pilniba atdzisis. nemazgajiet to

« Nomazgajiet visas demonté&jamas detalas, izmantojot siltu Gdeni un tiesi zem tekosa
skidru mazgasanas lidzekli, noskalojiet un izzavéjiet. udens.

« Visas detalas, iznemot elektribas padeves pamatni, var drosi mazgat Neizmantojiet
trauku mazgasanas iekarta. abrazivus tiri¢anas

produktus.

138



Lai atkalkotu ierici

« Lai sasniegtu optimalus rezultatus, péc katram 8 tvaicésanas katla
lietosanas reizém ir javeic katlakmens likvidésana. Lai to veiktu:
- Demontéjiet sulu savacéju.
- lelejiet Gdens tvertné 1 litru auksta adens.
- Pievienojiet 1 glazi (ap 150 ml) vina etika (pieejams sadzives tehnikas
veikalos).
- Atstajiet iekartu $adi pa nakti.
- Vairakas reizes izskalojiet Gdens tvertnes iekSpusi, izmantojot siltu
Gdeni.
- Neizmantojiet citus katlakmens likvidésanas produktus.

Uzglabasana

« Uzlieciet risu trauku uz sulas savacéja.

Visas detalas var

« Uzlieciet tortes formu uz risu trauka - fig.15. uzglabat
« Uzlieciet 1. trauku uz pamata - fig.16. tvaicésanas katla
« Trauka augpuses levietojiet 2. trauku 3. - fig.17. iekSpusé.
« Virsa uzlieciet vaku - fig.18.
Problémas / Risinajumi
Probléema Célonis Risinajums

Tvaiks izplUst gar ierices
malam

Trauki nav savstarpéji pareizi
novietoti

Parbaudiet, vai trauki savietoti
kartigi un pareiza secibaa

lerice pieslégta stravai, tacu to
nevar ieslégt

JUs neesat ieslégusi ierici
2 minGsu laika un ta ir
noblokéjusies

Lai izietu no gaidisanas rezima,
vienreiz nospiediet
ieslégdanas/izslégsanas pogu

No pamatnes tek tdens

Noplude sildelementa limeni

Nogadajiet ierici autorizéta
servisa centra

Edieni pagatavojas lénak neka
agrak

Sildelements ir apkalkojies

Veiciet sildelementa
atkalkosanu
(sk. punktu par kopsanu

un tirisanu)
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TEFAL/T-FAL* STARPTAUTISKA IEROBEZOTA GARANTIJA

www.tefal.com
So produktu remonté TEFAL/T-FAL garantijas perioda laika un péc ta izbeig3anas.

Garantija

Sim produktam ir spéka TEFAL/T-FAL garantija (kompanijas adrese un informacija ir noradita TEFAL/
T-FAL starptautiskas garantijas valstu saraksta) uz jebkuriem materialu vai razosanas defektiem,
kas radusies razotaja vainas dél, garantijas perioda laika valstis, kas noraditas valstu sarakstos
lietotaja rokasgramatas pédéja lappusé, sakot no pirkuma datuma.

TEFAL/T-FAL Starptautiska razotaja garantija ir papildus labums, kas neietekmé pircéja
likumigas tiesibas.

Starptautiskaja razotaja garantija ietilpst visi izdevumi, kas saistiti ar defektiva produkta
atjaunosanu, lai nodrosinatu ta atbilstibu originalam specifikacijam, remontéjot vai aizvietojot
jebkuru defektivo dalu, ieskaitot darbus. Péc TEFAL/T-FAL izvéles defektiva produkta remonta
vieta var tikt nodrosinats produkts-aizvietotajs. TEFAL/T-FAL pienakumi un jasu [émumi saskana
ar o garantiju ir ierobezoti ar $adu remontu vai aizvietosanu.

Nosacijumi un iznémumi

TEFAL/T-FAL starptautiska garantija ir spéka tikai garantijas perioda, ka ari valstis, kas minétas
pievienotaja Valstu saraksta, un ir spéka tikai péc pirkuma apliecinajuma uzradisanas. Produktu
var personigi nogadat pilnvarotaja servisa centra, vai tas ir jaiepako un jaatgriez ar ierakstito
satijumu (vai lidzvértigu nosatisanas veidu) uz TEFAL/T-FAL pilnvarotu servisa centru. Pilna
katras valsts pilnvarota servisa centra adrese atrodama TEFAL/T-FAL majaslapa (www.tefal.com)
vai to var uzzinat, piezvanot uz attiecigu talruna numuru, kas noradits Valstu saraksta, un
pieprasit attiecigu pasta adresi.

TEFAL/T-FAL nav pienakuma remontét vai aizvietot jebkuru produktu, kuram nav pievienots
derigs pirkuma pieradijums.

Saja garantija nav ietverti zaudéjumi, kas var rasties nepareizas lietoanas, nevéribas dé|,
TEFAL/T-FAL instrukciju neievérosanas rezultata, nepareiza sprieguma lietosanas dél, kur$ nav
noradits uz produkta, vai modifikaciju, vai neatlautas produkta remontésanas rezultata. Ta ari
neietver normalo nodilumu, kop3anu vai izlietojamo dalu aizvietosanu, ka ari sekojosus
gadijumus:

« nepareiza tdens veida lietosanu;

« apkalkosanu (atkalko3ana javeic saskana ar lietosanas noradijumiem);

« Gdens, putekl|u vai kukainu noklasanu produkta;

» mehaniskos bojajumus, parslodzi;

« bojajumus vai sliktus rezultatus nepareiza sprieguma vai frekvences izmantosanas rezultata;
« nelaimes gadijumus, ieskaitot ugunsgréku, pladus, zibens spérienu utt.;

« profesionalu vai komercialu lietosanu;

« stikla vai porcelana trauku bojajumus produkta;

« izlietojamo dalu aizvietosanu.
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Si garantija neattiecas uz viltotiem produktiem, vai uz bojajumiem, kas radas nepareizas
lietosanas un kop3anas rezultata, nepareizas iepakosanas dél, ko veica ipasnieks vai parvadataja
nepareizas parkrausanas dé|.

TEFAL/T-FAL starptautiska garantija attiecas tikai uz produktiem, kas bija nopirkti viena no
minétam valstis, un bija izmantoti tikai majas lietosanai viena no Valstu saraksta minétam
valstim. Ja produkts bija nopirkts saraksta esosaja valsti, un péc tam lietots cita saraksta eso3aja
valsti:

a) TEFAL/T-FAL starptautiskas garantijas termins ir spéka viena produkta lietosanas valsti, pat

ja produkts bija nopirkts cita saraksta eso3aja valsti, kur ir spéka cits garantijas termins.

b) TEFAL/T-FAL starptautiska garantija nav spéka, ja nopirktais produkts neatbilst vietéjiem
standartiem, pieméram, tikla spriegums, frekvence, kontaktligzdas, vai citas vietéjas
tehniskas specifikacijas.

¢) Arpus lietosanas valsts robezam nopirkta produkta remonta procedira var pieprasit ilgaku
laiku, ja produktu 3aja valsti TEFAL/T-FAL nepardod.

d) Gadijumos, kad produktu nav iespéjams salabot jaunaja valsti, TEFAL/T-FAL starptautiska
garantija ierobezojas ar aizvietosanu ar lidzigo produktu vai alternativo produktu ar lidzigo
cenu, kad tas ir iespéjams.

Pircéju likumigas tiesibas

Si TEFAL/T-FAL starptautiska garantija neskar likumigas tiesibas, kas pirc&jam var bat vai
tiesibas, kuras nevar izslégt vai ierobeZot, ka ari tiesibas pret mazumtirgotaju, kas rodas, kad
pircéjs nopirka produktu. Si garantija pieskir pircéjam ipasas tiesibas, un pircéjam var bat ari
citas likumigas tiesibas, kas dazadas valstis var atskirties. Pircéjs var izlietot $adas tiesibas péc
saviem ieskatiem.

Papildus informacija
Aksesuari, izlietojamie materiali un dalas, ko nomaina gala lietotéajs, var nopirkt, ja tie ir pieejami
attiecigaja valsti, saskana ar noradijumiem TEFAL/T-FAL majaslapa.

*TEFAL sadzives tehnika tiek pardota ar T-FAL zimolu noteiktas teritorijas, pieméram, Amerika
un Japana. TEFAL/T-FAL ir Groupe SEB registrétas tirdzniecibas zimes.
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Aprasymas

WoONOTUBWN=

Elektros kabelis

Sul¢iy surinktuvas d
Vandens pylimo dangtelis e Saldymo mygtukas su lempute [3&]
Vandens rezervuaras f

]

Dangtis 10 Skydelis

Gaminimo padéklai a Programos parinkiklis

Kepimo grotelés b Mygtukas [l

Pyragy forma ¢ Ekranas, kuriame rodoma kepimo
Ryziy indas (virimo) temperatara

Mygtukas

|kaitimo i$laikymo lemputé
Mygtukas B

jjungimas / i$jungimas)

Naudojimo instrukcija

Prie$ naudodamiesi pirmajj karta

«Vandens talpyklg -
kempine.
«Visas iSimamasias

fig.1 ir elektrinio pagrindo i$ore valykite $velnia Nenaudokite
grandiklio, ypa¢
dalis (indus, ryziy inda, sul¢iy surinktuva, negrandykite

iSimamasias groteles, dangtelj, pyragy forma) plaukite Siltu vandeniuir  jkaitusio pavirsiaus.
indy plovikliu. Perplaukite ir nusluostykite. Elektrinio pagrindo
« Indaplovéje galite plauti visas dalis, iSskyrus elektrinj pagrinda. niekada

nenardinkite j
vandenij.

| talpykla nedékite
prieskoniy ir
nepilkite skyscio,
isskyrus vandenj.
Vandens j talpykla
nepilkite aparata
laikydami tiesiai po
¢iaupu, naudokite
inda su snapeliu
vandeniui pilti.

ISimamuyjy daliy jdéjimas

Vandens rezervuaro uzpildymas
« ] vandens rezervuarg jpilkite $alto vandens iki didziausio lygio (1,5 litrai)
- fig.2.

« Naudokite tik Svieziag vandenj ir visada patikrinkite, ar vandens
rezervuare yra iki didziausio lygio.

PRIES JUNGDAMI APARATA |SITIKINKITE, KAD TALPYKLOJE YRA
VANDENS.

« Suléiy surinktuva uzdékite ant talpyklos - fig.3. Tik vienas indas
« Uzspauskite groteles ant indy - fig.4. gali bati

« Ant suléiy surinktuvo uzdékite 1, 2, paskui 3 indus - fig.5. naudojamas

« Uzdékite dangtelj. tiesiogiai ant

« Jeigu naudojate ryziy indg ir pyragy forma, dékite juos tiesiai antindo suléiy surinktuvo.

groteliy.

« Patikrinkite, ar indai gerai uzdeti.
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Gaminimas

« Jjunkite aparata j tinkla: pasigirsta signalas, reiskiantis, kad aparatas
jjungtas j elektros tinkla. Mirksi pasirinktos programos spalva. Mirksi
ekranas, kuriame rodoma sitloma kepimo (virimo) temperatara.

« Programos parinkiklj nustatykite ties pasirinktos kepimo (virimo)
programos piktograma - fig.6.

« Siuloma kepimo (virimo) laika galima reguliuoti mygtukais [Eg ir |-

« Neatlikus jokio kito veiksmo po 2 minuciy ekranas uzgesta ir aparatas
ima veikti budéjimo rezimu.

« Norédami panaikinti budéjimo rezima paspauskite mygtuka [EiED-

Gaminimo trukmes pasirinkimas

Kepant (verdant)
nelaikykite

vir$ aparato ranky,
nes per

dangtelio skylutes
sklinda

garai.

« Aparatas turi 6 kepimo (virimo) programas, susietas su 6 sviec¢ianc¢iomis

spalvomis:

1 programa / MELYNA: zuvis (i$ anksto nustatyta 15 min.)

2 programa / ORANZINE: trumpai kepamos (verdamos) darzovés
(i$ anksto nustatyta 20 min.)

3 programa / ZALIA: ilgai kepamos (verdamos) darzovés (i§ anksto
nustatyta 30 min.)

4 programa / VIOLETINE: mésa (i$ anksto nustatyta 35 min.)

5 programa / GELTONA: ryziai / kiausiniai (i$ anksto nustatyta

cae 40 min.)

6 programa / RAUDONA: pyragai (i3 anksto nustatyta 17 min.)

« Programos spalva uzsidega ir mirksi - fig.7.
« Mirksi i$ anksto nustatytas laikas:
- jeigu laikas tinka, paspauskite mygtuka -fig.8
- jeigu i$ anksto nustatytas laikas netinka, galite jj pakeisti mygtukais
ir [l ir paspausti (BB, kad patvirtintumeéte 3j laika.
« Pasirinktos programos laikas ir spalva uzfiksuojama ir aparatas
pradeda kepti (virti).
« Kepant (verdant) rodomas laikas mazéja minutémis, paskui, likus
paskutinei minutei, — sekundémis.
« Pradéjus kepti (virti), kepimo (virimo) laikg ir programa bet kada galite
pakeisti paspaude mygtuka [fg arba -

Laikydami
nuspaude + arba -
klavisa, jas
galésite Zymiai
greiciau padidinti
arba sumazinti
gaminimo trukme.
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Veikiant jkaitimo
islaikymo
rezimui negalima
atlikti jokio kito
veiksmo, tik
iSjungti aparata,
jeigu to norite
(paspaudus

mygtuka

).

Saldyty produkty kepimas (virimas)

Silumos palaikymo funkcija

« Pasibaigus kepimo (virimo) laikui pasigirsta du garsiniai signalai
- fig.9.

« Baigus kepti (virti) automatiskai jjungiamas jkaitimo i$laikymo rezimas
ir uzsidega programos spalva. Uzsidega mygtukas - fig.10.

« Rodomas pragjes jkaitimo islaikymo rézimas.

Galima gaminti 3aldytas darzoves ir vaisius prie$ tai jy neatsildZius.
Prie pasirinkto kepimo (virimo) laiko aparatas automatiskai prideda

10 minudiy.

« Pasirinkite norimg programa.
« Paspauskite mygtuka [3&] - fig.11.
« Rodomas laikas automatiskai padidinamas atsildymui.

« Paspauskite

kad aparatas pradéty kepti (virti); laikas

uzfiksuojamas ir aparatas pradeda kepti (virti).
« Pradéjus kepti (virti), kepimo (virimo) laika ir programg bet kada galite
pakeisti paspaude mygtuka [ arba [

Nelieskite
ikaitusiy pavirsiy
ir kepamy
(verdamy)
produkty.
Naudokite karsciui
atsparias pirstines.
Jeigu nebéra
vandens, aparatas
nebekaista.

Pagaminto maisto iSémimas

Kepimas (virimas)
« Jeigu norite pakeisti kepimo (virimo) laika, paspauskite mygtukus

arba @

« Jeigu nebesklinda garai, aparate triksta vandens. Vandens jpilkite per
vandens pylimo anga, esan¢ia desiniajame aparato $one - fig.12.

« Mygtuko [EE. dar karta spausti nebutina, aparatas pradeda veikti
pats.

« Naudodamiesi virtuvinémis pirstinémis, nuimkite troskintuvo dangtj.

« Nuimkite indus - fig.13.
« Patiekite pagaminta maista.
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Troskintuvo iSjungimas

Neatlikus jokio
kito veiksmo, po

2 minudiy ekranas
uzgesta ir
aparatas ima
veikti budéjimo
rezimu.

Pragjus 1 val. nuo
ikaitimo islaikymo
rezimo jjungimo,
aparatas pradeda
veikti budéjimo
rezimu. Sviesa
uzgesta.

mygtuka o §
« Veikiant jkaitimo i3laikymo rezimui paspauskite mygtuka (RS-
« Baigus kepti (virti), Sviesa ir programos parinkiklio ekranas greitai
mirksi.
« Norédami visiskai iSjungti aparata, istraukite laidg i3 elektros tinklo.

Maisto gaminimo trukmeés lentelés

1 inde nurodytas orientacinis laikas, jis gali bati kei¢iamas priklausomai nuo maisto produkty
dydzio, tarp produkty paliktos vietos, kiekiy, kiekvieno asmens skonio ir elektros tinklo jtampos.

Vaisiai ir darzoveés

Trumpai verdami (kepami) vaisiai ir darZzovés

Patiekalas Rasis Kiekis Virimo laikas
Morky griezinéliai Sviezios 3009 22-27 min
Sampinjonai Sviezi 5009 18-25 min
Spinatai Sviezi 3009 12-17 min
Paprikos Sviezi 250¢g 18-25 min
Baltieji svogunéliai Sviezi 2509 15-20 min
Bananai Sviezios 4 12-17 min
Persikai Sviezios 4 12-17 min
Obuoliai Sviezios 4 25-30 min
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llgai verdami (kepami) vaisiai ir darzovés

Patiekalas Rasis Kiekis Virimo laikas
Artisokai Sviezi 1 vidutinis 45-55 min
Sparagai Sviezios 5509 30-34 min
Brokoliai Sviezi 5009 25-35 min
Kopustai Sviezi 600 g 30-35 min
Ziediniai kopustai Sviezi 1 vidutinis 35-45 min
Sparaginés pupelés Sviezi 4509 34-40 min
Porai Sviezi 500 g 34-41 min
Zalieji zirneliai Sviezi 3509 35-40 min
Bulvés Sviezios 600 g 40-46 min
Agurotiai Sviezios 5009 25-30 min
Kriausés Sviezios 4 25-30 min

Zuvis - juros produktai

Patiekalas Rasis Kiekis Virimo laikas
Zuvies file Sviezi 3509 12-14 min
Véziagyviai Sviezi 2009 5-10 min
Zlégtainiai Sviezi 3009 12-17 min
Lasisos Sviezi 5509 20-30 min

Mésa - paukstiena

Patiekalas Rasis Kiekis Virimo laikas
Visty slaunelés Visas visciukas 4 35-45 min
Vistienos eskalopas Sviezi 4509 20-25 min
Kalakutienos eskalopas Sviezi 4009 20-26 min
Avienos kotletai Sviezi 5009 18-23 min
Kiaulienos filé Sviezi 600 g 40-45 min
Desrelés - 6 10-15 min

Kiausiniai

Patiekalas Rasis Kiekis Virimo laikas
Minksti kiausiniai - 6 12-15 min
Kieti kiausiniai - 6 20-25 min




Ryziai, teslos, gradai

Patiekalas Rasis Kiekis

Virimo laikas

llgagradziai baltieji ryziai 1509 300 ml

30 min

CAKE

Pyragai

Patiekalas Rasis Kiekis Virimo laikas
Pyragas su uogomis - 6 25 min
Sokoladinis pyragas - 6 23 min
Jogurtinis pyragas - 6 18 min
Provanso pyragas - 6 18 min
Morky pyragas - 6 18 min

« Pyragus galite kepti pagal recepty knygos arba savo receptus.

« Norédami kepti (virti) kelis patiekalus, pradékite nuo ilgiausiai kepamy
(verdamy) produkty. Sudékite juos j 1 inda. Jiems kepant (verdant)
galite pridéti kitus indus su greiciau iskepandiais (iSverdanciais)
produktais.

Pyragy kepimas

« Paruosta mase j pyragy forma supilkite taip, kad forma nebuty per
daug pripildyta ir pagal receptus paruosta masé nebégty per krastus.

« Pyragy formga jdékite j inda - fig.14.

«Pyragy formos negalima déti j orkaite, mokrobangy krosnele ar
saldytuva.

Pyragy forma turi
bati visada jdéta |
inda po dangciu.
Kepant kai kuriuos
pyragus kartais
gali reikéti forma
truputj patepti
riebalais.

Pyragy formos i$émimas

Jeigu norite « Mavékite nuo kars¢io saugancias pirStines. Dangtelj nuimkite
laikyti pyragus laikydami uz rankenélés.

Saldytuve, « Pyragy forma isimkite i$ indo.

palaukite, « Palikite atvésti kelioms minutéms pries isimdami pyraga i$ formos.
kol jie atvés iki « Patiekite pyraga j stala.

kambario

temperaturos.

147



148

Troskinimui skirti patarimai ir budai

«Draudziama j troskinimo inda prigrasti maisto. 13déliokite maisto
gabalélius taip, kad pro tarpus esancius tarp jy galéty lengvai praeiti
garai.

« Siekdami geriausiy rezultaty, jeigu maisto produktai yra troskinami
vienu metu jsitikinkite, kad maisto gabaléliai yra vienodo dydzio (kaip
antai, bulveés, darzoveés ir vistienos kratinélés). Gaminimo trukmé
priklauso nuo maisto produkty dydzio ir kiekio.

« Nerekomenduojama troskinimo metu daznai pakelti troskintuvo
dangcio. Priesingu atveju bus prarandamas karstis ir padidés gaminimo
trukmeé.

« Jei troskinate skirtingus maisto produktus, kuriems istroskinti reikia
skirtingo laiko, apatiniame inde sudékite maistg, kuris troskinamas
ilgiausiai. Kai maistas virSutiniame inde yra pagamintas, nuimkite jj ir
uzdenkite apatinj troskintuva su dangciu ir teskite gaminima.

« Subtily skonj virtam maistui galima suteikti pridedant svieziy zoleliy,
citrinos ar apelsino griezinéliy,cesnaky ir svoginy.Siuos priedus
galkima pridéti tiesiogiai j maista.

« Norint suteikmti subtilaus skonio paukstienai, mésai ar zuviai galima
naudoti marinates,zoleliy rinkinius ir vyno ar barbekiu padazus bei
prieskonius.

« Saldytos darzovés ir vaisiai gali bati verdami be atsildymo. Visi jaros
produktai, paukstiena ar mésa visiskai atitirpsta prie§ gaminima.

« Gaminant patiekalg pagal kai kuriuos receptus, kaip antai biskvitinj
pudingg, troskinimo metu j vandens rezervuara reikia papildomai jpilti
vandens.

« Siekiant iSvengti apsiplikymo pavojaus rankas nuo gary, naudokités
virtuvinémis pirstinémis.

Prieziura ir valymas
Troskintuvo valymas

« Po naudojimosi troskintuva isjunkite i elektros tinklo lizdo.

« Pries atlikdami valymo darbus, palaukite, kol prietaisas atvés.

« Pries istustindami skysciy surinkimo konteinerj ir vandens rezervuarg,
patikrinkite, ar troskintuvas yra pilnutinai atvéses.

« ISplaukite visas nuimamas prietaiso dalis Siltu vandeniu, naudodamiesi
plovimo priemone, praskalaukite ir isdZiovinkite.

« Visas nuimamas dalis, galima plauti indy plovimo masinoje.

Elektrinio
pagrindo
nenardinkite j
vandenj ir
neplaukite jo
laikydami tiesiai
po ciaupu.
Draudziama
naudoti
abrazyvines
valymo
priemones.



Nuoviry Salinimas i$ aparato

« Siekiant kuo geriausiy rezultaty, po 8 naudojimosi prietaisu karty,
atlikite nuosédy pasalinimo procedura. Atlikite Siuos veiksmus:
- Nuimkite skysciy surinkimo konteinerj.
- | vandens rezervuara jpilkite 1| Salto vandens.
-] vandens rezervuara jpilkite 1 stikling (apytikriai 150 ml) acto

- Palikite prietaisa per naktj.
- Kelis kartus $iltu vandeniu praskalaukite vandens rezervuara.
- Draudziama naudotis kitomis nuoviry pasalinimo priemonémis.

Laikymas

(tinkama nuoviry pasalinimo priemoné).

« Ryziy inda apverskite ir uzdékite ant sulciy surinktuvo.
« Pyragy forma apverskite ir uzdékite ant ryziy indo - fig.15.
« 1inda apverskite ir uzdékite ant pagrindo - fig.16.

Visas prietaiso

dalis galima laikyti

troskintuvo

« Tro3kinimo inda 2 jdékite j troskinimo inda 3, po to juos apverskite ir ~ viduje.
padékite juos ant pagrindo - fig.17.
« Ant vir§aus uzdékite dangtelj - fig.18.
Problemos/Sprendimai
Problema Priezastis Sprendimas

Per aparato krastus sklinda
garai

Indai blogai sujungti vienas su
kitu

Patikrinkite, ar indai gerai
sujungti vienas su kitu ir sudéti
teisinga tvarka

AS jjungiau aparata, bet jis
issijungé

Nejjungéte aparato pries
2 minutes ir jsijungé budéjimo
rezimas

Viena kartg paspauskite
jjlungimo / isjungimo mygtuka,
kad issijungty budéjimo
rezimas

1$ pagrindo teka vanduo

Vanduo teka per kaitinimo
elementy

Aparata nuneskite j jgaliota
priezidros centrg

Produktai iskepa (iSverda)
léciau negu anksciau

Kaitinimo elementas
padengtas nuoviromis

Nuo kaitinimo elemento
pasalinkite nuoviras
(2r. dalj,Valymas ir prieziara")
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TEFAL/T-FAL* TARPTAUTINE RIBOTA GARANTIJA

www.tefal.com
Si gaminj galima remontuoti TEFAL/T-FAL, garantijos laikotarpiu ir po jo.

Garantija

TEFAL/T-FAL (bendrovés adresas ir duomenys pateikti TEFAL/T-FAL tarptautinés garantijos 3aliy
sgrase) suteikia Siam gaminiui garantija dél bet kokio gamybos defekto, susidariusio dél
medziagy ar darby kokybés. Garantija suteikiama garantijos laikotarpiui, kuris prasideda nuo
pradinés pirkimo datos, 3aliy sarase nurodytose $alyse. Saliy sarasas pateiktas paskutiniame
$io naudojimosi vadovo puslapyje.

TEFAL/T-FAL suteikta Tarptautiné gamintojo garantija yra papildoma privilegija, nepazeidzianti
istatymy nustatyty vartotojo teisiy.

Tarptautiné gamintojo garantija dengia visas islaidas, susijusias su brokuoto gaminio, kurio
trakumai buvo jrodyti, atkarimu taip, kad jis atitikty pradines technines salygas, remontuojant
ar kei¢iant bet kokig brokuota dalj ar atliekant reikalingus darbus. TEFAL/T-FAL vietoj brokuoto
gaminio remonto atlikimo gali pakeisti $j gaminj nauju. TEFAL/T-FAL vienintelé pareiga ir Jisy
iSskirtiné teisé pagal ig garantija apribojama tokiu remontu ar pakeitimu.

Salygos ir iSimtys

Tarptautiné TEFAL/T-FAL garantija taikoma tik garantijos laikotarpiu ir tik pridétame Saliy sarase
iSvardintos Salims. Garantija galioja tik pateikus jsigijimo jrodyma. Gaminj galima asmeniskai
atnesti j jgaliotajj garantinio aptarnavimo centra arba gaminys turi bati atitinkamai supakuotas
ir grazintas j TEFAL/T-FAL jgaliotajj garantinio aptarnavimo centra registruota siunta (arba
naudojant atitinkama pristatymo metoda). TikslGs jgaliotujy aptarnavimo centry kiekvienoje
salyje adresai isvardinti TEFAL/T-FAL interneto svetainéje (www.tefal.com). Minétus adresus
taip pat galima suzinoti paskambinus atitinkamu telefono numeriu, kuris nurodytas Saliy
sgrase.

TEFAL/T-FAL neprivalo remontuoti ar pakeisti gaminio, jei su gaminiu nebuvo pateiktas
galiojantis jsigijimo jrodymas.

Sia garantija nedengiami nuostoliai, kurie gali susidaryti dél netinkamo gaminio naudojimo,
neatsargumo, neteisingo TEFAL/T-FAL instrukcijy vykdymo, naudojimo, esant kitokiai jtampai,
nei jspaustoji ant gaminio; taip pat dél gaminio modifikavimo ar neleistino remonto. Garantija
netaikoma jprastiniam nusidéveéjimui, susidévinc¢iy daliy aptarnavimui ar pakeitimui ir Siais
atvejais:

« jei buvo naudojama netinkama vandens rasis;

« susidarius nuosédoms (bet kokj nuosédy salinima batina atlikti pagal naudojimo instrukcijas);
« jei j gaminj pateko vandens, dulkiy ar vabzdziy;

« esant mechaniniams pazeidimams, perkrovimui;

« jei gaminys buvo pazeistas ar blogai veikia dél netinkamos jtampos ar daznio;

« dél nelaimingy atsitikimy, jskaitant gaisra, potvynj, zaibo smugj ir t.t.;

« dél naudojimo profesinéje ar komercinéje veikloje;

« dél bet kokios stiklinés ar porcelianinés gaminio dalies pazeidimo;

« keiciant susidévincias dalis.



Si garantija netaikoma jokiam suklastotam gaminiui. Garantija netaikoma, jei gaminio
pazeidimai susidaré dél netinkamo gaminio naudojimo ir priezitros, dél to, kad savininkas
nekokybiskai jj jpakavo, ar gaminys buvo netinkamai transportuojamas.

Tarptautiné TEFAL/T-FAL garantija taikoma tik gaminiams, jsigytiems vienoje i$ sarase nurodyty
saliy ir naudotiems tik namy tkio reikmeéms bei tik Saliy sarase nurodytoje valstybéje. Jei
gaminys buvo jsigytas vienoje i$ sarase nurodyty 3aliy, o véliau naudotas kitoje sarase
nurodytoje salyje, tada:

a) taikomas tarptautinés TEFAL/T-FAL garantijos galiojimo laikotarpis, nustatytas Salyje, kurioje
gaminys naudojamas, net jei gaminys buvo jsigytas kitoje sarase paminétoje 3alyje, kurioje
nustatytas kitoks garantijos galiojimo laikotarpis;

b) tarptautiné TEFAL/T-FAL garantija netaikoma tuo atveju, jei jsigytas gaminys neatitinka 3alies,
kurioje naudojamas, vietos standarty, tokiy kaip jtampa, dazniai, elektros kistukai, ar kity
vietos techniniy ypatybiy;

c) remonto procesas gaminiams, jsigytiems ne toje 3alyje, kurioje jie naudojami, gali trukti
ilgiau, jei gaminj pardavé ne TEFAL/T-FAL;

d) tais atvejais, kai gaminio nejmanoma pataisyti naudojimo 3alyje, tarptautiné TEFAL/T-FAL
garantija, jei tai jmanoma, leidzia pakeisti jj panasiu gaminiu arba kitokiu gaminiu, kurio
kaina panasi.

Istatymy nustatytos vartotojy teisés

Sitarptautiné TEFAL/T-FAL garantija neturi jtakos jstatymy nustatytoms vartotojy teiséms. Sios
teisés negali bati panaikintos ar apribotos, kaip ir teisés mazmenininky, i$ kuriy vartotojas
jsigijo gamini. Si garantija suteikia vartotojui specialiais juridines teises; vartotojas gali turéti
kity juridiniy teisiy, skirtingy atskirose valstijose ar atskirose 3alyse. Vartotojas savo nuozitra
gali reikalauti bet kurios tokios teisés.

Papildoma informacija
Priedus, susidévincias dalis, ir dalis, kurias turi keisti galutinis vartotojas, galima jsigyti (jei
atitinkamoje vietovéje yra galimybé) pagal TEFAL/T-FAL interneto svetainéje pateikta aprasyma.

*TEFAL buitiniai prietaisai kai kuriose vietovése, pavyzdziui JAV ir Japonijoje, Zymimi prekés
zenklu T-FAL. TEFAL ir T-FAL yra registruoti “Groupe SEB” prekés Zenklai.
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