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Congratulations

on the purchase of your new KM 8020 stand mixer.

CONGRATULATIONS
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We understand the importance of safety and that’s why we put your safety first from the
initial design concept to the production itself. Nevertheless, please be careful and follow the
instructions below when using this appliance.

- This appliance is not to be used by children.
Keep this appliance and its power cord out of
the reach of children.

- The appliances may be used by persons
with physical or mental impairments or by
inexperienced persons only if they are properly
supervised or have been informed about how
to use of the product in a safe manner and
understand the potential dangers.

- Children must not play with the appliance.

- Cleaning and maintenance performed by the
user must not be performed by children.

- If the power cord is damaged, ask the
authorised service for a replacement in order
to prevent hazards. It is forbidden to use the
appliance with the power cord damaged.

 Use the appliances according to the

instructions in this user's manual. Otherwise,
there is a risk of personal injury.

- Please use only supplied accessories or
the accessories recommended by the



manufacturer. It is forbidden to used other than
supplied accessories with this appliance.

Please clean the accessories that comes into
contact with food after each use according to
the instructions in chapter “Care and cleaning”
of these user’s instructions. Keep the appliance
and its accessories clean at all times.

Always disconnect the appliance from the
power socket if you are leaving it unattended
and before assembly, disassembly or cleaning.

Before replacing the accessories or accessible
movable parts, please turn the appliance off
and disconnect it from the power supply.

Always wait for the moving accessory or
accessible parts to stop completely during use.

This appliance is designed for household
use only. This appliance is not designed for
commercial use. Do not use this appliance
in moving vehicles or on boats, outdoors,
or for any purpose other than it’s intended.
Otherwise, there is a risk of personal injury.

Before connecting this appliance to a power
socket, make sure the voltage stated on the
product's rating label corresponds to the
voltage in your power socket.

@



Put the appliance on a stable, heat-resistant,
flat and dry surface away from the countertop
edge.

Avoid placing the appliance on or in the vicinity
of heat sources, such as hot plates, ovens or gas
burners. Vibrations during operation may cause
the appliance to move.

Never use multiple attachment types
simultaneously.

Do not use this appliance with a programmable
switch, timer switch or any other device that
automatically switches the appliance on.

For safety reasons, this appliance is equipped
with a safety mechanism that prevents the
motor from being started if the appliance is
incorrectly assembled or the tilt-back head is
lifted.

Before turning the appliance on, check that it is
correctly assembled and that the tilt-back head
is in the horizontal position.

Allow hot liquids or food to cool down before
processing.

Do not attempt to grind bones, nut shells or
other hard ingredients.



Be careful not to get injured on the edge when
handling the blade and the graters.

Do not leave the appliance in continuous
operation under a heavy load for a period
longer than 15 minutes. Before turning it on
again, allow it to cool down for at least 10
minutes.

Do not lift the tilt-back head or put your

hands or items, such as a kitchen knife, fork

or wooden spoon, into the bowl while the
appliance is in operation. Do not touch rotating
parts of the appliance or attachments and
ensure that foreign items such as clothing, hair,
etc. are kept away. An injury could occur or the
appliance could be damaged.

If any item such as a spoon or a wooden
spoon falls into the blending beaker while the
appliance is in operation, press the power On/
Off button immediately to turn the appliance
off, unplug the power cord from the socket,
wait for the rotating parts to stop and then
remove the item.

If you need to wipe the inside of the bowl or
the attachments, turn the appliance off and
disconnect it from the mains. Wait until the



rotating parts come to a complete stop. Use
a spatula to clean the attachments and the
inside of the bowl. Then you can continue
processing.

Never use your fingers or other items to push
the ingredients through the feed tube of

meat grinder, sausage attachment, cookie
attachment or cutting and grating attachment.
Always use the provided plungers.

Never run the appliance with no load. This may
lead to damage.

Before storing the appliance, make sure that
both the appliance and the accessories are
cleaned and the tilt-back head is in the folded
position.

Do not disconnect the appliance from the
power socket by pulling the power cord. This
could damage the power cord or the power
socket. Disconnect the cord from the power
socket by gently pulling the plug of the power
cord.



IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS FOR
USING ELECTRICAL EQUIPMENT

Fully unwind the power cord before use.

Do not leave the power cord hanging over the
edge of a table or countertop or allow it to
touch a hot surface or to become tangled up.
Do not put heavy objects on the power cord.

For safety reasons, we recommend to connect
the appliance in an independent electrical
circuit separated from other appliances. Do
not use adapter plugs or extension cords to
connect the appliance to a power outlet.

To prevent electric shock, do not submerge this
appliance, its base or power cord in water or
any other liquid.

We recommend that you inspect the appliance
regularly. Do not use the appliance if it is
damaged in any way or if the power cord or
plug is defective. All repairs or adjustments
must be performed at the nearest Catler
authorised service centre.

Any maintenance other than standard cleaning
must be performed at authorised Catler service
centre.



- We recommend to install a residual current
device (standard safety switches in your power
outlet) to provide a higher level of protection
when using the appliance. We recommend to
install a residual current device (with a nominal
residual operating current of no more than
30mA) in the electric circuit in which your
appliance is to be connected. For further expert
advise, please contact your electrician.



KNOW YOUR STAND MIXER KM 8020

STAND MIXER DESCRIPTION

1. Protective cover for the filling opening 8. Lock button to lift and lower the tilt-back
2. Filling funnel head
3. Locking screw 9. Stand mixer base
4. Front cover 10. Blending beaker insertion hole
5. Lighting for the interior of the mixing 11. Glass mixing beaker
container 12. Drive shaft
6. Speed control 13. Protective mixing bowl cover
7. Tilt-back head 14. Handle

n KNOW YOUR STAND MIXER KM 8020
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15. Kneading hook

16. Beater blade

17. Whisk

18. Blending beaker lid

19. Yolk and egg white separator
20. Grater

KNOW YOUR STAND MIXER KM 8020 n



DESCRIPTION OF ACCESSORIES

MEAT GRINDER

%(

Grinding chamber
Filling funnel
Plunger

Hopper

Screw shaft
Grinding blade
Grinding discs
Screw ring

3 4
|
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CUTTING AND GRATING ATTACHMENT
6 i : F:j
. )

Grating attachment
Filling funnel
Plunger

Coarse grater

Fine grater

Fine slicer

Coarse slicer
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OPERATING YOUR STAND MIXER KM 8020

BEFORE FIRST USE

Before first use, remove all packaging

and advertising labels / stickers from the
appliance. Make sure you have removed all
accessories from the package.

Wipe the stand mixer base with a soft sponge
slightly moistened in warm water. Wipe dry
using a clean wiping cloth.

Wash the blending beaker, protective cover,
beaters, hooks and all accessories in warm
water with a small amount of washing-up
liquid. Rinse in clean water and wipe dry.
Before storing the stand mixer, make sure
that all parts are clean and dry.

FOOD PROCESSOR CONTROLS

Tilt-back head

Always release the lock to raise or lower the
arm. Hold the arm by the handle with the
other hand.

You must hear a click to be sure the armis
properly lowered.

If you are about to lower of lift the tilt-back
head, always make sure that the power cord
is unplugged from the mains socket.

ATTENTION:
Never try to lift or lower the tilt-

back head by force. There is a risk of
damage to the appliance.

OPERATING YOUR STAND MIXER KM 8020

WARNING!
To prevent serious
injury, keep your

hands and fingers
away from the
hinged arm.

LIGHTING

The LED light will illuminate the interior
of the mixing container while the robot is
operating.

The LED light will flash In the event of an
operating error or the overheating of the
motor. More information further in the
user's manual.

MOUNTING THE POWER CORD SOCKET
The power cord can be placed in the base of
the food processor.

Pull the plug to remove the power cord from
the inside of the base, and then plug it back
into the base after use.

ATTENTION:
Pull and insert the power cord with

adequate force to prevent damage,
for eample to the base.

FILLING FUNNEL

The food processor arm is equipped with
a filling hole, allowing you to easily add
ingredients while the food processor is
running. It is always recommended to use
the filler cap.



WARNING!

To prevent serious
personal injury or
product damage,
NEVER pour boiling
water into the
mixing container.
NEVER use a mixing
bowl to heat
ingredients or cook.
Do not expose the
mixing container
to extreme
temperatures - the
container may
rupture or break.

SPEED CONTROL

Set the speed control dial to a required speed
between 1 - 10 where“1”is the lowest and
“10"is the highest speed. Turn the speed
control dial clockwise to increase the speed
or turn the speed control dial anticlockwise
to decrease the speed.

If you need to pause the appliance operation,
set the speed control dial to“0".

WARNING!

Before assembling
or disassembling,
always make sure
that the power plug
is disconnected
from the mains
socket.

WARNING!

Never run the
stand mixer with
any accessories
continuously for
longer than 15
minutes. After

15 minutes of
continuous running,
turn the appliance
off, unplug the
power cord and

let it cool down for
about 10 minutes.

OPERATING YOUR STAND MIXER KM 8020



USE WITH THE BLENDING BEAKER

Assembling the appliance

1. Put the stand mixer on clean, firm and
stable surface within easy reach of
a mains socket.

2. Check that the speed control dial is in
position "0" and that the power cord is
disconnected from the power socket.

3. Press the lock button and lift the tilt-back
head.

4. Insert the mixing container into the hole
in the base of the machine. Rotate the
blending beaker clockwise until you feel
the hole.

5. Attach the mixing bowl cover to the
underside of the folding arm. You can
also place the protective cover on the
mixing bowl and lower the arm.

6. Place the attachment (kneading hook,
broom or whisk) on the shaft so that
the projections on the shaft fit into the
slots in the attachment. Then turn the
attachment clockwise. This will fix the
attachment on the shaft.

Attachment | Name Using

Beater blade | Itis suitable for conventional to solid mixes such as cake
doughs, biscuits, toppings, Linzer doughs, meat mixes, sweet
mixes, mashed potatoes, etc.

Whisk Suitable for whipping mixes, whipping eggs, egg whites,
sponge doughs, whipped cream, etc.

Kneading Suitable for kneading yeast-based doughs such as bread, rolls,

hook loaves, etc. The recommended kneading speed is 4 and below.

USING THE APPLIANCE

1. Place the raw materials that you wish
to process into the jar. Always observe
the maximum level line. The maximum
amount of food that can be processed is
31.

2. Inorder to lower the tilt-back head, press
the lock button and lowly lower the tilt-
back head.

5.

Now insert the power plug into a power
socket.

Turn the speed control dial to set

the required speed. Select the speed
according to the type of raw materials to
be processed - see table below.

You can add ingredients through

the filling hole. Also, the protective




cover prevents the raw materials from consistence, set the speed to“0’,
splashing out of the beaker. wait until the rotating parts come to

6. If you need to wipe the inside of the a complete stop. Then, unplug the power
bowl, set the speed dial control to “0", cord from the mains socket. Press the
unplug the power cord from the mains lock button and lift the tilt-back head.
socket and wait until the rotating parts Take the bowl by the handle and rotate it
come to a complete stop. Press the lock anticlockwise to remove it from the base.
button and lift the tilt-back head. Wipe 8. Remove blend from the bowl.
the inside of the bowl using a spatula or 9. Clean the appliance according to the
a wooden spoon. instructions in the “Care and Cleaning”

7. When the mixture in the bowl has chapter.

been processed into the appropriate

SPEED OVERVIEW TABLE

Speed |Speed description |Using the speed settings

1 Slow mixing Suitable for:

- Slow mixing of ingredients

- Initial speed if you do not attach the protective cover of
the mixing bowl

- Adding flour or other loose or solid ingredients to the
dough

- Adding liquids to bulk materials

- Mixing solid mixtures

2-3 Slow mixing, faster | Suitable for:

mixing - Slow mixing, faster mixing, mashing

- Mixing stiff doughs and confectionery

- Initial speed for mashed potatoes or other vegetables
- Mixing fats into the flour

- Mixing light doughs

- Mixing and kneading yeast dough

4-5 Medium speed Suitable for:
for mixing and - Mixing medium stiff doughs, like biscuits
kneading dough - Mixing sugar and butter
- Adding sugar to egg whites to prepare a meringue
- Mixing dough for cakes
6-7 Slow whipping Suitable for:
- Slow whipping

- Final mixing of the dough for cake, doughnuts etc.
- Mixing the dough for pies

8-9 Whipping Suitable for:
- Whipping cream, egg whites and toppings
10 Fast whipping Suitable for:

- Whisking small amounts of cream or egg whites




If you need the whisk to be placed lower in
ATTENTION: : the container,turn it counter-clockwise.
If you are going to process solid Check the position of the whisk by attaching

mixtures such as bread doughs, do it to the shaft and adjusting it if necessary.
not run the stand mixer for more

than 10 minutes. Then, turn the stand
mixer off and let it cool down for NOTE

about 10 minutes. The kneading hook and flat beater
are factory set to the optimum height
in the container. They cannot be
ADJUSTING THE WHISK adjusted.

You can adjust the whisk so that it is placed
lower or higher in the container so you can
easily whisk the ingredients.

ATTENTION:
Be careful not to unscrew or screw
the screw too much - it could fall out

of the whisk. In addition, if you screw
the screw too much, it may interfere
with the whisk on the shaft when it is
properly seated.

SAFETY FEATURES
If you plug the power cord into a power

WARN I NG| outlet while the speed control is set to
(]

a certain speed, the food processor will not

Always adj ust start and the light will flash. Disconnect the
. power cord from the power socket and set
the whisk when the control knob to "0".

g g If you lift the arm while the food processor is
removi ng it frOm running, the food processor will turn off and
the shaft. The the light will go out. If the arm is lowered, the

o light will flash. Turn the speed dial to “0” and
whisk must not be then select the speed again.

If the engine overheats, the food processor
will automatically shut down and the light

mounted on the

Shaft. will flash. Turn the control to "0, disconnect
the power plug from the power outlet, and
allow it to cool.

The whisk can be unscrewed or screwed at
the top of the whisk.

If you need the whisk to be placed higher in
the container, turn the screw clockwise.

E OPERATING YOUR STAND MIXER KM 8020
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TIPS FOR WORKING WITH THE
INGREDIENTS

Regularly check the ingredients. Stir only
until the mixture looks the same as described
in the recipe.

Follow the recipe procedure to process

the ingredients. Add ingredients such

as nuts, raisins, or dried fruit at the end,
unless otherwise specified in the recipe.

We recommend setting speed 1 to prevent
damage. Cover dried fruit or raisins in a little
flour to distribute evenly in the dough.
When not using the cover of the mixing
container, reduce the processing speed,
especially when processing liquid mixtures,
As they can be ejected from the container at
high speed.

USING THE MEAT GRINDER

Lewxeo

1. Put the stand mixer on clean, firm and
stable surface within easy reach of
a mains socket.

2. Insert the screw shaft in the grinding
chamber, then attach the grinding blade.
It is important that the edge is oriented
out of the grinding chamber.

3. Attach one of the grinding discs on the
grinding blade. Make sure that the tab in
the grinding chamber is engaged with
the notch in the grinding disc.

WARNING!
When attaching the
grinding blade, be

very careful not to
get injured with its
edge.

4. Now attach the screw cap and screw it

properly by turning clockwise.

5. Release the lock screw and remove the
front cover.

6. Insert the assembled meat grinder in the
hole on the till-back head (with the screw
shaft end pointing forward).

7. Tighten the joining screw. Make sure that
the meat grinder is not loose and does
not move.

8. Insert the hopper on the filling funnel -
see figure.

9. Now insert the power plug into a power

socket.

10. Put the raw materials to be processed
in the hopper and put a container
for the processed food under the
grinder’s outlet.

OPERATING YOUR STAND MIXER KM 8020 H



11. Turn the speed control dial to set the f \
required speed. We recommend that you NOTE
select speed 4 - 5 and adjust as needed. To achieve optimal results, we

12. Insert the raw materials one by one in the recommend to cut the raw materials
filling funnel using the plunger. Avoid into equally sized pieces, about
choking the filling funnel with excessive 2.5 x 2.5cm. We do not recommend to
amount of raw materials. To remove meat process frozen meat. Never process
residues from the grinding chamber, we bones, sinews etc.
recommend to insert a slice of bread or \ J
a croissant in the filling funnel and grind
them.

USING THE CUTTING AND GRATING
ATTACHMENT

WARNING!
Always use the
supplied plunger to

push the meat into
the opening. Never
use your fingers or
other items.

13. When all the ingredients have been 1. Put the stand mixer on clean, firm and
processed, set the speed to "0", wait until stable surface within easy reach of
the rotating parts stop completely.. Then, a mains socket.
unplug the power cord from the mains 2. Insert one of the graters in the
socket. ) attachment’s internal chamber. Select

14. Remove the hopper from the filling a grater according to the raw material
funnel and put the bowl with the processing method.

processed food aside.
15. Hold the grinder with one hand and

release the locking screw with the WARNING!

other. Carefully remove the grinder

from the tilt-back head and put it on the When ha nd I | ng the
countertop or in the sink. Insert the front
cover in the hole on the tilt-back head g raters’ be Very
and tighten the joining screw.

16. Clean the meat grinder and the stand

careful not to get
mixer according to the instructions in the injurEd With their

“Care and Cleaning” section.

OPERATING YOUR STAND MIXER KM 8020
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3. Release the lock screw and remove the 12. Hold the cutting and grating attachment
front cover. with one hand and release the locking

4. Insert the assembled cutting and grating screw with the other. Carefully remove
attachment in the hole on the tilt-back the attachment from the tilt-back head
head. and put it on the countertop or in the

5. Tighten the joining screw. Make sure that sink. Insert the front cover in the hole on
the attachment is not loose and does not the tilt-back head and tighten the joining
move. screw.

6. Now insert the power plug into a power . Clean the attachment and the stand
socket. mixer according to the instructions in the

7. Putabowl under the attachment outlet. “and cleaning” section.

8. Turn the speed control dial to set the
required speed. We recommend that you
set the initial speed to 5 and adjust as
needed.

9. Place the raw materials that you wish to
process into in filling funnel. Using the
supplied plunger, slowly push the raw
materials through the filling funnel.

WARNING!

To push raw
materials through
the filling funnel,

always use the
supplied plunger.
Never use your
fingers or other
items.

10. Once all the ingredients have been
processed, set the speed to "0", wait
until the rotating parts have come to
a complete stop. Then, unplug the power
cord from the mains socket.

11. Put the bowl with the processed food
aside.

OPERATING YOUR STAND MIXER KM 8020
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CARE AND CLEANING

Before cleaning the appliance, always CLEANING THE BASE

disconnect the plug of the power cord from Wipe the base with a soft sponge lightly

the mains socket and let it to cool down d|pped in warm water with a small amount
properly. of neutral washing-up liquid. Wipe dry using

a clean wiping cloth.

WARNING! CLEANING THE BLENDING BEAKER,
DO NOT WASH THE KNEADING HOOK, BEATER BLADE AND

WHISK

APPLIANCE, MAI NS Wash the blending beaker, kneading hook,
CORD AN D PLUG beater blade and whisk immediately after

use in warm water with a small amount of

U N DER RU N N I NG neutral washing-up liquid. Rinse in clean
water properly and wipe dry.
WATER AND DO

Should any raw material residues stick dry in

NOT IMMERSE IT the bowl or on the accessories, you can soak

them in warm water with a small amount of

IN WATER OR ANY washing-up liquid for about 10 minutes.
OTHER LIQUID' DISASSEMBLING AND CLEANING THE

MEAT GRINDER

When the meat grinder has been removed
ATTENTION: from the stand mixer, unscrew the screw

Do not use sharp objects, chemicals, cap and carefully remove the grinding disc,
thinners, petrol or other similar grinding blade and screw shaft. Wash all the
substances. Never clean the stand meat grinder parts including the hopper
mixer with a steam appliance. and the plunger in warm water with a small
amount of neutral washing-up liquid. Rinse
in clean water properly and wipe dry.

To clean the grinding chamber and the filling
funnel, you can also use a fine bottle brush.
To clean the raw material residues in the
grinding disc holes, please use a soft brush or
a toothpick.

NOTE

No part of your stand mixer and its
accessories is suitable for dishwasher
use.

CARE AND CLEANING
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WARNING!
When handling the
grinding blade, be

very careful not to
get injured with its
edge.

DISASSEMBLING AND CLEANING THE
CUTTING AND GRATING ATTACHMENT
When the cutting and grating attachment
has been removed from the stand mixer,
carefully remove the grater the grinding
chamber. Wash all the parts including the
plunger in warm water with a small amount
of neutral washing-up liquid. Rinse in clean
water properly and wipe dry.

To clean the grinding chamber and the filling
funnel, you can also use a fine bottle brush.

WARNING!
When handling the
graters, be very

careful not to get
injured with their
edge.

STORAGE

Before storing, make sure that the appliance
is clean, dry and completely cooled down.
Store it in a well-ventilated dry place out of
reach of children and animals.

CARE AND CLEANING



In this chapter you will find the most common problems you may encounter when using
this appliance. If your problem is not listed here or is listed and persists, stop using the
appliance, disconnect the power plug from the power outlet and contact an authorized
service centre.

UNDER NO CONDITION SHOULD YOU REPAIR OR DISSAEMBNLE THE APPLIANCE
YOURSELF. THE APPLIANCE DOES NOT CONTAIN ANY PARTS THAT CAN BE REPAIRED BY
YOURSELF.

Problem Solution

The appliance did not start. Check that the power cord is correctly connected to the
power outlet.

Check that the mains socket is powered by plugging in
another appliance.

Check that the arm is folded down and locked correctly
and the speed control is set to “0".

If the tilt arm is hot to the touch, disconnect the power
plug from the power outlet and allow the food processor

to cool.
The whisk is placed too low or Unscrew or screw the screw on the whisk. Follow the
too high in the container. instructions in “Adjusting the whisk”.
The light flashes. Tilt-back head.

Set the speed control to “0".

If the light is still flashing, the food processor is too hot.
unplug the mains plug from the wall socket and let the
appliance cool down.

The surface of the food processor | The surface of the food processor may become hot

is hot. during use. It is recommended not to touch the top of
the hinged arm.

If you are working the solid mixtures for a long time, the
hinged arm may get warm. This is normal.

The food processor is equipped with a safety thermal
fuse that automatically shuts off the engine if it should
overheat. In this case, disconnect the power plug from
the wall socket and let the appliance cool down.




INSTRUCTIONS AND INFORMATION REGARDING THE DISPOSAL OF USED PACKAGING
MATERIALS

Dispose of packaging material at a public waste disposal site.

DISPOSAL OF USED ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

The meaning of the symbol on the product, its accessory or packaging indicates that this product shall not
be treated as household waste. Please, dispose of this product at your applicable collection point for the
recycling of electrical & electronic equipment waste. Alternatively in some states of the European Union or
[r— other European states you may return your products to your local retailer when buying an equivalent new

product. The correct disposal of this product will help save valuable natural resources and help in preventing
the potential negative impact on the environment and human health, which could be caused as a result of
improper liquidation of waste. Please ask your local authorities or the nearest waste collection centre for
further details. The improper disposal of this type of waste may fall subject to national regulations for fines.

For business entities in the European Union
If you wish to dispose of an electrical or electronic device, request the necessary information from your seller
or supplier.

Disposal in other countries outside the European Union
If you wish to dispose of this product, request the necessary information about the correct disposal method
from local government departments or from your seller.

c E This product meets all the basic EU regulation requirements that relate to it.

Changes to the text, design and technical specifications may occur without prior notice and we reserve the right to make
these changes.

The original version is in the Czech language.

Address of the manufacturer: FAST CR, a.s., Cernokostelecka 1621, Ri¢any CZ-251 01
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VASE BEZPECNOST NA PRVNIM MISTE
SEZNAMTE SE SE SVYM ROBOTEM KM 8020
Popis robota
Popis prislusenstvi
POUZITI VASEHO ROBOTA KM 8020
Pfed prvnim pouzitim
Ovladac rychlosti
Pouziti s nddobou na mixovani
Pouziti mlynku na maso
Pouziti ndstavce na krajeni a strouhani
PECE A CISTENI

ODSTRANOVANI PROBLEMU



* Gratulujeme

Vam k zakoupeni vaseho nového robota KM 8020.

GRATULUJEME
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Uvédomujeme si, jak dulezitd je bezpecnost, a proto jiz od pocatecniho konceptu az po
samotnou vyrobu myslime predevsim na vasi bezpecnost. Pfesto vas ale prosime, abyste pfi
pouzivani tohoto spotiebice byli opatrni a dodrzovali nasledujici pokyny.

Tento spotrebi¢ nesméji pouzivat déti. Udrzujte
spotrebic a jeho privod mimo dosah déti.
Spotiebice mohou pouzivat osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti

a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotrebice bezpecnym
zpusobem a rozumi pfipadnym nebezpedim.
Déti si se spotiebicem nesméji hrat.

Cisténi a udrzbu provadénou uzivatelem
nesmeji provadét déti.

Pokud je privodni kabel poskozen, jeho
vymeénu sverte odbornému servisnimu
stiedisku, aby se zabranilo vzniku nebezpecné
situace. Spotrebic s poSkozenym privodnim
kabelem je zakdzano pouzivat.

Pouzivejte spotrebice podle pokynl uvedenych
v tomto navodu k obsluze.V opacném pripadé
muze dojit ke zranéni.

Pouzivejte pouze dodavané prislusenstvi,
pfipadné prislusenstvi vyslovné doporucené



vyrobcem. Jiné nez dodavané nebo
doporucené prislusenstvi je zakdazano pouzivat
s timto spotrebicem.

PrisluSenstvi, které prichazi do styku

s potravinami, Cistéte po kazdém pouziti podle
pokynu v kapitole ,Péce a Cisténi” tohoto
navodu. Udrzujte spotfebic i jeho pfislusenstvi
Cisté.

Vzdy odpoijte spotrebic od napajeni, pokud

ho nechavate bez dozoru a pred montazi,
demontazi nebo cisténim.

Pred vyménou pfislusenstvi nebo pristupnych
Casti, které se pfi pouzivani pohybuiji, vypnéte
spotiebi¢ a odpojte ho od napijeni.

Vzdy vyckejte, az se prislusenstvi nebo
pristupné casti, které se pri pouzivani pohybuiji,
zcela zastavi.

Tento spotrebic je urCeny pouze pro domaci
pouziti. Spotfebi¢ neni urceny pro komercni
pouziti. Nepouzivejte tento spotrebic

v pohybujicich se vozidlech nebo na lodi,
nepouzivejte jej venku, nepouzivejte jej pro jiny
ucel, nez pro ktery je urcen.V opacném pripadé
muze dojit ke zranéni.



Pred pfipojenim spotiebice k sitové zasuvce se
ujistéte, ze se shoduje napéti uvedené na jeho
typovém Stitku s napétim ve vasi zasuvce.

Polozte spotrebic na stabilni, teplovzdorny,
rovny a suchy povrch daleko od hrany pracovni
desky.

Nestavte spotiebi¢ na nebo do blizkosti zdroju
tepla, jako jsou plotynky, trouby nebo plynové
horaky. Vibrace béhem provozu mohou
zpUsobit nezadouci pohyb spotiebice.

Nikdy nepouzivejte vice typl nastavcl
soucasne.

Nepouzivejte tento spotrebic s programatorem,
casovym spinacem nebo jakoukoli jinou
soucasti, ktera spina pfistroj automaticky.

Z bezpecnostnich dlivodu je tento spotrebic
vybaven pojistkou, ktera neumozni spusténi
motoru, pokud je spotrebic nespravné slozen
nebo je rameno odklopeno.

Pred zapnutim spotrebice se ujistéte, ze je
spravneé sestaven a ze je rameno v horizontalni
poloze.

Horké tekutiny nebo potraviny nechte pred
zpracovanim vychladnout.



Nepokousejte se mlit kosti, skofapky ofechi
nebo jiné tvrdé suroviny.

Pfi manipulaci s mlecim nozem a struhadly
budte opatrni, abyste se neporanily o ostfi.
Nenechavejte spotriebic nepretrzité v ¢innosti
pfi velkém zatizeni po dobu delsi nez 15 minut.
Pred dalSim spusténim jej nechte alespon

10 minut vychladnout.

Zatimco je spotrebic v provozu, neodklapéjte
rameno ani nevkladejte do nadoby na mixovani
ruce nebo predméty, jako napf. kuchynsky ndz,
vidlicku nebo varecku. Nedotykejte se rotujicich
Casti spotrebice nebo nastavcl a dbejte na

to, aby se do jejich blizkosti nedostaly cizi
predmeéty, jako napf. obleceni, vlasy apod.
Mohlo by dojit k irazu nebo poskozeni
spotrebice.

Jestlize néjaky predmeét, jako napfiklad Izice
nebo varecka, spadne do nadoby na mixovani
béhem provozu spotrebice, okamzité vypnéte
spotiebi¢, odpojte privodni kabel od sitové
zasuvky, vyckejte, az se rotujici asti zastavi,

a poté predmeét vyjméte.



V pripadé potreby setfeni stén nadoby nebo
nastavcu spotfebic vypnéte a odpojte jej od
sitové zasuvky. Vyckejte, az se rotujici Casti

zcela zastavi. Stérkou ocistéte nastavce a steny
nadoby. Poté mUzete pokracovat ve zpracovani.

K protlaceni surovin skrz plnici otvor mlynku
na maso nebo nastavce na strouhani a krajeni
nikdy nepouzivejte prsty nebo jiné predmeéty.
Vzdy pouzivejte dodavané pritlaky.

Nikdy nespoustéjte spotrebi¢ naprazdno. Hrozi
jeho poskozeni.

Pred ulozenim spotrebice se ujistéte, ze jsou
spotiebic a prislusenstvi Cisté a rameno se
nachazi ve sklopné poloze.

Neodpojujte spotiebic od sitové zasuvky tahem
za sitovy kabel. Mohlo by dojit k poskozeni
sitového kabelu nebo sitové zasuvky. Kabel
odpojujte od zasuvky tahem za zastrcku
sitového kabelu.



DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY PRO
POUZiVANI VSECH ELEKTRICKYCH ZARIZENI

- Pred pouzitim zcela odvirite napajeci kabel.

- Privodni kabel nenechavejte viset pres okraj
stolu nebo pracovni desky, dotykat se horkych
ploch nebo se zamotat. Nepokladejte tézké
predmeéty na sitovy kabel.

« Z bezpeclnostnich duvodl doporucujeme
zapojit spotiebi¢ do samostatného elektrického
obvodu, oddéleného od ostatnich spotrebic.
Nepouzivejte rozdvojku ani prodluzovaci kabel
pro zapojeni spotiebice do sitové zasuvky.

- Abyste zabranili urazu elektrickym proudem,
neponofujte spotiebic, jeho zakladnu ani
pfivodni kabel do vody nebo jiné tekutiny.

« Doporucujeme provadét pravidelnou kontrolu
spotrebice. Spotrebic nepouzivejte, je-li
jakkoli poskozen nebo je-li vadny napajeci
kabel nebo zastrcka. VesSkeré opravy je nutné
svéerit nejblizSimu autorizovanému servisnimu
stredisku Catler.

- Jakoukoli jinou udrzbu kromé bézného Cisténi
je nutné sverit autorizovanému servisnimu
stfedisku Catler.



- Doporucujeme instalovat proudovy chranic
(standardni bezpecnosti spinace ve vasi
zasuvce), abyste tak zajistili zvysenou ochranu
pfi pouziti spotfebice. Doporucujeme, aby
proudovy chranic (se jmenovitym zbytkovym
provoznim proudem nebyl vice nez 30 mA) byl
instalovan do elektrického obvodu, ve kterém
bude spotiebic zapojen. Obratte se na svého
elektrikare pro dalsi odbornou radu.



SEZNAMTE SE SE SVYM ROBOTEM KM 8020

POPIS ROBOTA

1. Ochranny kryt plniciho otvoru 8. Pojistka pro vyklopeni a sklopeni ramene
2. PInici otvor 9. Zéakladna robota
3. Zajistovaci Sroub 10. Otvor pro vloZeni nddoby na mixovani
4. Prednikryt 11. Sklenéna nadoba na mixovéni
5. Osvétleni vnitfniho prostoru nddoby na 12. Hnaci hfidel
mixovani 13. Ochranny kryt nddoby na mixovani
6. Ovladac rychlosti 14. Rukojet
7. Sklopné rameno

n SEZNAMTE SE SE SVYM ROBOTEM KM 8020
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15

16

17

18

19

20

15. Hnétaci hak

16. Plocha metla

17. Slehaci metla

18. Viko nddoby na mixovani
19. Oddélovac Zloutku a bilku
20. Struhadlo

SEZNAMTE SE SE SVYM ROBOTEM KM 8020 n



POPIS PRISLUSENSTVI

MLYNEK NA MASO

1 2

- X

Mleci komora
PlInici otvor

Pritlak

Nasypka

Snekova hidel
Mleci ntz

Mleci disk
Sroubovaci uzavér

3 4
|
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NASTAVEC NA KRAJENI A STROUHANI
6 i : F:j
. )

Nastavec na strouhani
Plnici otvor

Pritlak

Hrubé struhadlo

Jemné struhadlo
Struhadlo na tenké platky
Struhadlo na silné platky
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POUZITi VASEHO ROBOTA KM 8020

VAROVANI!
Abyste zabranili
vaznému zranéni,

PRED PRVNIM POUZITIM

Pfed prvnim pouzitim odstrante ze
spotiebice veskeré obaly a reklamni stitky/
etikety. Ujistéte se, Ze jste z baleni vyjmuli
vsechno pfislusenstvi.

Zéakladnu kuchynského robota otrete
mékkou utérkou mirné navlhcenou v teplé
vodé. Otrete ¢istou utérkou dosucha.
Nadobu na mixovani, ochranny kryt, metly
a hak, ¢asti mlynku na maso, ¢asti nastavce
na krajeni a strouhani omyjte v teplé vodé
s trochou kuchynského prostifedku na myti
nadobi. Oplachnéte ¢istou vodou a otiete
dosucha.

Pied slozenim robota se ujistéte, ze jsou
vsechny casti diikladné suché.

OVLADACI PRVKY KUCHYNSKEHO
ROBOTA

Sklopné rameno

Abyste mohli rameno zdvihnout nebo
sklopit, je tfeba vzdy stisknout pojistku.

Druhou rukou pfidrzujte rameno za rukojet.

Abyste se ujistili, Ze je rameno spravné
sklopené, musite slyset cvaknuti po jeho
sklopeni.

Vzdy se ujistéte, Ze je zastrcka privodniho
kabelu odpojena od sitové zasuvky, pokud
budete rameno skldpét nebo zdvihat.

UPOZORNENI:
V zadném pripadé se nepokousejte

zdvihnout nebo sklopit rameno silou.
Hrozi poskozeni spotrebice.

POUZITI VASEHO ROBOTA KM 8020

udrzujte ruce

a prsty mimo
pant sklopeného
ramene.

OSVETLENI

Zatimco je robot v provozu, bude LED
svétlo osvétlovat vnitini prostor nadoby na
mixovani.

V pfipadé provozni chyby nebo prehfati
motor se LED svétlo rozblika. Vice informaci
v dalsi ¢asti ndvodu.

ULOZENI PRIVODNIHO KABELU

Privodni kabel je mozné ulozit do zékladny
kuchynského robota.

Tahem za zastr¢ku vytadhnéte privodni kabel
z vnitiniho prostoru zakladny a po dokonceni
poufziti jej zasurite zpét do zakladny.

UPOZORNENI:
Privodni kabel vytahujte a zasunujte

pfimérenou silou, abyste jej
neposkodili, pFip. neposkodili
zakladnu.

PLNICi OTVOR

Rameno kuchyriského robotu je vybaveno
plnicim otvorem, diky kterému budete moci
snadno pfidavat suroviny, zatimco je robot
v chodu. Doporuc¢ujeme vzdy pouzivat



ochranny kryt plniciho otvoru.

VAROVANI!

Abyste zabranili
vaznému zranéni
osob nebo
poskozeni vyrobku,
NIDKY nelijte vrouci
vodu do nadoby na
mixovani. NIKDY
nepouzivejte
nadobu na
mixovani

k ohrevu surovin
nebo vareni.
Nevystavujte
nadobu na
mixovani
extrémnim
teplotam. Hrozi
prasknuti nebo
rozbiti nadoby.

OVLADAC RYCHLOSTI
Ovladacem rychlosti nastavte potfebnou

rychlost a, 10” je nevyssi rychlost. Kratkym
otocenim ovladace po sméru hodinovych
rucicek rychlost zvysujete a kratkym
otocenim ovladace proti sméru hodinovych

rucicek rychlost snizujete.
Pokud potrebujete chod spotiebice prerusit,
nastavte ovladacem rychlost,0"

VAROVANI!

Pied sestavenim
nebo rozebranim se
vzdy ujistéte, ze je
zastrcka privodniho
kabelu odpojena od
sitové zasuvky.

VAROVANI!

Nikdy nepouzivejte
robot s zadnym
prislusenstvim

V nepretrzitém
provozu déle

nez 15 minut.

Po 15 minutach
nepretrzitého
provozu jej
vypnéte, odpojte
od sitové

zasuvky a nechte
vychladnout na asi
10 minut.

POUZITI VASEHO ROBOTA KM 8020



POUZITi S NADOBOU
NA MIXOVANI

Slozeni robota

1.

w

Postavte robot na cisty, suchy, pevny

a stabilni povrch v dosahu sitové zasuvky.
Ujistéte se, Ze je ovladac rychlosti
nastaven na,0” a zastr¢ka pfivodniho
kabelu je odpojena od sitové zasuvky.
Stisknéte pojistku a zdvihnéte rameno.
Do otvoru v zakladné robota vlozte
nadobu na mixovani. Oto¢te nadobou
po sméru hodinovych rucicek, az ucitite
otvor.

Nasadte ochranny kryt nadoby na
mixovani na spodni stranu sklopného
ramene. Pfipadné muzete ochranny kryt
polozit na nddobu na mixovani a sklopit
rameno.

Na hfidel nasadte nastavec (hnétaci
hak, plochou metlu nebo Slehaci metlu)
tak, aby vystupky na hfideli zapadly do
vyfez(l v nastavci. Poté otocte nastavcem
smérem doprava. Tim zajistite nastavec
na hrideli.

Nastavec | Nazev Pouziti

Plochd metla Vhodnd pro bézné az tuhé smési, jako jsou tésta na dorty,
susenky, polevy, lineckd tésta, masové smési, smési na
sladkosti, pfiprava bramborové kase apod.

Slehaci metla Vhodna pro Slehani smési, Slehani vajec, vajecnych bilka,
piskotovych tést, Slehacky, smetany apod.

Hnétaci hak Vhodny pro hnéteni tést na bazi drozdi, napf. chleba, rohliky,
bulky apod. Doporucena rychlost pro hnéteni je 4 a nize.

OVLADANI ROBOTA

1.

Do nadoby viozte suroviny, které chcete 4 Nastavte pozadovanou rychlost
zpracovat. Vzdy dodrzuijte rysku maxima. otocenim ovladace rychlosti. Rychlost
Maximalni mnozstvi surovin, které je volte podle druhu zpracovavanych

mozné zpracovat, jsou 3 I. surovin - viz tabulka nize.

Abyste mohli rameno sklopit, stisknéte 5. Plnicim otvorem mizete pfidavat
pojistku a pomalu sklopte rameno. suroviny. Rovnéz zabranuje rozstiikavani
Nyni zapojte zastréku privodniho kabelu surovin z nadoby.

do sitové zasuvky. 6. Pokud potfebujete setfit stény nadoby,

nastavte ovladacem rychlost, 0",




odpojte zéastrcku pfivodniho kabelu od privodniho kabelu od sitové zasuvky.
sitové zasuvky a vyckejte, az se rotujici Stisknéte pojistku a zdvihnéte rameno.
Casti zcela zastavi. Stisknéte pojistku Uchopte nadobu za rukojet a otocte
a zdvihnéte rameno. Setrete stény nadobou proti sméru hodinovych
nadoby pomoci stérky nebo varecky. rucicek, abyste ji mohli vyjmout ze
7. Jakmile je smés v nddobé zpracovéna zékladny.
do odpovidajici konzistence, nastavte 8. Vyjméte smés z nadoby.
rychlost, 0" vyckejte, az se rotujici ¢asti 9. Nadobu a robot vycistéte podle pokyna
zcela zastavi. Poté odpojte zastrcku v kapitole ,Péce a cisténi”.
TABULKA RYCHLOSTI
Rychlost | Popis rychlosti Pouziti rychlosti
1 Pomalé smichani Vhodné pro:
- Pomalé smichani surovin
- Pocétecni rychlost, pokud nenasadite ochranny kryt
nadoby na mixovani
- Pridavani mouky nebo jinych sypkych nebo pevnych
surovin do tésta
- Pridavani tekutin do sypkych surovin
- Michani tuhych smési
2-3 Pomalé michani, Vhodné pro
rychlejsi smichani |- Pomalé michani, rychlejsi smichani, rozmackani
- Smichani tuhych tést a cukrovinek
- Pocatec¢ni rychlost pro bramborovou kasi nebo
rozmichani jiné zeleniny
- Zapracovani tuku do mouky
- Smichani lehkych tést
- Smichani a hnéteni tésta z drozdi
4-5 Stredni rychlost Vhodné pro:
pfi michani - Smichani stfedné tuhych tést, napf. na susenky
azadélavanitésta |- Smichani cukru a masla
- Pridéni cukru do vaje¢nych bilkd pro pfipravu snéhovych
pusinek
- Smichani tésta na dort
6-7 Pomalé Slehdani Vhodné pro:
- Pomalé slehani
- Zavérecné smichani tésta na dort, koblihy apod.
- Smichani tésta na kolace
8-9 Slehani Vhodné pro:
- Slehani smetany, vaje¢nych bilkd a polev
10 Rychlé slehani Vhodné pro:
- Slehani malého mnozstvi smetany nebo vaje¢nych bilkd




UPOZORNENI:
Pokud budete zpracovavat tuhé
smési, napr. chlebova tésta,

nenechavejte robot v provozu déle
nez 10 minut. Poté robot vypnéte
a nechte vychladnout asi 10 minut.

UPRAVA SLEHACI METLY

Slehaci metlu je mozné upravit tak, aby byla
umisténa nize nebo vyse v nddobé a mohli
jste snadno vyslehat suroviny.

VAROVANI!

Slehaci metlu
upravujte vzdy,
kdyz je sejmuta

z hiidele. Slehaci
metla nesmi byt
nasazena na hrideli.

Uprava $lehaci metly se provadi
vysroubovanim nebo zasroubovanim
Sroubku v horni ¢asti Slehaci metly.

Pokud potiebujete, aby byla Slehaci metla
umisténa vyse v nddobé, zasroubujte
Sroubek po sméru chodu hodinovych
rucicek.

E POUZITI VASEHO ROBOTA KM 8020

Pokud potiebujete, aby byla slehaci metla
umisténa nize v nadobé, vysroubujte Sroubek
protisméru chodu hodinovych rucicek.
Zkontrolujte umisténi slehaci metly
nasazenim na hfidel a podle potieby upravte.

POZNAMKA

Hnétaci hak a plochad metla jsou
nastaveny z vyroby s optimalni vyskou
v nddobé. Neni mozné je upravovat.

UPOZORNENI:

Dbejte na to, abyste Sroubek pfili$
nevysroubovali nebo naopak
nezasroubovali. Mohl by vypadnout

ze Slehaci metly. Navic pokud byste
Sroubek prilis zasroubovali, mohl by
prekazet pri spravném usazeni slehaci
metly na hfidel.

BEZPECNOSTNI PRVKY

Pokud zapojite zastreku privodniho kabelu
do sitové zasuvky, zatimco je ovlada¢
rychlosti nastaven na urcitou rychlost,
kuchynsky robot se nespusti a osvétleni

se rozblikd. Odpojte zastreku privodniho
kabelu od sitové zasuvky a nastavte ovladac
rychlosti na,0"

Pokud vyklopite rameno, zatimco je
kuchyrsky robot v chodu, robot se vypne

a osvétleni zhasne. Pokud rameno sklopite,
osvétleni se rozblika. Otocte ovladac rychlosti
na,0" a poté znovu zvolte rychlost.

Pokud by mélo dojit k prehfati motoru,
kuchyrisky robot se automaticky vypne

a osvétleni se rozblika. Otocte ovladatem
rychlosti na, 0" odpojte zastrcku pfivodniho
kabelu od sitové zasuvky a nechte jej
vychladnout.



TIPY NA ZPRACOVANI SUROVIN
Pravidelné kontrolujte stav surovin. Michejte
pouze do doby, nez bude smés vypadat tak,
jak je popsana v receptu.

Pfi zpracovani surovin postupujte podle
postupu v receptu. Suroviny, jako jsou ofisky,
rozinky nebo susené ovoce, ptidavejte az
naposledy, pokud neni v receptu uvedeno
jinak. Doporucujeme nastavit rychlost 1, aby
nedoslo k jejich poskozeni. Susené ovoce
nebo rozinky obalte v trose mouky, aby se
rovnomeérné rozprostreli v tésté.

Pokud nebudete pouzivat ochranny

kryt nddoby na mixovani, snizte rychlost
zpracovani, zvlasté pfi zpracovani tekutych
smési. Hrozi jejich vystiiknuti z nddoby pfi
vysoké rychlosti.

POUZITi MLYNKU NA MASO

Lewxeo

1. Postavte robot na cisty, suchy, pevny
a stabilni povrch v dosahu sitové zasuvky.
2. Do mleci komory vlozte Snekovou hfidel
a nasledné vlozte mleci ndz. Je dlileZité,
aby ostfi sméfovalo ven z mleci komory.
3. Na mleci ndz nasadte mleci disk. Dbejte
na to, aby vystupky na mlecim disku
zapadly do vytez{i v mlecim komote.

VAROVANI!
Pri nasazovani
mleciho noze dbejte

zvysené opatrnosti,
abyste se neporanili
o jeho ostri.

4. Nyni nasadte Sroubovaci uzavér a radné
jej zasroubujte ve sméru hodinovych
rucicek.

5. Uvolnéte zajistovaci sSroub a vyjméte
predni kryt.

6. Do otvoru v rameni vlozte slozeny
mlynek na maso (koncem $nekové
htidele napied).

7. Dotahnéte zajistovaci Sroub. Ujistéte se,

ze mlynek na maso neni uvolnény ani se

jinak nehybe.

Na plnici otvor nasadte nasypku - viz

obrazek.

®

9. Nyni zapojte zastr¢ku pfivodniho kabelu
do sitové zasuvky.

10. Na nasypku vlozte suroviny, které chcete
zpracovat, a pod vyvod mlynku vlozte
nadobu na zpracované suroviny.

POUZITI VASEHO ROBOTA KM 8020 H



11. Nastavte pozadovanou rychlost otocenim f \
ovladace rychlosti. Doporucujeme zvolit POZNAMKA
rychlost 4 - 5 a podle potieby rychlost Abyste zajistili optimalnich vysledka,
upravte. doporucujeme nakrdjet suroviny na

12. Pomoci pfitlaku postupné vkladejte stejné velké kousky, cca 2,5 x 2,5 cm.
suroviny do plniciho otvoru. Vyvarujte Nedoporuéujeme zpracovavat
se ucpani plniciho otvoru nadmérnym mrazené maso. V zadném piipadé
mnozstvim surovin. Abyste odstranili nezpracovavejte kosti, $lachy apod.
zbytky masa z mleci komory, k

doporucujeme vlozit krajic nebo rohlik
do plniciho otvoru a semlit je v mlynku.

POUZITi NASTAVCE NA KRAJENI
A STROUHANI

VAROVANI!

K protlacovani masa
plnicim otvorem
vzdy pouzivejte

dodavany pritlak.

V zadném pripadé
nepouzivejte prsty
nebo jiné predmeéty.

1. Postavte robot na isty, suchy, pevny
a stabilni povrch v dosahu sitové zasuvky.
2. Do vnitini komory nastavce vlozZte jedno
ze struhadel. Zvolte struhadlo podle
zpUsobu zpracovani surovin.

13. Kdyz jsou vsechny suroviny zpracované,
nastavte rychlost,0" vyckejte, az se
rotujici ¢asti zcela zastavi. Poté odpojte
zastr¢ku privodniho kabelu od sitové
zasuvky.

14. Odstrarite nasypku z plniciho otvoru
a misku se zpracovanymi surovinami
ulozte stranou.

15. Jednou rukou drzte mlynek na maso

Pfi manipulaci se
a druhou uvolnéte zajistovaci Sroub. Stru hadly dbejte
Mlynek trné vyjmét ” v 4 .
2 poloite na pracovni desku nebo do zvysené opatrnosti,
dfezu. Do otvoru v rameni vlozte predni abyste se neporanili

kryt a dotdhnéte zajistovaci Sroub. o
16. Mlynek na maso a robot vycistéte podle o Ostrl.

o
1

pokynt v kapitole ,Péce a CiSténi".

VAROVANI!

POUZITI VASEHO ROBOTA KM 8020

| ®



Uvolnéte zajistovaci Sroub a vyjméte
predni kryt.

Do otvoru v rameni vlozte slozeny
nastavec na krajeni a strouhani.
Dotahnéte zajistovaci Sroub. Ujistéte se,
Ze nastavec neni uvolnény ani se jinak
nehybe.

Nyni zapojte zastrc¢ku privodniho kabelu
do sitové zasuvky.

Pod vyvod néstavce vlozte misku.
Nastavte pozadovanou rychlost oto¢enim
ovladace rychlosti. Doporucujeme zvolit
rychlost 5 na zacatek a podle potieby
rychlost upravte.

Do plniciho otvoru vlozte suroviny, které
chcete zpracovat. Pomoci dodavaného
pritlaku pomalu protlacujte suroviny skrz
plnici otvor.

VAROVANI!

K protlacovani
surovin plnicim
otvorem vzdy

pouzivejte
dodavany pritlak.

V zadném pripadé
nepouzivejte prsty
nebo jiné predmeéty.

10. Jakmile zpracujete viechny suroviny,

1

nastavte rychlost,0" vyckejte, az se
rotujici ¢asti zcela zastavi. Poté odpojte
zastrcku privodniho kabelu od sitové
zasuvky.

. Misku se zpracovanymi surovinami ulozte
stranou.

12.

13.

Jednou rukou drzte nastavec na krajeni

a strouhani a druhou uvolnéte zajistovaci
Sroub. Nastavec opatrné vyjméte
zramene a poloZte na pracovni desku
nebo do diezu. Do otvoru v rameni vlozte
predni kryt a dotahnéte zajistovaci Sroub.
Néstavec a robot vycistéte podle pokyn(
v kapitole ,,Péce a cisténi”.

POUZITI VASEHO ROBOTA KM 8020



PECE A CISTENI
PFed ¢isténim spotfebice vzdy nejdFive CISTENI ZAKLADNY
odpojte zastrcku pfivodniho kabelu od sitové  7zakladnu otiete mékkou houbi¢kou
zasuvky a nechte jej dostate¢né vychladnout.  mirné navihéenou v teplé vodé s trochou

neutralniho prostfedku na myti nddobi.
Otfrete ¢istou utérkou dosucha.

VAROVANI!
SPOTREBK‘: JEHO ¢ISTENI NADOBY NA MIXOVANI,

HNETACIHO HAKU, PLOCHE METLY

PRIVODNI KABEL A SLEHACI METLY
ANI ZASTRCKU Nadobu na mixovani, hnétaci hak, plochou

metlu a Slehaci metlu omyjte ihned po

Pﬁl’VODN I'Ho pouziti v teplé vodé s trochou neutralniho

prostfedku na myti nadobi. Radné

KABELy oplachnéte pod ¢istou vodou a otiete
NEOMYVEJTE POD dosucha.

Pokud by v nadobé nebo na pfislusenstvi

TE KOUCI' VODOU zaschly zbytky suroviny, mizete je namocit
X do teplé vody s trochou kuchyriského

A NEPONORUJTE prostredku na myti nddobi na asi 10 minut.

Do VODY ANI JINE ROZEBRANI A CISTENI MLYNKU NA

TEKUTINY. MASO

Po odstranéni mlynku na maso z robota,
odsroubujte sroubovaci uzavér a opatrné
UPOZORNENI: vyjméte mleci disk, mleci n(iz a $nekovou
L g hiidel. Omyjte vSechny ¢asti mlynku na
chemikalie, fedidla, rozpoustédia, maso vcetné nasypky a pfitlaku v teplé vodé
benzin ani jiné podobné latky. s trochou neutralniho prostfedku na myti

V zadné pripadé necistéte nadobi. Radné oplachnéte pod ¢istou vodou
kuchyriského robota pomoci parniho a otfete dosucha.

pristroje. K ¢isténi mleci komory a plniciho otvoru
muZzete pouzit i jemny kartacek na lahve.
Abyste odstranili zbytky surovin z otvor(

v mlecim disku, pouzijte jemny kartacek
POZNAMKA nebo paratko.

Z&dn3 ¢ast robota a jeho pfislusenstvi

neni vhodna pro myti v mycce.

PECE A CISTENI
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VAROVAN:I!
Pii manipulaci
s mlecim nozem

dbejte zvysené
opatrnosti, abyste
se neporanili o jeho
ostri.

ROZEBRANI A CISTENI NASTAVCE NA
KRAJENI A STROUHANI

Po odstranéni nastavce na krajeni a strouhani
z robota, opatrné vyjméte struhadlo

z mleci komory. Omyjte viechny ¢asti

vcetné pfitlaku v teplé vodé s trochou
neutralniho prostfedku na myti nadobi.
Radné oplachnéte pod ¢istou vodou a otfete
dosucha.

K ¢isténi mleci komory a plniciho otvoru
muzete pouzit i jemny kartacek na lahve.

VAROVANI!
Pfi manipulaci se
struhadly dbejte

zvysené opatrnosti,
abyste se neporanili
o ostri.

ULOZENI

Pred ulozenim se ujistéte, Ze je spotiebic
cisty, suchy a zcela vychladly. Ulozte jej na
dobfe vétrané suché misto mimo dosah déti
a zvifat.

PECE A CISTENI



V této kapitole naleznete nejbéznéjsi problémy, se kterymi se mizZete setkat béhem
pouzivani spotiebice. Pokud vas problém neni zde uveden, nebo je uveden a pretrvava,
prestante spotiebi¢ pouzivat, odpojte zastrcku privodniho kabelu ze sitové zasuvky

a obratte se na autorizované servisni stfedisko.

V ZADNEM PRIPADE NEOPRAVUJTE ANI NEROZEBIREJTE SPOTREBIC SAMI. NEOBSAHUJE
ZADNE DILY, KTERE BY MOHL UZIVATEL SAM OPRAVIT.

Problém Reseni

Robot se nespustil. Ujistéte se, Ze je zastrcka pfivodniho kabelu zapojena do
sitové zasuvky.

Zkontrolujte, zda je sitova zasuvka pod napétim
zapojenim jiného spotrebice.

Zkontrolujte, zdali je rameno sklopené a spravné
zajisténé, ovladac rychlosti je nastaven na, 0"

Pokud je sklopné rameno horké na dotyk, odpojte
zastrcku privodniho kabelu od sitové zasuvky a nechte
kuchyriského robota vychladnout.

Slehaci metla je v nadobé Vlysroubujte nebo zasroubujte Sroubek ve slehaci metle.
umisténa pfilis nizko nebo pfili§ | Postupujte podle instrukci v ¢asti ,,Uprava Slehaci
vysoko. metly”.

Osvétleni blika. Sklopte rameno.

Nastavte ovladac rychlosti na, 0"

Pokud osvétleni stale blika, je kuchyrisky robot pfilis
horky. odpojte zastrcku ptivodniho kabelu od sitové
zasuvky a nechte spotrebic vychladnout.

Povrch kuchynského robota je Béhem pouzivéni se povrch kuchyriského robota

horky. muze zahtivat. Doporucujeme nedotykat se horni ¢asti
sklopného ramene.

Pokud zpracovavate tuhé smési delsi dobu, mliZe dojit

k zahfati sklopného ramene. Jednd se o normalni jev.
Kuchynisky robot je vybaveny bezpecnostni tepelnou
pojistkou, ktera automaticky vypne chod motoru, pokud
by mélo dojit k jeho prehrati. V takovém pfipadé odpojte
zastrcku privodniho kabelu od sitové zésuvky a nechte
spotiebic¢ vychladnout.




POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odloZte na misto urcené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol na produktech anebo v priivodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické

a elektronické vyrobky nesmi byt pfidédny do bézného komunalniho odpadu. Ke spravné likvidaci, obnové

a recyklaci predejte tyto vyrobky na urcena sbérnd mista. Alternativné v nékterych zemich Evropské unie
[r— nebo jinych evropskych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho

nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly

byt dtsledky nespravné likvidace odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho

sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy

udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potiebné informace od svého prodejce
nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potiebné informace
o spravném zpusobu likvidace od mistnich Gfadl nebo od svého prodejce.

c E Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni pozadavky smérnic EU, které se na néj vztahuiji.

Zmeény v textu, designu a technickych specifikaci se mohou ménit bez predchoziho upozornéni a vyhrazujeme si pravo
na jejich zménu.

Cestina je pdvodni verze.

Adresa vyrobce: FAST CR, a.s., Cernokosteleck 1621, Ricany CZ-251 01
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© Gratulujeme /

vam ku kupe vasho nového robota KM 8020.
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Uvedomujeme si, aka dolezita je bezpecnost a preto uz od zaciato¢ného konceptu az po
samotnu vyrobu myslime predovsetkym na vasu bezpecnost. Napriek tomu vas ale prosime,
aby ste boli pri pouzivani tohto spotrebica opatrni a dodrzovali nasledujice pokyny.

- Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat deti. Udrzujte
spotrebic a jeho privod mimo dosahu deti.

- Spotrebice mozu pouzivat osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi ¢i mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom
alebo boli poucené o pouzivani spotrebica
bezpecnym sp6sobom a rozumeju pripadnym
nebezpecenstvam.

« Deti sa so spotrebi¢com nesmu hrat.

. Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatelom
nesmu vykonavat deti.

- Ak je privodny kabel poskodeny, jeho vymenu
zverte odbornému servisnému stredisku, aby
sa zabranilo vzniku nebezpecnej situacie. Je
zakazané pouzivat spotrebi¢ s posSkodenym
privodnym kablom.

- Pouzivajte spotrebice podla pokynov
uvedenych v tomto navode na obsluhu.

V opac¢nom pripade méze dojst k zraneniu.
 Pouzivajte iba dodavané prislusenstvo,



pripadne prislusenstvo vyslovne odporucané
vyrobcom. Iné nez dodavané alebo odporucané
prislusenstvo sa nesmie pouzivat s tymto
spotrebicom.

PrisluSenstvo, ktoré prichadza do styku

s potravinami, Cistite po kazdom pouziti podla
pokynov v kapitole ,Starostlivost a Cistenie”
tohto navodu. Udrziavajte spotrebic aj jeho
prislusenstvo cisté.

Vzdy odpoijte spotrebic od napajania, ak ho
nechdvate bez dozoru a pred montazou,
demontdzou alebo ¢istenim.

Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych
Casti, ktoré sa pri pouzivani pohybuju, vypnite
spotrebic a odpojte ho od napadjania.

Vzdy vyckajte, az sa prislusenstvo alebo
pristupné Casti, ktoré sa pri pouzivani
pohybuju, celkom zastavia.

Tento spotrebic je urCeny iba na domace
pouzitie. Spotrebic nie je urceny na komercné
pouzitie. Nepouzivajte tento spotrebic

v pohybuijucich sa vozidlach alebo na lodi,
nepouzivajte ho vonku, nepouzivajte ho na iny
ucel, nez na ktory je urCeny.V opacnom pripade
moZe dojst k zraneniu.



Pred pripojenim spotrebica k sietovej zasuvke
sa uistite, ¢i sa zhoduje napatie uvedené

na jeho typovom Stitku s napatim vo vasej
zasuvke.

PoloZte spotrebic na stabilny, teplovzdorny,
rovny a suchy povrch, dostato¢ne daleko od
hrany pracovnej dosky.

Nestavajte spotrebic na alebo do blizkosti
zdrojov tepla, ako su platnicky, rary alebo
plynové horaky. Vibracie pocas prevadzky mozu
sposobit neziaduci pohyb spotrebica.

Nikdy nepouzivajte viac typov nasadcov
sucasne.

Nepouzivajte tento spotrebic s programatorom,
casovym spinacom alebo akoukolvek inou
suciastkou, ktora spina pristroj automaticky.

Z bezpecnostnych dévodov je tento spotrebic
vybaveny poistkou, ktora neumozni spustenie
motora, ak je spotrebic nespravne zlozeny
alebo je odklopené rameno.

Pred zapnutim spotrebica sa uistite, ze
je spravne zostaveny a Ze je rameno
v horizontalnej polohe.

Horuce tekutiny alebo potraviny nechajte pred
mixovanim vychladnut.

@



Nepokusajte sa mliet kosti, Skrupinky orechov
alebo iné tvrdé suroviny.

Pri manipulacii s mlecim nozom a struhadlami
budte opatrni, aby ste sa neporanili o ostrie.

Nenechavajte spotrebic nepretrzite v ¢innosti
pri velkom zatazeni dlhSie ako 15 minut. Pred
dalSim spustenim ho nechajte aspon 10 minut
vychladnut.

Zatial Co je spotrebic v prevadzke, neodklapajte
rameno ani nevkladajte do nadoby na
mixovanie ruky alebo predmety, ako napr.
kuchynsky néz, vidlicku alebo varesku.
Nedotykajte sa rotujucich casti spotrebica
alebo nasadcov a dbajte na to, aby sa do ich
blizkosti nedostali cudzie predmety, ako napr.
oblecenie, vlasy a pod. Mohlo by déjst k Urazu
alebo poskodeniu spotrebica.

Ak nejaky predmet, ako napriklad lyzica alebo
vareska, spadne do nadoby na mixovanie
pocas prevadzky spotrebica, okamzite vypnite
spotrebi¢, odpojte privodny kabel od sietovej
zasuvky, vyckajte, az sa rotujuce Casti zastavia,
a potom predmet vyberte.



V pripade potreby zotretia stien nadoby alebo
nasadcov spotrebic vypnite a odpojte ho od
sietovej zasuvky. Vyckajte, kym sa rotujuce
Casti Uplne zastavia. Stierkou ocistite nasadce
a steny nadoby. Potom mézete pokracovat

VvV spracovavani.

Na pretlacenie surovin cez plniaci otvor
mlynceka na maso alebo nasadca na struhanie
a krajanie nikdy nepouzivajte prsty alebo

iné predmety. Vzdy pouzivajte dodavané
zatlacadla.

Nikdy nespustajte spotrebic naprazdno. Hrozi
jeho poskodenie.

Pred ulozenim spotrebica sa uistite, ze
spotrebic a prislusenstvo su Cisté a rameno sa
nachadza v sklopenej polohe.

Neodpajajte spotrebic od sietovej zasuvky
tahom za sietovy kabel. Mohlo by d6jst

k poskodeniu sietového kabla alebo sietovej
zasuvky. Kabel odpajajte od zasuvky tahom za
zastrCku sietového kabla.



DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY NA
POUZIVANIE VSETKYCH ELEKTRICKYCH
ZARIADENI

Pred pouzitim Uplne odvinte napajaci kabel.
Privodny kabel nenechavajte visiet cez okraj
stola alebo pracovnej dosky, dotykat sa
horucich pléch alebo sa zamotat. Nekladte na
sietovy kabel tazké predmety.

Z bezpecnostnych dévodov odporucame
zapojit spotrebi¢ do samostatného elektrického
obvodu, oddeleného od ostatnych spotrebicov.
Nepouzivajte rozvodku ani predlzovaci kabel
na zapojenie spotrebica do sietovej zasuvky.
Aby ste zabranili irazu elektrickym pradom,
neponarajte spotrebic, jeho zakladnu ani
privodny kabel do vody alebo inej tekutiny.

Odporucame vykonavat pravidelnu kontrolu
spotrebica. Spotrebic nepouzivajte, ak je
akokolvek poskodeny alebo ak je chybny
napajaci kabel alebo zastrcka. Vsetky opravy
je nutné zverit najblizSiemu autorizovanému
servisnému stredisku Catler.

Akukolvek inu udrzbu okrem bezného Cistenia
je nutné zverit autorizovanému servisnému
stredisku Catler.



« Odporucame instalovat prudovy chranic
(Standardné bezpecnostné spinace vo vasej
zasuvke), aby ste tak zaistili zvysenu ochranu
pri pouziti spotrebic¢a. Odporucame, aby
prudovy chranic (s menovitym zvyskovym
prevadzkovym prudom nebol viac nez 30
mA) bol instalovany do elektrického obvodu,
v ktorom bude spotrebic¢ zapojeny. Obratte sa
na svojho elektrikara vo veci dalSej odbornej
rady.



OBOZNAMTE SA SO SVOJiM ROBOTOM KM 8020

POPIS ROBOTA

1. Ochranny kryt plniaceho otvoru

2. Plniaci otvor

3. Zaistovacia skrutka

4. Predny kryt

5. Osvetlenie vnutorného priestoru nddoby

na mixovanie
Ovlddac rychlosti
Sklopné rameno

n OBOZNAMTE SA SO SVOJIM ROBOTOM KM 8020

No

10.

1

Poistka na vyklopenie a sklopenie
ramena
Z3kladna robota

Otvor na vlozenie nadoby na mixovanie

. Sklenena nadoba na mixovanie
12.
13.
14.

Hnaci hriadel
Ochranny kryt nddoby na mixovanie
Rukovat



15

16

17

18

19

20

15. Hnetaci hak

16. Plocha metla

17. Slahacia metla

18. Veko nddoby na mixovanie
19. Oddelova¢ Zitka a bielka
20. Struhadlo

@

OBOZNAMTE SA SO SVOJIM ROBOTOM KM 8020 n



POPIS PRISLUSENSTVA

MLYNCEK NA MASO

%(

Mlecia komora
Plniaci otvor
Zatlacadlo

Nasypka
Zavitovkovy hriadel
Mleci n6z

Mleci disk
Skrutkovaci uzaver

3 4
|

N AWN =

OBOZNAMTE SA SO SVOJIM ROBOTOM KM 8020
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NASADEC NA KRAJANIE A STRUHANIE

Nasadec na strihanie
PIniaci otvor

Zatlacadlo

Hrubé strihadlo

Jemné strihadlo
Strahadlo na tenké platky
Strahadlo na hrubé platky

NounswN =



POUZITIE VASHO ROBOTA KM 8020

VAROVANIE!
Aby ste zabranili
vaznemu zraneniu,

PRED PRVYM POUZITIM

Pred prvym pouzitim odstrante zo spotrebica
vsetky obaly a reklamné stitky/etikety.

Uistite sa, ze ste z balenia vybrali vSetko
prislusenstvo.

Zékladnu kuchynského robota utrite makkou
utierkou mierne navlihcenou v teplej vode.
Utrite Cistou utierkou dosucha.

Nédobu na mixovanie, ochranny kryt, metly
a hak, casti mlynceka na médso, ¢asti nadsadca
na krajanie a strihanie umyte v teplej vode
s trochou kuchynského prostriedku na
umyvanie riadu. Oplachnite ¢istou vodou

a utrite dosucha.

Pred zlozenim robota sa uistite, ze su vsetky
Casti riadne suché.

OVLADACIE PRVKY KUCHYNSKEHO
ROBOTA

Sklopné rameno

Aby ste mohli rameno zdvihnut alebo sklopit,
je potrebné vzdy stlacit poistku. Druhou
rukou pridrziavajte rameno za rukovat.

Aby ste sa uistili, Ze je rameno spravne
sklopené, musite pocut cvaknutie po jeho
sklopeni.

Vzdy sa uistite, Ze zastr¢ka privodného kébla
je odpojena od sietovej zasuvky, ak budete
rameno sklapat alebo zdvihat.

UPOZORNENIE:
V ziadnom pripade sa nepokusajte

zdvihnut alebo sklopit rameno silou.
Hrozi poskodenie spotrebica.

POUZITIE VASHO ROBOTA KM 8020

udrzujte ruky

a prsty mimo
pantu sklopeného
ramena.

OSVETLENIE

Zatial ¢o je robot v prevadzke, bude LED
svetlo osvetlovat vnutorny priestor nadoby
na mixovanie.

V pripade prevadzkovej chyby alebo
prehriatia motora sa LED svetlo rozblika. Viac
informacii v dalsej casti ndvodu.

ULOZENIE PRIVODNEHO KABLA
Privodny kabel je mozné ulozit do zdkladne
kuchynského robota.

Tahom za zastréku vytiahnite privodny
kabel z vnutorného priestoru zakladne a po
dokonceni pouzitia ho zasurite spét do
zakladne.

UPOZORNENIE:
Privodny kabel vytahujte

a zasuvajte primeranou silou, aby
ste ho neposkodili, prip. neposkodili
zakladiu.

PLNIACI OTVOR

Rameno kuchynského robota je vybavené
plniacim otvorom, vdaka ktorému budete
moct lahko pridavat suroviny, zatial ¢o je



robot v chode. Odporuc¢ame vzdy pouzivat

ochranny kryt plniaceho otvoru.

VAROVANIE!

Aby ste zabranili
vaznemu zraneniu
osob alebo

poskodeniu vyrobku,
NIKDY nelejte vriacu

vodu do nadoby na
mixovanie. NIKDY

nepouzivajte nadobu

na mixovanie
na ohrev surovin
alebo varenie.

Nevystavujte nadobu

na mixovanie
extrémnym
teplotam. Hrozi
prasknutie alebo
rozbitie nadoby.

OVLADAC RYCHLOSTI

Ovladacom rychlosti nastavte potrebnu
rychlost v rozmedzi 1 - 10, kde 1" je

Ak potrebujete chod spotrebica prerusit,
ovlada¢om nastavte rychlost,0"

VAROVANIE!

Pred zostavenim
alebo rozobratim
sa vzdy uistite,

Ze je zastrcka
privodného kabla
odpojena od
sietovej zasuvky.

VAROVANIE!
Nikdy nepouzivajte
robot so ziadnym
prislusenstvom

V nepretrzitej
prevadzke dlhsie
nez 15 minut.

Po 15 minutach
nepretrzitej
prevadzky ho
vypnite, odpojte

od sietovej
zasuvky a nechajte
vychladnut na asi
10 minat.

POUZITIE VASHO ROBOTA KM 8020
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Kratkym otocenim ovladaca v smere pohybu
hodinovych ruciciek rychlost zvysujete

a kratkym otocenim ovladdaca proti smeru
pohybu hodinovych ruciciek rychlost
znizujete.




POUZITIE S NADOBOU
NA MIXOVANIE

Zlozenie robota

1. Postavte robot na Cisty, suchy, pevny
a stabilny povrch v dosahu sietovej
zasuvky.

2. Uistite sa, Ze je ovladac rychlosti
nastaveny na,0" a zastrcka privodného
kabla je odpojena od sietovej zasuvky.

3. Stlacte poistku a zdvihnite rameno.

4. Do otvoru v zakladni robota vlozte
nadobu na mixovanie. Otoc¢te nadobou
v smere pohybu hodinovych ruciciek, az
ucitite otvor.

5. Nasadte ochranny kryt nddoby na
mixovanie na spodnu stranu sklopného
ramena. Pripadne mézete ochranny kryt
polozit na nadobu na mixovanie a sklopit
rameno.

6. Na hriadel nasadte nasadec (hnetaci
hék, plocht metlu alebo $lahaciu metlu)
tak, aby vystupky na hriadeli zapadli
do vyrezov v nasadci. Potom otocte
nasadcom smerom doprava. Tym zaistite
nasadec na hriadeli.

Nasadec | Nazov Pouzitie

Plocha metla Vhodnad pre bezné az tuhé zmesi, ako su cestd na torty,
susienky, polevy, linecké cestd, masové zmesi, zmesi na
sladkosti, priprava zemiakovej kase a pod.

Slahacia metla | Vhodna na $lahanie zmesi, $lahanie vajec, vaje¢nych bielkov,
piskétovych ciest, Slahacky, smotany a pod.

Hnetaci hak Vhodny na hnetenie ciest na baze drozdia, napr. chlieb, rozky,
zemle a pod. Odporucana rychlost na hnetenie je 4 a nizsie.

OVLADANIE ROBOTA
1. Do nadoby vlozte suroviny, ktoré chcete 4. Nastavte pozadovandu rychlost otocenim

spracovat. Vzdy dodrzujte rysku maxima. ovladaca rychlosti. Rychlost volte podla
Maximalne mnozstvo surovin, ktoré je druhu spracovévanych surovin — pozrite
mozné spracovat, su 3 |. tabulku nizsie.

2. Aby ste mohli rameno sklopit, stla¢te 5. Plniacim otvorom méZete pridavat
poistku a pomaly sklopte rameno. suroviny. Tiez zabranuje striekaniu

3. Teraz zapojte zastr¢ku privodného kabla surovin z nadoby.

do sietovej zasuvky.



6. Ak potrebujete zotriet steny nadoby,
nastavte ovlada¢om rychlost,0” odpojte
zastrcku privodného kabla od sietovej
zasuvky a vyckajte, kym sa rotujuce casti
Uplne zastavia. Stlacte poistku a zdvihnite
rameno. Zotrite steny nddoby pomocou

stierky alebo varesky.

7. Hnedako je zmes v nddobe spracovana 8.
do zodpovedajucej konzistencie, 9.
nastavte rychlost,0" vyckajte, az sa

TABULKA RYCHLOSTI

rotujuce &asti celkom zastavia. Potom
odpojte zastrcku privodného kabla

od sietovej zasuvky. Stlacte poistku

a zdvihnite rameno. Uchopte nadobu za
rukovat a otocte nadobou proti smeru
pohybu hodinovych ruciciek, aby ste ju
mohli vybrat zo zakladne.

Vyberte zmes z nddoby.

Nadobu a robot vycistite podla pokynov
v kapitole ,Starostlivost a istenie”

Rychlost

Popis rychlosti

Pouzitie rychlosti

1

Pomalé zmiesanie

Vhodné pre:

- Pomalé zmiesanie surovin

- Pociatoc¢na rychlost, ak nenasadite ochranny kryt nadoby
na mixovanie

- Pridédvanie muky alebo inych sypkych alebo pevnych
surovin do cesta

- Pridavanie tekutin do sypkych surovin

- Miesanie tuhych zmesi

Pomalé miesanie,
rychlejsie zmiesanie

Vhodné pre

- Pomalé miesanie, rychlejsie zmiesanie, roztlacenie

- Zmiesanie tuhych ciest a cukroviniek

- Pociato¢na rychlost pre zemiakovu kasu alebo
rozmie$anie inej zeleniny

- Zapracovanie tuku do muky

- Zmiesanie lahkych ciest

- Zmiesanie a hnetenie cesta z drozdia

Stredna rychlost
pri miesani

a zapracovavani
cesta

Vhodné pre:

- Zmiesanie stredne tuhych ciest, napr. na susienky

- Zmiesanie cukru a masla

- Pridanie cukru do vaje¢nych bielkov na pripravu
snehovych pusiniek

- Zmie$anie cesta na tortu

6-7

Pomalé slahanie

Vhodné pre:

- Pomalé slahanie

- Zaverecné zmieSanie cesta na tortu, Sisky a pod.
- Zmie$anie cesta na kolace

Stahanie

Vhodné pre:
- Slahanie smotany, vaje¢nych bielkov a poliev

Rychle slahanie

Vhodné pre:
- Slahanie malého mnozstva smotany alebo vaje¢nych
bielkov




UPOZORNENIE:
Ak budete spracovavat tuhé zmesi,
napr. chlebové cestd, nenechavajte

robot v prevadzke dlhsie nez
10 minuat. Potom robot vypnite
a nechajte vychladnut asi na 10 minut.

UPRAVA SLAHACEJ METLY

Slahaciu metlu je mozné upravit tak, aby bola
umiestnend nizsie alebo vyssie v nddobe

a mohli ste lahko vyslahat suroviny.

VAROVANIE!

Slahaciu metlu
upravujte vzdy,
ked'je odobrata

z hriadela. Slahacia
metla nesmie

byt nasadena na
hriadeli.

Uprava $lahacej metly sa robi
vyskrutkovanim alebo zaskrutkovanim
skrutky v hornej casti Sfahacej metly.

Ak potrebujete, aby bola Slahacia metla
umiestnend vyssie v nadobe, zaskrutkujte
skrutku v smere chodu hodinovych ruciciek.

E POUZITIE VASHO ROBOTA KM 8020

Ak potrebujete, aby bola slahacia metla
umiestnend nizsie v nddobe, vyskrutkujte
skrutku v protismere chodu hodinovych
ruciciek.

Skontrolujte umiestnenie $lahacej metly
nasadenim na hriadel a podla potreby
upravte.

POZNAMKA

Hnetaci hdk a plochd metla su
nastavené z vyroby s optimalnou
vyskou v nddobe. Nie je mozné ich
upravovat.

UPOZORNENIE:

Dbajte na to, aby ste skrutku prilis
nevyskrutkovali alebo, naopak,
nezaskrutkovali. Mohla by vypadnut

zo Slahacej metly. Navyse, ak by ste
skrutku prilis zaskrutkovali, mohla
by prekazat pri spravnom usadeni
Slahacej metly na hriadel.

BEZPECNOSTNE PRVKY

Ak zapojite zastr¢ku privodného kabla do
sietovej zasuvky, zatial ¢o je ovladac rychlosti
nastaveny na urcitu rychlost, kuchynsky robot
sa nespusti a osvetlenie sa rozblika. Odpojte
zastrcku privodného kabla od sietovej
zasuvky a nastavte ovladac rychlosti na,0"
Ak vyklopite rameno, zatial ¢o je kuchynsky
robot v chode, robot sa vypne a osvetlenie
zhasne. Ak rameno sklopite, osvetlenie sa
rozblikd. Otocte ovladac rychlosti na, 0"

a potom znovu zvolte rychlost.

Ak by malo dojst k prehriatiu motora,
kuchynsky robot sa automaticky vypne

a osvetlenie sa rozblika. Otocte ovldadacom
rychlosti na, 0" odpojte zastr¢ku privodného
kabla od sietovej zasuvky a nechajte ho
vychladnut.



TIPY NA SPRACOVANIE SUROVIN
Pravidelne kontrolujte stav surovin. Miesajte
iba dovtedy, nez bude zmes vyzerat tak, ako
je opisand v recepte.

Pri spracovani surovin postupujte podla
postupu v recepte. Suroviny, ako su oriesky,
hrozienka alebo susené ovocie, pridavajte

az naposledy, ak nie je v recepte uvedené
inak. Odporucame nastavit rychlost 1, aby
nedoslo k ich poskodeniu. Susené ovocie
alebo hrozienka obalte v troche muky, aby sa
rovnomerne rozprestreli v ceste.

Ak nebudete pouzivat ochranny kryt nadoby
na mixovanie, znizte rychlost spracovania,
obzvlast pri spracovani tekutych zmesi.
Hrozi ich vystreknutie z nddoby pri vysokej
rychlosti.

POUZITIE MLYNCEKA NA MASO

Lewxeo

1. Postavte robot na cisty, suchy, pevny
a stabilny povrch v dosahu sietovej
zasuvky.

2. Do mlecej komory vloZte zavitovkovy
hriadel a nasledne vlozte mleci néz.
Je dolezité, aby ostrie smerovalo von
z mlecej komory.

3. Na mleci n6Z nasadte mleci disk. Dbajte
na to, aby vystupky na mlecom disku
zapadli do vyrezov v mlecej komore.

10.

VAROVANIE!
Pri nasadzovani
mlecieho noza

dbajte na zvysenu
opatrnost, aby ste
sa neporanili o jeho
ostrie.

Teraz nasadte skrutkovaci uzaver
ariadne ho zaskrutkujte v smere pohybu
hodinovych ruciciek.

Uvolnite zaistovaciu skrutku a vyberte
predny kryt.

Do otvoru v ramene vlozte zlozeny
mlyncek na mdso (koncom
zavitovkového hriadela napred).
Dotiahnite zaistovaciu skrutku. Uistite sa,
ze mlyncek na médso nie je uvolneny ani
sa inak nehybe.

Na plniaci otvor nasadte nasypku —
pozrite obrazok.

Teraz zapojte zastr¢ku privodného kabla
do sietovej zasuvky.

Na nasypku vloZzte suroviny, ktoré chcete
spracovat, a pod vyvod mlynceka vlozte
nadobu na spracované suroviny.

POUZITIE VASHO ROBOTA KM 8020 n
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11. Nastavte pozadovanu rychlost otocenim 16. Mlyncek na maso a robot vycistite

ovladaca rychlosti. Odportucame zvolit podla pokynov v kapitole ,Starostlivost
rychlost 4-5 a podla potreby rychlost a Cistenie”.
upravte.

12. Pomocou zatldc¢adla postupne 4 )
vkladajte suroviny do plniaceho otvoru. POZNAMKA
Vyvarujte sa upchatiu plniaceho otvoru Aby ste zaistili optimalne vysledky,
nadmernym mnozstvom surovin. Aby ste odporucame nakrajat suroviny na
odstranili zvysky mésa z mlecej komory, rovnako velké kusky, cca 2,5 x 2,5 cm.
odporucame vlozit krajec chleba alebo Neodport¢ame spracovavat
rozok do plniaceho otvoru a pomliet ich mrazené maso. V Ziadnom pripade
v mlynceku. knespracovévajte kosti, Slachy a pod.

VAROVA,NVIE! : o POUZITIE NASADCA NA KRAJANIE
Napretiacanie masa J.$y VLT

plniacim otvorom
vzdy pouzivajte

dodavané
zatlacadlo.

V ziadnom pripade
nepouzivajte prsty
alebo iné predmety.

1. Postavte robot na cisty, suchy, pevny
a stabilny povrch v dosahu sietovej
zasuvky.

2. Do vnutornej komory nasadca viozte
jedno zo struhadiel. Zvolte strihadlo
podla spésobu spracovania surovin.

13. Ked'su vsetky suroviny spracované,
nastavte rychlost,0" vyckajte, az sa
rotujlce casti celkom zastavia. Potom
odpoijte zéstreku privodného kébla od
sietovej zasuvky.

14. Odstrante nasypku z plniaceho otvoru
a misku so spracovanymi surovinami
ulozte bokom.

15. Jednou rukou drzte mlyncek na maso
a druhou uvolnite zaistovaciu skrutku.
Mlyncek opatrne vyberte z ramena
a polozte na pracovnu dosku alebo do
drezu. Do otvoru v ramene vlozte predny
kryt a dotiahnite zaistovaciu skrutku.

POUZITIE VASHO ROBOTA KM 8020
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VAROVANIE!
Pri manipulacii
so strahadlami

dbajte na zvysenu
opatrnost, aby ste sa
neporanili o ostrie.

Uvolnite zaistovaciu skrutku a vyberte
predny kryt.
Do otvoru v ramene vloZzte zlozeny
nasadec na krdjanie a strihanie.
Dotiahnite zaistovaciu skrutku. Uistite
sa, ze nasadec nie je uvolheny ani sa inak
nehybe.

. Teraz zapojte zastrcku privodného kabla
do sietovej zasuvky.
Pod vyvod nasadca vlozte misku.
Nastavte pozadovanu rychlost otoc¢enim
ovlddaca rychlosti. Na zaciatok
odporucame zvolit rychlost 5 a podla
potreby rychlost upravit.
Do plniaceho otvoru vloZte suroviny,
ktoré chcete spracovat. Pomocou
dodéavaného zatlacadla pomaly
pretlacajte suroviny cez plniaci otvor.

10.

11.

VAROVANIE!

Na pretlacanie
surovin plniacim
otvorom vzdy
pouzivajte

dodavané
zatlacadlo.

V ziadnom pripade
nepouzivajte prsty
alebo iné predmety.

Hned ako spracujete vsetky suroviny,
nastavte rychlost,0" vyckajte, az sa
rotujuce casti celkom zastavia. Potom
odpojte zastrcku privodného kéabla od
sietovej zasuvky.

Misku so spracovanymi surovinami ulozte
bokom.

12. Jednou rukou drzte nasadec na

krajanie a strihanie a druhou uvolnite
zaistovaciu skrutku. Nasadec opatrne
vyberte z ramena a polozte na pracovnu
dosku alebo do drezu. Do otvoru

v ramene vlozte predny kryt a dotiahnite
zaistovaciu skrutku.

13. Nésadec a robot vycistite podla pokynov

v kapitole , Starostlivost a ¢istenie”.

POUZITIE VASHO ROBOTA KM 8020



STAROSTLIVOST A CISTENIE

Pred ¢istenim spotrebica vzdy najskor
odpojte zastr¢ku privodného kabla od
sietovej zasuvky a nechajte ho dostatocne
vychladnut.

VAROVANIE!
SPOTREBIC, JEHO
PRIVODNY KABEL
ANI ZASTRCKU
PRIVODNEHO
KABLA
NEUMYVAJTE POD
TECUCOU VODOU

A NEPONARAJTE
DO VODY ANI INEJ
TEKUTINY.

UPOZORNENIE:

Na cistenie nepouzivajte ostré
predmety, chemikalie, riedidla,
rozpustadla, benzin ani iné podobné
latky. V ziadnom pripade necistite
kuchynsky robot pomocou parného
pristroja.

POZNAMKA

Ziadna ¢ast robota a jeho
prislusenstva nie je vhodnd na
umyvanie v umyvacke riadu.

STAROSTLIVOST A CISTENIE

CISTENIE ZAKLADNE

Zékladnu utrite makkou hubkou mierne
navlhcenou v teplej vode s trochou
neutralneho prostriedku na umyvanie riadu.
Utrite cCistou utierkou dosucha.

CISTENIE NADOBY NA MIXOVANIE,
HNETACIEHO HAKA, PLOCHEJ METLY

A SLAHACEJ METLY

Nadobu na mixovanie, hnetaci hak, plochu
metlu a $lahaciu metlu umyte ihned po
pouziti v teplej vode s trochou neutralneho
prostriedku na umyvanie riadu. Riadne
oplachnite pod ¢istou vodou a utrite
dosucha.

Ak by v nddobe alebo na prislusenstve
zaschli zvysky suroviny, mozete ich namocit
do teplej vody s trochou kuchynského
prostriedku na umyvanie riadu na asi

10 minut.

ROZOBRATIE A CISTENIE MLYNCEKA NA
MASO

Po odstraneni mlynceka na méso z robota,
odskrutkujte skrutkovaci uzaver a opatrne
vyberte mleci disk, mleci n6z a zavitovkovy
hriadel. Umyte vsetky ¢asti mlynceka na
maso vratane nasypky a zatlacadla v teplej
vode s trochou neutrélneho prostriedku

na umyvanie riadu. Riadne oplachnite pod
Cistou vodou a utrite dosucha.

Na cistenie mlecej komory a plniaceho
otvoru modzete pouzit aj jemnu kefku na
flase.

Aby ste odstranili zvysky surovin z otvorov
v mlecom disku, pouzite jemnu kefku alebo
Sparadlo.



VAROVANIE!
Pri manipulacii
s mlecim nozom

dbajte na zvysenu
opatrnost, aby ste
sa neporanili o jeho
ostrie.

ROZOBRATIE A CISTENIE NASADCA NA
KRAJANIE A STRUHANIE

Po odstraneni ndsadca na krajanie

a strihanie z robota opatrne vyberte
struhadlo z mlecej komory. Umyte vietky
Casti vratane zatldcadla v teplej vode

s trochou neutrélneho prostriedku na
umyvanie riadu. Riadne oplachnite pod
¢istou vodou a utrite dosucha.

Na cistenie mlecej komory a plniaceho
otvoru moézete pouzit aj jemnu kefku na
flase.

VAROVANIE!

Pri manipulacii
so struhadlami

dbajte na zvysenu
opatrnost, aby
ste sa neporanili
o ostrie.

ULOZENIE

Pred ulozenim sa uistite, Ze je spotrebic ¢isty,
suchy a celkom vychladnuty. Ulozte ho na
dobre vetrané suché miesto mimo dosahu
deti a zvierat.

STAROSTLIVOST A CISTENIE



V tejto kapitole najdete najbeznejsie problémy, s ktorymi sa mézete stretntt pocas
pouzivania spotrebica. Ak vas problém nie je tu uvedeny, alebo je uvedeny a pretrvava,
prestanite spotrebic pouzivat, odpojte zastrcku privodného kabla od sietovej zasuvky
a obratte sa na autorizované servisné stredisko.

V ZIADNOM PRIPADE NEOPRAVUJTE ANI NEROZOBERAJTE SPOTREBIC SAMI.
NEOBSAHUJE ZIADNE DIELY, KTORE BY MOHOL POUZIVATEL SAM OPRAVIT.

Problém

Riesenie

Robot sa nespustil.

Uistite sa, Ze je zastrcka privodného kébla zapojena do
sietovej zasuvky.

Skontrolujte, i je sietova zasuvka pod napatim
zapojenim iného spotrebica.

Skontrolujte, ¢i je rameno sklopené a spravne zaistené,
ovladdac rychlosti je nastaveny na,0"

Ak je sklopné rameno hortce na dotyk, odpojte zéstrcku
privodného kabla od sietovej zasuvky a nechajte
kuchynsky robot vychladnut.

Slahacia metla je v nddobe
umiestnend prili$ nizko alebo
prilis vysoko.

Vyskrutkujte alebo zaskrutkujte skrutku v sfahacej metle.
Postupujte podla instrukcii v ¢asti ,Uprava $lahacej
metly”.

Osvetlenie blika.

Sklopte rameno.

Nastavte ovladac rychlosti na, 0"

Ak osvetlenie stéle blik3, je kuchynsky robot prilis horuci.
Odpojte zastrcku privodného kabla od sietovej zasuvky
a nechajte spotrebic vychladnut.

Povrch kuchynského robota je
horuci.

Pocas pouzivania sa povrch kuchynského robota méze
zahrievat. Odporucame nedotykat sa hornej casti
sklopného ramena.

Ak spracovévate tuhé zmesi dlhsi ¢as, moze dojst

k zahriatiu sklopného ramena. Ide o normalny jav.
Kuchynsky robot je vybaveny bezpec¢nostnou tepelnou
poistkou, ktora automaticky vypne chod motora, ak by
malo dojst k jeho prehriatiu. V takom pripade odpojte
zastrcku privodného kabla od sietovej zasuvky a nechajte
spotrebic¢ vychladnut.




POKYNY A INFORMACIE O ZAOBCHADZANI S POUZITYM OBALOM

Pouzity obalovy material odloZte na miesto ur¢ené obcou na ukladanie odpadu.

LIKVIDACIA POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI

Tento symbol na produktoch alebo v sprievodnych dokumentoch znameng, ze pouzité elektrické

a elektronické vyrobky nesmu byt pridané do bezného komunélneho odpadu. Pre spravnu likvidaciu, obnovu

a recyklaciu odovzdajte tieto vyrobky na uréené zberné miesta. Alternativne v niektorych krajinach Eurépskej
fr— unie alebo v inych eurépskych krajindch mézete vratit svoje vyrobky miestnemu predajcovi pri kiipe

ekvivalentného nového produktu. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomozete zachovat cenné prirodné

zdroje a napoméhate prevencii potencidlnych negativnych dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie,

¢o by mohli byt désledky nesprévnej likvidacie odpadov. Dalsie podrobnosti si vyZiadajte od miestneho

uradu alebo najblizsieho zberného miesta. Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu byt v sulade

s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Pre podnikové subjekty v krajinach Eurépskej unie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické zariadenia, vyziadajte si potrebné informacie od svojho

predajcu alebo dodévatela.

Likvidacia v ostatnych krajinach mimo Eurépskej tinie

Tento symbol je platny v Eurdpskej unii. Ak chcete tento vyrobok zlikvidovat, vyziadajte si potrebné

informacie o spravnom sposobe likvidacie od miestnych uradov alebo od svojho predajcu.

c € Tento vyrobok splia vietky zékladné poziadavky smernic EU, ktoré sa nan vztahuju.

Zmeny v texte, dizajne a technickych Specifikacidch sa mézu menit bez predchadzajuceho upozornenia a vyhradzujeme
si prdvo na ich zmenu.

Cestina je povodna verzia.

Adresa vyrobcu: FAST CR, a. s., Cernokostelecka 1621, Ri¢any CZ-251 01
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“ Gratulalunk /

az uj KM 8020 robot megvasarlasdhoz.
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Tisztdban vagyunk vele, milyen fontos a biztonsag, ezért a kezdeti 6tlettél magaig a gyartasig
tgyeliink az On biztonsagara. Mindazonaltal kérjiik, a késziilék hasznalata soran évatosan
jarjon el, és tartsa be a kdvetkezé utasitasokat.

- Ezt a készliléket gyermekek nem hasznalhatjak.
A készuiléket és a tapkabelt gyermekektdl tavol
kell tartani.

- Ezt a késziiléket csokkent mentalis és fizikai
képességli személyek csak abban az esetben
hasznalhatjak, ha felligyelet alatt vannak vagy
megismertették vellk a készilék biztonsagos
hasznalati médjat és tisztaban vannak az
esetleges veszélyekkel.

- Gyermekeknek tilos a készulékkel jatszani.

- A felhasznalé altal végzett tisztitast és
karbantartast nem végezhetik gyermekek.

- Ha a tapkabel sérilt, cseréjét bizza
szervizkdzpontra, hogy elkeriilje veszélyes
helyzetek kialakulasat. Sértilt halézati kabellel
a készuléket tilos hasznalni.

« A készulékeket az ebben a hasznalati
Utmutatdban ismertetett utasitasoknak
megfeleléen hasznalja. Ellenkezd esetben
sérulés kovetkezhet be.



Csak a mellékelt, illetve a gyarto altal
kifejezetten javasolt tartozékokat hasznalja.
Tilos a készUlékkel mas tartozékot hasznalni,
mint amit mellékeltek vagy javasoltak.

Azokat a tartozékokat, amelyek érintkezésbe
kerilnek az élelmiszerekkel, minden hasznalat
utdn tisztitsa meg az Utmutatd,Apolas és
tisztitas” fejezetében leirt instrukcidknak
megfeleléen. A késziiléket és tartozékait tartsa
tisztan.

A készuléket mindig huzza ki a halézatbdl,
ha feltigyelet nélkul hagyja, és szerelés,
szétszerelés vagy tisztitas elott.

A tartozék vagy hasznalat kozben mozgé
alkatrészek cseréje el6tt kapcsolja ki
a készuléket, és huzza ki a halézati aljzatbol.

Mindig varja meg amig a hasznalat kozben
mozgo kiegésziték vagy hozzaférhetd
alkatrészek teljesen leallnak.

A készulék csak otthoni hasznalatra valo.

A készilék nem kereskedelmi hasznalatra
készult. Ne hasznalja a készuléket mozgd
gépjarmuiben vagy hajon, ne hasznalja szabad
téren, ne hasznalja mas célra, mint amire szolgal.
Ellenkez6 esetben sérilés kovetkezhet be.



A készulék halézatba csatlakoztatasa el6tt
gy6z8djon meg roéla, hogy a tipuscimkén jelzett
feszliltség megfelel a haldzati fesziiltségnek.
Helyezze a késziléket stabil, h6alld, sima és
szaraz fellletre, tavol a munkalap peremétal.

Ne tegye a készliléket h6forrasra, pl. fézblapra,
sutére vagy gazégore, vagy ezek kozelébe.

A m(ikodés kozben fellépd rezgés miatt

a készulék elmozdulhat.

Soha ne hasznaljon egyszerre tobbféle tipusu
fejet.

Ne hasznalja a készlléket programozdval,
idékapcsoléval vagy barmilyen mas tartozékkal,
ami a készuléket 6nm(ikodéen kapcsolja.

Biztonsagi okokbdl a berendezés olyan
biztositékkal van felszerelve, amely
megakadalyozza a motor elinditasat, ha

a készulék rosszul van osszedllitva vagy a karja
fel van hajtva.

A készllék bekapcsolasa el6tt gy6zodjon

meg réla, hogy jol van 6sszeadllitva, és a karja
vizszintesen all.

A forré folyadékokat vagy élelmiszereket
feldolgozas el6tt hagyja kihdlini.



Ne akarjon csontot, di6félék héjat vagy mas
kemény anyagokat 6rolni.

A vagokéssel és a daralokkal legyen ovatos,
nehogy megséruljon az éluktol.

Nagy terhelés alatt ne hagyja a készuléket

15 percnél tovabb folyamatosan madkodni.
Ujabb bekapcsolas el6tt hagyja legalabb

10 percig kihdlni.

Amig a készulék mikodésben van, ne hajtsa

ki a kart, és ne tegye a kever6edénybe a kezét
vagy targyakat, mint pl. konyhai kést, villat
vagy féz6kanalat. Ne érjen hozza a késziilék
forgd alkatrészeihez, és Gigyeljen ra, hogy ne
kertljenek a kozellikbe idegen targyak, pl. ruha,
haj stb. Ez sérlilést vagy a készulék karosodasat
okozhatja.

Ha valamilyen targy, pl.kanal vagy fakanal,
beleesik a kever6edénybe, mikdzben a készulék
mukodésben van, azonnal kapcsolja ki

a készuléket, huzza ki a vezetéket a haldzati
aljzatbol, varja meg, mig a forg6 alkatrészek
megallnak, és ezutan vegye ki a targyat.



Ha az edény falat vagy a fejet le kell torolni,
kapcsolja ki a készliléket, és huzza ki a halozati
aljzatbol. Varja meg, amig a forgo alkatrészek
teljesen megallnak. A spatulaval tisztitsa meg
a fejet és az edény falat. Azutan folytathatja

a munkat.

Ahhoz, hogy az alapanyagokat a husdaralo
vagy a szeletel6 és reszel6 fej toltényilasan
atnyomja, soha ne hasznalja a kezét vagy
mas targyat. Mindig a készulékhez mellékelt
nyomorudat hasznalja.

A készliléket soha ne kapcsolja be Gresen.
Megsérulhet.

Miel6tt a készliléket elteszi, gy6z6djon meg
réla, hogy a készulék és a tartozékok tisztak,
és a kar fel van hajtva.

Ne a tapkabelnél fogva huzza ki a késziiléket
a halézati aljzatbol. Ezzel megsérilhet

a tapkabel vagy a csatlakozé. A kabelt

a csatlakozonal huzva huzza ki az aljzatbdl.



FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK MINDEN
ELEKTROMOS KESZULEK HASZNALATAHOZ

- Hasznalat el6tt a tapkabelt teljesen tekerje ki.

- Atapkabelt ne hagyja az asztal vagy
konyhapult szélérdl 16gni, forré felllethez
érni vagy 0sszegabalyodni. Ne tegyen nehéz
targyakat a halézati kabelre.

- Biztonsagi okokbdl a készliléket kiilon
aramkorbe javasolt csatlakoztatni, mas
készulékektdl elkulonitve. A készilék
csatlakoztatdasahoz ne hasznaljon elosztot vagy
hosszabbitoé kabelt.

. Aramiités elkertilése érdekében ne tegye
a készuléket, az alapzatat vagy a tapkabelt
vizbe vagy mas folyadékba.

- Javasoljuk, hogy a késziiléket rendszeresen
ellenérizze. A késziléket ne hasznalja, ha
barmilyen modon sérilt vagy hibas a tapkabel
vagy a csatlakozédugé. Minden javitast bizzon
a legkozelebbi Catler szakszervizre.

« A mindennapos tisztitas kivételével minden
karbantartast Catler szakszervizre kell bizni.

- Javasoljuk, hogy szereljen fel aramvédét
(normal biztonsagi kapcsolokat



a konnektorban), hogy ezzel nagyobb védelmet
biztositson a készulilék hasznalata soran.
Javasoljuk, hogy az aramvédét (névleges
hibaaram leoldasi értéke ne legyen tobb,

mint 30 mA) arra az aramkorre szerelje fel,
amelyre a késziiléket fogja csatlakoztatni.
Tovabbi szakmai tanacsért forduljon

a villanyszerel6jéhez.
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A KM 8020 ROBOTGEP HASZNALATA

FIGYELEM!
A sulyos sériilések
elkeriilése

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Az elsé hasznalat elétt tavolitson el

a készilékrél minden csomagolast,
reklammatricat/cimkét. Bizonyosodjon meg
réla, hogy a csomagolasbdl kivett minden
tartozékot.

A robotgép alapzatat tordlje le meleg vizben
enyhén megnedvesitett puha szivaccsal.
Tiszta torléronggyal térdlje szarazra.

A keveréedényt, a védéboritast, a lapatokat,
a dagasztdkart, a husdaralot a tobbi vago
és reszeld tartozékot mossa el meleg vizben
kevés mosogatdszerrel. Oblitse le tiszta
vizzel, és torolje szarazra.

A robotgép 6sszeallitasa el6tt gy6z6djon
meg réla, hogy minden alkatrész teljesen
szaraz.

KONYHAI ROBOTGEP VEZERLESE
Lehajthaté kar

A kar felemeléséhez vagy leengedéséhez
mindig nyomja meg a reteszt. A masik
kezével fogja meg a kar fogantyujat.
Annak ellendrzése érdekében, hogy a kar
megfelel6 mdédon van lehajtva, lehajtaskor
hallani kell egy kattandst.

Mindig bizonyosodjon meg réla, hogy

a tadpkabel csatlakozoja ki van huzva, miel6tt
a kart lehajtja vagy felemeli.

FIGYELMEZTETES:
Semmiképpen se kisérelje meg a kar

felemelését vagy lehajtasat erével.
A késziilék meghibasodhat.

A KM 8020 ROBOTGEP HASZNALATA

érdekében tartsa
tavol a kezét és
az ujjait a kar
pantjaitol.

VILAGITAS

Mikozben a robot mikodik, a LED-es lampa
megvilagitja a keveréedény belsejét.
MUkodési hiba vagy a motor tulmelegedése
esetén a LED jelzéfény villog. Tovébbi
informacié az utmutaté kovetkez6 részében.

TAPKABEL ELHELYEZESE

A tdpkabel elhelyezhetd a konyhai robotgép

aljzataba.

Fogja meg a dugoét és hizza ki a tadpkébelt az
aljzatbdl, majd hasznélat utan dugja vissza az
aljzatba.

FIGYELMEZTETES:
A tapkabelt megfelel6 erével hizza és

dugja be, hogy elkeriilje a sériiléseket
és ne karositsa az aljzatot.

TOLTONYILAS

A tapkabel karja toltényilassal van ellatva,
igy a robot hasznalata kdzben kdnnyen
adagolhatja az alapanyagokat. Mindig
ajanlott a toltényilas védoéfedelének
hasznalata.



FIGYELEM!

A sulyos személyi
sériulések

vagy a termék
karosodasanak
elkeriilése
érdekében SOHA ne
ontson forro vizet

a keverdoedénybe.
SOHA ne hasznalja
keveroedényt

az alapanyagok
melegitéséhez vagy
fozéséhez. Ne tegye
ki a keveréedényt
szélséséges
homérsékleteknek.
A tal elpattanhat
vagy eltorhet.

SEBESSEGSZABALYZO

A sebességszabalyzdval 1 és 10 kozott
allitsa be a szlikséges sebességet, ahol az
,1"alegalacsonyabb, a, 10" a legmagasabb
sebesség. Ha a szabdlyzdt az dramutatd
jarasaval megegyezé iranyba forgatja, noveli
a sebességet, ha a szabdlyzdét az dramutatd
jarasaval ellentétes irdnyba forgatja,
csOkkenti a sebességet.

Ha a készlilék miikodését meg akarja
szakitani, éllitsa a szabélyzét,0” sebességre.

FIGYELEM!
Osszeallitas vagy
szétszedés elott
mindig gy6z6djon
meg rola, hogy

a tapkabel ki

van huzva van

az elektromos
halozatbol.

FIGYELEM!
Soha, semelyik

tartozékkal

ne hasznalja
arobotgépet
folyamatosan 15
percnél hosszabb
ideig. 15 perc
folyamatos
lzemeltetés utan
kapcsolja ki, huzza
ki a halézatbol és
hagyja kb. 10 percig
hilni.

A KM 8020 ROBOTGEP HASZNALATA



HASZNALAT A KEVEROEDENNYEL
A robot osszeallitasa

1.

A robotgépet tiszta, széraz, szilérd és
stabil fellletre tegye egy fali aljzat
kozelébe.

A hélézati vezetéket még ne csatlakoztassa
a fali aljzathoz, a fordulatszam kapcsolét
forditsa, 0" alldsba.

Nyomja meg a biztositdégombot, és
emelje fel a kart.

Helyezze a keveréedényt a robot
aljazdban Iévé nyilasba. Az edényt
forgassa el az éramutat6 jarasaval azonos
irdnyba, amig nem érzi a nyilast.
Rogzitse a keveréedény fedelét

a lehajthato kar aljara. Alternativ
megoldasként felteheti a védéfedelet

a keveréedényre, és engedje le a kart.
Helyezze a tartozékot (dagasztéhorog,
lapét vagy habverd) a tengelyre ugy,
hogy a tengelyen [évé kiemelkedések
illeszkedjenek a fej réseibe. Ezutédn
forditsa jobbra a fejet. Ezzel rogziti a fejet
a tengelyen.

Fej Megnevezés

Hasznalat

Lapos
keverdlapat

Alkalmas szokdasos és szilard keverékekhez, példaul
siteménytésztakhoz, kekszekhez, dntetekhez, linzer
tésztdhoz, huskeverékekhez, édes keverékekhez,
burgonyaptirékhez stb.

Habveré

Alkalmas keverékek keveréséhez, tojas és tojasfehérjékhez,
piskotatésztakhoz, tejszinhabhoz, tejszinhez stb.

Dagasztokar

annal kisebb.

Elesztd alapu tésztak, példaul kenyér, kifli, zsdmle stb.
dagasztésara alkalmas. Az ajanlott dagasztasi sebesség 4 és

A ROBOT VEZERLESE

1.

Az edénybe tegye bele a feldolgozni
kivant alapanyagokat. Mindig tartsa
be a maximum jelzést. A feldolgozhaté
maximalis alapanyagmennyiség 3 |.

A kar lehajtdsdhoz nyomja meg

a biztositégombot, és lassan hajtsa le
a kart.

Most csatlakoztassa a tapkabelt a halézati
aljzatba.

Allitsa be a kivant sebességet

a sebességszabalyzo elforgatasaval.

A sebességet a feldolgozandé
alapanyagtél fliggéen allitsa be - 1d. az
alabbi tablazatot.



5. Atoltényildson keresztiil a nyersanyagok
adagolhaték. Ezen kiviil megakadalyozza,
hogy az alapanyagok kifroccsenjenek az
edénybdl.

6. Ha le kell torolnie az edény falait, allitsa
a sebességszabalyzo6t,0”-ra, huzza
ki a tapkabelt a haldzati aljzatbdl, és
vérja meg, amig a forg6 alkatrészek
teljesen megalinak. Nyomja meg
a biztositdgombot, és emelje fel a kart.
Sziikség szerint spatulaval vagy fakanallal
torolje le a tartaly falat.

7. Amikor az edényben lévé keverék

SEBESSEGTABLAZAT

megfelel6 allagu lett, allitsa a sebességet
,0"-ra, varja meg, amig a forgd
alkatrészek teljesen megallnak. Ezutan
huzza ki a tdpkébelt a haldzati aljzatbdl.
Nyomja meg a biztositégombot, és
emelje fel a kart. Fogja meg az edényt

a fogantyujanal fogva, és forgassa el az
6ramutato jarasaval ellentétes irdnyba,
hogy le tudja venni az alapzatrdl.

Vegye ki a keveréket az edénybdl.

Az edényt és a robotgépet az,Apolas
és tisztitas” fejezet instrukcidinak
medfelel6en tisztitsa meg.

Sebesség | Sebesség leirasa | Sebesség hasznalata

1 Lassu keverés Alkalmas az aldbbiakhoz:

- Alapanyagok lassu keverése

- Kezdeti sebesség, ha nem rogziti a keveréedény
védofedelét

- Liszt vagy mas szaraz vagy szilard 6sszetevé hozzaadésa
a tésztdhoz

- Folyadékok hozzdadasa szaraz alapanyagokhoz

- Szilard keverékek keverése

2-3 Lassu keverés, Mihez megfelel
gyorsabb Lassu keverés, gyorsabb 6sszekeverés, szétnyomkodds
Osszekeverés - Kemény tésztak és édességek keverése

- Kezdeti sebesség burgonyapiiréhez vagy mas zoldséghez
- Zsir bedolgozasa a lisztbe

- Konny( tésztak keverése

- Eleszt6s tészta keverése és dagasztasa

4-5 Kozepes Alkalmas az aldbbiakhoz:
sebesség a tészta |- Kdzepesen kemény tésztak, példaul kekszek keverése
keverésekor - Cukor és vaj keverése

- Cukor hozzdadasa a tojasfehérjéhez habcsok készitéshez
- Tortatészta keverése

6-7 Lassu habverés Alkalmas az aldbbiakhoz:

- Lassu habverés

- Atészta végso keverése a tortara, fankra stb.
- Kalacstészta keverése

8-9 Habositas Alkalmas az aldbbiakhoz:
- Tejszinhab, tojasfehérje és dntetek keverése
10 Gyors habverés | Alkalmas az aldbbiakhoz:

- Kis mennyiségU tejszin vagy tojasfehérje felverése

@




) Ha a habverét alacsonyabbra kell helyezni
FIGYELMEZTETES: a talban, forditsa el a csavart az Sramutato
Kemény keverék, pl. kenyértészta jérasaval ellentétes irdnyba.

feldolgozasa esetén ne miikédtesse Ellendrizze a habverd helyzetét a tengelyen,
a késziiléket 10 percnél hosszabb és sziikség esetén 4llitsa be.

ideig. Azutan kapcsolja ki

a robotgépet, és hagyja kb. 10 percig
hiilni. MEGJEGYZES

A dagasztokar és a lapos keverélapat
gyarilag az optimalis magassagra

A HABVERO BEALLITASA vannak beallitva. Nem maédosithaték.
A habver6t gy éllithatja be, hogy az
alacsonyabban vagy magasabban legyen
a talban, és igy konnyedén felverheti az
Osszetevoket.

FIGYELMEZTETES:
Ugyeljen arra, hogy tulsagosan ne
csavarja ki vagy be a csavart. Kieshet

a habverdbél. Ha tulzottan csavarja
be a csavart, az akadalyozhatja

a habveré megfelel6 rogzitését

a tengelyen.

BIZTONSAGI ELEMEK
Ha a tdpkabelt konnektorba dugja, mikézben
a fordulatszdm-szabdlyozét egy bizonyos

F I GYE L EM 1 sebességre van allitva, a konyhai robotgép
L[]

nem indul el, és a vildgitas villog. Hizza ki

A habver&t m i nd ig a tapkabelt az elektromos halézatbdl, és

. , a fordulatszdm-szabalyzét éllitsa,0"-ra.
akkor IgaZItsa, Ha kihajlitja a kart, amig a robotgép

9 9 mikodik, a robotgép kikapcsol, és a vilagitas
ha nincs rajta kialszik. Ha lehajtja a kart, a vilagités villogni
a teng elyen 5 kezd. Forditsa a fordulatszam-szabalyzét,0”

allasba, majd valassza ki ismét a sebességet.
Ha a motor tulmelegedhet, a robotgép
automatikusan ledll és a vilagitas villog.

A fordulatszam-szabalyzét forditsa,0”
allasba, huzza ki a hédlézati csatlakozoét

a konnektorbdl, és hagyja kihdlni.

A habveré nem
lehet a tengelyen.

A habverén a csavar kihtizésaval vagy

a csavar becsavarasaval éllithat.

Ha a habverét magasabbra kell helyezni

a talban, forditsa el a csavart az 6ramutaté
jardsaval megegyezé irdnyba.

E A KM 8020 ROBOTGEP HASZNALATA
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ALAPANYAG-FELDOLGOZASI TANACSOK
Rendszeresen ellenérizze az alapanyagok
allapotat. Csak addig keverje, amig a keverék
a receptben leirtak szerint nem néz ki.

Az 6sszetevik feldolgozasahoz a recept
szerint jarjon el. Az olyan Osszetevéket, mint
a dio, mazsola vagy szaritott gyimolcs,
utoljara adja hozz3, kivéve, ha a receptben
masként van eléirva. Javasoljuk az 1.
sebesség bedllitasat a sériilések elkeriilése
érdekében. Szdrja be a szaritott gylimolcsot
vagy mazsolat egy kis liszttel, hogy
egyenletesen elosztédjon a tésztdban.

Ha nem hasznélja a kever6edény
védofedelét, csokkentse a feldolgozasi
sebességet, kiilondsen folyékony keverékek
feldolgozasakor. Nagy sebesség esetén
kifroccsenhet a talbol.

A HUSDARALO HASZNALATA

-ty X @ O

1. Arobotgépet tiszta, szdraz, szilard és
stabil fellletre tegye egy fali aljzat
kozelébe.

2. Adaralokamréba tegye be
a csigatengelyt, majd a daraldkést.
Fontos, hogy az éle a dardlékamrabdl
kifelé nézzen.

3. Adarélokésre tegye a daraldkorongot.
Ugyeljen ré, hogy a daraléorong kiéllé
részei illeszkedjenek a dardlékamra
kivagasaiba.

FIGYELEM!
A daraldokés
felhelyezésénél

fokozott
6vatossaggal
jarjon el, nehogy
megsériiljon.

4. Most tegye fel a rogzitégydirit, és
alaposan csavarja be az ramutato
jarasaval megegyez6 iranyba.

5. Csavarja ki a biztositocsavart, és vegye ki
az eliils6 fedelet.

6. Akaron |évé nyilasba illessze be az
Osszeallitott husdaraldt (a csigatengely
végével elbre).

7. Huzza be a biztositocsavart.

Bizonyosodjon meg réla, hogy

a husdaralé nem laza, és nem mozog.

A toltényilasra tegye fel a tolcsért — Id, az

abrét.

®

9. Most csatlakoztassa a tapkdabelt a haldzati
aljzatba.

A KM 8020 ROBOTGEP HASZNALATA H
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11.

12.

. A tolcsérbe tegye be a feldolgozni kivant
alapanyagot, és a darald kivezetése

ala tegyen egy edényt a feldolgozott
alapanyag szamara.

Allitsa be a kivant sebességet

a sebességszabalyzo elforgatasaval.
Javasoljuk, hogy 4 - 5 sebességet
vélassza, és sziikség szerint médositsa

a sebességet.

A lenyom® segitségével fokozatosan
tegye be az alapanyagot a toltényilasba.
Kerdlje el, hogy a tul sok alapanyag miatt
a toltényilas elduguljon. A husmaradékot
ugy tavolithatja el a dardlékamrabdl, ha
egy szelet kenyeret vagy egy kiflit tesz be,
és megdaralja.

FIGYELEM!

Az hus
atnyomasahoz
a toltonyilason

mindig a mellékelt
lenyomét hasznalja.
Soha ne hasznalja
az ujjait vagy mas
targyat.

13. Amikor minden alapanyag feldolgozasra

kerult, dllitsa a sebességet,0"-ra, vérja
meg, amig a forgé alkatrészek teljesen
megallnak. Ezutan hdzza ki a tdpkébelt
a hélozati aljzatbdl.

14. Vegye ki a tolcsért a toltényilasbol, és

a talat a feldolgozott alapanyaggal tegye
félre.

15. Egyik kezével tartsa a husdaralot,

a masikkal csavarja ki a biztositocsavart.
A darélot évatosan vegye le a karrol, és

A KM 8020 ROBOTGEP HASZNALATA

tegye a munkalapra vagy a mosogatdba.
A karon lévé nyilasba tegye be az eliilsé
fedelet, és hlizza meg a biztositocsavart.

16. A htsdaralét és a robotgépet az, Apolas

és tisztitas” fejezet instrukcidinak
megfelel6en tisztitsa meg.

~

MEGJEGYZES

Az optimalis eredmények elérése
érdekében javasoljuk, hogy az
alapanyagokat egyforma méretd, kb.
2,5 x 2,5 cm-es kockékra vagja. Nem
javasoljuk fagyott hus feldolgozasat.
Semmiképpen ne dolgozzon fel
csontokat, inakat stb.

J

A SZELETELO ES RESZELO FEJ
HASZNALATA

A robotgépet tiszta, széraz, szilard és
stabil fellletre tegye egy fali aljzat
kozelébe.

A fej belsé kamrajaba tegye be az egyik
reszel6t. Az alapanyag feldolgozasi
madjanak megfelel reszel6t hasznalja.
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FIGYELEM!
A reszelo
hasznalatanal

fokozott
oévatossaggal
jarjon el, nehogy
megsériljon.

Csavarja ki a biztositécsavart, és vegye ki
az eliilsé fedelet.

A kar nyildséba tegye be az 6sszerakott
szeleteld és reszel6 fejet.

Huzza be a biztositdcsavart.
Bizonyosodjon meg réla, hogy a fej nem
laza, és nem mozog.

Most csatlakoztassa a tapkabelt a halozati
aljzatba.

A fej kivezetése ald tegyen egy télat.
Allitsa be a kivant sebességet

a sebességszabalyzo elforgatasaval.
Javasoljuk, hogy kezdetben az 5.
sebességet valassza, és sziikség szerint
modositsa a sebességet.

A t6ltényilasba tegye bele a feldolgozni
kivant hozzavalokat. A mellékelt
lenyomdval nyomja 4t az alapanyagokat
a toltényilason.

FIGYELEM!

Az alapanyagok
atnyomasahoz
a toltonyilason

mindig a mellékelt
lenyomaét hasznalja.
Soha ne hasznalja
az ujjait vagy mas
targyat.

10. Amikor az 8sszes alapanyagot

11.

12.

13.

feldolgozta, allitsa a sebességet,0"-ra,
vérja meg, amig a forg6 alkatrészek
teljesen megallnak. Ezutan huzza ki

a tdpkabelt a haldzati aljzatbdl.

A feldolgozott alapanyagot tartalmazé
talat tegye félre.

Egyik kezével tartsa a szeletel6 és
reszel6 fejet, a masikkal csavarja ki

a biztositdcsavart. A fejet dvatosan vegye
le a karrdl, és tegye a munkalapra vagy
a mosogatoba. A karon [évé nyilasba
tegye be az eliilsé fedelet, és hiizza meg
a biztositécsavart.

A fejet és a robotgépet az ,Apolas

és tisztitas” fejezet instrukcidinak
megfelel6en tisztitsa meg.

A KM 8020 ROBOTGEP HASZNALATA



KARBANTARTAS ES TISZTITAS

A késziilék tisztitasa el6tt elészor mindig
huzza ki a tapkabel csatlakozojat a hélézati
aljzatbdl, és varja meg, mig a késziilék
teljesen kih(il.

FIGYELEM!

A KESZULEKET,

A TAPKABELET

ES A TAPKABEL
CSATLAKOZOJAT
NE MOSSA FOLYO
ViZ ALATT, ES

NE MERITSE
ViZBE VAGY MAS
FOLYADEKBA.

FIGYELMEZTETES:

A tisztitashoz ne hasznaljon éles
eszkozoket, vegyszert, olddszert,
benzint vagy egyéb hasonlé anyagot.
Semmi esetre se tisztitsa a konyhai
robotgépet gozkésziilékkel.

MEGJEGYZES
A robotgép egyetlen alkatrésze sem
moshaté mosogatdgépben.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

AZ ALAPEGYSEG TISZTITASA

Az alapzatot tordlje le kevés semleges
mosogatdszerrel kevert meleg vizben
megnedvesitett szivaccsal. Tiszta
térléronggyal térdlje szarazra.

A KEVEROEDENY, A DAGASZTOKAR,

A LAPOS KEVEROLAPAT ES A HABVERO
TISZTITASA

A keveréedényt, a dagasztdkart, a lapos
keverélapatot és a habverét kozvetlendl
haszndlat utdn mossa el enyhén
mosogatdszeres meleg vizben. Alaposan
Oblitse le tiszta vizzel, és tordlje szérazra.
Ha az edényre vagy a tartozékra raszaradna
az alapanyagmaradék, beaztathatja meleg
vizbe egy kevés mosogatdszerrel kb.

10 percre.

A HUSDARALO SZETSZEDESE ES
TISZTITASA

Miutén a husdaralét levette a robotgéprdl,
csavarja le a rogzitégy(ir(it és dvatosan
vegye ki a daralotarcsat, a daralokést és

a csigatengelyt. A hisdaralé valamennyi
részét, beleértve a toltégaratot és
alenyomot is, mossa el egy kevés semleges
mosogatdszert tartalmazé meleg vizben.
Alaposan Oblitse le tiszta vizzel, és térolje
szarazra.

A daraldkamra és a toltényilas tisztitasahoz
hasznalhat puha tivegmosé kefét is.

A maradvanyok daraldtarcsabol torténd
eltavolitdsdhoz hasznaljon puha kefét vagy
fogpiszkalot.



TAROLAS

FIGYELEM! Miel6tt elteszi a késziiléket, gyéz6djon meg
IS Ve I réla, hogy tiszta, széraz és teljesen kih(ilt.

A daralokeés 16l szell6z6 széraz helyen tarolja, ahol

haszné Iaté n a’l gyermekek és allatok nem férhetnek hozza.

fokozott

oévatossaggal

jarjon el, nehogy

megsériljon.

A SZELETELO ES RESZELO FEJ
SZETSZEDESE ES TISZTITASA

Miutén a szeletel6 és reszel fejet levette

a robotgéprdl, 6vatosan vegye ki a reszel6t
a daralokamrabol. Valamennyi alkatrészt,
beleértve a lenyomét is, mossa el egy kevés
semleges mosogatodszert tartalmazé meleg
vizben. Alaposan &blitse le tiszta vizzel, és @
torolje szarazra.

A dardlokamra és a toltényilas tisztitdsahoz
hasznélhat puha tGvegmosé kefét is.

FIGYELEM!
A reszelo
hasznalatanal

fokozott
évatossaggal
jarjon el, nehogy
megsériljon.

KARBANTARTAS ES TISZTITAS

® |



Ebben a fejezetben megtalalja azokat a leggyakoribb hibakat, amelyekkel a késziilék
hasznalata soran talalkozhat. Ha az On altal tapasztalt hibarél nem torténik itt emlités,
vagy ha a felsoroltak k6zott van, de tovabbra is fennall, ne hasznalja a késziiléket, htizza
ki a tapkabelt a halézati csatlakozobél, és forduljon szakszervizhez.

NE PROBALJA MEG A KESZULEK JAVITASAT, ILLETVE A KESZULEKET NE SZERELJE
SZET. A KESZULEKBEN NINCSENEK OLYAN ALKATRESZEK, AMELYEK JAVITASAT AZ
UZEMELTETO IS ELVEGEZHETNE.

Probléma Megoldas

A robotgép nem indul el. Gy6z6djon meg rola, hogy a haldzati kdbel be van dugva
a haldzati aljzatba.

Ellendrizze, hogy a haldzati aljzat nincs egy masik
készilék feszliltségére allitva.

Ellendrizze, hogy a kar le van hajtva és helyesen van
rogzitve. A fordulatszam-szabalyzd "0" -ra van allitva.

Ha a kar érintésre forro, hiizza ki a halozati csatlakozot

a konnektorbdl, és hagyja kih(lni aa robotgépet.

A habver6 tul alacsonyan vagy | Csavarja ki vagy be a habverd csavarjat. Kdvesse

tul magasan helyezkedik el a ,Habvero beallitasa” c. fejezet utasitasait.
a talban.
A vilagitas villog. Hajtsa le a kart.

A fordulatszédm-szabalyzét allitsa,0"-ra.

Ha a jelz6fény tovabbra is villog, a robotgép tul forrd,
huzza ki a halozati csatlakozot a haldzati aljzatbdl, és
hagyja kihdlni a késziléket.

A robotgép feliilete forro. A robotgép felllete felforrésodhat hasznalat kzben.
Javasoljuk, hogy ne érintse meg a lehajthaté kar felsé
részét.

Ha a szilard keverékeket hosszan dolgozza fel,

a lehajthaté kar felmelegedhet. Ez normalis jelenség.
A robotgép biztonsdgi hébiztositékkal van felszerelve,
amely automatikusan ledllitja a motort, ha tulmelegszik.
Ebben az esetben hizza ki a halézati csatlakozot a fali
aljzatbdl, és hagyja kih(ini a készuléket.




UTASITASOK ES TAJEKOZTATO A HASZNALT CSOMAGOLOANYAGOKRA VONATKOZOAN

A hasznalt csomagol6anyagokat az dnkormanyzat altal kijelolt hulladékleraké helyre helyezze el!

HASZNALT ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK MEGSEMMISITESE

Ez a jelzés a terméken vagy a kiséré dokumentacioban azt jelzi, hogy az elektromos vagy elektronikus termék
nem dobhato haztartasi hulladék kozé. A helyes megsemmisitéshez és Ujrafelhasznélashoz ezen termékeket
kijeldlt hulladékgydjté helyre adja le. Az EU orszagaiban vagy mas eurdpai orszagokban a termékek

[r— visszavélthatéak az eladdhelyen azonos Uj termék vasérlasanal. A termék helyes megsemmisitésével segit
megel6zni az él6kdrnyezetre és emberi egészségre kockdzatos lehetséges veszélyek kialakuldsat amelyek
a hulladék helytelen kezelésével adédhatnanak. Tovabbi részletekrél érdeklédjon a helyi hatésagnal
vagy a legkozelebbi gyujtéhelyen. Az ilyen fajta hulladék helytelen megsemmisitése a helyi el6irasokkal
osszhangban birsaggal sujthato.

Vallalkozasok szamara a Eurépai Uniéban

Ha meg akarja semmisiteni az elektromos vagy elektronikus berendezést, kérje a sziikséges informacidkat az
eladéjatol vgy beszallitojatol.

Megsemmisités Eurépai Union kiviili orszagban

Ez a jelzés az Eurdpai Unidban érvényes. Ha meg akarja semmisiteni a terméket, kérje a sziikséges
informacidkat a helyes megsemmisitésrél a helyi hivataloktdl vagy az eladéjatol.

c E Ez a termék teljesiti minden ra vonatkozo EU iranyelv alapveté kovetelményét.

Véltoztatasok a szovegben, kivitelben és muiszaki jellemzdkben eldzetes figyelmeztetés nélkil térténhetnek és minden
médositasra vonatkozo jog fenntartva.

A cseh nyelvii az eredeti véltozat.

A gyérté cime: FAST CR, a.s., Cernokostelecka 1621, Ri¢any CZ-251 01
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TWOJE BEZPIECZENSTWO NA PIERWSZYM MIEJSCU
POZNAJ SWOJEGO ROBOTA KM 8020

Opis robota

Opis akcesoriéw
OBStLUGA TWOJEGO ROBOTA KM 8020

Przed pierwszym uzyciem

Regulator predkosci

Uzycie z pojemnikiem do miksowania

Uzycie mtynka do miesa

Uzycie koncéwki do krojenia i tarcia
KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
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zakupu nowego robota KM 8020.
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Wiemy, jak wazne jest bezpieczenstwo, i dlatego od samego poczatku projektowania do
konca procesu produkcji zwracamy szczegélng uwage na bezpieczenstwo uzytkownika.
Pomimo to prosimy o zachowanie ostroznosci podczas uzytkowania tego urzadzenia

i przestrzeganie ponizszych zalecen.

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku
przez dzieci. Przechowuj urzadzenie i kabel
zasilajgcy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

- Z urzadzenia moga korzystac osoby
o obnizonych zdolnosciach fizycznych,
percepcyjnych i umystowych lub niewielkim
doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest nad nimi
sprawowany nadzor lub zostaty one pouczone
o korzystaniu z urzadzenia w bezpieczny
sposob i zdajg sobie sprawe z ewentualnego
niebezpieczenstwa.

« Urzadzenie nie stuzy do zabawy.

« Dzieciom nie wolno przeprowadzac czyszczenia
i konserwacji wykonywanej przez uzytkownika.

- W przypadku uszkodzenia kabla
zasilajgcego jego wymiane nalezy zlecic
wykwalifikowanemu serwisowi, aby zapobiec
wystapieniu zagrozenia. Zabrania sie uzywania
urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym.
« Uzywaj urzadzenia zgodnie z instrukcjg obstugi.
W przeciwnym razie moze dojs¢ do obrazen.

@



Uzywaj wytacznie dostarczonych akcesoridw,
lub akcesoridw zalecanych przez producenta.
Zabrania sie uzywac akcesoriow innych niz

dostarczone lub polecane przez producenta.

Akcesoria, ktére majg kontakt z zywnoscia,
nalezy czyscic¢ po kazdym uzyciu w sposéb
opisany w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie”
niniejszej instrukcji. Utrzymuj urzadzenie i jego
wyposazenie w czystosci.

Jezeli urzadzenie bedzie pozostawione bez
nadzoru, przed montazem, demontazem

i czyszczeniem urzadzenia nalezy zawsze
wyltaczyc je z gniazdka sieciowego.

Przed wymiang akcesoriow lub dostepnych
elementéw, ktdre poruszajg sie podczas pracy,
wylacz urzadzenie i odfacz je od zasilania.

Poczekaj na catkowite zatrzymanie urzadzenia
lub dostepnych czesci, ktére poruszajg sie
podczas pracy.

To urzadzenie jest przeznaczone wyltacznie

do uzytku domowego. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do celéw komercyjnych. Nie
uzywaj tego urzadzenia w poruszajgcych

sie pojazdach ani na statkach, nie uzywaj go
na zewnatrz, nie uzywaj go do innych celéw



niz ten, do ktoérego zostato przeznaczone.

W przeciwnym razie moze dojs¢ do obrazen.
Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka
sieciowego upewnij sie, ze napiecie podane na
tabliczce znamionowej urzadzenia odpowiada
napieciu w gniazdku.

Postaw urzadzenie na stabilnej, odpornej

na dziatanie temperatury, rownej i suchej
powierzchni, zachowujac odpowiednig
odlegtos¢ od krawedzi blatu.

Nie stawiaj urzadzenia na lub w poblizu zrédet
ciepta, takich jak ptyty grzewcze, piekarniki,
lub kuchenki gazowe. Drgania podczas
uzytkowania mogg spowodowac niepozadane
przesuwanie sie urzadzenia.

Nigdy nie uzywaj kilku rodzajow koncowek
jednoczesnie.

Nie korzystaj z tego urzadzenia przy uzyciu
programatora, wtgcznika czasowego ani
jakiegokolwiek innego elementu wiaczajacego
urzadzenie automatycznie.

Ze wzgledow bezpieczenstwa urzagdzenie
zostato wyposazone w zabezpieczenie,
ktore uniemozliwia wiaczenie silnika, jezeli
urzadzenie jest nieprawidtowo zmontowane

@



lub gdy ramie jest odchylone.

Przed wtgczeniem urzadzenia upewnij sie,

ze zostato ono prawidtowo zmontowane i ze
ramie znajduje sie w pozycji poziome;j.
Gorace ciecze lub potrawy nalezy pozostawic
do ostygniecia przed umieszczeniem ich

w urzadzeniu.

Nie nalezy mieli¢ kosci, tupin orzechow lub
innych twardych produktow.

Podczas pracy z nozem do mielenia i tarcia
nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie zranic sie
ostrzem.

Przy duzym obcigzeniu urzadzenie nie moze
pracowac w trybie ciggtym dtuzej niz 15 minut.
Przed kolejnym uruchomieniem urzadzenia
pozostaw je do wystygniecia na co najmniej

10 minut.

Podczas pracy urzadzenia nie odchylaj ramienia
i nie wktadaj do misy rak lub przedmiotéw
takich jak np. n6z kuchenny, widelec czy tyzka
kuchenna. Nie dotykaj obracajacych sie czesci
urzadzenia ani nasadek i zadbaj o to, aby

w poblizu nich nie znajdowaty sie przedmioty
obce, np. ubranie, wiosy itp. W przeciwnym
wypadku mogtoby dojs¢ do obrazen lub
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uszkodzenia urzadzenia.

Jezeli podczas pracy urzadzenia jakikolwiek
przedmiot, taki jak tyzka lub tyzka kuchenna,
wpadnie do misy miksera, natychmiast wytgcz
urzadzenie, odtagcz kabel zasilajacy z gniazdka,
poczekaj, az obrotowe elementy zatrzymaja sie,
a nastepnie wyjmij przedmiot.

W razie potrzeby starcia produktéw ze scianek
misy lub koncéwek wytacz urzadzenie i odtgcz
go od gniazdka. Poczekaj, az obracajace sie
elementy catkowicie sie zatrzymajg. Oczys¢
topatka nasadki i Scianki miski. Teraz mozesz
kontynuowac miksowanie.

Nie wpychaj produktow przez otwor miynka do
miesa lub koncéwki do tarcia i krojenia palcami
ani przy uzyciu innych przedmiotow. Zawsze
korzystaj z popychaczy, ktére znajduja sie

w komplecie.

Nigdy nie uruchamiaj pustego urzadzenia.
Grozi uszkodzeniem.

Przed odtozeniem urzadzenia upewnij sie, ze
urzadzenie i akcesoria sg czyste, a ramie jest
odchylone.

Nie odfaczaj urzadzenia od gniazdka przez
pociggniecie za kabel sieciowy. Mogtoby

@



dojs¢ do uszkodzenia kabla sieciowego lub
gniazdka. Przewod z gniazdka odtacza sie przez
pociaggniecie za wtyczke przewodu sieciowego.

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE
BEZPIECZNEGO KORZYSTANIA ZE
WSZYSTKICH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH

« Przed uzyciem rozwin catkowicie kabel
zasilajacy.

- Nie przewieszaj kabla zasilajgcego przez
krawedz stotu lub blatu roboczego. Zadbaj o to,
aby nie dotykat gorgcych powierzchni ani sie
nie splatat. Nie ktadz ciezkich przedmiotow na
kablu zasilajgcym.

- Ze wzgleddéw bezpieczenstwa zaleca
sie podfagczenie urzadzenia do obwodu
elektrycznego oddzielonego od innych
urzadzen. Do podtaczenia urzadzenia do
gniazdka sieciowego nie uzywaj rozdzielnikéw
ani przedtuzaczy.

 Aby uniknag¢ porazenia pradem elektrycznym,
nie zanurzaj urzadzenia, podstawy, kabla
zasilajgcego ani wtyczki w wodzie ani innych
cieczach.



- Zaleca sie przeprowadzanie regularnych
przegladow urzadzenia. Nie korzystaj
z urzadzenia, jesli jest w jakikolwiek sposéb
uszkodzone lub jesli uszkodzony jest przewod
zasilajacy lub wtyczka. Wszelkie naprawy nalezy
powierzy¢ najblizszemu autoryzowanemu
serwisowi Catler.

- Jakakolwiek konserwacje wykraczajaca
poza zwykte czyszczenie nalezy powierzyc
autoryzowanemu serwisowi Catler.

- Zaleca sie zainstalowanie ochronnika
przepieciowego (standardowy witgcznik
w gniazdku) w celu zagwarantowania
zwiekszonej ochrony podczas uzytkowania
urzadzenia. Zaleca sie, aby w obwodzie
elektrycznym, w ktérym urzadzenie bedzie
uzytkowane, zainstalowany byt ochronnik
przepieciowy (z nominalnym pradem
szczatkowym max. 30 mA). Zwrdc sie do swego
elektryka o specjalistyczng pomoc.
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OPIS ROBOTA

Ostona ochronna otworu wsadowego
Otwor wsadowy

Sruba blokujaca

Przednia pokrywa

Oswietlenie wnetrza pojemnika do
miksowania

Regulator predkosci

Opuszczane ramie

n POZNAJ SWOJEGO ROBOTA KM 8020

vk wN =

No

8.

10.

11
12

Blokada rozktadania i sktadania ramienia
Podstawa robota
Otwor na pojemnik do miksowania

. Szklany pojemnik do miksowania
. Wat napedowy

13.
14.

Pokrywa pojemnika do miksowania
Uchwyt



15 16

18 19

15. Hak ugniatajacy

16. Trzepaczka ptaska

17. Trzepaczka

18. Pokrywa pojemnika do miksowania
19. Rozdzielacz zéttka i biatka

20. Tarka

17

20



OPIS AKCESORIOW

MLYNEK DO MIESA

1 2

- X

Komora mielaca
Otwor wsadowy
Popychacz

Lejek

Slimacznica

N6z mielacy

Tarcza mielgca
Zamkniecie dokrecane

3 4
|

N AWN =
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KONCOWKA DO KROJENIA | TARCIA
6 i : F:j
. )

Koncéwka do tarcia

Otwor wsadowy

Popychacz

Tarka z duzymi otworami
Delikatna tarka

Tarka do tarcia na cienkie plastry
Tarka do tarcia na grube plastry

NounscwN =

3
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UWAGA!

Aby zapobiec
powaznym
obrazeniom

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem usun z urzadzenia
wszelkie elementy opakowania i naklejki/
etykiety reklamowe. Upewnij sie, ze

z opakowania wyjeto wszystkie akcesoria.

Przetrzyj podstawe robota kuchennego
miekka $cierka zwilzong w cieptej wodzie.
Wytrzyj czysta Scierka do sucha.

Pojemnik do miksowania, pokrywe
ochronng, trzepaczki i hak, elementy mtynka
do miesa, elementy koricéwki do krojenia

i tarcia umyj w cieptej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci Srodka do mycia naczyn.
Optucz w czystej wodzie i wytrzyj do sucha.
Przed montazem robota upewnij sie, ze
wszystkie czesci sg catkowicie suche.

ELEMENTY STERUJACE ROBOTA
KUCHENNEGO

Opuszczane ramie

Aby podnies¢ lub opusci¢ ramie nalezy
nacisna¢ blokade. Druga reka przytrzymaj
ramig za uchwyt.

Jezeli ramig jest prawidtowo opuszczone, po
jego opuszczeniu ustyszysz szczekniecie.
Przed opuszczeniem lub podniesieniem
ramienia upewnij sie, ze wyjeto wtyczke
kabla zasilajacego z gniazdka.

UWAGA:
W zadnym przypadku nie prébuj

podnosic lub opuszczaé ramienia przy
uzyciu silty. Grozi to uszkodzeniem
urzadzenia.

OBStUGA TWOJEGO ROBOTA KM 8020

trzymaj rece i palce
z dala od zawiasu
opuszczanego
ramienia.

OSWIETLENIE

Podczas pracy robota, lampka LED o$wietla
whnetrze pojemnika do miksowania.

W przypadku usterki lub przegrzania silnika,
lampka LED zaczyna migac. Wiecej informacji
w dalszej czesci instrukgji.

UKLADANIE KABLA ZASILAJACEGO

Kabel zasilajagcy mozna utozy¢ w podstawie
robota kuchennego.

Ciagnac za wtyczke wyciagnij kabel zasilajacy
z podstawy robota, a po zakoriczeniu pracy
wsun go z powrotem do podstawy.

UWAGA:

Kabel zasilajacy nalezy wyciaga¢

i wktada¢ z odpowiedniga sita, aby nie
uszkodzic kabla i podstawy.

OTWOR WSADOWY

Ramie robota kuchennego jest wyposazone
w otwodr wsadowy, ktéry umozliwia tatwe
dodawanie produktéw podczas pracy robota.
Zaleca sie uzywanie ostony ochronnej
otworu wsadowego.

@



UWAGA!

Aby zapobiec
powaznym
obrazeniom lub
uszkodzeniu
produktu, NIGDY
nie wlewaj wrzacej
wody do pojemnika
do miksowania.
NIGDY nie uzywaj
pojemnika do
miksowania

do ogrzewania
produktow lub
gotowania. Nie
narazaj pojemnika
do miksowania

na dziatanie
ekstremalnych
temperatur. Istnieje
ryzyko pekniecia lub
rozbicia pojemnika.

REGULATOR PREDKOSCI

Regulator predkosci pozwala ustawi¢ zadang
predkos¢ w zakresie 1 - 10, gdzie,, 1" to jest

najmniejsza predkoscia, a, 10" jest najwiekszg

predkoscia. Aby zwiekszy¢ predkosé,
obro¢ delikatnie pokretto w kierunku

zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara, aby

ja zmniejszy¢ obro¢ delikatnie pokretto

w kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek
zegara.

Jezeli chcesz przerwac prace urzadzenia,
ustaw predkosc¢,0” przy pomocy pokretta.

UWAGA!

Przed montazem

lub demontazem
upewnij sie, ze
wtyczka kabla
zasilajacego jest
odlaczona z gniazdka
sieciowego.

UWAGA!

Nie uzywaj robota
w trybie pracy
ciagtej dtuzej

niz 15 minut.

Po 15 minutach
nieprzerwanej
pracy wylacz go,
odiacz od gniazdka
i pozostaw do
ostygniecia przez
ok. 10 minut.
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UZYCIE Z POJEMNIKIEM DO
MIKSOWANIA

Montaz robota

1. Ustaw robota na czystej, suchej, mocnej
i stabilnej powierzchni w poblizu
gniazdka sieciowego.

2. Upewnij sie, ze regulator predkosci

ustawiono w pozycji,0”i ze wtyczka

kabla zasilajacego jest odtaczona od

gniazdka.

Nacisnij blokade i podnie$ ramie.

4. Do otworu w podstawie robota wtéz
pojemnik do miksowania. Obré¢

w

pojemnik w kierunku zgodnym z ruchem

wskazéwek zegara tak, aby wszedt
w otwor.

5. Natéz pokrywe pojemnika do
miksowania na dolng cze$¢

opuszczanego ramienia. W razie potrzeby
pokrywe mozna natozy¢ na pojemnik do

miksowania i opusci¢ ramie.

Nat6z koncowke (hak ugniatajacy,
trzepaczke ptaska lub trzepaczke) na
wat tak, aby wystepy na wale weszty

w wyciecia w koficéwce. Nastepnie
obré¢ koncéwke w prawo. Spowoduje to
zablokowanie koncéwki na wale.

Koncéowka | Nazwa

Sposéb uzycia

Trzepaczka

Przeznaczona do zwyktych i gestych mieszanin, takich
ptaska jak ciasto na torty, ciastka, polewy, kruche ciasteczka,
masy miesne, masy na stodycze, przygotowanie pureé
ziemniaczanego itp.

Trzepaczka

Przeznaczona do ubijania mas, ubijania jajek, biatek, ciast
biszkoptowych, bitej Smietany, Smietany itp.

ugniatajacy

4 i nizsza.

Hak Przeznaczona do ugniatania ciast drozdzowych np. na chleb,
rogale, butki itp. Zaleca sie stosowac predkos¢ ugniatania

OBSLUGA ROBOTA

1. Wbz do naczynia skfadniki, ktére chcesz

poddac obrébce. Zawsze przestrzegaj
znacznika maximum. Maksymalna ilo$¢
sktadnikow wynosi 3 1.

2. Aby opusci¢ ramie, nacisnij blokade
i powoli opus¢ ramie.

3. Podtacz wtyczke przewodu zasilajacego
do gniazdka sieciowego.

4. Ustaw zadang predkos¢ przy pomocy

pokretfa. Predkos¢ nalezy dobrac¢ do
rodzaju sktadnikéw - zob. tabela ponize;j.
Produkty mozna dodawac przez otwoér
wsadowy. Zapobiega to rozpryskiwaniu
sie surowcéw na zewnatrz.

Jezeli chcesz zetrzec Scianki pojemnika,
ustaw predkos¢, 0" przy pomocy
pokretta, odfgczy¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego i poczekac na catkowite
zatrzymanie obracajacych sie elementéw.



Nacisnij blokade i podnie$ ramie. Zetrzyj
mase ze $cianek zbiornika przy pomocy

topatki lub tyzki kuchenne;j.

7. Po uzyskaniu odpowiedniej konsystencji
mieszaniny, ustaw predkos¢, 0", poczekaj 8.
na catkowite zatrzymanie obracajacych 9.
sie czesci. Nastepnie odfgcz wtyczke
przewodu zasilajgcego z gniazdka

ramie. Chwy¢ pojemnik za uchwyt

i obré¢ go w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, aby wyjac¢ go
z podstawy.

Wyjmij mieszanine z pojemnika.
Wyczys¢ pojemnik i robota zgodnie
zinstrukcja w rozdziale ,Konserwacja
i czyszczenie”.

sieciowego. Nacisnij blokade i podnie$

TABELA PREDKOSCI

Predkos¢

Opis predkosci

Uzycie predkosci

1

Powolne mieszanie

Przeznaczenie:

- Powolne mieszanie produktow

- Predkosc¢ poczatkowa, bez zaktadania pokrywy
pojemnika do miksowania

- Dodawanie maki lub innych sypkich i statych produktéw
do ciasta

- Dodawanie ptynéw do sypkich produktow

- Mieszanie gestych mas

Powolne
mieszanie, szybsze
mieszanie

Przeznaczenie

- Powolne mieszanie, szybsze mieszanie, rozgniatanie

- Mieszanie gestych ciast i stodyczy

- Poczatkowa predkos¢ do pureé ziemniaczanego lub
rozmieszanie innych warzyw

- Mieszanie ttuszczu z maka

- Mieszanie lekkich ciast

- Mieszanie i ugniatanie ciasta drozdzowego

4-5

Srednia predkos¢
przy mieszaniu
i wyrabianiu ciasta

Przeznaczenie:

- Mieszanie $rednio gestych ciast, np. na ciastka

- Mieszanie cukru i masta

- Dodanie cukru do biatej przy przygotowaniu bezy
- Mieszanie ciasta na tort

6-7

Powolne ubijanie

Przeznaczenie:

- Powolne ubijanie

- Koncowe mieszanie ciasta na tort, paczki, itp.
- Mieszanie ciasta na wypieki

8-9

Ubijanie

Przeznaczenie:
- Ubijanie smietany, biatek i polew

Szybkie ubijanie

Przeznaczenie:
- Ubijanie matej ilosci $mietany lub biatek




UWAGA:
Przy mieszaniu gestych mas, np.
ciasta chlebowego, nie uzywaj robota

bez przerwy dtuzej niz 10 minut.
Nastepnie wylacz robota i pozostaw
go do ostygniecia przez ok. 10 minut.

ZMIANA POLOZENIA TRZEPACZKI
Trzepaczke mozna dopasowac tak, aby
znajdowata sie nizej lub wyzej w pojemniku,
co utatwia ubijanie produktow.

UWAGA!

Pozycje
trzepaczki nalezy
dostosowywac po
zdjeciu jej z watu.
Przy tej czynnosci
trzepaczka

nie moze by¢
umieszczona na
wale.

Zmiane potozenia trzepaczki wykonuje sie
poprzez odkrecenie lub dokrecenie srubki
w gornej czesci trzepaczki.

E OBStUGA TWOJEGO ROBOTA KM 8020

Jezeli trzepaczka ma by¢ umieszczona wyzej
w pojemniku, dokre¢ sSrubke w kierunku
ruchu wskazowek zegara.

Jezeli trzepaczka ma by¢ umieszczona nizej
w pojemniku, odkre¢ srubke w kierunku
przeciwnym do kierunku ruchu wskazéwek
zegara.

Skontroluj potozenie trzepaczki, naktadajac
ja na wati popraw w razie potrzeby.

UWAGA

Hak ugniatajacy i ptaska trzepaczka sa
ustawione fabrycznie na optymalnej
wysokosci. Nie ma mozliwosci jej
dostosowania.

UWAGA:

Nalezy uwaza¢, aby nie odkreci¢ lub nie
dokreci¢ srubki zbyt mocno. Mogtoby
to spowodowac jej wypadniecie

z trzepaczki. Ponadto, przy zbyt
mocnym dokreceniu mogtaby ona
przeszkadza¢ w prawidiowym
osadzeniu trzepaczki na wale.

ELEMENTY ZABEZPIECZAJACE

Jezeli wkaczysz wtyczke kabla zasilajacego
do gniazdka, kiedy regulator predkosci jest
ustawiony na konkretna predkos¢, robot
kuchenny nie uruchomi sie a oswietlenie
zacznie migac. Odtacz wtyczke kabla
zasilajacego od gniazdka i ustaw regulator
predkosci w pozycji "0".

Jezeli podniesiesz ramie podczas pracy
robota, robot wylaczy sie, a oswietlenie
zgasnie. Po opuszczeniu ramienia,
oswietlenie zacznie migac. Ustaw regulator
predkosci w pozycji 0" a nastepnie
ponownie wybierz predkos¢.

W razie zagrozenia przegrzaniem silnika,
robot kuchenny wytaczy sie automatycznie,



a o$wietlenie zacznie migac. Ustaw regulator
predkosci w pozycji 0", odigcz wtyczke

kabla zasilajacego od gniazdka i pozostaw
urzadzenie do ostygniecia.

WSKAZOWKI DOTYCZACE OBROBKI
PRODUKTOW

Regularnie kontroluj stan produktéw.
Mieszaj wytacznie do czasu, gdy masa bedzie
wygladac tak, jak opisano w przepisie.
Podczas obrébki produktéw postepuj
zgodnie z przepisem. Produkty takie,

jak orzechy, rodzynki lub suszone

owoce dodawaj na samym koncu, o ile

w przepisie nie podano inaczej. Zaleca

sie ustawic¢ predkosc 1, aby nie doszto

do ich uszkodzenia. Suszone owoce lub
rodzynki oprész maka, aby rbwnomiernie
rozprowadzity sie w ciescie.

Jezeli nie uzywasz pokrywy pojemnika do
miksowania zmniejsz predkos¢ obrobki,
szczegOlnie podczas mieszania ptynnych
mas. Istnieje ryzyko ich wytrysniecia

z pojemnika przy duzej predkosci.

UZYCIE MLYNKA DO MIESA

LwX@Q

1. Ustaw robota na czystej, suchej, mocnej
i stabilnej powierzchni w poblizu
gniazdka sieciowego.

2. Do komory mtynka wtéz wat slimakowy,
a nastepnie n6z mielacy. Wazne jest,
aby ostrze byto skierowane na zewnatrz
komory mtynka.

3. Na ndz mielacy natéz tarcze do mielenia.
Upewnij sig, ze wystepy na tarczy do
mielenia weszty w wyciecia w komorze
mielacej.

UWAGA!

Podczas nakiadania
noza do mielenia
zachowaj

szczegolng
ostroznos¢, aby nie
zranic sie o jego
ostrze.

4. Teraz natéz blokade i dobrze jg przykrec
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara.

5. Odblokuj $rube zabezpieczajaca i zdejmij
przednia pokrywe.

6. Do otworu w ramieniu wtéz zmontowany
mtynek do miesa (koricéwka watu
slimakowego do przodu).

7. Dokrec srube zabezpieczajaca. Upewnij
sie, ze mtynek do miesa nie jest luzny ani
sie nie rusza.

8. Na otwdr wsypowy natéz mise - zob.
rysunek.

9. Podfacz wtyczke przewodu zasilajacego
do gniazdka sieciowego.
10. Wtéz do misy produkty, ktére chcesz

OBStUGA TWOJEGO ROBOTA KM 8020 H
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12.

zmieli¢, a pod otworem wyjsciowym

mtynka postaw pojemnik na zmielone

mieso.
. Ustaw zadana predkos¢ przy pomocy
pokretta. Zaleca sie ustawienie predkosci
4 - 5iw razie potrzeby jej regulacje.
Przy pomocy popychacza wktadaj
stopniowo surowce do otworu
wsypowego. Unikaj zapchania otworu
wsypowego przez zbyt duza ilos¢
produktow. Aby usunac resztki miesa
z komory mielacej zaleca sie wtozy¢
do otworu kromke chleba lub rogalik
i zmieli¢ je w mtynku.

UWAGA!

Do przepychania
miesa przez otwor
zawsze uzywaj
znajdujacego

sie w komplecie

popychacza.
W zadnym
przypadku nie
uzywaj palcow
lub innych
przedmiotow.

13. Po zakonczeniu mielenia ustaw predkos¢

,0" i poczekaj na catkowite zatrzymanie
obracajacych sie czesci. Nastepnie
odfacz wtyczke przewodu zasilajgcego
z gniazdka sieciowego.

14. Zdejmij mise z otworu wsypowego

i odt6z na bok pojemnik ze zmielonymi
produktami.
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15.

16.

Jedna reka przytrzymaj mtynek do miesa,
a druga odblokuj sSrube zabezpieczajaca.
Ostroznie wyjmij mtynek z ramienia

i potdéz go na blacie lub w zlewie. Wtéz
przednig pokrywe do otworu w ramieniu
i dokrec srube zabezpieczajaca.

Wyczy$¢ mtynek do miesa i robota
zgodnie z instrukcjg w rozdziale
,Konserwacja i czyszczenie”.

N

UWAGA

Aby zapewnic optymalny efekt,
zaleca sie pokroi¢ produkty na
kawatki o takiej samej wielkosci, ok.
2,5x2,5 cm. Nie zaleca sie mielenia
mrozonego miesa. W zadnym
przypadku nie nalezy mieli¢ kosci,
Sciegien itp.

J

UZYCIE KONCOWKI DO KROJENIA
I TARCIA

1.

Ustaw robota na czystej, suchej, mocnej
i stabilnej powierzchni w poblizu
gniazdka sieciowego.

Do komory wewnetrznej korcowki wiéz
jedna tarke. Dobierz tarke do sposobu
przygotowania produktéw.



UWAGA!
Podczas pracy
z tarkami zachowaj

szczegolna
ostroznos¢, aby nie
zranic sie o ostrza.

. Odblokuj srube zabezpieczajaca i zdejmij
przednia pokrywe.
Do otworu w ramieniu wtdéz zmontowana
koncéwke do krojenia i tarcia.
Dokre¢ srube zabezpieczajaca. Upewnij
sie, ze koncowka nie jest luzna ani sie nie
rusza.
Podfacz wtyczke przewodu zasilajgcego
do gniazdka sieciowego.

. Wt6z miske pod wylot koncowki.
Ustaw zadana predkos¢ przy pomocy
pokretta. Zaleca sie ustawienie na
poczatku predkosci 5 i w razie potrzeby
jej regulacje.

. W6z do otworu sktadniki, ktore
chcesz poddac obrébce. Przy pomocy
popychacza znajdujacego sie w zestawie
powoli przepychaj produkty przez otwor.

UWAGA!

Do przepychania
produktow
przez otwor
zawsze Uzywaj
znajdujacego

sie w komplecie
popychacza.

W zadnym
przypadku nie
uzywaj palcow
lub innych
przedmiotow.

10.

1
12

13.

Po zakoriczeniu przygotowania
produktow, ustaw predkosc¢,0” i poczekaj
na catkowite zatrzymanie obracajacych
sie czesci. Nastepnie odtacz wtyczke
przewodu zasilajgcego z gniazdka
sieciowego.

. Odtéz miske z gotowymi produktami.
. Jedna reka przytrzymaj koncéwke do

krojenia i tarcia, a druga odblokuj srube
zabezpieczajaca. Ostroznie wyjmij
koncowke z ramienia i potéz go na blacie
lub w zlewie. Wt6z przednia pokrywe

do otworu w ramieniu i dokre¢ Srube
zabezpieczajaca.

Wyczys¢ koncowke i robota zgodnie
zinstrukcjg w rozdziale ,Konserwacja

i czyszczenie”.
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KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem urzadzenia zawsze

najpierw odtacz wtyczke kabla zasilajacego

z gniazdka i pozostaw je do ostygniecia.

UWAGA!
NIE MY)
URZADZENIA,
JEGO KABLA ANI
WTYCZKI POD
BIEZACA WODA

I NIE ZANURZA
ICH W WODZIE ANI
INNEJ CIECZY.

UWAGA:

Do czyszczenia nie uzywaj ostrych
przedmiotéw, sSrodkéw chemicznych,
rozpuszczalnikéw, benzyny ani
innych podobnych substangji.

W zadnym przypadku nie czys¢ robota

kuchennego przy pomocy urzadzen
parowych.

UWAGA

Zadna cze$¢ robota i jego akcesoriow
nie jest przeznaczona do mycia

w zmywarce do naczyn.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

CZYSZCZENIE PODSTAWY

Wytrzyj podstawe migkka gabka zwilzong
w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilosci neutralnego ptynu do mycia naczyn.
Wytrzyj czystg Scierka do sucha.

CZYSZCZENIE POJEMNIKA DO
MIKSOWANIA, HAKA UGNIATAJACEGO,
TRZEPACZKI PLASKIEJ | TRZEPACZKI
Pojemnik do miksowania, hak ugniatajacy,
trzepaczke pfaska i trzepaczke umyj
natychmiast po uzyciu w cieptej wodzie

z dodatkiem niewielkiej ilosci neutralnego
ptynu do mycia naczyn. Optucz dobrze

w czystej wodzie i wytrzyj do sucha.

Jezeli w pojemniku lub na akcesoriach
pozostaty zaschniete resztki produktu,
mozna je namoczy¢ przez ok. 10 minut

w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilosci ptynu do mycia naczyn.

DEMONTAZ | CZYSZCZENIE MLYNKA DO
MIESA

Po zdjeciu mitynka do miesa z robota,

odkrec¢ blokade i ostroznie wyjmij tarcze

do mielenia, n6z i wat slimakowy. Umyj
wszystkie czesci mtynka do miesa wraz z misg
i popychaczem w cieptej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci neutralnego ptynu do mycia
naczyn. Optucz dobrze w czystej wodzie

i wytrzyj do sucha.

Do czyszczenia komory mielacej i otworu
mozna tez uzy¢ miekkiej szczoteczki do
butelek.

Do usuniecia resztek produktow z otworéw
w tarczy do mielenia uzyj miekkiej
szczoteczki lub wykataczki.



PRZECHOWYWANIE

UWAG A! Przed odstawieniem upewnij sig, ze
urzadzenie jest czyste, suche i catkowicie

POd Czas Pra Cy zimne. Umie$¢ go w dobrze wentylowanym

Z noiem do i suchym miejscu niedostepnym dla dzieci.

mielenia zachowaj

szczegolna
ostroznos¢, aby nie
zranic sie o jego
ostrze.

DEMONTAZ | CZYSZCZENIE KONCOWKI
DO KROJENIA I TARCIA

Po zdjeciu koncoéwki do krojenia i tarcia

z robota, ostroznie wyciagnij tarke

z komory mielenia. Umyj wszystkie czesci
wraz z popychaczem w cieptej wodzie @
z dodatkiem niewielkiej ilosci neutralnego
ptynu do mycia naczyn. Optucz dobrze

w czystej wodzie i wytrzyj do sucha.

Do czyszczenia komory mielgcej i otworu
mozna tez uzy¢ miekkiej szczoteczki do
butelek.

UWAGA!
Podczas pracy
z tarkami zachowaj

szczegolng
ostroznos¢, aby nie
zranic sie o ostrza.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE
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W tym rozdziale znajdziesz najczestsze problemy, z ktérymi mozesz sie spotkac podczas
uzywania urzadzenia. Jezeli nie znalaztes tu swojego problemu lub wystepuje on nadal
pomimo zastosowania podanego tu rozwigzania, przestan uzywac urzadzenie, odiacz
kabel zasilajacy od sieci i skontaktuj sie z autoryzowanym centrum serwisowym.

W ZADNYM PRZYPADKU NIE NAPRAWIAJ ANI NIE ROZKRECAJ URZADZENIA
SAMODZIELNIE. NIE ZAWIERA ON ZADNYCH ELEMENTOW, KTORE UZYTKOWNIK
MOGLBY NAPRAWIC WE WLASNYM ZAKRESIE.

Problem Rozwiagzanie

Robot nie uruchomit sie. Upewnij sig, ze wtyczka kabla zasilajacego jest
podtaczona do gniazda sieciowego.

Sprawdz napiecie w gniezdzie sieciowym podtgczajac
inne urzadzenie.

Sprawdz, czy ramie jest opuszczone i prawidtowo
zablokowane, regulator predkosci ustawiono w pozycji,0”
Jezeli opuszczane ramie jest gorgce w dotyku, odtgcz
wtyczke kabla zasilajagcego od gniazdka i pozostaw
urzadzenie do ostygniecia.

Trzepaczka jest umieszczona Odkrec lub dokre¢ srubke na trzepaczce. Postepuj
zbyt nisko lub zbyt wysoko zgodnie z instrukcjami w czesci ,Zmiana potozenia
w pojemniku. trzepaczki”.

Oswietlenie miga. Opus¢ ramie.

Ustaw regulator predkosci w pozyc;ji,0"

Jezeli oswietlenie wciaz miga, robot kuchenny jest zbyt
goracy, odfacz wtyczke kabla zasilajgcego od gniazdka
i pozostaw robota do ostygniecia.

Powierzchnia robota Powierzchnia robota kuchennego moze sie rozgrzewac¢
kuchennego jest goraca. podczas pracy. Zaleca sie nie dotykac gérnej czesci
opuszczanego ramienia.

Przy dtuzszej obrébce gestych mas moze dojs¢ do
rozgrzania opuszczanego ramienia. Jest to normalne
zjawisko.

Robot kuchenny jest wyposazony w bezpiecznik
termiczny, ktéry automatycznie wytaczy urzadzenia

w przypadku ryzyka jego przegrzania. W takim przypadku
wyjmij wtyczke kabla zasilajgcego z gniazdka i pozostaw
urzadzenie do ostygniecia.




WSKAZOWKI | INFORMACJE DOTYCZACE GOSPODARKI ZUZYTYM OPAKOWANIEM

Zuzyty materiat opakowaniowy nalezy dostarczy¢ do punktu przeznaczonego do sktadowania odpadu, wyznaczonego
przez urzedy lokalne.

UTYLIZACJA ZUZYTYCH URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol, umieszczony na produktach lub w ich dokumentacji, oznacza, ze zuzytych wyrobéw elektrycznych
Ei i elektronicznych nie wolno likwidowac wraz ze zwyktym odpadem komunalnym. W celu zapewnienia nalezytej
likwidacji, utylizacji i recyklingu tych wyrobéw nalezy przekazac je do wyznaczonych sktadnic odpadéw.
mmmm W niektorych krajach Unii Europejskiej lub innych paristwach europejskich mozna zamiast tego zwrécic¢
tego rodzaju wyroby lokalnemu sprzedawcy przy kupnie ekwiwalentnego nowego produktu. Wtasciwa
likwidacja tych produktéw pozwoli zachowac cenne Zrédta surowcéw naturalnych i pomoze w zapobieganiu
negatywnemu wptywowi na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, co moze spowodowac niewtasciwa
likwidacja odpadéw. Szczegétowych informacji udzielg Paristwu urzedy miejskie lub najblizsze sktadnice
odpadéw. W przypadku niewtasciwej utylizacji tego rodzaju odpadu moga zostac natozone kary zgodnie
z lokalnymi przepisami.
Dotyczy przedsiebiorcéw z krajow Unii Europejskiej
Jesli chca Panstwo likwidowac urzadzenia elektryczne i elektroniczne, prosimy o uzyskanie potrzebnych
informacji od sprzedawcy lub dostawcy wyrobu.
Likwidacja wyrobow w krajach spoza Unii Europejskiej
Ten symbol obowiazuje w Unii Europejskiej. Jesli chca Parstwo zlikwidowac ten wyréb, prosimy o uzyskanie
potrzebnych informacji dotyczacych prawidtowego sposobu likwidacji od lokalnych urzedéw lub od
sprzedawcy.

c € Ten wyréb spetnia wszystkie podstawowe wymagania dyrektyw UE, ktére go dotycza.
Zastrzegamy sobie mozliwo$¢ dokonywania zmian tekstu, designu i danych technicznych wyrobu bez uprzedzenia.
Jezykiem oryginatu jest jezyk czeski.

Adres producenta: FAST CR, a.s., Cernokostelecka 1621, Ri¢any CZ-251 01
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ONA CATLER BE3OMACHOCTb MNPEXAE BCETO

O3HAKOMJIEHME CO CTALUMOHAPHbBIM MNKCEPOM
KM 8020

Onwncanne CTAULMOHAPHOIO MUKCEPA
OnucaHre nprHagnexxHocTen

SKCIUTYATAUMA CTALMOHAPHOTO MUKCEPA KM 8020
lMepen nepBbIM NCMONb30BaHVEM
Perynatop ckopocTu
Mcnonb3oBaHue yalum mykcepa
Mcnonb3oBaHme macopy6bKku

Micnonb3oBaHue Hacagku ana Hape3Kkn 1 WnH-
KOBKWU

yXon4 1 O4YNCTKA

MOWCK W YCTPAHEHWE HEMCITPABHOCTEW



03 paBnsem

C MOKYMNKOW HOBOW HOBOTrO CTaLMoHapHoro mukcepa KM 8020.

NO3PABNTAEM



Mbl noHMMaeM BaXXHOCTb 6€30MacHOCTU, 1 MO3TOMY Balua 6e30MacHOCTb ANA HAaC CTOUT Ha
nepBOM MecTe — OT NepBOHaYanbHON KOHLeNUMM An3aiiHa A0 NpoLecca Npou3BoACTBa.
Tem He MeHee, NoxanymncTa, NPoABAANTE OCTOPOKHOCTb U COBMOAANTE UHCTPYKLMN NPU
3KCnyaTaLym AaHHOTO YCTPOCTBA.

« JTO YCTPOMCTBO HE AO0JXKHO NCMOJb30BaTbCA
0eTbMU. XpaHUTe YCTPOMCTBO 1 Kabesnb
NUTaHNA B HEQOCTYMHOM ANA AeTen mecTe.

- Te nonb3oBaTenu, KOTOPble OTHOCATCA
K KQTEeropmm HEOMbITHbIX UM ManoSIETHUX,
a TaKkXKe Nuua C orpaHNYeHHbIMY GU3NYECKNMI
NN YMCTBEHHbIMW BO3MOXHOCTAMU, JOMKHbI
nonyyaTb JOCTYN K YCTPOWCTBY TONIbKO MO,
NPXCMOTPOM YenoBeKa, OTBEYAIOLLErO 3a UX
6e30MacHOCTb, UK NOC/Ie COOTBETCTBY LM
06pa3om NpoBeAEeHHOTO MHCTPYKTaXa,
C MPOBEPKON OCO3HAHMA UMK PUCKA
BO3HMKHOBEHMA OMNACHOCTW B C/lyYae
HenpaBWIbHOro obpalleHusa c npnbopom.

- JleTAM He pa3peluaeTca Urpatb C 3TUM
YCTPONCTBOM.

- JleTam 3anpeLlaeTcsa BbINOMHATb yXo[
N 06CNyKMBaHMe YCTPOMCTBaA.

B cnyuae noBpexaeHns kabena nutaHusA
YCTPOWNCTBA, YTOObI YCTPAHUTb CBA3aHHbIE
C 3TVM OMACHOCTU, HEOOXOAMMO 0OPaTUTBLCA
B odULMaNbHbIN CEPBUCHDBIN LEEHTP WUn

@



K KBannbuunpoBaHHOMY cneunanuncTty ans
3aMeHbl Kabensa. He ncnonb3yinTe yCTpPONCTBO,
ecnn Kabenb NUTaHMA NOBPEXKAEH.

icnonb3yiTe yCTPONCTBA B COOTBETCTBUN

C MHCTPYKUMAMM, N3N10XEHHBIMU B AAHHOM
PYyKOBOACTBE Mosib3oBatena. B npoTrBHOM
CJlyyae CyecTByeT PUCK NONyYeHNA TPABM.

Mcnonb3ynte TONbKO MNPUHaANEXXHOCTH,
KOTOpble NOCTaBAANMNCH C YCTPONCTBOM UK
pekomeHaytoTca npoussoguTenem. C gaHHbIM
yCTPOMNCTBOM 3anpeLaeTca NCnonb3oBaTb
Kakne-nnbo apyrme NpnHaanexHoCTun.

[ocne KaXkaoro Ucnonb3oBaHUA
NPUHaANEXXHOCTEN, B pe3ynbTaTe KOTOPOro
OHM COMpPUKaCanncb C NpoayKTamu, TWATeNbHO
OUNLLANTE UX B COOTBETCTBMN C MHCTPYKLMAMM,
N3NOXXEHHbIMW B pa3fene «YXo[ 1 OUMCTKa»
HacTosLero pykoBoacTsa. lNogaepknpanTe
YCTPOWCTBO Y NPUHAANEXKHOCTU B YACTOTE.

Bcerga NOMHOCTBIO OTKIOYaNTE YCTPOUCTBO
OT CeTU, B C/TyYae ecsim OHO OCTaBfieHo 6e3
npucMoTpa 1 nepen cOOPKOM, MOHTa>KOM UK
YNCTKOW.

[lepen 3ameHON NpUHaZNEeXXHOCTEN UM
LOCTYMNHbIX NOABWMXKHbBIX YacTen, BbIKoUnTe



yCTpOVICTBO n otcoegnHunTe ero ot NCTOUYHMKa
NMMTaHWUA.

Bcerpa npoxxmngamtecb NOSIHOM OCTAaHOBKM
LBVKYLLENCA NPUHAONEXHOCTU AW JOCTYMHbIX
YyacTewn BO BpeMs UCMOJIb30BaHUA.

HlaHHOe yCTPONCTBO NpefHa3HayYeHo

TONbKO AN1A AOMALLHEro NCNoib3oBaHUA.
[laHHOe yCTPONCTBO He NnpefHa3HayeHo anA
KOMMepPUYECKOro NCnosib30BaHuA. 3anpeLlaeTca
NCMNob30BaTb AaHHOE YCTPOUCTBO

B TPAHCMOPTHbIX CpeaCcTBax, Ha Cyaax, BHe
NOMELLEHNN, a TaKXKe Ansa NobbIx Luenemn, Kpome
Tex, 419 KOTOPbIX YCTPOMNCTBO NMpefHa3HavyeHo.
B npoTnBHOM Criyyae cyuiecTByeT puck
nony4yeHnA TpaBM.

[lepen nogknioyeHeM YCTPOMNCTBA K CETY
ybeamnTechb, UTO HanNpAXeHne, ykazaHHoe

Ha NacnopTHOW Tabnnuke NPOAYKTa,
COOTBETCTBYET NapamMeTpaM HanpsaKeHUA CeTu.

YcTaHaBnvBanTe yCTPOUCTBO Ha YCTOMYNBYIO,
TEPMOCTONKYIO, POBHYIO N CYXY0 NOBEPXHOCTb
Ha 6€30MacHOM PacCTOAHUN OT Kpas
CTONEeLWHLbI.

He cTaBbTe yCTPOUCTBO PAAOM C rOpAYNMN
NOBEPXHOCTAMMU, TAKNMUN KaK ropayme



Tapenkun, AyXoBKK 1 ra3oBble KOHPOPKN.
Bubpaunn Bo Bpema paboTbl MOryT NPUBECTY
K MepeMeLLeHNio YCTPOKCTBa.

3anpeLlaeTcs yCTaHaBNMBaTb HECKOJIbKO
HacaZloK OJHOBPEMEHHO.

He ncnonb3ynTe 310 yCTPOMNCTBO C Nt0ObIM
NpPOrpaMMmNpPYeMbIM MepeKtoUaTenem,
TaiMepoM Unn NtobbiM NPNOGOPOM, KOTOPbIN
aBTOMaTUYeCKW BKJIIOYaEeT YyCTPOMCTBO.

B uenax 6e3onacHOCTN YCTPONCTBO OCHALLEHO
npefoxXpaHnTeNIbHbIM MEXaHU3MOM,
3alMLLaoLWKIM ero OT 3anycKa npwu
HenpaBWbHON COOPKe NN NOQHATOWN
OTKWUOHOW roNnoBKe.

[lepen Tem Kak BKOYNTb YCTPOWCTBO,
NpoBepbTe NPABUIBHOCTb COOPKMU, a TaKXKe
ybeauTech, YTO OTKMAHAA FOJIOBKA HaxoauTcA
B FOPU30HTaSIbHOM MOJIOKEH WM.

[epen 06paboTKOM roPAYNX XKUAKOCTEN U
NPOAYKTOB AANTe UM OCTbITb.

He nblTanTecb nepemanbiBaTb KOCTU, OPEXOBYIO
CKOpnyny v apyrve TBepable UHIPeaneHTbI.
ByabTe 0co6eHHO OCTOPOXHbI MpK obpaLleHNN
C HOXKaMK 1 TePKaMK, MOCKONbKY UX pexyLune



KPOMKIM OCTPbIE M MOTYT CTaTb MPUYNHOMN
nope3o0B..

He ocTtaBnanTe yCcTpoOMNCTBO BKIIOUYEHHbIM NpU
6onbLon Harpyske gonbue 15 muHyT. Nepen
NOBTOPHbIM BKJIOYUEHNEM NOAOKAUTE HE MeHee
10 MUHYT.

He oTKngbiBanTe OTKUAHYIO FOMTOBKY N He
nomeLlanTe PyKku unm NnpeameTbl, Takne Kak
KYXOHHble HOXW, BUNKN UV fepeBAHHble
NOXKMW, B Yally BO Bpems paboTbl yCTPONCTBA.
He KacanTecb Bpalalowmxca getanemn
YyCTPOWCTBA U CrieguTe 3a TeM, YToObl ogexkaa
N BOJSTOCbl HAXOAMNMUCb Ha 6e3onacHOM
pacCTOAHUN. MOXHO NONYYNUTb TPaBMY N
noBpenuTb YCTPOWUCTBO.

Ecnn Kakon-nnbo npeameT, Takomr, Hanpumep,
KaK flepeBAHHaA NIOXKa, yrnageT B yally BO
BpemsA paboTbl YCTPOMCTBA, HeMeAIEHHO
Ha>XMUTe Ha BblK/loUaTe b, OTK/OUNTE Kabenb
NUTAHUA OT PO3ETKU, AOXKANUTECH MOSTHON
OCTAaHOBKW YCTPOWCTBA, 3aTEM U3BNEKNTe
npegMmeT 13 Yalln.

Ecnn Heobxoanmo NpoTepeTb BHYTPEHHIOK
MOBEPXHOCTb YallW NN HAacafKK, BbIKNOUNTE
YCTPOWCTBO 1 OTCOEAMHUTE Ero OT CETU.



HoxanTecb NOHOW OCTAaHOBKM BpaLlatoLWLnXCA
yactein. icnonb3yinTte nonaTtky 4na OuncTKum
HacafoK 1 CTEHOK Yawu. [Tocne 3Toro Mo>KHO
NPOAOIIKNTb 06PabOTKY NULLN.

3anpeLaeTca NpoTaNKnuBaTb MHIPEeANEHTDI
nasbLamu U gpyrumm npeametaMm yepes
nofatoLyto TpyoKy MACopyOKmn, Hacaaky s
COCUCOK, HaCaAKy ANA NeyeHba v HaCagKy
0N Hape3Kn 1 LWNHKOBKN. Micnonb3yiite ans
3TOro YKOMMAEKTOBaHHbIE TONIKaTeNN.

Hukorga He BKNoyanTe yCTPOMCTBO
6e3 Harpy3Ku. 3To MOXXET NPUBECTY
K NOBPeXOEeHUAM.

[lepen TemM Kak OCTaBUTb YCTPOMNCTBO Ha
XpaHeHue, ybegmTtecb, YTO YCTPOWMCTBO

N NPUHAONEXHOCTN ObINn Hagexalm
006pa3oM ouuLLEHbI, a CKNlagHasA rosloBKa
HaAXOAUTCA B C/IOXXEHHOM NMOMOMEHUN.

He TaAHUTe 33 Kabenb NTaHUS, YTOODI
OTCOeaANHUTb YCTPOWCTBO OT 3NEKTPOCETMN.
JTO MOXKET NPUBECTU K NOBPEXAEHUIO Kabensa
MUTaHNA UK CETEBOM PO3eTKN. YTOObI
OTCOeANHUTb Kabenb NUTAHNSA OT PO3ETKN,
aKKypaTHO NOTAHUTE BUNKY Kabens.



BAXKHbIE MUHCTPYKLIUW MO BE3ONMACHOCTU
MPU UCMOJIb30BAHUN SNEKTPUYECKOIO
OBOPYNOBAHUA

- [Nepep akcnnyaTaumen NONHOCTbIO pa3mMoTanTe
Kabenb nuTaHuA.

 He octaBnanTte Kabenb NUTaHMA BUCALLMM HAZ
KpaeM CTOMa WK CTOMeLWHNLbI, He NO3BONANTe
eMy KacaTbCA ropAYen MoBepXHOCTM UK
3anyTbiBaTbCA. He cTaBbTe Ha Kabenb NuTaHMA
TAXenble NpeaMeTbl.

- B uenax 6e3onacHOCTN pekomeHayeTcA
NOAK/IYATb YCTPOMCTBO K HE3aBUCMMOW
3NeKTPUNYECKON Lienu, OTAENbHO OT APYrux
YCTPOWCTB. He ncnonb3ymnte agantepbl Uin
yOIVHUTENW ANA NOAKI0YEeHNA YCTPOMNCTBA
K CeT! NUTaAHUA.

« Bo n36exaHne NoTeHLManbHOIro NopPaKeHNs
3MIEKTPUYECKUM TOKOM, He MorpyKanTe
YCTPOWCTBO, EF0 OCHOBAHWE UNn ero Kabenb
NUTAHUS B BOAY WUNWN APYre XNOgKocTu.

- PekomeHpyeTcA perynapHo npoBepATb
YCTPOMCTBO. He ncnonbsymnte yCTpouCcTBO, ecsn
OHO MOBpPEXAEHO, N ecnu Kabenb NUTaHUA
AN WTencenbHas BUIKka 4edopMmnpoBaHbl.
[nAa BbINONHEHUA NOObIX PEMOHTHbIX paboT



N PerynupoBoK obpaLlantTecb B Gnumxanwmni
YNOSIHOMOYEHHbIN cepBUCHbIN LeHTp Catler.

- Jlioboe obcnyxnsaHme NOMMMO
CTaHOAPTHOW OUYNCTKM JOJIXKHO BbIMOSHATHCA
B YNOMHOMOYEHHOM cepBUCHOM LeHTpe Catler.

« [Ina obecneyeHuna 6e30MacHOCTM BO BpeMS
3KCnnyaTauum nprubopa pekomeHayeTca
NCMNoNb30BaTb YCTPOUCTBO 3aLUTHOIO
OTKNIOYEHUA (CTaH4APTHbIE 3aLUTHbIEe
nepeknyaTenu B po3eTtkax). B anektpuueckon
Lienu, K KoTopon byaeT NoAKNtoYaTbCA
npnbop, peKkoMeHayeTCA NPUMEHEHNE
YCTPOWMCTBA 3aLUTHOrO OTKITOUEHUNA
(C HOMMHaNbHbIM OCTAaTOUYHbIM PaboUMM
TOKOM He 6onee 30 mA). [ina nonyyeHus
LOMONHUTENBHOW KOHCYbTauum obpatutecb
K KBanupuumnpoBaHHOMY 3NEKTPUKY.



O3HAKOMJIEHUE CO CTALUMOHAPHbIM MUKCEPOM KM 8020

OMNMUCAHME CTALUMOHAPHOIO MMKCEPA

1. 3awuTHaA KpbllKa A1A 3arpy304HOro 8. KHonka 6noknpoBKY Ana nogHATUAA
oTBepCTUA 1 ONYyCKaHWA OTKNOHOW roNoBKM
2. 3arpy3o4Has BOpOHKa 9. OcHoBaHMe CTauMOHapPHOro MUKcepa
3. OuKcpyloWnii BUHT 10. Ma3 gna ycTaHOBKM Yaluy M1Kcepa
4. lepepHana KpbllLKa 11. CTeknAHHasA Yawa ansa CMeLliBaHuA
5. BHyTpeHHAA nogcBeTKa eMKOCTV And 12. MpwnBoAHOM Ban
CMeLLnBaHnA 13. 3awmnTHaA KpblWwKa Yawm ana
6. PerynaTtop ckopocTtn CMeLVBaHuA
7. OTKumaHas ronoska 14. Pyuka

O3HAKOMJTEHWE CO CTALIMOHAPHbBIM MUKCEPOM KM 8020 n
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15

16

17

18

19

20

15. Kptok gna 3ameluviBaHua Tecta

16. Jlonatka
17. BeHunk
18. KpblLKa Yalum mukcepa

19. OTpenuTenb »enTka ot 6enka

20. Tepka

O3HAKOMIJTEHME CO CTALIMOHAPHbBIM MUKCEPOM KM 8020

@




OMUCAHUE NPUHABNEXKHOCTEN

MACOPYBKA

7

@
%(

Bnok macopy6kum
3arpysoyHas BOPOHKa
Tonkatenb
3arpy3ouHblin 1OTOK
LLIHek mAacopy6Kum
Hox

Jucku c oTBepcTMAMUA
Konbuo

N AWN =

O3HAKOMJTEHWE CO CTALIMOHAPHbBIM MUKCEPOM KM 8020
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HACAAOKA ANA HAPE3KU U LLMHKOBKU
(( i 1
6 (E i
. )

Hacapgka-tepka
3arpy3ouHas BOPOHKa
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JKCMNYATALUA CTAUMOHAPHOIO MUKCEPA KM 8020

MEPEA NEPBbIM
NCMOJIb30OBAHUEM

Mepen nepBbIM UCMONb30BAHMEM CHUMUTE
C nprbopa BCe peKamHble STUKETKN/
HaKnenku. Y6eauTech, UTo Bbl JOCTaBWI BCE
NPUHALNEXHOCTY 3 YNAKOBKM.

MpoTprTe 0OCHOBaHKe CTauOHapHOro
MUKCepa MArKom ry6Koii, CMOYEHHOW Tennom
BOZOW. BbITpuTe Hacyxo umctoi candeTkoi.
[pomowiTe yally MuKcepa, 3almnTHYo
KPbILLKY, MOMATKY, KPOYKM 1 Npoune
NPVHaANEXHOCTA B TeM/ON Boae

C HEGOMbLUNM KONIMYECTBOM MOHOLLETO
cpepncTBa. [lpomoriTe UncTom BOAOMN, 3aTeM
BbITPUTE HACYXO.

Mpexae yem OCTaBUTb CTaLMOHAPHDI
MUKCEP Ha XpaHeHue, ybeamtech, 4to Bce
COCTaBnALME NPOMbITbI U1 BbICYLLEHbI.

SJIEMEHTbI YNPABJIEHNA KYXOHHOIO
KOMBAMHA

OTKNAHanA roioBKa

Bcerga pasbnokupyiite dukcaTop nepeq,
TeM, KaK MOAHATb U ONYCTUTb pblyar.
YnepunBanTe pblyar 3a pyKOATKY BTOPOWA
pyKon.

Korpa pbluar 6ygeT [OCTaTOUHO OMyLLEH, Bbl
yC/bILINTE LENYOK.

Mpexae yem oNycTUTb MW MOJHATb
OTKUHYIO rOfIOBKY, ybeanTech, YTo Kabenb
NUTaHWA OTKITIOYEH OT PO3ETKMU.

BHUMAHME!
He nbiTaiiTecb NOAHATb NN ONYCTUTD

OTKUZHYIO FONIOBKY cunoii. EcTb puck
noBpeXAeHUs YCTPoIicTBa.

OCTOPOXHO!
Bo nsbexaHue
Cepbe3HbIM TPaBM,

AepXKUTE pyKK
M NanbLbl Noaanblue
OT LUaPHMUPHOTO
pbluara.

OCBELLEHUE
CBeTogunofHas NofCBETKa OCBeLlaeT
€MKOCTb ANnA CMelWmnBaHnA N3HYTPWU BO
Bpems paboTbl poboTa.

CBeToAnof HaYHET MUraThb B CJlyyae
BO3HMKHOBEHNA KaKNX-TM60 OLmn6oK

B paboTe nnn neperpesa 3NeKTpoaBUraTens.
Mopapo6Hyto nHdopmaLmio cm.

B PYKOBOZCTBE NMOJb30BaTeN .

NOAKNIOYEHUE KABENA MUTAHNA
Kabenb nuTaHUA MOXHO BCTaBUTb

B OCHOBaHM1e KyXOHHOro kombaiiHa.
MoTtaHuTe 3a BUNKY, 4TOGbI M3BEYDb
Kabesnb NMTaHMA U3 OCHOBAHWA 1 BCTaBbTe
ee 06paTHO B OCHOBaHMe nocie
MCnosb30BaHuA.

BHUMAHME!
BbiHMMasnA n BcTaBnAA BUIKY Kabens

nnTaHua, npmmeusu?rre copa3mMepHoe
ycmunune, YTO6bI HE noepeanTb,
Hanpuvumep, oCHOBaHue.
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3ATPY304HAA BOPOHKA PEFynaTopP CKOPOCTHU
Pbluar KyxoHHOro kombaliHa OCHalleH C NOMOLLbI0 perynsiTopa BbibepuTe
3arpy304HbIM OTBEPCTUEM, MO3BOMAKLIMM CKOpOCTb B AManasoHe ot 1 4o 10, rae
Nerko 106aBNATL UHIPEAMEHTbI NPAMO BO «1» — 3TO HaMMeHbLLIAA CKOPOCTb, a «10»
BpemA paboTbl KombaliHa. PekomeHpayeTca — Hau6onbLuas. oBOPOT perynsTopa no
BCEraa MCnosnb30BaTh KPbILWKY 3arpy304HOTO  yacoBoil CTPeNKe yBENNUMBaET CKOPOCT,
OTBEPCTUA. a NPOTKB YaCOBOW CTPESIKM — YMEHbLUAET.
Y106bl NPUOCTAHOBUTL PaBOTY YCTPOWCTBA,
OCTOPOMHO! yCTaHOBUTE PErynATOp CKOPOCTH
= B nosioxeHue «0».

Bo ns6exaHue ce-
pPbe3HbIX TPaBM
WK noBpexae-
HUWA n3genvis, Ha-
NNBaTb KUMALLYIO
BOAY B eMKOCTb

® ANA cMewwnBaHnA
3AMPELLAETCA.
3AMPELLAETCA uc-

OCTOPOXHO!
MNMepen
BbIMOJIHEHNEM
cO6opKM nnn
pa3bopku
ybegunTtech, 4TO
Kabenb nuTaHuA
OTKJ/IIOYEH OT

MoJZib30BaTb Yally PO3eTKMN.

ANA CMelunBaHuA
ANA pasorpesa nav
roTOBKUN UHrpe-
AneHToB. He nopa-
Beprante eMKOCTb
ANA CMeLlunBaHuA
BO34eNCTBUIO IKC-
TpeMasibHbIX TEM-
nepartyp - eMKOCTb
MOXXeT pa3opBaTb-
CA WM CJIOMaTbCA.
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OCTOPOHO!
3anpewjaercs
BK/IOYaATb
CTaloOHapHbIN
MuKcepa

C YCTAHOBJ/IeHHbIMM
HacagKkamm 6onee,
yem Ha 15 MUHYT
6e3 nepepbiBa.




4. BcTaBbTe eMKOCTb A1 CMeLUVBaHUA

OCTOPO>HO! B OTBEPCTME B OCHOBaHUW YCTPOICTBA.

MoBopaumBanTe yally MMKcepa 4O Tex

nocne 1 5 MMHyT nop, NokKa He I'IOLIyBCTByeTe oTBEpPCTUE.
~ 5. 3akpenuTe KpbILIKY Yalim Ania

HenpeprBHOM CMellnBaHMA Ha HVI)KHEVI CTOpOHe
pa 6°Tb| Bbl K" I.oq “Te CKJlagblBaloLweroca pblqara. Takxe

o SaLI.I,VITH)/FO KprLIJKy MO>XHO yCTaHOBVITb
YCTPO“CTBO, Ha qau.ly anAa cmewmnBaHMA, Nocsne 4yero
OTKJ'IIO‘-II/ITe OI'IyCTVITb pblqar.
K b NMUTAaHUA e )

aﬁe" a MPUMEYAHUE.

“ |103 BO" bTe PeKOMeHJJ,yeTCﬂ BCerga ncnosb3oBaTb

A4 3aLL|,I/ITHyIO KprUJKy eMKOCTWn AnAa
yCTPOMCTBy cMelwnmBaHMA, TaK Kak 3TO NO3BOJIAET
OXJ‘IaAVITbCil npefoTBpaTTb pa3bpbliriBaHne

I/IHFpeﬂ,I/IEHTOB n no,qp,epmleaeT

B TéYyeHune kyCTpOVICTBO B yncroTe. J

10 MUHYT.

6. YcTaHOBUTE HAcaAKy (KpHoK ans
3aMeLuMBaHUA TECTa, IONATKY Un

MCNOJIb30BAHUE YALLU BEHUMK) TaK, 4TOBbI BbICTYMbI Ha Bay

MUKCEPA BCTafM B Na3bl B HacagKe. 3atem

C6opKa ycTpoiicTea NOBEPHUTE HACALKY MO YaCOBOVA

1. YcTaHOBUTE CTaLMOHAPHbIV MUKCEP Ha ctpenke. Takum o6pasom, Hacapka byaet
YMCTYIO U YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb 3aKpenneHa Ha sany.

B3 CETEBOMN PO3ETKM.

2. Y6epuTechb, UTo PerynsaTop CKOPoOCTH
HaXOAMTCA B NONOXeHUMN «0» 1 YTO
Kabeslb NTaHUs OTCOEANHEH OT PO3ETKM.

3. HaxmuTe KHOMKY 610KNPOBKM
U NOLHVIMUTE OTKUGHYIO FONIOBKY.

MpuHagnexHocTb | HazBaHune dKcnnayarauma

Jlonatka OHa noaxomAT AsiA 06bIYHbIX UK MIOTHBIX CMeCcen
Hanogobue TecTa Ans NMPOroB, NeYeHbs, MOCbINKY,
TecTa A JINHUCKNX TOPTOB, MACHbIX CMeCel, ClaaKuX
cmecen, KapTodesibHOro nope 1 T. f.

BeHunk Mopxoaun ana B36MBaHUS cMecel, AL, ANYHOTo
6enka, ONapHOro TeCTa, CAIMBOK U T. M.

Kptok ana MoaxoanT ana 3amelLnBaHNA OPOXKEBOrO TecTa,

3amellrBaHnA | Hanpumep, xneba, pyneTos, KapaBaes 1 T. M.

TecTa PekomeHayeTcA CKOPOCTb 3aMeLLMBaHNA OT 4 1 HUXe.
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3KCMIYATALIUA YCTPONCTBA

1.

lomecTnTe NpoAyKTbl, KOTOPble
Heobxoaumo 06paboTaThb, B yawly. He
3anofHANTe Yally Bbille OTMEYEHHOro
YPOBHsA. MaKcMarnbHbIli 06bem
NPOAYKTOB, KOTOPOE MOXHO 06paboTaTh,
cocTasnaet 3 1.

YT106bI OMYCTUTL OTKUAHYIO FONOBKY,
Ha)KMKTe KHOMKY 611OKNPOBKY

1 MeZIeHHO OMNYyCTUTE rONOBKY.

Tenepb BCTaBbTe WUTENCENIbHYIO BUNKY

B PO3eTKY.

BbibepuTe HYXHYI0 CKOPOCTb C MOMOLLbIO
perynatopa. Bolbupaiite ckopocTb

B 3aBUCMMOCTM OT 06pabaTbiBaemMbIx
NPOAYKTOB — CM. TabnuLy HuKe.
WNHrpenmeHTbl MOXKHO f00aBNATL Uepes
3arpy3ouyHoe oTBepcTre. Kpome Toro,
3alUTHanA KpblllKa No3BonseT n3bexarb
BblfleTaHNA NPOAYKTOB 13 Yallu.

B cnyuae Heo6X0AMMOCTUN NPOTEPETb
BHYTPEHHIO NMOBEPXHOCTb Yally
YCTaHOBUTE PErynsaTop CKopocTu

B nonoxeHue «0», oTKNounTe Kabesnb
NUTaHWA OT PO3ETKM 1 AOXKANTECH, MOKa
BCe BpaLlaloLmecs YacTu MNOSIHOCTbIO
OCTaHOBATCA. Haxkmute KHOMKY
6/10KUPOBKY 11 MOAHUMUTE OTKUZHYIO
ronoBky. [MpoTpuTe BHYTPEHHI0I0
NMOBEPXHOCTb Yally NONaTKON Unu
AepeBAHHON JIOMXKKON.

Korga npopyktbl B valle 6yny
06paboTaHbl 1O HY>KHOW KOHCUCTEHLUN,
yCTaHOBUTE CKOPOCTb Ha «0»

N JOXAUTECh, NOKa BCe ABMXKYLLMeCA
AeTanu NnofHOCTbIO OCTaHOBATCA.

3aTtem oTKNtouNTe Kabesib NUTaHUA OT

pO3eTKMW. HaxmunTe KHOMKY 6I0KMPOBKU
1 MOAHUMUTE OTKUAHYIO ronoBKy. YTo6bl
CHATb Yallly C OCHOBaHMWA MUKCEPa,
BO3bMUTECH 3@ PYUKY M NMOBEPHUTE YaLly
NPOTVB YaCOBOW CTPENKN.

M3BneknTe 06paboTaHHble MPOAYKTbI 13
yawm.

3aTem oUUCTUTE YCTPOMCTBO COMMAcHO
WHCTPYKLMAM, N3NI0KEHHBIM B rNaBe
«Yxo[ 1 OUnCTKa.



TABJINLLA NAPAMETPOB CKOPOCTHU

CKkopocTb | OnucaHue Ucnonb3oBaHne napaMeTPoOB CKOPOCTHN
CKOpOCTU
1 MepgneHHoe MoaxopguT onaA:
nepemeLllnBaHme |- MeLNIeHHOrO NepemMeLliBaHNA MHIPeLNEHTOB
- HayanbHOW CKOPOCTW, eC/IN He YCTaHOBJIEeHa 3alyUTHanA
KpblLWKa Yawu ans cMewnBaHns
- poGaBneHna MyKy Unm SpYrux Cbinyyrx UAv MAOTHbIX
WHIPeANEHTOB B TECTO
- poGaBneHns XXNOKOCTEN B CbiNyyme NPoayKTbl
- CMeLVBaHMA NAOTHbIX CMecel
2-3 MepgneHHoe MoaxoguT onA:
nepemeLlnBaHme, |- MeLfeHHOro nepemMeLlBaHUsA, YCKOPEHHOTo
YCKOpeHHoe nepemeLunBaHusA, HaTUpPaHUA
nepemellnBaHme |- NepemellnBaHKA ryCTOro TecTa i KOHOUTEPCKUX U3LENNI
- HayvasibHOW CKOPOCTU ANA KapTodenbHOro niope nm
ApPYr1X BUAOB OBOLLEN
- CMELVBaHUA XNPOB C MyKOM
- MepeMeLLVBaHNA NIerkoro TecTa
- MNepeMeLVBaHNA 1 3aMELLIVBAHNA APOXKKEBOrO TeCTa
4-5 CpepHas Mopxoput ansa:
CKOPOCTb And - MepeMeLVBaHNA TecTa CpefHen rycToTbl, HaNnpumep, ana
nepemeLunBaHuA neyeHbs
1 3aMeLIMBaHNA |- nepemellnBaHWA caxapa 1 Macna
Tecta - pobaBneHus caxapa B AMYHbIN 6eNOoK Ansi NPUroTOB/IeHNS
6ese
- nepemeLrBaHNA TecTa Ansa TOPTOB
6-7 MepnneHHoe Mopxoaut ans:
B3OMBaHNe - MefasieHHOro B36mBaHuA
- OKOHYaTeNbHOro nepemellnBaHns TecTa Ans TOPTOB,
NMOHYNKOB U T. .
- MepeMeLVBaHNA TecTa 4fs NMporos
8-9 B36busaHue MoaxopguT ona:
- B30MBAHUSA CSINBOK, AIMYHOIO GesKa 1 NOCbINoK
10 boicTpoe MoaxoguT ona:
B36UBaHMe - ObICTPOro B36MBaHVA HEGOSbLLIMX 06BEMOB CIIVBOK U

ANYHOTO Genka




MpoBepbTe NONOXKeHMe BEHUKa,

BHUMAHME! NPVKPEnuB ero Ha Bas v OTPerynmpoBas rno
Mpn o6paboTke 60nee TBEPAbIX HEoBXOANMOCTU.

cmecemn, Takux, Hanpumep, Kak
TecTo AnA xne6a, He BKOYanTe

CTauMOHapHbIl MUKcep 6onee, Yem MPUMEYAHWE.

Ha 10 MuHYT. 3aTem BbIKaOUYNTE Kptok ans 3amelunBaHuA TecTa
CTaLMOHAPHbIN MUKCep 1 NO3BOJIbTe 1 NonaTka ycTaHoBJIEHa Ha

emy OXNaguTbCA B TeueHne 10 MUHYT. ONTUMasbHYIO BbICOTY Ha 3aBoge. OHu
He MoAAalTCA pPerynmnpoBkKe.

PErYIMPOBKA BEHYMKA

BeHUMK MOXHO OTperynnpoBaTb TakK, 4Tobbl
OH pacronaranca H1Xe Uan Bbllle B eMKOCTU
Ana obneryeHnA B361BaHNA MHIPEeJNEHTOB.

BHUMAHMUE!

CobniopaiiTe OCTOPOIKHOCTb, YTOODI
He ocnabuTb UM 3aTAHYTb BUHT
CBepX Mepbl — OH MOXET BbINacTb U3

BeHMN4Ka. Kpome TOro, ecnu CINWKom
CWbHO 3aTAHYTb BUHT, TO OH MOXeT
HavyaTb MellaTb YCTAaHOBJ/IEHHOMY Ha
BaJ1 BEHYUKY.

MEPbI BE3OMACHOCTHU
Ecnu BcTaBUTb BUAKY Kabena nutaHua

B PO3€ETKY, NMOKa PeryiaTop CKopocTu

OCTO PO)KHO] YCTaHOBJIEH Ha KaKylo-11Mbo ckopocTy,

TO KyXOHHbII7I KOMGaWH He 3anycTnTCsa,

Bce rna a ceeTofMoA HauHeT muratb. OTcoeanHUTe
Y Kabenb NTaHUA OT PO3ETKM 1 yCTaHOBUTE
pe ryﬂ n pyllITe PYuKy perynatopa B nosnoxeHue «0».

BeHUYMNK nplll CHATUN Ecnu pbluar noAHATbL BO Bpems paboTbl

KYXOHHOrO KOMOaiiHa, TO KyXOHHbI KombalH

ero c Bana. BquM K BbIK/TIOUMTCA, @ CBETOAMOA NoracHeT. Ecn

pblyar nocne 3Toro onyctuTb, TO CBETOANOA

He AOJ1XKeH 6b|Tb HauHeT muraTb. [loBepHUTE perynaTop
yc.l.a HOBJIeH Ha Ban CKOPOCTU B NnosioxeHue «0» 1 CHOBa
°

BblbepuTe CKOPOCTb.

Ecnu anekTpopsuratens neperpencs,

TO KYXOHHbI KOM6aliH aBTOMaTNYeCKM
BbIKJTIOUNTCA, @ CBETOANOA HAYHET MUTaTh.
MoBepHwuTe perynatop B nonoxeHue «0»,
oTcoepVHMTe Kabenb NUTaHWA OT PO3eTKM
1 flaiTe eMy OCTbITb.

BeHunK MoxHO OTKPYTUTb NN NPUKPYTUTb
3a €ro BEPXHIOK YacCTb.

YT006bI NOAHATb BEHYNK B EMKOCTN,
NoBEPHUTE BUHT NO YyacoBom cTpenke.
YT006bI onycTnUTb BEHYNK B EMKOCTH,
NOBEPHUTE BUHT NPOTUB YyacoBou CTPENKn.

PAVM SKCMNYATAUMA CTALIMOHAPHOTO MUKCEPA KM 8020




COBETbI MO PABOTE

C UHFPEQAUEHTAMU

PerynapHo nposepsiiTe cocTtofHne
WHrpeaneHToB. Pa3melurBaiTe TONbKO 4o
TexX Mop, NoKa BHELUHWI BUA CMecU He byaeTt
COOTBETCTBOBATb OMVCaHMIO B peLenTe.
Mpy 06paboTKe NHIPEAUEHTOB, CriefyinTe
[eCTBNAM, OMMCaHHbIM B peLienTe. Ecnn

B peLienTe He yKa3aHo UHaue, jobasnante
WHIpeaneHTbl Hanofobue opexos, n3tomMa
Unn cyxodppyKToB B KOHLe. Bo n3bexaHve
NOBPEXAEHWI, Mbl PEKOMEHAYEM
YCTaHOBUTb CKOPOCTb Ha 1. Mocbinante
CyXOhPYKTbI UV N3IOM TOHKMM CIOEM MYKM,
YTOObl PAaBHOMEPHO PacnpenenuTb rnx

B TECTE.

Ecnu KpbillKa eMKOCTY Af1A CMeLIvBaHmA
He 1CMoJb3yeTcs, CH3bTEe CKOPOCTb
nepemMellrBaHuA. 3To 0cOOGEHHO KacaeTca
MKUOKMX CMecel, Tak Kak Ha BbICOKOM
CKOPOCTU OHU MOTYT BbIfIETETb U3 EMKOCTU.

MNCNOJIb3OBAHUE MACOPYBKU

Levxeo

1. YcTaHOBUTE CTaLMOHAPHbIN MUKCEP Ha
UMCTYIO 1 YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb
BON3M CETEBOW PO3ETKN.

2. BcTaBbTe WHeK MACOPYOKH B 610K
MACOPYOKMU, 3aTeM YCTaHOBUTE HOX.
Ba)kHO MpocneanTb 3a Tem, 4To6bI
KpoMKa 6bina HanpasneHa oT 651okKa
MACOPYOKM.

3. YctaHOBUWTE OAUNH 13 NePPOPMPOBAHHBIX
[MUCKOB NMOBepX HoXa. YoeauTech,
uTO BBICTYN 6110Ka MACOPY6KM nonan
B Npope3b NepPopripoOBaHHOIO AMUCKa.

OCTOPO>KHO!
Mpw ycTaHOBKe
HOXXa cobnoganTte

OCTOPOXHOCTD,

yTOObI HE
nopesarbcA O ero

OCTpble KPOMKMW.

3aTeM YCTaHOBUTE KPbILLKY 1 3aTAHUTE
ee, MOBOPAYBas Mo YaCOBOW CTPETKe.
BbiBepHUTE GUKCHpYOLWWIA BUHT

1 CHAMUTE NePeHIo KPbILLKY.
BcTaBbTe Msicopy6Ky B coope

B OTBEPCTNE OTKUAHOW FONOBKM
(Takmm 06pa3om, YToObl KOHeL| LIHeKa
MACOPYOKM OblT HaNpaB/ieH BNepes).
3aTAHUTE GUKCHPYIOLNIA BUHT.
Y6enutecn, Uto MscopybKa He 6onTaeTcs
1 He ABUraeTca.

YcTaHOBWTE 3arpy304Hblii IOTOK Ha
3arpy30u4Hyto BOPOHKY — CM. PUCYHOK.

9. Tenepb BCTaBbTe LUTENCE/IbHYIO BUJTKY

B PO3ETKY.

10. MomecTnTe NPOAYKTbI Ha 3arpy304HbIN

JIOTOK 1 NMOCTaBbTE KOHTeVIHep ana

SKCMYATALMA CTALMOHAPHOTO MUKCEPA KM 8020 [PAll




11.

06paboTaHHON NULLK NoA BbIXOAHOE
oTBepCTME MACOPYOKN.

BbibepuTe HY»HYI0 CKOPOCTb C MOMOLLbIO
perynatopa. Mbl pekomeHayem HayaTb

C 4-5 cKopoCTK, 3aTeM OTPErynmpoBaTh
B 3aBYICUMOCTY OT HEOBXOAMMOCTH.

12. MomeLuanTe NPOAYKTbI B 3arpy304HYI0

BOPOHKY C MOMOLLbIO TONIKaTeNA.
He nomelyaiTe cnuwkom 6onbluoe
KONMYECTBO NPOAYKTOB B 3arpy304HYH0
BOPOHKY. [InA yAaneHms octaTkoB MAca
13 6110Ka MACOPYOKIM NPonyCTUTe Yepes
MACOPYOKY NOMTUMK Xnieba Unm KpyaccaH.

OCTOPOHO!
Bcerpa
MNCnonb3ynTe
NnoCTaBJ/IeHHbIN
B KOMMJIeKTe
TONKaTenb ans
npoTanknBaHnA

MsAcCa B OTBepcTume.
KaTeropuueckn
3anpewjaeTrca
Mncnonb3oBaTb
ANA 3TOro

nanbLbl N gpyrue
npeameTbl.

13. Mo 3aBepLueHN 06PabOTKM BCEX

NHIrpeAneHTOoB, yCTaHOBUTE CKOPOCTb
Ha «0» 1 [OXANTECH NOMIHOW OCTAaHOBKM
ABVXKYLLUNXCA yacTen. 3aTemM OTKNOYUTE
Kabenb NuTaHuA oT PO3eTKN.

SKCNNYATALMA CTALUMOHAPHOTO MUKCEPA KM 8020
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CHUMUTe 3arpy304HbIi NOTOK

C 3arpy304HOI BOPOHKM 1 ybepuTe
yaly c 06paboTaHHbIMY MPOAYKTaMU

B CTOPOHY.

Yaep:KrBaiite MACOPYOKY OfHON pyKON
1 BbIBEPHUTE GUKCUPYIOLLNIA BUHT
Apyrov pykon. OCTOPOXHO CHUMUTE
MACOPYOKY C OTKMAHOW FONTOBKM

1 NOMOXNTE Ha CTONELUHNLY UK

B PakOBVIHY. YCTaHOBUTE NepeiHIo0
KPbILIKY Ha OTBEPCTME OTKNAHOMN
rONOBKU U 3aTAHNTE GUKCUPYIOLLNIA BUHT.
OuncTuTe MACOPYOKY 1 CTaLMOHAPHbIN
MUKCep COrNacHO MHCTPYKLUAM,
U3NI0KEeHHbIM B pa3fene «Yxon

1 OYUCTKay.

N\

MPUMEYAHWE.

Ana DOCTKEHUA ONTUMANbHbIX
pe3ynbTaToB PEKOMEHAYETCA
Hapes3aTb NPoAyKTbl MUTaHUA Ha
O[MHAKOBbIe KyCOUKM pasMepom
NPUMepHO

2,5x 2,5 cm. He pekomeHpyeTca
06pabaTbiBaTb 3aMOPOXKEHHOE MACO.
3anpelyaetca obpabaTbiBaTb KOCTH,
CYXOXWNIA U T. M.

J

MCMOJIb3OBAHUE HACAAKU ANA
HAPE3KU U LULMHKOBKIA




YcTaHOBYTE CTALMOHAPHbIN MUKCEP Ha
YMCTYIO 1 YCTONUMBYIO MOBEPXHOCTb
BOMV3Y CETEBOIN PO3ETKMU.

BcTaBbTe OfHY M3 TEPOK B KOPMYC
Hacagku. BoibepuTte Tepky

B COOTBETCTBUM C METOAOM 06PpaboTKM
NPOAYKTOB.

OCTOPO>KHO!
Mpw o6paweHnn
C TepKkamm
cob6noganTe

OCTOPO>KHOCTb,
4YTOODbI HE
nope3sartbcs 00 nx
OCTpble KPpOMKM.

BbiBepHUTEe GUKCMPYIOLLNIA BUHT

N CHUMUTE NePefiHIon KPbILWKY.
BcTaBbTe HacaaKy Ana HapesKu

U WMHKOBKU B cOOpe B OTBepCTHE
OTKUHOW FrONOBKM.

3ataHUTe GUKCMPYIOLNI BUHT.
Y6epuTech, uTo HacagKa He bonTaeTca
1 He JBUraeTcs.

Tenepb BCTaBbTe WITENCENbHYIO BUIKY
B PO3ETKY.

PacrnonoxuTe yally BbIXOAHbIM
OTBEPCTUEM HaCaAKN.

Bbi6epuiTe Hy>KHYI0 CKOPOCTb C MOMOLLbIO
perynatopa. Mbl peKoMeHayem HayaTb
¢ 5 ckopocTK, 3aTemM OTperynnpoBaThb
B 3aB/CUMOCTY OT HEOOXOAMMOCTHU.
MomecTnTe NPOAYKTbI, KOTOPbIE
HeobXxoaumo 06paboTaTb, B 3arpy30UHyto
BOPOHKY. C NOMOLLbIO MOCTaB/IEHHOTO
B KOMMNNeKTe ToNKaTens, MeaJIeHHO
nopaBaliTe NPOAYKTbI Yepes
3arpy304Hyio BOPOHKY.

@

OCTOPOXHO!

Ana nporankneaHuna
NPOAYKTOB NUTaHNA
yepes 3arpy3ouHyio
BOPOHKY NCMOJIb-
3yTe YKOMMNEKTO-

BaHHbIN TONKaTesb.
KaTteropuueckn
3anpeLwjaerca
NCnonb30BaTb

ANA 3TOro nanbubl

M Apyrue npepmeTtbl.

10. Mo 3aBepLIeHN 06pPabOTKM BCEX

11.

VHIPefVNEHTOB, YCTAHOBUTE CKOPOCTb
Ha «0» 1 [OXANTECh MOJIHON OCTAHOBKM
LOBVXKYLLUXCA YacTel. 3aTem OTKounTe
Kabesib MUTaHUs OT PO3ETKM.

Y6epuTe yaLly ¢ 06paboTaHHbIMU
npoayKTamu B CTOPOHY.

12. YgepxuBanTe HacagKky ANnA HapesKu

U WWMHKOBKM OHOW PYKOW 1 BbIBEPHUTE
bUKCUPYIOLNIA BUHT APYTOW PYKOW.
OCTOPOXKHO CHUMKWTE HacapKy

C OTKVAHOW rONIOBKM 1 MONOXMUTE

Ha CTONELIHNLY U B PAaKOBUHY.
YcTaHOBUTE NEPeHIO KPbILWKY Ha
OTBEPCTUNE OTKNAHOW FONOBKN 1 3aTAHUTE
bUKCUPYIOLNIA BUHT.

13. OunctnTe HacafKy 1 CTaLMOHAPHbIN

MUKCepP COrnacHO UHCTPYKLNAM,
M3M10XKEeHHbIM B pa3gene «yxopn
1 OUNCTKa».

SKCNNYATALMA CTALUMOHAPHOTO MUKCEPA KM 8020



yXo4 1 OMUCTKA

Mepen ouncTtkol npubopa Bceraa OYUNCTKA OCHOBAHMA
OTCOeanHANTE LITENCENbHYIO BUNKY Kabens |'|po'|'pw|'e OCHOBaHMe MArkomn ry6Ko|7|,
NUTaAHNA OT CETEBOW PO3eTKn n nante emy CMOYEHHOW B MbITbHOM pacTBOpe co
OCTbITb. CpeACcTBOM A/1A MbITbA MOCYAbI. BbiTpute

Hacyxo uncTow candeTkom.

OCTOPO?KHO! OYMNCTKA YALUM MUKCEPA, KPIOKA
3AN PELLAETCA ANA 3AMELUMBAHUA TECTA, IOTMATKU

N BEHYUKA
M bITb Cpasy nocnie ncnonb30BaHNA NPOMbIBanTe

1/ valwly MUKCepa, KPoK AsAa 3amelinBaHnA
yCTPOMCTvBo’ TeCTa, IonaTky  BEHYNK B Tennon soge
OCHOBHOU

C He6ONbLUMM KONMYECTBOM MOIOLLEFO
cpencTBa. [lpomorniTe YNCTOM BOAOMN, 3aTEM
KABE" b BbITPUTE HACyXo.

M uJTEnCEn b Ecnmn CyxXve npoAyKTbl Hanunan Ha

NOBEPXHOCTU Yaln nnn ﬂpMHaAHE)KHOCTEIZ,

non n POTO‘-I HOIZ 3aMouuTe 1X B TENON BOAe C HeboNbLWNM
7 KONMYeCTBOM MOIOLLIEro CpeAcTBa
Bonom nNpnénu3nTenbHO Ha 10 MUHYT.
N NOrPYXATb
PA3BOPKA U YUCTKA MACOPYBKIN

EFO B BOp.y CHUMUTE MACOPYOKY CO CTaLMOHAPHOTO
Mn M npyryl.o MUKCEPa, OTKPYTUTE KPbILIKY N OCTOPOXKHO

n3BnekmTe nepGopmMpoBaHHbIN ANCK,
)KMAKOCTb. HOX 1 LWHeK MAcopybKku. MpomoliTe Bce
cocTaBnAlLMe MACOPYOKM, BKNOYas
3arpy30UYHbli1 IOTOK U TONIKaTeNb, B TENJION
BOJE C HEOONbLUNM KONNMYECTBOM
HeNTpanbHOro MOIOLLEro CpeacTaa.
[pomoiiTe yncTom BOLOW, 3aTeM BbITpUTE
Hacyxo.

[Ina ounctka 6noka macopy6Ku

1 3arpy304HOI BOPOHKM MOXHO
MCMOMb30BaThb MAFKYIO Oy TbITOUHYIO LETKY.
YT06bI yAanuTb OCTaTKy NULLEBbIX NMPOAYKTOB
13 OTBEPCTUIN HOXA, BOCMONb3YyNTECh MAMKON
MPUMEYAHUE. LLEeTKOW MM 3y60UNCTKON.

BHUMAHUE!

He ncnonb3yiite ocTpblie npeameTbl,
XUMMUKaTbl, pa36aButenun, 6eH3NH
unu gpyrue noao6Hbie BellecTBa.
Hukorga He ncnonb3yiiTe napoBbie
nNpu6opbl ANA OUNCTKMN YCTPOMCTBA.

Hwn OAHY 13 COCTaBNAKLWNX
CTayMOHaApPHOIo MMKCepa He
[OonyCKaeTcA MbiTb B ﬂOCyD,OMOI;IKe.

YXOO N OYMCTKA

| ®




XPAHEHUE

OCTO PO)KH 0! Mepen xpaHeHVem ybeauTech, 4to

YCTPOICTBO UYMCTOE, CYXO€ 1 MOJIHOCTHIO

n pn 06pa weHnun OCTbINO. XpaHuTe YCTPOICTBO B XOPOLLO
C HOXKOM MPOBETPVBAEMOM CyXOM MECTe,

cobniopanTte

HeOCTYMHOM ANl IeTel U >KUBOTHbIX.

OCTOPOKHOCTb,
YyTOoObI HE
nopesatbcs O ero
OCTpble KPOMKW.

PA3BOPKA N OMUCTKA HACAAKK AnAa
HAPE3KU U LULNHKOBKKA

CHuMKTe HacafKy ANA HAape3KM 1 LUIMHKOBKM
CO CTaLMOHApPHOro MUKCepa, 3aTem
OCTOPOXHO CHMUMUTE TepKy. [pomonTe

BCe COCTaBiALLMe, BKNIOYAA TONKaTeNb,

B TENJIOM BOAe C He6OMbLUMM KONMYECTBOM
HeNTpasibHOro MOIOLLEro CpeacTaa.
MpomoiiTe yncTom BOAON, 3aTEM BbITpUTE
Hacyxo.

[ina ouncTka 6noka MACopyOKm

1 3arpy304HOI BOPOHKM MOXHO
MCNob30BaTh MArKYI0 Oy TbITOUHYIO LLETKY.

OCTOPO>KHO!
Mpw o6paweHnn
C TepKamm
cobniopanTte

OCTOPOXKHOCTb,
4YyTOODbI HE
nopesartbcs 06 nx
OCTpble KPOMKWN.

YXOO 1 OYUCTKA

® |



[JlaHHas rnaBa cOAePKUT pelleHnA Hanbonee YacTo pacNpocTpaHeHHbIX Npobnem,
KOTOopble MOTryT BO3SHUKHYTb Npu UCNonb3oBaHNM ycTpoiicTBa. Ecnu Bawa npo6nema
He NpyBefAeHa B 3TOM CNINCKe 1 ee HeBO3MOXKHO YCTPaHUTb, U3BJIEKMTe BUNKY Kabens
NUTaHUSA N3 PO3eTKU 1 06paTUTECh B YNOTHOMOUEHHDI1 CEPBUCHDII LIEHTP.

CAMOCTOATEJIbHbIA PEMOHT U1V PA3BOPKA YCTPOCTBA 3AMPELLAIOTCA.
YCTPOWCTBO HE COAEPKUT KAKUX-JINBO YACTEN, KOTOPbIE MOT'YT BbITb
OTPEMOHTUPOBAHbI CAMOCTOATEJIbHO.

HeuncnpaBHoOCTb PeweHne
YCTpOWCTBO He 3anyckaeTcsa. Y6eputecn, uTo BUNKa Kabena nuTaHNA BCTaBneHa
B PO3€TKY.

Y6eanTechb B HaNMUMN NUTaHNA B PO3ETKE, BKIIOUYNB

B Hee Kakoe-H1byab pyroe yCTPONCTBO.

Y6eanTech, YTO pbluar CIOXKEH 1 NPaBUIbHO
3apUKCUPOBaH, a PerynaTop CKOPOCTN YCTaHOB/EH Ha
«O».

Ecnun wapHMpHbIN pblyar ropay Ha oLynb, N3BeKnUTe
BUJIKY Kabena NnTaHnA 13 po3eTkun 1 AaiTe KyXOHHOMY
KOMOalHy OCTbITb.

BeHunk PacnonoxeH B eMKOCTU
CNMNWKOM HU3KO U CNITALLKOM
BbICOKO.

OcnabbTe nnu 3aTAHUTE BUHT Ha BeHUMKe. [leficTByiTe
B COOTBETCTBUU C MHCTPYKLUMAMU B pasgene
«PerynnpoBka BeHUYnKa».

CBeTogno MUraerT.

OTKMHbTE OTKUAHYIO FOJIOBKY.

YcTaHOBUTE perynatop CKOPOCTY B MONOXeHne «0».
Ecnun cBeTOAMOA BCE eLie MUTaeT, TO KYXOHHbIN KOMOalH
neperpencsa. Vi3asneknTe BUNKY 13 po3eTKN 1 ganTte
YCTPOWCTBY OCTbITb.

nOBerHOCTb KYXOHHOIo
KombaiiHa ropAa4van Ha owynb.

MoBepXHOCTb KYXOHHOTO KOMbalHa MOXeT CUIbHO
HarpeBaTbCA B XOfe MCMob30BaHWsA. PekomeHayeTcs He
KacaTbCsl BEPXHEN YaCTy LWWAapPHUPHOTO pblyara.

Mpwu paboTe ¢ TBEPALIMY CMECAMU B TEUEHUNE
AJINTENbHbIX MPOMEXYTKOB BPEMEHU, LUaPHUPHBIN pblyar
MOXeT HarpeBaTbCA. ITO COOTBETCTBYET HOPMasrbHOMY
COCTOSAHMIO.

KyxOHHbIi KOM6aIH OCHALLEH TEMIOBbIM
npeaoxpaHUTenem, KOTOpbIi aBTOMATUYECKM
OTK/IOYaEeT YCTPOWCTBO Npu neperpese. B Takom ciyyvae,
OTCOefMHNTE BUJIKY OT PO3eTKM 1 faliTe YCTPONCTBY
OCTbITb.




WHCTPYKLIUN U UHOOPMALINA OB YTUIU3ALIUM UCNOJNTIb3OBAHHO YNAKOBKU

minm3|/|py|7|Te YNakoBOYHble MaTepuasbl Ha O6I.Ll,eCTBeHHbIX CBasnKkax.

YTUNN3ALUNA SNEKTPUYECKOIO N SIEKTPOHHOIO OBOPYAOBAHUA

Ce

Hannuve 4aHHOro CMBONA Ha U3AENNY, AOMOJHNTENIBHOM 060PYA0BAHUM WA YNAaKOBKE 03HAYAET, UTo ero
Henb3s yTUAN3MPOBaTb BMECTE C GbITOBbIMM OTX0fAaMM. Ero HEOGXOAMMO yTUAN3MPOBATb B COOTBETCTBYIOLLEM
NyHKTE MOBTOPHOW nepepaboTKn OTXOA0B 3IEKTPUUYECKOrO U SNIEKTPOHHOTO 060pyaoBaHUs. B KauecTse
anbTepHaTMBbI, B HEKOTOPbIX cTpaHax EC 1 apyrvix rocyaapcrsax EBpornbl npefocTaBnsercs BO3MOXHOCTb
BEPHYTb CTapble NPUGOPbI NOCTaBLYMKY NPY MOKYMKE HOBOTO aHaNorMYHoro nagenws. MpasunbHas
YTUNU3aLmUs 3Toro 060pyA0BaHNs MOMOXKET COXPAHUTD LIEHHbIE MPUPOAHbIE PECYPCHI 1 MPEAOTBPATUATD
NOTEHUMANbHO HEraTUBHOE BIIAHME Ha OKPYXKaloLLyto Cpeay 1 300POBbe YeNoBeKa, Bbi3BaHHble
HeMnpaBuUNbHON yTUAM3aLMen OTXOA0B. [Ins NonyyYeHns AoNONHUTENbHON HpopMaLMy obpaLlanTecs

B MECTHbIE OpraHbl BNAaCTV 1Ay B GAvKaiwmim nyHKT c6opa 0TxoA0B. HenpasusbHas yTunmnsaumns fJaHHOro
nprbopa MOXET ABNATLCA HAPYLIEHEM MECTHBIX 3aKOHOB.

Ana opuanyeckux nuy B ctpaHax EC
Mpn HeOBXOAMMOCTN YTUNM3NPOBATb NEKTPUYECKOE UK INEKTPOHHOe 060pyAoBaHMe obpaTutech
K NpoAaBLy Uy NOCTaBLYMKY AJ1A NOSyYeHns Heobxoanmmow nHdopmaLmu.

YTunusauuma B cTpaHax, He BXxoaawmx B coctas EC
Mpy HEOBXOAMMOCTU YTUNM3ALUM LAaHHOTO N3AENUA 06paTUTECh ANA NONYYEHNA HEOOXOANMOI MHPOPMaLMK
B MeCTHble OpraHbl BNacTW U K NMOCTaBLYUKY.

[aHHOe usgenve otBeyaeT BCEM NPUMEHNMbIM OCHOBHbIM Tpe6OBaHI/IFIM 3aKkoHogfaTenbcTBa EC.

TekcT, AV3alH 1 TeXHUYecKre XapaKTepUCTUKN MOTYT N3MEHATbCA, U Mbl OCTaBJIAEM 3a coboi npaBo BHOCUTb Takne
n3MeHeHus 6e3 npenBapuTenbHOro yBe4oM/IeHUA.

OpVIFVIHaJ'IbHaﬂ BEpPCKA COCTaB/IEHA Ha YELLCKOM fA3blKe.

Anpec npoussogutens: FAST CR, a.s., Cernokostelecka 1621, Ri¢any CZ-251 01



[ catler | STAND MIXER

Because of continuous impro-
vement of design and other pr-
operties, your product may sli-
ghtly differ from the one shown
on the pictures in this manual.

Z davodu neustalého zdokona-
lovéni designu a dalsich vlast-
nosti se mdze vami zakoupeny
vyrobek mirné lisit od vyrobku
uvedeného na obrazcich v tom-
to navodu.

Z dovodu neustdleho zdo-
konalovania dizajnu a dal-
sich vlastnosti sa moéze vami
kupeny vyrobok mierne lisit
od vyrobku uvedeného na
obrazkoch v tomto navode.

A kivitel és mas jellemzok
dlland6  fejlesztése  miatt
a megvasarolt termék enyhén
eltérhet az ezen Utmutatéban
taldlhaté képeken mutatott
terméktél.

Ze wzgledu na ciggte udoskona-
lanie designu i innych wtasciwo-
$ci, zakupiony produkt moze sie
nieznacznie rézni¢ od produktu
przedstawionego na rysunkach
w niniejszej instrukgji.

i

V13-3a NOCTOAHHOTO ynyylleHns
Av3aliHa W Opyrux CBOWCTB
BaLl npoAyKT MOXeT
HEMHOTrO  OTAMYaTbCA ot
npefCcTaBIeHHOro Ha PUCYHKax
B JaHHOM PYKOBOACTBE.

WWW.CATLER.EU

CUSTOMER SERVICE + ZAKAZNICKY SERVIS « ZAKAZNICKY SERVIS * UGYFELSZOLGALAT » SERWIS KLIENTA « OBC/TY>XUBAHVE KJIMEHTOB
INFO@RCATLER.EU
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