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DULEZITA ]
BEZPECNOSTNI
OPATRENI

My v Sage® si uvédomujeme
dilezitost bezpecnosti.
Navrhujeme a vyrabime
spotrebice predevsim

s velkym dlrazem na vasi
bezpecnost. Nicméné
vas prosime, abyste pfri
pouzivani elektrického
spotrebice byli opatrni

a dodrzovali nasledujici
bezpeénostni opatreni.

DULEZITA
OPATRENI
PRIPOUZIVANI =
ELEKTRICKYCH ZARIZENI
JE TREBA DODRZQVAT

ZAKLADNi BEZPECNOSTNI
OPATRENI, MEZI KTERA
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PATRI:

e Navod v plném znéni je
dostupny na strankach
sageappliances.com.

e Pfed prvnim pouzitim se
prosim ujistéte, Ze napéti ve
va$i sitové zasuvce odpovida
napéti uvedenému na typovem
Stitku ve spodni ¢asti pfistroje.

e Pfed prvnim pouzitim spotfebice
odstrarite a bezpecné ekologicky
zlikvidujte veskery obalovy
material a reklamni Stitky.

e Z duvodul vylougeni rizika
zadu$eni malych déti odstrarite
ochranny obal zastr¢ky sitového
kabelu tohoto spotfebice
a bezpecné jej zlikvidujte.

e Tento spotrebic je uréeny
pouze pro pouziti v domacnosti.
V zadném pfipadé nepouziveijte
spotiebi¢ k jinym ucellm,
nez ke kterym je urcen.
Nepouzivejte tento spotiebié
v pohybujicich se vozidlech
nebo na lodi. Nepouzivejte
jej venku.V opac¢ném pfipadé
muze dojit ke zranéni.

e Pfed pouzitim zcela
odvirite napajeci kabel.

e Polozte spotfebi¢ na stabilni,
teplovzdorny, rovny a suchy
povrch daleko od hrany pracovni
desky a nestavte spotrebi¢
na nebo do blizkosti zdrojl
tepla, jako jsou plotynky,
trouby nebo plynové horaky.

e Vibrace béhem provozu
mohou zpUsobit nezadouci
pohyb spotiebice.


http://sageappliances.com.

¢ Privodni kabel nenechaveijte
viset pfes okraj stolu nebo
pracovni desky, dotykat se
horkych ploch nebo se zamotat.

¢ Nez budete spotiebi¢
pfesouvat, nebo pokud jej uz
nebudete pouzivat, nebo nez
jej budete rozebirat, Cistit nebo
skladovat, se presvédcte,

Ze je vypnuty a odpojeny
od zdroje energie a vychladly.

» Spotfebi¢ vypnéte a napajeci
kabel odpojte od sitové zasuvky
vzdy, kdyz jej nebudete pouzivat.

» Spotfebi¢ nepouzivejte, je-li
jakkoli poSkozen nebo je-li vadny
napajeci kabel nebo zastrcka.
Opravy nebo udrzbu jinou nez
bézné ¢isténi je nutné sveérit
nejblizSimu autorizovanému
servisnimu stfedisku Sage
nebo vyhledejte pomoc
na sageappliances.com.

e \VeSkeré opravy je nutné svéfit
nejblizSimu autorizovanému
servisnimu stfedisku Sage®.

e Déti si se spotfebiCem
nesméji hrat.

« Cisténi a udrzbu provadénou
uzivatelem nesméji provadét
déti, pokud nejsou starsi
8 let a pod dozorem.

e Udrzovat spotfebi€ a jeho pfivod
mimo dosah déti mladSich 8 let.

* Doporucujeme instalovat
proudovy chrani¢ (standardni
bezpecénostni spinae ve vasi
zasuvce), abyste tak zajistili
zvySenou ochranu pfi pouziti
spotfebi¢e. Doporudujeme,

aby proudovy chrani¢

(se jmenovitym zbytkovym
provoznim proudem nebyl

vice nez 30 mA) byl instalovan
do elektrického obvodu, ve
kterém bude spotfebi¢ zapojen.
Obratte se na svého elektrikare
pro dalsi odbornou radu.

Pfed pfipojenim spotfebice

k elektrické zasuvce a jeho
zapnutim zkontrolujte, ze je
uplné a spravné sestaven.
Spotrebi€ se nespusti, pokud
neni spravné sestaven.
Nepouzivejte spotrebi¢

na kovové podlozce, jako

je napf. odkapavaci drez.

P¥i pouzivani zafizeni budte
opatrni — nedavejte ruce, prsty,
vlasy, oble¢eni, vafe¢ky nebo jiné
nacini do blizkosti pohybujicich
se nebo otacejicich se Casti.

V 2adném pfipadé nepouzivejte
spotiebi¢ k jinym ucellim, nez je
pfiprava potravin a/nebo napoju.
Nepouzivejte tento spotiebi¢

s programatorem, ¢asovym
spinacem nebo jakoukoli

jinou soucasti, ktera spina
pfistroj automaticky.

Peclivé si prectéte vSechny
instrukce pred ovladanim
spotfebice a ulozte je na
bezpecné misto pro mozné
pouziti v budoucnu.

Spotfebi¢ mohou pouzivat
osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi ¢i mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud
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jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotfebi¢e
bezpeénym zplsobem a rozumi
pfipadnym nebezpecim.
E Tento symbol na produktech
nebo v privodnich
mmm dokumentech znamena,

Ze pouzité elektrické nebo
elektronické vyrobky nesmi byt
pfidany do bézného komunalniho
odpadu. Ke spravneé likvidaci,
obnové a recyklaci pfedejte tyto
vyrobky na uréena sbérna mista.
Dals&i podrobnosti si vyzadejte
od mistniho ufadu nebo nejbliz§iho
sbérného mista.

Abyste zabranili urazu

elektrickym proudem,

neponofujte pfivodni kabel,
zastrcku privodniho kabelu nebo
pfistroj do vody ani jiné tekutiny.

USCHOVEJTE TYTO INSTRUKCE
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Popis vaseho nového spotrebice
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Maly pritlak

Stredni pritlak

Velky pritlak

Pokud neni velky pfitlak spravné instalovan,
spotfebi¢ nebude mozné zapnout.

14 cm Siroky plnici otvor

Bezpecnostni systém plniciho otvoru
Nespusti motor, dokud nebudou miska

a viko spravné instalovany a velky pfitlak
nebude vlozen spravné do plniciho otvoru.

Viko
Silikonové tésnéni
Mala miska

Pro snadnéjsi zpracovani mensiho
mnozstvi potravin.

Miska s rukojeti
S obsahem 15 $alkd pro suché potraviny
nebo 10 salkd tekutin (husté, napf. polévka).

LCD displej

Tlac¢itka casovace
Tlaéitko POWER / OFF
Tlaéitko START / PAUSE
Tlaéitko PULSE
Zakladna motoru
Protiskluzové nohy
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NGz na hnéteni

Maly sekaci niz

Quad’ sekaci ntiz

Kryt noze Quad®

Disk pro Slehani a emulze

Disk s nastavitelnou vyskou fezu
Disk na hranolky

Disk na jemné krajeni
Oboustranny disk na krajeni
H¥idel

Pouzivejte s oboustrannym diskem,
diskem na jemné krajeni, diskem na
hranolky, diskem pro $lehani a emulze,

nastavcem na loupani brambor a diskem
s nastavitelnou vy$kou fezu.

Technické informace
220-240 V~ 50 Hz, 2000 W
Vyrobek je v souladu s EU.



AA

AA.
AB.
AC.
AD.

AE.

AF.

AG.
AH.

Al

Nastavec na loupani brambor
Disk ke krajeni na kostky
MFizka na kostky

Pomuicka pro rovhomérné rozlozeni
krajenych potravin

Pomucka k ¢isténi

Prevodova hridel

Pouzivé se se sadou ke krajeni na kostky.
Plastova stérka

Cistici kartacek

Ulozny box
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PRED PRVNIM POUZITIM

* Pfed prvnim pouzitim food procesoru
odstrarite vSechen obalovy material a reklamni
Stitky. Ujistéte se, ze je spotiebic vypnuty
tlagitkem POWER/OFF a pfivodni kabel
je odpojeny od sitové zasuvky.

* Bud'te velmi opatrni pfi manipulaci se sekacimi
nozi a disky, nebot jsou velmi ostré.

» Misku, viko a dalsi pfislusenstvi omyjte v teplé
vodé s trochou kuchynského prostredku na myti
nadobi. Oplachnéte a otfete dosucha. VSechno
prisluSenstvi s vyjimkou pfevodové hfidele a
velkého pfitlaku muzete myt v mycce nadobi.

e Pii prvnim zapnuti spotfebic¢e mizete
zaznamenat mirny zapach pochazejici z motoru.
Jedna se o normalni jev a pouzivanim zmizi.

¢ Zakladnu motoru polozte na suchou a rovnou
pracovni plochu.

Slozeni vaseho nového spotrebice

SLOZENI

Zakladna motoru a miska

1. Misku nasadte na zakladnu tak, aby rukojet
byla zarovnana se znackou ,ALIGNE
HANGLE" na zakladné motoru.

2. Otocte miskou po sméru hodinovych

rucicek, dokud nebude rukojet sméfovat
dopredu. Zkontrolujte, zda je miska spravné
instalovana a nehybe se. Food procesor

se nespusti, dokud nebude miska spravné
nasazena na zékladné motoru.




Hridele a disky

1. Pfed nasazenim vika na misku vyberte
hfidel a umistéte ji na hrot ve stfedu misky.
Na hfidel nasledné nasadte vybrany disk.
Pfi pouziti Quad® sekaciho noze a noze
na hnéteni neni tfeba pouzivat hfidel.

2. Naopak hfidel je tfeba pouzivat u téchto disku:
disk s nastavitelnou vyskou fezu, oboustranny
disk, disk na jemné krajeni, disk na hranolky
a nastavec na loupani brambor. Nepouzivejte
prevodovou hfidel k témto diskdim.V opa¢ném
pfipadé hrozi poskozeni pfislusenstvi
a nespravné pouziti timto zptsobem
mUze zapficinit trvalé spojeni piislusenstvi.

Disk na jemné krajeni

Disk na hranolky

Disk s nastavitelnou
vySkou fezu

Nastavec na loupani
brambor

Hridel

Oboustranny disk na krajeni

3. Pouzivejte pfevodovou hfidel pouze pfi pouziti

sady ke krajeni na kostky. Abyste mohli krajet
zeleninu nebo ovoce na kostky, nejprve na
hrot ve stfedu misky nasadte pfevodovou
hfidel, nasledné mfizku na kostky (je tfeba,
aby byla mfizka zarovnana se 4 vystupky

v misce) a nakonec disk ke krajeni na kostky.
Ujistéte se, ze jste ¢asti nasadili pfesné

v tomto poradi. Pokud potfebujete krajet

na kostky véts§i mnozstvi potravin (vice

jak 5 $alkd), nasadte na prevodovou htidel
pomucku pro rovnomérné rozlozeni krajenych
potravin. Pomlicka vam pomuze rovhomérné
rozmistit nakrajené potraviny v misce.

Nepouzivejte sadu ke krajeni na kostky s hfideli
pro disky. Vzdy pouzivejte pfevodovou hfidel.

Disk ke krajeni na
kostky

Mfizka na kostky

Pomiicka pro
rovnomérné rozlozeni
krajenych potravin

Pfevodova hfidel

VAROVANI

Nedotykejte se ostfi
mFizKy na kostky. Je
velmi ostré.




Mala miska

Mala miska se vklada do velké misky.

(<)

)/

Do malé misky nevkladejte Zadnou hfidel ani

disk. PouZivejte pouze maly sekaci ndz. Méjte
na paméti, Ze maly sekaci niz nelze pouzivat
ve velké misce.
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Viko

Na misku nasad'te viko tak, aby ryska ,ALIGN /
LOCK" na viku byla zarovnana se znac¢kou na
rukojeti. Drzte plnici otvor, stlacte jej smérem dolG
a soucasné otocte po sméru hodinovych rucicek.

Spravnym nasazenim vika aktivujete
bezpecnostni ochranny systém, ktery je umistény
v rukojeti a ktery umozni spustit spotfebic.




Ovladani
vaseho nového
spotrebice

OVLADANI VASEHO _

NOVEHO SPOTREBICE

Zacéiname

Food procesor se spusti pouze, pokud jsou
miska, viko a velky pfitlak spravné nasazeny.
Tim se aktivuje bezpe€nostni systém, ktery
umozni spottebi¢ zapnout.

Na plnicim otvoru je zndzornéna ryska ,CHUTE
FILL MAX*, ktera oznacduje maximalni objem
potravin, ktery je mozny do plniciho otvoru
vlozit, aby se aktivovala pojistka umisténa

v plnicim otvoru po vioZeni velkého pfitlaku.

Ovladaci tlacitka

Funkce PULSE je idealni pro zpracovani
potravin v kratkych intervalech pfi vysokém
vykonu. Potraviny rovnéz v nadobé rotuji. Funkce
PULSE je také velmi vhodna pro potraviny, které
vyzaduiji jen kratkou dobu zpracovani.

Po dokonéeni zpracovani

Jakmile je proces zpracovani dokonéeny,
vyckejte, az se noze/disky zcela zastavi pred
sejmutim vika z misky. Abyste zajistili maximalni
bezpecnost, vypnéte spotfebic tlacitkem
POWER/OFF a odpojte zastré¢ku pfivodniho
kabelu od sitové zasuvky.

Opatrné uchopte disky/noze za jejich plastové
¢asti ve stfedu pfi jejich vyjimani.

SADA KE KRAJENi NA KOSTKY

Tato sada kraji syrové a vafené potraviny

na kostky velikosti 12 x 12 mm.

Vzdy se ujistéte, Ze jste nasadili pfevodovou
hfidel, mfizku na kostky a disk ke krajeni na
kostky pred vloZzenim potravin.

Nekrajejte vétsi mnozstvi nez 2,4 1 (10 salku)
potravin najednou. V opa¢ném pfipadé se
mohou potraviny ucpat v disku. A tim se maze
zkomplikovat i proces ¢isténi.

Vyprazdnéte misku vzdy po zpracovani 2,4 |
potravin.

Zelenina a ovoce

Se sadou ke krajeni na kostky muZete zpracovat
i syrovou a vafenou zeleninu i ovoce. Pokud
chcete nakrajet na kostky tvrdou zeleninu, napf.
mrkev nebo dyni, doporuujeme ji predvafit,
napf. v pare. Pfedvafenou zeleninu mizete
nasledné uvafit.

Pokud chcete nakrajet na kostky syrovou a tvrdou
zeleninu po délce, napf. mrkev, pouzijte otvor po
vyjmuti malého pfitlaku; dyni otvorem po vyjmuti
sttedniho pfitlaku. Pokud byste vloZili potraviny do
plniciho otvoru, mohlo by dojit k ucpani disku.

NEKRAJEJTE SLADKE BRAMBORY
(Yam/Kumara).

Nedoporucujeme krajet sladké brambory, nebot
maji suchou a vlaknitou duzinu. Zpracovani
sladkych brambor by mohlo vysoce zatizit
motor, nasledné zvysit tfeni, a to by mohlo
poskodit viko misky.

Pouzijte tlacitko START/PAUSE pfi ovladani
procesu krajeni.

LOUPANi BRAMBOR

Snadné loupani brambor

Dokaze oloupat brambory za vas. Nastavec

na loupani brambor dokaze oloupat 6-7 kust
brambor v zavislosti na jejich velikosti. Loupani
je velmi rychlé, proto sledujte proces loupani,
abyste mohli v€as spotfebi¢ vypnout. Loupani
zpravidla trva 25-30 sekund.

Velikost

Nejlepsi brambora k loupani je kulata 70 x 70 mm,
coz je asi velikost brambory na obrazku nize.
Vybirejte radéji kulaté brambory nez podlouhlé.

Vkladejte celé brambory, nebot brambory
nakréjené na poloviny nebo ¢tvrtiny maji
ostré hrany, a proces loupani neni tak
efektivni. Kulaté brambory snizi i mnoZzstvi
vyprodukovaného odpadu.

Vlozeni brambor

Rozlozte 6-7 brambor rovnomeérné po celém
nastavci. Ujistéte se, Ze okolo kazdé brambory je
volny prostor. Pokud jsou brambory pfilis blizko
sebe, nebude loupani efektivni. Méjte na paméti,
Ze loupani bude uc¢inné, pokud pouzijete pravé
6-7 brambor. Nasadte viko pfed zapnutim. Nikdy
nevkladejte brambory plnicim otvorem.
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Nejlepsi brambora k
loupani je asi 70 x 70 mm.
Vybirejte radéji kulaté
brambory nez podlouhlé.

<y
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DalSi pouziti

Nastavec je velmi efektivni pfi loupani brambor
a muzete jej pouzivat i k loupani jinych kulatych
potravin, napf. cervené fepy.

Dokéaze rovnéz loupat mrkev a sladké brambory.
V zavislosti na velikosti doporu¢ujeme nakrajet
mrkev nebo sladké brambory na 2-3 kusy pred
jejich vliozenim do misky.

SEKANi POMOCIi QUAD® NOZE

Quad nuz, opatfeny mikro-zoubkovanim,

je vhodny pro sekani syrovych i uvarenych
potravin na pozadovanou konzistenci, od hrubé
az po jemnou. Noze sekaji potraviny velmi
u¢inné a doba zpracovani mize byt velmi kratka
i u vétdiho mnozstvi surovin.

Syrova zelenina, ovoce a vafené maso
Nakrajejte potraviny na asi 2,5 cm kostky.

Nezpracovaveijte vice jak 7 $alk(i najednou
pomoci funkce PULSE v 1-2s intervalech,
dokud nebudou potraviny nasekany na
pozadovanou velikost nebo konzistenci.

Syrové maso, kure a ryba

Odstrante prebyte¢ny tuk a nakrajejte potraviny
na asi 2,5 cm kostky. Ujistéte se, ze jste odstranili
vSechny kosti. VlozZte na chvili do mrazéku,

tim zajistite, ze se potraviny fadné zpracuii.
Nezpracovaveijte vice jak 600 g (4 Salky)
syrového masa najednou. Pfi tomto objemu
nezpracovavejte potraviny déle nez 30 sekund.
Pouzijte kombinaci tlacitek START / PAUSE a
PULSE, dokud nebudou potraviny nasekany
nebo namlety na pozadovanou konzistenci.
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Bylinky

Omyijte a nechte okapat. Odstrarite tvrdé
stonky. Nezpracovavejte vice jak 3 hrsti (asi
5 ¥2 Salku) najednou pomoci funkce PULSE
v 1-2s intervalech, dokud nebudou potraviny
nasekany na pozadovanou velikost nebo
konzistenci.

Nasekané bylinky ihned spotfebuijte.

Orechy

Nezpracovaveite vice jak 5 salkd vyloupanych
ofechu najednou pomoci funkce PULSE v 1-2s
intervalech, dokud nebudou potraviny nasekany
na pozadovanou velikost nebo konzistenci.

Ofechova masla

Nezpracovaveijte vice jak 5 $alkll vyloupanych
orechu najednou pomoci tladitka START v 1-2s
intervalech, dokud nebudou potraviny nasekany
na pozadovanou velikost nebo konzistenci.

Strouhanka

Nalamejte stary chléb nebo rohliky na kousky
(nepouzivejte Cerstvé pecivo, nebot se bude lepit
na noze). Nezpracovaveijte vice jak 6-8 platk(
chleba najednou pomoci funkce PULSE v 1-2s
intervalech, dokud nebudou potraviny nasekany
na pozadovanou velikost nebo konzistenci.

Opecena strouhanka

Nalamejte chleba na kousky a opecte je
troubé dozlatova. Nepecte pifili§ dlouho, aby se
chleba nespalil. Nezpracovaveijte vice jak 6-8
platk chleba najednou pomoci funkce PULSE
v 1-2s intervalech.

Susenky

Nalamejte susenky na ¢tvrtiny a odvazte asi

500 g (asi 2 standardni baleni). Zpracovavejte
pomoci funkce PULSE v 1-2s intervalech, dokud
nebudou potraviny nasekany na pozadovanou
velikost nebo konzistenci. Drcené susenky
mohou byt zakladem pro sladké kolace typu ,pie*.
Nezpracovavejte pfilis tvrdé susenky

(napf. zazvorové susenky), nebot byste

mohli ponicit Cepele.

Susené ovoce

U datli a jiného velkého suSeného ovoce
odstranite pecky a nakrajejte na Ctvrtiny pred
jejich zpracovanim. Nezpracovavejte vice
jak 1 salek najednou.

Susené ovoce se mize lepit na noze béhem
zpracovani.

Doporucujeme je vlozit asi na 10 minut
do mrazaku pred jejich zpracovanim.
Nezpracovaveijte vice jak 2 Salky (1 Salek
velkych kusl suseného ovoce) najednou
pomoci funkce PULSE v 1-2s intervalech,
dokud nebudou potraviny nasekany na
pozadovanou velikost nebo konzistenci.



MIXOVANI MEKKYCH SUROVIN
POMOCIi QUAD® NOZE

Quad nuz, opatfeny mikro-zoubkovanim,
je vhodny pro mixovani mékkych surovin
pro pfipravu napt. kasi nebo détské strany.
NozZe sekaji potraviny velmi uéinné a
mohou zkratit dobu pfipravy.

MiICHANI POMOCI QUAD® noze

S Quad nozem mUzete zpracovat i suroviny na
pfipravu tésta na kolace, palacinky a susenky.

Pomoci Quad noze mlize také zpracovavat
smési na bazi vajec, napf. majonézu.

Maslova tésta

Do misky vlozte mouku a zméklé maslo
nakrajené na mensi kousky.

Nezpracovaveite vice jak 500 g mouky pomoci
tla¢itka START / PAUSE v pravidelnych
intervalech, dokud se maslo nespoji s moukou.

Pridejte postupné tekutiny skrz otvor po vyjmuti
malého pfitlaku, zatimco je motor stale v chodu.

Zpracovavejte, dokud se nevytvori hladke tésto.
HNETACI NUZ

Vzdy nasazuijte hnétaci ntiz do misky pred
vloZenim potravin. Hrany hnétaciho noze
vytvari jemnéjsi pohyb idealni pro fadné
smichani surovin.

Hnétaci nGiz svym pohybem podporuje viakna
lepku tim, Ze je natahuje, ale neseka. Je vhodny
pro vSechny typy té&st na bazi drozdi, pfipadné
jinych tést, ktera vyzaduji hnéteni.
Nezpracovaveite vice jak 500 g (3 Salky) mouky
pomoci tlacitka START / PAUSE v pravidelnych
intervalech.

Pridejte postupné tekutiny (véetné oleje, pokud
je v receptu uveden) skrz otvor po vyjmuti
malého pfitlaku, zatimco je motor stale v chodu.
Zpracovavejte tak dlouho, dokud se nevytvori
hladké a pruzné tésto.

Pokud budete zpracovavat vice jak 2x 500 g,
nechte spotfebi¢ vychladnout po dobu asi

30 minut pfed dalSim hnétenim. Tim ochranite
motor pfed nadmérnym zatizenim.

KRAJENI, STROUHANI A REZANI

DULEZITE

Do misky vioZte hridel, pokud
pouzivate disk s nastavitelnou vyskou
fezu nebo oboustranny disk.

Disk s nastavitelnou vyskou rezu

Disk na krajeni slouzi pro presné krajeni
potravin na platky. MGzete upravit vysku fezu
ve 24 nastavenich od velmi tenkych platk(
(0,3 mm) az po silné platky (8,0 mm). Pro
nastaveni vysky fezu drzte disk za vnéjsi cast
v jedné ruce a druhou rukou otocte ovladacem
pro Upravu vysky fezu. Grafické znazornéni na
disku ukazuje silu platku, kterou jste nastavili.

-

Oboustranny disk na krajeni

Oboustranny disk na krajeni je z obou stran
vybaven ostfim. Pokud potfebujete potraviny
nastrouhat nahrubo, nasadte disk na hfidel
tak, aby vétsi otvory ostfi sméfovaly nahoru;
pro strouhani najemno nasadte disk na hfidel
tak, aby mensi otvory ostfi sméfovaly nahoru.
Disky jsou ozna¢eny znackou, které strana
ma smeéfovat nahoru.

JAK EFEKTIVNE
ZPRACOVAT SUROVINY

Optimalnich vysledk( dosahnete, pokud umistite
potraviny do plniciho otvoru a pomoci pfitlaku
budete zlehka tlacit potraviny smérem dolu.

Vzdy pouzivejte otvor po vyjmuti malého nebo
stredniho pfitlaku pfi zpracovani tvrdych potravin,
jako jsou dyné nebo sladké brambory. Pokud
byste tvrdé potraviny zpracovavali ve velkém
plnicim otvoru, mohli byste poskodit disk.

Malé suroviny

Dlouhé tenkeé suroviny, jako jsou mrkve, okurky,
cukety apod., vloZte do otvoru po vyjmuti
malého nebo stfedniho pfitlaku. Tim zabranite
ucpavani surovin béhem krajeni.

Velké suroviny

Bud'te opatrni, abyste nepreplnili plnici otvor,
nebot byste nemohli vioZit velky pfitlak, a zapnout
tak spotfebi¢ (neaktivuje se bezpecnostni
pojistka). Pi vkladani surovin do plniciho otvoru
neprekracujte rysku ,MAX CHUTE FILL".

Tlak

Béhem zpracovani netlacte na pfitlak pfilis
velkou silou, mohli byste poskodit disky.
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Syr

Bud'te opatrni pfi zpracovavani syra ve food
procesoru. Mékky syr, jako je napf. mozzarella,
nechte ¢aste¢né zamrazit, aby byl pevny. Tim
zabranite, Ze by se syr rozpad| a ucpal disk

a nadobu.

Kulaty syr, jako je napf. mozzarella, sefiznéte,
aby se v plnicim otvoru neprevratil.

Tvrdy syr, jako je parmazan, je tfeba
zkontrolovat, zda neni moc tvrdy, aby nedoslo
k poskozeni diskU. Tvrdy syr, ktery se snadno
kraji nozem, je vhodny pro zpracovani.

Tvrdy syr ve tvaru klinu, jako je parmazan, je
mozné vlozit do plniciho otvoru kus vedle kusu,
jeden $pic¢kou nahoru, druhy $pi¢kou doll atd.

Cokolada

Nalamejte ¢okoladu na mensi kousky a nechte
fadné vychladit. Vyjméte maly nebo stfedni
pritlak a otvorem vkladejte ¢okoladu.

VAROVANI

Oleje obsaZené v citrusové ke
mohou poskodit misku i viko. Pokud
zpracovavate citrusovou kuru,
omyjte misku i viko ihned po pouZiti.
Nenamacejte ¢asti do horké vody.
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Prehled funkci

Pro vice informaci o pfipravé potravin a jejich zpracovani se fid'te zakladnimi technikami pfipravy.

POTRAVINA

DOPORUCENE PRISLUSENSTVi

VYUZITI

Avokado

Sada ke krajeni na kostky
Quad nlz nebo maly niz

Guacamole s kousky avokada
Guacamole

Disk s nastavitelnou vyskou Salat
fezu - 2-5mm

Jablko/hruska Sada ke krajeni na kostky Ovocny salat
Quad nlz nebo maly ntiz Jable¢na omacka
Disk s nastavitelnou vySkou Salat

fezu —2-5 mm

Oboustranny disk
Jablko/hruska Quad nlz nebo maly ndz Détska presnidavka
(varena)
Lita tésta Quad naz Kolace, palacinky, tésto na vafle

Cervena fepa

Sada ke krajeni na kostky

Disk s nastavitelnou vyskou
fezu - 2-5 mm

Oboustranny disk na krajeni
Quad nliz
Nastavec na loupani brambor

Nakladana fepa
Salat
Salat
Pyré

Strouhanka Quad naz Obalovani, nadivky
Méaslova dyné Quad nGz Polévka z maslové dyné
(oloupana) Sada ke krajenim na kostky (vkladani
skrz otvor po vyjmuti stfedniho pfitlaku
nebo plnicim otvorem po pfedvareni)
Disk s nastavitelnou vyskou fezu
(vkladani skrz otvor po vyjmuti
stfedniho pfitlaku nebo plnicim
otvorem po predvareni)
Zeli/salat Disk s nastavitelnou vyskou Salat
fezu - 1-3 mm Salat
Oboustranny disk na krajeni
Mrkev Sada ke krajenim na kostky (vkladani Polévka minestrone
skrz otvor po vyjmuti stfedniho Masovy nakyp
pfitlaku nebo plnicim otvorem po ) , .
piedvateni) Zeleninova polévka
Quad niiz nebo maly ntiz Salat o
Disk s nastavitelnou vy$kou fezu Mrkvovy kola¢
Oboustranny disk na krajeni
Nastavec na loupani brambor
Kvétak Quad ndz nebo maly niz Kvétakova polévka
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POTRAVINA DOPORUCENE PRISLUSENSTVi  VYUZITI
Celer Quad nlz nebo maly niiz Zeleninova polévka
Disk s nastavitelnou vyskou Salat
fezu - 1-3 mm Polévka
Sada ke krajeni na kostky
Syr Oboustranny disk na krajeni Ozdoba, naplri do sendvicl
Strouhany syr na pizzu
Cokolada Quad niz Cokoladovy dort
Oboustranny disk na krajeni Dekorace
Smetana Disk na Slehani Péna z celych vajec
Tésta NGz na hnéteni Chleba, pizza
Bylinky Quad nlz nebo maly ndz Dochuceni, pesto
Porek Quad nlz nebo maly ndz Polévka
Disk s nastavitelnou vyskou Polévka

fezu — 2-5 mm

Maso (syrové)

Quad nuz (s funkci PULSE)

Sekané maso, burgery, masové
kulicky

Maso (varené)

Quad nlz (s funkci PULSE)

Napln do sendvicl, pastiky, détska
strava

Salam Disk s nastavitelnou vy$kou Naplf do sendvicu, antipasty, pizza
fezu—1-6 mm apod.
Cibule Sada ke krajeni na kostky Salsa, polévky

Quad nlz nebo maly ntiz

Polévky, omacky

Disk s nastavitelnou vyskou Salat
fezu - 0-5mm
Oboustranny disk na krajeni

Jemné pecivo Quad nliz Kola¢

Brambory

Sada ke krajeni na kostky
Nastavec na loupani brambor
Oboustranny disk na krajeni
Disk na hranolky

Disk s nastavitelnou vyskou fezu

Bramborovy salat

Bramborova kase, bramborovy
salat, hranolky

Bramboraky
Hranolky

Brambory (vaiené)

Quad nlz nebo maly ndz

Stouchané brambory

Sladké brambory

Disk s nastavitelnou vyskou fezu
Oboustranny disk na krajeni
Nastavec na loupani brambor

Smazené sladké brambory

Rajcata Sada ke krajeni na kostky Salsa s kousky raj¢at
Quad nlz nebo maly ndz Salsa
Disk s nastavitelnou vyskou fezu — Salat caprese, napln do sendvicu
2-5mm

Cukety Sada ke krajeni na kostky Polévka minestrone, quesadillas

Disk na jemné krajeni
Disk s nastavitelnou vyskou fezu

Smazené cukety
Grilované cukety
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Péce a cisténi

E

Z bezpecnostnich divodu odpojte zastréku
pfivodniho kabelu od sitové zasuvky po pouziti.

Miska a viko

Z davod(l bezpeénostnich systému
nedoporucujeme ponofovat misku do vody
na dlouhou dobu.

Abyste udrzeli misku a viko Cisté, nedovolte,
aby potraviny v misce nebo na viku zaschly;
provedte proto tyto kroky co nejdfive po
dokonceni pfipravy:

* Oplachnéte potraviny z misky a vika.

* Ru¢né omyijte v teplé vodé s trochou
prostfedku na myti nadobi pomoci jemné
houbicky.

* Misku a viko mGze ob¢as myt v myéce (pouze v
hornim ko$i), nicméné nedoporucujeme je myt
v my¢ce pravidelné, nebot pravidelny kontakt
s praskem na myti / tabletou, horkou vodou
a tlakem m0ze poskodit a zkratit Zivotnost
plastovych ¢asti a ¢asti bezpe€nostni pojistky.

Prevodova htidel a pritlaky

* Velky pfitlak a pfevodovou hfidel myjte pouze
v ruce. Nevkladejte toto pfisluSenstvi do
mycky. Mohly byste je nenavratné poskodit.

VAROVANI

Nedotykejte se ostri
mfizky na kostky.
Je velmi ostré.

Noze a disky

* Noze a disky jsou velmi ostré, nedotykejte
se jejich ostfi. K odstranéni necistot vzdy
pouzivejte vafecku nebo Cistici kartag.

* Hfidel, noze a disky mize myt v myéce nadobi.

Sada ke krajeni na kostky

K odstrgnépi zbytkq pqtravin z mrizky pouzijte

PO KAZDEM POUZITI nebo po zpracovani

10 $alkl specialni pomucku k ¢isténi mrizky.

¢ lhned po dokonceni krajeni vyjméte disk ke
krajeni na kostky z misky, ale mfizku na kostky
ponechte v misce.

* Pfipevnéte pomucku k ¢isténi mfizky ke
spodni ¢asti velkého pfitlaku.

e Zarovnejte vystupky na pomacce k ¢isténi
se otvory v mfiZce a stla¢enim dolC odstrarite
zbytky potravin.

* Opakuijte cely proces po celé ploSe mrizky,
az jsou v§echny otvory volné.
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Zakladna motoru

Motorovou zékladnu otfete mekkou utérkou
namocenou ve vodé a otfete dosucha. Z
napajeciho kabelu otfete pfipadné zbytky potravin.

Cistici prostfedky

Nepouzivejte draténky nebo hrubé Cistici
prostfedky na zakladnu motoru ani na

nadobu na mixovani, mohli byste nenavratné
poskodit povrch. Pouzivejte pouze teplou vodu
s kuchynskym prostfedkem na myti nadobi

a mékkou a jemnou houbicku.

Skvrny od potravin a zapach

Potraviny se silnou vini, jako jsou ¢esnek, ryby
nebo néktera zelenina (mrkev), mohou zanechat
nepfijemny zapach nebo skvrny na nadobé
mixéru nebo viku.

Pro odstranéni skvrn a zapachu nalijte do
misky teplou vodu s trochou kuchyrnského
pfipravku na myti nadobi az po rysku MAX
LIQUID. Nechte stranou odmogit asi na 5 minut
bez ponoreni celé misky. Poté omyjte v teplé
vodé s trochou kuchynského pfipravku na myti
nadobi, fadné oplachnéte a otfete dosucha.
Uchovavejte misku s nenasazenym vikem.

Ulozeni

Vlozte velky pfitlak (s vlozenym stfednim
a malym pfitlakem) do piniciho otvoru.

Ulozte food procesor s nasazenou miskou

a vikem, ale nezajistujte je do zamcené pozice.
Zajisténim (zamdcenim) vyvijite nadbytecny tlak
na bezpecnostni pojistku.

Veskeré pfisluSenstvi ulozte do dodavaného
ulozného boxu a ulozte mimo dosah déti,
abyste zabranili nAhodnému poranéni.
Nedoporucujeme ukladat disky v zasuvce

s jinym kuchyriskym nacinim.

Neskladujte ani nepokladejte zadné predméty
na viko nebo horni ¢ast spotrebice.
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Reseni potizi
PROBLEM RESENI
Potraviny nejsou ¢ Potraviny je tfeba nakrajet na stejné veliké kousky (cca 2,5 cm)
rovhomérné pred jejich zpracovanim.
Zpracovany. * Potraviny zpracovaveijte po davkach, aby bylo zajisténo

rovnomérné zpracovani.

Nakrajené platky

nejsou stejné Siroké.

RozloZte potraviny rovnomérné do plniciho otvoru.
Tlacte na pfitlak rovnomérnou a stalou silou.

Potraviny se v
plnicim otvoru
pretaceji.

Plnici otvor je uren pro zpracovani vétsiho mnozstvi potravin. Pokud
zpracovavate mensi mnozstvi potravin, viozte potraviny do leve ¢asti
plniciho otvoru nebo pouzijte mensi otvory po vyjmuti stfedniho nebo
malého pfitlaku.

Disk na hranolky

Vzdy odstrante zbytky brambor pfed zpracovanim dalSich.

Po zpracovani
zustaly na disku
zbytky potravin.

Jedna se o normalni jev. Malé kousky mohou zUstat nezpracované
na disku.

P¥i pfipravé
tésta dochazi ke
zpomaleni otacek.

MnozZstvi tésta pfesahlo maximalni kapacitu. Rozdélte tésto na nékolik
davek a zpracovavejte postupné.

Tésto muze byt pfili§ suché. Jakmile se otacky opét zrychli, pokracujte
ve zpracovani.V opacném pfipadé pfidejte vodu, IZici po IZici, dokud
se otacky opét nezrychli. Zpracovavejte, dokud nebude konzistence
tésta spravné pfipravena.

Tésto se nevejde
do misky.

Mnozstvi tésta pfesahlo maximalni kapacitu. Rozdélte tésto na nékolik
davek a zpracovavejte postupné.

Tésto muze byt pfilis suché.

Okolo noze na
hnéteni se tvofi
ze z tésta mensi
hrudky a netvofi
se celistvé tésto.

Preruste chod, opatrné vyjméte tésto, rozdélte jej na 3 ¢asti a vlozte
rovnomérné do misky.

Tésto je prilis tuhé.

Rozdélte tésto na 2 nebo 3 kusy a rozlozte je rovnomérné v misce.
Zpracovavejte cca 10 sekund, nebo dokud nebude tésto jednotné

a hladké. Nechte tésto odpocinout, aby se mohl lepek Iépe aktivovat
a tésto ziskalo svou pruznost a bylo vice poddajné.

Tésto je prilis suché.

Zatimco je spotfebi€ v provozu, pfidejte tekutiny. Tekutiny pfidavejte
otvorem ve velkém pfitlaku po vyjmuti malého pfitlaku. Pridavejte
1zici po Izici a kazdou IZici nechte fadné zpracovat. Jakmile ma tésto
spravnou konzistenci, prestarite pfidavat tekutiny.

Tésto je prilis tekuté.

Zatimco je spotfebi¢ v provozu, pfidejte mouku. Mouku pfidavejte
otvorem ve velkém pfitlaku po vyjmuti malého pfitlaku. Pridavejte
1zici po Izici a kazdou IZici nechte fadné zpracovat. Jakmile ma tésto
spravnou konzistenci, prestarte pfidavat mouku.
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PROBLEM

Reseni poti

rv

Ve

RESENI

Motor se nespusti.

* Bezpecnostni pojistka, kterou je vybaven motor spotrebice, nespusti

motor, dokud nebude spotfebi¢ spravné a fadné sestaven. Ujistéte se,
Ze jsou miska, viko a velky pfitlak spravné usazeny na svém misté.
Pokud vySe uvedené feSeni je v poradku pfi krajeni nebo strouhani,
zkontrolujte, zda mnozstvi potravin v plnicim otvoru nepfesahlo rysku
maxima ,,CHUTE FILL MAX", aby se mohla aktivovat bezpeénostni
pojistka po vloZeni velkého pfitlaku.

Ujistéte se, Ze je velky pfitlak dostate¢né vlozeny do plniciho otvoru,
aby se mohla aktivovat bezpeénostni pojistka.

Zkontrolujte, zda je zastréka pfivodniho kabelu zapojena v sitové
zasuvce a ta je pod napétim.

Spotrebic se béhem
zpracovani vypnul.

Viko se nahle uvolnilo. Ujistéte se, Ze je spravné zajisténo.

Pokud dojde k pretizeni motoru, na LCD displeji se rozblika ikona
pretizeni OVERLOAD. Stisknéte tlac¢itko POWER/OFF, vypnéte
spotiebi¢ a vytahnéte pfivodni kabel ze sitové zasuvky. Nechte
spotfebi¢ vychladnout 20-30 minut pfed opé&tovnym pouzitim.

Béhem pfripravy
dochazi ke
zpomaleni otacek.

Jedna se o normalni jev pfi zpracovani nékterych potravin

(napf. krajeni nebo sekani syru). Preskladejte potraviny v plnicim
otvoru a dale zpracovaveijte.

Prekrocili jste maximalni mnozstvi. Rozdélte mnozstvi na nékolik
davek a zpracovavejte postupné.

Spotrebic se béhem
zpracovani trese/

Ujistéte se, ze gumové nohy na spodni ¢asti zakladny motory jsou
Cisté a suché. Takeé se ujistéte, Ze jste prekrodili maximalni mnozstvi.

pohybuje se. Jedna se o normalni jev pFi zpracovani nékterych potravin
(napf. krajeni nebo sekani syru).

Blika ,,INSERT Ujistéte se, ze potraviny v plnicim otvoru neprekrocily rysku

PUSHER*. ,CHUTE FILL MAX".

Pokud je velky pfitlak spravné vlozeny a ikona stéle blika, zkontrolujte,
zda jsou miska a viko spravné nasazeny. Rukojet misky by méla
sméfovat dopredu.

Food procesor se
zastavil pri krajeni
na kostky.

Preruste chod spotfebice, velmi opatrné vyjméte disk ke krajeni
na kostky. Pomoci pomdcky vycistéte miizku na kostky a disk
ke krajeni na kostky.

Nékteré potraviny jsou velmi tvrdé pro nakrajeni na kostky a mohou
zpusobit zastaveni chodu motoru. Nékteré potraviny je tfeba predvafit.
Zkontrolujte tabulku v pfedchozi ¢asti navodu.
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FONTOS _
BIZTONSAGI
UTASITASOK

A Sage’ tudataban van
annak, hogy mennyire
fontos a biztonsag. Az
altalunk tervezett és
gyartott késziilékek

esetében kiil6nds figyelmet

forditottunk a biztonsagra.
Ennek ellenére kérjuk
Ont, hogy az elektromos
készilékeink hasznalata
soran legyen ovatos,

és tartsa be az alabbi
biztonsagi el6irasokat.

FONTOS
INTEZKEDESEK

AZ ELEKTROMOS

KESZULEKEK HASZNALATA

KOZBEN BE KELL
TARTANI AZ ALABBI
ALAPVETO BIZTONSAGI
INTEZKEDESEKET.
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¢ A részletes hasznalati

utmutatét a sageappliances.
com weblapon is megtalalja.

Az els6 hasznalatba vétel
elétt gy6z4djon meg arrol,
hogy a haldzati fesziltség
megfelel-e készuléke
tipuscimkeéjén feltintetett
tapfesziltség értékének.

A készUlék els6 hasznalatba
vétele el6tt arrdl tavolitson el
minden csomagoldanyagot és
reklamcimkét, ezeket dobja
az anyaguknak megfeleld
hulladékgyjté konténerekbe.

A halézati vezeték
csomagoldanyaga kisgyerekek
fulladasat okozhatja, ezért

azt biztonsagos maédon kell
tarolni és megsemmisiteni.

A készllék csak haztartasokban
hasznalhaté. A készlléket

a rendeltetésétdl eltérd célokra
hasznalni tilos. A készlléket ne
hasznalja mozgo jarmlveken
vagy hajon. A készuléket ne
hasznalja kultéren. Ellenkez6
esetben sulyos személyi
sérllés is bekdvetkezhet.

A hasznalatba vétel el6tt
a halézati vezetéket
telijesen tekerje szét.

A készuléket stabil, sima, szaraz
és vizszintes fellletre éllitsa

fel, kell6 tavolsagra a felllet
szélétél. A késziléket ne tegye
forrd helyre (nyilt ldang vagy mas
héforrasok kbézelébe), illetve
gaz- vagy elektromos tlizhelyre.



* A készulék mikodése kdzben
keletkezd rezgések a készulléket
elmozdithatjak a helyérél.

* A készulék halézati vezetéke
nem loghat le az asztalrél vagy
a munkalaprdl, illetve nem
érhet hozz4 forro targyakhoz,
tovabba nem tekeredhet 6ssze.

* A készilék mozgatasa,
hasznalaton kivul helyezése,
szétszerelése, tisztitasa
vagy karbantartasa, tovabba
eltarolasa el6tt a halozati
vezetéket huzza ki a fali
aljzatbdl, és varja meg
a készllék lehulését.

e Ha a készlléket nem hasznalja,
akkor a halozati vezetéket
huzza ki a fali aljzatbol.

* Amennyiben a készUléken,
a halézati vezetéken, vagy
a csatlakozodugon sérilést
észlel, akkor a készuléket
hasznalni tilos. Az apolas
és tisztitas kivételével,
a karbantartéasokat és a
javitasokat bizza a legkdzelebbi
Sage markaszervizre, vagy
a probléma megoldasat keresse

a sageappliances.com honlapon.

e A készllék minden javitasat
bizza a legkdzelebbi
Sage® markaszervizre.

e A készllék nem jaték, azzal
gyerekek nem jatszhatnak.

* A készuléket 8 év feletti
gyerekek csak feln6tt személy
fellgyelete mellett tisztithatjak.

e A készlléket és a haldozati
vezetékeét tartsa tavol a 8 év
alatti gyerekekt6l.

* Az aramutésekkel szembeni
védelem érdekében javasoljuk,
hogy a készuléket taplald
halozati agba épittessen
be aram-védékapcsolét.

Az dramutések elkerllése
erdekében a késziléket olyan
haldzati aghoz csatlakoztassa,
amelyet aram-véddkapcsolo
véd (az aram-védbkapcsolo
érzékenysége 30 mA alatt
legyen). Forduljon villanyszereld
szakemberhez tanacsért.

* Miel6tt a készllék halozati
vezetékét csatlakoztatna a fali
aljzathoz, a készulléket teljesen
€s szabalyszerlen szerelje
Ossze. A készlléket nem
lehet bekapcsolni, ha nincs
szabalyszerlen 6sszeszerelve.

o A készuléket fém felllleten
(pl. mosogato csepegtetd
talcajan) hasznaini tilos.

o A készUllék hasznalata soran
legyen dvatos és koérlltekinté:
a haja, ruhgja, ujjai, konyhai
eszkdzok stb. nem kerllhetnek
a forg6 alkatrészek kbzelébe.

o A készlléket a rendeltetésétdl
eltéré célokra hasznalni tilos.
A készuilékkel csak élelmiszer
alapanyagok dolgozhatok fel.

* A készlléket programozott
idékapcsolos, tavmikodtetett
vagy mas hasonlo aljzathoz
(amely a készuléket
automatikusan be tudna
kapcsolni) csatlakoztatni tilos.
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e A készUllék hasznalatba
vétele el6tt figyelmesen
olvassa el a hasznalati
Utmutatét, és azt a késébbi
felhasznalasokhoz is 6rizze meg.
o A készlléket idds, testi és
szellemi fogyatékos személyek,
illetve a készllék hasznalatat
nem ismerd és hasonlo
készllék Uzemeltetéseinek
a tapasztalataival nem
rendelkez6 személyek
csak a készllék hasznalati
utasitasat ismerd és a készulék
hasznalatéért felelésséget
vallalé személy felugyelete
mellett hasznalhatjak.

Ez a jel a terméken vagy

a kisérd dokumentaciéban
mmm arra hivja fel a figyelmét,

hogy az elektromos vagy
elektronikus termék nem dobhat6
a haztartasi hulladék kézé.
A megfelelé6 megsemmisitéshez
és Ujrafelhasznalashoz a terméket
adja le a kijeldlt gydijtéhelyen.
A tovabbi részletekrdél a helyi
Onkormanyzati hivatal vagy
a legkdzelebbi hulladékgyjté
hely ad tajékoztatast.

A késziléket, a halozati

vezetéket vagy a

csatlakozodugoét tilos
vizbe vagy mas folyadékba
martani. Ellenkezd esetben
aramutés érheti.

AZ UTMUTATOT ORIZZE MEG!
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A készilék bemutatasa
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TOoZZET X<

Kis nyomérud

Koézepes nyomérud

Nagy nyomérud

Ha a nagy nyomorud nincs helyesen
behelyezve, akkor a késziiléket nem
lehet bekapcsolni.

14 cm széles adagolétorok
Biztonsagi toltényilas rendszer

Ha az edény és a fedél nincs helyesen
felszerelve, és a nagy nyomorud nincs
a helyén (a téltényilasban), akkor a
késziléket nem lehet mikédésbe hozni.
Fedél

Szilikon témités

Kis edény

A kis edényt kisebb mennyiségu
alapanyagok feldolgozasahoz

lehet hasznalni.

Edény fogantyuval

Az edényben 15 csésze szaraz
alapanyagot vagy 10 csésze folyékony
és s(rl alapanyagot (pl. krémlevest)
lehet feldolgozni.

LCD kijelzé

Id6kapcsolé gombok

POWER / OFF gomb

START / PAUSE gomb

PULSE gomb

Motoros egység

Csuszasgatlé labak
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Dagaszto kés

Kis apritokés

Quad" szeleteld kés

Quad" kés burkolat

Habveré és keverd tarcsa
Allithaté szeletel6 tarcsa
Hasabburgonya szeletel6 tarcsa
Finom szeletel6 tarcsa
Kétoldalas reszel6 tarcsa

Tengely

A habverd és keverd tarcsa, az llithatd
szeleteld tarcsa, a hasabburgonya szeleteld
tarcsa, a finom szeletel tarcsa, a kétoldalas
reszeld tarcsa és a burgonya hamozé
tartozékokkal egytt kell hasznalni.

Miiszaki informaciok
220-240 V~ 50 Hz 2000 W.
A termék megfelel az EU
vonatkozd kdvetelményeinek.



AA

AA.
AB.
AC.
AD.

AE.

AF.

AG.
AH.

Al.

Burgonya hamozo
Kocka szeletel6 tarcsa
Kocka szeletel6 racs

Segédeszkoéz az alapanyagok
egyenletes elteritéséhez

Tisztito segédeszkoz

Hajtomiives tengely
A kocka szeletel6 tartozékokkal
egyutt kell hasznalni.

Mianyag lehtzo
Tisztito kefe
Tarol6 doboz
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AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

* A konyhai robotgép elsé hasznalatba vétele el6tt

arrél tavolitson el minden csomagoldanyagot
és reklamcimkét. Nyomja meg a POWER / OFF
gombot és a halozati vezetéket még ne
csatlakoztassa a fali aljzathoz.

* Legyen nagyon 6vatos a kés és a szeleteld
tarcsak megfogasa és tisztitasa soran,
ezek nagyon élesek.

o Az edényt, a fedelet és a készllék tobbi
tartozékat mosogatodszeres meleg vizben
mosogassa el. Majd 6blitse le és szaritsa
meg, vagy torélje szarazra. Minden
tartozékot (a hajtdmives tengely és a nagy
nyomorud kivételével) a mosogatogépben
is elmosogathat.

* Az els6 bekapcsolas soran a motoros
egységbdl enyhe szag aramolhat ki. Ez
normalis jelenség, révid idén belll megszinik.

* A motoros egységet szaraz, vizszintes
és stabil munkalapra allitsa fel.
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A késziilék osszeallitasa

OSSZEALLITAS

Motoros egység és edény

1.

Az edényt helyezze a motoros egységre
ugy, hogy a fogantyu egy vonalban legyen
a motoros egységen talalhaté ALIGNE
HANGLE felirattal.

. Az edényt forditsa el az éramutaté jarasaval

azonos iranyba (rogzités utan a fogantyu
elére néz). Ellendrizze le az edény rogzitéseét,
az nem mozdulhat el. A konyhai robot nem
kapcsolhat¢ be, ha az edény nincs helyesen
felszerelve a motoros egységre.




Tengelyek és tarcsak

1. Afedél felhelyezése el6tt valasszon tengelyt,
és huzza ra az edény kdzepén talalhatéd
tskére. A tengelyre tegye fel a hasznalni
kivant tarcsat. A Quad® szeletelé kések és
a dagaszto kés hasznélata esetén nem kell
a tengelyt az edénybe szerelni.

2. A habveré és kever6 tarcsa, az allithatd
szeleteld tarcsa, a hasabburgonya
szeleteld tarcsa, a finom szeletelé tarcsa,
a kétoldalas reszel6 tarcsa és a burgonya
hamozo tartozékok hasznalata elétt a
tengelyt szerelje az edénybe. Ezekhez a
tartozékokhoz ne hasznalja a hajtém(ives
tengelyt. Ellenkezé esetben a hajtémuives
tengely vagy a tarcsa megsérilhet, a
tartozék részorulhat a hajtom(ves tengelyre.

Finom szeletelé tarcsa

Hasabburgonya
szeletel6 tarcsa

Allithaté szeleteld tarcsa

Kétoldalas reszel6 tarcsa

Burgonya hamozé

Tengely

3. A hajtémuves tengelyt a kocka szeleteld
tartozékokkal egyutt kell hasznalni.
Amennyiben a gyumolcsoket és zoldségeket
kockara szeretné szeletelni, akkor elébb huzza
ra a hajtomuves tengelyt az edény kdzepén
talalhato tiiskére, majd tegye az edénybe
a racsot (az edényen talalhaté 4 bordara),
végul helyezze be a kocka szeletel6 tarcsat is.

Gy6z6djon meg a tartozékok megfeleld
sorrend(l és helyes beszerelésérél.
Amennyiben nagyobb mennyiségu
alapanyagot kivan kockakra szeletelni

(5 csészénél tébbet), akkor a hajtomives
tengelyre huzza ra az alapanyagok egyenletes
elteritését szolgald segédeszkodzt is. Ez

a segédeszkdz egyenletesen elteriti az
edényben a mar felszeletelt kockakat.

A kocka szeletel6 tartozékokhoz ne hasznalja
az egyszeru tengelyt. Kocka szeleteléshez
csak a hajtémlives tengelyt szabad hasznalni.

Kocka szeletel6
tarcsa

Kocka szeletel racs

Segédeszkdz
az alapanyagok
egyenletes
elteritéséhez

Hajtomives tengely

Vi VESZELY!

A kocka szeletel6
rdacsot ne érintse meg.
A racs éles.




Kis edény

A kis edényt a nagy edénybe helyezve kell
hasznalni.

e Y

A kis edénybe sem tengelyt, sem tarcsékat nem
lehet betenni. A kis edénybe csak a kisebbik
szeleteld kést lehet hasznalni. Ne felejtse el,
hogy a kisebbik szeletel6 kést pedig nem
szabad a nagy edényben hasznaini.
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Fedél

Az edényre helyezze ra a fedelet, a fedélen
talalhaté ALIGN / LOCK jel legyen az edényen
talalhaté jellel szemben. Fogja meg a bet6lté
nyilast, nyomja lefelé és forditsa el az éramutaté
jarésaval azonos iranyba.

A fedél szabalyszer( felszerelésével
bekapcsolja a fogantyuba szerelt biztonsagi
rendszert, a készuléket be lehet kapcsolni.




A késziilék
hasznalata

A KESZULEK HASZNALATA

A késziilék hasznalata

A konyhai robotgépet csak akkor lehet
bekapcsolni, ha az edény, a fedél és a nagy
nyomorud szabalyszerlien van dsszeallitva

és rogzitve. A szabdlyszer( 0sszeallitassal
bekapcsolja a készulék biztonsagi rendszerét,
a készuléket be lehet kapcsolni.

A toltényilasban CHUTE FILL MAX felirattal
megijeldlt vonal azt a szintet mutatja, ameddig

a téltényilasba alapanyagokat lehet télteni. Ez

a szint még biztositja, hogy a nagy nyomérad

a behelyezése utan eléri a biztonsagi kapcsolét.

Miikodtet6 gombok

A PULSE (impulzus) funkci6 az alapanyagokat
kisebb adagokban, de gyorsabban dolgozza fel. Az
alapanyagok korbeforognak az edényben. A gyors
és rovid feldolgozast igénylé alapanyagokhoz
hasznalja a PULSE (impulzus) funkciot.

A feldolgozas befejezése utan

A feldolgozés befejezése utan varja meg a kések /
tarcsak teljes lefékez6dését (a fedél levétele
el6tt). A biztonsag érdekében a készlléket

a POWER / OFF gombbal kapcsolja le, és

a haldézati vezetéket is huzza ki a fali aljzatbol.

A késeket és tarcsakat a kozepiknél megfogva
emelje ki az edénybdl.

KOCKA SZELETELO KESZLET

A készlet segitségével puha, nyers vagy fétt
alapanyagokat lehet 12 x 12 mm-es kockakra
szeletelni.

A munka megkezdése el6tt a hajtémuives
tengelyt az edény kézepén talalhaté tiskére
huzza ra, tegye az edénybe a racsot és
tarcsat is.

Ne szeleteljen 2,4 I-nél (10 csészénél) tébb
alapanyagot. Ellenkezd esetben az alapanyag
aracsban és a tarcsaban elttmdédhet. Ez a
tisztitast is megneheziti.

2,4 | alapanyag feldolgozasa utan az edényt
Uritse ki.

Zo6ldség és gyumolcs

A készlet segitségével puha, nyers vagy fétt
alapanyagokat, zéldséget és gyimdolcsot

lehet kockakra szeletelni. Ha kemény allagu
z6ldségekbdl kivan kockakat szeletelni (pl.
sargarepa, tok stb.), akkor az alapanyagot f6zze
kissé meg (pl. g6zon). Az el6f6zott és kockara
szeletelt alapanyagot késébb készre lehet fézni.

Amennyiben nyers és kemény z6ldséget kivan
hosszaban kockakra szeletelni (pl. sargarépat),
akkor a kis nyomoérudat huzza ki és tegye be

az adagol6 nyilasba a sargarépat, vagy pl. tok
esetén a kdzepes nyomorud adagolo nyilasat
hasznalja. A nagy toltényilasban az alapanyagok
elfordulhatnak és eltdmithetik a késziléket.

NE SZELETELJEN EDESBURGONYAT
(Yam / Kumara)

Az édesburgonya belseje szaraz és rostos,
ezért nem javasoljuk ennek a szeletelését.
Az édesburgonya feldolgozasa a motort
er8sen megterheli, és az elakadt alapanyag
készuléksérllést is okozhat.

A szeletelés vezérléséhez hasznalja a START /
PAUSE gombot.

BURGONYA HAMOZAS

Kényelmes burgonya hamozas

A készilék On helyett meghamozza a burgonyat
is. A burgonya hdamozé (a burgonya méretetd|
fllggéen) egyszerre 6-7 burgonyat hamoz

meg. A hdmozéas nagyon gyors, figyelni kell

a hamozas folyamatat, nehogy a keszulék

az egész burgonyat elkoptassa. A hamozas
altalaban 25-30 masodperc alatt kész.

Méret

A készilékkel legjobban a 70 x 70 mm-es
kerek burgonyat lehet hamozni. Tajékoztatasul
lasd az alabbi abrat. Lehetéleg kerek és
g6mbalyl burgonyat hamozzon. A hosszukas
burgonya nem jé.

Mindig egész burgonyat tegyen a készilékbe,
a kettévagott vagy feldarabolt burgonyat

a készulék nem tudja meghamozni

(illetve abbdl tébbet elpazarol). Gémbdlyded
burgonyabdl kevesebb lesz a hulladék.

A burgonya behelyezése

A hamozdra egyenletesen tegyen ra

6-7 burgonyat. Mindegyik burgonya mellett
legyen szabad hely. Ha a burgonyak tul
szorosan vannak egymas mellett, akkor a
hamozas hatékonysaga nem lesz megfeleld.
Ne felejtse el, hogy a legjobb eredményt akkor
éri el, ha a fenti mereteknek megfelel6 6-7
burgonyat tesz a készllékbe. A bekapcsolas
elétt tegye fel az edényre a fedelet. A burgonyat
nem szabad a bet6lté nyilason keresztll
adagolni a készilékbe.
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A készllékkel legjobban
a70 x 70 mm-es
gébmbdolyded burgonyakat

lehet hamozni.

Lehetéleg kerek és gémbdly
burgonyat hamozzon. A
hosszukéas burgonya nem jé.

s =

Egyéb felhasznalas

A készllék nem csak a burgonyat, hanem mas
gbémbolyded zoldségeket (pl. céklarépa, zeller
stb.) is meg tud hamozni.

Meghamozza a sargarépat vagy az
édesburgonyat is. Ezeket azonban vagja
2-3 darabra, mielétt az edénybe tenné.

APRITAS A QUAD® KESSEL

A Quad kés élein mikro-fogazas talalhato,
amellyel nyers és fétt alapanyagokat lehet
daralni és pépesiteni, a durva konzisztenciatol
egészen a nagyon finom konzisztenciaig. A
kések nagy hatékonysaggal apritanak, és akar
nagyobb mennyiségu alapanyagot is rendkivdil
gyorsan feldolgoznak.

Nyers z6ldségek és gyilimélcsok,
valamint f6tt hus

Az alapanyagokat kb. 2,5 cm-es darabokra
szeletelje fel.

Egyszerre ne tegyen 7 csészénél tébb
alapanyagot az edénybe, ha a PULSE funkciot
szeretné hasznalni. Az impulzus Gzemmddot
1-2 masodperces intervallumokkal tzemeltesse
(a kivant konzisztencia eléréseéig).

Nyers hus, csirke és hal

A zsiros részeket és a csontokat tavolitsa el, a hust
2,5 cm-es kockakra szeletelje fel. Ugyeljen arra,
hogy a hiisban ne maradjon csont vagy széalka. Az
elékeszitett hust tegye rovid idére a fagyasztdba
(a készllék hatékonyabban daralja 6ssze a hust).
Egyszerre ne tegyen 600 g-nal (4 csészénél)

tobb hust az edénybe. Ekkora mennyiséget nem
szabad egyszerre 30 masodpercnél hosszabb
ideig daralni. Kombinalja a START / PAUSE és
PULSE gombok nyomogatasat, egészen addig,
amig el nem éri a kivant daralasi finomsagot vagy
konzisztenciat.
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Fliszer- és gyogynévények

Mossa meg és razza le a vizet a levelekrdl.

A kemény részeket tavolitsa el. Egyszerre

ne tegyen 5% csészénél (3 marék) toébb
alapanyagot az edénybe, ha a PULSE funkciot
szeretné hasznalni. Az impulzus tizemmodot
1-2 masodperces intervallumokkal izemeltesse
(a kivant konzisztencia eléréséig).

Az apritott fiszernévényeket azonnal
hasznalja fel.

Dio

Egyszerre ne tegyen 5 csészénél tébb
alapanyagot az edénybe, ha a PULSE funkciot
szeretné hasznalni. Az impulzus Gzemmddot

1-2 méasodperces intervallumokkal Gzemeltesse
(a kivant konzisztencia eléréseéig).

Didvaj

Egyszerre ne tegyen 5 csészénél tébb
alapanyagot (pl. di6t) az edénybe, ha a PULSE
funkciét szeretné hasznalni. Az impulzus

Uzemmaodot 1-2 masodperces intervallumokkal
Uzemeltesse (a kivant konzisztencia eléréseéig).

Zsemlemorzsa

Szaraz kenyeret, kiflit vagy zsemlét térdeljen
Ossze (friss péksutemény nem jo). Egyszerre

ne tegyen 6-8 csészénél tébb alapanyagot

az edénybe, ha a PULSE funkciét szeretné
hasznalni. Az impulzus tzemmaédot

1-2 masodperces intervallumokkal Gizemeltesse
(a kivant konzisztencia eléréséig).

Siilt zsemlemorzsa

A szaraz kenyeret, kiflit vagy zsemlét darabokra
torve sitében piritsa meg (aranysargara).
Ugyeljen arra, hogy ne égjenek meg. 6-8 szelet
kenyérnél tébbet egyszerre ne daraljon. Az
impulzus tzemmaodot 1-2 masodperces
intervallumokkal tzemeltesse.

Keksz

A szaraz kekszet tordelje tobb darabra, és
mérjen ki 500 g-t (kb. 2 csomag). Az impulzus
(PULSE) Gzemmoddot 1-2 masodperces
intervallumokkal Gizemeltesse (a kivant
daraméret eléréseig). A daralt kekszet ,pie”
(amerikai) tipusu suteményekben lehet
felhasznalni.

Ne daréljon tul kemény (pl. gydmbéres
kekszeket), mert ezek karosithatjak a kés élét.
Szaritott gylimolcsok

A magos gyuimolcsokbél (pl. datolya) el6bb
tavolitsa el a magot, majd szeletelje négy
darabra. Egyszerre ne tegyen az edénybe
1 csészénél nagyobb mennyiséget.

A szaritott gyimolcsok raragadnak a késekre.



Az el6készitett szaritott gylimolcsoket tegye

10 percre a fagyasztoba. Egyszerre ne tegyen

2 csészénél (nagyobb gyimdlcsdarabok esetén
1 csészénél) tobb alapanyagot az edénybe,

ha a PULSE funkciot szeretné hasznalni.

Az impulzus Gzemmodot 1-2 masodperces
intervallumokkal zemeltesse (a kivant
konzisztencia eléréséig).

PUHA ALAPANYAGOK
MIXELESE A QUAD® KESSEL

A mikro-fogazasu Quad kések segitségével
puréket, kasakat és bébiételeket is lehet
késziteni. A kések nagy hatékonysaggal
daraljak és keverik az alapanyagokat, a
feldolgozasi idé rendkivl révid.

KEVERES A QUAD® késsel

A Quad késsel tésztakat és egyéb lisztes
keverékeket lehet eléallitani (pl. stiteményhez,
palacsintahoz stb.).

A Quad késsel tojas alapu keverékeket, pl.
majonézt is lehet keverni.

Vajas tészta

A szeletel edénybe tegye bele a darabokra
szeletelt puha vajat, valamint 6ntse bele a
lisztet.

Ne dolgozzon fel 500 g lisztnél tobbet,
a START / PAUSE gomb nyomogatasaval
keverje 6ssze a vajat a liszttel.

A folyadékokat a kis toltényilason keresztil
Ontse az edénybe (a kés forogjon).

Az alapanyagokat keverje simara.

DAGASZTOKES

A dagasztdkést az alapanyagok betdltése el6tt
tegye az edénybe. A dagasztokés élének a
kialakitasa lelassitja a keverést, biztositja az
alapanyagok alapos 6sszekeveredését.

A dagasztokeés a sikér szalakat csak
megnyujtja, de nem vagja el. Ezért ezt a kést
barmilyen élesztds és dagasztott tésztahoz
lehet hasznalni.

Ne dolgozzon fel 500 g lisztnél

(3 csészénél) tobbet, a START / PAUSE
gomb nyomogatasaval keverje 6ssze az
alapanyagokat.

A folyadékokat (pl. olajat) a kis toltényilason
keresztul 6ntse az edénybe (a kés forogjon).
Az alapanyagokbdl dolgozzon 8ssze sima és
rugalmas tésztat.

Amennyiben 2 x 500 g tésztara van szlikseége,
akkor a két keverés kdzott tartson 30 perces
sziinetet. Ezzel megelézheti a motor tulterhelését.

SZELETELES, RESZELES
ES APRITAS

FONTOS!

Az edénybe tegye bele a tengelyt,
az allithato szeletelési vastagsagu
tarcsat, vagy a kétoldalas tarcsat.

Allithat6 szeleteld tarcsa

Az allithaté szeleteld tarcsaval pontos
vastagsagu szeleteket lehet létrehozni. A
szeleteket vastagsagat 24 fokozatban lehet
beallitani, 0,3 mm-tél 8,0 mm-ig. Fogja meg
az egyik kezével a tarcsa szélét, majd a
masik kezével forgassa el a szeletvastagsag
beallitot. A szeletvastagsag mérete a skalarol
leolvashaté.

4

Kétoldalas reszel6 tarcsa

A kétoldalas tarcsa mindkét oldalan talalhatok
reszeld nyilasok. Amennyiben durvabb
méretben kivan reszelni, akkor a tarcsat

ugy helyezze a tengelyre, hogy a nagyobb
lyukak legyenek fellil. Ha finomabb méretben
kivan reszelni, akkor a tarcsat ugy helyezze a
tengelyre, hogy a kisebb lyukak legyenek feldl.
A tarcsan jel mutatja, hogy melyik oldallal milyen
meéretben reszelhet.

AZ ALAPANYAGOK HATEKONY
FELDOLGOZASA

Az alapanyagokat tegye az adagolé nyilasba,
majd a nyomoéruddal finoman nyomja le.

Keményebb alapanyagok (pl. t6k, édesburgonya
stb.) adagolasahoz a kis vagy kdzepes
nyomorudat huzza ki, és a nyilason keresztul
adagolja az alapanyagokat. A keményebb
alapanyagok a nagy adagolé nyilasban
elfordulhatnak, és készulék sérllést okozhatnak.

Kis méretii alapanyagok

Hosszu és vékony alapanyagokat (sargarépa,
cukkini, uborka stb.) a kis vagy a kdzepes
adagold nyilason keresztul dugja a készllékbe.
Ezzel megelézheti az alapanyagok
beszorulasat.
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Nagy méretii alapanyagok

Ugyeljen arra, hogy a nagy téltényilasba

ne t6ltson tul sok alapanyagot. Ha a nagy
nyomérudat nem lehet az alapanyagok miatt

a készulékbe dugni, akkor a készlléket nem
lehet bekapcsolni. Ne téltson a MAX CHTE FILL
jelnél tébb alapanyagot az adagolo nyilasba.

Nyomas
Az alapanyagokat ne nyomja nagy erével,
a tarcsa vagy készilék meghibasodhat.

Sajt

A sajtot 6vatosan dolgozza fel a konyhai
robotgépben. A puha sajtokat révid id6re
tegye a fagyasztéba, a kissé megfagyott sajt

kénnyebben reszelheté. A fagyott sajt nem
ragad a tarcsara, nem tomiti el a lyukakat.

A kerek sajtokat (pl. mozzarella) vagja ketté.

A kemény sajtokat (pl. parmezan) el6bb
ellendrizze le, a tul kemény sajt sérilést okozhat
a tarcsan. A késsel szeletelhetd sajtokat lehet

a késziilékkel is reszelni.

Az ék alaku sajtokat (pl. parmezan) egymas
mellé helyezve is be lehet dugni a betdlté
nyilasba (egyiket csucsaval lefelé, masikat
csucsaval felfelé).

Csokoladé

A csokoladét térdelje kisebb darabokra és
tegye a hutészekrénybe. A csokoladét a kis
vagy a kdzepes adagol6 nyilason keresztul
tegye a készulékbe.

VESZELY!

A citrusfélék héjaban talalhato olajok
karosithatjak az edényt és a fedelet.
Ha citrusféléket héjastol dolgoz

fel, akkor a hasznalat utan azonnal
mosogassa el a tartozékokat, az
edényt és a fedelet. Forro vizbe ne
madrtsa be az edényt és a fedelet.
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Funkciok attekintése

Az alapanyagok feldolgozasahoz vegye figyelembe a feldolgozasi technikakat.

ELELMISZER AJANLOTT TARTOZEKOK FELHASZNALAS

Avokadé Kocka szeleteld készlet Guacamole, avokado darabokkal
Quad kés vagy kis kés Guacamole
Allithaté magassagu szeleteld Salata

tarcsa: 2-5 mm

Alma / kérte

Kocka szeleteld készlet

Gyumolcs salata

Quad kés vagy kis kés Almaszosz
Allithaté magassagu szeletelé Salata
tarcsa: 2-5 mm
Kétoldalas tarcsa

Alma / korte (fott) Quad kés vagy kis kés Bébiétel

Folyékony tészta

Quad kés

Siltemény, palacsinta, vafli tészta

Cékla Kocka szeletel6 készlet Répa befétt

Allithatd magassagu szeleteld Salata

tarcsa: 2-5 mm Salata

Keétoldalas reszel6 tarcsa Piiré

Quad kés

Burgonya hamozé
Zsemlemorzsa Quad kés Rantott ételekhez, téltelékbe
Vajtok (hamozott) Quad kés Tokleves vagy fézelék

Kocka szeleteld készlet (a kozepes
adagoldnyilason keresztul adagolni,
vagy el6fozés utan a kis nyilason
keresztil)

Allithaté magassagu szeletelé tarcsa

(a kbzepes adagolonyilason keresztll
adagolni, el6fézés utan a kis nyilason
keresztil)

Kaposzta / salata Allithaté magassagu szeleteld Salata
tarcsa: 1-3 mm Salata
Kétoldalas reszel6 tarcsa
Sargarépa Kocka szeletel6 készlet (a kozepes  Leves
adagoldnyilason keresztul adagolni,
vagy eléfozés utan a kis nyilason
keresztul)
Quad kés vagy kis kés Felfujtak
Allithato szeleteld tarcsa Zodldséglevesek
Keétoldalas reszel6 tarcsa Salata
Burgonya hamozé Sargarépa sitemény
Karfiol Quad kés vagy kis kés Leves
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ELELMISZER AJANLOTT TARTOZEKOK FELHASZNALAS
Zeller Quad kés vagy kis kés Zoldséglevesek
Allithaté magassagu szeleteld Salata
tarcsa: 1-3 mm
Kocka szeleteld készlet Leves
Saijt Kétoldalas reszel6 tarcsa Szendvics diszitéséhez
Pizzara
Csokoladé Quad kés Csokoladeé torta
Keétoldalas reszel6 tarcsa Diszités
Tejszin Habveré tarcsa Tojashab
Tészta Dagaszté kés Kenyér, pizza
Fliszer- és Quad kés vagy kis kés Etelizesit6, pesto
gyogynovények
Poréhagyma Quad kés vagy kis kés Leves
Allithaté magassagu szeletel6 Leves

tarcsa: 2-5 mm

Hus (nyers)

Quad kés (PULSE funkcidval)

Daralt hus, hamburger, husgolyo,
fasirozott

Huas (f6tt) Quad kés (PULSE funkcidval) Szendvics toltelék, pastétom,
bébiétel
Szalami Allithaté magassagu szeleteld Szendvics toltelék, husos krémek,
tarcsa: 1-6 mm pizza stb.
Hagyma Kocka szeletel6 készlet Martogatds szdsz, leves

Quad kés vagy kis kés

Allithaté magassagu szeletel6
tarcsa: 0-5 mm

Kétoldalas reszel6 tarcsa

Levesek, fézelékek

Salata

Krémes siitemény

Quad kés

Kalacs

Burgonya

Kocka szeleteld készlet
Burgonya hamozé

Kétoldalas reszel6 tarcsa
Hasabburgonya szeleteld tarcsa
Allithato szeleteld tarcsa

Francia salata

Burgonyapuiré, burgonya salata,
hasabburgonya

Burgonya pogacsa
Hasabburgonya

Burgonya (fott)

Quad kés vagy kis kés

Toért burgonya

Edes burgonya

Allithat6 szeletel6 tarcsa
Kétoldalas reszel6 tarcsa
Burgonya hamozo6

Rantott édes burgonya

Paradicsom Kocka szeletel6 készlet Martogatos szosz, paradicsom
Quad kés vagy kis kés darabkakkal
Allithaté magassagu szeleteld Salsa
tarcsa: 2-5 mm Salata, szendvics toltelék
Cukkini Kocka szeleteld készlet Leves, f6zelék

Finom szeletel6 tarcsa
Allithaté szeleteld tarcsa

Rantott cukkini
Grillezett cukkini
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Biztonséagi okokbdl a készuléket kapcsolja ki
és a haldzati csatlakozo6dugét is huzza ki a
fali aljzatbol.

Edény és fedél

Az edényt és a fedelet ne aztassa be
hosszabb ideig vizbe.

Ne engedje, hogy az alapanyagok az edénybe
vagy a fedélre szaradjanak, a hasznalat utan
az edényt és fedelet mosogassa el.

* Az edényt és a fedelet a hasznalat utan
azonnal dblitse ki.

* A tartozékokat mosogatészeres meleg vizben
mosogassa el (puha szivaccsal vagy ruhaval).

* Az edényt és a fedelet néha mosogatogépben
is elmosogathatja (de csak a felsé kosarban).
Azonban nem ajanljuk az edény és a fedél
gyakori mosogatasat a mosogatégépben,
mivel a mosogatogépben hasznalt tablettak
és a forro viz agressziv hatasa csokkenti
az edény és a fedél, valamint a biztonségi
kapcsolo élettartamat.

Hajtomiives tengely és nyomoérudak

* A nagy nyomérudat és a hajtémuves
tengelyt csak kézzel mosogassa el. Ezeket
a tartozékokat ne tegye mosogatogépbe.
Ezek maradandé karosodast szenvedhetnek.

VESZELY!

A kocka szeletel6
rdcsot ne érintse meg.
A rdacs éles.

Kések és tarcsak

* A kések és tarcsak rendkivil élesek! Legyen
nagyon 6vatos, amikor azokat megfogja. A
tisztitashoz hasznaljon valamilyen fa kaparot,
vagy a tisztit6 kefét.

* A tengelyt, a késeket és a tarcsékat
mosogatégépben is el lehet mosogatni.

&= Apolas és tisztitas

Kocka szeletel6 készlet

A racsot MINDEN HASZNALAT UTAN

(vagy 10 csésze alapanyag feldolgozasa utan)

a specialis tisztité segédeszkdz segitségével

tisztitsa meg.

* A haszndlat utén a kocka szeletel6 tarcséat
vegye ki az edénybdl, a racsot azonban
hagyja benn.

¢ A nagy nyomérud aljara er6sitse fel a specialis
tisztitd segédeszkozt.

¢ A segédeszkoz kiall6 részeit nyomja bele
aracs szemeibe, és nyomja ki a feltapadt
alapanyagokat.

* A nyomérudat forditsa el, és az egész racsot
hasonlé modon tisztitsa meg.
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Motoros egység

A motoros egységet enyhén benedvesitett
puha ruhaval térélje meg, és tordlje szarazra.
A haldzati vezetékrél torélje le az élelmiszer
maradvanyokat.

Tisztito eszk6zok

A motoros egység és az edény tisztitashoz ne
hasznaljon durva és karcol¢ tisztitéanyagokat
és eszkdzoket (pl. drotszivacsot, vagy karcolo
fellletl szivacsot), ezek maradandé sériléseket
okozhatnak a feluleteken. A tisztitashoz csak
puha, mosogatdszeres vizbe martott és jol
kicsavart ruhat hasznaljon.

Foltosodas és szagosodas

Az erés illatu alapanyagok (fokhagyma, hal,
vagy bizonyos zdldségek, pl. sargarépa), az
edényen és fedélen kellemetlen szagokat
hagyhatnak vissza, illetve foltosodast
okozhatnak.

A foltok és szagok eltavolitasahoz, az edénybe
Ontson meleg vizet (a MAX LIQUID jelig),

és cseppentse bele finom mosogatdszert.

A vizet 5 percig hagyja allni az edényben.
Majd az edényt mosogatdszeres meleg vizben
mosogassa el (puha szivaccsal vagy ruhaval),
majd dblitse le és szaritsa meg (vagy torélje
szarazra). Az edényt fedél nélkul tarolja.

Tarolas

A betolté nyilasba dugja be a nagy (a kdzepes
és a kicsi) nyomérudat.

A konyhai robotgépre tegye fel a fedelet, de
azt ne régzitse az edényhez. Zart allapotban
a biztonsagi kapcsolé folyamatos terhelésnek
lenne kitéve.

A tartozékokat a késziilékhez mellékelt tarold
dobozba tegye bele, és gyerekektdl elzarva
tarolja. A tarcsakat és a késeket ne tarolja
fiokban, egyéb konyhai eszk6zdkkel egyutt.

A készllékre, az edényre és a fedélre ne tegyen
ra semmilyen idegen targyat.
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Problémamegoldas

PROBLEMA MEGOLDAS

Az alapanyagok ¢ Az alapanyagokat darabolja egyforma kockakra (kb. 2,5 cm).
feldolgozasa nem * Az alapanyagokat kisebb adagokban dolgozza fel.
egyenletes.

A szeletek * Az alapanyagot egyenletesen elosztva tegye a betolté nyilasba.

vastagsaga nem
azonos.

¢ A nyomorudat egyenletesen és allandé erével nyomja.

Az alapanyag a
betdlto nyilasban
keresztbe fordul.

* A nagy betdlté nyilasba tébb alapanyag fér be. Kisebb mennyiség(
alapanyag esetén az alapanyagot a bal oldalon tegye be, vagy
hasznalja a kdzepes (kicsi) betoltd nyilast.

Hasabburgonya
szeleteld tarcsa.

* A tarcsan maradt burgonya darabot tavolitsa el a kévetkezd burgonya
szeletelése el6tt.

Az alapanyag egy
része a tarcsan
maradt.

e Ez normadlis jelenség. Kisebb darabok mindig maradhatnak a tarcsa
felett.

Tészta készitése
kézben a
fordulatszam
lecsokken.

e Tullépte a maximalisan megengedett mennyiséget.
A tésztat szedje két részre, és egymas utan dolgozza fel.

* Atészta valdszinlleg tul szaraz. A fordulatszam helyreallasa utan
folytassa a munkat. Ellenkezé esetben a tésztahoz adjon egy-két kanal
lisztet (a fordulatszam ismét nagyobb lesz). Addig keverje, amig a
tészta el nem éri a megfelel6 konzisztenciat.

A tészta nem fér el
az edényben.

* Tullépte a maximalisan megengedett mennyiséget.
A tésztat szedje két részre, és egymas utan dolgozza fel.

e A tészta valdszinileg tul szaraz.

A dagaszté kés

kozvetlen kdzelében

a tészta csomos, a

tészta nem all 6ssze.

o A tésztat vegye ki, ossza el 3 részre, és egyenként tegye az edénybe.

A tészta tul nehéz és

o Atésztat vegye ki, ossza el 2-3 részre, és egyenként dolgozza fel az
edénybe. 10 masodperces keveréssel elérhetd, hogy a teszta sima és
jol 6sszekevert legyen. Hagyja a tésztat egy kis ideig pihenni, hogy a
sikér rugalmasabba és alakithatobba tegye a tésztat.

A tészta tul szaraz.

* A motort ne allitsa le, lassan adagoljon folyadékot a tésztahoz.
A folyadékokat a kis nyomorud kihuzasa utan, a betélté nyilason
keresztill adagolja az edénybe. A lisztet kanalanként adagolja, és
minden kandl utan dolgozza be a tésztaba. A megfelelé konzisztencia
elérése utan mar ne adagoljon t6bb folyadékot.

A tészta tul
folyékony.

¢ A motort ne dllitsa le, lassan adagoljon lisztet a tésztaba. A lisztet a
kis nyomérud kihtizasa utan, a betélté nyildson keresztll adagolja
az edénybe. A lisztet kanalanként adagolja, és minden kandl utan
dolgozza be a tésztaba. A megfeleld konzisztencia elérése utan mar
ne adagoljon tébb lisztet.
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PROBLEMA

Problémamegoldas

MEGOLDAS

A motor nem indul el.

A készllékbe épitett biztonsagi kapcsold nem engedi a készulék
bekapcsolasat, ha a készulék rosszul van 0sszeszerelve. Gy6z6djon
meg az edény, a fedél és a nagy nyomorud helyes 6sszeszereléserdl
és rogzitésérol.

A téltényilasban CHUTE FILL MAX felirattal megjel6lt vonal azt

a szintet mutatja, ameddig a toéltényilasba alapanyagokat lehet télteni.
Ez a szint még biztositja, hogy a nagy nyomérud a behelyezése utan
eléri a biztonsagi kapcsolot.

Ellenérizze le, hogy a nagy nyomérudat megfelel6 médon és mélységig
bedugta-e a téltényilasba.

Ellendrizze le a fali aljzathoz val6 csatlakoztatast, illetve a tapfesziltség
meglétét.

A késziilék a
hasznalat kozben
kikapcsolt.

A fedél elmozdult. Ellenérizze le fedél megfeleld rogzitését.

A motor tulterhelés esetén a készllék automatikusan lekapcsolja

a motort, az LCD kijelz6n OVERLOAD (tulterhelés) felirat villog.
Kapcsolja ki a készuléket a POWER / OFF gomb megnyomasaval,
majd a halozati vezetéket hiizza ki a fali aljzatbdl. Az ujabb bekapcsolas
elétt tartson 20-30 perces szlnetet (varja meg a készulék lehllesét).

Hasznalat k6zben
a fordulatszam

Ez normalis jelenség bizonyos élelmiszerek feldolgozasa (pl. sajtok
reszelése) kozben. Rendezze at az alapanyagot a bet6ltd nyilasban

lecsokken. és folytassa a munkat.
¢ Tullépte a maximalis mennyiséget. Az alapanyagot ossza két részre,
és egymas utan dolgozza fel.
A késziilék a * Ellendrizze le a készllék gumi labait, a munkalap tisztasagat és szaraz

hasznalat kozben
erésen berezeg /
elmozdul.

allapotat. Lehet, hogy a maximalis mennyiségnél tébb alapanyagot
adagolt az edénybe.

Ez normalis jelenség bizonyos élelmiszerek feldolgozasa

(pl. sajtok reszelése) kézben.

Villog az INSERT
PUSHER.

Ellendrizze le, hogy az alapanyagok szintje nincs-e a CHUTE FILL
MAX jel felett.

Ha a nagy nyomorud helyesen van bedugva és az ikon tovabbra

is villog, akkor ellendrizze le a fedél és az edény Osszeszerelését.
A fogantyu nézzen el6re.

A konyhai robotgép
kockaszeletelés
kozben leallt.

Kapcsolja ki a készuléket, 6vatosan emelje ki a kocka szeleteld
tarcsat. A tisztitd segédeszkdz segitségevel tisztitsa meg a racsot,
ha sziikséges, akkor a szeletel6 tarcsat is.

Bizonyos, altalaban tul kemény alapanyagok, kocka szeletelés kozben
tulterhelést okozhatnak a motoron. Az ilyen alapanyagokat kissé f6zze
meg, hogy puhabbak legyenek. Részletesebb informacidk az el6zé
fejezet tablazataban.
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é Spis tresci

42 Wazne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa

45 Opis Twojego nowego urzadzenia

48 Montaz Twojego nowego urzadzenia
51 Obstuga Twojego nowego urzgdzenia
55 Przeglad funkcji

57 Konserwacja i czyszczenie

59 Rozwigzywanie problemoéw

WAZNE ZALECENIA

DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

W Sage® zdajemy

sobie sprawe z wagi
bezpieczenstwa.
Projektujemy

i produkujemy urzadzenia
przede wszystkim

z troska o bezpieczenstwo

uzytkownika. Prosimy
jednak o ostroznos¢

i przestrzeganie

podczas uzytkowania
urzadzenia elektrycznego
nastepujacych

zalecen dotyczacych
bezpieczenstwa.

WAZNE ZALECENIA

PODCZAS UZYTKOWANIA
URZADZEN
ELEKTRYCZNYCH )
NALEZY PRZESTRZEGAC
PODSTAWOWYCH
ZALECEN DOTYCZACYCH
BEZPIECZENSTWA:

42

* Petny tekst instrukcji dostepny jest

na stronach sageappliances.com.

Przed pierwszym uzyciem
upewnij sie, ze napiecie

w gniazdku sieciowym
odpowiada napieciu podanemu
na tabliczce znamionowej

na spodzie urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem
urzadzenia usun i w bezpieczny
i ekologiczny sposob

zutylizuj wszelkie materiaty
pakunkowe i reklamowe.

Aby wykluczy¢ ryzyko uduszenia
matych dzieci, usun opakowanie
ochronne wtyczki kabla
sieciowego tego urzadzenia i

w bezpieczny sposob je zutylizuj.
Urzgdzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku w domu.
Pod zadnym pozorem nie

uzywaj urzgdzenia do innych
celéw niz te, do ktorych jest ono
przeznaczone. Nie uzywaj tego
urzgdzenia w poruszajgcych

sie pojazdach ani na statkach.
Nie nalezy korzysta¢ z niego

na dworze. W przeciwnym razie
istnieje ryzyko powstania obrazen.
Przed uzyciem rozwin

catkowicie kabel zasilania.

Umies¢ urzadzenie na stabilnej,
rownej i suchej powierzchni
odpornej na dziatanie wysokiej
temperatury, daleko od
krawedzi blatu; nie umieszczaj
urzadzenia w poblizu zrodet
ciepta, takich jak kuchenki,
piekarniki lub palniki gazowe.

Drgania podczas uzytkowania
moga spowodowac niepozgdane
przesuwanie sie urzadzenia.



Nie przewieszaj kabla zasilajgcego
przez krawedz stotu lub blatu
roboczego. Zadbaj o to, aby nie
dotykat gorgcych powierzchni

ani sie nie zaplatat.

Przed przesunigciem,
demontazem, czyszczeniem lub
przechowywaniem lub jesli nie
bedziesz korzystac¢ z urzgdzenia,
upewnij sig, ze jest ono wytgczone,
odtaczone od sieci i ostygniete.
Jezeli nie korzystasz z urzadzenia
wytgcz je i odtgcz kabel zasilajgcy
z gniazdka sieciowego.

Nie korzystaj z urzadzenia,

jesli jest w jakikolwiek sposob
uszkodzone lub jesli uszkodzony
jest kabel zasilajgcy lub

wtyczka. Naprawy i konserwacije
wykraczajgcg poza zwykte
czyszczenie nalezy powierzy¢
najblizszemu autoryzowanemu
serwisowi Sage lub znalez¢
pomoc na sageappliances.com.

Wszelkie naprawy nalezy
powierzy¢ najblizszemu
autoryzowanemu serwisowi Sage”®.
Dzieciom nie wolno bawic¢

sie urzadzeniem.

Czyszczenie i konserwacje
przeprowadzang przez
uzytkownika mozna powierzyc¢
dzieciom tylko w przypadku,

ze ukonczyty 8 rok zycia

i sg pod nadzorem.

Urzadzenie i jego kabel
zasilajgcy nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci

ponizej 8 roku zycia.

Zaleca sie zainstalowanie
ochronnika przepieciowego
(standardowy wtgcznik w gniazdku)

w celu zagwarantowania
zwiekszonej ochrony podczas
uzytkowania urzgdzenia. Zaleca
sie, aby ochronnik przepigciowy
(z nominalnym pradem
szczatkowym max. 30 mA)

byt zainstalowany w obwodzie
elektrycznym, w ktérym
urzadzenie bedzie uzytkowane.
Zwroc¢ sie do swego elektryka

0 specjalistyczng pomoc.

Przed podtaczeniem urzgdzenia
do gniazdka elektrycznego i
jego wigczeniem, sprawdz, czy
jest kompletnie i prawidtowo
zmontowane. Urzgdzenie sie
nie wtaczy, jesli nie zostato
prawidtowo ztozone.

Nie korzystaj z urzgdzenia
na metalowym podtozu,
na przyktad w zlewie.

Zachowaj ostrozno$c¢ podczas
uzywania urzgdzenia — nie zblizaj
rak, palcow, wtosow, odziezy,
tyzek ani innych przyboréow
kuchennych do ruchomych

lub obracajacych sie czesci.
Pod zadnym pozorem nie
uzywaj urzgdzenia do innych
celow niz przyrzadzanie

potraw i/lub napojow.

Nie korzystaj z tego

urzadzenia przy pomocy
programatora, czasowego
wigcznika ani jakiejkolwiek

innej czesci wtagczajgcej
urzadzenie automatycznie.
Przed rozpoczeciem obstugi
urzadzenia doktadnie przeczytaj
wszystkie instrukcje i zachowaj je
w bezpiecznym miejscu, by méc
Z nich skorzysta¢ w przysztosci.
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e Z urzadzenia mogg korzystaé
0soby o obnizonych zdolnosciach
fizycznych, percepcyjnych
i umystowych lub niewielkim
doswiadczeniu i wiedzy, o ile jest
nad nimi sprawowany nadzoér
lub zostaty one pouczone
o korzystaniu z urzgdzenia
w bezpieczny sposob i zdajg
sobie sprawe z ewentualnego
niebezpieczenstwa.

Ten symbol umieszczony
na produktach lub

mmm W dokumentacji przewodniej
oznacza, ze zuzyte
urzgdzenia elektryczne lub
elektroniczne nie mogg by¢
wyrzucane wraz ze zwyktym
odpadem komunalnym. Aby je
prawidtowo zutylizowac, odnowi¢ lub
poddac recyklingowi, oddaj te
wyroby do odpowiednich punktow
skupu. Szczego6towych informaciji
udzieli najblizszy lokalny urzad lub
najblizszy punkt zbiorki odpadow.

Aby unikna¢ porazenia

pradem elektrycznym, nie

wolno zanurza¢ przewodu
zasilajgcego, wtyczki przewodu
zasilajgcego lub korpusu urzadzenia
w wodzie lub innej cieczy.

ZACHOWAJ NINIEJSZE INSTRUKCJE
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Opis Twojego nowego urzadzenia

®

TOoZEZr X<

Maty popychacz
Sredni popychacz

Duzy popychacz

Nieprawidtowy montaz duzego
popychacza uniemozliwia wtgczenie
urzgdzenia.

otwor napetniajacy o szerokosci 14 cm
System zabezpieczajacy otwor
wsypowy

Nie pozwoli uruchomi¢ silnika, dopodki
misa i pokrywa nie zostang poprawnie
zamontowane, a duzy popychacz
umieszczony prawidtowo w otworze
wsypowym.

Pokrywa

Uszczelka silikonowa

Mata miska

Przeznaczona do obrébki mniejszej
ilosci produktow.

Miska z uchwytem
O pojemnosci 15 szklanek produktow
suchych lub 10 szklanek ptynéw

(gestych, np. zupa).
Wyswietlacz LCD
Przyciski timera
Przycisk POWER / OFF
Przycisk START / PAUSE
Przycisk PULSE
Podstawa silnika

Nézki antyposlizgowe
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N6z do ugniatania

Maty néz rozdrabniajacy

N6z rozdrabniajgcy Quad®
Ostona noza Quad®

Tarcza do ubijania i emulgowania
Tarcza z regulowang gruboscia
krojenia

Tarcza do frytek

Tarcza do drobnego krojenia
Dwustronna tarcza do krojenia

Zabierak

Przeznaczony do uzytku z tarczg dwustronnag,
tarczg do drobnego krojenia, tarcza do

frytek, tarczg do ubijania i emulgowania,
koncowka do obierania ziemniakdw i tarczg

z regulowang gruboscig krojenia.

Informacje techniczne
220-240 V~ 50 Hz, 2000 W
Produkt spetnia wymogi UE.



AA

AA.
AB.
AC.
AD.

AE.

AF.

AG.
AH.

Al.

Koncowka do obierania ziemniakéw
Tarcza do krojenia w kostke
Kratka do kostek

Przyrzad do réownomiernego roztozenia
krojonych produktow

Przyrzad do czyszczenia

Zabierak z przektadnia
Stosuje sie z zestawem do krojenia
w kostke.

Plastikowa szpatutka
Szczoteczka do czyszczenia
Pojemnik do przechowywania
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

* Przed pierwszym uzyciem robota kuchennego
usun wszystkie elementy opakowania
i etykiety reklamowe. Upewnij sig, ze
urzadzenie wytagczono przyciskiem POWER/
OFF a kabel zasilajgcy wyjeto z gniazdka.

* Nalezy zachowac szczeg6lng ostroznosé
podczas pracy z nozami i tarczami do krojenia,
poniewaz sg one bardzo ostre.

* Mise, pokrywe i pozostate czesci wyposazenia
umyj w cieptej wodzie z dodatkiem niewielkiej
ilosci srodka do mycia naczyn. Optucz i wytrzyj
do sucha. Wszystkie elementy wyposazenia
oprécz zabieraka z przektadnig i duzego
popychacza mozna myé w zmywarce do
naczyn.

* Przy pierwszym uruchomieniu urzgdzenia
mozna zauwazy¢ delikatny zapach
wydostajacy sie z silnika. Jest to normalne
zjawisko, ktére zniknie podczas uzytkowania.

¢ Korpus silnika postaw na suchym i rownym
blacie.

48

AN Montaz Twojego nowego urzadzenia

MONTAZ

Podstawa silnika i misa

1. Zatéz mise na korpus tak, aby wyréwnacé
rekojes¢ ze znakiem ,ALIGNE HANDLE*
na korpusie silnika.

2. Obré¢ mise w kierunku zgodnym z ruchem

wskazowek zegara tak, aby rekojesc¢ byta
skierowana do przodu. Sprawdz, czy
misa jest poprawnie zamontowana i nie
porusza sie. Uruchomienie robota nie
bedzie mozliwe, dopoki misa nie zostanie
prawidtowo zatozona na podstawe silnika.




Zabieraki i tarcze

1.

Przed natozeniem pokrywy na mise wybierz
zabierak i umies¢ go na trzpieniu w srodku
misy. Nastepnie nat6z wybrang tarcze na
zabierak. Przy uzyciu noza rozdrabniajacego
Quad® i noza do ugniatania nie trzeba
zaktadac zabieraka.

Zabierak nalezy zatozy¢ przed uzyciem
nastepujgcych tarcz: tarcza z regulowang
gruboscia krojenia, tarcza dwustronna,
tarcza do drobnego krojenia, tarcza do
frytek i koncéwka do obierania ziemniakow.
Z tymi tarczami nie nalezy stosowac
zabieraka z przektadnig. W przeciwnym razie
istnieje ryzyko uszkodzenia elementéw,

a nieprawidtowe uzycie w taki sposéb moze
spowodowac trwate ztgczenie elementdéw.

Tarcza do drobnego krojenia

Tarcza do frytek

Tarcza z regulowang
gruboscia krojenia

3. Zabieraka z przektadnig uzywaj wytacznie

w potgczeniu z zestawem do krojenia w kostke.
Aby pokroi¢ warzywa lub owoce w kostke,
najpierw na trzpien w srodku misy natéz
zabierak z przektadnig, nastepnie kratke do
kostek (konieczne jest wyréwnanie kratki

z 4 wystepami w misie) a na koncu tarcze do
krojenia w kostke.

Upewnij sig, ze elementy zostaty wtozone
doktadnie w tej kolejnosci. Jezeli chcesz
pokroi¢ w kostke wigkszg ilos¢ produktéw
(ponad 5 szklanek), na zabierak z przektadnia
natéz przyrzad do rownomiernego roztozenia
krojonych produktéw. Przyrzad pomoze
réwnomiernie rozmiescic¢ pokrojone produkty
W misie.

Nie uzywaj zestawu do krojenia w kostke
z zabierakiem do tarcz. Uzywaj wytacznie
zabieraka z przektadnig.

Tarcza do krojenia
w kostke

Kratka do kostek

Przyrzad do
réwnomiernego
Dwustronna tarcza roztozenia krojonych
do krojenia produktéw
Zabierak z przektadnig
Koricéwka do obierania
ziemniakow
Zabierak OSTRZEZENIE

Nie dotykaj ostrzy
kratki do kostek. Sa
bardzo ostre.
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Mata miska

Mata miske nalezy wtozy¢ do duzej misy.

(<)

e Y,

Do matej miski nie wktadaj zadnego zabieraka
ani tarczy. Uzywaj wytgcznie matego noza
rozdrabniajgcego. Pamigtaj, ze matego noza
rozdrabniajgcego nie mozna wktadac

do duzej misy.
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Pokrywa

Natéz pokrywe na mise tak, aby wyréwnac
znacznik ,ALIGN / LOCK" na pokrywie

z oznaczeniem na rekojesci. Trzymaj otwor
wsypowy i dociskajac go, obracaj w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.

Prawidtowe zatozenie pokrywy aktywuje
umieszczony w rekojesci system zabezpieczajacy,
ktéry umozliwia uruchomienie urzadzenia.




Obstuga
Twojego nowego
urzadzenia

OBStUGA TWOJEGO
NOWEGO URZADZENIA

Zaczynamy

Robot kuchenny uruchomi sie wytacznie

pod warunkiem, ze misa, pokrywa i duzy
popychacz sg prawidtowo zatozone. Aktywuje
to system zabezpieczajacy, ktéry umozliwia
wigczenie urzadzenia.

Na otworze wsadowym znajduje sig znak
»,CHUTE FILL MAX", ktéry oznacza maksymalng
ilos¢ produktow, jaka mozna wtozy¢ do otworu
wsadowego, aby zadziatat bezpiecznik,
umieszczony w otworze wsadowym po
umieszczeniu w nim duzego popychacza.

Przyciski sterowania

Funkcja PULSE nadaje sie Swietnie

do przetwarzania produktow w krotkich
interwatach przy duzej mocy. Produkty
wirujg w pojemniku. Funkcja PULSE jest tez
przeznaczona do produktéw wymagajacych
krétkiego czasu obrobki.

Po zakonczeniu obrébki

Po zakonczeniu procesu obrébki, przed
zdjeciem pokrywy z misy poczekaj, az noze/
tarcze catkowicie sie zatrzymajg. Aby zapewni¢
maksymalny poziom bezpieczenstwa, wytacz
urzgdzenie przyciskiem POWER/OFF i odtgcz
kabel zasilajgcy z gniazdka.

Przy wyjmowaniu tarczy/nozy, ztap je ostroznie
za plastikowe czesci.

ZESTAW DO KROJENIA W KOSTKE

Ten zestaw kroi surowe i gotowane produkty
w kostke o wymiarach 12 x 12 mm.

Przed wtozeniem produktow upewnij sig,
ze zatozono zabierak z przektadnia, kratke
do kostek i tarcze do krojenia w kostke.

Nie kroj wiecej niz 2,4 | (10 szklanek) produktow
naraz. W przeciwnym razie produkty moga
zablokowac sie w tarczy. To moze réwniez
skomplikowac proces czyszczenia.

Oprdznij mise po kazdym zakonczeniu

obrobki 2,4 | produktow.

Warzywa i owoce

Zestaw do krojenia w kostke stuzy do krojenia
surowych i gotowanych warzyw i owocow.
Jezeli chcesz pokroi¢ w kostke twarde
warzywa, np. marchew lub dynie, zaleca sie
ich podgotowanie, np. na parze. Podgotowane
warzywa mozna nastepnie ugotowac.

Jezeli chcesz pokroi¢ w kostke wzdtuz surowe
i twarde warzywo, np. marchew, skorzystaj

z otworu po wyjeciu matego popychacza;
dynie kroj po wyjeciu Sredniego popychacza.
Wrtozenie produktéw do otworu wsadowego
mogtoby spowodowac zapchanie tarczy.

NIE KROJ BATATOW (Yam/Kumara).

Nie zaleca sig krojenia stodkich ziemniakow,
poniewaz majg one suchy i wtdknisty migzsz.
Obrébka batatow mogtaby znacznie obcigzy¢
silnik i zwiekszy¢ tarcie, co mogtoby uszkodzi¢
pokrywe misy.

Uzyj przycisku START/PAUSE do obstugi
procesu krojenia.

OBIERANIE ZIEMNIAKOW

tatwe obieranie ziemniakow

Potrafi obra¢ ziemniaki za Ciebie. Koricowka

do obierania ziemniakéw umozliwia obranie 6-7
sztuk ziemniakéw w zaleznosci od ich wielkosci.
Obieranie jest bardzo szybkie, dlatego nalezy
obserwowac proces, aby wytaczyé urzadzenie
w odpowiednim momencie. Obieranie trwa

z reguty 25-30 sekund.

Rozmiar

Do obierania najlepiej uzy¢ okragtych
ziemniakéw o wymiarach 70 x 70 mm,

co odpowiada mniej wigcej rozmiarowi
ziemniaka na ponizszym rysunku. Wybieraj
raczej ziemniaki okragte, a nie podtuzne.

Wktadaj cate ziemniaki, poniewaz ziemniaki
przekrojone na pét lub na ¢wiartki majg ostre
krawedzie i proces obierania nie jest tak
efektywny. Okragte ziemniaki zmniejszaja
tez ilos¢ wytworzonych odpaddw.

Wktadanie ziemniakow

Roztéz 6-7 ziemniakow réwnomiernie na

catej powierzchni koricowki. Upewnij sig, ze
wokot kazdego ziemniaka jest wolne miejsce.
Jezeli ziemniaki znajduja sie zbyt blisko siebie,
obieranie nie bedzie efektywne. Nalezy pamietac,
ze obieranie da oczekiwany efekt przy uzyciu 6-7
ziemniakéw. Przed wiaczeniem natéz pokrywe.
Nie wktadaj ziemniakow przez otwor wsypowy.

51



Najlepsze do obierania
sg ziemniaki o0 wymiarach
ok.70x 70 mm.
Wybieraj raczej ziemniaki
okragte, a nie podtuzne.

=y

-

V4

Inne zastosowanie

Koncoéwka jest bardzo skuteczna przy obieraniu
ziemniakéw, mozna jg tez stosowac do obierania
innych okragtych produktéw, np. burakéw.

Potrafi rowniez obiera¢ marchew i bataty.

W zaleznosci od wielkosci zaleca sie pokroi¢
marchew lub bataty na 2-3 kawatki przed ich
wtozeniem do misy.

KROJENIE PRZY POMOCY
NOZA QUAD®

N6z Quad®, wyposazony w mikrozgbki, jest
przeznaczony do rozdrabniania surowych

i gotowanych produktéw do zgdanej konsystencji,
od wiekszych do bardzo drobnych kawatkow.
Noze rozdrabniaja potrawy z duzg mocag, dlatego
czas obrobki moze by¢ bardzo krétki nawet

w przypadku wigkszej ilosci produktow.

Surowe warzywa, owoce i gotowane migso
Pokrdj produkty w kostke o wymiarach ok. 2,5 cm.

Nie rozdrabniaj jednoczesnie wiecej niz

7 szklanek przy pomocy funkcji PULSE w 1-2s
odstepach, dopoki nie uzyskasz zagdanej
wielkosci lub konsystencji produktow.

Surowe migso, kurczak i ryba

Usun zbedny ttuszcz i pokroj produkty w
kostke o wymiarach ok. 2,5 cm. Upewnij sie,
ze wszystkie kosci zostaty usuniete. Wtz
produkty na chwile do zamrazarki, aby utatwic¢
rozdrabnianie. Nie rozdrabniaj jednoczesnie
wigcej niz 600 g (4 szklanki) surowego migsa.
Przy takiej ilosci nie wtgczaj urzadzenia na
wiecej niz 30 sekund. Stosuj kombinacije
przyciskow START / PAUSE i PULSE, dopdki
nie uzyskasz zadanej konsystencji produktow.
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Ziota

Umyj i pozostaw do ocieknigcia. Usun twarde
szyputki. Nie rozdrabniaj jednoczesnie wigcej niz
3 garsci (ok 5 V2 szklanki) przy pomocy funkc;ji
PULSE w 1-2s odstegpach, dopdki nie uzyskasz
zadanej wielkosci lub konsystencji produktow.

Posiekane ziota zuzyj od razu.

Orzechy

Nie rozdrabniaj jednoczesnie wigcej niz 5szklanek
obranych orzechéw przy pomocy funkcji PULSE
w 1-2s odstepach, dopdki nie uzyskasz zadanej
wielkosci lub konsystenciji produktow.

Masto orzechowe

Rozdrabniaj maksymalnie 5 szklanek obranych
orzechéw przy pomocy przycisku START

w 1-2s odstepach, dopoki nie uzyskasz zadanej
wielkosci lub konsystencji produktow.

Butka tarta

Potam stary chleb lub butki na kawatki (nie
uzywaj Swiezego pieczywa, poniewaz bedzie
sie ono przyklejac¢ do nozy). Nie rozdrabniaj
jednoczesnie wiecej niz 6-8 kromek chleba
przy pomocy funkcji PULSE w 1-2s odstepach,
dopoki nie uzyskasz zadanej wielkosci lub
konsystencji produktow.

Pieczona butka tarta

Potam chleb na kawatki i opiecz go w piekarniku
na ztoty kolor. Nie piecz zbyt dtugo, aby chleb
sie nie spalit. Nie rozdrabniaj jednoczesnie
wigcej niz 6-8 kromek chleba przy pomocy
funkcji PULSE w 1-2s odstepach.

Herbatniki

Potam herbatniki na ¢wiartki i zwaz ok. 500 g
(ok. 2 standardowe opakowania). Rozdrabniaj
przy pomocy funkcji PULSE w odstepach 1-2s
az do uzyskania wymaganej konsystenciji lub
wielkosci produktow. Rozdrobnione herbatniki
moga stanowi¢ baze stodkich ciast typu ,pie“.

Nie rozdrabniaj zbyt twardych herbatnikow
(np. herbatnikéw imbirowych), mogtyby
one zniszczy¢ ostrza.

Suszone owoce

Z daktyli i innych duzych suszonych owocow
usun pestki i pokroj owoce na éwiartki przed
obrdbka. Nie rozdrabniaj jednoczesnie wigcej
niz 1 szklanki.

Suszone owoce moga sie przyklejac
do nozy podczas rozdrabniania.

Zaleca sie wtozy¢ je na 10 minut do zamrazarki
przed obrobka. Nie rozdrabniaj jednoczesnie
wiecej niz 2szklanek (1 szklanki duzych kawatkéw
suszonych owocdéw) przy pomocy funkcji PULSE
w 1-2s odstepach, dopoki nie uzyskasz zadanej
wielkosci lub konsystencji produktow.



MIKSOWANIE MIEKKICH
PRODUKTOW PRZY POMOCY
NOZA QUAD"®

N6z Quad, wyposazony z mikrozagbki, nadaje
sie do miksowania migkkich produktow do
przygotowania np. kaszek lub dan dla dzieci.
Noze rozdrabniajg produkty z duzg moca

i moga skrdci¢ czas przygotowania.

MIESZANIE PRZY POMOCY
NOZA QUAD"®

N6z Quad stuzy réwniez do mieszania
sktadnikéw ciast, nalesnikow i herbatnikow.

Przy pomocy noza Quad mozna réwniez
przygotowaé mieszanki na bazie jajek,
np. majonez.

Ciasta maslane

Do misy wsyp make i migkkie masto pokrojone
na mniejsze kawatki.

Mieszaj maksymalnie 500 g maki przy pomocy
przycisku START / PAUSE w regularnych
odstepach, dopdki masto nie potgczy si¢ z maka.
Dodawaj stopniowo ptyny przez otwér po wyjeciu
matego popychacza, przy pracujgcym silniku.

Mieszaj az do uzyskania gtadkiego ciasta.

NOZ DO UGNIATANIA

N6z do ugniatania nalezy umiesci¢ w misie
przed wtozeniem produktéw. Krawedzie noza
do ugniatania wykonuja delikatniejszy ruch,
idealny do mieszania sktadnikow.

N6z do ugniatania nie przecina wtdkien glutenu,
ale je nacigga. Nadaje sie do wszystkich
ciasta na bazie drozdzy, lub tez innych ciast,
wymagajacych ugniatania.

Mieszaj maksymalnie 500 g (3 szklanki)

maki przy pomocy przycisku START / PAUSE
w regularnych odstepach.

Dodawaj stopniowo ptyny (w tym olej, jezeli
podano go przepisie) przez otwér po wyjeciu
matego popychacza, przy pracujgcym silniku.
Mieszaj tak dtugo, az ciasto bedzie gtadkie

i elastyczne.

W razie koniecznosci mieszania wigkszej
ilosci niz 2x 500 g, pozostaw urzadzenie do
ostygniecia na okoto 30 minut przed kolejnym
uruchomieniem. Ochroni to silnik przed
nadmiernym obcigzeniem.

KROJENIE, TARCIE | CIECIE

WAZNE

Przed uzyciem tarczy z regulowang
gruboscig krojenia lub tarczy dwustronnej
nalezy zamontowac zabierak.

Tarcza z regulowang gruboscia krojenia

Tarcza do krojenia stuzy do precyzyjnego
krojenia produktéw w plastry. Do dyspozyc;ji

sg 24 ustawienia grubosci krojenia, od bardzo
cienkich plastréw (0,3 mm) do grubych plastrow
(8,0 mm). Aby ustawi¢ grubos¢ krojenia trzymaj
tarcze jedna rekg za czesc zewnetrzng a drugg
reka obracaj pokrettem regulacji grubosci
krojenia. Ustawiona grubos¢ plastra jest
przedstawiona graficznie na tarczy.

.

Dwustronna tarcza do krojenia

Dwustronna tarcza do krojenia ma ostrza z obu
stron. Aby zetrze¢ produkty na wigksze kawatki,
natdz tarcze na zabierak tak, aby wieksze
otwory ostrza byty skierowane ku gorze; w celu
drobnego tarcia nat6z tarcze na zabierak tak,
aby mniejsze otwory ostrza byty skierowane

ku gérze. Na tarczach znajdujg sie oznaczenia,
ktora strona ma byc¢ skierowana ku gorze.

JAK EFEKTYWNIE
ROZDRABNIAC PRODUKTY

Optymalne efekty osiggniemy umieszczajgc
produkty w otworze wsypowym i dociskajac
je lekko popychaczem w dot.

Przy rozdrabnianiu twardych produktéw, takich
jak dynia lub bataty, nalezy korzysta¢ z otworu
po wyjeciu matego lub sredniego popychacza.
Rozdrabnianie twardych produktéw w duzym
otworze wsypowym mogtoby spowodowac
uszkodzenie tarczy.

Mate produkty

Dtugie, mate produkty, takie jak marchew,
ogorki, cukinia itp. nalezy wtozy¢ do otworu

po wyjeciu matego lub sredniego popychacza.
Zapobiegnie to zatykaniu sig produktow
podczas krojenia.

Duze produkty

Nalezy uwazagé, aby nie przepetni¢ otworu
wsypowego, poniewaz uniemozliwi to
wtozenie duzego popychacza, a tym samym
uruchomienie urzgdzenia (nie zadziata
bezpiecznik). Przy wktadaniu produktéw

do otworu wsypowego nie nalezy przekraczaé
poziomu ,MAX CHUTE FILL".
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Nacisk

Podczas pracy nie naciskaj na popychacz
ze zbyt duzg sitg, aby nie uszkodzic¢ tarcz.

Ser

Nalezy zachowaé ostrozno$¢ przy rozdrabnianiu
sera w robocie kuchennym. Migkki ser, taki jak
np. mozzarella, nalezy czesciowo zamrozi¢, aby
byt twardszy. Zapobiegnie to rozpadnigciu si¢
sera oraz zapchaniu tarczy i pojemnika.

Okragty ser, taki jak np. mozzarella,
nalezy przecig¢, aby nie obracat sie
o otworze wsypowym.

W przypadku sera typu parmezan nalezy
sprawdzi¢, czy nie jest on zbyt twardy, aby nie
uszkodzi¢ tarczy. Twardy ser, ktéry tatwo jest
pokroi¢ nozem, nadaje sie do rozdrabniania.

Twardy ser w ksztatcie klina, taki jak parmezan,
mozna wtozy¢ do otworu wsypowego jeden
obok drugiego, jeden wezszg czgscig do gory,
nastepny wezsza czescia na dot itd.

Czekolada

Potam czekolade na mate kawatki i odt6z jg
w chtodne miejsce. Wyjmij maty lub $redni
popychacz i wktadaj czekolade przez otwor.

OSTRZEZENIE

Olej zawarty w skorce cytrynowej
moze uszkodzi¢ mise i pokrywe. Przy
rozdrabnianiu skorki cytrynowej nalezy
umy¢ mise i pokrywe natychmiast

po uzyciu. Nie namaczaj elementow

w goracej wodzie.
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Przeglad funkcji

Aby uzyskaé wigcej informacji na temat przygotowania potraw i ich obrébki postepuj zgodnie
z podstawowymi technikami przygotowania.

PRODUKT ZALECANE AKCESORIA ZASTOSOWANIE
Awokado Zestaw do krojenia w kostke Guacamole z kawatkami awokado
N6z Quad lub maty néz Guacamole
Tarcza z regulowang gruboscig Satata
krojenia — 2-5 mm
Jabtko/gruszka Zestaw do krojenia w kostke Satatka owocowa
N6z Quad lub maty n6z Sos jabtkowy
Tarcza z regulowang gruboscig Satata
krojenia — 2-5 mm
Tarcza dwustronna
Jabtko/gruszka N6z Quad lub maty néz Przecier dla dzieci
(gotowane)

Ptynne ciasto

Néz Quad

Ciasta, nalesniki, ciasto na gofry

Burak éwiktowy

Zestaw do krojenia w kostke

Tarcza z regulowang gruboscig
krojenia — 2-5 mm

Dwustronna tarcza do krojenia

N6z Quad

Koncdéwka do obierania ziemniakéw

Buraki marynowane
Satata
Satata
Pureé

Butka tarta

N6z Quad

Panierka, nadzienie

Dynia maslana
(obrana)

N6z Quad

Zestaw do krojenia w kostke (wktadanie
przez otwdr po wyjeciu $redniego
popychacza lub przez otwér wsadowy
po podgotowaniu)

Tarcza z regulowang gruboscig krojenia
(wktadanie przez otwdr po wyjeciu
$redniego popychacza lub przez otwor
wsadowy po podgotowaniu)

Zupa z dyni maslanej

Kapusta/satata

Tarcza z regulowang gruboscia
krojenia — 1-3 mm
Dwustronna tarcza do krojenia

Satata
Satata

Marchew

Zestaw do krojenia w kostke (wktadanie
przez otwoér po wyjeciu $redniego
popychacza lub przez otwdr wsadowy
po podgotowaniu)

N6z Quad lub maty n6z

Tarcza z regulowang gruboscig krojenia
Dwustronna tarcza do krojenia
Koncéwka do obierania ziemniakéw

Zupa minestrone
Suflet migsny

Zupa jarzynowa
Satata

Ciasto marchewkowe
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PRODUKT ZALECANE AKCESORIA ZASTOSOWANIE
Kalafior N6z Quad lub maty n6z Zupa kalafiorowa
Seler N6z Quad lub maty n6z Zupa jarzynowa
Tarcza z regulowang gruboscig Satata
krojenia — 1-3 mm Zupa
Zestaw do krojenia w kostke
Ser Dwustronna tarcza do krojenia Dekoracje, pasty do kanapek
Tarty ser do pizzy
Czekolada N6z Quad Tort czekoladowy
Dwustronna tarcza do krojenia Dekoracje
Smietana Tarcza do ubijania Piana z catych jajek
Ciasta N6z do ugniatania Chleb, pizza
Ziota N6z Quad lub maty néz Przyprawy, pesto
Por N6z Quad lub maty n6z Zupa
Tarcza z regulowang gruboscig Zupa

krojenia — 2-5 mm

Mieso (surowe)

N6z Quad (z funkcjg PULSE)

Mieso mielone, burgery, pulpety

Mieso (gotowane)

N6z Quad (z funkcjg PULSE)

Pasty do kanapek, pasztety, dania
dla dzieci

Kietbasa Tarcza z regulowang gruboscig Pasty do kanapek, antipasti, pizza itp.
krojenia — 1-6 mm
Cebula Zestaw do krojenia w kostke Salsa, zupy
N6z Quad lub maty n6z Zupy, sosy
Tarcza z regulowang gruboscig Satata
krojenia — 0-5 mm
Dwustronna tarcza do krojenia
Delikatne pieczywo N6z Quad Ciasto

Ziemniaki

Zestaw do krojenia w kostke
Korncéwka do obierania ziemniakéw
Dwustronna tarcza do krojenia
Tarcza do frytek

Tarcza z regulowang gruboscig krojenia

Satatka ziemniaczana

Pureé ziemniaczane, satatka
ziemniaczana, frytki

Placki ziemniaczane
Frytki

Ziemniaki (gotowane)

N6z Quad lub maty n6z

Ugniatane ziemniaki

Bataty Tarcza z regulowang gruboscig krojenia Smazone bataty
Dwustronna tarcza do krojenia
Koricéwka do obierania ziemniakéw
Pomidory Zestaw do krojenia w kostke Salsa z kawatkami pomidoréw
N6z Quad lub maty néz Salsa
Tarcza z regulowang gruboscig Satatka caprese, pasty do kanapek
krojenia — 2-5 mm
Cukinia Zestaw do krojenia w kostke Zupa minestrone, quesadillas

Tarcza do drobnego krojenia

Tarcza z regulowang gruboscig krojenia

Smazona cukinia
Grillowana cukinia
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Ze wzgleddw bezpieczenstwa, po uzyciu odtgcz
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazdka
sieciowego.

Misa i pokrywa

Ze wzgleddw bezpieczenstwa nie zaleca sie

zanurzania misy do wody na dtuzszy czas.

Aby zachowac czystos¢ misy i pokrywy i nie

dopusci¢ do zaschniecia produktéw w misie

lub na pokrywie, niezwtocznie po zakonczeniu
pracy nalezy wykonaé nastepujace kroki:

* Wyptucz produkty z misy i pokrywy.

* Umyj recznie w cieptej wodzie z dodatkiem
niewielkiej ilosci ptynu do mycia naczyn
przy pomocy miekkiej gabki.

* Mise i pokrywe mozna czasem umy¢
w zmywarce do naczyn (wytgcznie w
goérnym koszu), nie zaleca sie jednak ich
regularnego mycia w zmywarce, poniewaz
czesty kontakt z proszkiem / tabletkami
do mycia i gorgcg wodg pod ci$nieniem
moze spowodowac uszkodzenie i skrocenie
zywotnosci plastikowych elementow i systemu
zabezpieczajgcego.

Zabierak z przektadnig i popychacze

* Duzy popychacz i zabierak z przektadnig
mozna my¢ wytacznie recznie. Nie wktadaj
tych elementéw do zmywarki. Mogtoby to
spowodowac ich nieodwracalne uszkodzenie.

OSTRZEZENIE

Nie dotykaj ostrzy
kratki do kostek.
Sa bardzo ostre.

Noze i tarcze

* Noze i tarcze sg bardzo ostre, nie wolno
dotykac¢ ich ostrzy. Do usuniecia zabrudzen
uzywaj gabki lub szczotki.

» Zabierak, noze i tarcze mozna my¢é
w zmywarce.

é\ Konserwacja i czyszczenie

Zestaw do krojenia w kostke

Do usuniecia resztek produktow z kratki nalezy

PO KAZDYM UZYCIU lub po pokrojeniu

10 filizanek uzywac specjalnego przyrzadu

do czyszczenia kratki.

* Natychmiast po zakonczeniu krojenia
wyjmij z misy tarcze do krojenia w kostke,
pozostawiajgc kratke w misie.

* Przymocuj przyrzad do czyszczenia kratki
do dolnej czesci duzego popychacza.

* Wyréwnaj wystepy na przyrzadzie
do czyszczenia z otworami w kratce
i naciskajac w dot usun resztki produktow.

* Powtdrz proces na catej powierzchni kratki,
az do wyczyszczenia wszystkich otwordw.
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Podstawa silnika

Korpus silnika przetrzyj migkka Sciereczka
namoczong w wodzie i wytrzyj do sucha.
W razie potrzeby oczysc¢ kabel zasilajgcy
z resztek produktow.

Srodki czyszczace

Do czyszczenia korpusu silnika ani pojemnika

do miksowania nie uzywaj szczotek drucianych
lub rysujacych srodkéw czyszczacych, ktére
mogtyby nieodwracalnie uszkodzi¢ powierzchnie.
Uzywaj wytacznie cieptej wody z niewielka
iloscig ptynu do mycia naczyn i miekkiej gabki.

Plamy od produktéw i zapach

Produkty o silnym zapachu, takie jak czosnek,
ryby lub niektére warzywa (marchew) moga
pozostawi¢ nieprzyjemny zapach lub plamy

na pojemniku miksera lub pokrywie.

Aby usung¢ plamy i zapachy wlej do misy ciepta
wode z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do
mycia naczyn do poziomu MAX LIQUID. Odstaw
do odmoczenia na ok. 5 minut bez zanurzania
catej misy. Nastepnie umyj ja w cieptej wodzie

z dodatkiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn, wyptucz i wytrzyj do sucha. Misg nalezy
przechowywac bez zatozonej pokrywy.

Przechowywanie

W16z duzy popychacz (z zatozonym $rednim
i matym popychaczem) do otworu wsypowego.

Przechowuj robot kuchenny z natozong
misg i pokrywa, ale nie blokuj ich w pozycji
zamknietej. Zamkniecie (zablokowanie)
wywiera nadmierny nacisk na bezpiecznik.

Wszelkie akcesoria wt6z do znajdujgcego
sie w komplecie pudetka do przechowywania
i trzymaj w miejscu niedostepnym dla dzieci,
aby zapobiec przypadkowym urazom. Nie
zaleca sie przechowywac tarcz w szufladzie,
razem z innymi przyborami.

Nie przechowuj ani nie ktadz zadnych
przedmiotéw na pokrywie lub na gérnej
czesci urzadzenia.
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PROBLEM

Rozwigzywanie probleméw

ROZWIAZANIE

Produkty sg
nieréwnomiernie
rozdrobnione.

* Przed rozpoczeciem rozdrabniania nalezy pokroi¢ produkty na kawatki
o podobnej wielkosci (ok. 2,5 cm).

* Produkty nalezy przetwarza¢ partiami, aby zapewni¢ réwnomierne
rozdrobnienie.

Pokrojone plastry
nie sa tej samej

* Rozt6z produkty rownomiernie w otworze wsypowym.
¢ Naciskaj na popychacz z rownomierng i statg sitg.

szerokosci.

Produkty e Otwor wsypowy jest przeznaczony do obrébki wiekszej ilosci produktow.
przewracaja Jezeli rozdrabniasz mniejszg ilos¢ produktow, wtoz je do lewej czesci otworu
sie w otworze wsypowego lub skorzystaj z mniejszego otworu po wyjeciu Sredniego lub
wsypowym. matego popychacza.

Tarcza do frytek

® Zawsze usuwaj resztki ziemniakow przed rozpoczeciem rozdrabniania kolejnych.

Po przetwarzaniu
na tarczy pozostaty
resztki produktow.

¢ Jest to normalne zjawisko. Mate kawatki moga pozosta¢ nierozdrobnione
na tarczy.

Podczas
przygotowania
ciasta dochodzi do
spadku obrotow.

¢ llosc ciasta przekroczyta maksimum. Podziel ciasto na kilka porcji
i przetwarzaj partiami.

e Ciasto moze by¢ zbyt suche. Po przywréceniu normalnej predkosci obrotow
kontynuuj obrébke. W przeciwnym przypadku dodawaj po tyzce wody,
dopoki obroty znowu sie nie zwieksza. Miksuj az do osiggniecia wiasciwej
konsystenciji ciasta.

Ciasto nie miesci
sie w misie.

* llos¢ ciasta przekroczyta maksimum. Podziel ciasto na kilka porcji
i przetwarzaj partiami.

¢ Ciasto moze by¢ zbyt suche.

Wokot noza do
ugniatania tworza
sie mate grudki i
nie mozna uzyskac
jednolitego ciasta.

* Przerwij prace, ostroznie wyjmij ciasto, podziel je na 3 czesci i utéz
réwnomiernie w misie.

Ciasto jest zbyt
geste.

* Podziel ciasto na 2 lub 3 czesci i roztdz je rownomiernie w misie. Mieszaj przez
okoto 10 sekund lub do uzyskania jednolitego i gtadkiego ciasta. Pozostaw
ciasto do odpoczecia, aby aktywowac gluten, dzieki czemu ciasto uzyska
elastycznos¢ i bedzie bardziej podatne.

Ciasto jest zbyt
suche.

* Podczas pracy urzagdzenia dodaj ptyny. Ptyny dolewaj przez otwér w duzym
popychaczu, dostepnym po wyjeciu matego popychacza. Dodawaj po tyzce
i doktadnie rozmieszaj kazda tyzke w ciescie. Po uzyskaniu prawidtowej
konsystenciji przestan dodawac ptyn.

Ciasto jest za
rzadkie.

* Podczas pracy urzadzenia dodaj make. Make dodawaj przez otwor w duzym
popychaczu, dostepnym po wyjeciu matego popychacza. Dodawaj po tyzce
i doktadnie rozmieszaj kazda tyzke w ciescie. Po uzyskaniu prawidtowej
konsystenciji przestanh dodawac make.
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PROBLEM

Rozwigzywanie problemoéw

ROZWIAZANIE

Silnik si¢ nie
uruchamia.

Bezpiecznik nie pozwoli na uruchomienie silnika, dopoki urzgdzenie nie
bedzie prawidtowo i kompletnie zmontowane. Upewnij sig, ze misa, pokrywa
i duzy popychacz sg poprawnie zamocowane we wtasciwych miejscach.
Jezeli wykonano powyzsze zalecenia przy krojeniu lub tarciu sprawdz,

czy ilos¢ produktow w otworze wsypowym nie przekracza poziomu
maksymalnego ,CHUTE FILL MAX*, aby umozliwi¢ zatgczenie bezpiecznika
po wtozeniu duzego popychacza.

Upewnij sig, ze duzy popychacz jest umieszczony w otworze wsypowym
wystarczajgco gteboko, tak aby zatgczyt sie bezpiecznik.

Sprawdz, czy wtyczka kabla zasilajgcego jest podtgczona do gniazdka,
a gniazdko jest pod napigciem.

Urzadzenie
wytaczyto sie
podczas pracy.

Odblokowata sie pokrywa. Upewnij sie, ze jest prawidtowo zabezpieczona.

W razie przecigzenia silnika na wyswietlaczu LCD zacznie miga¢ ikonka
przecigzenia OVERLOAD. Wcisnij przycisk POWER/OFF, wytgcz urzadzenie

i odtgcz wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka sieciowego. Przed
ponownym uzyciem pozostaw urzgdzenie do wystygnigcia na ok. 20-30 minut.

Obroty spadaja
podczas pracy.

Jest to normalne zjawisko przy obrébce niektérych produktéw

(np. krojenie lub rozdrabnianie sera). Przemieszaj produkty w otworze
wsypowym i kontynuuj obrébke.

Przekroczona zostata maksymalna ilo$¢. Podziel produkty na kilka porcji
i przetwarzaj partiami.

Urzadzenie drga
/ przesuwa si¢
podczas pracy.

Upewnij sig, ze gumowe ndzki na spodzie korpusu silnika sg czyste i suche.
Sprawdz takze, czy nie przekroczono maksymalnej ilosci.

Jest to normalne zjawisko przy obrébce niektérych produktéw (np. krojenie
lub rozdrabnianie sera).

Miga ,,INSERT
PUSHER*.

Sprawdz, czy produkty w otworze wsypowym nie przekroczyty poziomu
,CHUTE FILL MAX".

Jezeli duzy popychacz wtozono prawidtowo a ikonka ciggle miga, sprawdz,
czy misa i pokrywa zostaty poprawnie zmontowane. Rekoje$¢ misy powinna
by¢ skierowana w przéd.

Robot kuchenny
zatrzymat sie
podczas krojenia
w kostke.

Przerwij prace urzadzenia, bardzo ostroznie wyjmij tarcze do krojenia
w kostke. Przy pomocy przyrzadu wyczysc kratke do kostek i tarcze
do krojenia w kostke.

Niektore produkty sg zbyt twarde, aby pokroi¢ je w kostke i moga
spowodowac zatrzymanie pracy silnika. Niektére produkty nalezy wczesniej
podgotowac. Zob. tabele w poprzedniej czesci instrukciji.
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Notes / Uwaga
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DOLEZITE )
BEZPECNOSTNE
OPATRENIA

My v Sage® si uvedomujeme
dolezitost bezpecnosti.
Navrhujeme a vyrabame
spotrebice predovsetkym
s vel'’kym dorazom na
vasu bezpecnost. Prosime
vas vsak, aby ste pri
pouzivani elektrického
spotrebica boli opatrni

a dodrziavali nasledujuce
bezpecnostné opatrenia.

DOLEZITE
OPATRENIA

PRI POUZIVANi
ELEKTRICKYCH )
ZARIADENI JE POTREBNE
DODRZIAVAT ZAKLADNE
BEZPECNOSTNE
OPATRENIA, MEDZI
KTORE PATRIA:
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Navod v plnom zneni je dostupny
na strankach sageappliances.com.
e Pred prvym pouzitim sa, prosim,
uistite, Ze napéatie vo vasej
sietovej zasuvke zodpoveda
napétiu uvedenému na typovom
Stitku v spodnej Casti pristroja.

e Pred prvym pouzitim spotrebiCa
odstrarite a bezpec€ne ekologicky
zlikvidujte vSetok obalovy
material a reklamné Stitky.

e Z ddvodov vylucenia rizika

zadusenia malych deti odstrarnte

ochranny obal zastréky
sietového kabla tohto spotrebi¢a

a bezpecne ho zlikvidujte.

* Tento spotrebi€ je uréeny iba na
pouzitie vdomacnosti. V ziadnom
pripade nepouzivajte spotrebic na
iné ucely, nez na akeé je urceny.
Nepouzivajte tento spotrebic
v pohybujucich sa vozidlach
alebo na lodi. Nepouzivajte
ho vonku. V opa¢nom pripade
mé&ze dojst k zraneniu.

¢ Pred pouzitim celkom
odvinte napajaci kabel.

¢ Polozte spotrebi¢ na stabilny,
teplovzdorny, rovny a suchy
povrch daleko od hrany
pracovnej dosky a nestavajte
spotrebi¢ na alebo do blizkosti
zdrojov tepla, ako su platnic¢ky,
rury alebo plynové horaky.

¢ Vibracie pocas prevadzky
mozu spdsobit neziaduci
pohyb spotrebica.

* Privodny kabel nenechavajte visiet

cez okraj stola alebo pracovne;j
dosky, dotykat sa horucich
ploéch alebo sa zamotat.



e Skoér ako budete spotrebic
presuvat, alebo ak ho uz nebudete
pouzivat alebo pred tym, ako ho
budete rozoberat, distit alebo
skladovat, sa presvedcte, ze
je vypnuty, odpojeny od zdroja
energie a uplne vychladnuty.

e Spotrebi¢ vypnite a napajaci
kabel odpojte od sietovej zasuvky
vzdy, ked ho nebudete pouzivat.

e Spotrebi¢ nepouzivajte, ak
je akokol'vek poskodeny alebo
ak je chybny napajaci kabel
alebo zastréka. Opravy alebo
udrzbu iné nez bezné Cistenie
je nutné zverit najblizSiemu
autorizovanému servisnému
stredisku Sage alebo vyhladajte
pomoc na sageappliances.com.

* V3etky opravy je nutné zverit
najblizSiemu autorizovanému
servisnému stredisku Sage®.

¢ Deti sa so spotrebi¢om nesmu hrat.

« Cistenie a udrzbu vykonavanu
pouzivatelom nesmu vykonavat
deti, ak nie su starSie ako
8 rokov a pod dozorom.

e Udrziavajte spotrebi€ a jeho
privod mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

* Odporucame instalovat pradovy
chrani¢ (Standardné bezpec¢nostné
spinace vo va$ej zasuvke), aby
ste tak zaistili zvySenu ochranu pri
pouziti spotrebi¢a. Odporuc¢ame,
aby prudovy chrani¢ (s menovitym
zvy8kovym prevadzkovym
prudom nebol viac nez 30 mA) bol
inStalovany do elektrického obvodu,
v ktorom bude spotrebi¢ zapojeny.
Obratte sa na svojho elektrikara
vo veci dalSej odbornej rady.

¢ Pred pripojenim spotrebica
k elektrickej zasuvke a jeho
zapnutim skontrolujte, Ci je
uplne a spravne zostaveny.
Spotrebi¢ sa nespusti, ak
nie je spravne zostaveny.

¢ Nepouzivajte spotrebi¢ na
kovovej podlozke, ako je
napr. odkvapkavaci drez.

¢ Pri pouzivani zariadenia budte
opatrni — nedavajte ruky, prsty,
vlasy, oble¢enie, varesky alebo iné
nacinie do blizkosti pohybujucich
sa alebo otacajucich sa Casti.

¢ V ziadnom pripade nepouzivajte
spotrebi€ na iné ucely, nez je
priprava potravin alebo napojov.

* Nepouzivajte tento spotrebic
s programatorom, ¢asovym
spinacom alebo akoukol'vek
inou suciastkou, ktora spina
pristroj automaticky.

¢ Pred ovladanim spotrebi¢a
si pozorne precitajte vsetky
indtrukcie a ulozte ich na
bezpecné miesto kvoli moznému
pouzitiu v buducnosti.

¢ Spotrebi¢ mdzu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom sklsenosti a znalosti,
ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebic¢a
bezpeénym spbsobom a rozumeju
pripadnym nebezpecenstvam.
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Tento symbol na produktoch
alebo v sprievodnych

mmm dokumentoch znamena,

Ze pouzité elektrické alebo
elektronické vyrobky sa nesmu
pridat do bezného komunalneho
odpadu. Pre spravnu likvidaciu,
obnovu a recyklaciu odovzdajte tieto
vyrobky na urCené zberné miesta.
DalSie podrobnosti si vyziadajte
od miestneho Uradu alebo
najblizSieho zberného miesta.

Aby ste zabranili irazu

elektrickym pradom,

neponarajte privodny kabel,
zastréku privodného kabla alebo
pristroj do vody ani inej tekutiny.

USCHOVAJTE TIETO INSTRUKCIE
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Popis vasho nového spotrebica

w

®

Tozzr X«

Maly pritlaény nastroj
Stredny pritlaény nastroj
Vel'ky pritlaény nastroj

Ak nie je velky pritlaény nastroj
spravne instalovany, spotrebi¢
nebude mozné zapnut.

14 cm Siroky plniaci otvor

Bezpecnostny systém plniaceho otvoru
Nespusti motor, pokym nebudu miska

a veko spravne instalované a velky

pritlak nebude vloZzeny spravne

do plniaceho otvoru.

Veko
Silikonové tesnenie

Mala miska
Na jednoduchSie spracovanie mensieho
mnozstva potravin.

Miska s rukovatou

S obsahom 15 $alok pre suché
potraviny alebo 10 Salok tekutin
(husté, napr. polievka).

LCD displej

Tlacidla éasovaca
Tla¢idlo POWER/OFF
Tlaéidlo START/PAUSE
Tlaéidlo PULSE
Zakladna motora
ProtiSmykové nohy
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N6z na hnetenie

Maly sekaci n6z

Sekaci n6z Quad®

Kryt noza Quad®

Disk na Sfahanie a emulzie

Disk s nastavitel'nou vyskou rezu
Disk na hranol¢eky

Disk na jemné krajanie
Obojstranny disk na krajanie

Hriadel

Pouzivajte s obojstrannym diskom,

diskom na jemné krajanie, diskom na
hranol¢eky, diskom pre Sfahanie a emulzie,
nasadcom na lupanie zemiakov a diskom

s nastavitelnou vyskou rezu.

Technické informacie
220-240V~ 50 Hz, 2000 W
Vyrobok je v sulade

s poziadavkami EU.



AA

AA.
AB.
AC.
AD.

AE.

AF.

AG.
AH.

Al.

Nasadec na Supanie zemiakov

Disk na krajanie na kocky

Mriezka na kocky

Pomoécka na rovhomerné rozlozenie
krajanych potravin

Pomocka na éistenie

Prevodovy hriadel
Pouziva sa so supravou na krajanie
na kocky.

Plastova stierka
Cistiaca kefka
Ulozny box
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PRED PRVYM POUZITIM

* Pred prvym pouzitim food procesora odstrante

vSetok obalovy material a reklamné Stitky.
Uistite sa, ze je spotrebi¢ vypnuty tlagidlom
POWER/OFF a privodny kabel je odpojeny
od sietovej zasuvky.

¢ Bud'te vel'mi opatrni pri manipulacii s nozmi
a diskami na sekanie, lebo su velmi ostré.

* Misku, veko a dalSie prislusenstvo umyte
v teplej vode s trochou kuchynského
prostriedku na umyvanie riadu. Oplachnite
a utrite dosucha. VSetko prislu§enstvo
s vynimkou prevodového hriadel'a a velkého
pritlaéného nastroja mozete umyvat
v umyvacke riadu.

* Pri prvom zapnuti spotrebica
mozete zaznamenat mierny zapach
pochadzajuci z motora. Ide o normalny
jav a pouzivanim zmizne.

e Zakladru motora polozte na suchu a rovnu
pracovnu plochu.
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AN Zlozenie vasho nového spotrebica

ZLOZENIE

Zakladna motora a miska

1. Misku nasadte na zakladnu tak, aby bola
rukovat zarovnana so znackou ,ALIGNE
HANDLE" na zékladni motora.

2. Otocte miskou v smere hodinovych ruciciek,
pokym nebude rukovat smerovat dopredu.
Skontrolujte, ¢i je miska spravne instalovana
a nehybe sa. Food procesor sa nespusti,
pokym nebude miska spravne nasadena
na zakladni motora.




Hriadele a disky

1.

Pred nasadenim veka na misku vyberte
hriadel' a umiestnite ho na hrot v strede
misky. Na hriadel nasledne nasadte vybrany
disk. Pri pouziti noza Quad® na sekanie

a noza na hnetenie netreba pouzivat hriadel.

Naopak, hriadel treba pouzivat pri tychto
diskoch: disk s nastavitelnou vyskou rezu,
obojstranny disk, disk na jemné krajanie,
disk na hranoléeky a nasadec na lupanie
zemiakov. Nepouzivajte prevodovy hriadel
k tymto diskom.V opa¢nom pripade hrozi
poskodenie prisluSenstva a nespravne
pouzitie tymto spésobom mbze zapricinit
trvalé spojenie prisluSenstva.

Disk na jemné krajanie

Disk na hranoléeky

Disk s nastavitelnou
vys$kou rezu

Obojstranny disk
na krajanie

Nasadec na Supanie
zemiakov

Hriadel

3. Pouzivajte prevodovy hriadel iba pri pouziti

supravy na krajanie na kocky. Aby ste mohli
krajat zeleninu alebo ovocie na kocky, najprv
na hrot v strede misky nasad'te prevodovy
hriadel, nasledne mriezku na kocky

(je potrebné, aby bola mriezka zarovnana

s0 4 vystupkami v miske) a nakoniec disk

na krajanie na kocky.

Uistite sa, ze ste Casti nasadili presne

v tomto poradi. Ak potrebujete krajat na

kocky vacésie mnozstvo potravin (viac ako

5 §4lok), nasad'te na prevodovy hriadel
pomécku na rovnomerné rozlozenie krajanych
potravin. Pombcka vam poméze rovnomerne
rozmiestnit nakrajané potraviny v miske.

Nepouzivajte supravu na krajanie na kocky
s hriadelom pre disky. Vzdy pouzivajte
prevodovy hriadel.

Disk na krajanie
na kocky

Mriezka na kocky

Pomécka na
rovnomerné rozloZenie
krajanych potravin

Prevodovy hriadel

UPOZORNENIE

Nedotykajte sa ostria
mriezky na kocky.
Je vel'mi ostré.
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Mala miska

Mala miska sa vklada do velkej misky.

(<)

)/

Do malej misky nevkladajte ziadny hriadel ani
disk. Pouzivajte iba maly n6z na sekanie. Majte
na pamati, Ze maly n6z na sekanie nie je mozné
pouzivat vo velkej miske.
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Veko

Na misku nasadte veko tak, aby ryska ,,ALIGN /
LOCK" na veku bola zarovnana so znackou

na rukovati. Drzte plniaci otvor, stlacte ho
smerom nadol a su¢asne otocte v smere
hodinovych ruciciek.

Spravnym nasadenim veka aktivujete
bezpecénostny ochranny systém, ktory

je umiestneny v rukovéti a ktory umozni

spustit spotrebic.



Ovladanie
vasho nového
spotrebica

OVLADANIE VASHO _
NOVEHO SPOTREBICA

Zaciname

Food procesor sa spusti iba vtedy, ak su
miska, veko a velky pritlaény nastroj spravne
nasadené. Tym sa aktivuje bezpe&nostny
systém, ktory umozni spotrebi¢ zapnut.

Na plniacom otvore je znazornena ryska
»,LCHUTE FILL MAX", ktora oznacuje
maximalny objem potravin, ktory je mozny
do plniaceho otvoru vloZit, aby sa aktivovala
poistka umiestnena v plniacom otvore po
vlozeni velkého pritlaéného nastroja.

Ovladacie tlacidla

Funkcia PULSE je idedlna na spracovanie
potravin v kratkych intervaloch pri vysokom
vykone. Potraviny takisto v nadobe rotuju. Funkcia
PULSE je taktiez vel'mi vhodna pre potraviny,
ktoré vyzaduiju len kratky ¢as spracovania.

Po dokonéeni spracovania

Hned ako je proces spracovania dokonéeny,
pred snatim veka z misky pockajte, az sa noze/
disky Uplne zastavia. Aby ste zaistili maximalnu
bezpecnost, vypnite spotrebi¢ tlacidlom
POWER/OFF a odpojte zastr¢ku privodného
kabla od sietovej zasuvky.

Pri vyberani uchopte disky/noze opatrne
za ich plastové ¢asti v strede.

SUPRAVA NA KRAJANIE
NA KOCKY

Tato suprava kraja surové a varené potraviny
na kocky velkosti 12 x 12 mm.

Pred vloZenim potravin sa vzdy uistite, Ze ste
nasadili prevodovy hriadel, mriezku na kocky
a disk na krajanie na kocky.

Nekrajajte vacsie mnozstvo nez 2,4 |

(10 8alok) potravin naraz.V opa¢nom pripade
sa mézu potraviny upchat v disku. A tym

sa mbze skomplikovat aj proces Cistenia.
Vypréazdnite misku vzdy po spracovani

2,4 | potravin.

Zelenina a ovocie

So supravou na krajanie na kocky mézete
spracovat aj surovu a varenu zeleninu aj ovocie.
Ak chcete nakrajat na kocky tvrdu zeleninu,
napr. mrkvu alebo tekvicu, odporu¢ame ju
predvarit, napr. v pare. Predvarenu zeleninu
mobzete nasledne uvarit.

Ak chcete nakrajat na kocky surovu a tvrdu
zeleninu po dizke, napr. mrkvu, pouzite otvor
po vybrati malého pritlaéného nastroja; tekvicu
otvorom po vybrati stredného pritla¢ného
nastroja. Ak by ste vlozili potraviny do plniaceho
otvoru, mohlo by ddjst k zapchatiu disku.

NEKRAJAJTE SLADKE ZEMIAKY
(Yam/Kumara).

Neodporucame krajat sladké zemiaky, lebo
maju suchu a vlaknitu duzinu. Spracovanie

sladkych zemiakov by mohlo velmi zatazit

motor, nasledne zvysit trenie a to by mohlo
poskodit veko misky.

Pouzite tlacidlo START/PAUSE pri ovladani
procesu krajania.

LUPANIE ZEMIAKOV

Jednoduché supanie zemiakov

Dokaze olupat zemiaky za vas. Nasadec na
Supanie zemiakov dokaze osupat 6 — 7 kusov
zemiakov v zavislosti od ich velkosti. Stipanie
je velmi rychle, preto sledujte proces Supania,
aby ste mohli véas spotrebié vypnut. Stpanie
spravidla trva 25 — 30 sekund.

Vel'kost

Najlepsi zemiak na Supanie je gulaty 70 x 70 mm,
¢o je asi velkost zemiaka na obrazku nizSie.
Vyberajte radej gul'até zemiaky nez podlhovasté.

Vkladajte celé zemiaky, pretoze zemiaky
nakrajané na polovice alebo Stvrtiny maju
ostré hrany, a proces Supania nie je taky
efektivny. Gul'até zemiaky znizia aj mnozstvo
vyprodukovaného odpadu.

VlozZenie zemiakov

Rozlozte 6 — 7 zemiakov rovnomerne po celom
nasadci. Uistite sa, Ze okolo kazdého zemiaka je
volny priestor. Ak su zemiaky prili$ blizko seba,
nebude Supanie efektivne. Majte na pamati, ze
Supanie bude uc¢inné, ak pouzijete prave 6 — 7
zemiakov. Nasad'te veko pred zapnutim. Nikdy
nevkladajte zemiaky plniacim otvorom.
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Najlepsi zemiak na
lupanie ma velkost asi
70 x 70 mm.

Vyberajte radSej gulaté
zemiaky nez podlhovasteé.

V4
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=

Dalsie pouzitie

Nasadec je velmi efektivny pri lipani zemiakov
amozete ho pouzivat aj na lupanie inych
okruhlych potravin, napr. cvikle.

Dokaze zaroven lupat mrkvu a sladké zemiaky.
V zavislosti od velkosti odporuéame nakrajat
mrkvu alebo sladké zemiaky pred ich vioZzenim
do misky na 2 — 3 kusy.

SEKANIE POMOCOU NOZA QUAD®

N6z Quad s mikrozubkovanim je vhodny na
sekanie surovych aj uvarenych potravin na
pozadovanu konzistenciu, od hrubej az po
jemnu. Noze sekaju potraviny vel'mi u¢inne
a ¢as spracovania méze byt vel'mi kratky

aj pri vaéSom mnozstve surovin.

Surova zelenina, ovocie a varené maso
Nakrajajte potraviny na asi 2,5 cm kocky.

Nespracovavaijte viac ako 7 Salok naraz
pomocou funkcie PULSE v 1 - 2 s intervaloch,
kym nebudu potraviny nasekané na
pozadovanu vel'kost alebo konzistenciu.

Surové maso, kurcéa a ryba

Odstranite prebytocny tuk a nakrajajte potraviny na
asi 2,5 cm kocky. Uistite sa, ¢i ste odstranili vSetky
kosti. VloZte na chvilu do mraznicky, tym zaistite,
Ze sa potraviny riadne spracuju. Nespracovavajte
viac ako 600 g (4 $alky) surového masa naraz.

Pri tomto objeme nespracovavajte potraviny
dlhsie nez 30 sekund. Pouzite kombinaciu
tlacidiel START/PAUSE a PULSE, pokym

nebudu potraviny nasekané alebo namleté

na pozadovanu konzistenciu.
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Bylinky

Umyte a nechajte odkvapkat. Odstrarite tvrdé
stonky. Nespracovavajte viac ako 3 hrste

(asi 5 %2 $alky) naraz pomocou funkcie PULSE
v 1 -2 sintervaloch, pokym nebudu potraviny
nasekané na pozadovanu velkost alebo
konzistenciu.

Nasekané bylinky ihned’ spotrebuijte.

Orechy

Nespracovavajte viac ako 5 $alok vylupanych
orechov naraz pomocou funkcie PULSE

v 1 -2 sintervaloch, pokym nebudu potraviny
nasekané na pozadovanu velkost alebo
konzistenciu.

Orechové masla

Nespracovavajte viac ako 5 8alok vylupanych
orechov naraz pomocou tlacidla STARTv1-2s
intervaloch, pokym nebudu potraviny nasekané
na pozadovanu vel'kost alebo konzistenciu.

Strahanka

Nalamte stary chlieb alebo rozky na kusky
(nepouzivajte Cerstvé pecivo, pretoze sa bude
lepit na noze). Nespracovavajte viac ako

6 — 8 platkov chleba naraz pomocou funkcie
PULSE v 1 -2 s intervaloch, pokym nebudu
potraviny nasekané na pozadovanu velkost
alebo konzistenciu.

Opecena struhanka

Nalamte chlieb na kusky a opecte ich

v rure dozlata. Nepecte prili§ dlho, aby sa
chlieb nespalil. Nespracovavajte viac ako

6 — 8 platkov chleba naraz pomocou funkcie
PULSE v 1 -2 s intervaloch.

Susienky

Nalamte susienky na Stvrtiny a odvazte asi
500 g (asi 2 Standardné balenia). Spracovavajte
pomocou funkcie PULSE v 1 -2 s intervaloch,
pokym nebudu potraviny nasekané na
pozadovanu velkost alebo konzistenciu.
Drvené susienky mézu byt zakladom pre
sladkeé kolace typu ,pie“.

Nespracovavajte prili§ tvrdé susienky

(napr. zazvorové susienky), lebo by ste

mohli zni¢it Cepele.

Susené ovocie

V pripade datli a iného velkého suseného
ovocia odstrarite pred ich spracovanim kdstky
a nakrajajte na Stvrtiny. Nespracovavajte viac
ako 1 $alku naraz.

Susené ovocie sa mbze pocas spracovavania
lepit na noze.

Odporuc¢ame ich vlozit asi na 10 minut

do mrazni¢ky pred ich spracovanim.
Nespracovavajte viac ako 2 Salky (1 Salka
vel'kych kusov suSeného ovocia) naraz
pomocou funkcie PULSE v 1 — 2 s intervaloch,
pokym nebudu potraviny nasekané na
pozadovanu velkost alebo konzistenciu.



MIXOVANIE MAKKYCH SUROVIN
POMOCOU NOZA QUAD®

N6z Quad s mikrozubkovanim je vhodny na
mixovanie méakkych surovin na pripravu napr.
kasi alebo detskej stravy. Noze sekaju potraviny
vel'mi u¢inne a m6zu skratit ¢as pripravy.

MIESANIE POMOCOU
NOZA QUAD®

S nozom Quad moézete spracovat aj suroviny na
pripravu cesta na kolace, palacinky a susienky.

Pomocou noza Quad méze spracovavat taktiez
zmesi na baze vajec, napr. majonézu.

Maslové cesta

Do misky vloZte muku a zmaknuté maslo
nakrajané na mensie kusky.

Nespracovavajte viac ako 500 g muky
pomocou tlacidla START/PAUSE v pravidelnych
intervaloch, pokym sa maslo nespoji s mukou.

Pridajte postupne tekutiny cez otvor po vybrati
malého pritlaéného nastroja, zatial ¢o je
motor stale v chode.

Spracovavajte, pokym sa nevytvori hladké cesto.

HNETACI NOZ

Hnetaci n6z nasadzujte do misky vzdy pred
vlozenim potravin. Hrany hnetacieho noza
vytvaraju jemnejsi pohyb idealny na riadne
zmieSanie surovin.

Hnetaci n6z svojim pohybom podporuje vlakna
lepku tym, Ze ich natahuije, ale neseka. Je
vhodny pre vSetky typy ciest na baze drozdia,
pripadne inych ciest, ktoré vyzaduju hnetenie.
Nespracovavajte viac ako 500 g (3 Salky) muky
pomocou tlacidla START/PAUSE v pravidelnych
intervaloch.

Pridajte postupne tekutiny (vratane oleja,

ak je v recepte uvedeny) cez otvor po vybrati
malého pritlaéného nastroja, zatial ¢o je motor
stale v chode. Spracovavajte tak dlho, pokym
sa nevytvori hladké a pruzné cesto.

Ak budete spracovavat viac ako 2x 500 g,
nechajte pred d'al§im hnetenim spotrebi¢
vychladnut na asi 30 minat. Tym ochranite
motor pred nadmernym zatazenim.

KRAJANIE, STRUHANIE
A REZANIE

DOLEZITE

Do misky vlozte hriadel, ak pouzivate
disk s nastavitel'nou vyskou rezu
alebo obojstranny disk.

Disk s nastavitelnou vyskou rezu

Disk na krajanie sluzi na presné krajanie
potravin na platky. M6Zete upravit vySku rezu

v 24 nastaveniach od velmi tenkych platkov

(0,3 mm) az po hrubé platky (8,0 mm). Ak chcete
nastavit vysku rezu, drzte disk za vonkajsiu ¢ast
v jednej ruke a druhou rukou otocte ovladacom
na upravu vysky rezu. Grafické znazornenie na
disku ukazuje hrubku platku, ktoru ste nastavili.

4

Obojstranny disk na krajanie

Obojstranny disk na krajanie je z oboch stran
vybaveny ostrim. Ak potrebujete potraviny
nastrihat nahrubo, nasadte disk na hriadel
tak, aby vacsie otvory ostria smerovali nahor;
na struhanie najemno nasadte disk na hriadel
tak, aby mensie otvory ostria smerovali nahor.
Disky su oznaéené znackou, ktora strana ma
smerovat nahor.

AKO EFEKTIVNE
SPRACOVAT SUROVINY

Optimalne vysledky dosiahnete, ak umiestnite
potraviny do plniaceho otvoru a pomocou
pritlaéného nastroja budete zl'ahka tladit
potraviny smerom nadol.

Pri spracovani tvrdych potravin, ako su
tekvica alebo sladké zemiaky, vzdy pouzivajte
otvor po vybrati malého alebo stredného
pritlaéného nastroja. Ak by ste tvrdé potraviny
spracovavali vo velkom plniacom otvore,
mohli by ste poskodit disk.

Malé suroviny

Dlhé tenké suroviny, ako su mrkvy, uhorky,
cukety a pod., vlozZte do otvoru po vybrati malého
alebo stredného pritlacného nastroja. Tym
zabranite upchavaniu surovin pocas krajania.

Vel'ké suroviny

Bud'te opatrni, aby ste nepreplnili pIniaci otvor,
lebo by ste nemohli vlozit velky pritlaény
nastroj, a zapnut tak spotrebi¢ (neaktivuje

sa bezpecénostna poistka). Pri vkladani
surovin do plniaceho otvoru neprekracujte
rysku ,MAX CHUTE FILL".

Tlak

Pocas spracovania netlacte na pritlaény nastroj
prili§ velkou silou, mohli by ste poskodit disky.
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Syr

Pri spracovavani syra vo food procesore budte
opatrni. Makky syr, ako je napr. mozzarella,
nechajte ¢iastocne zamrazit, aby bol pevny.
Tym zabranite, ze by sa syr rozpadol a upchal
disk a nadobu.

Okruhly syr, ako je napr. mozzarella, narezte,
aby sa v plniacom otvore neprevratil.

Tvrdy syr, ako je parmezan, je potrebné
skontrolovat, ¢i nie je prili$ tvrdy, aby nedo$lo
k poSkodeniu diskov. Tvrdy syr, ktory sa l'ahko
kraja nozom, je vhodny na spracovanie.

Tvrdy syr v tvare klina, ako je parmezan, je
mozné vlozit do plniaceho otvoru kus vedla kusa,
jeden $pickou hore, druhy $pic¢kou dole atd'.

Cokolada

Nalamte ¢okoladu na mensie kusky a nechajte
riadne vychladit. Vyberte maly alebo stredny
pritlaény nastroj a otvorom vkladajte ¢okoladu.

UPOZORNENIE

Oleje obsiahnuté v citrusovej kére
méZzZu poskodit' misku aj veko. Ak
spracovavate citrusovu kéru, umyte
misku aj veko ihned’ po pouZziti.
Nenamacajte ¢asti do horucej vody.
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Prehl'ad funkcii

Ak potrebujete viac informécii o priprave potravin a ich spracovani, riadte sa zakladnymi technikami.

POTRAVINA

ODPORUCANE PRISLUSENSTVO

VYUZITIE

Avokado

Suprava na krajanie na kocky
N6z Quad alebo maly n6z

Guacamole s kiiskami avokada
Guacamole

Disk s nastavitelnou vyskou Salat
rezu2-5mm

Jablko/hruska Suprava na krajanie na kocky Ovocny Salat
N6z Quad alebo maly n6z Jablkova omacka
Disk s nastavitelnou vyskou Salat

rezu2-5mm

Obojstranny disk
Jablko/hruska N6z Quad alebo maly n6z Detska vyziva
(varena)
Liate cesta N6z Quad Kolace, palacinky, cesto na vafle
Cvikla Suprava na krajanie na kocky Nakladana repa
Disk s nastavitelnou vyskou Salat
rezu2-5mm Salat
Obojstranny disk na krajanie Pyré
N6z Quad
Nasadec na Supanie zemiakov
Strahanka N6z Quad Obalovanie, pinky

Maslova tekvica
(olupana)

N6z Quad

Suprava na krajanie na kocky (vkladanie

cez otvor po vybrati stredného
pritlaéného nastroja alebo plniacim
otvorom po predvareni)

Disk s nastavitel'nou vy$kou rezu
(vkladanie cez otvor po vybrati
stredného pritlaéného nastroja alebo
plniacim otvorom po predvareni)

Polievka z maslovej tekvice

Kapusta/Salat

Disk s nastavitelnou vyskou rezu
1-3mm
Obojstranny disk na krajanie

Salat
Salat

Mrkva Suprava na krajanie na kocky (vkladanie Polievka minestrone
cez otvor po vybrati stredného Masovy nakyp
pritlaéného nastroja alebo plniacim Zeleninova polievka
otvorom po predvareni) Salat
N6z Quad alebo maly n6z Mrkvovy kolaé
Disk s nastavitelnou vySkou rezu
Obojstranny disk na krajanie
Nasadec na Supanie zemiakov

Karfiol N6z Quad alebo maly n6z Karfiolova polievka
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POTRAVINA ODPORUCANE PRISLUSENSTVO VYUZITIE
Zeler N6z Quad alebo maly n6z Zeleninova polievka
Disk s nastavitel'nou vySkou Salat
rezu1 -3 mm Polievka
Suprava na krajanie na kocky
Syr Obojstranny disk na krajanie Ozdoba, napli do sendvic¢ov
Strdhany syr na pizzu
Cokolada N6z Quad Cokoladova torta
Obojstranny disk na krajanie Dekoracie
Smotana Disk na Slahanie Pena z celych vajec
Cesta N6z na miesenie Chlieb, pizza
Bylinky N6z Quad alebo maly n6z Dochutenie, pesto
Por N6z Quad alebo maly n6z Polievka
Disk s nastavitelnou vySkou Polievka

rezu2-5mm

Méaso (suroveé)

N6z Quad (s funkciou PULSE)

Sekané maso, burgery,
masové gulky

Méaso (varené)

N6z Quad (s funkciou PULSE)

Napln do sendviCov, pastéty,
detska strava

Salama Disk s nastavitelnou vyskou Napln do sendvi€ov, antipasty,
rezu1 -6 mm pizza a pod.
Cibura Suprava na krajanie na kocky Salsa, polievky

N6z Quad alebo maly n6z

Polievky, omacky

Disk s nastavitelnou vyskou Salat
rezu 0 -5 mm
Obojstranny disk na krajanie

Jemné peéivo N6z Quad Kola¢

Zemiaky

Suprava na krajanie na kocky
Néasadec na Supanie zemiakov
Obojstranny disk na krajanie
Disk na hranol¢eky

Disk s nastavitel'nou vySkou rezu

Zemiakovy Salat

Zemiakova kaSa, zemiakovy
Salat, hranolCeky
Zemiakové placky
Hranoléeky

Zemiaky (varené)

N6z Quad alebo maly n6z

Pucené zemiaky

Sladké zemiaky

Disk s nastavitel'nou vyskou rezu
Obojstranny disk na krajanie
Nasadec na Supanie zemiakov

Smazené sladké zemiaky

Paradajky Suprava na krajanie na kocky Salsa s kuskami paradajok
N6z Quad alebo maly n6z Salsa
Disk s nastavitelnou vyskou Salat caprese, napln do sendvicov
rezu2-5mm

Cukiny Suprava na krajanie na kocky Polievka minestrone, quesadillas

Disk na jemné krajanie
Disk s nastavitel'nou vyskou rezu

Smazené cukety
Grilované cukety

76



= Starostlivost a &istenie

Z bezpec¢nostnych dévodov odpojte po pouziti Suprava na krajanie na kocky
zastréku privodného kabla od sietovej zasuvky. Na odstranenie zvyskov potravin z mriezky

Miska a veko pouzite PO KAZDOM POUZITi alebo po
R . , , spracovani 10 Salok $pecialnou pomdcku
Z dévodov bezpec€nostnych systémov na gistenie mriezk
" PO y.
neodporu¢ame ponarat misku do vody ] M .
na dihy Cas. * lhned' po dokonceni kréjania vyberte disk
na krajanie na kocky z misky, ale mriezku

Aby ste udrzali misku a veko Cisté, nedovolte, na kocky ponechaijte v miske.

aby potraviny v miske alebo na veku zaschli;

vykonajte preto tieto kroky ¢o najskor po * Pripevnite pomécku na Cistenie mriezky
dokonéeni pripravy: k spodne;j Casti velkého pritlacného nastroja.
« Oplachnite potraviny z misky a veka. ¢ Zarovnajte vystupky na pomdcke na Cistenie

« Ruéne umyte v teplej vode s trochou s otvormi v mriezke a stlac¢enim nadol
dstrant Sky potravin.
prostriedku na umyvanie riadu pomocou 0as rar.1 © zvy’s y pofravin . L
jemnej hubky. * Opakuijte cely proces po celej ploche mriezky,

. s M S az su vSetky otvory volné.
* Misku a veko mbzete ob¢as umyvat y y

v umyvacke (iba v hornom kosi), avSak
neodporu¢ame ich umyvat v umyvacke
pravidelne, lebo pravidelny kontakt s praskom
na umyvanie / tabletou, horicou vodou

a tlakom moéze poskodit a skratit Zivotnost
plastovych Casti a ¢asti bezpecnostnej poistky.

((

Prevodovy hriadel a pritlaky
* Velky pritlaény nastroj a prevodovy
hriadel umyvajte iba v ruke. Nevkladajte
toto prislusenstvo do umyvacky. Mohli by
ste ho nenavratne poskodit. t
N/

UPOZORNENIE

Nedotykajte sa ostria
mriezKy na kocky.
Je vel'mi ostré.
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Noze a disky

* NozZe a disky su vel'mi ostré, nedotykajte
sa ich ostria. Na odstranenie necistét vzdy
pouzivajte varesku alebo Cistiacu kefu.

* Hriadel, noze a disky mézete umyvat
v umyvacke riadu.

77



Zakladna motora

Motorovu zakladnu utrite makkou utierkou
namoc¢enou vo vode a utrite dosucha.

Z napajacieho kabla utrite pripadné
zvysky potravin.

Cistiace prostriedky

Nepouzivajte drétenky alebo hrubé Cistiace
prostriedky na zakladriu motora ani na nadobu
na mixovanie, mohli by ste nenavratne poskodit
povrch. Pouzivajte iba teplt vodu s kuchynskym
prostriedkom na umyvanie riadu a makku

a jemnu hubku.

Skvrny od potravin a zdpach

Potraviny so silnou vériou, ako su cesnak, ryby
alebo niektora zelenina (mrkva), mézu zanechat
neprijemny zapach alebo skvrny na nadobe
mixéra alebo veku.

Na odstranenie 8kvin a zapachu nalejte do misky
teplu vodu s trochou kuchynského pripravku

na umyvanie riadu az po rysku MAX LIQUID.
Nechajte bokom odmogit asi na 5 minut bez
ponorenia celej misky. Potom umyte v teplej vode
s trochou kuchynského pripravku na umyvanie
riadu, riadne oplachnite a utrite dosucha.
Uchovavajte misku s nenasadenym vekom.

UloZenie

Vlozte velky pritlak (s vloZenym strednym
a malym pritlakom) do plniaceho otvoru.

UloZte food procesor s nasadenou miskou
a vekom, ale nezaistujte ich do zamknutej
pozicie. Zaistenim (zamknutim) vyvijate

nadbytoény tlak na bezpe¢nostnu poistku.

VSetko prisluSenstvo ulozte do dodavaného
ulozného boxu a uloZzte mimo dosahu deti,
aby ste zabranili nahodnému poraneniu.
Neodporu¢ame ukladat disky v zasuvke

s inym kuchynskym nacinim.

Neskladujte ani neklad'te Ziadne predmety
na veko alebo hornu ¢ast spotrebica.
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PROBLEM

Riesenie problémov

RIESENIE

Potraviny nie
s rovhomerne
spracovavané.

Potraviny treba pred ich spracovavanim nakrajat na rovnako velké
kusky (cca 2,5 cm).

Potraviny spracovavajte po davkach, aby bolo zaistené rovhomerné
spracovanie.

Nakrajané platky nie
su rovnako Siroké.

RozloZte potraviny rovnomerne do plniaceho otvoru.
Tlacte na pritlaény nastroj rovnomernou a stalou silou.

Potraviny sa
v plniacom otvore
pretacaju.

Plniaci otvor je uréeny na spracovanie va¢sieho mnozstva potravin.
Ak spracovavate mensie mnozstvo potravin, vlozZte potraviny do
l'avej ¢asti plniaceho otvoru alebo pouzite menSie otvory po vybrati
stredného alebo malého pritlaéného nastroja.

Disk na hranoléeky

Vzdy odstrante zvysky zemiakov pred spracovanim d'alSich.

Po spracovani
zostali na disku
zvysky potravin.

Ide o normalny jav. Malé kisky mézu zostat nespracované na disku.

Pri priprave
cesta dochadza
k spomaleniu
otacok.

MnozZstvo cesta presiahlo maximalnu kapacitu. Rozdelte cesto

na niekolko davok a spracovavajte postupne.

Cesto moze byt prilis suché. Hned' ako sa otacky opét zrychlia,
pokracuijte v spracovavani.V opaénom pripade pridajte vodu, lyZicu
po lyzici, kym sa otacky opét nezrychlia. Spracovavajte, kym nebude
konzistencia cesta spravne pripravena.

Cesto sa nevojde
do misky.

Mnozstvo cesta presiahlo maximalnu kapacitu.
Rozdelte cesto na niekolko davok a spracovavajte postupne.

Cesto moze byt prilis suché.

Okolo noza na
hnetenie sa tvoria
z cesta mensie
hrudky a netvori sa
celistvé cesto.

Preruste chod, opatrne vyberte cesto, rozdelte ho na 3 ¢asti a vlozte
rovnomerne do misky.

Cesto je prilis tuhé.

Rozdelte cesto na 2 alebo 3 kusy a rovnomerne ho v miske rozlozte.
Spracovavajte cca 10 sekund, alebo kym nebude cesto jednotné

a hladké. Nechajte cesto odpoginut, aby sa mohol lepok lepsie
aktivovat a cesto ziskalo svoju pruznost a bolo viac poddajné.

Cesto je prilis suché.

Zatial ¢o je spotrebi¢ v prevadzke, pridajte tekutiny. Tekutiny pridavajte
otvorom vo velkom pritlaénom néstroji po vynati malého pritlaéného
nastroja. Pridavajte lyzicu po lyzici a kazdu lyzicu nechajte riadne
spracovat. Hned’, ako ma cesto spravnu konzistenciu, prestarite
pridavat tekutiny.
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Riesenie problémov

PROBLEM RIESENIE
Cesto je prilis e Zatial ¢o je spotrebi¢ v prevadzke, pridajte muku. Muku pridavajte
tekuté. otvorom vo velkom pritlaénom nastroji po vynati malého pritlacéného

nastroja. Pridavajte lyZicu po lyZici a kazdu lyZicu nechajte riadne
spracovat. Hned', ako ma cesto spravnu konzistenciu, prestarite
pridavat muku.

Motor sa nespusti.

Bezpecnostna poistka, ktorou je motor spotrebi¢a vybaveny, nespusti
motor, kym spotrebi¢ nebude spravne a riadne zostaveny. Uistite

sa, ze miska, veko a velky pritlaény nastroj st spravne usadené na
svojom mieste.

Ak vysSie uvedené rieSenie je v poriadku pri krajani alebo struhani,
skontrolujte, ¢&i mnozstvo potravin v plniacom otvore nepresiahlo rysku
maxima ,,CHUTE FILL MAX*, aby sa mohla aktivovat bezpe¢nostna
poistka po vlozZeni velkého pritlaéného nastroja.

Uistite sa, Ze je velky pritlacny nastroj dostato¢ne vlozeny do
plniaceho otvoru, aby sa mohla aktivovat bezpe¢nostna poistka.
Skontrolujte, €i je zastr¢ka privodného kabla zapojena v sietovej
zasuvke a ta je pod napéatim.

Spotrebi¢ sa po¢as
spracovavania
vypol.

Veko sa nahle uvolnilo. Uistite sa, Ze je spravne zaistené.

Ak dbjde k pretazeniu motora, na LCD displeji sa rozblika ikona
pretazenia OVERLOAD. Stlacte tla¢idlo POWER/OFF, vypnite
spotrebi¢ a vytiahnite privodny kabel zo sietovej zasuvky. Pred
opatovnym pouzitim nechajte spotrebi¢ 20 — 30 minut vychladnut.

Pocas pripravy
dochadza k

spomaleniu otacok.

Ide o normalny jav pri spracovani niektorych potravin (napr. krajanie
alebo sekanie syra). Preusporiadajte potraviny v plniacom otvore

a spracovavajte dalej.

Prekrocili ste maximalne mnozstvo. Rozdelte mnozstvo na niekol'ko
davok a spracovavajte postupne.

Spotrebic¢ sa pocas
spracovania trasie/

Uistite sa, Ze gumové nohy na spodnej ¢asti zakladne motora su Cisté
a suché. Taktiez sa uistite, ze ste neprekrocili maximalne mnozstvo.

pohybuije sa. * |de o normélny jav pri spracovani niektorych potravin (napr. kréjanie
alebo sekanie syra).

Blika ,,INSERT o Uistite sa, Ze potraviny v plniacom otvore neprekrodili rysku

PUSHER*. ,CHUTE FILL MAX".

Ak je velky pritlaény nastroj spravne vlozeny a ikona stale blika,
skontrolujte, ¢i su miska a veko spravne nasadené. Rukovéat misky
by mala smerovat dopredu.

Food procesor sa
zastavil pri krajani
na kocky.

Preruste chod spotrebi€a, velmi opatrne vyberte disk na krajanie
na kocky. Pomocou pomadcky vycistite mriezku na kocky a disk
na krajanie na kocky.

Niektoré potraviny su vel'mi tvrdé pre nakrajanie na kocky a mézu

sposobit zastavenie chodu motora. Niektoré potraviny treba predvarit.
Skontrolujte tabulku v predchadzajucej ¢asti navodu.
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FAST CR, a.s.
Cernokostelecka 1621

CZ-251 01 Rigany u Prahy, Tel.: +420 323 204 111

FAST HUNGARY Kit.
Dulacska u. 1/a

HU-2045 Térokbalint, Tel.: +36 23 330 830

L PL

FAST POLAND sp.z o.o0.
Ul. Sokotowka 10

PL-05-090 Puchaty, Tel.: +48 22 839 52 27

FAST PLUS, spol.sr.o.
Na pantoch 18

SK-831 06 Bratislava (Raca), Tel.: +421 (2) 491 058 90
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