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Navod k pouziti

m Dulezité bezpecnostni pokyny. Pfed pouzitim této trouby

si prosim dikladné prectéte tyto pokyny a uschovejte si je
pro budouci pouZziti.

m Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby s

omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich
bezpeci nebo pokud jim byly touto osobou poskytnuty
pokyny s ohledem na bezpelné pouzivani spotrebice a
pokud chapou nebezpedi souvisejici s jeho pouzivanim
véetné informaci o unikajici pare. Nedovolte détem, aby si
se spotiebi¢em hraly.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi déti provadét bez
dozoru. Spotiebi¢ a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo
dosah déti mladsich 8 let.

m Troubu instalujte tak, aby ji bylo mozné snadno odpojit

od zdroje napajeni elektrickym proudem, a to vytazenim
zastrcky ze zasuvky nebo pomodi jistice.

Pokud dojde k poskozeni napdjeciho kabelu spotiebice,
smi jej vymeénit pouze vyrobce, jeho zédkaznicky servis nebo
osoba s podobnou kvalifikaci, aby se predeslo nebezpeci.

Upozornéni! U spotfebice je nutné kontrolovat, zda nejsou
poskozena tésnéni dvifek nebo oblasti v okoli tésnéni
dvifek. Pokud jsou tyto oblasti poskozené, spotiebic
nepouzivejte, dokud nebude opraven servisnim technikem
vyskolenym vyrobcem spotfiebice.

Upozornéni! Nezasahujte do dvirek, krytu ovladaciho
panelu, bezpecnostnich pojistek a dalSich soucasti trouby
ani je neupravujte i neopravujte.



m Upozornéni! Nedemontujte z trouby vnéjsi panel, ktery vas
chrani pfed mikrovinnym zafenim.

m Opravy smi provadét pouze kvalifikovany servisni
pracovnik.

m Upozornénil Tekutiny ani jiné potraviny neohfivejte v
uzavienych nddobdach, které by tak mohly explodovat.

m Upozornéni! Déti smi troubu bez dozoru pouzivat pouze
tehdy, pokud jim byly sdeéleny nalezité pokyny tak, aby
byly schopné troubu pouzivat bezpe¢nym zplisobem a
aby rozumély nebezpecim vyplyvajicim z nespravného
pouzivani.

m Tato trouba je uréena pouze pro pouziti na pracovni desce.
Neni ur¢ena k zabudovani ani k pouzivani ve skfini.

Pro pouziti na pracovni desce:

m Trouba musi byt umisténa na plochém stabilnim povrchu
alespon 85 cm nad podlahou tak, aby zadni ¢ast trouby
smérovala ke sténé. Aby trouba spravné fungovala, musi
mit dostatecny pfisun vzduchu, tj. 5 cm z jedné strany pfi
druhé strané volné; 15 cm mista nahofe a 10 cm mista
vzadu.

m Pfi ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych
nadobach troubu casto kontrolujte, protoze tyto typy
nadob by mohly pfi nadmérné teploté vzplanout.

m Pokud zaznamenate pfitomnost koufe nebo pokud v
troubé zacne horet, dotknéte se tlacitka Stop/Zrusit a
nechte dvirka zaviend, aby plameny zhasly. Odpojte
napajeci kabel nebo odpojte pojistku i jistic.

m Tento spotiebic je urcen pouze k pouziti domacnosti.
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m Pri ohfivani tekutin, napf. polévek, omacek a napoj, v
troubé muze dojit k ohfati tekutiny na teplotu prekracujici
bod varu, aniz by se objevilo bublani. To mze vést k
nahlému prudkému varu horké tekutiny.

m Obsah détskych lahvicek nebo sklenicek je tfeba promichat
nebo protfepat. Pfed podavanim vzdy zkontrolujte teplotu,
aby nedoslo k popaleni.

m Nevafite vejce ve skofdpkdach a celd natvrdo varena vejce
s vyuzitim mikrovlin. Vejce by se mohla natlakovat a
explodovat, a to i po ukonceni ohfevu mikrovinami.

m Vnitini prostor trouby, tésnéni dvifek a oblasti kolem
tésnéni dvifek je nutné pravidelné Cistit. Kdyz na sténach
trouby, na jejim dné, na tésnéni dvifek nebo na oblastech
kolem tésnéni dvifek ulpi potraviny nebo rozlité tekutiny,
otrete je vlhkym hadfikem. V pfipadé vyrazného znecisténi
mUzete pouzit slaby roztok Cisticiho prostfedku. Pouziti
hrubych Cisticich prostfedkd nebo Cisticich prostfedkd na
bazi pisku se nedoporucuje.

m Nepouzivejte bézné prodavané prostredky na cisténi
trouby.

m Pfi pouziti rezimU gril, trouba, para, Panacrunch nebo
kombinovaného rezimu m{iZe z nékterych pokrmu stfikat
omastek na stény trouby. Pokud byste troubu pfilezitostné
nevycistili, mohl by se béhem jejiho pouzivani objevit dym.

m Pokud nebudete troubu udrzovat v Cistém stavu,
mUze to vést ke zhor3eni kvality povrch(, které muze
zkratit zivotnost spotrebice a pfipadné dokonce vést k
nebezpecnym situacim.



Varovani! Pti pouziti rezim( gril, trouba, para,
Panacrunch nebo kombinovaného rezimu se budou
pfistupné casti spotrebice zahfivat.

Malé déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah spotfebice.
Déti by mély troubu pouzivat pouze pod dohledem
dospélé osoby, protoze pfi jejim pouzivani dochazi k vzniku
vysokych teplot.

K CiSténi spotiebice nepouzivejte parni Cistic.

K cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte hrubé abrazivni
Cistici prostredky ani ostré kovové Skrabky, protoze by
mohly povrch poskrabat, coz by mohlo vést az k roztfisténi
skla.

Vnéjsi povrchy trouby véetné vétracich otvoru jeji skiiné

a dvirek trouby se budou pfi pouziti rezim( gril, trouba,
para, Panacrunch nebo kombinovaného rezimu zahfivat,
pfi otvirani nebo zavirani dvifek a pfi vkladani a vyjimani
pokrmU a pfislusenstvi proto dbejte zvySené opatrnosti.
Tento spotrebic¢ neni urcen k pouzivani s externim
casovaCem ani se samostatnym systémem dalkového
ovladani.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné k pouziti v
mikrovinné troubé.

Upozornéni! Tento spotiebi¢ vytvaii horkou paru o teploté
varici vody.

Béhem vareni s funkci pary a po ném neotvirejte dvirka
trouby, pokud mate oblicej v jejich blizkosti. P¥i otvirani
dvifek dbejte zvySené opatrnosti, protoze para mlze
zpusobit zranéni.
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m Upozornéni! Pfi otevieni dvifek mUze para vytrysknout ven.

Pokud se v troubé nachazi para, nesahejte dovnitf holyma
rukama! Nebezpedi popaleni! Pouzivejte chiapky.

Informace o spravném vlozeni police naleznete na strané
17.

Trouba je vybavena dvéma grilovacimi topnymi télesy,
kterd se nachdazeji v horni ¢asti trouby, a dvéma topnymi
télesy umisténymi v jeji spodni ¢asti. Po pouziti rezimu gril,
trouba, para, Panacrunch nebo kombinovaného rezimu
budou vnitini povrchy trouby velice horké. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych téles uvnitf trouby. Abyste

se nepopalili, davejte pozor, abyste se nedotkli vnitifnich
povrch( trouby.

Tato kombinovana trouba je uréena pouze k ohievu
potravin a napojU. Pfi ohfevu potravin s nizkym obsahem
vlhkosti, jako je chléb, ¢okolada, susenky a suché pecivo,
dbejte zvySené opatrnosti. Mohou se snadno spdlit,
vyschnout nebo vzplanout, pokud byste je tepelné
upravovali pfilis dlouho. Nedoporucujeme ohfivat

pokrmy s nizkym obsahem vody, jako je popkorn nebo
papadum. Suseni potravin, novin nebo oble¢eni a ohfivani
nahfivacich polstarkd, backor, houbicek, vihkého obleceni,
sackl s pSenici, lahvi na horkou vodu a podobnych
predmétl mize vést k nebezpedi poranéni, vzplanuti Ci
pozaru.



Zarovku v troubé smi ménit pouze servisni technik
vyskoleny vyrobcem. Nepokousejte se z trouby sejmout
vnéjsi kryt.

Pfed pouzitim trouby usadte odkapavaci misku na své
misto. Informace o spravné instalaci najdete na strané 15.

U&elem odkapavaci misky je shromazdovat nadbyte¢nou
vodu v parnim a mikrovinném rezimu. Po kazdém pouziti
parniho nebo mikrovinného rezimu jej vyprazdnéte.

Nadrz na vodu nepouzivejte, pokud je praskla nebo
poskozena, unikajici voda by mohla vést k poruse
elektrického systému a mohla by také privodit nebezpeci
urazu elektrickym proudem. Pokud dojde k poskozeni
nadrze na vodu, obratte se prosim na svého prodejce.

Pozor! Pro eliminaci rizika nezamysleného resetovani
pretézovaciho vypinace nesmi byt tento spotrebi¢ napajen
prostfednictvim externiho spinaciho zafizeni ani nesmi byt
pfipojen k elektrickému obvodu, ktery je ¢asto zapinan a
vypinan.
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Likvidace odpadnich produktt

Informace o likvidaci pro
uzivatele elektrickych a
elektronickych zafizeni
(v domacnostech).

Tento symbol na zafizeni, obalu a/nebo v
pfilozenych dokumentech znamenj, ze
pouzita elektrickd a elektronicka zafizeni nelze
likvidovat jako bézny komunalni odpad.

Spravnou likvidaci, obnovu a recyklaci
pouzitych vyrobk zajistite odevzdanim
vyrobkl na pfislusna sbérnd, kde budou
pfijata zdarma.V nékterych zemich je také
mozné vracet vyrobky mistnim prodejctiim pfi
zakoupeni ekvivalentniho nového vyrobku.

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku
pom{Uzete zabranit potencidlnim nebezpecnym
vliviim na zivotni prostredi a lidské zdravi, ke
kterym by mohlo dojit v pfipadé nespravné
manipulace s odpadem.

Dalsi informace o nejblizsim specializovaném
misté sbéru si vyzadejte od mistnich urad.

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu
mohou byt udélovany pokuty nebo jiné druhy
postih(, a to v souladu s platnymi pravnimi
Upravami prislusné zemé.

Pro firemni uzivatele v Evropské unii
Pokud chcete likvidovat elektrické nebo
elektronické zafizeni, obratte se prosim na
svého prodejce nebo dodavatele, ktefi vam
poskytnou dalsi informace.

Informace o likvidaci v jinych zemich

mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny pouze v rdmci Evropské
unie.

Pokud chcete tento vyrobek zlikvidovat, obratte
se na mistni Urady nebo prodejce a zeptejte se
na spravny zpUsob likvidace.



Instalace a zapojeni

Kontrola mikrovinné trouby

Troubu vybalte, odstrante veskery obalovy
material a zkontrolujte, zda trouba neni
poskozena - promackliny, rozbité zapadky
dvitek nebo praskliny v dvitkach. Pokud
zaznamenate poskozeni, okamzité na to
upozornéte prodejce. Poskozenou mikrovinnou
troubu neinstalujte.

Dulezité!
Tato jednotka musi byt kvili osobni
bezpecnosti Fadné uzemnéna.

Pokyny k uzemnénf

Pokud nemate sitovou zasuvku uzemnénou,
nesete spotiebitel sdm odpovédnost za to,
ze bude takova zasuvka nahrazena fadné
uzemnénou sitovou zasuvkou.

Provozni napéti

Napéti musi byt stejné jako napéti uvedené na
stitku trouby. Pokud byste pouzili vyssi napéti,
nez je uvedeno, mohlo by dojit k pozaru nebo k
jinym Skodam.

Umisténi trouby

Tato trouba je urena pouze pro pouziti na
pracovni desce. Neni urcena k zabudovani ani k
pouzivani ve skfini.

Pouziti na pracovni desce

Pokud je trouba jednou svou sténou umisténa
piimo ke sténé, nesmi byt blokovana jeji druha
strana ani horni ¢ast. Nad troubou ponechte 15
c¢m volného mista.

1. Troubu umistéte na plochy a stabilni povrch
alespon 85 cm nad podlahu.

2. Troubu instalujte tak, aby ji bylo mozné
snadno odpojit od zdroje napéjeni
elektrickym proudem, a to vytazenim
zastreky ze zasuvky nebo pomoci jistice.

3. Aby trouba spravné fungovala, zajistéte v
jejim okoli dostate¢nou cirkulaci vzduchu.

4. Neumistujte troubu do blizkosti elektrického
nebo plynového sporaku.

5. Neodstranujte nozicky.
6. Nepouzivejte spotfebi¢ venku.

7. Nepouzivejte mikrovinnou troubu na
mistech s vysokou vihkosti.

8. Napdjeci kabel se nesmi dotykat vnéjsiho
povrchu trouby. Kabel udrzujte v
dostatecné vzdalenosti od horkych povrch(.
Nenechavejte napdjeci kabel viset pres
hranu stolu nebo pracovni plochy. Napéjeci
kabel, zastréku ani troubu nenamécejte do
vody.

9. Neucpavejte vétraci otvory na pravé strané
trouby. Pokud by béhem provozu doslo
k jejich zablokovéni, mohla by se trouba
prehfivat. Pro takové pfipady je trouba
chranéna tepelnou bezpecnostni pojistkou
a svlij provoz obnovi az poté, co dostate¢né
vychladne.

10. Tento spotiebic je ur¢en pouze k pouziti
domacnosti.

Cesky
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cistéte vihkym hadfikem. U spotfebice je
nutné kontrolovat, zda nejsou poskozena
tésnéni dvifek nebo oblasti v okoli tésnéni
dvitek. Pokud jsou tyto oblasti poskozené,
spotiebic nepouzivejte, dokud nebude
opraven servisnim technikem vyskolenym
vyrobcem spotiebice.

. Nezasahujte do dvirek, krytu ovladaciho

panelu, bezpec¢nostnich pojistek a dalsich
soucasti trouby ani je neupravuijte ¢i
neopravujte. Nedemontujte z trouby vnéjsi
panel, ktery vas chrani pfed mikrovinnym
zafenim. Opravy smi provadét pouze
kvalifikovany servisni pracovnik.

. Nikdy tento spottebi¢ nepouzivejte, pokud

ma poskozeny kabel nebo zastrcku, pokud
nefunguje spravné nebo pokud byl upustén,
nebo pokud je poskozeny. Je nebezpecné,
aby opravy provadél kdykoliv jiny nez
servisni technik vyskoleny vyrobcem.

. Pokud dojde k poskozeni napéjeciho

kabelu spotrebice, smi jej vyménit pouze
vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo osoba
s podobnou kvalifikaci, aby se predeslo
nebezpedi.

. N&drz na vodu nepouZzivejte, pokud je

praskla nebo poskozenad, unikajici voda by
mohla vést k poruse elektrického systému

a mohla by také pfivodit nebezpedi trazu
elektrickym proudem. Pokud dojde k
poskozeni nadrze na vodu, obratte se prosim
na svého prodejce.

Peclivé si je proctéte a uschovejte je pro budouci pouziti.

A Upozornéni
Dulezité bezpecnostni pokyny.

. Tésnéni dvitek a oblasti v okoli tésnéni dvirek

6. Déti smi troubu bez dozoru pouzivat

pouze tehdy, pokud jim byly sdéleny
nélezité pokyny tak, aby byly schopné
troubu pouzivat bezpe¢nym zplsobem a
aby rozumély nebezpecim vyplyvajicim z
nespravného pouzivani.

7. Tekutiny ani jiné potraviny neohfivejte v

uzavienych nadobach, které by tak mohly
explodovat.

Tento spotrebic vytvari horkou
paru o teploté varici vody.

8. Tento spotfebic¢ smi pouzivat déti starsi 8 let

a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentélnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dohledem osoby zodpovédné za
jejich bezpeci nebo pokud jim byly touto
osobou poskytnuty pokyny s ohledem

na bezpecné pouzivani spotfebice a

pokud chdpou nebezpedi souvisejici

s jeho pouzivanim vcetné informaci o
unikajici pare. Nedovolte détem, aby si se
spotfebi¢em hraly. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu nesmi déti provadét bez dozoru.
Spotrebic a jeho napéjeci kabel uchovévejte
mimo dosah déti mladsich 8 let.



Dilezité bezpecnostni pokyny

Pouzivani trouby

1.

Troubu nepouzivejte k zddnému jinému
Ucelu, nez je pfiprava pokrm. Tato trouba
je specialné konstruovana na ohrev a vareni
pokrmu. Nepouzivejte troubu k ohfivani
chemikalii nebo jinych nepotravinarskych
produktu.

. Pred pouzitim ovéfte, zda jsou nadobi/

nadoby vhodné k pouziti v mikrovinné
troubé.

. Mikrovinna trouba je urc¢ena pouze k ohfevu

potravin a napojl. Pfi ohfevu potravin s
nizkym obsahem vlhkosti, jako je chléb,
¢okoldda, susenky a suché pecivo, dbejte
zvysené opatrnosti. Mohou se snadno
spalit, vyschnout nebo vzplanout, pokud
byste je tepelné upravovali pfilis dlouho.
Nedoporucujeme ohfivat pokrmy s nizkym
obsahem vody, jako je popkorn nebo
papadum. Suseni potravin, novin nebo
obleceni a ohfivani nahfivacich polstarkd,
backor, houbicek, vihkého oble¢eni, sacka s
psenici, lahvi na horkou vodu a podobnych
predmétl muaze vést k nebezpedi poranéni,
vzplanuti ¢i pozéaru.

. Kdyz troubu nepouzivate, neskladujte v ni

zadné predméty pro piipad, ze by doslo k
jejimu nezamyslenému spusténi.

5. Spotiebi¢ nesmi byt spustén na mikrovinny

nebo kombinovany rezim, aniz by v nam
byly potraviny. Takové pouzivani spotfebice
by mohlo vést k jeho poskozeni. Vyjimku z
tohoto pravidla pfedstavuje bod 1 v ¢asti
,Provoz topného télesa”.

. Pokud zaznamenéte piitomnost koufe nebo

pokud v troubé zacne horet, dotknéte se
tlacitka Stop/Zrusit a nechte dvitka zaviena,
aby plameny zhasly. Odpojte napéjeci kabel
nebo vypnéte pojistku ¢i jistic.

. Béhem vareni s funkci pary a po ném

neotvirejte dvirka trouby, pokud mate
oblicej v jejich tésné blizkosti. Pfi otvirani
dvitek dbejte zvysené opatrnosti, protoze
para mlze zpUsobit zranéni.

Pozor

P¥i otevieni dvifek mlize para
vytrysknout ven. Pokud se v
troubé nachazi para, nesahejte
dovniti holyma rukama! Nebezpeci
popaleni! Pouzivejte chiapky.

Cesky



Provoz topného télesa

1. Pred prvnim pouziti rezimd trouba, para,
gril, Panacrunch nebo kombinovaného
rezimu otrete z vnitiniho prostoru trouby
prebytecny olej a spustte troubu bez
pokrmu a pfislusenstvi na rezim trouba na
teplotu 220 °C a dobu 10 minut. Dojde tak k
vypaleni oleje pouzitého kvili ochrané pred
zreznutim. Jedna se o jedinou situaci, kdy
budete spoustét troubu, zatimco je prazdna.

2. Vnéjsi povrchy trouby véetné vétracich
otvord jeji skiiné a dvifek trouby se budou
pii poufziti rezima gril, trouba, para,
Panacrunch nebo kombinovaného
rezimu zahfivat, pfi otvirdni nebo zavirani
dvitek a pii vkladani a vyjimani pokrm
a pfislusenstvi proto dbejte zvysené
opatrnosti.

3. Trouba je vybavena dvéma grilovacimi
topnymi télesy, ktera se nachazeji v horni
Casti trouby, a dvéma topnymi télesy
umisténymi v jeji spodni ¢asti. Po pouziti
rezim( gril, trouba, para, Panacrunch
nebo kombinovaného rezimu budou
vnitini povrchy trouby velice horké. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych téles
uvnitf trouby.

A

Pozor! Horké povrchy

Po dokonceni vafeni v téchto
rezimech se muze prislusenstvi
trouby vyrazné zahrat.

4. P¥i pouziti rezim( gril, trouba, para,
Panacrunch nebo kombinovaného rezimu

se budou ptistupné ¢asti spotiebice zahtivat.

Malé déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah
spotiebice, déti by mély troubu pouzivat
pouze pod dohledem dospélé osoby,
protoze pfi jejim pouzivani dochazi k vzniku
vysokych teplot.

Provoz motoru ventildtoru

Po pouziti trouby se mize jesté motor
ventildtoru po nékolik minut tocit, aby se
ochladily elektrické komponenty trouby. To je
normalni, pokrm muizete z trouby vyjmout, i
kdyz je motor ventilatoru jesté v chodu. Béhem
této doby muzete pokracovat v pouzivani
trouby.

Nadrz na vodu

N4&drz na vodu nepouzivejte, pokud je praskla
nebo poskozend, unikajici voda by mohla vést
k poruse elektrického systému a mohla by také
privodit nebezpeci Urazu elektrickym proudem.
Pokud dojde k poskozeni nadrze na vodu,
obratte se prosim na svého prodejce.

Svétlo trouby

Pokud bude nutné svétlo trouby vyménit,
obratte se prosim na svého prodejce.

Doba vareni

Doby vareni uvedené v kuchafce jsou pfiblizné.
Doba vareni zavisi na konkrétnich podminkach,
teploté, mnozstvi pokrmu a typu nadobi.

Zacnéte s minimalni dobou vareni, abyste
zabranili prevareni. Pokud nejsou potraviny
dostatecné uvarené, vzdy je muizete jesté chvili
dovafrit.

VAN

Pokud dojde k prekroceni
doporucené doby vareni, bude
pokrm pokazen a v extrémnim
pfipadé by mohl i vzplanout a
zpusobit poskozeni vnitiniho
prostoru trouby.



Dilezité bezpecnostni pokyny

Teplomér na maso

Pomoci teploméru na maso muizete stupen
propecenosti u pecené a dribeze kontrolovat
pouze tehdy, pokud maso vyjmete z trouby.
Bézné teploméry na maso nepouzivejte v
mikrovinné troubé, protoze by mohlo dojit k
jiskreni.

Mala mnozstvi potravin

Ohfivani malych mnozstvi potravin nebo
potravin s nizkym obsahem

vlhkosti po delsi dobu mize zpUsobit spaleni,
vysuseni nebo vzplanuti. Pokud dojde ke
vzplanuti potravin uvnitf trouby, nechte dvirka
trouby zaviend, vypnéte troubu a vytahnéte
zastreku ze sitové zasuvky.

Vejce

Nevaite vejce ve skofdpkach a celd natvrdo
varend vejce s vyuzitim mikrovin. Vejce by
se mohla natlakovat a explodovat, a to i po
ukonceni ohfevu mikrovinami.

Propichnuti slupky

U potravin s neporézni slupkou, jako jsou
brambory, vajecné zloutky nebo parky, je tieba
tuto slupku pfi pouzivani mikrovinného rezimu
propichnout, jinak by mohly prasknout.

Tekutiny

Pri ohtivani tekutin, napt. polévek, omacek a
napojud, v mikrovinné troubé muze dojit k ohrati
tekutiny na teplotu prekracujici bod varu, aniz
by se objevilo bublani. To mize vést k nahlému
prudkému varu horké tekutiny.

Abyste této moznosti zabranili, dodrzujte
nasledujici kroky:

m Nepouzivejte nadoby s rovnymi boky a
uzkym hrdlem.
m Neohfivejte tekutiny nadmérné.

m Nez nadobu vlozite do trouby, tekutinu
nejprve zamichejte, potom ji zamichejte
jesté jednou v poloviné doby ohfevu.

m Po dokonceni ohfevu ponechte tekutinu
kratkou dobu odstat v troubé, znovu ji
zamichejte a potom nddobu opatrné
vyjméte.

Papir/plast

PFi ohtivani potravin v plastovych nebo
papirovych nadobach troubu ¢asto kontrolujte,
protoze tyto typy nddob by mohly pfi
nadmérné teploté vzplanout.

Nepouzivejte produkty z recyklovaného papiru
(napf. kuchynské papirové utérky), pokud na
produktu z papiru neni uvedeno, Ze je uréen
pro pouziti v mikrovinné troubé. Produkty

z recyklovaného papiru mohou obsahovat
necistoty, které by mohly béhem pouzivani
zpUsobit jiskieni a/nebo vzplanuti.

Pfed vlozenim sacku na peceni do trouby z néj
odstrante piipadné draténé svorky.

Cesky



Dulezité bezpecnostni pokyny

Nadobi/félie
Neohfivejte zaviené nadoby ani lahvicky, mohly
by explodovat.

Kovové nadoby nebo misky s kovovym okrajem
nepouzivejte pti mikrovinném ohfevu. Mohlo
by dojit k jiskreni.

Pokud pouzijete hlinikovou félii, jehly na maso
nebo kovové nadobi, musi byt vzdalenost mezi
nimi a sténami ¢i dvirky trouby minimalné 2 cm,
aby nedoslo k jiskieni.

Détské lahvicky / lahvi¢ky na détskou
VyZivu

Nez détské lahvicky / lahvicky na détskou vyzivu
vlozite do trouby, sejméte z nich horni kryt a
savicku nebo vicko.

Obsah détskych lahvicek nebo sklenicek je tieba
promichat nebo protrepat.

Pred podavanim vzdy zkontrolujte teplotu, aby
nedoslo k popaleni.

Rady k prislusenstvi

1. Nevafite pokrmy pfimo na dné trouby. Pokrm
vzdy umistéte do nddoby urcené k pouziti v
mikrovinné troubé.

N

Pislusenstvi dodané s troubou smi byt
pouzito pouze tak, jak je uvedeno, v
rezimech gril, trouba, para, Panacrunch
nebo kombinovaném rezimu bez vareni
pomoci mikrovin. P¥i pouzZivani pouze
mikrovinného rezimu nikdy nepouzivejte
kovové prislusenstvi. Pii pouziti
manualniho kombinovaného programu
nevkladejte do trouby méné nez 200 g
potravin. Maximalni hmotnost pfislusenstvi
do trouby, které Ize pouzit, je 3,2 kg. Pokud
byste prislusenstvi nepouzivali spravné,
mohlo by dojit k poskozeni trouby.

3. P¥i pfipravé pokrmu pomoci mikrovinného
rezimu muze dojit ke vzniku elektrického
oblouku, pokud byste pouzili potraviny o
nespravné hmotnosti, pokud byste pouzili
kovovou nddobu nespravnym zptisobem
nebo pokud doslo k poskozeni prislusenstvi
¢i trouby. Pokud by k tomu doslo, prestarite
spotiebi¢ okamzité pouzivat. MUzete
pokracovat ve vareni pouze v rezimech gril,
para nebo trouba.

4, P¥ipouzivani prislusenstvi se vsemi
automatickymi programy vzdy nahlédnéte
do prislusného navodu.



Soucasti trouby

Stitek s varovanim

Vétraci otvor Identifikacni Stitek
Ovladaci panel \ /
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Pohled zepiredu

Pohled zezadu

Odkapavaci miska Nadrznavodu Pfivod vzduchu

0]

1.

. Odkapavaci misku upevnéte tak, ze ji

. Odkapavaci misku vyjmete tak, ze ji

dkapavaci miska

Pred pouzitim trouby je tfeba zasunout
odkapavaci misku, protoze zachytava
nadbytecnou vodu, kterd vzniké béhem
vareni. Odkapavaci misku je tfeba pravidelné
vysouvat a Cistit.

uchopite obéma rukama a nacvaknete ji na
predni nozicky trouby.

uchopite obéma rukama a jemné vytahnete
smérem dopredu. K myti pouzivejte teplou
mydlovou vodu. Odkapavaci misku vratite
na misto tak, Ze ji znovu nacvaknete na

Odkapavaci misku vratite na misto tak, ze ji
znovu nacvaknete na nozicky.

nozicky. P
Y N&drz na vodu
Odkapavaci misku nemyjte v myéce e e s
nadobi. Pokyny pro pouzivani nadrze na vodu naleznete
na strané 32.

Odkapéavaci miska Nadrz na vodu

Poznamka
Obrazek vyse je pouze ilustracni.

Cesky



Soucasti trouby

Vystup pary Grilovaci télesa Osvétleni LED Stitek s

Stitek menu / s
varovanim
/ z<

Vétraci otvory

Polohy polic

Napajeci kabel

Zastrcka
Systém
\ bezpecnostniho
zamku dvifek
X\ Aby nedoslo
\ ke zranéni,
Zavésy dvirek nestrkejte do
Aby pfi otvirani nebo otvoru zapadky
zavirani dvifek nedoslo L / J prsty, noze, lzice
ke zranéni, udrzujte >/ / ani jiné predméty.
prsty v dostate¢né /
vzdalenosti od zavésu /
dvirek.

Madlo dvirek
Dvitka otevrete tak, Ze madlo dvirek stlac¢ite smérem
doll. Kdyz béhem vareni oteviete dvitka trouby, vareni

Vnitini talif

Spodni zdroj bude docasné pozastaveno, aniz by se oviem vymazala
mikrovin nastaveni programu. Vafeni bude obnoveno, jakmile
(viz stranu 24) dvitka znovu zavrete a dotknete se tlacitka Start. Kdyz

oteviete dvitka trouby, rozsviti se vnitfni osvétleni.

Poznamka
Obrazek vyse je pouze ilustracni.



Prislusenstvi trouby

Trouba je vybavena hranatou panvi Panacrunch.

Pfi pouzivani pfislusenstvi vzdy dodrzujte

pokyny. Toto pfislusenstvi ma celou fadu
rtznych vyuziti:

1.

T

Pii pouziti rezimu para 1, 2 nebo 3
doporucujeme pouzit pdnev v horni poloze.
Pfi pFipravé vétsich mnozstvi pokrm
pomoci pary umistéte panev do spodni
polohy. Béhem pfipravy pomoci péry se
stavy z vafeni shromazduji v odvodnovacich
kanalcich panve.

. Panev Ize pouzit pfi grilovani v horni poloze

pii pfipravé malych plochych pokrmd. Pri
grilovani vétsich pokrml ji Ize pouzit ve
spodni poloze.

Pfi vafeni v rezimu trouby na 100 - 220 °C
nebo 40 °C Ize panev umistit do spodni nebo
horni polohy.

Hranata panev Panacrunch

Poznamka
Panev nepredehfivejte.

G By [

stranach 23-39.

4. Pénev Ize pouzit jako hranatou panev

Panacrunch v horni poloze pfi pouziti
automatickych programu Panacrunch. Pii
manualnim provozu ji Ize pouzit v horni
nebo spodni poloze pro vytvoreni kfupavé
krusty v horni a spodni ¢asti povrchu.

Pouzivani hranaté panve Panacrunch
(manualni provoz)

1.

Umistéte prislusenstvi do horni polohy.
4-krat stisknéte tlacitko Grill (Gril), abyste
zvolili rezim Panacrunch. Podrobnosti
naleznete na strané 27.

Vaite pomoci pokynt uvedenych v tabulce
vafeni na strané 28.

Po dokonc¢eni vafeni pouZzijte chiiapky,
protoze pénev bude velice horka.

Péce o panev

1.

Nikdy na panev nepouzivejte ostré piibory,
doslo by tak k poskozeni nepfilnavého
povrchu panve.

Po pouziti umyjte panev horkou mydlovou
vodou, potom ji oplachnéte horkou vodou.
Nepouzivejte zadné abrazivni istici
prostfedky ani brusné houbicky, doslo by tak
k poskozeni povrchu pénve.

Panev Ize myt v mycce nadobi.

Pfi manipulaci s horkou panvi vzdy pouzivejte chnapky.

Pred varenim se ujistéte, Ze jste z potravin odstranili vsechny obaly.

Nepokladejte na panev zadné materidly citlivé na teplo, mohly by zacit horet.
Informace o spravném pouzivani pfislusenstvi v jednotlivych rezimech naleznete na

Cesky



. Okénko displeje

. Para (strany 31-33)

. Mikrovlny (strany 23-24)

. Gril (strany 25-26)

. Trouba (strany 29-30)

. Rychlé rozmrazovani (strany 45-47)

. Automatické parni programy (strany 48-50)
. Automatické programy vareni (strany 51-53)
9. Programy Panacrunch (strany 54-56)
10.Voli¢ ¢asu/hmotnosti

11.Cisténi systému (strany 57-58)
12.Casovaé/Hodiny

13.Zastavit/Zrusit:

Pied varenim: Jednim dotykem vymazete
pokyny.

Béhem vafeni: Jednim dotykem docasné
zastavite program vareni. Dal$im dotykem

ONOUMHhWN=

&

NEE]

X

N vymazete vechny pokyny a na displeji se
Micro Power Auto zobrazi dvojte¢ka nebo hodiny.
14.Start:

2 Dotykem spustite provoz trouby. Pokud

cigll Auto chcete pokracovat ve vateni poté, co jste
béhem vareni otevfeli dvitka nebo kdyz jste

= = se jednou dotknuli tla¢itka Zastavit/Zrusit, je

Oven Panacrunch tfeba se dotknout tlacitka Start.

Zvuk pipnuti
Kdyz se dotknete tlacitka, ozve se

pipnuti. Pokud se pipnuti neozve,
je prislusné nastaveni nespravné.
Kdyz trouba prejde z jedné funkce
na jinou, ozvou se dvé pipnuti.

Po dokonceni vareni se ozve pét
pipnuti.

Pozndmka

m Po dokonceni posledni
operace prejde trouba do
pohotovostniho rezimu. V
pohotovostnim rezimu dojde
ke snizeni jasu displeje.

B V pohotovostnim rezimu je
nutné troubu oteviit a zavfit.

m Pokud nastavite operaci
a béhem nasledujicich 6
minut se nedotknete tlacitka
Start, trouba danou operaci
automaticky zrusi. Na displeji
se znovu objevi dvojtecka nebo

NN-DS596M rezim hodin.




Rezimy vareni

Schémata nize predstavuji pfiklady pouZziti pfislusenstvi. Konkrétni zplsob pouziti mlze zaviset na

pouzitém receptu/pokrmu. Vice informaci naleznete v kuchafice.

Priprava: kompoty, marmelady,
omacky, pudinky, pokrmy z
odpalovaného tésta, sladké pecivo,
karamel, maso, ryby.

Peceni kolact bez barviv.

Bez predehfivani

Rezimy vareni Pouziti Prislusenstvi Nadoby
+ Rozmrazovani
+ Ohtivani
MIKROVLNY + Rozpousténi: maslo, cokolada, syr.
« Vareni ryb, zeleniny, ovoce, Pouzivejte vlastni
P N vajec. nadobi Pyrex®,

talite nebo misky,
pfimo na dné
trouby

EZ1al
—

dobou tepelné pfipravy: kiehké
pecivo, kolacky, rolady.

Specidlni pecivo: chlebové rolky nebo
briosky, piskotové buchty.

Peceni pizzy a ovocnych kolaca.
Doporucuje se predehrati

Hranaté panev
Panacrunch

GRIL Plechovky odolné
« Grilovani masa nebo ryb. vGci teplu lze
+ Priprava toustt. L pouzit na hranaté
(L . . o Hranatd panev P
+ Zapékani gratinovanych pokrma panvi Panacrunch
N ] L. Panacrunch .
nebo pénového peciva. ve spodni nebo
Doporucuje se predehfiati horni poloze nebo
na dné trouby.
Plechovky odolné
TROUBA « Peceni drobnych pokrm s kratkou vici teplu Ize

pouzit na hranaté
panvi Panacrunch
ve spodni hebo
horni poloze.
Pokrmy, nadoby
nestavte pfimo
na dno trouby.

PARA

Vareni ryb, zeleniny, kufat, ryze a
brambor.
Bez predehfivani

Hranaté panev
Panacrunch

Umistéte pokrm
pfimo na
hranatou panev
Panacrunch
nebo do nadoby
odolné vidi teplu,
kterou potom
postavite na
hranatou panev
Panacrunch.

PANACRUNCH

Peceni malych kusi masa a driibeze.
Ohtivani a dopékani dokfupava
(pizza, chléb, bramborové produkty).
Bez piedehfivani

Hranaté panev
Panacrunch v
horni nebo spodni
poloze.

Cesky



Kombinované rezimy vareni

Rezimy vareni Pouziti Prislusenstvi Nadoby
GRIL + MIKROVLNY
Pouzitelné v
’{ { 4‘ *\‘ mikrovinné
o : P « Priprava lasagni, masa, zapékanych troubé a
brambor nebo zeleniny. - odolné vadi
Bez predehfivani teplu. Nadoba
Chcete-li pouzit gril postavena piimo
+ mikroviny v rezimu na dno trouby.
Panacrunch, nahlédnéte na
strany 27-28.
PARA + MIKROVLNY Pouzitelné v
— mikrovinné
« Vareni ryb, zeleniny, kufat, ryze a troubé a
brambor. - odolné vici
Bez predehfivani teplu. Nadoba

postavena piimo
na dno trouby.

Nadoby
pouzitelné v
GRIL + PARA . Zapeéené pokrmy mlkvrovlnne )
P —— Kebaby troubé a odolné
« Rybi filety Hranaté panev oz:uzftl ;eap}Ll:;i:té
« Celéryby Panacrunch pouz!

N T péanvi Panacrunch

« Predpeceny chléb ve spodni nebo

Bez piedehfivani P

horni poloze nebo
pfimo na dné
trouby.

Nadoby
pouzitelné v
mikrovinné

troubé a odolné
vuci teplu
Hranatd panev Ize pouzit na
Panacrunch hranaté panvi
Panacrunch ve
spodni nebo horni
poloze. Nestavte
nadoby pfimo na
dno trouby.

TROUBA + PARA

Peceni kolaca
Ovocné kolace z kiehkého tésta
Doporucuje se predehiati




Slovni pokyny

Zapojeni 88:88" ---—------ | ___ Zadnéslovo
Klepnéte na n "FRANCAIS" ------- --- Francouzsky
v
Klepnéte na n "TALIANO" -------- ___ ltalsky
v
Klepnéte na n "DEUTSCH"-------- | ___  Némecky
v
Klepnéte na n "NEDERLANDS" ---4--- Holandsky
v
Klepnéte na n "ESPANOL" -------- | ___ Spanélsky
v
Klepnéte na n "ENGLISH" - ------_1 __-  Anglicky
v
Klepnéte na n "DANSK" - - - - - - - - - - --- Dénsky
v
Klepnéte na n "SUOMI" ----------1 --- Finsky
[

Tyto modely jsou vybaveny unikatni funkci,Slovni pokyny*, ktera véas provede pouzivanim
mikrovinné trouby. Po zapojeni trouby klepejte na tlacitko Start, dokud se neobjevi poZzadovany
jazyk. Kdyz budete klepat na tlacitka, na displeji se bude postupné zobrazovat text s pokyny, abyste
neudélali chybu. Pokud z néjakého dlivodu budete chtit zménit jazyk, v kterém se pokyny zobrazuji,
odpojte troubu od zdroje napajeni, a cely postup zopakujte.

Pokud 4krat klepnete na tla¢itko Casova&/Hodiny, priivodce pouzivanim se vypne. Budete-li chtit
privodce pouzivanim znovu zapnout, znovu 4krat klepnéte na tlac¢itko Casova¢/Hodiny.



Kdyz troubu zapojite, objevi se v okénku displeje ,88:88"

@/t

= =

Dvakrat klepnéte na Nastavte ¢as otacenim volice Dotknéte se tlacitka

tlagitko Casovaé/Hodiny. Cas/Hmotnost. Na displeji se Casova¢/Hodiny.

V okénku displeje objevi ¢as a dvojtecka za¢ne Dvojtecka prestane

se objevi,SET TIME” blikat. Napf¥. 13:25 (24 hodinovy blikat. Cas je nyni

(Nastavte ¢as) a dvojtecka format hodin). pevné zobrazen na

zacne blikat. displeji.
Poznédmka

1.

Jednim otocenim volice ¢as zvysite nebo snizite o 1 minutu. Vyraznéjsim otacenim
volice muZzete Cas zvysSovat nebo snizovat rychleji.

Budete-li chtit ¢as znovu nastavit, opakujte kroky uvedené vyse.

Hodiny zachovaji hodnotu ¢asu, dokud budou ptipojeny ke zdroji napajeni a pokud
nedojde k jeho vypadku.

Cas je uveden v 24 hodinovém formatu.

Pomoci tohoto systému miizete zablokovat ovladaci prvky trouby; dvitka vsak bude mozné
otevrit. Détskou pojistku Ize nastavit, kdyz se na displeji zobrazuje dvojtecka nebo cas.

Nastaveni: Zruseni:

\v)

Trikrat klepnéte na tlacitko Start,  Trikrat klepnéte na tlacitko
zmizi ¢asovy udaj. Hodnota ¢asu  Zastavit/Zrusit. Casovy ddaj se
vsak nebude ztracena. Na displeji ~ znovu zobrazi na displeji.

se zobrazi symbol ,¥".

Poznédmka
Aby se détska pojistka aktivovala, musite na tlacitko Start klepnout 3-krat béhem 10
sekund. Détskou pojistku Ize nastavit, pokud je zobrazena dvojtecka nebo ¢asovy udaj.



K dispozici je 6 riiznych urovni vykonu mikrovin. Nepokladejte pokrmy pfimo na dno trouby.
Pouzijte vlastni nadoby, talife nebo misky zakryté vickem ¢i propichanou potravinovou félii,
které postavite pfimo na dno trouby.

Dotknéte | Uroveri vykonu | Vykon ve
se wattech
Jednou Maximalni 1000 W
= Dvakrét | Rozmrazovéani | 270 W
~
. 3 kréat Stfednf 600 W
Micro Power
4 kréat Nizky 440 W
5 krat Slabé vareni 300W
6 krat Udrzovani 100W
teploty

Opakované klepnéte na tlacitko Micro Power
(Vykon mikrovin), dokud se v okénku displeje
nezobrazi pozadovany vykon.

Nastavte cas vareni
otacenim voli¢e Cas/
Hmotnost.

Dotknéte se tlacitka
Start. Program vafeni
bude zahéjen, na
displeji se zacne
odpocitavat cas.

Poznamka
Pokud zadéte dobu vareni, aniz byste zvolili Uroven vykonu, pouzije trouba automaticky
vykon 1 000 W (maximalni).



Maximalni doba, kterou Ize nastavit s vykonem 1 000 W (maximalnim), je 30 minut.

@ Poznamka
1.

Maximalni mozna doba pro vsechny ostatni irovné vykonu je 1 hodina a 30 minut.
Dobu vafeni mizete v pfipadé potieby béhem vareni zménit. Dobu vafeni mizete
prodlouzit nebo zkratit otocenim volice. Dobu muzete zvysit/snizit v krcich po 1
minuté az o 10 minut. Otocenim volice na nulu vareni ukoncite.

Nepokousejte se pouzit pouze mikrovinny rezim, pokud se v troubé nachazi kovova
nadoba.

Nepokladejte pokrmy pfimo na dno trouby. Umistéte je do sklenéné nadoby

nebo do nadoby urcené k pouziti v mikrovinné troubé. Pokud neni uvedeno jinak,
zakryvejte pokrmy ohfivané nebo vafené pomoci mikrovin pouze vickem nebo
propichanou potravinovou folii.

Casy pro manualni rozmrazovéni naleznete v tabulce rozmrazovani v kuchafce na
strandach 24-25.

Informace o vicestupriovém vareni naleznete na stranach 40-42.

Technologie spodniho pfisunu

Méjte prosim na paméti, Ze tento produkt vyuziva technologii spodniho pfisunu mikrovinnych vin,
ktera se lisi od technologii pouzivanych u béznych mikrovinnych trub s oto¢nym talifem, u kterych
jsou mikroviny dodavéany z boku. Tato technologie vytvafi vice prostoru a umoznuje tak vyuziti
nadob rdzné velikosti.

V porovnani se spotiebici, u kterych se mikroviny sifi zboku, se mGze u této trouby lisit délka ohievu
(v mikrovinném rezimu). To je zcela normalni, neni to dlivod k obavam. Nahlédnéte prosim do
tabulek pro ohfev a vareni v kuchafce.



Systém grilu u této trouby umoziiuje rychly ucinny ohiev pestré palety potravin a pokrmdi,
napf. klobas, steakaii, toust apod.

K dispozici jsou 3 rizna nastaveni grilu.

Dotknéte Uroven Vykon ve
se vykonu wattech
Jednou Gril 1 1200W
(Maximalni
vykon) |:> ©
Dvakrat Gril 2 850 W
(Stredni)
3-krat Gril 3 650 W
(Nizky)
4-krat Panacrunch (viz strany 27-28)

Opakované klepnéte na tlacitko Grill (Gril), Klepnutim na tlacitko Start spustite predehfivani.
dokud se v okénku displeje nezobrazi V okénku displeje se zobrazi,P". Jakmile bude
pozadovany vykon. trouba pfedehfiata, ozve se pipnuti a symbol ,P”

zacne blikat. Potom oteviete dvitka a dovnitf
vlozte pokrm.
* Pokud neni predehfivdni k dispozici, mizZete tento

krok preskocit.
D/
Nastavte ¢as vafeni ota¢enim voli¢e Cas/ Dotknéte se tlacitka Start. Program vafeni bude
Hmotnost. Maximalni doba ohfevu je 90 minut. zahdjen, na displeji se za¢ne odpoditavat cas.
Pouziti pfislusenstvi
Pokrm umistéte pfimo na pfislusenstvi trouby Pokrm umistéte do nadoby odolné vici teplu
do horni polohy. Pfi grilovani vétsich pokrma na pfislusenstvi trouby do spodni polohy.

umistéte panev do spodni polohy. Béhem
grilovani se Stavy z vareni shromazduji v
odvodnovacich kanalcich panve.



Grilovani

D)

Poznamka

1l

2D LY

Pfi grilovani nikdy pokrmy nezakryvejte.

Gril bude fungovat pouze tehdy, pokud jsou dvitka trouby zaviena.

Pfi pouziti programu ,,pouze gril” nejsou vyuzivany mikroviny.

Vétsina pokrm0 vyZaduje otoceni v poloviné tepelné pfipravy. Pfi otaceni pokrmu
otevrete dvitka trouby a opatrné chinapkami vyjméte prislusenstvi.

Po otoceni vratte pokrm do trouby a zaviete dvitka. Po zavieni dvirek trouby se
dotknéte tlacitka Start. Na displeji trouby se za¢ne odpocitévat zbyvajici doba
grilovani. Behem grilovani muzete kdykoliv bezpecné oteviit dvitka trouby a
zkontrolovat postup pfipravy.

Grill se bude béhem vareni rozsvécet a zhasinat - to je normalni. Po pouziti grilu a
pred pouzitim mikrovinného nebo kombinovaného rezimu troubu vzdy vycistéte.
Dobu vafeni mizete v pfipadé potieby béhem vareni zménit. Dobu vafeni mizete
prodlouzit nebo zkratit oto¢enim voli¢e Cas/Hmotnost. Dobu mUZete zvysit/sniZit v
krcich po 1 minuté az o 10 minut. Otocenim volice na nulu vareni ukoncite.

Upozornéni

Pri vyjimani prislusenstvi pouzivejte chnapky. Pri vyjimani nebo vkladani pokrmu se
nikdy nedotykejte vnéjsiho okénka ani vnitinich kovovych ¢asti dvirek ci trouby, tyto
Casti jsou velice horké.



Koncept Panacrunch

Nékteré pokrmy pfipravované v mikrovinné troubé mohou mit mékkou a naséklou krustu. Hranatou
panev Panacrunch muzete pouzit k dopeceni a vytvoreni kiupavé karcicky u pizzy, mrazenych
bramborovych produktd, kolact quiche, slanych kolacd a obalovanych produktd. Hranata panev
Panacrunch se ohfiva absorpci mikrovin a ohfivanim pokrm grilovanim. Dno pénve absorbuje
mikroviny a pfeménuje je na teplo. Toto teplo je poté panvi pienaseno na pokrm. Ucinek ohievu je
maximalizovan nepfilnavym povrchem panve.

/e
Dotknéte Uroven Uroven Uroven
se vykonu grilovani | mikrovin
4-krat | Panacrunch | Gril1 440 W
(1200W)
4-krat klepnéte na tlacitko Grill Nastavte cas vareni otacenim Dotknéte se tlacitka Start.
(Gril). Na displeji se objevi ikona voli¢e Cas/Hmotnost. Maximalni Program vafeni bude zahajen,
Panacrunch. doba ohievu je 30 minut. na displeji se za¢ne odpocitavat
cas.
Dulezité

VAN

Chcete-li pouzivat Panacrunch s grilem tdrovné 2 nebo 3 nebo s vykonem 440 W ¢i 300
W, nejprve se dotknéte tlacitka Grill (Gril) a vyberte pozadovanou uroven grilu. Potom
se dotknéte tlacitka Micro Power (Vykon mikrovin) a vyberte vykon 440 W nebo 300 W.
Potom vyberte dobu vareni a dotknéte se tlacitka Start.



Panacrunch (Grilovani)

Doporucené moznosti vareni

Pokrm Hmotnost Uroven vykonu | Poloha v troubé Doba vareni
Mrazend pizza 4409 Panev Panacrunch Spodni 10 min
se silnou vrstvou
tésta
MrazZena tepla a 3509 Panev Panacrunch Horni 7-8 min
kfupava pizza
Chlazeny parek v 160 g (1) Panev Panacrunch Horni 6-7 min
tésticku
Croissanty/ Libovolna Panev Panacrunch Horni 4 min
briosky (pokojova
tepl.)
Chlazené cibulové 2009 Pénev Panacrunch Horni 5min
bhadzi/samosy
Chlazena 2559 (2) Panev Panacrunch Horni 6 min
obalovana ryba
A Upozornéni

Prislusenstvi a okolni oblasti v troubé budou velmi horké. Pouzivejte chiapky.

D)

Poznamka
Dobu vareni mizete v pfipadé potieby béhem vareni zménit. Dobu vareni mizete
prodlouzit nebo zkratit oto¢enim voli¢e Cas/Hmotnost. Dobu miZete zvysit/snizit v

krcich po 1 minuté az o 10 minut. Otocenim voli¢e na nulu vareni ukoncite.



Svou kombinovanou troubu miiZete pouzit jako klasickou troubu prostfednictvim rezimu trouby,
ktery vyuziva spodni i horni ohtev. Pro co nejlepsi vysledky vzdy vkladejte pokrm do predehraté
trouby. Pfi pouziti rezimu trouby muZzete hranatou panev Panacrunch umistit do horni nebo spodni
polohy.

V rezimu trouby nepouzivejte predehfivani s hranatou panvi Panacrunch uvnitf trouby.

/e
u Q
Klepnéte na tlacitko Oven (Trouba). Klepnutim na tlacitko Start spustite Nastavte cas vareni ota¢enim
Trouba se spusti s teplotou 150 °C. predehfivani.V okénku displeje se voli¢e Cas/Hmotnost. Maximalni
Klepnéte na tlacitko Oven (Trouba) a zobrazi,P". Jakmile bude trouba doba ohfevu je 90 minut.

teplota se bude zvysSovat v pfirlistcich  predehiétd, ozve se pipnutia symbol
po 10 °C az do teploty 220 °C, potom ,P" zacne blikat. Potom oteviete dvirka
40°Ca100°C. a dovnitt vlozte pokrm.
* Pokud neni predehrivdni k dispozici,
muZete tento krok preskocit.

SN

Dotknéte se tlacitka Start.

Pozndmka: Zkontrolujte, zda je na displeji stdle
zobrazen jen symbol trouby @ Pokud je zobrazen

. . v A , . v
symbol mikrovinného rezimu , neni'to spravné
aje tfeba zrusit program. Znovu zvolte nastaveni
Trouba.

A Upozornéni

Prislusenstvi a okolni oblasti v troubé budou velmi horké. Pouzivejte chihapky.

Poznamka k predehfivani
1. Neotvirejte dvitka béhem predehfivani. Po dokonceni predehfivani se ozvou 3

pipnuti a v okénku displeje zacne blikat symbol,P”. Pokud po predehféti neotevrete
dvitka trouby, bude trouba udrzovat zvolenou teplotu. Po 30 minutach vcetné
predehfivani se trouba automaticky vypne a prejde na zobrazeni hodin.

2. Pokud budete chtit zacit varit bez pfedehfivani, nastavte po vybéru pozadované
teploty dobu vareni a potom klepnéte na tlacitko Start.

3. Troubu neni mozné predehtivat na 40 °C.



V rezimu trouby muzete pokrmy vafit pfimo na hranaté panvi Panacrunch v horni nebo spodni
poloze. Pfipadné miZzete na hranatou panev Panacrunch ve spodni poloze postavit bézné kovové
zapékaci nddoby nebo nadoby urcené pro pouziti v troubé. Bézné kovové zapékaci nadoby ani
nadoby nestavte v rezimu trouby pfimo na dno trouby.

Peéeni zeleniny/brambor: Hranat4 Ohfivani: Hranata panev Panacrunch ve
panev Panacrunch ve spodni poloze. spodni poloze.

Hranatou panev Panacrunch muzete pouzit jako zapékaci misu na peceni brambor nebo zeleniny a
peceni piskotovych dortikd a kolac. Je také ideélni na ohfivani predpeceného peciva.

Peceni masa: Hranatd panev Peceni: Hranata panev Panacrunch ve
Panacrunch ve spodni poloze. spodni poloze.

Pozndmka
1. Dvitka otevirejte pomoci stahovaci rukojeti, protoze pokud byste se dotkli tlacitka
Zastavit/Zrusit, mohlo by dojit ke zruseni programu.

2. Dobu vaieni mlzete v piipadé potieby béhem vareni zménit. Dobu vafeni mizete
prodlouzit nebo zkratit oto¢enim voli¢e Cas/Hmotnost. Dobu mizZete zvysit/sniZit v
krcich po 1 minuté az o 10 minut. Otocenim volice na nulu vareni ukoncite.

3. Kdyz se dotknete tlacitka Start, budete moci vyvolat a zménit nastavenou teplotu.
Dotknéte se tlac¢itko Oven (Trouba) jednou, v okénku displeje se zobrazi teplota.
Zatimco je teplota zobrazena v okénku displeje, mGzete tuto teplotu zménit
klepnutim na tlacitko Oven (Trouba).

4. Trouba bude zachovavat zvolenou teplotu predehfati po dobu pfiblizné 30 minut.
Pokud do trouby nevlozite zadny pokrm nebo pokud nastavite dobu vareni, bude
potom program vareni automaticky zrusen a na displeji se znovu zobrazi dvojtecka
nebo cas.

A Upozornéni
Pri vyjimani pokrm a pfislusenstvi po dokonceni tepelné tUpravy vzdy pouzivejte
chnapky, protoze trouba a pfislusenstvi budou velice horké.



Troubu Ize naprogramovat na parni ohiev, pomoci které Ize vafit zeleninu, ryby, kufata a ryzi.

K dispozici jsou 3 rizna nastaveni parniho ohfevu.

=

D

/e
Dotknéte Uroven Teplota
se vykon
Jednou Para 1 Vysoka |:> |:>
Dvakrat Para 2 Stfedni
3-krat Péra 3 Nizka
Opakované klepnéte na Nastavte ¢as vafeni Dotknéte se tlacitka
tlagitko Steam (Para), dokud otacenim voli¢e Cas/ Start. Program vareni
se v okénku displeje nezobrazi Hmotnost. Maximalni bude zahéjen, na
pozadovany vykon. doba ohfevu je 30 minut.  displeji se zacne
odpocitavat cas.
Pozndmka

o
2.

Pred pouzitim funkce para naplite nadrz na vodu.

Maximalni doba vareni v tomto rezimu je 30 minut. Pokud budete potiebovat vafrit
déle, znovu napliite nadrz na vodu a zopakujte postup uvedeny vyse pro nastaveni
zbyvajici doby.

Pokud béhem provozu dojde k vyprazdnéni nadrze na vodu, trouba zastavi provoz.
Zobrazi se vyzva, ze je tfeba nadrz na vodu doplnit. Po doplnéni nadrze na vodu a
jejim opétovnym umisténim do spotiebice se dotknéte tlacitka Start. Trouba provoz
neobnovi, dokud nedoplnite nddrz na vodu a nedotknete se tlacitka Start.

Dobu vareni muzete v pripadé potieby béhem vareni zménit. Dobu vareni mizete
prodlouzit nebo zkratit oto¢enim voli¢e Cas/Hmotnost. Dobu mUZete zvysit/sniZit v
krcich po 1 minuté az o 10 minut. Otocenim voli¢e na nulu vafeni ukoncite.

N4drz na vodu muzete béhem vareni doplnit kdykoliv, aniz byste se museli nejprve
dotknout tlacitka Zastavit/Zrusit.

Po vareni s parni funkci mGze byt nutné otfit nadbytecnou vodu ve vnitfnim
prostoru trouby.

Upozornéni

Prislusenstvi a okolni oblasti v troubé budou velmi horké. Pouzivejte chnapky.

P¥i vyjimani pokrm( nebo pfislusenstvi na vafeni muize z horni ¢asti trouby odkapavat
horka vod.

Pri otevieni dvitek mGze péra vytrysknout ven. Pokud se v troubé nachazi para,
nesahejte dovniti holyma rukama! Nebezpeci popaleni! Pouzivejte chniapky.

Pri vyjimani odkapavaci misky dbejte zvysené opatrnosti. Otiete veskerou vodu, ktera
odkapava z levé strany trouby. To je normalni.



Vaieni pomoci pary

Pokyny pro nadrz na vodu

Opatrné vyjméte nadrz na vodu z trouby. Sejméte viko a naplite nadrz vodou z kohoutku
(nepouzivejte mineralni vodu). Vratte viko na misto a nadrz zasunte zpét do trouby. Ujistéte
se, ze je viko Fadné a bezpec¢né zavieno, jinak by mohlo dochazet k unikiim vody. Nadrz na
vodu doporucujeme jednou za tyden umyt teplou vodou.

A Upozornéni

Prislusenstvi a okolni oblasti v troubé budou velmi horké. Pouzivejte chiapky.

Pouziti pfislusenstvi

Pfi vafeni pomoci pary pokrm umistéte pfimo na
pfislusenstvi trouby do horni polohy. Pfi pfipravé vétsich
mnozstvi pokrm0 pomoci pary umistéte panev do spodni
polohy. Béhem pfipravy pomoci pary se stavy z vafeni
shromazduji v odvodnovacich kanalcich panve.

PFi vyjimani pfislusenstvi pouzivejte chhapky, protoze
bude velice horké, stejné jako strop a stény trouby.




Vareni pomoci pary

Pokyny

1.

Pfi pouziti programu ,,pouze para“ nejsou
vyuzivany mikroviny.

. Pouzijte dodané pfislusenstvi, jak je

popsano vyse.

. Para bude fungovat pouze tehdy, pokud

jsou dvirka trouby zaviena.

. Béhem vareni s funkci pary a po ném

neotvirejte dviirka trouby, pokud mate
oblicej v jejich blizkosti. P¥i otvirani
dvifek dbejte zvysené opatrnosti, protoze
para muze zpusobit zranéni.

. P¥i vyjimani pokrm a pfislusenstvi po

dokonceni tepelné upravy pomoci pary
vzdy pouzivejte chiapky, protoze trouba
a prislusenstvi budou velice horké.

6. Po kazdém pouziti funkce vareni pomoci
pary opatrné z predni ¢asti trouby vyjméte
odkapavaci misku. Jemné ji povysunte
smérem dopredu, drzte ji pfitom obéma
rukama. Po vyprazdnéni ji umyjte teplou
mydlovou vodou. Vratte ji na misto to, ze ji
nacvaknete na nozicky trouby.




Tato funkce vam umoznuje pridat béhem vafeni paru (na dobu 1, 2 nebo 3 minut).
Existuje 5 kombinaci, ve kterych miizete funkci pfidani pary vyuzit:

MIKROVLNY

GRIL

TROUBA

GRIL + MIKROVLNY

PANACRUNCH

Pfidani pary béhem vareni podpofi distribuci tepla a napomuize procesu kynuti chleba, kolacu
a dalsich pokrm z tésta.

Nastavte a pouzijte
pozadovany program. NCE]

Béhem provozu podle Pokud budete chtit pfidat 2 nebo 3
potieby stisknéte na 2 minuty, klepnéte na tlacitko Steam (Péra)
sekundy tlacitko Steam (Para) 2krat nebo 3krat do 3 sekund po zahdjeni
- bude tak pfidana 1 minuta. kroku 2. Zobrazeny zbyvajici ¢as bude

zahrnovat dobu pridavani pary.

Poznamka
@ 1. Pridavani pary neni k dispozici béhem rezimu predehfivani ani pfi pouzivani trouby
s teplotou 40 °C.
Pred pouzitim naplnte nadrz na vodu.
Odpocet trvani plivodniho programu bude bézet i béhem pridavani pary.
Doba pridavani pary nesmi prekrocit zbyvajici dobu vareni.

Gugn By b

Pokud chcete pridat 2 nebo 3 minuty, je treba na tla¢itko Steam (Para) klepnout
2-krat nebo 3-krat béhem 3 sekund.

6. Po vareni s funkci para utrete nadbyte¢nou vodu ve vnitinim prostoru trouby a v
okoli nadrze na vodu.

7. Béhem pridavani pary neni mozné ménit teplotu trouby ani dobu vareni.



Pridani pary

A Upozornéni
Prislusenstvi a okolni oblasti v troubé budou velmi horké. Pouzivejte chinapky.

P¥i vyjimani pokrm( nebo pfislusenstvi na varfeni mudze z horni ¢asti trouby odkapavat

horka voda.

Pri otevieni dvitek mGze péra vytrysknout ven. Pokud se v troubé nachazi para,
nesahejte dovniti holyma rukama! Nebezpeci popaleni! Pouzivejte chriapky.

Pokrm

Rezim vareni

Pfidani pary

Pecivo z listového Trouba Ve 2/3 celkové doby pridavejte paru po dobu 3 min.

tésta
Chlebové produkty Trouba Ve 2/3 celkové doby pridavejte paru po dobu 3 min.
Piskot Trouba V 1/2 celkové doby pridavejte paru po dobu 3 min.

Predpecené rolky

Trouba nebo gril

Ve 2/3 celkové doby pridavejte paru po dobu 3 min.

Cesky



Paru lze pf¥i pFipravé pokrmu pouzit zaroven s rezimem mikrovln, grilu nebo trouby. Casto se

tak podafri zkratit dobu vafeni a zajistit, aby nebyl pokrm vysuseny.

Pouzivané prislusenstvi trouby

Para + mikroviny

Pfimo na dné trouby v nddobé odolné
vUci teplu a ur¢ené k pouziti v mikrovinné

troubé .

Az
N

Micro Power

Vykon mikrovin Ize nastavit na
440 W, 300 W nebo 100 W.

nebo

Lze nastavit Uroven grilu 1, 2
nebo 3.

nebo

)

Oven

Lze nastavit teplotu trouby na
100°C-220°C

Opakované klepnéte na
tla¢itko Steam (Para),
dokud se v okénku

Vyberte druhy rezim
vafeni a Uroven vykonu/
teplotu. Pii pouziti

Trouba nebo gril + para
Hranata panev Panacrunch v horni

nebo spodni poloze.

&/t

Nastavte cas vareni
otacenim volice Cas/
Hmotnost. Maximalni

displeje nezobrazi rezimu Para + Trouba doba ohfevu je 30
pozadovany vykon (viz Ize vyuzit predehfivani. minut.
tabulku nize). Viz strany 29-30.
Rozsah vykonu a teploty
Dotknéte se Urovern vykonu Teplota
Jednou Péra 1 Vysoky
Dvakrat Para 2 Stedni
3-krat Péra 3 Nizky

Dotknéte se tlacitka
Start. Program vareni
bude zahéjen, na displeji
se za¢ne odpocitavat
cas.



D

Poznamka

o
2.

Pred pouzitim funkce para naplnte nadrz na vodu.

Maximalni doba vareni v tomto rezimu je 30 minut. Pokud budete potiebovat vafrit
déle, znovu naplite nadrz na vodu a zopakujte postup uvedeny vyse pro nastaveni
zbyvajici doby.

. Pokud béhem provozu dojde k vyprazdnéni nadrze na vodu, trouba zastavi provoz.

Zobrazi se vyzva, ze je treba nadrz na vodu doplnit. Po doplnéni nadrze na vodu a
jejim opétovnym umisténim do spotiebice se dotknéte tlacitka Start. Trouba provoz
neobnovi, dokud nedoplnite nadrz na vodu a nedotknete se tlacitka Start.

. Predehtivani neni k dispozici pfi pouziti rezimu para + mikroviny a para + gril.

5. Dobu vareni mlzete v piipadé potieby béhem vareni zménit. Dobu vareni mlzete

Po
1.

prodlouzit nebo zkratit oto¢enim voli¢e Cas/Hmotnost. Dobu mizete zvysit/snizit v
krcich po 1 minuté az o 10 minut. Otoc¢enim volic¢e na nulu vareni ukoncite.

. Nadrz na vodu mizete béhem vareni doplnit kdykoliv, aniz byste se museli nejprve

dotknout tlacitka Zastavit/Zrusit.

. Povareni s parni funkci miize byt nutné otfit nadbyte¢nou vodu ve vnitinim

prostoru trouby.

kyny

Béhem vareni s funkci pary a po ném neotvirejte dvirka trouby, pokud mate oblicej
v jejich blizkosti. Pfi otvirani dvifek dbejte zvysené opatrnosti, protoze para mize
zpUsobit zranéni.

. Privyjimani pokrm a pfislusenstvi po dokonceni tepelné Gpravy vzdy pouzivejte

chnapky, protoze trouba a pfislusenstvi budou velice horkeé.

. Po kazdém pouziti funkce vafeni pomoci pary opatrné z predni ¢asti trouby

vyjméte odkapavaci misku. Jemné ji povysurte smérem dopredu, drzte ji pfitom
obéma rukama. Po vyprazdnéni ji umyjte teplou mydlovou vodou. Vratte ji na misto
to, ze ji nacvaknete na nozicky trouby. (Viz stranu 15.)

Upozornéni

o
2

Prislusenstvi a okolni oblasti v troubé budou velmi horké. Pouzivejte chnnapky.
PYi vyjimani pokrm nebo pfislusenstvi na vareni mGze z horni ¢asti trouby
odkapdévat horka voda.

Pri otevreni dvifek mUze para vytrysknout ven. Pokud se v troubé nachdazi para,
nesahejte dovnitf holyma rukama! Nebezpeci popaleni! Pouzivejte chhapky.
P¥i vyjiméni odkapavaci misky dbejte zvysené opatrnosti.



Pokrmy se umistuji na dno trouby ve vlastnich nadobach odolnych vici teplu a pouzitelnych
v mikrovinné troubé, tento rezim je vhodny na ptipravu lasagni, zapékanych pokrm, masa,
brambor.

Abyste mohli Uspésné vafit pomoci kombinovaného rezimu, pouzijte vzdy alespor 200 g pokrmu.
Mensi mnozstvi pfipravujte pomoci rezim( trouba, gril nebo para.

Pfi pouziti kombinovaného rezimu neni mozné pouzivat predehfivani, pokrmy v tomto rezimu vzdy
varte nezakryté. Grill se bude béhem vareni rozsvécet a zhasinat - to je normalni. Pro pouziti rezimu
gril + mikroviny v reZimu Panacrunch viz strany 27-28.

@/the
% |:>
Micro Power
Klepnutim na tlacitko Grill Klepnutim na tlacitko Micro Power
(Gril) zvolte pozadovanou (Vykon mikrovin) zvolte poZzadovanou ; o
droved vykonu grilu. droveti vykonu mikrovin. 1000 W/600 Nastavte Cas vareni
W/270 W (Maximalni vykon / Stiedni otacenim volice Cas/

Hmotnost. Maximalni

vykon / Rozmrazovani)
doba ohfevu je 90 minut.

neni k dispozici.

Dotknéte | Uroven vykonu | Vykon ve Dotknéte Uroven vykonu Vykon ve
se wattech se wattech
Jednou Gril 1 (Vysoky) 1200 W Jednou Nizky 440 W
Dvakrat Gril 2 (Stfedni) 850 W Dvakrat Slabé vareni 300W
3-krat Gril 3 (Nizky) 650 W 3-krat Udrzovani teploty 100W

SN

Dotknéte se tlacitka Start.

Poznédmka
1. Predehtivani neni pro rezim gril + mikroviny k dispozici.

2. Vykon mikrovin 1 000 W /600 W / 270 W (Maximalni vykon / Stfredni vykon /
Rozmrazovani) neni pfi kombinovaném vareni k dispozici.

3. Dobu vareni mlzete v pfipadé potieby béhem vareni zménit. Dobu vareni mizete
prodlouzit nebo zkratit oto¢enim voli¢e Cas/Hmotnost. Dobu mGzete zvysit/snizit v
krcich po 1 minuté az o 10 minut. Otocenim volice na nulu vareni ukoncite.

4. Budete-li chtit pokrm otocit, staci dvitka otevfit zatlacenim rukojeti dvitek smérem
dold, otocit pokrm, vratit jej do trouby, zavfit dvitka klepnout na tlacitko Start.
Trouba zacne odpocitavat zbyvajici dobu vareni.



Kombinace grilu a mikrovin

Pfimo na dné trouby v nadobé odolné viici teplu a urcené k
pouziti v mikrovinné troubé.

Cesky

Informace o dobé vaieni naleznete v tabulkach pro vafeni a receptech v kuchafice. Pokrmy vzdy vaite
tak, aby mély hnédou kar¢icku a byly vafici.

Pouzitelné nddoby

@ U kombinovanych program(i nepouzivejte plastové nadoby do mikrovinné trouby
(pokud nejsou hodné pro kombinované vareni). Nadoby musi byt schopné odolat
teploté horniho grilovaciho télesa — idedIni je teplo odolné sklo, napf. Pyrex®, nebo
keramika.

>

Upozornéni
Prislusenstvi a okolni oblasti v troubé budou velmi horké. Pouzivejte chnapky.

Pokyny
Pokrmy vzdy vaite nezakryté.



2 nebo 3 fazové vareni

&/

Micro Power : Q
Klepnutim na tlacitko Micro

Power (Vykon mikrovin)

: Micro Power

Klepnutim na tlacitko Micro

M Yot Power (Vykon mikrovin)
zvolte poZadovanou drover Nastavte cas varen; zvolte pozadovanou trovef
7k otacenim volice Cas/
vykonu vykonu
Hmotnost. .
/e
Nastavte cas vareni Dotknéte se tlacitka
ota¢enim voli¢e Cas/ Start. Program vareni
Hmotnost. bude zahdjen, na

displeji se zacne
odpocitavat cas.



Priklad:
Na 270 W (Rozmrazovani) po dobu 2 minut a vafeni pokrmu na 1 000 W (maximalni vykon) po
dobu 3 minut.

&/
Micro Power Micro Power
Dvakrat klepnéte na Dotknéte se tla¢itka
tlacitko Micro Power (Vykon Micro Power (Vykon

Nastavte dobu vareni na

mikrovln), abyste zvolili 270 W ) =
2 minuty pomoci volice

(Rozmrazovani).

mikrovln), abyste zvolili
moznost 1 000 W

Cas/Hmotnost. maximain vykon)
. maximalni vykon).
O/B Y
Pomoci voli¢e Cas/ Dotknéte se tlacitka Start.

Hmotnost nastavte
dobu varenina 3
minuty.

Pozndmka
1. U tiifazového vareni zadejte dalsi program vareni, nez klepnete na tlacitko Start.

2. Kdyz béhem provozu klepnete jednou na tlacitko Zastavit/Zrusit, provoz bude
zastaven. Klepnutim na tlacitko Start opét spustite chod nastaveného programu.
Kdyz na tlacitko Zastavit/Zrusit klepnete dvakrat, chod nastaveného programu se
zrusi a program se vymaze.

3. Kdyz klepnete na tlacitko Zastavit/Zrusit, zatimco neni program spustén, bude
zvoleny program vymazan.

4. Automatické programy nelze pfi vicefazovém vareni pouzit.



Priklad:
Na Gril 3 (Nizky vykon) po dobu 4 minut a vaieni pokrmu pomoci mikrovin na 440 W (nizky
vykon) po dobu 5 minut.

=

3-krét klepnéte na tlacitko
Grill (Gril), abyste zvolili

/e

X
Micro Power

4-krat klepnéte
na tlacitko Micro

Nastavte dobu vafeni na

Gril 3 (Nizky). .
Y 4 minuty pomoci voli¢ce Power (Vykon
(as/Hmotnost. mikrovlin), abyste
zvolili vykon 440 W
(Nizky).
/e
Dotknéte se tlacitka
Start. Program vareni
Pomoci volice Cas/ bude zahéjen, na
Hmotnost nastavte displeji se za¢ne
dobu varfenina 5 odpocitavat cas.
minut.
Pozndmka

1. U trifazového vareni zadejte dalsi program vareni, nez klepnete na tlacitko Start.

2. Kdyz béhem provozu klepnete jednou na tlacitko Zastavit/Zrusit, provoz bude
zastaven. Klepnutim na tlacitko Start opét spustite chod nastaveného programu.
Kdyz na tlacitko Zastavit/Zrusit klepnete dvakrat, chod nastaveného programu se
zrusi a program se vymaze.

3. Kdyz klepnete na tlacitko Zastavit/Zrusit, zatimco neni program spustén, bude
zvoleny program vymazan.

4. Automatické programy nelze pfi vicefazovém vareni pouzit.



Vareni s odloZzenym spusténim

Pomoci ¢casovace miizete naprogramovat vareni s odloZzenym spusténim.

Vyberte zplsob a
dobu vareni

Jednou klepnéte na Pomoci volice Cas/ Nastavte program vareni Dovt!(néte se
tlacitko Casova¢/ Hmotnost nastavte dobu zadanim zplisobu vafeni a tlacitka Start.
Hodiny. odlozeni (maximalné 9 pozadovaného casu.

hodin).
Priklad:
Odlozeny start: 1 hod. 1000 W (maximalni vykon): 10 min. 300 W (slabé vareni): 20 min.

Jednou klepnéte na Pomoci voli¢e Cas/ Jefjnou se dotknéte se.tlaéitka
tlatitko Casova¢/Hodiny. ~ Hmotnost nastavte dobu Micro Power (Vykon mikrovin).
odlozenina 1 hodinu.

&/t

Nastavte dobu P&tkrat klepnéte na tlacitko Pomoci volice Cas/ Dotknéte se
vafeni na 10 minut Micro Power (Vykon mikrovin).  Hmotnost nastavte dobu tlacitka Start.
pomoci voli¢e Cas/ vafeni na 20 minut.
Hmotnost.

Poznamka

1. Trifazové vareni lze naprogramovat spolecné s vafenim s odlezenym spusténim.

2. Pokud béhem trvani prodlevy otevrete dvitka trouby, nebude odpo¢itavani ¢asu v
okénku displeje preruseno.

3. Pokud naprogramovana doba odloZeni prekroci jednu hodinu, bude se ¢as
odpocitavat po minutach. Pokud je tato doba kratsi nez jedna hodina, bude se ¢as
odpocitavat po sekundéch.

4. Odlozeni spusténi nelze pouzit pfed automatickym programem.



Nastaveni doby odlezeni

Pomoci casovace muzete naprogramovat dobu odlezeni po dokonceni vareni, pfipadné
pomoci néj miizete troubu pouzit jako minutku.

/e

Vyberte zplisob a
dobu vareni
Nastavte program vafeni  Jednou klepnéte na Pomoci voli¢e Cas/ Do}!(néte se
zadanim zplsobu vafeni  tlacitko Casovac/Hodiny. Hmotnost nastavte dobu tlacitka Start.
a pozadovaného ¢asu. odlezeni (maximalné 9

hodin).
Priklad:
1000 W (maximalni doba odlezeni: 5 min. 1000 W (maximalni vykon): 2 min.

vykon): 4 min.

A
X

Micro Power

Jednou klepnéte na Pomoci voli¢e Cas/ Jednou klepnéte na tlacitko
tla¢itko Micro Power Hmotnost nastavte dobu Casovac/Hodiny.
(Vykon mikrovin). vafeni na 4 minut.

/(%
O : Micro Power
Pomoci voli¢e Cas/ Jednou klepnéte na tlacitko ~ Pomoci volice Cas/ Dotknéte se
Hmotnost nastavte Micro Power (Vykon Hmotnost nastavte dobu tlagitka Start.
dobu odlezenina 5 mikrovin). vafeni na 2 minuty.
minut.

Pozndmka

1. Trifdzové vareni Ize naprogramovat spolecné s dobou odlezeni.

2. Pokud béhem doby odlezeni nebo chodu minutky oteviete dvifka trouby, nebude
odpocditavani ¢asu v okénku displeje preruseno.

3. Pokud naprogramovana doba odlezeni prekroci jednu hodinu, bude se ¢as
odpocitavat po minutach. Pokud je tato doba kratsi nez jedna hodina, bude se ¢as
odpocitavat po sekundéch.

4. Tuto funkci lze také pouzit jako minutku. V takovém pfipadé se dotknéte tlacitka
Casova¢/Hodiny, nastavte ¢as a dotknéte se tlacitka Start.

5. Dobu odlezeni nelze pouzit pfed automatickym programem.



Rychlé rozmrazovani {%

Pomoci této funkce miiZzete rozmrazovat mleté maso, zebirka, kusy kurete, kytu nebo chleba.
Klepnéte na tlacitko Turbo defrost (Rychlé rozmrazovani), vyberte spravnou kategorii
rozmrazovani a potom zadejte hmotnost pokrmu v gramech (viz strany 46-47).

Pokrm polozte do vhodné nadoby, celé kuce nebo kytu polozte na obraceny talifek nebo na talif,
ktery je mozné pouzivat v mikrovinné troubé. Zebirka, kusy kufete a platky chleba polozte do jedné
vrstvy. Potraviny neni potfeba zakryvat.

Programy automatického rozmrazovani na zdkladé hmotnosti poskytuji rychlé a rovnomérnéjsi
rozmrazovani. Systém vyuzivéd nahodné sekvence pulzujicich mikrovin, jez proces rozmrazovani
urychluji. B€hem programu bude trouba pipat, aby vam pfipomnéla, ze mate pokrm zkontrolovat. Je
nezbytné, abyste pokrm casto otaceli a michali a v pfipadé potieby také odstinili. Kdyz se ozve
prvni pipnuti, pokrm otocte a odstinte (pokud je to mozné). Pfi druhém pipnuti pokrm otocte
nebo rozdélte na mensi kousky.

1. pipnuti 1. pipnuti 2. pipnuti
Otodit nebo odstinit Otocit nebo odstinit Otocit nebo rozdélit na mensi

kousky

Poznédmka

1. Béhem rozmrazovéni pokrm kontrolujte. Rychlost rozmrazovani se u jednotlivych
pokrma maze lisit.

2. Pokrm neni potieba zakryvat.

3. Pokrm vzdy otacejte nebo michejte, zejména vzdy, kdyz trouba pipne. V pfipadé
potieby pokrm odstinte (viz bod 5).

4. Mleté maso / zebirka / kuteci porce rozdélte na mensi kusy, jakmile do bude mozné,
arozlozte je do jediné vrstvy.

5. Odstinéni zabrani vafeni pokrmu. Je nezbytné pfi rozmrazovani kurat a kyty. Vnéjsi
casti se rozmrazi nejdfive, kiidla/prsa/tuk proto ochrarte hladkymi kusy hlinikové
félie zajisténé paratky.

6. Vyuzijte dobu odleZeni, aby rozmrzl i stted pokrmu (minimalné 1-2 hodiny u kyty a
celych kufrat).

7. Pokud se v okénku displeje objevi,HOT” (Horké), je teplota trouby prilis vysoka po

predchozim pouziti a automaticky program nelze nastavit. Rezim vareni a cas je vSak
stdle mozné nastavit ru¢né.

Cesky



S touto funkci mlizete rozmrazovat zmrazené pokrmy podle jejich hmotnosti. Vyberte
kategorii a nastavte hmotnost pokrmu. Hmotnost se programuje v gramech. Pro rychly vybér
zacina hmotnost na nejbéznéji pouzivané hmotnosti pro jednotlivé kategorie.

* %
()

Turbo

Klepnéte na tlacitko

Turbo Defrost (Rychlé
rozmrazovani). Jednou pro
malé kousky. Dvakrat pro
velké kusy. Trikrat pro chléb.

&/

@ =®

Dotknéte se
tlacitka Start.

Nastavte hmotnost
otécenim voli¢e Cas/
Hmotnost. Voli¢ Cas/
Hmotnost bude hmotnost
pricitat po 10 g.

Program Hmotnost Pokyny
Slouzi k rozmrazovani malych kousk( masa, porci
kurete, zebirek, steak(, mletého masa. Pokrm
% 100-1200g vlozte na talit nebo do mélké misy Pyrex°. Vyberte
1. MALE KOUSKY program ¢islo 1. Zadejte hmotnost malych kousku.
Dotknéte se tlacitka Start. P¥i pipnuti otocte a
odstinte.
Slouzi k rozmrazovani celého kufete nebo kyty.
KK Pokrm umistéte na obraceny talifek na talifi.
(X 400-2000g Vyberte program ¢islo 2. Zadejte hmotnost velkého
2. VELKY KUS kusu. Dotknéte se tlacitka Start. Pfi pipnuti otocte
a odstinte.
Slouzi k rozmrazovani rohlik, kousek, krajict
= 100-900 nebo bochnikil chleba. Umistéte pecivo na talit.
- g p .
3. CHLEB Vyberte program ¢islo 3. Zadejte hmotnost chleba.
Dotknéte se tlacitka Start. Pfi pipnuti vzdy otocte.




Po
1.

kyny

MALE KOUSKY (mleté maso / zebirka / porce kurete)

Zebirka a porce kufete usporadejte do jediné vrstvy a béhem rozmrazovani je ¢asto
otacejte. Mleté maso je béhem rozmrazovani nutné ¢asto rozebirat na mensi kousky,
to se nejlépe provadi ve velké mélké mise Pyrex®. Doba odlezeni 20-30 minut. Neni
vhodné pro parky, ty Ize rozmrazovat ru¢né. Nahlédnéte prosim do tabulky pro
rozmrazovani v kuchafce na strané 24.

. VELKY KUS

Celd kurata a kyty vyzaduji béhem rozmrazovani odstinéni, zejména pokud se
jedna o tucny kus. Zabranite tak tomu, aby se pokrm zacal na vnéjsich okrajich varit.
Kridla/prsa/tuk ochrante hladkymi kusy hlinikové félie zajisténé paratky. Dbejte

na to, aby se félie nedotykala stén trouby. U kyty nastavte po rozmrazeni dobu
odlezeni v délce alespon 1-2 hodin.

. CHLEB

Tento program je vhodny na mensi kusy potravin ur¢enych k okamzité spotiebé,

u kterych nevadi, kdyz budou po rozmrazeni jesté trouchu teplé. Pomoci tohoto
programu Ize rozmrazovat i bochniky chleba, ty vSak budou vyzadovat nastaveni
doby odlezeni, aby byly rozmrazeny celé véetné stiedu. Dobu odlezeni muzete
zkratit, pokud je bochnik nakrajen na krajice nebo pokud jsou housky ¢i bochniky
prekrojeny na polovinu. Pokrmy béhem rozmrazovéni otacejte. Doba odlezeni 10-30
minut. U vétsich bochnikl mize byt zapotiebi delsi doba. Tento program neni
vhodny na krémové kolace nebo dezerty, napf. na cheesecake.

Poznamka

1.

Tvar a velikost pokrmu rozhodnou o maximalni hmotnosti, kterou dokéze trouba
zpracovat.

2. Vyuzijte nastaveni doby odlezeni, abyste zajistili, ze bude pokrm zcela rozmrazen.

3. Pokud se v okénku displeje objevi,HOT” (Horké), je teplota trouby prilis vysoka po

predchozim pouziti a automaticky program nelze nastavit. Rezim vareni a cas je vSak
stdle mozné nastavit ru¢né.



Tato funkce vam umozni pfipravovat nékteré z vasich oblibenych pokrm@ pomoci pary tak, ze
pouze nastavite hmotnost pokrmu. Trouba potom automaticky urci potfebné mnozstvi pary

a dobu vareni. Vyberte kategorii a nastavte hmotnost pokrmu. Hmotnost se programuje v
gramech. Pro rychly vybér za¢ina hmotnost na nejbéznéji pouzivané hmotnosti pro jednotlivé
kategorie.

&/
pea-gy
Auto
Vyberte pozadovany Nastavte hmotnost otacenim Dotknéte se tlacitka
aUtOf‘ﬂaUCkY parni program. voli¢e Cas/Hmotnost. Voli¢ Start. Spusti se program
V okénku se objevi kategorie Cas/Hmotnost bude hmotnost vafeni, zarover bude
pokrmu. pficitat po 10 g. zahajeno odpocitavani

¢asu na displeji.

Kdyz zvolite automaticky program, objevi se na displeji symbol oznacujici rezim vareni, ktery bude
pouZzit, a prislusenstvi, které je zapotiebi. Nize naleznete popis symbolu:

Hranaté panev Panacrunch Steam (Péra)

Pokyny
1. Automatické parni programy lze pouzit pouze pro popsané pokrmy.
Varte pouze pokrmy o hmotnosti v rdmci uvedeného rozsahu.

Vzdy pokrm zvazte, nespoléhejte se na informace o hmotnosti uvedené na obalu.
Pouzivejte pouze pfislusenstvi uvedené na stranach 49-50.

Pigs Y b

U vétsich hmotnosti bude u automatickych program pro kureci prsa a ryzi nutné
béhem vareni doplnit nadrz na vodu.

o

Pfi pouziti automatickych parnich programt pokrmy nezakryvejte.
7. Vétsiné pokrmU prospéje urcita doba odlezeni po vareni na automaticky program,
aby teplo déle pronikalo do stfedu pokrmu.

8. Abyste zohlednili pfipadné odchylky, ke kterym muze u jednotlivych pokrm0
dochazet, zkontrolujte pfed podavénim, ze je pokrm dostatecné tepelné upraven a
Ze je varici.

9. U mrazenych pokrm se predpoklada teplota v rozmezi-18 °Caz-20 °C. U
chlazenych pokrm se predpoklada teplota v rozmezi +5 °C az +8 °C (teplota
pokrmu v chladnicce).

10. Pokud se v okénku displeje objevi,HOT” (Horké), je teplota trouby pfilis vysoka po

predchozim pouziti a automaticky program nelze nastavit. Rezim vareni a cas je vSak
stale mozné nastavit ru¢né.



Automatické parni programy &

Program

Hmotnost

Prislusenstvi

Pokyny

4.CERSTVA
ZELENINA

2009-320g

=

Pfiprava €erstvé zeleniny, napf. mrkve,
brokolice, kvétaku nebo zelenych
fazolek, v pare. Napliite nadrz na
vodu. VloZte pripravenou zeleninu do
hranaté panve Panacrunch. Umistéte
pfislusenstvi do horni polohy. Vyberte
program ¢islo 4. Zadejte hmotnost
Cerstvé zeleniny. Dotknéte se tlacitka
Start.

5. MRAZENA
ZELENINA

200g-320g

=

Priprava mrazené zeleniny, napf. mrkve,
brokolice, kvétaku nebo zelenych
fazolek, v pare. Napliite nadrz na

vodu. Vlozte zeleninu do hranaté panve
Panacrunch. Umistéte pfislusenstvi do
horni polohy. Vyberte program ¢islo 5.
Zadejte hmotnost mrazené zeleniny.
Dotknéte se tlacitka Start.

6. BRAMBORY

200g-500g

Slouzi k piipravé brambor v pare.
Napliite nadrz na vodu. Oloupejte
brambory a nakrajejte je na kosticky
stejné velikosti. Vlozte pripravené

brambory do hranaté panve Panacrunch.

Umistéte pfislusenstvi do horni polohy.
Vlyberte program ¢islo 6. Zadejte
hmotnost brambor. Dotknéte se tlacitka
Start.

7. KURECI
PRSA

2009-6509

Vareni ¢erstvych kufecich prsou.
Jednotliva kufeci prsa by méla vazit
mezi 100 a 250 g. Napliite nadrz na
vodu. VloZte kufeci do hranaté panve
Panacrunch. Umistéte pfislusenstvi do
horni polohy. Vyberte program ¢islo
7. Zadejte hmotnost kufecich prsou.
Dotknéte se tlacitka Start. BEhem
pfipravy kontrolujte nadrz na vodu, v
pfipadé potieby ji dopliite.

Cesky



Automatické parni programy &

Program

Hmotnost

Prislusenstvi

Pokyny

8. CERSTVE
RYBI FILETY

200g-500¢g

=

Vareni €erstvych rybich filetl, napt. z
lososa, tresky, platyse. Naplfiite nadrz na
vodu. VloZte ¢erstvou rybu do hranaté
panve Panacrunch. Umistéte pfislusenstvi
do horni polohy. Vyberte program ¢islo 8.
Zadejte hmotnost Cerstvé ryby. Dotknéte
se tlacitka Start.

9. MRAZENE
RYBI FILETY

200g-500g

=t

Vareni mrazenych rybich filetl, napft. z
lososa nebo tresky. Napliite nadrz na
vodu. VloZte mrazenou rybu do hranaté
panve Panacrunch. Umistéte pfislusenstvi
do horni polohy. Vyberte program ¢islo

9. Zadejte hmotnost mrazené ryby.
Dotknéte se tlacitka Start.

10.RYZE

100g-200g

Slouzi k vareni ryze ke slanym pokrmdm
(thajské ryze, ryze Basmati, jasminové
ryze, dlouhozrnné ryze), ne ryzového
nakypu.

Proplachnéte ryzi ve studené vodé.
Napliite nadrz na vodu. Vlozte ryzi

do mélké misky Pyrex®. Pridejte 3

diky studené vody na 2 dily ryze.
Nezakryvejte. Vlozte pokrm do hranaté
panve Panacrunch. Umistéte piislusenstvi
do horni polohy. Vyberte program

¢islo 10. Zadejte hmotnost samotné
ryze. Dotknéte se tlacitka Start. Béhem
pfipravy kontrolujte mnozstvi vody, v
pfipadé potieby ji doplnte.




Tato funkce vam umozni vafit nékteré z vasich oblibenych pokrmi tak, Ze pouze nastavite
hmotnost pokrmu. Trouba potom automaticky urci Groven vykonu mikrovin a/nebo
kombinovanou uroven a dobu vareni. Vyberte kategorii a nastavte hmotnost pokrmu.
Hmotnost se programuje v gramech. Pro rychly vybér zac¢ina hmotnost na nejbéznéji
pouzivané hmotnosti pro jednotlivé kategorie.

Priklad:
$$
o
Auto
Vyberte pozadovany Nastavte hmotnost otacenim Dotknéte se tlacitka
automaticky program vareni. voli¢e Cas/Hmotnost. Voli¢ Start. Program
V okénku se objevi kategorie Cas/Hmotnost bude hmotnost vafeni bude zahajen,
pokrmu. pfi¢itat po 10 g. na displeji se za¢ne

odpocitavat cas.

Kdyz zvolite automaticky program, objevi se na displeji symbol oznacujici rezim vareni, ktery bude
pouzit, a prislusenstvi, které je zapotiebi. Nize naleznete popis symbolu:

R

WV

Micro Power (Vykon mikrovin) Grill (Gril)

Pokyny

1

. Automatické programy vafeni Ize pouzit pouze pro popsané pokrmy.
2. Varte pouze pokrmy o hmotnosti v rdmci uvedeného rozsahu.

3.

4. U mrazenych pokrm se predpoklada teplota v rozmezi-18 °C az-20 °C. U

Vzdy pokrm zvazte, nespoléhejte se na informace o hmotnosti uvedené na obalu.

chlazenych pokrma se predpoklada teplota v rozmezi +5 °C az +8 °C (teplota
pokrma v chladnicce).

. Uautomatickych program vareni se pfislusenstvi nepouziva. Pokrmy se pokladaji

pfimo na dno trouby.

. Programy 11-16 vyuzivaji pouze mikrovin. Program 17 vyuziva kombinace

mikrovin + grilu.

. Vétsiné pokrm prospéje urcita doba odlezeni po vareni na automaticky program,

aby teplo déle pronikalo do stfedu pokrmu.

Abyste zohlednili pripadné odchylky, ke kterym muze u jednotlivych pokrmt
dochazet, zkontrolujte pfed podévénim, Ze je pokrm dostatecné tepelné upraven a
Ze je varici.

Pokud se v okénku displeje objevi,HOT” (Horké), je teplota trouby pfilis vysoka po
predchozim pouziti a automaticky program nelze nastavit. Rezim vareni a ¢as je viak
stale mozné nastavit ru¢né.



Program

Hmotnost

Pokyny

A
~N

11. CHLAZENE
POKRMY

200g-1000 g

Slouzi k ohfevu ¢erstvého predem uvaieného pokrmu.
Pokrm by mél mit teplotu chladnicky, pfibl. + 5 °C. Pokrm
ohfivejte v nddobé, ve které byl zakoupen. Folii, ktera
nadobu zakryva, propichnéte uprostied ostrym nozem

a Ctyrikrat v krajich. Pokud budete pokrm ohfivat ve
vlastni nadobé, zakryjte ji propichanou kuchynskou folii.
Postavte nddobu na dno trouby. Vyberte program ¢islo
11. Zadejte hmotnost pokrmu a dotknéte se tlacitka Start.
PFi pipnuti vzdy zamichejte. Na konci programu znovu
zamichejte a nechte par minut odlezet. Velké kusy masa/
ryb v fidké oméaéce mohou vyzadovat delsi dobu vafeni.
Tento program neni vhodny k pfipravé pokrmt s vysokym
obsahem $krobu, jako je ryze, nudle nebo brambory.
Pokrmy v nadobach nepravidelnych miskovitych tvarQ
mohou vyzadovat delsi dobu vareni.

A
~

12. MRAZENE
POKRMY

200g- 1000 g

Slouzi k ohtevu mrazeného predem uvafeného pokrmu.
Vsechny pokrmy musi byt pfedem uvarené a mrazené
(-18 °C). Pokrm ohtivejte v nadobé, ve které byl zakoupen.
Folii, kterd nddobu zakryva, propichnéte uprostied ostrym
nozem a Ctyrikrat v krajich. Pokud budete pokrm ohfivat
ve vlastni nadobé, zakryjte ji propichanou kuchyrskou félii.
Postavte nddobu na dno trouby. Vyberte program ¢islo
12. Zadejte hmotnost mrazeného pokrmu. Dotknéte se
tlacitka Start. Pfi kazdém pipnuti zamichejte a vétsi kusy
vzdy rozdélte na mensi kousky. Na konci programu znovu
zamichejte a nechte par minut odlezet. Velké kusy masa/
ryb v fidké oméaéce mohou vyzadovat delsi dobu vateni.
Tento program neni vhodny k pfipravé pokrm s vysokym
obsahem skrobu, jako je ryze, nudle nebo brambory.
Pokrmy v nddobach nepravidelnych miskovitych tvard
mohou vyzadovat dels$i dobu vareni.

N
~N

13.CERSTVA
ZELENINA

200g-1000g

Vareni €erstvé zeleniny, napf. mrkve, brokolice, kvétaku
nebo zelenych fazolek. Vlozte pfipravenou zeleninu

do nadoby Pyrex® vhodné velikosti. Pokapejte 15 ml (1

pol. Izici) vody na 100 g zeleniny. Zakryjte propichanou
kuchynskou folii nebo vickem. Postavte pokrm v nadobé na
dno trouby. Vyberte program automatického vareni cislo
13. Zadejte hmotnost cerstvé zeleniny. Dotknéte se tlacitka
Start. Pfi pipnuti vzdy zamichejte.




Automatické programy vareni -

Program

Hmotnost

Pokyny

N
~N

14. MRAZENA
ZELENINA

200g-1000 g

Vareni mrazené zeleniny, napf. mrkve, brokolice, kvétaku
nebo zelenych fazolek. Vlozte mrazenou zeleninu do
nadoby Pyrex® vhodné velikosti. Pokapejte 15-45 ml (1-3
pol. Izicemi) vody. Zakryjte propichanou kuchynskou folii
nebo vickem. Postavte nadobu na dno trouby. Vyberte
program automatického vareni ¢islo 14. Zadejte hmotnost
mrazené zeleniny. Dotknéte se tlac¢itka Start. Pii pipnuti
vzdy zamichejte.

~
~N

15. CERSTVE
RYBI FILETY

2009-800g

Vareni €erstvych rybich filetd, napf. z lososa, tresky,
platyse. Vlozte pokrm do mélké misky Pyrex®. Tenci ¢asti
odstinte. Ujistéte se, Ze ryba nevyc¢niva z nddoby. Tenké
okraje zalozte pod zbytek ryby. Pokapejte 15-45 ml (1-3
pol. IZicemi) vody. Zakryjte propichanou kuchynskou folii
nebo vickem. Postavte nddobu na dno trouby. Vyberte
program automatického vareni ¢islo 15. Zadejte hmotnost
Cerstvé ryby. Dotknéte se tlacitka Start. Rybu pfipravujte
kazi smérem dold, pii pipani obracejte. Nechte par minut
odlezet.

N
~N

16.VARENE
BRAMBORY

200g- 1000 g

Vareni brambor bez slupky. Oloupejte brambory a
nakréjejte je na kosticky stejné velikosti. Vlozte piipravené
brambory do nadoby Pyrex®. Pokapejte 15 ml (1 pol. |zici)
vody na 100 g brambor. Zakryjte propichanou kuchyriskou
félii nebo vickem. Vyberte program automatického vareni
¢islo 16. Zadejte hmotnost brambor. Dotknéte se tlacitka
Start. Pfi pipnuti vzdy zamichejte.

®.0

17.ZAPEKANE
BRAMBORY

Viz recept nize. Postavte brambory pfipravené k zapékani
na dno trouby. Vyberte program automatického vareni ¢islo
17. Dotknéte se tlacitka Start (neni nutné zadavat hmotnost
pokrmu). Po uvafeni nechte 5 minut odlezet.

Gratin dauphinois

(Gratinované brambory z Dauphiné)

Ingredience
4 porce

700 g oloupanych brambor, 1

strouzek ¢esneku,

70 g strouhaného ementaluy, stl a

pepr,

200 ml nizkotu¢né smetany, 200

ml mléka

Nddoba: 1 x 25cm mélkd misa Pyrex®

PFislusenstvi: zddné

1. Nakrajejte brambory na tenké platky. Cesnek oloupejte
a nakrdjejte.

2. Narovnejte platky brambor do mélké misy Pyrex®.
Posypte ¢esnekem, polovinou syra, osolte a opeprete.

3. Zalijte smetanou a mlékem. Posypte zbytkem
nastrouhaného syra. Postavte na dno trouby.

4. Vyberte program automatického vafreni ¢islo 17.
Dotknéte se tlacitka Start. Po uvareni nechte 5 minut
odlezet.



Tato funkce vam umozni vafit nékteré z vasich oblibenych pokrmi tak, Ze pouze nastavite
hmotnost pokrmu. Trouba potom automaticky urci Groven vykonu mikrovin a/nebo
kombinovanou uroven a dobu vareni. Vyberte kategorii a nastavte hmotnost pokrmu.
Hmotnost se programuje v gramech. Pro rychly vybér zac¢ina hmotnost na nejbéznéji
pouzivané hmotnosti pro jednotlivé kategorie.

Priklad:

A
T

Panacrunch |:\l> Q |:\l> n

Vyberte pozadovany program Nastavte hmotnost ota¢enim Dotknéte se tlacitka

Panacrunch.V okénku se voli¢e Cas/Hmotnost. Voli¢ Start. Program vareni

objevi kategorie pokrmu. Cas/Hmotnost bude hmotnost bude zahdjen, na displeji
pfi¢itat po 10 g. se za¢ne odpocitavat cas.

Kdyz zvolite automaticky program, objevi se na displeji symbol oznacujici rezim vareni, ktery bude
pouzit, a pfisluSenstvi, které je zapotiebi. Nize naleznete popis symbolu:

& v
N Micro Power (Uroveri mikrovin) Grill (Gril)
Hranata panev Panacrunch Steam (Para)
Pokyny
1. Programy Panacrunch Ize pouzit pouze pro popsané pokrmy.
2. Varte pouze pokrmy o hmotnosti v rdmci uvedeného rozsahu.
3. Vzdy pokrm zvazte, nespoléhejte se na informace o hmotnosti uvedené na obalu.
4. U mrazenych pokrm se predpoklada teplota v rozmezi-18 °C az-20 °C. U
chlazenych pokrma se predpoklada teplota v rozmezi +5 °C az +8 °C (teplota
pokrm v chladnicce).
5. Programy 18-20 vyuzivaji kombinaci grilu + mikrovin. Programy 21-23 vyuzivaji

kombinaci pary + grilu.

6. Pouzivejte pouze pfislusenstvi uvedené na stranach 55-56.

7. Veétsiné pokrmu prospéje urcitd doba odlezeni po vareni na automaticky program,

aby teplo déle pronikalo do stfedu pokrmu.

Abyste zohlednili piipadné odchylky, ke kterym muze u jednotlivych pokrmt
dochdzet, zkontrolujte pfed podavénim, ze je pokrm dostatecné tepelné upraven a
Ze je varici.

Pokud se v okénku displeje objevi,HOT” (Horké), je teplota trouby pfilis vysoka po
predchozim pouziti a automaticky program nelze nastavit. Rezim vareni a cas je viak
stale mozné nastavit ru¢né.



Programy Panacrunch ==

Program

Hmotnost

Prislusenstvi

Pokyny

N

18. MRAZENE
BRAMBOROVE
PRODUKTY

100g-5009

=

Pro vafeni mrazenych hranolek do
trouby a bramborovych produktd,
napf. bramborackd, vafli apod., tyto
bramborové produkty rozprostrete na
hranatou pénev Panacrunch a umistéte
ji do horni polohy. Vyberte program
¢islo 18. Zadejte hmotnost mrazenych
bramborovych produktl. Dotknéte

se tlacitka Start. Pro nejlepsi vysledky
provadéjte tepelnou Upravu v jediné
vrstvé.

Poznamka: Bramborové produkty se
mohou mezi sebou vyrazné odlisovat.
Doporucujeme je par minut pred
koncem procesu vareni zkontrolovat a
zhodnotit u nich uroven zhnédnuti. Neni
vhodné pro bramborové krokety.

"
19. CHLAZENA
PIZZA

100g-400g

Slouzi k ohfevu a dopeceni chlazené
pizzy z obchodu. Sejméte veskeré
obaly a umistéte ji na hranatou panev
Panacrunch do horni polohy. Vyberte
program ¢islo 19. Zadejte hmotnost
chlazené pizzy a dotknéte se tlacitka
Start. Tento program neni vhodny na
pizzu z hluboké panve, pizzu s pInénou
krustou nebo velmi tenkou pizzu.

+
20. MRAZENA
PIZZA

300g-500g

SlouZi k ohfevu a dopeceni mrazené
pizzy z obchodu. Sejméte veskeré
obaly a umistéte ji na hranatou panev
Panacrunch do horni polohy. Vyberte
program ¢islo 20. Zadejte hmotnost
mrazené pizzy a dotknéte se tlacitka
Start. Tento program neni vhodny na
pizzu z hluboké panve, pizzu s pInénou
krustou nebo velmi tenkou pizzu.

Cesky



Programy Panacrunch ==

Program
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Prislusenstvi

Pokyny

.

21. CERSTVE
RYBI FILETY

300g-750g

p—

Slouzi k vateni €erstvych rybich filetd,
napt. lososa nebo tresky, o jednotkové
hmotnosti maximalné 180 g pomoci
pary + grilu. Naplnte nadrz na vodu.
Polozte cerstvou rybu kdzi nahoru na
hranatou pénev Panacrunch. Potiete
kazi olejem. Umistéte pfislusenstvi do
horni polohy. Vyberte program ¢islo 21.
Zadejte hmotnost cerstvé ryby. Dotknéte
se tlacitka Start.

8.5

22. CERSTVA
CELARYBA

200g-650g

p—

Slouzi k vareni ¢erstvych celych ryb,
napf. pstruha, morana, makrely, kanice
nebo sardinek, o jednotkové hmotnosti
mezi 100 a 400 g pomoci pary + grilu.
Napliite nadrz na vodu. Polozte

celou rybu pfimo do hranaté panve
Panacrunch. Pfed pfipravou ryb s nizkym
obsahem toku (kanic, pstruh) ji potiete
olejem. Umistéte pfislusenstvi do horni
polohy. Vyberte program cislo 22. Zadejte
hmotnost celé cerstvé ryby. Dotknéte se
tlacitka Start.

.

23. KURECI
KOUSKY

200g9-6509g

Slouzi k ptipraveé ¢erstvych kufecich
kouskd, napt. kufecich pali¢ek a kufecich
stehen, pomoci pary + grilu. Jednotlivé
kusy kufete by mély vazit mezi 100

g a 180 g. Pred pfipravou nékolikrat
propichnéte kizi. Naplite nadrz na
vodu. VloZte kufeci kousky do hranaté
panve Panacrunch. Umistéte pfislusenstvi
do horni polohy. Vyberte program ¢islo
23. Zadejte hmotnost kufecich kousk.
Dotknéte se tlacitka Start. Behem
pfipravy kontrolujte nddrz na vodu, v
pfipadé potreby ji doplrite.
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Programy na cisténi systému

F1. PROPLACH VODOU

Voda je piecerpavana systémem, aby se vycistily trubky. Voda pouzita pfi ¢isténi bude
vypousténa do odkapavaci misky.

L

Cesky

Pfidejte do nadrze na vodu Dotknéte se jednou tlacitka cisténi Dotknéte se tlacitka

100 g vody. Ujistéte se, Ze je systému, dokud se na displeji Start. Po dokonceni

odkapavaci miska prazdna. neobjevi program ,F1 DRAIN programu vyprazdnéte
WATER” (F1 - Proplach vodou). odkapavaci misku.

Poznamka
1. Tento program spoustéjte, pouze pokud se v nadrzi na vodu nachazi 100 g vody.
2. V prlibéhu programu proplachovani ze spotrebice nevytahujte odkapavaci misku.

3. Po dokonceni programu vyprazdnéte odkapavaci misku a vyplachnéte ji pod
tekouci vodou.

A Upozornéni
4. Pokud program PROPLACH VODOU pouzijete bezprostiedné po dokonceni
programu vaieni pomoci pary, mize do odkapavaci misky vytékat horka voda.



F2. CISTENI SYSTEMU

Prvni faze tohoto programu vycisti systém pomoci roztoku kyseliny citronové. V druhé fazi
bude systémem precerpavana voda, aby se vycistily trubky.

Vytvoite roztok 16 g kyseliny
citrénové a 200 g vody a nalijte jej
do nadrZe na vodu. Ujistéte se, ze
je odkapavaci miska prazdna.

Jakmile se program pozastavi,
vyprazdnéte odkapévaci misku
a naplnte nadrz na vodu vodou
(po maximalni droven).

Dotknéte se dvakrat tlacitka cisténi Dotknéte se tlacitka
systému, dokud se na displeji Start. Program
neobjevi program ,F2 SYSTEM pobézi po dobu
CLEANING” (F2 - Cisténi systému). pfiblizné 29 minut.

- &3

Dotknéte se tlacitka Start. Program
pobézi po dobu pfiblizné 1
minutu. Po dokonceni programu
vyprazdnéte odkapavaci misku.

Poznamka
1. Béhem chodu program& PROPLACHOVANI VODOU a CISTENI SYSTEMU se na displeji

objevi symbol <CD> .

2. Pokud byste program CISTENI SYSTEMU nepouzivali pravidelng, doslo by k ucpéni
trubek a vykon vareni pomoci pary by se snizil.
3. V préib&hu programu PROPLACHOVANI VODOU ze spotiebice nevytahujte

odkapavaci misku.

4. Po dokonceni programu vyprazdnéte odkapavaci misku a vyplachnéte ji pod

tekouci vodou.



w

Cisténi nadrze na vodu

N&adrz umyjte ve vodé mékkou houbickou.

Cesky

Vyjméte nadrz na vodu a vycistéte prostor, Oteviete kryt pro dodavku vody, sejméte
do kterého se nadrz na vodu vklada. viko a trubicku a vycistéte je.

7™

Q_..,ﬁ Trubicka

Dbejte na to, aby smérovala dolti

Pokud jde trubicka obtizné odstranit, trochu

s ni zakyvejte ze strany na stranu. Pfi opétovné
montazi dbejte na to, aby trubicka sméfovala dolt
(viz obrazek).

Predni ¢ast nadrze Ize také za tucelem cisténi odstranit.

Sejmuti predniho krytu 1. Lehce krytem zakrutte, aby se odpojila
) g o — 3 vzdalena strana.

2. Nadale krytem krutte, aby se odpojila i blizsi
strana.

1. Zarovnejte vystupky na krytu s otvory v
nadrzi.

2. Kryt nasadte a zatlacte na néj, dokud
nezacvakne na misto.

Poznamka
@ B Nadrz na vodu cistéte alespon jednou tydné, aby v ni nedochézelo k hromadéni
vodniho kamene.
B Nadrz na vody ani jeji ¢asti nemyjte v mycce nadobi.



Oot:
Od:

Oot:

Od:

ot
Od:

Pro¢ nejde troubu zapnout?

Kdyz troubu nelze zapnout, zkontrolujte
nasledujici:

Je trouba dobfe zapojend do zasuvky?
Vypojte zastrcku ze zasuvky, pockejte 10
sekund, potom ji znovu zapojte.

Zkontrolujte jisti¢ a pojistku. Pokud doslo k
vypadnuti jistice nebo ke spaleni pojistky,
nahodte jisti¢ nebo vyménte pojistku.

Pokud je jisti¢ nebo pojistka v poradku,
zapojte do zasuvky jiny spotfebic. Pokud
tento spotfebic funguje, je pravdépodobné,
ze doslo k problému s troubou. Pokud
druhy spottebi¢ nefunguje, pravdépodobné
doslo k problému se zasuvkou. Pokud se
zda, ze doslo k problému s troubou, obratte
se na autorizované servisni centrum.

M4 trouba zpUsobuje ruseni televizoru.
Je to normalni?

P¥i ptipravé pokrmt pomoci mikrovinné
trouby mGze dochazet k ruseni radia,
televizoru, Wi-Fi, bezdratového telefonu,
détské chlvicky, Bluetooth nebo jinych
bezdratovych zafizeni. Toto ruseni je
podobné jako ruseni plisobené malymi
spotiebici, jako jsou mixéry, vysavace, fény
apod. Neznamena to problém s troubou.

Trouba nepfijala mUj program. Pro¢?

Trouba je navrzena tak, aby nepfijala
nespravny program. Trouba tak napfiiklad
neptijme ctvrtou fazi programu.

Ot:

Od:

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Z vétracich otvor( trouby nékdy
vychazi teply vzduch. Pro¢?

Teplo, které se uvolnuje pfi vareni pokrmd,
zahfivéa vzduch uvnitf trouby. Tento teply
vzduch je z trouby odvadén v ramci pohybu
vzduchu uvnitf trouby. Do vzduchu se
nedostavaji zadné mikroviny. Vétraci otvory
trouby béhem vareni nikdy neucpavejte.

: Nevidim program automatického

vareni a na displeji se objevuje ,HOT”
(Horké). Pro¢?

Pokud se v okénku displeje objevi,HOT”
(Horké), je teplota trouby pfilis vysoka po
predchozim pouziti a automaticky program
nelze nastavit. Rezim vafeni a cas je vsak
stale mozné nastavit ru¢né.

Mohu v této troubé pouzit bézny
teplomér pro pouziti v troubé?

Pouze pfi pouzivani rezimu gril/trouba.
Kov obsazeny v nékterych teplomérech by
mohl zpUsobit vznik elektrického oblouku
v troubé, teploméry proto nelze pouzivat
v mikrovinném ani kombinovaném rezimu
vareni

Z trouby se pfi pouzivani
kombinovaného rezimu ozyva
huéeni a cvakani. Cim jsou tyto zvuky
zpUsobeny?

K témto zvukdim dochézi, kdyz trouba
automaticky prepina mezi mikrovinnym
rezimem a rezimem gril/trouba v rdamci
kombinovaného nastaveni. To je normalni.



Oot:

Od:

ot

Od:

Ot:

Od:

Oot:

Od:

ot

Od:

Trouba pfi pouziti kombinovaného
rezimu, rezimu trouby nebo grilu
zapacha a koufi se z ni. Pro¢?

Po opakovaném poutziti doporuc¢ujeme
troubu vycistit a potom troubu spustit
naprazdno bez pokrmu. Spali se tak
viechny zbytky pokrmu a oleje, které
mohou plsobit zapach a/nebo vznik koufe.

Trouba pfestane vafit pomoci mikrovin
a na displeji se objevi,,H97" nebo
,H98". Pro¢?

Doslo k problému se systémem
tvorby mikrovin. Obratte se prosim na
autorizované servisni centrum.

Ventilator se tocii po dokonceni
vareni. Pro¢?

Po pouziti trouby se mize motor
ventilatoru jesté néjakou dobu tocit, aby se
ochladily elektrické komponenty trouby.

To je normalni, béhem této doby muzete
troubu normalné nadale pouzivat.

Mohu pfi vafeni nebo predehtivani
v rezimu trouba zkontrolovat
prednastavenou teplotu trouby?

Ano. Dotknéte se tlacitko Oven (Trouba) a v
okénku displeje se na dobu 2 sekund objevi
teplota trouby.

Na displeji se objevi,D" a trouba
prestane fungovat. Pro¢?

Trouba byla naprogramovana na
demonstracni rezim. Tento rezim je
pouzivan, kdyz je trouba vystavena v
prodejné. Abyste tento rezim deaktivovali,
dotknéte se jednou tlacitka Micro Power
(Vykon mikrovIn) a potom 4krat klepnéte
na tlacitko Zastavit/Zrusit.

Ot:

Od:

ot

Od:

Ot:

Od:

Ot: Tlacitka na ovladacim panelu nereaguiji

Od:

Z displeje mi zmizely slovni pokyny,
vidim tam pouze cisla. Pro¢?

Je mozné, Ze doslo k vypadku napdjeni a ze
byla funkce slovnich pokyn( deaktivovana.
Troubu na par sekund odpojte od sité,
potom ji znovu zapojte. Kdyz se zobrazi
,88:88" klepejte na tlacitko Start, dokud se

nezobrazi vas jazyk. Potom nastavte hodiny.

Viz stranu 22.

Z displeje mi zmizel priivodce
pouzivénim, vidim tam pouze ¢isla.
Pro¢?

Prdvodce provozem jste vypnuli tim,

Ze jste 4-krét klepli na tla¢itko Casova¢/
Hodiny. Kdyz se zobrazi dvojtecka nebo cas,
dotknéte se 4-krat tla¢itka Casova¢/Hodiny,
privodce pouzivanim se opét zapne.

Trouba prestala fungovat pfi vareni
pomoci pary nebo kombinovaného
rezimu s parou a na displeji se zobrazil
koéd,U14" Pro¢?

N4drz na vodu je prazdna a privodce
pouzivanim byl vypnut. Doplrite nddrz na
vodu, vlozte ji zpét do trouby a pokracujte
ve vareni stisknutim tlacitka Start. Pokud
k tomu béhem vareni dojde 3-krat, vareni
se zastavi. Resetujte zafizeni stisknutim
tlacitka Zastavit/Zrusit.

na klepnuti. Pro¢?

Ujistéte se, Ze je trouba zapojena do
zasuvky. Je mozné, Ze se trouba nachazi v
pohotovostnim rezimu. Aktivujte ji tim, ze
oteviete a zase zavrete dvirka.
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Dulezité

Pro bezpecny provoz trouby je
dulezité, abyste spotiebic udrzovali
cisty, po kazdém pouziti jej proto
otfete. Pokud byste

troubu neudrzovali v ¢istém

stavu, mUze to vést ke zhorseni
kvality povrchu, které muaze zkratit
zivotnost spotiebice a pripadné
dokonce vést k nebezpe¢nym
situacim.

Troubu pred ¢isténim vypnéte a odpojte
od zdroje napajeni, je-li to mozné.

Vnitini prostor trouby, tésnéni dvifek

a oblasti kolem tésnéni dvirek je nutné
udrzovat v ¢istoté. Kdyz na sténach trouby,
na tésnéni dvifek nebo na oblastech kolem
tésnéni dvifek ulpi potraviny nebo rozlité
tekutiny, otfete je vlhkym hadiikem.V
piipadé vyrazného znecisténi muizete pouzit
mirny roztok cisticiho prostfedku. Pouziti
hrubych cisticich prostiedkd nebo cisticich
prostiedk(l na bazi pisku se nedoporucuje.

Po pouziti funkce gril, trouba, para a
kombinované funkce ocistéte stény trouby
mékkym hadfikem a mydlovou vodou.
Zvl&stni pozornost je tfeba vénovat oblasti
okénka, a to zejména po vareni pomoci
funkce gril, trouba, para a kombinované
funkce. Nepoddajné skvrny uvniti trouby
muzZete odstranit malym mnozstvim
béZného prostfedku na ¢isténi trouby
nastfikaného na vihky mékky hadfik.
Natrete pfipravek na problémova mista,
nechte doporucenou dobu pusobit a potom
jej stfete. Nestfikejte pFipravek pfimo do
trouby.

. Povareni s funkci para utfete nadbytecnou

vodu, ktera mohla kondenzovat ve vnitinim
prostoru trouby. Vyprazdnéte odkapavaci
misku (viz stranu 15).

. K ¢isténi skla dvifek trouby nepouzivejte

hrubé abrazivni ¢istici prostfedky ani ostré
kovové skrabky, protoze by mohly povrch
poskrabat, coz by mohlo vést az k roztfisténi
skla.

. Vnéjsi povrch trouby otiete vihkym

hadfikem. Abyste zabranili poskozeni
soucasti uvnitf trouby, dbejte na to, aby
voda nepronikala do vétracich otvord.

. Pokud dojde ke znecisténi ovladaciho

panelu, otiete jej mékkym suchym
hadfikem. Nepouzivejte na ovlddaci panel
drsné ¢i abrazivni Cistici prostredky. Pfi
¢isténi ovladaciho panelu nechte dvirka
trouby oteviend, abyste troubu omylem
nespustili. Po dokonceni ¢isténi se dotknéte
tlacitka Zastavit/Zrusit, abyste vymazali
okénko displeje.

. Pokud se uvnitf dvifek trouby nebo po jejich

obvodu nahromadi para, otfete ji mékkym
hadfikem. K tomu muze dojit, pokud troubu
pouzivate v prostredi s vysokou vlhkosti,

v zadném pfipadé se nejedna o znamku
poruchy zafizeni nebo Uniku mikrovin.



9. Dno vnitiniho prostoru trouby je tieba

pravidelné cistit. Jednoduse otfete povrch
dna trouby slabym roztokem ¢isticiho
prostifedku v teplé vodé, potom je osuste
¢istym hadfikem. Béhem opakovaného
pouziti e v troubé hromadi pary z vareni, ty
vsak na povrch dna trouby nemaji zadny vliv.

10. Béhem grilovani nebo vafeni v rezimu

1
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trouby, pary nebo kombinovaného
rezimu muze z nékterych pokrm strikat
omastek na stény trouby. Pokud byste z
trouby tento omastek neodstranili, mohl by
se v ni hromadit, coz by mohlo vést k tomu,
ze bude trouba béhem pouziti ,koufit”.
Tyto skvrny bude také pozdéji obtiznéjsi
odstranit.

. K ¢isténi spotfebice nepouzivejte parni

Cistic.

12. Pfislusenstvi trouby udrzujte cisté, zejména

pfi pouziti mikrovin nebo kombinovanych
programd.

13. Vétraci otvory udrzujte za viech okolnosti

¢isté. Kontrolujte, zda vétraci otvory na pravé
strané trouby neblokuje prach nebo jiny
material. Pokud by se otvory ucpaly, mohlo
by to vést k prehiivani trouby, coz by mélo
vliv na pouzivani trouby — mohlo by tak také
dojit k nebezpecné situaci.

14.Kdyz se na displeji objevi pfislusny symbol,

spustte program CISTENI SYSTEMU. Viz
strany 57-58. Nadrz na vodu cistéte alespori
jednou tydné, aby v ni nedochézelo k
hromadéni vodniho kamene. Viz stranu 59.



Specifikace

Vyrobce Panasonic
Model NN-DS596M EPG
Napajeni 230V 50 Hz
Provozni frekvence: 2450 MHz
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Mikrovinna 1000 W
trouba
Vstupni vykon: Gril 1220W
Trouba 1270 W
Para 1020 W
Mikrovinna 1000 W (IEC-60705)
trouba
Vystupni vykon: Gril 1200 W
Trouba 1250 W
Horni grilovaci téleso 1200W
Vnéjsi rozméry 512 mm ($) x 400 mm (h) x 347 mm (v)
Vnitini rozméry S x Hx V (mm) $x hxv(mm) 335 mm (5) x 350 mm (h) x 238
mm (v)
Hmotnost bez obalu (pfibl.) 16,4 kg
Hluk 56 dB

Uvedend hmotnost a rozméry jsou pouze priblizné.
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888, 898 Longdong Road. Pudong, Shanghai, 201203, Cina.
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Navod na obsluhu

m Doélezité bezpecnostné pokyny. Pred pouzitim tejto rury

si pozorne precitajte tieto pokyny a uschovajte si ich pre
pouzitie v buducnosti.

m Tento spotrebi¢ m6zu pouzivat deti od 8 rokov a starsie

a osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi a
mentalnymi schopnostami a bez dostato¢nych skusenosti
a znalosti, ak su pod dohladom alebo boli poucené o
bezpecnom pouziti spotrebi¢a osobou zodpovednou za
ich bezpecnost a porozumeli moznému nebezpelenstvu,
vratane unikajucej pary. Nedovolte detom hrat sa so
spotrebi¢om. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat deti bez
dozoru. Drzte spotrebic a jeho napdjaci kabel mimo dosah
deti mladSich ako 8 rokov.

Pri inStaldcii tejto rdry musi byt mozné jednoducho odpojit
spotrebic od elektrickej siete odpojenim zastrcky alebo
vypnutim istica.

Ak je poskodeny napajaci kabel, musi ho vymenit vyrobca,
servisny technik alebo podobne kvalifikovana osoba, aby
sa zabranilo nebezpecenstvu.

Varovanie! Spotrebi¢ musite kontrolovat z hladiska
poskodeného tesnenia a tesneni dvierok a ak su tieto
oblasti poskodené, spotrebi¢ nesmiete pouzivat, pokym ho
neopravi servisny technik skoleny vyrobcom.

Varovanie! Nemanipulujte so spotrebicom ani
nevykonavajte ziadne nastavenia a opravy dvierok,
krytu ovladacieho panela, bezpecnostnych spinacov ani
Ziadnych dielov rury.



Varovanie! Neodstrariujte horny panel rury, ktory poskytuje
ochranu pred vystavenim sa mikrovinnej energii.
Opravy méze vykondvat len kvalifikovany servisny technik.

Varovanie! Tekutiny a iné pokrmy nesmiete ohrievat v
uzatvorenych nadobach, pretoze mézu explodovat.

Varovanie! Deti m6zu pouzivat spotrebic len ak boli
poucené o pouziti a su schopné spotrebic¢ pouzivat
bezpecnym spésobom a porozumeli moznym rizikam pri
nespravnom pouziti.

Tato rura je urcena len pre pouzitie na pracovnej doske. Nie
je urcend pre zabudovanie alebo v uzatvorenej skrinke.

Pri pouziti na pracovnej doske:

Ruru musite postavit na rovny, stabilny povrch, 85 cm nad
podlahou, do zadnou stranou umiestnenou proti zadnej
stene. Pre spravnu prevadzku rdry musite zabezpecit
dostatocny priestor, 5 cm z jednej a druhej strany, 15 cm
zhora; 10 cm zozadu.

Pri ohreve pokrmu v plastovej alebo papierovej nadobe
pokrmy casto kontrolujte, pretoze tieto typy obalov sa
mozu pri prehriati vznietit.

Ak sa v rure objavi dym alebo plamen, stlacte tlacidlo
Stop/Cancel a nechajte dvierka zatvorené pre udusenie
plamena. Odpojte zastr¢ku alebo vypnite istic.

Tento spotrebic je urCeny len pre pouzitie vdomacnosti.
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Pri ohreve tekutin, napr. polievok, omacok a napojov vo
vasej rure moze nastat vrenie aj bez viditelnych bublin. To
mozZe mat za nasledok nahle vyvrenie horucej tekutiny.

Obsah detskych flia$ musite dobre premiesat alebo
pretrepat. Pred podavanim skontrolujte teplotu, aby ste
zabranili popaleniu.

Nevarte vajicka v Skrupine a celé natvrdo uvarené vajcia
pomocou mikrovin. Méze dojst k zvyseniu tlaku a
naslednej expldzii aj po skonCeni ohrevu a vybrati pokrmu
zrdry.

Pravidelne Cistite vnutro rdry, tesnenie dvierok a oblast
tesnenia dvierok. Pri postriekani pokrmu a tekutin na
steny rury, dno, tesnenie alebo oblast tesnenia utrite ihned
tieto necistoty vlhkou utierkou. Pri odolnejSom znecisteni
mozZete pouzit jemny Cistiaci prostriedok. Neodporuc¢ame
pouzitie drsnych a agresivnych Cistiacich prostriedkov.
Nepouzivajte komercne dostupné Cistice na rury.

Pri pouziti grilu, rary, pary, Panacrunch alebo
kombinovanych rezimov mo6ze doéjst k vystreknutiu
potravin na steny rury. Ak ju nevycistite ihned po pouziti,
pri ndslednom pouziti to méze spdsobit,dym”.

Ak nebudete ruru udrziavat Cistu, moze to viest k
znehodnoteniu povrchu, <o méze mat negativny vplyv
na zivotnost spotrebica a mdze to viest k nebezpecnym
situdciam.



Varovanie! Pri pouziti funkcii grilu, rary, pary, Panacrunch
a kombinovanom pouziti m6zu byt pristupné casti
horuce. Deti do 8 rokov drzte mimo dosah spotrebica. Deti
mozu raru pouzivat len pod dozorom dospelej osoby z
dévodu vysokych teplét.

Na Cistenie spotrebi¢a nepouzivajte parny Cistic.

Na Cistenie skla dvierok rury nepouzivajte drsné, agresivne
Cistice ani ostré kovové skrabky, pretoze m6zu poskodit
povrch, ¢o moze viest k oslabeniu skla.

Vonkajsi povrch rary, vratane vetracich otvorov na skrinke
rdry a dvierkach su horuce pocas grilovania, funkcie
klasickej rary, pary, Panacrunch a kombinovanych
rezimov, zvyste pozornost pri otvarani alebo zatvarani
dvierok a pri vkladani a vyberani potravin a prislusenstva.

Tento spotrebic nie je uréeny pre ovladanie pomocou
externého ¢asovaca alebo systému samostatného
dialkového ovladania.

Pouzivajte len riad vhodny pre pouzitie v mikrovinnej rure.

m Varovanie! Tento spotrebic vytvara horucu paru.
m Pocas a po vareni s funkciou pary neotvarajte dvierka

s tvarou v blizkosti rdry. Zvyste pozornost pri otvarani,
pretoze horuca para moze sposobit zranenie.
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m Varovanie! Pri otvoreni dvierok moze dojst k ndhlemu

vzniku pary. Ak je v rdre para, nedavajte do rury holé ruky!
Riziko popalenia! Pouzite ochranné rukavice.

Precitajte si stranu 17 ohladom spravnej instalacie
prislusenstva.

Rudra ma dve grilovacie telesa umiestnené v hornej Casti
rary a dve ohrevné telesa umiestnené v spodnej Casti rury.
Po pouziti funkcie grilu, klasickej rary, pary, Panacrunch
a kombinovanych rezimov je vnutorny povrch rary velmi
horuci. Zvyste pozornost, aby ste sa nedotkli ohrevnych
telies v rure. Aby ste zabranili popaleniu, nedotykajte sa
vnutornych stien rury.

m Tato kombinovana rura je urcena len pre ohrev pokrmov

a napojov. Zvyste pozornost pri ohreve pokrmov s nizkym
obsahom tekutin, napr. peciva, ¢okolady, susienok a
cestovin. Tieto sa mo6zu lahko spalit, vysusit alebo spdsobit
poziar, ak sa ohrievaju velmi dlho. Neodporucame ohrievat
potraviny s nizkym obsahom vlhkosti ako je popcorn
alebo pecivo. Susenie potravin, novin alebo odevov

a ohrev ohrevnych podusiek, papu¢, Spongii, vihkych
utierok, vreciek na pecivo, nddob na tekutiny a podobnych
predmetov moéze viest k zraneniu, vznieteniu alebo
poziaru.



Osvetlenie rdry musi menit len kvalifikovany servisny
technik Skolny vyrobcom. Nepokusajte sa demontovat
vonkajsi kryt rary.

Pred pouzitim rdry umiestnite odkvapkavaci plech na
miesto. Precitajte si stranu 15 i 0 spravnej instalacii.

U&elom odkvapkavacieho plechu je zachytéavat
nadbytocCnu tekutinu pocas rezimu varenia v pare a
mikrovin. Musite ho vyprazdnit po kazdom pouziti funkcie
pary a mikrovin.

Nepouzivajte zasobnik vody, ak je prasknuty alebo
poskodeny, pretoze vytecenie vody mdze spdsobit skrat
a zasiahnutie elektrickym prudom. Ak je zasobnik vody
poskodeny, kontaktujte vasho predajcu.

Upozornenie! Aby ste zabranili nebezpecenstvu z dovodu
nechceného resetovania tepelnej poistky, nesmiete tento
spotrebi¢ napajat cez externé spinacie zariadenie, ako

je ¢asovac alebo pripajat k obvodu, ktory sa pravidelne
vypina dodavatelskou sluzbou.
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Likvidacia starého zariadenia

Informdcia o likvidacii
starych elektrickych a
elektronickych zariadeni
(sukromné domacnosti).

Tento symbol na vyrobku a/alebo v sprievodnej
dokumentacii znamena, ze pouzité elektrické a
elektronické zariadenia sa nesmu kombinovat s
beznym komunalnym odpadom.

Pre spravne zaobchadzanie, obnovu a
recyklaciu odneste tieto produkty na prislusné
zberné miesta, kde ich prevezmu bezplatne.

V niektorych krajinach je mozné produkty
odovzdat miestnemu predajcovi pri kiipe
nového ekvivalentného spotrebica.

Spravnou likvidaciou tohto produktu pomahate
chranit hodnotné suroviny a branite pred
moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a zivotné prostredie, ku ktorému moéze
dojst pri nespravnej likvidacii zariadenia.

Pre podrobnejsie informécie kontaktujte
miestnu spravu alebo najblizsie zberné
stredisko.

V pripade nespravnej likvidacie tohto odpadu
vam mézu byt udelené pokuty.

Pre podnikovych pouzivatelov v rdmci
Eurépskej Unie

Ak chcete likvidovat elektrické a elektronické
zariadenie, pre podrobnejsie informacie
kontaktujte predajcu alebo dodavatela.

Informdcia o likvidacii v ostatnych
krajindch mimo Eurépskej unie
Tento symbol je platny len v Eurépskej unii.

Ak chcete zlikvidovat toto zariadenie,
kontaktujte miestnu spravu alebo predajcu a
poziadajte o informdcie o spravnej likvidacii.



Instalacia a pripojenie

Skontrolujte mikrovinnu rdru

Ruru vybalte, odstrante vietky obalové
materidly a skontrolujte ju z hladiska poskodeni,
prasknuti dvierok. Ak si vSimnete poskodenie,
ihned'to oznamte predajcovi. Neinstalujte
poskodenu mikrovinnu ruru.

Dolezité!
Z dévodu osobnej bezpecnosti musi
byt tento spotrebic spravne uzemneny.

Pokyny k uzemneniu

Ak nie je elektricka zasuvka uzemnen4, je na
vasej zodpovednosti nahradit ju za spravne
uzemnenu elektrickd zasuvku.

Prevadzkové napatie

Napatie musi zodpovedat hodnotam uvedenym
na vyrobnom stitku rdry. Ak pouzijete vyssie ako
uvedené napatie, mdze to spodsobit poziar alebo
iné nebezpecenstvo.

Této rdra je uréena pre pouzitie len na pracovnej
doske. Nie je ur¢end pre zabudovanie alebo v
skrinke kuchynskej linky.

PouZitie na pracovnej doske

Ak je jedna strana rdry umiestnend pri stene,
druha strana alebo vrchna strana nesmie byt
blokovana. Z hornej strany rary ponechajte
volny priestor minimalne 15 cm.

1. Rdru umiestnite na stabilny povrch viac ako
85 cm nad podlahu.

2. Poinstalacii rary musi byt mozné
jednoducho ju odpojit od elektrickej siete
odpojenim zastrcky alebo vypnutim istica.

3. Pre spravnu prevadzku ponechajte
dostatoc¢ny volny priestor pre cirkulaciu
vzduchu okolo rury.

4. Neumiestriujte tuto ruru do blizkosti
elektrického alebo plynového sporaka.

5. Neodstranujte nozicky spotrebica.

6. Spotrebi¢ nepouzivajte vonku.

7. Spotrebi¢ nepouzivajte v prostredi s vysokou

vlhkostou.

8. Napdjaci kabel sa nesmie dotykat
vonkajsieho povrchu rary. Udrzujte kédbel
mimo horuce plochy. Nenechévajte napdjaci
kabel visiet cez okraj pracovnej dosky alebo
stola. Neponarajte napdjaci kabel, zastr¢ku
ani ruru do vody.

9. Neblokujte vetracie otvory na pravej strane
rdry. Ak ich zablokujete pri instaldcii, rara by
sa mohla prehrievat. V tomto pripade je rdra
chranend tepelnou poistkou a prevadzka sa
obnovi len po ochladeni.

10. Tento spotrebic je ur¢eny len pre pouzitie v
domacnosti.

Slovensky



Varovanie!
Dolezité bezpecnostné pokyny.

. Tesnenie dvierok a oblast tesnenia je nutné

cistit vihkou utierkou. Spotrebic skontrolujte
z hladiska poskodenia tesnenia dvierok

a oblasti tesnenia a ak st poskodené,
spotrebic¢ nesmiete pouzivat, pokym

ho neopravi servisny technik vyskoleny
vyrobcom.

. Nepokusajte sa manipulovat ani neupravujte

a neopravujte dvierka, kryt ovladacieho
panela, bezpecnostné spinace ani iné diely
rary.

Nedemontujte vonkajsi panel rary, ktory
poskytuje ochranu pred mikrovinnym
Ziarenim. Opravy moze vykonavat len
kvalifikovany servisny technik.

. Spotrebic¢ nepouzivajte, ak ma poskodeny

kabel alebo zastrcku, ak nefunguje spravne
alebo ak je inak poskodeny a po pade. Je
nebezpecné vykonavat opravy spotrebica
pre kohokolvek iného ako je kvalifikovany
servisny technik.

. Ak je poskodeny napdjaci kabel, musi ho

vymenit vyrobca, servisny technik alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa
zabranilo nebezpecenstvu.

. Nepouzivajte poskodeny alebo prasknuty

zasobnik vody, pretoze pretecenie
vody moze spOsobit skrat a zasiahnutie
elektrickym pradom. Ak je poskodeny
zasobnik vody, kontaktujte predajcu.

Pozorne precitajte a odloZte pre pouzitie v buducnosti.

6. Deti mézu spotrebi¢ pouzivat len ak boli

poucené o bezpecnom pouziti spotrebica a
porozumeli pripadnym nebezpecenstvdam
pri nesprdvnom pouziti.

7. Tekutiny a ostatné potraviny nesmiete

ohrievat v utesnenych nadobéach, pretoze
moézu explodovat.

Tento spotrebic vytvara hortcu
paru.

8. Tento spotrebi¢ m6zu pouZivat deti od 8

rokov a starsie a osoby s obmedzenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami alebo bez dostatoc¢nych
skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom
alebo boli pouc¢ené o spravnom a
bezpecnom pouziti spotrebi¢a osobou
zodpovednou za ich bezpec¢nost a
porozumeli pripadnému nebezpecenstvu,
vratane unikajucej pary. Nedovolte detom
hrat sa so spotrebi¢om. Cistenie a Gdrzbu
nesmu vykondvat deti bez dozoru. Drzte
spotrebic a jeho napdjaci kdbel mimo dosah
deti mladsich ako 8 rokov.



Dolezité bezpecnostné pokyny

5. Spotrebi¢ nesmiete zapinat na mikrovinny

Pouzitie vasej rury

1.

Ruru nepouzivajte na iny ucel ako je priprava
pokrmov. Tato rura je Specidlne navrhnuta
pre ohrev a varenie pokrmov. Nepouzivajte
na ohrev chemikalii alebo inych nejedlych
produktov.

Pred pouzitim skontrolujte, ¢i je riad vhodny
pre pouzitie v mikrovinnej rure.

Mikrovinna rura je urc¢ena len pre ohrev
pokrmov a napojov. Zvyste pozornost

pri ohreve pokrmov s nizkym obsahom
tekutin, napr. peciva, cokolady, susienok a
cestovin. Tieto sa mo6zu lahko spalit, vysusit
alebo spdsobit poziar, ak sa ohrievaju velmi
dlho. Neodporuc¢ame ohrievat potraviny s
nizkym obsahom vlhkosti ako je popcorn
alebo pecivo. Susenie potravin, novin alebo
odevov a ohrev ohrevnych podusiek, papuc,
Spongii, vlhkych utierok, vreciek na pecivo,
nadob na tekutiny a podobnych predmetov
moze viest k zraneniu, vznieteniu alebo
poziaru.

Ak ruru nepouzivate, neskladujte v nej
ziadne predmety pre pripad nahodného
nechceného zapnutia.

ohrev alebo kombinovany rezim bez
vlozenych potravin. Pouzivanie tymto
spésobom méze spotrebic poskodit.

Okrem pripadu v bode 1 v kapitole ,Pouzitie
ohrevu”.

. Ak sa v rure objavi dym alebo plamene,

stlacte tlacidlo Stop/Cancel a nechajte
dvierka zatvorené pre udusenie plamenov.
Odpojte napajaci kabel alebo vypnite istic.

. Pocas a po pouziti funkcie s parou

neotvarajte dvierka rdry s tvarou v blizkosti
rdry. Zvyste pozornost pri otvarani, aby ste
sa nezranili unikajucou parou.

AN

Upozornenie

Pri otvoreni moze dojst k vzniku
pary. Ak je v rure para, nedavajte
do rary holé ruky! Riziko popalenia!
Pouzite kuchynské rukavice.



PouZzitie ohrevu

1. Pred prvym pouzitim funkcie klasickej
rury, pary, grilu, Panacrunch alebo
kombinovaného rezimu utrite nadbytocny
olej z priestoru rury a zapnite raru s
prislusenstvo bez pokrmu na 220 °C, na 10
minut. To umozni vypalenie ochrannej vrstvy
oleja. Toto je jediny pripad, ked'sa pouziva
prazdna rura.

2. Vonkajsi povrch rury, vratane vetracich
otvorov skrinky a dvierok rury je horuci
pri pouziti funkcie grilu, klasickej rary,
pary, Panacrunch a kombinovanych
rezimov, zvyste pozornost pri otvarani alebo
zatvérani dvierok a pri vkladani a vyberani
prislusenstva.

3. Rdra ma dve grilovacie telesa v hornej
Casti a dve ohrevné telesa v spodnej casti.
Po pouziti grilu, klasickej riry, pary,
Panacrunch a kombinovanych funkcii je
vnutorny povrch rary velmi horuci. Zvyste
pozornost, aby ste sa nedotkli ohrevnych
dielov v rure.

Upozornenie! Horuci povrch
Po vareni s tymito rezimami bude
prislusenstvo rary velmi hortce.

4. Pristupné casti budu horuce v rezime grilu,
klasickej rary, pary, Panacrunch a v
kombinovanom rezime. Deti mladsie ako
8 rokov drzte mimo dosah a deti mézu riru
pouzivat len pod dozorom dospelej osoby z
dovodu vysokej teploty.

Prevadzka ventilatora

Po pouziti riry moéze ventilator este chvilu
fungovat pre chladenie elektronickych
komponentov. Toto je normélne a pokrm
mozete vybrat, aj ked je ventilator v prevadzke.
Pocas tohto intervalu mézete rdru pouzivat.

Zasobnik na vodu

Zasobnik na vodu nepouzivajte, ak je prasknuty
alebo poskodeny, pretoze pretekajuca voda
mdze sposobit skrat a zasiahnutie elektrickym
prudom. Ak je zasobnik poskodeny, kontaktujte
predajcu.

Osvetlenie rary

Ak je nutné vymenit osvetlenie rary, kontaktujte
vasho predajcu.

Casy varenia

Casy pecenia uvedené v recepte su priblizné.
Cas varenia zavisi od stavu, teploty, mnozstva
pokrmu a typu riadu.

Zacnite s najkratsim ¢asom varenia, aby ste
zabranili pripaleniu. Ak pokrm este nie je
dostato¢ne uvareny, vzdy ho este mézete piect
o nieco dlhsie.

Ak prekrocite odporuicané casy
varenia, pokrm sa nadmerne
prevari a v extrémnych pripadoch
moze dojst k vznieteniu a
naslednému poskodeniu interiéru
rury.



Dolezité bezpecnostné pokyny

Teplomer na maso

PouZite teplomer na maso na kontrolu stupna
upecenia masa a hydiny, len ked' méso vyberiete
z rdry. Nepouzivajte bezny teplomer na maso

v mikrovinnej rdre, pretoze méze sposobit
iskrenie.

Malé mnozstva potravin

Malé mnozstva potravin s malym obsahom
tekutin mézu vyschnut, spalit sa alebo spdsobit
poziar, ak sa pect nadmerne dlho. Ak sa
predmety v rure vznietia, nechajte dvierka
zatvorené, ruru vypnite a odpojte zastrcku od
elektrickej zasuvky.

Vajicka
Nevarte vajicka v skrupine ani celé natvrdo
uvarené vajcia mikrovinnym ohrevom. Méze sa

nahromadit tlak a vajicka mézu explodovat, aj
po skonceni mikrovinného ohrevu.

Prepichnite kozu

Pokrmy s neporéznou kozou, ako st paradajky,
vaje¢né Zltky a klobasy, musite pred pe¢enim
mikrovinami prepichnut, aby ste zabranili
prasknutiu.

Tekutiny

Pri ohreve tekutin, napr. polievok, omacok a
napojov v mikrovinnej rire méze nastat vrenie
tekutiny bez bublin. To mo6ze viest k nahlemu
vyvreniu tekutiny aj po vybrati.

Aby ste tomu zabranili, vykonajte nasledujuce
kroky:

m Vyhnite sa pouzitiu nadob s rovnymi
stenami a Uzkymi hrdlami.
m Pokrmy nadmerne neprehrievajte.

m Tekutiny premiesajte pred vlozenim do rury
a v polovici ¢asu ohrevu.

m Po ohreve nechajte tekutinu chvilu odstat
v rire, opat zamiesajte pred opatrnym
vybratim nadoby.

Papier/plast

Pri ohreve pokrmov v plastovej alebo papierovej
nadobe potraviny ¢asto kontrolujte, pretoze
tieto typy obalov a mézu pri nadmernom
prehriati vznietit.

Do mikrovinnej rury nevkladajte produkty z
recyklovaného papiera (napr. kuchynské rolky),
pokym nie je produkt oznaceny ako vhodny pre
mikrovinnt raru.

Produkty z recyklovaného papiera mozu
obsahovat necistoty, ktoré moézu sposobit
iskrenie a/alebo vznietenie.

Pred vloZenim vreciek do mikrovinnej riry z
nich odstrarite utahovacie drotiky.



Dolezité bezpecnostné pokyny

Pribory/félie

Neohrievajte zatvorené plechovky ani flase,
pretoze mozu explodovat.

Kovové nadoby alebo riad s kovovym okrajom
nesmiete pouzivat pri mikrovinnom ohreve.
Moze nastat iskrenie.

Ak pouzivate hlinikovu foliu, ihlice na maso
alebo kovovy riad, vzdialenost medzi nimi a
stenami rury musi byt najmenej 2 cm, aby ste
zabranili iskreniu.

Detské flase/flase s detskym pokrmom

Vrchnak a cumlik musite z detskej flase zlozit
pred vlozenim do rury.

Obsah flias s detskym pokrmom musite dobre
premiesat alebo pretrepat.

Pred podavanim pokrmu detom musite
skontrolovat teplotu pokrmu, aby ste zabranili
popaleniu..

Odporucanie k prislusenstvu

1. Nevarte priamo na dne rury. Pokrm vzdy
umiestnite na riad vhodny do mikrovinnej
rary.

N

. Dodavané prislusenstvo musite pouzivat
len pre funkcie grilu, klasickej rury,
pary, Panacrunch a kombinovany
rezim bez mikrovinného ohrevu. Nikdy

nepouzivajte kovové prislusenstvo pri vareni

s mikrovinami. Nepouzivajte kombinovany
program, ak je hmotnost pokrmu menej
ako 200 g. Maximalna hmotnost, ktoru

je mozné poufzit na prislusenstve rury je
3,2 kg. V pripade nespravneho pouzitia
prislusenstva moze dojst k poskodeniu
rary.

3. Kedvarite s mikrovinnou funkciou, méze
dojst k iskreniu, ak pouZijete nespravnu
hmotnost pokrmu, pouZijete kovovu
nadobu alebo je poskodené prislusenstvo
rdry. Ak sa tak stane, spotrebic ihned’
zastavte. V peceni mézete pokracovat s
rezimom grilovania, pary alebo klasickej
ruary.

4. Vzdy si precitajte pokyny o vhodnom
prisluenstve pre pouZzitie pri vsetkych
automatickych programoch.



Odkvapkavaci zasobnik

Popis rary

Ovladaci panel
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Pohlad spredu

Odkvapkavaci zasobnik

1.

Pred pouzitim rdry musite instalovat
odkvapkavaci zésobnik pre zachytavanie
nadbytocnej vody pocas varenia.
Odkvapkavaci zésobnik musite pravidelne
vyberat a istit.

. Nasadte zasobnik uchopenim oboma

rukami a zacvaknutim na predné nozicky
rary.

. Pre vybratie zésobnika ho uchopte oboma

rukami a jemne vytiahnite vpred. Umyte
v teplej vode so saponatom. Nasadte na
miesto zacvaknutim na nozicky.

. Zasobnik neumyvajte v umyvacke riadu.

\ |

Odkvapkavaci zasobnik

Vystrazny stitok
Vystupny vetraci otvor \ Identiﬁkaé7’ Stitok

] & =

Pohlad zozadu

Zasobnik vody Vstupny vetraci otvor

Umiestnite odkvapkavaci zdsobnik zacvaknutim
na nozicky.

Zésobnik vody

Precitajte si pokyny pre zasobnik na strane 32.

)

Zasobnik vody

Poznamka
Vyssie uvedené obrazky su len ilustracné.



Vystup pary Grilovacie telesa LED osvetlenie Vystrazny stitok

> Stitok menu , / 2<

Pozicie
zasunutia

Vetracie ot
Napajaci kabel etracie otvory

Zastrcka
Bezpecnostny
\ systém dvierok
Aby ste sa
X nezranili,
\ do otvoru
Zavesy dvierok nevkladajte
Aby ste sa nezranili pri / noze, vidli¢ky ani
otvarani a zatvarani, L / J |

iné predmety.

drzte prsty mimo >/ /
z3vesy. /

Rukovat dvierok

Vndtorny tanier Potiahnutim rukovaéti otvorte dvierka. Ked otvorite
dvierka pocas prevadzky, varenie sa zastavi bez
Dno rury vymazania naprogramovanych nastaveni. Varenie
(vid'stranu 24) pokracuje po zatvoreni dvierok a stla¢eni Start. Po

otvoreni dvierok sa rozsvieti osvetlenie rury.

Poznamka
Vyssie uvedeny obrazok je len ilustracny.



Prislusenstvo rary

Rura je dodavana s prislusenstvom; Stvorcovym
Panacrunch plechom.

Vzdy dodrziavajte pokyny tykajuce sa pouZzitia
prislusenstva. Prislusenstvo ma rézne vyuzitie:

1. Odporucame pouzit plech v hornych
poziciach pre paru 1, 2 alebo 3. Pre parenie
vacsich pokrmov umiestnite plech na
spodnu poziciu. Pocas varenia v pare sa
stava z varenia zachytava v odtokovej casti
plechu.

2. Plech je mozné poutzivat pre grilovanie
v hornej pozicii pre malé pokrmy. Pre
grilovanie vacsich pokrmov moézete plech
zasunut do nizsej pozicie.

3. Plech je mozné umiestnit do nizsej alebo
vyssej pozicie pre pecenie v rezime klasickej
rury 100 - 220 °C alebo 40 °C.

Stvorcovy Panacrunch plech

Poznamka
1. Plech nepredhrievajte.

G By [

4. Plech je mozné poutzit ako Stvorcovy

Panacrunch plech v hornej pozicii pre
Panacrunch automatické programy. Mézete
ho pouzit vo vyssej alebo nizsej pozicii v
manualnom rezime pre zapecenie povrchu a
spodnej casti pokrmov.

Pouzitie Stvorcového Panacrunch
plechu (manudlne ovladanie)

1.

Umiestnite do hornej pozicie. Stlacte tlacidlo
Grill 4 krat pre vyber rezimu Panacrunch.
Pozrite si stranu 27.

Pecte podla odportcani uvedenych v
tabulke pecenia na strane 28.

. Pre vyberanie riadu pouzivajte kuchynské

rukavice, pretoze je velmi horuci.

Udrzba plechu

1.

Nikdy nepouzivajte na plechu ziadne
ostré predmety, pretoze mozete poskodit
neprilnavy povrch.

Po pouziti umyte plech v horucej vode
so saponatom a potom oplachnite.
Nepouzivajte zZiadne drsné Cistice ani
Skrabky, mohli by ste poskodit povrch
plechu.

Plech mozete umyvat v umyvacke riadu.

Pri manipulacii s horicim plechom pouzivajte kuchynské rukavice.
Pred pecenim odstrarite vsetky obaly.
Na plech nedavajte materialy citlivé na teplo, mézu sa spalit.

Pre spravne pouzitie prislusenstva pre kazdy rezim pecenia si precitajte strany 23-39.
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. Displej

. Steam (strany 31-33)

. Micro Power (strany 23-24)

. Grill (strany 25-26)

. Oven (strany 29-30)

. Turbo defrost (strany 45-47)

. Programy Auto steam (strany 48-50)

. Programy Auto cook (strany 51-53)

9. Programy Panacrunch (strany 54-56)

10.0vladaé Cas/Hmotnost

11.Cistenie systému (strany 57-58)

12.Casovaé/hodiny

13.Stop/Zrusenie:
Pred pecenim: jeden dotyk vymaze zadania.
Pocas pecenia: jeden dotyk docasne zastavi
program. Dal3ie stlacenie zrusi vietky
pokyny alebo sa na displeji zobrazi ¢as.

14. Start:

Stlacenim spustite prevadzku rary. Ak

pocas prevadzky otvorite dvierka rury alebo

stlacite raz Stop/Zrusenie, pre pokracovanie

v prevadzke musite opét stlacit Start.

Akusticka signalizacia

A Po staceni tlacidla zaznie akusticka
signalizacia. Ak nezaznie,
nastavenie je nespravne. Ked'
zmenite jednu funkciu rdry na
druhu, zazneju dva signaly. Po
skonceni varenia zaznie pat
signalov.

ONOUMHhWN=

Poznamka

W Rdra sa prepne do
pohotovostného rezimu po
dokonceni poslednej ¢innosti.
Ked'je rira v pohotovostnom
rezime, jas displeja sa znizi.

m Ked'je rira v pohotovostnom
rezime, musite otvorit a zatvorit
dvierka.

B Ak nastavite prevadzku a
tlacidlo Start nestlacite do 6
minut, rdra automaticky zrusi
prevadzku. Displej sa vrati spat
na zobrazenie dvojbodky alebo
hodin.



Rezimy pecenia

Tabulka nizsie zobrazuje priklady prislusenstva. Méze byt odlisné v zavislosti od pouzitého receptu/
riadu. Dalsie informacie mézete néjst v kucharskej knihe.

Rezim varenia Pouzitie Prislusenstvo Nadoby
+ Rozmrazovanie
MIKROVLNY « Ohrev
« Topenie: maslo, cokoldda, syr. Pouzite vlastné
« Varenie ryb, zeleniny, ovocia, vajicok. Pyrex® nadoby,
« ¥ . ] - :
« Priprava: dusené ovocie, dzem, - taniere alebo
4. omacky, krémy, cestoviny, karamel, misky, priamo na
maso, ryby. dne rary.
+ Pecenie kolacov bez zapecenia.
Bez predhrevu
Je mozné
GRIL pouzit teplu
+ Grilovanie mésa alebo ryb. odolny plech na
+ Opekanie. & . stvorcovom
P L tvorcovy
« Zapecenie zapekanych jedal alebo Panacrunch
.~ Panacrunch plech. X
kolacov. plechu v spodnej
Odportcame predhrev alebo vysiej
pozicii alebo na
dne rary.
Je mozné
poutzit teplu
KLASICKA RURA « Pecenie malych pokrmov s kratkym odolny plech na

EZial
—

¢asom pecenia: listkové cesto,
kolaciky, rolky.

Specialne pecenie: chlebové rolky na
briosky, piskotové kolace.

Pecenie pizzy a tort.

Odportcame predhrev

Stvorcovy
Panacrunch plech.

Stvorcovom
Panacrunch
plechu v spodnej
alebo vyssej
pozicii.
Neumiestnujte
riad priamo na
dno rary.

PARA

Pecenie ryb, zeleniny, kurciat, ryze a
zemiakov.
Bez predhrevu

Stvorcovy
Panacrunch plech.

Umiestnite
pokrm priamo na
Stvorcovy
Panacrunch plech
alebo do teplu
odolnej nadoby
na $tvorcovy

Panacrunch plech.

PANACRUNCH

Pecenie malych porcii mésa a hydiny.

Ohrev a zapecenie (pizza, chlieb,
zemiakové vyrobky).
Bez predhrevu

Stvorcovy
Panacrunch plech
vo vyssej alebo
nizsej pozicii.




Kombinované rezimy pecenia

Opeceny chlieb
Bez predhrevu

Rezim varenia Pouzitie Prislusenstvo Nadoby
GRIL + MIKROVLNY
= Riad odolny
~ ‘ ‘ ‘ ¥, vhodny pre
R SNV . « Priprava lazani, masa, zemiakov alebo mikroviny a
’ T gratinovanej zeleniny. - odolny voti teplu
Bez predhrevu umiestneny
priamo na dne
Pre poutzitie grilu + mikrovin rry.
v rezime Panacrunch si
precitajte strany 27-28.
PARA + MIKROVLNY Riad odolny
vhodny pre
« Pecenie ryb, zeleniny, kurciat, ryze a mikroviny a
zemiakov. - odolny voci teplu
Bez predhrevu umiestneny
priamo na dne
rary.
Riad vhodny
pre mikroviny a
GRIL + PARA . . odolny voci teplu
« Gratinovanie ; Y e
. Kebaby je mvozne pouzit
) . na $tvorcovom
- Rybie filety Stvorcovy panacrunch
« Celéryby Panacrunch plech.

plechu v nizsej
alebo vyssej
pozicii alebo
priamo na dne
rary.

KLASICKA RURA + PARA

Pecenie kolacov.
Kolace z listkového cesta.
Odportcame predhrev

Stvorcovy
Panacrunch plech.

Riad vhodny
pre mikroviny a
odolny voci teplu
je mozné pouzit
na stvorcovom
Panacrunch
plechuv
nizsej alebo
vyssej pozicii.
Neumiestnujte
riad priamo na
dno rary.




Pripojenie

Stlacte

Stlacte

Stlacte

Stlacte

Stlacte

Stlacte

Stlacte

Stlacte

"FRANCAIS" - -~~~
\/

"ITALIANO" --------
\/

"DEUTSCH" --------
\/

"NEDERLANDS" - - --
\/

"ESPANOL"
\/

"ENGLISH" -~ -------
\/

"DANSK" -~ - ==

v
"SUOMI"

[

Zobrazenie pokynov
Ziadne slovo

Vo Francuzstine

V Taliancine

V Nemcine

V Holandcine

V Spaniel¢ine

V Anglic¢tine

V Dancine

Vo Fincine

Tieto modely maju jedine¢nu funkciu ,Zobrazenie pokynov’, ktora vés prevedie cez obsluhu vasej
mikrovinnej rary. Po pripojeni rdry k elektrickej sieti stlacajte tlacidlo Start, pokym nendjdete va3
pozadovany jazyk. Pri stld¢ani tlacidla displej roluje na nasledujice pokyny. Ak chcete z nejakého
dovodu zmenit zobrazeny jazyk, spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete a tento proces opakujte.

Ak stlacite tlacidlo Casova¢/Hodiny 4 krat, vypnete prevadzkovu priru¢ku. Pre opatovné zapnutie
prevadzkovej prirucky stlac¢te 4 krat tla¢idlo Casova¢/Hodiny.



Po pripojeni rury k elektrickej sieti sa na displeji zobrazi, 88:88".

@/t
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Stlacte dvakrat tlacidlo Cas nastavte oto¢enim ovlddaca Stla¢te Casovaé/

Casova¢/Hodiny. Cas/Hmotnost. Cas sa zobrazi na Hodiny. Dvojbodka

Na displeji sa zobrazi displeji a dvojbodka blika. prestane blikat.

,SETTIME" a zatne napr. 13:25 (24 hodinovy format). Na displeji je teraz

blikat dvojbodka. zobrazeny cas.
Poznamka

1l

W

Jedno otocenie ovlddaca zvysi alebo znizi ¢as o 1 minudtu. Nepretrzitym otacanim
ovlddaca cas upravite rychlejsie.

Pre nastavenie presného ¢asu opakujte vyssie uvedené kroky.

Hodiny uchovaju presny ¢as po obnoveni elektrickej energie.

Rura je vybavena hodinami s 24 hodinovym forméatom.

Pomocou detskej zamky deaktivujete ovladacie prvky rury; avsak, dvierka je mozné otvorit.
Detski zamku je mozné nastavit, ked'je na displeji dvojbodka alebo cas.

Nastavenie: Zrusenie:

\v)

Stlacte trikrat Start. Zobrazi sa Stlacte trikrat Stop/Zrusit. Na
aktualny cas. Aktualny cas sa displeji sa opat zobrazi presny cas.
nestrati. Na displeji je zobrazené
K

Poznamka

Pre aktivaciu detskej zdmky musite stlacit Start 3 krat v 10 sekundovom intervale.
Detsku zdmku je mozné nastavit, ked je na displeji zobrazend dvojbodka.



Mikrovinné varenie a rozmrazovanie

Mate k dispozicii 6 réznych trovni vykonu mikrovin. Nedavajte pokrm priamo na dno rury.
Pouzite vlastny riad, taniere alebo misky s pokrievkou alebo féliu s otvormi na dno rury.

Stlacenie | Vykon Watty
Raz Max 1000 W

Dvakrat | Rozmrazovanie | 270 W

B Trikrat | Stredny 600W

Micro Power [y Fymmm 240 W

Patkrat Dusenie 300W

Sestkrat | Ohrev 100 W
Stlacajte Micro Power, pokym sa na displeji Zvolte ¢as varenia Stla¢te Start. Spusti
nezobrazi pozadovany vykon. oto¢enim ovladaca Cas/ sa program varenia

Hmotnost a odpocitava sa
zobrazeny Cas.

Pozndmka
Rura bude automaticky fungovat na 1000 W (Max) vykone, ak zvolite ¢as varenia bez
volby vykonu.



Mikrovinné varenie a rozmrazovanie (%]

Pozndmka
@ 1. Maximalny cas, ktory je mozné nastavit pre vykon 1000 W (Max) je 30 minut. Pri
vsetkych ostatnych Urovniach vykonu mozete nastavit 1 hodinu a 30 minut.

2. Cas varenia mézete zmenit podla potreby aj po¢as varenia. Oto¢enim mézete ¢as
predzit alebo skratit. Cas je mozné nastavit predizit/skratit v 1 mindtovych krokoch,
az do 10 minut. Otocenim ovladaca na nulu ukoncite varenie.

3. Nepokusajte sa pouzivat mikrovinny ohrev s kovovou nadobou v rure.

4. Neumiestriujte pokrmy priamo na dno rury. Vlozte riad vhodny pre mikroviny alebo
skleny riad. Pokrmy ohrievané mikrovinami by mali byt prekryté pokrievkou alebo
dierovanou féliou, ak nie je uvedené inak.

5. Pre zadanie manualneho ¢asu rozmrazovania si precitajte tabulku v kucharskej
knihe na stranach 24-25.

6. Pre varenie vo viacerych fazach si precitajte strany 40-42.

7. Cas odstétia je mozné naprogramovat po nastaveni vykonu mikrovin a ¢asu.
Precitajte si,PouZzitie casovaca” na strandch 43-44.

Technolégia spodného vyzarovania

Véimnite si, Ze tento vyrobok pouziva technolégiu spodného vyzarovania pre distribuciu mikrovin,
ktory sa odlisuje od klasickych bo¢nych vyzarovani a tym vytvara viac vyuzitelného priestoru pre
rozne velké pokrmy.

Tento $tyl vyZarovania mikrovin méze poskytnut rézne ¢asy ohrevu (v rezime mikrovin) pri porovnani

so spotrebi¢mi s bocnym vyzarovanim. Je to Uplne normalne a nemusite mat preto Ziadne obavy.
Precitajte si tabulky k ohrevu a vareniu v kucharskej knihe.



Grilovaci systém rury poskytuje rychle efektivne pecenie Sirokej skaly pokrmov, napr. klobasy,
steaky, hrianky, atd.

Stlacenie Vykon Watty
Raz Grill 1 1200 W
(Max)
Dvakrat Grill 2 850 W
(Stredny) Q
Trikrat Grill 3 650 W
(Slaby)
Styrikrat | Panacrunch (strany 27-28)
Stlacajte tlacidlo Grill, pokym sa na displeji Stlacenim Start gril predhrejte. Na displeji
nezobrazi pozadovany vykon. sa zobrazi,P". Ked je rdra predhriata, zaznie

akusticky signal a,P” bude blikat. Potom otvorte
dvierka a vlozte pokrm.
*Tento krok vynechajte, ak nepozadujete

predhrev.
D/
Zvolte ¢as varenia oto¢enim ovlddaca Cas/ Stla¢te Start. Spusti sa program varenia a ¢as na
Hmotnost. Maximalny ¢as varenia je 90 minut. displeji sa bude odpocitavat.
Pouzitie prislusenstva
Pokrm umiestnite priamo na prislusenstvo Pokrm umiestnite na teplu odolny riad na
rdry do vyssej pozicie. Pre grilovanie vacsich nizsiu poziciu rary.

pokrmov umiestnite plech do nizsej pozicie.
Pocas grilovania sa $tava zachytava v
odtokovom otvore plechu.



Grilovanie

Pozndmka
1. Pri grilovani pokrmy nikdy nezakryvajte.

Gril bude fungovat, len ak st dvierka zatvorené.

Pri programoch grilovania sa nepouziva mikrovinny vykon.

Vacsina pokrmov vyzaduje otocenie v polovici pripravy. Pri otacani pokrmu otvorte

dvierka rury a opatrne vyberte prislusenstvo pomocou kuchynskych rukavic.

5. Po otoceni vratte pokrm do rury a zatvorte dvierka. Po zatvoreni dvierok rury stlacte
tlacidlo Start. Displej riry zobrazi pokracovanie odpo¢itavania zostavajlceho ¢asu
grilovania. Otvorenie dvierok rury pocas grilovania za u¢elom kontroly pokrmu je
Uplne bezpecné.

6. Gril sa pocas prevadzky zapina a vypina - to je normélne. Riru po pouziti grilu a pred
pouzitim mikrovin alebo kombinovaného rezimu vzdy vyc¢istite.

7. Cas varenia mézete zmenit pocas procesu. Otocenim ovlada¢a Cas/Hmotnost

predizte alebo skratte ¢as varenia. Cas mozete predizit alebo skratit v 1 mindtovych

az 10 minutovych krokoch. Otocenim ovlddaca na nulu varenie zastavite.

2D LY

A Upozornenie
Pri vyberani prislusenstva pouzivajte kuchynské rukavice. Nikdy sa nedotykajte
vonkajsej strany skla alebo vnutornych kovovych casti dvierok alebo rury pri vyberani
alebo vkladani potravin z dévodu vysokej teploty.



Panacrunch (Grilovanie)

Koncept Panacrunch

Urcité pokrmy varené pomocou mikrovin mézu mat tenku a vihku korku. Vas $tvorcovy Panacrunch
plech vdm poméze zapiect pizzu, mrazené zemiakové vyrobky, slané kolace a chlebové vyrobky. Vas
$tvorcovy Panacrunch plech funguje ohrevom plechu absorbovanim mikrovin a ohrievanim pokrmu
grilom. Dno plechu absorbuje mikroviny a meni ich na teplo. Teplo je vedené cez plech do pokrmu.
Efekt ohrevu je maximalizovany neprilnavym povrchom.

/e

@O@

Stlacenie Vykon Vykon Vykon
grilu mikrovin
Styrikrat | Panacrunch | Grill 1 440 W
(1200W)
Stlacte Gril Styrikrat. Na displeji sa Zvolte ¢as varenia otocenim Stla¢te Start. Spusti sa program
zobrazi ikona Panacrunch. ovladac¢a Cas/Hmotnost. varenia a na displeji sa zacne
Maximalny cas pripravy je 30 odpocitavat cas.
minut.

A\

Dolezité

Pre pouzitie Panacrunch s vykonom grilu 2 alebo 3 alebo 440 W alebo 300 W; prvym
stlacenim Grill zvolte pozadovany vykon. dalsim stlacenim Micro Power zvolte 440 W
alebo 300 W. Potom zvolte ¢as varenia a stlacte Start.



Panacrunch (Grilovanie)

Odporucané moznosti varenia

obalované ryby

Pokrm Hmotnost Vykon Uroven Cas varenia
Mrazena 4409 Panacrunch Nizsia 10 minut
hlbokozmrazena
pizza
Mrazena tenka a 3509 Panacrunch Vyssia 7-8 minut
chrumkava pizza
Mrazené 160 g (1) Panacrunch Vyssia 6-7 minuat
klobésové rolky
Croissanty/ Any Panacrunch Vyssia 4 minut
briosky (izbova
teplota.)
Chladené 2009 Panacrunch Vyssia 5 minut
cibulové bhajis/
Samossamosas
Chladené 2559 (2) Panacrunch Vyssia 6 minut

A Upozornenie

Prislusenstvo a rudra je velmi horuca. Pouzivajte kuchynské rukavice.

Poznamka
Cas varenia mozete v pripade potreby zmenit po¢as varenia. Oto¢enim ovladaca Cas/
Hmotnost predizte alebo skratte ¢as varenia. Cas méZete pred|zit/skratit v 1 mindtovych

krokoch az na 10 minut. Otocenim ovladaca na nulu varenie zastavite.



Vasu kombinovanu ruru moézete vyuzit ako klasicku raru pouzitim rezimu rury, ktory vyuziva horné
a spodné ohrevné teleso. Pre najlepsie vysledky umiestnite pokrm vzdy do vyhriatej rary. Ked'
pouzivate rezim klasickej rury, stvorcovy Panacrunch plech mézete umiestnit do vyssej alebo nizsej

pozicie.

Nepredhrievajte ruru v rezime klasickej rury s viozenym Panacrunch plechom.

B 8 @

Stlacte Oven. Rura zac¢ne hriat na
150 °C. Stlacte Oven a teplota sa
bude menit v 10 °C krokoch po
220 °C, potom 40 °Ca 100 °C.

- 8

Stla¢te Start.

Stlacenim Start spustite predhrev.

Na displeji sa zobrazi,,P". Ked'je
rara predhriata, zaznie akusticka
signalizacia a blika,P". Potom
otvorte dvierka a vlozte pokrm.
* Ak nie je predhrev potrebny,
preskocte tento krok.

Pozndmka: skontrolujte, ¢i je na displeji len symbol

rary E Ak je zobrazeny symbol mikrovin
, je to nesprdvne a program musite zrusit. Zvolte

nastavenie Oven.

A Upozornenie

@/ (%

Zvolte trvanie pecenia pomocou
ovladaca Cas/Hmotnost.
Maximalny mozny cas je 90
minut.

Prislusenstvo a rura je velmi horuca. Pouzivajte kuchynskeé rukavice.

Poznamka o predhrievani
@ 1. Pocas predhrevu neotvdrajte dvierka. Po skonceni predhrevu zazneju 3 akustické

signaly a na displeji bude blikat,P". Ak dvierka rdry neotvorite po predhreve, rira
bude udrziavat nastavenu teplotu. Po 30 minutach, vratane predhrevu, sa rdra
automaticky vypne a zobrazi aktudlny cas.

2. Ak chcete piect bez predhrevu, po volbe pozadovanej teploty nastavte trvanie
pecenia a potom stlacte Start.

3. Rura nebude predhrievat pri nastaveni na 40 °C.



Klasické peéenie [_]

V rezime klasickej riry mozete piect pokrm priamo na Panacrunch plechu vo vyssej alebo niziej
pozicii. Alebo moézete pouzit klasicky kovovy plech a riad do rury a polozit na Panacrunch plech v
spodnej pozicii. Nedavajte plechy a formy priamo na dno rdry.

Pecenie zeleniny/zemiakov: Ohrev: Panacrunch plech v nizsej
Panacrunch plech v niziej pozicii. pozicii.

Panacrunch plech mézete pouzit ako riad na pecenie pre zapekanie zemiakov alebo zeleniny a pre
pecenie kolacov a susienok. Je taktiez idealny pre ohrev predvarenych pokrmov.

Pecenie masa: Panacrunch plech v Pecenie: Panacrunch plech v nizsej
nizsej pozicii. pozicii.

Poznéamka o predhrievani
1. Otvorte dvierka potiahnutim za rukovat, pretoze ak stlacite tlacidlo Stop/Zrusenie,
zrusite program.

2. Trvanie pe¢enia méZete upravit v priebehu procesu. Oto¢enim ovladaca Cas/
Hmotnost predizte alebo skratte trvanie pecenia. Cas mézete predizit/skratit v 1
minutovych krokoch az na 10 minut. Otocenim ovladaca na nulu pecenie ukoncite.

3. Po stlaceni Start je mozné vyvolat a zmenit zvolenu teplotu. Stla¢enim Oven raz
zobrazite teplotu na displeji. Ked je teplota zobrazena, mézete ju zmenit stlacenim
Oven.

4. Rura bude udrziavat nastavenu teplotu predhriatia priblizne 30 minut. Ak nevlozite
Ziadny pokrm do rury alebo nastavite trvanie pecenia, potom sa program pecenia
automaticky zrusi a zobrazi sa dvojbodka alebo presny cas.

A Upozornenie
Pri vyberani pokrmov a prislusenstva vzdy pouzivajte kuchynské rukavice, pretoze
pocas a po peceni je rura a prislusenstvo velmi hortce.



Ruru je mozné naprogramovat ako parny hrniec na varenie zeleniny, ryb, kurcata a ryze. Mate
k dispozicii 3 r6zne nastavenia pary.

/e
Stlacenie Vykon Teplota
@ Raz Steam 1 Vysoka
Dvakrat Steam 2 Stredna |:> |:>
Trikrat Steam 3 Nizka
Stlacajte Tap, pokym sa na Zvolte trvanie varenia Stla¢te Start. Program
displeji nezobrazi pozadovany otocenim ovladaca Cas/ varenia sa spusti a
vykon. Hmotnost. Maximalny na displeji sa za¢ne
¢as varenia je 30 minut. odpocitavat cas.

Pozndmka
1. Pred pouzitim funkcie pary doplnte vodu do zasobnika.

2. Maximalny cas pre varenie v tomto rezime je 30 minut. Ak potrebujete varit dlhsie
ako je tento cas, doplite vodu do zasobnika a opakujte vyssie uvedené kroky pre
zostéavajuci cas.

3. Ak sa pocas prevadzky vyprazdni zasobnik, ridra zastavi prevadzku. Hldsenie na
displeji vas vyzve na doplnenie vody. Po doplneni vody do zdsobnika a umiestneni
zésobnika do rury stla¢te Start. Rira nebude pokracovat v prevadzke, pokym
nedoplnite vodu a nestlacite tla¢idlo Start.

4. Trvanie varenia moézete v pripade potreby zmenit pocas varenia. Otocenim
ovladaca Cas/Hmotnost predizte/skratte ¢as varenia. Cas mézete predizit/skratit v 1
minutovych krokoch az na 10 minut. Otocenim ovladaca na nulu varenie ukondite.

5. Zasobnik vody moézete doplnit kedykolvek pocas varenia bez stlacenia Stop/Zrusit.

6. Po vareni v pare mdze byt nutné utriet nadbyto¢nu vlhkost z priestoru rury.

Q Upozornenie
Prislusenstvo a rura je velmi hortca. Pouzivajte kuchynské rukavice.
Pri vyberani pokrmov alebo prislusenstva z riry moéze zo stropu rary kvapkat hortca
voda.

Pri otvoreni dvierok méze dojst k tvorbe pary. Ak je v rire para, nedavajte holé ruky do
rdry! Riziko popalenia! Pouzite kuchynské rukavice.

Zvyste pozornost pri vyberani odkvapkévacieho zasobnika. Utrite vodu, ktora kvapka z
[avej strany rury. Toto je Uplne normalny jav.



Varenie v pare (5]

Odporucania k zésobniku vody

Opatrne vyberte zasobnik vody z riry. Zlozte veko a napliite vodou z vodovodu (nepouzivajte
mineralnu vodu). Nasadte veko a umiestnite spat do rury. Uistite sa, Ze veko dobre sedi

a je bezpecne umiestnené, v opacnom pripade méze dojst k preteceniu. Zasobnik vody
odporucame distit v teplej vode raz za tyzden.

A Upozornenie

Prislusenstvo a rura je velmi hortca. Pouzivajte kuchynské rukavice.

Pouzitie prislusenstva

Pri pouziti pary umiestnite pokrm priamo na
prislusenstvo rury vo vyssej alebo nizsej pozicii.

Pre varenie vacsich pokrmov umiestnite plech do
nizsej pozicie. Pocas varenia v pare sa stava zachytava v
odtokovom Zzliabku plechu.

Pri vyberani prislusenstva pouzivajte kuchynské rukavice,
pretoze je velmi hortce a taktiez aj strop a steny rury.




Varenie v pare

Odporucania

1.

Pri rezime varenia len v pare sa nepouziva
mikrovinny vykon.

. Pouzivajte dodavané prislusenstvo podla

uvedeného popisu.

. Varenie v pare bude prebiehat &len pri

zatvorenych dvierkach.

. Pocas a po vareni s funkciou pary

neotvarajte dvierka rury, ak je vasa tvar
blizko pri rare. Zvyste pozornost pri
otvarani dvierok, pretoze unikajica para
moze spdsobit zranenie.

. Privyberani pokrmu a prislusenstva po

pouziti reZimu varenia v pare pouzivajte
kuchynské rukavice.

6. Po kazdom pouziti varenia v pare opatrne
vyberte odkvapkavaci zasobnik z prednej
Casti rdry. Jemne ho vytiahnite vpred, po
uchopeni oboma rukami. Po vyprazdneni
ho umyte v teplej vode so saponatom. Pre
opdtovné vloZenie ho zasunte a zacvaknite
na nozicky rury.

Slovensky



Tato funkcia vam umoznuje pridat paru pocas varenia (na 1, 2 alebo 3 mintty). Mate k
dispozicii 5 kombinacii, kedy mozete pouzit parny raz -

MIKROVLNY

GRIL

KLASICKA RURA

GRIL + MIKROVLNY

PANACRUNCH

Pridanie pary pocas varenia zlepsi distribticiu tepla a pomdze procesu kysnutia chleba,
kolacov a peciva.

Nastavte a pouZite
pozadovany program. NCE]

Podla potreby pocas Ak chcete pridat 2 alebo 3 minuty, stlacte
prevadzky stlacte a podrzte Steam 2 alebo 3 krat do 3 sekund po
Steam na 2 sekundy a prida sa kroku 2. Zobrazeny zostévajuci ¢as bude
1 minuta. obsahovat taktiez cas pridania pary.

Poznamka
@ . Parny raz nie je dostupny pocas fazy predhrievania alebo pri nastaveni teploty 40 °C.
Zasobnik vody naplnte pred pouzitim.
Originalny program sa stéle odpocitava pocas pouzitia parného razu.
Cas parného razu neméze presiahnut zostavajuci ¢as varenia.
Ak pridate 2 alebo 3 minuty, musite stlacit tlacidlo Steam 2 alebo 3 krat do 3 sekind.
Utrite nadmernu vlhkost zo stropu rury a z okolia zasobnika vody po vareni s parou.

S

Nie je mozné zmenit teplotu rury a ¢as varenia pocas parného razu.



Parny raz

A Upozornenie
Prislusenstvo a rura je velmi hortca. Pouzivajte kuchynské rukavice.
Pri vyberani pokrmov alebo prislusenstva z riry méze zo stropu rary kvapkat hortca
voda.

Pri otvoreni dvierok moéze dojst k tvorbe pary. Ak je v rire para, nedavajte holé ruky do
rury! Riziko popalenia! Pouzite kuchynské rukavice.

Pokrm Rezim varenia Parny raz
Listkové cesto Rura V %% celkového ¢asu pridajte 3 min. parného razu
Chlieb Rura V 2/% celkového ¢asu pridajte 3 min. parného rézu
Piskot Rdra V 2 celkového ¢asu pridajte 3 min. parného razu
Pecené rozky Rura alebo gril V ?/? celkového ¢asu pridajte 3 min. parného razu

Slovensky



Paru je mozné pouzit na sticasné varenie potravin s mikrovinami, grilom alebo rezimom
klasickej riry. Takto mozete casto skratit ¢as pecenia a uchovat vihkost potravin.

Prislusenstvo rary

Para + mikroviny Klasicka ruara alebo gril +para
Priamo na dne rury vo vhodnom riade. Panacrunch plech vo vy33ej alebo
niz3ej pozicii.

Az
N

Micro Power

Je mozné nastavit mikrovinny @/
vykon 440 W, 300 W alebo 100 W.
alebo

Je mozné nastavit Groven grilu 1,
2 alebo 3.

alebo

)

Oven

Je mozné nastavit teplotu rary
100°C-220°C.

Stlacenim Steam Zvolte druhy rezim Zvolte trvanie varenia Stlacte Start.
zobrazte pozadovany varenia a Uroven oto¢enim ovladaca Cas/ Spusti sa program
vykon na displeji vykonu/teplotu. Je Hmotnost. Maximalny varenia a na displeji
(pozrite si tabulku mozné predhriat s ¢as je 30 minut. zacne odpocitavanie
nizsie). rezimom Steam + Oven. casu.

Precitajte si strany 29-30.

Vykon a rozsah teploty

Stlaéte Urovern vykonu Teplota
Raz Steam 1 Vysoka

Dvakrat Steam 2 Stredna

Trikrat Steam 3 Nizka




D

Poznamka

o
2.

Pred pouzitim funkcie pary naplnte zasobnik vody.
Maximalny cas pre varenie v tomto rezime je 30 minut. Ak potrebujete varit dlhsi
cas, doplnte zasobnik vody a opakujte vyssie uvedeny proces pre zostavajuci cas.

Ak sa minie voda pocas varenia, rira zastavi prevadzku. Na displeji sa zobrazi vyzva
na doplnenie vody. Po doplneni a vloZeni zdsobnika na miesto stlacte Start. Rura
nebude pokracovat vo vareni, pokym nedoplnite zadsobnik vody a nestlacite tlacidlo
Start.

Predhrev nie je dostupny s reziimom para + mikroviny a para + gril.

5. Cas varenia mozete upravit podla potreby pocas varenia. Otocenim ovladaca Cas/

s

Hmotnost predizte/skrétte ¢as varenia. Cas mozete predizit/skratit v 1 minGtovych
krokoch az po 10 minut. Otocenim ovladaca na nulu ukoncite varenie.

Zasobnik vody je mozné doplnit kedykolvek pocas varenia bez potreby stlacenia
Stop/Zrusit.

Nadbytocnu vodu moze byt potrebné z priestoru rdry pri vareni v pare.

Odporucania

1.

Pocas a po vareni s funkciou pary neotvarajte dvierka rury, ked' mate tvar v blizkosti
rdry. Zvyste pozornost pri otvarani, pretoze para moze sposobit zranenie.

. Privyberani prislusenstva a pokrmov pouzivajte vzdy kuchynské rukavice, pretoze

prislusenstvo a rura je velmi horuca.

. Po kazdom vareni v pare opatrne vyberte odkvapkavaci zasobnik z prednej casti
rdry, uchopte oboma rukami. Po vyprazdneni ho umyte v teplej vode so saponatom.

Potom ho umiestnite spat zacvaknutim na nozicky rury. (Vid stranu 15.)

Upozornenie

o
2.

Prislusenstvo a rdra su velmi horuce. Pouzivajte kuchynské rukavice.

Pri vyberani pokrmu alebo prislusenstva z riry méze zo stropu rary kvapkat hortica
voda. Pri otvoreni dvierok moze dojst k tvorbe pary. Ak je v rdre para, nedéavajte do
rdry holé ruky! Riziko popalenia! Pouzite kuchynské rukavice.

Zvyste pozornost pri vyberani odkvapkavacieho zésobnika.



Na dne rury vo vasom riade vhodnom pre mikroviny a teplu odolnom riade je tento rezim
vhodny pre varenie lazani, zapekanie, pec¢enie masa, zemiakov.

Pre Uspesné varenie kombinovanym rezimom musite pouzit vzdy minimalne 200 g pokrmu. Malé
mnozstva musite varit klasickou rarou, grilom alebo parou.

Nie je mozné predhrievat ruru pri pouziti tohto kombinovaného rezimu a pokrm musite varit

vzdy odkryty. Gril sa pocas prevadzky zapina a vypina - je to Uplne normalne. Pre pouzitie grilu +
mikrovin v Panacrunch rezime si pre¢itajte strany 27-28.

/e

:> X :>
Micro Power

Stlac¢enim Grill zvolte Stla¢enim Micro Power zvolte
pozadovany vykon grilu. pozadovany vykon mikrovin. 1000 . .
W /600 W /270 W (Max / Medium / Zvolte as varenia

oto¢enim ovladaca Cas/
Hmotnost. Maximdlny cas
varenia je 90 minut.

Defrost) vykon nie je dostupny.

Stla¢te | Urovenvykonu | Watty Stla¢te | Uroven vykonu Watty

Raz Grill 1 (Vysoky) 1200 W Raz Nizky 440 W
Dvakrat Grill 2 (Stredny) 850 W Dvakrat Varenie 300W
Trikrat Grill 3 (Nizky) 650 W Trikrat Ohrev 100 W

SN
)

Stla¢te Start.

Pozndmka
1. Predhrev nie je dostupny pre gril + mikroviny.

2. 1000 W /600 W /270 W (Max / Medium / Defrost) mikrovinny vykon nie je
dostupny v kombinovanom rezime.

3. Trvanie varenia mézete podla potreby zmenit pocas varenia. Otocenim ovladaca
Cas/Hmotnost predfzte alebo skratte ¢as varenia. Cas mozete pred|zit/skratit v 1
minutovych krokoch az po 10 minut. Otocenim ovladaca na nulu varenie ukoncite.

4. Pre otocenie pokrmu jednoducho potiahnite rukovat pre otvorenie dvierok, pokrm
otocte, vlozte do rury, zatvorte dvierka a stla¢te Start. Rura bude pokracovat v
odpocditavani zostavajuceho casu.



Kombinacia gril a mikroviny

Priamo na dne rary v riade vhodnom pre mikroviny alebo v
teplu odolnej nadobe.

Pre odporucania o ¢ase pecenia si pozrite tabulky v kucharskej knihe. Pokrmy musite piect vzdy
dohneda.

Slovensky

Vhodné nadoby

@ Nepouzivajte plastové nadoby do mikrovinnej rary pri kombinovanych programoch
(len ak nie st vhodné pre kombinované varenie). Riad musi odolavat teplote grilu -
teplu odolné sklo napr. Pyrex® alebo keramika su ideélne.

Upozornenie
Prislusenstvo a rura je velmi hortca. Pouzivajte kuchynské rukavice.

Odporucania
Pokrmy varte vzdy odkryté.

>



2 alebo 3 fazové varenie

&/

Micro Power : Q
Stlacanim Micro Power

zvolte pozadovany vykon.

Cas varenia nastavte
oto¢enim ovladaca Cas/
Hmotnost.

Zvolte trvanie
varenia oto¢enim
ovlddaca Cas/
Hmotnost.

: Micro Power

Stlacanim Micro
Power zvolte
pozadovany vykon.

Stlacte Start. Spusti
sa program varenia
a cas na displeji sa
odpocitava.



Priklad
270 W (rozmra

A
N

Micro Power Micro Power
Stlacanim Micro Jednym stlacenim

zovanie) na 2 mintty a varenie pokrmu na 1000 W (Max) pocas 3 minut.

&/

Power zvolte 270 W Micro Power zvolte

(Rozmrazovanie,

) Nastavte cas varenia
na 2 minuty oto¢enim
ovladaca Cas/Hmotnost.

1000 W (Max.)

Nastavte trvanie Stla¢te Start.
varenia na 3 minuty
otocenim ovlddaca

Cas/Hmotnost.
Poznamka
1. Pre trojfazové varenie zadajte dalsi program varenia pred stlacenim tla¢idla Start.
2. Pocas prevadzky jedno stlacenie tlacidla Stop/Zrusenie zastavi ¢innost. Stlacenim
Start spustite naprogramovany proces. Stla¢enim Stop/Zrusit zastavite a vymazete
naprogramovanu ¢innost.
Ked nie je v prevadzke, stlacenie Stop/Zrusit vymaze zvoleny program.
4. Automatické programy nie je mozné pouzit s varenim v niekolkych fazach.

Klasicku riru a Panacrunch nie je mozné pouzit pri vareni v niekolkych fazach.



Priklad
Grilovanie 3 (Nizky) 4 minuty a varenie pokrmu na 440 W (Nizky) mikrovinnom vykone pocas
5 minut.

/e

: : Micro Power

Stlacanim Grill zvolte gril Jednym stlacenim

(Nizky) ¢ ‘
g Nastavte cas varenia Micro POYVer zvolte
440 W (Nizky.)

na 4 minuty oto¢enim
ovlddac¢a Cas/Hmotnost.

D/t

Q Stlacte Start. Spusti

sa program varenia a

Nastavte trvanie na displeji sa spusti
varenia na 5 minut odpocitavanie ¢asu.
otocenim ovladaca

Cas/Hmotnost.

Poznamka
1. Pre trojfazové varenie zadajte dalsi program varenia pred stlacenim tla¢idla Start.

2. Pocas prevadzky jedno stlacenie tlacidla Stop/Zrudenie zastavi ¢innost. Stlacenim
Start spustite naprogramovany proces. Stlacenim Stop/Zrusit zastavite a vymazete
naprogramovanu ¢innost.

Ked nie je v prevadzke, stlacenie Stop/Zrusit vymaze zvoleny program.
4. Automatické programy nie je mozné pouzit s varenim v niekolkych fazach.

Klasicku riru a Panacrunch nie je mozné pouzit pri vareni v niekolkych fazach.



Varenie s odlozenym $tartom

Pouzitim ¢asovaca mozete naprogramovat varenie s odloZzenym startom.

Zvolte spésob
varenia a ¢as

Stlacte raz Casovac/ Nastavte ¢as odlozeného Nastavte program varenia Stlacte Start.
Hodiny. startu pouzitim ovladaca zadanim spésobu varenia a
Cas/Hmotnost (az do 9 potrebného casu.
hodin).
Priklad:
Odlozeny $tart: 1 1000 W (Max.): 10 mint. 300 W (Varenie): 20 minut
hodina.

Stlacte raz Casovag/ Nastavte odlozeny 3tart na 1 Stlacte raz Micro Power.
Hodiny. hodinu pomocou ovladaca
Cas/Hmotnost.
[Oar

o

Nastavte cas Stlacte patkrat Micro Power. Nastavte Cas varenia na 20 Stlacte Start.
vareniana 10 minut pomocou ovlddaca
minut pomocou Cas/Hmotnost.
ovlddaca Cas/
Hmotnost.
Pozndmka

1. Je mozné naprogramovat taktiez trojfazové varenie vratane odlozeného startu.
2. Ak otvorite dvierka pocas odlozeného Startu, na displeji sa zacne odpocitavat cas.

3. Ak presahuje ¢as odlozeného startu jednu hodinu, za¢ne odpocitavanie ¢asu po
minutach. Ak je kratsi ako jedna hodina, cas sa bude odpocitavat v sekundéch.

4. Odlozeny start nie je mozné pouzit pred automatickym programom.



Nastavenie ¢asu odstatia

Pouzitim ¢asovaca mozete naprogramovat ¢as odstatia po vareni alebo naprogramovat riru
ako minutku.

/e
Zvolte spésob
varenia a ¢as
Nastavte program varenia ~ Stlacte raz Casovaé/ Nastavte ¢as stt?tig Stlacte Start.
zadanim spésobu varenia  Hodiny. pomocou ovladaca Cas/
a casu Hmotnost (az do 9 hodin).
Priklad:
1000 W (Max)s: 4 Cas odstatia: 5 minut 1000 W (Max): 2 minuty
minuty

A
X

Micro Power

Stla¢te raz Micro Nastavte ¢as varenia na 4 Stlacte raz Casovac/Hodiny.
Power. minuty pomocou ovlddaca
Cas/Hmotnost.
&/

rE

Nastavte ¢as odstétia Stla¢te raz Micro Power. Nastavte as varenia na 2 Stlacte Start.
na 5 minut pomocou minuty pomocou ovlddaca
ovladaca Cas/ Cas/Hmotnost.
Hmotnost.
Poznamka

1. Je mozné naprogramovat taktiez trojfazové varenie vratane ¢asu odstétia.

2. Ak otvorite dvierka pocas ¢asu odstatia alebo minutky, na displeji sa zacne
odpoditavat cas.

3. Ak presahuje naprogramovany cas odstatia jednu hodinu, ¢as sa odpocitava po
minutach. Ak je kratsi ako jedna hodina, ¢as sa bude odpocitavat v sekundach.

4. Tuato funkciu moézete pouzit taktiez ako mindtku. V tomto pripade stlacte Casovac/
Hodiny, nastavte ¢as a stlacte Start.

5. Cas odstatia nie je mozné pouzit po automatickom programe.



Turbo rozmrazovanie %

Tato funkcia vam umoziuje rozmrazovat mleté méso, kotlety, ¢asti kurcata, kusy méasa a
chleba. Stlacenim Turbo defrost zvolte spravnu kategoriu rozmrazovania a potom zadajte
hmotnost pokrmu v gramoch (vid'strany 46-47).

Pokrmy je nutné vlozit do vhodnej nadoby, celé kurcaté alebo kusy masa by mali byt na obratenej
podsélke alebo tanieri vhodnom do mikrovinnej rury. Kotlety, ¢asti kurcata a platky chleba
umiestnite v jednej vrstve. Pokrm nie je nutné zakryvat.

Princip pouzivany v programoch automatického rozmrazovania podla hmotnosti vdm poskytuje
rychle a rovhomernejsie rozmrazovanie.

Systém pouziva nahodnu sekvenciu impulznej mikrovinnej energie, ktora urychluje proces
rozmrazovania. Pocas programu zaznie akusticka signalizacia pre upozornenie na kontrolu pokrmu.
Je dolezité, aby ste pokrm obracali a miesali ¢asti a v pripade potreby prekryli. Pri prvej akustickej
signalizécii by ste mali pokrm otocit a pripadne prekryt (ak je to mozné). Pri druhej signalizécii by ste
mali pokrm otocit alebo rozdelit.

1 signalizacia 1 signalizacia 2 signalizécia
Otocte alebo prekryte Otocte alebo prekryte Otocte alebo rozdelte

Pozndmka
1. Pokrm pocas rozmrazovania kontrolujte. Rychlost rozmrazovania sa odliuje v
zavislosti od pokrmu.

2. Pokrm nie je nutné prekryvat.

3. Pokrm otocte alebo premiesajte ked zaznie akusticka signalizacia. Ak je to potrebné,
prekryte (vid'bod 5).

4. Mleté maso/kotlety/kuracie Casti by ste mali rozlomit alebo oddelit ihned'ako je to
mozné a umiestnit v jednej vrstve.

5. Prekrytie brani v uvareni pokrmu. Je to délezité, ak rozmrazujete kurcata a kusy
masa. Vonkajsia strana sa rozmrazi prva, preto chrante kridla/prsia malym kiskom
alobalu upevneného koktejlovymi ihlicami.

6. Ponechajte as odstatia tak, aby sa mohol rozmrazit stred pokrmu (minimalne 1-2
hodiny pre kusy masa alebo celé kurca).

7. Ak sa na displeji zobrazi,HOT" teplota v rure je velmi vysoka z predchadzajuceho
pouZzitia a nie je mozné nastavit automaticky program. Rezim varenia a ¢as mozete
stale nastavit manudlne.




Pomocou tejto funkcie mozete rozmrazovat zmrazené pokrmy podla hmotnosti. Zvolte
kategoriu a nastavte hmotnost pokrmu. Hmotnost je naprogramovana v gramoch. Pre rychlu
volbu za¢ina hmotnost od najcastejsie pouzivanych hmotnosti pre kazdu kategériu pokrmu.

* %
()

Turbo

Stlacte Turbo

defrost. Raz malé
kusy. Dvakrat pre
velké kusy, trikrat

Zvolte hmotnost otocenim Stla¢te Start.
ovlada¢a Cas/Hmotnost.
Ovlada¢ Cas/Hmotnost

bude pripocitavat v 10 g

pre chlieb. krokoch.
Program Hmotnost Pokyny
Pre rozmrazovanie malych casti masa, kuracich
K3 Casti, kotliet, steakov, mletého masa. Pouzite tanier
(X} 100-1200 g alebo plytkd Pyrex® misku. Zvolte program &islo 1.
1. SMALL PIECES Zadajte hmotnost porcie. Stlacte Start.
Otocte po zazneni signalizacie a pripadne prekryte.
Pre rozmrazovanie celého kurcata, kusov masa.
*3¢ PolozZte na misku alebo tanier otoc¢eny hore dnom.
(X 400 - 2000 g Zvolte program cislo 2. Zadajte hmotnost pokrmu.
2. BIG PIECES Stla¢te Start. Oto¢te po zazneni signalizacie a
pripadne prekryte.
Pre rozmrazovanie roliek, buchiet, platkov chleba a
X3 bochnikov.
(X 100-900g Umiestnite na tanier. Zvolte program ¢éislo 3.
3.BREAD Zadajte hmotnost chleba. Stla¢te Start. Otocte po

zazneni signalizacie.




Turbo rozmrazovanie %

D

Odporucania

1.

SMALL PIECES (mleté médso/kotlety/kuracie casti)

Kotlety a casti kurcata by ste mali usporiadat do jednej vrstvy a casto obracat. Mleté
maso je potrebné casto oddelovat pocas rozmrazovania a toto sa najlepsie vykonava
vo velkej plytkej Pyrex® miske. Cas odstatia je 20-30 minut. Nie je vhodné pre
klobasy, tieto mozete rozmrazovat manualne. Precitajte si tabulku rozmrazovania v
kucharskej knihe na strane 24.

BIG PIECE

Celé kurcata a kusy masa vyzaduju prekrytie pocas rozmrazovania, hlavne ak su
mastné casti. Tymto zabrénite vareniu vonkajsich casti pokrmu. Chrante kridla, prsia
a tuk pomocou malych kuskov alobalu upevneného koktejlovymi ihlicami. Zabrarite
kontaktu félie so stenami rury. Po rozmrazovani ponechajte ¢as odstatia najmene;j
1-2 hodiny.

. BREAD

Tento program je vhodny pre malé kusy, ktoré pozadujete pre okamzité pouzitie,
mézu byt po rozmrazovani teplé. Pomocou tohto programu mézete rozmrazovat
taktiez bochniky, ale tieto si vyzaduju ¢as odstétia pre rozmrazenie stredu. Cas
odstatia moézete skratit, ak oddelite platky a buchty rozkrojite na polovicu. Kisky
mozete pocas rozmrazovania obratit. Cas odstatia je 10-30 minut. DIhsi ¢as méze byt
potrebny pri velkych bochnikoch. Tento program nie je vhodny pre krémové kolace
alebo dezerty, napriklad syrovy kolac.

Poznamka

U
2.
3,

Tvar a velkost pokrmu urcuje maximalnu hmotnost, ktort povoluje rura.
Umoznite ¢as odstatia, aby sa pokrm kompletne rozmrazil.

Ak sa na displeji zobrazi napis ,HOT", teplota v rure je velmi vysoka z
predchadzajuceho poutzitia a nie je mozné nastavit automaticky program. Rezim
varenia a cas je mozné stale nastavit manuélne.



Tato funkcia vam umoznuje varit v pare vase oblubené pokrmy len pomocou nastavenia
hmotnosti. Rura automaticky urci troven pary a cas. Zvolte kategoriu a nastavte hmotnost
pokrmu. Hmotnost je naprogramovana v gramoch. Pre rychly vyber za¢ina hmotnost od
najbeznejsie pouzivanych hmotnosti pre kazdu kategoriu.

&/

A.
Auto

Zvolte pozadovany
automaticky program. Na
displeji sa zobrazi kategoria

pokrmu.

Zvolte hmotnost otocenim Stla¢te Start.
ovladaca Cas/Hmotnost. Program varenia sa
Ovlada¢ Cas/Hmotnost pocita spusti a na displeji
v 10 g krokoch. sa odpocitava cas.

Ked zvolite automaticky program, na displeji sa zobrazia symboly pre zobrazenie rezimu varenia a
prislusenstvo, ktoré potrebujete. Pozrite as nizsie pre identifikaciu symbolov:

D)

Stvorcovy Panacrunch plech Para

Odporucania

1.

2
3
4.
5

Automatické programy varenia v pare musite zvolit len pre popisané pokrmy.

. Varte len pokrmy v popisanom rozsahu hmotnosti.

Pokrm vzdy odvazte a nespoliehajte sa na hodnotu na obale.
Pouzivajte len prislusenstvo podla popisu na stranach 49-50.

Pre vacsie hmotnosti na automatickych programoch pre kuracie prsia a ryzu bude
potrebné doplnit zasobnik vody pocas varenia.
Pri automatickych programoch varenia v pare pokrmy neprekryvajte.

Vacsina pokrmov vyuziva ¢as odstatia po dovareni automatickymi programami, pre
umoznenie prenikania tepla do stredu pokrmu.

Z dovodu urcitych zmien, ktoré sa moézu v pokrme vyskytnut, skontrolujte, ze je
pokrm dokladne uvareny pred servirovanim.

Teplota mrazenych pokrmov je -18 °C az -20 °C. Teplota chladenych pokrmov je
priblizne +5 °C az +8 °C (teplota v chladnicke).

10. Ak sa na displeji zobrazi napis ,HOT", teplota v rure je velmi vysoka z

predchadzajuceho pouzitia a automatické programy nie je mozné nastavit. Rezim
varenia a ¢as mozete nastavit manualne.



Programy automatického varenia v pare 2,

Program

Hmotnost

Prislusenstvo

Pokyny

4. FRESH
VEGETABLES

2009-320g

Pre varenie cerstvej zeleniny v pare, napr.
mrkvy, brokolice, karfiolu, zelenej fazulky.
Do zasobnika nalejte vodu. Vlozte
pripravent zeleninu do Panacrunch
plechu. Umiestnite do vy3sej pozicie.
Zvolte program ¢islo 4. Zadajte hmotnost
Cerstvej zeleniny. Stlacte Start.

5.FROZEN
VEGETABLES

200g-320g

Pre varenie mrazenej zeleniny, napriklad
mrkvy, brokolice, karfiolu, zelenej
fazulky. Do zasobnika nalejte vodu.
Dajte zeleninu do Panacrunch plechu.
Umiestnite do vyssej pozicie. Zvolte
program ¢islo 5. Zadajte hmotnost
mrazenej zeleniny. Stlacte Start.

6. POTATOES

200g-500g

Pre varenie zemiakov. Do zasobnika
nalejte vodu. O3Upte zemiaky a
nakrajajte na rovnomerné kusky.
Dajte zemiaky do Panacrunch plechu.
Umiestnite do vyssej pozicie. Zvolte
program ¢islo 6. Zdajte hmotnost
zemiakov. Stla¢te Start.

7. CHICKEN
BREASTS

2009-6509g

(L Lt}

Pre varenie €erstvych kuracich pfrs.

Kazda cast pfs by mala byt v rozsahu
100-250 g gramov. Do zasobnika nalejte
vodu. Vlozte kuracie prsia do Panacrunch
plechu. Umiestnite do vy3sej pozicie.
Zvolte program ¢islo 7. Zadajte hmotnost
kuracich pfs. Stla¢te Start. Poc¢as varenia
kontrolujte zasobnik vody a v pripade
potreby doplnte.




Programy automatického varenia v pare 2,

Program

Hmotnost

Prislusenstvo

Pokyny

8. FRESH
FISH FILLETS

200g-500¢g

=

Pre varenie €erstvych rybich filiet, napr.
pstruh, treska, treska Skvrnitd, platesa.
Do zasobnika nalejte vodu. Dajte
Cerstvé ryby na Panacrunch plech.
Umiestnite do vys3sej pozicie.

Zvolte program ¢islo 8. Zadajte hmotnost
ryb. Stla¢te Start.

9. FROZEN
FISH FILLETS

200g-500g

=t

Pre varenie mrazenych rybich filiet,
napr. pstruh, treska, treska skvrnitd. Do
zasobnika nalejte vodu. Dajte mrazené
ryby na Panacrunch plech. Umiestnite
do vyssej pozicie. Zvolte program cislo 9.
Zadajte hmotnost mrazenych ryb. Stlacte
Start.

10. RICE

100g-200g

Pre varenie ryze pre pikantné pokrmy
(thajskd, basmati, jasminova, dlhozrnnad),
nie ryZzovy puding.

Ryzu oplachnite v studenej vode. Do
zasobnika nalejte vodu. Dajte ryZzu do
plytkej Pyrex® misky. Pridajte tri diely
studenej vody na dva diely 2 ryze.
Nezakryvajte. Vlozte misku na
Panacrunch plech. Umiestnite do vyssej
pozicie. Zvolte program ¢islo 10. Zadajte
hmotnost samotnej ryze. Stlacte Start.
Pocas varenia kontrolujte zasobnik vody
a v pripade potreby doplnte.




Tato funkcia vam umoziuje varit vase obltibené pokrmy len pomocou nastavenia hmotnosti.
Rura automaticky uréi vykon mikrovin a/alebo kombindcie a ¢as. Zvolte kategériu a nastavte
hmotnost pokrmu. Hmotnost je naprogramovana v gramoch. Pre rychly vyber zac¢ina
hmotnost od najbeznejsie pouzivanych hmotnosti pre kazdu kategériu.

Priklad:

&/

138
=

Zvolte pozadovany program
automatického varenia. Na
displeji sa zobrazi kategoria

pokrmu.

Zvolte hmotnost oto¢enim Stla¢te Start.
ovladaca Cas/Hmotnost. Program varenia sa
Ovlada¢ Cas/Hmotnost pocita spusti a na displeji
v krokoch po 10 g. sa odpocitava Cas.

Ked'zvolite automaticky program, na displeji sa zobrazia symboly pre zobrazenie rezimu varenia a
prislusenstvo, ktoré potrebujete. Pozrite as nizsie pre identifikaciu symbolov:

R

WV

Mikroviny Gril

Odporucania

o

Automatické programy varenia musite zvolit len pre popisané pokrmy.

2. Varte len pokrmy v popisanom rozsahu hmotnosti.
3.
4

Pokrm vzdy odvaZzte a nespoliehajte sa na hodnotu na obale.

. Teplota mrazenych pokrmov je -18 °C az-20 °C. Teplota chladenych pokrmov je

priblizne +5 °C az +8 °C (teplota v chladnicke).

Pri automatickych programoch sa nepouziva prislusenstvo. Riad umiestnite priamo
na dno rdry.

Programy 11-16 st len s pouzitim mikrovin. Program 17 pouziva kombinaciu
mikrovin + grilu.

Vacsina pokrmov vyuziva ¢as odstatia po dovareni automatickymi programami, pre
umoznenie prenikania tepla do stredu pokrmu.

Z dovodu urcitych zmien, ktoré sa mézu v pokrme vyskytnut, skontrolujte, ze je
pokrm dékladne uvareny pred servirovanim.

Ak sa na displeji zobrazi napis ,HOT", teplota v rure je velmi vysoka z

predchadzajuceho pouzitia a automatické programy nie je mozné nastavit. Rezim
varenia a ¢as moZzete nastavit manualne.



Programy automatického varenia -

Program

Hmotnost

Pokyny

A
~N

11. CHILLED
MEAL

200g-1000g

Pre ohrev ¢erstvého predvareného jedla. Pokrmy by

mali mat teplotu chladnicky, priblizne + 5 °C. Ohrievajte

v nddobe ako ste ich zakupili. Prepichnite prekryvajicu
féliu ostrym nozom raz uprostred a Styrikrat okolo okrajov.
Ak prenesiete pokrm do nadoby, prekryte dierovanou
féliou. Vlozte nadobu na dno rury. Zvolte program ¢islo 11.
Zadajte hmotnost pokrmu a stlacte Start. Pri signalizacii
premiesajte. Na konci programu opét premiesajte a
nechajte niekolko minutovy ¢as odstatia. Velké kusy mésa/
ryb v hustej omécke vyzaduju dlhsi ohrev. Tento program
nie je vhodny pre $krobové pokrmy ako je ryZa, cestoviny
alebo zemiaky. Pokrmy v miskach s rovnymi stenami
vyzaduju dlhsie varenie.

A
~N

12. FROZEN
MEAL

200g- 1000 g

Pre ohrev mrazeného predvareného pokrmu. Vietky
potraviny by mali byt predvarené a zmrazené (-18 °C).
Ohrievajte v nadobe ako ste ich zakupili. Prepichnite
prekryvajucu féliu ostrym nozom raz uprostred a Styrikrat
okolo okrajov. Ak prenesiete pokrm do nadoby, prekryte
dierovanou féliou. Vlozte nadobu na dno rudry. Zvolte
program ¢islo 12. Zadajte hmotnost mrazeného pokrmu.
Stla¢te Start. Premiesajte pri zvukovej signalizacii a rozdelte
na kusky. Na konci programu opat premiesajte a umoznite
niekolko minutovy ¢as odstatia. Velké kusy masa/ryb v
hustej omacke vyzaduju dlhsie varenie. Tento program nie
je vhodny pre skrobové pokrmy ako je ryza, cestoviny alebo
zemiaky. Pokrmy v nadobdach s rovnymi stenami vyzaduju
dlhsie varenie.

N
~N

13. FRESH
VEGETABLES

200g-1000g

Pre varenie cerstvej zeleniny, napriklad mrkvy, brokolice,
karfiolu, zelenej fazule. Dajte pripravenu zeleninu do
vhodnej Pyrex® nadoby. Postriekajte 15 ml (1 lyzica)
vody na 100 g zeleniny. Prekryte dierovanou féliou alebo
pokrievkou. Pokrm v nddobe dajte na dno rury. Zvolte
program 13. Zadajte hmotnost zeleniny. Stlacte Start.
Premiesajte pri zazneni signalizacie.




Programy automatického varenia -,

Program Hmotnost Pokyny
Pre varenie mrazenej zeleniny, napriklad mrkvy, brokolice,
karfiolu, zelenej fazulky. Dajte mrazenu zeleninu do
N vhodnej Pyrex® nadoby. Postriekajte 15 - 45 ml (1 - 3 lyzZice)
14. FROZEN 200g-1000g | vody. Prekryte dierovanou féliou alebo pokrievkou. Nadobu
VEGETABLES dajte na dno rury. Zvolte program automatického varenia
14. Zadajte hmotnost mrazenej zeleniny. Stla¢te Start. Pri
akustickej signalizacii premiesajte.
Pre varenie €erstvych rybich filiet, napriklad pstruha, tresky,
platesy, tresky skvrnitej. Dajte do plytkej Pyrex® nadoby.
Tenké porcie prekryte. Uistite sa, Ze sa ryba neprekryva.
N Zalozte pod tenkymi okrajmi. Pridajte 15-45ml (1 -3
15. FRESH FISH 200g-800g | lyZice) vody. Prekryte dierovanou féliou alebo pokrievkou.
FILLETS Dajte nddobu na dno rury. Zvolte program automatického
varenia ¢islo 15. Zadajte hmotnost Cerstvych ryb.
Stla¢te Start. Varte kozou dolu a pri akustickej signalizacii
otocte. Na konci ponechajte niekolko minut ¢as odstétia.
Pre varenie zemiakov bez Supky. Zemiaky osupte a
nakréjajte na rovhomerné kusky. Dajte pripravené zemiaky
N do Pyrex® misky. Pridajte 15 ml (1 lyzica) vody na 100 g
16. BOILED 200g-1000g | zemiakov. Prekryte dierovanou féliou alebo pokrievkou.
POTATOES Zvolte program automatického varenia ¢islo 16. Zadajte

hmotnost zemiakov. Stla¢te Start. Pri akustickej signalizcii
premiesajte.

®.0

17. POTATO
GRATIN

Vid recept nizsie. Dajte pripravenu zemiakovu zmes na
dno rury. Zvolte program automatického varenia ¢islo 17.
Stla¢te Start (nie je potrebné zadavat hmotnost pokrmu).
Po dovareni umoznite ¢as odstétia priblizne 5 minut.

Zapecena misa

ingrediencie
4 porcie

700 g ocistenych zemiakov,

1 strucik cesnaku,

70 g ementaluy, strdhany,

sol'a korenie,
200 ml smotany,
200 ml mlieka

Riad: 1 x 25 cm plytkd Pyrex® misa
Prislusenstvo: Ziadne

1. Zemiaky nakrdjajte na tenké platky. Ocistite a nasekajte
cesnak.

2. Dajte zemiaky do Pyrex® misky. Posypte cesnakom,
polovicou syra, solou a korenim.

3. Nalejte smotanu a mlieko. Prekryte zvyskom syra. Vlozte
na dno rdry.

4. Zvolte automaticky program ¢islo 17. Stla¢te Start. Po
dovareni nechajte odstat 5 minut.

Slovensky



Tato funkcia vam umoziuje varit vase obltibené pokrmy len pomocou nastavenia hmotnosti.
Rura automaticky uréi vykon mikrovin a/alebo kombindcie a ¢as. Zvolte kategériu a nastavte
hmotnost pokrmu. Hmotnost je naprogramovana v gramoch. Pre rychly vyber zac¢ina
hmotnost od najbeznejsie pouzivanych hmotnosti pre kazdu kategériu.

Priklad:

Panacrunch

Zvolte pozadovany program Zvolte hmotnost oto¢enim Stlacte Start.

Panacrunch. Na displeji sa ovlddaca Cas/Hmotnost. Program varenia sa

zobrazi kategéria pokrmu. Ovlada¢ Cas/Hmotnost pocita spusti a na displeji
v krokoch po 10 g. sa odpocitava cas.

Ked'zvolite automaticky program, na displeji sa zobrazia symboly pre zobrazenie rezimu varenia a
prislusenstvo, ktoré potrebujete. Pozrite as nizsie pre identifikaciu symbolov:

R

Mikroviny Gril

YWV

Panacrunch plech Para

Odporucania

1.

Programy Panacrunch varenia musite zvolit len pre popisané pokrmy.

2. Varte len pokrmy v popisanom rozsahu hmotnosti.
3.
4

. Teplota mrazenych pokrmov je -18 °C az-20 °C. Teplota chladenych pokrmov je

Pokrm vzdy odvaZzte a nespoliehajte sa na hodnotu na obale.

priblizne +5 °C az +8 °C (teplota v chladnicke).

Programy 18-20 pouzivaju kombindciu grilu + mikrovin. Programy 21-23 pouzivaju
kombinaciu pary + grilu.

Pouzivajte len prislusenstvo uvedené na stranach 55-56.

Vadsina pokrmov vyuziva ¢as odstatia po dovareni automatickymi programami, pre
umoznenie prenikania tepla do stredu pokrmu.

Z dovodu urcitych zmien, ktoré sa moézu v pokrme vyskytnut, skontrolujte, ze je
pokrm dékladne uvareny pred servirovanim.

Ak sa na displeji zobrazi napis ,HOT", teplota v rure je velmi vysoka z
predchddzajuceho pouzitia a automatické programy nie je mozné nastavit. Rezim
varenia a ¢as mozete nastavit manualne.



Programy Panacrunch ==

Program

Hmotnost

Prislusenstvo

Pokyny

+
18. FROZEN
POTATO
PRODUCTS

100g-5009g

=

Pre pecenie mrazenych hranol¢ekov

a zemiakovych vyrobkov, napriklad.
zemiakovych placiek, vafli, atd. Rozlozte
pokrm na Panacrunch plech a umiestnite

do vyssej pozicie. Zvolte program ¢islo 18.

Zadajte hmotnost mrazenych potravin.
Stlac¢te Start. Pre najlepsie vysledky varte
v jednej vrstve. Poznamka: zemiakové
vyrobky sa m6zu znac¢ne odlisovat.
Odporucame kontrolovat niekolko minut
pred koncom varenia pre urcenie Urovne
zapecenia. Nie je vhodné pre zemiakové
krokety.

"
19. CHILLED
PIZZA

100g-400g

Pre ohrev a zapecenie chladenej
zakupenej pizze.

Odstranite obal a umiestnite na
Panacrunch plech do vyssej pozicie.
Zvolte program ¢islo 19. Zadajte
hmotnost chladenej pizze a stla¢te Start.
Tento program nie je vhodny pre vysoké
pizze, plnené pizze alebo velmi tenké
pizze.

+
20. FROZEN
PIZZA

300g-500g

Pre ohrev a zapecenie mrazenej pizze z
obchodu. Odstrante obaly a umiestnite
na Panacrunch plech do vyssej pozicie.
Zvolte program cislo 20. Zadajte
hmotnost mrazenej pizze a stla¢te Start.
Tento program nie je vhodny pre vysoké
pizze, plnené pizze alebo velmi tenké
pizze.




Programy Panacrunch ==

Program

Hmotnost

Prislusenstvo

Pokyny

,
21.FRESH
FISH
FILLETS

300g-750g

p—

Pre varenie ¢erstvych rybich filiet
napriklad pstruha, tresky, tresky skvrnitej,
s maximalnou hmotnostou kazdej 180

g, pomocou pary a grilu. Do zasobnika
nalejte vodu. Dajte ryby kozou dolu na
Panacrunch plech. Potrite kozu olejom.
Umiestnite do vyssej pozicie. Zvolte
program ¢islo 21. Zadajte hmotnost
erstvych ryb. Stlacte Start.

.5

22.FRESH
WHOLE FISH

200g-650g

p—

Pre pecenie cerstvej celej ryby, napriklad
pstruha, prazmy, makrely, morského
ostrieza, sardiniek s hmotnostou kazdej
od 100 g - 400 g pomocou pary a grilu.
Do zasobnika nalejte vodu. Dajte

celt rybu do Panacrunch plechu. Pred
varenim neolejujte (morsky ostriez,
pstruh), potrite olejom. Umiestnite do
vyssej pozicie. Zvolte program ¢islo 22.
Zadajte hmotnost celej Cerstvej ryby.
Stla¢te Start.

.

23. CHICKEN
PIECES

2009-6509g

Pre pecenie €erstvych kuracich kuskov,
napriklad kuracie stehienka a kridla
pomocou pary a grilu. Kazdy kdsok
by mal vazit priblizne 100 g - 180 g.
Niekolkokrat prepichnite kozu pred
pecenim. Do zasobnika nalejte vodu.
Kurca vlozte do Panacrunch plechu.
Umiestnite do vyssej pozicie. Zvolte
program ¢islo 23. Zadajte hmotnost
kuracich kuskov. Stla¢te Start.

Pocas varenia kontrolujte stav vody a v
pripade potreby doplite.




Programy na Cistenie systému

F1. DRAIN WATER (odcerpanie vody)

Voda sa odcerpa cez systém pre vycistenie potrubia. Voda je vypustena do odkvapkavacieho
zasobnika.

@ o

Pridajte 100 g vody do Stlacte raz Cistenie systému, Stlacte Start. Po
zasobnika na vodu. Uistite sa, pokym sa na displeji nezobrazi skonéeni programu
Ze je odkvapkavaci zasobnik ,F1 DRAIN WATER". vyprazdnite
prazdny. odkvapkavaci
zasobnik.

Poznédmka
1. Tento program spustajte len so 100 g vody v zasobniku.

2. Pocas vypustania nevyberajte odkvapkavaci zasobnik.

3. Po skonceni programu odkvapkavaci zasobnik vyprazdnite a vyplachnite pod
teclcou vodou.

A Upozornenie
4. Ak pouzijete program DRAIN WATER ihned'po programe varenia v pare, do
odkvapkavacieho zasobnika sa moze vypustit hortica voda.



F2. SYSTEM CLEANING (Cistenie systému)

Prva faza tohto programu vycisti systém roztokom kyseliny citronovej. Druha faza pretlaci
vodu cez systém pre preplachnutie rarok.

Pripravte roztok 16 g kyseliny Stla¢te dvakrat Cistenie Stlacte Start.
citrénovej a 200 g vody a systému, pokym sa na Program bude
nalejte do zasobnika. Uistite displeji nezobrazi,F2 SYSTEM prebiehat priblizne
sa, ze bol predtym prazdny. CLEANING” 29 minut.

- &3

po preruseni programu Stla¢te Start. Program bude

vyprazdnite odkvapkavaci prebiehat priblizne 1 minutu.

zasobnik a do zasobnika Po skon&eni programu

nalejte vodu (po troven max). vyprazdnite odkvapkavaci
zasobnik.

D)

Poznamka

o
2.

Pocas programu DRAIN WATER a SYSTEM CLEANING sa zobrazi symbol & .

Ak nepouzivate program SYSTEM CLEANING pravidelne, rurky sa zablokuju a
produkcia pary bude menej ucinna.

3. Pocas programu DRAIN WATER nevyberajte odkvapkavaci zasobnik.

Po skonceni programu vyprazdnite odkvapkavaci zasobnik a oplachnite istou
vodou.



Cistenie zasobnika vody

Vycistite makkou Spongiou a vodou.

_

Vlyberte zasobnik vody a vycistite priestor, Otvorte ventil pInenia vody, zlozte veko a
kde je zasobnik umiestneny. zatku a vycistite.

™

Zdtka rarky

Uistite sa, Ze smeruje dolu

Ak sa zatka rarky tazko demontuje, kyvajte s nou

zo strany na stranu. Pri nasadeni sa uistite, Ze rurka

smeruje dolu (vid obrazok).

Prednu cast zasobnika je mozné taktiez zlozit a vycistit.

Demontaz predného krytu

Q * 48 @Oh 1. Mierne vytocte kryt, pokym sa dlhsia strana
/ 2 T neuvolni.
j 2. Pokracujte otocenim kratkej strany pre
uvolnenie.

1. Zarovnajte sloty na kryte s otvormi na
zasobniku.
2. Vlozte a zatlacte, pokym nezacvakne.

Poznédmka
@ B Zasobnik vody vycistite najmenej raz tyzdenne, aby ste zabranili tvorbe vodného
kamena
B Zasobnik vody alebo casti zasobnika vody neumyvajte v umyvacke riadu.

Slovensky



Oot:
Od:

ot

Od:

Ot:

Od:

Preco sa rura nezapne?

Ked'sa rura nezapne, skontrolujte
nasledujuce:

Je rdra spravne pripojend?
Odpojte zastrcku od zasuvky, pockajte 10
sekund a opat pripojte.

Skontrolujte isti¢ a poistku.
Resetujte isti¢ alebo poistku vymernte, ak je
vypalena.

Ak je isti¢ alebo poistka v poriadku,
pripojte k zasuvke iny spotrebic. Ak iny
spotrebic funguje, pravdepodobne bude
problém v rure. Ak iny spotrebic nefunguje,
pravdepodobne je problém v elektrickej
zasuvke. Ak vypadd, ze problém je v rure,

kontaktujte autorizované servisné stredisko.

Moja rura sposobuje rusenie TV. KJe to
normalne?

Niektoré radia, TV, Wi-Fi, bezdrétové
telefény, detské pestunky, bluetooth alebo
iné bezdrotové zariadenia mozu byt rusené
pri pouzivani mikrovinnej rdry. Toto rusenie
je podobné ruseniu spésobenému malymi
spotrebi¢mi ako su mixéry, vysavace, fény
atd. Neznamena to problém s vasou rurou.

Rura nechce akceptovat moj program.
Preco?
Rura je navrhnutd tak, aby neakceptovala

nespravny program. Napriklad, rura nebude
akceptovat stvrtu fazu.

Ot:

Od:

ot

Od:

Ot:

Od:

Oot:

Od:

Niekedy z vetracich otvorov rary
vychadza horuci vzduch. Pre¢o?

Teplo z vareného pokrmu ohrieva vzduch

v rire. Tento ohriaty vzduch je vyfukovany
rdrou cez vetracie otvory v rure. Vo vzduchu
nie su mikroviny. Vetracie otvory rary
nesmiete pocas varenia nikdy blokovat.

Nemodzem nastavit program
automatického varenia a na displeji je
napis ,HOT". Pre¢o?

Ak sa na displeji zobrazi,,HOT", teplota v
rdre je velmi vysoka z predchadzajuceho
pouzitia a nie je mozné nastavit
automaticky program. Rezim varenia a ¢as
mozete nastavit manuélne.

Mozem pouzit teplomer z klasickej
rury v tejto rare?

Len ak pouzivate rezimy gril/klasicka
rdra. Kov v niektorych teplomeroch moéze
sposobit iskrenie v rire a preto sa nesmu
pouzivat v rezimoch s mikrovinami alebo
kombinovanom rezime.

Pri pouziti kombinovaného rezimu
pocujem huéanie a cvakanie v rare. Co
sposobuje tento jav?

Sum sa vyskytne,'ked' rdra automaticky
prepina z mikrovin na gril/klasicku rdru pre
vytvorenie kombinovaného nastavenia. Je
to normalne.



Otazky a odpovede

Oot:

Od:

ot

Od:

Ot:

Od:

Oot:

Od:

ot

Od:

Z rary ide zapach a dym pri pouziti
kombinovaného rezimu, klasickej rdry
a grilu. Pre¢o?

Po opakovanom pouziti odporicame rdru
vycistit a potom spustit riru bez pokrmu.
Toto vypdli zvysky jedla alebo oleja, ktoré
mozu sposobovat zapach a dym.

Rura zastavi ohrev mikrovinami a na
displeji sa zobrazi ,H97" alebo ,H98".
Prec¢o?

Toto zobrazenie znamena problém so

systémom tvorby mikrovin. Kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Ventilator je v prevadzke aj po
dovareni. Pre¢o?

Po pouziti riry moze byt ventildtor v
prevadzke pre ochladenie elektronickych
komponentov. Je to normalne a riru
mozete dalej pouzivat.

Mézem skontrolovat predvolent
teplotu rury pocas varenia alebo
predhrevu?

Ano. Stla¢te Oven a teplota riry sa na 2
sekundy zobrazi na displeji.

Na displeji sa zobrazi ,D"a rura
nefunguje. Pre¢o?

Rura je naprogramovana na rezim ukazky.
Tento rezim je urceny pre predvadzanie

v predajniach. Deaktivujte tento rezim
stlacenim Micro Power raz a stlacenim Stop/
Zrusit Styrikrat.

Ot:

Od:

ot

Od:

Ot:

Od:

Ot:

Od:

Z displeja sa stratil slovny prikaz a
mozem vidiet len ¢isla. Pre¢o?

Nastal vypadok elektrickej energie a
deaktivovali sa slovné prikazy. Riru odpojte
na niekolko sekind, potom ju opét pripojte.
Ked sa zobrazi,88:88", stlacte Start, pokym
sa nezobrazi va$ jazyk. Potom nastavte cas.
Precitajte si stranu 22.

Z displeja zmizla prevadzkova prirucka,
vidim len ¢islice. Pre¢o?

Prevadzkova prirucka bola vypnuta
$tvornasobnym stlacenim Casovac/
Hodiny. Ked'je zobrazena dvojbodka alebo
&as, $tyrikrat stlacte Casova¢/Hodiny pre
opatovné zapnutie prevadzkovej priruclky.

Rura zastavi varenie s parou alebo
kombindciou a na displeji sa zobrazi
,U14". Preco?

Je prazdny zasobnik vody a bola vypnutd
prevadzkova prirucka. Doplite vodu

do zésobnika, umiestnite spat do rdry a
stlacenim Start pokracujte vo vareni. Ak sa
to stane trikrat pocas prevadzky, varenie sa
zastavi. Stlacenim Stop/Zrusit resetujte.

Tlacidla ovlddacieho panela nereaguju
a stlacenie. Pre¢o?

Uistite sa, Ze rura je pripojena k elektrickej
sieti. Rlira moze byt v pohotovostnom
rezime. Otvorte a zatvorte dvierka pre
aktivaciu.



A Dolezité
Je dolezité pre bezpecnu

prevadzku rury udrziavat ju

Cistu a utriet po kazdom pouziti.
Nedodrzanie spravnej tdrzby
rary moze viest k znehodnoteniu
povrchu, ¢o méze negativne
ovplyvnit Zivotnost spotrebica a
viest k pripadnym nebezpecnym
situaciam.

. Vypnite raru pred ¢istenim a odpojte od

elektrickej siete.

Udrzujte vnutro rury, tesnenie dvierok a
oblast tesnenia dvierok cisté.

Ked'jedlo vystrekne na steny rury, tesnenie
dvierok a oblast tesnenia dvierok, utrite to
vlhkou utierkou. Pri odolnejsom znecisteni
mozete Pri silnejSom znedisteni mozete
pouzit trochu ¢istiaceho prostriedku.
Neodporuc¢ame poutzitie drsnych
agresivnych prostriedkov.

Po pouziti grilu, klasickej rary, pary a
kombinovaného varenia moézete steny
rary vycistit makkou utierkou a vodou so
saponatom. Specialnu pozornost venujte
Cistote oblasti okienka hlavne po pouziti
grilu, klasickej rury, pary a kombinacie.
Odolné Skvrny v rire mézete odstranit
pouzitim malého mnozstva bezného
Cistiaceho prostriedku nastriekaného na
vlhku utierku. Natrite na odolné Skvrny,
nechajte posobit odporucany ¢as a potom
utrite. Nestriekajte priamo do rury.

Po vareni s funkciou pary utrite nadbyto¢nu
vodu z priestoru rdry. Vyprazdnite
odkvapkavaci zésobnik (vid'stranu 15).

Nepouzivajte drsné ani agresivne Cistiace
prostriedky ani kovové Skrabky na cistenie
skla dvierok, pretoze mézu poskriabat
povrch, co moéze viest k oslabeniu skla.

. Vonkajsi povrch ruary cistite vihkou

utierkou. Aby ste zabranili poskodeniu ¢asti
vo vnutri rdry, zabrante vniknutiu vody do
vetracich otvorov.

. Ak je znecisteny ovladaci panel, vycistite

ho méakkou suchou utierkou. Nepouzivajte
drsné ani agresivne Cistice. Pri Cisten{
ovladacieho panela nechajte otvorené
dvierka, aby ste zabranili neziaducemu
zapnutiu. Po Cisteni stlacte Stop/Zrusit pre
vymazanie zobrazenia na displeji.

. Ak sa naakumuluje para vnutri alebo okolo

dvierok rdry, utrite ju makkou utierkou. Toto
mdze nastat, ak pouzivate mikrovinnu raru
pri vysokej vihkosti a v ziadnom pripade to
nepredstavuje poruchu spotrebica alebo
unik mikrovinnej energie.



Udrzba rary

9. Dno rury musite pravidelne ¢istit.

Jednoducho utrite dno rdry jemnym
roztokom sapondtu a teplou vodou a potom
vysuste Cistou utierkou. Vypary z varenia sa
zachytévaju pocas opakovaného varenia, ale
nemaju vplyv na spodny povrch.

10. Pri grilovani alebo vareni v rezime klasickej

1

_

rury, v pare alebo kombinacii méze pokrm
striekat na steny rdry. Ak ju nevycistite, mozu
sa nahromadit necistoty a spdsobit tvorbu

»dymu” pri dalSom pouziti. Tieto necistoty sa

Y

neskor tazsie odstranuju.

. Na istenie spotrebica nepouzivajte parny

Cistic.

12. Udrzujte v Cistote taktieZ prislusenstvo
rdry, hlavne pri pouziti mikrovin alebo
kombinovanych programov.

13. Udrziavajte vetracie otvory Cisté.
Skontrolujte, ¢i neblokuje prach alebo iné
predmety tieto otvory na pravej strane
rary. Ak su zablokovani, méze to spdsobit
prehriatie, ktoré méze negativne ovplyvnit
prevadzku rdry a mozné nebezpecné
situdcie.

14. Spustite program SYSTEM CLEANING po
zobrazeni symbolu na displeji. Vid'strany
57-58. Zasobnik vody vycistite najmenej
raz za tyzden, aby ste zabranili hromadeniu
vodného kamena. Vid'stranu 59.

Slovensky



Technické udaje

Vyrobca Panasonic
Model NN-DS596M EPG
Napajanie 230V 50 Hz
Prevadzkova frekvenia: 2450 MHz
Maximum 2010W
Mikroviny 1000 W
Prikon: Grill 1220 W
Rura 1270 W
Para 1020 W
Mikroviny 1000 W (IEC-60705)
Vystupny vykon: Gril 1200 W
Rura 1250 W
Grilovacie teleso 1200 W
Vonkajsie rozmery 512 mm ($) x 400 mm (h) x 347 mm (v)
Vnutorné rozmery $x hxv(mm) 335 mm (5) x 350 mm (h) x 238
mm (v)
Hmotnost (pribl.) 16.4 kg
Hluénost 56 dB

Uvedend hmotnost a rozmery su priblizné.

Toto zariadenie vyhovuje Eurépskym Standardom pre EMC rusenie (EMC = Electromagnetic
Compatibility) EN 55011. Podla tohto $tandardu je toto zariadenie skupina 2, trieda B a je v rdmci
stanovenych limitov. Skupina 2 znamen4, Ze radiofrekvencna energia je generovana vo forme
elektromagnetického Ziarenia pre tGcel ohrevu a varenia pokrmov. Trieda B znamen4, Ze tento
vyrobok sa méze pouzivat v beznom domacom prostredi.

Vyrobca: Panasonic Appliances Microwave Oven (Shanghai) Co., Ltd.
888, 898 Longdong Road. Pudong, Shanghai, 201203, Cina.

Distributér: Panasonic Marketing Europe GmbH

REP. EU: Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Nemecko





