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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS. Before operating this oven, please read these
instructions carefully and keep for future reference.

BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES. Alvorens u deze microgolfoven gebruikt,
raden wij u ten zeerste aan deze gebruiksaanwijzing door te lezen en bij te houden voor
eventueel toekomstig gebruik.

INSTRUCTIONS DE SURETE IMPORTANTES. Avant d'utiliser le four & micro-ondes,
lisez attentivement les recommandations d’utilisation et conservez-les soigneusement.

ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA. Prima di utilizzare il forno, leggere con
attenzione questo manuale e conservarlo per future consultazioni.

INSTRUCCIONES SOBRE SEGURIDAD IMPORTANTES. Antes de comenzar a utilizar su
horno microondas, lea cuidadosamente las siguientes instrucciones y guardelas para futuras
cuestiones.

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. Las dessa instruktioner noga fére anvandande av
ugnen och behall dem for framtida bruk.

VIGTIGE SIKKERHEDSFORSKRIFTER. Laes betjeningsvejledningen omhyggeligt, for du
tager ovnen i brug, og opbevar den til fremtidig brug.

TARKEITA TURVALLISUUSTIETOJA. Ole hyvé ja lue tamé kayttdohje huolellisesti ja talleta
myb&hempéad tarvetta varten.

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA. Przed wigczeniem kuchenki prosimy o doktadne
przeczytanie instrukcji obstugi i o zachowanie jej na przysztosc.

DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI. Pedlivé si je prosim preététe a uloZte pro pozd&jsi
pouziti.

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA IMPORTANTE: inainte de utilizarea a acestui cuptor,
va rugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni si sa le pastrati pentru referinte ulterioare.
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m DULEZITE POKYNY K BEZPECNOSTI. Peglivé si je
prosim precCtéte a ulozte pro pripadné pouziti.

m Toto zarizeni mohou pouzivat déti od 8 let veku a osoby
se shizenymi duSevnimi, sensorickymi a mentalnimi
schopnostmi ¢i nedostateCnymi zkusenostmi
a znalostmi, pokud jsou pod dozorem osoby
zodpovedné za jejich bezpenost nebo ji byly pouceny
0 bezpecném pouziti zarizeni a uvedomuiji si s tim
spojena rizika. Déti si se zafizenim nesméji hrat. Cisténi
a udrzbu nesméji déti provadét bez dozoru. Zarizeni musi
byt umisténo mimo dosah déti mladSich osmi let.

m Trouba musi byt umisténa tak, aby ji bylo mozné vypnout
vytazenim vidlice sitové $nliry ze zasuvky nebo vypnutim
jistice.

m Jestlize sitova $ndra je poskozena, vyménu musi provést
vyrobce, servisni stfedisko nebo jiny kvalifikovany
odbornik, aby nedoslo k ohrozeni zdravi.

m VAROVANI T&snéni dvitek a t&snici plochy je tfeba otfit
vihkym hadrikem. Je nutno zkontrolovat, zda tésneni
dvirek a tésnici plochy nejsou poskozeny. Pokud tomu
tak je, trouba nesmi byt pouzivana, dokud zavadu
neodstrani servisni technik z autorizovaneé opravny.

m VAROVANI Nemanipulujte s dvitky, télesem ovladaciho
panelu, koncovymi vypinaci ani s jinymi ¢astmi trouby
nedovolenym zptlsobem a ani tyto dily neserizujte a
neopravujte. Nedemontujte vnegjsi kryt trouby, ktery
zajistuje ochranu proti plisobeni mikrovinné energie.

m Opravy musi provadét pouze kvalifikovany opravar.

m VAROVANI Neumistuite troubu do blizkosti elektrického
nebo plynoveho sporaku.



m Tekutiny a jiné potraviny nesméji byt ohrivany v
uzavrenych nadobach, protoze by mohly explodovat.

m VAROVANI Dé&ti sméji obsluhovat troubu bez dozoru
pouze v pripade, ze byly radne pouceny a pochopily, jaka
nebezpedi hrozi v pripadé nespravného pouzivani.

m Tuto troubu je mozné pouzivat pouze na pracovni desce.
Neni urCena k zabudovani nebo postaveni do kuchyriské
skrinky.

Pro pouziti na pultu:

m Umistéte troubu na rovny a pevny podklad, ktery se
nachazi ve vySce nejméne 85 cm nad podlahou. Nad
troubou musi byt zajistén volny prostor 15 cm, 10 cm
zani a5 cm na jedné strané a vice nez 40 cm na druhé
strané.

m Pfi ohfevu pokrmd v plastovém nebo papirovém obalu
Gasto kontrolujte pribéh pripravy, protoze tyto druhy
nadob se mohou vznitit, pokud se prehreji.

m Pokud se z trouby kouri nebo se uvnitr objevi ohen,
stisknéte tlacitko pro zastaveni/zruSeni programu
a nechte dvirka zavrena, aby se ohen uhasil. Odpojte
privodni $ridiru nebo vypnéte prislusny jistic (ev.
vySroubuijte prislusnou pojistku).

m Tento spotrebi€ je urCen pro pouziti vyhradné v
domacnostech.

m Mikrovinny ohrev napojd mdze vyvolat opozdény nahly
var. PHi ohfevu tekutin budte proto opatrni.

m Obsah détskych lahvi a nadob s détskou vyzivou je nutno

promichat nebo protrepat. Pred podavanim je treba
zkontrolovat.



VajiCka ve skorapce ani vajicka natvrdo nepripravujte

v rezimu MIKROVLNNY ohrev. Ve vajickach mze
vzniknout pretlak, ktery je mlze roztrhnout i po ukonceni
mikrovinného ohrevu.

Udrzuijte vnitrek trouby, tésnéni dvirek a tésnici plochy
Cisté. Pokud se odstriknuté pokrmy nebo vylité tekutiny
pripecou na stény trouby, tésneéni dvirek nebo tésnici
plochy, otrete je vihkym hadrikem. Silné znedisténi Ize
odstranit béznym mycim prostredkem. Agresivni nebo
abrazivni myci prostredky k tomuto Ucelu nejsou vhodné.

NEPOUZIVEJTE BEZNE PROSTREDKY PRO CISTENI
TROUBY.

V rezimu GRILOVANI nebo KOMBINOVANY OHREV
nevyhnutelné odstrikuje z nékterych pokrm0 tuk na stény
trouby. Jestlize trouba neni udrzovana v &istoté, mize za
provozu vychazet z trouby “kour”.

Neni-li trouba udrzovana v distém stavu, mize dojit
k naruseni povrchovych ploch, coz mdze nasledné
ovlivnit zivotnost spotrebiCe a pripadné predstavovat
bezpeCnostni riziko.

VAROVANI Pfistupné &asti mikrovinné trouby se mohou
v rezimu KOMBINOVANI a GRILOVANI silng zahtat.
Vzhledem ke generovanému teplu by malé déti k troubé
vlbec nemély mit pristup. Déti by mély troubu pouzivat
pouze pod dohledem dospélych.

Pri gisténi nepouzivejte parni Cistic.
Na cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte hrubé Cistici

prostredky nebo ostré kovové Skrabky, jelikoz by mohly
poskrabat povrch a zpUsobit roztristéni skla.



V rezimu KOMBINOVANY ohfev a GRILOVANI se vngjsf
povrch trouby v&etné vétraci mrizky a dvirek ohreje na
vysokou teplotu. Vénujte zvySenou pozornost otvirani

a zavirani dvirek, jakoz i vkladani a vyjimani pokrm0 a
prislusenstvi.

Toto zarizeni nelze ovladat externim ¢asovacem ani
samostatnym systémem dalkového ovladani.

Pouzivejte jen nadobi vhodné pro pouziti v mikrovinnych
troubach.

Trouba ma dvé topna télesa umisténa v jeji horni Casti.
Jestlize trouba byla pouzivana v rezimu KOMBINOVANY
ohfev nebo GRILOVANI, vngji povrch je velmi horky.
Dbejte, abyste se nedotkli topného télesa uvnitr trouby.

m Tato kombinovana trouba je uréena vyhradné pro

ohrev potravin a napojl. Pri onfevu potravin s nizkym
obsahem vihkosti, jako je napr. pecivo, Cokolada,
sudenky a cukrovinky, budte opatrni. Pfi pfili§ dlouném
ohrevu se mohou snadno spalit, vyschnout &i vznitit.
Nedoporucujeme ohrivat potraviny s nizkym obsahem
vlhkosti, jako je popcorn nebo papadum. SuSeni
potravin, novin nebo odévl a ohrev ohrivacich viozek,
bot, hub, vihkych utérek, sackd, pytld, ohrivacich lahvi
a podobnych predmétd mdze zplsobit zranéni &i vznik
pozaru.

Doporucujeme uzivatellim, aby se vyhnuli jakémukoliv
svislému tlaku na otevrené dvere mikrovinné trouby.
Existuje nebezpedi jejino preklopen.



®

Bezpeénostni pokyny

m Zarovku v troub& miZe vyménit pouze servisni technik
proskoleny vyrobcem. Nepokousejte se odmontovat
vné&jsi plast trouby.

m Upozornénil Aby se predeslo nebezpedi v disledku
samovolného prenastaveni tepelné pojistky, nesmi
byt tato trouba napajena prostrednictvim externiho
vypinaciho zafizeni, jako jsou napriklad rdzné ¢asovace,
a nesmi byt pripojena do obvodu, ktery distribucéni
spole¢nost pravidelné vypina a zapina (tzv. no¢ni proud).



Informace o likvidaci,
které se tykaji uzivatel(
odpadniho elektrického
a elektronického
zafiizeni (domacnosti)

Tento symbol vyznaéeny na vyrobcich a/
nebo v privodni dokumentaci znadi, ze se
pouzité elektrické a elektronické vyrobky
nemaji michat s béznym odpadem z
domécnosti.

Za ucelem provedeni spravné Upravy,
obnovy a recyklace dopravte tyto vyrobky
do mistnich sbéren, kde budou pfijaty
zdarma. Popf. v nékterych zemich mizete
vrétit vyrobky mistnimu maloobchodnikovi
pfi nakupu nového ekvivalentniho vyrobku.

Spréavna likvidace tohoto vyrobku pom(ze
uSetfit cenné zdroje a zabrani pfipadnym
negativnim G¢inkdm na lidské zdravi a
prostfedi, které by jinak mohly vzniknout
v dtsledku neodpovidajiciho nakladani

s odpadem. Dal$i podrobnosti o nejblizsi
sbérné Vam sdéli Vas mistni méstsky
Ufad.

®

Likvidace odpadti

V souladu s narodni legislativou se mohou
v souvislosti s nespravnou likvidaci tohoto
odpadu vymahat pokuty.

Informace pro podnikatelské
subjekty v Evropské unii

Jestlize chcete likvidovat elektrické nebo
elektronické zafizeni, obrafte se na svého
prodejce nebo dodavatele, ktefi Vam
poskytnou dal$i informace.

Informace tykajici se likvidace v
zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol plati pouze pro Evropskou
unii.

Jestlize chcete provést likvidaci tohoto
vyrobku, obratte se na mistni Gfad nebo
prodejce a vyzadejte si informace tykajici
se spravného zplsobu likvidace.

Aysa)p



Instalace a zapojeni

Prohlédnéte mikrovinnou troubu

Troubu vybalte, odstrarite veskery obalovy
material a peclivé ji prohlédnéte, zda neni
poskozena, zda na ni nejsou promacknuta
mista, neni poskozena zapadka a nejsou
praskla dvitka. Pokud zjistite jakékoli
poskozeni, neprodlené informujte
prodejce. PoSkozenou mikrovinnou troubu
neinstalujte.

Pokyny pro uzemnéni

Pokud zasuvka neni uzemnéna, musi
zékaznik zajistit montaz radné uzemnéné
zasuvky.

DULEZITE UPOZORNEN!
TOTO ZARIZENi MUSi BYT RADNE
UZEMNENO, ABY NEDOSLO K
OHROZENI ZDRAVi.

Provozni napéti

Sitové napéti musi odpovidat hodnoté
napéti, které je uvedené na Stitku trouby.
Vyssi provozni napéti miize zplsobit pozar
nebo jiné poskozeni trouby.

Umisténi trouby

Tuto troubu je mozné pouzivat pouze na
pracovni desce. Neni ur€ena k zabudovani
nebo postaveni do kuchyriské skfiriky.

Instalace na kuchynskeé lince:

1. Umistéte troubu na rovny a pevny
podklad, ktery se nachazi ve vysce
nejméné 85 cm nad podlahou.

Trouba musi byt umisténa tak, aby

ji bylo mozné vypnout vytazenim
vidlice sitové $dry ze zasuvky nebo
vypnutim jistice.

n

@

Trouba muze spravné fungovat pouze
v pfipadé, Ze je zajistén dostatecny
obéh vzduchu.

>

Nad troubou musi byt zajistén volny
prostor 15cm, 10 cm za nia 5 cm
na jedné strané a vice nez 40 cm na
druhé strané.

Volny
Prostor

KuchyAska linka

5. Neumistujte troubu do blizkosti
elektrického nebo plynového sporaku.

6.  Nohy trouby by nemély byt
demontovany.

7.  Tato trouba je uréena pouze pro
pouziti v doméacnosti. Nepouzivejte ji
venku.

8.  Mikrovinna trouba nesmi byt umisténa
v prostfedi s vysokou vihkosti.

9.  Sitova nilira by se neméla dotykat
vnéjsiho povrchu trouby. Zajistéte,
aby se $rilira nedotykala horkych dilt
trouby. Sitova $idra by neméla viset
pres hranu stolu nebo kuchyriské
linky. Sitova $nitra, vidlice ani trouba
nesméji byt ponofeny do vody.

10. Dbejte, aby vétraci otvory na bocich
a na zadni strané trouby zlstaly
volné. Pokud by tyto otvory byly
blokovany béhem provozu, mohlo by
dojit k prehrati. V takovych pfipadech
je trouba chranéna tepelnym
bezpecénostnim zafizenim, pomoci
néhoz zacne opét fungovat teprve po
vychladnuti.



Pouzivani trouby

1.

Troubu pouzivejte vyhradné k pfipravé
pokrmd. Tato trouba je ur¢ena pouze k
ohfevu nebo pfipravé pokrmd. V troubé
neohfivejte chemikalie ani jiné vyrobky,
které nejsou ureny k pozivani.

Pokud troubu nepouzivate, neskladujte
v ni Zzadné predméty kvili moznosti
nahodného zapnuti.

Trouba nesmi byt pouzivana v rezimu
MIKROVLNNY OHREV ani v rezimu
KOMBINOVANY OHREYV, pokud v ni
NEJSOU OHRIVANY POKRMY.

Pfed pouzitim nadobi na vafeni/nadob
se presvédcte, zda jsou vhodné do
mikrovinné trouby.

Tato kombinovana trouba je uréena
vyhradné pro ohfev potravin a napoju.
Pfi ohfevu potravin s nizkym obsahem
vlhkosti, jako je napf. pecivo, ¢okolada,
sudenky a cukrovinky, budte opatrni.
Pfi pfilis dlouhém ohfevu se mohou
snadno spalit, vyschnout ¢i vznitit.
Nedoporuéujeme ohfivat potraviny

s nizkym obsahem vlhkosti, jak je
popcorn nebo papadum. Suseni
potravin, novin nebo odévu a ohfev
ohfivacich vlozek, bot, hub, vihkych
utérek, sacka, pytld, ohfivacich lahvi
a podobnych pfedmétt maze zplsobit
zranéni i vznik pozaru.

Pokud se z trouby kouti nebo se

uvnitf objevi ohen, stisknéte tlacitko
pro zastaveni/zruSeni programu

a nechte dvifka zavfena, aby se ohen
uhasil. Odpojte pfivodni $idru nebo
vypnéte prislusny jisti¢ (ev. vySroubujte
pfislusnou pojistku).

Vypéleni topného télesa

1.

2.

3.

4.

Nez budete poprvé pouzivat
kombinované funkce nebo samotny
gril, nechte troubu bez pokrmu a
bez pfisluSenstvi (véetné otocného

sklenéného talite a unasece) tzv. vypalit

v rezimu gril 1 po dobu 5 minut. Topné
téleso je kvali ochrané proti korozi
oSetfeno olejem, ktery se timto vypali.
Toto je jediné situace, kdy Ize troubu
uvést do provozu prazdnou.

& Pozor! Horké povrchy

VSechny vnitfni povrchy trouby
budou horké.

V rezimu KOMBINOVANY ohfev a
GRILOVANI se vné&jsi povrch trouby
véetné vétraci mrizky a dvifek ohfeje
na vysokou teplotu. Vénujte zvySenou
pozornost otvirani a zavirani dvirek,
jakoz i vkladani a vyjiméani pokrml a
pfislusenstvi.

Trouba mé dvé topna télesa umisténa v
jeji horni ¢asti.

Pozor!

Jestlize trouba byla pouzivana v
rezimu KOMBINOVANY ohfev nebo
GRILOVANI, vn&jsi povrch je velmi
horky. Dbejte, abyste se nedotkli
topného télesa uvnitf trouby.

Pristupné ¢asti mikrovinné trouby se
mohou v rezimu KOMBINOVANY a
GRILOVANI silng zahtat. Vzhledem
ke generovanému teplu by malé déti k
troubé vibec nemély mit pfistup. Déti
by mély troubu pouzivat pouze pod
dohledem dospélych.

Pozor! Horké povrchy

Po pfipravé pokrm v téchto
rezimech ma i prislusenstvi velmi
vysokou teplotu.



®

Dilezité pokyny pro uzivatele

Osveétleni trouby

Jestlize je nutné vymeénit zarovku osvétleni
trouby, laskavé se obratte na prodejce.

Doby pripravy pokrm(l

Doba pfipravy zavisi na stavu, teploté,
mnozstvi a typu pokrmu.

Nastavte minimalni dobu pfipravy, pfi niz
nedojde k rozvareni pokrmu. Pokud neni
pokrm dostate¢né prohfaty, mizete ho
ohfivat ponékud déle.

Poznamka

Jestlize prekrocite dobu pripravy,
dojde ke spaleni pokrmu, ktery se
muze dokonce vznitit a poskodit
vnitrek trouby.

Malé porce

Malé porce potravin s nizkym obsahem
vody se mohou spdlit, vyschnout nebo
vznitit, pokud jsou ohfivany pfili§ dlouhou
dobu. Jestlize se materialy v troubé vzniti,
ponechejte dvifka zaviena, vypnéte troubu

a vytahnéte vidlici sitové $riliry ze zasuvky.

Propichnuti slupky

Potraviny s neporézni slupkou, jako napt.
brambory, vajeéné Zloutky a parky je tfeba
pred ohfevem v rezimu MIKROVLNNY
ohfev propichnout.

Teplomér na méfeni teploty masa
Pokud chcete pfi pfipravé masa kontrolovat
teplomérem, zda je peené nebo driibez
dostatecné propecena, musite ji vyjmout z
trouby. V mikrovinné troubé nepouzivejte
bézny teplomér, protoze mlze vyvolat
jiskfeni.

Vajicka

Vajitka ve skofapce ani vajicka natvrdo
nepfipravujte v rezimu MIKROVLNNY
ohrev. Ve vaji¢kach muze vzniknout pretlak,
ktery je mdze roztrhnout i po ukonéeni
mikrovinného ohfevu.



Dilezité pokyny pro uzivatele

Tekutiny

P¥i ohfevu tekutin, napf. polévky, omacek
a napojl v mikrovinné troubé, mize dojit

k jejich prehfati a tekutiny mohou byt
uvedeny do varu bez vzniku vzduchovych
bublin. Horké tekutiny mohou neo¢ekavané
vykypét.

Je tfeba provést nasledujici opatfeni, které

tomu zabrani:

a Nepouzivejte nadoby s rovnymi
sténami a Uzkym hrdlem.

b Tekutiny nesméji byt prehfivany.

c Kapalinu promichejte, nez nadobu
vloZite do trouby, a znovu ji
promichejte v poloviné doby ohfevu.

d Po ohféti nechejte tekutinu kratce
odstat v troubé a znovu ji zamicheijte,
nez ji opatrné vyjmete z trouby.

Papir/plastické hmoty

P¥i ohfevu pokrm( v plastovém nebo
papirovém obalu asto kontrolujte priibéh
pfipravy, protoze tyto druhy nadob se
mohou vznitit, pokud se pfehfeji.

Nepouzivejte vyrobky z recyklovaného
papiru (napf. papirové utérky), pokud
nejsou oznaceny jako vhodné pro pouziti

v mikrovinné troubé. Nedistoty obsazené v
recyklovaném papiru mohou vyvolat jiskfeni
a/nebo vzniceni nadob v pribéhu ohfevu.

Odstrarite uzaveéry ze sackd na peceni, nez
je vlozite do trouby.

®

Nadoby na vareni/folie
Neohfivejte zaviené konzervy ani lahve,
protoze mohou explodovat.

Pfi mikrovinném ohfevu by se nemély
pouzivat kovové nadoby ani nadobi s
kovovymi ozdobami. Takové nadoby mohou
vyvolat jiskfeni.

Jestlize pfi pfipraveé pokrm0 pouzivate
hlinikovou félii, Spizy nebo kovové nadoby,
musi byt ulozeny ve vzdalenosti min. 2 cm
od stén a dvifek, aby nedoslo k pfeskoku
jisker.

Détské lahve/nadoby s
kojeneckou vyzivou

Pfed vloZzenim do trouby je tieba
sejmout uzavér a savicku nebo vicko z
détské lahve.

Obsah détskych lahvi a nadob s
détskou vyZzivou je nutno promichat
nebo protiepat.

Pfed podavanim je tfeba zkontrolovat
teplotu obsahu nadoby, aby nedoslo ke
zranéni ditéte.

Beézici ventilator

Po pouziti trouby maze jesté nékolik minut
béZet ventilator, jenz ochlazuje elektrické
soucasti. To je normalni a pokrm mliZete
vyjmout, i kdyz ventilator stale bézi. Troubu
mUzZete v této dobé norméalné dale pouzivat.

Aysa)p



Prislusenstvi

Trouba je dodavana s rliznymi druhy
prislugenstvi. Vzdy se fidte pokyny pro
pouziti pfislu§ného pfislusenstvi.

Sklenény talif

1.

Troubu neprovozujte, pokud neni kruhova
podlozka a sklenény talif na svém misté
V zadném pfipadé nepouzivejte jiny
sklenény talif, pokud neni uréen pfimo
pro tuto troubu.

Je-li sklenény talif horky, nemyjte ho
ani do néj nenalévejte vodu, dokud
nevychladne.

Sklenény talif se mize otacet v obou
smérech.

Pokud se varna nadoba na sklenéném
talifi dotyké& stén trouby a talif se zastavi,
zacne se automaticky otacet v opacném
smeéru.To je v8ak zcela normalni.

Nepfipravujte pokrm pfimo na sklenéném
talifi.

Kruhova podlozka

1.

Kruhové podlozka a dno trouby se maji
Casto Cistit, aby se zabranilo hluénému
provozu a hromadéni zbytkd jidla.

Kruhové podlozka se musi pfi pfipravé
pokrm0 pouzivat vzdy spole¢né se
sklenénym podnosem.

Dratény rost

1.

Dratény rost, ktery je uréen pro opékani
malych porci, pfispiva k neruSenému
proudéni horkého vzduchu.

V rezimu KOMBINOVANY ohtev s
MIKROVLNNYM ohievem nepokladejte
kovovou nadobu pfimo na dratény rost.
Dratény rost nepouzivejte v rezimu
MIKROVLNNY ohfev.

Souprava Steam Plus

1.

Souprava Steam Plus je ur€ena specialné
pro tuto troubu. Pokli¢ka je vyrobena z
nerezové oceli a zapékaci misa z hliniku.
Ackoli jsou pokli¢ka i zapékaci misa z
kovu, pokud se umisti doprostfed

10.

11.

12.

sklenéného talife, Ize je bezpetné
pouzivat. Soupravu Steam Plus
nepouzivejte v jinych mikrovinnych
troubéach ani v béZnych troubach.

K vareni v programech Steam Plus se
pouziva souprava Steam Plus, ktera
se sklada ze zapékaci misy, pafaku a
poklicky. (strana 24)

Parak se vlozi do zapékaci misy a

misa se uzavfe poklickou. Potraviny se
pokladaji na parék. Se zapékaci misou
a poklickou musi byt vzdy pouzivan také
parak.

Pfed pouzitim soupravy Steam Plus
nalijte do zapékaci misy 150 ml
kohoutkové vody.

Soupravu Steam Plus Ize pouzivat
vyhradné v rezimu mikrovinného ohfevu.
Pokud budete pouzivat mistu samostatné
ke grilovani do kfupava, Ize ji pouzivat

v rezimu gril nebo v kombinovanych
rezimech.

Zapékaci misu a poklicku (bez pafaku) Ize
spole¢né pouzivat pfi pe¢eni a duseni.

Zapékaci misu vzdy pokladejte
na sklenény talif. Zapékaci misu
nepouzivejte spole¢né s roStem.

Pfi manipulaci s pfisluenstvim vzdy
pouzivejte chriapky. Poklicka muize byt
po pouziti horka. Davejte pozor pfi jejim
zvedani.

Nez pokrm zagnete vafit, vzdy odstrarite
veskeré obaly.

Pfi odklapéni poklicky neméjte oblicej
pfili§ blizko u soupravy Steam Plus.
Bud'te opatrni, protoze horka para mize
zplsobit poranéni. Se zapékaci misou a
pafdkem musi byt vzdy pouzivana také
poklicka.

Cerveny silikonovy uzavér byste méli
odstranit. Vzdy ho pfed pouzitim
pfesurite.

Vzdy dodrzujte pokyny pro pouzivani
soupravy Steam Plus. Nedodrzovani
pokynt mUze zpudsobit vznik rizika
poranéni nebo poskozeni trouby.



Tlacitko pro uvolnéni dvifek 9. Zapojeni
Stisknutim otevrete dvitka. Pokud 10. Identifika¢ni Stitek
otevrete dvirka v prabéhu pfipravy 11. Sklenény tali¥
pokrmu, ohfev se doc¢asné prerusi, aniz 12. Kruhova podlozka
dojde k vymazani zvoleného nastaveni. 13. Grilovaci prvky
Spusti znovu ohfev, jakmile zavfete 14. Vystrazny Stitek (Horké povrchy)
dvifka a stisknete tlacitko Start. 15. Sem umistéte dodany Stitek s
Okno ve dvirkach nabidkou automatickych program
Bezpecénostni uzaviraci systém 16. Vystrazny Stitek
dvifek 17. Doraz (nedemontovatelny)
Vétraci mrizka trouby Doraz zaji$tuje dostate¢ny prostor za
Kryt vinovodu troubou kvUli fadnému vétrani.
(nedemontujte) 18. Poklicka
Vétraci mrizka trouby 19. Parak
Ovladaci panel 20. Zapékaci misa
Sitovy kabel 21. Dratény rost
15 1 13 4 6
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Poznamka

1. Tato ilustrace je pouze orienta¢ni.

21

2. S touto troubou se jako pFislusenstvi dodava pouze sklenény talit, rost,
poklicka, pafak a zapékaci misa. Ostatni nadobi a kuchyriské potfeby
zmifiované v tomto navodu je tfeba zakoupit samostatné.

@
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Vzhled panelu se mlize ménit (v zavislosti
na barevném provedeni trouby), ale funkce
ovladacich prvki je stejna.

A Pipnuti

Jestlize tlacitko spravné stisknete,
ozve se pipnuti. Pokud stisknete
tlacitko a neozve se pipnuti, trouba
nepfijala nebo nemize pfijmout
instrukci. Na konci provedeného
programu trouba pipne pétkrat.

10.
11.

12

Displej

Vykonové stupné mikrovinného

ohfevu (strana 17)

Tlaéitko pro ovladani grilu (strana 22)
Tlaéitko pro ovladani kombinovaného
ohrevu (strana 23)

Tlaéitko rychlého rozmrazeni

(strana 33-34)

Tlaéitko automatickych programu
(strana 31-32)

Tlagitko programi Steam Plus (page 28-30)
Otoény ovladaé

Otacenim ovladace Ize zadat ¢as nebo
hmotnost pokrmu. Otoény ovlada¢ se pouziva
k nastaveni funkce prodlouzeni doby vareni.
(strana 21)

Tlacitko rychlého nastaveni 30 s

(strana 20)

Tlaéitko minutka/hodiny (strana 15, 26)
Tlacitko Stop/Zrusit:

Pred ohfevem:

Jednim stisknutim vymazete nastaveni.

V prubéhu pfipravy:

Jednim stisknutim pferusite program.
Dal$im stisknutim zru$ite vSechna
nastaveni a na displeji se objevi aktuélni
Cas.

Tlacitko Start

Stisknutim zapnete troubu. Pokud béhem
vareni otevfete dvifka nebo stisknete jednou
tlacitko stop/zrusit, ¢innost trouby Ize poté
obnovit stisknutim tladitka startu.

Tato trouba je vybavena funkci Gspory energie.

Poznamka

Pokud bude trouba v pohotovostnim
rezimu, jas obrazovky bude snizen.
Pfi prvnim zapojeni a okamzité po
dokonéeni posledni operace se
trouba pfepne do pohotovostniho
rezimu.

Jestlize je néktera ¢innost nastavena
a nestiskne se prislusny knoflik pro
spusténi, trouba automaticky po Sesti
minutach tuto ¢innost zrusi. Displej
se vrati zpét na rezim hodin.
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Nastaveni hodin u trouby

Jakmile zapojite troubu poprvé do zasuvky, na displeji se objevi “88:88”.

Add Time
& O fie =
Timer/Clock Timer/Clock

Jednou stisknéte tlacitko Otoény ovladaé Stisknéte tlaéitko

nastaveni hodin. Za¢ne Otacenim ovladace zvolte nastaveni hodin.

blikat dvojtecka. ¢as. Na displeji se zobrazi Dvojtecka prestane blikat,
Cas, pricemz bude blikat displej zobrazuje aktualni
dvojtecka. ¢as.

Poznamka

1. Chcete-li vynulovat den, opakujte kroky 1 az 3.

2. Hodiny ukazuji pfesny ¢as, dokud je trouba pfipojena k siti.

3. Hodiny zobrazuji ¢as ve 24-hodinovém formatu, tzn. 2 pm = 14.00 a nikoli 2.00.

Détska pojistka

Tato funkce umoziuje zablokovat vSechny ovladaci prvky trouby, avSak dvirka Ize otevfit. Funkci je

mozné aktivovat, pokud displej zobrazuje dvojte¢ku nebo ¢as. @
Nastaveni: Zruseni:
Stisknéte tFikrat tlagitko Start. Stisknéte trikrat tlacitko Stop/ o
Cas zobrazeny na displeji zmizi, avSak Zrusit. Na displeji se znovu objevi ®
neni vymazan. Aktuélni ¢as se nevymaze. Gas. %

Na = displeji se zobrazi ikona klice.

Poznamka
Détskou pojistku aktivujete trojim stisknutim tlacitka Start béhem 10 sekund.
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Rezimy vareni

Nize uvedené nakresy predstavuji priklady pouzitého prislusenstvi. Podle pouzitého receptu nebo
nadobi se mohou lisit.

Pouzité

Rezimy vareni K ¢emu se pouziva pFislugenstvi Nadobi
Rozmrazovani Vhodné do
. . Ohfivani uvafeného jidla mikrovinné
Mikrovinny Rozpousténi (maslo, dokolada, trouby
Ssyr) (napf. talife
Vareni ryb, ovoce, zeleniny, misky nebo misy)
» vajec - Pyrex®,
Priprava: dusené ovoce, dzemy, pfimo na
' omécky, krémy, moucniky, sklenény talif.
karamel, maso. Nekovové
Ryby Peceni kolacd (bez barvy). nadobi.
nebo Souprava
Vateni ryb, zeleniny, brambor a Steam Plus
Steam Plus kufeciho masa v pare (zapékaci )
misa, pafék a
pokli¢ka)
Smazeni rybich filetd, kufecich
kouskd a hamburgert. L
Mirné vafené rizoto, misa s Zapékaci misa -
mofskymi plody a platky masa a poklicka.
nebo zeleniny.
Grilovani
Grilovani tenkych kouskt masa
‘ ‘ ‘ nebo ryb.
Grilovani toust. Rost -
) U i
nebo
Kovové nebo
I I I Zapékani gratinovanych pokrm( zaruvzdorné,
nebo pénovych mouénikd - pfimo na
sklenény
talif
Combination
* ‘ ‘ Peceni steakll a kousku “ Nekovové
P Rost . .
kufeciho masa nadobi.
o

Zapékani pizzy, quicht nebo
bramborovych pokrm( do
kfupava.

Zapékaci misa

Nekovové nadobi.

Vafeni lasagni, masa, brambor
nebo zeleninovych zape€enych
pokrmdi.

Peceni kolacu, dortll a pudink,
které maji zhnédnout

Vhodné do
mikrovinné trouby
a zaruvzdorné,
pfimo na sklenény

talif | |
Nekovove nadobi.

@



P¥i zapnuti se musi v troubé vzdy nachazet sklenény talir.

Pocet Stupen Vykon ve
stisknuti vykonu wattech
1 stisknuti | Vysoky vykon | 1000 W
2 stisknuti |Rozmrazovéni | 270 W
3 stisknuti | Stfedni vykon | 600 W
4 stisknuti | Nizky vykon 440 W
5 stisknuti Mirny var 300 W
6 stisknuti Teply 100 W

POZOR

Add Time

= © B
Micro Power

Stisknéte tlacitko pro
nastaveni vykonu pri
mikrovinném ohfevu.
Zvolte pozadovany
vykonovy stuper -
svételna kontrolka
mikrovinného ohfevu
se rozsviti a na displeji
se objevi vykon.

Otoénym
ovladacem
nastavte dobu
vareni.

(1000 W vykon: do
30 minut, ostatni
vykony: do 90
minut).

Stisknéte tlacitko
Start. Tim je
spustén program
pfipravy a na
displeji se za¢ne
odpocitavat ¢as.

Trouba bude automaticky pracovat na 1000 W vykon, pokud je doba pfipravy zadana
bez nastaveni vykonu.

Poznamka

1. Vicefazové vareni viz strana 27.
2. Dobu odstaveni Ize naprogramovat po nastaveni vykonu a ¢asu mikrovinné trouby.

Informace k ¢asovaci najdete na strané 26.
Nastavenou délku mlzete béhem vareni prodlouzit, pokud to bude potifeba. Chcete-li

3.

zkrétit nebo prodlouzit délku vateni, otoéte volisem asu/hmotnosti. Cas Ize zvySovat/
snizovat po jedné minuté, az do deseti minut. Oto¢enim voli¢e na nulu ukongéite

vareni.

V rezimu mikrovinného ohfevu nepouzivejte kovové nadoby.

Kjsag
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Navod pro rozmrazovani

Tipy pro rozmrazovani

Pribéh rozmrazovani nékolikrat
zkontrolujte, a to i v pfipadé, ze jste zvolili
automatické programy. DodrZujte dobu
odstaveni.

Doba odstaveni

Jednotlivé porce mohou byt ohfivany témér
okamzité po rozmrazeni. Velké porce jsou
uprostfed zmrzlé. Pfed tepelnou Upravou
nechejte pokrm odstat alespor jednu
hodinu. V pribéhu této doby dochazi k
vyrovnani teploty a pokrm je rozmrazovan
vedenim tepla. Poznamka: Pokud pokrm
nema byt ihned tepelné upraven, uloZte
ho do chladni¢ky. Rozmrazeny pokrm
nezmrazujte, pokud ho nejdfive tepelné
neupravite.

Kyty a dribez

Kyty je vhodné umistit na obraceny talif
nebo plastovy rost, aby maso nelezelo ve
vlastni §tavé. Jemné nebo vycnivajici ¢asti
pokrmu je nutno chranit malymi kousky folie.
Kousky félie Ize pouzivat v troubé, pokud
se nebudou dotykat stén trouby.

Mleté maso nebo kostky a
morské potraviny

Vzhledem k tomu, Ze tyto potraviny rychle
rozmrzaji, je nutné je oddélit, pfi rozmrzani
lamat velké kusy na mensi a oddélit je,
jakmile rozmrznou.

Malé porce

Rizky a porce kufete musi byt oddéleny co
mozné nejdfive, aby rovhomérné rozmrzaly.
Tuéné casti a konce rozmrzaji rychleji.
Rozlozte je ke stfedu otoéného talife nebo
je zakryjte kousky folie.

Chléb

Bochniky vyZaduji odstavnou dobu 5 az 30
minut, aby se rozmrazil vnitfek. Odstavnou
dobu Ize zkratit oddélenim krajict a
prekrojenim bochnikd ¢&i jiného peciva na
polovinu.

Zvukové signaly

V programech automatického rozmrazovani
se ozyvaji zvukové signaly. Zvukove signaly
vas upozorni, ze mate pokrm zkontrolovat,
zamichat, oddélit jednotlivé kusy nebo
zakryt malé casti. V pfipadé nedodrzeni
téchto pokynd nemusi rozmrazovani
probéhnout rovhomérné.




Rozmrazovaci tabulky

®

a Hmotnost/ P .
Jidlo e Cas a rezim Postup
Chlebové bulky (3) 1kus85¢g 1000 W 20-30 sek Odstat 5 min
Velka brioska (3) 1 kus 400 g Combi 2; 3 min 30 sek | Odstat 5 min
Syr (camenbert) (3) 1 kus 250 g 270 W 7 min 30 sek Odstat 1 hodina minimum
Syr (feta) (3) 1 kousek 200 ¢ 270 W 7-8 min Odstat 20 min minimum
Syr cottage (tvaroh) (3) 1 kus 250 g 270 W 8-10 min Odstat 10 min
Croissanty — mala brioska Combi 2; 1 min & . )
A, 4) 2 kusy 100 g 2 min Grill 1 Odstat 1 min
. P Combi 2; 1 min 30 sek & . .
Rozinkové pedivo (1, 4) 1kus 120 g 3 min Grill 1 Odstat 1 min
Rybi filety slabé (2, 3) 4 kusy 500 g 270 W 10-15 min
Ryb! filety silné (2, 3)’ 1 kus 380 g 270 W 12-14 min Odstat 15 min
(RZV%')Steaky bez kosti 1kus 450 ¢ 270 W 10-12 min
Ovoce — maliny (1) 200 g 270 W 6-8 min Odstat 15 min
—& A 300 270 W 11-13 min
Ovoce — Svestky/meruriky g . Odstat 15 min
(1) 700 g 270 W 20-22 min
1 kus 100 g 270 W 6-7 min i )
Hamburger (2,3) - Odstat 10 min
2 kusy 200 g 270 W 10-12 min

Pecivo z listového tésta

()

) 1 kousek 375 g 270 W 4-5 min

- Odstat 20 min v lednici
Kfehkeé pecivo (1, 3) 1 kousek 500 g 270 W 4-5 min
Tésto na pizzu (1, 3) 1kus240 g 270 W 4 min 30 sek Odstat 10 min
Krevety a garnati malé 200 g 270 W 7-9 min Rozbite led a nkolikrat
velikosti (2 i - ozbijte led a nékolikral

@ 450¢ 270 W 10-12 min odvodnéte. Odstat 10 min

Krevety velké (2) 300 g 270 W 15 min
Vatena $unka, libova (2) 4 platky 200 g 270 W 5-6 min
Lahidkovs tueny sala Odstéat 5 min

anudkovy tucny salam 12 platké 250 g 270 W 8-9 min

Dezerty
Cerny les (1) 1 kus 600 g 270 W 10-15 min Odstat 15 min
Cokoladovy fondant (1) 1 kus 450 g 440 W 3 min Odstat 10 min
1 kus 50 Combi 2; 1 min 20 sek
Koblihy (1, 4) £ _ : Odstat 3 min v troube
2 kusy 100 g Combi 2; 1 min 30 sek
1 kus 20 Combi 2; 50-60 sek tidej in gri St8i
Oplatky (1, 4) u g . [ : Pvrldejte 1 min gril pro vétsi
2 kusy 40 g Combi 2; 1 min 30 sek | kfehkost
Ovocny kola¢ (maliny) (3) 470 ¢ 270 W 8-10 min Odstat 10 min

(1) Uprostfed oto¢te nebo zamichejte. (2) BEhem rozmrazovani nékolikrat, obracet nebo oddélovat. (3)

Odstrarite obal a umistéte do zaruvzdorné misky. (4) V pfipadé potfeby umistéte na grilovaci mfizku, do

zaruvzdorného talife.

Aysa)p



Pomoci této funkce Ize rychle nastavit dobu vareni v tficetisekundovych prirtistcich.

Opakovanym tisknutim tlacitka Stisknéte tlacitko startu

Quick 30 nastavte pozadovanou Trouba se spusti a na displeji se
dobu (az 5 minut). Kazdym zacne odpocitavat doba vareni.
stisknutim se doba prodlouZi Po dokonc¢eni zazni pét zvukovych
0 30 sekund. Doba varfeni se signald.

zobrazuje na displeji. Vykon je
pfedem nastaven na 1000 W.

Poznamka

1. Je-li to tfeba, mlzete pouzit jiny stuper vykonu. Pozadovany stupen vykonu
vyberte pfed stisknutim tlacitka Quick 30.

2. Po nastaveni doby vareni tlacitkem Quick 30 nelze pouzivat otocny ovladac.

3. Tato funkce nebude fungovat 1 minutu po manualnim vareni.



Pomoci této funkce Ize po skonéeni predchoziho cyklu prodlouzit dobu vareni.

o =

Add Time

Po skonéeni vareni otocte Stisknéte tlacitko startu
otoény ovladaé na funkci Trouba se spusti a na displeji se
prodlouzeni doby vareni (Add zacne odpocitavat doba vareni.

Time). Maximalni doba vareni:
mikrovinny ohfev — 1000 W
max. 30 minut, ostatni stupné
vykonu max. 90 minut; grilovani
a kombinované — 90 minut.

Poznamka

1. Tuto funkci Ize pouzit pouze pfi mikrovinném ohfevu, grilovani a kombinovaném
vareni; nelze ji pouzit s automatickymi programy.

2. Funkce prodlouzeni doby vareni nebude fungovat po 1 minuté vareni.

Funkci prodlouzeni doby vareni Ize pouzit po vicefazovém vareni.

4. Stupen vykonu zustane stejny jako v posledni fazi. Tato funkce nebude fungovat,
je-li posledni fazi odstati.

@



Grilovaci systém trouby vam poskytne vysoce efektivni vareni Siroké §kaly pokrmu,
napfr. masové kostky, klobasy, steaky, toasty atd. Jsou dostupna 3 rozdilna nastaveni
grilu. Sklenény talif musi byt vzdy na svém misté, pokud troubu pouzivate.

Add Time

Stisknutim tlaéitka Grilovani Nastavte ¢as Stisknéte tlacitko startu
zvolte vykonovy stupen. Otacenim ovladace - na displeji je odpocitavan
Svételna kontrolka se rozsviti a zvolte dobu vafeni do éas.

na displeji se objevi vykonovy 90 minut.

stupeni grilovani (1, 2 nebo 3).

Pocet Stupen Vykon ve

stisknuti vykonu wattech
. . Grilovani 1

1 stisknuti (vysoky vykon) 1000 W
. . Grilovani 2

2 stisknuti (stredni vykon) 850 W
. . Grilovani 3

3 stisknuti (nizky vykon) 700 W

Uprava doby b&hem vareni

Je-li to nutné, dobu vareni Ize béhem vareni zkratit nebo prodlouzit ota¢enim otoéného ovladace. Doba se
zkracuje nebo prodluzuje po minutach, maximalné vSak o 10 minut. Oto¢enim oto€ného ovladace na nulu
troubu vypnete.

Poznamka

1.

Polozte pokrm na draténém rostu na otocny talif. Pod rost umistéte talif z varného
skla (Pyrex®), aby zachytil kapajici tuk.

2. P¥i grilovani pokrm nezakryvejte.

3. Gril NEPREDEHRIVEJTE.

4. Grilovani je mozné zapnout pouze v pfipade, Ze jsou dvifka zaviena. Pokud jsou
dvirka oteviena, nelze zvolit tuto funkci.

5. Pfi provadéni programu GRILOVANI neni pouzivan mikrovinny ohtev.

6. Vétsina pokrmd musi byt obracena v poloviné doby ohfevu. Pfitom otevfete dvitka a
OPATRNE vytahnéte dratény rost. Pouzivejte ochranné rukavice.

7. Jakmile obratite pokrm, vratte ho do trouby a zaviete dvitka. Je nutno zaviit dvitka
a stisknout tla¢itko START. Na displeji trouby bude odpocitavan €as zbyvajici do
konce grilovani. Kdykoli v prdbéhu pfipravy pokrmu mlizete dvifka oteviit a
zkontrolovat pribéh grilovani.

8. V prubéhu pfipravy mize gril stfidavé zhnout a pohasinat, avsak to je zcela
normalni. Po grilovani je vzdy nutno troubu vycistit, nez ji opét pouzijete v rezimu
Mikrovinny nebo Kombinovany ohfev.

POZOR

Dréatény rost musi byt vzdy pouzivan spolu se sklenénym talifem. Jestlize chcete rost
vyjmout z trouby, uchopte ho pevné spolu s nadobou z varného skla. Pfi manipulaci s
prislusenstvim pouzivejte ochranné rukavice. Pfi vyjimani nebo vkladani pokrm se
v zadném pripadé nedotykejte vnéjSiho povrchu okénka ani vnitfnich kovovych casti
dvifek a trouby, protoze maji vysokou teplotu.

@



Kombinované vareni je vhodné pro pokrmy, které se obvykle griluji, a k ohfivani malych
zakuska. Pfi vafeni se bude spinat a vypinat gril — to je normalni.

Add Time
Vyberte stupen. Nastavte cas Stisknéte tlacitko startu
Svételna kontrolka Otacenim ovladace zvolte  Na displeji je odpoéitavan ¢as
Kombinovaného ohfevu se rozsviti dobu vafeni do 90 minut.
a na displeji se objevi vykonovy
stupen (1, 2 nebo 3).
Stisknéte Stuperi Mw Gril Pfi ptipravé pokrmd kombinovanym
1 stisknuti | Kombinovany 1 | 440 W | vysoky vykon ohfevem mikrovinné zéafeni ohieje rychle

pokrm, zatimco gril ho propece a vytvofi

2 stisknuti | Kombinovany 2 | 300 W | vysoky vykon kfupavou kdrku

3 stisknuti | Kombinovany 2 | 300 W | stiedni vykon

Uprava doby b&hem varent

Je-li to nutné, dobu vareni Ize béhem vareni zkréatit nebo prodlouzit otdéenim otoé¢ného ovladace. Doba se
zkracuje nebo prodluzuje po minutach, maximalné v8ak o 10 minut. Oto¢enim oto¢ného ovladace na nulu
troubu vypnete.

Poznamka ®

1. Dratény rost je treba pouzivat pfi Kombinovaném ohfevu a Grilovani. Nepouzivejte
kovové pfisluSenstvi, které nebylo dodano spolu s troubou. Pod rost umistéte talii z
varného skla, ktery bude zachytavat kapajici tuk.

2. Dratény roét pouzivejte vyhradné uréenym zpiisobem. NEPOUZIVEJTE ho,

pokud pfipravujete v troubé pokrm o hmotnosti niz§i nez 200 g v ruénim rezimu.

Malé porce nepfipravujte Kombinovanym ohfevem, nybrz GRILOVANIM nebo

MIKROVLNNYM ohfevem.

Pfi kombinovaném ohievu nezakryvejte pfipravovany pokrm.

NEPREDEHRIVEJTE gril pfi kombinovaném ohfevu.

5. Pokud vloZzite do trouby pfiliS velkou porci, poskozeny dratény rost nebo kovovou
nadobu, mize dojit ke vzniku elektrického oblouku. Oblouk se projevi jako modry
zablesk v mikrovinné troubé. Pfi vzniku oblouku okamzité troubu vypnéte.

6. Nekteré pokrmy by mély byt pfipravovany Kombinovanym ohfevem bez pouZziti
draténého rostu, jako napf. rosténce, pokrmy s kirkou, hrach a puding. Pokrmy by
mély byt pfipravovany na nekovovém talifi postaveném pfimo na oto¢ném talifi.

7. NEPOUZIVEJTE nadoby uréené pro MIKROVLNNY ohtev pfi kombinovaném
ohfevu (nejsou-li uréeny pfimo k tomuto ucelu). Nadoby musi byt odolné proti
teplu, které vydava gril - k tomuto Gcelu je idealni varné sklo, napf. Pyrex® nebo
keramika.

8. NEPOUZIVEJTE vlastni kovové nadoby ani cinové nadobi, protoZe v takovém
pfipadé mikrovinné zarfeni neprostupuje pokrmy rovnomérné.

A POZOR

Dratény rost musi byt vzdy pouzivan spolu se sklenénym talifem. Jestlize chcete rost
vyjmout z trouby, uchopte ho pevné spolu s nadobou z varného skla. Pfi manipulaci s
prisluSenstvim pouzivejte ochranné rukavice. Pfi vyjimani nebo vkladani pokrmi se
v zadném pripadé nedotykejte vnéjSiho povrchu okénka ani vnitfnich kovovych casti

dvifek a trouby, protoze maji vysokou teplotu.

® |
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Funkce me.:zne . Pokyny Zapékaci misa
prislusenstvi
Zapékaci misa Nékteré pokrmy uvafené Abyste dosahli nejlepsich vysledki,
mikrovinnym ohfevem pred pouzitim zapékaci misu
mohou mit rozméklou kirku. predehfejte. Polozte ji pfimo na
S pouzitim zapékaci misy sklenény talif a pfedehfivejte
upecete pizzy, quiche, kolace mikrovinnym ohfevem 1000 W po
a dal§i pokrmy dohnéda a dobu 3 minut. Zhnédnuti pokrmu
kfupava jako v bézné troubé. (napfiklad klobas ¢i fizk(l) muzete
Zapékaci misa funguje trojim jesté vylepsit tim, ze zapékaci
S zplisobem: misa se sama misu pfed pfedehfevem potfete
Grilovani e ) ) - P
ohfiva mikrovinami, pokrm se olejem. Vyjméte zapékaci misu
. do ohfiva mikrovinami a pokrm se | z trouby a vloZte do ni pokrm.
kfupava ohfiva grilem. Dno zapékaci Pouzivejte chriapky, protoze misa
misy absorbuje mikroviny a mUze byt velmi horka. Abyste
premériuje je v teplo, které dosahli nejlepsich vysledka, je
ohfiva pokrm. Nepfilnavy dobré vlozit pokrm do zapékaci
povrch zapékaci misy zvySuje | misy bezprostfedné po predehfati.
prenos tepla. P¥i ¢asové prodlevé nelze zarudit,
Ze misa bude mit pozadovany
Ucinek. Viz prehled dob vareni na
strané 37.
Souprava Steam Souprava Steam Plus je Nalijte do zapékaci misy 150 ml
Plus (zapékaci | \hodna pro vareni zeleniny, kohoutkové vody a viozte parak.
misa, pafék a e o ; g ur o
poklicka) brambor, rybich filetd, celych Pokrm polozte pfimo na pafak.
ryb ¢i kurecich filetll v pare. Zakryjte zapékaci misu poklickou a
Dno zapékaci misy absorbuje polozte pfimo na sklenény talif. Viz
mikroviny a ohfiva vodu, kter4 | pfehled dob vafeni na strané 37.
Vareni v v ni je. Tim vznika para, ktera
pare vari pokrm.
Zapékaci misaa | Pouziva se zapékaci misa s Pokrm vlozte pfimo do zapékaci
poklicka pokli¢kou. Vhodné potraviny, misy, zakryjte poklickou a polozte
jako jsou rybi filety, kufeci na sklenény talif. Zapékaci misu
kousky ¢i hamburgry, se neni tfeba predehfivat. Je-li to
Pegeni pokladaji pfimo do zapékaci nutné, béhem vareni pokrm
misy. Pokrm se pak vafi diky promichejte. Viz pfehled dob
teplu pfenaSenému ze dna vareni na strané 37.
zapékaci misy. Pokrm bude
zespodu do hnéda a kifupava
opeceny.
Zapékaci misaa | Pouziva se zapékaci misa Pokrm vlozte pfimo do zapékaci
poklicka s poklickou. Je vhodné misy, zakryjte poklickou a polozte
pro du$eni ryze, mofskych na sklenény talif. Zapékaci misu
potravin, masa nebo zeleniny a | neni tfeba pfedehfivat. Béhem
Duseni vareni polévek. Pokrm se pak | vafeni michejte, je-li tfeba. Viz

vafi diky teplu pfenasenému ze
dna zapékaci misy.

recepty na strané 38.

@




PécCe o soupravu Steam Plus

1. Nekrajejte pizzu, quiche nebo jiné
pokrmy pfimo v zapékaci mise,
protoze by mohlo dojit k poskozeni
jejiho nepfilnavého povrchu.

Po pouziti omyjte soupravu Steam

Plus horkou vodou s prostfedkem

na myti nadobi a oplachnéte horkou
vodou. Nepouzivejte abrazivni Gistici
prostfedky ani draténky, aby nedoslo k
poskozeni povrchu zapékaci misy.

Soupravu Steam Plus Ize myt v

myc¢kach nadobi.

Poznamka

1.

P¥i grilovani do kiupava nepredehfivejte zapékaci misu déle nez 5 minut.

2. Zapékaci misu vzdy pokladejte do stfedu sklenéného talife a zajistéte, aby se
nedotykala vnitfnich stén trouby, protoze by mohlo dojit k jiskfeni a naslednému
poskozeni vnitfku trouby.

3. Zapékaci misu vzdy pokladejte na sklenény talif. Zapékaci misu nepouzivejte
spole¢né s rostem.

4. Pfi manipulaci s pfislusenstvim vzdy pouzivejte chriapky.

5. Nez pokrm zac¢nete vafit, vzdy odstrarite veskeré obaly.

6. Na horkou zapékaci misu nepokladejte materialy citlivé na teplo, aby nedoslo ke
vzniceni.

7. Soupravu Steam Plus nepouzivejte v jinych mikrovinnych troubach ani v béznych
troubach.

8. Parak ani poklicku nepouzivejte samostatné.

9. Zapékaci misu Ize pouzivat v konvenéni troubé. Nejlepsich vysledkd pfi grilovani
do kfupava dosahnete, kdyz pouzijete zapékaci misu a kombinaci grilovani a
mikrovinného ohfevu. Zapékaci misu Ize predehfivat pouze mikrovinnym ohfevem
(vykon 1000 W).

Upozornéni!

PFi manipulaci s pfisluSenstvim vzdy pouzivejte chriapky. Pfi vafeni v pare, peCeni a
duseni vzdy pouzivejte poklicku. Pfi odklapéni poklicky po uvafeni pokrmu nemejte
obli¢ej prili§ blizko soupravy — para vas mlze oparit.



Oddaleni spusténi pripravy pokrmu

Casovaéem muizete naprogramovat vareni s odlozenym zacatkem.

napr. pdiTine e
A
= o = = o o
Timer/Clock Micro Power
Stisknéte Otacenim ovladace Nastavte pozadovany Stisknéte
tlacitko minutky  nastavte dobu odloZeni program a dobu tlacitko
(Timer/Clock). (a2 9 hod). pfipravy pokrmu. spusténi.

Poznamka
1. Lze naprogramovat tfifazovou pfipravu pokrmt, véetné oddaleni spusténi pfipravy.

napr.
Doba oddaleni spousténi: 1 hod 1000 W: 10 min 300 W: 20 min

Add Time Add Time Add Time

8 d d a
Timer/Clock E> © e E> E> © e E> R |:> o Be |:> \D
1x 5%

2. Je-li naprogramovéna doba oddaleni delSi nez 1 hodina, ¢as se bude odpocitavat
v minutach. Je-li kratSi nez jedna hodina, bude se ¢as odpocitavat v sekundach.

3. Oddaleni spusténi pfipravy pokrmu nelze naprogramovat pfed automatickymi
programy.

4. Pokud béhem doby odlozeni spusténi oteviete dvitka, ¢as na displeji se bude dale
odpoditavat.

@ Prodleva

Casovaéem muizete naprogramovat odstavnou dobu po konci vafeni nebo jim mizete troubou
naprogramovat jako minutku.

napr.
> o o > [ = o g
Micro Power Timer/Clock
Nastavte pozadovany Stisknéte Otacenim ovladace Stisknéte
program a dobu tlac¢itko minutky  nastavte pozadovanou tlacitko
pFipravy pokrmu. (Timer/Clock). dobu (az 9 hod). spusténi.

@ Poznamka
1. Lze naprogramovat fazovou pfipravu pokrmu véetné doby prodlevy.

napr.
Vysoky vykon: 4 min Prodleva: 5 min Vysoky vykon: 2 min

Add Time Add Time Add Time

a g d a
I:> © b I:> Timer/Clock I:D © b I:> Micro Power I:> © b I:> \D
1x 1x

2. Dojde-li béhem doby prodlevy nebo pfi naprogramovani trouby jako minutového
Casovace k otevreni dvifek trouby, bude se ¢as na displeji i nadale odpocitavat.

3. Tuto funkci mizete take vyuzit jako minutku. V takovém pripadé stisknéte
Casovac, nastavte Cas a stisknéte Start.

4. Odstavnou dobu nelze naprogramovat po automatickém programu.

5. Pokud je naprogramovana doba odstati delSi nez jedna hodina, ¢as se bude
odpocitavat po minutach. Je-li krat$i nez jedna hodina, ¢as se bude odpocitavat

po sekundach.

| ®



Vareni o dvou nebo trech fazich

Priklad:
Add Time
N )
I:: > @
Micro Power
Stisknéte Otoénym
tlaéitko pro ovladacem
nastaveni nastavte dobu
vykonu pfi vareni.
mikrovinném
ohrevu.

B O

Micro Power

Stisknéte tlacitko
pro nastaveni
vykonu pfi
mikrovinném
ohrevu.

= o

Add Time

ﬁu:(}ﬂ

Otoénym Stisknéte
ovladacem tlacitko Start.
nastavte Tim je spustén
dobu vafeni.  program

Piklad: ROZMRAZOVANI dvé minuty a vareni jidla na 1000 W vykon tfi minuty.

Micro Power

Stisknéte
dvakrat tlacitko
pro mikrovinny
vykon a zvolte
tak vykon pro
270 W.

.:(>@

Add Time

Otoénym
ovladacéem
nastavte dobu
vareni na

2 minuty.

B

Micro Power

Stisknéte
jednou tla¢itko
pro mikrovinny
vykon a zvolte
tak 1000 W
vykon.

= o

Add Time

pfipravy a na
displeji se za¢ne
odpocitavat ¢as.

-~
Otoénym Stisknéte
ovladaéem tlacitko
nastavte dobu Start.
vareni na

3 minuty.

Priklad: GRIL 3 vykon 4 minuty a vareni jidla na 440 w vykon 5 minut.

Add Time

Add Time

J
-

:
o I:> M\cr(:};ower I:> © @ o I:> n

Otoénym Stisknéte
ovladacem tlacitko
nastavte dobu Start.
vareni na 5

minut.

Stisknéte trikrat Otocnym Stisknéte
tlacitko pro ovladacéem ctyrikrat
grilovaci vykon a nastavte dobu tlacitko pro
zvolte tak uroven vareni na 4 mikrovinny
grilovani 3. minuty. vykon a zvolte
tak 440 W
vykon.
Poznamka

1. Pro trojfazové vareni zvolte dal$i program pred stisknutim tlacitka Start.

2. Stisknutim tlacitka Stop/zrusit za provozu zastavite ¢innost. Stisknutim Start
znovu spustite naprogramovanou ¢innost. Po dvojim stisknuti Stop/zrusit se
naprogramovana ¢innost zastavi a vymaze.

3. Pokud neprobiha zadna ¢innost, stisknutim Stop/zrusit vymazete zvoleny program.
4. Automatické programy nelze pouzit s vicefazovym varenim.

fxysa



Pomoci téchto programu Ize vafit nebo ohfivat pokrmy podle jejich hmotnosti.

Hmotnost se zadava v gramech.

Add Time

" 0 @ O

Vyberte pozadovanou
kategorii a viozte
zapékaci misu do
trouby pfimo na
sklenény talif.

Tlacitkem startu
zapnéte troubu a
nechte predehfat
zapékaci misu.

Poznamka

aprON~

Po skonéeni predehrati zazni Stisknéte
zvukovy signal. Do zapékaci misy tlacitko
vlozte pokrm a nastavte jeho startu

hmotnost. Pomalym ota¢enim se

hmotnost zvysuje po 10 gramech.P¥i
rychlém otaceni se hmotnost zvysuje
po 100 gramech.

Programy Steam Plus Ize pouZivat vyhradné pro uvedené pokrmy.

Vafte pouze pokrmy, které nepfekracuji uvedeny rozsah hmotnosti.

Pokrm vzdy zvazte a nespoléhejte na informace z obalu.

Pouzivejte pouze nize uvedené prislusenstvi soupravy Steam Plus.

P¥i vafeni pokrml, jako je zmrazena pizza, zmrazené bramborové pokrmy nebo

chlazeny quiche, v programech Steam Plus nezakryvejte pokrm, protoze tim
zabranite zhnédnuti.
6. U vétSiny pokrmd uvarenych automatickym programem je dobré nechat jidlo po
uvareni tzv. odstat, aby se teplo rovhomérné rozptylilo do stredu pokrmu.
7. Vzhledem k odliSnym vlastnostem rdznych potravin pfed podavanim zkontroluijte,
zda se pokrm vari a zda je dovareny.

Program Hmotnost | PrisluSenstvi Pokyny
1. Zmrazena K ohfevu a rozpeceni zmrazeného
pizza polotovaru pizzy, bruschetty nebo syrové
bagety. Stisknéte jednou tlac¢itko Steam Plus.
= Odstrarite obal a polozte pizzu do predehiaté
St 120g-440¢ zapékaci misy. Po skonceni programu
(ST < prendejte pizzu na tac, kde vychladne. Tento
program neni vhodny pro vysoké pizzy,
. . plnéné pizzy nebo velmi tenké pizzy, jako je
1 stisknuti flammekueche.
2. Zmrazené K ohfivani Stcdin sch
< ohfivani a zapékani zmrazenyc
ramborov L x
b aol?r?no ¢ bramborovych pokrmu. Stisknéte
P y dvakrat tlacitko Steam Plus. Po predehrati
} zapékaci misy do ni viozte bramborovy
= 200 g - 500 g pokrm. Doporuéujeme vafit v jedné vrstvé
Steam + a pfi zvukovém znameni promichat. Tento
program neni vhodny pro galetky, krokety
2 stisknuti a bramborové kulicky.
3. Chlazeny K ohfivani éerstvého polotovaru
quiche quiche. Stisknéte tikrat tlacitko Steam
Plus. Odstrarite obal a poloZte quiche do
predehraté zapékaci misy. Po skonceni
150 o - 400 programu pfendejte quiche na tac, kde
NCEINES & & vychladne. Quiche obsahujici vétsi mnoZstvi
syra mohou byt vice horké nez zeleninové
3 stisknuti quiche. Tento program neni vhodny pro

kolace s dvojitou karkou, vysoké quiche nebo
quiche bez karky.




Pomoci téchto program Ize vafit v pare éi dusit pokrmy podle jejich hmotnosti.
Hmotnost se zadava v gramech.

Vyberte pozadovanou kategorii
Rozsviti se kontrolky Steam Plus
a funkce vafeni a na displeji se

zobrazi ¢islo programu.

Poznamka
1. Programy Steam Plus Ize pouZivat vyhradné pro uvedené pokrmy.
2. Varte pouze pokrmy, které nepfekracuji uvedeny rozsah hmotnosti.
3. Pokrm vzdy zvazte a nespoléhejte na informace z obalu.

4. Pouzivejte pouze prisluSenstvi uvedené na stranach 29-30.
5

U vétSiny pokrmu uvarenych automatickym programem je dobré nechat jidlo po
uvareni tzv. odstat, aby se teplo rovhomérné rozptylilo do stfedu pokrmu.

6. Vzhledem k odliSnym vlastnostem rGznych potravin pfed podavanim zkontrolujte,

Add Time

Steam +

Nastavte hmotnost
Hmotnost pokrmu nastavte pomoci
oto¢ného ovladace. Pomalym otaéenim

Stisknéte
tlacitko startu

se hmotnost zvySuje po 10 gramech. Pfi
rychlém otaéeni se hmotnost zvySuje po
100 gramech.

zda se pokrm vafi a zda je dovareny.

Program | Hmotnost | PrisluSenstvi Pokyny
4. Rybi
filety v TK vafeni &erstvych rybich filetl v pafe (treska,
pare losos). Nalijte 150 ml kohoutkové vody do zapékaci
=, misy. Cerstvé rybi filety polozte na paiak viozeny
200¢g-500¢g do zapékaci misy. Zakryjte poklickou a polozte na
Steam + sklenény talif. Stisknéte Ctyfikrat tlacitko Steam Plus.
Zadejte hmotnost Cerstvych rybich filet. Stisknéte
tlacitko startu.
4 stisknuti
5. pK:::CI @ K vafeni ¢erstvych kufecich prsou v pafe. Hmotnost
v pare jednotlivych porci by méla byt mezi 100 az
250 gramy. Nalijte 150 ml kohoutkové vody do
s 200 ¢ - 800 ¢ zapvéka’ci misy. ’Cers’tvé’ kureci pr§a polo.ivte na parak
vloZeny do zapékaci misy. Zakryjte poklickou a
Steam + polozte na sklenény talif. Stisknéte pétkrat tlagitko
Steam Plus. Zadejte hmotnost Eerstvych kufecich
5 stisknuti prsou. Stisknéte tlacitko startu.




Program | Hmotnost | Prislusenstvi Pokyny
6. Bram-
bory v K vafeni oloupanych brambor v pafe. Oloupeijte
pare brambory a nakrajejte je na stejné velké kousky.
Nalijte 150 ml kohoutkové vody do zapékaci misy.
= 150 g - 500 ¢ PFipravlené E)ra,mbow po!oite ne.lvpal"'ék vloie:ny
do zapékaci misy. Zakryjte poklickou a poloZte na
Steam + sklenény talif. Stisknéte Sestkrat tlagitko Steam Plus.
Pomoci otoéného ovladace zadejte hmotnost a poté
stisknéte tlacitko startu.
6 stisknuti
7. Musle K vafeni ¢erstvych musli v bilé vinné omacce
(250 g, nebo 500 g). Pfipravte pfisady podle receptu
nize. Omyjte a oskrabejte musle a odstrarite uzdicky.
Otevfené musle vyhodte. Do zapékaci misy dejte
maslo a Salotku. PoloZte na sklenény talif bez
250 g poklicky. Stisknéte sedmkrét tlacitko Steam Plus.
P (1 Porce) Vyberte 250 g, nebo 500 g a stisknéte tlacitko startu.
Pfi zvukovém znameni pfidejte musle a vino a
Steam + promichejte. Zakryjte poklickou, polozte na sklenény
500 g talif a stisknéte tlacitko startu.
(2 Porce) .
Prisady
. . Porce 500 g Porce 250 g
7 stisknuti 60 g jemné nakrajené Salotky 40 g jemné nakrajené Salotky
@ 1 polévkova Izice masla 1/2 polévkova Izice masla
150 ml bilého vina 100 ml bilého vina
500 g musli 250 g musli
8. Rizoto

= (2 Porce) K vafeni rizota (500 g, nebo 1000 g). Pfipravte podle

nize uvedeného receptu. Stisknéte osmkrat tlacitko

Steam + 1000 Steam Plus. Vyberte 500 g, nebo 1000 g a stisknéte
g tlacitko startu. PFi zvukovém znameni promichejte.
8 stisknuti (4 Porce)

Prlsady 1. Namodte houby podle pokynil dodavatele — 40 g hub ve 400 ml

Na 1000 g (4 porce) vody nebo 20 g ve 200 ml vody.

;‘OCng‘lJ:e”YCh hibka 2. Do zapékaci misy dejte ryzi, nakrajenou cibuli, maslo, rozetieny
1ou « L -~ - .,

50 ¢ masla Eesnek a nakrajené namocené houby.

250 g ryze arborio 3. P¥idejte zeleninovy bujon a vodu (150 ml na €tyfi porce, 75 ml na

1 strouZek cesneku dvé porce). Zakryjte poklickou.

400 ml horké vody s 1 kostkou ) ., . .

zeleninového bujonu v kostce 4. Zapékaci misu polozte na sklenény talif.

30 g parmazanu 5. Do uvafeného pokrmu vmichejte parmazan.

Na 500 g (2 porce) pouzijte
poloviéni mnozstvi
jednotlivych pfisad.

Nadobi: zadné
Prislusenstvi: Zapékaci misa a
poklicka Steam Plus




Tato funkce umoziuje upravovat pokrmy v zavislosti na hmotnosti. Hmotnost musi byt zadavana v

gramech.

Add Time

1331
L :(> ® fie :>
Auto

Nastavte pozadovanou
kategorii. Svételna kontrolka
automatického rezimu se rozsviti
a na displeji se objevi ¢islo
automatického programu.

Poznamka

1. Programy s automatickym vazenim lze pouzit POUZE pro uvedené pokrmy.

2. Pokrmy vafte pouze v uvedenych hmotnostnich rozsazich.

3. Jidlo vzdy zvazte, nespoléhejte se na informace z obalu.

4. Poutzijte pouze prisluSenstvi uvedené na stranach 31-32.

5. Pokud pouzijete automaticky kombinovany program, nepfikryvejte jidlo, protoze by
pak nezhnédlo a zar grilu by roztavil plastovy obal.

6. Pro vétsinu jidla je vhodna ODSTAVNA doba. Po vafeni v automatickém programu
umoznuje ohrat vnitrek jidla.

7. Musite pocitat s odchylkami v jidle. Pfed servirovanim zkontrolujte, zda je jidlo
dostate¢né uvarené a teplé.

Nastavte hmotnost
Hmotnost pokrmu nastavte pomoci oto¢ného

Stisknéte
tlacitko Start.

ovladac¢e. Pomalym ota€enim se hmotnost
zvySuje po 10 g. PFi rychlém otaceni se
hmotnost zvySuje po 100 g.

Program Hmotnost Prislusenstvi Pokyny
9. Cerstvé Ohfev hotového jidla na talifi nebo v
maso kastrolu. VSechna jidla museji byt pfedem
uvarena. Jidla by méla mit teplotu chladnicky,
pfiblizné +5 °C.Pfikryjte, jednou stisknéte
$$$ automaticky ohfev a po zvukovém signélu
= 200 ¢g-800 ¢ zamichejte. Na konci programu znovu
Auto zamichejte a nechte nékolik minut odstat.
Velké kusy masa/ryb v fidké oméaéce mohou
vyzadovat delSi pfipravu. Tento program
neni vhodny pro Skrobnata jidla, jako je ryze,
1 stisknuti nudle nebo brambory.
10. Mrazena Ohfev zmrazeného hotového jidla
jidla nebo kastrolu; VSechna jidla museji byt
predvarena a zmrazena (-18 °C). Prikryjte.
Stisknéte dvakrat automatické vareni. Po
$$$ zvukovém signalu zamichejte a nakrajejte
= 200 g-500 ¢ vétsi kusy na kousky. Na konci programu
Auto znovu zamichejte a nechte nékolik minut
odstat. Pfed konzumaci zkontrolujte teplotu a
varte del$i dobu. Tento program neni vhodny
pro porcovatelna mrazena jidla.
2 stisknuti




Program Hmotnost PrisluSenstvi Pokyny
11Z'e(|::r:isnt‘a’a Vareni ¢erstvé zeleniny. Umistéte
pfipravenou zeleninu do nadoby vhodné
velikosti. Pokropte jednou polévkovou
$4¢ ) 1Zici vody na 100 g zeleniny. Prikryjte
= 200 ¢-800 ¢ dérovanou pfilnavou f6lii nebo pokli¢kou.
Auto Stisknéte trikrat automatické vareni. Po
zvukovém signalu zamichejte. Po vafeni
3 stisknuti odvodnéte a okoferite podle chuti.
12. Certsvé
ryby Vafeni rybich filet nebo steakil.
6¢ Umistéte do vhodné nadoby, pfidejte 1-3
o 200 g-800 ¢ polévkové Izice (15-45 ml) vody. Pikryjte
Auto dérovanou pfilnavou félii nebo poklickou.
L Stisknéte Ctyrikrat automatické vareni.
4 stisknuti
13. Ryze Vareni ryze pro korenéna jidla, ne
ryzové nakypy (thajska ryze, Basmati,
jasminova ryze, Surinam, Arborio nebo
1333 stfedomorska ryze). Pfed vafenim ryzi
A== i v . " Mo
peclivé proplachnéte. Pouzijte velkou
Auto 100 g-300¢g nadobu. Pridejte k ryzi - ¢ajovou Izicku
soli a dvojnasobek vafici vody. Prikryjte
. : poklickou nebo dérovanou pfilnavou f6lii.
5 stisknuti Stisknéte pétkrat automatické vareni. Po
zvukovém signalu zamichejte. Po vafeni
nechte 5 minut odstat.
14. Kureci K vafeni &erstvych kufecich kouskui s
kousky kosti, napf. stehen, palicek, ¢tvrtek.
Polozte kufeci kousky kizi smérem dold,
655 pfimo na rost poloZzeny na sklenéném
X 200¢-700 ¢ talifi. Pod rost poloZte zaruvzdorny talif k

Auto

6 stisknuti

zachyceni odkapavajici stavy. Stisknéte
Sestkrat tlacitko Auto. Pokrm nezakryvejte.
Pfi zvukovém signalu pokrm otoc¢te. Na
konci programu nechte nékolik minut odstat.
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Rychlé rozmrazovani

Tato funkce se pouziva k rozmrazovani mletych mas, masovych kostek, porcovaného
kurete, kyt nebo peciva. Stisknéte tlac¢itko rychlého rozmrazovani (Turbo), vyberte
spravnou kategorii rozmrazovani a poté zadejte hmotnost pokrmu v gramech

(strana 34).

Pokrm polozZte na vhodny talif. Pokud rozmrazujete celé kufe nebo kytu, poloZte je na
obraceny talif nebo na tac vhodny do mikrovinné trouby. Masové kostky, porcované kufe nebo
krajice chleba rozmrazuje v jedné vrstvé. Pokrm neni nutné pfikryvat.

V rozmrazovacich programech se uplatriuje princip teorie chaosu, ktery zajistuje rychlé a
rovnomeérné rozmrazeni. Trouba vydava nahodilé pulzy mikrovinné energie, coz zrychluje
rozmrazovani. V prlibéhu programu vas zvukova znameni upozorni, Ze je tfeba pokrm
zkontrolovat. Pfi rozmrazovani je treba pokrm ¢asto obracet ¢i jim michat a v pfipadé
nutnosti zakryt citliva mista. PFi prvnim zvukovém znameni pokrm obrat'te a je-li to
mozné, zakryjte citliva mista. Pfi druhém zvukovém znameni pokrm obratte, rozdélte (kotlety)
nebo rozruste (mleté maso).

1. zvukové znameni 1. zvukoveé znameni 2. zvukové znameni
Obrafte nebo zakryjte Obrafte nebo zakryjte Obrafte nebo rozruste

Poznamka
1. Béhem rozmrazovani pokrm kontrolujte. Kazda potravina se rozmrazuje jinou
rychlosti.

2. Pokrm neni nutné prikryvat.

3. Pokrm ¢asto obracejte nebo michejte, predevsim kdyz zazni zvukové znameni.
Je-li to nutné, nékteré casti pokrmu zakryjte (viz bod 5).

4. Mleté maso, masové kostky €i porcované kure rozruste ¢i oddélte, co nejdfive
to je mozné, a rozmrazujte je v jedné vrstve.

5. Zakrytim citlivé ¢asti pokrmu zamezite jejimu uvareni. To je nutné pfedevsim
pfi rozmrazovani kutrete nebo kyty. Jako prvni se rozmrazuji vnéjsi ¢asti, takze
je dobré chranit kfidla, prsa apod. nebo tu¢na mista alobalem zajiSténym
paratky.

6. Pokrm nechte odstat, aby se rozmrazila i stfedni ¢ast (u celého kurete nebo
kyty minimalné jednu az dvé hodiny).

o
®
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Tato funkce umoziiuje rozmrazovat zmrazené potraviny v zavislosti na hmotnosti.

* %

66 |:>
Turbo

zvolte pozadovany program

Hmotnost zmrazeného pokrmu

Add Time

B =

Stisknéte tlacitko Start.

rychlého rozmrazovani

Na displeji se zobrazi &islo
automatického programu. Indikator
mikrovinné trouby, automatického
vareni a rychlého rozmrazovani se
rozsviti.

nastavte pomoci otoéného
ovladace.

Pomalym otac¢enim voli¢e nastavite
hmotnost s pfesnosti 10 g. Rychlym
otacenim voli¢e nastavite hmotnost s
presnosti 100 g.

Upozoriiujeme, ze v
pribéhu rozmrazovani je
tfeba pokrmy zamichat
nebo obratit.

Min./Max. "
Program hmotnost ipy
15. Malé kousky Malé kousky masa, Skeble, parky, mleté maso, rybi filé,
steaky, fizky (100 g az 400 g). Stisknéte jednou rychlé
rozmrazovani. Po zvukovém signalu otoéte/zamichejte.
* %
L 150 g- 1000 g
Turbo
1 stisknuti
16. Velky kus Velké kusy masa, celé kure, kyta. Stisknéte dvakrat rychlé
rozmrazovani. Cela kufata a kyty musite pfi rozmrazovani
prikryt. Chrarite kfidla, prsa a tu¢né ¢asti alobalem
* % upevnénym paratky. Alobal se nesmi dotknout stén trouby.
OC 400 g-2000 g | pred varenim byste méli ponechat jednu a2 dvé hodiny
Turbo odstéat. Po zvukovém signalu otocte/prikryjte.
2 stisknuti
17. Chléb Malé nebo velké bochniky chleba, bilého nebo celozrnného.
Umistéte bochnik na kuchyrisky ubrousek.Stisknéte tfikrat
%% rychlé rozmrazovani a po zvukovém signalu otocte. Nechte
X chléb odstat 5 minut (bily svétly chléb) az 30 minut (hutny
Turbo 100 g-800 ¢ | 5itny chieb). Velké bochniky pfi odstavné dobé prekrojte
napdl. Tento program neni vhodny pro chléb krajeny na
krajice ani sladké pecivo.
3 stisknuti
Poznamka

Viz str. 18 s pokyny pro rozmrazovani.
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Tabulky pro ohfivani a vareni

Poznamka

Vzdy zkontrolujte, zda je jidlo po ohtati v mikrovinné troubé teplé. Pokud si nebudete jisti, vratte je do
trouby. Jidlo vyzaduje ODSTAVNOU DOBU, a to zejména v pfipadé, Ze je nelze zamichat. Cim hustsi

jidlo, tim del$i odstavna doba.

(1) uprostfed otocte nebo zamichejte. (2) zakryjte (3) v pfipadé potfeby umistéte na grilovaci mrizku,
do Zaruvzdorného talife. (P) polozte do pfedehfaté zapékaci misy (3 min 1000 W), v pfipadé potieby

namasténou.

q Hmotnost/ X “ ..
Jidlo TS Cerstvé Mrazené
Napoje — kava — mléko
1 hrnek (1) 240 ml 1000 W 1 min 30 sek -
2 hrnky (1) 470 mi 1000 W 2 min 30 sek -
1jug (1) 600 ml 1000 W 45mni1ri\n30 sek az _
i i 300 ml 1000 W 1 min 40 sek -
Polévka (chlazend) (1, 2) -
1000 ml 1000 W 8 - 9 min -
i o, 300 ml 1000 W 2 min 1000 W 5 - 6 min
Polévka (pokojova teplota) (1, 2) - -
1000 ml 1000 W 7 - 8 min 1000 W 15 -16 min
Hotova jidla
. L, 300 g 1000 W 2 min -
Zelenina (vafena) (1, 2) -
700 g 1000 W 5 - 6 min -
L 250 g 1000 W 2 min 1000 W 3 min 30 sek
Bramborova kase (1, 2) - -
500 g 1000 W 3 min 30 sek 1000 W 7 - 8 min
L 300 g 1000 W 2 min 10 sek 1000 W 5 - 6 min
Zeleninova kase (1, 2) - -
600 g 1000 W 5 min 30 sek 1000 W 8 - 9 min
Ryie’ merlik, kuskus (ch|azen)’/) 200 g 1000 W 1 min 50 sek 1000 W 4 min
(1,2) 300 ¢ 1000 W 2 min 20 sek 1000 W 5 min
N o 1 kus 1000 W 40-50 sek 1000 W 1 min 20 -
Palacinky (silné) (1, 2) 30 sek
2 kusy 1000 W 50-60 sek -
1 kus 1000 W 4 min 30 sek a _
Paupiette s omackou (1, 2) nechat dojit
(Rinderroulade) 2 kus 1000 W 7 min a nechat _
Y dojit o
2 kusy 310 - 1000 W 10 min o
PInéné zelné listy (1, 2) Y £ - -5
4 kusy 710 g - 1000 W 16 - 17 min
1 &tvrtina pe€eného kufete 1 kus 300 g 1000 W 3-4 min -
Zecze)ne maso — Hackbraten 2 platky 250 ¢ 600 W 3 min _
. s £x 600 W 3 min
Boloriskd omacka (1, 2) 210 g (pokojové teplota) -
A . 100 g 2 kostky - 1000 W 1 min 40 sek
Holandska omacka (1, 2) -
300 g 6 kostky - 1000 W 4 min 10 sek
120 g 600 W 40 sek -
Détské jidlo (1, 2) 200 g 600 W 1 min -
(maly hrnec, pokojova teplota) 600 W 1 min -
250 ¢ 1 min 30 sek -
(Eiet;;@ jidlo (zeleninové kase) 100 ¢ _ 1000 W 1 min 40 sek

® |
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Tabulky pro ohrivani a vareni

Hmotnost/

(1,3

Jidlo mnosstvi Cerstvé Mrazené
Gratinované
Rybi bordelaise 400 g - Combi 1; 16-18 min
400 g Combi 1; 8 min (3) Combi 1; 13-14 min
Lasagne 600 Combi 1;9-10 min 1000 W 13 min &
& 3 min nechat dojit (3) 4 min Grill 1 na mfizce
350 ¢ Combi 1; 7-8 min (3) Combi 1; 10-11 min
Moussaka L . 1000 W 11 min &
450 g-500¢g Combi 1; 8-9 min (3) 3 min Grill 1 na miizce
Gratinované téstoviny se . ] . ’
Sunkou/tufiakem 300¢g-350¢ Combi 1; 8 min (3) Combi 1; 10-11 min
400 g Combi 1; 6-7 min Combi 1; 14 min
Pastyisky kola¢ 600 Combi 1; 11 min & 4 min 1000 W 13 min &
& Grill 1 na mfizce 5 min Grill 1 na mfizce
Predvarena jidla
Kantonska ryze (1, 2) 500 ¢ - 1000 W 5 min
L 6 kusy 250 g 1000 W 1 min 40 sek 1000 W 2 min 30 sek
Kureci k¥idla/kousky - -
8 kusy 400 g 1000 W 3 min 1000 W 5-6 min
) ) 3 kusy 100 g 1000 W 30-40 sek 600 W 2 min 30 sek
Uzeniny Knacki (1, 2) - -
6 kusy 200 g 1000 W 1 min 600 W 3 min 30 sek
Croque monsieur (1, 3) 1 kus 150 ¢ Combi 2; 4 min 30 sek Combi 1; 4 min 30 sek
600 W 1 min & 600 W 1 min
Masové pastiky (1, 2) Thkus 100 ¢ 2 min nechat dojit 30 sek - 2 min
2 kusy 200 g 600 W 2 min 600 W 5 min
L 1kus 140 g - Combi 1; 7 min
Brambory pInéné syrem (3) - -
2 kusy 240 g - Combi 1; 9-10 min
Rizoto s houbami (1, 2) 600 g - 1000 W 7-8 min
I . ‘s 1000 W
Krajena uzenina s oméackou (2) | 2 kusy 220 g 1 min 30 sek-2 min -
Bolofiské tagliatelle (1, 2) 300 ¢ LA 1000 W 5 min
Opékané brambory ze syrovych 2 kusy 350 ¢ Combi 1: 13 min :

(1) uprostied otocte nebo zamichejte. (2) zakryjte (3) v pfipadé potfeby umistéte na grilovaci miizku,
do Zzaruvzdorného talife. (P) polozte do predehiaté zapékaci misy (3 min 1000 W), v pfipadé potieby

namasténou.




Prehled dob vareni se soupravou Steam Plus

. Hmotnost/ &
Jidlo mnozstvi Cerstvé MraZené
Grilovani do kfupava (zapékaci misa)
; | . 1 kus 130 g | Combi 2; 1 min 30 sek Combi 1; 3 min
Preclik se syrem/slaninou (P) - -
2 kusy 250 g - Combi 1; 3 min 30 sek
Kureci nugety (P, 1) 8 kusy 100 g - Combi 1; 3 min
L, ) 1kus70¢g Combi 2; 1 min Combi 2; 2 min 30 sek
Syrovy croissant (P) - - - -
2 kusy 140 g Combi 2; 2 min Combi 2; 3 min
1 kus 100 g Combi 2; 5 min Combi 1; 4 min 30 sek
Cordon bleu (P, 1) - - " -
2 kusy 300 g Combi 2; 6 min Combi 1; 8 min
3 1 kus 140 g | Combi 2; 4 min 30 sek Combi 1; 5 min 30 sek
Obalované ryby (P, 1) - - " -
2 kusy 280 g Combi 2; 5-6 min Combi 1; 8 min
Galette, zelenina (P, 1) 4 kusy 150 g - Combi 1; 4 min
Masovéa/uzeninova rolka (P) 2 kusy 160 g Combi 2; 5-6 min Combi 1; 4 min
Cibulovy kolag (P) 1 kus 160 g Combi 1; 2 min Combi 1; 7 min 2 min nechat dojit
Spenatovy kolag (P) 1 kus 400 g 2 min nechat dojit | Combi 1; 8 min 3 min nechat dojit
Palaginky plnéné, svinuté (P, 1) | 2 kusy 240 g Combi 1; 3 min Combi 1; 5 min 3 min nechat dojit
Pizza freshup (P) 1 kus 300 g Combi 2; 3-5 min Combi 2; 8-10 min
Pizza piccolinis (P) 9 kusy 270 g - Combi 1; 6 min & 5 min grill 1
o 1kus75¢g Combi 1; 2 min Combi 1; 3 min 30 sek
Veprovy kolaé (P) - - - -
2 kusy 150 g Combi 1; 2 min Combi 1; 5 min
Samosy (P, 1) 4 kusy 240 ¢ Combi 2; 5 min Combi 1; 8 min 30 sek
i | . 1 kus 250 g Combi 1; 5 min Combi 1; 7 min
Cibulova tortilla (P, 1) " - - -
1 kus 500 g | Combi 1; 6 min 30 sek Combi 1; 10 min
Uzenina ze syrového (P,1)silnd | 4x 240 g Combi 2; 8 min -
tenkad| 4x140¢ Combi 2; 7 min -

Vareni v pare (zapékaci misa, parak a poklicka) Nalijte 150 ml kohou

tkové vody do zapékaci misy.

Brokolice 300 g 1000 W 10-12 min -

Mrkev 250 g 1000 W 12-14 min -
Cuketa 250 g 1000 W 8-10 min -
Hrasek, kukurice 300 ¢ - 1000 W 13-15 min
Krevety 350 g 1000 W 13-15 min -

Cela makrela 2x200¢g 1000 W 14-16 min -

Cely cejn 2x300¢g 1000 W 18-20 min -
Peceni (zapékaci misa a poklicka)

Losos (4) 2 kusy 280 g 1000 W 10-15 min -
Okoun (4) 2 kusy 180 g 1000 W 6-8 min -
Hamburgery (1) 2 kusy 220 g 1000 W 10 min -

Kufreci stehna s kiizi (4) 4 kusy 500 g 1000 W 20 min -

Rizek (1) 2 kusy 250 g 1000 W 10 min -

Kureci prsa s kazi (4) 2 kusy 320 g 1000 W 25 min -
Kachni prsa s kizi (4) 2 kusy 320 g 1000 W 20 min -
Obalovana ryba (1) 2 kusy 300 g 1000 W 10 min -

Rybi prsty (1) 8 kusy 220 g - 1000 W 10 min

(1) uprostred otocte nebo zamichejte. (2) zakryjte (3) v pfipadé potfeby umistéte na grilovaci m¥izku, do
zaruvzdorného talife. (4) KGzi smérem dolu. (P) polozte do predehfaté zapékaci misy (3 min 1000 W), v

pfipadé potieby namasténou.

@
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fisad 1. Smichejte v8echny pfisady v zapékaci mise. Zakryjte poklickou,
P Yy polozte na sklenény talif a vaite na 1000 W 30 minut, nebo dokud

4-6 porci zelenina nezmékne. V poloviné doby vareni promichejte.

1 nakrajena cibule . " . . . .
2 strouzky nakréjeného Sesneku 2. Pred podavanim nechte 5 minut odstat. Vyndejte z polévky

15 ml olivového oleje bobkovy list a tymian. Dochutte dle potfeby.
1 cuketa, rozfiznuta podélné na 4
dily a nakrajena na tenké platky
na kosticky nakréjena mrkev
stvoly na platky nakrajeného
fapikatého celeru

600 ml zeleninového bujonu v
kostce

15 ml cukru

15 ml rajéatového pyré

400 g nakrajenych konzer-
vovanych

rajcat

1 bobkovy list

1 snitka tymianu

150 g konzervované cizrny

(bez nalevu)

Recepty

Prislusenstvi: zapékaci misa a
poklicka

Bouillabaisse

1. Smichejte vSechny pfisady v zapékaci mise. Zakryijte pokli¢kou,
pfisady poloZte na sklenény talif a vaite na 1000 W 20 minut,

prisady

4-6 porci ) nebo dokud neni ryba uvarena.
45 ml olivového oleje ,
15 ml rajéatového pyré 2. Pred podavani vyndejte tymian. Dochutte dle potteby.

1 nakrajena cibule

1 maly poérek nakrajeny na platky
2 rozetrené strouzky ¢esneku
200 g nakrajenych konzer-
vovanych rajcat

400 ml rybiho bujénu

75 ml suchého bilého vina

2 snitky tymianu

sUl a pepf

nastrouhané kira ze Ctvrtky
pomerance

2 snitky Safranu

5 ml chilli oméacky

250 g na kousky

nakréjené tresky bez kize

250 g smési morskych potravin
4 velké Cerstvé krevety

Prisludenstvi: zapékaci misa a
poklicka

Em <



Ratatouille

1.

prisady

4 porci

1 lilek

nakrajeny na malé kousky

1 cuketa nakrajena na malé
kousky

1 nakrajené cibule

1 zelena paprika nakréjena
na platky

1 Cervena paprika nakrajena
na platky

1 rozetreny strouzek
cesneku

400 g nakrajenych
konzervovanych

raj¢at

sal a pepf

Prislusenstvi: zapékaci misa a
poklicka

®

Smichejte vSechny pfisady v zapékaci mise. Zakryjte pokli¢kou,
polozte na sklenény talif a vafte na 1000 W 20—-25 minut, nebo
dokud zelenina nezmékne. V poloviné doby vafeni promichejte.
Dochutte dle potieby.

Klobaska s dusenou cizrnou a bramborami

1.

prisady

4 porci

1 polévkova IZice olivového oleje
100 g na kosti¢ky nakrajené
pikantni klobasky

1 rozetfeny strouzek ¢esneku
400 g konzervované cizrny
(bez nalevu)

500 g na kosticky
nakrajenych brambor

500 ml zeleninového bujénu
petrzelova nat na ozdobeni

Prislusenstvi: zapékaci misa a
poklicka

Smichejte vSechny pfisady v zapékaci mise. Zakryijte pokli¢kou,
polozte na sklenény talif a varte na 1000 W 40 minut, nebo dokud
zelenina nezmékne. V poloviné doby vareni promichejte.

Pfed podavam nechte 5 minut odstat. Ozdobte petrzelovou nati.
Dochutte dle potieby.

Adeoey



Recepty

Croque Monsieur

®
Crogue Monsieur

Prisady

1 porce

4 krajice chleba, namazané
5 ml dijonské hof¢ice

2 platky uzené Sunky

100 g platkového syra

Nadobi: zadné
Pisludenstvi: rost

Polozte toastovy chléb namazanou stranou nahoru na rost a grilujte
na stuperi 1 po dobu 4 minut, nebo dokud chléb nezhnédne.

Neopecéenou stranu jednoho krajice chleba namazte hofi¢ici

a obloZte Sunkou a syrem. Zakryjte druhym krajicem tak, aby
opecena strana sméfovala nahoru. VioZte zpatky na rost a varte
programem Combi 2 po dobu 1,5 - 2 minut nebo dokud syr
nezmékne.

Prisady

4 porce

Masovéa oméacka:

1 nakrajena cibule

1 rozetreny strouzek ¢esneku

5 mloleje

400 g nakrajenych konzervovanych
rajcat

150 ml erveného vina

30 ml raj¢atového pyré

5 ml smési koreni

500 g mletého hovéziho masa sl
a pepf

Lasagne:

500 ml besamelové omacky

100 g nastrouhaného tvrdého syra,
napfr. ¢edaru

5 ml hof¢ice

sul a pepr

50 g nastrouhaného

parmazanu

250 g Cerstvych lasagni

Nadobi: 1 hrnec Pyrex® 1,51s
poklickou, 1 vétsi étythranna misa

Dejte do hrnce cibuli, Eesnek a olej. Zakryjte poklickou a polozte na
sklenény talif. Vafte na 600 W 3 minuty. Pfidejte do hrnce ostatni
pfisady masové omacky. Dobfe promichejte. Zakryjte poklickou a
vaite na 1000 W 10 minut. Promichejte. Poté vafte na 600 W 15-20
minut, nebo dokud se maso neuvafi.

Pridejte do beSamelu hof¢ici, kofeni a strouhany syr. Na dno

misy dejte vrstvu masové omacky, poté vrstvu lasagni (dbejte

na to, aby se jednotlivé lasagné neprekryvaly) a nakonec vrstvu
besamelu. Opakuijte postup dvakrat tak, aby jako posledni byla
vrstva beSamelu. Posypte parmazanem. Vlozte na sklenény talif a
varte programem Combi 1 po dobu 10—15 minut, nebo dokud vrchni
vrstva nezezlatne.

Bostonské brownies

100 g Gokolady pro vareni

100 g mésla

100 g hnédého cukru

100 g mouky

50 g nastrouhanych ofecht

2 polévkové Izice

kakaového prasku

1 Cajova IZicka prasku do peciva
1 pytlicek vanilkového cukru

2 uslehana vejce

Nadoba: Nadoba o rozmérech
16 x 20 cm z varného skla
vyloZzena nepromastitelnym
papirem

1.

Vlozte ¢okoladu a maslo do misky a varte dvé minuty pfi 600 W,
dokud se ¢okolada nerozpusti.

Pfimichejte ostatni slozky a dobfe uslehejte.

Nalijte na talif a varte pfiblizné 6 minut v programu Combi 1 nebo
do zatuhnuti.

Pted nakrajenim na kostky nechte vychladnout.



Otazka: Pro¢ neni mozné zapnout troubu?

Odpovéd':Neni-li mozné troubu zapnout,
postupuijte nasledujici m zplsobem:

1. Je trouba spravné zapojena do sitové
zasuvky? Vytahnéte vidlici sitové $idry
ze zasuvky, vyckejte 10 sekund a znovu
vidlici zasurite do zasuvky.

2. Zkontrolujte jisti¢ nebo pojistku.
Nastavte jisti¢ do provozni polohy
nebo vymeérite pojistku, pokud doslo k
aktivovani jistiCe Ci ke spaleni pojistky.

3. Jestlize jisti¢ nebo pojistka jsou v
poradku, zapojte do zasuvky jiny
spotrebic¢. V pfipadé, Ze spotrebic
funguje, mohlo dojit k zavadé na troubé.
V pfipadé, ze spotfebi¢ nefunguje,
mohlo dojit k zavadé v zasuvce. Je-li
pravdépodobné, ze je vadna trouba,
obratte se na autorizované servisni
stfedisko.

Otazka: Mikrovinna trouba rusi mdj televizni
pfijimac. Je to normalni?

Odpovéd”: P¥i vafeni v mikrovinné troubé
mUze dochéazet k ruseni televiznich
nebo rozhlasovych pfijimact, wi-fi,
chavicek, zafizeni s bluetooth a dalSich
bezdratovych zafizeni. Toto ruSeni
je podobné ruseni, které zplsobuji
jiné malé doméaci spottebice, jako
jsou mixéry, vysavace, fény apod., a
neznamena, ze by trouba byla vadna.

Otazka: Na troubé nelze nastavit program.
Pro¢?

Odpovéd:Trouba je navrzena tak, ze
nepfijima nespravny program. Trouba
napfiklad neakceptuje Ctvrty stupen.

Otazka: Z vétracich mfizek nékdy unika
teply vzduch. Pro¢?

Odpovéd':Teplo, které se uvolfiuje z
pokrmu, ohfiva vzduch uvnitf trouby.
Ohraty vzduch je vytlacovan proudénim
vzduchu uvnitf trouby. Ve vzduchu neni
pfitomno mikrovinné zafeni. Za provozu
nesméji byt vétraci mrizky trouby
zakryty.

Otazka: Mohu v troubé pouzit bézny
teplomér?

Odpovéd:Pouze v pfipadé, Ze jste zvolili
rezim GRILOVANI. Kovové &asti
nékterych teplomért mohou zpUsobit
vznik elektrického oblouku v troubé,
a proto by nemély byt pouzivany v
rezimech MIKROVLNNY OHREV a
KOMBINOVANY OHREV.

Otazka: Z trouby se ozyva bzuceni
a klepani, jakmile nastavim
KOMBINOVANY OHREV. Co zptisobuje
tyto zvuky?

Odpovéd’: Pfechod z MIKROVLNNEHO
OHREVU na GRILOVANI a souvisi s
nastavenim. To je vSak zcela normalni.

Otazka: V KOMBINOVANEM REZIMU a
pti GRILOVANI moje trouba zapachéa a
vychazi z ni kouf? Pro¢?

Odpovéd’: Po opakovaném pouzivani
doporucujeme troubu vygistit a poté
ji po dobu 5 minut nechat v provozu
bez jidla, sklenéného talife a kruhové
podlozky v rezimu grilovani. Tim dojde
k vypéleni veskerého jidla, zbytkd nebo
oleje, které mohly zpisobit zapach a/
nebo kour.

Otazka: Trouba pfestane mikrovinné vafit a
na displeji se objevi ,H97” a ,HI8".

Odpovéd'’: Displej upozortfiuje na problém
vytvafeni mikrovin. Obratte se na
autorizované servisni centrum.

Otazka: Ventilator se stale toci i po skonceni
vareni. Pro¢?

Odpovéd’: Po pouziti trouby miize stale
bézet ventilator, jenz ochlazuje
elektrické soucasti. To je normalni a
nijak to nebrani v pouzivani trouby.



Pfed ¢isténim vypnéte troubu.

Udrzuijte v Cistoté vnitfek trouby,
tésnéni dvifek a tésnici plochy. Pokud
se odstfiknuté pokrmy nebo vylité
tekutiny pfipe€ou na stény trouby,
tésnéni dvifek nebo tésnici plochy,
otfete je vlhkym hadfikem. Silné
znecisténi Ize odstranit béZnym mycim
prostfedkem. Agresivni nebo abrazivni
myci prostfedky nejsou vhodné

k tomuto (gelu. NEPOUZIVEJTE
BEZNE PROSTREDKY PRO CISTENI
TROUBY.

Na ¢isténi skla dvifek trouby
nepouzivejte hrubé Eistici prostredky
nebo ostré kovové Skrabky, jelikoz by
mohly poskrabat povrch a zplsobit
roztfisténi skla.

Vnéjsi povrch trouby otfete vihkym
hadfikem. Dbejte, aby do vétraci mrizky
nenatekla voda, protoze by mohlo dojit
k poskozeni vnitfnich dild trouby.

Znecistény ovladaci panel otfete
mékkym suchym hadfikem. Pfi ¢isténi
ovladaciho panelu nepouziveijte
agresivni ani abrazivni myci prostfedky.
Pfi ¢isténi ovladaciho panelu
ponechejte dvifka oteviena, aby
nedoslo k ndhodnému zapnuti trouby.
Po ocisténi trouby stisknutim tlacitka
STOP/ZRUSIT vymazete displej nebo
nastavte otoény CASOVY SPINAC do
polohy NULA.

Jestlize se vysrazi para na vnitfni
strané dvifek nebo na vnéjSim povrchu
kolem dvifek, setfete ji mékkym
hadfikem. Mdze k tomu dojit v pfipadé,
Ze mikrovinna trouba pracuje v prostredi
s vysokou vlhkosti, avSak v zadném
pfipadé se nejedna o projev zavady.

Cas od ¢asu je nutno vyjmout a ogistit
sklenény talif. Talif oplachnéte v teplé
mydlové vodé nebo v mycce.

8.

10.
1.

12.

13.

14.

Kruhova podlozka a dno vnitiniho
prostoru trouby se maji pravidelné Cistit,
aby se zabranilo nadmérné hluénosti.
Jednoduse vycistéte povrch dna trouby
jemnym saponatem a horkou vodou,
poté jej vysuste Cistym hadfikem.
Kruhovou podlozku Ize oplachnout
jemnou mydlovou vodou. Béhem
opakovaného pouzivani trouby dochazi
k hromadéni vypart v disledku pfipravy
pokrma, avSak tyto vypary v zadném
pfipadé neovlivriuji povrch dna nebo
soucésti kruhové podlozky. Po vyjmuti
kruhové podlozky z vnitfniho prostoru
trouby za ucelem ¢isténi musi byt tato
podlozka opét umisténa do spravné
polohy v troubé.

V rezimu GRILOVANI nebo
KOMBINOVANY OHREV nevyhnutelné
odstfikuje z nékterych pokrmu tuk

na stény trouby. Jestlize trouba neni
udrzovana v Cistoté, mize za provozu

vychazet z trouby “kouf”.
P¥i CiSténi nepouzivejte parni Gistic.
Udrzbu této trouby musi zajistovat
pouze kvalifikovani pracovnici.V
pfipadé, Ze trouba vyzaduje

Gdrzbu nebo opravu, obratte se na
autorizovaného prodejce.

Neni-li trouba udrzovana v ¢istém stavu,
mUzZe dojit k naruseni povrchovych
ploch, coz mdze nasledné

ovlivnit Zivotnost spotfebice a pfipadné
predstavovat bezpe¢nostni riziko.

Vétraci otvory udrzujte stale Cisté.
Kontrolujte, zda nejsou vzduchové
otvory na horni, spodni nebo zadni
strané trouby zablokovany prachem
nebo jinym materialem. PFi zablokovani
vétracich otvorid se trouba mlize
prehrat, coz ovlivni jeji provoz a
pfipadné to mize pfedstavovat
bezpecnosti riziko.

Veskeré prisluSenstvi trouby Ize myt v
my¢&ce nadobi.



®

Technicka specifikace

Vyrobce Panasonic
Model NN-GD38HS / NN-GD36HM
Napajeni 230V 50 Hz
Provozni kmitocet: 2450 MHz
Maximalni 2000 W
Pfikon: Mikrovinny ohiev 1050 W
Grilovani 1050 W
Mikrovinny ohiev 1000 W (IEC-60705)
Vykon:
Grilovani 1000 W
Vnéjsi rozméry ($ x h x v) (mm) 488 mm (8) x 395 mm (h) x 279 mm (v)
Vnitfni rozméry ($ x h x v) (mm) 315 mm (8§) x 353 mm (h) x 178 mm (v)
Hmotnost bez obalu (pfibl.) 10 kg
Hluénost 57 dB

Technicka specifikace mize byt zménéna bez predchoziho upozornéni.

Tento vyrobek splrfiuje evropskou normu pro poruchy elektromagnetické kompatibility (EMC =
elektromagneticka kompatibilita) EN 55011. Podle uvedené normy je toto zafizeni zafazeno
do skupiny 2, tfidy B a splfiuje pfedepsané limity. Zafazeni do skupiny 2 znamena, ze
vysokofrekven¢ni energie je generovana zameérné ve formé elektromagnetického zareni,
které je ur€eno pro ohfev pokrmy. Tfida B znamen4, ze tento vyrobek mdze byt pouzivan v
domécnosti.

Vyrobce: Panasonic Appliances Microwave Oven (Shanghai) Co.,Ltd,
888, 898 Longdong Road, Pudong, Sanghaj, 201203, Cina
Dovozce: Panasonic Marketing Europe GmbH

Kontakt: Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Némecko
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