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Kuchenka mikrofalowa

Instrukcja obstugi |
zasady przygotowywania potraw

‘Uprzejmie informujemy, ze gwarancja firmy Samsung NIE obejmuje wizyt serwisowych
ajacych na celu wyjasnienie dziatania produktu, poprawienia Zle wykonanego
Zy przeprowadzenia standardowego czyszczenia i konserwacii urzadzenia.

100 %
Recycled Paper

a instrukcja zostata wydrukowana w catosci na papierze makulaturowym.
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JAK KORZYSTAC Z INSTRUKCJI OBSELUGI

Gratulujemy zakupu kuchenki mikrofalowej firmy SAMSUNG. Instrukcja
obstugi zawiera wiele cennych informacji na temat gotowania przy uzyciu
kuchenki mikrofalowej dotyczacych:

e Zasady bezpieczenstwa

e \Wiasciwe akcesoria i przybory kuchenne

e Pomocne wskazowki dotyczace przygotowywania potraw
e \Wskazowki dotyczace przygotowywania potraw

' LEGENDA DLA SYMBOLI | IKON

A Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktére moga
OSTRZEZENIE Prowadzi¢ do powaznego kalectwa lub $mierci.
A Zagrozenia lub niebezpieczne czynnosci, ktére moga
prowadzi¢ do drobnych obrazen lub uszkodzenia
PRZESTROGA mienia.

Ostrzezenie; zagrozenie
pozarem

Ostrzezenie; goraca
powierzchnia

A\
A

NIE prébowac. 9] NIE dotykac.

Ostrzezenie; materiat

Ostrzezenie; prad wybuchowy

Postepowac zgodnie z
instrukcjami.

®O B> B

NIE rozmontowywad.

Pieczenie na roznie (tylko model MC28H50152%).. .28 o )
Uzywanie pionowego rozna o wielu szpiKulCach ............cccoveivviiiiiciineenn, 29 - UpewnicC sig, czy urzadzenie
Korzystanie z funkcji usuwania zapachOw...............c.ccocveeveieireeeeeeieennns 30 O;i;?zcdz avgggizke zasilania z jest uziemione, aby zapobiec
Whytaczanie sygnatu dZwieKOWEgO .........ccvieiiiiiiiiiiiiiiieieiee e 30 9 ' porazeniu pradem.

Lista naczyn i przyboréw kuchennych 30 Skontakt .

Zasady przygotowywania potraw 31 ontaxkiowac sig z Uwaga!

Rozwigzywanie probleméw i kody btedéw 40 centrum serwisowym.
Rozwigzywanie problEmMOW............ciiiiiiiiiie e 40 .
KOG IBAU. et 41 Wazne

Parametry techniczne 41
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WAZNE INSTRUKCJE DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

NALEZY JE UWAZNIE PRZECZYTAC |
ZACHOWAC NA PRZYSZLOSC.

Nalezy upewnic sie, czy przedstawione
instrukcje sg przestrzegane przez caty czas
korzystania z kuchenki.

Przed uzyciem kuchenki nalezy

zapoznac sie z ponizszymi instrukcjami.

A OSTRZEZENIE
(Tylko funkcja kuchenki mikrofalowej)

OSTRZEZENIE: Nie nalezy uzywaé kuchenki,

N
jesli drzwiczki lub ich uszczelnienie sg
uszkodzone - muszg one najpierw zostac
naprawione przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Dzieci moga korzystac z
kuchenki mikrofalowej tylko po przekazaniu
im odpowiednich informacji umozliwiajgcych
bezpieczne korzystanie z kuchenki

oraz wyjasnieniu ryzyka zwigzanego z
niewtasciwym jej uzyciem.

OSTRZEZENIE: \Wykonywanie czynnosci
serwisowych i naprawa urzgdzenia
wymagajgca zdjecia pokrywy chronigcej
przed promieniowaniem mikrofalowym przez
0soby niewykwalifikowane moze by¢ bardzo
niebezpieczna.

N

OSTRZEZENIE: Z urzagdzenia moga
korzystac dzieci powyzej 8. roku zycia i
0soby 0 ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, badz o
niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy
jedynie pod nadzorem lub po przeszkoleniu
w zakresie bezpiecznej obstugi i zagrozen.
Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.
Dzieci moga przeprowadza¢ czyszczenie

I konserwacje urzadzenia wytgcznie pod
nadzorem osoby dorostej i pod warunkiem
ukonczenia 8 lat.

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn
odpowiednich do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do
uzytku domowego.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_PL.indd 3

Podgrzewanie zywnosci w plastikowych lub
papierowych pojemnikach powinno odbywac
sie pod Scistym nadzorem uzytkownika ze
wzgledu na ryzyko zaptonu.
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Kuchenka mikrofalowa sfuzy do podgrzewania
jedzenia i napojow. Suszenie jedzenia i ubran
oraz podgrzewanie mokrych gabek, obuwia,
wilgotnych Sciereczek i podobnych rzeczy
grozi obrazeniami, zapfonem i pozarem.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze
spowodowaé uszkodzenia jej powierzchni
| wptynaC negatywnie na okres eksploataci
urzadzenia lub doprowadzi¢ do powstania
niebezpiecznych sytuacii.

=
»

W przypadku zauwazenia dymu kuchenke
nalezy wytaczy¢ oraz odtgczy¢ od zrodta
zasilania; pozostawi¢ drzwiczki kuchenki
zamkniete w celu zduszenia ptomienia.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do instalacji w
pojazdach drogowych, przyczepach itp.

OSTRZEZENIE: Podczas podgrzewania
napojow w kuchence mikrofalowej moze

w niektorych przypadkach dojs¢ do
opdznionego gwattownego wrzenia, dlatego
nalezy ostroznie obchodziC sie z naczyniem.

Osoby 0 ograniczonej sprawnosci fizyczne,
sensorycznej lub umystowej, badz o
niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy (np.
dzieci) nie powinny korzystac z urzadzenia bez
nadzoru lub przeszkolenia w zakresie obstugi przez
iNng 0sobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.

OSTRZEZENIE: Przed podaniem zawartos¢
butelek i stoiczkow z jedzeniem dla dzieci
nalezy wymieszac lub wstrzasna¢ oraz
sprawdzi¢ temperature, aby unikngc
poparzenia.

Nie wolno dopuscic, by dzieci bawity sie
urzgdzeniem.

Jajek w skorupkach i catych jajek na twardo
nie nalezy podgrzewac w kuchenkach
mikrofalowych, poniewaz moga one
eksplodowac nawet po zakonczeniu
podgrzewania.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony
przewdd zasilajgcy musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, w autoryzowanym serwisie lub przez
wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Plyny i inna zywno$¢ nie moga
by¢ podgrzewane w szczelnie zamknietych
pojemnikach, gdyz grozi to wybuchem.

Nie nalezy czyscic urzgdzenia strumieniem wody.

Kuchenke nalezy regularnie czysci¢ i usuwac
z nigj wszelkie pozostatosci jedzenia.

Polski -
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Kuchenka powinna by¢ umieszczona w takim
kierunku i na takiej wysokosci, aby zapewnic fatwy
dostep do jej wnetrzna i do panelu sterowania.

Przed pierwszym uzyciem kuchenki nalezy wstawic
do niej wode i uruchomic kuchenke na 10 minut.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia
fatwo dostepne czesci mogg sie nagrzewac. Nie
nalezy pozwala¢ matym dzieciom zblizac sig do
urzgdzenia.

Jezeli kuchenka wydaje dziwny dzwiek, swad
spalenizny lub dym, nalezy natychmiast odtgczy¢
wtyczke zasilania i skontaktowac sig z najblizszym
serwisem.

Nie nalezy uzywac myjki parowe;.

OSTRZEZENIE: W celu unikniecia mozliwosci
porazenia pradem elektrycznym, przed wymiang
zarOwki nalezy wylgczy¢ zasilanie urzadzenia.

Ustaw kuchenke mikrofalowg w poblizu wolnego
gniazdka elektrycznego.

Kuchenka mikrofalowa zostata zaprojektowana
jedynie z mysla o pracy na blacie. Nie nalezy
umieszczac jej na potkach.

A OSTRZEZENIE
(Tylko funkcja kuchenki) - Opcjonalnie

OSTRZEZENIE: Dzieci moga z korzysta¢

Z trybu taczonego wytgcznie pod nadzorem
0s0b dorostych ze wzgledu na bardzo wysoka
temperature gotowania.

OSTRZEZENIE: Podczas pracy urzadzenia tatwo
dostepne czesci nagrzewajg sie.
Nalezy zachowac odpowiednie srodki 0stroznosci

w celu unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi.

Dzieci ponizej dsmego roku zycia powinny
korzystac z urzgdzenia wylgcznie pod statg
kontrola.

@

W czasie pracy urzadzenia dostepne powierzchnie
moga by¢ gorace.

a

W czasie pracy urzgdzenia drzwiczki | zewnetrzna
powierzchnia moga sie nagrzewac.

Q

Urzgdzenie nagrzewa sie w czasie pracy. Nalezy
zachowac¢ odpowiednie Srodki ostroznosci w
celu unikniecia kontaktu z elementami grzejnymi
wewnatrz kuchenki.

Urzadzenie i przewody nalezy przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej dsmego
roku zycia.

Polski -5
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Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8.
roku zycia i 0Soby 0 ograniczonej Sprawnosci
fizycznej, sensorycznej lub umystowej, badz o
niedostatecznym doswiadczeniu i wiedzy jedynie
pod nadzorem lub po przeszkoleniu w zakresie
bezpiecznej obstugi i zagrozen. Dzieciom nie
wolno bawi€ sie urzadzeniem. Dzieci moga
przeprowadzac czyszczenie i konserwacje
urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem osoby
dorostej.

N Do czyszczenia szklanych drzwiczek kuchenki nie
wolno uzywac srodkdw zawierajgcych sktadniki
scierne lub ostrych szczotek metalowych,
poniewaz moga one zarysowac powierzchnie, co
moze doprowadzi¢ do pekniecia szyby.

| Urzgdzenie nie zostato zaprojektowane z myslg

0 wspotpracy z zewnetrznym urzadzeniem
wylgczajgcym ani oddzielnym systemem zdalnego
sterowania.

Ten produkt jest urzgdzeniem Grupy

2 Klasy B wedtug ISM. Definicja grupy

2 obejmuje wszystkie urzgdzenia ISM, w
ktorych przypadku energia o czestotliwosci
radiowej jest wytwarzana rozmysinie i/lub
wykorzystywana w formie promieniowania
elektromagnetycznego do obrdobki materiatu,

obrobki typu EDM i spawania tukowego.
Jako urzgdzenie Klasy B, jest ono wiasciwe
do uzytku w gospodarstwach domowych i
lokali podtaczonych bezposrednio do sieci
niskiego napiecia, ktdra dostarcza prad do
budynkow wykorzystywanych w celach
mieszkaniowych.

INSTALOWANIE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

| Ustaw kuchenke na ptaskiej powierzchni, 85 cm od

podtogi. Powierzchnia powinna mie¢ wytrzymatosc

odpowiednig do ciezaru kuchenki.

1. Instalujgc kuchenke, zapewnij Do T0on:
jej odpowiednig wentylacje, wao¥
pozostawiajgc przynajmniej 10cm 7 N§ =
przestrzeni z tytu i po bokach podog ¥ _bokach
urzadzenia oraz 20 cm nad urzgdzeniem.

2. Wyjmij wszystkie materiaty opakowania z wnetrza
kuchenki.

v 3. Zainstaluj pierscien obrotowy i tace obrotowa.

Sprawdz, czy taca obraca sie swobodnie.
(Dotyczy wytacznie modeli z tacg obrotowa).

4. Ustaw kuchenke mikrofalowg w poblizu wolnego
gniazdka elektrycznego.

Polski - 6
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= Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony
przewod zasilajgcy musi zosta¢ wymieniony przez
producenta, w autoryzowanym serwisie lub przez
wykwalifikowang osobe.
W celu zapewnienia bezpieczenstwa kabel nalezy
podigczyC do odpowiedniego uziemionego
gniazdka pradu zmiennego.

Nie nalezy instalowac kuchenki mikrofalowej w
gorgcych lub wilgotnych miejscach, na przyktad
w poblizu zwyktej kuchenki lub kaloryfera. Nalezy
przestrzega¢ parametrow technicznych kuchenki
dotyczgcych zrodta zasilania, a zastosowany
przedtuzacz musi spetniac takie same normy,
jak przewdd zasilajgey dostarczony z kuchenka.
Przed pierwszym uzyciem kuchenki mikrofalowe;
nalezy przetrzec jej wnetrze i uszczelnienie
drzwiczek zwilzong szmatka.

CZYSZCZENIE KUCHENKI MIKROFALOWEJ

Wymienione ponizej czesci kuchenki nalezy czyscic

regularnie w celu usuniecia tuszczu i pozostatosci jedzenia:

* powierzchnie wewnetrzne i zewnetrzne;
* drzwiczki i uszczelnienia drzwiczek;
e taca obrotowa i pierscienie obrotowe
(tylko model z tacg obrotowa).
Uszczelki powinny by¢ ZAWSZE czyste, aby

mozna byto prawidtowo zamykac drzwiczki.

Nadmierne zabrudzenie kuchenki moze
spowodowac uszkodzenia jej powierzchni i wptyngé
negatywnie na okres eksploatacji urzgdzenia lub
doprowadzi¢ do powstania niebezpiecznych sytuacji.

1. Zewnetrzne powierzchnie nalezy czysci¢ za pomoca
miekkiej szmatki zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem
detergentu. Po umyciu sptukac i wysuszyc.

) Zachlapania i plamy na wewnetrznych powierzchniach

lub na pierscieniu obrotowym kuchenki nalezy
usuwac za pomocg szmatki namoczonej w wodzie z
detergentem. Po umyciu sptukac i wysuszyc.

3. Aby utatwi¢ zmycie zaschnietych pozostatosci
jedzenia i usungC nieprzyjemne zapachy, nalezy
umiesci¢ na tacy obrotowej kuchenki szklanke
rozcienczonego soku cytrynowego i podgrzewac ja

przez dziesie¢ minut przy uzyciu maksymalnej mocy.

4.\W razie potrzeby tace mozna normalnie my¢
(takze w zmywarce).

NIE WOLNO wlewac wody do otwordw
wentylacyjnych. NIE WOLNO uzywac
produktow zawierajgcych sktadniki scierne ani
rozpuszczalnikow. Nalezy szczegdlnie uwazac
podczas czyszczenia uszczelnienia drzwiczek, by
nie dopuscic do:

Polski-7
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e gromadzenia sie pozostatosci jedzenia, wykwalifikowanego pracownika serwisu.

¢ uniemozliwienia prawidtowego zamykania NIE WOLNO zdejmowac obudowy kuchenki.
drzwiczek w wyniku nagromadzenia sie Jesli kuchenka jest uszkodzona i wymaga
pozostatosci jedzenia. naprawy lub pojawity sig watpliwosci dotyczace
Wneke kuchenki nalezy wyczyscic 7 7 Jej dzigfania: o
za pomoca roztworu fagodnego * odkgez kuchenke od siec, |
detergentu po kazdym uzyciu. Aby —_— e skontaktuj sie z najblizszym serwisem.
uniknaé poparzenia, przed czyszczeniem nalezy | @ Jesli przez pewien czas nie zamierzasz korzystac
zaczekaé, az kuchenka ostygnie. z kuchenki, umiesc ja w miejscu suchym i
Podczas czyszczenia gornej czesci wnetrza komory mezalfurzonym. o -
element grzejny mozna obrdcic 0 45° ku dotowi | Powod: Kurz i wilgoC moga miec negatywny
wyczyscic go. wptyw na dziafanie kuchenki.
(Dotyczy wytacznie modeli z obrotowym elementem Ta kuchenka mikrofalowa nie jest przeznaczona
grzejnym). . do zastosowan komercyjnych.
PRZECHOWYWANIE | NAPRAWA /e vv;glgdéw bezpiec;ehstwa zarOwki nie nalezy
KUCHENKI MIKROFALOWE.J wymieniac samodzielnie.
. . . Skontaktuj sie z najblizszym autoryzowanym centrum
Podczas pr;gohowywama kuchlenk| m|krofalov,vejl lub obstugi Klienta, aby Zlecié wymiane zaréwk.
oddawania jej do naprawy nalezy przestrzegac kilku -
prostych zasad. il A OSTRZEZENIE Ahb L
Kuchenki nie wolno uzywac, jesli uszkodzeniu ulegly o B o a2 b weaie ez o (v |V
drzwiczki lub ich uszczelnienie, w tym m.in.: S
° ZaWiaS jeS‘t Z{amany’ ® g‘ojemnlikagh ggwykorzyggmem ‘fu%kcji kgucjhgnki mikrofalovi\(/ej?ty ' « ~/ ‘/ ‘/
¢ USZCzelnienie jeSt Zuzyte! ® \E)vl\?s\g@scri\sr?ign?g\/zv@fﬁ?n?sutggdnzi:hwg(l)n;\s/tsiscig;z ggder]i;ieniem pary. viviviv

* obudowa jest uszkodzona lub pogieta.

Naprawy powinny by¢ dokonywane wytgcznie przez
Polski - 8
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v

Nie wolno instalowa¢ urzadzenia w poblizu grzatki lub materiatow
tatwopalnych. Nie wolno instalowac urzadzenia w wilgotnym, tustym

lub zakurzonym miejscu, ani tam, gdzie urzadzenie bytoby narazone na
bezposrednie dziatanie promieni stonecznych badz wody (deszcz). Nie
wolno instalowac urzadzenia w miejscu, gdzie istnieje ryzyko wycieku gazu,
ani na nieréwnej powierzchni,

<

Nie nalezy uzywaé uszkodzonych przewoddw lub wtyczek, a takze
obluzowanych gniazdek elektrycznych. W przypadku uszkodzenia
wtyczki zasilajgcej lub przewodu zasilajgcego nalezy skontaktowad sig z
najblizszym serwisem.

<

Urzadzenie musi byé prawidiowo uziemione zgodnie ze wszystkimi
migjscowymi przepisami.

Nie wolno rozpyla¢ wody bezposrednio na urzadzenie.

OG

Wszystkie obce substancie, takie jak kurz czy woda, nalezy regularnie
usuwac z koricowki wtyczki zasilania i punktow styku przy uzyciu suchej
szmatki.

Nie wolno stawia¢ na kuchence, wewnatrz kuchenki lub na jej drzwiczkach
zadnych przedmiotow.

ANIAN

Nie nalezy rozpyla¢ na powierzchni kuchenki lotnych substancii, np.
$rodkdw owadobojczych.

Nie zgina¢ nadmiernie i nie skreca¢ przewodu zasilajacego ani klasé na nim
clezkich przedmiotow.

Vv y O«

W przypadku wycieku gazu (np. propanu, LPG itd.) nalezy natychmiast
przewietrzy¢ pomieszczenie, bez dotykania wtyczki zasilania.

Nie nalezy przechowywac w kuchence materiatéw fatwopalnych. Podczas
podgrzewania positkéw lub napojéw z alkoholem nalezy zachowac
szczegdlng ostroznosé. Opary alkoholu moga zetkna¢ sie z goracymi
elementami kuchenki.

ANIIRNIANEN

Nie dotyka¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego wilgotnymi rekami,

£

Dzieci nie powinny przebywac w poblizu kuchenki podczas otwierania i
zamykania drzwiczek, gdyz moglyby w nie uderzy¢ lub przytrzasna¢ sobie
palce.

Nie wylacza¢ urzadzenia poprzez odtaczenie przewodu zasilajacego, jezeli
urzgdzenie pracuje.

€3

BWE =0

Nie wolno wkfadac palcow ani obcych substancji. Jezeli do urzadzenia
dostata sie jakakolwiek obca substancja, np. woda, nalezy natychmiast
odfaczy¢ wtyczke zasilania i skontaktowac sie z najblizszym serwisem.

Nie nalezy wywiera¢ nadmiermego nacisku na urzadzenie lub uderzac go.

NN ENENEN RN

NERNENEANENENERNEN

Nie nalezy umieszczac kuchenki nad zlewem, a takze szklanymi i innymi
wrazliwymi przedmiotami.

Do czyszczenia nie uzywac benzyny, rozpuszczalnika, alkoholu, urzadzenia
do czyszczenia parg lub urzadzenia do czyszczenia przy uzyciu wysokiego
cisnienia.

<
<

Sprawdz, czy napiecie, czestotliwos¢ i natezenie odpowiada danym
technicznym produktu.

OSTRZEZENIE: Podczas podgrzewania napojow w kuchence
mikrofalowej moze w niektdrych przypadkach dojs¢ do opdznionego

gwaftownego wrzenia, dlatego nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z naczyniem.

Aby temu zapobiec, nalezy przestrzega¢ ponizszych zalecen: ZAWSZE
0 wytgczeniu kuchenki nalezy odczekac co najmniej 20 sekund, aby
temperatura sig ustabilizowata. W czasie podgrzewania jedzenie mozna w
razie potrzeby zamiesza¢, natomiast po podgrzaniu nalezy o tym ZAWSZE
pamigtac.
W przypadku poparzenia nalezy postepowaé zgodnie z ponizszymi
instrukcjami PIERWSZEJ POMOCY.

®  Zanurz oparzone miejsce w zimnej wodzie na co najmniej 10

minut.
o Zaldz czysty, suchy opatrunek.
¢ Nie smaruj poparzonego miejsca zadnym kremem, tuszczem ani

ptynem.

VMLSN3IZ03IdZ39 AQVSVYZ 10

Zdecydowanie weisnij wtyczke do gniazdka $ciennego. Nie uzywaj
rozgaleziacza, przedtuzacza lub transformatora pradu.

<

Nie wkiadaj tacy ani drucianej podstawki do wody zaraz po gotowaniu,
gdyz moze to spowodowac jej zniszczenie lub uszkodzenie.

Wy By

Nie wieszaj przewodu na metalowych przedmiotach ani nie wkfadaj go
migdzy rézne przedmioty lub za kuchenke.

NN NN AN AN N NN ENENERNAN
NN NN AN AN N NN EVNENER AN

Kuchenki mikrofalowej nie wolno uzywaé do smazenia na glebokim
thuszczu, poniewaz nie mozna kontrolowad temperatury oleju.
Goraca ciecz moze ulec naglemu wykipieniu.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_PL.indd 9
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A PRZESTROGA HA AL

Nalezy uzywa¢ wylacznie naczyn odpowiednich do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych. NIE UZYWAC zadnych metalowych
pojemnikéw, zastawy ze ztotymi lub srebrmymi zdobieniami,
szpikulcow, widelcow itd.

Nalezy usuna¢ druciane zamknigcia z plastikowych lub papierowych
toreb.

Powdd: Moga one spowodowac wystapienie fukow elektrycznych
oraz iskrzenia, co moze doprowadzi¢ do uszkodzenia kuchenki
mikrofalowej.

v

v

v

N

Nie wolno wigczaé pustej kuchenki mikrofalowej. Z powoddéw
bezpieczenstwa kuchenka automatycznie wytaczy sie po 30 minutach.
Zalecamy, aby przez caly czas, gdy kuchenka nie jest uzywana, stata
w niej szklanka wody. Pozwoli to na absorpcje energii mikrofal po
przypadkowym uruchomieniu kuchenki.

Kuchenke nalezy zainstalowag, zachowujgc odstepy podane w
niniejszej instrukcji. (Patrz Instalowanie kuchenki mikrofalowej).

v

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ podczas poditaczania urzadzen
elektrycznych w poblizu kuchenki.

v

viv

Nie nalezy uzywaé kuchenki mikrofalowej do suszenia papieru lub
odziezy.

Mniejsze ilosci jedzenia nalezy krécej podgrzewac. Pozwoli to
zapobiec ich przypaleniu.

SRODKI OSTROZNOSCI ZAPOBIEGAJACE MOZLIWEJ

EKSPOZYCJI NA NADMIERNE DZIALANIE PROMIENIOWANIA
MIKROFALOWEGO (TYLKO FUNKCJA KUCHENKI
MIKROFALOWEJ)

Nie wolno zanurza¢ kabla zasilajacego ani wtyczki w wodzie; nalezy
unikac ich kontaktu z goracymi powierzchniami.

V=

Jajek w skorupkach i cafych jajek na twardo nie nalezy podgrzewac
w kuchenkach mikrofalowych, poniewaz moga one eksplodowaé
nawet po zakoriczeniu podgrzewania. Nie wolno réwniez podgrzewaé
szczelnie zamknietych lub zamknigtych prézniowo butelek, stoikdw i
innych pojemnikdw, a takze orzechéw w fupinach, pomidoréw itp.

v

Nie wolno zakrywa¢ otworéw wentylacyjnych tkaning lub papierem.
Moga sie one zapali¢, poniewaz z kuchenki wydobywa sie gorace
powietrze. Kuchenka moze sig réwniez przegrzac i automatycznie
wytaczy¢. Do momentu jej schiodzenia ponowne wigczenie nie bedzie
mozliwe.

v

Podczas wyjmowania potraw z kuchenki nalezy zawsze uzywac
rekawic kuchennych w celu unikniecia przypadkowych oparzen.

W potowie podgrzewania lub po jego zakoriczeniu nalezy zamiesza¢
podgrzewany piyn i pozwoli¢ mu odsta¢ przynajmniej 20 sekund.
Zapobiegnie to gwattownemu wrzeniu.

Podczas otwierania kuchenki nalezy od niej staé na wyciggniecie
ramion. Pozwoli to unikna¢ oparzen przez gorace powietrze lub parg.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_PL.indd 10

Niestosowanie sig do ponizszych zasad bezpieczeristwa moze narazi¢ uzytkownika

na szkodliwe dziatanie promieniowania mikrofalowego.
(a) Pod zadnym pozorem nie wolno probowac uruchomié kuchenki z otwartymi

drzwiczkami, manipulowac przy blokadach bezpieczenstwa (zatrzaskach

drzwiczek) ani wktada¢ przedmiotéw do otwordw blokad.

(b) Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw miedzy drzwiczkami kuchenki
a ptytg czotowa, ani dopuszcza¢ do gromadzenia sie jedzenia lub resztek
Srodkdw czyszczacych na powierzchniach uszczelniajgcych. Po uzyciu
kuchenki drzwiczki i ich powierzchnie uszczelniajace nalezy wytrze¢ najpierw

wilgotna, a potem sucha, migkka szmatka.

(c) W przypadku uszkodzenia kuchenki NIE WOLNO jej uruchamiaé, dopoki

nie zostanie naprawiona przez wykwalifikowanego pracownika serwisu,
odpowiednio przeszkolonego przez producenta. Nalezy zwréci¢ szczegdina
uwage na prawidtowe zamykanie sie drzwiczek kuchenki oraz uszkodzenie

nastepujacych elementow:
(1) Drzwiczki (nie moga by¢ wygiete)

(2) Zawiasy drzwiczek (nie moga by¢ utamane lub poluzowane)

(3) Uszczelnienie drzwiczek i powierzchnie uszczelniajace

(d) Regulacja i naprawa kuchenki powinny by¢ wykonywane tylko przez
wykwalifikowanych pracownikéw serwisu, odpowiednio przeszkolonych

przez producenta.

Naprawienie urzadzenia, wymiana akcesorium lub naprawa uszkodzenia obudowy
podlega optacie, jesli urzadzenie i/lub akcesorium zostato uszkodzone przez klienta.
Powyzszy warunek dotyczy nastepujgcych uszkodzen:

Polski - 10
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(@) wyszczerbienia, wgniecenia, zarysowania i pekniecia drzwiczek, uchwytu, L 1 H 1
panelu zewnetrznego i panelu sterowania;

(b) uszkodzenia lub zgubienia tacki, pierécienia obrotowego, tacznika i drucianej Chce przygotowaé positek.
podstawki.

e Urzadzenie nalezy uzywac zgodnie z przeznaczeniem i stosujac sie 1. Umies¢ potrawe w kuchence. Nacisnij przycisk Start/+30s.
do instrukciji. Ostrzezenia, przestrogi i wazne instrukcje dotyczace Efekt: Zakonczenie gotowania zostanie
bezpieczenstwa umieszczone w tej instrukgji nie obejmuijg wszystkich @ /+30s zasygnalizowane sygnatem dzwigkowym
warunkow i sytuaci, z ktérymi moze zetknac sie uzytkownik. Podczas Start oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)” na
instalaciji, konserwacji i obstugi urzadzenia nalezy zachowa¢ szczegdina |:] wy$wietlaczu (4 razy). Nastepnie kuchenka

ostroznosé i zdrowy rozsadek.

e Poniewaz ninigjsze instrukcje obstugi dotycza wielu modeli, cechy zakupionej
kuchenki mikrofalowej moga nieznacznie rézni¢ sig od opisanych w instrukcii
i cze$¢ moze jej nie dotyczyé. W przypadku pytar lub watpliwosci nalezy
skontaktowac sie z najblizszym serwisem albo uzyska¢ pomoc i informacje !
na stronie WWW.Samsung.com. o . O/ +30s Naciénij przycisk Start/+30s raz lub wiecej razy, jesli choesz

¢ Kuchenka mikrofalowa jest przeznaczona do podgrzewania jedzenia. A kilkakrotnie wydtuzyé czas o 30 sekund.
Kuchenka jest przeznaczona wytgcznie do uzytku domowego. Nie
wolno podgrzewac tkanin lub poduszek wypetnionych ziarnami. Moze to
spowodowac poparzenia i pozar. Producent nie odpowiada za szkody Naciskajac przyciski w gére i w dét, mozna ustawic czas.
spowodowane nieprawidtowa eksploatacja urzadzenia. N E D

e Nadmierne zabrudzenie piekarnika moze spowodowac¢ uszkodzenia jego N
powierzchni i wptyna¢ negatywnie na okres eksploatacji urzadzenia lub
doprowadzi¢ do powstania niebezpiecznych sytuacii.

bedzie nadawata sygnat dzwigkowy co
minute.

Chce wydtuzyé czas o kolejne 30 sekund.

19N1S90 VIrOMNYLSNI YNODOUMS 20

E PRAWIDLOWE USUWANIE PRODUKTU (ZUZYTY
mmm SPRZET ELEKTRYCZNY | ELEKTRONICZNY)

(Dotyczy krajow, w ktérych stosuje sie systemy segregaciji odpadéw)

To oznaczenie umieszczone na produkcie, akcesoriach lub dokumentacji oznacza,
ze po zakoriczeniu eksploatacji nie nalezy tego produktu ani jego akcesoriéw

(np. tadowarki, zestawu stuchawkowego, przewodu USB) wyrzuca¢ wraz ze
zwyklymi odpadami gospodarstwa domowego. Aby uniknaé szkodliwego wptywu 1
na srodowisko naturalne i zdrowie ludzi wskutek niekontrolowanego usuwania
odpaddw, prosimy o oddzielenie tych przedmiotéw od odpaddw innego typu oraz o
odpowiedzialny recykling i praktykowanie ponownego wykorzystania materiatow.

W celu uzyskania informacji na temat miejsca i sposobu bezpiecznego dla
$rodowiska recyklingu tych przedmiotéw, uzytkownicy w gospodarstwach
domowych powinni skontaktowac sie z punktem sprzedazy detalicznej, w ktérym
dokonali zakupu produktu, lub z organem wiadz lokalnych.

Uzytkownicy w firmach powinni skontaktowac sige ze swoim dostawca i sprawdzié
warunki umowy zakupu. Produktu ani jego akcesoriéw nie nalezy usuwaé razem z
innymi odpadami komercyjnymi.

Polski - 11
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Chce szybko rozmrozi¢ positek.

cechy piekamika

PIEKARNIK

33 1. Naciénij przycisk Power Defrost (Szybkie rozmrazanie).
Power Defrost
Y g D 2. Ustaw kategorie gotowania, naciskajac przyciski w gére lub
—IL w dét. Nacisnij przycisk Select (Wybér), aby wprowadzié
£ wybrane ustawienie.
|
3. Okresl wage produktu, naciskajac odpowiednio przycisk
~ 8y & w gére ub w dot.
C_— 1T )
4. Nacisnij przycisk Start/+30s.
Efekt: Rozpocznie sie rozmrazanie.
e Zakoriczenie gotowania zostanie
§L>n/ e zasygnalizowane sygnalem dzwigkowym
) oraz miganiem symbolu ,End (Komec)
na wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie
kuchenka bedzie nadawata sygnat
dzwigkowy co minute.

® @

® @0

® @ ©

1. UCHWYT DRZWICZEK . TACA OBROTOWA
2. DRZWICZKI 8. LACZNK
3. OTWORY WENTYLACYJNE 9. PIERSCIEN OBROTOWY
4. ELEMENT GRZEINY 10. OTWORY BLOKADY
5. OSWIETLENIE BEZPIECZENSTWA
6. ZATRZASKI DRZWICZEK 11. PANEL STEROWANIA
Polski - 12
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PANEL STEROWANIA AKCESORIA

W zaleznosci od modelu kuchenki mikrofalowej dostarczane sa rézne akcesoria, ktérych
mozna uzywac na rézne sposoby.

1. Pierscien obrotowy - umieszczany na srodku kuchenki.

© Przeznaczenie:  PierScien obrotowy podtrzymuje tace.

3. Wysoka i niska podstawa, umieszczane na tacy
obrotowe.

Przeznaczenie:  Metalowe podstawy moga by¢ uzywane
do przygotowywania dwdch potraw
jednoczesnie. Matg potrawe mozna
umiescié na tacy obrotowej, a druga
- na podstawie. Druciane podstawy
moga by¢ uzywane do grillowania,
gotowania konwekcyjnego oraz
gotowania w trybie tagczonym.

4. Teflonowy talerz, umieszczany na tacy obrotowe;.
(Tylko modele MC28H5015C*, MC28H5015Z%).

o
@

2. Taca obrotowa umieszczana na pierscieniu obrotowym Fn)

(Srodkowa czes¢ jest umieszczana na taczniku). &)

Przeznaczenie:  Taca obrotowa stanowi podstawowa <

——— powierzchnie do gotowania i moze T

' by¢ tatwo wyjmowana w celu E
wyczyszczenia. P

z

° Au
e
e
o
o
®
®
®

1. PRZYCISK AUTOMATYCZNE 9. PRZYCISK Wk./WYL. TACY Przeznaczenie:  Talerz stuzy do przyrumieniania
PODGRZEWANIE/GOTOWANIE OBROTOWEJ © potraw od spodu w trybie gotowania
2. PRZYCISK ZDROWE GOTOWANIE ~ 10. PRZYCISK USUWANIE ZAPACHOW mikrofalowego lub fgczonego z grillem,
3. PRZYCISK SZYBKIE ROZMRAZANIE  11. PRZYCISK ZEGAR a takze do przygotowywania kruchych
4. PRZYCISK ROSNIECIE CIASTA/ 12. PRZYCISK WYBOR ciast i spodow do pizzy.
JOGURT 13. PRZYCISK W DOk 5. Rozen, facznik grillowy i szpikulec nalezy umiesci¢ w
5. PRZYCISK GOTOWANIE 14, PRZYCISK W GORE szklanym naczyniu. (Tylko model MC28H5015Z%).
KONWEKCYJNE 15. PRZYCISK STOP/EKOLOGICZNY & Przeznaczenie:  Rozen umozliwia wygodne pieczenie
6. PRZYCISK GRILL 16. PRZYCISK START/+30s Jj L kurczaka, gdyz nie wymaga odwracania
7. PRZYCISK MIKROFALE miesa. Moze byé uzywany w trybie grila
8. PRZYCISK TRYB tACZONY i faczonym.

(clag dalszy)
Polski - 13
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6. Naczynie do gotowania na parze
(tylko modele MC28H5015F*, MC28H5015Z%).
Przeznaczenie:  Podczas korzystania z funkcji gotowania
na parze nalezy uzywac plastikowego
naczynia do gotowania na parze.

NIE WOLNO uzywac kuchenki mikrofalowej bez pierscienia obrotowego i tacy.

@ NIE WOLNO uzywac trybdw grilla, gotowania konwekcyjnego i faczonego z
naczyniem do gotowania na parze.

TRYB | GOTOWANE
Ty pracy MIKROFALE | GRILL 1 paG70NY | KONWEKCYINE
‘@@?}
— O X X X
(naczynie do
gotowania na parze)

A e Naczynia do gotowania na parze nie wolno uzywac z innym produktem lub
PRZESTROGA modelem.
Moze to wywotaé pozar lub powazne uszkodzenie produktu.
Naczynia nie nalezy uzywac bez wody lub zywnosci wewnatrz.
Przed rozpoczeciem korzystania z naczynia nalezy wla¢ do niego
przynajmniej 500 ml wody. Mnigjsza niz 500 ml ilo$¢ wody moze
spowodowac, ze gotowanie bedzie niekompletne, lub wywota¢ pozar badz
powazne uszkodzenie produktu.
Nalezy zachowaé ostrozno$¢ podczas wyjmowania pojemnika z naczynia po
zakonczeniu gotowania, poniewaz pojemnik bedzie goracy.
Upewnij sie, Ze pokrywa jest natozona w taki sposdb, aby pasowata do
talerza do gotowania na parze/teflonowego.
Jajka lub kasztany moga eksplodowac, jezeli talerz i pokrywa nie zostang
zamontowane zgodnie z instrukcja.

korzystanie 7 kuchenk
JAK DZIAXA KUCHENKA MIKROFALOWA

Mikrofale to fale elektromagnetyczne o wysokiej czestotliwosci, ktdrych energia umozliwia
gotowanie lub podgrzewanie pozywienia bez zmiany jego postaci lub koloru.
Kuchenki mikrofalowej mozna uzywac do:

® rozmrazania,

e podgrzewania,

e gotowania.

Zasada gotowania.

1. Mikrofale generowane przez magnetron ulegaja odbiciom
wewnatrz kuchenki i rozprzestrzeniaja sie rownomiernie,
padajac na pozywienie obracajace sie na tacy.

Dzigki temu pozywienie jest przygotowywane réwnomiernie.

2. Mikrofale sa pochtaniane przez pozywienie do gtebokosci
okoto 2,5 cm. Proces jest kontynuowany, gdyz temperatura
rozprasza sie wewnatrz pozywienia.

3. Czas przygotowania zalezy od uzytego pojemnika i
wiagciwosci pozywienia:
e loscii gestosci,
e zawartosci wody,
e temperatury poczatkowej (zamrozone czy
niezamrozone).

E-] Poniewaz wnetrze pozywienia jest gotowane/podgrzewane dzigki zjawisku
rozproszenia temperatury, proces jest kontynuowany nawet po wyjeciu pozywienia
7 kuchenki. Nalezy zatem przestrzegac czaséw przygotowania okreslonych w
przepisach oraz w niniejszej instrukcji, aby zapewnic:
e réwnomierne przygotowanie czesci wewnetrznej i zewnetrznej pozywienia,
e rdwna temperature we wszystkich czesciach pozywienia.

Polski - 14
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SPRAWDZANIE POPRAWNOSCI DZIALANIA KUCHENKI

USTAWIANIE GODZINY

Ponizsza procedura pozwala w dowolnej chwili sprawdzi¢, czy kuchenka dziata
poprawnie. W przypadku watpliwosci nalezy zapozna¢ sie z rozdziatlem ,Rozwiazywanie
probleméw” na stronach 40-41.

Kuchenka musi by¢ podtaczona do odpowiedniego gniazdka elektrycznego.
Taca obrotowa musi by¢ wiozona na swoje miejsce w kuchence. W przypadku
korzystania z innego poziomu mocy niz maksymalny (100 % - 900 W) zagotowanie
wody zajmuje wiecej czasu.

Otwdrz drzwiczki kuchenki przy uzyciu uchwytu po prawej stronie drzwiczek.
Umies¢ szklanke wody na tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki.

Nacisnij przycisk Start/+30s i ustaw czas na 4 lub 5 minut,
@ /+30s naciskajac przycisk Start/+30s odpowiednig liczbe razy.
Start Efekt: Kuchenka bedzie podgrzewata wode przez
4 lub 5 minut. Po tym czasie woda powinna
zawrzec.

Kuchenka mikrofalowa jest wyposazona we wbudowany zegar. Po wigczeniu zasilania na
ekranie wyswietli sie automatycznie ,88:88”, a nastepnie ,12:00".
Ustaw aktualny czas. Godzina moze by¢ wyswietlana w formacie 24- lub 12-godzinnym.
Zegar nalezy ustawi¢ w nastepujacych przypadkach:

e przy pierwszej instalacji kuchenki mikrofalowej,

e po awarii zasilania.

Nalezy pamieta¢ o zaktualizowaniu ustawien zegara po przejsciu na czas letni lub

zimowy.
1. Nacisnij przycisk Clock (Zegar).
Clock
1
1
Vola, A 2. Nacisnij przycisk w gore lub w dét, aby ustawi¢ format
S wyswietlania godziny (12-godzinny lub 24-godzinny).
. Nacisnij przycisk Select (Wybdr), aby ustawic¢ ten format
wyswietlania godziny.
3. Uzyj przyciskow w gére lub w dét, aby ustawi¢ godzine.
V A+ /N
1T —7
1
i 4. Nacisnij przycisk Select (Wyhor).
Select
5. Uzyj przyciskow w gére lub w dét, aby ustawic minuty.
A4 . N\
C_—_— 1T )
! - 6. Po wyswietleniu wiasciwego czasu nacisnij ponownie
Select przycisk Select (Wybor), aby uruchomic zegar.
Efekt: Godzina jest wyswietlana zawsze, gdy
kuchenka mikrofalowa nie jest uzywana.
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GOTOWANIE/PODGRZEWANIE

POZIOMY MOCY | CZAS PRZYGOTOWYWANIA POTRAW

Ponizsza procedura opisuje sposéb gotowania i podgrzewania pozywienia.
E] Nalezy ZAWSZE sprawdzac ustawienia gotowania przed pozostawieniem kuchenki
bez nadzoru.

Funkcja regulacji poziomu mocy umozliwia dostosowanie iloéci rozproszonej energii, a w
rezultacie czasu wymaganego do ugotowania lub podgrzania pozywienia, w zaleznosci
od jego rodzaju i ilosci. Do wyboru jest sze$¢ poziomdw mocy.

Otworz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na srodku tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki. Poziom mocy Wartos¢ procentowa Moc wyjsciowa
Nigdy nie wtaczaj pustej kuchenki mikrofalowej. WYSOK] 100 % 900 W
& 1. Naciénij przycisk Microwave (Mikrofale). PODWYZSZONY 67 % 600 W
Microwave Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace informacje: SREDNI 50 % 450 W
5 (iryb mikrofal) OBNIZONY 33 % 300W
2. Naciskaj przycisk w gére lub w dét do momentu ROZMRAZANIE 20 % 180 W
NN wysSwietlenia odpowiedniego poziomu mocy. NISKI 11 % 100 W
Nacisnij przycisk Select (Wybor), aby ustawic poziom
n mocy. . , . Czasy przygotowania podawane w przepisach oraz w ninigjszej instrukcji odpowiadajg
— o Jedli nie ustawisz poziomu mocy w ua\gu'5‘sekund, okreslonym dla nich poziomom mocy.
ustawienie czasu etapu gotowania zmieni sie
automatycznie. Jesli zostanie . . p
Czas przygotowania musi zostag...
o ~ 3. Ustaw czas gotowania, naciskajac przycisk w gére lub wybrany...
:r?]ﬂ: w dot. WyZszy poziom mocy zmnigjszony
Efekt: Zostanie wyswietlony czas przygotowania. nizszy poziom mocy zwigkszony

4. Nacisnij przycisk Start/+30s.

Efekt: W kuchence zapali sig Swiatto, a taca zacznie

sie obraca¢. Kuchenka rozpocznie prace, a

D/ +30s po jej zakorczeniu:
Start e Wyemitowany zostanie sygnat
dzwigkowy, a na wyswietlaczu 4 razy
zamiga symbol ,End (Koniec)”.
Nastepnie kuchenka bedzie nadawata
sygnat dzwigkowy co minute.

DOSTOSOWYWANIE CZASU PRACY

Czas gotowania mozna ustawi¢ za pomoca przycisku Start/+30s.

e Mozna réwniez w dowolnej chwili sprawdzi¢ postep przygotowania potrawy,
otwierajac drzwiczki, oraz
e Wydtuzy¢ pozostatg iloS¢ czasu przygotowania.
Aby zmieni¢ czas gotowania podczas gotowania, nacisnij

g?n/ gt przycisk Start/+30s jeden raz na kazde dodatkowe 30 sekund.
) |° Przyktad: Aby wydtuzy¢ czas o trzy minuty, nacisnij przycisk

Start/+30s szes¢ razy.
Aby zmienic czas gotowania, nacisnij przycisk w gore i w dot.
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ZATRZYMYWANIE PRACY KUCHENKI KORZYSTANIE Z FUNKCJI AUTOMATYCZNEGO

Prace kuchenki mozna zatrzymaé w dowolnej chwili, aby: PODGRZEWANIA/GOTOWANIA
° Sprawplz!c’ stan pQZyWignia,l o Funkcja automatyczne podgrzewanie/gotowanie umozliwia korzystanie z
° Prze’fozy(; 'Ub. Zamieszac pozywienie, 10 fabrycznie zaprogramowanych czaséw gotowania. Nie wymagaja one ustawiania
e (Odstawi¢ pozywienie do ostygniecia. czasu gotowania ani poziomu mocy.
Aby zatrzyma¢ prace T e Rozmiar porcji mozna ustawi¢ za pomoca przyciskow w gére lub w dot. -
kuchenki... epula Nalezy uzywac tylko tych sktadnikow, ktdre mozna bezpiecznie podgrzewac w ;
Na chwile Na chwile: Otwérz drzwiczki Iub naciénij raz przycisk kuchence mikrofalowej. S
zatrzymania. Otworz drzwiczki. UmieS¢ jedzenie na $rodku tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki. Q
Efekt: Gotowanie Zostanie zatrzymane. 3 1. Nacisnij przycisk Auto Reheat/Cook (automatyczne ‘_”|
Aby wznowi¢ gotowanie, ponownie zamknij drzwiczki i . Auto Reheat/Cook podgrzewanie/gotowanie). Jz>
nacisnij przycisk Start/+30s. m
Catkowicie Catkowicie: Nacisnij raz przycisk zatrzymania. o ~ 2. Uzyj przyciskéw w gére i w dét, aby wybraé kategorie =
Efekt: Gotowanie zostanie zatrzymane. mak) gotowania. CC)
C_—— 1T ) ) )
Jedli cheesz anulowad ustawienia gotowania, ponownie (1: Automatyczne podgrzewanie, 2: Automatyczne gotowanie) %
nacisnj przycisk Stop/Eco (Stop/Ekologiczny) m 3. Naciénij przycisk Select (Wybor). =
Select -
USTAWIANIE TRYBU OSZCZEDZANIA ENERGII L )
Piekarnik dysponuje trybem oszczedzania energii. ! Voa, A 4. Wybierz rodzaj jedzenia, naciskajac przycisk w gére i w dét.
— - - - Opis fabrycznie zaprogramowanych ustawiert mozna znalezé
* Nacisnj przycisk Stop/Eco (Stop/Ekologiczny) (w trybie I w tabeli na nastepnej stronie. Nacisnij przycisk Select
gotowosc. . , — (Wybér), aby wybraé rodzaj pozywienia.
@ /D2 Efekt: Wyswietlacz zostanie wytaczony. - — - — — — "
) . . ) o Vgl A 5. Wybierz wielkos¢ porciji, naciskajac przyciski w gore i w dot.
Stop//[Fco e Aby wytaczy¢ tryb oszczedzania energii, otworz drzwiczki :r]]“:]
1 lub nacisnij przycisk Stop/Eco (Stop/Ekologiczny).
Na wyswietlaczu pojawi sie biezacy czas. Kuchenka jest 6. Nacisnij przycisk Start/+30s.
gotowa do uzycia. ! Efekt: Jedzenie zostanie przygotowane zgodnie z
Funkcja automatycznego oszczedzania energii wybranym, fabrycznie zaprogramowanym
Jezeli podczas wybierania ustawien urzadzenia lub pracy w tymczasowym trybie @ /430 ustawmgm. . . ,
zatrzymania nie zostanie wybrana zadna funkcja, ustawienie zostanie anulowane, a S s e Zakoniczenie gotowania zostanie
po 25 minutach zostanie wyswietlony zegar. ) zasygnalizowane sygnatem dzwigkowym
Jesli drzwiczki sg otwarte, lampa kuchenki jest wytaczana po 5 minutach. oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)”
na wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie
kuchenka bedzie nadawata sygnat
dzwigkowy co minute.
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Ponizsza tabela przedstawia ilosci i odpowiednie instrukcje dotyczace funkcii
automatycznego podgrzewania i gotowania.

2. Gotowanie automatyczne

Wielkos¢

S By L ) Symbol/ .
@ Wyjmujac zawartos¢ kuchenki, uzywaj rekawic kuchennych. potrawa porcii Instrukcje
1. Automatyczne podgrzewanie 2-1 200-250g | Po umyciu, oczyszczeniu i pocigciu na kawatki o
. o Rézyczki 300-350g | podobnej wielkosci zwaz warzywa.
SEay Wlelko__sc Instrukcje brokyubw / 400-450g | Umiesc je w szklanej misie z przykrywka.
e porcji Swieze warzywa Dodaj 30 ml (2 tyzki stolowe) wody w przypadku
1-1 300-350 g | Utdz danie na talerzu ceramicznym i owin folia do gotowania 200-250 g, 45 ml (3 tyzki stotowe)
Gotowe danie | 400-450g | kuchenek mikrofalowych. Ten program jest odpowiedni w przypadku 300-450 g lub 60-75 ml (4 yzki
(schiodzone) do przygotowywania positkéwvzavviergqucych 3 skiadniki stolowe) w przypadku 400-450 g. Wymieszaj po
(np. migso z sosem, warzywa i ziemniaki, ryz Iub zagotowaniu. Jesli gotowana jest wigksza ilogci
makaron). Odstaw na 2-3 minuty. warzyw, zamieszaj je raz podczas gotowania.
1-2 200-250 g | Potoz gotowe, schtodzone mini ravioli na naczyniu Odstaw na 1-2 minuty.
Mini Ravioli 300-350 g przeznaczonym do uZywanig w kuchence mikrofalowej i 2.2 300-400g | Posmaruj kawatki kurczaka olejem i przypraw je
(schiodzone) E?ZS;;WL” Jf?)ﬁ(?vigcgpgiro?lt\;vr:gIpI’OduktU — Kawatki (1 szt) pieprzem, sola i papryka. Umiesé je na wyzszej
plastikowym talerzem z kuchenng folig do kuchenek kurczaka 500-600 g E’gdusst;\gzih?ukjfsad?z{cun(?b?gg:: é?usmg;%n
mikrofalowych. Doktadnie wymieszaj przed (2 s2t) yg 9a e
rozpoczeciem i po uplynigciu czasu oczekiwania. 700-800g | Odstaw na 2 minuty.
Program stuzy do przygotowywania ravioli, a takze (3szt)
makaronu w sosie. Odstaw na 3 minuty. 2-3 1100-1150 g | Posmaruj zimnego kurczaka olejem i posyp
1-3 300-350 g | Poldéz mrozong pizze na dolnej tacy. Pieczony 1200-1250 g | przyprawami.
Mrozona pizza | 400-450 g kurczak Utz piersia do dotu na srodku niskiej podstawy.
1-4 100-150 g | Potéz mrozone minipizze na dolnej tacy. Po g§+y§zenlu Isygna{u obré¢ na druga strone.
Mrozone 250-300 g Nacisnij przymsk Start, aby kontynuowac.
s Odstaw na 5 minuty.
Mnplzze 2-4 250-300g | Przetéz ciasto do 6-8 papierowych lub
1-5 . 400-450¢ | Whoz mrozong "?‘SagU@, do naczynia zargodpomegq Babeczki silikonowych foremek do babeczek (po 45 g)
Mrozona 600-650 g | odpowiedniej wielkosci. Umies¢ naczynie na niskiej P L .
. . i umies¢ je na niskiej podstawie. Uruchom
lasagne podstawie. Odstaw na 3-4 minty. program (rozpocznie sie podgrzewanie
1-6 100-150 g | Zalecamy wstepne podgrzanie kuchenki do temperatury kuchenki). Po ustyszeniu sygnatu dzwigkowego
Mrozone butki (2 szt 180 °C przez 5 minut za pomoca funkcji gotowania wiéz podstawke z jedzeniem.
200-250 g konwekeyjnego. U6z od 2 do 6 mrozonych butek
(@ szt) (-18 °C) w okregu na niskiej podstawie. Ten program
300-350 g jest qdpowiedni do rozmrazania pieczywa niewielkich
rozmiarow, np. butek, ciabatt oraz matych bagietek.
(652) | Odstaw na 3-5 minuty.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI ZDROWE GOTOWANIE

Funkcja zdrowe gotowanie umozliwia korzystanie z 15 fabrycznie zaprogramowanych

Ponizsza tabela przedstawia iloci i odpowiednie instrukcje dla 15 zaprogramowanych

czasow gotowania. Nie wymagaja one ustawiania czasu gotowania ani poziomu mocy. opcji gotowania. Sg to miedzy innymi Zboza/makaron, Warzywa i Drob/ryby.
Rozmiar porcji mozna ustawi¢ za pomoca przyciskéw w gére lub w dét. Wyjmujac zawartodé kuchenki, uzywaj rekawic kuchennych.
@ Nalezy uzywac tylko tych sktadnikéw, ktére mozna bezpiecznie podgrzewac w
kuchence mikrofalowe;. 1. Zboza/makaron
Otworz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na $rodku tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki. Wielko$é i
— , Symbol/potrawa " Instrukcije
(ep = 1. Naciénij przycisk Healthy Cooking (zdrowe gotowanie). porcji
HeafthyiCooking 11 150-200g | Uzyj duzego szklanego naczynia
Ryz brazowy 200-250g | zaroodpornego z pokrywka. Dodaj podwajna
o A 2. Naciskajac przycisk w gére lub w dét, wybierz kategorie llos¢ zimnej wody. Gotuj pod przykryciem.
S E— gotowania. Po upfywie czasu gotowania zamieszaj i dodaj
S0l oraz ziota. Odstaw na 5-10 minuty.
[ 3. Wybierz kategorie gotowania, naciskajgc przycisk Select 1-2 160-200g | Uzyj duzego szklanego naczynia
Select (Wybér). Komosa ryzowa 200-250g | zaroodpornego z pokrywka. Dodaj podwadjna
ilo$¢ zimnej wody. Gotuj pod przykryciem.
o . . - ’ Po uptywie czasu gotowania zamieszaj i dodaj
Vola, A 4 glgtcol 3&:%?: przycisk w gOre Iub w d6f, wybierz typ S0l oraz ziota. Odstaw na 1-3 minuty.
S E— 1-3 100-150 g | Uzyj duzego szklanego naczynia
’ ; o . . Macaroni 200-250g | zaroodpornego z pokrywka. Dodaj wrzaca
sg?c: 5. Wybierz typ gotowania, naciskajac przycisk Select (Wybér). wod {4 razy), szczypte soli | dobrze wymiesza,
Gotuj bez przykrycia.
Po ugotowaniu zamieszaj, a nastepnie
NN 6. Naciskajac przycisk w gore lub w dét, wybierz rozmiar starannie odcedz. Odstaw na 1-3 minuty.
S E— porcji. Opis fabrycznie zaprogramowanych ustawien mozna
znalez¢ w tabeli na nastepnej stronie.
7. Nacisnij przycisk Start/+30s.
Efekt: Jedzenie zostanie przygotowane zgodnie z
wybranym, fabrycznie zaprogramowanym
ustawieniem.
§Z/ s e Zakonczenie gotowania zostanie
) zasygnalizowane sygnalem dzwigkowym
oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)”
(Koniec) cztery razy.
Pdzniej kuchenka bedzie wydawaé
sygnat dzwigkowy raz na minute.
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2. Warzywa

3. Dréb/ryby

Symbol/potrawa W|elko:.sc Instrukcje Symbol/potrawa Wlelko"sc Instrukcje
porcji porcji

2-1 200-250g | Optucz i oczys¢ zielong fasolke. Roztéz ja 31 300-350g | Optucz piersi z kurczaka i potdz na talerzu
Zielona fasolka 300-350g | rownomiermnie w szklanej misie z przykrywka. Piers$ z kurczaka 400-450g | ceramicznym. Owin folig do kuchenek

W przypadku porcji 200-250 g dodaj 30 ml mikrofalowych i ponakiuwaj ja.

(2 tyzki stotowe) wody, a w przypadku porcji Umies¢ naczynie na tacy obrotowe.

300-450 g dodaj 45 ml (3 tyzki stotowe) wody. Qdstaw na 2 minuty.

Uies¢ miske na rodku tacy obrotowe 3-2 300-350g | Oplucz piersi z indyka | Wiz je do glebokiego

Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu Piers z indyka 400-450 g | naczynia zaroodpornego. Owiri folig do

zamieszaj. Odstaw na 1-2 minuty. kuchenek mikrofalowych i ponakiuwaj jg.
2-2 100-150g | Optucz i oczys¢ szpinak. UmieS¢ go w szklanej Umies¢ naczynie na tacy obrotowe;.
Szpinak 200-250g | misie z przykrywka. Nie dodawaj wody. QOdstaw na 2 minuty.

Umies¢ miske na $rodku tacy obrotowe 3-3 300-350g | Oplucz piersi z kurczaka, zamarynui je i potéz

Gotuj pod przykryciem. Po ugotowaniu Grillowane piersi | 400-450g | na wysokiej podstawie. Po uslyszeniu sygnafu

zamieszaj. Odstaw na 1-2 minuty. z kurczaka obré¢ na druga strone. Odstaw na 2 minuty.
2-3 800-350 g | Umyj i oblerz ziemniaki, pokrdj je na polowk 3-4 200-300g | Rozi6z réwnomiernie filety rybne na wysokiej
O_brang . 400-4509 | wicz . do szKlanej My z pokryva. Filety rybne z 400-500g | podstawce. Po ustyszeniu sygnatu obréc na
ziemniaki 500-550g | Dodaj 15-30 mi (1-2 tyzki stolowe) wody. grilla druga strone. Odstaw na 1-2 minuty.

Po ugotowaniu zamieszaj. Jesli gotowana

jest wigksza ilosci warzyw, zamieszaj je raz 3-5 200-250g | Rozt6z rdwnomiernie steki z ryby na wysokiej

podczas gotowania. Odstaw na 3-5 minuty. Grillowane steki 300-350g | podstawce. Po ustyszeniu sygnafu obro¢ na
2-4 400-450 g | W6z $wieza zapiekanke ziemniaczang do z fososia druga strong. Odstaw na 2 minuty.
Zapiekanka 800-850g | naczynia zaroodpornego. Postaw na dolnej 3-6 200-300g | Posmaruj skére calej ryby (pstraga lub dorady)
ziemniaczana tacy. Odstaw na 2-3 minuty. Pieczona ryba 400-500g | olejem i dodaj ziota oraz przyprawy. Utdz ryby
2.5 100-150g | Umyj baklazany | pokrdj je w plastry. obok §\§ble w przeciwnych klerun.kach na
Bakfazany z 200-250 g | Skrop olejem i posyp przyprawami. Rozi6z wysokiej podstawce. Po ustyszeniu sygnafu
grilla réwnomiernie plasterki na wysokiej podstawie. 0brd¢ na druga strong. Odstaw na 3 minuty.

Odwrdc¢ po ustyszeniu sygnafu dzwigkowego.

Nacisnij przycisk Start, aby kontynuowad.

(Jesli nie odwrdcisz plastréw, kuchenka bedzie

dziataé przez caly czas). Odstaw na 1-2 minuty.
2-6 400-450g | Optucz i oczysé pomidory. Pokrdj je na potéwki
Pomidory z grilla 600-650g | i umies¢ w naczyniu zaroodpornym. Pot6z na

gdrze troche tartego sera. Postaw naczynie na
wysokiej podstawie. Odstaw na 1-2 minuty.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI ROSNIECIA CIASTA/JOGURTU

Funkcja rosniecie ciasta/jogurt umozliwia korzystanie z 5 fabrycznie W ponizszej tabeli przedstawiono informacje na temat korzystania z automatycznych
zaprogramowanych czaséw gotowania. Nie wymagaja one ustawiania czasu gotowania programow rosniecia ciasta drozdzowego i domowego jogurtu.

ani poziomu mocy. Kategorie rosniecia ciasta/jogurtu mozna dopasowaé, naciskajac 1. Rosniecie ciasta

przycisk w gore lub w dét. Nastepnie nalezy nacisnac przycisk Dough Proof/Yogurt i ¢

(rosniecie ciasta/jogurt). Najpierw umies¢ potrawe na $rodku tacy obrotowej i zamknij Symbol/ | Wielkosé .
drzwiczki. potrawa porcji AL b3
é G 1. Naciénil przycisk Dough Proof/Yogurt (rosniecie ciasta/ 1-.1 300-500 g | Umies¢ giasto w m?sce; odpoyvigdniej wielko$ci na niskiej é
Dough Proof /Yogurt jogurt). Ciasto na podstawie. Przykryj folig aluminiowa. ﬁ
pizze S
. ; : . on 1-2 500-800 g | Umiesc¢ ciasto w misce odpowiedniej wielkosci na niskiej 3
2. Wybierz rodzaj przygotowywanego jedzenia, naciskajac ' . . o . =
o N przycisk w gére lub w dét. Nr 1 to Rogniecie ciasta, a nr Ciasto podstawie. Przykryj folig aluminiowa. m
:r?f: 2 to Domowy jogurt. Wybierz numer opcji, ktdrej chcesz drozdzowe ;
n uzy¢ do gotowania, naciskajac przycisk w gére lub w dot. 1-3 600-900 g | Umiesé ciasto w misce odpowiedniej wielkodci na niskiej c
= Opis fabrycznie zaprogramowanych ustawieh mozna znalezé Ciasto podstawie. Przykryj folig aluminiowa. 9
w tabeli na nastepnej stronie. Nacisnij przycisk Select chlebowe o
(Wybor), aby wybra¢ rodzaj pozywienia. X
VRPN 3. Wybierz rodizaj pozywienia, naciskajac przycisk w gére lub 2. Domowy jogurt
— T ——| Wwdét 1 | Symbol/ | Wielkosé .
n Instrukcje
potrawa porcji
>/ +30s 4. Nacidnij przycisk Start/+30s. 2-1 5009 | Przelej 150 g jogurtu naturainego do 5 ceramicznych
Start Mate kubki kubkdw lub matych szklanych stoikéw (po 30 g w
L kazdym). Dodaj 100 ml mleka do kazdego kubka.
T brot i 5 00d ; i loqurt Uzyj mleka UHT (p Itg.mpelratgrze pokojowej, 35 %
aca obrotowa nie pracuje podczas gotowania Jogurtu. thuszezu). Przykryj filizanki folig kuchenng i umiesé je w
okregu na tacy obrotowej. Po zakoriczeniu trzymaj przez
' 6 godzin w loddwce. Za pierwszym razem zalecamy
uzycie fermentu jogurtowego.
2-2 500¢g Zmieszaj 150 g jogurtu naturalnego i 500 ml mieka UHT
Duza miska (o temperaturze pokojowej, 3,5 % ttuszczu).
Przelej catos¢ do szklanej miski. Przykryj miske folia
kuchenng i umiesc ja na tacy obrotowej. Po zakoriczeniu
trzymaj przez 6 godzin w lodéwce. Za pierwszym razem
zalecamy uzycie fermentu jogurtowego.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI SZYBKIEGO ROZMRAZANIA

5 funkcji szybkie rozmrazanie umozliwia rozmrazanie miesa, drobiu, ryb, chleba, ciast i

W ponizszej tabeli przedstawiono poszczegdine programy funkcji Power Defrost

owocow. Czas rozmrazania i poziom mocy sa ustawiane automatycznie. (szybkie rozmrazanie), ilosci i odpowiednie instrukcje. Przed rozpoczeciem rozmrazania
Wystarczy wybraé odpowiedni program i okresli¢ wage. nalezy wyja¢ produkt z opakowania.
7 o o . . ) ‘ Mieso, dréb lub rybe nalezy umiescic na ptaskim talerzu szklanym, a chleb i ciasto na
Nalezy uzywac tylko pojemnikow, ktdre mozna stosowac w kuchenkach mikrofalowych. papierze kuchennym
Otwdrz drzwiczki. Umies¢ zamrozone jedzenie na talerzu ceramicznym, na srodku tacy . .
obrotowej. Zamknij drzwiczk. Symbol/ | Wielkos¢ Instrukcje
potrawa porcji
- o . - -
00 1. Naciénij przycisk Power Defrost (Szybkie rozmrazanie). 1 200-1500 g | Oston brzegi folia aluminiowa. Po ustyszeniu sygnatu obréé
RowenDefrost Migso migso na druga strone. Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania wotowiny, baraniny, wieprzowiny, stekow, miesa
Voe, A 2. Wybierz rodzaj jedzenia, naciskajac przycisk w gére i w dot. krojonego i mielonego. Odstaw na 20-90 minuty.
1T Opis fabrycznie zaprogramowanych ustawieri mozna znalezé 2 200-1500 g | Oston korice udek i skrzydetek folig aluminiowa.
ik w tabeli na nastepnej stronie. Nacisnij przycisk Select Dréb Po ustyszeniu sygnafu obré¢ dréb na druga strone. Ten
[ (Wybér), aby wybraé rodzaj pozywienia. program jest odpowiedni do rozmrazania catych kurczakdw,
. . p o ; . a takze kawatkow kurczaka. Odstaw na 20-90 minuty.
3. Wybierz wielkos¢ porciji, naciskajac przycisk w gére lub
Y g D w dét. 3 200-1500 g | Ostori ogon ryby folig aluminiowa. Po uslyszeniu sygnatu
S Ryby 0brd¢ rybe na druga strone. Ten program jest odpowiedni do
rozmrazania catych ryb oraz filetéw rybnych.
4. Nacisnij przycisk Start/+30s. Odstaw na 20-80 minuty.
Efekt: . e 4 125-1000 g | Umies¢ chleb ptasko na kawatku papieru kuchennego i
D/ +30s *  Rozpocznie sig rozmrazanie. - Chleb/ PO Uslyszeniu sygnatu obrd¢ na drugg strone. Potdz ciasto
Start ° Podczaslro;mrazanla kuchenkg emituje ciasto na talerzu ceramicznym i - jesli to mozliwe - po ustyszeniu
L sygnat dzwigkowy, przypominajac o sygnatu obré¢ na druga strone. (Kuchenka dziata przez caty
koniecznosci obrdcenia jedzenia czas i wylgcza sig po otwarciu drzwiczek.)
(z wyjatkiem owocdw). Ten program jest odpowiedni do rozmrazania wszystkich
5. Jesli kuchenka wyemituje sygnat dzwiekowy i wstrzyma rOdZaJO\Q’ %hl{iba lirgjon}eglo Iub ci{ego, a takze buteki
prace, nalezy odwrocic pozywienie (np. mieso, drob EI)'glr(\wJ ‘Sﬁgg.rarﬁ jé:taozzgo%v?gé(r:\ivég rgggﬁraiania wszystkich
Czii ryby). ,NaCISmJ ponownie przycisk Start/+30s, aby rodzajow ciast drozdzowych, francuskich, biszkoptéw
@ /+30s Zi cIJ(n.czyc rozmzraiama ) ) ) i sernikdw. Nie jest odpowiedni do ciasta kruchego,
Start Efekt: akonczenie gotowania ZOSta,”'? ciast z kremem lub z owocami, a takze ciast z dekoracjg
™ zasygnalizowane sygnalem dzwigkowym czekoladowa. Odstaw na 10-60 minuty.
oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)” na 100-600 Rolos ) aski " )
wyswietlaczu (4 razy). Nastegpnie kuchenka g R TeonZ g?ogt\;c;ﬁ?ersivt\;g%ngﬁi)e?;ilgg fézr:rr]ayzrgnri]:(\:/\z;\‘/g'tkich
i o woce
bgdzwe nadawata sygnat dzwigkowy co rodzajow owocow. Odstaw na 5-20 minuty.
minute.
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GOTOWANIE KONWEKCYJNE

GRILLOWANIE

Tryb gotowania konwekcyjnego umozliwia gotowanie potraw w taki sam sposob, jak w
tradycyjnym piecyku. Tryb mikrofal nie jest uzywany. Mozna ustawi¢ wymagany poziom
temperatury w zakresie od 40 °C do 200 °C. Maksymalny czas gotowania wynosi
60 minut.
e Podczas dotykania skiadnikéw znajdujacych sie w kuchence zawsze uzywaj
rekawic ochronnych, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.
e | epsze rezultaty gotowania/przypiekania mozna osiagnac, uzywajac nizszej
podstawy.
Element grzejny musi by¢ ustawiony poziomo. Otwdrz drzwiczki, umies¢ sktadniki na
nizszej podstawie i ustaw ja na tacy obrotowe;.

1. Naciénij przycisk Convection (gotowanie konwekcyjne).

Convecton iP: (tryb gotowania konwekcyjnego)
180°C  (temperatura)

Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace informacje:

2. Ustaw temperature, naciskajac przycisk w gére lub w dét.
(Temperatura: 40-200 °C, w odstepach co 10 °C)

A - TN o R .

S — e Jesli nie ustawisz temperatury w ciagu 5 sekund,
ustawienie czasu etapu gotowania zmieni sig
automatycznie.

12 3. Nacisnij przycisk Select (Wyboér).
Select
L
4, Ustaw czas gotowania, naciskajac przycisk w gére lub
Vg N .
— 1 W
(jesli chcesz podgrza¢ kuchenke, pomin ten krok).
5. Nacisnij przycisk Start/+30s.
Efekt: Kuchenka rozpocznie prace.
e Zakonczenie gotowania zostanie
D/ +30s zasygnalizowane sygnatem dzwiekowym

Stal oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)”

na wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie
kuchenka bedzie nadawata sygnat
dzwiekowy co minute.

Grill umozliwia szybkie podgrzanie i opieczenie jedzenia bez uzywania mikrofal.
e Podczas dotykania skfadnikéw znajdujacych sie w kuchence zawsze uzywaj
rekawic ochronnych, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.
e Lepsze rezultaty podczas gotowania i grilowania mozna osiagnac, uzywajac
Wyzszej podstawy.

1. Otwdrz drzwiczki i umies¢ jedzenie na podstawce.

2. Nacisnij przycisk Grill.

na wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie
kuchenka bedzie nadawata sygnat
dzwiekowy co minute.

' Lér}"J Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace informacie:
) UVu (tryb grilla)
e Nie mozna ustawi¢ temperatury grilla.
3. Ustaw czas grillowania, naciskajac przycisk w gére lub
Y ey A w dét.
(S E— e Maksymalny czas grillowania wynosi 60 minut.
4. Nacisnij przycisk Start/+30s.
1 Efekt: Rozpocznie sie grillowanie.
e Zakonczenie gotowania zostanie
g/ +30s zasygnalizowane sygnatem dzwiekowym
la:] oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)”
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TRYB LACZONY MIKROFAL | GRILLA

TRYB LACZONY MIKROFAL | GOTOWANIA KONWEKCYJNEGO

Aby szybko ugotowac potrawe i jednoczesnie ja przyrumieni¢, gotowanie za pomoca

mikrofal mozna potaczy¢ z grillowaniem.

@ Nalezy ZAWSZE uzywaé przybordw kuchennych, ktére moga by¢ bezpiecznie
uzywane w kuchenkach mikrofalowych i tradycyjnych. Najlepsze sa naczynia szklane
i ceramiczne, poniewaz umozliwiaja swobodny przeptyw mikrofal przez potrawe.

@ Podczas dotykania sktadnikéw znajdujacych sie w kuchence ZAWSZE uzywaj
rekawic ochronnych, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.
Lepsze rezultaty podczas gotowania i grillowania mozna osiagnaé, uzywajac wyzszej
podstawy.

Otworz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na podstawie odpowiedniej do przyrzadzania danego

rodzaju zywnosci. Postaw podstawe na tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki.

A Y A 1. Naciénij przycisk Gombi (Tryb taczony).
p— p— o N . .
Combi Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace informacie:
L Cb-1  (Mikrofale + Gril)

2. Wywotaj na wy$wietlaczu kod Cb-1, naciskajac przycisk w gére lub

Y g N w dot, a nastepnie nacisni przycisk Select (Wybor).
. Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace informacie:
= FUU - (tryb taczony mikrofal i grilla)
600 W (moc wyjsciowa)
3. Wybierz odpowiedni poziom mocy, naciskajac przycisk w gére lub
VoA D w dét do momentu wySwietlenia odpowiednigj mocy (600, 450, 300 W).
C— T Naciénij przycisk Select (Wyhar), aby ustawié ten poziom mocy.
il o Nie mozna ustawic temperatury grilla.
[ e Jesli nie ustawisz poziomu mocy w ciagu 5 sekund, ustawienie
Czasu etapu gotowania zmieni sie automatycznie.
Ve, A 4, Ustaw czas gotowania, naciskajac przycisk w gore lub w dét.

T ) o Maksymalny czas wynosi 60 minut.
5. Naciénij przycisk Start/+30s.

Efekt:

¢ Rozpocznie sie gotowanie w trybie faczonym.
D/ +s0s o Zakoriczenie gotowania zostanie
zasygnalizowane sygnatem dzwigkowym
oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)” na
wySwietlaczu (4 razy). Nastepnie kuchenka
bedzie nadawata sygnat dZwigkowy co minute.

W tym przypadku do gotowania potraw wykorzystywana jest energia mikrofalowa i
ogrzewanie konwekeyjne. Ze wzgledu na uzywane promieniowanie mikrofalowe nie ma
koniecznosci wstepnego podgrzewania kuchenki.
Tryb fgczony umozliwia przygotowanie wielu potraw, a zwlaszcza:
® pieczonego miesa i drobiu,
e Ciasta,
® jajipotrawy z sera.
Nalezy ZAWSZE uzywac przyboréw kuchennych, ktére moga by¢ bezpiecznie
uzywane w kuchenkach mikrofalowych i tradycyjnych. Najlepsze sg naczynia szklane
i ceramiczne, poniewaz umozliwiajg swobodny przeptyw mikrofal przez potrawe.
Podczas dotykania sktadnikéw znajdujacych sie w kuchence ZAWSZE uzywaj
rekawic ochronnych, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.
Lepsze rezultaty gotowania/przypiekania mozna osiagna¢, uzywajac nizszej
podstawy.

Otworz drzwiczki. Umies¢ jedzenie na tacy obrotowej lub na niskiej podstawie, ktorg
nalezy ustawi¢ na tacy obrotowej. Zamknij drzwiczki. Element grzejny musi by¢ ustawiony
poziomo.

B e 1. Naci$nij przycisk Combi (Tryb taczony).
Combi Efekt: Zostang wyswietlone nastepujace informacie:
L Cb-1 (Mikrofale + Gril)
2. Wywotaj na wySwietlaczu kod Cb-2, naciskajac przycisk w goére
NN lub w dét, a nastepnie nacisnij przycisk Select (Wybor).
. E— Efekt: Zostang wy$wietlone nastepujgce informacje:
. &e (tryb faczony mikrofal i gotowania
| I— konwekeyjnego)
600 W  (moc wyjsciowa)
3. Wybierz odpowiedni poziom mocy, naciskajac przycisk w gore
NN lub w dét do momentu wyswietlenia odpowiedniej mocy (600,
. —— 450, 300, 180, 100 W). Nacisnij przycisk Select (Wybér), aby
n ustawié ten poziom mocy.
—= o Jedli nie ustawisz poziomu mocy w ciggu 5 sekund,
ustawienie czasu etapu gotowania zmieni sie automatycznie.
(Domysinie: 180 °C)
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4. \Wybierz odpowiednig temperature, naciskajac przycisk w goére

&% lub w dét. (Temperatura: 200-40 °C) Naciénij przycisk Select
n (Wybor), aby ustawi¢ temperature.
soet e Jedli nie ustawisz temperatury w ciagu 5 sekund, ustawienie
— Czasu etapu gotowania zmieni sie automatycznie.
Voa, N 5. Ustaw czas gotowania, naciskajac przycisk w gore lub w dot.

| S e Maksymalny czas wynosi 60 minut.

6. Nacisnij przycisk Start/+30s.
Efekt:

* Rozpocznie sig gotowanie w trybie
faczonym.

¢ Kuchenka jest podgrzana do wymaganej
temperatury, a podgrzewanie za pomoca
promieniowania mikrofalowego jest
kontynuowane do momentu osiggniecia
Czasu gotowania.

o Zakoriczenie gotowania zostanie
zasygnalizowane sygnatem dzwiekowym
oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)” na
wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie kuchenka

<> /+30s

Start

bedzie nadawata sygnat dzwigkowy co minute.

WYBOR AKCESORIOW

Tradycyjne gotowanie konwekcyjne nie wymaga uzycia
specjalnych przyboréw kuchennych. Nalezy jednak uzywac
wytacznie przyborow wykorzystywanych podczas gotowania
tradycyjnego.

Pojemniki, ktére mozna bezpiecznie stosowacé w kuchenkach
mikrofalowych, nie sa zwykle odpowiednie do gotowania
konwekeyjnego; nie nalezy uzywaé pojemnikéw i naczyn
plastikowych, papierowych kubkdw, recznikéw itp.

W przypadku wybrania trybu taczonego (mikrofale + grill lub gotowanie konwekcyjne)

nalezy uzywaé wytacznie przyboréw, ktére moga by¢ bezpiecznie uzywane w

kuchenkach mikrofalowych i tradycyjnych.

E] Wiecej szczegotow dotyczacych przyboréw kuchennych mozna znalez¢ na liscie
naczyn i przyboréw kuchennych na str. 30-31.

KORZYSTANIE Z BLOKADY RODZICIELSKIEJ

Kuchenka mikrofalowa jest wyposazona w specjalny program blokowania, ktory
uniemozliwia przypadkowe wigczenie kuchenki przez dziecko lub niepowotang osobe.

1. Nacisnij jednoczesnie przyciski w gére i w dot. (trzy sekundy)

Efekt:

Y A e Kuchenka zostanie zablokowana (nie
:r'?"]: bedzie mozna uruchomi¢ zadnej funkgj).
e Zostanie wySwietlony symbol ,L".
L
. 2. Aby odblokowaé kuchenke, nacisnij jednoczesnie przyciski

Y By D w gore i w dét. (trzy sekundy)

Efekt: Spowoduije to odblokowanie kuchenki.

WLACZANIE | WYLACZANIE TACY OBROTOWEJ

Przycisk Turntable on/off (witgczania/wytaczania tacy obrotowej) umozliwia
przygotowywanie duzych potraw, ktdre wypetniaja catg przestrzen w kuchence,
zatrzymujac obroty tacy (tylko w trybie gotowania recznego).

E—] W takim przypadku wyniki moga by¢ mniej zadowalajace, poniewaz gotowanie nie
przebiega rownomiernie. Zaleca sie reczne obrécenie potrawy po uptywie potowy
Czasu gotowania.

Nie nalezy uruchamiac tacy obrotowej w przypadku pustej kuchenki.
ostrzezeNe Powdd: Moze to spowodowac pozar lub uszkodzenie urzadzenia.

Turntable on/off

1. Nacisnij przycisk Turntable on/off (wtaczania/wytaczania
tacy obrotowej).
1 Turntable on/off Efekt: Taca nie bedzie sig obracac.
1 Zostana wyswietlone nastepujace informacie:
2. Aby ponownie wiaczy¢ obracanie sie tacy, nacisnij jeszcze

raz przycisk Turntable on/off (wiaczania/wytaczania
tacy obrotowe;j).
Efekt: Taca zacznie sie obracac.

Przycisk Turntable on/off (wtagczania/wytaczania tacy obrotowej) dziata tylko w

trybie gotowania recznego.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI RECZNEGO OPIEKANIA NA
KRUCHO (TYLKO MODELE MC28H5015C*, MC28H5015Z*)

Zwykle podczas gotowania w kuchence mikrofalowej, czy tez korzystania z trybu grilla lub
mikrofal w kuchenkach konwekeyjnych/grillach, jedzenie, takie jak ciasta i pizza, rozmaka
u spodu. Teflonowy talerz firmy Samsung umozliwia uzyskanie chrupiacego jedzenia.
Talerza mozna réwniez uzywaé do smazenia bekonu, jajek, kietbasek itp.

Talerz teflonowy Wysoka podstawa

Niska podstawa

1. Rozgrzej teflonowy talerz w sposéb opisany powyzej.

2. Posmaruj talerz olejem, aby potrawy, takie jak jaja czy bekon

IRV &N mogfy sie odpowiednio przypiec.

& 3. Umies¢ jedzenie na talerzu.
4. Umies¢ talerz teflonowy na metalowej podstawce
Voag D (Iub tacy obrotowej) w kuchence mikrofalowe;.
C_— T 3

5. Nacisnij przycisk Combi (Tryb taczony).
m Wybierz tryb taczony, naciskajac przycisk w gore i w dot.

Nastepnie nacisnij przycisk Select (Wybor).
Cb-1 (Mikrofale + Grill
Cb-2 (Mikrofale + Gotowanie konwekcyjne)
v o A 6. Ustaw odpowiedni poziom mocy, naciskajac przycisk w
— 1) gére lub w dét. Nacisnij przycisk Select (Wybor), aby
I ustawi¢ ten poziom mocy.
— o Jedli nie ustawisz poziomu mocy w ciggu 5 sekund,
ustawienie czasu etapu gotowania zmieni sie automatycznie.
7. W przypadku korzystania z trybu Mikrofale + Gotowanie
o ~ konwekeyjne nalezy wybra¢ odpowiedniag temperature,
naciskajac przycisk w gore i w dét. Nacisnij przycisk Select
I (Wybor), aby ustawic temperature.
— e Jesli nie ustawisz poziomu mocy w ciagu 5 sekund,

ustawienie czasu etapu gotowania zmieni sig
automatycznie. (Domysinie: 180 °C).

8. Wybierz czas gotowania, naciskajac przycisk w gére i w dét
do momentu wyswietlenia odpowiedniego czasu gotowania.

9. Nacisnij przycisk Start/+30s.
Efekt: Kuchenka rozpocznie prace.

e Zakonczenie gotowania zostanie
zasygnalizowane sygnatem dzwigkowym
oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)”
na wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie
kuchenka bedzie nadawata sygnat
dzwiegkowy co minute.

D/ +30s

Start

L ]

E—] Przed uzyciem talerza nalezy go rozgrzac, wigczajac tryb taczony na 3 do 5 minut:

* Tryb taczony: gotowanie konwekcyjne (200 °C) + mikrofale (poziom mocy 600 W).
e Tryb taczony: grill + mikrofale (poziom mocy 600 W).

E-] Zawsze uzywaj rekawic kuchennych, poniewaz talerz jest bardzo goracy.
(£) Pamieta, ze talerz ma teflonowa powtoke, kidra nie jest odporna na zarysowania.

Dlatego nie uzywaj zadnych ostrych narzedzi, takich jak néz, do ciecia jedzenia na
tym talerzu.

%

14 Korzystaj z plastikowych narzedzi, ktére nie porysuja teflonowej powierzchni talerza
lub zdejmij jedzenie z talerza i dopiero wtedy je pokroj.

%

Nie kfadZ na talerzu zadnych elementdw, ktdre nie sa odporne na wysokie
temperatury (na przyktad plastikowych misek).

E-] Nigdy nie umieszczaj talerza w kuchence bez tacy obrotowe.

Z

14 Sposéb czyszczenia teflonowego talerza
Talerz teflonowy nalezy my¢ ciepta woda z detergentem, po czym sptukac czysta
woda.

(£) Nie nalezy uzywac szczotki do szorowania lub szorstkiej gabki, poniewaz moga one
uszkodzi¢ gorng warstwe talerza.

Uwaga
Talerza teflonowego nie mozna my¢ w zmywarce.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI GOTOWANIA NA PARZE
(TYLKO MODELE MC28H5015F*, MC28H5015Z*)

USTAWIENIA RECZNEGO GOTOWANIA NA PARZE

Podczas korzystania z funkcji gotowania na parze nalezy uzywac plastikowego naczynia
do gotowania na parze.
Najpierw umies¢ plastikowe naczynie do gotowania na parze na $rodku tacy obrotowej i

zamknij drzwiczki.

1.

Nacisnij przycisk Microwave (Mikrofale).

D/ +30s

Start

L)

p—

Microwave

N N 2. Naciskaj przycisk w gore i w dét do momentu wyswietlenia
odpowiedniego poziomu mocy. Nacisnij przycisk Select (Wybor),
T aby ustawi¢ ten poziom mocy.
e o Jesli nie ustawisz poziomu mocy w ciggu 5 sekund, ustawienie
czasu etapu gotowania zmieni sie automatycznie.
Vo e N 3. Ustaw czas gotowania, naciskajac przycisk w gére i w dot.
C__— 1T )
4. Naci$nij przycisk Start/+30s.

Efekt: Kuchenka rozpocznie prace.

¢ Zakonczenie gotowania zostanie
zasygnalizowane sygnalem dzwiekowym
oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)” na
wySwigtlaczu (4 razy). Nastepnie kuchenka

bedzie nadawata sygnat dzwiekowy co minute.

Potrawa Wielkos$¢ porciji Zasilanie Czas (min)
Karczochy 300 g (1-2szt) 900 W 5-6
Instrukcje
Karczochy optukad i oczyscié. Wiozy¢ do misy.
Dodac¢ tyzke soku z cytryny. Przykryj naczynie pokrywka.
Odstaw na 1-2 minuty.
Swieze warzywa 300 g \ 900 W 4-5
Instrukcje
Po umyciu, oczyszczeniu i pocieciu na kawatki 0 podobnej
wielkosci zwazyé warzywa (np. rézyczki brokutéw lub kalafiora,
marchew, papryke). Wiozy¢ kosz do misy.
Réwnomiernie rozmiesci¢ warzywa w koszu. Dodac 2 tyzki
wody. Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na 1-2 minuty.
Mrozone warzywa 300¢ \ 600 W \ 7-8
Instrukcje

Mrozone warzywa umiescié w koszu i w misie. Dodac
tyzke wody. Przykry¢ naczynie pokrywka. Po ugotowaniu i
zakonczeniu czasu oczekiwania doktadnie zamieszag.
Odstaw na 2-3 minuty.

Porady dotyczace gotowania na parze

Misa z wewnetrzng tacg i pokrywka

Swieze filety rybne

300 g 1. etap: 900 W 1-2

2. etap: 450 W 5-6

Instrukcje

Optukac i przygotowac filety rybne, np. z rdzawca, karmazyna
lub tososia. Polej sokiem z cytryny. Wiozy¢ kosz do misy.
Utozy¢ filety obok siebie. Dodaj 100 ml zimnej wody.

Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na 1-2 minuty.

Piers z kurczaka

3009 1. etap: 900 W 1-2
2. etap: 600 W 7-8

Instrukcje

Optukac piersi z kurczaka. 2-3 razy nacig¢ nozem powierzchnie.
Wiozy¢ kosz do misy. Utozy¢ piersi z kurczaka obok siebie.
Dodaj 100 ml zimnej wody. Przykryj naczynie pokrywka.
Odstaw na 1-2 minuty.
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PIECZENIE NA ROZNIE (TYLKO MODEL MC28H5015Z*)

Rozen grillowy umozliwia wygodne grillowanie, gdyz nie wymaga odwracania migsa.
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Rys RGN Wlelk::(:: porcjl Z;(s)gavr\;le Cz?: (1'2'") Moze by¢ uzywany w trybie taczonym: mikrofale + gotowanie konwekcyjne.
7 -
y Instrukcje < E—] Waga migsa powinna by¢ réwno roziozona na roznie i rozen powinien obracac sie
Whozy¢ ryz preparowany termicznie do misy. Dodaj 500 ml rownomiernie. - o o ) L )
Zimnej wody. Przykryj naczynie pokrywka. Po ugotowaniu Podczas dotykama skfadnlkow znajdgjacych sie w kuchence zawsze uzywaj rekawic
nalezy odczekad 5 minut (ryz bialy) lub 10 minut (ryz brazowy). ochronnych, poniewaz moga one by¢ bardzo gorgce.
—— Odstaw na 5-10 minuty. 1. Przebij rozen przez $rodek migsa.
Ziemniaki w 5009 | 900 W | 7-8 Przyklad:  Przebi rozen miedzy kregosiupem i piersia
mundurkach Instrukcje kurczaka.
ZwaZyp’ i opfgkao’ ziemniaki, a nastepnie umiescié je w misie. . Umies¢ rozen w naczyniu szklanym, a naczynie
Dodac 3 tyzki wody. Przykryj naczynie pokrywka. szklane - na tacy obrotowsj. Aby fatwiej przypiec
Odstaw na 2-3 minuty. migso, posmary je olgjem | natrzyj przyprawami.
Potrawy duszone 4009 ‘ 600 W ‘ 56 B ep 2. Naciénij przycisk Combi (Tryb taczony).
(schtodzone) Instrukcje = Comb Efekt: Zostang wy$wietlone nastepujgce informacje:
Whozy¢ potrawe do misy. Przykryj ngczynie pokrywka. . ) Cb-1 (Mikrofale + Grill
Po podgrzaniu dokfadnie zamiesza¢. Odstaw na 1-2 minuty.
Mrozone pyzy 150 g ‘ 600 W ‘ 10 3. Wywotaj na wyswietlaczu kod Cb-2, naciskajac przycisk w goére
drozdzowe z Instrukcje ! Vo A lub w dét, a nastepnie nacis’pij ‘przycisk Select (Wybér). N
nadzieniem Pyzy zwilzy¢ z wierzchu zimng woda. Umiescic 1-2 mrozone (S R Efekt: Zostang wyswietione nastgpujce informacie:
owocowym pyzy obok siebie w koszu. Wiozy¢ kosz do misy. . &e (tryb faczony mikrofal i gotowania
Przykryj naczynie pokrywka. Odstaw na 2-3 minuty. I konwekcyjnego)
Kompot owocowy 250 g \ 900 W \ 3-4 B00W  (moc wyjsciowa)
Instrukcje ; ST - ’ .
A . o . 4. \Wybierz odpowiedni poziom mocy, naciskajac przycisk w gore
Swieze owoce (np. jabika, gruszk, Siwki, morele) zwazyc, a lub w dét do momentu wyswietlenia odpowiedniej mocy (600,
nastepnie umyc, obrac ze skorki i pociaé na rowne kawatki. Voa, A 450, 300, 180, 100 W). Naciénj przycisk Select (Wybor), ab
Wiozy¢ do misy. Doda 1-2 yzki wody oraz 1-2 tyzki cukru. l—Tx et en porom Mmooy I przy yhor), aby
Przykryé pokrywka. Odstaw na 2-3 minuty. I :
YIY® poRyW's ) —= e Jedli nie ustawisz poziomu mocy w ciagu 5 sekund,
ustawienie czasu etapu gotowania zmieni sig automatycznie.
(Domysinie: 180 °C).
o ~ 5. Wybierz odpowiednia temperature, naciskajac przycisk w gore
[j?il lub w dét. (Temperatura: 200-40 °C) Naciénij przycisk Select
n (Wybor), aby ustawi¢ temperature.
st o Jesli nie ustawisz temperatury w ciggu 5 sekund, ustawienie
Cczasu etapu gotowania zmieni sie automatycznie.
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6. Ustaw czas gotowania, naciskajac przycisk w gore lub w dét.

N g D o Maksymalny czas wynosi 60 minut.
7. Naciénij przycisk Start/+30s.
Efekt:
* Rozpocznie sig¢ gotowanie w trybie
faczonym.
¢ Kuchenka jest podgrzana do wymagane;
temperatury, a podgrzewanie za pomoca
promieniowania mikrofalowego jest
@ /+30s kontynuowane do momentu osiggniecia
Start Czasu gotowania.
L e Zakoriczenie gotowania zostanie

zasygnalizowane sygnalem dZwigkowym
oraz miganiem symbolu ,End (Koniec)” na
wyswietlaczu (4 razy). Nastepnie kuchenka
bedzie nadawala sygnat dzwigkowy co
minute.

e Po zakonczeniu pieczenia ostroznie wyjmij
ruszt, uzywajac rekawic ochronnych.

UZYWANIE PIONOWEGO ROZNA O WIELU SZPIKULCACH

ROZEN O WIELU SZPIKULCACH DO KEBABU

Uzywajac rozna z 6 szpikulcami do kebabu, mozna fatwo piec mieso, dréb, ryby,
warzywa (np. cebule, papryke, cukinig) i owoce pociete na plastry.
Takie jedzenie mozna przygotowac za pomoca rozna do kebabu w trybie gotowania

konwekeyjnego lub taczonym.

+
Rozen grillowy

tacznik, szpikulec Rozen o wielu Naczvie szklane
do kebabu szpikulcach y

UZYWANIE ROZNA O WIELU SZPIKULCACH DO KEBABU

Do przygotowania kebabu uzyj rozna o 6 szpikulcach.

1.
2. Na kazdy szpikulec zat6z takg sama ilos¢ pozywienia.
3.

Umies¢ rozen w naczyniu szklanym i wsun szpikulce.

4. Umies¢ naczynie szklane z roznem posrodku tacy obrotowej.

Przed rozpoczeciem procesu grillowania nalezy upewnic sie, ze element grzejny grilla
jest we wiasciwej pozycii przy tylnej Scianie wneki, a nie u gory.

WYJMOWANIE ROZNA O WIELU SZPIKULCACH Z
KUCHENKI PO ZAKONCZENIU GRILLOWANIA

1. Przy wyjmowaniu naczynia szklanego z roznem z kuchenki nalezy uzywac rekawic
ochronnych, gdyz moze by¢ bardzo gorace.

2. Wyjmij rozen o wielu szpikulcach z podstawy, takze uzywajac rekawic ochronnych.

3. Ostroznie wyjmij szpikulce i usun z nich widelcem resztki pokarmu.

E-] Rozen o wielu szpikulcach nie nadaje sie do czyszczenia w zmywarce. Nalezy go
czyscic recznie ciepta woda i ptynem do mycia naczyn. Po uzyciu nalezy wyja¢
pionowy rusz o wielu szpikulcach z kuchenki.
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KORZYSTANIE Z FUNKCJI USUWANIA ZAPACHOW

Tej funkcji nalezy uzy¢ w przypadku gotowania potraw wydzielajacych intensywny zapach

lub w przypadku powstania duzej ilosci dymu we wnetrzu kuchenki. Najpierw nalezy
wyczysci¢ wnetrze kuchenki.

= 1. Nacisnij przycisk Deodorisation (Usuwanie zapachéw).
Operacja zostanie rozpoczeta automatycznie po

zakoriczeniu czyszczenia.

Deodorisation

L

Aby przygotowac jedzenie w kuchence mikrofalowej, mikrofale musza swobodnie
przenikac przez zywnos¢, czyli nie moga by¢ odbijane lub pochtaniane przez naczynia.
Nalezy zatem odpowiednio dobiera¢ przybory kuchenne. Jesli dany przedmiot posiada
specjalne oznaczenie, moze on by¢ bez obaw stosowany w kuchenkach mikrofalowych.
W ponizszej tabeli przedstawiono rézne rodzaje naczyn i przyboréw kuchennych, a takze

(@) Proces usuwania zapachow trwa 5 minut.

Czas dziatania funkcji Deodorisation (Usuwanie zapachéw) mozna regulowac,
naciskajac przycisk Start/+30s.

@ Maksymalny czas usuwania zapachdw wynosi 15 minut.

WYLACZANIE SYGNALU DZWIEKOWEGO

ich przydatnos¢ i sposéb uzycia w kuchence mikrofalowe.

Sygnat dZzwiekowy mozna wylaczy¢ w dowolnym momencie.

1. Naciénij jednoczesnie przyciski Start/+30s i Start/Eco
(Stop/Ekologiczny) (jedna sekunda).
Efekt: Sygnat dZwigkowy sygnalizujacy wytaczenie
tej funkcji nie zostanie nadany.

Q /o2 ®/+ans

Stop / Eco Start

2. Aby ponownie wiaczy¢ sygnaty dzwigkowe, ponownie
nacisnij jednoczesnie przyciski Start/+30s i Stop/Eco
(Stop/Ekologiczny) (jedna sekunda).

Efekt: Kuchenka dziata w sposdb normalny.

Q/ph

Stop / Eco

@ /+30s
Start
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Mozliwos¢ uzycia
Przybory kuchenne w kuchence Komentarz
mikrofalowej
Folia aluminiowa /X Moze by¢ uzywana w niewielkich ilosciach w celu
zabezpieczenia jedzenia przed przypaleniem. Jesli
folia znajduje sie zbyt blisko Scianki kuchenki lub
jest jej zbyt duzo, moze wystapi¢ ziawisko tuku
elektrycznego lub iskrzenia.
Teflonowy talerz J/ Nie nalezy go rozgrzewac diuzej niz przez 8 minut.
Naczynia porcelanowe / Porcelana, ceramika, emaliowane wyroby gliniane i
i gliniane porcelana migkka (kostna) moga by¢ uzywane pod
warunkiem, ze nie maja metalowych elementow
ozdobnych.
Plastikowe lub / Niektére produkty mrozone sa pakowane przy
tekturowe naczynia uzyciu takich materiatéw.
jednorazowe
Opakowania zywnosci
typu fast food
o Kubki i pojemniki z / Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia.
polistyrenu Przegrzanie moze spowodowac stopienie sie
materiatéw wykonanych z polistyrenu.
¢ Papierowe torby lub X Moga ulec zaptonowi.
gazety
¢ Papier makulaturowy X Moga powodowac iskrzenie.
i metalowe elementy
ozdobne
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Mozliwos¢ uzycia

Przybory kuchenne w kuchence Komentarz
mikrofalowej

Wyroby szklane

¢ Ceramika / Moga by¢ uzywane, jesli nie maja metalowych
elementow.

¢ Delikatne wyroby J/ Moga by¢ uzywane do podgrzewania jedzenia

szklane lub ptyndw. Delikatne szkio moze pekac w wyniku
gwattownego podgrzania.

e Sloki / Nalezy zdjaé wieczka.

Odpowiednie tylko do podgrzewania.
Wyroby metalowe
¢ Naczynia X Moga spowodowac iskrzenie lub pozar.
¢ Zamkniecia toreb do X
zamrazania

Wyroby papierowe

o Talerze, kubki, v/ Odpowiednie do krétkiego gotowania lub
serwetki | papier podgrzewania.
kuchenny Pochfaniajg réwniez nadmiar wilgoci.

¢ Papier makulaturowy X Moga powodowac iskrzenie.

Wyroby plastikowe

¢ Pojemniki / Zwhaszcza, jesli sg wykonane z plastiku odpornego
na wysokie temperatury. Inne rodzaje plastiku
moga w wysokich temperaturach ulega¢
odksztaiceniom lub odbarwieniu.

Nie uzywa¢ naczyn z melaminy.

¢ Folia kuchenna v/ Moga by¢ uzywane do zatrzymywania wilgoci. Nie
powinny dotykac jedzenia. Podczas zdejmowania
folii nalezy zachowag ostroznos¢, poniewaz z
potrawy bedzie wydobywata sie goraca para.

e Torby do zamrazania /X Tylko wéwczas, gdy sa odpowiednie do gotowania
lub uzycia w kuchence. Nie powinny by¢
szczelnie zamknigte. W razie potrzeby nalezy je
przedziurawié widelcem.

Papier woskowany lub / Moze by¢ uzywany do zatrzymywania wilgoci i

tuszczoodporny

zapobiegania rozpryskiwaniu sie tuszczu.

/ :Zalecane

/X
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: Uzywac ostroznie  x

: Niebezpieczne

asady przygotowywania potra
MIKROFALE

Energia mikrofal przenika przez jedzenie i jest pochtaniana przez znajdujaca sie w nim
wode, thuszcz i cukier.

Mikrofale powodujg szybkie poruszanie sie czasteczek jedzenia. Szybki ruch czasteczek
powoduje tarcie, a uzyskane w jego wyniku ciepto umozliwia ugotowanie jedzenia.

GOTOWANIE

Przybory kuchenne uzywane do gotowania w kuchence mikrofalowej:

W celu uzyskania maksymalnej skutecznosci kuchenki mikrofalowej przybory i naczynia
kuchenne musza umozliwia¢ swobodne przenikanie mikrofal. Mikrofale sa odbijane przez
metale, takie jak stal nierdzewna, aluminium i miedz, ale moga przenikac przez ceramike,
szkto, porcelang i plastik, a takze przez papier i drewno. Zatem nigdy nie mozna uzywac
do gotowania metalowych pojemnikdw.

Jedzenie, ktdre mozna gotowac¢ w kuchence mikrofalowej:

Do gotowania w kuchence mikrofalowej nadaje sie wiele rodzajow zywnosci, w tym
Swieze i mrozone warzywa, owoce, makaron, ryz, zboza, fasola, ryby i migso.

W kuchence mikrofalowej mozna rowniez przygotowac sosy, kremy, zupy, konserwy i
konfitury. Ogdlnie rzecz biorac, w kuchence mikrofalowej mozna przygotowac takie same
dania, jak przy uzyciu zwyktej kuchenki. Mozna na przyktad roztopi¢ masto lub czekolade
(dodatkowe informacje mozna znalez¢ w rozdziale zawierajgcym wskazowki i techniki
przygotowania potraw).

Przykrywanie w czasie gotowania

Bardzo wazne jest przykrywanie jedzenia w czasie gotowania, poniewaz unoszaca
sie para utatwia gotowanie. Jedzenie mozna przykrywac na rézne sposoby: np. za
pomoca ceramicznego talerza, plastikowej pokrywki lub folii kuchennej do kuchenek
mikrofalowych.

Czas oczekiwania po ugotowaniu
Wazne jest, aby po zakofczeniu gotowania odczekac kilka chwil w celu wyréwnania sie
temperatury potrawy.

Polski - 31

HOANNIHONXY MOHOdIAZYHd | NAZOVN V1SI1 S0

N

2014-02-07 0 1:58:31



Zasady gotowania mrozonych warzyw

Zasady gotowania $wiezych warzyw

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Gotuj warzywa pod

Uzyj odpowiedniego szklanego naczynia zaroodpornego z pokrywka. Jesli w tabeli

przykryciem co najmniej przez czas okreslony w tabeli ponizej. Aby uzyskaé odpowiednig ponizej nie zostata zalecona inna ilo$¢ wody, dodaj 30-45 ml zimnej wody (2-3 tyzki
miekkos¢ warzyw, czas gotowania mozna nieco wydtuzyc. stotowe) na kazde 250 g warzyw. Gotuj warzywa pod przykryciem co najmniej przez czas
Warzywa nalezy zamiesza¢ dwukrotnie podczas gotowania oraz jeszcze raz po jego okreslony w tabeli ponizej. Aby uzyskaé odpowiednia migkkos¢ warzyw, czas gotowania
zakonczeniu. Po zakoriczeniu gotowania dodaj sdl, ziofa lub masto. Po ugotowaniu mozna nieco wydtuzy¢. Zamieszaj warzywa w czasie gotowania i po jego zakonczeniu.
warzywa powinny pozostac przykryte w podanym czasie oczekiwania. Po zakorczeniu gotowania dodaj sdl, ziota lub masto. W czasie 3-minutowego
N > " L . oczekiwania warzywa powinny by¢ przykryte.
I't‘otrawa Wielkos¢ porciji Zasilanie Czas (min) Wskazéwka: Pokrdj Swieze warzywa na kawatki o réwnej wielkosci.
Szpinak 150 g 600 W 5-6 Im mniejsze kawalki, tym krétszy czas ich gotowania.
Instrukcje Potrawa Wielko$é porcji Zasilanie Czas (min
Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) zimnej wody. . B 5 (min)
Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Brokuty 288 g 900 W 47/fé5
Brokuly 3009 | 600 W 8-9 Instrukcie
Instrukcje o Przygotuj kawalki o réwnej wielkosci. Utz je todygami do srodka.
Dodaj 30 ml (2 tyzke stoowa) zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Brukselki 2504 ‘ 900 W ‘ 6-67
Groszek 390 g ‘ 600 W -8 Instrukcje
Instrgkcje . o . Dodaj 60-75 ml (5-6 fyzek stotowych) wody.
Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) mmnq wody. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Marchew 250 g ‘ 900 W ‘ 455
. 1/5-81
fZlekT:a 3(.)0 9 ‘ 600 W 7Ve-8% Instrukcje
asolka Instrukcje o Potnij marchewki na plasterki o podobnej wielkosci.
Dodaj 30 ml (2 tyzke stolowa) Zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Kalafior 2504 900W 551,
Mieszanka 3009 | 600 W 7-8 5009 715-8%
warzyw Instrukcje ! Instrukcje
(marchewka/ | Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) zimnej wody. Przygotuj kawatki o rownej wielkosci. Przetnij wigksze kwiaty na pot.
groszek/ Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Utéz je todygami do srodka. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
kukurydza) Cukinie 250g 900 W | 4-4%
Mieszanka 3009 600 W 7Y2-8%2 Instrukcje
warzyw Instrukcije Potnij cukinie na plasterki. Dodaj 30 ml (2 fyzki stotowe) wody lub
(danie Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowa) zimnej wody. troche masfa. Gotuj do pierwszej migkkosci.
chinskie) Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
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Zasady gotowania ryzu i makaronu

Potrawa Wielkos$¢ porciji Zasilanie Czas (min) Byz: Uzyj duzgj m'SK'.(ze slzk’ra, z,aroodpqrnego) : p(zykrywka - 1y2 ZWigksza
- dwukrotnie swoja objetosé w czasie gotowania.
Bakfazany 2509 900 W 3Ve-4 Gotuj pod przykryciem.
Instrukcje Po uptywie czasu gotowania zamieszaj, dodaj sdl, ziota lub masto, a
Potnij baktazany na mate plasterki i polej je 1 tyzka stotowg soku z nastepnie odczekaj okreslony czas.
cytryny. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. Uwaga: Po zakoriczeniu gotowania moze okazac sig, ze ryz nie =
Por 2509 0w | 4-4% wehionaf cafej wody. . =
- Makaron: Uzyj duzej szklanej miski zaroodpornej. Dodaj wrzacg wode, szczypte <_D|
Instrukcje , , soli i dobrze wymieszaj. Gotuj bez przykrycia. >
Potnij pory na grube plastry. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. W czasie gotowania i po jego zakoriczeniu od czasu do czasu £
Pieczarki 1259 900 W 1%-2 zamieszaj. Po ugotowaniu trzymaj pod przykryciem, a nastepnie CN)
2509 212-3 starannie odcedz. é
I;strul:cje ot b o ik aster. N dodana Potrawa | Wielkosé porcji Zasilanie Czas (min) o
rzygotuj mate grzyby lub potnij wigksze na plasterki. Nie dodawaj ; . s
wody. Polej sokiem z cytryny. Dopraw solg i pieprzem. Bialy nz 230 g 900 W 1 7115—1 61 N
Przed podaniem odcedz. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. (parboiled) 3759 V187 3
Cebula 2504 | 900 W | 5-5% Instrukcie 3
- Dodaj podwajng ilos¢ zimnej wodly. s
Ipnitr.t]kcéel asterki b poléwki, Dodi 15 (1 ke stolowe) Przed podaniem odstaw na 5 minuty. =
otnij cebule na plasterki lub potdwki. Dodaj 15 ml (1 tyzke stotowg . c
wody. Przed podaniem odstaw na 3 minuty. quzovyy ryz 2509 900 W 20-21 &’
(parboiled) 3759 22-23 i
Papryka 2509 | soow ] 455 : Z
- - Instrukcje =
Potnij papryke na mate plasterki. Dodaj podwajna losé zimnej wody. -c<)
Ziemniaki 250¢g 900 W 4-5 Przed podaniem odstaw na 5 minuty. I
5004 -8 Ryz mieszany 250 g 900 W 16-17
Instrukcje (ryzidzikiryz) | Instrukcje
Zwaz obrane ziemniaki i potnij je w kostke o réwnej wielkosci. Dodaj 500 ml zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 5 minuty.
Przed podaniem odstaw na 3 minuty. -
R 250 900 W 556 Mieszanka 250 g 900 W 17-18
zepa - 9 be_JZ. ) Instrukcje
Esttrykcje s Kostke, Praed bodanien odst —_ (ryzizboza) | Dodaj 400 ml zimnej wody. Przed podaniem odstaw na 5 minuty.
otnij rze| mata kostke. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
) [26pg W Meg FOST. Trzed pocan wna s mnd Makaron 250 g 900 W 10-11
Instrukcje
Dodaj 1000 ml goracej wody. Przed podaniem odstaw na 5 minuty.
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PODGRZEWANIE

PODGRZEWANIE ODZYWEK DLA DZIECI

Kuchenka mikrofalowa umozliwia podgrzanie jedzenia w czasie 0 wiele krotszym niz na tradycyjnej
kuchni.

Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty opisane w ponizszej tabeli. Dla podanych czaséw
podgrzewania przyjeto, Ze pyny maja temperature pokojowa (okoto +18 do +20 °C), a jedzenie jest
schiodzone do temperatury okoto +5 do +7 °C.

Ukfadanie i przykrywanie

Unikaj podgrzewania duzych kawatkéw jedzenia, na przyktad catej sztuki migsa - moga sie one
przypalaé ub wysycha¢ na wierzchu, pozostajgc zimne wewnatrz. Duzo efektywniejsze jest
podgrzewanie matych kawatkdw.

Poziomy mocy i mieszanie

Niektore rodzaje zywnosci mozna podgrzewac przy uzyciu mocy 900 W, natomiast inne powinny by¢
podgrzewane przy uzyciu mocy 600 W, 450 W, a nawet 300 W.

Szczegbtowe informacje mozna znalezé w tabeli.

Zwykle lepszym rozwigzaniem jest podgrzewanie jedzenia przy uzyciu nizszego poziomu mocy,
szczegdinie gdy jedzenie jest delikatne, jest go duzo, lub podgrzewa sie bardzo szybko (np. pasztet).
Podczas podgrzewania jedzenia nalezy pamigta¢ o zamieszaniu lub obréceniu jedzenia na druga
strone. Jesli to mozliwe, przed podaniem jedzenie nalezy zamieszac ponownie.

Nalezy zachowac szczegding ostroznos¢ w czasie podgrzewania ptyndw i odzywek dla dzieci. Aby
uniknaé gwattownego wrzenia i ewentualnego poparzenia, nalezy pamieta¢ o zamieszaniu jedzenia
przed, w czasie i po zakonczeniu podgrzewania. Podczas oczekiwania po podgrzaniu produkty

te powinny pozostawac w kuchence mikrofalowej. Zaleca sie wiozenie do podgrzewanego plynu
plastikowej tyzeczki lub szklanej pateczki. Unikaj nadmiernego podgrzewania jedzenia (moze to
spowodowac obnizenie jego wartosci odzywczych). Najlepiej ustawic¢ krétszy czas podgrzewania i
wydtuzy¢ go w razie potrzeby.

Podgrzewanie i czas oczekiwania po podgrzaniu

Podczas podgrzewania danej potrawy po raz pierwszy warto zanotowac czas na przyszio$c.
Upewnij sie zawsze, ze jedzenie zostato réwnomiernie podgrzane.

Po podgrzaniu pozostaw jedzenie na kr6tki czas, aby jego temperatura mogfa sig wyréwnac.

Jesli w tabeli nie podano innych wartosci, zalecany czas oczekiwania po podgrzaniu wynosi od 2 do
4 minut.

Nalezy zachowac szczegding ostroznosé w czasie podgrzewania ptyndw i odzywek dla dzieci.
Zapoznaj sie rowniez z rozdziatem dotyczacym zasad bezpieczenstwa.

PODGRZEWANIE PLYNOW

W przypadku podgrzewania ptynu nalezy zawsze odczeka¢ co najmniej 20 sekund, aby jego
temperatura mogfa sig wyréwnac. W czasie podgrzewania jedzenie mozna w razie potrzeby
zamieszac, natomiast po podgrzaniu nalezy o tym ZAWSZE pamieta¢. Aby unikng¢ gwattownego
wrzenia | ewentualnego poparzenia, nalezy wiozy¢ do napojow plastikowa tyzeczke lub szklang
pateczke oraz zamieszac je przed, w trakcie i po zakoriczeniu podgrzewania.

JEDZENIE DLA DZIECI:

\Wytéz zawartos¢ stoiczka na gteboki talerz ceramiczny. Przykryj plastikowa pokrywka. Po podgrzaniu
dokfadnie wymieszaj! Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. Wymieszaj ponownie i sprawdz
temperature. Zalecana temperatura: pomiedzy 30-40 °C.

MLEKO DLA DZIECI:

Wiej mleko do wysterylizowanej szklanej butelki. Podgrzewaj bez przykrycia. Nie wolno podgrzewac
butelki z zalozonym smoczkiem, poniewaz w przypadku przegrzania butelka moze wybuchnac.
Wstrzasnij przed odstawieniem, a nastepnie jeszcze raz przed podaniem dziecku! Zawsze sprawdzaj
temperature jedzenia lub mleka dla dzieci przed ich podaniem. Zalecana temperatura: ok. 37 °C.

UWAGA:

Aby zapobiec poparzeniu, nalezy szczegdlnie doktadnie sprawdzac temperature jedzenia dla
dzieci przed jego podaniem. Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w tabeli obok.

Podgrzewanie plynéw i jedzenia

Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty opisane w ponizszej tabeli.

Potrawa Wielkos¢ porcji Zasilanie Czas (min)
Napoje 150 ml (1 filizanka) 900 W 1-1%
(kawa, herbatai | 300 ml (2 filizanki) 2-2Y2
woda) 450 ml (3 filizanki) 3-31%

600 ml (4 filizanki) 315-4
Instrukcje
Przelej napdj do szklanek i podgrzewaj bez przykrycia: Jedng
filizanke potéz na srodku, 2 filizanki utdz naprzeciw siebie, a
3 filizanki utéz w okrag. Podczas oczekiwania pozostaw w
kuchence mikrofalowej, nastepnie dokladnie zamieszaj.
Przed podaniem odstaw na 1-2 minuty.
Zupa 250 g 900 W 21-3
(schtodzona) 3509 3-3%
450 g 31-4
550 g 4%-5
Instrukcje
Nalej na gteboki talerz ceramiczny lub do ceramicznej miski.
Przykryj plastikowa pokrywka. Po podgrzaniu dokfadnie
wymieszaj. Wymieszaj ponownie przed podaniem.
Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty.
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Podgrzewanie jedzenia i mleka dla dzieci

Potrawa Wielko$é porcii Zasilanie Czas (min) Poziomy mocy i czas podgrzewania zostaty podane w ponizszej tabeli.
Potrawy 350¢g 600 W 415-5Y Potrawa Wielkos¢ porciji Zasilanie Czas
duszone Instrukcje Odzywki 190 g 600 W 30 sekund
(schtodzone) Umie$¢ potrawe na gtebokim talerzu ceramicznym. Przykryj dla dzieci Instrukcje
plastikowa PPKWW‘%- Zamieszaj od czasu do czasu podczas (warzywa + Wylo7 jedzenie na gteboki talerz ceramiczny. Gotuj pod przykryciem.
podgrzewania, a takze przed odstawieniem i podaniem. mieso) Po zakoriczeniu gotowania zamieszaj. Przed podaniem zamieszaj i
Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty. sprawdz temperature. Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty.
15-47,
Makaron 3?0 g ‘ oW B4l Kaszka dla 190 g 600 W 20 sekund
Z sosem g?@(ukcjf - ki ' dzieci (zboza | Instrukcje
(schiodzony) P?zoirmiuirr?gn(:p.foslipago?ﬂl}ﬂgn%ﬁsmlir;réia?éﬁ gﬁramlcznym. + mleko + Wytéz jedzenie na gteboki talerz ceramiczny. Gotuj pod przykryciem.
Wy?ni eyézaj przedap o dgni em. Przed podaniem odysta;/v na 3 minuty owoce) Po zakonczeniu gotowania zamieszaj. Przed podaniem zamieszaj i
Nadzi 350 ‘ : 600 W ‘ 45 - sprawdz temperature. Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty.
p;rg'ii‘;va”e instrukcle g Mieko dia 100 ml 300W 30-40 sekund
z sosem Umie$¢ nadziewane pierozki (np. ravioli, tortellini) na glebokim dzieci 290 ml 60-70 sekund
(schtodzone) talerzu ceramicznym. Przykryj plastikowa pokrywka. Zamieszaj Instrukcje

od czasu do czasu podczas podgrzewania, a takze przed
odstawieniem i podaniem. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.

Zamieszaj lub wstrzasnij i przelej do wysterylizowanej szklanej
butelki. Postaw na srodku tacy obrotowej. Gotuj bez przykrycia.
Przed podaniem wstrzasnij i sprawdz temperature.

Przed podaniem odstaw na 2-3 minuty.

Danie na talerzu 3509 600 W 4Y5-5
(schtodzone) 4509 5%-6"
Instrukcje
Umies¢ danie sktadajace sie z 2-3 schtodzonych sktadnikow
na talerzu ceramicznym. Przykryj kuchenna folig do kuchenek
mikrofalowych. Przed podaniem odstaw na 3 minuty.
Gotowe do 400g 600 W 6-7
podania Instrukcje
fondue serowe | Umiesé gotowe do podania fondue serowe w odpowiednigj
(schtodzone) wielkosci szklanej misie z przykrywka. W czasie podgrzewania i po

jego zakonczeniu od czasu do czasu zamieszaj. Przed podaniem
dokfadnie zamieszaj. Przed podaniem odstaw na 1-2 minuty.
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ROZMRAZANIE

Kuchenki mikrofalowe nadaja sie doskonale do rozmrazania zywnosci. Umozliwiaja one
skuteczne rozmrozenie w krétkim czasie. Jest to niezwykle wygodne, np. w przypadku
niespodziewanych gosci.

Mrozony dréb musi by¢ catkowicie rozmrozony przed ugotowaniem. Usun metalowe
elementy i opakowanie, aby ptyn powstaty podczas rozmrazania mogt swobodnie
Sciekac.

Umies¢ zamrozone jedzenie na talerzu bez przykrycia. W potowie czasu rozmrazania
obrd¢ na druga strone i odlej ptyn. Usun podroby jak tylko bedzie to mozliwe.

QOd czasu do czasu sprawdzaj jedzenie, aby upewnic sig, czy nie jest ciepte.

Jesli mate lub cienkie czgsci rozmrazanego jedzenia zaczynajg sie nagrzewac, mozna je
ostoni¢ podczas rozmrazania, owijajac bardzo matymi kawatkami folii aluminiowej.

Jesli zewnetrzna czes¢ drobiu zacznie sie rozgrzewac, zatrzymaj rozmrazanie i odczekaj
20 minut przed kontynuowaniem.

Pozostaw ryby, mieso i drdb jeszcze na jakis czas w celu dokoriczenia rozmrazania.
Czas oczekiwania przy petnym rozmrozeniu moze réznic sie w zaleznosci od ilosci
jedzenia. Szczegdtowe informacje mozna znalez¢ w ponizszej tabeli.
Wskazéwka: Cienkie kawatki jedzenia rozmrazajg sie lepiej niz grube, a mniejsza
ilo$¢ moze zostac¢ rozmrozona w krétszym czasie.
Pamietaj o tym podczas zamrazania i rozmrazania jedzenia.
W celu rozmrozenia jedzenia zamrozonego w temperaturze okoto -18 do -20 °C nalezy
kierowac sie wskazéwkami zawartymi w tabeli na sasiedniej stronie.

Potrawa Wielkos¢ porcji Zasilanie Czas (min)
Mieso
Mieso mielone 2509 180 W 6-7
500 ¢ 8-13
Steki wieprzowe 2509 180 W 7-8
Instrukcje
Umies¢ mieso na tacy obrotowej. Oston ciensze brzegi za
pomoca folii aluminiowej. Obrd¢ na druga strone po uptywie
potowy czasu rozmrazanial
Przed podaniem odstaw na 15-30 minut.
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Potrawa Wielkos¢ porcji Zasilanie Czas (min)

Dréb

Kawatki kurczaka 500 g (2 szt.) 180 W 14-15

Caty kurczak 1200 g 180W 32-34
Instrukcje
Umies¢ na ptaskim talerzu ceramicznym kawatki kurczaka skdrka
do dotu, a catego kurczaka piersiami do dotu. Oston ciersze
kawalki, takie jak skrzydetka i korice udek, za pomoca folii
aluminiowej. Obréé na druga strone po uptywie potowy czasu
rozmrazanial Przed podaniem odstaw na 15-60 minut.

Ryby

Filety rybne 2009 180 W 6-7

Cale ryby 400g 180 W 11-13
Instrukcje
Umies¢ mrozone ryby na srodku plaskiego talerza ceramicznego.
Ciensze korice podtdz pod grubsze czesci. Natdz folie
aluminiowa na wezsze konce filetdw. Owin folig ogon catej ryby.
Obréé na druga strone po uplywie potowy czasu rozmrazanial
Przed podaniem odstaw na 10-25 minut.

Owoce

Jagody 300g 180 W 6-7
Instrukcje
Rozi6z owoce na ptaskim, okragtym, szklanym naczyniu (o duzej
$rednicy). Przed podaniem odstaw na 5-10 minuty.

Pieczywo

Butki (kazda ok. 2 szt. 180 W 1-11%

509) 4 szt 215-3

Tosty/kanapki 250 g 180 W 4-4%>
Instrukcije

Utéz butki w okregu, a chleb poziomo na papierze kuchennym
posrodku tacy obrotowej. Obrd¢ na druga strone po uptywie
pofowy czasu rozmrazanial

Przed podaniem odstaw na 5-20 minuty.
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GRILL

Podrecznik grillowania $wiezej zywnosci

Element grzejny grilla znajduje sie we wnece kuchenki, pod géma Sciankg. Wiacza sie on tylko wtedy,
gdy drzwiczki kuchenki sa zamknite i taca sie obraca. Obracanie sig tacy umozliwia rownomieme
przypieczenie jedzenia. Wstepne podgrzanie grilla przez 3-5 minuty sprawi, ze jedzenie upiecze sig
szybciej.

Przybory kuchenne uzywane podczas grillowania:

Powinny byé wykonane z niepalnego materiafu i moga zawiera¢ metalowe czesci.

Nie mozna takze uzywac przyborow wykonanych z plastiku, poniewaz moga one ulec stopieniu.
Rodzaje jedzenia odpowiednie do grillowania:

Kotlety, kietbaski, steki, hamburgery, plastry bekonu i baleronu, cienkie kawatki ryb, wszelkiego
rodzaju kanapki i tosty z przybraniem.

Wazna uwaga:

W przypadku uzywania trybu grilowania nalezy pamigta¢ o umieszczeniu jedzenia na wysokiej '
podstawie, chyba ze instrukcja zaleca inacze).

MIKROFALE + GRILL

Ten tryb gotowania umozliwia polaczenie opiekania jedzenia za pomoca grilla z szybkoscig gotowania
za pomocg mikrofal. Dziata on tylko, gdy drzwiczki kuchenki s zamkniete, a taca sie obraca.
Obracanie sie tacy umozliwia réwne przypieczenie potrawy. Ten model zostat wyposazony w trzy
tryby faczone:

600 W + grill, 450 W + grill i 300 W + grill.

Przybory kuchenne uzywane w trybie faczonym mikrofale + grill

Nalezy uzywaé przyboréw kuchennych umozliwiajacych przenikanie mikrofal. Przybory kuchenne
powinny by¢ niepalne. W trybie tgczonym nie mozna uzywac przyboréw zawierajacych elementy
metalowe. Nie mozna takze uzywac przyboréw wykonanych z plastiku, poniewaz moga one ulec
stopieniu.

2ywnos¢, ktora mozna gotowaé w trybie mikrofale + grill

Rodzaje jedzenia odpowiednie do gotowania w trybie fgczonym to wszystkie rodzaje jedzenia, ktdre
wymagaja podgrzania i przypieczenia (np. pieczony makaron), a takze te wymagajace krotkiego
czasu gotowania w celu przypieczenia tylko gomej czesci. Tryb ten moze by¢ rowniez uzywany do '
gotowania wigkszych kawalkéw potraw, ktdre powinny by¢ z wierzchu przypieczone i chrupiace

(np. kawalki kurczaka, ktdre nalezy odwrdcic na druga strone po uptywie potowy czasu
przyrzadzania). Szczegdlowe informacje mozna znalez¢ w tabeli grilowania.

Wazna uwaga:

W przypadku uzywania trybu taczonego (mikrofale + grill nalezy pamieta¢ o umieszczeniu jedzenia
na wysokiej podstawie, chyba ze instrukcja zaleca inaczej. Zapoznaj sie ze wskazéwkami w tabeli na
sasiedniej stronie.

Jesli jedzenie ma zostac przypieczone z obu stron, nalezy po uptywie potowy czasu przygotowania
odwrdci¢ je na druga strong.
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Rozgrzej grill, wiaczajac na 2-3 minuty funkcje grillowania.
Poziomy mocy i czas grillowania zostaty opisane w ponizszej tabeli.
Wyjmujac zawartos¢ kuchenki, uzywaj rekawic kuchennych.

_SW|ez?l Wlelko“sc Zasilanie | 1 krok (min.) | 2 krok (min.)
Zywnos¢é porcji
Tosty 4 szt Tylko gril 3-4 2-3
(kazdy ok. 25 g)
Instrukcje
Ut6z tosty obok siebie na wysokiej podstawie.
Pomidory z 400g(2szt) | 300 W + gril 5-6
grilla Instrukcje
Przetnij pomidory na potéwki. Potdz na gorze troche sera.
Utéz w okregu na ptaskim, szklanym naczyniu zaroodpornym.
Umies¢ na wysokiej podstawie. Odstaw na 2-3 minuty.
Tost z 457t.(300g) | 300W+gil | 45 ]
pomidoramii | Instrukcje
serem Podpiecz najpierw kawatki chleba w tosterze. Umies¢ gotowe tosty
na wysokiej podstawie. Odstaw na 2-3 minuty.
Tosty 457.(500g) | 300W+gil | 56 |
hawajskie Instrukcje
(szynka, Podpiecz najpierw kawatki chleba w tosterze. Umies¢ gotowe tosty
ananas, plastry | na wysokiej podstawie. Odstaw na 2-3 minuty.
sera)
Pieczone 500g | eoW«gil [ 78 |
ziemniaki Instrukcije
Przetnij ziemniaki na potowki.
Umiesé je na wyzszej podstawie, uktadajac na Scietej stronie.
Zapiekanka 4509 | 450W+gil [ 91 ]
ziemniaczana | Instrukcje
/ warzywa W6z $wieze ziemniaki gratin do matego naczynia z pyreksu.
(mrozone) Postaw naczynie na wysokiej podstawie.
Po zakonczeniu przyrzadzania odstaw na 2-3 minuty.
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Swieza
Zywnos$é

Wielkosé

porcji Zasilanie

1 krok (min.) | 2 krok (min.)

Pieczone
jabtka

2 jabika 7-8

(ok. 400 g)

300 W + grill

Instrukcje

Usun z jabtek pestki. W puste migjsce wsyp rodzynki i dodaj dzem.
Pot6z na gorze kilka kawatkow migdatéw. Umiesc jabtka na ptaskim,
szklanym naczyniu. Postaw naczynie na niskiej podstawie.

Kawatki
kurczaka

5009 (2szt) | 300 W+ gril 810 | 68

Instrukcje

Posmaruj kawatki kurczaka olejem i posyp przyprawami.
Utz je w okregu na wysokiej podstawie.

Po zakoriczeniu grillowania odstaw na 2-3 minuty.

Pieczony
kurczak

1200 g 450 W + grill 18-19 17

Instrukcje

Posmaruj kurczaka olejem i posyp przyprawami.
Umies¢ kurczaka na niskiej podstawie.

Po zakoriczeniu grillowania odstaw potrawe na 5 minuty.

Pieczona ryba

4005009 | 300W+gril | 57 [ %6k

Instrukcje

Posmaruj skore catej ryby olejem i dodaj ziota oraz przyprawy.

Ut6z obok siebie dwie ryby (w przeciwnych kierunkach) na wysokiej
podstawie. Po zakoniczeniu grillowania odstaw na 2-3 minuty.

GOTOWANIE KONWEKCYJNE

Gotowanie za pomoca konwekgji jest tradycyjnym i powszechnie uzywanym sposobem
gotowania w piekarnikach, wykorzystujgcym obieg goracego powietrza.

Na tylnej $ciance kuchenki mikrofalowej umieszczony jest element grzejny i wentylator,
dzieki czemu gorace powietrze moze swobodnie krazy¢.

W tym trybie jest wykorzystywana géma grzatka.

Przybory kuchenne uzywane do gotowania konwekcyjnego
Mozna uzywac wszystkich przyboréw uzywanych do pieczenia w piekarnikach, takze
blach i form do pieczenia.

Jedzenie, ktdre mozna przygotowywac konwekcyjnie
W tym trybie mozna przyrzadzac biszkopty, ciastka, butki i ciasta z owocami, ciasta
ptysiowe i suflety.

MIKROFALE + GOTOWANIE KONWEKCYJNE

Tryb ten umozliwia potaczenie uzycia mikrofal i goracego powietrza, dzigki czemu czas
gotowania ulega skroceniu, a danie zyskuje przypieczong i chrupiaca powierzchnie.
Gotowanie konwekeyjne jest to tradycyjny sposob gotowania stosowany w zwyklych
kuchenkach, w ktorych obieg goracego powietrza jest wytwarzany przez wentylator
zamontowany na tylnej $ciance.

Przybory kuchenne uzywane w trybie tagczonym mikrofale + gotowanie
konwekcyjne

Powinny umozliwia¢ przenikanie mikrofal. Powinny byé zaroodporne (np. szkfo, ceramika
lub porcelana bez metalowych elementéw), tak jak przybory wymienione dla trybu
Mikrofale + Grill.

Potrawy, ktdre mozna przygotowywac przy uzyciu trybu faczonego mikrofale +
gotowanie konwekcyjne:

Wszystkie rodzaje mies i drobiu, a takze potrawy zapiekane i dania z rusztu, biszkopty,
lekkie ciasta z owocami, pieczone warzywa, babeczki i pieczywo.
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Przewodnik gotowania konwekcyjnego $wiezej i mrozonej zywnosci

Rozgrzej kuchenke do odpowiedniej temperatury przy uzyciu funkcji automatycznego
wstepnego podgrzewania. Poziomy mocy i czas gotowania konwekcyjnego zostaty
opisane w ponizszej tabeli. Wyjmujac zawartos¢ kuchenki, uzywaj rekawic kuchennych.

Swieza Wielkosé - 1 krok | 2krok
. < " Zasilanie . .
Zywnosé porcji (min.) | (min.)
PIZzA
Mrozona pizza 300¢ 1 etap: 300 W + 200 °C 11-12 2-3
(juz upieczona) 2 etap: Grill
Instrukcje
Umies¢ pizze na wysokiej podstawie.
Po zakoriczeniu pieczenia odstaw na 2-3 minut.
MAKARON
Mrozona lasagne 4009 1 etap: 450 W + 200 °C 15-16 5-6
2 etap: Konwekcja 200 °C
Instrukcje

Wiéz do szklanego naczynia odpowiedniej wielkosci lub pozostaw
w oryginalnym opakowaniu (upewnij sie, ze mozna je uzywac

do przyrzadzania potraw z wykorzystaniem mikrofal i goracego
powietrza). Potéz mrozone danie z makaronu na niskiej podstawie.
Po zakoriczeniu przyrzadzania odstaw na 2-3 minuty.

Swieza Wielkosé o 1 krok | 2 krok
. 74 . Zasilanie . .
Zywnosé porcji (min.) | (min.)
PIECZYWO
Swieze butki 6 szt. (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Instrukcje
Utdz butki w okregu na niskiej podstawie. Odstaw na 2-3 minuty.
Pieczywo 200g(iszt) | 180W+200°C | 810 |
czosnkowe Instrukcje
(mrozone, Utéz zamrozong bagietke na papierze do pieczenia na dolnej tacy.
wstepnie Po zakoriczeniu pieczenia odstaw na 2-3 minut.
upieczone)
CIASTO
Babki 500 g Tylko 180 °C 38-43
marmurkowe Instrukcje

(surowe ciasto)

Mate babeczki
(surowe ciasto)

Widz surowe ciasto do malej, prostokatnej blachy z czarego
metalu (dfugos$¢ 25 cm). Postaw na niskiej podstawie.
Po zakoriczeniu pieczenia odstaw na 5-10 minut.

10x28g | Tylko 160 °C 26-28

Instrukcje

Przelej ciasto réwnomiernie do papierowych foremek i umiesé
foremki na blasze do pieczenia na niskiej podstawie.

Po zakoriczeniu pieczenia odstaw na 5 minut.

2002509 | Tylko 200 °C | 1520 |

Instrukcje
Utéz zamrozone rogaliki bagietke na papierze do pieczenia na
dolnej tacy.

1000g | 180W+180°C | 1820 |

Instrukcje
Umies¢ mrozone ciasto na niskiej podstawie.
Po rozmrozeniu i podgrzaniu odstaw na 15-20 minut.

MIESO
Pieczen wotowa | 1200-1300 g 600 W + 180 °C 20-23 10-13
/ pieczona Instrukcje Ciastka
jagniecina Posmaruj wotowine/jagniecing olejem i przypraw ja pieprzem, solg i (surowe ciasto)
(Srednia) papryka. Umies¢ ja na niskiej podstawie, uktadajac tlustsza strong

do dotu. Po upieczeniu owirt migso w folig aluminiowg i pozostaw

na 10-15 minut. Mrozone Giasto
Pieczony 1000-1100 g 450W+200°C | 2022 [ 20
kurczak Instrukcje

Posmaruj kurczaka olejem i posyp przyprawami.

Utéz kurczaka na niskiej podstawie jedna piersia w dot, drugg w

gore. Odstaw na 5 minuty.
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WSKAZOWKI | PRZYDATNE PORADY

ROZTAPIANIE MASLA

W6z 50 g masta do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia.

Przykryj plastikowg pokrywka.

Podgrzewaj przez 30-40 sekund przy uzyciu mocy 900 W, az do roztopienia masta.
ROZTAPIANIE CZEKOLADY

W6z 100 g czekolady do niewielkiego, glebokiego szklanego naczynia.

Podgrzewaj przez 3-5 minut przy uzyciu mocy 450 W, az do roztopienia.

Podczas roztapiania zamieszaj raz lub dwa razy. Wyjmujac, uzywaj rekawic ochronnych!

ROZTAPIANIE ZESTALONEGO MIODU
Wioz 20 g zestalonego miodu do niewielkiego, gtebokiego szklanego naczynia.
Podgrzewaj przez 20-30 sekund przy uzyciu mocy 300 W az do roztopienia.

ROZTAPIANIE ZELATYNY

Wiz Zzelatyne (10 g) na 5 minut do zimnej wodly.

Nasiagknietg zelatyne przet6z do matej szklanej miseczki zaroodporne;.
Roztapiaj przez 1 minute przy uzyciu mocy 300 W. Pomieszaj po roztopieniu.

PRZYGOTOWANIE POLEWY | LUKRU NA CIASTA

Zmieszaj lukier btyskawiczny (ok. 14 g), 40 g cukru i 250 ml zimnej wody. Gotuj bez przykrycia
w szklanym naczyniu zaroodpornym przez 3%2-4%» minuty przy uzyciu mocy 900 W, az polewa
lub lukier stang sie przezroczyste. Podczas gotowania zamieszaj dwukrotnie.

GOTOWANIE DZEMU

Wi6z 600 g owocdw (np. zmiksowanych jagéd) do odpowiedniej wielkosci szklanej misy
zaroodporngj z przykrywka. Dodaj 300 g cukru zelujgcego i dokfadnie wymieszaj.

Gotuj pod przykryciem przez 10-12 minut przy uzyciu mocy 900 W.

Podczas gotowania kilkakrotnie zamieszaj. Przetéz zawarto$¢ bezposrednio do niewielkich,
zakrecanych stolkéw na dzem. Postaw stoiki na wieczkach i pozostaw na 5 minut.

GOTOWANIE BUDYNIU

Zmieszaj proszek budyniowy z miekiem (500 ml), przestrzegajac instrukcji producenta i
doktadnie wymieszaj. Uzyj odpowiedniej wielkosci szklanej misy zaroodpornej z przykrywka.
Gotuj pod przykryciem przez 6Y-7%. minuty przy uzyciu mocy 900 W.

Podczas gotowania kilkakrotnie dokfadnie zamieszaj.

PRZYPIEKANIE PLASTERKOW MIGDALOW

Rozsyp réwno 30 g plasterkéw migdatow na sredniej wielkosci ceramicznym talerzu.
Przypiekaj przez 3Y2-4Y2 minuty przy uzyciu mocy 600 W; podczas przypiekania kilkakrotnie
wymieszaj.

Pozostaw na 2-3 minuty w kuchence. Wyjmujac, uzywaj rekawic ochronnych!

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W przypadku wystapienia ktdregokolwiek z problemdw opisanych ponizej nalezy
wyprobowac sugerowane rozwigzania.

Jest to zjawisko normalne.

e Skraplanie sie wilgoci wewnatrz kuchenki.

*  Podmuchy powietrza w okolicach drzwiczek i obudowy

e QOdbijanie Swiatta wokét drzwiczek i obudowy

e Wydobywanie si¢ pary z otworéw wentylacyjnych lub w okolicach drzwiczek

Piekarnik nie uruchamia sie po nacisnigciu przycisku Start/+30s.

e (Czy drzwiczki sg poprawnie zamknigte?

Jedzenie nie jest wcale gotowe.

e Czy minutnik zostat ustawiony poprawnie i/lub zostat nacisniety przycisk Start/+30s?

e Czy drzwiczki sg zamkniete?

e (Czy obwdd sieci elektrycznej nie zostat przecigzony, co spowodowato przepalenie
lub wyskoczenie bezpiecznika?

Jedzenie jest za mafo lub zbyt mocno ugotowane.

e (Czy dla danego typu zywnosci zostat ustawiony odpowiedni czas przygotowania?

e (Czy zostat wybrany odpowiedni poziom mocy?

Swiatlo nie dziata.

o Ze wzgleddw bezpieczenstwa zardwki nie nalezy wymienia¢ samodzielnie. Skontaktuj

sie z najblizszym autoryzowanym centrum obstugi klienta, aby zlecic wymiane
zarowki.

1+ Dziatanie kuchenki zaktéca prace radia i telewizora.

e Podczas pracy kuchenki moga wystepowac niewielkie zaktdcenia pracy radia i
telewizora. Jest to zjawisko normalne. Aby rozwigzaé ten problem, kuchenke nalezy
zainstalowaé w duzej odlegtosci od telewizora, radia i anteny.

o Jesli mikroprocesor kuchenki wykryje zaktdcenia, ustawienia wy$wietlacza moga
zostaé wyzerowane. Aby rozwigzaé ten problem, odfgcz kabel zasilania i podtacz go
ponownie. Ustaw ponownie godzine.
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Wewnatrz kuchenki wystepuje iskrzenie i trzaski (powstaje tuk elektryczny).

o (zy zostato uzyte naczynie z metalowymi zdobieniami?

e Czy w kuchence znajduje sie widelec lub inny metalowy przedmiot?

e (Czy folia aluminiowa znajduije sie zbyt blisko wewnetrznych Scianek?

Dym i nieprzyjemny zapach po rozpoczeciu pracy.

e Jest to tymczasowy stan spowodowany nagrzewaniem sie nowych elementéw.

Dym i zapach znikng catkowicie po 10 minutach dziafania.
Aby szybciej pozby¢ sie nieprzyjemnego zapachu, umies¢ w kuchence cytryne lub
Sok z cytryny.

Jesli powyzsze wskazowki nie umozliwiajg rozwiazania problemu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnym centrum obstugi Klientow firmy SAMSUNG.
Nalezy przygotowac nastepujace informacie:

e model i numer seryjny znajdujace sie na tylnej czesci urzadzenia,
e szczegdtowe informacie dotyczace gwarancii,
e dokfadny opis problemu.

Nastepnie nalezy skontaktowac sie z lokalnym sprzedawca lub dziatem obstugi
Klientéw firmy SAMSUNG.

KOD BLEDU

Wyswietlany jest komunikat ,,SE”.

o WyczyS¢ przyciski i sprawdz, czy na powierzchni wokét przyciskdw nie ma wody.
Wylgcz mikrofaldwke i sprobuj ponownie. Jesli problem nie ustepuje, skontaktuj sie z
lokalnym Centrum obstugi klienta firmy SAMSUNG.

Wyswietlany jest komunikat ,E-24”

e Przed ewentualnym przegrzaniem sig kuchenki mikrofalowej na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat ,E-24". Jesli pojawi sie komunikat ,E-24", nacisnij przycisk Stop/Eco
(Stop/Ekologiczny), aby przejs¢ do trybu inicjalizacji. Po ochtodzeniu kuchenki sprobuj
ja uruchomic. Jesli komunikat ,E-24" pojawi sig ponownie, skontaktuj sie z lokalnym
Centrum obstugi klienta firmy Samsung.

Jesli dany kod nie jest wymieniony w powyzszej tabeli lub proponowane rozwigzanie

nie usuneto problemu, nalezy skontaktowac sie z Centrum obstugi klienta firmy
SAMSUNG.

parametry techniczne

Firma SAMSUNG dazy do nieustannego udoskonalania swoich produktéw. Zaréwno
dane techniczne, jak i instrukcja uzytkownika moga w zwigzku z tym ulec zmianie bez

powiadomienia.

Zgodnie z przepisem 2/1984 (Ill.10) BKM-IpM. jako dystrybutor deklarujemy, ze
kuchenka MC28H5015™* firmy Samsung spefnia podane ponizej parametry techniczne.

Model

MC28H5015**

Zrédio zasilania

230V -50HzAC

Pobér mocy
Moc maksymalna
Mikrofale
Grill (element grzejny)
Konwekcja (element grzejny)

2900 W
1400 W
1500 W
Maks. 2100 W

Moc wyjsciowa

100 W /900 W - 6 pozioméw (IEC-705)

Czestotliwos¢ robocza 2450 MHz
Wymiary (szeroko$¢ x gtebokos¢ x
wysokosc)
Obudowa 517 x474,8 x 310 mm
Whnetrze kuchenki 358 x 327 x 235,5 mm
Objetos¢ 28 litry
Waga
Netto ok. 17,5 kg
Emisja hatasu 42 dBA
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ZAPYTANIA | KOMENTARZE

KRAJ | TELEFON STRONA INTERNETOWA
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support

HUNGARY 8228?@!3'IJUNMG(E)%%%O;Z?’SE;%E;) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0 801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **

POLAND *(ﬁéz?ljgt{at;fizégg:ggggia jak za 1 impuls www.samsung.com/pl/support
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)

ROMANIA g%OIPLS':SéA‘E’\fESI\LIJng (08008 726 7864) www.samsung.com/ro/support

SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support

SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support

LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support

LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support

ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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NVikrohullamu suto

Hasznalati utasitas és fézési Utmutato

ung garancidja NEM terjed ki azokra az esetekre, amikor On azért kéri a szerviz
st, hogy elmagyarazzak a készllék mikadeset, helyredllitsak a nem megfeleld lizembe
tkezmeényelt, illetve elvégezzék a készlilék rendes tisztitasat vagy karbantartasat.

100 %
Recycled Paper

itato 100 %-ban ujrahasznositott papirbél készult.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_HU.indd 1

MC28H5015**

kepzele el a lehetdségeket

Koszonjik, hogy megvasarolta ezt a Samsung termeéket.
Ha szeretne még inkabb teljes korli szolgéaltatast kapni,
kérjlik, regisztralja termékét a kovetkezd oldalon:

WWw.samsung.com/register honlapon.
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Hasznélati Utmutaté fontos informacidkat tartalmaz a mikrohullamu stitében
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e Hasznos fézési tanacsok

e F&zési tippek
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A Olyan veszély vagy nem biztonsagos Uzemeltetés, mely
FIGYELEM Sulyos személyi sériilést vagy halalt okozhat.
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FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK VIGYAZAT: Gyermekek csak akkor
OLVASSA EL FIGYELMESEN, ES ORIZZE hasznalhatjak a sUtdt felligyelet nélkul, ha

MEG, MERT KESOBB IS SZUKSEGE megfelelé Utmutatast kaptak, amelynek
LEHET RA. , o réven a gyermek keépes biztonsagos modon
Mindig tartsa be ezeket a biztonsagi hasznalni a sutét, és tisztaban van a helytelen
eléirasokat. B L hasznalat veszeélyeivel.

A suto hasznalata elott feltetlenul | yiGYAZAT: A késziléket 8 év oIt gyerekek

olvassa el, es mindig tartsa be az alabbi és korlatozott fizikai, érzékszervi vagy

utasitéskat: ' mentalis képességekkel rendelkezd, illetve
A VIGYAZAT a megfeleld tapasztalattal es jartassaggal

(Csak a mikrohullamu funkciéra nem rendelkez6 személyek csak felligyelet
vonatkozik) mellett vagy eligazitas utan hasznalhatjak.

MOIOYIWHOANI I9YSNOLzZIg 10

: o T Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

N VIGYAZAT: Ha az ajto vagy az ajtotomitesek Aiészﬂlék tisztfte{sét és karbantartasat
megseritek, a sutot mindaddig tilos + | gyerekek nem végezhetik, kivéve ha mar
hasznalni, amig szakember meg nem eimultak 8 évesek, és valaki felligyeli a
javitotta. : ; , tevékenységuket.

&) VIGYAZAT: Szakkepzett szerelokon kivil Csak mikrohulldmu siitében hasznalhato
mindenki mas szamara veszélyes olyan konyhai eszkézdket hasznalion
karbantartasi vagy javitasi mdveletet ; > y
végezni, amely a mikrohullamu energia . |® Ha papir- vagy mlanyag zacskoba
kisugérzasa elleni védelmet biztositd burkolat csomagpolt ételt melegit, tgyeljen ra, hogy a
eltévolitasaval jar. csomagoléanyag ne gyulladion meg.

A készuléket kizardlag haztartasi hasznalata
tervezték.

Magyar - 3

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_HU.indd 3 2014-02-07 1m0 1:57:20



A mikrohullamu suté élelmiszerek és italok
melegitésére szolgal. Etel vagy ruha szaritasa,
melegitéparna, papucs, szivacs, nedves
rongy vagy mas hasonlo targy melegitése
sérulést, robbanast vagy tlzet okozhat.

0

A sUt6 tisztan tartasanak elmulasztasa fellleti
karosodashoz vezethet, ami kedvezétlendl
befolyasolhatja a készllék teljesitmeényét, és
veszelyes helyzet kialakulasat okozhatja.

=
»

FUstszivargas esetén kapcsolja ki készUléket
vagy huzza ki a vezetéket a fali aljizatbdl, és
tartsa csukva az ajtajat az esetleges langok
elfojtasa érdekében.

A keszUleket ne hasznalja mozgo autoban,
lakokocsiban vagy hasonlo jarmUvekben.

VIGYAZAT: Italok mikrohullamu
melegitésekor a kitord erejl forras kesleltetve
jelentkezik, ezért vatosan fogja meg az
edényt.

VIGYAZAT: Az égesi sérllések elkertlése
érdekében a cumistivegek es a bébiételes
Uvegek tartalmat mindig keverje meg vagy
razza fel, és ellendrizze a hdmersékletiket
fogyasztas eldtt.

A készUléket nem Uzemeltetheti olyan
személy (beleértve a gyerekeket is), aki
korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képessegekkel rendelkezik, vagy aki nem
rendelkezik a megfeleld tapasztalattal es
jartassaggal, kivéve, ha a biztonsagaért
felelés személy biztositja szamara a
fellgyeletet és elmagyarazza neki az eszkdz
hasznalatat.

Ugyelien ra, hogy gyermekek ne
jatszhassanak a keszUlékkel.

Tojas héjastol és fott tojas egészben nem
melegithetd a mikrohullamu sttében, mert
akar még azutan is felrobbanhat, hogy a
mikrohullamu melegités mar befejezOdot.

Ha a készUlék tapkabele sérllt, azt a veszély
megeldzese erdekében a gyartoval, a gyartd
szervizképviseletével vagy megfeleléen
képzett szakemberrel kell kicseréltetni.

A sUt6t rendszeresen tisztitani kell,_ es az
etelmaradvanyokat el kell tavolitani.

VIGYAZAT: Folyadékok és élelmiszerek
nem melegithetSk lezart edényekben, mivel
kdnnyen felrobbanhatnak.

N

A keszllek nem tisztithatd nagynyomasu
mosoval.
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A sUt6 elhelyezésénél Uigyelien arra, hogy Hasznalat soran a készulék felforrosodik.

a suté belseje és kezelGszervei kdnnyen Ezért ne érjen a sutd belsejében talalhatd

hozzaferhetoek legyenek (a sttd a megfelelo fatGelemekhez.

iranyba nezzen, es ne legyen tul magasan). S VIGYAZAT: A hozzaférhet6 alkatrészek a
A st6 els6 hasznalata elétt el6szor 10 hasznalat soran felforrésodhatnak. Ezért

percig csak vizet melegitsen, és csak azutan kisgyermekek nem tartézkodhatnak a

hasznalja a sUtét. készUlek kdzeleben.

GOztisztitoval nem tisztithato.
VIGYAZAT: Az izzécserét megelézéen - az

Ha a sttobdl furcsa hang hallhato, égett szag
érezhet vagy fust szall fel, azonnal szakitsa

meg az aramellatast, és Iépjen kapcsolatba a iy ST . e
: - N aramutes elkertlése érdekében - a készuléket
legkdzelebbi szervizkdzponttal. ki kell kapcsoln

A mikrohullamu sttét dgy kell elhelyezni, hogy 2 VIGYAZAT: A késziliék & "
a csatlakozddugo konnyen hozzaférhetd N oczizéférh o éSZSéUhZSZGr?é?aqnl?bzben

MOIOYIWHOANI I9YSNOLzZIg 10

lsgyen. + || fefforrésodnak.

NI A mikrohullamu sutét asztalon vagy pulton Ezért ne érjen a fitéelemekhez.
torténd hasznélatra tervezték, ne epitse be 8 év alatti gyerekek felligyelet nélkil ne
vagy zarja a konyhaszekrénybe. tartdzkodjanak a sttd kozelében.

@ A hozzaferheté fellletek a berendezes

A VIGYAZAT
(Csak a siit6 funkcidra vonatkozik) - ;
Opcionalis

mUkddése kdzben felforrosodhatnak.

Az ajtd vagy a kulsé felllet a berendezés
&) VIGYAZAT: Ha a készUlék kombinalt mukodése kozben felforrosodhat.
Uzemmédb.an m[jkod”(’ gyermekek csak A készUléket és annak vezetékeit tartsa tavol

felnétt felligyelete mellett hasznalhatjak a a 8 evesnel fiatalabb gyermekektdl.
sutét a keletkezd h6 miatt.

@

0
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A készliléket 8 év folotti gyerekek és berendezések, amelyek kdzvetlendla
korlatozott fizikai, érzékszervi vagy mentalis haztartasokat ellatd alacsonyfeszultsegul

képességekkel rendelkezd, illetve a megfelels | | halézatra csatlakoznak.

tapasztalattal és jartassaggal nem rendelkezd | | A MIKROHULLAMU SUTO UZEMBE
személyek csak felligyelet mellett vagy HELYEZESE

eligazitas utan hasznalhatjak. Gyermekek N N "
nem jatszhatnak a készlilgkkel. A késztlek sutot helyezze egyenes fellletre, a padiotol
tisztitdsat és karbantartasat gyerekek csak 85 cm tavolsagra. A fellletnek eleg erosnek
felligyelettel végezhetik. | kell lennie ahhoz, hogy biztonsagosan

megtartsa a sutd sulyat.

) Ne hasznaljon durva surolokat vagy €les fém

kapardkat a siité ajtolvegének tisztitasahoz, | | 1-A sUt0 Uzembe helyezésekor — [ond oo W
mert ezek megkarcolhatjak a felliletet, ami az gy6z6djon meg arrdl, hogy a N
lveg megrepedését eredmeényezheti. suto szellozese erdekeben a bscma - Toan|
S A készllék nem Uzemeltethetd kilss keszulek mogott es a ket oldal east o
idGzitS vagy kilonalld taviranyito-rendszer + mellett legalabb 10 cm, felette pedig 20 cm
segitségével. szabad ter legyen.
Jelen termék az ISM B osztaly/2. csoportnak | 2-1avolitson el minden csomagoloanyagot a
megfeleld berendezés. A 2. csoportba SUto belsejebol.
tartoznak az anyagkezelés céljabdl a 3.Helyezze be a gdrgds gydrdt és a
radidfrekvencias energiat elektromagneses +  forgotanyert. Ellendrizze, hogy a
sugarzas formajaban létrehozo és/vagy forgotanyér akadalytalanul forog-e.
felhasznald ISM berendezesek, tovabba az (Csak a forgotanyéros modellek esetében)
EDM és az ivhegeszto berendezesek. 4.A mikrohullamu sttt tgy kell elnelyezni,
AB os,ztalyba ‘Eartoznak az Qtthom hogy a csatlakozddugd kénnyen
hasznalatra szant berendezesek, illetve hozzaférhets legyen.

az olyan létesitmények szamara szant
Magyar - 6
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= Ha a készllék tapkabele sérlt, azt a veszély
megeldzése érdekében a gyartoval, a gyartd
szervizképviseletével vagy megfelelden képzett
szakemberrel kell kicseréltetni.
Személyes biztonsaga érdekében a haldzati
kabelt megfeleléen foldelt, valtakozd aramu fali
alizathoz csatlakoztassa.

Ne helyezze lizembe a mikrohullamu sttét forrd
vagy nedves kornyezetben, pl. hagyomanyos
sUt6k vagy flitGtestek kdzeleben. Tartsa be a sito
villamos haldzati csatlakoztatasara vonatkozd
el6irasokat, és olyan hosszabbitd kabelt hasznaljon,
amelynek tipusa megegyezik a készlék haldzati
kabelének tipusaval. TorOlie at a készulék belsejét
és az ajtotomitest nedves ronggyal, mieldtt eldszor
hasznalatba venné mikrohullamu sttdjét.

A MIKROHULLAMU SUTO TISZTITASA

Mikrohullamu sttéjének alabbi részei rendszeres
tisztitast igényelnek, hogy az olaj és az ételmaradék
ne rakodhasson le rajuk:

e Belsd és klso fellletek

o Ajt6 és ajtotomitesek

e Forgotanyer és gorgos gydrd

(Csak a forgdtanyéros modellek esetében)

MINDIG Ugyelien arra, hogy az ajtotomitesek

tisztak legyenek és az ajtd megfeleléen zarddjon.

A sUté tisztan tartasanak elmulasztasa
fellletének karosodasahoz vezethet, ami
kedvezétlendl befolyasolhatja a készulék
teliesitményét, és veszélyes helyzet kialakulasat
okozhatja.

1. A kUlIsé felUleteket meleg, szappanos vizbe
martott puha ronggyal tisztitsa meg. Ezutan
dblitse le és tordlje szarazra.

2. Szappanos vizbe martott ronggyal tavolitsa el a
kifrbccsenéseket és szennyezOdeseket a sitd
belsd fellletekrdl. Ezutan oblitse le és tordlie
szarazra.

' 3.A megkeményedett etelmaradvanyok fellazitasa

és a szagok eltavolitasa céljabdl helyezzen
a sUtébe egy csésze higitott citromlevet, és
10 percig melegitse maximalis fokozaton.

4. A mosogatogepben moshatd tanyért mindig
mossa el, ha szikséges.

A szellézdnyilasokba NEM kerUlhet viz. NE
hasznaljon surold termeéket vagy kémiai
olddszert. Az ajtotdmitések tisztitasakor kilon
Ugyelien arra, hogy kuldonféle részecskék:

¢ Ne gydlienek fel
¢ Ne akadalyozzak az ajtd rendes zarodasat

Magyar - 7
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A mikrohullamu sité belsé terét minden
hasznalat utan rogton tisztitsa meg enyhe
mosogatoszeres oldattal, de a sértlések
megeldzése érdekeben ezt megeldzden

hagyja kihdIni a sutét.
Amikor a felsd részt tisztitja a
sUt6téren belll, érdemes 45 °-kal ;

lefelé forditani a f(itéelemet, és

ugy tisztitani.
(Csak az elfordithatd fitbegyseggel
rendelkezé modellek esetén)

A MIKROHULLAMU SUTO TAROLASA
ES JAVITASA

Néhany egyszerl ovintézkedést be kell
tartani a mikrohullamu suté tarolasakor vagy
javittatasakor.
A suté nem hasznalhato, ha az ajto vagy az
ajtotémités serdlt:

e Torott zsanér

e Megrongalddott tomitések

e Eldeformalddott vagy meggdrbult készilékhaz
Csak mikrohullamu sutékre szakosodott
szakember végezze a javitast

® NE vegye le a sUt6 kuls6 hazat. Ha a
készUlék hibas és javitasra szorul, vagy az

allapotat illetéen kétely merdl fel:

¢ Huzza ki a csatlakozddugaszt a konnektorbdl
¢ | epjen kapcsolatba a legkdzelebbi
szervizkdzponttal

Ha ideiglenesen el akarja csomagolni a
sUt6t, akkor erre a célra valasszon szaraz,
pormentes helyet.
Oka: A por és a nedvesseg
megrongalhatja a sut6 alkatrészeit.

Ez a mikrohullamu suté haztartasi célokra
készult.

Biztonsagi okokbdl tilos az izzo cseréje!
Kérjuk, forduljon a legkdzelebbi hivatalos
Samsung Ugyfélszolgalathoz, és az izz6
cseréjéhez kerje szakember segitséget.

A\ FIGYELEM L AAd L

A készliléket csak képesitett szakember javithatja és ,/ ,/ ,/ ,/
alakithatja at.

Etelt és italt ne melegitsen lezart edényben a
mikrohullamu funkciéval.

Sajat biztonsaga érdekében ne hasznaljon
nagynyomasu vizsugaras vagy géztisztitot.

Ne hasznélja a készuléket héforras vagy gyulékony
anyagok kézelében; paras, olajos vagy poros helyen;
kdzvetlen napsutésnek vagy viznek kitett helyen; ott, ahol
gazszivargas fordulhat el6; illetve egyenetlen feltleten.

viviv
viviv
viviv

AR

N
N
N
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[1_:] A készlléket a helyi és orszagos szabalyozasnak vivIiviv @ Ne hasznaljon sérlilt tapcsatlakozot, sérllt tapkabelt |/ |/ |o/ |&
megfelelen foldelni kell. vagy meglazult fali alizatot. A tapcsatlakozo vagy
. . A . a tapkabel megrongélddasa esetén forduljon a
|| Szaraz ruhaval rendszeresen tavolitson el minden vivIiviv i . S
idegen anyagot, példaul port vagy vizet, a legkdzelebbi szervizkdzponthoz.
csatlakozdaljzatokbdl és a csatlakozokral. (NJ| Ne 6ntssn vagy permetezzen vizet kézvetleniil a siitére. |v/ |
Ne huizza meg és nem hajlitsa meg tulzottan a vVivIviv . p " - o =
N tapkabelt, és ne helyezzen ra nehéz targyat. N El;st;rgggg f/zgyyzk:f]tz Sﬁjg;ﬁtejen' a suto v iv|v -
|| Gazszivargas eseten (pl. PB-gaz, LP-gaz stb.) azonnal |/ |/ |/ |&/ o s o 'll
szelléztessen ki anélkil, hogy a tapcsatlakozéhoz éme. (NJ| Ne permetezzen iliékony anyagot, példaul rovarinot a |/ | o/ o)
suté fellletere. &
@ Ne érjen nedves kézzel a csatlakozoéaljzathoz. viviviv sroli 116 O 18NS P
' @ Ne taroljon gyulékony anyagokat a sttében. Kulénds v vivi]i 2
P o s ddal jarjon el alkoholtartalmu italok vagy ételek >
Mikédés kdzben ne kapcsolja ki Ugy a keszlleket, |/ |&/|&/|& gondcal ) P %
&) gy inisza  tposaiaronts meegisaskor mive 2 akondgéz kapcsotos z
gﬁyﬁ;g{a pele dzgga;hjzgnepgﬂﬁﬁ?;gﬁ degen W IVIVIV Az ajto kinyitasa vagy becsukasa kizben ne vivivl B
Raos o BARSE P tartdzkodjanak gyerekek a kdzelben, mert az ajtd o.
készllék belsejébe, huzza ki a tapcsatlakozot, és theti Gket becsioheti iUkat g
forduljon a legkdzelebbi szervizkdzponthoz. megu’ eti Oket vagy becsipheti az ujjukat.
. B ) o o % VIGYAZAT: Italok mikrohullamu melegitése soran ViV IvVIiv
@ Ne gyakoroljon erés nyomést vagy (itést a késziilékre. v/ |v/|v/|&/| 1 robbanéasszer(, késleltetett forras kdvetkezhet be,
ey em 2 . s . ezért dvatosan fogja meg az edényt. A sérlilések
(]| Ne tegye a sttt torekeny térgyak, péidaul mosogato |4/ Siertides &rdokebon MINDIG vérjfn legalébb 20
livegta k folé. L . .
vagy uvegtargyax 1o/ masodpercet a sttd kikapcsolasa utan, hogy a
& A keszlilek tisztitasahoz ne hasznaljon benzolt, higitdt, |4/ |&/ |/ | hémérséklet kiegyenlitédhessen. Melegités kozben
alkoholt, gézborotvat vagy nagynyomast mosot. sziikség szerint, melegités utdn MINDIG keverje meg.
(K| Ellenérizze, hogy a feszitség, a frekvencia és vivl v Ha megégette magat, az albbi ELSOSEGELY-
az dramerésség megfelel-e a készUilék miszaki ! utasitasok szerint jarjon el: o ]
leirasaban foglaltaknak. e Tartsa a megégett bérfellletet legalabb
- 10 percig hideg vizbe.
8 Erésen csatlakoztassa a tapkabelt a fali aljizathoz. v iviv . F dl? : I?. It 9 VI,Z Kt |
Ne hasznaljon elosztét, hosszabbitokabelt vagy ede e |sz a, szarazl O sze,rre. )
4ramatalakitot. o i\lethaszlr)tzaljon semmilyen krémet, olajat vagy
— — — estapoldt.
@ C‘:Z:::s Zﬁigé;gﬁi%ﬁ;@g; géﬁgﬁ;ﬁﬁg:g viviv & Ne helyezze a talcat vagy a racsot vizbe kdzvetlenul v
hasznalat utan, mert eltdrhet vagy megrongalddhat.
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@ Ne haszndlja a mikrohullamu sttét bé olajban v A folyadékokat a melegitési id6 felénél, illetve annak v
kisUtott ételek készitésére, mert az olaj hémérséklete lejartaval keverje meg, melegités utan pedig hagyja
nem szabalyozhato. Gket legalabb 20 masodpercig alini a robbanasszerU
Emiatt a forro olaj hirtelen kifuthat. forras elkerUlése érdekében.
” Az ajtd kinyitasakor alljion kartévolsagra a sutétdl, v
A VIGYAZAT A A A L nehogy leforrazza a kiaramlo forrd levegd vagy géz.
Csak mikrohullamu sutében hasznalhato v viv @ Ne !fapcsoljal bg a sutgt, ha az Ures. A mlkrphu||amU v v
konyhai eszkdzdket hasznaljon; NE hasznaljon syto bthOﬂSﬁgll OkOkbd 30 percre agtomatlkusan i
fémedényeket, arany vagy ezlist szegéllyel diszitett kikapcsol. Azt javasoljuk, hogy mindig tartson egy pohar
tanyérokat, nyarsat, villat stb. vizet a”suto belggj?bep, hog}/ az eIr)yeIJg a mllfrohullamu
A papir- vagy mianyag zacskok lezarasara hasznalt . energiat, ha a sutét véletlendl elinditana valaki.
drotokat tavolitsa el. A siitét elnelyezésekor biztositsa az tmutatéban eléirt |4/ v
Magyarazat: Elektromos kisUlés vagy szikra szabad helyet. (Lasd ,A mikrohulldmu stté Gzembe
keletkezhet, ezaltal a st6 tonkremehet. helyezése” cimU részt.)
@ A mikrohulldamu sttében ne szaritson Ujsagpapirt v viv Kortiltekinten jarjon el, ha tovabbi elektromos ViV v
vagy ruhat. berendezéseket csatlakoztat a sit6 kdzelében levé aljizatokba.
Kisebb mennyiségl ételeket rovidebb ideig melegitsen, 2 - - -
nehogy tiimelegedien vagy megégjen az étel. v viv OVINTEZKED’ESEK AZ ESETLEGES'TUI:ZOTT
+ MIKROHULLAMUENERGIA-KISUGARZAS ELLEN (CSAK A
@ Ne meritse a tapkabelt vagy a tapcsatlakozot vizbe, |/ MIKROHULLAMU FUNKCIORA VON ATKOZIK)
és tartsa a tapkabelt hétdl tavol. o . . . _
Az aldbbi biztonsagi ovintézkedések elmulasztasa esetén karos
8 Tojas héjastdl, illetve egész f6tt tojas nem viv mikrohullamuenergia-kisugarzasnak teszi ki magat és a kornyezetét.
melegithet6 a mikrohullamu sttében, mert még (@) Ne lizemeltesse a sUtét nyitott ajtéval vagy hatéstalanitott biztonségi
a mikrohullamu melegités befejezése utan is reteszekkel, illetve Ugy, hogy barmilyen targyat a biztonségi retesz nyilasaiba
felrobbanhat. Ne melegitsen tovabba légmentesen helyez.
zart vagy vakuumcsomagolasu Uvegeket vagy (b) NE helyezzen semmit a siit6 ajtaja és homlokfelllete kézg, és ne hagyja,
edényeket, didt héjaban, paradicsomot stb. ' hogy étel- vagy tisztitdszer-maradék rakodjon le a tdmitdfelliletekre. Ugyelien
- n az ajté és az ajtotomités fellletének tisztasagara. Hasznalat utan elészor
& A szellézOnyilasokat ne takarja le se konyharuhaval, se v v nedves, majd puha, széaraz ronggyal torolje le a fellleteket.
papirral. A konyharuha vagy a papir meggyulladhat, (c) Ha megsériilt a siité, NE (izemeltesse addig, amig meg nem javittatta a
amikor a forro levegd kiaramlik a stit6bdl. Ezenkivil a gyarto altal felkészitett szakemberrel. Killdndsen fontos, hogy a siitd ajtaja
sUtd is tulmelegedhet, és automatikusan kikapcsolhat. megfeleléen zarddjon, és ne sérlilienek meg a kdvetkezd elemek:
A suté ilyenkor egészen addig kikapcsolva marad, (1) ajté (meghajlas)
amig kell6képpen le nem hil. (2) ajtézsanérok (torés vagy kilazulas)
— — X — — (3) Ajtotomités és tomitsfellletek
9 Az ,egeS' Sfe““eself elkeryleseverde.kebeln mlnd|9 lha%znaljon « (d) A slitét csak a gyarto altal felkészitett, szakképzett mikrohullamukészulék-
edényfogo keszty(t, amikor kiveszi az ételt a sitébdl. szerel6 javithatja vagy helyezheti tizembe.
Magyar - 10
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Ha a készUlék alkatrészeinek cseréjére vagy a készilék hibéjanak kijavitasara a
felhaszndld hibajabdl van sziikség, a Samsung szervizdijat szamol fel. Ez a kikotés a O OrS Ka‘au
kdvetkez6 esetekre vonatkozik:

(@) Behorpadt, megkarcolt vagy torott ajtd, fogantyu, kilsé panel vagy kezelépanel.

(o) Torétt vagy hianyzo télca, gorgs, dsszekotéelem vagy racs. 1. Helyezze az ételt a sitébe. Nyomja meg a Start/+30s

o Akészliléket csak a hasznalati itmutatdban leirt médon, rendeltetésének gombot.
megfeleléen haszndlja. Az Utmutatéban szerepl6 figyelmeztetések és fontos §a>rt/ Rl Eredmény: Ha az étel elkészllt, a sité négyszer
biztonsagi el6irasok nem tesznek emlitést minden esetlegesen eléforduld ) hangjelzést ad, a kijelzén pedig négyszer
helyzetrél. A készlilék lizembe helyezése, karbantartédsa és mikddtetése soran a felvillan az ,End (vége)” felirat. Ezt kévetden a
felnasznalé felel6ssége, hogy ésszertien, elévigyazatosan és megfontoltan jarjon el. sUit6 percenként egy hangjelzést ad.

o Mivel az itt szerepld utasitasok tobb killénbdz6 tipusra vonatkoznak, az On
mikrohullamu sutéjének tulajdonsagai némileg eltérhetnek az dtmutatéban Tovabbi 30 masodpercig szeretném fozni az ételt.
leirtaktdl, és eléfordulhat, hogy nem minden figyelmeztetés vonatkozik
Onre. Kérdéseivel forduljon a legkdzelebbi szervizkdzponthoz, vagy tovabbi @ /+30s Nyomja meg a Start/+30s gombot annyiszor, ahanyszor
téjékoztatasert latogasson el a www.samsung.com honlapra. Start 30 masodperccel névelni szeretné az elkészitési idGt.

e Ez amikrohullamu siité ételek melegitésére szolgal. Haztartasi célokra ]
készUlt. Ne melegitsen benne textiliat vagy magvakkal toltétt parnat, mert
az égési sériiléseket vagy tiizet okozhat. A gyartd nem felelds a késziilék o ~ Afelfelé és lefelé gombbal 4llitsa be a kivant id6t.
helytelen vagy nem rendeltetésszer( hasznalatabdl eredd karokeért. :r?‘\]:]

e A s(td tisztan tartasanak elmulasztasa fellletének karosodasahoz vezethet,
ami kedvezétlentll befolyasolhatja a készUlék teliesitményét, és veszélyes
helyzet kialakuléasat okozhatja.

F6zés

ZNVIVISHOAD 20

A TERMEK HULLADEKBA HELYEZESENEK
MODSZERE (WEEE - ELEKTROMOS ES
msm ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAI)

(A szelektiv gyiijté rendszerekkel rendelkezé orszagokban hasznalhaté)

Ez a jelzés a terméken, tartozékain vagy dokumentdcidjan arra utal, hogy hasznos
élettartama végén a terméket és elektronikus tartozékait (pl. toltéegység, fejhallgato,
USB kéabel) nem szabad a haztartasi hulladékkal egyttt kidobni. A szabalytalan 1
hulladékba helyezés altal okozott kdrnyezet- és egészségkarosodas megel6zése
érdekében ezeket a targyakat kilonitse el a tobbi hulladéktol, és felelésségteliesen
gondoskodjon az Ujrahasznositasukrdl az anyagi eréforrasok fenntarthatd
Ujrafelnasznélasanak elGsegitése érdekében.

A héztartasi felhaszndlok a termék forgalmazojatdl vagy a helyi dnkormanyzati
szervektdl kérjenek tanacsot arra vonatkozdan, hova és hogyan vihetik el az elhasznalt
termékeket a kornyezetvédelmi szempontbdl biztonsagos Ujrahasznositas céljiabdl.

Az Uzleti felnasznalok lépjenek kapcsolatba beszallitdjukkal, és vizsgaliak meg az
adasvételi szerz6dés feltételeit. Ezt a terméket és tartozékait nem szabad az egyéb
kozuleti hulladékkal egyditt kezelni.
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Etelt szeretnék kiolvasztani. a Suté J@H@m 6|

33 1. Nyomja meg a Power Defrost (Gyorskiolvasztas) o
Power Defrost gombOt- SUTO
Vo D 2. Afelfelé vagy a lefelé gombbal dllitsa be az elkészitési @ @ @ @ @
—IL kategdriat. A Select (Kivalasztas) gomb megnyomasaval
. véglegesitse a kivant bedllitast.
|
3. Afelfelé vagy lefelé gomb megnyomésaval véalassza ki a
éﬁi Kivant stlyt.
1
4, Nyomja meg a Start/+30s gombot.
Eredmény: A kiolvasztas megkezdddik.
@ /+30s e Ha az étel elkészlilt, a siitd négyszer
Start hangjelzést ad, a kijelz6n pedig
L négyszer felvillan az ,End (vége)” felirat.
Ezt kdvetben a slit6 percenként egy
hangjelzést ad.

1. AJTOFOGANTYU 7. FORGOTANYER

2. AJTO 8. OSSZEKOTOELEM

3. SZELLOZONYILASOK 9. GORGOS GYURU

4. FUTOELEM 10. A BIZTONSAGI RETESZ NYILASAI
5. VILAGITAS 11. KEZELOPANEL

6. AZAJTOZAR KALLANTYUI
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KEZELOPANEL TARTOZEKOK

A megvasarolt tipustdl fliggben a készulékkel egyltt szamos, toébbféleképpen
alkalmazhato tartozékot kap.

1. Gorg6s gyird, amelyet a sité kozepére kell helyezni.
© Rendeltetés: A gorgds gy(ird tartja a forgétanyért.

2. Forgotanyér, amelyet a gorgds gydirdre kell helyezni ugy,
hogy kézepe az dsszekétbelemre illeszkedjen.
Rendeltetés: A forgotanyér tolti be a f6 f6zéfellilet

szerepét; mosogatashoz kénnyen kivehetd.

3. Magas és alacsony allvany: helyezze 6ket a forgdtanyérra.
Rendeltetés: A fémallvanyok segitségével egyidejlleg két
ételt készithet a stitében. Egy kisebb adagot
a forgdtanyérra tehet, egy masikat pedig az
allivanyra. A fémallvanyok hasznalhatok
grillezéshez, Iégkeveréses és kombinalt
siitéshez.

o
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4. Piritotanyért, amelyet a forgétanyérra kell helyezni.
(Csak az MC28H5015C* és az MC28H50152* modellekhez.)
Rendeltetés: A piritétanyér segitségével mikrohullami vagy
grillezéssel kombinalt izemmadban szebben
megpirithatja az ételek aljat, ropogdsra
sUtheti a tésztaféléket és a pizzatésztat.

° Au
e
e
o
o
®
®
®

1. AUTOMATIKUS MELEGITES/FOZES 9. FORGOTANYER BE/KI GOMB 5. Anyars, a grillezés 5sszekots eleme és a kis nyars,

GOMB , , 10. S,ZAGTALANlTAS GOMB amelyet az (ivegtalba lehet helyezni.
2. EGESZSEGES ETELEK GOMB 11. ORA GOMB ! & (Csak az MC28H5015Z* modellekhez.)
3. GYORSKIOLVASZTAS GOMB 12. KIVALASZTAS GOMB L Rendeltetés: A nyars jol hasznalhato csirke grilezéséhez,
4. KELESZTES/JOGHURTKESZITES 13. LEFELE GOMB mivel a hust nem kell forgatni. Grillezéssel
GomB 14, FELFELE GOMB kombinlt siitéshez hasznalhato.
5. LEGKEVERES GOMB 15. STOP/ENERGIATAKAREKOS GOMB (folytatés)
6. CGRILLGOMB 16. START/+30 GOMB
7. MIKROHULLAM GOMB
8. KOMBINALT GOMB
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6. Paroloedény a suto hasznalata

(Csak az MC28H5015F* és az MC28H5015Z* modellhez.)
Rendeltetés: A parolés funkcidhoz hasznalatos muianyag A MIKROHULLAMU SUTO MUKODESE

paroloedeny. A mikrohulldmok nagyfrekvencias elektromagneses hullamok; az altaluk keltett energia
NE hasznélja a mikrohullamu siitt a gérgds gy(ir(i és a forgdtanyér nélkul. hatasara az étel forma- vagy szinvaltozas nelkil f6 vagy melegszik meg.
A mikrohulldamu stitét a kovetkezdkre hasznalhatja:
@ NE haszndlja a Grillezés, Légkeverés és Kombi médot a paroléedénnyel. e Kiolvasztas
* Melegités

Uzemméd MIKROHULLAM |  GRILL | KOMBINALT |  LEGK. o Sites fords

F6zési elv.
‘ ' O X X X ' 1. Amagnetron dltal termelt mikrohullamok visszatukrézédnek
a belsé térben, és a forgdtanyéron forgd ételben
(Péroldedény) egyenletesen oszlanak el. fgy az étel egyenletesen sul at.

2. A mikrohulldamok kb. 2,5 cm mélységig hatolnak az ételbe.
Ezutan a hének az étel belsejében torténd eloszlasaval
folytatédik a f6zés.

/\ * Nehaszndlia a paroloedényt mas termekkel vagy mas tipusu stitben.
vievazar  Tizet okozhat, vagy sulyosan karosithatja a terméket.
e Ne hasznélja a paroléedényt viz vagy étel belehelyezése nélkil.
Hasznalat el6tt t6ltson legalabb fél liter vizet a paroléedénybe.

3. Af6zésiidbk a hasznalt edény és az étel tulajdonsagai

Ha fél liternél kevesebb vizet dnt bele, akkor az étel nem készil el . szerint valtoznak:
megfeleléen, sét ezzel akar tlizet is okozhat, vagy stlyosan karosithatja a o Mennyiség és sir(iség
terméket. e \iztartalom
e Hasznalat utan dvatosan vegye ki a talat a paroléedény belsejébdl, mert o Kiindulasi hémérséklet (fagyasztott vagy nem)
felforrosodik.

Mivel az étel kozepét a hdeloszlas f6zi meg, a f6zés még az étel siitébdl vald kivétele
utén is folytatodik. Ezért be kell tartani a receptekben és a jelen kézikdnyvben eléirt
pihentetési id6ket, hogy biztositsa:

e Mindig Ugy tegye fel a paroléedény fedelét, hogy az illeszkedjen a
parolétélcara/piritétanyérra.
A tojas és a gesztenye felrobban, ha nem az Utmutaténak megfeleléen helyezi
el a paroléedény fedelét és a pérolétalcat. * Az étel egyenletes megfovesét egészen a kozepéig

1 e Hogy az étel mindenhol egyforma hémérséklett legyen.
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A SUTO MUKODESENEK ELLENORZESE

AZ IDO BEALLITASA

A kovetkez6 egyszerl eljarassal ellendrizheti, hogy siitéje megfeleléen mikodik-e.
Ha kétségei vannak, tekintse meg a ,Hibaelharitas” cim( részt a 40-41. oldalon.

A slitét megfeleld fali aljizatba kell csatlakoztatni. A forgotanyérnak a sutében kell
lennie. A maximalistol (100% - 900 W) eltérd teliesitményszint alkalmazasakor a viz
hosszabb id6 alatt forr fel.

Az ajté jobb oldalan taldlhatd fogantydt meghuzva nyissa ki az ajtot.
Helyezzen a forgotanyérra egy pohar vizet. Csukja be az ajtot.

Nyomja meg a Start/+30s gombot, és a Start/+30s gomb
ismételt megnyomasaval dllitsa be az id6t 4 vagy 5 percre.
Eredmény: A s(it6 4 vagy 5 percig melegtti a vizet.
Ennyi idd alatt a viznek fel kell formia.

D/ +30s

Start

A mikrohullamu stté beépitett raval rendelkezik. Amikor a készUilék aram ala kerdl, a
kijelz6n automatikusan megjelenik a ,88:88", majd a ,12:00” felirat.

Allitsa be a pontos id6t. Az id6 kijelzése torténhet 24 vagy 12 dras formatumban.

Az drat a kdvetkez6 alkalmakkor kell bedllitani:

e A mikrohulldmu siitd elsd (izembe helyezésekor
e Aramszlinetet kdvetéen

Ne feledje atallitani az orat a nyari, illetve téli id6szamitas kezdetekor.

0 1. Nyomja meg a Clock (Ora) gombot.
Clock
1
Volan A 2. Az iddkijelzés tipusanak (12 vagy 24 dras) bedllitasahoz
S N nyomja meg a felfelé vagy a lefelé gombot. Ezutén a
h kilelzés tipusanak véglegesitéséhez nyomja meg a Select
—) (Kivalasztas) gombot.
3. Az dra bedllitdasahoz nyomja meg a felfelé vagy a lefelé
N ey D gombot.
C__ 1T )
[ 4. Nyomja meg a Select (Kivalasztas) gombot.
Select
o ~ 5. Az perc bedllitasahoz nyomja meg a felfelé vagy a lefelé
moh) gombot.
1T 7]
- 6. Ha a pontos idé lathatd, nyomja meg a Select
S (Kivalasztas) gombot; ezzel elinditja az drat.
) Eredmény:  Ha a mikrohullamu sité nincs hasznélatban,

a kijelzén a pontos idé lathato.
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FOZES/MELEGITES

TELJESITMENYSZINTEK ES ELKESZITESI IDOK

A kovetkez0 eljaras ismerteti az étel f6zésének vagy melegitésének folyamatat.
E] MINDIG ellenérizze a f6zési beallitasokat, mielétt a stitét felligyelet nélkil hagyna.

Nyissa ki a készUlek ajtajat. Helyezze az ételt a forgétanyér kozepére.
Csukja be az ajtét. Ne kapcsolja be tiresen a mikrohullamu stitét.

1. Nyomja meg a Microwave (Mikrohullam) gombot.
p— - N . n e 7
Microwave Eredmény:  Megjelenik a kdvetkez jelzés:
1 &% (mikrohullamu (izemmad)
2. Afelfelé vagy a lefelé gomb megnyomasaval vélassza ki a
NN megfeleld teliesitményszintet.
Ezutén a teljesitményszint kivélasztésahoz nyomja meg a
i Select (Kivalasztas) gombot.

— o Hg 5,mé,sodp(larcen belpl nem allitjia beg .
teljesitményszintet, a készUllék automatikusan atvalt az
elkészitési id6 bedllitasara.

3. Afelfelé vagy a lefelé gombbal dllitsa be az elkészitési id6t.
Vg N P w1 . . YRy
Elo Eredmény: A kijelz6n megjelenik az elkészitési idd.
T3

D/ +30s

Start

. Nyomja meg a Start/+30s gombot.

A sut6 vilagitasa bekapcsol, és a forgotanyér
forogni kezd. A f6zés megkezdddik, majd
amikor befejez&dott:
e As(t6 hangjelzést ad, és négyszer
felvillan az ,End (vége)” felirat.
Ezt kdvetben a sutd percenként egy
hangjelzést ad.

Eredmény:

A teliesitményszint funkcid lehetévé teszi, hogy az eloszlandé energia mennyiségeét, tehat
az étel megfézésének vagy melegitésének idejét az étel tipusahoz és mennyiségéhez
igazitsa. Hat teljesitményszint kdzll vélaszthat.

Teljesitményszint Szazalékarany Teljesitmény
MAGAS 100 % 900 W
KOZEPESEN MAGAS 67 % 600 W
KOZEPES 50 % 450 W
KOZEPESEN ALACSONY 33 % 300 W
KIOLVASZTAS 20 % 180 W
ALACSONY 1% 100 W

A kézikdnyvben és a receptekben megadott f6z€si idok a jelzett specifikus
teljesitményszinteknek felelnek meg.

Ha az On vélasztasa... Akkor a f6zési idG...

CsoOkkentse
Névelie

Magasabb teljesitményszint
Alacsonyabb teljesitményszint

AZ ELKESZITESI IDO BEALLITASA

Az elkészitési id6 a Start/+30s gomb megnyomasaval &llithatd be.

e Az ajtét kinyitva barmikor ellenérzi, hogyan halad a fézés
e A hatralévé f6zési id6t ndvelése

Ha elkészités kdzben szeretné modositani az elkészitési

@ /4305 id6t, nyomja meg a Start/+30s gombot. A gomb minden
o megnyomasaval 30 masodperccel néveli az idét.

[ | e Példaul: Haharom perccel szeretné névelni az elkészitési

id6t, hatszor nyomja meg a Start/+30s gombot.

Az elkészitési id6 bedllitdsahoz nyomja meg a felfelé vagy a
AN lefelé gombot.
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A FOZES LEALLITASA AZ AUTOMATIKUS MELEGITES/FOZES FUNKCIO

A fézést barmikor ledllithatja, hogy az ételt: HASZNALATA
° Ellen()’(izhesse Az 10 Automatikus melegités/f6zés funkcié esetében elére be van programozva az
* Atfordithassa vagy megkeverhesse elkészitési id6. Sem az elkészitési idGt, sem a teljestményszintet nem kell bedllitani.
® Alini hagyja Az adagok méretének bedlitasahoz nyomja meg a felfelé vagy a lefelé gombot.
A f6zés ledllitasahoz... Miivelet Csak mikrohulldmu stit6ben hasznalhaté edényt hasznéljon. 2
Ideiglenesen Ideiglenesen: Nyissa ki az ajtét vagy nyomja meg Nyissa ki a készulék ajtajat. Helyezze az ételt a forgétanyér kozepére. Csukja be az ajtot. >
egyszer a Stop gombot. - - (7}
Eredmény: A f6zés ledll. 5, 1. Nyomja’ rpeg"az'Auto Reheat/Cook (Automatikus 5=
. . ) o L, Auto Reheat/Cook melegités/f6zés) gombot. Or
A f6zés folytatasahoz csukja be ismét az ajtdt, és T
nyomja meg a Start/+30s gombot. . 5
Teljesen Teljesen: Nyomja meg egyszer a Stop gombot. o ~ 2. Az elke’szne3| mod kivalasztasahoz nyomja meg a felfelé és E
Eredmény: A f6zés ledll. ib a lefelé gombot. =
L ) (1: Automatikus melegités, 2: Automatikus f6zes) 5
Ha téréini kivanja a fézési bedllitdsokat, nyomja ;'
meg még egyszer a STOP/ECO (STOP/ [ 3. Nyomja meg a Select (Kivalasztas) gombot.
ENERGIATAKAREKOS) gombot. Select
AZ ENERGIATAKAREKOS UZEMMOD BEALLITASA . o ~ 4. Afelfelé és a lefelé gombbal vélassza ki az elkészitendd
A slit6 rendelkezik energiatakarékos lizemmaoddal. ib étel tipusat. A kdvetkezd oldalon olvashat¢ tablazat
tovabbi téjékoztatast ad a kildonbdzé elére beprogramozott
e Nyomja meg a Stop/Eco (Stop/energiatakarékos) A 11 : 2 Aol tioned 5 H4ad
yomjameg a Stop/| top/energ —= bedllitasokrdl. Ezutan az étel tipusanak véglegesitéséhez
gorrl'bot’. (Kesze;[it\ uzenlwmi)fjkljap.) nyomja meg a Select (Kivalasztas) gombot.
@/ oA Eredmeny: mer\ * ,‘ ap?so @ !Je Z?' o ) 5. Az adag méretének kivalasztasahoz nyomja meg a felfelé
S { (529 ® Az energiatakarékos Uzemmod kikapcsolasahoz nyissa 2 e A vagy a lefelé gombot.
1 ki az ajtot, vagy nyomja meg a Stop/Eco (Stop/ | S E—
energiatakarékos) gombot. Ekkor a kijelzén megjelenik a .
pontos idd. A siité hasznélatra kész. ' 6. Nyomja meg a Start/+30s gombot.
Automatikus energiatakarékos funkcié Eredmény: A készllék az ételt a kivalasztott, el6re
Ha a bedllitést féloshagyja, és egyetlen funkciot sem vélaszt ki, iletve ha mikodés >/ +30s beprogramozott bedllités szerint készi el.
kézben &tmenetileg ledllitia a berendezést, a rendszer 25 perc elteltével torli a Stat * Haazétel elkeszlit, a sUt6 negyszer
funkcict, és megjelenik az dra. ] hzfmgjelzest ad, akijelzon peqlg .
Ha az ajtd nyitva van, 5 perc elteltével kikapcsol a stitében a lampa. négyszer felvillan az ,End (vége)” felirat.
Ezt kdvetden a sUitd percenként egy
hangjelzést ad.
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Az aldbbi tablazat a kiilonbdzé automatikus melegitési és f6zési programokhoz tartozd 2. Automatikus f6zés
mennyiségeket és a vonatkozo utasitdsokat tartalmazza.

(@) Az edények kiemeléséhez mindig hasznéljon edényfogd kesztytit! Koa/étel Adag - Tl,ldmvallék —
2-1 200-250g | A megmosott zoldséget mérje le, és vagja
1. Automatikus melegités Brokkolirozsak/ | 300-350¢g | egyforma darabokra vagy negyedekbe.
S A friss z6ldséaek 400-450g | Tegye a zGldséget fedeles Uvegtalba.
Kod/étel Adag Tudnivalék g 200-250 g elkészitése esetén adjon hozza 30 ml

11 300-350 g | Tegye keramiatanyérba és takarja le haztartasi foliaval. (2 ev6kanal) vizet, 300-450 g esetén 45 ml

Készétel 400-450 g | Ez a program alkalmas a 3 8sszetev6bdl allo ételek (3 evékandl) vizet, 400-450 g esetén pedig

(mélyhitstt) melegitésehez (pl. his martéssal, zOldség és egyfele 60-75 ml (4 evékanal) vizet. F6zés utan keverje
koret, mint példaul burgonya, rizs vagy fétt tészta). meg. Nagyobb mennyiség fézésekor kdzben is
2-3 percig hagyja alini. keverje meg egyszer. 1-2 percig hagyja &lini.

1-2 200-250 g | A mélyh(it6tt kész mini raviolit mikrohulldmhoz W) 300-400 g | Kenje be a csirkedarabokat olajjal, majd szorja

Mini ravioli 300-350 g | alkalmas mdanyag edényben helyezze a forgdtanyér Darabolt csirke (1 db) meg borssal, séval és paprikéval,

(mélyhritstt) kozepere. 500-600g | Bérével lefelé helyezze el a husdarabokat kdrben
A késztermék foliajat szurkdlja meg, a mlianyag edényt (2 db) az alacsony allvanyon. Forditsa meg, amikor a
pedig fedje le mikrohullamu stitében hasznalhaté 700-800 g sutd hangje|zést ad. 2 percig hagyja allni.
haztartasi fdliaval. A pihentetési ido el6tt és utan is (3 do)
keverje jol &t. Ez a program ravioli, valamint szészban
elkészitett nudli felmelegitésére alkaimas. 2-3 1100-1160 g | A mélyh(itott csirkét kenje meg olajial és
3 percig hagyja alin. 1 | Siilt csirke 1200-1250 g f(jszgrekkel. , . )

1-3 300-350 g | A fagyasztott pizzat helyezze az alacsony allvanyra. ’li/!)(ar!i?tvs i lrifg; Q%?;Z(: gglﬁz%gzz gsﬁe;g:

Fagyasztott 400-4509 A folytatashoz nyomja meg az inditégombot.

pizza 5 percig hagyja 4lini.

1-4’1 3 100-150 g Helyezze a fagyasztott pizzafalatokat az alacsony 2.4 250-300g | Ontse a tésztét 6-8 papir vagy szilikon

Mélyhiitstt | 250-300g | alivanyra. Muffin muffinforméba (45 g / db), és helyezze az

pizzafalatok also dlivanyra. Inditsa el a programot (a sit6

1-5 400-450 g | Helyezze a mélyhitstt lasagnét megfeleld méreti ' eloémelegszik). A hangjelzés utén tegye be a

Mélyhiitott | 600-650 g | héall edénybe. Helyezze az edényt az alacsony stitbe az dlivanyt és az ételt.

lasagne allvanyra. 3-4 percig hagyja allni.

1-6 100-150 g | Azt javasoljuk, hogy a légkeverés funkcié haszndlataval

Fagyasztott (2 db) melegitse el a stitét 180 °C-ra 5 percig. Helyezzen

zsemle 200-250 g | €l kdrben 2-6 do fagyasztott zsemlét (-18 °C) az

(4 db) alacsony allvanyon. Ez a program kisebb fagyasztott
300-350 g pékstitemenyekhez (pl. zsemle, kifli, ciabatta) alkalmas.
(6dp) |35 percig hagyja lni.
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AZ EGESZSEGES ETELEK FUNKCIO HASZNALATA

A Egészséges ételek funkcid 15 elére programozott elkészitési idé hasznalatét teszi Az alabbi tablazat a 15 elére bedlitott elkészitési programhoz tartozd mennyiségeket és
lehetévé. Sem az elkészitési id6t, sem a teljesitményszintet nem kell bedllitani. a vonatkozd utasitasokat tartalmazza. A programok Gabonafélék/tészta, zoldségek és
Az adagok méretének bedllitasahoz nyomja meg a felfelé vagy a lefelé gombot. szérnyasok/hal elkészitéséhez nyujtanak segitséget.
E] Csak mikrohullamu siitében hasznélhatd edényt hasznaljon. Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd keszty(t!
Nyissa ki a készllék ajtajat. Helyezze az ételt a forgotanyér kézepére. Csukja be az ajtot. 1. Gabonafélék/tészta Q
oa=s 1. Nyomja meg a Healthy cook (Egészséges ételek) Kéd/étel Adag Tudnivalok 5
deaiubes gombot. 1-1 150-200g | Haszndljon nagyméretdi héallo tvegtélat =
Barnarizs 200-250g | feddvel. Adjon hozz4 kétszeres mennyiségl O
2. Az elkészitési mod kivélasztasahoz nyomja meg a felfelé hideg vizet. Lefedve fézze. §
Y g A vagy a lefelé gombot. ' A pihentetési id6 elején keverje meg, sézza és ‘-,3
flszerezze. 5-10 percig hagyja llni. JZ>
f 3. A Select (Kivalasztas) gombbal dliitsa be az elkészitési 1-2 150-2009 | Hasznalon nagymeret(i hGallo tvegtalat E
Suet médot. Quinoa 200-250g | feddvel. Adjon hozza kétszeres mennyiségl >
hideg vizet. Lefedve fézze. A pihentetési id6
elején keverie meg, sozza és fliszerezze.
4, Af6zés tipusanak kivélasztdsahoz nyomja meg a felfelé 1-3 percig hagyja allni.
v N A
—p1 |  vagyalefelé gombot L 18 100-150¢ | Hasznaljon nagyméret(i h64lo ivegtdlat
Makardni 200-250g | fed6vel. Adjon hozza 4-szeres mennyiség(i
f 5. A Select (Kivalasztas) gombbal dllitsa be a f6zés tipusat. forrasban IEve vizet, egy csipetnyi sot, és
Select keverje j0l Gssze. Fedd nélkil fézze.
) A pihentetési id0 elején keverje meg, utana
alaposan csopogtesse le.
6. Az adag méretének kivalasztasahoz nyomja meg a felfelé 1-3 percig hagyja allni.
Vo an, N vagy a lefelé gombot. A kdvetkezd oldalon olvashato
C— T ) tablazat tovabbi tajékoztatast ad a kiilonbézo elére
beprogramozott bedllitdsokral. 1
7. Nyomja meg a Start/+30s gombot.
Eredmény: A készlilék az ételt a kivalasztott, el6re
beprogramozott bedllitas szerint késziti el.
§Z/ e o Az elkészités végeztével a sit négyszer
) hangjelzést ad, a kijelz6n pedig négyszer
felvillan az ,End (Vége)” felirat.
Ezt kdvetben a suté percenként egy
hangjelzést ad.
Magyar - 19
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2. Zoldségek 3. Szarnyas/hal
Kod/étel Adag Tudnivalék Kéd/étel Adag Tudnivalék
21 200-250g | Mossa és tisztitsa meg a zéldbabot. 31 300-350g | Mossa meg a csirkemellet, és helyezze
Zoldbab 300-350g | Egyenletesen oszlassa el a darabokat egy Csirkemell 400-450g | keramiatdlra. Fedje le mikrohullamu sttében
fedeles Uvegtalban. 200-250 g-hoz adjon 30 ml hasznalhat¢ haztartasi fdliaval és szurkalja meg
(2 ev6kandl) vizet, 300-450 g-hoz pedig 45 ml-t a foliat. Helyezze az edényt a forgétanyérra.
(3“ evdlfanalnyit). Helyezze a t'allat, Z? forgéténye’r 2 percig hagyja allni.
kbzepere. Lefedve fozze. Elkeszites utan 3-2 300-350g | Mossa meg a pulykamellet, és tegye mély,
keverje meg. 1-2 percig hagyja alini Pulykamell 400-450g | h6allo Gvegtélba. Fede le mikrohuldmu
2-2 100-150g | Mossa és tisztitsa meg a spendtot. Tegye stitében hasznalhat6 haztartasi foliaval és
Spenét 200-250g | fedeles lvegtalba. Ne adjon hozza vizet. szurkdlja meg a foliat. Helyezze az edényt a
Helyezze a télat a forgotanyér kdzepére. forgétanyérra. 2 percig hagyja allni.
Lefedve fezze. Elkészités utan keverje meg. 3-3 300-350g | Mossa meg a csirkemellet, pacolja be, és tegye
1-2 percig hagyja llni. Grillezett 400-450 g | a magas &livanyra. Forditsa meg, amikor a siit6
2-3 300-350g | Mossa meg a meghamozott burgonyat, vagja csirkemell hangjelzést ad. 2 percig hagyja alini.
Hamozott 400-450g | félbe, tegye Uvegtalba és feddvel takarja —
burgonya 500-5509 | le. Adjon hozzé 15-30 ml (1-2 evékandl) 3-4.1 » 200-300 g Egy{enletesen h/elyezze ela halﬂleket"a”magas
vizet. Elkészités utan keverje meg. Nagyobb Grillezett halfile 400-5009 allvaqyoq. Forditsa meg,.am|korl a ,SUt.O
mennyiség f6zésekor kdzben is keverje meg hangjelzest ad. 1-2 percig hagyja alin.
egyszer. 3-5 percig hagyja allni. 3-5 200-250g | Egyenletesen helyezze el a halszeleteket a
2-4 400-450g | A friss rakott burgonyat helyezze t(izallo Grillezett 300-3509 | magas rdcson. Forditsa meg, amikor a ity
Rakott burgonya | 800-850g | lvegtélba. Az edényt helyezze az alacsony lazacszeletek hangjelzest ad. 2 percig hagyja alini.
allvanyra. 2-3 percig hagyja allni. 3-6 200-300g | Dérzsdlie be a hal (pl. pisztrang) bérét olajjel
2-5 100-150g | Mossa meg és szeletelje fel a padlizsant. Kenje Siilt hal 400-5009 | es fliszerezze be. A halakat egymas mele,
Grillezett 200-250g | meg olajial és fliszerekkel. Egyenletesen ossza egymashoz képest forditva fektesse a magas
padlizsan el a szeleteket a magas dllvanyon. A hangjelzés aIIanyra: Forditsa meg, amlkpr asuto
utan forditsa meg. A folytatashoz nyomja mega hangjelzést ad. 3 percig hagyja lini.
Start gombot (ha nem forditjia meg, a stit6
folytatja a programot). 1-2 percig hagyja allni.
2-6 400-450 g | Mossa és tisztitsa meg a paradicsomot.
Grillezett 600-650g | Vagja félbe, és tegye mikrohullamu stitében
paradicsom hasznalhatd edénybe. A tetejét szorja meg
reszelt sajttal. Helyezze az edényt a magas
alivanyra. 1-2 percig hagyja alini.
Magyar - 20
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A KELESZTES/JOGHURTKESZITES FUNKCIO

HASZNALATA A kdvetkez6 tablazat azt mutatja be, hogyan hasznélja az automatikus programokat
Az 5 Kelesztés/joghurtkészités program elére programozott elkészitési ids hasznélatat éleszt0s tésztak kelesztésére vagy joghurtkészitésre.
teszi lehet6vé Sem az elkészitési id6t, sem a teljesitményszintet nem kell bedllitani. 1. Kelesztés
A kelesztési/joghurtkészitési modot a felfelé vagy a lefelé gombbal dllithatja be a o m—
Dough Proof/Yogurt (Kelesztés/joghurtkészités) gomb megnyomasa utan. Kod/étel Adag Tudnivalok °
El8sz0r is helyezze az ételt a forgdtanyér kdzepére, és csukja be az ajtot. 1-1 300-500 g | Tegye az éleszt6t egy megfeleld méretl edénybe, és o
izzaté helyezze az alacsony dllvanyra. Takarja le alufdliaval. >
é G 1. Nyomja meg a Dough Proof/Yogurt (Kelesztés/ Pizzatészta / —— y / — J —— - Cé-‘
Dough Proof Yogurt joghurtkészités) gombot. 1-2 500-800 g | Tegye az éleszt6t egy megfeleld méretd edénybe, és =1
Siteménytészta helyezze az alacsony dllvanyra. Takarja le alufdlidval. g
2. Afelfelé vagy a lefelé gombbal vélassza ki az elkészitends | « | 13 600-900 g | Tegye az elesztét egy megfelel6 meretd edénybe, és | &
étel tipusat. Az 1. a kelesztés, a 2. pedig a joghurtkészités. Kenyértészta helyezze az alacsony dlivanyra. Takarja le alufoliaval. 2
Voa, A A kivant izemmadhoz tartozé szamot a felfelé vagy P =
SN a lefelé gombbal vélaszthatja ki. A kvetkezd oldalon 2. Joghurtkészités 5
il olvashato tablazat tovabbi téjékoztatast ad a kiilonbdzd Kaod/étel Adag Tudnivalok >
I elf)rle beprggrﬁmozott b‘eallltasokrol.I EZUtir] azI étel tjpusanak 2.1 500g Egyenletesen osszon el 150 g natur joghurtot
véglegesitéséhez nyomja meg a Select (Kivalasztas) Kis csészék 5 darab keramia csészébe vagy kisméretil
gombot. (30 grammos) beféttesiivegbe. Minden csészébe
o ~ 3. Afelfelé vagy a lefelé gombbal valassza ki az ételt. ' 6ntsén 100 ml tejet. Tartos tejet haszndlion
:r?ﬂ:] (szobahémérsékletd, 3,5%-0s) Fedje le a

csészéket haztartasi félidval, majd helyezze ket
kérben a forgdtanyérra. Ha kész, tegye 6 drara a

@ /+30s 4. Nyomja meg a Start/+30s gombot.

e h(itészekrénybe.
Javasoljuk, hogy elsé alkalommal szaritott
I joghurterjeszt6 baktériumot hasznaljon.
Joghurtkészités kdzben a forgdtanyér nem forog. 2-2 500 ¢ Keverjen 6ssze 150 g joghurtot 500 ml
' | Nagy tal (szobahémérsékletd, 3,5 % - os) tartds tejiel.

Ontse egy nagyméret( ivegtélba. Takarja le
haztartasi fdliaval, és helyezze a forgdtanyérra.
Ha kész, tegye 6 orara a hitészekrénybe.
Javasoljuk, hogy elsé alkalommal szaritott
joghurterjeszté baktériumot hasznéljon.
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A GYORSKIOLVASZTAS FUNKCIO HASZNALATA

Az 5 gyorskiolvasztasi funkcio hus, baromfi, hal, kenyér, stitemény és gylimélcs

Az aldbbi tablazat a kiilénbdzd gyorskiolvaszté programokat, mennyiségeket,

kiolvasztasat teszi lehet6vé. A kiolvasztési idG és a teljesitmény megvalasztésa és a vonatkozo utasitasokat tartalmazza. A kiolvasztas el6tt tavolitson el minden
automatikus. Minddssze a programot és a syt kel kivélasztania. csomagoloanyagot az éleimiszerrdl. o )
Csak mikrohullamu stitében hasznalhaté edényeket hasznaljon. A..hUSt’, baromf!t esa halz%t h elygzze (veg- vagy keramiatanyérra, a kenyeret s a
sliteményt pedig tegye stt6papirra.
Nyissa ki a készlllék ajtajat. Helyezze a fagyasztott ételt a forgdtanyér kozepére. T T
Csukja be az ajtot. Kéd/étel Adag Tudnivalok
x : . . 1 200-1500 g | A széleket takarja le alufoliaval. Forditsa at a hust, amikor
&8 . Nyomja meg a Power Defrost (Gyorskiolvasztas) Hiis a siit6 hangjelzést ad. A program marha-, bérdny-,
Power Defrost gombot. sertéshushoz, siilt marhaszelethez, aprohtishoz és daralt
hushoz alkalmas. 20-90 percig hagyja allni.
g N . Afelfelé vagy a lefelé gombbal vélassza ki az elkészitendd 2 200-1500 g | Takarja le a baromfi labanak és szarnyanak végeit
—T1—— étel tipusat. A kdvetkezé oldalon olvashato tablazat Baromfi alufoliaval. Forditsa &t a baromfit, amikor a sité hangjelzést
T tovabbi téjékoztatast ad a kiilénbdzd elére beprogramozott ad. Ez a program egész csirke €s a csirke részeinek
=2 bedllitasokrol. Ezutan az étel tipusanak véglegesitéséhez melegitéséhez egyarant hasznlhato.
nyomja meg a Select (Kivalasztas) gombot. 20-90 percig hagyja &lini.
o ~ . Az adag méretének kivalasztasahoz nyomja meg a felfelé 3 200-1500 g | Takarja le az egész hal farkat alufdliaval. Forditsa 4t a halat,
[:r?f: vagy a lefelé gombot. Hal amikor a siit6 hangjelzést ad. Ezt a programot egész halhoz
és szeletelt halhoz is hasznalhatja. 20-80 percig hagyja allni.
. Nyomja meg a Start/+30s gombot. 4 125-1000 g | Tegye a kenyeret fektetve slit6papirra, és a stité megfeleld
Eredmény: Kenyér/ hangjelzésére forditsa at. Helyezze a stiteményt egy kerdmia
@/ +30s o Megkezdédik a kiolvasztés. siitemény tanyérra, majd - ha lehet - forditsa at, amikor a siit6 jelez.
Stal o Akiolvasztas kézben a siitd jelez, hogy (A siitS tovabb muikadik, majd ledll, amikor kinyitja az ajt6t.)
I emlékeztesse az étel megforditasara. Ez a program alkalmas mindenféle szelelt kenyér vagy
(Kivéve gyumolcs esetén.) egész cipd, valamint zsemlék és pékstitemények
. Haa sit6 hangjelzést ad és ledl, meg kel forditani az éteft ovasztasiva, . ssemeiet rbon helyerze ol
(pl.: Hus, szérnyas, hal). A kiolvasztas befejezéséhez nyomja Z a program alkaimas m}ncllenftlee gt tesita;, "
@ /4308 meg (jra a Start/+30s gombot. ilprosutemeny, tgrotoﬁa €s level es,teslzta i0 valllszt"asa"oz.
star Eredmény:  Ha az étel elkészlitt, a SUt6 négyszer Nem alkalmas vajas tészta, ropogds tészta, gylmolosos
) hangjelzést ad, a kielz6n pedig négyszer es kremes sut'emenyelk, ,valamlnt csokoIaQevaI b.evgnt.
felvilan az ,End (vége)” felirat. Ezt kovetden a stitemények kiolvasztasahoz. 10-60 percig hagyja allni.
s(td percenként egy hangjelzést ad. 5 100-600 g | A gylimdlcsét ossza el egyenletesen egy lapos tivegtalban.
Gylimolcs A program mindenféle gylimdlcshdz megfeleld.
5-20 percig hagyja allni.
Magyar - 22
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VIVIYNZSVH OLNS ¥V +0

LEGKEVERES GRILLEZES
A légkeveréses lizemmad lehetévé teszi, hogy ugyanugy készitse el ételeit, ahogy A grill segitségével ételeit gyorsan, mikrohulldm hasznalata nélkil felmelegitheti és
hagyomanyos stitében tenné. A mikrohullam tizemmaddot nem hasznalja. megpirithatja.
A hémérséklet igény szerint bedllithatd a 40 °C és 200 °C kdz6tti tartomanyban. e Aslitében lév6 edényeket csak edényfogd kesztyliben fogja meg, mivel ezek
A maximalis sitési id6 60 perc. nagyon felforrésodnak.
e Asitében lévé edényeket csak edényfogd kesztyliben fogja meg, mivel ezek e A magas allvannyal eredményesebben slithet és grillezhet.
nagyon felforrésodnak. - —— - —
o Az étel jobban megsiil, és szebben megpirul, ha az alacsony alivanyt hasznélja. 1. Nyissa kiaz ajtot, s az ételt helyezze az allvanyra.
Ugyelien r4, hogy a fiitéelem vizszintes helyzetben legyen.
Nyissa ki az ajtdt, és az edényt helyezze az alacsony allvanyra, majd a forgétanyérra.
1. Nyomja meg a Convection (Légkeverés) gombot. 2. Nyomja meg a Grill gombot.
_ Eredmény: A kovetkez6 jelzés jelenik meg a kijelzon: ! Léf}"J Eredmény:  Megjelenik a kovetkezd jelzés:
Somecton & (égkeveréses (izemmdd) ) ~ UU (gilezésmdd)
180°C  (h6mérsékletd) o Agrillezés hdmérséklete nem llithato.
2. Afelfelé vagy a lefelé gombbal valassza ki a hémérsékletet. Vola, A 3 éfe:i:;:i?%: Ie.felel glqm”bbal dlltsa be a grilezesi idGt.
PRy B o " grilezési id6 60 perc.
v e A (Homerseklelzt: 40-200 °C, 1"0 C- 0s ‘Iepesekb”en), , C— T )
S Ea— e Ha 5 masodpercen belll nem dllitia be a hémérsékletet,
a készlilék automatikusan atvalt az elkészitési idé 4. Nyomja meg a Start/+30s gombot.
bedllitasara. 1 Eredmény: A grillezés megkezdddik.
[ 3. Nyomja meg a Select (Kivalasztas) gombot. D/ +30s * Haazétel elkeszlit, a sit6 negyszer
S0 Start hangjelzést ad, a kijelzén pedig
] négyszer felvillan az ,End (vége)” felirat.
Ezt kGvetben a sité percenként egy
4. Afelfelé vagy a lefelé gombbal dllitsa be az elkészitési id6t. hangjelzést ad.
[ﬁﬁﬂé} (Ha el6 szeretné melegiteni a siitét, hagyja ki ezt a lépést.)
5. Nyomja meg a Start/+30s gombot. 1
Eredmény: A f6zés megkezdddik.
@ /+30s * Haaz étel elkészlilt, a siitd négyszer
Start hangjelzést ad, a kijelz6n pedig
négyszer felvillan az ,End (vége)” felirat.
Ezt kdvetden a sutd percenként egy
hangjelzést ad.
Magyar - 23
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MIKROHULLAM ES GRILL KOMBINACIOJA

MIKROHULLAM ES LEGKEVERES KOMBINACIOJA

A gyors stitéshez, ugyanakkor az étel megpiritasahoz a mikrohullamu tizemmadot grillel

is kombinalhatja.

@ MINDIG mikrohulldmhoz és siitéhdz egyarant alkalmas edényt hasznaljon. Idealisak
az (iveg- vagy keramiaedények, mivel ezek lehetévé teszik, hogy a mikrohullamok
egyenletesen atjarjak az ételt.

MINDIG héallo keszty(ben fogja meg a siitében Iévé edényeket, mivel ezek nagyon
felforrésodnak.
A magas allvannyal eredményesebben suthet és grillezhet.

Nyissa ki a készUlék ajtajat. Az ételt helyezze az elkészitendd ételféleséghez legjobban

megfeleld allvanyra. Az allvanyt allitsa a forgétanyérra. Csukja be az ajtot.

Kombinalt stitésnél a mikrohullamu energiat és a légkeveréses hevitést egyarant
felhasznalja. Elémelegitésre nincs szilkség, mivel a mikrohullamu energia azonnal készen all.
Kombinalt izemmaddban szamos ételt készithet, elsésorban az alabbiakat:
e St husok és szarnyas
e Piték és slitemények
e Tojasos és sajtos fogasok
MINDIG mikrohullamhoz és sitéhéz egyarant alkalmas edényt hasznaljon. Idealisak
az liveg- vagy keramiaedények, mivel ezek lehetévé teszik, hogy a mikrohullamok
egyenletesen atjarjak az ételt.
MINDIG héallo keszty(iben fogja meg a stitében lévé edényeket, mivel ezek nagyon

By s 1. Nyomja meg a Combi (Kombinalt) gombot. felforrésodnak.
Combi Eredmény: A kdvetkezd jelzés jelenik meg a kijelzén: Az alacsony allvannyal eredményesebben f6zhet és pirithat.
L ] Cb-1 (Mikrohullam + grill) Nyissa ki a készulék ajtajat. Az ételt helyezze a forgdtanyérra, vagy az alacsony allvanyra,
. . PPN és azt a forgotanyérra. Csukja be az ajtét. A flitéelem vizszintesen alljon.
2. Afelfelé vagy a lefelé gomb megnyomasaval jelenitse meg a . - —
kijelz6n a Cb-1 feliratot, majd nyomja meg a Select (Kivalasztas) B8 1. Nyomja meg a Combi (Kombinalt) gombot.
N g D gombot, GERET Eredmény: A kovetkez6 jelzés jelenik meg a kijelzon:
. Eredmény: A kdvetkez0 jelzés jelenik meg a kijelz6n: ) Ch-1 (Mikrohullam + gl
ol i kombindlt mikrohulldmu sités €
| S (grciilzggf mikronulamu sues es 2. Afelfelé vagy a lefelé gomb megnyomasaval jelenitse
) L meg a kijelzén a Cb-2 feliratot, majd nyomja meg a Select
B600W  (kimeneti teliesttmény) NN (Kivalasztas) gombot.
3. Afelfelé vagy a lefelé gomb t6bbszori megnyomasaval vélassza N Eredmény: A kovetkezd jelzés jelenik meg a kijelz6n:
ki a megfeleld teljesitményszintet (600, 450, 300 W). Ezutén a o . RO .
A4 N\ N
:ﬂ?b teljesitményszint bedlitasahoz nyomja meg Select (Kivalasztas) | E— &P (kmlkré)‘hglliamu siités és legheverés
gombot. ombinacidja)
& o Agrillezés hémérséklete nem dllithatd. B00W  (kimeneti teljesitmény)
— ¢ Ha 5 masodpercen belll nem alitja be a teljesitményszintet, a . p p . -
észtilk automatikusan atvalt az elkészitési 106 bedlitésara. 3. Afelfelé vagy a lefelé gomb t6bbsz0ri megnyomasaval
- - — — o N valassza ki a megfeleld teljesitményszintet (600, 450, 300,
Vola, A 4. Afelfelé vagy a lefelé gombbal dliitsa be az elkésztési idct. :v?w: 180, 100 W). Ezutén a teliesitményszint bedlitdsahoz nyomja
1T ) o Amaximdlis elkészitési id6 60 perc. . meg Select (Kivalasztas) gombot.
5. Nyomja meg a Start/+30s gombot. — e Ha 5 masodpercen belll nem &litia be a
Eredmény: o . teljiesitményszintet, a készllgk automatikusan atvalt az
D/ +30s o Akombinalt sttés megkezdddik. elkészitési id6 bedlitasara. (Alapértelmezett: 180 °C)
Start ¢ Haaz étel elkész(ilt, a sitd négyszer
) hangjelzést ad, a kijelz6n pedig négyszer
felvillan az ,End (vége)” felirat. Ezt kivetéen a
sUtd percenként egy hangjelzést ad.
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A GYERMEKZAR FUNKCIO HASZNALATA

4. A megfelel6 homérséklet kivalasztasahoz nyomia meg a A m@krohlullllému ,S['fté, §Peciélis gyermekzar programma\ fe/ndelkezikl, amely Iehetc’j\{é
9 . felfelé vagy a lefelé gombot. (Hémérséklet: 200-40 °C) teszi a} suté ,,Ieza}rasa , nehogy a gyferekek vagy a készllék hasznalataban nem jaratos
i'?i] Ezutan a Select (Kivalasztas) gomb megnyomasaval dllitsa személyek azt veletlentl bekapcsoljgk.
M be a hémérsekletet. ) o o 1. Nyomja meg egyszerre a felfelé és a lefelé gombot
—— e Ha 5 rrlwla:sodpercenlbelul nt?m lalhtja be ,a h,o,mlelrs,tlekletet, (hdrom méasodpercig). Q
a kfe§zylgk automatikusan atvalt az elkészitési idé Eredmény: >
beallitasara. Ve, A o Asiité most le van zarva (semmilyen »
v ol A 5. Afelfelé vagy a lefelé gombbal 4llitsa be az elkészitési idét. 1T 3 funkciét nem lehet kivalasztani). S
C— 1 —— e Amaximalis elkészitési id6 60 perc. o Akielzén az ,L" jelzés lathato. g
| >
6. Nyomja meg a Start/+30s gombot. ' L ‘,@
Eredmény: . A Kombindt site Kezdédik 2. Asiit6 zérolasanak feloldaséhoz nyomja meg ismét egyszerre )z>\
. A 58{2 f"er?s]else;g;;n:%\zzmo K. Y 8y D a felfelé és a lefelé gombot (harom masodpercig). ;
hémérséKletre, majd a mikiohulAm Eredmény: A s(it6 rendeltetésszerlien hasznalhato. >
S<>/ +30s energia folytatja a f6zést, amig a bedllitott L, . , ,
i id6 le nem telik. A FORGOTANYER BE- ES KIKAPCSOLASA
e Haaz étel elkészlilt, a sité négyszer A Forgotanyé i i itséqé llithat Stanvért. i e
£ CIE LS 4 gotanyér be/ki gombjanak segitségével ledllithatja a forgétanyért, igy az egész
hangjelzest ad, a kijelz6n pedig v SUt6t Kitolts nagy edényeket is hasznélhat (csak manulis f6zésnél).
negyszer T,elvnlan"a% ,End (Vege) felirat. Az eredmény ebben az esetben kevésbé kielégité, mivel a f6zés egyenetlen.
Ezt kdvetben a sutd percenként egy ) oAl . ;
o Javasoljuk, hogy a f6zési idé kdzepénél kézzel forditsa meg az edényt.
hangjelzést ad.
i i i /\  Aforgotanyért soha ne mikadtesse Ugy, hogy a siitében nincs étel.
A TARTOZEKOK KIVALASZTASA riovetem  Oka: Ez tlizet okozhat, vagy tonkreteheti a készliléket.
A hagyomanyos légkeveréses stitéshez f6z6edényre van 1. Nyomja meg a Turntable on/off (Forgétanyér be/ki)
szllkség. Csak olyan edényeket vegyen, amelyeket a @ gombot.
hagyomanyos siitében is hasznalna. ! Turntable on/off Eredmény: A forg6tanyér nem forog.
A mikrohulldmhoz alkalmas edények rendszerint nem felelnek 1 A kOvetkez0 jelzes jelenik meg a kijelzon:
meg légkeveréses slitéshez; ne hasznaljon mianyag edényeket,
tanyérokat, papirpoharakat, papirtoriét stb. (=) 2. Aforgas visszakapcsolasahoz nyomja meg ismét a
Ha kombindlt siitési izemmaodot vélaszt (mikrohullam és grill vagy légkeverés), csak olyan (LUmt2blo Vo Turntat3le f’"/ off (For’glota’ny‘er l?e/ ki) gombot.
edényt hasznaljon, amely mikrohulldamhoz is alkalmas, és siitébe is megfeleld. Eredmény: A forgotanyér ismét forog.
E-] A megfelelé edényekrdl és konyhai eszkdzokrdl tovabbi részleteket tudhat meg A Turntable on/off (Forgétanyér be/ki) gomb csak f6zés kdzben hasznélhato.

az Utmutatd a mikrohulldm siitében hasznalhaté edényekkel kapcsolatban cimdi
részben, a 30-31. oldalon.
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A KEZI PIRITAS FUNKCIO HASZNALATA (CSAK AZ
MC28H5015C* ES AZ MC28H5015Z* MODELLEKHEZ)

Altalaban a mikrohullamu stitében, gril/légkeveréses siiték grill vagy mikrohullamu
lizemmadja mellett a péksiitemény és pizza alja nedvesedik. A Samsung piritotanyérral
az étel alja is ropogos lesz.

A pirftétanyér sonka, tojas és kolbaszfélék stb. elkészitésére is hasznalhato.

Alacsony dllvany Magas éllvany

1. Melegitse el6 a piritétanyért a fenti utasitasoknak megfeleléen.
2. Ha sonkas tojas jellegu ételt készit, kenje be a talat olajjal,

FRI) 25, hogy az étel szépen megpirulion.
Combi

— ) 3. Helyezze az ételt a piritétanyérra.

4. Helyezze a piritotanyért a mikrohullamu stit6ben talalhatd
Ve, A fémallvanyra (vagy forgétanyérra).

C—TL |5 NyomjamegaCombi (Kombinalt) gombot. A felfelé és a

lefelé gombbal valassza ki a kombinalt izemmadot.

sooct Ezutan nyomja meg a Select (Kivalasztas) gombot.

Cb-1 (Mikrohullam + grill

Cb-2 (Mikrohullam + légkeverés)

6. Afelfelé vagy a lefelé gomb tdbbszori megnyomasaval
valassza ki a megfeleld teljesitményszintet.

— T Ezutan a teljesitményszint bedllitasahoz nyomja meg Select

I (Kivalasztas) gombot.

— o Hg 5lma,sodp<vercen belyl nem allitjia beg .

teliesitményszintet, a készllék automatikusan atvalt az

elkészitési id6 bedllitasara.

7. Mikrohullam + légkeverés mod hasznélata esetén valassza
ki a megfelel6 hémérsékletet a felfelé és a lefelé gombbal.

S E— Ezutan a Select (Kivalasztas) gomb megnyomasaval dllitsa

I be a hémérsékletet.

— o Hg 5,ma§odplercen belyl ngm allitjia befi .

teljesitményszintet, a készUlék automatikusan atvalt az

elkészitési id6 bedllitasara. (Alapértelmezett: 180 °C)

8. Afelfelé és a lefelé gomb tdbbsz6ri megnyomasaval
iﬁé vélassza ki az elkészitési idét.
9. Nyomja meg a Start/+30s gombot.
Eredmény: A f6zés megkezdddik.
@ /+30s ® Ha az étel elkész(ilt, a siitd négyszer
Start hangjelzést ad, a kijelz6n pedig
négyszer felvilan az ,End (vége)” felirat.
Ezt kdvetben a s(itd percenként egy
hangjelzést ad.

=
14

Z

%

4

A piritétanyért hasznalat elétt 3-5 percig melegitse elé kombinalt izemmadban:

e | égkeveréses (200 °C) és mikrohullamu izemmaod kombindlasa.
(600 W - os teljesitményszint)
o Grillezés és mikrohullamu tizemmadd kombindlésa. (600 W - os teljesitményszint)

Mindig viselien stt6keszty(t, mert a piritétanyér nagyon felforrdsodik.

Ugyelien arra, hogy a piritétanyér teflonbevonata kdnnyen megkarcolddik.
Ne hasznéljon tehat éles eszkozoket, példaul kést.

A pirftétanyér karcolodasanak elkerlilése érdekében muanyag eszkozoket
hasznéljon, vagy szeletelés el6tt tavolitsa el az ételt a tanyérrol.

E] Ne tegyen nem h6allé edényt (példaul mianyag dobozt) a piritétanyérra.

(@) Aforgotanyér nélkiil soha ne tegye be a piritotanyért a stitdbe.

14

14

-

A piritétanyér tisztitasa
Tisztitsa meg a pirftétanyért meleg vizzel és mosdszerrel, majd oblitse le tiszta vizzel.

Ne hasznéaljon stroldkefét vagy durva szivacsot, mert az megsértheti a bevonatot.

Megjegyzés:
A piritétanyér nem tisztithatd mosogatdgépben.
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A KEZI PIRITAS FUNKCIO HASZNALATA A KEZI PAROLAS BEALLITASA
(CSAK AZ MC28H5015F* ES AZ MC28H5015Z* MODELLEKHEZ)

A parolés funkcid 6néllé alkalmazasakor hasznalia a miianyag paroléedényt. Etel Adag Teljesitmény 1d§ (perc)
El6szor is helyezze a mlianyag paroléedényt a forgdtanyér kdzepére és csukja be az ajtot. Articséka 300 g (1-2 db) 900 W 56
8 1. Nyomja meg a Microwave (Mikrohullam) gombot. Tudnivalék o )
Moo Mossa és tisztitsa meg az articsokakat. Helyezze ket a -
1 paroléedénybe. Locsolja meg Gket egy evékanal citromiével. &
, — - - - Tegye ra a fedét. 1-2 percig hagyja allni. >
2. Nyorma meg gfelfele €s avlefe!e gompot, amig a mpgfelglo Friss zoldségek 300g ‘ 900 W ‘ 45 ‘é’=
Voa, AN teljesitményszint meg nem jelenik. Ezutan a teljesitményszint Tudnivalok =
1T bedllitasahoz nyomja meg Select (Kivalasztas) gombot. uanivalok o N O
= e Ha 5 masodpercen beldl nem alltja be a A megmosott és megtisztitott zGldségeket (pl. brokkoli, karfiol, %
— teliestményszintet, a kész(ilék automatikusan atvalt az ! sargarépa, paprika) mérje 6, és vagja egyforma darabola. 4
jesimenyszinel, a ke Helyezze a sz(ir6t a paroldedénybe. Egyenletesen oszlassa el a ’2‘
elkeszitési idd bedlftasara. z0ldségeket a szlr6ben. Adjon hozza 2 evokanal vizet. >
Voa, AN 3. Afelfelé és a lefelé gombbal dlitsa be az elkészitési idét. Tegye ra a fedét. 1-2 percig hagyja alini. E
e Mélyhitott 3009 \ 600 W \ 78 >
4. Nyomja meg a Start/+30s gombot. zbldségek Tudnivalok
Eredmény: A f6z&s megkezdddik. Tegye a mélyh(itott zéldsegeket a parolotalba helyezett sz(rdbe.
@ /+30s o Haaz étel elkészlllt, a st6 négyszer Adjon hozza 1 ev6kandl vizet. Fedje le a feddvel. Az elkészitési és a
Start hangjelzést ad, a kijelzén pedig ' pihentetési idd elteltével keverje meg alaposan.
L négyszer felvillan az ,End (vége)” felirat. 2-3 percig hagyja allni.
Ezt kdvetben a slit6 percenként egy Friss halfilé 3009 1. fazis: 900 W 1-2
hangjelzést ad. 2. fazis: 450 W 5-6
Tanacsok parolashoz Tudnivalok

Oblitse le és készitse €l6 a halszeleteket, példaul tékehal, sligér vagy
lazac. Hintse meg citromlével. Helyezze a sz(irét a paroldedénybe.
Helyezze el egyméas mellett a szeleteket. Adjon hozza 100 ml hideg
vizet. Tegye rd a fed6t. 1-2 percig hagyja alini.

Csirkemell 300g 1. fazis: 900 W 1-2

2. fazis: 600 W 7-8

A paroléedény részei

Edény

Tudnivalék

Oblitse le és készitse el6 a csirkemelleket. Késsel vagja be ket

2-3 helyen. Helyezze a sz(irét a paroldedénybe. Helyezze el egymas
mellett a csirkemelleket. Adjon hozz4 100 ml hideg vizet.

Tegye ra a fedét. 1-2 percig hagyja allni.

: (folytatas)
Paroldedény + fedd Paroldedény talcaval + fedd
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NYARSON SUTES (CSAK AZ MC28H5015Z* MODELLHEZ)

A grillezé nyars hasznos grilezés esetén, mivel nem Onnek kell forgatnia a hust.
Mikrohullamu sttéssel kombinalt légkeveréses sitéshez hasznalhaté.

E—] Gy6z6djon meg rdla, hogy a hus sulya egyenletesen oszlik szét a nyarson, és a

Mindig stit6keszty(ivel fogja meg a stitében lévé edényeket, mivel azok nagyon

. Nyomja a nyarsat a hus kdzepébe.

Példaul: Nyomja a nyarsat a csirke gerince és melle
kozé. Helyezze a nyarsat flggélegesen az
Uvegtalra, az ivegtdlat pedig a forgotanyérra.
A hus szebben megpirul, hogy megszéria
fliszerekkel, és megkeni olajjal.

. Nyomja meg a Combi (Kombinalt) gombot.

A kovetkezd jelzés jelenik meg a kijelzén:
Chb-1 (Mikrohullam + grill

Eredmény:

. Afelfelé vagy a lefelé gomb megnyomasaval jelenitse

meg a kijelzén a Cb-2 feliratot, majd nyomja meg a Select
(Kivalasztas) gombot.

Eredmény: A kovetkez6 jelzés jelenik meg a kijelzén:
e (mikrohulldmd siités és [égkeverés
kombinacicja)
B00W  (kimeneti teliesitmény)

. Afelfelé vagy a lefelé gomb t6bbsz6ri megnyomasaval

valassza ki a megfeleld teljesitményszintet (600, 450, 300, 180,

100 W). Ezutan a teljesitményszint bealltasahoz nyomja meg

Select (Kivalasztas) gombot.

e Ha 5 masodpercen belll nem dllitia be a teljesitményszintet,
a készUilgk automatikusan atvalt az elkészitési idé
bedllitasara. (Alapértelmezett: 180 °C)

Etel Adag Teljesitmény 1d6 (perc)
Rizs 250 g 900 W 15-18
Tudnivalok ) | p
Teqye az el6fézott rizst a talba. Adjon hozzé 500 ml hideg vizet. nyars egyenletesen forog.
Tegye ra a fed6t. A f6zést kovetben pihentesse a rizst 5, a barnarizst 4
pedig 10 percig. 5-10 percig hagyja &lini. fetforrésodnak.
Héjaban siilt 5009 \ 900 W \ 78
burgonya Tudnivalok
Mérje és oblitse le a burgonyat, majd helyezze a paroldtalba. Adjon
hozza 3 evékanal vizet. Tegye ra a fed6t. 2-3 percig hagyja allni.
Ragu (mélyhitot) 400g \ 600 W \ 56
Tudnivaldk
Tegye a ragut a parolotalba. Tegye ra a fedct. B R
Pihentetés elétt jol keverje meg. 1-2 percig hagyja alini. = o
Fagyasztott 150 g \ 600 W \ 1-2 )
lekvaros Tudnivaldk
gomboc/derelye | Hideg vizzel nedvesitse meg a gombdcok/derelyék tetejét. Helyezzen
1-2 gombdcot/derelyét egymas mellé a sz(irébe. Helyezze a sz(irét a v e A
paroléedénybe. Tegye ra a feddt. 2-3 percig hagyja &lini. S E—
Gytmalcskompét 2509 900 W \ 34 m
Tudnivalok | —
Mérje le a megmosott és meghamozott friss gylimélcsoket (pl. alma,
kérte, szilva, sargabarack, mangd vagy ananasz), és vagja ket
egyforma darabokra vagy kockakra. Helyezze 6ket a paroldedénybe.
Adjon hozza 1-2 evékandl vizet és 1-2 evSkanal cukrot. Fedje le.
2-3 percig hagyja allni. Vo8 AN
C_— T —3
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. A megfeleld hémérséklet kivalasztasahoz nyomja meg a felfelé

Vo, A vagy a lefelé gombot. (Hémérséklet: 200-40 °C) Ezutan a
C— T ) Select (Kivalasztas) gomb megnyoméasaval dllitsa be a
n hémérsékletet.
[ ¢ Ha 5 masodpercen bellil nem dllitia be a hémérsékletet, a
készilék automatikusan atvalt az elkészitési id6 bedllitasara.
Voa, A . Afelfelé vagy a Iefglé,g,orjjbkjal allitsa be az elkészitési iddt.
O — o Amaximalis elkészitési id6 60 perc.

D/ +30s

Start

. Nyomja meg a Start/+30s gombot.

Eredmény:

e Akombinalt siités megkezdddik.

o Aslit6 felmelegszik a kivant hémérsékletre,
majd a mikrohullamu energia folytatja a
f6zést, amig a bedllitott idd le nem telik.

o Haaz étel elkészilt, a siit6 négyszer
hangjelzést ad, a kijelz6n pedig négyszer
felvillan az ,End (vége)’ felirat. Ezt kdvetben
a slité percenként egy hangjelzést ad.

o Amikor a hUs teljiesen megfétt, Gvatosan
huzza ki a nyarsat. Keze védelme
érdekében hasznaljon védékesztyit.

A FUGGOLEGES NYARSAK HASZNALATA

KEBABNYARSAK HASZNALATA

A 6 kebabnyarssal kdnnyedén grillezhet darabokra vagott hust, baromfit, halat, zéldséget

(pl. hagymat, paprikét vagy cukkinit) s gyimolcsot.
A fenti ételeket a kebabnyarsakkal légkeveréses vagy kombinalt modban készitheti el.

® L

W

>

Kebabcsatlakozo,
nyars

Kombinalt nyars Grillez6 nyars Uvegtdl

KOMBINALT NYARS HASZNALATA KEBABNYARSAKKAL

1. Kebab készitéséhez a kombinalt nydrsat haszndlja a 6 nyarssal.

2. Ugyanannyi ételt tegyen mindegyik nyarsra.

3. Tegye a nyarsat az Uvegtalba, és tegye bele a kombinalt nyarsat.

4. Tegye a kombinalt nyarsat tartalmazé Uvegtalat a forgétanyér kdzepére.

Gy6z6djon meg réla, hogy a grillezés megkezdése el6tt a grillezés tartozékai
megfelel6 helyzetben vannak-e a belsé tér hatso falanal és nem felll.

A KOMBI[\U-'\LT NYARS ELTAVOLITASA A SUTOBOL
. GRILLEZES UTAN

1. Akombindlt nyérsat tartaimazo Uvegtalat siitékeszty(vel vegye ki a stit6bdl, mivel
nagyon forro.

2. Akombindlt nyarsat szintén védékesztylvel vegye le a nyarsallvanyrol.

3. Ovatosan vegye ki a nydrsakat, és egy villa segitségével htizza le az ételt a
nyarsakrol.

' E-] A kombinalt nyars nem tisztithatd mosogatogépben. Ezért kézzel, meleg vizzel és
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A SZAGTALANITO FUNKCIO HASZNALATA

Haszndlja ezt a funkcidt szagos ételek f6zése utan, vagy ha a sité belsejében fiist gydilt
fel. El6sz0r tisztitsa meg a sité belsejét.

E: 1. Aftisztitas végeztével nyomja meg a Deodorisation
(Szagtalanitas) gombot, és a mivelet automatikusan
elkezdddik.

Deodorisation

@ A szagtalanitasi id6t 5 percben hataroztuk meg.

s 7 TN s 4 /7

[

Ahhoz, hogy a mikrohullamu sitében sitni vagy f6zni lehessen, az szilkséges, hogy a
mikrohullamok be tudjanak hatolni az ételbe anélkl, hogy a felhasznalt edény visszaverné
vagy elnyelné éket.

Ezért fontos, hogy korliltekintéen valassza ki az edényeket. Ha az edény mikrohullamu
siitében hasznalhat6 jeldléssel rendelkezik, akkor nem kell aggddnia.

Az alabbi tablazat felsorolja a kiilonb6zé edénytipusokat és azt, hogy azok
hasznélhatdk-e mikrohullamu stitében, és ha igen, akkor hogyan.

A szagtalanitasi Id6 a Start/+30s gombbal 4lithatd be. o Mikrohullamu o
Fézdeszkoz stitdben Megjegyzések
(@) A maximalis szagtalanitési id6 15 perc. hasznalhaté
Alufélia /X Kis mennyiségekben hasznélnato egyes terlletek
A HANGJELZES KIKAPCSOLASA tlstilése ellen. Ivkistiés keletkezhet, ha a folia tul
x i . kzel van a s(td faldhoz, vagy, ha tul sok foliat
A sUité hangjelzését barmikor kikapcsolhatja. haszndl.
1. Nyomja meg egyszerre a Start/+30s és a Stop/Eco (Stop/ Piritotanyér / 8 percnél tovabb elémelegiteni nem szabad.
Qm Gt energiatakarékos) gombot (egy masodpercig). Porcelan és / A porcelén, a cserép, a fajansz és csontporceldn
Eredmény: A sit6 a miveletek végén nem ad agyagedény edények dltaléban alkalmazhatok a mikrohullama
hangjelzést. sut6ben, feltéve, hogy nincs rajtuk fém diszités.
2. A hangjelzés visszakapcsoldasahoz nyomja meg Eldobhaté poliészter v/ Egyes fagyasztott ételeket ilyenekbe csomagoliak.
g//?j g/ms ismét egyszerre a Start/+30s és a Stop/Eco (Stop/ ételdobozok
energiatakarékos) gombot (egy masodpercig). Gyorsételek
Eredmény: A st visszatér a normal izemmaodhoz. csomagolésa
o Polisztirol poharak, v/ Hasznalhatok étel melegitésére.
tartok A tlimelegitéstd! a polisztirol megolvadhat.
o Papirzacskok vagy X Tuzet foghat.
Ujsagpapir
o Ujrahasznosttott X vkistilést okozhat.
papir vagy
fémszegélyek
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Mikrohullamu
F6zdeszkoz siitében Megjegyzések
hasznalhato
Uvegedény
o FGz6- és / Hasznalhato, ha nincs rajta fém diszités.
talalGedény egyben
o Finomiveg v/ Etelek és italok melegitésére haszndlhatd.
edények Afinom Uveg eltérhet vagy megrepedhet hirtelen
melegftéskor.
o Bef6ttes ivegek / A fedelét le kell venni. Csak melegitésre hasznahato.
Fém
o Edények X Ivkistilést vagy tiizet eredményezhet.
o Fagyasztozacskd X
zaroszalagja
Papir
o Tanyér, pohdr, v/ Rovid fézési és melegitési idéhoz.
szalvéta, A féldsleges nedvesség felszivésara is hasznlhat.
papirtorilkézé
o Ujrahasznostott X Iviistilést okozhat.
papir
Miianyag
o Tarolddobozok v/ Kiiléndsen hdalld mlianyag esetén.
Bizonyos egyéb mianyagok magas hémérsékleten
eldeformalodhatnak vagy elszinezédhetnek.
Melamin mianyagok hasznélata tilos.
o Haztartasi folia v/ Anedvesseg megtartaséra hasznalhato.
Az étellel nem érintkezhet. Ovatosan tavolitsa el a
foliat, mert forrd g6z szallhat fel.
o Fagyasztozacskok /X Csak ha f6zhet6 vagy sit6ben hasznalhato.
Ne legyen hermetikusan zart.
Szlkség esetén villdval szurkdlja meg.
Zsirpapir / A nedvességtartalom megdrzésére és a kifrdcesenés
megel6zésére alkalmazhatd.
v :Ajanlott v/ X :Koriiltekintéen haszndlja  x  : Nem biztonségos

sutes! Utmutato

MIKROHULLAMOK

A mikrohulldmu energia gyakorlatilag athatol az ételen, €s annak viz-, zsir- és
cukortartalma magéba szivja.

Az étel molekulai a mikrohullamok hatésara gyors mozgast folytatnak.

A gyors mozgas surlodast kelt, €s az ebbdl szarmazo hé hatasara puhul meg az étel.

FOZES

Mikrohullamu siitéshez és f6zéshez alkalmas edények:

Az edénynek a maximdlis hatasfok érdekében &t kell engednie a mikrohullamokat.

A mikrohulldamokat a fém, példaul a rozsdamentes acél, az aluminium és a réz visszaveri,
akadalytalanul &t tudnak azonban hatolni a keramian, tivegen, porcelanon és méanyagon,
éppugy, mint a papiron és a fan. Ezért az ételt nem szabad fémedényekben késziteni.

Mikrohullamu siitéshez és f6zéshez felhasznalhato élelmiszerek:

Mikrohullamu f6zéshez szamos ételféleség alkalmas, tobbek kozétt a friss vagy
fagyasztott zéldség, gyimdlcs, tészta, rizs, gabona, bab, hal és hus.

Mikrohullamu sttében készithet martasokat, tejsodot, levest, gézolt pudingot, bef6ttet
és csatnit is. Altaldban véve a mikrohullamu f6zés idedlis minden olyan ételhez, amelyet
rendesen tlizhelyen készitene el. Példaul vaj vagy csokoladé olvasztasa (lasd a tippeket,
technikakat és javaslatokat tartalmazo fejezetet).

Az étel lefedése f6zéskor

Nagyon lényeges az étel lefedése f6zés kozben, mivel az elparolgd vizbdl képz6ds géz
hozzajarul a f6zés folyamatahoz. Az étel tobbféle modon fedhetd le: pl. kerdmia tanyérral,
mUanyag fedével, vagy mikrohulldamu stitében hasznalhaté haztartasi foliaval.
Pihentetési id6k

A f6zés befejeztével fontos az ételt alini hagyni, hogy a hémérséklet az étel belsejében
egyenletes legyen.
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F6zési itmutaté fagyasztott z6ldségekhez

F6zési titmutatd friss z6ldségekhez

Hasznaljon megfeleld h6all Givegtalat fedbvel. Az ételt f6zze lefedve a minimalis ideig -

Hasznaljon megfeleld héallo livegtalat fed6vel. Minden 250 grammhoz adjon 30-45 m

lasd a tablazatot. A kivant eredmény eléréséig folytassa a fézést. hideg vizet (2-3 ev6kanal), hacsak a javaslatban nincs ettdl eltérd vizmennyiség - lasd a
F6zés kdzben kétszer, f6zés utan egyszer keverje meg. tablazatot. Az ételt f6zze lefedve a minimalis ideig - lasd a tablazatot. A kivant eredmény
F6zés utan sozza és fliszerezze meg, és adjon hozza vajat. Lefedve hagyja alini. eléréséig folytassa a f6zést. Fézés kdzben és utan keverje meg egyszer.
z o - F6zés utan sdzza és fliszerezze meg, és adjon hozza vajat. 3 percig lefedve hagyja allni.
Etel Adag Teljesitmény 1d6 (perc) Tipp: A friss z6ldségeket vagja egyenld darabokra.
Spenét 150 g 600 W 5-6 Minél kisebbre végja, annél hamarabb megfd.
Tudnivalok : iesitmé 5
Etel Ada Teljesitmén 1d6 (perc
Adjon hozza 15 ml (1 evékanal) hideg vizet. - E d y 1( perc)
2-3 percig hagyja allni, majd talalja. Brokkoli ggg g 900 W 47/f é5
Brokkoli _30g 600 W 89 ' Tudnivalék
TudnlvaIOK o ‘ Szedje szét egyforma méreti rézsakra. A szérakat helyezze
Adjon hozza SOlm\,(Z .eVOk.ana,l) hideg vizet. kézépre. 3 percig hagyja allni, majd télalja.
, 2-3 percig hagyja alini, majd talalja. Kelbimbé 250 g ‘ 900 W 6-6%
Borsé . 30’0 g 600 W -8 Tudnivalok
Tuldmvalokl o ‘ Adjon hozza 60-75 ml (5-6 ek.) vizet.
Adjon hgzza 15,m‘,(1 IevoKanalI) hldeg vizet. 3 percig hagyja alini, majd talalja.
2-3 percig hagyja alini, majd talalja. ' | Srgarépa 250 g ‘ 900 W 416-5
A 1/5-81
Z6ldbab : 30'0 g 600 W 7Y5-8% Tudnivalok
TufjnlvanK o ‘ A sérgarépat vagja egyforma szeletekre.
Adjon hqzza So.m\,(Z ‘evok‘anarl) hldeg vizet. 3 percig hagyja dllni, majd télalja.
2-3 percig hagyja alini, majd talalja. Karfiol 2509 900W 5-5%
Vegyes 300¢ 600 W 7-8 500 g 72-81>
zc'illdségl Tudnivalk Tudnivalok
(sargarépa/ Adjon hozza 15 ml (1 evékandl) hideg vizet. Szedje szét egyforma méret(i rézsakra. A nagy rozsakat vagja félbe.
z6ldborsé/ 2-3 percig hagyja dllni, majd télalja. ! A szérakat helyezze kozépre. 3 percig hagyja alini, majd télalja.
kukorica) Cukkini 250 | 900 W 4-4th
Vegyes 3009 600 W 71o-8Y2 Tudnivalék
zt'{ldsfég Tudnivalék A cukkinit vagja szeletekre. Adjon hozzé 30 ml (2 ek.) vizet vagy egy
(kinai) Adjon hozzé 15 ml (1 evékandl) hideg vizet. darabka vajat. Eppen csak puhuldsig f6zze.
2-3 percig hagyja &lini, majd télalja. 3 percig hagyja alini, majd talalja.
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Fézési tmutato rizshez és tésztahoz

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_HU.indd 33

Etel Adag Teljesitmény 1d6 (perc) Rizs: Nagymlglretu, fedeles héallo u,yegtalat haszndljon - a rizs f6zés kdzben
— a duplajara dagad. Lefedve f6zze.
Padlizsan 2509 900 W 34 A f6zés befejeztével a varakozasi idS elétt keverje, s6zza és fliszerezze
Tudnivalok meg, és adjon hozza vajat.
A padlizsant vagja vékony szeletekre, és hintse meg 1 evékanal Megjegyzés: eléfordulhat, hogy a rizs a fézési id6 végeéig nem szivia
citromlével. 3 percig hagyja allni, majd talalja. magaba az ¢sszes vizet.
Péréhagyma 250 g 00 W 4-4% Tészta: Nagyméret(jlhééllc'? U\(egj[élat hagzrjéljgn. Adjon h”ozzlé fgrrésban 1évo
— vizet, egy csipetnyi sot, és keverje jol dssze. Fedd nelkul fézze.
Tudplyalok o F6zés kdzben idénként, és utana is keverje meg. Lefedve hagyja allni,
A porehagymgt yagja vagtag s;eletekre. uténa alaposan csdpogtesse le.
3 percig hagyja alini, majd talalja. . :
Gomba 125 900 W 1150 Etel Adag Teljesitmény 1d6 (perc)
2509 25-3 Fehér rizs 2509 900 W 15-16
Tudnivalok (el6f6zott) 3759 1715-181
Készitsen el6 apro egész gombafejeket vagy szeletelt gombat. Vizet Tudnivalok
ne tegyen hozza. Hintse meg citromlével. S6zza és borsozza meg. Adjon hozza kétszeres mennyiségU hideg vizet.
Talalés el6tt csopogtesse le. 3 percig hagyja dlini, majd talalja. 5 percig hagyja allni, majd talalja.
Hagyma 250 ¢ ‘ 900 W ‘ 5-5% Barna rizs 2509 900 W 20-21
Tudnivalok (el6fézott) 3759 22-23
A hagymat vagja félbe vagy szeletelje fel. Csak 15 ml (1 ek.) vizet Tudnivaléok
adjon hozza. 3 percig hagyja alini, majd talalja. Adjon hozza kétszeres mennyiségli hideg vizet.
Paprika 250 g ‘ 900 W ‘ 4155 5 percig hagyja allni, majd talalja.
A paprikat vagja kis szeletekre. zlfegyes rlés. ) 2509 ‘ 900 W ‘ 16-17
rizs + vadrizs) | Tudnivalék
Burgonya 250 900 W 4-5 ; ' ) ) ) o
gony: 500 g 7.8 Adjon hozza 500 ml hideg vizet. 5 percig hagyja allni, majd talalja.
Tudnivalék Vegyes - 2509 ‘ 900 W ‘ 17-18
A hémozott burgonyat mérie le, és vagja egyforma darabokra vagy g.abonafelek Tudnivalék
negyedekre. 3 percig hagyja alini, majd télalja. (rizs + gabona) | Adjon hozza 400 ml hideg vizet. 5 percig hagyja &lini, majd télalja.
Karalabé 2509 oW | 55-6 Teszta 2509 | sow | 10-11
Tudnivalok Tudnivaléok
A karalabét vagja kis kockakra. 3 percig hagyja allni, majd talalja. Adjon hozza 1000 ml forrd vizet. 5 percig hagyja allni, majd talalja.
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MELEGITES

BEBIETEL MELEGITESE

Mikrohullamu sttéjében a hagyomanyos sit6kben és tlizhelyeken szokasos idé toredéke
alatt melegitheti fel ételét.

Alkalmazza az alabbi tablazatban utmutatéul megadott teliesitményszinteket és melegitési
id6ket. A tablazatban kézolt idék +18 és +20 °C korlli szobahémérséklet( folyadékokat,
vagy +5 és +7 °C korUli hémérsékletre leh(ittt ételeket vesznek alapul.

Elrendezés és lefedés
Ne melegitsen terjedelmes dolgokat, mint pl. egybesult hus - ezek hajlamosak tulféni és
kiszaradni, miel6tt a kdzeplk atvenné a hét. Kis darabokat sikeresebben melegithet.

Teljesitményszintek és keverés

Egyes ételeket 900 watton melegithet, mig mésokhoz 600, 450, vagy akar 300 wattot
kell bedllitani.

Utmutatasért tekintse meg a tablazatot.

Altaldban érdemes alacsonyabb teljesitményszinten melegiteni, ha az étel kényes, nagy
mennyiség, vagy ha valoszinlileg nagyon gyorsan felmelegszik (példaul vagdalthus-
péastétom).

Az optimalis eredmény érdekében melegités kdzben jol keverje at, vagy forditsa meg az
ételt. Talalas el6tt lehetdleg Ujra keverje meg.

Csak kilénds kortltekintéssel melegitsen folyadékot és bébiételt. A folyadékokat a
kitorésszer(i forras és az esetleges forrazas elkerllése érdekében melegités el6tt, kozben
s utan is keverje meg. A vérakozasi idd alatt hagyja 6ket a mikrohullamu stitében.
Tegyen a folyadékba mianyag kanalat vagy tivegpalcat. Kertllie az étel tiimelegitését
(és ezdltal elrontasat). Célszer( rovidebb melegitési idét bedllitani, és szlikség esetén még
tovabb melegiteni.

Melegitési és pihentetési id6k

Amikor el6sz6r melegit ételt, hasznos, ha késébbi felhasznalas végett megjegyzi az
idétartamot.

Mindig ellenérizze, hogy a melegitett étel telies egészében atvette-e a hét.

Melegités utan az egyenletes héeloszlas biztositasa céliabdl révid ideig hagyja dlini az
ételt.

A javasolt varakozasi id6 melegités utan 2-4 perc, hacsak a tabldzat mast nem ajanl.
Folyadék és bébiétel melegitésénél kilonds gondossaggal jarjon el. Lasd a biztonsagi
Ovintézkedéseket tartalmazo fejezetet is.

FOLYADEKOK MELEGITESE

Az egyenletes héeloszlas érdekében a siité kikapcsolasa utan mindig hagyjon legalabb
20 masodperc vérakozasi id6t. Melegités kdzben szlikség szerint, melegités utan MINDIG
keverje meg. A kitdrésszer( forras és esetleges forrazas elkeriilése érdekében tegyen az
italba kanalat vagy (ivegpalcat, és melegités el6tt, kdzben és utan is keverje meg.

BEBIETEL:

Az ételt szedje ki keramia mélytanyérba. Fedje le miianyag fedével. Melegités utan jol
keverje meg! Talalas el6tt 2-3 percig hagyja allni. Keverje meg Ujra, és ellendrizze a
hémérsékletét. Ajanlott talalasi hémérséklet: 30-40 °C kdzott.

ANYATEJ:

A tejet toltse sterilizalt Gvegbe. Fedd nélkil melegitse. Cumisiiveget ne melegitsen
cumival egyUtt, mivel az Uveg tulhevillés hatésara felrobbanhat. A varakozasi idd el6tt,
majd talalas el6tt Ujra 6l razza fell A bébiétel vagy tej hémérsékletét mindig gondosan
ellendrizze, mielétt a babanak adna. Ajanlott talalasi hémérséklet: kb. 37 °C.

MEGJEGYZES:

A bébiételeket az égési sérlilések megeldzése céliabdl mindig gondosan kell ellendrizni.
Melegitési Utmutatoul a kévetkezd tablazatban megadott teliesitményszinteket és
id6tartamokat vegye figyelembe.

Folyadékok és ételek melegitése

Melegitési Utmutatéul az alabbi tablazatban megadott teliesitményszinteket és
id6tartamokat vegye figyelembe.

Etel Adag Teljesitmény 1d6 (perc)
Italok 150 ml (1 csésze) 900 W 1-1%
(kavé, tea, viz) 300 ml (2 csésze) 2-21»
450 ml (3 csésze) 3-3%
600 ml (4 csésze) 3Ve-4

Tudnivalok

Toltse csészékbe, és fedetlenll melegitse. Tegyen egy csészét
kozépre, kettét egymassal szembe, harmat pedig kérbe.

A vérakozasi id6 alatt hagyja 6ket a mikrohullamu siitében, és jol
keverje meg 6ket. 1-2 percig hagyja alini, majd talalja.

Leves 250 g 900 W 21-3
(mélyhittt) 35049 3-8
4509 31e-4
550 g 4%-5

Tudnivalok

Szedje ki keramia mélytanyérba vagy keramia levesestélba.
Fedje le mlianyag fedével. Melegités utan jol keverje meg.
Talalés el6tt Ujra keverje meg. 2-3 percig hagyja allni, majd talalja.
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Bébiétel és tej melegitése

Etel Adag Teljesitmény 16 (perc) i\j gtw:rlfsr:iir;?zv gtmﬂ?téélearﬁbeiébbi tablazatban megadott teljesitményszinteket és
Ragu 350 g 600 W 415-5% ! gve igyelemoe.
(mélyhitott) Tudnivalék Etel Adag Teljesitmény 1dé
A ragut szedje ki mély keramiatélba. Fedje le mlanyag fedével. Bébiétel 190 ¢ 600 W 30 mp
Melegités kézben id6nként keverje meg, majd pihentetés és 26ldséaek + o
talalas el6tt keverje meg Ujra. 2-3 percig hagyja allni, majd talalja. L 9 TUd".'W.IOK, s X P
Tészt - | 350 600 W ‘ 3047 as) Szedje ki mély keramiatalba. Lefedve fézze. A melegitési idé
es’z a fznossza = 9 leteltével keverje meg. Talalas el6tt jol keverje meg, és gondosan
(mélyhitott) Tudnivalék . 5 ) o ellendrizze a hémérsékletét. 2-3 percig hagyja &llni, majd télalia.
A tésztét (pl. spagetti vagy tojasos metélt) szedje ki keramia "
lapostanyérra. Takarja le mikrohullamd siitdben hasznlhato Kasa 1909 600 W 20mp
héztartasi folidval. Télalds elétt Ujra keverje meg. babaknak | Tudnivalok
3 percig hagyja &llni, majd talalja. (gabona + tej | Szedje ki mély keramiatalba. Lefedve fézze. A melegitési id6
Toltott tészta 3509 ‘ 600 W ‘ 4-5 +gylmoles) | leteltével keverje meg. Talalds elétt jol keverje meg, és gondosan
szosszal Tudnivalék ellendrizze a hémérseékletét. 2-3 percig hagyja allni, majd talalja.
(mélyhlitott) A toltott tésztat (pl. ravioli, tortellini) szedje ki mély keramiatélba. Anyatej 100 ml 300 W 30-40 mp
Eedjg Ie, mianyag fedove]. Melegités quben |qon}<ent, plhentlete}s 200 ml 1 perc - 1 perc 10 mp.
és téalalas el6tt Ujra keverje meg. 3 percig hagyja llni, majd talalja. —
Vegyes tal 3509 600 W 255 Tudnivaiok el s e sterizdlt ivea
(mélyhiitott) 450 515-65 Ol keverje meg vagy rézza fel, és toftse sterilizalt Uvegbe.
Tudnivalok Helyezze az ételt a forgotanyér kdzepére. Fedd nélkil f6zze.
judnivalo e PP Miel6tt a babanak adna, jol keverje meg, és gondosan ellendrizze a
Allitson ssze egy 2-3 mélyh(itott 6sszetevSbdl allo fogast egy hémérsékletdt. 2-3 o haavia alini. maid talal
kerdmia tanyéron. Fedje le mikrohulldmu stitében hasznélhatd Smérsékletét. 2-3 percig hagyja allni, majd talalja.
haztartasi foliaval. 3 percig hagyja alini, majd talalja.
Talalasra kész 400 g 600 W 6-7
sajtfondui Tudnivalék
(mélyhlitott) Tegye a télalasra kész sajtfond(it egy megfelelé méretli fedeles
héallo Uvegtalba. Melegités kézben és utana keverje meg.
Talalas el6tt jol keverje meg. 1-2 percig hagyja dllni, majd télalja.
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KIOLVASZTAS

A mikrohullamok idedlisak a fagyasztott étel kiolvasztasara. A mikrohullamok finoman, Etel Adag Teljesitmény 1d6 (perc)
révid id6 alatt olvasztjak ki az ételt. Ez nagy segitség lehet varatlan vendégek Baromfi
érkezésekor. .
A fagyasztott baromfit f6zés el6tt alaposan ki kell olvasztani. Vegyen le a csomagrdl Darebol csike 2009 2.db) 180w 110
minden fém kétzéhuzalt, és tavolitsa el a csomagolast, hogy a kiolvadt folyadék Egesz csirke 12009 180W 32:34
lecsépdghessen. Tu::ini"\lglék - o
A fagyasztott szarnyast fedd nélkil tegye egy talra. Félidében forditsa meg, csepegtesse Ef(;?ém;zlsehiﬁzcz;ri é(:arzgfltelesrg ;Zﬁ)ér\?; rlzfsezlzkke\
le, és amint lehet, vegye ki a bels6ségeket. Idénként ellendrizze, nem meleg-e az étel. Kerd i | g Hanve i ?( bl részeket. mint példaul
Ha a fagyasztott élelmiszer kisebb, vékonyabb részei elkezdenek felmelegedni, ezeket a eramia ‘|apostanyerra. A veKoryab reszeket, mint peloa
kiolvasztas idejére egészen kis alufdlia csikokkal beburkohatia. szamyvegek, boritsa be alufdiigval, A kiolvasztasi id feléndl
forditsa meg! 15-60 percig hagyja allni, majd talalja.
Ha a szarnyas kulsé része elkezd melegedni, hagyja abba a kiolvasztast, és mielétt
folytatnd, 20 percig hagyja &ln. Hal
Ahalat, hiist és szarmnyast a tokéletes felengedés érdekében hagyja allni. Hafilé 2009 180 W 67
A telies kiolvadashoz szlikséges varakozasi idd a kiolvasztott mennyiségtdl fuggden eltér. Egész hal 400 g 180 W 11-13
Lasd az aldbbi tablazatban. Tudnivalék
Tipp: A lapos ételek jobban olvadnak, mint a vastag darabok, és kisebb A fagyasztott halat helyezze keramia lapostanyér kdzepére.
mennyisegekhez kevesebb id6 sziikséges, mint a nagyokhoz. Ugy helyezze el, hogy a vékonyabb részek a vastagabbak ala
Etelek fagyasztasakor és kiolvasztasakor gondoljon erre. keriiljenek. Takarja le a filék keskeny végét és az egész hal
-18 és -20 °C korili hémérsékletl fagyasztott ételek kiolvasztasahoz utmutatéul a farkat aluféliaval. A kiolvasztasi id6 felénél forditsa meg!
kovetkez6 tablazatot haszndlja. 10-25 percig hagyja alini, majd talalja.
Etel Adag Teljesitmény 1dé (perc) Gylimolcsok
His Bogyds gylimélcsok 3009 180 W 6-7
Daralt his 250g 180 W 67 Tudnivalsk o
500 g 8-13 A gyurpolcsgt o;sza el egyenle.tesen evgy,nalgy at.merlOJuv kerek,
lapos Uvegtanyéron. 5-10 percig hagyja allni, majd talalja.
Sertéssllt 250 g 180 W 7-8 -
— Kenyér
Tudnivalok .
Helyezze a st a forgdtanyérra. Az elvékonyodd végeket Zsémle 2db 180W 1-1%
boritsa be alufdliaval. A kiolvasztési id6 feléndl forditsa meg! (kb. 50 g/db) 4db 2103
15-30 percig hagyja &lini, majd talalja. Piritds/szendvics 2509 180 W 44"
Tudnivaléok
A zsemléket kdrben vagy vizszintes sorban helyezze a
forgotanyér kdzepére egy papirtorlére. A kiolvasztasi idd
felénél forditsa meg! 5-20 percig hagyja allni, majd talalja.
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GRILL

Grillezési Utmutato friss élelmiszerekhez

A grill fltéelem a sUt6tér teteje alatt taldlhato. Csukott ajto, és forgasban lévé forgdtanyér
mellett mikodik. A forgétanyér forgasa egyenletesebbé teszi az étel pirulasat.
Ha a grillt 3-5 percig elémelegiti, az étel gyorsabban pirul meg.

Edények grillezéshez:

Tuizallo, esetleg némi fémet tartalmazd edények hasznélhatok.

Semmilyen mianyag edényt ne hasznaljon, mivel az megolvadhat.

Grillezhetd ételek:

Husszeletek, kolbasz, bifsztek, hamburger, bacon és vékony szelet fiistdlt sonka, vékony
halszeletek, szendvicsek, és mindenféle alapanyagokbdl dsszedllitott melegszendvicsek.
Fontos megjegyzés:

Ha csak a grill izemmaddot hasznalja, tigyelien arra,hogy az ételt a magas allvanyra kell
tenni, kivéve, ha az utasitasok mast javasolnak.

MIKROHULLAM + GRILL

Ez a sutési mad a grillbdl sugarzé hét a mikrohullamu siités gyorsasagaval egyesti.
Csak csukott ajtd és forgasban 1évé forgétanyér mellett mikadik. A forgétanyér forgasa
kovetkeztében az étel egyenletesen pirul meg. A modelinél harom kombinalt izemmad all

A grillt a grill funkcidval 2-3 percig melegitse elé.

Grillezési Utmutatdul az alabbi tablazatban megadott teljesitményszinteket és
id6tartamokat vegye figyelembe.

Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd keszty(it!

Friss élelmiszer Adag Teljesitmény Ll o laies
(perc) (perc)

Piritds szeletek 4db Csak grill 3-4 2-3

(egyenkeént 25 g)

Tudnivalok

A pirftds szeleteket egymas mellé helyezze a magas dllvanyra.
Grillezett 400g(2db) [ 300W + Gl 56 | -
paradicsom Tudnivalok

A paradicsomokat vagja félbe. Tetejlikre tegyen sajtot.
Lapos, héalld Gvegtanyéron rendezze el kdrben.
Tegye a magas dllvanyra. 2-3 percig hagyja allni.

Paradicsomos-

4db(300g) | 300W+Gril | 45 | -

Tudnivalok
El8szor piritsa meg a kenyérszeleteket. A hozzavaldkkal megrakott
szeleteket rakja a magas allvanyra. 2-3 percig hagyja alini.

4db(500g) | 300W+Gril | 56 | -

Tudnivalok
El6szor piritsa meg a kenyérszeleteket. A hozzavaldkkal megrakott
szeleteket rakja a magas allvanyra. 2-3 percig hagyja alini.

500g | 600W+Gil | 78 [ -

Tudnivalok
A burgonyakat végja félbe. Vagott oldalukkal a grill felé helyezze el
Gket kdrben a magas allvanyon.

450g | 450W+Gril [ 911 ] -

Tudnivalok

A friss cs6ben slltet szedje ki kisméreti tlizalld Uvegtalba.
Az edényt helyezze a magas allvanyra.

Sités utan 2-3 percig hagyja allni.

rendelkezésre: sajtos .
600 W + Gril, 450 W + Grill és 300 W + G melegszendvics
Mikrohullamu + grill izemmaédban hasznélhaté edények -
Qlyan edényt hasznéljon, amely a mikrohulldmokat atengedi. Az edény t(izall6 legyen. Hawaii .
Kombinalt izemmodban ne hasznaljon fém eszkézoket. Semmilyen miianyag edényt ne melegszendvics
hasznaljon, mivel az megolvadhat. (sonk’a,
Mikrohullamd + grill Gizemmédban elkészithets ételek: ananasz,
A kombinalt tizemmédban készithetd ételek kizé tartozik minden olyan f6tt étel, amelyet sajtszeletek)
fel kell melegiteni és meg kell piritani (pl. f6tt tészta), valamint mindazok, amelyek Siilt burgonya
tetejének megpiritasahoz révid stitési idd szlikséges. Ez az izemmadd hasznélhatd olyan
vastagabb ételek elkészitéséhez is, amelyeknél j6, ha a tetejlik finom ropogdsra pirul
(pl. darabolt csirke, amelyet a sltés félidejében meg kell forditani).
Tovabbi részleteket a grill tablazatbdl tudhat meg. Rakott
Fontos megjegyzés: burgonya/
Ha a kombinalt (mikrohullam + grill) izemmddot hasznalja, Ugyelien arra,hogy az ételt a z0ldség
magas éllvanyra kel tenni, kivéve, ha az utasftasok mast javasolnak. (mélyhit6tt)
Kérilik, tekintse at a kvetkezo tablazat utasitasait.
Ha az ételt mindkét oldalan meg szeretné piritani, akkor meg kell forditania.
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Friss élelmiszer Adag Teljesitmény Lol =l
(perc) (perc)
Siilt aima 2 alma 300 W + Girill 7-8 -
(kb. 400 g)
Tudnivalok

Az almakat magozza ki, majd toltse meg mazsolaval és lekvarral.
Tetejére szérjon mandulaszeleteket. Az almakat tegye egy lapos
héallo Uvegtalra. A télat kdzvetlen az alacsony dlivanyra helyezze.

Darabolt csirke

500g(2db) | 300W +Gril 8-10 6-8

Tudnivalok

A csirkedarabokat dérzsolje be olajjal és fliszerekkel.
Korben helyezze el a magas allvanyon.

Grillezés utan 2-3 percig hagyja allni.

Siilt csirke 12009 | 450W+Grl [ 1819 | 17
Tudnivalok
Dérzsolie be a csirkét olajjal és fliszerekkel. Helyezze a csirkét az
alacsony allvanyra. A grillezés utan 5 percig hagyja alini az ételt.
Siilt hal 4005009 | 300W+Grl [ 57 | 5n6%
Tudnivalék

Dérzsolie be a hal bérét olajial és flszeres paccal.
Két halat egymas mellé, egymashoz képest forditva fektessen a
magas allvanyra. Grillezés utan 2-3 percig hagyja alini.

LEGKEVERES

A légkeverés a forro levegdvel mikodé hagyomanyos stitékben vald ételkészités
tradicionalis, jol ismert modija.

A forrd levegd keringetését a hatso falon talalhatd flitéelem és ventilator biztosttja.
Ebben az lizemmaddban a felsé flitéelem mikodik.

Légkeveréses siitéshez hasznalhaté edények:

Minden hagyomanyos héallé edény, sttéforma vagy tepsi hasznalhatd- barmi, amit
betenne egy hagyomanyos siitébe.

Légkeveréses siitéssel készithetd ételek:

Kekszek, kiflik, zsémlék és stitemények, valamint gylimaélcstortak, lekvaros hasék és
szuflék.

MIKROHULLAM + LEGKEVERES

Ez az tizemmadd a mikrohullamu energidt a forrd levegével kombindlja, ezért lerdviditi a
slitési id6t, mikézben az étel killsejét ropogdsra piritja.

A légkeveréses sités hagyomanyos és jol ismert modszer olyan sutéknél, amelyekben a
hatfalon 1évé ventilator forrd levegét keringet.

Mikrohullamu + légkeveréses siitéshez hasznélhaté edények:
Ezek atengedik a mikrohullamokat. Legyenek héallok (mint az (iveg, keramia vagy
fémszegély nélkili porcelan); hasonldan a Mikrohullam + grill részben leirtakhoz.

Mikrohullamu + légkeveréses lizemmaddban készithetd ételek:
Mindenfajta hus és baromfi, valamint tepsis és cs6ben siilt fogasok, piskétak és konnyl
gylmélcstortak, piték és omlds tésztak, st zoldségek, langos és kenyér.
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Légkeverési Utmutato friss és fagyasztott ételhez

A légkeveréses sitét melegitse €el6 a kivant héfokra az elémelegitd funkcidval. o - 1. 16pés | 2. Iépés
Légkeveréses stitéshez az alabbi tablazatban megadott teljesitményszinteket és Friss élelmiszer |  Adag Teljesitmény (
o ) e . e : ) p perc) | (perc)
idépontokat alkalmazza. Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd kesztydit! KENYER
Friss élelmiszer Adag Teljesitmény bl st os st Friss zsomle 6 db (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
(perc) | (perc) Y
Tudnivalok
PIZZA A zsdmléket korben helyezze el az alacsony allvanyon.
Mélyhitétt pizza 300¢ 1. 1épés: 300 W + 200 °C 11-12 2-3 2-3 percig hagyja &lini.
(készre sitdt) 2. lépés: Gil Fokhagymas | 200g(ido) [ 180W+200°C [ 810 |
Tudnivalok kenyér Tudnivalék
A pizzét helyezze az alacsony allvanyra. (mélyhditstt, A fagyasztott franciakenyeret stitépapiron helyezze az alacsony
Sltés utan 2-3 percig hagyja dlini. elésiitott) &livanyra. Siités utan 2-3 percig hagyja alini.
TESZTA TORTA
Melyh(tott 4009 1. lépés: 450 W + 200 °C 15-16 5-6 Mérvanykuglof 5009 Csak 180 °C 38-43
lasagne 2. lépés: Légkeverés 200 °C (friss tészta) Tudnivalék
Tudnivalok Tegye a tésztat a kicsi, négyszogletd, fekete fém sttéformaba
Tegye egy megfelelé méretd, héallé Uvegtalba, vagy hagyja az (25 cm hosszusagu). Helyezze a tésztat az alacsony allvanyra.
eredeti csomagoldsaban (amennyiben az mikrohullamon és Sités utan 5-10 percig hagyja allni.
stitében stitéshez is alkalmas). A fagyasztott, csében st tésztét Muffin 10x28 g ‘ Csak 160 °C ‘ 26-28 ‘
i helyezze az alacsony dllvanyra. Stés utan 2-3 percig hagyja alini. (friss tészta) Tudnivalok
HUS Egyenletesen ossza el a friss tésztat papir stitéformakban, majd
Marhaslt/ 1200-1300 g 600 W + 180 °C 20-23 10-13 tegye Oket az alacsony dllvanyra helyezett piritotanyérra.
baranysult Tudnivalék Slités utan 5 percig hagyja alini.
(kézepes) A marha- vagy bérdnyszeletet dérzsdlie be olajjal, fszerezze Sitemény 2002509 | Csak 200 °C | 1520 |
borssal, séval és paprikaval. Helyezze az alacsony dlivanyra, (friss tészta) Tudnivalék
el6sz0r a zsiros oldalaval lefelé. Afagyasztott croissant-okat stitSpapiron helyezze az alacsony
Siités utan alufélidba burkolva 10-15 percig hagyja alini. allvanyra.
St csirke 1000-1100 g 450 W + 200 °C \ 20-22 \ 20 Fagyasztott 1000 g ‘ 180 W + 180 °C ‘ 1820 ‘
Tudnivalok sttemény Tudnivalék
A csirkét dorzsdlie be olajjal és fliszerekkel. El6szor mellével lefelg, Helyezze a fagyasztott tésztat kdzvetlendl az alacsony dlivanyra.
utana mellével felfelé helyezze az alacsony dllvanyre. Kiolvasztés és melegités utan hagyja allni 15-20 percig.
5 percig hagyja alini.
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TANACSOK ES TIPPEK

VAJ OLVASZTASA

Tegyen 50 g vajat egy kisméret( mély Uvegtalba. Fedje le mlanyag fedével.

900 watton melegitse 30-40 masodpercig, amig a vaj megolvad.

CSOKOLADE OLVASZTASA

Tegyen 100 g csokoladét egy kisméret mély Uvegtalba.

450 watton melegitse 3-5 percig, amig a csokoladé meg nem olvad.

Olvasztés kézben egyszer-kétszer keverje meg.

Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd keszty(it!

KRISTALYOS MEZ OLVASZTASA

Tegyen 20 g kristalyos mézet egy kisméretl mély Gvegtalba.

300 watton melegitse 20-30 masodpercig, amig a méz megolvad.

ZSELATIN OLVASZTASA

A széraz zselatinlapokat (10 g) 5 percre tegye hideg vizbe.

A lecsdpdgtetett zselatint helyezze kisméret(i héalld Gvegtélba.

300 watton 1 percig melegitse. Olvadas utan keverje meg.

MAZ/CUKORMAZ FOZESE (SUTEMENYEKHEZ ES TORTAHOZ)

Az instant bevondt (kb. 14 g) keverje 6ssze 40 g cukorral és 250 ml hideg vizzel.
Héallo tivegtalban fedd nélkul, 900 watton f6zze 3Y2-4Y2 percig, amig a maz/cukormaz
&ttetszd nem lesz. F6zés kdzben kétszer keverje meg.

LEKVARFOZES

Tegyen 600 g gyumdlcsét (példaul vegyes bogyds gylimélcsét) egy megfeleld méretl
fedeles hdallo tivegtalba. Tegyen hozza 300 g tartdsito cukrot, és jol keverje dssze.
Lefedve f6zze 900 watton 10-12 percig.

F6zés kdzben t6bbszor keverje meg. Kisméretd, csavaros tetejl lekvaros Uvegekbe
toltse. 5 percig hagyja alini fedéllel lefelg.

PUDINGFOZES

A pudingot a gyarto utasitasainak megfeleléen jol keverje 6ssze cukorral és tejjel (500 m).

Hasznaljon megfeleld méretl hGallo tvegtalat feddvel. Lefedve f6zze 900 watton 6Y2-772
percig. Fézés kdzben t8bbszor jol keverje meg.

MANDULASZELETEK PIRITASA

30 g szeletekre vagott mandulat osszon el egyenletesen egy kézepes méretli keramia
tanyéron.

Piritsa 600 watton 3Y2-475 percig, kézben néhanyszor keverje meg.

2-3 percig hagyja dlini a sttében. Az edények kiemeléséhez mindig hasznaljon edényfogd

keszty(it!

' Y4 / ' 4

HIBAELHARITAS

Ha a felsorolt problémak barmelyike felmerl, az alabbi megoldasok alapjan jérjon el.

Normdlis jelenség.

e Pdralecsapddas a sutében.

e | égaramias az ajtd és a kilsé burkolat kérll

e Fényvisszaverddés az ajtd és a kiilsé burkolat kordl.

e Az ajté korll, vagy a nyflasokon kiszoké g6z

A sit6 nem reagdl a Start/+30s gomb megnyomasara.

o Az ajto megfelelden zarddik?

Az étel egyaltalan nem f6tt meg.

e Jol dllitotta be az idézit6t, és megnyomta a Start/+30s gombot?

e Az ajté zarva van?

e Tllterhelte a villamos haldzatot, ezzel a biztositék kiolvadasat vagy az automata
leoldasat eredményezte?

Az étel vagy tulf6tt, vagy egyaltalan nem f6tt meg.

o Az étel elkészitési ideje helyesen van bedllitva?

e Amegfeleld teliesitményszintet valasztotta?

Kiégett az izz6.

o Biztonsagi okokbdl tilos az izzd cseréje! Kérjlk, forduljon a legkdzelebbi hivatalos
Samsung Ugyfélszolgdlathoz, és az izz6 cseréjéhez kérje szakember segitségét.

A siit6 zavarja a radi6- vagy televizidvételt.

e Enyhe interferencia figyelheté meg a televizié képernydjén vagy a radidban, amikor

a stit6 lizemel. Normalis jelenség. Ez a probléma gy orvosolhato, ha a siitét
tavolabbra helyezi a televizidtdl, a radiokészUléktdl és az antennatdl.

e Haa siité mikroprocesszora interferenciat észlel, eléfordulhat, hogy lenullézédik
akijelzé. A problémarelhérftéséhoz huzza ki a tapkabelt a fali aljizatbol, majd
csatlakoztassa Ujra. Allitsa be Ujra az id6t.

A siit6 belseje szikrazik és serceg (ives kistilés).

e Fémmel diszitett edényt hasznalt?

e Aslitében felejtett egy villat vagy mas fém eszkozt?

e Az aluminium félia tul kdzel van a belsé falakhoz?
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Fiist és kellemetlen szag az els6é hasznélatnal.

o Atmeneti dllapot az Uj alkatrészek felmelegedése miatt. A fiist és a kellemetlen szag
teliesen megsz(inik 10 perc haszndlat utan.
A szag gyorsabb megszlintetése érdekében mikodtesse a mikrohullamu sUit6t
citromlevet behelyezve.

Ha a problémat a fenti Gtmutaté alapjan nem lehet elharitani, forduljon a helyi
SAMSUNG Ugyfélszolgalathoz.
Kérijlik, ezt megelézéen irja dssze a kdvetkezd adatokat:

e arendszerint a sUt6 hatoldalara nyomtatott tipus- és sorozatszamokat
e a garancidra vonatkozé adatokat
e a probléma vilagos lefrasat.

Azutan forduljon a helyi keresked6hdz vagy a SAMSUNG vevészolgalathoz.
HIBAKOD

MmUszaki adatok

A SAMSUNG mindenkor termékei fejlesztésére torekszik. Ezért mind a tervezési
jellemzék, mind a hasznélati Utmutatok elézetes figyelmeztetés nélkil megvaltozhatnak.
A 2/1984 (II1.10) BKM-IpM. kdzbs szabalyozas értelmében a Samsung mint forgalmazo
tanusttja, hogy az MC28H5015* tipusu siiték megfelelnek az alabb felsorolt miiszaki
paramétereknek.

Az ,SE” (izenet jelentése:

o Tisztitsa meg a gombokat, és ellendrizze, hogy lat-e viznyomokat a gombok krUl.
Kapcsolja ki a mikrohullamu siitét, és probalkozzon meg ismét a beallitdssal. Ha a
probléma Ujra felmerdll, forduljon a helyi SAMSUNG Ugyfélszolgalathoz.

Modell MC28H5015**
Tapellatas 230V - 50 Hz valtakozo dram
Teljesitményfelvétel
Maximalis teljesitmény 2900 W
Mikrohulldm 1400 W
Grill (flitGelem) 1500 W
Légkeverés (f(itéelem) Max. 2100 W

Kimeneti teljesitmény

100 W /900 W - 6 szint (IEC-705)

Az ,E-24” lizenet jelentése Uzemi frekvencia 2 450 MHz
e Miel6tt a mikrohullamu st tulmelegszik, a kijelz6n megjelenik az ,E-24” (zenet.
Ha az ,E-24" (izenet megjelenik, a Stop/Eco (Stop/Energiatakarékos) gomb Méretek (h x sz x m)
megnyomasaval nullazza a beallitasokat. Miutan a sité lehdlt, probélja meg Ujra Kivil 517x474,8x310 mm
bekapcsolni. Ha Ujra megjelenik az ,E-24” (izenet, forduljon a legkdzelebbi Samsung Stétér 358x327x235,5 mm
ligyfélszolgalathoz. -
Ha a fentiektd| eltéré kod jelenik meg a kijelz6n, vagy a javasolt médon nem lehet Urtartalom 28 liter
megoldani a problémat, forduljon a legkézelebbi SAMSUNG Ugyfélszolgalathoz. Siily
Netto kb. 17,5 kg
Zajszint 42 dBA
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KERDESEI VAGY MEGJEGYZESE! VANNAK?

i " - VAGY LATOGASSA MEG
ORSZAG HIVJON BENNUNKET HONLAPUNKAT. CIMUNK:
BOSNIA 051 331 999 Wwww.samsung.com/support

BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0 801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
*(catkowity koszt potgczenia jak za 1 impuls
POLAND wedlug taryfy operatora) www.samsung.com/pl/support
** (koszt potaczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA ?%OLOLSFSQQ{IES,\LIJEG (08008 726 7864) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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NVikrovinna rdra

Pokyny pre pouzivatela a sprievodca varenim

erte na vedomie, Ze zaruka spolo¢nosti Samsung NEZAHRNA servisné
tykajuice sa prevadzky produktu, opravy nespravnej instalacie a
Uk ezneho Cistenia alebo udrzby.

100 %
Recycled Paper

rucka sa vyrobila zo 100 % recyklovaného papiera.
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MC28H5015**

predstavte si tie moznosti

Dakujeme vam za zakupenie produktu znadky
Samsung.Ak chcete ziskat kompletnejsi servis,
zaregistrujte si svoj produkt na stranke

www.samsung.com/register
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POUZIVANIE TEJTO POUZIVATELSKEJ PRIRUCKY

Prave ste si zakupili mikrovinnu rdru znacky SAMSUNG. Va$a pouzivatelska
priru¢ka obsahuje mnoho cennych informacii o vareni s vasou mikrovinnou
rdrou:

e Bezpecnostné opatrenia

e Vhodné prisluSenstvo a nacinie na varenie
e UZito¢né tipy pre varenie

e Tipy pre varenie

LEGENDA PRE SYMBOLY A IKONY

A\

VAROVANIE
A Nebezpecenstva alebo nebezpecné postupy, ktoré mézu
sposobit mensie fyzické zranenie alebo Skody na
UPOZORNENEE  majetku.

Nebezpecenstva alebo nebezpecné postupy, ktoré mézu
sposobit vazne fyzické zranenie alebo smrt.

Varovanie: Riziko poziaru & Varovanie: Horuci povrch

Varovanie: Elektricka energia é Varovanie: VybuSny material

NEPOKUSAJTE SA. Y] NEDOTYKAJTE SA.

(]
@
m

Explicitne dodrziavajte
pokyny.

Uistite sa, Ze zariadenie je
uzemnené, aby ste predisli
zasahu elektrickym prudom.

® BB

NEROZOBERAJTE.

Odpojte napdjaciu zastréku
od sietovej zasuvky.

(v

Ak potrebujete pomoc,

. e : Poznamka
volajte servisné stredisko.

M N

Upozornenie
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

POZORNE Sl ICH PRECITAJTE

A USCHOVAJTE ICH PRE BUDUCE
POUZITIE.

Zaistite neustale dodrziavanie tychto
bezpecnostnych zasad.

Pred zacatim pouzivania rury zaistite
dodrziavanie nasledujucich pokynov.

A VAROVANIE '
(iba pre funkciu mikrovinnej rury)

KN VAROVANIE: Ak su poskodené dvierka
alebo tesnenia dvierok, rdra sa nembze
pouzivat dovtedy, kym ju neopravi
kompetentna osoba.

VAROVANIE: Detom dovolte pouzivat
mikrovinnu ruru bez dozoru len v pripade,
ak ste im dali dostatoCne pokyny na

to, aby vedeli pouzivat ruru bezpecnym
spbsobom a pochopili rizika nespravneho
pouzivania.

| VAROVANIE: Pre iné osoby ako
kompetentnu osobu je nebezpecng,

aby vykonavali servis alebo opravu,

ktora zahfma demontovanie krytu, ktory
zabezpeCuje ochranu pred vystavenim sa
mikrovinnému ziareniu.

VAROVANIE: Tento spotrebic mézu
pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby
S0 znizenymi fyzickymi, vnemovymi alebo
duSevnymi schopnostami, pripadne
nedostatkom skusenosti, a to za
predpokladu, ze su pod dozorom alebo
dostali podrobné pokyny k bezpeCnému
pouzivaniu spotrebica a porozumeli
prislusnym rizikam. Deti sa nesmu hrat so
spotrebicom. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru mladsie ako

8 rokov.

Pouzivajte len kuchynské riady, ktoré su
vhodné pre mikrovinné rdry.

Tento spotrebiC je urCeny len na pouzitie
v domacnosti.

Pri ohreve potravin v plastovych alebo
papierovych nadobach davajte pozor, aby
nedoslo k ich vznieteniu.
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Mikrovinna rura je uréena na ohrievanie
jedla a napojov. Susenie jedla alebo
odevov a zohrievanie ohrevnych vankusov,
papuc, Spongii, vihkych handriCiek

a podobnych predmetov mdze znamenat
riziko zranenia, vznietenia alebo zapalenia.

=
»

Ak z rury vychadza dym, zariadenie vypnite
alebo odpojte a nechajte zatvorené dvierka,
aby ste zadusili akékolvek plamene.

VAROVANIE: Mikrovinné ohrievanie
napojov moze spdsobit oneskorené
vyvretie, preto davajte pozor pri manipul&cii
s nadobou.

VAROVANIE: Obsah detskych flias alebo
poharikov s detskou stravou zamieSajte
alebo pretraste a pred konzumaciou
skontrolujte jeho teplotu, aby ste predisli
popaleninam.

VajiCka v Skrupinach a celé natvrdo
uvarené vajiCka sa nemdzu ohrievat

v mikrovinnej rure, pretoze mdzu
vybuchnut, a to dokonca aj po skonceni
mikrovinného ohrievania.

0

AK sa rdra neudrziava v Cistom stave,
moze to viest k opotrebovaniu povrchu, ¢o
by mohlo nepriaznivo ovplyvnit zivotnost
zariadenia a pravdepodobne mat za
nasledok nebezpecnu situaciu.

Zariadenie nie je urCené na montaz do
automobilov, karavanov ani podobnych
dopravnych prostriedkov.

Tento spotrebi¢ nie je urceny pre
pouzivanie osobami (vratane deti)

s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, pripadne
s nedostatkom skusenosti a vedomosti,
kym sa na ne nebude dozerat alebo sa im
neposkytnu pokyny o pouZivani spotrebica
Z0 strany osoby, ktora je zodpovedna za
ich bezpecCnost.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa
zaistilo, Ze sa nebudu hrat so zariadenim.

Ak je sietovy napajaci kabel poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca, jeho servisny
technik alebo podobne kvalifikovana
0soba, aby sa predislo nebezpecenstvu.

Ruru je potrebné pravidelne Cistit a musia
sa z nej odstranovat akékolvek zvysky
jedal.

N

VAROVANIE: Kvapaliny a iné potraviny
sa nemozu zohrievat v uzatvorenych
nadobach, pretoze by mohli vybuchnut.
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Zariadenie sa nesmie Cistit pomocou
siiného prudu vody.

Tato rura by sa mala umiestnit v spravnom
smere a v spravne vyske, aby bol
zabezpeceny jednoduchy pristup k otvoru
a riadiacej oblasti.

Pocas pouzivania sa spotrebi¢ zahrieva.
Musite byt opatrni, aby ste sa nedotykali
ohrevnych prvkov v rure.

VAROVANIE: Pristupné Casti sa mozu
pocas pouzivania zahriat. K zariadeniu
nesmu mat pristup malé deti.

Pred prvym pouzitim rdry by ste ju mali
nechat 10 mindt v prevadzke s vodou a az
nasledne zacat pouzivat.

Nepouzivajte parny distic.

Ak rura vydava zviastne zvuky, zapach
horenia alebo sa z neho Siri dym, okamzite
odpojte sietovu zastrCku a obratte sa na
najblizSie servisné stredisko.

VAROVANIE: Pred vymenou osvetlenia
zaructe, aby bolo zariadenie vypnuté a
prediSlo sa moznosti zasahu elektrickym
prudom.

Tato mikrovinna rdra sa musi umiestnit tak,
aby bol pristup k zastrke.

Mikrovinna rdra je urCena na pouzitie len na
pracovnom pulte alebo pracovnom stole,
nemali by ste ju umiestnovat do skriniek.

A VAROVANIE

(iba pre funkciu ruary)-volitelné

VAROVANIE: Ked'sa spotrebic
prevadzkuje v kombinacnom rezime, deti
mo&zu pouzivat ruru vyluéne pod dozorom
dospelej osoby kvoli vytvaranym teplotam.

VAROVANIE: Tento spotrebiC a jeho
pristupné Casti sa mdzu pocas pouzivania
zahriat.

Musite byt opatrni, aby ste sa nedotykali
ohrevnych prvkov.

Deti mladSie ako 8 rokov musia byt

v dostatoCnej vzdialenosti od spotrebica,
ak nie sU pod neustalym dozorom.

Q)

Teplota okolitych povrchov méze byt pocas
prevadzky spotrebica vysoka.

Y

Dvierka alebo vonkajsi povrch spotrebica
mozu byt pocCas jeho prevadzky horuce.

Spotrebi¢ a kabel udrziavajte mimo dosahu
deti mladsich ako 8 rokov.
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Tento spotrebi¢ mbzu pouzivat deti
starSie ako 8 rokov a 0soby so znizenymi
fyzickymi, vnemovymi alebo dusevnymi
schopnostami, pripadne nedostatkom
skusenosti, a to za predpokladu, ze su pod
dozorom alebo dostali podrobné pokyny
k bezpecnému pouzivaniu spotrebica a
porozumeli prislusnym rizikam. Deti sa
nesmu hrat so spotrebicom. Cistenie a
pouzivatelsku udrzbu nebudu vykonavat
deti bez dozoru.

NEPOUZIVAJTE velmi drsné Cistiace
prostriedky alebo ostré kovove stierky,
aby ste vycistili sklo dvierok rury, pretoze
mo&zu poskriabat povrch, ¢o mdze mat za
nasledok rozbitie skla.

Zariadenia nie su urCené na obsluhu
prostrednictvom externého Casovaca
ani samostatného systému dialkového
ovladania.

Tento produkt je zariadenim skupiny 2 triedy
B ISM. Definicia skupiny 2 zahfna vSetky
zariadenia ISM, v ktorych sa zamerne
generuje alebo pouziva radiofrekvencna
energia v podobe elektromagnetického
Ziarenia na spracovanie materialov, ako aj

EDM a vybavenie na oblukové zvaranie.
Zariadenia triedy B suU zariadenia vhodné
na pouzitie v domacnostiach a pribytkoch
s priamym pripojenim k nizkonapatovej
napajacej sieti, ktora privadza energiu do
obytnych budov.

INSTALACIA MIKROVLNNEJ RURY

Rdru umiestnite na plochy rovny povrch 85 ¢cm
nad zemou. Povrch musi byt dostatoCne silny, aby
bezpecne uniesol hmotnost rury.

1. Ked inStalujete svoju rru, uistite
sa, ze ma dostatoCné vetranie tak,
ze nechate aspon 10 cm (4 palce)
priestoru za rdrou a na bo¢nych
stranach a 20 ¢cm (8 palcov) nad rurou.

2. Odstrante vSetok baliaci material z rury.

3. Nainstalujte valCekovy kruzok a tanier.
Skontrolujte, ¢i sa tanier volhe otaca.
(Iba model s oto¢nym tanierom)

4. Tato mikrovinna rdra sa musi umiestnit tak, aby bol
pristup k zastrcke.

20 cm

10cm
hore ¥~ \*VZ@GL/

85 cm nad 10cmna
podiahou Y bocngj strane

Slovencina - 6

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_SK.indd 6

2014-02-07 0 1:59:06



@ Ak je sietovy napdjaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo
podobne kvalifikovana osoba, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

Pre vaSu osobnu bezpecnost zapojte kabel do
vyhovujucej uzemnenej zasuvky so striedavym
prudom.

Mikrovinnu rdru nemontujte v hordcom alebo
vinkom prostredi, ako napriklad vedla beznej
rury alebo radiatora. Musite dodrZiavat technické
Udaje sietového napajania riry a akykolvek
pouzity predizovaci kabel musi dosahovat rovnaky
Standard ako sietovy kabel, ktory sa dodava
s rurou. Pred prvym pouZitim mikrovinnej rury
utrite interiér a tesnenie dveri vihkou handriCkou.

CISTENIE MIKROVLNNEJ RURY

Nasleduijuce Casti vasej mikrovinnej rdry sa musia
pravidelne Cistit, aby sa zabranilo v nahromadeni
mastnoty a CiastoCiek jedla:

¢ \/nUtorné a vonkajSie povrchy
¢ Dvierka a tesnenia dvierok

e OtocCny tanier a valCekové kruzky
(iba model s oto¢nym tanierom)

® VZDY zaistite, aby boli tesnenia dvierok &isté
a dvierka sa poriadne zatvarali.

(= Ak sa rdra neudrziava v Cistom stave, moze to
viest k opotrebovaniu povrchu, ¢o by mohlo
nepriaznivo ovplyvnit zivotnost zariadenia
a pravdepodobne mat za nasledok nebezpecnu
situaciu.

1. VonkajSie povrchy vycistite jemnou handriCkou
a teplou mydiovou vodou. Oplachnite a poutierajte
dosucha.

' 2.Pomocou namydlenej handrigky odstrarite

akekolvek rozliatia alebo Skvrny na vnutornych
povrchoch. Oplachnite a poutierajte dosucha.

3. Ak chcete uvolhit zatvrdnuté CiastoCky jedla
a odstranit zapach, umiestnite do rury Salku
s rozriedenou citronovou Stavou a zahrejte ju na
desat minut pri maximalnom vykone.

4.\/zdy, ked je to potrebné, umyte platfiu vhodnu do
umyvacky riadu.

NEVYLIEVAJTE do ventilaCnych otvorov vodu.
NIKDY nepouzivajte ziadne drsné produkty alebo
chemickeé rozpustadia. Budte obzvlast opatrni
pri Cisteni tesneni dvierok, aby sa zaistilo, ze sa
Ciastocky:

* nenahromadia
* nezabrania v spravnom zatvoreni dvierok
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Vygistite vnutorny priestor mikrovinnej rury po
kazdom pouziti jemnym Cistiacim roztokom,
no pred Cistenim nechajte mikrovinnd rdru

vychladnut, aby sa predislo zraneniam.
Ked Cistite hornu Cast v priestore rury,
bude pohoding, ked otoCite ohrevny ;
prvok nadol 0 45 ° a vyCistite ho. —_—

(Iba model s visiacim ohrevnym prvkom.)

USKLADNENIE A QPRAVA VASEJ
MIKROVLNNEJ RURY

Musite vykonat niekolko jednoduchych
bezpecnostnych opatreni, ked odkladate alebo
nechavate vykonat servis svojej mikrovinnej rury.
Rura sa nemdze pouzivat, ak su poSkodeneé dvierka
alebo tesnenia dvierok:

e zlomeny pant

* opotrebované tesnenia

* poskodené alebo prehnuté puzdro rdry

Opravu mdze vykonavat iba kvalifikovany servisny

technik pre mikrovinné rury.

NIKDY z rury neodstranujte vonkajsi obal. V
pripade, Ze je rdra pokazena a potrebuje opravu
alebo mate pochybnosti o jej stave:

e Odpojte ju od sietovej zasuvky.

Vv

Ak chcete svoju rdru docasne odlozit, vyberte si
suché a bezprasné miesto.
Dévod: Prach a vinkost mézu nepriaznivo
ovplyvnit funkcné diely v rure.

Tato mikrovinna rura nie je urCena na komeréné
vyuzitie.

Z bezpecnostnych dévodov nevymienajte
Ziarovku osobne.
Kontaktujte najblizSie autorizované stredisko
starostlivosti 0 zakaznikov spolo¢nosti Samsung
a dohodnite sa s kvalifikovanym technikom na
vymene ziarovky.

!

ANERNERNERN

A VAROVANIE

Upravy a opravy spotrebica moze vykondvat len
kvalifikovany personal.

Pri funkcii mikrovinnej rury nezohrievaite tekutiny ani iné
jedlo v uzavretych nadobach.

Pre vlastnu bezpecnost nepouZzivajte vysoko tlakové vodné
Cistiace prostriedky, ani parné Cistice.

ANERNEANERN

A A
viv
N viv
N viv
@ Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti ohrievacov a horlavych Vv
materialov; na vihké, mastné alebo prasné miesta; na

miesta vystavené priamemu sineénému Ziareniu a vode; na
miesta, kde mbze dojst k Uniku plynu; na nerovny podklad.

Tento spotrebi¢ sa musi riadne uzemnit v sulade s
miestnymi a narodnymi predpismi.

(B
<
<
<
<

Pomocou suchej tkaniny z koncoviek sietovej zastrcky a
kontaktov pravidelne odstranuijte vSetky cudzie latky (napr.
prach alebo vodu).
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(]| Nepdjaci kabel nadmerne neprehybajte ani nafi nekiadie |4/ |o/' || v (NJ| Na povreh riiry nesprejuite prehave Ftky (napr. insekticidy). v
tazké predmety.
. - . . > V rure neskladujte horlavé materidly. Pri zohrievani jedal a viv'
|| V pripade tniku plynu (napr. propan, plyn LP atd') okamZite vVivIiviv & o ] .
e st v s it e e
Nedotykajte sa napajace] zastrcky mokrymi rukami. viviviv Dbajte na to, aby sa po&as otvarania alebo zatvarania vivivl o
. . . IV “ dvierok nenachédzali v ich blizkosti deti, pretoZze sa mozu =
Zariadenie nevypinajte odpojenim sietovej zastrCky pocas |/ |/ |v/ |&" . ) ) ! T W
® prevadzky zariadenia. nechcene udriet o dvierka alebo si do nich privriet prsty. m
. - . . VAROVANIE: Mikrovinné zahrievanie napojov moze viviv) 8
= Do vnutra nezasUvaijte prsty ani cudzie predmety. Ak sa do vVivIiviv N , . PR iy
- vnutra zariadenia dostane cudzia latka (napr. voda), odpojte iggs rzg'rt“ozis.g; rinr?é\éy(;/éitf' ;\)k;et;)an;:;téencﬁzv\?‘;ept%zor, 2
sietovu zastréku a obratte sa na najblizSie servisné stredisko. ' Situdai pg vpr Ut rdiry ju ne.chaji/e VZDY v nedinn (J) o 8
' =
(NJ| Zariadenie nevystavuite nadmernému tiaku ani nérazom. | |v/ || aspon 20 mindt, aby sa mohla vyrovnat teplota. Ak je =
to potrebné, miesajte pocas zohrievania a VZDY po S
@ Raru neumiesthujte na krehké predmety (napr. na v v zohrievan. 3
kuchynsky drez alebo sklenené predmety). V pripade obarenia postupujte podla pokynov PRVEJ s
8 Na Gistenie spotrebi¢a nepouZzivajte benzén, riedidlo, vivIiviv POMOCI: o 5 . ;§>
alkohol, parné istiace zariadenia ani vysokotlakové Cistice. * ponorte obarené miesto aspor na 10 mindt do %
. . " . . studenej vody,
Zaistite, ze napdjacie napatie, frekvencia a prad Vviv v e , .
8 zodpovedaju hodnotam predpisanym pre zariadenie. * zakrytewho. 0|svtlym such,ym kusgm latky, )
——— — —— ® nepouzivajte Ziadne krémy, oleje alebo pletove
& Napéjaciu zastrcku pevne pripojte do sietovej zasuvky. v iviv miieka.
Nepouzivajte rozboCovaci adaptér, predizovaci kabel ani - - - - -
elektricky transformétor. & Tan|et alebo stojan nevlflada!tg kratko lplo vareni dovvody, . v
— — - - pretoze to by mohlo spdsobit ich rozbitie alebo poskodenie.
& Napdjaci kabel nevesajte na kovové predmety, nevkladajte |4/ |/ |/ — — - - -
ho medzi predmety ani ho neumiestiiuite za rdru. & Nepouzwajtve mlkrgvlnnu rdru na fritovanie, pretoze teplotu v
— - - ——— - - oleja nemozno ovladat.
8 Nepouzivajte poSkodenu napgjaciu zastreku, poskodeny |4/ |/ |&/|&/| 1 Mohlo by to viest k nahlemu vykypeniu horticej tekutiny.
napajaci kabel alebo povolenu sietovt zasuvku. Ked'sa
napajacia zastrcka alebo kabel poskodi, obratte sa na
najblizsie servisné centrum.
@ Na rdru nelievajte ani priamo nesprejujte vodu. viv
® Na vrch rdry, do jej vnutra ani na dvierka rdry ,/ ,/ ,/
neumiestriujte ziadne predmety.
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A UPOZORNENIE HAA L

Pouzivajte len kuchynsky riad vhodny na pouZitie v
mikrovinnych rirach; NEPOUZIVAJTE Ziadne kovové
nadoby, riad so zlatou alebo striebornou dekoraciou,
ilice, vidlicky atd"

Odstrante zakrutené upeviovacie drotiky z papiera alebo
plastovych vreciek.

Dévod: Méze sa vyskytnut elektricky obluk alebo iskrenie,
ktoré méze nasledne poskodit rdru.

v

v

v

v

Nepouzivajte mikrovinnd riru na suenie papiera alebo
oblecenia.

<

£

Ak sa ma predist prehriatiu a zhoreniu jedla, u mensieho
objemu jedla nastavte kratSiu dobu zohrigvania.

Sietovy kabel alebo napajaciu zastréku neponarajte do

vody a sietovy kébel uchovavajte mimo tepelnych zdrojov.

A%

Vajcia v Skrupine a celé vajcia uvarené natvrdo by sa
nemali zohrigvat v mikrovinnych rdrach, pretoze mézu
vybuchnut, a to dokonca aj po skonéeni mikrovinného
ohrevu; taktiez nezohrievajte vzduchotesné ani vakuovo
uzatvorené flase, pohare, nadoby, orechy v Skrupine,
raj¢iny atd.

Nezakryvajte ventilacné otvory latkami alebo papierom.
MbZzu sa vznietit, pretozZe z riry unika hordici vzduch.
Rura sa tiez méze prehriat a automaticky vypnut. V tomto
pripade zostane vypnuta, kym dostatocne nevychladne.

Pri vyberani kuchynského riadu z riry vzdy pouzivajte
chriapky, aby ste predisli neumyselnému popaleniu.

V polovici ohrievania alebo po jeho skonceni tekutiny
premieSajte a po skonceni ohrievania nechajte tekutinu
eSte 20 sekund postat, aby nedo$lo k nahlemu zovretiu.

Pri otvérani dvierok si drzte od rdry odstup na dizku paze,
aby vas neobaril unikajuci hortci vzduch alebo para.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_SK.indd 10

@ Nespustajte mikrovinnu rdru, ak je prazdna. Mikrovinna v v
rdra sa automaticky vypne z bezpe¢nostnych dévodov

na 30 minut. Ak sa mikrovinna rdra uvedie do ¢innosti

omylom, odpori¢ame vam do vnutra vzdy umiestnit pohar

vody na absorbovanie mikrovinného Ziarenia.

Ruru nainstalujte podia vzdialenosti uvedenych v tejto v v
prirucke. (Pozrite si Cast InStalacia mikrovinnej rury.)

Ked pripdjate iné elektrické spotrebice do zasuviek v vV ivViv
blizkosti rury, davajte pozor.

ZASADY PREDCHADZANIA VYSTAVENIU SA NADMERNEJ
INTENZITE MIKROVLNNEHO ZIARENIA (IBA FUNKCIA
MIKROVLNNEJ RURY)

Nedodrzanie nasledujicich bezpe&nostnych opatreni méze sposobit nebezpecné
vystavenie sa mikrovinnému Ziareniu.

(@) Za ziadnych okolnosti sa nepokusajte ovladat rdru s otvorenymi dvierkami,
upravovat bezpecnostné vnutorné uzamknutia (zapadky dveri) alebo
¢okolvek vkladat do otvorov bezpecnostného vnitorného uzamknutia.

(b) Medzi dvierka riry a prednu stranu NEDAVAJTE Ziadne objekty ani
nedovolte, aby sa jedlo alebo zvysky &istiaceho prostriedku nahromadili
na povrchoch tesneni. Zaistite, aby sa dvierka a tesniace povrchy dvierok
uchovavali Cisté tak, Ze ich po pouZziti rdry najskér utriete vihkou handri¢kou
a potom jemnou suchou handric¢kou.

(c) Ruru NEPREVADZKUJTE, ak je podkodena, kym ju neopravi kvalifikovany
servisny technik mikrovinnych rdr vySkoleny vyrobcom. Je obzviast dolezité,
aby sa dvierka rdry poriadne zatvarali a aby nevzniklo poskodenie:

(1) dvierok (zohnutie)

(2) pantov dvierok (rozbitie alebo uvolhenie)

(3) tesneni dvierok a tesniacich povrchov

Ruru nembze nastavovat ani opravovat ktokolvek iny ako prislusne
kvalifikovany servisny technik mikrovinnych rdr, vySkoleny vyrobcom.

=
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Spolo¢nost Samsung Uctuje poplatok za vymenu prislusenstva alebo opravu j/ : j \ S : i 5 ,: : : a S 2 a/ j ’a : : jﬂ
kozmetickej poruchy, ak poskodenie zariadenia a/alebo poskodenie alebo stratu
prlslusenst\./avspolsouIvza.kaznﬂf. Tato vyhrada S:t:l vz.tahUJe na ﬂz’:lll8|edU]UC(i Polozky: Chcem uvarit nejaké jedlo.
(a) Preliatené, poskriabané alebo odlomené dvierka, rukovat, vonkajsi panel

alebo ovladaci panel. 1. Umiestnite jedlo do rury. Stlacte tladidio Start/+30s
(b) Rozbity alebo chybajlici tanier, valéekovy vodi¢ taniera, spojovacie zariadenie @ /+30s (Spustit/+30s).
alebo mriezka. Start Vysledok:  Po skondeni varenia rira zapipa a 4-krat =
e Tento spotrebi¢ pouZivajte len na uréené Ucely tak, ako je to opisané v tejto I:] zablika ,End (Koniec)". Rura bude nasledne N
pouzivatelskej prirucke. Vystrahy a doleZité bezpecnostné pokyny v tejto pipat raz za minGtu. 3
prirucke nepokryvaju véetky mozné okolnosti a situacie, ktoré sa mozu o)
vyskytnut. Pri inStalacii, Udrzbe a prevadzke tohto spotrebica postupujte Chcem pridat dodatoénych 30 sekund. ,:E
uvazlivo, pozorne a obozretne. <
e KedZe nasledujlice prevadzkoveé pokyny sa vztahuju na niekolko modelov, <> /+30s Jeden alebo viackrat stlacte tladidlo Start/+30s (Spustit/+30s), %
vlastnosti vasej mikrovinnej riry sa mézu mierne odliSovat od opisu v tejto ' Start aby ste zakazdym pridali dodatocnych 30 sekund. P
priru¢ke a nemusia sa na fiu vztahovat vsetky vystrazné znacky. Ak méte nejaké ] g
otazky alebo pripomienky, obréatte sa na najblizsie servisné stredisko alebo o
vyhladajte pomoc a informécie online na stranke www.samsung.com. o ~ Stlacenim tlacidla Nahor a Nadol méZete nastavit Cas. 8
e Tato mikrovinna rdra je ur¢end na zohrievanie potravin. Je ur¢ena vylu¢ne na :r?"]:] >
pouzitie v domacnosti. Nezohrievajte v nej Ziadny textil ani vankuse z viaknin, 2
ktoré by mohli spdsobit popaleniny alebo poZiar. Vyrobca nenesie zodpovednost >
za Skody spdsobené nendlezitym alebo nespravnym pouzivanim spotrebica. I
e Zlyhanie pri udrziavani riry v Cistom stave moze viest k opotrebovaniu povrchu, %
&o by mohlo nepriaznivo ovplyvnit Zivotnost zariadenia a pravdepodobne mat za (e}
nasledok nebezpecénu situdciu. <

SPRAVNA LIKVIDACIA TOHOTO VYROBKU
=sm (ELEKTROTECHNICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati v krajinach so zavedenym separovanym zberom)

Toto oznacenie na vyrobku, prisluSenstve alebo v sprievodnej brozure hovori, Zze po
skongeni zivotnosti by produkt ani jeho elektronické prislusenstvo (napr. nabijacka, f
nahlavna suprava, USB kabel) nemali byt likvidované s ostatnym domovym
odpadom. Pripadnému poskodeniu zivotného prostredia alebo ludského zdravia
mozete predist tym, Ze budete tieto vyrobky oddelovat od ostatného odpadu a
vratite ich na recyklaciu.

Pouzivatelia v doméacnostiach by pre podrobné informacie, ako ekologicky bezpecne
nalozit' s tymito vyrobkami, mali kontaktovat bud' predajcu, ktory im ich predal, alebo
prislusny urad v mieste ich bydliska.

Priemyselni pouzivatelia by mali kontaktovat svojno dodavatela a preverit si
podmienky kupnej zmluvy. Tento vyrobok a ani jeho elektronické prislusenstvo by
nemali byt likvidované spolu s ostatnym priemyselnym odpadom.
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Chcem vykonne rozmrazit jedlo.

funkcie riry

33 1. Stladte tlaCidlo Power Defrost (Vykonné rozmrazovanie).
Power Defrost
Vo D 2. Stlacenim tlacidla Nahor alebo Nadol nastavte kategdriu
varenia. Stlacenim tladidla Select (Zvolit) nastavte
. pozadovant moznost.
|
3. Stlacenim tlacidiel Nahor alebo Nadol podfa potreby
Y By A vyberte hmotnost.
T —)

4. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s).
Vysledok:  Spusti sa rozmrazovanie.
e Po skondeni varenia rira zapipa a 4-krat
zablika ,End (Koniec)". Rura bude
nasledne pipat raz za minttu.

RURA

o s WD

@

RUKOVAT DVIEROK
DVIERKA
VETRACIE OTVORY
OHREVNY PRVOK
SVETLO

ZAPADKY DVIEROK

Slovenéina - 12
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VALCEKOVY KRUZOK

. OTVORY BEZPECNOSTNEHO
VNUTORNEHO UZAMKNUTIA

. OVLADACI PANEL
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OVLADACI PANEL PRISLUSENSTVO

V zévislosti od zakUpeného modelu vam bolo dodané prislusenstvo, ktoré mézete pouZit
réznym spdsobom.

1. Valéekovy kruzok, ktory sa musf umiestnit do stredu rury.

Ugel: ValGekovy krizok podopiera tanier.
(128 1=
@
o 2. Tanier sa musf umiestnit na val¢ekovy krizok, pricom jeho E
stred musi byt upevneny k spojovaciemu zariadeniu. b
Ugel: Tanier sluzi ako hlavny povrch varenia; da sa 5
e lahko wybrat, aby sa vyGisti. m
' Z
o 3. Vysoky stojan a nizky stojan sa umiestriuju na tanier. 3
Ugel: Kovové stojany sa daju pouZit na varenie
o dvoch jeddl sucasne. Malé jedlo mézete
umiestnit na tanier a druha jedlo na stojan.
(11] Kovové stojany mozete pouzit pri
grilovani, prudeni tepla a kombinovanom
13) vareni.
' 4. Podnos na schrumkavenie sa umiestfiuje na tanier.
(15) (pouZiva sa len na modeloch MC28H5015C*, MC28H50152%)
Ugel: Podnos na schrumkavenie sa pouziva
© na lepsie opecenie spodnej Casti jedla
v mikrovinnom reZime varenia alebo pri
rezime kombinovaného grilovania a poméha
1. TLACIDLOIAUTOMATICKE 9. TLACIDLO ZAPVYP. TANIERA uchovat chrumkavé cesto a cesto na pizzu.
OPATOVNE OHR|EVAN|ENAREN|E 10. TLAC:)|DLO POZE}AVEN”E ZAPACHU 5. Razef, spojovacie zariadenie rajnice a grilovacia ihla
2. TLAQIDLO ZDRAVE \(ARENIE 11. TLAQIDLO HQDIN ' sa umiestni do sklenenej misky.
3. TLACIDLO VYKONNE 12. TLACIDLO VYBERU &8 (Pouziva sa len na modeli MC28H50152*)
ROZMRAZOVANIE 13. TLACIDLO NADOL L Ugel: Razer je vhodny na opekanie kurata, kedze
4. TLACIDLO CESTO/JOGURT 14. TLACIDLO NAHOR maso sa nemusi otacat. M6Ze sa pouzit na
5. TLACIDLO PRUDENIA TEPLA 15. TLACIDLO ZASTAVIT/EKO kombinované grilovanie.
6. TLACIDLO GRILU ] 16. TLACIDLO SPUSTIT/+30s (pokracovanie)
7. TLACIDLO MIKROVLNNE
OHRIEVANIE

8. TLACIDLO KOMBINOVANY
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6. Vari¢ na pare
(Pouziva sa len na modeli MC28H5015F*, MC28H50152%)
Ugel: Plastovy systém na pripravu v pare pouZite
pri pouzivani funkcie vykonnej pripravy v
pare.

NEZAPINAJTE mikrovinnti rdru bez valdekového krizku a taniera.

@ NEZAPINAJTE rezim grilu, pridenia a kombinovany reZim spolu s variéom na pare.

Prevadzkovy rezim MW GRIL COMBI PRUD.

O x X X

(Vari¢ na pare)

/\ * Tento profesiondlny vari€ na pare nikdy nepouZivejte s inym produktom alebo
UPOZORNENIE modelom.
MéZe spbsobit poZiar alebo nenapravitelné poskodenie produktu.
Profesiondlny vari¢ na pare nepouZzivajte bez toho, aby v iom bola voda alebo
jedlo.
Pri pouzivani profesionélneho vari¢a na pare do neho pred pouzitim nalejte
najmenej 500 ml vody. Ak je mnoZzstvo vody menej ako 500 ml, moze
to sposobit nekompletné varenie, pripadne méze spdsobit poZiar alebo
nenapravitelné poskodenie produktu.
Pri vyberani nadoby z profesionélneho vari¢a na pare po vareni musite byt
opatrni, pretoze bude velmi horuci.
Ubezpette sa, Ze ste na profesionalny vari¢ na pare kryt nasadili tak, ze
zapada na parovU dosku/tanier na schrumkavenie.
Bez nastavenia parového krytu a parovej dosky podla pokynov v prirucke by
vajicka a gastany vybuchli.

DouzZivanie rary
SPOSOB FUNGOVANIA MIKROVLNNEJ RURY

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vysokofrekvencné elektromagneticke viny. Uvolnena
energia umoziuje uvarenie jedla alebo jeho prihriatie bez toho, aby zmenilo svoju formu
alebo farbu.
Mikrovinnui rdru mézete pouzit na:

e Rozmrazovanie

e Prihrievanie

e \Varenie

Princip varenia.

1. Mikrovinné Ziarenie vytvorené magnetronom a odrazané
Vo vnutornom priestore sa rovnomerne rozsiri, ked'sa jedlo
otaca na tanieri. Jedlo sa vdaka tomu rovnomerne uvari.

2. Mikrovinné Ziarenie sa absorbuje do jedla az do hibky
priblizne 1 palca (2,5 cm). Varenie potom pokracuje, ked sa
teplo rozptyli v rdmci jedla.

3. Cas varenia sa odliSuje v zavislosti od pouzivanej nadoby
a vlastnosti jedla, ktorymi su:
e Mnozstvo a hustota
e (Obsah vody
e Povodna teplota (zmrazené alebo nie)

@ Pretoze sa stred jedla vari rozptylovanim tepla, varenie pokraCuje aj po vybrati jedla z
rary. Cas odstatia uvedeny v receptoch a tejto brozrke sa musf preto redpektovat,
aby sa zaistili:

e Rovnomerné uvarenie jedla az do stredu
e Rovnaka teplota v ramci jedla.
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KONTROLA SPRAVNEJ PREVADZKY MIKROVLNNEJ NASTAVENIE CASU

RURY Vaga mikrovinn rdra mé vstavané hodiny. Ked sa zapoji napéjanie, na displeji sa

Nasleduitici jednoduchy postup vam umozni skontrolovat, &i rtira po&as celej doby automaticky zobrazf ,88:88" a potom ,12:00°. ' ,

spravne funguje. Ak méte pochybnosti, pozrite si Gast s nazvom ,Riedenie problémov* na Nastavte aktuainy as. Cas mézete zobrazit v 24-hodinovom alebo 12-hodinovom

strane 40-41. rezime. Hodiny musite nastavit vtedy, ked:

Rura musf byt zapojena do vhodnej zasuvky. Tanier musi byt v rdre v spravnej : EOI pryykcrjatkm?r:(ttLJ !et(e V asu mlkrovlnnu i o
polohe Ak sa pouzile iné ako maximélna (100 % - 900 W) trover vykonu, vode trva Ol VypadoK EIeKtricke energie. s
dihsie, kym zovrie. Pocas prepinania na letny ¢as a z letného ¢asu nezabudnite vynulovat hodiny. 3

Otvorte dvierka rury tak, Ze potiahnete za rukovét na pravej strane dvierok. - — - ﬁ(

Na tanier umiestnite pohdr s vodou. Zatvorte dvierka. @ 1. Stlacte tiacidio Clock (Hodiny). s

Clock
Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s) a nastavte as na L %
@/ +30s 4 a7 5 minut tak, Ze stlacite tlaCidlo Start/+30s (Spustit/+30s) — ” T
Start tolkokrét, kolko to bude potrebné Voa, AN 2. Stla¢anim tlacidla Nahor alebo Nadol nastavte typ c
) Vysledok:  Rura zahreje vodu za 4 alebo 5 mindt. ¢asového zobrazenia (12-hodinovy alebo 24-hodinovy). 3

Voda by sa potom mala varit. h V tejto faze stlacenim tladidla Select (Vybrat) nastavte typ
| E— zobrazenia.
3. StlaCenim tlacidla Nahor alebo Nadol nastavte hodinu.
A4 . N\
R E—
1
[ 4. Stlacte tlacidlo Select (Vybrat).
Select
5. Stlacenim tlaCidla Nahor alebo Nadol nastavte minutu.
A 6+ /N
1T 7]
' - 6. Ked'sa zobrazi spravny Cas, stlacte tlacidlo Select (Vybrat),
S aby sa spustili hodiny.
) Vysledok:  Cas sa zobrazi vzdy, ked mikrovinnd rdru
nepouzivate.
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VARENIE/PRIHRIEVANIE

ZMENY UROVNi VYKONOV A CASU

Nasledujuci postup vysvetluje, ako varit alebo opatovne zohrievat jedlo.

E] Pred ponechanim rtiry bez dozoru si VZDY skontrolujte nastavenia varenia.
Otvorte dvierka. Umiestnite jedlo do stredu taniera. Zatvorte dvierka.
Mikrovinnd rdru nikdy nezapinajte, ked'je prazdna.

1. Stladte tlaCidlo Microwave (Mikrovinné ohrievanie).
Vysledok:  Zobrazia sa nasledujice indikécie:
% (rezim mikrovinného ohrievania)

Microwave

2. Tlacidlo Nahor alebo Nadol stlacajte dovtedy, kym sa

Vo, AN nezobrazi ndlezita Urover vykonu.

C— I ) V tomto ¢ase stlacenim tlagidla Select (Vybrat) nastavte
. droveri vykonu.
L e Ak do 5 sekund nenastavite Uroveri vykonu, automaticky
sa zmeni vo faze nastavenia doby varenia.
3. Stlacanim tladidla Nahor alebo Nadol nastavte dobu

Y Bq D varenia.

S E— Vysledok:  Zobrazi sa Cas varenia.

4. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s).
Vysledok: Kontrolka rdry sa rozsvieti a tanier sa zaéne
otaCat. ZaCne sa varenie. Ked sa dokonci:
e Rura zapipa a Styrikrat zablika
L,End (Skondit)*.
Rura bude nasledne pipat raz za minutu.

D/ +30s

Start

Funkcia Urovne vykonu vam umozni prisposobit mnozstvo vyzarovanej energie, a tym aj
Cas, ktory je potrebny na uvarenie alebo prihriatie jedla, v zavislosti od jeho typu a kvality.
MéZete si vybrat zo Siestich Urovni vykonu.

Uroveni vykonu Percento Vystup
VYSOKA 100 % 900 W
STREDNE VYSOKA 67 % 600 W
STREDNA 50 % 450 W
STREDNE NiZKA 339% 300W
ROZMRAZOVANIE 20 % 180 W
NiZKA 11 % 100 W

Cas varenia uvadzany v receptoch a v tejto brozirke je v stlade s uvadzanou $pecifickou
Uroviou vykonu.

Ak vyberiete... Potom ¢as varenia musi byt...
Vy$Sia droveri vykonu Znizeny
NizSia Uroveri vykonu ZvySeny

NASTAVENIE CASU VARENIA

Po stlageni tlaCidla Start/+30s (Spustit/+30s) mdZete nastavit dobu varenia.
e Skontrolovat priebeh varenia méZete kedykolvek jednoducho otvorenim dvierok
e MoZete zvysit zostavajlci Gas varenia

Ak chcete zvysit ¢as varenia vasho jedla pocas varenia,

@ /+30s stlacanim tladidla Start/+30s (Spustit/+30s) zvySuijte ¢as

Start varenia vzdy o 30 sekund.

e Priklad: Ak chcete pridat tri mindty, stlacte Sestkrat tladidlo
Start/+30s (Spustit/+30s).

Ak chcete zmenit dobu varenia jedla pocas varenia, stiaCajte

tlacidlo Nahor a Nadol.
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ZASTAVENIE VARENIA

Varenie moZete kedykolvek prerusit, aby ste mohli:
e Skontrolovat jedlo
e QOtocit jedlo alebo ho zamieSat
e Nechat ho odstat

Na zastavenie varenia... | Potom...
Docdasne Docasne: Otvorte dvierka alebo raz stladte tlacidlo
zastavit.
Vysledok:  Varenie sa zastavi.

Aby ste pokraCovali vo vareni, opatovne zatvorte
dvierka a stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s).

Uplne Uplne: Raz stladte tlaidlo zastavenia.
Vysledok:  Varenie sa zastavi.

Ak si Zelate zrusit nastavenie varenia, opatovne stlacte
tlacidlo Stop/Eco (Zastavit/Eko).

NASTAVENIE REZIMU USPORY ENERGIE

Rura disponuje reZimom Uspory energie.

POUZIVANIE FUNKCIi AUTOMATICKEHO PRIHRIATIA/
VARENIA

10 funkcii Automatické zohrievanie/varenie zahfiia/poskytuje predprogramované ¢asy
varenia. Nemusite nastavovat ¢asy varenia alebo Uroven vykonu.
Velkost porcie méZete nastavit pomocou tlacidla Nahor alebo Nadol.

Pouzivajte iba predmety, ktoré st vhodné do mikrovinnej rdry.
Otvorte dvierka. Umiestnite jedlo do stredu taniera. Zatvorte dvierka.

1. Stlacte tladidio Auto Reheat/Cook (Automatické

6 o
zohrievanie/varenie) .

Auto Reheat /Cook

2. StlaCenim tlacidla Nahor a Nadol vyberte kategdriu varenia.

e Stlacte tlacidlo Stop/Eco (Zastavit/Eko).
(Pocas pohotovostného rezimu.)
9// 1;/:'3 Vysledok: Displej sa vypne.
p:] e Ak cheete zrusit rezim Uspory energie, otvorte dvierka alebo
stlacte tlacidlo Stop/Eco (Zastavit/Eko) a na displeji sa
zobrazi aktualny ¢as. Rura je pripravena na pouZitie.

Funkcia automatickej ispory energie
Ak nevyberiete Ziadnu funkciu poc¢as nastavenia alebo pocas docasného stavu
zastavenia zariadenia, po 25 minutach sa funkcia zrusi a zobrazia sa hodiny.
Svetlo rdry sa pri otvorenych dvierkach vypne po 5 mintitach.

Y ey (1: Automaticke zohriatie, 2: Automaticke varenie)
C— 1T )
[ 3. Stlacte tladidlo Select (Vybrat).
Select
L]
o ~ 4. Stlacanim tlacidiel Nahor a Nadol vyberte druh jedla, ktoré
=5 varite. Obratte sa na tabulku na nasledujucej strane, kde
n najdete popis réznych predprogramovanych nastaveni.
—= V tejto faze stlacenim tlacidla Select (Vybrat) vyberte typ
jedla.
5. Velkost porcie nastavte stlaGanim tlacidla Nahor a Nadol.
V A+ N\
1T —7]

6. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s).
Vysledok:  Jedlo sa vari podla zvoleného
predprogramovaného nastavenia.

) e Po skonceni varenia rura zapipa a 4-krat
zablika ,End (Koniec)".

Rura bude nasledne pipat raz za minGtu.
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V nasledujuicej tabulke ndjdete mnozstva a prislusné pokyny pre automatické zohrievanie

2. Automatické varenie

a varenie. ——
(@) Privyberani jedla pouzivajte chfiapky. Kaéd/jedlo \:)e;:( ;zt Pokyny
1. Automatické prihrievanie 2-1 200-250g | Zeleninu odvazte po umyvani, oSistent
Velkost Brokolica/¢erstva | 300-350g | a narezani na rovnaku velkost.
Kéd/jedlo . Pokyny zelenina 400-450 g | Vlozte ich do sklenenej misky s pokrievkou.
porcie Pridajte 30 ml (2 lyzice) vody, ked varite
1-1 300-350 g | Umiestnite ho na keramicky tanier a zakryte féliou 200-250 g, pridajte 45 ml (3 lyzice), ked
Hotové jedlo 400-450 g | vhodnou do mikrovinnej riiry. Tento program je vhodny 300-450 g a pridajte 60-75 ml (4 lyZice), ked
(chladeng) pre jedla, ktoré sa skladajui z 3 stcasti (napr. méso 400-450 g. Po dovareni zamieSajte. Ked varite
s omackou, zelenina a priloha, ako napriklad zemiaky, vacsie mnozstva, zamieSajte raz pocas varenia.
ryza alebo cestoviny). 2-3 mintty nechajte odstat. 1-2 minlty nechajte odstat.
1-2 200-250 g | Polozte chladené pripravené mini ravioli do plastu 2-2 300-400g | Kusky kurata pomazte olejom a okorerite ich
Mini ravioli 300-350 g | odolného voéi mikrovinnému Ziareniu do stredu taniera. Kuracie kiisky (1ks) korenim, solou a paprikou. Umiestnite ich do
(chladeng) Prepichnite foliu pripraveného produktu alebo zakryte 500-600 g | kruhu na vysoky stojan s pokozkou smerom
plastovu misku s priliehavou féliou pre mikrovinné 2 ks) nadol. Po zapipani rdry ju obréatte.
rdry. Pred a po odstati polievku opatrne premieSajte. 700-800 g 2 minut nechajte odstat.
Tento program je vhodny pre ravioli, ako aj pre rezance (3ks)
s omackou. 3 minlt nechajte odstat. - - - —

P — - - 2-3 1100-1150 g | Potrite chladené kura olejom a koreninami.
=3 300-350 g | Mrazend pizzu umiestnite na nizky stojan. Opekané kura 1200-1250 g | Do stredu nizkeho stojana umiestnite kura
Mrazend pizza | 400-4509 prsiami nadol. Po zapipani rtry ich obrétte.
1-4 100-150 g | Mrazené pizzové rychle obCerstvenie umiestnite na V procese pokraCuite stlaenim tlacidla
Mrazené 250-300 g | nizky stojan. spustenia. 5 mindt nechajte odstat.
pizzové rychle 2-4 250-300g | Cesto wylejte do 6-8 papierovych alebo
obdcerstvenie Muffiny silikénovych foriem na muffiny (kazdy 45 g) a
15 400-450 g | Ochladené zmrazené lasagne viozte do primerane postavte na nizky stojan. Spustite program
Mrazené 600-650 g | velkej misky vhodnej do rdry. Misku umiestnite na nizky (ru[a sa vyhrlev.a). Po zazneni zvukového signélu
lasagne stojan. 3-4 mindity nechajte odstat. viozte stojan s jediom.

1-6 100-150 g | Odportcame, aby ste rdru predhriali na 180 °C pocas
Mrazené (2 ks) 5 minut pomocou funkcie pridenia vzduchu.
chlebové rolky | 200-250 g | 2 & 6 zmrazenych kusov peciva (-18 °C) polozte do
(4 ks) kruhu na nizky stojan. Tento program je vhodny pre malé
300-350 g mrazené pekarenské vyrobky, ako aj pecivo, taliansky
(6 k) chlieb a malé bagety. 3-5 min(t nechajte odstat.
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POUZIVANIE FUNKCIi ZDRAVEHO VARENIA

15 funkcii Zdravé varenie poskytuje predprogramované doby varenia.
Nemusite nastavovat ¢asy varenia alebo Uroven vykonu.
Velkost porcie moZete nastavit pomocou tlacidla Nahor alebo Nadol.

E] Pouzivajte iba predmety, ktoré st vhodné do mikrovinnej rdry.
Otvorte dvierka. Umiestnite jedlo do stredu taniera. Zatvorte dvierka.

V/ nasleduijticej tabulke najdete mnozstva a prislusné pokyny pre 15 predprogramovanych

volieb varenia. Pozostava z obilnin/cestovin, zeleniny a hydiny/ryb.

Pri vyberant jedla pouZivajte chiapky.

1. Obilniny/cestoviny

Velkost

@_y% 1. Stlacte tlacidio Healthy cook (Zdravé varenie).
Healthy Cooking
. Stlacenim tlaCidla Nahor alebo Nadol vyberte kategoriu
Y g D varenia
C_— 1T ) '
123 . Kategdriu varenia vyberte stlaéanim tlacidla Select (Vybrat).
Select
. Stlacenim tla¢idla Nahor alebo Nadol vyberte typ varenia.
A4 B4 N\
C__—— 1T )
12 . Typ varenia vyberte stlaCanim tlacidla Select (Vybrat).
Select
L )
o ~ . Stlaanim tlacidla Nahor alebo Nadol vyberte velkost
mlkl porcie. Obréatte sa na tabulku na nasledujlcej strane, kde
1T )

ndjdete popis rdznych predprogramovanych nastaven.

Kéd/jedlo porcie Pokyny

11 150-200g | Pouzite velku misku z ohfovzdorného skla

Tmava ryza 200-2560g | s vekom. Pridajte dvojnasobné mnozstvo
studenej vody. Varte zakryté.
Pred odstatim premieSajte a pridajte sol'a
bylinky. 5-10 minut nechajte odstat.

1-2 150-200g | Pouzite velku misku z ohiovzdorného skla

Quinoa 200-250g | s vekom. Pridajte dvojnasobné mnozstvo
studenej vody. Varte zakryté. Pred odstatim
premieSajte a pridajte sol' a bylinky.
1-3 minUty nechajte odstat.

1-3 100-150g | Pouzite velkd misku z ohiovzdorného skla

Makarény 200-250g | s vekom. 4-krdt pridajte vriacu vodu, Stipku soli

a dobre zamieSajte. Varte nezakryté.

Pred odstatim premieSajte a nasledne nechajte
poriadne odtiect vodu.

1-3 minUty nechajte odstét.

. Stladte tla¢idlo Start/+30s (Spustit/+30s).

Jedlo sa vari podia zvoleného
predprogramovaného nastavenia.
e Po skondeni varenia rira zapipa a
Styrikrat zablikd ,End (Koniec)*.
Rura bude nasledne pipat raz za mindtu.

Vysledok:
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2. Zelenina 3. Hydina/ryby
Kodfjedlo | Verkost Pokyny Kodfjedlo | Verkost Pokyny
porcie porcie
2-1 200-250 g | Oplachnite a ocistite zelené fazulky. Rovnomerne 3-1 300-350 g | Kuracie prsia oplachnite a polozte na keramicky
Zelené fazulky | 300-350g | ich vioZte do sklenenej misky s krytom. Kuracie prsia 400-450 g | tanier. Prikryte nadobu potravinovou foliou
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyZice) vody na vhodnou do mikrovinnej rdry a foliu poprepichuite.
200-250 g surovin a 45 ml (3 polievkové lyzice) na Misku polozte na tanier. 2 mindt nechajte odstat.
300-450 g surovin. Viozte misku do stredu taniera. 3-2 300-350 g | Moréacie prsia oplachnite a viozte do hlbokej
Varte zakryte. Po dovareni zamiesajte. Moréacie prsia | 400-450 g | sklenenej nadoby vhodnej na vioZenie do rary.
1'2 mindty nechajte odstat. Prikryte nddobu potravinovou féliou vhodnou do
2-2 100-150 g | Spenét oplachnite a ocistite. VioZte ho do sklenenej mikrovinnej rdry a féliu poprepichujte.
épenét 200-250 g | misky s pokrievkou. Nepridavajte vodu. Misku Misku polozte na tanier. 2 minUt nechajte odstat.
dajte do stredu taniera. Varte zakryté. Po dovaren 3-3 300-350 g | Kuracie prsia opléchnite, namarinujte a umiestnite
zamieSajte. 1-2 mintity nechajte odstat. Grilované 400-450 g | na vysoky stojan. Po zapipani rdry otodte.
2-3 300-350g | Umyte a oSupte zemiaky, rozrezte ich na polovice a kuracie prsia 2 minUt nechajte odstat.
Osupané 400-450 g | vlozte do sklenenej misky s vekom. ) i 2 o p
zemiaky 500-650 g | Pridajte 15-30 mi vody (1-2 polievkové lyzice). &4 | 2008009 | Ronomeme polacte rybacke fiety na vysoky
R o Grilované rybie | 400-500 g | stojan. Po zapipani riry otoCte.
Po dovareni zamieSajte. Ked varite vacsie - L . ”
. o . ‘ filety 1-2 minlty nechajte odstat.
mnozstva, zamieSajte raz pocas varenia.
3-5 minuty nechajte odstat. 3-5 200-250 g | Rovnomerne poloZte rybacie stejky na vysoky
2-4 400-450 g | Cerstvé zemiakové cesticko viozte do taniera z Grilovany steak z | 300-350 g | stojan. Po zapipani rry otocte.
Zapekané 800-850 g | ohiiovzdorého skla. Tanier umiestnite na nizky lososa 2 mindt nechajte odstat.
zemiaky stojan. 2-3 mindty nechajte odstat. 3-6 200-300 g | Potrite koZu celej ryby (pstruh alebo pleskad)
2-5 100-150 g | Umyte a nakrajajte baklazan na platky. Opekand ryba 400-500 g olej?m a pnﬁlajte bi“”hky a koreniny. Rky,by polozte
Grilovany 200-250 g | Potrite olejom a koreninami. Platky rovnomerne \lged a seba hlavou k chvostu na Wsohy stojan.
baklazn rozlozte na vysoky stojan. Po pipnuti obratte. 0 zapipani rdry oto¢te. 3 minut nechajte odstat.
Pokracuijte stlaéenim tlacidla Start (rira pokraCuje v
prevadzke, pokial ich neotodite).
1-2 minUty nechajte odstat.
2-6 400-450 g | Rajciny oplachnite a vyCistite. RozreZte ich na
Grilované 600-650 g | polovice a dajte do nadoby vhodnej na vioZenie
paradajky do riry. Navrch dajte trochu postrihaného syra.

Néadobu poloZte na vysoky stojan.
1-2 minUty nechajte odstat.
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POUZIVANIE FUNKCIi CESTO/JOGURT

5 funkcii Cesto/Jogurt poskytuje predprogramované doby varenia. Nemusite nastavovat V nasleduijlicej tabulke sa uvadzaju informécie o pouzivani automatickych programov na

Casy varenia alebo Urover vykonu. Kategdriu cesto/jogurt moZete nastavit stlacanim pripravu kysnutého cesta alebo domécich jogurtov.
tlacidla Nahor alebo Nadol po stlacent tlacidla Dough Proof/Yogurt (Cesto/jogurt). 1. Cesto
Najskor umiestnite jedlo do stredu taniera a zatvorte dvierka. i
. p - RVE Velkost
&0 1. Stladte tlacidlo Dough Proof/Yogurt (Cesto/jogurt). Kéd/jedlo porcie Pokyny e
ouch Proof Yoaun 11 300-500 g | VloZte cesto do misky vhodnej velkosti a poloZte ju 8
———— Cesto na pizzu na nizky stojan. Zakryte alobalom. ﬁ
2 Stlacanlm t Iac@el [‘lahpr alebo N? do‘I vybertle .d.rUh 1-2 500-800 g | VloZte cesto do misky vhodnej velkosti a poloZte ju <
G A jedla, ktoré varite. C. 1 je cesto a &. 2 je doméci jogurt. Cesto na kolace na nizky stojan, Zakeyts alobalom Jz>
— 1T Stlacanim tlacidla Nahor alebo Nadol si musite vybrat ' i i m
I Cislo, ktoré chcete pouzit na varenie. Obréatte sa na 1-3 600-900 g | Vlozte cesto do misky vhodnej velkosti a polozte ju -
— tabulku na nasleduijicej strane, kde najdete popis roznych Cesto na chlieb na nizky stojan. Zakryte alobalom. =
predprogramovanych nastavent. V tejto faze stlatenim . <
tlacidla Select (Vybrat) vyberte typ jedla. 2. Domaci jogurt
3. Stlacanim tlacidla Nahor alebo Nadol vyberte jedlo, ktoré e {
iﬁ&] ohcete Lvart. y J Kéd/jedlo ‘f;l(;:t Pokyny
21 500 ¢ Rovnomerne rozdelte 150 g prirodného jogurtu do
&/ +0s 4. Stladte tlatidlo Start/+30s (Spustit/+30s). ' | Malé 5 keramickych Sélok (do kazdej 30 9)
Start hrnéeky Pridajte 100 ml mlieka do kazdej Salky.
) Pouzite trvanlivé mlieko (izbova teplota, 3,5 % tuku).
Zakryte kazdu $alku féliou na potraviny a poloZte ich
PoCas varenia jogurtu tanier nepracuje. do kruhu na tanier. Po dokondeni nechaite 6 hodin
odstat v chladnicke.
Po prvykrat odpori¢ame pouzit susené bakteridine
jogurtové kvasnice.
'2-2 500 ¢ ZmieSajte 150 g bieleho jogurtu s 500 ml trvanlivého
Velka miska mlieka (izbova teplota, 3,5 % tuku).
Zmes rovnomerne nalejte do sklenenej misky.
Zakryte féliou na potraviny a poloZte na tanier.
Po dokonceni nechaijte 6 hodin odstat v chladnicke.
Po prvykrat odpori¢ame pouzit susené bakteridine
jogurtové kvasnice.
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POUZIVANIE FUNKCIi VYKONNEHO ROZMRAZOVANIA

5 funkcif Vykonné rozmrazovanie vam umozni rozmrazovat maso, hydinu, ryby, chlieb
a ovocie. Cas rozmrazovania a Uroven vykonu sa nastavia automaticky.
Vy iba jednoducho vyberiete program a hmotnost.

Pouzivajte iba nadoby, ktoré st vhodné do mikrovinnej rury.
Otvorte dvierka. Jedlo umiestnite na keramiku do stredu taniera. Zatvorte dvierka.

Nasledujuca tabulka predstavuje rézne programy Vykonné rozmrazovanie, mnozstva a
prislusné odporucania. Pred rozmrazovanim odstranite vSetok baliaci material.

Méso, hydinu a ryby umiestnite na plochy skleneny tanier alebo na keramicky tanier

a chlieb a kola¢ umiestnite na kuchynsky papier.

Kéd/jedlo

Velkost
porcie

Pokyny

D/ +30s

Start

33 1. Stlacte tlaCidlo Power Defrost (Vykonné rozmrazovanie).
Power Defrost
o . A~ 2. Stla¢anim tlacidiel Nahor alebo Nadol vyberte druh jedia,
ktoré varite. Obratte sa na tabulku na nasledujlicej strane,
I kde néjdete popis roznych predprogramovanych nastaveni.
— V tejto faze stlaCenim tlacidla Select (Vybrat) vyberte typ
jedla.
3. Velkost porcie nastavte stlacanim tlacidla Nahor alebo
N efq A Nadol.
R I
4. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s).
Vysledok:
&t/ +30s e Rozmrazovanie sa spusti.
= e Rura zapipa po¢as rozmrazovania, aby vam
pripomenula, Zze méte jedlo prevratit.
(okrem ovocia)
5. Ak rdra zapipa a zastavi prevadzku, jedlo je potrebné

otoCit (napr.: maso, hydina, ryby). Ak chcete pokradovat
v rozmrazovani, znova stlacte tlaGidlo Start/+30s
(Spustit/+30s) .
Vysledok: Po skonéeni varenia rdra zapipa a 4-krat
zablika ,End (Koniec)".
Rura bude nasledne pipat raz za minutu.

1
Méso

200-1500 g

Okraje zakryte hlinikkovou foliou. Ked rira zapipa,
méaso prevratte. Tento program je vhodny pre
hovédzie méaso, jahnacinu, bravéovinu, steaky, rezne
a mleté maso. 20-90 minut nechajte odstat.

Hydina

200-1500 g

Nohy a $picky kridel zakryte hlinikovou féliou.
Ked'rura zapipa, hydinu prevrétte. Tento program je
vhodny pre celé kura, ako aj pre Casti kurata.
20-90 minUt nechajte odstat.

Ryba

200-1500 g

Zakryte cely chvost ryby hlinikovou féliou.

Ked rira zapipa, rybu prevratte. Tento program je
vhodny pre celé ryby, ako aj pre rybie filé.

20-80 minUt nechajte odstat.

4
Chlieb/
kola¢

125-1000 g

Chlieb umiestnite vodorovne na kuisok kuchynského
papiera a otocte ho po zapipani rdry.

Kola¢ umiestnite na keramicku tacku a ak to bude
mozné, otocte ho po zapipani rdry.

(Po otvoreni dvierok rira pokraduje v prevadzke,

ale jgj funkcie su zastaveng.)

Tento program je vhodny pre véetky druhy chleba
(rezaného alebo celého) ako aj pre pecivo a bagety.
Pecivo poukladajte do kruhu.

Tento program je vhodny pre vetky druhy kysnutych
kola¢ov, susienok, tvarohovych kolacov a krehkého
peciva. Nie je vhodny pre linecké/chrumkavé pecivo,
ovocné a krémové kolace, ako aj pre koldée obliate
¢okoladou. 10-60 mindty nechajte odstat.

5
Ovocie

100-600 g

Ovocie rovnomerne rozlozte na plochom sklenenom
tanieri. Tento program je vhodny pre vetky druhy
ovocia. 5-20 minut nechajte odstat.

Slovenéina - 22

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_SK.indd 22

2014-02-07 0 1:59:17



PRUDENIE TEPLA GRILOVANIE

ReZim prudenia tepla vam umozni varit rovnakym spdsobom ako pri tradiénej rure. Gril vam umozni rychlo ohrievat a opekat jedlo bez pouZitia mikrovinnej rury.
ReZim mikrovinného ohrievania sa nepouziva. Podla potreby mézete nastavit teplotu v e Ked sa dotykate riadov v rure, vzdy pouzivajte chiapky, pretoze budu velmi
rozsahu od 40 °C do 200 °C. Maximalna doba varenia je 60 mintt. hordce.

e Ked sa dotykate riadov v rdre, vzdy pouZivajte chiapky, pretoze budu velmi hortce. e Ak pouZijete vysoky stojan, moZete dosiahnut lepSie varenie a vysledky grilovania.

e Ak pouZijete nizky stojan, mdZete dosiahnut lepsie varenie a schrumkavenie.

Skontrolujte, & je ohrevny prvok vo vodorovnej polohe. Otvorte dvierka a objekt 1. Otvorte dvierka a umiestnite jedlo na stojan. e
umiestnite na nizky stojan, ktory nasledne polozte na otocny tanier. 3
1. Stladte tlaCidlo Convection (Pridenie tepla). E(
_ Vysledok:  Zobrazia sa nasledujlice volby: WU 2. Stlacte tlacidlo Grill (Gril). §
Convection R (reim pradenia tepla) B Vysledok:  Zobrazia sa nasledujlice indikécie: r4
' sim ari m
180°C (teplota) ) VU (ezimgriu) 3
e NemoOZete nastavit teplotu grilu. =
PSRN 5
o A 2 ?F;T;Zﬂgaacild;%gfg?/ri::ZE\;I'::: ggryaos t%/;[e teplotu. o ~ 3. Stlacanim tlacidla Nahor alebo Nadol nastavte dobu <
=85 ' fin grilovania
C_— T 3 e Ak do 5 sekind nenastavite teplotu, automaticky sa C_—_— 1T ) TR -
zmeni vo faze nastavenia dobypvarenia. ’ * Maximalny Cas grilovania je 60 mindt.
I 3. Stladte tlacilo Select (Vybrat). 4. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s).
S >/ +30s Vysledok:  Spusti sa grilovanie.
1 Start e Po skonceni varenia rira zapipa a 4-krat
] zablika ,End (Koniec)*. Rura bude
o ~ 4. Stlacanim tlacidia Nahor alebo Nadol nastavte dobu varenia. nasledne pipat raz za minttu.
mlh) (Ak cheete rdru predhriat, vynechajte tento krok.)
C_ 1T )
5. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s).
@ /+30s Vysledok: ~ Spusti sa varenie.
Start e Po skonceni varenia rdra zapipa a 4-krat
L ) zabliké ,End (Koniec)". Rira bude '
nasledne pipat raz za mindtu.
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KOMBINOVANIE MIKROVLNNEJ RURY A GRILU

Mikrovinné varenie mézete tiez kombinovat s grilom, aby ste rychlo varili a opekali.

KOMBINOVANIE MIKROVLNNEHO OHRIEVANIA
A PRUDENIA TEPLA

(@) VZDY pouzivajte pomacky na varenie, ktoré st vhodné do mikrovinnej rdry a rry. Kombinované varenie pouziva mikrovinnu energiu a ohrievanie pridenim tepla.
Sklo alebo keramickeé taniere su idedine, pretoze umoziuji mikrovinnému Ziareniu NevyZaduje sa predhrievanie, pretoze mikrovinna energia je okamzite dostupna.
rovnomerne prenikndt do jedla. . \/ kombina¢nom reZime sa moze varit mnoho jeddl, a to obzvIast:
@ Ked'sa dotykate riadov v rure, VZDY pouZivajte chiapky, pretoze budu velmi hortice. e Pegené méso a hydina
Ak pouZijete vysoky stojan, mdzete zdokonalit varenie a grilovanie. e Kolace a mucniky
Otvorte dvierka. Umiestnite jedlo na stojan, ktory je najvhodnejsi pre typ vareného jedla. * \VajeCné a syrové jedia
Stojan umiestnite na tanier. Zatvorte dvierka. VZDY pouzivajte pomdcky na varenie, ktoré st vhodné do mikrovinnej rtiry a riry.
A8 1. Stlacte tlacidlo Combi (Kombinovany). rS()l;I(;OarlT?srzgzrzr:ifrl:sftzglj?erzl:u idedlne, pretoZe umozriuju mikrovinnému Ziareniu
p— - n " "
i Vysledok: Zobrazia sa nasledujuce volby: -
& Hysledo b1 Mikroul ! ' oh y lovani Ked'sa dotykate riadov v rdre, VZDY pouZzivajte chhapky, pretoze budu velmi hortce.
] (Mikrovinny ohrev + grilovanie) Ak pouZzijete nizky stojan, mézete dosiahnut lepSie varenie a zhnednutie.
2. Stiacanim tiaCidla Nahor alebo Nadol prepnite displej na Otvorte dvierka. Jedlo umiestnite na tanier alebo na nizky stojan, ktory sa potom musi
Ve A zobrazenie Cb-1 a potom stlacte tlacidlo Select (Vybrat). poloit na tanier. Zatvorte dvierka. Ohrevny prvok musi byt vo vodorovnej polohe.
C— T —) Vysledok: Zobrazia sa nasledujuce volby: . - -
o SUU (kombinovang resim mikrovinne B e 1. St’lacte tlacidlo Combll (Komblnovgpy).
. . Combi Vysledok:  Zobrazia sa nasledujtce volby:
2 — oy fovan
600W  (wstupny vykon) Chb-1 (Mikrovinny ohrev + grilovanie)
3. Stiacanim tlacidla Nahor alebo Nadol vyberte vhodnd 2. StiaCanim tiaCidia Nahor alebo Nadol prepnite displej na
A roveft vykonu, a2 kym sa nezobrazl prislusna wstupné voel A zo’brazeme Ch-2a potgm stlacte tlgg\dlo Selelct (Vybrat).
B Groven (600, 450, 300 W). Potom stlacte Select (Vybrat) C—1 )| Vysledok  Zobraziasanasiedujice volby:
I aby ste nastavili Uroveri vykonu. h #hap (kombinovany rezim mikrovinnej
ssos o Nembzete nastavit teplotu grilu. [ riry & pridenia tepla)
e Ak do 5 sekund nenastavite uroven vykonu, automaticky B600W  (wystupny vykon)
sa zmeni vo faze nastavenia doby varenia. — — -
S E— 3. Stiac¢anim tlacidla Nahor alebo Nadol vyberte vhodn
v s A 4, Stlacanlm tlaCidla Nahor alebo Nadol nastavte dobu o N Grover vykonu, a2 kym sa nezobrazf prislugna vystupna
— T varenia. o o iﬁ: droveri (600, 450, 300, 180, 100 W). Potom stladte Select
* Maximalny Cas varenia je 60 mindt. - (Vybrat), aby ste nastavili Urovefi vykonu.
5. Stlacte tlaidlo Start/+30s (Spustit/+30s). £ e Ak do 5 sekund nenastavite Uroveri vykonu, automaticky
Vysledok: sa zmeni vg faze r;astavenia doby varenia.
g/ +30s *  Spusti sa kombinované varenie. (Predvolené: 180 °C)
= e Po skondeni varenia rira zapipa a 4-krét
L zablika ,End (Koniec)". Rura bude
nasledne pipat raz za minGtu.
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4, Stlacanim tlacidla Nahor alebo Nadol vyberte vhodnu

é‘?&l teplotu. (Teplota: 200 a2 40 °C) Nasledne stladenim tlagidla
n Select (Vybrat) nastavte teplotu.
st e Ak do 5 sekind nenastavite teplotu, automaticky sa
zmeni vo faze nastavenia doby varenia.
5. Stlacanim tlacidla Nahor alebo Nadol nastavte dobu
Y By A varenia.
T —)

e Maximéalny Cas varenia je 60 minut.

6. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s).
Vysledok:
e Spusti sa kombinované varenie.

@ /+30s * Rra sa zahreje na pozadovanu teplotu

Start a mikrovinné varenie pokracuje, kym
neuplynie ¢as varenia.

e Po skondeni varenia rira zapipa a 4-krat
zablika ,End (Koniec)". Rura bude
nasledne pipat raz za minutu.

VYBER PRiISLUSENSTVA

Bezné varenie prudenim tepla vyzaduje pomdcky na varenie.
Mali by ste vSak pouzivat len pomdcky na varenie, ktoré by ste
pouzili pri normalnej rure.

Nadoby vhodné do mikrovinnej rdry nie st zvy&ajne vhodné pre
varenie prudenim tepla. NepouZzivajte plastové nadoby, riady,
papierove pohariky, utierky atd.

Ak cheete vybrat kombinovany reZim varenia (mikrovinné ohrievanie a gril alebo pradenie

tepla), pouZite iba riad, ktory je vhodny do mikrovinnej rdry a riry na pecenie.

@ Dal$ie podrobnosti o vhodnych pomdckach alebo riadoch néjdete v Gasti
Sprievodca poméckami na varenie na stranach 30-31.

POUZIVANIE FUNKCIi DETSKEJ ZAMKY

VaSa mikrovinna rdra obsahuje Specialny program detskej zamky, ktory umozni
L,uzamknutie" riry, takze deti alebo ktokolvek, kto ju nevie ovladat, ju nebude moct
nahodne ovladat.

1. SUcasne stlacte tlacidio Nahor a Nadol. (tri sekundy)
Vysledok:
o A e Rura je zamknuta (nedaju sa vybrat
:r'?"]: Ziadne funkcie).
e Na displeji sa zobrazi L.
! 2. Aby ste rdru odomkli, su¢asne opatovne stlacte tlacidla
N 8y D Nahor a Nadol . (tri sekundly)
Vysledok: Ruru budete méct normaine pouzivat.

POUZIVANIE FUNKCIi ZAPNUTIA/VYPNUTIA TANIERA

Tla¢idlo Turntable on/off (Zapnut/vypnut tanier) vam umozni varit velké jedia, ktoré
naplnia cell riru tak, Ze zastavite otdCanie taniera (len manualny rezim varenia).
@ \lysledok bude v tomto pripade menej uspokojivy z dévodu menej rovnomerného
varenia. Odporti¢ame, aby ste jedlo rukou otoili v polovici varenia.
/\  Nikdy nepouZivejte tanier bez viozeného jedla v rire.
varovanie D@vod: Moze to spdsobit poziar alebo poskodenie zariadenia.

1. Stlacte tlacidlo Turntable on/off (Zapnut/vypndit tanier).
Vysledok:  Tanier sa nebude otacat.

Turntable on/off . L oz
Zobrazia sa nasledujlce indikécie:

2. Aby ste znovu zapli otdCanie taniera, opatovne stlacte
tlaidlo Turntable on/off (Zapnutie/vypnutie taniera).
Vysledok:  Tanier sa bude otacat.

Turntable on/off

Tlac¢idlo Turntable on/off (Zapnut/vypnut tanier) je dostupné len v rezime
manualneho varenia.
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POUZIVANIE FUNKCIE MANUALNEHO VARENIA DOCHRUMKAVA

(POUZiVAJU LEN MODELY MC28H5015C*, MC28H50152*)

BeZne pri vareni v mikrovinnej rdre pomocou grilu alebo rezimu mikrovinného ohrievania
v rirach s grilom/pridenim tepla sa jedlo, ako napriklad cestoviny a pizza rozmoci zo
spodnej strany. Pomocou podnosu na schrumkavenie od spolocnosti Samsung ziskate
pri vaSom jedle chrumkavy vysledok varenia.

Podnos na schrumkavenie sa tiez méze pouzit pre slaninu, vajcia, omacky atd.

) )>)> alebo @

Nizky stojan

8. \Vyberte Cas varenia stlacanim tlacidla Nahor a Nadol, kym
sa nezobrazi prisludny ¢as varenia.

Podnos na schrumkavenie Vlysoky stojan
1. Podnos na schrumkavenie predhrejte podla vy$sie
opisaného postupu.
2 M 2. Ak varite jedlo, ako napriklad slaninu a vajicka, natrite platriu
o olejom, aby sa jedlo pekne opieklo.
[ |8. Jedloumiestnite na podnos na schrumkavenie.
4. Podnos na schrumkavenie umiestnite na kovovy drziak
Vg N . . .,
S m— (alebo tanier) do mikrovinnej rry.
5. Stlacte tlacidlo Combi (Kombinovany). Stiacanim tlacidiel
) Nahor a Nadol vyberte kombinovany rezim.
[ Potom stlacte tlacidlo Select (Vybrat).
Cb-1 (Mikrovinny ohrev + grilovanie)
Ch-2 (Mikrovinny ohrev + prtdenie tepla)
Vv oa A 6. Vyberte prislusnu Uroven vykonu stia¢anim tlacidla Nahor
— T alebo Nadol, kym sa nezvoli prislusny vystupny vykon. Potom
I stladte Select (Vybrat), aby ste nastavili Uroven vykonu.
soec e Ak do 5 sekind nenastavite Uroveri vykonu, automaticky
sa zmeni vo faze nastavenia doby varenia.
7. Ak pouzivate rezim MW+prldenie, vyberte prislusnu teplotu
Voa, A stlacanim tlaCidiel Nahor a Nadol.
SN Potom stladenim tlacidla Select (Vybrat) nastavte teplotu.
il ® Ak do 5 sekund nenastavite Uroven vykonu, automaticky
sa zmeni vo faze nastavenia doby varenia.
(Predvolené: 180 °C)

[ ]

9. Stlacte tladidlo Start/+30s (Spustit/+30s) .

@ /+30s Vysledok:  Spusti sa varenie.

Start e Po skonceni varenia rira zapipa

a Styrikrat zablika ,End (Koniec)*.

Rura bude nasledne pipat raz za mindtu.

=

Z

14

%

4
=

=
14

Y

14

Pred pouzitim podnosu na schrumkavenie ho predhrejte tak, ze na 3 az 5 minut
vyberiete kombinacny rezim:

e Kombinacia prudenia tepla (200 °C) a mikrovinnej rdry. (Urover vykonu 600 W)
e Kombinacia mikrovinného ohrievania a grilu. (Uroven vykonu 600 W)

Pocas celej doby pouzivajte chriapky, pretoze podnos na schrumkavenie bude
horuci.

Uvedomte si, Ze podnos na schrumkavenie obsahuije teflonovu vrstvu, ktora nie je
odolna voci poskriabaniu. Na rezanie na podnose na schrumkavenie nepouZzivajte
Ziadne ostré predmety, ako napriklad néz.

Pouzivajte plastové prisluSenstvo, aby ste predchadzali Skrabancom na povrchu
podnosu na schrumkavenie alebo pred rezanim odstrante jedlo z podnosu.

Na podnos na schrumkavenie nedavajte Ziadne predmety, ktoré nie st odolné voci
teplu (napr. plastové nadoby).

Podnos na schrumkavenie nikdy nedavajte do rury bez oto€ného taniera.

Gistenie podnosu na schrumkavenie
Podnos na schrumkavenie Cistite teplou vodou a istiacim prostriedkom.
Opléachnite Gistou vodou.

Nepouzivajte kefku na drhnutie alebo tvrdu Spongiu, pretoze v opaénom pripade sa
poskodi horna vrstva.

Uvedomte si, prosim
Podnos na schrumkavenie nie je vhodny do umyvacky riadu
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POUZ,I'\’IANI’E FUNKCIE VARENIA V PARE NASTAVENIA RUCNEHO VARENIA NA PARE
(POUZIVAJU LEN MODELY MC28H5015F*, MC28H5015Z*)

Jedlo Velkost porcie Prikon Cas (min.)
V ramci funkcie pripravy na pare pouZite plastovi parni nadobu. - - i
Najskdr umiestnite plastovi parni nadobu do stredu taniera a zatvorte dvierka. Articoky b kSOO 9(1-2ks) 900w 56
. p - - . - okyny
i 1. Stiacte tlacidlo Microwave (Mikrovinné ohrievanie). Articoky oplachnite a vyCistite. Vlozte do misky. Pridajte jednu
Microwave polievkovt lyZicu citronovej tavy. Zakryte pokrievkou. b3
1-2 mindty nechajte odstat. 8
o ~ 2. Tlacidla Nahor a Nadol stlacajte dovtedy, kym sa nezobrazi Cerstva zelenina 3009 900 W ‘ 4-5 C
i?i pozadovana Uroven vykonu. Potom stlaéte Select (Vybrat) , Pokyny Ef
il fby;;ie dnaztavt ,urgven vyl;oqttJ L " tomatick Po umyti, ogisteni a nakrajani na mensiu velkost zeleninu (napr. 2
| — 00 S8 L;n nene}[s avite Lérok;/en vyKonu, automaticky ! kvietky brokolice, kvietky karfiolu, mrkvy, paprika) odvazte. m
Sa Zmeni vo 1aze nastavenia doby varenia. K68 viozte do misky. Zeleninu rozlozte v kosi. Pridajte 2 polievkové E\
7 A 3. Stlacanim tlacidia Nahor a Nadol vyberte Cas varenia. lyZice vody. Zakryte pokrievkou. 1-2 mindty nechajte odstat. 3
— T Mrazena zelenina 300g 600 W ‘ 7-8
- —~ — Pokyny
4. Stlacte tlaCidlo Start/+30s (Spustit/+30s). Mrazent zeleninu vioZte do koga v miske. Pridajte 1 polievkovl lyZicu
&>/ +30s Vysledok:  Spusti sa varenie. vody. Zakryte pokrievkou. Po uvarenf a odstéti dobre premiesajte.
Start e Po skonceni varenia rura zapipa 2-3 mintty nechajte odstat.
o "oz IFRY ]
[ a Styrirdt zablika ,End (Konied). Gerstvé rybie 309 1. féza: 900 W 12
Rura bude nasledne pipat raz za mindtu. .
s : filety 2. faza: 450 W 56
ada pre varenie na pare Pokyny

Rybie filé, ako napriklad tresku Polak, morského ostrieZa alebo
lososa oplachnite a pripravte. Polejte citrénovou Stavou. Kés viozte
do misky. Filé poloZte vedla seba. Pridajte 100 ml studenej vody.
Zakryte pokrievkou. 1-2 mintty nechajte odstat.

Kuracie prsia 300g 1. faza: 900 W 1-2

2. féza: 600 W 7-8

Miska Vkladacf priecinok
Manipulacia s parnou nadobou

S

Miska + pokrievka Miska s vkladacim prie¢inkom + pokrievka (pokraCovanie)

Pokyny

Kuracie prsia oplachnite a pripravte. Povrch 2-3-krat narezte nozom.
K6S viozte do misky. Kuracie prsia vioZte vedla seba.

ridajte 100 ml studenej vody. Zakryte pokrievkou.

1-2 mindty nechajte odstat.
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Jedlo Velkost porcie Prikon Cas (min.)
Ryza 2509 900 W 15-18
Pokyny

Predvarent ryzu viozte do misky. Pridajte 500 ml studenej vody.
Zakryte pokrievkou. Po dovareni nechajte bielu ryzu odstat 5 mindt a

Zemiaky v Supke

Dusené méaso
(chladené)

Mrazené kysnuté
gulky plnené
lekvarom

OPEKANIE NA RAZNI (POUZiVA SA LEN NA MODELI
MC28H5015Z*)

Rajnica je uzitona na grilovanie, pretoze maso nemusite otocit. Moze sa pouZit na
kombinované varenie prudenim tepla a v mikrovinnej rure.

E—] Uistite sa, Ze vaha mésa je rovnomerne rozloZena na razni a rovnomerne sa otaca.
Ked'sa dotykate riadov v rdre, vzdy pouzivajte chhapky, pretoze budu velmi hortce.

Ovocny kompét

hnedu ryzu 10 mindt. 5-10 mindty nechajte odstat. 1. Zatlatte razen cez stred mésa.

500 g 900 W 7-8 Priklad: Zatlacte razen medzi chrbticu a prsia kurata.
Pokyny Umlestn!te razef kqlmo Fjo sklengnej misky a
Zemiaky odvazte, oplachnite a dajte ich do misky. Zl;lenetnu mlskﬁ‘.umllestrp]lte ga,tfanler. e
Pridajte 3 polievkové lyzice vody. Zakryte pokrievkou. Y St& pomonii masu hnednut, namazte no
2-3 minlity nechajte odstét. korenim a olejom.

1009 ‘ 600 W ‘ 5.6 ALY 2. StJacte tla?ldlo Combll (Kombmovgpy). .

Pokyny Combi Vysledok:  Zobrazia sa n.asledUJu/ce volby: . .
Dusené maso vlozte do misky. Zakryte pokrigvkou. . Co-1 (Mikrovinny ofrev + grilovanie)
Pred odstatim dobre zamieSajte. 1-2 mintty nechajte odstat. 3. Stla¢anim tlacidla Nahor alebo Nadol prepnite displej na

150 g ‘ 600 W ‘ 1-0 VPPN zobrazenie Cb-2 a potom stlacte tladidlo Select (Vybrat).
Pokyny ( i ) Vysledok:  Zobrazia sa nasledujlice volby:

Virch plnenych guliek navihdite studenou vodou. M e (k/ombino,van{( rezim mikrovinne;
Do kosa viozte vedla seba 1-2 mrazené gulky. K63 viozte do misky. riry a pruidenia tepla)
Zakryte pokrievkou. 2-3 mintty nechajte odstat. 600 W (vystupny vykon)

2509 900 W 34 4. Stlacanim tladidla Nahor alebo Nadol vyberte vhodn
Pokyny v e A Uroven vykonu, az kym sa nezobrazi prisluSna vystupna
Po oltpani, otisteni a nakréjani na mengie kuisky alebo kocky Gerstvé — T —— droven (600, 450, 300, 180, 100 W). Potom stlacte Select
ovocie (napr. jablka, hrusky, slivky, marhule, mangé alebo ananés) n (Vybrat), aby ste nastavili Urover vykonu.
odvézte. Viozte do misky. Pridajte 1-2 polievkové lyZice vody a - ¢ Akdo 5 sekind nenastavite Uroven vykonu, automaticky
1-2 polievkoveé lyZice cukru. Zakryte pokrievkou. sa zmeni vo faze nastavenia doby varenia.

2-3 mindty nechajte odstat. (Predvolené: 180 °C)
o ~ 5. Stla¢anim tlaCidla Nahor alebo Nadol vyberte vhodnu
ib teplotu. (Teplota: 200 az 40 °C) Nasledne stlacenim tladidla
n Select (Vybrat) nastavte teplotu.
Lo e Ak do 5 sekund nenastavite teplotu, automaticky sa
zmeni vo faze nastavenia doby varenia.
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POUZIVANIE MULTIRAZNA S IHLICAMI NA KEBAB

o ~ 6. Stlacanim tlacidla Nahor alebo Nadol nastavte dobu 1. Na pripravu kebabu na multirazni pouzite 6 inlic
mlh) varenia. :
S o Maximalny Gas varenia je 60 minit. 2. Rovnaké mnozstvo jedla napichnite na kazdu ihlicu.
7. Stlacte tlacidlo Start/+30s (Spustit/+30s). 3. Umiestnite razen do sklenenej misky a do nej viozte multirazen.
Vysledok: 4, Sklenenu misku spolu s multiraziiom umiestnite do stredu taniera. e
: EPUSU sa kr? mblgovanfa \éarenr:g. teolot Pred spustenim procesu grilovania sa uistite, Ze grilovy ohrievaci prvok sa nachadza 8
urg sa za (eje alpoza OYa. u ep o v spravnej polohe na zadnej stene otvoru a nie na vrchu. c
y a mikrovinné varenie pokracuje, kym INR
§Z +30s neuDWni? 55}3 vare‘nia.’ ) ) VYBERANIE MULTIRAZNA Z RURY PO GRILOVANI :(<>
) e Po gkgncenl varenia r“ura zapipa a 4-krat . %
zablika ,End (Koniec)" 1. Ked vyberate sklenenti misku s multiraziiom z rtry, pouzivajte chriapky, pretoze -
Rura bude nasledne pipat raz za minGtu. bude velmi hortica. %
e Ked je maso riadne uvarené, pozorne S . » } . . . . <
vyberte razeft pomocou chiiapiek, aby 2. Chnapky tiez pouZite na vybratie multirazia zo stojana na razen.
ste si chranili ruky. 3. Pozorne vyberte ihlice a kiisky mésa vyberte z ihlic pomocou vidlicky.
.. L . E-] Umyvanie multiraziia nie je vhodné v umyvacke riadu. Preto ho ruéne umyte teplou
POUZIVANIE VERTIKALNEHO MULTIRAZNA vodou a Cistiacim prostriedkom. Po pouziti vertikdlny multirazen vyberte z rdry.

MULTIRAZEN NA KEBAB

Pouzitim multirazia so 6 ihlicami na kebab mézete jednoducho opekat méso, hydinu,
ryby, zeleninu (ako napriklad cibulu, papriku alebo cukiny) a ovocie nakrajané na kusky.
Pouzitim reZimu prudenia tepla alebo kombinovaného varenia, méZete pomocou ihlic na
kebab pripravit jedlo umiestnené vyssie.

L W &S]

Spojovacie
zariadenie na Multirazen Rajnica Sklenena miska
kebab, ihlica
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POUZIVANIE FUNKCIi POZBAVENIA ZAPACHU

PouZzite tito funkciu po vareni jedla s vyraznou vénou, pripadne vtedy, ked'je vnutro rary
zadymené. Najskor vycistite vntro rdry.

E— 1. Po stlaceni tlaCidla Deodorisation (Pozbavenie zapachu)

Deodorisation sa spusti automaticky po dokonceni Cistenia.

Cas pozbavenia zapachu sa urdil na 5 minit.

Cas pre funkciu Pozbavenie zapachu méZete nastavit aj stladenim tlaidla
Start/+30s (Spustit/+30s).

Maximélny ¢as pozbavenia zapachu je 15 mindt.

VYPINANIE SIGNALIZACIE

Vzdy méZete v pripade potreby vypnut pipanie.

1. Sucasne stlacte tlacidla Start/+30s (Spustit/+30s) a Stop/
Q/ph Pt Eco (Zastavit/Eko). (jedna sekunda)
Vysledok: Rura nezapipa, aby naznacila koniec funkcie.

2. Ak cheete zvukovu signalizaciu zapnut, znovu sti¢asne
stlacte tlacidia Start/+30s (Spustit/+30s) a Stop/Eco
(Zastavit/Eko). (jedna sekunda)

Vysledok: Rura bude normalne fungovat.

Q/sR <D /+30s

Stop / Eco Start

Aby ste uvarili jedlo v mikrovinnej rdre, mikrovinné Ziarenie musi byt schopné preniknit do
jedla bez toho, aby ho odrazali alebo absorbovali pouZité riady.

Preto musite byt pri vybere pomocok na varenie opatrni. Ak budd pomécky na varenie
oznacené ako vhodné do mikrovinngj rdry, nemusite mat Ziadne obavy.

Nasledujlca tabulka obsahuije rézne typy pomocok na varenie a naznacuije, ¢i a ako sa
musia pouZit v mikrovinnej rure.

A . Vhodné do .
Pomaécky na varenie mikrovinnej riry Komentare
Hlinikova félia /X Je mozné pouzit v malych mnozstvach na
ochranu Castf jedla pred prevarenim. Ak sa fdlia
nachadza prilis blizko pri stene riry alebo ak sa
pouZije privela félie, moZe sa vyskytnut iskrenie.
Podnos na / Nepredhrievajte dihsie ako 8 mindt.
schrumkavenie
Porcelan a / Porcelan, hméiarske vyrobky, glazdrované
kamenina hrnciarske vyrobky a kostny porcelan su
zvy&ajne vhodné, pokial nie st dekorované
kovovym pésikom.
Riady / V tychto riadoch st balené nigktoré mrazené
z jednorazového potraviny.
polyesterového
kartonu
Balenie rychleho
obéerstvenia
e Polystyrénové / Mbézu sa pouzivat na ohrievanie jedla. Prehriatie
pohérové nadoby mbze sposobit roztopenie polystyrénu.
e Papierové vrecka X MbZu zaat horiet.
alebo noviny
*  Recyklovany X Mbze spbsobit iskrenie.
papier alebo
kovové pasiky
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A | Vhodné do ) ' I
Pomacky na varenie mikrovinnej riry Komentare S D ﬂ@ Od Ca ar@ ﬂ | m
Skleneny tovar MIKROVLNNE ZIARENIE
* Riaddo riry ana v/ Mozu sa pqu?ivat’, pokial nie su dekorované Mikrovinna energia v skutoCnosti prenikne cez jedlo, pricom ju pritahuje a absorbuje
stol kovovym pasikom. voda, tuky a obsah cukru v jedle.
o Jemny skleneny v MoZe sa pouzivat na ohrievanie jedal alebo Mikrovinné Ziarenie sposobuje rychlejsi pohyb molekul v jedle. o
tovar napojov. Jemné sklo sa moze pri ne¢akanom Rychly pohyb tychto molekul spdsobuie trenie a vysledné teplo jedio uvari. G
zahriati rozbit alebo prasknut. %
e Sklenené dzbany v/ Musite odstranit veko. Vhodné len na ohrievanie. VARENIE %
Kov Pomadcky na varenie na varenie v mikrovinnej rure: 8
) e . . Né&cinie na varenie musi umoznit mikrovinnej energii, aby cez neho prenikala pre o}
' R|’ady ‘ Moze sposobit iskrenie alebo poZar. dosiahnutie maximalnej efektivity. Mikrovinné Ziarenie sa odraza od kovov, ako napriklad ‘>’
. StahO\éaC‘e nefhrdzavejtioa ocel, hiink a med, ale moze prenikat cez keramiku, skio, porcelén a plasty, @
%@ﬁ’é é gre ako aj cez papier a drevo. Takze jedlo sa nemdze nikdy varit v kovowych nadobéch. =
mrazniciek Jedlo vhodné pre varenie v mikrovinnej rure: 8’
Papier Mnoho druhov jedél je vhodnych pre varenie v mikrovinnej rire, a to vratane Cerstvej §
o Taniere, Sy y Pre kiike varenie a zahrievanis. Ties na alebo mrazenej zeleniny, ovocia, cestovin, ryze, obilia, fazule, ryby a masa. <
oerskyy/ ' absorbovanie nadmermej vihkosti. Om.zlackyj vajecnevkrle my. polvlevky, varene pudlngy, dzgmy a plklan’t ne zmesi sa tiez mozu §
a kuchynsky papier varit v mikrovinnej rdre. Vo v8eobecnosti je varenie v mikrovinnej rdre vhodné pre kazdé =
. Reoid , Mbse sobsobit iskreni jedlo, ktoré by sa normaine pripravilo na platni sporaku. Napriklad roztapanie masla alebo 3
pggi)érovany X 028 SPOSODIL ISKTENte. Cokolady (pozrite si kapitolu s tipmi, technikami a radami). ﬁ
Plast Zakrytie pocas varenia m
) o ’ Zakrytie jedla pocas varenia je velmi dolezité, pretoZe odparend voda stipa ako para
¢ Nédoby v t%%\g?j;svtglpl\ﬂgﬁtgiglﬁvg%ﬂgt{/cga médu pi a prispieva k procesu varenia. Jedlo sa méze zakryt réznymi spésobmi: napr.
vysokych tepll otach vinit alebo stratit farou. keramickou platfiou, plastovym krytom, prilnavou foliou vhodnou pre mikrovinné rdry.
NepouZivajte melaminové plasty. Trvanie
o Prihava folia / Méze sa pouzivat na zadriavanie vinkosti, Nemala Po skonceni varenia je odstatie déleZité, aby sa vyrovnala teplota v ramci jedla.
by sa dotykat jedla. Davajte pozor, ked odstrafujete
foliu, pretoze méze unikat hortica para.
e \Vrecka do /X Iba ak je vhodné pre zovretie alebo vhodné
mraznicky do rury. Nesmie byt vzduchotesné. V pripade
potreby prebodnite vidlickou.
Voskovy alebo J/ Méze sa pouzit na udrziavanie vihkosti
mastny papier a zabranenie v rozstrekovani.
v/ :Odpori¢asa /x :Pouzivajte opatrne x :Nebezpecné
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Sprievodca varenim pre mrazent zeleninu

Sprievodca varenim pre Cerstvi zeleninu

Pouzite vhodnu misku z ohfiovzdorného skla s uzaverom. Varte zakryté ¢o najkratSie-

pozrite tabulku. Pokracuite vo vareni, aby ste dosiahli poZzadované vysledky.
ZamieSajte dvakrat pocas varenia a raz po dovareni. Po dovareni pridajte sol, bylinky
alebo maslo. Pogas odstatia zakryte.

Pouzite vhodnt misku z ohriovzdorného skla s uzaverom. Pridajte 30 aZ 45 ml studenej
vody (2 az 3 polievkové lyZice) pre kazdych 250 g, pokial sa neodportca iné mnozstvo
vodly (pozrite tabulku). Varte zakryté o najkratSie-pozrite tabulku. Pokracuijte vo vareni,
aby ste dosiahli poZzadované vysledky. Raz zamieSajte pocas varenia a raz po dovareni.
Po dovareni pridajte sol, bylinky alebo maslo. Pocas 3 minUtového odstatia zakryte.

_ Jedlo Velkost porcie Prikon Cas (min,) Rada: Cerstvul zeleninu nakréjajte na rovnako velké casti. Cim mensie sa
Spenat 150 g 600 W 5-6 nasekajd, tym rychlejSie sa uvaria.
Pokyny Jedlo Velkost porcie Prikon Cas (min
Pridajte 15 ml (1 polievkové lyZice) studenej vody. - B 1( )
Nechajte 2-3 mintity odstat a podavaite. Brokolica 288 g 900 W 47/fé5
Brokolica 300g | eow ] 89 wr—
Pokyny . o . Pripravte rovnako velké kvety. Nasmeruite stonky k stredu.
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyzice) studenej vody. Nechajte 3 mintity odstét a podavajte.
. Nechajte 2-3 minuty odstat a podavaijte. Ruzickové 2504 ‘ 900 W ‘ 6-67
Hragok 3009 | 600 W | 7-8 kapusta Pokyny
Pokyny . o . Pridajte 60-75 ml (5-6 polievkovych lyZic) vody.
Pridajte 15 ml (1 polievkové lyzice) studenej vody. Nechajte 3 mintity odstat a podavaite.
Nechajte 2-3 minUty odstét a podavaijte. Mrkvy 250 g ‘ 900 W ‘ 415
. ” 15-81
Zelené fazulky 3009 | eoow [ 7nsn Polgmy
Pokyny . . ‘ Nasekajte mrkvy na rovnomerne velké prizky.
Pridajte 30 ml (2 polievkové lyzice) studenej vody. Nechajte 3 mintity odstét a podavajte.
Nechajte 2-3 mindty odstat a podavajte. Karfiol 250 900W 551,
Zmiesand 300g | eoow | 78 500 716-8%
zel’e:nina(mrkvy/ Pokyny Pokyny
hraSok/ Pridajte 15 ml (1 polievkové lyZice) studenej vody. Pripravte rovnako velké kvety. Rozrezte velké kvety na polovice.
kukurica) Nechajte 2-3 minUty odstét a podavajte. Nasmeruijte stonky k stredu. Nechajte 3 minty odstét a podavajte.
Zmiesana 300g | 600 W | 715-81 Cukiny 250 | 900 W | 4-43%
zg!eninav ) Pokyny Pokyny
(Cinsky Styl) Pridajte 15 ml (1 polievkové lyZice) studenej vody. Cukiny nasekajte na platky. Dolejte 30 ml (2 polievkové lyZice) vody
Nechajte 2-3 mintity odstat a podavaite. alebo hrudku masla. Uvarte az do jemného stavu.
Nechajte 3 mintty odstat a podavajte.
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Sprievodca varenim pre ryzu a cestoviny

Jedlo Velkost porcie Prikon Gas (min.) Ryza: Pouzite velku sklenent misku z ohfovzdorného skla s vrechnakom-
— 1 : ryZa pocas varenia zdvojnasobi svoj objem. Varte zakryté.
Baklazan 2509 soow 34 Po skongeni varenia pred odstatim zamiesajte a posolte alebo pridajte
Pokyny bylinky a maslo.
Baklazany nasekajte na malé platky a polejte 1 polievkovou lyzicou Poznamka: ryza nemusela absorbovat vSetku vodu po skonéeni
citrénovej Stavy. Nechajte 3 minUty odstat a podavajte. varenia. =
Pér 250 g 00 W 4-4% Cestoviny:  Pouzite velkd sklenend misku. Pridajte vriacu vodu, Stipku soli a »
Pok dobre zamieSajte. Varte nezakryté. Pocas a po varen prileZitostne g
oKyny . ) . » o zamieSajte. PoCas odstatia zakryte a nasledne nechajte poriadne m
Por nasekajte na hrubé platky. Nechajte 3 mindty odstat a podavajte. I <
odtiect vodu. o
Hrib 125 900 W 1%6-2 - » = - o)
y 250 g 21/2 3 ' Jedlo Velkost porcie Prikon Cas (min.) g
Pokyny Biela ryza 2509 900 W 15-16 8
Pripravte malé celé alebo nakrajané hriby. Nepridévajte Ziadnu (Predvarend) 375¢g 17%-18% g
vodu. Polejte citrénovou Stavou. Posypte solou a korenim. Pokyny o
Pred servirovanim nechajte odtiect. Pridajte dvojndsobné mnozstvo studenej vody. §
Nechajte 3 mindty odstat a podavajte. Nechajte 5 minut odstat a podavajte. <
Cibule 2509 ‘ 900 W ‘ 5-5% Hneda ryza 250 ¢ 900 W 20-21 §
Pokyny . | (Predvarend) 3759 22.23 <
Cibule nasekajte na platky alebo polovicky. Pokyny #
Pridajte len 15 ml (1 polievkovu lyzicu) vody. Pridajte dvojndsobné mnozstvo studenej vody. z
Nechajte 3 mintty odstat a podavajte. Nechajte 5 minut odstat a podavajte. m
Korenie 2509 ‘ 900 W ‘ 415-5 Miesana ryza 2509 ‘ 900 W ‘ 16-17
Papriku nakréjajte na malé platky. (ryvza +divoka | pokyny
Zemiaky 250 g 900 W 4.5 ryza) Pridajte 500 ml studenej vody. Nechajte 5 minut odstat a podavajte.
5009 7-8 , | Zmiesané zma 2509 ‘ 900 W ‘ 17-18
Pokyny (Ryza + obilie) | pokyny
Odvazte oskrabané zemiaky a narezte ich na rovnako velké Pridajte 400 ml studenej vody. Nechajte 5 minut odstat a podavajte.
polovice alebo Stvrtiny. Nechajte 3 minuty odstat a podavajte. Cestoviny 250 g ‘ 900 W ‘ 10-11
Kalerab 2509 900 W 512-6 Pokyny
Pokyny Pridajte 1000 ml horticej vody.
Kalerab nakrajajte na malé kocky. Nechajte 5 minut odstat a podavajte.
Nechajte 3 mindty odstat a podavajte.
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PRIHRIEVANIE

PRIHRIEVANIE DETSKEJ STRAVY

VaSa mikrovinné rdra ohreje jedlo za zlomok ¢asu, ktory na to potrebuji bezné sporaky.
Ako pomécku pouzite Urovne vykonu a ¢asy ohriatia v nasledujucej tabulke.

Casy v tabulke predpokladajli kvapaliny s izbovou teplotou priblizne +18 a2 +20 °C alebo
ochladené jedlo s teplotou priblizne +5 az +7 °C.

Priprava a zakrytie
\lyhybajte sa ohrievaniu velkych predmetov, ako napriklad stehno-maju skion sa prevarit
a vyschnut skoér, ako sa stred zahreje. Ohrievanie malych kiskov bude lepsie.

Urovne vykonu a mie$anie

Niektoré potraviny sa mézu prihriat pomocou vykonu 900 W zatial, ¢o iné sa mézu
ohrievat pomocou 600 W, 450 W alebo dokonca 300 W.

Pomoc najdete v tabulkach.

Vo vSeobecnosti je lepSie ohrievat jedlo s pouzitim nizSej Urovne vykonu, ak je jedlo
chulostivé, vo velkych mnozstvach alebo ma sklony sa velmi rychlo zahriat (napriklad
ovocné kolace).

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov pocas ohrievania dobre zamieSajte alebo prevratte.
Ak je to mozné, pred servirovanim opétovne zamiesajte.

Budte obzviast opatmi, ked zohrievate kvapaliny a detsku stravu. Aby ste zabranili vyvretiu
kvapalin a moznému obareniu, zamieSajte pred, pocas a po ohriati. PoCas odstatia ich
nechajte v mikrovinnej rdre. Odporicame, aby ste do tekutin viozili plastovu lyzicku alebo
sklenenu palicku. Zabrarite nadmemému zohriatiu jedla (@ naslednému rozliatiu). Ak je to
potrebné, odporica sa podhodnotit ¢as varenia a pridat dodato¢ny ¢as ohrievania.

Ohrievanie a odstatie

Ked ohrievate jedlo po prvykrat, je uzitocné, aby ste si zaznamenali potrebny ¢as-pre
referenciu do buducnosti.

VZzdy sa uistite, Ze ohriate jedlo je vo vnutri rovnomerne hortice.

Po ohriati nechajte jedlo na kratky ¢as postat-aby sa vyrovnala teplota.

Qdportcany ¢as odstatia po ohriati je 2 az 4 mindty, pokial sa v tabulke neodporuca iny
Cas.

Budte obzviast opatrmi, ked zohrievate kvapaliny a detsku stravu.

Pozrite si tiez kapitolu s bezpecnostnymi opatreniami.

PRIHRIEVANIE KVAPALIN

Po vypnuti rdry ju nechajte vzdy v ne€innosti aspon 20 sekuind, aby sa mohla vyrovnat
teplota. Ak je to potrebné, miesajte po&as zohrievania a VZDY po zohrievani. Aby ste
zabranili vybu$nému vyvretiu a moznému obareniu, do népojov musite umiestnit lyZicku
alebo sklenend palicku a zamiesat ich pred ohrievanim, po¢as neho a po fiom.

DETSKA STRAVA:

Vlyprazdnite do hlbokej keramickej misky. Zakryte plastovym krytom. Po prihriati

dobre zamieSajte! Pred servirovanim nechajte postét 2-3 minuty. Znovu zamieSajte a
skontrolujte teplotu. Odporuc¢ana teplota servirovania: medzi 30-40 °C.

DETSKE MLIEKO:

Miieko vylejte do sterilizovanej sklenenej flasky. Zohrievajte nezakryté. Nikdy neohrievajte
detsku flasku s nasadenym cumlikom, pretoZe v pripade prehriatia méze flaska
vybuchnut. Pred odstatim dobre zatraste a opatovne pred podavanim! Pred danim
detskej stravy alebo mlieka dietatku vZdy starostlivo skontroluijte teplotu.

Odporucana teplota servirovania: pribl. 37 °C.

POZNAMKA:

Detské jedlo je obzvlast potrebné opatme skontrolovat skor, ako sa bude podavat,
aby sa zabranilo popéleniu. PouZite Urovne vykonu a ¢asy v nasleduijlcej tabulke ako
smerodajné pre ohrievanie.

Prihrievanie tekutin a jedla
PouZite Urovne vykonu a ¢asy v tejto tabulke ako smerodajné pre prihrievanie.

Jedlo Velkost porcie Prikon Cas (min.)
Napoje 150 mi (1 alka) 900 W 117
(kéva, ¢aj 300 m (2 $élky) 2-21»
avoda) 450 ml (3 8lky) 3-3%

600 m (4 $élky) 3h-4
Pokyny

Nalejte do 84lky a ohrievajte nezakryté: Umiestnite 1 $alku do stredu,
2 oproti sebe a 3 do kruhu. Po¢as odstatia nechajte v mikrovinnej rire
a dobre zamieSajte. Nechajte 1-2 mindty odstat a podavaite.

Polievka 2509 900 W 215-3
(chladend) 350g 3-8
450 g 3-4
550 g 41h-5

Pokyny

Nalejte do hibokého keramického taniera alebo hlbokej keramickej
misky. Zakryte plastovym krytom. Po prihriati dobre zamieSajte.
Pred podavanim znovu zamieSajte.

Nechajte 2-3 mintty odstat a podavaite.
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Prihrievanie detskej stravy a mlieka

PouZite Urovne vykonu a Casy v tejto tabulke ako smerodajné pre prihrievanie.

Dobre zamieSajte alebo zatraste a prelejte do sterilizovanej sklenenej
flasky. Umiestnite do stredu taniera. Varte nezakryté.

Pred podévanim dobre zatraste a opatrne skontrolujte teplotu.
Nechajte 2-3 minuty odstat a podavajte.

Jedlo Vel'kost porcie Prikon Cas (min.)
Dusené méaso 350 g 600 W 4%-5% Jedlo Velkost porcie Prikon Gas
(chladené) Pokyny Detska strava 190 g 600 W 30 sek.
Dusené méaso viozte do hlbokej keramickej misky. Zakryte plastovym (zelenina + Pokyny
krytom. Pocas prihrievania prileZitostne zamieSajte a opétovne pred 5 . o ) ) . o
odstatim a podavanim. Nechajte 2-3 minUty odstat a podavajte. maso) Prelozte dolkeramtckleho hlbokehg tamrera. Varte zakry}e: o
Cestovin 350 ‘ 600 W ‘ 3t Po dovareni zamieSajte. Pred poddvanim dobre zamieSajte a opatrne %
es 9‘{' Y 9 skontrolujte teplotu. Nechajte 2-3 minUty odstat a podavajte. -
s omackou Pokyny Detska : 190 600 W 20 sek T
(chladené) VioZte cestoviny (napr. Spagety alebo vajecné rezance) do plochej evs aovsena 9 SeK. 8
keramickej misky. Zakryte prilnavou féliou vhodnou do mikrovinnej ka'sa . Pokyny o
rdry. Pred podéavanim zamieSajte. (pSenica + Prelozte do keramického hibokého taniera. Varte zakryté. Po dovareni Q
Nechajte 3 mintity odstét a podavaite. mlieko + zamiesajte. Pred podavanim dobre zamiesajte a opatrne skontrolujte s
Plnené 350 g ‘ 600 W ‘ 4-5 ovocie) teplotu. Nechajte 2-3 mintity odstat a podavajte. %
cestoviny Pokyny Detské mlieko 100 ml 300 W 30-40 sek. Z
s omackou Vlozte pinené cestoviny (napr. ravioli, tortellini) do hibokej keramickej 200 1 min. a3 1 min <
(chladeng) misky. Zakryte plastovym krytom. PrileZitostne premieSajte pocas 1'0 sek '
ohrievania a opatovne pred odstatim a podavanim. :
Nechajte 3 mintty odstét a podévajte. Pokyny

Platky masa 350¢g 600 W 4%-5
(chladené) 4509 5%-6!%
Pokyny
Platky mésa 2-3 chladenych zloziek na keramickom tanieri.
Zakryte prilhavou féliou vhodnou do mikrovinnej rury.
Nechajte 3 mindty odstét a podavajte.
Syrové fondue 4009 600 W 6-7
pripravené Pokyny
na podavanie VloZte syrové fondue pripravené na podavanie do vhodne velkej misky
(chladené) z ohfovzdorného skla s vekom. Pogas a po prihriati prileZitostne

zamieSajte. Pred podavanim dobre zamieSajte.
Nechajte 1-2 mindty odstét a podavajte.
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ROZMRAZOVANIE

Mikrovinné Ziarenie predstavuje vynikajlici spdsob rozmrazovania zmrazeného jedla.
Mikrovinné Ziarenie jemne rozmrazi zmrazené jedlo za kratky Cas. Toto méZe predstavovat
vynikajucu vyhodu v pripade, Ze sa odrazu objavia ne¢akani hostia.

Mrazena hydina sa musi pred varenim poriadne roztopit. Odstrarite akékolvek kovové
upinacie prvky a vyberte ju z akéhokolvek obalu, aby sa umoznilo v odteCeni roztopenej
kvapaliny.

Zmrazené jedlo polozte na tanier bez zakrytia. V polovici prevratte, vylejte akuikolvek
kvapalinu a ¢o najskor odstrarite akékolvek drobky. Prilezitostne jedlo skontrolujte, aby
ste sa uistili, ze nie je na dotyk teplé.

Ak sa menSie a tenSie Casti zmrazeného jedla zaCnu zahrievat, mozu sa zakryt tak, ze ich
pocas rozmrazovania obalite velmi malymi pasikmi hlinikovej fdlie.

Ak by sa hydina zacala na vonkajSom povrchu zohrievat, zastavte rozmrazovanie a pred
pokra¢ovanim nechajte odstat aspor 20 mindt.

Rybu, maso a hydinu nechajte odstat, aby sa dokongilo rozmrazovanie.
Cas odstatia pre kompletné rozmrazovanie sa bude odligovat v zavislosti od
rozmrazovaného mnozstva. Obréatte sa na nizie zobrazenu tabulku.
Rada: Tenké jedlo sa rozmrazuje lepSie ako hrubé a mensie mnozstva trvaju
kratSie ako vacsie. Nezabudnite na tUto radu po¢as zmrazovania
a rozmrazovania jedla.
Na rozmrazovanie zamrazeného jedla s teplotou priblizne -18 az -20 °C pouzite ako
sprievodcu nasledujucu tabulku.

Jedlo Velkost porcie Prikon Gas (min.)
Maso
Mleté maso 250 g 180 W 6-7
5009 8-13
BravGové rezne 250 g 180 W 7-8
Pokyny
PoloZte maso na tanier. Tensie okraje zakryte hlinikovou féliou.
V polovici rozmrazovania prevratte!
Nechajte 15-30 minUt odstat a podavajte.

Jedlo Velkost porcie Prikon Cas (min.)
Hydina
Kuracie kusky 500 g (2 kusy) 180 W 14-15
Celé kura 1200 g 180 W 32-34
Pokyny
Najskor viozZte kusky kurata kozkou smerom nadol, celé kura
prsiami nadol na rovny keramicky tanier. Zakryte tensie Casti,
ako napriklad kridla a konceky hlinikkovou féliou.
V polovici rozmrazovania prevratte!
Nechajte 15-60 minut odstat a podavaijte.
Ryba
Rybie prsty 2009 180 W 6-7
Cela ryba 4009 180 W 11-13
Pokyny
Mrazenu rybu polozte do stredu plytkého keramického taniera.
Umiestnite tenSie Casti pod hrubsie Casti. Zakryte uzsie ¢asti
prstov a chvost celej ryby obalte do hlinikovej fdlie.
V polovici rozmrazovania prevratte!
Nechajte 10-25 mindt odstat a podavajte.
Ovocie
Bobulové plody 3009 180 W 6-7
Pokyny
Ovocie rozmiestnite na plytkom okrdhlom sklenenom tanieri
(s velkym priemerom) Nechajte 5-10 minUt odstat a podavaite.
Chlieb
Pecivo (kazdé 2 ks 180 W 1-1%
priblizne 50 g) 4ks 212-3
Hrianka/sendvié 250 g 180 W 4-4Y
Pokyny

Rolky umiestnite do kruhu alebo chlieb vodorovne na
kuchynsky papier v strede taniera. V polovici rozmrazovania
prevratte! Nechajte 5-20 minut odstat a podavajte.
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GRIL

Névod na grilovanie €erstvych potravin

Ohrevny prvok grilu sa nachadza pod stropom otvoru. Funguije vtedy, ked'su dvierka
zatvorené a tanier sa otaca. Otacanie taniera zaistuje rovnomernejsie zhnednutie jedla.
Predhriatie grilu na 3 az 5 minUt zaisti rychlejSie zhnednutie jedla.

Kuchynské nacinie pre grilovanie:

Musf byt ohfiovzdorné a méze obsahovat kovy. NepouZivajte Ziadny typ plastového
nacinia na varenie, pretoze sa méze roztopit.

Jedlo vhodné na grilovanie:

Kotlety, klobasy, rezne, hamburgery, slanina a platky Sunky, tenké rybie platky, sendvice
a vSetky druhy hrianok s oblohou.

Délezita poznamka:

Vzdy, ked sa pouzile len rezim grilu, nezabudnite, ze jedlo sa musi umiestnit na vysoky
stojan, pokial'sa neodporucaju iné pokyny.

MIKROVLNNE OHRIEVANIE + GRIL

2-3 mindty predhrievajte gril pomocou funkcie grilu.
PouZite Urovne vykonu a Casy v tejto tabulke ako smerodajné pre grilovanie.
Pri ich vyberani pouZivajte chiapky.

Tento rezim varenia kombinuje vyZarujuce teplo, ktoré vychadza z grilu s rychlostou
mikrovinného varenia. Funguje len vtedy, ked' su dvierka zatvorené a tanier sa otaca.
Kvoli otacaniu taniera sa jedlo rovnomerne opecie. Pre tento model su dostupné tri
kombinacné rezimy:

600 W + gril, 450 W + gril a 300 W + gril.

Né&cinie na varenie pomocou mikrovinného ohrievania a grilu

Pouzite nacinie na varenie, cez ktoré moze prechadzat mikrovinné Ziarenie. Nacinie na
varenie musi byt ohnovzdomné. Pri kombinovanom rezime nepouZivajte kovové nacinie na
varenie. Nepouzivajte Ziadny typ plastového nécinia na varenie, pretoze sa moze roztopit.

Jedlo vhodné na varenie a grilovanie v mikrovinnej rure:

Medzi jedlo, ktoré je vhodné pre kombinovany rezim, patria v3etky druhy varenych jedal,
ktoré je potrebné ohriat a opiect (napr. varené cestoviny), ako aj jedla, ktoré vyzaduju
kratky Cas varenia, aby schrumkavela horna ¢ast jedla. Tento rezim sa méze tiez pouzit
pre hrubé porcie jedla, ktorym prispieva opecena a chrumkava homa Cast (napr. kuracie
kusky, pricom ich musite v polovici varenia obratit).

Dalsie podrobnosti ndjdete v tabulke grilovania.

Dolezita poznamka:

Vzdy, ked sa pouzile kombinovany rezim (mikrovinné ohrievanie + gril), nezabudnite, ze
jedlo sa musi umiestnit na vysoky stojan, pokial sa neodportcaju iné postupy.

Pokyny néjdete v nasledujucej tabulke.

Jedlo sa musf oto¢it, ak sa ma opiect z obidvoch stran.

Cerstvé jedlo UL Prikon | 1 krok (min.) | 2 krok (min.)
porcie
Platky hrianok 4 ks Iba grilovanie 34 2-3
(kazdy 25 g)
Pokyny
Platky hrianok poloZte vedla seba na vysoky stojan.
Grilované 4009 (2 kusy) | 300W + gri 56
paradajky Pokyny
Paradajky rozrezte na polovicky. Posypte ich syrom.
Umiestnite ich do kruhu na plochy tanier z ohfiovzdorného skla.
Tanier dajte na vysoky stojan. 2-3 mintty nechajte odstat.
Paradajkovo- | 4ks(300g) | 300W+gil | 45 |
syrova hrianka | Pokyny

Najskor opecte platky chleba. Hrianku s obloZenim polozte na
vysoky stojan. 2-3 mintity nechajte odstat.

Hrianka
Hawaii (Sunka,
ananas, platky
syra)

4ks(500g) | 300W+gril | 5-6 \

Pokyny
Najskor opecte platky chleba. Hrianku s obloZenim poloZte na
vysoky stojan. 2-3 mintity nechajte odstat.

Zapekané 500g | 600W+gi | 78 |
zemiaky Pokyny

Zemiaky rozrezte na polovicky.

Polozte ich do kruhu na vysoky stojan s rozrezanou stranou na gril.
Zapekané 450g | 450W+gil | 911 |
zemiaky/ Pokyny
zelenina Cerstvé cesticko viozte do malého taniera z ohfiovzdorného skla.
(chladené) Jedlo poloZte na vysoky stojan.

Po vareni nechajte 2-3 minuty odstat.
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Cerstvé jedlo L LG Prikon | 1 krok (min.) | 2 krok (min.)
porcie
Pecené jablka 2 jablka 300 W + gril 7-8
(pribl. 400 g)
Pokyny

Odstrarite jadra jabik a napliite ich hrozienkami a lekvarom.
Navrch poloZte prizky mandli. Jablka poloZte na plochy tanier z
ohfovzdorného skla. PoloZte ho priamo na otoény tanier.

Kuracie kusky

500g(@2kusy) | 300W+gil [ 810 ] 6-8

Pokyny
Potrite kuracie kusky olejom a koreninami. Polozte ich do kruhu na
vysoky stojan. Po grilovani nechajte 2-3 minuty odstéat.

Opekané kura

12009 [ 450W+gil [ 1819 ] 17

Pokyny
Potrite kura olejom a koreninami. Kura umiestnite na nizky stojan.
Po grilovani nechajte 5 minut odstat.

Opekana ryba

4005009 | 300W+gi | 57 [ 5%6k

Pokyny

Potrite kozu celej ryby olejom a pridajte bylinky a koreniny.

Dve ryby polozte vedla seba (hlavou k chvostu) na vysoky stojan.
Po grilovani nechajte 2-3 mindty odstat.

PRUDENIE TEPLA

Varenie s prudenim tepla je tradi¢na a dobre znama metdda varenia v beznej rire
pomocou hordceho vzduchu.

Ohrevny prvok a ventilator sa nachadzaju na zadnej stene, aby cirkuloval horuci vzduch.
Tento rezim podporuje horny ohrevny prvok.

N&cinie na varenie pre varenie s prddenim tepla:

MéZete pouzit vSetko bezné nacinie na varenie vhodné do rury, plechy na pecenie

a podnosy, Gize vietko, ¢o by ste normalne pouzivali v rdre s pridenim tepla.

Jedlo vhodné pre varenie s pridenim tepla:
VSetky kolaCe, jednotlivé Cajové kolace, rolky a mucniky by sa mali robit v tomto rezime,
ako aj bohaté ovocné kolaCe, pecivo choux a suflé.

MIKROVLNNY OHREV + PRUDENIE TEPLA

Tento rezim kombinuje mikrovinnd energiu s horticim vzduchom, a tym skracuje ¢as
varenia zatial, ¢o vytvara na jedle hnedy a chrumkavy povrch.

Varenie s prudenim tepla je bezné a dobre zndma metdda varenia jedla v rdre pomocou
horticeho vzduchu cirkulovaného ventildtorom na zadnej stene.

N&cinie na varenie pre varenie s mikrovinnym ohrevom a pridenim tepla:

Malo by umoziovat prechadzaniu mikrovinnej energie. Malo by byt vhodné do rdry
(ako napriklad sklo, hrnéiarske vyrobky, porcelan bez kovovych pasikov) a byt podobné
pomébckam na varenie opisanym v ¢asti pri mikrovinnom ohreve s grilom.

Jedlo vhodné na varenie mikrovinnym ohrevom a pridenim tepla:

VSetky druhy mésa a hydiny ako aj dusené a zapecené jedld, kolade z pisSkdtového cesta
a lahké ovocné kolace, bublaniny a mrvenickové kolaCe, pecena zelenina, Cajové kolaciky
a chleby.
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Sprievodca varenim pomocou pridenia tepla pre erstvé a mrazené potraviny

Predhrejte pred varenim pridenim tepla pomocou funkcie automatického predhrievania
na poZadovanu teplotu. PouZite Urovne vykonu a ¢asy v tejto tabulke ako smerodajné pre

varenie s prudenim tepla. Pri ich vyberani pouZivajte chriapky.

Cerstvé jedlo LCLEES Prikon P I - OER
porcie (min.) (min.)
PIZzA
Mrazena pizza 300¢ 1 krok 300 W +200°C | 11-12 2-3
(upecend) 2-krokovy gril
Pokyny
Pizzu poloZte na nizky stojan.
Po peceni nechajte 2-3 minty odstat.
CESTOVINY
Mrazené lasagne 4009 1 krok 450 W +200°C | 15-16 5-6
2 krokové prud. 200 °C
Pokyny

Vlozte do vhodne velkej nadoby z ohiiovzdorného skla alebo
nechajte v pévodnom baleni (uistite sa, Ze je vhodné pre
mikrovinny ohrev a riru) Mrazené cestoviny na zapeCenie
umiestnite na nizky stojan. Po vareni nechajte 2-3 mindty odstat.

MASO
PeCené maso/
pecena
jahnacina
(stredne velka)

Opekané kura

1200-1300 g 600 W + 180 °C 20-23 ‘ 10-13

Pokyny

Potrite hovadzie méso/jahriacie méso olejom a pokorenite ho
korenim, posolte a posypte paprikou. Polozte ho do nizkeho
stojana, a to najskér so stranou na odkvapkavanie tuku smerom
nadol. Po vareni zabalte do hlinikovej fdlie a 10 az 15 minut
nechajte odstat.

1000-1100 g 450 W + 200 °C 20-22 20

Pokyny

Potrite kura olejom a koreninami. Kura najskor polozte prsiami
nadol a potom prsiami nahor na nizky stojan.

5 minut nechajte odstat.
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Cerstvé jedlo LELOES Prikon PR K
porcie (min.) (min.)
CHLIEB
Cerstvé zemle 6 ks (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Pokyny S
Rozky polozte do kruhu na nizky stojan. 2-3 minUty nechajte n
odstat. g
Cesnakovy 200 g (1ks) \ 180 W + 200 °C 8-10 @
chlieb Pokyny 8
(chladeny, Polozte chladenu bagetu na mastny papier na nizky stojan. o
predpeceny) Po peceni nechajte 2-3 mindty odstat. J<>
KOLAG 5
Mramorovany 500 g Len 180 °C 38-43 Z
kolag Pokyny g
(Gerstvé cesto) | Cerstvé cesto umiestnite do malej obdiznikovej Siernej kovovej
misky na pedenie (dizka 25 cm). Kold& umiestnite na nizky stojan.
Po peceni nechajte 5-10 mindty odstat.
Malé kolage 10x28g |  Len160°C 26-28 |
(Cerstvé cesto) | Pokyny
Naplrite Cerstvé cesto rovnomerne do papierovych foriem a
polozte ich na plech na peCenie na nizky stojan.
Po upeCeni nechajte 5 mindt odstat.
Sladké petivo 2002509 | Llen200°C | 1520 |
(Cerstvé cesto) | Pokyny
Polozte chladeny croissant na mastny papier na nizky stojan.
Mrazeny kol4¢ 1000g | 180W+180°C | 1820 |
Pokyny
Mrazeny kola¢ umiestnite priamo na nizky stojan.
Po rozmrazeni a ohriati nechajte 15-20 minut odstét.
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TIPY A TRIKY

ROZTAPANIE MASLA
Vlozte 50 g masla do malej hibokej sklenenej misky. Zakryte plastovym krytom.
Zahrievajte 30-40 sekund s pouzitim 900 W, kym sa maslo neroztopi.

ROZTAPANIE COKOLADY

Viozte 100 g Cokolady do malej hibokej sklenenej misky.

Zahrievajte 3-5 minut s pouzitim 450 W, kym sa ¢okolada neroztop.

Pocas roztapania raz alebo dvakrat zamieSajte. Pri vyberani pouzivajte chihapky!

ROZTAPANIE KRYSTALIZOVANEHO MEDU
Vlozte 20 g kryStalizovaného medu do malej hibokej sklenenej misky.
Zahrievajte 20-30 sekund s pouzitim 300 W, kym sa med neroztopi.

ROZTAPANIE ZELATINY

Ponorte suché platky Zelatiny (10 g) na 5 mintt do studenej vody.
QOdtecenu Zelatinu viozte do malej sklenenej misky z ohfovzdorného skla.
Zahrievajte 1 minttu s pouzitim 300 W. Po roztopeni pomiesajte.

VARENIE POLEVY/CUKROVEJ POLEVY (PRE KOLAC A TORTU)

ZmieSajte instantnu polevu (priblizne 14 g) s 40 g cukru a 250 ml studenej vody.

Varte nezakryté v miske z varného skla 3Y2 az 47> mindty pri vykone 900 W, kym nebude
poleva priehladna. Pocas varenia dvakrat zamieSajte.

VARENIE DZEMU

VloZte 600 g ovocia (napriklad zmieSanych bobulovych plodov) do vhodne velkej misky
z varného skla s krytom. Pridajte 300 g Zelirovacieho cukru a dobre zamieSajte.

Varte zakryté 10-12 mindt s pouzitim 900 W.

Pocas varenia niekolkokrat dobre zamieSajte. Vylejte priamo do malych poharikov na
dzem so zakrdtitelnymi vieCkami. 5 mindt nechajte odstat na uzavere.

VARENIE PUDINGU

Zmiesajte pudingovy prasok s cukrom a mliekom (500 ml) podla pokynov vyrobcu a
dobre zamiesajte. Pouzite vhodnu misku z ohfiovzdorného skla s uzaverom.

Varte zakryté 62 az 7% mintty s pouzitim 900 W.

Pocas varenia niekolkokrat dobre zamieSajte.

OPEKANIE KUSKOV MANDLI

Rozmiestnite 30 g rozpolenych mandli rovnomermne na stredne velky keramicky tanier.
Pocas opekania niekolkokrat zamieSajte pocas 3Y2 az 41> mindty s pouzitim 600 W.
Nechajte 2-3 mindty odstat v rdre. Pri vyberani pouzivajte chriapky!

' v ' / 4

RIESENIE PROBLEMOV

Ak mate akykolvek z nizSie uvedenych problémov, vyskisajte uvedené rieSenie.

Je to normalne.

e Kondenzacia v rure.

®  Prietok vzduchu okolo dvierok a vonkajSieho puzdra.

e (draz svetla okolo dvierok a vonkajSieho puzdra.

¢ Unikajuca para z oblasti dvierok alebo ventilaénych otvorov.

Rura sa nespusti, ked'stlacite tlaCidlo Start/+30s (Spustit/+30s).

e SU dvierka Uplne zatvoreng?

Jedlo sa vobec neuvarilo.

o Nastavili ste spravne ¢asovac a/alebo stlacili tladidlo Start/+30s (Spustit/+30s)?

e SU dvierka zatvoreng?

o Pretazili ste elektricky okruh a sposobili vypalenie poistky alebo odpojenie
preruSovaca obvodu?

Jedlo je nadmerne uvarené alebo nedovarené.

o Nastavili ste vhodnu diku varenia pre dany typ jedla?

e \ybrali ste vhodnu uroven vykonu?

Ziarovka nesvieti.

e 7 bezpecnostnych dévodov nevymienajte Ziarovku osobne. Kontaktujte najblizsie
autorizovang stredisko starostlivosti o zakaznikov spolo¢nosti Samsung a dohodnite
sa s kvalifikovanym technikom na vymene Ziarovky.

Rura spdsobuje rusenie radioprijimacov alebo televizorov.

e Pocas prevadzky riry moZete badat jemné rusenie televizorov alebo radioprijimacov.
Je to normalne. Tento problém vyrieSite inStaldciou rury dalej od televizorov,
radiopriimacov a antén.

e Ak mikroprocesor rdry zaznamena rusenie, zobrazenie sa méze vynulovat. Aby ste
tento problém vyriesili, odpojte sietovu zastréku a opatovne ju pripojte. Vynulujte ¢as.

V rire je pocut iskrenie a praskanie (iskriaci obluk).

e Pouzili ste riad s kovovymi ozdobami?

e Nechali ste v rire vidlicku alebo iné kovové kuchynské nacinie?

¢ Nie je v blizkosti vnutornych stien hlinikova fdlia?
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Dym a zapach pri prvotnej prevadzke.
* |de o docasny stav spdsobeny novymi ohrevnymi prvkami.
Dym a zapach po 10 mindtach prevadzky Uplne zmiznu.
Ak chcete zapach odstranit ¢o najrychlejSie, pocas prevadzky mikrovinnej rdry
umiestnite do jej vnutra citrénovy roztok alebo Stavu.
Ak vam vysSie uvedené rady nepomohli problém vyriesit, kontaktujte vase miestne
stredisko sluzieb zakaznikom spolo¢nosti SAMSUNG.
Pripravte si nasledujuce informéacie.
e Model a sériové Cisla, ktoré s za normalnych okolnosti vytlaené na zadnej
strane rdry
o \ase zarucné podmienky
e Jasny popis problému
Potom kontaktujte vasho miestneho predajcu alebo popredajny servis spolo¢nosti
SAMSUNG.

KOD CHYBY

Sprava ,SE“ znamena.

¢ Tlacidla vyCistite a skontrolujte, ¢i na povrchu okolo tladidla nie je voda.

Mikrovinnu rdru vypnite a znovu vyskUsajte nastavenie. Ak problém pretrvava,
kontaktujte vase miestne stredisko starostlivosti o zakaznikov spoloénosti
SAMSUNG.

Zobrazuje sa sprava ,E-24“

e Pred prehriatim mikrovinnej rdry sa na displeji zobrazi hlasenie ,E-24“. Ak sa zobrazi
hlasenie ,E-24* stlatenim tlacidla Stop/Eco (Zastavit/Eko) spustite inicializatny rezim.
Ked'sa rura vychladi, skuste ju znova uviest do prevadzky. Ak sa znovu zobrazi chyba
L,E-24", obratte sa na stredisko starostlivosti o zakaznikov spolocnosti Samsung.

Ak sa objavil kdd, ktory nie je uvedeny vysSie, alebo navrhované rieSenie problému
nepomaha, kontaktujte vase miestne stredisko starostlivosti o zakaznikov
spolo¢nosti SAMSUNG.

technicke Udaje

Spolo¢nost SAMSUNG sa snaZi neustéle zdokonalovat svoje produkty.
Navrhnuté technické Udaje a tieto pouZivatelské pokyny preto podliehaji zmenam bez

predchadzajlceho upozornenia.

V/ stlade so veobecnou smernicou 2/1984 (111.10) BKM-IpM ako dodéavatelia
vyhlasujeme, Ze rdry MC28H5015** znacky Samsung su v sulade s nizsie uvedenymi

technologickymi parametrami.

Model

MC28H5015**

Zdroj napdjania

230 V pri 50 Hz striedavého prudu

Prikon napdjania
Maximalny vykon
Mikrovinné ohrievanie
Gril (ohrevny prvok)
Pradenie tepla (ohrevny prvok)

2900 W
1400 W
1500 W
Max. 2100 W

3rvan IMOINHO3L1 V AONIT1904dd JINIS3IH 20

Vystupny vykon 100 W /900 W-6 Urovni (IEC-705)
Prevadzkova frekvencia 2450 MHz
Rozmery (S x Hx V)
\VonkajSie 517 x 474,8 x 310 mm
Priestor rry 358 x 327 x 235,5 mm
Objem 28 litrov
Hmotnost
Cista Priblizne 17,5 kg

Uroveii hluku

42 dBA
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OTAZKY ALEBO POZNAMKY

. ALEBO NAS NAVSTIVTE
KRAJINA ZAVOLAJTE NAM ELEKTRONICKOU FORMOU NA
LOKALITE
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support
CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
HUNGARY g228?,2!;%&%8%%?;7723%18{3) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
POLAND “(calkowity kosz! polaczenia jak za 1 impuls www.samsung.com/plisupport
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
ROMANIA g%OI_OLSFSéA‘E'\fES,\LIJEG (08008 726 7864) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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Mikrovinna troupa

Prirucka spotrebitele a pokyny pro
pifpravu pokrmd

Upozorfiujeme, e zéruka spole¢nosti Samsung NEPOKRYVA navétévy
iho technika za Ucelem vysvétleni obsluhy vyrobku, napravy
vne instalace nebo kvl provedeni bézného &isténi &i Gdrzby.

100 %
Recycled Paper

irucka je vyrobena ze 100 % recyklovaného papiru.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_CS.indd 1

MC28H5015**

moznosti bez hranic
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obsan Dezpecnostni pokyn

Bezpecnostni pokyny 2 >0 > %

Struéné a prehledné pokyny. 11 JAK POUZIVAT TUTO PRIRUCKU

Funkce trouby Prave jste si zakoupili mikrovinnou troubu SAMSUNG. Tato Prirucka
LT 10 o TR Spotfebite|e obsahuje cenné informace o pﬁpravé pOkI’mG v mikrovinné
Ovladaci panel.. troubd:
PHSIUSENSIV ...ttt e Beznednostni treni

Pouzivani trouby pecnostni opatreni
Princip funkce MIKIOVINNG troUDY ..........c.cviviveeeveeeeeeseeeeee e e Vhodné prislusenstvi a nadobi

Kontrola spravného chodu trouby ..
NASTAVENT CASU ...ttt
VaFENIT/ONTEVY ...ttt
Vykonové stupné a nastaveni doby
Nastaveni doby vareni ...................
Zastaveni vareni

Nastaveni reZimu USPOTY ENEIGIE ..........c.oveeveeereeereerereeeseeeeeses e eeeee e A Rizika nebo nebezpecné zachazeni, ktera mohou zplsobit
Pouziti funkce Automaticky ohtev / vareni 17 VYSTRAHA Vvazna zranéni nebo smrt.

Pouzivani funkce Zdravé varent............. .19

Pouziti funkce Tésto/Jogurt.. .21 A Rizika nebo nebezpedné zachazeni, kterd mohou zpdisobit

E%ergivf;énukéieyF:gzzmazovm VAROVANi lehké zranéni osob nebo $kodu na majetku.

e Praktické rady pro pfipravu pokrm(i
e Tipy pro pfipravu pokrmd

' POPISKY SYMBOLU A IKON

Grilovani .23

Kombinace mikrovinného ohfevu a grilu............ .24 \Wystraha: Nebezpedi ; ,
Kombinace mikrovinného a horkovzdusného ohfevu .. .24 & pgiéru P & Vystraha: Horky povrch
Volba pASIUSENSIVI .......coviiicic .25 \Wetraha: Rizik L

Pouziti funkce DEtSKa POJIStKA ......eivviiiiiiiiiicii e 25 ystrana: hiziko zasazeni v AN IEAY 4
Pouzitl funkce zapnuti/vypnuti otoSNho talite............ccev.evveeveveeeseeas 25 A elektrickym proudem é Vystraha: Vyjpusny materidl
Pouzivani funkce ru¢niho opékani o : o

(pouze u modelti MC28H5015G* @ MC28HE015Z).....ovvrereesesesoe 26 N Neprovadsjte. Nedotykejte se.

Pouzivani funkce parniho vareni

(pouze u modelll MC28H5015F" a MC28H5015Z") ..o 27 Nerozebirejte. Dodrzte presné pokyny.
Nastaveni ru¢niho vareni v pare ............ccccennen. '

Roznéni (pouze u modelu MC28H50152* Odpojte zastrcku Oveérte uzemneéni spotrebice,

(w4

Pouzivani svislého viceUCeloveno roZN€ ........cc.veeeevevieeie i napajeciho kabelu aby nedoslo k Urazu
Pouzivani funkce odstran@ni PachU............coooiiiiiiiiii 7 elektrické zasuvky. elektrickym proudem.
Vypnuti ZVUKOVENO SIGNGIU.......eiiiiiiiiiie e
Pokyny pro vybér nadobi
Pokyny pro pfipravu pokrmt
Odstrarovani problémi a kédy chyb
OdStranoVANT ZAVAG.........ccuviiiiiiiiiet e
KOO CNYDY 1
Technické udaje

(B

Vyzadejte si pomoc
servisniho strediska.

[

Poznamka

®

Dulezité
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DULEZITE BEZPECNOSTNIi POKYNY

TYTO POKYNY S| POZORNE PRECTETE

A USCHOVEJTE K POZDEJSIMU
NAHLEDNUTI.

Tato bezpecnostni opatreni je treba
bezpodminecné dodrzovat.

Pred pouzitim trouby je treba
postupovat podle nasledujicich pokyn.

A VYSTRAHA

N

(tyka se pouze rezimu mikrovinna
trouba)

VYSTRAHA: Pokud jsou poskozena dvirka
nebo tésnéni dvirek, nesmi byt trouba
zapnuta, dokud ji neopravi kompetentni
pracovnik.

VYSTRAHA: Détem dovolte pouzivat
troubu bez dozoru pouze v pripade, ze
jste je odpovidajicim zplsobem poucili,
jak ji bezpeCné pouzivat a jaka jsou rizika
nespravnéno pouziti.

N

VYSTRAHA: Pro vSechny osoby

s vyjimkou kompetentnich pracovniki je
nebezpeCné provadét servis nebo opravy,
pfi nichz je treba sejmout kryt chranici pred
ucinkem mikrovinné energie.

VYSTRAHA: Déti od 8 let a starSi a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi

nebo mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkuSenosti a znalosti
mohou pouzivat tento spotrebi¢ pouze
tehdy, jsou-li pod dohledem nebo jsou-

li pouCeny o bezpecném pouzivani
spotrebice a rozumi moznym rizik(im. Déti
by si nemély hrat se spotrebicem. Cisténi
a udrzbu spotrebiCe by nemély provadét
déti, pokud nebudou starsi 8 let a pod
dozorem.

Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro
pouziti v mikrovinné troube.

Tento spotrebiC je uréen pouze k pouziti
v domacnosti.

Pri ohrivani potravin v plastovych nebo
papirovych nadobach vzdy troubu
prubézné kontrolujte, protoze by nadoby
mohly vzplanout.

Cestina -3
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Tato mikrovinna trouba je urCena pro ohrev
pokrmd a napojl. Pri pouzivani k suseni
jidla nebo obleCeni a nahrivani ohrivacich
podlozek, backor, houbiCek, vihkych utérek
a podobné hrozi Uraz, vzniceni, pripadné
vznik pozaru.

Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote,
mUze dojit k naruseni povrchu. To by
negativne ovlivnilo zivotnost spotrebice

a mohlo by vyustit i v nebezpecnou situaci.

Pokud se objevi kour, troubu vypnéte
nebo odpojte napajeci kabel ze zasuvky
a ponechte dvirka trouby zavrena, aby se
udusily pripadné plameny.

Spotrebi¢ neni urcen pro instalaci
v obytnych vozidlech, karavanech a
podobnych vozech.

VYSTRAHA: V disledku mikrovinného
ohfevu napojl mize dojit ke zpozdénému
intenzivnimu varu. Proto je tfeba s nadobou
zachazet opatrné.

VYSTRAHA: Kvili moZnym popdalenindm
je nutné obsah détskych lahvi pred
podavanim promichat nebo protrepat

a zkontrolovat jeho teplotu.

Tento spotrebiC neni urCen pro pouziti
osobami (vCetné malych déti), které maji
snizené fyzickeé, smyslové nebo mentalni
schopnosti nebo nemaji dostatecne
zkuSenosti a znalosti. Vyjimkou mohou

byt pripady, kdy jejich bezpecnost zajisti
odpovedna osoba, ktera bude na pouzivani
spotrebiCe dohlizet a poskytne témto
osobam pokyny k jeho pouzivani.

Dohlizejte na malé déti a zajistéte, aby si se
spotrebiCem nehraly.

V mikrovinné troubé nesméji byt ohrivana
vejce ve skorapce ani natvrdo uvarena
vejce ve skorapce, protoze by mohla
explodovat, a to dokonce i po skonceni
mikrovinného ohrevu.

Vzhledem k bezpecnostnimu riziku smi
poskozeny napajeci kabel vymenit pouze
vyrobce Ci servisni pracovnik vyrobce,
pfipadné osoba s podobnou kvalifikaci.

Troubu je tfeba pravidelné Cistit
a odstranovat vsechny zbytky potravin.

VYSTRAHA: Tekutiny ani jiné potraviny
nesmeji byt ohrivany v uzavrenych
nadobach, protoze takové nadoby jsou
nachylné k explozi.

Cestina - 4
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Tento spotrebi¢ nesmi byt istén s pouzitim
vysokotlakého nebo parniho CisticCe.

Troubu je tfeba umistit ve spravné poloze
a vysce, aby byl zajistén snadny pristup
Kk vnitrku a ovladani trouby.

Spotrebi¢ se pfi pouzivani zahriva. Budte
opatrni a nedotykejte se topnych téles
uvnitr trouby.

3

Pred prvnim pouzitim trouby je tfeba dat
do trouby na 10 minut ohrat vodu.

VYSTRAHA: B&hem pouZivani se mohou
zahrat pristupné soucasti. Zabrante malym
détem priblizovat se.

€3

Pokud spotrebi¢ vydava zvlastni zvuky, je
citit zapach spaleniny nebo se objevi kour,
okamzité odpojte zastrCku napajeciho kabelu
a obratte se na nejblizsi servisni stredisko.

Nesmi se pouzivat parni Cistic.

VYSTRAHA: Pred vyménou lampy je tfeba
spotrebiC vypnout, aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem.

€3

Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak,
aby zastrCka zustala pristupna.

Mikrovinna trouba je urCena pouze pro
instalaci na pult nebo polici, neméla by byt
umisténa ve skrince.

A VYSTRAHA

(tyka se pouze rezimu horkovzdusna
trouba) - volitelné

VYSTRAHA: Pracuje-li spotrebic
v kombinovaném rezimu, mely by jej déti
pouzivat pouze pod dohledem dospélych
0sob, protoze dochazi ke vzniku vysokeé
teploty.

VYSTRAHA: Béhem pouzivani se
spotrebi¢ a jeho pristupné soucasti
zahrivaj.

BLldee opatrni a nedotykejte se topnych
téles.

Déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah
trouby, pfipadné na né dohlizejte.

r‘g

Pokud je spotfebiC v provozu, mohou mit
pristupné povrchy vysokou teplotu.

@

Pokud je spotrebi¢ v provozu, mohou byt
dvirka nebo vnéjsi povrchy horke.

0

Spotrebi¢ a jeho napajeci kabel musi byt
mimo dosah déti do 8 let.

Cestina-5
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Déti od 8 let a starsSi a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti mohou pouzivat
tento spotrebiC pouze tehdy, jsou-li
pod dohledem nebo jsou-li pouceny

0 bezpecném pouzivani spotrebice

a rozumi moznym rizikdm. Déti by si
nemely hrat se spotrebiCem. Déti bez
dozoru by nemély provadét cisteni

a udrzbu spotrebice.

K Nepouzivejte agresivni brusné Cistici
prostfedky ani ostré kovové Skrabky pro
cisténi dvirek nebo skla trouby. Mohly by
pf()lvrch poskrabat a zpUsobit popraskani
skla.

N Spotrebice nejsou urceny pro ovladani
externimi Casovaci nebo samostatnymi
systémy dalkového oviadani.

Tento vyrobek je zarizeni ISM tfidy B,

skupiny 2. Definice skupiny 2, ktera

zahrnuje vSechna zarizeni ISM, ve kterych je
generovana nebo pouzivana radiofrekvencni
energie ve forme elektromagnetického zareni
pro Upravu materiall a vybaveni pro EDM a
obloukové svarovani,

Zarizeni skupiny B je zafizeni vhodné pro
pouzivani v domacnosti a v provozovnach
primo pripojenych k elektrické siti rozvodu
nizkého napéti, ktera zajistuje dodavku
energie pro domacnosti a obytné domy.

INSTALACE MIKROVLNNE TROUBY

Troubu umistéte na rovnou plochu ve vysce
85 cm nad podlahou. Tato plocha musi mit
dostateCnou nosnost, aby bezpecné unesla
hmotnost trouby.

1.P¥i instalaci trouby zajistéte ok oom 7
jeji primérenou ventilaci W
ponechanim nejménég 10 cm 785%\% | =
volného prostoru za troubou odely § _ shend
a po jejich stranach a 20 cm volného
prostoru nad ni.

2.\/yjméte z vnitrku trouby vSechny obaloveé
materialy.

+ 3.Nainstalujte otoCny kruh a otocCny talir.

Zkontrolujte, zda se otocny talif volné

otaci.

(pouze model s otoCnym talifem)
4.Mikrovinnou troubu je nutné umistit tak,

aby zastréka zlstala pristupna.

Cestina-6
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@ V pripadé poskozeni nhapajeciho kabelu ho
musi vymenit vyrobce, zastupce servisu
vyrobce nebo jina osoba s odpovidajici
kvalifikaci, jinak hrozi nebezpeci.

Kvdli vasi osobni bezpecnosti je potreba,
abyste kabel zapojili do radneé uzemnéné
elektrické zasuvky.

Neinstalujte mikrovinnou troubu do teplého
ani vihkého prostredi, napriklad vedle tradicni
trouby Ci topného télesa. Je nutné dodrzovat
specifikace napajeni trouby a veskeré
prodluzovaci kabely, pokud budou pouzity,
museji odpovidat stejnému standardu jako
napajeci kabel dodavany s troubou. Nez
troubu poprveé pouzijete, otrete vnitfni prostor
trouby a tésnéeni dvirek vihkym hadrikem.

CISTENi MIKROVLNNE TROUBY

Nasleduijici soucCasti trouby by meély byt
pravidelné cistény, aby nedoslo k usazeni
Céastecek potravin a tuku:

e \/nitfni a vnéjsi povrchy

e Dvirka a tésnéeni dvirek

e OtocCny talif a otocné kruhy
(pouze model s otocnym talifem)

@ VZDY zajistéte, aby bylo t&snéni dvitek

Cisté a dvirka spravné zavrena.

= Pokud trouba nebude udrzovana v Cistote,
mUze dojit k naruseni povrchu. To by
negativne ovlivnilo zivotnost spotrebiCe
a mohlo by vyustit i v nebezpecnou
situaci.

1.VnéjSi plochy ocistéte mékkym hadrikem
a teplou mydlovou vodou. Oplachnéte
a osuste.

2.5kvrny nebo cakance na vnitfnich povrsich
odstrante hadrikem namoc&enym v mydlové
vode. Oplachnéte a osuste.

. 3.Ztvrdlé CasteCky potravin a nepfijemny

zapach odstranite takto: viozte do trouby

Salek zfedéné citronove Stavy a deset

minut zahrivejte na maximalni vykon.
4.Kdykoli je tfreba, mizete talif myt v mycce.
NELIJTE vodu do ventilacnich otvor(.

NIKDY nepouzivejte zadna brusna Cistidla

ani chemicka rozpoustedla. Pri Cisteni

tésneni dvirek venujte zvlastni pozornost

tomu, aby se zadné Castecky:

e Nehromadily

e Nebranily spravnému zavirani dvirek

Cestina-7
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Vygistéte vnitini prostor mikrovinné trouby
ihned po kazdém pouziti slabym roztokem
Cisticiho prostredku. Pred Cisténim vSak nechte
troubu vychladnout, aby nedoslo ke zranéni.

Pro pohodIngjsi Cisténi horni 7

VVVVV
e/

otocit topné téleso 0 45 ° doll a

vycCistit je.
(pouze model s vyklopnym topnym télesem)

SKLADOVANI A OPRAVY MIKROVLNNE
TROUBY

Pri skladovani trouby nebo jejim odevzdani
do servisu je tfeba dodrzet nekolik
jednoduchych bezpecnostnich opatreni.
Trouba se nesmi pouzivat v pripade, ze jsou
poskozena dvirka nebo tésnéni dvirek:

e Praskly zaves

e Poskozené tésnéeni

e /krouceny nebo prohnuty plast trouby

Opravu smi provadet pouze kvalifikovany
technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.

NIKDY nesnimejte vngjsi plast trouby.
Ma-li trouba poruchu a je treba ji opravit
anebo mate pochybnosti o jejim stavu:

e Odpoijte ji z elektrické zasuvky
e Obratte se na nejblizsi poprodejni
servisni stredisko
Chcete-li troubu docasné uskladnit, zvolte
suché a bezprasné misto.
Duvod: Prach a vihkost mohou negativné
ovlivnit funkéni soucasti trouby.

Tato mikrovinna trouba neni ur¢ena pro
komercni vyuziti.

Z bezpecnostnich divodl nevyménuijte
zarovku sami.
Obratte se na nejblizsi autorizované
stredisko péce o zakazniky spoleCnosti

'+ Samsung a pozadejte 0 vymenu zarovky

kvalifikovaného technika.

!

NIANIRNERN >

A VYSTRAHA

Opravy nebo Upravy spotrebice smi provadét pouze
kvalifikovana osoba.

Neohfivejte tekutiny nebo jiné potraviny v uzavienych
nadobach uréenych pro mikrovinné trouby.

Z bezpec¢nostnich divodl nepouzivejte tlakové
Cistici pfistroje na vodu nebo paru.

A A
viv
viv
viv
viv

ANIANEANERN

N
N
® Spotrebi¢ neinstalujte do blizkosti topeni a hoflavych

materiald nebo ve vinkém, mastném nebo pragném
prostredi, ani na misté vystaveném primému
slune¢nimu zareni a vodé, kde hrozi unik plynu, nebo
na nerovné plose.
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[1_:] Tento spotfebiC musi byt fadné uzemneén v souladu |4/ |&/ v/ | @ Nepouzivejte poskozenou zastréku napajeciho vVivIiviv
s mistnimi predpisy. kabelu, poSkozeny napajeci kabel ani uvolnénou
a P " elektrickou zasuvku. Pokud je poSkozen napajeci
|| Koliky a kontakty zastrCky napajeciho kabelu vVivIiviv L . .
pravidelné Sistéte suchym hadfikem od veskerych kabe'.gf?f’, zastrcka trlag?fcmo kabelu, obratte se
cizich latek, jakymi jsou nap¥. prach nebo voda. na Nejolizst servisni SWedisko.
® Napajeci kabel nesmi byt vystaven zvySenému tahu |/ |&/ |&/ |& & Trou?u ljeltreba chrénit pred primym politim nebo viv <
. ", 3 Cola « postrikanim vodou.
a ohybu a nesmi se na néj pokladat tézké predméty. W
. IV m
V pfipadé dniku plynu (napiiklad propan-butanu v iviviv N Na tro,Ubi'l d dO\/tntltvrergutBydnetv)? na jejf dvitka se viviv N
apod.) okamZité vyvétrejte a nedotykejte se zastréky nesmi pokladat tezxke predmety. 8(
napajeciho kabelu. @ Na povrch spotfebice nerozprasujte prchave latky, viv =
‘ o o i ' napr. insekticidy. 8
Nedotykejte se napdjecino kabelu mokryma rukama. |v | |v/ v — o T =
@ Neukladejte do trouby hoflave materidly. Pri ohfevu |4/ viv/|] 2
@ Nevypinejte spotfebiC tak, Ze béhem provozu odpojite |/ |/ |&/ |& pokrmd nebo népojl, které obsahuii alkohol, je treba T
zastréku napajeciho kabelu z elektrické zasuvky. dbat zvySené opatrnosti, protoze alkoholové vypary %
Do spotfebice nevkladejte prsty a cizi predméty. viviviv mohou pfijit do kontaktu s horkymi Eastmi trouby. 5
V pfipadé, ze do spotrebice vnikne cizi latka, Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvifek, pokud vivVIiviIiv
napriklad voda, odpojte zastréku napajeciho kabelu je otevirate nebo zavirate; mohly by do nich narazit
a obratte se na nejblizsi servisni stfedisko. . nebo si do nich privit prsty.
@ Spotrebi¢ nesmi byt vystaven nadmérnému tlaku vivIiviv VYSTRAHA: Ohivani napojli v mikrovinném rezimu vV ivVIiviIiv
nebo narazdm. maze zplsobit zpozdény prudky var, proto je pri
Y PP o . ipulaci s nadobou tfeba dbat zvySené opatrnosti.
Spotrebi¢ nestavte na kfehké predmeéty, jako je viv manipuiac ) . - -
@ napriklad keramicky dfez nebo predméty ze skla. Nechte VZDY nadoL?u s/tat N trouos alespon
20 sekund po skonceni ohfevu, aby se teplota
& K Cisténi spotrebice nepouzivejte benzen, redidlo, vVivIviv vyrovnala. PFvi ohfivani pokrm v pfipadé potieby
alkohol, parni ani vysokotlake Cistice. michejte a VZDY jej zamichejte po ohfati.
N Ujistéte se, Ze napajeci napéti, kmitodet a proud vivl V]| Jestlize dojde k opareni, postupujte podie techto
odpovidajf idajtim uvedenym ve specifikacich pokynd POSKYTNUTI PRVNI POMOCI:
vyrobku. e (Oparené misto ponorte alespori na 10 minut
o . - do studené vody.
Zapojte zastréku napajeciho kabelu pevné do v iviv e ,
& zasuvky. Nepouzivejte rozdvojky, prodluzovact ° Zakryjt(? vje! C'%t}/m isuchym Opva%eT' o
kabely nebo elektrické transforméatory. e NenanaSejte zadny krém, olej ani télové miéko.
@ Napdjeci kabel nezavésujte na kovové objekty. v iviv & Nevdé\,’ejte V'QZKU nebo rost d? vody krétce po v
Umistéte jej mezi objekty nebo do prostoru za var:em, nepoT by to mohlo z?usobn prasknuti nebo
spottebidem. poskozeni zasuvky nebo rostu.
Cestina-9
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@ Nepouzivejte mikrovinnou troubu k fritovani, nebot v v Pri otevirani dvitek trouby stijte ve vzdalenosti v
nelze kontrolovat teplotu oleje. natazené paze. Predejdete tak opareni uvolnénym
Mohlo by dojit k nahlému prekypéni horké tekutiny. horkym vzduchem nebo parou.
— & Nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. v v
A VAROVANI A A A L V takovém pfipadé se mikrovinna trouba automaticky
- — S ; vypne na 30 minut. DoporuCuje se ponechat v troubé
Pouz!vejte pouze nadobi a kuchyriské nacini vhodhe pro viv sklenici s vodou, ktera absorbuje mikrovinnou energii
pouziti v mikrovinnych troubach; NEPOUZIVEJTE jakékoli v pfipadé nechténého zapnuti trouby.
kovové nadoby, nadobi se zlatymi nebo stfibrnymi - - . 5
linkami, jehly na &piz, vidlicky apod. Troubu |,nstaIUJTe S ciodvrzenlml rrllrjlmalnlch voInyph mezer v v
Z papirovych a plastovych sackid sejméte kovové sponky. uvedenych v této prirucee. (viz ¢ast Instalace mikrovinné
Diivod: Mohou vzniknout elektrické oblouky a jiskry a . trouby)
poskodit troubu. Pri pfipojovani jinych elektrickych zafizeni do zasuvek |/ |/ |&/
@ Nepouzivejte mikrovinnou troubu k sudeni papiru ani |o/| ||/ v blizkosti trouby postupuite opatrme.
obleceni. X ‘ o NP - ‘
. - BEZPECNOSTNI OPATRENI ZABRANUJICI NADMERNEMU VYSTAVENI
K priprave malého mnozstvi potravin pouzijte kratSi «/'|  |&/|&/'| | MIKROVLNNE ENERGII. (TYKA SE POUZE REZIMU MIKROVLNNA TROUBA)
Cas, aby nedoslo k prenfati a spalen jidla. Pokud nebudou dodrzovany nésleduijici bezpecnostni pokyny, mize dojit ke
& Neponorujte napajeci kabel ani zastrcku do vody v Skodlivému vystaveni mikrovinné energii.
a dbejte na to, aby napajeci kabel nebyl v blizkosti . (@) Trouba nesmi byt v Zadném pripadé spousténa s otevienymi dvirky.
zdrojl tepla. Nesmite manipulovat s bezpecnostnimi zamky (zapadky dvifek) a do otvort
; ) - L ) - bezpecnostnich zamk{ nesméji byt vkladany zadné predméty.
| V mikrovinné troubé nesméji byt ohrivana vejce ve Vv (b) Mezi dvifka trouby a viozenou potravinu NEVKLADEJTE adné predméty.
skorag)ce ani natvrdo uvarena vejce ve Skorgpce, Zabrarite hromadéni zbytk potravin a Sisticich prosttedk na povrchu
DVOTOVZG F)y mohla e>§plodoyat, ato dovlfor?ce Ipo tésnéni. Zajistéte, aby dvitka a plochy tésnéni byly na dvitkach stéle Cisté.
skon&eni mikrovinného ohrevu. Neohfivejte ani Nejprve je otfete vihkym hadfikem a poté mékkym suchym hadfrikem.
vzduchotésné nebo vakuove uzaviené lahve, sklenice (©) Troubu NEZAPINEJTE, pokud je poskozena. Nechte ji opravit kvalifikovanym
a nadoby, ofechy ve skofapce, rajcata apod. a vyrobcem vySkolenym technikem, zaméfenym na opravy mikrovinnych
o . o . f trub. Je velmi dllezité, aby se dvitka trouby spravné zavirala a nebyly
8 Nezakryvq‘te ventll?cn| otvory textlllgml ani paplrem. Mohly v v poskozeny nésledujicl soucasti trouby:
by seo\fznltit, pvr,otoze z troqby vy,chazvl horky vzdugh. Trouba (1) dvifka (nesméjf byt ohnuta)
se muze priehrat a v takovém piipade se automaticky (2) zavésy dvitek (nesmgji byt nalomené ani uvolnéng)
vypne a zGstane vypnutd, dokud se dostate¢né neochladi. (3) t&snéni dvitek a povrch t&snéni
q P¥i vyjimani pokrmu z trouby vZdy pouzivejte « (d) Tr,oubu nesmvl' seFizqvat ani' oprav9yat pikdo jiny neill’édné kyalifikovany’ a
kuchy#ské chitapky, aby nedoglo k popalent. vyrobcem vyskoleny technik zaméreny na opravy mikrovinnych trub.
Aby se zabranilo intenzivnimu varu, zamichejte ohfivané v Spo'eéi"St S‘im;‘};g gufditUétOVEt gopl:?;t(ek v P,ﬁ%adétyg}é”{) pﬁle{ienstyi ”ego
tekutiny b&hem ohfevu nebo po jeho dokondeni a poté opravy KOSMETICKENo defexiu, POKUC POSKOzeN! JECNOtiy a/Nebo POSKOzEN! NELo
. . . . ztratu pfisluSenstvi zpUsobil zakaznik. Polozky, které tyto podminky zahrmuiji:
je nechejte alespon 20 sekund odstat.
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(a) Prorazend, poskrabana nebo rozbita dvirka, drzadlo, vnéjsi panel nebo X L 4 L
ovladaci panel. SIW—Q@Q@%

(b) Rozbity nebo chybejici plech, véleCkové vedeni, spojka nebo dratény rost. Chcete-li pipravit pokrm:
e Tento spotiebi¢ pouzivejte pouze pro Ucely, pro které je urcen a které jsou
uvedeny v této prirucce. Varovani a dllezité pokyny pro zajisténi bezpecnosti 1. Vlozte pokrm do trouby. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
uvedené v této prirucce nepredstavuiji vyGerpavajici popis podminek a situac, <>/ +30s Vysledek: Po skonceni vareni se ozve zvukovy signél a
k nimz maZe dojit. Je na vasi odpovédnosti, abyste si pfi instalaci, Udrzbé Start 4x zablikéa napis ,End (Konec)*. Poté se bude o
a provozu spotfebic¢e pocinali rozumne, peclivé a opatmé. ozyvat zvukovy signél jednou za minutu. o
o Nasleduijici pokyny k obsluze se tykaji rdznych modell, proto se vlastnosti (_n|
vasi mikrovinné trouby mohou mirmné lisit od charakteristik uvedenych Chcete-li prodlouzit ohfev o 30 sekund: o s]
v pfiru¢ce a nemusi byt pouZity vSechny vystrazné symboly. Méate-Ii jakékoli CC)<
dotazy nebo pripominky, mizete se obratit na nejblizsi servisni stredisko <> /+30s Jednou nebo opakované stisknéte tladitko Start/+30s. =
nebo vyhledat pomoc a informace online na adrese www.samsung.com. o Kazdym stisknutim pridte 30 sekund. :
e Tato mikrovinna trouba je uréena pro ohiev pokrmd. Je uréena pouze pro ' |:] o
pro doméaci pouziti. Tento spotrebi¢ se nesmi pouzivat k ohfevu textilif sl
nebo polstarkd pinénych seminky. Hrozi popéleni a riziko pozaru. Vyrobce Pozadovany Cas vyberete stisknutim tlacitka nahoru nebo dold. 2
nenese zadnou zodpovédnost za nevhodné nebo nespravné pouZiti tohoto Y o D r'l_1
spotrebice. — g
e Pokud trouba nebude udrzovana v ¢istoté, mize dojit k narudeni povrchu. m
To by negativné ovlivnilo Zivotnost spotfebic¢e a mohlo by vyustit i B
v nebezpeénou situaci. %
] =z
<

SPRAVNA LIKVIDACE VYROBKU
mmm (ELEKTRICKY A ELEKTRONICKY ODPAD)

(Plati pro zemé s oddélenym systémem sbéru)

Toto oznaceni na vyrobku, jeho prisluSenstvi nebo dokumentaci znamena, ze
vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad nabijecku, nahlavni sadu, USB
kabel) je po skonceni Zivotnosti zakazano likvidovat jako b&zny komunalni odpad.
MoZznym negativnim dopadiim na Zivotni prosttedi nebo lidské zdravi zplisobenym
nekontrolovanou likvidaci zabranite oddélenim zminénych produktli od ostatnich
typl odpadu a jejich zodpovédnou recyklaci za Gcelem udrzitelného vyuzivani
druhotnych surovin.

UZivatelé z fad doméacnosti by si méli od prodejce, u néhoz produkt zakoupili, nebo
u pfislusného méstského Uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tyto vyrobky
odevzdat k bezpecné ekologické recyklaci.

Podnikovi uzivatelé by méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vSechny
podminky kupni smlouvy. Tento vyrobek a jeho elektronické prisluenstvi nesmi byt
likvidovan spolu s ostatnim priimyslovym odpadem.
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Chcete-li pokrm rozmrazit:

funkee troub

4, Stisknéte tlacitko Start/+30s.

Vysledek:  ZaCne rozmrazovani.
<>/ e e Po skonceni vareni se ozve zvukovy
signél a 4x zablika napis ,End (Konec)“.
Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.

o s WD
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33 1. Stisknéte tlacitko Power Defrost (Rozmrazovani).
Power Defrost TRO U BA
Vo D 2. Stisknutim tladitka nahoru nebo dold vyberte prislusnou
kategorii vareni. Stisknutim tlacitka Select (Vybrat) nastavte
. pozadovanou hodnotu.
|
3. Hmotnost vyberte podle potieby stisknutim tlacitek nahoru
Y ey A nebo dold.
T —)
1

RUKOJET DVIREK
DVIRKA

VENTILACNI OTVORY
TOPNE TELESO
OSVETLENI
ZAPADKY DVIREK

. OVLADACI PANEL

. OTVORY BEZPECNOSTNIHO
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OVLADACI PANEL PRISLUSENSTVI

V zévislosti na zakoupeném modelu je dodavano nékolik kust prislugenstvi, které Ize
vyuzit rliznym zpdsobem.

1. Otocny kruh, ktery je tfeba vioZit do stfedu trouby.

© Ugel: Otocny kruh slouzi jako podpora otoéného
talife.

iy 8
o 2. Otocny talif: Otocny talif nasadte na otocny kruh. E
Stfed otocného talife musi nasednout na spojku. =z
Ugel: Otocny talif pfedstavuje hlavni varnou plochu. (*)
(5] Lze jej snadno vyjmout a vyistit. ﬂ
1 3. ljornl’ rost, dolni rost: Poklada se na otoény talif. 8
o Ucel: Kovovy ro$t se pouziva pfi ohfevu dvou %
pokrmd soucasné. Maly pokrm Ize <
(9] umistit na otoény talif a druhy pokrm
na rost. Kovovy rost se pouziva pfi
(11) grilovani, horkovzdusném ohrevu a
kombinovaném vareni.
® 4. Opékaci talif: Poklada se na oto¢ny talit.
' (pouze u modell MC28H5015C* a MC28H50157%).
(15) Ugel: Opékaci talif je urcen pro lepsi opeceni
© spodni Gasti pokrm( pfi pouZitf
kombinovanych rezim( mikrovinného ohfevu

a grilovani. Kolace nebo pizzy tak budou
prijemné krehkeé.

1. TLACITKO AUTOMATICKY OHREV /9. TLACITKO ZAPNOUT/VYPNOUT 5. Rozen, spojka na roznéni a jehla: Umistuji se do sklenéné
VARENI L OTOCNYTALR nédoby. (pouze u modelu MC28H50157)

2. TLACITKO ZDRAVE VARENI 10. TLACITKO ODSTRANENI PACHU ' Jj & L Ugel: Rozeri je vhodny pro roznéni kufete, protoze

3. TLAQ!TKO RVOZMRAZOVA,\“ 11. TLAQ'[TKO HODIN neni treba otacet maso. Lze Jej pouiﬁ pro

4. TLACITKOTESTO/JOGURT =~ 12. TLACITKO VYBRAT vareni v kombinovaném rezimu grilovani.

5. TLACITKO HORKOVZDUSNY REZIM 3. TLACITKO DOLU (pokradovan)

6. TLACITKO GRIL 14. TLACITKO NAHORU

7. TLACITKO MIKROVLNNY OHREV 15, TLACITKO STOP / USPORNY REZIM

8. TLACITKO KOMBINOVANY REZIM  16. TLACITKO START/+30s
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6. Parak
(pouze u modeld MC28H5015F* a MC28H50157%)
Ugel: Pro funkci vareni v pafe pouZivejte plastovy
parak.

NESPOUSTEJTE Z4dnou funkci mikrovinné trouby, dokud nevlozite na misto
otocny kruh a otoCny talit.

@ NEPOUZIVEJTE s parakem rezim grilovani, horkovzdusny reZim nebo kombinovany

rezim.

’ REZIM
Rezim MW | GRILOVANI KOME'E“%?MVANY HORKOVZDUSNEHO

OHREW
©
7 0

7 X X X
(parak)

/\ * Nikdy nepouZivejte pafak Pro Steamer v jiném produktu nebo modelu.
varovini Mohlo by dojit k poZéru nebo zévaznému poskozeni produktu.

e Parak Pro nepouZivejte bez vody nebo viozeného pokrmu.
Pred pouZitim nalijte do paraku Pro nejméné 500 ml vody. Pokud bude
mnozstvi vody mensi nez 500 ml, miize dojit k nedovareni pokrmu nebo
k pozaru ¢i zavaznému poskozeni vyrobku.

e P¥i vyjimani nadoby z paraku Pro po dokonceni vareni je tfeba dbat opatrnosti
z divodu vysoké teploty nadoby.

e Dbejte na nasazeni vika na parak Pro tak, aby bylo spravné umisténo na
parnim nebo opékacim talifi.
Pokud nepouZzijete parni viko a talif podle pokyndi prirucky, vajicka nebo
kaStany se mohou roztrhnout.

DouUzZivani troub
PRINCIP FUNKCE MIKROVLNNE TROUBY

Mikroviny jsou elektromagneticke viny s vysokou frekvenci. Uvolnéna energie umoziuje
vafit nebo ohfivat pokrmy, aniz by zménily tvar nebo barvu.
Mikrovinnou troubu Ize pouZit k:

rozmrazovani,
ohrevu,
vareni.

Princip varent.

1. Mikroviny, generované magnetronem, se uvnitf trouby
odrazem rozptyli, a protoze se pokrm otaéi na otocném talifi,
rovnomérné jim prostupuji. Diky tomu se pokrm rovnomérné
uvari.

2. Pokrmy pohlcuji mikroviny pfiblizné do hloubky 2,5 cm.
Vafeni potom pokracuje procesem rozptyleni tepla v pokrmu.

3. Doba vareni se li§i podle pouzitého nadobi a podie viastnosti
pokrmu:
e mnozstvi a hustoty,
e obsahu vody,
e pocatecni teploty (podle toho, zda byla potravina
v chladniéce nebo ne).

ProtozZe se stfed pokrmu ohfiva diky rozptyleni tepla, vareni pokraGuje i po vyjmuti
pokrmu z trouby. Proto je tfeba dodrZovat dobu odstani uvedenou v receptech
popsanych v této prirucce. Zaijistite tim:

Cestina - 14
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Stejnou teplotu v celém pokrmu.
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KONTROLA SPRAVNEHO CHODU TROUBY

NASTAVENi CASU

Nésledujici jednoduchy postup vam umozni zkontrolovat, zda trouba vzdy funguje

Mikrovinna trouba je vybavena vestavénymi hodinami. Po pfipojeni napéjeni se na displeji
automaticky zobrazf Udaj ,88:88" a potom ,12:00",
Nastavte aktudlni ¢as. Cas Ize zobrazit bud ve 24hodinovém nebo ve 12hodinovém

e Kdyz poprvé instalujete mikrovinnou troubu

Nezapomerite hodiny sefidit pfi pfechodu na letni a zpét na zimni ¢as.

Stisknéte tlacitko Clock (Hodiny).

. Stisknutim tlacitka nahoru nebo doll nastavte typ zobrazeni

¢asu (12hodinovy nebo 24hodinovy). Pak nastavte typ
zobrazeni stisknutim tlaGitka Select (Vybrat).

Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolt nastavte prislusny
pocet hodin.

. Stisknéte tlacitko Select (Vybrat).

Stisknutim tlacitek nahoru nebo dold nastavte prislugny
pocet minut.

Po zobrazeni spravného Casu stisknutim tlacitka Select

(Vybrat) spustl’t@ hodiny.
Vysledek: Cas se zobrazuje vzdy, kdyZ troubu praveé

nepouzivate.

spravné. Pokud si nééim nejste jisti, nahlédnéte do ¢asti ,Odstranovani zavad* na
strankach 40 az 41.
Troubu je nutno pripojit do prisludné elektrické zasuvky ve zdi. Otoény talii mus formatu. Hodiny je nutno nastavit:
byt v troub& na svém misté. Pokud pouZijete jiny vykonovy stupen nez maximaini
(100 % - 900 W), voda se zacne vafit po delSi dobg. e Po vypadku napajeni
Otevrete dvitka trouby zatazenim za rukojet na pravé strané dvirek.
PoloZte na oto¢ny talif sklenici s vodou. Zavfete dvitka.
1.
Stisknéte tladitko Start/+30s a nastavte dobu 4 az 5 minut D
<D/+30s Fislugnym poctem stisknuti tlaitka Start/+30s Gock
star prisLenym ! » ' , ]
) Vysledek: Trouba bude ohfivat vodu po dobu 4 az
5 minut. Poté by se voda méla vafit. Voan A 2
——
Sp\l
L3
3.
A4 . N\
C__ 1T )
[ 4
Select
L
5.
A4 A+ N\
1T —]
6.
[
Select
Cestina - 15
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VARENI/OHREV VYKONOVE STUPNE A NASTAVENiI DOBY

Funkce nastaveni vykonu umoziuje prizpdsobit mnoZstvi vyzafované energie a tim ovlivnit
¢as, potrebny pro ohfev pokrmu podle druhu a mnozstvi pokrmu.

K dispozici je Sest vykonovych stupii.

Nésledujici postup popisuje zplisob vareni nebo ohevu pokrmd.
E] NeZ ponechate troubu bez dozoru, VZDY zkontrolujte nastaveni varent.
Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stfedu otocného talife. Zavrete dvirka.

Nikdy nezapinejte prazdnou mikrovinnou troubu. Vykonovy stupen Procent Vykon
LY 1. Stisknéte tlacitko Microwave (Mikrovinny ohrev). VYSOKY ] 100 % 900 W
Microwave Vysledek:  Zobrazi se nasleduijici Udaje: STREDNE VYSOKY 67 % 600 W
] <% (rezim mikrovinného ohfevu) STREDNI 50 % 450 W
2. Opakované stisknéte tlacitko nahoru nebo dold, dokud se STREDNE N[Z,KY,, 33 % 300 W
Voeg AN nezobrazi pozadovana intenzita ohfevu. ROZMRAZOVANI 20 % 180 W
C— I ) V tomto okamziku nastavte vykonovy stupen stisknutim N 11 % 100 W
. tladitka Select (Vybrat).
E— *  Pokud intenzitu ohrevu nenastavite do 5 sekund, trouba Doba vafeni, uvadéna v receptech a v této prirucce, odpovida uvadénému vykonu.
se automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.
3. Stisknutim tlagitek nahoru nebo doli nastavte prislusnou Pokud zvolite... Dobu vafeni byste méli...
N ey A dobu vareni. Vlysoky vykonovy stupen | Zkratit
Vysledek:  Zobrazi se doba varfeni. Nizky vykonovy stupen Prodlouzit
4, Stisknéte tlacitko Start/+30s. ' . . .
Vysledek: Rozsviti se kontrolka trouby a otoény talif NASTAVENI DOBY VARENI
@ /.30 se zaCne otacet. Spusti se vareni a po jeho Doba vareni se nastavuje stisknutim tladitka Start/+30s.
+30s Xan
Start dokonCeni: o o e Vareni Ize kdykoli zastavit a zkontrolovat stav pokrmu prostym otevienim dvitek.
) * Trouba vyda zvukovy signal a na displeji e Prodlouzeni zbyvajici doby vareni
4x blikne hlageni ,End (Konec)". — — - —
Trouba pak bude vydavat jeden zvukovy Dobu vareni mizete béhem vareni upravit pomoci tladitka
signél kazdou minutu. >/ +30s Start/+30s. Za kazdych 30 sekund, o které chcete varen(
Start prodlouzit, tladitko stisknéte jednou.

! I I Priklad: Cheete-li tak prodiouZit vareni o tfi minuty, stisknéte
tlacitko Start/+30s Sestkrat.

Prislusnou dobu vareni pfidate stisknutim tlacitek nahoru nebo
N 82 | doli.
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ZASTAVENI VARENI

POUZITi FUNKCE AUTOMATICKY OHREV / VARENI

Vareni Ize kdykoli zastavit, takze mizete:
e Zkontrolovat pokrm.
e QObratit pokrm nebo jej zamichat.
e Nechat jej odstat.

Chcete-li vareni zastavit... | Provedte...

Docasné Docasné: Otevrete dvitka nebo jednou stisknéte

tlacitko Stop.
Vysledek:

Pokud chcete ve vafeni pokracovat, znovu zavfete

dvitka a stisknéte tlacitko Start/+30s.

Vafeni se zastavi.

Zcela Zcela: Jednou stisknéte tlaCitko Stop.

Vysledek: Vareni se zastavi.

Chcete-li zrusit nastaveni vafem’, stisknéte opét
tlacitko Stop/Eco (Stop / Usporny rezim).

NASTAVENiI REZIMU USPORY ENERGIE

Trouba je vybavena rezimem Uspory energie.

e Stisknéte tlagitko Stop/Eco (Stop / Usporny rezim).
(b&hem pohotovostniho rezimu)

@ /TR Vysledek:  Displej se vypne.
sitep /559 e Kdyz budete chtit rezim tspory energie ukoncit, oteviete
1 dvitka nebo stisknéte tlacitko Stop/Eco (Stop / Usporny

rezim). Na displeji se zobrazi aktualni ¢as.
Trouba bude pfipravena k pouziti.

Funkce automatické uspory energie
Pokud béhem nastavovani nebo ve stavu doCasného zastaveni nevyberete Zadnou
funkci, funkce se po 25 minutach zrusi a zobrazi se hodiny.
Jsou-li dvitka trouby otevfend, po péti minutach dojde k vypnuti svétla.

Funkce Automaticky ohrev / vafeni zahmuiji 10 pfedprogramovanych dob vareni.
Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen.
Velikost porce miZete nastavit stisknutim tlacitek nahoru nebo dold.

Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpecné pro vareni v mikrovinné troubé.

Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stfedu otocného talife. Zavfete dvitka.

5, 1. Stisknéte tlacitko Auto Reheat/Cook (Automaticky
Auto Reheat/Cook ohrev / vareni).
2. Stisknutim tlacitka nahoru nebo dolti vyberte kategorii
N o8y D vareni
(1: automaticky ohfev, 2: automatické vareni)
[ 3. Stisknéte tladitko Select (Vybrat).
Select
Vola, A 4. Stisknutim tlacitka nahoru a doll vyberte typ pokrmu, ktery
(S vafite. Podrobné informace a popis réiznych programdl jsou
. uvedeny v tabulce na dalsi strané. Pak vyberte typ pokrmu
| E— stisknutim tlacitka Select (Vybrat).
5. Vlyberte velikost porce stisknutim tlatitek nahoru a dold.
V A+ /N
1T —7]
6. Stisknéte tlacitko Start/+30s.

Pokrm se zaCne varit podle zvoleného

programul.

e Po skonceni vareni se ozve zvukovy
signal a 4x zablika napis ,End (Konec)".
Poté se bude ozyvat zvukovy signél
jednou za minutu.

Vysledek:

Cestina - 17
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V nésledujici tabulce jsou uvedena mnozstvi a prislusné pokyny tykajici se funkce
automatického ohfevu a varen.

2. Automatické vareni

(@) Pfi vyjimani pokrmu z trouby pouZite chiiapky. Kéd/Potravina V:::I:g:t Pokyny
1. Automaticky ohrev 2-1 200-250g | Zeleninu zvazte po omyti, ocisténi a
Velikost Ruzicky brokolice / 300-350 g nakrajeni na stejné velké kousky.
Kdd/Potravina Pokyny &erstva zelenina 400-450g | Pouziite sklenénou misu s vikem.
ROICS Na 200-250 g piidejte 30 ml (2 polévkové

1-1 300-350g | VlozZte na keramicky talif a zakryjte potravinovou [zice) vody, na 300-450 g pridejte 45 m

Hotové pokrmy 400-450g | folii, vhodnou do mikrovinné trouby. (3 polévkové Izice) vody a na 400-450 g

(chlazeng) Tyto programy jsou vhodné pro pokrmy tvofené pfidejte 60-75 ml (4 polévkové IZice)

3 slozkami (napfiklad maso v omacce se vody. Po uvareni zamichejte. Varite-li
zeleninou a prilohou, jako jsou brambory, ryze 1 VEtSi mnozstvi, zamichejte jednou béhem
nebo téstoviny). Nechte 2 az 3 minuty odstét. vareni. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

1-2 200-250g | VlozZte chlazené mini ravioli do plastové nadoby 2-2 300-400g | Kufeci kousky potfete olejem a okorente

Mini ravioli 300-350g | pro mikrovinné trouby a na stfed otoéného Kufeci kousky (1ks) solf, pepfem a paprikou.

(chlazeng) talife. Propichnéte fdlii hotového produktu 500-600g | Polozte je do kruhu na vysoky rost, kiizf
nebo zakryjte potravinovou fdlii pro mikrovinné (2 ks) dold. Jakmile se ozve zvukovy signél,
trouby. Pred odstavenim a po ném peclivé 700-800 g otoCte je. Nechte 2 minut odleZet.
zamichejte. Tento program je vhodny pro ravioli (3ks)

i pro nudle v omacce. Nechte 3 minut odlezet. ' — - —

. » - — 2-3 1100-1150 g | Chlazené kure potrete olejem a korenim.
=3 300-350 g | Viozte mrazenou pizzu na dolni rost. Pecené kufe 12001250 g | Polozte je prsicky dold do stiedu dolnho
Mrazena pizza 400-450 g rotu. Jakmile se ozve zvukowy signdl,
1-4 100-150g | Polozte mrazené mini pizzy na dolni rost. otoCte je. Pokradujte stisknutim tlacitka
Mrazena mini 250-300 g Spustit. Nechte 5 minut odlezet.
pizza 2-4 250-300g | Nalijte tésto do 6 az 8 papirovych nebo
1-5 400-450g | Viozte mrazené lasagne do zapékaci nadoby Muffiny silikonovych forem na muffiny (kazda mé
Mrazené 600-650 g | vhodné velikosti. Nadobu postavte na dolni ' 45 g) a polozte je na dolni rost. Spustte
lasagne rost. Nechte 3 a7 4 minuty odstat. program (trouba se predenfiva). Po zazneni

- - - zvukového signélu viozte rost s pokrmem.

1-6 100-150g | DoporuCuije se troubu predehrat na

MrazZené veky (2 ks) teplotu 180 °C po dobu 5 minut pomoci

200-250 g | horkovzdu$ného rezimu. 2 az 6 mrazenych
(4 ks) vek (-18°C) naskladejte do kruhu na dolni rost.
300-350 g Tento program je vhodny pro malé mrazené
(6 ks) pecivo jako vecky, bulky ciabatta a malé
bagety. Nechte 3 az 5 minut odstat.
Cestina - 18
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POUZIiVANIi FUNKCE ZDRAVE VARENI

Funkce Zdravé vareni obsahuje 15 pfedprogramovanych dob vareni.

V nésledujici tabulce jsou uvedena mnoZstvi a prislusné pokyny tykajici se

Nemusite nastavovat ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupen. 15 predprogramovanych variant vareni. Tabulku tvoff ¢asti RyZe/Téstoviny, Zelenina a
Velikost porce miiZete nastavit stisknutim tlacitek nahoru nebo dold. Drlibez/Ryby.
E] Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpeéné pro vareni v mikrovinné Pfi vyjimani pokrmu z trouby pouZijte chiiapky.
troubé.
Otevrete dvitka. Polozte pokrm do stfedu oto¢ného talife. Zavrete dvirka. 1. Ryze/Testoviny
‘ - Kéd/Potravi Velikost Pok
B 1. Stisknéte tlacitko Healthy cooking (Zdravé vareni). CEAETE] porce L)
Healthy Cooking 11 150-200g | PouZijte velkou sklenénou varnou nadobu
Hnéda ryze 200-250g | s vikem. Pridejte dvojnasobné mnozstvi
2. Stisknutim tlacitka nahoru nebo dolti vyberte kategorii studené vody. Varte zakryté.
Y By A vareni. Pred odstavenim zamichejte, osolte a posypte
T bylinkami. Nechte 5 az 10 minut odstat.
m 3. Stisknutim tlagitka Select (Vybrat) vyberte kategorii varen. 1-2 ) 150-200g | Pouzite velkou sklenénou varnou nadobu
o Merlik 200-250g | s vikem. Pridejte dvojndsobné mnozstvi
) studené vody. Varte zakryté. Pfed odstavenim
zamichejte, osolte a posypte bylinkami.
o ~ 4, Stisknutim tladitka nahoru nebo dold vyberte typ vareni. Nechte 1 a2 3 minuty odstat.
[:r?f:] 1-3 100-150 g | PouZite velkou sklenénou varnou nadobu
épagety 200-250g | s vikem. Pridejte vrouci vodu (4x objem
p“] 5. Stisknutim tlagitka Select (Vybrat) vyberte typ varen. téstovin), Spetku soli a dobfe zamichejte.
Select Varte nezakryté. Pfed odstavenim zamichejte
a potom dikladné scedte.
. - Nechte 1 aZ 3 minuty odstat.
6. Stisknutim tlacitka nahoru nebo dolli vyberte velikost
éﬁé porce. Podrobné informace a popis riiznych programd jsou
uvedeny v tabulce na dalsi strang.
7. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vysledek: Pokrm se zaéne ohfivat podle zvoleného
@ /+30s programul.
Start e Po skondeni vareni se ozve zvukovy
L ) signél a 4x zablika napis ,End (Konec)“.
Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.
Cestina - 19
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2. Zelenina 3. Drilbez/Ryby
Kéd/Potravina el Pokyny Kéd/Potravina Ll Pokyny
porce porce
2-1 200-250g | Oplachnéte a oCistéte zelené fazolky. Rozlozte 31 300-350g | Oplachnuta kufeci prsa polozte na keramicky
Zelené fazolky 300-350g | je rovnomérné na sklenénou misu s vikem. Kureci prsa 400-450g | talif. Zakryjte potravinovou fdlif vhodnou do
Pri porci 200 az 250 g pfidejte 30 ml vody mikrovinné trouby, kterou pak propichnete.
(2 polévkové IZice), pfi 300 az 450 g pridejte Polozte nadobi na otocny talif.
45 ml vody (3 polévkové IZice). Umistéte misu Nechte 2 minut odlezet.
doprostred otocného talife. Varte zakryte. 3-2 300-350g | Oplachnéte kriitf prsa a viozte je do hluboké
Po skonceni vareni zamichejte. Kriiti prsa 400-450g | sklenéné varné nadoby. Zakryjte potravinovou
Nechte 1 az 2 minuty odstat. folit vhodnou do mikrovinné trouby, kterou pak
2-2 100-150g | Oplachnéte a ocistéte Spenat. Vlozte do propichnete. Polozte nadobi na oto¢ny talit.
épenét 200-250g | sklenéné misy s vikem. Nepridavejte vodu. Nechte 2 minut odlezet.
Umistéte misu doprostred otocneho talire. 3-3 300-350g | Opléchnutd kufeci prsa nalozend v marinadé
Vaite zakryte. Po skonCeni vareni zamichejte. Grilovana kufeci | 400-450g | polozte na hom rost. Jakmile se ozve zvukovy
Nechte 1 az 2 minuty odstat. prsa signdl, oto¢te je. Nechte 2 minut odlezet.
2-3 300-350g | Omyjte a oloupejte brambory, rozkrojte je na . - o .
Oloupané 400-450g | poloviny a vioZte do sklenéné misy s poklickou. 3",1' o 288288 9 ‘TOkZlOTte ryoi flety rokv nqmgrngl nath(v)trmv rost.
brambory 5005509 | Piejte 15 a2 30 mi vody (1 a2 2 polévkové Grilované rybi ~g Na ”Qt'e fe ?sze ,ZVUT Ové St'gt”a' oloctee.
I7ice). Po skongeni vafeni zamichejte. filety echie 1az 2 minuly odstat.
Varite-li vétsi mnoZzstvi, zamichejte jednou 3-5 200-250g | RozloZte rybi steaky rovnomérmé na horni rost.
béhem vareni. Nechte 3 az 5 minut odstét. Grilované steaky 300-350g | Jakmile se ozve zvukovy signél, otodte je.
2-4 400-450 g | Viozte Cerstvé zapékané brambory do misy z lososa Nechte 2 minut odleZet.
Zapékané 800-850g |z thivzdornéhovskla.‘Tu pak pqloite na dolni 3-6 200-300g | Celé ryby (pstruh nebo prazma) potiete olgjem
brambory rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat. Pegené ryby 400-500g | a pfidejte bylinky a kofeni. Ryby nasklédejte
2-5 100-150 g | Omyjte a nakréjeite lilky. Potfete olejem podélpé vedle sebe na hof”f rgét. o
Grilované lilky 200-250g | a kofenim. Rozlozte plétky rovnomémé na Jakmile se ozve ZVULSOW signdl, otocte je.
horni rost. Po zaznéni zvukového signélu Nechte 3 minut odlezet.
obratte. Pokracuite stisknutim tlacitka Start
(trouba bude nadale pracovat, pokud obraceni
neprovedete). Nechte 1 aZ 2 minuty odstat.
2-6 400-450g | Oplachnéte a oCistéte rajcata. Nakrajejte je
Grilovana rajcata 600-650g | napllky a viozte do varné nadoby. Navrch
nasypte strouhany syr. Nadobu postavte na
horni rost. Nechte 1 az 2 minuty odstat.
Cestina - 20
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POUZITi FUNKCE TESTO/JOGURT

Funkce Tésto/Jogurt obsahuje 5 predprogramovanych dob vareni. Nemusite nastavovat V/ nasledujici tabulce jsou uvedeny automatické programy pro kynuti tésta nebo pfipravu

ani dobu ohfivani, ani vykonovy stupef. Nejprve stisknéte tlacitko Dough Proof/Yogurt domaciho jogurtu.
(Tésto/Jogurt) a pak stisknutim tlacitek nahoru nebo dolli vyberte prislusnou kategorii 1. Tésto
pro tésto nebo jogurt. Nejprve polozte pokrm do stfedu otoéného talife a zaviete dvitka.
— — - a . Velikost
&0 1. Stisknéte tlaitko Dough Proof/Yogurt (Tésto/Jogurt). Kéd/Potravina porce Pokyny e
Couch Proof Yoaun 11 300-500 g | VioZte tésto do vhodné misy a tu pak poloZte na 8
- : - Tésto na pizzu dolnf rodt. Misu pfikryjte alobalem. ﬁ
2 Tlawcnkem n ahoru nebc3 (.jo"f vybertevtyp pokrmu,, kt,‘?ry 1-2 500-800 g | VioZte tésto do vhodné misy a tu pak poloZte na <
NN varite. MoZnost 1 oznaCuije tésto, moznost 2 domécf jogurt. Tésto na kolae dolni ro&t. Misu prikryjte alobalem Jz>
— 1T Stisknutim tlacitek nahoru nebo doli vyberte prislugné ' ’ ' =
I Cislo, které chcete k vareni pouZit. Podrobné informace a 1-3 600-900 g | Vlozte tésto do vhodné misy a tu pak polozte na -
— popis riznych programd jsou uvedeny v tabulce na dalsf Tésto na chléb dolni ro8t. Misu prikryjte alobalem. 2
strané. Pak vyberte typ pokrmu stisknutim tlacitka Select . E
(Vybrat). 2. Domaci jogurt
3. Stisknutim tladitek nahoru nebo dold vyberte pislugny Kod/ Velikost
él?&] pokrm. Potravina porce ey
2-1 5009 Rozlijte 150 g pfirodniho jogurtu do 5 keramickych
O/+0s |4 Stisknéte tatitko Start/+30s. I | Malé formy $alkii nebo malych sklenicek (30 g do kazde). -
Start Do kazdého Salku pridejte 100 ml miéka. Pouzijte
) trvanlivé miéko (pokojové teploty, 3,5 % tuku).
Zakryjte kazdy Salek potravinovou folif a postavte
Otocny talif se nebude béhem pfipravy pomoci funkce Jogurt otacet. je do kruhu na otocny talif. Poté viozte na 6 hodin
do lednice. Doporucujeme, abyste poprvé pouZili
suSené kvasinky bakterif jogurtu.
2-2 500 ¢ Smichejte 150 g bilého jogurtu a 500 ml trvanlivého
' | Velka misa miéka (pokojové teploty, 3,5 % tuku). Ve nalite
do velké sklenéné misy. Zakryjte potravinovou folif
a postavte na otoény talif. Poté vioZte na 6 hodin
do lednice. Doporucujeme, abyste poprvé pouZili
suSené kvasinky bakterif jogurtu.
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POUZITi FUNKCE ROZMRAZOVANI

Funkce Rozmrazovani nabizi 5 programd pro rozmrazovani masa, drdbeze, ryb, chleba,

V nasleduijici tabulce jsou uvedeny rdzné programy, mnozstvi a pislusné pokyny k funkci

kola&{i a ovoce. Doba rozmrazovani a vykonovy stupefi se nastavujl automaticky. Rozmrazoova'nl’. Pred rozmrazovanim odstrarite veskeré obalové materidly.
S’[aé[jednoduée vybrat program a hmotnost. Maso, drlibez nebo ryby pO'Ozte na plOChy Sk'eﬂéﬂy talif nebo na keramick)'/ talit, chléb
PouZivejte pouze nadobi pro mikrovinné trouby. nebo koldC na kuchyfisky papir
Oteviete dvitka. Polozte mrazeny pokrm na keramicky talii do stfedu otoéného talife. Kéd{ Velikost Pokyny
Zaviete dvitka. Potravina porce
o o . 1 200-1500 g | Okraje chrarite alobalem. Po zaznéni zvukového
* %
&8 1. Stisknéte tlacitko Power Defrost (Rozmrazovani). Maso signélu maso obratte, Tento program je vhodny pro
Power Defost hovézi, jehnédi, veprové, steaky, kotlety a mleté maso.
Nechte 20 az 90 minut odstét.
Vo A 2. Stisknutim tlacitka nahoru nebo doli vyberte typ pokrmu, 2 200-1500 g | Konce stehen a kiidel chrarite alobalem. Po zaznéni
C— T —3 7 vart 4 is rlznv ¥ . . . ol v Ly )
ktery varite. Podrobné informace a popis rtiznych programd Dribes 2vukového signélu dribe? otodte. Tento program je
ik jsou uvedeny v tabulce na dalsi strané. Pak vyberte typ vhodny pro celé kufe i porce kufete.
pokrmu stisknutim tlaCitka Select (Vybrat). Nechte 20 a7 90 minut odstt.
Y A 3. Vyberte velikost porce stisknutim tlacitek nahoru nebo dold. 3 200-1500 g | Rybf ocas (u ryby veelku) chrarite alobalemn.
1 Ryby Po zaznéni zvukového signélu rybu otocte.
Tento program je vhodny pro celé ryby i rybi filety.
4. Stisknéte tlaitko Start/+30s. Nechte 20 a2 80 minut odstat.
Vysledek: 4 125-1000 g | Polozte chléb na kousek kuchyriského papiru a
&t/ +30s e Spusti se rozmrazovan. Chléb nebo otodte jej, jakmile zazni zvukovy signal. Kolad polozte
2 e Béhem rozmrazovani zazni zvukovy signl, kolaé na keramicky talif a je-li to mozné, otoCte jej, az
ktery pfipomina nutnost oto¢it potravinu. zazni zvukovy signdl. (Trouba je nadéle v chodu a pfi
(kromé ovoce) otevfeni dvifek se zastavi.)
5. Jestlize trouba vydé zvukovy signal a prestane pracovat, je Tento program je vhodny pro vsechny druhy chleba
tfeba pokm otocit (napikiad maso, dtibez nebo ryby) (kedleny nebo voelku), i pro dalaménky a bagefy.
/a0 Dalsim stisknutim tlacitka Start/+30s rozmrazovani Dalaménky usporadefe do kruhu. »
A dokongite Tento program je vhodny pro v8echny druhy kolacl
L ) Vysledek:  Po skonceni vaeni se ozve zvukovy signél a z kynuténo tésta, susenky, tvarohovy kolac a listove
4x zablika népis ,End (Konec)". Poté se bude pecivo. Neni vhodny pro kienke pecivo, ovocné
ozyvat zvukowy siandl iednou za minutu. a krémoveé kolace ani pro kolace s Gokoladovou
th Y Sgne} polevou. Nechte 10 az 60 minut odstét.
5 100-600 g | Ovoce rozlozte do kruhu na plochy sklenény talif.
Ovoce Tento program je vhodny pro vechny druhy ovoce.
Nechte 5 az 20 minut odstat.
Cestina - 22
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HORKOVZDUSNY REZIM

GRILOVANI

Rezim horkovzdugného vareni umoziiuje pripravu pokrmdi stejnym zptisobem jako
v tradiéni troubé. Mikrovinny ohffev neni pouZit. PoZzadovanou teplotu miZete nastavit
v rozsahu od 40 °C do 200 °C. Maximalni doba vareni je 60 minut.
e Kdyz se dotykate nadobi uvnitf trouby, vzdy pouZivejte chiiapky, protoZe nadobi

je velmi horké.

o Lepsich vysledkd pii vareni a pec¢eni dosahnete s pouzitim dolniho rostu.
Zkontrolujte, zda je topné téleso ve vodorovné poloze.
Otevrete dvitka a vioZte nadobi's pokrmem na dolni rost na otocny talif.

Gril umoznuje dosahnout rychlého ohfati a opeceni potravin bez pouZiti mikrovin.

e Kdyz se dotykate nadobi uvnitt trouby, vzdy pouZivejte chiapky, protoZe nadobf

je velmi horké.

e Lepsich vysledkd pfi vareni a grilovani dosahnete s pouzitim vysokého rostu.

1. Otevrete dvitka a vioZte pokrm na rost.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_CS.indd 23

1. Stisknéte tlacitko Convection (Horkovzdus$ny rezim). 2. Stisknéte tlacitko Grill (Gril).
_ Vysledek:  Zobraz se nasledujici tdaje: Lér}"J Vysledek:  Zobrazi se nasledujici Udaje:
Comecton f (horkovzdusny rezim) ) UV (rezim grilovani)
180°C  (teplota) o . Teplf)tu gril%J nelze nastavit. _
2. Stisknutim tlagitek nahoru nebo doldi nastavte teplotu. Vola, A 8 iggﬁns:;gvgi?tek nahoru nebo dol nastave piislusnou
Noan N (Teplota: 40 az 200 °C, intervaly po 10 °C) C— T ) o . .
1T e Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, trouba se * Maximini doba griovani je 60 minut.
automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni. 4. Stisknéte tlaCitko Start/+30s.
3. Stisknéte tlagitko Select (Vybrat). Vysledek:  Zacne grilovani:
Sg"]m (Vybrat g/ Rl *  Po skongen vaieni se ozve zvukovy
ar . . 0oz s
) signal a 4x zablika napis ,End (Konec)".
I Poté se bude ozyvat zvukovy signal
o ~ 4, Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolli nastavte prislugnou jednou za minutu.
mloh] dobu vareni.
(Pokud cheete troubu predehfivat, tento krok preskocte.)
5. Stisknéte tlacitko Start/+30s.
Vysledek:  ZaCne vareni.
D/ +308 e Po skondeni vaeni se ozve zvukovy
:]S“’” signél a 4x zablika népis ,End (Konec)"
Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.
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KOMBINACE MIKROVLNNEHO OHREVU A GRILU

Vafeni pomoci mikrovinného ohevu miiZete také kombinovat s grilem, ¢imZ dosahnete

soucasné uvareni i opeceni potravin.

@ VZDY pouZivejte pouze nadob, které je vhodné a bezpeéné pro vareni v mikrovinné
troubg i pro peceni v normalni troubg. Idedini jsou sklenéné nebo keramické nadoby,
protoze jimi mohou mikroviny rovnomeérné proniknout.

@ VZDY pouZivejte chitapky, kdyZ se dotykéte nadobi uvniti trouby, protoZe nadob je
velmi horke.

Lepsich vysledk pii vareni a grilovani doséhnete s pouZitim horniho rostu.

Otevrete dvitka. Polozte pokrm na rost, ktery nejlépe vyhovuje typu pfipravovaného

pokrmu. PoloZte rost na oto¢ny talif. Zavfete dvitka.

AN 1. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim).
- - , , 7 s .
Combi Vysledek: Zobrazi se nasledujici udaje:

KOMBINACE MIKROVLNNEHO A HORKOVZDUSNEHO
OHREVU

Kombinované vareni pouziva rezim mikrovinného ohfevu a horkovzdusny rezim.
Predehfivani neni potfebné, protoZe mikrovinnd energie plisobi okam?Zité.
V kombinovaném rezimu je mozné pfipravovat mnoho pokrmd, zviasté pak:
e Pecend masa a drlibez
e Kolace a buchty
e \ajecné a syrové pokrmy
VZDY pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné a bezpené pro vareni v mikrovinng
troubé i pro peceni v normaini troubé. Idedini jsou sklenéné nebo keramické nadoby,
protoze jimi mohou mikroviny rovnomérmé proniknout.

1 VZDY pouziveite chitapky, kdyZ se dotykate nddobf uvnitf trouby, protoze nadobi je

velmi horké.

) Cb-1 (Mikrovinny ohtev + grilovan) Lepsich vysledkd pi vafeni a opékani dosahnete s pouzitim dolniho rotu.
2. Stisknate tlacitka nahoru nebo dolii, dokud se na displeji Oteviete dvitka. PoloZte pokrm na otocny talif nebo na dolni rost, ktery umistéte na
VAN nezobrazi népis Cb-1. Pak stisknéte tlaitko Select (Vybrat). oto¢ny talif. Zaviete dvitka. Topné téleso musi byt ve vodorovné poloze.
C— T )| |Vysledeks  Zobrazise nasledujici idaje: 20y 1. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim).
& UV (kombinovany rezim mikrovinny = e Vysledek:  Zobrazi se nasleduiici Udaje:
— ohfev a grilovan) L Cb-1 (Mikrovinny ohfev + grilovani)
600 W  (vystupni vykon) — — - —
— - ” —— —— 2. Stisknéte tladitka nahoru nebo dold, dokud se na displeji
3. Vhodny vykonovy stupen zvolte opakovanym stisknutim tiacitka nezobrazi napis Ch-2. Pak stisknéte tlagitko Select
o A n?horu nebo dolt, dokud se nezobrazi o?powdaum stupen ' Voa, A (Vybrat).
C—T1—— vykonu (600, 450, 300 W). V tomto okamziku nastavte vykonovy (S— — Vysledek:  Zobrazi se nasleduiici tdaje:
T stupen stisknutim tlacitka Select (Vybrat). h ) . )
o + Teplotu grilu nelze nastavit. —= e (kombmove}nyj reZ|me|krovInneho a
o Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba se horkovzdusneho ohrevu)
automaticky vrati do faze nastavovani doby varen. 600W  (vystupni vykon)
o ~ 4, Stisknutim tlacitek nahoru nebo doli nastavte prislusnou dobu 3. Vhodny vykonovy stuperi zvolte opakovanym stisknutim
:r?b vareni. tladitka nahoru nebo dold, dokud se nezobrazi odpovidajici
* Maximdini doba vareni je 60 minut. Ve, A stupefi vykonu (600, 450, 300, 180, 100 W). V tomto
5. Stisknéte tlacitko Start/+30s. S E— okamziku nastavte vykonovy stuper stisknutim tlacitka
Vysledek: . Select (Vybrat).
@/ +30s o 7ah4jf se kombinované varen. e Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba
St e Po skonceni vareni se ozve zvukovy signal a se automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.
4x zablika népis ,End (Konec)“. Poté se bude (Vychozi nastaveni: 180 °C)
ozyvat zvukovy signal jednou za minutu.
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4, Stisknutim tladitek nahoru nebo dold nastavte prislugnou

é‘?&l teplotu. (Teplota: 40 az 200 °C) V tomto okamziku nastavte
n stisknutim tlacitka Select (Vybrat) prislusnou teplotu.
—=— e Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, trouba se

automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.

5. Stisknutim tladitek nahoru nebo dold nastavte prisiugnou

A4 a N\ d v
[:rnﬂ:] obu vareni.
e Maximalni doba varent je 60 minut.
6. Stisknéte tlaCitko Start/+30s.
Vysledek:
e Zahdji se kombinované vareni.
e Trouba se vyhieje na poZadovanou
@ /+30s teplotu a poté pokracuje v rezimu
Start mikrovinného ohfevu aZ do uplynuti doby

vareni.

e Po skonceni vareni se ozve zvukovy
signél a 4x zablika napis ,End (Konec)”.
Poté se bude ozyvat zvukovy signal
jednou za minutu.

VOLBA PRISLUSENSTVI

Tradicni horkovzdu$né vafeni vyzaduje kuchynské potreby.
Pouzivejte pouze kuchyrské nacini vhodné pro pouziti v normalni
troubé.

Nadobi vhodné pro vareni v mikrovinné troubé neni obvykle
vhodné pro horkovzdusné vareni. NepouZzivejte plastové nadoby,
plastové nadobi, papirové kelimky, utérky apod.

Chcete-li vybrat rezim kombinovaného vareni (mikrovinny ohfev a gril nebo horkovzdudny
rezim), pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné pro vareni v mikrovinné troubé i pro
pecdeni v normalni troubg.

@ Dalsi informace o vhodném nadobi a nacini naleznete v ¢asti Pokyny pro vybér
nadobi na stranach 30-31.

POUZITi FUNKCE DETSKA POJISTKA

Tato mikrovinna trouba je vybavena specialnim programem Détska pojistka. Ten umoziuje
troubu ,uzamknout” tak, aby ji nemohly néhodné spustit déti a nekompetentni osoby.

1. Stisknéte soucasné tlatitka nahoru a dold.
(po dobu i sekund)

Vysledek:
Vola, AN e Trouba se zamkne
| R (nelze volit Z4dné funkce).
e Na displeji se zobrazi L
' 2. Troubu Ize odemknout opét soucasnym stisknutim tladitek
A=-ERA nahoru a dold. (po dobu t sekund)
1T —)

Vysledek: Poté mizete troubu norméiné pouzivat.

POUZITi FUNKCE ZAPNUTI/VYPNUTi OTOCNEHO TALIRE

Tlaéitko Turntable on/off (Zapnout/vypnout otoény talif) umozriuje pouZiti velkého
nadobi, které vypini celou troubu, vypnutim otaceni otoéného talite (pouze v rezimu ruéni
., Pripravy).
lysledky budou v tomto pfipadé méné uspokojivé, protoze priprava je méné
rovnomérna. Doporudujeme otacet nadobim béhem pripravy ruéné o polovinu otacky.
/\  Nikdy nespoustéjte troubu s otocnym talifem bez pokrmu.
wstrasa - Ddivod: Mohlo by dojit k pozéru nebo poskozeni zafizeni.

1. Stisknéte tlacitko Turntable on/off (Zapnout/vypnout
otocny talir).

' Turntable on/off Vysledek:  Otocny talif se prestane otéacet.
Zobrazi se nasleduijici udaje:
2 2. Chcete-li znovu zapnout otocny talif, stisknéte znovu tlacitko

Turntable on/off (Zapnout/vypnout otoény taliF).
Vysledek: OtoCny talif se zacne otacet.

Turntable on/off

Tlagitko Turntable on/off (Zapnout/vypnout otoény taliF) je k dispozici pouze
v rezimu ruéni pfipravy.
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POU2I'V°A'NI' FUNKCE RUCNiIHO OPEKANI (POUZE U
MODELU MC28H5015C* A MC28H5015Z*)

Pri peceni tésta v mikrovinné troubgé v rezimu grilovani nebo horkovzdusného ohfevu
byvaji kolége a pizza na spodni strané zavihlé. Opékaci talif Samsung vam pomdiize
dosahnout kfupavého upedeni pokrmd.

Opékaci talif je mozné pouzit také pro slaninu, vejce, parky apod.

Horni roét

Dolni rost

1. Opékaci talif predehfejte vySe uvedenym postupem.
2. Pokud budete pfipravovat napfiklad slaninu nebo vejce,

IRUU potrete talif olejem, aby se pokrm dobre opek.
Conty 3. Polozte pokrm na opékaci talit.
4. Polozte opékaci talif na kovovy rost (nebo otocny talif)
Vo e D v mikrovinné troubé.
C_—_— T )
5. Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim). Stisknutim
f tladitek nahoru nebo dold vyberte kombinovany rezim.
— Poté stisknéte tladitko Select (Vybrat).
Cb-1 (Mikrovinny ohfev + grilovani)
Cb-2 (Mikrovinny ohfev + horkovzdusny ohfev)
NN 6. Opakovanym stisknutim tlacitek nahoru nebo dolti vyberte
prisludny vykonovy stupen. V tomto okamziku nastavte

I vykonovy stupen stisknutim tlacitka Select (Vybrat).
Shea) e Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba
se automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.

7. Pokud pouzijete kombinaci mikrovinného a horkovzdusného
ohfevu, nastavte tlaGitky nahoru a dolti vhodnou teplotu.

éﬁé V tomto okamziku nastavte stisknutim tlacitka Select
I (Vybrat) teplotu.
—= e Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba

se automaticky vrat do faze nastavovani doby vareni.
(Vychozi nastavent: 180 °C)

8. Vyberte dobu vareni. Opakovang stisknéte tlacitko nahoru
VoA, A nebo dolli, dokud se nezobrazi vhodna doba vareni.

9. Stisknéte tlacitko Start/+30s.

Vysledek:  Zacne varen.
s<Ja>n/ Rl e Po skonceni vareni Ctyfikrat zazni zvukovy
) signél a blikne symbol ,End (Konec)“.
Poté se bude ozyvat zvukovy signél
. jednou za minutu.

@ Pred pouZitim opékaci talif pfedehfejte v kombinovaném reZimu po dobu 3 az 5 minut:

e Kombinace horkovzdusného rezimu (200 °C) a mikrovinného ohfevu. (vykon 600 W)
e Kombinace grilu a mikrovinného ohfevu. (vykon 600 W)

E—] Opékaci talif se zahfeje na velmi vysokou teplotu, proto vzdy pouzivejte chhapky.

. Vezméte prosim na védomi, Ze opékaci talit je potazen teflonovou vrstvou, ktera neni
odolna proti poskrabani. NepouZivejte Zadné ostré nastroje (napiiklad ndiZ) ke krajeni
! na opékacim talifi.

Abyste predesli poskrabani povrchu opékaciho talife, pouZivejte plastové nastroje
nebo pokrm z talife odeberte jesté pred jeho rozkrajenim.

E-] Na opékaci talif nepokladejte nadoby, které nejsou Zaruvzdomé (napf. plastové misy).
E—] Opékaci talif nikdy nedavejte do trouby bez otoéného talite.

' Jak gistit opékaci talif
Opékaci talif Gistéte teplou vodou a Cisticim prostfedkem a oplachnéte istou vodou.

NepouZivejte tvrdé kartace nebo tvrdé houby, aby nedoslo k poskozeni vnéjsi vrstvy.

Upozornéni
Opékaci talif neni vhodny k myti v mycce.
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POUZiVANI FUNKCE PARNIHO VARENI
(POUZE U MODELU MC28H5015F* A MC28H5015Z*)

NASTAVENi RUGNIHO VARENI V PARE

Pro funkci vareni v pare pouZivejte Cisty plastovy parak Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Nejprve poloZte plastovy parak do stfedu otoéného talife a zavrete dvitka. Artycoky S C:(OO 9(1-2ks) 900 W 56
P - - P okyny
Ea 1. Stisknéte tlaCitko Microwave (Mikrovinny ohrev). Opléchnite a odistéte artyGoky, Viozte je do misky.
Microwave Pridejte polévkovou IZici citrénové Stavy. Zakryjte poklic.
Nechte 1 az 2 minuty odstat.
w . A |2 Opakované stisknéte tlacitio nahoru nebo doli, dokud Cerstva zelenina 300g \ 900 W 4-5
i?b se nezobrazi prislusny vykonovy stupen. V tomto okamziku Pokyny
M nastavte vjkonovj StUE’eh StiSK”U“’m, tiacitka Select (Vybrat). Zeleninu (napf. rdZicky brokolice ¢i kvétaku, mrkev, papriku)
— *  Pokud intenzitu ohevu nenastavite do 5 sekund, trouba rozdglte po omyti, oisténi a nakrajeni na stejné velké kousky.
se autoraticky vréti do féze nastavovani doby varen. Viozte ko$ do misky. Rozlozte zeleninu rovnomémé v kosi.
Voa, A 3. Stisknutim tlacitek nahoru nebo dolli nastavte prisiusnou Pridejte 2 polévkové Izice vody. Zakryjte poklici.
 —— E— dobu vareni. Nechte 1 az 2 minuty odstét.
4. Stisknéte tlagitko Start/+30s. Mrazena zelenina 509 goow 8
Vysledek:  Zacne vaieni. Pokyny ‘ L -
+30s R an vaten( &hikrs ‘ v loZte mrazenou zeleninu do koSe v misce. Pridejte
<>/ 30 Po skonceni vareni Gtyfikrat zazni zvukovy Viozt ‘ | d k ,P dejt
S signal a blikne symbol ,End* (Konec). 1 polévkovou Izici vody. Zakryjte parak poklici. Po uvareni a
Poté se bude ozyvat zvukovy signdl odstani dobfe zamichejte. Nechte 2 az 3 minuty odstat.
jednou za minutu. Cerstvé rybi filety 300 g 1. faze: 900 W 1-2
Tip pro vafeni v pée 2. faze: 450 W 56
Pokyny

Soucasti paraku

Miska
Zachazeni s parfakem

=

Miska + poklice

<

Poklice

Miska s vioZkou + poklice

Oplachnéte a pripravte rybi filety, napr. morského okouna
nebo rlizné druhy tresky. Pokapejte citrénovou $tavou.

VloZte ko do misky. Pfidejte filety vedle sebe. Pridejte 100 ml
studené vody. Zakryjte poklici. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Kureci prsa

3009 1. faze: 900 W 1-2
2. faze: 600 W 7-8

Pokyny

Omyjte a pripravte kufeci prsa. OGistéte povrch nozem 2 az
3 krat. Vlozte ko do misky. Polozte kufeci prsa vedle sebe.
Pridejte 100 ml studené vody. Zakryjte poklic.

Nechte 1 az 2 minuty odstat.
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ROZNENI (POUZE U MODELU MC28H5015Z*)

Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Ryze 2509 900 W 15-18
Pokyny
Vlozte predvarenou ryzi do misky. Pridejte 500 ml studené
vody. Zakryjte poklici. Po uvafeni nechte bilou ryzi odstat na
5 minut, hnédou ryzi na 10 minut.
Nechte 5 az 10 minut odstat.
Brambory ve slupce 5009 900 W 7-8
Pokyny
Zvazte a oplachnéte brambory a viozte je do misky.
Pridejte 3 polévkové Izice vody. Zakryjte poklici.
Nechte 2 az 3 minuty odstat.
Duseny pokrm 400g \ 600 W \ 56
(chlazeny) Pokyny

Vlozte duSeny pokrm do misky. Zakryjte poklici. Pred
odstanim dobre zamichejte. Nechte 1 az 2 minuty odstat.

Mrazeny knedlik
z kynutého tésta

150 g \ 600 W \ 12

Pokyny

RoZen je vhodny pro grilovani, protoZe neni tfeba otaCet maso. Lze jej pouZit pro vareni
v kombinovaném rezimu mikrovinného a horkovzdusného ohrevu.

E—] Ujistéte se, Ze je hmotnost masa na rozni rovnomémé rozlozZena a ze se rozen

rovnomerné otadf.

Vzdy pouzivejte chiapky, kdyZ se dotykate nadobi uvnitf trouby, protoze nadobi je

velmi horké.
. RoZen protahnéte stfedem masa.
Priklad: Protahnéte rozen mezi patefi a prsicky

kurete.
Polozte rozen smérem nahoru na sklenénou
nadobu a sklenénou nadobu polozte na
otocny talif. Aby se maso dobre opeklo,
potrete je olejem a kofenim.

B . Stisknéte tlacitko Combi (Kombinovany rezim).

= Combi Vysledek:  Zobrazi se nasledujici Udaje:

Chb-1 (Mikrovinny ohfev + grilovani)

. Stisknéte tlacitka nahoru nebo dold, dokud se na displeji

nezobrazi ndpis Cb-2. Pak stisknéte tladitko Select

(Vybrat).
Vysledek:  Zobrazi se nasledujici Udaje:
ey (kombinovany rezim mikrovinného
a horkovzdu$ného ohfevu)
B600W  (vystupni vykon)

. Vhodny vykonovy stupen zvolte opakovanym stisknutim

tladitka nahoru nebo dold, dokud se nezobrazi odpovidajici

stupen vykonu (600, 450, 300, 180, 100 W).

V/ tomto okamZiku nastavte vykonovy stupen stisknutim

tladitka Select (Vybrat).

e Pokud intenzitu ohfevu nenastavite do 5 sekund, trouba
se automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni.
(Vychozi nastavent: 180 °C)

s dzemovou naplni | Navihdete homi stranu pinénych knedlikd studenou vodou. Voag N
Vlozte 1 a7 2 zmrazené knedliky vedle sebe do kose. Viozte S N
ko$ do misky. Zakryjte poklici. Nechte 2 az 3 minuty odstat. il
Ovocny kompot 250 g \ 900 W 3-4 [—
Pokyny
Rozdélte Cerstvé ovoce (napf. jablka, hrusky, Svestky,
merurky, manga nebo ananas) po oloupani, omyti a nakrajeni
na kosticky podobné velikosti. VioZte je do misky. Pridejte
1 a7 2 polévkové IZice vody a 1 a2 2 polévkové IZice cukru. [ﬁé
Prikryjte poklici. Nechte 2 az 3 minuty odstét. N
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VICEUGELOVY ROZEN S JEHLAMI NA KEBAB

v el A 5. Stisknutim tlacitek nahoru nebo dold nastavte prisiusnou 1. Chcete-li pFipravit kebab pomoci vicetgelového rozné, pouZite 6 jehel.
— T teplotu. (Teplota: 40 az 200 °C) V tomto okamZiku nastavte — — — —
o stisknutim tlaitka Select (Vybrat) prisiusnou teplotu. 2. Na kazdou jehlu napichnéte stejné mnozstvi pokrmu.
—=— e Pokud teplotu nenastavite do 5 sekund, trouba se 3. Polozte rozen do sklenéné nédoby a viozte do ngj vicetdelovy rozen.
automaticky vrati do faze nastavovani doby vareni. — N y . .. - — — =
- — ~ — 4. Umistéte sklenénou nadobu s vicetcelovym rozném doprostred otocného talite. i
6. Stisknutim tlacitek nahoru nebo doli nastavte pfislusnou - ——— - — — -
Y plig AN dobu varent. Pr,edvspustenlrln qr||?van| zkontrpluﬂe, zde} je grilovaci topné téleso na spravném o
C—IL e Maximalni doba vareni je 60 minut. misté na zadni sténé trouby a nikoli nahore. §<
7. Stisknéte tlaitko Start/+30s. VYJMUTI VICEUCELOVEHO ROZNE Z TROUBY PO GRILOVANI §~
Vysledek: ' o
o Zahdji se kombinované vareni. 1. S pouZitim chiiapek vytahnéte skienénou nadobu s viceucelovym rozném z trouby. -
¢ Trouba se vyhfeje na poZadovanou teplotu Bude velmi horka. 8
a pvote p?kracu]e v rezimu m|ktovllnneh0 2. S pouzitim chhapek vyjméte viceucelovy rozen ze stojanu na rozen. 3
@ /+30s ohfevu az do uplynuti doby vareni. — — — -
Start o Po skondeni vareni se ozve zvukovy signal 3. Opatmé vyjméte jehly a vidliCkou sejméte pokrm z jehel.
L a 4>§ zabliké népis JEnd (Kongc)“. , (@) Vicetcelovy rozeft neni vhodny k myti v mycce. Proto jej ruéné umyjte teplou vodou
Poté se bude ozyvat zvukovy signdl a Gisticim prostredkem na nadobi. Po pouiti vyjméte svisly vicetgelovy rozefi
jednou za minutu. . 2 trouby.
¢ AZbude maso zcela uvareno, opatrné
odstrarite rozen. Ruce si chrarite
chnapkami.

POUZiVANI SVISLEHO VIiCEUCELOVEHO ROZNE

VICEUGELOVY ROZEN NA KEBAB

Pomoci rozné se Sesti jehlami na kebab mizete snadno opékat na kousky nakrajené '
maso, dribez, ryby i zeleninu (napiiklad cibuli, papriku nebo cukety) a ovoce.

Jehly na kebab Ize vyuZit k pipravé vySe uvedenych pokrm( v rezimu horkovzdugného
ohfevu nebo v kombinovaném rezimu.

sl W &, | &S

Kebab na jehle Viceucelovy roZen Jehla na roznéni Sklenéna nadoba
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POUZIiVANi FUNKCE ODSTRANENI PACHU 0okvny Dro Whoer nadobf

Funkei pouZiite po pripravé aromatickych pokrmti nebo pokud je uvnitf trouby mnoho

. ) o o Aby se potraviny v mikrovinném rezimu uvarily ¢i upekly, musejf jimi mikroviny proniknout.
koure. Nejprve vyCistéte vnitini prostor trouby.

PouZité nadobi nesmi mikroviny odrazet ani pohlcovat.

Proto je tfeba peclivé volit nadobi. Je-li nadobi oznaceno jako vhodné a bezpecné pro
vareni v mikrovinné troubé, nemusite si délat starosti.

V nasledujicim seznamu jsou uvedeny rdizné typy nadobi a informace o tom, zda a jak se
maji pouzivat v mikrovinné troubg.

X 1. Nejprve dokonCete Cisténi a pak stisknéte tlaGitko

Deodorisation Deodorisation (Odstranovani pachu).
To se spusti automaticky.

Doba odstranovani pachu je nastavena na 5 minut. Bezpeéné pro
Dobu odstrafiovani pachu miZete také stisknutim tlacitka Start/+30s upravit. Nadobi m'tk"o"g""e Poznamky
rouby
Maximaln doba odstrafiovan pachu je 15 minut. | | Alobal /X Lze jej pouzit v malém mnoZstvi k ochrand
. . . Casti pokrm(l pied prevarenim. P pouZiti prilis
VYPNUTI ZVUKOVEHO SIGNALU velkého mnozstvi alobalu nebo v pripad, 7e je

alobal piili§ blizko stény trouby, mdze dojit ke

Zvukovy signal |ze kdykoli vypnout. vzniku elektrického oblouku.

©/p8 Qe | 1+ Stisknéte soucasné tlacitka Start/+30s a Stop/Eco (Stop / Opékaci tali v Nepredehfivejte jej delsf dobu nez 8 minut.
S — 3§;:tlo:jn)::e2|mT). (pg do? ! tjedne ssguntdy) Kové siandl Cinsky porcelan a v/ Porcelén, keramika, glazovana keramika a
Yysledek: fouba prestane vydavat Zukove signaly. keramika kostni porcelan jsou obvykle vhodné, pokud
2. Zvukovy signal Ize opétovné zapnout souCasnym stisknutim . nemaj kovové zdoben.
i A tlacitek Start/+30s a Stop/Eco (Stop / Usporny rezim). Jednorazové nadobi / V téchto miskéch jsou baleny nékteré mrazené
(po dobu jedné sekundy) ) z polyesterového potraviny.
Vysledek: Normalni funkce trouby se obnovi. Kartonu

Baleni potravin
rychlého ob¢cerstveni

e Polystyrénové v/ Lze je pouzit pro ohfivani pokrm0. Pii prehrati
kelimky se polystyrén mlize roztavit.
' |e  Papirové sacky X Mohou se vznitit.
nebo noviny
o Recyklovany papir X MCize zplisobit vznik elektrického oblouku.

nebo kovové lemy
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Bezpecné pro
Nadobi mikrovinné Poznamky
trouby

Sklenéné nadobi

e Stolni nadobi do / Je mozné pouzit, pokud nema kovové zdobeni.

trouby

e Jemné sklenéné v/ Lze je pouzit pro ohfivani pokrmd nebo tekutin.

nadobf Tenké sklo miZe pii nahlém zahfati prasknout
nebo se roztristit.

o Sklenice / Je nutné sejmout vicko. Vhodné pouze pro ohfivani.

Kovové nadobi

o Nadobf X Mize zplisobit vznik elektrického oblouku nebo
pozar.

o Uzavéry sackl do X

mraznicky

Papirové nadobi

o Talife, kelimky a / Pro kratkou dobu vareni a ohfivani. Také pro

kuchyriské utérky absorpci prebyteéné vihkosti.

*  Recyklovany papir X MUze zplisobit vznik elektrického oblouku.

Plastové nadobi

e Nadoby / ZvIasté pokud jde o termoplast odolny proti
teplu. Nékteré plasty se pfi vysokych teplotach
mohou zkroutit nebo ztratit barvu. NepouZivejte
melaminové plasty.

e Potravinova folie v/ L.ze pouzit k udrZeni vihkosti. Nesmi se dotykat
potraviny. Pri odstrariovani fdlie budte opatrni,
protoze bude unikat horka para.

e Sacky do mraznicky /X Pouze jsou-li vhodné pro vareni nebo
mikrovinnou troubu. Nesmf byt vzduchotésné.
V pfipadé potieby propichnéte vidlickou.

Voskovy papir nebo / Lze je pouzit k uchovani vinkosti a zabranéni

papir odolny proti postiikani.

tukim

v :Doporuéené /x :Budte opatrni X :Nebezpecné
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MIKROVLNY

Mikrovinna energie pronika potravinami, protoze ji pfitahuje voda, tuk a cukr obsazené
v potravindch. Energie je témito latkami absorbovana.

Mikroviny zpGsobuii rychly pohyb molekul v potravindch. Rychly pohyb téchto molekul
vytvafi tfeni a vysledkem je uvafeni potraviny.

VARENI

Nadobi pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro dosazeni maximalni U¢innosti musf nadobi umozriovat priichod mikrovinné energie.
Mikroviny se odréZeji od kovd, napriklad od nerezové oceli, hliniku a médi, ale dokézi
proniknout keramikou, sklem, porcelanem a plasty a také papirem a dfevem.

Z tohoto dlivodu se pokrmy nikdy nesméji vafit v kovovych nadobach.

Potraviny vhodné pro vareni v mikrovinné troubé:

Pro vareni v mikrovinné troubé je vhodna cela fada potravin, napriklad ¢erstva nebo
mrazena zelenina, ovoce, téstoviny, ryze, obiloviny, lusténiny, ryby a maso.

V mikrovinné troubé je mozné pripravovat i omacky, pudink, polévky, pudinky varené
Vv pare, konzervy a atni. Obecné fe¢eno je mikrovinné vareni idealni pro vSechny
potraviny, které lze bézné pripravit na vamné desce. Napfiklad rozpousténi masla nebo
Cokolady (viz kapitola obsahuijici tipy, techniky a rady).

Zakryvani béhem vareni

Zakryti pokrmu béhem vareni je velmi dlileZité, protoZe odparena voda stoupa ve formé
pary a prispiva tak k procesu vareni. Pokrmy Ize zakryt nékolika zpdsoby, napiiklad
keramickym talifem, plastovym vikem nebo potravinovou folif.

Doby odstaveni

Po skon&eni vareni je dileZita doba odstaveni, aby se vyrovnala teplota v pokrmu.
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2014-02-07 0 1:53:16

190AYN H39AA Odd ANAMOd S0

<




Pokyny pro pfipravu pokrmil z mrazené zeleniny

Pokyny pro pfipravu pokrmdi z Cerstvé zeleniny

Pouziite vhodnou nadobu z ohnivzdorného skla s vikem. Varte zakryté po minimaini dobu

PouZijte vhodnou nédobu z ohnivzdorného skla s vikem. Pridejte 30 aZ 45 ml studené

- viz tabulka. PokraCuijte ve vareni, dokud nedosahnete poZzadovaného vysledku. vody (2 az 3 polévkové IZice) na kazdych 250 g (pokud neni doporu¢eno jiné mnozstvi
Zamichejte dvakrat béhem vareni a jednou po skonéent vareni. Stl, bylinky nebo maslo vodly - viz tabulka). Varte zakryté po minimalni dobu - viz tabulka. Pokracuite ve vareni,
pridejte po skonceni vareni. Na dobu odstaveni zakryjte. dokud nedosahnete poZadovaného vysledku. Béhem vareni a po ném jednou zamichejte.
Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min) gggtgtylmky nebo maslo pridejte po skonceni vareni. Nadobu zakryjte a nechte 3 minuty
Spenat 150¢g 600 W 5-6 Tip: (:)erstvou zeleninu nakréjejte na stejné velké kousky.
Pokyny Cim mensi kousky budou, tim rychleji se uvafi.
Pridejte 15 ml (1 p9lévk9vou IZici) s,tud?[]é vodly. , Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Nechte odstét 2 az 3 minuty a poté muzete podévat. Brokoli 250 900 W 155
rokolice -
Brokolice a0g | eoow | 89 . 5000 i
Pokyny , L . Pokyny
Pridejte 30 ml (2 polévkovou Izici) studené vody. Pripravte stejné velké rizice. Stonky srovnejte smérem ke stiedu.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté mizete podavat. Nechte odstét 3 minuty a poté mliZete podavat.
Hrasek 3009 | 600 W | -8 Ruzickova 250 g | 900 W | 6-67
Pokyny kapusta Pokyny
Pridejte 15 ml (1 polévkovou Izc) studené vody. Pridejte 60-75 ml (5-6 polévkovych IZic) vody.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté miizete podavat. . Nechte odstét 3 minuty a poté mliZete podavat.
Zelené fazolky 3009 600 W 7Y2-82 Mrkev 250 ¢ 900 W 41h-5
Pokyny ) » ) Pokyny
Pridejte 30 m (2 polévkovou IZ(c) studené vody. Mrkev nakréjsjte na stejné velké plétky.
Nechte odstat 2 aZ 3 minuty a poté muZzete podavat. Nechte odstét 3 minuty a poté miiZete podavat.
Michana s0g | eoow | 7-8 Kvétak 2509 900 W 5-5%
zelenina Pokyny 5009 70812
(mrkev/hraSek/ | Pridejte 15 ml (1 polévkovou Izici) studené vody. Pokyny
kukufice) Nechte odstét 2 az 3 minuty a poté miiZete podavat. ! Pripravte stejné velké raizice. Velké riizice rozpulte. Stonky upravte
Michana 300g ‘ 600 W ‘ 715-81% smérem do stfedu. Nechte odstat 3 minuty a poté miizete podavat.
zelenina Pokyny Cuketa 250 g 900 W ‘ 4-4Y,
(o Cinsku) Pridejte 15 ml (1 polévkovou ici) studené vody. Pokyny
Nechte odstét 2 a2 3 minuty a poté miiZete podavat. Cuketu nakrajejte na platky. Pridejte 30 ml (2 polévkové IZice) vody
nebo ofisek masla. Varte, dokud nezmékne.
Nechte odstét 3 minuty a poté mlZete podavat.
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Pokyny pro pfipravu ryzZe a téstovin

190AYN H39AA Odd ANAMOd S0

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_CS.indd 33

2014-02-07

Pokrm Velikost porce Vyjkon Doba (min) Ryze: Pouzijtg vellfou °s.klerjénou pvyrexovou,ml'su s vikem - ryZe pfi vafeni
- 1 zdvojnasobi svij objem. Varte zakryté.
Lilek 2509 soow 34 Po uplynuti doby varfeni pokrm pred odstavenim zamichejte a osolte
Pokyny nebo pridejte bylinky ¢i maslo.
Lilky nakrajejte na malé platky a pokapejte je 1 IZici citronové Stavy. Poznamka: Ryze nemusi po uplynuti doby vareni absorbovat vSechnu
Nechte odstat 3 minuty a poté miiZete podavat. vodu.
Pérek 250 g 00 W 4-4% Téstoviny:  PouZijte velkou sklenénou pyrexovou misu. Pridejte vrouci vodu,
Spetku soli a dobe zamichejte. Varte nezakryté.
P9kyny . o . Beéhem vareni a po ném obcéas zamichejte. Béhem doby odstaveni
Pérek nakrajgjte na siné prouzlky.o . ) zakryjte a poté dikladné scedte.
Nechte odstat 3 minuty a poté muizete podavat.
Zampiény 125 900W 1150 Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
250 g 2%-3 Bila ryze 2509 900 W 15-16
Pokyny (pfedvarend) 3759 1715181
Malé zampiony pfipravujte veelku, vétsi nakrdjené na platky. Pokyny
Nepridavejte vodu. Pokapeijte citrdnovou Stavou. Pridejte dvojnasobné mnozstvi studené vody.
Osolte a opeprete. Pfed podavanim scedte. Nechte odstat 5 minuty a poté mliZzete podavat.
Nechte odstét 3 minuty a poté miizete podavat. Hnéda ryze 250 g 900 W 20-21
Cibule 250 g | 900 W | 5-5% (pFedvarend) 3759 22-23
Pokyny Pokyny
Cibuli nakréjejte na plétky nebo na plky. Pridejte dvojndsobné mnozstvi studené vody.
Pridejte pouze 15 ml (1 polévkovou Izici) vody. Nechte odstét 5 minuty a poté mlizete podavat.
Nechte odstat 3 minuty a poté miiZzete podavat. Michané ryze 250 g ‘ 900w ‘ 16-17
Paprika 250 g | 900 W | 4755 (ryze + divoka | pokyny
Papriku nakrajejte na malé platky. ryze) Pridejte 500 ml studené vody.
Brambory 250 g 900 W 4.5 Nechte odstat 5 minuty a poté mlizete podavat.
500 78 Michané 250g ST 17-18
Pokyny obiloviny Pokyny
Oloupané brambory zvazte a nakréjejte je na pdiky nebo Gtvrtky (ry.ze + Pridejte 400 ml studené vody.
podobné velikosti. Nechte odstat 3 minuty a poté mizete podavat. obiloviny) Nechte odstat 5 minuty a poté miizete podavat.
Repa 250 g 900 W 5%-6 Téstoviny 250g | 900 W | 10-11
Pokyny Pokyny
Repu nakrdjejte na kosticky. Pridejte 1000 ml teplé vody.
Nechte odstét 3 minuty a poté mliZete podavat. Nechte odstét 5 minuty a poté mizete podévat.
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OHREV

OHREV DETSKE VYZIVY

Mikrovinna trouba ohfgje pokrm ve zlomku ¢asu, ktery by byl potfeba k ohfati v béZné troubé.
\lykonové stupné a doby ohfevu v nasledujici tabulce pouZitte jako orientacni pokyny.

Pri stanoveni dob uvedenych v tabulce byly uvaZovany tekutiny o pokojové teploté priblizné
+18 az +20 °C nebo chlazené potraviny o teploté priblizné +5 az +7 °C.

Usporadani a zakryti

Neohfivejte velké kusy, napriklad kytu. Maji sklon k pfevareni a vysuSeni jesté predtim, neZ se
ohfeje jejich stfed. Pi ohfivani mensich kouskd dosahnete lepdiho vysledku.

Vykonové stupné a michani

Neékteré potraviny Ize ohfivat pfi nastaveni na vykon 900 W, zatimco nékteré museji byt
ohfivany pfi vykonu 600 W, 450 W nebo dokonce 300 W.

Pokyny naleznete v tabulce.

je potravina kiehka, je jt mnoho nebo je pravdépodobng, Ze se rychle zahfeje (napriklad pinéné
kolacky).

Pro dosazeni nejlepsich vysledk ohfevu pokrm dobre michejte anebo otédejte.

Je-li to mozné, pred podavanim znovu zamichejte.

P ohfivani tekutin a détské vyzivy budte zviasté opatrni. Abyste zabranili intenzivnimu varu a

moznému oparent, je tfeba michat pokrm pred ohifvanim, béhem ohiivani i po ném. Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Béhem doby odstavent ponechte pokrm v mikrovinné troubg. Doporucujeme do tekutin vikdadat + | Napoje 150 ml (1 Salek) 900 W 1-1%
plastovou Izicku nebo sklenénou tycinku. Viyhnéte se prehfati (a tedy znehodnoceni) pokrmd a (kava, ¢aja 300 ml (2 8élky) 201
potravin. Je lepsi nastavit dobu varen na niz§f hodnotu a v pfipadé potfeby ji prodiouZit. voda) 450 m (3 8éiky) 3.3%
Doby ohfevu a odstaveni 600 ml (4 8alky) 3Vl
Pri prvnim ohfivani potraviny je pro pozdéjsi potrebu vhodné poznamenat si dobu potfebnou Pokyny
k? hial - o A ) Nalijte do keramickych $alké a ohfivejte nezakryté. Jeden $alek
Vady §e upﬁtetg, 2da je ohrivana potravina vsude horka. dejte do stfedu, 2 Salky proti sobé a 3 postavte do kruhu.
Po ohfevu ji krétce odstavte, aby se vyrovnala teplota. ) 5 Béhem doby odstaveni je ponechte v mikrovinné troubé a dobre
Doporucena doba odstaveni po ohfevu je 2 aZ 4 minuty, pokud neni v tabulce doporuceno ' zamichejte. Nechte odstat 1 a2 2 minuty a poté méete podavat.
jinak. Pri ohfivani tekutin a détské vyzivy budte zviasté opatmi. Dalsi informace jsou uvedeny . ;
také v kapitole popisujici bezpecnostni opatren. Polévka )} 2809 oW 2/2;3

(chlazend) 3504 3-3%
OHREV TEKUTIN ggg g i]fg

b-
VZdy dodrzujte dobu odstaveni alespor 20 sekund po vypnuti trouby, aby mohlo dojit Pokyny
k vyrovnani teploty. Pi ohfivani pokrm v pfipadé potfeby michejte a VZDY jej zamichejte po Ohivete v hibokém keramickém talii nebo hiuboké keramické
ohfati. Abyste zabranili intenzivnimu varu a moznému oparent, je treba do napojtl vkladat mise. Zaknyjte plastovym vikem. Po oh¥ti dobre zamichejte.
plastovou IZicku nebo sklenénou tycinku a ndpoje michat pred ohfivanim, béhem ohfivani a po Znowu zamichejte pred poddvanim.
ném. Nechte odstat 2 a7 3 minuty a poté milzete podavat.
Cestina - 34
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DETSKA VYZIVA:

VWklopte vyZivu do hlubokého keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Po ohfati
dobre zamichejte! Pfed podavanim nechte 2 az 3 minuty odstét. Znovu zamichejte a
zkontrolujte teplotu. Doporucené teplota podavani: mezi 30 az 40 °C.

KOJENECKE MLEKO:

Miéko naliite do sterilizované sklenéné lahve. Ohfivejte nezakryté. Nikdy neohfivejte
détskou lahev s nasazenou saviékou, protoZe lahev by mohla pfi prehrati explodovat.
Pred odstavenim dobre protfepejte a pfed podavanim znovu protfepeite!

Vzdy zkontrolujte teplotu kojeneckého miéka nebo détské vyZivy, nez je ditéti podate.
Doporucena teplota podavani: cca 37 °C.

POZNAMKA:

Predevsim détskou vyZivu je tfeba pred podavanim peclivé zkontrolovat, abyste predesli
popaleninam. Vykonové stupné a doby uvedené v nasledujici tabulce pouzijte jako
orientacni pokyny pro ohrev.

Ohrev tekutin a potravin

\lykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZijte jako orientacni pokyny pro ohrev.

2014-02-07
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Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min)
Duseny pokrm 350 g 600 W 4Y-5%
(chlazeny) Pokyny
Vlozte duseny pokrm do hlubokého keramického talife.
Zakryjte plastovym vikem. Béhem ohfevu ob¢as zamichejte a
znovu zamichejte pred odstavenim a poté pfed podavanim.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté miizete podavat.

Téstoviny 3509 600 W [ 3han

s omackou Pokyny

(chlazené) Téstoviny (napr. Spagety nebo nudle) dejte na mélky keramicky

talit. Zakryjte potravinovou félif vhodnou do mikrovinné trouby.
Pred podavanim zamichejte.
Nechte odstat 3 minuty a poté mliZete podévat.

PInéné téstoviny
s omackou
(chlazené)

3609 \ 600 W \ 45

Pokyny
PInéné téstoviny (napf. ravioli, tortellini) dejte do hlubokého

Ohrev détské vyzivy a kojeneckého mléka

\lykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZiite jako orientaéni pokyny pro

ohrev.

Pokrm Velikost porce Vykon Cas
Détska vyziva 190 ¢ 600 W 30s
(zelenina + Pokyny
maso) Ohfivejte v hlubokém keramickém talifi. Varte zakryté.

Po skonceni doby vareni zamichejte. Pfed podavanim dobre
zamichejte a peclivé zkontrolujte teplotu.
Nechte odstat 2 a7 3 minuty a poté miZete podavat.

Détska kase
(obilovina +
mléko + ovoce)

190g 600 W \ 20

Pokyny

Ohfivejte v hlubokém keramickém talifi. Varte zakryté.

Po skonceni doby vareni zamichejte. Pfed podavanim dobre
zamichejte a peclivé zkontrolujte teplotu.

Nechte odstat 2 a7 3 minuty a poté miZete podavat.

100 ml 300W 30-40s
200 ml 1min.az1min. 10 s
Pokyny

Dobre zamichejte nebo protiepejte a nalijte do sterilizované
sklenéné lahve. Postavte do stfedu otocného talife. Varte nezakryté.
Pred poddvanim dobre protiepejte a pedlivé zkontrolujte teplotu.
Nechte odstat 2 az 3 minuty a poté mlizete podavat.

keramického talife. Zakryjte plastovym vikem. Béhem ohfevu KO]'enecke
ob&as zamichejte a znovu zamichejte pred odstavenim a poté miéko
pred poddvanim. Nechte odstét 3 minuty a poté mizete podavat.
Pokrm na talifi 350¢g 600 W 41-5
(chlazeny) 4509 515-B%
Pokyny
Pokrm tvoreny 2-3 chlazenymi slozkami umistéte na keramickou
misku. Zakryjte potravinovou félil vhodnou do mikrovinné trouby.
Nechte odstét 3 minuty a poté mliZete podavat.
Syrové fondue 400 g 600 W 6-7
pripravené Pokyny
k podavani Vlozte do vhodné sklenéné pyrexové nadoby s vikem.
(chlazené) Béhem ohfivani a po ném zamichejte. Pfed podavani dobre
zamichejte. Nechte odstat 1 a7 2 minuty a poté miZete podavat.
Cestina - 35
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ROZMRAZOVANI

Mikroviny predstavuji vynikajici zpCisob, jak rozmrazit zmrazené potraviny. Mikroviny mrazené

potraviny Setrné a v krétké dobé rozmrazi. To méiZe byt velmi vyhodné napiiklad v pripadé, kdy - Pczkrm Velikost porce VyKon Hoba(min}
se objevi nedekani hosté. Driibez
Mrazena driibe? musf byt pred varenim dikladné rozmrazena. Odstrarite viechny kovové Kufeci kousky 500 g (2 ks) 180 W 14-15
sponky a vyjméte veskeré obaly, aby mohla tekutina odtéci. Celé kufe 1200 g 180 W 32-34
VloZte mrazenou potravinu do nadoby bez poklice. V poloviné rozmrazovéni obratte, scedte Pokyny
véechny tekutiny a co nejdfive odstrarite véechny drdbky. Obcas potravinu zkontrolujte a Nejprve poloZte kureci kousky kiizi dolli, celé kure polozte prsicky
Ujistéte se, Ze neni zahrata. na melky keramicky talif. Tenéi ¢asti, napriklad konce stehen a
Pokud se mensi a tenci ¢asti mrazené potraviny zacnou zahfivat, je mozné je béhem kfidla, chrante alobalem. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovani
rozmrazovani chrénit zabalenim do velmi malych prouzki alobalu. otocte! Nechte odstat 15 az 60 minut a poté miizete podavat.
Pokud by se driibeZ zagala na povrchu zahfivat, zastavte rozmrazovani a nechte 20 minut Ryby
odstat. Pak teprve pokracujte v rozmrazovani. Rybi filety 200 g 180 W 6-7
Ryby, maso a driibeZ nechte odstét, aby se mohlo rozmrazovani dokongit. Doba odstavent pro
(piné rozmrazent se li§f podle mnozstvi potraviny. Udaje naleznete v nasledujicf tabulce. Celé ryby 400g 180 W 11-13
Tip: Ploché potraviny se rozmrazuii Iépe nez silng vrstvy a mala mnozstvi Pokyny
vyzadujl kratsf dobu rozmrazovéni. Myslete na tuto radu pi zmrazovéni a MraZenou rybu polozte doprostied mélkého keramickeho talire.
rozmrazovani potravin. TenCi Casti zasunte pod silngjsi ¢asti. Tenké Casti filet a ocas (u ryby
PHi rozmrazovani mrazenych potravin o teploté -18 a7 -20 °C pouZite pro orientaci tuto tabulku. veelku) chrafte alobalem. Po uplynuti poloviny doby rozmrazovant
otoCte! Nechte odstat 10 az 25 minut a poté mizete podavat.
Pokrm Velikost porce Vykon Doba (min) Ovoce
Maso Bobulovité 300 g 180 W 6-7
Mieté maso 2509 180 W 6-7 ovoce Pokyny
5009 8-13 Ovoce rozlozte na mélkou kulatou sklenénou misku (o velkém
Veprové steaky 250 g 180 W 7-8 priméru). Nechte odstat 5 az 10 minut a poté mlizete podavat.
Pokyny Chléb
PoloZte maso na otocny talif. Tenci okraje chrarite alobalem. Dalaménky 2 ks 180 W 1-1%
Po uplynutf p,olovmyv doby .rozmrazov,anlnovtocte! , (kazdy asi 50 g) 4 ks 214-3
Nechte odstat 15 az 30 minut a poté mizete podavat.
Toasty nebo 2509 180 W 4-4%
sendvice Pokyny
Dalamanky usporadejte do kruhu, chléb vodorovné na kuchyrnisky
papir polozeny na stred otocného talife. Po uplynuti poloviny doby
rozmrazovani otocte! Nechte odstét 5 az 20 minut a poté miZete
podavat.
Cestina - 36
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GRILOVANI

Pokyny pro pfipravu ¢erstvych pokrm( na grilu

Topné grilovaci téleso je umisténo pod stropem prostoru trouby. Je v ¢innosti, kdyZ
jsou zaviena dvitka a otocny talif se otaci. Otacen talife zajistuje rovnomérnéjsi opeceni
potraviny. Pfedehfatim grilu po dobu 3-5 minut docilite rychlejsiho opecent potraviny.
Nédobi vhodné pro grilovani:

Mélo by byt ohnivzdorné a miize obsahovat kov. NepouZivejte Zadny druh plastového
nadobi, protoZe by se mohlo roztavit.

Potraviny vhodné ke grilovani:

Kotlety, parky, steaky, hamburgery, platky Sunky a slaniny, tenké porce ryb, sendvice a
vechny druhy toastd s oblohou.

Dilezita poznamka:

Nezapomente, Ze potraviny je nutné polozit na horni rost (pokud neni v pokynech
uvedeno jiné doporuceni).

MIKROVLNNY OHREV + GRILOVANi

Tento rezim vareni kombinuje vyzarované teplo grilu s rychlosti mikrovinného vareni. Je
v ¢innosti, jen kdyZ jsou zavfena dvifka a otoCny talif se otaci. Diky otaceni otoéného
talife se potravina rovnomérné opece. Tento model trouby nabizi tfi kombinované rezimy:

Predehfivejte gril 2 az 3 minuty pomoci funkce grilovani.
\lykonové stupné a doby uvedené v této tabulce pouZiite jako orientaéni pokyny pro

grilovant.
P¥i vyjimani z trouby pouZijte chiapky.
Cerst\_le LEheE Vykon 1. krok (min.) | 2. krok (min.)
potraviny porce
Toastové 4 ks Pouze gril 3-4 2-3
platky (kazdy po 25 g)
Pokyny
Polozte toastové platky vedle sebe na homi rost.
Grilovana 4009 (2ks) | 300W +gri 5-6
rajéata Pokyny

Raj¢ata rozkrojte na poloviny. Navrch polozte syr.
Usporadeite je do kruhu na mélkou nadobu z ohnivzdorného skla.
UloZte na horni rost. Nechte 2 az 3 minuty odstéat.

Toast se syrem

4kusy(300g) | 300W +gril | 45 \

Pokyny
Nejprve opecte toastové platky. PoloZte toasty s oblohou na horni
rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

4kusy (500g) | 300W +gril | 5-6 \

Pokyny

Nejprve opecte toastové platky. PoloZte toasty s oblohou na horni
rost. Nechte 2 az 3 minuty odstat.

500g | 600W+gi | 78 |
Pokyny

Brambory rozkrojte na poloviny.
Polozte je do kruhu na horni rost, stranou fezu ke grilu.

4509 | 450W+gil | 911 |

Pokyny
VloZte Cerstvé suroviny do malé misy z ohnivzdorného skla.
Polozte misu na horni rost. Po uvareni nechte 2 az 3 minuty odstat.

600 W + gril, 450 W + gril a 300 W + gril arajcaty
Nadobi pro vareni pomoci mikrovinného ohrevu v kombinaci s grilovanim:
Pouzivejte nadobi, kterym mohou mikroviny proniknout. Nadobi by mélo byt ohnivzdorné. —
V kombinovaném rezimu vafeni nepouzivejte kovové nadobi. Nepouzivejte zadny druh Havajskve
plastového nadob, protoze by se mohlo roztavit. toasty (sur)ka, )

. ) - - . , L ananas, syrové
Potraviny vhodné pro vareni pomoci mikrovinného ohfevu v kombinaci s grilovanim: létky)
Mezi potraviny vhodné pro kombinovany rezim vareni patfi vSechny druhy varenych P - Y. -
pokrmdl, které je tfeba ohfat a opéci (napiiklad zapékané téstoviny) a také potraviny Pecené
vyZaduiici kratkou dobu pro opeceni povrchu. Tento reZim je také mozné pouzit pro siné brambory
porce potravin, kterym prospiva opeceny a kfupavy povrch (napfiklad kufeci kousky,
které se v poloving doby vareni otoci). Podrobné informace naleznete v tabulce pro
grilovéni. Zapékané
Diilezita poznamka: brambory
Nezapomenite, Ze v kombinovaném rezimu vareni (mikroviny + grilovani) je tfeba potraviny / zelenina
polozit na horni rost, pokud neni v pokynech uvedeno jiné doporuceni. Pokyny si prosim (chlazené)
vyhledejte v nasleduijici tabulce.
Pokud ma byt pokrm opeceny z obou stran, je tfeba jej otocit.
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HORKOVZDUSNY OHREV

Cerstvé Velikost i . . Reiimvhgrkovzciluéného ohfevu umoziuje pripravu pokrm( stejnym zplisobem jako
potraviny porce Vykon 1. krok (mln.) 2. krok (mln.) v tradiéni troubg.
Pecend iablk 2 bk 300W = ol 78 Topné téleso a ventilator jsou umistény na zadni sténé trouby tak, aby horky vzduch
ecena jablka < Jjabka +an ) cirkuloval. V tomto rezimu pracuje horni topné téleso.
(pribl. 400 g) L <10 oh
Pokyny N&dobi pro horkovzdusny ohfev:

Jakékoli béZné Zaruvzdorné nadobi, plechy na peceni a pecici papir - pouzit miizete

Vykréjejte jadfince a naplrite jablka hrozinkami a dzemem. Kkazdé nadobi, kterd byste pouzill v konvendni troubé.

Ozdobte mandlovymi plétky. Usporadejte do kruhu na mélkou

misku z ohnivzdomého skla. Polozte misku pfimo na dolnf rot. Potraviny vhodné pro horkovzdusny ohfev: ) o ) N
Kufeci kousky | 5009 (2 ks) ‘ 300W + g ‘ 810 ‘ 68 Timto zpysopf%m morjog b}/t pripraveny napnklad suSenky, Cajové kolacky, rolady, kolace
a ovocné kolace, pinéné vétrnicky a bublaniny.
Pokyny .
Kufeci kousky potfete olejem a kofenim. Polozte je do kruhu na MIKROVLNNY A HORKOVZDUSNY OHREV

horni rost. Po grilovani je nechte 2 a2 3 minuty odstat. Tento rezim kombinuje plisobeni mikrovinng energie s horkym vzduchem. Tim se zkracuje

Pecené kufe 1200¢ ‘ 450 W + gril ‘ 18-19 ‘ 17 doba pfipravy a pokrm ziskava kfupavou opedenou kiirku.
Pokyny Horkovzdusné vareni je tradicni a dobfe znamy zplisob pfipravy pokrmdi v troubé
Potfete kure olejem a kofenim. PoloZte kufe na dolni rost. s horkym vzduchem, cirkulujicim pomoci vétraku na zadni st&né trouby.

Po grilovani nechte 5 minuty odstat. Nadobi pro varfeni pomoci kombinace mikrovinného a horkovzdusného ohrevu:

Pecené ryby 400825009 | 300W+gril | 57 | 5%6% Nadoby by mély byt schopné propoustét mikroviny. M&ly by byt také Zaruvzdomé (jako je
Pokyny ' sklo, keramika nebo porcelan bez kovového zdobeni); obdobné jako nadobi uvedené pro
Celé ryby potfete olejem a pridejte bylinky a kofeni. mikrovinné vareni + grilovani.

Dvé ryby polozte vedle sebe (podél) na horni rost.

e o X Potraviny vhodné pro mikrovinné + horkovzdusné vareni:
Po grilovani je nechte 2 az 3 minuty odstat.

V8echny druhy masa a drlibeZe, také dusené a zapékané pokrmy, piskotové moucniky a
lehké ovocné dorty a kolage, pecena zelenina, vdolky a chiéb.
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Pokyny pro horkovzdus$nou pfipravu erstvych a mrazenych potravin

Troubu predehrejte pomoci funkce automatické predehfivani na poZadovanou teplotu.
Orientaéné pouZivejte pro horkovzdu$né vareni vykon a dobu vareni uvedeng v této
tabulce. Pri vyjimani z trouby pouZijte chiiapky.

Cerstvé Velikost . 1. krok | 2. krok
. Vykon . .
potraviny porce (min.) (min.)

PIZZA
MraZena pizza 300g Krok 1: 300 W +200°C | 11-12 2-3
(pfedpecend) Krok 2: Gril

Pokyny

Pizzu polozte na dolni rost.

Po upeCeni nechte 2 az 3 minuty odstat.
TESTOVINY
Mrazené lasagne | 400g | Kiok1:450W+200°C | 15-16 | 56

Krok 2: Horkovzdusny
rezim 200 °C
Pokyny

VloZte do vhodné nadoby z ohnivzdorného skla nebo ponechte
v plivodnim obalu (zkontrolujte, zda je vhodny pro mikrovinné
trouby a snasi zahfivani). VioZte mrazené zapékané téstoviny na
dolni ro$t. Po uvareni nechte 2 az 3 minuty odstat.

MASO

Hovézi nebo
jehnéci pecené
(stfedni)

600 W + 180 °C 20-23 10-13

1200-1300 g

Pokyny
Peceni potfete olejem a okorerite soli, pepfem a paprikou.
PoloZte na dolni rost, nejprve tuénou stranou doltl. Po upeceni

Cerstvé Velikost . 1.krok | 2. krok
. Vykon . .
potraviny porce (min.) (min.)
CHLEB
Cerstvé veky 6 kust (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Pokyny
PoloZte veky do kruhu na dolni rost. Nechte 2 aZ 3 minuty odstat.
Gesnekovy 200g(ikus) | 180W+200°C | 810 |
chléb (chlazeny, | pokyny
predpeceny) Polozte chlazené bagety na pecici papir na dolni rost.
Po upeceni nechte 2 az 3 minuty odstat.
BABOVKA
Babovka 500 g Pouze 180 °C 38-43
(Cerstvé tésto) Pokyny
VloZte Cerstvé tésto do malé Gtverhranné formy z erného kovu
(0 délce 25 cm). PoloZte kola¢ na dolni rost.
Po upeceni nechte 5 az 10 minut odstat.
Malé kolécky 10x28g |  Powe160°C | 2628 |
(Cerstvé tésto) Pokyny

SuSenky (Cerstvé
tésto)

Naplrite Cerstvym téstem rovnomérné papirové kelimky a polozte
je na pecici plech, ktery pak postavte na dolni rost.
Po upeceni nechte 5 minut odstat.

200250g |  Pouze200°C | 1520 |
Pokyny

PoloZte chlazené croissanty na pecici papir na dolni rost.

1000g | 180W+180°C | 1820 |
Pokyny

PoloZte mrazeny kolaé pfimo na dolnf rost.
Po rozmrazeni a prohfati nechte 15 az 20 minut odstat.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_CS.indd 39

zabalte peceni do alobalu a nechte 10 az 15 minut odstat. Mrazeny kola¢
Pegené kufe 1000-1100 g 450W+200°C | 2022 | 20
Pokyny
Kure potrete olejem a kofenim. Nejorve kure polozte prsicky dold,
potom otoéte a poloZte na dolni rost. Nechte 5 minut odleZet.
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NAPADY A TIPY

ROZPOUSTENI MASLA
VloZte 50 g masla do malé hluboké sklenéné nadoby. Zakryjte plastovym vikem.
Zahivejte 30 az 40 sekund pfi vykonu 900 W, dokud se méaslo nerozpusti.

ROZPOUSTENi COKOLADY

Vlozte 100 g Gokolady do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahfivejte 3 az 5 minut pfi vykonu 450 W, dokud se ¢okoldda nerozpusti.

Béhem rozpousténi jednou Ci dvakrat zamichejte. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chriapky!
ROZPOUSTENI KRYSTALIZOVANEHO MEDU

Vlozte 20 g krystalizovaného medu do malé hluboké sklenéné nadoby.

Zahrivejte 20 az 30 sekund pii vykonu 300 W, dokud se med nerozpusti.

ROZPOUSTENI ZELATINY

VloZte suché platky Zelatiny (10 g) na 5 minut do studené vody.
Odkapanou Zelatinu viozte do malé misy z ohnivzdorného skla.
Zahtivejte po dobu 1 minuty pfi vykonu 300 W.

PRIPRAVA POLEVY (NA DORTY A KOLACE)

Smichejte instantni polevu (asi 14 g) se 40 g cukru a 250 ml studené vody.

Varte nezakryté v nadobé z ohnivzdorného skla po dobu 3%z az 4% minuty pfi vykonu
900 W, a7 poleva/Zelatina zprihledni. Béhem vareni dvakrat zamichejte.

VARENi MARMELADY

Vlozte 600 g ovoce (napfiklad smés bobulovitych plodt) do nadoby z ohnivzdorného skla
s vikem. Pridejte 300 g cukru pro konzervaci a dobre zamichejte.

Varte nezakryté po dobu 10 az 12 minut pfi vykonu 900 W.

Beéhem vareni nékolikrat zamichejte. Vite pfimo do malych zavarovacich sklenic se
Sroubovacim vickem. Nechte odstat na vicku po dobu 5 minut.

VARENi PUDINKU

Nasypte pudinkovy prasek a cukr do miéka (500 ml) podle pokyn( vyrobce a dobre
rozmichejte. PouZijfte nadobu z ohnivzdorného skla vhodné velikosti s vikem.

Varte zakryté po dobu 6%2 az 7%2 minuty pfi vykonu 900 W.

Béhem vareni nékolikrat dikladné zamichejte.

OPEKANi MANDLOVYCH PLATKU

Rovnomémé rozprostiete 30 g platkt mandli na stfedné velky keramicky talif.
Béhem opékani nékolikrat promichejte, opékejte 32 az 47> minuty pfi vykonu 600 W.
Nechte v troubé 2 az 3 minuty odstat. Pfi vyjimani z trouby pouzijte chriapky!

v s s/ / [¢] /

ODSTRANOVANI ZAVAD

Pokud se setkate s nasleduijicimi potizemi, vyzkousejte popsana feseni.

Jedna se o bézny jev.

e Kondenzace uvniti trouby.

e Proud vzduchu kolem dvifek a vnéjiho plasté.

e (draz svétla kolem dvitek a vnéjsiho krytu.

e Péara unikajici zpoza dvifek nebo ventilacnich otvord.

Trouba se po stisknuti tlacitka Start/+30s nezapne.
e Jsou dvitka Uplné zaviena?

Pokrm neni viibec uvareny.

¢ Nastavili jste spravné Cas a stiskli tlacitko Start/+30s?

e Jsou dvitka zaviend?

o Nepretizli jste elektricky obvod a nedoslo k prepaleni pojistky nebo vypadnuti
elektrického jistice?

Pokrm je prevareny nebo nedovareny.

e Byla nastavena pfislusna doba vareni, odpovidajici typu pokrmu?

e Byl zvolen odpovidajici vykonovy stupen?

Zérovka nefunguije.

¢ 7 bezpectnostnich dlivodd nevymériujte Zarovku sami. Obratte se na nejblizsi
autorizované stredisko péce o zakazniky spolecnosti Samsung a pozadejte 0 vyménu
Zarovky kvalifikovaného technika.

Trouba zplsobuje ruseni radia nebo televize.

e P¥i provozu trouby je mozné pozorovat mirné ruseni televize nebo radia. Jedna
se 0 bézny jev. Problém vyfesite tak, Ze umistite troubu mimo dosah televizord,
radiovych prijimac a antén.

e Pokud mikroprocesor trouby zjisti ruseni, mize dojit k resetovani displeje. Tento
problém vyresite odpojenim napajeni ze zasuvky a opétovnym zapojenim zastréky
napdjeciho kabelu. Resetuite Cas.

Jiskreni a praskani uvnitr trouby (elektricky oblouk).

e Nepouzili jste nddobi s kovovym zdobenim?

e Nezapomnéli jste uvnitf trouby vidlicku nebo jiné kovové kuchyriské nacini?

e Nenf alobal pfili$ blizko vnitfnich stén trouby?
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Kour a zapach pfi prvnim pouZziti. J[@C h a | C Ké L//I d aJ o

o Jednd se o dogasny stav zplisobeny zahfivanim novych soucasti.

KouF a zépach zcela odezni po 10 minutéch provozu. Spoleénost SAMSUNG se stdle snazi vylepSovat své vyrobky. Jak technické udaje, tak
Pokud se chcete zdpachu zbavit rychleji, spustte mikrovinnou troubu s viozenym tyto pokyny pro uzivatele proto mohou byt zmenény bez predchoziho upozormeni.
wymagkanym citronem nebo citrénovou &tavou. V souladu s obecnym predpisem 2/1984 (III.10) BKM-IpM jako distributor potvrzujeme,
- X . ) ) o Ze trouby Samsung MC28H5015* odpovidaji nize uvedenym technologickym
Pokud vySe uvedené pokyny nevedly k odstranéni problému, obratte se na mistni parametrcm
zakaznické stredisko spole¢nosti SAMSUNG. g <
Pripravte si laskavé nasledujici informace: Model MC28H5015** 8
o Cislo modelu a vyrobni &islo; obvykle jsou uvedena na zadni &asti trouby. . L <@
e Podrobné informace o vasi zaruce. Zdroj napajeni 230V- 50 Hz AC §
o Srozumitelny popis problému. Spotreba energie §‘
Poté se obratte na svého prodejce nebo servis SAMSUNG. ' Maximalni vykon 2000 W >
KOD CHYBY Mikrovinny reZim 1400 W i
Zobrazila se zprava ,SE“. Gril (topné téleso) 1500 W 8
o VyGistéte tladitka a ujistéte se, Ze povrch a okoli tlacitek jsou suché. Vypnéte Horkovzdusny rezim (topné téleso) Max. 2100 W é
mikrovinnou troubu a znovu pouzijte poZzadovanou funkci. Pokud se problém bude . - . Yo . c-
opakovat, obratte se na mistni stredisko péce o zakazniky spolecnosti Samsung. Vystupni vjkon 100W /900 W - 6 stuprid (EC-705) Z:
Zobrazila se zprava ,E-24“ Provozni frekvence 2450 MHz o
e NeZ miZe nastat prehrati mikrovinné trouby, zobrazi se na displeji zpréva JE-24° 1 - %
Pokud se zobrazi zprava ,E-24“, stisknutim tlacitka Stop/Eco (Stop / Usporny rezim) Rozméry (S x H x V) 3
aktivujte pocate¢ni rezim. Jakmile trouba zchladne, zkuste ji znovu pouZit. Pokud Vngjsi 517 x 474,8 x 310 mm a
se zprava ,E-24" zobrazi znovu, obratte se na mistni stfedisko péce o zakazniky Vinitfni prostor trouby 358 X 327 X 235,5 mm S
spole¢nosti Samsung. s
V pripadé, Ze se zobrazi jiné kody nebo navrzené fedeni nevyiesi problém, obratte se Objem 28 ltrd o
na mistni stfedisko péce o zakazniky spole¢nosti SAMSUNG.
Hmotnost
. | Cista Priplizng 17,5 kg
Urovei hluku 42 dBA
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DOTAZY NEBO POZNAMKY

ZEME \ ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE NA WEBU
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support

HUNGARY ggggﬁgga?uNMG(g%%%%?%%ﬁg) www.samsung.com/hu/support

MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0 801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **

POLAND Flealkowty koszt polaczenta jak za 1 impuls winw.samsung.com/plisupport
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)

ROMANIA g%OIPLBI:SéA‘ENIIESﬁEG (08008 726 7864) Www.samsung.com/ro/support
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USING THIS INSTRUCTION BOOKLET

You have just purchased a SAMSUNG microwave oven. Your Owner’s
Instructions contain valuable information on cooking with your microwave
oven:

e Safety precautions

e Suitable accessories and cookware
e Useful cooking tips

e Cooking tips

' LEGEND FOR SYMBOLS AND ICONS

A Hazards or unsafe practices that may result in severe
WARNING Personal injury or death.

A Hazards or unsafe practices that may result in minor
CAUTION Personal injury or property damage.

Warning; Fire hazard & Warning; Hot surface
Warning; Electricity Warning; Explosive material
Do NOT attempt. Do NOT touch.

Do NOT disassemble. Follow directions explicitly.

ROP> P
o @ >

Make sure the machine is

Unplug the power plug grounded to prevent electric

from the wall socket.

(n
(5

Using the deodorisation fEatures ...........cceoviiiiiiiiiiiiiceie e shock.

Switching the beeper off ... 30 Call the service center for 77
Cookware guide 30 help. Note
Cooking guide 31
Troubleshooting and error code 40 Important

TrOUDIESNOOTING ..ttt 40

EITOr COTB 1. 41
Technical specifications 41
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS WARNING: Only allow children to use

READ CAREFULLY AND KEEP FOR the oven without supervision when
FUTURE REFERENCE. adequate instructions have been given
Make sure that these safety precautions are so that the child is able to use the oven
obeyed at all times. in a safe way and understands the
Before using the oven, confirm that the hazards of improper use.

following instructions are followed. WARNING: This appliance can be

used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge

if they have been given supervision

or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand

A WARNING
(Microwave function only) '

N WARNING: If the door or door seals
are damaged, the oven must not be
operated until it has been repaired by a
competent person.

NOILVINHO4ANI AL34VS L0

N WARNING: It is hazardous for anyone - the hazards involved. Children shall not
other than a competent person to carry play with the appliance. Cleaning and
out any service or repair operation that user maintenance shall not be made by
involves the removal of a cover which children unless they are aged from 8
gives protection against exposure to years and above and supervised.
microwave energy. | Only use utensils that are suitable for use

(«) This appliance is intended to be used in | : in microwave ovens.
household only. When heating food in plasitic or paper

containers, keep an eye on the oven due
to the possibility of ignitions.

English - 3
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The microwave oven is intended for Failure to maintain the oven in a clean
heating food and beverages. Drying of conditioin could lead to deterioration of
food or clothing and heating of warming the surface that could adversely affect
pads, slippers, sponges, damp cloth and the life of the appliance and possibly
similar may lead to risk of injury, ignition result in a hazardous situation.
or fire. &) The appliance is not intended for

If smoke is emitted, switch off or unplug installing in road vehicles, caravans and
the appliance and keep the door closed similar vehicles etc.
in order 1o stifle any flames. ' [® This appliance is not intended for use by

WARNING: Microwave heating of persons (including children) with reduced
beverages can result in delayed eruptive physical, sensory or mental capabilities,
boiling, therefore care must be taken or lack of experience and knowledge,
when handling the container. unless they have been given supervision

WARNING: The contents of feeding or instruction concerning use of the
bottles and baby food jars shall be appliance by a person responsible for
stirred or shaken and the temperature their safety.
checked before consumption, in order to Children should be supervised to ensure
avoid burns. that they do not play with the appliance.

N Eggs in their shell and whole hard-boiled If the supply cord is damaged, it must be
eggs should not be heated in microwave | . replaced by the manufacturer, its service
ovens since they may explode, even agent or similarly qualified persons in
after microwave heating has ended. order to avoid a hazard.

The oven should be cleaned regularly N WARNING: Liquids or other foods must

and any food deposites removed.

not be heated in sealed containers since
they are liable to explode;

English - 4
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N The appliance should not be cleaned During use the appliance becomes hot.

with a water jet. Care should be taken to avoid touching
This oven should be positioned proper heating elements inside the oven.
direction and height permitting easy N WARNING: Accessible parts may
access to cavity and control area. become hot during use. Young children i
Before using the your oven first time, should be kept away. 5
oven should be operated with the water N A steam cleaner is not to be used. 2
during 10 minute and then used. . [ WARNING: Ensure that the appliance is | 2
If the oven generates a strange noise, switched off before replacing the lamp to | 2
a burning smell, or smoke is emitted, avoid the possibility of electric shock. =
unplug the power plug immediately and WARNING: The appliance and its S

contact your nearest service center.

accessible parts become hot during use.

The microwave oven has to be Care should be taken to avoid touching
positioned so that plug is accessible. ' heating elements.

& The microwave oven is intended to be Children less than 8 years of age shall
used on the counter or counter top use be kept away unless continuously
only, the microwave oven shall not be supervised.
placed in a cabinet. g The temperature of accessible surfaces

may be high when the appliance is
A WARNING ' operating.

(Oven function only) - Optional
WARNING: When the appliance is hot when the appliance is operating.

2

The door or the outer surface may get

operated in the combination mode,
children should only use the oven
under adult supervision due to the
temperatures generated.

Q

Keep the appliance and its cord out of
reach of children less than 8 years.

English - 5
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a
safe way and understand the hazards
involved. Children shall not play with
the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by
children without supervision.

N Do not use harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers to clean the oven
door glass since they can scratch the
surface, which may result in shattering of
the glass.

N Appliances are not intended to be
operated by means of an external timer
or separate remote-control system.

This product is a Group 2 Class B ISM

equipment. The definition of group 2 which
contains all ISM equipment in which radio-
frequency energy is intentionally generated
and/or used in the form of electromagnetic
radiation for the treatment of material, and

EDM and arc welding equipment.

For Class B equipment is equipment
suitable for use in domestic establishments
and in establishments directly connected
to a low voltage power supply network
which supplies buildings used for domestic
PUrpoSEs.

INSTALLING YOUR MICROWAVE OVEN

| Place the oven on a flat level surface 85 cm

above the floor. The surface should be strong
enough to safety bear the weight of the oven.

1.When you install your oven, Bonk 0o o
make sure there is adequate W
ventilation for your oven by

>
. : 85 cm of g¥10 cm on
leaving at least 10 cm (4 inches) mefw% the side

of space behind and, on the sides of the
oven and 20 cm (8 inches) of space above.

2.Remove all packing materials inside the oven.

+ 3.Install the roller ring and turntable. Check

that the turntable rotates freely.
(Turntable type model only)

4.This microwave oven has to be positioned
so that plug is accessible.

English - 6
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@ If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in
order to avoid a hazard.

For your personal safety, plug the cable
into a proper AC earthed socket.

Do not install the microwave oven in hot or
damp surroundings like next to a traditional
oven or radiator. The power supply
specifications of the oven must be respected
and any extension cable used must be
of the same standard as the power cable
supplied with the oven. Wipe the interior and

the door seal with a damp cloth before using |

your microwave oven for the first time.
CLEANING YOUR MICROWAVE OVEN

The following parts of your microwave oven
should be cleaned regularly to prevent
grease and food particles from building up:
¢ |Inside and outside surfaces
e Door and door seals

e Turntable and Roller rings
(Turntable type model only)

= ALWAYS ensure that the door seals are
clean and the door closes properly.

@ Failure to maintain the oven in a clean
condition could lead to deterioration of the
surface that could adversely affect the life
of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.

1.Clean the outside surfaces with a soft cloth
and warm, soapy water. Rinse and dry.

. 2.Remove any splashes or stains on the

inside surfaces of oven with a soapy cloth.
Rinse and dry.

3.To loosen hardened food particles and
remove smells, place a cup of diluted
lemon juice in the oven and heat for ten
minutes at maximum power.

4.\Wash the dishwasher-safe plate whenever
necessary.

DO NOT spill water in the vents. NEVER
use any abrasive products or chemical
solvents. Take particular care when
cleaning the door seals to ensure that no
particles:

e Accumulate
¢ Prevent the door from closing correctly

English - 7
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Clean the microwave oven cavity right after
each use with a mild detergent solution, but
let the microwave oven cool down before

cleaning in order to avoid injury.
When cleaning the upper
part inside the cavity, it will ;
be convenient to turn heater —_—

downward by 45 ° and clean it.
(Swing heater model only)

STORING AND REPAIRING YOUR
MICROWAVE OVEN

A few simple precautions should be taken
when storing or having your microwave oven
serviced.

The oven must not be used if the door or
door seals are damaged:

e Broken hinge
e Deteriorated seals
¢ Distorted or bent oven casing

Only a qualified microwave service technician
should perform repair

@ NEVER remove the outer casing from
the oven. If the oven is faulty and needs
servicing or you are in doubt about its
condition:

e Unplug it from the wall socket
e Contact the nearest after-sales service
centre
If you wish to store your oven away
temporarily, choose a dry, dustfree place.
Reason : Dust and damp may adversely
affect the working parts in the oven.

This microwave oven is not intended for
commercial use.

The Light bulb should not be replaced in
person for safety reasons.
Please contact nearest authorised
Samsung customer care, to arrange for a
+qualified engineer to replace the bulb.

A WARNING LAb L

Only qualified staff should be allowed to modify or ViV IV v

repair the appliance.

Do not heat liquids and other food in sealed
containers for microwave function.

For your safety, do not use high-pressure water
cleaners or steam jet cleaners.

viviv
viviv
viviv

AR

@ Do not install this appliance; near heater,
inflammable material; in a humid, oily or dusty

location, in a location exposed to direct sunlight and
water or where gas may leak; on un level ground.

This appliance must be properly grounded in
accordance with local and national codes.

<
<
<
<

ey
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Remove all foreign substances sych as dust or vivIiviv @ Do not use a damaged power plug, damaged power |/ |/ |v/ |&
water from the power plug terminals and contact cord or loose wall socket. When the power plug
points using a dry cloth on a regular basis. or power cord is damaged, contact your nearest
@ Do not pull or excessively bend or place heavy vivIiviv service centre.
objecton the power cord. @ Do not pour or directly spray water onto the oven. | v
% Inthe event of a gas leak (such as propane gas, LP |/ |/ |&/ |& ) — =
gas, etc.), ventilate immediately without touching the ()| Po not place objects on the oven, inside oronthe /| |&/ o
power plug. door of the oven. ;%
‘ ] Do not spray volatile material such as insecticide m
(]| Do not touch the power plug with wet hands. viviviv ® onto the surface of the oven. viv g
=z
& Do not tun thg appliance qﬁ by uﬁplugging the vViviviv] @ Do npt store flammablq matgrials in thg oven. Take |/ viv' 3
power plug while an operation is in progress. special care when heating dishes or drinks that E
Eo rwot inssr‘i fingers OL foreignt suﬁstanctes, g fr:wy viviviv Eg?tpaela?tacl?ct)r?:l()&\l/z ra]llcohol vapours may contact a :E|
oreign substance such as water has entered the : o)
lian nplug th I n ntact K hildren from th hen nin: 4
Pearest sanica canter |0 ore cemacto Cloan .2 they may bump themmseves on ne door | ¥ ¥ 1Y
K| Do r;ot apply excessive pressure orimpacttothe |/ o/ |/ | ‘C:\;::‘t;:"\::‘se'ungers in t:e <j00ﬁ — oo
appliance. Ul : Microwave heating of beverages can
® Do not place the oven over a fragile object such as a |/ |4/ result in delayed eruptlve boiling, therefore care must
sink or glass object. be taken when handling the container; To prevent
: this situation ALWAYS allow a standing time of at
@ Do not use benzene, thinner, alcohol, steam cleaner |/ |&/ |&/ |& least 20 seconds after the oven has been switched
or high pressure cleaner to clean the appliance. off so that the temperature can equalize. Stir during
Ensure that the power voltage. frequency and heating, if necessary, and ALWAYS stir after heating.
& P 98, 4 viv v Inth t of scalding, follow these FIRST AID
current are the same as those of the product n X e ?yen Of scalding, Tollow these
specifications. Instructions:
) - ! e Immerse the scalded area in cold water for at
8 Plug the power plug into the wall socket f|rmly. Do ViV v least 10 minutes.
not use a multiple plug adapter, an extension cord or e Cover with a clean, dry dressing.
an electric transformer. . .
e Do not apply any creams, oils or lotions.
® DO not hook the power cord on a met.al object, . viviv & Do not put the tray or rack in water shortly after v
insert the power cord between the objects or behind . X
cooking because it may cause breakage or damage
the oven.
of the tray or rack.
English - 9
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N

Do not operate the microwave oven for deep

fat frying because the oil temperature cannot be
controlled. This could result in a sudden boil over of
the hot liquid.

v Stand at arms Igngth from the oven when Qpening . v
the door to avoid getting scalded by escaping hot air
or steam.

empty. The microwave oven will automatically
A CAUTION A A A AL shut down for 30 minutes for safety purposes. We
recommend placing a glass of water inside the oven

& Do not operate the microwave oven when it is v v

water and keep the power cable away from heat.

Only use utensils that are suitable for use in v WiV at all times to absorb microwave energy in case the
microwave ovens; DO NOT use any metallic microwave oven is started accidentally.
containers, Dinnerware with gold or silver trimmings, ) ) ;
Skewers, forks, etc. !nstgll the oven in Co.mplla‘nce with the clearances stated |4/ v
Remove wire twist ties from paper or plastic bags. : in this manual. (See installing your microwave oven.)
Reason: Electric arcing or sparking may occur and Take care when connecting other electrical ViV v
may damage the oven. appliances to sockets near the oven.
Do not mi n t

(| Do not use your microwave oven fo dy papers o | |%|v/| | PRECAUTIONS TO AVOID POSSIBLE EXPOSURE TO EXCESSIVE

: : MICROWAVE ENERGY.(MICROWAVE FUNCTION ONLY)

Use shorter tlme§ for smaller {imounts of food to v viv Failure to observe the following safety precautions may result in harmful exposure to
prevent overheating and burning food. microwave energy.
Do not immerse the power cable or power plug in ,/ . (a) Under no circumstances should any attempt be made to operate the oven

with the door open or to tamper with the safety interlocks (door latches) or to

%)

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs
should not be heated in microwave ovens since they
may explode, even after microwave heating has
ended; Also do not heat airtight or vacuum-sealed
bottles, jars, containers, nuts inshells, tomatoes etc.

insert anything into the safety interlock holes.

‘/ (b) Do NOT place any object between the oven door and front face or allow
food or cleaner residues to accumulate on sealing surfaces. Ensure that the
door and door sealing surfaces are kept clean by wiping after use first with a
damp cloth and then with a soft dry cloth.

(c) Do NOT operate the oven if it is damaged until it has been repaired by a

qualified microwave service technician trained by the manufacturer. It is

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_EN.indd 10

& Do not cover the yentllatlon .SlOtS with cloth or paper. \/ \/ ' particularly important that the oven door closes properly and that there is no
They may catch fire as hot air escapes from the damage 1o the:
oven. The oven may also overheat and switch itself ’

; . . o (1) door (bent)
off automatically, and will remain off until it cools )
sufficient! (2) door hinges (broken or loose)
y- (8) door seals and sealing surfaces
g Always use oven mitts when removing a dish from v (d) The oven should not be adjusted or repaired by anyone other than a properly
the oven to avoid unintentional burns. qualified microwave service technician trained by the manufacturer.

Stir liquids halfway during heating or after heating v Samsung will charge a repair fee for replacing an accessory or repairing a cosmetic
ends and allow the liquid stand at least 20 seconds defect if the damage to the unit and/or damage to or loss of the accessory was
after heating to prevent eruptive boiling. caused by the customer. ltems this stipulation covers include:

English - 10

2014-02-07 0 1:56:24



a) A Dented, Scratched, or Broken Door, Handle, Out-Panel, or Control Panel. 1 1
o quick look-up guide

(b) A Broken or missing Tray, Guide Roller, Coupler, or Wire Rack.
e Use this appliance only for its intended purpose as described in this | want to cook some food.

instruction manual. Warnings and Important Safety Instructions in this

manual do not cover all possible conditions and situations that may occur. 1. Place the food in the oven. Press the Start/+30s button.

It is your responsibility to use common sense, caution, and care when <>/ +30s Result: When cooking has finished, the oven will
installing, maintaining, and operating your appliance. S‘a”:] beep and flash “End” 4 times. The oven wil
e Because these following operating instructions cover various models, then beep one time per minute.

the characteristics of your microwave oven may differ slightly from those

described in this manual and not all warning signs may be applicable. If you | want to add an extra 30 seconds.

have any questions or concerns, contact your nearest service centre or find

help and information online at www.samsung.com. <> /+30s Press the Start/+30s button one or more times for each extra
e This microwave oven is supposed for heating food. It is intended for Start 30 seconds that you wish to add.

domestic home-use only. Do not heat any type of textiles or cushions filled ! |:]

with grains, which could cause burns and fire. The manufacturer cannot be

held liable for damage caused by improper or incorrect use of the appliance. o ~ By Pressing the Up and Down Button, You can set the time as
* Failure to maintain the oven in a clean condition could lead to deterioration of :r?“]:] you want.

the surface that could adversely affect the life of the appliance and possible

result in a hazardous situation.

3dIND dN-Y001 XJIND 20

E CORRECT DISPOSAL OF THIS PRODUCT
mmm (WASTE ELECTRICAL & ELECTRONIC EQUIPMENT)

(Applicable in countries with separate collection systems)

This marking on the product, accessories or literature indicates that the product and
its electronic accessories (e.g. charger, headset, USB cable) should not be disposed
of with other household waste at the end of their working life. To prevent possible
harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, please
separate these items from other types of waste and recycle them responsibly to
promote the sustainable reuse of material resources.

Household users should contact either the retailer where they purchased this !
product, or their local government office, for details of where and how they can take
these items for environmentally safe recycling.

Business users should contact their supplier and check the terms and conditions

of the purchase contract. This product and its electronic accessories should not be
mixed with other commercial wastes for disposal.

English - 11
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I want to Power Defrost some food. O e m f@ atu r@ S

*% 1. Press the Power Defrost button.
060 OVEN
Power Defrost
MO san A 2. Set the cooking category by pressing the Up or Down T
T )
N button. Press the Select button to set desired. -
o A 3. Select the weight by pressing the Up or Down button as
—p——| requed. P
4. Press the Start/+30s button.
@ /+30s Result: Defrosting starts.
Start *  When cooking has finished, the oven will 1
L beep and flash “End” 4 times. The oven B
will then beep one time per minute.

@ ® @ ©

1. DOOR HANDLE 7. TURNTABLE
2. DOOR 8. COUPLER
3. VENTILATION HOLES 9. ROLLERRING
4. HEATING ELEMENT 10. SAFETY INTERLOCK HOLES
5. LIGHT 11. CONTROL PANEL
, 6. DOOR LATCHES
English - 12
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CONTROL PANEL

ACCESSORIES

° Au
e
e
o
o
®
®
®

AUTO REHEAT/COOK BUTTON
HEALTHY COOKING BUTTON
POWER DEFROST BUTTON
DOUGH PROOF/YOGURT BUTTON
CONVECTION BUTTON

GRILL BUTTON

MICROWAVE BUTTON

COMBI BUTTON

® NSO~ LON A

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_EN.indd 13

9.

10.
11.
12,
13.
14.
15.
16.

TURNTABLE ON/OFF BUTTON
DEODORISATION BUTTON
CLOCK BUTTON

SELECT BUTTON

DOWN BUTTON

UP BUTTON

STOP/ECO BUTTON
START/+30 BUTTON

Depending on the model that you have purchased, you are supplied with several
accessories that can be used in a variety of ways.

1.

Roller ring, to be placed in the centre of the oven.
Purpose: The roller ring supports the turntable.

| oL

o
@
2. Turntable, to be placed on the roller ring with the centre 2
fitting on to the coupler. E
Purpose: The turntable serves as the main cooking -
surface; it can be easily removed for g
cleaning. =
3. High rack, Low rack, to be placed on the turntable. r:rU1
"
Purpose: The metal racks can be used to cook
two dishes at the same time. A small dish
may be placed on the turntable and a
second dish on the rack. The metal racks
can be used in grill, convection and
combination cooking.
4. Crust plate, to be placed on the tuntable.
(Only MC28H5015C*, MC28H5015Z* Model use)
Purpose: The crust plate is used to brown botton
of food by using the microwave or grill
combination cooking modes and to keep
pastry and pizza dough crispy.
5. Roasting spit, coupler barbecue and Skewer to be

placed in the glass bowl. (Only MC28H5015Z* Model use)

Purpose: The roasting spit is a convenient of
barbecuing a chicken, as the meat does not
have to be turned over. It can be used for
grill combination cooking.

English - 13
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6. Steam cooker
(Only MC28H5015F*, MC28H50152* Model use)
Purpose: The plastic steam cooker when using power
steam function.

DO NOT operate the microwave oven without the roller ring and turntable.

@ DO NOT operate the Grill, Convection and Combi mode with Steam cooker.

Operation mode MW GRILL COMBI CONV

7D
Ox X X

(Steam cooker)

A e Never use this Pro Steamer with a different product or model.
CAUTION It may cause a fire or fatal damage to the product.
e Do not use the Pro Steamer without water or food inside.
When you use this Pro Steamer, pour at least 500 ml of water before use. If
the amount of water is less than 500 ml, it may cause incomplete cooking, or
may cause a fire or fatal damage to the product.
e Caution must be taken when removing the container from inside the Pro
Steamer after cooking, as it will be very hot.
e Make sure you install the cover onto the Pro Steamer so that it fits into the
Steam plate / Crusty plate.
The eggs or the chestnuts would be explode without setting the steam cover
and steam plate as instructed on the Instruction book.

oven use

HOW A MICROWAVE OVEN WORKS

Microwaves are high-frequency electromagnetic waves; the energy released enables
food to be cooked or reheated without changing either the form or the colour.
You can use your microwave oven to:

e Defrost

e Reheat

e Cook

Cooking principle.

1. The microwaves generated by the magnetron reflected at
cavity and are distributed uniformly as the food rotates on
the turntable. The food is thus cooked evenly.

2. The microwaves are absorbed by the food up to a depth of
about 1 inch (2.5 cm). Cooking then continues as the heat is
dissipated within the food.

3. Cooking times vary according to the container used and the
properties of the food:
e Quantity and density
e Water content
e Initial temperature (refrigerated or not)

As the centre of the food is cooked by heat dissipation, cooking continues even
when you have taken the food out of the oven. Standing times specified in recipes
and in this booklet must therefore be respected to ensure:

e Even cooking of the food right to the centre
e The same temperature throughout the food.

English - 14
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CHECKING THAT YOUR OVEN IS OPERATING
CORRECTLY

The following simple procedure enables you to check that your oven is working correctly "12:00" is automatically displayed on the display. o
at all times. If you are in doubt, refer to the section entitled “Troubleshooting” on the page Please set the current time. The time can be displayed in either the 24-hour or 12-hour
40-41. notation. You must set the clock:
The oven must be plugged into an appropriate wall socket. The turntable must be : X\]/cthen you fIrStflr.]|Stall your microwave oven
in position in the oven. If a power level other than the maximum (100 % - 900 W) is er a power failure
used, the water takes longer to boil. Do not forget to reset the clock when you switch to and from summer and winter time.
Open the oven door by pulling the handle on the right side of the door.
Place a glass of water on the turntable. Close the door. ® 1. Press the Clock button.
Clock
Press the Start/+30s button and set the time to 4 or 5 minutes, (O
@/ +30s by pressing the Start/+30s button the appropriate number of - -
Start times. MR 2. Press the Up or Down button to set time display type (12H
. T3 ;
) Result: The oven heats the water for 4 or 5 minutes. or 24H). At that time, press the Select button to set the
The water should then be boiling. ) display type.
|
3. Press the Up or Down button to set the hour.
A4 . N\
C__— 1T )
[ 4, Press the Select button.
Select
5. Press the Up or Down button to set the minute.
V A+ N\
1T —7
6. When the right time is displayed, press the Select button to
[ start the clock
Select '
Result: The time is displayed whenever you are not
using the microwave oven.
English - 15
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COOKING/REHEATING

POWER LEVELS AND TIME VARIATIONS

The following procedure explains how to cook or reheat food.

E] ALWAYS check your cooking settings before leaving the oven unattended.

Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door. Never switch
the microwave oven on when it is empty.

1.

Press the Microwave button.

Microwave Result: The following indications are displayed:
1 % (microwave mode)
o A 2. Press the Up or Down button until the appropriate power
:ﬂ?i level is displayed.
I At that time, press the Select button to set the power level.
= e [fdon't set the power level within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.
o ~ 3. Set the Cooking time by pressing the Up or Down button.
:r?]ﬂ: Result: The cooking time is displayed.

D/ +30s

Start

. Press the Start/+30s button.

The oven light comes on and the turntable

starts rotating. Cooking starts and when it

has finished:

e The oven beep and flash “End” 4 times.
The oven will then beep one time per
minute.

Result:

The power level function enables you to adapt the amount of energy dissipated and thus
the time required to cook or reheat your food, according to its type and quantity. You can

choose between six power levels.

Power level Percentage Output
HIGH 100 % 900 W
MEDIUM HIGH 67 % 600 W
MEDIUM 50 % 450 W
MEDIUM LOW 33 % 300 W
DEFROST 20 % 180 W
LOW 1% 100 W

The cooking times given in recipes and in this booklet correspond to the specific power

level indicated.

If you select a...

Then the cooking time must be...

Higher power level
Lower power level

Decreased
Increased

ADJUSTING THE COOKING TIME

You can adjust the cooking time by pressing the Start/+30s.
e Check how cooking is progressing at any time simply by opening the door
e Increase the remaining cooking time

@ /+30s

Start

To adjust the cooking time of your food during cooking, press

the Start/+30s button once for each 30 seconds that you wish

to add.

e Example: To add three minutes, press the Start/+30s
button six times.

To adjust the cooking time of press the UP and DOWN button
that you wish to add.
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STOPPING THE COOKING

USING THE AUTO REHEAT/COOK FEATURES

You can stop cooking at any time so that you can:
e Check the food
e Turn the food over or stir it
e |eaveitto stand

To stop the cooking... Then...

Temporarily : Open the door or Press the stop button
once.
Result: Cooking stops.

To resume cooking, close the door again and press
the Start/+30s button.

Temporarily

Completely Completely : Press the stop button once.

Result: Cooking stops.

If you wish to cancel the cooking settings, press the
Stop/Eco button again.

SETTING THE ENERGY SAVE MODE

The oven has an energy save mode.

e Press the Stop/Eco button. (During Standby mode.)

@ /D2 Result : Display off.
Stopi/iFco * To remove energy save mode, open the door or press the
1 Stop/Eco button and then display shows current time. The

oven is ready for use.

Auto energy saving function
If you do not select any function when appliance is in the middle of setting or
operating with temporary stop condition, function is canceled and clock will be
displayed after 25 minutes.
Oven Lamp will be turned off after 5 minutes with door open condition.

The 10 Auto Reheat/Cook features include/provide pre-programmed cooking times.
You do not need to set either the cooking times or the power level.
You can adjust the size of the serving by pressing the Up or Down button.

Use only recipients that are microwave-safe.

Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door.
8, 1. Press the Auto Reheat/Cook button.
Auto Reheat/Cook
o ~ 2. Press the Up and Down button to select Cook category.
:f?ﬂ: (1 : Auto Reheat, 2 : Auto Cook)
[ 3. Press the Select button.
Select
L )
o N 4. Select the type of food that you are cooking by pressing the
:“fﬁa’“: Up and Down button. Refer to the table on the following
n page for a description of the various pre-programmed
—= settings. At that time, press the Select button to select the
type of food.
5. Select the size of the serving by Press the Up and Down
S button

6. Press the Start/+30s button.
Result: The food is cooked according to the
§L>n/ Vs preprogrammed setting selected.
) e When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven
will then beep one time per minute.
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The following table presents quantities and appropriate instructions for auto reheat and

2. Auto Cook

cook ) Code/Food Serving Size Instructions
@ Use oven gloves when taking out food. - -
2-1 200-250g | Weigh the vegetables after washing,
1. Auto Reheat Broccoli Florets/ 300-350g | cleaning and cutting into similar size.
400-450 Put them into a glass bowl with lid.
Code/Food Serving Size Instructions Fresh Vegetables ’ Add 30 ml (2 tat?lespoons) water when
11 300-350¢g Put on a ceramic plate and cover with cooking for 200-250 g, add 45 ml
Ready Meal 400-450 g microwave cling film. This programme is (3 tablespoons) for 300-450 g and add
(chilled) suitable for meals consisting of 3 components 60-75 ml (4 tablespoons) for 400-450 g.
(e.g. meat with sauce, vegetables and a side Stir after cooking. When cooking higher
dish like potatoes, rice or pasta). Stand for quantities stir once during cooking. Stand
2-3 minutes. for 1-2 minutes.
1-2 200-250g | Put chilled ready mini ravioli in a microwave 2-2 300-400g | Brush the chicken pieces with oil and
Mini Ravioli 300-350 g proof plastic dish in the centre of turntable. Chicken Pieces (1 pc) spice them with pepper, salt and paprika.
(chilled) Pierce film of ready product or cover 500-600g | Put themin a circle on the high rack with
plastic dish with microwave cling film. Stir (2 pes) the skin-side down. Turnover, as soon as
carefully before and after standing time. This 700-800 g the beep sounds. Stand for 2 minutes.
programme is suitable for ravioli, as well as for (3 pos)
noodles n sace. Stand for 8 minutes. 2-3 1100-1150g | Brush chiled chicken with oil and spices.
-8 300-3509 | Put frozen pizza on the low rack. Roast Chicken 1200-1250g | Put breast-side-down, in the middle of
Frozen Pizza 400-450 g the low rack. Turnover, as soon as the
1-4 100-150 g Put frozen pizza snacks on the low rack. oven beeps. Push start button to continue
Frozen Pizza 250-300 g process. Stand for 5 minutes.
Snacks 2-4 250-300 g Pour dough into 6-8 paper or silicone
1-5 400-450 g Put frozen lasagne into a suitable sized Muffins cups for muffins (each 45 g) and set
Frozen Lasagne 600-650g | ovenproof dish. Put dish on low rack. Stand for on low rack. Start programme (oven is
3-4 minutes. preheating). After beep sounds insert rack
1-6 100-150g | We recommend to preheat the oven to 180 °C with food.
Frozen Bread (2 pcs) for 5 minutes using the convection function.
Rolls 200-250 g Put 2 to 6 frozen bread rolls (-18 °C) in a circle
(4 pcs) on the low rack. This program is suitable for
300-350 g small frozen bakery products as bread rolls,
(6 pos) ciabatta rolls and small baguettes. Stand for
3-5 minutes.
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USING THE HEALTHY COOKING FEATURES

The 15 Healthy Cooking features provide pre-programmed cooking times. You do not

need to set either the cooking times or the power level. You can adjust the size of the programmed cooking options. This is composed of Grain/Pasta, Vegetables and Poultry/
serving by pressing the Up or Down button. Fish.
@ Use only recipients that are microwave-safe. @ Use oven gloves when taking out food.
Open the door. Place the food in the centre of the turntable. Close the door. 1. Grain/Pasta
B 1. Press the Healthy cook button. Code/Food | Serving Size Instructions
Healthy Cooking 1-1 150-200 g Use a large glass ovenware dish with lid. Add
Brown Rice 200-250 g cold water of double quantity. Cook covered.
2. Press the Up or Down button to select cook category. Stir before standing time and add salt and
Y Bq D . herbs. Stand for 5-10 minutes.
R I
1-2 150-200g | Use alarge glass ovenware dish with lid. Add
[ 3. Select the cook category by pressing the Select button. Quinoa 200-250¢g | cold water of double quantity. Cook covered.
o Stir before standing time and add salt and
herbs. Stand for 1-3 minutes.
1-3 100-150g | Use alarge glass ovenware dish with lid. Add
Vola, AN 4. Press the Up or Down buitton to select cook type. Macaroni 200-250g | hot boiling water of 4 times, a pinch of salt and
11— . stir well. Cook uncovered. Stir before standing
time and drain thoroughly afterwards. Stand
& 5. Select the cook type by pressing the Select button. for 1-3 minutes.
Select
L
o A 6. Press the Up or Down button to select serving size. Refer
[j'?i] to the table on the following page for a description of the
various pre-programmed settings.
7. Press the Start/+30s button.
Result: The food is cooked according to the pre-
@ /+30s programmed setting selected.
Start When cooking has finished, the oven wil
L ) beep and flash “End” 4 times.
The oven will then beep one time per
minute.
English - 19
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2. Vegetables

3. Poultry/Fish

Code/Food Serving Size Instructions Code/Food Serving Size Instructions

21 200-250g | Rinse and clean green beans. Put them 31 300-350g | Rinse chicken breast and put on a ceramic

Green Beans 300-350g | evenly into a glass bowl with lid. Add 30 ml Chicken Breasts 400-450g | plate. Cover with microwave cling film and
(2 tablespoons) water when cooking for pierce film. Put dish on the turntable. Stand for
200-250 g and add 45 ml (3 tablespoons) for 2 minutes.

300-450 g. Put bowl in the centre of turntable. 3-2 300-350g | Rinse turkey breast and put on deep glass
Cook covered. Stir after cooking. Stand for Turkey Breasts 400-450 g | ovenware dish. Cover with microwave cling
1-2 minutes. film and pierce film. Put dish on the turntable.

2-2 100-150g | Rinse and clean spinach. Put into a glass bowl Stand for 2 minutes.

Spinach 200-250g | with fid. Do ot add water. Put bowl n the 3-3 300-350g | Rinse chicken breast, marinate and put them
centrg of tuntable. Cooklcovered. Stir after Grilled Chicken 400-450g | on the high rack. Tumover as soon as the
cooking. Stand for 1-2 minutes. Breasts beep sounds. Stand for 2 minutes.

2-3 300-350g | Wash and peel potatoes, cut into halves and

Peeled Potatoes 400-450 g | put into a glass bowl with lid. Add 15-30 ml 3-4 200-300g | Put fish fillets evenly on the high rack. Turnover

500-550g | of water (1-2 tablespoons). Stir after cooking. Grilled Fish 400-5009g | as soon as the beep sounds. Stand for
When cooking higher quantities stir once Fillets 1-2 minutes.
during cooking. Stand for 3-5 minutes. 3-5 200-250g | Put fish steaks evenly on the high rack.

2-4 400-450g | Put the fresh potato gratin into a glass pyrex Grilled Salmon 300-350g | Turnover as soon as the beep sounds. Stand

Potatoes Gratin 800-850 g dish. Put the dish on the low rack. Stand for Steaks for 2 minutes.

2-8 minutes. 3-6 200-300g | Brush skin of whole fish (trout or gilthead) with

2-5 100-150g | Rinse and slice eggplants. Brush with oil and Roast Fish 400-500g | oil and add herbs and spices. Put fish side by

Grilled 200-2509 | spices. Put slices evenly on the high rack. side, head to tail on the high rack. Turnover as

Eggplants Tumnover after beep sounds. Press start to soon as the beep sounds. Stand for 3 minutes.
continue (The oven keeps operating if you do
not turnover). Stand for 1-2 minutes.

2-6 400-450g | Rinse and clean tomatoes. Cut them into

Grilled Tomatoes 600-650 g halves and put in an ovenware dish. Add
grated cheese on top. Put dish on the high
rack. Stand for 1-2 minutes.
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USING THE DOUGH PROOF/YOGURT FEATURES

The 5 Dough Proof/Yogurt features provide pre-programmed cooking times. You do The following table presents how to use the auto programmes for rising yeast dough or
not need to set either the cooking times or the power level. You can adjust the dough homemade yogurt.
proof/yogurt category by pressing the Up or Down button after press the Dough Proof/ 1. Dough Proof
Yogurt button. First, place the food in the centre of the turntable and close the door. i
,,,,,,, 1. Pross tho Douah Proof/Yoaurt butt Code/Food | Serving Size Instructions °
. Press the Dough Proof/Yogurt button.
= G 9 9 1-1 300-500g | Put dough in suitable sized bowl and set on the low =
Dough Proof /Yogurt . X . i o
Pizza Dough rack. Cover with aluminium foil. P
m
. 1-2 500-800g | Put dough in suitable sized bowl and set on the low z
2. Select the type of food that you are cooking by Up or Down K . - .
. th al foll. c
o A button. No.1 is Dough Proof and No.2 is Homemade Yogurt. Cake Dough rack. Cover with aluminium foi %
:ﬁ“: You have to choose the number that you want to use for . |1-8 600-900g | Put dough in sitable sized bow! and set on the low
n cooking by pressing the Up or Down button. Refer to the Bread Dough rack. Gover with aluminium foil.
S table on the following page for a description of the various
[
pre-programmed settings. At that time, press the Select 2. Homemade Yogurt
button to select the type of food. Code/Food | Serving Size Instructions
A 3. Select the food by pressing the Up or Down button. 2-1 5009 Distribute 150 g natural yogurt into 5 ceramic cups or
:rlli] Small Cups small glass jars evenly (30 g each). Add 100 ml milk
into each cup. Use long-life milk (room-temperature;
/4308 4. Press the Start/+30s button. 3,5 % fat). Cover each with cling film and set in &
Start circle on turntable. After finish, keep 6 hours in a
) refrigerator.
For the first time we recommend to use dried yoghurt
Turntable is not operating during yogurt cooking. bacteria ferment.
2-2 500¢g Mix 150 g natural yogurt with 500 ml long-life milk
Large Bowl (room-temperature; 3,5 % fat). Pour evenly into large
glass bowl. Cover with cling film and set on turntable.
! After finish, keep 6 hours in a refrigerator.
For the first time we recommend to use dried yoghurt
bacteria ferment.
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USING THE POWER DEFROST FEATURES

The 5 Power Defrost feature enables you to defrost meat, poultry, fish, bread, cake

The following table presents the various Power Defrost programmes, quantities and

and fruit. The defrost time and power leve! are set automatically. You simply select the appropriate instructions. Remove all kind of package material before defrosting.
programme and the weight. Place megt, poultry and fish on a flat glass plate or on a ceramic plate, arrange bread and
Use only containers that are microwave-safe. cake on kitchen paper.
Open the door. Place the frozen food on a ceramic in the centre of the turntable. Close Code/Food | Serving Size Instructions
the door. 1 200-1500 g | Shield the edges with aluminium foil. Turn the meat
Meat over, when the oven beeps. This programme is
33 1. Press the Power Defrost button. suitable for beef, lamb, pork, steaks, chops, minced
Power Defiost meat. Stand for 20-90 minutes.
2 200-1500 g | Shield the leg and wing tips with aluminium foil.
v o A 2. Select the type of food that you are cooking by pressing Poultry Turn the poultry over, when the oven beeps. This
C—T1— the Up or Down button. Refer to the table on the following programme is suitable for whole chicken as well as
I page for a description of the various pre-programmed for chicken portions. Stand for 20-90 minutes.
— settings. At that ime, press the Select button to select the 3 200-1500 g | Shield the tail of a whole fish with aluminium foil.
type of food. Fish Turn the fish over, when the oven beeps. This
3. Select the size of the serving by pressing the Up or Down programme is suitable for whole fishes as well as for
N 8 D button. fish filets. Stand for 20-80 minutes.
S — 4 125-1000 g | Put bread horizontally on a piece of kitchen paper
Bread/Cake and turn over, as soon as the oven beeps. Place
4. Press trlwe Start/+30s button. cake on a ceramic plate and if possible, turn over,
@ /+30s Result: Defrost ) as soon as the oven beeps. (Oven keeps operating
Start *  Defrosting begins. ) and is stopped, when you open the door.)
) *  The oven beeps through defrosting to This programme is suitable for all kinds of bread,
remmd you to tumn the food over. (except sliced or whole, as well as for bread rolls and
fruit) baguettes. Arrange bread rolls in a circle.
5. If oven will beep and operate stop, must turn the food over This programme is suitable for all kinds of yeast
(ex: Meat, Poultry, Fish). And press the Start/+30s button cake, biscuit, cheese cake and puff pastry. It is not
§L>n/ s again to finish defrosting. suitable for short/crust pastry, fruit and cream cakes
) Result: When cooking has finished, the oven will as well as for cake with chocolate topping.
beep and flash “End” 4 times. The oven will Stand for 10-60 minutes.
then beep one time per minute. 5 100-600g | Spread fruits evenly into a flat glass dish.
Fruit This programme is suitable for all kind of fruits.
Stand for 5-20 minutes.
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CONVECTION GRILLING

The convection mode enables you to cook food in the same way as in a traditional oven. The grill enables you to heat and brown food quickly, without using microwaves.

The microwave mode is not used. You can set the temperature, as required, in a range e Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
varying from 40 °C to 200 °C. The maximum cooking time is 60 minutes. very hot.

® Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be e You can get better cooking and grilling results, if you use the high rack.

very hot.

* You can get better cooking and browning, if you use the low rack. 1. Open the door and place the food on the rack. '
Check that the heating element is in the horizontal position. Open the door and place the @)
recipient on the low rack and set on turntable. ﬁ

z
1. Press the Convection button. 2. Press the Grill button. =
. ?P; Result: The following indications are displayed: . b Result: The following indications are displayed: m
&l & (convection mode) ) UU (gril mode) .
180°C  (temperature) e You cannot set the temperature of the grill.
2. Set the temperature by pressing the Up or Down button. Vo, A 8. ?et tTF;]e gnlllnlg time bllyllpretgsmg ﬂé%UP o; Down button.
NN (Temperature : 40~200 °C, 10 °C interval) C——— 1T ) € maximum griling time 1S 6U minutes.

1T e |fdon't set the temperature within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.

4. Press the Start/+30s button.
Result: Grilling starts.

e \When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven
will then beep one time per minute.

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_EN.indd 23

& 3. Press the Select button. ! D/ +30s
Select Start
[ )
o A 4. Set the cooking time by pressing the Up or Down button.
:r?[: (If you want to preheat the oven, omit this step.)
5. Press the Start/+30s button.
>/ +30s Result: Cooking starts.
Start e When cooking has finished, the oven will .
) beep and flash “End” 4 times. The oven
will then beep one time per minute.
English - 23

2014-02-07 00 1:56:30



COMBINING MICROWAVE AND GRILL

COMBINING MICROWAVE AND CONVECTION

You can also combine microwave cooking with the grill, to cook quickly and brown at the
same time.
@ ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.
ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.
You can improve cooking and grilling, if you use the high rack.
Open the door. Place the food on the rack best suited to the type of food to be cooked.
Place the rack on the turntable. Close the door.

Combination cooking uses both microwave energy and convection heating. No
preheating is required as the microwave energy is immediately available.
Many foods can be cooked in combination mode, particularly:

e Roast meats and poultry

® Pies and cakes

e Egg and cheese dishes

ALWAYS use microwave-safe and oven-proof cookware. Glass or ceramic dishes
are ideal as they allow the microwaves to penetrate the food evenly.

ALWAYS use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be
very hot.
You can get better cooking and browning, if you use the low rack.

Open the door. Place the food on the turntable or on the low rack which should then be

placed on the turntable. Close the door. The heating element must be in the horizontal
position.

R 1. Press the Combi button.
Combi Result: The following indications are displayed:
L ) Co-1  (Microwave + Gril)
2. Make the display indicating Cb - 2 by pressing the Up or
NN Down button, and then press the Select button.
E—— Result: The following indications are displayed:
h e (microwave & convection combi
) mode)

600 W (output power)

B e 1. Press the Combi button.
Combi Result: The following indications are displayed:
L Cb-1  (Microwave + Gril)
2. Make the display indicating Cb - 1 by pressing the Up or
Y oy AN Down button, and then press the Select button.
N Result: The following indications are displayed:
— JSUU - (microwave & grill combi mode)
600 W (output power)
3. Select the appropriate power level by pressing the Up
o ~ or Down button until the corresponding output power is
i?i displayed (600, 450, 300 W). At that time, press the Select
I button to set the power level.
—= e You cannot set the temperatgrg of the grill.
e [fdon't set the power level within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.
4. Set the cooking time by pressing the Up or Down button.
N oeeg D o The maximum cooking time is 60 minutes.
R I
5. Press the Start/+30s button.
Result:
gbn/ +30s e Combination cooking starts.
2 ®  When cooking has finished, the oven will
I beep and flash “End” 4 times. The oven
will then beep one time per minute.

3. Select the appropriate power level by pressing the Up
or Down button until the corresponding output power is

82 displayed (600, 450, 300, 180, 100 W). At that time, press
n the Select button to set the power level.
—= e |fdon't set the power level within 5 seconds,

Automatically changes to the cooking time setting stage.

(Default: 180 °C)
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USING THE CHILD LOCK FEATURES

4. Select the appropriate temperature by pressing the Up or

éﬁé Down button. (Temperature : 200~40 °C) At that time, press
n the Select button to set the temperature.
se e |f don't set the temperature within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.
o ~ 5. Set the cooking time by pressing the Up or Down button.
[:rl?b e The maximum cooking time is 60 minutes.

6. Press the Start/+30s button.
Result:

e Combination cooking starts.

e The oven is heated to the required
temperature and then microwave
cooking continues until the cooking time
is over.

e When cooking has finished, the oven will
beep and flash “End” 4 times. The oven
will then beep one time per minute.

<> /+30s

Start

CHOOSING THE ACCESSORIES

Traditional convection cooking does require cookware. You
should, however, use only cookware that you would use in your
normal oven.

Microwave-safe containers are not usually suitable for
convection cooking; don't use plastic containers, dishes, paper
cups, towels, etc.

If you wish to select a combined cooking mode (microwave and grill or convection), use

only recipients that are microwave-safe and oven-proof.

@ For further details on suitable cookware and utensils, refer to the Cookware Guide
on page 30-31.

Your microwave oven is fitted with a special child lock programme, which enables
the oven to be “locked” so that children or anyone unfamiliar with it cannot operate it
accidentally.
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1. Press the Up and Down button at the same time. (Three
second) e
Result : o
Voa, AN e The oven s locked (no functions can be 5
C——— T —) selected). Z
e The display shows “L”. %
"
2. To unlock the oven, press the Up and Down button at the
V 6+ /N .
— T same time. (Three second)
Result : The oven can be used normally.
USING THE TURNTABLE ON/OFF FEATURES
The Turntable on/off button enables you to use large dishes which fill the whole oven by
stopping the turntable from rotating (only manual cooking mode).
@ The results will be less satisfactory in this case as the cooking is less even. We
recommend that you turn the dish by hand halfway through the cooking process.
/\ Never operate the turntable without food in the oven.
warnine - Reason: This may cause fire or damage to the unit.
1. Press the Turntable on/off button.
Result: The turntable will not rotate.
Turntable on/off . L . .
] The following indications are displayed:
@ 2. To switch the turntable rotating back on, press the
Turntable on/off Turntable on/off button again.
Result: The turntable will rotate.
This Turntable on/off button is available only during manual cooking mode.
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USING THE MANUAL CRUSTY COOK FUNCTION
(ONLY MC28H5015C*, MC28H5015Z* MODEL USE)

Normally when cooking in microwave oven, using grill or microwave mode in grill/
convection ovens, foods like pastries and pizza become soggy from button side. Using
the Samsung Crusty plate helps to gain a crispy cookde result of your food.

The crusty plate can also be used for bacon, eggs, sausages, etc.

High rack

Low rack

. Select the cooking time by press Up and Down button until

the appropriate cooking time is displayed.

@ /+30s

Start

L

. Press the Start/+30s button.

Result: Cooking starts.
e \When cooking has finished, the oven
will beep and flash “End” four times. The

oven will then beep one time per minute.

1. Preheat the crusty plate, as described above.
. Brush the plate with oil if you are cooking food, such as
IS g8 ep bacon and eggs, in order to brown the food nicel.
Comb . Place the food on the crusty plate
L ) ' ,
. Place the crusty plate on the metal rack (or turntable) in the
Vo A microwave.
C—— T )
. Press the Combi Button. Select the combi mode by
n pressing Up and Down button. After then Press the Select
&] button.
Cb-1  (Microwave + Gril)
Cb-2  (Microwave + Convection)
o A . Select the appropriate power level by pressing the Up or
:ﬂ?i Down button until the appropriate output power. At that
I time, press the Select button to set the power level.
= e [fdon't set the power level within 5secpnds, ‘
Automatically changes to the cooking time setting stage.
. If use the MW+Convection mode, select the appropriate
Vo, A temperature by pressing the Up and Down button. At that
C— I ) time, press the Select button to set temperature.
i e [fdon't set the power level within 5 seconds,
[ Automatically changes to the cooking time setting stage.
(Default: 180 °C)

Before using the crusty plate, preheat it by selecting the combination mode for 3 to

5 minutes:

e Combination of convection (200 °C) and microwaves. (600 W power level)
e Combination of grill and microwaves. (600 W power level)

E-] Use oven gloves at all times as the crusty plate will become very hot.

Z

(£) Please note that the crusty plate has a teflon layer which is not scratch-resistant. Do

not use any sharp objects like a knife to cut on the crusty plate.

%

(£) Use plastic accessories to avoid scratches on the surface of the crusty plate or

remove the food from the plate before cutting.

@ Do not place any recipients on the crusty plate that are not heat-resistant (plastic

bowls for example).

@ Never place the crusty plate in the oven without the tumtable.

7

(£) How to clean the Crusty Plate

Clean the crusty plate with warm water and detergent and rinse off with clean water.

(£) Do not use a scrubbing brush or a hard sponge otherwise the top layer will be

damaged.

Please note

The crusty plate is not dishwasher-safe.
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USING THE STEAM COOK FUNCTION
(ONLY MC28H5015F*, MC28H5015Z* MODEL USE)

MANUAL STEAM COOK SETTINGS

Use the plastic steam cooker when using pure steam function.
First, place the plastic steam cooker in the center of the turntable and close the door.

8 1. Press the Microwave button.
Microwave
1
v o A 2. Press the Up and Down button to desired until the
E— E— appropriate power level is displayed. At that time, press the
I Select button to set the power level.
— e |fdon't set the power level within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.
3. Set the cooking time by pressing Up and Down button.
\/ B N\
C__— 1T )
4. Press the Start/+30s button.
@ /+30s Result: Cooking starts.
Start *  When cooking has finished, the oven
L ) will beep and flash “End” four times. The
oven will then beep one time per minute.

Food Serving Size Power Time (min.)

Artichokes 300 g (1-2 pcs) 900 W 5-6
Instructions
Rinse and clean artichokes. Put into bowl. Add one
tablespoon lemon juice. Cover with lid. Stand for
1-2 minutes.

Fresh Vegetables 3009 \ 900 W 45
Instructions
Weigh the vegetables (e.g. broccoli florets, caulifiower florets,
carrots, pepper) after washing, cleaning and cutting into
similar size. Put basket into bow!. Distribute vegetables in
basket. Add 2 tablespoons water. Cover with lid. Stand for
1-2 minutes.

Frozen Vegetables 3009 \ 600 W 78
Instructions

Put the frozen vegetables into the basket in bowl. Add
1 tablespoon water. Cover wit lid. Stir well after cooking and
standing. Stand for 2-3 minutes.

Steam cooking hint

Components of steam cooker

©

Bowl

Bowl + Lid

Bowl with insert tray + Lid

Fresh Fish Fillets

300 g 1st stage: 900 W 1-2
2nd stage: 450 W 5-6

Instructions

Rinse and prepare fish fillets, such as Pollack, rose fish or
salmon. Sprinkle with lemon juice. Put basket into bowl. Add
fillets side by side. Add 100 ml cold water. Cover with lid.
Stand for 1-2 minutes.

Chicken Breast

3009 1st stage: 900 W 1-2

2nd stage: 600 W 7-8

Instructions

Rinse and chicken breasts. Cut surface 2-3 times with

a knife. Put basket into bowl. Add chicken breasts side
by side. Add 100 ml cold water. Cover with lid. Stand for
1-2 minutes.
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SPIT-ROASTING (ONLY MC28H5015Z* MODEL USE)

Food Servina Si P Ti , The barbecue spit is useful for grilling, as you do not need to turn the meat over. It can be
00 SOz LT ime (min.) used for combined microwave and Convection cooking.
Rice 25_0 9 0w 15-18 E—] Make sure that the weight of the meat is evenly distributed on the spit and that the

Instructions spit rotates evenly.

Put parboiled rice into the bowl. Add 500 mi cold Always use oven gloves when touching the recipients in the oven, as they will be

water. Cover with lid. After cooking let stand white rice very hot.

for 5 minutes, brown rice for 10 minutes. Stand for

5-10 minutes. 1. Push the roasting spit through the centre of the meat.
Jacket Potatoes 500 ¢ \ 900 W \ 7-8 Example: Push the spit between the backbone and

Instructions breast of a chicken.

Weigh and rinse the potatoes and put them into bowl. Add Place the spit on its upright on the glass

3 tablespoons water. Cover with lid. Stand for 2-3 minutes. tbhowtl th? ?:)lIaSST b%‘”: agd the ?rllass bog/v\bomﬁ

- g e turntable. To help brown the meat, brus|

Stew (chilled) 4009 \ 600 W \ 56 it with and spices o,

Instructions -

Put stew into the bowl. Cover with lid. Stir well before DU I 2. Press the Combibutton. ,

standing. Stand for 1-2 minutes. Combi Result: The following indications are displayed:
Frozen Yeast 150 g 600 W 1-2 l: Cb-1 (Microvvave + GI’I”)
Dumpling with Jam | Instructions 3. Make the display indicating Cb - 2 by pressing the Up or
Filling Moist the top of filled dumplings with cold water. Put NN Down button, and then press the Select button.

1-2 frozen dumplings side by side into the basket. Insert e — Result: The following indications are displayed:

basket in bowl. Cover with lid. Stand for 2-3 minutes. b 4  (microwave & convection combi
Fruit Compote 250 g 900 W 3-4 | — mode)

Instructions 600W  (output power)

Weigh the fresh fruits (e.g. apples, pears, plums, apricots, - -

mangoes or pineapple) after peeling, washing and 4. Select the appropngte power level by pressing the Up .

cutting into similar sizes or cubes. Put into bowl. Add Vo, A or Down button until the corresponding output poweris

1-2 tablespoons water and 1-2 thsp. sugar. Cover with lid. C— T ) displayed (600, 450, 300, 180, 100 W). At that time, press

Stand for 2-3 minutes. n the Select button to set the power level.

—= e |fdon't set the power level within 5 seconds,
Automatically changes to the cooking time setting stage.
(Default: 180 °C)
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USE OF THE MULTI-SPIT WITH KEBAB SKEWERS

o ~ 5. Select the appropriate temperature by pressing the Up or 1. For preparing kebabs with the multi-spit use the 6 skewers.
:rlﬁlﬂ: Down button. (Temperature : 200~40 °C) At that time, press
. the Select button to set the temperature. 2. Put the same amount of food on each skewer.
—=— e [fdon't ;et the temperature within 5 seqonds, ' 3. Place the roasting-spit into the glass bowl and insert the multi-spit into it.
Automatically changes to the cooking time settin stage. 4. Put the glass bowl with the multi-spit in the centre of the turntable. e
6. Set the cooking time by pressing the Up or Down button.
Voa, A o The maxilmgunlw coozir?g timl egis 60 m'i)nutes. Wby Make sure that the grill heating elemgnt isin thg right position at the back wall of the %
C_— 1T 3 cavity and not at the top before starting the grilling process. =
7. Press the Start/+30s button. REMOVING THE MULTI-SPIT FROM THE OVEN AFTER §
Result: . GRILLING
e Combination cooking starts.
e The oven is heated to the required 1. Use oven gloves for taking for glass bowl with the multi-spit out of the oven,
temperature and then microwave because it will be very hot.
S<D/ +30s cooking continues until the cooking time 2. Remove multi-spit out of the spit stand by using oven gloves as well.
tart is over.
e When cooking has finished, the oven wil 3. Carefully remove the skewers and use a fork for removing the food pieces from the
beep and flash “End” 4 times. The oven skewers.
will then beep one time per minute. + (@) The multi--is not suitable for cleaning in the dishwasher. Therefore clean it with warm
¢ When the meat has been fully cooked, water and washing up liquid by hand. Remove the vertical multi-spit from the oven,
carefully remove the spit, using oven after use.
gloves to protect your hands.

USING THE VERTICAL MULTI-SPIT

MULTI-SPIT FOR KEBAB

Using the multi-spit with 6 kebab skewers you can easily barbecue meat, poultry, fish,
vegetables (like onions, peppers or courgettes) and fruit which have been cut into pieces.
You can prepare the above food with the kebab skewers by using convection or
combination mode.

oL W 4| S

Coupler Kebab,
Skewer

Multi-Spit Barbecue Spit Glass Bowl
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USING THE DEODORISATION FEATURES

Use the feature after cooking odorous food or when there is a lot of smoke in the oven
interior. First clean the oven interior.

E: 1. Press the Deodorisation button than it will start
automatically, after you have finished cleaning.

Deodorisation

@ The deodorisation time has been specified as 5 minutes.
You can also adjust Deodorisation time by pressing the Start/+30s button.

@ The maximum deodorisation time is 15 minutes.

SWITCHING THE BEEPER OFF

You can switch the beeper off whenever you want.

1. Press the Start/+30s and Stop/Eco button at the same
time. (one second)

Result: The oven does not beep to indicate the end
of a function.

/o2 S<>/+ans

Stop / Eco

2. To switch the beeper back on, press the Start/+30s and
Stop/Eco buttons again at the same time. (one second)
Result: The oven operates normally.

Q /2 D> /+30s

Stop / Eco Start

Cookware guide

To cook food in the microwave oven, the microwaves must be able to penetrate the food,
without being reflected or absorbed by the dish used.

Care must therefore be taken when choosing the cookware. If the cookware is marked
microwave-safe, you do not need to worry.

The following table lists various types of cookware and indicates whether and how they
should be used in a microwave oven.

Cookware AT Comments
safe
Aluminum foil v X Can be used in small quantities to protect
areas against overcooking. Arcing can
occur if the foil is too close to the oven wall
or if too much foil is used.
Crust plate v Do not preheat for more than 8 minutes.
China and v Porcelain, pottery, glazed earthenware
earthenware and bone china are usually suitable, unless
decorated with a metal trim.
Disposable v Some frozen foods are packaged in these
polyester dishes.
cardboard dishes
Fast-food
packaging
e Polystyrene cups v Can be used to warm food. Overheating
containers may cause the polystyrene to melt.
e Paper bags or X May catch fire.
newspaper
e Recycled paper or X May cause arcing.
metal trims
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COoKINg guide

Cookware Mlcro:vave- Comments MICROWAVES
EELE Microwave energy actually penetrates food, attracted and absorbed by its water, fat and
Glassware sugar content.
e Qven-to-tableware v Can be used, unless decorated with a metal The microwaves cause the molecules in the food to move rapidly. The rapid movement of
trim. these molecules creates friction and the resulting heat cooks the food.
® Fine glassware v Can be used to warm foods or liquids. COOKING
Delicate glass may break or crack if heated
suddenly. Cookware for microwave cooking:
e Glassjars v/ Must remove the lid. Suitable for warming Cookware must allow microwave energy to pass through it for maximum efficiency.
only. Microwaves are reflected by metal, such as stainless steel, aluminium and copper, but
Metal they can penetrate through ceramic, glass, porcelain and plastic as well as paper and
. . ) wood. So food must never be cooked in metal containers.
e Dishes X May cause arcing or fire. ) ) i
o Freezer bag twist X Food syltable for microwave cookmg: o .
ties Many kinds of food are suitable for microwave cooking, including fresh or frozen
vegetables, fruit, pasta, rice, grains, beans, fish, and meat. Sauces, custard, soups,
Paper steamed puddings, preserves, and chutneys can also be cooked in a microwave oven.
* Plates, cups, v/ For short cooking times and warming. Also Generally speaking, microwave cooking is ideal for any food that would normally be
napkins and to absorb excess moisture. prepared on a hob. Metting butter or chocolate, for example (see the chapter with tips,
itchen paper techniques and hints).
® Recycled paper X May cause arcing. Covering during cooking
Plastic To cover the food during cooking is very important, as the evaporated water rises as
e (Containers v Particularly if heat-resistant thermoplastic. steam and contributes to cooking process. Food can be covered in different ways: e.g.
Some other plastics may warp or discolour with a ceramic plate, plastic cover or microwave suitable cling film.
at high temperatures. Do not use Melamine Standing times
plastic. After cooking is over food the standing time is important to allow the temperature to even
e (Cling film v Can be used to retain moisture. Should not out within the food.
touch the food. Take care when removing
the film as hot steam will escape.
® Freezer bags /X Only if boilable or oven-proof. Should not be
airtight. Prick with a fork, if necessary.
Wax or grease- v Can be used to retain moisture and prevent
proof paper spattering.
v :Recommended v/ X :Use caution X :Unsafe
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Cooking Guide for frozen vegetables

Cooking Guide for fresh vegetables

Use a suitable glass pyrex bowl! with lid. Cook covered for the minimum time - see table.

Continue cooking to get the result you prefer.

Stir twice during cooking and once after cooking. Add salt, herbs or butter after cooking.

Cover during standing time.

Food Serving Size Power Time (min.)

Spinach 150 g 600 W 5-6

Instructions
Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Serve after 2-3 minutes standing.

Broccoli 300¢ 600 W 8-9

Instructions
Add 30 ml (2 tbsp.) cold water. Serve after 2-3 minutes standing.

Peas 3009 \ 600 W \ 7-8
Instructions
Add 15 ml (1 tbsp.) cold water. Serve after 2-3 minutes standing.
Green Beans 300g \ 600 W \ 71-8%
Instructions
Add 30 ml (2 tbsp.) cold water. Serve after 2-3 minutes standing.
Mixed 3009 \ 600 W \ 7-8
Vegetables Instructions
(Carrots/Peas/ | Add 15 mi (1 tbsp.) cold water. Serve after 2-3 minutes standing.
Corn)
Mixed 300 g ‘ 600 W ‘ 715-8%
Vegetables Instructions

(Chinese style) | Aqq 15 mi (1 tbsp.) cold water. Serve after 2-3 minutes standing.

Use a suitable glass pyrex bow! with lid. Add 30-45 ml cold water (2-3 tbsp.) for every
250 g unless another water quantity is recommended - see table. Cook covered for the
minimum time - see table. Continue cooking to get the result you prefer. Stir once during
and once after cooking. Add salt, herbs or butter after cooking. Cover during a standing
time of 3 minutes.
Hint: Cut the fresh vegetables into even sized pieces. The smaller they are
cut, the quicker they will cook.

Food Serving Size Power Time (min.)
Broccoli 2509 900 W 4%-5
500 g 7-8

Instructions
Prepare even sized florets. Arrange the stems to the centre. Serve
after 3 minutes standing.

Brussels 250g \ 900 W \ 6-61%
Sprouts Instructions
Add 60-75 ml (5-6 tbsp.) water. Serve after 3 minutes standing.
Carrots 250g \ 900 W \ 4%-5
Instructions
Cut carrots into even sized slices. Serve after 3 minutes standing.
Cauliflower 250 g 900 W 5-5%
5009 7Y2-8%
Instructions

Prepare even sized florets. Cut big florets into halves. Arrange
stems to the centre. Serve after 3 minutes standing.
Courgettes 2509 \ 900w \ 4-4%
Instructions

Cut courgettes into slices. Add 30 ml (2 tbsp.) water or a knob of
butter. Cook until just tender. Serve after 3 minutes standing.
Egg plants 250 g \ 900 W \ 34
Instructions

Cut egg plants into small slices and sprinkle with 1 tablespoon
lemon juice. Serve after 3 minutes standing.
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Cooking Guide for rice and pasta

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_EN.indd 33

Food Serving Size Power Time (min.) Rice: gggk?nlgrggoilssososgié bowl with lid - rice doubles in volume during
Leeks 2509 900 W 4-4% After the cooking time is over, stir before standing time and salt or
Instructions add herbs and butter.
Cut leeks into thick slices. Serve after 3 minutes standing. Remark: the rice may not have absorbed all water after the cooking
Mushrooms 1259 900 W 115-2 time is finished.
250 g 215-3 Pasta: Use a large glass pyrex bowl. Add boiling water, a pinch of salt and
Instructions stir well. Cook uncovered.
Prepare small whole or sliced mushrooms. Do not add any water. Stir oocg&onally during and after cooking. Cover during standing time
Sprinkle with lemon juice. Spice with salt and pepper. Drain before and drain thoroughly afterwards.
serving. Serve after 3 minutes standing. Food Serving Size Power Time (min.)
Onions %09 | oow | 56 White Rice 250 900 W 15-16
Instructions (Parboiled) 3759 17%2-1812
Cut onions into slices or halves. Add only 15 ml (1 tbsp.) water. Instructions
Serve after 3 minutes standing. Add cold water of double quantity. Serve after 5 minutes standing.
Pepper 2509 | sow | 4kS Brown Rice 250 900 W 20-21
Cut pepper into small slices. (Parboiled) 3759 2293
Potatoes 250 g 900 W 4-5 Instructions
5009 7-8 Add cold water of double quantity. Serve after 5 minutes standing.
Instructions Mixed Rice 250 ¢ ‘ 900 W ‘ 16-17
Weigh the peeled potatoes and cut them into similar sized halves (Rice + Wild Instructions
or quarters. Serve after 3 minutes standing. rice) Add 500 mi cold water. Serve after 5 minutes standing.
. 1|
Turnip 2509 00w 516 Mixed Corn 2509 | 90w | 1718
Cabbage Instruct}onS . . (Rice + Grain) | Instructions
Cut turnip cabbage into small cubes. Serve after 3 minutes Add 400 ml cold water. Serve after 5 minutes standing
tanding. : '
sendng Pasta 250 [ oow ] 10-11
Instructions
Add 1000 ml hot water. Serve after 5 minutes standing.
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REHEATING

REHEATING BABY FOOD

Your microwave oven will reheat food in a fraction of the time that conventional ovens
hobs normally take.

Use the power levels and reheating times in the following chart as a guide. The times in
the chart consider liquids with a room temperature of about +18 to +20 °C or a chilled
food with a temperature of about +5 to +7 °C.

Arranging and covering
Avoid reheating large items such as joint of meat - they tend to overcook and dry out
before the centre is piping hot. Reheating small pieces will be more successful.

Power levels and stirring

Some foods can be reheated using 900 W power while others should be reheated using
600 W, 450 W or even 300 W.

Check the tables for guidance.

In general, it is better to reheat food using a lower power level, if the food is delicate, in
large quantities, or if it is likely to heat up very quickly (mince pies, for example).

Stir well or turn food over during reheating for best results. When possible, stir again
before serving.

Take particular care when heating liquids and baby foods. To prevent eruptive boiling

of liquids and possible scalding, stir before, during and after heating. Keep them in the
microwave oven during standing time. We recommend putting a plastic spoon or glass
stick into the liquids. Avoid overheating (and therefore spoiling) the food. It is preferable to
underestimate cooking time and add extra heating time, if necessary.

Heating and standing times

When reheating food for the first time, it is helpful to make a note of the time taken - for
future reference.

Always make sure that the reheated food is piping hot throughout.

Allow food to stand for a short time after reheating - to let the temperature even out.
The recommended standing time after reheating is 2-4 minutes, unless another time is
recommended in the chart.

Take particular care when heating liquids and baby food. See also the chapter with the
safety precautions.

REHEATING LIQUIDS

Always allow a standing time of at least 20 seconds after the oven has been switched off
to allow the temperature to even out. Stir during heating, if necessary, and ALWAYS stir
after heating. To prevent eruptive boiling and possible scalding, you should put a spoon
or glass stick into the beverages and stir before, during and after heating.

BABY FOOD:

Empty into a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir well after reheating! Let stand
for 2-3 minutes before serving. Stir again and check the temperature. Recommended
serving temperature: between 30-40 °C.

BABY MILK:

Pour milk into a sterilised glass bottle. Reheat uncovered. Never heat a baby’s bottle with
teat on, as the bottle may explode if overheated. Shake well before standing time and
again before serving | Always carefully check the temperature of baby milk or food before
giving it to the baby. Recommended serving temperature: ca. 37 °C.

REMARK:

Baby food particularly needs to be checked carefully before serving to prevent burns.
Use the power levels and times in the next table as a guide lines for reheating.

Reheating Liquids and Food

Use the power levels and times in this table as a guide lines for reheating.

Food Serving Size Power Time (min.)
Drinks (Coffee, 150 ml (1 cup) 900 W 1-1%
Tea and Water) 300 ml (2 cups) 2-2%

450 ml (3 cups) 3-3%
600 ml (4 cups) 3Ve-4
Instructions

Pour into cups and reheat uncovered: 1 cup in the centre, 2 cups
opposite of each other, 3 cups in a circle. Keep in microwave
oven during standing time and stir well. Serve after 1-2 minutes

standing.
Soup (Chilled) 250g 900 W 215-3
350¢ 3-3%
4509 3Ve-4
5509 415-5

Instructions

Pour into a deep ceramic plate or deep ceramic bowl. Cover with
plastic lid. Stir well after reheating. Stir again before serving.
Serve after 2-3 minutes standing.
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Reheating Baby Food and Milk

Food Serving Size Power Time (min.) Use the power levels and times in this table as guide lines for reheating.
Stew (Chilled) 350¢g 600 W 45-51» Food Serving Size Power Time
Instructions Baby Food 190 ¢ 600 W 30 sec.
Put stew in a deep ceramic plate. Cover with plastic lid. Stir (Vegetables + | Instructions
occasionally during reheating and again before standing and Meat) Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
serving. time. Before serving, stir well and check the temperature carefully.
Serve after 2-3 minutes standing. Serve after 2-3 minutes standing.
Pasta with 3509 ‘ 600 W ‘ 3Ve-4%, Baby Porridge 190¢ 600 W 20 sec.
Sauce (Chilled) | Instructions (Grain + Milk + | Instructions
Put pasta (e.g. spaghetti or egg noodles) on a flat ceramic plate. Fruit) Empty into ceramic deep plate. Cook covered. Stir after cooking
Cover with microwave cling film. Stir before serving. time. Before serving, stir well and check the temperature carefully.
Serve after 3 minutes standing. Serve after 2-3 minutes standing.
Filled Pasta 350 ¢ [ eoow | 45 Baby Milk 100 mi 300W 30-40 sec.
with Sauce Instructions 200 ml 1 min. to 1 min.
(Chilled) Put filled pasta (e.g. ravioli, tortellini) in a deep ceramic plate. 10 sec.
Cover with plastic lid. Stir occasionally during reheating and again Instructions
before standing and serving. Serve after 3 minutes standing. Stir or shake well and pour into a sterilized glass bottle. Place into
Plated Meal 350¢g 600 W 4%-5 the centre of turntable. Cook uncovered. Before serving, shake
(Chilled) 450¢g 5%-6Y2 well and check the temperature carefully. Serve after 2-3 minutes
Instructions standing.

Plate a meal of 2-3 chilled components on a ceramic dish. Cover
with microwave cling-film. Serve after 3 minutes standing.

Cheese Fondue
Ready-To-Serve
(Chilled)

400 | 600 W | 6-7

Instructions

Put the ready-to-serve cheese fondue in a suitable sized glass
pyrex bow! with lid. Stir occasionally during and after reheating.
Stir well before serving. Serve after 1-2 minutes standing.
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DEFROSTING

Microwaves are an excellent way of defrosting frozen food. Microwaves gently defrost . . N .
frozen food in a short period of time. This can be of great advantage, if unexpected Food iy el 6Lz UL ()
guests suddenly show up. Poultry
Frozen poultry must be thoroughly thawed before cooking. Remove any metal ties and Chicken Pieces 5009 (2 pes) 180W 14-15
take it out of any wrapping to allow thawed liquid to drain away. Whole Chicken 1200 g 180 W 30.34
Put the frozen food on a dish without cover. Turn over half way, drain off any liquid and Instructions
remove any giblets as soon as possible. Check the food occasionally to make sure that it First, put chicken pieces first skin-side down, whole chicken
does not feel warm. ‘ first breast-side-down on a flat ceramic plate. Shield the
If sma\'ler and thinner parts of the frgzen fqod start to warm up, they can be shield by thinner parts like wings and ends with aluminium foi. Tumn
wrapping very small strips of aluminium foil around them during defrosting. over after half of defrosting time!
Should poultry start to warm up on the outer surface, stop thawing and allow it to stand Serve after 15-60 minutes standing.
for 20 minutes before continuing. Fish
Leave the fish, meat and poultry to stand in order to complete defrosting. The standing Fish Fillets 2009 180 W 6-7
time for complete defrosting will vary depending on the quantity defrosted. Please refer to )
the table below. Whole Fish 400 g 180 W 11-13
Hint: Flat food defrosts better than thick and smaller quantities need Instructions . . .
less time than bigger ones. Remember this hint while freezing and Put frozen fish in the middle of a flat ceramic plate. Arrange
defrosting food. the thinner parts under the thicker parts. Shield narrow ends
For defrosting of frozen food with a temperature of about -18 to -20 °C, use the following of filets and tail of whole fish with aluminium fol. Turn over
- after half of defrosting time!
table as a guide. ; ,
Serve after 10-25 minutes standing.
Food Serving Size Power Time (min.) Fruits
Meat Berries 300g 180 W 6-7
Minced Meat 2509 180 W 6-7 Instructions
500 g 8-13 Spread fruit on a flat, round glass dish (with a large diameter).
Serve after 5-10 minutes standing.
Pork Steaks 250 g 180 W 7-8
- Bread
Instructions ,
Place the meat on turntable. Shield thinner edges with Bread Rolls 2 pos 180w 11'1 &
aluminium foil. Turn over after half of defrosting time! (Each ca. 50 g) 4 pos 23
Serve after 15-30 minutes standing. Toast/Sandwich 250 g 180 W 4-4%
Instructions
Arrange rolls in a circle or bread horizontally on kitchen paper
in the middle of turntable. Turn over after half of defrosting
time! Serve after 5-20 minutes standing.
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GRILL

Grill Guide for Fresh Food

The grill-heating element is located underneath the ceiling of the cavity. It operates while
the door is closed and the turntable is rotating. The turntable’s rotation makes the food
brown more evenly. Preheating the grill for 3-5 minutes will make the food brown more
quickly.

Cookware for grilling:

Should be flameproof and may include metal. Do not use any type of plastic cookware,
as it can melt.

Food suitable for grilling:

Chops, sausages, steaks, hamburgers, bacon and gammon rashers, thin fish portions,
sandwiches and all kinds of toast with toppings.

Important remark:

Whenever the grill only mode is used, please remember that food must be placed on the
high rack, unless another instruction is recommended.

MICROWAVE + GRILL

Preheat the grill with the grill-function for 2-3 minutes.
Use the power levels and times in this table as guide lines for grilling.
Use oven gloves when taking out.

This cooking mode combines the radiant heat that is coming from the grill with the speed
of microwave cooking. It operates only while the door is closed and the turntable is
rotating. Due to the rotation of the turntable, the food browns evenly. Three combination

Fresh food | Serving Size Power 1 step (min.) | 2 step (min.)
Toast Slices 4 pcs Grill only 3-4 2-3
(each 25 g)

Instructions
Put toast slices side by side on the high rack.

Grilled 400 g (2 pcs) \ 300 W + Grill 5-6

Tomatoes Instructions
Cut tomatoes into halves. Put some cheese on top. Arrange in a
circle in a flat glass pyrex dish. Place it on the high rack. Stand for
2-3 minutes.

Tomato- 4pcs(300g) | 300W+Grl [ 45 ]

Cheese Toast | Instructions

Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the high
rack. Stand for 2-3 minutes.

4pos(5009) | 300 W+ Gril | 5-6 \

Instructions
Toast the bread slices first. Put the toast with topping on the high
rack. Stand for 2-3 minutes.

5009 | 600W+Gril [ 78 |

Instructions
Cut potatoes into halves. Put them in a circle on the high rack with
the cut side to the grill.

4509 | 450W+Gril [ 911 ]

Instructions
Put the fresh gratin into a small glass pyrex dish. Put the dish on
the high rack. After cooking stand for 2-3 minutes.

modes are available with this model: Toast Hawaii
600 W + Grill, 450 W + Grill and 300 W + Grill. (Ham,
Cookware for cooking with microwave + grill Pineapple,
Please use cookware that microwaves can pass through. Cookware should be Cheese slices)
flameproof. Do not use metal cookware with combination mode. Do not use any type of Baked
plastic cookware, as it can melt. Potatoes
Food suitable for microwave + grill cooking:
Food suitable for combination mode cooking include all kinds of cooked food which
need reheating and browning (e.g. baked pasta), as well as foods which require a short Gratin
cooking time to brown the top of the food. Also, this mode can be used for thick food Potatoes/
portions that benefit from a browned and crispy top (e.g. chicken pieces, turning them Vegetables
over half way through cooking). Please refer to the grill table for further details. (Chilled)
Important remark:
Whenever the combination mode (microwave + grill) is used, the food should be placed
on the high rack, unless another instruction is recommended. Please refer to the
instructions in the following chart.
The food must be turned over, if it is to be browned on both sides.
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CONVECTION

Freshfood | Serving Size B 1 step (min.) | 2 step (min.) Coqkjng with conyeotion ig the traditional and well known method of cooking food in a
- traditional oven with hot air.
Baked Apples 2 apples 300 W + Gl 7-8 - The heating element and the fan position is at the back-wall, so that the hot air is
(ca. 400 g) circulating. This mode is supported by the top heating element.

Instructions , o , Cookware for convection cooking:
Core the apples and fill them with raisins and jam. Put some All conventional ovenproof cookware, baking tins and shests — anything you would
almond slices on top. Put apples on a flat glass pyrex dish. Place normally use in a traditional convection oven — can be used.
the dish directly on the low rack. Food suitable for convection cooking:

C.h icken 5009 (2_ pes) ‘ 300 W+ Grll ‘ 810 ‘ 68 All biscuits, individual scones, rolls and cakes should be made by this mode as well as

Pieces Instructlpns . o . o rich fruit cakes, choux pastry and soufflés.
Brush chicken pieces with oil and spices. Put them in a circle on
the high rack. After griling stand for 2-3 minutes. MICROWAVE + CONVECTION

Roast Chicken 12009 [ 450W+Gil [ 1819 ] 17 This mode combines the microwave energy with the hot air and is therefore reducing the
Instructions cooking time while giving the food a brown and crispy surface.
Brush the chicken oil and spices. Put the chicken on the low rack. Cooking with convection is the traditional and well known method of cooking food in an
After grilling stand for 5 minutes. oven with hot air circulated by a fan on the back-wall.

Roast Fish 400-500 g ‘ 300 W + Girill ‘ 5-7 ‘ 52-612 Cookware for cooking with microwaves + convection:
Instructions Should be able to let the microwaves pass through. Should be ovenproof (iike glass,
Brush skin of whole fish with oil and add herbs and spices. Put two pottery or china without metal trims); similar to the cookware described under Microwave
fishes side by side (head to tail) on the high rack. After grilling stand + Gill.
for 2-3 minutes. Food suitable for Microwave + Convection cooking:

All kinds of meats and poultry as well as casseroles and gratin dishes, sponge cakes and
light fruit cakes, pies and crumbles, roast vegetables, scones and breads.

English - 38

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_EN.indd 38

2014-02-07 0 1:56:36



Convection Guide for fresh and frozen food

Preheat the convection with the auto pre-heat function to the desired temperature. Use
the power levels and times in this table as guide lines for convection cooking. Use oven
gloves when taking out.

Fresh food Serving Size Power L s_tep 2 s_tep
(min.) (min.)
PIZZA
Frozen Pizza 3009 1step300W +200°C | 11-12 2-3
(Ready baked) 2 step Gil
Instructions
Place the pizza on the low rack.
After baking stand for 2-3 minutes.
PASTA
Frozen Lasagne 400 g 1step450W +200°C | 15-16 5-6
2 step Convt. 200 °C
Instructions

Put into a suitable sized glass pyrex dish or leave in the original
packaging (take care that this is suitable for microwaves and oven
heat). Put frozen pasta gratin on the low rack. After cooking stand
for 2-3 minutes.

MEAT

Roast Beef/
Roast Lamb
(Medium)

Roast Chicken

600 W +180 °C 20-23 10-13

1200-1300 g

Instructions

Brush beef/ lamb with oil and spice it with pepper, salt and
paprika. Put it on the low rack, first with the fat side down. After
cooking wrap in aluminium foil and stand for 10-15 minutes.

1000-1100 g 450 W + 200 °C 20-22 20

Instructions

Brush chicken with oil and spices. Put chicken first breast side
down, second side breast side up on the low rack. Stand for
5 minutes.

English - 39

MC28H5015AW_EO_DE68-04234S-01_EN.indd 39

Fresh food | Serving Size Power 1 s_tep 2 s_tep
(min.) (min.)
BREAD
Fresh Bread 6 pcs (350 g) 100 W + 180 °C 8-10
Rolls Instructions 3
Put bread rolls in a circle on the low rack. Stand for 2-3 minutes. Q
Garlic Bread 200 g (1 pec) \ 180 W + 200 °C 8-10 8
(Chilled, Instructions ;
Prebaked) Put the chilled baguette on baking paper on the low rack. After 9]
baking stand for 2-3 minutes. 8
CAKE g
Marble Cake 5009 Only 180 °C 38-43
(Fresh Dough) Instructions
Put the fresh dough in a small rectangular black metal baking dish
(length 25 cm). Put the cake on the low rack. After baking stand
for 5-10 minutes.
Small Cakes 10x28g |  Only160°C 26-28
(Fresh Dough) Instructions
Fill the fresh dough evenly in paper cups and set on baking tray
on the low rack.
After baking stand for 5 minutes.
Cookies 200-250g | Ony200°C | 1520 |
(Fresh Dough) Instructions
Put the chilled croissants on baking paper on the low rack.
Frozen Cake 1000g | 180W+180°C [ 1820 |
Instructions
Put the frozen cake directly on the low rack. After defrost and
warming stand for 15-20 minutes.
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TIPS AND TRICKS

MELTING BUTTER
Put 50 g butter into a small deep glass dish. Cover with plastic lid.
Heat for 30-40 seconds using 900 W, until butter is melted.

MELTING CHOCOLATE

Put 100 g chocolate into a small deep glass dish.

Heat for 3-5 minutes, using 450 W until chocolate is melted.

Stir once or twice during melting. Use oven gloves while taking out!

MELTING CRYSTALLIZED HONEY
Put 20 g crystallized honey into a small deep glass dish.
Heat for 20-30 seconds using 300 W, until honey is melted.

MELTING GELATINE

Lay dry gelatine sheets (10 g) for 5 minutes into cold water.
Put drained gelatine into a small glass pyrex bowl.

Heat for 1 minute using 300 W. Stir after melting.

COOKING GLAZE/ICING (FOR CAKE AND GATEAUX)

Mix instant glaze (approximately 14 g) with 40 g sugar and 250 ml cold water. Cook
uncovered in a glass pyrex bowl for 3%z to 4% minutes using 900 W, until glaze/icing is
transparent. Stir twice during cooking.

COOKING JAM

Put 600 g fruits (for example mixed berries) in a suitable sized glass pyrex bowl with lid.
Add 300 g preserving sugar and stir well.

Cook covered for 10-12 minutes using 900 W.

Stir several times during cooking. Empty directly into small jam glasses with twist-off lids.
Stand on lid for 5 minutes.

COOKING PUDDING

Mix pudding powder with sugar and milk (500 ml) by following the manufacturers
instructions and stir well. Use a suitable sized glass pyrex bowl with lid. Cook covered for
672 to 7% minutes using 900 W.

Stir several times well during cooking.

BROWNING ALMOND SLICES

Spread 30 g sliced almonds evenly on a medium sized ceramic plate.

Stir several times during browning for 3% to 4%, minutes using 600 W.

Let it stand for 2-3 minutes in the oven. Use oven gloves while taking out!

TROUBLESHOOTING

If you have any of the problems listed below try the solutions given.

This is normal.

e Condensation inside the oven.

e Ajr flow around the door and outer casing.

e Light reflection around the door and outer casing.

e Steam escaping from around the door or vents.

The oven does not start when you press the Start/+30s button.

¢ |s the door completely closed?

The food is not cooked at all.

e Have you set the timer correctly and/or pressed the Start/+30s button?

e |sthe door closed?

¢ Have you overloaded the electric circuit and caused a fuse to blow or a breaker to be
triggered?

The food is either overcooked or undercooked.

e Was the appropriate cooking length set for the type of food?

¢ Was an appropriate power level chosen?

The light bulb is not working.

¢ The Light bulb should not be replaced in person for safety reasons. Please contact
nearest authorised Samsung customer care, to arrange for a qualified engineer to
replace the bulb.

The oven causes interference with radios or televisions.

e Slight interference may be observed on televisions or radios when the oven
is operating. This is normal. To solve this problem, install the oven away from
televisions, radios and aerials.

o [finterference is detected by the oven’s microprocessor, the display may be reset. To
solve this problem, disconnect the power plug and reconnect it. Reset the time.

Sparking and cracking occur inside the oven (arcing).

¢ Have you used a dish with metal timmings?

¢ Have you left a fork or other metal utensil inside the oven?

¢ |s aluminum foil too close to the inside walls?
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Smoke and bad smell when initial operating.

¢ It's a temporary condition by new component heating. Smoke and smell will
disappear completely after 10 minutes operation.
To remove smell more quickly, please operate microwave oven with putting lemon
formation or lemon juice in the cabinet.

If the above guidelines do not enable you to solve the problem, then contact your
local SAMSUNG customer service centre.
Please have the following information read;
e The model and serial numbers, normally printed on the rear of the oven
e Your warranty details
o A clear description of the problem

Then contact your local dealer or SAMSUNG aftersales service.

ERROR CODE

“SE” message indicates.

¢ Clean the keys and check if there is water on the surface around key. Turn off the
microwave oven and try setting again. If it occurs again, call your local SAMSUNG

SAMSUNG strives to improve its products at all times. Both the design specifications and

these user instructions are thus subject to change without notice.

By right of the common regulation 2/1984 (lll.10) BKM-IpM. we as distributors testify, that
the MC28H5015™ ovens of Samsung comply with the undermentioned technological

parameters.
Model MC28H5015**
Power source 230V ~50Hz AC
Power consumption
Maximum power 2900 W
Microwave 1400 W
Grill (heating element) 1500 W
Convection (heating element) Max. 2100 W

Customer Care Centre. Output power 100 W /900 W - 6 levels (IEC-705)
E-24” message indicates , Operating frequency 2450 MHz
e Before the microwave can overheat, the "E-24" message appears on the display. If
the "E-24" message appears, press the Stop/Eco key to utilize the initialization mode. Dimensions (W x D x H)
After the oven cools, try operating the oven. If the "E-24" message appears again, Outside 517 x 474.8 X 310 mm
contact your local Samsung Customer Care Centre. Oven cavity 358 % 397 x 235.5 mm
For any codes not listed above, or if the suggested solution does not solve the
problem, contact your local SAMSUNG Customer Care Centre. Volume 28 liter
Weight
Net 17.5 kg approx.
Noise level 42 dBA
English - 41
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QUESTIONS OR COMMENTS

COUNTRY | CALL OR VISIT US ONLINE AT
BOSNIA 051 331 999 www.samsung.com/support
BULGARIA 07001 33 11, sharing cost www.samsung.com/bg/support
CROATIA 062 726 786 www.samsung.com/hr/support

CZECH 800 - SAMSUNG (800-726786) www.samsung.com/cz/support
0680SAMSUNG (0680-726-786)
HUNGARY 0680PREMIUM (0680-773-648) www.samsung.com/hu/support
MONTENEGRO 020 405 888 www.samsung.com/support
0801-172-678* lub +48 22 607-93-33 **
*(catkowity koszt potgczenia jak za 1 impuls
POLAND wedtug taryfy operatora) www.samsung.com/pl/support
** (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
08008 SAMSUNG (08008 726 7864
ROMANIA TOLL FREE No. ( ) www.samsung.com/ro/support
SERBIA 011 321 6899 www.samsung.com/rs/support
SLOVAKIA 0800 - SAMSUNG(0800-726 786) www.samsung.com/sk/support
LITHUANIA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LATVIA 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONIA 800-7267 www.samsung.com/ee/support
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