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Thank you for selecting Delimano products!

Delimano brings innovative range of great quality kitchenware that is designed to provide healthy, tasty and enjoyable cooking experience (preparation, cooking and consumption
of food), encouraging passion for cooking and entertaining no matter the level of cooking skills. Cook. Celebrate. Every day. All Delimano products are perceived very valuable, so
counterfeiters really like to copy us and thus abuse customers by worse quality with no warranty and service. Please, report any copied, counterfeited, similar product or unauthorised
distributor to brand.protection@studio-modema.com in order to help us fighting against illegal counterfeits.

Delimano Joy Meat Mincer - Instruction Manual

Please read this manual thoroughly before using and save it for future reference.

WARNINGS

1. To protect against risk of electrical shock do not put the motor unit in water or other liquid.

2. Before using, check that the voltage power corresponds to the rating label of the appliance.
3. Before use, place the product on hard, flat, stable and dry surface.

4. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

5. Do not operate any appliance with a damage cord or plug or after the appliance malfunction or
has been damaged in any manner. Retum the appliance to the nearest authorized service facility
for examination, repair or adjustment.

6. Do not attempt any repair by yourself and ensure that any repair is conducted only by



appropriately qualified technician.

7. Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off parts, and before cleaning.
8. Never feed food by hand. Always use food pusher.

9. Blades are sharp, so handle carefully.

10. The use of attachment, not recommended or sold by manufacture may cause fire, electric
shock or injury.

11. The appliance cannot be used for blending hard and dry substance, otherwise the blade
could be blunted.

12. Do not let cord hang over edge of table or counter.

13. Do not use fingers to scrape food away from discharge disc while appliance is operating. Cut
type injury may result.

14. Do not use outdoors. This device is intended for household use only.

15. Never run the appliance empty after assembling the blade and blade disk. Otherwise the
blade and blade disk will be abraded seriously, and accelerate the unit aging.

16. This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction conceming use of the appliance ina  safe way and
understand the hazards involved. Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children unless they are older than 8 and supervised.

17. Although the device has been checked its usage and consequences are strictly user
responsibility.

1) PARTS

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1)

1. main unit 5. funnel 9. lock nut 13. blade 17. upper ledge
2. power switch 6. meat tube 10. blade disk large 14. mincing screw 18. lower ledge
3. accessory box cover 7. release button 11.blade disk medium 15. kibbe cone

4. food pusher 8. sausage funnel 12. blade disk small 16. kibbe shaper

2) BEFORE FIRST USE

Before the first use, please clean all the detachable parts such as food pusher, funnel, meat tube, mincing screw, blade, blade disk, lock nut, and so on completely. The blade is
sharp, extreme caution is needed not to hurt yourself.

3) USAGE

Mincing

Caution: Make sure the appliance is unplugged when assembling.

1. Assemble the meat tube into the main machine (insert the meat tube onto the main machine by aligning the grooves, push in and afterwards tum it counter clockwise until it
cannot move any longer and you hear a “click” sound (see arrow 2 of Pic.2; see: PICTURES, Pic.2).

2. Assemble the mincing screw, blade, blade disk and lock nut as illustrated in picture 3 (see: PICTURES, Pic.3)

Note: Make sure the edge of blade is facing toward the blade disk when assembling. Never assemble the blade reversely.

3. Put the funnel on the meat tube.

4. Ensure that the power switch is set at “0” position, then plug in power supply.

5. Press the power switch to “ON”position (the mincing screw and the blade start rotating), when the appliance operates normally, put the meat piece into funnel, then gradualy
press it down with the food pusher.

Note: Cut all foods into pieces (sinewless, boneless and fatless meat is recommended, approximate size: 20 mm x 20 mm x 60 mm) so that they fit easily into the funnel opening.
6. The max continuous operation time should not exceed 1 minute and minimum 1 minute rest time must be maintained between two consecutive cycles.

7. Place container under lock nut to receive minced meat.

8. When finish mincing, unplug the power source, disassemble the meat tube assembly: press and hold the release button with one hand while tuming the meat tube assembly
clockwise with other hand and then remove it.

Caution: Ensure that the main machine is unplugged when disassembling.

Reverse function

1. In case of jamming press the power switch to “0”position and allow mincing screw to come to a complete stop.

2. Press the rocker switch to “R”position, mincing screw will be rotating in opposite direction, and the meat tube will get empty. If the main machine does not work, press the rocker
“0”, unplug the device and clean it manualy.

Note: The“R"position max operation time shall not exceed 5 second.

Making sausage

1. Assemble the meat tube into the main machine (insert the meat tube onto the main machine by aligning the grooves, push in and afterwards tum it counter clockwise until it
cannot move any longer and you hear a “click” sound (see amow 2 of Pic.2; see: PICTURES, Pic.2).

2. Assemble the mincing screw, kibbe cone, sausage funnel, lock nut as illustrated in the picture (see: PICTURES, Pic.4).

Note: Never assemble blade and blade disk when making sausages, and do not assemble sausage funnel or kibbe cone when mincing meat.

3. Set clean small intestine to sausage pole as the picture 4 (see: PICTURES, Pic.4), then place minced meat into funnel.

4, Press the power switch to “ON”position (the mincing screw starts rotating) and the minced meat enters the intestine.



Making meat cake

1. Assemble the meat tube into the main machine (insert the meat tube onto the main machine by aligning the grooves, push in and afterwards tum it counter clockwise until it
cannot move any longer and you hear a “click” sound (see arrow 2 of Pic.2; see: PICTURES, Pic.2).Note: Do not assemble blade and blade disk when making meat cake. When
mincing meat, do not assemble kibbe shaper or kibbe cone.

2. Put the minced meat into funnel hole, and push down by food pusher, press the rocker switch to “ON"positionand minced meat will start to come out in ring shape from the gap
between kibbe shaper and kibbe cone.

Accessory box function
1. Push accessory box cover up, put the blade disk in to the lower ledge. Assemble the kibbe shaper, sausage pole, kibbe cone as illustrated as figure (see: PICTURES, Pic.6) then
put their in to the upper ledge.

Pic.6 (see: PICTURES, Pic.6)

3. accessory box cover 16. kibbe shaper
8. sausage pole 17. lower ledge
15. kibbe zone 18. upper ledge

4) Cleaning and maintenance

1. Unplug the device from power supply before cleaning.

2. Disassemble the meat tube, mincing screw, blade, blade disk, lock nut, sausage funnel, kibbe cone, kibbe shaper, food pusher, funnel and so on except the main machine then
immerse them in water for cleaning.

Caution: The blade is sharp, so handle carefully when cleaning.

3. Wipe the outside surface of the main machine with a damp cloth, then dry thoroughly.

Caution: Never immerse the main machine in the water for cleaning.

4. Meat tube (6), lock nut (9), mincing screw (14), blade disc long (10), blade disc medium (11), blade disc small (12) are NOT DISHWASHER SAFE. Wash them under warm
soapy water and dry them completely with a cloth.

5. Steel grinding discs (10, 11, 12) require extra care to prevent them from rusting. To prevent rust on the metal grinding discs, it is recommended to wipe them until
completely dry after washing and store them covered with a light coating of oil or grease. Wash well before every usage.

Falemnderit gé keni zgjedhur produktet Delimano!

Delimano sjell njé gamé t& gjeré t& enéve té kuzhinés me cilési & larté t& dizajnuar pér t& ofruar njé eksperiencé té gatimit t& shéndetshém, té shijshém dhe argétues (pérgatitja,
gatimi dhe konsumimi i ushqimit), duke inkurajuar pasionin pér té gatuar dhe argétuar pa mar parasysh nivelin e aftésive tuaja té gatimit. Gatuani. Festoni. Gdo dité. Té gjitha
produktet Delimano perceptohen si shumé té viefshme, késhtu qé falsifikuesit déshirojné té na kopjojné dhe késhtu abuzojné me Klientét né cilésiné mé té keqe pa ofruar asnjé
garanci apo shérbim. Ju lutem, raportoni ¢do produkt té kopjuar, té falsifikuar dhe té ngjashém apo distributor t€ pa autorizuar né brand. protection@studio-moderna.com né ményré
@& t& na ndihmoni né luftén kundér falsifikimeve & paligjshme.

Delimano Joy Meat Mincer - Manual i instruksioneve

Ju lutem lexoni kété manual deri né fund para pérdorimit dhe ruani até pér referencé né té ardhmen.

VEREJTIE

1. Pért'u mbrojtur nga shoku elektirk, mos e vendosni motorin né ujé ose léngje tjera.

2. Para pérdorimit t€ paré kontrolloni nése voltazhi i prizés suaj korrespondon me até né pllakén
né pjesén e poshtme té pajisjes.

3h. Para pérdorimit vendoseni produktin né sipérfage té forté, té rrafshét, t€ géndrueshme dhe té
thaté

4., Produkti duhet té pérdoret né mbikaqyrje té té niturve..

5. Mos e pérdomi pajisjen me kabllo t€ démtuar apo nése produkti éshté démtuar né ndonjé
ményré. Nuk pérmban pjeseé té riparueshme. Kontaktoni kujdesin pér konsumatoré pér informata
rreth ekzaminimit, riparimit ose rregullimit t€ produktit.

6. Mos tentoni té riparoni veté produktin dhe sigurohuni gé riparimin ta béjé tekniku i kualifikuar.
7. Higeni nga rmyma kur nuk e pérdomi, para dhe pas hegjes sé pjeséve, dhe para pastrimit.

8. Asnjéheré mos e futni ushgimin me doré. Gjithmoné pérdomi dorézén pér shtypje (fig 4).

9. Thikat jané té mprehta andaj pérdoreni pajisjen me kujdes.

10. Pérdorimi i shtesave gé nuk jané rekomanduar ose shitur nga prodhuesi, mund té shkaktojé
zjarr, shok elektrik ose Iéndime.

1 (} PﬁjliSja nuk pérdoret pér té bluar substanca té forta ose té thata; pémdryshe thika mund té
ndryshket.

12. Mos e Iémi kabllon elektrike né skaje apo sipérfage té nxehta pérfshiré shporetin.

13. Mos e hegni mbetjen e ushqimit né pajisie me gishta kur ajo éshté duke punuar. Mund té
rezultojé né léndime.

14. Kjo pajisje duhet té pérdoret vetém si mjet shtépiak. Mos e pérdomi até né mjediset e jashtme.



15. Asnjéheré mos e pérdomi pajisjen bosh pas montimit té thikés dhe diskut me teh. Pémdryshe
tehu do t€ higet dhe do té pérshpejtohet ndryshkja e produktit.

16. Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijét mbi 8 vie¢ dhe persona me aftési té kufizuara fizike,
shqisore 0se mendore ose gé nuk kané pénvojé dhe njohuri, pérveg nése ata jané té mbikéqyrur
ose jané udhézuar té pérdorin pajisien né meényré té sigurté dhe i kuptojné rreziget e tyre. Fémijét
nuk duhet t€ luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet té béhen nga fémijé nén 8
viec dhe pa mbikqyrje

17. Pajisja éshté testuar késhtu qé pérdorimi dhe pasojat e saj jané rreptésisht pérgjegjési e
pérdoruesit

1) PJESET

Foto. 1 (see: FOTOGRAFITE Pic. 1)

1. njésia kryesore 5. hinké 9. bllokues 13. thika 17. shtresa e epérme
2. butoni i rymés 6. gypi i mishit 10. thika disk e madhe 14. helika e bluarjes | 18. shtresa e poshtme
3. mbulesa pér aksesoré 7. butoni i lirimit 11.thika disk e mesme 15. kibbe koni

4. doréza pér shtypje 8. hinka e salsigeve 12. thika disk e vogeél 16. kibbe formésues

2) PARA PERDORIMIT TE PARE

Para prdorimit t& paré, ju lutemi pastroni té gjitha pjesét cmontuese sikur doréza pér shtypje, bllokuesin, hinkén, gypin e mishit, helikén e bluarjes e késhtu me madhé. Thika éshté
e mpreht&, tregoni kujdes té shtuar pér té mos u lénduar.

3) PERDORIMI

Bluarje

Vérejtje: Sigurohuni qé pajisja té jeté e shkycur nga myma gjaté montimit.

1. Montojeni gypin € mishit né makinén pér bluarje (futni gypin e mishit duke i lidhur gypat, shtyjeni dhe pastaj motullojeni né drejtim té akrepave té orés derisa nuk mund t€ 1évizé
dhe té degjoni njé kércitie shih FOTOGRAFITE: Foto 2).

2. Montojeni helikén e bluarjes, tehun, diskun dhe bllokuesin si¢ &shté ilustruar né figurén 3. (shih: FOTOGRAFITE, Foto 3).

SHENIM: sigurohuni & tehu t& jeté | kthyer nga disku gjaté montimit. Asnjgheré mos e montoni né drejtim t€ kundét.

3. Futeni hinkén né gypin e mishit.

4. Vlendosni butonin e mymés né pozicionin “0”, pastaj futeni kabllon né prizé.

5.Vendoseni butonin e mymés né pozicionin “ON” (helika e bluarjes dhe thika fillojné t& motullohen), kur pajisja té jeté duke funksionuar normal, vendosni mishin né hinké, dhe
pastaj gradualisht shtypeni poshté me dorézén pér shtypje.

SHENIM: Prejini té gjitha ushgimet né copa (rekomandohet mish pa eshtra, kurriz dhe yndyré; péraférsisht 20mm x 20mm x 60mm madhési) né ményré qé t& futen lehtésisht
né hapjen e hinkés.

6. Koha maksimale e operimit t& vazhdueshém nuk duhet t& kalojé 1 minut dhe koha e pushimit mes dy cikleve té bluarjes duhet t€ jet& minimum 1 minut.

7. Vendoseni enén perfundi bllokuesit pér t& mbledhur mishin e bluar.

8. Kur té pérfundoni bluarjen, ndaleni makinén dhe higeni nga myma,¢montojeni pjesén e gypit t& mishit; shtypni dhe mbajeni butonin e lirimit me njé doré dhe me tjetrén duke e
rrotulluar gypin né kahje té akrepave térhiqeni pér ta larguar.

Kujdes: sigurohuni g& makina nuk ésht& né nymé kur ta gmontoni.

Funksioni i kundért

1. Né rast t€ bllokimit shtypni butonin e nymés né pozicionin “0” dhe Ireni helikén e bluarjes t& ndalet totalisht.

2. Shtypeni butonin “R” né ményré qé tehu i bluarjes té motullohet né drejtim t& kundért dhe gypi i mishit do té zbrazet. Nése makina kryesore nuk funksionon, kthejeni butonin ne
pozicionin “0”, higeni pajisien nga myma dhe pastrojeni manualisht.

Shénim: Funksioni i makinés ne pozicionin “R” nuk duhet té kalojé mé shumé se 5 sekonda kohé.

1. Montojeni gypin e mishit né né makinén kryesore (futeni né makiné duke lidhur miré, shtypeni dhe rotullojeni né kahje t€ kundért t€ akrepave € orés derisa nuk mund té lévizé
mé dhr dégjoni njé kércitje (shih shigjetén 2 Foto 2; FOTOGRAFITE, oto 2). B

2. Montojeni helikéén e bluarjes, konin kibbe, hinkén e salsiceve, bllokuesin sic éshté ilustruar né fotografi (shih: FOTOGRAFITE, Foto 4).

Shénim: Asnjgheré mos e montoni thikén dhe diskun e tehut kur pergatitni salsice, dhe mos e montoni hinkén e salsiceve ose konin kibbe kur bluani mishin.

3. Vendosni zorrén e vogél té pastér né polin e salsigeve sikur né fotogrfiné 4 (shih: FOTOGRAFITE, foto 4) dhe pastaj shtoni mishin e bluar né hinkg.

4. Shtypni butonin e mymés né pozicionin “ON” (helikéa e bluarjes nbis té rrotullohet) dhe mishi i bluar hyn né zon&.

Torte mishi

1. Montoni gypin e mishit né makinén kryesore (futni gypin né makiné me kujdes, shtypeni dhe pastaj rotullieni né kahje té kundért té akrepave t€ orés derisa nuk mund té lévizé
mé dhe dégjoni njé kércitie (shih shigj. 2 Foto 2; FOTOGRAFITE, Foto 2). .

Shénim: Mos e montoni thikén ose diskun kur pérgatisni torte mishi. Kur bluani mishin, mos e montoni formésuesin ose konin kibbe.

2. Vendosni mishin e bluar né hinké, shtypeni poshté me dorézén pér shtypje, trusni butonin e nymés né pozicionin “ON” dhe mishi do fillojé t& dalé nga vendi mes formésuesit
kibbe dhe konit kibbe.

Funksioni i mbulesés pér aksesoré

1. Térhigni mbulesén e aksesoréve larté, vendogsni diskun e tehut né shtresén e poshtme. Montojeni formésuesin kibbe, hinkén e salsiceve, konin kibbe sikur né ilustrim (shih
FOTOGRAFITE, Foto 6) dhe pastaj vendosini né shtresén e epérme.

Foto 6 (shih: FOTOGRAFITE, Foto.6)

3. mbulesa pér aksesoré 16. formésuesi kibbe
8. hinka e salsiceve 17. shtresa e poshtme
15. zona kibbe 18. shtresa e epérme

4) Pastrimi dhe mirémbajtja
1. Shkyceni pajisjen nga nyma para se ta pastroni.
2. Gmontoni gypin e mishit, helikéén pér bluarje, thikén, diskun e thikés, bllokuesin, hinkén e salsiceve, konin kibbe, formuesin kibbe, dorézén pér shtypje, hinkén dhe té tierat



pérvec makinés kryesore dhr pastaj zhytni né ujé pér pastrim.

Kujdes: Tehu éshté i mpreht&, andaj keni kujdes gjaté pastrimit.

3. Pastroni pjeén e jashtme t& mnakinés kryesore me njé lecké té lagur, pastaj thajeni miré.

Kujdes: Asnjéheré mos e zhytni né ujé makinén kryesore.

4. Griresi | mishit (6), bllokuesi | kokes (9), vida e grirjes (14), disku per prerje | gjate (10), disku per prejije mesatar (11), disku per prerje | vogel (12) NUK MUND TE LAHEN NE
LAVASTOVILJE. Lajini me uje te vaket dhe thajini plotesisht me nje lecke te thate.

5. disku per bluarje prej celiku (10, 11, 12) kerkojne kujdes te vecante ge mos te ndryshken. Per te parandaluar ndryshkjen e disqeve prej metali, ne ju rekomandojme qe
ti thani ato plotesisht pas larjes dhe ti ruani duke | mbeshtjelle me nje pecete te holle te bute. Pastrojini mire perpara perdorimit.

o

Hvala Viam $to ste odabrali Delimano proizvod!

Delimano donosi inovacije vhunske kvalitete kuhinjskog posuda, koji je dizajniran za pruzanje zdravog, ukusnog, ugodnog kuhanja (priprema, kuhanje, konzumiranje, poticanje
strasti za kuhanjem i zabavu bez obzira na vjestinu kuhanja. Kuhaj. Slavi. Svaki dan. Svi Delimano proizvodi smatraju se iznimno vrijednima, zbog Cega su podlozni stvaranju istih
falsifikata iznimno loSe kvalitete i zloupotrebi prava potroSaca koji za takve falsifikate nemaju garanciju i mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da nam
prijavite svaku kopiju, falsifikat, i/ili slican proizvod i neoviastenog distributera na brand.protection@studio-modema.com kako biste nam pomogli u borbi protiv falsifikata i zastiti
Vasih prava.

Delimano Joy Meat Mincer - Uputstvo za upotrebu

Molimo Vas da pazljivo procitate uputstvo za upotrebu i saCuvate ga za buduce koristenje.

UPOZORENJA

1. Za zaStitu od strujnog udara, motor uredaja nemojte stavljati u vodu ili neku drugu tekucinu.
2. Prije upotrebe, provjerite da li napon struje odgovara naponu na oznaci uredaja.

3. Prije upotrebe, aparat postavite na ravnu, stabilnu, tvrdu i suhu povrSinu.

4. Ukoliko aparat koristite blizu djece, nadzor je obavezan.

5. Aparat nemojte koristiti ako je utikaC ili kabl oStecen, ako je aparat neispravan ili oStecen na
bilo koji nacin. Aparat vratite najblizem servisnom centru na pregled, popravku ili podeSavanje.
6. Atp))arat nemojte pokuSavati sami da popravite, pobrinite se da isti popravi strucna i kvalifikovana
osoba.

7. Uvijek ga iskljucite iz utiCnice ukoliko nije u upotrebi, prije sklapanja ili rastavijanja dijelova, i
prije CiScenja.

8. Hranu nikada ne povlaCite rucno. Uvijek koristite pribor za guranje hrane.

9. Qstrice su oStre, rukovati vrlo pailjivo.

10. Koristenje dodataka koji nisu preporuceni od strane proizvodaca, mogu izazvati strujni udar,
pozar ili povrede.

11. Aparat se ne moze koristiti za mijeSanje tvrdih i suhih tvari, inace ostrice mogu zatupiti.

12. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ruba stola ili pulta.

13. T%kom rada aparata, nemojte prstima strugati hranu sa izlaznog otvora. To moze dovesti do
povrede.

14. Aparat nije namijenjen za vanjsku upotrebu, ve¢ samo za kuénu.

15. Aparat ne smije raditi prazan, nakon montaze otrica i diska. U suprotnom oStrice i disk ¢e
se istrositi i skratiti vijek trajanja.

16. Uredaj smiju koristiti osobe starije od 8 godina i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih
ili mentalnih sposobosti ili koje nemaju iskustva i znanja u koriStenju ovakve vrste proizvoda
ukoliko su pod nadzorom osoba odgovornih za njihovu sigurnost ili su od njih dobile upute o
sigurnom nacinu koriStenja uredaja i razumiju moguce opasnosti koje mogu nastati neispravnim
koriStenjem proizvoda. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca mlada od 8 godina ne smiju
Cistiti i odrZavati uredaj, a djeca starija od 8 godina moraju biti pod nadzorom.

17. lako je uredaj provjeren, njegova upotreba i posljedice su strogo korisnikova odgovomost.

1) DUELOVI

Slika. 1 (pogledaj: SLIKE, Slika 1)
1. glavni uredaj 5. lijevak

9. matica 13. ostrice 17. gornje leziSte

2. prekidaé
3. poklopac za kutiju
4. dodatak za guranje

6. cijev za meso
7. otpusno dugme
8. lijevak za kobasice

10. veliki disk za ostrice
11. srednji disk za oStrice
12. mali disk za ostrice

14. vijak za mljevenje
15. konus
16. dodatak za oblikovanje

18. donje leziste




2) PRIJE PRVE UPOTREBE
Prije prvog koriStenja, molimo Vas da o€istite sve odvojive dijelove kao Sto je dodatak za guranje hrane, lijevak, cijev za meso, vijak za mljevenie, otrice, diskove za ostrice, maticu,
i sve ostale. Ostrice su oStre, veliki oprez je neophodan da se ne biste povrijedili.

3) UPOTREBA

Mijevenje

Oprez: Prilikom sastavljanja dijelova, pobrinite se da je aparat iskljucen.

1. Postavite cijev za meso u glavni dio (to uradite uskladivanjem Zlijebova, pritisnite ih i zatim okrenite ih suprotno u smjeru kazaljke na satu, dok ne Cujete zvuk ,klik* (pogledajte
strelicu 2 na Slici.2; pogledaj: SLIKE, Slika.2).

2. Sastavite vijak za mljevenje, ostrice, disk oStrice i maticu kako je prikazano na slici 3 (pogledaj: SLIKE, Slika.3)

Napomena: Prilikom sklapanja, pobrinite se da je rub noza, okrenut prema disku ostrice. Nikada ne sastavijajte ostricu obmuto.

3. Stavite lijevak u cijev za meso.

4. PrekidaC postavite na “0” poziciju, zatim ukljucite u uticnicu.

5. PrekidaC okrenite na “ON"poxziciju (vijak za mljevenie i oStrica Ce se poCeti rotirati), kada aparat radi normalno, stavite komad mesa u lijevak, zatim lagano pritisnite prema dole
uz pomo¢ dodatka za guranje hrane.

Napomena: Hranu izreZite na komadice (bez koZice, kostiju, preporucena prosjecna velicina: 20 mm x 20 mm x 60 mm) , ako da mogu stati u lijevak bez problema.

6. Maksimalni kontinuirani rad ne bi trebao pre¢i 1 minutu i minimalno 1 minuta odmora mora biti izmedu dva ciklusa zaredom.

7. Postavite posudu ispod matice da skupite mljeveno meso.

8. Kada zavrsite s mljevenjem, iskljucite aparat iz utinice, rastavite cijev za meso: pritisnite i drzite otpusno dugme jednom rukom, dok drugom okrecete cijev za meso, zatim ga izvadite.
Oprez: Pobrinite se da je glavni uredaj iskljucen, prilikom rasklapanja.

Obrnuta funkcija

1. U slucaju zaglavijivanja pritisnite prekidac na polozaj “0” i pobrinite se da se vijak za mljevenje u potpunosti zaustavi.

2. Pritisnite prekidac u polozaj “R”, vijak za mljevenje ¢e se poCeti rotirati u suprotnom smieru, a cijev za meso Ce biti prazna. Ako glavni uredaj ne radi, pritisnite prekidac na “0”,
iskljucite uredaj i o€istite ga rucno.

Napomena: “R” poloZaj ne smije prelaziti radno vrijeme viSe od 5 sekundi.

Pravljanje kobasica

1. Sastavite cijev za meso u glavni uredaj (to uradite uskladivanjem Zlijebova, pritisnite ih i zatim okrenite ih suprotno u smjeru kazaljke na satu, dok ne Cujete zvuk Klik* (pogledaj
strelicu 2 na Slici.2; pogledajte: slike, Slika .2).

2. Sastavite vijak za mljevenje, konus, lijevak za kobasice, maticu kao $to je prikazano na slici (pogledaj slike, sliku 4.).

Napomena: Nikada ne sastavijajte oStrice i disk prilikom pravijanja kobasica, i ne stavijajte lijevak za kobasice ili konus kada meljete meso.

3. Postavite Cisto tanko crijevo u cijev za kobasice kao na slici 4 (pogledaj slike, sliku 4.), a zatim stavite mljeveno meso u lijevak.

4. Pritisnite prekidac na polozaj “ON” (vijak za mljevenje ce se poceti rotirati) i mljeveno meso ée ulaziti u crijevo.

Pravljenje torte od mesa

1. Sastavite cijev za meso u glavni uredaj (to uradite uskladivanjem Zlijebova, pritisnite ih i zatim okrenite ih suprotno u smjeru kazaljke na satu, dok ne Cujete zvuk ,klik* (pogledajte
strelicu 2 na Slici.2; pogledaj: SLIKE Slika.2).Napomena: Kada pravite tortu od mesa, ne sastavijajte oStrice i disk ostrica. Kada meljete meso, ne sastavijajte dodatak za oblikovanje
ili konus.

2. Stavite mljeveno meso u lijevak, i pritisnite prema dole uz pomo¢ dodatka za guranje hrane, pritisnite prekidac na “ON"poziciju i mljeveno meso ¢e poceti da izlazi u obliku kruga
u medu prostoru izmedu dodatka za oblikovanje i konusa.

Funkcija kutije za dodatke

2. Pritisnite poklopac kutije za dodatke, staite disk oStrice na donje leZiSte. Sastavite dodatak za oblikovanje, cijev za kobasice, konus kao $to je prikazano na slici
(pogledaj: SLIKE, Slika.6) zatim ih stavite u gomje leziste.

Slika.6 (pogledaj: SLIKE, Slika 6)

3. poklopac dodatka 16. dodatak za oblikovanje
8. cijev za kobasice 17. gornje leziste

15. dio za kibe 18. donje leziste

4) Ciséenje i odrzavanje

1. Prije €iSCenja, uredaj iskljucite iz uticnice.

2. Rastavite cijev za meso, vijak za mljevenje, otrice, disk oStrice, maticu, lijevak za kobasice, kibe konus, dio za oblikovanje, dodatak za guranje, lijevak i ostalo, osim glavnog
uredaja , zatim potopite u vodu za Ciscenje.

Oprez: Ostrice su ostre, rukovati pazjivo.

3. ObriSite vanjsku povSinu glavnog uredaja s viaznom krpom, zatim pazijivo osusite.

Oprez: Glavni dio nikada ne smijete uranjati u vodu.

4. Cijev za meso (6), sigumosna matica (9), vijak za mljevenje (14), duga ostrica diska (10), srednja oStrica diska (11), mala otrica diska (12) NISU SIGURNI. Operite ih pod
toplom sapunastom vodom i potpuno ih osusite krpom.

5. Celicni brusni diskovi (10, 11, 12) zahtijevaju posebnu paznju kako bi se sprijecilo njihovo hrdanje. Da biste sprecili hrdanje na metalnim brusnim diskovima, preporucuje
se da ih obriSete dok se potpuno ne osuse nakon pranja i Cuvajte ih pokrivene lakim premazom ulja ili masti. Dobro ih operite prije svake upotrebe.



oc)

[Tlenumaro [Lxoii mecomenayka - UHCTpyKumK 3a ynotpeda

Mons npoyeTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLMITE Npean ynotpeda 1 i 3anaserte 3a Gbaella cripaBka.

Brarogapnm BK, Ye 136paxte npodykmuTe Ha [enumaHo!

[JlenmaHo Npon3Benia MHOBATMBHI NPOAYKTU 3 KyXHSATa, C KOWTO Aa NpUroTBATE 34PaBOC/0BHA W BKYCHa XpaHa. Haluata Lien e roTBEHETO Aa Ce NPeBbpHE 3a Bac B NpUATHa
JLeMHOCT - KaKTO KOHCYMaLyWsiTa, Taka 1 CaMoTO NPUFOTBSHE Ha XpaHaTa. HesaB1CMO OT CTeneHTa Ha BaluTe roTBapCKY YMEHIS, roTBETe U ce 3a6aBnsBaiiTe - BCEKM JeH.
Bendkv npoayKiv Ha JlennmaHo ce LieHsTT, 3aToBa MMa YeCTv ONuu Ja GbAaT NOANPaBAHK, KaTo N0 TO3U HaYWH KAMEHTBT € OLLETEH OT OLIOTO Ka4YeCTBO M MNCaTa Ha rapaHLus.
Mons, cbobLiaBaliTe 3a Nos0GHM WK NPOAABAHN OT HEOTOPU3UPAH AMCTPHOYTOP NPOAYKTM Ha [lenumaHo Ha brand.protection@studio-moderna.com, 3a aa H1 noMorHeTe B
6opbata CpeLLy He3aKOHHHTE KONWS Ha HalluA NPOAYKT.

[TlenumaHo KyxHeHcKu po6ot [lenyke - MHCTpyKumu 3a ynotpe6a

Monsi, npoyeTeTe BHUMATENHO MHCTPYKLMUTE, Npeau ynotpeba 1 r 3anaseTe 3a Gb/ellia crpaBka.

WHCTPYKLIUKX 3A BE3OIMACHOCT

1. 3a na ce npeanasuTe 0T TOKOB yaap, He notansnTe MOTOPHaTa OCHOBA BbB BOAA WK Jpyra
TEYHOCT.

2. [peav fa u3non3eare, NPOBEPETE A/ BOTAKLT B I0Ma BY OTTOBApPS HA OTOENA3aHMSA BbXY
ypena.

3. Mpeau ynotpeba, nocTaBeTe ypeaa BbPXy TBbp/Aa, 10CKa, CTabuiHa 1 Cyxa NMOBbPXHOCT.

4. BHumartenHo HabntonaBauTe, ako Ype/br ce U3non3ea B 6a130CT 40 AeLa.

5. He u3nonagaire ypesia ¢ NoBpeaeHn Kaben win LWEnces, ako He pabotv KaKTo TpsibBa Wi e
6un noBpe/eH. BopHeTe ypena Ha BHOCHTENS 3a NPEreA 1 NonpasKa.

6. He ce onutBaiTe Aa nonpaesre ypena camu: 3aHeCeTe ro Ha KBaIMGULMPAH TEXHUK.

7. U3KntoyeTe 0T KOHTaKTa, Korato He ynotpe6ssate, Npeau Aa nocTaBsTe Win OTCTpaHsiBare
4aCTv W Npeau NoYMCTBaHE.

8. H1Kora He nocTaBsiiTe XpaHata 3a MeIEHe C Pblie: BUHarM U3nonagaiie 6ytanoro.

9. OctpueTtata ca CWIHO 3aT04eHU: paboTeTe BHUMATESHO C TAX.

10. Ynotpebara Ha npucTaBKa, HenpenopbYyaHa Win NpojaBaHa ot NPOU3BOAMTENS MOXE /A
[10Be/Ie 710 NoKap, TOKOB YAap WK CEPUO3HO HapaHsBaHe.

11. Ypenst He MOMe fia Ce 13M0/13Ba 3a CMECBAHE Ha TBbPAM U CyXi NPOLYKTH, 3alL0TO TOBA Lile
W3TbIK OCTPUETATA.

12. He ocraBsitte kabena aa BuCK OT pbba Ha Macata Wi mioTa.

13. He u3non3Baiite npbCTUTe CH, 3a Aa OTCTPAHUTE XpaHa OT AUCKa, JOKaTo YPedwT paboTw.
MoxeTe Cepro3HO /1a Ce HapaHuTe.

14. He u3non3Baure HaBbH. Ype/bT e NpefHa3HaueH Aa Ce U3non3sa camo B JOMallHK YCIO0BHS.
15. Hukora He ocTaBsite ypena Aa pabotv npaseH, Cnef Kato Criobure 0CTPUETO U AUCKaA.
NHaye Te CWIHO L Ce U3TBINAT M TOBA Lie I0NPHUHECE 3@ U3HOCBAHETO Ha ypena.

16. Ypeabr MoXe Aa ce 13rnon3sa OT Xopa C HamaneHn GU3MYECKM, YyBCTBUTENHM U YMCTBEHH
CNOCOGHOCTA 1/ WK JIUMCA Ha 3HAHWA 1 ONKT, ZieLia Ha 8 roAuHM (MK No-roseMu), camo aKo ca
WHCTPYKTMPaHW M Hab/It0iaBaHm OT OTTOBOPHUK MO CUIYPHOCTTA UM W pa3bupar eBeHTyasHuTe
puUcKoBe. He paspeluaBante ¢ ypeaa aa urpast Aeua. [eua He morar Aa noyucTsar win
W3BbPLLBAT NOAAPbKKA HA Ypeaa, OCBEH aK0 He Ca Mo-Bb3PacTHM OT 8 roauHK U Hab/oAaBaHu
OT OTTOBOPEH Bb3PaCTEH.

17. Bbnpeku Ye ypeawt e TecTBaH, HEroBuTe ynotpeda v NocneACcTBUSTa OT HESl Ca CTPUKTHO
OTFOBOPHOCT Ha NOTPeoUTENA.

1) YACTU

Un. 1 (Bx.: WIKOCTPALMK, Un. 1

1. OCHOBEH ypes 5. GyHus 9. 3aK/toyBalla raiika 13. octpue 17. ropHa BTbGHaTMHA
2. K4 3a BHIOYBaHE 6. Tpbba 3a MecoTo 10. ronsimo Auck octpue 14. cMmunall, BUHT 18. ponHa BTLOHATMHA
3. KanaK Ha KyTusiTa C akcecoapy | 7. 0CB060KAa-Baly, OyTOH 11. cpeaHo AucK ocTpue 15. KOHyC 3a knbe

4. 6ytano 3a xpaHa 8. hyHuA 3a HafeHUum 12. manko auck octpue 16. popma 3a kube

2) NPEAU MbPBA YNOTPEBA
Mpeay MbpBa ynoTpeea, NoYMCTETe BCHYKY OTCTPAHSBALLM CE HaCTH KaTo GyTano 3a XpaHa, GyHus, TpbGa 3a MECO, CMUNALLS BUHT, OCTPUE, OCTPUE AVCK, 3aKI0YBaLLA ralika
(YacTTe Ha Lenws KoMmekT). MoHexe OCTPHETO € CUITHO 3aTO4EHO, GbjeTe 0C0GEHO BHUMATE/HH, 33 /1a He Ce HapaHHTe.



3) YNOTPEBA

Cmunane Ha Kaiima

Buumanme: YBepete ce, Ye ypeanr € U3KI0UeH, Npeau Aa ro crobue.

1. CrnoGere Tpb6aTa 3a MECO C OCHOBHATA MallHa (ITbXHETe Tpb0aTa KaTo NOApaBHUTE KeGOBETe; MbXHETE 5 U NoCAe st NPUABMIKETE N0 NMOCOKa, 06paTHa Ha YaCOBHMKOBaTA
CTPeNKa, [JOKaTO 3acTaHe CTabIIHO M YyeTe ,KInKaLl ‘3ByK (BX. CTpenKa 2 Ha Wn.2; ex.: MTHOCTPALIMM, 1n.2).

2. Crno6eTe CMUNaLLMA BUHT, OCTPHETO, AMCK OCTPUETO M 3aKNI0YBALLATA raiika, KaKTo e NoKa3aHo Ha umocTpaums 3 (Bx.. , WIKOCTPALIMM 1n.3)

3abenemKa: Yseperte Ce, 4e pbObT Ha OCTPUETO € 0GBPHAT KbM ANCKa, KOrato ro crobssate. Hukora He crno6sBaiite 0CTpHETo B 06paTHa nosuums.

3. TocraBere dyHusTa B TpbbaTa 3a MeCo.

4. YBeperte ce, Ye KIKYLT € Ha no3uuus “0”, a nocne BRIOYETe B KOHTaKTa.

5. HamcHere Kiloya Ha no3unuma “ON"-Brnto4eHo (CMINALLVMAT BUHT W OCTPUETO 3an04BaT Aa Ce BbPTHT); KOraTo Ype/br 3anoyHe pabota, NocTaBeTe napye Meco BbB GyHusTa 1
110CAe MOCTENEHHO ro HaTUCHeTe C ByTanoto 3a xpaxa.

3abenemka: HapsiagaiiTe BcuyKaTa xpaHa 3a MefieHe Ha napyeTa (MecoTo TpsbBa a e C OTCTPaHeHM CyXOMWIKS, KOCTU U Ma3HWHa, ¢ pa3mepu npubanautento: 20 Mm x 20 My
X 60 MM), Taka 4e NecHO Al Ce BMECTBAT BbB (yHMATa 3a XpaHa.

6. MakcimanHoTo Bpeme Ha pa6oTa He TpAGBa Aa HaaewLLaBa 1 M1HyTa, KaTo Ce npaBK 1 MUHyTa NOYMBKa MEMZY ABa NOCNEA0BATENHM LiMKbAA.

7. Tlog, MecoMenayKata nocTaBeTe KOHTEIHe, KOITO Aa ChG1pa CMARHOTO MECO.

8. Koraro cBbpLuMTE CbC CMUNAHETO, M3K0YETE Ypesda (M OT KOHTaKTa) 1 OTCTpaHeTe Tpbata: HaTMCHETE W 3aapbiTe 0CBOGOKAABALUMA BYTOH C efHa pbKa, OKATo C Apyrata
3aBbpreTe TpbOata o NOCOKa Ha 4aCOBHUKOBATA CTPE/KA 1 A OTCTPaHETe.

BHuMaHKe: YBepeTe Ce, Ye 0CHOBHaTa MalliHa € 3KMIoYeHa, NPeau Aa pasmobure.

PeBepcuBHa dyHKums

1. B cnyyali, Ye MecomenayKara ce 3aapbCiu, HatcHeTe GyToHa Ha no3uuys “0” v 0CTaBETe CMUNALLVMST BUHT HAbHO A Cripe Ja Ce ABMKM.

2. HamvcHere n1ocTa Ha no3uwua “R”, BUHTBT LU ce 3aBbpT1 B 06paTHa N03uLa, M TpbbaTa 3a MECO LLE Ce M3npa3Hy OT 0CTaTbLMTE. AKO OCHOBHATa MalliMHa He paboTi, HaTuCHeTe
nocta “0”, U3KKYETe Ypesa 1 ro NOYMCTETe PhyHO.

3abeneka: MakcumanHoTo Bpeme Ha pabora B peBepciBHa no3uuua“R” He Tps6Ba Aa HajBuLLaBa 5 CexyHaM.

[paseHe Ha HazeHnLn

1. NpukpeneTe Tpb6aTa 3a MECO KbM OCHOBHATa MallHa (ITbXHETe TpbbaTa KaTo NoApaBHUTE 1E60BETE; MbXHETE A 1 NOCAE A NPUABMKETE N0 NOCOKA, 06paTHa Ha YaCoBHUKOBaTA
CTPENKa, [I0KaTo 3acTaHe CTabMIHO M yyeTe ,KIMKaLL ‘3BYyK (BI. CTpenka 2 Ha Wn.2; Bi.: WTHOCTPALIMM, 1n.2).

2. Crno6ete CMUNALLMA BUHT, KOHYCa 3a KiGe, GyHsTa 3a HaJleHMLIM 1 3aK1I04BALLATa ralika, KaKTo e NOKa3aHo Ha wikocTpaumsa (Bi. : WIKOCTPALIMK, Wn.4).

3abenexka: Hukora He crobsiBaliTe KbM ypesa OCTPUETO U ANCKA, KOraTo NPUrOTBATE HAZEHMLM MM MbK GYHUATA 38 HAZEHNLM WIK KOHYCT 3a Knbe, Korato cMunarte Meco.
3. TocTaBeTe 06BMBKA 3a HaZleHHLia BbPXy hyHISTa Ha ypena, KaKTo e NOKa3aHo Ha ntocTpauusTa (B.. MIKOCTPALMM, Mn.4), v nocre NOCTaBeTe CMASHOTO MECO BbB (yHHUsTa.
4. HatvcHeTe Ktoya Ha noauums “ON” (CMUnaLwumsT BUHT 3amo4Ba Aa ce BbpTi), @ CMASHOTO MeCo BAn3a B 06BMBKaTA 3a HaZleHuLa.

[puroTBAHE Ha MeCHM naiose

1. MpuKpenerte Tpb6ara 3a MeCo KbM 0CHOBHATA MalLIMHa (ITbXHETe TpbGaTa KaTo NoApaBHITE HEGOBETE; MbXHETE A M N0CAe A NPUABVKETE NO NOCOKA, 06paTHa Ha YaCoBHUKOBATA
CTPefika, JOKaTo 3acTaHe CTabIIHO W YyeTe KMKallL‘3BYK (BX. cTpenka 2 Ha Mn.2; Bi.. WIHOCTPALIMM, n.2).

3abenexka: He crnobsBaitte 0CTPUETO W AUCKBT OCTPUE, KOraTo NPUroTBATe Naid ot Meco. Korato cMunate Meco, He cro6sBaitte Gopmara v KOHyca 3a kube.

3. TocTaBeTe CMASHOTO MECO B OTBOPA Ha (yHHSITA M TO HATUCHETE Hagony ¢ GyTanoTo. HatmcHeTe Kiioda Ha N1ocTa Ha noanums “ON”. CMASHOTO MecO Lue 3ano4He Aa U3nu3a B
Kpbma (opma Mexay KoHyca 1 Gopmara 3a kube.

DyHKUWA HA KYTMATA C aKcecoapu

3. 0TBOPETE KaraKa Ha KyTvsTa 3a aKCECoapu 1 MPUKPENETE AMCK OCTPHETO KbM 0NHaTa BATbGHaTMHa. CroGete hopmara Kibe, NpucTaBKaTa 3a HaAEHMLIM 1 KNGE KOHYCa KaKTo
€ N0Ka3aHo Ha witocTpaumsta (Bi. : MIKOCTPALIMK, Mn.6) 1 ™ npuKpeneTe KbM ropHaTa BiTbOHaTMHa.

Yn.6 (B.: MIKOCTPALNH, 11.6)

3. Kanak Ha KyTusTa ¢ aKkcecoapu 16. kube dopma

8. npucTaBKa 3a HafileHNULM 17. ponHa BAnbOHaTUHA
15. 30Ha Kube 18. ropHa Bab6HaTUHA

4) MNouucTBaHe U NOAAPbLHKA

1. U3kntoyeTe ypeaa (v oT KOHTaKTa), Npeav Aa nouucTuTe.

2. Pa3imo6ete TpbGata 3@ MECO, CMUTALLMS BUHT, OCTPHETO, AMCK OCTPUETO, 3aK/TK04BALLaTa ralika, hyHIsTa 3a HaZleH LM, KOHyca Kube, hopmarta KiGe, GyTanoto 3a xpaHa 1 6e3
OCHOBHaTa MaluKHa W v NoToreTe BbB BOAA, 3a Aa M NOYMCTUTe.

BHumanme: OCTPHETO € CUIHO 38TO4EHO, 3aT0BA Gb/leTe BHUMATENHM, KOraTo ro N04MCTBaTe.

3. i36bpLueTe BbHLHATA NOBBPXHOCT HA OCHOBHMA YPeA C BlaHa Kbpna, a nocre i NoAcyLeTe.

Bhumanme: Hukora He notansiie 0CHOBHaTa MaluMHa BbB BOZA, 3a Jia i NOUUCTUTE.

4. Tpwba 3a Meco (6), 3aKnto4BaLLa raika (9), nepka 3a menene (14), auck octpue gbabr (10), avck octpue cpeaeH (11), anck octpre mambk (12) HE CE MUAT B CbA0MUANHA.
M3nnakHeTe M ¢ Tonna BOZa 1 CanyH W v NoAcyLueTe 40GPe ChC cyxa Kbpna.

5. CromaHeHu puckoBe 3a MeneHe (10, 11, 12) uanucKBar JOMLAHUTENHU FPUIK, 3 Aa CE NPEANA3AT OT PhiAACBaHe. 3a a r1 NpeAnasuTe oT pbiiata, NPenopbuUTeNHO
€ ciefl i3MMBaHe Aa r1 3aGbplueTe, AOKATO Ca HaTLAIHO CYXVY M Aa FM CbXpaHsBaTe, HaMa3aHH ¢ TbHBK C/I0i Macno wam rpec. U3muBaiite fo6pe npean Beska ynotpe6a.

BHuMaHme:
Toan cumBON, BbPXY 3aKyMEHOTO OT Bac eNEKTPUYECKO WK eneKTPOHHO 06opyasaHe (EEO) ykasga, Ye NpoayKTeT He e GWTOB OTNajbK M € NpeaHasHayeH 3a
M3XBBPAIHE EANHCTBEHO B KOHTEMHEPH 3a Pa3fenHo ChonpaHe Ha u3nsaano ot ynotpeba EEQ.
B cnyyait, ye Kbm 3aKyneHoto ot Bac EEQ ca Bu 6w npesocTaBenm v Gatepii/akymMynatop, MonA M3XBLPAsITE M PaAeNHo B KOHTEIHepHTe, NpeaHasHaueHn
3a 6aTepuy 1 akymynaTopy Wi rv npefaBaiiTe 3a peLMkInMpaHe Ha 0603HaueHITe 3a ToBa MecTa!
Mong, U3xBbpASTE EN1EMEHTUTE Ha ONaKoBKaTa Ha 3akyneHoTo ot Bac EEQ pa3fento B KoHTelHepuTe, NpeAHa3Ha4eHu 3a ChOTBETHUA MaTepuan!
Cnep mbAHaTa aMopTM3aLMA Ha NPO/YKTA WK KOraTo TO31 NPOAYKT NpecTaHe Aa B e HeoBxoanMm, CreBa Aa ro U3XBbPKTE B KOHTENHEP 38 Pa3AeNHO ChOMPaHe Ha U3na3no ot
ynotpe6a EEQ, aa ro npegazeTe Ha opraHn3aLLya 3a ON0O30TBOPSBaHE Ha OTNajbLTe OT U3ns3no ot ynotpeda EEO win ga ro npeaaaete 06paTHO BbB BCEKW THPTOBCKN 06EKT
Ha ,Cryavo MoaepHa - Bbarapus “ EOOL. , Cryano MoaepHa - Bbarapus “ EOO/L M3mbaHsiBa 3abmKeHnsTa CH BbB BPb3Ka C pasienHoTo chorpane v Tpempane Ha EEO, kakto u
3 NI0CTMraHe Ha ChOTBETHITE LiEW 3a Pas/ienHo Cbo1paHe, NOBTOpHA YNoTpeta, PELVKIMpaHe 1/win onosoTBopasaxe Ha EEQ 4pes KONeKTMBHa CUCTEMa, NPeACTaBABaHa O
CfleaHaTa opraHu3aLms no ononsotopssate: Yaumpeiia Eko EOOL, 1528 Codms, yn. Mognopyyuk Mopaat Tosopos 4, BG 202099392, MOJT: Mapueta CrosHoga.
PaspenHoto chvpaHe 1 peurKIvpaHe Ha uanssno ot ynotpeba EEOQ Mma ChLUeCTBEHa eKONOMMYHa dyHKLMS - Onas3BaHe Ha 3APaBETO, Bb3/yxa, NOYBHTE 1 BOAWTE OT 3aMbpCsBaHe
CTENKKM METa/IN 1 C ApYIY ONacHM BeLLECTBa. Kato ce norpuiATe To3u NPOAYKT Aa GbAe M3XBbPIEH N0 NOAXOAALL Ha4MH, BKe Le NOMOrHETe 3a NPeA0TBPATABAHE HA NOTEHLMANTHMI
HeramBHM NOCNEAMLY 38 OKONHaTa CPEAA Y HOBELUKOTO 3ApaBe, KOMUTO B MPOTMBEH CAy4ai G1xa MOMIN Aa GbAaT MPUYMHERM OT HEMOAXOAALLO U3XBBPAAHE HA TO3W NPOLYKT.
3a no-noapobHa MHdopMaLya 3a CbOMPaHETO U PELMKIMPAHETO Ha TO3M MPOAYKT, MoAs, CBbpieTe ce ¢ MecTHata PUOCB, ¢ vueH31paHa opraH13aLis no onon3oTBopsiBaHe
Ha otnaabLy ot EEO, 6aTepun 1 akymynatopy Win ¢ MaraauHa, OT KOITO e 3akyneo EEO.
Mong, u3xebpasiiTe pasaenHo!



MPOM3XOL;: KUTAV

BHOCWTEJT: CTYAMO MOZEPHA BBTAPUA EOO/, EMK 121009078, cbe cenanviue 1 aapec Ha ynpasneHue:

HOPOMAPK O®UC - CTPAZIA, 1750 Codwst, Cronuya o6wwuHa, paiioH Mnagoct, 6yn. ,Llapurpaacko woce” Ne 40, Ten. 02/ 81 851 51, www. topshop. bg

B kayectsoro Bu Ha notpe6uten Bue umare npago, 6e3 Aa Abaute 06e3WeTeHre WM HeycToiKa 1 6e3 a NocouBaTe NpKyKHa, a Ce OTKAMKETE OT CKIKYEHMs 0roBop OT
pascTosHie B CPOK OT 14 /4eTMpUHaAECeT/ KaneHaapHM AHM, CYMTAHO OT AaTaTa Ha noy4aBaHe Ha nopbyaHara CToka.

3a Ha[/IelHO ynpawHsBaHe Ha NpaBoTO CM Ha OTKa3, ClefBa Aa npeactasute Ha ,CTYAWO MOJEPHA BbJITAPUA” EOO[ cTokaTa BbB BUAa, B KOWTO CTe A MONy4M, C M3LMI0
3anaseHa ONaKoBKa W HeU3non3BaHa no NpeaHasHaueHue, MPUAPYKEHa C BCUUKY OPUTVHATHN JOKYMEHTH - J0roBOp, GaKTypa, Kacosa enexka. Heobxoavmo e fa unpammre
CToKara Ha agpec: tOPOMAPK OPUC - CTPAZIA, 1750 Codus, CronnyHa o6iumHa, paiion Mnagocr, 6yn. ,Llapurpazcko woce” N2 40 6e3 HeonpaBaaHo 3a6aBaHe 1 BbB BCHYKN
CIyyam He Mo-KbCHO OT 14 /4eTpUHaAeceT/ AHM, CYMTaHO OT AEHS, B KOITO CTe HM MHGOPMIUPaNK 3a OTKa3a Cv 0T J0roBopa.

He ce nprema oTKa3 o NOKyMKa 1 He Ce Bb3CTaHOBABAT HanpaBeHHTe MiallaHKs, B Clyyali, Ye: CToKaTa e Gina ynotpeGsiBaHa no npeaHasHaueHue; CTokKara e 6ina pasneyataHa
1 BPbLLAHETO 1 € HEBL3MOMKHO MOPaAN XMTUEHHN / 35paBHY CbOBPAMEHHNS; NPY HENPEACTABAHE Ha HEOOXOAVMUTE IOKYMEHTH, KaKTO M B OCTaHanMTE CAly4au no w1, 57 oT 3aKoHa
3a 3allyTa Ha notpeGuTenuTe.

TapaHuMoHeH cpoK - 24 meceua
TapaHuyoHHaTa KapTa € B CW1a eAMHCTBEHO C NPUAOMKEH KbM Hesl SOKYMEHT 3a 3aKynyBaHe - GpaKTypa Wi KacoB 6oH.

Nve

Anpec

TbProBCKM 06EKT

®axtypa N° / Kacos 6oH / [lata

TapaHLMOHHY ycnoBus
* [apaHLWOHHAT CPOK 3an04Ba Aa Teye OT Aatata Ha 3aKynyBaHeTo Ha ype/a OT IMLETO, NOCOYEHO NO-Tope;
* [apaHLOHHOTO 06C/TyMBaHE Ce OCBLLECTBABA CaMO NPU HAMYMETO HA KOPEKTHO NOMbIHEHN 1 BATWAHN rapaHLVOHHM SOKYMEHT! 3a Ypeza v Npu NPEACTaBAHe Ha BaaHM
M1aTeHI JOKYMEHTH 3a ypena (Kacosa Genexxka wm dakTypa);
* Ypesbr € npeAHasHayeH eavHCTBEHO 3a AOMaluHa ynoTpe6a 1 He TpstBa Aa Ce M3M0n3Ba 3a NPOGECHOHANHN Lienw;
* [apaHuusTa e BanaHa camo 3a NOBPEAM, AbIKally Ce Ha NPOM3BOACTBEH AEEKT, KOUTO Ce € NPOSiBIN B PAMKWTE Ha rapaHLIMOHHHA CPOK;
* [apaHuwsiTa BaM Ha TepuTopusTa Ha Penybnnka buarapus.
ToprocKara rapaHums He ce NPU3HaBa B CNeHNTE Clyyau:
* [1pv Hecna3gaHe M3V1CKBaHWATa 3a YnoTpeda Ha ypesa v/ Wi ONuT 3a PEMOHT OT HeymbaHomoLueHo o ,CTYANO0 MOAEPHA - BBJITAPUA” EOO/ nvue;
* [lp1 NOBPEAY, AbMKALLM CE HA HEKAYECTBEH TPAHCTIOPT, HENOAXOAALLO CbXPaHeHHe, HeM3NPaBHOCTU M0 eNEKTPUYECKaTa MpeXa, HecnassaHe Ha NpUApyHaBallata ypesa
JOKYMEHTaLms;
* [lpn noBpeau B pesynTar Ha GOPCMaKOPHKM 0BCTOATENCTBA.
[lombAHMTeNHA rapaHLMOHHa MHGOPMaLyMA NPY AMPeKTHa NpojaGa (npu 3aKynyBaHe Ha MSCTO OT MarasuH)
TpeTeHLMN 3a HEOKOMIVIEKTOBAHOCT Ha M3AENWETO Ce 0BCIYMBAT CaMo B MOMEHTA Ha HErOBOTO 3akynyBaHe/ 40CTaBKa.
3asBneHns 3a NPesoCTaBAHE Ha THPrOBCKA rapaHLA Morar a ce NpeasBssT no Baw 36op Ha aapeca Ha ynpanexue Ha Ctyauno MoaepHa - Bbarapus EOOZ B rp. Codus,
HOPOMAPK O®UC - CrPAIA, 1750 Codmst, CronnyHa 06LuiHa, paiion Mnagocr, 6yn. ,Liapurpazcko woce* N2 40 unn BbB BCEKM €AMH OT TbProBCkwTe 06ekTv Ha CTyano MogepHa
- Bbarapus EOO/L B Peny6nvka Bbarapus.
[lomsAHIUTENHa rapaHLMOHHa MHhOpMaLMa npu npofax6a oT pascTosHue (Mo TenedoHa)
3anBNeHIs 3a NPeAOCTaBAHE Ha THPrOBCKa rapaHLys MorarT Aa ce npeasBsT no Baw 136op Ha aapeca Ha ynpasnexue Ha Cryano MogepHa - bbarapus EOOL, B rp. Codus,
HOPOMAPK O®WC - CTPAA, 1750 Codmst, CtonyHa 06LmHa, paitoH Mnapocr, 6yn. ,Llapurpazcko woce* N 40 uin BbB BCEK €AMH OT ThProBCKWTe 06eKTM Ha CTyavo MogepHa
- buarapus EOO/L B Peny6avka Bbarapus.
3aKoHOBa rapaHums
HesaBncvmo 0T HacToALLaTa ThproBCKaTa rapaHLya, NPoAaBayLT 0TroBapA 3a MNCaTa Ha CbOTBETCTBUE Ha NOTPEOUTENCKATA CTOKa C JOroBOpa 3a NPpoja6a ChracHo
3aKOHOBATA rapaHLyA.
Hacrosiata ThproBcKa rapaHums He OKa3Ba BAMSHME BbpXy MpaBaTa Ha NoTpebuTenuTe, NpousMyalLy ot pasnopeaoute Ha wi. 112-115 or 3akoHa 3a 3awuta Ha
notpebuTenute, a UMEHHO:
Mpaga Ha notpebuTens
Yn. 112. (1) Mpw HecbOTBETCTBME HA NOTPEOUTENCKATA CTOKA C A0rOBOPA 3a Npopaba NoTpe6UTENT MMa NPaBo Ja NPEeARBY perTamMaLs, Kato NoucKa OT NpogaBada Aa
NpuBe/ie CToKaTa B CHOTBETCTBME C J0r0BOPa 3a Npojaxba. B 103 cnyyai notpeGUTensT Moe Aa M361pa MeMZY U3BbPLUBAHE HA PEMOHT Ha CTOKaTa WK 3aMsHaTa il ¢ HoBa,
0CBEH aKO T0BA € HEBB3MOKHO WM 36PAHHST OT HEro HaunH 3a 06€3LLETEHNE e HENPONOPLIMOHANEH B CPABHEHME C APYIUA.
(2) Cwmsima ce, 4e AaneH HauvH 3a 06e3LUeTABaHE Ha NOTPEGUTENs e HENPONOPLMOHANEH, aKO HErOBOTO M3NONI3BaHE Hanara Pasxoau Ha NPojaBaya, KOWTO B CPaBHEHKe ¢
ZPYTYA Ha4MH Ha 0GesLUeTABaHE Ca Hepa3yMHM, KaTo Ce B3gMart npeasua:
1. CTO/HOCTTa Ha noTpedUTENCKaTa CToKa, aKo HAMALUE IMNCa Ha HECHOTBETCTBHE;
2. 3Ha4nUMOCTTa Ha HECbOTBETCTBIETO;
3. Bb3MOMHOCTTa 2 Ce NPEAJIoNIA Ha NOTPEOUTENS APYr HaUWH Ha 06E3LUETABAHE, KOMTO HE € CBbP3aH ChC 3HAUMTENH HEy/a06CTBa 3a Hero.
Yn. 113. (1) Korato notpeburenckara CToka He CbOTBETCTBA Ha JOrOBOPA 3a Npofa6a, NPOAaBaYLT € UThiKEH a A NPUBEAE B CbOTBETCTBYE C AOrOBOPA 3a Npoaaxoa.
(2) NpvexzaaHeTo Ha NoTPEGHUTENCKaTa CTOKA B CHOTBETCTBYE C AOrOBOPa 3a NpoiaGa TpAGBA Aa Ce U3BbPLUM B PAMKUTE HA EAVH MECELL, CYUTAHO OT NPEeAsiBABAHETO Ha
perniamaLysTa ot noTpeduTens.
(3) Cnea M3MYaHETo Ha CpoKa Mo an. 2 NoTpedITENST MMa NpaBo Aa pa3Ba J0roBOpa 1 Aa My GbAe Bb3CTaHOBEHa 3arviaTeHara cyma Win Jia Mcka HaMansiBaHe Ha LieHata
Ha noTpe6uTencKata CToka Cbmacko wi. 114,
(4) NpuBewpaHeTo Ha NOTPEGUTENCKaTa CTOKA B CHOTBETCTBME C /0rOBOPA 3a Npojaba e 6e3nnatHo 3a notpeduTens. Toit He AbMKM Pasxoan 3a excneavpae Ha
noTpeGUTeCKaTa CTOKA WK 3a MaTepuaik 1 Tpya, CBbP3aHK C PEMOHTA 1, 1 He TpsiBa /a NOHACH 3Ha4UTENHI Hey06CTBa.
(5) MotpeduTensT MOMe Aa UcKa M 0be3lLeTEHNe 3a NPETbPNIEHITE BCNEACTBUE HA HECLOTBETCTBUETO BPEaN.
Yn. 114. NMpy HeCLOTBETCTBHUE Ha NMOTPEBUTENCKATA CTOKA C I0roOBOPa 3a NPOAANKGa M KOraTo NOTPEGHTENST He € YIOBNETBOPEH OT PELIaBaHETO Ha pertamaLmsTa o wi. 113,
TOW MMa NpaBo Ha U360p e[y EAHa OT CEAHUTE Bb3MOKHOCTH:
1. pa3BansiHe Ha OroBopa 1 Bb3CTaHOBSABAHE Ha 3ariateHara OT Hero cyma;
2. HamansBaHe Ha LigHaTa.
(2) MoTpe6uTensiT He MOXe Aa NPeTEHAVPA 3 Bb3CTAHOBABAHE Ha 3ariaTeHata Cyma Wik 3a HamansBaHe LeHaTa Ha CTOKaTa, KOraTo ThproBELIbT Ce Cbinack a Gbje U3BbpLIEHa
3aMsiHa Ha NOTpeGUTENCKaTa CTOKa C HOBA WM /ia Ce MONPaBM CTOKaTa B PaMKWTE Ha eAMH MeCeL, OT NpeasBABaHe Ha pernamaLysTa o noTpeduTens.
(3) ThproBewsT e [TbHEH Aa YAOBNETBOPK MCKaHE 3a PasBanfiHe Ha 0roBOPa 1 /a Bb3CTaHOBM 3aiaTeHara oT NOTpeGUTENs CyMa, KOraro Clief Kato e YAOBETBOpWA TP
PeKnamaLyi Ha NoTpeGTeNs Ypes U3BbPLUBAHE HAa PEMOHT Ha eHa 1 CblLja CTOKa, B PAMKITE Ha CPOK Ha rapaHLysTa no wi. 115, e Hanuie cnezsalua nosiBa Ha HeChOTBETCTBYE
Ha CToKaa ¢ ;0roBopa 3a npofamoa.



(4) NotpebutensT He MOME Aa NPETEHAVPE 38 PasBaNAHE Ha 0rOBOPA, KO HECHOTBETCTBMETO Ha NOTPEGHUTENCKaTa CTOKA C A0r0BOPa € HE3HaUMTENHO.
Yn. 115. (1) MotpebuTensT Mowe Aa ynpaxHK npasoTo C1 N0 TO3W Pa3fen B CPOK J0 /4B FOAMHM, CYMTaHO OT JOCTABAHETO Ha NOTPe6UTENCKaTa CToKa.
(2) CpowwT no an. 1 cnupa Aa Te4e npes BpemeTo, He0GXOAMMO 3a NoNpaBKaTa WK 3amMAHaTa Ha NOTPEGHUTENCHATa CTOKa Wk 3a NOCTUTaHe Ha CriopasyMeHKe Mexzly npojasaya
1 noTPEGHUTeNs 3a pellaBake Ha cnopa.
(3) YnpaxHaBaHeTo Ha NpaBoTO Ha NoTPEdUTENS N0 a. 1 He e 06BbP3aHO C HUKaKbB APYr CPOK 3a NPEAABABaHE Ha 1CK, pa3nnyeH OT CpoKa no an. 1.

MpaBo Ha oTKa3 ot JoroBop 3a npoAa6a, CKIKYEH 0T pascTonHue (no TenedoHa)

B KauectBoTo Bi Ha notpe6uten Bue umare npaso, 6e3 Aa AbmuTe 06e3LeTeHI1e Wik HeyCToiKa v 6€3 Aa N0COYBATE NPUUIHA, Aa Ce OTKAMETE OT CHIOYEHNA I0TOBOP B CPOK
ot 14 /4eTprHaaeceT/ KaneHgapHu iHK, CYMTaHO OT AaTata Ha nonyyaBaHe Ha ypesa.
3a /1a ynpaHuTe NPaBOTO C1 Ha OTKA3 OT J0rOBOPA, CKIOYEH OT pasCTofAHKe, 1o Bal n360p MOMETe Aa YBELOMUTE BHOCUTENA 38 MENaHNETO Cv Ypes:
1. nombnBaHe Ha Gopmynsipa 3a OTKa3 OT NOKYMKA Ha eNEeKTPOHHATa CTpaHuLA Ha BHOCHTeNs: www.topshop.bg;
2. 4pes3 MoMb/IBaHe W NofiaBaHe Ha CTaHaapTHIUA GOPMYAAip 3a 0TKa3 B NMCMeHa hopMa Ha criefHus aapec Ha BHocutenst: FOPOMAPK OGUC - CTPAZIA, 1750 Codus, CronnyHa
061LvHa, parioH Mnagocr, 6yn. ,Llapurpaacko woce” N2 40 win
3. 10 Zipyr Ha4MH, B TOBA YMCNO - 4PE3 MCMO, M3NPaTEHO A0 BHOCHTENA N0 NOLLATA, HA eNEKTPOHHA NOLLA HA BHOCUTENS WK 10 YT HaYMH.
3a HaIexHo ynpasHABaHe Ha NPaBoTo Ha OTKa3, CneaBa Aa npeacTaswTe Ha ,CTYANO MOJEPHA Bb/ITAPUA” EOO cTokara BbB B4R, B KOWTO CTe f NOAY4MN, C U3LAN0 3ana3eHa
0naKoBKa 1 HeM3non3saHa no NpegHasHadeHue, NPUAPYIKEHa C BCH4YKM OPUMMHANHN AOKYMEHTU - 0roBOp, aKTypa, kacosa Genexka. Heobxoanmo e Aa u3npatite crokata
Ha agpec: FOPOMAPK O®UC - CTPAJA, 1750 Codmsi, CronnyHa o6wwmHa, paion Mnagocr, 6yn. ,Llapurpazcko woce” N° 40 6e3 HeonpagaaHo 3a6aBsHe 1 BbB BCUYKM Clydan
He NO-KbCHO OT 14 /4eTMPHHAAECET/ AHH, CYUTaHO OT AiEHS, B KOITO CTe Hi MHGOPMUPanM 3a OTKa3a 1 OT 40roBopa. He ce npuema OTKa3 oT MOKYMKa U He Ce Bb3CTaHOBABAT
HanpaBeHuTe MnallaHus, B Cyyai, Ye: crokata e Guna ynotpe6aBaHa no npeaHasHadeHue; CTokata e Gina pasneyaraHa v BPbLIGHETO 1 & HEBb3MOKHO NOPaaV XTMEHHN /
3/paBHN CHOBPAKEHNS; NPK HENPeACTaBAHE Ha HEOBXOAUMMTE AOKYMEHTH, KaKTO W B OCTaHa/MTe Chy4am no 1. 57 0T 3aKoHa 3a 3aluuta Ha noTpeduTenvTe.

Pexnamauun

Pernamauwn fo Cryano MoaepHa Bbarapua EOOL, npy 3akynyBaHe Ha ypesa Ha MACTO B MaraavHa Win npy 0roBopu 3a npodax6a, CKYEHK OT pa3CTosHue Morar a ce
npezsBsBarT no Baw 1360p Ha aapeca Ha ynpaenerue Ha Cryano MogepHa - Bbarapus EOOL B rp. Codus, FOPOMAPK OPUC - CIPALA, 1750 Codws, CronnyHa 06iuvHa, paiioH
Mnagocr, 6yn. ,Llapurpazacko woce” N° 40 wim BbB BCeKM eavH 0T Tbprosekute 06ek Ha Cryano MogepHa - bbarapus EOO/ B Peny6nuka buarapus.

CbmacHo wn. 114, an. 3 ot 3aKoHa 3a 3allwTa Ha noTpebuTeniTe, MMarte NPaBo Aa MCKaTe pasBansHe Ha AOr0BOpa 3a Npodax6a Ha ypesda v a nony4wTe 06paTHo niaTeHara
ot Bac LeHa, ao cneg kato Cryano
MopepHa - Ebnrapus EOOZ e ysoBneTBopuno Tpu Balu pexnamaLiy Ha ypesa 4pe3 3BbpLUIBAHE Ha PEMOHT B PAMKUATE Ha ABE FOfMHI OT BAM3AHETO B BbB BlajieHIe Ha ypesa,
€ HanuLe cnefaBalla nosiBa Ha HECLOTBETCTBIE Ha Ypena C 0roBopa 3a npofaoa.

3a fonbaHUTeNHa MHGOPMALMA MOMKETE Aia Ce CBbPHETE C oTaen ,[pvika 3a KnverTa" Ha Ten. 02/ 81 851 51 ot noHeaenHMK o NeTb, uMeiin: care.bg@studio-modema.com

©

Dékujeme, Ze jste si vybrali produkty spolecnosti Delimano!

Delimano pfin&si inovativni fadu kvalitniho kuchyriského nagini, které je navizeno tak, aby zajistovalo zdravé, chutné a prijemné vareni (pfiprava, vafeni a konzumace jidla),
povzbuzujici vasen pro vareni a zabavu bez ohledu na Grover vareni. Vaite. Bavte se. Kazdy den. Vechny produkty spolecnosti Delimano jsou vnimény jako velmi cenné, takze
padélatelé nas opravdu radi kopiruji a klamou tak zakazniky horSi kvalitou bez zaruky a servisu. Nahlaste, prosim, jakykoliv padélany, podobny produkt nebo neopravnéného
distributora na brand.protection@studio-modema.com, abyste nam pomohli v boji proti nelegalnimu padélani.

Delimano Miynek na Maso Joy - Navod k pouZiti

Pred pouZitim si prectéte tento navod k pouZiti a uchovejte ho i do budoucna.

UPOZORNENI

1. K ochrané pied nebezpecim urazu elektrickym proudem nepokladejte motorovou jednotku
do vody nebo jiné kapaliny. )

2. Pfed pouzitim zkontrolujte, zda napajeci napéti odpovida hodnoté spotfebice.

3. Pfed pouzitim umistéte vyrobek na tvrdy, plochy, stabilni a suchy povrch.

4. Pii pouziti jakéhokoli spotiebice détmi nebo v blizkosti déti je nutny dozor )

5. Nepouzivejte zadné zarizeni s poSkozenou Sidirou nebo zastrckou nebo po poruse pristroje
nebo jakymkoli zpisobem poskozené. Vratte pristroj k nejblizsimu autorizovanému servisnimu
stredisku, aby jej bylo mozné zkontrolovat, opravit nebo upravit. ) )
6dEepo1i<ou§eJte se provadét opravu sami a zajistéte, aby opravy provadél pouze kvalifikovany
odbornik.

7. Odpojte ze zasuvky, pokud pristroj nepouzivate, pred nasazovanim nebo odejmuti soucasti a
pred Cistenim.

8. Nikdy nepodavejte potraviny rucné. Vzdy pouzivejte stlacovac jidla.

9. Cepele jsou ostre, proto je treba opatma manipulace. )

10. PouZiti nastavci, které nejsou doporucené nebo prodavané vyrobcem, miize zpisobit
pozar, Uraz elektrickym proudem nebo zranéni. ) )

11. Pristroj nesmi byt pouzit pro michani tvrdé a suché hmoty, jinak by se mohlo ostfi ztupit.
12. Nenechavejte kabel viset pres okraj stolu nebo linky. )

13. NepouZzivejte prsty k oddélovani potravin z vypoustéciho kotouce, pokud je pfistroj v



provozu. Mohlo by dojit k tirazu pofezanim. .

14. Nepouzivejte venku. Toto zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti. o

15. Nikdy nespoustéjte spotfebiC na prazdno po montazi noze a kotouce. V opacném pripade
bude niiz a kotou€ vazné obruSovan a zrychli se stamuti pristroje.

16. Tento spotfebiC miZou pouzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo duSevnimi schopnostmi nebo s nedostateCnymi zkusenostmi a znalostmi, pokud jim
byly pod dohledem nebo instruktorem pieddany informace o poyzivani spotfebice bezpecnym
zpusobem a rozumély nebezpeCi. Pristroj neni na hrani pro déti. Cisténi a udrzbu pristroje nesmi
d€lat deti, pokud nejsou starsi nez 8 leta nejsou pod dozorem.

17.1 k(ljyi bylo zafizeni zkontrolovano, za jeho pouzivani a disledky je strikiné odpovédny
uzivatel.

1) GASTI

0br. 1 (podle: OBRAZKY, Obr. 1)

1. hlavni jednotka 5. trychty? 9. matice 13. Cepel 17. homi lista
2. vypinac 6. trubka na maso 10. kotou¢ epele velky 14. mleci Sroub 18. dolni ligta
3. krabice na prislusenstvi 7. uvoliujici knoflik 11.kotou¢ epele stredni 15. kibbe kuzel .

4. presovat ha maso 8. trychtyF na klobasu 12. kotou¢ Eepele maly 16. kibbe tvarovaé
2) PRED PRUNIM POUZITIM

Pred prvnim pouzitim vyCistéte vSechny oddelitelné soucésti, jako jsou tiacné nadoby na potraviny, trychtyt, trubice na maso, Sroub na mleti, Cepel, kotou€, matice a tak déle.
Cepel je ostra, je nutna extrémni opatrost, aby nedoslo ke zranéni.

3) POUZITI

Mieti

Upozoméni: Ujistéte se, Ze pfi montézi je spotfebic odpojen.

1. Namontujte trubku na maso do hlavniho stroje (viozte trubku na maso do hlavniho stroje tak, Ze zarovnate drazky, zatlaCite a poté ji otacite proti sméru hodinovych rucicek
dokud to jde a neuslySite zvuk Kliknuti (viz Sipka 2 z obr. 2, viz: OBRAZKY, obr. 2). .

2. Namontujte mleci roub, Cepel, kotou€ cepele a matici, jak je zndzoméno na obrazku 3 (viz: OBRAZKY, obr. 3)

Poznamka: Ujistéte se, Ze pfi montdzi hrana cepele sméfuje ke kotouci Cepele. Nikdy nesestavujte epel obracené.

3. Umistéte trychtyF na trubku na maso..

4. Ujistéte se, Ze vypinaC je nastaven v poloze “0” a potom zapojte napajeci zdroj.

5. Dejte vypinac do polohy “ON” (Srouby na mleti a Cepel se zatnou otacet), pokud spotfebiC pracuje normalng, viozte kus masa do trychtyfe a postupné ho stlacujte
presovacem.

Poznamka: VSechny potraviny nakrajejte na kousky (doporucujeme vykosténé a netuéné maso, piblizné rozméry: 20 mm x 20 mm x 60 mm), aby se snadno vesly do otvoru
trychtyre.

6. Maximalni doba nepretrzitého provozu by neméla presdhnout 1 minutu a mezi dvéma po sobé jdoucimi cykly musi byt dodrzena minimaini doba odpoginku 1 minuta.

7. Umistéte nadobu na namleté maso pod pojistnou matici.

8. Po dokongeni mleti odpojte napéjeci zdroj, demontujte pfistroj s masovou trubkou: stisknutim a pfidrZenim uvoliiovaciho tlagitka jednou rukou a otacejte pistroj na maso ve
sméru hodinovych rucicek druhou rukou a vyjméte ho.

Upozoméni: Ujistéte se, Ze hlavni jednotka je pfi demontazi odpojena.

Reverzni funkce

1.V pripadé ruseni zatlacte hlavni vypinaC do polohy “0” a nechte mleci $roub tpIné zastavit.

2. Pfepnéte prepinat do polohy “R”, mleci Sroub se bude otacet v opacném sméru a trubka na maso se uvolni. Pokud hlavni zafizeni nepracuije, stisknéte ovladac “0”, odpojte
pristroj a vyCistéte jej rucné.

Poznamka: Maximalni doba provozu v pozici “R” nesmi prekrocit 5 sekund.

Vijroba klobasy

1. Namontuite trubku na maso na hlavni stroj (vlozte trubku na maso na hlavni stroj vyrovnanim drazek, zatlacenim a naslednym otacenim proti sméru hodinovych rucicek, dokud
se nezastavi a neuslySite zvuk Kliknuti (viz Sipka 2 z obr. 2, viz: OBRAZKY, obr. 2). .

2. Namontujte mleci Sroub, kibbe kuzel, trychtyf, pojistnou matici, jak je zndzoméno na obrézku (viz: OBRAZKY, obr. 4).

Poznémka: PTi virobg klobés nikdy nesestavujte Cepel a kotouc Cepele a pii mleti masa nemontujte trychtyf nebo kibbe kuzel.

3. Pripravte si Cisté stfivko na klobasovy nastavec podle obrazku 4 (vizz OBRAZKY, obr. 4) a poté polozte mleté maso do nalevky.

4. Nastavte vypina¢ do polohy “ON” (mleci Sroub se zaCne otacet) a mleté maso naplni pfipravené stfivko.

Vjroba masového kolace

1. Namontujte trubku na maso do hlavni jednotky (vloZte trubku na maso na hlavni jednotku za pomoci vyrovnani dréZek, zatlaCenim a naslednym otacenim proti sméru
hodinovych rucicek, dokud se nezastavi a neuslysite zvuk kliknuti (viz Sipka 2 z obr. 2, viz: OBRAZKY, obr. .

Poznamka: Pfi vjrobé masového dortu nesestavujte Gepel a kotou Cepele. Pfi mleti masa nesestavujte kibbe tvarovat nebo kibbe kuzel.

2. Mleté maso piemistéte do trychtyfového otvoru a zatlacte dolli presovacem, pepnéte spinac do polohy “ON” a mleté maso zatne vylézat v kruhovitém tvaru z mezery mezi
kibbe tvarovacem a kibbe kuzelem.

Funkee krabice na prislusenstvi

3. Zvednéte kryt krabice, vioZte kotout Cepele do spodni Casti. Namontujte kibbe tvarovac, kiobasovou tyc, kibbe kuzel, jak je znazoméno

na obréazku (viz: OBRAZKY, obr. 6), a vozte je do homi ¢asti.



0br.6 (podle: OBRAZKY, 0br.6)
3. krabice na prisluSenstvi | 16. kibbe tvarovac
8. klobasovy nastavec 17. dolni lista

15. kibbe kuzel 18. homi lista
4) Gisténi a idrzha

1. Pred Cisténim odpojte zafizeni ze sité.
2. Demontujte trubku na maso, mleci Sroub, Eepel, kotou Cepele, matici, trychty na klobasu, kibbe kuzel, kibbe tvarovag, presovac na maso, trychtyF a tak dale kromé hlavni
jednotky a pak je ponofte do vody kvlli EiSténi.
Upozoméni: Cepele jsou ostré, proto s nimi zachazejte pfi Cisténi opatmé.
3. Otfete vnéjSi povrch hlavniho zafizeni vihkym hadfikem a poté diikladné osuste.
Upozoméni: Nikdy neponofujte hlavni jednotku do vody kvili isténi. 3 B o
4. Trubka na maso (6), pojistna matice (9), Snekovy Sroub (14), dlouhy kotou€ (10), médium kotou€ (11), maly kotou€ (12) NEVHODNE DO MYCKY NA NADOBI. Umyjte je pod
teplou mydlovou vodou a zcela osuste hadfikem.
5. Ocelové brusné kotouce (10, 11, 12) vyZaduji zvjSenou opatrnost, aby se zabranilo jejich korozi. Aby se zabranilo korozi na kovovych brusnych kotougich,
doporucujeme je po umyti otiit aZ do tipiného vyschnuti a uloZit je pokryté lehkym poviakem oleje nebo maziva. Pred kaZdym pouZitim dohfe umyjte.

©

Taname, et valisite Delimano toote!

Delimano pakub uuenduslikke ja kvaliteetseid kodgindusid ja -tarvikuid, mis on loodud tenvislike, maitsvate ja nauditavate toitude valmistamiseks - nii ettevalmistusteks kui ka
kiipsetamiseks ning samuti sdomiseks, julgustades véliendama oma kirge toiduvalmistamise ja serveerimise vastu mis tahes tasemel oskuste juures. Kiipsetage. Tundke roomu.
Iga péev. Koiki Delimano tooteid peetakse vaga vaartuslikuks ja seepérast meeldib voltsijatele meie tooteid jérele teha. Selliste halva kvaliteedi, garantii ja hoolduseta toodetega
kaasnevad Klientidele ebameeldivused. Palun teatage kdigist kopeeritud, voltsitud, samastest toodetest vdi volituseta edasimiiiijast e-kifjaga aadressil brand.protection@studio-
moderna.com ja aidake meil voltsimisega voidelda.

Delimano Joy hakklihamasin - kasutusjuhend

Lugege see juhend enne toote kasutamist tahelepanelikult Iabi ja hoidke edaspidiseks alles.

HOIATUSED

1. Elektriloogiohu valtimiseks arge kastke mootoriga osa vette ega muudesse vedelikesse.

2. Enne kasutamist veenduge, et seadmele margitud pinge oleks sama nagu teie elektrivorgus.
3. Enne kasutamist pange toode kovale, tasasele, tugevale ja kuivale alusele.

4.|Kui seadet kasutavad lapsed voi kasutatakse seda nende lahedal, tuleb laste jarele hoolsalt
valvata.

5. Arge kasutage (ihtegi seadet, kui selle toitejuhe voi -pistik on kahjustatud, kui esines torge
vOi kui seade sai mis tahes viisil kahjustada. Viige seade kontrollimiseks, parandamiseks voi
reguleerimiseks lahimasse volitatud hoolduskeskusse.

6. Arge proovige seadet ise parandada ning hoolitsege, et seadme koik parandustodd teeb
sobiva kvalifikatsiooniga tehnik.

7. Lahutage seade elektrivorgust, kui seda ei kasutata, enne selle osade eemaldamist voi kiilge
manteerimist ning enne puhastamist.

8. Arge kunagi liikake toiduaineid seadmesse kée%a. Kasutage alati toukurit.

9. Loikuri terad on teravad. Kasitsege neid ettevaatlikult.

10. Muude kui tootja soovitatud voi miilidud tarvikute kasutamine voib pohjustada tulekahju,
elektriloogi voi vigastusi.

11. Seadet ei tohi kasutada kdvade voi kuivade toiduainete peenestamiseks, sest see voib 1Gikuri
terad nlriks muuta.

12. Toitejuhe ei tohi rippuda (ile laua- ega todpinna senva.

13. Arge kraapige toiduaineid valjalaskekettalt sormega lahti, kui seade todtab. See voib tuua
kaasa loikehaavu.

14. Seadet ei tohi kasutada valjas. See seade on ette nahtud kasutamiseks ainult koduses
majapidamises.

15. Arge kunagi lulitage seadet tihjalt toole, kui olete paigaldanud I0ikuri ja loikeketta. Sellisel
juhul loikur ja loikeketas kuluvad kiiresti ning seadme kasutusiga liineneb margatavalt.

16. Lapsed alates 8. eluaastast ningfij[jsilise, sensoorse voi vaimupuudega voi vajalike kogemuste
v0i teadmisteta isikud tohivad seadet kasutada ainult jarelevalve all voi parast seda, kui neid on
Opetatud seadet ohutult kasutama ja nad mdistavad seadme kasutamisega kaasnevaid ohte.

Lapsed ei tohi seadmega mangida. Lapsed ei tohi seadet puhastada ega hooldada, v.a vanuses



Ule 8 aasta ja taiskasvanu jarelevalve all. _ o
17. Kuigi seadet on kontrollitud, vastutab ainutiksi kasutaja selle kasutamise ja voimalike
tagajargede eest.

1) 0SAD

Joonis_1 (vt: JOONISED, joonis 1)

1. Pohiseade 5. Lehter 9. Kinnitusrongas 13. Loikur .

2. Liiliti 6. Lihatoru 10. Suur Idikeketas 14. Presskruvi 17. Ulemine eend
3. Tarvikulaeka kaas 7. Vabastusnupp 11. Keskmine Idikeketas | 15. Kibbeh'i valmistamise koonus | 18. Alumine eend
4. Toidu toukur 8. Vorstitoru 12. Véike loikeketas 16. Kibbeh'i-vorm

2) ENNE ESIMEST KASUTUSKORDA

Enne esimest korda kasutamist puhastage kdik eemaldatavad osad (nt toiduainete tdukur, lehter, lihatoru, presskruvi, Iikur, Iikeketas, kinnitusrdngas jne). Loikur on terav. Olge
véga ettevaatlik, et te ei vigastaks ennast.

3) KASUTAMINE

Hakkimine

Ettevaatust! Seadme kokkupanemise ajal peab seadme toitepistik olema kindlasti elektrivargu pistikupesast véljas.

1. Kinnitage lihatoru pohikorpusele - seadke sooned kohakuti, liikake lihatoru alla ja podrake parip&eva 1dpuni, kuni kuulete kiopsatust (vt nool 2 joonisel 2, vt: JOONISED, joonis 2).
2. Kinnitage presskruvi, likur, IGikeketas ja kinnitusrongas, nagu ndidatud joonisel 3 (vt: JOONISED, joonis 3).

Mérkus! Kokku pannes veenduge, et IGikuri tera asuks loikeketta pool. Arge kunagi kinnitage Iikurit teistpidi.

3. Pange lehter lihatorule.

4. Veenduge, et lliti oleks véljaliilitatud asendis 0", ja seejérel pange toitepistik elektrivorgu pistikupessa.

5. Liikake liiliti sisseliilitatud asendisse (,0N"), et presskruvi ja [dikur hakkaksid pddriema. Kui seade on normaalselt tddle hakanud, pange lihatiikk lehtrisse ja likake toukuri abil
vdhehaaval alla.

Markus! Loigake koik toiduained tiikkideks. Soovitatav on kasutada kddluste, kontide ja rasvata lihatiikke ligikaudu suurusega 20 x 20 x 60 mm, et need mahuksid vabalt lehtri
avasse.

6. Pidev t60 ei tohi kesta {ile 1 minuti ja enne jargmist tootsiiklit peab ootama véhemait 1 minuti.

7. Pange hakkliha kogumiseks ndu kinnitusronga alla.

8. Kui olete hakkimise IGpetanud, vdtke toitepistik pistikupesast valja ja lihatoru eemaldamiseks hoidke vabastusnuppu tihe kdega all, pddrates samal ajal teise kaega lihatoru
péripdeva seadme kiljest lahti.

Ettevaatust! Veenduge, et pohiseade oleks lahtivotmise ajal elektrivorgust eemaldatud.

Vastassuunas pddriemine

1. Ummistuse korral pange liiliti véljalilitatud asendisse (,0”) ja oodake, kuni presskruvi on téielikult peatunud.

2. Seejérel seadke liliti vastassuuna asendisse (,R”). Presskruvi podrleb vastassuunas ja liikkab lihatoru tiihjaks. Kui seade siiski ei todta, pange liliti véljalilitatud asendisse (,0”),
votke toitepistik elektrivorgu pistikupesast vélja ja puhastage seade késitsi.

Mérkus! Seade ei tohi vastassuunas tootada ile viie sekundi.

Vorsti valmistamine

1. Kinnitage lihatoru pohikorpusele - seadke sooned kohakuti, liikake lihatoru alla ja podrake parip&eva 1opuni, kuni kuulete kiopsatust (vt nool 2 joonisel 2, vt: JOONISED, joonis 2).
2. Kinnitage presskruvi, kibbeh'i koonus, vorstitoru ja kinnitusrongas, nagu joonisel néidatud (vt: JOONISED, joonis 4).

Markus! Arge kinnitage Ioikurit ja loikeketast vorsti valmistamise ajal ja drge kinnitage vorstitoru ega kibbeh'i koonust hakkliha valmistamise ajal.

3. Liikake véike puhas sool vorstitoru peale, nagu joonisel néidatud (vt JOONISED, joonis 4), seejérel pange hakkliha lehtrisse.

4. Pange liiliti sisseliilitatud asendisse (,,0N"). Presskruvi hakkab pddrlema ja hakkliha likatakse vorstisoolde.

Lihakoogi valmistamine

1. Kinnitage lihatoru pohikorpusele - seadke sooned kohakuti, liikake lihatoru alla ja ptdrake péripdeva Iopuni, kuni kuulete kidpsatust (vt nool 2 joonisel 2, vi: JOONISED, joonis 2).
Mérkus! Arge kinnitage IGikurit ja loikeketast lihakooki tehes. Liha hakkimisel &rge kinnitage kibbeh'i valmistamise koonust ega vormi.

2. Pange hakkliha lehtri avasse ja liikake toiduainete toukuriga alla. Pange liliti sisseliilitatud asendisse (,0N"). Hakkliha véljub rongakujuliselt kibbeh'i-vormi ja koonuse vahel
olevast avast.

Tarvikulaeka kasutamine

1. Lilkake tarvikulaeka kaas iiles ja pange Ioikeketas alumisele eendile. Pange kibbeh'i-vorm, vorstitoru ja kibbeh'i valmistamise koonus kokku, nagu joonisel néidatud
(vt: JOONISED, joonis.6) ning asetage seejarel iilemisele eendile.

Joonis 6 (vt: JOONISED, joonis 6).

3. Tarvikulaeka kaas 16. Kibbeh’i-vorm
8. Vorstitoru 17. Alumine eend
15. Kibbeh'i valmistamise koonus | 18. Ulemine eend
4) Puhastamine ja hooldus

1. Enne seadme puhastamist votke seadme toitepistik elektrivorgu pistikupesast vélja.

2. Viotke lahti linatoru, presskruvi, 1ikur, 1dikeketas, kinnitusrdngas, vorstitoru, kibbeh'i-vorm ja koonus, toiduainete toukur, lehter ja teised osad ning pange koik peale pohikorpuse
puhastamiseks vette.

Ettevaatust! Loikur on terav ja seetdttu puhastage seda véaga ettevaatlikult.

3. Puhastage pohikorpust niiske lapiga piihkides ning seejérel kuivatage hoolikalt.

Ettevaatust! Arge kunagi kastke pohiseadet puhastades vette.

4, Lihatoru (6), lukustusmutter (9), pressikruvi (14), Suur Idikeketas (10), Keskmine Idikeketas (11), Vaike loikeketas (12) ei ole pestavad ndudepesumasinas. Peske neid sooja
veega ja kuivatage tdielikult.

5. Loikekettad (10, 11, 12) vdivad minna roostetama, kui neid digesti ei hoolda. Et seda ennetada on soovitav need peale pesu téielikult kuivatada ja katta seismise ajaks
omalt 6li voi muu rasvaga. Enne uut kasutamist pesta pohjalikult.
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Zahvaljujemo na odabiru Delimano proizvoda!

Delimano ima Sirok raspon proizvoda za kuhinju i kuhanje, dizajniranih kako bi pruzili zdravo, ukusno i zabavno iskustvo u kuhinji (u pripremanju hrane, kuhanju i uzivanju u hrani).
Neka kuhanje postane strast i zabava, bez obzira na vase kulinarsko umijece. Kuhajte. UzZivajte. Svaki dan. Svi Delimano proizvodi smatraju se iznimno vrijednima, zbog ¢ega su
podlozni stvaranju krivotvorina iznimno loSe kvalitete i Ziouporabi prava potroaca koji za takve krivotvorine nemaju jamstvo i mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno.
Molimo Vas da nam prijavite svaku kopiju, krivotvorinu i/ili neoviaStenog distributera na email: brand.protection@studio-modema.com kako biste nam pomogli u borbi protiv
krivotvorina i zastiti Vasih prava.

Delimano Joy aparat za mljevenje mesa - Upute za koristenje

Molimo, pazijivo procitajte upute prije koriStenja i sacuvajte ih u slucaju buduce potrebe.

UPOZORENJA

1. Kako biste sprijeCili nastanak strujnog udara, motor uredaja ne uranjajte u vodu ili bilo koju
drugu tekucinu. | )
2. %ru_e koriStenja provjerite odgovara li napon u vasem domu naponu navedenom na ploCici
uredaja.

3. Proizvod prije koriStenja stavite na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu.

4. Djeca za vrijeme koriStenja proizvoda trebaju biti pod nadzorom.

5. Uredaj ne koristite ukoliko su oSteceni kabel ili utikac, ukoliko uredaj nije ispravno radio ili je
na bilo koji nacin oStecen. Molimo da se u tom slucaju obratite odjelu reklamacija ili trgovini u
kojoj je uredaj kupljen.

6. Proizvod ne pokuSavaijte sami popravijati. Popravke bi trebalo obavljati jedino ovlasteno osoblje.
1. Uredaj iskljucite iz struje kada ga ne koristite, prije dodavanja ili skidanja nastavaka i prije

ciscenja.

8. Sastojke nikada ne stavljajte rukom. Uvijek koristite nastavak za potiskivanje hrane.

9. Ostrice su oStre, budite oprezni. o L o
10. Koristenje nastavaka koje nije preporucio ili ne prodaje proizvodac ili njegov ovlasteni

zastupnik moze uzrokovati pozar, strujni udar ili ozljede.

11. Uredaj se ne moze Koristiti za miksanje/blendanje tvrdih sastojaka jer bi oStrice mogle

otupjeti.

12. Pripazite da kabel ne visi preko ruba stola ili radne povrSine.

(13. Hranu ;z diska ne vadite prstima dok je uredaj ukljucen. To bi moglo dovesti do ozljeda
porezotine).

14. Proizvod ne koristite na otvorenom. Uredaj je namijenjen samo za koristenje u kuéanstvu.
15. Uredaj nikada ne ukljucujte nakon Sto ste s njega maknuli ostrice i disk za oStrice. U suprotnom
bi se oStrice mogle oStetiti, Sto bi moglo dovesti do ubrzavanja procesa starenja uredaja.

16. Ovaj uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina, kao I osobe smanjenih fizickih, osjetilnih
ili mentalnih sposobnosti, ili koje nemaju iskustva i znanja u koristenju ovakve vrste uredaja,
ukoliko su pod nadzorom osoba odgovornih za njihovu sigumost, ili su od njih dobile upute o

sigurnom nacinu koriStenja uredaja i razumiju opasnosti koje mogu nastati nepridrzavanjem
uputa za koristenje. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca mlada od 8 godina ne smiju Cistiti
i odrZavati uredaj, a djeca starija od 8 godina moraju pritom biti pod nadzorom.

17. lako je uredaj provjeren, njegovo koristenje i posljedice koriStenja odgovornost su korisnika.

1) DUELOVI

Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika/Pic. 1)

1. tijelo uredaja 5. lijevak 9. matica za zakljucavanje |13. ostrica 17. gornja polica
2. prekida¢ 6. cijev za meso 10. veliki disk za oStricu 14. vijak za mljevenje 18. donja polica
3. poklopac kutije za nastavke | 7. tipka za otpustanje |11. srednji disk za oStricu | 15. nastavak izradu kibbeha

4. nastavak za potiskivanje 8. lijevak za kobasice |12. mali disk za oStricu 16. nastavak za oblikovanje kibbeha

2) PRIJE PRVOG KORISTENJA
Prije pvog koriStenja o€istite dijelove koji se mogu skidati, poput nastavka za potiskivanje, lijevka, cijevi za meso, vijka za mljevenje, ostrice, diska za oStrice, matice za zakljucavanje,
itd. OStrica je iznimno oStra, budite iznimno oprezni kako se ne biste ozlijedili.

3) KORISTENJE
Mijevenje
Oprez: Provjerite je li aparat iskljuen za vrijeme sastavljanja dijelova.



1. Cijev za meso pricvrstite na tijelo uredaja (cijev za meso na uredaj umetnite poravnavajuéi utore, gumite je prema unutra i zatim okrecite smjeru suprotnom od kazaljki na satu
dok se viSe ne moze pomicati i dok ne zaCujete “klik”) (obratite paznju na strelicu 2; pogledaj: SLIKE, Slika/Pic. 2).

2. Vijak za mljevenje, ostricu, okruglu oStricu i maticu za zakljuCavanje sastavite kako je prikazano na slici 3 (pogledaj: SLIKE, Slika/Pic. 3)

Napomena: Prilikom sastavijanja pripazite da je oStrica okrenuta prema disku. OStricu nikada ne stavijajte na suprotnu stranu.

3. Lijevak stavite na cijev za meso.

4. Provjerite je li prekidaC u polozaju “0”, zatim uredaj ukljucite u struju.

5. PrekidaC pritisnite kako biste ga ukfjucili “ON” (vijak za mljevenje i o3trica pocet Ce se okretati), kada aparat pocne normalno raditi, meso koje namjeravate obradivati stavite u
lijevak i postepeno ga pritiscite nastavkom za potiskivanje prema dolje.

Napomena: Sastojke narezite na komadice (preporucujemo da meso nema kozice, da ga otkostite i da nije masno, nareZite ga na komadice velicine: 20 mm x 20 mm x 60 mm)
kako biste ih Sto lakSe stavili u lijevak.

6. Uredaj biste kontinuirano trebali koristiti najvise 1 minutu, ostavijajuci najmanje 1 minutu odmora izmedu dva uzastopna ciklusa koristenja.

7. Spremnik postavite ispod matice za zakljucavanje kako bi se u njega skupljalo mljeveno meso.

8. Kada zavrSite s mljevenjem, uredaj iskljucite iz struje i rastavite cijev za mljevenje: jednom rukom pritisnite i drZite tipku za otpustanje, a drugom rukom  je okrecite u smjeru
kazaljki na satu kako biste je izvadili.

Oprez: Prilikom rastavijanja uredaj mora biti iskljucen iz struje.

Obmuta funkcija (R]

1. Ukoliko dode do zaglavijivanja, prekidac pritisnite na “0” i pustite vijak za mljevenje da se u potpunosti zaustavi.

2. pritisnite prekidac na“R” kako bi se vijak za mljevenje poceo okretati na drugu stranu, a cijev za meso Ce se isprazniti. Ukoliko uredaj ne radi, pritisnite prekidac na “0”, uredaj
iskljucite iz struje i rucno ga oCistite.

Napomena: Uredaj u polozaju “R"ne smije raditi duze od 5 sekundi.

lzrada kobasica

1. Cijev za meso pricvrstite na tijelo uredaja (cijev za meso na uredaj umetnite poravnavajuci utore, gumite je prema unutra i zatim okrecite u smjeru suprotnom od kazaljki na satu
dok se viSe ne moze pomicati i dok ne zaCujete “Klik") (obratite paznju na strelicu 2; pogledaj: SLIKE, Slika/Pic. 2).

2. Vijak za mljevenje, nastavak za izradu kibbeha, lijevak za kobasice i maticu za zakljucavanje sastavite kako je prikazano na slici (pogledaj: SLIKE, Slika/Pic. 4).

Napomena: Prilikom izrade kobasica nikada ne pricvrscujte ostricu i disk za oStricu, a lijevak za kobasice i nastavak za izradu kibbeha ne pricvrScujte prilikom mijevenja mesa.

3. Na cijev za kobasice postavite manje Cisto crijevo kako je prikazano na slici 4 (pogledaj: SLIKE, Slika/Pic. 4), , a zatim u lijevak stavite mljeveno meso.

4. PrekidaC pritisnite na “ON” (vijak za mljevenje pocet e se okretati) kako bi mljeveno meso ulazilo u crijevo.

Pripremanije torte od mesa

1. Cijev za meso pricvrstite na tijelo uredaja (cijev za meso na uredaj umetnite poravnavajuci utore, gumite je prema unutra i zatim okrecite u smjeru suprotnom od kazaljki na satu
dok se vise ne moze pomicati i dok ne zacCujete “Kiik”) (obratite paznju na strelicu 2; pogledaj: SLIKE, Slika/Pic. 2).

Napomena: Prilikom pripremanja torte od mesa ne pricvrScujte oStricu i disk za oStricu, nastavak za oblikovanje kibbeha ili nastavak za izradu kibbeha.

2. Mijeveno meso stavite u otvor lijevka i gumite prema dolje nastavkom za potiskivanje, prekidaG pritisnite na “ON”, mljeveno meso pocet ¢e izlaziti u obliku prstena iz otvora
namijenjenog nastavku za oblikovanje kibbeha i nastavku za izradu kibbeha.

Kutija za nastavke

1. Gumite poklopac Kutije za nastavke i stavite disk za oStricu u donju policu. Pricvrstite nastavak za oblikovanje kibbeha, cijev za kobasice i nastavak za izradu kibbeha kako je
prikazano na slici (pogledaj: SLIKE, Slika/Pic. 6), a zatim ih stavite na gomju policu.

Slika 6 (pogledaj: SLIKE, Slika/Pic. 6)

3. poklopac kutije za nastavke 16. nastavak za oblikovanje kibbeha
8. cijev za kobasice 17. donja polica

15. nastavak za izradu kibbeh 18. gornja polica

4) Ciséenje i odrzavanje

1. Uredaj prije Ciscenja iskfjucite iz struje.

2. Rastavite cijev za meso, vijak za mljevenje, oStricu, disk za oStricu, maticu za zakljucavanje, cijev za kobasice, nastavak za izradu kibbeha, nastavak za oblikovanje kibbeha,
nastavak za potiskivanje, lijevak, itd. i umocite ih, SVE, 0SIM TIJELA UREDAJA u vodu kako biste ih ogistili.

3. Vanjsku povrsinu tijela uredaja obriSite viaznom krpom, a zatim obriSite sunom kako biste osusili.

Oprez: Tijelo uredaja nikada ne uranjajte u vodu kako biste ga oCistili.

4. Cijev za meso (6), matica za zakljucavanje (9), vijak za mljevenje (14), veliki disk za oStricu (10), srednji disk za oStricu (11), mali disk za oStricu (12) NE SMIJU SE PRATI U
PERILICI POSUBA. Perite ih u toploj vodi s blagim deterdzentom za pranje posuda, a zatim obriSite suhom krpom.

5. Diskovi za mljevenje od nehrdajuceg Celika (10, 11, 12) zahtijevaju dodatnu njegu kako ne bi doslo do nastanka hrde. Kako biste sprijecili nastanak hrde na metalnim
diskovima (nastavcima), preporucujemo da ih nakon svakog pranja temeljito osusite i prije spremanja lagano premazete uljem. Operite ih prije svakog koristenja.

)

Koszonjiik, hogy a Delimano termékét vélasztotta! .

A Delimano olyan innovativ és mindségi konyhai felszereléseket nydjt Onnek, amelyek egészségessé, izletessé és élvezetessé teszik a f6zést (az étel el6- és elkészitését, valamint
elfogyasztasat), ezaltal pedig a konyhai jartassagtol fiiggetleniil felébresztik a fzés iranti szenvedélyt és szorakoztatdbba teszik az ételek elkészitését. Fézzon! Unnepeljen! Minden
nap. A Delimano marka népszertisége miatt a hamisitok elszeretettel masoljak termékeinket, de a rossz mindség, valamint a garancia és a szervizszolgaltatas hianya révén
megroviditik a vasarikat. Kérjiik, ha méasolt, hamis vagy az eredetire nagyon hasonlité terméket, valamint engedély nélkiil m(ikada forgalmazot talél, segitsen az illegalis masolatok
elleni fellépéshen, és értesitsen minket a brand.protection@studio-modema.com e-mail cimen.

Delimano Joy Meat Mincer - Hasznalati titmutato

Kérjiik, a termék hasznalata eldtt olvassa el az Gtmutatot, és Grizze meg késdbbi felhasznalasra.

FIGYELMEZTETESEK

1. Az esetleges aramiitések megelGzése érdekében ne meritse a motoros egységet vizbe vagy
mas folyadékba.

2. Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a késziiléken megjelolt fesziiltség megegyezik-e a hasznalni
kivant halozat fesziiltségével.



3. Hasznalat eldtt helyezze a késziiléket egy kemény, sima, stabil és szaraz felliletre.

4. Gondos feliigyeletet kell biztositani, ha a késziiléket gyermekek hasznaljak, vagy ha a késziilék

miikodése kozben gyermekek a kozelben tartozkodnak.

5. Ne hasznalja a késziiléket, ha a kabel vagy a villasdugo sériilt, illetve ha a késziilék

meghibasodott, vagy barmilyen modon megsérult. llyen esetben juttassa el a késziiléket a

It()egkltliggleti(bi szakszervizbe, hogy ott atvizsgaljak, megjavitsak, vagy elvégezzék rajta a sziikséges
eallitasokat.

6. Ne probalja otthon elvégezni a javitast, hanem gondoskodjon arrdl, hogy azt megfelelGen

képzett személy hajtja végre.

7. Valassza le a készliléket a halozati aramforrasrol tisztitas el6tt, ha nem hasznalja, illetve miel6tt

felszereli/ eltavolitja az egyes tartozekokat.

8. Soha ne adagolja az ételt kézzel. Mindig hasznalja a toltéhengert.

9. A penggék élesek, kezelje 6ket dvatosan.

10. A nem a gyarto, vagy viszontelado altal ajanlott vagy forgalmazott kiegészitok hasznalata

tiizet, aramiitést és sériilest okozhat.

11. A késziilek kemény és szaraz anyagok turmixolasara nem hasznalhato, ellenkezd esetben

kések életlenné valnak.

12. Ugyeljen arra, hogy a kabel ne Idgjon le az asztalrol vagy a munkalaprol.

13. Akésziilék miikddese kizben ne az ujjaval tavolitsa el a tarcsara tapadt ételt. A tarcsa vagasi

sériilést okozhat.

14. Ne hasznalja a késziileket kiiltéren. A késziilék csak haztartasi célokra hasznalhato.

15. A pengék €s a vagotarcsa Osszeallitasat kbvetden ne hasznalja liresen a késziiléket. Ez

elkoptatja a pengéket es a tarcsat, ami felgyorsitja a késziilek amortizacojat.

16. A kesziiléket 8 év alatti gyermekek nem hasznalhatjak. ldGsebb gyermekek és csokkent

fizikai, érzékszeri, vagy mentalis képességekkel rendelkezd, illetve a kesziilékkel kapcsolatos

ismeretekkel és tapasztalattal nem rendelkez6 személyek csak akkor hasznalhatjak, ha a késziilék

biztonsagos hasznalataval kapcsolatos Gtmutatasban vagy feliigyeletben részesiilnek, és értik

a hasznalat kockazatait. Ne engedje, hogy a késziileket gyermekei jatékszerként hasznaljak. A

késziilék tisztitasat és karbantartasat 8 év alatti gyermek nem végezheti, kivéve, ha a miiveletet

felndtt felligyeli.

17. A terméket ellendriztiik, ellenben a hasznalat és az abbol fakadd kovetkezmények a

aaaaa

felhasznalo kizarolagos feleldsségi korébe tartoznak.

1) A KESZULEK ALKATRESZEI

1. kép (\asd: KEPEK, 1. kép)

1. féegység 5. tolcsér 9. zaréperem 13. kés 17. fels6 nyilas
2. fékapcsold 6. hiscsé 10. nagy lyuki vagotarcsa 14. csiga 18. also nyilas
3. tartozéktarol6 rekesz fedele 7. kioldégomb 11. kbzepes lyukd vagétarcsa 15. formazokip

4. tolt6henger 8. kolbéasztdlté 12. kis lyukd vagotarcsa 16. formazo

2) AZ ELSG HASZNALAT ELOTTI TEENDOK

Az els6 hasznélat el6itt kérjiik, alaposan tisztitsa meg a levehetd alkatrészeket (pl. toltGhenger, tolesér, hiiscsd, csiga, kés, vagotarcsa, anya, stb.). A kés éles, legyen rendkiviil Gvatos
a sériilések elkeriilése érdekében.

3) AKESZULEK HASZNALATA

Daralas

Figyelem: Osszeszerelés el6tt gy6zddjén meg andl, hogy a késziilék le van valasziva a hélozati dramforrasrol.

1. Helyezze a hiiscstvet a fdegységbe (ehhez igazitsa egymashoz a homyokat, nyomja be a csévet a késziilékbe, majd forditsa el az Gramutatd jardsaval ellentétes iranyban addig,
amig a helyére kattan) (Iasd: 2. kép, 2. nyil - KEPEK, 2. kép). i

2. Helyezze be a csigét, a kést, a vagotarcsat és az anyét a készillékbe a 3. kép alapjan. (lasd: KEPEK, 3. kép).

Megjegyzés: Osszeszereléskor gydzddjon meg andl, hogy a penge éle a vagdtarcsa felé néz. Soha ne helyezze be a kést forditva.

3. Helyezze a tolcsért a hiscsdre.

4. Gydz6djon meg andl, hogy a fékapcsold «O» éllasban talalhatd, majd csatlakoztassa a tépkabelt a haldzati dramforéshoz.

5. Allitsa a fokapcsoldt az “ON” allasha (ekkor a csiga €s a kés forogni kezd), majd normal Gizem esetén helyezze a hiist a tolcsérbe €és fokozatosan nyomia le a toltéhenger
segitségével.

Megjegyzés: Az ételeket vagja fel kisebb darabokra (javasoljuk, hogy inaktdl mentes, csontozott, sovany hist haszndljon kb. 20 mm x 20 mm x 60 mm-es darabokban), hogy
konnyebben beférienek a tolcsérbe.

6. A késziiléket egyszerre legfeliebb 1 percig mikddtesse, €s két egymast kovetd ciklus kozott tartson legaldbb 1 perc sziinetet.



7. Helyezzen egy edényt a zardperem ald a darélt hiis dsszegy(jtéséhez.

8. Ahasznalat utan vélassza le a késziiléket a haldzati dramforrésrol, tavolitsa el az alkatrészeket (nyomja le és tartsa nyomva a kioldd gombot az egyik kezével, mikdzben a mésikkal
az Gramutatd jarasaval megegyezd iranyban elforditja, majd eltdvolitja a hiscsovet).

Figyelem: Szétszerelés el6tt gy6zGdjon meg andl, hogy a késziilék nem csatlakozik a hélozati dramforrashoz.

Ellentétes irany funkcio

1. Eldugulas esetén éllitsa a fokapcsoldt “0” allasba és varja meg, amig a csiga megall.

2. Allitsa a fokapcsol6t «R» allasba. Ekkor a csiga az ellenkezd iranyba kezd el forogni, aminek hataséra a hiiscsd kiiiriil. Ha a készilék ezutan sem mikadik megfelelden, allitsa a
fokapcsoldt «O» dllasba, valassza le a hélozati dramforrasrdl és kézel tisztitsa ki.

Megjegyzés: Ne mikddtesse a késziiléket “R” allasban 5 méasodpercnél hosszabb ideig.

Kolbésztdltés

1. Helyezze a hiiscsdvet a foegységbe (ehhez igazitsa egymashoz a homyokat, nyomja be a csdvet a késziilékbe, majd forditsa el az Gramutatd jardséval ellentétes irdnyban addig,
amig a helyére kattan) (Iasd: 2. kép, 2. nyil - KEPEK, 2. kép). .

2. Helyezze a csigat, a formazokuipot, a kolbasztoltét és az zaroperemet a késziilékre a kép alapjan. (Iasd: KEPEK, 4. kép).

Megjegyzés: Soha ne helyezze be a kést és a vagotarcsat kolbasztoitéshez, illetve a kolbdsztoltdt és a formézokipot hiisdaréléshoz.

3. Helyezze a megtisztitott vékonybelet a kolbasztdiltdre a kép alapjan (lasd: KEPEK, 4. kép), majd helyezze a darlt hiist a tdlcsérbe.

4. Allitsa a fokapesolét «ON» lldsha (a csiga ekkor forogni kezd), hogy a darélt hiis a vékonybélbe toltddjon.

Hiskenyér készitése

1. Helyezze a hiiscsdvet a fdegységhe (ehhez igazitsa egyméashoz a homyokat, nyomja be a csdvet a késziilékbe, majd forditsa el az ramutatd jardséval ellentétes irdnyban addig,
amig a helyére kattan) (Iasd: 2. kép, 2. nyil - KEPEK, 2. kép).

Megjegyzés: Ne helyezze be a kést és a vagotarcsat hiiskenyér készitéséhez. Ne helyezze be a formézogyiriit és a forméazdkiipot hisdaralashoz.

2. Helyezze a daralt hist a télcsérbe és nyomija le a téltohenger segitségével. Allitsa a fokapesoldt «ON» &llasba: ennek hatésara a hiis gyird alakban tavozik a formézogy(irti és a
forméazékuip kozétti résen.

Tartozéktarol funkcio 3

1. Hizza fel a tarol6 fedelét és helyezze be a vagotarcsat az alsd nyilasba. Szerelje dssze a forméazét, a kolbasztoltét és a formazokipot a kép alapjén (lasd: KEPEK, 6. kép), majd
helyezze Gket a felsd nyilasba.

6. kép (1asd: KEPEK, 6. kép).

3. tartozéktarol fedele 16. formazogy(ird
8. kolbasztolté 17. also nyilas
15. formazokip 18. fels6 nyilds
4) Tisztitas és karbantartas

1. Tisztités el6tt valassza le a késziiléket a hélozati dramforrasrdl.

2. Tavolitsa el a hiscsovet, a csigat, a kést, a vagotarcsat, a zaroperemet, a kolbésztdltét, a formézokipot, a formazdgy(ir(t, a toltéhengert, a tolcsért, stb. és a késziilék kivételével
vizhen mossa el Sket.

Figyelem: A kés €les, legyen rendkivill dvatos a tisztitdsa kdzben.

3. Tordlje &t a foegységet egy nedves toridkenddvel, majd alaposan széritsa meg.

Figyelem: Soha ne meritse a féegységet vizbe tisztitashoz. . i
4. Kolbész toltd (6), zard csavar (9), daraldcsavar (14), daralopenge - hosszd (10), pengetarcsa - kozepes (11), pengetarcsa - kicsi (12) EZEK MOSOGATOGEPBEN NEM MOSHATOK.
Mossa le meleg, mosogatdszeres vizzel, €s torlje szarazra konyharuhéval.

5. Az acél daralépenge korongok (10, 11, 12) extra gondoskodast igényelnek, hogy a rozsda megjelenését megeldzziik. Hogy a fém daralopenge korongok rozsdasodasat
megakadalyozzuk, ajanlatos teljesen szarazra toroIni mosogatas utan, majd vékonyan zsitral vagy olajjal bekenve tarolni. Minden hasznalat el6tt jol mossuk el!

Falemnderit gé keni zgjedhur produktet Delimano!

Delimano sjell njé gamé t& gjeré t& enéve té kuzhinés me cilési té larté té dizajnuar pér té ofruar njé eksperiencé té gatimit t& shéndetshém, té shijshém dhe argétues (pérgatitja,
gatimi dhe konsumimi i ushqimit), duke inkurajuar pasionin pér & gatuar dhe argétuar pa marr parasysh nivelin e aftésive tuaja té gatimit. Gatuani. Festoni. Cdo dité.

Té gjitha produktet Delimano perceptohen si shumé t& viefshme, késhtu qé falsifikuesit déshirojné t& na kopjojné dhe késhtu abuzojné me klientét né cilésiné mé t& kege pa ofruar
asnjé garanci apo shérbim. Ju lutem, raportoni ¢do produkt té kopjuar, té falsifikuar dhe té ngjashém apo distributor t& pa autorizuar né brand.protection@studio-modema.com né
ményré gé t& na ndihmoni né luftén kundér falsifikimeve té paligishme.

Delimano Joy Meat Mincer - Manual i instruksioneve

Ju lutem lexoni kété manual deri né fund para pérdorimit dhe ruani até pér referencé né té ardhmen.

VEREJTJE

1. Pért'u mbrojtur nga shoku elektirk, mos e vendosni motorin né ujé ose léngje tjera.

2. Para pérdorimit t€ paré kontrolloni nése voltazhi i prizés suaj korrespondon me até né pllakén
né pjesén e poshtme té pajisjes.

3h. Para pérdorimit vendoseni produktin né sipérfage té forté, té rrafshét, t€ géndrueshme dhe té
thaté

4. Produkti duhet té pérdoret né mbikqyrje té té iturve..

5. Mos e pérdomi pajisjen me kabllo té démtuar apo nése produkti éshté démtuar né ndonjé
ményré. Nuk pérmban pjesé té riparueshme. Kontaktoni kujdesin pér konsumatoré périnformata
rreth ekzaminimit, riparimit ose rregullimit té produktit.

6. Mos tentoni té riparoni veté produktin dhe sigurohuni gé riparimin ta béjé tekniku i kualifikuar.
7. Higeni nga rmyma kur nuk e pérdomi, para dhe pas hegjes sé pjeséve, dhe para pastrimit.



8. Asnjéher€ mos e futni ushgimin me dor€. Gjithmoné pérdomi dorézén pér shtypje (fig 4).
9. Thikat jané té mprehta andae( pérdoreni pajisien me kuH]des.
10. Pérdorimi i shtesave gé nuk jané rekomanduar ose shitur nga prodhuesi, mund té shkaktojé
zjarr, shok elektrik ose [eéndime.

1 & PﬁﬂSja nuk pérdoret pér té bluar substanca té forta ose té thata; pémdryshe thika mund té
ndryshket.

12. Mos e Iémi kabllon elektrike né skaje apo sipérfage té nxehta pérfshiré shporetin.

13. Mos e hegni mbetjen e ushgimit né pajisie me gishta kur ajo éshté duke punuar. Mund té
rezultojé né lendime.

14. Kjo pajisje duhet té pérdoret vetém si mjet shtépiak. Mos e pérdomi até né mjediset e jashtme.
15. Asnjénheré mos e pérdomi pajisjen bosh pas montimit t€ thikés dhe diskut me teh. Pémdryshe
tehu do té higet dhe do té pérshpejtohet ndryshkja e produktit.

16. Kjo pajisie mund t€ pérdoret nga fémijét mbi 8 vje¢ dhe persona me aftési té kufizuara fizike,
shaisore 0se mendore ose gé nuk kané pénvojé dhe njohuri, pérveg nése ata jané té mbikéqyrur
ose jané udhézuar te pérdorin pajisjen ne menyré t€ sigurte dhe i kuptojné reziget e tyre. Fémijét
nuk duhet t€ luajné me pajisjen. Pastrimi dhe mirémbajtja nuk duhet té béhen nga femijé nén 8
viec dhe pa mbikqyrje

17. Pajisja éshté testuar késhtu qé pérdorimi dhe pasojat e saj jané rreptésisht pérgjegjési e
pérdoruesit

1) PIESET

Foto. 1 (see: FOTOGRAFITE Pic. 1)

1. njésia kryesore 5. hinké 9. bllokues 13. thika 17. shtresa e epérme
2. butoni i rrymés 6. gypi i mishit 10. thika disk e madhe 14. helika e bluarjes 18. shtresa e poshtme
3. mbulesa pér aksesoré 7. butoni i lirimit 11.thika disk e mesme 15. kibbe koni

4. doréza pér shtypje 8. hinka e salsigeve 12. thika disk e vogél 16. kibbe formésues

2) PARA PERDORIMIT TE PARE

Para prdorimit t& paré, ju lutemi pastroni t& gjitha pjesét cmontuese sikur doréza pér shtypje, bllokuesin, hinkén, gypin e mishit, helikén e bluarjes e késhtu me madhé. Thika éshté
e mprehté, tregoni kujdes té shtuar pér té mos u lénduar.

3) PERDORIMI

Bluarje

Vérejtje: Sigurohuni gé pajisja té jeté e shkycur nga myma gjaté montimit.

1. Montojeni gypin e mishit né makinén pér bluarje (futni gypin e mishit duke i lidhur gypat, shtyjeni dhe pastaj rotullojeni né drejtim t€ akrepave t€ orés derisa nuk mund té évizé
dhe té degjoni njé kércitie shih FOTOGRAFITE: Foto 2). .

2. Montojeni helikén e bluarjes, tehun, diskun dhe bllokuesin si¢ éshté ilustruar né figurén 3. (shih: FOTOGRAFITE, Foto 3).

SHENIM: sigurohuni qé tehu té jeté | kthyer nga disku gjaté montimit. Asnjéheré mos e montoni né drejtim té kundért.

3. Futeni hinkén né gypin e mishit.

4. Vlendosni butonin e mymés né pozicionin “0”, pastaj futeni kabllon né prizé.

5.Vendoseni butonin e nymés né pozicionin “ON” (helika e bluarjes dhe thika fillojné t& rrotullohen), kur pajisja té jeté duke funksionuar normal, vendosni mishin né hinké, dhe
pastaj gradualisht shtypeni poshté me dorézén pér shtypje.

SHENIM: Prejini té gjitha ushqimet né copa (rekomandohet mish pa eshtra, kurriz dhe yndyré; péraférsisht 20mm x 20mm x 60mm madhési) né ményré gé té futen lehtésisht
né hapjen e hinkés.

6. Koha maksimale e operimit t€ vazhdueshém nuk duhet t& kalojé 1 minut dhe koha e pushimit mes dy cikleve té bluarjes duhet t€ jet& minimum 1 minut.

7. Vendoseni enén perfundi bllokuesit pér t& mbledhur mishin e bluar.

8. Kur té pérfundoni bluarjen, ndaleni makinén dhe higeni nga myma,cmontojeni pjesén e gypit t& mishit; shtypni dhe mbajeni butonin e lirimit me njé doré dhe me tjetrén duke e
rrotulluar gypin né kahje té akrepave térhiqeni pér ta larguar.

Kujdes: sigurohuni gé makina nuk éshté né mymé kur ta gmontoni.

Funksioni i kundért

1. Né rast t& bllokimit shtypni butonin e mymés né pozicionin “0” dhe Iéreni helikén e bluarjes t& ndalet totalisht.

2. Shtypeni butonin “R” né ményré gé tehu i bluarjes t& motullohet né drejtim t& kundért dhe gypi i mishit do té zbrazet. Nése makina kryesore nuk funksionon, kthejeni butonin ne
pozicionin “0”, higeni pajisien nga myma dhe pastrojeni manualisht.

Shénim: Funksioni i makinés ne pozicionin “R” nuk duhet t& kalojé mé shumé se 5 sekonda kohé.

Pergatitja e salsiceve

1. Montojeni gypin e mishit né né makinén kryesore (futeni né makiné duke lidhur miré, shtypeni dhe rrotullojeni né kahje t€ kundért t€ akrepave t€ orés derisa nuk mund té lévizé
mé dhr dégjoni njé kércitie (shih shigjetén 2 Foto 2; FOTOGRAFITE, oto 2). .

2. Montojeni helikéén e bluarjes, konin kibbe, hinkén e salsiceve, bllokuesin si¢ &shté ilustruar né fotografi (shih: FOTOGRAFITE, Foto 4).

Shénim: Asnjéheré mos e montoni thikén dhe diskun e tehut kur pergatitni salsice, dhe mos e montoni hinkén e salsigeve ose konin kibbe kur bluani mishin.

3. Vendosni zorén e vogél té pastér né polin e salsiceve sikur né fotogrfiné 4 (shih: FOTOGRAFITE, foto 4) dhe pastaj shtoni mishin e bluar né hinké.

4. Shtypni butonin e nymés né pozicionin “ON” (helikéa e bluarjes nbis té motullohet) dhe mishi i bluar hyn né zoné.

Torte mishi

1. Montoni gypin e mishit né makinén kryesore (futni gypin né makiné me kujdes, shtypeni dhe pastaj rotullieni né kahje té kundért té akrepave t& orés derisa nuk mund t& lvizé

mé dhe dégjoni njé kércitje (shih shigj. 2 Foto 2; FOTOGRAFITE, Foto 2). .

Shénim: Mos e montoni thikén ose diskun kur pérgatisni torte mishi. Kur bluani mishin, mos e montoni formésuesin ose konin kibbe.



2. Vendosni mishin e bluar né hinké, shtypeni poshté me dorézén pér shtypje, trusni butonin e mymés né pozicionin “ON” dhe mishi do fillojé t& dalé nga vendi mes formésuesit
kibbe dhe konit kibbe.

Funksioni i mbulesés pér aksesoré

1. Térhiqni mbulesén e aksesoréve larté, vendogsni diskun e tehut né shiresén e poshtme. Montojeni formésuesin kibbe, hinkén e salsigeve, konin kibbe sikur né ilustrim (shih
FOTOGRAFITE, Foto 6) dhe pastaj vendosini né shtresén e epérme.

Foto 6 (shih: FOTOGRAFITE, Foto.6)

3. mbulesa pér aksesoré 16. formésuesi kibbe
8. hinka e salsiceve 17. shtresa e poshtme
15. zona kibbe 18. shtresa e epérme

4) Pastrimi dhe mirémbaijtja

1. Shkyceni pajisien nga myma para se ta pastroni.

2. Gmontoni gypin e mishit, helikéén pér bluarje, thikén, diskun e thikés, bllokuesin, hinkén e salsiceve, konin kibbe, formuesin kibbe, dorézén pér shtypje, hinkén dhe t& tjerat
pérvec makinés kryesore dhr pastaj zhytni né ujé pér pastrim.

Kujdes: Tehu éshté i mpreht&, andaj keni kujdes gjaté pastrimit.

3. Pastroni pjeén e jashtme t& mnakinés kryesore me njé lecké té lagur, pastaj thajeni miré.

Kujdes: Asnjéheré mos e zhytni né ujé makinén kryesore. .
4. Tubi i mishit (6), gelési pér bllokim (9), vidha e gényerjeve (14), tehu i gjaté ne formé disku (10), tehu i mesém ne formé disku (11), tehu i shkurtér ne formé disku (12) NUK BEN
TE LAHEN NE MAKINE TE ENEVE. Lani ato nén ujé t& ngrohté me sapun dhe i thani plotésisht me njé lecké.

5. Disqet e celikut (10, 11, 12) kérkojné kujdes shtesé pér t'i parandaluar ato nga ndryshkja. Pér té parandaluar ndryshkjen né disqet e réndé metalike, rekomandohet
@ té pastroni ato derisa té jené plotésisht té thata pas larjes dhe ruajtjes sé tyre té mbuluar me njé shtresé té lehté té vajit ose yndyrés. Lani miré para ¢do pérdorimi.

©

Delimano eHiMAepiH TaHAaraHbIHpI3 YLWiH paxveT!

Delimano aeHcaynblKKa naiaansl, Aomaj xaHe 1933aTTbl TaraM nicipy ToIpUGECIH (Taramabl AalibiHaaY, NICIpY XaHe TYTbIHY), NiCipy AeHreliiHe KapamacTaH Kbi3bIKTbIPATbIH HoHe
GiniKTINIKTI @pTTBIPY YLWIH apHaFaH KOFapbl Canasbl MHHOBALWMSUIIK ac ayKbIMbIH yCbiHazbl. Micip. Toina. Ky caitbiH. Bapnbik Delimano eHimaep eTe KyHabl GaranaHaTbiHibIKTaH,
anaskLubinap 6i3ai KewWipyai yHaTazbl,conali catbin anylubUiapablH KyKbIKTapbiH 6y3bin, Onlapra anackl Hallap, Keninairi aHe CepBMCTIK KbI3MET 0K BHIMre YChIHbIC acaip.
Kes KenreH yKcac, acanzbl 6HIMAI HEMECE KYKbIFbl JOK AMCTPMOBIOTOPAbI KepreH Goncarbi3, onapMeH Kypecy YwwiH 6Gisre brand.protection@studio-moderma.com aapeciHe
XabapnacyblHbl3abl CypaiimbI3.

Delimano Joy Meat Mincer eT TapTHbILUTbIH - [TalianaHyLwbl HYCKaybiFbl

KonpaHap anabiiaa ocbl HyCKay/bl MYKUST OKbIHbI3 }aHE OHbI KENELIEKTe MaNliMeT afty YILiH CaKTaybIHbI3dbl Cypaiivbi3.

ECKEPTY

1. 3neKTp TOFbIHA WanbiHY PUCKIHEH KOpFaHy YWiH, MOTOP/bI GeNiKTi cyFa Hemece 6acka
CYMbIKTbIKKA Ca/lMaHbI3.

2. KonpaHap aniblHaa, KYPbUiFbiHbIH KEPHEY KyaTblH PO3ETHaHbIH KEPHEYIMEH COMKECTIriH
TEKCEPIH3.

3. KonpaHap anaplHaa KypbUteblHbI KATTbl, TEFIC, TYPAKTbl HoHE KypFaK OETKe KOMbIHbI3

4. KypbUiFbiHbl 6ananap KonjaxraHaa HeMece onap/blH, aHblHAa nalaanaxraH Kesne MyKusT
Kafaranay Kepex.

5. 3anan cbiMbl HeMeCe aluackl 6ap, KyPbUIFbIHBIH aKkaybl 6ap 60/1Ca HEMECE Ke3 KeNreH Typae
6yNiHreH 6onca KypbUFbIHBI NaifanaHoaHbi3. TeKcepy, HeHaey HeMece Ty3eTy VLLIH eH aKblH
OPHa/IaCKaH BKiNeTTi KbI3MET KOPCETY OpTa/IbiFbHA AnapblHbI3

6. O3iHi3 }eH/eyre ThpbICNaHpI3, TEK KaHa GiNiKTi MamaH KeHAEereHiH KamTaMachbl3 eTiHi3.

1. NannanaHbaraH Kesae, OOJIKTEPIH KUIri3ep HeMece Lelep Ke3fe, Tasanay aiabiHaa
PO3ETKa/IaH aKblpaTblHbl3

8. TamMaKTbl eLIKalaH KOJMEH ThiKNaHbl3. Tamak UTeprillTi KonaaHbiHbI3.

9. ¥y3nepi ete 6TKip, COHAbIKTaH MYyKUSTTbI KONAAHBIHbI3.

10. BHaipywi yebiHOaraH HeMece carmaraH TiPKEMEHI KO/aHy, 8pT, TOK COFY HEMECE apaKaTka
SKeNyi MyMKiH.

11. KypblnFbiHbl KATTbI }aHE KypraK 3aT apaniacTblpy YiliH NaianaHoaHbI3, SITNECe y3i eTnel
Kasybl MyMKIH.

12. CbIMbIH CTOA/IbIH, YCTIHEH CanbbIpPaTbin KOMMaHbI3.

13. Kypbinbl KOCY/bI KE3/ie, TaMaKTbl IMCKIEH CayCaKTapbIHbI30eH anMaHbi3. Kecin aybiHpi3
MYMKIH.

14. KypbitrbiHbl faniafia KoniaHOaHbi3, TeK KaHa il iliHae KonaaHyra apHasiraH.

15. Hy3iH aHE MCK Y3IH }M1HaFaHHaH KEMiH KYPbUTFbIHbI 00C KOCMaHbI3. Hy3i MeH AMCK My
Kaabin, Te3 ecKipyiHe aKenesi.

16. Erep 6aKpinay acTbiHaa HeMece KonaaHy TaCiniH KepeeTin, bIKMMan KayibiH TyCiHAipreHHeH



KEMiH 0Cbl KypbUTFbl 8 Kb oHE OlaH acKaH oHe TeMEeHAEreH GU3NKaNbIK, Ce3imMTanaplK
HeMece aKpU1-01 Kabinetrepi 6ap afamaap Hemece Taxiprubeci MeH biniMi a3 Tyiranap 6ananap
naiganaHa anabl. bananap KypbUiFbiMeH oiHamaybl THiC. Tasanay #oHe KongaHy 8 %acTtaH
acnaraH 6ananapmeH 6aKbU1ayCbi3 acanimay Tic.

17. KypbinFbl CbiHanFaH O0/FaHbIHA KapamacTaH, OHbl NaifanaHy eHe OHbIH, Casjapbl
naiaanaHylwbIHbIH ayankepLuiniriHe Tikenen Toyenai.

1) Benwexrepi

Cyp. 1( Cyperrep, Cyp. 1)

1. Heriari Kypbutrbl 5. WyHKbIp 9. Kapcbl COMbIH 13.4y3 17. woraprbl copelle
2. KyaT KOCKpIL 6. Ermyiri 10. ynKeH Kapa anck 14. eT TapTKbIL GypaHZackl 18. TemeHri cepelue
3. Kypangap KopabblHbIK Kaknafbl | 7. 60cataTblH Tyime 11. opralua Kapa anck 15. KoHyc kn66e

4. Taram urepril 8. WYHbIK WYHFbIMACHI 12. Kili kapa anucK 16. KabiMTacTbIpFbILL KUOGE
2) Anraiu KonpaHap anfibiiaa

Anraw KonaaHap anfbliHza, Taram UTeprilLi, LYHKbID, €T TYTir, KapCbl COMbIH, Y3, )y3/i AUCK, €T TapTKbILL GypaHAaCh! #aHe T.6. CUAKTbI afbTbliManbl 6eNiKTepiH TazanaHpl3. Hyai
6Te OTKID, 03iHi34i }apaKaTTamay yiiH MYyKUSITTbI GO/IbIHbI3.

3) Konpany

YcaKTay

Ha3ap aynapbIHbI3: KypacTbipy KesiHzae KypanablH TOKTaH COHIPY/i EKEHAIMHE KO3 HETKI3IHI3

1. E7 yTiriH Heri3ri KypbinFbira )uHaHbI3 (ET TyTiriH Heri3ri KypbUiFbiFa OMbIKTapbIH Typanan CabiHbi3, iliHe UTEPIHI3 oHe KO3Fana anMaiTbiH WaKKa AeiH, «TbiKy AblObICbIH
€cTireHre AeliiH, carat TiniHiK GaFbmbiHa Kapchbl Byparbi3(2 CyperTe, 2 Hyckayapl KepiHia, CYPETTEP))

2. ETTapTHbl Gypaxzaa, Hy3, Ky3ai AMCK HaHe Kapcbl coMblHbl Cyp.3(CYPETTEP) KepCETKEHAEN HUHAHBI3.

Eckepry: KypacTbipy KesiHae Hy3iHiH KbIpbl AVCKTIH Xy3iHe Kapan TypraHblH TEKCEPIHi3. ELKALIAH Hy3Ai KEpICIHLLE KUHaMaHpI3.

3. LLyHKbIpAb! €T TYTIrHE KOMbIHBI3.

4. Kyat KocKplLwbl «O» fiaya3biMblHa OpHaTbUFaHbIH TEKCEPIHi3, COaH KeMiH KyaT KesiHe KOCbIHbI3.

5. Kyar Kockpllu nepHeciH «ON» KyliiHe 6acbiHpI3( €T TapTKbIL GypaHaa MeH y3i aliHana 6acTarifbl), KYpbUTFbl SAETTE YMbIC ICTeN TypFaHaa LWYHKbIP illiHe Genik eTTi CanblHpl3,
CO/jaH KelliH UTepriluneH HalMeH TOMEH UTEPIHi3.

Eckepry: 6apnbIK TaraMpapabl KeceKTepre Kecii3 (Tepici, CyWeri oK aHe Maiicbl3 eT KongaHyra YChiHbUIaabl, wamameH menwepi: 20 MM x 20 MM x 60 MM) on1ap LLUYHKbIP
TECiKKe OHali CbisTbIHal €Tin.

6. MaKc. Y3LIKCI3 yMbIC iCTey YaKbiTbl 1 MUHYTTaH acnaybl TMIC #oHe KaTapbiHaH eKi LKA apacbiiaa Kem Aererae 1 MUHYT AeMabiC yaKbiTbl CaKTanybl HC.

7. Kapcbl COMbIHHbIH CTbIHA TypasiFaH €T any YLWiH biAbIC KOMbIHbI3.

8. Typayzbl GITipreHHeH KevliH, KyaT Ke3iHeH arKblpaTbIHbI3, €T TYTIK HUbIHTbIFbIH GBNLIEKTER]3: Gip KONbIHBIZGEH GOCaTY TYMMECIH Gachin TypbIn, eiHLI KONbIHBIGEH €T TyTir caraT
Tini GarbimbiHAa Gypan, WhiFapblHbi3.

Hasap aynapbinpi3: benwexTey KesiHae Heri3ri MaluMHa KenifeH awblpaTbUFaHbiHA KO3 HETHI3IHI3.

Kepi 6afbIT GyHKUMACHI

1. KenmenreH wafziaiina Kyar KOCKblLUbIH «O» N03WLMACHIHA 6aCbiHbI3 HaHe T TapTKbILL GypaHaHbIK TObIK TOKTayblHa MyMKIHZiK GepiHi3.

2. AybICTBIPBIN-KOCKBILLTBI “R” KyiiiHE GacbIHbI3, €T TApTKbILL BypaHaachl Kepi aiHanbin, eT TyTiri 60caiibl. Erep Heriari MallmHa yMbIC icTeMece aybICTbIpbIN-KOCKbIL “0” 6acbiHpI3,
KYPbUIFbIHbI aFbITbIM, OHbI KOMEH Ta3anaHbi3.

Eckepry: «R» nayasbiMbl MaKC. yMbIC yaKbiTbl 5 CeK. acnaybl Tvic.

LLIyKbIK acay

1. Er TyTiriH Heriari KypbUtFbira uHaHpI3 (ET TYTIriH Heriari KypbUiFbiFa OfbIKTapbIH Typanan CanblHbi3, iliHe WUTEPIHI3 aHe Ko3rana anMaifTbiH WaKKa AeiH, «TblKy AbIObICbIH
ecTireHre AeliiH, carat TiNiHIK GaFbiTbiHa Kapcbl Byparbi3(2 CypeTte, 2 Hyckayzbl KepiHi3, CYPETTEP))

2. ETTapTHpbll 6ypaHaachIH, KMGGE KOHYChIH, WMKbIK LYHFbIMACHIH, KapChl coMblHaa Cyp.4(CYPETTEP) KepceTKeHael K1HaHbI3.

Eckepry: LLykbIK acay YLLiH elKaLiaH ¥y3 6eH y3ai AVCKTI TakNaHbI3, aHe eT TyparaHa LUYbIK LYHFbIMACbIH HEMECe KOOE KOHYChIH TaKNaHpI3.

3. Tasa ilwexTi cyp 5 TeriHaen(cypetTep, cyp.4) WyKbIK anaHbliHa OPHaTbIHBI3, COAaH KeMiH WYHKBIP ilLiHe TypamaHbl OpHANACTbIPbIHbI3.

4. Kyar KOCKpblL nepHeciH «ON» KyiiHe GacbiHpl3( €T TapTKbILL Bypaxaa aiiHana Gactai/ibl) oHe TapTbUtFaH €T ilueKKe Kipeai

Ermi Ganiw xacay

1. Er TyTiriH Heriari KypbUtFbira suUHaHpI3 (ET TYTiriH HEriari KypbUiFbiFa OMbIKTAPbIH Typanan CanblHpi3, ilWiHe WUTEPIHI3 aHe Ko3rana anMaifTbiH WaKKa AEiH, «TblKy AbIObICEIH
€cTireHre AeliiH, carat TiNiHiK GaFbmbiHa Kapchl Byparbi3(2 CyperTe, 2 Hyckayapl KepiHia, CYPETTEP))

Eckepry: ET Gonil acay ywWi ewWwkKalwaH xy3 6eH Hy3ai ACKTi TaknaHpI3. ET Typarar/a KanbimmacTbiprbill KMOGEHI HeMece K1GGE KOHYChIH TaKmaHpI3.

2. LLlyHKbIp TeciriHe TypanFaH et canbin, UTepriluneH UTepiHi3, ayblCTbipbIn-KOCKbILTL! “ON” KyiiHe aybICTbIpFachIH, KMOOE KOHYC NMeH KanbiNTacTbipFbill KNO6E apacbiHaars!
ANWAaKTbIKTaH €T J6HreNeK Topiaai Wbira 6acTbliifbl.

Kypannap KopaGblHblH, aTKapbIMbl

1. Kypanaap KopabblHblIH, KaKnaFbiH KeTepin, ANCK KY3iH TOMEHTi CopelLere canbiHbi3. Knbbe KOHYCbIH, KanbiMmacTbpFbill KMOGECIH, LWyKbIK WyHFbiMackH - cypetTe(Cyp.6,
CYPETTEP) KepCeTKEHZEM K1HaHbI3, COaH KEMiH OFapFbl COpeLlere KOMbiHbI3.

Cyp.6 (see: CYPETTEP, Cyp.6)

3. Kypanaap KopabblHbiH KaKnarbl | 16. KanbiNTacTbIpFbILL K66
8. LW\HbIK WYHFbIMACHI 17. TemeHri cepele

15. kn66e aiivarbl 18. oraprbl copele

4) Tazanay aHe TEXHUKaNbIK Kbl3MeT

1. KypbinFblHbl Taanay anibiHia Kyat Ke3iHeH afbiTbiHbi3.

2. Ta3anay ywWiH 6ac MawnHagaH 6acka et TYTiriH, Xy3ai, Y34i AUCKTI, KAPCbl COMbIH/bI, LYMbIK WWYHKbIBIH, KNG6E KOHYCbIH, KMGOE KanbIMTaCTbIpFbILTLI, TaFaM UTeprilui,
LUYHKbIP/ADI OHE T.6. aFbiTbin CyFa CablHbI3.

Hasap ayzapbiHbi3: #y3i 6TKip 60/1bin Tabbuiazbl, COHAbIKTH Tadanay Ke3iHae MyKUST 60/bIHbI3.

3. [IbIMKbIN LLyGEpeKneH Heriari MalHaHbIK Tbic GeTiH CYpTiHI3 A€, COaH KEriH MyKUAT KypFaTbiHbI3.

ECKEPTY: EwKawaH 6acTbl MawwMHaHb! Tasanay yWWiH cyra GaTbipyra Gonmaiiabl.

4. Er 1yTiri (6), KybinmayLwbl rafika (9), et Taptkbiw (14), y3biH nblwak Avckici (10), oprawa nbilwak Avckici (11), KilkenTai nbiwak AUCKICi (12) bIAbIC KyFblliTa KonAaHyFa



apamanzpl. Onapabl #bibl, CaObIHIbI CYMEH HybiM, MaTaMeH TObIFbIMEH KypFaTbiHbI3.
5. bonar yutakray puckinepi (10, 11, 12) KoppoausiHbl Gongbipmay Ywin epexwe KyTiMal Kaxer eteai. Metann yHTaKTay AvcKinepinaeri ToTTapabIH, anfibiH any ywiH,
OonapAibl }yFaHHaH KelliH TONbIK KYPFaFaHLUa CYPTY KePeK XaHe onap/bl HeHin MaiiMeH Hemece MaiiMeH a0y yebiHbinagbl. BPGip naiianaHy anblHAA HaKChI HYbIHbI3.

Brangus kliente,

dékojame, kad renkatés DELIMANO gaminius!

DELIMANO asortimenta sudaro aukstos kokybés virtuvés technika ir indai, sukurti galvojant apie sveika mityba ir malonuma teikiantj maisto gaminimo procesa. Skatiname aistrg,
gaminti ir mégautis Sia patirtimi tiek mégéjus, tiek profesionalus. Pajuskite malonuma gaminti kasdien! Populiariis DELIMANO gaminiai daznai tampa klastotojy taikiniu. |sigije
suklastoty gaminiy, klientai nusivilia prasta jy kokybe, negali pasinaudoti garantija. Jeigu pastebéjote padirbta gaminj ar jgaliojimy neturintj platintoja, praneskite apie tai adresu
brand.protection@studio-modema.com arba ccd.lt@studio-moderma.com ir padékite kovoti su paditbinétojais.

DELIMANO JOY mésmalé - naudojimo instrukcija

PrieS pradédami naudoti prietaisa atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcijg ir iSsaugokite ja ateiCiai.

ISPEJIMAI

L li\ler_n_tie(rkite prietaiso korpuso su varikliu | vanden; ar kitokius skysCius, nes tai kelia elektros
Soko rizika.

2. PrieS pradédami naudoti prietaisg patikrinkite, ar sutampa jo ir elektros lizdo jtampa.

3. Pries naudodami pastatykite prietaisg ant kieto, lygaus, stabilaus ir sauso pavirsiaus.

4. Bkite ypaC atsargus, jeigu naudojant prietaisa netoli yra vaiku.

5. Nenaudokite prietaiso, jeigu jo maitinimo laidas ar kistukas yra pazeisti, prietaisas neveikia
tinka_mlai ar buvo kaip nors pazeistas. Tokiu atveju pateikite prietaisa apziuréti kvalifikuotam
specialistui.

6. Nebandykite prietaiso taisyti patys, tai atlikti patikékite kvalifikuotam specialistui.

7. 1Straukite maitinimo laida IS elektros lizdo pries uzdédami ar nuimdami dalis ir pries valydami
prietaisa.

8. Maisto | mésmalés angg nestumkite ranka, tam visada naudokite stumiklj.

9. ASmenys yra astrus, todel su jais elkités atsargiai.

10. Naudojant neoriginalius, gamintojo nepridedamus priedus kyla gaisro, elektros Soko ar
susizalojimo rizika.

1 tls I’trietaiso negalima naudoti kietiems ar sausiems ingredientam smulkinti, nes aSmenys gali
atsipti.

12. Saugokite, kad maitinimo laidas nenukarty nuo stalo ar spintelés krasto.

13. NekrapStykite maisto nuo sietelio pirstais, kai prietaisas veikia, nes galite susizaloti.

14. Nenaudokite prietaiso lauke. Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui.

15. Nelaikykite jjungto ir veikianCio tuscio prietaiso, nes aSmenys ir diskas gali nudilti ir paskatinti
prietaiso susidévéjima.

16. Prietaiso negalima naudoti vaikams ir asmenims su fiziniais ar psichiniais sutrikimais, nebent
juos priziri uz sauguma atsakingas zmogus, supazindines su prietaiso naudojimu ir pavojais,
kylanCiais prietaisg naudojant netinkamai. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu, jo valyti ir atlikti
kity prieziuros darby.

17. Prietaisas buvo patikrintas, taCiau jo naudojimas ir su tuo susijusios pasekmés yra paties
naudotojo atsakomybeé.

1) DALYS

Pic. 1 (Ziurékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 1)

1. korpusas 5. padéklas 9. uzrakto mova 13. aSmenys 17. virutinis skyrius
2. jungiklis 6. maisto anga 10. stambaus malimo sietelis | 14. sraigtas 18. apatinis skyrius
3. priedy skyriaus dangtelis 7. nuémimo mygtukas 11.vidutinio malimo sietelis 15. mésos ritinéliy kigis

4. stiimiklis 8. desreliy gaminimo jrankis | 12. smulkaus malimo sietelis | 16. mésos ritinéliy formavimo jrankis

2) PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA
PrieS naudodami pirma karta gerai iSplaukite visas nuimamas dalis (stimiklj, padékla, maisto angg, sraigta, malimo sietelius, uzrakto mova ir t. t.). ASmenys yra aStriis, todél
bikite itin atsargis ir nesusiZeiskite.

3) NAUDOJIMAS
Malimas
|spéjimas. PrieS surinkdami prietaisq jsitikinkite, kad jis nejjungtas.




1. |dékite maisto anga | prietaiso korpusa (jstatykite sulygiuodami griovelius, paspauskite ir sukite pries laikrodZio rodykle, kol nebegalésite pajudinti ir iSgirsite spragteléjima (Zidrékite
antra rodykle 2 pav.; Zitrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.2).

2. Surinkite sraigta, aSmenis, malimo sietel] ir mova, kaip parodyta 3 paveiksliuke (Zirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.3).

Pastaba. |sitikinkite, kad aSmenys yra nukreipti i malimo sietelj, nedékite aSmeny atvirksciai.

3. Uzdékite padékla ant maisto angos.

4. |sitikinkite, kad prietaiso jungiklis nejjungtas ir jkiSkite maitinimo laida | elektros lizda.

5. Nuspauskite jungiklj (sraigtas ir aSmenys pradés suktis), kai prietaisas pradeda veikti jprastai, pradékite déti maista ant padéklo ir palaipsniui spauskite Zemyn | maisto angg
su stimikliu.

Pastaba. Prie§ maldami maista pasmulkinkite (rekomenduojama malti mésa be sausgysliy, kauly ir riebaly, gabaliukai turéty biti apie 2 x 2 x 6 cm dydzio), kad lengvai tilpty |
maisto anga.

6. ligiausia nepertraukiamo naudojimo trukmé neturéty virSyti 1 minutés, po to rekomenduojama padaryti 1 minutés pertrauka pries kita cikla.

7. PrieSais mésmale pastatykite dubenj malamam maistui surinkti.

8. Baige malti iSjunkite prietaisa, iStraukite maitinimo laida iS elektros lizdo ir iSardykite prietaisa: laikykite nuspausta nuémimo mygtuka, o su kita ranka maisto anga sukite pagal
laikrodZio rodykle ir nuimkite.

Atbulinés eigos funkcija

1. Jeigu maistas uzstrigo, iSjunkite prietaisa jungikliu ir palaukite, kol sraigtas visiSkai sustos.

2. Jungikliu nustatykite ,R* pozicija, sraigtas pradés suktis prieSinga kryptimi ir maistas pasiSalins i§ angos. Jeigu prietaisas neveikia, jungikliu nustatykite ,0“, iStraukite laidg i§
elektros lizdo ir iSvalykite prietaisa rankiniu budu.

Pastaba. ligiausias atbulinés eigos funkcijos naudojimo laikas neturéty virsyti 5 sekundziy.

Desreliy gaminimas

1. |dékite maisto anga | prietaiso korpusa (jstatykite sulygiuodami griovelius, paspauskite ir sukite pries laikrodzio rodykle, kol nebegalésite pajudintir igirsite spragteléjima (Ziurékite
antra rodykle 2 pav.; Zilrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.2).

2. Surinkite sraigta, mésos ritinéliy kiigj, desreliy gaminimo jrankj ir mova, kaip parodyta paveiksliuke (Zitirékite: PAVEIKSLIUKAI Pic.4).

Pastaba. Niekada nerinkite aSmeny ir malimo sietelio, jeigu ketinate gaminti deSreles, ir nerinkite deSreliy gaminimo jrankio ir mésos ritinéliy kugio, kai ketinate malti mésa.

3. Desreliy apvalkala uzmaukite ant deSreliy gaminimo jrankio, kaip parodyta 4 paveiksliuke (Zitrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.4), ir dékite malta mésa ant padéklo.

4. Nuspauskite prietaiso jungiklj (sraigtas pradés suktis), stumkite malta mésa vamzdziu Zemyn su stiimikliu ir ji pradés uzpildyti deSreliy apvalkala.

Mésos ritinéliy gaminimas

1. [dékite maisto anga | prietaiso korpusa (jstatykite sulygiuodami griovelius, paspauskite ir sukite pries laikrodZio rodykle, kol nebegalésite pajudinti irisgirsite spragteléjima (Zitrékite
antra rodykle 2 pav.; Zirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.2).

Pastaba. Niekada nerinkite aSmeny ir malimo sietelio, jeigu ketinate gaminti mésos ritinélius. Nerinkite mésos ritinéliy kiigio ir formavimo jrankio, jeigu norite malti mésa.

2. Dékite malta mésa | maisto ang ir stumkite Zemyn stiimikliu, nuspauskite jungiklj ir mésa pradés lysti pro tarpa tarp ritinéliy kigio ir formavimo jrankio.

Priedy laikymo skyrius

1. Pastumkite priedy skyriaus dangtel aukStyn, malimo sietelius jdékite  virSutinj skyriy. Surinkite mésos ritinéliy formavimo jrankj, deSreliy gaminimo jrankj ir mésos ritinéliy kiigj,
kaip parodyta paveiksliuke (Zirékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.6), ir viska jdékite | apatinj skyriu.

Pic.6 (Ziurékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic.6)

3. priedy skyriaus dangtelis 16. mésos ritinéliy formavimo jrankis
8. desreliy gaminimo jrankis 17. virSutinis skyrius

15. mésos ritinéliy kiigis 18. apatinis skyrius
4) Valymas ir prieziiira

1. Prie§ valydami prietaisq iStraukite maitinimo laida i elektros lizdo.

2. |Sardykite maisto anga, sraigta, malimo sietelj, mova, deSreliy gaminimo jrankj, mésos ritinéliy kigj, mésos ritinéliy formavimo jrankj, maisto stimiklj, padékla ir t. t., iSskyrus
korpusa su varikliu, ir jmerkite dalis | vanden;.

Ispéjimas. ASmenys yra astrus, todél bukite itin atsargus juos plaudami.

3. Prietaiso korpuso iSore nuvalykite su drégna Sluoste ir gerai nusausinkite.

Ispéjimas. Nemerkite | vandenj prietaiso korpuso su varikliu. .

4. Maisto angos (6), uzrakto movos (9), sraigto (14), stambaus malimo sietelio (10), vidutinio malimo sietelio (11) irsmulkaus malimo sietelio (12) NEGALIMA PLAUTI INDAPLOVEJE.
Sias dalis plaukite rankomis su Siltu muiluotu vandeniu ir gerai nusausinkite su Sluoste.

5. Plieniniams malimo diskams (10, 11, 12) reikalinga papildoma priefiiira, norint apsaugoti nuo ridziy. Siekiant apsaugoti Sias dalis nuo ridziy, rekomenduojama jas
gerai nusausinti po plovimo ir j laikymo vieta padéti patepus aliejumi ar kitokiais riebalais. Gerai iSplaukite pries kiekvieng naudojima.

Paldies, ka esat izvélgjusies Delimano produktus!

Delimano piedava plasu augstas kvalitates inovativu virtuves piederumu klastu, kas ir izstradati, lai nodroSinatu veseligu un garsigu édienu pagatavoSanu un sniegtu jums prieku
gatavojot (sagatavojot, apstradajot un pasniedzot partikas produktus), ka afi veicinatu jusu kaisfibu uz kulinariju un padaritu So procesu aizraujosu neatkarigi no gatavosanas
prasmem. Gatavojiet. Sviniet. Katru dienu. Visi Delimano produki tiek uzskatiti par loti vértigiem, tade| precu viltotaji kopé Sos produktus un launprafigi izmanto Klientu uzticibu,
piedavajot zemakas kvalitates preces, bez garantijas un servisa. Lidzu, zinojiet mums par jebkuriem kopétiem, viltotiem, fidzigiem produktiem vai neoficialiem izplafitajiem, rakstot
uz e-pastu brand.protection@studio-modema.com, lai palidzetu mums cintties ar nelikumigajiem viltojumiem.

Galas malama masina Delimano Joy Meat Mincer - LietoSanas pamacibas

Pirms lietoSanas, lidzu, pilniba izlasiet Sis pamacibas un saglabajiet tas iespéjamai vélakai uzzinai.

BRIDINAJUMI

;k_léai nepielautu elektrosoka iespéjamibu, neielieciet iefices motora dalu Udent vai kada cita
Skidruma.

2. Pirms ierices lietoSanas parbaudiet, vai uz tas parametru plaksnes noraditais spriegums atbilst
elektroapgades sistemas parametriem.



3. Pirms lietoSanas novietojiet ierici uz cietas, plakanas, stabilas un sausas virsmas.

4. Jaienci lieto bemi, vai ari ta tiek lietota bému klatbutng, ir jaievero ipasa piesardziba.

5. Nelietojiet ierici, ja tas vads vai kontaktdaksa ir bojata, ja ierice darbojas ar traucgjumiem, vai
anirjebkada veida bojata. lerices iekspusg neatrodas dalas, kuram biitu nepieciesama apkope.
Jaiencei ir nepiecieSama parbaude, remonts vai regulesana nogadajiet to tuvakaja sertificétaja
remontdarbnica.

6. hNelinéginiet laboSanas darbus veikt pasi, ka ar parliecinieties, ka tos veic atbilstosi kvalificéts
tehnikis

1. At\nenoyet iefici no stravas, kad ierci nelietojat, pirms uzliekat dalas vai nonemat tas, ka af
pirms tinsanas.

8. Nekad neveiciet partikas produktu padevi ierice ar rokam. Vienmer lietojiet stampinu.

9. Asmeni ir loti asi, tadel esiet uzmanigi.

10. Tadu plederumu izmanto3ana kopa ar iefici, ko nav ieteicis vai pardevis produkta izplatitajs
vai razotajs, var izraisit ugunsgreku, elektroSoku vai personu savainosanos.

11. lerice nav paredzéta cietu un sausu sastavdalu malSanai, jo Sadas sastavdalas var notrulinat
asmenus.

12. NeIaUJlet ierices vadam parkarties pari galda vai letes malai.

13. Kamér iefice darbojas, nemeg|n|et nonemt partikas produktu paliekas no asmens diska ar
pirkstiem. Pastav sagriesanas risks,

14. Nelietojiet ierici arpus telpam. Stierice ir paredzeta lietoSanai tikai majas apstaklos.

15. Nekad péc asmens un asmens diska ielik3anas ieficé nedarbiniet ierici tukSgaita. Pretéja
gadijuma asmeni un asmens disku var nodeldet, saisinot ierices kalpoSanas laiku.

16. So ierici nevajadzetu ligtot bemiem, kasjaunéki par 8 gadiem, vai personam ar samazinatam
fiziskajam, uztveres vai garigajam spéjam, vai pieredzes un zinasanu trikumu, iznemot, ja Sadas
personas tiek atbilstosi uzraudzitas un instruétas attieciba uz drosu Sis ierices liefoganu un izprot
artas lietosSanu saisito potencialo apdraudejumu. Nelaujiet bemiem rotalaties ar So ierici. lefices
finsanu un apkopi atlauts veikt bémiem, kas vecaki par8 gadiem, un tikai cie$a uzraudziba.

17. Lai gan ierice ir parbaudita, tas lietogana un ar lietoanu saistitas iespejamas sekas ir tikai
un vienigi lietotaja atbildiba.

1) DALAS

1. att, (skat.: ATTELI, 1. att.)
1. ierices korpuss

2. ieslég3anas sledzis 6. galas padeves caurule
3. piederumu kastes vaks 7. atlaiSanas poga

4. partikas stampina 8. desu piltuve

2) PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES
Pirms pirmas lietoSanas reizes, ludzu, pilniba nomazgajiet visas nonemamas dalas, piemeram, stampinu, piltuvi, galas cauruli, spiralveida asi, asmeni, asmens disku, noslédzoso
skrivi, u.tml. Asmens ir ass, tade| esiet Joti piesardzigi un nesavainojieties.

13. asmens

14, spiralveida ass

15. kibbeh galas konuss
16. kibbeh galas veidotajs

9. noslédzosa skriive

10. lielais asmens disks
11. vid&jais asmens disks
12.mazais asmens disks

5. piltuve 17. augseja mala

18. apaksgeja mala

3) LIETOSANA

Galas malSana

Bridinajums: Kamér ierici saliekat, parliecinieties, ka ta ir atvienota no rozetes.

1. Uzstadiet galas padeves cauruli uz iefices korpusa (ievietojiet galas padeves cauruli ierices korpusa, saldgojot gropes - ievietojot un pagrieZot virziena pret pulksteni fidz galam
un nofiksgjot ar kiikSki (skatit bultas virzienu 2. att. skat,, ATTELI, 2. att.).

2. lelieciet spiralveida asi, asmeni, asmens disku un noslédzo3o skrivi, ka paradits 3. attéla (skat., ATTELI, 3. att.).

Piezime: Saliekot iefici parliecinieties, ka asmens mala atrodas pretskata pret asmens disku. Nekad nelieciet asmeni otradi.

3. Uzlieciet piltuvi uz galas padeves caurules.

4. Parliecinieties, ka ierices slédzis atrodas pozicija “0”, tad pievienojiet ierici stravai.

5. Nospiediet ieslégSanas sledzi “ON” (ieslegts) pozicija (spirélveida ass un asmens saks griezties) un, ja ierice darbojas pareizi, saciet likt galu piltuvé, pakapeniski stumijot to uz
leju ar stampinu.

Piezime: Sagrieziet partikas produktus gabalos (ieteicams malt galu bez cipslam, kauliem un taukiem; gabalu izmérs apmeram: 20 mm x 20 mm x 60 mm), tad tie labi ietilps
piltuves atvere).

6. Maksimalais darbibas laiks bez partraukumiem nedrikst parsniegt 1 mindti. Pec diviem malSanas cikliem ieturiet 1 mindites pauzi.

7. Trauku samaltajai galai novietojiet zem noslédzo3as skrives.

8. Kad bisiet pabeigusi galas malSanu, atvienojiet iefici no strévas un izjauciet galas padeves cauruli: nospiediet un turiet atlaiSanas pogu ar vienu roku, kamér pagriezat galas
padeves cauruli virziena pret pulksteni ar otru roku, un nonemat to.

Bridinajums: Pirms ierici iziaucat, parliecinieties, ka ta ir atvienota no rozetes.



Reversa funkcija

1. Gadijuma, ja partika ir iestrégusi, nospiediet ierices slédzi “0” pozicija un laujiet nosledzo3ajai skrivei pilniba patraukt grieSanos.

2. Parbidiet ierices sledzi “R” pozicija un galas maléja skriive saks griezties pretgja virziena, iztukSojot galas padeves cauruli. Ja iefices motors nedarbojas, nospiediet slédzi “0”
pozicija, atvienojiet ierici no stravas un iziriet manuali.

Piezime: “R” pozicijas maksimalais darbibas laiks neparsniegs 5 sekundes.

Desu gatavosana

1. Uzstadiet galas padeves cauruli uz ierices korpusa (ievietojiet galas padeves cauruli ierices korpusa, salagojot gropes - ievietojot un pagriezot virziena pret pulksteni fidz galam
un nofiksgjot ar klikski (skatit bultas virzienu 2. att. skat., ATTELI, 2. att.).

2. Uzlieciet spiralveida asi, kibbeh galas konusu, desu piltuvi un nosl&dzo3o skrivi, ka paradits 4. attéla (skat., ATTELI, 4. att.).

Piezime: Nekad neuzstadiet asmeni un asmens disku, kad taisat desas, ka ar nekad neuzstadiet desas piltuvi vai kibbeh galas konusu, kad malat galu.

3. Uzmauciet desai sagatavoto zamu un desu piepildisanas stobra, ka paradits 4. attéla (skat.: ATTELI, 4.att.), tad lieciet maltas galas masu p||tuve

4. Nospiediet ierices sledzi “ON” pozicija (galas maléja ass saks griezties) un maltas galas masa tiks iepildita desas zama.

Galas piraga gatavoSana
1. Uzstadiet galas padeves cauruli uz ierices korpusa (ievietojiet galas padeves cauruli ierices korpusa, salagojot gropes - ievietojot un pagriezot virziena pret pulksteni lidz galam

un nofiksgjot ar klikski (skatit bultas virzienu 2. att. skat., ATTELI, 2. att.).

Piezime: Nekad neuzstadiet asmeni un asmens disku, kad gatavojat galas piragu. Kad malat galu, nekad neuzstadiet desu piltuvi vai kibbeh galas konusu.

2. Salieciet maltas galas maisijumu piltuvé un virziet uz leju ar stampinu. Nospiediet ierices sledzi “ON” pozicija un maltas galas maisijums ar kibbeh galas veidotaja un kibbeh
galas konusa palidzibu veidos gredzena formu.

Piederumu kaste
1. Paceliet piederumu kastes vaku un uz apakSejas malas uzlieciet asmens disku. Salieciet kopa kibbeh galas veidotaju, desu stobru un kibbeh galas konusu, ka paradits attéla
(skat.: ATTELI, 6. att.), un ielieciet iekSa augSpuse.

6. att. (skat.: ATTELI, 6. att.)

3. piederumu kastes vaks 16. kibbeh galas veidotajs
8. desu stobrs 17. apakseja mala

15. kibbeh galas konuss 18. augseja mala

4) Tifiana un apkope

1. Pirms tiiSanas atvienojiet iefici no stravas.

2. Nonemiet galas padeves cauruli, spiralveida asi, asmeni, asmens disku, nosledzo3o skrivi, desu piltuvi, kibbeh galas konusu, kibbeh galas konusu, partikas stampinu, piltuvi
u.c. dalas, un iemérciet tas tdeni mazgasanai. lerices korpusu tdent likt nedrkst.

Bridinajums: Asmens ir ass, tade] tirot esiet loti uzmanigi.

3. lerices arpusi notiriet ar mitru lupatinu un kartigi noslaukiet.

Bridinajums: TifiSanai nekad neiemeérciet iefices korpusu ddent. _
4. Galas padeves caurule (6), nosledzosa skrive (9), spiralveida ass (14), lielais asmens disks (10), vidéjais asmens disks (11), mazais asmens disks (12) NAV PAREDZETI
mazgaSanai trauku mazgajama masina. Mazgaijiet Sis detalas ar siltu ziepjideni un noslaukiet sausas ar mikstu dranu.

5. Dazada izméra asmens diskiem (10, 11, 12) nepiecieSama ipasa apkope, lai pasargatu tos no riisas. Lai pasargatu Sis detalas no riisas, ir ieteicams tas péc mazgasanas
noslaucit pilniba sausas un glabat parklatas ar nelielu ellas slani. Nomazgajiet detalas pirms katras lietoSanas reizes.

Izplafitajs: SIA Studio Modema, Délu iela 4, Riga, LV-1004
Klientu seviss: @ 67807675 (POTCP: 10%°-17%)

®

Va multumim cd afi ales produsele Delimano!

Delimano aduce gama inovatoare de articole de bucatarie de calitate excelents, proiectate pentru a oferi o experienta sandtoasd, gustoasa si placutd de gatit (de preparat, de gatit
si de consum de alimente), incurajand pasiunea pentru gatit si divertisment, indiferent de nivelul abilittilor de gatit. Gateste. Sarbatoreste. In fiecare zi. Cu Delimano

Toate produsele Delimano sunt datent selectionate pentru a oferi un nivel crescut de calitate, prin urmare, falsificatorii copiaza si abuzeaza de increderea clientilor, oferind calitate
redusa, fard garantie si service. Vd rugam raportati orice produse falsificate, copiate, similare sau orice distribuitor neautorizat fa brand.protection@studio-modema.com pentru a
ne ajuta sa combatem produsele contrafacute.

Va rugam sa cititi acest manual cu atentie inainte de utilizare i s&-| pastrafi pentru consultare ulterioara.

AVERTISMENTE

|1 rE’gntru a preveni pericolul de electrocutare nu introduceti unitatea motorului in apa sau in alte
ichide

2. Inamlte de utilizare, verificati daca tensiunea prizelor corespunde datelor de pe eticheta
aparatului

3. Inainte de utilizare, punei aparatul pe o suprafata dura, plana, stabila si uscata.

4. Atunci cand se utilizeaza orice fel de aparatura in preajma copiilor sau de catre acestia, este
necesard supravegherea atenta.

5. Nu operati aparate care au cablul sau stecherul deteriorat si nici dupa ce aparatul s-a defectat
sau a fost deteriorat in orice fel. Retumnati ‘aparatul la cea mai apropiata reprezentantd autorizata,

pentru a fi examinat, reparat sau reglat.

6. Nu incercati sa reparati dumneavoastra insiva aparatul si asigurati-va ca reparatiile sunt



efectuate doar de catre un tehnician calificat in mod corespunzator.

7. Scoateti din priza aparatul atunci cand nu il folositi, inainte de a monta sau demonta piesele
acestuia SI inainte de a-I curata.

8.Nu punet| alimentele cu mana in aparat. Utilizati intotdeauna accesoriul de impingere.

9. Lamele sunt ascutite - manipulati cu grija aparatul.

10. Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de producator pot produce
incendiu, soc electric sau vatamari.

11. Aparatul nu poate fi utilizat pentru amestecarea substantelor dure i uscate, pentru ca astfel
se poate toci lama.

12. Nu lasati cablul sa atame deasupra marginii mesei ori a bufetului.

13. Nu va folositi degetele pentru a scoate alimentele din discul de evacuare, atunci cand
aparatul este i functiune, deoarece va puteti rani prin taiere.

14. A nu se folosi in aer liber, Acest dispozitiv este conceput exclusiv pentru uz gospodaresc.

15. Dupé ce ati montat lama si discul de tocat, in nici un caz nu lasati aparatul sa functioneze
fara alimente in el, pentru ca astfel se vor toci putemic lama si discul de tocat, ceea ce va provoca
uzura unitatii de tocare.

16. Acest aparat nu trebuie utilizat de cétre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice,
mentale sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului
in care sunt supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre 0 persoana
responsabila pentru S|guranta lor.

17. Firma producatoare nu este responsabild pentru pagube rezultate din utilizarea incorects a

aparatului.

1) PIESE

Imag. 1 (vezi: IMAGINI, Imag. 1)

1. unitate principala 5. palnie 9. inel de fixare 13. lama de tocat 17. margine superioara
2. buton de pornire 6. tub pentru came 10. discul de tocat (grosierd) 14, ax melcat 18. margine inferioara
3. capac pentru caseta cu accesorii | 7. buton de eliberare 11.discul de tocat (medie) 15. con pentru rulouri

4. accesoriul pentru impingere 8. accesoriu pentru camati 12. discul de tocat (find) 16. formd de modelat rulouri

g)iNAINTE DE PRIMA UTILIZARE
Inainte de prima utilizare, va rugam sa curatati integral toate piesele detasabile, cum ar fi accesoriul pentru impingere, painia, tubul pentru came, lama de tocat, discul de tocat,
inelul de fixare etc. Lama este ascutitd, de aceea este necesar sa manevrati cu foarte multa grija, pentru a nu va rani,

3) UTILIZAREA

Tocare

Atentie: Atunci cand montati aparatul, asigurati-va ¢d nu se affa in prizd.

1. Montati tubul pentru came in unitatea principala (inserati tubul pentru came in unitatea principald, suprapunand canelurile; impingeti-l induntru, dupa care rasuciti-| spre stanga,
pana cand este fix si se aude un ,clic* (vezi sageata 2 din Imag. 2; vezi: IMAGINI, Imag. 2)

2. Asamblati axul melcat, lama, discul de tocare si inelul de fixare, asa cum este ilustrat in imaginea 3 (vezi: IMAGINI, Imag. 3)

Observatie: Atunci cand le montati, asigurati-va ca marginea lamei de tocare este orientatd spre discul de tocare. Nu montati niciodatd invers lama de tocare.

3. Puneti pélnia pe tubul pentru came.

4. Asigurati-va ca butonul de pomire este in pozitia “0”, apoi puneti cablul in priza.

5. Apasati butonul de pomire pentru a ajunge in pozitia “PORNIT” (axul melcat si lama incep sa se roteasca), iar cand aparatul ajunge la ritmul normal de functionare, puneti bucata
de came Tn palnie, dupa care apasati cu accesoriul pentru impins.

Observatie: Taiati toate alimentele in bucati (se recomanda camea fara tendoane, oase si grasime, cu dimensiuni aproximative de 20 mm x 20 mm x 60 mm), astfel incat sa
incapa cu usurintd in deschizatura palniei.

6. Timpul maxim de operare neintrerupta ar trebui sa nu depaseasca 1 minut, dupd care se va lua 0 pauza de minim 1 minutintre cele doua cicluri consecutive.

7. Amplasati un recipient sub inelul de fixare, in care sa se adune camea tocata.

8. Atunci cand terminati de tocat, scoateti din priza aparatul si demontati astfel unitatea tubului pentru came: cu 0 mana, tineti apasat butonul de eliberare, cu cealaltd ména
rasuciti spre dreapta tubul pentru came si demontati-l.

Atentie: Asigurati-va ca aparatul principal nu se afla in priza atunci cand demontati.

Functia ,Inapoi

1. In cazul n care mecanismul se blocheazd, apdsati butonul de pomire, pentru a- aduce in pozitia ,0“ si ldsati axul melcat sa se opreasca complet.

2. Apasati intrerupdtorul oscilator astfel incat s& ajunga in pozitia ,R“; axul melcat se va roti in directia opus, iar tubul pentru came se va goli. Daca aparatul principal nu
functioneazd, aduceti comutatorul oscilator in pozitia ,0", scoateti din priza dispozitivul si curatati-l manual.

Observatie: Timpul maxim de operare pentru pozitia ,R* trebuie sa nu depaseasca 5 secunde.

Prepararea camatilor

1. Montati tubul pentru came in aparatul principal (inserati tubul pentru came in aparatul principal, suprapunand canelurile; impingefi-| induntru, dupd care rdsuciti-l spre stanga,
pana cand nu se mai poate misca Si se aude un ,clic* (vezi sageata 2 din Imag. 2; vezi: IMAGINI, Imag. 2).

2. Asamblati axul melcat, conul pentru rulouri, palnia pentru camati si mansonul de fixare, asa cum este ilustrat in imagine (vezi: IMAGINI, Imag. 4).



Observatie: Nu montati niciodata lama si discul de tocare atunci cand preparati camati si nu montati palnia pentru camati sau conul pentru rulouri atunci cand tocai came.
3. Pozitionati o portiune mica din membrana pentru camati pe tubul pentru camati, ca in imaginea 4 (vezi: IMAGINI, Imag.4), apoi puneti camea tocatd in pélnie.
4. Apdsati butonul de pomire pentru a-l aduce in pozitia “PORNIT” (axul melcat va incepe sd se roteascd), iar camea tocata va intra in membrana.

Prepararea hamburgeilor

1. Montati tubul pentru carne in aparatul principal (inserati tubul pentru came in aparatul principal, suprapunand canelurile; impingeti-l inauntru, dupd care rasuciti-l spre stanga,
pana cand nu se mai poate misca Si se aude un ,clic* (vezi sageata 2 din Imag. 2; vezi: IMAGINI, Imag. 2).

Observatie: Nu montai lama i discul de tocare atunci cand preparati hamburgerul. Atunci cand tocati came, nu montati forma de modelat rulouri sau conul pentru rulouri.

2. Puneti camea tocatd in orificiul palniei si apasati cu accesoriul pentru impingere, apasati intrerupatorul oscilator astfel incét s& ajunga in pozitia ,PORNIT*, iar camea tocatd va
incepe sd iasa sub formd circulara din spatiul dintre forma de modelat rulouri si conul pentru rulouri.

Functia de caseta pentru accesorii:
1.Trageti in sus capacul pentru caseta de accesorii i puneti discul de tocare induntru, in marginea inferioara. Montati forma de modelat rulouri, tubul pentru camati si conul pentru
rulouri, asa cum este ilustrat in imagine (vezi: IMAGINI, Imag.6), apoi puneti-le in marginea superioara.

Imag.6 (vezi: IMAGINI, Imag.6)

3. capac pentru caseta de accesorii 16. forma de modelat rulouri
8. tub pentru carnati 17. margine inferioara

15. con pentru rulouri 18. margine superioara

4) Curatare si intretinere

1. Scoateti din priza aparatul inainte de a-| curata.

2. Spalati accesoriile cu apa calduta cu detergent neutru, clatiti cu apa caldd sau fierbinte dupd care uscati. Cu exceptia unitatii motor, toate partile aparatului pot fi spalate.
Atentie: Lama este ascutitd, asa ca manevrati cu grijd atunci cand curatati.

3. Stergeti cu o camd umeda partea exterioard a aparatului principal, apoi uscati-| cu grija.

Atentie: Nu introduceti niciodatd in apa aparatul principal. :

4. Tub pentru came (6), piulita de blocare (9), melc (14), sita de tocare mare (10), sita de tocare medie (11), sita de tocare fina (12) NU ESTE SIGURA PENTRU MASINA DE SPALAT
VASE. Spalati piesele cu apa caldd si sapun si uscati-le complet cu o carpa.

5. Sitele de tocare (10, 11, 12) au nevoie de ingrijire speciala pentru a preveni corozia. Pentru aceasta se recomanda ca dupa spalare sa fie sterse bine, uscate complet,
si la depoxzitare sa fie acoperite cu un strat usor de ulei sau grasime. Spalati bine inainte de fiecare utilizare.

v

Hvala Vam $to ste izabrali Delimano proizvod!

Delimano donosi inovativan asortiman posuda visokog kvaliteta koje je dizajnirano da obezbijedi zdravo, ukusno i ugodno iskustvo za kuvanje (priprema, kuvanje i konzumiranje
hrane), ohrabrujudi strast za kuvanjem i zabavom bez obzira na stepen vjestine kuvanja. Kuvaite. Slavite. Svaki dan. Svi Delimano proizvodi se smatraju vrlo vrijednim, pa ih
falsifikatori pokuSavaju kopirati i na taj nacin zloupotrebljavaju kupce sa proizvodima loSijeg kvaliteta, bez garancije i servisa. Molimo Vas, prijavite sve kopije, falsifikate, slicne
proizvode ili neovlascenog distributera na brand.protection@studio-modema.com kako bi nam pomogli u borbi protiv ilegalnih falsifikata.

Delimano Joy Mlin za meso - Uputstvo za upotrebu

Molimo Vas da prije upotrebe pailjivo proitate uputstvo i sacuvate ga za kasniju upotrebu.

UPOZORENJA

1. Za zastitu od strujnog udara, motor uredaja nemojte potapati u vodu ili neku drugu tecnost.
2. Prije upotrebe, provjerite da li napon struje odgovara naponu na oznaci uredaja.

3. Prije upotrebe, aparat postavite na ravnu, stabilnu, tvrdu i suvu povrSinu.

4. Ukoliko aparat koristite blizu djece, nadzor je obavezan. )

5. Aparat nemojte koristiti ako je utikaC ili kabl oStecen, ako je aparat neispravan ili oStecen na
bilo koji nacin. Aparat vratite najblizem servisnom centru na pregled, popravku ili podeSavanje.
6. Agarat nemojte pokuSavati sami da popravite, pobrinite se da isti popravi strucna i kvalifikovana
0soba.

7. Uvijek ga iskljucite iz uticnice ukoliko nije u upotrebi, prije sklapanja ili rastavijanja dijelova, i
prije CiSéenja.

8. Hranu nikada ne povlacite rucno. Uvijek koristite pribor za guranje hrane.

9. Ostrice su oStre, morate rukovati vrio pazjivo.

10. Koriscenje dodataka koji nisu preporuceni od strane proizvodaca, mogu izazvati strujni udar,
pozar ili povrede.

11. Aparat se ne moze koristiti za mijeSanje tvrdih i suvih supstanci, inaCe ostrice mogu zatupiti.
12. Nemojte dozvoliti da kabl visi preko ivice stola ili pulta.

13. T%kom rada aparata, nemojte prstima strugati hranu sa izlaznog otvora. To moze dovesti do
povrede.

14. Aparat nije namijenjen za spoljaSnju upotrebu, ve¢ samo za kucnu. )
15. Aparat ne smije raditi prazan, nakon montaze ostrica i diska. U suprotnom oStrice i disk ¢e
se istroSiti i skratiti vijek trajanja.



16. Uredaj smiju koristiti osobe starije od 8 godina i osobe smanjenih fizickih, Culnih ili mentalnih
sposobosti ili koje nemaju |skustva i znanja u koriScenju ovakve vrste pr0|zvoda ukoliko su pod
nadzorom osoba odgovornih za njihovu sigumostili su od njih dobile uputstvo o sigumom nacinu
koriSCenja uredaja I razumiju moguce opasnosti koje mogu nastati neispravnim koriscenjem
proizvoda. Djeca se ne sm éu igrati s uredajem. Djeca mlada od 8 godina ne smiju Cistiti i odrzavati
uredaj, a djeca starija od 8 godina moraju biti pod nadzorom.

17. lako je uredaj provjeren, njegova upotreba i posljedice su strogo korisnikova odgovomost.

1) DUELOVI

Slika. 1 (pogledaj: SLIKE, Slika 1)

1. glavni uredaj 5. lijevak 9. matica 13. ostrice 17. gomje leziste
2. prekidac 6. cijev za meso 10. veliki disk za ostrice 14. vijak za mljevenje 18. donje leziste
3. poklopac za kutiju 7. otpusno dugme 11. srednji disk za oStrice 15. konus

4. dodatak za guranje 8. lijevak za kobasice 12. mali disk za oStrice 16. dodatak za oblikovanje
2) PRIJE PRVE UPOTREBE

Prije prvog koriscenja, molimo Vas da o€istite sve odvojive dijelove kao $to je dodatak za guranje hrane, lijevak, cijev za meso, vijak za mljevenje, ostrice, diskove za ostrice, maticu,
i sve ostale. Ostrice su ostre, veliki oprez je neophodan da se ne biste povrijedili.

3) UPOTREBA

Mijevenje

Oprez: Prilikom sastavljanja dijelova, pobrinite se da je aparat iskljucen.

1. Postavite cijev za meso u glavni dio (to uradite uskladivanjem Zlijebova, pritisnite ih i zatim okrenite ih suprotno od smjeru kazaljke na satu, dok ne Cujete zvuk ,klik” (pogledaite
strelicu 2 na Slici.2; pogledaj: SLIKE, Slika.2).

2. Sastavite vijak za mljevenje, oStrice, disk ostrice i maticu kako je prikazano na slici 3 (pogledaj: SLIKE, Slika.3)

Napomena: Prilikom sklapanja, pobrinite se da je rub noza, okrenut prema disku ostrice. Nikada ne sastavijajte otricu obmuto.

3. Stavite lijevak u cijev za meso.

4. PrekidaC postavite na “0” poziciju, zatim ukljucite u utiénicu.

5. Prekidac okrenite na “ON”poziciju (vijak za mljevenje i otrica e se poCeti rotirati), kada aparat radi normaino, stavite komad mesa u lijevak, zatim lagano pritisnite prema dole
uz pomoc dodatka za guranje hrane.

Napomena: Hranu izreZite na komadice (bez kozice, kostiju, preporucena prosjecna velicina: 20 mm x 20 mm x 60 mm) , ako da mogu stati u lijevak bez problema.

6. Maksimalni kontinuirani rad ne bi trebao preci 1 minutu i minimalno 1 minuta odmora mora biti izmedu dva ciklusa zaredom.

7. Postavite posudu ispod matice da skupite mljeveno meso.

8. Kada zavrSite s mljevenjem, iskljucite aparat iz uticnice, rastavite cijev za meso: pritisnite i drZite otpusno dugme jednom rukom, dok drugom okrecete cijev za meso, zatim ga
izvadite.

Oprez: Pobrinite se da je glavni uredaj iskljucen, prilikom rasklapanja.

Obmuta funkcija

1. U slucaju zaglavljivanja pritisnite prekidac na polozaj “0” i pobrinite se da se vijak za mljevenje u potpunosti zaustavi.

2. Pritisnite prekidaC u polozaj “R”, vijak za mljevenje Ce se poceti rotirati u suprotnom smjeru, a cijev za meso Ce biti prazna. Ako glavni uredaj ne radi, pritisnite prekidac na “0”,
iskljucite uredaj i o€istite ga rucno.

Napomena: “R” polozaj ne smije prelaziti radno vrijeme viSe od 5 sekundi.

Pravijanje kobasica

1. Sastavite cijevza meso u glavni uredaj (to uradite uskladivanjem Zlijebova, pritisnite ih i zatim okrenite ih suprotno od smijera kazaljke na satu, dok ne Cujete zvuk Kiik* (pogledaj
strelicu 2 na Slici.2; pogledajte: slike, Slika .2).

2. Sastavite vijak za mljevenje, konus, lijevak za kobasice, maticu kao Sto je prikazano na slici (pogledaj slike, sliku 4.).

Napomena: Nikada ne sastavljajte oStrice i disk prilikom pravijenja kobasica, i ne stavijajte lijevak za kobasice ili konus kada meljete meso.

3. Postavite Cisto tanko crijevo u cijev za kobasice kao na slici 5 (pogledaj slike, sliku 4.), a zatim stavite mljeveno meso u lijevak.

4. Pritisnite prekida€ na polozaj “ON” (vijak za mljevenje Ce se poceti rotirati) i mljeveno meso ¢e ulaziti u crijevo.

Pravljenje torte od mesa

1. Sastavite cijev za meso u glavni uredaj (to uradite uskladivanjem Zlijebova, pritisnite ih i zatim okrenite ih suprotno u smjeru kazaljke na satu, dok ne Cujete zvuk ,Klik* (pogledajte
strelicu 2 na Slici.2; pogledaj: SLIKE Slika.2).Napomena: Kada pravite tortu od mesa, ne sastavijajte ostrice i disk oStrica. Kada meljete meso, ne sastavijajte dodatak za oblikovanje
ili konus.

2. Stavite mljeveno meso u lijevak, i pritisnite prema dole uz pomo¢ dodatka za guranje hrane, pritisnite prekidac na “ON”poziciju i mljeveno meso e poceti da izlazi u obliku kruga
u medu prostoru izmedu dodatka za oblikovanje i konusa.

Funkcija kutije za dodatke

1. Pritisnite poklopac kutije za dodatke, stavite disk oStrice na donje leZiSte. Sastavite dodatak za oblikovanje, cijev za kobasice, konus kao $to je prikazano na slici
(pogledaj: SLIKE, Slika.6) zatim ih stavite u gomje leziste.

Slika.6 (pogledaj: SLIKE, Slika 6)

3. poklopac dodatka 16. dodatak za oblikovanje
8. cijev za kobasice 17. gornje leziste

15. dio za kibe 18. donje leziste

4) Ciséenje i odrzavanje

1. Prije CiSCenja, uredaj iskljucite iz uticnice.

2. Rastavite cijev za meso, vijak za mljevenje, ostrice, disk oStrice, maticu, lijevak za kobasice, kibe konus, dio za oblikovanje, dodatak za guranje, lijevak i ostalo, osim glavnog
uredaja , zatim potopite u vodu za CiScenje.

Oprez: Ostrice su ostre, rukovati pazljivo.

3. ObriSite spoljasnju povrSinu glavnog uredaja s viaznom krpom, zatim pazljivo osusite.

Oprez: Glavni dio nikada ne smijete uranjati u vodu.

4. Cijevza meso (6), sigumosna bravica (9), raf za mljevenje (14), dugatka disk odtrica (10), disk o3trica srednje veligine (11), mala disk odtrica (12) NIJESU PERIVI U MASINI ZA



POSUBE. Perite ih toplom sapunjavom vodom, a Cistite suvom krpom.

5. Celicni disk za mljevenje (10, 11, 12) zahtijeva posebno odrZavanje (kako bi se sprijecilo koroziranje). Ukoliko Zelite da izbjegnete pojavu rde na metalnim diskovima
za mljevenje, preporucuje se da ih nakon pranja temeljno i u potpunosti osusite, zatim premazete tankim slojem ulja ili masti, i na kraju skladistite. Dobro isperite prije
svake upotrebe.

@

Bu yectvrame wwro ce ognyumBTe 3a [lenmano npoussogute!

[lenvmaHo BU Hyau ronem 6poj Ha KBaWTETHI NPOM3BOAM 3a SOMAKUHCTBO CO KOV Ke MOATOTBITE BKYCHY M 3paBy 0GPOLLY 3a BAC 1 BALLETO CEME]CTBO. Be MonuMe, BHUMaTENHO
NpOYMTajTE ro yNaTcTBOTO 3a YnoTpeda v 3avyBajTe ro 3a BO MAHWHA.

Delimano Joy MenHuuia 3a kade - Ynatcso 3a ynorpeba

Mpen ynotpe6a, Be MOAMME AETNHO NPOYHTA]TE 0 YNATCTBOTO 3a YNOTPe6a 1 3auyBajTe ro 3a BO MAHKMHA.

NPEAYNPEQYBAA

1. 3a na ce 3almATUTe 0] ENEKTPUYEH Yap, He ro NoToMyBajTe MOTOPOT BO BOAA WK BO HEKOja
[ipyra TeYHOCT.

2. MNpepn ynotpeba, NpoBepeTe Aanu BOTaxKara BO BalIMOT JOM COOABETCTBYBA CO OHaa Ha
NPOM3BO/OT.

3. Mpea ynotpeba cTaBeTe ro NporU3BOAOT Ha LBPCTa, pamHa, CTabwiHa 1 CyBa NoBpLUMHA.

4. 3anomkuTeNneH e Haa30poT Kora NPOM3BOAOT CE KOPUCTM 0f CTPaHa Ha Wi BO 6/11M3KHa Ha
fela.

5. He ro KopucTete npou3BoaoT A0KONKY 3a0eNexuTe OLTETYBaHbE Ha KabenoT, MPUKIYHOKOT Wi
Ha 6110 KOj IpYr IeN Ha NPOMU3BO/OT.

6. He ce 0buayBajTe fia ro nonpaswTe NPOU3BOA0T Camu - 06paTETE Ce Kaj OBNACTeH CEPBUCEP.
7. VcknyyeTte ro NPUKIYYOKOT Of ITEKEP KOra MPOM3BOAOT He € BO ynotpeba, npes Aa ro
CK/I0MyBaTe/ PacKIonyBate W Npesl YUCTEHE.

8. HuKoralw He v CTaBajTe COCTOjKUTE CO paKa, KOPUCTETE [I0AATOK 3@ NPUTUCKAHHE.

9. Ceunnara ce ocTpu, G1aeTe BHUMATENHM.

10. Ynotpebata Ha 4oaaToLmM KoM He ce NpenopadaHn of CTpaHa NpOM3BOAMTENOT MOXe Aa
Npean3BrKa NoXap, eN1EKTPUYEH yaap Win nospesa.

11. Anaparort He CMee f1a Ce KOpMCTU 3a 6N1eHAMParLe TBPAM 1 CyBM COCTOjKM 3@ [1a He Ce OLLTeTar
ceywnara.

12. He no3Bsonysajre Kabenor fa B1CK NpeKy pabor Ha pabotHata Maca.

13. He ro gonupajte AMCKOT CO NPCTU 0[ieKa anapatot pabotu.

14. He ro kopucTeTte Ha otBOpeHo. OBOj anapar e HaMeHeT camo 3a ZIoMalliHa ynoTpeoda.

15. HuKoralu He ro BKIyyyBajTe anapatoT OKOKY € MPa3eH OTKAKO Ke M CTaBUTE CEYWIOTO 1
[ICKOT.

16. OBOj anapar MOaT Ja ro KopMCTar Jelia Ha BO3pacT Haa 8 roauHW 1 anLa co HamaneHa
GM3NIKa, CEH30PHA WM MEHTA/IHA CMIOCOOHOCT MW HELOCTATOK Ha UCKYCTBO W 3HAEHE, IOKONKY
ce nof NocTojaH Hai30p 07 CTpaHa Ha 0AroBOPHO Nuue. [euara He cMear ia Cv urpaar co
anaparor. Y1CTeHeT0 1 OAPMKYBAHETO Ha anapartoT He CMear Jia ro Npaear JeLia Nof 8 rovHwu,
0e3 CO0/BETEH Haa30p.

17. MaKo anaparor e TeCTMpaH BO TEKOT Ha NPOMU3BOACTBOTO, HEroBarta ynotpeta 1 nocneauumTe
O/l 1CTaTa Ce OAFOBOPHOCT HA CAMMOT KOPHUCHMK.

1) AENOBU

Cn. 1 (Bugu: CJIUKK, Cn. 1

1. maBeH fen 5. MHKa 9. HaBpTKa 3a 3aKnyyyBarbe | 13. ceunno 17. ropHo nexuwTe
2. NPEKNHyBaY 6. LieBKa 3a Meco 10. ronem AuCK 3a ceuwno 14. wpad 3a Menerbe 18. ponHo nexuwre
3. Kanak /1a ienoT 3a 0AaToLy 7. Konye 3a ocnoGodyBaree | 11.cpefeH Auck 3a ceumno | 15. KoHyC 3a Kkube (NonHeTo TecTo)

4. [0NaTOK 3a NPUTMCKaHE Ha COCTOjKNTE 8. MHKa 3a Konback 12. Man ImcK 3a ceynno 16. ocTpay 3a knbe

2) NPEA NPBA YNOTPEBA
Mpeg npgara ynotpe6a, KOMIVIETHO CUKCTETe v CuTe AenoBH. CeYwioTo e 0CTPO, PaKyBajTe MHOrY BHUMATESIHO 3a Ja He Ce MoBpeauTe.

3) YNOTPEBA
Menerse



Buumanue: Kora ro CriionyBare anaparor poBepeTe Aany € UCKIY4eH Of CTpyja.

1. LleBKara 3a Meco HaMecTeTe ja Ha MaBHUOT e/ (BMETHETE ja LieBKaTa Ha aBHHOT JeN CO Toa LUTo #1e6oBHTe Ke G1aaT BO MCTa MHMja, NPUTMCHETE M NoToa CBPTETE o BO
npaBeL CNPOTUBEH Ha CTPENKUTE Ha YaCOBHWKOT JOAEKa Aa CAyLLIHeETe 3ByK “KnK" (CTpenka 2 o camka 2; Biuau: CIIMKK, Cn. 2)).

2. Hamectete m WpadoT 3a Menetbe, CE4YMN0To, AMCKOT 3@ CEYMNOTO W HaBpTKaTa KaKO LUTO e NpuKaaHo Ha camka 3 (Buan: CNIMKK, Cn. 3)

3abenewra: 3af0MKUTENHO BHMaBajTe paboT Ha CeynnoTo Aa Gze CBPTEH KOH AWCKOT AoAeKa ro CKionyBarte. HuKorall He ro CKonyBajTe CeyunoTo Bo 06paTHa Hacoka.

3. CraBeTe ja MHKaTa Ha LigBKaTa 3a Meco.

4. CraBere ro npexnHyBayoT Bo nosuuuja “0”, v noToa BKY4ETE ro anapator B CTpyja.

5. Craserte ro npekuHyBayor B0 noauuuja “ON” (Lpadot 1 ceunnoto Ke NoyHarT Aa ce BpTar), Kora anapator pabot HopManHo, CTaBETe ro Napyeto Meco BO LieBKaTa 0 NoToa
riofieKa NPUTMCKajTe CO A0AATOKOT 3a XpaHa.

3abenewwra: CocTojkTe 1CeuKajTe MM Ha Napyukba (6e3 Kowa, KOCKM M MacHW Hacnaru, co AumeH3nm og okony 20mm x 20 Mm x60 cM) 3a NOAECHO Ja MOXaT Aa Bre3ar B0
0TBOPOT 04 LigBKaTa.

6. MaKCHMaNHOTO KOHTMHYMPaHO BPEMe Ha paboTa He CMee Aa HaaMuHe 1 MuHyTa. Momery Ba LKIycu noTpeGHa e 1 MMHyTa 0aMop.

7. KoHTejHepoT CTaBeTe ro nog, HaBpTKaTa 3a BO HEro Aa ro cobupare MeneHoTo Meco.

8. Kora fe 3aBplumTe CO MeNeETo, MCKNYETe ro anapatoT Of CTpyja, M3BaZeTe ja LieBKaTa 3a MeCo: NPUTMCHETE 1 APIETE ro KOM4eTo 3a 0CN0GOzyBakEe CO efHa paka, a co
Jipyrata paka BpreTe 1o J0AATOKOT BO NPaBEL, Ha CTPE/KIATE Ha YaCOBHUKOT 1 U3BAZETE ro.

BHUMaHKe: 330/MKUTENHO VCKIY4ETE M0 anapartor o7 CTPYja NPeA Aa ro packionysare.

Bpretbe BO CNPOTMBHA HACOKa

1. Bo cnyyaj HeKoja COCTOjKa Aa ce 3amaBu, HaMeCTeTe ro MPeKVHyBa4oT BO Moauumja “0” 1 NoeKajTe anapaToT KOMIVIETHO Aa NpecTaHe Aa pabomy.

2. TIpexvHyBayoT CTaBeTe ro B nouuja “R”, v wpador ke noyHe fa BPTM BO CMIPOTUBEH NPaBeL v LieBKaTa Ke Ce MCTpa3Hy. AKO anapartot He paBoTH, NPUTUCHETE ro NPEKUHYBaYoT
BO no3uuuja “0”, MCKnyyeTe ro anaparor o CTPyja v UCHMCTETE rO PayHo.

3abenelwka: MakcumanHoTo Bpeme Ha pa6oTa Bo nosuumja “R"He cMee fia HaaMuHe 5 CeRyHaM.

MoarotosKa Ha Konbacu

1. LleBKaTa 3a MeCo HamecTeTe ja Ha [MaBHUOT Aen (HamecTeTe M1 #1eGoBUTE BO MCTa MHMja, MPUTUCHETE W NOTOa BPTETE BO NPaBEL| CNPOTUBEH Of OHOj Ha CTPENKUTE Ha
YaCOBHMKOT fi0AeKa 1 CRyLHeTe 3BYK “KMK” (CTpenka 2 og cnka 2; Buan: C/IMKH, Cn. 2)).

2. HamecTeTe ro A0AaTOKOT 3a MeNerbe, KOHYCOT 3a Kibe, 0AaTOKOT 3a Konback, HaBpTKaTa KaKo LT € NpuKaiaHo Ha cavkara (Buau: C/IMKK, Cn. 4).

3abenewnra: HuKoraw He ro Mecrete Ce4Mn0TO U ICHOT KOra NOATOTBYBaTe KONGACH, M HE o MecTeTe JJ0/ATOKOT 3a KONGAcH N 3a KnGe IOKONKY MeneTe Meco.

3. CraBeTe y6aB0 M3MUEHO LPEBO KaKO LUTO € MPUKamaHo Ha civkad (Buay: CJIMKK, Ca. 4). Motoa CTaBeTe ro MeNeHoTo Meco BO LigBKara.

4. Tpex1HyBayoT cTaBere ro Bo noavuuja “ON” (AOAATOKOT 3a Menetbe Ke NoYHe Aa poTMpa) 1 MeNeHoTo Meco Ke NOYHe fia HaBneryBa Bo LpeBoro.

ToaroToBKa Ha TopTa 04 Meco

1. HamecTete ja LeBKaTa 3a MECO Ha MaBHMOT Jen (HamecTeTe rm #1e6oBuTe BO MCTa IMHMja, NPUTMCHETE U NOTOa BPTETE BO NPaBeL| CPOTMBEH Of OHOj Ha CTPENKWUTE Ha
YaCOBHMKOT JJ0ieKa Jia CAlyLUHeTe 3BYK “KuK" (CTpenka 2 of cavka 2; suau: CJIMKK, Cn. 2)).

3abeneluka: He ro craBajTe CE4MI0TO M AMCKOT KOra NpaBuTe TOpTa 044 Meco. Kora MeneTe Meco, He ' CTaBajTe oaaTouuTe 3a Kube.

2. CraBeTe o MeneHoTo Meco BO OTBOPOT M MPUTMCHETe ja CO AOAATOKOT 3a NPUTICKatbe, NPEKVHYBaYOT CTaBeTe ro B noauuuja “ON” 1 MeneHoTo Meco Ke noyHe Aa uanerysa B0
dopMma Ha NPCTEH 07 OTBOPOT NOMeYY AoAaTOLMTE 33 KuGe.

Kymja 3a goaroum

1. ToTKpeHeTe ro KanakoT Ha KyTjata 3a A0AATOLM, CTaBETe 0 AMCKOT CO CE4WI0TO BO OTHOTO NexuiLTe. HamecTeTe v 06/nkyBaqOT 3a KiGe, A0AATOKOT 3a KoNGack, KOHYCOT 3a
i€ KaKO LUTO € NPWKaMaHO Ha CAMKa 6 1 CTaBETe M’ Ha FOPHOTO NIEKHLLTE.

Cn.6 (Buau: CJIUKM, Cn.6)

3. Kanak 16. 0671KyBay 3a kube
8. 00aTOK 3a Konbacu 17. ponHo nexmwTe
15. joaToK 3a kube 18. ropHo NexuLLTe
4) YUCTELHE U OIPHYBAHE

1. Ucknyyere ro anaparot 04 CTpyja Npef YnCTerbe.

2. PacKnonere v cute AofaToum 1 notoa M3mmjTe . BHumarue: Ceynnoto e ocTpo na 3atoa BHUMaBajTe.

3. TaBHMOT Zien Ha anapartoT NpeGpHLLETe ro CO BaHa Kpna 1 noToa co cyBa.

BHumanue: Hukoralu He ro notonyBajre rnaBHMOT fieN BO BOAA.

4. | eBKara 3a Meco (6), HaBpTHaTa 3a 3akny4yBatbe (9), Wpador 3a Menetse (14), gonroto ceynno (10), cpegHoTo ceumno (11), ronemoro ceuwno (12) HE CE MAJAT BO MALLIMHA
3A CAZIOBU. M3amuiTe rv co Tonna BOAA CO 6n1ar AETEPreHT 1 LIENOCHO UCYLLETe M.

5. Yennynute ceunna 3a menetbe (10, 11, 12) Mopa cooBETHO Aa ce OAPHYBaaT 3a Aa He 3a’praar. Ce npenopavyBa LeNOCHO 4a M UCYLIMTE N0 MUEtbE U Aa M YyBaTe
npemayKaHy co TeHOK cnoj macno. Mpepn cexoja ynotpeda yoaso uammjre ru.

TAPAHTEH JIUCT

Wwve Ha npov3sozaor: DELIMANO JOY MEAT MINCER - [lenmaHo Lloj MalunHa 3a Menetbe Meco

YB0o3HuK: CTYJMO MOZEPHA 4.0.0.e.1 Ckonje

OsnacteH cepauc: MPO GYHKLIMOHA, yn.BYTEJICKA 6p.43 Hac.Papuiwanm Ao PacanHuk, Kortakt: 071/324-419, 077/442-475 AtaHac

[Jlatym Ha KynyBarbe:

[eyar v noTNKC Ha NpoaaBaYor:

W3JABA 3A TAPAHLIMIA:

[apaHTHHOT POK Ha NPOU3BOZOT € 6 MeCeLM OfL AEHOT Ha NMPeB3eMatbe Ha NPaTKaTa Of MOLLTA WK Of AEHOT Ha KynyBarbe Ha MPOM3BOOT BO NPOAABHMLA.

Cryavo MogepHa rapaHTvpa eka NpoM3BOZO0T UCMPaBHO Ke dYHKLMOHMPA BO rapaHTHUOT POK. MCTo Taka, rapaHTMpame Aeka BO TEKOT Ha rapaHTHUOT ok, GecrnatHo ke
OTCTpaH!Me CuTe MOMHM AedeKTn. [IoKOnKy ce Ciy4W NPOM3BOAOT Aa HE MOXe Aa Guae nonpaseH Bo pok o 30 AeHa O NPUEMOT Ha pexnamaLimjata, KynyBauor Moxe Aa Gapa
3aMeHa Ha MPOM3BOZOT CO HOB. BO T0j Cy4aj, rapaHTHUOT POK Ce MPOZOIIKYBA 3a OHOMKY JieHa KOMKy LUTO Tpaena nonpaskara.

TAPAHLIMJATA HE BAXM:
- [IOKONIKY ZIe)eKTOT HacTaHan Nopaju HEeNpaBWIHO PaKyBatbe 1 YNoTpeoa;



- BO C/lyyaj Ha AeEKTM HaCTaHaTW Nog BAMjaHue Ha HaBOPEUIHM (aKTOpH (MEXaHMUKY OLTETYBatbA MO BUHA Ha KyMyBauoT WM Ha TPETO JIMLE, 310ynoTpeda Ha anaparor,
HENPaBWIHO ¥ HEBHUMATEHO PaKyBakbe, KOMEPLMJATHA 1 MHZYCTPMCKA yroTpeta, Buwwa cwia);
- FLOKOMKY KynyBa4oT He MPWIONM BaEYKW W NPABITHO MOMOHET rapaHTeH ICT U CMETKa (haKTypa);

W3jasa: MoTpoluyBa4oT MM MMa 3aKOHCKWTE MpaBa KoM MPOU3NIEryBaaT O/ HALMOHAMHOTO 3aKOHOJABCTBO KOE ja perynnpa NpojanbaTa Ha NPOM3BOAKTE W OBUE NPaBa He Ce
3arpo3eHy Co rapaHLjata.
3a cuTe A0NoNHUTENHM MHpopmaLum o6paterte ce Ha: CTYANO0 MOAEPHA gooen, Koctypcku Xepou 6p. 38, 1000 Cronje, Ten: 02/3094-590

[atym Ha np1em Ha
npoK3BOA0T

[atym Ha npuem Ha
NPOU3BOAOT

lMonpaBKa Ha aedekT

Motnuc Ha cepaucepoT

[atym Ha np1em Ha
npou3BoA0T

[latym Ha npuem Ha
NPOU3BOAOT

lMonpaBka Ha aedext

Motnuc Ha cepeucepoT

@

Dziekujemy za wyhdr produktow Delimano!

Delimano jest markg doskonatej jakosci sprzetow kuchennych projektowanych z myslg o zdrowej, smacznej kuchni przygotowywanej w sposdb tatwy i przyjemny, a przy tym
zachecajacych do eksperymentowania z potrawami bez wzgledu na umiejetnosci. Gotuj i $wietuj kazdego dnia! Produkty marki Delimano sg uwazane za wartosciowe, mogg wiec
zostaé podrabiane lub kopiowane, narazajac w ten spos6b klientw na gorsza jakos¢ produktu lub brak gwarancji oraz serwisu. Wszelkie przypadki nielegalnych kopii, podrdbek,
produktow podobnych oraz nieautoryzowanych dystrybutordw, prosimy zgtaszaé na adres e-mail: brand.protection@studio-modema.com, aby poméc nam w walce z oszustami.
Maszynka do mielenia migsa Delimano Joy Meat Mincer - Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o zapoznanie sig z niniejsza instrukcjg i przechowywanie jej w miejscu dostepnym dla wszystkich uzytkownikéw urzadzenia.

OSTRZEZENIA

1. Aby uniknC zagrozenia porazenia pradem, nie zanurzac urzadzenia w woadzie lub innych ptynach.

2. Przed uzyciem nalezy sprawdzic, czy napiecie zasilania odpowiada wartosci podanej na tabliczce

Znamionowej urzadzenia.

3. Przed uzyciem urzadzenie postawiC na twardym, ptaskim, stabilnym i suchym podtozu.

él Objrsh#]ga urzadzenia przez dzieci lub w poblizu dzieci musi odbywac sie pod nadzorem 0sob
0rostyc

5. Nie wolno uzywaC urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym lub wtyczka, urzadzenia

uszkodzonego lub dziatajgcego wadliwie. W przypadku koniecznosci regulacii, przegladu czy naprawy

urzadzenia, nalezy zaniesc je do najblizszego autoryzowanego serwisu.

6. Nie wolno samodzielnie naprawia¢ urzadzenia. Jego naprawe nalezy zlecic osobom posiadajacym

odpowiednie uprawnienia.

7. Po uzyciu, przed zmiang akcesoriow lub czyszczeniem urzadzenia nalezy odtaczyC je z sieci

elektrycznej.

8. W zadnym wypadku nie wolno dopycha¢ miesa dtorimi. Do tego celu nalezy zawsze uzywac

popychacza.

9. Ostrza nozyka s bardzo ostre. Nalezy zachowa nalezyta ostroznosc.

10. Uzywanie akcesoriow innych niz zalecane lub sprzedawane przez producenta urzadzenia moze byc

przyczyng pozaru, porazenia pradem lub skaleczenia.




11. Nie uzywac urzadzenia do mielenia suchych i twardych produktow, poniewaz moga one stepic
ostrza.

12. Przewdd nie moze zahacza¢ o krawedzie stotu lub blatu.

1S.|Nie zgamiaC palcami resztek przetworzonego produktu z elementow o ostrych krawedziach - ryzyko
skaleczenia.

14. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz. Produkt przeznaczony jest wytacznie do
uzytku domowego.

15. Nie wtaczac pustego urzadzenia po zamontowaniu nozyka i sitka. Elementy moga sig stepic, a ich
7yWotnos¢ znacznie Skrocic.

6.Z urzadzenia moga korzystac 0soby niepetnosprawne (z uposledzeniem motorycznym, sensorycznym
lub psychicznym), dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby niedoSwiadczone lub nieznajace zasady
dziatania urzadzenia wytgcznie pod warunkiem, ze znajdujg sie pod opieka opiekunow, ktorzy udzielil
im odpowiednich i zozumiatych dla nich wskazowek odnosnie dziatania i bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i przekazali informacje 0 niebezpieczenstwach zwigzanych z jego uzytkowaniem. Dzigciom
nie wolno bawi sie urzadzeniem. Dzieci w wieku powyzej 8 lat moga czyscic i konserwowac urzadzenie
wytgcznie pod nadzorem 0sob dorostych.

17. Pomimo sprawdzenia poprawnosci dziatania urzadzenia, odpowiedzialnos¢ za jego uzytkowanie
wraz z jego skutkami spoczywa na uzytkowniku.

1) CZESCI

Rys. 1 (zob. RYSUNKI, Rys. 1)

1. jednostka gtowna 5.taca 9. nakretka pierscieniowa 13. nozyk 17. goma poteczka
2. wkacznik 6. rura podajaca 10. sitko z duzymi otworami 14. podajnik 18. dolna poteczka
3. zamknigcie schowka na akcesoria | 7. przycisk zwalniajacy blokade | 11. sitko ze Srednimi otworami 15. koficowka stozkowa kibbe

4. popychacz 8. nasadka do kietbas 12. sitko z matymi otworami 16. koricowka formujaca kibbe
2) PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem nalezy umyé wszystkie elementy wyposazenia, m.in. popychacz, nasadki, komore mielenia, podajnik, nozyk, sitka, nakretke pierscieniowa. Nozyk jest bardzo ostry
- nalezy zachowac szczegdlng ostroznosc.

3) UZYTKOWANIE

Mielenie miesa

Uwaga: Przed montazem elementow sprawdyZ, czy urzadzenie jest odtaczone od gniazdka elektrycznego.

1. Zamontuj komore mielenia w korpusie jednostki gkownej (wsuri wypustki komory w rowki w korpusie i przekre¢ w lewo do zablokowania z rurg podajacq w pozycji pionowej - ustyszysz
d2wiek zatrzasku (zob. RYSUNKI, Rys. 2, strzatka 2).

2. Zamontuj podajnik, nozyk, sitko i nakretke pierscieniowa, jak pokazano na Rys. 3 (zob. RYSUNKI, Rys. 3).

Uwaga: Ostrze nozyka musi byé po stronie sitka. Nigdy nie zaktadaj nozyka w drugg strone.

3. Na rurze podajacej zamontuj tace.

4. Sprawd?, czy przetacznik jest na pozycji ,0” i podtacz wiyczke do gniazdka elekirycznego.

5. Wacz maszynke przetacznikiem (pozycja ,ON"). Podajnik z nozykiem zaczna sie obracac. Natdz migso na tace i po kawatku wktadaj do rury podajacej, dociskajac mieso popychaczem.
Uwaga: Przed mieleniem migso oczyszczone ze $ciegien, kosci i thuszezu nalezy pociac na mniejsze kawatki o wielkosci ok. 20 mm x 20 mm x 60 mm, tak aby tatwo miescito sie w rurze
podajacej.

6. Maksymalny czas ciagtej pracy urzadzenia nie powinien przekraczac 1 minuty. Przed ponownym waczeniem nalezy odczeka 1 minute.

7. Pod wylotem komory mielenia postaw miske na zmielone migso.

8. Po zakoriczeniu pracy odtacz wiyczke z gniazdka sieciowego. Nastepnie jedna reka nacisnij przycisk zwalniajacy blokade, a drugg przekre¢ komore mielenia w prawo, od+acz od korpusu
urzadzenia i rozmontuj.

Uwaga: Przed demontazem czesci sprawd?, czy urzadzenie jest odtaczone z sieci elektrycznej.

Bieg wsteczny (funkcja reverse)

1. Jezeli jakis twardy element uniemozliwia mielenie, wytacz maszynke (przetacznik na pozycji ,0") i poczekaj do catkowitego zatrzymania sie podajnika z nozykiem.

2. Nacisnij przetacznik na pozycie ,R”". Podajnik zacznie obracac sig w przeciwnym kierunku, usuwajac mieso z komory mielenia. Jesli mielenie bedzie nadal niemozliwe, wytacz urzadzenie
(przetacznik na pozycji ,0”), odtacz z sieci elektrycznej i recznie oczy$e komore mielenia.

Uwaga: Maksymalny czas pracy urzadzenia z przetacznikiem na pozycji ,R” nie powinien przekraczac 5 sekund.

Wyréb kietbas

1. Zamontuj komore mielenia w korpusie jednostki grownej (wsuri wypustki komory w rowki w korpusie i przekrec w lewo do zablokowania z rurg podajacq w pozycji pionowej - ustyszysz
d2wiek zatrzasku (zob. RYSUNKI, Rys. 2, strzatka 2).

2. Zamontuj podajnik, koricowke stozkowa kibbe, nasadke do wyrobu kietbas i zamocuj nakretke pierscieniowa (zob. RYSUNKI, Rys. 4).

Uwaga: Podczas wyrobu kietbas nie wolno montowac nozyka i sitka, a podczas mielenia migsa nie wolno montowac nasadki do wyrobu kietbasy lub koricowki kibbe.

3. Nat6z czysta ostonke do kiethasy, jak pokazano na Rys. 4 (zob. RYSUNKI, Rys. 4) i nat6z zmielone migso na tace.

4. Wracz maszynke (przetacznik na pozycji ,ON"). Ostonka bedzie napetniac sig migsem.

Wyrdb miesnych krazkow

1. Zamontuj komore mielenia w korpusie jednostki grownej (wsuri wypustki komory w rowki w korpusie i przekre¢ w lewo do zablokowania z rurg podajacq w pozycji pionowej - ustyszysz
d2wigk zatrzasku (zob. RYSUNKI, Rys. 2, strzatka 2).

Uwaga: Do wyrobu miesnych krazkow nie zaktadaj nozyka i sitka. Podczas mielenia migsa nie zaktadaj koricowek kibbe.

2. Potdz zmielone migso na tacy i wepchnij popychaczem do rury podajacej. Wtacz maszynke (przetacznik na pozycji ,ON"). Spomiedzy koricowke kibbe beda wypadac krazki migsa.
Schowek na akeesoria



1. Wysuni do gory zamkniecie schowka i umiesc sitko na dolnej poteczce. Z+6z nasadke do kietbasy i koricwki kibbe, jak pokazano na rysunku (zob. RYSUNKI, Rys. 6) i umie$¢ zestaw na
gomej poteczce.

Rys. 6 (zob. RYSUNKI, Rys. 6)

3. zamkniecie schowka na akcesoria 16. koricowka formujaca kibbe
8. nasadka do kietbas 17. dolna péteczka

15. kofcéwka stozkowa kibbe 18. gérna péteczka

4) Czyszczenie i konserwacja

1. Przed czyszczeniem nalezy odtaczyé urzadzenie od zasilania.

2. Rozmontuj uzywany zestaw (podajnik, nozyk, sito, nakretke pierScieniowa, nasadke do kiethas, koricowki kibbe, popychacz, tace itd.) i wt6z do wody do mycia. Nie zanurza¢ w wodzie
jednostki grownej.

Uwaga: Nozyk jest bardzo ostry - zachowaj nalezyta ostroznos¢ podczas mycia.

3. Korpus jednostki gtownej nalezy czyscic migkka wilgotng Sciereczkg i wytrze¢ do sucha.

Uwaga: Nie wolno zanurzac jednostki gtownej w wodzie.

4. Rura do miesa (6), nakretka blokujgca (9), Sruba mielaca (14), ostrze dtugie (10), ostrze Srednie (11), ostrze mate (12) NIE NADAJA SIE DO MYCIA W ZMYWARCE. Czesci nalezy myé pod
ciepta woda z dodatkiem delikatnego $rodka myjacego i osuszy¢ catkowicie Sciereczka.

5. Stalowe tarcze do $cierania (10, 11, 12) wymagaja dodatkowej ostroznosci, aby zapobiec rdzewieniu. Aby zapobiec powstawaniu rdzy na metalowych tarczach, zaleca sig
wycieranie Sciereczka do catkowitego osuszenia po myciu oraz przechowywanie pokrytych lekka powtoka oleju lub smaru. Przed kaidym uzyciem nalezy je doktadnie umyé.

Va multumim cd ati ales produsele Delimano!

Delimano aduce gama inovatoare de articole de bucétdrie de calitate excelenta, proiectate pentru a oferi o experientd sanatoasa, gustoasa si placuta de gatit (de preparat, de gatit si de
consum de alimente), incurajénd pasiunea pentru gatit si divertisment, indiferent de nivelul abilitéilor de gatit. Gateste. Sarbatoreste. In fiecare zi. Cu Delimano Toate produsele Delimano
sunt datent selectionate pentru a oferi un nivel crescut de calitate, prin urmare, falsificatorii copiaza Si abuzeaza de increderea clientilor, oferind calitate redusa, fara garantie si service. Va
rugam raportati orice produse falsificate, copiate, similare sau orice distribuitor neautorizat la brand. protection@studio-modema.com pentru a ne ajuta sa combatem produsele contrafacute.
Vd rugam s cititi acest manual cu atentie nainte de utilizare si sé-| pastrati pentru consultare ulterioard.

AVERTISMENTE

1. Pentru a preveni pericolul de electrocutare nu introduceti unitatea motoruluiin apa sau'in alte lichide.
2. Inainte de utilizare, verificati daca tensiunea prizelor corespunde datelor de pe eticheta aparatului.

3. Inainte de utilizare, puneti aparatul pe o suprafata durd, pland, stabila si uscata.

4. Atunci cand se utilizeaza orice fel de aparaturd in preajma copiilor sau de catre acestia, este
necesara supravegherea atenta.

5. Nu operati aparate care au cablul sau stecherul deteriorat si nici dupa ce aparatul s-a defectat sau
a fost deteriorat in orice fel. Retumati aparatul la cea mai apropiata reprezentanta autorizata, pentru a
fi examinat, reparat sau reglat.

6. Nu'incercat sa reparati dumneavoastra insiva aparatul si asigurati-va ca reparatiile sunt efectuate
doar de catre un tehnician calificat in mod corespunzator.

7. Scoateti din priza aparatul atunci cand nu il folositi, inainte de a monta sau demonta piesele
acestuia SI inainte de a-| curata.

8.Nu punet| alimentele cu manain aparat. Utilizati intotdeauna accesoriul de impingere.

9. Lamele sunt ascutite - manipulati cu gija aparatul.

10. Utilizarea accesoriilor care nu sunt recomandate sau vandute de producator pot produce incendiu,

soc electric sau vatamari.

11. Aparatul nu poate fi utilizat pentru amestecarea substantelor dure si uscate, pentru ca astfel se
poate toci lama.

12. Nu lasati cablul sa atame deasupra marginii mesei ori a bufetului.

13.Nuva folosm degetele pentru a scoate alimentele din discul de evacuare, atunci cand aparatul este
in functiune, deoarece va puteti rani prin taiere.

14. A nu se folosi in aer liver. Acest dispozitiv este conceput exclusiv pentru uz gospodaresc.

15. Dupa ce ati montat lama si discul de tocat, i nici un caz nu lasati aparatul sa functioneze fara
alimente in el, pentru ¢ astfel se vor toci puternlc lama si discul de tocat, ceea ce va provoca uzura
unitatii de tocare.

16. Acest aparat nu trebuie utilizat de cétre persoane (inclusiv copii) care au capacitati fizice, mentale
sau senzoriale reduse sau sunt lipsite de experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheati sau instruiti cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoand responsabild pentru

siguranta lor.



17. Firma producatoare nu este responsabild pentru pagube rezultate din utilizarea incorecta a

aparatului.

1) PIESE

Imag. 1 (vezi: IMAGINI, Imag. 1)

1. unitate principala 5. palnie 9. inel de fixare 13. lama de tocat 17. margine superioara
2. buton de pomire 6. tub pentru came 10. discul de tocat (grosiera) 14. ax melcat 18. margine inferioara
3. capac pentru caseta cu accesorii | 7. buton de eliberare 11.discul de tocat (medie) 15. con pentru rulouri

4. accesoriul pentru impingere 8. accesoriu pentru camati 12. discul de tocat (find) 16. forma de modelat rulouri

2) INAINTE DE PRIMA UTILIZARE
Inainte de prima utilizare, va rugdm sa curatati integral toate piesele detasabile, cum ar fi accesoriul pentru impingere, pélnia, tubul pentru came, lama de tocat, discul de tocat, inelul de
fixare etc. Lama este ascutita, de aceea este necesar sa manevrati cu foarte multa grija, pentru a nu va rani,

3) UTILIZAREA

Tocare

Atentie: Atunci cand montati aparatul, asigurati-va ca nu se afld in prizd.

1. Montati tubul pentru came in unitatea principala (inserati tubul pentru came in unitatea principald, suprapunand canelurile; impingeti-l induntru, dupd care résuciti-| spre stanga, pand
cand este fix si se aude un ,clic* (vezi sageata 2 din Imag. 2; vezi: IMAGINI, Imag. 2)

2. Asamblati axul melcat, lama, discul de tocare si inelul de fixare, asa cum este ilustrat in imaginea 3 (vezi: IMAGINI, Imag. 3)

Observatie: Atunci cand le montati, asigurati-vé ca marginea lamei de tocare este orientata spre discul de tocare. Nu montati niciodaté invers lama de tocare.

3. Puneti pélnia pe tubul pentru came.

4. Asigurati-vd ca butonul de pomire este in pozitia “0”, apoi puneti cablul in priza.

5. Apasati butonul de pomire pentru a ajunge in pozitia “PORNIT” (axul melcat si lama incep sa se roteascd), iar cand aparatul ajunge la ritmul normal de functionare, punefi bucata de came
in pélnie, dupa care apasati cu accesoriul pentru impins.

Observatie: Taiati toate alimentele in bucéti (se recomandd camea fard tendoane, oase Si grasime, cu dimensiuni aproximative de 20 mm x 20 mm x 60 mm), astfel incét sd incapa cu
usurintd in deschizatura palniei.

6. Timpul maxim de operare neintreruptd ar trebui s& nu depaseascd 1 minut, dupa care se va lua o pauzd de minim 1 minut intre cele doua cicluri consecutive.

7. Amplasati un recipient sub inelul de fixare, in care s se adune camea tocata.

8. Atunci cand terminati de tocat, scoateti din prizd aparatul i demontati astfel unitatea tubului pentru came: cu 0 mana, tinefi apasat butonul de eliberare, cu cealalta mand rasucii spre
dreapta tubul pentru came $i demontati-1.

Atentie: Asigurati-va ca aparatul principal nu se afld in prizd atunci cand demontati.

Functia ,Inapoi*
1.In cazul in care mecanismul se blocheazd, apasati butonul de pomire, pentru a-| aduce in pozitia 0 si lasati axul melcat sa se opreascd complet.

2. Apasati intrerupditorul oscilator astfel incét sa ajungd in pozitia ,R"; axul melcat se va roti in directia opusd, iar tubul pentru came se va goli. Daca aparatul principal nu functioneazd, aducei
comutatorul oscilator in pozitia ,0°, scoateti din prizd dispozitivul si curétati-l manual.
Observatie: Timpul maxim de operare pentru pozitia ,R* trebuie s& nu depaseasca 5 secunde.

Prepararea camatilor

1. Montati tubul pentru came in aparatul principal (inserati tubul pentru came in aparatul principal, suprapunand canelurile; impingeti-l induntru, dupd care rasuciti-| spre stdnga, pana cand
nu Se mai poate misca si se aude un ,clic* (vezi sageata 2 din Imag. 2; vezi: IMAGINI, Imag. 2).

2. Asamblafi axul melcat, conul pentru rulouri, palnia pentru cémati si mansonul de fixare, asa cum este ilustrat in imagine (vezi: IMAGINI, Imag. 4).

Observatie: Nu montafi niciodaté lama i discul de tocare atunci cand preparati camati si nu montati pélnia pentru camati sau conul pentru rulouri atunci cénd tocati came.

3. Pozitionati o portiune micd din membrana pentru camati pe tubul pentru camati, ca in imaginea 4 (vezi: IMAGINI, [mag.4), apoi puneti camea tocata in palnie.

4. Apdsati butonul de pornire pentru a-| aduce in pozitia “PORNIT” (axul melcat va incepe sa se roteasca), iar camea tocatd va intra in membrand.

Prepararea hamburgerilor

1. Montati tubul pentru came i aparatul principal (inserati tubul pentru came in aparatul principal, suprapunand canelurile; impingeti-l induntru, dupa care résuciti- spre stanga, pand cand
nu se mai poate misca si se aude un ,clic* (vezi sageata 2 din Imag. 2; vezi: IMAGINI, Imag. 2).

Observatie: Nu montati lama $i discul de tocare atunci cand preparati hamburgerul. Atunci cand tocati came, nu montati forma de modelat rulouri sau conul pentru rulouri.

2. Puneti camea tocata in orificiul palniei si apasati cu accesoriul pentru impingere, apdsati intrerupatorul oscilator astfel incét sa ajunga in pozifia ,PORNIT*, iar camea tocatd va incepe sa
iasd sub forma circulara din spatiul dintre forma de modelat rulouri si conul pentru rulouri.

Functia de casetd pentru accesorii:
1.Trageti in sus capacul pentru caseta de accesorii si puneti discul de tocare induntru, in marginea inferioard. Montati forma de modelat rulouri, tubul pentru c&mati i conul pentru rulouri,

asa cum este ilustrat in imagine (vezi: IMAGINI, Imag.6), apoi puneti-le in marginea superioara.

\Imag.6 (vezi: IMAGINI, Imag.6)

3. capac pentru caseta de accesorii 16. forma de modelat rulouri
8. tub pentru camati 17. margine inferioard

15. con pentru rulouri 18. margine superioara

4) Curatare si intretinere

1. Scoateu din priza aparatul inainte de a- curéta.

2. Spalati ‘accesoriile cu apa calduta cu detergem neutru, clatiti cu apa caldd sau fierbinte dupd care uscati. Cu exceptia unitatii motor, toate pdrtile aparatului pot fi spalate.

Atentie: Lama este ascutita, asa cd manevrati cu gfijd atunci cand curatati.

3. Stergeti cu o carpd umedd partea exterioard a aparatului principal, apoi uscati-| cu grija.

Atentie: Nu introduceti niciodaté in apa aparatul principal.

4. Tubul de came (6), pIU|I'§a de blocare (9), surubul de tocat (14), discul cu lama lungd (10), discul cu lama scurtd (11) NU SUNT LAVABILE LA MASINA DE SPALAT VASE. Spélati-le sub apd
calda cu detergent si uscati-le complet cu o cama.

5. Discurile de tocat din otel (10, 11, 12) necesita o atentie deosebita pentru a preveni ruginirea acestora. Pentru a preveni rugina de pe discurile metalice de tocat, se recomanda
sd le stergeti pana se usuca complet dupa spalare si sa le deporitati acoperite cu un strat subtire de ulei sau grésime. Spalati bine inainte de fiecare utilizare.
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Hvala Vam $to se odabrali Delimano proizvode!

Delimano donosi inovativni asortiman kuhinjskog posuda velikog kvaliteta, slasno i prijatno kulinarsko iskustvo (priprema, kuvanje i konzumiranje hrane), neodoljivu strast za kuvanjem i

zabavom bez obzira na nivo kulinarskih vestina. Kuvajte. Uzivajte. Svaki dan. Svi Delimano proizvodi su priznati kao veoma vredni i korisni, zato falsifikatori toliko vole da nas kopiraju i na taj

natin obmanjuju Klijente lodim kvalitetom proizvoda, bez garancije i sewvisiranja. Molimo Vas, da prijavite bilo koji kopiran, falsifikovan, slican proizvod ili neovlascenog distributera na brand.
rotection@studio-modera.com kako biste nam pomogli u borbi protiv nelegalnih falsifikatora.

Delimano Joy Masina za mlevenje mesa - Uputstvo za koriséenje

Molimo Vas da pre koriscenja detaljno proGitate uputstvo i sacuvate ga za kasniju upotrebu.

UPOZORENJA

1. Kako histe se zastitili od strujnog udara, deo u kome se nalazi motor nemojte potapati u vodu ili
neku drugu tecnost.

2. Pre nego Sto prikljuite aparat, proverite da li mrezni napon odgovara zahtevima aparata.

3. Pre koriScenja, aparat postavite na tvrdu, ravnu, stabilnu i suvu povrSinu.

4.dl_\leophodan je neposredan nadzor ukoliko aparat koriste deca ili se nalaze u njegovoj blizini dok
radi.

5. Nemojte koristiti aparat ako utikaC, kabl za napajanje ili sam proizvod nisu ispravni, ili na bilo koji
drugi nacin oSteceni. Aparat odnesite u najblizi autorizovani servis na dijagnostiku, popravku ili neko
podeSavanie.

6. Ne pokusavaijte sami da vrSite popravke i postarajte se da popravku obavi odgovarajuci strucnjak.
7. IskljuCite kabl za napajanje iz uticnice kada ne koristite uredaj, pre postavljanja ili skidanja delova
ili pre samog Giscenja.

8. Nikada nemojte namimice gurati rukom u aparat. Uvek koristite pritiskivac.

9. Nozevi su 0Stri, pazljivo rukujte njima.

10. Koriscenje bilo kojih dodataka, mimo preporucenih ili prodatih od strane distributera, mogu izazvati
pozar, strujni udar ili povrede korisnika.

11. Uredaj se ne moze Koristiti za obradu ¢vrstih i suvih materija, jer nozevi mogu da se istupe na taj nacin.
12. Ne dozvolite da kabl visi preko ivice stola ili pulta.

13. Nemojte prstima skidati hranu sa reSetke, dok uredaj radi. Mozete se poseci.

14. Nemojte koristiti aparat na otvorenom. Ovaj aparat je namenjen samo upotrebu u domacinstvu.
15. Masina ne bi trebalo nikada da radi prazna, nakon postavljanja seciva i reSetke za mlevenje. U
suprotnom, nozevi i reSetka Ce se ozbilino oStetiti i skratiti radni vek aparata.

16. Ovaj uredaj mogu koristiti deca starosti od 8 i viSe godina, kao i 0sobe sa slabijim fiziCkim, Culnim
i mentalnim sposobnostima ili 0sobe sa manjkom iskustva i znanja, ali je potrebno nadzirati ih ili im
davati uputstva koja se ticu koriSéenja aparata na bezbedan nain i predoGiti im moguce opasnosti.
Deca se ne smeju igrati aparatom i ne bi trebalo da ga Ciste i odrZavaju, osim ako nemaju vise od 8
godina i uz nadzor.

17. lako je uredaj proveren, njegova upotreba i posledice upotrebe su iskljucivo odgovomost korisnika

1)DELOVI

SI. 1 (vidi: SLIKE, SI. 1)

1 glavni deo masine 5. levak 9. kontranavrtka 13. noz 17. gomie leZiSte
2. prekidaé 6. cevza meso 10. velika reSetka za mlevenje 14. zavojno vreteno 18. donje leiiste
3. poklopac kutije sa dodatnim priborom | 7. dugme za odbravjivanje 11.srednja reSetka za mlevenje | 15. dodatak za prvalienje kibbe

4. pritiskivac 8. levak za kobasice 12. mala reSetka za mlevenje 16.dodatak za oblikovanje kibbe

2) PRE PRVE UPOTREBE
Pre nego Sto prvi put koristite aparat, detaljno o€istite sve delove koji se mogu skidati, kao Sto su pritiskivac, levak, cev za meso, zavojno vreteno, nozeve, reSetku, kontranavrtku itd. Noz je
oStar, budite izuzetno oprezni, da se ne biste povredili.

3) UPOTREBA

Mievenje

Oprez : Vodite racuna da je aparat iskljucen iz struje kada postavijate delove.

1. Postavite cev za meso u glavni deo maSine(ubacite cev na glavni deo masine, tako da Zlebovi budu u ravni, gumite je i okrenite suprotno od smera kazaljke na satu, dokle god moze da se
okrece i dok ne Cujete zvuk “klik") (vidi strelicu 2 na slici.2; vidi:SLIKE, S1.2).

2. Postavite zavojno vreteno, noz, reSetku za mlevenje i kontranavrtku, kao $to je prikazano na slici 3 (vidi:SLIKE, SI.3)

Napomena: Prilikom sklapanja delova, vodite racuna da je ivica noza okrenuta prema reSetki. Nikada noz nemojte obmuto postavljati.



3. Postavite levak, na cev za meso.

4. Proverite da li je prekidaC na poziciji “0”, zatim ukljucite uredaj u struju.

5. Pritisnite prekida¢ na “ON"poziciju (zavojno vreteno i noz ée poceti da se okrecu), kada aparat uspostavi normalan rad, stavite komad mesa u levak, zatim ga, postepeno, pritiskivacem
gurajte na dole.

Napomena: Svu hranu isecite na na komade (preporucljivo je da meso bude bez Zila, kostiju i masnoce, otprilike velicine: 20 mm x 20 mm x 60 mm) tako da odgovara otvoru levka.

6. Maksimalno vreme neprekidnog rada, ne bi trebalo da bude duze od 1 minuta i minimum 1 minut pauze se mora napraviti izmedu dva uzastopna ciklusa rada masine.

7. Postavite posudu ispod kontranavrtke, kako biste prihvatili samleveno meso.

8. Kada zavrSite sa mlevenjem mesa, iskljucite masinu iz struje, skinite cev za meso sa svim njenim delovima, jednom rukom pritisnite i zadrzite dugme za odbravijivanje, dok drugom rukom
okrecete cev za meso, U smeru kazaljke na satu i skidate je.

Oprez: Prilikom rasklapanja, vodite racuna da je masina iskljucena iz struje.

Obmuta funkcija

3. UssluGaju zaglavijivanja, pritisnite prekida na “0”poziciju i pustite da se zavojno vreteno potpuno zaustavi.

4, Prebacite prekida na “R"poziciju, zavojno vreteno ce se okretati u suprotnom praveu, i cev za meso e se isprazniti. Ako maina za mlevenje i dalje ne radi, prebacite prekidac na “0”
poziciju, iskljucite masinu iz struje i ruéno je oCistite.

Napomena: Maksimalno vreme rada masine u “R"polozaju prekidaca, ne sme biti duze od 5 sekundi.

Pravijenje kobasica

1. Postavite cevza meso u glavni deo masine (ubacite cev na glavni deo masine, tako da Zljebovi budu u ravni, gumite je i okrenite suprotno od smera kazaljke na satu, dokle god moze da
se okrece i dok ne Cujete zvuk “klik") (vidi strelicu 2 na slici.2; vidi:SLIKE, S1.2).

2. Postavite zavojno vreteno, dodatak za pravijenje kibbe, levak za kobasice i kontranavrtku, kao $to je prikazano na slici (vidi:SLIKE, SI.4)

Napomena: Dok pravite kobasice, nikada nemojte postavijati noz i reSetku za mlevenje, i nikada nemojte postavijati levak za kobasice ili dodatak za pravijenje kibbe, prilikom mlevenja mesa.
3. Postavite isto tanko crevo za kobasice na samu cev, kao Sto je prikazano na slici 4 (vidi: SLIKE, SI.4), zatim mleveno meso stavite u levak.

4. Pritisnite prekidaC na poziciju “ON” (zavojno vreteno ¢e poceti da se okrece) i mleveno meso ¢e popunjavati crevo.

Pravijenje kolaca od mesa

1. Postavite cev za meso u glavni deo masine(ubacite cev na glavni deo masine, tako da Zljebovi budu u ravni, gumite je i okrenite suprotno od smera kazaljke na satu, dokle god moze da se
okrece i dok ne Cujete zvuk "KIiK") (vidi strelicu 2 na slici.2; vidi:SLIKE, SI.2).

Napomena: Nemojte postavijati noz i reSetku za mlevenje kada pravite kolac od mesa. Prilikom mlevenja mesa, nemojte postavijati dodatak za pravijene kibbe i dodatak za oblikovanje kibbe.
2. Mleveno meso stavite u otvor levka, pritiskivatem ga gurajte na dole, zatim prekidaC pomerite na poziciju“ON" i mleveno meso e poceti da izlazi u prstenastom obliku, iz meduprostora,
izmedu dodatka za oblikovanje i dodatka za pravijenje kibbe.

Funkcija kutije sa dodatnim priborom
Podignite poklopac kutije, stavite reSetku za mlevenje na donje leziste. Sklopite dodatak za oblikovanje kibbe, cev za pravijenje kobasica, dodatak za pravijenje kibbe, kao Sto je prikazano
na slici (vidi: SLIKE, SI.6)i onda sve to postavite u gomje le7iste.

S1.6 (vidi: SLIKE, S1.6)
3. Poklopac kutije sa dodatnim priborom 16. dodatak za oblikovanje kibbe

8. cev za kobasice 17. gomie leziSte
15. dodatak za pravijenje kibbe 18. donje le7iSte

4) Ciscenje i odrzavanje

1. Uredaj iskljucite iz struje pre samog iscenja.

2. Rasklopite cev za meso, zavojno vreteno, noz, reSetku za mlevenje, kontranavrtku, levak za kobasice, dodatak za pravaljenje kibbe, dodatak za oblikovanje kibbe, pritiskivac, levak i tako
dalje, i, sve osim glavnog dela masine, potopite u vodu kako biste oprali.

Oprez : Noz je oStar, pazljivo rukujte njime dok ga Cistite.

3. Spolja uredaj obriSite viaznom krpom, zatim dobro osusite.

Oprez : Nikada glavni deo uredaja nemojte potapati u vodu kako biste ga oCistili. ;

4, Cevza meso (6), kontranavrtka (9), zavojno vreteno (14), velika reSetka za mlevenje (10), srednja reSetka za mlevenje (11), mala reSetka za mlevenje (12) NEMOJTE IH PRATI U MASINI
ZA SUDOVE. Operite ih pod mlazom tople vode i detrdZentom i potpuno ih osusite krpom.

5. Resetke za mlevenje (10, 11, 12) zahtevaju posebnu paznju kako biste sprecili njihovo rdanje. Da biste sprecili pojavu rde na metalnim resetkama za mlevenje, preporucujemo
Vam da ih obriSete dok ne budu potpuno suvi posle pranja, i odloZite ih premazane sa malo ulja ili masti. Dobro ih operite pre svake upotrebe.

)

Bnarosapum Bac 3a BbiGop npogyKumm Delimano!

Delimano npeanaraet MHHOBALWMOHHBIIA aCCOPTUMEHT KyXOHHbIX NPUHAANEHOCTEN OTIMYHOTO KA4ecTBa, KOTopble NPeaHa3HayeHbl 418 NPUOGPETERNA OMbTa MPUTOTOBNEHKA 300POBON,
BKYCHOW ¥ MPUHOCALLEN Y0BONBCTBIE MWLM (pa3aenKa, MPUTOTOBNEHHE 1 MPUEM NULL), NOOLLPAET JKeNaHNe FOTOBMTb 1 YBEKAET HE3aBMCHMO OT YPOBHS KyIMHAPHIX HABbIKOB. [OTOBKTH.
MpasnHoBarb. Kamablit AeHb. Bes npogykums Delimano 04eHb LieHMTes, N03TOMY MOLIEHHMKI 04eHb IBST KONMPOBATb HAc, TakvM 06Pa3oM HapylatoT Npasa nokynatenei, npegnaras
MM NPOZYKLMIO XYAWEr0 KayecTsa 6e3 rapaHTMIHOro 1 CepBICHO0 06CTyKMBaHNS. Mowanyiicta, coobluaitTe 0 IK06LIX KONKAX, NOAAENKaX, NOXOMEN NPOAYKLMK WK HEyNOAHOMOYEHHbIX
[AMCTPHGbIOTEPaX Ha ANEKTPOHHIV aapec brand.protection@studio-modema.com A Toro, YT0Gbl MOMOYb HaM BOPOTLEA C HE3aKOHHbIMM NOAAENKAMM.

MscopyGka Delimano Joy Meat Mincer - npegHasHayeHa sl M3MeNb4eHUs MSCa, ChIPbIX M FOTOBbIX OBOLLIET 1 GPYKTOB.
WcrntountenbHo An MCnoNb30BaHKs B ObITy.

PyKOBOJCTBO N0 3KC/TyaTALMN

ToxanyiicTa, BHUMATENLHO MPOYTUTE 3Ty MHCTPYKLMIO NEPEN CTONb30BAHWEM 1 COXPAHSAIATE ee AS CNPABOK B AabHENILEM.

NPEAYNPEXAEHUA

1. [ 3aWuTbl OT MOpaKeHUs ANEKTPUYECKUM TOKOM He MOMELLaTe MOTOPHbIV 60K B BOAY WK
LPYIYH0 HUAKOCTb.

2. Tlepes Ucnonb30BaHKEM YOEAUTUTECH, YTO HAMPSIKEHWUE B CETM COOTBETCTBYET HOMUHA/bHBIM
XapaKTepucTMKam nproopa.

3. lNepes “cnonb3oBaHWEM YCTAHOBWUTE YCTPOWCTBO Ha TBEPAYHD, POBHYIO, YCTOWYMBYIO W CYXYI0
MOBEPXHOCTD.

4, byapre 0COOEHHO BHUMATENbHbI, EC/IN yCTDOVICTBO ncnonb3yetca AETbMA WK PAaoM C HUMK.
36



5. He ucnonb3yiiTe YCTPOMCTBO € NOBPEKIEHHBIM LIHYPOM WK BUIKOW, a Takie noc/e c60s B pabore
W NOBPEKAEHNA KakUM-1M60 06pa30M. BepHuTe YCTPOWCTBO B GMMKaNLLMIA YNOTHOMOYEHHbIN
CEPBUCHbIN LLEHTP ANA NPOBEPKH, PEMOHTA WK HACTPOMKM.

6. He nbiTaitecb PeMOHTMPOBATb CAMOCTOSTENbHO M CeauTe 3a TeM, YTobbl N11060K PEMOHT
MPOMU3BOAWICS TONBKO KBANMULMPOBAHHBIM CIELMANIMCTOM.

1. BolHMMaiATe BWIKY U3 PO3ETKH, KOIAa YCTPOWCTBO HE UCMOb3YETCs, Nepes TeM Kak CHUMaTb Wi
0f1eBaTb [IETA/N, @ TaKXKe Nepes YUCTKOM.

8. HuKorna He 3arpywaiiTe NPOMyKTbI pykamu. Beera uenonb3yiTe TonKateNb.

9. Hoxu ocTpble, N03ToMy 06paLLaTeCh C HUMM OCTOPOIKHO.

10. Mcnonb3oBaHmre NprUCnocobeHi, He PEKOMEHI0BAHHbIX WK He MPOAAHHbIX NPOU3BOANTENEM,
MOET MPUBECTU K NOKAPY, NOPaKEHMIO SMEKTPUYECKUM TOKOM Wik TPABME.

11. YCTpoiCTBO HENb3s UCM0Nb30BaTh J1S CMELIMBAHNA TBEPAbIX U CyXMX BELLECTB, 3T0 MOMET
MPMBECTH K 3aTYIVIEHNIO HOXEN.

12. He ponycKaiTe CBUCAHWA LWHYPa C Kpas cTona win paboyelt NoBEPXHOCTH.

13. He BblunwaiiTe NanbliamMn nullly ¢ paboyero AnCKa, NOKa YCTPOACTBO PaboTaet. 310 MOKET
MPMBECTH K MOPe3aM 1 TpaBMaM.

14. He wncnonb3yitte Ha ynuue. [laHHOE YCTPOWCTBO MPefHA3HAYEHO TOMbKO AN JOMallHero
MCMOb30BaHHS.

15. HuKoraa He 3anyckaiTe nycroid nprubop nocne COOpKM HOXeN U AUCKOB,. MHa4e HOMM 1 ANCKK
BYayT CWIbHO UCTUPATBLCS, 3TO YCKOPUT CTapEHKE YCTPOMCTBA.

16. Mprbop MOKET MCMONb30BATLCA ETbMM B BO3PACTE OT 8 JIET U CTaplle, a TaKKe AnLamu ¢
0rpaH1YeHHbIMK GU3MYECKUMM, CEHCOPHBIMM WIN YMCTBEHHBIMM CMOCOGHOCTAMM WK OTCYTCTBUEM
OnbiTa 1 3HaHWM, ECM OHW HaXOASATCA NOA MPUCMOTPOM WM MOMYYWIN MHCTPYKLMM OTHOCHTENBHO
MCNOMb30BaHNA Nprubopa 6e30nacHbIM CrioCOOOM 1 NMOHMMAIOT CBA3AHHBIE C 3TUM PUCKN. [leT
HE JOMKHbI UrpaTh ¢ NPUOOPOM. YMCTKA 1 0BCYKMBAHWE YCTPOMCTBA He [OMKHbI NPOU3BOAMTLCS
[IETbMU, 3 UCK/IOYEHNEM [IETeN CTapLLE 8 NET WK €CAIU OHW HaXQAATCA NOZ NPUCMOTPOM.

17. Hecmotps Ha To, YT YCTPOMCTBO b0 MPOBEPEHO, €0 UCMOb30BaHKE W MOCTEACTBUS CTPOI0
3aBUCAT OT OTBETCTBEHHOCT MO/b30BATENS.

1) YACTH

Puc. 1 (cm: PUCYHKH, Puc. 1)

1. 0CHOBHO 6710K 5. BOPOHKa 9. KOHTpraiKa 13. HoX 17. BEpXHSs I1aHKa
2. BbIK/KOaTENb MUTAHUS 6. TpybKa Ans mMsaca 10. 60nbLLO¥ AUCK 14. py6sLLmii BUHT 18. HUKHAA 1aHKa
3. KpbllLKa OTAENEHMA aKCECCYapoB | 7. KHOMKa pa3beuHeHns 11.cpeanuin anck 15. KoHyC

4. TonKatenb 8. BOPOHKa Ans Konbacs! 12.ManeHbKU AUCK 16. dopmupoBartenb

2) NEPEQ, NEPBbIM UCM0JIb30BAHUEM
Moanyricra, neper NepBbiM UCNIONL30BAHWEM OYUCTUTE BCE CbEMHBIE AETAM, TaKue KaK TONKaTENb, BOPOHKA, TYOKA ANIA MSICA, PYOSILLMIA BUHT, HOM, AMCKW, KOHTPraiika 1 T4, Hoxu ocTpbie,
Heo6X0AMMa YPe3BbIYaliHas 0CTOPOMKHOCTb, YTOGbI He TPABMUPOBATLCS,

3) UCNO/b30BAHUE

Py6ka mdca

Brumanue: pn cGopKe y6eavTecs, 1o Npreop OTHMIYEH OT CETU.

1. BeraBbre TpyGHy A1 MACa B OCHOBHOI KONYC (BCTaBbTE TRYOKY A9 MACAB OCHOBHOI G7I0K, COBMECTMB Nasbl, HaMHTE, 3aTeM N0BOpa4nBaliTe NPOTUB YacoBOV CTPENKM 0 Tex nop,
110K OHa He CMOMET ABUraThCA AaiblLe 1 Bbl YCABILNTE LENYOK) (CM CTPenky 2 Ha Puc.2; cm: PUCYHKH, Puc.2).

2. CobepwTe pyBSLLMIA BUHT, HOM, BUHT M KOHTPraliky Kak NoKasaHo Ha pucyHke 3 (cm: PUCYHKH, Puc.3)

TMpumeyanme: Mpn co0pKe yoeauTeCs, YT0 PeryLLan KPOMKa HOMxa Hanpe/eHa K AvcKy. HuKorga He cobupaitte Haobopor.

3.MomecTvTe BOPOHKY Ha TPy6Ky 1A Msica.

4., YoenuTech, 4To BbIKHOYATENb NHTaHNS YCTAHOBNEH B NONOMEHMe “0”, 3aTeM MOTKIKYHUTE UCTOHHNK NUTAHKS.

5. MepeseauTe BbIKM04aTENb NUTaHNA B nonoerne “ON” (pyGALLMA BUHT 1 HOX HaYMHAKOT BPaLLaThCs), ECTM BCe paBoTaeT HOPMasbHO, NONOMKHTE KYCOK MACA B BOPOHKY, 3aTeM M1aBHO
HaMMUTE Ha HEro C NOMOLLIO TONKaTENS.

TMpumeyatue: Paspexsre BCe MACO Ha KYCOYKW (PEKOMEHAYETCA MACO GE3 BOMOKOH, KOCTEV W Jvpa, NpubauauTensHoro pasmepa: 20 MM x 20 MM X 60 MM), Tak 4To6bl OHO J1erKo
MOMELLBNI0CH B OTBENCTUE BOPOHKM.

6. MaKcumansHoe Bpems HenpepbIBHOI paGoTbl He AOMIKHO NPeBbILIATL 1 MAHYTHI, @ Mexay ABYMS NOCNEL0BATENbHBIMA LVKIaMM JOMKHa GbTb MUHUMYM 1 MUHYTa OTAbIXa.

7. [inq c6opa dapLua NOMECTUTE KOHTEIHEP NOA KOHTPraliky.

8. Korza 3aKoH4MTe M3MenbyeHHe, OTKII0YMTE MCTOYHUK NUTaHWS, OTCOENHHTE TPYOKY NS MACA, HaMUTE U YAEpHVBAIATE KHOMKY PasbeaviHEHUS OBHOM PYKOH, OBHOBPEMEHHO
10BOpaYMBas TPYGKY Ans MACa M0 YaCOBOI CTPENKe APYroi PyKOM, 3aTeM CHUMMUTE ee.

TMpepocrepeskenue: Mpn pastopke yOeanTECh, HTO OCHOBHOI G1I0K OTCOEANHEH OT CETH.

DyHKUMA pesepca



5.B cnyyae 3akMHIBaHUA NEPEBEAVTE BbIKIKOYATENb NUTaHKA B NONONEHHE “0", 0TCOBAMHITE PYBALLMI BIHT 1 OYUCTUTE €r0 BPY4HYHO.

6. MepeseayTe nepexsioyatenb B nonoxeHve “R”, pyoswmii BUHT GyaeT BpaluatbCs B NPOTUBONONOKHOM HanpaBneHnu 1 Tpy6Ka Anst MAca 04MCTUTCS. ECAM OCHOBHOI 610K He paBoraer,
nepeseayTe Nepexntoyatens B nonoxere “0”, 0TCoeAvHHTE YCTPOVCTBO 1 04YMCTUTE €10 BPYUHYH.

[pumeyanKe: Bpems paborsl B nonoKeHHH «‘R” He OMKHO NPEBbILATb 5 CEHyHa,

UarotoBnenue Konbacs!

1. BcraBbre Tpy6Ky 41 Msica B OCHOBHOW KOPMYC (BCTaBbTe TPYOKY A9 MACAB OCHOBHO 670K, COBMECTUB Nasbl, HaMwTe, 3aTeM NOBOpayMBaiiTe MPOTUB YaCOBOW CTPENKY J0 Tex nop,
110Ka OHa He CMOMET JBMraTbCA AablLe 1 Bbl YCABILKTE LENHOK) (CM CTPenky 2 Ha Puc.2; cM: PUCYHKH, Puc.2).

2. CobepwTe pyBsLLNIA BUHT, KOHYC, BOPOHKY A5t KONGACHI, KOHTPraliKy, Kak MokasaHo Ha pucyke (cm: PUCYHKM, Puc.4).

TMpumeyanme: H1KOTa He MOHTUPYIATE HOX W AVICK NPW M3rOTOBAEHIM KONBaC, He CoGMpatTe BOPOHKY AR KONBAC! 1 KOHYC ANA U3MENbYEHNS MACa.

3. YcTaHoBMTE YKCTYI0 HEGONbLUYH 060M0YKY Ha HACAAKY 1A KONGACH], KaK NOKa3aHO Ha pucyHKe (cm: PUCYHKH, Puc.4), 3atem noMecTuTe dapLu B BOPOHKY.

4. Toctasere neperstoyatens B nonoxenne “ON” (py6siLmiA BUHT HaYMHAET BpaLaTbes) M GapLu nonajaeT B 060/104KY.

TpuroToBNEHME MACHOO pyNeTa

1. Bcragbre Tpy6Ky 419 MACa B OCHOBHOI KOPMYC (BCTaBETe TPYOKY 1A MACAB OCHOBHOI 6/10K, COBMECTUB Na3bl, HaMMKTE, 3aTeM N0BOpaYnBaiTe NPOTUB YaCOBOM CTPEAKY 4O Tex nop,
110Ka OHa He CMOMET BMraTbCs AabLUE Y Bbl YCLILINTE LENYOK) (CM CTPenKy 2 Ha Puc.2; cv: PUCYHKH, Puc.2).Mpumeyatne: He MOHTUpYiATe HOM M AUCK NP M3MOTOBNEHUH MACHOMO
pynera. Mpu U3MeNbYeHHN MACa He MOHTUPYIATE GOPMIUPOBATENb W KOHYC.

2.NonoxwTe dapL B BOPOHKY 1 HaZaBuTe TonKaTeneM, NepeseauTe nepexioyatens B nonomerne “ON”, dapl B Gopme KonbLia HaYHET BLIXOAMTL M3 3a30pa Meay GOpMUPOBaTENeM 1
KOHYCOM.

DYHKUVA OTAENEHNS A8 aKCECCYapoB

3. TogHMMUTE KPbILLKY OTAENEHHA NS aKCceccyapoB BBEPX, BCTABLTE AMUCK B HUMHIOK MnaHky. CobepuTe GopM1poBaTENb, HACAAKY ANA KONGAC, KOHYC Kak MOKA3aHO Ha pUCYHKe
(cM: PUCYHRH, Puc.6), 3aTem BCTaBbTE WX B BEPXHIOK M1aHKY

Puc.6 (cm: PUCYHKH, Puc.6)

3. KpblLLKa OTAENEHMA aKCeccyapoB 16. popmmpoBartenb
8. HacaaKa ans Konbac 17. BepxHss miaHKa
15. HoHyc 18. HWHAA aHKa
4) Yuctra n oGenymmuBanme

1. Mepez YMCTKOM OTKIKOYHUTE YCTPOIACTBO OT ANEKTPOCETA.

2. Pasbepure TpyOKy Anst Msica, PyOSILMIA BUHT, HOM, AMCK, KOHTPraiKy, BOPOHKY 1 KONGAChI, KOHYC, GOPMUPOBATENb, TONKATENb, BOPOHKY U TA. , 33 UCKIOYEHMEM OCHOBHOM 610Ka,
3aTeM ONYCTUTE X B BOAY U1 O4HCTKA.

OcTopo:kHO: Hoxv OCTPbIE, N03TOMY aKKypaTHO 0GPALLAVTEC C HUMM NP OYMCTHE.

3. TpOTpHTE BHELUHIOKO NOBEPXHOCTb OCHOBHOTO G/10KA BNIAHOM THAHbIO, 3aTEM NOMHOCTBIO BbICYLLITE.

OcropoxHO: HuKora He norpysaiiTe 0CHOBHOI 610K B BOZY A1 O4UCTHM.

4. Tpy6ra ans msca (6), cronopHan raitka (9), BuHT (14), Gonbioe avck-nessue (10), cpearee Auck-nesene (11), manetbroe Auck-nessue (12) HE NOAXOAAT AN1A O4YUCTKU B
MOCYAOMOE4HOM MALLIMHE. Qunwaifre AaHHble AeTanv B TEMI0N MbUTbHOI BOAE W NPOTMPaTE HACYXO TKAHbIO.

5, CranbHble pucki (10, 11, 12) TpeGyior 0co6oro yxoAa Bo M3GelkaHe NOSBNEHNSA PiKaBYMHDI. [103TOMY pEKOMEHAYETCA BbITMPATL UX HACYXO0 MOC/E 04YMCTKU M CMa3bIBaTb IETKUM
C/0EM Macna WK vpa, Npepe Yem yoparb Ha xpaHerue. TiatenbHo NPOMbIBaiiTe MepeA KanbIM HCMONb30BAHNEM.

MG5849-GS YcTpaHeHue Henonapok
N¢ HeucnpaBHocTb Bo3moHas npuunMHa/pelueHue
1 YcTpoiicTBO He pabotaet 1. *TpoBepbTe, NOAKYEHO 1M YCTPOWCTBO K ANEKTPUYECTBY?
2. *WcnpaBHa 1 poseTtka? Monpo6yiTe UCNOAb30BaTh APYryl0 PO3ETKY.
2 AKceccyapbl K aBHOMY lMpoBepbTe, CO6AKAEHA M NOCNEA0BATENbHOCT COOPKU NPaBubHO? CreayiTte
610Ky MACOPYOKM He COOPKe, CNEAYI0 MHCTPYKLWK N0 3KCTUTyaTaLmu.
NPUCOEANHSIOTCS.
3 YCTpoWCTBO He pexeT mMaco. | 1. [poBepbTe NonoxeHe ne3Bus npu coopke. Caeaynte MHCTPYKLMK.
Msico 3acTpeBaet B Wcnonb3yiite Tonkatenb. Cnerka HajaBuTe Ha HEro M MeAneHHo Ao6aBnsiTe Maco.
YCTPOMCTBE

Mogens.: MG5849-GS / TexHnqeckve aanHbie: 220-240B.., 50-60rw, 600-800Br/ Crpana-npoussoavesy: Kimait / Bragenew osapHoro 3Haka /Moctagiuyk: TOP SHOP INTERNATIONAL
SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerland (Ton LLon MHTepHelwrn CA, Bua an MynuHo 22, CH-6814 KALEMIMHO, LBEMLAPKA) / Umnoprep: 000 «Cryavo MonepHan, PO,
Mockga, yn. lepepga, 11, c1p. 23, Tenedon: +74957300201, daxc: +74957300203

Mpouasoputens: GUANG DONG XINBAO ELECTRICAL APPLIANCES HOLDINGS CO.,LTD, ADD:SOUTH ZHENGHE RD,LELIU TOWN,SHUNDE DISTRICT,FOSHAN CITY,GUANGDONG
Hu3HeHHbIA unKn ToBapa: 1200UMKN0B, KaABIKA LUKN: PaGoTaeT 2 MUH., 0cTaHoBKa 10 MUH

YposeHb wwyma: 1M<8515
Pa6oyas Temneparypa: °C 0-55 BnamHoctb: 30%-80%
Temneparypa xpaHexus: 5~50°C Bnaxuoctb: 20%-70%

Zahvaljujemo se vam za nakup izdelka Delimano.

Delimano prinasa inovativno in Siroko paleto iziemno kakovostnih kuhinjskih naprav in pripomockov, ki so zasnovani za zdravo, okusno in prijetno kuharsko izkusnjo (priprava, kuhanje in
uzivanje v hrani) ter spodbujajo veselje do kuhanja in ustvarjanja slastnih domacih specialitet, ne glede na uporabnikove kuharske spretnosti. Kuhajte. kot profesionalec - vsak dan! Vsi
izdelki Delimano so zelo priljublieni, zato so na trgu prisotni tudi ponaredki znatno slabSe kakovosti, ki ne zagotavijajo primeme garancije in Zivljenjske dobe. Ce zasledite kakrSen koli izdelek,
7a katerega sumite, da je ponaredek izdelka Delimano, vas prosimo, da nas o tem nemudoma obvestite s sporocilom na brand.protection@studio-modema.com, in nam s tem pomagate
preprecevati prodajo nezakonitih ponaredkov.

Strojcek za mletje mesa Delimano Joy Meat Mincer -Navodila za uporabo

Please read this manual thoroughly before using and save it for future reference.



OPOZORILA

1.klzognite se tveganju za elektriéni udar in naprave nikoli ni potapljajte v vodo ali katero koli drugo
teko€ino.

2. Pred uporabo se prepriCajte, da napetost, navedena na napravi, ustreza napetosti vaSega
gospodinjstva.

3. Pred uporabo postavite napravo na ravno, trdo in suho povrSino.

4. Se Zlasti pazite, ko napravo uporabljate v blizini otrok.

5. Naprave ne uporabljajte, e sta kabel ali vti¢ poSkodovana ali Ce je naprava okvarjena oz. na kakrsen
koli nacin poskodovana. V tem primeru stopite v stik znaSim centrom za pomoc kupcem ali pa poskrbite
za strokovno popravilo pri pooblaséenem serviserju.

6. Naprave nikoli ne poskuSaijte popravijati sami! Popravila lahko opravija le pooblascen in usposobljen
Serviser.

7. Ce naprave ne uporabljate, pred nameScanjem ali odstranjevanjem delov ter pred CiSCenjem
napravo odklopite iz vtiCnice.

8. Hrane v napravo nikoli ne potiskaje z roko, temvec raje uporabite potiskalo.

9. Previdno! Rezila so zelo ostra.

10. Uporabljajte le nastavke in dodatke, ki jih priporoCa proizvajalec. V nasprotnem primeru obstaja
tveganje za elektricni udar, pozar ali poskodbe oseb in izdelka.

11. Naprave ne uporabljajte za meSanje ali mletje trdih in suhih Zivil. V nasprotnem primeru lahko rezila
otopijo.

12. Ne dovolite, da bi kabel visel ¢ez rob mize ali delovne povrsine ali se dotikal vroGih povrSin.

13. Med delovanjem naprave ne odstranjujte ostankov Zivil z diska z rokami. V nasprotnem primeru
lahko pride do ureznin.

14. lzdelek ni primeren za uporabo v zunanjih prostorih. Naprava je namenjena zgolj domaci uporabi
v gospodinjstvu.

15. Ko rezila in disk sestavite, naprava ne sme delovati prazna! V nasprotnem primeru lahko pride do
hujSih poSkodb rezil in diska, kar povzroGi skrajSanije Zivljenjske dobe izdelka.

16. Pripomocka naj nikoli ne uporabljajo otroci, ki so mlajSi od 8 let, ali osebe z zmanjSanimi
psihofiziCnimi oziroma senzoricnimi sposobnostmi ter osebe, ki niso seznanjene z navodili o delovanju
aparata, razen v spremstvu odgovome osebe, ki skrbi za vamost in vamo uporabo. Otroci se zizdelkom
ne sgnejo igrati, niti ga ne smejo Cistiti, razen v primeru, Ce so starejSi od 8 let in pod nadzorom odrasle
0sebe.

17. Ceprav je bila naprava temeljito pregledana in preizkuSena, jo uporabnik uporablja na lastno
odgovornost.

1) Sestavni deli

Slika 1 (glej SLIKE, slika 1).

1. glavna enota 5. pladenj 9. pritrdilni obroé 13. rezila 17. zgomja polica
2. stikalo za vklop 6. nastavek za mletje 10. disk z velikimi odprtinami 14. vijak za mletje 18. spodnja polica
3. pokrov predelka za shranjevanje nastavkov | 7. gumb za sprostitev nastavka | 11. disk s srednje velikimi odprtinami | 15. stoZec za oblikovanje Zepkov

4. potiskalo za Zivila 8. nastavek za klobase 12. disk z majhnimi odprtinami 16. nastavek za oblikovanje Zepkov
2) Pred prvo uporabo

Pred prvo uporabo temeljito o€istite vse odstranljive dele naprave (npr. potiskalo, pladen;, nastavek in vijak za mletje, rezila, diske, pritrdilni obro¢ ipd.). Rezila so zelo ostra, zato bodite pri
ravnanju z njimi izredno previdni, da se ne poreZete.

3) Uporaba

Miege

POZOR! Pred sestavijanjem naprave se prepricaite, da ni prikljucena na elektricno vtiénico.

1. Nastavek za mletje vstavite v ohigje naprave: poravnajte utore na ohisju in nastavku, ga potisnite navznoter in obmite v nasprotni smeri umega kazalca, dokler se ne zaskoCi (glej 2. pustico
na sliki 2; glej SLIKE, slika 2).

2. Sestavite vijak za mletje, rezila, disk in pritrjevalni obrog, kot prikazuje slika 3 (glej SLIKE, slika 3).

OPOMBA: prepricajte se, da je rob rezil vedno obmjen proti disku!

3. Pladenj namestite na nastavek za mletie.

4., Prepricajte se, da je naprava izklopljena (stikalo za vklop je v polozaju »0«) in vtikaG potisnite v vticnico.



5. Stikalo za vklop prestavite v poloZaj »ON« (vijak za mletje se bo zacel vrteti), vstavite kos mesa v odprtino ob pladnju in ga s potiskalom potisnite proti rezilom.

OPOMBA: Razre7ite Zivila na kostke (meso brez kosti in mastobe na velikost 2 cm x 2 cm x 6 cm), da se prilegajo odprtini.

6. Naprava lahko deluje najvec 1 minuto naenkrat, po dveh zaporednih ciklih delovanja pa mora pocivati najmanj 1 minuto, preden znova nadaljujete z delom.

7. Pod pritrdilni obro postavite kroznik ali skledo, v kateri se bo zbiralo mleto meso.

8. Po koncanem delu izviecite vtikaC iz viinice in razstavite napravo: z eno roko pritisnite in zadrZite gumb za sprostitev nastavka, z drugo pa nastavek zavrtite v smeri umega kazalca in ga
odstranite iz ohisja.

POZOR! Pred razstavijanjem naprave se prepricajte, da ni prikljucena na vticnico.

Pomikanje Zivil nazaj

7.V primeru zamasitve prestavite stikalo za vklop v poloZaj »0« in pocakajte, da se rezila popolnoma ustavijo.

8. Stikalo prestavite v polozaj »R«, vijak za mletje se bo zacel vrteti v drugo smer, kar bo sprostilo zamaSek. Ce naprava Se vedno ne bo delovala, jo ugasnite, izvlecite vtika iz vticnice in jo
oCistite rocno.

Opomba: Cas delovanja v poloZaju »R« ne sme nikoli preseci 5 sekund.

Navodila za oblikovanje klobas

1. Nastavek za mletje vstavite v ohigje naprave: poravnajte utore na ohisju in nastavku, ga potisnite navznoter in obmite v nasprotni smeri umega kazalca, dokler se ne zaskoCi (glej 2. pustico
na sliki 2; glej SLIKE, slika 2).

2. Sestavite vijak za mletje, stozec za oblikovanje Zepkov, nastavek za oblikovanje klobas in pritrjevalni obrog, kot prikazuje slika 3 (glej SLIKE, slika 4).

OPOMBA: Ce Zelite oblikovati klobase, morate namesto rezil in diska vedno namestiti stozec za oblikovanje Zepkov in nastavek za oblikovanje klobas.

3. Okoli nastavka za oblikovanje klobas namestite crevo (glej SLIKE, slika 4) in vstavite meso v odprtino ob pladnju.

4, Stikalo za vklop premaknite v polozaj »ON« (vijak za mletje se bo zacel vrteti). S potiskalom potisnite mleto meso na dno odprtine in napolnite Crevo.

Mesna pita

1. Nastavek za mletje vstavite v ohiSje naprave: poravnajte utore na ohisju in nastavku, ga potisnite navznoter in obmite v nasprotni smeri umega kazalca, dokler se ne zaskoCi (glej 2. puscico
na sliki 2; glej SLIKE, slika 2).

Opomba: za mesno pito morate namesto rezil in diska namestiti stozec in nastavek za oblikovanje Zepkov.

2. S potiskalom potisnite mleto meso v odprtino ob pladnju, premaknite stikalo za vklop v polozaj »ON« in iz odprtine med stozcem in nastavkom za oblikovanje Zepkov bo zacelo prihajati
meso v obliki obroca.

3. Shranjevanje nastavkov

Pokrov predelka za shranjevanje nastavkov povlecite navzgor in spravite disk na spodnjo polico. Sestavite nastavek za oblikovanje Zepkov, nastavek za oblikovanje klobas in stozec za
oblikovanje Zepkov (glej SLIKE, slika 6) ter jih spravite na zgomjo polico.

Slika 6 (gle] SLIKE, slika 6).

3. pokrov predelka za shranjevanje nastavkov 16. nastavek za oblikovanje Zepkov
8. nastavek za klobase 17. spodnja polica
15. nastavek za oblikovanje Zepkov 18. zgomja polica

4) Giscenje in vzdrzevanje

1. Pred ¢isCenjem izvlecite viikac iz vtinice.

2. Razstavite vse odstranljive sestavne dele in nastavke ter jih o€istite pod tekoCo vodo. Glavne enote nikoli ne potapljajte v vodo ali druge tekoGine!

POZOR! Pri Ciscenju rezil bodite izredno previdni, saj so zelo ostra!

3. Zunanjo stran ohisja naprave obrisite z viazno kpo in jo dobro osusite.

POZOR! Motome enote nikoli ne potapljate v vodo ali katero koli drugo tekocino.

4., Cevza meso (6), varovalna matica (9), vijak za mletie (14), disk z dolgim rezilom (10), disk s srednjim rezilom (11) in, disk zmajhnim rezilom (12) NISO VARNI ZA UPORABO V POMIVALNEM
STORJU. Operite jih pod toplo vodo z milnico in jih nato dodobra osusite s kipo.

5. da preprecite rjavenje, jekleni diski za mletje (10, 11, 12) zahtevajo posehno skrh. Da bi preprecili rjo na kovinskih diskih, je priporocljivo, da jih po pranju vedno obriSete do
suhega. Shranite jih tako, da jih pred tem namaZete z lahkim premazom olja ali masti. Pred vsako uporabo izdelek dobro operate.

GARANCIJSKI LIST
Ime izdelka:
Datum izrocitve izdelka:

Studio Modema jamci, da bo izdelek v garancijskem roku brezhibno deloval. Obvezuje se, da bo v Casu garancije brezplacno opravil potrebna popravila in zagotovil potrebne nadomestne
dele. V kolikor se izdelek z napako, ki je v garanciji, ne popravi ali zamenja v roku 45 dni od prejema obvestila kupca, da ima izdelek napako in ga bo dal v popravilo, lahko kupec odstopi od

pogodbe ali zahteva znizanje kupnine. Garancijski rok se v primeru popravila podaljSa za Gas popravila. Garancija velja v Republiki Sloveniji.
Studio Modema d.0.0. zagotavlja vzdrZevanje nadomestnih delov in priklopnih aparatov v roku 3 let po preteku garancijskega roka.
Garancijski rok za izdelek je 12 mesecev od izroGitve izdelka.

V primeru Kasicne prodaje je datum izrocitve izdelka enak datumu izdaje racuna. V primeru prodaje na daljavo se Steje, da je datum izroGitve izdelka 20. dan od datuma izdaje racuna. V
primeru kasnejSe izroCitve izdelka, se upoSteva kasnejsi rok izroCitve izdelka ob predlozitvi potrdila o vroGitvi. V primeru, da je izdelek kupcu izrocen pred potekom 20. dne od izdaje racuna, se
Steje, da ima kupec vse pravice iz tega garancijskega lista tudi v Casu od dejanske izroGitve izdelka, do poteka 20. dne od izdaje racuna.

Firma, sedez prodajalca in datum izroCitve izdelka kupcu so razvidni iz racuna, ki je sestavni del garancijskega lista. Garancija velja ob predloZitvi originalnega racuna.

Garancija ne izkljucuje kupGevih pravic, ki izhajajo iz odgovomosti prodajalca za napake na blagu.

GARANCIJA NE VELJA:

*  zaradi napak, nastalih zaradi nepravilne uporabe;

*  zanapake, ki nastanejo zaradi zunanjih vplivov (mehanske poskodbe po krivdi kupca ali tretje osebe, poseg v aparat brez pooblastila s strani Studio Modema d.0.0., nepravilna uporaba,
malomamo ravnanie, vija sila);

*  Ce kupec ne predioZi veljavnega in pravilno izpolnjenega garancijskega lista in originalnega racuna.



UVELAVUANJE PRAVIC:
Kupec garancijo uveljavi tako, da izdelek poslje na naslov serviserja Studio Modema d.o.0., postno lezece, 1002 Ljubljana. lzdelku mora priloZiti garancijski list in originalni racun. Vse dodatne
informacije, vezane na uveljavijanje garancije ali sewvisiranja izdelka, so kupcu na voljo v delovnem Casu od ponedeljka do petka med 9.00 in 16.00 na telefonski Stevilki 08 / 200 91 91.

OPOZORILO:
V primeru, da izdelek deluje na baterije, preizkusite delovanje izdelka z novimi baterijami predno ga poSljete na sevis, saj teZave lahko povzrocajo izrabliene baterije. Pred posilianjem izdelka
na senvis baterije odstranite.

Uvoznik in uradni serviser:
STUDIO MODERNA d.0.0., Podvine 36, 1410 Zagorje ob Savi

Datum prejema izdelka:
Datum vraCila izdelka:

Popravljena napaka:

Podpis semviserja:

o

Dakujeme, Ze ste sa rozhodli pre kipu Delimano produktu!

Delimano prinsa inovativny rad vysoko kvalitného riadu, navrhnutého pre zdravy, chutny a prjemny zaZitok z varenia (Co zahfiia pripravu, varenie aj konzuméciu jedal). Prebudi vo Vas
vasnivého kulinéra bez ohladu na Groveri Vasich kucharskych zrucnosti. Varte. Teste sa. Kazdy defi. VSetky vyrobky znacky Delimano majd vybom(i povest, preto sa falSovatelia vo velkom
snazia napodobiiovat nas a teda zneuzivat zakaznikov, ktorym pontkajii horsiu kvalitu, Ziadnu zaruku a sewis. Preto Vas prosime, nahldste akékolvek kdpie, falzifikaty, podobné produkty ci
neautorizovanych predajcov emailom na adresu brand.protection@studio-modema.com, aby ste ném pomohli v boji proti nelegélnym falSovatefom.

Delimano mlynéek na maso Joy - navod na pouitie

Pred pouZitim si prosim dokladne precitajte tento névod a odlozte si ho pre budticu referenciu.

UPOZORNENIA

1. Na ochranu pred trazom elektrickym priidom neponarajte motorovi jednotku do vody ani do Ziadnej
inej tekutiny.

2. Pred pouzitim skontrolujte, Ci napétie vo Vasej sieti zodpoveda napatiu na typovom Stitku spotrebica.
3. Pred pouzitim produkt umiestnite na pevny, plochy, stabilny a suchy povrch.

4. Ked je zariadenie pouzivané v blizkosti deti, je potrebny prisny dohlad.

5. Ziaden spotrebi nepouzivajte, ak ma poskodeny kabel alebo zastrCku, javi znamky poruchy alebo
doslo k akémukolvek poSkodeniu. Odovzdaijte ho do najblizSieho autorizovaného servisného centra na
preskiimanie, opravu alebo tpravu.

6. 0 Ziadnu opravu sa nepokusajte svojpomocne. Zabezpecte, aby vSetky opravy vykonaval vyluéne
kvalifikovany technik.

7. Miyncek odpojte zo siete, ked ho nepouzivate, pred nasadzovanim a vyberanim prislusenstva a tiez
pred Cistenim.

8. Maso nikdy neplrite rukou. Vzdy pouzite pritlacny piest.

9. Noze s ostré, manipulujte s nimi opatme.

10. PouZitie prislusenstva, ktoré nie je odporticané alebo predavané vyrobcom, mdze spdsobit poZiar,
traz elektrickym pridom alebo zranenie.

11. Zariadenie nepouzivajte na mletie/mixovanie tvrdych a suchych potravin, inak méze dojst
k otupeniu mlecieho noza.

12. Nenechavajte kabel previsat cez okraj stola alebo kuchynskej linky.

13. Nepouzivajte prsty na zoSkrabanie masa, zatial Co je spotrebiC v prevadzke. Mdze to viest k reznému
poraneniu.

14. Nepouzivajte vonku. Tento spotrebi je urceny len na pouZzitie v domacnosti.

15. Po namontovani mlecieho noza a disku nikdy nespustajte zariadenie naprazdno. Inak sa budt noz
a mleci disk velmi obrusovat a urychli to stamutie zariadenia.

16. Toto zariadenie nesmd pouzivat deti ani osoby s obmedzenymi telesnymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami ¢i s nedostatkom skisenosti a znalosti. Deti by sa nemali so zariadenim



hrat. Cistenie a Gdrzbu mozu deti vykonévat, len ak sii starsie ako 8 rokov a musia byt pod dozorom

dospelej osoby.

17. Napriek tomu, Ze zariadenie bolo dokladne skontrolované, zodpovednost za pouzivanie a jeho
nasledky nesie vyhradne pouzivatel.

1) Gasn

0Obr. 1 (pozrite: OBRAZKY, Obr. 1)

1. hlavna jednotka

2. spina¢

3. kiyt priehradky na prisluSenstvo
4. pritlacny piest

5. lievik

6. plniaca trubica

7. uvolfiovacie tlacidlo
8. nadstavec na klobasy

9. poistna matica

10. velky mleci disk
11. stredny mleci disk
12. maly mleci disk

13. mleci ndz

14. Snekovy hriadel
15. kuZel na kebbe
16. kebbe tvarovat

17. homa lista
18. spodna lista

2) PRED PRVYM POUZITIM
Pred prvm pouZitim prosim poriadne vyGistite vietky odnimatelné Casti, ako st pritiacny piest, lievik, piniaca trubica, mleci ndz, mleci disk, poistna matica a podobne. Noz je ostry, pri praci
je potrebna extrémna opatrnost, aby ste sa neporanili.

3) POUZITIE

Mietie

Pozor: Pred montéZou sa uistite, Ze je zariadenie odpojené zo siete.

1. Namontujte piniacu trubicu do hlavnej jednotky (vlozte ju do tela zariadenia, zarovnajte drézky, zatlacte a nasledne ju otocte proti smeru hodinowjch ruciciek dplne na doraz, budete pocut
Kiiknutie (pozrite Sipku 2 na Obr.2; pozrite: OBRAZKY, Qbr. 2)). .

2. Zmontujte Snekovy hriade!, mleci ndz, mleci disk a poistnd maticu, ako je zobrazené na obrazku 3 (pozite: OBRAZKY, Obr. 3).

Poznamka: Pri montaZi sa uistite, Ze okraj noza smeruje k mleciemu disku. Nikdy néz nezakladajte naopak.

3. Nasadte lievik na piniacu trubicu.

4. Skontrolujte, Ci je spinac v pozicii “0", a zapojte zariadenie do elektrickej siete.

5. Prepnite spinaC do polohy “ON" (Snekovy hriadel a mleci ndz sa zanii otécat), ked zariadenie normalne funguje, viozte do lievika kiisok mésa a postupne ho zatlaGajte nadol pritlanym
piestom.

Poznamka: Nakrajajte vietky potraviny na kiisky (odstréiite kosti, chrupavky a Sfachy, priblizna vefkost: 20 mm x 20 mm x 60 mm), aby sa polahky zmestili do otvoru lievika.

6. Maximélna nepretrzita doba prevédzky nesmie presiahnut 1 mintitu a medzi dvoma po sebe nasledujticimi cyklami je potrebné nechat aspoii 1-minditovii prestavku.

7. Pod poistndi maticu umiestnite nddobu na zachytavanie pomletého mésa.

8. Po skonceni mletia odpojte z elektrickej siete a odmontujte plniacu trubicu: jednou rukou stlacte a podrzte uvolfiovacie tlacidlo, zatial €o druhou rukou otacaite trubicu v smere hodinovych
Tuciciek, potom ju vytiahnite.

Pozor: Pred demontazou sa uistite, Ze je zariadenie odpojené z elektrickej siete.

Spéitny chod

9.V pripade upchatia zastavte miyncek stlacenim spinaca do pozicie “0” a pockajte, kjm sa Snekovy hriadel Gpine zastavi.

10. Stlacte koliskovy spinat do polohy “R", Snekovy hriadel sa zacne tocit opacnym smerom a plniaca trubica sa vyprazdni. Ak hlavné jednotka stale nefunguje, prepnite koliskovy spinac na
“0", odpojte miyncek zo siete a vyCistite ho manuélne.

Poznamka: Prevadzkova doba v reverznom chode “R” nesmie presiahnut 5 sekind.

Vyroba klobas

1. Namontujte piniacu trubicu do hlavnej jednotky (vloZte ju do tela zariadenia, zarovnajte drézky, zatlacte a nasledne ju otocte proti smeru hodinowjch ruciciek dplne na doraz, budete potut
Kiiknutie (pozrite Sipku 2 na Obr. 2; pozite: OBRAZKY, Obr. 2)). 3

2. Zmontujte $nekovy hriadel , kuzel na kebbe, kuzel na klobasy a poistnii maticu, ako je znazomené na obrézku (pozrite: OBRAZKY, Obr. 4).

Poznamka: Pri priprave Klobésok nikdy nenasadzujte mleci ndZ a mleciu Gepef, rovnako ako pri mleti mésa nemontujte kuZel na kebbe a lievik na klobésy.

3. Na nadstavec na klobasky nasadte malé Grievko, ako je zndzomené na obrézku 4 (pozrite: 0BRAZKY, Obr. 4), potom do lievika dajte pomleté méso.

4. Prepnite spinaC do pozicie “ON” (Snekovy hriadel sa zacne otacat) a maso sa wytlaci do Crievka.

Priprava mésového kolaca

1. Namontujte piniacu trubicu do hiavnej jednotky (vloZte ju do tela zariadenia, zarovnajte dréizky, zatlacte a nasledne ju otocte proti smeru hodinowjch ruticiek tiplne na doraz, budete pocut
Kiiknutie (pozrite Sipku 2 na Obr. 2; pozrite: OBRAZKY, Obr. 2).

Poznédmka: Pri priprave mésového kolaca nikdy nenasadzujte mleci noz a mleciu Cepel, rovnako ako pri mletf mésa nemontujte kuzel/tvarovac na kebbe.

2. Do otvoru lievika dajte mleté méso a zatlacte ho pritlacnym piestom. Potom prepnite koliskovy spina do pozicie “ON" a mleté méso zacne vychadzat von v prstencovom tvare z medzery
medzi tvarovacom a kuzelom na kebbe.

Prighradka na prislusenstvo

3. Wtiahnite knyt priehradky na prislusenstvo nahor a do spodnej ity zalozte mleci disk. Namontujte tvarovaC na kebbe, nadstavec na klobasky a kuzef na kebbe, ako je znazomené na
obrazku (pozite: OBRAZKY, Obr. 6), a potom ich dajte do vrchnej listy.

0br. 6 (pozrite: OBRAZKY, Obr. 6)

3. kryt priehradky na prislusenstvo
8. nadstavec na klobasky
15. kebbe zéna

16. kebbe tvarovat
17. spodna lista
18. homa lista

4) Cistenie a iidrzba

1. Pred Cistenim odpojte zariadenie z elektrickej siete.

2. 0dmontujte plniacu trubicu, mleci ndZ, mleci disk, poistnd maticu, lievik na klobésky, kuzel' a tvarovac na kebbe, pritlany piest, lievik a podobne - v3etko prislusenstvo okrem hlavnej
jednotky - ponorte ich do vody a umyte.

Pozor: Mleci ndz je ostry, budte pri Cisteni opatmy.

3. Vonkajsi povrch hlavnej jednotky utrite navihcenou handrickou a potom dokladne osuste.

Pozor: Pri Cisteni nikdy neponérajte telo zariadenia do vody. . . s

4, Piniaca trubica (6), poistna matica (9), Snekovy hriadel (14), velky mleci disk (10), stredny mleci disk (11) ani maly mleci disk (12) NIE SU VHODNE DO UMYVACKY. Umyte ich vodou so
saponatom a dokladne osuste handrickou.

5. Ocelové mlecie disky (10, 11, 12) vyZaduijii extra starostlivost, aby sa zabranilo kordzii. Aby ste predisli zhrdzaveniu kovovych mlecich diskov, odporicame Vam ich po umyti
dokladne utriet dosucha a pred uskladnenim potriet Iahkou vrstvou oleja alebo tuku. Pred kazdym pouZitim ich dokladne umyte.



o)

[Jlakyemo Bam 3a Te, o 06panu npogykuito Jlenimatxo!

[lenimaro nponotye Balit yBasi iHHOBALiiHY MiHit) KYXOHHOTO NPWAAAKA BIAMIHHOI AKOCTI, PO3POGNEHOTO NS 3a6E3NeUeHHs 3LOPOBOID, CMAYHOrO Ta MPUEMHONO NPOLECY MPUTOTYBaHHS i
(nigroToBKa, NPUrOTYBAHHA Ta CIOKMBAHHA i), HaAVXaK04OT NPUCTPACTI A0 OTYBAHHA Ta NPUIOMY, HESANIEKHO BifL BaLLIX KyNHAPHIX HABHHOK. [oTyiiTe. CBATKyiTe. KolHoro AHs. Yes npoayKuia
[lenimaro mae penyTaLito Ayie Aoporoi Ta AKicHo, Toi danbCudikatopy oxode ii Niapo6ASRKITb, NPONOHYKUM TaKMM YMHOM NOKYMLAM HUKYY AKICTH 663 KOBHOT rapanTii Ta CepeicHOro 06CAYroBYBaHHS.
By/ib nacka, noBigomnsiiTe Ham npo 6y/b-siki BUMaAKM CKOMii0BaHoi, NiapoGneHoi, noaiGHoi npozyKLi 4v HeaBTOPM30BaHKX AUCTPHE'I0TOPIB 3a arpecoto brand.protection@studio-modema.com, wo6
LI0NOMOrTV HaM Y 60pOTb6i NPOTA HE3aKOHHMX NiFIPOBOK.

[Dlenimano [lxkoit M'sicopy6Ka - IHCTPYKLUISi 3 BAKOPHCTaHHS

Byab nacka, yBamHO NpOLVTaliTe Lo IHCTYKLKO Nepes BUKOPHCTaHHAM Ta 36epexiTs i Ha MalibyTHe AnA AOBIOK.

SACTEPEXEHHA

1. 3 METOI0 HE0NYLLEHHS BPAKEHHS ENEKTDMYHIM CTOYMOM He OyCKAITe 6/10K 3 ABUTYHOM Y BORY YW iHLLY DIAUHY.
2. Tlepep; BUKOpUCTAHHAM NEPEBIpTe, L6 NOKA3HMK HanpyrW Balloro Jxepena XUBNEHHA BianoBidaB
MOKa3HMKY, BKa3aHOMY Ha NacropTHil TabmuLLi NPUCTPOK.

3. Tlepen BUKOPUCTaHHAM BCTaHOBITb MPUCTPIN Ha TBEPAIH, VIACKIN, CTIKi | CyXil NOBEPXHI.

4. Tpn BUKOPUCTaHHI By1b-AKOTO NPMCTPOIO AITbMM YK B BE3NOCEPEHiN G/M3LKOCTI Bi AiTel HE00XiaHO
3abe3neuyyBat NIbHWIA Hams,

5. He BMKOPUCTOBYATE KOAEH NMPWNAA 3 MOWKOMKEHAM LITENCENbHMM LWHYPOM YK BUIKOH, abo nicna
BUSBIEHHS HECNPABHOCTEN YM MOLIKOMMKEHD By/1b-AKOr0 XapaKTepy. M0BEPHITb NPUCTPIl y HAMOAMKYHMIA
aBTOPM30BAHMI CEPBICHMIA LEHTP Y 3aTenedoHyiTe Halwil Cryw6i 3 06CNyroByBaHHS KIIEHTIB A
OTPUMaHHS iHdOPMaLLi L0 OMISAY, PEMOHTY Y HANIALLTYBAHHA.

6. He Hamaraitecs NPOBOAWTM HOAHI PEMOHTHI POBOTM CaMOCTIHO Ta CIIiAKYHTe 3a TMM, W06 Oyb-sKi
PEMOHTHI PO60TH MPOBOAWIMCA BUKIOYHO CTIELLiaNiCTaMM BiANOBIAHOI HANEKHOI KBaTIQiKaLLil.

1. BUMMKaViTe 3 PO3ETKH, KON He BUKOPUCTOBYETE, Nepes] BCTAHOB/EHHSAM YW 3HATTAM YaCTuH / eTanei i
MIEPEN YHLLEHHAM.

8. Hikonv He 3aBaHTayiTe iy pyKamu. 3aBiKu BUKOPUCTOBYHTE LTOBXaY ANA ixi.

9. Jle3a rocTpi, ToX NOBOALTECS 3 HUMU 0OEPENKHO.

10. BUKOPHCTaHHA HACA/I0K 4¥ AKCECYapiB, LU0 HE PEKOMEHLYHTHCA Ta He MPOAtoTHCA BUPOOHUKOM, MOME
MPU3BECTU [0 BUHUKHEHHS MOMEX, BDAXEHHS EMIEKTOMYHUM CTPYMOM YY TpaBMyBaHH.

11. MpuCTpii He MOXHA BUKOPUCTOBYBATU 1A 3MilllyBAHHS TBEPAWX i CYXMX PEYOBMH, Y MPOTMNEKHOMY
BUNAKY /1E3a MOMYTb 3aTyMUTUCA.

12. He fionycKaliTe 3BMCAHHS LUHYPA HaA KPAEM CTONA UM CTINIbHML.

13. He BMKOpHCTOBY¥TE NasbLyi A9 BiAWKPAGYBAHHS ki 3 BUMYCKHOMO AMCKY Nif Yac po6owm npunagy. Lie
MOXe NPU3BECTW 10 TPABMYBAHHS Y BUMAA] MOPI3Y.

14. He BUKOPHCTOBYYTE Ha BIZKPUTOMY NOBITPI. laHui NPUCTDIA MPU3HAYEHHIA BUKAIOYHO 1A AOMALLHBOTO BUKOPHCTAHHA.
15. [laHuit NpUCTPii 3a OAHMX 0OCTABMH He MOXHa 3amyCKatv y po6oTy NOPOMKHIM NicAs 36MpaHHs Ne3a
Ta IMCKOBOIO J1e3a. Y NpOTWIEKHOMY BUNaAKY Lie Np13Bese A0 Cepio3HOr0 CTMpaHHs J1e3a Ta AMCKOBOM
/183, a TaKOMX [0 NPULBIALEHHA 3HOCY NPWIaZY.

16. [laHvit npunag, Moe BUKOPUCTOBYBATCA AITbMM BIKOM CTapLue 8 POKiB Ta 0c06aMm 3 0OMEKEHUMM
}I3VYHUMM, CEHCOPHUMM Y4 PO3YMOBMMM 3LI6HOCTAMM a0 BPaKOM ZOCBiAY Ta 3HaHb 3a TIET YMOBH, LU0 M
3a6e3neqyeTbCs HaNEKHHIA HAIMSA YM IHCTPYKTAM LLOZO 6E3NEYHOr0 BIUKOPMCTaHHS NPpWagy, @ BOHM YiTKO
YCBIZOM/IHOHOTb YCI MOB'A3aHI 3 LM PU3NK. [lTAM He [03BONAETLCA MpaTv 3 MpriaZoM. YnliieHHs Ta by/b-
AIKi fji 3 10mMARy 3a NPWUIaZoM He NOBMHHI NPOBOAMTUCA ATbMM, AIKILLO M He BUMOBHWNOCA 8 POKIB Ta He
3a0e3neyyeTbC HaNeKHMI Hams,

17. He3Bawaroun Ha Te, WO NPUCTPI NPOALIOB PETENbHY NEPEBIPKY, HOT0 BUKOPUCTAHHS Ta HACTIAKM
BUKOPMCTAHHS BiAHOCATLCA CyTO A0 COEPH BIAMOBIAATBHOCTI KOPUCTYBaYa.



1) YACTHHHU / BETANI

Man. 1 (gvs.: MATIFOHKHM, Man. 1)

1. 0CHOBHHIA NpHCTPi 5. NIAKONORIGHNI KOHYC 9. 3aT1CKHa raitka 13. neso 17. BepxHiit 6opt
2. NepemM1KaY MUBNEHHs 6. Tpy6Ka ana M'sca 10. avckoBe Nne30 Bemke 14. wHek pnq npurotysaHHa dapluy | 18. HuHi Gopt
3. KpHLwKa 60Ky 3 aKcecyapamu | 7. KHOMKA BUMKHEHHS/po36/oKkyBaHHa | 11. AUCKOBE Ne30 cepeaqe 15. KoHyc ns ke66e

4. umoBxa4 ans i 8. NIMKONOIGHWIA KOHYC AN KOBGACOK | 12. AncKoBe N1e30 ManeHbke | 16. dopma Ans keGoe

2) NEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

[epes nepLwmm BUKOPUCTAHHAM, Gyb 1aCKa, NOBHICTO OYMCTLTE BCI 3HIMHI YaCTUHY / AeTant, TaKi K WTOBXaY ANA ik, NIKONOBIGHMA KOHYC, TPYGKY ANS M'ACA, WHEK A NPUTOTYBaHHS (apLuy, 1e30,
JMCKOBE N1E30, 3aTUCKHY raliky Ta iH. Jle30 rocTpe, oBOZLTECA 3 HUM BKPali 06EPEAHO, LJ06 He MOPaHHTHCS.

3) BUKOPUCTAHHS

MpurorysaxHa apuy

Ygara: llepesipre, W06 NpUCTPi/ 6710 BUMKHEHO 3 PO3ETKY NIEPER CKAAHHAM.

1. BeraHoBiTb TpyGHy A8 M'ica B OCHOBHMI NPHCTPIlA (BCTaBTe TPYGKY ANA M'sica B OCHOBHMIA NPUCTDIH, BUPIBHABLUM Na3w, BLITOBXHITb, MICAS YOr0 NOBEPHITb NPOTU FOIMHHUKOBOI CTPINKA, 06 BOHa
CTaia HepyXoMol0, MaE NPOAYHTV XapaKTepHHIA KiaLiaodMil 3BYK (AVB. CTRINKy 2 Ha Man. 2; avs.: MAJIOHKH, Man. 2).

2. CrnaiTb WHEK 1A NPUroTyBaHHs hapLuy, /1630, MCKOBE NIE30 Ta 3aTUCKHY raiiky, ik MOKa3aHO Ha MaioHky 3 (ave.: MANKOHKW, Man, 3)

TMpumiTka: Crigkyime 3a MM, WG piy4a KPOMKa /1e3a 610 CrpsMOBaHe Ha [MCKOBE 1630 NPK 30MpaHi. HiKonw He 36MpafiTe f1e30 Y 3B0POTHOMY MOPSIKY.

3. BCTaHoBITb ify Ha TpyOKy AR M'Aca.

4, TlepeKoHaiTecs B TOMY, O NePEMMKaY KVBNEHHA nepebysae y nonoierHi “0”, micns YOro YBIMKHITL Y KEPENO HYBNEHHS.

5. BCTaHOBITb NepemuKay KBNeHHs Y nonomeHHs “ON” (LUHeK 418 NpUroTyBaHHA GapLLy Ta 1e30 N0YHyTb 06EPTaTUCA), 33 YMOBM HOPMABHOT POGOTH NPUAAAY, NOMICTITL WMATOK M'ACa B Aifiky, nicns
400 NOTPOXY, He NOCNILLAKYM NPOLITOBXYVTE HOr0 LITOBXaYEM.

TMpumiTka: HapixTe BCi NPOAYKTM LIMaTOYKaMK (DEKOMEHAYETCA 06MpaTH MACO 63 CYXOHWb, KICTOK i mpy, po3Mipom npuauaHo 20 mMm x 20 Mm x 60 MM), 06 BOHM MOMM BINIBHO / IErKO
MPOXOAMTA KPi3b OTBIP KM,

6. MaKcvManbHMiA Yac Ge3nepepsHoi poGOTH He Mae NepeBNLLYBaTA 1 XBWnHY, a Mik ABOMA NOCIA0BHUMM LKNaMU HEOGXIBHO BYTPMMYBATU Nay3y TRMBAZTICTIO MiHiMyM 1 XBWIMHA.

7. TIOMICTiTb KOHTEVHep Nij 3aTHCKHY raviKy 418 OTPUMaHHS M'ACHOO GapLuy.

8. Mo 3aBepWeHHi NPUroTyBaHHA daplLy BIAKNIONITL Bif Hepena KBNEHHA, PO36EpiTb KOHCTPYKLiHO TRYOKM NS M'ACa: HATUCHITb | YTDMMYITE KHOMKY BUMKHEHHS /PO3BNOKYBAHHA OBHIEN PyKOt,
BOAHOYAC NOBEPTAI04M KOHCTRYKLI0 TYOKY 1A M'ACA 3a FOAVHHIKOBOIO CTPIAKOIO IHLIOK) PYKOIO, MICASA HYOTO 3HIMITb.

Ygara: epesipre, 406 0CHOBHMI NPUCTPI/ 610 BUMKHEHO 3 PO3ETKY Nepes PO3BHpaHHAM.

3B0pOTHA hyHHLYiA/ DyHKLIA peBepcy.

11.'Y BUNaIKY 3aKNMHIOBAHHS /3aiflaHHs BCTAHOBITH NEPEMMKAY HUBNEHHS Y nonoierHs “0” Ta J04eKaVTecs NOBHOT yMMHKM WHeKa 1S MPUTOTYBaHHS GapLuy.

12. BeraHoBiTb Tymb7iep y nonoierHa “R”, nicAs 4oro WHeK s NpuroTyBanHA hapluy 6yae 06epTaTica y NpOTWIERHOMY HaNPAMKY, a TpyOKa AnA M'Aca COPOXKHMTLCS. IKLO OCHOBHHI NPUCTIt He
NPaLyoe, BCTaHOBITL TymbAep y nonoieHHs “0”, BAMKHITb NPUCTPI 3 PO3ETHY Ta NOYKCTETE OO BPYIHY .

Mpuwmitka: MakcumanbHuii yac po6ot y nonomeHi “‘R” He MOBUHEH NepeByILLYBATU 5 CeKyHA.

[purorysaHHa KOBGACOK .

1. BcraHoBiTb TpyGKy 418 M'Aca B OCHOBHHIA NPCTPIlA (BCTaBT TPYGKY AN M'ACa B OCHOBHMIA NPUCTPIH, BIPIBHABLLM Na3w, BLLTOBXHITb, NCAA YOr0 NOBEPHIT NPOTM FOAMHHUKOBOI CTPIKA, W06 BOHa
CTana HepyXoMOt0, MaE NPONYHaTV XapaKTePHHI KaLiaKYMiA 3BYK (4VB. CTRINKy 2 Ha Man. 2; avs.; MAMIOHKH, Man. 2).

2. CKnagiTs LWHeK ANA NPUroTyBaHHs daplLly, KOHYC AnA Ke66e, opMy ANA COCHCOK, CTONOPHY raiiky, K NOKa3aHO Ha MantoHKy (ave.: MAMIOHKH, Man. 4).

MpumiTka: Hikonw He 361paifte 130 Ta AMCKOBE 1630 Nifl YaC NPUrOTYBaHHA KOBOACOK, & TaKOM He 36upaifre MKy GopMy [U1s KOBGACOKUY KOHYC AN KeGOe Mig Yac NpUroTyBaHHs dapLy.

3. BCTaHOBITH YHCTY HEBENMYKY KUILLKY B TPYGKY AR KOBOACOK, IK MIOKA3aHO Ha MantorKy 4 (1ve. MAJTOHKH, Mas. 4), nicns 4oro noMiCTiTs M'ACHHI dapu Y Aifiky.

4, BcraHoBITb NepemMuKkay uBneHHs y nonoierHs “ON” (IuHeK AnS npuroTyBaHHs dapiuy noyHe 0GepraTmes), a M'ACHUI GapLu NOTPANHTb Y KULLKY.

[purotyBaHHs nupora 3 M'acom

1. BeraHoBiTb TpyGKy A8 M'ica B OCHOBHMIA NPHCTPIlA (BCTaBT TPYGKY AN M'sica B OCHOBHMIA NPUCTDIH, BUPIBHABLUM Na3w, BLUTOBXHITb, NICAR YOr0 NOBEPHITb NPOTM FOIMHHUKOBOI CTPINKA, W06 BOHa
CTafna HepYXoMOI0, Mag MPOAYHaTH XapaKTepHHI KnaLatoumii 3By (2. CTpinKy 2 Ha man. 2; aue.: MANIIOHKK, Man. 2)

MpumiTka: He 36upaifte 7630 Ta AMCKOBE 1630 i Yac NPUTOTYBaHHA NMPOra 3 M'ACOM, & TAKOM He 361paitTe GOpMY YK KOHYC AnS KeBe Nif Yac NPUroTyBaHHA hapLuy.

2. TomicTiTs M'SCHWUY GapLu B OTBID y ALy, MPUTMCHITb /OO LTOBXaYEM, BCTaHOBITL TymBAEp y nonoserHs “ON”, nicns Yoro M'scHwi daplu NoyHe BUXOZMTM Y GOPMI Kinellb 3 MPOMiKY Mix GopMOt
Y41 KOHYCOM /11l KeG6e.

DyHHLis 610Ky 3 aKcecyapamu
3. MigHiMiTb KpWLLKY BM0Ka 3 aKCECYapaMi, BCTABTE AUCKOBE 1630 B HUHIi BOpT. CKnaaiTs hopmy Ans keboe, TyGKY AN KOBGACOK, KOHYC ANA KebOe, SIK NOKA3aHO Ha ManioHKY (4ve. MAJTHOHKH, Ma.
6), nicns 4oro BCTaBTe Y BEpXHii Gopr.

Man. 6 (gus.: MAJIOHKH, Man. 6)
3. KpULWKa 610Ky 3 aKcecyapamu 16. popma 419 keboe
8. NiNKONOAIGHMI KOHYC 151 KOBGACOK 17. HWKHI 6opT
15. KOHyC 151 keG6e 18. BepxHiii 60pT
4) YULLEHHA TA jOTNAA

1. 0608'A3K0BO BUMKHITb NPWTA 3 PO3ETKY NEPES YHLIEHHSM.

2. Po3bepiTb TpyOKy 115t M'ACa, WIHEK AR MPUTOTYBaHHS dapluy, N1e30, AUCKOBE NIE30, 3aTUCKHY Taifky,

KOHYC AN KeG6e, hopMy A keboe, LToBXaY 1 i, Miliky Ta iH., KpiM OCHOBHOO NPUCTPOKD, NICAS YOTO ONYCTITL X Y BORY 1A YMLIEHHS.

Ygara: /le3a rocrpe, Tox NOBOALTECS 3 HUM 0BEPENHO Mij YaC YALIEHHS.

3. TpoTpiTb 30BHiLLIHEO MOBEPXHIO OCHOBHONO MPKCTPOIO BONIOTOO FaHYIPKOIO, MiCNA YOO PETENbHO BUCYLUITH.

Ygara: Hikonu He onyckaitre 0CHOBHMIA MPUCTPIl Y BOZY 1R YHLLEHHS.

4.Tpy6Ka 1A M'ca (6), 3aTuCkHa ikcyloua raiika (9), rBUHT A WwakyBaHs (14), avck i3 nesom osrwit (10), anck is nesom cepentivi (11), anck i nesom ManeHbiui (12) HE MPUIATHI
L1 MATTA B NOCYZOMUUHI MALLIMHI. Muitre ix y Tenniii MuwibHilt BOA] Ta Hacyxo BUTpaitTe.

5. Cranesi nogpi6HioBanbhi gvcku (10, 11, 12) notpebytotb AoAaTHOBOTO 0cO6AMBOTO AOMNAAY AN 3ano6iraHks ix pikaBiHKI0. [inA 3ano6iraHHs YTBOPEHHIO ipii Ha MeTaneBux
NOAPIGHIOBANLHUX IMCKAX PEKOMEHAYETLCA BUTMPATH iX HAcyXo MicnA MUTTA Ta 3GepiraTv, BKPUBLLUM TOHKMM LIApOM onii 4 upy. PetenbHo 3MuBaiiTe nepef KOXHUM
BHHOPHCTAHHAM.



EN /Explanation of the marking

/AL/Shpjegimi per shenimet/ BiH,/ Objasnjenje oznaka/BG/ Ot Ha4eHHATa CZ/VysveUenlznacem/E/Tahlstetahendused/HR/ObJaanenJeoznaka/HU/Je\magyarazat/KS/Shpjegml|shenjave/KZ/AcnarnurwcmmeKauere
wapary /LT/Simboliy paaiSkinimas/LV/Markgjuma skaidrojumi/MD/ Explicarea marcajelor/ME/Objasnjenje oznaka/MK/Ojackysatba 3a osakve/PL/Wyjasni | RO/Explicarea jelor/RS/Objasnjenje oznaka na
pakovanju/RU/Hapnenaliian yrunusauvs npuGopa/Sl/Raziaga oznak/SK/ Vysvetlenie znaGeni/ UA/Po3 fiCHeHHS MapHyBaHH

responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To retum your used device, please use the retum and collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product

forenvironmental safe recycling. /AL/Kjo shenje tregon se ky produkt nuk duhet te hidhet ne vendin ku hidhen mbeturinat shtepiake. Per te parandaluar demtimet e mundshme ndaj mjedisit ose shendetit te njerezve nga hedhja
M ¢ pakontrolluar te mbeturinave, riciklohini ato me pergjegjesi per te promovuar riperdorimin e gendrueshem te burimeve materiale. Perta kthyer pajisien tuaj te perdorur,ju lutemite perdomi sistemin e kthimit dhe te grumbullimit
ose kontaktoni piken e shities ku produki eshte blere. Ata mund te meren me kete produkt dhe ricikiimin e sigurt mjedisor. /BiH/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diljem
EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni utjecaj na okolis il zdravije ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovomo recikirajte kako biste promovirali odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratil iskoristen uredaj
molimo da koristte reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredajali da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /BG/ Toav CUMBO, BbpXY 3aKyNEHOTO O Bac eneHTpHIECHO
WK eneKTPOHHO 06opy/Bate (EEO) yka3Ba, Ye MPORYKTHT He € GUTOB OTNA/TBH M € NPeHa3HaYeH 3a U3KBbPATHE EIMHCTBEHO B KOHTENHEPH 38 pasiento CbGMpaHe Ha uana3no ot ynotpeda EEQ. B cnyuait, ye kbM 3akyneHoro or Bac EEQ
a Byt 61 MPEOCTABEHY 1 GaTepHy/akyMynaTopH, MOTS MSKBLPASITE TV PA3LIeNHO B KOHTENHEPHTE, NDEAHa3HaYEHM 32 GaTepHH 1 akyMyaTOpH Wi T 3 Ha 3708a Mecral Mons, uaxgbpnsiite
€/IEMEHTUTE Ha ONaKOBKaTa Ha 3aKyneHoro ot Bac EEQ pa3aento B KoHTeliHepHTe, NpeaHasHayeHH 3a COTBETHHA Matepwan! Cef MbaHaTa aMOpTV3aLIMA Ha NPOAYKTa Wk KOFaTo TO3K NPOAYKT NpecTaHe Aa Bu e HeoGxomuM, Cneasa fa
0 M3XBbPAMTE B HOHTEIHEP 3a Pa3iento cbopate Ha uana3no ot ynotpeta EEQ, Aa ro npesazere Ha OpraHH3aLyA 3a 0NOT30TBOPSIBAHE Ha OTNAIbLTE OT M3nsiano ot ynotpeGa EEQ win a ro npeaazere 06paTHo BbB BCEKM THPrOBCKH
00exT Ha ,Cryavo MozepHa - buarapus “ EOOLL, ,Cryavio MogepHa - Bbarapus “ EO/] M3MbAHABa 3aTbMEHKSTA CH1 BbB BPb3Ka C CbBUpaHe 1 TpeTpae Ha EEQ, KaKTo 1 3a NOCTrAHe Ha CHOTBETHUTE Lienw 3a pasfeno
cb6upaHe, NOBTOpHa ynoTpeta, peuykvpare 1/wim onon3oTBopsBaHe Ha EEQ Ype3 KonekTvBHa CiCTEMa, NPEACTABNABaHa O CeAHaTa Opraxw3aLys no ononsoreopasane: YHimpeis Exo EOO/ 1528 Codws, yn. Mognopyuuk Hopaax
Togopos 4, BG 202099392, MOJT: Mapuera CrosiHoBa. PaaienHoTo CboupaHe 1 peumkimupane Ha uanaano ot ynoipe6a EEQ 1Ma ChLeCTBEHa EXOMOMVYH GyYHKLMS - OMa3BaHe Ha 3APABETO, Bb3fyXa, NOYBHTE 1 BORYITE OT 3aMbCSIBaHE
 TEWHU METAH U C fpy¥t OMACHH BeLiecTBa. Karo ce NOrpiHvITe T031 MPOAYKT A3 G/ 3XBbPAEH N0 NOBXOAALY HauWH, Bite Lue NOMOTHETE 3a NPEAOTBPaTABaHE Ha NOTEHWMANHU HEraTBHM NIOCTEALI 33 OKOTHATA CPEfla 1 HOBELIKOTO
3[1paBe, KOVTO B NDOTVBEH CNy4ait Gitxa MOMM Aa Gbat np THENOAXOAALLID Ha T3 NOAYKT. 3 N0-N10APOGHa MHOPMALMA 33 CHOMPAHETO U PELVKMPAHETO Ha TO3M NPOAYKT, MONA, CBLPHETe e ¢ MecTHarta PUOCB,
C/MLieH3/paHa OpraHK3aLLyA no 0nn30TBOPABAHE Ha omagbuy or EEQ, GaTepiti 1 akyMyaTopi WK C Maraaika, OT KOWT € 3akyneo EEQ. Mons, uaxebpnse paaento! /CZ/Toto oznaceni znamend, Z dany produkt nesmi byt likvidovan
s komunalnim odpadem v ramci celé EU. Predchézejte moznému znecisténi Zivotniho prostiedi nebo poskazen lidskeho zdravi nekontrolovanou likvidac odpadu a zafizeni recyklujte, abyste podpaili opétovné vyuiti materialnich zdrojd. Na

vréoem’ itéh Do uii'te ializované sbél mmaurcenavladounebomlstmmmrgany/EE/Seemarknartab ettoodetelmmELlmk\deswsatao\mejaatmetehulka Ennetamaksvoumahkkukahjuhkkummukeskkonnalevow

E EN/This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal; recycle it

kogumissiisteeme vdi vdtke ihendust jaemiliigipunktiga, kust toote ostsite. Sealt suunatakse toode kohta, kus seda keskkonnaohutult kéideldakse./HR/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostallm
otpadom iz kucanstva diiem EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni utjecaj na okolis ili zdravije ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovomo reciklirajte kako biste promovirali odrzivo ponovno koristenje materijainih izvora. Kako biste
wratiliiskoristen uredaj molimo da korisite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja i da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod recikirali na siguran nain./HU/Ez a jelzés azt jelenti, hogy az
EU teriletén ezt a terméket nem szabad més héztartési hulladékkal egyitt megsemmisiteni. Gondoskocjon a Gjrafelhasznldsrol az jtahasznositas elGsegtésérdl, gy hogy megakadélyorza az esetleges komyezet vagy emberi egészséget
veszélyertetd kdrokat, vagy a nem megfeleld hulladékkezelést. Juttassa vissza a hasznélt eszkzt , haszndljon visszavételi és begyijtési rendszereket, vagy Iépjen kapesolatba a viszonteladdval, ahol a terméket vasarolta. Ok efjuttatiak a
terméket a megfeleld komyezetvédelmi Gjrahasznosithoz. /KS/Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk dunet t hidhet me mbeturinat e tiera shtépiake né & BE-né. Pér té parandaluar démtimin e mundshém ndaj mjedisit apo shéndetit
1 njerézve nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ricikloni até me pérgiegjési pér t& promovuar ripérdorimin e géndrueshém té burimeve materiale. Pér t€ kthyer pajisien tuaj té pérdorur, ju lutem pérdomi sistemet e kthimit dhe t&
grumbullimit ose kontaktoni shitésin ku ésht bleré produkti. Ata mund ta marrin keté produkt pér ta ricikluar até né ményré té sigurt mjedisor. /KZ/byn cumon EQ aymarbliga acriantbl Gacka TypMBICTBIK KanabKTapMen Gipre kapere
apaTyra TblifbiM CanbiFaHAbiFbIH KOpCeTea. KanabikTapabl aKbinayChi3 Kaaere iapary HaTHeCHAE KOplUaraH OpTara HEMeCE aZlaMHbIH JieHCaybiFbiHa aneyerTi 3anan Kenipy 6 VLWiH acnanbl

OHTalinL| NalfgananbUnybi KO3EITIH TaCiTMeH Haflere WaparkaH weH. MeprinikTi Gk oprangaps! KapacToipraH aneKTp acriamapsih XuHay OpbIHAADbIHa Myrikin, acnanTbi Haere waparyra 6epy amer. /LT/INFORMACLA ELEKTROS IR
ELEKTRONINES [RANGOS NAUDOTQJAMS UAB STUDIO MODERNA, remiantis Lietuvos Respublikos atliek tvarkymo istatymu (Zin., 1998, Nr. 61 - 1726; 2002, Nr. 72-3016; 2005, Nr. 84-3111) irkitais teisés aktais pateikia Jums $ia svarbia
informacija; 1. Elektros ir elektroninés jrangos atliekos turi biti renkamos atskirai ir jos negali biti Salinamos su kitomis komunalinémis atliekomis. 2. Pirkdami nauja elekironinj prietaisa, senajj palikite miisy parduotuvéje! 3. Elektros ir
elektroninéje {rangoje yra pavojingy medziagy (pavyzdziui, gyvsidabrio, kadmio), kurios kelia pavojy aplinka ir Zmoniy sveikatai. 4. Elektros ir elektroninés frangos atlieky tvarkymas yra naujové Lietuvoje, todél informacijos apie esamas
elektros ir elekironinés frangos atlieky surinkimo sistemas ir galimybes jomis naudotis ieSkokite intemeto svetainéje www.gyvasmedis.It arba kreipkités | savo Savivaldybg. 5. Siy atlieky tvarkymas bus sekmingas tk tuomet, kai visuomené
prisides prie elekiros ir elektroninés irangos atlieky pakartotinio naudojimo ir perdirbimo! GERBKIME MUS SUPANCIA APLINKA! Sis, ant rangos esantis simbolis reiSkia, kad elekiros ir elektroninés irangos atliekas (baterijas, akumuliatorius,
etc.) reikia rinkti atskirai ir neSalinti su kitomis komunalinémis atiiekomis. /MD/Acest marcaj arata & produsul nu ar trebui s fie eliminat impreund cu gunoiul menajer pe teritoriul UE. Pentru a preveni afectarea mediului inconjurétor sau
sanatatii camenilor prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-l responsabil pentru a promova reutilizarea resurselor materiale. Pentru a va retuma dispozitivul utilizat, v rugam sa utilizati sistemul de retumare si colectare sau s&
contactaj comerciantul dea care a fost achiziionat produsul. Acesta poate s& ducé produsul la reciclat. /ME/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smile odlagati zajedno s ostalim otpadom iz domacinstva &irom EU. Kako biste
sprijecili moguci Stetni uticaj na okolinu ii zdravije fjudi od nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovomo reciklirajte kako biste promovisali odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratil iskoriSten uredaj molimo da koristite
reciklaine sastave za povratcaj i prikupljanje ovakvih uredajali da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin. /MK/Oa 06enexyBatse niokaiysa Aexa Hi3 EY 080j npon3sop He Tpeda
14 Ce UCdpna 3aefiHO CO ApyTUTE OTTAA0LY Of AOMARMHCTBOTO. 3a A Ce CTIPESH MOKHa LUTETa Ha EXONOLLKaTa CPEAYHA WIH Ha 3APABIETO Ha NYFeTo OfF HEKOHTDONMPAH OTTaA, OAOBOPHO PELKIVDA]TE 33 Aa Ce MPOMOBHP NOCTOjakaTa
ynoTpeGa Ha MarepHjanki pecypei. 3a Aa o BpaTHTe KOPHCTEHHOT YPe, Be MOTMME KOPYCTETE v CHCTEMITE 3a BPaatbe U COBUPatE 1AW OHTAKTUPa]Te ja MPOABHHLIATa Kadle CTe FO KyMne MPOM3BOAOT. Te MOKaT A 0 OfHecaT
TIPOU3BOROT Ha PELIMKIMPaHHE HOE € Ge36eH0 3a exonolukata cpeauHa. /PL/Zgodnie 2 tym oznakowaniem, urzadzenia nie nalezy sktadowac razem z innymi odpadkami gospodarczymi na terenie UE. Aby zapobiec ewentualnym szkodom
dla $rodowiska naturalnego oraz zagrozeniu dla zdrowia wynikajacym z niekontrolowanego skradowania odpaddw, produkt ten nalezy sktadowa¢ odpowiedzialnie, promujac w ten sposob recykling i powtome uzywanie materiatow
pochodzacych z odpaddw. Aby oddac zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systemdw zbidrki odpaddw urzadzen d g0 lub ¢sigze detalicznym, od kidrego produkt zostat zakupiony. Wowczas
produkt zostanie przekazany do ekologicznego i bezpiecznego recyklingu. /RO/ATENTIE! ELIMINAREA MATERIALELOR. Simbolul unui tomberon pe rofj téiat arata ca trebuie & cunoastefi si & respectati reglementarile locale referitoare la
aruncarea acestui gen de produse. Nu aruncat acest produs asa cum atj proceda cu gunoiul menajer obisnuit. Trebuie s respectat reglementarile locale relevante. Produsele electrice si electronice contin substante daunatoare care au
efect nefavorabil asupra mediului si a sanatatii oamenilor si rebuie reciclate adecvat,/RS/Oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne sme da se odlaze sa ostalim otpadom iz domacinstva u celoj EU. Da bi sprecili mogucu Stetu po zivotnu okolinu
i zdravije Coveka usled nekontrolisanog odlaganja otpada, recikdirajte odgovomo da bi promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih izvora. Da bi vratili Vs koristeni uredaj, molimo Vas da koristite postojeca sabima mesta il kontaktirajte
prodavea gde ste kupili Vas proizvod. Oni mogu preuzeti proizvod i reciklirati ga na nacin bezbedan za Zivotnu sredinu. /RU/ JaHHbii CHMBON YKa3bIBaET Ha T0, 470 Ha TeppHTOpIA EC 3anpeteHo ymnuaipoBarb nproop BMECTe ¢ ApyriMi
GbiTOBbIMM OTXORAMM. B0 M3GEMaHHE HAHECEHHA NOTEHLMANHOMO YliepGa OKpyWaloLe/i Cpee WiH 340POBLIO YenoBeKa B y LMt OTXOF0B, CTIEZlyET YTWIHSUPOBAT NPHGOP CrIOCOBOM,
MIPEAYCMaTPHBAIOLIUM pecypco. Creayer 06pamvTbCA B MyHKTHI CG0pa 31EKTPONPHGOPOB, MPEAYCMOTDEHHbIE IOKATbHbINY OpraHaMi BACTH, W OTAaTb np6op Ha ymausauymo. /SI/ Simbol
prekrizanega smetnjaka na izdelku ali na njegovi embalazi oznacuje, da takSnega izdelka ne smemo Steti za gospodinjski odpadek po vsej EU. Ce boste poskrbeli za pravilno odlaganje izdelka, boste preprecili morebitne negativne posledice
2a okolje in Elovesko zdrave, ki bi jih sicer povzroilo neprimemo rokovanje s tem izdelkom. Recikliranje materialov pomaga privarstvu narave in naravnih wrov Za bol) podrobne |nformacue o recikliranju tega izdelka se obmite na pristojne
sluzbe, svoj center za odlaganje gospodinjskih odpadkov alitrgovino, Kier ste izdelek kupili. /SK/ Toto oznaenie znamend, Ze dany produkt nesmie byt likvidovany dpadom v ramei celej EU. Predcha inému medisteniu
Zvotného prostredia alebo poskodeniu fudského zdravia nekontrolovanou likvidaciou odpadu a zariadenie recyklute, aby ste podporili opatovné vyuzitie materidlnych zdrojov. Na vrétenie pouzitého spotrebica vyudite Specializované zoemé
miesta uréen viadou alebo miestnymi organmi./UAY JaHa 0stasa BHG3YE Ha T, IO TPWTAR HE NOKHA YTTI3yBaTH Da30M 3 HECODTOBHIMI MOGYTOBHNY BX0ZaMI Ha TepiTOpiIEC. 3 Meroio 3anoGirais 3aBgaHH0 MOTELiHOT Lo
HaBKOMILIHBOMY CEPELOBHLLY YK 340POB'10 Ni0LeN BHACMIZOK HEKOHTPONLOBAHOI yuniaaLi BiaxoaiB, Gyab Nacka, ymniayie i BiANOBIAANLHO A1A CPUAHHA EKOROT o PECYpCiB.

@ EN/The transport and protective packing has been selected from materials, which are environmentally friendly for disposal and can be recycled. Ensure that any plastic, wrappings, bags etc. are disposed of safely and
kept out of the reach of babies and young children. Rather than just throwing these materials away, recycle them. /AL/Paketimi eshte perzgiedhur nga materialet, te cilat jane ekologjikisht miesore per mjedisin dhe
%§ mund te riciklohen. Sigurohuni qe cdo plastike, mbeshtjellese, canta efj jane asgjesuar ne menyre te sigurte dhe te mbahen large foshnjave dhe femijeve te vegjel.Ne vend qe i hidhni keto materiale, riciklohini ato. /BiH/
Transportna | zastitna ambalaza napravijene su od materijala koji su Plasticne omote, vrecice ekoloski prihvatiiv za odlaganje i mogu se remkhran i shcno od\ame na siguran nacin i driite podalje od beba i male djece.

Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih,/BG/ Matepuanire 3a 1] Morar a ce TUIMKOBE M YTV OMAKOBKN Aa CE M3XBLPIAT
OTTOBOPHO 1 Z1a He MONaaT Ha MecTa, A0CTBNHY 3a 6eeTa 1 AeLia. BMECTO Aa 3XBLpAATE ONaKoBHKMTe, Hall-ao6pe jite. /CZ/Pfepravnia ochranné bylyvyrobenyzmatena\u jejichi likvidace je Setmé k Zivotnimu prosted
amohou byt recyklovany. Ujistéte se, Ze jsou vSechny plasty, obaly, taSky apod. bezpecné ziikvidovany a uchovavény mimo dosah miminek a maljch deti. Tyto matena\y podle moznosti nevyhazuite, ale jejich recyklovat. /EE/Transpordi- ja
kaitsepakendi jaoks valitud materjalid on keskkonnasdbralikult kéideldavad ning ringlusse vdetavad. Hoidke plastpakendid, kilekotid jms imikutele ja véikelastele kéittesaamatus kohas ja tagage nende ohutu kéitlemine. Saatke sellised
pakendid ringlusse, arge visake neid olmepriigi hulka. /HR/Transportna i zaStitna ambalaza napravijene su od materijala koji su ekoloski prihvatiivi za odlaganje i mogu se recikirati. Plasticne omote, vrecice i sliéno odlaite na siguran nacin
i driite podalie od beba i male djece. Ovakve matenjale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih. /HU)/széllitd - és véda csomagoldst kimyezetharét anyagokbdl valogattak, ami kidobhatd és jrahasznosithato. Ellendrizze, hogy minden
miianyag csomagolds, zacskdk stb. csecsemakidl és kisgyermekektdl elzéna kidobésra keriltek. llletve kidobas helyett, gondoskodjon az tjrahasznosftasrl. /KS/ Paketimi pér transport dhe mbrojtés éshté zgjedhur nga materialet, té cilat
jané ekologjikisht migésore pér asgjésimin dhe mund té riciklohen. Sigurohuni & cdo plastik, mbéshtiellés, canta, et jané asgjésuar né ményré té sigurté dhe t& mbahen larg foshnjave dhe fémijéve té vegjél. Né vend se ti hidhni, ju mund
ti ricikloni ato. /KZ/KenikTik 1oHe KOPFaHbICTbIK KaMTaMa Kafere waparblTybl KOpLIaFaH OPTara 3UAH KENTIPMEITIH MaTepangapaaH acanan. MIACTKTH, 0pay MaTepManiapbiHbiK, NAKETTENAIH oHe T.60. TMCIHLIE Kaaere HapaTblTyblH
KaMTaMachi3 €Tii3ep, onapibl Catunep Me Gananapiiblt KOMAAPbI KETEHTIH Kepae CaKTaHbI3nap. bybin-Tyio MaTepuaniapbiH Hail Faka naKTbipbin TacrayAbik OpHbIHA Onapibl Kaifma exeyre Gepikianep. /LT/Pakuoté yra iS aplinkai
nekenksmingy ir perdirbamy medziagy. Uztikrinkite, kad plastikinés dalys, maiSeliai ir pan. bity imetami saugiai, likty nepasiekiami kidikiams ir maziems vaikams. Uzuot iSmete, atiduokite pakuotes perdirbti. /LV/TransportéSanai
paredz&tais iepakojums un aizsargiepakojums i izgatavoti no materialiem, kas irvidei draudzigi atbrivo3anas un parstrades biid. Gad, lai no jebkadiem polietiléna iefiSanas materialiem, maisiniem utt. atbrivotos drosa veida, ka ar uzglaba
tos mazuliem un maziem bémiem nesasniedzama vieta. Ta vieta lai izmestu Sos materialus, labak pariipéjas par to parstradi. /MD/Ambalajul de transport si de siguranta a fost selectat din materiale care nu afecteaza mediul inconjurétor




i pot fi reciclate. Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt efimina in siguranta si nu suntzsati la indemana copillor mici.in loc s& aruncati pur si simplu aceste materile, reciclati-le. /ME/Transportna | zattna ambalaza napravijene su
od materijala koji su ekoloski prihvativi za odlaganje  mogu se recikiirat. Plasticne omote, wrecice i slicno odlaite na siguran nacin i dréite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, recikirajte ih. /MK/
TPaHCTOTOT  3ALITHTHOTO NaKyBatbE C& HATDABEHH O €XOTOLLKY MATEDHATH  MOKE fa G DELHVApaaT. CHTe TACTHH JE70BH, HECH XaTHH TDEGa COORBETHO U GE3GeaH0 Aa Ce VepraT 1 5a GugaT nogarexy O J0gaT Ha Geuba
W Mav fiea. Hamecro fa m dpavite osvie MaTepMja.ﬂVl peumwpape . /PL/Opakowanie ochronne i p 208tato wykonane z materi i podlega recyklingowi. Nalezy upewnic sie, ze opakowania plastikowe i
torebki plastikowe zostana zutyl W prawidtowy sposob, oraz trzymane w miejscu niedostepnym przezdnem Zamiast wyrzucac materiaty, przeka e do recyklingu. /RO/Ambalajul de transport i de siguranta a fost selectat din materiale
care nu afecteaza mediul inconjurétor si pot fi reciclate. Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt eliminafi in sigurant si nu suntiasati la indeména copiilor mici. Tnlocsa aruncafj pursi simplu aceste materiale, reciclati-le. /RS/Transportna
i zadtitna ambalaza proizvoda su izradene od ekoloSkih materijala koji se mogu recikiirati. Pobrinite se da plastitne kese ambalau bacite na bezbedan nain  da h drite van domaéaja beba i dece mladeg uzrasta, Umesto da h bacit,
reciklirajte ih. /RU/TpaHcnopTHas 1 3alLyTHas ylakoBKa W3rOTOBNIEHa 13 MaTepManoB, yTWM3ALMA KOTOPbIX HE HAHOCHT BPEA OKpyMatoLei cpexe. OBecneuuBaliTe Hagnemallylo yIIM3aUio MacTvka, 06epTO4HbIX MaTepHano, naxeTos
1 TA., XpaHHTe WX B HEAOCTYMIHOM 15 MABeHLEB 1t fieTeii Mecte. BMecTo Toro 4roGbl MpoCTo BbIGROCHTL YAKOBONHbIE MaTepans, OTAaifTe vx Ha nepepatorky.,/Sl/Embalaza namenjena prevozu in zaSiti je izdelana iz izbranih okolju
prijaznih materialov in omogoca nomalno reciklazo. Prepricaite se, da so vsa plastika, ovoji, vrecke, itd. odlozeni vamo ter da dojencki in majhini otroci nimajo dostopa do njin, saj obstaja nevamost zadusitve. Embalaze ne zavrzite skupaj
7 meSanimi gospodinjskimi odpadki. Prosimo, da poskrbite za reciklazo. /SK/Preprawné a ochranné obaly boli vyrobené z materidlov, ktorych ikvidécia je Setma k Zivotnému prostrediu @ mdzu byt recyklované. Uistite sa, Ze vietky plasty,
obaly, tasky a pod. sii bezpecne ziikvidované a uchovavané mimo dosahu bahatiek a maljch deti. Tieto materidly podla moznosti nevyhadzuite, ale ich recyklujte. /UA/TpaHCnopTHa Ta 3axviCHa ynaoBKa CKNAZAETbCA 3 MaTepianis, Aki €
HONOTI4HO Ge3neyH MM 1A yTWni3aLi Ta Ji p Caiawyifre 38 TMM, 406 Gyab-AKi MIACTMKOB, NaKYBaNbHI MATEPiaTK, Ta i, ymniaysanuca y i cnoci6 Ta 3epi ¥ HEAOCTYMHIX 18
HEMOBNST i ZTei MicLix. He BUKupaifre i Marepianvt y CMITTR, panlue 3nasaiite ix 4ns ymnisai.

BiH/Proizvodaceva iziava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /BG;/ [lexiapauyts Ha npou3BoayTens, Ye NPOAYKTHT 0TTOBaPA Ha M3CKBaHMATA Ha npunokwmiTe EC uperTvei.

/CZ/ProhlaSent virobce, Ze dany produkt spliuje pozadavky prislusnjch smémic Eviopskeéh Genstvi. /EE/Tootja kinnitab, et toode vastab asjaomastele ELi digusakidele. /HR/Proizvodaceva lzjava o sukladnost

daje proizvod u skladu sa svim direktivama i nomama EU. /HU/A gyartd nyilatkozata alapjan, megfelel az eurdpai iranyelveknek. /KS/Deklarata e prodhuesit se produktiti pémbush kérkesat e direktivave t€ zbatuara

18 BE-s6. /KZ/BHpipywinin, acnanbie, EO KongaHbicTars AUpeKTMBanapsiHbIK Tanamapbiia caviec Kenetingiri Typansl manimaemeci. /LT/Gamintojas deklaruoja, jog jo gaminys atitinka esminius Europos nomy
reikalavimus. /LV/ RaZotaja pazinojums parto, ka produkts atbilst piemérojamo EK direkfivu prasibam. /MD/Declaratia producatorului ca produsul se conformeaza cerintelor directivelor CE aplicabile. /ME/Proizvodaceva iziava o skladnosti
da je proizvod u skladu sa svim direktivama i nomama EU. /MK/[lexnapauyja Ha npousBOATENoT fieka NpOM3BOA0T v 3a50BONyBa Gapatbata Ha perynamenme Ha EBponckara Komwcuja,/PL/Deklaracja producenta oznaczajaca, e
produkt spetnia wymog) wtasciwych dyrektyw EC./RO/ Declaratia productorului c& produsul se conformeaza cerintelor directivelor CE aplicabile. /RS/Potvrda proizvodaca da proizvod ispunjava zahteve vazecin direktiva Eviopske komisije.
/RU/3asBnexue IPOU3BOUATENS 0 TOM, 410 npuéop Avpexus EC. /SI/SkIadnostz direktivami ES. CE je kratica za “Confomnité Européenne”. /SK;/ Vyhlasenie wiobcu, 7e danj produkt spifia
poiadavky prislusnjch smemic Eurdpskeho spoloc / UA/[lemapauiw CTOCOBHO TOrO, LU0 NpW1aZ BIANOBfae Aitodnm Aupermueam €C.

c € EN/Manufacturer's declaration that product meets the requirements of the applicable EC directives. /AL/Kjo shenje tregon deklaraten e prodhuesit se produkti i ploteson kerkesat e direktivave te zbatueshme CE. /

(Rusija, Kazahstan, /BG/ Ct CTpaHxHTe oT cbio3 (Pycus, Kasaxcran 1 benapyc)./CZ/Shoda pre krajlny CU (Rusko, Kazachstan a BElorusko). /EE/Vastab Venemaa Fideratsiooni,

Valgevene ja Kasahstani tolllidu nduetele. /HR/Suglasnost za zemlje Carinske unije (Rusija, Kazahstan, Bielorusija). /HU/Megfelel az eurdzsiai vamunio orszagainak (Oroszorszag, Kazahsztan és Fehéroroszorszdg)./

KS/Konformiteti me vendet e CU (Rusia, Kazakistani dhe Bjellorusia). /KZ/KO ennepini (Pecei, KasarcraH iate benapycs) Tanantapbiva caiikecrik. /LT/Gaminys atitinka Eurazijos Sajungos Saliy reikalavimus. /LV/
Atbilstiba Muitas savienibas valstim (Krievija, Kazahstana un Balticievija). /MD/Confommitate pentru tarile CU (Rusia, Kazahstansi Belarus). /ME/Saglasnost za zemlje Carinske unije (Rusija, Kazahstan, Bielorusija). /MK/Coriackocr 3a
3emjume on LLY (Pycwja, Kasaxcran v benopycuja). /PL/Zgodnosc z preepisami krajow CU (Rosja, Kazachstani Biatorus). / RO/Conformrtate pentru tarile CU (Rusia, Kazahstansi Belarus)./RS/ UsaglaSenost sa CU zemljama (Rusija, Kazahstan
i Belorusija). /RU/Cooreercreve Tpe6oanwam cpaH TC (Poccus, Kasaxcran 1 benapycs)./Sl/skladnost za drzave CU (Russia, Kazakhstan and Belarus). /SK/Zhoda pre krajiny CU (Rusko, Kazachstan a Bielorusko). /UA/flexnapauis
BUPOBHMKA CTOCOBHO TOFO, L0 NpWIa7 BIAMOBILAE Ailoynm AuperTveam €C.

E H [ EN/ Conformity with Techmca\ regulation of the Customs Union (Russia, Kazakhstan and Belarus)./AL/E konfimuar dhe per vendet CU (Rusia, Kazakistani dhe Bjellorusia). /BiH/Suglasnost za zemlje Carinske unije

11| EN/Food Contact safe product. /AL/Produkti sigurte per ushaimet. /BiH/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /BG/ BesonaceH nponykT 3a KOHTaKT ¢ xpaki. /CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /CZ/Vhodné
pro styk s potravinami. /EE/Toode on ohutu toiduga kokkupuutumisel. /HR/Proizvod koji dolazi u neposredan dodirs hranom. /HU/Elelmiszerrel érintkezd biztonsagos termék. /KS/Produkt i sigurt. /KZ/Tamak eHizepivien
Haracyra apavabl Oyibim. /LT/Tinka salyCiui su maistu. /LV/Produkts ir nekaitigs, nonakot saskare ar partiku. /MD/ Produs care poate intra in contact cu alimente in sigurantd. /MEy Proizvod koji dolazi uneposredan dodirs
hranom. /MK, Mpov3s0z koj € Ge36eien Aa Giae Bo KoTakT coxpana. /PL/Produkt nadaje sig do kontaktu zzywnoscia. /RO/ Produs care poate intra in contact cu alimente in sigurantd. /RS/Proizvod je bezbedan za kontak
sa hranom. /RU/3envie, NPUTO4HOE 1A HOHTaKTa C NLLIEBLIMM MpoAyKTaMM. /S1/Vama uporaba za stik z zivii. /SK/ Vhodné pre styk s potravinami. /UA/KoHTakT 3 Xap40BUMM NPORYKTaMH € GeaneyHim.

EN/A Class Il or double insulated electrical appliance is one which has been designed in such a way that it does not require a safety connection to electrical earth (ground)./AL/Pajisje elektrike me sistem CLASS Il € cila ka
D nje izolim elektrik dhe e konfiguruar ne menyre e nuk ka nevoje per lidhje me tokezim. /Bit/Razred  ili dvostruko izoliran elektrichi uredaj dizajniran je kako ne bi trebao nikakvo zaSfitno uzemljenje./BG/ Ypen Knac Il wn

€ /JBOJiHa 113071aL{A € NPOBKTUPAH 110 TaKbB HAYMH, Ye He 13ucKBa obe3onaceHa Bpb3ka (3a3emsBane)./CZ/ Elektricky spotiebit tiidy ochrany Il nebo zafizenf s dvojitou izolaci je takové, které bylo nawzeno tak, Ze nemust
(a nesmi) byt pripojeny k uzemiovacimu okruhu./EE/Ohutusklassi Il kuuluv voi kahekordse isolatsiooniga elektriseade on konstrueeritud nil, et see ei ndua ohutut maandusega tihendust./HR/Klasa Il ili dvostruko izoliran
elektricni uredaj dizajniran je kako ne bi trebao nikakvo zastitno uzemjenje./HU/Il. érintés védelmi osztaly - kettds vagy megerdsitett szigetelési berendezés. Tilos foldelni. A berendezésen (vagy leirésaban) ketts vonal altal hatdroft négyzet
jeldli./KS/Klasa Il pajisja elektrike dyfish i izoluar Esht ai i cili éshté dizajnuar né ményré té tillé e cila nuk kérkon lidhje té sigurté elektrike me tokézim./KZ/Il cuibiGb! HeMece Kocapnbl Oxwaynaybl 6ap anextp acnatbl - epre Ty/iblKTayabl
Kawer emefriv acnan. /LT/Il Klasés elektrotechnikos gaminys, kuriame apsauga nuo pavojingo elektros srovés poveikio uztikrina dviguba arba sustiprinta izoliacija i kuriame apsauginis i LV/Il Klases elektriska ierice
jeb elekiriska ierice ar dubulto izolaciju i izstradata tada veida, ka tai nav nepiecieSams droSs piesiggums pie zemejuma./MD/Un dispozitiv electric dinClasa lisau cu izolare dubla a fost pm\ectat astfel incat sa nu necesite o conexiune de
siguranta cu impamantare./ME/Klasa Il i dvostruko izoliran elektricni uredaj dizajniran je kako ne bi trebao nikakvo zadtitno uzemijenje./MK/Knaca Il win enexTpiuer ypen co fBojHa M30naLMja e OHj YPeR Koj & AM3ajHMPaH Ha HaduH
wmo He 6apa Ge30eaiHa KOHeKUMja Co enekTpUaHo Np3emjysarbe./PL/Urzadzenie elektryczne Klasy I, lub podwdjnie izolowane to takie, ktdre nie wymaga bezpiecznego podtaczenia z uziemieniem./RO/Un dispozitiv electric dinClasa
Ilsau cu izolare dubld a fost proiectat astfel incat sa nu necesite o conexiune de siguranta cu impaméntare./RS/ Class Il li duplo izolovani elektrichi aparat je takav aparat koji ne zahteva sigumosnu vezu sa uzemljenjem./RU/Knacc Il wn
IBKTPHYECKVIA NpUGOP C ABOIHOM U30ASIYEN - pHGOP, KOTOpbIVE He Tpeéyem 3a3eMnsiTb. /SI/Ta simbol pomen, da je aparat dvojno izoliran (razred I)./SK/ Elektricky spotrebit triedy ochrany Il alebo zariadenie s dvajitou izoléciou
Je také, ktoré bolo navihnuté tak, e nemusf (a nesmie) byt pripojené k uzemiiovaciemu okruhu./UA/Class II (Knac Il) 4w enextponpiunaz 3 nogiiiHoro i301sLieto - npunag, PO3poGIeHHiA TakyM YUHOM, LLO BiH He NOTpEGYE GenedHoro
MAKMIOYEHHA ENEKTPHYHOT (He notpedye
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WWWI DELI MANOICOM ME_004_2019
Product name: Delimano Joy Meat Mincer

Model no.: MG5849-GS

Technical specification: 220-240V~, 50-60Hz, 600-800W

ID: 106118320 —

Country of origin: PR.C. Il

Production date and serial number can be found on the product. D
Trademark owner, importer to EU and distributor: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, VIA AL MULINO 22, % <9 ;E

CH-6814 CADEMPINO, SWITZERLAND

Importer for Russia/ Mmnoprep: 000 Cryano MoaepHa, 109651, . Mocksa, yn. lMepepsa. A.11.c1p.23, Poceus (Russia)
Manufacturer: Guangdong Xinbao Electrical Appliances Holdings Co.,Ltd, Longzhou Road, Leliu Town, Shunde District, Foshan City, Guangdong, PR.C.

delimano IF registered Trademark of Top Shop Intemational SA



