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EN Instruction manual

SAFETY

* By ignoring the safety instructions the
manufacturer can not be hold responsible for
the damage.

« If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service
agent or similarly qualified persons in order to
avoid a hazard.

* Never move the appliance by pulling the cord
and make sure the cord can not become
entangled.

* The appliance must be placed on a stable,
level surface.

* This appliance is only to be used for
household purposes and only for the purpose
it is made for. In worst case the food can
catch fire. (i.e. do not use more than one tea
spoon of oil, no meat that will release to much
grease or water intended for boiling foods.

* This appliance shall not be used by children
aged less than 8 years. This appliance can be
used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Keep the appliance and its
cord out of reach of children aged less than 8
years. Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless older than 8
and supervised.

* To protect yourself against an electric shock,
do not immerse the cord, plug or appliance in
the water or any other liquid.

* The appliance is to be connected to a socket-
outlet having an earthed contact (for class |
appliances).

* WARNING: If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the possibility of an
electric shock.

» Keep the appliance and its cord out of reach

* NOTE: After the baking process the appliance needs to cool down,
this cooling process will activate automatically when the timer is
done. Please avoid to unplug the appliance from the net-socket
before the cooling process is finished because the remaining hot
air can damage the appliance.

USE

» Put the mains plug in an earthed wall socket.

« Carefully pull the pan out of the air fryer.

 Put the ingredients in the basket.

« Slide the pan back into the air fryer.

» Never use the pan without the basket in it.

» Do not touch the pan during and some time after use, as it gets very hot.
Only hold the pan by the handle.

» When the pan is cold, please use the warm-up function first, by pressing
the warm-up function button. The device will warm up for 5 minutes on a
temperature of 80 degrees. After this, the device is ready for use.

» There are 7 seven frying programs included: CHIPS, CHICKEN, STEAK,
SHRIMP, MEAT, CAKE, and FISH. Use the corresponding function
button depending on the type of food you wish to prepare.

» When you press the function button, the aerofryer will start the

corresponding program. When you have chosen the wrong program, you

can abort by pressing the cancel button. The device will stop after 20

seconds. After this you can select another function. It is also possible to

adjust the chosen program by changing the time and temperature.

The time can be adjusted with the timer control buttons. Press the timer

control buttons one time to increase or decrease the frying time by one

minute. Press and hold one of the buttons to adjust the time faster. You
can set the timer between 1 and 30 minutes.

The temperature can be adjusted with the temperature control buttons.

Press the temperature control buttons one time to increase or decrease

the temperature by 5 degrees. Press and hold one of the buttons to

adjust the temperature faster. You can set the temperature between 80

and 200 degrees.

It is also possible to start the device without selecting a function. Set the

time and temperature with the timer and temperature control buttons,

then press the start button.

You can pause any program by pressing the start button, for example if

you want to shake your ingredients. The device will pause after 20

seconds. To resume the frying process, press the start button again.

When you pull out the pan during the frying process, the device will shut

off automatically within 5 seconds. When you reinsert the device, the

program will resume.

To cancel any program, press the cancel button. The device will shut off

after 20 seconds.

During the hot air frying process, the heating-up light comes on and goes

out from time to time. This indicates that the heating element is switched

on and off to maintain the set temperature.

Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the pan.

Some ingredients require shaking halfway through the preparation time.

To shake the ingredients, pull the pan out of the appliance by the handle

and shake it. Then slide the pan back into the air fryer. Do not press the

basket release button during shaking

When you hear the timer beep 5 times, the set preparation time has

elapsed. The device will shut off after 20 seconds. Pull the pan out of the

appliance and place it on a heatresistant surface.

Check if the ingredients are ready. If the ingredients are not ready yet,

simply slide the pan back into the appliance and set the timer to a few

extra minutes.

To remove small ingredients (e.g. fries), press the basket release button

and lift the basket out of the pan. Do not turn the basket upside down

with the pan still attached to it, as any excess oil that has collected on
the bottom of the pan will leak onto the ingredients.

» Empty the basket into a bowl or onto a plate. When a batch of
ingredients is ready, the air fryer is instantly ready for preparing another
batch.

.
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« Dit apparaat mag niet worden gebruikt door
kinderen jonger dan 8 jaar. Dit apparaat kan
worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en
door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek
aan de benodigde ervaring en kennis indien ze
onder toezicht staan of instructies krijgen over
hoe het apparaat op een veilige manier kan
worden gebruikt alsook de gevaren begrijpen
die met het gebruik samenhangen. Kinderen
mogen niet met het apparaat spelen. Houd het
apparaat en het netsnoer buiten bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar. Laat reiniging en
onderhoud niet door kinderen uitvoeren, tenzij

ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

* Dompel het snoer, de stekker of het apparaat
niet onder in water of andere vloeistoffen om
elektrische schokken te voorkomen.

» Het apparaat moet worden aangesloten op een
geaard stopcontact (voor klasse l-apparaten).

* WAARSCHUWING: Indien het opperviak is
gebarsten, schakel dan het apparaat uit om
elektrische schokken te voorkomen.

* Houd het apparaat en het netsnoer buiten
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

* De temperatuur van de toegankelijke
oppervlakken kan hoog zijn wanneer het
apparaat in gebruik is.

» Het apparaat is niet bedoeld om bediend te
worden met behulp van een externe timer of
een afzonderlijk afstandbedieningssysteem.

. &Oppervlakken gemarkeerd met dit logo
kunnen heet worden tijdens gebruik.

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg
ervoor dat er altijd 10 cm vrije ruimte rondom
het apparaat is om verstoring van de
luchtstroom te voorkomen.

* Na het bakken moet het apparaat afkoelen. Dit
koelproces wordt automatisch geactiveerd na
afloop van de timer. Verwijder de stekker pas
na voltooiing van het koelproces uit het
stopcontact, omdat de resterende hete lucht het
apparaat kan beschadigen.

* De temperatuur kan worden gewijzigd met de temperatuurregelknoppen.
Druk eenmaal op de temperatuurregelknoppen om de temperatuur met 5
graden te verhogen of te verlagen. Houd een van de knoppen ingedrukt
om de temperatuur sneller te wijzigen. U kunt de temperatuur instellen
tussen 80 en 200 graden.

» Het is ook mogelijk om het apparaat te starten zonder een functie te
selecteren. Stel de tijd en de temperatuur in met timer- en
temperatuurregelknoppen. Druk vervolgens op de startknop.

» U kunt een programma pauzeren door op de startknop te drukken,
bijvoorbeeld als u uw ingrediénten wilt schudden. Het apparaat pauzeert
na 20 seconden. Druk nogmaals op de startknop om het frituren te
hervatten.

« Als u de pan tijdens het frituren verwijdert, schakelt het apparaat
automatisch binnen 5 seconden uit. Als u het apparaat terugplaatst, zal
het programma hervatten.

* Druk op de annuleerknop om een programma te annuleren. Het
apparaat schakelt uit na 20 seconden.

« Tijdens het heteluchtfrituren gaat de opwarmindicator van tijd tot tijd aan
en uit. Dit geeft aan dat het verwarmingselement wordt in- en
uitgeschakeld om de ingestelde temperatuur te handhaven.

» Overtollige olie van de ingrediénten wordt verzameld op de bodem van
de pan.

» Sommige ingrediénten moeten halverwege de bereidingstijd worden
geschud. Trek de pan met de handgreep uit het apparaat en schud de
pan om de ingrediénten te schudden. Schuif vervolgens de pan terug in
de heteluchtfriteuse. Druk tijdens het schudden niet op de
mandontgrendelingsknop.

« Als u de timer 5 keer hoort piepen, is de ingestelde bereidingstijd
verstreken. Het apparaat schakelt na 20 seconden uit. Neem de pan uit
het apparaat en plaats deze op een hittebestendige ondergrond.

« Controleer of de ingrediénten klaar zijn. Indien de ingrediénten nog niet
klaar zijn, schuif dan de pan terug in het apparaat en stel met de timer
nog een paar extra minuten in.

» Druk op de mandontgrendelingsknop en til de mand uit de pan om kleine
ingrediénten (bijv. friet) te verwijderen. Draai de mand niet
ondersteboven met de pan er nog aan vast. Eventuele overtollige olie die
zich heeft verzameld op de bodem van de pan zal op de ingrediénten
lekken.

» Leeg de mand in een kom of op een bord. Als een hoeveelheid
ingrediénten klaar is, is de heteluchtfriteuse direct klaar voor het
bereiden van een andere hoeveelheid.

Tips

» Het halverwege de bereidingstijd schudden van kleinere ingrediénten
verbetert het eindresultaat en kan ongelijkmatig gefrituurde ingrediénten
helpen voorkomen.

» Voeg wat olie toe aan verse aardappelen voor een krokant resultaat.
Frituur uw ingrediénten in de heteluchtfriteuse binnen een paar minuten
nadat u de olie heeft toegevoegd.

« Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worsten in de
heteluchtfriteuse.

* Plaats een bakvorm of ovenschaal in de mand als u een cake of quiche
wilt bakken of als u kwetsbare of gevulde ingrediénten wilt frituren.

» U kunt de heteluchtfriteuse ook gebruiken om ingrediénten op te
warmen. Stel de temperatuur voor maximaal 10 minuten in op 150°C om
ingrediénten op te warmen.

REINIGING EN ONDERHOUD

« Verwijder voor reiniging de stekker uit het stopcontact en wacht tot het
apparaat is afgekoeld.

» Dompel het apparaat nooit onder in water of andere vloeistoffen. Het
apparaat is niet vaatwasserbestendig.

* Reinig de pan en de mand grondig met heet water, een beetje
afwasmiddel en een niet-schurende spons. De pan en de mand zijn niet
vaatwasmachinebestendig.

* Vul als vuil aan de mand of aan de onderzijde van de pan is aangekoekt
de pan met heet water en een beetje afwasmiddel. Plaats de mand in de

maintenance utilisateur ne doivent pas étre
confiés a des enfants sauf s'ils ont 8 ans ou
plus et sont sous surveillance.

« Afin de vous éviter un choc électrique,
n'immergez pas le cordon, la prise ou l'appareil
dans de I'eau ou autre liquide.

» Branchez l'appareil sur une prise électrique
munie d'une connexion a la terre (pour les
appareils de catégorie |).

* AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée,
arrétez 'appareil pour éviter tout risque de choc
électrique.

» Maintenez I'appareil et son cordon
d'alimentation hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

» La température des surfaces accessibles peut
devenir élevée quand l'appareil est en fonction.

* L'appareil n'est pas destiné a fonctionner avec
un dispositif de programmation externe ou un
systéme de télécommande indépendant.

. &Les surfaces indiquées par ce logo
risquent de devenir chaudes a l'usage.

* Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne
placez rien sur l'appareil et assurez-vous de
préserver systématiquement un dégagement de
10 cm autour de l'appareil.

» Aprés le processus de cuisson, l'appareil doit
refroidir. Ce processus de refroidissement
s'active automatiquement une fois la minuterie
terminée. Evitez de débrancher I'appareil du
secteur avant la fin du processus de
refroidissement. L'air chaud résiduel risquerait
d'endommager l'appareil.

» Cet appareil est destiné a une utilisation
domestique et aux applications similaires,
notamment :

— Caoin cuisine des commerces, bureaux et autres environnements de

travail.
— Hétels, motels et autres environnements de type résidentiel.
— Environnements de type chambre d’hotes.
— Fermes.

DESCRIPTION DES PIECES
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i Tips . . . . pan en laat de pan en de mand ongeveer 10 minuten inweken. ; : A
of children less than 8 year_s. « Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time * Dit apparaat is bedoeld voor hUIShOUdehjk en « Reinig het apparaat met een vochtige doek. Gebruik nooit agressieve of 1_|Boutons de minuterie 11]Bouton de ga.teau
* The temperature of accessible surfaces may optimizes the end result and can help prevent unevenly fried ingredients. soortgelijk gebruik zoals: schurende reinigingsmiddelen, schuursponzen of staalwol; dit beschadigt |2 |Boutons de thermostat 12 |Bouton de poisson
be high when the appliance is operatin » Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in o ’ . het apparaat. 3 |Bouton démarrage 13 |Ecran LCD
g ) . pp P g. the air fryer within a few minutes after you've added the oil. — Personeelskeukens in winkels, kantoren en andere werkomgevingen. - - -
. E;he appllan]?e IS nctat |nt(|a?ded to be operatted . Pr)?e?Ot prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air — Door gasten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen. MILIEU g 223:22 j:r;::(l;t;r;fage 12 :23:;:1 e
y means ol an external imer or a separate « Place a baking tin or oven dish in the basket if you want to bake a cake — Bed&Breakfast-type omgevingen. 6 |Bouton de frites 16 |Poignée de panier
remote-control system. or quiche or if you want to fry fragile ingredients or filled ingredients. — Boerderijen. == Dit apparaat mag aan het einde van de levensduur niet bij het
* You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat ; o ; outon de poule uve
Y an al he air f h o' di To reh normale huisafval worden gedeponeerd, maar moet bij een speciaal 7_|Boutond let 17|C
& L . . ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes. ONDERDELENBESCHRIJVING inzamelpunt voor hergebruik van elektrische en elektronische apparaten 8 [Bouton de steak 18 |Entrée d'air
. Surfaces indicated with this Iogo are CLEANING AND MAINTENANCE wogdqul aangeboden. Het Zymbool I?IE het ?tppgraa;:, |nh_de De in het 9 |Bouton de crevettes 19 [Ouvertures de sortie d'air
i i ) : . . 1 |Timerregelknoppen 11 |Cakekno ebruiksaanwijzing en op de verpakking attendeert u hierop. De in he
liable to get hot durlr]g use. . « Before cleaning, unplug the appliance and wait for the appliance to cool > Tom ergtuurreppelkno - 12 Viskno P gpparaat gebrﬂjiktg mateeialen klj)nnen \?vorden gerecycled.F;VIet het 10 |Bouton de viande 20| Cordon secteur
* |[n order to prevent dlSI"UptIOhS of the airflow down. L - . p 9 PP P recyclen van gebruikte huishoudelijke apparaten levert u een belangrijke .
d hi fth l + Never immerse the device in water or any other liquid. The deviceis not |3 [startknop 13 |LCD-display bijdrage aan de bescherming van ons milieu. Informeer bij uw lokale AVANT LA PREMIERE UTILISATION
0 not pUt anyt Ing OI:] top of the app Iance dishwasher proof. . . - 4 |Annuleerknop 14 |Mand overheid naar het inzamelpunt. * Retirez tout I'emballage.
and make sure there is always 10 centimeter  * Clean the pan and basket with hot water, some washing-up liquid and a _ - Retirez tout autocollant ou étiquette de I'appareil.
. non-abrasive sponge. The pan and basket are not dishwasher-proof. 5 |Opwarmkno 15 |[Mandontgrendelingskno . '
p P 9 9 p Support Nettoyez soigneusement le panier et la cuve a I'eau chaude avec un peu
of free space around the appliance irt i i i pp 1oyez Soig P . P
Y . pp ot + If dirtis stuck to the basket or the bottom of the pan, fill the pan with hot 6 |Frietkno 16 |Handgreep mand U kunt alle beschikbare informatie en reserveonderdelen vinden op http:// de liquide vaisselle et une éponge non abrasive.
ter with h liquid. Put the basket in th d let th P greep o ori i ot . i i i
» After the baking process the appliance needs water with some washing-up liquid. Fut the basket in the pan and et the 7 TKiok 171p www.service.princess.info/! * Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un chiffon humide.
to cooldown. this cooling process will activate pan and the basket soak for about 10 minutes. ) Ipknop an « Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale et de niveau et
- ’ g proc . * Cllean the appliance V‘(’j'th a darlnp cl?th.r:\.ler:/gr use harsr? ac?d abrasive 8 |Biefstukknop 18 |Luchtinlaat ve . évitez les surfaces non thermorésistantes.
automatically when the timer is done. Avoid to  cleaners, scouring pad or steel wool, which damages the device. 9 |Garmaalknop 19 [Luchtuitlaatopeningen FR Manuel d'instructions  Rlacez le panier correctemant dans la cuve. N i
unplug the appliance from the net socket ENVIRONMENT SECURITE glie ITIelss  air chaut fonctonne a _ air chails. »e remplissez
10 |Vleesknop 20 |Netsnoer pas la cuve avec de I'huile ou de la graisse de friture.

before the cooling process is finished because
the remaining hot air can damage the
appliance.

» This appliance is intended to be used in

household and similar applications such as:
Staff kitchen areas in shops, offices and other working environments.

By clients in hotels, motels and other residential type environments.
— Bed and breakfast type environments.
Farm houses.

PARTS DESCRIPTION

1 |Timer control buttons 11 |Cake button

2 |Temperature control buttons 12 |Fish button

3 |Start button 13 |LCD display

4 |Cancel button 14 |Basket

5 |Warm-up button 15 [Basket release button
6 |Chips button 16 |Basket handle

7 |Chicken button 17 |Pan

8 |[Steak button 18 |Air inlet

9 [Shrimp button 19 | Air outlet openings
10 |Meat button 20 |Mains cord

BEFORE THE FIRST USE

* Remove all packaging material.

* Remove any stickers or labels from the appliance.

» Thoroughly clean the basket and the pan with hot water, some
washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

» Wipe the inside and outside of the appliance with a moist cloth.

* Place the appliance on a stable, horizontal and level surface, do not
place the appliance on non-heat-resistant surfaces.

* Place the basket in the pan properly

« This is an air fryer that works on hot air. Do not fill the pan with
oil or frying fat.

* In order to prevent disruptions of the airflow do not put anything
on top of the appliance and make sure there is always 10
centimeter of free space around the appliance.

mmm This appliance should not be put into the domestic garbage at the
end of its durability, but must be offered at a central point for the recycling
of electric and electronic domestic appliances. This symbol on the
appliance, instruction manual and packaging puts your attention to this
important issue. The materials used in this appliance can be recycled. By
recycling of used domestic appliances you contribute an important push to
the protection of our environment. Ask your local authorities for information
regarding the point of recollection.

Support
You can find all available information and spare parts at http:/
www.service.princess.info/!

NL Gebruiksaanwijzing

VEILIGHEID

* De fabrikant is niet aansprakelijk voor schade
voortvloeiend uit het niet opvolgen van de
veiligheidsinstructies.

* Als het netsnoer beschadigd is, moet het
worden vervangen door de fabrikant, de
onderhoudsmonteur van de fabrikant of door
personen met een soortgelijke kwalificatie om
gevaar te voorkomen.

* Verplaats het apparaat nooit door aan het snoer
te trekken. Zorg ervoor dat het snoer nergens in
verstrikt kan raken.

* Het apparaat moet op een stabiele, vlakke
ondergrond worden geplaatst.

* Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk
gebruik en voor het doel waar het voor bestemd
is. In het ergste geval kan het voedsel vlam
vatten. (Gebruik niet meer dan één theelepel
olie, geen vlees dat te veel vet vrijgeeft of water
dat bedoeld is om voedsel te koken.)

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

» Verwijder alle verpakkingsmateriaal.

» Verwijder eventuele stickers of etiketten van het apparaat.

* Reinig de mand en de pan grondig met heet water, wat afwasmiddel en
een niet-schurende spons.

* Reinig de binnenkant en de buitenkant van het apparaat met een
vochtige doek.

* Plaats het apparaat op een stabiele, horizontale en vlakke ondergrond.
Plaats het apparaat niet op een niet-hittebestendige ondergrond.

* Plaats de mand op de juiste wijze in de pan.

« Dit is een heteluchtfriteuse die werkt op hete lucht. Vul de pan niet
met olie of frituurvet.

* Plaats niets boven op het apparaat en zorg ervoor dat er altijd 10
centimeter vrije ruimte rondom het apparaat is om verstoring van
de luchtstroom te voorkomen.

* LET OP: Na het bakken moet het apparaat afkoelen. Dit koelproces
wordt automatisch na afloop van de timer ingeschakeld. Trek de
stekker van het apparaat pas na voltooiing van het koelproces uit
het stopcontact. Dit omdat de resterende hete lucht het apparaat
kan beschadigen.

GEBRUIK

« Plaats de netstekker in een geaard stopcontact.

» Trek de pan voorzichtig uit de heteluchtfriteuse.

* Doe de ingrediénten in de mand.

 Schuif de pan terug in de heteluchtfriteuse.

» Gebruik de pan nooit zonder dat de mand erin is geplaatst.

» Raak de pan tijdens en enige tijd na gebruik niet aan. De pan wordt zeer
heet. Houd de pan uitsluitend bij de handgreep vast.

» Gebruik bij een koude pan eerst de opwarmfunctie door op de

opwarmfunctieknop te drukken. Het apparaat zal gedurende 5 minuten

opwarmen op een temperatuur van 80 graden. Hierna is het apparaat

klaar voor gebruik.

Er zijn 7 frituurprogramma's beschikbaar: FRIET, KIP, BIEFSTUK,

GARNAAL, VLEES, CAKE en VIS. Gebruik de bijbehorende functietoets

afhankelijk van het soort voedsel dat u wenst te bereiden.

Als u op de functieknop drukt, start de heteluchtfriteuse het bijpehorende

programma. Als u het verkeerde programma heeft gekozen, kunt u het

programma afbreken door op de annuleerknop te drukken. Het apparaat

stopt na 20 seconden. Hierna kunt u een andere functie selecteren. Het

is ook mogelijk om het gekozen programma aan te passen door de tijd

en de temperatuur te wijzigen.

De tijd kan worden gewijzigd met de timerregelknoppen. Druk eenmaal

op de timerregelknoppen om de frituurtijd met één minuut te verhogen of

te verlagen. Houd een van de knoppen ingedrukt om de tijd sneller te

wijzigen. U kunt de timer instellen tussen 1 en 30 minuten.

+ Si vous ignorez les instructions de sécurité, le
fabricant ne saurait étre tenu responsable des
dommages.

+ Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son
réparateur ou des personnes qualifiées afin
d'éviter tout risque.

* Ne déplacez jamais l'appareil en tirant sur le
cordon et veillez a ce que ce dernier ne soit pas
entortillé.

* L'appareil doit étre posé sur une surface stable
et nivelée.

» Cet appareil est uniquement destiné a des
utilisations domestiques et seulement dans le
but pour lequel il est fabriqué. Dans le pire des
cas, les aliments peuvent prendre feu.
(N'utilisez pas plus d'une cuillére a café d'huile,
aucune viande pouvant diffuser trop de graisse
ou d'eau pour I'ébullition des aliments.)

» Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des
enfants de moins de 8 ans. Cet appareil peut
étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et
des personnes présentant un handicap
physique, sensoriel ou mental voire ne
disposant pas des connaissances et de
I'expérience nécessaires en cas de surveillance
ou d'instructions sur 'usage de cet appareil en
toute sécurité et de compréhension des risques
impliqués. Les enfants ne doivent pas jouer
avec l'appareil. Maintenez I'appareil et son
cordon d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans. Le nettoyage et la

 Pour éviter les perturbations du flux d'air, ne placez rien sur
I'appareil et assurez-vous de préserver systématiquement un
dégagement de 10 cm autour de I'appareil.

* NOTE : Aprés le processus de cuisson, I'appareil doit refroidir. Ce
processus de refroidissement s'active automatiquement une fois la
minuterie terminée. Evitez de débrancher I'appareil du secteur
avant la fin du processus de refroidissement. L'air chaud résiduel
risquerait d'endommager I'appareil.

UTILISATION

» Branchez la fiche secteur dans une prise murale mise a la terre.

* Retirez prudemment la cuve de la friteuse a air chaud.

* Placez les ingrédients dans le panier.

* Glissez a nouveau la cuve dans la friteuse a air chaud.

» N'utilisez jamais la cuve sans le panier dedans.

* Ne touchez pas la cuve durant I'usage et ensuite pendant un certain
temps. Elle devient trés chaude. Tenez la cuve uniquement par la
poignée.

* Lorsque la cuve est froide, utilisez d'abord la fonction de préchauffage en

appuyant sur le bouton de fonction de préchauffage. L'appareil chauffe

pendant 5 minutes a une température de 80 degrés. Ensuite, I'appareil
est prét a étre utilisé.

7 programmes de friture sont inclus : CHIPS, POULET, STEAK,

CREVETTES, VIANDE, GATEAU et POISSON. Utilisez le bouton de

fonction correspondant au type d'aliment que vous voulez préparer.

Si vous appuyez sur le bouton de fonction, la friteuse a air lance le

programme correspondant. Si vous vous étes trompé de programme,

vous pouvez l'interrompre en appuyant sur le bouton d'annulation.

L'appareil s'arréte apres 20 secondes. Ensuite, vous pouvez le

sélectionner pour une autre fonction. Vous pouvez aussi ajuster le

programme choisi en modifiant la durée et la température.

La durée est réglable avec les boutons de minuterie. Appuyez sur les

boutons de minuterie une fois pour augmenter /réduire le temps de

friture d'une minute. Appuyez sur l'un des boutons sans le relacher pour

accélérer le réglage de la durée. La minuterie est réglable entre 1 et 30

minutes.

La température est réglable avec les boutons de thermostat. Appuyez

sur les boutons de température une fois pour augmenter /réduire la

température de 5 degres. Appuyez sur I'un des boutons sans le relacher
pour accélérer le réglage de température. La température est réglable
entre 80 et 200 degrés.

Vous pouvez aussi démarrer I'appareil sans sélectionner une fonction.

Réglez la durée et la température avec les boutons de minuterie et de

thermostat puis appuyez sur le bouton de démarrage.

Vous pouvez mettre un programme en pause en appuyant sur le bouton

de démarrage, par ex. pour secouer les ingrédients. L'appareil se met en

pause aprés 20 secondes. Pour reprendre le processus de friture,
appuyez a nouveau sur le bouton de démarrage.



« Si vous retirez la cuve durant le processus de friture, I'appareil s'éteint
automatiquement dans les 5 secondes. Lorsque vous remettez
I'appareil, le programme reprend.

» Pour annuler un programme, appuyez sur le bouton d'annulation.
L'appareil s'éteint aprés 20 secondes.

* Durant le processus de friture a I'air chaud, le témoin de chauffage
s'allume et s'éteint de temps a autre. C'est l'indication que I'élément
chauffant s'allume et s'éteint pour entretenir la température.

* L'exces d'huile des ingrédients est recueilli au fond de la cuve.

« Certains ingrédients ont besoin d'étre secoués a mi-temps de la
préparation Pour secouer les ingrédients, sortez la cuve de I'appareil par
la poignée et secouez-la. Puis glissez a nouveau la cuve dans la friteuse
a air chaud. N'appuyez pas sur le bouton de libération de panier durant
la secousse.

» Dés que le minuteur émet 5 bips, le temps de préparation réglé s'est
écoulé. L'appareil s'éteint aprés 20 secondes. Sortez la cuve de
I'appareil et placez-la sur une surface thermorésistante.

« Vérifiez si les ingrédients sont préts. Si les ingrédients ne sont pas
encore préts, glissez simplement a nouveau la cuve dans l'appareil et
ajoutez quelques minutes au minuteur.

« Pour retirer les petits ingrédients (ex. frites), appuyez sur le bouton de
libération de panier et sortez le panier de la cuve. Ne retournez pas le
panier avec la cuve encore fixée dessus. En effet, tout I'exces d'huile
recueilli au fond de la cuve risque de couler sur les ingrédients.

* Videz le panier sur un plat ou dans un bol. Dés qu'un lot d'ingrédients
est prét, la friteuse a air chaud est préte instantanément pour la
préparation du lot suivant.

Conseils

» Secouer les petits ingrédients a mi-temps durant la préparation optimise
le résultat final et contribue a éviter la friture irréguliere des ingrédients.

* Ajoutez de I'nuile aux pommes de terre fraiches pour un résultat
croustillant. Faites frire vos ingrédients dans la friteuse a air chaud en
quelques minutes aprés avoir ajouté de I'huile.

« Evitez de préparer des ingrédients tres graisseux comme les saucisses
dans la friteuse a air chaud.

* Placez un moule de cuisson ou pour le four dans le panier afin de cuire
]lcm gateau ou une quiche, voire pour frire des ingrédients fragiles ou
arcis.

» Vous pouvez aussi utiliser la friteuse a air chaud pour réchauffer des
ingrédients. Pour réchauffer les ingrédients, réglez la température sur
150°C pendant un maximum de 10 minutes.

NETTOYAGE ET MAINTENANCE

 Avant le nettoyage, débranchez I'appareil et attendez qu'il refroidisse.

» N'immergez pas l'appareil dans de I'eau ou dans d'autres liquides.
L'appareil ne peut pas étre nettoyé en lave-vaisselle.

» Nettoyez le panier et la cuve a I'eau chaude avec un peu de liquide
vaisselle et une éponge non abrasive. Le panier et la cuve ne vont pas
au lave-vaisselle.

+ Si de la saleté adhére au panier ou au fond de la cuve, remplissez la
cuve d'eau chaude avec un peu de liquide vaisselle. Placez le panier
dans la cuve et laissez le panier et la cuve tremper environ 10 minutes.

» Nettoyez I'appareil avec un chiffon humide. N'utilisez pas de produits
nettoyants agressifs ou abrasifs, de tampons a récurer ou de laine de
verre, ceux-ci pourraient endommager l'appareil.

ENVIRONNEMENT

mmm Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets ménagers a la
fin de sa durée de vie, il doit étre remis a un centre de recyclage pour les
appareils électriques et électroniques. Ce symbole sur l'appareil, le
manuel d'utilisation et 'emballage attire votre attention sur un point
important. Les matériaux utilisés dans cet appareil sont recyclables. En
recyclant vos appareils, vous contribuez de maniere significative a la
protection de notre environnement. Renseignez-vous auprés des autorités
locales pour connaitre les centres de collecte des déchets.

Support
Vous pouvez trouver toutes les informations et pieéces de rechange sur
http://www.service.princess.info/ !

DE Bedienungsanleitung

SICHERHEIT

» Beim Ignorieren der Sicherheitshinweise kann
der Hersteller nicht fur Schaden haftbar
gemacht werden.

* Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom
Hersteller, dem Kundendienst oder ahnlich
qualifizierten Personen ersetzt werden, um
Gefahren zu vermeiden.

* Bewegen Sie das Gerat niemals durch Ziehen
am Kabel, und stellen Sie sicher, dass sich das
Kabel nicht verwickelt.

» Das Gerat muss auf einer ebenen, stabilen
Flache platziert werden.

* Dieses Gerat darf nur fur den
Haushaltsgebrauch und nur fur den Zweck
benutzt werden, fur den es hergestellt wurde.
Im schlimmsten Fall kann sich das Essen
entziunden. (Verwenden Sie nicht mehr als
einen Teeloffel Ol, verwenden Sie kein Fleisch,
das zu viel Fett auslasst oder Wasser, das zum
Kochen von Speisen vorgesehen ist.)

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern unter 8
Jahren verwendet werden. Dieses Gerat darf
von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel
an Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, sofern diese Personen beaufsichtigt
oder Uber den sicheren Gebrauch des Gerats
unterrichtet wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstanden haben. Kinder durfen mit
dem Gerat nicht spielen. Halten Sie das Gerat
und sein Anschlusskabel auf3erhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen nicht
von Kindern vorgenommen werden, es sei
denn, sie sind alter als 8 und werden
beaufsichtigt.

» Tauchen Sie zum Schutz vor einem
Stromschlag das Kabel, den Stecker oder das
Gerat niemals in Wasser oder sonstige
Flussigkeiten.

* Dieses Gerat darf nur mit einer geerdeten
Steckdose (fur Klasse | Gerate) verbunden
werden.

* ACHTUNG: Hat die Oberflache einen Riss,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr
eines Stromschlags zu vermeiden.

* Halten Sie das Gerat und sein Anschlusskabel
aulerhalb der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren.

* Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen
kann hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

» Das Gerat darf nicht mit einem externen Timer
oder einem separaten Fernbedienungssystem
betrieben werden.

. &Oberﬂéchen, die mit diesem Logo
gekennzeichnet sind, kdnnen beim Gebrauch
heil} werden.

» Legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat
und stellen Sie sicher, dass immer 10
Zentimeter Freiraum um das Gerat herum sind,
damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

* Nach dem Backvorgang muss das Gerat
abkuhlen; dieser Abkuhlvorgang wird
automatisch aktiviert, wenn der Timer
abgelaufen ist. Ziehen Sie nicht den
Netzstecker aus der Netzsteckdose, bevor der
Abkuhlvorgang beendet ist, weil die sonst
verbleibende heilde Luft das Gerat beschadigen
kann.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt
und ahnlichen Anwendungen verwendet zu
werden, wie beispielsweise:

— In Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen gewerblichen
Bereichen.

— Von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.

— In Frihstlickspensionen.

— In Gutshausern.

TEILEBESCHREIBUNG

1 |Timerregeltasten 11 |Kuchentaste

2 |Temperaturregeltasten 12 |Fischtaste

3 |Starttaste 13 [LCD-Display

4 |Abbruchtaste 14 |Korb

5 |Aufwarmtaste 15 |Korbfreigabetaste

6 |Pommes Frites-Taste 16 |Korbgriff

7 |Hahnchentaste 17 |Pfanne

8 |Steaktaste 18 | Lufteinlass

9 |Garnelentaste 19 |Luftauslassoffnungen
10 |Fleischtaste 20 |Netzkabel

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

 Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.

« Entfernen Sie die Aufkleber oder Schilder vom Gerat.

* Reinigen Sie den Korb und die Wanne mit heilem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm.

» Wischen Sie das Innere und das Auflere des Gerats mit einem feuchten
Lappen.

« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen, waagerechten und ebenen
Flache auf. Stellen Sie das Gerat nicht auf Oberflachen auf, die nicht
hitzebestandig sind.

* Setzen Sie den Korb richtig in die Wanne ein

* Diese Friteuse arbeitet mit HeiBluft. Fiillen Sie die Wanne nicht mit
Ol oder Frittierfett.

» Legen Sie keine Gegenstidnde auf das Geréat und stellen Sie sicher,
dass immer 10 Zentimeter Freiraum um das Gerat herum sind,
damit die Luft ungehindert zirkulieren kann.

+ HINWEIS: Nach dem Backvorgang muss das Gerat abkiihlen;
dieser Abkiihlvorgang wird automatisch aktiviert, wenn der Timer
abgelaufen ist. Bitte ziehen Sie nicht den Netzstecker aus der
Netzsteckdose, bevor der Abkiihlvorgang beendet ist, weil die
sonst verbleibende heile Luft das Gerat beschadigen kann.

GEBRAUCH

« Stecken Sie den Netzstecker in eine geerdete Wandsteckdose.

» Ziehen Sie die Wanne vorsichtig aus der HeiRluftfriteuse heraus.

* Fullen Sie die Zutaten in den Korb.

» Schieben Sie die Wanne wieder in die HeiBluftfriteuse.

» Verwenden Sie die Wanne niemals ohne den Korb darin.

 Beriihren Sie die Wanne beim und kurze Zeit nach dem Gebrauch nicht,
da sie sehr heill wird. Halten Sie die Wanne nur am Handgriff fest.

» Wenn die Pfanne kalt ist, verwenden Sie bitte zuerst die

Aufwarmfunktion, indem Sie die Aufwarmfunktionstaste driicken. Das

Gerat wird 5 Minuten lang auf eine Temperatur von 80 Grad

aufgewarmt. Danach ist das Gerat gebrauchsbereit.

Das Gerat verflgt uber 7 Frittierprogramme: POMMES FRITES,

HAHNCHEN, STEAK, GARNELEN, FLEISCH, KUCHEN und FISCH.

Verwenden Sie je nach zuzubereitender Speise die entsprechende

Funktionstaste.

Wenn Sie auf die Funktionstaste driicken, startet die Heilluftfriteuse das

entsprechende Programm. Wenn Sie das falsche Programm gewahit

haben, kdnnen Sie es durch Druck auf die Abbruchtaste abbrechen. Das

Gerat stoppt nach 20 Sekunden. Danach kénnen Sie eine andere

Funktion wahlen. Es ist auch mdéglich, das gewahlte Programm

einzustellen, indem Sie die Zeit und Temperatur andern.

Die Zeit kann mit den Timer-Steuertasten eingestellt werden. Driicken

Sie ein Mal auf die Timer-Steuertasten, um die Frittierzeit um eine

Minute zu erhdéhen oder zu verringern. Dricken und halten Sie eine der

Tasten, um die Zeit schneller einzustellen. Sie kénnen den Timer

zwischen 1 und 30 Minuten einstellen.

Die Temperatur kann mit den Temperaturregeltasten eingestellt werden.

Driicken Sie ein Mal auf die Temperaturregeltasten, um die Temperatur

um 5 Grad zu erhéhen oder zu verringern. Driicken und halten Sie eine

der Tasten, um die Temperatur schneller einzustellen. Sie kdnnen die

Temperatur zwischen 80 und 200 Grad einstellen.

Es ist auch moglich, das Gerat zu starten, ohne eine Funktion zu

wahlen. Stellen Sie Zeit und Temperatur mit den Timer-Steuertasten und

den Temperaturregeltasten ein, und driicken Sie anschlieend auf die

Starttaste.

Sie kénnen das Programm anhalten, indem Sie auf die Starttaste

driicken - beispielsweise, wenn Sie den Inhalt schitteln mochten. Das

Gerat halt nach 20 Sekunden an. Um den Frittiervorgang wieder

fortzusetzen, driicken Sie erneut auf die Starttaste.

Wenn Sie die Pfanne wahrend des Frittiervorgangs herausziehen,

schaltet das Gerat innerhalb von 5 Sekunden automatisch ab. Wenn Sie

sie wieder einsetzen, wird das Programm fortgesetzt.

* Um ein beliebiges Programm abzubrechen, driicken Sie auf die
Abbruchtaste. Das Gerat schaltet nach 20 Sekunden ab.

» Wahrend des HeilRluft-Frittiervorgangs schaltet die Aufheizlampe von
Zeit zu Zeit ein und aus. Hierdurch wird angezeigt, dass das
Heizelement ein- und ausgeschaltet wird, um die eingestellte
Temperatur aufrecht zu erhalten.

 Das uberschissige Ol aus dem Inhalt wird unten in der Wanne
gesammelt.

« Bei einigen Zutaten ist es erforderlich, die Wanne bei der Halfte der
Zubereitungszeit zu schitteln. Um die Zutaten zu schitteln, ziehen Sie
die Wanne am Handgriff aus dem Gerat heraus und schitteln Sie sie.
Schieben Sie die Wanne dann wieder in die HeiBluftfriteuse. Driicken
Sie beim Schiitteln nicht auf den Korbfreigabeknopf.

* Wenn der Timer 5 Mal einen Signalton abgibt, ist die eingestellte
Zubereitungszeit abgelaufen. Das Gerat schaltet nach 20 Sekunden ab.
Ziehen Sie die Pfanne aus dem Gerat heraus und stellen Sie sie auf
eine hitzebestandige Oberflache.

« Prufen Sie, ob der Inhalt fertig ist. Falls der Inhalt noch nicht fertig ist,
schieben Sie die Wanne einfach wieder in das Gerat hinein und stellen
Sie den Timer einige Minuten langer ein.

* Um kleine Zutaten zu entnehmen (z.B. Fritten), driicken Sie auf den
Korbfreigabeknopf und heben Sie den Korb aus der Wanne heraus.
Drehen Sie den Korb nicht um, wahrend die Wanne noch daran
befestigt ist, da hierdurch tUberschissiges Ol, das unten in der Wanne
gesammelt wird, auf den Inhalt lauft.

« Entleeren Sie den Korb in einer Schiissel oder auf einem Teller. Wenn
eine Ladung fertig ist, ist die HeiBluftfriteuse sofort zur Zubereitung der
nachsten Ladung bereit.

Tipps

» Das Schutteln von kleineren Zutaten wahrend der Zubereitungszeit
verbessert das Endergebnis und kann dazu beitragen, einen
ungleichmaRig frittierten Inhalt zu vermeiden.

* Geben Sie den frischen Kartoffeln etwas Ol hinzu; so wird das Ergebnis
knuspriger. Frittieren Sie den Inhalt in der Friteuse noch einige Minuten,
nachdem Sie das Ol hinzugegeben haben.

 Bereiten Sie keine sehr fettigen Zutaten wie beispielsweise Saucen in
der HeiRluftfriteuse zu.

 Legen Sie eine Backform oder Ofengeschirr in den Korb, falls Sie einen
Kuchen oder Quiche backen wollen oder falls Sie zerbrechliche oder
gefiillte Zutaten frittieren wollen.

« Sie kdnnen die Heilluftfriteuse auch zum Aufwarmen des Inhalts
verwenden. Um den Inhalt aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur bis
zu 10 Minuten auf 150°C.

REINIGUNG UND PFLEGE

« Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker und warten Sie, bis das
Gerat abgekuhlt ist.

» Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Das Gerat in nicht spllmaschinenfest.

 Reinigen Sie die Wanne und den Korb mit heiRem Wasser, etwas
Spulmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Wanne und Korb
sind nicht spllmaschinengeeignet.

* Falls Schmutz am Korb oder dem Wannenboden festklebt, fiillen Sie die
Wanne mit heiBem Wasser und etwas Spulmittel. Stellen Sie den Korb
in die Wanne und lassen Sie die Wanne und den Korb ca. 10 Minuten
lang einweichen.

» Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie
niemals scharfe oder scheuernde Reiniger, Topfreiniger oder Stahlwolle.
Dies wiirde das Gerat beschadigen.

UMWELT

mmm Dieses Gerat darf am Ende seiner Lebenszeit nicht im Hausmdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Sammelstelle fur das Recyceln
von elektrischen und elektronischen Haushaltsgeraten abgegeben
werden. Das Symbol auf dem Gerat, in der Bedienungsanleitung und auf
der Verpackung macht Sie auf dieses wichtige Thema aufmerksam. Die in
diesem Gerat verwendeten Materialien kdnnen recycelt werden. Durch
das Recyceln gebrauchter Haushaltsgerate leisten Sie einen wichtigen
Beitrag zum Umweltschutz. Fragen Sie lhre 6rtliche Behdrde nach
Informationen Uber eine Sammelstelle.

Support
Samtliche Informationen und Ersatzteile finden Sie unter http://
www.service.princess.info/!

ES Manual de instrucciones

SEGURIDAD

« Siignora las instrucciones de seguridad,
eximira al fabricante de toda responsabilidad
por posibles dafios.

« Si el cable de alimentacion esta danado,
corresponde al fabricante, al representante o a
una persona de cualificacion similar su
reemplazo para evitar peligros.

* Nunca mueva el aparato tirando del cable y
asegurese de que no se pueda enredar con el
cable.

* El aparato debe colocarse sobre una superficie
estable y nivelada.

 Este aparato se debe utilizar unicamente para
el uso doméstico y solo para las funciones para
las que se ha disefiado. En el peor de los
casos, los alimentos pueden prenderse. (No
utilice mas de una cucharadita de aceite,
ninguna carne que suelte demasiada grasa o
agua para hervir alimentos.)

 Este aparato no debe ser utilizado por nifios
menores de 8 afnos. Este aparato puede ser
utilizado por nifios a partir de los 8 afos y por
personas con capacidades fisicas, sensoriales
0 mentales reducidas, o que no tengan
experiencia ni conocimientos, sin son
supervisados o instruidos en el uso del aparato
de forma segura y entienden los riesgos
implicados. Los nifios no pueden jugar con el
aparato. Mantenga el aparato y el cable fuera
del alcance de los niflos menores de 8 afnos.
Los nifios no podran realizar la limpieza ni el
mantenimiento reservado al usuario a menos
que tengan mas de 8 ainos y cuenten con
supervision.

* Para protegerse contra una descarga eléctrica,
no sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en
el agua o cualquier otro liquido.

* Este aparato debe enchufarse a una toma de
pared conectada a tierra (para aparatos de
clase I).

« ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada,
apague el aparato para evitar la posibilidad de
una descarga eléctrica.

* Mantenga el aparato y el cable fuera del
alcance de los nifios menores de 8 anos.

» La temperatura de las superficies accesibles
puede ser elevada cuando funcione el aparato.

 El aparato no esta disefiado para usarse
mediante un temporizador externo o un sistema
de control remoto independiente.

. &Las superficies indicadas con este logotipo
pueden calentarse durante el uso.

* Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no
ponga nada encima del aparato y asegurese de
que haya siempre 10 cm de espacio libre
alrededor del aparato.

* Tras el proceso de horneado, el aparato
necesita enfriarse. Este proceso de
enfriamiento se activara automaticamente
cuando el temporizador haya terminado. Evite
desenchufar el aparato de la toma de red antes
de que haya finalizado el proceso de
enfriamiento ya que el aire caliente restante
puede producir dafios en el aparato.

* Este aparato se ha disefiado para el uso en el
hogar y en aplicaciones similares, tales como:

— Zonas de cocina para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo.

— Clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial.

— Entornos de tipo casa de huéspedes.

— Granjas.

DESCRIPCION DE LOS COMPONENTES

1 [Botones de control del 11 [Botdn Bizcocho
temporizador

2 |Botones de control de 12 |Boton Pescado
temperatura

3 |Botén de encendido 13 |Pantalla LCD

4 |Boton Cancelar 14 [Cesta

5 [Botén de calentamiento 15|Boton de liberacion de cesta

6 |Botén Patatas 16 |Asa de cesta

7 |Botén Pollo 17 |Cubeta

8 |Botdn Bistec 18 [Entrada de aire

9 [Botén Gambas 19 |Aberturas de salida de aire

10 [Botdn Carne 20 |Cable de red

ANTES DEL PRIMER USO

« Retire todo el material de embalaje.

 Retire los adhesivos o etiquetas del aparato.

« Limpie bien la cesta y la cubeta con agua caliente, un poco de
detergente y una esponja no abrasiva.

« Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio hiumedo.

» Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal y nivelada;
no coloque el aparato sobre superficies no resistentes al calor.

« Coloque la cesta en la cubeta correctamente.

» Esta es una freidora de aire que funciona con aire caliente. No llene
la cubeta con aceite o grasa para freir.

« Para evitar obstrucciones en el flujo de aire, no ponga nada encima
del aparato y asegurese de que haya siempre 10 centimetros de
espacio libre alrededor del aparato.

* NOTA: Tras el proceso de horneado, el aparato necesita enfriarse.
Este proceso de enfriamiento se activara automaticamente cuando
el temporizador haya terminado. Evite desenchufar el aparato de la
toma de red antes de que haya finalizado el proceso de
enfriamiento ya que el aire caliente restante puede producir dafios
en el aparato.

uso

* Inserte el enchufe de red en un enchufe con toma de tierra.

» Saque con cuidado la cubeta de la freidora de aire.

» Ponga los ingredientes en la cesta.

» Vuelva a introducir la cubeta en la freidora de aire.

* Nunca utilice la cubeta sin la cesta en su interior.

» No toque la cubeta durante el uso y un tiempo después del uso, ya que
se calienta mucho. Sujete la cubeta solo por el asa.

» Cuando la cubeta esté fria, utilice en primer lugar la funcién de

calentamiento pulsando el botdn de funcion de calentamiento. El

dispositivo se calentara durante 5 minutos a una temperatura de 80

grados. Tras este tiempo, el dispositivo esta listo para el uso.

Se incluyen siete (7) programas de fritura: PATATAS, POLLO, BISTEC,

GAMBAS, CARNE, BIZCOCHO y PESCADO. Utilice el botén de funcién

correspondiente en funcion del tipo de alimento que desea preparar.

Cuando pulsa el botén de funcion, la freidora de aire inicia el programa

correspondiente. Cuando haya seleccionado el programa equivocado,

puede interrumpirlo pulsando el boton cancelar. El dispositivo se
detendra tras 20 segundos. Transcurrido este tiempo puede seleccionar
otra funcién. También es posible ajustar el programa seleccionado
cambiando el tiempo y la temperatura.

El tiempo puede ajustarse con los botones de control del temporizador.

Pulse los botones de control del temporizador una vez para aumentar o

disminuir el tiempo de fritura un minuto. Pulse y mantenga pulsado uno

de los botones para ajustar el tiempo mas rapido. Puede ajustar el
tiempo entre 1 y 30 minutos.

La temperatura puede ajustarse con los botones de control de

temperatura. Pulse los botones de control de temperatura una vez para

aumentar o disminuir la temperatura 5 grados. Pulse y mantenga
pulsado uno de los botones para ajustar la temperatura mas rapido.

Puede ajustar la temperatura entre 80 y 200 grados.

También es posible encender el dispositivo sin seleccionar una funcién.

Ajuste el tiempo y la temperatura con los botones de control del

temporizador y de temperatura, posteriormente pulse el boton de

encendido.

Puede poner en pausa cualquier programa pulsando el botén de

encendido, por ejemplo si desea agitar los ingredientes. El dispositivo

se pondra en pausa tras 20 segundos. Para reanudar el proceso de
fritura, pulse el botén de encendido de nuevo.

» Cuando saca la cubeta durante el proceso de fritura, el dispositivo se
apaga automaticamente en 5 segundos. Cuando vuelve a introducir el
dispositivo, el programa se reanuda.

» Para cancelar cualquier programa, pulse el botén cancelar. El
dispositivo se apagara tras 20 segundos.

.

.

.

» Durante el proceso de fritura por aire caliente, la luz de calentamiento se
enciende y se apaga de vez en cuando. Esto indica que el elemento de
calentamiento se conecta y se desconecta para mantener la
temperatura ajustada.

» El exceso de aceite de los ingredientes se recoge en la parte inferior de
la cubeta.

« Algunos ingredientes deben agitarse transcurrida la mitad del tiempo de
preparacion. Para agitar los ingredientes, saque la cubeta del aparato
por el asa y agitela. Posteriormente, vuelva a introducir la cubeta en la
freidora de aire. No presione el botdn de liberacion de la cesta al agitar.

» Una vez que ha transcurrido el tiempo de preparacién ajustado, suena 5
veces el pitido del temporizador. El dispositivo se apagara tras 20
segundos. Saque la cubeta del aparato y coléquela sobre una superficie
resistente al calor.

» Compruebe si los ingredientes estan listos. Si los ingredientes aun no
estan listos, simplemente vuelva a introducir la cubeta en el aparato y
ajuste el temporizador algunos minutos mas.

» Para sacar ingredientes pequefios (p. €j., patatas fritas), presione el
botén de liberacién de la cesta y saque la cesta de la cubeta. No dé la
vuelta a la cesta con la cubeta aun fijada, ya que el exceso de aceite
que se haya recogido en la parte inferior de la cubeta caera sobre los
ingredientes.

» Vacie la cesta sobre una fuente o un plato. Cuando un lote de
ingredientes esté listo, la freidora de aire esta lista al instante para
preparar otro lote.

Consejos

» Se recomienda agitar los ingredientes de pequefio tamafio durante el
tiempo de preparacion para optimizar el resultado final y evitar
ingredientes fritos de forma irregular.

» Afada un poco de aceite a las patatas frescas para obtener un
resultado crujiente. Fria los ingredientes en la freidora de aire unos
minutos después de haber afiadido el aceite.

* No prepare ingredientes extremadamente grasientos como salchichas
en la freidora de aceite.

» Coloque un molde de horneado o plato para horno en la cesta si desea
hornear un bizcocho o quiche o si desea freir ingredientes fragiles o
rellenos.

» También puede utilizar la freidora de aire para recalentar ingredientes.
Para recalentar ingredientes, ajuste la temperatura hasta 150°C durante
10 minutos.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

. Anftes de limpiar, desenchufe el aparato y espere a que el aparato se
enfrie.

» No sumerja nunca el aparato en agua o cualquier otro liquido. El
aparato no se puede lavar en el lavavajillas.

« Limpie la cubeta y la cesta con agua caliente, un poco de detergente y
una esponja no abrasiva. La cubeta y la cesta no pueden lavarse en
lavavajillas.

» Si la suciedad se adhiere al fondo de la cubeta, llénela de agua caliente
con un poco de detergente. Introduzca la cesta en la cubeta y deje que
la cubeta y la cesta estén en remojo durante 10 minutos.

« Limpie el aparato con un pafio humedo. No utilice productos de limpieza
abrasivos o fuertes, estropajos o lana metalica porque se podria dafiar
el aparato.

MEDIO AMBIENTE

mmm Este aparato no debe desecharse con la basura doméstica al final
de su vida util, sino que se debe entregar en un punto de recogida para el
reciclaje de aparatos eléctricos y electronicos. Este simbolo en el aparato,
manual de instrucciones y embalaje quiere atraer su atencion sobre esta
importante cuestiéon. Los materiales utilizados en este aparato se pueden
reciclar. Mediante el reciclaje de electrodomésticos, usted contribuye a
fomentar la protecciéon del medioambiente. Solicite mas informacion sobre
los puntos de recogida a las autoridades locales.

Soporte
iPuede encontrar toda la informacion y recambios en service.tristar.eu!

PT Manual de Instru¢oes

SEGURANCA

» Se nao seguir as instrugdes de segurancga, o
fabricante nao pode ser considerado
responsavel pelo danos.

» Se o cabo de alimentacgao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, o seu
representante de assisténcia técnica ou alguém
com qualificagdes semelhantes para evitar
perigos.

* Nunca desloque o aparelho puxando pelo cabo
e certifique-se de que este nunca fica preso.

* O aparelho deve ser colocado numa superficie
plana e estavel.

 Este aparelho destina-se apenas a utilizagao
doméstica e para os fins para os quais foi
concebido. No pior dos casos, a comida podera
incendiar-se. (Nao utilize mais do que uma
colher de cha de dleo, nao cozinhe carne que
liberte muita gordura nem utilize agua para
cozinhar alimentos.)

* Este aparelho nao deve ser utilizado por
criangas com idades compreendidas entre
menos de 8 anos. Este aparelho pode ser
utilizado por criangas com mais de 8 anos e por
pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, assim como com falta de
experiéncia e conhecimentos, caso sejam
supervisionadas ou instruidas sobre como
utilizar o aparelho de modo seguro e
compreendam os riscos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho.
Mantenha o aparelho e respetivo cabo fora do
alcance de criangas com idade inferior a 8
anos. A limpeza e manutengado nao devem ser
realizadas por criangas a ndo ser que tenham
mais de 8 anos e sejam supervisionadas.

* Para se proteger contra choques elétricos, nao
mergulhe o cabo, a ficha nem o aparelho em
agua ou qualquer outro liquido.

» O aparelho devera ser ligado a uma saida de
tomada com contacto de terra (para aparelhos
de classe |).

» AVISO: Se a superficie estiver rachada,
desligue o aparelho para evitar a possibilidade
de choque eléctrico.

* Mantenha o aparelho e respectivo cabo fora do
alcance de criangas com menos de 8 anos.

» A temperatura das superficies acessiveis
podera ser elevada quando o aparelho esta em
funcionamento.

* O aparelho nao se destina a ser operado
através de um sistema de temporizador externo
ou de controlo remoto a parte.

. &As superficies com este logotipo poderéo
aquecer durante a utilizagao.

* De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo
coloque objetos em cima do aparelho e
certifique-se de que existe sempre 10 cm de
espaco a volta do mesmo.

» Apds o processo de cozedura, o aparelho tem
de arrefecer, sendo este processo de
arrefecimento ativado automaticamente depois
de atingido o tempo do temporizador. Evite
desligar a ficha do aparelho da tomada antes
de ser concluido o processo de arrefecimento,
uma vez que o ar quente restante pode
danificar o aparelho.

* Este aparelho destina-se a ser usado em
aplicagcées domésticas e semelhantes tais
como:

— Zonas de cozinha profissional em lojas, escritorios e outros
ambientes de trabalho.

— Por clientes de hotéis, motéis e outros ambientes de tipo residencial.

— Ambientes de dormida e pequeno almogo.

— Quintas.

DESCRICAO DAS PECAS

1 |Botdes de controlo do 11 |Botéo para bolos
temporizador

2 |Botdes de controlo da 12 |Botao para peixe
temperatura

3 |Botéo iniciar 13 |Visor LCD

4 |Botao cancelar 14 |Cesto

5 |Botédo de aquecimento 15 |Botao de libertagdo do cesto

6 |Botéo para batatas fritas 16 |Pega do cesto

7 |Botéo para frango 17 |Cuba

8 |Botéo para bife 18 |Entrada de ar

9 |Botéo para camarao 19 |Aberturas de saida de ar

10 |Botéo para carne 20 |Cabo de alimentagao principal

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

* Retire todo o material de embalagem.

» Retire quaisquer autocolantes ou etiquetas do aparelho.

* Limpe cuidadosamente o cesto e a cuba com agua quente, algum
detergente e uma esponja ndo abrasiva.

 Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.

» Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal e nivelada,
néo coloque o aparelho sobre superficies nio resistentes ao calor.

» Coloque o cesto corretamente na cuba

» Esta € uma fritadeira sem 6leo que funciona com ar quente. Nao
encha a cuba com 6leo ou gordura.

» De modo a manter livre o fluxo de ar, ndo coloque objetos em cima
do aparelho e certifique-se de que existe sempre 10 cm de espago
a volta do mesmo.

* NOTA: Apos o processo de cozedura, o aparelho tem de arrefecer,
sendo este processo de arrefecimento ativado automaticamente
depois de atingido o tempo do temporizador. Evite desligar a ficha
do aparelho da tomada antes de ser concluido o processo de
arrefecimento, uma vez que o ar quente restante pode danificar o
aparelho.

UTILIZACAO

* Ligue a ficha de alimentagédo a uma tomada de parede com protegao
terra.

* Retire cuidadosamente a cuba da fritadeira.

» Coloque os alimentos no cesto.

« Volte a colocar a cuba na fritadeira.

» Nunca utilize a cuba sem o cesto.

» Nao toque na cuba durante e algum tempo apds a utilizagéo, pois
aquece muito. Segure a cuba apenas pela pega.

» Se a cuba estiver fria, utilize primeiro a fungdo de aquecimento,

premindo o botdo da fungdo de aquecimento. O aparelho irda aquecer

durante 5 minutos a uma temperatura de 80 graus. Apds o que, o

aparelho estara pronto para ser utilizado.

Inclui 7 (sete) programas para fritar: BATATAS, FRANGO, BIFE,

CAMARAO, CARNE, BOLO e PEIXE. Utilize o botao da fungéao

correspondente, dependendo do tipo de alimento que pretende

preparar.

Quando prime o botéo de fungao, a fritadeira sem 6leo iniciara o

programa correspondente. Se tiver escolhido o programa errado, pode

abortar a operagéo premindo o botao cancelar. O aparelho ira parar
apos 20 segundos. Podera depois escolher uma outra fungdo. Pode

também ajustar o programa escolhido, alterando o tempo e a

temperatura.

O tempo pode ser regulado com os botdes de controlo do temporizador.

Prima os botdes de controlo do temporizador uma vez para aumentar ou

para diminuir o tempo de fritura em um minuto. Prima e mantenha um

dos botdes premido para regular o tempo mais rapidamente. Pode
programar o temporizador entre 1 minuto e 30 minutos.

A temperatura pode ser regulada com os botdes de controlo do

temporizador. Prima os botdes de controlo da temperatura uma vez

para aumentar ou para diminuir a temperatura em 5 graus. Prima e

mantenha um dos botdes premido para regular a temperatura mais

rapidamente. Pode programar a temperatura entre 80 e 200 graus.

» Também pode iniciar o aparelho sem selecionar uma fungéo. Programe
o tempo e a temperatura com os botdes de controlo do temporizador e
da temperatura e, depois, prima o botao iniciar.

» Pode colocar qualquer programa em pausa, premindo o bot&o iniciar,
por exemplo, se pretender misturar os ingredientes. O aparelho ira ser
colocado em pausa ap6és 20 segundos. Para retomar o processo de
fritura, prima novamente o bot&o iniciar.

* Se retirar a cuba durante o processo de fritura, o aparelho desligar-se-a
automaticamente apds 5 segundos. Ao recolocar a cuba, o programa
sera retomado.

» Para cancelar qualquer programa, prima o botéo cancelar. O aparelho
ira desligar-se apos 20 segundos.
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» Durante o processo de fritura por ar quente, o indicador luminoso de
aquecimento acende-se e apaga-se de tempos a tempos. Isto indica
que o elemento de aquecimento esta ligado e desligado para manter
a temperatura definida.

» O excesso de 6leo dos alimentos é recolhido no fundo da cuba.

* Para alguns alimentos é necessario agitar a meio do tempo de
preparagdo. Para agitar os alimentos, retire a cuba do aparelho
segurando na pega e agite-a. De seguida, volte a colocar a cuba na
fritadeira. Nao prima o botao de libertacdo do cesto enquanto o agita.

» Quando ouvir o indicador sonoro do temporizador soar 5 vezes, o
tempo de preparagéo definido terminou. O aparelho ira desligar-se
apos 20 segundos. Retire a cuba do aparelho e coloque-a sobre uma
superficie resistente ao calor.

* Verifique se os alimentos estdo prontos. Se os alimentos ainda ndo
estiverem prontos, basta voltar a colocar a cuba no aparelho e regular
o temporizador para mais alguns minutos.

* Para retirar alimentos de pequenas dimensdes (batatas fritas, por
exemplo), prima o botéo de libertagcdo do cesto e retire o cesto da
cuba. Nao vire o cesto ao contrario ainda dentro da cuba, pois
qualquer excesso de 6leo que se tenha acumulado no fundo da cuba
ira verter sobre os alimentos.

» Esvazie o cesto para uma travessa ou um prato. Assim que um lote
de alimentos esteja pronto, a fritadeira esta imediatamente pronta
para preparar um outro lote.

Sugestoes

« Agitar alimentos de menores dimensdes durante o tempo de
preparagéo otimiza o resultado final e pode ajudar a evitar a fritura
nao uniforme dos alimentos.

+ Adicione algum 6leo a batatas cruas para obter um resultado
crocante. Frite os alimentos na fritadeira sem 6leo alguns minutos
depois de ter adicionado o dleo.

» N&o prepare alimentos extremamente gordurosos como, por exemplo,
salsichas, na fritadeira sem dleo.

» Coloque uma assadeira ou um tabuleiro de forno no cesto se
pretender cozinhar um bolo ou uma quiche ou se pretender fritar
alimentos frageis ou recheados.

» Pode também utilizar a fritadeira para reaquecer alimentos. Para
reaquecer alimentos, regule a temperatura para 150°C durante até 10
minutos.

LIMPEZA E MANUTENCAO

* Antes de limpar, desligue o aparelho da tomada e aguarde até
arrefecer.

» Nunca mergulhe o aparelho na dgua ou noutro liquido qualquer. O
aparelho nao é adequado para a maquina de lavar louga.

* Limpe o cesto e a cuba com agua quente, algum detergente e uma
esponja ndo abrasiva. A cuba e o cesto ndo podem ser lavados na
maquina de lavar louga.

* Se existir sujidade presa no cesto ou no fundo da cuba, encha a cuba
com agua quente e algum detergente. Coloque o cesto dentro da
cuba e deixe ambos amolecer durante 10 minutos.

* Limpe o aparelho com um pano humido. Nunca use produtos de
limpeza agressivos e abrasivos, esfregdes de metal ou palha de ago,
que danifica o dispositivo.

AMBIENTE

mmm Este aparelho ndo deve ser depositado no lixo doméstico no fim
da sua vida util, mas deve ser entregue num ponto central de
reciclagem de aparelhos domésticos elétricos e eletronicos. Este
simbolo indicado no aparelho, no manual de instrugdes e na
embalagem chama a sua ateng&o para a importancia desta questé&o.
Os materiais utilizados neste aparelho podem ser reciclados. Ao
reciclar aparelhos domésticos usados, esta a contribuir de forma
significativa para a protecdo do nosso ambiente. Solicite as autoridades
locais informagdes relativas aos pontos de recolha.

Assisténcia
Encontra todas as informacdes e pecgas de substituicdo em http://
www.service.princess.info/!

IT Istruzioni per l'uso

SICUREZZA

* |l produttore non & responsabile di eventuali
danni e lesioni conseguenti alla mancata
osservanza delle istruzioni di sicurezza.

+ Se il cavo di alimentazione € danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, da un
addetto all'assistenza o da personale con
qualifiche analoghe per evitare rischi.

* Non spostare mai I'apparecchio tirandolo per il
cavo e controllare che il cavo non possa
rimanere impigliato.

* Collocare I'apparecchio su una superficie
stabile e piana.

* Questo apparecchio € destinato a un uso
esclusivamente domestico e deve essere
utilizzato soltanto per gli scopi previsti. Nel
caso peggiore gli alimenti possono prendere
fuoco. (Non usare una quantita di olio
superiore a un cucchiaino da té, carne che
possa rilasciare troppo grasso o acqua per
bollire i cibi.)

« L'apparecchio non deve essere utilizzato da
bambini di eta inferiore agli 8 anni.
L'apparecchio puo essere utilizzato da
bambini di almeno 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
oppure senza la necessaria pratica ed
esperienza sotto la supervisione di un adulto o
dopo aver ricevuto adeguate istruzioni sull'uso
in sicurezza dell'apparecchio e aver compreso
i possibili rischi. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. Mantenere |'apparecchio e
il relativo cavo fuori dalla portata dei bambini
di eta inferiore agli 8 anni. | bambini non
devono eseguire interventi di manutenzione e
pulizia almeno che non abbiano piu di 8 anni e
non siano controllati.

* Per proteggersi dalle scosse elettriche, non
immergere il cavo, la spina o I'apparecchio
nell'acqua né in qualsiasi altro liquido.

* L'apparecchio deve essere collegato a una
presa di rete dotata di messa a terra (per
elettrodomestici di classe I).

« AVWERTENZA: Se la superficie € incrinata,
spegnere l'apparecchio per evitare possibili
scosse elettriche.

* Mantenere I'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiore agli 8
anni.

» La temperatura delle superfici accessibili pud
essere alta quando l'apparecchio € in funzione.

* L'apparecchio non € progettato per essere
azionato tramite un timer esterno o un sistema
di telecomando separato.

. &Le superfici indicate da questo simbolo
possono diventare molto calde durante l'uso.

* Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non
collocare niente sopra I'apparecchio e verificare
che vi siano sempre 10 cm di spazio libero
attorno all’apparecchio.

* Dopo la cottura, I'apparecchio deve raffreddarsi;
tale processo di raffreddamento si attiva
automaticamente allo scadere del tempo
impostato sul timer. Evitare di scollegare
I'apparecchio dalla presa di rete prima del
termine del processo di raffreddamento perché
I'aria calda residua pud danneggiare
I'apparecchio.

* Questo apparecchio € concepito per uso
domestico e applicazioni simili come:

— Avree cucine per il personale in negozi, uffici e altri ambienti lavorativi.
— Peri clienti in hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale.

— Ambienti di tipo Bed and breakfast.

— Fattorie.

DESCRIZIONE DELLE PARTI

1 [Pulsanti di controllo del timer 11 [Pulsante per la cottura di dolci

2 |Pulsanti di controllo della 12 |Pulsante per la cottura di pesce
temperatura

3 |Pulsante di avvio 13 |Display LCD

4 |Pulsante di annullamento 14 |Cestello

5 |Pulsante di riscaldamento 15 |Pulsante di rilascio cestello

6 |Pulsante per la cottura di 16 |Manico del cestello
patatine

7 |Pulsante per la cottura di pollo |17 |Contenitore

8 |Pulsante per la cottura di 18 |Presa d'aria
bistecche

9 |Pulsante per la cottura di 19 |Fori di scarico dell'aria
gamberetti

10 |Pulsante per la cottura di carne |20 |Cavo di alimentazione

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

* Rimuovere tutto I'imballaggio.

» Rimuovere tutti gli adesivi o le etichette dall'apparecchio.

« Lavare bene il cestello e il contenitore in acqua calda, con sapone liquido
e una spugna non abrasiva.

« Pulire l'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

« Posizionare I'apparecchio su una superficie stabile, piana e regolare, non
collocare I'apparecchio su superfici non resistenti al calore.

« Collocare correttamente il cestello nel contenitore

* Questa friggitrice ad aria funziona con aria calda. Non riempire il
contenitore con olio o grasso.

« Per evitare interruzioni del flusso d’aria, non collocare niente sopra
I'apparecchio e verificare che vi siano sempre 10 cm di spazio
libero attorno all’apparecchio.

* NOTA: Dopo il processo di cottura, I'apparecchio deve raffreddarsi;
tale processo di raffreddamento si attiva automaticamente allo
scadere del tempo impostato sul timer. Evitare di scollegare
I'apparecchio dalla presa di rete prima del termine del processo di
raffreddamento perché I'aria calda residua puoé danneggiare
I'apparecchio.

uso

« Collegare la spina a una presa a parete dotata di messa a terra.

« Estrarre con attenzione il contenitore dalla friggitrice ad aria.

« Introdurre la pietanza nel cestello.

« Reinserire il contenitore nella friggitrice ad aria.

» Non usare il contenitore senza il cestello all'interno.

» Non toccare il contenitore durante e per un certo tempo dopo I'uso, dato
che diventa molto caldo. Sostenere il contenitore esclusivamente per il
manico.

* Quando il contenitore & freddo, utilizzare prima la funzione di

riscaldamento premendo il relativo pulsante. L'apparecchio si riscalda

per 5 minuti a una temperatura di 80 gradi. Dopo la fase di

riscaldamento, I'apparecchio & pronto all'uso.

Sono inclusi sette (7) programmi di frittura: PATATINE, POLLO,

COTOLETTA, GAMBERETTI, CARNE, TORTA e PESCE. Utilizzare il

pulsante funzione corrispondente in base al tipo di alimento che si

desidera preparare.

« Alla pressione del pulsante funzione, la friggitrice ad aria calda avvia il

programma corrispondente. Se il programma scelto € sbagliato,

possibile interrompere il processo premendo il pulsante di annullamento.

L'apparecchio si arresta dopo 20 secondi. A questo punto & possibile

scegliere un altro programma. E inoltre possibile regolare il programma

scelto modificando tempo e temperatura.

Il tempo di cottura pud essere regolato con i pulsanti di controllo del

timer. Premere i pulsanti di controllo del timer una volta per aumentare o

diminuire il tempo di cottura di un minuto. Tenere premuto uno dei

pulsanti di controllo per regolare il tempo piu rapidamente. Il timer pud
essere impostato tra 1 e 30 minuti.

La temperatura pud essere regolata con i pulsanti di controllo della

temperatura. Premere i pulsanti di controllo della temperatura una volta

per aumentare o diminuire la temperatura di 5 gradi. Tenere premuto
uno dei pulsanti di controllo per regolare la temperatura piu rapidamente.

La temperatura pud essere impostata tra 80 e 200 gradi.

L'apparecchio pud essere inoltre avviato senza selezionare una

funzione. Regolare il tempo e la temperatura con i relativi pulsanti di

controllo, quindi premere il pulsante di avvio.

Qualsiasi programma puo essere sospeso premendo il pulsante di avvio,

ad esempio per agitare gli ingredienti. L'apparecchio sospende la cottura

dopo 20 secondi. Per riprendere il processo di frittura, premere di nuovo

il pulsante di avvio.

Estraendo il contenitore durante il processo di frittura, I'apparecchio si

spegne automaticamente entro 5 secondi. Quando il contenitore viene

reinserito, il programma riprende.

Per annullare un programma, premere il pulsante di annullamento.

L'apparecchio si spegne dopo 20 secondi.

Durante il processo di frittura ad aria calda, la spia di riscaldamento si

accende e si spegne di tanto in tanto. Cio indica che I'elemento

riscaldante si accende e si spegne per mantenere la temperatura
impostata.

)

.

.

.

« L'olio in eccesso della pietanza viene raccolto sul fondo del contenitore.

« Alcune pietanze richiedono di essere saltate a meta del tempo di
preparazione. Per saltare la pietanza, estrarre il contenitore
dall'apparecchio utilizzando il manico e scuoterlo. Reinserire il
contenitore nella friggitrice ad aria. Non premere il pulsante di rilascio del
cestello durante questa operazione.

» Quando il timer emette 5 bip, il tempo di preparazione impostato &
trascorso. L'apparecchio si spegne dopo 20 secondi. Estrarre il
contenitore dall'apparecchio e collocarlo su una superficie resistente al
calore.

» Controllare se la pietanza & pronta. In caso contrario, reinserire il
contenitore nell'apparecchio e impostare il timer su alcuni minuti
aggiuntivi.

» Per togliere pietanze di piccole dimensioni (ad es. le patatine fritte),
premere il pulsante di rilascio del cestello ed estrarre il cestello dal
contenitore. Non capovolgere il cestello con il contenitore attaccato
perché eventuali eccessi di olio raccolti sul fondo sarebbero versati sulla
pietanza.

 Svuotare il cestello in una ciotola o su un vassoio. Quando il primo
vassoio & pronto, la friggitrice ad aria € immediatamente pronta per
prepararne un altro.

Suggerimenti

« Saltare le pietanze piu piccole a meta del tempo di preparazione
ottimizza il risultato finale e puo aiutare a evitare una cottura non
omogenea.

» Aggiungere un filo d'olio alle patate fresche per ottenere un risultato
croccante. Friggere le pietanze nella friggitrice ad aria entro pochi minuti
dall'aggiunta di olio.

» Non preparare pietanze estremamente grasse, come le salsicce, nella
friggitrice.

* Inserire una teglia o un piatto da forno nel cestello per cuocere una torta
0 una quiche o per friggere ingredienti fragili o ripieni.

« E inoltre possibile usare la friggitrice ad aria per riscaldare i cibi. Per
riscaldare i cibi, impostare la temperatura a 150°C per un massimo di 10
minuti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

» Prima della pulizia, scollegare I'apparecchio ed attendere che
I'apparecchio si raffreddi.

» Non immergere mai I'apparecchio in acqua o altro liquido. Non &
possibile pulire I'apparecchio in lavastoviglie.

« Lavare bene il contenitore e il cestello in acqua calda, con sapone liquido
€ una spugna non abrasiva. Il contenitore e il cestello non sono lavabili in
lavastoviglie.

* In presenza di sporco attaccato al cestello o al fondo del contenitore,
riempire il contenitore con acqua calda e sapone liquido. Inserire il
cestello nel contenitore e lasciare a molle entrambi per circa 10 minuti.

« Pulire I'apparecchio con un panno umido. Non usare mai detergenti duri
e abrasivi, pagliette o lana d'acciaio, che danneggiano I'apparecchio.

AMBIENTE

mmm Questo apparecchio non deve essere posto tra i rifiuti domestici
alla fine del suo ciclo di vita, ma deve essere smaltito in un centro di
riciclaggio per dispositivi elettrici ed elettronici domestici. Questo simbolo
sull'apparecchio, il manuale di istruzioni e la confezione sottolineano tale
importante questione. | materiali usati in questo apparecchio possono
essere riciclati. Riciclando gli apparecchi domestici € possibile contribuire
alla protezione dell'ambiente. Contattare le autorita locali per informazioni
in merito ai punti di raccolta.

Assistenza
Tutte le informazioni e le parti di ricambio sono disponibili sul sito http://
www.service.princess.info/!

SV Instruktionshandbok

SAKERHET

* Om dessa sakerhetsanvisningar ignoreras kan
inget ansvar utkravas av tillverkaren for
eventuella skador som uppkommer.

* Om natsladden ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dess servicerepresentant eller
liknande kvalificerade personer for att undvika
fara.

* Flytta aldrig apparaten genom att dra den i
sladden och se till att sladden inte kan trassla in
sig.

» Apparaten maste placeras pa en stabil, jamn
yta.

» Denna apparat far endast anvandas for
hushallsandamal och endast for det syfte den ar
konstruerad for. | varsta fall kan livsmedlet borja
brinna. (Anvand inte mer an en tesked olja,
inget kott som slapper ut for mycket fett eller
vatten som ar avsett for att koka livsmedel.)

» Apparaten ska inte anvandas av barn som ar
yngre an 8 ar. Apparaten kan anvandas av barn
fran och med 8 ars alder och av personer med
ett fysiskt, sensoriskt eller mentalt handikapp
eller brist pa erfarenhet och kunskap om de
Overvakas eller instrueras om hur apparaten
ska anvandas pa ett sakert satt och forstar de
risker som kan uppkomma. Barn far inte leka
med apparaten. Hall apparaten och natkabeln
utom rackhall fér barn som ar yngre an 8 ar.
Rengoring och underhall far inte utféras av barn
savida de inte ar aldre an 8 ar och dvervakas.

» For att undvika elektriska stotar ska du aldrig
sanka ned sladden, kontakten eller apparaten i
vatten eller nagon annan vatska.

» Apparaten ska anslutas till ett vagguttag med
jordad kontakt (for Klass |-apparater).

* VARNING: Om ytan ar sprucken, stang av
apparaten for att undvika risken for elektriska
stotar.

» Hall apparaten och natkabeln utom rackhall for
barn som ar yngre an 8 ar.

» Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hdg
nar apparaten ar i drift.

* Apparaten ar inte avsedd att mandvreras med
hjalp av en extern timer eller ett separat
fiarrkontrollsystem.

. &Ytor som anges med denna logotyp kan bli
heta under anvandning.

 For att forhindra storningar i luftflodet, satt inte
nagot ovanpa apparaten och se till att det alltid
finns 10 cm fritt utrymme runt apparaten.

« Efter bakningsprocessen behdver apparaten
kylas ner, denna kylningsprocess aktiveras
automatiskt nar timern fardig. Undvik att koppla
ut apparaten fran natuttaget innan
kylningsprocessen ar fardig, eftersom
kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

» Denna apparat ar avsedd for hushallsbruk och
liknande anvandningsomraden, sasom:

— Personalkdk i butiker, pa kontor och i andra arbetsmiljoer.
— Av gaster pa hotell, motell och andra liknande boendemiljéer.

"Bed and breakfast” och liknande boendemilj6er.

— Bondgardar.

BESKRIVNING AV DELAR

1 |Knappar for timersinstallning 11 |Kak-knapp

2 |Knappar for 12 |Fisk-knapp
temperaturinstallning

3 |Startknapp 13 |[LCD-display

4 |Avbrytningsknapp 14 |Korg

5 |Varm-upp-knapp 15 |Korg frigéringsknapp

6 |Pommes-knapp 16 |Korghandtag

7 |Kyckling-knapp 17 |Panna

8 |Stek-knapp 18 |Luftintag

9 |Rak-knapp 19 |Luftutioppsdppningar

10 |Kétt-knapp 20 |Huvudsladd

FORE FORSTA ANVANDNING

« Ta bort allt paketeringsmaterial.

» Ta bort alla dekaler och etiketter fran apparaten.

» Rengdr noggrant korgen och pannan med varmt vatten, lite diskmedel
och en icke-slipande svamp.

» Torka av apparatens insida och utsida med en fuktad trasa.

* Placera apparaten pa en stabil, horisontal och jamn yta, placera inte
apparaten pa icke varmebestandiga ytor.

* Placera korgen i pannan.

* Detta ar en luftfritds som fungerar med varm luft. Fyll inte pannan
med olja eller frityrfett.

* For att forhindra storningar i luftflodet, satt inte nagot ovanpa
apparaten och se till att det alltid finns 10 cm fritt utrymme runt
apparaten.

» OBS: Efter bakningsprocessen behoéver apparaten kylas ner, denna
kylningsprocess aktiveras automatiskt nar timern fardig. Undvik att
koppla ut apparaten fran natuttaget innan kylningsprocessen ar
fardig, eftersom kvarvarande varmluft kan skada apparaten.

ANVANDNING

« Satt i stickkontakten i ett jordat vagguttag.

* Dra forsiktigt ut pannan fran luftfritosen.

 Lagg ingredienserna i korgen.

« Skjut in pannan i luftfritdsen igen.

» Anvand aldrig pannan utan korgen.

» Ror inte pannan ett tag efter anvandning, da den blir valdigt varm. Hall
endast pannan i handtaget.

» Nar pannan ar kall, anvand vanligen uppvarmningsfunktionen forst
genom att trycka pa knappen for uppvarmningsfunktionen. Apparaten
kommer under 5 minuter att varmas upp med en temperatur pa 80
grader. Efter det ar apparaten ar redo for anvandning.

* Det finns 7 olika friteringsprogram: POMMES, KYCKLING, STEK,
RAKOR, KOTT, KAKA och FISK. Anvand motsvarande funktionsknapp
beroende pa vilken typ av mat du vill tillaga.

» Nar du trycker pa funktionsknappen, kommer luftfritdsen att starta
motsvarande program. Om du valjer fel program kan du avbryta genom
att trycka pa avbrytningsknappen. Apparaten stoppas efter 20 sekunder.
Efter detta kan du valja en annan funktion. Det ar ocksa majligt att
justera valt program genom att &ndra tid och temperatur.

« Tiden kan justeras via knapparna for timersinstallning. Tryck pa
knapparna for timerinstalining en gang for att 6ka eller minska
friteringstiden med en minut. Tryck och hall inne en av knapparna for att
justera tiden snabbare. Du kan stalla in timern pa mellan 1 och 30
minuter.

» Temperaturen kan justeras via knapparna for temperaturinstalining.
Tryck pa knapparna for temperaturinstallning en gang for att 6ka eller
minska temperaturen med en 5 grader. Tryck och hall inne en av
knapparna for att justera temperaturen snabbare. Du kan stélla in
temperaturen pa mellan 80 och 200 grader.

» Det ar ocksa mgjligt att starta apparaten utan att valja en funktion. Stall
in tiden och temperaturen med knapparna for timer- och
temperaturinstalling och tryck sedan pa startknappen.

* Du kan pausa programmet genom att trycka pa startknappen, till
exempel om du vill skaka om ingredienserna. Apparaten pausas efter 20
sekunder. For att ateruppta processen, tryck pa startknappen igen.

» Nar du drar ut pannan under friteringsprocessen stangs apparaten av
automatiskt inom 5 sekunder. Nar du sétter tillbaka enheten kommer
programmet att aterupptas.

» For att avbryta ett program, tryck pa avbrytsknappen. Apparaten stangs
av efter 20 sekunder.

» Under varmluftsfriteringen, tdnds och slacks uppvarmningslampan da
och da. Detta anger att varmeelementet stangs av och satts pa for att
bibehalla vald temperatur.

» Overflodig olja fran ingredienserna samlas upp i pannans botten.

« Vissa ingredienser kraver en omskakning halvvags genom tillagningen
For att skaka om ingredienserna, dra ut pannan fran apparaten i
handtagen och skaka den. Skjut sedan in pannan i luftfritdsen igen.
Tryck inte pa korgens frigéringsknapp vid skakning.

» Nar du hor att timern piper 5 ganger har den férinstallda tillagningstiden
passerat. Apparaten stangs av efter 20 sekunder. Dra ut pannan fran
apparaten och placera den pa en varmebestandig yta.

« Kolla om ingredienserna ar fardiga. Om ingredienserna inte ar fardiga,
skjuta tillbaka pannan i apparaten och stall in timern pa ett par extra
minuter.

« For att ta bort alla sma ingredienser (t ex pommes), tryck pa korgen
frigéringsknapp och lyft ut korgen fran pannan. Vand inte korgen upp och
ned tillsammans med pannan, da extra olja from har samlats upp pa
pannans botten kan lacka ut dver ingredienserna.

» TOm korgen i en skal eller pa ett fat. Nar en stats med ingredienser ar
redo, ar luftfritdsen redo att tillaga en till sats.

Tips

» Skaka mindre ingredienser halvvags genom tillagningstiden for att
optimera slutresultatet och for att forhindra att ingredienserna friteras
ojamnt.

« Tillsatt lite olja till farska potatisar for krispigt resultat. Fritera din
ingredienser i luftfritdsen inom nagra minuter efter att du har tillsatt oljan.

« Tillaga inte extremt fettiga ingredienser sa som korvar i luftfritdsen.

* Placera en bakform eller en ugnsform i korgen om du vill baka en kaka
eller en quiche eller om du vill fritera 6mtaliga eller fyllda ingredienser.

» Du kan aven anvanda luftfritdsen for att varma upp ingredienser. For att
varma upp ingredienser, stall in temperaturen till 150°C i upp till 10
minuter.

RENGORING OCH UNDERHALL

* Innan rengdring, dra ur kontakten och vanta tills apparaten har svalnat.

 Sank aldrig ner apparaten i vatten eller i nagon annan vatska. Apparaten
kan inte diskas i diskmaskin.

» Rengor korgen och pannan med varmt vatten, lite diskmedel och en
icke-slipande svamp. Pannan och korgen ar ej diskmaskinsakra.

» Om smuts fastnar i korgen eller i botten av pannan, fyll pannan med
varmvatten och lite diskmedel. Lagg korgen i pannan och lat pannan och
korgen sta i b6t i 10 minuter.

» Rengor apparaten med en fuktig trasa. Anvand aldrig starka och
slipande rengdringsmedel, skursvamp eller stalull som skadar apparaten.

OMGIVNING

=mm Denna apparat ska ej slangas bland vanligt hushallsavfall nar den
slutat fungera. Den ska slangas vid en atervinningsstation for elektriskt
och elektroniskt hushallsavfall. Denna symbol pa apparaten,
bruksanvisningen och férpackningen gor dig uppmarksam pa detta.
Materialen som anvands i denna apparat kan atervinnas. Genom att
atervinna hushallsapparater gor du en viktig insats for att skydda var miljo.
Fraga de lokala myndigheterna var det finns insamlingsstallen.

Support
Du hittar all tillganglig information och reservdelar pa http://
www.service.princess.info/!

CS Navod k pouziti

BEZPECNOST

* PFi ignorovani bezpe&nostnich pokynu neni
vyrobce odpovédny za pfipadna poskozeni.

* Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt
vymeéneén vyrobcem, jeho servisnim zastupcem
nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
predeslo moznym rizik(m.

* Nikdy spotfebi€ nepfenasejte tazenim za
privodni Snudru a ujistéte se, Ze se kabel
nemuze zaseknout.

* Spotiebi¢ musi byt umistén na stabilnim a
rovném povrchu.

» Tento spotiebiC Ize pouzit pouze v domacnosti
za ucCelem, pro ktery byl vyroben. V nejhorSim
pripadé se jidlo muze vznitit. (Nepouzivejte vice
nez jednu Cajovou IziCku oleje, zadné maso,
které by uvolnilo vétSi mnozstvi tuku nebo vodu
uréenou k vareni potravin.)

* Tento spotfebi€ nesmi pouzivat déti mladSich 8
let. Tento spotfebi¢ mohou osoby starSi 8 let a
lidé se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi i nedostatkem
zkuSenosti a znalosti pouzivat, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo dostali instrukce
tykajici se bezpecného pouziti pfistroje a
rozumi moznym rizikim. Déti si nesmi hrat se
spotfebiCem. Udrzujte spotiebi€ a kabel mimo
dosahu déti mladSich 8 let. Cisténi a udrzbu
nemohou vykonavat déti, které jsou mladsi 8 let
a bez dozoru.

» Abyste se ochranili pfed elektrickym vybojem,
neponorujte napajeci kabel, zastréku Ci
spotrebi¢ do vody i jiné tekutiny.

» Tento spotiebi€¢ ma byt pfipojen k zasuvce,
ktera je uzemnéna (pro spotfebice tfidy I).

* VAROVANI: Pokud je povrch poSkrabany,
vypnéte zafizeni, abyste zabranili pfipadnému
elektrickému Soku!

 UdrZujte spotiebi€ a kabel mimo dosahu déti
mladSich 8 let.

* Teplota povrchu, ke kterym je pFistup, mize byt
pfi provozu spotfebiCe vysoka.

* Pristroj by nemél byt ovladan prostfednictvim
externiho ¢asovace nebo oddélenym dalkovym
ovladanim.

. &Povrchy, oznacené timto logem, mohou byt
béhem pouzivani horké.

» Abyste zabranili naruSsenim proudéni vzduchu,
nepokladejte nic na spotfebic a zajistéte, aby
byl kolem spotfebiCe volny prostor alespon 10
centimetrd.

* Po skonceni peceni se zafizeni musi ochladit.
Tento proces se aktivuje automaticky, jakmile
se vypne Casovac. Nevytahujte zastréku
zafizeni se sitové zasuvky, dokud nebude
dokoncen proces chlazeni, protoze by se
zafizeni mohlo zbytkem horkého vzduchu
poskodit.

* Tento spotiebic€ je urCeny k pouziti v
domacnosti a k podobnému pouzivani, jako
napfiklad:

— kuchynky personalu v obchodech, kancelafich a na jinych
pracovistich.

— Kilienty v hotelich, motelech a jinych ubytovacich zafizenich.

— V penzionech.

— Na statcich a farmach.

POPIS SOUCASTI

1 |Ovladaci tla¢itka Casovace 11| Tlacitko Kolag

2 |Ovladaci tla¢itka teploty 12| Tlagitko Ryby

3 |Tlacitko spusténi 13 |Displej LCD

4 |Tlacitko storno 14 |Kosik

5 |Tlacitko zahfivani 15| Tlacitko pro uvolnéni koSiku




6 |Tlacitko Hranolky 16 |Drzadlo koSiku

7 |Tlagitko Kufe 17 |Panev

8 |[Tlacitko Steak 18 |Vstup vzduchu

9 |Tlacitko Krevety 19 |Otvory pro vystup vzduchu
10 | Tla¢itko Maso 20 [Sitova $nudra

PRED PRVNIM POUZITIM

« Odstrarite veSkery obalovy material.

* Ze spotfebiCe odstrarite veSkeré nalepky nebo cedulky.

» Dukladné vycistéte ko$ik a panev pomoci horké vody, saponatu a
neodirajici houby.

* Vnitfni i vnéjSi stranu spotfebice otfete vihkym hadfikem.

 Spotfebi€ umistéte na stabilni, vodorovny a rovny povrch, neumistujte
spotrebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.

» Spravné umistéte kosik v panvi.

* Toto je fritéza spotrebic, ktera pracuje na horky vzduch. Do panve
nelijte olej ani nedavejte tuk na smazeni.

» Abyste zabranili narusenim proudéni vzduchu, nepokladejte nic na
spotiebic a zajistéte, aby byl kolem spotrebice volny prostor
alespoii 10 centimetru.

* POZNAMKA: Po skonéeni peceni se zafizeni musi ochladit. Tento
proces se aktivuje automaticky, jakmile se vypne ¢asovac.
Nevytahujte prosim zafizeni se sit'ové zasuvky, dokud nebude
dokoncen proces chlazeni, protoze by se zafizeni mohlo zbytkem
horkého vzduchu poskodit.

POUZITI

« Zasunte sitovou zastr¢ku do uzemnéné zasuvky.

» Opatrné vytahnéte panev z fritézy spotrebice.

» Do koS$iku vlozte ingredience.

« Zasunte panev zpét do fritézy spotrebice.

» Nikdy nepouzivejte panev bez kosiku uvnitf.

* Nedotykejte se panve béhem pouziti a néjakou dobu po pouZiti, protoze
bude velmi horka. Drzet panev pouze za drzadlo.

» Kdyz je panev studend, pouzijte nejdfive funkci zahfivani stisknutim
tlacitka funkce zahtivani. Spotfebi¢ se bude 5 minut zahfivat na teplotu
80 stuprid. Poté je spotfebiC pfipraven k pouziti. .

* V nabidce je 7 program( smazeni: HRANOLKY, KURE, STEAK,
KREVETY, MASO, KOLAC a RYBA. PouZijte pFislugné funkéni tlagitko v
zavislosti na typu potravin, které chcete pfipravit.

* Po stisknuti funkéniho tlacitka spusti vzduchova fritéza pfislusny

program. Pokud jste zvolili chybny program, mGzete jej zrusit stisknutim

tlacitka storno. Spotrebi¢ se vypne po 20 sekundach. Poté mizete zvolit

jinou funkci. Vybrany program Ize rovnéz upravit, a to zménou ¢asu a

teploty.

Cas Ize nastavit pomoci ovladacich tladitek asovace. Na prodlouzeni

nebo zkraceni doby smazeni o jednu minutu stisknéte jednou nékteré z

ovladacich tlacitek casovace. Pro rychlejSi Upravu €asu tlacitko stisknéte

a podrzte. Casova¢ muzete nastavit od 1 do 30 minut.

Teplotu Ize nastavit pomoci ovladacich tlacitek teploty. Na zvy$eni nebo

snizeni teploty o 5 stupfiu stisknéte jednou nékteré z ovladacich tlacitek

teploty. Pro rychlejsi upravu teploty tlacitko stisknéte a podrzte. Teplotu
muZzete nastavit od 80 do 200 stupriu.

Spotiebié Ize rovnéz zapnout bez vybéru funkce. Cas a teplotu nastavte

pomoci ovladacich tlacitek Casovace a teploty a poté stisknéte tlacitko

spustit.

Kterykoliv program muZzete pozastavit stisknutim tlacitka spusténi,

napriklad pokud chcete ingredience promichat. Spotfebi¢ se pozastavi

za 20 sekund. Na pokra¢ovani v programu smazeni stisknéte znovu
tlacitko spusténi.

Pokud panev béhem procesu smazeni vytahnete, spotfebic se

automaticky vypne po 5 sekundach. Kdyz panev znovu zasunete,

program bude pokracovat.

Na zruSeni kteréhokoliv programu stisknéte tlacitko storno. Spotiebic se

zastavi po 20 sekundach.

Bé&hem procesu smazeni horkym vzduchem se ob¢&as rozsviti a zhasne

kontrolka Zzhaveni. To znamena, Ze se zapina a vypina topné téleso pro

udrZeni nastavené teploty.

Prebytecny olej z ingredienci se shromazduje na dné panve.

Nékteré ingredience vyzaduji v poloviné doby pfipravy protfepat.

Chcete-li ingredience protfepat, vytahnéte panev za rukojet ze

spotfebice a protfepejte. Potom zasurite panev zpét do fritézy

spotfebice. B€hem tfepani nepouzivejte tlacitko pro uvolnéni kosiku.

Pokud uslySite ¢asovac 5 krat pipnout, uplynul nastaveny ¢as pfipravy.

Spotrebi¢ se zastavi po 20 sekundach. Vytahnéte panev ze spotrebice a

polozte ji na zaruvzdorny povrch.

Zkontrolujte, zda jsou ingredience pfipraveny. Pokud ingredience jesté

nejsou hotoveé, zasurte panev zpét do spotfebiCe a nastavte Casovac na

nékolik minut navic.

Chcete-li odstranit malé ingredience (napf. hranolky), stisknéte tlacitko

pro uvolnéni koSiku a vyzvednéte koSik z panve. Neotacejte koSik dnem

vzhuru, pokud je je$té pfipojen k panvi. Pfebytecny olej, ktery se
shromazduje na dné panve, by natekl do ingredienci.

» Kos$ik vyprazdnéte do misy nebo na talif. Po pfipravé davky ingredienci
je fritéza spotfebiCe okamzité pfipravena pro pfipravu dalSi davky.

Tipy

* Protfepani mensich ingredienci v poloviné doby pfipravy optimalizuje
konecny vysledek a mize pomoci zabranit nerovnomérnému smazeni
ingredienci.

Do Cerstvych brambor pfidejte trochu oleje pro kfupavy vysledek. Po
pridani oleje smazte ingredience ve fritéze jesté nekolik minut.

* Ve fritéze spotfebice nepfipravujte ingredience s velkym obsahem tuku,
jako napf. jako klobasy.

» Chcete-li upéct dort nebo quiche nebo fritovat kiehké nebo pinéné
ingredience, umistéte do koSiku pecici formu nebo pecici misku.

« Fritézu airfryer mizete také pouzit pro ohfati ingredienci. K ohfivani
ingredienci nastavte teplotu na 150°C az do 10 minut.

CISTENI A UDRZBA

« Pred cisténim spotfebi€ vypnéte ze zasuvky a pockejte, az vychladne.

« Zafizeni nikdy neponofujte do vody ani jiné kapaliny. Zafizeni neni
vhodné pro myti v mycce.

» Ddkladné vycistéte panev a koSik pomoci horké vody, saponatu a
neodirajici houby. Panev a kosik nelze myt v my€ce nadobi.

» Pokud je necistota prilepena ke koSiku nebo na dné panve, naplite
panev horkou vodou s trochou tekutého saponatu. Kosik vlozte do
panve a panev a kosik nechte 10 minut odmogit.

» Spotfebic vycistéte vihkym hadfikem. Nikdy nepouzivejte silné ani
abrazivni Cistici prostfedky, Skrabku ani draténku, které poskozuji
spotrebic.

PROSTREDI

mmm Tento spotiebi¢ by nemél byt po ukon&eni zivotnosti vyhazovan do
domovniho odpadu, ale musi byt dovezen na centralni sbérne misto
k recyklaci elektroniky a domacich elektrickych spotfebici. Symbol na
spotiebici, ndvod k obsluze a obal vas na tento dulezity problém
upozornuje. Materialy pouzité v tomto spotfebici jsou recyklovatelné.
Recyklaci pouzitych domacich spotfebicd vyznamné pfispéjete k ochrané
zivotniho prostfedi. Na informace vztahujici se ke sbérnému mistu se
zeptejte na mistnim obecnim uradeé.

Podpora
VSechny dostupné informace a nahradni dily naleznete na http://
www.service.princess.info/!

SK Pouzivatelska prirucka

BEZPECNOST

* V pripade ignorovania tychto bezpecnostnych
pokynov sa vyrobca vzdava akejkolvek
zodpovednosti za vzniknutu Skodu.

* AK je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, jeho servisny technik alebo
podobné kvalifikované osoby, aby sa zamedzilo
nebezpecenstvu.

Spotrebi¢ nikdy nepremiestiujte za kabel a
dbajte na to, aby sa kabel nestodil.
Spotrebi€ je treba umiestnit na stabilnu, rovnu
plochu.

Tento spotrebi¢ sa smie pouzivat iba na
Specifikované ucely v domacom prostredi. V
najhorSom pripade sa potraviny mézu vznietit.
(Nepouzivajte viac ako jednu ¢ajovu lyZicku
oleja, Zziadne maso, ktoré uvolni prili$ vela
mastnoty alebo vodu ur€enu na varenie
potravin.)

Tento spotrebi¢ nesmeju pouzivat deti
mladSich ako 8 rokov. Tento spotrebi€ smeju
deti starSie ako 8 rokov a osoby, ktoré maju
znizené fyzické, senzorické alebo dusevné
schopnosti, alebo osoby bez patricnych
skusenosti a/alebo znalosti pouzivat, iba pokial
na nich dozera osoba zodpovedna za ich
bezpecnost alebo ak ich tato osoba vopred
pouci o0 bezpec€nej obsluhe spotrebica a
prislusnych rizikach. Deti sa nesmu hrat' so
spotrebic¢om. Spotrebi€ a napajaci kabel
uchovayajte mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov. Cistenie a udrzbu nesmu vykonavat’ deti,
ktoré su mladsie ako 8 rokov a bez dozoru.
Napajaci kabel, zastrcku ani spotrebic
neponarajte do vody ani do Ziadnej ingj
kvapaliny, aby sa predislo urazu elektrickym
pradom.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do uzemnene;j
elektrickej zasuvky (pre spotrebice triedy I).
VAROVANIE: V pripade, Ze je povrch
prasknuty, spotrebi¢ vypnite, aby sa predislo
riziku urazu elektrickym pradom!

Spotrebi¢ a napajaci kabel uchovavajte mimo
dosahu deti mladSich ako 8 rokov.

» PoCas prevadzky spotrebi¢a mozu byt teploty
pristupnych povrchov vysoke.

Zariadenie nie je ur¢ené na ovladanie pomocou
externého Casovaca alebo samostatného
systému na dialkové ovladanie.

. APovrchy oznacené tymto logom mdzu byt
pri pouzivani horuce.
* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu
nedavajte ni¢ navrch spotrebica a okolo
spotrebi¢a zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.
Po procese pecenia musi spotrebi¢ vychladnut.
Proces chladenia sa aktivuje automaticky po
skonCeni ¢asovaca. Spotrebi¢ neodpajajte z
elektrickej siete skor, ako sa skonCi proces
chladenia, pretoze zostavajuci horuci vzduch
spbsobit poSkodenie pristroja.
 Toto zariadenie je ur€ené iba na pouzivanie v
domacnosti a na podobné ucely a smie sa
pouzivat, napriklad:
— V kuchynskych kutoch vyhradenych pre personal v obchodoch,
kancelariach a v inych profesionalnych priestoroch.
— Smu ho pouzivat klienti hotelov, motelov a inych priestorov, ktoré
maju ubytovaci charakter.
— V turistickych ubytovniach.
— Na farmach.

POPIS KOMPONENTOV

1 |Tladidla nastavenia Casovaca 11 | TlacCidlo Kolaé

2 |Tlacidla nastavenia teploty 12| Tlacidlo Ryba

3 |Tlagidlo Start 13|LCD displej

4 |Tlacidlo ZruSenia 14 |K6S

5 |Tlacidlo predhrievania 15| Tla¢idlo uvolnenia kosa

6 |Tlacidlo Hranolky 16 |Rucka kosa

7 |Tlacidlo Kur¢a 17 |Panvica

8 |Tlacidlo Steak 18 | Privod vzduchu

9 |Tlacidlo Krevety 19 |Otvory na vystup vzduchu
10| Tlacidlo Maso 20 |Sndra sietového napéjania

PRED PRVYM POUZITIM

+ Odstranite vSetok baliaci material.

 Odstrarite zo spotrebica vSetky nalepky alebo Stitky.

» Doékladne umyte ko$ a panvicu teplou vodou, Cistiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou.

« Utrite vnutro a vonkajSok spotrebi¢a vihkou utierkou.

» Umiestnite spotrebi¢ na stabilny horizontalny a rovny povrch, spotrebi¢
neumiestiujte na povrch, ktory nie je odolny teplu.

» Umiestnite kd$ do panvice

* Tato teplovzdusna fritéza pouziva horuci vzduch. Nenalievajte do
panvice fritovaci olej alebo mast'.

* Na zabranenie poruch prudenia vzduchu nedavajte ni¢ navrch
spotrebica a okolo spotrebic¢a zabezpecte vzdy 10 centimetrov
volného miesta.

* POZNAMKA: Po procese pecenia musi spotrebi¢ vychladnut'.
Proces chladenia sa aktivuje automaticky po skonceni ¢asovaca.
Neodpajajte spotrebic z elektrickej siete skor, ako sa skon¢i proces
chladenia, pretoze zostavajuci horuci vzduch sposobit’ poskodenie
pristroja.

POUZIVANIE
 Zasufite zastrku sietovej $ndry do uzemnenej zasuvky.

» Opatrne vyberte z teplovzdusnej fritézy panvicu.

* Dajte do kosa jedlo.

« Zasunte panvicu spat do teplovzdusnej fritézy.

* Nikdy nepouzivajte panvicu bez ko$a zasunutého v nej.

» Poc¢as pouzivania a nejaky ¢as po pouziti sa panvice nedotykaijte,
pretoze je velmi horuca. Panvicu chytajte len za racku.

« Pokial je panvica studena, pouzite prosim najskor funkciu zahriatia
stlacenim funkéného tlacidla zahriatia. Spotrebi¢ sa za 5 minut zohreje
na teplotu 80 stupriov. Potom je spotrebi¢ pripraveny na pouzitie.

« V ponuke je 7 programov smazenia: HRANOLKY, KURA, STEJK,
KREVETY, MASO, KOLAC a RYBA. Pouzite prislusné funkéné tlacidlo v
zavislosti na type potravin, ktoré chcete pripravit.

» Ked stlacite funkéné tlacidlo, vzduchova fritéza spusti prislusny
program. Pokial ste zvolili chybny program, mézete ho zrusit' stlacenim
tla¢idla storno. Spotrebi¢ sa vypne po 20 sekundach. Potom mézete
vybrat iny program. Rovnako mézete upravit vybrany program zmenou
Casu a teploty.

» Cas sa da upravit' s pomocou ovladacich tlacidiel ¢asovaca. Na
predizenie Ci skratenie €asu smazenia o jednu minutu raz stlacte
ovladacie tlacidla ¢asovaca. Na rychlejSiu zmenu Casu tlacidlo stlacte a
podrzte. Casova¢ mdzete nastavit od 1 do 30 minut.

 Teplota sa da upravit' s pomocou ovladacich tlacidiel teploty. Na
zvySenie ¢i zniZenie teploty smazenia o 5 stupnov raz stlacte ovladacie
tlacidla teploty. Na rychlejSiu zmenu teploty tlacidlo stlacte a podrzte.
Teplotu mdzete nastavit od 80 do 200 stupriov. .

» Spotrebi¢ sa da rovnako zapnut bez vyberu funkcie. Cas a teplotu
nastavte s pomocou ovladacich tlaCidiel Casovaca a teploty a potom
stlacte tlacidlo tart.

» Akykolvek program mozete pozastavit' stlacenim tlacidla Start, napriklad
pokial chcete ingrediencie zamieSat. Spotrebi¢ sa pozastavi po 20
sekundach. Na pokracovanie v procese smazenia znovu stlacte tlacidlo
Start.

 Pokial vytiahnete pavnicu v priebehu procesu smazenia, spotrebic sa
automaticky vypne za 5 sekund. Pokial pavnicu znovu vlozite, program
bude pokracovat.

* Na zrusenie ktoréhokolvek programu pouzite tla€idlo storno. Spotrebic
sa zastavi po 20 sekundach.

» Pocas procesu pecenia horicim vzduchom sa kontrolka zahrievania
priebezne zapina a vypina. Indikuje to, kedy sa zapina a vypina
vyhrievacie teleso na udrzanie nastavenej teploty.

» Prebytocny olej z jedla sa zhromazduje v spodnej ¢asti panvice.

« Niektoré potraviny si vyzaduju poCas pripravy pretrasenie. Na
pretrasenie potravin vytiahnite panvicu zo spotrebica za ricku a zatraste
fou. Potom panvicu zasurite spat do teplovzdusnej fritézy. Pocas
pretriasania nestlacajte tlacidlo na uvolnenie kosa.

« Po uplynuti nastaveného €asu pripravy sa ozve 5 pipnuti ¢asovaca.
Spotrebi€ sa zastavi po 20 sekundach. Vytiahnite panvicu zo spotrebica
a polozte ju na povrch odolny voci teplu.

« Skontrolujte, €i je jedlo pripravené. Ak jedlo eSte nie je pripravené,
jednoducho zasunte panvicu spat do spotrebic¢a a nastavte ¢asovaé
este na zopar minut.

» Na vybratie malych potravin (napr. hranolcekov) stlacte tlacidlo na
uvolnenie kosa a ko$ vytiahnite z panvice. Neotacajte kos, ked je na
flom pripevnena panvica, kedze prebytocny tuk, ktory sa zhromazdil v
spodnej Casti panvice, sa dostane na jedlo.

» Vysypte kd$ do misy alebo na tanier. Ked je davka potravin hotova,
teplovzdu$na fritéza je okamzite pripravena na pripravu dalSej davky.

Tipy

* Pretrasenie mensich potravin pocas pripravy optimalizuje kone¢ny
vysledok a méze poméct predist nerovnomernému prepeceniu.

» Na dosiahnutie chrumkavosti pridajte k surovym zemiakom malé
mnozstvo oleja. Pecte prisady v teplovzdusnej fritéze do niekolkych
minut po tom, ako ste pridali olej.

« V teplovzdusnej fritéze nepripravujte velmi mastné jedla ako klobasy.

» Ak chcete upiect kolac¢ alebo kola¢ quiche alebo ak chcete piect krehké
potraviny alebo plnené jedla, do koSa vlozZte plech alebo zapekaciu
misu.

» Teplovzdusnu fritézu mézete pouzit taktiez na prihriatie jedla. Na
prihriatie jedla nastavte teplotu 150°C a ¢as do 10 minut.

CISTENIE A UDRZBA

« Pred Cistenim odpojte spotrebi€ od elektrickej siete a pockajte, kym
vychladne.

» Zariadenie nikdy neponarajte do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.
Zariadenie nie je vhodné do umyvacky riadu.

» Dokladne umyte panvicu a ko$ teplou vodou, Eistiacim prostriedkom a
neabrazivnou hubkou. Panvicu a ké$ nie je mozné umyvat’ v umyvacke
riadu.

» Pokial je $pina zaschnuta na kosi ¢i na dne panvice, naplriite panvicu
horucou vodou s troskou tekutého Cistiaceho prostriedku. Kés vlozte do
panvice a nechajte 10 minut odmocit.

 Spotrebic ocistite vihkou handrickou. Nikdy nepouzivajte ostré a drsné
Cistiace prostriedky, Spongiu ani drétenku, pretoZe by mohlo ddjst k
poskodeniu spotrebica.

ZIVOTNE PROSTREDIE

mmm Tento spotrebi¢ nesmie byt na konci zivotnosti likvidovany spolu s
komunalnym odpadom, ale musi sa zlikvidovat v recyklanom stredisku
ur¢enom pre elektrické a elektronické spotrebice. Tento symbol na
spotrebici, v navode na obsluhu a na obale upozoriiuje na tuto délezitu
skutoCnost. Materialy pouzité v tomto spotrebici je mozné recyklovat.
Recyklaciou pouzitych domacich spotrebi€ov vyraznou mierou prispievate
k ochrane zivotného prostredia. Informacie o zbernych miestach vam
poskytnu miestne drady.

Podpora
VSetky dostupné informacie a nahradné diely najdete na http:/
www.service.princess.info/!

TR Kullanim Kilavuzu

GUVENLIK

» Guvenlik talimatlari ihmal edildigi takdirde
imalat¢i hasar i¢in sorumlu tutulamaz.

* Elektrik kablosu hasarli ise, tehlikeyi onlemek
icin kablonun uretici, yetkili servis veya benzer
sekilde kalifiye kisiler tarafindan degistiriimesi
gerekir.

 Cihazi asla kordonundan ¢ekerek hareket
ettirmeyin ve kordonun dolasamayacak sekilde
durmasinda 6zen gosterin.

 Cihaz sabit ve diz bir ylzeye yerlestiriimelidir.

* Bu cihaz yalnizca evde kullaniimak Uzere ve
uretildigi amag icin tasarlanmigtir. En kotu
durumda yiyecek ates alabilir. (Yani bir gcay
kasigindan fazla yag kullanmayin, cok fazla yag
veya su salan higbir et haglama yiyecekler igin
amagclanmamistir.)

* Bu aygit, 8 yasindan kuglk ¢ocuklar tarafindan
kullaniimamalidir. Bu cihaz guvenli bir sekilde
kullanimiyla ilgili talimatlarin verilmesi veya
denetim altinda tutulmasi ve mevcut tehlikeleri
anlamalari kosuluyla, cihaz 8 yasindan buyuk
cocuklar ve fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri dUsuk ya da tecrubesi ve bilgisi

olmayan Kigiler tarafindan kullanilabilir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Cihaz ve
kordonunu 8 yasindan kuguk gocuklarin
ulasamayacag! sekilde tutun. 8 yasindan buyuk
olmadiklari ve denetlenmedikleri surece,
cocuklar tarafindan temizlik ve kullanici bakimi
yapilamaz.

* Elektrik carpmasina karsina korunmak igin
kordonu, figi veya cihazi su ya da baska bir
siviya batirmayin.

 Cihazin, topraklanmis bir kontaga sahip bir
prize baglanmasi gerekir (sinif | cihazlar igin).

* UYARI: Yluzeyin ¢atlamasi durumunda elektrik
garpmasi olasiligini énlemek igin cihazi
kapatin.

» Cihaz ve kordonu 8 yasindan kug¢uk ¢ocuklarin
ulasamayacagi sekilde tutun.

* Erisilebilir ylzeylerin sicakligi, cihaz ¢alisirken
yuksek olabilir.

+ Cihaz harici bir zamanlayici veya ayri bir
uzaktan kumanda sistemi ile ¢alistiriimak Uzere
tasarlanmamistir.

. &Bu logo ile gosterilen yuzeyler, kullanim
sirasinda i1sinabilir.

* Hava akisi kesintilerini dnlemek icin aygitin tst
kismina herhangi bir sey koymayin ve aygitin
cevresinde her zaman 10 santimetrelik serbest
alan oldugundan emin olun.

* Pisirme surecinden sonra aygitin sogumasi
gerekir, bu soguma sureci, zamanlayici
sifirlandiginda otomatik olarak etkinlesir. Kalan
sicak hava, aygita zarar verebilecegi icin
soguma sureci tamamlanmadan once aygiti, ag
prizinden gikarmaktan kaginin.

* Bu cihaz, evde ve asagidaki érnekler gibi
benzeri uygulamalarda kullaniimak tzere

tasarlanmistir:
— Magazalardaki, ofislerdeki ve diger ¢calisma ortamlarindaki personel

mutfagi alanlari.

— Otellerdeki, motellerdeki ve diger mesken tipi ortamlardaki musteriler
tarafindan.

— Pansiyon tipi ortamlar.

— Giftlik evleri.

PARCALARIN ACIKLAMASI

1 |Zamanlayici kontrol dugmeleri |11 |Kek dugmesi

2 |Sicakhk kontrol digmeleri 12 |Balik digmesi

3 |Baglat digmesi 13 |LCD ekran

4 |iptal digmesi 14 |Sepet

5 [Isitma digmesi 15 | Sepeti serbest birakma digmesi
6 |Kizartma digmesi 16 |Sepet kolu

7 |Tavuk dugmesi 17 |Tava

8 |Biftek dugmesi 18 |Hava girisi

9 |Karides digmesi 19 |Hava cikisi agikhklan

10 |Et dugmesi 20 |Sebeke kablosu

iLK KULLANIMDAN ONCE

KULLANIM

» Sebeke fisini topraklanmig bir duvar prizine takin.

» Tavayi dikkatli bir sekilde havayla kizartma cihazindan ¢ekip ¢ikarin.

» Malzemeleri sepete koyun.

» Tavayl havayla kizartma cihazina geri kaydirin.

» Tavayi asla sepet icinde olmadiginda kullanmayin.

» Cok sicak olacagt igin kullanim sirasinda ve kullanimdan sonra bir siire
tavaya dokunmayin. Tavay! yalnizca kolundan tutun.

» Tava soguk oldugunda lutfen dnce Isirma islev digmesine basarak

1sitma iglevini kullanin. Cihaz 5 dakika icerisinde 80 derecedeki sicakliga

ulagacaktir. Bu slireden sonra cihaz kullanim i¢in hazir olacaktir.

7 kizartma programlari dahildir: CIPS, TAVUK, BIFTEK, KARIDES, ET,

KEK ve BALIK. Hazirlamak istediginiz yiyecek tipine gore ilgili islev

dagmesini kullanin.

Islev dugmesine bastiginiz zaman, hava ile kizartma makinesi ilgili

programi baslatacaktir. Yanlis programi segtiyseniz, iptal digmesine

basarak iptal edebilirsiniz. Cihaz 20 saniye sonra duracaktir. Bundan

sonra baska bir islev secebilirsiniz. Segilen program zaman ve sicaklik

degistirilerek de ayarlanabilir.

Zaman, zamanlayici kontrol digmeleri ile ayarlanabilir. Kizartma

zamanini bir dakika arttirmak veya azaltmak igin zamanlayici kontrol

dugmelerine bir kez basin. Zamani daha hizli bir sekilde ayarlamak igin

digmelerden birine basin ve basili tutun. Zamanlayiciyi 1 ve 30 dakika

arasinda ayarlayabilirsiniz.

Sicaklik, sicaklik kontrol digmeleri ile ayarlanabilir. Sicakligi 5 derece

arttirmak veya azaltmak igin sicaklik kontrol digmelerine bir kez basin.

Sicakhgi daha hizh bir sekilde ayarlamak igcin dugmelerden birine basin

ve basili tutun. Sicakligi 80 ve 200 derece arasinda ayarlayabilirsiniz.

Bir islev segmeden de cihazin baslatiimasi mimkuindur. Zamanlayici ve

sicaklik kontrol digmeleri ile saat ve sicaklidi ayarlayin, daha sonra

baslat diigmesine basin.

Ornegin malzemelerinizi sallamak igin, baslat digmesine basarak da

herhangi bir programi durdurabilirsiniz. Cihaz 20 saniye sonra

duraklayacaktir. Kizartma islemine devam etmek icin tekrar baslat

digmesine basin.

Kizartma esnasinda tavayi ¢ikartirsaniz cihaz 5 saniye iginde otomatik

olarak kapanacaktir. Cihazi tekrar taktiginizda program devam

edecektir.

Herhangi bir programi iptal etmek i¢in iptal digmesine basin. Cihaz 20

saniye sonra kapanacaktir.

Sicak havayla kizartma siiresi boyunca isinma i1s1g1 yanar ve zaman

zaman sOner. Bu, i1sinma elemaninin ayarlanan sicakhgi sturdirmek icin

acihp kapandigini gosterir.

Malzemelerden ¢ikan yag fazlasi, tavanin tabaninda toplanir.

Bazi malzemelerin, hazirlama suresinin ortalarinda sallanmasi gerekir.

Malzemeleri sallamak icin tavayi kolundan tutarak cihazdan gekip ¢ikarin

ve sallayin. Ardindan tavayi havayla kizartma cihazina geri kaydirin.

Sallama sirasinda sepeti serbest birakma digmesine basmayin.

Zamanlayicinin 5 saniye sure ile bip sesi ¢ikardigini duydugunuzda

ayarlanan hazirlama suresi sona ermistir. Cihaz 20 saniye sonra

kapanacaktir. Tavayi cihazdan c¢ekip cikarin ve isiya direngli bir ylizeye

yerlestirin.

.

)

» Malzemelerin hazir olup olmadigini kontrol edin. Malzemelerin hentz
hazir olmamasi durumunda sadece tavayi cihaza geri kaydirin ve
zamanlayiclyi ekstra birka¢ dakika sonraya ayarlayin.

» Klguk malzemeleri gikarmak igin (6rn. kizarmis patates) sepeti serbest
birakma dugmesine basin ve sepeti tavadan cikarin. Tavanin tabaninda
toplanan yag fazlas1 malzemelere sizacagi icin sepeti, tavaya hala
takihyken ters gevirmeyin.

* Sepeti, bir tencereye veya tabaga bosaltin. Bir parti malzeme hazir
oldugunda havayla kizartma cihazi bir bagka partiyi hazirlamaya hemen

~hazir olur.

Ipuclari

* Hazirlama siresinin ortalarinda kiiglik malzemelerin sallanmasi, sonucu
en Ust duzeye gikarir ve malzemelerin esit olmayan sekilde kizarmalarini
onlemeye yardimci olabilir.

» Citir citir bir sonug igin taze patateslere biraz yag ekleyin. Yagi
ekledikten sonra malzemelerinizi havayla kizartma cihazinda birkag
dakika iginde kizartin.

» Havayla kizartma cihazinda sosisler gibi asiri derecede yagh
malzemeler hazirlamayin.

« Bir kek ya da kis pisirmek veya hassas malzemeler ya da doldurulmus
malzemeler kizartmak istiyorsaniz, sepete bir pasta kalibi ya da firin
kabi yerlestirin.

» Ayrica malzemeleri yeniden isitmak icin de havayla kizartma cihazini
kullanabilirsiniz. Malzemeleri yeniden isitmak icin sicakhgi, 10 dakika
suresince 1501 'ye ayarlayin.

TEMIZLIK VE BAKIM

» Temizlemeden 6nce cihazin fisini gekin ve cihazin sogumasi igin
bekleyin.

 Cihazi nemli bir bezle temizleyin. Cihaza zarar verebilecek sert ve
asindirici temizleyiciler, ovma pedleri ya da gelik yini kullanmayin.

ORTAM

mmm Bu cihaz kullanim sliresi sonunda normal ¢ép kutularina
atilmamali, bunun yerine elektrik ve elektronik ev aletleri geri donisimu
icin bulunan merkezlere sunulmalidir. Cihazin, kullanim kilavuzunun ve
ambalajin uzerindeki bu simge, bu énemli konuya dikkatinizi cekmek
icindir. Bu cihazda kullanilan malzemeler geri donusturilebilir. Kullaniimis
ev aletlerini geri donustiirerek gevrenin korunmasina 6énemli bir katkida
bulunmus olursunuz. Toplama merkezi ile ilgili bilgi edinmek i¢in
bulundugunuz yerdeki yetkili makamlara bagvurun.

Destek
Mevcut tim bilgileri ve yedek pargalari, http://www.service.princess.info/
adresinden bulabilirsiniz!
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MEPbI MPEAOCTOPOXXHOCTU

* [MponsBoguTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTbL 3a
ywepb B cnyvae HecobnogeHnsa npasun
TEeXHVKN 6e30nacHOCTMW.

* Bo nsbexaHve onacHbix cuTyaumm gns 3aMeHbl
NoBpEXOEHHOro Kabens NuTaHus
pekoMeHayeTcst 06paTUTbCA K MPOM3BOAUTENIO,
ero CEepBUCHOMY areHTy Unun gpyrum
AOCTaTOYHO KBannuuMpoBaHHbIM
crneunanucTam.

* He nepemelyanTe ycTpOMCTBO, B3ABLUMCH 3a
kabenb NUTaHUSA, a Takke cneguTe 3a Tem,
4yTO6bI Kabenb He Nepekpy4vmBarcs.

* YcTaHoBUTE YCTPOMCTBO Ha YCTONYMBOW
POBHOW NOBEPXHOCTH.

+ [laHHOe yCTpPONCTBO NpeAHa3Ha4YeHo TONbKO
AN NCNONb30BaHUS B ObITOBLIX YCNOBUSX U
TONbKO MO Ha3HaveHuo. B xyawem cnyyae,
efa MoxeTt 3aropeTbcs. (He gobasnante
Bonee o4HOM YaNHOW NOXKN Macna, MAco, U3
KOTOPOro BblAENSAETCS CIIMLIKOM MHOIO Xupa,
nnNn BoA4y AN Bapku NpOAYKTOB.)

+ [laHHOE yCTpPOMCTBO He npeaHa3Ha4YeHo Ans
NCrnonb30BaHWs AeTbMU B Bo3pacTe Ao 8 ner.
[laHHOe yCTPONCTBO MOXET UCMOSb30BaTLCH
AeTbMU B Bo3pacTe OT 8 neT v ngbmu ¢
OrpaHn4YeHHbIMU PU3NYECKMMU, CEHCOPHBIMM U
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMU UNN He
NMELLUMM COOTBETCTBYHOLLErO OnbiTa Unu
3HaAHWUI, TONBbKO NPWU YCNOBUKU, YTO 3a UX
AENCTBUSIMWN OCYLLECTBISAETCS KOHTPOSb Un
OHW 3HAKOMbI C TEXHUKOW Be3onacHom
aKcnsiyaTaumm yCTPOMUCTBA, a TakKe NoHMMalT
CBSi3aHHble C 3TUM puUcku. He nossonante
AeTaM urpatb C YCTPONCTBOM. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W €ro LUHYP 3NEKTPONUTaHns B
MecCTe, HeJOCTYNHOM Ang aeTen mnagwe 8
net. Ounctka n obcnyxrBaHne yCTponcTea
MOXET NPOBOANTLCHA AETbMU TOMBKO Nocre
AOCTWXKEeHUsA nmMmn Bo3pacTa 8 neT unum nog
NPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

* Bo nsbexaHvie nopaxxeHus aneKTpruyYecKnm
TOKOM He NOrpy>KanTe LUHYP 3NeKTPonNuTaHus,
LuTEencesnb UM yCTPONCTBO B BOAY vNnu ntodyto
APYTYH0 XUAKOCTb.

+ OTO YCTPOWUCTBO NpeaHas3Ha4yeHo Ans
NOAKITIOYEHMUS K CETEBOW pO3eTKe, OCHaLLEHHOMN
3a3eMrieHHbIM KOHTaKTOM (4ns yCTPOUCTB
knacca ).

* MPEOYMNPEXOEHWE: Ecnn Ha noBepXHOCTH
NOSIBUIUCb TPELLUHbI, OTKITOUYNTE YCTPOMUCTBO
BO n3bexaHne nopaxxeHus 3NeKTpUYeCKnm
TOKOM.

* XpaHuTe YyCTPOMUCTBO U €ro LWHyp
9NEKTPOonUTaHnsA B MecTe, He4OCTYMHOM ANs
aeten mnaguwe 8 ner.

* Bo Bpemsi paboTbl yCTpOMCTBa OTKPbIThIE
MOBEPXHOCTU MOTYT HAarpeBaTbCs 4O OYEHb
BbICOKMX TeMneparyp.

° ,D,aHHOG yCTpOIZCTBO He npegHa3Ha4vYeHo Ond
ynpasiieHnda ¢ NoOMOLLbO BHELLIHETO Taﬁmepa
NN oTAeNbHON CUCTEMbI ANCTAHLUMOHHOIO
ynpasneHua.

. &I‘IoserHocm, OTMEYEHHbIE 3TUM
NOroTUNOM, MOryT CUITbHO HarpeBaTbCsl BO
Bpemsi paboTbl.

* Bo nsbexaHuwe HapyLLleHUst BEHTUNALUN,

HUYEro He KnaguTe Ha PpUTIOPHULY U

yOoocToBepbTECh, YTO cBOBOAHOE

NPOCTPaHCTBO BOKPYr YCTPONUCTBA COCTaBndaeT

He meHee 10 cm.

Mocne 3aBepLUeHns npouecca BbiNeYvkn

YCTPOMCTBY HEODOXOAMMO AaTb OXS1aAnTbCA.

Mpouecc oxnaxaeHnsa BKINKYMTCS

aBToMaTM4yeckun nocrne cpabaTtbiBaHUA

TarMepa. He BblIHMMaWNTe BUIKY U3 CETEBOU

PO3eTKM 00 3aBepLUEHUs npouecca

OXNaXaeHus, NOCKONbKY Npu neperpese

YCTPOMCTBO MOXET BbIATU N3 CTPOSI.

» OTO YCTPOWNCTBO NpeaHa3Ha4yeHo Aris
MCMNOMb30BaHWs B ObITOBLIX YCMOBUSIX, a TakxKe
B CXOXMX 0611acTsax NPUMEHEHNS, TaKuX Kak:

- KyXOHHbIe nomMelleHna anga cnyxalmx marasmHos, OQJVICOB n apyrux
pabounx ycroBu.

- OTeJ'lVI, MOTEeNn U apyrme ycrnosua npoXxXnBaHUa Ond ncnonb3oBaHnA
nocTodAlbUaMn.

— Ycnosusa Tuna B&B.

— ®epmepckue goma.

OMWUCAHUE YCTPONCTBA
1 |Perynatopbl BpemeHn 11 [KHOMKa ons npuroToBneHns
nvpora
2 |PerynsTopbl Harpesa 12 |KHonka Ans npurotoBrneHus
pbIObI
3 |KHonka nycka 13 | XKK-akpaH
4 |KHomnka oTMeHbI 14 |KopanHa
5 |KHomnka pasorpeBaHusi 15 |KHOMKa Anst CHATUSI KOP3WHbI
6 |KHonka ons npurotoBrneHust 16 |PykosiTka KOp3uHbI
4ynncos
7 |KHonka ons npuroToBneHus 17 |MNpoTuBeHb
LbInneHka
8 |KHomnka ons npurotoBneHns 18 |Bo3gyxo3abopHoe oTBepcTue
cTenka
9 |KHonka onst npurotoBreHust 19 |OTBEpCTMA ANA BbIMyCKa
KpeBeTOoK BO3ayxa
10 |KHonka ons npurotoBneHns 20 [CeTeBoii LWHYp
Msica

MEPEA HAYA/IOM 3KCMNNYATALLUN

* CHUMUTE BCIO YMaKOBKY.

* CHUMUWTE C YyCTPOWCTBA BCE HAKMEWKN N ATUKETKM.

» TwaTenbHO NPOMOWTE KOP3UHY U NPOTUBEHbL ropsiyen BOOOW C
HeboMbLUMM KONIMYECTBOM MOHOLLETO CPeCTBa C MOMOLLbIO
HeabpasnBHOW ryoKu.

* [poTpuTE BHYTPEHHIO 1 BHELLHIOK MOBEPXHOCTb YCTPOMCTBA BaXHOW
TKaHbHO.

* YCTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha YCTONYMUBYIO, FOPU3OHTANbHYO U POBHYHO
NMOBEPXHOCTb. HE YCTaHaBMMBaWTe €ro Ha HEXXapOoCTONKME NMOBEPXHOCTU.

* YCTaHOBUTE KOP3WHY B MPOTUBEHb COMMACHO MHCTPYKLMAM

 XKapka B aapocpuUTIOpHMLIE NPOMCXOAUT 3a CHET ropsAYvero
Bo3ayxa. He HanuBanTe B NPOTUBEHb Macro UMW XUP ANS XKapKu.

» Bo nsbexaHue HapylleHUA BEHTUNALMKN, HUYEro He KnaauTe Ha
(pUTIOPHULY U yAOCTOBEepbTECh, YTO CBOGOAHOE NPOCTPaHCTBO
BOKpPYr YCTpOWCTBa cocTaBnsieT He MeHee 10 cm.

* MPUMEYAHME: MNocne 3aBepLueHns npoLecca Bbineykn
yCTpOMCTBY Heo6XxoAMMO AaTb oxnaauTbea. Npouecc oxnaxaeHus
BKIMIOYMTCA aBTOMaTU4eCcKku nocne cpabaTbiBaHus Taimepa. He
BbIHUMaNWTE WTEMNENbHON BUJIKA U3 CETEBOW PO3eTKM A0
3aBeplUeHus npouecca oxraxaeHus, NoCcKonbKy Npy neperpese
YCTPOMCTBO MOXET BbIATU U3 CTPOS.

NPUMEHEHUE

* MNogkntounte kabenb NUTaHUS K 3a3eMIIEHHON po3eTKe.

* OCTOPOXHO BbITSHUTE MPOTUBEHb 13 a3POPUTIOPHULLBI.

* [lomMmecTUTe UHIPEANEHTbI B KOP3UHY.

» 3aABUHbTE NPOTMBEHb 0OPATHO B a3pOhpUTIOPHULLY.

* He nonb3yintecb NPOTUBHEM, €CMN B HEM HET KOP3UHBI

* He npukacainTech k NPOTUBHIO €LLe Kakoe-TO BpeMs nocne
MCnonb3oBaHus, Tak kak OH O4eHb CUMbHO HarpesaeTcs. fepxute
NPOTMBEHb TOSbKO 3a PYUKY.

* [p1 Ncnonb3oBaHWK XONOAHOrO NPOTUBHSA CHavana nporpevite ero,

HaxxaB KHOMKy byHKuum nogorpesa. Mogorpes 6yaeT BbINOMHATLCS B

TeyeHune 5 mnHyT npu Temnepatype 80 rpagycos. [ocne aToro

YCTPONCTBO ByAeT roToBO K MCMOMb30BaHMIO.

B yctpoinctee 3anoxeHo 7 (cemb) nporpamm xapku: YAMCbl,

LIbINNTEHOK, CTEUK, KPEBETKWN, MACO, MUPOT 1 PbIBA.

Mcnonb3yiiTe cCOOTBETCTBYIOLLYIO (DYHKLMIO AN NPUrOTOBNEHNS

Heobxogumoro bnioaa.

Mpn HaxaTnM KHOMKN hYHKLMU aapodhpUTIOPHMULLA HAYHET BbINOSHATH

COOTBETCTBYIOLLYIO Nporpammy. Ecu Gbina BeibpaHa HeBepHas

nporpaMmMa, TO OTMEHUTb €€ MOXHO HaXXaTueM KHOMKV OTMEHb.

YcTporcTBO npekpaTtuT paboTty yepes 20 cekyHa. MNocne aToro MoXxHo

6yaeT BbIbpaTh Apyryto dyHKUMo. B BbIGpaHHOM nporpamMme Takke

MOXHO M3MEHWUTb NapameTpbl BpeMeHN 1 TeMrnepaTypbl.

[ins perynupoBKky BpeMeHMW NCMorb3yTCa perynaTopbl Bpemenu. Ans

YBENMYEHNS NN YMEHbLLEHWS BPEMEHW XapKn Ha OOHY MUHYTY

HaXXMUTe Ha perynsatop BpeMeHv oaunH pas. nsa 6onee GbicTpom

perynupoBKy BPEMEHW HaXXMWUTE OAHY U3 KHOMOK 1 yAepXXuBainTe ee.

Tak MOXHO 3afaTb Bpems B guanasoHe ot 1 Ao 30 MUHYT.

[ns perynupoBkv TemnepaTypbl UCMONb3YTCA PerynaTopbl Harpesa.

[ns yBENUYEHNS UMK yMEHbLUEHUSI TemMnepaTypbl Ha 5 rpagycoB

HaXXMUTe Ha perynsTop Harpesa oAvH pas. [ina 6onee 6bicTpon

perynupoBky TemnepaTypbl HAXXMWUTE OAHY 13 KHOMOK U YAepXuBanTe

ee. TemnepaTtypa perynupyetcsi B avanasoHe ot 80 go 200 rpagycos.

YCTPONCTBO Takke MOXHO 3anyCTuUTb 1 6e3 Bbibopa hyHKLMN.

YcTaHoBWTe Bpems U TeMrnepaTypy C MOMOLLbIO PEryNsiTOpoB BPEMeHU

1 HarpeBa, a 3aTeM HaXXMWTE KHOMKY Mnycka.

Tiobyto nporpaMmy MOXHO NPUOCTaHOBUTL HaXaTUeM KHOTMKK nycka,

4YTOObI, HANPUMED, NepemMelLaTe UHIPEANEHTbI. YCTPONCTBO

npuocTtaHoBuT paboTy yepes 20 cekyHA. [ns BO30OHOBMNEHNS XapKu

CHOBA HaXXMUTE KHOMKY Mycka.

« Ecnu HavaTb BbITAMMBaTL MPOTMBEHb BO BPEMSI Xapku, TO YCTPONCTBO
aBTOMaTMYECKUN BbIKMIOYNTCS Yepe3 5 cekyHA. YCTaHOBUTE NPOTUBEHD
Ha MecTo, 1 nporpamMmMa 6yaeT BO30OHOBMNEHA.

* [1ns1 OTMEHBbI BbIMOMHEHWSI MPOrpaMMbl HAXXMUTE KHOMKY OTMEHbI.
YcTponcTBo BbikMtounTcs Yyepes 20 cekyHA.
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RU PykoBoacTso no akcrnyataumm

» Bo Bpemsi xapku ropsaunmM BO3AyXOM 3aropaeTcs MHAMKaTOp Harpesa,
KOTOpbIN BpeMs OT BpEMEeHU HauynmHaeT murate. Muranue nHamkaropa
yKa3blBaeT Ha BKITOYEHVE U BbIKIOYEHWE HarpeBaTenbHOro
arieMeHTa, No3BOorsALLEee NoAAEPXKMBaTb 3a4aHHYI0 TemnepaTtypy.
JInwHee macno us NHrpeaVEeHTOB CKaNMMBAETCHA B HUXKHEN YacTu
NPOTUBHS.

B npouecce xapku moxeT notpeboBaTbCa NnepemeLuiBaHe

HEeKOTOPbIX MHrPpeaANeHTOoB. [1Na nepemeLlLnBanns UHrpeaneHToB

BbITSIHUTE NPOTUBEHb M3 a3pOPUTIOPHNMLBI 38 PYYKY U BCTPSAXHUTE

ero. Nocne 3Toro 3aABUHbLTE NPOTVMBEHb 06PaTHO B

aspodpuTIopHULYY. Bo Bpemsi BCTPSIXMBaHUSI HE HaXKWUMaNTe KHOMKY

ONS CHATUSE KOP3WHbI

5-kpaTHbIN cUrHan Tanmepa ykasblBaeT Ha TO, YTO UCTEKIO 3aaHHOoe

BpeMSl XapKun. YCTPONCTBO BbIKOUMTCH Yeped 20 cekyHa. BuiTaHuTe

NPOTVBEHb 13 adPOMPUTIOPHULIBI U NMOCTaBbTE €ro Ha XXapOoCTOWKY0

NMOBEPXHOCTb.

MpoBepbTe rOTOBHOCTb MHIPeANEHTOB. Ecnn nHrpeaneHTh elle He

roTOBbl, TO NMPOCTO 3a[1BUHLTE NPOTVBEHb 0OPATHO B YCTPOWCTBO U

yCTaHOBUTE TaliMep Ha HECKONbKO AOMNOMHUTENbHBIX MUHYT.

YT06bl AOCTaTb HebonbLUMe UHIPeaneHThl (Hanpumep, kapTodens

dpw), HAXKMUTE KHOMKY ANSI CHATUS KOP3WHBI U NOAHUMUTE ee Haf

npoTuBHeM. He nepeBopaymBainTe KOp3nHy, Noka Ha Hew 3akpenneH

NPOTMBEHb, TaK Kak COOpaBLUEECs B HWXHEW YacTy NPOTUBHA Macno

BbITEYET Ha UHIPEONEHTDI.

Bbinoxute cogepXrMoe KOp3uHbl B @MKOCTb UNn Ha Tapernky. [Mocne

NPUroTOBMEHVSA OAHOWN NapTUN MHIPEeANEHTOB aapodpUTIOpHULA

cpa3y e byaeT rotoBa K xapke crnefytoLien napTuu.

CoseTbl

* BeTpsaxmBaHune HeGonbLUMX UHTPEANEHTOB B MPOLIECCe Xapkn
No3BOMAET NONYYNTL NMyYLUNIA pe3ynbTaT v NpeoTBpaTUThL
HepaBHOMEPHOE MpoXapuBaHue.

+ [Ina nonyyeHns xpycTaiiero kaptodens fobaBbTe B CBEXUI
kapTodhens HemHoro macna. Nocne gobaBneHVs macna BbINONHUTE
XapKy VHrpeaMeHTOB B a3pOdpUTIOPHMLIE B TEHEHNE HECKOSBbKNX
MUHYT.

* He roToBbTE B @3pOppUTIOPHMLIE CIIMLLKOM XUPHbIE NPOAYKThI
(cocuckn).

* [Ina npurotoBNeHUs Nupora, 3anekaHkn, MArkux MHrPeANEHTOB UK
WHIPeANEHTOB C HAYMHKOWM BCTaBbTe B KOP3WHY hopMy unu nocyay
ONS QYXOBKMU.

* You can also use the air fryer to reheat ingredients. To reheat
ingredients, set the temperature to 150°C for up to 10 minutes.

OUYNCTKA N TEXHWYECKOE OBCNY>XUBAHUE

* [lepen 04UCTKOM OTKIIOYMTE YCTPOMCTBO OT CETU U NOAOXKANTE, MoKa
OHO OCTbIHET.

+ 3anpellaeTcsi norpyxaTb aNeKTpuyeckne ycTporucTea B BOAY U

nobyo APYryro XUAKOCTb. YCTPOWCTBO HE NpeaHa3HayveHo Ans

OYMCTKM B NMOCYAOMOEYHOW MaLUVHE.

EMKOCTb 1 KOP3VHY MOXHO MbITb B ropsiyelt Boge He abpasnBHON

rybkon, nobasme B Hee motoLlee cpeAcTBo. [POTUBEHDb U KOP3UHY

Henb3s MblTb B MOCYAOMOEYHON MaLLuHe.

Ecnu Kop3aunHa nnm JOHBILLKO eMKOCTU CUMbHO 3arpsidHeHbI,

HamnonHWTe eMKOCTb ropsiyei Boaou, 4o6aBvB TyAa HEMHOIO

MotoLLero cpeacTea. lNomecTuTe KOP3UHY B EMKOCTb, @B UM

OTOMKHYTb B TedeHne 10 MUHyT.

YCTPOWCTBO YNCTHAT C MOMOLLIbIO BNI@XHOWN TKaHW. MicnonbayiiTe TonbKo

MSArKMe YMCTSLLMe CpeAcTBa. 3anpeLlaeTcs ucnonb3osaTb

abpasviBHble cpefcTBa, CKpebku 1Ny MmeTannmyeckme moyvarnku,

KOTOpble MOryT LiapanaTb yCTPONCTBO.

3ALLUTA OKPY)XAIOLLIE CPEAbI

mmm [0 YCTeYeHUM cpoka cryxbbl He BblkuAbIBaWiTe AaHHOe
YCTPOWCTBO C 6bITOBBIMM OTX0AaMKU. BmecTo aToro ero Heobxoammo
cAaTh B LEHTparnbHbIA NyHKT NepepaboTky aNeKTPUHECcKUX unm
3MEKTPOHHBIX BbITOBbIX MPMOOPOB. Ha 3TOT BaXkHbI MOMEHT yKa3biBaeT
[AaHHbIV CYMBOIT, UCMOMb3yeMblii Ha YCTPOWCTBE, B PyKOBOACTBE MO
aKcnnyaTaumm 1 Ha ynakoske. Vcnonb3yemMble B JAHHOM YCTPOMCTBE
mMaTtepuanbl NoAnexart BTOpU4Hon nepepaboTtke. Cnocobctys
BTOPWYHOW NepepaboTke ObITOBLIX MPMOOPOB, Bbl BHOCUTE OFPOMHbIN
BKIaj B 3awWuTy oKpyxatowen cpeabl. Miidpopmaumio o 6nvxkariem
nyHkTe cbopa Takux NpUGOPOB MOXHO y3HATb B OpraHax MeCTHOro
camoynpaBneHus.

Moppepxka
Bcsa goctynHas nHdopmaums 1 cBeAeHUs 0 3anyacTsax NpuBeAeHsb! Ha
Beb-canTe http://www.service.princess.info/!

HU Hasznalati utasitas

BIZTONSAG

* A biztonsagi utasitasok figyelmen kivul
hagyasa miatt keletkezett karokert a gyarto
nem tehet6 feleléssé.

» Ha a tapkabel sérult, javitasat vagy a gyarto,
annak szerviz szolgalata vagy hasonlé
képesitéssel rendelkez6 személy végezheti a
veszely elkerulése érdekében.

» Sose huzza a berendezést a vezetéknél
fogva, és biztositsa, hogy a vezeték ne
csavarodjon Ossze.

» Helyezze a készlléket sik, stabil fellletre.

» Ezt a berendezést csak haztartasi célokra és
rendeltetésszerlien szabad hasznalni. A
legrosszabb esetben az étel langra kaphat.
(Ne hasznaljon egy teaskanalnal tébb olajat,
illetve olyan hust, mely tul sok zsirt enged,
vagy étel forralasara szant vizet.)

* A készuléket nem hasznalhatja 8 évnél
fiatalabb gyerek. A készlléket nem
hasznalhatjak csokkent fizikai, érzékelési vagy
értelmi képességl személyek (a 8 évnél
fiatalabb gyerekeket beleértve), vagy akiknek
nincs meg a tapasztalatuk és tudasuk ehhez;
kivéve, ha a biztonsagukért felelés személy a
hasznalatra megtanitja, vagy a hasznalat
koézben fellgyeli 6ket. Gyerekek ne jatszanak
a készulékkel. A készulékhez és a kabelhez
ne férjenek hozza a 8 évnél fiatalabb
gyerekek. A tisztitast és karbantartast ne
vegezzék gyerekek, hacsak nem idésebbek 8
évnél, vagy felugyelve vannak.

* Az aramutés elkerulése érdekében ne meritse
vizbe vagy mas folyadékba a tapkabelt, a
csatlakozo6t vagy a készuléket.

* A készuléket foldelt konnektorhoz kell
csatlakoztatni (I. osztalyu késztlékek).

* FIGYELMEZTETES: Ha a fellleten
repedéseket észlel, kapcsolja ki a készuléket az
esetleges aramutés megel6zése érdekében.

* A készulékhez és a kabelhez ne férjenek hozza
a 8 évnél fiatalabb gyerekek.

* Uzem kdzben a készulék feltletei nagyon
felmelegedhetnek.

* A készuléket ne hasznalja kilsé idézitén vagy a
taviranyité rendszeren keresztul.

. &Az ezzel a szimbolummal jeldlt fellletek
hasznalat k6zben felforrésodhatnak.

» Az akadalytalan Iégaramlas biztositasa
érdekében ne tegyen semmit a készulék
tetejére, és ellendrizze, hogy van-e legalabb 10
cm szabad hely a készulék korul.

* A sutés befejezése utan a készuléknek le kell
hdlnie, és ez a folyamat automatikusan elindul,
amint az iddzit6 lejar. Ne huzza ki az eszkozt az
elektromos csatlakozobadl, mielétt a hitési
folyamat befejezédne, mert a forrd levegé
tonkreteheti a készuléket.

» Csak haztartasi és hasonlo jellegl helyeken
hasznalja a készuléket, példaul:

— Munkahelyi konyha és egyéb munkakdérnyezetben.

— Hotelek, motelek és egyéb kérnyezetben, ahol laké vendégek
lehetnek.

— Bed and breakfast tipusu kdrnyezetben.

— Vidéki hazakban.

A KESZULEK RESZEINEK ISMERTETESE

1 |1d6zitd beallitd gombok 11 | Torta gomb

2 |Héfokszabalyozd gombok 12 |Hal gomb

3 |Inditds gomb 13 |LCD-kijelzd

4 |Megszakitas gomb 14 |Kosar

5 |Felmelegités gomb 15 |Kosar kioldé gomb

6 |Chips gomb 16 |Kosar fogantyu

7 |Csirke gomb 17 |Serpenyd

8 |Steak gomb 18 |Leveg6 bedmldnyilas
9 |Garnéla gomb 19 |Leveg6 kiomldnyilas
10 |HUs gomb 20 |Halozati vezeték

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

» Tavolitsa el a csomagoléanyagot.

 Tavolitson el minden matricat és feliratot a készuilékrol.

» Enyhén mososzeres forrd viz és puha szivacs (nem surold) segitségével
alaposan tisztitsa meg a kosarat és a serpeny6t.

« Tisztitsa meg a készulék kilsejét és belsejét egy nedves ruhaval.

« Allitsa a készliléket stabil, vizszintes és egyenletes felliletre, amely
megfeleld héallé tulajdonsaggal bir.

* Helyezze a kosarat a serpeny&be az el6irt médon.

» Ez a késziilék forr6 leveg6 hasznalataval siti meg az ételt. Ezért
nem szabad olajjal vagy zsirral feltélteni a serpeny6ét.

» Az akadalytalan légaramlas biztositasa érdekében ne tegyen
semmit a késziilék tetejére, és ellenérizze, hogy van-e legalabb 10
cm szabad hely a késziilék koriil.

« MEGJEGYZES: A siités befejezése utan a késziiléknek le kell
hiilnie, és ez a folyamat automatikusan elindul, amint az id6zit6
lejar. Kérjiik, ne huizza ki az eszko6zt az elektromos csatlakozobél,
miel6tt a hiitési folyamat befejez6dne, mert a forré levegé
tonkreteheti a késziiléket.

HASZNALAT

* Csatlakoztassa a halézati csatlakozodugot a konnektorba.

» Ovatosan vegye ki a serpeny6t a készulekbdl.

» Helyezze az alapanyagokat a kosarba.

» CsUsztassa vissza a serpeny6t a késziilékbe.

» Soha ne hasznalja a serpenyét a kosar nélkul.

» Sités kdzben, illetve kdzvetlendl a siités utan soha ne érintse meg a
serpeny6t, mert rendkivil forré lehet. Mindig a fogantyinal fogva
mozgassa.

* Ha a serpeny®6 hideg, el6szoér hasznalja a felmelegités funkciét (nyomja
meg a felmelegités gombot). A késziilék 5 percig 80 fokon tartja a
hémérsékletet. Ezt kovetben a készulék készen all a hasznalatra.

» A késziilék 7 beépitett sutési moddal rendelkezik: CHIPS, CSIRKE,
STEAK, GARNELA, HUS, TORTA és HAL. Az elkésziteni kivant étel
tipusanak megfeleléen valassza ki a kivant sutési médot.

» Amikor megnyomja kivant siitési méd gombot, a készllék elinditja a

megfeleld programot. Ha nem a megfelel6 programot valasztotta ki, a

sutést leallithatja a megszakitas gombbal. A készulék 20 masodperc

mulva kikapcsol. Ezt kovetéen kivalaszthat egy masik sttési modot. A

kivalasztott program esetében médosithatja a sitési idét és a

hémérsékletet.

A sutési id6 az id6zitd vezérl6 gombokkal médosithatd. Az idézité

vezérld gombok minden egyes megnyomasakor a sutési id6é 1 perccel

valtozik. Ha a gombot nyomva tartja, az id6érték folyamatosan valtozik.

Az id6zit6 1 és 30 perc kozott allithatd be.

A hémérséklet a hémérsékletszabalyzé gombokkal modosithatd. A

hémérsékletszabalyz6 gombok minden egyes megnyomasakor a

hémérséklet 5 fokkal valtozik. Ha a gombot nyomva tartja, a hdmérséklet

folyamatosan valtozik. A hémérséklet 80 és 200 fok kozott allithaté be.

A készulék programvalasztas nélkul is elindithaté. Allitsa be az idét és a

hémérsékletet a fent leirt médon, majd nyomja meg az inditas gombot.

» Az inditds gomb megnyomasaval az adott programot szuneteltetheti, ha

példaul meg szeretné razni az ételt. A készulék 20 masodperc mulva

szlinet modba kapcsol. A sutés folytatdsahoz nyomja meg ujbol az
inditds gombot.

Ha a sutési folyamat kdzben kihGizza a serpeny6t helyérdl, a készllék 5

masodpercen belll automatikusan kikapcsol. Amikor a serpeny6t

visszahelyezi, a siutés folytatddik.

Barmely program ledllitdsahoz nyomja meg a megszakitas gombot. A

készlilék 20 masodperc mulva kikapcsol.

* A sitési folyamat soran a felmelegités visszajelzd tobbszor be- és

kikapcsol. Ez azt jelzi, hogy a fitéelem a beallitott h6mérséklet

fenntartasa érdekében rendszeresen be- és kikapcsol.

Az alapanyagokbdl szarmazo olaj vagy zsir a serpenyd aljan gydlik

Ossze.

Vannak olyan receptek, melyeknél az ételt féliddben meg kell razni. llyen

esetben huzza ki a serpeny6t a készlilékbél, majd a fogantyunal fogva

razza meg azt. Ezt kdvetéen csusztassa vissza a serpeny6t a

készlilékbe. Az étel razasa kozben ne nyomja meg a kosar kioldd

gombot.

Ha a készulék 5 hangjelzést ad, a beprogramozott sttési id6 letelt. A

készlilék 20 masodperc mulva kikapcsol. Hizza ki a serpenyét a

készilékbdl, és helyezze héallé fellletre.

Ellenérizze, hogy az étel megfeleld atsult-e. Ha az étel még nem készult

el, egyszerlien csusztassa vissza a serpeny6t a készllékbe, és allitson

be még néhany percet az idézitén.

)

.

» A kisebb méretl alapanyagok, pl. silt burgonya esetében nyomja meg a
kosar kioldo gombot, és vegye ki a kosarat a serpeny&bdl. Soha ne
forditsa meg a kosarat, amig az a serpeny8ben van, mivel a serpeny§
aljan 0sszegydlt maradék olaj rafolyhat a hozzavalokra.

« Uritse ki a kosar tartalmat egy talba vagy tanyérra. Amint egy adag étel
elkészult, a készulék készen all a kovetkezd adag sitésére.

Hasznos tippek

» Ha kisebb darabokat siit, javasolt a sutés félidejében kivenni a kosarat
és megrazni annak tartalmat, mert igy optimalisabb, egyenletesebben
atsult végeredményt kapunk.

» A ropogosabb végeredmény érdekében adjon egy kis olajat a friss
burgonyahoz. Az olaj hozzaadasat kdvetéen varjon néhany percet és
csak ezutan inditsa el a sutést.

» A készlilékben ne slisson erésen zsiros ételt, pl. kolbaszt.

» Ha suteményt vagy lepényt kivan sutni, illetve ha az alapanyagok
érzékenyek, tovabba toltott ételek esetén helyezzen a kosarba egy
kisebb labast vagy tepsit.

» A készllék kivaldéan alkalmas az ételek Ujramelegitésére is. Az
Ujramelegitéshez allitson be 150°C-os hdmérsékletet, 10 perces
idétartamra.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

» Huzza ki a kabelt a fali aljzatbol. Gy6z6djon meg réla, hogy a készilék
teljesen lehdilt.

» Soha ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a készlléket. A készulék
nem helyezhetd mosogatogépbe.

* Enyhén mosészeres forrd viz és puha szivacs (nem surold) segitségével
tisztitsa meg a kosarat és a serpenyét. A serpenyd és a kosar
mosogatégepben nem tisztithato.

» Ha az étel a kosarra vagy a serpeny6 aljara ragadt, t6ltson forro vizet és
némi mosogatdszert a serpenytbe. Helyezze a kosarat a serpeny6be, és
hagyja azni legalabb 10 percig.

» A készilék kulsejét tisztitsa nedves ruhaval. Soha ne hasznaljon surolé
hatasu tisztitészereket, fém dorzsszivacsot vagy suroldkat, amelyek
karosithatjak a készuléket.

KORNYEZETVEDELEM

mmm Ezt a berendezést élettartama végén nem szabad haztartasi
hulladékként artalmatlanitani, hanem el kell juttatni egy elektromos és
elektronikus haztartasi berendezések Ujrahasznositasaval foglalkozé
kdzpontba. Ez, a berendezésen, a hasznalati utmutatéban és a
csomagolason lathatoé szimbdlum erre a fontos szempontra hivja fel a
figyelmet. Az ebben a berendezésben hasznalt alkatrészek .
Ujrahasznosithaték. A haztartasi berendezések Ujrahasznositasaval On
nagyban hozzajarul a kdrnyezet védelméhez. A begyjtéhelyekrél
tajékozaodjon a helyi hatésagoknal.

Tamogatas
Tovabbi informacidk, valamint pétalkatrészek a kdvetkezé honlapon
érheték el: http://www.service.princess.info/!



