Tefal predstavuje nadobi s i bez Thermospotu.

Thermo-Spot ®
Ukdaze, kdy je vase panev perfektné predehratd, pro uchovani chuti vaseho jidla.

Jakmile se ter¢ zbarvi do plné ¢ervené a vzor Thermo-Spot® zmizi, je panev zahfata na optimalni teplotu
a pfipravend ke smazeni. Technologie Thermo-Spot® chrani vasi panev pred prehfatim a tim i uchovava
jeji nepfilnavé vlastnosti.

Zaruka

Tefal poskytuje zaruku na vyrobni vady tohoto produktu 24 mésicli poc¢inaje datem nakupu. Zaruka se
nevztahuje na zdvady vzniklé nespravnym pouzitim (napf. zahfivani na vysoké teploty, které vyvolava
deformaci dna), ndrazem, pddem nebo komercnim vyuZitim vyrobku Také nezahrnuje skvrny, vyblednuti
a poskrabani vnitrku nebo vnéjsku vyrobku.

Tefal zaru€uje, Ze nepfilnava vrstva odpovida nafizenim o materidlech pfichdzejicich do kontaktu

s potravinami.

Navod k pouzivani
Pfed prvnim pouzitim omyjte povrch vyrobku a lehce jej potiete olejem.

® Pokyny pro uchovani nepfilnavych vlastnosti povrchu vyrobku:

- nezahfivejte prazdnou panev,

- pro zachovéni vykonu vasi indukéni panve ji nezahtivejte bez potravin a na nejvyssi teplotu:
mUzZete poskodit vlastnosti nepfilnavého povrchu nebo narusit spodni ¢ast,

- zabrante pfipaleni tucnych jidel na uhel,

- pfFi pFipravé pokrmu lze pouZivat vétsinu kuchynského nacini z kovu, s vyjimkou noz(, Slehace a
pomtcek s ostrymi hranami. Pokrm nikdy neporcujte noZzem pfimo na dné nadoby s nepfilnavou
vrstvou. Lehka skrabnuti a odérky vzniklé pouzivanim nenarusi nepfilnavé vlastnosti povrchu
vyrobku.

® (Cisténi:

- nadobu s nepfilnavym povrchem omyijte zvenci i zevnitf houbic¢kou a teplou vodou s tekutym
Cisticim prostifedkem (praskové Cistici prostredky a kovové draténky se nedoporucuiji),

- pfiumivani v mycce mize vnéjsi povrch vyblednout diky pouzivani agresivnich Cisticich
prostiedkd, nase zaruky se na toto nevztahuiji,

- spodek vasi indukéni panve osuste do sucha po kazdém myti. Pfipadny vyskyt svétle modré nebo
oranzové barvy je prirozeny, neni nebezpecény a muze byt odstranén pfipravkem na myti nadobi,
Cisticim prostfedkem na nerez, citronem nebo octem. Drsnou stranu myci houbicky
doporucéujeme pouzit pouze k myti spodku panve.

Upozornéni!
Nedoporucujeme umyvat vase panve a hrnce v mycce na nadobi, protoze pouzivané myci prostredky
(zejména tablety) jsou velmi agresivni a mohly by poskodit hlinikové ¢asti nadobi.

® Pro vyrobky Tefal s rukojetmi a drzadly z nerezové oceli:
- pfidelsim pouzivani mohou byt horké,
- pro vétsi bezpecnost doporucujeme pouzivat chiiapku/rukavici.




® Bezpelné pouziti v troubé:
-do 175°C (350°F) pro vyrobky s bakelitovymi rukojetmi a drzadly s nebo bez vlozky z nerezové oceli,
-do 260°C (500°F) pro vyrobky s rukojetmi a drzadly z nerezové oceli.
- nadobi Tefal nepouzivejte v mikrovince.

Vase nadobi neprehfivejte. Vyhnéte se koufi, ke kterému dojde pfi prehrati a ktery mize byt nebezpecny
pro mald zvifata — obzvlasté ptactvo. Doporucujeme, aby ptactvo nebylo chovano v kuchyni.



