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Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pfed uvedenim tohoto pfistroje
do provozu si velmi pozorné precCtéte navod k obsluze a tento navod spolu se zaru¢nim listem,
pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem obalu dobfe uschovejte.

BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI A

Instrukce v navodu povazujte za soucast spotfebiCe a postupte je jakémukoli dalSimu uzivateli
spotrebice.

Zkontrolujte, zda udaj na typovém stitku odpovida napéti ve vasi elektrické zasuvce. Vidlici
napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera odpovida
prislusSnym normam.

Tento spotrebiC nesmi byt pouzivan détmi.

Udrzujte spotiebiC a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou
pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi Ci mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod
dozorem nebo byly pou€eny o pouzivani spotfebice bezpeCnym zplsobem
a rozumi pripadnym nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.
Pfed vyménou pfislusenstvi nebo pristupnych Casti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pred Cisténim nebo
udrzbou, spotiebiC vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho privodu z el. zasuvky!

Jestlize je napajeci privod tohoto spotrebiCe poskozen, musi byt

privod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku nebezpecné situace.
Vzdy odpoijte spotrebiC od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.
V pfipadé€, Ze budete zpracovavat horkou kapalinu (mixovani horkeé
polévky se zeleninou apod.), zachovejte opatrnost, protoZze muze
vystfiknout z nadoby vlivem nahlého varu.

Pfi manipulaci se srpovitym nozem dbejte zvySené pozornosti zvlasté
pfi vyjimani ze sekaci nadoby, pri vyprazdnovani nadoby a béhem
Cisténi. NUz je velmi ostry!

PFi manipulaci s ponornym mixérem postupujte opatrné, niz je velmi ostry!
Nikdy spotiebi€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci privod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravne, pokud upadl na zem a poskodil
se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotrebi€ do
odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a spravné funkce.
Je-li spotiebid v €innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zviratiim,

rostlinam a hmyzu.

Po ukonéeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi¢ vzdy vypnéte a odpojte

od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky.

Vidlici napajeciho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

Vyrobek je ur€en pouze pro pouZziti vdomacnostech a podobné ucely(v obchodech, kancelafich
a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich, v podnicich
zajistujicich nocleh se snidani)! Neni ur€en pro komeréni pouZiti!

Spotiebi€ nepouZivejte venku.

Na spotiebi¢ neodkladejte zadné pfedmeéty.

Pohonnou jednotku nikdy neponorfujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!
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Spotiebi€ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti

a v dostatecné vzdalenosti od tepelnych zdroji (napf. sporak, kamna, gril atd.) a vihkych
povrchu (difez, umyvadio atd.).

Pracovni nastavce z hlediska bezpecnosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.
Nastavce nepouzivejte v nadobach, ve kterych sou€asné dochazi k ohfevu potravin pomoci
zdroje tepla (napf. kamna, el./plynovy/indukéni sporak, vari¢, apod.).

Pfi mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vétSi mnozstvi, nez je ozna¢eno na nadobé.
Nepouzivejte nadobu F bez protiskluzové podlozky!

Dbejte na to, aby se Vase vlasy, odév a doplriky se nedostaly do nebezpecné blizkosti
rotujicich ¢asti! Vyhnete se tak riziku jejich namotani na mixovaci lopatku resp. na samotny
rotujici unasec.

Dbejte na to, aby pfi manipulaci pfisluSenstvi nenarazelo silné do stén nadob, pfipadné

se nezaseklo do husté hmoty nebo zmrazenych potravin.

PrisluSenstvi nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

Nezapinejte spotrebi€ bez vlozenych surovin!

Neodnimejte prislusenstvi, pokud je pohonna jednotka v chodu!

NezZ odejmete pfisluSenstvi nebo pohonnou jednotku z nadoby, nechte rotujici ¢asti upIné zastavit.
Neni pfipustné jakymkoli zpisobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci samolepici
tapety, folie, apod.)!

Pfed pripravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

Pfed vyprazdnénim sekaci nadoby nejdfive vyjméte srpovity nlz.

Nezpracovavejte potraviny s vysSi teplotou nez cca 80 °C.

Nikdy nevsunujte napf. prsty, vidlicku, niiz, stérku, Izici do rotujicich ¢asti spotfebice

a pfislusenstvi.

Pokud se zpracovavané potraviny za¢nou zachycovat na pfislusenstvi (napf. na nozich, metle,
nadobé nebo viku), spotfebi€ vypnéte a prisluSenstvi opatrné ocCistéte (napf. stérkou).

Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici Casti spotfebice.

Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

Napajeci privod nesmi byt poskozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym plamenem

a nesmi se ponofit do vody ani ohybat pres ostré hrany. Nikdy jej nepokladejte na horké plochy,
ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo pracovni desky. Zavadénim, zakopnutim nebo
zatahanim za pfivod napf. détmi maze dojit k pfevrzeni Ci stazeni spotfebice a nasledné

k vaznému zranéni!

Neovinujte napajeci pfivod kolem spotfebiCe, prodlouzi se tak zivotnost pfivodu.

V pfipadé potfeby pouZiti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen a vyhovoval
platnym normam.

Spotiebi€ pouzivejte pouze s pfislusenstvim ur€enym pro tento typ. Pouziti jiného pFisluSenstvi
muze predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel, nez pro ktery je uréen a popsan v tomto navodu!
POZOR: Spotiebi¢ neni uréen pro ¢innost prostfednictvim vnéjSiho ¢asového spinace,
dalkoveého ovladani nebo jakeékoli jiné soucasti, ktera spina spotrebi€ automaticky, protoze
existuje bebezpecli vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné umistén

v okamziku uvedené spotfebiCe do Cinnosti.

VAROVANI: Pfi nespravném pouzivani pfistroje, které neni v souladu s navodem k obsluze,
existuje riziko poranéni.

Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech, nebo vyrobku, jsou pfelozeny

a vysveétleny na konci této jazykové mutace.

Vyrobce neruéi za Skody zpusobené nespravnym pouzivanim spotfebice a pfisluSenstvi (napf.
znehodnoceni potravin, poranéni o ostii noze, pozar atd.) a neni odpovédny ze zaruky za
spotrebiC v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpecnostnich upozornéni.
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POPIS OVLADACICH PRVKU (obr.1)

A — pohonna jednotka
A1 — spinac/vypinac rychlosti (ON) A3 — regulator rychlosti
A2 — kontrolni svétlo napajeni A4 — napajeci pfivod

B — mixovaci nastavec

C, - slehaci nastavec C,— Slehaci nastavec (dvojmetla)
C1,, — pfevodovka

D — mixovaci/Slehaci nadoba 500 ml

E — sekaci nadoba mala 500 ml (sekacek)

E1 — stfedova hridel E3 — viko nadoby

E2 — srpovity nuz E4 — otvor pro pfipojeni pohonu
F — multifunkéni nadoba 1500 ml

F1 — stfedova hfidel F8 — srpovity ntz

F2 — tlaCitko aretace vika F9 — drzak struhadel

F3 — viko nadoby F10 — struhadlo krajeci

F4 — otvor pro pfipojeni pohonu F11 — struhadlo trhaci

F5 — plnici otvor F12 — struhadlo krouhaci (jemné)

F6 — péchovadlo F13 — struhadlo krouhaci (hrubé)

F7 — protiskluzova podlozka

Pfislusenstvi F a C, je ur€eno pouze pro typ GALMIX 529. Prislusenstvi C_pro GALMIX 329.

A4
A3

A1
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POKYNY K POUZITI

Odstrante veSkery obalovy material a vyjméte tyCovy mixér a pfislusenstvi. Ze spotrebice
odstrante vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte
Casti, které pfijdou do styku s potravinami, v horké vodé s pfidavkem saponatu, dikladné
oplachnéte &istou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout (viz odst. CISTENI

A UDRZBA). Postavte sestaveny ty¢ovy mixér s vybranym pfislusenstvim na zvolenou rovnou,
stabilni, hladkou a Cistou pracovni plochu ve vySce minimalné 85 cm, mimo dosah déti

a nesvépravnych osob (viz odst. BEZPECNOSTNI UPOZORNENI). Presvédéte se, Ze napajeci
privod neni poSkozen a Ze neprochazi pres jakékoliv ostré €i horké plochy.

Pripojte vidlici napajeciho pfivodu A4 k el. siti, rozsviti se kontrolni svétlo A2. Mnozstvi
zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pfi jejich zpracovani k pfekroCeni maximalniho
obsahu nadob oznacené ryskou. Vétsi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdélit

na nékolik davek a pribézné kontrolovat obsah nadob. Nezapomerite pokazdé pfi praci se
spotfebiCem umistit pod nadobu F protiskluzovou podlozku. DoporuCujeme obcCas praci prerusit,
spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily na mixovaci/Slehaci nastavec,
srpovity ntiZ, struhadla, nadoby nebo viko (viz. ods. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI). Casy
pFiprav (zpracovani) potravin jsou pouze pfiblizné, zaviseji na mnozstvi, druhu i kvalité pouzitych
substanci a pohybuiji se v jednotkach sekund az minut (viz tabulky). Po ukon&eni prace odpojte
spotrebi€ od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu A4 z el. zasuvky. Nadoba D je vhodna
pro pouZziti v mikrovinné troubé.

Spinac (A1)
Stisknutim spinace uvedete pohonnou jednotku do chodu (motor bézi jen
po dobu stisku a na vykon nastaveny el. regulaci).

Elektronicka regulace otacek (A3)

Umoznuje nastaveni optimalnich otacek pro zvoleny pracovni nastavec pfi sekani,
mixovani, michani, slehani, krajeni a strouhani. Ota¢enim regulatoru v rozsahu -
(MIN) az + (MAX) muzete plynule ménit rychlost otacek motoru (obr. 2).

NASAZOVANI PRISLUSENSTVI

Nasazeni a odejmuti pohonné jednotky (A) -
Pohonnou jednotku A upevnite na pfislusny nastavec/ = |
viko zasunutim do jejiho pfipojovaciho otvoru a :
naslednym pooto&enim (viz obr. 3). Odejmuti nastavce:
provedete opacnym zplsobem.

Nasazeni a odejmuti Slehaciho nastavce (C, , C1)
HFidel Slehaci metly C zasunte do pfevodovky C1,
nasledné nasunte pfevodovku na pohonnou

jednotku A a pootocenim upevnéte (obr. 3).

Odejmuti nastavce provedete opacnym zpusobem.

- Nasazeni a odejmuti vika (E3)

- Viko nasadte na nadobu E3 tak, aby vystupky na jeho okraji zapadly
- do prolisti v nadobé a nasledné vikem otoéte pravotogivym pohybem
- aZ na doraz (obr. 4). Opaénym zptsobem viko z nadoby odejmete.
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Nasazeni a odejmuti vika (F3)

Viko nasadte na multifunkéni nadobu F,
tak, aby vystupky na jeho okraji zapadly
do prolisu v nadobé. Mirnym tlakem
odehnéte aretacni zapadku F2 a vikem
otocCte pravotoCivym pohybem az na
doraz (obr. 5). Nasledné aretacni
zapadku uvolnéte. Viko je nyni zajisténo
ve spravné poloze. Opacnym zpUsobem
viko z nadoby odejmete.

Nasazeni a odejmuti srpovitého noze

(E2, F8) / drzaku (F9)

NUz F8 nebo E2 (uchopte za horni plastovou
Cast), sejméte ochranny kryt a vlozte ho do 5
prislusné nadoby tak, aby se nasunul stfredovym |
otvorem na hridel (obr. 6). Opacnym zplsobem
ndz z nadoby vyjmete.

Drzak F9 (s instalovanym struhadlem) uchopte
za horni plastovou ¢ast a vlozte ho do pfislusné
nadoby tak, aby se nasunul sttedovym otvorem
na hfidel (obr. 6). Opacnym zpUsobem drzak

z nadoby vyjmete.

Nasazeni a odejmuti struhadel (F10-13)
Zvolené struhadlo (ostfim nahoru) vlozte do drzaku F9 |
a mirnym tlakem zajistéte (obr. 7), (ozve se slySitelné
klapnuti). Struhadlo musi byt v roviné s drzakem. P¥i
vyjimani postupujte tak, Ze nejdfive mirné zatlacCite na
vystupek ze spodni strany struhadla, ¢imz ho uvolnite
a nasledné snadno odejmete z drzaku.

POUZITi PRISLUSENSTVI
Nasledujici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejichz u€elem neni poskytnout
presny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.

JAK POUZIVAT PONORNY MIXER (B)

Ponorny mixér je vyborny pro pfipravu krému, omacek, polévek, majonéz a détské vyzivy, stejné

jako pro koktejly a michané napoje.

1) Nastavec pro mixovani B nasadte na jednotku A podle popisu ,Nasazovani pfisluSenstvi®.
Pozor, n0z nastavce pro mixovani je velmi ostry. Dejte pozor, abyste se nepofezali béhem
Cisténi.

2) Sestaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a mixovaci nastavec B vlozte do nadoby D
naplnéné potravinami. Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim spinace A1
uvedete pohonnou jednotku do chodu.

3) Potraviny budou zpracovany cca za 10 sekund az 2 min.

4) Ponorny mixér mizete pouzivat v odmérné nadobé a také v jakékoliv jiné nadobé.

Pfi mixovani pfimo v hrnci béhem vareni chrante nastavec pred prehratim.

5) Po pouziti demontujte nastavec z jednotky motoru pro snadnéjsi uskladnéni.
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POZOR: Maximalni doba zpracovani je 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut nutnou
k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuceni

— Pevnéjsi potraviny je vhodné rozkrajet na malé kousky. Nezpracovavejte velmi tvrdé suroviny
(napf. kostky ledu apod.). Nuz by se zbyte¢né brzy otupil.

— Tvrdé suroviny (napr. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pfed zpracovanim do vody.

— Cim déle potraviny mixérem zpracovévéte, tim bude vysledek jemnéjsi.

— U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko), nikdy nenaplriujte nadobu D az po rysku ,MAX", aby
nedoslo k preteceni.

— Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotfebi¢ vypnéte, pomoci sterky suroviny promichejte,
odeberte cast surovin nebo pridejte trochu tekutin.

DOPORUCENE POSTUPY ZPRACOVANI POTRAVIN

P . Maximalni Doporucéeny ¢as Doporuéena
otravina P iy

mnozstvi zpracovani [sekund] rychlost
Détska strava, polévky, omacky 100 — 500 ml 50 min - max
Koktejly a michané napoje 100 — 500 ml 50 max
Ovoce a zelenina 100 -300g 30 min - max
Tésta 100 — 500 ml 50 min - max

JAK POUZIVAT SLEHACI NASTAVEC (C , C,)

Slehaci metlu pouzivejte pouze pro Slehani vajec, bilku, Slehacky, pény, dezertovych krému,
instantnich pudinkd, fidkych pigkotovych tést, majonéz a podobnych potravin. Slehaé
nepouzivejte pro slehani tuhych tést!

Sestaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a Slehaci nastavec C vlozZte do nadoby D naplnéné
potravinami. Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim spinace A1 uvedete Slehac do
chodu. Regulaci rychlosti A3 nastavte niZsi otacky, abyste zabranili rozstfikovani. Po cca 1 minuté
muzete otacky pripadné zvysit. Pfi praci pohybujte metlou v nadobé tak, aby doslo k optimalnimu
zpracovani potravin. Potraviny budou zpracovany cca za 10 sekund az 2 min. Po ukonc&eni
Cinnosti uvolnéte spinac, Slehaci nastavec vyjméte z nadoby a vycistéte.

POZOR: Maximalni doba zpracovani je 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut nutnou
k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuceni

— Pri Slehani bilk( pouZzijte vejce o pokojové teploté. V pfipadé, Ze Slehani neni optimalni,
zkontrolujte, zda neni slehaci metla mastna, pfipadnée pridejte trochu citronove stavy nebo soli.

— Pred slehanim vajecnych bilkt (minimalni mnoZstvi 2 ks) se ujistéte, Ze nastavec a nadoba jsou
suché a bez zbytka oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

— Krém a smetanu ke Slehani pfed zpracovanim ochladte alespori na 6 °C.

DOPORUCENE POSTUPY ZPRACOVANi POTRAVIN

Potravina Maximalni mnozstvi Doporuceny ¢as zpracovani [sekund]
Smetana 300 mi 70 - 90
Vajec€ny bilek 3 ks 120
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JAK POUZIVAT SEKACI NUZ (E2, F8)

Sekaci nadoba mala (E) 500 ml, multifunkéni nadoba (F) 1500 ml

NUZ je uren pro sekani, mixovani a michani veskerych druht tuzsich potravin (napf¥. ovoce,
zeleniny, ofechd, mandli, masa - zbaveného kosti, Slach a kiize nebo k pripravé pyré).
NGz nepouzivejte ke zpracovani zadnych tést!

Vystraha: NUZ je velmi ostry! Drzte jej vzdy za horni plastovou ¢ast.

NUz E2 nebo F8 viozte do pfislusné nadoby E nebo F (obr. 6). Do nadoby vlozte potraviny.

Na nadobu nasadte pfisludné viko E3 nebo F3 a zajistéte ho (obr. 4, 5). K viku pfipojte
pohonnou jednotku (obr. 3). Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim spinace A1
uvedete pohonnou jednotku do chodu. Potraviny budou zpracovany cca za 10 sekund az 2 min.
Po ukonceni €innosti provedte vyjmuti noze opacnym zpusobem.

POZOR: Maximalni doba zpracovani je 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut nutnou
k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuceni

— Vétsi kusy potravin prfedem nakrajejte na kostky o rozmérucca2x2x2cm/3x 3 x 3 cm.

— Nikdy srpovitym noZzem nedrtte nadmérné tvrdé suroviny jako jsou napf. kavova zrna,
muskatovy orisek, kostky ledu, obilniny atd.! Nz by se zbytecné brzy otupil.

— Tvrdé suroviny (napr. lusténiny, sojové boby apod.) namocte pred zpracovanim do vody.

— Cim déle potraviny zpracovévéte, tim bude vysledek jemné;si.

— Pokud sekate tvrdé syry nebo ¢okoladu, pracujte kratce. Suroviny se totiz sekanim nadmérné
ohfeji, zacnou méknout a mohou zhrudkovatét.

— Pro zpracovani doporucujeme pouZit pulsy chodu. Jeden puls je max. 2 sekundy.

DOPORUCENE POSTUPY ZPRACOVANI POTRAVIN
Sekaci nadoba mala (E) 500 mi

Potravina Maximalni mnosstvi Doporuéeny ¢as zpracovani Doporucena
[sekund] rychlost
Maso, ryby 250 ¢ 10 - 60 min - max
Byliny 50 g 10 max
Orechy 200 g 30 max
Syr 100 -200g 60 max
Vejce na tvrdo 3 ks 5 min
Cibule 150 g 5 min - max
Multifunkéni nadoba (F) 1500 mi
Potravina Maximalni mnosstvi Doporuéeny €as zpracovani Doporucena
[sekund] rychlost
Maso, ryby 400 g 10 - 60 min - max
Byliny 125 ¢ 20 max
Orechy 300 g 60 max
Syr 100 - 300 g 60 max
Vejce na tvrdo 6 ks 5-10 min
Cibule 400 g 5-10 min - max
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JAK POUZIVAT MULTIFUNKCNIi NADOBU SE STRUHADLY (F10-13)

Budte opatrni, bfity struhadel F10, F11, F12, F13 jsou velmi ostré! Struhadla jsou uréena pro
krajeni, sekani, krouhani veskerého druhu tuzsich potravin (napf. ovoce, zeleniny, hub).
Zvolené struhadlo vlozte do drzaku F9 a mirnym tlakem zajistéte (ozve se slysitelné klapnuti).
Nasledné drzak vliozte do nadoby F (obr. 6). Na nadobu nasadte viko F3 a zajistéte ho (obr. 5).
K viku pfipojte pohonnou jednotku (obr. 3). Pohonnou jednotku a nadobu pevné drzte. Stisknutim
spinaCe A1 uvedete pohonnou jednotku do chodu. Potraviny budou zpracovany cca za 10 sekund
az 2 min. Po ukonceni Cinnosti provedte vyjmuti struhadla opanym zptusobem.

POZOR: Maximalni doba zpracovani je 2 minuty. Poté dodrzte pauzu 10 - 15 minut nutnou
k ochlazeni pohonné jednotky.

Doporuceni

— Potraviny ur¢ené ke zpracovani pfidejte vzdy az po nasazeni pfislusenstvi.

— Velké kusy predem nakrajejte tak, aby se veSly do plniciho otvoru.

— Potraviny vkladejte postupné a rovnomeérné.

— Posunovani potravin v plnicim otvoru F5 provadéjte vzdy péchovadlem F6, které posunujte
pomalu a bez velkého tlaku smérem dold.

— P¥i zpracovani velkého mnoZstvi potravin zkontrolujte, zda se nehromadi pod kotou¢em.

— Nadobu cCasteji vyprazdriujte.

— V pripadeé, Ze budou potraviny nakrouhany hrubé (napr. strouhanka), pouZijte k jemnéjSimu
rozmélnéni srpovity nuz.

— P¥i strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouZijte nizkou rychlost, aby se suroviny nezménily v ka$i.

— Pri strouhani syru na trhacim nastavci F11 je nutné nastavit maximalni otacky a pfi posunu syru
do plniciho otvoru nevyvijet velkou silu (tlacte menSi silou kontinualné bez pferusovani).

— Pokud nelze umistit viko na misu se strouhacim nastavcem, pootocte struhadlem o kousek, aby
do sebe prevody lépe zapadly.

— Na potraviny, které dle svych zvyklosti strouhate (tvrdy syr, ofechy, ¢okolada), radéji pouZivejte
srpovity ntz urceny také pro sekani (mleti).

Tip na jemnou strouhanku:
Po nastrouhani rohliku vlozte do nadoby srpovity sekaci nliz a strouhanku 1 minutu sekejte.

Potravina Maximalni mnozstvi Dopor’u ceny cas Doporucena rychlost
zpracovani [sekund]
Mrkev 400 g 15x 1s max
Cibule 500 g 10x 1s max
Brambory 500 g 10x 1s max
CISTENi A UDRZBA

Pred kazdou udrzbou odpojte spotrebi¢ od elektrické sité vytazenim vidlice napajeciho
privodu z el. zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni éistici prostfedky! Cisténi pohonné
jednotky A, pfevodovky C1,, a vika F3, E3 provadejte vinhkym hadfikem s pfidavkem saponatu.
Dbejte na to, aby se do vnitfnich ¢asti nedostala voda! Veskeré pfislusenstvi ihned po pouziti
umyijte v horké vodeé s pfridavkem saponatu, oplachnéte Cistou vodou a utfete do sucha (na
prisluSenstvi mizete pouzit i my¢ku nadobi — ne vSak na mixovaci nastavec B). Koncovka s hfideli
nastavce B se pfi Cisténi nesmi ponofit (obr. 8). PFi Cisténi ponorného mixéru, srpovitého noze

a struhadel pracujte velmi opatrné. Dbejte na to, aby fezné hrany pfisluSenstvi nepfisly do styku

s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich u€innost. Nékteré potraviny mohou ur€itym
zpusobem pfisluSenstvi zabarvit. To vS§ak nema na funkci spotiebic¢e zadny vliv a neni divodem

k reklamaci spotfebice. Toto zabarveni obvykle za ur&itou dobu zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste
nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak). Spotfebi¢ po ocisténi ulozte na suchém,
bezprasném a bezpe&ném misté, mimo dosah déti a nesvépravnych osob.
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ODSTRANOVANI PORUCH

Problém

Pricina

Reseni

Spotiebi€ se
nezapne

Neni pfipojeno napajeni

Zkontrolujte napajeci pfivod, vidlici
a el. zasuvku

Pohonna jednotka
vydava nepfijemny
zapach

PFi prvnim zapnuti se mlze objevit
pfipadny zapach

Tato skuteénost neni na zavadu
a dvodem k reklamaci spotrebice

Pohonna jednotka
je na dotek horka

Zpracovavane potraviny jsou pfilis
tézké nebo doslo k prekroceni
doporucovanych ¢asu zpracovani

Spotfebi€ vypnéte, nechte ho
vychladnout, zpracovavané
potraviny rozdélte na mensi davky
a ty zpracovavejte postupné

Spotrebi¢ prestane
pracovat

Noze, Slehaci nastavec a struhadla
zablokovaly tvrdé pfisady

nedoporucené pro jednotlivé nastavce

Spotiebi¢ vypnéte, prisady, které
zablokovaly pfisluSenstvi odstrante
a poté pokracujte v praci

TECHNICKA SPECIFIKACE

 Silny motor s pfikonem 800 W « Ergonomicky tvar drzadla

» Tlacitko ON » Délka napajeciho kabelu 1,2 m

* Plynula regulace otacek « Uroven akustického hluku <82 dB (A)
» Svételna signalizace provozu » Tfida ochrany: Il, Certifikace CE

* Moznost myti jednotlivych dilcd v my&ce na

nadobi

e Jednoduché ovladani

LEGISLATIVA A EKOLOGIE

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném znéni.

Vyrobek spliuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

— NV &. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na elektricka zafizeni nizkého
napéti (odpovida Smérnici Rady &. 2006/95/ES v platném znéni).

— NV ¢&. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady €. 2004/108/ES v platném znéni).

— NV ¢&. 481/2012 Sb., Nafizeni vlady o omezeni pouzivani nékterych nebezpeénych latek
v elektrickych a elektronickych zafizenich (odpovida Smérnici Evropského parlamentu a Rady
2011/65/EU v platném znéni).
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Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona &. 258/2000 Sb.o ochrané vefejného
zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkim stanovenym vyhlaskou
MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami

a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES

o0 materialech a pfedmétech urcenych pro styk s potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku,
si vyrobce vyhrazuje.

VAROVANI: NEVYSTAVUJTE SPOTREBIC DESTI NEBO VLHKOSTI ABYSTE

PREDESLI VZNIKU POZARU NEBO URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM. VZDY

SPOTREBIC VYPNETE ZE ZASUVKY KDYZ JEJ NEPOUZIVATE NEBO PRED

OPRAVOU. V PRISTROJI NEJSOU ZADNE CASTI OPRAVITELNE SPOTREBITELEM.
VZDY SE OBRACEJTE NA KVALIFIKOVANY AUTORIZOVANY SERVIS. PRiISTROJ JE POD
NEBEZPECNYM NAPETIM.

Informace o ochrané zivotniho prostredi

Udélali jsme to nejlepSi pro snizeni mnozstvi oball a zajistili jsme jejich snadné rozdéleni na

3 materialy: lepenka, papirova drt’ a roztazeny polyetylén. Tento pfistroj obsahuje materialy,

které mohou byt po demontazi specializovanou spolecnosti recyklovany. Dodrzujte prosim mistni
nafizeni tykajici se nakladani s balicimi materialy, vybitymi bateriemi a starym zafizenim.

Likvidace starého elektrozarizeni a pouzitych baterii a akumulatoru
Tento symbol na vyrobku, jeho pfisluSenstvi nebo na jeho obalu oznacuje, Ze
s vyrobkem nesmi byt nakladano jako s domacim odpadem. Po ukonceni zivotnosti
odevzdejte prosim vyrobek nebo baterii (pokud je pfilozena) v pfisluSném misté
zpétného odbéru, kde bude provedena recyklace tohoto elektrozafizeni a baterii.
V Evropskeé unii a v ostatnich evropskych zemich existuji mista zpétného odbéru
B  Vyslouzilého elektrozafizeni. Tim, ze zajistite spravnou likvidaci vyrobku, muzete
predejit moznym negativnim nasledkim pro zivotni prostfedi a lidské zdravi, které
se mohou v opacném pfipadé projevit jako dusledek nespravné manipulace s timto vyrobkem
nebo baterii ¢i akumulatorem. Recyklace materialu pfispiva k ochrané prirodnich zdroju. Z tohoto
dUvodu prosim nevyhazujte vyslouzilé elektrozafizeni a baterie / akumulatory do domovniho
odpadu. Informace o tom, kde je mozné vyslouzilé elektrozafizeni zdarma odlozit, ziskate
u vaseho prodejce, na obecnim uradé nebo na webu www.elektrowin.cz. Informace o tom, kde
muzete zdarma odevzdat pouzité baterie nebo akumulatory, ziskate také u vaseho prodejce,
na obecnim ufadé a na webu www.ecobat.cz.

Dovozce zafizeni je registrovan u kolektivniho systému Elektrowin a.s. (pro recyklaci
elektrozafizeni) a u kolektivniho systému ECOBAT s.r.o. (pro recyklaci baterii a akumulatoru).

/A UPOZORNENI

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponofovat do vody nebo jinych tekutin.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY. Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach, postylkach,
kocarcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Saéek neni na hrani.

Vyrobce: HP Tronic Zlin, spol. s r.o., Pr§tné-Kutiky, Zlin
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Vazeny zakaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto pristroja do
prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu so zaru¢nym listom,
dokladom o predaji a podla moznosti aj s obalom a vnutornym vybavenim obalu dobre uschovajte.

BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA A

» InStrukcie v navode povazujte za sucast spotrebiCa a postupte ich akémukolvek dalSiemu
uzivatelovi spotrebica.

» Skontrolujte, €i udaj na typovom Stitku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke. Vidlicu
napajacieho privodu treba pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky podla STN!

* Tento spotrebiC nesmie byt pouzivany detmi!

» Tento spotrebi€ mézu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial su pod dozorom alebo boli pou€ené o pouzivani tohto spotrebica
bezpeCnym spbsobom a porozumeli pripadnym nebezpecenstvam.
Deti si so spotrebiCom nesmu hrat. Udrzujte spotrebic a jeho privod
mimo dosahu deti.

* Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim alebo
udrzbou, spotrebiC vypnite a odpojte od elektrickej siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

» Spotrebic€ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

« Ak sa napajaci privod tohto spotrebiCa poskodi, musi byt nahradeny
vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo podobne kvalifikovanou
osobou, aby sa tak zabranilo vzniku nebezpecnej situacie.

 V pripade, Ze budete spracovavat horucu kvapalinu (mixovanie horucej
polievky so zeleninou a pod.), zachovajte opatrnost, pretoze moze
vystreknut’ z nadoby vplyvom nahleho varu.

* Pri manipulacii s prisluSenstvom (ponornym mixérom) postupujte
opatrne, n6z je velmi ostry!

 Pri manipulacii s kosakovitym nozom postupujte opatrne (najma pri vyberani
z nadoby, pri vyprazdnovani nadoby a pocas Cistenia), je velmi ostry!

» Spotrebi€ nepouzivajte, ak ma poskodeny napajaci privod alebo vidlicu,
ak nepracuje spravne, ak spadol na zem a poskodil sa alebo spadol
do vody. V takychto pripadoch odneste spotrebiC do Specializovaného
servisu, aby preverili jeho bezpecCnost a funkCnost.

» Ak je spotrebiC v Cinnosti, zabrarte v kontakte s nim domacim

zvieratam, rastlinam a hmyzu.

* Po skoncCeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi€¢ vzdy vypnite a odpojte od elektrickej siete
vytiahnutim vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky.

* Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevyt’ahujte ju z nej
mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

» Vyrobok je ur€eny len pre pouzitie vdomacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,
v podnikoch zaistujucich noclah s rafiajkami)! Nie je ur€eny pre komercné pouzitie!

* Tento spotrebiC nie je urCeny na vonkajSie pouZzitie.

* Na spotrebi¢ neodkladajte ziadne predmety.

* Pohonnu jednotku nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte priadom vody!
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Spotrebi€ pouzivajte vyhradne v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie

a v dostatoCnej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. sporaka, kachli, vari¢a) alebo vihkych
povrchov (ako su vylevky, umyvadia).

Prislusenstvo nezasuvajte do Ziadnych telesnych otvorov.

Nezapinajte spotrebi€ bez vlozenych surovin!

Nesnimajte prislusenstvo, ked je pohonna jednotka v Cinnosti!

Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce poCas chodu pohonne;j
jednotky.

Skér ako snimete prisluSenstvo alebo pohonnu jednotku z nadoby, pockajte, aby sa rotujuce
Casti celkom zastavili.

Nadstavce nepouzivajte v nadobach, v ktorych sucasne dochadza k ohrevu potravin pomocou
zdroja tepla (napr. kachle, el. / plynovy / indukény sporak, vari€¢ a pod.).

Pri mixovani alebo miesani tekutin nikdy neprekracujte odporu¢ané mnozstvo vyznaceneé na
nadobe a vzdy pouzivajte vieCko!

Nadobu F nepouzivajte bez protiSmykovej podlozky!

Dbaijte na to, aby sa Vase vlasy, odev a doplnky nedostali do nebezpecnej blizkosti rotujucich
€asti! Vyhnete sa tak riziku ich zamotaniu na mixovaciu lopatku resp. na samotny rotujuci unasac
Dajte pozor, aby ste pri praci s prisluSenstvom nenarazali silno do stien nadob, alebo sa
prislusenstvo nezaseklo do hustej hmoty ¢i mrazenych potravin.

Pred vyprazdnenim nadoby na sekanie najprv vyberte kosakovity n6z.

Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

Nespracuvajte potraviny s teplotou vysSou ako priblizne 80 °C.

Nikdy nevsuvaijte napriklad prsty, vidlicku, néz, stierku, lyzicu do rotujucich €asti spotrebica
a prislusSenstva.

Neni pfipustné jakymkoli zpisobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci samolepici
tapety, folie, apod.)!

Pfed pripravou odstrarite z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

Ak sa spracuvané potraviny zacnu zachytavat na prislusenstve (napriklad na nozoch, metle,
nadobe alebo veku), spotrebi€ vypnite a prisluSenstvo opatrne o istite (napriklad stierkou).
Dajte pozor, aby sa napajaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebica.
Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plameriom, nesmie byt ponarany do vody ani sa ohybat' cez ostré hrany. Nedavajte spotrebic
na horuce plochy a nenechavajte visiet napajaci privod cez hranu stolu alebo linky, kde ho mézu
stiahnut deti, pripadne urobte také bezpecnostné opatrenia, aby ste zaistili, Ze sa do privodu
nikto nezapletie alebo on mdze niekto nezakopnut!

Neovijajte napajaci privod okolo spotrebiéa, prediZite tak Zivotnost privodu.

V pripade potreby pouZitia predlzovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny a vyhovoval
platnym normam.

Spotrebi€ pouzivajte iba s prislusenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného prislusenstva
mobZe predstavovat nebezpecfenstvo pre obsluhu.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny ucel, nez na ktory je ur€eny a opisany v tomto navode!
POZOR: Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s tepelne citlivym riadiacim zariadenim,
programatorom, casovacom alebo akymkofvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky,
pretoze v pripade, Zze by bol spotrebi¢ zakryty alebo premiestneny, hrozi nebezpecenstvo poziaru.
VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na obsluhu,
existuje riziko poranenia.

Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su prelozené

a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

Vyrobca nezodpoveda za Skody spdsobené nespravnym pouzivanim spotrebica a prisluSenstva
(napriklad znehodnotenie potravin, poranenie o ostrie noza, poziar, atd’.) a nie je povinny
poskytnut zaruku na spotrebic v pripade nedodrzania zhora uvedenych bezpecnostnych
upozorneni.
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POPIS OVLADACICH PRVKU (obr. 1)

A — pohonna jednotka
A1 — spinac / vypinac rychlostou (ON) A3 — regulator rychlosti
A2 — kontrolné svetlo napéjania A4 — napajaci privod

B — mixovaci nadstavec

C_ — Slahaci nadstavec C, — slahaci nadstavec (dvoj-metlicka)
C1,, — prevodovka

D — nadoba na mixovanie / sfahanie 500 ml

E — nadoba na sekanie mala 500 ml

E1 — stredova hriadefl E3 — veko nadoby
E2 — kosakovity n6z E4 — otvor pre pripojenie pohonu
F— multifunkéna nadoba 1500 mi
F1 — stredovy hriadel F8 — kosakovity n6z
F2 — tlaCidlo aretacia veka F9 — drziak struhadiel
F3 — veko nadoby F10 — struhadlo krajacie
F4 — otvor pre pripojenie pohonu F11 — strahadlo trhacie
F5 — plniaci otvor F12 — strahadlo na struhanie (jemné)
F6 — piest F13 — strahadlo na strahanie (hrubé)

F7 — protisklzova podlozka

Prislusenstvo F a C, je platné iba pre typ GALMIX 529. Prislusenstvo C_ pre GALMIX 329.
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POKYNY PRE POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material a vyberte tyCovy mixér a prislusenstvo. Zo spotrebica
odstrante vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier. Pred prvym pouzitim umyte
Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v horucej vode s pridavkom saponatu, dékladne
oplachnite &istou vodou, utrite do sucha, pripadne nechajte uschnut (vid ods. CISTENIE A
UDRZBA). Postavte zostaveny tyéovy mixér s vybranym prislu$enstvom na zvolenu rovnu,
stabilnu, hladku a Cistu pracovnu plochu vo vySke minimalne 85 cm, mimo dosahu deti a
nesvojpravnych osoéb (pozri odsek BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA). Presvedéte sa, ze
napajaci privod nie je poSkodeny a Ze neprechadza cez akékolvek ostré ¢i horuce plochy.

Pripojte vidlicu napajacieho privodu A4 k el. sieti, rozsvieti sa kontrolné svetlo A2. Mnozstvo
spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo pri ich spracovani k prekro¢eniu maximalneho
obsahu nadob oznacené ryskou. Vacsie mnozstvo spracovavanych potravin je potrebné
rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat' obsah nadob. Nezabudnite vZdy pri praci

so spotrebiCom umiestnit pod nadobu F protiSmykovu podloZku. Odporu¢ame obc¢as pracu
prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit’ pripadné potraviny, ktoré sa nalepili na mixovaci /

$lahaci nadstavec, kosakovity n6z, strihadla, nadoby alebo veko (vid. ods. BEZPECNOSTNE
UPOZORNENIA). Casy priprav (spracovanie) potravin su len priblizné, zavisia od mnoZstva,
druhu a kvality pouzitych substancii a pohybuju sa v jednotkach sekund az minut (pozri tabulky).
Po ukonceni prace odpojte spotrebi€ od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho privodu A4 z el.
zasuvky. Nadoba D je vhodna pre pouzitie v mikrovinnej rure.

Spinac (A1)
Stlacenim spinaca uvediete pohonnu jednotku do chodu (motor bezi len po
dobu stlaenia a na vykon nastaveny el. regulaciou).

Elektronicka regulacia otacok (A3)

Umoznuje nastavenie optimalnych otacok pre zvoleny pracovny nadstavec pri
koseni, mixovani, mieSani, Sfahani, krajani a struhani. Otacanim regulatora

v rozsahu — (MIN) az + (MAX) mdzete plynule menit rychlost otacok motora
(obr. 2). e i

NASADZOVANIE PRISLUSENSTVA

Nasadenie a odobratie pohonnej jednotky (A)
Pohonnu jednotku A upevnite na prislusny nastavec {
/ veko zasunutim do jej otvoru na pripojenie a :
naslednym pootocenim (vid obr. 3). Odnatie
nastavca vykonate opacnym spdsobom.

Nasadenie a snhatie Sfahacieho nadstavca (C,,, C1)
Hriadel §lahacej metlicky C zasuiite do prevodovky
C1, potom nasurite prevodovku na pohonnu L Eo :
jednotku Aa pootoéenl'm upevnite (obr. 3). Snimte e S o e
ho opaénym spdsobom. : 5

Nasadenie a siatie veka (E3) A

Veko nasadte na nadobu E tak, aby vystupky na jeho okraji zapadlido - ﬁ > - o
prelisov v naddobe a nasledne vekom otocte pravotoCivym pohybom az 2 _q
na doraz (obr. 4). Opacnym spdsobom veko snimte. @ S
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Nasadenie a snatie veka (F3)

Veko nasadte na multifunként nadobu

F tak, aby vystupky na jeho okraji

zapadli do prelisov v nadobe. Miernym
tlakom vyhnite aretacné zapadku F2 a
vekom otocte pravotoCivym pohybom

az na doraz (obr. 5). Nasledne uvolnite
aretacneé zapadku. Veko je teraz zaistené
v spravnej polohe. Opaénym spdésobom
veko snimte.

F8) / drziaku (F9) ;
N6z (uchopte za hornu plastovu Cast), odstrarite
ochranny kryt a vlozte ho do prislusnej nadoby
tak, aby sa nasunul stredovym otvorom na

hriadel (obr.6). Vytiahnutie noza vykonajte
opacnym spdsobom.

Drziak F9 (s inStalovanym struhadlom) uchopte
za hornu plastovu Cast a vlozte ho do prislusnej
nadoby tak, aby sa nasunula stredovym otvorom
na hriadefl (obr. 6). Opaénym spésobom drziak

z nadoby vyberiete.

Nasadenie a snatie struhadiel (F10-1)

Struhadlo (ostrim hore) vlozte do drziaka F9

a miernym tlakom zaistite (obr. 7), (ozve sa pocutelné

klapnutie). Struhadlo musi byt v rovine s drziakom. Pri
vyberani postupujte tak, Ze najskér mierne zatlacite na
vystupok zo spodnej strany struhadla, tym ho volnite

a nasledne struhadlo lahko odoberiete z drziaka.

POUZITIE PRISLUSENSTVO
Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu, ktorych ucelom nie je
poskytnut’ navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin.

AKO POUZIVAT PONORNY MIXER (B)

Ponorny mixér je vyborny pre pripravu krémov, omacok, polievok, majonéz a detskej vyzivy,

rovnako ako pre kokteily a mieSané napoje.

1) Nadstavec pre mixovanie B nasadte na jednotku A podla popisu ,Nasadzovanie
prislusenstva“.Pozor, n6Z nadstavca pre mixovanie je veimi ostry. Dajte pozor, aby ste
sa neporezali v priebehu Cistenia.

2) Zostaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a mixovaci nadstavec B vloZte do nadoby D
naplnenej potravinami. Pohonnu jednotku a nadobu pevne drzte. Stlacte spina¢ A1 a uvedte
pohonnu jednotku do €innosti.

3) Potraviny budu spracované asi za 10 sekund, az 2 min.

4) Ponorny mixér mdzete pouzivat v odmernej nadobe a tiez v akejkolvek inej nadobe.

Pri 8fahani priamo v hrnci v priebehu varenia chrante Slahac pred prehriatim.
5) Po pouziti demontujte nadstavec z jednotky motoru pre jednoduchs$ie uskladnenie.
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POZOR: Maximalna doba spracovania je 2 minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku,
aby sa ochladila pohonna jednotka.

Odporucanie

— Pevnejsie potraviny je vhodné rozkrajat na malé kusky. Nespracovavajte velmi tvrdé suroviny
(napriklad kocky l'adu a pod.). N6z by sa zbyto¢ne ¢oskoro otupil.

— Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby a pod.) namocte pred spracovanim do vody.

— Cim dlhsie budete potraviny mixérom spractvat, tym bude vysledok jemnejsi.

— Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napriklad mlieko) nikdy nenaplriujte nadobu D az po rysku
,MAX", aby nedoSlo k preteceniu.

— Pokial nie ste s vysledkom spokojni, spotrebic¢ vypnite, pomocou stierky suroviny premieSajte,
odoberte cast surovin alebo pridajte trochu tekutiny.

ODPORUCANE POSTUPY SPRACOVANIA POTRAVIN

Potravina Max. mnozstvo Odportfcany cas Rychlost’
spracovania [ sekundy]
Detska strava, polievky, omacky 100 — 500 ml 50 min - max
Kokteily a mieSané napoje 100 — 500 ml 50 max
Ovocie a zelenina 100-300g 30 min - max
Cesta 100 — 500 ml 50 min - max

AKO POUZIVAT SLAHACIU METLU (C,, C,)

Srahaciu metlu pouzivajte iba pre vyrobu $fahacgky, Siahanie vajeénych bielkov a mixovanie
pernikového cesta a pokrmov v prasku. Sfahaé nepouzivajte na Sfahanie tuhych ciest!

Zostaveny tyCovy mixér A uchopte do ruky a Slahaci nadstavec C vlozZte do nadoby D naplnene;
potravinami. Pohonnu jednotku a nadobu pevne drzte. Stlaéte spina¢ A1 a uvedte pohonnu jednotku
do Cinnosti. Regulaciou rychlosti A3 nastavte nizSie otacky, aby ste zabranili rozstrekovanie.

Po cca 1 minute mozete otacky pripadne zvysit. Pri praci pohybujte metliCkou v nadobe tak, aby
doslo k dokonalému spracovaniu potravin. Potraviny budu spracované cca za 10 sekund az 2 min.
Po skoncCeni €innosti uvolnite spinac, Sfahaciu metliCku vyberte z nadoby a ocistite ju.

POZOR: Maximalna doba spracovania st 2 minuty. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku,
aby sa ochladila pohonna jednotka.

Odporucanie

— Pri Slahani bielkov pouZite vajcia izbovej teploty. Ak vysledok nie je optimalny, skontrolujte,
Ci Slahacia metla nie je mastna, alebo pridajte trosku citronovej Stavy ¢i soli.

— Pred Slahanim vajec¢nych bielkov (minimalne mnoZstvo 2 ks) sa uistite, Ze nadstavec
a nadoba su suché a bez zvyskov oleja. Bielky by mali mat’ izbovu teplotu.

— Smotanu na Slahanie a krémy vychladte aspori na 6 °C.

ODPORUCANE POSTUPY SPRACOVANIA POTRAVIN

Potravina Maximalne mnozstvo Odporucany ¢as spracovania [ sekundy]
Smotana 300 mi 70 - 90
Vajec€ny bielok 3 ks 120
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AKO POUZIVAT SEKACI NOZ (E2, F8)

Sekacia nadoba mala (E) 500 ml, multifunkéna nadoba (F) 1500 mi

Je ur€eny pre sekanie (mletie), mixovanie, mieSanie vSetkych druhov tuhSich potravin (napr.
ovocia, zeleniny, orechov, mandli, tvrdého syra, varenych vajec, masa - zbaveného kosti,
Sliach a koze alebo priprave pyré). N6z nepouzivajte na spracovavanie riedkych ciest!

Vystraha: N6z je velmi ostry! Drzte ho vzdy za hornu plastovu Cast.

N6z E2 alebo F8 vlozte do prislusnej nadoby E alebo F (obr. 6). Do nadoby vlozZte potraviny.

Na nadobu nasadte prislusné veko E3 alebo F3 a zaistite ho (obr. 4,5). K veku pripojte pohonnu
jednotku (obr. 3). Pohonnu jednotku a nadobu pevne drzte. Stlacte spina¢ A1 a uvedte pohonnu
jednotku do Cinnosti. Potraviny budu spracované asi za 10 sekund az 2 min. Po skonCeni Cinnosti
ndz opacnym spbésobom vyberte.

POZOR: Maximalna doba spracovania je 2 minuaty. Potom dodrzte 10 — 15 minut prestavku,
aby sa ochladila pohonna jednotka.

Odporucanie

— Vi&csie kusy potravin vopred nakrajajte na menSie kocky rozmeru asi2x2x2cm/3x 3 x 3 cm.

— Kosakovitym nozom nikdy nedrvte velmi tvrdé potraviny (napriklad kavové zrna, muskatovy
orech, obiloviny alebo l'ad)! N6z by sa zbyto¢ne skoro otupil.

— Tvrdé suroviny (napriklad strukoviny, séjové boby a pod.) namocte pred spracovanim do vody.

— Cim dlhsie potraviny spracovévate, tym bude vysledok jemnejsi.

— Pokial sekate tvrdé syry alebo ¢okoladu, pracujte kratko. Suroviny sa totiz sekanim nadmerne
ohreju, zacnu méaknut a mézu zhrudkovatiet.

— Pre spracovanie odporuc¢ame pouZit pulzy chodu. Jeden impulz je max. 2 sekundy.

ODPORUCANE POSTUPY SPRACOVANIA POTRAVIN
Sekacia nadoba mala (E) 500 ml

Potravina Maximalne mnozstvo Odporu_cany cas Rychlost’
spracovania [sekundy]
Maso, ryby 250 g 10 - 60 min - max
Bylinky 50 g 10 max
Orechy 200 g 30 max
Syr 100-200 g 60 max
Vajcia na tvrdo 3 ks 5 min
Cibula 150 g 5 min - max
Multifunkéna nadoba (F) 1500 mi
Potravina Maximalne mnozstvo Odporu_cany cas Rychlost’
spracovania [sekundy]
Maso, ryby 400 g 10 - 60 min - max
Bylinky 125 g 20 max
Orechy 300 g 60 max
Syr 100-300 g 60 max
Vajcia na tvrdo 6 ks 5-10 min
Cibula 400 g 5-10 min - max
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Multifunkéna nadoba a struhadla 1500 ml (F10-13)

Bud'te opatrni, brity strahadiel F10, F11, F12, F13 su vel'mi ostré! Struhadla su urené pre
krajanie, sekanie, krajanie vSetkého druhu tuhsich potravin (napr. ovocie, zeleniny, hub). Zvolené
struhadlo vilozte do drziaka F9 a miernym tlakom zaistite (ozve sa pocutelné klapnutie). Nasledne
drziak vlozte do nadoby F (obr. 6). Na nadobu nasadte veko F3 a zaistite ho (obr. 5).

K veku pripojte pohonnu jednotku (obr. 3). Stlacte spina¢ A1 a uvedte pohonnu jednotku do
cinnosti. Potraviny budu spracované cca za 10 sekund, az 2 min. Po ukonCeni €innosti vykonaijte
vybrati struhadla opacnym spésobom.

POZOR: Maximalna doba spracovania je 2 minuty. Potom dodrZte 10 — 15 minat prestavku,
aby sa ochladila pohonna jednotka.

Odporucania

— Potraviny ur¢ené na spracovanie pridajte vzdy az po nasadeni prislusenstva.

— Velké kusy vopred nakrajajte tak, aby sa zmestili do plniaceho otvoru.

— Potraviny vkladajte postupne a rovnomerne.

— Posuvanie potravin v plniacom otvore F5 vykonavajte vzdy pomocou F6, ktoré posuvajte
pomaly a bez velkého tlaku smerom dole.

— Pri spracovani velkého mnoZstva potravin skontrolujte, ¢i sa nehromadi pod kotucom.
Nadobu CastejSie vyprazdnite.

— V pripade, Ze potraviny budu nastruhané hrubo (napr. struhanka), pouZite k jemnejSiemu
nastruhaniu kosakovity noz.

— Pri struhani alebo peletovani mékkych surovin pouzite nizku rychlost, aby sa suroviny
nezmenili na kasu.

— Pri struhani syra na trhacom nadstavci F11 je nutné nastavit maximalne otacky a pri posune syra
do plniaceho otvoru nevyvijat’ velku silu (tlacte menSou silou kontinualne bez prerusovania).

— Ak nie je mozné umiestnit veko na misu so struhacim nastavcom, pootocte struhadlom
0 kusok, aby do seba prevody lepSie zapadli.

— Na potraviny, ktoré sa podla svojich zvyklosti strihaju (tvrdy syr, orechy, cokolada), radsej
pouZivajte kosakovity néz, ktory je uréeny aj pre sekanie (mletie).

Tip na jemnu strahanku:
Po nastruhanie rozku vlozte do nadoby sekaci n6z a struhanku 1 minutu sekajte.

Potravina | Maximalni mnozstvi | Doporuéeny ¢as zpracovani [sekund] Rychlost’
Mrkva 400 g 15x1s max
Cibula 500 g 10x1s max
Zemiaky 500 ¢ 10x1s max

CISTENIE A UDRZBA

Pred ktoroukolvek manipulaciou so spotrebi¢om vytiahnite vidlicu napajacieho privodu z
el. zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne &istiace prostriedky! Cistenie pohonnej jednotky
A, prevodovky C1_, a veka F3, E3 vykonavajte vihkou handriCkou s pridavkom saponatu. Dbajte
na to, aby sa do vnutornych Casti nedostala voda! VSetko prislusenstvo ihned po pouziti umyte v
horucej vode s pridavkom saponatu, oplachnite €istou vodou a utrite do sucha (na prislusenstvo
mdzete pouzit aj umyvacku riadu - nie vSak na mixovaci nadstavec B). Koncovka s hriadelom
nadstavca B sa pri Cisteni nesmie ponorit (obr. 8). Pri Cisteni ponorného mixéra, kosakovitého
noze a struhadiel pracujte vefmi opatrne. Dbajte na to, aby rezné hrany prislusenstva neprisli do
styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizuju ich ucinnost. Niektoré prisady mozu
urCitym spésobom prislusenstvo zafarbit. To vSak nema na funkciu spotrebica Ziaden vplyv a toto
zafarbenie zvy€ajne za urcitu dobu samo zmizne. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom
tepla (napr. kachle, el./plynovy sporak). Spotrebi¢ po ocCisteni uloZte na suchom, bezprasnom/
bezpeCnom mieste, mimo dosahu deti a nesvojpravnych oséb.
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ODSTRANOVANIE PORUCH

Problém Prigina Riesenie
Spotrebi€ sa Nie je pripojené napajanie Skontrolujte napajaci privod, vidlicu
nezapne a el. zasuvku

Pohonna jednotka
vydava neprijemny
zapach

Pfi prvom zapnuti mozete zacitit
slaby zapach

Zapach rychlo prestane a nie je
dévodom na reklamaciu spotrebica.

Pohonna jednotka je
na dotyk horuca

Spracovavané potraviny su prilis
tazké alebo doslo k prekroCeniu
odporucaného €asu spracovania

Spotrebi¢ vypnite, nechajte ho
vychladnut, spracovavané potraviny
rozdelte na mensie davky a tie
spracovavajte postupne

Spotrebi¢ prestane
pracovat

NoZe, nadstavec na $fahanie a
struhadla zablokovali tvrdé prisady
nedoporucené pre jednotlivé nadstavce

Spotrebi€ vypnite, prisady, ktoré
zablokovali prisludenstvo odstrarite
a potom pokracujte v praci

TECHNICKA SPECIFIKACIA

+ Silny motor s prikonom 800 W

+ Tlacidlo ON

* Plynula regulacia otacok
» Svetelna signalizacia prevadzky

Jednoduché ovladanie

» Ergonomicky tvar drzadla

* Moznost umyvania jednotlivych dielov

v umyvacke riadu

Dizka privodného kabla 1,2 m
Trieda ochrany: |l, Certifikacia CE

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je < 82 dB, ¢o predstavuje hladinu
~A“akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1 pW.

LEGISLATIVA A EKOLOGIA

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona €. 264/1999 Z.z. v plathom zneni.

Vyrobok spifia poZiadavky niZsie uvedenych nariadeni vlady v plathom zneni:

— NV €. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych pozZiadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju v urcitom
rozsahu napatia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).

— NV €. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poziadavkach na vyrobky z hladiska
elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady €. 2004/108/ES v plathom zneni).
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Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane zdravia
ludi v platnom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Europskeho parlamentu a Rady
€. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.

Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

PREDISLI VZNIKU POZIARU ALEBO URAZU ELEKTRICKYM PRUDOM. PRED

OPRAVOU ALEBO VZDY, KED SPOTREBIC NEPOUZIVATE, VYPNITE HO ZO

ZASUVKY V PRISTROJI NIESU ZIADNE CASTI OPRAVITELNE SPOTREBITELOM.
VZDY SA OBRACAJTE NA KVALIFIKOVANY AUTORIZOVANY SERVIS. SPOTREBIC JE POD
NEBEZPECNYM NAPATIM.

Informacie o ochrane zivotného prostredia

Urobili sme to najlepSie pre znizenie mnoZstva obalov a zaistili sme ich jednoduché rozdelenie
na 3 materialy: lepenka, papierova drt’ a roztiahnuty polyetylén. Tento pristroj obsahuje materiali,
ktoré mozu byt po demontazi Specializovanou spolo¢nostou recyklované. Dodrzujte prosim
miestne nariadenia tykajuce sa nakladania s baliacimi materialmi, vybitymi batériami

a starym zariadenim.

f VAROVANIE: NEVYSTAVUJTE SPOTREBIC DAZDU ALEBO VLHKOSTI, ABY STE

Likvidacia starého elektrozariadenia a pouzitych batérii a akumulatorov

Tento symbol na vyrobku, jeho prisluSenstve alebo na jeho obale oznacuje, ze

s vyrobkom nesmie byt nakladané ako s domacim odpadom. Po skonceni

Zivotnosti odovzdajte prosim vyrobok alebo batériu (ak je prilozena) v prisluSnom

mieste spatného odberu, kde bude vykonana recyklacia tohto elektrozariadenia

a batérii. V Eurdpskej unii a v ostatnych eurdpskych krajinach existuju miesta

B spitncho odberu odsluzeného elektrozariadenia. Tym, Ze zaistite spravnu

likvidaciu vyrobku, mézete predist moznym negativnym nasledkom pre zivotné
prostredie a fudské zdravie, ktoré sa méze v opacnom pripade prejavit ako désledok nespravne;j
manipulacie s tymto vyrobkom alebo batériou, alebo akumulatorom. Recyklacia materialov
prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Z tohto dévodu prosim nevyhadzujte odsluzené
elektrozariadenie a batérie / akumulatory do domového odpadu. Informacie o tom, kde je mozné
odsluzené elektrozariadenie zadarmo odlozit, ziskate u vasho predajcu, na obecnom urade
alebo na webe www.envidom.sk. Informacie o tom, kde mézete bezplatne odovzdat' pouzité
batérie alebo akumulatory, ziskate aj u vasho predajcu, na obecnom urade a na webe www.
sewa.sk. Dovozca zariadenia je registrovany u kolektivneho systému ENVIDOM (pre recyklaciu
elektrozariadeni) au kolektivneho systéemu SEWA, a.s. (pre recyklaciu batérii a akumulatorov).

/1\\ UPOZORNENIE

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych
tekutin. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIESAND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES,

OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY. Nebezpecenstvo udusenia. NepouZivajte toto
vrecu$ko v koliskach, postielkach, koCikoch alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte
mimo dosahu deti. Vrecko nie je nahranie.

Vyrobca: HP Tronic Zlin, spol. s r.o., Prstné-Kutiky, Zlin
Vyhradny dovozca: ETA - Slovakia, spol s r.o., Stara Vajnorska 8, 831 04, Bratislava 3
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Szanowny kliencie, dziekujemy Ci za zakup naszego produktu. Przed wprowadzeniem
tego urzadzenia do eksploatacji bardzo uwaznie przeczytaj Instrukcje obstugi i wraz z kartg
gwarancyjng, paragonem fiskalnym (asygnatg) i wedtug mozliwosci takze z opakowaniem

I wewnetrzng zawartoscig opakowania dobrze schowaj.

OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA A

Wskazdéwki w instrukcji obstugi nalezy uwazac za czes¢ urzadzenia i przekazac innemu
uzytkownikowi urzgdzenia.

Sprawdz, czy dane dotyczgce napiecia podane na tabliczce odpowiadajg napieciu w Twoim
gniazdku elektrycznym. Wtyczke przewodu zasilajgcego nalezy podtgczy¢ do gniazdka instalaciji
elektrycznej, ktore jest zgodne z odpowiednimi normami.

To urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci.

Z urzadzenia mogg korzystac¢ osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi lub umystowymi, a takze nieposiadajgce wiedzy lub
doswiadczenia w uzytkowaniu tego typu urzgdzen pod warunkiem,

ze bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane na temat
bezpiecznego korzystania z tego urzgdzenia oraz zagrozen wigzgcych sie
Z jego uzywaniem. Bawienie sie urzgdzeniem jest zabronione dzieciom.
Przechowywac urzadzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci.
W przypadku przetwarzania gorgcej cieczy (miksowanie gorgcej zupy
z warzywami itp.), nalezy zachowac ostroznos¢, poniewaz moze
rozpryskac sie ze zbiornika pod wptywem nag’fego wrzenia.

Przed zmiang akcesoriow i dostepnych czesci, ktore przy uzyciu sg

w ruchu, przed montazem i demontazem przed przystgpieniem do
czyszczenia lub konserwacji, nalezy urzadzenie wytgczy€ i odigczyc
wyciggajgc wtyczke z gniazda!

Podczas obstugi akcesoriéow (mikser zanurzeniowy), bgdz ostrozny, n6z
jest bardzo ostry.

W przypadku, gdy kabel tego urzadzenia jest uszkodzony, musi on by¢
zastgpiony przez producenta, serwisanta lub podobng osobe uprawniong,
zeby w taki sposéb unikng¢ powstania niebezpiecznych sytuacji.
Podczas pracy z nozem sierpowym nalezy bardzo uwazac zwtaszcza
przy wyjmowaniu go z pojemnika, podczas oprozniania pojemnikow

| podczas czyszczenia. NOz jest bardzo ostry!

Nigdy nie uzywaj urzgdzenia, jesli ma uszkodzony kabel zasilajgcy lub
wtyczke, jesli nie dziata prawidtowo, gdy upadto na ziemie i uszkodzito
sie lub spadto do wody. W takich przypadkach, nalezy zaniesc¢
urzadzenie do autoryzowanego serwisu celem sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i prawidtowego dziatania.

Podczas pracy urzadzenia nalezy zapobiegac, aby zwierzeta i owady
nie miaty dostepu do urzgdzenia.

Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczyc¢ i odtgczy¢ od sieci, wyciggajac
wtyczke z gniazdka.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

Na urzgdzenie nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotow.

Jednostki napedowej nie wolno zanurza¢ do wody i my¢ pod biezagca woda!

Akcesoriow nie nalezy wktadac¢ do zadnych otwordéw ciata.

Nie nalezy uzywac urzgdzenia bez wtozonych surowcow!

Nie nalezy zdejmowac akcesoriow, gdy dziata silniki!
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Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych miejscach
(sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne sSrodowiska mieszkalne, w firmach
swiadczgcych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego!
Wtyczki kabla zasilajacego nie wkiadaj do gniazdka elektrycznego i nie wyciagaj mokrymi
rekami i ciagnac za kabel zasilania!

Przed kazdym podtgczeniem urzgdzenia do sieci, upewnij sie, ze przetgcznik nie jest

W pozycji wtgczono, a po zakonczeniu pracy, nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

Miksera nalezy uzywac tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza
niebezpieczenstwo przewrdcenia, z dala od zrodet ciepta (np. piec, piekarnik, kuchenka, grill,
itp.) i mokrych powierzchni (np. zlewozmywakéw, umywalek, itp.).

Akcesoriéw nie nalezy uzywa¢ w pojemnikach, gdzie rownoczesnie dochodzi do podgrzewania
zywnosci przy uzyciu zrodta ciepta (np. piec, kuchenka elektrycznal/ gazowal/indukcyjna, itp.).
Podczas miksowania lub mieszania cieczy, nigdy nie dodawaj wiekszej ilosci niz jest to
zaznaczone na pojemniku i zawsze uzywaj pokrywki.

Pojemnik F nie nalezy uzywac bez podktadki antyposlizgowej!

Dtugie wtosy, luzne ubrania lub dodatki i bizuteria mogg by¢ uchwycone przez czesci obrotowe
urzgdzenia dodatkowego. Badz ostrozny, aby Twoje wtosy, odziez i dodatki, nie dostaty
sie zbyt blisko czesci wirujgcych!

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas pracy, aby akcesoria silnie nie uderzaty do $cian misy
lub nie zablokowaty sie w gestej potrawie lub mrozonej zywnosci.

Upewnij sie, ze przewdd zasilania nie wszedt do kontaktu z wirujgcymi czesciami urzgdzenia.
Koncdéwki robocze ze wzgledow bezpieczenstwa nie mogg by¢ wymieniane podczas pracy silnika.
Zanim zdejmiesz akcesoria, pozwol, aby obracajgce sie czesci zatrzymaty sie catkowicie.

W Zzaden sposéb nie wolno modyfikowaé powierzchni urzgdzenia (np. za pomoca tapety, folii itp.)!
Przed przygotowaniem usung¢ opakowania ze zywnosci (np. papier, torby PE, itp.).

Przed opréznieniem pojemnika, najpierw wyjmij N6z sierpowy.

Nie uzywaj zywnosci o wyzszej temperaturze niz ok. 80 °C.

Nigdy nie wsuwaj np. palcéw, widelca, noza, topatki, tyzki do obrotowych czesci i akcesoriow
urzgdzenia. Pozostawiajgc urzgdzenie bez nadzoru zawsze nalezy odtgczy¢ go od zasilania.
Jesli przetwarzana zywnos¢ zaczyna przyklejac sie do sprzetu (np. noza, pojemnika

lub pokrywy), urzgdzenie wytgcz i delikatnie oczysci¢ sprzet (np. topatka).

Nalezy regularnie kontrolowac stan kabla zasilajgcego urzgdzenia.

Przewodu zasilajgcego nie owijaj wokot urzgdzenia, przedtuzysz jego zywotnosgé.

Nalezy unikac¢, aby przewod zasilajgcy swobodnie wisiat na krawedzi blatu, gdzie mogtoby
siegngc¢ dziecko.

Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami, otwartym
ptomieniem, nie wolno go réwniez zanurza¢ w wodzie. Nigdy nie ktadz go na gorgcej
powierzchni ani nie pozwol, by zwisat poza krawedz stotu lub blatu kuchennego. Na skutek
zawadzenia o przewod lub pociggniecia go np. przez dzieci moze doj$¢ do przewrdcenia lub
Sciggniecia urzgdzenia, a nastepnie do powaznych obrazen!

Jesli konieczne jest wykorzystanie kabla przedtuzajgcego, jest konieczne, zeby nie byt
uszkodzony i spetniat obowigzujgce normy.

Urzadzenie nalezy uzywac tylko z akcesoriami przeznaczonymi dla tego typu. Stosowanie
innych akcesoriow moze stanowi¢ zagrozenie dla obstugi.

Nigdy nie nalezy uzywac urzgdzenia do innych celow niz, dla ktorych jest przeznaczone,

oraz opisane w niniejszej instrukcji!

UWAGA: Nie uzywaj urzgdzenia wraz z programem, wtgcznikiem czasowym lub jakgkolwiek
inng czescia, ktora wigcza urzadzenie automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo
wybuchu pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego umieszczenia.
UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia urzgdzenia
(niezgodnie z instrukcjg).

Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koncu odpowiedniej mutacji jezykowe;j.
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* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane przez niewtasciwe
traktowanie urzadzenia (np. pogorszenie jakosci zywnosci, poranienia o ostrza noza
miksera) i nie ponosi odpowiedzialnosci za gwarancje dotyczgce urzgdzenia w przypadku
nieprzestrzegania wyzej przedstawionych zasad bezpieczenstwa.

OPIS ELEMENTOW STERUJACYCH (Rys 1)

A - blok silnika
A1 — wigcznik/wytgcznik predkosci (ON)
A2 — lampka wskaznika zasilania

B — koncéwka miksujaca

C, - koncowka ubijajaca

A3 — regulator predkosci
A4 — przewaod zasilania

C, — dwie koncowki ubijajace
C1,, — przektadnia
D - pojemnik miksujgco/ubijajacy 500 mli
E — pojemnik rozdrabniajacy maty 500 ml

E1 — wat srodkowy

E2 — n6z sierpowy

F — pojemnik wielofunkcyjny 1500 ml
F1 — wat Srodkowy

F2 — przycisk blokowania pokrywy
F3 — pokrywa pojemnika

F4 — otwér do podtgczenia

F5 — otwor napetniajgcy

F6 — popychacz

E3 — pokrywa zbiornika
E4 — otwor do podigczenia napedu

F8 — noz sierpowy

F9 — uchwyt tarek

F10 — tarka krojgca

F11 —tarka trgca

F12 — tarka szatkujgca (maty)
F13 — tarka szatkujgca (duzy)

F7 — podktadka antyposlizgowa

Akcesoriow F i C, tylko typ GALMIX 529. Akcesoriéw C_tylko typ GALMIX 329.

24 | 51



INSTRUKCJA OBSLUGI

Nalezy usung¢ wszystkie elementy opakowania i wyjg¢ urzgdzenie z akcesoriami. Z urzgdzenia
nalezy usung¢ wszelkie folie, nalepki lub papier. Czesci, ktére bedg miaty kontakt z zywnoscig
podczas pierwszego uruchomienia nalezy umy¢ w gorgcej wodzie z detergentem, doktadnie
sptukaé czystg wodg i wytrze¢ do sucha lub pozostawi¢ do wysuszenia (patrz rozdz.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA). Postaw zmontowany mikser z wybranymi akcesoriami

na réwng, stabilng, gtadka i czystg powierzchni¢ na wysokosci, co najmniej 85 cm, w miejscu
niedostepnym dla dzieci i nieodpowiednich osob (patrz rozdz. OSTRZEZENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA). Upewnij sie, ze przewdd zasilania nie jest uszkodzony i nie przechodzi
przez zadne ostre lub gorgce powierzchnie.

Podtacz wtyczke przewodu A4 do sieci elektrycznej, zaswieci sie lampka A2. lloS¢ przetworzonej
zywnosci nalezy wktadac stopniowo, aby nie doszto przy przetwarzaniu do przekroczenia
maksymalnej zawartosci pojemnikéw (oznaczone linig). Wieksze ilosci przetworzonej zywnosci
muszg by¢ podzielone na kilka partii i nalezy ciggle sprawdza¢ zawartos¢ pojemnikow. Nie
zapomnij zawsze pod pojemnik F umiesci¢ podktadke antypos$lizgowa. Zaleca sie, aby od

czasu do czasu prace przerywac, urzgdzenie wytgczyc¢ i usungc¢ wszystkie pokarmy, ktore
przykleity sie koncowki miksujgcej/do ubijania, noza sierpowego, pojemnika lub pokrywki (patrz
rozdz. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA). Czasy przygotowania
(przetwarzania) zywnosci sg jedynie orientacyjne i sg w jednostkach sekund i minut (patrz tabelki),
zalezg od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych substanciji. Po pracy nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od
zasilania, wyciggajac wtyczke kabla A4 z gniazda. Pojemnik D jest odpowiedni
do stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

Przetacznik (A1)
Przez nacisniecie przycisku przetgcznika uruchomi sie naped (silnik dziata
tylko w czasie wcisniecia i na ustawiong moc).

Elektroniczny regulator predkosci (A3)

Pozwala ustawi¢ optymalng predkos¢ dla wybranej kohcowki przy
rozdrabnianiu, miksowaniu, mieszaniu, ubijaniu, krojeniu i tarciu. Poprzez obracanie regulatora
w zakresie — (MIN) do + (MAX), mozna ptynnie zmienia¢ predkos¢ silnika (rysunek 2).

ZAKLADANIE AKCESORII :
Zamocowanie i usuniecie zespotu napedowego (A)
Zespot napedowy A zamocowac na dang koncowke/
pokrywe zasuwajgc do otworu mocujgcego a
nastepnie obrdci¢ (patrz rys. 3). Usuniecie nasadki
nalezy wykonac postepujgc w sposéb odwrotny.

Wiozenie i wyjecie koncowki do ubijania (C,,, C1)
Wat koncéwki do ubijania C zasun do przektadni C1,
nastepnie nasun przektadnie na naped A i bracajgc
zamocuj (rys. 3). Zdejmuje sie w odwrotny sposéb.

Wilozenie i wyjecie
pokrywy (E3)
Pokrywke nalezy umiesci¢ na pojemnik E3, aby wystepki na krawedzi
weszty do wgtebienia na pojemniku, nastepnie nalezy pokrywg obrdcic
w prawo do oporu (rys. 4). W odwrotny sposdb pokrywe zdejmiesz

z pojemnika.
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Wilozenie i wyjecie pokrywy (F3) @
Pokrywke nalezy umiesci¢ na pojemnik ﬂ
wielofunkcyjny F, aby wystepki na :

krawedzi weszty do wgtebienia na A
pojemniku. Lekko naciskajgc nalezy
odgig¢ zapadke bezpieczenstwa F2

I pokrywg obréci¢ w prawo do oporu
(rys. 5). Nastepnie zwolnij zapadke
blokujgcg. Pokrywa obecnie znajduje
sie we wiasciwym potozeniu.
W odwrotny sposéb pokrywe zdejmiesz
z pojemnika.

Wilozenie i wyjecie noza sierpowego (E2, F8)
[ uchwytu (F9)

N6z F8 lub E2 chwy¢ za gorng czesc¢

plastikowg, zdejmij ostone ochronng i wtdz

do odpowiedniego pojemnika, aby nasunat

sie srodkowym otworem na wat (rys. 6). W ,
odwrotny sposéb nalezy wyjgc¢ n6z z pojemnika.

Uchwyt F9 (z tarkg) nalezy uchwyci¢ za gérng
czes¢ z tworzywa sztucznego i wiozy¢ go do
odpowiedniego pojemnika, aby nasunat sie
srodkowym otworem na wat (rys. 6). W odwrotny
sposob nalezy wyjg¢ uchwyt z pojemnika.

Wilozenie i wyjecie tarek (F10-13)

Tarke (ostrzem w gére) widz do uchwytu

F9 i lekko naciskajgc zabezpiecz (rys. 7), (stychac
klikniecie). Tarka musi by¢ w ptaszczyznie z
uchwytem. Podczas wyciggania nalezy najpierw lekko
nacisng¢ na wystepek na dolnej stronie tarki, w ten
sposdb zostanie zwolniona a nastepnie tarke juz tatwo
jest zdjg¢ z uchwytu.

! |\
FEgERE
i

UZYWANIE AKCESORIOW
Nastepujgce typy, nalezy traktowac jako przyktady i inspiracje, ich celem jest pokazanie réznych
rodzajéw przetwarzania zywnosci

JAK UZYWAC MIKSERA ZANURZENIOWEGO (B)

Mikser zanurzeniowy jest doskonaty do przygotowania kreméw, sosow, zup, majonezow, dan

dla dzieci, jak réwniez koktajli, mieszanych napojow, drinkow.

1) Koncdéwke do miksowania B nalezy wtozy¢ na jednostke A1 wedtug opisu ,Zaktadanie
akcesorii“. Uwaga: ndz koncowki miksujgcej jest bardzo ostry. Nalezy uwazac, zeby nie
pocigc¢ sie podczas czyszczenia.

2) Zmontowany mikser A chwyc¢ do reki i kohcowke B wtéz do pojemnika D wypetnionego
zywnoscig. Naped i pojemnik trzymaj mocno. Nacisnij przycisk przetgcznika A1 i uruchom mikser.

3) Zywnos¢ bedzie przetwarzana okoto 10 sekund do 2 minuty.

4) Miksera zanurzeniowego mozna uzywac w naczyniu z podziatkg jak réwniez w jakimkolwiek
innym naczyniu. Podczas miksowania bezposrednio w garnku, podczas gotowania, nalezy
chroni¢ mikser przed przegrzaniem.

5) Po uzyciu zdjaé koncowke z jednostki silnika, utatwi to utozenie.
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UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zrob przerwe 10 - 15 minut
niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

— Substancje twardsze powinny by¢ pokrojone na mate kawatki. Nie przetwarzaj bardzo twardych
surowcow (np. kostek lodu, itp.). N6z bytby zbyt wczes$nie stepiony.

— Surowce twarde (np. rosliny straczkowe, soja, itp.), nalezy moczy¢ w wodzie przed przetworzeniem.

— Im dtuzej zywnoSc¢ przetwarzasz wynik bedzie ptynniejszy.

— Ptynem tworzgcym piane (np. mleko) nie nalezy wypetnia¢ pojemnika D do znaku ,MAX*, aby
unikngc przepetnienia.

— Jesli nie jestes zadowolony z wyniku, wytgcz urzgdzenie, wymieszaj sktadniki za pomocg
fopatki, odbierz czeS¢ surowcow, lub dodaj troche ptynu.

ZALECANE POSTEPOWANIE PODCZAS OPRACOWANIA SUROWCOW

Produkt Maksymalna ilo$é Zalecany czas Predkosé
opracowania [sekundy]
Positki dla dzieci, zupy, sosy 100 — 500 ml 50 min - max
Koktajle i napoje mieszane 100 — 500 ml 50 max
Owoce i warzywa 100-300¢ 30 min - max
Ciasto 100 — 500 ml 50 min - max

JAK STOSOWAC TRZEPACZKE (C 2 Cp)
Trzepaczke uzyj tylko do ubijania $mietany, ubijania biatek , miksowania ciasta piernikowego
i pokarméw w proszku. Koncéwki nie nalezy uzywaé do gestych ciast!

Zmontowany mikser A chwyc¢ do reki i koncéwke C wtéz do pojemnika D wypetnionego
zywnoscig. Naped i pojemnik trzymaj mocno. Nacisnij przycisk przetgcznika A1 i uruchom mikser.
Predkos¢ A3 nalezy ustawi¢ na mniejszy stopien, aby zapobiec rozpryskiwaniu. Po okoto 1
minucie mozna zwiekszy¢ predkosc. Podczas pracy nalezy poruszac¢ koncowkg w pojemniku

w taki sposdb, aby doszto do doskonatego przetwarzania zywnosci. Zywno$¢ bedzie
przetwarzana okoto 10 sekund do 2 minut. Po zakonczeniu zwolnij przetgcznik, koncowke
ubijajacg wyjmij z pojemnika i wyczyscic.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zrob przerwe 10 - 15 minut
niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

— Podczas ubijania biatka, nalezy uzyc jajka o temperaturze pokojowej. W przypadku, gdy ubijanie
nie jest optymalne, sprawdz czy konncowka nie jest nattuszczona lub dodaj troche soku z cytryny
lub sél.

— Przed ubijaniem biatka (minimalna ilos¢ 2 szt.), upewnij sie, ze koncoéwka i pojemnik sg suche
i ,bez resztek oleju. Biatka powinny mie¢ temperature pokojows.

— Smietana na bitg $mietane i krem powinna by¢ schtodzona do temperatury, co najmniej 6 °C.

ZALECANE POSTEPOWANIE PODCZAS OPRACOWANIA SUROWCOW

Produkt Maksymalna ilosé¢ Zalecany czas opracowania [sekundy]
Smietana 300 ml 70-90
Biatko 3 szt. 120
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JAK STOSOWAC NOZ TNACY (E2, F8)

Pojemnik maty (E) 500 ml, pojemnik wielofunkcyjny (F) 1500 mi

Jest przeznaczone do ciecia, miksowania, mieszania, wszelkiego rodzaju twardszej zywnosci (np.
owoce, warzywa, orzechy, migdaty, mieso — bez kosci, Sciegna i skory, lub puree).

Nie nalezy uzywac¢ noza do zadnych ciast.

Ostrzezenie: NOz jest bardzo ostry! Trzymaj go zawsze za gorng plastikowg czes¢.

N6z E2 lub F8 wtéz do pojemnika E lub F (rys. 6). Do pojemnika wiéz surowce. Na pojemnik wiéz
pokrywe E3 lub F3 i zabezpiecz (rys. 4, 5). Do pokrywy nalezy dotgczy¢ naped (rys. 3). Naped

i pojemnik trzymaj mocno. Naciénij przycisk A1 i uruchom naped. Zywno$¢ bedzie przetwarzana
przez okoto 10 sekund do 2 min. Po zakonczeniu czynnosci wyjmij ostrza w odwrotny sposaéb.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zrob przerwe 10 - 15 minut
niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

— Wieksze kawatki zywnoSci, nalezy pokroic w kostki o wymiarach ok. 2x2x2cm/3x 3 x 3 cm.

— Nigdy nie wolno nozem sierpowym miazdzyc zbyt twardych surowcow, takich jak ziarna kawy,
gatke muszkatotowa, orzechy, migdaty, kostki lodu i roslin zbozowych. itp.! N6z moze zbyt
wczesnie stepic.

— Twarde surowce (np. rosliny stragczkowe, soja, itp.), nalezy namoczy¢ w wodzie przed przetworzeniem.

— Im dtuzej potrawa jest przetwarzana, wynik jest bardziej ptynny.

— Jedli siekasz twarde sery lub czekolade, pracuj bardzo krotko. Surowce sg podczas ciecia
nadmiernie ogrzewane, zaczynajg by¢ migkkie i mogg zrobic sie grudki.

— Do przetwarzania zalecamy uzyc impulsoéw. Jeden impuls to maks. 2 sekundy.

ZALECANE POSTEPOWANIE PODCZAS OPRACOWANIA SUROWCOW
Pojemnik maty (E) 500 ml

Produkt Maksymalna ilos¢ Zaleca_ny czas Predkos¢
opracowania [sekundy]
Mieso 250 ¢ 10 - 60 min - max
Ziota 50 g 10 max
Orzechy 200 g 30 max
Ser 100-200 g 60 max
Jajko na twardo 3 szt. 5 min
Cebula 150 g 5 min - max
Pojemnik wielofunkcyjny (F) 1500 ml
Produkt Maksymalna ilogé Zalecany czas Predkosé
opracowania [sekundy]

Mieso 400 g 10 - 60 min - max
Ziota 125 ¢ 20 max
Orzechy 300 g 60 max
Ser 100-300 g 60 max
Jajko na twardo 6 szt. 5-10 min
Cebula 400 g 5-10 min - max

Pojemnik wielofunkcyjny 1500 ml (F10-13)

Nalezy zachowac¢ ostroznos¢, ostrza tarek F10, F11, F12, F13 sg bardzo ostre! Tarki sg
przeznaczone do krojenia, siekania, tarcia wszystkich gatunkow twardszej zywnosci (takich jak
owoce, warzywa, grzyby). Wybrang tarke witéz do uchwytu F9 i lekko naciskajgc zabezpiecz
(stychac klikniecie). Nastepnie uchwyt witéz do pojemnika F (rys. 6).
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Na pojemnik wtdz pokrywe F3 i zabezpiecz (rys. 5). Do pokrywy dotgcz naped (rys. 3). Naped
i pojemnik trzymaj mocno. Naci$nij przycisk A1 uruchom naped. Zywno$¢ bedzie przetwarzana
przez okoto 10 sekund do 2 min. Po zakonczeniu dziatania wyjmij tarke w odwrotny sposob.

UWAGA: Maksymalny czas przetwarzania jest 2 minuty. Nastepnie zrob przerwe 10 - 15 minut
niezbedng do ochtodzenia napedu.

Zalecenia

— Srodki spozywcze przeznaczone do przetworzenia nalezy dodawaé zawsze po wlozeniu akcesoriow.

— Duze kawatki nalezy wczesniej pokroic, tak aby weszty do otworu napetniania.

— Zywno$¢ nalezy wktadaé stopniowo i rownomiernie.

— Przesuwanie potrawy w otworze napetniajgcym F5 powinno odbywac sie zawsze popychaczem
F6, ktory przesuwa powoli i bez silnego nacisku w dot.

— Podczas przetwarzania duzych iloSci zywnoSci, upewnij sie, czy nie gromadzi sie pod tarkg.
Czesciej oprozniaj pojemnik.

— W przypadku, gdy potrawa jest starta na grubo (np. butka tarta), do mielenia uzyj noza sierpowego.

— Przy mieleniu lub granulowaniu miekkich surowcow, nalezy uzyc¢ matej predkosci, aby surowce
nie zostaty zmielone zupetnie.

— Podczas tarcia sera na nasadce siekajgcej F11 nalezy ustawi¢ maksymalng predkosc a podczas
przemieszczania sera do otworu dozujgcego nie naciskac wielkg sitg (naciska¢ mniejszg sitg
w Sposob ciggty, bez przerw).

— Jesli nie mozna umiesci¢ pokrywy na misce z nasadkg do tarcia, potrzeba obrocic tarkg
0 kawatek w taki sposob, aby przektadnia zostata lepiej dopasowana.

— Do potraw, ktore sg tarte (twardy ser, orzechy, czekolada), nalezy uzy¢ néz sierpowy, ktory jest
przeznaczony do ciecia (mielenia).

Pomyst na bardzo drobng butke tarta:
Po starciu rogalikow lub butek na tarce wtozy¢ do pojemnika n6z w ksztafcie sierpa i siekac butke
tartg przez 1 minute.

Produkt Maksymalna ilog¢ | Z316cany czas opracowania Predkosé
[sekundy]
Marchewka 400 g 15x1s max
Cebula 500 g 10x1s max
Ziemniaki 500 g 10x1s max

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

Przed kazda konserwacja urzadzenie wytacz, odtgcz od sieci wyciggajac wtyczke przewodu
zasilania z gniazdka! Nie nalezy uzywac zracych i agresywnych srodkéw czyszczacych!
Czyszczenie napedu A, przektadni C1,_, i pokrywy F3, E3 nalezy wykonywac wilgotng szmatka

z detergentem. Zadbaj, aby do wewnetrznych czesci nie dostata sie woda! Wszystkie akcesoria
bezposrednio po uzyciu, nalezy umyc w cieptej wodzie z detergentem, optukac czystg wodg

i wytrze¢ do sucha (akcesoria mozna my¢ w zmywarce — jednak nie koncéwke miksujgcg B).
Koncowka z watem B podczas czyszczenia nie moze by¢ zanurzona (rys. 8). Podczas czyszczenia
miksera, noza sierpowego i tarek nalezy postepowac bardzo ostroznie. Zwro¢ uwage, aby
krawedzie thgce akcesoriow nie byty w kontakcie z twardymi przedmiotami, ktére je stepiajg, a tym
samym zmniejszajg ich skutecznos¢. Niektore sktadniki mogg przebarwi¢ akcesoria. Jednakze nie
ma to wptywu na dziatanie urzadzenia i nie jest powodem do reklamacji urzgdzenia. To zabarwienie
zazwyczaj za jakis czas samo zniknie. Czesci z tworzyw sztucznych nie nalezy suszy¢ nad zrodtami
ciepta (np. kuchenki elektryczne, kuchenki gazowe). Po oczyszczeniu sktaduj urzadzenie na
suchym, bezpiecznym miejscu bez kurzu, poza zasiegiem dzieci i 0sob nieuprawnionych.
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USUWANIE USTEREK

zalecany CZas procesu.

Problem Przyczyna Rozwiagzane
Nie witgcza sie Niepodtgczone zasilanie Sprawdz przewdd zasilania, wtyczke
urzadzenie . energii. i gniazdko.
Naped wydaje Po pierwszym wtgczeniu moze |Fakt ten nie jest problemem
nieprzyjemny zapach. wystgpi¢ zapach. i przyczyng reklamacji urzgdzenia.
Naped jest goracy Przetworzona zywnos¢ jest Wyltgcz urzgdzenie, pozwal aby
w dotyku. zbyt ciezka lub przekroczono  |wystygto, zywnos¢ podziel na

mniejsze dawki i przetwarzaj
stopniowo.

Urzadzenie nie dziata.

Noze, koncowki ubijajgce
i tarki zostaty zablokowane
przez twarde skfadniki.

Wytgcz urzgdzenie, usun skfadniki,
ktore blokujg akcesoria a nastepnie
kontynuuj prace.

SPECYFIKACJA TECHNICZNA

* Mocny silnik o mocy 800 W .

* Przycisk ON

* Plynna regulacja predkosci .

» Sygnalizacja swietlna

* Mozliwos¢ mycia czesci w zmywarce .

* Proste sterowanie

Ergonomiczne uchwyty

* Diugosé¢ kabla 1,2 m

Poziom hatasu <82 dB (A)

+ Klasa ochrony: Il, Certyfikaty CE

Kraj pochodzenia: Chiny

Zmiana specyfikacji technicznej produktu zastrzezona przez producenta.

PRAWODAWSTWO | EKOLOGIA
Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wiacznie z dodatkami w zakresie

kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 2006/95/ES wigcznie
z dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.
Jest zgodny z rozporzgdzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie
materiatéw i wyrobow przeznaczonych do z zywnoscia.
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PRADEM ELEKTRYCZNYM, NIE WOLNO WYSTAWIAC SPRZETU NA DZIALANIE

DESZCZU BADZ WILGOCI. URZADZENIE ODBIORCZE ZAWSZE WYLACZYC

Z GNIAZDKA, KIEDY NIE JEST UZYWANE LUB PRZED NAPRAWA. W URZADZENIU
NIE MA ZADNYCH CZESCI, KTORE BY MOGt. ODBIORCASAMODZIELNIE NAPRAWIAC.
NAPRAWE SPRZETU NALEZY ZLECIC ODPOWIEDNIO PRZYGOTOWANEMU SERWISU
AUTORYZACYJNEMU. URZADZENIE ZNAJDUJE SIE POD NIEBEZPIECZNYM NAPIECIEM.

f OSTRZEZENIE: ABY UNIKNAC NIEBEZPIECZENSTWA POZARU LUB PORAZENIA

Informacje o ochronie srodowiska naturalnego

Wykonalismy to najlepsze, aby obnizy¢ ilos§¢ opakowan i stwierdziliSmy ich tatwe rozdzielenie
na 3 materiaty: tektura, masa papierowa i rozciggniety polietylen. Urzgdzenie to zawiera
materiaty, ktére mogg by¢ po demontazu utylizowane wyspecjalizowang spoétkg. Prosimy, aby
Panstwo dotrzymywali miejscowe przepisy dotyczgce obchodzenia sie z papierami pakowymi,
wytadowanymi bateriami i starymi urzgdzeniami.

Likwidacja zuzytego sprzetu elektrycznego / elektronicznego oraz utylizacja baterii
i akumulatorow

Ten symbol znajdujgcy sie na produkcie, jego wyposazeniu lub opakowaniu

oznacza, ze z produktem nie mozna obchodzi¢ jak z odpadami domowymi.

Kiedy urzgdzenie lub bateria / akumulator bedg nadawaty sie do wyrzucenia

prosimy, aby Panstwo przewiezli ten produkt na odpowiednie miejsce zbiorcze,

gdzie zostanie przeprowadzona jego utylizacja. Na terenie Unii Europejskiej oraz

w innych europejskich krajach znajdujg sie miejsca zbiorki zuzytych urzgdzen

I elektrycznych i elektronicznych oraz baterii i akumulatorow.

Dzieki zapewnieniu wiasciwej utylizacji produktow mogg Panstwo zapobiec
mozliwym negatywnym skutkom dla srodowiska naturalnego i ludzkiego zdrowia. Mogtyby one
wystgpi¢ w wypadku nieodpowiedniego postgpienia z odpadami elektronicznymi i elektrycznymi
lub zuzytymi bateriami i akumulatorami. Utylizacja materiatbw pomaga chronic¢ zrodta naturalne.
Z tego powodu, prosimy nie wyrzucac starych elektrycznych i elektronicznych urzgdzenh oraz
akumulatoréw i baterii razem z odpadami domowymi. Aby uzyska¢ wiecej informacji o sposobach
utylizacji starych urzadzen, nalezy skontaktowac sie z wikadzami lokalnymi, przedsigebiorstwem
zajmujgcym sie utylizacjg odpadow lub sklepem, w ktorym zostat produkt kupiony.

A OSTRZEZENIE

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do uzytku domowego.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurzac do wody lub innych cieczy.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY. Niebezpieczenstwo uduszenia. Tego worka nie nalezy uzywacw
kotyskach, t6zeczkach, wozkach lub kojcach dzieciecych. Torebke z PE potozy¢

w miejscu bedgcym poza zasiegiem dzieci. Torebka nie stuzy do zabawy!

Producent: HP Tronic Zlin, spol. s r.o., Pr§tné-Kutiky, Zlin
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland
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Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating instructions
carefully before putting the appliance into operation and keep these instructions including the
warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing.

SAFETY WARNING /2\

Consider the instructions for use as a part of the appliance and pass them on to any other user
of the appliance.

Check whether the data on the type label correspond with the voltage in your socket. The power cord
plug has to be connected to the properly connected and grounded socket according national law.

This appliance must not be used by children.

This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Children shall not play
with the appliance. Children must be kept out of reach of the appliance
and its power cord.

Before replacing accessories or accessible parts, which move during
operation, before assembly and disassembly, before cleaning or
maintenance, turn off the appliance and disconnect it from the mains

by pulling the power cord from the power socket!

If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be replaced by
the producer, its service technician or a similarly qualified person

so as to prevent dangerous situations.

Be careful when handling the accessories (immersion blender), the knife
is very sharp!

Be careful when pouring hot liquid into the food processing device or the
mixer because it may spurt out of the appliance because of sudden boil.
In case you are going to process hot liquid (mixing a hot soup with
vegetables etc.), be careful because it may spurt out of the container
because of sudden boil.

When handling the sickle —shaped knife, be very careful, especially
when removing it from the chopping container, when emptying the
container and while cleaning. The knife is very sharp!

Never use the appliance if its power cord or plug is damaged, if it does
not work properly, if it fell down and was damaged or if it fell to water.

In this case take the appliance to a special service to check its safety
and proper function.

When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects

to get in contact with it.

After finishing work and before cleaning, always switch off the appliance and disconnect it from
power supply by taking the power cord connector out of the electric socket.

This appliance is not intended for outdoor use.

Do not place any objects on the appliance.

Do not insert or take out the plug to or from a socket with wet hands and do not pull the power cord!
Do not use the appliance without the anti—slip base!

Never immerse the drive unit into water or wash it in running water!

Do not insert the appliance into any body holes.
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The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

Use the appliance in the working position only at places with no risk of turning over and in
sufficient distance from heat sources (e. g. heater, stove, grill, etc.), and wet surfaces

(e. g. sinks, wash basins, etc.).

Do not switch on the appliance without ingredients in it!

Do not remove the appliance if the drive unit is in operation!

Before you remove the appliance or the drive unit from the container, let the rotating parts
stop completely.

Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

It is not allowed to modify the surface of the appliance in any way (e.g. using a selfadhesive
wallpaper, foils, etc.).

Before emptying the chopping container, first remove the sickle — shaped knife.

Always unplug the appliance from power supply if you leave it unattended.

Do not process food at temperature exceeding about 80 °C.

Never insert e.g. fingers, fork, knife, spatula, spoon into rotating parts of the appliance and
the accessories.

Due to safety it is not possible to change the attachments while the drive unit is in operation.
Do not use the accessories in containers, in which you heat food at the same time using heat
sources (e.g. heater, electric/gas/induction cooker, hot plate etc.).

When mixing or blending liquids, never put in bigger amount than specified on the bowil.

Do not use the container F without the anti—slip base!

Make sure that your hair, clothes and accessories do not get into dangerous vicinity
to the rotating parts!

Make sure the whisks do not hit the walls of the utensils during operation or do not get stuck
in the thick matter or frozen ingredients.

If the processed food starts to stick to the appliance (e.g. on knives, the beater, the container
or the lid), switch off the appliance and clean the accessories carefully (e.g. using a spatula).
Check the condition of the power cord of the appliance regularly.

Make sure that the power supply cable does not get in between the rotating parts of the appliance.
The power cord must not be damaged with sharp or hot objects, open fire, it must not be sunk
into water or bent over sharp edges. Never put it on hot surfaces or do not let it hang over the
edge of a table or work tables. Hitting, stumbling or pulling the power cord e.g. by children can
result in tilting over or drawing the appliance down and serious injury!

Do not wind the power cord around the appliance; this will extend its life.

If you need to use the extension cord, it has to be uncorrupted and it has to comply with the
valid standards.

Use the appliance designed for this type only. Using another appliance can represent a risk
for the operator.

Never use the appliance for any other purpose than for that described in these instructions
for use!

CAUTION: Do not use the appliance with a program, time switch or any other part that turns
the appliance on automatically as there is a risk of fire if the appliance is not covered or
placed properly.

WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

The producer does not undertake any responsibility for damage caused by improper use of
the appliance and the accessories (e.g. food deterioration, injury by knife edge, fire, etc.)
and its guarantee does not cover the appliance in the case of failure to comply with the safety
warning above.
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DESCRIPTION OF THE CONTROLS (pic 1)

A — drive unit
A1 — speed switch (ON)
A2 — power supply control light

A3 — speed regulator
A4 — power cord

B — blending adapter

Ca — beater Cb— double-beater

C1,,—gear
D - mixing/beating container 500 mi
E — small chopping container 500 ml

E1 — central shaft
E2 — sickle-shaped knife

E3 — container lid
E4 — hole for drive connection

F — multi-purpose container 1500 ml
F1 — central shaft
F2 —lid lock button

F8 — sickle-shaped knife
F9 — graters holder

F3 — container lid

F4 — hole for drive connection
F5 —filling hole

F6 — pusher

F10 — cutting grater

F11 — tearing grater

F12 — slicing grater (fine)
F13 — slicing grater (gross)

F7 — anti-slip base

Accessories F and C, only for type GALMIX 529. Accessories C_ only for type GALMIX 329.

A4
A3

A1
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INSTRUCTION FOR USE

Remove all packing material and take out the hand blender and the accessories. Remove all
possible adhesion foils, stick-on labels or paper from the appliance. Before the first use, wash the
parts that will be in contact with food in hot water with a detergent, rinse thoroughly with clean water
and wipe till dry, or let dry (see CLEANING AND MAINTENANCE). Put the hand blender with the
selected accessories on a flat, stable, smooth and clean work surface at the height of at least 85
cm, out of reach of children and incapacitated people (see par. SAFETY WARNING). Make sure
that the power cord is not damaged and that it does not lead through any sharp or hot surfaces.

Plug power supply fork A4 to the electric power and control light A2 will come on. Choose the
amount of the processed food so that the maximum volume of the containers marked with the
gauge line is not exceeded. Bigger amount of processed food has to be divided into several
doses and the volume of the containers has to be checked regularly. Any time you work with the
appliance, do not forget to put an anti-slip base under container F. We recommend stopping work
from time to time, switching off the appliance and removing possible food that was stuck onto the
blending/beating adapter, the sickle-shaped knife, graters, containers or the lid (see SAFETY
WARNING). Food preparation (processing) times are only approximate, they depend on the
amount, the kind and the quality of used ingredients and they range in seconds to minutes (see the
table). After finishing work, disconnect the appliance from power supply by taking the connector of
power cord A4 out of the electric socket. Container D is suitable for use in a microwave oven.

Switch (A1)
Start the drive by pushing the switch (the motor runs only for the time when the
switch is pushed and at the output set by the electric regulation).

Electronic revolutions regulation (A3)

It enables setting optimum revolutions for the selected chopping, blending,
mixing, beating, cutting and grating adapter. By turning the regulator from
- (MIN) to + (MAX) you can continuously change the speed of the motor
revolutions (Fig. 2).

ACCESSORY INSTALLATION

Attaching and removing the propulsion unit (A)
Attach the propulsion unit A on the relevant head/lid
by sliding it into its connecting opening and turning
it part way (see pic. 3). Remove the attachment
reversely.

Nasadenie a snatie sfahacieho nadstavca (C,,, C1)
Hriadel Sfahacej metlicky C zasurite do prevodovky
C1, potom nasurite prevodovku na pohonnu jednotku
A a pootocenim upevnite (obr. 3). Snimte ho :
opacnym sposobom.

Mounting and removal of lid (E3)

Put the lid onto the container E3 so that the lugs on its edge snap into
the moulded holes in the container and secure the lid by clockwise
movement to the maximum position (Fig. 4). You can remove the lid from
the container in the opposite direction.
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Mounting and removal of lid (F3)

Put the lid on multi-purpose container F
so that the lugs on its edge snap into the
moulded holes in the container. Bend '
interlock F2 by slight pushing and turn
the lid in the clockwise direction to the
maximum position (Fig. 5). Then release
the interlock. Now the lid is secured in the:
right position. You can remove the lid from§
the container in the opposite direction.

Mounting and removal of sickle-
shaped knife (E2, F8) / holder (F9)
Hold knife (F8 or E2) at the upper plastic part,
remove the protective cover and put it in the
container so that it is inserted on the shaft with
its central hole and give it a turn to lock into :
place (Fig. 6). You can remove the knife from the
container in the opposite direction. :

Hold the F9 holder (with installed grater) at the
upper plastic part and put it in the respective 5
container so that it is inserted on the shaft with its s
central hole (Fig. 6). You can remove the holder from =
the container in the opposite direction.

Mounting and removal of graters (F10-F13)

Insert the grater into holder F9 (with the blade up)

and secure it by slight pushing (Fig. 7), (you will hear
snapping sound). The grater must be in line with the
holder. When taking it out, first of all release the grater
by pushing on the protrusion from the bottom of the
grater and then remove the grater easily from the holder.

USING ACCESSORIES
Please consider the following tips for preparing food as examples and inspiration, the purpose of
which is not to provide instructions, but to show various possibilities of preparing food.

HOW TO USE THE HAND BLENDER (B)
The hand blender is perfectly suited for preparing dips, sauces, soups, mayonnaise and baby
food as well as for mixing and milkshakes.

1) The steps to install the blender adapter B are described in “Accessory Installation®.
Be careful, knife blades are very sharp!
2) Hold hand blender A with your hand and put blending adapter B into container D filled with
food. Hold the drive unit and the container firmly. Start the drive unit by pushing switch A1.
3) Food will be processed in about 10 seconds to 2 minute.
4) You can use the hand blender in the measuring bowl and just as well in any other vessel.
When blending directly in the saucepan while cooking take hand blender from overheating.
5) Turn the blender stick off the motor unit after use.

CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15 minutes,
which is necessary for the drive unit to cool down.
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Recommendation

— It is recommended to cut tough ingredients into small pieces. Do not process very hard
materials (e.g. ice cubes, etc.). The knife would be blunt soon.

— Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before processing.

— The longer you process the food with the mixer, the smoother the result will be.

— In the case of liquids that create foam (e.g. milk), never fill in the container D up to the gauge
mark ,MAX" to prevent overflowing.

— If you are not satisfied with the result, switch off the appliance, mix the ingredients with spatula,
take some part of the ingredients or add a little liquid.

PROCESSING GUIDE

Food Maximum amount Approximate time Speed
[seconds]
Children‘s food, soups, sauces 100 — 500 ml 50 min - max
Shakes and cocktails 100 — 500 ml 50 max
Food and vegetables 100-300¢ 30 min - max
Dough 100 — 500 ml 50 min - max

HOW TO USE YOUR WHISK (C_, C))
Use the whisk only for whipping cream, beating egg whites and mixing sponges and ready-mix
desserts. Do not use the beater for whisking tough dough!

Hold hand blender A with your hand and put blending adapter C into container D filled with food.
Hold the drive unit and the container firmly. Start the beater by pushing switch A1. Set lower
revolutions by regulating speed A3 to prevent splashing. After about 1 minute you can increase
the revolutions. When working, move the beater in the container to process the food thoroughly.
Food will be processed in about 10 seconds to 2 minutes. After finishing work, release the switch,
remove the adapter from the container and clean it.

CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15 minutes,
which is necessary for the drive unit to cool down.

Recommendation

— When beating egg whites, use eggs at room temperature. If beating is not optimal, make sure
that the beater is not greasy, or add a little lemon juice or sal.

— Before beating egg whites (minimum 2 eggs) make sure that the adapter and the container are
dry and without oil residues. Egg whites should have the room temperature.

— Cool cream and whipping cream to at least 6 °C.

PROCESSING GUIDE

Food Maximum amount Approximate time [seconds]
Cream 300 g 70-90
Egg white 3 pieces 120

HOW TO USE YOUR CHOPPER (E2, F8)

Small chopping container (E) 500 ml, multi-purpose container (F) 1500 ml

The knife is intended for chopping, mixing, blending all kinds of tough food (e.g. fruit, vegetables,
nuts, almonds, meat without bones, tendons and skin) or for preparing purée. Do not use the
knife for processing any dough!

Caution: the blade is very sharp! Always hold it by the upper plastic part.
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Put knife E2 or F8 into the respective container E or F (Fig. 6). Put food into the container. Put
respective lid E3 or F3 onto the container and secure it (Fig. 4, 5). Connect the drive unit to the
lid (Fig. 3). Hold the drive unit and the container firmly. Start the drive unit by pushing switch A1.
Food will be processed in about 10 seconds to 2 minute. After finishing work, remove the knife in
the opposite direction.

CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15 minutes,
which is necessary for the drive unit to cool down.

Recommendation

— Before processing, cut bigger pieces of food into cubes of about 2 x2x2cm/3 x 3 x 3 cm.

— Never crush very hard ingredients with the sickle—shaped knife, such as coffee beans,
nutmeg, ice cubes, and grains etc.! The knife would be blunt soon.

— Hard ingredients (e.g. legumes, soya beans, etc.) should be soaked in water before processing.

— The longer you process the food, the smoother the result will be.

— If you chop hard cheese or chocolate, work for a short time. It is because the ingredients are
heated excessively by chopping, they become softer and they can become lumpy.

— We recommend using the pulse mode for processing. One pulse is max. 2 seconds.

PROCESSING GUIDE
Small chopping container (E) 500 ml

Food Maximum amount Approximate time

[seconds] Speed
Meat/fish 250 ¢ 10 - 60 min - max
Herbs 50 g 10 max
Nuts 200 g 30 max
Cheese 100-200g 60 max
Hardboiled eggs 3 pieces 5 min
Onions 150 g 5 min - max

multi-purpose container (F) 1500 mi
Food Maximum amount Approximate time s
[seconds] peed

Meat/fish 400 g 10 - 60 min - max
Herbs 1259 20 max
Nuts 300 g 60 max
Cheese 100 -300 g 60 max
Hardboiled eggs 6 pieces 5-10 min
Onions 400 g 5-10 min - max

Multi-purpose container 1500 (F)

Be careful, grater blades F10, F11, F12, F13 are very sharp! Graters are intended for cutting,
chopping, slicing of all kinds of tough food (e.g. fruit, vegetables, mushrooms). Insert the selected
grater into holder F9 and secure it by slight pushing (you will hear a snapping sound). Then insert
the holder into container F (Fig. 6). Insert lid H3 on the container and secure it (Fig. 5). Connect
the drive unit to the lid (Fig.3). Hold the drive unit and the container firmly. Start the drive unit by
pushing switch A1. Food will be processed in about 10 seconds to 2 minute. After finishing work,
remove the grater in the opposite direction.
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CAUTION: The maximum time of processing is 2 minutes. Then wait for 10 to 15 minutes,

which is necessary for the drive unit to cool down.

Recommendation

» Always add food intended for processing only after mounting the accessories.

» Always cut big pieces beforehand so that they can get into the filling hole.

* Put in the ingredients one after another and equally.

» Always move food in filling hole F5 using pusher F6 only, move it slowly and to not push
downwards too much.

» When processing a big amount of food, make sure it does not accumulate under the disc.
Empty the bowl more often.

« Iffood is grated roughly (e.g. breadcrumbs), use the sickle-shaped knife for finer grinding.

» When grating or granulating soft ingredients, use low speed so that ingredients do not turn into
mash.

* When grading cheese on the tugging attachment F11, it is necessary to set max. revolutions.
When the cheese moves into the feeding opening, do not exert big strength (push continuously
with lower strength).

« Ifitis not possible to put the lid on the bowl with a grading attachment, turn the grater part way
in order for the gearing to fit in better.

» Use the sickle-shape knife that is also intended for chopping (grinding) for food that you usually
grate (hard cheese, nuts, chocolate).

Tips for fine breadcrumbs:
After grating the roll, insert the falcate chopping knife and chop the breadcrumbs for 1 minute.

Food Maximum amount Approximate time [seconds] Speed
Carrots 400 g 15x1s max
Onions 500 g 10x1s max
Potatoes 500¢g 10x1s max

CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the appliance from power supply by taking the plug of the power cord out of

a socket! Do not use rough and aggressive detergents! Clean drive unit A, gear C1,, and lids
F3, E3 with a soft and wet cloth with a little detergent. Make sure that water does not get inside
the appliance!

Wash the accessories in hot water with a detergent right after use, rinse it in clean water and
wipe till dry (you can also wash the accessories in a dishwasher - but not blending adapter B).
The end piece with a shaft of adapter B, must not be immersed during cleaning (Fig. 8). Be very
careful when cleaning the hand blender, the sickle-shaped knife and the graters. Make sure that
the cutting edges of the accessories are not in contact with hard objects that make them blunt
and thus they reduce their effectiveness. Some food can colour the accessories in some way. But
this does not affect the function of the appliance and it is not a reason for a claim. This colouring
usually disappears after some time. Never dry plastic moldings over a heat source (e.g. heater,
electric/gas stove). Store the appliance after cleaning at a dry, dustfree and safe place, out of
reach of children and incapacitated people.
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TROUBLESHOOTING

Problem

Cause

Solution

The appliance won't
start

Power supply not connected

Check the power cord, the plug and the
socket

Drive unit gives out
strange smell

When you turn it on for the
first time, it can give out
strange smell

This is not a defect nor a cause for
a complaint regarding the appliance

Drive unit is hot when
touched

Processed food is too heavy
or recommended times of
processing were exceeded

Switch off the appliance, let it cool down,
divide the processed food into smaller
portions and process them gradually

The appliance stops
working

Knives, the blending
adapter and graters blocked
by hard ingredients not
recommended for individual
adapters

Switch off the appliance, remove the
ingredients that were blocking the
accessories and then continue work

TECHNICAL SPECIFCATIONS

« Strong engine with power consumption 800 W

¢ ON button

» Variable speed control

 Light operating signalization
* Possibility of washing parts in the dishwasher

» Simple operation
« Ergonomic handles

* Power cord length 1,2 m
* Acoustic noise level of <82 db (A)
* Protection class I, CE Certification

We reserve the right to change technical specifications.
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LEGISLATIVE & ECOLOGY

The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended.

The product matches the requirements of the below statutory order as amended.

- Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements of the
electrical appliance as low.

- Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food.

WARNING: Do not use this product near water, in wet areas to avoid fire or injury

of electric current. Always turn off the product when you don’t use it or before a revision.
There aren’t any parts in this appliance which are reparable by consumer. Always appeal
to a qualified authorized service. The product is under a dangerous tention.

Old electrical appliances, used batteries and accumulators disposal

This symbol appearing on the product, on the product accessories or on the

product packing means that the product must not be disposed as household waste.

When the product/ battery durability is over, please, deliver the product

or battery (if it is enclosed) to the respective collection point, where the electrical

appliances or batteries will be recycled. The places, where the used electrical

I appliances are collected, exist in the European Union and in other European

countries as well. By proper disposal of the product you can prevent possible
negative impact on environment and human health, which might otherwise occur as a
consequence of improper manipulation with the product or battery/ accumulator. Recycling of
materials contributes to protection of natural resources. Therefore, please, do not throw the old
electrical appliances and batteries/ accumulators in the household waste. Information, where it is
possible to leave the old electrical appliances for free, is provided at your local authority, at the
store where you have bought the product. Information, where you can leave the batteries and
accumulators for free, is provided to you at the store, at your local authority.

/\ NOTICE

HOUSEHOLD USE ONLY

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIESAND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES,
OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOTATOY.
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Kdszonjuk, hogy termékunket valasztotta. A készulék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehetéség szerint a garancialevéllel, pénztari bizonylattal,
csomagolassal és a csomagolas belsé részeivel egyutt gondosan 6rizze meg.

BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES A

* Az utmutato utasitasait tekintse a készulék tartozékaként és juttassa el azt a készulék

barmilyen tovabbi felhasznaldjanak. )

» Ellendrizze, hogy a tipustablan levé feszultségérték megegyezik—e az On elektromos
dugaszolodaljzataban levé feszlltséggel. A csatlakozévezeték villasdugojat csak a szabvany
szerint helyesen bekotott és foldelt dugaszoldaljzatba szabad becsatlakoztatni!

» A készuléket nem szabad hasznalni a gyerekeket.

» A készuléket mozgasukban korlatozott és csokkent mentalis
képesseéggel vagy a készulék hasznalatara vonatkozo gyakorlattal
és tudassal nem rendelkezd személyek nem hasznalhatjak, kivéve ha
a felugyeletuk biztositott, vagy a biztonsagukert felelés személy altali
késziilék hasznalatra vonatkozé utasitast adtak. Ugyelni kell, hogy
a gyerekek ne jatszanak a készulékkel. Tartsa a készuléket és annak
csatlakozo vezetékét gyermekek altal nem hozzaférhet helyen.

» Tartozékok vagy hozzaférhetd részek cseréje elbtt, amelyek hasznalat
kozben mozgasban vannak, azok beszerelése és kiszerelése eldtt,
tisztitas vagy karbantartas el6tt kapcsolja ki a készuleket, és valassza
le az el. halézatrdl a készulék csatlakozévezetéke villasdugdja halozati
el. dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval!

* Ha a készulék csatlakozovezetéke megseérul, akkor azt a gyarto ceg,
annak szerviz szakembere vagy hasonloé mindsitéssel rendelkezd személy
cserélje ki, hogy elkeruljuk ezzel veszélyes helyzet kialakulasat.

* A tartozékokkal (mixel6 ruddal) évatosan jarjon el, mivel annak kése
nagyon éles!

» Soha ne hasznalja a készuléket, ha sérllt az eréatviteli kabele vagy
a kabel villasdugdja, ha hibasan mikodik, ha a foldre ejtette és megserdlt,
vagy ha vizbe esett. llyen esetekben vigye a készuléket szakszervizbe,
és ellendriztesse le a biztonsagossagat és helyes mikodését.

» Abban az esetben, ha forré folyadékkal szeretne dolgozni (pl. forrd
z0ldség leves mixelésénél, stb.), legyen nagyon évatos, mert
a forr6 folyadék kifroccsenhet az edénybdl a hirtelen forras miatt!

« A készulék mikodése kozben kerllje a készulék és az otthoni allatok,
viragok, vagy rovarok kozotti kontaktust!

* Amunka befejezése utén es karbantartés eI6tt mindig vélassza le a készuléket az el.haldzatrol

* A készuléket tilos a szabadban hasznalm'

* Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozdévezeték villasdugojat az elektromos dugaszoldaljzatba
vagy ne huzza ki azt a dugaszoloaljzatbdl a csatlakozévezetéknél fogval

* Nedves kézzel ne dugja be a csatlakozévezeték villasdugdjat az el. dugaszoldaljzatba
és ne huzza ki azt az el. dugaszoléaljzatbdl a csatlakozovezetéknél fogva!

+ A termék otthoni és hasonl6 (Uzletekben, irodéakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast” tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

* Ne tegyen a készulékre semmilyen targyakat!

* Abban az esetben, ha forré folyadékkal szeretne dolgozni (pl. forré zoldség leves mixelésénél,
stb.), legyen nagyon ovatos, mert a forr6 folyadék kifroccsenhet az edénybdl a hirtelen forras miatt!
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Az el6keszités elbtt tavolitsa el az élelmiszerekrél azok esetleges csomagoldanyagat (pl. papirt,
PE-zacskokat stb.).

Ne hasznalja a késziiléket F csuszasgatlo alatét nélkiil!

A meghajtéegységet soha ne meritse vizbe, ne mossa azt vizsugar alatt!

Hasznalja a készulléket csak annak munkahelyzetében olyan helyen, ahol nem borulhat fel és
héforrasoktdl (pl. tlizhely, kalyha, grill stb.) valamint nedves fellletektél (mosogaté, mosdo
stb.) megfelel6 tavolsagban.

A tartozékokat ne dugja egyetlen testnyilasba sem.

A toldalék a biztonsag eérdekében a meghajtéegyseg mikodése kdzben nem cserélhetd!

A tartozékokat ne hasznalja olyan edényekben, amelyeknél egyidejlleg az élelmiszerek
melegitésre is kerulnek, kilsé héforrasokon (pl. kalyha, el./gaz/indukcids tlzhely, fé6zblap, stb.)
Mixelés vagy folyadékkeverés soran ne adagoljon nagyobb mennyiséget, mint ami az edényen
van megjeldlve és mindig tegye fel a fedelet.

Ne hasznalja a késziiléket csuszasgatlé alatét nélkul!

Ugyeljen arra, hogy az On haja, 6ltézéke és annak tartozékai ne keriiljenek a forgé
alkatrészek veszélyes kodzelébe! igy elkeriilheti, hogy ezek a részek ne csavarodjanak

ra a mixeld lapatra, vagy a forgd adagoléra.

Ugyeljen arra, hogy a habveré tartozékai mozgas kdzben ne (itédjenek erésen az edény falahoz,
illetve ne akadjanak bele a slriibb anyagba vagy a fagyott élelmiszerbe.

Vigyazzon arra, hogy a csatlakozé vezeték ne keruljon érintkezésbe a készulék forgd részeivel.
Amig a meghajtdéegység Uzemben van, ne tavolitson el egyetlen tartozékot sem!

Ugyeljen arra, hogy a csatlakozo vezeték ne ker(iljon a tartozékok forgé részei kdzé.

Mielétt a tartozékokat vagy a hajtéegységet kiemelné az edénybdl, varja meg, amig a forgasban
levd részek teljesen leallnak. A darabol6éedény kiuritése el6tt vegye ki abbdl az apritdkeést.

Az apritokéssel torténd miveleteknél fokozottan ugyeljen kildndsen annak a darabol6edénybdl
torténd kivételekor, az edény kilritésekor és tisztitasa kozben. A kés rendkivil éles!

Mindenkor, ha a készllék felligyelet nélkil marad, akkor valassza azt le az elektromos becsatlakozasrol.
Ne dolgozzanak fel kb 80 °C—nal magasabb hémeérsékletl élelmiszereket.

A készUlék forgasban levd részeibe soha ne dugja be pl. az ujjat, villat, kést, kendlapatot,
kanalat sem mas tartozékokat.

Ha a feldolgozando élelmiszerek ra kezdenek a tartozékokra ragadni (pl. a késekre, keverokre,
az edényre vagy fedelére), akkor kapcsolja ki a készlléket és dvatosan tisztitsa meg

a tartozékokat (pl. kendlapattal).

Ellenérizze rendszeresen a készulék csatlakozovezetéke allapotat.

Rendszeresen ellendrizze a tapkabel allapotat!

Ha szlikséges hosszabbitot hasznalni, figyeljen arra, hogy az ne legyen megsérilve és hogy
megfelel-e minden szabvanynak!

Akadalyozza meg azt, hogy a csatlakozé kabel szabadon fliggjon a munkalap szélén atnyulva,
ahol ahhoz gyermekek hozzaférhetnek.

Ne csavarja ra a csatlakozovezetéket a készulékre, meghosszabbitja ezzel annak élettartamat.

A csatlakozo vezetéket nem szabad éles vagy forrd targyakkal, nyilt langgal megrongalni, nem
szabad azt vizbe meriteni sem éles peremeken athajlitani.

Az esetleges vezetékhosszabbitd hasznalatakor fontos, hogy az ép legyen és megfeleljen

az érvényes szabvanyoknak.

A készuléket csak annak tipusahoz készult tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok hasznalata
a kezeld részére veszélyt jelenthet. A készuléket soha ne hasznalja mas célokra, mint amire

az készult és amit ezen utasitas leirasa tartalmaz!

Figyelem: Ne hasznalja a készuléket olyan programmal, id6kapcsoloval vagy barmely olyan
alkatrésszel 6sszekapcsoltan, amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel

a készulék letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély keletkezhet.

FIGYELEM: olyan készulék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznalati utasitassal, esetén
a serulés veszeély Iéphet elb.

A csomagolason, illetve a készuléken talalhato esetleges idegen nyelvl szovegek és képek
magyarazata és forditasa a nyelv mutaciéjanak végén talalhato.
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+ Gyartécég nem vallal felel6sséget a készllék és annak tartozékai helytelen hasznalatabdl eredd
karokért (pl. élelmiszerek tonkremenetele, a kés altal okozott sérulések, tlizesetek stb.)
€s nem garanciakoteles a fenti biztonsagi figyelmezetések be nem tartasa esetén.

A MIXER ELEMEINEK LEIRASA (1. abra)
A — a meghajtéegység

A1 — sebesség be/ki kapcsold (ON) A3 — sebességszabalyozo
A2 — tapfeszlltség jelz6lampa A4 — csatlakozo vezeték

B — mixel6 feltét

C, — habverd-keverd C, — kettés habverd-keverd

C1,, — attételi md
D - 500 ml-es mixelé/habveré edény
E - 500 ml-es darabol6 edény

E1 — kdzéptengely E3 — az edény fedele

E2 — darabol6 kés E4 — hajtasi becsatlakoztato nyilas
F — 1500 ml-es tobbfunkciés edény

F1 — kozéptengely F8 — darabol6 kés

F2 — fedélrdogzité nyomégomb F9 — konyhai reszel6tarto

F3 — az edény fedele F10 — konyhai szeletel6

F4 — meghajtasi becsatlakozo nyilas F11 — tépd reszeld

F5 — toltényilas F12 — reszeld (kicsi)

F6 — toltérad F13 - reszeld (nagy)

F7 — csuszasgatlo alatét

Tartozékai F és C, csak az GALMIX 529 tipusoknal. Tartozékai C_ csak az GALMIX 329 tipusoknal.

A4
A3

A1
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HASZNALATI UTMUTATO

Tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot, vegye ki a mixert és tartozékait. Tavolitson el a
készulékrdl minden esetleges tapadé féliat, dntapadd cimkét vagy papirt. Elsé Gzembehelyezés
el6tt mossa le azokat a részeket, amelyek élelmiszerekkel érintkeznek forrd, szappanos vizzel,

majd alaposan 0Oblitse le azokat tiszta vizzel és torolje szarazra, illetve szaritsa meg azokat. (lasd az
TISZTITAS ES KARBANTARTAS cimii fejezetet). Helyezze az dsszeallitott botmixert egyenletes,
stabil, sima és tiszta munkafellletre a padlétél mért minimalisan 85 cm magassagban, gyermekek
és nem 6njogu személyek altal nem elérheté helyre (lasd az BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES
c.fejezetet). Gy6z6djon meg arrdl, hogy a betaplald csatlakozé vezeték nem sérllt-e és nem
fekszik-e éles széll vagy forrd fellleten.

Csatlakoztassa az A4 jell villas csatlakozddugot az el. haldzatra, kigyullad az A2 jell jelzdlampa.

A feldolgozando élelmiszer mennyiségét ugy valassza meg, hogy feldolgozas kézben ne haladja meg
az edény maximalis térfogatat jelz6 szintvonalat. Nagyobb feldolgozando ételmennyiség esetén azt
néhany adagra kell felosztani és az edény tartalmat folyamatosan ellenérizni kell. Ne felejtse el minden
alkalommal a készulék F jeli edénye ala elhelyezni a megfelel§ csuszasgatlé alatétet. Javasoljuk

a munkat idénként megszakitani, a készuléket kikapcsolni és az esetlegesen a mixelé/habverd
feltétre, a darabolo késre, a reszelére, az edényekre vagy a fedélre ragadt élelmiszereket eltavolitani
(lasd az BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES c.fejezetet). Az élelmiszerek elkészitése (feldolgozasa)
idétartamai csak kozelitd értéklek, az alkalmazott anyagok mennyiségétdl, fajtajatél és mindségétol
flggbek és masodperces illetve perces idéegységekben mozognak (lasd a tablazatot). A munka
befejezése utén vélassza le a készuléket az eI hél(’)zatr(’)l az A4 jeI(] csatlakoz()vezeték villésdug()ja el.

,,,,,,,

Kapcsolé (A1)
A kapcsol6é benyomasaval bekapcsolja a hajtéegységet (a motor csak annak
benyomasa ideje alatt mikodik az el. szabalyozdval bedllitott teljesitménnyel).

Az elektronikus fordulatszamszabalyozas (A3)

Lehetévé teszi a kivalasztott munkafeltét részére az optimalis fordulatszam
beallitasat darabolashoz, mixeléshez, keveréshez, habveréshez, szeleteléeshez
és konyhai reszeléshez. A szabalyoz6 — (MIN) és + (MAX) jelek kdzotti
elforditasaval folyamatosan valtoztathatja a motor fordulatszamat (2. abra).

TARTOZEKOK CSATLAKOZTATASA @
Meghaijté egység (A) elhelyezése és eltavolitasa 9|,
A meghaijté egységet (A) helyezze ra a kivalasztott || |
tartozékra/fedélre ugy, hogy a meghajtd egységet :
a csatlakozo lyukba csusztassa be és forditsa meg
(lassa a 3. abrat). A tartozék eltavolitasat forditott
sorrendben végezze el.

A habverd feltét (C_,, C1) feltétele és levétele

_AC jell habver6 sepro tengelyét helyezze be a
@ = - C1 jell attételbe, ezutan az
G ~ attételt helyezze be az Ajell

meghajtéegységbe és azt S e
. elforditassal rogzitse (3. abra). A feltét levetelét forditott moédon hajtsa
- végre.

A fedelek feltétele és levétele (E3)

. Helyezze a fedelet a megfelelé E3 jelli edényre ugy, hogy az annak

- peremén levé kiemelkedések beilleszkedjenek az edény besajtolasaiba,
. majd ezutan a fedelet jobbra Utkdzésig forditsa el (4. abra). Forditott

© mbdon leveheti az edényrél a fedelet.
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A fedelek feltétele és levétele (F3) :
Helyezze a fedelet a F jell tobbfunkcids
edényre gy, hogy az annak peremén
levé kiemelkedések beilleszkedjenek az
edény besajtolasaiba. Enyhe nyomassal
hajtsa fel a F2 jeli r6gzit6 reteszt és :
a fedelet forditsa el jobbfelé egészen
utkoézésig (5. abra). Ezutan oldja meg

a rogzitd zarat. A fedél most helyes
helyzetben kerult biztositasra. Forditott
modon leveheti az edényrél a fedelet.

A daraboldkés feltétele és levétele (E2,
F8) / konyhai reszel6tarté (F9)

A kést F8 vagy E2 (annak felsd, mianyagbdl :
készllt részén megfogva vegye kézbe), vegye le |
a véddburkolatot és helyezze a kést a megfelel6
edénybe ugy, hogy annak kdzépsé furatat
rahuzza a tengelyre (6. abra). Forditott nédon

a kést kiveheti az edénybdl.

A tartot (az abba rogzitett reszel6vel egyiitt)
annak felsd, mianyagbdl készilt részén fogva
vegye kézbe és helyezze azt a megfeleld
edénybe ugy, hogy annak kdzépsé furatat rahuzzaa
tengelyre (6. abra). Forditott nédon a tartét kiveheti az
edénybdl. :

A konyhai reszel6k feltétele és levétele (F10-F13)
Areszel6t (annak éleivel felfelé) helyezze be a F9 jell
tartdba és enyhe nyomassal biztositsa azt

(7. abra), (egy kattanas hallatszik majd). A reszel6
annak tartéjaval egy vonalban legyen.Annak
levételekor ugy jarjon el, hogy el6szor gyengén ]
nyomja meg a reszel alsé részén elhelyezkedd
kiemelkedést, ezzel azt meglazitja és ezutan a reszel6t mar konnyen kiveheti annak tartéjabaol.

A TARTOZEKOK HASZNALATA

A kovetkezbkben kozolt feldolgozasi eljarasokat csak példakként vegye, azoknak nem célja
pontos utmutatast k6zolni, hanem az élelmiszerek kilonb6zé feldolgozasi lehetéségeit bemutatni.

A BOTMIXER HASZNALATA (B)
A botmixer kitlind eszk6z krémek, martasok, levesek, majonéz, pépes bébiételek, valamint
koktélok és kevert italok készitéséhez.

1) Abotmixer B kart az Tartozékok csatlakoztatasa részben leirtak szerint csatlakoztassa
a motor egységehez. Figyelem! A botmixer kése nagyon éles. A tisztitas soran ugyeljen,
hogy elkerulje a sérulést!

2) Vegye kézbe az 6sszeszerelt A jell botmixert és a B jell mixeld feltétet helyezze az
élelmiszerekkel telt D jelt edénybe. Tartsa szilardan a hajtdegységet és az edényt. Az A1
kapcsolé nyomégomb benyomasaval helyezze mikodésbe a meghajté egységet.

3) Az élelmiszerek feldolgozasa cca 10 masodperctél 2 percig terjed6 idétartamban torténik meg.

4) Hasznalat utan a kdnnyebb raktarozas érdekében szerelje le a botmixer kart a motor egységrél.
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FIGYELEM: A feldolgozas maximalis idétartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces szlinetet,
ami a meghajtoegyséegq lehliléséhez sziikséges.

Tanacsok

— Keményebb anyagokat el6nydsebb kisebb darabokra vagni. Ne dolgozzon fel tul kemény
anyagokat (pl. jégdarabokat, stb.) A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

— Kemény nyersanyagokat (pl. hiivelyeseket, szojabaféléket stb.) feldolgozas elbtt aztassa vizbe.

— Minél tovabb mixeli az élelmiszert, az annal finomabb lesz.

— Habosodo folyadékok esetén (pl. tej) soha ne téltse a D edényt a ,MAX” szintig, hogy ne follyon
az tul.

— Ha nem elégedett az eredménnyel, akkor kapcsolja ki a készlileket, keverblapattal keverje meg
a nyersanyagokat, vegye ki a nyersanyagok egyreszet vagy adjon hozza egy kevés folyadékot.

FELDOLGOZASI TUDNIVALOK

Elelmiszer Maximum mennyiség Id6 Sebesség
Gyermekeételek, levesek, szészok 100 — 500 ml 50 mp min - max
Koktélek és kevert italok 100 — 500 ml 50 mp max
Zo6ldségek és gyumolcsok 100-300¢ 30 mp min - max
Tésztafélék 100 — 500 ml 50 mp min - max

HABVERO HASZNALATA (C,C,)

A habver6t csak tejszinhab készitéséhez, tojasfehérjehab felveréséhez, mézeskalacs tészta

és por allagu élelmiszerek kikeveréséhez hasznalja. A habverét ne hasznalja kemény tésztak
habverésére!

Vegye kézbe az 6sszeszerelt A jell botmixert és a C vagy D jell habverd feltétet helyezze az
élelmiszerekkel telt E jell edénybe. Erésen tartsa a meghajtéegységet és az edényt. Az A1
kapcsolo benyomasaval a habverét Uzembe helyezi. Az A3 sebességszabalyozoval alacsony
fordulatszamot allitson be, hogy megel6zze az anyag szétfrocskolését. Kb.1 perc leteltével a
fordulatszamot szukség szerint ndvelheti. Munka kdzben mozgassa a seprét az edényben ugy,
hogy megtorténjen az élelmiszerek tokéletes feldolgozasa. Az élelmiszerek feldolgozasa cca 10
masodperctél 2 percig terjed6 idétartamban torténik meg. A tevékenység befejezése utan engedje
fel a kapcsolot, vegye ki a habverd feltétet az edénybdl és tisztitsa azt meg.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis idétartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces szlinetet,
ami a meghajtoegység lehliléeséhez lesz sziikséges.

Tanacsok

— Tojasfehérje habverésekor hasznaljon fel szobahémérsékletii tojast. Abban az esetben, ha
a habverés nem optimalis, ellenbrizze, hogy a keveré habveré nem zsiros—e, szlikség esetén
adjon hozza egy keveés citromlevet vagy sot.

— Tojasfehérjek habverése el6tt (minimalis mennyiségiik 2 db) gy6zédjén meg arrol, hogy ugy
a feltét, mint az edény szarazak €s olajmentesek legyenek. A tojasfehérjék
szobahdémeérsékletliek legyenek.

— A krémeknél és tejszin habverésekor hlitse le azokat legalabb 6 °C-ra.

Feldolgozasi tudnivalok (az 500 ml-es apritétalhoz)

Elelmiszer Maximum mennyiség Idé
Tejszin 300 ml 70 -90 mp
Tojasfehérje 3 db. 120 mp
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APRITOKES HASZNALATA (E2, F8)

Kis daraboléedény (E) 500 ml, multifunkciés edény (F) 1500 ml

A kés keményebb élelmiszerek feldarabolasra, mixelésére, keverésére szolgal (pl. gyumalcs,
z6ldség, dié, mandula, kicsontozott, in— és bérnélkuli husok készitésére) vagy purékészitésre
szolgal. Ne hasznalja a kést tésztaféleségek készitésre!

Figyelem: A kés nagyon éles! Mindig tartsa a felsé mianyag rész alatt!

Az E2 vagy a F8 jell kést helyezze be a megfelel6 E vagy F jell edénybe (6. abra). Helyezzen
az edénybe élelmiszert. Az edényre tegye fel az E3 vagy F3 jell megfeleld fedelet és rogzitse
azt (4, 5. dbra). Csatlakoztassa a fedélhez a meghajté egységet (3. abra). Erésen tartsa

a meghajtéegyseget és az edényt. Az A1 kapcsolé nyomoégomb benyomasaval helyezze
mikodésbe a meghajté egységet. Az élelmiszerek feldolgozasa cca 10 masodperctdl 2 percig
terjedd id6tartamban torténik meg. A tevékenység befejeztével a kést forditott médon vegye ki.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis id6tartama 2 perc. Tartson ezutan 10— 15 perces szlinetet ami
a meghajtéegyseq lehlileséhez sziikséges.

Tandcsok

— Nagyobb élelmiszer darabokat el6re apritsa fel 2 x 2 x 2 cm / 3 x 3 x 3 cm méretii kockakra.

— A darabolokéssel soha ne daraboljon tul kemény nyersanyagokat mint pl. szemes kavét,
szerecsendiot, jégdarabokat, gabonafélék apritasara. stb.! A kés feleslegesen gyorsan eltompulhat.

— Kemény nyersanyagokat (pl. hiivelyeseket, sz6jababot stb.) feldolgozasuk elbtt aztassa be vizbe.

— Minél tovabb tart az élelmiszerek feldolgozasa, az eredmény annal finomabb lesz.

— Ha kemény sajtokat vagy csokoladét aprit, dolgozzon gyorsan. A nyersanyagok ugyanis apritas
kdzben tulsagosan felmelegednek, meglagyulnak és megcsomaésodhatnak.

— Feldolgozashoz javasoljuk a pulzusokat hasznalni. Eqy pulzus max. 2 masodpercig tart.

FELDOLGOZASI TUDNIVALOK
Kis daraboléedény (E) 500 mi

Elelmiszer Maximum 1d6 Sebesség
mennyiség
has / halak 250 ¢ 10 - 60 min - max
gyogynovenyek 50 g 10 max
did, mandula 200¢ 30 max
sajt 100-200g 60 max
kemény tojast 3 db 5 min
hagyma 150 g 5 min - max
Multifunkciés edény (F) 1500 ml

Elelmiszer Maximum mennyiség Id6 Sebesség
has / halak 400 g 10 - 60 min - max
gyogynoveények 125 ¢ 20 max
di6, mandula 300¢g 60 max
sajt 100 - 300 g 60 max
kemény tojast 6 db 5-10 min
hagyma 400 g 5-10 min - max
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Multifunkciés edény 1500 ml (F10-13)

Legyen évatos, mivel az F10, F11, F12, F13 jelli késpengék nagyon élesek! A konyhai
reszel6k keményebb élelmiszerek szeletelésére, darabolasara, szelésére szolgalnak (pl.
gyumolcsok, zoéldségek, gombak). A valasztott reszel6t helyezze be a F9 jelli tartdba és enyhe
nyomassal biztositsa azt (egy kattanas hallatszik majd). Ezutan helyezze be a F jel( tartét az
edénybe (6. abra). Az edényre tegye fel az F3 jell fedelet és rogzitse azt (5. abra). Csatlakoztassa
a fedélhez a meghajté egységet (3. abra). Erdsen tartsa a meghajtéegységet és az edényt. Az A1
kapcsolo nyomogomb benyomasaval helyezze mikodésbe a meghajtd egységet. Az élelmiszerek
feldolgozasa cca 10 masodperctél 2 percig terjedé idétartamban torténik meg. A tevékenység
befejeztével a konyhai reszel6t forditott médon vegye Kki.

FIGYELEM: A feldolgozas maximalis idétartama 2 perc. Tartson ezutan 10 — 15 perces ziinetet,
ami a meghajtoegységq lehiiléséhez sziikseges.

Javaslatok

— A feldolgozasra szant élelmiszereket mindig a tartozékok feltétele utan helyezze be.

— A nagy darabokat elére szeletelje fel ugy, hogy beférjenek a téltényilasba.

— Az élelmiszerek adagolasat fokozatosan és egyenletesen végezze.

— Az élelmiszerek F5 jelli téltényilasba tortend betdltesét mindig a F6 jeli téltéraddal vegezze,
amit lassan és nagyobb nyomas nélkiil lefelé tol be.

— Nagy élelmiszermennyiség feldolgozasakor ellenbrizze, hogy az nem rakédik-e le a tarcsa alatt.
Uritse gyakrabban az edényt.

— Abban az esetben ha az élelmiszerek durvan aprozottak (pl. zsemlemorzsa),a finomabb
aprozashoz hasznalja a darabolokest.

— Reszeléskor vagy puha nyersanyagok granulalasakor valasszon kisebb sebesseget, hogy
a nyersanyagok ne kasasodjanak.

— Az F11 tartozékon lévé sajt reszelésnél maximalis fordulatszamot kell beéllitani, ill. ne fejtsen ki nagy
erdt a toltési lyukban térténd sajt mozgatasanal (hasznaljon alacsonyabb folyamatos nyomast).

— Ha nem lehet a fedelet az edényre elhelyezni, a fedél megfelelé elhelyezése érdekében
forgassa a reszel6t.

— Azokra az élelmiszerekre, amelyeket sajat szokasa szerint reszel (kemény sajt, diofélék,
csokoladé), inkabb hasznalja a darabolo kést, ami apritasra (daralasra) is készlilt.

Zsemlemorzsa tipp:
A kifliizsemle reszelésnél tegye be az edénybe a vago kést és 1 percen keresztiil reszelje.

Elelmiszer Maximum mennyiség Id6é Sebesség
Sargarépa 400 ¢ 15 x1 mp max
Hagyma 500¢g 10 x 1 mp max
Burgonya 500¢g 10 x 1 mp max

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Minden egyes karbantartas el6tt huzza ki a késziilék csatlakozévezetéke villasdugojat

a halozati elektromos dugaszoléaljzatbél! Ne hasznaljon karcos és agressziv tisztitoszereket!

Az A jelli hajtoegyseg, a C1,, jel attetel é§ az F3, E3 jelli fedelek tisztitasat puha, nedves
ruhadarabbal végezze, szappanos vizzel. Ugyeljen arra, hogy a bels6 részekbe ne juthasson be viz!
Valamennyi tartozékot kdzvetlenil azok hasznalata utan mossa le forrd, szappanos vizben, 6blitse

le tiszta vizzel és torolje szarazra (a tartozékokra edénymosogato berendezést is hasznalhat — csak
a B jell mixeres feltétre ne). A B jelli tengelyes feltét végdarabjat tisztitas kozben nem szabad vizbe
meriteni (8. abra). A merilé mixer, a darabolokés és a konyhai reszeldk tisztitasakor dolgozzon
nagyon ovatosan. Ugyeljen arra, hogy a kések vagéélei ne érintkezzenek kemény targyakkal,
amelyek azokat tompithatjak és csokkentik ezzel azok hatékonysagat.
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Néhany élelmiszer a tartozékokat bizonyos mértékig beszinezheti. Ez azonban nincs hatassal

a készulék mikodésére és nem ad okot a készulék reklamacidjara. Az elszinezédés egy bizonyos
id6 utan magatdl eltlinik. A mianyagbdl préselt részeket ne szaritsa héforrasok (pl. kalyha, el/
gaztlzhely) folott. A készuléket tiszta allapotban, biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és nem
onjogu személyek eldl elzarva tarolja.

HIBAELHARITAS
Probléma Oka Eltavolitasa
Nem kapcsol be Nincs halézati csatlakozas Ellenérizze a csatlakoz6 kabelt,
a készulék a villasdugot és az el. dugaszoldaljzatot

A meghajtéegyseég Els6 bekapcsolaskor esetleg |Ez a tény nem jelent meghibasodast
kellemetlen szagot kellemetlen szagot keletkezik |és nem ok a készulék reklamacidjara
ad ki

A meghajtéegyseég A feldolgozott élelmiszerek  |Kapcsolja ki a készlléket, hagyja azt

érintésre forro tul nehezek vagy a javasolt |kihlni, a feldolgozott élelmiszereket
feldolgozasi id6 tullépése kisebb adagokra ossza be és fokozatosan
tortént dolgozza fel azokat

A készulék nem A késeket, a habver6 feltétet |Kapcsolja ki a készlléket, az

muUkodik valamint a reszel6ket a adalékanyagokat, amelyek eltomtéek

kemény anyagok eltdmték, |a tartozékokat, tavolitsa el és folytassa
amelyek nem feleltek meg az |a munkat
egyes feltéteknek

MUSZAKI LEIRAS

* Erés motor 800 W teljesitmény felvétellel

Ergonomikus fogantyu

*+ ON gomb » Tapkabel hossza 1,2 m

» Folyamatos fordulatszam szabalyozas » Akusztikus zajszint szintje <82 dB (A)

* Milkodési fényjelzé « Erintésvédelmi osztaly: Il, CE tanusitvannyal
« Egyes részei moshatdéak mosogatogeépben rendelkezik

» Egyszerl vezérlés » Szarmazasi hely: Kina

A gyarté fenntartja a miiszaki paraméterek moédositasanak jogat.
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JOGALKOTAS ES OKOLOGIA

Elektromagneses kompatibilitds szempontjabdl a termék megfelel a termékekkel szemben
tamasztott mlszaki kovetelményekrdl sz6l6 2004/108/ES sz. eurdpai tanacsi iranyelvnek,
elektromos biztonsag szempontjabdl pedig a 2006/95/ES sz. eurdpai tanacsi iranyelvének.
A termék megfelel az Eurdpai parlament és Tanacs 1935/2004/EC jell rendeletének az
élelmiszerekkel érintkez6 termékekkel szemben tamasztott kovetelményeknek.

A KESZULEKET ESO VAGY NEDVESSEG HATASANAK. HASZNALATON KivUL
VAGY JAVITAS ELOTT MINDIG HUZZA KI A KESZULEKET AZ ELEKTROMOS
HALOZATBOL. A KESZULEK NEM TARTALMAZ A FELHASZNALO ALTAL
JAVITHATO ALKATRESZEKET. MINDIG FORDULJON SZAKSZERVIZHEZ.

A KESZULEK VESZELYES FESZULTSEG ALATT VAN.

f FIGYELEM: TUZ VAGY ARAMUTES ELKERULESE ERDEKEBEN NE TEGYE KI

Kornyezetvédelmi informaciok

Megtettink lehet6 legjobbat a csomagoldéanyagok mennyiségének csokkentése érdekében:
lehetéve tettlk azok egyszerl szétvalasztasat 3 anyagra: kartonpapir, papirzuzalék és
olvasztott polipropilén. A készulék olyan anyagokat tartalmaz, amelyek szétszerelés utan
specialis Uzemekben ujrahasznosithatdk. Keérjuk, tartsa be a csomagoléanyagok, kimerult
elemek és régi berendezések kezelésére vonatkozo helyi elirasokat.

Hasznalt elektromos berendezések, elemek és akkumulatorok megsemmisitése
Ez a jel a készuléken, annak tartozékain vagy csomagolasan azt jeldli, hogy ezt
a terméket nem szabad a tobbi haztartasi hulladékkal azonos modon kezelni.
Elettartamanak letelte utan a terméket vagy az elemet (amennyiben tartalmaz)
adja le az illetékes hulladékgyijtdé helyen, ahol az elektromos berendezést és
elemet Ujrahasznositjak. Az Eurdpai Unidban és a tobbi eurdpai allamban vannak
. gyUjtéhelyek a kiszolgalt elektromos berendezések szamara. A termék megfelel
modon torténé megsemmisitésével nagyban hozzajarul a nem megfeleld
hulladékkezelés altal a kornyezetet és az emberi egészséget veszélyeztetd kockazatok
megel6zéséhez. Az anyagok Ujrafeldolgozasaval megbrizheték természeti eréforrasaink.
Ezért kérjuk, ne dobja a kiszolgalt elektromos berendezést és elemet/akkumulatort a haztartasi
hulladék kdzé. A kiszolgalt elektromos berendezések ingyenes elhelyezésére vonatkozé
informaciokért forduljon eladdjahoz, a kdzségi hivatalhoz. A hasznalt elemek és akkumulatorok
ingyenes elhelyezésére vonatkozé informaciokat szintén az eladdjatol, a kdozseégi hivataltol.

/\\ FIGYELMEZTETES

HOUSEHOLD USE ONLY — Csak haztartasokon bellili hasznalatra.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM BABIES
AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.
THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. Tartsa a PE zacskot gyermekektdl elzart helyen. A zacskd nem jatékszer.

Ne hasznalja ezt a zacskot bélcs6kben, kisagyakban, babakocsikban, vagy gyerek jarokakban.

Gyartja: HP Tronic Zlin, spol. s r.o., Pr§tné-Kutiky, Zlin
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ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaruénim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet ¢tyfi mésicu
od data prodeje spotfebiteli. Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribé&hu zarucni
doby vznikly chybou vyroby nebo vadou pouzitych materiald. Vyrobek je mozno reklamovat

u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo v autorizovaném servisu.

Pfi reklamaci je nutné predlozit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém je
zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotrebiteli, pfipadné tento Fadné vyplnény
zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouZzivan podle navodu k obsluze a pfipojen
na spravné sitove napéti.

Spotfebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pfipadé:

« zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

* nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

» poSkozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

* pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

* pouzivani vyrobku k profesionalni Ci jiné vydélecné Cinnosti.

* pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfislusenstvim.

* nespravné udrzby vyrobku.

» nepravidelného Cisténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky potravin,
vlast, domovniho prachu nebo jinych necistot.

« vystaveni vyrobku nepfiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmétd nebo
tekutin (v€etné elektrolytu z baterii) dovnitf.

» mechanického poskozeni vyrobku zplisobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo jeho
padem.

Pokud zbozZi pfi uplathovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo pfepravni
sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo poskozeni
vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.hptronic.cz
Pfipadné dalSi dotazy zasilejte na info@gallet.cz

Veskeré nalezitosti uvedené v tomto zarucnim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku: GALMIX 329, GALMIX 529

Datum prodeje: Vyrobni Cislo:

Razitko a podpis prodavajiciho:




SK Qallel

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru€nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsat Styri
mesiacov od datumu predaja spotrebitelovi. Zaruka sa vztahuje na poruchy a chyby, ktoré v
priebehu zarucnej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou pouZzitych materialov.
Vyrobok je mozné reklamovat u predajcu, ktory vyrobok predal spotrebitelovi alebo

v autorizovanom servise.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, originalny nakupny doklad, v ktorom je
zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne tento riadne
vyplneny zarucny list.

Zaruka plati iba vtedy, ak je vyrobok pouzivany podla navodu na obsluhu a pripojeny

na spravne sietoveé napatie.

Spotrebitel straca narok na zaruénu opravu alebo bezplatny servis najma v pripade:

» zasahu do pristroja neopravnenou osobou.

* nespravnej alebo neodbornej montaze vyrobku.

» poskodenia pristroja vplyvom zivelnej pohromy.

* pouzivania vyrobku pre ucely pre ktoré nie je urCeny.

* pouzivania vyrobku na profesionalne €i iné zarobkové ¢innosti.

* pouzivania vyrobku s inym nez doporu¢enym prisluSenstvom.

* nespravnej udrzby vyrobku.

* nepravidelného Cistenia vyrobku najma v pripade, kedy je porucha spdsobena zvyskami
potravin, vlasov, domového prachu alebo inych necistét.

 vystavenia vyrobku nepriaznivému vonkajSiemu vplyvu, najma vniknutim cudzich predmetov
alebo tekutin (vratane elektrolytu z batérii) dovnutra.

* mechanického poskodenia vyrobku spésobeného nespravnym pouzivanim vyrobku alebo
jeho padom.

Pokial vyrobok pri uplatiovani poruchy zo strany spotrebitefa bude zasielany posStou alebo
prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo
poskodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.hptronic.cz
Pripadné dalSie dotazy zasielajte info@gallet.cz

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru¢nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja: GALMIX 329, GALMIX 529

Datum predaja: Vyrobneé Cislo:

Peciatka a podpis predajca:
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WARUNKI GWARANCJI

1)

2)
3)

4)

5)

6)

7)

8)

9)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktow produkowanych pod markg GALLET, zakupionych
w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskiej.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoridw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odmowi¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerdbek, jezeli numery produktéw okazg sie
inne niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data
zakupu na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjnej.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zakfad
serwisowy, termin ten moze byc¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czesci zamiennych z zagranicy .

Gwarancjg nie sg objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np.
znaczgce zabrudzenie urzgdzenia, zarowno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami
itp.) lub uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczehstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwlaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, sSrodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osob trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzgdzenia do niewtasciwej instalacji
wspotpracujgcej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtoérnie baterii nie bedgcych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedace Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajgce w jego
imieniu i nie bedace przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzenh losowych (np. powédz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnosci zwigzane ze zwyklg eksploatacjg urzadzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzgdzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegolnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania nosnikéw danych zawartych w urzgdzeniu, co moze
skutkowac¢ utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wigczanie si¢)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzgdzenia pokrywa nabywca.
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10) W wypadku wystgpienia wypadkoéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad
Serwisowy wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokona¢ naprawy
odptatnej.

Uszkodzenia urzgdzenia powstate w wyniku wypadkdéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwaranciji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, stajg sie wtasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzgdzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminow okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztow niewspotmiernych do wartosci urzgdzenia Gwarant moze wymienié
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzgdzenia w komplecie Gwarant moze wymienic jedynie zwrécone
czesci urzadzenia lub dokonac¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak wowczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzgdzeniem.

13) Okres gwarancji przedtuza sie o czas przebywania urzgdzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowosci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktdcenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
Z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ calego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania catlego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: GALMIX 329, GALMIX 529 Pieczec i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Pieczec i Podpis Serwisanta: Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:
3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/

Piecze¢ i Podpis Serwisanta: Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:
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