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y Bedankt dat u heeft gekozen voor dit apparaat uit het assortiment dat speciaal ontworpen is
om voedsel te bereiden voor huishoudelijk gebruik.

BESCHRIJVING I

A Motorblok
B Bedieningsknoppen
C Mixervoet (kunststof of metaal afhankelijk van het model)
D Beker 800 ml
E Mini hakker 150 ml (afhankelijk van het model)
E1 Kom
E2 Mes
E3 Afsluitdeksel
F Fijne garde (afhankelijk van het model)
F1 Aandrijving
F2 Garde

OPGELET: De veiligheidsvoorschriften worden bij hetapparaat
geleverd. Lees deze voorschriften aandachtigdoor voordat u
uw nieuw apparaat voor het eerst gebruikt. Bewaar ze op een
veilige plek, zodat u ze later als referentie kunt gebruiken.

VOOR HET EERSTE GEBRUIK I

® Reinig de accessoires met een sopje voor het eerste gebruik. Spoel en droog de accessoires
zorgvuldig.

® Zorg altijd voor een hygiénisch werkblad.

¢ Plaats de voedingsmiddelen in voldoende hoge kommen/bakjes om spatten en vlekken te
vermijden.

o Vul de beker niet voorbij het 500 ml merkteken om spatten/vlekken te vermijden.

® Gebruik de mixervoet (C) niet langer dan 20 seconden.

® Mixervoet: Afb. 2 & 3
- Schroef de mixervoet (C) op het motorblok (A), en controleer of het voetstuk helemaal
tot het einde is vastgeschroefd, steek vervolgens de stekker in het stopcontact. Afb. 2.
- Steek de mixervoet (C) halverwege de kom/het bakje Afb. 3 en druk de bedieningsknop
in (B).

LET OP : Het apparaat nooit leeg laten werken.

- Verwijder de kom/pan van zijn warmtebron om warme bereidingen te mixen. U hoeft de
mixervoet niet te bewegen in de bereiding voor een grotere efficiéntie. Houd het apparaat
halverwege en in het midden van de kom/pan.

- Voor vezelige voedingsmiddelen (prei, rabarber, enz.), dient u de mixervoet regelmatig te
reinigen tijdens het mixen. Volg hierbij altijd zorgvuldig de veiligheidsvoorschriften voor
het demonteren en reinigen van het product.

®



- Voor fruitbereidingen, moet u het fruit vooraf in stukken snijden en ontpitten.
- De mixer niet gebruiken voor bereidingen met harde voedingsmiddelen (suiker, chocolade,
koffiebonen, ijsblokjes).

 Mini Hakker 150 ml (afhankelijk van het model): Afb. E & 4
- Plaats het mes (E2) op de as van de kom (E1).
- Doe de voedingsmiddelen in de kom (E1) en plaats vervolgens het deksel (E3).
- Plaats het motorblok (A) op het deksel (E4).
- Steek de stekker van het motorblok (A) in het stopcontact en druk de bedieningsknop(pen)
in (B).
- Verwijder het motorblok (A) en vervolgens het deksel (E3).
- Verwijder het mes (E2) door aan het kunststof gedeelte te trekken.
- Als u klaar bent, haalt u het voedsel uit de kom.
- Het apparaat nooit leeg gebruiken.

o Veeldradige garde (afhankelijk van model): Afb. F & 5
- Monteer de veeldradige garde (F2) op de aandrijving (F1).
- Plaats de aandrijving (F1) op het motorblok (A).
- Tot aan het einde vastschroeven.
- Als u klaar bent, schroeft u de aandrijving (F1) los en verwijdert u de garde (F2).
- Gebruik de garde niet langer dan 3 minuten.

REINIGING -

o Alle onderdelen en accessoires van uw mixer zijn geschikt voor de vaatwasmachine
uitgezonderd het motorblok (A) en de aandrijfdeksels (E3 & F1). Deze kunt u
schoonmaken met een licht bevochtigde spons.

® Voordat u het apparaat gaat reinigen, dient u de stekker uit het stopcontact te verwijderen.

® Gebruik geen schuursponzen of voorwerpen met metalen onderdelen.

® Het motorblok (A1) nooit in water onderdompelen. Veeg deze schoon met een droge of licht
vochtige doek.

® Als de accessoires verkleuren door de voedingsmiddelen (wortelen, sinaasappellen, ...), wrijf
ze dan in met een doek gedrenkt in slaolie en maak ze vervolgens op de gebruikelijke manier
schoon.

o Wees steeds voorzichtig als u het mes of de messen vastneemt; deze zijn erg scherp.

RECEPTEN -

Mixervoet Afb. A, B, C, D.

* Mayonnaise:
Doe 1 eidooier, 1 eetlepel mosterd, 1 eetlepel azijn, zout, peper, 25 cl olie in de 800 ml
kom.
Mix de groenten ca. 15 seconden.

* Wortelsoep met komijn:
- 200 g wortelen, in blokjes gesneden van 15 mm x 15 mm, 300 ml water, 1 theelepel
komijn, peper en zout.



Doe de wortelen in de blenderkom. Voeg het water toe en mix gedurende 20 seconden op
maximale snelheid. Schakel het apparaat vervolgens uit. Giet het mengsel in een pan, voeg
er de komijn aan toe en laat het ongeveer 30 minuten koken. Als u liever minder dikke
soep hebt, kunt u tijdens het koken nog water toevoegen.

Kruid naar smaak met peper en zout.

Mini Hakker 150 ml (afhankelijk van model) Afb. E:

® Met dit accessoire kunt u de volgende ingrediénten hakken:
Knoflook, fijne kruiden, uien in 10 seconden.
70g in blokjes van 1cm x 1cm x 1cm gesneden rundvlees in 3 seconden.

Fijne garde (afhankelijk van model) Afb. F:
Opgeklopt eiwit.
4 eiwitten in 3 minuten.

WAT KUNT U DOEN ALS UW APPARAAT NIET FUNCTIONEERT?

* Controleer:
Of uw apparaat goed op het lichtnet is aangesloten. Of het snoer in goede staat is.
Uw apparaat is uitgerust met een veiligheidssysteem tegen oververhitting, het apparaat zal
automatisch uitschakelen in geval van oververhitting.
Laat in dat geval uw apparaat ca. 20 minuten afkoelen en neem het vervolgens opnieuw in
gebruik.
Als het apparaat oververhit raakt, zal het automatisch uitschakelen. Laat het apparaat ca.
20 minuten afkoelen en neem het vervolgens opnieuw in gebruik.
Functioneert uw apparaat nog steeds niet?
Richt u tot een erkend service centrum (zie lijst in het onderhoudsboekje).

ACCESSOIRE .

ol kunt de volgende artikelen bij uw detailhandelaar of een erkend
service centrum (zie lijst in het onderhoudsboekje) verkrijgen :

Mini hakker 150 ml.
Fijne garde.
Met het pureeraccessoire kunt u groentepuree maken.

Opgelet, als u een accessoire wilt bijbestellen, kunt u deze bijsluiter
gebruiken of ons de code van uw apparaat DDXXXXXX of HBXXXXXX
doorgeven.




Thank you for choosing an appliance from the range, exclusively designed for preparing food
and domestic use.

DESCRIPTION !

A Motor unit
B Speed start buttons
C Mixer foot (plastic or metal depending on model)
D Jug 800 mL
E Mini chopper 150mL (depending on model)
E1 Bowl
E2 Blades
E3 Lid
F Multi-wire whisk (depending on model)
F1 Reducer
F2 Whisk

CAUTION: the safety precautions are part of the appliance.
Read them carefully before using your new appliance for the
first time. Keep them in a place where you can find and refer
to them later on.

USING THE APPLIANCE I

® Before using your appliance for the first time, clean the accessories using warm water and
washing-up liquid. Rinse and dry them carefully.

® Ensure that your work top is stable and dry.

o Place the ingredients in a container that is tall enough to avoid splashing.

* Do not fill the jug (D) to more than 500 ml (18 fl 0z) to avoid splashing.

® Do not operate the mixing foot (C) for more than 20 seconds.

® Mixer foot: FIG 2 & 3
- Screw the blender foot (C) onto the motor unit (A), and ensure that the foot is screwed
on completely before plugging in the appliance. FIG 2.
- Insert the blender foot (C) halfway down into the container FIG 3 and press the speed
start button (B). The preparation must at least cover the hand blender head to ensure
efficient operation of the appliance.

IMPORTANT: Do not operate the appliance when empty.

- Before mixing hot preparations, remove the container from the heat source. For best
results, there is no need to move the mixer foot around in the preparation. Instead insert
the foot in the centre of the container with the blender head submerged halfway down in
the food.

- For stringy ingredients (leeks, celery, etc.), clean the foot regularly during the preparation,
ensuring that you follow the safety instructions for dismantling and cleaning the

appliance.



- When making fruit-based preparations, slice the fruit and remove the cores and any stones
beforehand.
- Do not operate the appliance to prepare hard ingredients (sugar, chocolate, coffee, ice-
cubes).
 Mini chopper 150mL (depending on model): FIG E & 4
- Fit the blades (E2) onto the drive pin of the bowl (E1).
- Place the ingredients in the bowl (E1) then fit the cover (E3).
- Fit the motor unit (A) onto the lid (E4).
- Plug in the motor unit (A) and press the speed start button (B) and process food.
- Remove the motor unit (A) then the lid (E3).
- Remove the blades (E2), holding it by its plastic part.
- After use, remove the ingredients.
- Do not operate this accessory when empty.
® Multi-wire whisk (depending on model): Fig F & 5
- Fit the multi-wire whisk (F2) onto the reducer (F1).
- Fit the reducer (F1) onto the motor unit (A).
- Turn until it is locked in place.
- After use, unscrew the reducer (F1) and remove the whisk (F2).
- Do not operate the multi-wire whisk for more than 3 minutes.

CLEANING -

o All of the parts and accessories of your mixer can be cleaned in the dishwasher except for
the motor unit (A) and the reducers (E3 & F1), they can only be cleaned with a damp
cloth.

® Unplug the appliance from the electrical power supply before cleaning.

® Do not use abrasive scourers or objects containing metal parts.

® Do not immerse the motor unit (A) in water or any other liquid. Wipe it clean with a dry or
slightly damp cloth.

o If your accessories are discoloured by food (carrots, oranges, etc.) rub them with a cloth
dipped in cooking oil and then clean them as usual. Some staining may occur over time but
this will not affect the performance of the appliance.

© Handle the blades with care; they are extremely sharp.

RECIPES -

Mixer foot (parts A, B, C, D)
* Mayonnaise:
Place 1 egg yolk, 1 tablespoon mild mustard, 1 tablespoon white wine vinegar, salt, pepper,
250 ml olive or sunflower oil in a 800 mL jug.
Mix for 15 seconds.
Tip: All the ingredients should be at room temperature.

e Carrot soup with cumin:
- 200 g carrots, cut into cubes of 15 mm x 15 mm, 300 ml of water, 1 teaspoon of cumin,
salt and pepper



Put the carrot pieces in the glass jar and add the water. Mix in max speed for 20 seconds.
Turn off the appliance. Pour the mixture into a saucepan, add the cumin and cook for about

30 min. You can add water during cooking for a thinner soup. 3
Add salt and pepper according to your taste. Q

Mini chopper 150mL (depending on model) FIG E:
o With this accessory, you can mince or chop:
- Garlic, Fresh Herbs, Onions in 10 seconds.
- Raw meat:
70 g of beef, sinew and gristle removed, cut into 1-cm cubes processed in 3 seconds

Multi-wire whisk (depending on model) Fig F:
Whisked egg whites.
4 egg whites in 3 minutes.

IF YOUR APPLIANCE WILL NOT WORK, WHAT SHOULDYOU'DO?

® Check:
That your appliance is plugged in correctly to the mains.
That the power cord is in good condition.
Your appliance is equipped with a device to protect against overheating. If your appliance
overheats, it will switch itself off. In this case, leave it to cool down for about 20 minutes
then start using it again.
Your appliance will still not work?
HELPLINE:
If you have any product problems or queries, please contact our Customer Relations Team
first for expert help and advice: See contact list attached.

ACCESSORIES -

® You can purchase the following accessories from your dealer or an authorised service centre
(see the list in the service booklet):

Mini chopper 150 ml.
Multi-wire whisk.
Potato Purée Foot, for making vegetable purées.

Important, if you want to dispose of an attachment, please refer to this instruction leaflet
first and contact an approved service centre (see list at the end) giving the product code
for your appliance DDXXXXXX or HBXXXXXX.




Gracias por haber escogido un aparato de la gama exclusivamente para preparar alimentos y
para un uso doméstico

DESCRIPCION |

ES A Bloque motor
B Botones de puesta en marcha
C Pie de la batidora (de plastico o de metal en funcién del modelo)
D Vaso de 800 ml
E Minipicadora de 150 ml (en funcién del modelo)
E1 Bol
E2 Cuchilla
E3 Tapadera
F Batidor multihilos (en funcién del modelo)
F1 Reductor
F2 Batidor

PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman parte del
aparato. Léalas detenidamente antes de usar su nuevo
aparato por primera vez. Guardelas en un lugar de facil acceso
para futuras consultas.

PUESTA EN SERVICIO / USO I

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, lave los accesorios en agua jabonosa. Aclarelos
y séquelos cuidadosamente.

e Es importante que se asegure que la superficie de trabajo esta bien limpia.

® Ponga los alimentos en un recipiente lo suficientemente alto como para evitar salpicaduras.

® No llene el vaso por encima de los 500 ml (15 0z) para evitar salpicaduras.

® No utilice el pie mezclador (C) durante mas de 20 segundos.

¢ Pie de la batidora: FIG 2 & 3
- Atornille el pie de la batidora (C) al bloque motor (A), asegirese de que queda bien
atornillado hasta el tope y a continuacion conecte el aparato. FIG 2.
- Sumerja el pie de la batidora (C) a media altura del recipiente FIG 3 y presione el botén
de puesta en marcha (B).

ATENCION: No ponga en marcha el aparato en vacio.

- Retire el recipiente de coccion de la fuente de calor para batir preparaciones calientes.
Para una mayor eficacia, no desplace el pie de la batidora por la preparacion. Déjelo a
media altura y en el centro del recipiente.

- Para los alimentos fibrosos (puerros, apios, etc.), limpie el pie regularmente durante la
preparacion siguiendo las recomendaciones de seguridad para el desmontaje y la limpieza
del producto.

- Para las preparaciones a base de fruta, corte y deshuese la fruta previamente.

- No utilice la batidora para preparaciones a base de alimentos duros (aziicar, chocolate,

café, cubitos de hielo). ‘



* Minipicadora de 150 ml (en funcion del modelo): FIG E & 4
- Coloque la cuchilla (E2) en el eje del bol (E1).
- Coloque los alimentos en el bol (E1) y a continuacidén coloque la tapadera (E4).
- Coloque el bloque motor (A) sobre la tapadera (E4).
- Conecte el blogque motor (A) y presione el boton de puesta en marcha (B).
- Retire el bloque motor (A) y luego la tapadera (E3). @
- Retire la cuchilla (E2) manipulandola por la parte plastica.
- Después de utilizar el aparato, retire los alimentos.
- No ponga en marcha este accesorio en vacio.

e Batidor multihilos (en funcién del modelo): Fig F & 5
- Monte el batidor multihilos (F2) con el reductor (F1).
- Coloque el reductor (F1) sobre el bloque motor (A).
- Atornille hasta el tope.
- Después de utilizarlo, desatornille el reductor (F1) y retire el batidor (F2).
- No utilice el batidor de varillas durante mas de 3 minutos.

LIMPIEZA T

 Todas las piezas y accesorios de sus batidores pueden lavarse en el lavavajillas excepto el
bloque motor (A) y los reductores (E3 & F1) que puede limpiar con una esponja
ligeramente humedecida.

® Desenchufe el aparato antes de proceder a cualquier operacion de limpieza.

® Atencion al manipular las cuchillas ya que estan muy afiladas.

® No utilice esponjas abrasivas u objetos que contengan partes metalicas.

* No sumerja nunca el bloque motor (A) en el agua. Limpielo con un pafio seco o ligeramente
humedecido.

® En caso de coloracion de los accesorios por los alimentos (zanahorias, naranjas...) frotelos
con un pafio humedecido con aceite alimentario y a continuacion limpielos normalmente.

RECETAS .
Pie de la batidora FIG A, B, C, D.

® Mayonesa:
Ponga 1 yema de huevo, 1 cucharada sopera de mostaza, 1 cucharada sopera de vinagre,
sal, pimienta, 25 cl de aceite en el vaso de 800 mL.
Bata durante 15 segundos.

® Sopa de zanahoria con comino:
- 200 g de zanahorias cortadas en trozos de 15 mm x 15 mm, 300 ml de agua, 1 cucharilla
de comino, sal y pimienta.

Ponga las zanahorias en el bol de la batidora y afiada agua. Batalas a la velocidad maxima
durante 20 segundos. Detenga el aparato. Vierta todo en una cacerola, afiada el comino y
deje cocer durante unos 30 min. Puede afadir agua durante la coccion para obtener una
sopa mas espesa.

Salpimiente a su gusto.

@



Minipicadora de 150 ml (en funcién del modelo) FIG E:

® Con este accesorio podra picar:
Ajo, finas hierbas, cebolla durante 10 segundos.
70g de carne cortada en cubos de 1cm x 1cm x 1cm durante 3 segundos.

Batidora de varilla (en funcién del modelo) Fig F:
Claras a punto de nieve.
4 claras en 3 minutos.

¢QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA? mmmmn

® Aseglrese de:
Que el aparato esta bien conectado a la corriente.
Que el cable esta en buen estado.
Su aparato estd equipado con una seguridad contra el sobrecalentamiento. En caso de
sobrecalentamiento el aparato se cortara. En este caso, deje enfriar el aparato durante
aprox. 20 minutos y después vuelva a utilizarlo normalmente.
¢Su aparato sigue sin funcionar?
Llévelo a un centro de servicio autorizado (consulte la lista en el cuaderno de servicio).

ACCESORIO(S) -

® Puede adquirir en su distribuidor o en un centro autorizado (consulte la lista en el cuaderno
de servicio) los siguientes articulos:

Minipicadora de 150 ml.
Batidora de varilla.

Pie para Puré, para hacer sus propios purés de verduras.

Atencidn: si desea desechar un accesorio, consulte antes este manual o comunique el
codigo del tipo del aparato DDXXXXXX o HBXXXXXX.




Tak fordi du har valgt dette apparat! Det er udelukkende beregnet til madlavning og kun i
private husholdninger.

BESKRIVELSE -

A Motordel
B Startknap
C Blenderfod (fés i plastik eller metal alt efter modellen)
D Kande 800 ml
E Minihakker 150 ml (modelafhangig)
E1 Bager
E2 Kniv
E3 Lag
F Pisker (modelafhangig)
F1 Tragt
F2 Piskeris

ADVARSEL: Sikkerhedsanvisningerne er en del af apparatet.
Les dem omhyggeligt igennem, inden det nye apparat tages
i brug farste gang. Opbevar dem et sted, hvor du senere kan
finde og bruge dem.

IBRUGTAGNING -

® Fgr brug renggres tilbehgret i sebevand.

 Skyl og ter delene grundigt.

® Sprg ogsa for god kekkenhygiejne i arbejdsomradet.

® Kom fgdevarerne i en beholder, der er tilstraekkeligt hej til at undga sprejt.
e For at undga sprgjt ma kanden ikke fyldes mere end 500 ml.

® Brug ikke blenderfoden (C) i mere end 20 sekunder i traek.

¢ Blenderfod: Figur 2 og 3
- Skru blenderfoden (C) pa motordelen (A), og serg for, at foden er skruet helt i bund, og
st apparatet i stik. Figur 2.
- Set blenderfoden (C) halvvejs ned i beholderen Figur 3, tryk pa udlgserknappen (B).

FORSIGTIG: Lad aldrig apparatet kgre tomt.

- Ved blendning af varme fedevarer tages gryden faorst af varmekilden. Det er ikke
ngdvendigt at bevage blenderfoden rundt i blandingen, for at opna en bedre effekt. Hold
blenderfoden midt i beholderen, bade i hgjden og bredden.

- Ved blendning af fadevarer med trdde (porrer, bladselleri osv.) renggres blenderfoden
med mellemrum under tilberedningen. Husk at falge de samme sikkerhedsanvisninger,
som nar apparatet skilles ad og renggres.

- Ved blendning af frugt fjernes eventuelle sten, og frugten skaeres i stykker inden
blendning.

@



- Stavblenderen ma ikke anvendes til at kvaerne harde fadevarer (sukker, chokolade,
kaffebgnner, isterninger).

 Minihakker 150 ml (modelafhangigt): Figur E og 4
- Anbring kniven (E2) pa bagerets akse (E1).
- Anbring madvarerne i baegeret (E1) og sat derefter laget pa (E3).
- Placer motordelen (A) pa laget (E4).
- Tilslut motordelen (A) til strem og tryk pa udlgserknappen (B).
- Fjern motordelen (A) og derefter laget (E3).
- Fjern kniven (E2) ved at holde i plastikdelen.
- Tag de forberedte madvarer op af beholderen.
- Lad aldrig tilbehgrsdelen kgre tom.

¢ Pisker (modelafhengigt): Figur F og 5

- Seet piskeriset (F2) pa tragten (F1).

- Sxet tragten (F1) pa motordelen (A).

- Skru helt i bund.

- Efter brug skrues tragten (F1) af og piskeriset tages af (F2).
- Brug ikke emulgeringsskiven i mere end 3 minutter i traek.

RENG@RING .

® Alle tilbehgrsdelene til blenderen kan ga i opvaskemaskinen med undtagelse af motordelen
(A) og tragtene (E3 & F1), som kan tgrres af med en let fugtig klud.

® Husk altid at tage apparatet ud af stikket fgr renggring.

® Der ma ikke anvendes skuresvamp eller redskaber med metaldele.

® Motordelen (A) mé ikke nedsankes i vand. Ter den af med en klud, eventuelt meget let
fugtet.

® Hvis tilbehgrsdelene bliver misfarvet af fadevarer (for eksempel guleradder eller appelsiner),
torres de af med en klud vadet med madolie og renggres derefter som normalt.

o Var altid forsigtig med knive og sker, da de er meget skarpe.

OPSKRIFTER -

Blenderfod Figur A, B, C, D.

® Mayonnaise:
Kom 1 @ggeblomme, 1 spsk. sennep, 1 spsk. vineddike, salt, peber og 25 cl olie i baegeret
pa 800 ml.
Blend i 15 sekunder.

® Gulerodssuppe med spidskommen:
- 200 g gulergdder skaret i stykker pa 15 mm x 15 mm, 300 ml vand, 1 tsk. spidskommen,

salt og peber

Tilset gulergdderne til blenderens beholder, og tilfgj vandet. Bland ved maks. hastighed i
20 sek. Stands apparatet. Hzld hele blandingen i en gryde, tilfsj spidskommen, og kog
blandingen i ca. 30 min. Du kan tilfgje vand i lgbet af tilberedningen for at fa en mindre
tyk suppe.
Smag til med salt og peber efter behov.

@



Minihakker 150 ml (modelafhangigt) Figur E:
¢ Tilbehgrsdelen kan bruges til at hakke:
Hvidleg, urter, lag 10 sekunder..
70 g oksekad skaret i terninger pd 1 cm x 1 cm x 1 cm pa 3 sekunder.

Pisker (modelafhangigt) Figur F :
Piskede a&ggehvider.
4 ®ggehvider i 3 minutter.

APPARATET VIRKER IKKE - HVAD KAN JEG GORE2 D

® Kontroller:
At apparatet er tilsluttet til strem.
At el-ledningen er intakt.
Apparatet er sikret mod overophedning. Hvis apparatet bliver for varmt, slar det automatisk
fra. Lad apparatet kole af ca. 20 minutter, og fortsat din tilberedning herefter.
Fungerer apparatet stadig ikke?
Henvend dig til en autoriseret reparater (se listen i servicehaeftet).

TILBEHOR -
* Fglgende tilbehgr kan kgbes hos din forhandler eller reparatgr (se listen i servicehaeftet):

Minihakker 150 ml.
Pisk flere trade.

Pureringsfod til at lave grontsagspuréer.

Bemark: For at bestille en tilbehgrsdel skal du bruge denne vejledning eller opgive
typekode for apparatet: DDXXXXXX eller HBXXXXXX




Tack for att du valt en apparat fran . Den ar avsedd for hushallsbruk och beredning av
livsmedel.

BESKRIVNING I

A Motorenhet
B Startknappar
C Mixerfot (plast eller metall beroende pa modell)
D Bigare 800 ml
E Minihackare 150 ml (beroende pa modell)
E1 Skal
E2 Kniv
E3 Lock
F Ballongvisp (beroende pa modell)
F1 Faste
F2 Visp

OBSERVERA: Sakerhetsforeskrifterna @r en del av apparaten.
Las dem noggrant innan du anvander apparaten for forsta
gangen. Forvara dem sa att de ar latta att hitta och kan
anvandas igen.

FORE ANVANDNING I

o Diska tillbehdren med vatten och diskmedel innan du anvander apparaten for forsta gangen.
® Skolj och torka noggrant.

® Hygienen pa arbetsbanken &r viktig.

® |dgg ingredienserna i ett karl som ar tillrackligt rymligt for att undvika stank.

 Fyll inte bagaren dver 500 ml-markeringen for att undvika stank.

o Anvdnd inte mixerfoten (C) i mer dn 20 sekunder.

® Mixerfot: Fig. 2 och 3
- Skruva pa mixerfoten (C) pa motorenheten (A) och kontrollera att den sitter ordentligt
atskruvad. Anslut darefter apparaten. Fig. 2
- For ner mixerfoten (C) till medelhdljd i skalen Fig. 3 och tryck pa startknappen (B).

0BS! Anvdnd inte apparaten i ett tomt karl.

- Dra undan karlet fran varmekdllan innan du mixar varma ingredienser. Du behdver inte
flytta runt mixerfoten, den ar mer effektiv om du héller den pa samma stalle. Hall den till
halften nere i mitten av skalen.

- Om du tillreder tradiga livsmedel (t.ex. purjolok eller selleri) bor du rengéra mixerfoten
regelbundet under anvandningen. Folj sdkerhets-anvisningarna nar du monterar isér och
rengor den.

- Nar du ska mixa frukt dr det bra att skdra den i mindre bitar och ta ur eventuella kdrnor
forst.

- Anvdnd inte mixern till harda livsmedel (socker, choklad, kaffebonor,

ishitar). ‘
1



e Minihackare 150 ml (beroende pa modell): Fig. E och 4
- Placera kniven (E2) pa skalens axel (E1).
- Placera ingredienserna i skalen (E1) och sétt sedan pa locket (E3).
- Placera motorenheten (A) pé locket (E4).
- Sétt i motorenhetens kontakt (A) och tryck pa startknappen (B).
- Ta av motorenheten (A) och darefter locket (E3).
- Hall i plastdelen och ta ur kniven (E2).
- Ta ur ingredienserna ndr du mixat klart.
- Anvénd inte tillbehdret i tom skal.

e Ballongvisp (beroende pa modell): Fig. F och 5 @
- Montera ballongvispen (F2) pa fastet (F1).
- Sétt fast fastet (F1) pa motorenheten (A).
- Skruva at ordentligt.
- Skruva av fastet (F1) ndr du &r fardig och ta av vispen (F2).
- Anvénd inte ballongvispen mer @n 3 minuter.

RENGORING T

® Mixerns delar och tillbehor gar att diska i diskmaskin med undantag for motorenheten
(A) och locken/fastet (E3 & F1) som gar att rengdra med en latt fuktad svamp.

® Dra ur kontakten innan du rengdr apparaten.

® Anvénd inte svamp med slipande yta eller féremal med metalldelar.

 Sank aldrig ner motorenheten (A) i vatten. Torka av den med en torr eller latt fuktad trasa.

® Om livsmedel, t.ex. mordtter eller apelsiner, skulle farga av sig pa tillbehdren kan du gnugga
dem med en trasa indrdnkt i matolja och sedan rengora pa vanligt satt.

® Hantera knivar och knivblad med stor forsiktighet, de dr mycket vassa.

RECEPT -

Mixerfot Fig. A, B, C, D.

* Majonnas:
Lagg 1 dggula, 1 msk senap, 1 msk vindger, salt, peppar och 25 cl matolja i enlitersbagaren.
Mixa i 15 sekunder.

® Morotssoppa med kummin:

- 200 g mordtter skurna i kuber om 15 x 15 mm - 300 ml vatten - 1 kaffesked kummin salt,
peppar.

- Latt mordtterna i mixern och tillsdtt vatten. Mixa pa maxhastigheten under 20 sekunder.
Stanna apparaten. Hall blandningen i en kastrull, stré 6ver kummin och lat det hela koka
under cirka 30 minuter. Det gar alltid att fylla pd mera vatten under tillagningen for att
fa en mindre tjock soppa. Salta och peppra enligt smak.

Minihackare 150 ml (beroende pa modell) Fig. E:
® Med det har tillbehoret kan du hacka: Vitlok, farska kryddor, 6k 10 sekunder.
70 g kott, skuret i kuber 1cm x 1 cm x 1 cm i 3 sekunder.

@



¢ Ballongvisp (beroende pa modell) Fig. F:
Efterrdtten "Blancs en neige".
4 dggvitor i 3 minuter.

OM APPARATEN INTE FUNGERAR -

® Kontrollera:
att apparaten ar korrekt ansluten till vdgguttaget. att sladden &r i gott skick.
Apparaten dr forsedd med ett overhettningsskydd. Vid en eventuell dverhettning stangs
apparaten automatiskt av. Lat apparaten svalna i ca 20 minuter och préva sedan igen.
@ Fungerar apparaten fortfarande inte?
Kontakta ett godként servicecenter (se telefonnummer sist i servicehaftet).

TILLBEHOR )

® Foljande artiklar finns att kdpa hos din aterforséljare eller pa godkant servicecenter (se lista
i servicehaftet):

Minihackare 150 mL.
Vispa flera strangar.
Tillbehoret for puré, for gronsakspuréer.

Obs! For att kunna leverera ett tillbehdr ber vi dig ha den hér bruksanvisningen tillhands
eller ange koden for apparaten: DDXXXXXX eller HBXXXXXX.




Vi takker deg for at du har valgt dette apparatet. Dette apparatet er utelukkende beregnet
pa tilberedelse av matvarer og til bruk i hjemmet.

BESKRIVELSE -

A Motorenhet
B Knapper for igangsetting
C Blander (i plast eller rustfritt stal, avhengig av modell)
D Beger 800 ml
E Liten kuttekvern 150 ml (avhengig av modell)
E1 Beholder

E2 Kniv

E3 Lokk @
F Flerbladsvisp (avhengig av modell)

F1 Reduksjonsenhet

F2 Visp

OBS: Sikkerhetsinstruksene er a anse som en del av
apparatet. Les dem ngye fgr du bruker apparatet for farste
gang. Oppbevar dem pa et lett tilgjengelig sted for senere
bruk.

IGANGSETTING I

® Fgr apparatet tas i bruk farste gang, skal alt tilbehgr rengjgres med sapevann. Skyll og
tork neye.

® Det er viktig a serge for at benkeplatene du bruker under arbeidet er rene.

® Plasser matvarene som skal mikses i en beholder som er tilstrekkelig hgy for & unnga
sprut.

® Begeret ma ikke fylles over merket for 500 ml (15 0z), dette for a unnga sprut.

® Ikke bruk stavmikseren (C) i mer enn 20 sekunder.

e Blander: Fig. 2 & 3
- Skru blanderen (C) pa motorenhetene (A). Pase at blanderen er forsvarlig skrudd pa
plass, og kople deretter til apparatet. Fig. 2
- Plasser blanderen (C) halvveis ned i beholderen Fig. 3, og trykk pa pa-knappen (B).

VIKTIG: La aldri mikseren ga tom.

- For @ mikse varme matvarer som for eksempel har blitt kokt i en kasserolle, ma du
farst fjerne kasserollen fra varmen. Det er ikke ngdvendig & bevege mikseren frem og
tilbake i blandingen for a oppna bedre effektivitet. Hold den ganske enkelt halvveis
ned i matvarene og i midten av beholderen.

- For matvarer som har trevler (purre, selleri, osv.), ber du regelmessig rengjere foten
til blanderen under bruk. Overhold sikkerhetsreglene som gjelder for demontering og
rengjgring av apparatet.

- For miksing av fruktblandinger, mé du ferst kutte opp frukten og fjerne alle kjerner.



- Mikseren ma ikke brukes til tilberedning av harde matvarer (som sukker, sjokolade,
kaffebgnner, isbiter).

e Liten kuttekvern 150 ml (Avhengig av modell): Fig. E & 4

- Plasser kniven (E2) rett ned i beholderen (E1).

- Plasser matvarene i beholderen (E1), og sett deretter pa lokket (E3).
- Plasser motorenheten (A), pa lokket (E4).

- Kople til motorenheten (A) og trykk pa pa-knappen (B).

- Fjern motorenheten (A) og deretter lokket (E3).

- Fjern kniven (E2) ved a gripe tak i plastdelen.

- Etter bruk, fjern all mat.

- Tilbehgret ma ikke brukes tomt.

\
@0 Flerbladet visp (Avhengig av modell): Fig. F & 5
- Monter den flerbladede vispen (F2) sammen med reduksjonsenheten (F1).
- Plasser reduksjonsenheten (F1) pd motorenheten (A).
- Skru den helt pa plass.
- Etter bruk, skru lgs reduksjonsenheten (F1) og fijern vispen (F2).
- Ikke bruk blandeplaten i mer enn 3 minutter.

RENGJORING .

® Alle delene av stavmikseren kan vaskes i oppvaskmaskinen, unntatt motorenheten
(A) og reduksjonsenhetene (E3 & F1). De kan rengjores med en lett fuktig klut eller
svamp.

o Apparatet skal alltid koples fra for du rengjer det.

® Bruk ikke svamper som skraper, stalull eller gjenstander med metall.

® Legg aldri motorenheten (A) ned i vann. Tark den av med en torr eller lett fuktig klut.

® Dersom tilbehgret blir misfarget av matvarer (gulrgtter, appelsiner...), terk av med en
klut som er dynket med matolje, og rengjer deretter som vanlig.

o Ver veldig forsiktig ved handtering av kniven eller bladene. De er ekstremt skarpe.

OPPSKRIFTER -

Blander Fig. A, B, C, D.

* Majones:
Ha 1 eggeplomme, 1 spiseskje fransk sennep, 1 spiseskje eddik, salt, pepper, 25 cl olje
i 800 ml begeret.
Miks det hele i 15 sekunder

® Gulrotsuppe med karve:
- 200 g gulrgtter kuttet opp i terninger pd 15 mm x 15 mm, 300 ml vann, 1 ts karve,
salt, pepper
Ha gulrgttene i mikserbollen, og ha i vannet. Mikse det hele pad maks. hastighet i 20
sekunder. Skru av apparatet. Ha det hele over i en kasserolle, fay til karve og la det
hele koke i ca. 30 minutter. Du kan fgye til vann under kokingen dersom du gnsker en
litt mindre tykk suppe. Smak til med salt og pepper.



Liten kuttekvern 150 ml (Avhengig av modell) Fig. E:
® Med dette tilbehgret kan du hakke opp:
Hvitlgk, urter, lok 10 sekunder.
70 g biff skjeert i terninger pa 1 cm x 1 cm x 1 c¢cm i 3 sekunder.

Flerbladet visp (Avhengig av modell) Fig. F:
Stivpiskede eggehviter.
4 eggehviter pa 3 minutter.

HVA GJOR DU DERSOM APPARATET IKKE FUNGERER2™D

e Kontroller fgrst:
At apparatet er koplet til stromnettet. At ledningen er i god stand. @_
At apparatet er utstyrt med en sikkerhetsfunksjon mot overoppheting. Ved
overoppheting vil apparatet skrus av. Du ma da la det kjole ned i ca. 20 minutter for
du kan ta det i bruk igjen.
Fungerer apparatet fremdeles ikke?
Ta kontakt med en autorisert reparater (se vedlagte liste).

TILBEH@R -

® Du kan skaffe deg folgende tilbehgr hos din forhandler eller autoriserte reparater (se
vedlagte liste):

Liten kuttekvern 150 mL.
Pisk flere trader .
Puréfot, for & lage dine grgnnsakspureer.

Merk, for vi leverer et tilbehgr, ma du fremvise kvitteringen eller typekoden pd ditt
apparat DDXXXXXX eller HBXXXXXX.




D

Me kiitdmme sinua siitd, ettd olet valinnut laitteen valikoimastamme. Laite on tarkoitettu
kotona tapahtuvaan ruoan valmistukseen.

KUVAUS .

A Moottorirunko
B Kaynnistyspainikkeet
C Sauvasekoitin (metallia tai muovia mallista riippuen)
D Kannu 800 ml
E Minisilppuri 150 ml (mallista riippuen)
E1 Kutho
E2 Terd
E3 Kansi
F Vispild (mallista riippuen)
F1 Supistin
F2 Vispild

HUOMIO: Turvaohjeet ovat osa laitetta. Lue ne
huolellisesti, ennen kuin kaytdt laitetta ensimmadisen
kerran. Sdilytd ohjeita paikassa, josta 0ydat ne, jotta voit
tutustua nithin myohemmin.

KAYTTOONOTTO / KAYTTO e

® Ennen ensimmaistd kdyttokertaa lisdlaitteet on pestdva saippuavedessd. Huuhtele ja
kuivaa huolellisesti.

® On tdrkeda pitda huolta tyotason hygieniasta.

* Laita elintarvikkeet riittavédn korkeaan astiaan roiskeiden valttamiseksi.

* Ala taytd kulhoa yli 500 ml (15 nesteunssia) jotta vdltat roiskeet.

® Ald kdytd tehosekoitinta (C) 20 sekuntia pidempdan yhtédjaksoisesti.

® Sauvasekoitin: KUVA 2 & 3

- Kierra sekoitusjalka (C) moottorirungolle (A), varmista, ettd jalka on kierretty hyvin
kiinni aina pysdyttdjdan saakka, kytke laite siten sahkdverkkoon. KUVA 2

- Upota sauvasekoitin (C) puolisyvalle astiaan KUVA 3 ja paina kaynnistysnappaintd
(8).

HUOMIO : Al kéyts laitetta tyhjana.

- Ota keittoastia pois lammdnldhteeltd kuumien valmisteiden sekoittamiseksi. Jos
haluat enemmén tehoa, sekoitusjalkaa ei tarvitse liikuttaa valmisteessa. Anna sen
olla keskikorkealla astian keskelld.

- Valmistettaessa sdikeisid ruokia (purjoja sellerid, jne.....) jalka on puhdistettava
sadnnollisesti valmistuksen aikana turvaohjeita noudattaen tuotteen irrottamisen ja
puhdistuksen aikana.

- Hedelmépohjaisia ruokia valmistettaessa hedelmét on ensin leikattava palasiksi ja
niistd on poistettava kivet.

@



- Ald kayts sekoitinta valmisteille, joissa on kovia elintarvikkeita (sokeria, suklaata,
kahvia, jadpalaa).
® Minisilppuri 150mL (Mallista riippuen): KUVA E & 4
- Aseta terd (E2) kulhon (E1) akselille.
- Aseta ruoka-aineet kulhoon (E1) ja aseta sitten kansi (E3).
- Aseta moottorirunko (A) kannelle (E4).
- Kytke moottorirunko (A) sahkdverkkoon ja paina kdynnistysnappdinta (B).
- Ota moottorirunko (A) pois ja sitten kansi (E3).
- Irrota terd (E2), kdsittele sitd pitden kiinni muoviosasta.
- Kdyton jélkeen virransy6ttd on katkaistava.
- Ala kayta tata lisalaitetta tyhjana.

e Vispila (Mallista riippuen): Kuva F & 5
- Liitd vispild (F2) ja supistin (F1).
- Aseta supistin (F1) moottorirungolle (A). @
- Kierrd pysdyttdjdan saakka.
- Kierrd kdyton jdlkeen supistin (F1) irti ja ota vispild (F2) pois.
- Ald kaytd pallovispildd 3 minuuttia pidempéan yhtédjaksoisesti.

PUHDISTUS -

® Kaikki sekoittimen osat ja lisdlaitteet voi pestd astianpesukoneessa lukuun ottamatta
moottorirunkoa (A) ja supistimia (E3 & F1), voit puhdistaa ne kevyesti kostutetulla
sienelld.

¢ Irrota laite sdhkdverkosta aina ennen puhdistusoperaatioita.

® Ald kaytd hankaavia sienid tai metallipalasia siséltavid esineitd.

® Ald koskaan upota moottorirunkoa (A) veteen. Pyyhi se kuivalla kevyesti kostutetulla
kankaalla.

® Jos elintarvikkeet vdrjddvat lisdlaitteet (porkkanat, appelsiinit...), hankaa niitd
ruokadljyyn kastetulla kankaalla ja tee sitten tavallinen puhdistus.

e Kisittele terid varovasti; ne ovat erittdin teravia.

RESEPTEJA I

Sauvasekoitin KUVA A, B, C, D.

* Majoneesi:
Laita 1 munankeltuainen, 1 ruokalusikallinen sinappia, 1 ruokalusikallinen etikkaa,
suolaa, pippuria, 25cL 6ljyd 800 ml kokoiseen astiaan.
Sekoita 15 sekuntia.

e Kuminalla maustettu porkkanakeitto
- 200 g porkkanoita 15 x 15 mm:n kuutioiksi leikattuina, 3 dl vettd, 1 teelusikallinen
kuminaa, suolaa, pippuria.
Laita porkkanat sekoituskulhoon ja lisdd vesi. Sekoita laitteen maksiminopeudella 20
sekunnin ajan. Pysdytd laite. Kaada seos kattilaan, lisdd kumina ja keitd noin 30
minuutin ajan. Voit lisdtd vettd keittdmisen aikana, jos haluat keitosta ohuempaa.
Lisda suolaa ja pippuria maun mukaan.

@



Minisilppuri 150mL (Mallista riippuen) KUVA E:
® Taman lisalaitteen avulla voit silputa:
Valkosipulia, yrttejd, sipuleita 10 sekuntia.
70 g naudanlihaa 1 cm x 1 cm x 1 cm kokoisiksi paloiksi kuutioituna 3 sekunnissa.

Pallovispild (mallista riippuen) kuva F:
Valkuaisvaahto.
4 valkuaista 3 minuutissa.

JOS LAITE EI TOIMI? -

o Tarkista:

Ettd laite on kunnolla kiinni sdhkdverkossa.

Etta sahkdjohto on hyvéssa kunnossa.

Laite on varustettu ylikuumenemisen estolaitteella. Jos laite ylikuumenee, sen toiminta
E katkeaa. Tdssa tapauksessa sen on annettava jdahtyd noin 20 minuuttia, jatka siten

kayttoa.

Laitteesi ei toimi vieldkdan?

Kaanny valtuutetun huoltokeskuksen puoleen (katso listaa tdssa huoltovihkosessa).

LISALAITE (LAITTEET) -

® Voit hankkia jdlleenmyyjdltdsi tai valtuutetusta huoltokeskuksessa (katso listaa tdssd
huoltovihkosessa) seuraavat artikkelit:

Minisilppuri 150 mL.
Piiskaa useita sdikeita.
Muusiterd vihannesmuusien valmistamiseen.

Huomio! Saadaksesi taman lisdtarvikkeen, ota mukaasi tdma kdyttoohje tai anna meille
laitteesi DDXXXXXX tai HBXXXXXX tyyppikoodi




TURKGE KULLANMA ve TANITMA KILAVUZU
DD100141,DD101141, DD102141,DD106110

Sadece besin hazirlanmasi ve ev tipi kullanim i¢in tasarlanmis bu serinin serinin bir cihazini
sectiginiz icin tesekkir ederiz.

TANIM i

A Motor blogu
B Calistirma diigmeleri
C Karistirma ayagi (Modele gore plastik veya metal)
D Hazne 800 mL
E Mini dograyici 150 mL (modele gore)
E1 Hazne
E2 Bigak
E3 Kapak
F Cirpici (modele gore)
F1 Cirpici baglanti aparati
F2 Cirpici

DIKKAT: Giivenlik &nlemleri cihazin ayrilmaz bir parcasidir.
Cihazinizi ilk kez kullanmadan 6nce bu bilgileri dikkatle okuyun.
Guvenlik dnlemlerini daha sonra kolay ulasabileceginiz bir yerde
bulundurun.

CALISTIRMA / KULLANIM i

« ilk kullanimdan 6nce, sabunlu su ile aksesuarlari temizleyin. Durulayin ve 6zenle kurutun.
« Calisma alaninizin hijyenik olmasini saglamaniz énemlidir.

« Sigramalari dnlemek icin besinleri yeterince derin bir kaba koyun.

« Sivi sigramalarini 6nlemek icin, kabi 500 mL'den fazla doldurmayin (15 Oz).

« Karistirma ayagini (C) 20 saniyeden daha uzun sureli kullanmayin.

« Kanstinai ayak : SEKIL 2 & 3
- Karistiricr ayagi (C) motor blogu (A) tGzerine takin, ayagin diizgiin takilmis olmasindan
emin olun ve cihazin fisini elektrik prizine takin. SEKIL 2
- Kanstinic ayad (C) kabin SEKIL 3 yar yiiksekligine kadar daldirin ve calistirma diigmesine
basin (B).

DIKKAT: Cihazi bos calistirmayin.

- Sicak karisimlar kanstirmak icin pisirme kabini atesten alin. Daha fazla etkili olmasi icin,
karistirici ayadi karisim icerisinde hareket ettirmek gereksizdir. Ayagi yar ytikseklikte ve
kabin ortasinda tutun.

- Lifli besinler icin (pirasa, kereviz, vs...), Grliniin sékilme ve temizlenmesi icin giivenlik
talimatlarina uyarak, karisimin hazirlanmasi esnasinda ayagi diizenli olarak temizleyin.

- Meyve bazli kanisimlar icin, dnceden meyvelerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip, bolin.

@



- Mikseri sert besinlerle karisim hazirlamak icin kullanmayin (seker, cikolata, kahve, buz).

« Mini Dograyici 150mL (Modele gore) : SEKILE & 4
- Bicagi (E2) hazne ekseni (E1) Gizerine yerlestirin.
- Besinleri hazne (E1) igerisine koyun ve ardindan kapagi (E3) yerlestirin.
- Motor blogunu (A) kapak (E4) tizerine yerlestirin.
- Motor blogunun (A) fisini elektrik prizine takin ve calistirma diigmesine basin (B).
- Motor blogunu (A), ardindan kapagdi (E3) gikarin.
- Plastik kismindan tutarak bicadi (E2) ¢ikarin.
- Kullanim sonrasinda gidalari bosaltin.
- Bu aksesuari bos iken calistirmayin.

« Cirpici (Modele gore) : Sekil F & 5
- Cirpiciyr (F2) baglanti aparati (F1) ile birlestirin.
- Baglanti aparatini (F1) motor blogu (A) lizerine yerlestirin.
- lyice sikistirin.
- Kullanim sonrasinda, baglanti aparatini (F1) agin ve cirpiciyi (F2) ¢ikarin.
- Telli cirpiciyr 3 dakikadan daha uzun sireli kullanmayin.

TEMIZLIiK

+ Motor blogu (A), baglanti aparati (E3 & F1) haricinde mikserinizin bijtﬁm
aksesuarlari bulasik makinesine konulabilir, digerlerini hafif nemli bir stingerle temizleyin.

+ Herhangi bir temizleme isleminden &nce cihazin sebekeden baglantisini kesin.

« Asindirici siinger veya metalik kisimlari olan nesneler kullanmayin.

+ Motor blogunu (A) asla suya sokmayin. Kuru veya hafif nemli bir bezle silin.

« Aksesuarlarinizin bazi besinlerle boyanmasi durumunda (havug, portakal...), bunlari sivi
besin yagina batirilmis bir bezle silin ve her zamanki temizligini yapin.

« Bicagi veya diger bicaklari tutarken dikkatli olun, cok keskindirler.

TARIFLER

Karnistiric1 ayak SEKIL A, B, C, D.
« Mayonez:
800 mL hazne igerisine 1 yumurta sarisi, 1 ¢orba kasigi hardal, 1 ¢orba kasigi sirke, tuz,
karabiber, 25cL siviyag koyun.
15 saniye boyunca karistirin

« Kimyonlu Havug Corbasi:
- 15 mm x 15 mm boyutunda kip kiip dogranmis 200 gr. havug, 300 ml. su, 1 cay kasigi
kimyon, tuz, karabiber
Havuglar blender kasesine atin ve suyu ekleyin. Maksimum hizda 20 saniye karistirin.
Cihazi durdurun. Karisimin tamamini bir tencereye dékiin, kimyonu ekleyin ve yaklasik
30 dakika pisirin. Corbanizin daha duru olmasini istiyorsaniz pisirirken su ekleyebilirsiniz.
Zevkinize gore tuz ve karabiber ekleyin.



Mini Dograyici 150mL (Modele gore) SEKIL E:

« Bu aksesuar ile, 3 saniye icerisinde sunlari kiyabilirsiniz:
Sarimsak, maydanoz, dereotu gibi otlar, sogan 10 saniye.
Tem x 1ecm x 1cm kiip halinde kesilmis 70 g sigir eti icin, 3 saniye.

Cok telli cirpici (Modele gore) Resim F:
Cirpilmis yumurta beyazi.
3 dakikada 4 cirpilmis yumurta beyazi.

CiHAZINIZ CALISMIYORSA NE YAPMAK GEREKIR2mmm»

« Sunlari kontrol edin:
Cihazinizin sebeke elektrigine dogru baglanmis olmasini.
Elektrik kordonunun iyi durumda olmasini
Cihaziniz fazla 1sinmaya karsi koruma sistemine sahiptir. Asiri 1sinma durumunda,
cihazinizin elektrigi kendiliginden kesilecektir. Bu durumda, yaklasik 20 dakika boyunca
cihazin sogumasini bekleyin ve yeniden kullanmaya baslayin.
Cihaziniz hala ¢alismiyor mu? @
Yetkili bir servis merkezine miracaat edin (servis kitapgigindaki listeye bakiniz).

AKSESUAR (LAR) -

« Saticinizdan veya yetkili bir servis merkezinden (servis kitapcigindaki listeye bakiniz)
asagidaki parcalari temin edebilirsiniz:

Mini dograyici 150 mL.
Birkac ipliklerini Kamgi.
Sebze piireleri hazirlamaniz icin Plre Ayadi.

Dikkat, bir aksesuari tedarik edebilmek icin, liitfen cihazinizin DDXXXXXX veya HBXXXXXX
tip kodunu belirtin veya isbu kullanici kilavuzunu gosterin.




GARANTI BELGESI

GARANTI iLE iLGILi OLARAK DiKKAT EDILMESi GEREKEN HUSUSLAR

Groupe Seb istanbul tarafindan verilen bu garanti, triiniin kullanma kilavuzunda yer alan

hususlara aykiri kullaniimasindan dogacak arizalarin giderilmesini kapsamadigi gibi, asagidaki

durumlar da garanti digidir.

1. Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar ve arizalar,

2. Hatali elektrik tesisati kullanilmasi nedeniyle meydana gelebilecek ariza ve hasarlar,

3. Tlketici Grlind teslim aldiktan sonra, dis etkenler nedeniyle (vurma, carpma, vs.) meydana
gelebilecek hasarlar,

4, Garantili onarim icin yetkili servise bagvurulmadan 6nce Groupe Seb yetkili personeli veya
yetkili servis personeli disinda birinin, cihazi onarim veya tadiline kalkismasi durumunda,

5. Urlinde kullanilan aksesuar parcalar. Yukarida belirtilen arizalarin giderilmesi ticret karsiigi

@ yapilir.

GARANTI SARTLARI

Bu Uriin ev kullanimi igin tasarlanmistir. Profesyonel kullanim i¢in uygun degildir.

1. Garanti Suresi, Urliniin teslim tarihinden itibaren baglar ve 2 yildir.

2. Uriiniin biitiin parcalan dahil olmak iizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

3. Urliniin garanti stiresi icinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen siire garanti siiresine
eklenir.

4, UriinGin tamir siiresi en fazla 30 is glintdiir. Bu siire, Griiniin servis istasyonuna, servis
istasyonunun olmamasi durumunda, iriiniin saticisi, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya
imalatgisindan birine bildirim tarihinden itibaren baslar.

5. Sanayi Urlininiin arizasinin 15 is giind icerisinde giderilmemesi halinde, imalatgi veya ithalatgi;
Urliniin tamiri tamamlanincaya kadar, benzer 6zelliklere sahip baska bir sanayi Grlininl
tiiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

6. Uriiniin garanti siiresi icerisinde, gerek malzeme ve iscilik, gerekse montaj hatalarindan dolay!
arizalanmasi halinde, iscilik masrafi, degistirilen parga bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda
hicbir ticret talep etmeksizin, tamiri yapilacaktir.

7. Uriintin:

- Teslim tarihinden itibaren garanti siresi icinde kalmak kaydiyla bir yil icerisinde, ayni arizay
ikiden fazla tekrarlamasi veya farkli arizalarin dértten fazla veya belirlenen garanti siiresi
icerisinde farkli arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsurlarinin yani sira, bu arizalarin
Urlinden yararlanmamayi siirekli kilmasi,

- Tamiri icin gereken azami siirenin asiimasi,

- Servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde sirasiyla saticisi, bayii, acentasi, temsilciligi,
ithalatgisi veya imalatgisindan birinin diizenleyecedi raporla arizanin tamirinin miimkiin
bulunmadiginin belirlenmesi durumlarinda, ticretsiz olarak degistirme islemi yapilacaktir.



8. Uriiniin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykir kullanilmasindan kaynaklanan arizalar
garanti kapsami digindadir.

9. Garanti sresi icerisinde, servis istasyonlari tarafindan yapilmasinin zorunlu oldugu, imalatg
veya ithalatgl tarafindan sart kosulan periyodik bakimlarda; verilen hizmet karsiliginda
tiiketiciden iscilik Ucreti veya benzeri bir ticret talep edilemez.

10. Garanti belgesi ile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlar i¢in T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligi

Tuiketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidiirliigii'ne basvurulabilir.

Bu Garanti Belgesi'nin kullanilmasina 4077 sayili Kanun ile bu Kanun'a dayanilarak yurirlige
konulan Garanti Belgesi Uygulama Esaslarina Dair Teblig uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanhg
Tuketicinin ve Rekabetin Korunmasi Genel Miidurligu tarafindan izin verilmistir.

iIMALATCI VEYA ITHALATCI FIRMANIN:

Unvani  : Groupe SEB istanbul Ev Aletleri Tic. A.S. @

Adresi :Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad. Meydan sok. No:28 Kat:12 34398
Maslak/Istanbul

DANISMA HATTI: 444 40 50

e i i
L EEER . o O

Size en yakin servisimizi 444 40 50 numaral Tiiketici Danisma
Hattimizdan 6grenebilirsiniz.

ithalatgi Firma; Uretici Firma;
GROUPE SEB iSTANBUL A.S. GROUPE SEB INTERNATINONAL
Dereboyu Cad. Meydan Sokak Chemin du Petit Bois Les 4 M-BP 172
No:1 BEYBI GIZ PLAZA Kat:12 69134 ECULLY Cedex - FRANCE
Maslak / ISTANBUL Tel:0033472181818
0850 222 40 50 Fax:00334721816 15
444 40 50 www.groupeseb.com

TUKETICi HIZMETLERiI DANISMA HATTI
0850 222 40 50
4444050
KULLANIM OMRU: 7 YIL



Bnaropapum Bu, ue nsbpaxte ypes oT ramata, NpOEKTVPaH U3KIOUNTESNHO 3a
NoAroToBKa Ha XpaHa 1 JoMaluHa ynotpeba.

OMUCAHUE I

A MoTopHa vact
B ByToHM 3a BKlOYBaHe Ha CKOPOCT
C Nacupaly HakpaHUK (N1aCTMACcoB UM MeTasleH B 3aBUCMMOCT OT Mogena)
D Yawa 800 mn
E MuHnmenauka 150 mn (B 3aBMCUMOCT OT Mofena)
E1 Kyna
E2 Hox
E3 Kanak
F MHoroxunHa 6bpKanka (B 3aBMCMMOCT OT Mogena)
F1 Pepyktop
F2 Bbpkanka

BHUMAHWE: mepkuTe 3a 6e30MacHOCT ca YyacT oT ypepa. MpoyeTeTe
TV BHUMaTeNHO, Npeaw Aa u3non3gate Bawwa HOB yped 3a Mbpsu NbT.

( C'bXpaHﬂBaVITe ' Ha MACTO, KbAETO LLie MOXKeTe fla ' HamepuTe 1 Aa

M1 pasrnefate Ha No-KbCeH eTarl.
M3NON3BAHE HA YPEAA I

«Mpeny pa n3non3sate ypefa 3a MbPBYW MbT, U3MUIATE aKCecoapuTe C TOM/a BOfA U N3MUBALY
npenapar. /3nnakHeTe rv 1 rv noacyLueTe aobpe.

« YBepere ce, ue BawmaTt KyxHeHCKM NnoT e CTabuneH n cyx.

«MocTaBeTe CbCTaBKWUTE B KOHTElHEP, KOWTO e [OCTaTbyHO BWCOK, 3a Aa ce usberHe
pa3npbCKBaHe.

+ He mbnHeTe vawarta (D) ¢ noseye ot 500 mn (18 fl 0z), 3a fa n3berHeTe pa3npbcKBaHe.

+ He paboteTe ¢ nacupawms HakpaiHuk (C) noBeye ot 20 ceKyHAW.

« Macupawy HakpaiiHuk: QU 2n 3

— 3aBwiiTe nacvpaluma HakpainHuk (C) KbM MOTOpPHaTa YacT (A) 1 ce yBepeTe, Ye HaKpaHUKbT e
3aBMT HabJIHO, Npeaw Aa BkounTe ypeaa. OUT. 2

— lMocTaBeTe nacupalyms HakpanHuk (C) HanonosuHa B KoHTeliHepa OUI 3 n HaTucHeTe byToHa
3a BKJI0UBaHe Ha ckopocT (B). [MpuroteeHUTe NpoayKTV TpsibBa NOHE Aa NOKPWBAT IMaBaTta Ha
pbuHUA BneHpep, 3a fa ce rapaHTMpa edrkacHo GyHKLMOHMPaHe Ha ypepa.

BAMHO: He BKntouBanTe ypefia, Korato e npaseH.

— MNpean pa3bbpkBaHe Ha ropewy NPOAyKTH, OTCTPaHeTe KOHTeHepa OT WM3TOYHMKA Ha
ropelyvHa. 3a Halt-gobpm pesynTaTi He e HEOBXOAMMO Aa MeCTUTE NacKpPaLYMA HaKPaHMK
OKOJ10 NPUrOTBAHUTE NPOAYKTH.

BmecTo ToBa, pa3nonoxeTe HakpaiHVKa B LLeHTbpa Ha KOHTeHepa, KaTo rnaBaTa Ha bneHgepa

€ MoTomneHa HamnoJIoBMHa B XpaHarTa.

— Mpw Xunecty cbcTaBkm (Npas, LennHa v T.H.), NOYMCTBaNTe pefoBHO HaKpalHKKa No Bpeme
Ha MPUrOTBAHETO, KaTo Ce yBepuTe, Ye CrasBaTe WHCTPYKLWWTE 3a 6e30macHOCT 3a



pa3rno6sBaHe 1 NOYNCTBaHE Ha ypeaa.

— KoraTo npuroTeaTe NnofoBu NPOAYKTH, pa3pexeTe Nnoja n NpemaxHeTe NpeiBapuUTeNHo
CbPLEBMHATA 11 BCUYKI KOCTUSIKIA.

— He n3nonsBaiite ypeaa 3a NpuroTAHe Ha TBbPAM CbCTaBKY (3axap, WoKonag, Kade, neaeHn
KybueTa).

« MuHumenauka 150 mn (B 3aBucMmoct ot mogena): QUIrL Eun 4

— MocTasete HoXa (E2) B 3agBvxBaLymsa WT Ha KynaTa (E1).

— MocTaBeTe npogykTuTe B Kynata (E1), cnen koeto noctaseTte Kanaka (E3).

— MocTtaBeTe moTOopHaTa YacT (A) B kanaka (E4).

— BkntoueTe B KOHTaKTa MOTOPHaTa YacT (A) 1 HaTUCHeTe OyTOHa 3a BKIOYBaHe Ha CKOpOCT (B) n
NpUroTBETe XpaHara.

— OTcTpaHeTe MoTOpHaTa YacT (A), cnes KoeTo U1 Kanaka (E3).

— OtcTpaHeTe Hoxa (E2), KaTo ro 4bpKuTe 3a HerosaTa niacTMacoBa YacT.

— Cnep ynotpe6a, MaxHeTe NpoayKTuTe.

— He pa6oTeTe ¢ Ta3m 4YacT, KoraTo e npasHa.

« MHoroxunHa 6bpkanka (B 3aBucumoct ot mogena): UL Eun 5
— lNocTaBeTe MHOTOXMHaTa 6bpKanka (F2) B pegykTopa (F1).

— MocTaBete pepykTopa (F1) Bbpxy MoTOpHaTa yacT (A). @
— Boprete, gokato ce dpukcmpa ctabunHo.

— Cnep ynotpeba oteuiite pegyktopa (F1) u n3Bagete 6bpkankara (F2).
— He paboTeTe ¢ MHOrounHata 6bpkanka noseye oT 3 MUHYTU.

MOYNCTBAHE -

+ Bcuuky yactn n npucTaBkm Ha Bawms mukcep morat fa 6baaT nouncTeHN B CbAOMUAIHA
MaLlVHa, C N3K/oYeHne Ha MoTopHaTa yacT (A) u pegyktopuTe (E3 n F1), Te morat a 6bgat
MOYMCTEHM CaMO C BNIaXHa Kbpria.

« M3kntoueTe ypena oT enekTpo3axpaHBaHeTo NPean NOYNCTBAHETO.

+ He n3non3gaiite abpasvsHa Ten niav NpeameTy, CbAbpKally MeTaHU YacTiLm.

+He noTansiite MmoTopHaTa yacT (A) BbB BOfia MM ipyra TeUHOCT. 3abbpcBaiiTe ypeaa CbC cyxa
WA NIEKO BNaXKHa Kbpna.

+ AKO NpuYCTaBKUTE Ce OLBETAT OT XpaHaTa (MOPKOBM, MOPTOKANN U T.H.), IOYMCTETE 'l C Kbpna,
MoToMeHa B 0110 3a FOTBEHE U CNlef TOBA M MoYnCTeTe Mo 061yaitHns HaumH. C BpeMeTo Morat
Ja Ce NosABAT NeTHa, HO TOBa HAMa fla NoBAUAe Ha paboTaTa Ha ypepa.

+ bopaBeTe c ocTpreTaTa BHUMATENHO; T Ca MHOO OCTPU.

PELUENTU I

Macupauwy HakpanHuK (yactn A, B, C, D)

« MaiioHe3a:

MocTaBeTe 1 XbATHK, 1 CyneHa MbXxunLa cnajka ropuuua, 1 cyneHa ibXuua oUeT oT 6510 BUHO,
con, nunep, 250 MN1 3eXTVUH UAK CBHYOTNIEA0BO OO B YaLwa ot 800 mn.

Pas6bpkaitte 3a 15 cekyHau.

CbBeT: Beuukm cbeTaBkm TpAbBa Aa ca CbC CTallHa TemnepaTypa.

)



« Cyna oT MOPKOBU C KAMUOH:
- 200 r MOpPKOBY, HapA3aHW Ha KybueTa ¢ pasmepy 15x15 mm, 300 mn BoAa, T KadaHa MTbXKNUKa
KWMWOH, CON, YepeH nunep

MoctaBeTe MOPKOBKTE B KaHaTa MUKcep v fobaseTe Bofa. MuKcupaiTte Ha MakcumanHa
ckopocT 3a 20 cekyHau. CnipeTe ypepa. /3cunete cmecTa B TeHAXepa, A0OABETE KUMIOHA U
roteeTe okono 30 MuHyTW. MoxeTe aa fobaBuTe BoAa NO Bpeme Ha roTBEHE, 3a a MMate He
TONKOBA IbCTa Cyna.

lMoconeTe n nopbceTe € YepeH Nunep No BaLll BKYC.

MuHunmenauka 150 mn (B 3aBncumoct ot moaena) QU E:
+ CTa3n npucTaBKa MOXeTe a HaKbILBaTe UNK HapsA3BaTe:
- YeCbH, NPecHW 6unku, nyk 10 cekyHan.
- CYpPOBO MecCo:
70 rp roBeXAo Meco, C OTCTPAHEHU CYXOXWUANA 1 XPYLUANN, HapA3aHO Ha KybueTa oT 1 cm,
06paboTBa ce 3a 3 ceKyHauU.

MHoroxunHa 6bpkanka (B 3aBncumoct ot mogena) Qur. F:
Paz6butn 6entbum.
4 6enTbKa 3a 3 MUHYTU.

“’KAKBO AA HANPABUTE, AKO BALUUAT YPEQ HE PABOTI?D

«[poBepete ganu:

BawwumAT ypep e BKNOYeH NpaBUIIHO B eNeKTpo3axpaHBallaTa Mpexa.

3axpaHBaLLWAT Kaben e B JOOPO CbCTOsHNE.

BawwmaT ypen e obopyfsaH C yCTPOMCTBO 3a 3alyuTa cpelly nperpasaHe. Ako Bawwuat ypeq
nperpee, TON LLie ce U3KAuK cam. B To3u cnyyai, octaeTe ro fja ce oxnafu 3a 0kono 20 MUHYTH,
CNefl TOBa MOXETe OTHOBO Aa ro 13Mnon3Bare.

Bawmar ypep Bce owye He pabotun?

JINHWA 3A NOMOLL:

AKo 1maTe NpobnemMy MM BbNPOCK OTHOCHO Ypeaa, Mo, MbPBO ce 06bpHeTe KbM Hawva OTtaen
3a Bpb3Ka C KNMEHTY 33 eKCNepTHa NMOMOLL 1 CbBET. BUXTE NPUAOKEHNA CUCHK C KOHTAKTH.

MPUHAANEXHOCTH I

+ MoxeTe Aa 3aKynuTe CnefHUTe akcecoapu oT Bawwma Tbprosel nan oTopusnpaH cepsu3
(BMXTe CnUCbKa B GpoluypaTa 3a 06CNyBaHe):

MwuHumenauka 150 mn.

KaMLUMK HAKONKO HanpaBneHus.

lMpucTaBka 3a KapTodeHo Miope, 3a NPUrOTBAHE Ha 3eeHYYKOBW NiopeTa.

BaxHo - aKo xenaeTe Aa N3XBbpUTe JafeHa NPUCTaBKa, MOMIA, MbPBO HanpaBeTe CrpaBka C
T3y BpoLLypa C MHCTPYKLNN U Ce CBbPXKETe C OTOPK3MpPaH CepBu3 (BUXKTE CUCHKA B Kpast),
KaTo NpepocTaBuTe cepuinHNA Homep Ha Bawwma ypes DDXXXXXX nnm HBXXXXXX.

@



Hvala vam $to ste izabrali aparat iz ovog asortimana, iskljucivo kreiran za
pripremu hrane i upotrebu u kuéanstvu.

OPIS I

A Motorna jedinica
B Tipke za izbor brzine
C Stopalo miksera (plasti¢no ili metalno, ovisno o modelu)
D Bokal 800 ml
E Mini seckalica 150 ml (ovisno od modela)
E1 sjeckalica
E2 Posuda
E3 Poklopac
F Mutilica sa vise Zica (ovisno o modelu)
F1 Reduktor
F2 Mutilica

OPREZ: Sigurnosne upute dio su pakiranja aparata. PaZljivo ih
procitajte prije prve upotrebe novog aparata. DrZite ih na mjestu
gdje ih moZete pronadi i kasnije pogledati.

UPOTREBA APARATA -@

Prije prve upotrebe aparata, ocistite pribor toplom vodom i sredstvom za pranje posuda.
Isperite ga i dobro osusite.

Uvijerite se da je vasa radna povrsina stabilna i suha.

Stavite sastojke u spremnik koji je dovoljno visok da biste izbjegli prskanje.

Nemojte puniti bokal (D) vise od 500 ml (18 fl 0z) kako biste izbjegli prskanje.

Ne upotrebljavajte stopalo miksera (C) duze od 20 sekundi.

Mikser:SL.2i3

— Pricvrstite stopalo miksera (C) na motornu jedinicu (A), i uvjerite se da je pdobro
pri¢vri¢eno prije nego ukljucite aparat. SL 2.

— Ubacite stopalo miksera (C) dopola u spremnik SL. 3 i pritisnite tipku Zeljene brzine (B).

Pripravak mora najmanje pokriti glavu Stapnog miksera da bi se osigurao efikasan rad

aparata.

VAZNO: Ne upotrebljavajte aparat na prazno.

— Pri mijeSanja vrelih pripravaka, skinite spremnik s izvora topline. Za postizanje najboljih
rezultata, nema potrebe pokretati mikser kroz pripravak.

Umjesto toga, postavite Stapni mikser centar spremnika s sa stopalom miksera zaronjenom

dopola u pripravak.

— Kod ljepljivih sastojaka (prasa, celer, itd.), Cistite Stapni mikser redovno tokom pripreme, i
uvjerite se da pratite sigurnosne upute za rastavljanje i ¢is¢enje aparata.

— Kada pravite vocne pripravke, isjecite voce i skinite koru kao i sve ko3pice.

— Ne koristite aparat za pripremu tvrdih sastojaka (Secer, cokolada, kafa, kocke leda).

@



« Mini sjeckalica 150 ml (ovisno o modelu): SL.E i 4

— Stavite ostrice (E2) na pogonski klin bokala (E1).

— Stavite sastojke u bokal (E1) a zatim stavite poklopac (E3).

— Postavite motornu jedinicu (A) na poklopac (E4).

— Ukljucite motor (A) i pritisnite tipku za izbor brzine (B) i obradite hranu.
— Skinite motornu jedinicu (A) a zatim i poklopac (E3).

— Skinite ostrice (E2), drzeci ih za plasti¢ne dijelove.

— Nakon upotrebe, izvadite prehrambene sastojke.

— Ne upotrebljavajte aparat na prazno.

» Mutilica s vise Zica (ovisno o modelu): SL.F i 5

— Postavite mutilicu s vise zica (F2) na reduktor (F1).

— Postavite reduktor (F1) na motornu jedinicu (A).

— Okrecite dok ne ulegne na svoje mjesto.

— Nakon upotrebe, skinite reduktor (F1) i izvadite mutilicu (F2).

— Ne aktivirajte mutilicu s viSe Zica duze od 3 minuta.

CISCENJE I
« Svi dijelovi i pribor vaseg miksera se mogu cistiti u masini za posude, osim motorne
jedinice (A) i reduktora (E3 i F1), jer se oni mogu Cistiti samo vlaznom krpom.

Prije ¢iS¢enja, iskljucite aparat s elektri¢cnog napajanja.

Ne koristite abrazivne spuzve niti predmete koji imaju metalne dijelove.

Ne uranjajte motornu jedinicu (A) u vodu niti druge tecnosti. Prebrisite je suhomiili blago
vlaznom krpom.

Ako je pribor obojen hranom (mrkve, narandze, itd.) obrisite ih krpom umocenom u ulje
za kuhanje, a zatim odistite na uobicajen nacin. Mogu se pojaviti neke fleke tokom
vremena, ali to nece utjecati na rezultate aparata.

Nozevima rukujte pazljivo; vrlo su ostri.

RECEPTI -

Mikser (dijelovi A, B, C, D)

» Majoneza:

Stavite 1 Zumance, 1 kasicicu blagog senfa, 1 kasicicu vinskog sirceta, sol, biber, 250 ml
suncokretovog ili maslinovog ulja u bokal od 800 m I.

Miksajte 15 sekundi.

Savjet: Svi sastojci trebaju biti na sobnoj temperaturi.

@

« Corba od mrkve s kimom:
- 200 g mrkve izrezane na kockice veli¢ine 15 mm x 15 mm, 300 ml vode, 1 kasicica kima
sol, biber.
Stavite mrkvu u posudu miksera i dodajte vodu. Miksujte maksimalnom brzinom 20
sekundi. Zaustavite aparat. Sipajte sve u posudu, dodajte kim i kuhajte oko 30 min. Mozete
dodati vodu u toku kuhanja da biste dobili slabiju supu.
Posolite i pobiberite po ukusu.

)



Mini sjeckalica 150 ml (ovisno o modelu) SL. E:

+ Ovim aparatom, mozete sjeckati ili usitniti:
- Bijeli luk, sveze bilje, luk do 10 sekunde
Sirovo meso: 70 g junetine, skinite Zile i masnocu, isjecite na kockice od 1 cm i obradite 3
sekunde.

Mutilica s viSe Zica (ovisno o modelu) SL. F:
Umutite bjelance.
4 bjelanceta na 3 minuta.

AKO VAS APARAT NE RADI, STA TREBA DA PODUZMETE?

« Provjerite:

Je livas aparat propisno ukljucen u struju.

Je li strujni kabal u dobrom stanju.

Vas aparat opremljen je sistemom za zastitu od pregrijavanja. Ako se va$ aparat pregrije,
iskljucit ¢e se sam. U tom slucaju, ostavite ga da se ohladi oko 20 minuta, potom ga ponovno
pocnite koristiti.

| dalje ne radi?

LINIJA ZA POMOC:

Ako imate probleme s aparatom ili upite, molimo prvo se obratite nasem postprodajnom
servisu za stru¢nu pomoc i savjet: Pogledajte prilozeni spisak kontakata. @

PRIBOR -

+ Mozete kupiti sljedeci pribor od naseg prodavaca ili ovlastenog servisnog centra (vidi
spisak u servisnoj knjizici):

Mini sjeckalica 150 ml.

Bi¢ nekoliko pramenova.

Dodatak za pripremu kase od povréa.

Vazno: ako Zelite da odbacite dodatak, molimo prvo pogledajte upute i pozovite ovlasteni
servisni centar (vidi spisak na kraju) i dajte im Sifru proizvoda vaseg aparata DDXXXXXX
ili HBXXXXXX.




Dékujeme Vam, Ze jste si vybrali zafizeni z nasi produktové fady urcené vyhradné pro
pfipravu potravin v domacnosti.

POPIS I

A Télo motoru
B Tlacitko pro uvedeni do chodu
CTycovy mixér (plastovy nebo kovovy podle modelu)
D Nadoba 800 ml
E Mini seka¢ 150 ml (podle modelu)
E1 Nadoba
E2 Nz
E3 Poklop
F Kuchynisky slehac (podle modelu)
F1 Upevnovaci ndstavec
F2 Sleha¢

POZOR: bezpecnostni pokyny jsou soucasti zafizeni. Pfed prvnim
pouzitim nového zafizeni si pozorné prectéte tyto pokyny. Pokyny
uchovavejte na pfistupném misté, abyste je mohli kdykoliv
pouzit.

@POUZITI i
« Pfed prvnim pouzitim ocistéte ty¢ovy mixér a vSechny soucasti pfislusenstvi saponatovou

vodou. Diikladné je oplachnéte a vysuste.

« Pfipravte si stabilni a suchou pracovni plochu.
+ Nadoba, kterou pouzivéate k mixovani, musi byt dostate¢né vysoka, aby nedoslo k preteceni.
+Nadoba, kterou pouzivate k mixovani (D), musi byt naplnéna maximalné

500 ml, aby nedoslo k pfeteceni.
« Ty¢ovy mixér (C) nepouzivejte déle nez 20 vtefin.

» TyCovy mixér: OBR.2a 3

— Namontujte ty¢ovy mixér (C) na télo motoru (A), dokud neni zcela utazen. Zapojte zafizeni
do sité. OBR. 2.

— Vlozte ty¢ovy mixér (C) z poloviny do nadoby OBR. 3 a zapnéte tlacitko spousténi rychlosti
(B). Pripravovany pokrm musi zakryvat alespon zvonovitou ¢ast ty¢ového mixéru pro
zajisténi uc¢inného mixovani.

DULEZITE: ZaFizeni nepouzivejte naprazdno.

— Pfi mixovani teplych pokrm( odstavte nadobu na vareni z tepelného zdroje. Pro dosazeni
optimalnich vysledki neni treba ty¢ovym mixérem pohybovat v pfipravovaném pokrmu.
Vlozte ty¢ovy mixér na stfedni osu do nddoby a ponofte jej do pfipravovaného pokrmu
aspon tak, aby byl ponofena jeho zvonovitd ¢ast.

— U vlaknitych materiald (porek, celer atd.) je nutno ty¢ béhem pfipravy pravidelné cistit,
pficemz je nutno dodrzet bezpecnostni pokyny pro demontaz a ¢isténi zafizeni.



— Pri pfipravé ovocnych pokrmi ovoce nakrajejte a pfed mixovani z néj odstraiite jadra a
pecky.
— Zafizeni nepouzivejte na zpracovani tvrdych materialt (cukr, cokolada, kavova zrnka, led).

« Nadoba mini sekace 150 ml (podle modelu): OBR.E a 4

— Nasadte nGz (E2) na kolik pohonu nadoby (E1).

— Vlozte pfisady do nadoby (E1) a zakryjte ji poklopem (E3).

— Nasurite télo motoru (A) na poklop (E4).

— Zapnéte télo motoru (A) do sité, stisknéte tlacitko spousténi rychlosti (B) a zpracujte
pokrm.

— Odstrarite télo motoru (A), odstrante poklop (E3).

— Sundejte n(iz (E2), drzte jej pfitom za jeho plastovou ¢ast.

— Vyndejte potraviny.

— Zafizeni nepouzivejte naprazdno.

« Kuchynsky sleha¢ (podle modelu): Obr.F a 5

— Nasadte slehac (F2) na upevriovaci nastavec (F1).

— Nasadte upevnovaci nastavec (F1) na télo motoru (A).

— Otocte jej, az zapadne.

— Po ukonceni mixovani vymontujte upeviovaci nastavec (F1) a odstranite $lehac (F2).

- Sleha¢ nepouzivejte déle nez 3 minuty.

CISTENI -

+VSechny casti a pfrisluSenstvi mixéru Ize cistit v mycce kromé téla motoru (A) a@
upeviovacich nastavcd (E3 a F1). U téch ¢isténi provadéjte pomoci navlhéeného hadfiku.

« Pred cisténi pristroj vzdy odpojte z elektrické sité.

« K ¢isténi nepouzivejte abrasivni houbicky nebo materialy obsahujici kovové prvky.

« Télo motoru (A) nedavejte pod vodu nebo jinou tekutinu. Otrete jej suchym nebo mirné

navlhéenym hadfikem.

« Pokud se pfislusenstvi zbarvilo pfipravovanymi materialy (mrkev, pomeran¢ atd.), otfete
je hadfikem namoéenym v oleji na vafeni a poté ocistéte obvyklym zpGsobem. Casem i po
dakladném ocisténi mohou na zafizeni zlistavat nepatrné skvrny. To vSak nijak neovliviuje
vykon zafizeni.

« Pfi manipulaci s nozem budte opatrni, je velice ostry.

RECEPTY -

Tycovy mixér (¢asti A, B, C, D)

« Majonéza:

Do nadoby o objemu 800 ml dejte 1 Zloutek, 1 polévkovou IZici jemné hoficice, 1 polévkovou
1Zici bilého vinného octa, stl, pepf, 250 ml olivového nebo slunec¢nicového oleje.

Mixujte 15 vtefin.

Tip: Vsechny pfisady by mély mit pokojovou teplotu.

@



« Mrkvova polévka na kminu:
- 200 g mrkvi nakrajenych na kostky 15 mm x15 mm, 300 ml vody, 1 kavova IZicka kminu,
sul, pepft
Vlozte mrkev do misy mixéru a pfilijte vodu. Mixujte maximalni rychlosti po dobu 20 s.
Vypnéte pristroj. Nalijte smés do kastrolu, pfidejte kmin a nechte pfiblizné 30 min varit.
Béhem vafeni mlzete pfidat dalsi vodu, aby polévka nebyla tak husta.
Dle chuti dochutte soli a pepfem.

Mini sekac¢ 150 ml (podle modelu) OBR. E:
+ Pomoci tohoto sekace miizete namli/nasekat:
- Cesnek, cerstvé bylinky, cibuli v 10 sekund.
- Syrové maso:
70 g hovéziho (odstranit Slachy a chrupavky), nafezaného na centimetrové kostky, sekejte
3 vtefiny

Sleha¢ (podle modelu) obr. F:
Slehané vaje¢né bilky.
4 vajecné bilky za 3 minuty.

CO DELAT, KDYZ ZARIZENi NEFUNGUJE? -

« Zkontrolujte:
zda je zafizeni spravné zapojeno do sité.
Neporusenost napajeciho kabelu.

@Mixérje vybaven zafizenim na ochranu proti prehfivani. Pokud se mixér prehtiva, zafizeni
mixér vypne.V takovém pripadé nechte mixér 20 minut vychladnout a pak jej mlizete znovu
pouzivat.

Zaftizeni stale nefunguje?

INFOLINKA:

S dotazy ohledné vyrobku se obratte na zakaznickou podporu, kterd vam poskytne
odbornou pomoc a poradenstvi: Viz pfilozeny seznam kontaktd.

PRISLUSENSTVI -

U distributora nebo autorizovaného servisniho sttediska si Ize zakoupit nasledujici
pfisludenstvi (viz seznam v servisni knizce):

Mini sekac 150 ml.

Whip nékolik pramend.

Néstavec pro pfipravu bramborového pyré, zeleninového pyré.

Dilezité: Chcete-li si objednat néktery prvek pfislusenstvi, viz pfislusné informace v tomto
letdku a obratte se na schvalené servisni stiedisko (viz seznam na zavér) a uvedte kéd
vyrobku svého zafizeni ve tvaru DDXXXXXX nebo HBXXXXXX.




K6szonjuk, hogy kinadlatunkbol ételkészitésre szolgald, haztartasi hasznalatra tervezett
késziiléket vélasztott.
LEIRAS I
A. Motorblokk
B. Inditdgombok
C. Mixerfej (a modelltél fliggéen miianyag vagy fém)
D. Pohar 800 ml
E. Mini aprit6 150 ml (a modelltdl fiiggen)
E1 Tal
E2 Kések
E3 Fedél
F. Tobbszalas habver6 (a modelltél fiiggéen)

F1 Reduktor
F2 Habveré

FIGYELEM! A biztonsagi el6irasok a késziilék részét képezik.
Kérjiik, a késziilék els6 hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az
utasitasokat. Tartsa a leirast olyan helyen, ahol a késébbiekben
sziikség esetén konnyen hozzaférhet.

A KESZULEK HASZNALATA I

+ A késziilék els6 haszndlatat megel6z6en meleg, szappanos vizzel tisztitsa meg a
tartozékokat. Alaposan Oblitse le és széritsa meg 6ket. @

+ Gy6z6djon meg arrol, hogy a munkafeliilet stabil és szaraz.

+ Helyezze az ételhozzavalokat egy olyan magas talba, amelybdl nem froccsenhetnek ki.

« kifroccsenés elkertilése érdekében a poharat (D) ne toltse fel 500 ml-nél (18 fl oz) magasabb
szintre.

« A mixerfejet (C) ne hasznélja 20 masodpercnél tovabb

« Mixerfej: 2. és 3. ABRA

— Helyezze a mixerfejet (C) félig a f6z6edénybe 3. ABRA és nyomja meg az inditégombot
(B). A késziilék hatékony mikodése érdekében a készitménynek legalabb a mixerfej
harang részét el kell lepnie.

FONTOS: A késziiléket ne hasznalja iiresen.

— Meleg készitmények mixelése el6tt vegye le a f6z6edényt a héforrasrol. Nem sziikséges
mozgatni a mixerfejet a készitményben, mert ezzel nem ér el jobb eredményt.

Ehelyett helyezze a mixerfejet a f6z6edény kozepébe Ugy, hogy a harang félig a
készitménybe mertljon.

—Rostos élelmiszerek (hagymafélék, zeller stb.) feldolgozasa kozben - a késziilék
szétszerelésére és tisztitasara vonatkozo biztonsagi elSirasok betartasaval - rendszeresen
tisztitsa meg a mixerfejet.

— Gylimolcsalapu készitmények készitésekor szeletelje fel a gylimolcsot, és tavolitsa el beléle



a magot, illetve az egyéb kemény részeket.
—Ne készitsen el6 a készllékkel szildrd &llagu élelmiszereket (cukor, csokoladé, kavé,
jégkocka).

« Mini aprit6 150 ml (a modelltél fiiggoen): E. és 4. ABRA

— lllessze a késeket (E2) a tal (E1) kozponti tengelyére.

— Helyezze az élelmiszereket a talba (E1) és illessze a helyére a fedelet (E3).

— Helyezze a motorblokkot (A) a fedélre (E4).

— Csatlakoztassa a motorblokkot (A) az elektromos halézatra, nyomja meg az inditégombot
(B) és készitse el az ételt.

—Vegye le a motorblokkot (A), majd a fedelet (E3).

— A muanyag résziiknél fogva vegye ki a késeket (E2).

— Hasznalat utan vegye ki az élelmiszer-hozzavalokat.

— Ezt a tartozékot ne haszndlja iiresen.

« Tobbszalas habveré (a modelltsl fiiggoen): F. és 5. ABRA

— lllessze a tobbszalas habver6t (F2) a reduktorra (F1).

— Helyezze a reduktort (F1) a motorblokkra (A).

— Forgassa Uitkdzésig.

— Haszndlat utan csavarja le a reduktort (F1) és vegye le a habver6t (F2).
— A tobbszalas habverét ne hasznalja 3 percnél tovabb.

TISZTITAS I

+VSechny casti a pfisluSenstvi mixéru Ize cistit v mycce kromé téla motoru (A) a

upeviovacich nastavcd (E3 a F1). U téch ¢isténi provadéjte pomoci navihéeného hadfiku.
-)- Pred cisténi pristroj vzdy odpojte z elektrické sité.
. K gisténi nepouzivejte abrasivni houbicky nebo materidly obsahujici kovové prvky.

« Télo motoru (A) nedévejte pod vodu nebo jinou tekutinu. Otete jej suchym nebo mirné
navlhéenym hadfikem.

« Pokud se pfislusenstvi zbarvilo pfipravovanymi materialy (mrkev, pomeran¢ atd.), otrete
je hadfikem namoéenym v oleji na vafeni a poté ocistéte obvyklym zpGsobem. Casem i po
dakladném ocisténi mohou na zafizeni zlistavat nepatrné skvrny. To vsak nijak neovliviuje
vykon zafizeni.

« Pfi manipulaci s nozem budte opatrni, je velice ostry.

RECEPTEK I

Mixerfej (A, B, C, D rész)

» Majonéz:

Tegyen 1 tojassargajat, 1 evokanal delikat mustart, 1 evékanal fehérborecetet, sét, borsot,
és 250 ml oliva vagy napraforgdolajat egy 800 ml poharba.

Tizen6t masodpercig keverje az 6sszetevéket.

Tipp: Minden hozzéavalé szobahémérséklet legyen.

« Kdményes sargarépaleves:
- 200 g 15mmx15mm-es kockdkra vagott sargarépa, 300 ml viz, 1 kadvéskanal komény, so,

bors



- Tegye a sargarépat a turmixedénybe, és adja hozza a vizet. Turmixolja max. sebességgel
20 masodpercig. Allitsa le a késziiléket. Ontse a turmixot egy serpenyébe, adja hozza a
koményt, és fézze korulbeliil 30 percig. A vizet f6zés kozben is hozzaadhatja, igy a leves
higabb lesz. S6zza és borsozza igény szerint.

Mini aprit6 150 ml (a modelltél fiiggéen) E ABRA:
« Ezzel a tartozékkal a kovetkezék daraboldsara vagy szeletelésére van lehetéség:
- fokhagyma, friss zoldség, hagyma kozben 10 masodpercig.
- nyers hus:
70 g kicsontozott marhahus 1 cm-es kockdkra vagédsa 3 masodperc alatt elvégezhetd

Tobbszalas habver6 (a modelltél fiigg6en) F abra:
Felvert tojasfehérje:
4 tojasfehérje felverése 3 perc alatt.

MI ATEENDO, HA A KESZULEK NEM MUKODIK?

« Ellendrizze, hogy:

a készulék elektromos halézati csatlakoztatasa megfelel6-e.

a tdpkabel j6 allapotban van-e.

a késziilék fel van-e szerelve tulmelegedés elleni védéeszkozzel. Ha a késziilék tulmelegszik,
akkor automatikusan kikapcsol. Ez esetben koriilbeliil 20 percig hagyja lehdilni, majd ismét
hasznélhatja.

Ha a késziilék még ezek utan sem miikodik:

SEGELYVONAL:

Amennyiben problémaja vagy kérdése van a készilékkel kapcsolatban, kérjlk, akkor a@
szakszer(i segitség és tanicsadas érdekében elészér az Ugyfélszolgalattal vegye fel a
kapcsolatot. Lasd a mellékelt listat.

TARTOZEKOK -

« Viszonteladéjatdl vagy valamely hivatalos szervizkdzponttél beszerezheti a kovetkezé
tartozékokat (a listat lasd a szervizkényvben):

Mini aprit6 150 ml.

Whip t6bb olyan kapcsolddé teriileten.

Burgonyapiiréfej novényi plrék készitéséhez

Fontos: tartozékok selejtezése esetén elészor tanulmanyozza at ezt az dtmutatdt, majd
forduljon valamely hivatalos szervizkézponthoz (a listat lasd az Gtmutato végén) és adja
meg a késziiléke DDXXXXXX vagy HBXXXXXX termékkaddjat.




V& multumim pentru ca ati ales un aparat din gama destinata exclusiv pregatirii alimentelor
si utilizarii casnice.

DESCRIERE I

A Bloc motor
B Butoane de pornire rapida
C Picior-pasator (din plastic sau din metal, in functie de model)
D Pahar 800 ml
E Minitocator de 150 ml (in functie de model)
E1 Bol
E2 Cutit
E3 Capac
F Tel (in functie de model)
F1 Reductor
F2 Tel

ATENTIE: brosura cu masurile de sigurantd nu trebuie separata
de aparat. Cititi-o cu atentie inainte de a utiliza pentru prima data
noul dumneavoastra aparat. Pastrati-o intr-un loc in care o puteti
gasi si consulta ulterior.

UTILIZAREA APARATULUI T

« Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima data, curatati accesoriile cu apa calda si lichid de
spalat vase. Clatiti-le si stergeti-le cu atentie.
« Asigurati-va ca suprafata de lucru este stabila si uscata.
ROZ Introduceti ingredientele intr-un recipient suficient de inalt pentru a evita stropirea.
+ Nu umpleti paharul (D) cu mai mult de 500 ml (18 fl 0z), pentru a evita stropirea.
+ Nu tineti in functiune piciorul-pasator (C) mai mult de 20 de secunde.

« Piciorul-pasator: FIG. 2 si 3

— Tngurubati piciorul-pasator (C) in blocul motor (A) si asigurati-va ci acesta este complet
fnsurubat inainte de a conecta aparatul la priza. FIG. 2

— Introduceti piciorul-pasator (C) pana la jumatate in recipient (FIG 3) si apasati butonul de
pornire rapida (B). Preparatul trebuie sa acopere cel putin capul mixerului de mand, pentru
a asigura o functionare eficienta a aparatului.

IMPORTANT: nu puneti in functiune aparatul cand este gol.

— Tnainte de a mixa preparate fierbinti, indepértati recipientul de sursa de caldura. Pentru
cele mai bune rezultate, nu este necesar sa miscati piciorul-pasator in preparat.

In schimb, introduceti piciorul in centrul recipientului, astfel incat capul mixerului s& fie
cufundat pe jumatate in compozitie.

— In cazul ingredientelor fibroase (praz, telini etc.), curatati piciorul cu regularitate in timpul
prepararii, asigurandu-va ca respectati instructiunile de sigurantd pentru demontarea si
curatarea aparatului.

@



— Tn cazul preparatelor pe baza de fructe, feliati fructele si indepartati in prealabil miezul
sau samburii.
— Nu utilizati aparatul pentru ingrediente tari (zahar, ciocolata, cafea, cuburi de gheata).

« Minitocator de 150 ml (in functie de model): FIG. E si 4

— Pozitionati cutitul (E2) pe axul de antrenare al bolului (E1).

— Introduceti ingredientele in bol (E1) si apoi fixati capacul (E3).

— Fixati blocul motor (A) pe capac (E4).

— Conectati blocul motor (A) la priza si apasati butonul de pornire rapida (B) si procesati
alimentele.

- Indepértati blocul motor (A), apoi capacul (E3).

— Indepértati cutitul (E2), tinandu-I de partea din plastic.

— Dupa utilizare, scoateti ingredientele.

- Nu puneti in functiune acest accesoriu cand este gol.

« Tel (in functie de model): fig. F si 5

— Fixati telul (F2) in reductor (F1).

— Fixati reductorul (F1) in blocul motor (A).

— Rotiti pana cand este fixat in pozitia corecta.

— Dupa utilizare, desurubati reductorul (F1) si indepartati telul (F2).
— Nu tineti in functiune telul mai mult de 3 minute.

CURATARE -

« Toate componentele si accesoriile mixerului dumneavoastra pot fi introduse in masina de
spalat vase, cu exceptia blocului motor (A) si a reductoarelor (E3 & F1), care se pot curdta
doar cu o laveta umeda.

- Tnainte de curétare, deconectati aparatul de la sursa de alimentare cu energie electrica.

« Nu utilizati bureti abrazivi sau obiecte cu pérti metalice.

+Nu scufundagl blocul motor (A) in apd sau in orice alt lichid. Curdtati-l stergandu-l cu o
laveta uscata sau usor umeda.

+ Daca accesoriile sunt patate de alimente (morcovi, portocale etc.), frecati-le cu o laveta
inmuiata in ulei pentru gatit si apoi curatati-le in mod obisnuit. Anumite pete pot aparea
in timp, dar acest lucru nu afecteaza performanta aparatului.

» Manevrati cutitul cu atentie, intrucat este extrem de ascutit.

RETETE )

Piciorul-pasator (partile A, B, C, D)

» Maioneza:

Introduceti intr-un pahar de 800 ml un gélbenus de ou, 0 lingurd de mustar dulce, 0 lingura
de otet din vin alb, sare, piper, 250 ml de ulei de masline sau de floarea-soarelui.

Mixati timp de 15 secunde.

Sugestie: toate ingredientele trebuie sa fie la temperatura camerei.

« Supa de morcovi cu chimen:
- 200 g de morcovi taiati in cuburi de 15 mm x 15 mm, 300 ml de apa, 1 lingurita de
chimen, sare, piper



- Puneti morcovii in bolul mixerului si addugati apa. Mixati la viteza maxima timp de 20 s.
Opriti aparatul. Turnati amestecul intr-o oald, adaugati chimenul si lasati totul sa fiarba
timp de aproximativ 30 de minute. Puteti adauga apa in timpul fierberii pentru a reduce
din consistenta supei.

- Adaugati sare si piper dupa gust.

Minitocatorul de 150 ml (in functie de model) FIG. E:

« Cu ajutorul acestui accesoriu, puteti marunti sau toca:

— usturoi, ierburi aromate, ceapd in 10 secunde

— carne cruda
70 g de carne de vita, fard tendoane si cartilaje, taiata in cuburi de 1 cm, se proceseaza in
3 secunde

Telul (in functie de model) Fig. F:
Albusuri de ou batute.
4 albusuri de ou in 3 minute.

CE PUTETI FACE DACA APARATUL NU FUNCTIONEAZA?D

« Asigurati-va ca:

Aparatul dumneavoastra este conectat corect la reteaua de alimentare cu energie electrica.
Cablul de alimentare este in stare buna.

Aparatul dumneavoastra este echipat cu un dispozitiv de protectie impotriva supraincalzirii.
Dac3 aparatul dumneavoastra se supraincalzeste, se va opri automat. In acest caz, lasati- sa
se raceasca aproximativ 20 de minute, apoi utilizati-l din nou.

Aparatul dumneavoastra tot nu functioneaza?

LINIE DE ASISTENTA TELEFONICA:

Daca aveti orice problema sau intrebare referitoare la produs, va rugam sa contactati mai
intdi Echipa de relatii cu clientii pentru asistentd de specialitate si sfaturi: a se vedea lista
anexata cu detaliile de contact.

ACCESORII -

« Puteti achizitiona urmdtoarele accesorii de la distribuitorul dumneavoastra sau de la un
centru de service autorizat (a se vedea lista din manualul de service):

Minitocdtor de 150 ml.

Multi bici strand.

Accesoriu pentru piure de cartofi, pentru prepararea piureurilor din legume.

\ 3

Important: daca doriti sa aruncati un accesoriu, vd rugam sa consultati mai intai aceasta
brosura cu instructiuni si sa contactati un centru de service autorizat (a se vedea lista de
la final), comunicand codul aparatului dumneavoastra DDXXXXXX sau HBXXXXXX.




Dakujeme vam, Ze ste si vybrali spotrebi¢ zo série ktora bola navrhnuta vyhradne na
pripravu pokrmov v domacnosti.

POPIS I

A Blok motora
B Spustacie tlacidlo
C Noha mixéra (plastova alebo kovova v zavislosti od modelu)
D Nadobka 800 ml
E Mini seka¢ 150 ml (v zavislosti od modelu)
E1 Miska
E2 Noze
E3 Kryt
F Slahacia metli¢ka (v zavislosti od modelu)
F1 Redukény prevod
F2 Metlicka

POZOR: bezpecnostné predpisy su sucastou spotrebica. Skor ako
prvykréat pouzijete svoj novy spotrebig, si ich starostlivo precitajte.
Uchovajte ich na dostupnom mieste, aby ste do nich mohli v
pripade potreby neskor nahliadnut.

POUZIVANIE SPOTREBICA e

« Pred prvym pouzitim spotrebic¢a umyte prislusenstvo v teplej vode s pouzitim prostriedku
na umyvanie riadu. Dékladne ho oplachnite a osuste.

« Zabezpecte, aby bola pracovna plocha stabilnd a sucha.

+ Umiestnite suroviny do dostatocne vysokej nadoby, aby sa zabranilo vysplachnutiu.

+ Nepliite nadobku (D) nad znacku 500 ml, aby sa zabranilo vySplachnutiu.

» Nepouzivajte nohu mixéra (C) dlhsie ako 20 sekund. 5K

« Noha mixéra: OBR.2a 3

— Naskrutkujte nohu mixéra (C) na blok motora (A) a zabezpecte, aby bola noha uplne
naskrutkovana pred zapojenim spotrebica do zasuvky. OBR. 2

— Vlozte nohu mixéra (C) do polovice nadoby OBR. 3 a stlacte spustacie tlacidlo (B).
Pripravovany pokrm musi pokryvat aspor hlavu ru¢ného mixéra, aby sa zarucila efektivna
prevadzka spotrebica.

DOLEZITE UPOZORNENIE: Nezapinajte prazdny pristroj.

— Pred miesanim horucich pokrmov odstrante nadobu zo zdroja tepla. Na dosiahnutie
najlepsich vysledkov nie je nutné pohybovat nohou mixéra v pokrme.

Staci, ak vlozite nohu do stredu nadoby s hlavou mixéra do polovice ponorenou do
pokrmu.

— Pri vlaknitych surovinach (por, zeler atd.) je potrebné pocas pripravy nohu pravidelne
Cistit, pricom je nutné dbat na dodrziavanie bezpecnostnych pokynov pre rozobratie a
Cistenie spotrebica.

®



— Pri priprave ovocnych pokrmov nakrajajte ovocie a vopred odstranite jadra a kdstky.
— Nepouzivajte pristroj na pripravu tvrdych pripravkov (cukor, ¢okolada, kava, ladové kocky).

« Mini seka¢ 150 ml (v zavislosti od modelu): OBR.E a 4

— Pripevnite noze (E2) na hnaci kolik misky (E1).

— Vlozte suroviny do misky (E1) a nasledne zaloZte kryt (E3).

— Pripevnite na kryt (E4) blok motora (A).

— Zapojte blok motora (A) do zasuvky a stlacte spustacie tlacidlo (B) a zmiesajte pokrm.
— Odstranite blok motora (A) a nasledne poklop (E3).

— Odstrante noze (E2). Drzte ich za plastovu cast.

— Po pouziti odstrante suroviny.

— Nezapinajte prazdny spotrebic.

« Slahacia metli¢ka (v zavislosti od modelu) Obr.Fa 5

— Pripevnite slahaciu metli¢ku (F2) na reduk¢ny prevod (F1).

— Pripevnite redukény prevod (F1) na blok motora (A).

— Naskrutkujte ho na doraz.

— Po pouziti odskrutkujte redukény prevod (F1) a vyberte metlicku (F2).
— Nepouzivajte $lahaciu metlicku dihsie ako 3 minuty.

CISTENIE T

« V8etky casti a prislusenstvo mixéra je mozné umyvat v umyvacke riadu okrem bloku motora
(A) a redukéného prevodu (E3 a F1). Tieto sa mozu Cistit len pomocou vihkej handricky.

« Pred ¢istenim odpojte spotrebic od elektrickej siete.

« Na cistenie drsné Cistiace prostriedky ani predmety obsahujlce kovové casti.

+ Nepondrajte blok motora (A) do vody ani inej tekutiny. Utrite ho suchou alebo mierne
navlhéenou handrickou.

+ Ak je prislusenstvo zafarbené od pokrmu (mrkva, pomarance atd), utrite ich handri¢kou
navlhéenou jedlym olejom a umyte ich ako zvycajne. Postupom casu sa mézu vyskytnut

@ Skvrny. Tieto nemaju Ziadny vplyv na vykon spotrebica.
« Pri pouzivani nozov budte opatrni, pretoze su velmi ostré.

RECEPTY I

Noha mixéra (¢asti A, B, C, D)

« Majonéza:

Dajte do 800 ml nadoby 1 vaje¢ny Zltok, 1 polievkovt lyZicu jemnej hortice, 1 polievkovu
lyZicu bieleho vinneho octu, sol, korenie a 250 ml olivového alebo sine¢nicového oleja.
Mixujte 15 sekund.

Tip: Vietky suroviny by mali mat izbovu teplotu.

« Mrkvova polievka s rascou:
- 200 g mrkvy nakrajanej na kocky velkosti15 mm x 15 mm, 300 ml vody, 1 kdvova lyzicka
rasce, ol, mleté ¢ierne korenie.



Mrkvu vlozte do pracovnej nadoby mixéra a pridajte vodu. Mixujte pri maximalnej
rychlosti po dobu 20 s. Vypnite pristroj. Vylejte vietko do hrnca, pridajte rascu a varte
priblizne 30 minut. Ak chcete redsiu polievku, mozete pocas varenia pridat vodu.

Podla chuti pridajte sol'a mleté Cierne korenie.

Mini seka¢ 150 ml (v zavislosti od modelu) OBR. E:
« Pomocou tohto prislusenstva mézete rozdrobit alebo rozsekat:
- cesnak, Cerstvé bylinky, cibulu dobu 10 sekind
- surové maso:
70 g hovddzieho madsa (odstrante slachy a chrupavky) pokrajajte na 1 cm kocky a mixujte
po dobu 3 sekind

Slahacia metli¢ka (v zavislosti od modelu) Obr. F:
Slahané vaje¢né bielka.
4 vaje¢né bielka za 3 minuty.

CO ROBIT V PRIPADE, AK SPOTREBIC NEFUNGUJE2 D

« Skontrolujte:

Ci je spotrebi¢ spravne zapojeny do elektrickej siete.

Ci je napajaci kabel v dobrom stave.

Ci je va3 spotrebi¢ vybaveny zariadenim na ochranu proti prehriatiu. Ak sa va$ spotrebi¢
prehreje, automaticky sa vypne. V tomto pripade ho nechajte vychladnut na priblizne 20
minut a potom ho mozete znovu pouzivat.

Spotrebic stale nefunguje?

LINKA POMOCI:

V pripade akychkolvek problémov s vyrobkom alebo otazok kontaktujte najprv nase
oddelenie pre styk so zakaznikmi, ktoré vam poradi a poskytne odborni pomoc. Pozrite
zoznam kontaktov v prilohe.

PRISLUSENSTVO _@

+ Nasledujuce prislusenstvo si mozete zakupit u vasho predajcu alebo v autorizovanom
servisnom stredisku (pozri zoznam v servisnej knizke):

Mini sekac 150 ml.

Whip niekolko prameriov.

Noha na pripravu zemiakovej kase, na pripravu zeleninového pyré

Délezité upozornenie: ak chcete zlikvidovat nastavec, pozrite si najskor tento navod a
kontaktujte autorizované servisné stredisko (pozri zoznam na konci) a uvedte kod
vyrobku pre vas spotrebi¢ DDXXXXXX alebo HBXXXXXX.




Cestitamo, izbrali ste napravo iz palete izdelkov, zasnovanih za pripravo hrane in domaco
uporabo.

OPIS T

A Enota z motorjem
B Gumb za hitri vklop
C Glava pali¢nega mesalnika (plasti¢na ali kovinska, odvisno od modela)
D Vr¢ 800 mi
E Mali sekljalnik s prostornino 150 ml (odvisno od modela)
E1 Posoda
E2 Rezila
E3 Pokrov
F Metlica za stepanje (odvisno od modela)
F1 Nastavek
F2 Metlica

POZOR: seznam varnostnih ukrepov, ki jih je treba upostevati, je
prilozen. Pred prvo uporabo nove naprave natané¢no preberite
navodila. Shranite jih na priro¢éno mesto, da jih boste tudi v
prihodnosti lahko uporabili.

UPORABA NAPRAVE T

« Pred prvo uporabo te naprave vse sestavne dele operite v topli vodi zdodanim sredstvom
za pomivanje posode. Previdno jih sperite in posusite.

« Zagotoviti morate, da je povrsina, na kateri boste napravo uporabljali, stabilna in suha.

« Sestavine polozZite v posodo, ki je dovolj visoka, da vsebina med uporabo mesalnika iz nje
ne bo pljuskala.

+Vr¢ (D) napolnite le do oznake za 500 ml in tako preprecite pljuskanje.

« Glava mesalnika (C) naj ne deluje vec kot 20 sekund hkrati.

%19 Glava mesalnika: SLIKI 2 IN 3
— Glavo mesalnika (C) privijte na enoto z motorjem (A). Preden napravo priklopite, se
prepricajte, da je glava do konca privita. SLIKA 2
— Glavo mesalnika (C) spustite do polovice v posodo (SLIKA 3) in pritisnite gumb za hiter
vklop (B1 ali B2). Vsebina posode mora prekrivati glavo ro¢nega pali¢cnega mesalnika, da
se zagotovi u¢inkovito delovanje naprave.

POMEMBNO: Naprava ne sme delovati v prazno.

— Pred uporabo mesalnika z vro¢imi jedmi posodo s sestavinami umaknite z vira toplote.
Glave mesalnika vam ni treba premikati po posodi.

Pali¢ni mesalnik preprosto postavite na sredino posode, glava naj bo do polovice potopljena

v hrano.

— Primesanju vlaknastih sestavin (por, zelena ipd.) med pripravo glavo redno ¢istite v skladu

z varnostnimi ukrepi in navodili za razstavljanje in ¢iscenje naprave.



— Ko mesate sadne pripravke, sadje razrezite na kose in pred mesanjem odstranite vsa
pescisca ali koscice.

— Naprave ne uporabljajte za mletje trdih sestavin (sladkor, ¢okolada, kavna zrna, kocke
ledu).

« Mali sekljalnik s prostornino 150 ml (odvisno od modela) SLIKIE IN 4

— Namestite rezila (E2) na os za vrtenje v posodi (E1).

— Sestavine stresite v posodo (E1), nato namestite pokrov (E3).

— Nato enoto z motorjem (A) privijte na pokrov (E4)

— Priklopite enoto z motorjem (A), pritisnite gumb za hiter vklop (B) in sesekljajte hrano.
— Najprej odstranite enoto z motorjem (A), nato pa Se pokrov (E3).

— Odstranite rezila (E2), tako da primete za plasti¢ni del.

— Nato sestavine odstranite iz posode.

— Te dodatne naprave ne vkljudite, ¢e je prazna.

« Metlica za stepanje (odvisno od modela): SLIKIF IN 5

— Metlico za stepanje (F2) namestite na nastavek (F1).

— Nastavek (F1) privijte na enoto z motorjem (A).

— Obracajte, dokler ni tesno privit in se ve¢ ne obraca.

— Po uporabi nastavek (F1) odvijte in odstranite metlico za stepanje (F2).
— Metlica za stepanje naj ne deluje vec kot 3 minute hkrati.

CISCENJE B )

« Vse sestavne dele in dodatke palicnega mesalnika lahko operete v pomivalnem stroju razen
enote z motorjem (A) in nastavkov (E3 in F1), te je treba odistiti le z vlazno krpo.

« Pred ¢is¢enjem napravo odklopite z elektri¢nega napajanja.

+ Ne uporabljajte abrazivnih Cistilnih sredstev ali predmetov, v katerih so kovinski delci.

+ Enote z motorjem (A) ne smete potopiti v vodo oziroma druge tekocine. O¢istite jo s suho
ali rahlo vlazno krpo.
« Ce se vasi dodatki obarvajo s hrano (korenje, pomarance itd.), jih obrisite s krpo, namoceno
v olje za kuhanje, nato pa jih ocistite kot obicajno. V daljs$em ¢asovnem obdobju se lahko
pojavijo madezi, ki pa ne bodo vplivali na delovanje naprave. C

« Z rezili ravnajte previdno, ker so izredno ostra.

RECEPTI I

Glava mesalnika (deli A, B, C, D)

« Majoneza:

v posodo s prostornino 800 ml dajte 1 rumenjak, 1 jedilna Zlico blage gorcice, 1 jedilno Zlico
belega jedilnega kisa, sol, poper in 250 ml olivnega ali son¢ni¢nega olja.

Mesajte 15 sekund.

Namig: vse sestavine naj bodo sobne temperature.

« Juhaiz korenja in kumine:
- 200 g korenja, narezanega na kocke (15 mm x 15 mm), 300 ml vode, 1 ¢ajna Zlica kumine,

sol, poper.



Korenje dodajte v posodo mesalnika in prilijte vodo. 20 sekund mesajte pri najvisji hitrosti.
Ustavite aparat. Vsebino zlijte v posodo, dodajte kumino in kuhajte priblizno 30 minut.
Ce Zelite manj gosto juho, jo lahko med kuhanjem razred¢ite z vodo.

Solite in poprajte po okusu.

Mali sekljalnik s prostornino 150 ml (odvisno od modela), SLIKA E:
+ Stem dodatkom lahko meljete ali sekljate tudi naslednje sestavine:
- Cesen, sveza zelisca, ¢ebulo pa jih 10 sekunde ;
- SUrovo meso.
70 g govedine, iz katere so odstranjene kosti in hrustanec, razrezite na centimetrske kocke,
nato pa jih 3 sekunde meljite.

Metlica za stepanje (odvisno od modela), SLIKA F:
Stepanje jaj¢nih beljakov
4 jaj¢ne beljake z metlico stepajte 3 minute.

KAJ MORATE STORITI, CE NAPRAVA NE DELUJE?

« Preverite:

Ce je naprava pravilno vklju¢ena v elektri¢no omreZje.

Ce je elektri¢ni kabel neposkodovan in v dobrem stanju.

Ce je vasa naprava opremljena s sistemom, ki prepre¢uje pregrevanje. Ce se vasa naprava
pregreje, se samodejno izklopi. V tem primeru jo pustite 20 minut, da se ohladi, nato pa jo
lahko ponovno uporabite.

Vas aparat Se vedno ne deluje?

TEL. ST. ZA POMOC:

V primeru tezav z izdelkom oziroma kakr3nih koli vprasanj stopite v stik z naso ekipo za
pomoc uporabnikom, ki vam bo nudila strokovno pomoc in nasvete: glejte pripet seznam
stikov.

DODATKI -

« Pri pooblas¢enem trgovcu ali v pooblasc¢enem servisnem centru (glejte seznam v servisni
@ knjizici) lahko kupite naslednje dodatke:

mali sekljalnik s prostornino 150 ml,

bi¢ vec sklopov,

glavo za izdelavo pireja iz krompirja ali druge zelenjave.

Pomembnao: ¢e Zelite dodatek odvredi, najprej ponovno preberite ta navodila in se obrnite
na pooblascen servisni center (glejte seznam na koncu). Tu boste morali predlozZiti kodo
vase naprave: DDXXXXXX ali HBXXXXXX.




Hvala vam $to ste odabrali aparat iz nase ponude, napravljen iskljucivo za pripremu hrane i
upotrebu u domadinstvu.

OPIS I

A Pogonska jedinica
B Taster za start
C Stopa miksera (plasti¢na ili metalna u zavisnosti od modela)
D Posuda 800 ml
E Mini seckalica 150 ml (u zavisnosti od modela)
E1 Bokal
E2 Seciva
E3 Poklopac
F Zica za mucenje (u zavisnosti od modela)
F1 Reduktor
F2 Mutilica

OPREZ: mere predostroznosti su deo uredaja. Pre prve upotrebe
svog novog uredaja pazljivo ih procitajte. Drzite ih na mestu gde
ih mozete pronadii kasnije pogledati.

UPOTREBA APARATA I

Pre prve upotrebe aparata, operite pribor toplom vodom i deterdzentom za sudove.
Pazljivo isperite i osusite.

Uverite se da je vas radni prostor stabilan i suv.

Stavite sastojke u posudu koja je dovoljno visoka da izbegnete prskanje.

Nemojte puniti posudu (D) vise od 500 ml (18 fl 0z) da izbegnete prskanje.

Nemojte da radite mikserom (C) duze od 20 sekundi.

Mikser: SL.2i3

— Pricvrstite stopu (C) na pogonsku jedinicu (A), i uverite se da je dobro pri¢vricena pre
uklju¢enja aparata u struju. SL. 2.

— Ubacite stopu miksera (C) do polovine u posudu SL. 3 i pritisnite start taster za izbor brzine

(B). Koli¢ina hrane mora pokriti bar glavu ru¢nog blendera da bi se osigurao efikasan rad 1;!

aparata.

.

VAZNO: Ne uklju¢ujte uredaj kada je prazan.

— Pre miksiranja vrelih sastojaka, skinite posudu sa izvora toplote. Za najbolje rezultate,
nema potrebe kruziti mikserom po sastojcima.

Umesto toga, stavite stavite mikser u centar posude tako da je stopa do pola uronjena u

hranu.

— Zalepljive sastojke (mladi luk, celer, itd.), redovno Cistite stopu tokom pripreme, i pratite
sigurnosna uputstva za demontiranje i ¢is¢enje aparata.

— Kada pravite jela na bazi voca, prvo isecite voce i skinite koru kao i sve kostice.

— Ne pokrecite aparat za pripremu tvrde hrane (Secer, ¢okolada, kafa, kocke leda).

)



« Mini seckalica 150 ml (u zavisnosti od modela): SL.Ei 4

— Stavite seciva (E2) na pogonski nosa¢ posude (E1).

— Stavite sastojke u posudu (E1) a zatim vratite poklopac (E3).

— Stavite pogonsku jedinicu (A) na poklopac (E4).

— Ukljucite pogonsku jedinicu (A) i pritisnite taster za start (B) i obradite hranu.
— Skinite pogonsku jedinicu (A) a zatim i poklopac (E3).

— Skinite seciva (E2), drze¢i ih za plasti¢ne delove.

— Posle upotrebe, izvadite sastojke.

— Ne ukljucujte aparat kada je prazan.

« Zica za mucenje (u zavisnosti modela): SL.F i 5

— Stavite Zicu za mucenje (F2) na reduktor (F1).

— Stavite reduktor (F1) na pogonsku jedinicu (A).

— Okrecite dok se ne zabravi na potrebnom mestu.

— Posle upotrebe, odvrnite reduktor (F1) i skinite Zicu za mucenje (F2).

— Nemojte da koristite Zicu za mucenje duze od 3 minuta.

CISCENJE )

« Svidelovi i pribor vaseg miksera mogu se prati u masini za sudove osim pogonske jedinice
(A) i reduktora (E3 i F1), jer se oni mogu Cistiti samo vlaznom krpom.

« Iskljucite aparat iz struje pre cis¢enja.

« Ne koristite abrazivne sundere niti predmete koji sadrze metalne delove.

« Ne uranjate pogonsku jedinicu (A) u vodu ili druge tecnosti. Prebrisite je suvom ili blago
navlazenom krpom.

+ Ako vam pribor bude obojen hranom (Sargarepe, pomorandze, itd.) obrisite ih krpom
umocenom u jestivo a zatim ih uobicajeno ocistite. Neke fleke mogu da se pojave
vremenom, ali to nece uticati na rezultate aparata.

« Pazljivo rukujte noZevima, jer su oni izuzetno ostri.

RECEPTI I

Mikser (delovi A, B, C, D)
* Majonez:
~ Stavite 1 Zumance, 1 supenu kasiku blagog senfa, 1 supenu kasiku belog vinskog sirceta,
!'j‘ soli, bibera, 250 ml maslinovog ili suncokretovog ulja u posudu od 800 ml.
Miksirajte 15 sekundi.
Savet: Svi sastojci treba da su na sobnoj temperaturi.

Mini seckalica 150 ml (u zavisnosti od modela) SL. E:
+ Ovim priborom, mozete seckati ili usitnjavati:
- Beli luk, sveze bilje, luk 3 sekunde.
- Sirovo meso:
70 g junetine, skinuti Zilice i masnocu, ise¢i na kockice od 1 cm i seckati 3 sekunde.

&



Mutilica sa vise zica (zavisno od modela) SL. F:
Sneg od belanaca.
4 belanca, 3 minuta mucenja.

AKO APARAT NECE DA RADI, STA TREBA URADITIZ D

« Proverite:

Da li je pravilno ukljucen u struju.

Da li je naponski kabl u dobrom stanju.

Vas aparat je opremljen uredajem koji $titi od pregrejavanja. Ako se aparat pregreje, sam ce
se iskljuciti. Tada, ostavite ga da se ohladi na oko 20 minuta pa ga ponovo ukljucite.
Aparat i dalje nece da radi?

Korisnicki servis:

Ako imate bilo kakvih problema ili pitanja u vezi sa proizvodom, za stru¢nu pomo¢ i savet
se obratite Sluzbi podrske: Pogledajte spisak u garantnom listu.

PRIBOR -

+ U ovlaS¢enom servisu sledeée dodatke (pogledajte spisak u garantnom listu):
Mini seckalica 150 ml.

Bi¢ nekoliko pramenova.

Dodatak za krompir pire, i za kase od povrca.

Vazno, ako zelite da odbacite prikljucak, prvo pogledajte uputstva o tome i pozovite
ovlaséeni servisni centar (pogledajte spisak u garantnom listu) i dajte im $ifru proizvoda
vaseg aparata DDXXXXXX ili HBXXXXXX.




Hvala $to ste izabrali jedan od uredaja iz ponude, namijenjen iskljucivo za pripremu hrane
i uporabu u ku¢anstvu.

OPIS T

A Kuciste motora
B Tipka za ukljucivanje
C Nastavak s ostricom za usitnjavanje (plasticni ili metalni, ovisno o modelu)
D Posuda 800 ml
E Mini sjeckalica s posudom zapremnine 150 ml (ovisno o modelu)
E1 Posuda
E2 Ostrice
E3 Poklopac
F Mijesalica (ovisno o modelu)
F1 Reduktor
F2 Mijesalica
UPOZORENJE: Mjere opreza ¢ine dio ovog uredaja. Pazljivo ih
procitajte prije prvog koristenja novog uredaja. Cuvajte ih na
mjestu na kojem cete ih kasnije modi pronaci i procitati.

UPORABA UREDAJA T

« Prije prve uporabe uredaja, ocistite pribor u toploj vodi i sredstvom za pranje. Pazljivo ga
isperite i osusite.

«Vasa radna povrsina treba biti stabilna i suha.

« Stavite namirnice u dovoljno visoku posudu kako biste izbjegli prskanje.

« Kako biste izbjegli prskanje, ne punite posudu (D) iznad oznake od 500 ml (18 fl 0z).

« Ne rabite nastavak s oStricom za usitnjavanje (C) duze od 20 sekundi.

« Nastavak s oStricom za usitnjavanje: SLIKE 21 3

— Prije mijesanja vrucih pripravaka, uklonite posudu s izvora topline. Za postizanje boljih
rezultata nije potrebno kruzno pomicati nastavak s ostricom unutar pripravka.
Umjesto toga, stavite nastavak u srediste posude te uronite zavr$etak nastavka do pola u
pripravak.

— Za vlaknaste namirnice (poriluk, celer itd.), redovito Cistite nastavak s ostricom tijekom

7= Pripreme, pazeci da pratite sigurnosne upute za rastavljanje i ¢is¢enje uredaja.
19— Kada radite pripravke s vo¢em, narezite voce na komade i unaprijed uklonite kostice.
— Ne rabite uredaj za obradu tvrdih namirnica (Secer, cokolada, kava, kockice leda).

« Mini sjeckalica s posudom zapremnine 150 ml (ovisno o modelu): SLIKEE | 4
— Namjestite ostrice (E2) na pokretnu osovinu posude (E1).

— Stavite namirnice u posudu (E1) i namjestite poklopac (E3).

— Postavite kuciste motora (A) na poklopac (E4).

— Ukljucite motor (A) i pritisnite tipku za ukljucivanje (B) te obradite namirnice.

— Uklonite kuciste motora (A), a zatim i poklopac (E3).

)



— Uklonite ostrice (E2), drzeci plasti¢ni dio.
— Nakon uporabe, izvadite namirnice.
— Ne ukljucujte ovaj nastavak kad je posuda prazna.

« Mijesalica (ovisno o modelu): SLIKEF I 5

— Namjestite mijesalicu (F2) u reduktor (F1).

— Stavite reduktor (F1) na ku¢iste motora (A).

— Okrenite dok se pravilno ne ucvrsti.

— Nakon uporabe, odvijte reduktor (F1) i odvojite mijesalicu (F2).

— Ne upotrebljavajte mijesalicu duze od 3 minute.

CISCENJE e

« Svi dijelovi i nastavci Stapnog miksera mogu se prati u perilici posuda, osim kucista motora
(A) i reduktora (E3 i F1), oni se mogu odistiti samo vlaznom krpom.

« Prije cis¢enja, iskljucite uredaj iz uticnice.

+ Nemojte rabiti sredstva za brusenje ili predmete koji sadrze metalne dijelove.

« Kuciste motora (A) nemojte uranjati u vodu i druge tekucine. Obrisite ga suhom ili malo
vlaznom krpom.

« Ako je pribor obojan zbog namirnica (mrkva, narance itd.) trljajte ga krpom umocenom u
jestivo ulje te ga odistite na uobicajen nacin. Tijekom vremena se mogu pojaviti poneke
mrlje, ali to nece utjecati na ucinkovitost uredaja.

+ Oprezno rukujte ostricama jer su veoma ostre.

RECEPTI -

Nastavak s ostricom za usitnjavanje (dijelovi A, B, C, D)

» Majoneza:

U vr¢ zapremnine 800 ml stavite 1 Zumanjak, 1 Zlicu blagog senfa, 1 Zlicu bijelog vinskog
octa, sol, papar, 250 ml maslinovog ili suncokretovog ulja.

Mijesajte 15 sekundi.

Savjet: Svi bi sastojci trebali biti sobne temperature.

« Juha od mrkve s kimom:
- 200 g mrkve narezane na kockice veli¢ine 15 mm x 15 mm, 300 ml vode, 1 Zlic¢ica kima,
sol, papar.
Stavite mrkvu u posudu za mijesanje i dodajte vodu. Mijesajte najve¢com brzinom 20 s.
Zaustavite uredaj. Ulijte smjesu u lonac, dodajte kim i kuhajte oko 30 min. Tijekom kuhanja (-
mozete dodati vode, da bi dobili rjedu juhu. Sol i papar dodajte po Zelji.

Mini sjeckalica s posudom zapremnine 150 ml (ovisno o modelu) SLIKA E:
+ S ovim dodatkom mozete samljeti ili narezati:
- ¢ednjak, svjeze bilje, luk
- sirovo meso:
70 g govedine, bez tetiva i hrskavica, nareZite na kockice od 1 cm i obradite u 3 sekunde

D)



Mijesalica (ovisno o modelu) SLIKA F:
Snijeg od bjelanjaka.
4 bjelanjka u 3 minute.

AKO UREDPAJ NE RADI, STO TREBATE UCINITI?

« Provjerite:

Je li uredaj ispravno prikljucen u elektri¢cnu mrezu.

Je li kabel u dobrom stanju.

Je li uredaj opremljen uredajem za zastitu od pregrijavanja. Ako se uredaj pregrije, sam ce
se iskljuciti. U tom slucaju, ostavite ga da se ohladi oko 20 minuta te ponovno pocnite s
uporabom.

Uredaj i dalje ne radi?

KONTAKT ZA POMOC:

U slucaju bilo kakvog problema ili upita, najprije se javite timu za korisnicku podrsku za
stru¢nu pomoc i savjet: vidi priloZzen popis kontakata.

DODACI )

« Sljedece nastavke mozete kupiti u ovlastenom servisu (vidi popis u servisnom listu):
Mini sjeckalica s posudom zapremnine 150 ml.

Bi¢ nekoliko pramenova.

Nastavak s ostricom za pripremu pire krumpira te za pripremu pirea od povrca.

Vazno je naglasiti da ako Zelite kupiti neki od nastavaka, molimo da najprije procitate ove
upute za uporabu i zatim nazovete ovlasteni servis (vidi popis na kraju) navodedi serijski
broj vaseg uredaja DDXXXXXX ili HBXXXXXX.




Taname teid, et valisite seadme sarjast, mis on loodud spetsiaalselt koduseks
toituvalmistamiseks.

KIRJELDUS I

A Mootor
B Kiirkdivitusnupud
C Saumikseri jalg (olenevalt mudelist kas plastmassist voi metallist)
D Kann 800 ml
E Miniléikur 150 ml (olenevalt mudelist)
E1 Kauss
E2 Terad
E3 Kaas
F Mitme traadiga vispel (olenevalt mudelist)
F1 Reduktor
F2 Vispel

TAHELEPANU: ohutusabindud kuuluvad seadme juurde. Lugege
need enne uue seadme esimest kasutamist hoolikalt Iabi. Hoidke
neid hiljem kasutamiseks holpsasti leitavas kohas.

SEADME KASUTAMINE T

« Enne seadme esmakasutust peske tarvikuid soojas vee ja seebiga. Loputage ja kuivatage
hoolikalt.

«Veenduge, et toopind oleks kindel ja kuiv.

« Asetage toiduained anumasse, mis on piisavalt korge, et pritsimist valtida.

« Pritsimise valtimiseks arge tditke kannu (D) rohkem kui 500 ml.

« Arge kasutage saumikseri jalga (C) korraga kauem kui 20 sekundit.

« Saumikseri jalg: Joonised 2 ja 3

— Keerake saumikseri jalg (C) mootori (A) kiilge kinni ja enne seadme vooluvérku
Uhendamist veenduge, et jalg oleks korralikult kinnitatud. Joonis 2

— Sisestage saumikseri jalg (C) pooleldi anumasse JOONIS 3 ja vajutage kiirkdivitusnuppu
(B). Seadme t6husa t66 tagamiseks peab segu katma vahemalt saumikseri pea.

TAHTIS: drge kiivitage tiihja seadet.

— Enne kuuma segu mikserdamist eemaldage anum tulelt. Parimate tulemuste
saavutamiseks ei ole vaja saumikseri jalga segus ringi liigutada.
Selle asemel asetage saumikseri jalg anuma keskele nii, et selle pea oleks pooleldi toidu@
sees.

— Kiuliste toiduainete (porrulauk, seller jms) kasutamisel puhastage mikseri jalga tootamise
ajal regulaarselt, jargides seadme lahtivotmisel ja puhastamisel alati ohutusjuhiseid.

— Puuviljatoitude valmistamisel viilutage puuvili ja eemaldage enne kasutamist stiidamikud
ning kivid.

- Arge kasutage seadet kévade toiduainete (suhkru, $okolaadi, kohvi, jadkuubikute)
purustamiseks.

)



« Miniloikur 150ml (olenevalt mudelist): Joonised E ja 4

— Kinnitage terad (E2) kausi (E1) poodrdteljele.

— Asetage koostisained kaussi (E1) ja katke kaanega (E3).

— Kinnitage mootor (A) kaane (E4) kiilge.

— Uhendage mootor (A) vooluvérku ja vajutage kiirkdivitusnuppu (B), et toidu purustamist
alustada.

— Eemaldage mootor (A) ja seejérel kaas (E4).

— Eemaldage terad (E2), hoides neid plastmassosadest.

— Pérast kasutamist eemaldage toiduained.

- Arge kiivitage tiihja seadet.

« Mitme traadiga vispel (olenevalt mudelist): Joonised F ja 5

— Kinnitage mitme traadiga vispel (F2) reduktori (F1) kiilge.

— Kinnitage reduktor (F1) mootori (A) kiilge.

— Keerake, kuni osa diges kohas lukustub.

— Pérast kasutamist keerake reduktor (F1) uuesti lahti ja eemaldage vispel (F2).
— Arge kasutage mitme traadiga visplit korraga kauem kui 3 minutit.

PUHASTAMINE I

+ Kdiki saumikseri osi ja lisatarvikuid vdib pesta ndudepesumasinas, v.a mootorit (A) ja
reduktoreid (E3 ja F1), mida voib puhastada ainult niiske lapiga.

« Uhendage seade enne puhastamist vooluvérgust vilja.

- Arge kasutage kiitirimiskdsnu véi metallosi sisaldavaid esemeid.

- Arge kastke mootorit (A) vette véi mis tahes muusse vedelikku. Puhastage kuiva véi kergelt
niiske lapiga.

« Kui lisatarvikud on toiduainete (nt porgandite, apelsinide vms) tottu varvunud, héoéruge
neid toidudlisse kastetud lapiga ja seejarel puhastage tavalisel viisil. Ajapikku véivad iimuda
moned plekid, kuid see ei mdjuta seadme td6voimekust.

- Késitsege terasid ettevaatlikult, kuna need on dliteravad.

RETSEPTID -

Saumikseri jalg (osad A, B, C, D)

« Majonees:

Pange 800 ml kannu 1 munakollane, 1 tl mahedat sinepit, 1 sl valget veinidddikat, soola,
pipart, 250 ml oliivi- voi paevalilledli.

Mikserdage 15 sekundit.

Néuanne: kdik koostisained voiksid olla toatemperatuuril.

E- Porgandisupp kdomnetega:
- 200 g porgandeid, I6igatud 15 mm x 15 mm suurusteks kuubikuteks, 300 ml vett,
1 teelusikatdis k6dmneid, soola, pipart
Pange porgandid mikseri anumasse ja lisage vesi. Mikserdage maksimaalsel kiirusel 20
sekundit. Lilitage seade vélja. Valage segu potti, lisage kddmned ja keetke umbes 30
minutit. Vedelama supi saamiseks voite keemise kdigus lisada vett.

Lisage maitse jérgi soola ja pipart.



Minil6ikur 150ml (olenevalt mudelist) joonis E:

« Selle lisatarvikuga saate purustada vdi tiikeldada:

— - kuitislauku, vérskeid Urte, sibulaid purustatakse 10 sekundiga.

— - toorest liha:

70 g veiseliha, millelt on eemaldatud kddlused ja krompskondid: 1 cm suurused kuubikud
purustatakse 3 sekundiga.

Mitme traadiga vispel (olenevalt mudelist) joonis F:
Munavalgete vahustamine.
4 munavalget 3 minutiga.

MIDA TEHA, KUI SEADE LAKKAB TOOTAMAST? i

« Kontrollige jargmist.

Et seade on korralikult vooluvérku tihendatud.

Et juhe on heas seisundis.

Seade on varustatud tilekuumenemise vastase seadmega. Kui seade le kuumeneb, liilitab
see end ise valja. Sellisel juhul laske sellel umbes 20 minutit jahtuda ja jatkake seejérel
kasutamist.

Teie seade ei kaivitu ikka?

INFOTELEFON:

Kui teil tekib tootega probleeme véi kiisimusi, podrduge meie klienditeeninduse poole abi
ja nduannete saamiseks: Vaadake lisatud kontaktide nimekirja.

LISATARVIKUD -

+Teil on véimalik oma edasimiijalt voi volitatud teeninduskeskuselt osta jargmisi
lisatarvikuid (vaadake nimekirja hooldusraamatus):

Miniléikur 150 ml.

Vahusta mitu suunda.

Kartuliptiree jalg juurviljaplreede valmistamiseks.

Tahtis: kui soovite lisatarvikust vabaneda, lugege kasutusjuhendit ning votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega (vaadake lisatud nimekirja), teatades neile oma seadme
tootekoodi DDXXXXXX voi HBXXXXXX.




Paldies, ka izvéléjaties ierici, kas ir razota un paredzéta partikas pagatavosanai un lietosanai
majas.

APRAKSTS e
A Motora bloks
B Atruma regulésanas taustini
C Miksera kajina (plastmasas vai metala, atkariba no modela)
D Mérglaze 800 ml
E 150 ml mini smalcinatajs (atkariba no modela)
E1 Trauks
E2 Asmeni
E3 Vaks
F Stieplu putotajs (atkariba no modela)
F1 Putotaja turétajs
F2 Putotajs

UZMANIBU: drosibas pasakumu apraksts ir ieklauts ierices
komplektacija. Pirms ierices pirmas lietosanas reizes rapigi izlasiet
S0 aprakstu. Glabajiet to vieta, kura vélak varat to atrast un
parskatit.

IERICES LIETOSANA I

« Pirms ierices pirmas lietoSanas nomazgajiet tas piederumus ar siltu adeni un trauku
mazgasanas lidzekli. Ripigi tos noskalojiet un nosusiniet.

« Parliecinieties, ka darba virsma ir stabila un sausa.

- levietojiet sastavdalas pietiekami augsta trauka, lai novérstu izSlakstisanos.

- Lai novérstu izsJakstisanos, mérglazé (D) neiepildiet vairak par 500 ml (18 fl 0z).

« Neizmantojiet miksera kajinu (C) ilgak par 20 sekundém.

« Miksera kajina: 2. un 3. attéls

— Pieskravéjiet blendera kajinu (C) motora blokam (A) un, pirms pieslégt ierici elektrotiklam,
parliecinieties, ka kajina ir pilniba pieskravéta. 2. attéls

— levietojiet blendera kajinu (C) tvertné lidz pusei (3. attéls) un nospiediet ieslegsanas
taustinu (B). Lai nodrosinatu efektivu ierices lietosanu, partikai janosedz vismaz rokas
blendera galvina.

SVARIGI! Neieslédziet ierici tuksgaita.

— Pirms karstu sastavdalu sajauk$anas novirziet trauku prom no karstuma avota. Negroziet
miksera kajinu partika, lai gatu labakus rezultatus.
Novietojiet kajinu tvertnes centra, iemércot blendera galvinu partika lidz pusei.

L) lzmantojot $kiedrainas sastavdalas (puravus, selerijas u.c.), kajinu regulari tiriet

gatavosanas laika, ievérojot drosibas noradijumus par ierices izjauk$anu un tirisanu.

— Gatavojot auglus édienus, sagrieziet tos skélés ka ari ieprieks iznemiet visus kaulinus un
séklas.



— Neizmantojiet ierici cietu sastavdalu gatavosanai (cukurs, Sokolade, kafija, ledus gabalini).

+ 150 ml mini smalcinatajs (atkariba no modela): E un 4. attéls

— Nostipriniet asmenus (E2) uz trauka (E1) rotéjosas tapas.

— levietojiet sastavdalas trauka (E1) un nostipriniet vaku (E3).

— Piestipriniet motora bloku (A) pie vaka (E4).

— Pieslédziet motora bloku (A) elektrotiklam, nospiediet ieslégsanas taustinu (B) un veiciet
édiena apstradi.

— Nonemiet motora bloku (A) un péc tam vaku (E3).

— Nonemiet asmenus (E2), tos turot pie plastmasas dalas.

— Péc lietosanas iznemiet no trauka sastavdalas.

— Nedarbiniet So piederumu tuksgaita.

« Stieplu putotajs (atkariba no modela) F un 5. attéls

— Piestipriniet stieplu putotaju (F2) turétajam (F1).

— Piestipriniet turétaju (F1) motora blokam (A).

— Grieziet to, lidz tas ir nofikséts.

— Péc lietodanas atskraveéjiet turétaju (F1) un nonemiet putotaju (F2).

— Neizmantojiet stieplu putotaju ilgak par 3 minatém.

TIRISANA s
Visas miksera dalas un piederumus, iznemot motora bloku (A) un turétajus (E3 un F1), var
mazgat trauku mazgajama masina. Motora bloku un turétdjus drikst tirit tikai ar mitru
draninu.

Pirms tiriSanas atvienojiet ierici no elektrotikla.

Neizmantojiet abrazivus skrapjus vai objektus, kas satur metaliskas dalas.

Nemeérciet motora bloku (A) Gdeni vai cita veida $kidruma. Noslaukiet to ar sausu vai
nedaudz mitru draninu.

Ja partikas produkti (burkani, apelsini u.c.) uz piederumiem atstdj krasu, norivéjiet to ar
cepamaja e|la iemérktu draninu un péc tam tiriet ka parasti. Laika gaita var rasties krasas
nosédumi, tacu tas neietekme ierices darbibu.

Rikojieties ar asmeniem uzmanigi, jo tie ir |oti asi.

RECEPTI -

Miksera kajina (A, B, C un D dalas)

« Majonéze:

levietojiet 800 ml mérglazé 1 olas dzeltenumu, 1 karoti maigu sinepju, 1 karoti baltvina etika,
sali, piparus un 250 ml olivellas vai saulespuku ellas.

Jauciet 15 sekundes.

Padoms: Visam sastavdalam jabat istabas temperatara.

« Burkanu zupa ar kuminu: @
-200 g 15 mm x 15 mm gabalinos sagrieztu burkanu, 300 ml ddens, 1 téjkarote kumina,
sals, pipari.
Burkanus ievietojiet blendera trauka un pievienojiet Gdeni. 20 sekundes smalciniet ar
maksimalo atrumu. Apstadiniet ierici. lelejiet visu katla, pievienojiet kuminu un variet



aptuveni 30 minates. Ja vélaties skidraku zupu, varisanas laika varat pievienot Gdeni.
Sali un piparus pievienojiet péc garsas.

150 ml mini smalcinatajs (atkariba no modela) attéls E:

+ Ar 3o piederumu jis varat malt vai smalcinat:

— kiplokus, svaigus zalumus, sipolus, apstradajiet 10 sekundes.

—jélu galu:
sagrieziet 1 ¢cm gabalinos 70 g liellopa galas, no kuras atdalitas muskulu Skiedras un
skrimsi, apstradajiet 3 sekundes.

Stieplu putotajs (atkariba no modela) attéls F:
Putoti olas baltumi.
4 olas baltumi 3 minatés.

KA RIKOTIES, JA IERICE NEDARBOJAS? -

« Parbaudiet:

Vai ierice ir pareizi pieslégta elektrotiklam.

Vai nav bojats elektribas padeves vads.

lerice ir aprikota ar mehanismu aizsardzibai pret parkarsanu. Ja ierice parkarst, td automatiski
izslédzas. Sada gadijuma pirms atkartotas izmanto3anas laujiet iericei atdzist aptuveni 20
minutes.

lerice joprojam nedarbojas?

PALIDZIBAS DIENESTS:

Ja jums radusas ar produktu saistitas problémas vai jautajumi, [Gdzu vispirms sazinieties ar
klientu apkalposanas grupu, lai sanemtu specialistu palidzibu un ieteikumus. Skatit kontaktu
sarakstu pielikuma.

Piederumi __ e

- Pie izplatitaja vai sertificéta servisa centra (skatit sarakstu servisa brosara) varat iegadaties
$adus piederumus:

150 ml mini smalcinataju.

Patagu vairaki virzieni.

Kartupelu biezenim paredzétu kajinu darzenu biezenu pagatavosanai.

Svarigi: ja vélaties utilizét kadu no piederumiem, vispirms, ladzu izlasiet o informativo
lapu un sazinieties ar sertificétu servisa centru (sk. sarakstu beigas), noradot ierices
produkta kodu DDXXXXXX vai HBXXXXXX.

)



Dékojame jums, kad pasirinkote Sios serijos prietaisa, kuris visy pirma skirtas maistui ruosti
namuose ir naudoti namy tkio reikméms.

APRASYMAS T

A Variklio blokas
B Jjungimo mygtukai
C Maisiklio kotas (plastikinis ar metalinis)(atsizvelgiant j modelj)
D 800 ml asotis
E Mazy matmeny smulkintuvas 150 ml (atsizvelgiant j modelj)
E1 Dubuo
E2 Peiliai
E3 Dangtelis
F Vielinis plaktuvas (atsizvelgiant j modelj)
F1 Reduktorius
F2 Plaktuvas

DEMESIO: saugos jspéjimai yra susije su prietaisu. Pradédami
naudoti savo nauja prietaisg atidziai perskaitykite Siuos saugos
jspéjimus. Laikykite saugos jspéjimy lankstinukg ten, kur
galétuméte véliau jj rasti ir dar karta perskaityti.

PRIETAISO NAUDOJIMAS I

Prie$ imant pirma karta naudoti prietaisa, $iltu vandeniu ir plovikliu nuplaunami jo priedai.
Nuskalaujami vandeniu ir kruops¢iai nusluostomi.

Patikrinama, ar numatomas jusy darbo pavirsius yra stabilus ir sausas.

Sudedamosios dalys dedamos j indg ganétinai aukstais krastais, kad nebaty taskoma.

] asotj (D) neturi bati pilama daugiau negu 500 ml (18 fl oz (skyscio unciju), kad nebaty
taskoma.

Maisiklio kotas (C) neturéty bati naudojamas ilgiau negu 20 sekundziy.

Maisiklio kotas: 2 ir 3 pav.

— Prie$ jjungiant prietaisa maisiklio kotas (C) jstatomas j variklio bloka (A) ir patikrinama, ar
kotas yra jtvirtintas pagal reikalavimus(2 pav.).

— Maisiklio kotas (C) j inda (3 pav.) jstatomas iki pusés jo aukscio ir nuspaudziamas jjungimo

mygtukas (B1 arba B2). Ruosinys turéty apgaubti bent jau maisiklio koto galvute, kad

prietaisas veikty efektyviai.

SVARBU: prietaisg draudziama jjungti, jeigu inde néra jokio ruosinio.

— Prie$ imantis ruosti karstus produktus, indas turi bati nuimtas nuo Silumos $altinio. Siekiant
gauti geresniy rezultaty, nebatina judinti maisiklio koto ruosinyje.
Rekomenduojama kota laikyti indo viduryje, kad maisiklio galvuté iki pusés bty

ruodiamame maiste. ‘ ;
— Jeigu apdorojamos plausingos sudedamosios dalys (porai, salierai ir kt.), maisiklio galvuté
turi bati reguliariai nuvaloma; Siuo atveju batina laikytis saugos nurodymy, taikomy



iSmontuojant prietaisa ir jj valant.

— Ruogdiant vaisinius patiekalus, vaisiai turi bati i$ anksto supjaustomi griezinéliais ir is jy
pasalinamos Serdys bei kauliukai.

— Prietaiso neleidziama naudoti norint pasiruosti kietas sudedamasias dalis (cukry, Sokolada,
kava, ledo kubelius).

» Mazy matmeny smulkintuvas 150 ml (atsizvelgiant j modelj): E ir 4 pav.

— Ant dubens (E1) pavaros kais¢io uzmaunami peiliai (E2).

— Sudedamosios dalys sudedamos j dubenj (E1), tada uzdedamas dangtis (E3).

— ] dangtj (E4) jstatomas variklio blokas (A).

— Variklio bloko (A) kiStukas jkiSamas j maitinimo lizda, nuspaudziamas jjungimo mygtukas
(B) ir apdorojami maisto produktai.

— IStraukiamas variklio blokas (A), tada nuimamas dangtis (E3).

— Nuimami peiliai (E2) (jie suimami uz plastikinés dalies).

— Panaudojus isSimamos sudedamosios dalys.

- Sio priedo naudoti neleidziama, jeigu jis tuscias.

« Vielinis plaktuvas (atsizvelgiant | modelj): F ir 5 pav.

— Vielinis plaktuvas (F2) jstatomas j reduktoriy (F1).

— Reduktorius (F1) jstatomas j variklio bloka (A).

— Pasukama, kol jis yra jtvirtinamas.

— Baigus naudoti, atsukamas reduktorius (F1) ir iSimamas vielinis plaktuvas (F2).
— Vielinio plaktuvo neleidziama naudoti ilgiau nei 3 minutes.

VALYMAS I

« Visas jasy maisytuvo dalis ir priedus galima plauti indaplovéje, isskyrus variklio bloka (A)
ir reduktorius (E3 ir F1); juos leidziama valyti tik drégna Sluoste.

Pries imant valyti prietaisa, jis turi bati iSjungiamas i$ maitinimo tinklo.

Nenaudokite $veitikliy arba daikty, kuriy sudétyje yra metaliniy daliy.

Nenardinkite variklio bloko (A) j vandenj ar kitg skystj. Variklio blokas nusausinamas sausa
arba drégna Sluoste.

Jeigu jusy priedai nusidazo apdorojamy produkty spalva (morky, apelsiny ir pan.), priedai
patrinami maistiniu aliejumi suvilgyta $luoste, o tada iSvalomi jprastu badu. llgainiui gali
atsirasti démiy, taciau jos nedarys jokios jtakos prietaiso veikimui.

Peilius tvarkykite atsargiai, nes jie yra labai astrus.

RECEPTAI I

Maisiklio kotas (A, B, C, D dalys)
« Majonezas:
] 800 ml gsotj jmusamas kiausinio trynys, jdedamas valgomasis Saukstas $velnesnio skonio
garstyciy, jpilamas valgomasis saukstas baltojo vyno acto, jdedama druskos, pipiry, jpilama
250 ml alyvuogiy ar saulégrazy aliejaus.

!! Maisoma 15 sekundziy.
Patarimas: visos sudedamosios dalys turéty bati kambario temperaturos.



Morky sriuba su kmynais:

-200 g morkuy, supjaustyty 15 x 15 mm dydzio kubeliais, 300 ml vandens, 1 arbatinis
Saukstelis kmyny, druska, pipirai

Suberkite morkas j maiSytuvo indg ir jpilkite vandens. Maisykite didziausiu greiciu 20

sekundziy. ISjunkite aparata. Viska supilkite j puoda, jberkite kmyny ir virkite apie 30

minuciy. Verdant galite jpilti vandens, jei norite, kad sriuba baty skystesné.

Pasudykite ir jberkite pipiry pagal savo skonj.

Mazy matmeny smulkintuvas 150 ml (atsizvelgiant j modelj) E pav.:
+ Naudodami $j prieda galite smulkinti ar kapoti:
- Cesnakus, SvieZias Zoleles, svogunus 15 sekundziy.
- Zalig mésa
70 g jautienos pasalintomis sausgyslémis ir kremzlémis, supjaustytos 1 cm kubeliais
apdorojama per 3 sekundes.

Vielinis plaktuvas (atsizvelgiant | modelj) F pav.:
Plakti kiausiniy baltymai.
4 kiausiniy baltymai suplakami per 3 minutes.

KOKIY VEIKSMY TURETUMETE IMTIS, -
JEIGU NEVEIKIA JUSY PRIETAISAS?

« Patikrinkite:

Ar jusy prietaisas pagal reikalavimus prijungtas prie maitinimo tinklo.

Ar maitinimo laidas atitinka reikalavimus.

Ar jusy prietaise sumontuotas nuo perkaitimo apsaugantis jtaisas. Jeigu jlsy prietaisas
perkaisty, jis savaime issijungty. Siuo atveju palikite jj, kad mazdaug per 20 minudiy jis
atausty, o tada bus galima vél jj naudoti.

Jusy prietaisas vis tiek neveikia?

PAGALBOS TELEFONAS:

Jeigu turite bet kokiy su gaminiu susijusiy problemy arba klausimy, i$ pradziy kreipkités j
rysiy su klientais skyriaus ekspertus, kad jie suteikty pagalba ir duoty patarimy. Zr. pridéta
kontaktinés informacijos sarasa.

PRIEDAI -

« 15 savo platintojo arba jgaliotojo techninés priezitros centro (zr. techninés priezitros
lankstinuka) galite jsigyti $iy priedy:

Mazy matmeny smulkintuvag 150 ml.

Plakti keletg sruoguy.

Bulviy tyrés ruosimo maisiklj, kurj naudojant ruoSiamos darzoviy tyreés.

Svarbu. Jeigu norite iSmesti prieda, prasome pirmiausia perskaityti $j nurodymy lapelj
ir susisiekti su patvirtintu techninés prieziros centru (Zr. pabaigoje pateikta sgrasa) bei
nurodyti savo prietaiso gaminio koda DDXXXXXX arba HBXXXXXX.
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Dziekujemy za wybor sposréd dostepnego asortymentu niniejszego urzadzenia, ktore jest
przeznaczone wytacznie do przygotowywania zywnosci i uzytku domowego.

OPIS I

A Naped
B Przyciski uruchamiajace
C Nasadka miksujaca (plastikowa lub metalowa w zaleznosci od modelu)
D Pojemnik 800 ml
E Mini-rozdrabniacz 150 ml (w zaleznosci od modelu)
E1 Misa
E2 Ostrza
E3 Pokrywa
F Trzepak-ubijak (w zaleznosci od modelu)
F1 Reduktor
F2 Trzepaczka

UWAGA: niniejsze zalecenia bezpieczehAstwa stanowig czes¢
urzadzenia. Przed pierwszym uzyciem nalezy uwaznie je
przeczytac. Zalecenia nalezy przechowywac w tatwo dostepnym
miejscu, by moc pdzniej z nich skorzystac.

UZYTKOWANIE I

« Przed pierwszym uzyciem urzadzenia umy¢ wszystkie akcesoria ciepta wodg z ptynem do
mycia. Sptukac i wytrze¢ do sucha.

« Upewnic sie, ze powierzchnia robocza jest stabilna i sucha.

«Umiesci¢ sktadniki w pojemniku, ktory jest dostatecznie wysoki, aby uniknac¢
rozpryskiwania.

+Nie napehia¢ pojemnika (D) powyzej poziomu 500 ml (18 fl oz), aby uniknac¢
rozpryskiwania.

« Nie uzywac nasadki miksujacej (C) dtuzej niz 20 sekund.

» Nasadka miksujaca: RYS.2i3

— Przykreci¢ nasadke miksujaca (C) do napedu (A) i przed wiaczeniem urzadzenia upewnic
sie, ze naktadka jest catkowicie przykrecona. RYS. 2.

— Wiozy¢ nasadke miksujaca (C) do potowy pojemnika RYS. 3 i nacisna¢ przycisk
uruchamiajacy (B). Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, przygotowywany produkt
powinien pokrywac przynajmniej dolng czes¢ nasadki miksujacej.

WAZNE: Nie uruchamia¢ pustego urzadzenia.

— Przed przystapieniem do miksowania goracych produktéw nalezy zdja¢ naczynie z zrédta
ciepfa. Dobre wyniki mozna osiggna¢ bez wykonywania ruchéw obrotowych nasadka
miksujaca w przygotowywanym produkcie.

Umiesci¢ nasadke w srodku pojemnika, zanurzajac dolng czes¢ do potowy w produkcie.



— W przypadku widknistych produktéw (por, seler itp.) nalezy regularnie oczyszcza¢ nasadke
miksujaca w czasie pracy, postepujac zgodnie z zasadami bezpieczenstwa dotyczacymi
demontazu i czyszczenia urzadzenia.

— W przypadku produktéw przygotowywanych na bazie owocéw pokroi¢ owoce i usunaé
pestki lub gniazda nasienne.

— Nie uzywac urzadzenia do twardych sktadnikéw (cukier, czekolada, kawa, kostki lodu).

« Mini-rozdrabniacz 150 ml (w zaleznosci od modelu): RYS.Ei 4

— Zalozyc ostrza (E2) na 0$ napedu w misie (E1).

— Umiesci¢ sktadniki w misie (E1) i natozy¢ pokrywe (E3).

— Umiesci¢ naped (A) w pokrywie (E4).

— Podtaczy¢ naped (A) do zasilania i nacisna¢ przycisk uruchamiajacy (B), aby dokona¢
obrébki zywnosci.

— Zdja¢ naped (A), a nastepnie pokrywe (E3)

— Wyjac ostrza (E2), chwytajac za plastikowa czesé.

— Po uzyciu usuna¢ sktadniki.

- Nie uruchamiac pustego mini-rozdrabniacza.

» Trzepak-ubijak (w zaleznosci od modelu): RYS.Fi5
— Umiesci¢ trzepak-ubijak (F2) w reduktorze (F1).

— Natozy¢ reduktor (F1) na naped (A).

— Przekreci¢, az sie zablokuje.

— Po uzyciu odkreci¢ reduktor (F1) i usuna¢ trzepak (F2).
— Nie uzywac trzepaka-ubijaka dtuzej niz 3 minuty.

CZYSZCZENIE I

+ Wszystkie czesci i akcesoria urzadzenia mozna my¢ w zmywarce, z wyjatkiem napedu (A)

i reduktoréw (E3 i F1), ktére nalezy my¢ wilgotna Sciereczka.

+ Przed myciem odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Nie uzywac ostrych zmywakoéw ani przedmiotéw zawierajgcych elementy metalowe.

« Nie zanurza¢ napedu (A) w wodzie ani innym ptynie. Wytrze¢, uzywajac suchej lub lekko
zwilzonej szmatki.

« Jezeli akcesoria zostang zabarwione przez produkty (marchew, pomarancze itp.) wytrze¢
je $ciereczka nasgczona olejem spozywczym, a nastepnie umy¢ jak zwykle. Z czasem moga
wystapic przebarwienia, ktére nie maja wptywu na wydajnos$¢ urzadzenia.

« Ostroznie manipulowa¢ ostrzami; sg bardzo ostre.

PRZEPISY I

Naktadka miksujaca (czes¢ A, B, C, D)

» Majonez:

Umiescic zéttko jaja, tyzke tagodnej musztardy, tyzke octu winnego biatego, sél, pieprz, 250
ml oliwy lub oleju stonecznikowego w pojemniku 800 ml.

Miksuj przez 15 sekund.

Wskazdéwka: Wszystkie sktadniki powinny mie¢ temperature pokojowa.

@
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« Zupa marchwiowa z kminkiem:
- 200 g marchwi pokrojonej w kostke 15x15 mm, 300 ml wody, 1 tyzeczka kminku, sél,
pieprz
Wrtozy¢ marchew do pojemnika blendera i wla¢ wode. Miksowa¢ na predkosci maks. przez
20 s. Wylgczy¢ urzadzenie. Przelac cato$¢ do rondla, dodac kminek i gotowac przez ok. 30
min. Aby zupa nie byta zbyt gesta, w trakcie gotowania mozna dola¢ wode.
Dodac sél i pieprz wedtug uznania.

Mini-rozdrabniacz 150 ml (w zaleznosci od modelu) RYS. E:
+ Akcesorium stuzy do rozdrabniania lub siekania:
- czosnku, ziot, cebuli w 10 sekundy.
- surowego miesa:
70 g wotowiny, po usunieciu bton i chrzastek, pokrojonej na kawatki wielkosci 1 cm, mozna
posiekac w 3 sekundy.

Trzepak-ubijak (w zaleznosci od modelu) Rys. F:
Piana z biatek.
4 biatka jaj w 3 minuty.

CO ZROBIC, GDY URZADZENIE NIE DZIAEA? -

« Sprawdzi¢:

Czy urzadzenie jest prawidtowo podigczone do zasilania.

Czy przewdd zasilajacy jest w dobrym stanie.

Urzadzenie jest wyposazone w mechanizm chronigcy przed przegrzaniem. Jezeli urzadzenie
nagrzeje sie nadmiernie, wytaczy sie samo. W takim przypadku nalezy zostawi¢ urzadzenie
do ostygniecia przez okoto 20 minut, a nastepnie uruchomi¢ ponownie.

Urzadzenie nadal nie dziata?

SERWIS POMOCY:

W razie jakichkolwiek pytan lub probleméw z produktem nalezy skontaktowac sie z naszym
Dziatem Obstugi Klienta w celu uzyskania fachowej pomocy lub porady: zob. zataczony
wykaz kontaktéw.

AKCESORIA -

+ U sprzedawcy lub w autoryzowanym punkcie serwisowym (zob. wykaz w zaktadce serwis)
mozna kupi¢ nastepujace akcesoria:

Mini-rozdrabniacz 150 ml.

Bat kilka nici.

Naktadka do purée z ziemniakéw i innych warzyw.

Uwaga: aby pozby¢ sie czeéci urzadzenia, najpierw nalezy zapozna¢ sie z niniejsza
instrukcja, a nastepnie skontaktowac z autoryzowanym punktem serwisowym (zob.
wykaz na koncu), podajac kod produktu odpowiadajacy urzadzeniu DDXXXXXX lub
HBXXXXXX.
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