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English
1 Before the first use

E Note

* The appliance may give off some smoke when you use it for the first time.

1 Remove any stickers and wipe the body of the sandwich maker with a damp cloth.

2 Clean the cooking plates with a damp cloth or sponge (see chapter ‘Cleaning’).

2 Using the appliance

Making toasted sandwiches

1 To preheat the sandwich maker, put the mains plug in the wall socket and switch on the
appliance.
= The red light will be on.

5 When the green light turns on, the sandwich maker is ready to use.

2 Open the sandwich maker

3 Place one slice of bread on the bottom plate, add fillings and then place another slice of
bread on top of the fillings.
*  You could lightly butter the outside of the bread and the center of the bread to
have golden brown color.
*  The filling should be spread evenly in the center of the bread.
*  Leave some space from the edges of the bread.

4 To close the sandwich maker, hold the handle and close the lid slowly until it latches.

5  Allow the sandwich maker to toast for 3 to 7 minutes.
* Ifthe bread slice does not fit, trim it before placing it onto the plate.
*  You can open it to check whether the sandwiches are ready.
*  The cooking time would depend on the bread, the filling and your personal taste.

E Note

* During cooking, the green light will turn on and off. ‘

6 When the sandwiches are done, remove them carefully.
*  You could use wooden or plastic utensil to help. Do not use metal, sharp or
abrasive utensils.

7 Switch off and unplug the appliance.

3 Cleaning and maintenance

E Note

* Never use aggressive or abrasive cleaning agents and materials, as this damages the non-stick
coating of the plates.
* Never immerse the appliance in water or any other liquid, nor rinse it under the tap.

Do not use metal, sharp or abrasive utensils.
Switch off and unplug the appliance.

Let the appliance cool down properly in open position.

AW -

First remove excess oil from the plates with a piece of kitchen paper before you clean
them.

(9]

Use a wooden or plastic spatula to remove sticky food residues (for example solidified
cheese) from the cooking plates.

o

Clean the cooking plates with a moist soft cloth or sponge.

~N

Clean the outside of the appliance with a moist cloth.

4 Storage

-

Wind the cord around the cord storage facility.

N

Store appliance in vertical or horizontal position.

1 Tllpeau nbpeata ynotpeba

E 3abeArerxkKa

* KoraTo n3nonseate YPEAQ 3a MPbB MbT, OT HEFO MOXE AQ NU3AE3E€ MAAKO AUM.
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1 MaxHeTe BCUUKM AEMEHKN 1 VI36prLIeTe KOpryca Ha TOCTepa C BAXXHa Kbpria.

2 [louncTeTe HarpeBaTEAHUTE MAOUM C MOKPA Kbpria WA rbba (BIXTE pasaen
[Mouuncrsane").

2 MsnoassaHe Ha ypeaa

MNeueHe Ha caHABUUM

1 3a Ad 3arpeeTe TOCTepa, BKAIOHETE LLENCceAa B KOHTaKTa.
g %epBeHaTa CBETAVMHA LLE CE BKAKOYM,

L» KoraTo 3eAeHaTa CBETAMHA CE BKAIOUM, TOCTEPDLT € roToB 3a )’I'IOTp€6a.

2 OrtsopeTe TocTepa.

3 [MocTaseTe duAMA XxAA6 BHPXY AOAHATA MAOY2, AOBABETE MABHKA U NOCTaBETE BTOPATA
GrAMA XAHD BBPXY NABHKATA.
*  MoxeTe Aa HaMaxeTe PUAMMTE C MAAKO MACAO OT BbHLLHATA W BbTpellHaTa
CTpaHa 3a 3AaT1CTOKaAB LIBAT.
*  [lAbHKaTa TpsbBa Aa e pasrpeseAeHa paBHOMEPHO B CpeaaTa Ha XAsiba.
*  OcTaBeTe MaAKO MACTO B Kpast Ha xAsiba.

4 3a pa3aTBOpHTE TOCTEPA, XBAHETE APBXKKATA 1 3aTBOPETE Karnaka 6aBHO, AOKATO He
wpakHe.

5  Ocrasete TocTepa aa npenuua oT 3 A0 7 MUHYTH.
* Ako duansATa XAA6 He ce NobMpa, OTPEXKETE YacT OT Hes, MPeAN A S MOCTaBKTe
Ha nAoYaTa.
*  Mose aa OTBapsiTe TOCTepa, 3a Ad MPOBEPABATE AAAW CAHABMUMTE Ca FOTOBM.
*  BpemeTo 3a NpuroTesiHe 3aBKcK OT XA0a, MABHKATA W BalUKSA BKYC.

3abeAerkKa

* [lo BPEME Ha NPUroTBAHETO 3€AEHaTa CBETAMHA LLIE CE€ BKAIOYBA U M3KAIOYBA.

6 KoraTo caHABMUMTE Ca FOTOBM, MM M3BAAETE BHUMATEAHO.
*  More Aa M3MOA3BaTE AbPBEH MAW MAACTMACOB MPUOOP 3a LieATa. He usnoassaiite
METaAHM, OCTPH UAK aBpasvBHU MPUGOPU.

7 ViskniodeTe ypeaa OT KOHTaKTa.

3 [louyucTtBaHe

3abeAerkKa

¢ Hukora He u3noassaiTe MPEKANEHO CUAHN UAN a6pa3MBHM no4ncTsallM rnpenapat n
MaTepuanu, TbI KaTo TOBa NOBPEXAA HE3AAEMBALLOTO MNMOKPUTHE Ha MACHNTE.

¢ Hukora He noTansiite 3aABMXKBALLMA OAOK BbB BOAAd VAN ADyra TEYHOCT U HE ro MUITE C
Teualla BOAQ.

He n3noassaiTe MeTaAHM, OCTPK MAK abpasueHK Nprbopu.
V3kAloueTe ypeaa 1 M3BaaeTe LienceAa OT KOHTaKTa.

OcTageTe ypeaa Ad U3CTUHE HarbAHO B OTBOPEHO MOAOKEHME.

A W N =

OTCTpaHeTS C Mapye KyxXHEeHCKa XapTuva U3AMLIHATA MasHWHA OT MACYUTE, NMPEeAN Aa
m Mm1eTe.

[0,]

113noA3BaitTe AbpBEHa MAM NAACTMACOBA LUNATYA], 38 Ad OTCTPaHWTE OCTaTbUMTE OT
XpaHa (Hanpumep, BTBLPAEHO CUPeHe) OT HarpeBaTEAHUTE MAOUM.

o

[MouncreTe HarpeBaTeAHUTE MAOYM C BADKHA MEKa Kbpria 1AM rbba.

~

[Touncrete YP€Aa OTBbH C BAAXKHA Kbpria.

4 CobxpaHeHue

—_

HaeuiiTe kabeaa OKOAO NPUCMIOCOBAEHNETO 3a CbXpaHeHUe Ha Kabena.

N

CbXDaHﬂBaMTe YP€AA B M3MPaBEHO MAN AETHAAO MOAOXHKEHWE.

1 Pred prvnim pouzitim

E Poznamka

* Pfi prvnim pouzitf pristroje z néj méze unikat slaby kour: ‘

1 Odstrarite viechny ndlepky a otrete povrch pristroje vihkym hadrikem.

2 Topné desky vycistéte vihkym hadifkemn nebo houbou (viz kapitola ,Cigténi™).

2 Pouziti pFistroje

Priprava zapékanych sendvicu

1 Zapojte zéstrcku do zdsuvky a sendvi¢ovac predehrejte.
> Rozsviti se cervend kontrolka.

9 Po rozsviceni zelené kontrolky je sendvi¢ovac pripraven k pouzitf.

Otevrete sendvicovac.
3 VlioZte jeden plétek petiva na spodnf desku, pridejte ndplA a dal$im platkem peciva
napln prikryjte.
*  Vnégjsi ¢asti a stied peciva mizete lehce potrt mdslem, upece se dozlatova.
*  N4plh by méla byt rovnomérné rozmisténa ve stredu peciva.
*  Na krajich peciva ponechte trochu mista.

4 Sendvi¢ovat zavfete uchopenim rukojeti a zaklapnutim vika.

5 Nechte sendvi¢ovac opékat pecivo 3 az 7 minut.
*  Pokud je platek peciva piflis velky, pred viozenim jej ofiznéte.
*  Otevrete pristroj a zkontrolujte, zda jsou sendvice pripraveny.
*  Doba pripravy zdvisi na typu peciva, ndplni a vasich preferencich.

E Poznamka

* Béhem pripravy blikd zelend kontrolka.

6 Kdyz jsou sendvice pfipraveny, opatrné je vyjméte.
*  Muzete pouzft dfevéné nebo plastové kuchyriské ndcini. Nepouzivejte zddné
kovové, ostré ani abrazivni nacin.

7 Odpojte pfistroj.

* Nikdy nepouzivejte agresivni nebo abrazivni Cistici prostrfedky nebo materidly, nebot’ poskozujf
nepfilnavy povrch desek.

* Piistroj nikdy neponorujte do vody nebo jiné kapaliny ani jej neproplachujte pod tekouct
vodou.

NepouZivejte zddné kovové, ostré ani abrazivni nacini.
Pristroj vypnéte a odpojte od sfté.
Pristroj otevrete a nechte ho zcela vychladnout.

Pred ¢isténim topnych desek nejprve odstrarite zbytky oleje papirovou utérkou.

Ul A W N =

Je-li to nutné, odstrarite z topnych desek zbytky potravin (napriklad zatuhly syr)
drevénou nebo plastovou stérkou.

o

Topné desky vycistéte navihéenym mékkym hadrikem nebo houbou.

7 Vn&ji povrch vydistéte navihdenym hadrikem.

4 Skladovani

1 Napdjeci kabel ovirite okolo drzaku pro uloZenf kabelu.

2 Skladujte pifstroj ve vertikdlni nebo horizontalnf poloze.

1 Enne esmakasutust

E Markus.

* Esmakordsel kasutamisel voib seade pisut suitseda. ‘

1 Eemaldage kik kleepsud ja plhkige voieivarostija korpus niiske lapiga Ule.

2 Puhastage kiipsetusplaadid niiske lapi v&i kisnaga (vt ptk ,,Puhastamine”).

2 Seadme kasutamine

Rostitud voileibade tegemine

1 Vaileivagrilli eelsoojendamiseks pange pistik pistikupessa.
5 Suttib punane madrgutuli.

5 Vaileivagrill on kasutusvalmis, kui stttib roheline margutuli.
2 Avage VGileiva rostija.

3 Pange (ks leivaviil alumisele plaadile, lisage tiidis, seejirel pange teine leivaviil tiidise

peale.
*  Kuldpruuni vdrvuse saamiseks voite leiva viliskiljele ja keskele madrida Shuke kiht
void.

*  Téidis tuleb laotada Uhtlaselt leiva keskele.
e Jdtke leiva ddrtesse natuke ruumi.

4 Vaileivagrilli sulgemiseks hoidke kinni kiepidemest ja sulgege kaas aeglaselt, kuni see
lukustub.

5  Laske vsileivagrillil 3-7 minutit rostida.
*  Kui leivaviil ei mahu vaileivagrilli, Idigake see enne plaadile asetamist vdiksemaks.
*  Selle kontrollimiseks, kas vaileivad on valmis, vdite grilli avada.
*  Kipsetamise aeg soltub leivast, tdidisest ja teie isiklikust maitsest.

E Markus.

* Kipsetamise ajal roheline mérgutuli sittib ja kustub. ‘

6 Kuivaileivad on valmis, votke need ettevaatlikult vilja.
*  Te voite selleks kasutada puidust voi plastist riistu, Arge kasutage metallist, teravaid
vOi abrasiivseid abivahendeid.

7 Uhendage seade seinakontaktist lahti.

3 Puhastamine

E Markus.

+ Arge kasutage séovitavaid v5i abrasiivseid puhastusvahendeid ja -materjale, sest need véivad
kahjustada plaatide kilgevdtmatut pinda.
* Arge kastke seadet vette ega muudesse vedelikesse ega loputage seda kraani all.

1 Arge kasutage metallist, teravaid vai abrasiivseid abivahendeid.

2 Lilitage seade vilja ja tommake toitepistik pistikupesast.

3 Avage seade ja laske sel tiiesti jahtuda.

4 Enne seadme pesemist eemaldage plaatidelt majapidamispaberiga ileliigne &li.

5 Kasutage puidust vai plastikust spaatlit kiilgejaanud toidujaatmete (nt kévastunud
juustutikikeste) eemaldamiseks kiipsetusplaatidelt.

6 Kipsetusplaatide puhastamiseks kasutage pehmet lappi v&i kisna.

7 Puhastage seadme vilispinda niiske lapiga.

4 Hoidmine

Kerige toitejuhe Umber juhtmehoidiku.

N =

Hoidke seadet vertikaalses voi horisontaalses asendis.

1 Prije prve uporabe

E Napomena

¢ Prilikom prve uporabe mozda cete primijetiti malo dima.

1 Uklonite sve naljepnice i obrisite kuciste aparata vlaznom krpom.

2 Odistite grijace ploce viaznom krpom ili spuzvom (pogledajte poglavije “Ciécenje”).

2 Uporaba aparata

Pripremanje tost sendvica

1 Kako biste zagrijali toster za sendvice, ukopcajte utika¢ u zidnu uti¢nicu.
9 Ukljucit ¢e se crveni indikator:

5 Kada se zeleni indikator ukljuci, toster za sendvice bit ¢e spreman za uporabu.

2 Otvorite aparat.

3 Stavite jednu $nitu kruha na donju plo¢u, dodajte nadjev i zatim stavite drugu $nitu
kruha na nadjev.
*  Vanjsku stranu i sredinu kruha mogli biste premazati malom koli¢inom maslaca

kako biste dobili zlatno-smedu boju.

*  Nadjev treba ravnomjerno rasporediti u sredini kruha.
*  Nemojte stavljati nadjev na podrucje uz rubove kruha.

4 Kako biste zatvorili toster za sendvice, uhvatite rucku i polako zatvarajte poklopac dok
ne sjedne na mjesto.

5  Ostavite toster za sendvice da tostira 3 do 7 minuta.
*  Ako 3nita kruha ne moZze stati, obreZite je prije stavljanja na plocu.
*  Toster moZete otvoriti kako biste provjerili jesu li sendvici gotovi.
*  Vrijeme tostiranja ovisi o vrsti kruha, nadjevu i osobnom ukusu.

Napomena

* Tijekom tostiranja zeleni indikator ¢e se ukljucivati i iskljucivati.

6 Kada tostiranje sendvica zavrsi, paZljivo ih izvadite.
*  Mozete koristiti drveni ili plasti¢ni kuhinjski pribor. Ne koristite metalna, ostra ili
abrazivna pomagala.

7 Iskopajte aparat.

3 Ciséenje

E Napomena

* Nikad nemojte koristiti agresivna ili abrazivna sredstva i materijale za Cis¢enje jer mogu ostetiti
sloj na plocama koji onemogucuje lijeplienje hrane.
* Aparat nikada nemojte uranjati u vodu ili neku drugu tekucinu niti ispirati pod mlazom vode.

Ne koristite metalna, ostra ili abrazivna pomagala.
Iskljucite i iskopcajte aparat.

1

2

3 Aparat ostavite da se dovoljno ohladi u otvorenom polozaju.

4 Prije &scenja grijacih ploca kuhinjskim papirom uklonite visak ulja s njih.
5

Koristite drvenu ili plasti¢nu lopaticu za uklanjanje ostataka (npr: stvrdnutog sira) s ploca
aparata.

6  Cistite grijace plote vlaznom mekom tkaninom ili spuzvom.

7 Vanjske dijelove aparata obrisite viaznom krpom.

4 Spremanje

-

Omotajte kabel oko drzaca kabela.

N

Aparat odlozite u okomitom ili vodoravnom polozaju.

1 Az elso hasznalat elott

E Megjegyzés

¢ A készilék elsé haszndlatakor némi fUst keletkezhet.

1 Tévolitson el minden matricat a szendvicssiitérél, majd nedves ruhdval tordlie le a
burkolatot.

2 Tisztitsa le a féz8lapokat nedves ruhdval vagy szivaccsal. (ldsd a ,, Tisztitds” c. fejezetet).

2 A készulék hasznalata

Melegszendvicsek készitése

1 A szendvicssité elémelegftéséhez csatlakoztassa a hdldzati csatlakozddugdt a fali
aljzatba.
9 A piros fény vilagft.

9 Amikor a zold fény vildgitani kezd, a szendvicssiité hasznalatra kész.

Nyissa ki a szendvicssitét.

3 Helyezzen egy szelet kenyeret az alsé siitélapra, tegyen rd télteléket, majd helyezzen ra
egy masik szelet kenyeret.
*  Kicsit megvajazhatja a kenyér kilsé részét és a kdzepét, hogy aranybarndra suljon.
*  Atolteléket egyenletesen kell szétkenni a kenyér kdzepén.
e Akenyér szélénél hagyjon egy kis helyet Uresen.

4 Afogantydndl fogva lassan zérja le a szendvicssiitd fedelét a retesz kattandsdig.

5 Hagyja dolgozni a szendvicsstitét 3 - 7 percig.
*  Haa kenyérszelet nem fér be, vdgjon le bel6le, miel&tt a sttélapra helyezi.
e Akésziléket kinyitva ellendrizheti, hogy kész vannak-e a szendvicsek.
o Asitési id6 a kenyértél, a tolteléktdl és az On izlésétd| fligg.

E Megjegyzés

* Sités alatt a zold fény felgyullad, majd kialszik.

6 Ha kész vannak a szendvicsek, dvatosan vegye ki Sket.
*  Ehhez fa vagy miianyag evéeszkozt haszndlhat segitségképpen. Ne haszndljon fém,
éles vagy karcold eszkdzoket.

7 Huizza ki a készilék hdldzati dugdjdt a fali aljzatbdl.
3 Tisztitas

E Megjegyzés

* Soha ne haszndljon mard vagy karcold tisztitészereket és anyagokat, mert ezek kdrt tesznek a
sttélapok tapaddsmentes bevonatdn.
* Ne meritse a készliléket vizbe vagy mds folyadékba, és ne oblitse le folydviz alatt.

1 Ne haszndljon fém, éles vagy karcold eszkozoket.

2 Kapcsolja ki a késziiléket, és hiizza ki halézati csatlakozddugdjét.

3 Hagyja a készilléket nyitva, hogy teljesen kih(ilhessen.

4 Tisztitds el6tt el6szor tavolitsa el a felesleges olajat a siitélapokrdl egy darab
konyhapapiral.

5  Aleragadt maradékokat (pl. megkeményedett sajt) fa vagy mianyag lapétkdval tavolftsa
el a sttélapokrdl.

6 Tisztitsa le a stit6lapokat puha, nedves ruhdval vagy szivaccsal.

7 Akésziilék burkolatdt nedves ruhdval tisztitsa.

4 Tarolas

[N

Csévélje a kdbelt a kabeltdroldra.

N

A készliléket tédrolhatja fliggblegesen vagy vizszintesen.

1 bBipiHWwi peT nanaaaHy aAAbIHA

E Ecte cakTaHbi3

¢ BipiHwWi peT nanaaraHFaHAd KypPbIAFBIAAH a3AaMN TYTIH WbIFYbl MYMKIH.

1 >KancsipManapasi aAsin TacTan, GyTepbpOA, *acarbILTbIH KOPMYChIH ABIMKbIA
LybepeKneH cypTin aAbiHbI3.

2 T[icipy TabakiarapbiH AbIMKbIA Wy6eperneH Hemece rybkamer Tasanambi3 («Tasaray»
TapayblH KapaHbi3).

2 KypblAFbIHbI MaAQAaHY

TocTepaeHreH 6yTepbpoa »acay

1 ByTepbpoa, *KacafFbilThl aAAbIH aAd KbI3ABIPY YLUIH allaHbl pO3eTKaFa KOCbIHbI3.
5 Kbi3blA LWaM KOCbIAAASI.

> HKacbiA Wwam KocbiAFaHAa ByTepbpoa, »Kacarbilll ManAaAaHyra AarbiH BoAaAb.

N

ByTepbpoa »acarbllTbl aLlibIHbI3.

3 TemeHri Tabakwara 6ip HaH TIAIMIH KOMbIM, CAABIHABIAAPABI KOCbIHBI3, COAAH KeliH
CanbIHABIAAPABIH YCTiHEH TaFbl Bip HaH TIAIMIH KOVbIHbI3.
e Capbl-KOHBIP TYCTi aAy YLIH HaHHbIH CbIPTbIHA XKSHE OpTachiHa a3Aar Mal Xaryra
bonaabl.
e CanblHAbIHbI HaHHbIH OPTacbiHAA BIPKEAKi »Kalo Kepek.
*  HaHHbiH WweTTepiHeH 6ipa3 60C OpbiH KaAABIPBIHBI3.

N

ByTepbpoa, acafbiThl aby yLiH TyTKaHbl YCTan Typbin, KaknakTsl OekiTiAreHwe basy
HabblHpI3.

5  ByTepbpoa »acafbiluTbl 3 - 7 MUHYT MiCipyre KaAAbIPbIHbI3.

*  HaH TiAiMi cbiiMaca, TabaKiiara caaMait Typbin KeCiHi3.

*  bByTepbpoaTapablH MicKeH-nicnereHiH Tekcepy yLiH OHbl allyra 6oAaab.

»  [licipy yaKbiTbl HaHFa, CaAbIHABIFA XSHE JKeKe TanFaMFa GaiAaHbICTbI.

E Ecte cakTaHbI3

* [icipy Ke3iHAE »aCbIA LaM KOCbIAGAbI YKaHE OLIAI.

6 ByTepbpoATap aaiibiH 60AFaHAR, abaitAan aAbiHbI3.
*  KeMek peTiHaE arall HeMece MAACTHKAAbIK KyPaaAbl MaiAanaHyra 6oaaasl. MeTan,
OTKIP HeMece KbIpFbill ac it acnanTapbiH KOAAGHOaHbI3.

7 K¥pb\/\Fble\ TOK Ke3iHeH AXKbIPATbIHbI3.

3 Tasanay

E Ecte cakTaHbi3

* EwkaliaH arpeccusTi Hemece abpasuBTi Tasady KYPaAAAPbIH XoHE MaTepHarAapAbl
naiaanaHbaHbI3, oM TKeHI byA TabaKlarapAblH *abbICManTbiH KabaTblH 3aKbIMAAMABI.
* Kypaaabi cyra Hemece 6acka CyMbIKTbIKKa 6aTbipMaHbI3 XSHe afblH CyMeH LaiMaHbI3.

1 MeTan, eTKip Hemece KbipFbill ac it acnanTapbiH KOAAaHOaHbI3.

2 Kypaaabl elipin, po3eTKaAaH abipaTbiHbi3.

3 KypblAFbIHBI ALIBIKTI CybITbIHBI3.

4 Tabaxwanapabl Tasanap anAbIHAA OAAPAAFbI apTHIK Maliabl ac Vil KarasbiMer cypTin
AAbIHbI3.

5  Araw Hemece NAACTUK KyPeKLIE KOAAAHBIM, #aBbIChiN KaAFaH TamaK KarAbIKTapbiH
(Mblcanbl epiTiAreH ipiMLLIK) MicipeTiH TabaKiarapAaH aAbin TacTaHbI3.

6 TabaKiwarapabl AbIMKbIA Ly6epexner Hemece rybkameH TasaAaHbi3.

7 KypaaablH CbIpTbIH CyAbl WyGepeKneH cypTin TasaraHbi3.

4 Cakray

-

ChbIMABI CaKTayFa apHaAFaH GOALLIEKKE OpaHbi3.

N

KypbIAFbIHBI TiK HEMeCe KOAAEHEH KYMIHAE CaKTaHbI3.




Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



