DOMACI PEKARNA
DOMO B3955

BEZPECNOSTNI PREDPISY

NEZ ZACNETE PRISTROJ POUZIVAT, PRECTETE SI DUKLADNE TENTO NAVOD
K POUZITI A PECLIVE HO USCHOVEJTE PRO PRIPADNOU POZDEJSI
KONZULTACL

Pristroj pouzivejte jen k G¢elim popsanym v navodu k pouZiti

Pozor: Nedotykejte se teplych povrchi, kdyZ je pfistroj zapnuty.

Ptistroj ptipojujte ke zdroji stiidavého proudu, a sice k uzemnéné zasuvce s napetim
uvedenym na typovém §titku pfistroje.

Sitovy kabel nikdy neohybejte a nepokladejte na horké dily!

Stitiru odvijejte uplné, abyste zabranili jejimu piehiati.

Nestavte pfistroj nikdy do blizkosti pfistroju, které vydavaji teplo, jako napt. kamna,
plynové sporaky, varné plotynky atd. Pfistroj by mél stat v urcité vzdalenosti od
stén a jinych objektl, které by se mohly vznitit, napt. zaclony, ru¢niky (bavlna nebo
papir atd.)

Dbejte na to, aby pfistroj stal na rovné a ploché podlozce.

Kdybyste chtéli piistroj premistit, musi byt vypnuty a zchladly. Pii pfesunu musite
pouzit obé ruce.

Nepouzivejte ptistroj, pokud je poskozena zastréka, $iiira nebo samotny
pristroj,pokud uz predmét fadné nefunguje, pokud spadl na zem nebo pokud je
jinym zpasobem poskozeny. Obrat’te se pak na vlastnika obchodu nebo na oddéleni
oprav vyrobce. Opravy elektrickych pfistrojii musi provadét pouze odbornici.

V opaéném piipadé mohou mit neodborné opravy nasledky pro
uzivatele.Nepouzivejte nikdy dily, které nejsou doporuceny nebo dodany vyrobcem.
Pokud pfistroj nepouzivate nebo Cistite, ipln¢ ho vypnéte a vytahnéte zastrcku ze
zasuvky.

Nikdy netahejte za $idru nebo samotny pfistroj, kdyz cheete vytdhnout zastrcku ze
zasuvky. Nedotykejte se pfistroje mokryma nebo vlhkyma rukama.

Pfistroj instalujte mimo dosah déti. Déti nerozeznaji nebezpeci, které mize nastat
pti manipulaci s elektrickymi spotfebici. Proto nikdy nenechavejte déti pracovat

s elektrickymi pfistroji bez dozoru. Dbejte na to,aby byl pfistroj uloZen tak, aby na
n¢&j déti nedosahly.

Prodluzovaci $itiry smi byt pouzivany, jen kdyz sitové napéti (viz. typovy Stitek na
spodni strané pfistroje) a vykon jsou stejné nebo vys$si nez u dodaného pfistroje.
Pouzivejte pouze povolenou uzemnénou prodluzovaci sitru.

Pokud se rozhodnete na zakladé defektu pristroj uz nepouzivat, radime vam, abyste
po vytazeni zastréky ze zasuvky $iidru odstranili. Odneste pfistroj do odpovidajiciho
mista zpracovani odpadu ve vasi obci.

Nepouzivejte vlastni programovaci funkci v noci.

Pfistroj sami nikdy neopravujte; prepaleni tepelné pojistky v pfistroji miize
poukazovat na defekt v tepelném systému. Defekt nemiize byt odstranén odejmutim
nebo vyménou této pojistky. Je tfeba pouzit vyhradné originalni dily.

Tento pfistroj spliiuje EG-smérnici ¢.76/889/EWG pro radiové a televizni poruchy
s dodatkovou normou ¢. 82/499

PRED PRVNIM POUZITIM

V obalu najdete domaci pekarnu, 1 velkou formu na peceni az 1350 g chleba,
dvojitou formu pro peceni 2x450g chleba , 2 hnétace velké a 2 malé, pohar, dvojitou
odmeérku a navod k pouziti.

Veskery obalovy material odstrante a uschovejte mimo dosah déti. Zkontrolujte,
jestli byly dodany a zaroven vybaleny vSechny ¢ésti pfistroje a jestli nevznikly
eventualni Skody zptisobené transportem.

Vlhkym hadrem otfete picku, formu i hnéta¢. Forma a hnétac jsou pokryty
ochrannou vrstvou proti pripeceni, proto je nesmite v Zidném pripadé Cistit
Zadnymi Cisticimi prostifedky, karti¢em nebo houbou. PouZivejte pouze vihky
hadr. To postaci, aby byl pfistroj vzdy €isty. V momenté, kdy pfistroj poprvé
zapojite, vyda pfistroj ton a na displeji se objevi ,,3.10“. Dvojte¢ka mezi ,,3“ a ,,10%
bude blikat. Picka je pfipravena k provozu a nachazi se v programu 1 (normalni).
Sipky na display ukazuji na nastaveni kiirky “medium* a velikost chleba , larger*
Kuwvalita chleba, ktery v picce pecete, zavisi na mnoha faktorech. Dbejte na to, aby
vSechny piisady mély pokojovou teplotu a pouzivejte pouze spravné mnozstvi, které
je uvedené v receptech.

Po navéazeni a vlozeni vSech surovin do pecici formy ji vlozite do picky a lehce
zatlacite do zamka.



Suroviny

vSech ingredienci.

Mouka

Mouka je zakladni soucast chleba. Vaha mouky se 1isi druh od druhu. Proto je absolutné
nutné jeji mnozstvi spravné odvazit.

Tip: Pti nakupu mouky si v§imnéte i textu na obalu. Musi tam stat, ze mouka je mimo jiné
vhodna na peéeni chleba.

Lepek

Lepek se nachazi pfirozené témét v kazdé mouce a podporuje kynuti chleba. V tzv.chlebové
mouce je lepku vsak nejvice.

Drozdi

Drozdi je mikroorganismus, ktery roste na riznych rostlinnych potravinach. Ma schopnost
preménit cukr v alkohol a v kysli¢nik uhli¢ity, pfi¢emz velmi rychle nabyva. Je to ideélni,
aby mohlo tésto vykynout a bylo 1épe stravitelné.

Doporucujeme pouzivat suSené drozdi. Zpracovani tohoto (zrnovitého) drozdi je jednodussi,
je trvanlivéjsi nez drozdi Cerstvé a vykazuje stalejsi vysledky.

Sal

Sil nezabezpecuje pouze urcitou chut’ chleba, nybrz reguluje také aktivitu drozdi, zpeviuje
tésto a zabranuje tomu, aby chléb prili§ vykynul.

Maslo / olej

Maslo a olej davaji chlebu lepsi chut’ a zvlaciuji ho. Pfed pouzitim musi mit maslo i olej
pokojovou teplotu.

Cukr

Cukr je zdroj obzivy pro drozdi a diilezita soucast kynuti tésta. Mtizete pouzit normalni bily
cukr, hnédy cukr, sirup nebo med. To dodava chlebu jistou kiehkost, zvySuje vyzivovou
hodnotu a pfispiva k tomu, ze chléb déle vydrzi.

Pozor: Nepouzivejte hruby cukr nebo cukr kostkovy, napt. pro kvasny chléb,

protoZze to poSkozuje ochrannou vrstvu pecici formy.

Voda

Kdyz se promicha mouka s vodou, vytvofi se lepek, vzduch se nasyti , takze chléb muze
nabyvat. Pfi normalni pokojové teplote pouzijte vlaznou vodu, abyste chléb zadélali: studena
voda neaktivizuje drozdi a horka zase prilis.

Miléko

Chlebova kurka diky mléku zhnédne, zlepsi se chut’ chleba, zvysi se vyzivna hodnota a
vnitfek chleba ma krasnou smetanovou barvu.Kdyz pouzijete Cerstvé mléko, musite snizit
mnozstvi vody, aby mnozstvi tekutin zlistalo v rovnovaze.

Pozor: Nepouzivejte Cerstvé mléko, kdyz chcete peceni nastavit pomoci vlastni programovaci
funkce nastaveni ¢asu. Mléko by mohlo zkysnout.

Ostatni prisady

V kuchatskych knihach mtizete najit recepty, které vyzaduji koteni, ofechy, rozinky, ovoce
nebo zeleninu aj. Pouzivejte vzdy Cerstvé ptisady. Kdyz pouzivate ofechy, slunenicova
seminka, susené ovoce apod., nechte je pfedem namocené ve vodé¢, aby zméekly, dobte
osusené lehce pokropte a teprve pak je pridejte do tésta. Davejte pozor, aby tyto ingredience
nebyly pfili§ velké a ostré, aby neposkodily ochrannou vrstvu formy.

OvSem nejlepsi a jisté je pouZivat hotové smési do domacich pekaren, které jsou jiz
v zahrani¢i béZné k dostani a naSe firma se podili na jejich vyvoji zde v Cechach.
Aktualni informace o zavedeni téchto smési na nas trh mizete ziskat na

www.evron.cz/Bielmeier

5. DISPLAY

Tlac¢itko — vybér (menu)

Toto tlacitko pouzijte, kdyz chcete zvolit spravny pecici program.

Pokazdé, kdyz stisknete toto tlacitko, uslySite signal a ¢islo programu se zméni. Program je
uveden na displeji. Domaci pekarna ma 11 programda.

Tlacitko — kiirka (color)

Toto tlacitko pouzijte, kdyZ chcete udat, jestli byste chtéli svétlou, stfedni nebo tmavou
kurku.

Tip: Kdyz zkousite né&jaky recept poprvé, doporucujeme vam, abyste si vybrali barvu kirky
stfedni.

Tlacitko — velikost chleba (loaf size)

Toto tlacitko pouzijte,kdyz chcete zvolit velikost chleba, ktery mate v imyslu upéci. Mizete
volit ,larger pro jednu velkou formu nebo ,, small“ pro dvé malé formy .

Tip: Celkové mnozstvi pfisad uvedenych v receptu je vaha chleba, ktery cheete upéci.
Hitart® a ,,stop“ — tlacitka

Timto tlacitkem zah4jite nebo ukoncite zvoleny program.

Tip: KdyZ chcete zvolit jiny program, mizete ho zménit tak, ze stop-tlacitko drzite stisknuté
nékolik sekund. Tim ptivodni program smazete a miZete na pfistroji nastavit novy.

Start: KdyZ chcete zah4jit program, stisknéte tladitko, uslysite signal. Dvojtecka mezi ¢asy na
displeji bude blikat, pfistroj bude odecitat ¢as a zvoleny program tim ubiha.

Stop: Pro ukonéeni programu stisknéte tlac¢itko na nékolik sekund, dokud neuslysite signal.
To potvrdi, Ze program je vypnuty.

Vynuti/zapnuti

Jak zjistite, Ze pfistroj pracuje a program bézi?

Kdyz dvojtecka mezi hodinou a minutou bliké a ukazatel sviti, program bézi.

Kdyz dvojtecka sviti nepfetrzité, je program ukonceny.

Tlacditko ,,timer*

Slouzi k nastaveni aktualniho ¢asu a programovani casovych funkeci

»Cykle* tlacitko

Slouzi k nastaveni jednotlivych cykld prace pekarny v ptipad€ pouziti programu ,,home
made*

,,Pause“ tlacitko

Stlacenim prerusite program, opakovanym stac¢enim pak pokracuje dale.

Nastaveni aktualniho ¢asu

Vlozte do pekarny 2 AA baterie — display bude ukazovat 12:00. Zmacknéte tlacitko ,,Pause*
¢imz aktivujete nastaveni hodin ( budou blikat ) Tla¢itkem ,,Timer ,, nastavite spravny cas.
Pozor na ,,AM* = dopoledne, ,,PM* = odpoledne. Dal§im stlacenim ,,Pause® piejdete na
nastaveni minut stejnym zptsobem. Vse potvrdite opét tlacitkem ,,Pause nebo pockate 5Ss.



PROGRAMY ZPUSOB POUZITI

1. Vytahnéte peéici formu z pristroje tahem nahoru za rukojet’. (prvni vyndani mohou
PROGRAM 1 jit trochu ztuha)
Zakladni (basic) 2. Nasad'te hnétace (pfilozené) na osy ve formé. HnétaCe musi byt nasazen spravnym a
To je nejvice pouzivany program k vyrob¢ bilé¢ho chleba. peclivym zplsobem, aby vSechny piisady byly dostate¢né promichany a uhnéteny.
PROGRAM 2 Malé haky jsou pro dvojitou formu, velké pro velkou formu.

Celozrnny (whole wheat) To je nejvhodnéjsi program k vyrobé jak ¢erného , tak 3. Vlozte vSechny piisady do formy nasledujicim zptisobem a v tomto poradi:
celozrnného a vicezrnného chleba.Chléb miize byt o trochu mensi nez bily, protoze 1. voda/mléko
mouka je t&zsi. 2. maslo/olej
PROGRAM 3 3. eventuelné vejce
Francouzsky (french) 4. zbytek potiebného mléka
Doba hnéteni a kynuti je delsi nez v programu ,,Basis®. 5. cukr (nasypte cukr na jednu stranu)
PROGRAM 4 6. sul (sl nasypte na opacnou stranu)
Zakladni rychly (basic rapid) 7. drozdi ( drozdi vlozte do diillku uprostied)
To je program pro vas, ktefi chcete v kratké dobé upéct bily chléb. Pozor! Drozdi nesmi ptijit do styku s vodou. Mohlo by se stat, ze voda drozdi
PROGRAM 5 zaktivizuje, diive neZ se piisady dostatecné promisi a prohnétou.
Sladky (sweet) 4. Odstrante vSechny zbytky pfisad z vnéjsi strany formy. Vlozte formu opét do
Program k vyrobé sladkych chlebti jako je tfeba rozinkovy pfistroje a ujistéte se, ze forma dobfe a pevné drzi.
PROGRAM 6 5. Uzavfete viko a dejte zastrcku do zasuvky
Kolaé(cake) 6. Nastavte ,,menu‘- tlacitkem spravny program a tlacitkem ,,loaf size* zvolte
Pokud chcete pouzit prasek do peciva, zvolte tento program. Protoze prasek ucinkuje ihned a mnozstvi pravé vlozenych surovin.
stale stejné€, nemizete meénit ¢as. Pred vlastnim spusténim doporucujeme promichat ru¢né 7. ,,Crust” — tlacitkem muizete nastavit barvu chlebové ktirky. Muzete zvolit bud’
v§echny suroviny. svétlou, stiedni, nebo tmavou. ( light, medium, dark )
PROGRAM 7 8. Nastavte eventualné funkci vlastniho naprogramovani ¢asu (viz kap. ,,Pouziti
Marmelada (Jam) K piipravé nadherné ¢erstvé marmelady. Pozor! Dbejte na to, aby byla vlastniho nastaveni ¢asu®)
odstranéna vSechna jadra z ovoce, nez ho vlozite do formy. Ostra jadra mohou poskodit 9. Stisknéte START. Dvojtecka bude nyni blikat a tim udava, ze pfistroj pracuje.
ochrannou vrstvu formy.
PROGRAM 8 DOBA PROGRAMU
Tésto (dough). Program small lager
V tomto programu mizete pomoci pfistroje udélat té€sto a nechat vykynout. 1. Zékladni 3:05 3:10
PROGRAM 9 2. Celozrnny 3:42 3:50
Super rychly (ultra fast) 3. Francouzsky 3:45 3:55
Udéla 700g chleba za 1 hodinu 4. Rychly 2:10% 2:10%
PROGRAM 10 5. Sladky 2:55 3:00
Peceni (Bake) V tomto programu mizete pouZzit uz hotové tésto, které jste si uz napt. udélali 6. Kolac* 1:48%* 1:48%*
diive. Mizete ho jen upéci. Pomoci funkce vlastniho nastaveni ¢asu miizete nastavit ¢as 7. Marmelada 1:20%* 1:20%*
v rozmezi 5 — 60 minut. Je mozné také ohfat uz diive upeceny chléb. 8. Tésto 1:30%* 1:30%*
PROGRAM 11 9. Super rychly 1:28 1:38
Vlastni nastaveni (home made). 10. Peceni* 1:00*max 1:00*max
Specialni program, kde si muiZete nastavit vlastni postup vyroby — od hnéteni az po peceni. 11. Vlastni nastaveni 6:59max 6:59max

Zvolte tento program a stisknéte tlacitko ,,cykle® — display ukaze ,,knead 1 = hnéteni
Tlacitkem ,.timer* miizete nastavit vlastni ¢as. Potvrdite ,,cykle* a opétovnym zmacknutim se
dostanete do ,rise 1“ =kynuti. Takto mtzete nastavit cely program — hnéteni 1, kynuti 1,
hnéteni 2, kynuti 2, kynuti 3, peceni(bake) a udrzovani teploty (keep warm) Potvrzeni celého
nastaveni provedete tlacitkem ,,start/stop* Opétovnym stlacenim pak spustite tento program.

* Pokud si zvolite jeden z téchto programil, nemtizete volit hmotnost.
Doba, ktera je uvedena na displeji, je udana v hodinach a minutach. Piiklad: program 1,
normalni, small, doba 3 hodiny 5 minut.



Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



