AS SEEN ON

TV livington
COPPERLINE

WonderCooker

Obsah balenia a popis dielov (. 1): Continut colet si denumire componente (#1):
A Ploché grilovacia panvica (spodnd cast) A, Tigaie-gratar plata (partea inferioara)

B.  Plocha grilovacia panvica B. Tigaie-gratar plata

C.  Sklenené veko C. Capacdesticla

D.  Copper Crisper D.  Cos friteuza Copper Crisper

E. 91 WonderCooker E. Vasul mare Wonder Cooker cu capacitate 9 litri

F. 2kosiky na cestoviny a vyprazanie (len v siiprave deluxe) F. 2 cosuri friteuza pentru paste si pentru prajit (incluse doar la setul Deluxe)
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Obsah baleni & oznaceni dilii (#1):
A Ploché grilovaci panev (dolni strana)

Ploché grilovaci panev

Sklenéné viko

Copper Crisper

9 [ WonderCooker

2 kose na téstoviny a fritovani (obsazeny jen v sadé Deluxe)
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BEZPECNOSTNEPOKYNY
TENTO NAVOD NA POUZITIE SI ODLOZTE -
URCENE VYLUCNE PRE DOMACE POUZITIE

. Pred pouZitim si dokladne precitajte cely navod na poutitie. V
pripade, Ze sa chystéte vari¢ Livington Copperline WonderCooker
darovat alebo postipit tretim osobam, je doleZité, aby ste k nemu
prilozili aj tento ndvod na obsluhu.

2. Tento produkt je ur€eny iba na doméce pouZitie.

3. Produkt je ureny vylune na pripravu potravin. NepouZivajte ho na
Ucely, na ktoré nie je urceny.

4. Pred pouZitim skontrolujte, Ci varny systém nie je poskodeny.
Poskodené nadoby na varenie sa nesmd pouZivat.

5. Tento varny systém je dovolené pouzivat detom vo veku 8 rokov
a starSim, ako aj 0sobdm so zhorSenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo duevnymi schopnostami alebo nedostatkom skisenosti a
znalosti, iba v pripade, Ze st pod dozorom, prip. ak boli poucené
bezpecnom pouZivani systému a porozumeli z toho vyplyvajicim
nebezpecenstvam. Varny systém nie je hrackou pre deti. Cistenie
a pouivatelskd ddrzbu nesmd vykondvat deti, pokial nie si pod
dozorom.

6. Varny systém nenechavajte pocas pouZivania bez dozoru.

7. Pred prvym poutitim vyCistite oba varné moduly jemnym Cistiacim
prostriedkom a teplou vodou.

8. Nedotykajte sa hortcich povrchov holymi rukami.

9. Livington Copperline WonderCooker sa zahrieva a pocas jeho
pouzivania mdze djst k vyprsknutiu pripravovanych jedal.
Poutivajte prilozené sklenené veko a dalSie vhodné opatrenia, aby
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ste predisli riziku popélenia, poZiaru, prip. inych zraneni osdb alebo
poskodenia majetku.

10.V pripade, Ze sa veko zahreje, hrozi nebezpecenstvo poranenia. Pri
nespravnom umiestneni varnych modulov na varnd dosku alebo
hordk sporaka sa mdze rukovat varica zahriat na vysoka teplotu -
hrozi nebezpecenstvo poranenia.

11.V pripade vznietenia horiceho oleja alebo tuku, najskdr vypnite
sporak a az potom vykonaje vhodné protipoZiarne a hasiace
opatrenia. Do hordcich varnjch nédob, nenalievajte studend vodu.

12.Pred Cistenim sa uistite, Ze varné nabody plne vychladly.

13.Horuce sklenené veko NEOCHLADZUJTE studenou vodou, v ddsledku
teplotného Soku by mohlo ddjst k jeho poskodeniu.

14.NEPOUZIVAJTE aerosdlové spreje na varenie. Ak sa tieto spreje
usadia na varnych nadobéch, je velmi tazké ich odstranit, pricom
znizuju efektivnost neprilnavého povrchu varica.

15.Len na kratke gratinovanie pri 450°C. Pri tejto teplote nepouzivajte
dlhSie ako 10 minit.

16.Pri Cisteni nepouzivajte pyrolytickd funkciu.

PRED POUZITIM

Odstraiite obalovy material a umyte varné nadoby:

7 jednotlivych Casti odstrante vSetky priehladné alebo modré ochranné
folie. Pred pouzitim vaich novjch varnych nddob sa odpordca umyt
ich v hordcej vode za pouZzitia jemného mydla alebo prostriedku na
umyvanie riadu. Dokladne Casti varica oplachnite a ihned'ich osuste
makkou utierkou.

Zapecatenie:



Tak ako profesionalny kuchari pecatia svoj profesionélny riad, aj

Livington Copperline WonderCooker je potrebné pred jeho prvym

pouzitim zapecatit.

1. Celé vnitro grilovacej panvice a holandského pekéaca potrite malym

mnozstvom rastlinného oleja.

2. Grilovaciu panvicu a holadsky pekac vlozte vedla seba na 20 min(t
do rdry vyhriatej na 145°C.

. Bud'te opatrnia pri vyberani z riry pouZivajte chiiapky.

. Panvicu a hrniec nechajte Gplne vychladnut.

. Prebytocny olej odstrante papierovou alebo suchou utierkou.

. VaSa kuchynska siprava Livington Copperline WonderCooker je
teraz zapecatend a pripravena na pouZitie!

Pre neustale dosahovanie vynikajicich varnych vysledkov s vasim

Livington Copperline WonderCoooker, vom odporicame proces

zapecatenia opakovat aspon dvakrat do roka. Ak by sa vjkon

neprilnavého povlaku zniZil, proces zapecatenia zopakujte.
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POUZITIE PRISLUSENSTVA

PouZitie kosika Copper Crisper (€. 2)

Vlozte Copper Crisper do plochej panvice WonderCooker-a.
POZNAMKA: Copper Crisper je pocas a po ukonceni varenia hor(ci. Pri
manipulacii s koSikom pouzivajte kuchynské chiapky.

Poutitie kosikov na vyprazanie a cestoviny - nachadzaju sa iba v

sade deluxe (€. 3)

1. Stlacte rukovat tak, aby sa bocné drdty stlacili dohromady.

2. Umiestnite rukovat tak, aby zapadla pod pridrziavaci drot a cez
otvor kosa.

3. Pustite rukovat, a ked' vyskoci navedte boné draty do
pridrziavacich otvorov.

4. Teraz by rukovat mala byt pevne pripevnend ku kosu.

5. KoSiky na vyprézanie a cestoviny pouZivajte iba s varicom
WonderCooker.
POZNAMKA: Kosiky st pocas a po skonceni varenia hortce. Pri
manipuldcii s nimi pouZivajte kuchynské chiiapky.

ZOSTAVY

POZNAMKA: Grilovacia panvica a WonderCooker si odolné vogi

teplu az do 450°C (potas cca 10 mindt), sklenené veko mozete v rire

pouivat do 250°C.

1. Dvojitd kuchynska nadoba (€. 4): Ak chcete v dvojitej nddobe
WonderCooker uvarit dve jedld sicasne, polozte plochd grilovaciu
panvicu ocelovou indukénou doskou nadol na holandsky hrniec.

2. Plytky pekat (€. 5)

Ak chcete WonderCooker pouZit ako plytky hrniec na pecenie -
skvelé na varenie priloh, ako je zelenina a zemiaky - zakryte plytkd
grilovaciu panvicu holandskym pekacom.

3. Plocha grilovacia panvica (€. 6)

Plochd panvicu mozno pouZit aj ako grilovaciu panvicu, napriklad na
pripravu steakov alebo grilovaného syra.

4. Hrniec na pecenie (€.7)

Holandsky pekac je mozné poufit aj ako hrniec na pecenie - idedlne
na opekanie Sunky, pripravy oméacok alebo pomalé varenie na
indukenej varnej doske.

5. Holandsky peka (€. 8)

Ak chcete WonderCooker pouZivat ako holandsky pekac - idealne na

dusenie rebierok alebo pecenie chleba - poloZte plytku panvicu na
holandsky pekac ocelovou indukénou doskou smerom nahor.

ODPORUCANIA

Pri vareni na varnej doske

* Privacsine varnych procesov odporicame pouzivat nizke az stredné
teploty. Povrchové tprava CeramiTech rozvadza teplo efektivnejsie
arovnomernejsie. Niektoré jedld bohaté na bielkoviny sa tak uvaria
rychlejsie.

e Povlak CeramiTech nevyzaduje pridévanie tukov alebo oleja na
varenie. Ak chcete olej alebo tuky predsa len pouiit, odporicame
vam pouZivat oleje prip. maslo s vysokym bodom zadymenia, ako
napr. arasidovy olej, kukuricny olej alebo ghee (prepustené) maslo.

e PouZivanie olivového oleja alebo olejovych sprejov na opekanie
alebo vyprazanie neodporicame, ked?Ze olivovy olej ma nizsi bod
dymu ako iné rastlinné oleje a mdZe na vaSom riade zanechat
2vysky. Na dochutenie jedal sa vSak olivovy olej da pouiit.

Spravne kuchynskeé spotrebice

Aby ste predisli poskriabaniu ochranného povlaku, odporicame
privareni a Cisteni Livington Copperline WonderCooker pouZivat
nekovové nacinie. Jedlo nachadzajice sa v Copperline WonderCooker
nekréjajte priamo vo varnjch nddobach a nepouivajte ostré néstroje,
ako su vidlicky, noZe, drvice alebo metlicky, ktoré mézu varny povrch
poskriabat.

TIPY

Odstranenie nepoddajnych zvyskov

Ked'sa jedlo vo varnych ndobach Livington Copperline WonderCooker
pripali, moZe za sebou zanechat odolné zvysky. Ak tieto nie je mozné
odstranit beznym Cistenim, namocte riad na 15 mindt do hordcej vody
s polievkovou lyZicou necitrénového saponatu. Pred vyprazdnenim

a oplachnutim varnych nadob pockajte aZ kym voda nebude vlaina.
Uvolnené zvysky odstrérite plastovou stierkou alebo neabrazivnou
Spongiou. Podla potreby postup opakujte.

Varenie na plyne

Pri vareni na plynovom horéku dbajte na to, aby sa plamen dotykal iba
spodnej casti nadoby. Plamen stipajici po stranach varnej nadoby, by
mohol spdsobit zmenu jej zafarbenia.

POZNAMKA: Livington Copperline WonderCooker ma vynimocne
vysoki tepelnt vodivost. Dokonca aj nizke nastavenie moze na
niektorych typoch plynavjch horakov spdsobit prehriatie varnej nadoby
a spalenie jedla, napriklad cibule nakrajanej na tenke platky.

Fritovanie

e PouZivajte olej s vysokym bodom zadymenia. Bod zadymenia
je teplota, priktorej olej, alebo tuk zacina dymit. Odorica sa
uprednostriovat repkovy, stnecnicovy a rastlinny olej.

« WonderCooker nikdy nenapliiajte olejom viac ako do dvoch tretin
(cca 6 1), potas pridévania potravin by mohol prekypiet a vyhliat sa.

* Uistite sa, Ze pre pripad, Ze by sa olej vznietil, mate po ruke dobre
tesniace veko - ako napriklad sklenené veko WonderCooker. Ak
sklenené veko neméte po ruke, moZete ako ndhradu pouzit velky
plochy plech na pecenie.

e Skontrolujte teplotu oleja. Ak méte potravinovy teplomer, zohrejte
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Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



