G3ferrari G10078
Pekarna na chleba

BEZPECNOSTNI POZNAMKY

* Po vybaleni pfistroje zkontrolujte dle pfilozeného schématu kompletnost dodavky a provéfte, zda béhem prepravy nedoslo k poSkozeni. Mate-
li pochybnosti, pfistroj nepouzivejte a obratte se na autorizované servisni stfedisko.

» Obalovy material neni hrackou pro déti! Plastovy sacek odstrarite z dosahu déti; hrozi uduseni!

« Pfed zapojenim pfistroje zkontrolujte, zda technické udaje o sitovém napéti odpovidaji parametrdm elektrické sité, kterou mate k dispozici.
Identifikacni technické udaje se nachazeji na spodni strané pristroje.

« Tento pfistroj musi byt pouzivan vyhradné k G&eltim, ke kterym byl navrzen, to znamena jako PEKARNA pro domaci pouZiti.

Jakékoliv jiné pouziti neni v souladu se zamyslenym pouzitim ,a tudiz je povazovano za nebezpecéné.

« Pfistroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi, nebo s nedostatkem
zkuSenosti i potfebnych znalosti, pouze pokud

jsou pod dohledem nebo pokud obdrzely pokyny pro bezpeéné pouzivani pfistroje a pochopily nebezpedéi s tim spojena.

« Déti si nesméji s pfistrojem hrat. Citéni a Gdrzbu nesméji provadét déti bez dozoru dospélych.

* V pfipadg, Ze je pfistroj zapnuty nebo ve fazi zchlazovani, udrZujte jej spole¢né s napajecim kabelem mimo dosah déti mladSich 8 let.

» NEPOUZIVEJTE pfistroj, pokud mate mokré & vihké ruce nebo nohy.

» Pokud chcete odpojit zastréku ze zasuvky, NETAHEJTE za Snudru ani za samotny pfistroj.

* NEVYSTAVUJTE pfistroj vihkosti nebo plisobeni atmosférickych vlivt (dést, slunce).

* NIKDY neponofujte pfistroj do vody anebo jej nikdy nedavejte pod kohoutek s tekouci vodou.

« Pristroj neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo se systémem samostatného dalkového ovladani ¢i podobnymi systémy.
 Charakteristiky pfistroje jsou uvedeny na vné;jSi strané baleni.

POZOR! Horky povrch.

« Pristroj NEPOUZIVEJTE v blizkosti dfezu s napust&nou vodou. Pfi pouZivani musi byt pFistroj umistén tak, aby nemohl spadnout do dfezu.
« NEPOUZIVEJTE v blizkosti sporaku. Davejte pozor, aby kabel nepfisel do styku s horkymi & rozzhavenymi povrchy, otevienym ohném,
nadobim a dal8im kuchyriskym nacinim.

« PFistroj pouzivejte pouze s dodanym pfisluSenstvim.

» Neblokujte vétraci otvory a pokud je pfistroj v chodu, zajistéte kolem néj dostate¢nou ventilaci.

« Elektrickéa bezpecnost tohoto pfistroje je zaru€ena pouze pfi pfipojeni k u€innému systému uzemnéni, jak stanovuji pfislusné normy tykajici se
k elektrické bezpecnosti. Tento dllezity

bezpecnostni pozadavek je nutné ovéfit a v pfipadé pochybnosti pozadat o peclivou kontrolu zafizeni kompetentnim technikem.

« Pfed provadénim Cisténi nebo udrzby pfistroje a v pfipadg, Ze jej nepouzivate, vytahujte vzdy zastréku ze sité.

» Chléb mUze zuhelnatét a zpUsobit poZar a/nebo kouf v pecicim prostoru. Nehaste vodou. Pfistroj odpojte a pro uduseni

pfipadnych plament pouzijte navihéeny hadfik.

« V pfipadé poruchy nebo $patného fungovani pfistroj vypnéte a nezasahujte do néj. Za ucelem pfipadné opravy se obracejte vyhradné na
autorizované servisni stfedisko.

« Je-li poskozen napajeci kabel, je nutné jej nechat vymeénit v autorizovaném servisnim stiedisku, aby se predeslo véem rizikim.

Popis

. Transparentni okénko
Viko

. Hnétaci hak

. Nadoba na tésto

. Ovladaci panel

. Télo pristroje

Hacek

. Odmérka

. Odmérka

Ovladaci panel

1.  Normaini

2. Francouzsky

3. Celozrnny

4. Rychle

5.  Housky

6. Sendvi¢

7. Bezlepku

8. mix

9. Celozrnné tésto

10. Tésto na pizzu

11. Tésto 1.NORMALE 6. SANDWICH 1LIMPASTO 16, MIX/CUOCI
. 2.FRANCESE 7. GLUTEN FREE 12.MIX 2 17. MARMELLATA

12 MIX2 3. INTEGRALE 8. MIX 13. PORRIDGE 18. TORTA

13. Ovesna kaSe 4VELOCE  9.MPASTOINTEGRALE ___ T1A.SCONGELA 19.cuod

14. Rozmrazeni 5. BRIOCHE 10impPasTO PIZZA (i 500G 750G 1000G K 15.YOGURT

15. Jogurt

16. Mix/peceni

17. Marmelada

18. Dort

19. Peceni CHIARD  MEDID  SCURO  FRUIT

Menu — menu

Peso — hmotnost
Colore — barva

Chiaro — svétly

Medio — stfedni

Scuro — tmavy

Fruit — ovoce

Preset - pfednastaveni




Riposa — odpocinek
Levita — kynuti
Scalda — ohfev
Cuoce — pece
In caldo — v teple
Complete — kompletni
Timer - Casovac
PFi prvnim pouziti
PFi prvnim zapnuti mize zafizeni vydavat trochu koufe a charakteristicky zapach. To je normalni a brzy se to ztrati.
1. Umistéte spotiebi¢ na rovny a stabilni povrch a ujistéte se, Ze je dostatecné v prostoru .
2. Ovérte, ze vSechny Casti a pfisluSenstvi nejsou poskozené.
3. Vycistéte v8echny &asti, jak je uvedeno v odstavci ,Cisténi a Gdrzba“.
4. Nastavte pekarnu do rezimu ,peceni” (funkce 19) a nechte ji bézet cca 10 minut. Po Uplném ochlazeni znovu vycistéte spotiebic.
5. Vysuste soucasti a sestavte je spravné, aby byl stroj pfipraven k pouziti.
1. UVOD K HLAVNIM FUNKCIM
Jakmile je pekarna pfipojena k elektrickému proudu, vyda pipnuti a indikaci ,,13:10 " na displeji se zobrazi" 1 "oznacuje vybrany program,
zatimco" 3:10 "je pracovni doba. Sipkami prejdéte na vychozi hodnoty ,750 g* a ,STREDNI* (zhnédnuti).
Power On / Off
Stisknutim tlacitka START / STOP na ovladacim displeji spustite nebo zastavite program peceni. - Pro spusténi programu stisknéte jesté
jednou tla¢itko ,START / STOP*: ozve se kratky zvukovy signal a dvojtecka v dobé zobrazeni za¢ne blikat. - Chcete-li program zastavit,
stisknéte tlacitko ,START / STOP* po dobu asi 3 sekund, dokud nezazni zvukovy signal potvrzuje, Ze program byl vypnut.
Poznamka: Kazdé tlacitko je deaktivovano kromé tlacitka "START / STOP" po spusténi programu.
Programy, tlacitko MENU
Toto tlacitko se pouziva k nastaveni programU. PFi kazdém stisknuti (doprovazeno kratkym)
pipnuti) program se bude li$it. Vyberte pozadovany program.
1. NORMALNI: pro hnéteni, kynuti a pegeni normalniho chleba. MiZete také pfidat ingredience, které dodavaji chut.
2. FRENCH (francouzsky): pro hnéteni, kynuti a pe€eni s del§im kynutim. Chléb peceny v tomto rezimu bude mit kfupavou karku a svétlou
barvu.
3. Celozrnny: pro hnéteni, kynuti a pec€eni celozrnného chleba. V této funkci ma pfedehfev delSi dobu, aby zrno absorbovalo vodu a
nabobtnalo. Nedoporucuje se pouzivat nastaveni ,odloZzeného startu®, protozZe s timto programem by mohl nastat Spatny vysledek peceni.
4. RYCHLE: pro hnéteni, kynuti a pedeni chleba s jedlou sédou nebo praskem do peéiva; chléb pfi této funkci je obvykle mensi a ma hustou
konzistenci.
5. Housky: pro hnéteni, peceni a peceni housek s pfidavkem mléka nebo masla (mlé€ny housky, tésto na briosky atd.)
6. SANDVIC: pro hnéteni, kynuti a pedeni chleba se stfedné& dlouhym kvaenim. Pro vhodny chléb k vytvoFeni sendviét a toustd.
7. Bez lepku: pro hnéteni, kynuti a pe€eni bezlepkového chleba, diky specialné navrzené doby tésta, odpocinku a kvaseni.
8. MIX: hnéteni po dobu 15 minut.
9. CELOZRNNE TESTO: pro hnéteni a kynuti s celozrnnou moukou.
10. TESTO NA PIZZU: pro hnéteni a kynuti t&sta na pizzu. Poté nechte dokynout t&sto venku z pfistroje tak dlouho, jak budete chtit.
11. Tésto: hnéteni a kynuti bez peceni. Tésto vhodné pro pfipravu sendvice, pizzy, focaccie, aj.
12. MIX 2: hnéteni po dobu, kterou Ize nastavit od 8 do 45 minut.
13. Ovesna kase: pro vyrobu ovesné kase
14. Rozmrazeni: zahtiva se az na 50 stupriu, teplota vhodna pro rozmrazovani.
15. JOGURT: pro vyrobu mlééného jogurtu.
16. MIX /Peceni : pro hnéteni a poté peceni, bez kynuti.
17. Marmelada: pro tvorbu dZzemu a marmelada
18. Dort: hnéteni, kynuti a peceni (s praskem na peceni) peceni kolact a koblih.
19. Peceni: pouze peceni (bez hnéteni a kynuti). MGze byt také pouzito k prodlouzeni programu peceni.
Uroven peéeni, tlagitko Color/barva
Toto tlacitko se pouziva k volbé urovné zhnédnuti chlebové kiry. Opakované stisknéte tlacitko a Sipku na displeji se bude pohybovat mezi
nasledujicimi moznostmi: "chiaro" (svétle hnéda), "meddio” (stfredné hnéda) "scuro” (tmavsi zhnédnuti).
Tlaéitko hmotnosti: Opakovanym stisknutim tohoto tladitka vyberte mezi hmotnosti chleba: 500g, 750g, 1000g.
Odlozeny start: Pokud nechcete, aby se spotfebi¢ okamzité zapnul, mizete pouzit toto tlacitko a nastavit odlozeny start.. Nastaveny cas také
zahrnuje dobu peceni vybraného programu. Nejprve vyberte program (tlacitko MENU) a Uroveri zhnédnuti (tla¢itko COLOR),
pak stisknéte TIME + nebo TIME- pro nastaveni zpozdéného startu nejméné 10 minut maximalné 15 hodin.
Napriklad je 20:30 a chcete, aby byl chléb pfipraven dal$i rano v 7 (tj. Po 10 hodiné a 30 minutach)
- Pomoci pfislusnych tlacitek vyberte program, zhnédnuti a velikost bochniku.
- Stisknutim tlagitka TIME + nebo TIME- pfidejte ¢as do zobrazeni 10:30 na LCD obrazovce.
- Stisknutim tlagitka STOP / START program aktivuijte.
- Na LCD displeji se zobrazi odpocitavani, které zobrazuje zbyvajici €as. Ziskejte Cerstvy chléb
v 7:00 rano, které z(istava teplé asi 1 hodinu.
Poznamka: se opozdénym startem se doporucuje nepouzivat Cerstvé a rychle se kazici pfisady (napf.
vejce, Cerstvé mléko, ovoce, cibule atd.).
2. ZAKLADNi FUNKCNi CHARAKTERISTIKY
Funkce udrténi tepla (programy 1,2,3,4,5,6,7,16,18)
Chléb Ize po peceni automaticky udrzovat v teple po dobu 60 minut. Pokud chleba chcete vyjmout dfive, deaktivujte program stisknutim tlacitka
START / STOP na ovladacim displeji.
Pamét’: Pokud bylo napajeni béhem vareni pferuseno, proces bude pokracovat automaticky do 10 minut bez stisknuti tlacitka START / STOP.
Pokud vypadek napajeni presahne 10 minut, pamét nelze udrzovat a stroj se bude muset restartovat. Nicméné jinak projde fazi hnéteni pred
vypnutim napajeni, mizete stisknout tlacitko START / STOP a pokracovat v programu od zacatku.
Podminky prostredi: Pro optimalni pouZiti zafizeni pro vyrobu chleba by méla byt zahrnuta doporu¢ena pokojova teplota mezi 15a 34 ° C
3. VAROVANI PRI POUZIVANI
Béhem pouzivani se na LCD displeji mohou objevit nasledujici indikace: - Pokud se na displeji po stisknuti tlacitka START / STOP (obrazek 1)
zobrazi ,H: HH, teplota uvnitf stroje je stale pfilis vysoka. Vypnéte spotfebic, oteviete viko a nechte jej vychladnout 10-20 minut.
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Fig.1
- Pokud se na displeji po stisknuti START / STOP (obr. 2) zobrazi ,E: EQ“, je ¢idlo teploty odpojeno. Doporu¢ujeme nechat snima¢ zkontrolovat
autorizovanym servisnim stfediskem.

EED

Fig.2

TIPY Peceni

1. RYCHLY PROGRAM: Vybé&rem programu Rychle se chléb pfipravuje kynutim (s praskem na pedeni nebo jedlou sédou) a je aktivovano
vlhkosti a teplem. Pro nejlepSi vysledek doporu¢ujeme umistit vSechny kapaliny dno panve a suché pfisady nahore. BEhem faze hnéteni slozek
je mozné, Ze se tésto bude lepit v rozich formy: v tomto pfipadé budete muset té€stu pomoci a pfisady dobfe promichat, abyste se vyhnuli
hrudkam mouky. Michejte pouze s pouzitim Spachtle, aby se zabranilo poskozeni nadoby.

PROVOZ

1. Umistéte nadobu (4) na misto a potom ji otacejte ve sméru hodinovych rucicek, dokud nezaklapne na spravné misto. Upevnéte hnétaci hak
(3) na hridel.

2. Vlozte ingredience do nadoby (4) v tomto pofadi: voda (nebo jiné tekutiny), cukr, sl, olej, mouka a vzdy pfidejte kvasnice jako posledni
slozku. V pFipadé tésta s zitnou nebo celozrnnou moukou doporucuje obratit pofadi pfisad (to je nalit nejprve suché kvasnice a mouku, a
koneéné tekutina pro ziskani lep$iho tésta).

3. Na jedné strané mouky udélejte malou diru a pfidejte prasek do peciva a ujistéte se, ze nepfijde do kontaktu s tekutymi pfisadami nebo soli.
4. Opatrné zavrete kryt (2) a zapojte napajeci kabel do zasuvky.

5. Tisknéte tlagitko MENU, dokud neni vybran pozadovany program.

6. Stisknutim tlacitka peso/hmotnost vyberte pozadovany hmotnost peciva (500-750-1000g).

7.V pfipadé potieby nastavte odloZeny start stisknutim TIME + nebo TIME-.

8. Stisknutim tlaCitka START / STOP stroj zapnéte.

Poznamka: u programt normalni, francouzsky, celozrnny, rychly, housky, toast, bezlepkovy a dort béhem faze hnéteni vyda stroj nékolik
pipnuti, aby vas pozadal o pfidani pfisad. Pokud chcete, oteviete viko a do pipnuti pfidejte pfisady.

9. Po dokonceni peceni vyda zafizeni 10 akustickych signalll. Otevrete viko (2) a poté po nasazeni rukavice pevné uchopte drzadlo nadoby (4).
Otocte ji proti sméru hodinovych rucicek a jemné vytahnéte nadobu nahoru. V pfipadé potfeby pouzijte nepfilnavou Spachtli a jemné uvolnéte
boky chleba.

POZOR: Nadoba (4) a chléb mohou byt velmi horké! Vzdy zachazejte opatrné e pouzivejte ochranné rukavice.

10. Otocte nadobu (4) vzhiiru nohama a na ¢€istém povrchu a jemné protfepavejte, dokud chléb nevyjde.

11. PFed krajenim nechte chléb vychladnout asi 20 minut.

12. Pokud na konci peceni nebylo stisknuto tlacitko START / STOP, chléb zlstane uvnitf a automaticky se zahtiva 1 hodinu.

13. Pokud se stroj nepouziva, doporucuje se odpojit napajeci kabel.

Poznamka: Pred krajenim chleba pomoci hacku (7) vyjméte hnétaci hak (3), ktery je skryty na spodni €asti bochniku. Chléb je horky, nikdy ho
neberte holyma rukama.

UDRZBA A CISTENI

POZOR: Odpojte zastrcku ze zasuvky a nechte stroj vychladnou pred provedenim jakékoli udrzby nebo ¢isténi.

Nadobu (4), hak (3), kontrolni okno (1), viko (2) a télo stroje (6) mohou byt oCistény lehce navlhéenym hadfikem. Nepouzivejte zadné chemické
a abrazivni a neabrazivni gistici prostfedky. Nikdy neponofujte télo do vody nebo jiné &istici kapaliny. Nadobu (4) a hak zcela osuste (3) pred
jejich opétovnou montazi. Pokud je tésto obtizné vyjmout, naplrite nadobu horkou vodou a nechte ji namocenou asi 30 minut.

PFed skladovanim pfistroje se ujistéte, Ze byl zcela vychladly a Ze byl vy¢istén a vysusen; viozte odmérku (9), kelimek (8), hacek (7) a hnétaci
hak (3) do nadoby (4) a zaviete kryt (2).

Skladujte na suchém a Cistém misté&, mimo dosah déti.

TECHNICKE VLASTNOSTI « Napajeni: AC 230 V ~ 50 Hz, Viykon: 550 W « Kapacita: MAX 1 kg + Digitani displej a 19 programti

« 3 urovné peceni » Odlozeny start (10min - 15h) « Funkce udrzovani tepla po dobu 1 hodiny

« PrisluSenstvi: nepfilnava nadoba, pohar a odmérka, hak

RESENi PROBLEMU

Z jednotky vychazi kouf - Spinavy topny &lanek - P¥i prvnim pouziti zGstal olej na topném &lanku. Odpojte stroj a vygistéte jej topny &lanek.
Béhem prvniho pouziti nechte pfistroj béZet na sucho s otevienym vikem.

Nerovnomérné tésto a Spatné peceni: - Vybrany program neni spravny.:- Hnéta¢ nemudze michat spravné. Vyberte jiny program.

- Kryt se otevira prili§ ¢ast béhem zpracovani.

- Zkontrolujte, Ze nic nebrani hnétacimu haku. Pokud problém pretrvava, kontaktujte autorizované stfedisko

Hluk béhem pouzivani a tésto neni spravné promichano: -Nadoba neni spravné nainstalovana a tésto je pfili§ velké. Spravné upevnéte
nadobu, znovu zkontrolujte davky v receptu.

Bochnik pfili§ velky :-Pfili§ mnoho kvasnic, pfili§ mnoho mouky nebo pfili§ mnoho vody. Také okolni teplota mize byt vysoka.

Zkontrolujte recept a okolni prostredi.

PFili§ maly bochnik, chléb nevykynul:- Zadné kvasnice nebo malo kvasnic. Vysoka teplota vody. - Sl pfila do kontaktu s kvasnicemi. Nizka
okolni teplota. Zkontrolujte, zda jste vlozili spravné mnozstvi kvasnic. - Zkontrolujte teplotu vody. - ZvySte teplotu v pokoji.

Tésto je tak velké, Ze vychazi z nadoby:- Pfili§ mnoho tekutin, PFili§ mnoho kvasnic Snizte mnozstvi tekutin a drozdi.

Chléb pada do stfedu nadoby béhem peceni:- Nespravné pouzitd mouka. kvasnice nemaji spravnou teplotu, Pfili§ mnoho vody / tekutin.
Zkontrolujte druh mouky, kvasnice musi mit teplotu prostfedi, Snizte mnozZstvi vody v receptu.

Vnitfek bochniku je prazdny:- P¥ili§ mnoho vody, pfilis mnoho drozdi, chybi sul. - Teplota vody je pfili§ vysoka.

Snizte mnozstvi vody nebo kvasnic, zkontrolujte, zda jste nasypali stl, Zkontrolujte teplotu vody.

Na displeji se poté zobrazi ,H: HH": tladitko start / stop stisknuto

Teplota uvnitf stroje je pfili§ vysoka.: Stisknéte Stop a odpojte jednotku od zasuvky. Odstrarite nadobu pomoci rukavic a nechte pekarnu
Pokud problém pFetrvava, kontaktujte servisni stfedisko

RECEPTY



Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



