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PC DR 1116 —susicka potravin

VSeobecné bezpecnostni pokyny

¢ Pfed uvedenim tohoto pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte ndvod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim blokem a podle moZnosti i s obalem a vnitfnim vybavenim obalu dobfe uschovejte.
* PouZivejte tento pfistroj vylucné pro soukromou potrebu a pro stanovené ucely. Tento pfristroj neni urcen pro
komercni pouziti. NepouZivejte jej v otevieném prostoru (s vyjimkou pfristroja, které jsou podminéné pouzivani
venku urceny). Chrante jej pred horkem, pfimym slunecnim zarenim, vlhkosti (v Zadném pripadé jej
neponorujte do kapalin) a stykem s ostrymi hranami. NepouZivejte pfistroj v pripadé, Ze mate vihké ruce.
Jestlize dojde k navlhéeni nebo namoceni pristroje, okamzité vytahnéte zastrcku ze zasuvky. Vyvarujte se styku
s vodou.

e Pfistroj vypnéte a vidy vytahnéte zastrcku ze zasuvky (tahejte jen za zastrcku, nikdy ne za kabel), jestlize
nebudete pfistroj pouzivat, chcete-li namontovat pfisluSenstvi, pfistroj vycistit nebo v ptipadé poruchy.

» Abyste ochranili déti pred riziky spojenymi s elektrickymi pristroji, postarejte se o to, aby kabel nevisel doll a
déti na pristroj nedosahly.

* Pravidelné kontrolujte pfistroj a privodni kabel z hlediska poskozeni. JestliZze pFistroj vykazuje néjakou zavadu,
neuvadéjte jej do provozu.

¢ Neopravujte pfistroj vlastnimi silami, nybrz vyhledejte autorizovaného opravare. Abyste eliminovali rizika,
nechejte poskozeny privodni kabel nahradit kabelem se stejnymi hodnotami a to jen vyrobcem, nasim servisem
pro zakazniky nebo jinou kvalifikovanou osobou.

* PouZivejte jen originalni pfislusenstvi.

* Respektujte, prosim, nasledujici ,Specidlni bezpecnostni pokyny.”

Specialni bezpecnostni pokyny pro tento pfistroj



e Postavte pristroj na rovnou plochu, odolnou vici pasobeni vihkosti a tepla. U citlivych povrchi poufZijte
Zaruvzdornou podlozku.

¢ Instalujte tento pfistroj v dostatecné vzdélenosti od snadno vznétlivych predmét(, jako je napf. nadbytek,
zaclony atd. (30cm).

¢ Z dlivodu zajisténi bezpecnosti Vasich déti neponechdvejte v jejich dosahu Zadné soucasti obalu (plastové
pytliky, kartén, polystyren atd.)

Vétrani: Vidy méjte zajisténé dostatecné vétrani.

¢ Tento spotfebi¢ mohou pouZivat déti ve véku od 8 let a vyse,

* Tento pfistroj neni urcen pro osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi a dusevnimi vlastnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a/nebo nedostatkem znalosti, s vyjimkou pfipadd, Ze by na né dohliZela osoba
odpovédna za bezpecnost nebo od ni obdrzely pokyny, jak se ma pfistroj pouzivat.

* Mélo by se dohlizet na déti, aby se zajistilo, Ze si s pfistrojem nehraji. Bezpodminecné dbejte téchto
upozornéni, aby nedoslo k nehodam a Skoddm na pfistroji

e Déti si nesmi se spotifebi¢em hrat.

« Citéni a uzivatelskou Gdribu nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dohledem.

e Udrzujte pfistroj a pfivodni kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Pfed prvnim pouzitim

e Odstrante veskery obalovy a transportni material ze zafizeni. VSechny dily otrete vlhkym hadfikem. Tim
odstranite prach, ktery se mohl nashromazdit béhem prepravy. Sitovou zastréku zasurite do spravné
instalované bezpecnostni zasuvky. Pfislusné informace naleznete na typovém Stitku zafizeni.

e Ujistéte se, Ze je pfistroj vypnuty.

e Umistéte pfistroj na suchém a neklouzavém misté.

Obecné pokyny

Suseni potravin je zpUsob efektivniho konzervovani ovoce, zeleniny, bylinek, masa, atd. Skladovani susenych
potravin je snadné a vyZzaduje maly UloZny prostor. Doba pouZitelnosti mlze byt dale rozsifena skladovanim v
hermeticky uzavienych nadobach.

Doba suseni zavisi na rtiznych faktorech, jako jsou: velikost, struktura jednotlivych kus, mnozstvi, nastaveni
teploty a teplota okoli.

Pfed kontrolou, zda je vase jidlo ususené jej ulozte po kratkou dobu na chladném misté. Susené potraviny by
mély byt pevné na dotek. Ujistéte se, Ze nejsou zadné z nich mékké. Vezméte prosim na védomi, Ze potraviny,
které jste ususili doma jidlo, mize mit jiny vzhled neZ polotovary, které si koupite v supermarketu nebo
prodejné potravin. Divodem je to, Ze Zadné pfi domacim suseni se nepouZivaji Zadna uméla barviva nebo
konzervacni latky. Mlzete také (Castecné) zménit proces suseni tim, Ze susené ovoce nebo zeleninu vloZite do
studené vody nebo povafite s jinymi potravinami.

1. Kryt
2. Rukojet
3. Praduch
4. PrGduch
5. Rosty (4 ks)
6. Zakladna
7. Tlacitko + zvy3eni ¢asu/teploty
Tlacitko — sniZeni ¢asu/ teploty
8. Tlac¢itko START/PAUSE
pro zapnuti, pferuseni nebo ukonceni
9. Displej
10. Tlacitko TIME/TEMP

Vybaleni pfistroje

1. Vyjméte pfistroj z baleni.

2. Odstrante veskery obalovy material, jako jsou félie, pInidlo, drziky kabeld a lepenky.
3. Ujistéte se, Ze je obsah baleni Uplny.

4. Pokud mate baleni netplné nebo poskozené obratte se na svého prodejce.



Suseni ovoce a zeleniny

1. Ovoce nebo zeleninu dikladné omyjte.

2. Je-li to nutné, odstrante vSechny pecky, necistoty a shnilé ¢asti.

3. Nakrajejte potraviny, které chcete susit na kusy poZzadované velikosti (napfiklad rozfiznéte merunky v
polovinég).

4.V pripadé potieby, mlZete ovoce ¢i pokapat trochou citronu nebo posypat cukrem, skofici, medem nebo
strouhanym kokosem.

5. Ovoce s prirozené voskovou slupkou (napfiklad hroznové vino, grapefruit, fiky) a dlouhou dobou suseni je
tfeba blansirovat (ponoreni plodu do horké vody (kratké spareni) a jeho nasledné ochlazeni). Diky tomu se
slupka snadnéji sloupne.

6. Rozprostrete ovoce na rostu (y) takovym zplsobem, Ze ovoce se nedotykaji se navzajem. Kazdy rost mlze
obsahovat cca. tfi mald nakrajend jablka.

SusSeni masa

1. Odstrarite veskery tuk a chrupavky z masa. Pak nafezejte maso do Uzkych prouzkd.

2. NaloZte maso na 6 az 8 hodin.

3. Umistéte prouzky na rost (y).

Suseni kvétin a bylinek

1. Pokud je to mozné nakrajejte kvétiny / bylinky v pozdnich odpolednich hodinéch, a ne brzy rano. Pak mohou
obsahovat pfilis mnoho vihkosti (rosa).

2. Prosim zvolte kvétinami nebo byliny, které jsou pevné a nejsou zcela rozkvetlé. Rozkvetlé kvétiny ztraci své

okvétni listky béhem procesu suseni. V pfipadé bylinek mliZete pouZit i kompletni stonky a samotné

listky.

3. Rozlozte kvétiny / bylinky v tenké vrstvé na rost (y).
4. Za ucelem vyroby purpury z vasich suchych listk(, susenych kvétin nebo listk( pouZijte vzduchotésnou
uzaviratelnou nadobu (preferujte sklo).

Potraviny Teplota ve stupnich Doba v hodinach
Ovoce 5-21
ananas 10-21
jablko 5-12
merurika 10-18
banan 8-12
hruska 8-12
datle 55-65 5-7
fiky 5-7
mango 10-20
pomeranc 8-20
Svestka 10-18
hroznové vino 12-21
Zelenina 2-12
kedluben 6-10
porek 6-10
mrkev >5-70 6-8
paprika 8-12
celer 6-10
houby 40 5-6
maso 60 6-12
ryba 60 8-11
bylinky 40 2-3
Provoz

Poznamka:

e mlzZete byt pouZity aZz 4 rostli soucasné.

1. Zapojte pfistroj do zasuvky.

2. Stisknéte tlagitko TIME/TEMP. Uvidite pfednastavenou teplotu 55 ° C. Pokud chcete zménit jednotku,

stisknéte tla¢itko po dobu 3 vtefina a na displeji se zobrazi ,°F “.




Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



