PRIRUCKA -
PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI Bezpeclnostni pokyny a ndvod k pouziti
VYROBEK ZNACKY WHIRLPOOL a Udrzbé si mazete stahnout z nasich
Komplexnéjsi podporu ziskate registraci iWWW webovych stranek docs.whirlpool.eu,
=/ svého produktu na webovych strankach pficemz se fidte pokyny uvedenymi na
www.whirlpool.eu/register zadni strané této brozury.
' Pred pouzitim spotiebice si peclivé prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
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1. ZAPNUTI/VYPNUTI 3. OBLIBENE 6. DALKOVE OVLADANI
Pro zapnuti a vypnuti trouby. Pro vyvolani seznamu oblibenych Povoleni pouziti aplikace
2.DOMU funkci. 6™ Sense Live Whirlpool.
Rychly pfistup do hlavni nabidky. | 4. DISPLEJ 7. ZRUSIT

5. NASTROJE Zruseni viech funkci trouby kromé

Volba z nékolika moznosti a také funkci Hodiny, Minutka a Zamek

zména nastaveni a preferenci ovladani.

k troubé.
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SLUSENSTVI
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Umoznuje efektivni cirkulaci
horkého vzduchu. Jidlo polozte
pfimo na mfizku nebo ji pouzijte
jako podporu pro pekace a plechy
na peceni nebo jiné Zaruvzdorné
nadobi. Pfi pfipravé jidla pfimo na mfizce umistéte
o uroven nize pecici plech. Maze byt umistén rovnéz
i na pecicim nebo napafovacim plechu na stejné
urovni.

NI
Pouziva se jako plech na peceni
s funkcemi ,Horky vzduch” a ,Horky
vzduch + para“ k pfipravé masa, ryb,
zeleniny nebo rlznych druht chlebt
a peciva. Je také uzite¢ny jako
podpora zaruvzdorného nadobi, takze nemusite
pokladat predméty na dno trouby. Pokud je umistén
pod rost nebo naparovaci plech, slouzi k zachytavani
stavy z pokrma.
NAPAROVACI PLECH

AT Usnadnuje cirkulaci pary, takze se

s~ jidlo pFipravuje rovnomérné.
Umistéte pod néj pecici plech, ktery
bude zachycovat uvoliujici se stavy.
SONDA DO POKRMU
Slouzi k méfeni teploty uvnitf
pokrmu béhem peceni.

Pocet kusU a typ pfislusenstvi se mlzZe v zavislosti na
zakoupeném modelu isit.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostl, pricemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je otocena nahoru.

Dalsi pfislusenstvi, jako je napf. pecici nebo
odkapavaci plech, se zasunuiji svisle, a to stejnym
zpUsobem jako rost.

Pfred nakupem dalsiho pfislusenstvi, které je na trhu
k dispozici, se ujistéte, Ze je zaruvzdorné a vhodné
pro pripravu jidla v pare.

NADRZKA
Naplnte pitnou vodou pokazdé, kdyz
hodlate pouzit parni funkci.
Nadrzka je snadno pfistupna po otevieni
dvirek. Vyjmete ji mirnym pfizvednutim
a tahem smérem k sobé. Pfed vlozenim
nadrzky do drzaku se ujistéte, Zze hadicka je spravné
umisténa v otvoru nachazejicim se na horni hrané
nadrzky.
Naplnte nadrzku az po znacku,MAX" a umistéte ji
do drzaku: Horni a prava ¢ast nadrzky by se méla
dotykat stén drzaku. Vlozte nadrzku zcela dozadu
a poté ji zatlacte smérem dol(, dokud se cvaknutim
nezajisti ve svém usazeni. Po kazdém pouziti nadrzku
vyprazdnéte. Nezapomente vylit vodu také z trubice.

B Pro odstranéni veskerého
“ kondenzatu, ktery se vytvoril béhem
peceni. Nenechavejte kondenzat
v nadrzce.

Dalsi pfislusenstvi, jeZz neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvlast
prostfednictvim servisniho centra.

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH ROSTU

+ Prejete-li si vyjmout vodici rosty, posurite je
dopredu a tdhnéte smérem k sobé, aby se odjistily
z drz3aka. (a)

+ Pokud chcete vodici rosty instalovat zpét,
zahdknéte je do drzdkd mirnym tlakem smérem
doll, dokud se s cvaknutim nezajisti na svém
misté. (b)

Ujistéte se, ze mezi horni ¢asti jakékoliv nddoby
a sténami peciciho prostoru je mezera alespon
30 mm, aby para mohla dostate¢né cirkulovat.
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FUNKCE
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@ RUCNI FUNKCE
.« PARA

Pro Setrné a zdravé vareni pomoci parnich funkci za
ucelem zachovani nutri¢nich hodnot potravin. Tato

« HORKY VZDUCH + PARA

Funkce pro pripravu pokrmd, které jsou na povrchu
kfupavé a uvnitf mékké a stavnaté. Je vhodna
zejména pro peceni kufeciho a rybiho masa, brambor,
hotovych zmrazenych jidel, kolacd, dortd a moucnikd.

funkce je obzvlast vhodna k pripravé zeleniny, ryb

a ovoce, ale také blansirovani. Pokud neni uvedeno fol bre 1367 ¢ H
jinak, pfed vlozenim jidla do trouby odstrante veskeré  chich 180-190 “i[z';é—, 35-40
obalové materialy a ochranné félie. e =
tol e ¢ b Krati prsa 200-210 stfedni 50-60 | “ .
Gnocchi 90-100 | 10-15 3 1 Zebirka 160-170 | Nizky | 80-90 2 ‘L
Rybi terina 75-80 60-90 2. Pe¢end ryba 190-200 |  Nizky 15-25 | 2 ‘L
Vafena vejce 90 2025 | 3. Pecend zelenina 200-210 | Stredni 54 34 1
-Vysokd | 770 s N
Cervena fepa 100 50-60 12...2.9; \L, . SPECIALNI
Cervené zeli 100 3035 3. 1T » ROZMRAZENi PAROU
Bilé zeli 100 530 31 Pro roz_mrgzovénij?,kéhokoli typu potravinv.
o Potraviny jako napfiklad maso a ryby polozte na
Bilé fazole 100 7390 oy naparovaci plech na Uroven 3 a sejméte z nich

« HORKY VZDUCH

Slouzi k pfipravé pokrm0 zplGsobem, ktery ma
podobné vysledky jako pfi pouziti bézné trouby.
S touto funkci doporucujeme pouzivat mfizku,
protoze ta umoznuje efektivni cirkulaci vzduchu.
Pecici plech Ize pouzit i k pfipravé urcitych druht
peciva, jako napfiklad susenek nebo rohlikd.

ol ) e ¢ H
Zdobené dorty Ano 160 35-40 %i»:
Susenky Ano | 150-165 12-15 | 2
Odpalované pecivo Ano 190-200 25-30 i
Svycarska rolada Ano 230 7-8 i
Slané kolace Ano 180-190 35-40 i
Listové tésto Ano 180-190 15-20 _2’
Mrazend kufeci kiidélka Ano 190-200 15-18 i

veskery obalovy material. Odkapavaci plech
zasunte na spodni uroven, aby do néj mohla
stékat rozmrazend voda. Nejlepsich vysledku

dosahnete, kdyz jidlo nerozmrazite uplné, ale

nechate proces dokoncit béhem doby odpocivani.
Aby chléb pfilis nezmékl, doporucujeme jej
uchovavat zabaleny.

fol &3 ¢ @ -
Mleté 30-35
- 500 25-30
Maso Na platky 20-25
Klobésa 450 10-15 10-15
Celd 1000 | 60-70 40-50
Drubez Filety 500 25-30 20-25
Stehna 30-35 25-30
Celd 600 30-40 25-30
Ryby Filety 300 10-15 10-15
Porce 400 20-25 20-25 60
. Porce 300 25-30 20-25
Zelenina
Kusy 400 10-15 5-10
Bochnik chleba 500 15-20 | 25-30
Platk 8-12 5-10
Chiéb Y 250
Rohliky / zemle 10-12 5-10
Kolac¢ 400 8-10 15-20
Smisené 400 10-15 5-10
Ovoce —
Bobulovité plody | 250 5-8 3-5

» OHRATI PAROU
Slouzi k ohfevu jiz hotovych mrazenych ¢i
chlazenych jidel nebo hotovych jidel s pokojovou
teplotou. Tato funkce vyuziva k pozvolnému
ohfivani jidla paru, ¢imz nedochazi k jeho

vysusovani. Timto je tedy mozné uchovat plvodni
chut a vuni jidla. Nechate-li jidlo chvili dojit,
dosahnete lepsiho vysledku. Mensi nebo slabsi
kousky doporucujeme umistovat doprostied

a vétsi nebo silnéjsi kousky okolo. Pouzivate-li

perforovany talif, umistéte pod néj pecici plech,
aby zachytil uvolnujici se Stavy.
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Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



