
 

 

Domácí pekárna BBA 3505 

 

BBA3505 

Tento návod k obsluze Vám pomůže při 

• jeho účelu odpovídajícím, 

• bezpečném a • výhodném používání domácí 

pekárny na chleba BBA 2605, stručně zvané 

domácí pekárna na chleba anebo přístroj. 

Předpokládáme, že použivatel domácí pekárny na 

chleba má všeobecné znalosti o zacházení s 

elektrickými domácími přístroji. Každá osoba, která 

tuto domácí pekárnu na chleba 

• obsluhuje, 

• čistí či • likviduje, musí být obeznámena s 

úplným obsahem tohoto návodu k obsluze. 

Návod k obsluze uschovávejte vždy v blízkosti 

domácí pekárny na chleba. 
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Použité značení 

Různé prvky návodu k obsluze jsou vybaveny 

definovaným značením. Tak můžete lehce 

rozlišovat, zda se jedná o 

normální text, 

• soupisy či o popis 

postupování. 

Tyto pokyny obsahují dodatečné informace, 

jako například zvláštní údaje pro úsporné 

používání přístroje. 
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Obsah je uzamčen 
 

Dokončete, prosím, proces objednávky. 

Následně budete mít přístup k celému dokumentu. 

 

Proč je dokument uzamčen? Nahněvat Vás rozhodně nechceme. Jsou k tomu dva hlavní důvody: 

1) Vytvořit a udržovat obsáhlou databázi návodů stojí nejen spoustu úsilí a času, ale i finanční prostředky.  

Dělali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupením této služby obdržíte úplný návod a podpoříte provoz a 

rozvoj našich stránek. Třeba se Vám to bude ještě někdy hodit. 
 

*) Možná zpočátku ano. Ale vězte, že dotovat to dlouhodobě nelze. A rozhodně na tom nezbohatneme. 

 

2) Pak jsou tady „roboti“, kteří se přiživují na naší práci a „vysávají“ výsledky našeho úsilí pro svůj 

prospěch. Tímto krokem se jim to snažíme překazit. 

 

 

A pokud nemáte zájem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A když neuspějete, rádi Vás uvidíme! 

 


