porcelain =)

YEARS

GUARANTEE

%

240°c D

20x12cm

stohovaci

stacking

ineinander verstaubar
plats empilables
salvaspazio

apilable

25x16cm empilhavel
32x20cm przechowywanie

skladacie
40x26 cm CKNafibIBAOTCA NPU

XpaHeHuu

tescoma.

@ POUZITI: Potraviny pred tepelnou Gpravou vidy rozmrazte. Misy
nevkladejte do rozpdlené trouby - zahfivejte je postupné, béhem peceni
nepilévejte studené tekutiny. Neni urceno k ohfivani pokrmdi na plotné sporakd.
K idténi nepouZivejte ostré piedméty, agresivni latky ani prostfedky na bézi
pisku. Umyvejte béZnymi Cisticimi prostredky, v pfipadé silného znediténi
nechte odmocit. Drobné praskliny a nerovnostijsou charakteristickou vlastnosti
materidlu anemohou byt predmétem reklamace.

@ INSTRUCTIONS FOR USE: Always defrost meals before thermal
treatment. Do notinsert dishesinto a heated oven - heat them gradually; do not
pour cold liquids into the bowls while baking. The dishes are not intended for
heating meals on cookers. Avoid using sharp objects, aggressive substances and
sand-based agents for cleaning. Wash with normal detergents, and leave to soak
if excessively dirty. Minor cracks and an uneven surface are characteristic
properties of the material and cannot be claimed.

@ ANWENDUNG: Die Lebensmittel vor der Warmebehandlung immer
auftauen lassen. Die Gratinform nie in den erhitzten Ofen geben - allmahlich
erwdrmen, wahrend des Backens keine kalten Fliissigkeiten zugieBen. Nicht zur
Erwdrmung der Speisen auf den Kochplatten vorgesehen. Keine scharfen
Gegenstande, keine aggressiven Reinigungs- und Scheuermittel verwenden.
Mit iiblichen Reinigungs-mitteln abwaschen, bei starker Verschmutzung
einweichen lassen. Kleine Risse und Unebenheiten stellen eine typische
Materialeigenschaft dar und konnen nicht beanstandet werden.

0 UTILISATION: Toujours bien dégeler les aliments avant la cuisson.
Ne pas placerles plats dans e four déja chaud, mais les chauffer progressivement;
en cours de cuisson, ne pas ajouter de liquides froids. Ces plats ne sont pas
destinés a réchauffer des aliments surles taques de cuisiniére. Pour le nettoyage,
ne pas utiliser d'objets aigus, de produits agressifs ou abrasifs. Nettoyer avecdes
produits courants, si besoin laisser tremper avant de nettoyer. De petites fentes
etirrégularités de surfaces sont caractéristiques de ce matériau et ne peuvent
étre source de réclamation.

m ISTRUZIONI D'USO: Scongelare sempre i cibi prima di mettere in forno.
Noninserire le teglie in forno caldo - scaldarle gradatamente; non versare liquidi
freddi nelle teglie durante la cottura. Le teglie non possono essere utilizzate
direttamente su fonti di calore. Evitare I'utilizzo di oggetti taglienti, sostanze
aggressive e agenti per puliziaa base di sabbia. Lavare con detergenti normalie
[asciarein ammollo se eccessivamente sporche. Crepe minuscole e una superficie
irregolare sono caratteristiche proprie del materiale e non costituiscono motivo
direclamo.

@ INSTRUCCIONES DE USO: Siempre descongele los alimentos
antesde someterlos a temperaturas. No introduzca las fuentes en el horno
caliente - caliéntelas gradualmente; no vierta liquidos frios en la fuente mientras
esta en el horno. Las fuentes no estan disefiadas para calentar comidas en las
placas. Evite utilizar objetos afilados, sustancias agresivas o agentes corrosivos
para su limpieza. Lavar con detergentes normales, y dejar en remojo si estd
excesivamente sucia. Pequefias grietas o una superficie desigual son
caracteristicas de este material por lo que no pueden ser reclamados.

, @ INSTRUCOES DE UTILIZACAO: Descongele sempre os alimentos antes

de os cozinhar. Nao coloque as assadeiras em fornos j& aquecidos - aqueca-os
gradualmente; ndo deite liquidos frios nas tigelas enquanto cozinha. As
assadeiras ndo sdo indicadas para aquecer alimentos no fogdo. Evite objectos
afiados, detergentes para limpeza abrasivos e a base de areia. Lave com um
detergente normal, se estiver muito sujo, deixe ficar de molho. Pequenas fendas
e desnivelamentos sdo caracteristicas proprias deste material e ndo podem ser

Tescomas.r.o. - UTescomy 241,760 01 Zlin - Ceska republika reclamadas.
Distribuito da: Tescoma spa - Cazzago S. Martino (BS) - Italia
Distribuido por: Tescoma Espatia, S.L. Cif: B-53630646 @ UZYTKOWANIE: Skiadniki potraw przed przyrzadzaniem pozostawi¢
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Dovozca: Tescomass.r.o. - Slovenska republika stopniowo, w trakcie pieczenia nie podlewac potrawy zimnym ptynem. Naczynia

Nnctpubbiotop: Tescoma L.t.d. - Mockga - Poccua

ncrpuBorop:TOB "Teckona -Ykpaika'- Ogeca nie s3 przeznaczone do podgrzewania potraw na ptycie kuchenek. Do czyszcze-

nia nie stosowac ostrych przedmiotdw, Srodkow agresywnych lub szorstkich. Do

S L/zb mycia naczyn stosowac normalne $rodki do mycia naczyn, w razie silnych

@" PAP zanieczyszczeri naczynie pozostawi¢ do odmokniecia. Drobne pekniecia
i nieréwnosci s charakterystyczng wiasciwoscig materiatu i nie moga stanowic
przedmiotu reklamadji.

@ POUZITIE: Potraviny pred tepelnou Gpravou vidy rozmrazte. Misy
nevkladajte do rozpdlenej riry - zahrievajte ich postupne, pocas pecenia
neprilievajte studené tekutiny. Nie je vhodnd na ohrievanie pokrmov na
platnicke spordku. K disteniu nepouZivajte ostré predmety, agresivne ltky ani
prostriedky na baze piesku. Umyvajte beznymi Cistiacimi prostriedkami,
v pripade silného znecistenia nechajte odmocit. Drobné praskliny a nerovnosti
sti charakteristickou vlastnostou materidlu anemdzu byt predmetom reklamacie.

@ NCNOJIb30BAHME: MpozyKTbl nepen Tennosoii 06paboTKoli Beeraa
pa3mopaxiBaiite. Dopmy He CTaBbTe B Pa30rpeTyio yXoBKY, a Harpegaiite
nocTeneHHo. Bo Bpems 3anekaHus He NoAMBaliTe XoNoAHYI0 XuaKocTb. He
NpeaHa3HAYeHo 1A pa3orpeBa NpoayKTOB Ha KOHGOPKe MAKTb. [lnd MbiTbsA
He UCnoNb3yiiTe OCTPble NPeAMETbI, arpecciiBHbIe BeLLeCTBA 1 abpa3uBHble
pezcTBa. Moiite 06bIYHBIMI MOIOLLMMU CPEACTBAMM, B CJyUae CUNIbHOMO
3arpA3HeHna oTMounTe. Menkie TpewMHbl U HEPOBHOCTI ABNAIOTCA
CefCTBYEM (BOVICTB MaTepuana U He MOFYT BbICTYNaTb NpeAMETOM
peKnamaumi.



