. oL I
Strucny ndvod k obsluze | CS

DEKUJEME VAM, ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK
@l ZW'\CKY. WF!IRLPOOL S .. Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte Bezpecnostni
Prejete-li si ziskat plnou podporu, zaregistrujte svij Kk
ey ; N . pokKyny.
vyrobek na www.whirlpool.eu/register

POPIS PRODUKTU

Ovladaci panel

Ventilator

Osvétleni

Vodici mfizky (Uroven je

e 7 vyznacena na sténé vnitfiniho

prostoru trouby)

Dvirka

6. Zamek dvefi (uzamkne dvefe
po dobu automatického cistent
a po jeho skoncen)

-9 7. Hornitopné téleso / gril

8. Kruhové topné téleso (neni
vidét)

9. ldentifikacni stitek

.l.10 (neodstranujte)

10. B =] prohluben na pitnou
s vodu
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1. VOLICi KNOFLIK 3. NASTAVENI DENNIHO CASU 5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zapinani trouby vybérem Pro pfistup k nastaveni doby Pro zménu nastaveni doby
funkce. Prejete-li si troubu pfipravy, odlozeného startu pfipravy.

vypnout, otocte do polohy O. a Casovace. 6. OVLADAC TERMOSTATU
2. OSVETLENI Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté Otocenim se voli teplota pi
Kdyz je trouba zapnuta, stisknutim | trouby. aktivaci manuélnich funkci.
tlacitka & se zapina nebo vypina 4. DISPLE)J Upozornéni: Ovladace jsou
svétlo vnitfniho prostoru. zamackavaci. Stisknete-li je
uprostied, vyskoci ven.
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PRISLUSENSTVI

HLUBOKY PLECH*

T

PouZiti: jako plech pro Ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu
Jfocaccia” atd. nebo

k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

Pouziti: k peceni pokrmd
nebo jako podloZka pro
nadoby, dortové formy a jiné
zaruvzdorné nadobi.

* K dispozici pouze u urcitych modell

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k pecenf chleba
a peciva, jakoz i pfipravé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

Pocet kust a typ pfislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stiedisku si mazete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENI ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

.VloZte rost do pozadované Urovné. Rost pfitom drzte
tak, aby byl mirné naklonén nahoru a nejprve polozte
zvySenou zadni stranu (sméfujici nahoru).

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

Poté jej zasunte horizontdlné do vodicich list, a to co
nejvice dozadu.

. Dalsi prislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

Pred pouzitim trouby odstrante z vysuvnych list
[b].

[b]
VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo

k vyhaknuti ze spodnich hackad (1) a nasledné
zatahnéte smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni

z hornich hac¢kud (2).

OPETOVNE NASAZENIi VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1)

a nasledné oproti ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné
listy, dokud spodni hacky nezacvaknou (2).

=)
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[c] [d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontdz bo¢nich vodicich mfizek pevné
uchopte vnéjsi ¢ast mrizky a vytahnéte ji smérem
k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva vnitini hacky
z pfislusnych otvord.

2. Privraceni vodicich mfizek na misto nejprve
zasunte hacky do pfislusnych otvora. Poté
nastavte vnéjsi ¢ast k pfislusnému otvoru, zasunte
podpéru a pevné zatlacte smérem ke sténé trouby,
aby se vodici mfizky zajistily na misté.
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FUNKCE

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na
jednom rostu.
HORKY VZDUCH
Pro pfipravu rliznych druh jidel, které vyzaduji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich

soucasné (maximalné trech). U této funkce nedochazi
k vzajemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

PIZZA

K peceni pizzy a chleba rliznych druh(

a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plechi
v poloviné doby peceni.

GRIL

Ke grilovani steaku, kebab a klobas, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvoliujicich se $tav pfi grilovani masa
doporucujeme pouzit odkapdavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

TURBO GRILL

= K peceni velkych kust masa (kyt, rostbif(,
kurat). K zachyceni uvoliujicich se stav
doporucujeme pouzivat odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

¢

PRED PRVNIM POUZITIM

N KYNUTI

Napomaha sladkému nebo slanému téstu
ucinné vykynout. Funkce se zapina otocenim
ovladace termostatu na prislusny symbol.

a EKO HORKY VZDUCH

Pro peceni pecené a nadivaného masa na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chranéno pred nadmeérnym vysusenim.
Je-li tato Usporna funkce EKO pouzivana, kontrolka
zlistane po celou dobu pfipravy vypnuta. BEhem
peceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim & .
) AUTOMATICKE CISTENI - PYRO
Slouzi k odstranéni necistot z peceni pomoci
cyklu s velmi vysokou teplotou.

. RYBY %y
. MASO %3
. CHLEBHy

Funkce zajistuje vynikajici vysledky diky
pridani pary béhem pecicich cykll. Do spodni ¢asti
studené trouby nalijte pitnou vodu a zvolte funkci
odpovidajici zpUsobu ptipravy daného pokrmu.
Optimalni mnozstvi vody a teploty pro jednotlivé
kategorie pokrmU jsou uvedeny v pfislusné tabulce
peceni. Troubu pfed vlozenim jidla predehfiejte.

1. NASTAVENI DENNiIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotifebi¢e budete muset nastavit
¢as: Podrzte ©& , dokud na displeji neza¢ne blikat
ikona © a dvé Cislice nastaveni hodin.

S
]
I
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Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo - apro
potvrzeni stisknéte © . Na displeji za¢nou blikat dvé
Cislice nastaveni minut. Pro nastaveni minut pouzijte
+ nebo - a pro potvrzeni stisknéte & .

Upozornént: Kdyz bliké ikona ®, napf. v ddsledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
Znovu.

2. NASTAVENI SPOTREBY ENERGIE

Trouba je z vyroby naprogramovana tak, aby
pracovala pfi vykonu vyssim nez 3 kW (,Hi"): Aby bylo
mozné troubu provozovat pfi vykonu odpovidajicimu
vykonu vasi domaci sité, ktery je nizsi nez 2,9 kW (Lo),
bude tfeba, abyste upravili nastaveni.

Pro pfechod do nabidky zmén otocte knoflikem
vybéru na (=) a poté zpétna () .

-
!
l\\

Bezprostiredné poté stisknéte a podrzte + a — po
dobu pét sekund.

N P

4 3>

Pomoci tla¢itek + a — upravte nastaveni a poté pro
potvrzeni podrzte alespor na dvé sekundy stisknuté
tlacitko © .

3. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolriovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se

o zcela bézny jev.

Pfred zapocetim vafeni tedy doporucujeme zahrat
troubu prazdnou za uc¢elem odstranéni jakéhokoli
pfipadného zapachu.

Z trouby odstrante vsechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvnitf ulozené
pfislusenstvi.

Zahtivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné
hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornént: Pfi prvnim pouZzitf trouby doporuc¢ujeme prostor
vetrat.
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Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



