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2. Rysky pro vodu a ryzi e. tlac¢itko, MENU" (nabidka)
3. Vyjimatelna keramickd nadoba f. tlacitko,+"
4. Odmérka g. tlacitko ,DELAYED START"
5. Lzice na ryzi (odlozeny start)
6. Polévkova lzice 14. Indikatory funkce
7.Viko a. funkce ,RICE/CEREAL" (ryze/cereélie)

8. Vnitfni vyjimatelny parnf kosik
9. Mikro tlakovy ventil
10. Tlacitko pro otevfenf vika
11. Drzadlo
12. Opérka IZice na ryzi
13. Ovladaci panel
a. tlacitko, KEEP WARM/CANCEL"

b. funkce,,PILAF/RISOTTO" (pilaf/rizoto)
c. funkce ,REHEAT" (opétovny ohfev)

d. funkce ,MILK PORRIDGE" (mlécnéd kase)

e. funkce,STEW” (dueni)

f. funkce ,STEAM/SOUP" (para/polévka)
g. funkce, YOGURT" (jogurt)

h. funkce ,BAKING" (peceni)

(uchovévéni teploty/zrusit) 15. Pl&st
b. tlac¢itko,,FRY" (smazen) 16. Topny ¢lanek
c. tlac¢itko,~" 17. Pivodni $nara



PRED PRVNIM POUZITIM

Vybaleni pfristroje

+ Vyndejte zafizeni z baleni a vybalte pfislusenstvi a tisténé dokumenty.

- Stisknutim tlacitka pro otevieni, umisténého v predni ¢sti zafizeni, oteviete viko - fig.1.
Prectéte si instrukce a peclivé dodrzujte postup pouzivani.

Cisténi pristroje

+ Vyjméte keramickou nddobu - fig.2, parni kosik a tlakovy ventil - fig.3a a 3b.

+ Nadobu, ventil i kosik omyjte houbickou s trochou saponatu.

+ Vnéjsi povrch zaffzent a viko otfete vihkym hadfikem.

- Radné osuste.

+ Vdechny soucasti ulozte na plvodni misto. Parni kosik umistéte na spravné misto na viku zafizent.
Zatlacte na néj, az pevné zapadne na své misto. Do zditky v zakladné hrnce zasunte privodni kabel.

+ Opérku pro IZici uloZte do z&kladny zafizeni - fig.4.

+ Tento multifunkéni hrnec nabizi 12 multifunkci: Rice/Cereal (ryze/ceredlie), Pilaf/Risotto (pilaf/rizoto),
Reheat (opakovany ohfev), Milk Porridge (mlécné kase), Stew (dusent), Steam/Soup (péra/polévka),
Yogurt (jogurt), Baking (peceni), Fry (smaZeni), Keep Warm (uchovévani teploty), Adjustable Timer
(Casovac) a Preset (pfednastavené casy).

« Jakmile jednu stranu pifvodniho kabelu zasunete do zasuvky a druhou do zditky v zékladné varice,
zafizeni vydéa dlouhy zvukovy signal «pip» a na ovlddacim panelu se na okamzik rozsviti viechny
indikdtory. Poté se na displeji velmi rychle objevi symbol «--», viechny indikdtory zhasnou. Zafizenf
prejde do pohotovostniho rezimu, v nabidce mizete dle libosti zvolit funkce.

« Na konci doby piipravy se zafizeni automaticky pfepne do rezimu uchovavén( teploty, ve kterém se
mize nachazet maximalné po dobu 24 hodin.

+ Myti v mycce na nddobi se nedoporucuje.

- Nedotykejte se topného ¢lanku, je-li zafizeni zapojeno do sité ¢i po varent.

« Zarizenf, které se zrovna pouzivé, nepfenasejte. Neprenasejte je ani tésné poté, co jste v ném vafili.

PRIPRAVA PRED VARENIM

Vazeni ingredienci - Maximalni kapacita misky

+ Jednotlivé ¢arky uvedené na vnitinf strané nadoby jsou uvadény v litrech a hrniccich, jsou pouzivany
pro stanoveni mnozstvi vody potfebného na vafeni ryze

+ Plastova odmérka, dodand s vasim zafizenim, slouzi k odméfovani ryze a nikoli vody. 1 plnd odmérka
ryze vazi zhruba 160 g.

+ V Zavislosti na druhu vafené ryze a chuti, jaké chce uzivatel dosahnout, Ize mnozstvi vody snizovat nebo
zvysovat.

« Vzhledem k tomu, Ze napéti se v rliznych oblastech lisf, mirné prekypéni ryze a vody je béznym jevem.



+ Maximalni mnozstvi vody + ryze by nemélo presahnout nejvyssi rysku naznacenou na vnitini strané
nadoby.

Nikdy nepouzivejte takové mnozstvi pfisad a vody, které by piesahlo nejvyssi rysku.

Pri vareni ryze

« Pfed vafenim si v odmérce odméfte ryzi a tu proplachnéte.

« Proplachnutou ryzi viozte do misy a zalijte ji odpovidajicim mnozstvim vody (rysky na odmérkach).
+ Mnozstvi vody Ize v zavislosti na vasi chuti ménit.

Pri vareni v pare

+ Mnozstvi vody musi byt pfiméfené a hladina vody musi byt vzdy nize, nez je dno parniho kose.
+ Nedodrzeni této Urovné mlze v prabéhu pouZiti zplisobovat pretecent.

« Parnf ko$ umistéte do nddoby - fig.4.

« Do kose vlozte viechny pifsady.

PRO VSECHNY FUNKCE

« Opatrné otfete vnéjsi povrch nadoby (obzvlasté jeji dno). Ujistéte se, Ze pod misou nebo na topném
¢lanku nejsou zadné zbytky ani tekutina - fig.6.

- Nadobu vlozte zpét do zafizeni; ujistéte se, Ze jste ji viozili spravné - fig.7.

« Ujistéte se, Ze parni kosik je ve své pozici spravné.

« Uzavfete viko; mélo by se ozvat cvaknuti.

+ Do zéstrcky v zakladné zafizeni zapojte jeden konec privodni $idry, druhy zapojte do zasuvky.

« Zafizenf nezapinejte dfive, nez jste provedli viechny vyse uvedené kroky.

Béhem vafreni se nikdy nedotykejte parniho ventilu, nebot hrozi nebezpedi popaleni - fig.11.
Pokud z diivodu chyby chcete zménit zvoleny program, stisknéte tla¢itko «<KEEP WARM/
CANCEL» a opétovné zvolte pozadovanou moznost.

Pouzivejte pouze vnitini nadobu dodanou se spotiebi¢em.

Nelijte vodu nebo nedévejte ingredience do zatizeni, pokud nadoba neni uvnitf.

TABULKA PRO VARENI RYZE

+ Nize uvedend tabulka poskytuje prehled o tom, jak vafit rzné druhy ryze. Chcete-li dosahnout
nejlepsich vysledkd, doporucujeme vdm pouzit béznou ryzi a nikoliv ryzi ,parboiled’, kterd se méze
prichycovat ke dnu. U ostatnich druht ryZe, jako je ryze hnéda ¢i divoka, je mozné, Ze bude zapottebf
upravit mnozstvi vody, viz tabulka nize.

« K'uvareni 1 odmérky bilé ryze (2 malé ¢i 1 velkd porce) pouZzijte 1 odmérku bilé ryZe a poté pfidejte
jednu a pdl odmérky vody. U nékterych druht ryze je bézné, Ze pfi vareni 1 odmérky ryze se trocha ryze
pfichyti ke dnu. Chcete-li vafit jiné mnozstvi ryze, nahlédnéte do tabulky pro vafeni ryze nize.

+ Maximalni mnozstvi vody + ryze by nemélo presahnout nejvyssi rysku naznacenou na vnitini strané
misy - fig.8.V zavislosti na druhu ryze bude mozna nutné upravit mnozstvi vody. Viz tabulka nize..



Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



