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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
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S 1
A\ Przy pierwszym uzyciu urzadzenie moze wydziela¢ staby zapach

ZAPOZNANIE SIE Z URZADZENIEM DO PIECZENIA CHLEBA

A - Pokrywa z okienkiem C - forma do chleba
D - mieszadto

\

B - panel sterowania

kubek z podziatkg - E

tyzka- f1
podwojny dozownik - F
tyzeczka - f2

)

b1 - wyswietlacz

b2 - przycisk witaczenia/
wytaczenia

b3 - ustawienie wagi

wybor programoéw - b6

b4 - przyciski ustawienia
startu opdznionego

wybor koloru skorki - b5
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WSTEP
Chleb odgrywa wazna role w naszym zywieniu.
Kto z nas nie marzyt o samodzielnym upieczeniu chleba w domu?
Dzieki automatowi do pieczenia chleba mozesz je teraz zrealizowaé.

Bez wzgledu na to, czy jestes osoba poczatkujacg czy ekspertem, wystarczy doda¢ wszystkie sktadniki,
a automat zajmie sie resztg. Mozesz z tatwos$cig przygotowaé chleb, butki, ciasto lub konfitury bez zad-
nej interwencji. Ale pamietaj, ze jak w kazdej sytuacji musisz po$wiecic¢ troche czasu na nauke, aby opty-
malnie wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia do pieczenia chleba. Poswie¢ wystarczajacg ilos¢ czasu na
zapoznanie si¢ z urzadzeniem i nie zniechecaj sie, jezeli pierwsze efekty nie okazg sie idealne. Jezeli
nalezysz do 0s6b niecierpliwych, przepis znajdujacy sie rozdziale Szybkie Uruchomienie utatwi Ci pos-
tawienie pierwszych krokow. Pamigtaj, ze struktura upieczonego chleba jest bardziej zwarta niz chleba,
ktéry kupujesz w piekarni.

PIERWSZE KROKI

Rady i sztuczki prowadzace do uzyskania udanych wypiekéw

Przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi i korzystaj z przepiséw: chleba w naszym urzgdzeniu nie przygo-
towuje sie w taki sam sposob jak recznie!

Wszystkie uzyte sktadniki musza mie¢ temperature pokojowg i muszg byé doktadnie odmierzone. llosé
plynéw mozesz zmierzy¢ za pomoca dostarczonego kubka z podziatkg. Uzywaj podwdjnej miarki
do odmierzania tyzeczek (z jednej strony) i tyzek (z drugiej strony).

Uzywaj sktadnikéw zgodnie z ich terminem przydatno$ci do spozycia i przechowuj je w chtodnym i suchym miejscu.

Doktadnos$¢ pomiaru ilosci maki jest wazna. Z tego powodu make nalezy zwazy¢ za pomocg wagi
kuchennej. Uzywaj suszonych drozdzy piekarskich w torebkach. Z wyjatkiem innych zalecen w prze-
pisach, nie stosuj proszkéw do pieczenia. Po otwarciu torebki z drozdzami, nalezy ja zuzy¢ w ciagu

48 godzin.
=]

Aby nie zaktécac wyrastania ciasta, zalecamy umieszczenie wszystkich sktadnikéw w formie na poczatku
i unika¢ otwierania pokrywy w czasie pracy. Przestrzegaj doktadnie kolejnosci dodawania sktadnikow i
iloéci podanych w przepisach. Najpierw dodaj ptyny, nastepnie produkty state. Drozdze nie moga
wchodzi¢ w kontakt z ptynami ani z sola.

Ogdlna kolejnosé:
Ptyny (masto, olej, jaja, woda, mleko)
Sol
Cukier
Maka - pierwsza potowa
Mleko w proszku
Specyficzne sktadniki state
Maka - druga potowa
Drozdze
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SZYBKIE URUCHOMIENIE
Aby zapoznaé¢ sie z automatem do pieczenia chleba sugerujemy wyprébowanie przepisu na
CHLEB PODSTAWOWY przy pieczeniu pierwszego chleba.

CHLEB PODSTAWOWY ZRUMIENIENIE > SREDNIE

(program 1) WAGA >1000g
CZAS >3:18
OLEJ > 1.5 tyzki
WODA > 300 ml

Wyjmij forme do chleba unoszac uchwyt i pocia-
gajac ja pionowo w gore.
W16z mieszadto.

...........
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W16z forme do chleba. Nacisnij forme, aby wcis-
na¢ jg na naped, w taki sposob, aby byta zacze-
piona z 2 stron.

7509 10y

MENU =
1 3

g @ @j
Nacisnij przycisk .

Kontrolka na wprost etapu cyklu zapali sie.
2 kropki minutnika migaja.
Kontrolka dziatania zapala sie.

N\a

SOL > 1.5 tyzeczki
CUKIER > 11yzka
MLEKO W PROSZKU > 2 tyzki
MAKA >550 g
DROZDZE > 1,5 tyzeczki

Dodaj sktadniki do formy w zalecanej kolejnosci.
Upewnij sie, ze wszystkie sktadniki zostaty
doktadnie zwazone.

Podtagcz automat do pieczenia chleba i witgcz
zasilanie. Po ustyszeniu sygnatu dzwiekowego,
program 1 wy$wietla sie domysinie (1000 g -
$rednie zrumienienie).

Po zakonczeniu cyklu pieczenia, odigcz urzadzenie
do pieczenia chleba. Wyjmij forme do chleba pocia-
gajac za uchwyt. Zawsze uzywaj rekawic kuchen-
nych, poniewaz uchwyt formy i wnetrze pokrywy sg
gorace. Wyjmij chleb z formy kiedy jest goracy i
umies$¢ go na kracie 1 godzine do schtodzenia.
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Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



