PRIRUCKA

PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI
VYROBEK ZNACKY WHIRLPOOL
Podrobnéjsi informace a podporu ziskate
registraci produktu na adrese
www.whirlpool.eu/register

Navod k pouziti a udrzbé a bezpeclnostni
pokyny si mGzete stdhnout na nasich

|iWWW webovych strankdch docs.whirlpool.eu,
pficemz se fidte i pokyny uvedenymi na
zadni strané této prirucky.

' Pied pouzitim spotiebice si peclivé prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
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1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT) 3. OBLIBENE 6. DALKOVE OVLADANI

Pro zapnuti a vypnuti trouby.

2.DOMU
Rychly pfistup do hlavni nabidky.

Pro vyvolani seznamu oblibenych
funkci.

4, DISPLEJ

5.NASTROJE

Volba z nékolika moznosti a také
zména nastaveni a preferenci

k troubé

Povoleni pouziti aplikace 6™ Sense
Live Whirlpool.

7. ZRUSIT

Zruseni vsech funkci trouby kromé
funkci Hodiny, Minutka a Zdmek
ovladani.
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PRISLUSENSTVi

OTOCNY TALIR
Je-li umistén v drzaku, oto¢né sklo

Ize vyuzivat pfi vSiech metodach
vafeni/peceni.
S vyjimkou plechu na peceni je

otocné sklo nutné pouzivat vzdy
jako podstavec pro dalsi nadoby nebo pfislusenstvi.
DRZAK OTOCNEHO TALIRE
Q Sklenény otoc¢ny talif pokladejte
pouze na drzak oto¢ného talife.
Na drzak nepokladejte jiné
pfislusenstvi.

TALIR CRISP

Pouze pro pouziti s ur¢enou funkci.

Talif Crisp musi byt vzdy umistén

uprostied oto¢ného sklenéného
\’ podstavce a je-li prdzdny, Ize jej

predehfivat, a to pouzitim specialni
funkce urcené vyhradné pro tento tcel. Jidlo polozte
rovnou na talif crisp.
RUKOJET PRO TALIR CRISP
Je uzite¢na pfi vyndavani horkého
talife Crisp z trouby.

Umozni umistit jidlo blize ke grilu za
ucelem dokonalého opeceni a zajisti
l» optimalni cirkulaci vzduchu.
\!/ U nékterych funkci 6" Sense Crisp

Fry” je nutné ji pouzivat jako zaklad

pro talif Crisp.
MFizku umistéte na otocny talif a ujistéte se, Ze se
nedotyka jinych ploch.

Pocet kust a typ pfislusenstvi se mlzZe v zavislosti na
zakoupeném modelu lisit.

Na trhu je mnoho rliznych druht doplrikd. Pred
nakupem se vzdy ujistéte, Zze dané pfrislusenstvi je
vhodné pro pouziti v mikrovinné troubé a ze je
odolné vici teplotam uvnitf trouby.

Kovové nadoby na jidlo nebo népoje by se nemély
nikdy pouzivat p¥i vafeni pomoci mikrovin.

OBDELNIKOVY PLECH NA PECENI
Plech na peceni pouzivejte pouze
u funkci umoznujicich konvenc¢ni
peceni; nikdy nesmi byt pouzit
v kombinaci s mikrovinami.
Talif ve vodorovné poloze vlozte do
drzaku oddilu pro peceni.

Upozornéni: Pfi pouziti plechu je nutné vyjmout otocny talif
a jeho podstavec.

PARAK

Pro pfipravu jidla v péfe, jako
jsou ryby nebo zelenina,
umistéte potraviny do kosiku (2)
a do spodni ¢asti pafaku (3)
nalijte pitnou vodu (100 ml), aby
bylo zajisténo dostatecné
mnozstvi vody pro tvorbu
potfebného mnozstvi pary.
Prejete-li si pfipravovat jidla, jako napf. téstoviny, ryZi
nebo obiloviny, umistéte je pfimo na dno paraku (kosik
neni nutny) a pfidejte adekvatni mnozstvi pitné vody,
které odpovidd mnozstvi potraviny, kterou vafite.

Pro dosazeni co nejlepsich vysledku pfikryjte parak
dodanym vikem (1).

Parak pokladejte vzdy na otoc¢ny sklenény talif

a pouzivejte jej pouze v kombinaci s pfislusnymi
funkcemi ur¢enymi pro vareni nebo s mikrovinami.

Dno pafaku bylo navrzeno i pro pouziti v kombinaci se
specialni funkci ¢isténi pomoci pary.

Dalsi pfislusenstvi, jez neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvlast
prostfednictvim servisniho centra.

Vzdy se ujistéte o tom, Ze se potraviny ani
prislusenstvi trouby nedostanou do styku s vnitinimi
sténami trouby.

W

Pied zapnutim trouby se vzdy ujistéte, Ze se otocny
talif mize volné otacet. Pri vkladani nebo vyjimani
jiného prislusenstvi budte opatrni, abyste omylem
nevysadili oto¢ny talit z jeho drzaku.

N
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FUNKCE PECENI

@ RUCNI FUNKCE

«  MIKROVLNNA TROUBA
Pro rychlou pfipravu a opétovné ohfati jidel a napoju.

Pfikon (W) Doporuceno pro
900 Rychly ohfev ndpojd nebo jidel s vysokym obsahem
vody.
750 Pfiprava zeleniny.
650 Pfiprava masa a ryb.
Vafeni masovych omacek nebo omécek s obsahem
500 syra nebo vajec. Dopeceni masovych kolacl nebo
zapecenych téstovin.
Pomalé, mirné vafeni. Velmi se hodf pro rozpousténi
350 , . )
masla nebo ¢okolady.
160 Rozmrazovani jidel nebo zméknuti masla a syrd.
90 Zméknuti zmrzliny.
Cinnost Jidlo Piikon (w) | DOBATRVANI
(min)
Ohfev 2 hrnky 900 1-2
Ohfev Bramborova kase 1 kg 900 10-12
Rozmrazovani Mleté maso 500 g 160 15-16
Vareni Piskotovy moucnik 750 7-8
Vareni Vajecny krém 500 16-17
Vareni Sekana 750 20-22
« CRISP

Pro dokonalé osmahnuti pokrmu dozlatova, a to jak

na povrchu, tak vespod. Tuto funkci je nutné pouzivat

vyhradné se specialnim talifem ,Crisp”.

Jidlo DOBA TRVANI (min)
Mouc¢nik z kynutého tésta 7-10

8-10*

Hamburger
*V poloviné doby pecenfjidlo obratte.

Pozadované prislusenstvt: talif Crisp, rukojet pro talif Crisp
« HORKY VZDUCH

Slouzi k pfipravé pokrm0 zplsobem, ktery ma
podobné vysledky jako pfi pouziti bézné trouby.
K ptipravé urcitych pokrm( lze pouzit pekac na

peceni nebo jiné nadobi vhodné pro pouziti v troubé.

Jidlo Tepl. (°C) DOB(’:n Thf)"AN"
Souflé 175 30-35
Syrovy kogicek 170 * 25-30
Sugenky 175 * 12-18

* Pfedehfev nutny

Doporucené pfislusenstvi: Obdélnikovy plech na peceni/
mfizka

« HORKY VZDUCH + MW

K rychlé pfipravé jidla v troubé. Za ucelem optimalizace
cirkulace vzduchu doporucujeme pouzit mfizku.

Jidlo Piikon (W) | Tepl.(°C) | DOBA TRVANI (min)
Pecené 350 170 35-40
Masovy kola¢ 160 180 25-35

Doporucené pfislusenstvi: Rost
« GRIL

Pro hnédnuti, grilovani a gratinovani. Doporucujeme
jidlo béhem grilovani obracet.

Jidlo Grill-arov.vyk. Doba trvani (min)
Topinky/toasty Vysoka 5-6
Krevety Stredni 18-22

Doporucené pfislusenstvi: Rost
+ GRIL + MW

Pro rychlé uvafeni a gratinovani s vyuzitim
kombinovanych funkci mikrovIn a grilu.

Jidlo Ptikon (W) | Grill-arov.vyk.| Doba trvani (min)
Gratinované 650 Stredni 20-22
brambory

Pecené brambory 650 Vysokd 10-12

ve slupce

Doporucené pfislusenstvi: Rost
« TURBO GRILL

Pro dosazeni dokonalych vysledkl diky kombinaci grilu
a konvencnich funkci vzduchu trouby. Doporucujeme
jidlo béhem grilovani obracet.

Jidlo |

Grill-urov.vyk.

| Doba trvani (min)

Kureci kebab ‘
Doporucené pfislusenstvi: Rost
« TURBO GRIL + MW

Vysoka

25-35

Pro rychlé uvafeni a osmahnuti vaseho jidla dozlatova
diky kombinaci mikrovin, grilu a konven¢nich funkci

vzduchu trouby.

Jidlo Pfikon (W) | Grill-urov.vyk. | Doba trvani (min)
Mrazené cannelloni 650 Vysokd 20-25
Kotlety 350 Vysoka 30-40

Doporucené pfislusenstvi: Rost
« RYCHLE PREDEHRATI

Pro rychlé predehfati trouby pred zahajenim cyklu peceni.

« SPECIALNi FUNKCE
» UCHOVAT TEPLE

Pro uchovani teploty a kfupavosti cerstvé pripraveného
jidla, v€etné masa, smazenych jidel nebo mou¢nikd.

» KYNUTI

Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu
vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokonceni cyklu peceni.
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Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



