PRIRUCKA -
PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI Bezpeclnostni pokyny a ndvod k pouziti
VYROBEK ZNACKY WHIRLPOOL a udrzbé si mizete stdahnout z nasich
Komplexnéjsi podporu ziskate registraci iWWW webovych stranek docs.whirlpool.eu,
=~ svého produktu na webovych strankach pficemz se fidte pokyny uvedenymi na
www.whirlpool.eu/register zadni strané této brozury.
' Pred pouzitim spotrebice si peclivé prectéte prirucku Zdravi a bezpecnost.
°

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel

1. 6 2. Ventilator
3. Kruhové topné téleso
(neni vidét)
2.0 7 4. Vodici mfizky
3. Y (Uroven je vyznacena na predni
':: 8 strané trouby)
4 il 5. Dvirka
.l AT ﬁ%‘?\\\% o g 6. Zasobnik na vodu
T3 T &@’% 13T ° 7. Horni topné téleso / gril
2| ] — 2| 8. Osvétleni
[ HL J 9. Identifikacni 3titek
\S e e 10 (neodstranujte)
.......... L 10. Spodni topné téleso

/ \\\ (neni vidét)

........ @ A
v : ¢ i
1 2 3 4 5 6 7
1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT) 3. OBLIBENE 6. DALKOVE OVLADANI
Pro zapnuti a vypnuti trouby. Pro vyvolani seznamu oblibenych  Povoleni pouziti aplikace 6t Sense
2.DOMU funkci. Live Whirlpool.
Rychly pfistup do hlavni nabidky. 4. DISPLEJ 7. ZRUSIT
5. NASTROJE Zruseni viech funkci trouby kromé
Volba z nékolika moznosti a také funkci Hodiny, Minutka a Zamek
zména nastaveni a preferenci ovladani.
k troubé.
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PRISLUSENSTVi

ROST

Pouziti: k peceni pokrmdi
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné

ODKAPAVACI PLECH

Pouzitf: jako plech pro ucely
peceni masa, ryb, zeleniny,
chlebového peciva typu

PLECH NA PECENI

Pourzit: k peceni chleba
a peciva, jakoz i pripravé
peceného masa, ryb

POSUVNE DRAZKY *

—

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmutf pfislusenstvi.

J[focaccia” atd. nebo
k zachycovani uvolnujicich se
Stav, je-li umistén pod rost.

zaruvzdorné nadobi

* K dispozici pouze u urcitych modell

pecenych v papiloté atd.

Pocet kusu a typ pfislusenstvi se mlze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stfedisku si mizete zakoupit dalsi pfislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich

rostl, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym

okrajem je oto¢ena nahoru.

Dalsi pfisluSenstvi, jako je napf. odkapavaci nebo

pecici plech, se zasunuji svisle, a to stejnym

zpusobem jako rost.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ BOCNICH

VODICICH MRIZEK

+ Prejete-li si odstranit bo¢ni vodici m¥izky,
nazdvihnéte je a poté lehce zatahnéte za spodni
¢ast smérem ven z usazeni: Nyni Ize bo¢ni vodici
mfiizky vyjmout.

- Prejete-li si bo¢ni vodici mfizky opét nasadit,
nejprve je nasadte do jejich usazeni v horni ¢asti.
Drzte je zdvihnuté a zasunte je do vnitini ¢asti
trouby a poté posurite smérem doll do polohy pro
usazeni v dolni &asti.

NASAZENi POSUVNYCH DRAZEK

(JSOU-LI' U MODELU)

Z trouby odstrante boc¢ni vodici mfizky a z posuvnych
drazek ochranné félie.

Pfipevnéte horni sponu drazky k vodici mfiZzce a sunte
ji po celé délce az na doraz . Druhou sponu posunte
smérem doll, dokud nedosahne spravné polohy. Aby
byla vodici mfizka dobfe zajisténa, zatlate pevné
spodni ¢ast spony oproti vodici mfizce. Ujistéte se,

Ze drazkami Ize volné pohybovat. Postupujte stejné

i na druhé strané vodici mfizky v rdmci stejné vyskové
urovneé.

Upozornént: Posuvné drazky Ize nainstalovat do kterékoli
urovne.
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FUNKCE PECENI

@ RUCNI FUNKCE

RYCHLY PREDEHREV
Pro rychly pfedehfev trouby.

TRADICNI
Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom
rostu.

GRIL

Ke grilovani steak(, kebabt a uzenin, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani
topinek. K zachyceni uvoliujicich se stav pfi
grilovani masa doporucujeme pouzit odkapavaci
plech: Plech umistéte na kteroukoli Uroven
dospod rostu a pfidejte 500 ml pitné vody.

TURBOGRIL

K peceni velkych kust masa (kyt, rostbifd, kurat).
K zachyceni uvoliujicich se $tav doporucujeme
pouzivat odkapdvaci plech: Plech umistéte na
kteroukoli Uroven dospod rostu a pridejte 500 ml
pitné vody.

HORKY VZDUCH

Pro soucasnou pfipravu rliznych pokrmu
vyzadujicich stejnou teplotu na riznych policich
(maximalné tfi). U této funkce nedochéazi ke

vzdjemnému prenosu vini mezi jednotlivymi jidly.

HORKY VZDUCH+PARA

Kombinaci vlastnosti pary s horkym vzduchem
umoznuje tato funkce dosazeni kiupavych

a zlatavych pokrmd, které zUstavaji uvnitr mékké
a Stavnaté. Pro dosazeni nejlepsich vysledku
peceni doporucujeme uroven pary VYSOKOU pro
peceni ryb, STREDNI pro peceni masa a NIZKOU
pro chléb a dezerty.

FUNKCE COOK 4

Slouzi k sou¢asné pripravé nékolika rliznych
jidel, kterd vyzaduji odliSnou teplotu peceni,

na ¢tyfech urovnich. Tato funkce se pouziva

k peceni susenek, kolacd, kulaté pizzy (i mrazené)
a k pripravé kompletniho pokrmu. Pro dosazeni
nejlepsich vysledki se fidte pokyny v tabulce
peceni.

KONVENCNI PECENI

Slouzi k peceni masa ¢i plnénych kolacu pouze na
jedné arovni.

SPECIALNI FUNKCE

» ROZMRAZIT
Slouzi k urychleni rozmrazovani potravin.
Doporucujeme vlozit jidlo do stfedni tirovné
drazek. Jidlo ponechte v plivodnim obalu, aby
se povrch pfilis nevysusil.

» UCHOVAT TEPLE
Slouzi k udrzeni pravé upecenych jidel teplych
a kfupavych.

»  KYNUTI
Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti
sladkého nebo slaného tésta. Chcete-li
zachovat kvalitu vykynuti, nezapinejte funkci,
pokud je trouba stale horkd po dokon¢eni
cyklu peceni.

» POLOTOVARY

Slouzi k pfipravé polotovaru skladovanych pfi
pokojové teploté nebo v chladniéce (susenky,
praskova smés na kola¢, muffiny, téstoviny

a pecivo). Tato funkce viechny pokrmy pfipravi
rychle a Setrné. Je mozné ji pouzit také

k ohtati jiz hotovych jidel. Troubu neni nutné
predehfivat. Dbejte pokynu uvedenych na
obalu.

» MAXI VARENI

Slouzi k peceni velkych kus(i masa (nad

2,5 kg). BEhem pecleni maso obracejte, aby
rovhomérné zhnédlo po obou stranach.
Doporucujeme maso obcas polit, aby se moc
nevysusilo.

» ECO HORKY VZDUCH

Pro peceni nadivaného masa a fizk{ na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci
vzduchu je jidlo chrdnéno pfed nadmérnym
vysusenim. Je-li usporna funkce ,ECO” aktivni,
osvétleni zUstava béhem peceni vypnuté.

PFi pouziti cyklu ECO, tedy pti optimalizaci
spotfeby energie, by se dvifka trouby neméla
otevirat, dokud se pokrm zcela neupece.

« PECENI MRAZENEHO

Funkce automaticky zvoli nejlepsi teplotu
i rezim peceni pro 5 raznych kategorii hotovych
mrazenych jidel. Troubu nemusite pfedehfivat.

th

&% 6™ SENSE

Tato funkce umoznuje peceni viech druhu jidel plné
automaticky. Abyste pouzitim této funkce dosahli
co nejlepsich vysledkd, fidte se pokyny uvedenymi
v pfislusné tabulce ptiprav. Troubu nemusite
pfedehfivat.
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Obsah je uzamcen

Dokoncete, prosim, proces objednavky.

Nasledné budete mit pristup k celému dokumentu.

Proc je dokument uzamcen? Nahnévat Vas rozhodné nechceme. Jsou k tomu dva hlavni divody:

1) Vytvofit a udrZovat obsahlou databazi ndvod( stoji nejen spoustu Usili a ¢asu, ale i finanéni prostredky.
Délali byste to Vy zadarmo? Ne*. Zakoupenim této sluzby obdrZite Uplny navod a podpofite provoz a
rozvoj nasich stranek. Treba se Vam to bude jesté nékdy hodit.

*) Moznd zpocdtku ano. Ale vézte, Ze dotovat to dlouhodobé nelze. A rozhodné na tom nezbohatneme.

2) Pakjsou tady ,roboti“, kteti se pfizivuji na nasi prdci a ,,vysdvaji“ vysledky naseho usili pro svj
prospéch. Timto krokem se jim to snazime prekazit.

A pokud nemate zajem, respektujeme to. Urgujte svého prodejce. A kdyZ neuspéjete, radi Vas uvidime!



