11 — Nastavec na téstoviny Pappardelle

12 — Nastavec na téstoviny Ditaloni Rigati, Rigatoni/Maccheroni
I3 — Nastavec na téstoviny Stelline,

14 — Nastavec na téstoviny Anellini, Pennette Lisce

15 — Nastavec na téstoviny Penne, Ditalini Rigati

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé pfec¢téte navod
k obsluze, prohlédnéte vyobrazeni a navod si uschovejte. Instrukce
v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv
dalSimu uzivateli spotfebiCe.

- Tento pfidavny strojek nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte
spotiebi¢ mimo dosah déti. Tento pfidavny strojek mohou
pouzivat osoby se sniZzenymi fyzickymi &i mentalnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dozorem nebo byly poueny o pouzivani
spotrebice bezpecnym zplisobem a rozumi pfipadnym
nebezpec€im. Déti si s pfidavnym strojkem nesméji hrat.

- Pfed vyménou nastavcu nebo pristupnych ¢asti, které
se pfi pouzivani pohybuji, pfed montazi a demontazi,
pred &isténim nebo udrzbou a po ukonéeni Cinnosti,
pohonnou jednotku vypnéte a odpojte od el. sité
vytaZenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Vzdy vypnéte a odpojte pohonnou jednotku od napajeni,
pokud pfidavny strojek nechavate bez dozoru.

- Spotfebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru
a kontrolujte ho po celou dobu pfipravy potravin!

- Nikdy nepouzivejte pfidavny strojek, pokud nepracuje
spravné, pokud upadl na zem a poskodil se. V takovych
pfipadech zaneste pfidavny strojek do odborného servisu
k provéfeni bezpec€nosti a spravné funkce.

— Je-li spotfebi¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zviratiim,
rostlinam a hmyzu.

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely
(v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich,
motelech a jinych obytnych prostiedich, v podnicich zajistujicich nocleh
se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Nastavce nikdy nesestavujte na pohonné jednotce!

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Sestaveny pfidavny strojek upeviiujte a odnimejte jen tehdy, jeli pohonna
jednotka vypnuta a vidlice napajeciho pfivodu odpojena od el. sité.

— Dlouhé vlasy, volny odév nebo doplriky a Sperky mohou byt zachyceny
rotujicimi ¢astmi pfidavného strojku. Dbejte na to, aby se Vase vlasy,
odév a dopliiky se nedostaly do nebezpecné blizkosti rotujicich casti!

— Neprekracujte maximalni dobu nepretrzitého chodu spotrebice.
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— Nastavce pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ.
Pouziti jiného nastavce mlze predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— Nastavce neodnimejte za chodu z pohonné jednotky.

— NezZ odejmete nastavce z pohonné jednotky nechejte rotujici ¢asti
Uplné zastavit.

— Nastavce nezasouvejte do zadnych télesnych otvoru.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz
vidli¢ku, naz, stérku, Izici apod. K tomuto ucelu pouZzivejte pouze
pfilozené péchovadlo.

— Neni pfipustné jakymkoli zplisobem upravovat povrch nastavcu (napf.
pomoci samolepici tapety, félie, apod.)!

— Pred pfipravou odstrante z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE,
PP sacek, atd.)...

— Toto pFislusenstvi pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je uréen tak, jak
je popsano v tomto navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny
jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplisobené nespravnym
pouzivanim pfislusenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni)
a neni odpovédny ze zaruky za spotfebi¢ v pfipadé nedodrzeni vyse
uvedenych bezpec€nostnich upozornéni.

1
Upozornéni .
Duikladné prostudujte a Fidte se také bezpecnostnimi pokyny, které
jsou uvedeny v navodu k obsluze kuchyriského robotu nebo
mlynku na maso.

ll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrarite veskery obalovy material, vyjméte pfislusenstvi.

Z prislusenstvi odstrarite vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky
nebo papir. Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku

s potravinami, v teplé vodé s pfidavkem saponatu, dikladné oplachnéte
Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné nechte oschnout.

Sestaveni (obr. 2)

Vlozte Snekovy podava¢ do mlynku na maso ozubenym kolem napred. V
zavislosti druhu téstovin nasurite na podavac vybrany nastavec (desticku
11 - 15) tak, aby zafez desticky pasoval do vystupku mlynku

na maso. Nakonec na mlynek na maso nasroubujte matici

a pfimérenou silou dotahnéte.

Montaz mlynku na maso na multifunkéni hlavu

Zasunte sestaveny mlynek na maso do vyvodu multifunkéni hlavy

robota pod uhlem asi 45° a poto¢enim proti sméru hodinovych rucicek
jej zajistéte do svislé polohy (uslySite cvaknuti). Na horni ¢ast mlynku na
maso nasufite nasypku. Nyni je mlynek na maso pfipraven k pouziti. Pro
demontaz celého mlynku na maso stisknéte uvolfiovaci tlacitko, pootocte
mlynkem na maso ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek

a vysurite jej z vyvodu multifunkéni hlavy.
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Pouziti

Pouzitim vyménnych nastavcl s riiznymi otvory mizete vytvofit rozdilny
druh téstovin. Pod mlynek na maso umistéte bud nerezovou nadobu
nebo vhodny tac, kde se bude zachytavat téstovina. Z tésta vytvorte
vélecek o poloviénim priméru, nez je primér plniciho otvoru nasypky.
Tento valecek plynule vkladejte do plniciho otvoru nasypky tak, aby

je Snekovy podavac stacil pobirat. VytlaCované tésto krajejte ostrou
kuchyriskou Spachtli nebo ostrym noZem pfimo na nastavci a ponechte
ho padat do zvolené nadoby. Doporucuje se dodrzovat maximalni délku
téstoviny 2 cm. Vytvorené téstoviny od sebe oddélujte, aby nedoslo

k jejich slepeni. Po ukonéeni zpracovani robot vypnéte. Vytvorené
téstoviny uvarte nejpozdéji do Ctyf hodin nebo je rozlozte na utérku a také
je utérkou pfikryjte. Ponechejte je vysusit pfi pokojové teploté.

Upozornéni — v téle mlynku na maso zustava mala ¢ast nezpracovaného
tésta; z tohoto dlivodu doporu€ujeme zpracovavat vétsi
davky (cca od 300 g mouky).

Cisténi

lhned po pouziti nastavce rozlozte na jednotlivé ¢asti a umyjte

v horké vodé s pfidavkem saponatu. Nastavce 12 - 15 Ize rozdélat na 3
samostatné ¢asti. Pokud z néjakého divodu neni tento postup mozny,
nechejte nastavce odmocdit ve vodé (napf. pfes noc) a poté jednoduse
omyjte proudem tekouci vody.

Doporuceny recept: Na kazdych 110 g tésta pridejte 1 vejce (cca 50-60
ml), 0,5 -1 Izici oleje a 0,5 - 1 |Zici vody.

Mouku (00 - pSeni¢na hladka svétla, pfipadné T400 - pSeni¢na vybérova
polohrubd), vejce a olej pfidejte do misy. Tésto zpracujte hnétacim
hakem nebo misici metlou 6 - 10 minut pfi rychlosti 1 - 2. Je-li smés
prilis sucha, pridejte velmi malé mnozZstvi vody. Vypnéte spotiebi¢

a ru¢nim hnétenim vypracujte hladké tésto. Nasledné tésto ponechejte
pfed zpracovanim zabalite do potravinarské félie a nechate pres noc
odlezet v chladnice.

Pro spravnou funkci nastavcu je tfeba docilit spravné konzistence tésta.
PFilis§ tuhé tésto nebude mozno protlacit pfes nastavce. Naopak, pokud
pouzijete pfilis§ mékké tésto, vytvofené téstoviny nebudou drzet tvar

a budou se nadmeérné lepit.

Uvedeny recept je pouze doporu€eny a nebrani Vasi tvofivosti

k pfipravé dal$ich rozmanitych druhl téstovin. Tésto si muzete obarvit
napfiklad rajéatovym protlakem do ¢ervena nebo rozmixovanym
Spenatem do zelena je tfeba dodrzet pravidlo 50 g pfidané suroviny
na 110 g mouky. 50 g této suroviny nahrazuje jedno vejce.

Napf¥. pro davku 330 g mouky a 50 g Spenatu pfidejte uz jen 2 vejce
a 2 Izice oleje a 2 Izice vody.

Doporuceni

— Pro zachovani celistvosti téstovin, je nutné zajistit dostatecny pfisun
tésta do strojku.

— P¥i tvorbé téstovin doporu€ujeme zvolit rychlost 1 nebo 2. Pfi rychlé
produkci téstovin (napf s nastavcem I1) snizte rychlost na optimaini
otacky.
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— Pokud tésto zpracujete do vale¢ku o mensim prdméru nez je primér
otvoru podavace a vlozite ho pfimo do podavace, dosahnete
nejleps$iho zpusobu podavani tésta

— Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnoZstvi,
druhu a kvalité pouzitého tésta.

— Pri vafeni dodrzte pravidlo na kazdych 100 g téstovin 1 litr vody
a 10 gram soli.

IV. UDRZBA

Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostiedky! Mlynek na maso
véetné veskerého prislusenstvi, ihned po pouziti umyjte v horké
vodé s pridavkem saponatu. Plastové ¢asti a nastavce na téstoviny
je mozné myt v my&ce nadobi. Kovové dily se vSak do mycky vkladat
nesmi, protoze Cistici prostfedky mohou zpUsobit jejich ztmavnuti Ci
rezivéni. Nastavce | mlzete také snadno vycistit pomoci vhodného
jemného kartac¢ku.Nékteré potraviny mohou ur¢itym zplsobem
pfisluSenstvi zabarvit. To vS8ak nema na funkci spotfebice zadny vliv
a neni divodem k reklamaci spotfebice! Toto zabarveni obvykle za
ur€itou dobu samo zmizi. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem
tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak). Nastavce skladujte fadné
ocisténé na suchém, bezprasném misté mimo dosah déti

a nesvépravnych osob.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo Gdrzbu, ktera vyzaduje
zasah do vnitinich €asti vyrobku, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

Pfipadné dalSi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince
+420 577 055 333 nebo na internetové adrese www.eta.cz.

n s
V.EKOLOGIE &k X

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky
materiall pouzitych na vyrobu baleni, komponentu a pfislusenstvi,
jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na vyrobku nebo v privodni
dokumentaci znamenaji, Ze pouzité vyrobky nesmi byt likvidovany
spole¢né s komunalnim odpadem. Za Ucelem spravné likvidace
vyrobku jej odevzdejte na ur€enych sbérnych mistech, kde budou
pfijata zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat
cenné prirodni zdroje a napomahate prevenci potencialnich negativnich
dopadt na zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dusledky
nespravné likvidace odpadu. Dal$i podrobnosti si vyzadejte od mistniho
PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu

s narodnimi pfedpisy udéleny pokuty.

VI. TECHNICKA DATA
Hmotnost cca (kg) 0,5
Primér nastavce (mm) 62

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona €. 258/2000
Sb. o ochrané verejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida
svymi vlastnostmi pozadavkim stanovenym vyhlaskou MZ ¢. 38/2001
Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk

s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES o materiadlech a pfedmétech
ur€enych pro styk s potravinami.
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Vyrobce si vyhrazuje nepodstatné zmény standardniho provedeni,
které nemaji vlyv na funkci vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG

IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT
A TOY. Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento sacek v kolébkach,
postylkach, ko¢arcich nebo détskych ohradkach. PE sacek odkladejte
mimo dosah déti. Sac¢ek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska
republika.

Nastavce jsou kompatibilni s témito spotiebici\prisluSenstvim:
Kuchyrisky robot ETA 0023 Gratussino, ETA 0028 Gratus a ETA
0033 Mezo; Mlynek na maso ETA 2075 Ambo; Pridavny strojek ETA
002891000

e.t.41/2014

ZARUCNI LIST
Zarucni doba 2 4 mésict ode dne prodeje spotrebiteli
Typ 002897000 Série (vyrobni éislo)
Napéti

Datum a TK zdavodu

Datum prodeje Razitko prodejce a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.

Vyrobek byl pred odeslanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce
ruci za to, Ze vyrobek bude mit po celou dobu zaruky
vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami
za toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uzivat
zpusobem, ktery je popsan v navodu. Na vady zplsobené
nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje.
Adresy zarucnich opraven jsou uvedeny na internetu
www.eta.cz. Poskytovana zaruka se prodluzuje o dobu,

po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro pripad vymény
vyrobku nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni
obcCanského zakoniku. Tento zaruéni list je zaroven
,Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku®.

Postup pfi reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci pfedloZit s reklamovanym
vyrobkem doklad o jeho koupi, pfip. zarucni list, uvést
duvod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zaruéni
dobé se obracejte na servisy podle adres na www.eta.cz.

K odeslanému vyrobku pripojte privodni dopis s udanim
duvodu reklamace a svoji pfesnou adresu. Pri reklamaci

v zarucni dobé se Ize obratit na prodejnu, kde byl vyrobek
zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedoslo k jeho
poskozeni pfi pfepravé. Z hygienickych divodd neprijimame
znecisténé vyrobky do opravy.
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