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Blahozelame Vam, Ze ste si zakupili ryzovar SOLIS RICE COOKER
COMPACT4-Tassen Cool Touch.

SOLIS doviedol umenie pripravy perfektnej, nadychanej ryze k dokonalosti a zjednodusil
ju na jednoduché stlacenie jediného tlacidla. Vas ryzovar SOLIS ukondi varny proces
automaticky, hned ako je ryza hotova, a prepne sa do pohodIného rezimu udrziavania
teploty; vdaka tomu uz sa Vam nikdy nestane, Ze by ste ryzu rozvarili.

Tento navod na obsluhu obsahuje pokyny na pouzitie Vasho nového ryZzovaru spolu s
dopinajucimi informaciami o ryzi.

Pred prvym uvedenim Vasho ryZovaru do prevadzky si prosim pozorne precitajte cely
navod na obsluhu.



A DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Pocas pouzivania elektrospotrebicov by ste vzdy mali dodrziavat zakladné
bezpecnostné pokyny vratane nasledujucich:

1.
2.

10.

11.

12
13

Dolezité: Pred prvym pouzitim si pozorne precitajte vietky pokyny.
Nedotykajte sa horuceho povrchu spotrebica. Spotrebi¢ uchopte len
za rukovati, ktoré su k tomu urcené.

Umiestnite spotrebic iba na rovnu, suchu a ziaruvzdornu plochu.

Spotrebi¢, privodny kabel ani zastrcku neponarajte do vody ani inej
tekutiny, v opacnom pripade hrozi uraz elektrickym pradom.

Zvyste pozornost, ak spotrebic pouzivaju deti alebo pokial je spotrebi¢
pouzivany v blizkosti deti.

Ked' spotrebi¢ nepouzivate alebo ho chcete vycistit, vzdy najskor
vytiahnite zastr¢ku zo zasuvky. Pred zostavenim, rozobranim alebo
Cistenim nechajte spotrebic¢ celkom vychladnut.

Nepouzivajte spotrebic, ak doslo k poskodeniu privodného kabla alebo
zastrcky. Nepouzivajte chybny alebo poskodeny spotrebic. Odovzdajte
ho najblizSiemu autorizovanému servisu alebo odbornému predajcovi
na kontrolu, opravu alebo nastavenie.

Pouzitie prislusenstva, ktoré nebolo odporucené vyrobcom spotrebica,
moze spbdsobit poziar, Uraz elektrickym priadom alebo poranenie.

Nepouzivajte spotrebic v exteriéri.

Dbajte na to, aby ste neviedli privodny kabel cez horuci povrch.
Privodny kdbel nesmie visiet cez hranu pracovnej plochy alebo stola.

Nikdy nestavajte spotrebi¢ na horuci horak ani do jeho blizkosti.
Nevkladajte spotrebi¢ do hortcej rury.

. Spotrebic¢ pouzivajte iba na urceny ucel.

. Budte velmi opatrny, ak premiestiujete spotrebi¢ naplneny horucou

vodou alebo inymi tekutinami.



14. Nikdy sa nedotykajte parného ventilu, nezakryvajte ho ani ho ni¢im
neupchavajte. Je velmi horuci a moze spdsobit popalenie.

15. Pripojte spotrebic iba k sietovej zdsuvke s napdtim 220 - 240 V.

16. Pri odpajani spotrebica od elektrickej siete vzdy tahajte iba za zastrcku,
nikdy za kabel.

17. Ryzovarbymalbytpripojenyoddeleneodostatnychelektrospotrebic¢ov
k samostatnému okruhu. Pokial dbéjde k pretazeniu elektrického
okruhu inymi spotrebi¢mi, ryZzovar sa méze poskodit.

18. Pred pouzitim sa vzdy uistite, ze povrch vnutornej varnej nadoby je
suchy. Mokra vnutorna varna nddoba vlozend do zakladne spotrebica
mozZe sposobit poskodenie spotrebica.

19. Budte velmi opatrny, ked otvarate vrchnak pocas varného procesu
alebo kratko po jeho ukonceni. Vychadzajuca horuca para moéze
sposobit popaleniny.

20. Pri zapnutej funkcii udrziavania teploty by sa ryza nemala nachadzat v
spotrebici dIhsie ako 12 hodin.

21.Nikdy nepouzivajte vnutornu varnu nadobu na varnom paneli alebo
plynovom horéaku, v opa¢nom pripade moze dojst k poskodeniu alebo
deformacii nadoby.

22. Spotrebi¢ vypnete nastavenim vypinaca na polohu,OFF”a vytiahnutim
zastrcky zo zasuvky.

23.Varte ryzu len vo varnej nadobe, ktord sa da vyberat, inak hrozi
nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom.

TENTO NAVOD STAROSTLIVO USCHOVAJTE



A POKYNY PRE KRATKY PRIVODNY KABEL

1. Spotrebic je dodavany s kratkym privodnym kablom; vdaka tomu sa
znizuje riziko, ze sa o kdbel niekto zachyti alebo o kabel zakopne.

2. Budte velmi opatrny, ak pouzivate predlzovaci kabel.

3. Ak pouzivate predlzovaci kabel:
a. Udaje o zatazeniuvedené na predlzovacom kabli by malizodpovedat
aspon elektrickym menovitym udajom spotrebica.
b.Vedte predlzovaci kdbel tak, aby nevisel cez hranu stola alebo
pracovnej plochy. V opa¢nom pripade by zan deti mohli stiahnut
spotrebi¢ na zem nebo by o kdbel mohol niekto zakopnut.
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OPIS SPOTREBICA

RICE COOKER

Tlacidlo na otvorenie veka

Rukovat

Veko s bezpecnostnym uzdverom

Kontrolka pre FUNKCIU UDRZIAVANIA TEPLOTY
Sietovy vypinac

Vystup pary

Zberna nadoba na kondenzovanu vodu
Ovladaci panel

Kontrolka na VARENIE («COOK»)

. Vnutorna varna nadoba
. Odmerka
. Lopatka na ryzu
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A POUZIVANIE RYZOVARU

Pred prvym pouzitim:

1.
2.

Pozorne si precitajte vietky pokyny a délezité bezpecnostné opatrenia.

Odstrante vietky obalové materidly a skontrolujte, ¢i st vietky komponenty spotrebica
v bezchybnom stave.

. Roztrhajte vietky igelitové vrecka, ktoré by mohli predstavovat riziko pre deti.

. Umyte vsetky Casti prislusenstva v teplej vode s trochou prostriedku na umyvanie

riadu. Oplachnite ich a dokladne vysuste.

. Vyberte z ryZovaru vnutornd varnu nadobu a umyte ju v teplej vode s trochou

prostriedku na umyvanie riadu. Oplachnite ju a dékladne ju vysuste. Az potom ju
mozete opat vlozit do spotrebica.

. Vycistite povrch spotrebica vlhkou handri¢kou.

Nepouzivajte drsné prostriedky a $pongie alebo produkty, ktoré nie si vhodné na
Cistenie povrchov s neprilnavou vrstvou.

Zakladnu spotrebica, privodny kébel ani zastrcku spotrebice nikdy nepondrajte do
vody.

Varenie ryze:

1.

Odmerajte pozadované mnozstvo ryze pomocou prilozenej odmerky.
Plnd odmerka surovej ryzZe sa rovnd 2 odmerkam uvarenej ryze.
Objem dodanej odmerky je 180 ml.

. Preplachujte ryzu v osobitnej nddobe tak dlho, pokial stekajuca voda nie je cista.
. Nasypte premytu ryzu do vnutornej varnej nddoby.

. Pomocou dodanej odmerky alebo znaciek vo vnutri varnej nddoby nalejte vhodné

mnozstvo vody. Tabulku s uvedenim pomeru ryZe a vody pre bielu (lipanu) aj hnedu
(neltpanu) ryzu najdete taktiez na strane 9.
POZNAMKA: Znacky na vnutornej strane varnej nadoby platia len pre bielu ryzu.

. Maksiu ryzu ziskate, pokial ju pred varenim namocite na 10 - 20 minut.

. Skontrolujte, ¢i je vonkajsi plast vnutornej varnej nadoby suchy, cisty a ¢i na nom

nezostavaju zvysky. Potom ho vlozte do ryzovaru. Zatvorte veko, pripojte privodny

kdbel a zasunte zastrcku do zasuvky.

* Pocas celého varného procesu by ste nemali otvdrat veko, v opacnom pripade déjde ku
strate pary a ryZa sa bude varit dlhsie.



7. Stlacte sietovy vypinac. Kontrolka «COOK» zacina svietit. Hned' ako je ryza hotova,
spotrebi¢ sa automaticky prepne do rezimu udrziavania teploty a zacne svietit
kontrolka <« WARM».

8. Po uvareni nechajte ryzu 5 - 10 minut oddychnut so zatvorenym vekom. Ryza pocas
tohto casu dojde a bude celkom uvarena.

9. RyZovar zostane v rezime udrZiavania teploty, pokym ho neodpojite od elektrickej
siete. Ked spotrebi¢ nepouzivate, VZDY vytiahnite privodny kabel zo zasuvky.

Je délezité, aby vonkajsi plast vnutornej varnej nadoby bol dokonalo ¢isty a suchy, kym
ho vlozite do ryZovaru. Voda, zvysky potravin a iné substancie by sa mohli dostat do
styku s ohrevnym telesom a poskodit tak spotrebic.

A TIPY NA PRIPRAVU
Priprava hnedej ryze

« Zrnka hnedej ryZze obsahuju vrstvu otrib, preto tato ryZza potrebuje dlhsiu tepelni
Upravu ako biela ryza. Priblizny ¢as tepelnej Upravy tejto ryze ndjdete v tabulke na
strane 10.

« Pocas pripravy hnedej ryze sa riadte pomerom vody a ryze uvedenym v tabulke na
strane 9 v tomto nadvode. Znacky vo vnutornej varnej nadobe platia len pre bielu ryzu;
neriadte sa nimi pri priprave hnedej ryze.

Hneda ryza vyzaduje pri priprave vac¢sie mnozstvo vody, preto mbzete v ryzovare
pripravit maximalne 3 odmerky (surovej ryze), ¢o zodpoveda 6 odmerkdm uvarenej
ryze.

Priprava ryzovych zmesi

Zlozenie hnedej ryze, divokej ryze a ryzovych zmesi sa moze odliSovat. Tieto odlisnosti
mobzu mat za nasledok dIhsi ¢as tepelnej Upravy a/alebo potrebu doliat este trochu vody,
aby boli dosiahnuté idedlne vysledky. Riadte sa vzdy ndvodom uvedenym na obale
danejryze.

Odmerka

Objem dodanej odmerky je 180 ml. Tabulka na strane 9 sa vztahuje na pomer ryze a vody
merany dodanou odmerkou.

Maximalna kapacita

Do spotrebi¢a mézete nasypat len 4 odmerky surovej ryze (maximalne 3 odmerky hnedej
ryze). Maximélne mnozstvo pre tento ryzovar su 4 odmerky surovej ryze (3 odmerky
hnedej ryze), ¢o zodpovedda 8 odmerkdm uvarenej ryze (alebo 6 odmerkam hnedej ryze).
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Zberna nadoba na kondenzovanu vodu

Tento ryzovar je vybaveny zbernou nadobou na kondenzovanu vodu (pozri opis
spotrebica na strane 6). Zberna nddoba na kondenzovanu vodu odvadza pocas varenia
prebyto¢nu vihkost z ryze. Vdaka tomu je ryza vzdy perfektne uvarena a nikdy sa
nerozvari.

POZNAMKA:

Uistite sa, Ze ste vycistili zbernt nadobu na kondenzovanu vodu po kazdom pouziti.
Nadobu vyberte z ryZzovaru uchopenim na obidvoch strandch a vytiahnutim. Umyte
nadobu v teplej vode s trochou prostriedku na umyvanie riadu; poriadne ju vysuste a
opat ju zasunte do ryzovaru tak, aby zapadla na miesto.

POKYNY K PROCESU VARENIA

Varenie polievok a pokrmov z jedného hrnca:
1. Vlozte vsetky suroviny do vnutornej varnej nddoby. Vlozte nddobu do ryzovaru.
. Stlacte sietovy vypinac. Rozsvieti sa kontrolka «COOK».

. Varte za ¢astého miesania, pokial pokrm nie je hotovy.

oW N

. Po uvareni posurnite sietovy vypina¢ smerom hore. Spotrebic¢ sa prepne do rezimu
udrziavania teploty (K\WARM»). Rozsvieti sa kontrolka «\WARM».

5. RyZovar zostane v rezime udrZiavania teploty (<\WARMp»), pokial ho neodpojite od
elektrickej siete. Ak spotrebi¢ nepouzivate, vzdy vytiahnite zastréku zo zasuvky.

Tabulka pomeru ryze a vody platna pre bielu ryzu:

5 BIELA RYZA TL{FS o
SUROVA RYZA e e Znac¢ka na vnutornej 1Bl MNOZStvo
Voda v odmerke . " uvarenej ryze
stene varnej nddoby
1 odmerka 1%2 odmerky 1.znacka 2 odmerky
2 odmerky 2% odmerky 2.znacka 4 odmerky
3 odmerky 3% odmerky 3.znacka 6 odmerky
4 odmerky 4% odmerky 4.znacka 8 odmerky

Tabulka pomeru ryze a vody platna pre hnedu ryzu:

SUROVA RYZA HNEDA RYZA Priblizné mno%stvo uvarenej
Voda v odmerke ryze
1 odmerka 134 odmerky 2 odmerky
2 odmerky 3 odmerky 4 odmerky
3 odmerky 4Ys odmerky 6 odmerky




*

Znacky vo vnutri varnej nadoby plati len pre bielu ryZzu. Hneda ryza a ryzové zmesi
vyzaduju dlhsi ¢as tepelnej Upravy ako biela ryza. Riadte sa pokynmi uvedenymi na
obale konkrétnej ryze.

POZNAMKA

V désledku vacsieho mnozstva vody, ktoré pri vareni vyzaduje hneda ryza, mézete do
ryzovaru nasypat iba tri odmerky hnedej ryze.

A POKYNY KPROCESU VARENIA

Uzitocné rady

1.

Ryzu pred vloZzenim do vnutornej varnej nadoby vzdy preplachnite, aby ste odstranili
Skrob a zvysky plevu. Vdaka tomu sa ryZa na dne varnej nddoby nepripali.

. Pokial sa druh ryze, ktory pouzivate, prichytava ku dnu varnej nadoby, najskor potrite
dno nadoby rastlinnym olejom a az potom do nej nasypte ryzu.

. Udaje v tejto tabulke su iba orientaéné.V obchodoch je mnozstvo réznych druhov ryze
(pozri kapitolu «O ryzi» na strane 13), ktoré sa mézu odliSovat potrebnym mnozZstvom
vody aj ¢asom tepelnej Upravy. M6zZe teda dochadzat k miernym odchylkam od
udajov uvedenych v tejto tabulke.

Cas tepelnej tupravy

BI,E LARYZA , Cas tepelnej Upravy HNEDA RYZA, Cas tepelnej upravy
Surova v odmerkach Surova v odmerkach*

1 odmerka 19 - 24 min. 1 odmerka 28-33 min.

2 odmerky 23 - 28 min. 2 odmerky 32-37 min.

3 odmerky 27 - 32 min. 3 odmerky 40 - 45 min.

4 odmerky 32-37 min. 4 odmerky NIE JE MOZNE

Cas tepelnej Upravy uvedeny v tabulke je iba orienta¢ny. Tato tabulka sluzi iba ako
odporucanie. Skutoc¢ny cas tepelnej Upravy sa moéze mierne odlisovat posobenim tychto
faktorov:

Pouzili ste iny druh ryze.

Nedodrzali ste pomer ryze a vody vo vnutornej varnej nadobe.

Ak ste prave dovarili ryzu a chcete chvilu potom pripravit dalsiu porciu, moze dojst ku
skrateniu ¢asu tepelnej Upravy, lebo ohrevné teleso je este teplé.

Otvorenie veka pocas varného procesu sposobi stratu tepla a pary. Ak teda otvorite
veko skor, ako dovarite ryzu, méze doéjst k predlZeniu ¢asu tepelnej Upravy.
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A CISTENIE SPOTREBICA

Pred cistenim vzdy odpojte spotrebic od elektrickej siete a nechajte ho
celkom vychladnut.

Vycistite povrch ryZovaru a vnutornej varnej nddoby:

1. Vyberte vnutornd varnd nadobu: Umyte ju v teplej vode s trochou prostriedku na
umyvanie riadu. PouZite pritom nylonovou Spongiu alebo handri¢ku.

2. Oplachnite varnt nadobu a dékladne ju vysuste.

3. Utrite vonkajsi povrch samotného ryZovaru docista vihkou handrickou.

Vycistite spodnu stranu veka: (Pozri obrazok 1)
Spodnu stranu veka by ste mali vycistit po kazdom pouziti.

1. Vyberte vnutorné veko zlahka von z osi. Veko nakratko
namocte.

2. Utrite spodnu stranu veka handri¢kou mierne namocenou v
teplej vode.

3. Vysuste veko makkou suchou handri¢kou.

Obrazok 1

4, Opat nasadte vnutorné veko nasunutim na os a zatla¢enim.
Po nasadeni vnutorného veka by pri otvorenom vonkajSom veku mala menSia strana
tesnenia vnutorného veka byt namierena proti Vam. Pri nespravne nasadenom
vnutornom veku nie je mozné zatvorit vonkajsie veko.

POZNAMKA: Nikdy neistite spotrebi¢, ked je este horuci.

Cistenie ohrevnej dosky: (Pozri obrazok 2)
Ohrevnu dosku by ste mali vycistit po kazdom pouZiti.

1. Utrite ohrevnu dosku handrickou mierne namocenou v
teplej vode.

2. Vlysuste ju makkou suchou handrickou.

3. Na ohrevnej doske mézu zostat ryzové zrnka alebo iny
suchy material. Opakujte kroky 1 a 2, pokial ohrevna doska |Obrazok 2
nebude dokonalo ¢istd. Musi dochadzat k dokonalému
kontaktu ohrevnej dosky s vnutornou varnou nadobou.V opa¢nom pripade spotrebic
nebude fungovat spravne a moze dojst k jeho prehriatiu.
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+ Na cistenie spotrebica nepouzivajte ziadne drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky
alebo produkty, ktoré nie s vhodné na povrchy vybavené neprilnavou vrstvou.

- Tento spotrebi¢ NIE JE MOZNE umyvat v umyvacke riadu. Vnatorna varni nadobu ani
prislusenstvo NIE JE MOZNE umyvat v umyvacke riadu.

« Pred pouzitim sa vzdy uistite, ze vonkajsi plast vnutornej varnej nadoby je suchy. Pokial
pride mokra vnutorna nddoba do styku s ohrevnou doskou, moze déjst k poskodeniu
a chybnému fungovaniu spotrebica.

ODSTRANENIE PROBLEMOV

Jednotlivé druhy ryZe sa odlisuju zloZenim aj konzistenciou, preto mézu byt vysledky
rozdielne. V nasledujlcej tabulke najdete niekolko tipov, ktoré Vam pomézu odstranit
chyby pocas pripravy ryze a dosiahnut pozadovanu konzistenciu varenej ryze.

Problém Riesenie

RyZza je po uvareni velmi suchd/ | Pokial je ryza pri prepnuti ryZzovaru do reZzimu udrziavania
tvrda. teploty (,WARM") suchd alebo tvrda, moézete to napravit
pridanim vody alebo dlhSou tepelnou tpravou. V zavislosti od
toho, ako sucha je Vasa ryza, pridajte %2 az 1 odmerku vody a
dobre zamiesajte. Zatvorte veko a prepnite vypina¢ do polohy
«COOK». Po prepnuti ryzovaru do rezimu udrziavania teploty
(«\WARM») otvorte veko, zamiesajte ryzu a skontrolujte jej
konzistenciu. Ak je potrebné, opakujte tento postup, pokial
ryza nie je makka a vlhka.

RyZza je po uvareni velmi vlhkd/ | Pokial je ryza pri prepnuti ryZzovaru do rezimu udrziavania
mokra. teploty («\WARM») este velmi vlhka/mokra, zamiesajte ju
prilozenou lopatkou. Tym sa od dna oddeli najvihkejsia cast
ryze a vihkost sa moze vyparit. Zatvorte veko a nechajte varnu
nadobu podla potreby 10 - 30 minut v rezime udrziavania
teploty («\WARM»); potom otvorte veko a ryzu periodicky
premiesavajte, aby sa prebytocna vihkost mohla vyparit.
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O RYZI

Ryza je hodnotny zdroj komplexnych uhlohydratov, bohaty na tiamin, niacin a Zelezo
a zaroven chudobny na tuky. Je podstatnou zlozkou zdravej vyzivy. Na trhu mozete
zohnat velké mnozstvo réznych druhov ryze.Vas ryzovar SOLIS méze perfektne pripravit
kazdy druh ryze. Nasleduje predstavenie naj¢astejsich druhov ryze, ktoré si mézete v
obchodoch zakupit:

Dlhozrnna ryza

Tato ryza sa vyznacuje malym mnozstvom skrobu. Po uvareni je krasne sypkd a nelepi
sa. «Carolina» je pevnda a «Jasmine» je najpevnejsi druh dlhozrnnej ryze, koreneny a
aromaticky.

Gulatozrnna ryza

Gulatozrnnd ryza je charakteristicky makka, lepkavéa a kasovita. Tato ryza sa pouziva
na pripravu sushi. «<Ryza California» je makka; «Sweet Reis», nazyvand kvoli svojmu
gulatému zrnu casto «Perlova ryza», je velmi lepkavd a vyborne sa hodi na pripravu
ryzového nakypu.

Hneda ryza

Hneda ryza je Casto oznaovana ako najzdravsi druh ryze. Ryzové zrno je obklopené
vrstvou otrub a obsahuje viac vitaminov B komplex, Zeleza, vapnika a vlakniny ako
Cistena (biela) ryza. Najoblubenejsia hneda ryza je dlhozrnna a ma makku konzistenciu.

Divoka ryza

Divoka ryza sa nachadza v mnozstve lahodnych druhoch a zmesiach. Casto sa kvéli
svojej pevnej konzistencii a syto hnedej az ciernej farbe miesa s dlhozrnnou ryzou. Z
divokej ryze sa da pripravit lahodna pinka k hydine, staci ryzu uvarit vo vyvare a zmiesat
s oblibenym susenym ovocim.
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Setri miesto

Jednoducho sa disti

Disponuje funkciou udrziavania teploty

Je Usporny




A LIKVIDACIA

EU 2002/96/EC

Pokyny k likvidacii spotrebiéa v sulade so smernicou EU ¢. 2002/96/EC

Opotrebovany spotrebi¢ nesmie byt zlikvidovany spolu s beznym domacim odpadom.
Odovzdajte ho v miestnej zberni odpadu alebo v obchode, kde ste spotrebic¢ zakupili.
Tak bude zaistend ekologicka likvidacia. Likvidacia elektrickych a elektronickych
spotrebi¢ov oddelene od ostatného odpadu nema na rozdiel od neodbornej likvidacie
negativne nasledky na Zivotné prostredie a ludské zdravie. Zaroveri umoznuje opatovné
vyuzitie a recyklaciu suciastok, ¢o vedie k znaénym Uspordm energie a surovin. Symbol
preskrtnutého kontajnera na odpad signalizuje, Ze stary spotrebi¢ musi byt zlikvidovany
v sulade s predpismi.

Solis of Switzerland AG si vyhradzuje pravo kedykolvek vykonat technické alebo optické
zmeny alebo Upravy, ktoré prispeju k vylepseniu produktu.

Starostlivo si uschovajte originalny obal spotrebica, aby ste ho mohli pripadne pouzit na
prepravu alebo odoslanie spotrebica.
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Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického
zariadenia (sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych dokumentoch znamena,
Ze sa pri likvidacii nesmu elektrické a elektronické zariadenia miesat so
vieobecnym domacim odpadom.V zdujme spravneho obhospodarovania,
obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na ur¢ené zberné
miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto
produkty vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate
podobny novy vyrobok. Spravna likvidacia tychto produktov poméze

usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym vplyvom na ludské
zdravie a prostredie, ktoré mozu inak vzniknut v dosledku nespravneho
ziskate na miestnom urade. V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt
uplatnené pokuty v sulade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Europskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia,

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej tinie

Tento symbol je platny len v Eurépskej tnii. Ak si Zelate zlikvidovat toto
zariadenie, obratte sa na miestny Urad alebo predajcu a poinformujte sa o
spravnom sposobe likvidacie tohto typu odpadu.

Vyhradny dovozca a distributor pre Slovensko:
DSl Slovakia s.r.o.
Letna 42
040 01 KoSice
Slovenska republika
Tel: +421 556 118 110






Blahoprejeme Vam ke koupi ryzovaru SOLIS RICE COOKER COMPACT4-
Tassen Cool Touch.

SOLIS dovedl uméni pfipravy perfektni, nadychané ryze k dokonalosti a zjednodusil ji na
pouhé stisknuti jediného tlacitka. Vas ryzovar SOLIS ukonci varny proces automaticky,
jakmile je ryze hotov4, a pfepne se do pohodlného rezimu udrzovani teploty; diky tomu
uz se Vam nikdy nestane, Ze byste ryzi rozvafrili.

Tento navod k pouziti obsahuje pokyny k pouziti Vaseho nového ryzovaru spolu s
doplnujicimi informacemi o ryzi.

Pfed prvnim uvedenim Vaseho ryZzovaru do provozu si prosim peclivé prectéte cely
navod k pouZiti.



A DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfi pouzivani elektrospotiebic¢li byste vzdy méli dodrzovat zakladni
bezpecnostni pokyny véetné nasledujicich:

1. Dulezité: Pred prvnim pouzitim si peclivé prectéte viechny pokyny.
2. Nedotykejte se horkého povrchu spotiebice. Uchopte spotrebi¢ pouze
za madla, ktera jsou k tomu urcena.
Umistéte spotiebi¢ pouze na rovnou, suchou a zaruvzdornou plochu.

4. Spotfebi¢, napajeci kabel ani zastrcku nelze ponofit do vody ani jiné
tekutiny, v opacném pfipadé hrozi Uraz elektrickym proudem.

5. Zvyste pozornost, pokud spotrebi¢ pouzivaji déti nebo pokud je
spotiebi¢ pouzivan v blizkosti déti.
6. Pokud spotiebi¢ nepouzivate nebo ho chcete vycistit, vzdy nejprve

vytahnéte zastréku ze zasuvky. Pfed sestavenim, rozebranim nebo
¢iSténim nechte spotrebic zcela vychladnout.

7. Nepouzivejte spotrebi¢, pokud doslo k poskozeni napajeciho kabelu
nebo zastrcky. Nepouzivejte vadny nebo poskozeny spotiebic.
Odevzdejte ho nejblizSimu autorizovanému servisu nebo odbornému
prodejci ke kontrole, opravé nebo nastaveni.

8. Pouziti prislusenstvi, které nebylo doporuceno vyrobcem spotrebice,
mUze zpUsobit pozar, uraz elektrickym proudem nebo zranéni.

9. Nepouzivejte spotiebic v exteriéru.

10. Dbejte na to, abyste nevedli napajeci kabel pfes horky povrch. Napdjeci
kabel nesmi viset pfes hranu pracovni plochy i stolu.

11.Nikdy nestavte spotiebi¢ na horky hofdk ani do jeho blizkosti.
Nevkladejte spotrebi¢ do horké trouby.

12. Pouzivejte spotiebic¢ pouze k ur¢enému ucelu.

13. Budte velmi opatrni, pokud pfemistujete spotiebi¢ naplnény horkou
vodou nebo jinymi tekutinami.



14.Nikdy se nedotykejte parniho ventilu, nezakryvejte ho ani ho ni¢im
neucpavejte. Je velmi horky a mize zpUsobit popaleni.

15. Pfipojte spotrebi¢ pouze k sitové zdsuvce o napéti 220 - 240 V.

16. Pfi odpojovani spotiebice od elektrické sité vzdy tahejte pouze za
zastreku, nikdy za kabel.

17. Ryzovar by mél byt pfipojen oddélené od ostatnich elektrospotiebic
k samostatnému okruhu. Pokud dojde k pretizeni elektrického okruhu
jinymi spotfebici, ryzovar se muze poskodit.

18. Pfed pouzitim se vzdy ujistéte, Ze povrch vnitini varné nadoby je
suchy. Mokra vnitini varna nadoba vlozena do zadkladny spotrebice
mUze zplsobit poskozeni spotiebice.

19.Budte velmi opatrni, pokud otvirate viko béhem varného procesu
nebo kratce po jeho ukonceni. Vychazejici horkd para mize zpUsobit
popaleniny.

20. Pfi zapnuté funkci udrzovani teploty by se ryZze neméla nachazet ve
spotrebici déle nez 12 hodin.

21.Nikdy nepouzivejte vnitini varnou nadobu na varné desce nebo
plynovém hordku, v opacném pfipadé mulze dojit k poskozeni nebo
deformaci nadoby.

22. Spotiebic¢ vypnete nastavenim vypinace na polohu, OFF” a vytahnutim
zastrcky ze zasuvky.

23. Varte ryzi pouze ve vyjimatelné varné nadobé, jinak hrozi nebezpedi
Urazu elektrickym proudem.

PECLIVE USCHOVEJTE TENTO NAVOD



A POKYNY PRO KRATKY NAPAJECI KABEL

1.

Spotiebi¢ je dodavan s kratkym napajecim kabelem; diky tomu se
snizuje riziko, Ze o kabel nékdo zachyti nebo o néj zakopne.

Budte velmi opatrni, pokud pouzivate prodluzovaci kabel.

Pokud pouzivate prodluzovaci kabel:

a. Udaje o zatiZeni natisténé na prodluzovacim kabelu by mély
odpovidat alespon elektrickym jmenovitym udajlm spotiebice.

b. Vedte prodluzovaci kabel tak, aby nevisel pres hranu stolu nebo
pracovni desky. V opacném pripadé by za nej déti mohly stahnout
spotrebi¢ na zem nebo by o néj mohl nékdo zakopnout.



POPIS SPOTREBICE
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1
2 -
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B = 9
RICE COOKER
5
'
1. Tlacitko pro otevieni vika -
2. Madlo
3. Viko s bezpecnostnim uzadvérem
4, Kontrolka pro FUNKCI UDRZOVANI TEPLOTY 1
5. Sitovy vypinac
6. Vystup pary
7. Sbérna nddoba na kondenzovanou vodu
8

. Ovladaci panel /
9. Kontrolka pro VARENI («COOK») -

10. Vnitfni varna naddoba 12 /
11. Odmérka

12. Lopatka naryzi
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A POUZIVANI RYZOVARU

Pred prvnim pouzitim:

1.
2.

Peclivé si prectéte viechny pokyny a dlilezitd bezpecnostni opatfeni.

Odstrante viechny obalové materidly a zkontrolujte, zda jsou viechny komponenty
spotrebice v bezvadném stavu.

. Roztrhejte viechny igelitové sacky, které mohou predstavovat riziko pro déti.

. Umyjte vSechny casti pfislusenstvi v teplé vodé s trochou prostredku na myti nddobi.

Oplachnéte je a diikladné vysuste.

. Vyjméte zryZovaru vnitini varnou nddobu a umyjte ji v teplé vodé s trochou prostredku

na myti nadobi. Oplachnéte ji a dikladné ji vysuste. Teprve poté ji mlizete opét vlozit
do spotrebice.

. Vycistéte povrch spotrebice vihkym hadfikem.

Nepouzivejte drhnouci prostfedky a houbicky nebo produkty, které nejsou vhodné k
cisténi povrch s nepfilnavou vrstvou.

Zadkladnu spotiebice, napajeci kabel ani zastrcku spotiebice nikdy neponofujte do
vody.

Vareniryze:

1.

Odmeéfte pozadované mnozstvi ryze pomoci pfilozené odmérky.
PInd odmérka syrové ryze se rovna 2 odmérkam uvarené ryze.
Objem dodané odmérky je 180 ml.

. Proplachuijte ryzi ve zvlastni nddobé tak dlouho, dokud stékajici voda neni Cista.
. Nasypte pfemytou ryzi do vnitini varné nadoby.

. Pomoci dodané odmérky nebo znacek uvnitf varné nddoby nalijte vhodné mnozZstvi

vody. Tabulku s uvedenim poméru ryze a vody pro bilou (loupanou) i hnédou
(neloupanou) ryzi naleznete také na strané 9.
POZNAMKA: Znacky na vnitini strané varné nadoby plati pouze pro bilou ryzi.

. Mék¢i ryzi ziskéate, pokud ji pfed vafenim namodite na 10 - 20 minut.

. Zkontrolujte, zda je vnéjsi plast vnitini varné nadoby suchy, ¢isty a zda na ném

neulpivaji zbytky. Poté ho vloZte do ryzovaru. Zaviete viko, pfipojte napajeci kabel a

zasunte zastrcku do zasuvky.

* Béhem celého varného procesu byste neméli otevirat viko, v opacném pfipadé dojde ke
ztrdté pdry a ryZe se bude varit delsi dobu.



7. Stisknéte sitovy vypinac. Kontrolka «COOK» zacind svitit. Jakmile je ryze hotova,
spotiebic se automaticky prepne do reZzimu udrzovani teploty a za¢ne svitit kontrolka
«WARM».

8. Po uvareni nechte ryzi 5 - 10 minut odpocinout pfi zavieném viku. Ryze béhem této
doby dojde a bude zcela uvarena.

9. RyZzovar zlstane v rezimu udrzovani teploty, dokud ho neodpojite od elektrické sité.
Pokud spotfebi¢ nepouzivate, VZDY vytdhnéte napajeci kabel ze zasuvky.

Je dulezité, aby vnéjsi plast vnitini varné nadoby byl dokonale ¢isty a suchy, nez ho
vlozZite do ryZovaru. Voda, zbytky potravin a jiné substance by se mohly dostat do styku
s topnym télesem a poskodit tak spotrebic.

A TIPY PRO START
Priprava hnédé ryze
« Zrnka hnédé ryze obsahuji vrstvu otrub, proto tato ryze potfebuje deldi tepelnou

Upravu nez bild ryze. Pfibliznou dobu tepelné Upravy této ryZe naleznete v tabulce na
strané 10.

« P¥i pfipravé hnédé ryze se fidte pomérem vody a ryze uvedenym v tabulce na strané
9 tohoto navodu. Znacky ve vnitini varné nadoby plati pouze pro bilou ryzi; nefidte se
jimi pfi pfipravé hnédé ryze.

Hnéda ryze vyzaduje pfi pfipravé vétsi mnozstvi vody, proto lze v ryzovaru pfipravit
maximalné 3 odmérky (syrové ryze), coz odpovida 6 odmérkam uvarené ryze.

Priprava ryzovych smési

Slozeni hnédé ryze, divoké ryze a ryzovych smési se mize lisit. Tyto odliSnosti mohou
mit za nasledek delsi dobu tepelné Upravy a/nebo potifebu dolit jesté trochu vody, aby
bylo dosazeno idealnim vysledku. Ridte se vzdy ndvodem uvedenym na obalu dané ryze.

Odmeérka

Objem dodané odmérky je 180 ml. Tabulka na strané 9 se vztahuje na pomér ryZe a vody
méfeny dodanou odmérkou.

Maximalni kapacita

Do spotiebice Ize nasypat pouze 4 odmérky syrové ryze (maximalné 3 odmérky hnédé
ryze). Maximalni mnozZstvi pro tento ryZzovar obndsi 4 odmeérky syrové ryze (3 odmérky
hnédé ryze), coz odpovida 8 odmérkam uvafené ryze (nebo 6 odmérkam hnédé ryze).
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Sbérna nadoba na kondenzovanou vodu

Tentoryzovar je vybaven sbérnounadobou na kondenzovanouvodu (viz popis spotiebice
na strané 6). Sbérna nadoba na kondenzovanou vodu odvadi pii vafeni pfebyte¢nou
vlhkost z ryze. Diky tomu je ryze vzdy perfektné uvafend a nikdy se nerozvafi.

POZNAMKA:

Ujistéte se, Ze jste vycistili sbérnou nadobu na kondenzovanou vodu po kazdém pouziti.
Nadobu vyjmete z ryZovaru uchopenim na obou strandch a vytdhnutim. Umyjte nadobu
v teplé vodé s trochou prostredku na myti nddobi; fadné ji vysuste a opét ji zasunte do
ryzovaru tak, aby zapadla na misto.

POKYNY K VARNEMU PROCESU

Vareni polévek a pokrmi z jednoho hrnce:

1. Vlozte viechny suroviny do vnitini varné naddoby. Vlozte nadobu do ryZovaru.
2. Stisknéte sitovy vypinac. Rozsviti se kontrolka «COOK».

3. Varte za ¢astého michani, dokud pokrm neni hotovy.
4

. Po uvareni posunte sitovy vypinac¢ nahoru. Spotiebic se prepne do rezimu udrzovani
teploty («\WARMp»). Rozsviti se kontrolka « WARM».

5. Ryzovar zlstane v rezimu udrzovani teploty («K\WARM»), dokud ho neodpojite od
elektrické sité. Pokud spotiebi¢ nepouzivéte, vzdy vytdhnéte zastrcku ze zasuvky.

Tabulka poméru ryze a vody platna pro bilou ryzi:

T o BILARYZE e o
SYROVA RYZE BILARYZE Znatkanavnitini | | TPHZNE MNOZSty]
Voda v odmérce s L % uvafené ryze
sténé varné nadoby

1 odmérka 1%2 odmérky 1.znacka 2 odmérky
2 odmérky 2% odmérky 2.znacka 4 odmérky
3 odmérky 3% odmérky 3.znacka 6 odmérky
4 odmérky 4%, odmérky 4.znacka 8 odmérky

Tabulka poméru ryze a vody platna pro hnédou ryzi:

SYROVA RVZE HNEDA RY’?E Pfiblizné mnf)vistvi uvafené
Voda v odmérce ryze
1 odmérka 134 odmérky 2 odmérky
2 odmérky 3 odmérky 4 odmérky
3 odmérky 4Ys odmérky 6 odmérky




* Znacky uvnitf varné nadoby plati pouze pro bilou ryzi. Hnéda ryze a ryzové smési
vyzaduji del$i dobu tepelné Upravy nez bila ryze. Ridte se pokyny uvedenymi na obalu
konkrétni ryze.

POZNAMKA

Kvali vétsimu mnozstvi vody, které pfi vareni vyZzaduje hnéda ryze, Ize do ryZovaru
nasypat pouze tfi odmérky hnédé ryze.

A POKYNY K VARNEMU PROCESU
Dobré rady

1. Ryzi pred vlozenim do vnitini varné nadoby vzdy proplachnéte, abyste odstranili
Skrob a zbytky plev. Diky tomu se ryZe na dné varné nadoby nepfipali.

2. Pokud se druh ryze, ktery pouzivate, pfichytava ke dnu varné nadoby, nejprve potrete
dno nadoby rostlinnym olejem a teprve poté do ni nasypte ryzi.

3. Udaje v této tabulce jsou pouze orientaéni.V obchodech je k sehnani mnoho riiznych
druht ryze (viz kapitola «O ryzZi» na strané 13), které se mohou lisit potfebnym
mnozstvim vody i dobou tepelné Upravy. MzZe tedy dochdzet k mirnym odchylkam
od udajl uvedenych v této tabulce.

Doba tepelné upravy

B,ILA RYZVE . Doba tepelné Upravy HNEDA RYZE, Doba tepelné upravy
Syrova v odmérkach Syrové v odmérkach*

1 odmérka 19 - 24 min. 1 odmérka 28 -33 min.

2 odmérky 23 - 28 min. 2 odmérky 32-37 min.

3 odmérky 27 - 32 min. 3 odmérky 40 - 45 min.

4 odmeérky 32-37 min. 4 odmérky NELZE

Doba tepelné Upravy uvedend v tabulce je pouze priblizna. Tato tabulka slouzi jen
jako doporuceni. Skutecnd doba tepelné Upravy se mize mirné lisit plsobenim téchto
faktor(:

Pouzili jste jiny druh ryze.
« Nedodrzeli jste pomér ryze a vody ve vnitini varné nadobé.

Pokud jste pravé dovafili ryzi a chcete chvili poté pripravit dalsi porci, mize dojit ke
zkraceni doby tepelné Upravy, nebot topné téleso je jesté teplé.

«+ Otevienivika béhem varného procesu zpUsobi ztratu tepla a pary. Pokud tedy oteviete
viko dfive, nez dovafite ryzi, mGze dojit k prodlouzeni doby tepelné upravy.
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A CISTENi SPOTREBICE

Pred cisténim vzdy odpojte spotiebi¢ od elektrické sité a nechte ho
zcela vychladnout.

Vycistéte povrch ryzovaru a vnitini varné nadoby:

1. Vyjméte vnitini varnou nddobu: Umyjte ji v teplé vodé s trochou prostfedku na myti
nadobi. Pouzijte pfitom nylonovou houbicku nebo hadfik.

2. Oplachnéte varnou nadobu a dlikladné ji osuste.

3. Otiete vngjsi povrch samotného ryZovaru vihkym hadiikem docista.

Vycistéte spodni stranu vika: (Viz obrazek 1)
Spodni stranu vika byste méli vycistit po kazdém pouziti.

1. Vyjméte vnitini viko lehkym tahem ven z osy. Viko kratce
namocte.

2. Otrete spodni stranu vika hadfikem lehce namocenym v
teplé vodé.

3. Vysuste viko mékkym suchym hadfikem.
Obrazek 1

4. Opét nasadte vnitini viko nasunutim na osu a zatla¢enim.
Po nasazeni vnitiniho vika by pfi otevienim vnéjSim viku méla mensi strana tésnéni
vnitfniho vika byt namifena proti Vam. Pfi nespradvné nasazeném vnitinim viku nelze
zavfit vnéjsi viko.

POZNAMKA: Nikdy netistéte spotiebi¢, pokud je jesté horky.

Cisténi topné desky: (Viz obrazek 2)
Topnou desku byste méli vycistit po kazdém pouziti.

1. Otrete topnou desku hadiikem lehce namocenym v teplé
vodé.

2. Vysuste ji mékkym suchym hadfikem.

3. Na topné desce mohou ulpét ryzova zrnka nebo jiny suchy
material. Opakujte kroky 1 a 2, dokud topna deska neni |Obréazek2
dokonale cistd. Musi dochdazet k dokonalému kontaktu
topné desky s vnitfni varnou nadobou. V opalném pfipadé spotiebi¢ nebude
fungovat spravné a muize dojit k jeho prehfati.
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« Nepouzivejte k Cisténi spotiebi¢e zddné drsné nebo drhnouci Cistici prostfedky nebo
produkty, které nejsou vhodné pro povrchy opatfené nepfilnavou vrstvou.

« Tento spotiebi¢ NELZE myt v mycce nadobi. Vnitini varnou nddobu ani pfislusenstvi
NELZE myt v mycce nadobi.

« Pred pouzitim se vzdy ujistéte, Ze vnéjsi plast vnitini varné nadoby je suchy. Pokud
pfijde mokra vnitfni nddoba do styku s topnou deskou, muze dojit k poskozeni a
chybnému fungovani spotiebice.

ODSTRANENI POTIZi

Jednotlivé druhy ryze se lisi slozenim i konsistenci, proto mohou byt vysledky rozdilné.
V nasledujici tabulce naleznete nékolik tipd, které Vam pomohou odstranit chyby pfi
pfipravé ryze a dosdhnout u pozadované konzistence vafené ryze.

Problém Reseni

RyZe je po uvareni pfilis suchd/ | Pokud je ryze pfi prepnuti ryzovaru do rezimu udrzovani
tvrda. teploty (,WARM") sucha nebo tvrda, Ize to napravit ptridanim
vody nebo delsi dobou tepelné Upravy. V zavislosti na tom,
jak sucha je Vase ryze, pridejte 2 az 1 odmérku vody a dobre
zamichejte. Zaviete viko a prepnéte vypina¢ do polohy
«COOK». Po prepnuti ryzovaru do rezimu udrzovani teploty
(«\WARM») otevrete viko, zamichejte ryzi a zkontrolujte jeji
konzistenci. Pokud je tfeba, opakujte tento postup, dokud ryze
neni mékka a vihka.

Ryze je po uvareni pfilis vihkd/ | Pokud je ryze pfi pfepnuti ryZzovaru do reZzimu udrzovani
mokra. teploty («<\WARM») jesté prilis vlhka/mokrd, zamichejte ji
pfilozenou lopatkou. Tim se ode dna oddéli nejvlh¢i ¢ast ryze a
vlhkost se mlize vypafit. Zavrete viko a nechte varnou nadobu
podle potfeby 10 - 30 minut v rezimu udrzovani teploty
(«\WARM»); poté otevrete viko a ryzi periodicky promichavejte,
aby se prebytecna vihkost mohla vypafit.
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O RYZI

Ryze je hodnotny zdroj komplexnich uhlohydratl, bohaty na thiamin, niacin a Zelezo a
zaroven chudy na tuky. Je podstatnou sloZzkou zdravé vyzivy. Na trhu Ize sehnat velké
mnozstvi riznych druhi ryze. Vas ryzovar SOLIS mUze perfektné pripravit kazdy druh
ryze. Nasleduje popis nejcastéjsich druhu ryze, které Ize v obchodech zakoupit:

Dlouhozrnna ryze

Tato ryze se vyznacuje malym mnozstvim Skrobu. Po uvafeni je krasné sypka a nelepi
se. «Carolina» je pevna a «Jasmine» je nejpevnéjsi druh dlouhozrnné ryze, kofenény a
aromaticky.

Kulatozrnna ryze

Kulatozrnna ryze je charakteristicky mékk3, lepkava a kasovita. Tato ryze se pouziva pro
pfipravu sushi. «<RyZe California» je mékka; «<Sweet Reis», nazyvana kvuli svému kulatému
zrnu casto «Perlova ryze», je velmi lepkavd a bdjecné se hodi pro pfipravu ryzového
nakypu.

Hnéda ryze

Hnéda ryze je ¢asto oznaCovana jako nejzdravéjsi druh ryze. Ryzové zrno je obklopeno
vrstvou otrub a obsahuje vice vitamin B komplex, Zeleza, vapniku a vlakniny nez ¢isténa
(bild) ryze. Nejoblibenéjsi hnéda ryze je dlouhozrnna a ma mékkou konzistenci.

Divoka ryze
Divoka ryze je k dostani v mnoha lahodnych druzich a smésich. Casto se kv(ili své pevné
konzistenci a syté hnédé az ¢erné barvé micha s dlouhozrnnou ryzi. Z divoké ryze se da

pfipravit lahodna nadivka ke drlibezi, staci ryzi uvafit ve vyvaru a smichat s oblibenym
susenym ovocem.
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Setii misto

Snadno se cisti

Disponuje funkci udrzovéni teploty

Je Usporny




A LIKVIDACE

EU 2002/96/EC

Pokyny k likvidaci spotiebice v souladu se smérnici EU ¢. 2002/96/EC

Vyslouzily spotfebi¢ nesmi byt zlikvidovan spolu s béznym domacim odpadem.
Odevzdejte ho v mistni sbérné odpadu nebo v obchodu, kde jste spotiebic¢ zakoupili.
Tak bude zajisténa ekologicka likvidace. Likvidace elektrickych a elektronickych
spotiebicl oddélené od ostatniho odpadu nemd na rozdil od neodborné likvidace
negativni nasledky na Zivotni prostfedi a lidské zdravi. Zaroveri umoznuje opétovné
vyuziti a recyklaci soucastek, coz vede ke zna¢nym Uspordm energie a surovin. Symbol
preskrtnutého kontejneru na odpad signalizuje, Ze stary spotfebi¢ musi byt zlikvidovan
v souladu s predpisy.

Solis of Switzerland AG si vyhrazuje pravo kdykoliv provést technické nebo optické
zmény nebo Upravy, které prispéji k vylepseni produktu.

Peclivé uschovejte originalni obal spotiebice, abyste ho mohli pfipadné pouzit k pfepravé
nebo zaslani spotrebice.
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Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znameng,
ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného
komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréend
sbérna mista, kde budou pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich
mUzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi ekvivalentniho
nového produktu. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat
cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci potencidlnich negativnich
dopadu na Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt dlsledky
nespravné likvidace odpadd. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho
Uradu nebo nejblizsiho sbérného mista. Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu
odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyZadejte si potifebné informace o
spravném zpUsobu likvidace od mistnich ufad(i nebo od svého prodejce.

Vyhradni dovozce a distributor pro CR:
DSI Czech, spol. s.r.o.
Kfizikova 237/36A
186 00 Praha 8 - Karlin
Ceska republika
Tel: + 420 225 386 130





