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We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you
for buying Tescoma. If needed, please contact your retailer or Tescoma at
www.tescoma.com.

Cookware HOME PROFI

Characteristics

Cookware HOME PROFI is made of high-grade stainless steel. Thanks to its
compact all-stainless steel manufacture with solid and wide grips, it is
excellent for both domestic and professional use.

The cookware HOME PROFI s provided with an extra thick sandwich bottom. Heat
is transferred from the cooker into the vessels continuously without variation and
evenly throughout the bottom. Cooking is easier, without unwanted overcooking.

The sandwich bottom has excellent heat retaining properties, which economise
on energy. The cooker may be switched off before the end of cooking and the cooker
remains efficient even if set to a low output. Meals left in the vessels preserve their
temperature for a long time.

Cookware HOME PROFI is made so as to meet the demands of intense and
prolonged use and meets the highest demands placed on healthy, comfortable
and economic cooking.

Cookware HOME PROFI s suitable for all types of cooker: gas, electric, vitro-ceramic
and induction cookers.

Cooking in HOME PROFI cookware
Set the cooker to maximum only for the initial phase of cooking and allow only
low or medium output further during the cooking process.

Switch the heat off in advance before the end of cooking, make use of the heat
retaining properties of the sandwich bottom.

Make sure that the size of the cooking range does not exceed the diameter of
the bottom of the cookware and avoid the flame expanding over the bottom - if this
happens, the grips could burn or even suffer damage.

Never heat empty vessels!



BEWARE!

When overheating empty vessels or vessels with little content on cookers over a long
time, purple or brown stains might appear on the metal surfaces. These stains do not
affect the correct function, they do not represent a health hazard or fault and cannot
be claimed.

HOME PROFI cookware maintenance and care
Wash and wipe dry cookware thoroughly before first use. To permanently preserve
good appearance, always cook in properly cleaned cookware!

Clean with normal detergents; never use aggressive substances, chemicals and
sharp objects. The cookware can be cleaned using special agents for stainless
steel - we recommend CLINOX for excellent cleaning results. The cookware HOME
PROFI is dishwasher safe.

Leave to soak excessively dirty vessels in water or water with detergent.

Should white stains appear on the inside surface, use vinegar, lemon drops or the
special CLINOX stainless steel cleansing agent to clean. The stains are caused by
mineral sediments present in water and their formation depends on the quality
and hardness of local water. To prevent excessive formation of the white stains,
always add salt only to the hoiling water. The white stains do not affect the function
of the vessels and are not hazardous to health. As such they do not represent
afaultand cannot be claimed.

5-year warranty

A 5-year warranty period applies to this product from the date of purchase.
The warranty never covers defects:

- due toimproper use incompatible with the instructions for use
- resulting from an impact, fall or mishandling
- due to unauthorised repairs of, or alterations to, the product

Incase of justified complaint please contact yourretailer or one of the service centres; for
alist please refer to www.tescoma.com.
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Blahopiejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za diivéru
projevenou nasi znadce. V pripadé poteby se prosim obratte na svého
prodejce nebo na firmu Tescoma prostiednictvim www.tescoma.com.

Nadobi HOME PROFI

Charakteristika

Nadobi HOME PROFI je vyrobeno z prvotfidni nerezavéjici oceli. Diky své
kompaktni celonerezové konstrukci s masivnimi a Sirokymi tchyty je
vynikajici pro pouZiti v domacnostech i profesionalnich kuchynich.

Nédobi HOME PROFI je opatfeno extra silnym sendvicovym dnem. Teplo ze
spordku je piedavano dovnit nadob plynule, bez vykyvii a rovnomérné po celé
plo3e dna. Varenf je snazsi, bez nezddouciho pfipalovani.

Sendvicové dno md vynikajici termoakumulacni vlastnosti, které umoziuji
usporu energie. Spordk je mozné vypinat s piedstihem pred ukoncenim vareni,
vareni probihd i pfi nizkém vykonu sporaku. Pokrmy ponechané v nadobi si déle
uchovaji svou teplotu.

Nadobi HOME PROFI je vyrobeno tak, aby vyhovélo narokim na intenzivni
a dlouhodobé pouzivani a spliiuje viechny pozadavky kladené na zdravé,
komfortni a isporné vareni.

Nadobi HOME PROFI je vhodné pro v3echny typy sporaki: plynové, elektrické,
sklokeramické i indukéni.

Vareni v nadobi HOME PROFI
Sporak nastavte na maximum jen na pocatku vafeni, potom pokracujte na nizky,
maximalné stredni vykon sporaku.

Spordk vypinejte s predstihem jesté pred ukoncenim vafeni, vyuZivejte
termoakumuklacnich vlastnosti sendvicového dna.

Volte spravnou velikost plotynky, primér plotjnky musi byt stejnj nebo
mensi, nez je priimér dna nddoby, plamen hofdku nesmi nikdy presahovat okraje
dna nadobi - v takovém pipadé mohou tchyty palit, piipadné mize dojit k jejich
poskozeni.



Prazdné nadobi nikdy nezahfivejte!

POZOR!

Pfi dlouhodobém prehfivéni prazdnych nebo nedostatecné naplnénych nadob se
miize na povrchu kovovych casti objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto zabarveni
neomezuje funkénost Ci zdravotni nezavadnost nadobi, neni vadou vyrobku
anem(ze byt predmétem reklamace.

Udrzba a péce o nadobi HOME PROFI
Pred prvnim pouzitim nddobi diikladné umyjte a vytete do sucha. Vafte vidy jen
v dobre vycisténém nédobi, jen tak zachovéte jeho dobry vzhled trvale!

Nédobi Cistéte béznymi Cisticimi prostiedky, nikdy k cisténi nepouzivejte agresivni
létky, chemikdlie a ostré pfedméty. Nadobi HOME PROFI Ize istit specidlnimi
prostiedky pro Cisténi nerezového nadobi, jako idedlni doporucujeme (istici
prostredek CLINOX. Nadobi HOME PROFI Ize myt v mycce na nadobi.

Silné znecisténé nadobi nechte odmocit ve vodé ¢i roztoku vody se sapondtem.

Objevi-lise uvnitf nadobi bilé usazeniny, vycistite je octem, nékolika kapkami citronu
nebo specidlnim piipravkem na nerezové nadobi, ¢isticim prostfedkem CLINOX. Jde
o sedimenty minerald obsazenych ve vodé a jejich tvofeni je zavislé na mistnich
podminkdch a tvrdosti vody. Tvorbu bilych usazenin vyrazné omezite solenim az do
vafici vody. Bilé skvrny nijak neomezuji funkénost ¢i zdravotni nezavadnost nadobi,
nejsou vadou vyrobku a nemohou byt predmétem reklamace.

5 roki zaruka

Na tento vyrobek je poskytovéna 5-letd zéruka, pocinaje dnem prodeje.
Zéruka se zésadné nevztahuje na tyto pripady:

- vyrobek b%d pouzivan v rozporu s ndvodem k pouziti
- zavady byly zpisobeny iderem, padem ¢i neodbornou manipulaci
- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény

V pipadé opravnéné reklamace se prosim obratte na svého prodejce nebo na
nékteré ze servisnich stredisek, seznam na www.tescoma.com.
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Wir gratulieren zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir lhr in
unsere Marke gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte
an Ihren Handler, bzw. na die Firma Tescoma iiber www.tescoma.com.

Kochgeschirr HOME PROFI

Besthreibunﬂ
Das Kochgeschirr HOME PROFI ist aus erstklassigem rostfreien Edelstahl
hergestellt. Dank der kompakten Konstruktion aus Edelstahl mit massiven
und breiten Griffen ist es fiir den Gebrauch in den Haus- sowie Profi-Kiichen
hervorragend.

Das Kochgeschirr HOME PROFI ist mit extra starkem Sandwich-Boden versehen.
Die Warme vom Kochherd wird ins Kochgeschirr kontinuierlich, ohne Schwankungen
und gleichmagig durch die ganze Bodenflache iibergegeben. Das Kochen st leichter, es
kommt zu keinem unerwiinschten Anbrennen.

Der Sandwich-Boden hat ausgezeichnete Warmeleit-Eigenschaften, die zur
Energieersrarnis beitragen. Der Kochherd kann ausgeschaltet werden, bevor
das Gargut fertig gekocht ist, das Kochen erfolgt auch bei niedri?er Leistung des
Kochherdes. Die gekochten Lebensmittel bleiben im Kochgeschirr langer warm.

Bei der Herstellung des Kochgeschirrs HOME PROFI werden die Anspriiche auf
intensive und lange Nutzung beriicksichtigt, das Kochgeschirr erfiillt samtliche
Anforderungen auf gesundes, komfortables und sparendes Kochen.

Das Kochgeschirr HOME PROFI ist fiir samtliche iibliche Herdarten geeignet: Gas-,
Elektro-, glaskeramische und Induktionsherde.

Kochen im Kochgeschirr HOME PROFI
DenKochherd auf die max. Leistungsstufe nuram Anfang des Kochens einstellen,
dann auf niedrige, max. mittlere Leistungsstufe des Kochherdes zuriickschalten.

Den Kochherd friiherabschalten, bevor das Gargut fertig st, die Warmeleit-Eigenschaften
des Sandwich-Topfbodens werden damit ausgenutzt.

Richtige GroBe der Kochplatte wahlen, der Durchmesser der Kochstelle sollte
gleich oder kleiner als der Durchmesser des Topfbodens sein, die Gasflamme darf nie
tiber den Rand des Topfhodens hinausragen - in diesem Fall werden die Griffe heif3, es
kann zu ihrer Beschadigung kommen.



Das leere Kochgeschirr nie erhitzen.

ACHTUNG!

Bei einer langzeitigen Uberhitzung der leeren, bzw. ungeniigend befiillten
KochgefdBe kann die Oberfliche der Metallteile violett bis braun verfarbt
werden. Diese Verfirbung beeintrdchtigt keinesfalls die Funktion oder
Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellt keinen Produktmangel dar
und kann nicht beanstandet werden

Wartung und Pflege um das Kochgeschirr HOME PROFI

Vor dem ersten Gebrauch das Kochgeschirrgrijndlich abspiilen und trockenwischen.
AusschlieBlich im gut gereinigten Kochgeschirr kochen, nur so kann das perfekte
Aussehen des Kochgeschirres dauerhaft aufrechterhalten werden!

Das Kochgeschirr mit iiblichen Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Mittel,
Chemika?ien, scharfen Gegensténde verwenden. Das Kochgescﬁirr HOME PROFI
kann mit speziellen Mitteln fiir Reinigung des rostfreien Kochgeschirrs reinigen, das
Reini ittel CLINOX ist empfet ert. Das Kochgeschirrset HOME PROFI ist
spiilmaschinenfest.

Das stark verschmutzte Kochgeschirr im Wasser, bzw. in der Ldsung mit Spiilmittel
einweichen lassen.

Treten im Kochgeschirr weiBe Flecken auf, kann man es mit Essig, einigen Tropfen
Zitronensaft, bzw. mit sgeziellem Reinigungsmittel fiir rostfreies Kochgeschirr
- Reinigungsmittel CLINOX reinigen. Es handelt sich um abgelagerte Mineralien
und die Bildung héngt von den drtlichen Bedingungen und der Wasserhérte ab.
Um die Bildung der weiBen Flecken wesentlich zu reduzieren, ist erst das siedende
Wasser zu salzen. Die weien Flecken beeintréchtigen keinesfalls die Funktion oder
Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellen keinen Produktmangel dar
und kdnnen nicht beanstandet werden.

5 Jahre Garantie

Fiir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 5 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt.
Die Garantie erstreckt sich grundsétzlich nicht auf folgende Falle:

- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung
- Stof3-, Sturzbeschadigungen, nicht fachgerechte Handhabung
- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler,
bzw. an eine Servicestelle, die Liste finden Sie auf www.tescoma.com.
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Nous vous félicitons de Iachat d‘un produit Tescoma et vous remercions
de la confiance accordée a notre marque. En cas de besoin, veuillez vous
adresser a votre revendeur ou a la société Tescoma par I'intermédiaire du
site www.tescoma.com.

Ustensiles de cuisine HOME PROFI

Les ustensﬂes de cuisine HOME PROFI sont fabriqués en acier inoxydable de
haute qualité. Leur construction compacte et leurs larges poignées
massives s'adaptent parfaitement aux cuisines modernes et classiques.

Les ustensiles de cuisine HOME PROFI sont munis dun fond en sandwich
particulierement épais. La chaleur est donc répartie réguliérement sur toute la
surface du fond, sans variations intempestives. La cuisson est de ce fait plus facile,
sans risque de briler les aliments.

Le fond massif en sandwich a une excellente capacité d'accumulation
thermique, ce qui permet une économie d'énergie - la cuisson est plus rapide avec
une c ion limitée d‘énergie: il est possible d'arréter la cuisiniere
avant la fin de la cuisson.

Les ustensiles de cuisine HOME PROFI sont fabriqués de maniére a permettre un
usage intensif et prolongé; ils répondent aux exigences d‘une cuisine saine,
confortable et économique.

Les ustensiles de cuisine HOME PROFI conviennent a tous les types de cuisiniéres:
a gaz, électriques, vitrocéramiques et a induction.

Cuisson dans les ustensiles HOME PROFI
N'utiliser la puissance maximale de la cuisiniére quen début de cuisson, puis
continuer a puissance réduite ou moyenne.

Arréter la cuisiniere avant la fin de la cuisson et profiter des capacités
d‘accumulation thermique du fond en sandwich.

Choisir une surface de chauffe de taille convenable, dont le diamétre est égal ou
inférieur du diamétre du fond; la flamme du gaz ne doit jamais dépasser le bord du fond



- dans ce cas, les poignées s‘échauffent, avec risque de dommages et de brdlures.
Ne jamais chauffer des récipients vides!

ATTENTION!

En cas de chauffage intensif de récipient vides ou insuffisamment remplis peuvent
apparaitre des taches brunes ou violettes sur la surface métallique. Ces taches nont
aucune influence sur la fonction, ne sont pas un défaut du produit et ne peuvent
faire 'objet d'une réclamation.

Entretien des ustensiles de cuisine HOME PROFI
Nettoyer et sécher avant la premiére utilisation. Cuisiner uniquement dans des
ustensiles propres, de maniére & leur conserver leur aspect impeccable!

Nettoyer au moyen de produits courants, sans utiliser de produits agressifs ou
abrasifs. Les ustensiles de cuisine HOME PROFI peuvent étre nettoyés au moyen
de produits spéciaux pour l'acier inoxydable, produits parmi lesquels nous
recommandons le produit de nettoyage CLINOX. Les ustensiles de cuisine HOME
PROFI peuvent étre nettoyés au lave-vaisselle.

Si besoin, laisser tremper avec de I'eau ou une solution de détergent.

Si des dépots blancs apparaissent a I'intérieur, il est possible de les éliminer avec
du vinaigre, du jus de citron ou au moyen d‘un produit de nettoyage pour acier
inoxydable, par exemple CLINOX. Il s'agit de sédiments minéraux provenant
de I'eau, dont la formation est influencée par les conditions locales et la dureté
de I'eau alimentaire. Leur formation peut étre limitée en salant I'eau seulement
a I'ébullition. Ces taches n‘ont aucune influence sur la fonction, ne sont pas un
défaut du produit et ne peuvent faire I'objet d'une réclamation.

5 ans de garantie

Ce produit est couvert par une garantie de 5 ans a dater de |'achat. La garantie ne
couvre toutefois pas les cas suivants:

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent mode d'emploi
- les défauts proviennent d'un choc, d‘une chute ou d‘une manipulation incorrecte
- le produit a fait I'objet de modifications ou réparations non autorisées

Toute réclamation doit étre adressé au vendeur ou & n‘importe quel service
d'entretien dont la liste se trouve sur le site Internet www.tescoma.com.
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Ci congratuliamo con voi per I'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie
per aver scelto Tescoma. Per qualsiasi informazione, potete contattare il
vs. rivenditore o direttamente Tescoma al sito web www.tescoma.com.

Pentolame HOME PROFI

Caratteristiche

Le pentole HOME PROFI sono prodotte in acciaio inossidabile di ottima qualita.
Grazie alla loro compattezza ed ai solidi ed ampi manici, sono ideali sia per un
uso domestico che professionale.

Le pentole HOME PROFI sono provviste di fondo sandwich extra spesso. Il
calore si trasmette dalla fonte al recipiente in modo continuo senza variazioni
e uniformemente su tutta la superficie. Cucinare & piu semplice, senza rischio di
andare oltre la cottura.

II fondo sandwich ha eccellenti proprieta di trattenimento del calore, con

risparmio getico. La fonte di calore puo essere spenta prima
d| terminare la cottura pur rimanendo efficiente. | cibi lasciati nel recipiente
mantengono la temperatura a lungo.

Le pentole HOME PROFI sono prodotte al fine di garantire un uso intenso
e prolungato e soddisfare requisiti in termini di salute, comodita ed
economicita.

Le pentole HOME PROFI sono adatte a tutti i tipi di cottura: gas, elettrica, vetro-
ceramica e induzione.

Cucinare con pentole HOME PROFI
Posizionare la fonte di calore al massimo solo nella fase iniziale del processo di
cottura e a bassa e media fiamma durante il resto del processo.

Spegnere la fonte di calore in anticipo, sfruttando le proprieta di trattenimento
del calore del fondo sandwich.

Assicurarsi che la misura della fonte di calore non ecceda il diametro del
fondo della pentola evitando che la fiamma si espanda oltre il fondo - se questo
succede, i manici potrebbero bruciare o essere danneggiati.



Mai scaldare recipienti vuoti!

ATTENZIONE!

In caso di riscaldamento per lungo tempo di recipienti vuoti o recipienti con poco
contenuto, macchie viola o marroni possono apparire sulla superficie. Queste
macchie non condizionano il corretto funzionamento, non rappresentano un
pericolo per la salute e un difetto che puo essere reclamato.

Pentole HOME PROFI conservazione e cura

Lavare e asciugare accuratamente le pentole prima del primo utilizzo. Per
preservare permanentemente |'aspetto brillante, cucinare sempre in pentole
perfettamente pulite!

Pulire con normali detergenti; mai utilizzare sostanze aggressive, chimiche
0 oggetti taglienti. Le pentole possono essere pulite utilizzando uno speciale
agente per |'acciaio inossidabile - raccomandiamo CLINOX per ottimi risultati. Le
pentole HOME PROFI sono lavabili in lavastoviglie.

Lasciare in ammollo d'acqua o acqua con detergente pentole eccessivamente
sporche.

Dovessero apparire macchie bianche sulla superficie interna, utilizzare gocce
d'aceto o limone o lo speciale agente CLINOX per I'acciaio. Le macchie sono
causate dai sedimenti minerali presenti nellacqua e la loro formazione
dipende dalla qualita e dalla durezza dell'acqua utilizzata. Per prevenire la
formazione eccessiva di macchie bianche, aggiungere sempre il sale quando
I'acqua bolle. Le macchie bianche non condizionano il funzionamento
e non sono pericolose per la salute. Cosi come non rappresentano un difetto
e quindi non sono motivo di reclamo.

Garanzia 5 anni

Una garanzia di 5 anni viene applicata a questi prodotti dalla data di acquisto.
La garanzia non copre i sequenti difetti.

- dovuti ad uso improprio non compatibile con le istruzioni d'uso
- risultanti da impatto o caduta
- dovuti a riparazioni non autorizzate o alterazioni del prodotto

In caso di reclamo giustificato contattare il proprio rivenditore di fiducia o uno dei
centri di servizio; per ogni riferimento visitare il sito www.tescoma.com.
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Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por
comprar Tescoma. Si lo necesita, contacte con su distribuidor o con
Tescoma en www.tescoma.com.

Bateria HOME PROFI

Caracteristicas

La bateria HOME PROFI estd fabricada en acero inoxidable de primera calidad.
Gracias a su compacta fabricacion en acero inoxidable con sélidas
y anchas asas, es excelente tanto para uso doméstico como profesional.

La bateria HOME PROFI estd provista de un fondo sandwich extra grueso. El
calor es transferido desde la placa hasta el interior de los recipientes continuamente
y sin variacion. Cocinar es mas facil, evitando los indeseados quemados.

El fondo sandwich tiene excelentes propiedades de acumulacion de calor, lo que
permite ahorrar energia. La placa se puede apagar antes de terminar la coccion,
e incluso sigue siendo eficaz si se reduce a fuego/calor bajo. Los alimentos que se
dejan en el recipiente después de ser cocinados mantienen su temperatura durante
un largo tiempo

La bateria HOME PROFI esta disenada para responder a los requisitos de un uso
intenso y prolongado compatible con las mds altas exigencias para una coccién
saludable, cémoda y econdmica.

La bateria HOME PROFI es adecuada para todo tipo de cocinas: gas, eléctrica,
vitroceramica e induccion.

Cocinar en la bateria HOME PROFI
Encienda la placa a mdximo fuego/calor sélo durante la fase inicial del
cocinado y reduzca a bajo o medio durante el proceso de coccién.

Apague el fuego/calor antes de terminar la coccion, para asegurar la utilizacién
de las propiedades de acumulacion de calor del fondo sandwich.

i que el t del fuego/calor no excede el didmetro del
fondo del recipiente y evite que la llama sobresalga por los laterales del mismo - si
ocurriese ésto, las asas podrian quemarse o sufrir dafios.



Nunca caliente recipientes vacios!

ATENCION!

Al calentar recipientes vacios o con poco contenido durante mucho tiempo, pueden
aparecer manchas violetas o marrones en las superficies metélicas. Estas manchas
no afectan al correcto funcionamiento de los recipientes, no representan un peligro
para la salud ni un defecto, por tanto no pueden ser objeto de reclamacion

Mantenimiento y cuidado de la bateria HOME PROFI
Lavar y secar minuciosamente antes del primer uso. Para conservar su perfecto
estado, cocine siempre en baterias de cocina limpias!

Lavar con detergentes normales; no use nunca detergentes agresivos, quimicos
ni objetos afilados. La bateria HOME PROFI se puede limpiar usando productos
especiales para acero inoxidable - recomendamos CLINOX por sus excelentes
resultados. La bateria de cocina HOME PROFI se puede lavar en lavavajillas

Dejar en remojo con agua y detergente los recipientes excesivamente sucios.

Si aparecieran manchas blancas en la superficie interior de la olla, use vinagre,
unas gotas de limon o un producto especial limpiador de acero inoxidable como
CLINOX. Las manchas se producen debido a los sedimentos minerales presentes en
el agua y su formacién depende de la calidad y dureza del agua local. Para evitar
una formacion excesiva de manchas blancas, anada siempre la sal después de que
empiece el agua a hervir. Las manchas blancas no afectan al funcionamiento de la
bateria y no perjudican la salud. No constituyen un defecto y no pueden ser objeto
de reclamacion.

Garantia de 5 afios

Este producto tiene una garantia de 5 afios a partir de la fecha de compra.
La garantia nunca cubre defectos por:

- uso inadecuado incumpliendo las Instrucciones de uso
- defectos ocasionados por impactos, caidas o un manejo inadecuado
- reparaciones o alteraciones del producto no autorizadas.

En caso de quejas justificadas, por favor contacte con su distribuidor habitual o con
un centro de servicio técnico; para la lista de servicios técnicos, por favor, véase
www.tescoma.com.
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Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto Tescoma. Obrigado por
comprar Tescoma. Se necessario, por favor contacte o seu revendedor ou
aTescoma em www.tescoma.com.

Trem HOME PROFI

Caracteristicas

0 trem HOME PROFI é fabricado em ago inoxidavel de excelente qualidade.
Gragas ao seu fabrico em aco inoxidavel compacto sdlidas e amplas pegas,
é excelente para o uso doméstico ou profissional.

0s utensilios HOME PROFI véem prevenidos com fundo térmico extra grosso.
0 calor é transferido do fogdo para o utensilio pelo fundo continuamente sem
variacoes e uniformemente. Cozinhar torna-se mais facil e sem as indesejaveis
refeicdes queimadas.

0 fundo térmico tem excelentes propriedades de reter o calor, o que proporciona
poupar energia. 0 fogdo pode ser desligado antes do tempo de cozedura ter
terminado e mantém-se eficiente mesmo se baixar a temperatura. Os alimentos
deixados nos utensilios mantém a sua temperatura por longos periodos de tempo.

0s utensilios HOME PROFI foram concebidos para satisfazer as necessidades do uso
prolongado e intenso e corresponder a mais alta exigéncia colocada pela cozinha
saudavel, confortavel e economica.

0s utensilios HOME PROFI sao adequados a todos os tipos de fogao: gas, eléctrico,
vitrocerdmica e indugdo.

Cozinhar nos utensilios HOME PROFI
Ligue o fogdo no maximo sé na fase inicial da cozedura e reduza para médio ou
baixo numa fase posterior do processo do cozedura.

Desligue o fogdo antes de terminar a cozedura; faga uso das propriedades de
retencdo de calor do fundo térmico.

Assegure-se que o tamanho do disco do fogao nao exceda o fundo do utensilio
e evite que as chamas se expandam do fundo - se isso acontecer, as pegas podem
queimar-se e sofrer danos.



Nunca aqueca utensilios vazios!

ATENCAO!

Quando aquecer utensilios vazios ou com pouco contetido durante muito tempo,
podem aparecer na superficie do utensilio manchas prpuras ou castanhas. Estas
manchas ndo afectam o correcto funcionamento do utensilio, ndo representam uma
ameaca a satide ou dano e ndo podem ser reclamadas.

HOME PROFI manutencao e cuidados dos utensilios

Antes da primeira utilizado lavar e secar muito bem o utensilio. Para preservar
permanentemente o seu aspecto elegante, cozinhe sempre em utensilios
devidamente limpos!

Lave com detergentes normais; nunca use substdncias agressivas, quimicos
e objectos afiados. Os utensilios HOME PROFI podem ser limpos com agentes
especiais de limpeza para o aco inoxidavel - recomendamos CLINOX para obter
excelentes resultados de limpeza. Os utensilios HOME PROFI podem ser lavados na
maquina da louca.

Deixe de molho em &gua ou dgua e detergente os utensilios que estiverem
excessivamente sujos.

Manchas brancas podem aparecer no interior do utensilio, para as remover utilize
vinagre, gotas de limao ou o liquido especial de limpeza de ago inoxidével CLINOX.
As manchas poder ser provocadas pelos sedimentos minerais presentes na dgua
easuaformacdo dependeaqualidade e dureza da dgualocal. Para prevenira formacdo
excessiva dessas manchas brancas, adicione o sal s6 quando a dgua comegar a ferver.
As manchas brancas nao afectam o funcionamento do utensilio e ndo sdo prejudiciais
asatide. Como ndo representam danos ndo podem ser reclamadas.

5 anos de garantia

0 periodo de garantia de 5 anos inicia-se na data da compra do produto.
A garantia ndo cobre o seguinte:

- utilizacdo inadequada incompativel com as Instrugdes de utilizacdo.
- danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra forca inadequada.
- reparagdes nao autorizadas e ou alteragdes feitas ao produto.

Para reclamacdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros
de servico Tescoma; para obter uma lista por favor vd a www.tescoma.com.
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Gratulujemy zakupu produktu firmy Tescoma i dziekujemy za zaufanie do
naszej marki. W razie potrzeby prosimy zwrécic sie do sprzedawcy wyrobu
lub firmy Tescoma za posrednictwem www.tescoma.com.

Garnki HOME PROFI

Charakterystyka
Garnki HOME PROFI wykonano ze stali nierdzewnej o wysokiej jakosci. Dzieki
swojej zwartej konstrukgji, w catosci wykonanej ze staﬂi nierdzewnej
oraz masywnym uchwytom gamki te przydatne s3 w domu i w kuchni
profesjonalnej.

Garnki HOME PROFI posiadaja wyjath grube dno wiel we. Ciepto
zkuchenki przechodzi do wnetrza garnka w sposéb ciagty, bez wahan temperatury,
rownomiernie poprzez caly ptaszczyzne dna. Gotowanie jest fatwiejsze, potrawy
nie przywieraja do dna naczynia.

Dno wielowarstwowe posiada znakomite wlasciwosci termoakumulacyjne,
zapewniajace oszczednos¢ energii. Kuchenke mozna wylaczy¢ z pewnym
wyprzedzeniem przed ukoriczeniem gotowania, ktdre przebiega nawet na
kuchence ustawionej na niska moc. Potrawy pozostawione w garnkach zachowuja
przez diuzszy czas whasciwa temperature.

Garnkl HOME PROFI, wyprodukowane W sposdb gwarantujacy intensywne
spetniaja  wszystkie wymogi  stawiane
zdrowemu komfortowemu i oszczednemu gotowaniu.

W garkach HOME PROFI mozna gotowac na wszystkich typach kuchenek: na
kuchenkach gazowych, elektrycznych, z plyta ceramiczna i indukcyjnych.

Gotowanie w garnkach HOME PROFI
Kuchenke ustawi¢ na maksimum tylko na poczatku gotowania, nastepnie
przefaczy¢ na niska, maksymalnie srednig moc.

Kuchenke wytaczac z wyprzedzeniem jeszcze przed ukoriczeniem gotowania,
wykorzystac termo akumulacyjne wiasciwosci dna wielowarstwowego.

Dobra¢ odpowiednia wielkos¢ plytki grzejnej, Srednica plytki musi by¢
identyczna lub mniejsza od Srednicy dna garnka, ptomien palnika w zadnym



przypadku nie moze siegac poza Srednice dna naczynia - w przeciwnym razie uchwyty
garnka moga poparzyc dfonie, ewentualnie moze dojs¢ do ich uszkodzenia.
W zadnym przypadku nie podgrzewac garnka pustego!

UWAGA!

Przy duzszym podgrzewaniu garnka pustego lub niepetnego, na powierzchni
elementéw metalowych moga pojawic sie przebarwienia fioletowe lub brazowe.
Przebarwienia te, nieograniczajace funkcjonalnosci naczynia i niestanowiace
zagrozenia dla zdrowia, nie s3 wada wyrobu i nie moga by przedmiotem reklamadji.

Konserwacja garnkéw HOME PROFI

Przed pierwszym uzyciem %arnki doktadnie umy¢ i wytrze¢ do sucha. Gotowac
zawsze w gamkach czystych, gdyz tylko pod tym warunkiem zachowaja one na
state swoj whasciwy wyglad!

Do czyszczenia garnkéw uzywac zwyktych srodkow do naczyri, zabrania sie
stosowania substangji agresywnych, chemikaliow i przedmiotéw ostrych. Garnki
HOME PROFI mozna czyscic za pomocg specjalnego $rodka do mycia naczyn
nierdzewnych CLINOX. Garnki HOME PROFI mozna my¢ w zmywarce.

Mocno zabrudzone garnki pozostawi¢ do odmokniecia w wodzie lub roztworze
wody z detergentem.

Biate osady pojawiajace sie wewnatrz garka mozna usunacoctem, kilkoma kroplami
cytryny Iug za pomoca specjalnego Srodka do mycia naczyr nierdzewnych CLINOX.
Chodzi 0 osady mineratéw zawartych w wodzie i ich powstawanie uzaleznione jest
od warunkéw miejscowych i twardosci wody. Pojawianie sie biatych osadéw mozna
wyraZnie ograniczy¢ przez dodawanie soli Jopiero do wody wrzacej. Biate plamy w
zaden sposob nie ograniczaja funkcjonalnosci naczyn oraz nie stanowig zagrozenia
dla zdrowia, nie s3 wada wyrobu i nie moga by¢ przedmiotem reklamagji.

Gwarangja 5-letnia

Niniejszy wyrb objety jest gwarancja 5-letnia rozpoczynajaca sie z dniem sprzedazy.
Gwarancja nie obejmuje usterek spowodowanych:

- uzytkowaniem wyrobu niezgodnym z instrukja uzytkowania
- uderzeniem, upadkiem lub niewfasciwa manipulacja
- nieautory; ymi nap i wyrobu i wprowad

nymi zmianami

Zuzasadnionareklamacja prosimy zwrdci¢sie do sprzedawcy wyrobulub do dowolnego
punktu serwisowego ujetego w wykazie na stronie www.tescoma.com.
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BlahoZelime k zakupeniu vjrobkov Tescoma a dakujeme za déveru
prejavenii nasej znacke. V pripade potreby sa prosim obratte na svojho
predajcu alebo na firmu Tescoma prostrednictvom www.tescoma.com.

Stprava riadu HOME PROFI

Charakteristika

Riad HOME PROFI je vyrobeny z prvotriednej nehrdzavejticej ocele. Vdaka svojej
kompaktnej celonerezovej konstrukcii s masivnymi a Sirokymi uchytkami
je vynikajuci pre pouzitie v domacnostiach i profesionalnych kuchyniach.

Stprava riadu HOME PROFI je vybavend extra silnym sendvi¢ovym dnom. Teplo
20 spordku je odovzdané dovntitra nadob plynule, bez vykyvov a rovnomerne po
celej ploche dna. Varenie je jednoduchie, bez neziadaného pripalovania.

Sendvicové dno mé vynikajlice termoakumulacné vlastnosti, ktoré umoziiuju
usporu energie. Spordk je mozné vypinat's predstihom pred ukoncenim varenia,
varenie prebieha i pri nizkom vykone sporéku. Pokrmy ponechané v riadoch si dalej
uchovajti svoju teplotu.

Riady HOME PROFI si vyrobené tak, aby vyhoveli narokom na intenzivne
a dlhodobé pouZivanie a spliiuje vsetky poziadavky kladené na zdravé,
komfortné a tisporné varenie.

Riady HOME PROFI sti vhodné pre v3etky typy sporakov: plynové, elektrickeé, sklo
keramické i indukéné.

Varenie v riadoch HOME PROFI
Spordk nastavte na maximum iba na zaciatku varenia, potom pokracujte na
nizky, maximalne stredny vykon sporéku.

Spordk vypinajte s predstihom eSte pred ukoncenim varenia, vyuZivajte
termoakumuklacnych viastnosti sendvicového dna.

Volte spravnu velkost platne, priemer platne musi byt rovnaky alebo mensi,
ako je priemer dna riadu, plameii horaku nesmie nikdy presahovat okraje dna riadu
- v takom pripade mdzu tchytky pélit, pripadne mdze dojst k ich poskodeniu.
Prazdne riady nikdy nezohrievajte!



POZOR!

Pri dlhodobom prehrievani prazdnych alebo nedostatocne naplnenych nadob
sa moze na povrchu kovovych Casti objavit fialové az hnedé zafarbenie. Toto
zafarbenie neobmedzuje funkénost i zdravotnii nezévadnost riadu, nie je chybou
vyrobku a nemoze byt predmetom reklamacie.

Udrzba a starostlivost o riad HOME PROFI
Pred prvym pouzitim riady dokladne umyte a vysuste do sucha. Varte vidy iba
v dobre vycistenom riade, iba tak zachovate ich dobry vzhlad trvalo!

Riad cistite beznymi Cistiacimi prostriedkami, nikdy k Cisteniu nepouZivajte
agresivne latky, chemikdlie a ostré predmety. Riad HOME PROFI sa dé cistit
$pecidlnymi prostriedkami pre Cistenie nerezového riadu, ako idedlny odporicame
Cistiadi prostriedok CLINOX. Riad HOME PROFI mozete umyvat v umyvacke riadu.

Velmi znecisteny riad nechajte odmocit vo vode i v roztoku vody so saponatom.

Ak sa objavia vo vntri riadu biele usadeniny, vycistite ich octom, niekolkymi
kvapkami citrénu alebo Specidlnym pripravkom na nerezovy riad, istiacim
prostriedkom CLINOX. Ide o sedimenty minerdlov obsiahnutych vo vode a ich
tvorenie zavisi od miestnych podmienok a tvrdosti vody. Tvorbu bielych usadenin
vyrazne obmedzite solenim az do vriacej vody. Biele Skvrny nijako neobmedzuju
funkénost ¢i zdravotnti nezdvadnost riadu, nie st chybou vyrobku a nemézu byt
predmetom reklamacie.

5 rokov zéruka

Na tento vyrobok je poskytovand 5-rocnd zdruka od diia predaja.
Zéruka sa zésadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s navodom k pouZitiu
- chyby boli sposobené tiderom, pddom ¢i neodbornou manipulaciou
- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny

V pripade oprévnenej reklamécie sa prosim obrétte na svojho predajcu alebo na
niektoré zo servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.com.
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4 Tescoma u 6naropapum
3a oBepue, OKasaHHoe Haweil Mapke. B cnyuae Heo6XopMMOCTH
o6pawwaiiTech K (Boemy NPOAABLYY AN B KOMNaHMIO Tescoma NocpeACTBoM
www.tescoma.com

Mocyna HOME PROFI

XapakTepuctuka

Mocysa HOME PROFI u3r a u3 CHOIl HepiKaBeloLeit
cranu. bnarojapa  KoMmaKTHoi uenbuouepmasemmeu KOHCTPYKLUM
€ Macc ] OHa 3aMeyaTeNbHO MOAXOAUT ANA

1Cnob30BaHNA B AOMaI.I.IHMX " npo¢eccuouanbublx KyXHAX.

Mocyna HOME PROFI cHabxeHa 3KCTpa TONCTBIM MHOTOCNOWHBIM iHOM. Tenno
CNAUTBI NepeaaeTCA BOBHYTPb MOCYAbI NOCTeNeHHO, 6e3 ckaukoB U PaBHOMEPHO Mo
Lienoii NNOLLAAN ZHa, 4TO YNPOLUAET NPUTOTOBNIEHHE U NPENATCTBYET NPUTOPaHMIo.

MHorocnoiiHoe AHo o6nagaet
CBOICTBAMM, KOTOPble NOMOTAIOT SKOHOMMTb 3Hepruio. [Ty MOXHO
BbIKMIOYaTb 3apaHee Mepef OKOHYAHMEM MPUTOTOBMEHWA, KOTOPOe MpOXoUT
11 IPU HU3KOW MOLLHOCTU NANTI. bAtoaa, ocTaBneHHble B NocyAe, AoNbLUe 0CTalTCA
ropAuNMu.

Mocyna HOME PROFI w3rotoBneHa Takum 06pa3om, uTo6bl COOTBETCTBOBATH
TpeOOBAHUAM K N10CyAe AANA NHTEHCUBHOTO U ANUTENbHOTO UCMONb30BAHMA.

Mocysa HOME PROFI npuroaHa ana ucnonb3oBamsa Ha Bex THMaX NANT - ra30BbIX,
INEKTPUYECKNX, CTEKNOKePaMUYECKUX U UHAYKLNOHHDIX.

Mpur B nocyne HOME PROFI
Mcnonb3yiiTe MaKC(MManbHyl0 MOLIHOCTb MAMTHI TOMbKO ANA  Hayana
MPUTOTOBAEHNA, 3aTeM NepeKNiouNTe ee Ha HI3KYI0, MaKCMaNbHO - CPEAHI0N.

Mawnty itTe 3ap nepen M NPUrOTOBEHNA - UCMONb3YiiTe
TepMOaKKYMYNALVIOHHbIE KAYeCTBA COHABUYEBOTO JHa.

MpasunbHo it opKu: ArameTp KOHPOPKI AoMmKeH BbiTb
PaBHBIM /U6 MeHbLLUM AMaMeTpa uHa I'IO(yl:lbI Mnama He JOMKHO BbICTYNaTb 3a
Kpas NocyAbl - B TOM Clyyae pyuKyl HarpeBaloTca, UHOTAA MOryT 6biTb NOBPEX/eHbI.



Hukorpa He HarpeBaiiTe nyctylo nocyny!

BHUMAHME!

Mpu AnuTenbHOM NeperpesaHn NyCToil UAM HEAOCTaTOYHO HANONHEHHOI NoCyAbl
Ha ee MeTannnyeckoi NoBePXHOCTY MOXET NOABUTLCA GUONETOBAsA Uk KopUUHeBas
0Kpacka. 37a 0Kpacka 06pa3om He CHINKAET GYHKLMOHANLHOCTb U TUTUEHUYHOCTD
nocyabl, He ABNALTCA 6paKOM WU3eNNA 1 He MOXeT 6bITb npeameTom peknamauuu.

Yxop 3a nocynoit HOME PROFI
llepen nepebIM 1CNOAb: nocyay Ty BbIMOIATE U BbITPUTE HACYXO.
ToToBbTe BCerja TONIbKO B XOPOLLO OTMbITOI NOCYAE - TONbKO TaK Bbl COXpaHuTe ee
NPeBOCXO/HbIVi BHELHWiA BUA HAA0NTO.

Mocyny Mmoiite ¢ np 6! CPeACTB, HUKOTAA He
UCMoNb3yiiTe ANA MbITbA arpeccuBHbIE BELLECTBA, XUMUKATbI 11 OCTPble NPeAMETbI.
Mocyny HOME PROFI MOXHO MbiTb CneLuanbHbIMU MOIOLMMI CPeACTBAMM ANA
MoCy/Abl U3 HepXaBetoLLieit cTanu, pekomenzyem motoLuee cpecteo CLINOX. Mocyay
HOME PROFI MOXHO MbITb B NOCY/,0MO€YHOI MaLUNHE.

CUNbHO 3arpA3HeHHyl0 Mocyay npeaBapuTenbHO 0TMOYMTE B BOAe WM pacTBOpe
MoloLLero cpeacTea.

Ecnu BHYTPH nocyaibl nosBATCA Genble NATHA, MOXeTe OTCTPAHUTb UX YKCYCOM,
HECKONbKVIMY KanaAMM IMMOHA WAW CNELMaNbHbIM CPEACTBOM [ANA HepaBerolLieil
nocyabl - motowwm cpeacteom CLINOX. MaTHa noABnaioTca u3-3a MUHepanos,
COZlepXalLUXCA B MUTbEBOIN BOJE, U MHTEHCMBHOCTb UX MOABMEHUA 3aBUCHT OT
MECTHbIX YCOBMIA 1 MATKOCTI BOZbl. [ToABNIEHIE NATEH Bbl MOXETe CylIeCTBeHHO
CHU3WTb, ecnn ByieTe CONUTB MULLY NOCE TOTO, KaK BOAA 3aKUNUT. [TATHA HUKOUM
06pa3om He CHINKAIOT QYHKLMOHANbHOCTb U TUTUEHNYHOCTb MOCYAbI, He ABNAETCA
6pakom 13enus 1 He MOXeT ObiTb NPeAMETOM peKnamaLu.

TapaHTua 5 ner

[laHHoe n3ienme UMeeT 5-NeTHUiA rapaHTUiiHbII Neprog O AaTbl Npuo6peTeHus.
TapaHTA He PacNpoCTPaHAETCA Ha CefiyloLLue Cryyan:

- u3penue 6bIN0 NCNONb30BaHO ¢ HapyLeHem UHCTPYKL UK N0 UCNONIb30BaHNID
- fedeKTbl 06y(J‘IOBl‘I€HbI yAapoMm, NaZieHnem Ui HenpasunbHbIM obpaLueHrem
- U3[enue noaBepriocb HeaBTOPU3NPOBAHHOMY PEMOHTY WM U3MEHEHUI0.

B cnyvae oboc i pek iTecb K Ballemy NPoAaBLY Wi
B OMH 13 CeDBHCHbIX LIEHTPOB, TIWCOK Pa3MeliieH a WWW.tescoma.com.
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