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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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t Important instructions and warnings for safety and

environment

This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made
by children without supervision.

e |f the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.

e Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
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Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not



being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

Only use the connection cable
specified in the “Technical
specifications”.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable

insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be
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taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following figure).

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.



Ensure that the appliance is
disconnected from mains before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.
Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

In case of hotplate glass
breakage : Shut immediately off
all burners and any electrical
heating element and isolate the
appliance from the power supply.
Do not touch the appliance

surface. Do not use the appliance.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
the instructions for use as
suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
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e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e Flectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e \When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
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may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



F General information

Overview

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Fan motor (behind steel plate)
3 Bottom drawer 9 Lamp

4 Tray 10 Grill heating element

5 Wire shelf 11 Shelf positions

6 Control panel

N

3 4 5 6 7 8 9
Warning lamp

Thermostat lamp

Function knob

Single-circuit cooking plate Rear left
Dual-circuit cooking plate Front left
Digital timer

Single-circuit cooking plate Front right
Extended cooking plate Rear right
Thermostat knob

© 0 ~N OO~ wWN
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory

described in the user manual may exist on
your product.

1.
2.

User manual
Oven tray

Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Pastry tray
Used for pastries such as cookies and biscuits.

4. Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Technical specifications

Voltage / frequen 220-240 V/380-415 V/ 3N ~ 50 Hz
pbge. . min1BAX3/52A

Burners

2200/750 W

1500/2400 W
OVEN/GRILL

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1/ IEC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted
heating (if any) functions

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the

ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with

) — - relevant standards. Depending on operational
Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

£
£
| c— | s ]
T = ]
£ | = []
£ ' B
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
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e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

The appliance must be secured against overbalancing

by using the supplied two safety chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen

wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via

the locking mechanism (2).

e oS B 1

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

D O B~ wWw N =

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.
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Cooker stability chain for cookers not designed with
bracket engagement slot.



Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.
Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product
il increase the energy consumption of
cooling appliances.
e (arry the product with at least two persons.
e Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.
Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges

get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.

DANGER

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for

damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of
the product.

A damaged power cable must be replaced by

a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating
plate is either seen when the door or the lower cover is
opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connecting the power cable
1. If a power cable is not supplied together with
your product,a power cable that you would select
from the table (Technical specifications, page 17)
in accordance with the electrical installation at
your home must be connected to your product by
following the instructions in cable diagram.
If it is not possible to disconnect all poles in the supply
power, a disconnection unit with at least 3 mm contact
clearance (fuses, line safety switches, contactors)
must be connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not above) the
product in accordance with IEE directives. Failure to
obey this instruction may cause operational problems
and invalidate the product warranty.

dditional protection by a residual current
circuit breaker is recommended.

B

2. Open the terminal block cover with a screwdriver.

3. Insert the power cable through the cable clamp
below the terminal and secure it to the main body
with the integrated screw on cable clamping
component.

4. Connect the cables according to the supplied

diagram.

L3
2'n
E

N

[
g
A%
220/230/240V A 3NAC 380/400/416 V

G
L C)

INAC 380/400/415 V.

5. After completing the wire connections, close the
terminal block cover.

6. Route the power cable so that it will not contact
the product and get squeezed between the
product and the wall.

Iﬂﬂ
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Power cable must not be longer than 2m
because of safety reasons.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is

carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

Do not use the door or handle to lift or move the
product.

level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work Do not place any objects onto the product and
top. move it in upright position.

Final check

1. Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.

Future Transportation
e Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the

Check the general appearance of your product
for any damages that might have occurred
during transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use your

appliance in an ecological way, and to save energy:

e Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

e While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

e Defrost frozen dishes before cooking them.

e Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

e Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better heat
conduction. You can obtain energy savings up to
1/3.

e Vessels and pots must be compatible with the
cooking zones. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the cooking zones and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the cooking zone and bottom of the pot.

e For long cookings, turn off the cooking zone 5 or
10 minutes before the end of cooking time. You
can obtain energy savings up to 20% by using
the residual heat.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
ill flash on the display.

Press *i+/™= keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time. Confirm the setting

by touching ® symbol and wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm.
1| 2 ? 4 5

e 0 aveco |
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Adjustment key
Keylock symbol
Clock symbol

Alarm volume symbol
Eco mode symbol
Plus key

Minus key

Time slice symbol
Alarm symbol

End of Cooking Time symbol
Cooking Time symbol
Program key

(e HENTNC NS, NGV R

—_ a4 ©
N = o

If the initial time is not set, clock will run
starting from 12:00 and (2 symbol will be
displayed. The symbol will disappear once the
time is set.

Current time settings are canceled in case of
power failure. It needs to be readjusted.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some

9 detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during

cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp

metal scrapers to clean the oven door glass

since they can scratch the surface, which may

result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.
2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
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Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

5. Operate the oven for about 30 minutes.
6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How fo operate
the grill, page 24.

4. Operate the grill about 30 minutes.

5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
page 24

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 19.
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Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated

to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.




B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.
Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Clean any melted such materials on the surface
immediately.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Tips about glass ceramic hobs

Glass ceramic surface is heatproof and is not
affected by big temperature differences.

Do not use the glass ceramic surface as a place
of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with machined
bottoms. Sharp edges create scratches on the
surface.

Do not use aluminum vessels and saucepans.
Aluminum damages the glass ceramic surface.

Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

Using the hobs

1 4

3

S ow =

Single-circuit cooking plate 14-16cm
Dual-circuit cooking plate 21-23/12-14cm
Single-circuit cooking plate 18-20cm

Extended cooking plate 17-19/26-28cm is list of
advised diameter of pots to be used on related
burners.
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DANGER:

Do not allow any object to drop on the hob.
Even small objects such as a saltshaker may
damage the hob.

Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short circuit.
In case of any kind of damage on the surface
(eg., visible cracks), switch off the product
immediately to minimize the risk of electric
shock.

Glass ceramic hob is equipped with an operation light
and a hot zone warning indicator.

Hot zone warning indicator indicates the status of the
active zone and it remains lit after the plate is turned
off. When the temperature of the plate cools down to a
level that it can be touched by hand, warning indicator
turns off. Flickering of the hot zone warning indicator is
not a failure.

Quick heating glass-ceramic hobs emit a
bright light when they are switched on. Do not
stare at the bright light.

Turning on the ceramic plates

The hob control knobs are used for operating the
plates. To obtain the desired cooking power, turn the
hob control knobs to the corresponding level.

Cooking
level

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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Using multi-segmented cooking zones

Multi-segmented cooking zones allows to cook with

different size of saucepans on the same cooking zone.

When these cooking zones are activated, first the

inward cooking zone turns on.

1. To change the active cooking zone diameter, turn
the control knob clockwise.

2. A'"click" will be heard as soon as the hotplate
radius changes.

Turning off multi-segment cooking zones

1. Turn the knob counter clockwise to OFF (upper)
position to turn off the oven. All segments of the
cooking zone are turned off.

| 12 3 2 1

1 Position 1
2 Position 2
3 Position 3

Position 2 and 3 of the multi-segment
cooking zones do not operate
independently.




[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly

suited for grilling as are vegetables with high water

content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

A

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

1 2

1 Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.
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Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

I Top and bottom heating are in

operation. Food is heated

e simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It

is suitable for pizza and for

ma— subsequent browning of food from
the bottom.

Fan supported bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

]

Operating with fan
'éé' The oven is not heated. Only the fan
6]

(in the rear wall) is in operation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.
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Fan Heating

Warm air heated by the rear heater is
evenly distributed throughout the
oven rapidly by means of the fan. It is
suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not required in most cases. Suitable
for cooking with multi trays.

"3D" function

Full grill
v

Grill+Fan
AVaYd

b

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall) are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in
FuII Grill
Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
e Set the desired temperature.
e Tum the food after half of the
grilling time.



Using the oven clock
23 4 ? 6

1) €CO |

Adjustment key
Keylock symbol
Clock symbol

Alarm volume symbol
Eco mode symbol
Plus key

Minus key

Time slice symbol
Alarm symbol

10 End of Cooking Time symbol
11 Cooking Time symbol
12 Program key

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.
Program will be cancelled in case of power

failure. You must reprogram the oven.

o N O O W N

(e}

hile making any setting, related symbols will
lash on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

If no cooking setting is made, time of the day
cannot be set.

Remaining time will be displayed if cooking
ime is set when the cooking starts.

Cooking by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the specified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch & until 21 symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / = keys.

» » After the cooking time is set, (el symbol and the

time slice will appear on display continuously.

4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tuns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Touch C until ! symbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with = / ™= keys.

» » Once the Cooking Time is set, (el symbol will

appear on display continuously.

4. Touch® until = symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press = /™= keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, 12 symbol plus =

symbol and the time slice will appear on display

continuously. Once the cooking starts, =l symbol
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start.

» Oven timer calculates the startup time by

deducting the cooking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mode
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The set cooking time is divided into 4 equal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tuns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

7. After the cooking process is completed, "End"
appears on the displayed and the timer gives an
audio warning.

Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.
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If you press any key at the end of the
audio warning, the oven will restart
operating. Turn the temperature knob and
function knob to "0" (off) position to
switch off the oven in order to prevent re-
operation of the oven at the end of
warning.

Activating the keylock

You can prevent oven from being intervened with by
activating the key lock function.

1. Touch 3= until & symbol appears on display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Press I to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the & symbol remains lit.

Oven keys are not functional when the key lock|
is activated. Key lock will not be cancelled in

case of power failure.

To deactivate the keylock

1. Touch 328 until & symbol appears on display.
» "On" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the "= key.
» "OFF" will be displayed once the keylock is
deactivated.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influence on the functions of
the oven. It is only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch ™ until & symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Set the alarm duration by using *I* / ™= keys.

Function keys for alarm tone, time of day,
display brightness and temperature keys
should be at 0 (OFF) position.

» 0 symbol will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alarm time, & symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.
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Cancelling the alarm;
1. Touch ® until & symbol appears on display in
order to cancel the alarm.
2. Press and hold ™= key until "00:00" is displayed.
larm time will be displayed. If the alarm time

and cooking time are set concurrently, shortest
ime will be displayed.

Changing alarm tone

1. Touch 2 until 3% symbol appears on display.

2. Adjust the desired alarm tone with == / = keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "b-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Changing the time of the day

To change the time of the day you have previously set:

1. Touch == until & symbol appears on display.

2. Set the time of the day with = /== keys.

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save energy with economy mode while
cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner
temperature of the oven by switching off the heaters
before the end of cooking time.

Setting the economy mode

1. Touch i symbol until eco symbol appears on
display.

» "OFF" will appear on the display.

2. Enable economy mode by touching e key.

» Once the economy mode is activated, "On" appears

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch == symbol until eco symbol appears on
display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable economy mode by touching ™= key.

» "Off" will be displayed once the eco mode is

deactivated.

Setting the screen brightness

1. Touch == until d-01 or d-02 or d-03 appears on
display for display brightness.

2. Setthe desired brightness with == /== keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.



Cooking times table Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide. 15t rack of the oven is the bottom rack.
imings may vary due to temperature of food,
hickness, type and your own preference of

cooking.

_ Cooking level number - Rack position Temperature (°C) Cooking time

Cacsnmour | ot ] @& ] 2 ] 1 | 40.50

Gk’ Oew =& L 9 5 ] 3%

- - Py
T e e .20

Leg of Lamb One level 4 25 min. 250/max,

then 180 ... 190

e e e e

(**) In a cooking that requires preheating, preheat at the beginning of cooking until the thermostat lamp turns off.

Tips for baking cake Tips for baking pastry

e |fthe cake is too dry, increase the temperature e |fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time. by 10°C and decrease the cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower the Dampen the layers of dough with a sauce
temperature by 10°C. composed of milk, oil, egg and yoghurt.

e |fthe cake is too dark on top, place it on a lower e |fthe pastry takes too long to bake, pay care that
rack, lower the temperature and increase the the thickness of the pastry you have prepared
cooking time. does not exceed the depth of the tray.

e |f cooked well on the inside but sticky on the e |fthe upper side of the pastry gets browned, but
outside use less liquid, lower the temperature the lower part is not cooked, make sure that the
and increase the cooking time. amount of sauce you have used for the pastry is

23/EN



not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

(Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

e |fthe vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.

How to operate the grill
WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

Sliced chicken

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

2535 min.

Roast beet 2. 30 mn.”
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid

detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paying attention to sweep in one direction.
he surface might get damaged by some

detergents or cleaning materials.

Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of cloth

dampened with cold water in a manner as not to leave
any cleaning agent on it. Dry with a soft and dry cloth.

Residues may cause damage on the glass ceramic
surface when using the hob for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or lemon juice.
You can also use suitable commercially available
products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed well.
Then, clean the surface of the hob with a damp cloth.

Sugar-hased foods such as thick cream and
syrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or other
surfaces in time. This will not affect operation of the
product.

Color fading and stains on the glass ceramic surface is
a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to

clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it
towards you,
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Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or sharp|
metal scrapers for cleaning the oven door.

hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as ill i i

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven

12 3
3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.
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Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the

hinge housing when reinstalling the door.

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make sure
that the product is disconnected from mains
and cooled down in order to avoid the risk of

an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

Position of lamp might vary from the figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended

purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

The lamps used in this appliance have to
withstand extreme physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it

3. Remove the oven lamp by turning it counter
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.



B Troubleshooting

heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

Product does not operate,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace

e Aprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch it on
again.

Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have
implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.

Arcelik A.S.
Karaagag Caddesi No:2-6 Siitliice, 34445, Turkey
Made in TURKEY
Importer in Russia: <BEKO LLC»
Address: Selskaya street, 49, Fedorovskoe village, Pershinskoe rural settlement, Kirzhach district, Viadimir
region, Russian Federation 601021

The manufacture date is included in the serial number of a product specified on rating label, which is located on
a product, namely: first two figures of serial number indicate the year of manufacture, and last two — the month.
For example, "10- 100001-05» indicates that the product was produced in May, 2010.

You can ask for certification number from our Call Center 8-800-200-23-56 The manufacturer reserves the
right for making changes in modification, design and specification of an electric device.

27/EN









Molimo prvo procitajte ovaj korisnicki priruénik!

PoStovani kupci,

hvala Vam $to ste odabrali proizvod tvrtke Beko. Nadamo se da Cete postici najbolje rezultate s proizvodom kaji je
proizveden visokokvalitetnom i najmodernijom tehnologijom. Zato vas molimo da paZljivo procitate cijeli korisnicki
prirucnik i druge pratece dokumente prije uporabe proizvoda te da ih satuvate za buducu uporabu. Ako proizvod
dajete nekom drugom, priloZite i korisnicki prirucnik. PoStujte sva upozorenja i informacije u korisnickom priruéniku.
Imajte na umu da ovaj korisnicki prirucnik vrijedi i za nekoliko drugih modela. Razlike izmedu modela navedene su u
prirucniku.

Objasnjenje simbola

U ovom korisnickom priruéniku koriste se sljedeci simboli:

vazne informacije ili korisni savjeti o
uporabi.

upozorenje na opasne situacije vezane
za Zivot i imovinu.

upozorenje na strujni udar.

upozorenie na rizik od pozara.

upozorenje na vruce povrsine.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂVaiae upute i upozorenja za sigurnost i okolis

Ovaj odjeljak sadrzi sigurnosne upute
koje Ce vam pomoci da se zastitite od
rizika od osobnih ozljeda ili oStecenja
imovine. Nepostivanjem ovih uputa
poniStavaju se sva jamstva.

Opca sigurnost

Ovaj uredaj mogu Koristiti djeca
starija od 8 godina i osobe sa
smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili
mentalnim mogucnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja
ako imaju necCiji nadzor ili su
upucene u sigurnu uporabu ovog
proizvoda i razumiju opasnosti
koje on nosi.

Djeca se ne smiju igrati uredajem.

Djeca ne smiju bez nadzora Cistiti
i odrzavati uredaj.

Ako se proizvod predaje nekome
u svrhu osobne upotrebe ili kao
rabljeni uredaj, trebaju se takoder
predati korisniCki prirucnik,
oznake proizvoda i drugi
odgovarajuci dokumenti i dijelovi.
Nikad ne postavljajte uredaj na
pod prekriven tepihom. U
protivnome moze doci do
pregrijavanja elektricnih dijelova
zbog nedostatka strujanja zraka
ispod uredaja. To ¢e prouzroCiti
poteSkoce u radu s uredajem.
Instalacije i popravke moraju
uvijek obavljati ovlasteni serviseri.
Proizvodac nije odgovoran za
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oStecenja nastala zbog postupaka
koje vrSe neovlaStene osobe, a to
moze dovesti i do poniStavanja
jamstva. Prije instalacije pazljivo
proCitajte upute.

Ne radite s proizvodom ako je
pokvaren ili ima bilo kakva vidljiva
oStecenja.

Provjerite jesu li funkcijske tipke
uredaja iskljucene nakon svake
uporabe.

Elektricna sigurnost

Uredaj se ne smije koristiti ako na
njemu postoji kvar, osim ako ga
nije popravio ovlasteni serviser.
Postoji opasnost od strujnog
udara!

Proizvod spojite samo na
uzemljenu uticnicu/vod sa
naponom i zastitom kako je
navedeno u tablici “TehniCke
specifikacije". Neka uzemljenje
izvede kvalificirani elektriCar dok
Koristite proizvod sa ili bez
transformatora. Nasa tvrtka nece
biti odgovorna za bilo kakve
poteSkoce nastale zbog uporabe
proizvoda bez uzemljenja u skladu
S lokalnim zakonima.

Proizvod nikad ne perite tako da
ga prscete ili zalijevate vodom!
Postoji opasnost od strujnog
udara!



Proizvod mora biti iskljucen iz
struje tijekom instalacije,
odrzavanja, CiSCenja i servisiranja.
Ako je kabel napajanja uredaja
oStecen, mora ga zamijeniti
proizvodac, njegov serviser ili
slicno kvalificirana osoba da bi se
izbjegla opasnost.

Koristite samo kabel napajanja
koji je naveden u "TehniCkim
specifikacijama".

Uredaj se mora instalirati tako da
Se U potpunosti moze odvojiti od
mreze napajanja. Razdvajanje
mora biti omoguceno mreznim
utikacem ili prekidacem
ugradenim u fiksnu elektriCnu
instalaciju u skladu s
gradevinskim propisima.

Straznja povrSina pecnice postaje
vruca kad se koristi. Pazite da
Spoj s strujom ne dodiruje
straznju povrSinu; inace se spojevi
mogu oStetiti.

Nemojte priklijestiti kabel izmedu
vrata pecnice i okvira i nemojte ga
provoditi preko vrucih povrsina.
InacCe Ce se izolacija kabela otopiti
i uzrokovati pozar zbog kratkog
spoja.

Sve radove na elektriCnoj opremi i
sustavima smiju obavljati samo
ovlaStene i kvalificirane osobe.

U slucaju bilo kakvog oStecenja,
iskljucite uredaj i otpojite ga s

napajanja. Da biste to uradili,
iskljucite osiguraC u Kuci.
Provjerite je li nazivna struja
osiguraca kompatibilna s
proizvodom.

Sigurnost proizvoda

Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
postanu vruci tijekom uporabe.
Trebate izbjegavati dodirivanje
grijacih elemenata. Djeca mlada
od 8 godina se trebaju drzati
podalje, osim ako imaju stalni
nadzor.

Nikada ne koristite proizvod kad
su vam smanjeni prosudba ili
koordinacija zbog uporabe
alkohola i/ili droga/lijekova.
Pazite kad koristite alkoholna pica
u jelima. Alkohol isparava pri
visokim temperaturama i moze
uzrokovati pozar pri kontaktu s
vruéim povrSinama.

Pazite da blizu proizvoda ne budu
zapaljivi materijali jer njegove
stranice mogu postati vruce
tijekom uporabe.

Tijekom uporabe uredaj postaje
vruc. Trebate izbjegavati
dodirivanje grijacih elemenata u
pecnici.

Drzite otvore za ventilaciju bez
zapreka.

Ne grijte zatvorene konzerve i
staklenke u pecnici. Tlak koji se
stvori u konzervi/staklenci moze
prouzroCiti njeno pucanije.

5/HR



Ne stavljajte lim za pecenje,
posude ili aluminijsku foliju
izravno na dno pecnice.
Nakupljanje topline moze oStetiti o
dno pecnice.

Ne koristite jaka abrazivna

sredstva za CiScenje ili oStre o
strugaCe metala za CiScenje

stakla vrata pecnice jer mogu

izgrebati povrSinu, Sto moze

rezultirati razbijanjem stakla.

Nemojte Koristiti parne CistaCe za
CiScenje uredaja jer to moze

uzrokovati strujni udar.

Pravilno stavljanje zicanog rostilja

i lima za peCenje na zicane police
Vazno je pravilno staviti zicanu

policu i/ili lim za peCenje na

policu. Provucite zicanu policu ili

lim za peCenje izmedu 2 police i

pazite da je u ravnotezi prije nego
stavite hranu na nju (molimo
pogledajte sljiedecu sliku). .

Ne koristite uredaj ako je staklo o
prednjih vrata skinuto ili puknuto.
Rucka pecnice nije susac za

rucnike. Ne vjeSajte rucnik,
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rukavice ili slicne tekstilne
proizvode kad je funkcija grilla na
otvorenim vratima.

Uvijek koristite rukavice otporne
na toplinu kad stavljate posude u
vrucu pecnicu i vadite ga iz nje.
Papir za peCenje stavite u posudu
za pecenije ili na dodatak za
pecnicu (lim, reSetku i sl.) zajedno
S hranom i zatim sve stavite u
prethodno zagrijanu pecnicu.
Uklonite viSak papira za pecenje
koji prelazi preko rubova dodatka
za pecnicu ili posude kako biste
sprijeCili rizik od kontakta s
grija¢im elementima pecnice.
Papir za peCenje nikada nemojte
upotrebljavati pri radnoj
temperaturi viSoj od one koja je za
njega naznacena. Papir za
pecenje ne stavljajte izravno na
dno pecnice.

Pazite da je uredaj iskljuCen prije
zamijene Zarulje da biste izbjegli
opasnost od elektriCcnog udara.
Kuhanje s mascu ili uljem bez
nadzora plamenika moze biti
opasno i prouzroCiti pozar. NIKAD
ne gasite pozar vodom, ali
iskljucite uredaj i pokrijte plamen,
primjerice, poklopcem ili
vatrootpornom dekom.

Opasnost od pozara: ne odlazite
predmete na povrSine za kuhanje.



Ako je povrSina napuknuta,
iskljucite uredaj da biste izbjegli
opasnost od elektricnog udara.
U sluCaju loma stakla grijace
ploCe ucCinite sljedece: Odmah
iskljucite sve plamenike i
elemente elektricnog grijanja te
iskljucite uredaj iz napajanja.
Nemojte dirati povrSinu uredaja.
Nemojte upotrebljavati uredaj.

Uredaj nije predviden za to da se
njime upravlja vanjskim
programatorom ili posebnim

sustavom za daljinsko upravljanje.

Tlak pare koji se stvara zbog
vlage na povrSini plamenika ili na
dnu lonca moze uzrokovati
pomicanje lonca. Zato pazite da
su povrSina pecnice i dno lonaca
uvijek suhi.

Koristite samo Stitnike za ploCu
koje je izradio proizvodac kuhala
ili koje je proizvodac kuhala u
korisnickim uputama naveo kao
prikladne ili Stitnike za plocu
ugradene u kuhalo. Uporaba
neprimjerenih Stitnika moze
uzrokovati nezgode.

/a pouzdanost proizvoda protiv
pozara;

provjerite pristaje li utikac u
uticnicu kako ne bi izazivao
iskrenje.

Ne Kkoristite oSteceni ili izrezani ili
produzni kabel, osim originalnog
kabela.

Pazite da na uticnici u koju se
ukljuCuje uredaj nema tekucina ili
vlage.

Predvidena uporaba

Ovaj proizvod je napravljen za
uporabu u kucanstvu.
Komercijalna uporaba nije
dopustena.

Ovaj uredaj je samo u svrhu
kuhanja. Ne smije se koristiti u
druge svrhe, npr. Grijanje sobe.
Uredaj se ne smije koristiti za
grijanje tanjura pod rostiljem,
vieSanje rucnika i krpa itd. na
rucke, za susenje i grijanje.
Proizvodac nece biti odgovoran za
bilo kakvu Stetu do koje je doSlo
zbog nepravilne uporabe ili
rukovanja.

Uredaj se moze koristiti za
odmrzavanje, pecenje i peCenje
na grillu.

Sigurnost za djecu

Dostupni dijelovi mogu postati
vruci tijekom uporabe. Malu djecu
treba drzati podalje.

Materijali pakiranja Ce biti opasni
za djecu. Drzite materijale
pakiranja podalje od djece.
Molimo odlozite sve dijelove
pakiranja prema standardima o
zastiti okolisa.
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e FElektriCni aparati su opasni za
djecu. Drzite djecu podalje od
uredaja dok radi i ne dopustajte
im da se igraju s uredajem.

e Nemojte drzati bilo kakve
predmete do kojih djeca mogu
doci iznad uredaja.

e Kad su vrata otvorena, nemojte
stavljati bilo kakve teSke
predmete na njin i ne
dozvoljavajte djeci da sjede na
njima. Pecnica se moze prevrnuti
ili se Sarke vrata mogu oStetiti.

Stara oprema

Uskladenost s Direktivom o elektricnom i
elektroniékom opremom (WEEE) i zbrinjavanju
otpada:

8/HR

Ovaj proizvod uskladen je s EU Direktivom WEEE
(2012/19/EU). Ovaj proizvod nosi Klasifikacijsku
oznaku za elektricni i elektronski otpad (WEEE).

Ovaj je proizvod proizveden s visokokvalitetnim
dijelovima i materijalima koji se mogu ponovno
upotrijebiti i prikladni su za reciklazu. Ne odlaZite
otpadne uredaje s normalnim otpadom iz ku¢anstva i
drugim otpadom na kraju servisnog vijeka. Odnesite ga
u sabirni centar za recikliranje elektri¢ne i elektronicke
opreme. Obratite se lokalnim viastima da biste saznali
viSe informacija o sabirnim centrima.

Uskladenost s Direktivom o zabrani uporabe
odredenih opasnih tvari u elektriénoj i
elektroni¢koj opremi (RoHS):

Proizvod koji ste kupili uskladen je s EU Direktivom
RoHs (2011/65/EU). Ne sadrZi Stetne i zabranjene
materijale navedene u Direktivi.

Odlaganje materijala pakiranja
Elektricni aparati su opasni za djecu. DrZite
materijale pakiranja na sigurnom mjestu izvan
domasSaja djece. Materijali pakiranja proizvoda su
proizvedeni od recikliranih materijala. OdloZite ih
pravilno i sortirajte u skladu s uputama o
odlaganju recikliranog otpada. Ne odlaZite ih s
uobicajenim otpadom iz kuéanstva.



F Opée informacije
Pregled

1 Prednja vrata 7 Plo¢a plamenika

2 Rucka 8 Motor s ventilatorom (iza éelicne ploce)
3 Donja ladica 9 Svjetlo

4 Lim za pecenje 10 Element grijanja rostilja

5 Zitana polica 11 Polozaji police

6 Kontrolna plo¢a

N

3 4 5 6 7 8 9
Lampica upozorenja

Svjetlo termostata

Tipka funkcija

Ploca za kuhanje s jednim krugom Straznji lijevi
Ploca za kuhanje s dva kruga Predniji lijevi
Digitalni tajmer

Ploca za kuhanie s jednim krugom Prednii desni
ProSirena ploCa za kuhanje Strazniji desni

Tipka termostata

© 0 ~N OO~ wWN

9/HR



Sadrzaj paketa

Dodaci dostavljeni s uredajem mogu biti
razliiti, ovisno o modelu proizvoda. Svi dodaci
opisani u korisnickom priru¢niku mozda ne
postoje za vas$ proizvod.

1. Korisnitki priruénik 4. ltanapolica N -

2. Lim za pecenje Koristi se za pecenje i za stavijanje hrane koja Ce
Koristi se za peciva, smrznutu hranu i velike Se pec il Kuhaﬂ u posudama za slozenac na
komade mesa za pecenje. Zelienu policu,

3. Lim za tortu
Koristi se za peciva kao $to su keksi i biskviti.
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Tehnicke specifikacije

Napon/frekvencija 220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz

Prednii lijevi Plo¢a za kuhanje s dva kruga
Dimenzija

1500/2400 W

PECNICA/ROSTILJ

Osnove: Informacije o energetskoj oznaci elektricnih pedica se daju u skladu s normom EN 60350-1 / IEC
60350-1. Te se vrijednosti odreduju pod standardnim optere¢enjem s grijanjem donjim-gornjim grijatem uz
pomo¢ ventilatora (ukoliko postoji).

Klasa energetske ucinkovitosti se odreduje u skladu sa sliedecom prioritetizacijom ovisno o tome da li
odgovarajuce funkcije postoje na proizvodu ili ne. 1-Kuhanje s eko-ventilatorom, 2- Turbo sporo kuhanje, 3-
Turbo kuhanje, 4-Grijanje od dolje/od gore uz pomo¢ ventilatora, 5-Grijanje od gore i od dolje.

ehnicke specifikacije mogu biti promijenjene rijiednosti navedene na oznakama proizvoda ili
bez prethodne obavijesti da bi se pobolj$ala U njegovoj popratnoj dokumentaciji su
kvaliteta proizvoda. dobivene u laboratorijskim uvjetima u skladu s

odgovarajué¢im standardima. Ovisno o uvjetima
rada i okoline proizvoda, te vrijednosti mogu

Slike u ovom priruéniku su shematske i mozda biti razliCite.
ne odgovaraju u potpunosti vasem proizvodu.
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K Instalacija

Proizvod mora ugraditi kvalificirana osoba u skladu s
vaze¢im zakonima. Inace e jamstvo biti ponidteno.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStecenja nastala
zhog postupaka koje vrSe neovlastene osobe i to moze
ponistiti jamstvo.

Priprema lokacije i instalacija struje za proizvod
su odgovornost kupca.

OPASNOST:
Za instalaciju, uredaj mora biti spojen u skladu
sa svim lokalnim zakonima o plinu iili

elektricnoj energiji.

OPASNOST:
Prije instalacije, vizualno provjerite ima i
proizvod nekih oStedenja.

Ako ima, nemojte ga instalirati. OSteceni
proizvodi su rizik za vasu sigurnost.

Prije instalacije

Da histe osigurali da se otvori za zrak odrZavaju ispod
proizvoda, preporucujemo da se ovaj proizvod montira
na ¢vrstu osnovu i da noZice ne tonu u bilo kakav sag
ili mek pod.

Kuhinjski pod mora biti u stanju nositi tezinu jedinice i
dodatnu teZinu posuda i hrane .

£
— € o
: " g T
& ;
£ - |
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
8 —pi = «———————
I -

e MoZe se koristiti s ormarima na hilo kojoj strani
ali osim za minimalnu udaljenost od 400 mm
iznad razine grijace ploGe treba ostaviti bocni
slobodni prostor od 65 mm izmedu uredaja i bilo
koje stjenke, dijela ili visokog ormara.
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e Takoder se mozZe koristiti u samostojeéem
poloZaju. Ostavite minimalnu udaljenost od 750
mm iznad povrsine grijace ploce.

e (") Ako se napa za Stednjak treba montirati iznad
Stednjaka, pogledajte upute proizvodaca nape
vezano za visinu montaze (min. 650 mm).

e Jedinica odgovara uredajima klase 1, tj. moZe se
drzati sa straZnjom i jednom stranom prema
zidovima kuhinje, namje$taju kuhinje ili opremom
hilo kakve vrste. Kuhinjski namjestaj ili oprema
na drugoj strani moze biti samo iste velicine ili
manja.

e Sav kuhinjski namjestaj koji se nalazi pored
jedinice mora biti otporan na toplinu (do 100 °C
min.).

Sigurnosni lanac

Uredaj mora biti osiguran od prevrtanja pomocu

dostavljena dva lanca na vaSoj pecnici.

Prikacite kukicu (1) na kuhinjski zid (6) koristeci

odgovarajudi klin i spajite sigurnosni lanac (3) na

kukicu pomoc¢u mehanizma za zakljuCavanie (2).

stabilizacijska kuka
mehanizam za zakljucavanje
sigurnosni lanac

dobro priévrstite lanac na straznju stranu
Stednjaka

straznji dio Stednjaka
6 kuhinjski zid

S w o =

Stabilizacijski lanac mora biti §to kradi da bi se
sprijecilo naginjanje pecénice prema naprijed i
dijagonalno postavljen za spriecavanje boénog
naginjanja.

Stabilizacijski lanac Stednjaka nije opremljen utorom za
postavljanje drZaca.




Montaza i spajanje
Proizvod se smije montirati i spajati samo u skladu sa
zakonom propisanim pravilima instalacije.

Ne stavljajte uredaj pored hladnjaka ili
ledenica. Toplina koju emitira proizvod ce
povecati potrosnju energije aparata za
hladenje.

e Jedinicu moraju nositi najmanje 2 osobe.
e Uredaj se mora postaviti direktno na pod. Ne
smije se stavljati na osnovu ili poviSenje.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste pomicali
proizvod. OStecuju se vrata, rucke ili Sarke.

Elektroinstalacije

Spajite proizvod na uzemljenu utiénicu/vod zasticenu
osiguracem odgovarajuceg kapaciteta kako je
navedeno u tablici "Tehnitke specifikacije". Neka
uzemljenje izvede kvalificirani elektriar dok koristite
proizvod sa ili bez transformatora. Naa tvrtka neée biti
odgovorna za hilo kakvu Stetu nastalu zbog uporabe

proizvoda bez uzemljenja u skladu s lokalnim zakonima.

OPASNOST:

Proizvod smije spojiti na napajanje samo
ovlastena osoba. Razdoblje jamstva proizvoda
pocinje tek nakon pravilne instalacije.
Proizvodac nece biti odgovoran za oStedenja

nastala zbog postupaka koje vrSe neovlastene
osobe.

Spajanje kabela napajanja

1. Ako kabel napajanja nije dostavljen s
proizvodom, kabel napajanja koji biste odabrali iz
tablice (Tehnicke specifikacije, stranica 17) u
skladu s elektroinstacijama u vaSem domu mora
hiti spojen na va$ proizvod u skladu s uputama u
dijagramu kabela.

Ako nije moguce iskljuciti sve polove s napajanja,

jedinica za otpajanje s najmanje 3 mm razmaka za

kontakt (osiguradi, sigurnosne sklopke, kontakti)

moraju biti spojeni a svi polovi ove jedinice za

iskljucivanje moraju hiti uz proizvod (ne iznad proizvoda)

u skladu s IEE direktivama. NepridrZavanje ovih uputa

uzrokuje probleme i ukida jamstvo za proizvod.

Preporucuje se dodatna zastita sklopkom
a preostalu struju.

S

2. Otvorite poklopac prikljuénog bloka pomocu
odvijaca.

3. Umetnite kabel napajanja kroz klemu kabela ispod
prikljucka i pricvrstite ga na glavno tijelo
integriranim vijkom na komponenti kleme kabela.

4. Spojite sve kabele prema dostavljenom dijagramu.
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OPASNOST:
Kabel napajanja ne smije biti stegnut,
presavijen ili stisnut ili u dodiru s vruéim

dijelovima uredaja.
Osteceni kabel napajanja mora zamijeniti
kvalificirani elektricar. U suprotnom, postoji
opasnost od elektricnog udara, kratkog spoja
ili pozara!
Podaci napajanja moraju odgovarati podacima
navedenim na tipskoj plocici jedinice. Tipska ploCica se
vidi ili kad se otvore vrata ili donji poklopac ili se nalazi
na straznjoj strani stjenke ovisno o vrsti jedinice.
Kabel napajanja na vaSem proizvodu mora biti u skladu
s tablicom "Tehnicke specifikacije”.

OPASNOST:
Prije pocetka bilo kakvog rada na elektri¢nim

instalacijama, molimo ne otpajajte proizvod s
napajanja.
Postoji opasnost od strujnog udara!
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5. Nakon dovrSetka spajanja Zica, zatvorite poklopac
bloka prikljucka.

6. Usmierite kabel napajanja tako da nije u kontaktu
S proizvodom i da nije pritisnut izmedu uredaja i
zida.

IEF

1

Kabel napajanja ne smije biti dulji od 2m
bog sigurnosnih razloga.

e (urnite uredaj prema kuhinjskom zidu.
PodeS$avanje noZica pecnice
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Vibracije tijekom uporabe mogu uzrokovati
pomicanje posuda. Ova opasna situacija se moze
izbjeci ako proizvod stoji ravno i u ravnotezi.
Zhog vaSe osobne sigurnosti, prvo pazite da
proizvod stoji ravno tako da podesite Getiri noZice
na dnu tako da ih okrenete lijevo ili desno i
poravnate razinu s radnom povrsinom.

Zadnja provjera

1.

Ponovno prikljucite uredaj na el. energiju.

2. Provjerite elektricne funkcije.
Budugi prijevoz

SaCuvajte originalni karton proizvoda i prevozite
proizvod u njemu. Slijedite upute na kartonu. Ako
nemate originalni karton, spakirajte proizvod u
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najlon sa zra¢nim mjehuriéima i ¢vrsto ga
zalijepite trakom.

Da histe sprijecili da Zi¢ana polica i lim za
pecenje unutar pecnice o$tete vrata pecnice,
stavite komad kartona na unutrasnju stranu vrata
pecnice uz poloZaj pladnjeva. Zalijepite trakom
vrata pecnice na bocne stjenke.

Ne koristite vrata i/ili rucku da biste pomicali
proizvod.

Ne stavljajte bilo kakve predmete na proizvod i
pomicite ih u uspravnom polozaju.

Provjerite op¢i izgled vaSeg proizvoda i
pogledajte ima li oStecenja do kojih je doSlo
ijekom transporta.




B Pripreme

Savjeti za ustedu energije

Sliedeci savjeti ¢e vam pomodi u uporabi Vaseg

uredaja na ekoloski nacin i u ustedi energije:

e Koristite poklopce tamnih boja i poklopce
premazane emajlom, jer ¢e prijenos topline biti
balji.

e Dok kuhate jela, izvrSite zagrijavanje ako se to
savjetuje u korisnickom prirucniku ili opisu
kuhanja.

e Ne otvarajte ¢esto vrata tijekom kuhanja.

e PokuSajte kuhati vie od jednog jela istodobno,
kad god je to moguce. MoZete kuhati tako da
stavite dvije posude na Zi¢anu policu.

e Kuhajte viSe od jednog jela jedno nakon drugog.
Pecnica e ved biti topla.

e Mozete uStedjeti energiju tako da iskljucite
pecnicu nekoliko minuta prije kraja vremena
kuhanja. Ne otvarajte vrata pecnice.

e Otopite smrznutu hranu prije kuhanja.

e Koristite lonce/posude s poklopcima za kuhanje.
Ako nema poklopca, potrosnja energije moZe
porasti 4 puta.

e (Qdaberite plamenik koji je podesan za uporabu s
veli¢inom dna lonca. Uvijek birajte tocnu velicinu
lonca za vasSe jelo. Za vece lonce je potrebno vise
energije.

e Pazite da koristite lonce s ravnim dnom kad
kuhate s elektriénim plamenicima.

Lonci s debelim dnom ¢e bolje provoditi toplinu.
MoZete ustedjeti energiju i za 1/3.

e Posude i lonci moraju hiti kompatibilni sa zonama
za kuhanje. Dno posuda ili lonaca ne smije biti
manje od grijace ploce.

e DrZite zone za kuhanje i dno lonaca ¢istim.
Prljavstina ¢e smanjiti provodenje energije
izmedu zone za kuhanje i dna lonca.

e Zadulje kuhanje, iskljucite zonu za kuhanje 5 ili
10 minuta prije kraja vremena kuhanja. MoZete
postici uStedu energije i do 20% ako koristite
preostalu toplinu.

Prva uporaba
Postavka vremena

ijlekom podeSavanja, povezani znakovi na satu
Ce bljeskati.

Pritisnite tipke =1/ da biste postavili vrijeme nakon
prvog ukljucivanja pecnice. Potvrdite postavku
dodirivanjem simbola ®i priekajte 4 sekunde bez
dodirivanja drugih tipki da biste potvrdili.

© b
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Tipka za prilagodavanje
Znak zakljuéavanja tipki
Znak sata

Znak glasnoce alarma
Simbol za eko nagin rada
Tipka plus

Tipka minus

Simbol grafikona za vrijeme
Znak za alarm

10 Znak vremena kraja kuhanja
11 Znak vremena kuhanja

12 Tipka programa
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ko podetno vrijeme nije postavljeno, sat ¢e
poceti raditi od 12:00 i prikazat ¢e se simbol
K:), Simbol ée nestati kad se vrijeme postavi.

Postavke toénog vremena opozivaju se u
slucaju nestanka struje. Ono se treba ponovno
postaviti.

Prvo ¢iSéenje proizvoda

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iScenje mogu
oStetiti povrsinu.

Ne koristite agresivna sredstva za Ciséenje,
prasak/kreme za ¢iScenie ili bilo kakve oStre
predmete.

1. UKlonite sve materijale pakiranja.

2. Obriite povrSine proizvoda mokrom krpom ili
spuzvom i osusite krpom.

Prvo zagrijavanje

Zagrijavajte uredaj otprilike 30 minuta i zatim ga

iskljucite. Tako ce hiti sagoreni i uklonjeni svi ostaci ili

slojevi preostali nakon proizvodnje.
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UPOZORENJE 6. Da biste iskljucili svoju pecnicu, pogledajte Kako
AVruc’e povréine mogu uzrokovati opekline! koristiti elekiricnu pecnicu, stranica 19
Proizvod moZe biti vru¢ kad se koristi. Nikada Pecnica s rostiljiem
nemojte dodirivati plamenike, unutraSnje 1. Izvadite sve limove za pecenje i Zicane police iz
dijelove pecnice, itd. DrZite djecu podale. pecnice.
Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu kad 2. Zatvorite vrata pecnice.
stavijate i vadite posude iz/u tople pecnice. 3. Odaberite najvecu snagu grilla; pogledajte Kako
Elektricna pecnica raditi s rodtifjem, stranica 24.
1. lzvadite sve limove za pecenje i Zicane police iz 4. Neka pecnica radi oko 30 minuta.
pecnice. 5. Da biste iskljucili svoj rostilj, pogledajte Kako raditi

2. Zatvorite vrata pecnice. s rostiiem, stranica 24
3. Odaberite polozaj "staticki". _ Dim i neugodni miris mogu nastajati tijekom
4. Odaberite najvecu snagu grilla; pogledajtekako nekoliko sati tijekom prvog rada. To je
koristiti elektricnu pecnicu, stranica 19. normalno. Pazite da je u sobi dobra ventilacija
5. Neka pecnica radi oko 30 minuta. da histe uklonili dim i miris. Izbjegnite izravnu
inhalaciju dima i mirisa kojeg emitira.
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B Kako koristiti grijacu plogu

Opce informacije o kuhanju

Nikada nemojte u tavu stavljati vise od .
jedne trecine ulja. Ne ostavljajte
plamenik bez nadzora kad grijete ulje.

Pregrijano ulje predstavlja opasnost od
pozara. Nikada nemojte poku$avati
ugasiti vatru vodom! Kada se ulje
zapali, pokrijte poZar dekom ili mokrom
krpom. Iskljucite plamenik ako je to
sigurno i pozovite vatrogasce.

e Prije prZenja hrane, uvijek je dobro osusite i
njezno stavite na ulje. Pazite da se prije prZenja
hrana otopila do kraja.

e Ne pokrivajte posudu kad zagrijavate ulje.

e Stavljajte tave i lonce na takav nacin da njinove
drske ne prelaze preko grijace ploce tako da
histe sprijecili grijanje rucki. Ne stavljajte na
grijadu ploi posude koje ne stoje u ravnoteZi i
koje se lako nagnu.

e Ne stavljajte prazne posude i tave na zone za
kuhanije koje su ukljucene. Oni se mogu oStetiti.

Koristite samo tave i lonce sa strojno obradenim
dnom. OStri rubovi uzrokuju ogrebotine na
povrsini.

Ne koristite aluminijske lonce i tave. Aluminij
oStecuje staklokeramicku povrSinu.

Prolivena hrana moze
oStetiti staklokeramicku
povrSinu i uzrokovat
pozar.

Ne koristite posude s
udubljenim ili
ispup&enim dnom.

Koristite samo tave i
lonce sa ravnim dnom.
Oni osiguravaju laksi
prijenos topline.

Ako je promijer tave
premali, energija e se
izgubiti.

e UKijucivanje zone za kuhanje bez posude ili tave ~ Uporaba grijacih ploca

na njoj moZe uzrokovati oStecenje uredaja.
Iskljucite zone za kuhanje nakon dovrSetka
kuhanja.

e Kako povrSina uredaja moZe biti topla, ne
stavljajte plasticne ili aluminijske proizvode na
njega.

Odmah o€istite s povrsine hilo kakve istopliene
takve materijale.

Takve posude se ne smiju koristiti ni za drZanje
hrane.

1 4

3

e Koristite samo tave i posude s ravnim dnom.

e Stavite odgovarajucu koli¢inu hrane u tave i lonce.
Na taj nacin necete morati bespotrebno Cistiti
ako hrana pokipi.
Ne stavljajte poklopce lonaca i tava na zone za
kuhanije.
Stavljajte tave tako da budu na sredini zone za
kuhanje. Kad Zelite pomaknuti tavu na drugu
zonu kuhanja, podignite je i stavite na Zeljenu
zonu kuhanja umjesto da je poviacite.

Savjeti za staklokeramicke ploce

e Staklokeramicka povrsina je otporna na toplinu i
na nju ne utjecu velike razlike u temperaturi.

e Ne koristite staklokeramicku povrSinu kao mjesto
za pohranu ili kao dasku za rezanje.

SN ow o =

Ploca za kuhanje s jednim krugom 14-16¢cm
Ploca za kuhanije s dva kruga 21-23/12-14cm
Ploca za kuhanje s jednim krugom 18-20cm

ProSirena ploca za kuhanje 17-19/26-28cm je
popis preporuc¢enih promjera posuda koje se
trebaju koristiti na odgovarajuc¢im plamenicima.
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OPASNOST:
Pazite da nijedan predmet ne padne na
plamenik. Cak i mali predmeti, kao $to je

posuda za sol, mogu oStetiti plamenik.

Ne koristite napukle plamenike. Kroz te
pukotine moZe curiti voda i uzrokovati kratki
Spoj.

U slucaju bilo kakvog ostedenja na povrsini
(npr. vidljive pukotine), odmah iskljucite uredaj
da smanjite opasnost od elektriénog udara.

Uporaba viSedijelnih zona za kuhanje

Viedijelne zone za kuhanje omogucavaju kuhanje u

tavama razli¢itih veli¢ina na istoj zoni za kuhanje. Kad

se ukljuce ove zone za kuhanje, ukljucuje se prva
unutarnja zona za kuhanje.

1. Da histe promijenili promjer aktivne zone za
kuhanije, okrenite kontrolnu tipku u smjeru kazaljki
na satu.

2. Gim se promjer grijace ploce promijeni, zaCuje se
"Klik",

Staklokeramicka ploca je opremljena svjetlom rada i
oznakom upozorenja za toplu zonu.

0Oznaka upozorenja za toplu zonu oznacava polozaj
aktivne grijace ploce i ostaje ukljucena nakon
iskljuCenja grijace ploCe. Kad se temperatura grijace
ploce ohladi do razine kada se moZe dodirnuti rukom,
indikator upozorenja se iskljucuje. Bljeskanje oznake
upozorenja grijace ploce nije kvar.

Brzo grijuce staklokeramicke grijace ploCe
lemitiraju jarko svjetlo kad se ukljuce. Ne

gledajte u jarko svijetlo.

Ukljuéivanje staklokeramickih zona za kuhanje
Koristite tipke zona za kuhanje da biste upravjali
staklokeramickim zonama za kuhanje. Pomaknite tipku
grijace ploce do odgovarajuce razine da biste dobili
Zeljenu razinu kuhanja.

EEN R
kuhanja

Iskljucivanje staklokeramickih zona za kuhanje
Okrenite gumb grijace ploCe na (gomji) polozaj
ISKLJUCENO.
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Iskljucivanje viSedijelnih zona za kuhanje

1. Da histe isklju¢ili zonu za kuhanje, okrenite tipku u
smjeru suprotnom od kazaljki na satu na gornji

polozaj. Svi dijelovi zone za kuhanje su iskljuceni

|123 2 1

1 Polozaj 1
2 PoloZaj 2
3 PoloZaj 3

PoloZaj 1 i 2 viSedijelnih zona za kuhanje
ne rade neovisno.




[ Kako raditi s peénicom

Opce informacije o pecenju,
odmrzavanju i pecenju na rostilju

UPOZORENJE
Vruée povrSine mogu uzrokovati opekline!

Proizvod moZe biti vru¢ kad se koristi. Nikada
nemojte dodirivati plamenike, unutrasnje
dijelove pecnice, itd. DrZite djecu podale.
Uvijek koristite rukavice otporne na toplinu kad
stavljate i vadite posude iz/u tople peénice.

OPASNOST:
Pazite kad otvarate vrata peénice jer moze
izadi para.

Para koja izlazi moze opeci vase ruke, lice i/ili
o€i.

Savjeti za pecenje

e Koristite odgovarajuce metalne tanjure ili
aluminijske posude s premazom protiv lijeplienja
ili silikonske kalupe otporne na toplinu.

e dobro iskoristite prostor na polici.

e Stavite modlu za pecenje na sred police.

e (Odaberite odgovarajuci poloZaj police prije
ukljugivanja pecnice ili grilla. Ne mijenjajte
poloZaj police kad je pecnica ukljucena.

e Dr7ite vrata pecénice zatvorena.

Savjeti za pecenje

e (Obrada cijelog pileta, purice i velikin komada
mesa s marinadom kao $to je sok od limuna i
crnog papra prije kuhanja ¢e poboljSati
performanse kuhanja.

e Pecenje mesa s kostima traje oko 15 do 30
minuta dulje u usporedbi s pecenjem iste veli¢ine
mesa bez kostiju.

e Zasvaki centimetar debljine mesa je potrebno
oko 4 do 5 minuta pecenja.

e Pustite meso da odstoji u pecénici otprilike
10 minuta nakon vremena kuhanja. Sok se bolje
prerasporedi preko peCenja i ne izlazi kad se
Meso reze.

e Ribu se treba staviti na sredinu ili donju policu u
posudu koja je otporna na toplinu.

Savjeti za pecéenje na rostilju

Kad se meso, riba i perad pece na rotilju, brzo

potamne, imaju finu koricu i ne osuse se. Ravni

komadi, raZnjici i kobasice su posebno primjereni za
pecenje na roétilju, kao i povrée s vecim sadrZajem
vode, kao Sto su rajcica i luk.

e RaSirite komade za pecenje na Zicanu policu ili
na lim za pecenje sa Zicanom policom na takav
nacin da pokriveni prostor ne prelazi velicinu
grijaca.

e Povucite Zi€anu policu ili lim za pecenje s grilom
na Zeljeni poloZaj u pecénici. Ako pecete na grillu
ili na Zi¢anoj polici, stavite lim za pecenje na
donju policu da biste sakupili masnocu. Dodajte
malo vode u posudu za sakupljanje vode zbog
lakSeg Ciscenja.

Hrana koja nije podesna za pecenje na
grillu predstavija opasnost od poZara.
Koristite za rostilj samo hranu koja je
podesna za intenzivnu toplinu rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u straznji
dio rostilja. To je najtopliji dio i hrana se
moZze zapaliti.

Kako koristiti elektricnu pecnicu
Odaberite temperaturu i naéin rada

1 2

—

Tipka funkcija
Tipka termostata

Postavite tipku temperature na Zeljenu
temperaturu.

2. Postavite funkcijsku tipku na Zeljeni nacin rada.

» Pecnica se zagrijava do podeSene temperature i
odrZava je. Tijekom zagrijavanja, lampica temperature
ostaje ukljucena.

Iskljucivanje elektricne pecénice

Prebacite funkcijsku tipku i tipku temperature na
poloZaj isklju¢eno (gornji poloZaj).

Vazno je pravilno staviti Zicani grill na drza¢ za Zice.
Zi¢ana polica se mora staviti izmedu drZaca Zice kako
je prikazano na slici.

Nemojte pustiti da Zi€ani grill stoji uz straznju stjenku
pecnice. Pomaknite Zi¢anu policu na prednji dio police
i postavite pomocu vrata da biste dobili najbolje
performanse grilla.

—_ N
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Nacini rada
Ovdie prikazani redoslijed nacina rada se moze
razlikovati od uredenja VaSe jedinice.

Gornji i doniji grija¢

I Gornji i donji grija¢ rade. Hrana se

grije istodobno s gornje i donje

— strane. Podesno je npr. za torte,
peciva ili kekse i sloZzence u kalupima
za pecenje. Kuhajte samo s jednim
limom.

Donji grija¢

Radi samo donje grijanje. Podesno je
za pizzu i kasnije tamnjenje hrane s
— donje strane.

Gornji/donii grija¢ uz pomo¢ ventilatora

= Gornii i donji grija¢ uz ventilator (na

& straznjoj stjenci) su ukljuceni. Pomocu

— ventilatora, topli zrak se ujednaceno i
brzo distribuira kroz pecnicu. Kuhajte
samo s jednim limom.

Rad s ventilatorom
Pecnica se ne grije. Radi samo
'ééé ventilator (na straznjoj stjenci).
Podesno za polagano otapanje
zrnaste smrznute hrane na sobnoj
temperaturi i hladenje skuhane
hrane.
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Grijanje ventilatorom

Topli zrak kojeg zagrijava straznji

grija se jako brzo jednako
rasporeduje kroz cijelu pecnicu
pomocu ventilatora. To je prikladno za
kuhanje jela na razli¢itim razinama
police i zagrijavanje nije potrebno u
vecini slucajeva. Podesno za kuhanje
s vise limova.

"3D" funkcija

= Rade gornji, donji grijac i grijanje uz
pomo¢ ventilatora (na straznjoj
— stienci). Hrana se podjednako i brzo

grije iz svih pravaca. Kuhajte samo s
jednim limom.

Puni grill

AN Radi veliki grill na gornjoj povrsini

pecnice. Prikladan je za pecenje

velike koli¢ine mesa na rostilju.

e Stavite velike ili srednje velike
porcije na odgovarajuci poloZaj
police pod grijacem roétilja za
pecenje na rostilju.

e Postavite temperaturu na
maksimalnu razinu.

e QOkrenite hranu nakon pola
vremena pecenja na rostilju.

Grill+ventilator

A

&D Efekt pecenja na grillu nije toliko jak

kao na punom grillu

e Stavite male ili srednje velike
porcije na odgovarajuci poloZaj
police pod grijacem roétilja za
pecenje na rostilju.

e Postavite Zeljenu temperaturu.

e QOkrenite hranu nakon pola
vremena pecenja na rostilju.




Uporaba sata pecnice
23 4 ? 6
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Tipka za prilagodavanje
Znak zakljuéavanja tipki
Znak sata

Znak glasnoce alarma
Simbol za eko nagin rada
Tipka plus

Tipka minus

Simbol grafikona za vrijeme
Znak za alarm

10 Znak vremena kraja kuhanja
11 Znak vremena kuhanja

12 Tipka programa
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Maksimalno vrijeme koje se moZe postaviti za
rijieme kraja kuhanja je 5 sata 59 minuta.

U slucaju nestanka struje, program ée biti

opozvan. Morate reprogramirati pecnicu.

ijlekom postavljanja, povezani ¢e znakovi
blieskati na prikazu. Morate ¢ekati kratko
rijieme da bi postavke stupile na snagu.

ko se ne odredi postavka kuhanja, ne moze
se podesiti to¢no vrijeme.

Preostalo vrijeme prikazat ¢e se ako je vrijeme
kuhanja postavljeno kad kuhanje pocne.

Kuhanje s postavljanjem vremena kuhanja;

MoZete postaviti pecnicu tako da se zaustavi na kraju

odredenog vremena tako da postavite vrijeme kuhanja

na brojacu vremena.

1. Qdaberite funkciju kuhanja.

2. Dodirnite & dok se ne pojavi simbol 2 ha
prikazu za vrijeme kuhanja.

3. Postavite vrieme kuhanja s pomocu tipki = / ==,

» » Nakon $to podesite vrijeme kuhanja, simbol =i

vremenski period stalno ¢e se prikazivati na prikazu.

4., Stavite posudu u peénicu i odaberite temperaturu

s pomocu tipke za temperaturu. Kuhanje ¢e pocCeti.
» Vrijeme kuhanja pocinje se odbrojavati na zaslonu
kada kuhanje zapocne i kada su svi dijelovi
vremenskog perioda upaljeni. Postavljeno vrijeme
kuhanja podijeljeno je u 4 jednaka dijela i kada vrijeme
svakog pojedinog dijela zavrsi, ugasi se simbol tog
dijela. Tako moZete jednostavno vidjeti omjer
preostalog i ukupnog vremena kuhanja.

Postavljanje kraja vremena kuhanja na kasnije;
Nakon podeSavanja vremena kuhanja na brojacu
vremena, mozZete podesiti vrijeme kraja kuhanja na
kasnije.

1. Qdaberite funkciju kuhanja.

2. Dodimite ™ dok se ne pojavi simbol 12 na
prikazu za vrijeme kuhanja.

3. Postavite vrieme kuhanja s pomocu tipki = / =,

» » Kad podesite vrijeme kuhanja, simbol 2 staino ce

se pojavljivati na prikazu.

4. Dodirnite  dok se ne pojavi simbol = na
prikazu za kraj vremena kuhanja.

5. Pritisnite tipke = /™= da biste postavili kraj
vremena kuhanja.

» Nakon $to postavite vrijieme kuhanja, simbol (il

simbol = i vremenski period stalno ¢e se prikazivati

nalprikazu. Nakon pocetka kuhanja nestat ¢e simbol

_)

6. Stavite posudu u peénicu i odaberite temperaturu
s pomocu tipke za temperaturu. Kuhanje ¢e pocCeti.

» Programator vremena pecnice racuna vrijeme

pocetka kuhanja oduzimajuci vrijeme od kraja

kuhanja koje ste postavili. Odabrani nacin rada
ukljuéuje se kad nastupi vrijeme pocetka kuhanja i kad
se pecnica zagrije do postavljene temperature. On
odrZava ovu temperaturu do kraja vremena kuhanja.

» Vrijeme kuhanja pocinje se odbrojavati na zaslonu

kada kuhanje zapocne i kada su svi dijelovi

vremenskog perioda upaljeni. Postavljeno vrijeme
kuhanja podijeljeno je u 4 jednaka dijela i kada vrijeme
svakog pojedinog dijela zavrsi, ugasi se simbol tog
dijela. Tako moZete jednostavno vidjeti omjer
preostalog i ukupnog vremena kuhanja.

7. Kada vrijeme kuhanja bude gotovo, na prikazu se
pojavljuje,Kraj” i brojaC vremena daje zvucni
signal.

8. Zvucni signal oglasit ¢e se na 2 minute. Da biste
zaustavili zvucni signal, samo pritisnite bilo koju
tipku. Zvuéni signal utiSat ¢e se i prikazivat ¢e se
trenutno vrijeme.
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Ako pritisnete bilo koju tipku na kraju
zvucnog signala, pecnica ¢e ponovno
poceti s radom. Okrenite tipku za
temperaturu i funkcijsku tipku na poloZaj
"0" (iskljuceno) da biste iskljucili pecnicu
kako biste sprije¢ili ponovni rad pecénice
na kraju upozorenja.

Ukljuéivanje zakljuc¢avanja tipki

MoZete sprijeciti neoviadtenu uporabu pecénice
ukljugivanjem mogucnosti zakljucavanja tipki.

1. Dodirnite iZ= dok se ne pojavi simbol & na prikazu.
» Na prikazu ¢e se pojaviti ,Iskljuéeno”.

2. Pritisnite I da biste uklju¢ili zakljucavanje tipki.

» Kad se ukljuci zakljucavanje tipki, ,Ukljueno” se
pojavi na prikazu, a simbol (3} i dalje svijetli.

ipke pecnice ne rade kad je ukljuéeno
akljucavanije tipki. Zakljucavanje tipki nece biti

opozvano u slucaju nestanka struje.

Za iskljucivanje zakljucavanja tipki dodirnite

1. Dodirnite :Z= dok se ne pojavi simbol & na prikazu.
» Na prikazu ¢e se pojaviti ,Ukljuéeno”.

2. Onemogucite zakljucavanie tipki dodirom tipke "=,
» Nakon iskljucivanja zakljuCavanja tipki ¢e bii
prikazano "ISKLJUCENO".

Postavljanje sata s alarmom

MoZete upotrijebiti programator na uredaju za bilo
kakvo upozorenje ili podsjetnik, osim vremena kuhanja.
Sat s alarmom ne utjece na rad pecnice. On se koristi
samo kao upozorenje. Na primjer, to je korisno kad
Zelite okrenuti hranu u pecnici u odredeno vrijeme. Na
kraju postavljenog vremena programator ¢e se oglasiti
zvuénim signalom.

1. Dodirnite ) dok se ne pojavi simbol £ na prikazu.

Maksimalno vrijeme alarma moze biti 23
sata i 59 minuta.

2. Postavite trajanje alarma uz pomod tipki == / ™=,

Funkcijske tipke za ton alarma, vrijeme,
osvjetljenje zaslona i temperaturu trebaju
hiti u polozaju 0 (ISKLJUCENO).
» Kad se postavi vrijeme alarma, simbol £ i dalje ¢e
svijetliti, a vrijeme alarma pojavit ¢e se na prikazu.
3. Nakraju vremena alarma, simbol £ pocet ¢e
bljeskati i oglasit ¢e se zvuéni signal.
Iskljucivanje alarma
1. Zvucni signal oglasit ée se na 2 minute. Da biste
zaustavili zvucni signal, samo pritisnite bilo koju
tipku.
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» Zvucni signal utiSat ¢e se i prikazivat ce se trenutno
vrijeme.

Opozivanje alarma;
1. Dodirnite & dok se ne pojavi simbol 2 na prikazu
kako bi se opozvao alarm.
2. Pritisnite i drZite tipku ™= dok se prikaze ,00:00".
Prikazat ¢e se vrijeme alarma. Ako se U isto
rijleme postave vrijeme alarma i vrijeme
kuhanija, prikazivat ¢e se najkrace vrijeme.

Promjena tona alarma

1. Dodirnite :Z= dok se ne pojavi simbol <% na
prikazu.

2. Podesite Zeljeni ton alarma s pomocu tipki = /=,

3. Ton koji ste postavili ubrzo ¢e se aktivirati.

» Odabrani ton alarma ¢e biti prikazan na zaslonu kao

"b-01", "b-02" ili "b-03".

Promjena toénog vremena

Da promijenite vrijeme koje ste prije postavili:

1. Dodirnite =5 dok se ne pojavi simbol (=) na
prikazu.

2. Postavite vrijieme s pomocu tipki E ol

3. Vrijeme koje ste postavili ubrzo ¢e se aktivirati.

Ekonomiéni nacin rada

MoZete ustedjeti energiju s pomocu ekonomicnog

nacina rada tijekom kuhanja tako da postavite vrijeme

kuhanja u pecnici.

U ovom nacinu kuhanje se zavrSava s pomocu

unutarnje temperature pecnice tako da se grijaci

iskljuCuju prije nego Sto vrijeme kuhanja zavrsi.

Postavljanje ekonomi¢nog nacina rada

1. Dodirnite simbol :22 dok se simbol eco ne pojavi
na prikazu.

» Na prikazu ¢e se pojaviti ,Iskljuéeno”.

2. Ukljucite ekonomicni nacin rada dodirom na tipku

» Kad se ukljuci zakljucavanje tipki, ,Ukljuéeno” se

pojavi na prikazu, a simbol eco i dalje svijetli.

Iskljuéivanje ekonomic¢nog nacina rada

1. Dodirnite simbol :== dok se simbol eco ne pojavi
na prikazu.

» Na prikazu ¢e se pojaviti ,Ukljuéeno”.

2. Iskljucite ekonomicni nacin dodirom na tipku "=,

» Nakon iskljucivanja zakljuCavanja tipki ¢e bii

prikazano ,Iskljuéeno”.

Postavljanje svjetline zaslona

1. Dodirnite $= () sve dok se d-01 ili d-02 ili d-03
ne pojavi na prikazu za oznaCavanje svjetline.

2. Postavite Zelienu svietiinu s pomocu tipki = /=,

» Vrijeme koje ste postavili ubrzo ¢e se aktivirati.



Tablica vremena kuhanja

rijieme u ovom prikazu sluzi kao vodig.
rijleme moze varirati zbog temperature hrane,
debljine, vrste i vaseg nacina kuhanja.

Pecenje peciva i mesa

9 1. polica pecnice je donja polica.

Broj razine za kuhanje - PoloZaj police Temperatura (°C) Vrijeme kuhanja
cca. u min

Wl wece @m0
-

| Souedatots” | Jedhamea ] G ] 8} %0 ] 5.10 |
&)
| Kol e ] g ] 3} 5 1 .08

zatim 180 ... 190
zatim 180 .., 190

Y

O R

(**) Kod kuhanja za koje je potrebno predgrijavanje, zagrijavajte na poGetku kuhanja dok se ne iskljuci lampica

termostata.

Savjeti za pecenje torti

e Ako su peciva previSe suha, povecajte
temperaturu za oko 10°C i smanjite vrijeme
kuhanja.

e Ako je torta mokra, koristite manje tekucine i
smanijite temperaturu za 10°C.

e Ako je torta previSe tamna na vrhu, stavite je na
donju policu, smanjite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

e Ako je kuhana dobro unutra ali je ljepljiva s
vanjske strane, smanjite temperaturu i povecajte
vrijeme kuhanja.

Savjeti za pecenje tijesta

e Ako su peciva previSe suha, povecajte
temperaturu za oko 10°C i smanjite vrijeme
kuhanja. Namocite slojeve tijesta pomocu umaka
koji se sastoji od mlijeka, ulja, jaja i jogurta.
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e Ako predugo traje da se pecivo ispece, posebno
pazite da debljina peciva koje ste pripremili ne
prelazi dubinu lima za pecenje.

e ako gornja strana peciva postane smeda, ali
doniji dio nije kuhan, pazite da koli¢ina umaka
kojeg ste koristili za peciva nije prevelika na dnu
peciva. PokuSajte ravnomjerno rasporediti umak
izmedu slojeva tijesta za jednako tamnjenje.

Skuhajte tijesto u skladu s rezimom i
emperaturom navedenom u tablici kuhanja.
ko donii dio jo$ nije dovoljno potamnio,

sliedeci put ga stavite na za jednu razinu nizu
policu.

Savjeti za kuhanje povréa

e Ako ujelu s povréem nestane soka i jelo postane
previSe suho, kuhajte ga u tavi s poklopcem
umijesto u limu za pecenje. Zatvorene posude
saCuvaju sok jela.

e Ako se jelo s povréem ne skuha, skuhajte prvo
povrée ili ga pripremite kao hranu iz limenke i
stavite u peénicu.

Tablica vremena kuhanja za pecenje na grillu
Grill s elektriénom funkcijom

Kako raditi s rostiljem

UPOZORENJE

Zatvorite vrata peénice tijekom pecenja na
rostilju.

Vrude povrsine mogu uzrokovati opekline!

ukljucivanije grilla

1. Okrenite funkcijsku tipku na Zeljeni znak grilla.

2. Zatim odaberite Zeljenu temperaturu rostilja.

3. Ako je potrebno, obavite zagrijavanje oko 5 minuta.

» Svjetlo temperature se ukljucuje.

Iskljuéivanije grilla

1. Okrenite funkcijsku tipku na poloZaj iskljuceno
(gore).

Hrana koja nije podesna za pecenje na
grillu predstavija opasnost od poZara.
Koristite za rostilj samo hranu koja je
podesna za intenzivnu toplinu rostilja.
Ne stavljajte hranu predaleko u straznji
dio rostilja. To je najtopliji dio i hrana se
moZze zapaliti.

Hrana Razina stavijanja Vrijeme pecenja na grillu (priblizno)
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Odrzavanje

Opce informacije
Vijek trajanja proizvoda ¢e se produljiti, a ¢esti
problemi ¢e se smaniiti, ako se proizvod redovito Cisti.

OPASNOST:
Iskljucite uredaj iz struje prije pocetka
odrZavanja i ¢iséenja.

Postoji opasnost od strujnog udara!

OPASNOST:
Pustite da se uredaj ohladi prije ¢is¢enja.
ruce povrsine mogu uzrokovati opekline!

e Temeljito odistite proizvod nakon svake uporabe.

Na taj cete nacin uvijek modi lakSe ukloniti
ostatke od kuhanja, pa nece zagorjeti kad
sliedeci put budete koristili uredaj.

e Zauredaja jedinice nisu potrebna posebna
sredstva za CiScenje. Koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu ili spuzvu i
obriite je suhom krpom.

e Uvijek pazite da dobro obriSete viSak tekucine
nakon ¢i§¢enja prolivene hrane.

e Ne koristite sredstva za Ci§¢enje koja sadrze
kiselinu ili Klorid za Ci§¢enje povrSine od
nehrdajuceg Celika i inoksa i rucku. Za Giséenje
tih dijelova koristite meku krpu s tekucim
deterdZentom (neabrazivnom), pazeci da brisete
u jednom smijeru.

Neki deterdZenti ili sredstva za ¢iScenje mogu
ostetiti povrsinu.
Ne koristite agresivna sredstva za Ciséenje,

prasak/kreme za ¢iScenie ili bilo kakve oStre
predmete.

Nemojte koristiti parne Cistace za ¢iséenje
uredaja jer to moze uzrokovati strujni udar.

CiScéenje ploce za kuhanje
Staklokeramicke povrsine

ObriSite staklokeramicku povr$inu pomodu komada
krpe namocenog u hladnu vodu na nacin da ne
ostavlja sredstvo za ¢iSéenje na njoj. Osusite suhom i
mekom krpom. Ostaci mogu uzrokovati oStecenja
staklokeramicke povrSine kad iduci put budete koristili
plamenik.

OsusSeni ostaci na staklokeramickoj povrsini se ni u
kojem slucaju ne smiju strugati o$tricama kuka,
staklenom vunom ili sli¢nim alatima.

Uklonite mrlje od kamenca (Zute mrlje) malom
kolicinom sredstva za uklanjanje kamenca kao Sto su
ocat ili sok od limuna. MoZete takoder koristiti
odgovarajuce komercijaino dostupne proizvode.

Ako je povrsina jako prljava, nanesite sredstvo za
¢iScenje na spuzvu i Cekajte da se dobro upije. Zatim
oCistite povrSinu ploce za kuhanje mokrom krpom.

Hrana zasnovana na Seceru, kao $to su gusta
krema i sirup se moraju odmah odgistiti a ne
Cekati da se povrSina ohladi. Inace se
staklokeramicka povrsina moZze trajno oStetiti.

S vremenom, na premazima ili drugim povr§inama
moze malo izblijediti boja. To nece utjecati na rad
proizvoda.

Blijeda boja i mrlje na staklokeramickoj povrSini u
normalno stanje, a ne greska.

Ciséenje kontrolne ploce
Odistite kontrolnu plo¢i i kontrolne tipke mokrom
krpom i osusSite ih.

Ne skidajte kontrolne tipke da biste ogistili

kontrolnu plocu.
Kontrolna ploca se moZe oStetiti!

CiScéenje pecnice

Za GiSéenje bocnog zida

1. Uklonite predniji dio bocne police povlacenjem u
suprotnom smijeru od stjenke.

2. Uklonite bocnu policu do kraja poviatenjem
prema sebi.

Ocistite vrata pecnice

Za Cicenje vrata pecnice, koristite toplu vodu s
tekucinom za pranje, meku krpu ili spuzvu za ¢iScenje
proizvoda i obriite ga suhom krpom.

Ne koristite jaka abrazivna sredstva za Ciéenje
ili metalne strugace za ¢iSéenje vrata pecnice.

Oni mogu izgrebati povrSinu i unistiti staklo.
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Skidanje vrata pecnice

1. Otvorite prednja vrata (1).

2. Otvorite spojnice na kucistu Sarki (2) na lijevoj i
desnoj strani prednijih vrata pritiskanjem prema
dolje kako je prikazano na slici.

1 2 3
1 Prednja vrata
2 Sarka
3 Pecnica

: 12 3

3. Pomaknite prednja vrata do pola.

4. Uklonite prednja vrata poviaenjem prema gore da
histe ih otpustili s desne i lijeve Sarke.

7a montazu vrata se trebaju obrnutim
redoslijedom izvrSiti koraci izvr$eni kod
skidanja vrata. Nemojte zaboraviti zatvoriti
spojke na kucistu Sarki kad vradate vrata.
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Zamjena lampice pecnice

OPASNOST:

Prile zamjene lampice pecnice, pazite da je
proizvod iskljuéen s napajanja i ohladen da bi
se izbjegla opasnost od elektriénog udara.
Vrude povrsine mogu uzrokovati opekline!

Lampica pecnice je posebna Zarulja koja moze
izdrzati i do 300°C. Za detalje, pogledajte
Tehnicke specifikacije, stranica 11. Lampice
za peénicu se mogu nabaviti od ovladtenih
servisera.

PoloZaj lampice se moZe razlikovati od slike.

Svjetilika ovog uredaja nije prikladna za
rasvjetu prostorija u kuéanstvu. Ova svjetilika

sluzi kao pomod korisniku da vidi hranu.

Svjetiljke ovog uredaja moraju podnijeti
ekstremne uvjete poput temperatura visih od
50 °C.

FEE] B B

Ako je vasa pecnica opremljena okruglom

lampom:

1. Iskljucite uredaj s napajanja.

2. Okrenite stakleni poklopac u smjeru suprotnom od
kazaljki na satu da ga skinete.

J picu p J
suprotnom od kazaljki na satu i zamijenite je
novom.
4. Vratite stakleni poklopac.



] Otklanjanje kvarova

*  Normalno je da tijekom rada izlazi para. >>> To nije kvar,

e Kad se metalni dijelovi zagriju, mogu se $iriti i uzrokovati buku. >>> T0 nije kvar.

*  MoZda je glavni osigura¢ pokvaren ili je izbacio. >>> Provjerite osigurace na ploci s osiguracima. Po
potreb/ /h zam/jen/te ili ponovno ukljucite.
zemlienu) uticnicu. >>> Provjerite Spoj utikaca.

e Syjetlo pecnice je u kvaru. >>> Zamijenite lampicu pecnice.
»  Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite ima li napajanja. Provjerite osigurace na ploci s
.................. osiguracima. Po potrebi ih zamijenite ili ponovno ukljucite.
Pecnica ne grije,
e Funkcija i/ili temperatura nisu postavijeni. >>> Postavite funkciju i temperaturu pomocu tipke za
funkeiju i/ili temperaturu.
e Kod modela opremljenih tajmerom, tajmer nije podesen. >>> Postavite vrijeme.
(Kod proizvoda s mikrovalnom pecnicom, tajmer kontrolira samo mikrovalnu pecnicu).
»  Napajanje je prekinuto. >>> Provjerite ima li napajanja. Provjerite osigurace na ploci s
................... osiguracima, Po potrebi ih zamijenite ili ponovno ukjiucite.
{Kod modela s tajmerom) Displej sata bljeska ili je simhol sata ukljucen.
e Biloje dodlo do nestanka struje. >>> Podesite vrijeme / /sk/juate uredaj i ponovio ga ukijucite.
@Konzulnraﬂe se s ovlastenim serviserom il
dobavijaem gdje ste kupili uredaj ako ne
mozete rijeSiti problem iako ste primijenili sve
upute u ovom dijelu. Nikada ne pokuSavajte
samo popraviti pokvareni proizvod.
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Prosim, ¢téte nejprve tento ndvod.

Cher client,

Dékujeme za vybér produktu Beko. Doufame, Ze s timto produktem, ktery byl vyroben s vyuZitim vysoce kvalitni a
k pouZiti a jakékoli dopliiujici dokumenty a uchovejte je pro budouci pouZiti. Pokud produkt predate dalsi osobe,
rovnéZ ji predejte ndvod k pouZiti. DodrZte veskera varovani a informace obsaZené v navodu k pouZiti.
Nezapomerite, Ze tento navod se mliZe vztahovat i k nékolika jinym modelCim. Rozdily mezi modely jsou v névodu
vyslovné uvedeny.

Signification des symboles
Tout au long de ce manuel, les symboles suivants sont utilisés:

Dulezité informace o uZitecnych tipech k
pouZiti.

Varovani na nebezpecné situace v(ci
Zivotu a majetku.

Varovani na zasah elektrickym
proudem.

Avertissement de risque d'incendie.

Avertissement de surfaces chaudes.

B B B P B

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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U Diilezité pokyny a upozornéni tykajici se bezpecnosti a
zivotniho prostredi

Tento oddil obsahuje bezpecnostni
pokyny, které vam pomohou predejit
riziku zranéni a poskozeni.
NedodrZeni téchto pokyndl zrusi
platnost zaruky.

Obecna bezpecnost

4/CZ

Toto zafizeni miZe byt pouzivano
détmi starSimi 8 let a osobami se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti,
pokud je na né dohlizeno nebo
byly pouceny o pouziti zafizeni
bezpecnym zplsobem a rozumi
zahrutym rizik{im.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a Udrzba uzivatelem nesmi
byt provadéna détmi bez dozoru.
Pokud je vyrobek predan jiné
0sobeé za ucelem soukromého
pouziti nebo nepfimeho pouziti, je
tfeba této osobé poskytnout také
uzivatelskou prirucku, Stitky k
vyrobku a dalSi nezbytné
dokumenty a dily.

Produkt nikdy nepokladejte na
podlahu zakrytou kobercem.
Nedostatek vzduchu pod
produktem zpdsobi prehrati
elektrickych soucésti. To zpdsobf
problémy s vaSim produktem.
Instalaci a opravy museji vzdy
provadet pracovnici

autorizovaného servisu. Viyrobce
neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych
neopravnénymi osobami, mize
dojit i k propadnuti zaruky. Pred
instalaci si peClivé prectéte
pokyny.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je
vadny nebo vykazuije viditelné
Skodly.

Po kazdém pouziti zkontrolujte,
zda jsou vSechna funkeni tlaCitka

vypnuta.

Elektricka bezpecnost

Dojde-li k selhani produktu, nesmi
byt pouzivan az do okamziku
opravy zastupcemm
autorizovaného servisu. Hrozi
riziko zasahu elektrickym
proudem!

Produkt zapojte pouze do
uzemneéneé zasuvky s danym
napétim a ochranou uvedenou v
"Technické Udaje". Uzemneéni
musi zajistit kvalifikovany
elektrikar, pokud pouzivate
vyrobek s transformatorem nebo
bez ngj. NaSe spoleCnost nenese
zadnou zodpovédnost za
problémy vyplyvajici z
neuzemneni produktu v souladu s
mistnimi smérnicemi.



Produkt nikdy nemyjte nalitim
vody na néj! Hrozi riziko zasahu
elektrickym proudem!

Produkt musi byt béhem instalace,
udrzby, Cisténi nebo oprav
odpojen.

Pokud je napdjeci kabel poskozen,
musi jej vymenit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo obdobné
kvalifikovana osoba, aby se
predeslo riziku.

Pouzijte pouze kabel uvedeni v
"Technické Udaje".

SpotrebiC musi byt nainstalovan
tak, aby byl ze sité zcela odpojen.
Oddeéleni musi byt zajiSténo bud
zastrckou nebo spinacem
vestavenym do fixni elektrické
instalace, v souladu se stavebnimi
smernicemi.

La surface arriere du four devient
chaude lors de I'utilisation.
Zkontrolujte, zda neni elektrické
napojeni v kontaktu se zadni
sténou; jinak mlZe dojit k
poskozeni spojl.

Nezachycujte napajeci kabel mezi
dvirky trouby a ram a nevedte jej
po horkych plochdch. Jinak mize
dojit k roztaveni izolace kabelu a
nasledkem zkratu dojde k pozaru.
VSechny Cinnosti s elektrickym
zafizenim a systémy mohou
provadét jen autorizované osoby.
V pripadé jakychkoli poSkozeni
vypnéte pristroj a odpojte jej od

napajeni. Za timto ucelem
vypnéte domovni pojistku.
Zkontrolujte, zda je hodnota
pojistky kompatibilni s vyrobkem.

Bezpecnost produktu

SpotiebiC a dostupné ¢asti se pfi
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli topnych prvkd.
Déti do 8 let veku udrzujte mimo
dosah nebo pod stalym dohledem.
Nikdy nepouzivejte vyrobek,
pokud vas usudek nebo
koordinaci ovliviiuje pouziti
alkoholu a/nebo k.

Soyez prudent lors de I'utilisation
d'alcool dans vos plats. Alkohol
se pri vysokych teplotach vyparuje
a m0Ze zpUsobit pozar, jelikoZ se
vzniti, kdyz se dostane do
kontaktu s horkou plochou.
Nestavte zadné hoflavé materialy
vedle vyrobku, jelikoz jeho boky
se pii pouzivani zahreji.

Béhem poutiti se spotiebiC
zahteje. Davejte pozor, abyste se
nedotkli topnych prvkd.

VSechny vétraci otvory museji
zlstat bez prekazek.

Neohfivejte uzaviené plechovky a
sklenice v troubg. Tlak, ktery se
nahromadi ve sklenici/plechovce,
miZe vést k jejimu prasknuti.
Neumistujte pecici plechy,
nadoby Ci alobal pfimo na dno
trouby. Nahromadéné horko mize
poskodit dno trouby.
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Nepouzivejte drsné abrazivni
Cistici prostredky nebo ostré
kovove stérky na Cisténi skla
dvifek trouby, protoze mohou
poskrabat povrch, coz mlize vést
k poniceni skla.
Na Cisteni spotrebice nepouzivejte
parni Cistice, mohlo by dojit k
zasahu elektrickym proudem.
Spravné umisténi draténé police a
plechu na draténé prihradky
Je nutné spravné umistit polici
a/nebo plech na prihradku.
Nasunte polici nebo plech mezi 2
kolejnice a zajistéte, aby byla v
rovnovaze, nez na ni umistite

k).

jte vyrobek bez
prednich sklenénych dveri nebo s
prasklymi dvermi.

Madlo trouby neni susak pro
utérky. Nevéste na néj utérky,
rukavice nebo podobné textilni
vyrobky, kdyz je v provozu gril s
otevienymi dvirky.

Vzdy pouzivejte tepluvzdorné
rukavice pfi vkladani a vyjimani
nadob z horkeé trouby.

Pecici papir dejte do pekace nebo
do prisluSenstvi trouby (plech, gril,
atd.) spolecné s jidlem a potom
vSe zasunte do predehraté trouby.
Odstrante ¢asti peciciho papiru
precnivajici okraje pekace nebo
prisluSenstvi, abyste predesli
nebezpeCi kontaktu s topnymi
télesy v troubé. PeCici papir nikdy
nepouzivejte pfi teploté
prekracujici uvedenou hodnotu na
obalu peciciho papiru. Pecici
papir nedavejte pfimo na dno
trouby.

Nez zaCnete zarovku vymenovat,
ujistéte se, zda je spotrebic
vypnuty, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Vareni bez dozoru, pfi kterém
pouZivate tuk nebo olej mliZe byt
nebezpecné a milze zplsobit
pozar. NIKDY se nepokousejte
uhasit ohen vodou, ale vypnéte
spotfebiC a poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici rouskou.
NebezpeCi pozaru: Na povrchu
ur¢eném Kk vareni neskladujte
74dné predmeéty.

Je-li povrch nalomeny, vypnéte
spotrebi€, abyste tak predesli
moznosti Urazu elektrickym
proudem.



V pfipadé rozbiti sklenéné varné
desky: Okamzité vypnéte vSechny
horaky a elektricka topna télesa a
odpojte spotiehi€ z elektrické sité.
Nedotykejte se povrchu
spotrebiCe. SpotrebiC nepouziveijte.

SpotiebiC by se nemél spinat
pomoci externiho ¢asovace nebo
samostatného dalkového ovladani.
Tlak pary vzniklé z divodu
vlhkosti na povrchu trouby nebo
ve spodni ¢ésti konvice mize
zplisobit nadskakovani konvice.
Proto je nutno zajistit, aby byl
povrch trouby a dno hrncl vzdy
suche.

Pouzivejte pouze Srouby navrzené
vyrobcem kuchyrského
spotrebi¢e nebo uvedené
vyrobcem spotrebice v navodu k
pouziti jako vhodné nebo Srouby,
které jsou zapojené do spotrebice.
PouZiti nevhodnych Sroubdl mize
zplisobit nehody.

Pro spolehlivost ohné:

Ujistéte se, zda zastrucka zapadla
do zasuvky a nezplsobi vznik
jiskry.

Nepouzivejte poSkozeny nebo
nalomeny prodluzovaci kabel ani
jiny nez originalni kabel.

Ujistéte se, zda je pfi zapojeni
neni na zastrcce zadna vihkost
ani kapalina.

Urené pouziti

Tento vyrobek je urcen pro
domaci pouziti. Komercni pouziti
neni pripustné.

Toto zarizeni je urCeno jen pro
vareni. Nesmi se pouzivat na jiné
ucely, napriklad k vytapeni
mistnosti.

Tento vyrobek nepouzivejte k
ohfivanf talifd pod grilem, susenf
ruénikil a utérek atd. na rukojeti a
pro vytapeni.

\Vlyrobce nezodpovida za zadné
Skody zplsobené nespravnym
pouzitim nebo manipulaci.
Troubu Ize pouzit k rozmrazeni,
peceni, rozneni a grilovani
pokrmd.

Mises en garde pour les enfants

Pristupné Casti se mohou béhem
pouzivani rozehrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

Obalove materialy jsou pro déti
nebezpecné. Udrzujte déti mimo
dosah obalovych materidl.
Veuillez jeter les fournitures
d'emballage en respectant les
normes relatives &
I'environnement.

Elektrické vyrobky jsou
nebezpecné pro déti. Udrzujte déti
mimo tento vyrobek, pokud je v
provozu, nedovolte jim hrat si s
vyrobkem.
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e Nad spotebi¢ nestavte zadné
pfedméty, na néz by déti mohly
dosahnout.

e Kdyz jsou oteviena dvirfka trouby,
nevkladejte na né zadny tézky
pfedmét a nedovolte détem, aby
na né sedaly. M{ize se prevratit

nebo by se poskodily zavésy dveri.

Likvidace starého vyrobku
Dodrzovani smérnice WEEE a o likvidaci odpadii:

Tento produkt splfiuje smérnici EU WEEE (2012/19/EU).

Tento vyrobek nese symbol pro tFidéni, platny pro
elektricky a elektronicky odpad (WEEE).
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Tento produkt byl vyroben z vysoce kvalitnich soucasti
a materialll, které Ize znovu pouZit a které jsou vhodné
pro recyklaci. Produkt na konci Zivotnosti nevyhazuijte
do héZného domaciho odpadu. Odvezte ho do
shérného mista pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Informace o téchto shérnych
mistech ziskdte na mistnich Ufadech.

Dodrzovani smérnice RoHS:

Produkt, ktery jste zakoupili splfiuje smérnicih EU
RoHS (2011/65/EU). Neobsahuje Zadné Skodlivé ani
zakdzané materialy, které jsou smérnici zakdzané.

Likvidace obalovych materiali

e (Obalové materidly jsou nebezpetné pro déti.
Obalové materialy uschovejte na bezpetném
misté mimo dosah déti. Obalové materialy
vyrobku jsou vyrobeny z recyklovatelnych
materidl(l. Zlikvidujte je spravné a tridte je v
souladu s pokyny pro likvidaci recyklovaného
odpadu. Nelikvidujte je s béZnym domacim
odpadem.



P Obecné informace
Prehled

1 Pfedni dvefe 7 Plotna

2 Madlo 8 Pohon ventilatoru (za ocelovym platem)
3 Dolni zdsuvka 9 Svétlo

4 Plech 10 Prvek vyhiivani grilu

5 Draténa police 11 Polohy polic

6 Ovladaci panel

N

3 4 5 6 7 8 9
\lystrazna kontrolka

Svétlo termostatu

Funkéni spina¢

Plotna s jednim obvodem Vzadu vlevo
Plotna s dvéma obvody Vpredu vievo
Digitalni Casovac

Plotna s jednim obvodem Vpredu vpravo
Rozsitend varna plocha Vzadu vpravo
Spinac termostatu

© 0 ~N OO~ wWN
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Obsah baleni

Dodavané prislusenstvi se méiZe lisit podle
modelu vyrobku. VSechna prisluSenstvi
popisovand v navodu k pouZitl nemuseji byt
soucasti vaseho vyrobku.

1. Manuel d<utilisation 4. Dréténd police S

2. Plech do trouby Slouzi k roznéni a poklddani pecenych, ]
Pouziva se na cukroviny, mrazené potraviny a roznénych nebo v hmei pecenych pokrmdi na
velké roznéné kusy. pozadovane trovni.

3. Plech na kola¢
SlouZi na cukroviny, jako jsou kolace a piskoty.
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Technickeé parametry

Napéti/frekvence 220-240 V/380-415V 3N ~ 50 Hz

Vpredu vievo Plotna s dvéma obvody

1500/2400 W
TROUBA/GRIL

Zaklady: Informace na energetickém Stitku elektrickych trub jsou uvedeny v souladu s normou EN 60350-1
/ IEC 60350-1. Tyto hodnoty jsou zjiStovany za standardniho zatiZeni s hornim-dolnim ohfevem nebo
horkovzduSném provozu (pokud existuje).

Trida energetické tcinnosti je stanovena v souladu s nasledujicimi prioritami podle toho, zda na vyrobku
existuiji prislusné funkce nebo ne. 1-Vareni s eko-ventilatorem, 2- Turbo pomalé peceni, 3- Turbo peceni, 4-
Horni/dolni ohfev s ventilatorem, 5- Horni a dolni ohfev.

echnické parametry se mohou ménit bez Hodnoty na $titcich vyrobku nebo v doprovodné|
predchoziho upozornéni za Ucelem zvySovani dokumentaci jsou zjistovany v laboratornich
kvality vyrobku. podminkach podle pfislusnych norem. Podle
- - - — provoznich a okolnich podminek vyrobku se
‘mObrazkyly tomto navodu jsou schematicks a tyto hodnoty mohou mEntt
nemuseji se shodovat s vaSim vyrobkem.
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K] Montaz

Vlyrobek musi nainstalovat kvalifikovand osoba v
souladu s platnymi predpisy. Jinak neni mozné uznat
zéruku. Vyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi osobami,
mize dojit i k propadnuti zaruky.

Za pifipravu mista a elektrické instalace
yrobku odpovida zékaznik.

NEBEZPECI:
Vyrobek musf byt instalovan v souladu se
Semi mistnimi a/nebo elektrickymi

vyhlaskami.

NEBEZPECI:
Pred instalaci zkontrolujte pfipadné vady na
yrobku. Pokud néjaké objevite, neinstalujte

jei.
Poskozené vyrobky mohou ohrozit vasi
bezpecnost.

Pied montazi

Abyste zajistili pfitomnost vzduchovych priduchd pod
produktem, doporucujeme upevnit vyrobek na pevnou
z&kladnu s tim, Ze nozky by se nemély ponofovat do
koberce ani mékkych podlahovych krytin.

Podlaha kuchyné musi byt schopna unést hmotnost
zarizeni plus dal$i hmotnost nadobi a potravin.

£

— € o
o ' £ 7]
& ;
£ - |
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
=) RN =~ paailillLLS
g g

[ s—

e |zeje pouziv , ale
pro minimalni vzdalenost 400 mm nad drovni
plotny pocitejte s boCnim odstupem 65 mm mezi
spotfebicem a jakoukoli sténou, prickou nebo

vysokou skiini.
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e |zejej pouZivat i jako samostatné stojici
spotfebic. Nad povrchem desky je nutno poéitat s
minimalni vzddlenosti 750 mm.

e (" Pokud nad sporakem instalujete digestor,
upravte vySku instalace podle pokyn( vyrobce
digestore (min. 650 mm).

e Spotfebi¢ odpovida zafizenim tfidy 1, 1. Ize jej
umistit zadni a jednou stranou ke sténg kuchyné,
kuchyriskému nabytku nebo zafizeni libovolné
velikosti. Kuchyrisky nabytek nebo vybaveni na
druhé strané smi byt pouze stejné velikosti nebo
mensi.

e Jakykoli kuchyrisky nabytek vedle spotfebice
musi byt tepluvzdomny (do 100 °C min.).

Bezpecnostni popruh

Spotiebi€ je nutno zajistit proti prevazeni pomoci dvou

fetéz{ dodanych s troubou.

Hak (1) utdhnéte pomoci spravného epu ke

kuchyriské sténé (6) a bezpecnostni popruh (3) pfipojte

k haku pomoci uzamykaciho mechanismu (2).

Stabilizaéni hak

Uzamykaci mechanismus

Bezpecnostni popruh

Upevnéte popruh k zadni strané sporaku
Zadni strana spordku

Sténa kuchyné

D O B~ W NN

Stabilni fetéz, ktery je maximéiné kratky a

prakticky a diky tomu se predchazi preklopeni

dopfedu a do strany a posunutf trouby.
Stabilni Fetéz pro vafice neni navrzen s otvorem pro
zapojeni konzole.

Instalace a pripojeni

Pfistroj Ize instalovat a pipojovat jen v souladu se
zakonnymi predpisy.




Neinstalujte pfistroj vedle chladnicek Ci
mraznicek. Teplo vyzafované vyrobkem zvysi
spotfebu energie chladicich zafizeni.

e Pristroj prenasejte nejmeéné ve dvou.

e Pfistroj umistéte pfimo na zem. Nesmi byt na
podstavci nebo zakladné.

NepouZivejte dvitka nebo madlo k prenaseni ¢i
presouvani vyrobku. Dvitka, madlo nebo

avésy se mohou poskodit.

Elektrické zapojeni

Zapojte vyrobek do uzemnéné zasuvky/vedeni
chranéné pojistkou o vhodné kapacité podle tabulky
"Technické parametry". Uzemnéni musi zajistit
kvalifikovany elektrikar, pokud pouZzivate vyrobek s
transformatorem nebo bez néj. NaSe spole¢nost
neodpovida za Skody vzniklé z ddvodu pouzivani
vyrobku bez spravného uzemnéni v souladu s mistnimi
predpisy.

NEBEZPECI:
Vyrobek smi pripojit k napajeni pouze
autorizovany a kvalifikovany pracovnik. Zaruéni

Ihdita vrobku zacina béZet az po radné
instalaci.

\lyrobce neodpovida za Skody vzniklé pfi
procesech provadénych neopravnénymi
osobami.

NEBEZPECI:
Napédjeci kabel je nutno nepfiskiipnout, ohnout

¢i zmacknout, nesmi pfijit do styku s horkymi
¢astmi zarizeni.
PoSkozeny napajeci kabel musi vyménit
kvalifikovany elektrikdr. Jinak je zde nebezpeCi
zasahu elektrickym proudem, zkratu nebo
pozaru!
Udaje napajeni museji odpovidat Udajéim na typovém
Stitku pristroje. Stitek je pristupny pfi otevieni dvifek
nebo dolniho krytu, pfipadné se nachdzi na zadni sténé
pfistroje podle typu pfistroje.
Napéjeci kabel vaSeho vyrobku musi odpovidat
hodnotdm v rabulce "Technické parametry".

NEBEZPECI:
NeZ zahdjite jakoukoli ¢innost na elektrické
instalaci, odpojte vyrobek od napajeni.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pripojovani napajeciho kabelu

1. Pokud s vyrobkem neni dodédn napéjeci kabel,
napdjeci kabel zvoleny podle tabulky (Technicke
parametry, strana 17) v souladu s elektroinstalaci

ve vaSem domé musi byt pfipojen k vaSemu

vyrobku podle pokynil ve schématu ke kabelu.
Pokud nelze odpajit vSechny pdly v napéjeni, je nutno
pripajit odpojovaci zafizeni s odstupem kontaktl
nejméné 3 mm (pojistky, bezpecnostni spinace,
stykace) a vSechny poly tohoto odpojovaciho zafizeni
museji byt vedle wyrobku (nikoli nad vyrobkem) v
souladu se smémicemi IEE. NedodrZeni tohoto pokynu
mize vést k provoznim problémdm a neplatnosti
zaruky na vyrobek.

Doporucujeme provést dalsi ochranu
odpojovacem zbytkového proudu.

@]

Otevrete kryt bloku svorek Sroubovakem.
Zasunte napajeci kabel do svorky kabelu pod
zakoncenim a upevnéte jej k hlavnimu trupu
priloZzenym Sroubem na svéraci soucastce.
4. Pripojte kabely podle pfiloZzeného schématu.

w
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220/230/240V A 3NAC 380/400/416 V

—

2NAC 380/400/415 V.

5. Po dokonéeni zapojeni kabelu uzavrete kryt bloku
svorek.

6. Vedte napdjeci kabel tak, aby nebyl v kontaktu s
vyrobkem a nedoslo k jeho pfimacknuti mezi
vyrobek a sténu.

L2

lﬂﬂ

Napdjeci kabel nesmi byt deli nez 2 m z
bezpecnostnich divodd.

e Zatladte vyrobek ke sténé kuchyng.

¢ Nastavovani noZek trouby
Vibrace béhem pouzivani mohou vést k pohyblm
nadob. Této nebezpecné situaci predejdete tim,
kdyZ bude vyrobek v roviné a vyvazeny.
Z bezpecnostnich ddvodt zkontrolujte vyvaZenost
vyrobku tak, Ze upravite Gtyfi nozky vespod tak,
Ze je otodite doleva nebo doprava a zarovnate
podle pracovni desky.
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Posledni kontrola

1.
2.

Zapojte vyrobek znovu k napajeni.
Zkontrolujte funkce elektfiny.

Likvidace starého vyrobku

Uschovejte si originalni karton od vyrobku a
prepravujte vyrobek v ném. DodrZujte pokyny na
kartonu. Pokud nemate originaini karton, zabalte
vyrobek do bublin nebo silného kartonu a pevné
oblepte paskou.

Aby dréténa police a plech v troubé nepoSkodily
dvitka trouby, umistéte pasku kartonu na vnitrek
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dvefi trouby v Castech, které odpovidaji poloze
plechil. Prilepte dvitka trouby k bocnim sténam.
NepouZivejte dvitka nebo madlo ke zvedani €i
presouvani wrobku.

Nevkladejte 7Zadné predméty na vyrobek a
posouvejte jej ve svislé poloze.

Zkontrolujte vzhled vyrobku, zda neobsahuje
Skody, k nimZ mohlo dojit pfi pfeprave.




B Priprava

Tipy pro usporu energie

Nasledujici informace vdam pomohou pouZivat zafizeni

ekologicky a uSetfit energii:

e PouZivejte tmavé a smaltované nadoby, prenos
tepla pak bude lepsi.

e Kdy? pfipravujete pokrmy, provadéjte
predehfivani, pokud je doporucuje navod k
pouZiti nebo recept.

e Béhem peceni neotevirejte Casto dvitka trouby.

e Zkuste péct vice nez jeden pokrm v troubé
soucasné, jakmile je to mozné. MiZete varit tak,
Ze na draténou polici umistite dvé nadoby.

e Pecte vice neZ jeden pokrm za druhym. Trouba
jiz bude horka.

e Energii uetfite, pokud troubu vypnete par minut
pred koncem doby peceni. Neotevirejte dvirka
trouby.

e Zmrazené potraviny pred varenim rozmrazte.

e PouZivejte panve/hrnce s viky na vareni. Pokud
neméte viko, spotfeba energie mize vzrlist az
Ctyrnasobng.

e Zvolte horak, ktery je vhodny pro rozmér dna
hrnce. VZdy zvolte spravny rozmér hrnce pro
pfipravovany pokrm. VEtSi hrnce vyZaduii vice
energie.

e Déavejte pozor a pouzivejte ploché hrnce pii
vareni na elektrickych deskdch.

Hrnce se silnym dnem zarucuji lepSi vodivost
tepla. Dosahnete tak Uspor energie az 0 1/3.

e Nadoby a hrnce museji byt vhodné pro plotny.
Dna nddob nebo hrncl nesméji byt mensi nez
plotna.

¢ Plotny a dna hmcli udrzujte Gisté. Necistoty snizi
vodivost tepla mezi plotnou a dnem hrnce.

¢ U dlouhodobého vareni vypnéte plotnu 5 az 10
minut pfed koncem doby vafeni. Pokud vyuZijete
zhytkového tepla, dosahnete Uspor energie az o
20%.

Uvodni pouziti

Nastaveni ¢asu

Pri nastavovani blikaji prislusné symboly na
displeji.

Stisknutim kldves "I/ nastavte ¢as, poté co troubu
poprvé zapojite. Nastaveni potvrdte stisknutim symbolu
®a pockejte 4 sekundy, aniz byste se dotkli jinych
kiaves, 4 sekundy.

= IERES
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Tlagitko nastavenf
Symbol zdmku

Symbol hodin

Symbol hlasitosti alarmu
Symbol eko rezimu
Tlacitko plus

Tlagitko minus

Symbol ¢asového kolace
Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu pecent
11 Symbol doby peceni

12 Tladitko programu

© N DU AW N
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Neni-li podatecni Gas nastaven, hodiny se
spusti od 12:00 a zobrazi se symbol @]
Jakmile ji nastavite, tento symbol zmizi.

ktudlni nastaveni ¢asu se zrusi v pfipadé
ypadku elektrické energie. Je nutno je znovu
nastavit.

Prvni ¢isténi produktu

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponaty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

1. Sejméte vSechny obaly.

2. Setete povrch vyrobku vihkym hadfikem nebo
houbickou a osuste hadfikem.

Vychozi ohiev

Zahfivejte vyrobek cca 30 minut, pak je vypnéte. Tim

dojde k odpdleni a odstranéni zbytkil nebo vrstev z

vyroby.
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VAROVANi!
Horké povrchy zplisobuiji popaleniny!
yrobek mlze byt béhem pouZivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

Elektricka trouba

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavrete dvitka trouby.

3. Zvolte statickou pozici.

4. Zvolte nejvySSi vykon grilu; viz PouZivani elektricke
trouby, strana 19.

5. Zapnéte troubu asi na 30 minut.
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6.

Vlypnéte troubu; viz PouZivani elektrické trouby,
strana 19

Trouba s grilem

1. Vyjméte vechny pecici plechy a draténou polici z
trouby.

2. Zavrete dvitka trouby.

3. Zvolte nejvy$si vykon grilu; viz Ovlddani grilu,
Strana 24.

4. Zapnéte troubu asi na 30 minut.

5. Vypinani grilu; viz Ovlddani grilu, strana 24

PFi prvnim pouZiti se mlZe na par hodin
uvolfiovat kouf a zapach. To je normalni.
Zkontrolujte, zda je mistnost fadné odvétrana,
abyste odstranili kour i zapach. Vyhnéte se
pfimému vdechovéni koure a zapachu.




B Pouzivani varné desky

Obecné informace o vareni

Nikdy nepliite panev olejem do vice nez
jedné tretiny. Pri nahfivani oleje
nenechavejte varnou desku bez dozoru.
Prehfaty olej znamena nebezpedi
pozaru. Nikdy se nesnazte mozny
oheii uhasit vodou! KdyZ se olej vzniti,
prikryjte jej poZarni dekou nebo vihkym
hadrem. Vypnéte varnou desku, pokud
je to bezpetné, a zavolejte hasice.

e Potraviny pred smazenim peclivé osuste a
opatrné vioZte do horkého oleje. Pfed smazenim
zkontrolujte, zda zmrazené potraviny zcela
rozmrzly.

e Nezakryvejte nadobu, v niz zahfivate olgj.

e Panve a hrnce umistuijte tak, aby jejich rukojeti
nebyly nad varnou deskou a nemohlo dojit k
jejich spaleni. Na desku neumistujte nevyvazené
a snadno pieklopitelné nadoby.

e Na zapnuté varné oblasti nepokladejte prazdné
nadoby a hrnce. Mohly by se poSkodit.

e Provoz varnych oblasti naprazdno bez nadoby
nebo hrnce mlize poskodit wrobek. Jakmile
dovarite, vypnéte varné oblasti.

e Jelikoz povrch vyrobku mlze byt horky,
nepokladejte na néj plastové ani hlinikové nadoby.
Jakeékoli roztavené materidly z povrchu ihned
odstrarite.

Takové nadoby by nemély byt pouZivany k
uchovavani potravin.

e PouZivejte pouze hrnce a nadoby s plochym
dnem.

e Do hrncll a panvi vkiddejte priméfené mnoZstvi
potravin. Takto nebudete muset provadét
zbytecné Gisténi z divodu pretecent.
Nepokladejte poklice hrncli nebo panvi na varné
oblasti.

Pokladejte hrce do stfedu varné oblasti. Pokud
cheete hrnec posunout na jinou varnou oblast,
zvednéte jej a postavte ho tam, neposunuijte jim.

Tipy pro sklokeramické varné desky

e Sklokeramicka deska je odolnd proti horku a
neohrozi ji ani velké teplotni rozdily.

e Sklokeramickou desku nepouZivejte k ukladani
véci ani jako krdjeci prkénko.

e PouZivejte pouze hrnce a panve se strojové
upravenym dnem. Ostré okraje mohou zp{sobit
poSkrabani povrchu.

e NepouZivejte hlinikové hrnce a panve. Hlinik
poSkozuje sklokeramickou plochu.

Rozlité potraviny mohou
poSkodit skiokeramickou
desku a zplisobit pozar.

NepouZivejte nadoby s
konkdvnim nebo
konvexnim dnem.

Pouzivejte pouze hrnce
a panve s plochym
dnem. Ty zajiStuji snazsi
prenos tepla.

Pokud je prlimér panve
prili§ maly, budete
plytvat energi.

Pouzivani varnych desek
1
4

3

Plotna s jednim obvodem 14-16¢cm
Plotna s dvéma obvody 21-23/12-14cm
Plotna s jednim obvodem 18-20cm

Rozsitend varna plocha 17-19/26-28cm je
seznam doporucenych prdmérd pro hrnce nebo
panve na pfislusné horaky.

SN ow o =
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NEBEZPECI:
Nedovolte, aby cokoli padlo na varnou desku. |
malé predméty, jako je slanka, mohou varnou
desku poskodit.
NepouZivejte prasklé varné desky. Témito
prasklinami mizZe prosakovat voda a zplsobit
zkrat.
V pripadé jakéhokoli poSkozeni na povrchu
(napf. viditelné praskliny) okamZité vypnéte
zafizeni, abyste sniZili riziko zasahu
elektrickym proudem.
Sklokeramicka deska je vybavena kontrolkou provozu a
kontrolkou horké plotny.
Kontrolka horké plotny oznaduje polohu plotny v
provozu a z{stava svitit i po vypnuti plotny. Jakmile
teplota varnych oblasti kiesne natolik, aby bylo mozno
se ji dotknout rukou, kontrolka zhasne. Blikani
kontrolky horké plotny neni vadou.

[Sklokeramické desky s rychlym ohfevem
zafujf jasné svétlo, jakmile je zapnete.
Nedivejte se do jasného svétla.

Zapnuti sklokeramickych varnych oblasti
Pomoci tladitek varné oblasti milzete ovladat
sklokeramické vamé oblasti. Pro dosazeni pozadované
Urovné vareni otoGte tlatitkem varné oblasti na
poZadovanou Urove.
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Vypnuti sklokeramickych varnych oblasti
Otocte tlaCitkem plotny do polohy vypnuto (nahofe).

Pouziti délenych varnych oblasti

Délené varné oblasti umoziuji vafrit v hrncich rlizné

velikosti na stejné varné oblasti. Po zapnuti téchto

varnych oblasti se nejprve zapne vnitfni varna oblast.

1. Pro zménu priiméru varné oblasti v provozu otocte
ovlddaci tladitko ve sméru hodinovych rugicek.

2. Pri zméné priméru varné oblasti se ozve "cvak".

Vypnuti délenych varnych oblasti

1. Otocte tladitkem proti sméru hodinovych rucicek
do horni polohy, abyste vypnuli varnou oblast.
V/Sechny ¢asti délené varné oblasti se vypnou

| 12 3 2 1

1 Poloha 1
2 Poloha 2
3 Poloha 3

Polohy 2 a 3 délenych varnych obasti
nefunguji nezavisle.




[ Obsluha trouby

Obecné informace pro peceni, roznéni a
grilovani

VAROVANI!
Horké povrchy zplsobuji popaleniny!
\yrobek mlzZe byt béhem pouZivani horky.

Nikdy se nedotykejte horkych horakd, vnitfnich
Casti trouby, topnych prvki atd. UdrZujte déti
mimo dosah.

VZdy pouzivejte tepluvzdorné rukavice pii
vkladani a vyjimani nadob z horké trouby.

NEBEZPECI:
Davejte pozor pfi otevirani dvifek trouby, mize

unikat para.
Unik pary vam miZe oparit ruce, oblicej a/nebo
o€i.

Tipy pro peceni

e PouZivejte nepfilnavé kovové plechy nebo
hlinikové nadoby nebo tepluvzdorné silikonové
formy.

e (o nejlépe vyufijte misto na polici.

e Pecici formu vkladejte doprostred prihradky.

e Zvolte spravnou pozici prihradky, nez troubu
nebo gril zapnete. Neméfite pozici prihradky,
kdy? je trouba horka.

e UdrZujte dvitka trouby zavfend.

Tipy na roznéni

e Pokud na celé kure, krocana a velké kusy masa
nanesete napf. citronovou 8tavu a ¢erny pepf
pred pecenim, zvysite Ucinnost peden.

e RoZnéni masa s kosti trva asi 0 15 a7 30 minut
déle neZ masa stejné velikosti bez kosti.

e Kazdy centimetr tioustky masa vwyZaduje asi 4 a7
5 minut peceni.

e Maso nechte v froubé jesté cca 10 minut po
dobé pecent. Stavy se pak Iépe rozmisti po celém
kusu masa a nevytékaji pfi nafiznuti.

e Ryby kladte na stfedni nebo dolni prihradku do
Zéaruvzdorného plechu.

Tipy na grilovani

KdyZ grilujete maso, ryby a drlibez, rychle zhnédnou,

maji péknou kirku a nevysusuiji se. Ploché kusy,

roznéné maso a klobasy jsou pro grilovani zviasté
vhodné, coZ plati | pro zeleninu s vysokym obsahem
vody, jako jsou rajCata a cibule.

e Pokrmy ke grilovani rozmistéte na draténé mfizce
nebo do plechu s draténou miizkou tak, aby
pokryta plocha neprekratovala rozméry ohrevu.

e Posunte draténou mfizku nebo plech s grilem na
pozZadovanou drove v troubé. Pokud grilujete na
draténé mriZce, posurite na dolni prihradku
pecici plech pro zachytavani tuku. Do tohoto

plechu nalijte trochu vody pro snadnéjsi ¢isténi.

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a

mastné potraviny se mohou vznitit.

Pouzivani elektrické trouby
Zvolte teplotu a provozni rezim

1 2

—

Funkéni spina¢

Spinac termostatu
Nastavte funkéni tlacitko na poZadovany provozni
rezim.
2. Nastavte tladitko teploty na pozadovanou teplotu.
» Trouba se zahfeje na nastavenou teplotu a udrzuje ji.
Pi hazfivani zstane svitit kontrolka teploty.
»

Vypnéte elekirickou troubu
Prepnéte funkéni tlacitko a tladitko teploty do polohy
vypnout (nahore).

Polohy pfihradek (pro modely s draténou
mfizkou)

Je nezbytné umistit draténou mfizku spravné na
prihradku. Draténou miizku je nutné zasunout mezi
prihradky podle obrdzku.

Nenechte draténou mrizku stat oprenou o zadni sténu
trouby. Draténou mriZzku posurite do predni ¢asti police
a vyrovnejte pomoci dvitek, abyste dosahli idediniho
vykonu grilu.

—_ N
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Provozni rezimy

Poradi provoznich rezim{i uvedené zde se mdze lisit od

vybavy vaSeho pfistroje.

Horni a dolni ohfev

— Horni a dolni ohfev jsou zapnuté.

Potraviny se zahfivaji soucasné shora

— i zdola. Vhodné napt. pro kolace,
suSenky &i kolacky a rendliky v
pecicich formach. PouZivejte vZdy jen
jeden plech.

Dolni ohrev

Pracuje jen spodni ohrev. Je to
vhodné pro pizzu a nasledné opeceni
e potravin zespodu.

Dolni/horni ohiev s pomoci ventildtoru

— Horni ohfev, dolni ohfev s

& ventilatorem (v zadni sténé) jsou

m— zapnuté. Ventilator rychle a
rovnomerné rozvadi horky vzduch v
troubé. PouZivejte vZdy jen jeden
plech.

Funkce s ventilatorem
Trouba se nezahfiva. Funguje pouze
'a% ventildtor (v zadni sténg). Zmrazené
potraviny se rozmrazuje pomalu pfi
pokojové teploté, upecené potraviny
se ochladi.
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Ohfrev s ventilatorem

Funguje ohf'ev s ventilatorem (v zadni

sténé). Ventilator rychle a rovnomémé
rozvadi horky vzduch v troubé. Ve
Vvétsiné pripadd neni predehrivani
nutné. Vhodné pro peceni vasich
pokrm( na rlznych trovnich
prihradek. Vhodné pro pouZiti vice
plechd.

Funkce "3D"

=~y Horni ohfev, dolni ohfev a ohfev s
ventilatorem (v zadni sténé) jsou
bm— zapnuté. Pokrm je rovnomérng a

rychle upecen ze v3ech stran.
PouZzivejte vZdy jen jeden plech.

Plny gril

NAAS Je zapnuty velky gril ve stropu trouby.

Hodi se na grilovani velkého mnoZstvi

masa.

e VioZte velké nebo stfedné velké
¢asti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

e Nastavte teplotu na maximum.

eV poloving doby grilovani

potraviny otoCte.
Gril + ventilator
W
&D Grilovani neni tak vykonné jako u
plného grilu

e VioZte malé nebo stfedné velké
¢asti na spravnou polici pod gril
pro grilovani.

¢ Nastavte poZadovanou teplotu.

eV poloving doby grilovani
potraviny otoCte.



Pouzivani hodin trouby

ol i
= Eidaed |
_ Imimimim}
o L
....... l l
12 11 10 9 8 7
1 Tlagitko nastavenf
2 Symbol zdmku
3 Symbol hodin
4 Symbol hlasitosti alarmu
5 Symbol eko rezimu
6 Tlacitko plus
7 Tlagitko minus
8 Symbol ¢asového kolace
9 Symbol Alarm

10 Symbol konce Casu pecent
11 Symbol doby peceni
12 Tladitko programu

Maximalni ¢as pro nastaveni konce vareni je 5
hodin a 59 minut.
Program se zrusi v pfipadé vypadku energie.

Troubu pak musfte znovu naprogramovat.

Béhem provadéni nastaveni na se displeji
obrazi souvisejici symboly. Musite chvili
pockat, nez nastaveni bude c¢inng.

Neni-li nastaveno Zadné peceni, nelze nastavit
aktualn( ¢as.

nastaven jakmile vafeni zacne.

mbbrazi se Zbyvajici as je-li Gas vareni

Peceni s uréenim doby peceni:

Troubu mliZete nastavit tak, aby se zastavila na konci

specifikovaného ¢asu, a to nastavenim doby vareni na

¢asovaci.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte ( dokud se na displeji nezobrazi
symbol 12 .

3. Nastavte &as vareni pomoci Kidves = / .

» » Po nastaveni Gasu vareni se na displeji zobrazi

symbol [=1a cas se odpocitava.

4. Do trouby vioZte nadobi a teplotu nastavte pomoci
. Hlacitka nastavent teploty. Spusti se varen.
» Cas vareni se zacne odpoCitavat na displeji, jakmile
zaCne vareni a vSechny ¢asti ¢asového symbolu se
rozsviti. Nastavena doba vareni se rozdéli do 4
stejnych Casti, a kdyZ Cas kazdé ¢asti skonci, symbol
takové Casti se vypne. Tak snadno zjistite odpovidajici
¢as vareni a vée bude snazsi.

Po nastaveni ¢asu vareni na ¢asovaci mizete nastavit

konec Gasu vareni.

1. Vyberte funkci vareni.

2. Stisknéte 2 dokud se na displeji nezobrazi
symbol =1

3. Cas vareni nastavte pomoci klaves = / .

» » Jakmile je Cas vareni nataveny, na displeji se

rozsviti symbol 2.

4. Stisknate () dokud se na displeji nezobrazi
symbol = .

5. Stisknéte kidvesy = /™ a nastavte konec ¢asu
vareni.

» Po nastaveni ¢asu vareni se na displeji zobrazi

symbol =1 a symbol =, Jakmile vareni zacne,

symbol = zmizi.

6. Do trouby vioZte nadobi a teplotu nastavte pomoci
tlaitka nastaven teploty. Spusti se vareni.

» Casovat trouby vypotte ¢as spusténi odettem

CGasu vareni od konce Casu, ktery jste nastavili.

Vlybrany provozni rezim se aktivuje, kdyZ nadejde ¢as

spusténi vareni a trouba se rozehfeje na nastavenou

teplotu. UdrZ tuto teplotu aZ do konce Casu varen.

» Cas vareni se zacne odpoCitavat na displeji, jakmile

zaCne vareni a vSechny ¢asti ¢asového symbolu se

rozsviti. Nastavena doba vareni se rozdéli do 4

stejnych Casti, a kdyZ Cas kazdé ¢asti skonci, symbol

takové Casti se vypne. Tak snadno zjistite odpovidajici

¢as vareni a vée bude snazsi.

7. Po dokongeni vareni se na displeji zobrazi "End" a
¢asovac vyda zvukové upozornéni.

8. Audio upozomnéni zazni na dobu 2 minut. Chcete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu. Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni Cas.

Pokud na konci zvukového varovanf
stisknete libovolnou klavesu, trouba se

novu spusti. Otocte tlaCitko pro nastaveni
teploty a funkce do pozice "0" (vypnuto) a
vypnéte troubu, abyste predesli
opétovnému spusténi trouby po konci
upozornéni.
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Aktivace zamku

Pouzitim tlacitek trouby mliZete zabranit aktivaci

funkce zamku.

1. Stisknéte &2 dokud se na displeji nezobrazi
symbol &

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Pro aktivaci zdmku stisknéte = .

» Jakmile je zdmek aktivovany, na displeji se zobrazi

"Zap." a symhol (& zlistane rozsviceny.

Kldvesy trouby po aktivaci zamku nefunguii.
Zamek se nezrusi ani v pfipadé vypadku

napdjeni.

Chcete-li zamek deaktivovat

1. Stisknéte &2 dokud se na displeji nezobrazi
symbol &,

» Na displeji se zobrazi "On" .

2. Zamek deaktivujte stisknutim kidvesy ™= ,

» "VYPNOUT" se zobrazi po vypnuti zamku.

Nastaveni budiku

Hodiny na pristroji miizete pouzivat k upozornéni nebo

pripomenuti i mimo peceni.

Budik nema Zadny vliv na funkce trouby. Pouziva se

jako upozornéni. Napriklad to mize byt uzitetné,

cheete-li pokrm v troubé v urcitou chvili obrétit. Po

uplynuti nastavené doby zazni alarm.

1. Stisknéte ( dokud se na displeji nezobrazi
symbol £ .

Maximalni doba budiku miZe byt 23
hodin a 59 minut.

2. Délku trvni nastavte pomoci Kldves == /™=

Funkéni tladitka pro ton alarmu, denni
dobu, jas displeje a nastaveni teploty musi
byt v pozici O (OFF).
» Na displeji se rozsviti symbol budiku £ a jakmile
bude budik nastaveny, na displeji se zobrazi ¢as
budiku.
3. Nakonci ¢asu budiku zacne blikat symbol ¢asu
budiku £ a ozve se signal budiku.
Vypinani alarmu
1. Audio upozornéni zazni na dobu 2 minut. Cheete-li
toto upozornéni vypnout, stisknéte libovolnou
klavesu.
» Budik se ztlumi a zobrazi se aktualni ¢as.
ZruSeni budiku:
1. Stisknéte ( dokud se na displeji nezobrazi
symbol £ a budik zruite.
2. Stisknéte a pridrZte klavesu ™= dokud se
nezobrazi "00:00" .
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Zobrazi se ¢as budiku. Pokud je ¢as budiku a
Cas vareni nastaven soucasng, zobrazi se

kratSi ¢as.

Zména tonu budiku

1. Stisknéte i dokud se na displeji nezobrazi
symbol %)

2. Pozadovany t6n alarm nastavte klavesami =i / m-,

3. Ton, ktery nastavite, se aktivuje béhem kratké
chvilky.

» Zvoleny ton budiku se zobrazi na displeji jako "b-

01", "b-02" nebo "b-03".

Zména denni doby

Cheete-li zménit ¢as, ktery jste nastavili dfive:

1. Stisknéte = dokud se na displeji nezobrazi
symbol (2,

2. Nastavte Cas pomoci klaves wfe /-

3. Cas, ktery nastavite, se za chvili aktivuje.

Usporny rezim

MdzZete Setfit energii v Usporném rezimu, budete-li

vafit s nastavenim Gasu vareni.

Tento rezim dokongi vareni pfi vnitini teploté trouby a

vypnutych topnych prvcich pred koncem éasu vareni.

Nastaveni Gsporného rezimu

1. Stisknéte symbol #2 dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gsporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "OFF" .

2. Aktivujte Usporny rezim stisknutim klavesy <.

» Jakkmile se zamek aktivuje, na displeji se zobrazi

"On" a symbol tsporného rezimu ziistane rozsviceny.

Deaktivace tsporného rezimu.

1. Stisknéte symbol 22 dokud se na displeji
nezobrazi symbol Gsporného rezimu.

» Na displeji se zobrazi "On".

2. Usporny rezim deaktivujte stisknutim kidvesy ™.

» "Off" se zobrazi jakmile se zdmek deaktivuje.

Nastaveni jasu obrazovky

1. Stisknéte i dokud se na displeji nezobrazi d-01
nebo d-02 nebo d-03 a nastavte jas.

2. Pozadovany jas nastavte pomocf kldves ofe -

» Gas, ktery nastavite se aktivuje za chvili.



Tabulka casii vaFeni

(:)asy v tto tabulce jsou minény jako privodce.
Casy se mohou liSit v zavislosti na teploté
potravin, tloustce, typu a vasich vlastnich
preferencich vareni.

Peceni a roznéni

9 1. police v troubé je spodnf police.

Nédoba fslo Grovné pecenf - Poloha pfihradky Teplota (°C) as petenl (cca
min.
)

-
Buepn? | woew 1 0 1 o | x %

Jehnéci kyta (v Jedna troven &) 25 min. 250/max, 70 .90
hrnei) pak 190
&
Jedna uroved 2 15 min. 250/max, bbb
pak 180 190

 we R

(**) Pi peceni s nutnym predehfivanim predehfivejte
na zacatku peceni, dokud nezhasne kontrolka
termostatu.

Tlpy pro peceni
pokud je kolac prili§ suchy, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni.

e Pokud je kolac vihky, pouZijte méné tekutiny a
snizte teplotu o 10°C.

e Pokud je kola¢ na povrchu pfilis tmavy, polozte
ho na niZ3i polici, sniZte teplotu a prodiuzte dobu
peceni.

e Pokud je dobre pecen uvnitf, ale lepkavy na
povrchu, pouZijte méné tekutiny, snizte teplotu a
prodluzte dobu pegeni.

Tipy pro peceni peciva

e Pokud je pecivo prili§ suché, zvyste teplotu o cca
10 a zkratte dobu peceni. Navihcete vrstvy tésta
omackou z mléka, oleje, vajec a jogurtu.

e Pokud se pecivo pece pfili§ diouho, davejte pozor,
aby tloustka tésta nepresahla hloubku plechu.

e Pokud je povrch peciva tmavne, ale spodni ¢ast
neni pecena, zkontrolujte, zda mnoZstvi omacky,
kterou jste pouZili, neni na spodni strané peciva
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prili§ velké. Snazte se rozprostfit oméacku
rovnomerné mezi vrstvy tésta a na né pro
rovnomerné zbarveni.

Pecivo pecte v souladu s rezimem a teplotou
uvedenymi v tabulce peceni. Pokud spodni
Cast stdle nenf dostate¢né zabarvend, umistéte
je pristé o jednu Uroven nize.

Tipy na peceni zeleniny

e Pokud zeleninové jidlo ztraci Stavu a zacina byt
vysusené, varte ho v panvi s poklici misto na
plechu. v uzavienych nadobach jidlo zlistane
Stavnaté.

e Pokud se zeleninové jidlo nemdze dovafit, uvarte
zeleninu nebo ji pripravte jako konzervované jidlo
a pak ji dejte do trouby.

Ovladani grilu

VAROVANi!
Zavirejte dvitka trouby béhem grilovani.
Horké povrchy mohou zplisobovat popéleniny!

Tabulka ¢asii peceni pro grilovani

Grilovani s elekirickym grilem
Potraviny

Zapinani grilu

1. Nastavte funkéni tia¢itko na poZadovany symbol
grilu.

2. Pak zvolte pozadovanou teplotu grilovani.

3. Podle potieby predehfivejte asi 5 minut.

» Kontrolka teploty se rozsviti.

Vypinani grilu

1. Otocte funkénim tlatitkem do polohy vypnout
(nahore).

Potraviny, které nejsou vhodné ke
grilovani, predstavuji nebezpeci pozaru.
PouZzivejte na grilovani jen ty potraviny,
které jsou vhodné pro intenzivni Zar
grilu.

Neumistujte potraviny pfili§ daleko
dozadu grilu. Je to nejteplejsi ¢ast a
mastné potraviny se mohou vznitit.

as grilovanf (pfibl.

Toastowy chiéb
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Udrzba a péce

Obecné informace
Zivotnost vyrobku se prodlouZi a pfipadné problémy se

omezi, pokud je vyrobek pravidelné Cistén.

NEBEZPECI:
Odpojte zafizeni od napajeni, nez zacnete s
(drzbou a Cisténim.

Hrozi riziko zasahu elektrickym proudem!

Pred ¢isténim nechte pfistroj vychladnout.
Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

e \lyrobek po kazdém pouZiti peclivé vyGistéte.
Takto snadnéji odstranite necistoty z pecen,
které se takto nebudou pfi pristim pouZiti
piistroje dale pripalovat.

e Pro GiSténi pristroje nejsou potfeba Zadna zviastni
cistidla. Viyrobek omyjte vodou s mycim
pipravkem a hadfikem nebo houbou a osuste ji
suchym hadrem.

e Vidy zkontrolujte, zda byla jakakoli zbyla kapalina
po Cisténi peclivé otfena a a pripadna vylita
kapaliny vysusena.

e K(isténi nerezovych ploch a rukojeti nepouZivejte
Cistidla obsahujici kyselinu nebo chlorid. K otfeni
téchto ¢asti pouZijte mékky hadfrik s tekutym
rozpoustédlem (ne brusnym) a davejte pozor,
abyste Cistili jednim smérem.

Povrch se milZe poskodit viivem nékterych
saponatli nebo Cisticich materidld.
NepouZivejte agresivni saponéty, Cistici
prasek/mléko ani ostré predméty pri Cisténi.

‘ NEBEZPECH:

Na ¢isténi spotfebice nepouZzivejte parni
CistiCe, mohlo by dojit k zdsahu elektrickym

proudem.

Gisténi varné desky.

Sklokeramické povrchy

Povrch sklokeramické desky otfete hadrem
namodenym do studené vody, aby se odstranily zbytky
Cistice. Osuste mékkym suchym hadrem. Zbytky
Cistidla by mohly ponicit sklokeramickou desku pfi
jejim pristim pouZiti.

Dried residues on the glass ceramic surface should
under no circumstances be scraped with hook blades,
steel wool or similar tools.

Vépenaté usazeniny (Zluté skvrny) odstrarite malym
mnoZstvim odstrafiovace vodniho kamene, jako

napiiklad octem nebo citronovou $tavou. Milzete
rovnéz pouzit i vhodné komercné dostupné produkty.
Pokud je povrch silné znecistén, naneste Cistic houbou
a vyckejte, dokud se nevsakne. Poté vyCistéte povrch
desky vihkym hadrem.

Potraviny na bézi cukru, jako je husty krém
nebo sirup, je nutno ihned setfit a necekat, az
povrch vychladne. Jinak miize byt
sklokeramicka deska nevratné poskozena.

Casem milze barva natéru nebo na jinych plochach
mirné vyblednout. To nema vliv na fungovani vyrobku.
Blednuti barev a skvrny na sklokeramické desce jsou
normalnim jevem, ne vadou.

Gisténi ovladaciho panelu
VlyCistéte ovlddaci panel a tlacitka vihkym hadrikem a
otfete je do sucha.
PTi ¢isténi ovladaciho panelu nesnimeijte
laditka/ovladace.
Oviadaci panel by se mohl poSkodit.

Cisténi trouby

Cisténi bocni stény

1. Sejméte predni stranu bocni police tak, Ze ji
zatahnete v opacném sméru od bocni stény.
Vyjméte bocni polici zcela tim, Ze ji pfitahnete k
Sobé.

2.

Cisténi dvirek trouby

Cheeteli vycistit dvitka trouby, pouZijte teplou vodu se
sapondatem, mékky hadfik nebo houbicku a vyGistéte
vyrobek, pak jgj otfete suchym hadfikem.

K ¢isténi dvifek trouby nepouZzivejte Zadna
hrubd brusna distidla ani draténky. Mohou
poskrabat povrch a poskodit sklo.

Odstranéni dviika trouby.
1. Oteviete predni dvitka (1).
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2. Oteviete svorky v krytu pantu (2) na pravé a levé
strané prednich dvefi tim, Ze zatlacite dle
zZndzornéni na obrazku.

1 2 3
1 Predni dvefe
2 Zavés
3 trouba

! 1 2 3
Posurite predni dvere na pll cesty.
Demontujte predni dvika tak, Ze je zatlacite
nahoru, pokud je chcete uvolnit z pravého a
levého zavésu.

W

Pri instalaci dvifek postupujte podle stejnych
krok(i jako pfi jejich odstranéni, jen v

obraceném pofadi. Nezapomerite zaviit svorky
u krytu zavésu pri opétovné montazi dveri.
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Vymeéna vnitini Zarovky

NEBEZPECI:

Pred vyménou Zdrovky trouby zkontrolujte, zda
je vyrobek odpojen a vychladl, aby nedoslo k
(razu elektrickym proudem.

Horké povrchy mohou zplisobovat popdleniny!

74rovka je zvIastni typ, ktery odoldva teplotam
6 do 300 °C. Podrobnosti najdete v Technické

parametry, strana 11. Zarovky v troubé ziskate
od autorizovaného servisniho pracovnika.

Poloha Zarovky se miZe lisit oproti obrazku.

/4rovka pouZitd v tomto spotfebici neni vhodn|
k osvétleni mistnosti. ZamySlenym Gcelem této
Zarovky je pomoci uZivateli vidét na potraviny.

74rovky pouzité v tomto spotfebici musf
vydrzet extrémni fyzické podminky, napf.
teploty nad 50 °C.

CICISRSIS

Pokud je vase trouba vybavena kulatou
Zarovkou:

1. Odpojte vyrobek na napdjeni.

2. Sejméte skienény kryt otocenim proti sméru

rucicek a vymérite za nové.
4. Nainstalujte skienény kryt.



B Odstraiovani potizi

e Je normdlni, Ze pii provozu unikd para. >>> Nejde o zdvadlu.

*  Kdyz se zahfeji kovové soucdstky, mohou se rozpinat a zplisobovat hiuk. >>> Nejde 0 zavadu.

e Hiavni pOJIStkE; je vadna nebo uvolnénd. >>> Zkontrolujte pojistky v pojistkové skiini. Pokud je to
nutne vymente je nebo znovu aktivujte.
jen do (uzemnéné) zasuvky. >>> Zkontrolujte zapojeni Zastrcky.

e Jevadna Zarovka v troubg. >>> Vymérite Zdrovku v troubs.
»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
lllllllllllllllllll pojistkove skiini. Pokud je to nutné, vymefite je nebo znovu aktivujte.
Trouba nehieje.
*  Funkce anebo Teplota nejsou nastavené. >>> Nastavie funkci a teplotu tlacitkem Funkce anebo
Teplota.
e Vtypech whavenych ¢asovatem neni nastaven ¢asovat. >>> Nastavie ¢as.
(U vyrobkil s mikrovinnou troubou ¢asova fidi pouze mikrovinnou troubu.)
»  Elekifina je odpojena. >>> Zkontrolujte, zda je pfipojend elektfina. Zkontrolujte pojistky v
................... pojistkove skrini. Pokud fe to nutné, vymeiite je nebo znovu aktivujte.
{V typech s casovacem) Displej hodin blika nebo sviti symbol hodin,
e Doslo k wpadku energie. >>> Nastavte cas/Pr/stmj vypnéte a znovu zapnete.
Pokud nemUZete odstranit poruchu ani poté,
co jste postupovali podle pokynli obsazenych v
éto Casti, obratte se na autorizovaného
servisniho pracovnika nebo prodejce, u néhoz
jste vyrobek zakoupili. Nikdy se nepokouseijte
opravovat vadny vyrobek sami.
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ZAKAZNICKE CENTRUM BEKO

BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luznd 716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice

7 dni v tydnu od 8:00 do 18:00
pomuiZe vytesit zarucni, pfipadné pozaruéni opravy vyrobk( BEKO

kontakt 220105 371

800 350 333
e-mail zakaznickecentrum@bekosa.cz
Objednavka opravy spotiebite online www.bekocr.cz
5 LET ZARUKY ~ podminky a registrace online www,bekocr.cz

ZARUCNI PODMINKY CR

a) Platny a &itelny prodejni doklad, ktery obsahuje datum prodeje, model spotfebite a oznadeni prodejce
opravfiuje uZivatele wvyudit zéruku na vyrobek v souladu s ustanovenimi Ob&anského zakoniku, v platném  znénf.

b)  Neni-li stanoveno jinak, je zéruéni doba na vyrobek 24 mésicl. Za¢ing plynout ode dne pfevzeti véci kupujicim
vyjma pfipadu, kdy je nutné uvedeni do provozu opravnénou firmou. V tom pfipadé zacne zaruéni doba plynout ode
dne uvedeni vyrobku do provozu.

Vyrobky vyiaduiici odborné zapojeni: plynové a kombinované sporaky a varné desky, dale viechny spotfebite,
které nejsou vybaveny pFivodnim elektrickym kabelem zakon&enym vidlici. Zapojeni spotfebice je sluzbou hrazenou
zékaznikem. Dovozce nezodpovida za po$kozeni vzniklé chybnou instalaci a chybnym zapojenim vyrobku.

c) Zéruka vyplyvajici z téchto zaruénich podminek muze byt uplatnéna pouze na tzemi Ceské republiky a tykd se
pouze a vyhradné spotiebitii dovezenych do CR prostfednictvim nasi spole¢nosti, BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. Luzna
716/2, 160 00 Praha 6 — Vokovice, kters je oficialnim zastoupenim znatky BEKO pro Ceskou republiku.

d)  Zéruka je poskytovana kupujicimu (koneZnému spotiebiteli) v souladu se zdkonem & 634/1992 Sb., o ochrané
spotiebitele v platném znéni, na vyrobek slouZici béinému pouZivani v domdcnosti. Vyrobek neni uréen
k pramyslovému pouZiti a poskytovéni sluZeb. Spottebife, které nejsou pouZivény v domacnosti, nejsou pfedmétem
zaruky (hotelova a restauraéni zafizeni, Skolska zafizeni, Uklidové firmy, atd...)

e) Prava ze zodpovédnasti za vady vyrobku se uplatfiuji u prodavajiciho, Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na
zdvady, které vzniknou v dobé platnosti zaruéni Ihiity a to vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit
pouze autorizovany servis.

O odstranéni vad vyrobku v zarudni Ihité je kupujici opravnény poZddat prodejce nebo Zéakaznické centrum BEKO

f)  Zakaznik musi pfi objedndni opravy nahldsit datum prodeje, model spotfebice, vyrobni a produktové &islo, které
se nachdzi na vyrobnim 3titku kaZdého spotiebite. Bez nahladeni téchto udajl nebude moci byt poZadavek zakaznika
na bezplatnou opravu vyfeSen. Zdkaznik je také déle povinen poskytnout autorizovanému servisu soudinnost
potiebnou k ovéfeni existence p¥ipadné odstranéni reklamované vady.
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g) Pfi navitévé servisniho technika kupujici prokaZe existenci zaruky pfedloZenim &itelného prodejniho dokladu
nebo certifikatu 5 let zaruky BEKO. Po provedeni zaruéni opravy jsou autorizovana servisni stfediska nebo prodavajici
povinni vydat kupujicimu itelnou kopii opravniho listu nebo doklad o uplatnéni prava zéruky a dobé trvéni opravy.
Po dobu zéruky je kupujici povinen uschovat vedkeré doklady souvisejici s koupi a servisem vyrobku.

Opravni list slou¥i k prokazovani prav kupujiciho, proto je ve vlastnim zdjmu kupujiciho si zkontrolovat pred

podpisem veskeré ddaje. Zaruéni lhiita se v pfipadech, kdy zavada znemoZnila pouZivani vyrobku, prodiufuje o dobu,
kdy kupujici uplatnil ndrok na zaruéni opravu u autorizovaného sttediska aZ do dne pfevzeti opraveného vyrobku.

h)  Vyrobek musi byt instalovdn a provozovan podle navodu k obsluze a platnych norem. Funkce chladniéek,
mrazni¢ek a jinych kombinaci je zaruéena pfi okolni teploté od +10°C do +32°C.

i) Touto zdrukou nejsou dotgena prava kupujiciho, kterd se ke koupi véci vazi podle zvld§tnich pravnich predpist.

j)  Spolegnost BEKO Spolka Akcyjna, org. sl. LuZna 716/2, 160 00 Praha 6 ~ Vokovice nabizi spotFebiteliim na
vybrané modely prodlouZenou zaruku vcelkové délce trvani 5 let. Pfedmétem této nadstandardni zéruky je
bezplatné odstranovani vyrobnich vad po dobu nasledujicich 36 mésicd od skonéeni zakonné dvouleté zarugni lhity.
Podminkou ziskani certifikdtu prodlouZené zdruky je spinéni veskerych podminek uvedenych na www.bekocr.cz.
O odstranéni vad vyrobku v prodlouzené zéruéni Ihité je kupujici oprédvnény poZidat Zakaznické centrum BEKO
tel: 220 105 371 (800 350 333) hitpy/www.bekocr.cz/oprava -spotrebice .

PHi opravé vrdmci prodlouZené zdruky je uZivatel povinen autorizovanému servisu predloZit platny certifikat
prodlouzené zaruky a prodejni doklad.

V dobé trvéani prodlouZené zaruky bude opravnéna reklamace fesena opravou nebo dodanim nahradnibo dilu.

V pfipadé neodstranitelné vady zajisti dovozce pfimo u zdkaznika vyménu vyrobku za novy. Nérok na vyménu
uplatiuje zdkaznik po zaslani viech potiebnych doklad(l /platny certifikat, doklad o zakoupeni, vyjadieni servisniho
Praha 6 ~ Vokovice. Spotfebitel nemd pravo v pribéhu prodlouZené zaruky na vraceni kupni &astky. Uplatnéni prava
na bezplatné odstrafiovéni vyrobnich vad podléhd zde uvedenym vieobecnym zéruénim podminkam.

Prévo na uplatnéni zaruky zaniké pokud:

@® neni vyrobek pouZivan v souladu s ndvodem
® dodlo k mechanickému pokozeni wyrobku cizim zavinénim, p¥i nespravné Gdribé nebo jinym zanedbanim péde
o vyrobek

@® byl na vyrobku proveden neodborny zasah neopravnénou osobou

@® plynové spotiebiée nebo spotiebite s napdjenim 400V nebyly uvedeny do provozu odbornou firmou

® doslo k mechanickému poskozeni pfi pfepravé

® je vada zplsobena vnéjdimi podminkami, jako jsou napf. poruchy v elektrické siti nebo vadna bytova instalace,
nevhodnymi provoznimi podminkami, poskozenf Zivlem

@ je vyrobek vadny z divodu pouZiti neorigindlniho pfisluenstvi a ndhradnich dilt

® kuchyiiska linka, do které je vyrobek zabudovany, nespliiuje technické parametry

® zdruka se ddle nevztahuje na preventivni Gdribu popsanou v ndvodu k obsluze, popfipadé zdvady zplsobené
nevhodnou manipulaci, na opotfebeni vzniklé béinym pouiivdnim, mechanické poskozeni sklenénych a
plastovych komponentl

@® zdruka se nevztahuje na ndvitévu technika za Uéelem poradenstvi, preventivni kontrolu stavu spotiebice,

vyménu ndhradniho dilu, ktery nevyzaduje odborny zasah, zdména sméru otvirani dvefi chladnitek
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