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Pokrov odprtine za dodajanje sestavin/merica
Pokrov

Vr¢ sekljalnika (1,5 litra)

Odstranljivo rezilo

Ohisje

Vtikag in priklju€na vrvica/kabel

Upravljalni gumb

Podstavek

Plasti€ne nozice

Varnostna opozorila

Pred uporabo aparata pozorno preberite vsa
navodila.

Pred sestavljanjem ali razstavljanjem
aparata, pred ¢is¢enjem ali ko aparat ni
pod nadzorom, ga izklopite iz
elektricnega omreZja.

Otroci naj ne uporabljajo tega aparata.
Aparat in prikljuéna vrvica naj ne bosta
dosegljiva otrokom.

Osebe z zmanj$animi fiziCnimi,
senzori¢nimi in umskimi zmoznostmi ali s
pomanjkljivim znanjem ter izkuSnjami
lahko uporabljajo ta aparat pod
ustreznim nadzorom ali ¢e so prejeli
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ustrezna navodila glede vamne uporabe
aparata in Ce razumejo nevarnosti, ki so
povezane z njegovo uporabo.

Otroci naj se ne igrajo z aparatom.
Poskodovano priklju¢no vrvico sme
zamenijati le proizvajalec ali pooblasceni
serviser oz. druga strokovno
usposobljena oseba, saj je sicer takSno
opravilo lahko nevamo.

Bodite previdni, ko ravnate z ostrimi
rezili, ko praznite posodo ter med
¢iSCenjem.

Pred menjavo pripomockov ali preden se
priblizate premiCnim delom aparata, le
tega izklopite in ga izkljuCite iz
elektricnega omreZja.

Aparat je namenjen uporabi v
gospodinjstvu in podobnih okoljih, kot so:
prirocne kuhinje za osebje v trgovinah in
drugih delovnih okoljih,

— druZinske kmetije,

— nastanitvene enote za goste v hotelih,
motelih in drugih nastanitvenih objektih,
— objektih, ki nudijo noCitve z zajtrkom.
Ko so rezila v uporabi, se jim ne
priblizujte s prsti.

V meSalniku oz. sekljalniku ne sekljajte
vroCih sestavin.

Aparat naj bo med uporabo vedno na
ravni podlagi.

Poskrbite, da bo gumb za upravijanje v
polozaju "0", preden aparat prikljucite na
elektricno omreZje.

Aparat naj ne deluje neprekinjeno vec
kot 1 minuto.

Ce aparat uporabljate kot kavni mlinéek,
naj ne deluje neprekinjeno vec kot 30
minut. Ce ste aparat trikrat zapored
uporabili kot kavni mlinéek, naj pred



naslednjo uporabo aparat pociva
priblizno 60 minut.

Pozorno preberite navodila, prilozena
aparatu, in jih shranite.

Preden vstavite ali odstranite vtikac iz
vti€nice, vedno izklopite napajanje na
vticnici. Ko izklapljate aparat iz
elektricnega omreZja, drzite za vtikac; ne
vlecite za prikljuéno vrvico (kabel).

Ne uporabljajte aparata s podaljSkom,
razen Ce je le-tega pregledal in preskusil
ustrezno usposobljen strokovnjak za
elektriCne napeljave ali serviser.

Aparat vedno prikljucite na vtinico oz.
omrezje, ki je pod tak$no napetostjo
(samo izmeniéno), kot je navedeno na
aparatu.

Aparat uporabljajte samo v predviden
namen.

Aparata ne postavljajte na vro¢ plinski
gorilnik ali elektricni grelnik oz. v blizino
takSnega gorilnika ali grelnika, kot tudi ne
v segreto pecico. Aparata ne postavijajte
na kateri koli drug aparat.

Ne dovolite, da prikljucna vrvica visi
preko roba mize ali delovne povrsine ali
da se dotika vroCe povrsine.

Ne uporabljajte elektricnega aparata s
poSkodovano prikljuéno vrvico, Ce je
aparat padel na tla ali drugo povrsino ali
Ce je kakor koli poSkodovan.

Nikoli ne potopite aparata v vodo ali
katero koli drugo tekocino, Ce to ni
izrecno priporoceno.

Nikoli se ne dotikajte rezil, ko je aparat
vklopljen.

Bodite posebej previdni, ko praznite ali
Cistite vrC sekljalnika, saj so razila
izjemno ostra.

Ta oprema je oznacena v skladu z evropsko
smernico 2002/96/EG o odpadni elektricni in
elektronski opremi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Smernica
opredeljuje zahteve za zbiranje in ravnanje z
odpadno elektriéno in elektronsko opremo, ki
veljajo v celotni Evropski Uniji.

Pouzivani spotrebice

1. Namestite merico (1) na pokrov (2). Namestite
pokrov na vr¢ sekljalnika in ga pritisnite navzdol
(Slika 1).

2. Vr¢ sekljalnika postavite na ohisje in ga obrnite v
nasprotni smeri urinega kazalca (Slika 2). Ve¢
informacij najdete v poglavju Varnostni sistem za
zaklepanje.

Slika.2

Slika.1

3. Odstranite pokrov ali merico iz vréa sekljalnika
ter postavite sestavine v vr¢.

4. Pokrov z name$¢eno merico ponovno namestite
na vr¢ sekljalnika in obrnite vr& v nasprotni smeri
urinega kazalca, da se zaskoci. Ve¢ informacij
najdete v poglavju Varnostni sistem za
zaklepanje. Vsebina v vréu naj ne preseze
oznacene ravni, t. j. 1,5 litra.

5. Z gumbom za upravljanje izberite Zeleno hitrost

sekljanja: 1, 2 ali trenutno delovanje.

Pri trenutnem delovanju (pulse) bo sekljalnik

deloval, dokler drzite gumb za trenutno

delovanje. To vam omogoca ve¢ nadzora pri
sekljanju npr. ores$¢kov in ¢okolade ali pri
drobljenju ledu.

. Ce gumb obrnete v polozaj 1 ali 2 bo aparat
deloval neprekinjeno, dokler gumba ne obrnete
nazaj v polozaj 0.

8. Sestavine lahko v vr¢ dodate tudi med
sekljanjem. To storite tako, da odstranite merico
iz odprtine za dodajanje sestavin.

9. Po kon¢anem sekljanju obrnite gumb za
upravljanje nazaj na polozaj 0.

&
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Varnostni siistem za zaklepanje

Za vecjo varnost je ta sekljalnik in kavni mlincek
opremljen z varnostnim sistemom za zaklepanje. Ce




pokrov ter vr¢€ ali kavni mlin¢ek nista pravilno
namescena, aparat ne bo deloval.

Sekljalnik pravilno sestavite po naslednjih navodilih:

1. OhiSje postavite na mizo; sprednji del naj bo
obrnjen proti vam.

Vr¢ sekljalnika postavite na ohisje, tako da bo
roCaj na desni strani. Vr¢ je pravilno postavljen,
ko je puscica na vréu neposredno nad odprtim
mehanizmom za zaklepanje na ohi$ju oz.

podstavku z motorjem.

2.

Vodic¢ za vas sekljalnik

3. Obrnite vr¢ sekljalnika v desno, da se ta sliSno
zaskoci. Puscici na ohiSju (podstavku z
motorjem) ter vréu morata biti poravnani druga z
drugo. Vr¢€ sekljalnika je tako pravilno namescen.
Namestite pokrov na sekljalnik, tako da je
zavihek obrnjen proti vam.
. Obrnite zavihek v desno, dokler ni neposredno
nad rocajem vréa. Sekljalnik je sedaj pripravljen
za uporabo.

Priporocena

drobtine piSkotov

Opravilo Vrsta hrane Priporocen postopek
nastavitev
Mlecni shake, Uporabite ohlajeno mleko. Mesajte, dokler ne dosezete Zelene
Penjenje 1,2
smoothie gostote oz. teksture.
Orescki, Trenutno
Sekljajte pol skodelice sestavin naenkrat, da bodo koscki enake
Sekljanje cokolada, cesen delovanje
velikosti.
ali zelisca (pulse)
MesSajte maslo in sladkor, dokler ne nastane kremasta zmes.
Penasto
Maslo ali sladkor 1,2 Priporoéamo, da na polovici meSanja ustavite sekljalnik ter
mesanje
postrgate kremo s strani vréa. Ne mesajte predolgo.
Krusne drobtine,
Drobljenje 1,2 Nalomite na kose in sekljajte, dokler ne nastanejo drobtine.

1,2trenutno

Dodajte 1/4 skodelice vode. Za drobljenje ledu uporabite katero koli

sadje

Drobljenje ledu Led nastavitev ali pa 3 do 4-krat zapored pritisnite tipko za trenutno
delovanje
delovanje (pulse).
Mesajte, dokler ne nastane homogena zmes. Med mesanjem lahko
Priprava
Polivke za solato 1,2 dodajate olje skozi odprtino za dolivanje oz. dodajanje sestavin v
emulzije
pokrovu.
Sladkor v Drobite priblizno 20 sekund za grobo mleti sladkor v prahu in Se
Kristalni sladkor 1,2
prahu nadaljnjih 10 sekund za fino mleti sladkor v prahu.
Sestavine mesajte le toliko, da nastane homogena zmes. Ne
Mesanje Tekoce testo 1,2
mesajte predolgo.
Juhe, zelenjava,
Pire 1,2 Mesajte, dokler ne nastane gladka zmes.

POZOR! Cas sekljanja ali mesanja se lahko spremi
so le okvirna.

Priro¢ni nasveti za uporabo aparata

¢ Ce v omaki za meso nastanejo grudice ali &e se
omaka na jajéni osnovi posede, ju lahko resite s
kratkim meSanjem v sekljalniku.

Hrano, ki jo nameravate dodati v sekljalnik,
narezite na kocke (s stranico priblizno 2 do 3
centimetre); tako bo zmes bolj enakomerna.
Nikoli na napolnite vréa sekljalnika ¢ez oznaceno
raven.

nja glede na koli¢ino sestavin v vréu; navedena trajanja

Za ucinkovito meSanje oz. sekljanje suhih
sestavin boste morda morali prekiniti delovanje
aparata ter sestavine z lopatico postrgati s strani
vréa in jih vrniti na dno.

Kadar pripravljate pire iz zelenjave ali sadja,
kuhanega ali surovega, narezite sestavine na
majhne kose, da olajSate delovanje aparata.

Ko mesate razli¢ne sestavine, najprej dodajte
tekocgine, nato pa S$e suhe sestavine.

Vedno se prepri€ajte, da v sadju ni koscic ter da v
mesu ni kosti, saj lahko le-te poSkodujejo rezila.




o V sekljalniku ne mesajte vrocih tekogin.
Pocakajte, da se vroce tekocine ohladijo, preden
jih dodate v sekljalnik.

o Ko pripravljate pire iz toplih sestavin, vedno
omogocite prezracevanje vréa sekljalnika. To
storite tako, da po tem, ko zaZenete sekljalnik,
odstranite merico iz pokrova vréa.

Nega in ¢iS€enje

Metoda hitrega ciS€enja

1. Napolnite sekljalnik do polovice s toplo vodo in
maijhno koli¢ino detergenta.

2. Zasucite gumb za trenutno delovanje (P) in jo
drzite 1 do 2 sekundi, nato pa jo spustite.
Ponovite 3 do 4 krat.

3. Nato odstranite vr¢ in ga sperite pod tekoco
vodo.

Temeljito ¢iS€enje

1. Odvijte sklop rezila z dna vréa, tako da obrnete
dno rezila v nasprotni smeri urinega kazalca.

2. Odstranite gumijasto tesnilo s sklopa rezila.

3. Pomijte pokrov vréa, merico, gumijasto tesnilo,
sklop rezila ter vr¢ v vodi z nekaj detergenta.
Pozor: Pri ¢iS€enju rezil bodite previdni, saj so zelo

ostra.

Opomba: Ne pomivajte nobenega dela sekljalnika v
pomivalnem stroju.

Cisgenje ohigja
Ohisje ocistite z vlazno mehko gobo in nekaj
detergenta; ohi$je nato obriSite.

Opomba: Nikoli ne potopite ohiSja aparata (z
motorjem) v vodo.

Okolje

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne zavrzite
skupaj z obi€ajnimi gospodinjskimi odpadki, temvec
ga odlozite na uradnem zbirnem mestu za
recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja.

Garancija in servis

Za informacije ali v primeru teZav se obrnite na
Gorenjev center za pomo¢ uporabnikom v vasi
drzavi (telefonsko Stevilko najdete v mednarodnem
garancijskem listu).

Samo za osebno uporabo!

5 GORENJE
VAM ZELI OBILO ZADOVOLJSTVA PRI
UPORABI VASEGA APARATA!

Pridrzujemo si pravico do sprememb!



. Pokrov otvora za dodavanje sastojaka/mjerica
. Pokrov

. Vr¢ sjeckalice (1,5 litra)

. Odstranjivi noz

Kuciste

. Utika¢ i priklju¢ni kabel

. Gumb za upravljanje

. Podnozje

. Plasti¢ne nozice
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Sigurnosna upozorenja

Prije uporabe uredaja pazljivo proCitajte

sve upute za uporabu.

e Prije sastavljanja ili rastavljanja uredaja,
odnosno pri¢vrs¢ivanja ili skidanja
nastavaka, te prije CiS¢enja, ili uvijek kad
uredaj nije pod nadzorom obavezno ga
iskopCajte iz elektricne mrezZe.

e Djeca neka ne koriste uredaj. Sam
uredaj i prikljucni kabel neka ne budu na
dohvat ruke djeci.

e Uredaj nije namijenjen za koristenje
osobama smanjenih fizi€kih, senzornih
ili umnih sposobnosti, ili nedovoljnog
znanja i iskustava, osim ako ih nadzire
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osoba, zaduzena za njihovu sigurnost i
ako su dobili odgovarajuce upute glede
sigurne uporabe uredaja, i ako razumiju
opasnosti povezane s njegovim
koriStenjem.

e Djecu morate nadzirati i ne dozvoliti im
da uredaj koriste kao igracku.

e Ostecen prikljuéni kabel smije zamijeniti
iskljucivo proizvodac ili njegov ovlasteni
serviser, odnosno neka druga struéno
osposobljiena osoba, inace je takav
zahvat potencijalno opasan.

e Posebnu paznju posvetite rukovanju
o$trim nozevima, kad praznite posudu,
kao i tijekom cCis¢enjem.

e Prije izmjene priklju¢aka i nastavaka,
odnosno svaki put prije no to se
priblizite pomi¢nim dijelovima uredaja,
provjerite dali je uredaj iskopCan iz
elektricne instalacije.

¢ Uredaj je namijenjen uporabi u
kucanstvu i slinim okruzenjima, kao $to
su:

e priru¢ne kuhinje za osoblje u trgovinama
i drugim radnim sredinama,

— obiteljska gospodarstva,

— stambene jedinice za goste u
hotelima, motelima, i ostalim objektima
za stanovanje,

— objektima koji nude usluge prenocista
s doruckom.

e Kad su ostrice nozeva u radu nemojte
im se nikad priblizavati s prstima.

¢ U mikseru, odnosno u sjeckalici nikad
nemojte sjeckati vruée sastojke.

e Tijekom rada neka uredaj uvijek bude
na ravnoj podlozi.



e Prije no $to uredaj prikljucite na
elektriénu instalaciju, provjerite dali je
gumb za upravljanje u poloZaju "0".

o Uredaj ne smije raditi neprekidno duze
od 1 minute.

e Ukoliko uredaj koristite kao mlinac za

mljevenje kave, neka ne radi neprekidno
duze od 30 minuta. Ukoliko ste uredaj tri

puta uzastopce koristili kao mlinac za
kavu, prije slijedece uporabe neka
uredaj miruje priblizno 60 minuta.

e Pazljivo procitajte upute prilozene k
uredaju, i spremite ih za kasnije.

e Prije no $to ukopcCate ili odstranite utika¢

iz utinice, uvijek iskljucite napon u
utiCnici. Kad iskopCavate uredaj iz
elektriCne instalacije, uvijek prstima
uhvatite utikac; nikad nemojte vuci
prikljucni kabel.

o Uredaj nemojte koristiti s produznim
kabelima, osim ako je takav produzni
kabel pregledao i isprobao
odgovarajuce osposobljen strucnjak za
elektriCne instalacije, ili serviser.

o Uredaj uvijek ukopCajte u utiCnicu,
odnosno instalaciju Ciji napon
(izmjeni¢ne struje) odgovara onom,
navedenim na uredaju.

e Uredaj koristite samo za njegovu
predvidenu namjenu.

e Uredaj nemojte stavljati na vruéi plinski

plamenik ili na elektriéni grija¢, odnosno

u blizinu takvog plamenika ili grijaca,
kao ni u blizinu zagrijane peénice.
Uredaj nemojte stavljati na bilo kakav
drugi uredaj.

e Nemojte dozvoliti da prikljucni kabel visi
preko ruba stola ili radne povrSine, ili da

dodiruje okolne vruce povrsine.

o Nemojte koristiti elektricni uredaj s

oStecenim prikljuénim kabelom,
odnosno, ako je uredaj pao na pod ili
neku drugu povrsinu, odnosno ako je na
bilo koji drugi nacin ostecen.

o Uredaj nemojte nikad uranjati u vodu,

niti u bilo koju drugu tekucinu, ukoliko to
nije izricito preporuceno.

e Nikad nemojte dodirivati oStrice kad je

uredaj u radu.

« Budite narocCito paZljivi kad praznite ili

Cistite vr€ sjeckalice, jer su ostrice
noZeva opasno ostre.

Uporaba sjeckalice
1. Namjestite mjericu (1) na pokrov (2). Namjestite

pokrov na vr¢ sjeckalice i pritisnite ga nadolje
(Slika 1).

. Vr¢ sjeckalice stavite na kuciste i zaokrenite ga u

suprotnom smijeru od kazaljki na satu (Slika 2).
ViSe informacija naci ¢ete u poglavlju Sigurnosni
sustav zaklju€avanja.

Slika.1 Slika.2

. Skinite pokrov ili mjericu sa vréa sjeckalice te

stavite sastojke u vr¢.

. Pokrov s namjestenom mjericom ponovno stavite

na vr¢ sjeckalice i vré zaokrenite u suprotnom
smjeru od kazaljki na satu, da se zatakne. Vise
informacija naci ¢ete u poglavlju Sigurnosni
sustav zaklju€avanja. Vodite rauna da sadrzaj
vréa ne premasi oznacenu razinu, to jest najviSe
1,5 litre.

. Gumbom za upravljanje izaberite brzinu

sjeckanja: 1, 2, ili trenutno djelovanje.

. U funkciji trenutnog djelovanja (pulsiranje)

sjeckalica ¢e raditi sve dok drzite pritisnut gumb
za trenutno djelovanje. Takav nac¢in omogucuje



viSe nadzora u sjeckanju npr. orasc¢ic¢a ili
¢okolade, ili za drobljenje leda.

7. Kad gumb za upravljanje okrenete u polozaj 1 ili
2, uredaj e raditi neprekidno, sve dok isti gumb
ne okrenete nazad u polozaj 0.

8. Sastojke mozete dodavati u vr¢ i tijekom
sjeckanja. To cete u€initi tako da izvadite mjericu
iz otvora za dodavanje sastojaka.

9. Nakon zavr$enog sjeckanja, gumb za upravljanje

Sjeckalicu pravilno sastavite prema slijede¢im

uputama:

1. Kuciste postavite na stol; prednji dio uredaja
neka bude okrenut prema vama.

2. Vr¢ sjeckalice stavite na kuciste, tako da drSka
bude na desnoj strani. Vr¢ je pravilno postavljen
kada je strjelica na vréu neposredno iznad
otvorenog mehanizma za zaklju¢avanje na
kucistu, odnosno na podnozju s motorom.

uvijek okrenite nazad u polozaj 0.

Sigurnosni sustav zakljuéavanja

Za vaSu vecu sigurnost ova sjeckalica i mlinac za

kavu opremljeni su sigurnosnim sustavom za
zaklju€avanje. Ukoliko pokrov uredaja ili vr¢

odnosno mlinac za kavu nisu pravilno namjesteni,

uredaj nece raditi.

Vodic¢ za vasu sjeckalicu

3. Vr¢ sjeckalice zaokrenite udesno, da se ¢ujno
zakvadi (klikne na mjesto). Strjelice na kuéistu
(podnozju s motorom) i na vréu moraju biti
medusobno poravnane. Jedino na ovaj nacin je
vr¢ sjeckalice pravilno uévr§éen na svoje mjesto.

4. Namijestite pokrov na sjeckalicu, tako da je
pregib okrenut k vama.

5. Zaokrenite pregib udesno, dok ne bude
neposredno iznad drSke vréa. Sjeckalica je sada
spremna za uporabu.

Preporucljiva

mrvice keksa

Postupak Vrsta hrane Preporucljiv postupak
podesenost
Miijeéni shake, Koristite ohladeno mlijeko. MijeSajte sve dok ne postignete trazenu
Pjenjenje 12
smoothie gustocu, odnosno teksturu.
Orascici, Trenutno
Sjeckajte pola Salice sastojaka odjednom, da komadic¢i budu jednake
Sjeckanje ¢okolada, ¢eSnjak djelovanje
veli€ine.
ili bilje (pulse)
MijeSajte maslac i Secer, sve dok ne nastane kremasta smjesa.
Pjenasto
Maslac ili Secer 1,2 Preporuc¢ujemo da na polovici mijeSanja zaustavite sjeckalicu, te
mijesanje
ostruzete kremu sa strana vréa. Nemojte mijesati predugo.
Krusne mrvice,
Drobljenje 1,2 Nalomite na komade i sjeckajte sve dok ne nastanu mrvice.

Usitnjavanje

Led

1, 2, trenutno

Dodajte 1/4 Salice vode. Za drobljenje leda koristite bilo koju

podesenost, ili 3 do 4 puta uzastopce pritisnite tipku za trenutno

voce

leda djelovanje
djelovanje (pulse).
Mijesajte sve dok ne nastane homogena smjesa. Tijekom mijeSanja
Priprema
Preljevi za salatu 1,2 mozete dodavati ulje kroz otvor za dolijevanje, odnosno dodavanje
emulzije
sastojaka u pokrovu.
. Drobite priblizno 20 sekundi za grubo mljeveni Secer u prahu, i jo$
Secer u prahu Kristalni Secer 1,2
daljnjih 10 sekundi za fino mljeveni $ecer u prahu.
Sastojke mijesajte samo onoliko koliko treba da nastane homogena
MijeSanje Tekuce tijesto 1,2
smjesa. Nemojte mijesati predugo.
Juhe, povrce,
Pire 1,2 MijeSajte sve dok ne nastane glatka smjesa.

PAZNJA! Vrijeme sjeckanja ili mije§anja moZe se mijenjati u ovisnosti o koli¢ini sastojaka u vréu; navedena
trajanja so samo okvirna.



Priru€ni savjeti za uporabu uredaja

Ukoliko se vam dogodi da u umaku za meso
nastanu grudice, ili ako umak na osnovi jaja
splasne, mozete ih spasiti kratkim mijesanjem u
sjeckalici.

Hranu koju namjeravate obradivati u sjeckalici,
narezite na kocke (s stranicom priblizno 2 do 3
centimetra) — tako e smjesa postati
ravnomjernija.

Nikad nemojte napunite vr¢ sjeckalice preko
oznacene razine.

Za ucinkovito mijeSanje, odnosno sjeckanje suhih
sastojaka, mozda ¢ete morati nakratko prekinuti
djelovanje uredaja, te sastojke lopaticom ostrugati
sa stranica vr¢a, te ih zatim vratiti na dno.

Kad pripremate pire iz povréa ili voc¢a, bilo
kuhanog ili sirovog, narezite sastojke na manje
komadice, jer ¢ete time olak3ati djelovanje
uredaja.

Kad mijeSate razli¢ite sastojke, najprije dodajte
tekucinu, a zatim suhe sastojke.

Uvijek provjerite da u voéu nema kostica, i da u
mesu nema Kostiju, jer to moze ostetiti noZeve.

U sjeckalici nemojte mijeSati vruce tekucine.
Pri¢ekajte da se vruca tekucina ohladi prije no Sto
Cete je staviti u sjeckalicu.

Kad pripremate pire iz toplih sastojaka, uvijek
omogucite provjetravanje vr€a sjeckalice. To Cete
uciniti tako da mjericu skinete sa pokrova vréa
kad uputite uredaj u rad.

Njega i ¢iSéenje
Metoda brzog ¢iS¢enja

1.

2.

Napunite sjeckalicu do polovice toplom vodom i
malom koli¢inom deterdzenta.

Pritisnite tipko za trenutno djelovanje i drzite je
pritisnutu 1 do 2 sekunde, a zatim je ispustite. To
ponovite 3 do 4 puta.

. Nakon toga skinite vr¢ i isperite ga pod teku¢om

vodom.

Temeljito ¢iS¢enje

1.

2.
3.

Odvijte sklop nozZa sa dna vréa, tako da dno
noza zaokrenete u smjeru kazaljki na satu.
Odstranite gumenu brtvu sa sklopa noza.
Operite pokrov vréa, mjericu, gumenu brtvu,
sklop noza, te vr¢ u vodi kojoj ste dodali malo
deterdzenta.

Paznja: Budite vrlo oprezni kod ¢i§¢enja nozeva, jer
su vrlo ostri.

Napomena: Nijedan dio sjeckalice nemojte prati u
perilici posuda.

Ciséenje kugéista
Kuciste ocistite vlaznom mekom spuzvom i malo
deterdzenta; kuciSte zatim obriSite.

Napomena: Nikad nemojte uranjati kuciste uredaja
(s motornom jedinicom) u vodu.

Cuvanje uredaja

1. Prikljuéni kabel zamotajte i spremite u ladicu na
dnu ku¢ista, namijenjenu namatanju kabela.

2. Uredaj stavite na hladno i suho mjesto.

drzavi (telefonsko Stevilko najdete v mednarodnem

garancijskem listu).

Okolina

Simbol na proizvodu ili na njegovoj E
ambalazi oznacCuje, da se s tim

proizvodom ne smije postupiti kao s —
otpadom iz domacinstva. Umjesto toga treba biti
uru€en prikladnim sabirnim tockama za recikliranje
elektronickih i elektriCkih aparata. Ispravnim
odvozZenjem ovog proizvoda sprijecit Cete
potencijalne negativne posljedice na okoli$ i zdravlje
ljudi, koje bi inaCe mogli ugroziti neodgovarajuc¢im
rukovanjem otpada ovog proizvoda. Za detaljnije
informacije o recikliranju ovog proizvoda molimo
Vas da kontaktirate Vas$ lokalni gradski ured, uslugu
za odvozZenje otpada iz domacinstva ili trgovinu u
kojoj ste kupili proizvod.

Garancijai servis

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se
Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj drzavi
(telefonski broj naéi ¢ete u medunarodnom
garancijskom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog
centra, obratite se lokalnom trgovcu Gorenja, ili
odjelu Gorenja za male ku¢anske aparate.

Nije za profesionalnu uporabu!

GORENJE
VAM ZELI PUNO ZADOVOLJSTVA U RADU S
VASIM APARATOM!

Pridrzavamo pravo do promjena!



SRB-MNE

. Poklopac otvora za dodavanje sastojaka/merica
. Poklopac

. Vr¢ seckalice (1,5 litra)

. Odstranjivi noz

Kuciste

. Utika¢ i priklju¢ni kabl

. Dugme za upravljanje

. Podnozje

. Plasti¢ne nozice

©ONOO A WN =

Bezbednosna upozorenja

e Pre upotrebe aparata paZzljivo proCitajte
sva uputstva za upotrebu.
e Pre sastavljanja ili rastavljanja aparata,

odnosno montaze ili skidanja nastavaka,

te pre CiS¢enja, ili uvek kad aparat nije
pod nadzorom obavezno ga iskopCajte
iz elektricne instalacije.

e Deca neka ne koriste aparat. Sam
aparat i priklju¢ni kabl neka ne budu na
dohvat ruke deci.

e Aparat nije namenjen za koris¢enje
licima smanijenih fizickih, osetilnih ili
mentalnih sposobnosti, ili nedovoljnog
znanja i iskustava, izuzev ako su pod
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kontrolom lica, zaduzenih za njihovu
bezbednost i ako su dobili odgovarajuca
uputstva u vezi bezbedne upotrebe
aparata, i ako razumeju opasnosti
povezane s njegovim koris¢enjem.

e Decu treba nadzirati i ne dozvoliti im da

aparat koriste kao igracku.

e Ostecen prikljuéni kabl sme zameniti

iskljucivo proizvodac ili njegov ovlasceni
serviser, odnosno neko drugo struéno
osposobljeno lica, inace je takav zahvat
potencijalno opasan.

e Posebnu paznju posvetite rukovanju

o$trim nozevima, kad praznite posudu,
kao i tokom cis¢enjem.

e Pre izmene prikljucaka i nastavaka,

odnosno svaki put pre no sto se
priblizite pomi¢nim delovima aparata,
proverite dali je aparat iskop¢an iz
elektricne instalacije.

e Aparat je namenjen upotrebi u

domacinstvu i sliénim sredinama, kao
§to su:

e priru¢ne kuhinje za osoblje u radnjama i

drugim radnim sredinama,

e — porodiéne farme,

— stambene jedinice za goste u
hotelima, motelima, i ostalim objektima
za stanovanje,

— objektima koji nude usluge prenocista
s doruckom.

e Kad su ostrice nozeva u radu nemojte

nikad priblizavati prste.

e U mikseru, odnosno u seckalici nikad

nemojte seckati vruce sastojke.

e Tokom rada neka aparat uvek bude na

ravnoj podlozi.



e Pre no $to aparat prikljucite na
elektriénu instalaciju, proverite dali je
dugme za upravljanje u polozaju "0".

e Aparat ne sme raditi neprekidno duze
od jednog minuta.

e Ukoliko aparat koristite kao mlinac za
mlevenje kafe, neka ne radi neprekidno
duze od 30 minuta. Ukoliko ste aparat tri
puta zaredom koristili kao mlinac za
kafu, pre naredne upotrebe neka aparat
miruje priblizno 60 minuta.

e Pazljivo procitajte uputstva priloZzena ka
aparatu, i spremite ih za kasnije.

e Pre no Sto ukopcate ili odstranite utika¢
iz utiCnice, uvek iskljucite napon u
uticnici. Kad iskopCavate aparat iz
elektriéne instalacije, uvek prstima
uhvatite utikac; nikad nemojte vuci
prikljucni kabl.

¢ Aparat nemojte koristiti s produznim
kablovima, izuzev ukoliko je takav
produzni kabl pregledao i isprobao
odgovarajuce osposobljen strucnjak za
elektriCne instalacije, ili serviser.

e Aparat uvek ukopcajte u utiCnicu,
odnosno instalaciju Ciji napon
(izmeni¢ne struje) odgovara onom,
navedenom na aparatu.

e Aparat koristite samo za njegovu
predvidenu namenu.

e Aparat nemojte stavljati na vruci gasni
gorionik ili na elektricni grejac, odnosno
u blizinu takvog gorionika ili grejaca, kao
ni u blizinu zagrejane rerne. Aparat
nemojte stavljati na bilo kakav drugi
aparat.

e Nemojte dozvoliti da prikljucni kabl visi
preko ivice stola ili radne povrSine, ili da
dodiruje okolne vruce povrsine.
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o Nemojte koristiti elektricni aparat s
ostec¢enim prikljuénim kablom, odnosno,
ako je aparat pao na patos ili neku
drugu povrSinu, odnosno ako je na bilo
koji drugi nacin oStecen.

o Aparat nemojte nikad uranjati u vodu,
niti u bilo koju drugu te¢nost, ukoliko to
nije izricito preporuceno.

e Nikad nemojte dodirivati oStrice kad je
aparat u radu.

e Budite naroCito paZljivi kad praznite ili
Cistite vrC seckalice, jer su ostrice
nozeva veoma ostre.

Upotreba seckalice

1. Namestite mericu (1) na poklopac (2). Poklopac
uglavite na vr¢ seckalice i pritisnite ga prema
dole (Slika 1).

2. Vr¢ seckalice stavite na kuciste i obrnite ga u
suprotnom smeru od kazaljki na satu (Slika 2).
Vise informacija naci ¢ete u poglavlju
Bezbednosni sistem zakljucavanja.

Slika.1 Slika.2

3. Skinite poklopac ili mericu sa vréa seckalice te
stavite sastojke u vr¢.

4. Poklopac s nameStenom mericom ponovno
stavite na vr¢ seckalice i vr¢ obrnite u suprotnom
smeru od kazaljki na satu, da se uglavi. Vise
informacija naci ¢ete u poglavlju Bezbednosni
sistem zaklju¢avanja. Vodite ra¢una da sadrzaj
vr€a ne sme da prevazide oznaceni nivo, to jest
najvisSe 1,5 litra.

5. Dugmetom za upravljanje izaberite brzinu
seckanja: 1, 2, ili momentalno delovanje.

6. U funkciji momentalnog delovanja (pulsiranje)
seckalica ¢e raditi sve dok drzite pritisnuto
dugme za momentalno delovanje. Takav nacin



omogucuje vise nadzora u seckanju npr. Seckalicu pravilno sastavite prema narednim
ora$cic¢a ili Cokolade, ili za usitnjavanje leda. uputstvima:
7. Kad dugme za upravljanje obrnete na poziciju 1 1. Kuciste postavite na sto; prednji deo aparata
ili 2, aparat ¢e raditi neprekidno, sve dok isto neka bude okrenut prema vama.
dugme ne obrnete natrag u polozaj 0. 2. Vr¢ seckalice stavite na kuciste, tako da rucka
8. Sastojke mozete dodavati u vr¢ i tokom bude na desnoj strani. Vr¢ je pravilno postavljen
seckanja. To ¢ete uraditi tako da izvadite mericu kada je strelica na vrcu direktno iznad otvorenog
iz otvora za dodavanje sastojaka. mehanizma za zaklju€avanje na kucistu,
9. Nakon zavr$enog seckanja, dugme za odnosno na podnozju s motorom.
upravljanje uvek obrnite natrag na poziciju O. 3. Vr¢ seckalice obrnite udesno, da se ¢ujno uglavi
L. . . (klikne) na svoje mesto. Strelice na ku¢istu
Bezbednosni sistem zaklju€avanja (podnoZju s motorom) i na vréu treba da su
Za vasu veéu bezbednost ova seckalica i mlinac za medusobno poravnane. Jedino na ovaj nacin vré
kafu opremljeni su bezbednosnim sistemom za seckalice pravilno je uglavljen na svoje mesto.
zakljuavanje. Ukoliko poklopac aparata ili vr& 4. Ea(;“esli'te pokklopac na seckalicu, tako da pregib
odnosno mlinac za kafu nisu pravilno namesteni, ";) €o renu.tb a(;/ama. dok e bud g
aparat neée raditi. 5. O rnite E)I’egl VU esno, .0 pe ude neposredno
iznad rucke vréa. Seckalica je sada spremna za
upotrebu.
6.
Vodi¢ za vasu seckalicu
Preporucljiva
Postupak Vrsta hrane Preporucljiv postupak
podesenost
Mlecni Sejk, Koristite ohladeno mleko. MeSajte sve dok ne postignete trazenu
Izrada pene 1,2
smoothie gustocéu, odnosno teksturu.
Orascici, Momentalno
Seckajte pola Solje sastojaka odjednom, da komadici budu jednake
Seckanje cokolada, beli luk delovanje
veliCine.
ili zacinsko bilje (pulsiranje)
MesSajte puter i Secer, sve dok ne nastane kremasta smesa.
Penasto
Puter ili Secer 1,2 Preporué¢ujemo da na polovini mesSanja zaustavite seckalicu, te
mesanje
ostruzete kremu sa strana vréa. Nemojte mesati predugo.
Prezle (krus$ne
Drobljenje mrvice), mrvice 1,2 Kidajte na komade i seckajte sve dok ne nastanu mrvice.
keksa
1,2, Dodajte 1/4 Solje vode. Za drobljenje leda koristite bilo koju
Usitnjavanje
Led momentalno regulaciju, ili 3 do 4 puta zaredom pritisnite taster za momentalno
leda
delovanje delovanje (pulsiranje).
Mesajte sve dok ne nastane homogena sme$a. Tokom mesanja
Priprema
Prelivi za salatu 1,2 mozete dodavati ulje kroz otvor za sipanje, odnosno dodavanje
emulzije
sastojaka u poklopcu.
. Meljite priblizno 20 sekundi za grubo mleveni Secer u prahu, i jo$
Secer u prahu Kristalni Secer 1,2
daljnjih 10 sekundi za fino mleveni $ecer u prahu.
Sastojke mesajte samo onoliko koliko treba da nastane homogena
Mesanje Tecno testo 1,2
smesa. Nemojte mesati predugo.
Supe, povrce,
Pire | 1,2 Mesajte sve dok ne nastane glatka smesa.
voce

PAZNJA! Vreme seckanja ili me$anja moze se menjati u ovisnosti o koli¢ini sastojaka u vréu; navedena

trajanja so samo okvirna.
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Priru€ni saveti za upotrebu aparata

o Ukoliko vam se desi da u sosu za meso nastanu
grudice, ili ako sos uraden na osnovi jaja splasne,
mozete ih spasiti kratkim meSanjem u seckalici.

e Hranu koju nameravate obradivati u seckalici,
narezite na parcice (s stranicom priblizno 2 do 3
centimetra) — tako ¢e smeSa postati ravnomernija.

¢ Nikad nemojte napuniti vré seckalice preko
oznacenog nivoa.

e Za efikasno meSanje, odnosno seckanje suvih
sastojaka, mozda ¢ete morati nakratko prekinuti
delovanje aparata, te sastojke lopaticom ostrugati
sa stranica vréa, te ih zatim vratiti na dno.

o Kad pripremate pire iz povr¢a ili voca, bilo
kuvanog ili sirovog, nareZite sastojke na manju
parcad, jer ¢ete time olak3ati delovanje aparata.

o Kad meSate razliCite sastojke, najpre dodajte
te€nost, a zatim suve sastojke.

o Uvek proverite da u vo¢u ne bude kostica, i da u
mesu nema Kostiju, jer to moze ostetiti noZeve.

¢ U seckalici nemojte meSati vruée te¢nosti.
Pri¢ekajte da se vruca te€nost ohladi pre no $§to je
stavite u seckalicu.

o Kad pripremate pire iz toplih sastojaka, uvek
omogucite provetravanje vréa seckalice. To ¢ete
uraditi tako da mericu skinete sa poklopaca vréa
kad uputite aparat u rad.

Nega i €iS€enje

Metoda brzog ¢iS¢enja

1. Napunite seckalicu do polovine toplom vodom i

malom koli¢inom deterdzenta.

Pritisnite taster za momentalno delovanje i drzite

ga pritisnutog 1 do 2 sekunde, a zatim ga

ispustite. To ponovite 3 do 4 puta.

. Nakon toga skinite vr¢ i isperite ga pod teku¢om
vodom.

2.

Temeljito ¢iS¢enje

1. Odsrafite sklop noza sa dna vréa, tako da dno
noza obrnete u smeru kazaljki na satu.

Skinite gumeni zaptiva¢ sa sklopa noza.

Operite poklopac vréa, mericu, gumeni zaptivac,
sklop noza, te vr¢ u vodi kojoj ste dodali malo
deterdzenta.

2.
3.

Paznja: Budite veoma oprezni kod ¢i§¢enja nozeva,
jer su vrlo ostri.

Napomena: Nijedan deo seckalice nemojte prati u
masini za pranje sudova.

Ciséenje kugéista

Kuc¢iste ocistite vlaznim mekim sunderom i malo
deterdzenta; kuciSte zatim obriSite.

Napomena: Nikad nemojte uranjati kuciste aparata
(s motornom jedinicom) u vodu.
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Cuvanje aparata

1. Prikljuéni kabl zamotajte i spremite u fijoku na
dnu kucista, namenjenu namotavanju kabla.
2. Aparat stavite na hladno i suvo mjesto.

Zascita okoline

Simbol na proizvodu ili na njegovoj

ambalazi oznaava, da se sa tim ﬁ
proizvodom ne sme postupati kao sa —
otpadom iz domacinstva. Umesto toga, proizvod
treba predati odgovarajuc¢im sabirnim centrima za
reciklazu elektronskih | elektri¢nih aparata.
Ispravnim odvozenjem ovog proizvoda

sprecCicete potencijalne negativne posledice na
Zivotnu sredine | zdravlje ljudi, koji bi inace mogli biti
ugrozZeni neodgovaraju¢im rukovanjem otpadom
ovog proizvoda. Za dobijanje detaljnih informacija o
tretmanu, odbacivanju | ponovnom kori§éenju ovog
proizvoda, stupite u kontakt sa prikladnim lokalnim
ustanovama, sluzbom za sakupljanje kuénog otpada
ili sa prodavnicom u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

Garancijai servis

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se
Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj drzavi
(telefonski broj naci cete u medunarodnom
garantnom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog
centra, obratite se lokalnom prodavcu Gorenja, ili
odelu Gorenja za male ku¢anske aparate.

Nije za komercialnu upotrebu!

GORENJE
VAM ZELI MNOGO ZADOVOLJSTVA U
RADU S VASIM APARATOM!

Pridrzavamo pravo do promena



. Kanak

Bokan Ha ceykankata (1,5 nutap)
OTCcTpaHnMBO Ceunno

Kyknwte

. BrakHyBau v npuknyyeH kaben

. Konye 3a ynpaByBatse

. MogHoxje

. Mnactuynm Hoynkea

©ONOO A WN =

Varnostna opozorila

e [peq ynotpeba Ha anapatoT
BHMMATENHO NPOYNTA]TE MV CUTE
ynaTcTBa.

e [peq cocTaByBatbe UNu pacTaByBare
Ha anapartoT, Npej YACTEHE WK Kora
anapatoT He e nof HaA30p, UCKITyyuTe
r0 Of enekTpuYHaTa Mpexa.

e [leua na He ro ynotpebyBaar 0BOj
anapat. AnapaToT U NPUKITYYHUOT

kaben ga He buaaT QOCTWKHM Ha aeua.

e Jlnua co cmaneHm uanykn, CETUITHN U
MEHTanH1 CnocoBGHOCTH MM CO
HeOoCTaTO4HO 3HaeHe 1 UCKYCTBa

MOXaT [ja ro ynotpeGyBaaT 0BOj anapat

. Kanak Ha oTBOpOT 3a loaaBakse COCTojku/Mepka

MK
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NOA COOABETEH HAA30p MM ako Aobune
COOBETHM YNaTCTBa CO OrneA Ha
besbegHa ynoTpeba Ha anapaTtoT 1 ako
i pa3bupaaTt onacHOCTUTE Kou ce
noBp3aHu Co HeroeaTa ynoTpeba.

e [leLla ja He Cce urpaaT co anaparor.
e OLITETEH NpUKNyYeH kaben cmee aa

3aMeHuM CaMo NpOV3BOAUTENOT UMK
OBMacTeH CepBucep, OLHOCHO ApYro
CTPY4HO ocnocobeHo nuue, buaejku Bo
CMpOTMBHO Takea paboTta Moxe fa buae
onacHa.

e bugete npeTnasnuneu Kora noctanysare

CO OCTpuTE cevnna, Kora ro npasHuTe
CafoT 1 3a BpEME YUCTEHE.

e [pea 3ameHyBatbe Ha nomaranara unm

npeg Aa ce npubnmkute Ao
NoaBWXHWTE AENOBM Ha anapaTor,
WMCKITy4uTE TO anapaToT W UCKITy4uTe ro
Of eneKTpuYHaTa Mpexa.

e AnapartoT e HaMeHeT 3a ynotpe6a Bo

AOMaKUHCTBO M CIINYHW OKOMMHM, Kako
LITO Cce:

e MPUPaYHM KyjHM 3a NEPCOHAN BO

NPOAABHULYM 1 APy pabOTHM OKOTUHY,
— (hamunnjapHM Cencku CTONaHCTBa,

— eMHMLM 32 CMECTYBaH-e Ha roCTH BO
XOTeNnu, MOTENMN 1 APYTN CMECTYBAYKM
objexTn,

— 0bjekTy Kou HyaaT HokeBatbe CO
nojagox.

e Kora ce ceunnara Bo ynotpe6a, He

nNpubnKyBajTe Ce UM CO MPCTUTE.

¢ Bo Mewarnkara, 04HOCHO CeykankaTa He

CeYKajTe XELLKN COCTOjKM.

e AnapaTtoT 3a Bpeme ynotpeba ga buae

CeKorall Ha pamHa nopgjJiora.



e [lorpuxeTe ce KONYeTo 3a ynpaByBare
Aa 6uae Bo nonoxba "0", npeq ga ro
NPUKIYyYMTE anapaToT Ha enekTpuiHa
Mpexa.

e AnapaToT a He paboTu HenpeknHaTo
noseke of, 1 MUHyTa.

e Ako anapartor ro ynotpebysarte kako
MenHuUa 3a kade, aa He paboty
HenpekuHaTo noseke og 30 MuHyTH. AKO
anaparoT TpunaTu eaHoNoapyro cTe ro
ynoTpebune kako MenHuLa 3a kade,
npeg HapegHata ynoTtpeba anapatot Aa
ce oamapa npubnmkHo 60 MUHYTK.

e BHuMaTenHo npoynTajTe rm ynatcTBata,
MPUNOXEHN KOH anapatoT, 1 YyBajTe ru.

e [Ipeq na ro cTaBuTe Unu OTCTpaHUTE
BTaKHYBA4O0T 0f NPUKyYHMLaTa,
CeKoraLll UCKITy4uTe ro HanojyBakeTo Ha
npuknyyHuuaTa. Kora ro ucknyyysare
anapatoT Of eNnekTpuyHaTa Mpexa,
APXETE 3a BTaKHYBaYOT; He BreyeTe 3a
NPUKNYYHUOT Kaben.

¢ He ynotpebysajTe ro anapaToT co
NPOJOSIKEH Kaben, 0CBEH ako UCTUOT ro
npernegan v ucnpoban cooaBeTHo
0cnocobeH CTpyYHbak 3a enekTpUiHu
WHCTanawuum unu cepaucep.

e AnapatoT cekorall Ja ro npukyyuTe Ha
MPUKNyYHULA, OQHOCHO MpeXa, Koja €
Mo TakoB HAMOH (CamMo HaU3MeHU4eH),
KaKo LUTO e HaBeEeHO Ha anaparor.

e AnapatoT ynoTpebyBajTe ro camo 3a
npeasuaeHa HameHa.

e AnapaTtoT He CTaBajTe ro Ha XEeXOoK
raceH ropumnHUK Unmn enekTpuYeH rpejau,
OLHOCHO BO 6nM3MHa Ha TaKOB FOPUIHIUK
WNK rpejad, UCTO Taka He BO 3arpeaHa
pepHa. AnapaToT He CTaBajTe ro Ha Koj
6uno apyr anapar.
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e He f03BONYBajTE Aa NPUKITYYHUOT

kaben BuCK Npeky paboT Ha Macata unu
paboTHaTa NoBpLUKMHA UMK Aa fonupa
KELLKY NOBPLLMHM.

He ynotpebyBajTe enektpuyeH anapar
CO OLUTETEH NpUKNyYeH kaben, ako
anapatoT NagHan Ha nogoT unu apyra
NOBPLUMHA 1IN aKO € Kako Buno
OLUTETEH.

HukoraLl He noTonysajTe ro anapatot
BO BOZa M koja 61no apyra TeYHoCT,
ako T0a He € CTPUKTHO MpernopayaHo.
Hwikoralu He gonupajTe ru ceynnara,
Kora e anapaTtoT BKITyueH.

Buaete nocebHO npeTnasnuem kora ro
npasHnUTe unm YucTute BokanoT Ha
ceykarkarta, buaejku ceunnarta ce
UCKITY4YUTENTHO OCTPM.

OBoj anapat e 03Ha4eH crnope eBPONCKMOT
nponuc 2002/96/E3 3a eneKkTpo 1 eneKTPOHCKMU
anapatu (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Nponucor ja aaBa
pamMkaTa 3a Bpakake U UCKOPUCTYBaHe Ha
cTapuTe anapaTu, Baxeuko wupym EBpona.

YnoTtpeba Ha ceukarnkarta

1. Hamectute ja mepkata (1) Ha kanakoTt (2).

HamecTtute ro kanakot Ha 6okanoT of
ceykarnkaTa u nputucHuTe ro Hagony (Cnvka 1).

. bokanot Ha cedykankaTa cTaBuTe ro Ha

KYKULLTETO 1 3aBPTUTE O BO CMPOTMBHA Hacoka
of cTpenkaTta Ha 4YacoBHuMKOT (Cnuika 2). MNoseke
uHdopMaumm ke HajaeTe BO 3arnaBueTo
BesbenHoceH cucTeM 3a 3aknydyBate.

Canka.l Cnuka.2




3. OTcTpaHuTe ro KanakoT Unu mepkarta og
6oKanoT Ha ceykankarta 1 CTaBuTe COCTOjKM BO
6okanor.

4. KanakoT co HamecTeHa Mepka NoBTOPHO
HamecTuTe ro Ha bokanoT Ha ceykankarta un
3aBpTWTE ro 6oKanoT BO CNPOTUBHA Hacoka of
cTpernkaTa Ha YaCOBHWKOT, Aa Ce 3aKkauu.
MoBeke MHdOpMaLuK ke HajaeTe BO 3arnaBmeTo
BesbenHoceH cuctem 3a 3akrydyBame.
CoppxuHaTa Bo 60KkanoT Aa He ro HaaMUHe
03Ha4YeHoTO HUBO, T.e. 1,5 nuTap.

5. Co kon4yeTo 3a ynpaByBawe n3bepute cakaHa
6Gp3uHa Ha ceyvkame: 1, 2, UM MOMEHTarHo
paboTeme.

6. lMpn MomeHTanHo paboTereu (pulse)
ceykankaTta ke paboTu foaeka ro apxute
KOMYeTo 3a MOMeHTasnHo paboterse. Toa BY
OBO3MOXYyBa NoBeKe HaA30p Npu cevkare Ha np.
OpeBYMH-a 1 YoKonaga unu npu apobere mpas.

7. Ako Kon4eTo ro 3aBpTuTE BO nonoxba 1, 2 unm
anapartoT ke paboTu HenpeknHaTo, goaeka
KOMYETO He ro 3aBpTuTe Ha3ag Bo nonoxba 0.

8. CocTtojku moxeTe Bo 6okanoT Aa gogageTe u 3a
Bpeme ceykake. Toa Ke ro HanpaBuTe Taka aa ja
OTCTpPaHWTE MepKaTa of OTBOPOT 3a AOAaBaHe
COCTOjKM.

9. lNo 3aBpLUEHO CeYvKkare 3aBPTUTE 0 KOYETO 3a
ynpaByBahe Ha3ap Ha nonoxba 0.

Be36eaHOCEH CMCTEM 3a 3aKnyvyBakse

3a noronema 6e36e4HOCT oBaa ceykarnka u
MenHu1ua 3a kade e onpemeHa co 6e3beaHoceH
cuUCTeM 3a 3aknydyBarbe. AKO kanakoT 1 Gokarnot
WU MernHuuaTa 3a kadgpe He ce NpaBuITHO
HamecTeHu, anapaToT Hema aa paboTtu.
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Ceukankata npaBUITHO COCTaBUTE ja cnopen

cregHvMBe ynaTcTBea:

1. KykuwteTto ctaBuTe ro Ha Maca; npeaHu1oT aen
fAa buae cBpTEH KOH Bac.

2. bokanoT Ha cevkankaTa ctaBuTe ro Ha
KyKuLITeTO, Taka Aa pavkata buge Ha gecHa
cTpaHa. bokanoT npaBunHoO e cTaBeH kora e
cTpenkaTa Ha 6okanoT HenmocpeaHo Haf,
OTBOPEH MexaHu3am 3a 3akryvyBare Ha
KyKULLTETO, OAHOCHO NMOAHOXjETO CO MOTOP.

3. 3aBpTuTe ro 60KanoT Ha ceykankarta B AECHO,
Aa TOj 4yjHO ce 3akaun. [leeTe CTpenku Ha
KyKuLTeTo (MOAHOXjeTo co MoTop) 1 GokanoTt
Mopa Aa bugat nopamHaTh egHa co Aapyra.
BokanoT Ha ceykankarta Taka e npaBuIHO
HaMecCTeH.

4. HamecTuTe kanak Ha ceykankaTta, Taka ga e
3aBUTOKOT CBPTEH KOH Bac.

5. 3aBpTWTe ro 3aBUTOKOT B AECHO, AoAeKa He e
HenocpeaHo Haf paykaTta Ha bokanor.
CeuykarnkaTa cera e nogroteeHa 3a ynorpeba.

MenHuuaTa 3a kache NnpaBUNHO Ke ja cocTaBUTe

cnopep cneaHuBe ynaTcTsa:

1. Kykuwteto ctaBute ro Ha maca; NnpeaHuoT Aen
Aa buge cBpTeH KOH Bac.

2. MenHuuaTa 3a kadpe cTaBuTe ja Ha KyKMLWTETO, 1
3aBpTUTE ja MenHuuaTta 3a kade B AECHO Aa
Taa 4yjHO ce 3akauu. [iBeTe CTpenku Ha
KyKnLTeTo (MOAHOXjETO CO MOTOP) 1 CafoT 3a
mMenere Mopa Aa bugat nopaMHaTv egHa co
apyra. Ako ce, MenHuuaTa 3a kade e npaBunHo
HamecTeHa.

3. MennuuaTa 3a kadpe cera e nogroTeeHa 3a
ynotpeba.



Boawuy 3a Bawara ceukanka

MpenopayaHo
Pa6ota Bua xpana Mpenopayaxa nocranka
[oTepyBare
MneuyeH wejk, YnotpebuTe onageHo mneko. Mewwajte goaeka He AOCTUrHETE cakaHa
MeHene 1,2
cMyTU ryCTUHa, OBHOCHO TEKCTypa.
OpeBumntba, MowmeHTanHo
CeukajTe NonoBuHa LLonja CocTojk1 HaeaHal, Aa GugaTt napunkara co
Ceukate Yokonaga, nyk unm paboTtete
efjHaKBa ronemuHa.
Bunku (pulse)
MeLuajTe nyTep u Wekep, Aofdeka He HacTaHe kpemacTa cMeca.
MexecTto MpenopayyBame [a Ha NOMOBMHA OA MELLAH-ETO ja 3anpeTe ceykankara
MyTep unu wekep 1,2
MeLuake 1 0 OTCTpaHUTe KPEMOT o CTpaHuTe Ha GokanoT. He meluajte
npeponro.
Tpowkm of neod,
[pobere TPOLUKN Of, 1,2 MckpwmnTe 1 Ha napymkba 1 cevkajTe AoAeKa He HacTaHaT TPOLLKK.
Konaynkwa
1,2, Hopajre 1/4 wonja Boaa. 3a Apobete Mpas ynoTpedute koe 6ono
[pobere mpa3 Mpa3 MOMEHTasHo noTepyBame unv na 3 Ao 4-natv egHONOAPYro NPUTUCHUTE ro TacTepoT
paboTetse 3a MOMEHTarnHo pabotewe (pulse).
MewwajTe goaeka He HacTaHe XoMoreHa cmeca. 3a Bpeme Meluare
MpuroTByBak-e Mpenueu 3a
) 1,2 MoXeTe Aa AoJasaTe Macno HW3 OTBOPOT 3a JofeBaHe, OHOCHO
emynavja canata .
[lofaBaH-e COCTOjKM BO Kanakor.
[Lpo6ute npubnmkHo 20 cekyHawW 3a rpybo MeneH Liekep BO Npas v
LLlekep BO npaBs KpuctaneH wekep 1,2
ywTe HaTamoLwHu 10 cekyHam 3a PUHO MerneH Luekep BO Npas.
CocTojkuTe MeluajTe M camo TOJKy Aia HacTaHe XoMoreHa cmeca. He
Mewware TeuHo TecTo 1,2
MeLuajTe npesosnro.
Cynu, 3eneHuyk,
Mupe . 1,2 MewwajTe, noaeka He HacTaHe rnaTtka cMeca.
oBoLje

BHUMAHME! BpemeTo 3a ceukare unm Mellake MOXe a Ce MEeHyBa CO Orfiel Ha KonnynHaTa CoCTOjKU BO
6okarnoT; HaBeAeHUTe Tpaeka Ce CaMo Kako OCHOBaA.

MpupayHu coBeTH 3a ynotpeba Ha

anapartoT

o Kora npurotsysate nupe of 3eneHuvyK unu
OBOLLj€e, BapeHO UMK CypoBO, HapexeTe
COCTOjKMTE Ha Manu napuuksa, 4a ro ofecHuTe
paGoTereTo Ha anapaTor.

e AKO BO COC 3@ MECO HacTaHaT rpyT4uHsa Unm ako
COC Bp3 OCHOBA Ha jajua ce cnnecka, moxeTe aa
v cnacuTe Co KpaTKo Mellare BO ceykarnkara.

e XpaHa Koja umaTe Hamepa fa ja fofageTe BO
ceykankarta, HapexeTe ja Ha KoLKV (Co cTpaHuua
npubnuxHo 2 o 3 caHTUMEeTpU); Taka cMecaTa
ke Buae nopaMHoMepHa.

e Hukoraw ga He ro HanonHute 6okanoTt Ha
ceykankata Npeky 03Ha4e€HOTO HUBO.

o 3a edukacHO Mellare, OQHOCHO ceyvkare CyBU
COCTOjKu MOXebu ke MopaTe Aa ro npekuHuTe
paboTereTO Ha anapaToT U COCTOjKUTE CO
nonarye Aa rv UCTpyXuTe of CTpaHuumTe Ha
60KanoT 1 rm BpaTuTe Ha AHOTO.
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Kora meluaTte pasnuyHm cOCTOjKU, HajNpPBYH
[ojajTe TeYHOCT, a NoToa YLUTE CYBU COCTOJKU.
Cekoralu yBepuTe ce fieka BO OBOLLjeTO HeMa
KOCKW 1 jeKa BO MECOTO HemMa Kocku, buaejkn Tme
MoXaT da rv owTeTaT ceyvnara.

Bo ceukankarta He MelLajTe XeLUKN TEYHOCTU.
MoyekajTe xeLlKMTe TEYHOCTU Aa ce onagaar,
npea Aa v fofgaferte BO cevkankarta.

Kora npurotsyBaTe nupe oA TOMMn COCTOjKHU,
cekorall OBO3MOXUTe NpoBeTpyBare Ha BokanoT
Ha ceukankata. Toa ke ro HanpasuTte Taka aa
OTKaKo ja 3aABWXUTe cedvkarnkara, oTCTpaHuTe ja
MepkaTa of kanakoT Ha 6okarnoT.



Hera u yncrewe

MeTopa Ha 6p30 uncrewe

1. HanonHuTe ja ceukankata 4o NorioBmMHa co

TONnna BoAa u Mana KonmynHa OeTeprexT.

MpuTUCHMTE ro TacTepPOT 3a MOMEHTAasHO

paboTtere u apxeTe ro 1 4o 2 cekyHau, a notoa

nywreTe ro. [NosTopute 3 oo 4 natu.

. MoToa oTcTpaHuTe ro 60kanoT 1 UCNNakHUTE ro
noA cnaBuvHa.

. CafoT v kanakoT Ha MernHuuaTta UCYnCTUTE Co
YyeTka, YeTye unu cyea kpna.

. KanakoT Ha menHuuarta MoxeTe Aa ro uamueTe n
BO flagHa unvn MnavHa soja.

2.

TeMernHo Ynctewe

1. OgBpTUTE ro CKIOMOT Ha CEYUNIOTO 0f AHOTO Ha
6okanoT, Taka Aa ro 3aBpTuTe AHOTO Ha
CeynnoTo BO CMPOTMBHA HAcOKa Of cTpenkarta
Ha YaCOBHMKOT.

. OTcTpaHuTe ro ryMEHNOT OUXTYHT Of CKIOMOT Ha

ceyunoTo.

MamujTe ro kanakoT Ha BokanoT, MepkaTa,

rYMEHVOT OUXTYHT, CKIOMOT Ha CEYUroTo n

0O0oKanoT Bo BoAa CO HELUTO AETEpreHT.

BHuMmanwme: npu uncterse Ha ceyunarta bugete
npeTnasnuewn, buaejkn ce MHOry ocTpu.

3abeneluka: He mveTe HUeaeH aen Ha cevkankaTa
BO MallMHa 3a Mneke caaoBu.

YucTtere Ha KykuLLITETO
KyKuLITETO ro YncTute Co BriakeH MeK CyHrep u
HeLUTO AeTepreHT, notoa n3bpulieTe ro KykULWTETO.

3ab6enewka: Hukoraw ga He ro notonute
KYKMLUTETO Ha anapaToT (CO MOTOPOT) BO Boda.

YyBamwe

1. MpuknyyHuoT kaben HamoTajTe ro 1 YyBajTe ro
BO 3a TOa HameHeTa hmoka Ha AHOTO of
KyRULLTETO.

2. AnapartoT YyBajTe ro Ha nagHo u CyBO MeCTO.

OnasBaHe Ha OKonHara cpeaa

Cnep kpasi Ha cpoka Ha ekcnnoaTtauus Ha ypefa He
ro U3XBbLPSNTE 3aeHO C HOpManHUTe GUTOBM
oTnagbLm, a ro npepanTe B oduumaneH nyHKT 3a
cbbupaHe, kbaeTo aa 6bae peumknupaH. Mo To3m
HauuH BUe NnomaraTe 3a ona3BaHeTo Ha okosHaTa
cpepa.

MapaHuuja u cepBuc

3a nHdopmaumm unm Bo cnyyaj Ha npobnemu
roceTuTe ja O4HOCHO obpaTuTe ce A0 LieHTapoT Ha
Gorenje 3a NOMOLL Ha KOPUCHWLMTE BO BallaTa
OpxaBa (TenedoHcku 6poj ke HajaeTe BO
MeryHapoAHWOT rapaHTeH nucT). AKo BO BallaTa
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OpxaBa HEMa TakoB LieHTap, obpaTtuTe ce Ao
nokanHuoT npogasay Ha Gorenje nnu Ao
opaenexveTo Ha Gorenje 3a Mmanu anapaTtu 3a
[IOMaKNHCTBO.

GORENJE
BU NMOCAKYBA NOJIEMO 3A00BOJICTBO NPU
YNOTPEBATA HA BALLUUOT AMNAPAT!

o 3agpxXyBamMe NpaBoTo Ha NpomeHwu!



EN

Lid on pouring hole/measuring cup
Lid

Blender jug Assy(1.5 litre )
Removable blade assembly

Main body

Plug & power cord

Control knob

Base

Feet

©CONOGOA~WNE

Voltage: 220 - 240V

Frequency: 50 Hz.

Power: 600 W max.

Noise level: Lc = 81 dB(A)Important

Safeguards

e Read all instructions carefully before
you use the appliance.

e Always disconnect the appliance from
the supply if it is left unattended and
before assembling, disassembling or
cleaning.

e This appliance is not intended for use by
persons (including children) with
reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and
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knowledge, unless they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance by a
person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

e Children shall not play with the
appliance.

o Never connect this appliance to an
external timer switch or remote control
system in order to avoid a hazardous
situation.

e |f the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

e Care shall be taken when handling the
sharp cutting blades, emptying the bow!
and during cleaning.

e Switch off the appliance and disconnect
from supply before changing
accessories or approaching parts that
move in use.

e This appliance is intended to be used in
household and similar applications such
as :

o staff kitchen areas in shops, offices and
other working environments;

e — farm houses;

— by clients in hotels, motels and other
residential type environments;
— bed and breakfast type environments.

e Ensure fingers are kept well away from
the blades when in use.

e Do not blend hot ingredients.

e Always operate on a flat surface.



e Ensure the control dial is in the off ‘0’
position before plugging into the power
outlet.

e Do not operate for more than 1 minutes
at a time.

e Do not operate for more than 30
seconds for coffee mill at a time. After
you have used the Coffee mill three
times without interruption, a pause of
around 60 minutes is necessary.

e Read carefully and save all the
instructions provided with an appliance.

e Always turn the power off at the power
outlet before you insert or remove a
plug. Remove by grasping the Plug, do
not pull on the cord.

¢ Do not use your appliance with an
extension cord unless this cord has
been checked and tested by a qualified
technician or service person.

e Always use your appliance from a power
outlet of the voltage (A.C. only) marked
on the appliance.

e Do not use an appliance for any
purpose other than its intended use.

e Do not place an appliance on or near a
hot gas flame, electric element or on a
heated oven. Do not place on top of any
other appliance.

e Do not let the power cord of an
appliance hang over the edge of a table
or bench top or touch any hot surface.

e Do not operate any electrical appliance
with a damaged cord or after the
appliance has been dropped or
damaged in any manner.

e Do not immerse the appliance in water
or any other liquid unless
recommended.

e Never touch the blades while the
machine is plugged in.

. Take special care when emptying and
cleaning the blender jug, as the blades
are extremely sharp.

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE).
This guideline is the frame of a European-wide
validity of return and recycling on Waste
Electrical and Electronic Equipment.
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How to Use

1. Mount the Measuring Cup (1) onto the Lid (2).
Secure the Lid onto blender jug and press
down ( FIG 1)

Place the blender jug on the Main body and
rotate anticlockwise (figure 2). See also
chapter ‘ Safety locking system’.

FIG.2

FIG1

Remove the lid or the measuring cup from the
blender jug and place ingredients into the jug.
Place the lid with the measuring cap back onto
the blender jug and rotate the blender
anticlockwise to lock. See also chapter ‘Safety
locking system’. Do not exceed the maximum
indicated level-1.5 litres.

Using the selector control knob, select the
desired blending speed1, 2 or PULSE.

The PULSE function remains on as long as the
PULSE button is pressed down, for greater
control when blending, e.g. when chopping
nuts or chocolates, or crushing ice.

Setting 1,2 will provide continuous blending
until the control knob is turned to the ‘0’
position.

You can add further ingredients while blending.




For this, remove the measuring cup from the
pouring hole.

9. After you have completed blending, turn the
control knob to the ‘0’ position.

1.  milling until the control knob is turned to the ‘0’
position.

Safety locking system

With safety in mind, this blender and coffee mill are
designed with a safety locking system. Unless the
lid and blending jug or coffee mill are positioned
correctly and locked in place, the blender or coffee
mill will not operate.

For correctly assembling the blender, operate as

follows:

1. Place the main body on the table, with the front
facing toward you.

2. Place the blending jug onto the main body with

the handle to the right. The jug is placed correctly

when the arrow on the jug is positioned right
above the open lock on the motor base.

A Guide to Your Blender

3. Turn the blending jug to the right until you hear a
slight click. The arrows on the motor base and
blending jug should now be aligned with each
other. If this is the case, the blending jug is locked
correctly.

4. Position the lid onto the blender so that the long
holding lip is facing toward you.

5. Turn this holding lip to the right, so that is it
positioned right on top of the jug handle. Now the
blender is ready for use.

For correctly assembling the coffee mill, operate as

follows:

1. Place the main body on the table, with the front
facing toward you.

2. Place the coffee mill onto the main body, turn the
coffee mill to the right until you hear a slight click.
The arrows on the motor base and the milling
bowl should now be aligned with each other. If
this is the case, the coffee mill is locked
correctly.

3. Now the coffee mill is ready for use.

Processing Suggested
Food Suggested Processing Procedure
Task Setting
Milkshakes, Use chilled milk. Blend it until desired
Aerating 1,2
smoothies consistency is achieved.

Nuts, chocolate,

garlic or herbs

Chopping PULSE Process 1/2 cup at atime, to ensure evenly sized pieces.

Blend butter and sugar until creamed. It is advisable to top half way
Creaming Butter or sugar 1,2 through and scrape the mixture down from the sides of the blender jug.

DO NOT OVERPROCESS.

Bread crumbs,

biscuit crumbs

Crumbing 1,2 Break into pieces and process until crumbed.

Add 1/4 cup of water. Use any setting or the PULSE button 3-4 times in

Crushing Ice Ice 1, 2, PULSE
succession for crushed iced
Blend until well combined. Oil may be added to the mixture during
Emulsifying Salad dressing 1,2
processing through the pouring hole in the lid.
Making icing Process for approximately 20 seconds for caster sugar and then a
Crystal sugar 1,2
sugar further 10 seconds for icing sugar.
Process ingredients until just combined. DO NOT
Mixing Batters, cades 1,2
OVERPROCESS.
Soups,
pureeing vegetables, 1,2 Blend until smooth.
fruits

ATTENTION! Times for processing will vary with the quantity in the blender jug, these times are only a guide
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Handy Blending Hints

o A brief whirl in the blender will rescue a lumpy
gravy, or an eggs-based sauce that has
separated.

e Food items for blending should be cut into cubes
(approximately 2-3cm), this will assist in achieving
an even result.

¢ Never fill the blender jug above the maximum
level indicated.

e To ensure efficient mixing when blending dry
mixtures, it may be necessary to stop the blender
and push ingredients down the sides of the jug
with a spatula.

e When pureeing fruit or vegetable, cooked or raw,
cut into small pieces to facilitate blending.

e When blending a variety of ingredients together,
blend the liquids, first, then add dry ingredients.

e Always ensure stones are removed from fruit and
bones from meat as these can harm the blades.

e Do not process hot liquids in your blender. Allows
to cool before processing.

Always ventilate the blender jug when pureeing

warm ingredients. This is achieved by lifting the

ingredient cup out of the lid, after starting the
blender.

Care annd Cleaning

Quick cleaning method

1. Half fill the blender with warm and a small
amount of detergent.

Press the ‘Pulse’ function and hold for 1-2
seconds and release. Repeat 3-4 times.

Then remove the jug and rinse it under running
water.

2.

3.

For thorough cleaning

1. Unscrew the blade assembly from the blender
jug by turning the bottom of the blade assembly
in an anti-clockwise direction.

. Remove the rubber seal from the blade
assembly.

. Wash the blender lid, ingredient cup, rubber seal,
blade assembly and blender jug in warm soapy
water.

3.

Caution: Take care when cleaning the blades as

they are extremely sharp.

Note: Do not clean any part of the blender in the
dishwasher.

To clean the motor base
Use a damp, soft sponge with detergent and wipe
over the motor base.

Note: Never immerse the motor base in water.
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Environment

Do not throw away the appliance with the normal
household waste at the end of its life, but hand it in
at an official collection point for recycling. By doing
this, you help to preserve the environment.

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem,
please contact the Gorenje Customer Care Centre
in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer
Care Centre in your country, go to your local
Gorenje dealer or contact the Service department of
Gorenje domestic appliances.

For personal use only!

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE
WHEN USING YOUR APPLIANCE

We reserve the right to any modifications!



. Deckel mit Nachfilléffnung/Messbecher
. Deckel

. Behalter des Standmixers (1,5 1)
Abnehmbares Schneidwerk

Gehause

. Stecker und Anschlusskabel

. Bedienungstaste

. Untersatz

. Kunststoff-Filte

©ONOO A WN =

Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor dem Gebrauch des Gerats

sorgfaltig die Gebrauchsanleitung durch.

e \or dem Zusammenbau oder Zerlegen
des Geréts, vor dem Reinigen oder
wenn das Gerat unbeaufsichtigt ist,
sollten Sie das Gerat vom
Stromversorgungsnetz trennen.

e Kinder sollten das Gerat nicht benutzen.

Gerat und Anschlusskabel von Kindern
fernhalten.

e Dieses Gerat kann von Personen mit
verminderten korperlichen,
sensorischen und mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrungen und

DE

Wissen benutzt werden, wenn diese
entsprechend beaufsichtigt werden oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

e Kinder sollten mit dem Gerat nicht
spielen.

e Ein beschadigtes Anschlusskabel darf
nur vom Hersteller, von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst
oder von einer anderen fachlich
befahigten Person ausgetauscht
werden, da ein solcher Eingriff fiir Laien
sehr gefahrlich sein kann.

e Seien Sie vorsichtig, wenn Sie mit
scharfen Klingen umgehen, den
Behalter entleeren und das Gerat
reinigen.

¢ \Vor dem Austausch der Anschllsse
oder bevor Sie sich den beweglichen
Teilen des Gerats nahern, schalten Sie
das Gerat aus und trennen Sie es vom
Stromversorgungsnetz.

e Das Gerat ist zum Gebrauch im
Haushalt und in ahnlicher Umgebung
bestimmt wie z.B.:

- fir Teekichen in Verkaufsladen, Blros
und in anderen Arbeitsumfeldern,

- flir Familienbauernhofe,

- flir Gaste in Hotels, Motels und
ahnlichen Unterkiinften,

» - fiir Objekte, die Ubernachtung mit
Frihstlck bieten.

¢ Wenn das Schneidwerk in Bewegung
ist, durfen Sie Ihre Finger nicht in die
Nahe der Klingen bringen.



e Bearbeiten Sie im Standmixer keine
heillen Lebensmittel.

e Das Gerat soll wahrend des Betriebs
immer auf einer ebenen Flache stehen.

e Sorgen Sie dafiir, dass dass sich die
EIN-Taste in der Stellung ,0“ befindet,
bevor Sie das Gerat an das
Stromversorgungsnetz anschliefen.

e Das Gerat soll nicht [anger als 1
Sekunde ohne Unterbrechung betrieben
werden.

¢ \Wenn Sie das Gerat als Kaffeemiihle
verwenden, sollte es nicht
ununterbrochen langer als 30 Minuten in
Betrieb sein. Falls Sie das Gerat dreimal
hintereinander als Kaffeemiihle
verwendet haben, soll es vor dem
nachsten Gebrauch mindesten 60
Minuten ruhen.

e Lesen Sie die sorgfaltig
Gebrauchsanleitung durch und
bewahren Sie sie zum spateren
Gebrauch auf.

e Bevor Sie den Stecker in die Steckdose
stecken oder aus der Steckdose
herausziehen, sollten Sie die
Stromversorgung zur Steckdose
ausschalten. Ziehen Sie beim Trennen
des Geréats vom Stromversorgungsnetz
am Stecker und nicht am
Anschlusskabel.

e Schlielben Sie das Gerat nicht an ein
Verlangerungskabel an, es sei denn, es
wurde von einem entsprechend
ausgebildeten Fachmann oder vom
Kundendienst gepriift.

e SchlieRen Sie das Gerat immer an eine
Steckdose bzw. an ein
Stromversorgungsnetz an, das die
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gleiche Spannung (Wechselspannung)
besitzt, wie sie auf dem Gerat
angegeben ist.

¢ Verwenden Sie das Gerat nur zu
solchen Zwecken, fiir die es konzipiert
wurde.

o Stellen Sie das Gerat nicht auf eine
heile Gas- oder Elektroherdplatte bzw.
in die Nahe von solchen Kochplatten
und auch nicht in einen heilken
Backofen. Stellen Sie das Gerat nicht
auf andere elektrische Gerate.

e Lassen Sie es nicht zu, dass das
Anschlusskabel tiber den Rand des
Tisches oder der Arbeitsflache hangt
oder eine heilRe Flache berihrt.

e Das Gerat auf keinen Fall verwenden,
wenn es ein beschadigtes
Anschlusskabel hat, auf den Boden
gefallen ist oder irgendwie anders
beschadigt ist.

e Tauchen Sie das Gerat niemals ins
Wasser oder in andere Flissigkeiten,
falls dies nicht vom Hersteller empfohlen
ist.

e Berlihren Sie niemals die Klingen, wenn
das Gerat eingeschaltet ist.

« Seien Sie besonders vorsichtig, wenn
Sie den Behalter des Standmixers
entleeren oder reinigen, da die Klingen
extrem scharf sind.

Gebrauch des Standmixers

1. Setzen Sie den Messbecher (1) in den Deckel
(2) ein. Setzen Sie den Deckel auf den Behalter
des Standmixers und driicken Sie ihn nach unten
(Abb. 1).

2. Stellen Sie den Behalter des Standmixers auf
das Gehause und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeigersinn (Abb. 2). Mehr dariber finden Sie
im Kapitel ,Verriegelungssystem®.



9. Drehen Sie nach Beendigung des
Schneidvorgangs die Bedienungstaste auf die
Position 0.

Sicherheitsverriegelung

Um eine bessere Sicherheit zu gewahrleisten, ist
das Gerat mit einem
Sicherheitsverriegelungssystem ausgestattet. Falls
der Deckel und der Behalter des Standmixers oder
die Kaffeemuhle nicht richtig aufgesetzt sind, lasst
sich das Gerat nicht einschalten.

Bauen sie den Standmixer in Einklang mit den
folgenden Anweisungen zusammen:

1. Stellen Sie das Gehause auf den Tisch; die

Abb.2

Abb.1
. Entfernen Sie den Deckel oder den Messhecher
vom Behalter des Standmixers und flllen Sie die
Zutaten in den Behalter.

. Setzen Sie den Deckel mit dem Messbecher
wieder auf den Behalter auf und drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet. Mehr
Informationen finden Sie im Kapitel
"Verriegelungssystem". Der Inhalt im Behalter
darf die Markierung (1,5 1) nicht Gberschreiten.

. Wahlen Sie mit der Bedienungstaste die
gewunschte Geschwindigkeit des Standmixers
aus: Stufe 1, 2, oder Momentstufe.

. Bei der Momentstufe (Pulse) ist der Standmixer
in Betrieb, solange Sie die Taste der
Momentstufe gedriickt halten. Dadurch haben
Sie eine bessere Kontrolle beim Zerkleinern von
z.B. Nussen oder Schokolade bzw. Zerkleinern
von Eiswiirfeln.

. Wenn Sie die Taste auf die Position 1 oder 2
drehen, ist das Gerat ununterbrochen in Betrieb,
bis Sie die Taste wieder auf die Position 0
drehen.

. Sie kénnen das Schnittgut auch wahrend des
Schneidvorgangs in den Behalter flllen. Dazu
missen Sie nur den Messbecher aus der
Nachfilléffnung herausnehmen.
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2.

Vorderseite ist zu Ihnen gewendet.

Setzen Sie den Behalter des Standmixers auf
das Gehause auf, der Handgriff befindet sich auf
der rechten Seite. Der Behalter ist richtig
aufgesetzt, wenn der Pfeil auf dem Behalter
direkt oberhalb des offenen
Verriegelungssystems auf dem Gehause bzw.
dem Untersatz samt Motor liegt.

. Drehen Sie den Behalter des Standmixers nach

rechts, bis er horbar einrastet. Der Pfeil auf dem
Gehause (Untersatz mit Motor) muss mit dem
Pfeil auf dem Behalter ausgerichtet sein. Jetzt ist
der Behalter richtig montiert.

. Setzen Sie den Behalter auf den Standmixer auf,

sodass die Stulpe in Ihre Richtung zeigt.

. Drehen Sie die Stulpe nach rechts, bis sie sich

ummittelbar oberhalb des Griffs des Behalters
befindet. Der Zerkleinere ist jetzt betriebsbereit.

Bauen sie die Kaffeemiihle in Einklang mit den
folgenden Anweisungen zusammen:

1.

2.

3.
Tipps fur den Gebrauch lhres Standmixers

Stellen Sie das Gehause auf den Tisch; die
Vorderseite ist zu Ihnen gewendet.

Setzen Sie die Kaffeemuhle auf das Gehause
auf und drehen Sie sie nach rechts, bis sie
horbar einrastet. Der Pfeil auf dem Gehause
(Untersatz mit Motor) muss mit dem Pfeil auf der
Kaffeemiihle ausgerichtet sein. Jetzt ist die
Kaffeemiihle richtig montiert.

Die Kaffeemiihle ist jetzt betriebsbereit.



Empfohlene
Aktion Schnittgut Empfohlenes Verfahren
Einstellung
Milchshake, Verwenden Sie zur Zubereitung kalte Milch. Mischen Sie solange, bis Sie
Schaumen 1,2
Smoothie die gewiinschte Dichte bzw. Textur erhalten.
Niisse,
Schokolade, Momentstufe Zerkleinern Sie eine halbe Tasse Schnittgut, bis die Stiickchen gleich
Zerkleinern
Knoblauch, (Pulse) groR’sind.
Krauter
Mischen Sie Butter und Zucker, bis eine cremige Masse entsteht. Nach
Schaumig Butter oder Ablauf der Hélfte der Mischzeit sollten Sie den Standmixer stoppen und
1,2
Riihren Zucker die Creme von der Oberseite des Behilters nach unten schaben. Nicht zu
lange kneten.
Semmelbréseln,
Zerkleinern 1,2 In Stiicke brechen und zerkleinern, bis am Ende nur Broseln bleiben.
Keksbroseln
Stufe 1, 2, 1/4 Tasse Wasser hinzufiigen. Zum Zerkleinern von Eis kdnnen Sie jede
Eis
Eis oder beliebige Einstellung verwenden oder 3 bis 4-mal hintereinander die
zerkleinern
Momentstufe Momentstufe (Pulse) benutzen.
Zubereitung So lange riihren, bis eine homogene Masse entsteht. Sie konnen wahrend
einer Salatdressings 1,2 des Riihrens Ol bzw. andere Zutaten durch die Nachfiilléffnung
Emulsion dazugeben.
Ungeféahr 20 Sekunden fiir grob gemahlenen Staubzucker und weitere 10
Staubzucker Kristallzucker 1,2
Sekunden fiir fein gemahlenen Staubzucker.
Die Zutaten so lange kneten, bis eine homogene Masse entsteht. Nicht
Kneten Weicher Teig 1,2
zu lange kneten.
Suppen, Gemiise,
Piiree 1,2 So lange riihren, bis eine glatte Masse entsteht.
Obst

ACHTUNG! Die zum Zerkleinern, Ruhren oder Kneten bendtigte Zeit kann variieren, sie ist von der Menge
und der Art der Lebensmittel abhangig. Die angefiihrten Zeiten sind nur Richtwerte.

Praktische Hinweise

Wenn bei der Zubereitung von Fleischsauce
Klimpchen entstehen oder eine Eiersauce
zusammensackt, kdnnen Sie diese mit kurzem

o Wenn Sie verschiedene Zutaten verriihren, fiillen
Sie zuerst Flissigkeiten in den Behalter und
danach die trockenen Zutaten.

o Prifen Sie immer, ob im Obst Kerne oder Steine
sind, weil diese die Klingen beschadigen kénnen.

Rihren im Standmixer "retten".

Schnittgut, das Sie im Standmixer bearbeiten
maochten, in Wirfel schneiden (2 bis 3 cm); so
wird die Masse gleichmafiger.

Fillen Sie den Behalter des Standmixers niemals
Uber die Markierung.

Zum wirkungsvollen Ruhren bzw. Zerkleinern von
trockenen Zutaten mussen Sie eventuell das
Geréat stoppen und die Zutaten mit einem
Spachtel von den Seiten des Behalters nach
unten schaben.

Wenn Sie GemUse- oder Obstplree aus
gekochtem oder rohem Gemiise bzw. Obst
zubereiten, schneiden Sie es auf kleine Sticke,
damit der Betrieb des Gerats erleichtert wird.
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o Verriihren Sie im Standmixer keine heilRen

Flissigkeiten. Warten Sie, bis die Flissigkeiten
abkuhlen, bevor Sie sie in den Standmixer fiillen.
Wenn Sie Plree aus heilen Zutaten zubereiten,
sorgen Sie dafiir, dass der Behalter gut beliiftet
wird. Entfernen Sie dazu einfach den Messbecher
aus dem Deckel des Behalters.

Reinigung und Pflege

Schnelle Reinigung
1. Fullen Sie den Standmixer bis zur Halfte mit

warmem Wasser und einer kleinen Menge
Geschirrspller.



. Tast "Momentstufe" driicken und 1 bis 2
Sekunden gedriickt halten, danach loslassen.
Drei- bis viermal wiederholen.

. Danach den Behalter entfernen und unter
flieRendem Wasser ausspllen.

Grundllche Reinigung

. Schrauben Sie das Schneidwerk vom Boden des

Gerats, indem Sie es gegen den Uhrzeigersinn

drehen.

Entfernen Sie die Gummidichtung vom

Schneidwerk.

. Spllen Sie den Deckel des Behalters, den
Messbecher, die Gummidichtung, das
Schneidwerk und den Behalter im Wasser mit
etwas Geschirrspulmittel.

Achtung: Seien Sie dabei sehr vorsichtig, weil die
Klingen sehr scharf sind.

Hinweis: Die Teile des Standmixers dirfen nicht in
der Geschirrspllmaschine gereinigt werden.
Reinigung des Gehauses

Das Gehause mit einem feuchten Lappen und
etwas Geschirrspulmittel reinigen, danach mit einem
trockenen Lappen trockenreiben.

Hinweis: Tauchen Sie das Gehaduse des Gerats
(samt Motor) niemals ins Wasser.

Lagerung

1. Anschlusskabel aufrollen und in das Kabelfach
im unteren Teil des Gehauses verstauen.

2. Gerat in einem trockenen und kiihlen Raum
aufbewahren.

Umweltschutz

Werfen Sie das Gerat am Ende der Lebensdauer
nicht in den normalen Hausmdill. Bringen Sie es
zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf
diese Weise helfen Sie, die Umwelt zu schonen.

Garantie und Kundendienst

Bendtigen Sie weitere Informationen oder treten
Probleme auf, setzen Sie sich mit einem Gorenje
Service-Center in lhrem Land in Verbindung
(Telefonnummer siehe internationale
Garantieschrift). Sollte es in lhrem Land kein
Service- Center geben, wenden Sie sich bitte an
Ihren Gorenje Handler.
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GORENJE
WIR WUNSCHEN IHNEN BEIM IHREN
GERAT VIEL FREUDE. WIR BEHALTEN UNS
DAS RECHT VOR ANDERUNGEN
VOZUNEHMEN.

Wir behalten uns das Recht vor Anderungen der
Produkten und andere technische Modifikation.



1. Kanak Bbpxy oTBOpa 3a HanveaHe/ MepuTenHa
Yaluka

. Kanak

. Kana Ha 6neHpgepa (1.5 nutpa)

. MpuncTaBka ¢ HOXOBE C Bb3MOXHOCT 3a
usBaxaaHe

. OcHoBHO TsINO

. 3axpanBaly kaben v wencen

. KoHTponeH 6yToH

. OcHoBa

. MnacTtmacoswu kpayeTta

AN

© 0o ~NO O

Mepku 3a 6e3onacHocT

e [lpean ynotpebata Ha ypepa
npoyeTeTe BHAMATENHO BCUYKY
WHCTPYKLMMN.

e ByHaru usknioyBanTe ypeaa ot
eNTeKTPUYECKOTO 3aXpaHBaHe, ako e
ocTaBeH 6e3 Ha30p KaKTO M Npeay
crnobsiBaHe, pasrnobsisaHe unu
MoyYnCTBaHe.

e To3n ypeq He Tpsibea aa 6bae nonssaH
oT Aela. lpbxTe ypeaa u Herosus
kaben ganey ot 4oCTbNA Ha Aeua.

BG
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e To3u ypen Moxe Aa Gbae 13nonseaH ot

nmua ¢ HamarneHu uanyecku,
CEH30PHY 1N YMCTBEHN CMOCOBHOCTM
NN C HEAOCTATBYHO OMUT M MO3HAHMS
3a pabota C ypeaa camo ako Te ca nog
HabnogeHre unu ca MHCTPYKTUpaHK 3a
BesonacHa paboTa 1 ca HasiCHO C
€BEHTYasiHUTe ONacHOCTU NpK HeroBaTa
ynotpeba.

¢ He TpsibBa fa no3BonsiBaTe Ha Aeuata

[1a 1 UrpasT ¢ ypeaa.

e Ako 3axpaHBaLysT kaben e noBpeLeH,

TON TpsibBa Aa 6bae CMEHeH OT
NPOW3BOANTENS, HEMOB YMTbITHOMOLLEH
CEepBM3 UK KBanuuLmMpaH TEXHKK, 3a
Aa ce n3berHe BCAKakBa OMacHOCT.

e Heo6xoanmo e noBuLLEHO BHUMaHWe

npu paboTa ¢ 0CTpUTE HOXOBE,
n3npasBaHe Ha kynaTa unu npu
MOYMCTBAHE.

e [I3kntoyBaiTe ypena u npekbceanTe

eNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe npeau aa
CMEHWTE aKcecoap Wi fja XBaHeTe
4acTy, KOUTO Ce ABVXKAT MO BpEME Ha
ynotpeba.

e YpeObT e npeaHa3HayeH 3a Nnon3saHe B

AOMaKMHCTBOTO M ApYyru nogo6HM
NPUNOoXeHUA KaTo:

® KYXHEHCKW 30HUM 3a nepcoHana B

MarasuHu, oducu n apyrv paboTHM
cpeau;

® — CenCKM KbLLUK;

— OT KIMEHTW B XOTENM, MOTENN U APYTU
CPeam OT XMINULLEH Tun;

— MecTa 3a HacTaHsiBaHe Ha ba3a
HOLLlYBKa W 3aKycKa.



e BHuMaBaliTe NpbCTUTE BU BUHAMM fa
Bbaar ganey ot ocTpueTara no Bpeme
Ha ynoTpeba.

¢ He cmecBaliTe ropeLuy CbCTaBKMm.

e BuHaru paboTteTe Ha paBHa
NOBBPXHOCT.

e YBepeTe Ce, Ye KOHTPOSHUAT BYTOH € B

n3kmoyeHa nosuymsa “0" npeam ga

CBbPXETE C KOHTaKTa Ha

enekTpuyeckaTa Mpexa.

He nonaeawnte ypega no-gusro ot 1

MWHyTa 6e3 npekbCBaHe.

He nonseaite katemenaykara no-

Aabnro ot 30 cekyHau 6e3

npekbeceaHe. Cnepg kato cTe

“3nosn3Bau kademenadkara Tpu MbTu

6e3 npekbcBaHe, e Heobxoauma naysa

OT 0KOI10 60 MUHYTH.

MpoyeTeTe BHUMATENHO U 3anaseTe

BCWYKM MHCTPYKLMW, NPELOCTABEHN C

ypepa.

BuHaru nskntoysanTe 3axpaHBaHETO OT

Kon4eTo, Npeau Aa BKIOYATE Ui

WU3KMKOYNTE LLEeNcena oT KOHTakKTa.

W3kntouBaiTe 3axpaHBalums kaben ot

KOHTaKTa, KaTo ro AbpXuTe 3a

Liencena, He obpnanTte camus kabern.

He n3nonssante ypeaa c yabrxuTen,

OCBEH C TaKbB, KOUTO € NPOBEPEH M

n3npobBaH OT KBaNUUUMPaH TEXHUK

Uv cepBu3.

e BuHaru u3nonseanTe ypega ¢ KOHTaKT
3a eneKTPUYECKO HanpeXeHre (camo
AC), yka3aHo BbpXy ypesa.

¢ He n3nonseante ypega 3a pyra uen
OCBEH OCHOBHOTO MY NpefHa3Ha4eHue.

¢ He nocraesiTe ypeaa Bbpxy unv 6nm3o
[0 NNambK OT ropeLy ra3, enekTpuyecku

€IIEMEHT UK BBPXY HarpsTta neyka. He
ro NocTaBsnTe BbPXY APYr Ypea.

¢ He no3sonsBaiTe 3axpaHBalymaT kaben
Ha ypefa Aa Bucy oT pbba Ha MacaTa
un paboTHWA NAOT, UNK Ja AOKOCBA
ropeLla noBbPXHOCT.

e He nonseante HUKON eNekTpu4ecku
YPeA C NoBpeaeH 3axpaHaaly kaben
WNK Crneq KaTo ypeabT e bun usnycHar
N NOBPEAEH MO HSKAKBB HAYMH.

¢ He notansnTe ypeaa BbB BoAa Unu
Apyra TEYHOCT, OCBEH aKo He e
npenopbYaHo apyro.

e Hukora He JOKOCBaiiTE HOXOBETE,
KoraTo ypeabT € BKIMOYEH B KOHTAKTA.

« OcobeHo BHMMaBaTe, Korato
u3npasgate 1 NOYNCTBATE KaHaTa Ha
BreHaepa, Tbil KaToO HOXOBETE Ca
WU3KIHOYMTENHO OCTPM.

YpeabT e 0603HavYeH cbrnacHo EBponeiicka
AuvpekTuBa 2002/96/EC, kacaella U3nssno ot ynotpe6a
eneKTPU4ecko 1 enekKTPoHHO oGopyaBaHe
(UWYEEO).lupektuBaTa oyeptaBa OCHOBHUTE
npuHuunu, Banuaxu B EBpona, 3a BpbLlyaHe n
peuuKnupaHe Ha U3NA3MO0 OT ynoTpe6a enekpuyecko u
erneKTPOHHO o6opyABaHe.
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Ynotpe6a Ha ypena

1. CnoxeTe mepuTenHara yaiuka (1) Bbpxy kanaka
(2). MoctaBeTe nobpe kanaka BbpXy kaHaTa Ha
6neHgepa n HatucHete (PUT. 1)

2. lMocTtaBeTe kaHaTa Ha GneHpepa BbpXy
OCHOBHOTO TS0 ¥ 3aBbpTETE B NOCOKa obpaTHa
Ha YacoBHUMKOBaTa cTperka. (curypa 2). Buxre
cbLo pasgena ,Cuctema 3a 6esonacHo
3akntoysaHe".




DUT.1 DUr.2

3. CsaneTte kanaka unv MepuTenHara Jaluka ot
KaHaTa Ha 6neHgepa n noctaBeTe NPOAYKTUTE B
KaHaTa.

4. MNocTtaBeTe kanaka c MepuTenHara yaiika
obpaTHO BbpXy kaHaTa Ha 6neHaepa n
3aBbpTeTe bneHaepa o6paTHO Ha
YacoBHVKOBaTa CTperka, 3a Aa ro 3akniouure.
BuxTe cbluo pasgena ,Cuctema 3a 6esonacHo
3akntoyBaHe”. He npeBuwaBanTe MakcMmanHo
[onycTMMoTO HKBo - 1,5 nutpa.

5. WN3nonssariTte koHTponHus ByToH, 3a Aa
n3bepeTe xenaHarta ckopocT - 1, 2 unn PULSE
(Mync).

6. ®yHkumsTa PULSE ocTaBa BknoYeHa, JOKaTo
6yToHbT PULSE e HaTucHart, 3a Aa nocTurHete
no-go6bp KOHTPOM NpyY CMECBaHETO, Hanp.
KOraTo pexeTe a4Kv unv Lwokonag, unm
pasTpoluaBaTe nea.

7. Hactponka 1, 2 ocurypsiBaT HenpekbCHaTo
CMecBaHe, JOKaTO KOHTPOSTHUST OyTOH € B
noauuus "0".

8. Mo Bpeme Ha cmecBaHeTO MoxeTe Aa fobassTte
OOMbIHUTENHM NPOAYKTU. 3a [a ro HanpaswuTe,
n3BageTe MepuTenHaTa Jallka oT oTBopa 3a
HanueaHe.

9. Cnep kaTo CTe NPUKITHYNIM CbC CMECBAHETO,
3aBbPTETE KOHTPOMHUS 6yTOH B no3uuus "0".

YnbTBaHe 3a 6neHagepa
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Cucrtema 3a 6e3onacHoO 3aknoyBaHe

C uen 6e3onacHoCT To3n 6rneHaep n
KacpeMenaykarta ca npoekTMpaHu CbC cucTema 3a
Ge3onacHo 3aknoyBaHe. AKO KanakbT U kaHaTa Ha
GneHagepa unu kacgpemenaykarta He ca NoCTaBeHM
NPaBUIHO 1 3aKMKYEHU B TOYHATa No3vuusi, Te
HAMa ga paboTaT.

3a npaBunHo crnobsisaHe Ha GneHaepa HanpaBeTe

CneHoTo:

1. MNocTaBeTe OCHOBHOTO TANO HA Macara ¢ nvue
KbM Bac.

2. lMocTaBeTe kaHaTa Ha GneHagepa BbPXY
OCHOBHOTO TS0 C ApbXKaTa BAsCHO. KaHaTa e
rocTaBeHa NnpaBUIHO, KOraTo cTperkarta Bbpxy
Hesi ce Hamypa TOYHO Haj CMMBOSa 3a
OTKIIOYEHO MonoXeHne Ha GasaTa.

3. 3aBbpTeTe kaHaTa Ha 6nexagepa HaasicHO,
faokato yyeTte cnabo wpaksaHe. CTpenkute Ha
6asaTta U Ha kaHaTa cera TpsibBa Aa ce
n3paBHeHW edHa c Apyra. AKo ToBa e Taka,
KaHaTa Ha GrneHaepa e 3aknoYeHa nNpaBusTHO.

4. TMocTaBeTe kanaka Bbpxy brneHaepa, Taka ye
AbnraTta yacT 3a npuabpxaHe e KbM Bac.

5. 3aBbpTeTe YacTTa 3a npuabpKaHe HafsCHO,
Taka ye TS a nonagHe TOYHO BbpXy ApbXKaTta
Ha kaHaTa. Cera bneHaepsT e roToB 3a
ynotpeba.

3a npaBunHo crnobsiBaHe Ha kademenaykara

HanpaBeTe CrnefHoTO:

1. MNocTaBeTe OCHOBHOTO TAMO Ha Macara ¢ nvue
KbM Bac.

2. lMNocTaBeTe KadhemernaykaTa BbpXy OCHOBHOTO
TSANO, 3aBbpTETE A HAASCHO, 4OKATO YyeTe neko
wpakeaHe. Cera cTpenkute Bbpxy 6asara u
Kynata Ha kacdemenaykaTta TpsioBa Aa ce
nspaBHeHW egHa c Apyra. Ako ToBa e Taka,
KadpemenaukaTa e 3akno4eHa npaBuIHo.

3. Cera kacbemenaykata e rotosa 3a ynotpeba.



fevicTtBue XpaHa HacTpoiika MNMpouenypa Ha o6paboTka
MneuHu weinkose, W3nonsBante oxnageHo wmnsiko. CmecBaiiTe AokaTto nony4uTe
Aepupane 1,2
cmyTUTa XemnaHa KOHCMCTEHLMSA.
Slaku, wokonag, PaGoteTte ¢ 1/2 yawa konu4yecTBO, 3a Aa NoONy4yutTe paBHOMEPHO
PasaHe PULSE
YeChbH UnKn 6unku Hapsi3aHu napyeHua.
CMeceTe Macno u 3axap, AOKaTo CTaHaT Ha kpeM. MpenopbynTenHo
Pa36uBaHe Ha e cbAbpXaHueTo Aa 6bAe Ha NonoBMHa U Aa obepeTe cMecTa OT
Macno unu 3axap 1,2
Kpem cTeHuTe Ha KaHaTa.
HE NPEKANSAABAUTE C NMPOLIEQYPATA.
HatpowasaHe Ha
HatpowasaHe 1,2 HauyneTe Ha napyeTa u pa6oTeTe, AOKATO Ce HaTpoLarT.
Xnsn6, 6uckeuTn
[o6aBeTte 1/4 vawa Boga. 3a Aa HaTpowwuTe nepa, usnonssainTe
HaTtpowaBane
Nen 1,2, PULSE npousBoNfiHa HacTpouka wunu ©OytoHa PULSE 3-4 nbtm
Ha neg
nocnegoBarenHo.
CmecBaWTe, AOKaTO ce nonyy4u Aobpa koHcucteHuus. Mo Bpeme Ha
Cb3paBaHe Ha OpecwuHr 3a
1,2 paboTta moxeTe Aa Ao6aBUTe 3eXTUH KbM CMecTa npe3 oTBopa 3a
emyncus canara
HanuBaHe B Kanaka.
PaGoTteTe okono 20 cekyHAu, 3a Aa nony4urte couHa 3axap v owe 10
Myapa 3axap Kpucranha 3axap 1,2
CeKyHAu 3a nony4yaBaHe Ha nyapa 3axap.
CmeceTe NpoAyKTMTeAO NofnyvyaBaHe Ha XOMOreHHa cmec.
MukcupaHe Pasnuunu cmecu 1,2 N
HE NPEKANABAUWTE C MPOLIEAYPATA.
Cynu, 3eneHuyum,
Macupaxe 1,2 CwmeceTe 00 rnagka KOHCUCTEHLUA.
nnopose

BHUMAHWE! BpemeTo 3a 06paboTka e pasnuyHo B 3aBMCUMOCT OT KONIMYECTBOTO B KaHaTa Ha 6neHaepa;
MOCOYEHOTO BpeEME & CaMO 3a OPUEHTUP.

Mone3Hn cbBeTU 3a CMecBaHe

KpaTko 3aBbpTaHe B brieHaepa Le npemaxHe
OyukuTE B COCa U LLie XOMOreH13mpa coc ¢
AiLa, KONTO Ce e pasaenun Ha CbCTaBHUTE CK

YacTu.

MpoaykTuTe 3a cMecBaHe TpsiGBa Aa ca

e  BuHaru ce yBepsiBaiiTe, Ye cTe npemaxHanm
KOCTUIIKUTE OT NSI0A0BETE U KOCTUTE OT
MeCOTO, 3a Aa He NOBPEeAsAT HOXOBETE.

. He obpaboTBaiiTe ropeLum Te4HOCTU C
6neHgepa. MsvakaiiTe fa ce oxnagaTt npeauv
obpaboTka.

. BuHaru BeHTUnNupariTe kaHaTa Ha 6neHgepa,
KoraTo nacupare TOnnu cbCTaBku. ToBa ce

Haps3aHu Ha Kyb4yeTa (npubnuanTenHo 2-3
CM), KOETO LLie CMIOMOTHE 3a NoCTUraHe Ha
XOMOTeHeH pesynTar.

Huvikora Ha mbnHeTe kaHaTa Ha GrieHaepa Hag,
NMOCOYEHOTO MaKCUMAaIIHO HUBO.

3a fa ce NocTUrHe paBHOMEPEH pesynTaT npu
CMecBaHe Ha Cyxu CbCTaBku, MOXe [a ce
Hanoxw Aa cnpete 6nexaepa n ga usbyrarte
CbCTaBKWUTE OT CTEHWTE Ha kaHaTa Hagony cbc
wnaTyna.

KoraTto nacupate nnogoBe unu 3eneHyyuy,
CrOTBEHW UMW CypOBU, HAPEXETE MM Ha Marnku
napyeHua, 3a ia ynecHuTe CMecBaHeTo.
Korato cmecBaTe pasfnuyHu CbCTaBku, MbPBO
CMeceTe TEYHUTE CbCTaBKM U crief ToBa
nobaeeTe cyxuTe.
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nocTura, KaTo ceanuTe YallkaTta 3a CbCTBaku
OT Kanaka crnef KaTto BKIo4uTe 6neHJ:|epa.

MoaapbkKKa U noyncTBaHe

Bbp3o nouncreaHe

1. HanbnHeTe 6neHgepa Ao nonoBmHa ¢ Tonna
BOJA M Marnko KonmM4yecTBO NOYMCTBALL,
npenapar.

2. HatucHete 6ytoHa PULSE u 3agpbxTe 1-2
cekyHau npeau aa oceoboaute. MoeTopete 3-4
mbTU.

3. Cnep ToBa cBaneTe KaHaTa W 51 U3nnakHeTe nog,
Tevalya Boaa.



LisinocTHO nouncTBaHe

1. PasBuiTe npucTaBkaTta c HOXXOBE OT kKaHaTa Ha
6neHaepa, kaTo 3aBbPTUTE AoNHaTa 1 YacT B
rnocoka obpaTHa Ha YacOBHMKOBaTa CTperika.

2. OTcTpaHeTe ryMeHOTO ynibTHEHME OT
npucTaBKaTta C HOXOBe.

3. UamuiTe kanaka Ha 6neHaepa, vawaTa 3a
CbCTaBKW, 'YMEHOTO MOKpUTKE, NpUcTaBkaTa c
HOXXOBE U KaHaTa Ha GneHgepa c Tonna
canyHeHa Boaa.

BHumaHue: BHumaBanTe npyu nOYMCTBaHETO Ha
HOXOBETE, Thi KaTo Te Ca U3KIMIOYUTENHO OCTPW.

3abenexka: He nouncteainTe HUKOSI 4acT Ha
6rieHaepa B CbOOMUSINIHA MaLLWHA.

MouncTBaHe Ha ba3aTta
M3nonaearite BNaxHa, Meka r.6a ¢ nouncreaiy,
npenapart u 3abbpluete 6asara.

3abenexka: Hukora He noTansiTe 6asaTta BbB
BoAa.

FpM)Ka 3a OKOoJ1HaTa cpega

He naxebpnsTe ypeaa 3aegHo ¢ GutosuTe
oTnagbuy, NpeaaliTe ro B NyHKTOBETe 3a CbbUpaHe
Ha OTnagbUm OT EMeKTPOHHO 1 eNeTpUYecko
o6opyaBaHe 3a peuuknupaHe. o To3u HaunH
nomarate 3a npefnasBaHe Ha OkorHaTa cpega.

FapaHuuA u cepeus

AKo ce HyxgaeTe OT Hdopmaumsa unu nmate
npobnewm, ce obbpHeTe KbM LieHTbpa 3a
obcnyxBaHe Ha knmeHTu Ha Gorenje BbB BaluaTa
cTpaHa (TenedoHHNA My HOMep MoXeTe Aa

HaMepuTe B MEXAyHapoaHaTa rapaHUMoHHa KapTa).

Ako BbB BallaTa cTpaHa Hama LieHTbp 3a
obcnyxBaHe Ha KnMeHTW, 0GbpHETE ce KbM
MeCTHUS Tbproeew, Ha ypeau Ha Gorenje unu ce
cBbpxeTe ¢ OTaena 3a cepBusHo obenyxBaHe Ha
6utoBu ypeau Ha Gorenje [Service Department of
Gorenje Domestic Appliances.

Camo 3a nuyHa ynotpeb6a!
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gorenje
BU NMNOXEJTABA MHOI'O YOOBOJICTBUE NPU
M3MNON3BAHE HA YPEOA



CS

. Viko nalévaciho otvoru/odmérka
Viko

Nadoba mixéru (1,5 litru)

. Odnimatelna Eepelova sestava
Téleso mixéru

. Zastrcka a privodni $nlira
. Ovladaci knoflik

. Zakladna

. Plastové nozicky

©CONOUTAWNE

Bezpecnostni opatieni

e Pfed pouzitim spotfebice si peclivé
prectéte vSechny pokyny.

¢ Pokud nechavate spotfebi¢ bez dozoru,
pfipadné prfed montazi, demontazi nebo
Cisténim, vZdy ho odpojte od zdroje
napajeni.

e Tento spotfebi€ neni urCen pro déti.
Uchovévejte spotfebiC a jeho pfivodni
kabel mimo dosah déti.

e Osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi, pfipadné s nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, mohou spotiebice
pouzivat pouze tehdy, pokud budou pod
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dozorem nebo budou mit pokyny, jak
pouzivat spotfebi¢ bezpecnym
zpusobem a budou chapat souvisejici
nebezpedi.

o Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.
¢ Pokud dojde k poSkozeni pfivodni

Sidry, je tfeba poZadat vyrobce, jeho
odborného opravare nebo podobné
kvalifikovanou osobu, aby $fidru
vymeénila, protoZe by mohlo dojit k
tézkému urazu.

PFi manipulaci s ostrou feznou ¢epeli,
pfi vyprazdiovani nadoby a béhem
Cisténi je tfeba dbat zvySené opatrnosti.
Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo nez
se priblizite k Castem, které se pfi
pouZzivani pohybuiji, spotfebi€ vypnéte a
odpojte ho od zdroje napajeni.

Tento spotfebi¢ je uren pro pouZziti v
domécnostech a pro podobné zplsoby
vyuziti, napfiklad:

v kuchyriskych prostorach pro personal
v obchodech, kancelafich a jinych
pracovnich prostfedich;

na chalupach;

— pro klienty v hotelich, motelech a
jinych prostfedich obytného typu;

— v prostfedich typu nocleh se snidani.
Pfi pouZivani nepfiblizujte prsty k Cepeli.
Nemixujte horke pfisady.

PouZivejte vZdy na rovném povrchu.
Pfed pfipojenim do zasuvky pfepnéte
ovladaci knoflik do polohy vypnuto ,0%
Nepouzivejte déle nez 1 minutu bez
preruseni.

NepouZivejte na mleti kavy déle nez 30
sekund bez preruseni. Poté, co
pouZijete mlynek na kavu trikrat bez



pferuseni, je nutna pfestavka na dobu
pfiblizné 60 minut.

e PreCtéte si peclivé vSechny navody
dodavané se spotrebicem a uschovejte
je.

¢ NeZ zasunete nebo vytahnete zastrcku,
vypnéte vzdy na zasuvce napajeni. Pri
vytahovani ze zasuvky tahejte za
zastrcku, nikoli za pfivodni kabel.

e Nepouzivejte spotrebi€ s prodluzovacim
kabelem, pokud tento kabel
nezkontroloval a nevyzkousel
kvalifikovany technik nebo pracovnik
servisu.

e Spotfebi¢ vzdy pouzivejte v zasuvce s
napétim (pouze stfidavym) uvedenym
na spotfebici.

e Spotiebi¢ nepouzivejte pro Zadny jiny
ucel kromé téch, ke kterym byl urcen.

o Nepokladejte spotfebi¢ na povrch s
horkym plynovym plamenem a s
elektrickym prvkem ani pobliz takového
povrchu nebo na rozpéalenou troubu.
Nepokladejte na horni plochu jiného
spotrebice.

» Nenechavejte pfivodni $fidru spotfebice
viset pfes okraj stolu, pracovni desky
nebo tam, kde by se dotykal horkého
povrchu.

e NepouZzivejte spotfebi¢, pokud ma
poskozenou privodni $Adrou nebo poté,
co doslo k padu nebo k poskozeni
spotrebice.

e Bez doporuceni neponofuijte spotfebi¢
do vody ani do jiné kapaliny.

¢ Nedotykejte se Cepeli, pokud je pfistroj
pfipojeny do zasuvky.

e Pfi vyprazdrovani a Cisténi nadoby
mixéru dbejte zvySené opatrnosti,
protoZe Cepele jsou extrémné ostreé.

Tento spotiebic je oznacen v souladu s
evropskou smérnici 2002/96/ES o odpadnich
elektrickych a elektronickych zarizenich (OEEZ).
Tato smérnice je zakladem pro celoevropské
zhodnocovani a recyklaci odpadnich
elektrickych a elektronickych zafrizeni.
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Pouzivani spotrebice

1. Nasadte odmérku (1) na viko (2). Upevnéte
bezpecné viko na nadobu mixéru a pritlacte
(OBR. 1)

2. Nasadte nadobu mixéru na téleso mixéru a
otacejte ji proti sméru hodinovych ruci¢ek (OBR.
2). Viz také kapitola ,Bezpecnostni uzamykaci
systém®.

OBR.1 OBR.2

3. Sundejte viko nebo odmérku z nadoby mixéru a
vloZte pfisady do nadoby.

4. Nasadte viko s odmérkou zpatky na nadobu
mixéru a zajistéte ho ota€enim proti sméru
hodinovych ruci¢ek. Viz také kapitola
.Bezpecnostni uzamykaci systém*.
Neprekracujte vyznacenou maximalni uroven —
1,5 litru.

5. S pouzitim voliciho ovladaciho knofliku zvolte
pozadovanou rychlost mixovani 1, 2 nebo
PULSE.

6. Funkce PULSE bude zapnuta, dokud bude
stisknuté tlacitko PULSE, a to kvuli lepSi obsluze
pfi mixovani, napf. pfi sekani ofechli nebo
&okolady nebo pfi drceni ledu.

7. Nastaveni 1 a 2 zajiStuje nepretrzité mixovani,
dokud neotocite ovladaci knoflik do polohy ,0

8. PFi mixovani mizete pfidavat dal$i pfisady. K
tomuto Uc€elu vyndejte odmérku z nalévaciho
otvoru.

9. Na konci mixovani otocte ovladaci knoflik do
polohy , 0%




Bezpeénostni uzamykaci systém

S ohledem na bezpecnost je tento mixér a mlynek
na kavu navrzen s bezpe€nostnim uzamykacim
systémem. Mixér ani mlynek na kavu nebude
fungovat, pokud viko a nadoba mixéru nebo mlynek
na kavu nebudou spravné umistény a zajistény na
misté.

Abyste mixér spravné sestavili, postupujte

nasledovné:

1. Postavte téleso mixéru na stul, predni ¢asti
smérem k vam.

2. Nasadte nadobu mixéru na téleso mixéru s
rukojeti vpravo. Nadoba je spravné umisténa,
pokud je Sipka na nadobé pfimo nad otevienou
pojistkou na zakladné motoru.

3. Otacejte nadobou mixéru doprava, dokud
neuslysite slabé zacvaknuti. Sipky na zakladn&
motoru a nadobé mixéru by mély byt vzajemné

Navod na pouziti mixéru

vyrovnané. Jestlize tomu tak je, nadoba mixéru
je spravné zajisténa.

4. Nasadte viko na mixér tak, aby dlouhy pfidrzny
okraj sméfoval k vam.

5. Otocte tento pfidrzny okraj doprava tak, aby se
nachazel pfimo nad rukojeti nadoby. Mixér je
nyni pfipraven k pouZiti.

Abyste spravné sestavili mlynek na kavu, postupujte

nasledovné:

1. Postavte téleso mixéru na stul, predni ¢asti
smérem k vam.

2. Nasadte mlynek na kavu na téleso mixéru a
otacejte mlynkem na kavu doprava, dokud
neuslysite slabé zacvaknuti. Sipky na zakladné
motoru a nadobé na mleti kavy by mély byt
vzajemné vyrovnané. Jestlize tomu tak je,
mlynek na kavu je spravné zajistény.

3. Mlynek na kavu je nyni pfipraven k pouziti.

Doporucené
Priprava Potraviny Doporuceny postup pro pfipravu
nastaveni
Miécné koktejly, Pouzijte chlazené mléko. Mixujte, dokud nedosahnete
Slehani 1,2
ovocné koktejly pozadované hustoty.
Ofrechy, ¢okolada,
R Abyste zajistili jednotnou velikost kousk, zpracovavejte 1/2 salku

Sekani ¢esnek nebo PULZNI

najednou.

koreni

Mixujte maslo s cukrem do hustoty krému. Doporucujeme naplnit
Slehani Maslo nebo cukr 1,2 do poloviny a setfit smés ze stén nadoby mixéru.

NEPREKRACUJTE DOBU PRIPRAVY.
Pfiprava Kousky chleba,

1,2 Nalamejte na kousky a zpracovavejte do strouhanky.

strouhanky kousky susenek

Pridejte 1/4 Salku vody. Pro drceny led pouzijte 3—4krat za sebou
Drceni ledu Led 1, 2, PULSE

jakékoli nastaveni tla¢itka PULSE

Dobre promichejte. Olej Ize pfidavat do smési béhem zpracovani
Emulgace Salatovy dresink 1,2

nalévacim otvorem ve viku.
Priprava

Zpracovavejte priblizné 20 sekund pro cukr krupice a poté dalSich
mouckového Cukr krystal 1,2

10 sekund pro cukr moucka.
cukru

VSechny pfisady dobfe promichejte.
Michani Tésto 1,2 . N ..

NEPREKRACUJTE DOBU PRIPRAVY.

Polévky, zelenina,
pfiprava pyré 1,2 Mixujte dohladka.
ovoce

POZOR! Casy pro pFipravu se budou lisit podle mnoZstvi v nadobé& mixéru, uvedené éasy slouzi pouze jako

pomucka
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Uzite€né rady pro mixovani

o Kratké rychlé proto€eni v mixéru zachrani
hrudkovitou omacku nebo omacku obsahujici
vejce, které se nespoajilo.

o Kousky potravin k mixovani by mély byt
nakrajené na kosti¢ky (cca 2—3 cm); pomUze to
dosahnout rovnomérného vysledku.

¢ Nikdy nenaplfiujte nadobu mixéru nad
vyznacenou maximalni urover.

e Pro zajisténi efektivniho michani pfi mixovani
suchych pfisad bude mozna nutné zastavit mixér
a setfit pfisady ze stén nadoby pomoci stérky.

o P¥i pfipravé ovocného nebo zeleninového pyré
nakrajejte varené nebo syrové ovoce nebo
zeleninu na malé kousky; usnadni to mixovani.

¢ Pfi mixovani riznych druhl pfisad dohromady
namixujte nejprve tekutiny a poté pfidavejte
suché pfisady.

o Vzdy zkontrolujte, ze ovoce neobsahuje pecky a
maso kosti, protoze by se tim mohly poskodit
Cepele.

¢ Nepouzivejte mixér ke zpracovani horkych
tekutin. Pfed zpracovanim je nechte vychladnout.

o P¥i pfipravé pyré z teplych pfisad zajistéte vzdy

cirkulaci vzduchu v mixéru. Toho dosahnete, kdyz

nadzvednete Salek s pfisadou z vika po spusténi
mixéru.

Udrzba a éisténi
Rychlé &isténi

1. Naplite mixér do poloviny teplou vodou s malym

mnozstvim saponatu.

2. Stisknéte tlacitko funkce ,Pulse”, pfidrzte ho 1-2

sekundy a uvolnéte. Zopakujte tento postup 3—
4krat.

3. Poté vyndejte nadobu a oplachnéte ji pod
tekouci vodou.

Dukladné ¢isténi

1. VySroubujte Eepelovou sestavu z nadoby mixéru
ota¢enim spodni ¢asti Cepelove sestavy proti
sméru hodinovych rucicek.

2. Vyndejte gumové tésnéni z Cepelové sestavy.

3. Umyijte viko mixéru, Salek na pfisady, gumové
tésnéni, Cepelovou sestavu a nadobu mixéru v
teplé mydlové vodé.

Upozornéni: PFi CiSténi Cepeli dbejte zvySené
opatrnosti, protoZe jsou extrémné ostré

Pozn.: Zadna &ast mixéru neni uréena pro myti v
mycce nadobi.

Cisténi zakladny motoru
Pouzijte vihkou, mé&kkou houbu se saponatem a
otfete zakladnu motoru.
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Pozn.: Zakladnu motoru nikdy neponofujte do vody.

Zivotni prostiedi

Spotfebi€ na konci jeho Zivotnosti nevyhazujte do
bézného domovniho odpadu, ale pfedejte jej k
recyklaci na oficialnim sbérném misté. Timto
zplsobem pomUzete chranit Zivotni prostredi.

Zaruka a servis

S pfipadnymi zadostmi o informace nebo s
problémem se prosim obracejte na centrum péce o
zakazniky spole¢nosti Gorenje ve vasi zemi
(telefonni Cislo na centrum péce o zakazniky
najdete v celosvétovém zarucnim listé). Jestlize ve
vasi zemi neni centrum péce o zakazniky, obratte
se na svého mistniho obchodniho zastupce
spole¢nosti Gorenje nebo na servisni oddéleni
spole¢nosti Gorenje pro domaci spotfebice.

Pouze pro osobni pouziti!

SPOLECNOST GORENJE
VAM PREJE MNOHO PRIJEMNYCH
ZAZITKU PRI POUZiVANi TOHOTO

SPOTREBICE

Vyhrazujeme si pravo na jakékoli upravy!



. Veko na nalievanie/odmerka
Veko

. Miska (1.5 litra )

. Odnimatelné ¢epele

. Telo spotrebica

. Zastr€ka napajacieho kabla
Ovladac

. Zakladna

. Plastové nozicky

OCENOO R WN S

Bezpeénostné opatrenia

e Pred pouZzitim spotrebi¢a si precitajte
vSetky pokyny.

e Ak je spotrebi¢ bez dozoru, pred
montaZou, demontazou alebo pred
Cistenim vZdy odpojte spotrebi od
napajania.

e Spotrebi¢ nesmu pouzivat deti.
Spotrebi¢ a napajaci kabel drzte mimo
dosahu deti.

e Spotrebi¢ mdzu pouzivat osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, alebo
s nedostatkom skusenosti a znalosti,
pokial im bol poskytnuty dohfad alebo

SK
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pokyny tykajuce sa bezpecnej obsluhy
spotrebiCa a pochopili mozné rizika.
Deti sa nesmu hrat so spotrebi¢om.
Poskodeny napéjaci kabel musi byt
vymeneny vyrobcom, servisnym
zastupcom alebo kvalifikovanym
pracovnikom, aby sa zabranilo
nebezpecnej situacii.

Budte opatry pri manipul&cii s ostrymi
predmetmi pri vyprazdnovani misy

a pocas Cistenia.

Pred vymenou alebo priblizeniu sa

k pohyblivym Castiam vypnite spotrebi¢
od napdjania.

Tento spotrebiC je urCeny na pouzitie

v domacnosti a k nasledovnému
pouZitiu:

Kuchynské priestory pre zamestnancov,
v kancelariach alebo v podobnych
priestoroch;

— domoch na prenajom;

— pre klientov v hoteloch a podobnom
obytnom prostriedi.;

— v zariadeniach podavajuce ranajky.
Pocas pouZivania drzte prsty

v dostatoCnej vzdialenosti od lopatiek.
NemieSajte horuce zlozky.

VZdy pouZivajte na rovnom povrchu.
Pred pripojenim spotrebi¢a k napajaniu
skontrolujte, ¢&i je ovlada€ nastaveny vo
vypnutej pozicii ‘0.

NepouZivajte ho pri jednom intervale
dlhSie ako 1 minutu.

Pri mleti kavy nepouzivajte spotrebi¢
viac ako 30 sekund. Potom, Co ste
pouZzili mlynéek na kavu trikrat bez
prerusenia, je nevyhnuta pauza 60
sekund.



e Pozorne si precitajte vSetky pokyny
a odlozte si ich pre pripad budiceho
pouZitia.

e Pred pripojenim alebo odpojenim
napajania vzdy vypnite spotrebic. Pri
odpajani tahajte za zastrcku, nie za
kabel.

e NepouZzivajte predlZzovaci kabel, pokial
nebol skontrolovany a testovany
kvalifikovanym servisnym pracovnikom.

e Spotrebic pripojte len k elektricke;
zasuvke s napatim (iba A.C.)
vyznacenym na spotrebici.

e Spotrebi¢ nepouzivajte na iny Ucel ako
je urCeny.

e Spotrebi¢ neumiestiujte na alebo
v blizkosti ohna, elektrickych prvkov
alebo na rozohriatu ruru. Spotrebic¢
neumiestiujte na Ziadne iné zariadenie.

e Zabrante, aby napajaci kabel spotrebica
visel cez okraj stola, pracovnej dosky
alebo sa dotykal horucich povrchov.

e Spotrebi¢ nepouzivajte s poSkodenym
napajacim kablom, ak spadol alebo bol
poskodeny inym spdsobom.

e Spotrebi¢ neponarajte do vody alebo do
kvapaliny, pokial to nie je odporucané.

e Ak je spotrebic pripojeny k napajaniu,
nikdy sa nedotykajte noZov.

« Pri vyprézdnovani misky budte opatrny,
pretoze noze su velmi ostré.

Tento spotrebic je oznaceny v stlade s euré6pskou smernicou
2002/96/EG o nakladani s pouzitymi elektrickymi a
elektronickymi zariadeniami (waste electrical and electronic
equipment - WEEE).Tato smernica stanovi jednotny eurépsky
(EU) ramec pre spatny odber a recyklovanie pouzitych
zariadeni.

Pouzitie
1. Pripevnite odmerku (1) na veko (2). Zaistite veko
a zatlacte nadol ( FIG 1)

2. Misku umiestnite na telo spotrebica a otacajte
v proti smere hodinovych ruciciek (obrazok 2).
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Pozri tiez kapitolu ,Bezpecnostny systém
uzamknutia®.

=

obr.2

obr.1

. Odstrante odmerku a vlozte do misky prisady.

. Odmerku vlozte spat, misku polozte na mixér
a otacajte v proti smeru hodinovych ruciciek.
Pozri tiez kapitolu ,Bezpe&nostny systém
uzamknutia“. Neprekracujte maximalne
mnozstvo 1,5 litra.

. Pomocou ovladac¢a nastavte pozadovany stupen
mieSania 1, 2 alebo PULSE.

. Funkcia PULSE zostane aktivna, pokial je
stlacené tlac¢idlo PULSE, pre vacsiu kontrolu pri
sekani, napriklad pri sekani orechov, ¢okolady
alebo ladu.

. Nastavenie 1 a 2 bude poskytovat
nepreruSované mieSanie, pokial ovliadac
nenastavite do polohy ,0“.

. Pri mieSani mdzete pridat’ dalSie prisady. K tomu
vyberte odmerku.

. Po ukonéeni mieSania otoCte ovlada¢ do polohy
,0%.

Bezpeénostny systém uzamknutia

Kvoli bezpecnosti je mixér a mlynéek na kavu
navrhnuty z bezpe€nostnym systémom uzamknutia.
Ak miska na mieSanie alebo mlynéek na kavu nie su
spravne umiestnené a zaistené mixér alebo
mlynéek na kavu nebude fungovat.

Pre spravnu funkciu mixéra postupujte nasledovne:

1. Telo spotrebi¢a umiestnite na stdl prednou

stranou smerom k sebe.

Nadobu umiestnite na telo spotrebi¢a rukovatou

smerom na pravej strane. Nadoba je umiestnena

spravne, ked je Sipka umiestnena priamo nad
otvorenym zamkom na tele spotrebica.

. Otocte nadobu smerom doprava, pokial
nebudete po&ut mierne cvaknutie. Sipka na tele
spotrebi¢a a na nadobe by mali byt teraz oproti
sebe. Teraz je nadoba spravne zaistena.

4. Veko umiestnite tak aby bolo smerom k Vam.

5. Otocte doprava. Teraz je mixér pripraveny na

pouzitie.

2.



Pre spravnu funkciu mlyn¢eka na kavu postupuijte

nasledovne:

1. Telo spotrebi¢a umiestnite na stdl prednou
stranou smerom k sebe.

Sprievodca pouzitia

2. Mlynéek na kavu umiestnite na telo spotrebica,
oto¢te smerom doprava, pokial' nebudete pocut’
mierne cvaknutie. Sipka na tele spotrebida a na
mlyn&eku by mali byt teraz oproti sebe. Teraz je
mlynéek spravne zaisteny.

3. Mlyn€ek na kavu je pripraveny na pouzitie.

. Odporucané
Proces Uloha Pokrm Odporucany postup
nastavenie
Prevzdusiova
. Kokteily 1,2 Pouzite chladné mlieko. MieSajte az do poZzadovanej konzistencie.
nie
Orechy, ¢okolada,
Sekanie cesnak alebo PULSE Pouzite 1/2 Salky naraz na zabezpecenie rovhomernych kusov.
bylinky
ZmieSajte maslo a cukor do kase. V polovici je vhodné ocistit’ zmes
Krém Maslo alebo cukor 1,2 . .
so stran a vlozit' na spod nadoby. NIE POCAS CINNOSTI.
Sekanie Suché peéivo 1,2 Casti rozsekajte az na strihanku.
Pridajte 1/4 Salky vody. Pouzite fubovolné tlacidlo alebo tlacidlo
Drvenie Fadu Lad 1, 2, PULSE
PULSE 3 — 4-krat za sebou na rozsekanie adu.
Miesanie Miesajte do pozadovanej kombinacie. Olej mozete pridavat’ do zmesi
Dressing 1,2
dressingov pocas spracovania cez otvor vo veku.
Vytvorenie
praskového Krystalovy cukor 1,2 Miesajte priblizne 20 sekind a potom d’alSich 10 sekund.
cukru
Prisady zmie$ajte az do jednotnej zmesi. NEPOUZIVAJTE POCAS
MieSanie Cesto 1,2
PROCESU.
. Polievky,
Srahanie 1,2 Vysrahajte na jemna zmes.
zelenina, ovocie

POZOR! Uvedeny €as sa bude IiSit v zavislosti od mnozZstva pokrmu. Tieto ¢asy su len orientacné.

Priruéni saveti za upotrebu aparata

Kratke otacanie mixéra zabrani hrudkdm méasa
alebo vajec v omacke.

Pre lepSi vysledok nakrajajte prisady na kocky
(priblizne 2 — 3 cm).

Nikdy nenapifiajte nadobu nad oznagené
maximum.

Pri mieSani suchej zmesi zastavte mixér a zmes
otrite z okrajov a vlozte na spodok nadoby.

malé kusky.
Pri mieSani réznych prisad, najskér mieSajte
tekuté a potom postupne pridavajte suché.

a z masa kosti, pretoZze sa mézu poskodit noze.

Pri mixovani ovocia alebo zeleniny, varenej alebo
surovej, ju pre ulahenie mixovania nakrajajte na

Vzdy sa uistite, €i su z ovocia odstranené késtky

oV mixéri nespracuvajte horuce zmesi. Pre
mixovanim ich nechajte vzdy vychladnut.

e Pri mixovani vzdy vyvetrajte nadobu. To
dosiahnete tym, Ze po spusteni mixéra zdvihnete
kryt z veka.

Udrzba a gistenie

Rychle Cistenie

1. Polovicu nadoby naplrite teplou vodou a malym
mnozstvom Cistiaceho prostriedku.

2. Stlacte tlacidlo ‘Pulse’ a drzte priblizne 1 - 2
sekundy. Opakuijte 3 az 4-krat.
3. Potom vyberte nadobu a oplachnite pod te€ucou

vodou.
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Doékladné Cistenie

1. Odskrutkujte noze z nadoby v proti smere
hodinovych ruciciek.

2. Vyberte gumové tesnenie.

3. Umyte veko mixéra, nadobu, gumové tesnenie
a noze v teplej mydlovej vode.

Upozornenie: Pri Eisteni nozov budte opatrny,
pretoze su velmi ostré.

Poznamka: Ziadnu éast mixéra neumyvajte
v umyvacke riadu.

Cistenie tela spotrebiga
Pouzite makku vihku hubku s Eistiacim
prostriedkom. Potom utrite dosucha.

Poznamka: Telo spotrebi¢a nikdy neponarajte do
vody.

Skladovanie

1. Napajaci kabel navirite na spodnej Casti
spotrebica.

2. Spotrebi¢ skladujte na chladnom a suchom
mieste

Zivotné prostredie

Nevyhadzuijte spotrebi¢ po ukonceni Zivotnosti
s beznym domacim odpadom, ale odovzdajte ho
v oficidlnej miestnej zberni na recyklaciu. Tymto
konanim pomdzete chranit Zivotné prostredie.

Zaruka & servis

Ak potrebujete informacie, alebo ak mate problém,
sa spojte so strediskom pre starostlivost

0 zakaznikov Gorenje vo vasej krajine (Cislo
teleféonu najdete na zaruénom liste). Ak sa vo vasej
krajine nenachadza stredisko pre starostlivost

0 zakaznikov, navstivte miestneho predajcu
Gorenje, alebo sa spojte servisné oddelenie
spolo¢nosti Gorenje domace spotrebice.

Len pre pouzitie vdomacnosti!
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GORENJE 2YCZY PANSTWU WIELE
SATYSFAKCJI PODCZAS UZYTKOWANIA
URZADZENIA

Zastrzegamy sobie prawo do zmian!



. A betolté nyilas fedele / mérépohar
. Fedél

. Tartaly (1.5 liter)

. Eltavolithaté pengék

. Készlléktest

. Villasdugo és csatlakozé kabel

. Vezérl6 gomb

Talp

. Mianyag lab

OCENOO R WN S

Biztonsagi figyelmeztetések

o A készllék hasznélata el6tt olvassa at
figyelmesen az utasitasokat.

e Mindig huzza ki a késziléket a
konnektorbdl, ha felligyelet nélkil
hagyja, 6ssze- vagy szétszerelés el6tt,
valamint a tisztitas megkezdése el6tt.

e A készlléket nem hasznalhatjak
gyerekek. Tartsa a gyerekektdl tavol a
készUléket és annak csatlakoz6 kabelét.

o A készUléket akkor hasznalhatjak
csokken fizikalis, érzékszervi vagy
mentalis képességekkel rendelkezé
személyek, illetve olyanok, akik nem
rendelkeznek megfeleld tudassal és

HU
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tapasztalattal a késziilék hasznalatdhoz,
ha felligyeletiik biztositott vagy ha
megfeleld utasitasokat kaptak a
készulék biztonsagos hasznélatarol és
megeértették a hasznalattal jaro
veszélyeket.

e Gyerekek nem szabad, hogy jatsszanak
a készulékkel.

e Ha a csatlakoz6 kabel sérilt, azt csak a
gyartd, annak szakszervize vagy mas,
hasonléan képzett személy cserélheti ki
— a veszélyek elkertlése érdekében.

o Az edény kiuritésekor, illetve tisztitas
kdzben dvatosan kell banni az éles
pengékkel.

e Kapcsolja ki a készuléket és huzza ki a
konnektorbdl, mieltt tartozékot
cserélne, vagy olyan részekhez érmne,
amelyek m(ikodés kozben mozognak.

o A készllék haztartasban és hasonlé
helyeken val6 hasznalatra készult, ide
tartoznak:

o Uzletek, irodak, egyéb munkahelyek
személyzeti konyhai;

e — nyaralok;

— szallodak, motelek és egyéb
széllashelyek vendégei szintén
hasznalhatjak;

— bed and breakfast tipusu helyek.

« Ugyeljen ra, hogy ujjai tavol legyenek a
pengéktdl hasznalat kdzben.

¢ Ne hasznaljon forré hozzavaldkat.

e Mindig stabil, vizszintes fellleten
mukodtesse a készuléket.

o Miel6tt a konnektorba csatlakoztatna a
készUlléket, gy6z6djon meg réla, hogy a
vezérld gomb kikapcsolt, ‘0’ poziciéban
van-e.



o Ne mikodtesse egyszerre 1 percnél
tovabb.

o Kavédaralas esetén ne mikodtesse
egyszerre 30 masodpercnél tovabb. Ha
egymas utan haromszor hasznalta
kavédaralasra szunet nélkul, utana
tartson kortlbelll 60 perc szinetet.

e Olvassa at figyelmesen és &rizze meg a
készilékhez tartoz6 valamennyi
utasitast.

e A villasdugd konnektorba illesztése vagy
onnan torténd kivétele el6tt mindig
kapcsolja ki a készUléket. Mindig a
villasdugonal fogva huzza ki a
konnektorbdl, soha ne hiuzza a
csatlakozo kabelt.

e Soha ne hasznélja a készlléket
hosszabbitdval, kivéve, ha azt
ellenérizte és tesztelte egy megfeleléen
képzett szereld.

o A készuléket mindig a rajta jelolt
feszlltségl (kizérdlag valtoaram)
haldzati aljzattal hasznalja.

e Ne hasznalja a készuléket eredeti
rendeltetésétdl eltérd célokra.

e Ne helyezze a késziiléket forro
gazlangra vagy annak kozelébe,
elektromos elemre vagy annak
kozelébe, illetve bekapcsolt sutdre. Ne
tegye ra semmilyen mas készulékre.

« Ugyelien ra, hogy a késziilék csatlakozo
kébele ne logjon az asztal széle, a
munkalap vagy barmilyen forré felilet
felett.

e Semmilyen elektromos készuléket ne
mUkodtessen sérilt csatlakozd kabellel,
vagy azt kovetGen, hogy az leesett vagy
barmilyen mas médon megsériilt.

o Ne meritse a késztléket vizbe vagy
barmilyen mas folyadékba, kivéve, ha
az javasolt.

e Soha ne érintse meg a pengéket, ha a
készilék be van dugva.

« Legyen kilondsen Gvatos a készulék
tartalyanak kiuritése vagy tisztitasa
soran, mivel a pengék nagyon élesek.

A késziilék a Hulladék elektromos és
elektronikus berendezésekrél szol6 2002/96/EC
szamu (WEEE) direktivanak megfelel6en van
jelolve. Ez az utmutatas a kerete a hulladék
elektromos és elektronikus berendezések
Europa-szerte érvényes visszavételének és
ujrahasznositasanak.
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A késziilék hasznalata

1. Helyezze fel a mérépoharat (1) a fedélre (2).
Helyezze a fedelet a készulék tartalyara és
nyomja lefelé. (1. abra)

. Helyezze a tartalyt a készuléktestre és forgassa
el az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyba (2.
abra). Lasd a “Biztonsagi zarérendszer” fejezetet
is.

abra.2

abra.l

. Vegye le a tartalyrdl a fedelet vagy a
mérdpoharat és helyezze a hozzavalokat a
tartalyba.

. Helyezze vissza a tartalyra a fedelet a
mérdpoharral és forgassa el a tartalyt az
6ramutato jarasaval ellentétes iranyba a talpra
valo rogzitéshez. Lasd a “Biztonsagi
zarérendszer” fejezetet is. Ne Iépje tul a jeldlt
maximalis szintet — 1,5 liter.

. A vezérl6 gomb segitségével valassza ki a kivant
sebesség-fokozatot: 1, 2, vagy PULSE.

. A PULSE funkci6 addig marad aktiv, amig a
PULSE gomb be van nyomva — igy kdnnyebben




iranyithat6 a folyamat pl. mogyor6 vagy
csokoladé daralasa, illetve jég apritasa kdzben.

. Az 1, es 2 fokozaton a miikddés folyamatos
mindaddig, amig a gombot nem forgatjuk vissza
“0” pozicidba.

. Turmixolas kézben tovabbi hozzavalok is a
tartalyba tolthet6k. Ehhez le kell venni a
mérdpoharat a toltényilasrol.

. A turmixolas végeztével forgassa vissza a
vezérlé gombot “0” pozicidba.

Biztonsagi zarérendszer

A biztonsagot szem el6tt tartva a készulék egy
specialis biztonsagi zarérendszerrel van ellatva. Ez
azt jelenti, hogy ha a fedél és a turmixtartaly vagy a
kavédarald nincsenek megfeleléen régzitve a
helyikon, a készulék nem fog mikédni.

A turmixgép helyes 6sszeallitdsahoz a kdvetkez6k
szerint jarjon el:

1. Helyezze az asztalra a késziilék testét ugy, hogy
On felé nézzen.
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2. Tegye a tartalyt a készlléktestre ugy, hogy a
fogantyuja a jobb oldalon legyen. A tartaly akkor
van megfeleléen elhelyezve, ha a rajta lévé nyil
éppen a talpon Iévé nyitott zar folé esik.

3. Forgassa el a tartalyt jobbra, amig nem hall egy
halk kattanast. Ekkor a tartalyon és a talpon [évé
nyilak egy vonalban kell hogy legyenek. Ebben
az esetben a tartaly megfeleléen a helyén van.

. Afedelet ugy helyezze ra a turmixgépre, hogy a
hosszu régzitészél On felé legyen.

. Forgassa el a rogzit6szélt jobbra ugy, hogy
éppen a tartdly file folé kerlljon. A készilék
ezzel hasznalatra kész.

A kavédaralé helyes 6sszedllitasahoz a

kévetkezbképpen jarjon el:

1. Helyezze az asztalra a készilék testét ugy, hogy
On felé nézzen.

2. Tegye a kavédaralét a készliléktestre, majd
forgassa el jobbra, amig nem hall egy halk
kattanast. Ekkor a talpon és a kavédaralon [évé
nyilak egy vonalban kell hogy legyenek. Ha igy
van, a kavédaralé megfeleléen van 6sszeallitva.

3. A kavédaral6 ezzel hasznalatra kész.



Utmutaté a késziilék hasznalatahoz

. Javasolt
Feladat Etel Javasolt elkészitési folyamat
beallitas
Milkshake, Hiitott tejet hasznaljon. Addig turmixolja, amig a kivant allagot el nem
Levegobztetés 1,2
smoothie éri.
Diofélék,
csokoladé, Az egyenletes apritas érdekében egyszerre csak 1/2 bogrényi adagot
Apritas PULSE
fokhagyma, apritson.
fliszernévények
A vajat és a cukrot addig turmixolja, amig krémessé nem valik.
Krémesités Vaj vagy cukor 1,2 Félidében javasolt megallni és lekaparni a keveréket a tartaly falairol.
NE TURMIXOLJA TUL SOKAIG.
Zsemlemorzsa,
Morzsakészités 1,2 Torje darabokra és addig apritsa, amig sziikséges.
daralt keksz
Adjon hozza 1/4 bogre vizet. Hasznalhaté barmely fokozat vagy a
Jég apritasa Jég 1,2, PULSE
PULSE gomb 3-4-szer egymas utan, amig a jég 6ssze nem torik.
Addig turmixolja, amig jol 6ssze nem keveredik. Turmixolas kdzben
Emulgealas Salatadntet 1,2 olaj hozzaadasa lehetséges, a fedélen talalhaté toltlyukon
keresztiil.
Porcukor Cukorszérohoz turmixolja 20 masodpercig, majd tovabbi 10
Kristalycukor 1,2
készitése masodpercig a porcukor allag eléréséhez.
Turmixolja a hozzavalokat a megfelel6 allag eléréséig. NE
Keverés Tésztak 1,2 ;
TURMIXOLJA TUL.
Levesek,
Piirésités zoldségek, 1,2 Turmixolja a megfelel6 allag eléréséig.
gylimolcsok

FIGYELEM! A turmixolas tényleges id6tartama mindig a tartalyban Iévé mennyiségtdl fligg, a tablazatban
feltlintetett id6k csak utmutatasul szolgalnak.

Hasznos tippek

Egy gyors porgetés a turmixgépben megmentheti
a csomoés martast vagy a tojas-alapu, kilénvalt
sz06szt.

A turmixolni kivant hozzavaldkat vagja kockakra
(kb. 2-3 cm), igy egyenletesebb lesz az
eredmény.

Soha ne téltse a tartalyt a maximalis szint folé.
Szaraz keverékek turmixolasakor a hatékony
keverés érdekében szikséges lehet a készllek
leallitasa és az Osszetevok lekaparasa a tartaly
falardl egy fakanal segitségével.

Fétt vagy nyers gyimolcsok vagy zoldségek
purésitésekor vagja a hozzavaldkat kis
darabokra, igy kdnnyebb lesz a turmixolas.
Kulénféle hozzavalok turmixolasa esetén kezdje
el6szor a folyadékokkal és utana adja hozzajuk a
szaraz hozzavalokat.
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Ugyeljen ra, hogy a gyiimélcsdkbél a magok,
illetve a husokbdl a csontok mindig eltavolitasra
keruljenek, ellenkezd esetben a pengék
megseérulhetnek.

Ne turmixoljon forré folyadékokat! Varja meg,
amig lehdlnek.

Meleg hozzavaldk plrésitése esetén mindig
szell6ztesse ki a tartalyt. Ezt ugy teheti meg, ha a
fedélbdl kiemeli a mérépoharat a turmixgép
beinditasat kdvetéen.

Apolas és tisztitas

Gyors tisztitasi mod

1.

2.

3.

Toltse meg a tartalyt félig meleg viz és egy kis
mosogatdszer keverékével.

Nyomja meg a ‘Pulse’ gombot és tartsa 1-2
masodpercig benyomva. Ismételje meg 3-4-szer.
Utana vegye le a tartalyt és Oblitse ki folyd viz
alatt.



Az alapos tisztitas érdekében

1. Csavarozza ki a pengéket a tartalybdl ugy, hogy
forgassa el a pengék aljat az 6ramutaté jarasaval
ellentétes iranyba.

2. Vegye le a gumi témitést a pengékrél.

3. Meleg, szappanos vizben mosogassa el a
turmixgép fedelét, a mérépoharat, a gumi
tomitést, a pengéket és a tartalyt.

Figyelem: A pengék tisztitasakor legyen nagyon
elévigyazatos, mert rendkiviil élesek.

Megjegyzés: A készllék egyetlen részét se tisztitsa
mosogatégépben.

A motor talp tisztitasa
Hasznaljon nedves, puha szivacsot és egy kis
mosogatdszert, majd tordlje at a talpat.

Megjegyzés: Soha ne meritse a motor talpat
vizbe.

Tarolas

1. Tekerje a csatlakozé kabelt a talp aljan Iévd
kabeltartéra.

2. Tarolja hivos és szaraz helyen.

Kornyezetvédelem

A készuléket, ha mar nem hasznélhato, ne dobjuk a
haztartasi hulladék k6zé, hanem vigylk el egy
hivatalos Ujrahasznosité-gyUjtéhelyre. Ezzel
segithetjiuk kérnyezetiink védelmét.

Garancia & szerviz

Ha informaciora van sziiksége, vagy forduljon az
adott orszag Gorenje vevdszolgalatahoz (a
telefonszamot megtalalja a vilagszerte érvényes
garancialevélen). Ha orszagaban nem mikodik
vevészolgalat, forduljon a Gorenje helyi
szakUlzletéhez vagy a Gorenje haztartasi kisgépek
és szépseégapolasi termékek Uzletaganak
vev@szolgalatahoz.

Csak személyes hasznalatra!

A GORENJE )
SOK OROMET KiVAN A KESZULEK
HASZNALATA SORAN

A valtoztatasok jogat fenntartjuk!
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1. Pokrywa otworu na dodawanie sktadnikéw/
miarka

. Pokrywa

Dzbanek malaksera (1,5 litra)

N6z ruchomy

. Korpus z silnikiem

. Wtyczka i kabel/ sznur przytagczeniowy

. Pokretto wyboru ustawien

. Podstawa

. Plastykowe nézki

CENDORWN

Ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

e Przed rozpoczeciem uzytkowania
urzadzenia nalezy doktadnie zapozna¢
sie z trescig instrukcji obstugi.

e Przed zestawieniem lub rozstawieniem
elementdw urzadzenia, przed
czyszczeniem lub wowczas, gdy
urzadzenie nie znajduje sie pod
kontrolg, nalezy je wytaczy¢ z sieci
elektrycznej.

e Dzieci nie powinny uzytkowac
ninejszego urzadzenia. Urzadzenie i

PL
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kabel przytaczeniowy nie powinny by¢
dostepne dla dzieci.

e Osoby o obnizonych mozliwo$ciach
fizycznych i intelektualnych czy tez o
niepetnej wiedzy i matym do$wiadczeniu
mogaq uzytkowac niniejsze urzadzenie,
bedac pod odpowiednig kontrolg lub
jezeli otrzymali odpowiednie wskazowki,
dotyczace bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i jezeli rozumiejg
niebezpieczenstwa, zwigzane z jego
uzytkowaniem.

e Dzieci nie powinny bawic sie
urzadzeniem.

e Uszkodzony kabel przytaczeniowy moze
wymienic¢ jedynie producent lub
pracownik upowaznionego serwisu
naprawczego czy tez inny specjalista,
poniewaz ingerencje tego typu moga
by€ niebezpieczne.

o Wyjmujac noze z urzadzenia oraz
podczas czyszczenia, nalezy by¢
wyjatkowo ostroznym, gdyz noze sq
bardzo ostre.

e Przed wymiang akcesoriow lub zanim
dotknie sie ruchomych czesci
urzadzenia, urzadzenie nalezy wytaczy¢
i odfgczy€ z sieci elektryczne;.

¢ Urzadzenie przeznaczone jest do
uzytkowania w gospodarstwie
domowym i temu podobnych
warunkach, takich jak:

e aneksy kuchenne dla personelu w
sklepach i innych miejscach pracy;

— rodzinne gospodarstwa rolne;

— pokoje i apartamenty dla gosci w
hotelach, motelach i innych obiektach,
oferujacych tego typu ustugi,



— obiektach, oferujacych nocleg ze
Sniadaniem.

e Gdy noze znajdujq sie w uzyciu, nie
nalezy zbliza¢ do nich palcow.

o W mikserze czy tez malakserze nie
nalezy rozdrabnia¢ gorgcych
sktadnikow.

¢ Urzadzenie podczas uzytkowania
zawsze powinno sta¢ na rownym
podtozu.

e Nalezy zadbac¢, aby pokretio wyboru
ustawien ustawione zostato w pozycji
"0", zanim urzadzenie zostanie
podtaczone do sieci elekiryczne;.

e Urzadzenie nie powinno dziata¢
nieprzerwanie dtuzej niz przez 1 minute.
e Jezeli urzadzenie jest uzywane w funkcji
mtynka do kawy, nie powinno dziata¢
nieprzerwanie dtuzej niz przez 30 minut.
Jezeli urzadzenie kolejne trzy razy
zostato uzyte w funkcji mtynka do kawy,
do kolejnego uzytkowania nalezy
poczekac przez okoto 60 minut.

e |nstrukcje obstugi zataczong do
urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac i
nie nalezy jej wyrzucac.

e Zanim wstawi sie lub wysunie wtyczke z
gniazda sieciowego, nalezy zawsze
wylaczy¢ zasilanie gniazda sieciowego.
Odtgczajac urzadzenie z sieci
elektrycznej, nalezy ciagnag¢ za wtyczke;
nie nalezy nigdy ciggna¢ za kabel
przytaczeniowy.

e Nie nalezy uzywac urzadzenia, stosujac
przedtuzacz, chyba ze przejrzat go i
sprawdzit wyszkolony w tym celu
specjalista do sieci elektrycznych lub
pracownik serwisu.

47

e Urzadzenie nalezy zawsze podigczac
do gniazda badz sieci, znajdujace;j sie
pod takim napieciem (tylko zmiennym),
jak to zostato podane na urzadzeniu.

e Urzadzenie nalezy stosowac jedynie do
celow, do ktorych jest przeznaczone.

e Urzadzenia nie nalezy stawia¢ na
goracym palniku gazowym badz ptytce
grzejnej czy tez w poblizu tego rodzaju
palnika lub ptytki grzejnej, jak rowniez
nie nalezy go wstawia¢ do nagrzanego
piekarnika. Urzadzenia nie nalezy
stawia¢ na jakimkolwiek innym
urzadzeniu.

o Nie nalezy pozwoli¢, aby kabel
przytaczeniowy zwisat poprzez krawedz
stotu lub powierzchni roboczej czy tez,
aby dotykat goracej powierzchni.

e Urzadzenia elektrycznego nie nalezy
stosowac, jesli ma ono uszkodzony
kabel przytaczeniowy, jezeli spadio na
podtoge lub inng powierzchnig lub jezeli
zostato uszkodzone w jakikolwiek inny
Sposob.

e Urzadzenia nie nalezy nigdy zanurza¢ w
wodzie lub jakiejkolwiek innej cieczy,
chyba ze zostato to doktadnie zalecone.

¢ Nozy nie nalezy dotykac, gdy
urzadzenie jest wigczone.

« Nalezy by¢ szczegdlnie ostroznym,
oprdzniajac lub czyszczac dzbanek
malaksera, poniewaz noze te sg
wyjatkowo ostre.

Urzadzenie to oznaczono zgodnie z europejska
wytyczna 2002/96/EG o zuzytych urzadzeniach
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). Wytyczna ta
okresla ramy obowiazujacego w catej Unii
Europejskiej odbioru i wtérnego wykorzystania

starych urzadzen.




Sposéb uzycia malaksera

1.

Miarke (1) nalezy potozy¢ na pokrywie (2).
Pokrywe nalezy umiesci¢ na dzbanku malaksera
i jg docisng¢ (Rysunek 1).

. Dzbanek malaksera nalezy umiesci¢ na korpusie

z silnikiem i obréci¢ go w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdéwek zegara (Rysunek 2).
Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale
System zabezpieczajgcy zamkniecia.

Rvsunek.1 Rvsunek.2

. Pokrywe lub miarke nalezy zdjg¢ z dzbanka

malaksera i do dzbanka wtozy¢ wybrane
sktadniki.

Pokrywe wraz z umiejscowiong w niej miarka
nalezy ponownie potozy¢ na dzbanku malaksera
i dzbanek obrdéci¢ w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, az zaskoczy. Wiecej
informacji mozna znalez¢ w rozdziale System
zabezpieczajacy zamkniecia. Zawartos¢
dzbanka nie powinna przekroczy¢ oznaczonego
poziomu, to jest 1,5 litra.

. Za pomocg pokretta wyboru ustawien, nalezy

wybra¢ zgdang predkosc¢ rozdrabniania: 1, 2, lub
dziatanie krotkotrwate.

. W przypadku dziatania krétkotrwatego (pulse),

malakser bedzie dziatat do momentu, dopdki
przytrzymany bedzie przycisk dziatania
krétkotrwatego. Funkcja ta daje lepszg kontrole
podczas mielenia np. orzeszkéw i czekolady lub
kruszenia lodu.

. Jesli pokretto zostanie obrécone do pozycji 1 lub

2 urzadzenie bedzie dziatato nieprzerwanie,
dopdki pokretto nie zostanie ponownie obrécone
do pozyciji 0.

. Sktadniki mozna dodawaé do dzbanka réwniez

podczas rozdrabniania. Nalezy tego dokona¢,
zdejmujgc miarke z otworu na dodawanie
sktadnikow.

. Po zakonczeniu rozdrabniania, pokretto wyboru

ustawien nalezy obréci¢ ponownie do pozycji 0.
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System zabezpieczajgcy zamknigcia

W celu uzyskania wiekszego bezpieczenstwa,
zaréwno malakser jak i mtynek do kawy zostaty
wyposazone w system zabezpieczajacy zamknigcia.
Jesli pokrywa oraz dzbanek lub mtynek do kawy nie
zostang prawidtowo umieszczone, urzadzenie nie
bedzie dziatato.

Malakser nalezy prawidtowo zestawi¢, kierujac

sie nastepujagcymi wskazéwkami:

1. Korpus z silnikiem nalezy postawié na stole;
urzadzenie powinno by¢ obrécone przodem do
nas.

2. Dzbanek malaksera nalezy postawi¢ na korpusie
z silnikiem w taki sposéb, aby uchwyt dzbanka
znalazt sie z prawej strony. Dzbanek jest
umieszczony prawidtowo, jezeli strzatka na
dzbanku znajduje sie bezposrednio nad
otwartym mechanizmem zamykajgcym na
korpusie z silnikiem.

3. Dzbanek malaksera nalezy obréci¢ w prawo, az
bedzie stychaé, ze zaskoczyt. Strzatka na
korpusie z silnikiem powinna pokrywac sie ze
strzatkg na dzbanku malaksera. Dzbanek
malaksera jest teraz umieszczony prawidtowo.

4. Na malakserze nalezy umiesci¢ pokrywe w taki
sposob, aby jej wygieta krawedz byta obrécona
przodem do nas.

5. Wygietg krawedz pokrywy nalezy obréci¢ w
prawo, dopoki nie znajdzie sie bezposrednio nad
uchwytem dzbanka. Malakser jest teraz gotowy
do uzycia.

Miynek do kawy nalezy prawidtowo zestawic,

kierujac sie nastepujagcymi wskazéwkami:

1. Korpus z silnikiem nalezy postawi¢ na stole;
urzadzenie powinno by¢ obrécone przodem do
nas.

2. Miynek do kawy nalezy postawi¢ na korpusie z
silnikiem, a nastepnie mtynek do kawy obrécic w
prawo, az bedzie stychaé, ze zaskoczyt. Strzatka
na korpusie z silnikiem powinna pokrywac sie ze
strzatkg na pojemniku miynka do kawy. Jezeli sie
pokrywajg, mtynek do kawy zostat umieszczony
prawidtowo.

3. Mitynek do kawy jest teraz gotowy do uzycia.



Przewodnik po zastosowaniach malaksera

owoce

Zalecane
Zadanie Rodzaj zywnosci Zalecana procedura
ustawienie
mleczni shake, Uzyc¢ schtodzonego mleka. Spienia¢ do momentu uzyskania zagdanej
Spienianie 1,2
smoothie gestosci badz tekstury.
orzeszki, dziatanie
Mieli¢ nalezy pét filizanki sktadnikow na raz, aby czasteczki byly
Mielenie czekolada, krétkotrwate
jednakowej wielkosci.
czosnek lub ziota (pulse)
Uciera¢ nalezy masto z cukrem do momentu, az potacza sie w gtadka
Ucieranie masto lub cukier 1,2 mase. Zaleca sig, aby w polowie ucierania zatrzymaé¢ malakser i
zeskrobac¢ krem ze scianek dzbanka. Nie nalezy zbyt dtugo ucierac.
butka tarta,
Rozdrabnianie drobienie 1,2 Potamac na kawatki i rozdrobnié, dopoki nie powstanie butka tarta.
ciasteczek
Doda¢ nalezy 1/4 filizanki wody. Do kruszenia lodu nalezy stosowac¢
1, 2, dziatanie
Kruszenie lodu lod ktorekolwiek z ustawien lub 3 do 4 razy pod rzad przycisna¢ przycisk
krétkotrwate
dziatania krétkotrwatego (pulse).
Miksowa¢ nalezy do momentu uzyskania jednolitej masy. Podczas
Emulgacja sosy satatkowe 1,2 miksowania mozna przez otwér na dodawanie sktadnikéw dolewaé
olej.
Mieli¢ nalezy przez okoto 20 sekund, chcac uzyskac¢ grubo zmielony
Cukier puder cukier krysztat 1,2 cukier puder, a kolejne 10 sekund, chcac uzyskaé¢ drobno zmielony
cukier puder.
Sktadniki nalezy miesza¢ do momentu uzyskania jednolitej masy.
Wyrabianie ptynna masa 1,2
Nie nalezy zbyt dtugo wyrabia¢.
zZupy, warzywa,
Przecieranie 1,2 Przeciera¢ nalezy do momentu uzyskania gtadkiej masy.

UWAGA! Czas rozdrabniania lub miksowania moze sie zmienia¢ w zaleznosci od ilosci sktadnikéw w
dzbanku malaksera; podane czasy przygotowywania sg przyktadowe.

Przydatne rady, zwigzane z

uzytkowaniem urzadzenia .

o Jesli w sosie do migsa powstang grudki lub jesli
sos na bazie jajek sie zwazy, mozna go uratowac,
miksujgc przez chwile w malakserze.

e Zywnos$é, ktérg zamierza sie wiozy¢ do
malaksera, nalezy pokroi¢ w kostke (o boku okoto
2 do 3 centymetréw); w ten sposéb masa bedzie
bardziej jednolita.

¢ Nigdy nie nalezy wypetnia¢ dzbanka malaksera
powyzej oznaczonego poziomu.

¢ Aby osiggna¢ dobre efekty miksowania bgdz
rozdrabniania suchych sktadnikéw, nalezy
przerwac dziatanie urzadzenia i sktadniki fopatkg
zeskrobac¢ ze $cianek dzbanka, aby ponownie
znalazty sie na dnie.

e Przygotowujac pure z warzyw lub owocéw,
gotowanych badz surowych, sktadniki nalezy
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pokroi¢ na mate kawatki, utatwiajgc tym samym
prace urzadzenia.

Mieszajac ré6znego rodzaju sktadniki, nalezy
najpierw doda¢ ptynne, a nastepnie jeszcze
suche skfadniki.

Zawsze nalezy sprawdzi¢, czy w owocach nie ma
pestek czy tez w migsie kosci, poniewaz mogag
one uszkodzic noze.

W malakserze nie nalezy miksowa¢ gorgcych
ptynoéw. Poczekac¢ nalezy, az sie goracy ptyn
ochtodzi, zanim wleje sie go do malaksera.
Przygotowujgc pure z cieptych sktadnikéw, nalezy
zawsze zapewni¢ wentylacje dzbanka malaksera.
Mozna to osiggnag, jesli po wigczeniu malaksera
usunie sie miarke z pokrywy dzbanka.



Pielegnacja i czyszczenie

Metoda szybkiego czyszczenia

1. Malakser nalezy do potowy napetni¢ ciepta wodg

z niewielka iloscig srodka czyszczacego.

Przycisna¢ nalezy przycisk dziatania

krétkotrwatego i przytrzymac go na 1 do 2

sekund, a nastepnie zwolni¢. Powtérzy¢ jeszcze

3 do 4 razy.

. Dzbanek mozna nastepnie zdjg¢ i wyptuka¢ pod
biezagcg woda.

2.

Doktadne czyszczenie

1. Odkreci¢ nalezy néz z dna dzbanka, obracajac
podstawe noza w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara.

. Z podstawy noza nalezy zdjgé gumowg
uszczelke.

. W wodzie z niewielkg iloscig srodka
czyszczgcego nalezy umyc¢ pokrywe dzbanka,
miarke, gumowg uszczelke, néz z podstawg oraz
dzbanek.

Uwaga: Podczas czyszczenia nozy nalezy uwazac,
poniewaz sg one bardzo ostre.

Uwaga: Zadnego z elementdéw malaksera nie
nalezy my¢ w zmywarce do naczyn.

Czyszczenie obudowy z silnikiem

Obudowe z silnikiem nalezy czysci¢ wilgotng
migkka ggbka i niewielka iloscig srodka
czyszczgcego; obudowe nalezy nastepnie wytrzeé
do sucha.

Uwaga: Obudowy urzgdzenia z silnikiem nigdy nie
nalezy zanurza¢ w wodzie.

Przechowywanie

1. Kabel/ sznur przytagczeniowy nalezy zwing¢ i
przechowywa¢ w do tego przeznaczonym
schowku w dnie urzadzenia.

. Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w chtodnym i
suchym pomieszczeniu.

Srodowisko

Urzadzenia po uptywie okresu eksploatacyjnego nie
nalezy usung¢ wraz ze zwyktymi odpadami
komunalnymi, lecz odda¢ na urzedowo okreslone
sktadowisko do recyklingu. Postepujgc w ten
sposob, przyczyniajg sie Panstwo do zachowania
czystego Srodowiska.
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Gwarancja i serwis naprawczy

W celu uzyskania informacji lub w razie problemoéw
z urzgdzeniem, zwrdcic sie do centrum pomocy
uzytkownikom Gorenja w danym panstwie (numer
telefonu znajduje sie na migdzynarodowej karcie
gwarancyjnej). Jezeli w danym kraju nie ma takiego
centrum, nalezy zwroci¢ sie do lokalnego
sprzedawcy Gorenja lub Dziatu matych urzadzen
AGD.

Zastrzegamy sobie prawo do zmian!

GORENJE 2YCZY PANSTWU WIELE
SATYSFAKCJI PODCZAS UZYTKOWANIA
URZADZENIA
Zastrzegamy sobie prawo do zmian!



1. Capac deasupra gaurii de scurgere / pahar de
masurat

. Capac

. Cana blender Assy(1,5 litri )

. Set lame detasabile

. Corp principal

. Cablu de alimentare

. Buton control

Baza

. Picioare din plastic

OO, WN

Masuri de precautie pentru

siguranta

e Cititi cu atentje toate instructjunile
inainte de a folosi aparatul.

e Scoatetj intotdeauna aparatul din priza
daca ramane nesupravegheat si inainte
de a-l asambla, dezasambla sau curata.

e Acest aparat nu va fi utilizat de catre
copii. Nu lasati aparatul si cablul
acestuia la indemana copiilor.

e Aparatele pot fi folosite de catre
persoane cu capacitali fizice, senzoriale
sau mentale reduse sau care nu detin
experienta si cunostintele necesare,

RO
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daca sunt supravegheate sau primesc
instructiuni cu privire la utilizarea
aparatului in conditji de siguranta si
inteleg riscurile implicate.

e Copiii nu se vor juca la aparat.

e In cazul in care cablul de alimentare
este avariat, acesta trebuie inlocuit de
catre producator, agentul de service al
acestuia sau persoane calificate, pentru
a evita orice riscuri.

e Lamele ascutjte vor fi manevrate cu
grija, la golirea bolului si in timpul
curatarii.

e Stingeti aparatul si scoateti-l din priza
inainte de a schimba accesoriile sau
inainte de a va apropia de parti care se
misca in timp ce sunt folosite.

e Acest aparat este proiectat pentru uz
casnic si pentru intrebuintari similare,
precum zona de bucatarie pentru
angajati din magazine, birouri si alte
spatii de lucru;

— ferme;

— de catre clientj in hoteluri, moteluri i
alte zone rezidentjale;

— spatii care asigura cazare $i masa.

e Asigurati-va ca tineti degetele la distanta
de lame in timpul utilizarii.

o Nu amestecati ingrediente fierbinti.

e Folositi aparatul doar pe o suprafata
plata.

e Asigurati-va ca butonul de control este
pe pozitia oprit, ,0’, inainte de a conecta
aparatul la priza.

e Nu il folositi mai mult de 1 minut o data.

e Nu folositi ragnita de cafea mai mult de
30 de secunde o data. Dupa ce ati
folosit ragnita de cafea de trei ori fara



oprire, este necesara o pauza de
aproximativ 60 de minute.

o Cititi cu atentje si pastratj toate
instructiunile care insotesc aparatul.

« Intotdeauna opritj alimentarea cu
energie a prizei inainte de a introduce
sau scoate un stecher. Scoatej
stecherul tragand de acesta, nu de fir.

e Nu folositi aparatul cu prelungitor decat
daca acesta a fost verificat si testat de
un tehnician calificat sau un agent de
service.

e Folositi aparatul doar la o priza cu
tensiunea (doar A.C.) indicata pe
aparat.

e Folositi aparatul doar pentru scopul
pentru care a fost creat.

o Nu asezatj aparatul pe sau in
apropierea unei surse de gaz, a unui
element electric sau cuptor incins. Nu
asezati deasupra unui alt aparat.

¢ Nu lasati cablul aparatului sa atarne
peste marginea unei mese sau a unui
blat sau sa atinga o suprafata incinsa.

e Nu folositi un aparat care are cablul de
alimentare avariat sau dupa ce
respectivul aparat a fost scapat pe jos
sau deteriorat in orice fel.

e Nu scufundatj aparatul in apa sau orice
alt lichid, decat daca acest lucru este
recomandat.

e Nu atingeti lamele céat timp aparatul este
conectat la priza.

o Aveti grija cand goliti si curatati cana
blender-ului, intrucat lamele sunt foarte
ascutite.

(waste electrical and electronic
equipment - WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si
valorificarea aparatelor vechi.

Utilizare

1. Montati paharul de masurat (1) pe capac (2).
Fixati capacul in cana blender-ului si apasati
(figura 1)

2. Asezati cana blender-ului pe corpul principal si
rotiti in sens invers acelor de ceasornic (figura
2). A se vedea si capitolul "Sistem de blocare de
siguranta”.

Fiaura.2

Fiaura.1

3. Scoateti capacul sau paharul de masurat de pe

cana blender-ului si punetj ingredientele in cana.

4. Asezati capacul cu paharul de masurat inapoi pe

blender si rotiti blender-ul in sens invers acelor
de ceasornic pentru a il bloca. A se vedea si
capitolul "Sistem de blocare de siguranta”. Nu
depasiti nivelul maxim indicat -1,5 litri.

5. Folosind butonul selector alegeti viteza dorita de
amestecare, 1, 2 sau PULSE.

. Functia PULSE ramane activa cat timp este
apasat butonul PULSE, pentru mai mult control
n timpul amestecarii, de exemplu in timpul
tocarii alunelor sau bucatilor de ciocolata, sau in
timpul faramitarii bucatilor de gheata.

7. Setarile 1 si 2 asigura amestecarea in continuu

pana cand butonul de control este rotit la pozitia

0.

. Puteti adauga ingrediente in timp ce amestecati.
Pentru a face acest lucru, scoateti paharul de
masurat din gaura de scurgere.

9. Dupa ce ati terminat de amestecat, rotiti butonul

de control in pozitia "0”.

[e)]

«©

Sistem de blocare de siguranta
Din motive de siguranta, acest aparat care cuprinde

Acest aparat este marcat corespunzator
directivei europene 2002/9/CE in privinta
aparatelor electrice si electronice vechi

un blender si o rasnita de cafea este proiectat cu un
sistem de blocare. In cazul in care capacul si cana
blender-ului sau rasnita de cafea nu sunt agezate si
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fixate corect, blender-ul sau ragnita de cafea nu vor
functiona.

Pentru asamblarea corecta a blender-ului, urmati
pasii de mai jos:

1.

2.

Asezati corpul principal pe masa, cu partea
frontala spre dumneavoastra.

Asezati cana blender-ului pe corpul principal cu
méanerul spre dreapta. Cana este asezata corect
atunci cand sageata de pe cana este pozitionata
chiar deasupra semnului ,open lock’ (deblocare)

4. Asezati capacul pe blender astfel incat marginea

mare de fixare sa fie spre dumneavoastra.

5. Rasuciti aceasta margine de fixare spre dreapta,

astfel incét sa fie asezata exact deasupra
manerului canii. Acum blender-ul poate fi folosit.

Pentru asamblarea corecta a ragnitei de cafea,
urmati pagii urmatori:

1.

2.

Asezati corpul principal pe masa, cu partea
frontala spre dumneavoastra.
Asezati ragnita de cafea pe corpul principal si

de pe baza.
3. Rasuciti cana blender-ului spre dreapta pana
cand se aude un sunet. Sagetile de pe baza si

cana blender-ului ar trebui s fie aliniate. In acest

caz, cana blender-ului este blocata corect.

Ghid pentru utilizarea blender-ului

rasuciti-o spre dreapta pana cand se aude un
sunet. Sagetile de pe baza si bolul rasnitei ar
trebui s fie aliniate. In acest caz, rasnita de
cafea este blocata corect.

3. Acum ragnita de cafea poate fi folosita.

Tip procesare Aliment Setare sugerata Procedura de procesare sugerata
Milkshake, Folositi lapte racit. Amestecati pana cand obtineti consistenta dorita.
Aerare 1,2
smoothie
Alune, ciocolata,
Tocare usturoi sau plante PULSE Procesati cate 1/2 pahar o data, pentru a obtine bucati uniforme.
aromate
Amestecati untul si zaharul pana fac spuma. Se recomanda sa puneti
Obtinere
. Unt sau zahar 1,2 capacul pe jumatate si sa curatati amestecul de pe cana blender-ului.
spuma N
NU PROCESATI MAI MULT DECAT ESTE NECESAR.
Bucati de paine,
Faramitare 1,2 Rupeti in bucati si procesati pana obtineti faramiturile.
de biscuiti
Zdrobire Adaugati 1/4 pahar de apa. Folositi orice setare sau butonul PULSE
Gheata 1,2, PULSE
gheata de 3-4 ori la rand pentru a obtine gheata zdrobita
Amestecati pana cand ingredientele se imbina. in timpul procesarii
Emulsionare Sos salata 1,2
se poate adauga ulei prin gaura de scurgere din capac.
Obtinere Procesati timp de aproximativ 20 de secunde pentru zahar pudra si
Zahar cristalizat 1,2
glazura inca 10 secunde pentru glazura.
Procesati ingredientele pana se amesteca bine. NU PROCESATI
Amestecare Aluaturi 1,2
MAI MULT DECAT ESTE NECESAR.
Supe, legume,
Pasare 2,3 Amestecati pana cand textura este fina.
fructe

ATENTIE! Duratele de procesare vor varia in functie de cantitatile din cana blender-ului; aceste durate sunt

orientative.
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Sfaturi utile pentru folosirea blender-
ului

O scurta amestecare in blender va salva un sos
plin de cocoloase sau un sos pe baza de ou care
s-a taiat.

Alimentele care urmeaza sa fie amestecate ar
trebui taiate n cubulete (aproximativ 2-3cm),
pentru a obtine rezultate uniforme.

Nu umpleti cana blender-ului peste nivelul indicat.
Pentru a asigura o amestecare eficienta atunci
cand procesati alimente uscate, poate fi necesar
sa opriti blender-ul si sa impingeti ingredientele in
jos cu o spatula.

Cand preparati piure de fructe sau legume, gatite
sau crude, taiati alimentele in bucati mici pentru a
0 mai buna procesare.

Cand amestecati ingrediente de mai multe tipuri,
procesati mai intéi lichidele, apoi adaugati
ingredientele uscate.

Asigurati-va ca ati scos samburii fructelor si
oasele din bucatile de carne, pentru ca acestea
pot afecta lamele.

Nu procesati lichide fierbinti in blender. Lasati-le
sa se raceasca inainte de a le procesa.

Aerisiti cana blender-ului atunci cand pasati
ingrediente calde. Faceti acest lucru ridicand
paharul pentru ingrediente de pe capac dupa
pornirea blender-ului.

ingrijire si curatare
Metoda de curatare rapida

1.

2.

3.

Umpleti blender-ul pe jumatate cu apa calda si o
cantitate mica de detergent.

Apasati butonul ,Pulse’ timp de 1-2 secunde si
eliberati. Repetati de 3-4 ori.

Luati cana si clatiti-o sub jet de apa.

Pentru curatare in profunzime

1.

Desurubati setul de lame din cana blender-ului
rasucind baza lamelor in sens invers acelor de
ceasornic.

Scoateti sigiliul de cauciuc de pe setul de lame.
Spalati capacul blender-ului, paharul pentru
ingrediente, sigiliul de cauciuc, setul de lame si
cana blender-ului Tn apa calda cu sapun.

Atentie: Aveti grija cand curatati lamele, pentru ca
sunt foarte ascutite.

Nota: Nu curatati nicio parte a blender-ului la
masina de spalat vase.

Pentru a curata baza
Folositi un burete umed, moale cu detergent si
stergeti baza.

Nota: Nu scufundati baza in apa.
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Depozitare

1. Infasurati cablul de alimentare in spatiul alocat
acestuia din partea de jos a bazei.

2. Depozitati in loc racoros si uscat.

Mediul inconjurator

Nu aruncati aparatul impreuna cu deseurile casnice
atunci cand nu mai este utilizabil, ci inmanati-1 la un
punct oficial de colectare pentru reciclare. Astfel
ajutati la conservarea mediului.

Garantie & service

Daca aveti nevoie de informatii sau aveti o
problema, contactati Centrul Relatii Clienti Gorenje
din tara dumneavoastra (veti gasi numarul de
telefon in brogura de garantie tradusa in mai multe
limbi). Daca nu exista niciun Centru de Relatji
Clienti in tara dumneavoastra, mergeti la dealer-ul
local Gorenje sau contactati Departamentul de
Service al Aparatelor Domestice Gorenje

Numai pentru uz personal!

) GORENJE
VA DORESTE SA FOLOSITI PRODUSELE
NOASTRE CU MULTA PLACERE

Ne rezervam dreptul oricaror modificari!



. ManeHbka kpuLka/MipHa Yaluka
Kpuwka 6nenpepy

Yawa 6nengepy (1.5 n.)

. 3HiMHe ne3o

Kopnyc/moTopHuii 6ok
LTencensb i WwHyp

. KHonka ynpasniHHs

Basa

. MnacTnkoBi Hi>XkM

CENOURWNE

Baxnusi 3axoau 6e3neku

YBaXHO NpounTanTe BCi IHCTPYKLil nepes

3aCTOCYyBaHHAM npunagy.

e 3aBXayu BUMUKAITE NPUCTPIil 3 PO3ETKY,
SKLLO BM HUM He KOpUCTYETECH, @ TaKOX
nepen 36upaHHam abo po3bupaHHaM
I0r0 YaCTUH Ta NPY OYMULLEHHI.

e [liTam 3a60POHEHO KOPUCTYBATMUCA
npunagom. TpumanTe npunag Ta
NpWeaHyBanbHUA WHYP nogani Big
JiTen.

e Llen npucTpin He NpusHayYeHo Ans
BMKOPUCTaHHS 0cobamm 3 0BMExXeHNMM
(hi34HUMM, CEHCOPHUMM abo
PO3yMOBUMMW MOXITMBOCTSIMM Ym Be3

UK
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HaNEeXHWX 3HaHb i JOCBIaY, OKPIM
BUNazKiB, Konm BOHW nepebyBatoTh nig
Harnsgom abo oTpumanu IHCTPYKL;to Bif
ocib, BignoBiganbHuUX 3a ixHI0 6e3nexy.

o [litam 3a60pOHEHO rpaTucs 3
npunagom.

e He BMKOPUCTOBYITE NPUCTPIN i3
MOLLIKO[PKEHUM LUHYPOM. 3BEPHITHCA [0
HanBNMX4Oro cepaiCHOro LeHTpy abo
kBanicikoBaHoOro cnevjanicta gns
YCYHEHHS HeL0MiKY.

e [loBobTECH 06EPEXHO 3 FOCTPUMM
nesamu, 0cobnMBO Nif Yac 3HIMaHHs Ta
CMYCTOLLEHHS KOHTeNHepa Ta nig vac
YULLEHHS.

e BumukanTe npucTpin Ta BUMManTe
LUTencenb 3 PO3ETKW Nepes 3amiHo
Hacagok.

e Llei npucTpii npuaaTtHuM ans
3aCTOCYBaHHs K y AOMALUHbOMY
rocnogapcTsi TaK i y caepi
0bcnyroByBaHHS:

o Ha KyxHsIX O(DICHUX NPUMILLEHD,
MarasuHiB Ta iHLUMX poBOoYMX MicusX;

— Y KUTMOBUX NPUMILLEHHSIX;
— y rotensx, byauHkax Ans BignoumHKY;

e BneBHiTbCA y TOMY, W06 nig yac poboTu
npucTpoto Balwui nanbLi 3Haxoaunuck Ha
[OCTaTHiN BiACTaHi Bif pyXoMuX Ne3.

o [TpuCTpiN He Npu3HaYeHnin Ans
3MiLLYBaHHS rapsumx iHrpegieHTiB.

e 3aBxay CTaBTe NPUCTPIN Ha Nnacky
MNOBEPXHIO.

e [lepep BKMIOYEHHAM npunagy y po3eTky
BMEBHITLCA Y TOMY, LIOB perynsatop
WweuakocTi 6yB Ha nosHauyi ‘0’

e 3a 0auH pa3 He nepebinbLuyiTe poboTy
npunagy 6inbLe 1 x8.



o BMKOPUCTOBYHOYM KABOMOTKY He
nepebinbLuyiTe poboty BinbLie 30
CEKYHZ, 3a OfI1H pas.

e 30epiraiTe iHCTPYKLUii Ao Baworo
npunagy.

e [lepeq TMM 5K BUMKHYTU npunag 3
PO3eTKW, NepeBeaiTb perynsarop
wawnakocTi Ao no3Hauku ‘0’. o6
BUWHSATM LUTENCENb 3 PO3ETKM,
Bi3bMITbCS 3@ HbOIO Ta BUTATHIT.
Hikonu He TArHITb 3a LWHYP.

e Y pasi BUKOPUCTAHHS 3 MPUCTPOEM
noJoBXyBaya, NepekoHanTecs, Lo BiH
NPaBWNbLHO NPUESHAHU | NepeBipeHni
KBasichikoBaHUM crieLiianicTom.

e 3aBxay nig'eqHynTe NPUCTPIN A0
Mepexi 3 TiEK HanNpyrow, sika 3a3HaveHa
Ha npunagi.

e BuKop1CTOBYBaTH NPUCTPIN NuLLe 3a
LiNbOBUM NPU3HAYEHHSAM.

¢ He BUKOpUCTOBYMTE Ta He
PO3TaLLOBYMTE XOAHI YaCTUHW LibOro
MPUCTPOIO Ha rapsumMX NoBEPXHsIX abo
nopyM i3 HUMM.

e CriigkynTe, WO6 WHYp He 3BKCaB 3 Kpato
CTOMNa Ta He TOPKaBCS rapsymx
NOBEPXOHb.

e He BMKOPUCTOBYNTE NPUCTPIN nicns
nagiHHa abo 6yab-AKoro iHWOoro
MEXaHIYHOTO MOLLKOZXKEHHS.

e LLl06 3ano6irtv puamnky ypaxeHHst
eNEeKTPUYHUM CTPYMOM, He 3aHyprounTe
NPUCTPIN, LWHYp abo WwTencenb y Boay
Y iHLLY piguHY.

e Konu npunag, yBiMKHEHO Y PO3ETKY,
HIKONW He TOpKaNTeCcs PyXoMMX nes.

e byabTe 0cobnmneo 0b6epexHi npu
CMYCTOLLEHHI Ta OYULLEHHI YalLLli
BrieHaepy — nesa gyxe roctpi.
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Liei npunaa mapKipoBaHO 3rifiHO NONOXKeHb
esponeicbKoi Aupektusu 2002/96/EG
CTOCOBHO €/1eKTPOHHUX Ta eNeKTPonpunagis,
wo 6ynun y BuKopuctaHHi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). iupektusoto
BU3HAYalOTbCA MOKAMNBOCTI, AKi € AIUCHUMM Y
mexax EBponeiicbKoro cotosy, Woao
NPUAHATTA Ha3aA, Ta yTuAi3auii 6ysLumnx y
BUKOPUCTaHHI npunagais.

EkcnnyaTauisa npunagy

1. BcTaHOoBITb MipHY Yally Ha KpuLLi. 3akpiniTe
KpULLKY Ha Yawi 6neHgepa ( Puc. 1)

Ons dikcauii yawi 6neHpgepa Ha kopnyci
obepTanTe Yally NnpoTn YacoBoi cTpinku (Puc. 2)
[vB. po3gin ‘ 3axucHa cuctema 6nokyBaHHS .

2.

Puc.1 Puc.2

. 3HiIMITb KpULLKY Ta MipHY YaLlKy 3 6neHaepa,
NOMICTIiTb MiArOTOBNEHI IHrPeaieHTN y YaLly.

. 3akpuiTe yawy brneHaepa KpULLKOO Ta
BCTaHOBITb HA OCHOBHWI 610K, 0bepTaun
NpoTK YacoBOi CTPiNku. He nepesuLlyiite
OonycTUMWUIA piBeHb pignHu 1,5 n.

. 3a 4oNoOMOroto KHOMKK yrpasniHHS 06epiTb
BaxaHun piBeHb WBUAKOCTI 1, 2 abo pexum
nynbcauii.

. Pexum nynbcadii gie go tux nip, goku Bu
HaTUCKaeTe Ha KHOMKY. [laHnii pexum
3aCTOCOBYETLCS AN PeTeNbHOro KOHTPOMHO 3a
npouecoM noapibHeHHs, Hanpuknag, npu
noapibHeHHi Wwokonazay, ropixis, neoay.

. Pexvmu 1 Ta 2 3a6e3nevytoTb NOCTiHUIA NpoLec
noapibHeHHA 40 TWX Nip, AOKX KHOMKY
ynpaBniHHS He nepeBefeHo y nosudito ‘0’

. Y npoueci pobotu Bu moxeTe nonasatu
iHrpenieHTn y oTBip B sikoMy 36epiraeTbcst MipHa
Yallka.

. Micns 3aBepLUeHHS Npouecy noapibHeHHs,
NOBEPHITb KHOMKY ynpaeniHHA y no3umuito‘0’



3axucHa cuctema 6510KyBaHHsS poboTm
npunany

[HaHuii npunag Mae [o4aTKOBY 3aXUCHY CUCTEMY
6riokyBaHHsi. Lle o3Havae, Lo npunag He Gyae
npauoBaTh, SKLWO KpuLLKa, Yawwa 6neHgepa, abo
KaBoMoriKa He 3adikCoBaHi Ha OCHOBHOMY KOpMyCi
HaneXHUM YYMHOM.

[Ina HanexHoro HanawTyBaHHS GneHaepa cnigyvTe
HaCTYMHUM nopagam:

1. lMocTaBTe OCHOBHWIA BNOK Ha Nracky NOBEPXHIO
Tak, Wob kHomnka ynpaeniHHg b6yna nepen Bamu.
BcTraHoBiTh Yally 6neHgepa Ha OCHOBHOMY
6noui Tak, Wwob py4yka Yalli 3Haxogunachk no
npaBy pyKy. Yally BCTaHOBNEHO NpaBuIIbHO,
KOMNK CTpiNka Ha Yalli cniBnagae 3 BigKpuTum
3aMKOM Ha OCHOBHOMY Griouj.

O6epTanTe yally y npaBy CTOPOHY LOKU He
noyyeTe nerke KnauaHHs. AKLLO CTPInk1 Ha

2.

Mopaawu Wwopao NnpuroTyBaHHA

OCHOBHOMY 610U Ta Yalli cniBnagatoTb,
6neHagepHa Yalua BCTaHOBIEHa HaNeXHUM
YMHOM.

BcTaHoBITb KpULLKy Ha BrieHaep Takum YMHOM,
o6 goBrui kpam kpuku byB nepes Bamu.
[MoBepTanTe KpULLKY B NpaBy CTOPOHY A0
MONOXeHHs1 pyykun Yawi 6nengepa. bnenpep
roTOBUI A0 BUKOPUCTAHHS.

3.

[Ina HaneXxHoro HanawTyBaHHSA KaBOMOIKM
cnigynTe HacTynHUM nopagam:

1. MNocTaBTe OCHOBHWI Gr10K Ha NNacky NOBEPXHIO
Tak, Wwob kHormka ynpasniHHs byna nepea Bamw.
BcTaHoBiTb KaBOMOMKY Ha OCHOBHOMY bBrioui Ta
rnosepTaviTe y npaBy CTOPOHY AOKW He MoYyeTe
nerke knauaHHs. KaBomMornky BCTaHOBNEHO
npaBwmbHO, KONW CTPifka Ha Yali cnisnagae 3
BiJKPUTMM 3aMKOM Ha OCHOBHOMY 61oLi.

3. KaBowmorika rotoBa o po6otu.

2.

LWBunakicHnin
Mpouec MpoaykT Cnoci6 npurotyBaHHsA
pexum
HacuuerHsa MonouHi kokTewni, BukopucToBYITE OXONOAKEHE MOOKO. 36MBaiiTe A0 GaxxaHOT TEKCTYpU.
1,2
nosiTpAM cMmyai
[opixu, wokonag, Pexum
Moppi6HeHHs O6pobnsiiTe 1/2 cT. 3a oAvH pa3 Ans PiBHOMIPHOrO NOAPIGHEHHS.
YacHWK, Tpasu nynbecauii
36uBaHHA Macno/uykop 1,2 36uBaliTe Macno 3 LlyKpoM [J0 KPEMOBOI TEKCTYpU.
MoppiGHeHHs y
Xni6, neumso 1,2 O6pobnsiiTe A0 APIGHOT KPUXTK.
KPUXTY
Moppi6HeHHs Hopaite 1/4 ct. Bogn. O6upanTte Gyab-sKy LWBUAKICTb abo HaTWUCHITb
nNig 1, 2, nynbcauis
neopy Mynbc y nocnigoBHocTi 3-4 pasu.
MpunpaBneHHs Banpaska ans
1,2 [Hopaiite onito Ao canaTy Yepea cneuianbHWUi OTBIP ANA MIPHOT YaLlKK .
canaris canary
MpuroTyBaHHs O6pobnsiite npubnusHo 20 cekyHA Ao ApibHOI cTpykTypu i we 10 cek. Ao
Llykop 1,2
LLyKpOBOI nyapu LyKpOBOI nyapu.
3MilLyBaHHS OBovi, DpYKTH... 1,2 3miwyiite go 6axaHoro pesynbTarty.
MpuroTtysaHHs Cynu, oBoui,
1,2 3MilyiiTe 4O 0AHOPIAHOT KOHCUCTEHLT.
niope dpyKTH

YBara! Bci HaBefeHi BuLLe YacoBi iHTepBany no ob6pobui NnpoayKTiB € nuwe npubnusHumn. Yac obpobku
npoaykTiB 6e3nocepeiHbO 3anexuTb Bif KiNbKOCTI iHrpeaieHTiB y vawi bneHaepa.

KopucHi nopagu

o LlBMAakuiA BUXPOBUIA pyX AOMOMOXeE N036aBUTUCH
Bil HENPMEMHMWX IPYyAOK NPU NPUrOTYBaHHI COYCIB.

o [1nsa kpawloro pe3ynbTraTty iHrpeaieHTn MoXHa
noapibHNTN Ha KyBukmM 2-3 cm.
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e He nepeBuLlyiiTe 4OMYCTUMWIA pPiBEHb
iHrpepieHTIB.

o [Ins kpaluoi 06pobku Cyxux iHrpedieHTiB Moxe
3Hapobutuca nonatka. Cyxi iHrpedieHTn YyacTo
HanunawTb Ha CTiHKM YaLli, TOMY 3a JONOMOro0




nonaTku ix byae 3pyyHille HanpaBUTK Ha AHO
YaLi.

o [1ns NpuUroTyBaHHs Mope TakoX PeKOMEHAYETbCS
noapibHNTK oBOYI Ta hpyKTW.

o [pu 3miyBaHHi BENWKOI KiNbKOCTi iIHPEAIEHTIB,

crnovaTky goaasavTe pigki, a nicna cyxi NPOAYKTU.

o 3aBxau BugansamnTe KiCTo4ku 3 ppykTiB, a Takox
KiCTKM 3 M'sica, W06 3anobirti ncyBaHHIO res.

¢ He BukopucToByiiTe Ans o6pobku y bneHaepi
rapsdi iHrpegieHTu.

o [1pu 06pobui Tennux iHrpegieHTiB 3abesneyTte
[OCTaTHIN A4OCTYN MOBITPSA 3HATTAM MipHOI YaLLK/
3 KpULWKK BrieHaepa.

Odornsg i ouncTka

LLiBnake ounLLeHHS

1. HanoBHiTb Yawly 6neHgepa HanonoBuHy TeNnow
BOZOI0 Ta AoAanTe HEBENWKY KiNbKiCTb MUIOYOTO
3acoby.

2. HatucHiTb pexum nynbcadii Ta ytpumante
Aekinbka cekyHg. MNosTopiTe npoueaypy 3-4
pasu.

3. 3HiMiTb Yally Ta NpoMuiTe nig NPOTOYHOK
BOAOMO.

PeTtenbHe ouunLeHHA

1. 3HimiTb Nes3o 3 yawi bnengepa obepraroum noro
NpPOTU YaCOBOI CTPINKN.

2. 3HiMiTb rymMOBUWI yLLiNbHIOBaY 3 nesa.

3. MNpomwuiiTe Yally Ta nes3o y Tennin MUNbHIA BOA;.

3acTepexeHHsi: byabTe ocobnmBo o6epexHi npu
oumLLEeHHI Yawi bneHaepa — nesa Agyxe rocTpi.

Mpumitka: He BrkopucToBYINTE ANA MUTTA AeTanen
nocyAoMuiHYy matimHy. OCHOBHWIA Kopnyc npunagy
oynLanTe BOJIOrMM CTIOHXKEM.

Mpwumitka: Hikonu He 3aHypronTe MOTOPHUIA 6ok y
BOAY.

36epiraHHs

1. O6epHiTb WHYP HaBKPYrM OCHOBN MOTOPHOIO
6roky.

2. 36epiranTte npunazg y NpoxorogHoOMy Ta CyxoMy
Micui.

HaBkonuwHe cepenoBuLue

He BukunpaviTe npucTpin pa3om i3 3BUYaiHMU
nobyToBMMHM BiAxoaamu, a 3aaBaWTe 1Moro B
OMILINHMI NYHKT NPUNOMY ANt NOBTOPHOI
nepepobku. Taknum YnHom By gonomaraete
3aXUCTUTU OOBKINNS.

FapaHTis Ta 06CcnyroByBaHHsA

Akwo Bam HeobxiaHa iHopmalis abo y Bac
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BUHWKNa npobrema, 3BepHiTbes Ao LieHTpy
obcnyroByBaHHS KnieHTiB koMnaHii Gorenje y
Bawwin kpaiHi (TenedoH MOXHa 3HanTK Ha
rapaHTinHoMy TanoHi). Akwo y Bawin kpaiHi
HeMmae LieHTpy obcnyroByBaHHS KIiEHTIB,
3BEPHITLCS A0 MicLleBoro aunepa abo y Bigain
TexHiuyHoro obcnyroByBaHHs komnanii Gorenje
Domestic Appliances.

MNpu3HayeHo nuile AN BUKOPUCTaHHSA Y
AOMaLUHbOMY FoCnoAapcTBi.

GORENJE BAXAE BAM
NPUEMHOIO KOPUCTYBAHHA
NPUNALOM

Mwu 3anuMwaemo 3a co60to0 NnpaBo Ha 6yab-sike
BHECEHHS 3MiH!



©CoOoNoOGOMWNE

ManeHbKas KpblLKa/MepHas Yallka
Kpbiwka 6nengepa

Yawa 6neHgepa (1.5 n.)

CbemHoe nessue
Kopnyc/MoTopHbIin 6ok

LWrencens u wHyp

. KHonka ynpaenexus

Bbasa

. MnacTtunkoBble HOXKM

Heobxoaumbie ycnosus
6e3onacHocTH

BHUMaTenbHO NpoumnTanTe BCe
WHCTPYKUWM Nepes aKcnnyaTaumen
npubopa.

Bceraa BbikntoyainTe npnbop 13 po3eTku
ecnu Bbl ero He UCNonb3yeTe, a Takke
nepen cbopkon unn pasbopkoit ero
yacTemn 1 npu OYUCTKE.

o [leTaim 3anpeLleHo UCrosb3oBaTh

npubop. [epxuTte npnubop B
HEROCTYNHOM ANs AeTelh MecTe.

e [laHHbIN NpnbOp He npeaHa3HayeH ans

1ncnonb3oBaHnA nogbmu €
orpaHn4eHHbIMKU (*)VI3VI‘-I€CKVIMI/I,

RU
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CEHCOPHBIM 1IN YMCTBEHHBIMM
cnocobHocTaAMM, unu 6e3
OnpeaeneHHbIX YMEHWA 1 OMbITa, KpOMe
Cnyyaes, Korga OHW HaXoAsATCA NOA
npMcMoTpoM unu bbina aaHa
WHCTPYKLMS OT NMIOAEN OTBETCTBEHHbIX
3a 1x 6e3onacHoCTb.

e [leTAM 3anpeLLeHo urpatb ¢ Npubopom.
e He nonb3yitecs npubopom ecnu ero

LWHYp noBpexaeH. ObpaTtutech B
OrIKaNLLMIA CEPBUCHDINA LIEHTP UMK K
KhanuuumpoBaHHOMY cneyuanucTy
ONS YCTPAHEHNS HENONaAOK.
OcTopoXxHO 0bpaLlanTech C OCTPbIMU
ne3BusMn, 0CoBEHHO BO BPEMSI UX
3aMeHbl UK OMYCTOLLEHHS KOHTENHepa
11 BO BPEMSI QUUCTKM.

e BoiknovanTte npubop 1 BolHUMANTE

LLHYP M3 PO3eTkM Neper 3aMeHoM
HacafoK.

o [laHHbI Npnbop NpurogeH Ans

MCMOMNb30BaHWA, KaK B JOMALLHEM
X0351CTBe, TaK U cdepe
obcnyxuBaHus:

© Ha KyXHsIX OCDUCHBIX MOMELLEHNN, B

MarasuHax v gpyrx paboumx Mectax;

® — B XWJTbIX MNOMELLEHUAX]

— B OTeNndAX, ooMax ana otabixa,

e Y6eauTtech B TOM, YTOO BO BpEMS

paboTbl Npubopa Bawwm nanbupl
HaXoAWNMCb Ha JOCTAaTO4HOM
PacCTOSIHUM OT NE3BUMN.

e [Tpnbop He npeaHasHayeH A4

CMeLLUMBaHUA rapsayvnx NHrpeaneHToB.

e Bcerga craBbTe npnbop Ha Nnockyto

MOBEPXHOCTb.



e [lepen BkntoyeHnem npubopa B CeTb
ybeauTech B TOM, 4TOBbI perynstop
MOLLHOCTI Haxoauncst Ha 3HaveHum ‘0’.

e 3a 0ZH pa3 He npeysenuyneanTe
paboty npubopa 6onbLue 1 MUH.

e /lcnonb3ys Kogemorsky, He
npeysenuunsainte paboty Gonblue 30
CEKYHA 3a OQUH pa3.

e CoXpaHsiiiTe MHCTPYKUMIO K Bawuemy
npubopy.

e [lepep BbikOYeHMEM npubopa 13
PO3€eTKM, NepeBeamnTe perynsrop
CKOPOCTM Ha 3HauveHue ‘0", BolHumas
LTencenb 13 PO3ETKW, HAKOTAA He
TSHWTE 3a LLHYP.

e Ecnun Bbl ncnonbayete yanumHUTEND,
ybeantech B TOM, YTO OH NpaBUbHO
NPUCOEANHEH.

e Bceraa nogkntovante npubop K cetu ¢
TEM HanpsKeHUEM, KOTOPOe Yka3aHHO
Ha npubope.

e Vlcnonb3yinte npnbop ToMbKO Mo
Ha3HaYeHuIo.

¢ He pacnonaraite npubop, nnbo ero
YacTW, Ha rapsuMX NOBEPXHOCTAX UMK
PSAAOM C HAMMK.

e Cniegute 3a TeM, 4TobbI LHYP HE
CBUCan ¢ kpasi CTofa 1 He npukacancs
rapsiumx NoBEPXHOCTEN.

e He vcnonbayiite npubop nocne
nagexns unu nboro apyroro
MeXaHWN4YeCKOro NOBPEXAEHMS.

e Bo n3bexaHue pucka noBpexageHus
ANEKTPUYECKNM TOKOM, He MorpyxaiTe
Npubop, WHYpP WK LWTENCENb B BOAY
UK PYryHo KUOKOCTb.

e Korga npnbop BKMKOYEH B CETb, HUKOTAA
He npuKacanmTech K paboynm nessusm.

« bynbTte 0coBeHHO BHUMATENBHbIMM NPK
OMyCTOLLEHWM 1 OYNLLEHNN BneHLepHON
Yyaluy — Ne3Busi 04EHb OCTPbIE.

910 060pyAOBaHME MapKMPOBaHO B COOTBETCTBUM C
eBponerickon aupektuomn 2002/96/EG 06 oTxogax
3NEeKTPUYECKOro U 3NIeKTPOHHOro o6opyaoBaHus
(waste electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHas AMpeKTMBa onpeaensieT AelcTBYOLME BO BCeX
cTpaHax EC Tpe6oBaHusA no c60py U ycTpaHeHUo
OTXOA0B 3NEKTPUYECKOro 1 3NEKTPOHHOro
obopyaoBaHus.
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AkcnnyaTtauus npubopa

1. YcraHOBUTE MEPHYIO Yallly Ha KpbILIKY
6neHaepa. 3akpenuTe KpbILLKy Ha Yalle
6neHaepa (Puc. 1)

2. Onsa dwukcauum vawwm 6neHgepa Ha kopnyce
BpallanTe yawy npoTuB YacoBom ctpernku (Puc.
2) Cwm. pasgen ‘ Cuctema 3aLMTHON
6noKkmMpoBKX'.

Puc.1 Puc.2

3. lMonoxwuTte NoaroToBneHHbIe WHIrpeaneHTbl B

yauy.

4. 3Bakpoiite Yally 6neHaepa KpbILLKOA 1
yCTaHOBUTE Ha OCHOBHOW 6ok, Bpalyas yaiy
NpoTMB YacoBon CcTpernku. He npeyBenuumnsaiite
[OMNYyCTUMBIA YpOBEHb MHrpeaneHToB (1,5 n.)

5. TNpw nomoLLmM KHOMKK ynpaBreHusi Bbibepute
»Kenaembiin ypoBeHb CKOPOCTU 1, 2 unv pexum
nynecauum.

6. Pexvm nynbcaumu akTuBeH A0 Tex nop, noka Bbl
yaepXXuBaeTe KHOMKY. [lJaHHbIA pexnm
1cnonb3yloT Ans TWwaTenbHOro KOHTPONs Hag,
NpOLIECCOM M3MEeINbYEHNS, HanpuMep, nNpu
ApobrneHun LWoKonaaa, opexos., nbaa.

7. Pexvmbl 1 1 2 obecnevmBatoT NOCTOAHHbBIN
npoLecc n3meribyeHns 4o Tex nop, Noka KHOMKy
yrnpaBneHns He nepeBeAeHo B nosuito '0’

8. B npouecce paboTtbl Bbl MoxeTe fobaBnsTh
VHIPeAneHTbl B OTBEPCTUE ANt MEPHOW YaLUKW.

9. lMocne okoHYaHWA NpoLecca U3menbYeHns
NOBEPHUTE PerynaTop ckopoctu B nosuumio ‘0’




Cucrtema 3aWwmMTHOM BNTOKMPOBKMU
paboTbl npubopa

[aHHbI Nprbop MMeeT JONOMHUTENBHYIO
3aLUTHYO CUCTEMY GIOKMPOBKM. DTO 3HAYMT, YTO
npubop He 6ygeT paboTaTb, ecnu KpbliLlka, Yaila
6neHgepa unu kogemorska He 3aduKCHpoBaHbl Ha
OCHOBHOM KOpryce Haanexalimm obpasom.

[ns npaBunbHOW ycTaHOBKM cobniopante

cnepyloume yKkasaHus:

1. MocTaBbTe OCHOBHOW GOK Ha NIOCKY0
NMOBEPXHOCTb TaknuM obpa3oM, UToObl perynatop
yrpaBneHust Haxoaurcs nepeq Bamu.

. YcTaHoBuWTe Yally brneHaepa Ha OCHOBHOM

6noke Tak, 4Tobbl pyyKka Yally Haxoamnacb no

npaeyto pyky. Yally ycTaHOBNEHO BEPHO, Koraa

CTperka Ha Yalle CoBMaAaeT C OTKPbITbIM

3aMKOM Ha OCHOBHOM Grioke.

Bpawarite yally B npaByt CTOPOHY MOKa He

ycnblWnTe nerkuin wen4vok. Ecnu ctpenku Ha

CoseTbl NO npuroToBJieHUO

OCHOBHOM 6rioKe 1 Yalle coBnafatoT, Yalla
6nenaepa yctaHoBrieHa Hagnexalumm o6pasom.
YcTaHoBWTE KpbILKY Ha GneHaep Takum
06pa3om, YTOObI ANMHHBLIN Kpaw KPbILLKA
Haxoauncst nepen Bamu.

[MoBepHUTE KPbILLKY B NPaBy CTOPOHY A0
MONOXeHUst pydkn Yalum 6neHpepa. bnenagep
rOTOB K UCMOMNb30BaHUIO.

[nsa npaBMNbHON YCTaHOBKM KO(eMOnKu
cobntoganTe crneayloLmne ykasaHus:

1. MocTtaBbTe OCHOBHOM 610K Ha NIOCKYtO
NOBEPXHOCTb TakuM 06pa3om, 4Tobbl perynstop
ynpaeneHus Haxoguncs neped Bamw.
YcraHoBWTe koheMorKy Ha OCHOBHOM Brioke u
BpaLLaiiTe B NpaBylo CTOPOHY NOKa He ycrblwuTe
nerkvn wen4ok. Kogemonky ycraHoBneHo
npaBuUMbHO, Koraa CTpeska Ha value coBnagaeT
C OTKPbITbIM 3aMKOM Ha OCHOBHOM G110Ke.

3. Kodemorika rotoea k pabote.

CKopocTHOM
Mpouecc Mpoaykt Cnoco6 npuroToBneHus
pexum
Wcnonb3yite oxnaxaeHHoe Monoko. B: WTe Ao 7
Hacbiwexne MonouHble
1,2 TeKCTypbI.
BO3yXOM KOKTEWnu, cmMy3un
Opexwu, wokonaga, Pexum O6pab6aTtbiBaiTte 1/2 CT. 3a OAMH pa3 Ansa  paBHOMeEPHOro
Usmenbuenne
YeCHOK, TpaBbl nynbcauii U3MenbUeHus.
B36uBaHue Macno/caxap 1,2 B36uBaiTe Macno ¢ caxapom A0 KPeMOBOW TEKCTYpbl.
Usmenbuenne
Xneb6, neyeHbe 1,2 U3menbuaiTe A0 MENKOW KPOLUKMW.
B KPOLLKY
Opo6nexHne [o6aBbTe 1/4 cT. BOALI. BbiGUpaiiTe Nobyto CKOPOCTb UMK HAXMUTE
Nen 1, 2, nynbcauus
nbaa Mynbc B nocnepoBatenbHocTH 3-4 pasa.
3anpaBka 3anpaBka aAns [o6GaBbTe Macno K canaty uepe3 cneuuanbHoe oTBepcTue Ans
1,2
canaTtoB canata MEPHOW YaLUKU.
MpurotoBnexun
W3menbyaiite npnonusntensHo 20 ceKyHa A0 MENKON CTPYKTYpbl U
e caxapHou Caxap 1,2
ewe 10 cekyHA A0 caxapHOW NyApbl.
nyapb!
OBouwy,
CwmelwimBaHue 1,2 CwmelunBanTe [0 Xenaemoro pesynbrara.
pyKTHI...
MpurotoBnexu Cynel, oBOwWwY,
1,2 CMelunBanTe 4O OQHOPOAHOW KOHCUCTEHLMU.
e nope DpYKTbI

BHumaHume! Bce Bblille yka3aHHbIe BPEMEHHbIE UHT
npubnuanTensHbl. Bpems 06paboTku npoaykToB 3a

epBarnbl No 06paboTke NPOAYKTOB TOMbKO
BMCUT OT KONMYECTBA VHIPEANEHTOB B Yallle.
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Mone3Hble coBeTbl

e BbicTpoe BUXpeBOe ABMXKEHNE MOMOXET
136aBUTLCA OT HENPUATHBLIX KOMKOB Npu
NPWUroTOBNEHNN COYCOB.

e [1ns nyywero pesynbtata UHIPeANeHTbl MOXHa
U3MEenNbYUTb Ha KyOuku 2-3 cMm.

¢ He npeysenuumsanTte 4ONyCTUMbIN YPOBEHb
WHIPEANEHTOB.

o [Ins nyywei o6paboTkv Cyxux MHrpeaMeHToB
MOXeT noHagobuTcsa nonatka. Cyxue
WHIPeANEeHTbl YacTO HanMUNaKT Ha CTEHKW Yaluw,
npv nomoLUy nonatku nx 6yaeT yaobHee
HanpaBuUTb Ha AHO Yaluw.

o [Ins npurotToBneHns mope TakkKe pekomeHgyeTcs
nsmenbYaTb OBOLLY U PPYKThI.

¢ [py cmelwBaHUM 6onbLIOrO KonuyecTsa
WHIpeaneHTOB cHavana gobasnsante xvakue, a
nocrne cyxue NpoayKThl.

o Bcerga ygansvite KOCTOYKM M3 PPYKTOB, @ Takke
KOCTU 13 msica, YTobObl NpeaynpeanTb
noBpexaeHne nessun.

¢ He namenbyante B brieHaepe ropsuve
VHIPEeANEeHTHI.

o [pn o6paboTke TensnbIX MHIPEANEHTOB
obecneybTe 4OCTaTOYHbIV AOCTYN BO3AyXa
CHATUEM MEPHOW YaLLiKM C KpbILLKK brieHaepa.

Yxon n ouncrka

BbicTpoe ounieHne

1. HanonHute yawy 6rneHaepa HanonoBuHyY
Tennon Boaon n nobaBbTe HebonbLLOE
KONMYEeCTBO MOIOLLIEro CpeacTBa.

2. HaxmuTe KHOMKY pexuma nynbcaumm n
yAepxuvBanTe HeCKonbKo cekyHA. [MoBTopute
npoueaypy 3-4 pasa.

3. CHuMuTE Yally 1 NpoMoKTe Nog NPOTOYHOM
BOOOMN.

TwarenbHasa oyncrTka

1. CHumuTe nessue c Yawm GneHgepa Bpallas ero
NpOTVB 4acoBOW CTPESIKY.

2. CHUMWTE yNnoTHUTENb C Ne3Bus.

3. lpomowiTe yally 1 ne3sue B TENNOW MbIfIbHON
BOJe.

MpenocTopoxHocTk: ByabTe ocobeHHo
OCTOPOXHbI NPY O4YMCTKe Yalum BrieHaepa — nessust
0YeHb OCTpbIE.

MpumeyaHue: He ncnonb3ynTe NOCyaOMOEYHYIO
MallvHy AN MbiTbs AeTanen 6neHgepa. OcHOBHOW
Kopryc npubopa ounLianTe BAXHbLIM CMOHXEM.

MpumeyaHue: Hykoraa He norpyante MOTOPHbI
6ok B BOAY.
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XpaHeHue:

1. OBepHUTE LLIHYP BOKPYr OCHOBbI MOTOPHOTO
6noka.

2. XpaHuTte npmbop B NPOXnagHOM U CyXOM MecCTe.

3awumTa okpyxarowen cpeabl

Mocne okoHYaHus cpoka cnyx6bl He BbibpackiBanTe
npubop BMecTe ¢ 6bITOBbIMK OTX04amu. MNepeparite
€ro B CneLuannsmpoBaHHbI NyHKT AN
OanbHenwen ytunmsaumn. 3TMM Bbl MOMOXeTe
3alUTUTb OKPYXXaloLLyto cpeay.

FapaHTUA n obcnyxmBaHue

[ns nonyyeHus JONOMHUTENLHON MHpOpMaLMK
Unu B criydae BO3HUKHOBEHMS npobrnem obpaTuTech
B LleHTp noaaepxkv nokynatenen B Ballew CTpaHe
(Homep TenedoHa LieHTpa yKka3aH Ha rapaHTUINHOM
TanoHe). Ecnv nogo6HbIv LEHTpP B Ballel cTpaHe
OTCYTCTBYET, 0bpaTmMTeCh B Bally MECTHYIO
ToproByto opraHusaumio Gorenje unu B otaen
noaaepKkM nokynatenemn komnaHum Gorenje
Domestic Appliances.

Apnpeca n TeneoHbl aBTOPU3OBaHHbIX CEPBUCHbIX
LEHTPOB pa3mMelLieHbl B bpolutope « apaHTuiiHble
0653aTenbLCcTBa» UNN B rapaHTUAHOM TarloHe.
Tonbko Ansi AOMAaLIHEro Ucnosib3oBaHus!
MpousBopuTenb ocTtaBnsieT 3a coOb6on NpaBo Ha
BHeceHue n3meHeHum!

EAL

MmnopTep: OO0 «lopeHbe BT»,
Poccus, 119180 Mockea,
AxkmmaHckas Hab., a. 4, ctp. 1
Ten.: 8-800-700-05-15
info@gorenje.ru
http://www.gorenje.ru

GORENJE
XENAET, YTOBbI NOJIb3OBAHUE NPUEOPOM
OOCTABUIIO BAM YOOBOJIbCTBHUE!

MpousBoauTenb ocTaBnsieT 3a co6on npaBo Ha
BHeCeHue U3MeHeHun!
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. Coperchio dell’apertura per aggiungere
ingredienti / misurino

. Coperchio

. Recipiente del tritatutto (1,5 litri)

. Lama estraibile

. Corpo dell'apparecchio

. Spina e cavo di alimentazione

. Manopola per la regolazione

Base

. Piedini di plastica

OO, WN

Avvertenze di sicurezza

e Prima di utilizzare I'apparecchio, leggere
attentamente tutte le istruzioni.

e Prima di montare o smontare
I'apparecchio, prima di pulirlo 0 quando
I'apparecchio non & sotto sorveglianza,
scollegarlo dalla rete elettrica.

e | bambini non devono usare questo
apparecchio. L'apparecchio e il cavo di
alimentazione non devono essere
accessibili ai bambini.

e e persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali e mentali, 0 mancanza di
conoscenza e di esperienza possono

IT
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usare questo apparecchio sotto
adeguata sorveglianza o se hanno
ricevuto adeguate istruzioni per l'uso
sicuro dell'apparecchio e se ne
comprendono i rischi associati con il suo
uso.

e | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

e Se il cavo d'alimentazione &
danneggiato deve essere sostituito dal
produttore o da un tecnico autorizzato o
da un’altra persona qualificata, altrimenti
un tale compito potrebbe risultare
pericoloso.

¢ Quando si svuota il contenitore e
durante la pulizia, fare attenzione
quando si maneggiano le lame affilate.

e Prima di cambiare i pezzi supplementari
0 prima di avvicinarsi ai pezzi mobili
dell'apparecchio, spegnerlo e staccare
la presa dalla corrente.

¢ Questo apparecchio € destinato all'uso
domestico e a circostanze simili come
ad esempio:
cucine pratiche per il personale di
negozi e di altri luoghi di lavoro, aziende
familiari, spazi destinati agli alloggi per
gli ospiti in alberghi, motel e altre
strutture di alloggio, strutture che offrono
pernottamento e prima colazione.

¢ Quando le lame sono in uso, non
avvicinare le dita.

o Nel mixer o tritatutto non inserire
ingredienti caldi.

e L'apparecchio deve poggiare sempre su
un piano dritto durante l'uso.

e Assicurarsi che la manopola del
comando sia nella posizione "0" prima di



collegare I'apparecchio alla rete
elettrica.

e | 'apparecchio non deve funzionare
ininterrottamente per piu di 1 minuto.

e Se l'apparecchio viene utilizzato come
un macinacaffé, non dove essere in
funzione per piu di 30 minuti. Se si usa
I'apparecchio tre volte di seguito come
un macinacaffe, prima del prossimo
utilizzo lasciare I'apparecchio a riposo
per circa 60 minuti.

e Leggere attentamente le istruzioni
fornite con I'apparecchio e conservarle.

e Prima di inserire o rimuovere la spina
dalla presa di corrente, interrompere
sempre I'erogazione di corrente dalla
presa. Quando si scollega I'apparecchio
dalla rete, prendere e tirare la spina;
non tirare il cavo.

e Non utilizzare I'apparecchio con una
prolunga, a meno che non sia stata
controllata e testata appropriatamente
da un esperto elettricista o0 da un
tecnico.

e Collegare I'apparecchio ad una presa o
rete solo se ha la stessa tensione
(alternata), come indicato
sull'apparecchio.

o Utilizzare I'apparecchio solo per lo
SCOpO previsto.

¢ Non posizionare I'apparecchio su un
bruciatore a gas caldo o su una stufa
elettrica, né in prossimita di tale
bruciatore o stufa, e neppure su un
forno riscaldato. Non mettere
I'apparecchio sopra nessun altro
apparecchio.

e Non lasciare che il cavo di
alimentazione penda oltre il bordo del
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tavolo o della superficie di lavoro o che
possa essere in contatto con superfici
calde.

e Non utilizzare I'apparecchio elettrico se
ha un cavo danneggiato, se
I'apparecchio & caduto per terra o su
un’altra superficie, 0 se & danneggiato in
qualsiasi modo.

o Non immergere mai l'apparecchio
nell’acqua o in qualsiasi altro liquido, se
non e esplicitamente raccomandato.

¢ Non toccare le lame quando
I'apparecchio é attaccato alla corrente.

« Prestare particolare attenzione quando
si svuota o si pulisce il recipiente del
tritatutto, poiché le lame sono molto
affilate.

Uso del mixer

1. Posizionare il misurino (1) sul coperchio (2).
Posizionare il coperchio sul recipiente del
tritatutto e premere verso il basso fissandolo
(Figura 1).

2. Sistemare il recipiente del tritatutto sul corpo
dell’apparecchio e girarlo in senso antiorario
(Figura 2). Per ulteriori informazioni guardare il
capitolo “Sistema di bloccaggio di sicurezza”.

Fiaura.1 Fiaura.2

3. Togliere il coperchio o il misurino dal recipiente
del tritatutto e versare gli ingredienti.

4. Rimettere il coperchio con il misurino sistemato
sul recipiente del tritatutto e ruotare il recipiente
del tritatutto in senso antiorario fino a farlo
scattare. Per ulteriori informazioni, vedere il
capitolo “Sistema di bloccaggio di sicurezza”. Il



contenuto nel recipiente non deve superare il
livello marcato ossia 1,5 litri.

. Con la manopola di regolazione selezionare la
velocita desiderata di tritatura: 1 o 2, oppure
premere il pulsante per il funzionamento
momentaneo.

6. Con il funzionamento momentaneo (pulse) il
tritatutto funzionera fino a quando il pulsante per
il funzionamento momentaneo resta premuto.
Questo consente maggiore controllo per
esempio nella macinazione di noci e cioccolato o
per sbriciolare il ghiaccio.

. Se si gira la manopola nella posizione 1, o 2,
I'apparecchio funzionera continuamente fino a
gquando la manopola non viene di nuovo girata
nella posizione 0.

. Si possono aggiungere gli ingredienti nel
recipiente del tritatutto anche durante la
macinazione. Per farlo, togliere il misurino
dall'apertura per aggiungere gli ingredienti.

. Alla fine della macinazione, ruotare la manopola
all'indietro nella posizione 0.

Sistema di bloccaggio di sicurezza

Per una maggiore sicurezza, il mixer e il
macinacaffé sono dotati di un sistema di bloccaggio
di sicurezza. Se il coperchio e il recipiente o il
macinacaffé non sono installati correttamente,

I'apparecchio non funzionera.

Assemblare correttamente il mixer secondo le
seguenti istruzioni:
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1. Appogagiare il corpo dell’apparecchio sul tavolo;
la parte anteriore deve essere rivolta verso di
VOI.

2. ll recipiente del tritatutto deve essere appoggiato
sopra il corpo dell'apparecchio in modo che la
maniglia sia sul lato destro. Il recipiente &
posizionato correttamente quando la freccia sul
recipiente si trova direttamente sopra I'apertura
del sistema di bloccaggio sul corpo ossia sulla
base col motore.

3. Ruotare il recipiente del mixer a destra fino a
sentire lo scatto. Le frecce del corpo
dell’apparecchio (nella base del motore) e del
recipiente devono essere allineate tra di loro. In
tal modo il recipiente del mixer € installato
correttamente.

. Mettere il coperchio sul mixer in modo che la
cianfrinatura sia rivolta verso di voi.

. Ruotare la cianfrinatura verso destra fino a
quando non é direttamente sopra il manico del
recipiente. Il mixer & ora pronto per l'uso.

Seguire le seguenti istruzioni per assemblare il

macinacaffe:

1. Appoggiare il corpo dell'apparecchio sul tavolo;
la parte anteriore deve essere rivolta verso di
VOi.

2. Collocare il macinacaffée sul corpo
dell’apparecchio e ruotarlo verso destra fin
guando si sente lo scatto. Le frecce sul corpo
dell’apparecchio (base col motore) e sul
contenitore per la macinazione devono essere
allineate una sopra l'altra. Se & cosi, il
macinacaffe € installato correttamente.

3. Il macinacaffé & ora pronto per I'uso.



Guida del vostro mixer

Frantumazione del

Regolazione
Funzione Tipo di cibo Procedura consigliata
consigliata
Shake di latte, Usare latte freddo. Mescolare fino a quando si ottiene la densita o la testura
Schiuma 1,2
smoothie desiderata.
Funzionamento
Noci, cioccolato, Macinare mezzo bicchiere di ingredienti alla volta per ottenere pezzi delle stesse
Tritatura momentaneo
aglio, erbe dimensioni.
(pulse)
Mescolare il burro e lo zucchero fino ad ottenere un composto cremoso. Si
Mescolazione a
Burro o zucchero 1,2 consiglia di interrompere il mixer a meta mescolatura e di raschiare via la crema
schiuma
dal recipiente. Non mescolare troppo alungo.
Briciole di pane,
Frantumazione 1,2 Spezzare in pezzi e far macinare fin quando non diventano briciole.
briciole di biscotti
1,2, Aggiungere 1/4 di una tazza di acqua. Per la frantumazione del ghiaccio utilizzare

frutta

Ghiaccio funzionamento qualsiasi impostazione, oppure 3-4 volte di fila premere il tasto di funzionamento
ghiaccio
momentaneo momentaneo (pulse).
Mescolare fino a ottenere una miscela Mentre si si pud
Preparazione di Condimenti per
1,2 aggiungere l'olio attraverso I'apertura per il versamento nel coperchio o
emulsioni I'insalata
aggiungere gli ingredienti nel coperchio.
Zucchero in Macinare per circa 20 secondi per ottenere unamacinazione grossadello zucchero
Zucchero a cristalli 1,2
polvere avelo, altri 10 secondi per lo zucchero a velo finemente macinato.
Mescolare gli ingredienti tanto quanto basta per ottenere un impasto omogeneo.
Mescolatura Pasta fluida 1,2
Non mescolare troppo.
Minestre, verdure,
Puré 1,2 Mescolare fino ad ottenere un impasto liscio.

ATTENZIONE! Il tempo di tritatura o di miscelazione pud variare a seconda della quantita di ingredienti nel

recipiente; la durata indicata & solo indicativa.

Consigli pratici per utilizzare il vostro
apparecchio

¢ Se nella salsa per la carne si formano dei grumi,
o se la salsa a base di uova si abbassa, si pud
risolvere con una breve miscelazione nel mixer.

o Tagliare a dadi gli alimenti che si intendono
aggiungere al mixer (con lati di circa 2-3 cm); cosi
la miscela & piu uniforme.

¢ Non riempire mai il recipiente del mixer oltre il
livello marcato.

e Per una miscelazione efficace o per una tritatura
degli ingredienti secchi, potrebbe essere
necessario interrompere il funzionamento
dell'apparecchio e con una spatola abbassare gli
ingredienti dai lati del recipiente verso il fondo.

e Quando si prepara un puré di verdure o di frutta,
cotte o crude, tagliare gli ingredienti a piccoli
pezzi per facilitare il funzionamento
dell'apparecchio.

¢ Quando si mescolano diversi ingredienti, prima
aggiungere del liquido e poi gli ingredienti secchi.
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o Verificare sempre che nel frutto non vi sia il
nocciolo e che nella carne non ci siano ossa in
guanto possono danneggiare le lame.

o Non mescolare liquidi caldi nel mixer. Attendere
fino a quando i liquidi caldo si siano stemperati
prima di aggiungerli nel mixer.

¢ Quando si preparano puré da ingredienti caldi,
consentire sempre la areazione del recipiente del
mixer: dopo che viene avviato il mixer, togliere il
misurino dal coperchio del recipiente.

Manutenzione e pulizia

Metodo di pulizia veloce

1. Riempire di acqua calda il mixer fino a meta e
con una piccola quantita di detersivo.
Premere il tasto per il funzionamento
momentaneo e tenere premuto 1-2 secondi,
quindi rilasciare. Ripetere 3-4 volte.

Poi rimuovere il recipiente e sciacquarlo sotto
I'acqua corrente.

2.



Pulizia approfondita

1. Rimuovere l'insieme delle lame dal fondo del
recipiente girando il fondo delle lame nella
direzione antioraria.

2. Rimuovere la guarnizione in gomma dall'insieme
delle lame.
3. Lavare il coperchio del recipiente, il misurino, la

guarnizione in gomma, l'insieme delle lame e il
recipiente con acqua e un po’ di detersivo.
Attenzione: Pulendo le lame stare attenti perché

sono molto taglienti.

Nota: Non lavare nessuna parte del mixer in
lavastoviglie.

Pulizia del corpo dell’'apparecchio

Pulire il corpo dell'apparecchio con una spugna
morbida e umida e un po’ di detergente; quindi
asciugare il corpo dell’apparecchio.

Nota: Non immergere mai il corpo dell’'apparecchio
(motore) in acqua.

Conservazione

1. Snodare il cavo e sistemarlo nell’apposito vano
nella parte inferiore del corpo dell’apparecchio.

2. Conservare 'apparecchio in un luogo fresco e
asciutto.

AMBIENTE

L'apparecchio non va gettato insieme con gli altri
elettrodomestici, ma va deposto nei posti di
riciclaggio. Cosi aiuterete a rispettare I'ambiente.

GARANZIA E ASSISTENZA

Per avere le informazioni in caso di problemi, vi
potete rivolgere al centro d'assistenza Gorenje nel
Vostro paese (il numero di telefono trovate nel
documento di garanzia internazionale). Se nel
Vostro paese questo centro non esiste, rivolgetevi al
venditore Gorenje o al reparto Gorenje per piccoli
elettrodomestici.

Solo per I'uso personale!
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GORENJE VI AUGURA TANTE SODDISFAZIONI
NELL'USO DEL VOSTRO FRULLATORE!

Ci prendiamo il diritto delle variazioni!



. KaTrdki / docopetpnTig
KaTrdki

. Kavara (1,5 Aitpa)

. A@aipoUpeveg AeTTidEG

. Kupio pyépog Tng cuokeung
Mpifa & kKaAwdio peduaTog
. AlokOTITNG EAéy)0U

Baon

. MAaoTikd TTodapdkia

©CONOUTAWNE

Mpo@uAdeig ac@aleciag

o Al0BAOTE TTPOCEKTIKA OAEC TIG 0dNYieC
TIPIV ATTO TN XPrOT TNG CUOKEUNG.

e [1&vta va OTTOOUVOEETE TN GUCKEUR OTTO
NV TTapoxn av agebei xwpic emiTpnan
KQI TTPIV T OUVAPHOAGYnoN,
amoguvapuoAdynan i kabapiouo.

e AuTA N ouoKeun dev TTPETTEN Val
xpnoipotrolgital amd maidid. KpatioTe
T OUOKEUN KaI TO KAAWAI0 TNG Hakpid
amo Ta TaIdid.

e O1 GuoKeUéG PUTTopoUV Va
xpnoipotoinBolyv amd aroua e
MEIWPEVEG CWHATIKES, AITONTNPIOKES A
diavonTiKES IKavOTNTEG 1) EAAEIYN

EL
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EUTTEIPIAG KA YVWONG, EPOTOV EXOUV
TUXEI ETTIBAEYNG 1) EKTTAIDEUONG OXETIKA
ME TN XPAON TNG GUCKEUNG E AOPAAR
TPOTIO Kal KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
TTOU EUTTAEKOVTAL.

o Ta audId dev TpéTTel va TTaifouV pE TN
OUCOKEUN.

e Eav 10 KaAwdi0 TpoPodoaiag £xel
UTTOOTEI (NuIQ, TIPETTEN VO
QVTIKATAOTABET 0T TOV KATAOKEUAOTH,
TOV QVTITTIPOOWTTO O€PPIC f aTd £€ioou
eCe1dIKEUPEVA ATOUA TTPOG OTTOPUYA
KIVOUVOU.

o Mépiyva mmpémel va AapBdverarl kard 1o
XEIPITHO TWV KOQTEPWV AETTIOWV KOTTAG,
TOU 0dEIATATOG TOU UTTOA Kal KaTd TOV
KaBapIouo.

o AmtevepyoTroINOTE T CUCKEUN Kal
QTOgUVOEDTE TNV ATTO TNV TTAPOXK| TTPIV
atmo v aAAayr eCopTNUATWY A HEPWV
TTOU KIVOUVTQI KATA TN XPrjon TOUG.

e AuTA N OUOKEUR TTPOOPICETaI Va
XpnoipotroinBei o€ OIKIAKES Kal
TTOPOMOIES EPAPPOYEG OTTWG:

o [lepIOxEG EpyaTiag TOU TIPOOWTTIKG
0TnV Koudiva g€ EUTTOPIKOUG XWPEOUG,
ypageia kai GAa epyaciaka
TePIBGAAovVTa

e - Xpnon o€ QApuES, a€ Eevodoxeia Kal
o€ GAa KTip1a dIAUOVAG aTOUWY

e - —£vodO0XEia TTOU TTPOTPEPOUV TTPWIVO

e BeBaiwbeite 611 0 dAKTUA TTOPApEVOUVY
HaKPIG atro TIG AeTTideg dTav eival o€
xprion.

e Mnv TotroBeTeite (eaTA CUOTATIKA.

o [1GvTa VO AEITOUPYEITE TN CUCKEUN O¢€
I ETTITTEDN ETIPAVEIQ.



o BefaiwBeite 11 TO KOUUTTI EAEyXOU Eival
oTn Béon Twv off '0 'mpiv ouvdéoeTe
otV TTpica.

o Mnv AeITOUpyATE TN OUOKEUN IO
TEPIOOOTEPO atrd 1 AeTTTO KABE oA

e Mnv Acitoupyeite yia epioadTepO aTmod
30 deuTePOAETTTA TO HUAO TOU KAQE KGBE
@opd. AQoU ExETE XPNOIUOTIOINTEI TO
MUAO Y10 TPEIC POPES XWPIG dIAKOTTA,
pia Tadan mepitou 60 AeTTTd gival
aTapaitnT.

o AlOBAOTE TIPOCEKTIKA Kal QUAACLTE OAEC
TIG 0dnyieg TTOU TTApéXOVTAl UE TNV
OUOKEUN.

e Na kAgiveTe TTAVTA TNV TTAPOXT| PEUMATOG
oTn mpila TPIV TOTTOBETATETE
AQQIPETETE TO PIG. ATTOPOKPUVETE
KPOTWVTag T0 BUCHA, Unv TPAPATE TO
KaAwdlo.

e Mnv XpnO1POTIOIEITE TN GUCKEUN 0OG UE
£va KaAWJI0 ETTEKTAONG, EKTOG EQV TO
KOAWDI0 £XEI EAEYXOET Kal DOKIUaAOTE
amo évav eCEIDIKEUPEVO TEXVIKO
uTInpPETia.

e [1avra va XpNnOIUOTIOIEITE Tr) CUOKEUN
oag amo pia mpi¢a ¢ Taong (AC uévo)
avaypdgeTal TN povada.

e Mnv XpnOIPOTIOIEITE TN GUCKEUN YIO
otrolovORToTe AAO OKOTId EKTOG ATTO
TNV TTPORAETTOUEVN XPrIOT TOU.

e Mnv ToTroBeTEiTE TNV OUCKEUR TTAVW A
KOVTA 0¢€ I KauTr) AGya agpiou, o€
NAEKTPIKG aTOIXEIO 1) € (EGTO POUpPVO.
Mnv TomroBeTeite TAvw OTT6
otroladATToTE AAAN GUCKEUN.

e Mnv a@rivete 10 KaAwdIO TPOYOdOTIag
NG GUOKEUNG Va KPEETaI amrd TNV AKEn
ToU TPATTECIOU A TTAYKOU 1 va ayyilel
1o Beppn em@dveia.
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e Mnv XpnOIYOTTOIEITE OTTOIOBNTIOTE
NAEKTPIKA GUOKEUR e POapUEVO
KOAWAI0 A OV N GUCKEUR £XEl TIECEI A Qv
EXEI UTTOOTET {NUIG e OTTOIOVOTTOTE
TpdTIO.

e Mnv BuBilete T ouokeun o€ vepd )
0101001 TTOTE AANO UYPO, EKTOC £AV
guvigTaTal.

e [loté pnv ayyiete Ta TITEPUYIA, EVW N
OUOKEUN €ival OUVOEDEPEVN PE PEUAL.

« Mpoaécre 1d1aiTepa kard 1o adelaoua
Kl KaT@ TOV KaBapIgHO Tou UTTOA Tou
MTTAEVTED, KABWG 01 AeTTidEC €ival

COIPETIKA QIXUNPES.

Xpiion

1. TomoBetroTe T0 doooueTpnTh (1) TTAVw OTO
KOTTAaKI (2). AOQaAioTE TO KATTAKI OTNV KAVATA
TOU UTTAEVTEP KaI TTIECTE TTPOG Ta KATW (oxApa 1)
ToTroBeTOTE TNV KAVATA TOU UTTAEVTEP GTO KUPIO
MEPOG TNG OUCKEUNG Kal TTEPIOTPEWTE
apioTepOaTpoPa (oxAUa 2). Acite €1TioNng TO
KEPAAQIO «TUCTNUA KAEIBWHATOG OOQAAEIQGY.

Ew.2

Ewc.1

3. AgaipéoTe To KATTAKI 1) TO BOCOUETPNTA aTTO TV
KQVATA TOU UTTAEVTEP KAl TOTTOBETAOTE TA
OUOTOTIKG EVTOG TOU OKEUOUG.

4. ToTroBeTAOTE TO KOTTAKI UE TO DOCOPETPNTH OTNV
KQVATA TOU UTTAEVTEP KAl TTEPIOTPEWTE TO
apIoTEPOOTPOPA Yia va KAEIBWOEL. AgiTe £TTioNg
TO KEQAAQIO «OUOTNUA KAEIBWUATOG AOQAAEIAGY.
Mnv EeTrepvaTe TO PEYIOTO EVOEIKVUOUEVO
etmimedo-1.5 Aitpou.

5. XpnoiyotrolwvTag To SIOKOTITN EAEYXOU, ETTIAEETE
TNV €mMOBupunTA TaxuTNTa 1, 2 ) PéyioTtn TaxuTNTaA..



. H Aeimoupyia p€yiotng TaxUTNTAG TTAPAUEVEL VIO
600 BIG0TNA TO TTAAKTPO PEYIOTNG TaXUTNTOG
TECETAI TTPOG TA KATW), VIO EYAAUTEPO EAEYXO
KATA TNV avAapeign, T.x. Katd Tov TEgayiopd
KOPTTWV ] COKOAATWY A TO BpUPMATIONS TTdyou.

. H pGBuion 1,kai 2 Ba TTapéxel ouvexr avapeign
UEXPI TO KOUUTT EAEyXOU OTPaQEi TTPOG TN B€on
Twv '0".

. Mmopeite va TpooBéoeTe kI GAAa ouoTaTIKA,
KATA TNV avapeign. MNa 10 oKotro autod, aPaipéoTe
TO OOCOMETPNTH) ATTO TNV OTIF) EKPONG.

. Agou £xete OANOKANPWOEI TNV avapeign, yupioTte
10 SIKOTITN EAéyxou OTn B€on Twv '0 .

. P0Buion 1, 2 kai 3 Ba Tapéxel ouvexn GAson
MEXPI TO KOouuTTi EAEyyou va aTpa@ei otn Béon '0.

Zootnpa KAsidwparog Acpaleiag

Mg Tnv ac@dAeia 0To HUOAS Pag, auTO TO UTTAEVTEP
KAl UAOG TOU Ka®E gival oXeBIOOPEVA PE Eva
oUoTNA KAEIBWPOTOG AC@AAEiag. Av To KATTAKI Kal
n Kavata avapeigng f o JUAOG Tou Ka@E gival CwoTd
ToTroBeTNUEVA Kal va KAeIdwpéva oTn B€an Toug, To
MTTAEVTEP 1) O HUAOG TOU Ka®é Bev Ba
A€ITOUpPYrOOUV.

o TN OWoTA CUVAPPOAGYNGON TOU PTTAEVTED,

aKOAOUBAOTE WG €ENG:

1. TomoBeTAOTE TO KUPIO CWUA TIEVW OTO TPATTE),
ME TNV TTPOCOWr) TOU OTPOPMEVN TTPOG TO HEPOG
oag.

2. TotoBeTAOTE TNV KavATa avAapeiEng TTavw oTo
KUplo owpa Pe TN AaBr Tpog Ta 6e€id. H kavaTa
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ToTTO0ETEITAI OWOTA OTAV TO BEAOG OTNV KAvATA
TOTTOBETEITAI OKPIBWG TTAVW OTTO TNV AVOIXTH
KA€1dapid oTn Bdon Tou PoTEP.

[upioTe TNV KavdTa avapeigng mpog Ta degId
MEXPI VO aKOUOETE €va WIKPO KAIK. Ta BEAN aTn
Bdaon Tou pOTEP KaI TNG KAVATA TTPETTEN Va
€UBuypappIoTOUV TO £va PE TO GANO. Z€ auTh
€ival n TEPITTITWOTN, N KAvATA €ival TOTTOBETNHEVN
owoTd.

ToTroBeTAOTE TO KATIAKI TTAVW OTO UTTAEVTEP ETOI
WOTE TO HEYAAO AAOTIXEVIO KATW PEPOG va ival
OTPAPMEVO TTPOG TO HEPOG OAG.

[upioTe TO KOTTAKI YE TO AACTIXEVIO HEPOG TTPOG
Ta OegId, £T01 WOTE va €ival TOTTOBETNPEVO
akpIBwg TTavw atré T Aapn Tng Kavdra. Twpa To
MTTAEVTED €ival €TOINO YIa XPAOT.

MNa Tn cwoTA ouvapuoAdynon Tou
HUAouU TOU Ka@€, aKOAOUuBNOTE WG
edng:

1. TomroBeTAOTE TO KUPIO CWHA TTAVW GTO TPATTE],
ME TNV TTPOCOWN TOU GTPAUMEVN TTPOG TO PEPOG
oag.

ToTmroBeTrOTE TO JUAO TOU KAPE TTAVW GTO KUPIO
OWHa, YUPIoTE TO JUAO TOU KOQE TTPOG Ta OeId
MEXPI VO aKOUOETE €va WIKPO KAIK. Ta BEAN oTn
Bdaon Tou YoTEP Kal TOU PTTOA GAeong Ba TTPETTEl
TWPA va gival eubuypappiouéva HETagU TOUG. Z€
QUTH TNV TTEPITITWON, O HUAOG €XEI KAEIBWOEI
owoTa.

3. Twpa o pUAog gival £ToIOG yia Xpron.



‘Evag 0dnyog yia Blender cag

Emetepyaai | Payntd Mpoteivopev | Mpoteivopevn Aladikaaia ETregepyaaiog
a n Aladikacia
Aepiopd MiAk oéK, | 1,2 XpnoiyoTroInoTe KPUO YAAa. AvOKOTEWTE MEXPI TO
smoothies €mBuPNTA
QgUVOXN ETTITUYXAVETAI.
Tepaxiopog | =npoi kaptroi, | MéyioTn 1/2 @oNiTCavi kGBe @opd, woTe va efac@aAioTolv
f ookoAdra, R | TaxuTnTa opoIGHOPPa KOPUATIO OE PéyeBog.
oK6pdo n
Botava
Kpepotroino | BouTtupo n|iz2 AvakaTéyTe TO BouTupo Kal TN faxapn HEXP! va yivouv
n gaxapn KpePWdN. KaAd ota piod va EUOTE TO Piypa KATW aTTo
TIG TTAEUPEG TNG KavaTag  Tou PTTAévrep. MHN TO
NMAPAKANETE.
Opupuatioy | Opupuatiopév | 1, 2 2TTAOTE O€ KOPUATIA Kal KAvTe Tn dladikagia pEXpl va
66 o] Wwi, BpuparioTolv
UTTIOKOTO
Opuppatioy | Mayog 1,2, péyiorn | MNpooBéate 1/4  @ANT¢Avi  vepd.  XpnoIUOTIOIAOTE
6¢ Tayou TayxutnTa oTToIodATIOTE  PUBMION 1 TO TIANKTPO  PEYIOTNG
TayxutnTag, 3-4 @opég dladoxIKG yia BpuppaTIopéVO
TAY0
FaAakTwpat | Dressing vyia | 1,2 AvokatégTte PEXPI va gival KaAG evwpéva. AGdI ptTopei
OTToINTEG OaAATEG va TpooTiBel aTo  piypa katd Tn SIGPKEID TG
£TMECEPYATIAG YEOW TNG OTTNG £KXUONG OTO KOTTAKI.
Kavovtag Zaxapn 1,2 Kavte tn diadikaaia yia mrepitrou 20 SeUTEPOAETTTA YIQ
Caxapn KPUGTAAAIKA T {axapn axvn.
axvn
Avapign Meiypa auywv | 1, 2 AvakaTéwTe péxpl va eivar KoAd evwpéva. MHN TO
MAPAKANETE.
MoAtoTroinc | XouTreg, 1,2 AvakaTéwTe HEXPI va yivouv Acia.
n Aayavikd,
@pouTa

MPOZOXH! O1 xpdvol yia Tnv emegepyacia Ba TToikiAouv avaAoya e TNV TTOoOTNTA OTNV KAVATA TOU
MTTAEVTEP, auTOi 01 XpbVOI Eival HOVO EVOEIKTIKOI.

2upBouAég Avapeigng

e Mia oUvtopn divn ato utrAéviep Ba dlacwael Jia
duopen cAAToq, i pia cGAToa pe Bdon Ta auyd

TToU €x€l OIaXWPIOTEI.
e Ta Tpo@IPa yia TNV avdaueign Ba pétel va

KoTroUv g€ KUBoug (TTepitrou 2-3¢K), KATI TTou Ba

BonBroel oTnv eTTiTEUEN EVOG OPOIGHOPPOU
OTTOTEAEOATOG.

o Mn yepideTe TTOTE TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP TTAVW

atrd TN PEyIoTn oTABUN TToU UTTOdEIKVUETAl.

o [0 va eEa0@ANICTE N ATTOTEAECUATIKA avVAUIEN

otav avapiyviovtal Enpd peiypata, PTropei va

€ival ATTapaiTNTO VIO VO OTAUATACET TO UTTAEVTEP

Kal va wOnoeTe Ta CUOTATIKA ATTé TIG KATW
TIAEUPEG TNG KOVATAG PE MIO OTTATOUAA.

o Otav avapiyvUeTe pia TTOIKIAIO CUCTOTIKWY padi,
QVOUEIETE TTPWTA Ta UYPA KAl OTn GUVEXEID
TPooBEoTE T ENPA CUOTATIKA.

o Na BeBaiwveaTte TAvTa 6TI 01 GTTGPOI £XOUV
apaipedei aTTd Ta PPOUTA KAl Ta KOKOAD aTTd TO
Kp€ag, OTTwG auTd YTTopouv va BAdyouv Tig
AeTTidEG.

o Mnv emegepyddeoTe (eoTA UYPG OTO UTTAEVTEP
0ag. AQROTE va KPUWOOUV TTPIV OTTé TNV
emegepyaaia.

o AgpiCeTe TTAVTA TNV KAVATA TOU PTTAEVTEP OTAV
TTOATOTTOIEITE {EOTA OUOTATIKA. AUTO
eTmITUYXaveTal étav ByddeTte To SOCOUETPNTH OTTO
TO KOTTAKI, JETA TNV £vapgn TNG UTTAEVTEP.

®povTida kal Kabapiouog

o KaTtd TNV TTOATOTTOINGN PPOUTWYV I AAXAVIKWY,
WHA 1 gayeipePEVA, KOWTE TA OE PIKPA KOUUATIO
yia va JIEUKOAUVBEi avaueign.
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Tayeia yéBodog kabapiaguou
1. TepioTe OTO PIOOG TO PTTAEVTEP pE (EATO VEPO Kal
MIO IO JIKPR TTOOOTATA OTTOPPUTTAVTIKOU.



2. MatAoTe Tn Asitoupyia «P€yIoTNG TAXUTNTOGY KAl
KPOTAOTE TO yIa 1-2 SeUTEPOAETTTA KAl
atreAeuBepwoTe. ETTavoAaBere 3-4 @opEg.

3. Z1n ouvéxela, apaipEéoTe TNV KavaTa Kai
EeTAUVETE KATW ATTO TPEXOUUEVO VEPOD.

MNa kabapiopod

1. ZeBidwate Tn ouvdeopoloyia TnG AeTTidag atd
TNV Kavara Tou NTTAEVTEP YupiovTag TO KATW
UEPOG TNG ouvdeopoAoyiag TNG AeTTidag o€ pia
apIoTEPOOTPOPN KATEUBUVON.

2. A@aip€oTe TO AAOTIXEVIO TTWHA aTTO TN
ouvdeopoAoyia Tng AetTida.

3. TIAUVETE TO KOTTAKI TOU UTTAEVTEP, TO
dooouETPNTH, TN AaoTixévia o@payida, Tn
ouvdeopoAoyia TNG AeTTidag Kal TNV KavaTa Tou
MTTAEVTEP PE CEOTO VEPO Kal OATTOUVI.

Mpoooxn: NpocégTe dTav KaBapileTe TIG AETTIOEG

ylaTi gival eEQIPETIKA QIXUNPEG.

Inueiwon: Mnv kaBapilete OTTOIOOATTOTE YEPOG TOU
MTTAEVTEP OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

MNa va kaBapioeTe TN BACN TOU POTEP
XpNnoIYoTToINaTE £va UYPO, HOAOKO OPOUYYApI UE
ATTOPPUTTAVTIKO Kal OKOUTTIOTE TTAvw atd Tn Bdon
TOU JOTEP.

Inpeiwon: Moté pn BuBiCeTe TN BACN TOou POTEP OTO
VEPO.

AtroBnkeuon

1. TuAigte TO KAAWSIO PEUPATOG YUPW OTTO TO XWPO
a1ToBrKEUONG TOU KaAWBioU OTO KATW PEPOG TNG
Bdong Tou poTép.

2. ®uAdooeTal o€ dpoaepd Kal ENPd PEPOG.
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