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cz Pouziti podle urceni

Pouziti podle uréeni

Peclivé si prectéte tento navod. Pouze tak
budete schopni vas spotrebi¢ pouzivat
spravné a bezpecné. Tento navod k obsluze
a navod na montaz peclivé uschovejte pro
pozdéjsi pouziti ¢i dalSiho uzivatele.

Tento spotrebic je uréen pouze pro vestavbu.

Dodrzujte zvlastni pokyny pro instalaci.

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte. Pokud
doslo béhem prepravy spotrebice k jeho
poskozeni, nepfipojujte jej.

Spotrebice bez zastrcky mlze zapojit
pouze opravnény odbornik. V pfipadé
$kod vzniklych v disledku $patného
zapojeni nemate narok na zaruku.
Spotiebic je ur¢en pouze pro pouziti

v domacnosti a vdomacnosti odpovidajicim
prostrfedi. Spotfebi¢ pouzivejte pouze

k pripravé pokrm( a napojd. Pri pouzivani
nenechavejte spotrebi¢ bez dozoru.
Spotiebic je ur¢en vyhradné pro pouziti

v uzavfenych prostorach.

Tento spotrebic je ur¢en k pouziti do
nejvy$si povolené nadmorské vysky

4000 m.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi smi spotrebic¢ pouzivat pouze
pod dohledem zodpovédné osoby, ktera je
pouci, jak spotfebi¢ bezpecné pouzivat,

a v pfipadé, ze pochopily rizika, ktera

z pouzivani vyplyvaji.

Déti si se spotfebi¢em nesmi hrat. Déti
starsi 15 let nesmi bez dozoru spotrebic
Cistit ani nesmi provadét jeho udrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrzovat
v bezpecné vzdalenosti od spotrebice

a napajeciho vedeni.

Prislusenstvi vkladejte vzdy spravné do
peciciho prostoru. — " Pred prvnim
pouZitim" na strané 12

Dulezité bezpecnostni

pokyny

Vseobecné pokyny
/\ Varovani - Nebezpeéi pozaru!

Horlavé predmeéty uskladnéné v pecicim
prostoru se mohou vznitit. V pecicim
prostoru nikdy neukladejte hoflavé
predméty. Nikdy neotvirejte dvirka
spotfebice, kdyz uvnitf za¢ne vznikat
dym. Vypnéte spotrebic a vytahnéte
sitovou zastrc¢ku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistky v pojistkové skrini.

PFi otevreni dvifek spotiebice vznikne
pravan. Pedici papir mlze pfijit do
kontaktu s topnym télesem a mize se
vznitit. V pribéhu predehrivani nikdy
neumistujte pecici papir na prislusenstvi
bez upevnéni. Pecici papir musi byt vzdy
zatizen nadobim nebo formou na peceni.
Pecicim papirem vyloZte vzdy jen plochu,
kterou budete potrebovat. Pecici papir
nesmi nikdy presahovat pres prislusenstvi.
Spotrebic¢ se velmi zahtiva. Pokud je
spotrebic¢ instalovan do vestavného
nabytku s dekora¢nimi dvermi, dochazi
pfi zavfenych dekorac¢nich dvefich

k hromadéni tepla. Spotrebi¢ provozujte
pouze s otevienymi dekora¢nimi dvermi.

/\ Varovani - Nebezpeéi zasahu
elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy smi provadét a poskozeny
napajeci kabel smi vyménit pouze nami
proskoleny servisni technik. Pokud je
spotrebi¢ poskozen, odpojte jej od
elektrické sité nebo vypnéte pojistku

v pojistkové skfini. Zavolejte zakaznicky
servis.

Kabelova izolace elektrickych
spotiebi¢li se mize pri kontaktu

s horkymi ¢astmi spotrebice roztavit.
Vzdy davejte pozor, aby se pripojovaci
kabel nedostal do kontaktu s horkymi
¢astmi spotrebice.

Pronikajici vlhkost m(ize zpUsobit zasah
elektrickym proudem. Nepouzivejte
zadné vysokotlaké nebo parni Cistice.
Pronikajici vlhkost m(ize zpUsobit
zasah elektrickym proudem. Spotrebic
nikdy nevystavujte velkému horku

a vlhkosti. Spotrebi¢ pouzivejte pouze
v uzavienych prostorech.



Poskozeny spotrebi¢ mize zplsobit
zasah elektrickym proudem. Vadny
spotrebi¢ nikdy nezapinejte. Vytahnéte
sitovou zastr¢ku nebo vypnéte prislusny
jisti¢ v pojistkové skfini. Zavolejte
zékaznicky servis.

Spotrebic¢ pracuje s vysokym napétim.
Nikdy neotvirejte kryt.

/\ Varovani - Nebezpeéi popaleni!

Spotrebic se zahriva na velmi vysoké
teploty. Nikdy se nedotykejte vnitinich
ploch peciciho prostoru nebo topnych
téles. Spotrebi¢ nechejte vzdy
vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

Prislusenstvi nebo nadoby jsou velmi
horké. Pfi vyjimani pfislusenstvi nebo
nadobi z trouby vzdy pouzijte kuchynské
rukavice.

Alkoholické vypary se mohou

v rozpalené troubé vznitit. Nikdy
nepfripravujte pokrmy s velkym
mnozstvim vysokoprocentniho
alkoholu. Pokud pouZijete napoj

s vysokym procentem alkoholu, pak jen
v malém mnozstvi. Dvifka spotrebice
otvirejte opatrné.

/\ Varovani - Nebezpeéi opareni!

Pri otevreni dvifek spotrebic¢e mize

ven unikat horka para. Dvirka
spotrebice otvirejte opatrné. Déti

drzte v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice.

Z vody v horkém pecicim prostoru mize
vzniknout horka para. Do horkého
peciciho prostoru nikdy nelijte vodu.

/\ Varovani - Nebezpeéi poranéni!
Poskrabané sklo dvirek spotrebice mlze
prasknout. Nepouzivejte zadnou Skrabku na
sklo, ostré nebo brusné Cistici prostredky.

Mikrovinny ohiev
/\ Varovani - Nebezpe&i popaleni!

PouZziti spotrebice v rozporu s ur¢enim
je nebezpecné. Nepripustné je suseni
pokrmd nebo obleceni, zahrivani
pantofli, obilnych polstarkd, houbicek,
vlhkych ¢isticich hadrl a podobné.

K popéleninam muze vést napriklad
prehrata domaci obuv, nahfivaci
polstarky s jadry a obilninami, houbicky,
vihké hadfiky a podobné.

Dilezité bezpecnostni pokyny ¢z

= Potraviny se mohu vznitit. Nikdy
nezahrivejte pokrmy v termoobalech.
Pokrmy nikdy nezahrivejte bez dozoru
v plastovych ¢i papirovych nadobach nebo
v nadobach z jiného horlavého materialu.
Nikdy nenastavujte pfrilis vysoky vykon
mikrovinného ohfevu nebo pfili$ dlouhy
Cas. Rid'te se pokyny v tomto navodu
k pouziti. Nikdy nesuste potraviny
v mikrovinné troubé. Potraviny s nizkym
obsahem vody, napf. chléb, nikdy
nerozmrazujte nebo nezahtivejte na pfilis
vysoky vykon nebo pfilis dlouhy Cas.

= Stolni olej se mize vznitit. Nikdy nezahftivejte
pomoci mikrovin samotny stolni olej.

/\ Varovani - Nebezpeéi vybuchu!
Tekutiny nebo jiné potraviny v pevné
uzavrenych nadobach mohou explodovat.
Nikdy nezahftivejte tekutiny nebo jiné
potraviny v pevné uzavienych nadobach.

/\ Varovani - Nebezpeéi popaleni!

= Potraviny s pevnou skorapkou nebo
slupkou mohou béhem zahfivani, ale také
po zahrati, explozivné prasknout.
Neohfivejte vejce ve skordpce nebo vejce
varena natvrdo. Nikdy nepfipravujte
mékkyse nebo koryse.
U volského oka nebo vajec ve skle
propichnéte nejdrive zZloutek. U potravin
s pevnou slupkou nebo kizi, jako jsou
napr. jablka, raj¢ata, brambory, parky,
muze slupka prasknout. Pred ohtivanim
slupku nebo klzi propichnéte.

= Teplo v kojenecké stravé se nerozprostira
rovhomérné. Nezahrivejte kojeneckou stravu
v uzavienych nadobach. Vzdy odstrarite vicko
nebo dudlik. Po ohfati vyZivu dobre
promichejte nebo ji protrepejte. Pred
podanim stravy ditéti zkontrolujte teplotu.

= Zahraté pokrmy odvadi teplo. Nadobi mize
byt horké. Nadobi nebo prislusenstvi
z peciciho prostoru vzdy vyndavejte
v kuchynskych rukavicich.

= Obal vzduchotésné uzavrenych potravin
muze prasknout. VZdy dodrZujte Udaje na
obalu. Pokrmy z peciciho prostoru vzdy
vyndavejte v kuchynskych rukavicich.

= Pristupné dily se pfi provozu zahfivaji.
Nikdy se nedotykejte pristupnych dild.
Drzte déti dale od spotfebice.



cz Dulezité bezpecnostni pokyny

= Pouziti spotrebice v rozporu s uré¢enim
je nebezpecné a mize zplsobit Skody.
Nepfripustné je suseni pokrm( nebo
obleceni, zahtivani pantofli, obilnych
polstarkl, houbicek, vihkych cisticich
hadr( a podobné.
K popaleninam muze vést napriklad
prehrata domaci obuv, nahrivaci
polstarky s jadry a obilninami, houbicky,
vlhké hadriky a podobné.

/\ Varovani - Nebezpeéi opafeni!

= PFi zahrivani tekutin mize dojit ke
zpozdéni bodu varu. To znamena, Ze je
dosazeno teploty bodu varu, aniz by se
tvorily typické bublinky. Uz pfi nepatrném
otfesu nadoby mdze dojit k vyvieni nebo
vystriknuti tekutiny. PFi ohfivani tekutiny
vlozte do nadoby vzdy Izicku. Tim
zabranite zpozdéni varu tekutiny.

/\ Varovani - Nebezpeéi poranéni!

= Nevhodné nadoby mohou prasknout.
Porcelanové nebo keramické nadobi
muze mit v madlech a viku malinkaté
dirky. Za témito dirkami se mohou
nachazet dutiny. Vnikne-li do dutin
vlhkost, m(ize nadobi prasknout.
Pouzivejte pouze nadobi vhodné pro
mikrovinné trouby.

= Kovové nadobi a nadoby mohou pfi
vyhradné mikrovinném ohrevu jiskFit.
To muze vést k poskozeni spotrebice. Pri
mikrovinném ohrevu nikdy nepouzivejte
kovové nadoby. Pouzivejte pouze nadobi
vhodné do mikrovinné trouby nebo
mikrovinny ohfev v kombinaci s jinym
druhem ohrevu.

/\ Varovani - Nebezpeéi zasahu
elektrickym proudem!

Spotrebic je provozovan na vysoké napéti.
Nikdy neodstranujte kryt.

/\ Varovani - Nebezpeéi tézkého
ublizeni na zdravi!

Pri nedostate¢ném vycisténi se

muze poskodit povrch spotrebice. Mize
dochazet k Uniku mikrovinné energie.
Spotrebic pravidelné Cistéte a zbytky
potravin ihned odstrarte. Pecici prostor,
tésnéni dvifek, dvirka a doraz dvifek
udrzujte vzdy Cisté. — "Cisténi”

na strané 22.

Poskozenymi dvirky peciciho prostoru nebo
poskozenym tésnénim dvifek maze unikat
mikrovinna energie. Spotrebi¢ nikdy
nepouzivejte, pokud jsou dviika peciciho
prostoru, tésnéni dvifek nebo ram dvirek
poskozené. Zavolejte zakaznicky servis.

U spotrebi¢l bez krytu unikd mikrovinna
energie. Nikdy neodstranujte kryt
spotfebice. Na udrzbu a opravy zavolejte
zakaznicky servis.



Pfi¢iny poskozeni

Vseobecné pokyny

Pozor!

®  Voda v horkém peéicim prostoru: Do horkého
peciciho prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi se
vodni para. Zménou teploty mdze dojit
k poskozeni.

= VIlhké potraviny: V uzavieném pecicim prostoru
neuchovavejte delsi dobu vlhké potraviny. Ve
spotiebi¢i neskladujte pokrmy. Mze to vést ke
korozi.

= Kondenzovana voda v peéicim prostoru: Na
sklech dvitek, vnitfnich sténach a dné se mlze
vyskytnout kondenzovana voda. Je to normalni
jev, funkénost mikrovinného ohrevu tim neni
narusena. Pro zabranéni vzniku koroze otrete
vzdy po kazdém peceni kondenzovanou vodu.

®  Chladnuti s otevienymi dviFky: Pecici prostor
nechejte vychladnout pouze zavieny. Do dvirek
spotrebice nic nepfivirejte. | pokud jsou dvirka
otevrena jen minimalné, mize ¢asem dojit
k poskozeni nabytku ¢i jinych objektl v blizkosti
spotrebice.

m  Silné znecisténé tésnéni trouby: Je-li tésnéni
silné znecisténo, dvirka spotrebice pfi pouziti
nedoléhaji. Maze dojit k poskozeni ¢elnich ¢asti
nabytku v okoli. Tésnéni vzdy udrzujte Cisté.

= Dviika spotiebice jako sedatko nebo odkladaci
plocha: Nestoupejte a nesedejte si na oteviena
dvirka spotrebice. Na dvirka spotiebice nestavte
7adné nadoby ani prislusenstvi.

= Preprava spotiebice: Spotrebi¢ neprenasejte ani
neberte za Uchyt dvifek. Madlo dvirek neudrzi
hmotnost spotiebice a mize se zlomit.

Mikrovinny ohiev

Pozor!

= Jiskreni: Kovy — napf. Izi¢ka ve sklenici - musi
byt vzdaleny vzdy minimalné 2 cm od vnitini
strany dvirek trouby. Vnitfni sklenénou vypln
dvitek by mohly poskodit jiskry.

" Provoz mikrovinného ohfevu bez potravin:
Provoz spotfebice bez pokrmd v pecicim
prostoru vede k pretizeni. Spotrebi¢ nikdy
nezapinejte bez pokrmd v pecicim prostoru.
Vyjimkou je kratkodoby test nadobi, viz kapitola
Mikrovinny ohrev, Nadobi.

= PFiprava popcornu s pouzitim mikrovinného
ohfevu: Nikdy nenastavujte pfrilis vysoky
mikrovinny vykon. Pretizenim muze prasknout
sklenéna vypln dvifek. Nastavte maximalné
600 wattl. Sacek s popcornem vzdy polozte na
sklenény talir.

= Hlinikové misky: Ve spotrebici nepouzivejte zadné

hlinikové misky. Vznikajici jiskry by poskodily
spotrebic.

= Pohon otoéného talife: Prekypujici tekutina se
nesmi skrz pohon oto¢ného talife dostat dovnitf
spotrebice. Pozorujte proces ohrevu. Nejprve
pouzijte krat$i dobu ohfevu a pokud je to nutné,
prodluzte ji.

= Otocny talif: Nikdy nepouzivejte mikrovinnou
troubu bez oto¢ného talife.

Pri¢iny poskozeni cz

Ochrana zivotniho
prostredi

Vas novy spotrebic je obzvlasté energeticky
usporny. V této kapitole naleznete rady, jak pfi
jeho pouzivani usetfit jesté vice energie a jak
spotrebic¢ spravné zlikvidovat.

Tipy pro usporu energie

m Predehfivejte spotrebic jen tehdy, je-li to uvedeno
v receptu nebo v tabulce navodu k pouziti.

m Pro peceni pouzivejte tmavé, c¢erné

nalakované nebo smaltované pecici formy.
Dobfre pohlcuji teplo.

m  Otevirejte dvirka spotfebice béhem provozu co

nejméné.

m Vice kolacl pecte postupné za sebou. Pedici

prostor je jesté vyhraty. Tim se zkrati doba peceni
druhého kolace. V pecicim prostoru mizete také
polozit 2 hranaté formy na peceni vedle sebe.

= Pfi del$ich dobach ohfevu muzete spotiebi¢ 10

minut pred koncem vypnout a k dopeceni vyuzit
zbytkové teplo.

Ekologicka likvidace spotfebice

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu
zivotniho prostredi.

Tento spotrebic je oznacen dle evropské
ﬁ smérnice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zafizenich (waste electrical

mmmm 2and electronic equipment - WEEE).
Smérnice stanovuje ramec pro zpétny odbér
a recyklaci starych zarizeni, platny pro celou
EU.



cz Seznameni se se spotrebicem

Seznameni se se
spotirebicem

V této kapitole vam vysvétlime zobrazeni na displeji

a ovladaci prvky. Déle se seznamite s riznymi

funkcemi vaseho spotrebice.

Upozornéni: V zavislosti na typu spotrebice jsou
mozné odchylky v barvé a detailech.

Ovladaci panel

Pres ovladaci pole nastavite s pomoci volice funkci,
oto¢ného volice a dotykovych poli riizné funkce
vaseho spotrebice. Na displeji je zobrazeno aktualni
nastaveni.

Prehled ukazuje ovladaci panel u zapnutého
spotrebice se zvolenym druhem ohrevu.

. o,
i
—

Voli¢ funkci
Volicem funkci nastavite druh provozu
nebo dalsi funkce. Voli¢ funkci mGzete
otacet z nulové polohy doleva nebo
doprava.

Dotykova pole
Za dotykovymi poli se nachazi senzory.
Pro vybér pozadované funkce stisknéte
symbol.

Displej
Displej zobrazuje symboly aktivnich funkci
a casovych funkci.

Otoény volié
Oto¢nym volicem nastavite teplotu ke druhu
ohfevu nebo zvolite nastaveni pro dalsi
funkce. Oto¢nym voli¢em muzete otacet
doleva nebo doprava.

Upozornéni

m U nékterych spotrebicl jsou voli¢ funkci
a otocny voli¢ zapustitelné. Pro zapusténi
a vysunuti zatlacte v nulové poloze na volic¢
funkci nebo otocny volic.

m Pokud se voli¢ funkci nachazi v nulové poloze
(rezim Setreni energii) a je zvolena funkce, trva
nékolik sekund, nez je prislusna funkce
k dispozici (napf. mikrovinny ohrev).

Voli¢ funkci
Volicem funkci nastavite druhy ohfevu a dalsi
funkce.

Abyste vzdy nasli spravny druh ohrevu pro vas
pokrm, vysvétlime vam zde rozdily mezi nimi
a oblasti pouziti.

Poloha Pouziti

o Nulova poloha Spotrebic je vypnuty.
=] Mikrovinny ohfev Volba provozu mikrovinné trouby.

Horky vzduch Ventilator rozhani teplo kruhového
topného télesa na zadni sténé
rovnomérné v pecicim prostoru.

Ventilator vifi horky vzduch
topného télesa grilu okolo pokrmu.

&) Cirkula¢ni gril

Stupen Pizza Zahriva se spodni topné téleso

a kruhové topné téleso na zadni

sténé.

1 Gril Celd plocha pod topnym télesem
grilu se zahfiva.

Programy Zde najdete jiz prednastavené

programy pro mnoho pokrmd.




Dotykova pole a displej

Dotykovymi poli mGzete nastavit rizné pridavné
funkce vaseho spotrebice. Na displeji k nim vidite
hodnoty.

Dotykova pole
Zde naleznete stru¢né vysvétleni k riznym
dotykovym polim.

Symbol Viyznam
Mikrovinny Volba stuprii vykonu mikrovinného
ohfev ohfevu re§ﬁ. zapnuti funkce
mikrovinného ohfevu ke druhu
ohfevu.

Programy Vyvolani nabidky programd,
nastaveni &isla programu oto¢nym
volicem.

& Rychly ohfev/  Kratky stisk: aktivace/

Détska pojistka ~ deaktivace rychlého ohfevu.

Dlouhy stisk: aktivace/
deaktivace détské pojistky.

® Casové funkce  Volba ¢asovych funkci
a nastaveni otocnym volicem.

8 Teplota Volba teploty a nastaveni
otocnym volicem.
kg Hmotnost Volba hmotnosti a nastaveni

oto¢nym volicem.

Spusténi nebo zastaveni provozu.
Upozornéni: Dlouhy stisk ukonci
stop bézici provoz, nastaveni zvoleného
druhu provozu jsou vracena na
standardni hodnoty.

start Start/Stop
O

Displej

Displej je strukturovan tak, aby bylo mozné udaje
precist na prvni pohled za kazdé situace.
Hodnota, kterou pravé mdizete nastavit, je
zvyraznéna. Zvyraznéni je zobrazeno ¢ervenym
pruhem pod nastavovanou hodnotou.

Zvyraznénou hodnotu lze zménit pfimo oto¢nym
volicem.

Seznameni se se spotiebicem cz

Prvky displeje
Zde vidite kratké vysvétleni vyznamu
rtznych prvkd displeje.

Symbol Viyznam

Minutka Pokud je symbol oznaden, je na
displeji zobrazen ¢as minutky.
® Doba Pokud je symbol oznacen, je na

trvani displeji zobrazena doba trvani.

C Cas Pokud je symbol oznacen, je na
displeji zobrazen ¢as.

h:min Hodiny/minuty ~ Doba trvani v hodinach a minutach.
min:sec  Minuty/sekundy Doba trvani v minutach
a sekundéch.

e Détska pojistka ~ Pokud symbol sviti, je aktivovana
détska pojistka.

) Rychly ohfev Pokud symbol sviti, je aktivovan

rychly ohfev.

Zobrazeni teploty

Cerveny pruh ve spodni &asti displeje zobrazuje, e
se spotrebic zahriva.

Pokud je nastaven druh ohrevu, plni se pruh zleva

doprava ¢ervenou barvou podle toho, jak je pecici
prostor vyhraty.

U grilu sviti ihned cely pruh cervené.
U funkce mikrovinného ohrevu pruh nesviti.

Kdyz predehrivate, je optimalniho okamziku pro
vloZeni pokrmu dosazeno, jakmile je zaplnéno
vSech pét poli linie ¢ervené.

Upozornéni: Kvili tepelné setrvacnosti se maze
zobrazeni teploty mirné lisit od skutecné
teploty v troubé.

No¢ni rezim
Za Ucelem Setfeni energii je od 22 do 5.59 hodin
automaticky snizen jas displeje na nizsi hodnotu.

Otocny voli¢
Otocnym volicem zménite hodnoty, které jsou
zobrazeny na displeji a jsou zvyraznény.

U seznaml, napf. programd, po poslednim bodu
zacina opét prvni. U hodnot, napf. hmotnosti,
musite po dosazeni minimalni nebo maximalni
hodnoty otocit oto¢nym volicem zpét.



cz Seznameni se se spotrebicem

Druhy programui

Spotrebic disponuje riznymi provoznimi
rezimy, které usnadnuji jeho pouzivani.
Presny popis jednotlivych rezimi najdete
v prislusnych kapitolach.

Provozni rezim Pouziti

Druhy ohfevu Pro optimalni pfipravu jidla
— "Ovlddéni jsou k dispozici rizné, presné
spotrebice” na strané 13 nastavené druhy ohrevu.
Mikrovinny ohrev

— "Mikrovinny ohfev’ na

strané 14
Mikrokombi

Pomoci mikrovinného ohrevu
mizete vase pokrmy rychleji
uvarit, ohfat nebo rozmrazit.
Timto mizete dodatecné ke

druhu ohfevu zapnout mikrovinny
ohfev.

Zéklad,ni nasFaveni ’ Zékladni nastaveni spotfebice
— ,Zdkladni nastaveni"na  mzete nastavit podle svych
strané 21 pozadavkd.

Druhy ohfevu

Nize vam vysvétlime rozdily mezi druhy

ohrevu a pouziti jednotlivych druhd ohrevu,
abyste si vzdy zvolili ten spravny.

Symboly k jednotlivym druhtim ohtevu podporuji
jejich opétovné rozpoznani.

Teplota Pouziti

Kynuti tésta, rozmrazovani
smetanovych dortd.

Druhy ohievu
Horky vzduch 40 °C

100-230 °C  Pro peceni a smazeni
na jedné Urovni.

B Gril Stupné Ke grilovani steakd, klobas
grilovani: nebo toastl a k zapékani.
1=slabé
2=stredni
3=silné

Gril s cirkulaci100-230 °C  Na pedeni drlibeze, celych
vzduchu ryb a vétsich kouski masa.

Stupen Pizza 100-230 °C  Pro pripravu pizzy a pokrmd,
které potrebuji hodné tepla
zespodu.

Navrhované hodnoty

Ke kazdému druhu ohrevu spotrebi¢ navrhne teplotu
nebo stupen. Tuto teplotu mizZete bud pouzit, nebo
zménit.
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Mikrovinny ohiev

Mate k dispozici rtizné vykony mikrovinného ohrevu
ve stupnich, pfizplsobené riiznym druhim pokrmi
a pripravé. Stupné mikrovinného ohrevu
neodpovidaji vzdy presné poctu wattd, které
spotrebic¢ pouziva.

Mate k dispozici nasledujici stupné mikrovinného
ohrevu.

Stupeii mikrovinného ohievu Maximalni doba

90 W 1 hodina 30 minut
180 W 1 hodina 30 minut
360 W 1 hodina 30 minut
600 W 1 hodina 30 minut
900 W 30 minut

Funkci mikrovinného ohrevu mizete pouzit
samostatné nebo v kombinaci se véemi druhy
ohrevu.

Vyjimky:

= Stupen mikrovinného ohrevu 900 W
Horky vzduch 40 °C

Zde se dozvite, jak kombinovat mikrovinny ohrev
s druhy ohrevu:

Pecici prostor

Razné funkce v pedicim prostoru usnadriuji provoz
vaseho spotrebice. Tak je napf. pecici prostor
velkoplo$né osvétlen a ventilator chrani spotrebic
pred prehratim.

Otevirani dvifek trouby

Otevrete-li dvirka trouby béhem provozu, provoz
se zastavi. Po zavreni dvifek se opét spusti. Pro

pokracovani provozu zavrete dvirka a stisknéte
pole start D stop.

Osvétleni peciciho prostoru

Béhem provozu vzdy sviti osvétleni peciciho
prostoru. Kdyz je provoz ukoncen, vypne se.
Osvétleni peciciho prostoru se zapne, kdyz oteviete
dvirka spotrebice. To vdm pomaha napf. pfi ¢isténi
vaseho spotrebice. Po cca 15 minutach se osvétleni
peciciho prostoru znovu automaticky vypne.



Chladici ventilator

Spotrebic je vybaven ventilatorem. Chladici
ventilator se zapina dle potreby. Teply vzduch
unika dvirky.

Po ukonceni provozu ventilator bézi jesté urcitou
dobu.

Pozor!

Ventilator nezakryvejte. Jinak hrozi prehrati
pecici trouby.

Upozornéni

= PFi mikrovinném ohfevu zlstédva spotrebic
studeny. Presto se zapina ventilator. Mlze bézet
dal, i kdyz je provoz s mikrovinnym ohrevem jiz
ukoncen.

= Na dvifkach, vnitfnich sténach a dné se mize
vyskytovat kondenzovana voda. Je to
normalni jev, funkénost spotrebice tim
neni narusena. Po peceni otrete
kondenzovanou vodu.

Prislusenstvi cz

Prislusenstvi

Zde ziskate prehled o dodaném pfrisluSenstvi a jeho
spravném pouziti.

Pozor!

Pri vyjmuti nadobi dbejte na to, aby se otocny talif
neposunul. Dbejte na to, aby byl oto¢ny talif
spravné zapadnuty. Otocny talif se mize otacet
doleva nebo doprava.

Zakladni prislusenstvi

Otocny talif

Pokrmy, které vyzaduji
zvlasté hodné tepla zespodu,
mUzete pripravovat pfimo na
oto¢ném talifi.

Upozornéni: Otocny talif se
otaci doleva nebo doprava. Je
odolny proti fezu. Pizzu
muzete krdjet na kousky
primo na oto¢ném talifi.

Nizky rost

Pro mikrovinny ohrev

a k peceni kolacl a masa
pri provozu pecici trouby.

Upozornéni: Postavte
ros$t na otocny talif.

Vysoky rost

Rost pro grilovani, napf.
steak, klobas nebo toasti
nebo jako odkladaci plocha,
napf. pro ploché formy na
nakyp.

Upozornéni: Postavte
ros$t na otocny talif.

Zvlastni prislusenstvi

Dalsi prisluSenstvi ziskate u zakaznického servisu
nebo v odborné prodejné.

Sklenéna zapékaci misa

Uréend pro dusené pokrmy, které pripravujete v pecici troubé.
Plech na pizzu

Na pizzu a velké kulaté kolace.

Pouziti parniho ohfevu pro mikrovinné spotiebice

Mirnéjsi a rychlejsi parni ohfev pokrmu.
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cz Pred prvnim pouzitim

Pied prvnim pouzitim

Pred prvnim pouzitim vaseho nového spotrebice
musite provést urcitd opatreni. Vycistéte pecici
prostor a prislusenstvi.

Spotrebi¢ musi byt kompletné sestaven
a pripojen.

Umisténi otocného talife

Umistéte otoc¢ny talif s kotouci ,A“, jako na
obréazku, na unaseci krouzek “B” doprostred
do vnitiniho prostoru mikrovinné trouby.

Upozornéni

= Nikdy nepouzivejte spotfebi¢ bez oto¢ného talire.
m  Otocny talif musi priléhat pfimo unaseci krouzek.
= Otocny talif se musi otacet u véech druhl ohfevu.
| |

Zatizeni oto¢ného talife je max. 5 kg.

Prvni uvedeni do provozu

Po pripojeni do sité nebo po vypadku proudu se
na displeji zobrazi ukazatel k nastaveni ¢asu.
MCUze trvat nékolik sekund, nez se tento ukazatel
zobrazi.

Nastaveni ¢asu

Pri uvedeni do provozu je ukazatel ¢asu zvyraznén.
Hodnota /20 na displeji blikd a sviti symbol .
Nastavte ¢as.

1. Otoc¢nym voli¢em nastavte Cas.

2. Stisknéte pole O.
Cas je nastaven.
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Zména casu
Upozornéni: Abyste mohli zménit ¢as, musi
byt spotrebic¢ vypnuty.

1. Stisknéte dvakrat pole (.
Na displeji se zobrazi symbol ® a ¢as.

2. Otoc¢nym volicem nastavte Cas.

3. Stisknéte pole ©.
Cas je nastaven.

Upozornéni

= Pokud po nastaveni ¢asu nestisknete pole (, je
po nékolika sekundach nastavena hodnota
automaticky prevzata.

= Pokud béhem nastavovani pohnete volicem
funkci, musite jej nasledné uvést znovu do nulové
polohy. Teprve poté Ize spotfebic¢ pouzivat.

= Pro snizeni spotreby vaseho spotrebice v rezimu
Standby muzZete ¢as odstranit.

Cisténi peciciho prostoru a pFislusenstvi

Pred prvni pfipravou pokrm( ve spotfebici vycistéte
pecici prostor a prislusenstvi.

Cisténi peéiciho prostoru

Pro odstranéni viiné novoty zahrejte prazdny
zavreny pecici prostor. Pro to je idealni jedna
hodina s horkym vzduchem [& na 180 ©C. Dbejte
na to, aby v pecicim prostoru nebyly zbytky obald.

1. Voliéem funkci nastavte horky vzduch .
2. Oto¢nym voli¢em nastavte 180 °C.
3. Stisknéte pole start D stop.

Spotrebic¢ zac¢ne hrat.
Po hodiné spotrebi¢ vypnéte. K tomu stiknéte pole
start D stop a poté otocte voli¢ funkci do nulové
polohy.

Cisténi prislusenstvi
NeZ poprvé pouZijete pfislusenstvi, diikladné je

vyCistéte horkym mycim roztokem a mékkym
hadrikem.



Obsluha spotiebice

JiZ jste se seznamili s ovladacimi prvky a funkcemi
spotrebice. Nyni vam vysvétlime, jak vas spotiebic
nastavite. Dozvite se, co se stane pfi zapnuti

a vypnuti a jak nastavite jednotlivé provozni rezimy.

Zapnuti a vypnuti spotiebice

Predtim, nez zacnete cokoliv nastavovat na
vasem spotrebici, musite ho zapnout.

Upozornéni: Détskou pojistku a budik Ize nastavit
pouze v pripadé, kdyz je spotrebi¢ vypnuty.
Nékteré ukazatele zUstavaji viditelné také pri
vypnutém spotrebici.

Pokud spotrebi¢ nepouzivate, vypnéte ho. Pokud
del$i dobu neprovedete zadné nastaveni,
spotrebic¢ se automaticky vypne.

Zapnuti spotfebice
Pro zapnuti spotrebice otocte voli¢em funkci.

Na displeji se zobrazi zvyraznéna standardni
hodnota. Spotrebic je pfipraven k provozu.

Jak nastavit druhy provozu se dozvite
v jednotlivych kapitolach.

Vypnuti spotiebice

Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.
Eventuelné bézici funkce je prerusena. Na
displeji se zobrazi Cas.

Upozornéni: V zakladnim nastaveni mizete
nastavit, zda chcete, aby se na displeji
vypnutého spotrebice ¢as ukazoval, nebo ne.

Spusténi provozu

Po volbé druhu provozu se na displeji zobrazi
standardni hodnoty. Toto nastaveni muzete ihned
spustit.

V zasadé plati:
1. Voli¢em funkci zvolte druh provozu.
2. V ptipadé potieby provedte dal$i nastaveni.
Za timto ucelem stisknéte odpovidajici pole
a pomoci oto¢ného volice zmérte hodnotu.
3. Stisknéte pole start D stop.
Spotrebic¢ spusti provozni rezim.
LED start D stop sviti.

Obsluha spotrebice ¢z

Nastaveni druhu ohfevu a teploty
Ptiklad: Horky vzduch na 200 °C

1. Volicem funkci nastavte druh ohrevu horky
vzduch [@.
Na displeji se zobrazi vychozi hodnota 160 °C.

2. Otoc¢nym volicem nastavte teplotu na 200 °C.

3. Stisknéte pole start D stop.

Spotrebic¢ se zacne zahrivat. Sviti

LED start D stop. Ukazatel teploty se zaplni.
PFi bézicim provozu mazete teplotu kdykoli
zmeénit oto¢nym voli¢em.

Upozornéni

m Po zahrati je v zavislosti na druhu ohfevu nepatrné
kolisani teploty normalni.

m Béhem provozu nelze nastavit teplotu na 40 °C.

Nastaveni doby trvani

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
2. Stisknéte pole (©, dokud neni symbol ® zvyraznén.
3. Oto¢nym volicem nastavte pozadovanou dobu
trvani.
4. Stisknéte pole start D stop.
Spotrebi¢ za¢ne hiat. LED start D stop sviti.
Doba se viditelné odpocitava.

Zastaveni provozu

1. Stisknéte pole start D stop nebo oteviete dvirka
spotrebice.
Provoz se zastavi, LED start D stop blika.

2. Zavrete dvirka spotrebice.

3. Stisknéte pole start D stop.

Provoz pokracuje, LED start D stop sviti.
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cz Mikrovinny ohfev

Pferuseni provozu
Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.
Provoz je prerusen a véechna nastaveni zrusena.

Upozornéni: Po preruseni nebo zastaveni provozu
muizZe dale bézet ventilator.

Rychly ohfev

S rychlym ohfevem dosahne vas spotrebic¢
nastavené teploty obzvlasté rychle.

Rychly ohfev pouzivejte pfi nastavenych teplotach
nad 100 °C. Rychly ohrev je k dispozici pro
nasledujici druhy ohrevu:

Horky vzduch (Vyjimka: Horky vzduch 40 °C)
Cirkula¢ni gril
Stupen Pizza

Pro ziskani rovnomérného vysledku peceni
vkladejte vas pokrm do peciciho prostoru teprve
po ukonceni rychlého ohrevu.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
2. Stisknéte pole &.
Na displeji sviti symbol .
3. Stisknéte pole start D stop.
Spotiebi¢ za¢ne h¥at. Sviti LED start D stop.

Rychly ohfev je ukonéen

Zazni signal. Symbol § na displeji zhasne. Vas
spotrebi¢ bézi dale s nastavenym druhem ohrevu
a teplotou. Vlozte vas pokrm do peciciho prostoru.

Preruseni rychlého ohrevu

Stisknéte pole &. Symbol §§ na displeji zhasne. Vas
spotfebic¢ bézi dal s nastavenym druhem ohrevu

a teplotou.

Upozornéni: Rychly ohfev je nejpozdéji po
15 minutach automaticky deaktivovan.

Automatické bezpecnostni vypnuti

Automatické bezpecnostni vypnuti je aktivovano,
kdyz je spotrebi¢ v provozu del$i dobu bez
nastavené doby trvani. Kdy se vas spotfebic vypne,
zavisi na nastaveném druhu provozu a teploté.

m Horky vzduch 50 °C: 24 hodin

m Horky vzduch 100-230 °C: 5 hodin

m Cirkulaéni gril a stupen Pizza: 5 hodin

m  Gril: 90 minut

Priklad: Kdyz provozujete spotiebic¢ s horkym
vzduchem na 160 °C, automaticky se vypne cca po
5 hodinach.

Na displeji se zobrazi £Z. Spotiebié se vypne.
Pro potvrzeni stisknéte pole start D stop.
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Mikrovinny ohrev

Pomoci mikrovinného ohrevu mizete obzvlasté
rychle pfipravit, ohfat nebo rozmrazit pokrmy.
Mikrovinny ohfev mlzete pouzit samostatné nebo
v kombinaci s jinym druhem ohrevu.

Pro optimalni vyuziti mikrovinného ohrevu dodrzujte
pokyny k nadobi a fidte se udaji v tabulkach na
konci navodu k pouziti.

Nadobi

Pro mikrovinny ohrev se nehodi veskeré nadobi. Aby
se pokrmy ohraly a neposkodil se spotrebic,
pouzivejte pouze nadobi vhodné pro mikrovinny
ohrev.

Vhodné nadobi

Vhodné je zaruvzdorné nadobi ze skla, sklokeramiky,
porcelanu, keramiky a teplotné odolného plastu.
Tyto materidly propousti mikroviny.

MUzete pouZit rovnéz servirovaci nadobi. Tim usetfite
prelévani/prendavani pokrmu. Nadobi se zdobenim ze
zlata nebo stfibra pouzivejte pouze tehdy, pokud
vyrobce zarucuje, Ze se hodi pro mikrovinny ohrev.

Nevhodné nadobi

Nevhodné je kovové nadobi. Kov nepropousti
mikroviny. Pokrmy v uzavienych kovovych
nadobach zlstavaji studené.

Pozor!

Jiskreni: Kovy, napf. Izice ve sklenici, se musi
nachazet minimalné 2 cm od stén peciciho
prostoru a vnitfni strany dvirek. Vnitrni sklenénou
vyplri dvifek by mohly poskodit jiskry.

Test vhodnosti nadobi

Mikrovinny ohrev nikdy nepoustéjte bez vlozeného
pokrmu. Jedinou vyjimku tvofi kratky test
vhodnosti nadobi.

Pokud si nejste jisti, zda se vase nadobi hodi

pro mikrovinny ohrev, provedte nasledujici

test.

1. Do peciciho prostoru postavte prazdnou
nadobu na %2 - 1 minutu pfi maximalnim
vykonu.

2. Mezitim zkontrolujte teplotu nadoby.

Nadobi by mélo byt studené nebo vlazné.

Pokud ie horké nebo vznikaji jiskry, tak se pro
mikrovinny ohfev nehodi. Preruste test.

A Varovani- Nebezpeci popaleni!

Pristupné vnéjsi ¢asti jsou béhem provozu horké.
Nikdy se nedotykejte horkych ¢asti. Udrzujte déti
mimo dosah spotrebice.



Stupné mikrovinného ohievu

Vykony mikrovinného ohfevu jsou stupné

a neodpovidaji vzdy prfesnému poctu wattd, které
spotrebic¢ pouziva.

Mate k dispozici nasledujici stupné mikrovinného
ohrevu.

Pouziti

Stupen Maximalni doba

mikrovinného

ohfevu

Mikrovinny ohfev ¢z

Nastaveni mikrovinného ohfevu
Priklad: Stuperi mikrovinného ohfevu 600 wattd,
doba 5 minut.

1. Voli¢em funkci zvolte funkci mikrovinny ohfev [=].
Spotrebic je pripraven k provozu. Na displeji je
jako vychozi hodnota zobrazen maximalni vykon
mikrovinného ohtevu (S, Ize jej kdykoli zménit.

2. Pres dotykové pole stupen mikrovinného ohrevu
zvolte pozadovany stupen vykonu.

0w 1 hod. 30 min. K rozmrazovani choulostivych
pokrma.

180 W 1 hod. 30 min. K rozmrazovani a dal$imu peceni.

360 W 1 hod. 30 min. K peceni masa a k ohfivani
choulostivych pokrma.

600 W 1 hod. 30 min. K ohfivani a pec¢eni pokrma.

900 W 30 min. Pro ohfivani tekutin.

Vychozi hodnoty:

Ke kazdému stupni mikrovinného ohrevu navrhne
spotrebi¢ dobu trvani. Tuto dobu miZete prevzit
nebo v prislusném rozmezi zménit.

Maximalni nastaveni je urceno k ohFivani tekutin.
Pro ochranu spotrebice se po chvili maximalni vykon
mikrovinky zredukuje. PIny vykon je opét k dispozici
po vychladnuti spotrebice.

Intervaly ¢asovych nastaveni
Interval pfi nastavovani doby trvani provozu se méni
s délkou doby provozu.

Doba trvani provozu Interval

0 -1 minuta 5 sekund
1 -3 minuty 10 sekund
3-15 minut 30 sekund
15 minut - 1 hodina 1 minuta
1 hodina - 1 hodina 30 minut 5 minut

Na displeji je oznacen stupen mikrovinného
ohrevu a je zobrazena vychozi doba trvani.

3. Oto¢nym voli¢em nastavte pozadovanou dobu
trvani.
Upozornéni: MzZete také nastavit nejprve dobu
trvani a poté stupen mikrovinného ohrevu.

4. Stisknéte tlacitko start D stop.

Na displeji se odpocitava doba. Sviti
LED start D stop.
Doba uplynula

Zazni akusticky signal. Otevrete dvirka
spotrebice nebo stisknéte libovolné pole.

Zména doby trvani

Otocnym volicem zménte dobu trvani. Po nékolika
sekundach je zména prevzata.
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cz Mikrovinny ohrev

Zména vykonu mikrovinného ohfevu
Tisknéte pole [E], dokud neni na displeji
navolen pozadovany stupen.

Upozornéni
m Vicendsobny stisk prepina stupné vykonu od

= Pokud je funkce mikrovinného ohtevu pridana
teprve po spusténi, spotrebic se zastavi.
Provoz spustte stiskem pole start D stop.

Zastaveni provozu

1. Stisknéte pole start D stop nebo oteviete dvitka
spotrebice.
Provoz se zastavi, blika LED start D stop.
. Zaviete dvirka spotrebice.
3. Stisknéte pole start D stop.
Provoz pokracuje, LED start D stop sviti.

N

Pferuseni provozu
Otocte volicem funkci do nulové polohy.
Provoz je preru$en a vSechna nastaveni zru$ena.

Upozornéni: Po preruseni nebo zastaveni provozu
muiZe dobihat ventilator.

Nastaveni Mikrokombi

Funkci mikrovinného ohfevu muazete kombinovat se
véemi druhy ohrevu. Spotrebic hreje a soucasné je
zapnuty mikrovinny ohrev. Vas pokrm je tak rychleji
hotov.

Moznosti kombinaci:

. Horky vzduch
Cirkula¢ni gril
Stupen Pizza

I Gril

Vyjimky:
Stupen mikrovinného ohfevu 900 W
Horky vzduch 40 °C

Nastaveni kombinovaného provozu
Priklad: Horky vzduch @ 190 °C s mikrovinnym
ohrevem 360 W, 17 minut.

1. Volicem funkci nastavte funkci horky vzduch [@.
Zobrazi se vychozi hodnota pro teplotu.

2. Otoc¢nym volicem nastavte pozadovanou teplotu.

Tisknéte pole vykon mikrovinného ohievu [Z],
dokud na displeji neni navolen poZzadovany
stupen. Zobrazi se vychozi hodnota.

4. Oto¢nym voli¢em nastavte dobu trvani.

5. Stisknéte pole start D stop.

Spusti se provoz, LED start D stop sviti. Doba se
viditelné odpocitava.
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Doba uplynula

Zazni akusticky signal, symbol start [ stop
prestane svitit. Kombinovany provoz je ukoncen.
Pro ukonceni akustického signalu stisknéte
libovolné pole.

Zména vykonu mikrovinného ohfevu

Stisknéte pole [Z, dokud neni na displeji navolen
pozadovany stupen.

Upozornéni

= Vicendasobny stisk prepina stupné vykonu od
nejvys$siho po nejnizsi vykon.

" Pokud je funkce mikrovinného ohfevu pridana
teprve po spusténi, spotrebi¢ se zastavi.
Provoz spustte stiskem pole start D stop.

Zastaveni provozu

1. Stisknéte pole start D stop nebo oteviete dvirka
spotrebice.
Provoz se zastavi, LED start D stop.

. Zavrete dvifka spotfebice.

. Stisknéte pole start D stop.
Provoz pokraduje, sviti LED start [ stop.

[AN N

Pferuseni provozu
Otocte volicem funkci do nulové polohy.
Provoz je preru$en a vSechna nastaveni zruSena.

Upozornéni: Po preruseni nebo zastaveni provozu
muiZze dobihat ventilator.



83 Automatické programy

S automatickymi programy muzete pripravovat
pokrmy zcela snadno. Zvolite program a zadate
hmotnost vaseho pokrmu. Automaticky program
prevezme optimalni nastaveni. MiiZete vybirat

z 15 program.

Upozornéni
® Vyjméte potravinu z obalu a zvaZzte ji. Pokud
nemuzte zadat pfesnou hmotnost, zaokrouhlete
ji.
= VloZte potravinu do chladného peciciho prostoru.
m Pro programy pouzivejte vzdy tepelné odolné
nadobi vhodné do mikrovinné trouby, napfr. ze
skla nebo keramiky. Pritom se fidte pokyny
pro prislu$enstvi v tabulce programda.
= Pro optimalni vysledek vareni pouzivejte
pouze nezdvadné potraviny a maso
s teplotou z chladni¢ky. U zmrazenych
pokrm pouzivejte pouze potraviny pfimo
z mraznicky.

Nastaveni programu
Priklad na obrazku: Program 3 s hmotnosti
1 kilogram.

1. Voli¢ funkci nastavte na automatické programy [fi.
Na displeji se zobrazi prvni ¢islo programu
a vychozi hmotnost.

3. Stisknéte pole kg.
Na displeji se nachazi zvyraznéné nastaveni
hmotnosti.

Automatické programy cz

4. Otoénym voli¢em nastavte hmotnost
1 kilogram. Spotrebi¢ ke hmotnosti
automaticky nastavi vhodnou dobu trvani.

5. Stisknéte tlacgitko start D stop.

Program se spusti. Doba se viditelné
odpocditava, sviti pruh teploty a LED
start D stop.

Upozornéni

= Pred spusténim muzete pres pole [ a kg prepinat
mezi programy a hmotnosti.

®  Po spusténi jiz nelze zménit ¢islo programu
a hmotnost. Nastavenou hmotnost mlzete
vyvolat pomoci pole kg.

Program je ukoncen

Zazni akusticky signal. Program je ukoncen,
spotrebic jiz nehfeje.
Otocte voli¢ funkci do nulové polohy.

Zména programu

1. Tisknéte cca 4 sekundy pole start D stop.
Program je zrusen.

2. Vyberte novy program.

Zastaveni provozu

1. Stisknéte pole start D stop nebo oteviete dvirka
spotrebice.
Provoz je zastaven, blika LED start D stop.

. Zavrete dvirka spotfebice.

. Stisknéte pole start D stop.
Provoz pokraduje, LED start D stop sviti.

[AN N

Pieruseni provozu
Otocte voli¢em funkci do nulové polohy.
Provoz je prerusen a vSechna nastaveni zrusena.

Upozornéni: Po preruseni nebo zastaveni provozu
muize dobihat ventilator.
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cz Automatické programy

Tabulka programi

Cislo programu Potravina Rozmezi hmotnost Nadobi / PFislusenstvi, Upozornéni
v kg uroven vkladani
Rozmrazovani
ot Mleté maso 0,20-1,0 plocha, oteviend Jiz rozmrazené mleté maso po
nédoba na nizkém rostu  obrdceni odstranit.
Kusy masa 0,20-1,0 plocha, oteviena Odstrante tekutinu pfi obraceni,
P02 nadoba na nizkém v zadném pripadé nepouzivejte dale
roétu a zamezte styku s jinymi potravinami.
Kure, kufeci kousky 0,40-1,80 plochd, oteviena Odstrante tekutinu pfi obraceni,
P03 nadoba v zadném pripadé nepouzivejte dale
na nizkém roétu a zamezte styku s jinymi potravinami.
Chléb 0,20-1,0 plochd, oteviena Chléb rozmrazujte pouze v potfebném
P04 nadoba na nizkém mnozstvi. Chléb rychle okorava.
roétu Pokud je to mozné, oddélte platky od
sebe.
Programy pro vafeni
Ryze 0,05-0,20 Nadoba s poklici na NepouZivejte ryZi ve varnych saccich.
nizkém rotu Ryze pfi vareni silné péni. Nastavte
P05 hmotnost v syrovém stavu (bez
tekutiny). K ryzi pfidejte dvojnasobné
az dva a pdl nasobné mnoZzstvi
tekutiny.
POs Brambory 0,15-1,0 Nadoba s poklici na Nakrajejte na stejné velké kusy.
nizkém rostu Pridejte 1 polévkovou IZici vody na
100 g.
po7 Zelenina 0,15-1,0 Nadoba s poklici na Nakréjejte na stejné velké kusy.
nizkém rostu Pridejte 1 polévkovou IZici na 100 g.
Kombinované programy
P08 Nakyp, zmrazeny 0,40-1,20 Oteviend nadoba, Nakyp by nemél byt vy$si nez 3 cm.
na nizkém rostu
P o9 Kure, celé 0,50-2,0 Oteviena nadoba, Prsni stranou dold.
na nizkém rostu
P10 Roastbeef, medium 0,50-1,5 Otevrena nadoba,
na nizkém rostu
P11 Veprova krkovice 0,50-2,0 Nadoba s poklici,
na nizkém rostu
P19 Jehnédi, medium 0,80-2,0 Nadoba s poklici, Jehné¢i plec nebo jehnéci kyta
na nizkém rostu bez kosti.
Sekana 0,50-1,5 Oteviend nadoba, Sekana by neméla byt vyssi nez
P13 A -
na nizkém rotu 7cm.
Ryba, cela 0,30-1,0 Oteviena nadoba, K{zi ryby predem nafiznéte. Celou
P14 na nizkém rodtu rybu s palkou brambory polozte
hfbetem nahoru do nadoby.
RyZovy eintopf 0,05-0,20 Vysoka nadoba s poklici, Zadejte pouze hmotnost ryze. Vhodné
P15 z Cerstvych prisad na nizkém roétu jsou ryzové eintopfy se zeleninou,

rybami nebo kurecim masem.
PouZivejte pouze Cerstvé pfisady.
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Casové funkce

Vas spotrebi¢ ma rizné ¢asové funkce. Pomoci
dotykového pole ® vyvolate menu a prepinate mezi
jednotlivymi funkcemi. Na displeji sviti symboly
funkci, které jsou k dispozici. Zvolena funkce je
zvyraznéna.

Casova funkce Pouziti

Minutka Minutka funguje jako klasicka kuchyrska
minutka. Pracuje nezavisle na provoznich
a jinych casovych funkcich a neovliviiuje
spotrebic.

@® Dobatrvani  Po uplynuti nastavené doby spotfebic¢
automaticky ukonci provozni rezim.

®© Cas Pokud v popredi nebézi zadna jina
funkce, zobrazuje vam spotfebi¢ na
displeji ¢as.

Teprve po nastaveni druhu ohfevu muzete vyvolat
dobu trvani pomoci pole (. Minutku Ize nastavit
kdykoli.

Po uplynuti nastavené doby nebo doby buzeni zazni
signal. Signal mazete predcasné ukoncit stisknutim
pole ©®.

Upozornéni: Jak dlouho bude signal znit, mizete
nastavit v zakladnich nastavenich.
—> "Zdkladni nastaveni" na strané 21.

Vyvolani nastaveni ¢asu

Kdyz je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na
displeji odpovidajici symboly. Doba se viditelné
odpocitava.

Pro vyvolani minutky &, doby trvani ® nebo

¢asu @ tisknéte pole © tak dlouho, dokud neni
prislusny symbol zvyraznén. Pfi provozu jsou

k dispozici pouze minutka a doba trvani, v rezimu
Standby jsou k dispozici pouze minutka a cas.
Hodnota se na displeji zobrazi na nékolik sekund.

Nastaveni minutky

Minutku mdzete pouzivat jako kuchyriskou
minutku. Bézi nezavisle na spotrebici. Minutka
ma vlastni signal. Tak uslysite, zda uplynula doba
minutky nebo doba peceni.

1. Stisknéte pole (®.
Na displeji sviti symbol & a symboly ¢asu.
2. Otoc¢nym volicem nastavte ¢as minutky.
Po nékolika sekundach je nastavena doba
prevzata. Minutka se spusti. Na displeji sviti
symbol & a doba minutky se viditelné odméruje.
Ostatni symboly zhasnou.
Doba minutky uplynula
Zazni akusticky signal. Na displeji se zobrazi
00:00. Pro vypnuti minutky stisknéte libovolné
pole.

Casové funkce ¢z

Zména ¢asu minutky

Oto¢nym voli¢em zménte ¢as minutky. Po
nékolika sekundach je zména prevzata.

Zrus$eni ¢asu minutky
mar.mr

Otocnym volicem vynulujte ¢as minutky na J0:00.
Po nékolika sekundach je zména prevzata. Minutka
je vypnuta.

Nastaveni doby trvani

Na spotrebic¢i miZete nastavit dobu pfipravy vaseho
pokrmu. Po uplynuti doby se spotfebi¢ automaticky
vypne. Doba pfipravy tak neni nechténé prekrocena.

Priklad na obrazku: Druh ohfevu horky vzduch, doba

trvani 45 min.

1. Voli¢em funkci nastavte druh ohtevu. Na displeji
je zobrazena teplota jako vychozi hodnota.

2. V pfipadé potreby zmérite nastaveni teploty
oto¢nym volicem.

3. Stisknéte dvakrat pole ®.
Na displeji se zobrazi - - : - - a symboly ¢asu sviti.

min:sec

:
E00:A5

minut.

5. Stisknéte pole start D stop.

Pecici trouba se spusti. Na displeji se viditelné
odpoditava doba a LED start D stop sviti. Ostatni
¢asové symboly zhasnou.

Doba uplynula
Zazni signal. Spotrebic prestane hrat. Na displeji

se zobrazuje J0:00.

1. Stisknéte pole ®.
Signal utichne.

2. Volicem funkci otocte do nulové polohy.
Spotrebi¢ je vypnuty.

Zména doby trvani
Otoc¢nym volicem zménte dobu trvani. Po nékolika
sekundach je zména prevzata.
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cz Détska pojistka

Zruseni doby trvani

Pokud je nastavena funkce minutky, stisknéte
nejprve pole (®. Teprve poté mizete dobu
zménit.

Otocnym volicem vynulujte dobu trvani az na

00:00. Po nékolika sekundach je zména

prevzata.

Prvni uvedeni do provozu

Po pripojeni elektrického proudu nebo vypadku

elektrického proudu se na displeji zobrazi vyzva

k nastaveni ¢asu. MGze nékolik sekund trvat, nez
se vyzva zobrazi.

Nastaveni ¢asu

Pri uvedeni do provozu je ukazatel ¢asu zvyraznén.
Hodnota /201 bliké na displeji a symbol ® sviti.
Nastavte ¢as.

1. Otoc¢nym voli¢em nastavte Cas.
2. Stisknéte pole O©.
Cas je nastaven.

Zména ¢asu
Upozornéni: Abyste mohli zménit ¢as, musi
byt spotrebic¢ vypnuty.
1. Stisknéte dvakrat pole ©.
Na displeji se zobrazi symbol ® a ¢as.

2. Oto¢nym volicem nastavte Cas.
3. Stisknéte pole O.
Cas je nastaven.

Upozornéni

m  Pokud po nastaveni ¢asu nestisknete pole ©®, je
po nékolika sekundach nastavena hodnota
automaticky prevzata.

® Pokud béhem nastavovani pohnete volicem

funkci, musite jej nasledné uvést znovu do nulové

polohy. Teprve poté Ize spotrebic¢ pouzivat.

= Pro sniZeni spotfeby vaseho spotrebice
v rezimu Standby muzete ¢as odstranit.
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) Détska pojistka

Spotrebic je vybaven détskou pojistkou, aby
nedos$lo k jeho nahodnému zapnuti nebo zméné
nastaveni.

Aktivace a deaktivace

1. Otocte volicem funkci do nulové polohy.
2. Tisknéte cca 4 sekundy pole £.

Na displeji se zobrazi symbol c=. Détska
pojistka je aktivovana, resp. deaktivovana.

Upozornéni

= Kdyz je nastavend doba minutky &, bézi dale.
Dokud je aktivni détska pojistka, nelze dobu
minutky zménit.

= Akustické signaly, napr. po uplynuti doby
minutky, lze ukoncit stiskem libovolného pole.



Zakladni nastaveni

Abyste mohli vas spotrebic¢ jednoduse a optimalné
pouzivat, mate k dispozici rizna nastaveni. Tato
nastaveni mdzete ménit dle potieby.

Zména nastaveni
Spotrebi¢ musi byt zapnuty.

1. Nékolik sekund tisknéte pole (®. Na displeji
se zobrazi prvni zakladni nastaveni.

2. Otocnym volicem zménte zakladni nastaveni.
3. Stisknéte pole ©.
Na displeji se zobrazi dalsi zakladni nastaveni.
Pomoci pole ®muzete projit véechna zakladni
nastaveni a ménit je oto¢nym volicem.
4. Nékolik sekund tisknéte pole ®
V8echna nastaveni jsou prevzata.

Nastaveni mlzete kdykoli znovu zménit.

Zruseni

Pokud nechcete zmény ulozit, otoc¢te volicem
funkci. Zakladni nastaveni budou ukonéena bez
ulozeni.

Prehled zakladnich nastaveni

Zakladni nastaveni ¢z

U nékterych spotiebi¢l nejsou v zavislosti na
vybaveni dostupna vSechna nastaveni.

Zakl. nastaveni Moznosti Vysvétlivky
O | Trvani akus. signalu / =krétky = Signal po uplynuti
C =stfedni = 10 sekund doby trvani nebo
30 sekund 3 =dlouhy = minutky
2 minuty
cO2  Tlatitko =wp Akusticky signél pfi
akus.signalu stisku tlacitka
i =zap
ch3  Jasdispleje i =nizky Nastaveni jasu
' = stredni 3 = vysoky displeje
cY  Ukazatel Casu o =vyp Zobrazeni Casu
{=zap na displeji
c05  Osvétleni pediciho &= vyp Zapnuti a vypnuti
prostoru osvétleni peciciho
i =zap prostoru
ciG  Nastaveniz {=zap Vraceni spotfebice
’\{yrobniho zavodu do nastaveni
O =vyp. z vyrobniho zavodu
cO7 Rezim demo {=zap Zapnuti a vypnuti
o =vyp. rezimu demo

Upozornéni: Rezim
demo je viditelny
pouze béhem
prvnich 5 minut po
zapojeni spotrebice.
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cz  Cisténi

Cisténi

Vase trouba zustane dlouho zafiva a funkéni,
pokud ji budete spravné ¢istit a pecovat o ni.
Spravny zplsob udrzby a Cisténi je popsan nize.

A Varovani - Nebezpeci popaleni!

Spotrebic¢ se zahtiva na velmi vysoké teploty.
Nikdy se nedotykejte vnitfnich ploch peciciho
prostoru nebo topnych téles. Spotrebi¢ nechejte
vzdy vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

A Varovani - Nebezpeci tirazu elektrickym
proudem!

Vnikajici vihkost maze zplsobit tder
elektrického proudu. Nepouzivejte vysokotlaké
Cistice ani parni CisticCe.

A Varovani - Nebezpeci poranéni!
Poskréabané sklo dvitek spotrebice mlze

prasknout. Nepouzivejte skrabky na sklo, ostré
nebo drsné Cistici prostredky.

Upozornéni: Neprijemné pachy, napfr. po pfiprave
ryby, miZete zcela jednoduse odstranit. Do $alku
vody dejte nékolik kapek citronové $tavy. Do nadoby
vzdy vlozte Izicku, abyste zabranili prehrati tekutiny.
Vodu zahrejte na 1 az 2 minuty na maximalni vykon
mikrovinného ohrevu.

Vhodné ¢istici prostiedky

Abyste se vyvarovali poskozeni riiznych povrcha
pouzitim nespravnych Cisticich prostiedkd, dbejte
Udajt uvedenych vtabulce. Nékteré oblasti
nemusi byt soucasti vaseho spotrebice, zalezi na
modelu spotrebice.

Pozor!

Poskozeni povrchi

Nepouzivejte zadné

ostré ani drhnouci Cistici prostredky,

agresivni prostiedky s vysokym obsahem alkoholu,
draténky ani ostré cistici houbicky,

vysokotlaké nebo parni ¢istice,

specialni Cisti¢e k horkému ¢isténi.

Nové pénové utérky pred prvnim pouzitim radné
vyperte.
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Tip: Specialni doporucené Cistici prostredky Ize
zakoupit pres zakaznicky servis. Dbejte vzdy
udaja, které uvadi vyrobce.

Oblast Cistici prostredek

Predni strana Horka mydlova voda:

spotiebice Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou
utérkou.
K Cisténi nepouziveijte Cistice na sklo,
kovové Skrabky nebo $krabky na sklo.

Displej Otfete hadfikem z mikroviakna nebo
lehce navlhcenym hadrikem. Neotirejte
mokrym hadfikem.

Horka mydlova voda:

Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou
utérkou. Ihned odstrante skvrny od vody,
tuku, Skrobu a bilkovin. Pod takovymi
skvrnami se muze tvofit koroze.

U zakaznického servisu nebo v odborné
prodejné Ize zakoupit specidlni Cistice na
uslechtilou ocel. K ¢isténi nepouzivejte
Cistice na sklo, kovové Skrabky nebo
Skrabky na sklo.

Horka mydlova voda:

Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou
utérkou. 5

U silného znecisténi: Cisti¢ na trouby
pouzivejte pouze v chladném pecicim
prostoru. Idedlné pouzijte draténku

z uSlechtilé oceli. NepouZivejte spreje na
trouby a zadné jiné agresivni Cistice na
trouby ani drsné prostiedky. Nevhodné
jsou také Cistici polstarky, drsné houbicky
a Cistice na hrnce. Tyto prostredky
poskrabou povrch. Nechejte vnitrni plochy
diikladné vyschnout.

Horky myci roztok:

Voda nesmi protéct spotrebi¢em pres
pohon otocného talre.

Pedni strana
spotrebice
z uslechtilé oceli

Pecici prostor
z udlechtilé oceli

Prohluben
v pecicim prostoru

Horky myci roztok:
Kdyz znovu umistujete otocny talif,
musi spravné zapadnout.

Rost Horky myci roztok:

Vycistéte Cisticem na uslechtilou ocel
nebo v myéce nadobi.

Otocny talif a kruh

Madlo dvifek Cisti¢ na sklo:
Ocistéte hadfikem. Nepouzivejte Skrabky
na sklo.

Tésnéni Horky myci roztok:

Ocistéte hadrikem, nedrhnéte. Pro Cisténi
nepouzivejte kovové Skrabky ani Skrabky
na sklo.

Horka mydlova voda:
Navlhéete a ocistéte hadfikem
nebo kartackem.

Prislusenstvi

Upozornéni

= Drobné barevné rozdily na ¢elni sténé trouby jsou
sklo, uméla hmota nebo kov.

= Stiny na sklenéné vyplni dvifek, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni v pecicim
prostoru.



Co délat v pripadé

poruchy?

Jestlize se vyskytne porucha, ¢asto se jedna jen
o malickost. Predtim, nez zavolate zakaznicky
servis, zkuste zavadu odstranit pomoci nasledujici

tabulky.

Co délat v pfipadé poruchy?
Chybové hlaeni

Co délat v pripadé poruchy? cz

A Varovani - Nebezpeci trazu elektrickym
proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecéné. Pouze nasi
spolecnosti vy$koleny technik zdkaznického servisu

muzZe provadét opravy a vymeénovat poskozend
vedeni. Pokud je spotrebic vadny, vytahnéte ho

z elektrické sité nebo vypnéte pojistky v pojistkové
skrini. Zavolejte zakaznicky servis.

U nékterych chybovych hlaseni mdzete napravu
zvladnout sami.

Mozna pfi¢ina

Re$enifrada

Spotrebi¢ nefunguje.

Sitova zastréka nebyla zastréena.

Zastrcte sitovou zastreku.

Vypadek proudu Zkontrolujte, zda funguje svétlo v kuchyni.

Vadna pojistka Podivejte se do pojistkové skfing, zda je
pojistka pro spotfebic¢ v pofadku.

Chybna obsluha Vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Po cca

10 sekundéch znovu zapnéte.

Na displeji blika /Z:{LJ a symbol (®
sviti.

Vypadek elektrického proudu.

Nastavte znovu Cas.

Spotrebi¢ neni v provozu. Na displeji je
zobrazena doba trvani.

Po nastaveni jste nestiskli pole start
D stop.

Stisknéte pole start > stop nebo zruste
nastaveni volbou jiné funkce pomoci
otocného volice.

Mikrovinny ohrev nefunguije.

Dvirka nebyla zcela zaviena.

Zkontrolujte, zda ve dvircich nejsou zaseknuté
zbytky.

Nestiskli jste pole start [ stop

Stisknéte pole start [ stop.

Pokrmy se ohfivaji pomaleji nez
dosud.

Byl nastaven pfili$ nizky vykon mikrovinného
ohfevu.

Zvolte vyssi vykon mikrovinného ohfevu.

Do spotfebice bylo vlozeno vétsi mnozstvi
nez jindy.

Dvojnasobné mnozstvi - dvojndsobna doba.

Pokrmy byly studenéjsi nez jindy.

Pokrmy pribézné michejte nebo obracejte.

Provoz mikrovinné trouby se
bez zjevného divodu prerusi.

Mikrovinny ohfev ma poruchu.

Pokud se tato chyba vyskytne opakované,
zavolejte zakaznicky servis.

Spotfebic Ize nastavit, ale nehreje.
Blika dvojtecka..

Spotrebi¢ se nachazi v rezimu demo.

Deaktivujte rezim demo v zakladnich nastavenich.
Upozornéni: Rezim demo je viditelny pouze béhem
prvnich 5 minut po pfipojeni spotfebice.

Na displeji se zobrazi £ !.

Bylo aktivovano termické bezpecnostni
vypnuti.

Zavolejte zakaznicky servis.

Na displeji se zobrazi £2.

Bylo aktivovano automatické
bezpecnostni vypnuti.

Stisknéte libovolné tladitko nebo otocte otoénym
volicem.

Na displeji se zobrazi £ 3.

Funkce pecici trouby je porouchana.

Zavolejte zakaznicky servis.

Na displeji se zobrazi £4.

Bylo aktivovano termické bezpecnostni
vypnuti.

Zavolejte zakaznicky servis.

Na displeji se zobrazi

Vlhkost v ovladacim poli.

Nechejte ovladaci pole uschnout.

£
Na displeji se zobrazi £ 7.

Rychly ohfev selhal.

Zavolejte zakaznicky servis.

23



cz Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je vam k dispozici pro
pripad, Ze potfebujete opravit vas spotrebic.
Vzdy se nejprve pokusime naleznout vhodné
feSeni, abychom se vyhnuli zbyte¢nym
navstévam servisnich technika.

E-Nr.a FD

Pti volani do naseho servisu vzdy uvedte Uplné
oznaceni produktu (E-Nr.) a vyrobni ¢islo (FD),
abychom vam mohli kvalifikované pomoci. Typovy
Stitek s Cisly naleznete po otevreni dvirek
spotrebice. Abyste se vyhnuli dlouhému hledani,
muZete si tyto udaje o vasem spotiebiéi a telefonni
Cislo na zakaznicky servis zaznamenat zde:

Akrylamid v potravinach

Kterych pokrmi se to tyka?

Akrylamid vznika predevsim u obilnych

a bramborovych produktd, které jsou zahfivany na
vysokou teplotu, napf. bramborové chipsy,
hranolky, toasty, housky, chléb nebo drobné pecivo
(susenky, pernic¢ky a vano¢ni cukrovi).

vu potravin s nizkym
obsahem akrylamidu

Doba tepelné Upravy by méla byt co
nejkratsi. Pokrmy pfili$ nepfipékejte,
mély by byt zlatozluté. Vétsi a silnéjsi
kousky obsahuji méné akrylamidu.

Typy pro pfi

Vieobecné

E-Nr. FD

Peceni S horkym vzduchem max. 180 °C. Vejce
nebo vajecny bilek snizuji tvorbu
akrylamidu.

Zakaznicky servis ©

Cukrovi S horkym vzduchem max. 180 °C.
Vejce nebo vajecny bilek snizuji
tvorbu akrylamidu.

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu servisniho
technika z ddvodu chybné obsluhy se hradi
poplatek, a to i kdyz je spotrebic¢ v zaru¢ni dobé.
Duavérujte kompetentnosti vyrobce. Tim zajistite, Ze
bude oprava provedena proskolenymi servisnimi
techniky, ktefi maji k dispozici originalni nahradni
dily pro vas spotrebic.
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Hranolky z trouby Rozdélte rovnomérné a v jedné vrstvé
na pfislusenstvi. Pe¢te minimalné
400 g na jedno pecenti, aby se

hranolky nevysusily.




Testovano pro vas v nasem
kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmi a optimalni nastaveni
pro jejich Upravu. Ukazeme vam, ktery druh
ohrevu, teplota nebo vykon mikrovinné trouby
jsou nejvhodnéjsi pro vas pokrm. Naleznete zde
informace, jaké prislusenstvi mate pouzit a do jaké
vy$ky je je mate zasunout. Dostanete tipy ohledné
nadobi a metod Uprav.

Upozornéni:

= Hodnoty v tabulkach plati vzdy pro vkladani do
studeného a prazdného peciciho prostoru.
Predehrivejte pouze tehdy, pokud je to uvedeno
v tabulce. Pred pouzitim odstrarnte z peciciho
prostoru vSechno prislusenstvi, které
nepotrebujete.

Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu cz

Rozmrazovani, oh¥ivani a vareni
s mikrovinnym ohifevem

V nasledujicich tabulkach najdete mnoho
moznosti a hodnot nastaveni pro mikrovinny
ohtev. Casové udaje v tabulkach jsou orientaéni
hodnoty. Jsou zavislé na nadobi, kvalité, teploté
a vlastnostech potravin.

V tabulkach jsou ¢asto uvedena ¢asova rozmezi.
Nastavte nejprve kratsi dobu a prodluzujte ji

podle potfeby.

Muze se stat, Ze mate jiné mnozstvi, nez jaké je
uvedeno v tabulkach. Pro tyto pripady plati zakladni
pravidlo: dvojnasobné mnozstvi — témér dvojnasobna
doba, poloviéni mnozstvi — polovi¢ni doba.

Postavte nadobu doprostred nizkého rostu.
Mikroviny se tak mohou dostat k pokrmu ze

vsech stran.

= PrisluSenstvi vylozte peéicim papirem az po Rozmrazovani
predehrati. Upozornéni

= Casové tdaje v tabulkach jsou orientaéni m Zmrazené potraviny dejte na rost v oteviene
hodnoty. Jsou zavislé na kvalité a vlastnostech nadobé.
potravin. Pouzivejte pfiloZzené pfislusenstvi. = Choulostivé ¢asti jako napf. stehna a k¥idla

z kufete nebo tu¢né okrajové ¢asti pecené

muzete zakryt malymi kousky alobalu. Alobal se

nesmi dotykat stén peciciho prostoru. Po

poloviné doby rozmrazovani mazete alobal

sejmout.

Pokrm pribézné 1 az 2krat obratte nebo

zamichejte. Velké kusy obrat'te vicekrat. Pri

obraceni odstrante vzniklou tekutinu.

= Rozmrazené potraviny nechejte jesté 10 az
60 minut odpocivat pri pokojové teploté, aby
se teplota vyrovnala. U dribeze mZete poté
vyjmout vnitfnosti.

® Dodatecné prislusenstvi ziskate jako zvlastni
prislusenstvi v odbornych prodejnach
nebo u zdkaznického servisu.

= Pfj vytahovani horkého prislusenstvi nebo nadobi
z peciciho prostoru pouzivejte vzdy chnapky.

Rozmrazovani Hmotnost  Vykon mikrovinného ohievu ve wattech  Upozornéni

Doba tipravy v minutach

Hovézi, teleci nebo vepfové maso 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 10-20 min. vicekrat obratit
vecelku (s kosti nebo bez kosti) kg 180 W, 20 min. + 90 W, 15-25 min.
1,5kg 180 W, 30 min.+ 90 W, 20-30 min.
Kusy nebo platky hovéziho, teleciho 200 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. pfi obraceni od sebe oddélte
nebo veprového 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min. rozmrazené kusy
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.
Mleté maso, smés 200 g 90 W, 10-15 min. zamrazujte pokud mozno na
500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. plocho, vicekrat obratit, jiz
- - rozmrazené maso odstranit
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.
Driibez nebo kusy driibeze 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. pribézné obracejte
1,2 kg 180 W, 15 min. + 90 W, 25-30 min.
Kachna 2 kg 180 W, 20min. + 90 W, 30-40 min. vicekrat obratte
Rybi filety, rybi podkovy nebo platky 400 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. rozmrazené kusy oddélte od sebe
Cel ryby 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min.
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.
Zelenina, napf. hrasek 300 g 180 W, 10-15 min. pribézné opatrné zamichejte
600 g 180 W, 10 min. + 90 W, 10-15 min.
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cz Testovano pro vas v nasem kuchynském studiu

Rozmrazovani Hmotnost

Vykon mikrovinného ohfevu ve wattech,

doba tpravy v minutach

Upozornéni

Ovoce, napf. maliny 300 g 180 W, 7-10 min. Pribézné opatrné michejte,
500 g 180 W. 8 min. + 90 W. 5-10 min. rozmrazené dily oddélte od sebe.
Maslo, povolené 125¢g 180 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min. Zcela odstranite obal.
250 g 360 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min.
Cely chléb 500 g 180 W, 6 min. + 90 W, 5-10 min. Priibézné obracejte.
1kg 180 W, 12 min. + 90 W, 15-25 min.
Kolag, suchy, napr. treny kola¢ 500 g 90 W, 15-20 min. Pouze pro kolace bez polevy, Slehacky
750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. nebo krému, kusy kolace od sebe oddélte.
Kolac, stavnaty, napf. ovocny, 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Pouze pro kolace bez polevy,
tVaI'OhOV)" 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 10-15 min. élehaéky nebo ielatiny.

Rozmrazovani, ohfivani nebo vareni
hluboce zmrazenych pokrmu

Upozornéni

m Hotova jidla vyjméte z obalu. V nadobé vhodné
do mikrovinné trouby se ohfivaji rychleji
a rovhomérnéji. Rizné slozky jidel se mohou
ohfivat rGzné rychle.

®  Ploché pokrmy se vafi rychleji nez vysoké. Proto
rozdélte pokrmy do nadoby pokud mozno na
plocho. Potraviny by se nemély vrstvit na sebe.

Pokrmy vzdy pfrikryjte. Pokud nemate pro vasi
nadobu vhodné viko, pouzijte talif nebo
specialni folii do mikrovinné trouby.

Potraviny pribézné 2 az 3krat zamichejte,
resp. obrat'te.

Po ohtivani nechejte pokrmy jesté 2 az 5 minut
odpocivat pro vyrovnani teplot.

Kdyz vytahujete nadobi, pouzivejte vzdy
kuchyriské chriapky a podlozky pod hrnce.

Vlastni chut’ pokrm z(istavéa zachovana. Proto
muzete $etfit se soli a korenim.

Rozmrazovani, ohfivani nebo vafeni  Hmotnost

hluboce zmrazenych pokrmu

Vykon mikrovinného ohievu ve
wattech, doba tpravy v minutach

Upozornéni

Menu, pokrm na talifi, hotové jidlo 300-400 g 600 W, 10-15 min. vyjméte pokrm z obalu; pro ohfivani
prikryjte
Polévka 400-500 g 600 W, 8-10 min. uzavrena nadoba
Eintopfy 500 g 600 W, 10-15 min. uzaviend nadoba
1kg 600 W, 20-25 min.
Platky nebo kusy masa v omacce, 500 g 600 W, 15-20 min. uzavfend nadoba
napf. gulas kg 600 W, 25:30 min.
Ryba, napf. kusy filet 400 g 600 W, 10-15 min. priklopené
800 g 600 W, 18-20 min.
Prilohy, napf. ryze, téstoviny 250 g 600 W, 2-5 min. uzaviena nadoba; pridat tekutinu
500 g 600 W, 8-10 min.
Zelenina, napf. hrasek, brokolice, 300 g 600 W, 8-10 min. uzavrena nadoba; pridat 1 PL vody
mrkev 600 g 600 W, 15-20 min.
Smetanovy $penat 450 g 600 W, 11-16 min. vafit bez pridani vody
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Ohfivani pokrma Pozor!

Kov — napf. Izice ve sklenici - musi byt vzdaleny
A Varovani - Nebezpeci opareni! alespori 2 cm od stén mikrovinné trouby a vnitfni
Pti zahtivani tekutin mize dojit ke zpozdéni bodu strany dvifek. Jiskry by mohly zni¢it vnitfni sklo
varu. To znamena, Ze je dosazeno teploty bodu varu, dvirek.
aniz by se tvorily typické bublinky. UZ pfi nepatrném -
otfesu nadoby miize dojit k vyvieni nebo vyst¥iknuti Upozornéni
tekutiny. Pri ohrivani tekutiny vlozte do nadoby vzdy = Hotova jidla vyjméte z obalu. V nadobé vhodné
1Zicku. Tim zabranite zpozdéni varu tekutiny. do mikrovinné trouby se ohfivaji rychleji

a rovnomérnéji. Rtzné slozky jidel se mohou

ohfivat rizné rychle.
m  Pokrmy vzdy prikryjte. Pokud nemate vhodné
viko na vasi nadobu, vezméte talii nebo
specialni folii do mikrovinné trouby.
m  Pokrmy by se mély pribézné vicekrat
zamichat, resp. obratit. Kontrolujte teplotu.
= Pro vyrovnani teploty nechejte pokrmy po ohfivani
jesté 2 az 5 minut odpocivat.
®  Pfj vytahovani nadob pouzivejte kuchyriské chnapky

a podlozky pod hrnce.

Hmotnost y i : Upozornéni
wattech, doba
Menu, pokrm na talifi, hotovy pokrm 350-500 g 600 W, 5-10 min. Vytdhnéte pokrm z obalu, pro ohrivani
prikryjte.
Napoje 150 ml 900 W, 1-2 min. Pozor!
300 ml 900 W. 23 min. Do sklenice dejte Izicku, alkoholické napoje
! - neprehfivejte, pribézné kontrolujte.
500 ml 900 W, 3-4 min.
Détska strava, napf. lahev s mlékem 50 ml 360 W, ca. 1 min. Polozte lahvi¢ky bez savicek a vicek na dno
100 ml 360 W. 1-2 min. peciciho prostoru, po zahfati dobre
’ - protrepejte a zamichejte. Bezpodminecné
200 ml 360 W, 2-3 min. zkontrolujte teplotu.
Polévka
1 salek 175¢g 900 W, 2-3 min.
2 salky al’sg 900 W, 4-5 min.
4 8alky alrbg 900 W, 5-6 min.
Platky nebo kusy masa v omacce, 500 g 600 W, 10-15 min. priklopené
napf. gulas
Eintopf 400 g 600 W, 5-10 min. uzaviena nadoba
800 g 600 W, 10-15 min.
Zelenina 150 g 600 W, 2-3 min. pfidejte trochu tekutiny
300g 600 W, 3-5 min.
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Vareni pokrm

Upozornéni

® Nizké pokrmy se vafi rychleji nez vysoké. Proto
rozdélte pokrmy do nadoby pokud mozno na

= Vlastni chut pokrmd zlstava zachovana. Proto
muZete $etfit se soli a korenim.

= Po vareni nechejte pokrmy jesté 2 az 5 minut
odpocivat pro vyrovnani teplot.

plocho. Potraviny by se nemély vrstvit na sebe. n

®  Pokrmy varte v uzaviené nadobé. Pokud nemate
pro vasi nadobu vhodné viko, pouzijte talif
nebo specialni folii do mikrovinné trouby.

Kdyz vytahujete nadobi, pouzivejte vzdy
kuchyriské chriapky a podlozky pod hrnce.

Vykon mikrovinné trouby ve Upozornéni

wattech, doba tpravy v minutach

Hmotnost

Vareni pokrmi

Celé kure, Cerstvé, bez 1,5 kg 600 W, 30-35 min. po poloviné doby obratit

vnitfnosti

Rybi filety, ¢erstvé 400 g 600 W, 5-10 min.

Zelenina, Cerstva 250 g 600 W, 5-10 min. nakrajejte na stejné velké kusy; po 100 g,
500 g 600 W. 10-15 min. pridejte 1 az 2 PL vody; pribézné michejte

Brambory 250 g 600 W, 8-10 min. nakrajejte na stejné velké kusy; po 100 g,
500 g 600 W. 11-14 min. pridejte 1 az 2 PL vody; priibézné michejte
750 g 600 W, 15-22 min.

Ryze 125¢g 600 W, 7-9 min. + 180 W, 15-20 min. pridejte dvojnasobné mnozstvi vody;
250¢g 600 W, 10-12 min. + 180 W, 20-25 min. pouzijte vysokou zavienou nadobu

Sladka jidla, napf. 500 ml 600 W, 7-9 min. pribézné 2 az 3 krat zamichejte metlickou

puding (instantni)

Ovocny kompot 500 g 600 W, 9-12 min.

Popcorn do mikrovinné trouby

Upozornéni

®  Pouzijte tepelné odolné, ploché sklenéné
nadobi, napf. viko formy na nakyp, sklenény
talif nebo sklenénou misu (Pyrex)

= Nadobu postavte vzdy na rost.

Nepouzivejte porcelan ani silné vypouklé talire.

= Nastavte podle popisu v tabulce. V zavislosti na

produktu a mnozstvi mdze byt nutné prizplsobit

cas.

Hmotnost

= Aby se popcorn nepfipalil, po
1 minuté a 30 sekundach vyjméte sacek
s popcornem a zatreste s nim. Pozor -
horké!
Varovani - Nebezpeci opareni!

m Sacek s popcornem otevirejte opatrné, mize
unikat horka para.

= Nikdy nenastavujte nejvy$si vykon mikrovinného
ohrevu.

Prislusenstvi Vykon mikrovinné trouby ve wattech,

doba tpravy v minutach

Popcorn do mikrovinné trouby 1saceka100g

600 W, 3-5 min.

Nadoba, rost

Tipy pro mikrovinny ohiev

Pro pripravované mnozstvi pokrmu jste nenasli
(idaj pro nastaveni.

Prodluzte nebo zkratte dobu pripravy podle nasledujiciho zakladniho
pravidla: dvojnasobné mnozstvi = témér dvojnasobna doba polovi¢ni
mnozstvi = poloviéni doba.

Pokrm se prilis vysusil.

Pristé nastavte kratsi dobu pripravy nebo zvolte nizsi vykon
mikrovinného ohfevu. Pokrmy zakryjte a pfidejte vice tekutiny.

Po uplynuti doby neni pokrm jesté rozmrazeny, horky
nebo hotovy.

Nastavte delsi dobu ohrevu. Vétsi mnozstvi a vy$si pokrmy potrebuiji
delsi dobu ohrevu.

Po uplynuti doby je pokrm na okrajich pfehfaty,
uprostred ale jesté neni hotovy.

Po rozmrazeni je driibez nebo ryba zvenku pfipalend,
uprostred ale jesté neni rozmrazena.

Pristé zvolte nizsi vykon mikrovinného ohievu. Vétsi mnozstvi
obracejte vicekrat.
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Testovano pro vas v nasem kuchyriském studiu ¢z

Kolace a pecivo = Dal$i informace najdete v &asti Tipy pro peceni

. v ndvaznosti na tabulku.
K tabulkam ® Formu na kolaé¢ postavte vzdy doprostfed nizkého
Upozornéni rostu.

= Casové (daje plati pro vkladani do chladné
mikrovinné trouby.

® Teplota a doba peceni jsou zavislé na
vlastnostech a mnozstvi tésta. Proto jsou formy na peceni.
v tabulkach uvedena rozmezi. Za¢néte s nizsi
hodnotou a pokud je to nutné, tak pristé nastavte
vy$Si. Nizsi teplota znamena rovnomérné;jsi
zhnédnuti.

Formy na peceni

Kolaée ve formach Prislusenstvi Druh ohfevu  Teplota Vykon mikrovinného Doba iipravy
v°C ohfevu ve wattech v minutach

Treny kola¢, jednoduchy Véncova/hranata forma 170-180

Treny kolac, jemny (napf. linecky kola¢)* Véncova/hranata forma 150-170 - 70-90
Dortovy korpus z tfeného tésta Forma na ovocny dort 160-180 - 30-40
Jemny ovocny kolac, tfené tésto Forma na babovku 170-180 90 35-45
Piskotovy korpus, 2 vejce Forma na ovocny dort 160-170 - 20-25
Piskotovy dort, 6 vajec Tmava dortova forma 170-180 - 35-45
Korpus z kiehkého tésta s okrajem Tmava dortovd forma 170-190 - 30-40
Ovocny nebo tvarohovy dort Tmava dortova forma 170-190 180 35-45
s korpusem z kfehkého tésta*

Svycarsky Wahe** Tmava dortova forma 190-200 - 45-55
Babovka Forma na babovku 170-180 40-50
Pizza, tenké tésto, malo horni vrstvy** Kulaty plech na pizzu 220-230 - 15-25
Pikantni kolac** Tmava dortové forma 200-220 - 50-60
Orechovy kola¢ Tmava dortové forma 170-180 90 35-45
Kynuté tésto se suchou horni vrstvou Kulaty plech na pizzu 160-180 - 50-60
Kynuté tésto se Stavnatou Kulaty plech na pizzu 170-190 - 55-65
horni vrstvou

Vanocka z 500 g mouky Kulaty plech na pizzu 170-190 - 35-45
Stola z 500 g mouky Kulaty plech na pizzu 160-180 - 60-70
Stradl, sladky Kulaty plech na pizzu 190-210 180 35-45

*Kola¢ nechejte cca 20 minut vychladnout v mikrovinné troubé.
** Postavte formu pfimo na otocny talif.

Drobné pecivo Prislusenstvi Druh ohfevu  Teplota v °C Doba (ipravy v minutach
Cukrovi Kulaty plech na pizzu 150-170 25-35

Makronky Kulaty plech na pizzu 110-130 35-45

Pusinky Kulaty plech na pizzu 100 80-100

Muffiny Plech na muffiny na rostu 160-180 35-40

Pecivo z odpalovaného tésta  Kulaty plech na pizzu 200-220 35-45

Pecivo z listového tésta Kulaty plech na pizzu 190-200 35-45

Pecivo z kynutého tésta Kulaty plech na pizzu 200-220 25-35

Chléb a housky Prislusenstvi Druh ohfevu  Teplotav °C Doba Upravy v minutachi
Kvaskovy chléb z 1,2 kg mouky Kulaty plech na pizzu 210-230 50-60

Chlebova placka* Kulaty plech na pizzu 220-230 25-35

Housky Kulaty plech na pizzu 210-230 25-35

Housky z kynutého tésta, sladké Kulaty plech na pizzu 200-220 15-25

*Formu postavte pfimo na rost.
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Tipy pro peceni

Chcete péci podle svého vlastniho receptu.

Orientujte se podle podobného peciva v tabulkach pro peceni.

Chcete pouzit formu na peceni ze silikonu,
skla, plastu nebo keramiky

Forma musi byt tepelné odolna do 250 °C. V téchto formach kolace méné hnédnou. Kdyz
zapnete dodate¢né i mikrovinny ohfev, zkrati se doba peceni oproti udaji v tabulce.

Takto zjistite, zda je kola¢ z tfeného tésta
propeceny.

Pfiblizné 10 minut pfed koncem uvedené doby peceni pichnéte $pejli do nejvy$siho mista
kolace. Pokud se jiz na dfevo nelepi tésto, je kola¢ hotovy.

Kola¢ ,spadne”.

Pristé pouzijte méné tekutiny nebo nastavte teplotu o 10 stupid nizsi a prodluzte dobu
peceni. Dodrzujte dobu michani podle receptu.

Kglé& je uprostred vysoky a na okrajich
nizsi.

Pomazte tukem pouze dno rozeviraci formy. Po peceni kolac opatrné uvolnéte nozem.

Kolac pfilis zhnédnul.

Zvolte nizsi teplotu a kola¢ pecte o néco déle.

Kola¢ je prilis suchy.

Paratkem propichnéte malé dirky do hotového kolace. Poté pokapejte ovocnou $tavou
nebo alkoholem. Pristé zvolte teplotu o 10 stupid vyssi a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo kolac (napf. tvarohovy dort)
vypada dobre, ale je vevnitf mazlavy
(nedopeceny, protkany prouzky vody).

Prité pouzijte méné tekutiny a peéte na nizsi teplotu o néco déle. U kolaci se $tavnatou
horni vrstvou predpecte nejprve korpus, posypejte jej mandlemi nebo strouhankou a poté
pokryjte horni vrstvou. Dodrzujte recept a dobu peceni.

Kola¢ se pfi vyklapéni neuvolni.

Nechejte kola¢ po peceni jesté 5 az 10 minut vychladnout, poté se snadnéji uvolni

z formy. Pokud jej stéle nejde uvolnit, povolte okraj jesté jednou opatrné nozem. Kolac
znovu prevratte a formu zakryjte mokrou studenou utérkou. Pristé formu dobfe potrete
tukem a vysypejte strouhankou.

Premérili jste teplotu v pecici troubé
vlastnim teplomérem a pfitom jste zjistitli
odchylku.

Teplota pecici trouby je méfena vyrobcem pomoci zkusebniho rostu po uréeném case ve
stfedu peciciho prostoru. Kazda nadoba a dil prislusenstvi ovliviiuje méfenou hodnotu,
takze pri vlastnim méfeni je vzdy zjisténa odchylka.

Mezi formou a rostem vznikaji jiskry.

Zkontrolujte, zda je forma zvenku Cista. Zménte polohu formy v pecicim prostoru. Pokud
to nepomaha, pecte déle bez mikrovinného ohievu. Doba peceni se tak tim prodlouzi.

Peceni a grilovani

K tabulkam

Teplota a doba peceni jsou zavislé na vlastnostech
a mnozstvi pokrma. Proto jsou v tabulkach uvedena
rozmezi. Za¢néte s nizsi hodnotou a v pripadé
potreby nastavte pristé vy$si hodnotu.

Dalsi informace naleznete v &asti Tipy pro peceni

a grilovaniv navaznosti na tabulku.

= Maso:
Zakryjte dno nadoby tekutinou. Pro dusenou
peceni pridejte o néco vice tekutiny. Po poloviné
doby kusy masa obrat'te. Kdyz je vase pecené
hotova, méla by jesté 10 minut odpocivat ve
vypnuté zaviené troubé. Stava z masa se tak
muze lépe rozlezet.

® Drlbez:
Kusy masa obratte po %5 doby.

Upozornéni ke grilovani

Nadobi Upozornéni

MUzete pouzit jakékoli tepelné odolné nadobi m Grilujte vzdy se zavienymi dviiky pedéici trouby
vhodné do mikrovinné trouby. Kovové formy na a nepredehfivejte.

peceni jsou vhodné pouze pro peceni bez = Vezméte pokud mozno stejné silné kusy masa.

mikrovinného ohrevu.

Nadobi se mGze velmi zahrat. Pro vyjmuti

pouzivejte chnapky.

Horkou sklenénou nadobu odlozte na suchou
kuchyriskou utérku. Pokud je podlozka mokra nebo

studena, mlze sklo prasknout.

Upozornéni k peceni
Upozornéni

m Pro peceni masa a driibeZe pouZivejte vysokou

formu na peceni.

m Zkontrolujte, zda se vase nadoba vejde do
peciciho prostoru. Nesmi byt pfilis velka.
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Steaky by mély byt alespon 2 az 3 cm silné. Tak
hnédnou rovnomérné a zlstavaji hezky Stavnaté.
Steaky osolte az po grilovani.

®  Maso obracejte grilovacimi klestémi. Kdyz
do masa pichnete vidlickou, ztrati stavu
a vysusi se.

® Tmavé maso, napf. hovézi, hnédne rychleji nez
svétlé teleci nebo veprové maso.
Kusy svétlého masa nebo ryb jsou ¢asto
na povrchu jen lehce hnédé, a presto
uvnitf propecené a stavnaté.

® Grilovaci topné téleso se automaticky
zapina a vypina. Je to normalni. To, jak
casto k tomu dochazi, se ridi podle
nastaveného stupné grilovani.
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Hovézi
Upozornéni m Hovézi filety a rostbif po poloviné doby obrat'te.
= Po s a % doby hovézi dusenou pedeni obratte. Nakonec nechejte jeSté cca 10 minut stat.

Nakonec nechejte jesté cca 10 minut stat.
= Steaky obratte po %5 doby.

Hovézi maso Prislusenstvi Teplota v °C, Vykon mikrovinného  Doba tipravy v minutachi

Stupe grilovani  ohfevu ve wattech

Hovézi duSend pecené, cca1kg  uzavfend nadoba 180-200 - 120-143

Hovézi filety, medium, ccalkg  otevfend nadoba 180-200 90 30-40

Rostbif, medium, cca 1 kg oteviena nadoba 210-230 180 30-40

Steak, medium, 3 cm silny vysoky rost [ 3 - kazda strana: 10-15
Teleci

Upozornéni: Teleci peceni a koleno obratte po
poloviné doby. Nakonec nechejte cca 10 minut stat.

Teleci maso PfisluSenstvi Druh Teplota v °C Vykon mikrovinného  Doba tipravy v minutach
ohrevu ohfevu ve wattech

Teleci pecené, cca 1 kg uzavrena nadoba 180-200 - 110-130

Teleci koleno, cca 1,5 kg uzaviena nadoba 200-220 - 120-130
Vepiové maso = PoloZte peceni do nadoby kizi nahoru. KaZzi

.. nafiznéte. PeCeni neobracejte. Nakonec
Upozornéni nechejte je$té cca 10 minut stat. Veprovou
= | ibovou vepfovou peceni a peceni bez kotletu a Kasseler neobracejte.
kosti po poloviné doby c_)brat'te. Nakonec = Nakonec nechejte jesté cca 5 minut stat.
nechejte jesté cca 10 minut stat. ®  Steak z krkovice obrat'te po %5 doby.
Vepiové maso Prislusenstvi Druh ohfevu Telota Vykon mikrovinného pgpa Gpravy v minutach
v°C ohfevu ve wattech

Pecené bez kize uzavrena nadoba 220-230 180 40-50

(napf. krkovice), cca 750 g*

Pecené s kuzi oteviend nadoba 190-210 - 130-150

(napf. plec) cca 1,5 kg*

Veprova kotleta, cca 500 g* uzaviena nadoba 220-230 90 25-30

Veprova pecené libova, cca 1 kg*  uzaviend nadoba 210-230 90 60-80

Kasseler s kosti (rakousky pokrm), oteviena nadoba - - 360 45-45

ccalkg*

1. strana: cca. 15-20
2.strana: cca. 10-15

O

Steak z krkovice 2 cm silny**

* nizky rost
**vysoky rost

Jehnééi

Upozornéni: Po poloviné doby Upravy

jehnéci kytu obratte.

Jehnéci maso Prislusenstvi Druh ohfevu Teo;gota Vykon mikrovinného Doba (ipravy v minutich
v

ohfevu ve wattech

Jehnéci plec s kosti, cca 1 kg otevrena nadoba 210-230 - 40-50
Jehnéci kyta bez kosti, medium, uzaviena nadoba 190-210 . 90-95
ccal5kg
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Ostatni

Upozornéni

= Sekanou nechejte nakonec jesté cca 10 minut stat.
= Klobasy obratte po % doby.

Prislu$enstvi Teplotav °C Vykon mikrovinného Doba tpravy v minutach
Stupefi grilovani  ohFevu ve wattech
Sekand, cca 1 kg* oteviena nadoba 180-200 600 W +
180 W
Grilovaci klobasky, 4 az - ™ 3 kazda strana: 10-15
6 kus(
Kus cca 150 g**
* nizky rost

** yysoky rost

Dribez = Polovinu kufete a kufeci kousky polozte kizi

Upozornéni nahoru. Neobracejte.

Polozte celé kure a kureci prsa prsni stranou

®  Husi a kachni prsa polozte kdzi nahoru.

- .
dold. Po % doby obratte. L] mﬁ:ibsr?g:#tae.po poloviné doby obrat'te. Kizi
= Slepici poloZte prsni stranou dold. propichnéte.
Po 30 minytéch czbrat’te a nastavt«;:‘ vykon = Kr(ti prsa a horni stehno polozte kizi dold.
mikrovinného ohrevu na 180 watt(. Po % doby obratte.
Prislusenstvi Druh Teplota v °C Vykon mikrovinného Doba upravy
ohfevu  Stuper grilovani ohfevu ve wattech v minutich
Kure, celé, cca 1,2 kg uzaviena nadoba 220-230 360 35-45
Slepice, cela, cca 1,6 kg uzaviena nadoba 220-230 360 30
180 20-30
Kure, ptlené, po 500 g oteviena nadoba 180-200 360 30-35
Kureci kousky, cca 800 g oteviena nadoba 210-230 360 20-30
Kureci prsa s kizi a kosti, 2 kusy, oteviena nadoba 190-210 180 30-40
cca 350-450 g
Kachni prsa s kizi, 2 kusy po 300-400 g oteviena nadoba ™M 3 90 20-30
Husi prsa, 2 kusy po 500 g oteviena nadoba 210-230 90 25-30
Husi stehna, 4 kusy cca 1,5 kg oteviena nadoba 210-230 180 30-40
Krati prsa, cca 1 kg uzaviena nadoba 200-220 90-100
Krati horni stehno, cca 1,3 kg uzaviena nadoba 200-220 180 50-60
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Ryby
Upozornéni

= Celou rybu ke grilovani, napf. pstruha,
polozte doprostied na vysoky rost.
= Rost pred grilovanim pomazte olejem.

Ryba Prislusenstvi Druh ohfevu Teplotav®C Doba upravy v minutach
Rybi podkovy, napf. losos, 3 cm silné, grilované vysoky rost ™ 3 20-25
Ryba celd, 2-3 kusy a 300 g, grilovana vysoky rost ™ 3 20-30

Tipy pro peceni a grilovani

Pro hmotnost pecené nejsou v tabulce udaje. Pro malé kusy zvolte vyssi teplotu a kratsi dobu peceni. U vétsich kusi zvolte nizsi
teplotu a delsi dobu peceni.
Jak miZete zjistit, zda je pecené hotova Pouzivejte teplotni sondu do masa (dostupna v odborné prodejné) nebo udélejte

Lzkousku Izici“, Zatlacte Izici na peceni. Pokud je na dotyk pevna, je hotova. Pokud je
pruzna, potrebuje jesté néjakou dobu.

Pecené vypada dobre, ale omécka je Pfisté zvolte mensi nadobu nebo pridejte vice tekutiny.

pripalena.

Pecené vypada dobre, ale omacka je prili$ svétla  Pristé zvolte vétsi nadobu a pridejte méné tekutiny.

a vodnata.

Pecené neni propecena. Peceni nafiznéte. Pripravte omacku v nadobé a polozZte platky pecené do omacky. Maso

dopecte pouze s mikrovinnym ohfevem.

Nakypy, gratinované pokrmy, toasty " Postavte nakyp na nizky rost.

" Nakypy a gratinované pokrmy nechejte jesté 5 minut
dopéci ve vypnuté troubé.

®  Zapecené toasty: Platky toastového chleba predem
opecte.

Upozornéni

= Hodnoty v tabulkach plati pro vkladani do
chladné pecici trouby.

® Pro nakypy, gratinované brambory a lasagne
pouzijte 4 az 5 cm vysokou tepelné odolnou
formu na nakyp vhodnou do mikrovinné trouby.

Nakypy, gratinované PrisluSenstvi Teplota v °C, Vykon mikrovinného  Doba tipravy
pokrmy, toasty stupe grilovani  ohFevu ve wattech v minutich
Nakyp, sladky, cca 1,5 kg otevfena nadoba 140-160

Nakyp, pikatntni z varenych otevfena nadoba 150-170 600 20-25
pfisad, cca 1 kg

Lasagne, Cerstvé oteviena nadoba 200-220 360 25-35
Gratinované brambory ze oteviend nadoba 180-200 600 25-30
syrovych pfisad, cca 1,1 kg

Zapedené toasty, 4 kusy* M 3 - 810

* yysoky rost
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Hotové pokrmy, zmrazené

Upozornéni

= Rid'te se daji vyrobce na obalu.
® Hodnoty v tabulce plati pro vkladani
do chladné mikrovinné trouby.
®  Hranolky, krokety a rosti nepokladejte
na sebe, po poloviné doby Upravy obratte.
m  Pokrmy poloZte pfimo na otoc¢ny talir.

Hotové pokrmy Prislusenstvi Druh ohfevu Teplota v °C Vykon mikrovinného  Doba tpravy
ohfevu ve wattech v minutich

Pizza s tenkym téstem* otocny talif 220-230 - 10-15
Pizza se silnym téstem otocny talif = - 600 3

220-230 - 13-18
Minipizza* otocny talif 220-230 - 10-15
Pizza-Bageta* otoény talif = 600 2

220-230 - 13-18
Hranolky otoény talif 220-230 - 813
Krokety* oto¢ny talif 210-220 - 13-18
Résti, pinéné bramborové tasticky oto¢ny talif 200-220 - 25-30
Rozpékané housky nebo bagety nizky rost 170-180 - 13-18
Rybi prsty otoény talif 210-230 - 10-20
Kuteci palicky, nugety otocny talif 200-220 - 15-20
Stradl otocny talif 210-220 180 20-30
Lasagne, cca. 400 g** nizky rost 220-230 600 12-17

* Pecici prostor 5 minut predehfivejte, poté polozte potravinu na horky oto¢ny talif.

** Potraviny vlozte do vhodné tepelné odolné nadoby.
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Zkusebni pokrmy

Kvalita a funkce kombinovanych spotiebicd

s mikrovinnym ohrfevem byly kontrolovany
zkuSebnimi instituty podle téchto pokrm.
Podle EN 60705, IEC 60705 nebo DIN 44547
a podle normy EN 60350 (2009).

Rozmrazovani s mikrovinnym ohifevem

Pokrm Vykon mikrovinného ohfevu ve Upozornéni
wattech, doba tpravy v minutach

Maso 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min.

Postavte formu Pyrex @ 22 cm na nizky rost. Po cca 13 minutach
odstrante rozmrazenou rybu.

Pecéeni s mikrovinnym ohfevem

Pokrm Vykon mikrovinného ohievu ve Upozornéni
wattech, doba tpravy v minutach

Omeleta 600 W, 10-13 min. + 180 W, 25-30 min. Postavte formu Pyrex 24x19 cm na nizky rost.
Piskot 600 W, 9-10 min. Postavte formu Pyrex @ 22 cm na nizky rost.
Sekana 600 W, 18-23 min. Postavte formu Pyrex 28 cm na nizky rost.

Peceni v kombinaci s mikrovinnym ohfevem

Vykon mikrovinného ohfevu ve Druh ohfevu Teplotav °C Upozornéni
wattech, doba tpravy v minutach
Gratinované 600 W, 25-30 min. 210-220 Postavte formu Pyrex @ 22 cm na nizky
brambory rost.
Kola¢ 180 W, 15-20 min. 180-200 Postavte formu Pyrex @ 22 cm na nizky
rost.
Kure 360 W, 35-40 min. 200-220 Po %4 ¢asu obratit.
Peceni

Upozornéni: Hodnoty v tabulce plati pro vkladani
do chladné mikrovinné trouby.

Pokrm Nadoba Druh ohfevu Teplotav °C Doba upravy, v minutach|
Pigkotovy kolag dortova forma @ 26 cm, nizky rost 160-180 30-40
Zakryty jablecny kola¢ dortova forma @ 20 cm, nizky rost 190-210 50-60
Grilovani

Prislusenstvi Druh ohievu Uroveri vkladani Doba peceni, v minutach
Opékani toustd vysoky rost ™ 3 45
Hovézi burger 9 kusi vysoky rost ™ 3 30-35
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Montazni navod
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DuleZité pokyny

= Pouze pfi odborné montazi dle montazniho navodu je zaru¢ena
bezpetnost pfi pouzivani spotiebice. Za 3kody vzniklé v dlisledku
neodborné vestavby ru¢i montér.

= Spotiebi po vybaleni zkontrolujte. V pfipadé Skod vzniklych pfi
prepraveé ho nezapojujte.

= Ridte se montaZnimi pokyny pro zabudovani pFislugenstvi.

= Pred uvedenim spotfebice do provozu
odstrarite z peciciho prostoru a dvifek obalovy material a lepicf félie.

= Vestavny nabytek musi byt teplotné odolny do 90° C,
sousedici ¢ela nabytku do 70 °C.

u Spotrebi¢ neumistujte za dekoraéni krytku. Vznika nebezpeci
prehrati.

= VSechny vyfezy provedte pfed vestavbou spotrebice. Odstrarite
$pony, nebot’ by mohly ovlivnit funkénost elektrickych soucastek.

= Abyste se nepofezali, noste ochranné rukavice. Casti, které jsou
béhem montaze pristupné, mohou mit ostré hrany.

= Rozmeéry na obrézcich jsou uvedeny v mm.

Pripojeni spotiebice

Spotfebi¢ je vybaveny zastrckou a smi se zapojovat pouze do
predpisove instalované sitové zasuvky s ochrannym kontaktem.
Zapojeni do sitové zasuvky nebo vymeénu pfipojovaciho kabelu smi
provadét pouze kvalifikovany elektrikaf pfi dodrzeni pfislusnych
predpisl. Pokud zasuvka po vestavbé jiz neni pristupna, musi byt
pro instalaci k dispozici vSepoélové délici zafizeni s odstupem
kontaktd minimainé 3mm. Vestavbou musi byt zajisténa ochrana
proti dotyku. J$téni: viz ndvod k pouziti —technické tudaje.

Vestavny nabytek

Tento spotfebi¢ je uréeny pouze pro vestavbu.Tento spotiebic

neni koncipovany jako stolni spotfebi¢ a nesmi se instalovat do
skrinky.

Prostor, do kterého bude mikrovinna trouba umisténa, nesmi mit

zadni sténu. Mezi sténou a dnem skfifiky, resp. zadni sténou

skiifky umisténé vyse, musi byt dodrzena mezera min. 45 mm.
Vestavna skiifika musi mit na pfedni strané vétraci otvor 50 cm2.

Za timto Ucelem sefiznéte kryt soklu nebo namontujte vétraci

miizku. Vétraci drazky a saci otvory nesmi byt zakryté. Jen

odborna vestavba podle tohoto montazniho navodu zarucuje
bezpeéné pouzivani spotfebice. Za Skody zplisobené chybnou vestavbou
odpovida montazni firma. Vestavny nabytek musi byt odolny viéi
teploté az do 90 °C, pfilehlé pfedni hrany nabytku minimalné do 65 °C.

Spotiebi¢ ve vysoké skfifice — obrazek 1

Spotiebi¢ pod pracovni deskou — obrazek 2

Pro odvétravani spotfebi¢e musi byt v mezidnu odvétravaci vyrez.
Pokud je spottebi¢ vestavény pod varnou deskou, dodrzujte
montazni navod pro varnou desku.

Vestavba do rohu — obrazek 3

P¥i vestavbé do rohu dodrzte rozméry.

Upevnéni spotiebi¢e — obrazek 4

1. Spotfebi¢ zcela zasunte a stfedové vyrovnejte.
Privodni kabel nesmi byt zalomeny.

2. Spotiebic prisroubujte.
Mezera mezi pracovni deskou a spotfebi¢em se nesmi zakryvat
z&dnymi pridavnymi listami.

Demontaz

1. Spotiebi¢ odpojte od sité.

2. Povolte upeviiovaci Srouby.

3. Spotiebi¢ mirné nazdvihnéte a zcela vytédhnéte.



B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.
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4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.
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Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Pouzitie podl'a uréenia

Pozorne si precitajte tento navod. Iba tak
budete schopni svoj spotrebi¢ pouzivat’
spravne a bezpecne. Tento navod na obsluhu
a navod na montaz starostlivo uschovajte pre
neskorsie pouzitie ¢i dalSieho pouzivatela.
Tento spotrebic je urceny iba na zabudovanie.
Dodrzujte zvlastne pokyny na instalaciu.
Po vybaleni spotrebi¢ skontrolujte. Pokial
doslo pocas prepravy spotrebica k jeho
poskodeniu, nepripajajte ho.

Spotrebice bez zastrécky moze zapojit' iba
opravneny odbornik. V pripade skod
vzniknutych v désledku zlého zapojenia
nemate narok na zaruku.

Spotrebic je urceny iba na pouzitie

v domacnosti a vdomacnosti
zodpovedajucom prostredi. Spotrebic
pouzivajte iba na pripravu pokrmov

a napojov. Pri pouzivani nenechavajte
spotrebi¢ bez dozoru. Spotrebic je

urceny vyhradne na pouzitie

v uzatvorenych priestoroch.

Tento spotrebic¢je ur¢eny na pouzitie

do najvyssej povolenej nadmorskej

vysky 4000 m.

Deti starsie ako 8 rokov a osoby

so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami smu spotrebic
pouzivat' iba pod dohladom zodpovednej
osoby, ktora ich pouci, ako spotrebic
bezpecne pouzivat, a v pripade, ze
pochopili rizika, ktoré z pouzivania
vyplyvaju.

Deti sa so spotrebicom nesmu hrat’. Deti
starSie ako 15 rokov nesmu bez dozoru
spotrebic Cistit ani vykonavat’ jeho udrzbu.
Deti mladsie ako 8 rokov veku by sa mali
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti

od spotrebica a napajacieho vedenia.

Prislusenstvo vzdy vkladajte

do priestoru na pecenie spravnym
spoésobom. —

"Pred prvym pouZitim" na strane 12

Dolezité bezpeénostné
pokyny
Vseobecné pokyny

/A\Varovanie - Nebezpe&enstvo poziaru!

= Horlavé predmety uskladnené
v priestore na pecenie sa mozu vznietit’
V priestore na pecenie nikdy neukladajte
horlavé predmety. Nikdy neotvarajte
dvierka spotrebica, ked vnutri zacne
vznikat' dym. Vypnite spotrebic
a vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky
alebo vypnite poistky v poistkovej skrini.

= Pri otvoreni dvierok spotrebica vznikne
prievan. Papier na pecenie méze prist’ do
kontaktu s ohrievacim telesom a méze sa
vznietit. V priebehu predhrievania nikdy
neumiestiujte papier na pecenie
na prislusenstvo bez upevnenia. Papier
na pecenie musi byt vzdy zatazeny
riadom alebo formou na pecenie.
Papierom na pecenie vylozte vzdy len
plochu, ktoru budete potrebovat’. Papier
na pec¢enie nesmie nikdy presahovat’
cez prisluSenstvo.

® Spotrebic sa vel'mi zahrieva. Pokial je
spotrebic instalovany do vstavaného
nabytku s dekora¢nymi dverami,
dochadza pri zatvorenych
dekoracnych dverach k hromadeniu
tepla. Spotrebi¢ prevadzkujte iba
s otvorenymi dekorac¢nymi dverami.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo zasahu

elektrickym priadom!

= Neodborné opravy su nebezpecné.
Opravy smie vykonavat’ a poskodeny
napajaci kabel smie vymenit’ iba nami
vySkoleny servisny technik. Pokial je
spotrebi¢ poskodeny, odpojte ho
od elektrickej siete alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini. Zavolajte
zakaznicky servis.

= Kablova izolacia elektrickych
spotrebicov sa moze pri kontakte
s hortcimi ¢astami spotrebica
roztavit. Vzdy davajte pozor, aby sa
pripdjaci kabel nedostal do kontaktu
s hortcimi ¢astami spotrebica.

= Prenikajuca vlhkost moze sposobit’
zasah elektrickym pradom.
Nepouzivajte ziadne vysokotlakové
alebo parné cistice.

= Prenikajuca vihkost mbze spdsobit’ zasah
elektrického prudu. Spotrebi¢ nikdy
nevystavujte velkému teplu a vihkosti.
Spotrebic¢ pouzivajte iba
v uzatvorenych priestoroch.



= Poskodeny spotrebi¢ moéze spdsobit zasah

elektrickym pridom. Chybny spotrebic¢ nikdy

nezapinajte. Vytiahnite sietovu zastrc¢ku
alebo vypnite prislusny isti¢ v poistkovej
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

= Spotrebic¢ pracuje s vysokym napatim.
Nikdy neotvarajte kryt.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa ohrieva na vel'mi vysoké
teploty. Nikdy sa nedotykajte vnutornych
povrchov oblasti prestoru na pecenie ani
ohrievacov. Vzdy nechajte spotrebic
vychladnut'. Drzte deti mimo dosah
spotrebica.

= Prislusenstvo alebo nadoby su velmi
horuce. Vzdy pouzivajte kuchynské
rukavice pri odstrafnovani prislusenstva
alebo riadu z rury.

" Alkoholické vypary sa mézu vznietit’
v horucej rure. Nikdy nepripravujte
pokrmy s velkym mnozstvom alkoholu.
Ak pouzivate napo js vysokym
percentom alkoholu, potom len
v malom mnozstve. Dvierka spotrebica
opatrne otvorte.

/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo oparenie!

= Pri otvoreni dvierok spotrebica méze
déjst’ k uniku horucej pary. Dvierka
spotrebica opatrne otvorte. Drzte deti
mimo dosah spotrebica.

= Z horucej vody v priestoru na pecenie sa
moze vytvorit hortca para. Nikdy
nelejte vodu do hortceho priestoru
na pecenie.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo
poranenie!

Poskriabané sklo dvierok spotrebica méze
prasknut. Nepouzivajte Ziadne Skrabky

na sklo, ostré alebo abrazivne Cistiace
prostriedky.

Mikrovinny ohrev

/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo popalenie!
= Pouzitie spotrebica v rozpore s uréenim
je nebezpecné. Nepripustné je susenie
pokrmov alebo oblecenia, zahrievanie

papuc, obilnych vankusikov, hubiek,
vlhkych Cistiacich handier a podobne.

K popalenindam méze viest napriklad
prehriata domaca obuv, nahrievacie
vankusiky s jadrami a obilninami, hubky,
vlhké handri¢ky a podobne.

Dolezité bezpecnostné pokyny sk

= Potraviny sa mézu vznietit. Nikdy
nezahrievajte pokrmy v termoobaloch.
Pokrmy nikdy nezahrievajte bez dozoru
v plastovych, papierovych nadobach
alebo nadobach z iného horlavého
materialu. Nikdy nenastavujte prilis
vysoky vykon mikrovinnej rury alebo
prilis dlhy ¢as. Riad'te sa pokynmi v
tomto navode na pouzitie. Nikdy nesuste
potraviny v mikrovinnej rure. Potraviny
s nizkym obsahom vody, napr. chlieb,
nikdy nerozmrazujte alebo nezahrievajte
pri prili$ vysokom vykone mikrovin
alebo prilis dlhy ¢as.

= Stolovy olej sa moze vznietit. Nikdy
nezahrievajte pomocou mikrovin iba
stolovy olej.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo vybuchu!
Tekutiny alebo iné potraviny v pevne
uzatvorenych nadobach mézu explodovat’.
Nikdy nezahrievajte tekutiny alebo iné
potraviny v pevne uzatvorenych
nadobach.

/\ Varovanie - Nebezpeéenstvo popalenia!

" Potraviny s pevnou Skrupinou alebo
Supkou mézu pocas, ale aj po zahriati
explozivne prasknut. Neohrievajte vajcia
v Skrupinke alebo vajcia varené natvrdo.
Nikdy nepripravujte méakkyse alebo
kérovce. Pri volskom oku alebo vajciach
na makko prepichnite najskér zZltok. Pri
potravinach s pevnou Supkou alebo
kozou, ako su napr. jablka, paradajky,
zemiaky, parky, méze Supka prasknut’.
Pred ohrievanim Supku alebo koZu
prepichnite.

= Teplo v dojéenskej strave sa nerozklada
rovhomerne. Nezahrievajte dojc¢ensku
stravu v uzatvorenych nadobach. Vzdy
odstrante viecko alebo cumel. Po ohriati
dobre premiesSajte alebo pretrepte.
Pred podanim stravy dietatu
skontrolujte teplotu.

= Zahriate pokrmy odvadzaju teplo. Riad
mébze byt horuci. Riad alebo prislusenstvo
z priestoru na pecenie vzdy vyberajte
v kuchynskych rukaviciach.

= Obal vzduchotesne uzatvorenych
potravin méze prasknut. Vzdy dodrzujte
udaje na obale. Pokrmy z priestoru
na pecenie vzdy vyberajte
v kuchynskych rukaviciach.

= Pristupné diely sa pri prevadzke zahrievaju.
Nikdy sa nedotykajte pristupnych dielov.
Drzte deti dalej od spotrebica.



sk Dolezité bezpecnostné pokyny

" Pouzitie spotrebica v rozpore s uréenim
je nebezpecné a mbze spbdsobit’ Skody.
Nepripustné je susenie pokrmov alebo
oblecenia, zahrievanie papuc, obilnych
vankusikov, hubiek, vlihkych Cistiacich
handier a podobne.

K popalenindm méze viest napriklad
prehriata domaca obuv, nahrievacie
vankusiky s jadrami a obilninami, hubky,
vihké handricky a podobne.

/A\Varovanie - Nebezpeéenstvo oparenia!

® Pri zahrievani tekutin moze déjst’
k oneskoreniu bodu varu. To znamena, ze
sa dosiahne teplota bodu varu bez toho,
aby sa tvorili typické bublinky. Uz
pri nepatrnom otrase nadoby méze dbjst’
k vyvretiu alebo vystreknutiu tekutiny.
Pri ohrievani tekutiny vloZzte do nadoby
vzdy lyzicku. Tym zabranite
oneskorenému varu tekutiny.

/A\Varovanie - Nebezpe&enstvo poranenia!

= Nevhodné nadoby mézu prasknut.
Porcelanovy alebo keramicky riad méze
mat’ v drzadlach a veku malické dierky.
Za tymito dierkami sa mézu nachadzat’
dutiny. Ak vnikne do dutin vlhkost, moze
riad prasknut. Pouzivajte iba riad vhodny
pre mikrovinné rury.

= Kovovy riad a nadoby mézu pri vyhradne

mikrovinnom ohreve iskrit. To moze viest’

k poskodeniu spotrebica. Pri
mikrovinnom ohreve nikdy nepouzivajte
kovové nadoby. Pouzivajte iba riad
vhodny do mikrovinnej rary alebo
mikrovinny ohrev v kombinacii s inym
druhom ohrevu.

/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo zasahu
elektrickym prudom!

Spotrebic sa prevadzkuje pri vysokom
napati. Nikdy neodstranujte kryt.

/A\Varovanie - Nebezpeé&enstvo tazkého

ubliZzenia na zdravi!

= Pri nedostato¢nom vycisteni sa moze
poskodit’ povrch spotrebica.
Méze dochadzat  k uniku mikrovinnej
energie. Spotrebi¢ pravidelne Cistite
a zvysky potravin ihned odstrante.
Priestor na pecenie, tesnenie dvierok,
dvierka a doraz dvierok udrzujte vzdy
Cisté. — "Cistenie" na strane 22

= Poskodenymi dvierkami priestoru
na pecenie alebo poskodenym
tesnenim dvierok méze unikat’
mikrovinna energia. Spotrebi¢ nikdy
nepouzivajte, pokial su dvierka
priestoru na pecenie, tesnenie dvierok
alebo plastovy ram dvierok poskodené.
Zavolajte zakaznicky servis.

= Pri spotrebicoch bez krytu unika
mikrovinna energia. Nikdy
neodstranujte kryt spotrebica.
Na udrzbu a opravy zavolajte
zakaznicky servis.



Pri¢iny poskodenia

VSeobecné pokyny

Pozor!

Voda v horticom priestore na pecenie:

Do hortceho priestoru na pecenie nikdy nelejte
vodu. Tvori sa vodna para. Zmenou teploty méze
déjst’ k poskodeniu.

Vlhké potraviny: V uzatvorenom priestore

na pecenie neuchovavajte dlhsi ¢as vihké
potraviny. V spotrebici neskladujte pokrmy.
Méze to viest ku kordzii.

Kondenzovana voda v priestore na pecenie:
Na sklach dvierok, vnutornych stenach a dne sa
méze vyskytnut kondenzovana voda. Je to
normalny jav, funkénost’ mikrovinného ohrevu
tym nie je narusena. Pre zabranenie vzniku
kordzie utrite vzdy po kazdom peceni
kondenzovanu vodu.

Chladnutie s otvorenymi dvierkami: Priestor
na pecenie nechajte vychladnut iba zatvoreny.
Do dvierok spotrebica ni¢ neprivierajte. Aj ked’
su dvierka otvorené len minimalne, moze
¢asom dojst’ k poskodeniu nabytku ¢i inych
objektov v blizkosti spotrebica.

Silne znecistené tesnenie rury: Ak je tesnenie silne
znecistené, dvierka spotrebica pri pouziti
nedoliehaju. M6ze dojst’ k poskodeniu ¢elnych
Casti nabytku v okoli. Tesnenie vzdy udrzujte
Cisté.

Dvierka spotrebica ako sedadlo alebo
odkladacia plocha:

Na otvorené dvierka spotrebica nestupajte,
nesadajte ani sa na ne nevesajte. Na dvierka
spotrebica nestavajte Ziadne nadoby ani
prislusenstvo.

Preprava spotrebica: Spotrebi¢ neprenasajte
ani neberte za rucku dvierok. Drzadlo dvierok
neudrzi hmotnost spotrebica a méze sa zlomit.

Mikrovinny ohrev
Pozor!

Iskrenie: Kovy, napr. lyZica v pohari, sa musia
nachadzat minimalne 2 cm od stien priestoru

na pecenie a vnutornej strany dvierok. Vnutornu
sklenenu vypln dvierok by mohli poskodit iskry.
Prevadzka mikrovinnej rury bez potravin:
Prevadzka spotrebica bez pokrmov v priestore
na pecenie vedie k pretazeniu. Nikdy nezapinajte
mikrovinny ohrev bez pokrmov v priestore

na pecenie. Vynimkou je kratky test vhodnosti
riadu, pozri kapitolu Mikrovinny ohrev, Riad.

Priprava pukancov s pouzitim mikrovinného ohrevu:

Nikdy nenastavujte prilis vysoky mikrovinny
vykon. Nastavte maximalne 600 wattov.

Vrecusko s pukancami vzdy polozte

na skleneny tanier.

Hlinikové misky: V spotrebici nepouzivajte Ziadne
hlinikové misky. Vznikajuce iskry by poskodili
spotrebic.

Pohon oto¢ného taniera: Prekypujuica tekutina sa
nesmie cez pohon oto¢ného taniera dostat’
dovnutra spotrebica. Pozorujte proces ohrevu.
Najprv pouzjte kratSiu dobu ohrevu a ak je to
nutné, predlzte ju.

Otocny tanier: Nikdy nepouzivajte mikrovinnt
ruru bez oto¢ného taniera.

Priciny poskodenia sk

Ochrana zivotného
prostredia

Vas novy spotrebic je obzvlast energeticky
usporny. V tejto kapitole najdete rady, ako pri jeho
pouzivani usetrit’ e$te viac energie a ako spotrebi¢
spravne likvidovat'.

Tipy na Gsporu energie

m Predhrievajte spotrebic¢ len vtedy, ked' je to
uvedené v recepte alebo v tabulke navodu
na pouzitie.

» PouZivajte tmavé, Cierno lakované alebo
smaltované formy. Dobre prijimaju teplo.

= Otvarajte dvierka spotrebica pocas prevadzky co
najmenej.

m Viac kolacov pecte postupne za sebou. Priestor
na pecenie je eSte vyhriaty. Tym sa skrati cas
pecenia druhého kolaca. V priestore na pecenie
mbzete tiez polozit' 2 hranaté formy na pecenie
vedla seba.

m Pri dlhsich ¢asoch ohrevu mozete spotrebic
10 minut pred koncom vypnut’

a na dopecenie vyuzit zvyskové teplo.

Ekologicka likvidacia vyrobku

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu
zivotného prostredia.

)54

Tento spotrebic je oznaceny podla
eurdpskej smernice 2012/19/EU

o elektrickych a elektronickych zariadeniach
(waste electrical and electronic equipment -
WEEE). Smernica stanovuje ramec

pre spatny odber a recyklacju starych
zariadeni, platny pre celu EU.



sk Zoznamenie sa so spotrebicom

Zoznamenie sa
so spotrebicom

V tejto kapitole vam vysvetlime zobrazenia na
displeji a ovladacie prvky. Dalej sa zoznamite

s réznymi funkciami svojho spotrebica.
Upozornenie: V zavislosti od typu spotrebica su
mozné odchylky vo farbe a detailoch.

Ovladaci panel

Cez ovladacie pole nastavite s pomocou volica
funkcii, oto¢ného volica a dotykovych poli rozne
funkcie vasho spotrebica. Na displeji je zobrazené
aktudlne nastavenie.

Prehlad ukazuje ovladaci panel u zapnutého
spotrebica so zvolenym druhom ohrevu.

o) _/\4»
O_
—
\ \

11 Volié funkcii
Volicom funkcii nastavite druh prevadzky
alebo dalsie funkcie. Voli¢ funkcii mézete
otacat' z nulovej polohy dolava alebo
doprava.

Dotykové polia
Pod dotykovymi polami sa nachadzaju
snimace. Stlac¢te dany symbol pre vyber
pozadovanej funkcie.

Displej
Displej zobrazuje symboly aktivnych funkcif
a Casovych funkcii.

Otoény volié
Otocnym volicom nastavite teplotu k druhu
ohrevu alebo zvolite nastavenie pre dalsie
funkcie. Oto¢nym voli¢om moézZete otacat’
dolava alebo doprava.

Upozornenie

m Priniektorych spotrebi¢och su voli¢ funkcii
a otoc¢ny voli¢ zapustné. Pre zapustenie
a vysunutie zatlacte v nulovej polohe na voli¢
funkcii alebo oto¢ny volic.

m Pokial sa voli¢ funkcii nachadza v nulovej polohe
(rezim Setrenia energiou) a je zvolena funkcia,
trva niekolko sekund, kym je prislusna funkcia
k dispozicii (napr. mikrovinny ohrev).

Voli¢ funkcii

Volicom funkcii nastavite druhy ohrevu a dalsie
funkcie.

Aby ste vzdy nasli spravny druh ohrevu pre vas
pokrm, vysvetlime vam tu rozdiely a oblasti
pouzitia.

Poloha Pouzitie

o Nulova poloha Spotrebic je vypnuty.

[E  Mikrovinny ohrev Volba prevadzky mikrovinnej rary.

Hordci vzduch Ventilator rozhana teplo
kruhového ohrievacieho telesa
na zadnej stene rovnomerne
v priestore na pecenie.

Cirkula¢ny gril Ventilator viri hordci vzduch
ohrievacieho telesa grilu okolo

pokrmu.

Zahrieva sa spodné ohrievacie

teleso a kruhové ohrievacie teleso

na zadnej stene.

1 Gril Cela plocha pod ohrievacim
telesom grilu sa zahrieva.

Stupen Pizza

=

Programy Tu najdete uz predprogramované
nastavenia pre mnoho pokrmov.




Dotykové polia a displej

Dotykovymi polami mézete nastavit rézne
pridavné funkcie vasho spotrebica. Na displeji
k nim vidite hodnoty.

Zoznamenie sa so spotrebicom sk

Prvky displeja
Tu vidite kratko vysvetleny vyznam réznych
prvkov displeja.

Symbol Vyznam

Dotykové polia Minttka Pokial je symbol oznaceny, je

Tu najdete stru¢né vysvetlenie k réznym dotykovym na displeji zobrazeny cas mintky.

poliam. ® Doba trvania Pokial je symbol oznageny, je na

. displeji zobrazena doba trvania.
Symbol Vynam _ : : ® Cas Pokial' je symbol oznaceny, je
= Mikrovinny Volba stupriov vykonu mikrovinného na displeji zobrazeny Cas.
ohrev ohrevu, resp. zapnutie funkcie h:min Hodiny/mintty ~ Doba trvania v hodinach a mindtach.

mikrovinného ohrevu k druhu
ohrevu. min:sec  Minlty/sekundy ~ Doba trvania v minttach

Programy Vyvolanie ponuky programov, a sekundéch.
nastavenie Cisla programu () Detska poistka  Pokial symbol svieti, je aktivovana
otoénym voli¢om. detska poistka.

& Rychly ohrev/ Krétke stlacenie: aktivacia/ « Rychly ohrev Pokial symbol svieti, je aktivovany

Detska poistka  deaktivécia rychleho ohrevu. rychly ohrev.

DIhé stlacenie: aktivacia/
deaktivacia detskej poistky. Zobrazenie teploty

® Casové funkcie  Volba ¢asovych funkcii Cerveny pruh v spodnej &asti displeja zobrazuje, Ze
a nastavenia oto¢nym volicom. sa spotrebic¢ zahrieva.

8 Teplota Vol’@a}eplotxa nastavenia Pokial je nastaveny druh ohrevu, pini sa pruh
oto¢nym volicom. zlava doprava ¢ervenou farbou podla toho, ako je

kg Hmotnost’ Volba hmotnosti a nastavenia priestor na pecenie vyhriaty.

otocnym volicom.

Spustenie alebo zastavenie
prevadzky

stop Upozornenie: DIhé stlacenie ukonéi
beziacu prevadzku, nastavenia
zvoleného druhu prevadzky st
vratené na Standartné hodnoty.

start Start/Stop
>

Displej
Displej je strukturovany tak, aby bolo mozné
Udaje precitat’ na prvy pohlad za kazdej situacie.

Hodnota, ktoru prave mézete nastavit), je
zvyraznena. Zvyraznenie je zobrazené ¢ervenym
pruhom pod nastavovanou hodnotou.

Zvyraznenu hodnotu je mozné zmenit’ priamo
oto¢nym volicom.

Pri grile svieti ihned’ cely pruh ¢erveno.
Pri funkcii mikrovinného ohrevu pruh nesvieti.

Ked' predhrievate, optimalny okamih na vlozenie
pokrmu sa dosiahne, hned ako je zaplnenych
v8etkych pat poli linie ¢erveno.

Upozornenie: Kvoli tepelnej zotrvacnosti
sa mbze zobrazenie teploty mierne lisit’
od skutocnej teploty v rure.

Nocny rezim

S cielom Setrenia energiou je od 22 do 5.59 hodin
automaticky znizeny jas displeja na nizSiu hodnotu.
Otocny voli¢

Otocnym volicom zmenite hodnoty, ktoré su
zobrazené na displeji a suU zvyraznené.

Pri zoznamoch, napr. programoch, po poslednom
bode zacina opat prvy.

Pri hodnotach, napr. hmotnosti, musite

po dosiahnuti minimalnej alebo maximalnej
hodnoty otocit oto¢nym volicom spat.



sk Zoznamenie sa so spotrebicom

Druhy programov

Spotrebic¢ disponuje réznymi prevadzkovymi
rezimami, ktoré ulah¢uju jeho pouzivanie.
Presny popis jednotlivych rezimov najdete

v prislusnych kapitolach.

Prevadzkovy rezim Pouzitie

Druhy ohrevu Pre optimalnu pripravu jedla st

— "Obsluha k dispozicii rézne, presne
spotrebica"13 nastavené druhy ohrevu.

Mikrovinny ohrev

—> "Mikrovinny ohrev"

na strane 14
Mikrokombi

Pomocou mikrovinného ohrevu
mozete vase pokrmy rychlejsie
uvarit, zohriat  alebo rozmrazit'.
Tymto mozete dodatocne ku druhu
ohrevu zapnUt' mikrovinny ohrev.

Zakladné nastavenie —
"Zdkladné nastavenie"
na strane 21

Zakladné nastavenie spotrebica
mozete nastavit' podla svojich
poziadaviek.

Druhy ohrevov

Nizsie vam vysvetlime rozdiely medzi druhmy
ohrevu a pouzivanim jednotlivych typov druhov
ohrevu, aby ste vzdy vybrali ten spravny.
Symboly k jednotlivym druhom ohrevu
podporuju ich opatovné rozpoznanie.

Druhy ohrevov  Teplota Poutzitie

Hordci 40 °C Kysnutie cesta, rozmrazovanie
vzduch smotanovych tort.
100-230 °C  Pre pecenie a smazenie na jednej
Grovni.
& Gril Stupne Na grilovanie steakov, klobas
grilovania:  alebo hrianiek a na zapekanie.
1 =slabé
2 = stredné
3 =silné
i Na pecenie hydiny, celych
ngilrkuIéciou 100-230 °C ry'bg véééichykﬂszov m):‘isa.
vzduchu

Na pripravu pizze a pokrmov,
ktoré potrebuju vela tepla
zospodu.

2] Stupen Pizza 100-230 °C

Navrhované hodnoty

Ku kazdému druhu ohrevu spotrebi¢ navrhne
teplotu alebo stupen. Tuto teplotu mézete bud’
pouzit, alebo zmenit'.

10

Mikrovinny ohrev

Mate k dispozicii rozne vykony mikrovinného
ohrevu v stuprioch, prispésobené réznym druhom
pokrmov a priprave. Stupne mikrovinného ohrevu
nezodpovedaju vzdy presne poctu wattov, ktoré
spotrebi¢ pouziva.

Mate k dispozicii nasledujuce stupne
mikrovinného ohrevu.

Stupeii mikrovinného ohrevu Maximalna doba

90 W 1 hodina 30 minut
180 W 1 hodina 30 minut
360 W 1 hodina 30 minut
600 W 1 hodina 30 mindt
900 W 30 mint

Funkciu mikrovinného ohrevu mézete pouzit’
samostatne alebo v kombinacii so vSetkymi druhmi
ohrevu.

Vynimky:
[Z) Stuperi mikrovinného ohrevu 900W
Horuci vzduch 40°C

Tu sa dozviete, ako kombinovat’ mikrovinny ohrev
s druhmi ohrevu:

Priestor na pecenie

Rézne funkcie v priestore na pecenie ulahc¢uju
prevadzku vasho spotrebica. Tak je napr. priestor
na pecenie velkoplo$ne osvetleny a ventilator chrani
spotrebic¢ pred prehriatim.

Otvaranie dvierok rury

Ak otvorite dvierka rury pocCas prevadzky,
prevadzka sa zastavi. Po zatvoreni dvierok sa
opat spusti. Pre pokracovanie prevadzky zavrite
dvierka a stlaéte pole $tart D stop.

Osvetlenie priestoru na pecenie

Pocas prevadzky vzdy svieti osvetlenie priestoru
na pecenie. Ked' je prevadzka ukoncéena, vypne sa.

Osvetlenie priestoru na pecenie sa zapne, ked’
otvorite dvierka spotrebi¢a. To vdm pomaha napr.
pri Cisteni vasho spotrebica. Po cca 15 minutach sa
osvetlenie priestoru na pecenie znovu automaticky
vypne.



Chladiaci ventilator

Spotrebic¢ je vybaveny chladiacim
ventilatorom. Chladiaci ventilator sa zapina
podla potreby. Teply vzduch unika dvierkami.

Po ukonceni predvazky ventilator bezi
este nejaky cas.

Pozor!
Ventilator nezakryvajte. Inak hrozi
prehriatie rdry na pecenie.

Upozornenie:

= Pri mikrovinnom ohreve zostava spotrebi¢
studeny. Napriek tomu sa zapina ventilator. Méze
bezat dalej, aj ked’ je prevadzka s mikrovinnym
ohrevom uz ukoncena.

= Na dvierkach, vnutornych stenach a dne sa
moze vyskytovat kondenzovana voda. Je to
normalny jav, funkénost spotrebica tym nie je
narusena. Po peceni utrite kondenzovanu vodu.

PrisluSenstvo sk

PrisluSenstvo

Tu najdete prehlad o prislusenstve a jeho spravnom
pouzivani.

Pozor!

Pri vybrati riadu dbajte na to, aby sa oto¢ny tanier
neposunul. Dbajte na to, aby bol oto¢ny tanier
spravne zapadnuty. Otocny tanier sa moze otacat’
dolava alebo doprava.

Zakladné prislusenstvo

Otocny tanier

Pokrmy, ktoré vyzaduju
obzvlast vela tepla zospodu,
mébzete pripravovat priamo
na oto¢nom tanieri.

Upozornenie: Otoc¢ny tanier
sa otaca dolava alebo
doprava. Je odolny proti rezu.
Pizzu mozete krajat’ na kusky
priamo na oto¢nom tanieri.

Nizky rost

Pre mikrovinny ohrev a na

pecenie kola¢ov a masa pri
] prevadzke rury na pecenie.

Upozornenie: Postavte rost
na otocny tanier.

Vysoky rost

Rost na grilovanie, napr.
steakov, klobds alebo hrianok
alebo ako odkladacia plocha,
napr. na ploché formy

na nakyp.

Upozornenie: Postavte rost
na otocny tanier.

Zvlastne prislusenstvo
Dalsie prisludenstvo ziskate v zakaznickom servise
alebo v odbornej predajni.

2Zvlastne prislusenstvo

Sklenena zapekacia misa

Uréend na dusené pokrmy a néakypy, ktoré pripravujete v rire
na pecenie.

Plech na pizzu

Na pizzu a velké okruhle kolace.

PouZitie parného ohrevu pre mikrovinné spotrebice
Miernejsi a rychlejsi parny ohrev pokrmov.

11



sk Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim svojho nového spotrebi¢a musite
vykonat urdité opatrenia. Vydistite priestor na pecenie
a prislusenstvo.

Spotrebi¢ musi byt Gplne zmontovany a pripojeny.

Umiestnenie oto¢ného taniera

Umiestnite otoc¢ny tanier s kotu¢mi “A”, ako na
obrazku, na unasaci krizok “B” doprostred
do vnutorného priestoru mikrovinej rury.

Upozornenie

= Nikdy nepouzivajte spotrebi¢ bez oto¢ného taniera.

m Otocny tanier musi priliehat priamo na unasaci
kruzok.

m  Otocny tanier sa musi otacat’ pri vSetkych druhoch
ohrevu.

m ZataZenie otocného taniera je max. do 5 kg.

Prvé uvedenie do prevadzky

Po pripojeni do siete alebo po vypadku prudu sa
na displeji zobrazi ukazovatel na nastavenie
Casu. Moze trvat’ niekolko sekiund, kym sa tento
ukazovatel zobrazi.

Nastavenie ¢asu

Pri uvedeni do prevadzky je ukazovatel ¢asu
zvyrazneny. Hodnota /Z:0{ na displeji blika a svieti

symbol (©. Nastavte ¢as.

1. Otoc¢nym volicom nastavte Cas.
2. Stlacte pole O.
Cas je nastaveny.

12

Zmena casu

Upozornenie: Aby ste mohli zmenit' ¢as, musi byt’
spotrebi¢ vypnuty.

1. Stlacte dvakrat pole .

Na displeji sa zobrazi symbol © a ¢as.
Otoc¢nym volicom nastavte Cas.

3. Stlacte pole ©.
Cas je nastaveny.

[

Upozornenie

m Pokial po nastaveni ¢asu nestlacite pole O,
po niekolkych sekundach sa nastavena
hodnota automaticky prevezme.

m Pokial poc¢as nastavovania pohnete volicom
funkcii, musite ho nasledne uviest znovu
do nulovej polohy. Az potom je mozné
spotrebi¢ pouzivat.

= Pre zniZenie spotreby vasho spotrebica
v reZzime Standby moZete ¢as odstranit.

Cistenie priestoru na peéenie
a prislusenstva

Pre odstranenie véne novoty zohrejte
prazdny zatvoreny priestor na pecenie.

Cistenie priestoru na peéenie

Ak chcete odstranit’ zapach novoty, zahrejte
prazdny uzavrety priestor na pecenie. Pre to je
idealna jedna hodina s hortcim vzduchom
na 180 °C. Dbajte na to, aby v priestore

na pecenie neboli zvysky obalov.

1. Voli¢om funkcii nastavte hortci vzduch @.
2. Otoc¢nym voli¢om nastavte180 °C.
3. Stlacte pole Start D stop.

Spotrebic¢ zacne hriat..
Po hodine spotrebic vypnite. Na to stlacte pole
Start D stop a potom otoéte voli¢ funkcii
do nulovej polohy.

Cistenie prislu$enstva

Skor, ako prvykrat pouzijete prislusenstvo,
dékladne ho vycistite hordcim umyvacim
roztokom a makkou handrickou.



Obsluha spotrebica

Uz ste sa oboznamili s ovladacimi prvkami

a funkciami spotrebica. Teraz vam vysvetlime, ako
nastavit vas spotrebic. Zistite, ¢o sa stane

po zapnuti a vypnuti a nastaveni jednotlivych
rezimov prevadzky.

Zapnutie a vypnutie spotrebica

Predtym, neZ za¢nete nastavovat' ¢okolvek
na vasom spotrebici, musite ho zapnut.

Upozornenie: Detsku poistku a minutku mozete
nastavit' iba ak je spotrebic¢ vypnuty. Niektoré
ukazovatele zostdvaju viditelné tiez pri vypnutom
spotrebici.

Ak spotrebi¢ nepouzivate, vypnite ho.
Ak nebudete robit’ dlhé Upravy, spotrebic sa
automaticky vypne.

Zapnutie spotrebica

Pre zapnutie spotrebica otocte voli¢om funkcii.
Na displeji sa zobrazi zvyraznena Standardna
hodnota. Spotrebic je pripraveny na prevadzku.
Ako nastavit druhy prevadzky sa dozviete

v jednotlivych kapitolach.

Vypnutie spotrebi¢a

Otocte voli¢ funkcii do nulovej polohy.
Eventualne beziaca funkcia sa prerusi.
Na displeji sa zobrazi ¢as.

Upozornenie: V zakladnom nastaveni mézete
nastavit, ¢i sa ma ¢as zobrazovat' na displeji
vypnutého spotrebica alebo nie.

Spustenie prevadzky

Po volbe druhu prevadzky sa na displeji zobrazia
Standardné hodnoty. Toto nastavenie mozete
ihned spustit’.

V zasade plati:

1. Volicom funkcii zvol'te druh prevadzky.

2. Ak je to nutné, vykonajte dalSie nastavenie.
Na to stla¢te zodpovedajice pole
a oto¢nym voli¢om hodnotu zmerite.

3. Stlacte pole $tart D stop.
Spo't(yebié spusti prevadzku. LED $tart D stop
svieti.

Obsluha spotrebi¢ca sk

Nastavenie druhu ohrevu a teploty
Priklad: Horuci vzduch [@ na 200°C.

1. Volicom funkcii nastavte druh ohrevu hortci
vzduch @ .
Na displeji sa zobrazi vychodiskova hodnota
160 °C.

2. Otoc¢nym voli¢om nastavte teplotu na 200 °C.

3. Stlaéte pole $tart [ stop.

SEotrebié sa za¢ne zahrievat’. Svieti LED $tart D.
Ukazovatel teploty sa zaplni.

Pri bezZiacej prevadzke mozete teplotu
kedykolvek zmenit oto¢nym voli¢om.

Upozornenie

m Po zahriati je v zavislosti od druhu ohrevu
nepatrné kolisanie teploty normalne.

m Pri beziacej prevadzke nie je mozné nastavit’
teplotu na 40 °C.

Nastavenie doby tUpravy
1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
2. Stlacéte pole ®, kym nie je symbol ® zvyrazneny.
3. Oto¢nym volicom nastavte pozadovanu
dobu upravy.
4. Stlacte pole Start D stop.

Spotrebi¢ zaéne hriat. LED Start D stop svieti.
Cas sa viditelne odpocitava.

Zastavenie prevadzky

1. Stlacte pole Start D stop alebo otvorte dvierka
spotrebica.
Prevadzka sa zastavi, LED $tart D stop blika.
2. Zavrite dvierka spotrebica.
3. Stlacte pole Start D stop.
Prevadzka pokracuje, LED $tart D stop svieti.
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Prerusenie prevadzky

Otocte voli¢ funkcii do nulovej polohy.
Prevadzka je prerusena a vsetky nastavenia su
zrusené.

Upozornenie: Po preruseni alebo zastaveni
prevadzky méze dalej bezat ventilator.

Rychly ohrev

S rychlym ohrevom dosiahne vas spotrebic¢
nastavenu teplotu obzvlast rychlo.

Rychly ohrev pouzivajte pri nastavenych teplotach
nad 100 °C. Rychly ohrev je k dispozicii
pre nasledujuce druhy ohrevu:

n Horuci vzduch (Vynimka: Horuci vzduch 40 °C)
Cirkulac¢ny gril
Stupen Pizza

Pre ziskanie rovnomerného vysledku pecenia
vkladajte svoj pokrm do priestoru na pecenie az
po ukonceni rychleho ohrevu.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
2. Stlaéte pole & .
Na displeji svieti symbol .
3. Stlacte pole Start D stop.
Spotrebi¢ zaéne hriat. Svieti LED $tart D stop.

Rychly ohrev je ukonéeny

Zaznie signal. Symbol § na displeji zhasne. Va3
spotrebic bezi dalej s nastavenym druhom ohrevu
a teplotou. Vlozte vas pokrm do priestoru

na pecenie.

Prerusenie rychleho ohrevu

Stlacte pole &. Symbol  na displeji zhasne.
Vas spotrebic bezi dalej s nastavenym druhom
ohrevu a teplotou.

Upozornenie: Rychly ohrev sa najneskor
po 15 minutach automaticky deaktivuje.

Automatické bezpecnostné vypnutie

Automatické bezpecnostné vypnutie je aktivované,
ked' je spotrebic¢ v prevadzke dlhsi ¢as bez
nastavené doby trvania. Kedy sa vas spotrebi¢
vypne, zavisi od nastaveného druhu prevadzky

a teploty.

= Horuci vzduch 50 °C: 24 hodin

®  Horuci vzduch 100 - 230 °C: 5 hodin

m Cirkulacny gril a stupen Pizza: 5 hodin

= Gril: 90 minut

Priklad: Ked' prevadzkujete spotrebic¢ s horucim
vzduchom na 160 °C, automaticky sa vypne cca
po 5 hodinach.

Na displeji sa zobrazi £Z. Spotrebi¢ sa vypne.
Pre potvrdenie stlaéte pole $tart D stop.
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Mikrovinny ohrev

Pomocou mikrovinného ohrevu mézete obzvlast rychlo
pripravit, ohriat alebo rozmrazit pokrmy. Mikrovinny
ohrev mbZete pouzit samostatne alebo v kombinacii

s inym druhom ohrevu.

Pre optimalne vyuzitie mikrovinného ohrevu
dodrzujte pokyny k riadu a riadte sa udajmi
v tabulkach na pouzitie na konci navodu na pouzitie.

Riad
Na mikrovinny ohrev sa nehodia vSetky riady. Aby

sa pokrmy ohriali a neposkodil sa spotrebic,
pouzivajte iba riad vhodny na mikrovinny ohrev.

Vhodny riad

Vhodny je ziaruvzdorny riad zo skla, sklokeramiky,
porcelanu, keramiky a teplotne odolného plastu.
Tieto materidly prepustaju mikroviny.

MozZete pouzit' tiez servirovaci riad. Tym usetrite
prelievanie/prendavani pokrmu. Riad so zdobenim
zo zlata alebo striebra pouzivajte iba vtedy, ak
vyrobca zarucuje, Ze sa hodi pre mikrovinny ohrev.

Nevhodny riad

Nevhodny je kovovy riad. Kov neprepusta
mikroviny. Pokrmy v uzatvorenych kovovych
nadobach zostavaju studené.

Pozor!

Iskrenie: Kovy, napr. lyzica v pohari, sa musia
nachadzat’ minimalne 2 cm od stien priestoru
na pecenie a vnutornej strany dvierok. Vnatornu
sklenent vypln dvierok by mohli poskodit iskry.

Test vhodnosti riadu

Mikrovinny ohrev nikdy nepustajte

bez vlozeného pokrmu. Jedinu vynimku tvori
kratky test vhodnosti riadu.

Pokial si nie ste isti, ¢i sa vas riad hodi na
mikrovinny ohrev, vykonajte nasledujuci test.

1. Do priestoru na pecenie postavte
prazdnu nadobu na % - 1 minatu
pri maximalnom vykone.
2. Medzitym skontrolujte teplotu nadoby.
Riad by mal byt studeny alebo vlazny.

Pokial je horuci alebo vznikaju iskry, potom
sa na mikrovinny ohrev nehodi. Preruste test.

AVarovanie - Nebezpecéenstvo popalenia!

Pristupné vonkajsie Casti su pocas prevadzky
horuce. Nikdy sa nedotykajte hortcich ¢asti.

Udrzujte deti mimo dosahu spotrebica.



Stupne mikrovinného ohrevu

Vykony mikrovinného ohrevu su stupne

a nezodpovedaju vzdy presnému poctu wattov,
ktoré spotrebi¢ pouziva.

Mate k dispozicii nasledujuce stupne
mikrovinného ohrevu.
Stupen Maximélna doba  Pouzitie
mikrovinného

ohrevu
oW 1 hod. 30 min.

Na rozmrazovanie
choulostivych pokrmov.

180 W 1 hod. 30 min.
360 W 1 hod. 30 min.

Na pecenie mésa a na
ohrievanie choulostivych
pokrmov.

600 W 1 hod. 30 min. Na ohrivanie

a pecenie pokrmov.

900 W 30 min. Na ohrievanie tekutin.

Vychodiskové hodnoty:

Ku kazdému stupnu mikrovinného ohrevu navrhne
spotrebi¢ dobu trvania. Tento ¢as mozete

prevziat' alebo v prisluSnom rozmedzi zmenit.
Maximalne nastavenie je pre ohrivanie kvapalin.

Na ochranu spotrebi¢a sa po chvili znizi maximalny
vykon mikrovinnej rury. Po vychladnuti spotrebica je
k dispozicii plny vykon.

Intervaly ¢asovych nastaveni
Interval pri nastavovani doby Upravy sa
meni s dizkou prevadzky.

Doba tpravy Interval

0-1 mindta 5 seklnd
1-3 mindta 10 sekund
3-15 minat 30 sekind
15 mindt - 1 hodina 1 mintta
1 hodina - 1 hodina 30 minit 5 mindt

Na rozmrazovanie a dalsie pecenie.

Mikrovinny ohrev sk

Nastavenie mikrovinného ohrevu

Priklad: Stupen mikrovinného ohrevu 600 W,

¢as 5 minut.

1. Volicom funkcii zvolte funkciu mikrovinny
ohrev [E]. Spotrebi¢ je pripraveny na prevadzku.
Na displeji je ako vychodiskova hodnota

zobrazeny maximalny vykon mikrovinného
ohrevu [E.

2. Cez dotykové pole stupent mikrovinného ohrevu
zvolte pozadovany stupen vykonu.

Na displeji je oznaceny stupen mikrovinného
ohrevu a je zobrazena vychodiskova doba upravy.
3. Oto¢nym voli¢om nastavte pozadovanu doba
Upravy.
Upozornenie: MoZete tiez nastavit najprv dobu
trvania a potom stupen mikrovinného ohrevu.
4. Stlacte tlagidlo tart D stop.

Na displeji sa odpocitava cas. Svieti
LED $tart D stop.

Doba uplynula

Zaznie akusticky signal. Otvorte dvierka
spotrebica alebo stlacte lubovolné pole.
Zmena doby trvania

Otocnym volicom zmente dobu Upravy.
Po niekolkych sekundach sa zmena prevezme.
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Zmena vykonu mikrovinného ohrevu
Stlaéajte pole [E], kym nie je na displeji
zvoleny pozadovany stupen.

Upozornenie
m Viacnasobné stlacenie prepina stupne vykonu

m Pokial sa funkcia mikrovinného ohrevu prida
az po spusteni, spotrebi¢ sa zastavi. Prevadzku
spustite stladenim pola $tart D stop.

Zastavenie prevadzky

1. Stlaéte pole $tart D stop alebo otvorte dvierka
spotrebica.
Prevadzka sa zastavi, blika LED $tart D stop.
2. Zavrite dvierka spotrebica.
3. Stlacte pole Start D stop.
Prevadzka pokracéuje, LED $tart D stop.

Prerusenie prevadzky

Otocte voli¢om funkcii do nulovej polohy.
Prevadzka je prerusena a v$etky nastavenia su
zru$ené.

Upozornenie: Po preruseni alebo zastaveni
prevadzky méze dobiehat’ ventilator.

Nastavenie Mikrokombi

Funkciu mikrovinného ohrevu mézete kombinovat’
so vsetkymi druhmi ohrevu. Spotrebic hreje

a sucasne je zapnuty mikrovinny ohrev. Vas pokrm
je tak rychlejsie hotovy.

Moznosti kombinacii

Horuci vzduch

Cirkula¢ny gril

Stupen Pizza

I Gril

Vynimky:
Stupen mikrovinného ohrevu 900 W
Horuci vzduch 40 °C

Nastavenie kombinovanej prevadzky
Priklad: Horuci vzduch 190 °C s mikrovinnym
ohrevom 360 W, 17 minut.

1. Volicom funkcii nastavte funkciu horuci vzduch .

Zobrazi sa vychodiskova teplota.

2. Otoc¢nym volicom nastavte pozadovanu teplotu.

3. Stlacajte pole vykon mikrovinného ohrevu &,
kym na displeji nie je zvoleny pozadovany stupen.
Zobrazi sa vychodiskova hodnota.

4. Otoc¢nym volicom nastavte dobu trvania.

5. Stlacte pole Start D stop.

Spusti sa prevadzka, LED $tart Dstop svieti. Cas
sa viditelne odpocitava.
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Doba uplynula

Zaznie akusticky signal, symbol start D stop
prestane svietit. Kombinovana prevadzka je
ukoncend. Pre ukoncenie akustického signalu
stlacte l'ubovolné pole.

Zmena vykonu mikrovinného ohrevu

Stlacte pole [, kym nie je na displeji
zvoleny pozadovany stupen.

Upozornenie

= Viacnasobné stlacenie prepina stupne vykonu

m Pokial sa funkcia mikrovinného ohrevu prida az
po spusteni, spotrebi¢ sa zastavi. Prevadzku
spustite stladenim pola $tart D stop.

Zastavenie prevadzky

1. Stlaéte pole $tart D stop alebo otvorte dvierka
spotrebica.
Prevadzka sa zastavi, LED $tart [ stop blika.
2. Zavrite dvierka spotrebica.
3. Stlacte pole Start D stop.
Prevadzka pokracuje, svieti LED $tart [ stop.

Prerusenie prevadzky

Otocte volicom funkcii do nulovej polohy.
Prevadzka je preru$ena a vSetky nastavenia su
zrusené.

Upozornenie: Po preruseni alebo zastaveni
prevadzky méze dobiehat’ ventilator.



B3 Automatické programy

S automatickymi programami mozete pripravovat’
pokrmy celkom lahko. Zvolite program a zadate
hmotnost’ svojho pokrmu. Automaticky program
prevezme optimalne nastavenie. Mézete vyberat’
z 15 programov.

Upozornenie

= \lyberte potravinu z obalu a zvazte ju. Pokial
nemozete zadat’ presnd hmotnost, zaokruhlite ju.

= Vlozte potravinu do chladného priestoru
na pecenie.

= Pre programy pouzivajte vzdy tepelne odolny riad
vhodny do mikrovinnej rury, napr. zo skla alebo
keramiky. Pritom sa riad'te pokynmi pre
prislusenstvo v tabulke programov.

= Pre optimalny vysledok varenia pouzivajte
iba neposkodené potraviny a maso
s teplotou z chladni¢ky. Pri zmrazenych
pokrmoch pouzivajte iba potraviny priamo
z mraznicky.

Nastavenie programov
Priklad na obrazku: Program 3 s hmotnostou
1 kilogram.

1. Voli¢ funkcii nastavte na automatické
programy (¥ .
Na displeji sa zobrazi prvé Cislo programu
a vychodiskova hmotnost.

O M2 (]
[ e Gy X =

@

3. Stlacte pole kg.
Na displeji sa nachadza zvyraznené nastavenie
hmotnosti.

Automatické programy sk

4. Oto¢nym voli¢om nastavte hmotnost’
1 kilogram. Spotrebi¢ k hmotnosti
automaticky nastavi vhodnu dobu trvania.

©

)

s

5. Stlacte tlacidlo Start D stop.

Program sa spusti. Cas sa viditelne odpoéitava,
svieti pruh teploty a LED $tart D stop.

Upozornenie

= Pred spustenim moézete cez pole 11 a kg
prepinat’ medzi programami a hmotnostou.
m Po spusteni nie je mozné zmenit ¢islo
a hmotnost programu. Nastavenud hmotnost’
mozete nastavit' pomocou pola kg.

Program je ukonéeny

Zaznie akusticky signal. Program je ukonceny,
spotrebic¢ uz nehreje.

Otocte voli¢ funkcii do nulovej polohy.

Zmena programu

1. Stladte na cca 4 sekundy pole Start D stop.
Program je zruseny.
2. Vyberte novy program.

Zastavenie prevadzky

1. Stlacte pole Start D stop alebo otvorte dvierka
spotrebica.

Prevadzka je zastavena, blika LED $tart D stop.
Zavrite dvierka spotrebica.

Stlacte pole start D stop.

Prevadzka pokracuje, LED $tart D stop.

@ N

Prerusenie prevadzky

Otocte volicom funkcii do nulovej polohy.
Prevadzka je prerusena a vsetky nastavenia su
zrusené.

Upozornenie: Po preruseni alebo zastaveni
prevadzky méze dobiehat ventilator.
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sk Automatické programy

Tabulka programov

Cislo programu

T E]

Rozmedzie

Riad/Prislusenstvo,

uroven vkladania

Upozornenie

Rozmrazovanie

hmotnostiv kg

ot Mleté maso 0,20-1,0 Plochd, otvorena naddoba  UZ rozmrazené mleté maso
na hizkom roéte po obrateni odstrante.
Kusy médsa 0,20-1,0 Plocha, otvorena Odstrante tekutinu pri obracani,
P02 nadoba na nizkom roste v ziadnom pripade nepouzivajte dalej
a zabrante styku s inymi potravinami.
Kuréa, kuracie kasky 0,40-1,80 Plocha, otvorena Odstrante tekutinu pri obracani,
P03 nadoba na nizkom roéte Vv Ziadnom pripade nepouzivajte dalej
a zabrante styku s inymi potravinami.
Chlieb 0,20-1,0 Plocha, otvorend Chlieb rozmrazujte iba v potrebnom
P04 nadoba na nizkom mnozstve. Chlieb rychlo osycha. Pokial
roste je to mozné, oddelte platky od seba.
Programy na varenie
Ryza 0,05-0,20 Nadoba s vekom NepouZivajte ryzu vo varnych vrectskach.
na nizkom roste RyZa pri vareni silno peni. Nastavte
P05 hmotnost v surovom stave (bez tekutiny).
K ryZi pridajte dvojnasobné az dva a pol
nasobné mnozstvo tekutiny.
Zemiaky 0,15-1,0 Nédoba s vekom Nakrajajte na rovnako velké kusy. Pridajte
P06 . N Rk e
na nizkom roste 1 polievkovu lyZicu vody na 100 g.
P o7 Zelenina 0,15-1,0 Nadoba s vekom Nakrajajte na rovnako velké kusy.
na nizkom roste Pridajte 1 polievkovu lyZicu na 100 g.
Kombinované programy
Po8 Nakyp, zmrazeny 0,40-1,20 Otvorena nadoba, Nakyp by nemal byt vyssi ako 3 cm.
na nizkom roste
P09 Kurca, celé 0,50-2,0 Otvorena nadoba, Prsnou stranou dole.
na nizkom roste
P10 Roastbeef, medium 0,50-1,5 Otvorena nadoba,
na nizkom roste
P11 Bravcova krkovicka 0,50-2,0 Nadoba s vekom,
na nizkom roste
P19 Jahnacie, medium 0,80-2,0 Nadoba s vekom, Jahnacie plece alebo jahnacie
na nizkom roste stehno bez kosti.
Sekana 0,50-1,5 Otvorena nadoba, Sekana by nemala byt vy$sia ako
P13 . .
na nizkom roste 7cm.
Ryba, celd 0,30-1,0 Otvorend nadoba, Kozu ryby vopred narezte. Cell rybu
P14 na nizkom roste s polovicou zemiaka polozte chrbtom
hore do nadoby.
RyZovy eintopf 0,05 - 0,20 Vysokd nadoba Zadajte iba hmotnost ryze. Vhodné s
P15 z Cerstvych s vekom, na ryzové eintopfy so zeleninou, rybami
prisad nizkom roéte alebo kuracim masom. Pouzivajte iba

Cerstvé prisady.
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Casové funkcie sk

c": y f k o Zmena ¢asu minttky
@ asove Tunkcie Oto¢nym volicom zmernite ¢as minutky.

Po niekolkych sekundach sa zmena prevezme.
Vas spotrebi¢ ma rézne ¢asové funkcie. Pomocou

dotykového pola ® vyvolate menu a prepinate Zrusenie &asu minitky
medzi jednotlivymi funkciami. Na displeji svietia . lie luite & inutk
symboly funkcii, ktoré st k dispozicii. Zvolena Otocnym volicom vynulujte cas minttky

na L0, Po niekolkych sekundach sa

funkcia je zvyraznena. zmena prevezme. Minutka je vypnuta.

Casova funkcia Pouzitie Nastavenie doby trvania

Minttka Minutka funguje ako klasicka kuchynska v A . e
minttka. Bezi nezavisle na prevadzkovom Na spotrebic¢i mézete nastavit' dobu trvania vasho
rezime a inych ¢asovych funkciach pokrmu. Po uplynuti ¢asu sa spotrebi¢ automaticky
a neovpliviiuje spotrebié. vypne. Doba trvania sa tak nechtiac neprekroci.

(@ Dobatrvanie  Po uplynuti nastavenej doby spotrebi¢ Priklgd na opré\'zku: Druh ohrevu hortci vzduch, doba
automaticky ukonéi prevadzkovy rezim. trvania 45 minut.

© Cas Ak v popredi nie je Ziadna ina funkcia, 1. Voli¢om funkcif nastavte druh ohrevu.
spotrebit zobrazi na displeji ¢as. Na displeji sa zobrazi teplota ako

vychodiskova hodnota.
2. V pripade potreby zmente nastavenie teploty

Iba po nastaveni druhu ohrevu moézete vyvolat oto&nym volidom.

pomocou pola ® dobu tr\(ania. Minutku je 3. Stla&te dvakrat pole (.

moiné kedykolvek nastavit. Na displeji se zobrazi --:--a symboly ¢asu
Po uplynuti nastavenej doby alebo doby minutky svietia.

zaznie signal. Signal moZzete predcasne ukoncit’

stlacenim pola ©. min:sec

:
E00:A5

Upozornenie: Ako dlho bude signal zniet, mozete
nastavit’ v zakladnych nastaveniach. — "Zdkladné
nastavenie" na strane 21

Vyvolanie nastavenia ¢asu

Ked' je nastavenych viac ¢asovych funkcii, svietia
na displeji zodpovedajluce symboly. Cas sa
viditelne odpocitava. 4. Otocnym volicom nastavte dobu Upravy

45 minut.
Pre vyvolanie minatky &, doby trvania © alebo

Sasu (© stlacajte pole ® tak dlho, kym nie je
prislusny symbol zvyrazneny. Pri prevadzke su

k dispozicii iba minttka a doba trvania, v rezime
Standby su k dispozicii iba minutka a ¢as.
Hodnota sa na displeji zobrazi na niekol'ko sekund.

Nastavenie minutky

Minutku mézete pouzit’ ako klasickt kuchynsku
minutku. Pracuje nezavisle na spotrebici. Minutka

ma vlastny signal. Takze budete pocut, & uplynula 5. Stlacte pole Start [ stop.
doba minutky alebo doba peéenie. Rura na pecenie sa spusti. Na displeji sa viditelne
odpocditava ¢as a LED $tart D stop svieti. Ostatné
1. Stlacajte tlacidlo ©. gasové symboly zhasnu.
Na displeji svieti symbol & a symboly ¢asu.
2. Pomocou oto&ného voli¢a nastavte &as minutky. Doba uplynula
Po niekolkych sekundach je ¢as nastaveny. Minutka Zaznie signal. Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji
sa & spusti. Symbol svieti a ¢as minutky je jasne se zobrazuje J0:00.

merany. Ostatné symboly zhasnu. ; L
1. Stla¢te pole (. Signal stichne.

Doba minutky uplynula 2. Voli¢om funkcii otoéte do nulovej polohy.
Zaznie akusticky signal. Na displeji sa zobrazi J5:045. Spotrebic je vypnuty.
Pre vypnutie minutku stlacte lubovolné pole.

Zmena doby trvania

Otocnym volicom zmente dobu trvania.

Po niekolkych sekundach sa zmena prevezme.
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sk Detska poistka

Zrus$enie doby trvania

Pokial je nastavena funkcia minutky, stlacte
najprv pole ®©. Az potom mézete dobu
zmenit'.

Otoc¢nym volicom vynulujte dobu trvania az
na G5:00. Po niekolkych sekundach sa
zmena prevezme.

Prvé uvedenie do prevadzky

Po pripojeni elektrického pridu alebo vypadku
elektrického prudu sa na displeji zobrazi vyzva
na nastavenie ¢asu. M6ze niekolko sekund trvat,
kym sa vyzva zobrazi.

Nastavenie ¢asu
Pri uvedeni do prevadzky sa zvyrazni ukazovatel

1

¢asu. Hodnota /2:0{ blika na displeji a symbol ®©
svieti. Nastavte cas.

1. Otoc¢nym volicom nastavte ¢as.
2. Stlacte pole ©.
Cas je nastaveny.

Zmena casu
Upozornenie: Aby ste mohli zmenit’ ¢as, musi byt
spotrebi¢ vypnuty.

1. Stlacte dvakrat pole ©®.

Na displeji sa zobrazi symbol ®© a ¢as.
2. Oto¢nym volicom nastavte cas.
3. Stlacte pole ©.

Cas je nastaveny.

Upozornenie

m Pokial po nastaveni ¢asu nestlacite pole
®, po niekolkych sekundach sa nastavena
hodnota automaticky prevezme.

m Pokial pocas nastavovania pohnete volicom
funkcii, musite ho nasledne uviest’ znovu
do nulovej polohy. Az potom je mozné
spotrebi¢ pouzivat.

m Pre zniZenie spotreby svojho spotrebica
v rezime Standby, mozete ¢as odstranit.
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) Detska poistka

Spotrebic je vybaveny detskou poistkou, aby sa
zabranilo ndhodnému zapnutiu alebo zmene
nastavenia.

Aktivacia a deaktivacia

1. Otocte volicom funkcii do nulovej polohy.
2. Stlacajte cca 4 sekundy pole &.

Na displeji sa zobrazi symbol c=. Detska
poistka je aktivovana, resp. deaktivovana.

Upozornenie

s Ked je nastaveny ¢as minutky &, bezi dalej. Kym je
aktivna detska poistka, nie je mozné ¢as minutky

zmenit.

®  Akustické signaly, napr. po uplynuti ¢asu
minutky, je mozné ukoncit’ stlacenim
fubovolného pola.



Zakladné nastavenia

Aby ste mohli spotrebi¢ lahko a optimalne pouzivat,
mate k dispozicii rozne nastavenia. Tieto nastavenia
mozete zmenit podla potreby.

Zmena nastavenia
Spotrebi¢ musi byt zapnuty.

1. Niekolko sekund tla¢te pole (®. Na displeji sa
zobrazi prvé zédkladné nastavenie.

2. Otoc¢nym volicom zmente zakladné nastavenie.

3. Stlacte pole ©.
Na displeji sa zobrazi dal$ie zakladné
nastavenie. Pomocou pola 0 mozete prejst’
vSetky zakladné nastavenia a zmenit ich
oto¢nym volicom.

4. Niekolko sekund tlaéte pole (®.
Vsetky nastavenia su prevzaté.

Nastavenie mézete kedykolvek znovu zmenit'.

Zrusenie

Pokial nechcete zmeny ulozit, otocte volicom funkcii.

Zéakladné nastavenia budu ukoncéené bez ulozenia.

Zéakladné nastavenia sk

Prehl'ad zakladnych nastaveni
Pre niektoré spotrebice nie su v zavislosti
od spotrebica k dispozicii véetky nastavenia.

Zakl. nastavenia  Moznosti
0 ! Trvanie akustického /= kréatky =

Vysvetlivky
Signal po uplynuti

signalu 10 sekund ¢asu alebo minttky
2 = stredny 3=dhy=
=30 sekund 2 minaty
cd2  Tlagidlo O=vwp Akusticky signal
akustického pri stlaceni tlacidla
signalu
i =zap
cO3  Jas displeja { = nizky Nastavenie jasu
= stredny J=vysoky displeja
cOY Ukazovatel Gasu O =vyp Zobrazenie ¢asu
i =2zap na displeji
c05  Osvetlenie O=vyp Zapnutie a vypnutie
priestoru na osvetlenia
pecenie priestoru
{=zap na pecenie
cO5  Nastavenie z {=zap Vratenie spotrebica
V)Z_r'obného zavodu do nastavenia
= Vvyp z vyrobného zavodu
cad B’eiim demo {=zap Zapnutie a vypnutie

u=Vvyp rezimu demo

Upozornenie:
Rezim demo je
viditelny iba pocas
prvych 5 mindt po
zapojeni spotrebica.
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sk Cistenie

Cistenie

Vasa rura na pecenie zostane Ziariva a dlhodobo
funkcna, ak ju spravne vycistite a starate sa o fiu.
S_Q[évny sposob udrzby a Cistenia je popisany
nizsie.

AVarovanie— Nebezpecéenstvo popalenia!
Spotrebic sa ohrieva na velmi vysoké teploty.
Nikdy sa nedotykajte vnutornych povrchov oblasti
priestoru na pecenie ani ohrievacov. Vzdy
nechajte spotrebic¢ vychladnut’. Drzte deti mimo
dosah spotrebica.

AVarovanie - Nebezpecenstvo trazu
elektrickym priadom!

Vnikajuca vlhkost' méze sposobit’ zasah
elektrického prudu. Nepouzivajte vysokotlakové
Cistice ani parné Cistice.

AVarovanie - Nebezpeéenstvo poranenia!
Poskriabané sklo dvierok spotrebica méze
prasknut. Nepouzivajte Skrabky na sklo, ostré
alebo drsné Cistiace prostriedky.

Upozornenie: Neprijemné pachy, napr. po priprave

ryby, mézete celkom jednoducho odstranit. Do $alky

vody dajte niekolko kvapiek citronovej stavy. Do
nadoby vzdy vlozte lyzicku, aby ste zabranili
prehriatiu tekutiny. Vodu zahrejte na 1 az 2 minuty
na maximalny vykon mikrovinného ohrevu.

Vhodné cistiace prostriedky

Aby ste sa vyhli poskodeniu réznych povrchov
pouzitim nespravnych cistiacich prostriedkov,

dbajte na Udaje uvedené v tabulke. Niektoré oblasti

nemusia byt stcastou vasho spotrebica, zalezi
na modeli spotrebica.

Pozor!

Poskodenie povrchov

Nepouzivajte Ziadne

m ostré ani abrazivne Cistiace prostriedky,

drétenky ani ostré Cistiace hubky,
vysokotlakové alebo parné cistice,
Specialne CistiCe na horuce Cistenie.

Nové penové utierky pred prvym pouzitim
riadne vyperte.
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agresivne prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,

Tip: Specialne odporuéané &istiace prostriedky
je mozné zakupit' cez zakaznicky servis. Dbajte
vzdy na udaje, ktoré uvadza vyrobca.

Oblast Cistiaci prostriedok

Predna strana Horuca mydlova voda:

spotrebica Ocistite handrickou a vysuste makkou
utierkou. Na Cistenie nepouzivajte
Cistice na sklo, kovové Skrabky alebo
Skrabky na sklo.

Displej Utrite handri¢kou z mikrovlakna alebo
jemne navlhcenou handric¢kou.
Neutierajte mokrou handri¢kou.

Prednd strana Hordca mydlova voda::

spotrebica Ocistite handrickou a vysuste makkou

z uslachtilej utierkou. Ihned odstrante $kvrny od vody,
ocele tuku, Skrobu a bielkovin. Pod takymi

$kvrnami sa moze tvorit' korozia.

V zdkaznickom servise alebo v odbornej
predajni je mozné zakupit Specialne Cistice
na uslachtili ocel. Na Cistenie nepouZzivajte
¢istice na sklo, kovové Skrabky alebo
Skrabky na sklo.

Priestor Horuca mydlova alebo octova voda:
na pecenie Ocistite handrickou a vysuste mékkou
z uslachtilej utierkou. Pri silnom znegisteni: Cisti¢
ocele na rury pouzivajte iba v chladnom

priestore na pecenie. Idedlne pouzite
drotenku z uslachtilej ocele.
Nepouzivajte spreje na rury a ziadne iné
agresivne Cisti¢e na rury ani drsné
prostriedky. Nevhodné su tiez Cistiace
vankusiky, drsné hubky a Cistice

na hrnce. Tieto prostriedky poskriabu
povrch. Nechajte vnutorné plochy
dokladne vyschnt.

Priehlbina Vlhka handricka:

v priestore Cez pohon otoc¢ného taniera nesmie

na pecenie dovndtra spotrebica tiect voda.

Otocny tanier Hordci umyvaci roztok:

a kruh Ked' znovu umiestriujete otocny tanier,
musi spravne zapadnut.

Rost Horuci umyvaci roztok:

Vycistite Cisticom na uslachtilt ocel
alebo v umyvacke riadu.

Madlo dvierok Cisti¢ na sklo:
Ocistite handrickou. Nepouzivajte
Skrabky na sklo.

Tesnenie Horuci umyvaci roztok:

Ocistite handrickou, nedrhnite.
Na Cistenie nepouzivajte kovové skrabky
ani Skrabky na sklo.

Prislusenstvo Hortica mydlova voda:
Navlh¢ite a ocistite handri¢kou alebo
kefkou.

Upozornenie

= Drobné farebné rozdiely na ¢elnej stene rury su
zapri¢inené pouzitim réznych materialov, ako
napr. sklo, umeld hmota alebo kov.

= Tiene na vyplniach sklenenych dveri, ktoré pésobia
ako skvrny, su odrazom svetla osvetlenia
v priestore na pecenie.



Co robit’ v pripade

poruchy?

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto ide len o mali¢kost.
Predtym, ako zavolate zakaznicky servis, skuste
poruchu odstranit pomocou nasledujucej tabulky.

Co robit’ v pripade poruchy?

Chybové hlasenie
Spotrebi¢ nefunguje.

prudom!

Co robit' v pripade poruchy? sk

AVarovanie - Nebezpecenstvo trazu elektrickym

Neodborné opravy st nebezpecné. Iba nasou
spolo¢nostou vyskoleny technik zakaznickeho

servis.

servisu moze vykonavat opravy a vymienat’
poskodené vedenia. Pokial je spotrebi¢ vadny,
vytiahnite ho z elektrickej siete alebo vypnite
poistky v poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky

Pri niektorych chybovych hlaseniach mozete
napravu zvladnut’ sami.

Mozna pricina
Sietova zastrcéka nebola zastréena.

Riesenie/rada
Zastrcte sietovd zastrcku.

Vypadok pradu. Skontrolujte, ¢i funguje svetlo v kuchyni.
Chybna poistka. Pozrite sa do poistkovej skrine, ¢i je poistka
pre spotrebic¢ v poriadku.
Chybna obsluha. Vypnite poistku v poistkovej skrini. Po cca
10 sekundéch znovu zapnite.
Na displeji blika =L a symbol Vypadok prudu. Nastavte znovu &as.

O© svieti.

Spotrebic nie je v prevadzke.
Na displeji je zobrazena doba
Upravy.

Po nastaveni ste nestlacili pole Start
D stop.

Stlacte pole $tart > stop alebo zruste
nastavenie volbou inej funkcie pomocou
otocného volica.

Mikrovinny ohrev nefunguije.

Dvierka neboli celkom zatvorené.

Skontrolujte, ¢i vo dvierkach nie st zaseknuté
2vysky.

Nestlacili ste pole $tart [ stop.

Stlacte pole $tart D stop.

Pokrmy sa ohrievaju pomalsie ako
doteraz.

Bol nastaveny prili$ nizky vykon mikrovinného
ohrevu.

Zvolte vy$si vykon mikrovinného ohrevu.

Do spotrebica ste vlozili vacsie mnozstvo
ako inokedy.

Dvojnasobné mnozstvo - dvojnasobny Cas.

Pokrmy boli studensie ako inokedy.

Pokrmy priebezne miesajte alebo obracajte.

Prevadzka mikrovinnej riry sa
bez zjavného dévodu prerusi.

Mikrovinny ohrev ma poruchu.

Pokial sa tato chyba vyskytne opakovane,
zavolajte zakaznicky servis.

Spotrebic je mozné nastavit,
ale nehreje. Blika dvojbodka.

Spotrebic¢ sa nachddza v rezime demo.

Deaktivujte rezim demo v zakladnych
nastaveniach. Upozornenie: Rezim demo je
viditelny iba pocas prvych 5 minut po pripojeni
spotrebica.

Na displeji sa zobrazi £ I.

Bolo aktivované termické bezpecnostné
vypnutie.

Zavolajte zakaznicky servis.

Na displeji sa zobrazi £c.

Bolo aktivované automatické
bezpecnostné vypnutie.

Stlacte lubovolné tlacidlo alebo otocte otoénym
volicom.

Na displeji sa zobrazi £ 3.

Funkcia rury na pecenie je pokazena.

Zavolajte zakaznicky servis.

Na displeji sa zobrazi £4.

Bolo aktivované termické bezpecnostné
vypnutie.

Zavolajte zakaznicky servis.

Na displeji sa zobrazi £ { {.

Vlhkost' v ovladacom poli.

Nechajte ovladacie pole uschnit.

Na displeji sa zobrazi £ 7.

Rychly ohrev zlyhal.

Zavolajte zakaznicky servis.
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sk Zakaznicky servis

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je vam k dispozicii pre
pripad, Ze potrebujete opravit svoj spotrebic.
Vzdy sa najprv pokusime najst vhodné riesenie,
aby sme sa vyhli zbyto¢nym ndvstevam
servisnych technikov.

E-Nr.a FD

Pri volani do nasho servisu vzdy uvedte uplné ¢islo
spotrebica (E-Nr.) a vyrobné Cislo (FD), aby sme
vam mohli kvalifikovane pomoct’. Typovy §titok

s Cislami najdete po otvoreni dvierok spotrebica.
Pokial je vas spotrebi¢ vybaveny parou, najdete
typovy Stitok vpravo za krytom.

Akrylamid v potravinach

Ktorych pokrmov sa to tyka?

Akrylamid vznika predovsetkym v obilnych

a zemiakovych produktoch, pri priprave chleba
alebo drobného peciva, ktoré sa zahrievaju na
vysoku teplotu, napr. (susienky, pernicky

a vianoc¢né cukrovinky).

Typy na pripravu potravin s nizkym
obsahom akrylamidov

Vseobecne Cas tepelnej ipravy by mal byt ¢o
najkratsi. Pokrmy prili$ nepripekajte,
mali by byt zlatozIté. Pokrmy
vo vacsich a hrubsich kiiskoch
obsahujui menej akrylamidu.

E-Nr. FD

Zakaznicky servis &

Pecenie S horticim vzduchom max. 180 °C.
Vajce alebo vajecny bielok znizuju
tvorbu akrylamidu.

S hortcim vzduchom max. 180 °C.
Vajce alebo vaje¢ny bielok znizuju
tvorbu akrylamidu.

Cukrovinky

Berte, prosim, ohlad na to, Ze za navstevu
servisného technika z dévodu chybnej obsluhy

sa hradi poplatok, a to aj ked' je spotrebi¢

v zarucnej lehote.

Doverujte kompetentnosti vyrobcu. Tym zaistite, Ze
opravu vykonaju vyskoleni servisni technici, ktori
maju k dispozicii origindlne nahradné diely pre vas
spotrebic.
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Rozdelte rovnomerne a v jednej vrstve
na prislusenstvo.

Pecte minimalne 400 g na jedno
pecenie, aby sa hranol¢eky nevysusili.

Hranol¢eky z rary




Testované pre vas v nasom
kuchynskom studiu

Tu najdete vyber pokrmov a optimalne nastavenie
na ich upravu. Ukdazeme vam, aky druh ohrevu a aka
teplota su pre vas pokrm najvhodnejsie. Najdete tu
informacie, aké prislusenstvo mate pouzit

a do akej vysky ho mate zasunut. Dostanete tipy
tykajuce sa riadu a metod Uprav.

Upozornenie:

= Hodnoty v tabulkach platia vzdy pre vkladanie
do studeného a prazdneho priestoru na
pecenie. Predhrievajte iba vtedy, pokial je to
uvedené v tabulke. Pred pouzitim odstrante
z priestoru na pecenie vsetko prislusenstvo,
ktoré nepotrebujete.

m Prislusenstvo vylozte papierom na pecenie
az po predhriati.

= Casové udaje v tabulkach su orientacné hodnoty.
Su zavislé od kvality a vlastnosti potravin.
Pouzivajte prilozené prislusenstvo.

m  Dodatoc¢né prislusenstvo ziskate ako zvlastne
prisluSenstvo v odbornych predajniach alebo
v zdkaznickom servise.

= Privytahovani hortdceho prisluSenstva alebo riadu
z priestoru na pecenie pouzivajte vzdy lapky.

Testované pre vas v naSom kuchynskom $tadiu sk

Rozmrazovanie, ohrievanie a varenie
s mikrovinnym ohrevom

V nasledujucich tabulkach najdete mnoho
moznosti a hodnét nastavenia pre mikrovinny
qghrev.

Casové udaje v tabulkach su orientacné hodnoty.
Su zavislé od riadu, kvality, teploty a vlastnosti
potravin.

V tabulkach su ¢asto uvedené ¢asové rozmedzia.
Nastavte najprv kratsi ¢as a predlzujte ho podla
potreby.

Méze sa stat, ze mate iné mnozstvo, nez je uvedené
v tabulkach. Pre tieto pripady plati zakladné pravidlo:
dvojnasobné mnozstvo — takmer dvojnasobny cas,
poloviéné mnozstvo — polovi¢ny cas.

Postavte nadobu doprostred nizkeho rostu.
Mikroviny sa tak m6zu dostat’ k pokrmu

zo vsetkych stran.

Rozmrazovanie

Upozornenie

m Zmrazené potraviny dajte na rost v otvorenej
nadobe.

= Chulostivé Casti ako napr. stehna a kridla
z kurc¢ata alebo tu¢né okrajové partie pecene
mozete zakryt’ malymi kiskami alobalu. Alobal sa
nesmie dotykat’ stien priestoru na pecenie.
Po polovici ¢asu rozmrazovania mézete alobal
snat.

m  Pokrmy priebezne 1 az 2-krat obratte alebo
zamieSajte. Velké kusy obratte viackrat.
Pri obracani odstrante vzniknutu tekutinu.

= Rozmrazené potraviny nechajte eSte 10 az
60 minut odpocivat' pri izbovej teplote, aby
sa teplota vyrovnala. Pri hydine mézete
potom vybrat’ vnutornosti.

Rozmrazovanie Hmotnost  Vykon mikrovinného ohrevu vo wattoch,

Doba tpravy v minitach

Upozornenie

Hovadzie, telacie alebo bravcové 800 g 180 W, 15 min. + 90 W, 10-20 min. viackrat obratte
Ejzsﬁgsct?)'k“ (s kostou alebo Tke 180 W, 20 min.. + 90 W, 15-25 min.
1,5kg 180 W, 30 min.+ 90 W, 20-30 min.
Kusy alebo platky hovadzieho, 200g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min. pri obracani od seba oddelte
t;egzgieho alebo bravcového 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 15-20 min. rozmrazené kusy
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.
Mleté maso, zmes 2008 90 W, 10-15 min. zamrazujte pokial' mozno na plocho,
500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. vigckrét obr’é:c’te, uz rozmrazené
- maso odstrarte
800 g 180 W, 8 min. + 90 W, 15-20 min.
Hydina alebo kusy hydiny 600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min. priebezne obracajte
1,2 kg 180 W, 15 min. + 90 W, 25-30 min.
Kacica 2 kg 180 W, 20 min. + 90 W, 30-40 min. viackrat obratte
Rybie filé, rybie podkovy alebo platky 400 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. rozmrazené kusy oddelte od seba
Cela ryba 300 g 180 W, 3 min. + 90 W, 10-15 min.
600 g 180 W, 8 min. + 90 W, 10-15 min.
Zelenina, napr. hrasok 300 g 180 W, 10-15 min. priebezne opatrne zamiesajte
600 g 180 W, 10 min.+ 90 W, 10-15 min.
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sk Testované pre vas v naSom kuchynskom studiu

Rozmrazovanie Hmotnost  Vykon mikrovinného ohrevu vo wattoch, Upozornenie
doba tpravy v minutach
Ovocie, napr. maliny 300g 180 W, 7-10 min. priebezne opatrne miesajte,
500 g 180 W. 8 min. + 90 W. 5-10 min. rozmrazené diely oddelte od seba
Maslo, povolené 125¢g 180 W, 1 min. + 90 W, 2-4 min. celkom odstrante obal
250 g 360 W, 1 min. + 90 W, 2-4min.
Cely chlieb 500 g 180 W, 6 min. + 90 W, 5-10 min. priebezne obracajte
1kg 180 W, 12 min.+ 90 W, 15-25 min.
Koldg, suchy, napr. treny kolac 500 g 90 W, 15-20 min. iba pre kolace bez polevy, $lahacky alebo
750 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. krému, kusy kolaca od seba oddelte
Kolac, stavnaty, napr. ovocny, 500 g 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. len pre kolace bez polevy, Sfahacky
tvarohovy 750 g 180 W, 7 min. + 90 W, 10-15 min. alebo Zelatlny.
Rozmrazgv[?nie, ohl:ievanie alebo varenie hlboko = Pokrmy vzdy prikryte. Pokial nemate na svoju
zmrazenych potravin nadobu vhodnu pokrievku, pouzite tanier alebo
Upozornenie $pecidlnu foliu do mikrovinnej rary.
= Hotové jedla vyberte z obalu. V nadobe vhodnej = Potraviny priebezne 2 az 3-krat zamiesajte, resp.
do mikrovinnej rury sa ohrievaju rychlejsie obratte. ) . . o,
a rovnomernejsie. Rézne zlozky jedal sa = Po ohrievani nechajte pokrmy este 2 az 5 minit
mézu ohrievat' rézne rychlo. odpocivat' pre vyrovnanie tepl6t.
i oo . ) m  Ked vytahujete riad, pouzivajte vzdy kuchynské
® Ploché pokrmy sa varia rychlejsie ako vysoke. lapky a podlozky pod hrnce.
Pret? r(;]zdeplte qurmg do nadobly pokial'mozno = Vlastna chut pokrmov zostava zachovana. Preto
na plocho. Potraviny by sa nemali vrstvit mozete Setrit' so solou a korenim.
na seba.
Rozmrazovanie, ohrievanie alebo Hmotnost’ Vykon mikrovinného ohrevuvo  Upozornenie
varenie hlboko zmrazenych potravin wattoch, doba tipravy v mindtach
Menu, pokrm na tanieri, hotové jedlo ~ 300-400 g 600 W, 10-15 min. vyberte pokrm z obalu; pri ohrievani
prikryte
Polievka 400-500 g 600 W, 8-10 min. uzatvorena nadoba
Eintopfy 500 g 600 W, 10-15 min. uzatvorena nadoba
1kg 600 W, 20-25 min.
Platky alebo kusy masa v omacke, 500 g 600 W, 15-20 min. uzatvorenda nadoba
napr. gulas 1kg 600 W, 25-30 min.
Ryba, napr. kusy filiet 400 g 600 W, 10-15 min. priklopené
800 g 600 W, 18-20 min.
Prilohy, napr. ryza, cestoviny 250 g 600 W, 2-5 min. uzatvorena nadoba; pridajte tekutinu
500 g 600 W, 8-10 min.
Zelenina, napr. hrasok, brokolica, mrkva 300 g 600 W, 8-10 min. uzatvorena nadoba; pridajte 1 PL vody
600 g 600 W, 15-20 min.
Smotanovy $penat 450 g 600 W, 11-16 min. varte bez pridania vody
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Ohrievanie pokrmov Pozor!

Kov — napr. lyzica v pohari — musi byt vzdialeny
AVarovanie - Nebezpecenstvo oparenia! aspofl 2 cm od stien mikrovinnej rury a vnutornej
Pri zahrievani tekutin méze dojst’ k oneskoreniu strany dvierok. Iskry by mohli znicit vnutorné sklo
bodu varu. To znamena, Ze sa dosiahne teplota dvierok.
bodu varu bez toho, aby sa tvorili typické .
bublinky. Uz pri nepatrnom otrase nadoby moéze Upozornenie
déjst k vyvretiu alebo vystreknutiu tekutiny. Pri = Hotové jedla vyberte z obalu. V nadobe vhodnej
ohrlevanl ’te.kutlny vlozte c]o nadoby vzdy lyZicku. do mikrovinnej rury sa ohrievaju rychlejsie
Tym zabranite oneskorenému varu tekutiny. a rovhomernejsie. Rézne zlozky pokrmov sa

moézu ohrievat’ rézne rychlo.

m  Pokrmy vzdy prikryte. Pokial' nemate vhodné
veko na vasu nadobu, vezmite tanier alebo
$pecialnu féliu do mikrovinnej rury.

= Pokrmy by ste mali priebezne viackrat
zamiesat, resp. obratit. Kontrolujte
teplotu.
m Pre vyrovnanie teploty nechajte pokrmy po ohrievani
eSte 2 az 5 minut odpocivat.
= Privytahovani nddob pouzivajte kuchynské lapky
a podlozky pod hrnce.

hrievanie pokrmov Hmotnost' Vykon mikrovinnej riry vo Upozornenie
wattoch, doba tipravy v minatach
Menu, pokrm na tanieri, hotovy pokrm  350-500 g 600 W, 5-10 min. vytiahnite pokrm z obalu, pri ohrievani
prikryte
Napoje 150 ml 900 W, 1-2 min. Pozor!
300 ml 900 W, 2-3 min. Do poh;%ra d_ajte Iyiiéky, alkoholick_é napoje
- neprehrievajte, priebezne kontrolujte.
500 ml 900 W, 3-4 min.
Detska strava, napr. flasa s mliekom 50 ml 360 W, ca. 1 min. Polozte flasticky bez cumlov a viecok
100 ml 360 W. 1-2 min. na dno priestoru na pecenie, po zahriati
’ - dobre pretrepte a zamiesajte.
200 ml 360 W, 2-3 min. Bezpodmienecne skontrolujte teplotu.
Polievka
1 salka 175¢g 900 W, 2-3 min.
2 Salky alrsg 900 W, 4-5 min.
4 Salky al7bg 900 W, 5-6 min.
Platky alebo kusy masa v omacke, 500 g 600 W, 10-15 min. priklopené
napr. gulas
Eintopf 400 g 600 W, 5-10 min. uzatvorena nadoba
800 g 600 W, 10-15 min.
Zelenina 150 g 600 W, 2-3 min. pridajte trochu tekutiny
300g 600 W, 3-5 min.
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Varenie pokrmov
m Vlastna chut pokrmov zostava zachovana. Preto

Upozornenie mozete Setrit’ so solou a korenim.

® Nizke pokrmy sa varia rychlejsie ako vysoké. m Povareni nechajte pokrmy este 2 az 5 minut
Preto rozdelte pokrmy do nadoby pokial mozno odpocivat’ pre vyrovnanie teplét.
22 Sé%‘;ho- Potraviny by sa nemali vrstvit = Ked vytahujete riad, pouzivajte vzdy kuchynské

lapky a podlozky pod hrnce.

®  Pokrmy varte v uzatvorenej nadobe. Pokial
nemate na svoju nadobu vhodnu pokrievku,
pouzite tanier alebo $pecialnu foliu
do mikrovinnej rary.

Varenie pokrmov Hmotnost  Vykon mikrovinnej riry vo wattoch, Upozornenie
doba tpravy v minutach

Celé kurca, Cerstvé, bez 1,5 kg 600 W, 30-35 min. po polovici ¢asu obratte

vnatornosti

Rybie filety, Cerstvé 400 g 600 W, 5-10 min.

Zelenina, cerstva 250 g 600 W, 5-10 min. nakrajajte na rovnako velké kusy; po 100 g,
500 g 600 W, 10-15 min. pridajte 1 az 2 PL vody; priebezne miesajte

Zemiaky 250 g 600 W, 8-10 min. nakrdjajte na rovnako velké kusy; po 100 g,
500 g 600 W, 11-14 min. pridajte 1 az 2 PL vody; priebezne miesajte
750 g 600 W, 15-22 min.

Ryza 125¢g 600 W, 7-9 min. + 180 W, 15-20 min. pridajte dvojnasobné mnozstvo vody;
250¢g 600 W, 10-12 min. + 180 W, 20-25 min. pouzite vysoku, zatvorent nadobu

Sladké jedld, napr. 500 ml 600 W, 7-9 min. priebezne 2 az 3-krat zamiesajte metlickou

puding (Instantny)

Ovocny kompot 500 g 600 W, 9-12 min.

Pukance do mikrovinnej rary

Upozornenie = Aby sa pukance nepripalili, po 1 minute

- . , . a 30 sekundach vyberte vrecusko
®  Pouzite tepelne odolny, plochy skleneny riad, s pukancami a zatraste s nim. Pozor —
napr. veko formy na nakyp, skleneny tanier hortce!

alebo sklenenu misu (Pyrex).

= Nadobu postavte vzdy na rodt AVarovanie - Nebezpeéenstvo oparenia!

A ] S . . = Vrecu$ko s pukancami otvarajte opatrne, méze
» Nepouzivajte porcelan ani silne vypuklé taniere P J P ’

= Nastavte podla popisu v tabulke. V zavislosti urnkat horiica para. . .
od produktu a mnozstva méze byt nutné = Nikdy nenastavujte najvys$si vykon mikrovinného

prispOsobit’ ¢as. ohrevu.

Hmotnost' Prislusenstvo Vykon mikrovinnej riry vo wattoch,

doba tipravy v min.
Pukance do mikrovinnej riry 1 vrectisko 100 g Nadoba, rost 600 W, 3-5 min.

Tipy na mikrovinny ohrev

Pre pripravované mnozstvo pokrmu ste nenasli Udaj Predizte alebo skratte ¢as pripravy podla nasledujuceho zakladného
pre nastavenie. pravidla:

dvojndsobné mnozstvo = takmer dvojndsobny ¢as

poloviéné mnozstvo = polovicny ¢as

Pokrm sa prili$ vysusil. Najblizsie nastavte krat$iu dobu Gpravy alebo zvolte nizsi
vykon mikrovinného ohrevu. Pokrmy zakryte a pridajte viac
tekutiny.

Po uplynuti ¢asu nie je pokrm este rozmrazeny, horici Nastavte dlhsiu dobu ohrevu. Vacsie mnozstvo a vyssie pokrmy

alebo hotovy. potrebuju dIh$iu dobu ohrevu.

Po uplynuti ¢asu je pokrm na okrajoch prehriaty, uprostred ale Priebezne mieSajte a nabuduce zvolte nizsi vykon a dlhsiu dobu ohrevu.
este nie je hotovy.

Po rozmrazeni je hydina alebo ryba zvonku pripalend, Nabuduce zvolte nizsi vykon mikrovinného ohrevu. Vacsie mnozstvo
uprostred ale este nie je rozmrazena. obracajte viackrat.
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Kolace a pecivo = Iné informéacie najdete v ¢asti Tipy na pecenie
K tabulkam v nadvaznosti na tabulku.
X m Formu na kola¢ postavte vzdy doprostred nizkeho

Upozornenie rostu.

= Casové Udaje platia pre vkladanie do chladnej
mikrovinnej rury.

m Teplota a ¢as pecenia su zavislé od vlastnosti
a mnozstva cesta. Preto su v tabulkach uvedené
rozmedzia. Zacnite s nizSou hodnotou a ak je to
nutné, nabuduce nastavte vyssiu. Nizsia teplota
znamena rovnomernejsie zhnednutie.

Formy na pecenie
Upozornenie: Najvhodnejsie su tmavé kovové formy
na pecenie.

Druh ohrevu Teplota v °C

Vykon mikrovinného Doba dpravy
ohrevu vo wattoch v min.

Kolace vo formach Prislusenstvo

Treny kolag, jednoduchy Vencova/hranata forma 170-180 90 40-50
erny i(oléé, jemny (napr. linecky Vencova/hranatd forma 150-170 - 70-90
Tgrigzly' korpus z treného cesta Forma na ovocnd tortu 160-180 - 30-40
Jemny ovocny kolac, trené cesto Forma na babovku 170-180 90 35-45
Piskotovy korpus, 2 vajcia Forma na ovocnd tortu 160-170 - 20-25
Piskotova torta, 6 vajec Tmava tortova forma 170-180 - 35-45
Korpus z krehkého cesta s okrajom  Tmava tortova forma 170-190 - 30-40
Ovocna alebo tvarohova torta Tmava tortova forma 170-190 180 35-45
s korpusom z krehkého cesta*

Svajciarsky Wahe** Tmava tortova forma 190-200 - 45-55
Babovka Forma na babovku 170-180 40-50
Pizza, tenké cesto, mélo hornej Okruhly plech na pizzu 220-230 - 15-25
vrstvy**

Pikantny kolac** Tmava tortova forma 200-220 - 50-60
Orechovy kolag Tmava tortova forma 170-180 90 35-45
Kysnuté cesto so suchou hornou Okrahly plech na pizzu 160-180 - 50-60
vrstvou

Kysnuté cesto so $tavnatou Okruhly plech na pizzu 170-190 - 55-65
hornou vrstvou

Vianocka z 500 g muky Okruhly plech na pizzu 170-190 - 35-45
Stola z 500 g muky Okrahly plech na pizzu 160-180 - 60-70
Stradla, sladka Okruhly plech na pizzu 190-210 180 35-45

Kola¢ nechajte cca 20 minut vychladnit' v mikrovinnej rare.

** Postavte formu priamo na otocny tanier.

Drobné pecivo PrisluSenstvo Druh ohrevu  Teplotav °C Doba tipravy v min.
Cukrovinky Okrahly plech na pizzu 150-170 25-35

Makrénky Okrahly plech na pizzu 110-130 35-45

Pusinky Okrahly plech na pizzu 100 80-100

Muffiny Na muffiny na roste 160-180 35-40

Pecivo z odpalovaného cesta Okrahly plech na pizzu 200-220 35-45

Pedivo z listkového cesta Okruhly plech na pizzu 190-200 35-45

Pecivo z kysnutého cesta Okruhly plech na pizzu 200-220 25-35

Chlieb a Zzemle

Prislusenstvo

Druhy ohrevu Teplota v °C

Doba tpravy v min.

Kysnuty chlieb, 1,2 kg muky Okruhly plech na pizzu 210-230 50-60
Chliebova placka* Okrahly plech na pizzu 220-230 25-35
Zemle Okrahly plech na pizzu 210-230 25-35
Zemle z kysnutého cesta, sladké Okrahly plech na pizzu 200-220 15-25

*Formu postavte priamo na rot.
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Tipy na pecenie

Chcete piect’ podla svojho vlastného receptu. Orientujte sa podla podobného peciva v tabulkach na pecenie.

Chcete pouzit formu na pecenie zo silikonu,

skla, plastu alebo keramiky.

Forma musi byt tepelne odolna do 250 °C. V tychto formach kolac¢e menej hnednu. Ked'
zapnete dodatocne aj mikorvinny ohrev, skréti sa ¢as pecenia oproti Uidajom v tabulke.

Takto zistite, ¢i je kolac z treného cesta
prepeceny.

Priblizne 10 mindt pred koncom uvedeného ¢asu pecenia pichnite $pajlou do najvy$sieho
miesta kolaca. Pokial sa uZ na drevo nelepi cesto, je kola¢ hotovy.

Kola¢ ,spadne”.

Nabuduce pouzite menej tekutiny alebo nastavte teplotu o 10 stupfiov nizsiu a predlzte
Cas pecenia. Dodrzujte ¢as miesania podla receptu.

Kolac je uprostred vysoky a na okrajoch
nizsi.

Pomazte tukom iba dno rozvieracej formy. Po peceni kola¢ opatrne uvolnite nozom.

Kolac¢ prilis zhnedol.

Zvolte nizsiu teplotu a kola¢ pecte o nieco dlhsie.

Kolac je prilis suchy.

Sparadlom prepichnite malé dierky do hotového kolaca. Potom pokvapkajte ovocnou
Stavou alebo alkoholom. Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupriov vy$siu a skratte ¢as
pecenia.

Chlieb alebo kola¢ (napr. tvarohova torta)
vyzera dobre, ale je vnatri mazlavy
(nedopeceny, pretkany prazkami vody).

Nabudtce pouzite menej tekutiny a pecte pri nizSej teplote o nieco dlhsie. Pri kolacoch
so Stavnatou hornou vrstvou predpecte najprv korpus, posypte ho mandlami alebo
strihankou a potom pokryte hornou vrstvou. Dodrzujte recept a ¢as pecenia.

Kolac sa pri vyklapani neuvolni.

Nechajte kola¢ po peceni este 5 az 10 minut vychladnut, potom sa lahsie uvolni z formy.
Pokial sa stale neda uvolnit, povolte okraj este raz opatrne nozom. Kolac znovu prevratte
a formu zakryte mokrou, studenou utierkou. Nabudtce formu dobre potrite tukom

a vysypte strihankou.

Premerali ste teplotu v rire na pecenie
vlastnym teplomerom a pritom ste zistili
odchylku.

Teplota rury na pecenie je merana vyrobcom pomocou skusobného rostu po ur¢enom
Case v strede priestoru na pecenie. Kazda nadoba a diel prisludenstva ovplyviiuje merant
hodnotu, takze pri vlastnom merani sa vzdy zisti odchylka.

Medzi formou a rostom vznikaju iskry.

Skontrolujte, ¢i je forma zvonku &ista. Zmerite polohu formy v priestore na pecenie. Pokial
to nepomaha, pecte dalej bez mikrovinného ohrevu.

Pecenie a grilovanie

K tabulkam

Teplota a ¢as pecenia su zavislé od vlastnosti
a mnozstva pokrmov. Preto su v tabulkach
uvedené rozmedzia. Zacnite s nizSou hodnotou

= Maso:
Zakryte dno nadoby tekutinou. Pre dusené maso
pridajte o nieco viac tekutiny. Po polovici ¢asu
kusy masa obratte. Ked' je vase maso hotové,
malo by eSte 10 minut odpocivat’ vo vypnutej,
zatvorenej rure. Stava z méasa sa tak moze lepsie
rozlezat.

a v pripade potreby nastavte nabuduce vyssiu

hodnotu.

Iné informacie najdete v Casti Tipy na pecenie
a grilovanie v nadvédznosti na tabul'ku.

Riad

Mozete pouzit’ akykolvek tepelne odolny riad
vhodny do mikrovinnej riry. Kovové formy
na pecenie st vhodné iba na pecenie

bez mikrovinného ohrevu.

Riad sa méze velmi zahriat. Na vybratie

pouzivajte lapky.

= Hydina:
Kusy masa obratte po % ¢asu.

Upozornenie ku grilovanie
Upozornenie

m Grilujte vzdy so zatvorenymi dvierkami rury
na pecenie a nepredhrievajte.

m  Vezmite pokial mozno rovnako hrubé kusy mésa.
Steaky by mali byt aspon 2 az 3 cm hrubé. Tak
hnednul rovnomerne a zostavaju pekne Stavnaté.
Steaky osol'te az po grilovani.

Hordcu sklenend nadobu odlo3te na suchu ®  Maso obracajte grilovacimi klieStami. Ked'

kuchynsku utierku. Pokial je podlozka mokra alebo

studend, moéze sklo prasknut.

Upozornenie k peceniu
Upozornenie

= Na pecenie masa a hydiny pouzivajte vysoku formu

na pecenie.

= Skontrolujte, ¢i sa vasa nadoba vojde do
priestoru na pecenie. Nesmie byt prili$ velka.
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do méasa pichnete vidlickou, strati $tavu
a vysusi sa.

= Tmavé maso, napr. hovadzie, hnedne rychlejsie
ako svetlé telacie alebo bravéové maso.
Kusy svetlého méasa alebo ryb su casto
na povrchu len zlahka hnedé a napriek
tomu vnutri prepecené a Stavnaté.

= Grilovacie ohrievacie teleso sa automaticky
zapina a vypina. Je to normalne. To, ako Casto
k tomu dochdadza, sa riadi podla nastaveného
stupna grilovania.
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Hoviadzie

Upozornenie m Hovadzie filety a roastbeef po polovici ¢asu
obratte. Nakoniec nechajte este cca 10 minut
stat.

m Steaky obratte po %5 Casu.

m Po 5 a % Casu hovadzie dusené méso obratte.
Nakoniec nechajte este cca 10 minut stat.

Prislusenstvo Druhy Teplota v °C, Vykon mikrovinného  Doba tpravy v min.
ohrevu Stupen grilovania ohrevu vo wattoch
Hovédzie dusené méso, cca 1 kg uzatvorend nadoba 180-200 120-143
Hovédzie filety, medium, cca 1 kg otvorena nadoba 180-200 90 30-40
Roastbeef, medium, cca 1 kg otvorena nadoba 210-230 180 30-40
Steak, medium, 3 cm silny vysoky rost [ 3 - kazda strana: 10-15
Telacie

Upozornenie: Telacie maso a koleno obratte po
polovici ¢asu. Nakoniec nechajte cca 10 minut stat.

Prislusenstvo Druhy Teplotav °C Vykon mikrovinného Doba tipravy v min.
ohrevu ohrevu vo wattoch
Telacie pecené maso, 1 kg uzatvorena 180-200 - 110-130
nadoba
Telacie koleno, cca 1,5 kg uzatvorend 200-220 - 120-130
nadoba

Bravéové miso

Upozornenie m PoloZte pec¢ené maso do nadoby kozou hore.
= Chudé brav¢ové méaso a pecené méso KoZu narezte. Maso neobracajte. Nakoniec
bez kosti po polovici ¢asu obratte. nechajte este cca 10 minut stat.
Nakoniec nechajte este cca 10 minut = Bravcovu kotletu a Kasseler neobracajte.
stat. Nakoniec nechajte este cca 5 minut stat.

m Steak z krkovi¢ky obratte po % casu.

Bravéové maso Prislusenstvo Teplota v°C, Vykon mikrovinného Doba tpravy v min.
Stupeii grilovania ohrevu ve wattoch

Pecené miso bez koze uzatvorend nadoba 220-230 180 40-50

(napr. krkovicka), cca 750 g*

Pecené maso s koZou otvorena nadoba 190-210 - 130-150

(napr. plece) cca 1,5 kg*

BravCova kotleta, cca 500 g* uzatvorena nadoba 220-230 90 25-30

Bravcové chudé méso, cca 1 kg*  uzatvorend nadoba 210-230 90 60-80

Kasseler s kostou (rakusky pokrm), otvorena nadoba - - 360 45-45

ccalkg*

Steak z krkovica 2 cm silny** ™ 8 - 1. strana: cca 15-20

2. strana: cca 10-15

* nizky rost
**vysoky rost

Jahnacie

Upozornenie:

Po polovici ¢asu jahniacie stehno obrat'te.

Jahhacie miso Prislusenstvo Druhy Teplota v °C Vykon mikrovinného Doba tpravy v min.
ohrevu ohrevu vo wattoch

Jahnacie plece s kostou, cca 1 kg otvorend nadoba 210-230 - 40-50

Jahnacie stehno bez kosti, uzatvorena nadoba 190-210 - 90-95

medium, cca 1,5 kg
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Ostatné

Upozornenie
= Sekanu nechajte nakoniec eSte cca 10 minut stat.
= Klobasy obrat'te po 73 casu.

Prislusenstvo Teplota v°C, Vykon mikr. ohrevu Doba upravy v min.
Stuper grilovania vo wattoch
Sekana, cca 1 kg* otvorena nadoba 180-200 600 W +
180 W

Grilovacie klobasky, 4 az - ] 3 - kazda strana: 10-15
6 kusov
Kus a cca 150 g**
* nizky rost

** yysoky rost

Hydina ®m  Polovicu kurcéata a kuracie kusky polozte kozou
hore. Neobracajte.

= Husacie a kacacie prsia polozte kozou hore.

Upozornenie

m PoloZte celé kur¢a a kuracie prsia prsnou stranou Neobracajte.
dole. Po % asu obratte. = Husacie stehna po polovici ¢asu obratte. Kozu
= Sliepku polozte prsnou stranou dole. prepichnite.
Po 30 mlngtach obratte a nastavte vykon = Morcacie prsia a horné stehno polozte kozou
mikrovinného ohrevu na 180 wattov. dole. Po 24 &asu obratte.
Prislu$enstvo Teplota v°C, ~ Vykon mikrovinného Doba upravy
Stupen grilovania ohrevu vo wattoch v min.
Kurca, celé, cca 1,2 kg uzatvorena nadoba 220-230 360 35-45
Sliepka, cela, cca 1,6 kg uzatvorena nadoba 220-230 360 30
180 20-30

Kuréa, polené, po 500 g otvorend nadoba 180-200 360 30-35
Kuracie kusky, cca 800 g otvorend nadoba 210-230 360 20-30
Kuracie prsia s koZou a kostou, otvorena nadoba 190-210 180 30-40
2 kusy, cca 350 - 450 g
Kacacie prsia s kozou, 2 kusy po otvorena nadoba ™M 3 90 20-30
300-400 g
Husacie prsia, 2 kusy po 500 g otvorena nadoba 210-230 90 25-30
Husacie stehnd, 4 kusy cca 1,5 kg otvorend nadoba 210-230 180 30-40
Mor¢acie prsia, cca 1 kg uzatvorena nadoba 200-220 - 90-100
Mor¢acie horné stehno, cca 1,3 kg uzatvorend nadoba 200-220 180 50-60
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Ryby

Upozornenie

= Cell rybu na grilovanie, napr. pstruha,
polozte doprostred na vysoky rost.

m Rost pred grilovanim namazte olejom.

Ryba Prislusenstvo Druhy ohrevu Teplota v °C Doba upravy v min.
Rybie podkovy, napr. losos, 3 cm hrubé, grilované vysoky rost ™ 3 20-25
Ryba celd, 2 - 3 kusy & 300 g, vysoky rost ™ 3 20-30

Tipy na pecenie a grilovanie

Pre hmotnost  peceného masa nie su v tabulke Pre malé kusy zvolte vysSiu teplotu a kratsi ¢as pecenia. Pri vaésich kusoch zvolte

Udaje. nizsiu teplotu a dlhsi ¢as pecenia.

Ako moZete zistit), Ci je méso hotové. Pouzivajte teplotni sondu do méasa (dostupna v odbornej predajni) alebo urobte
,skusku lyZicou®. Zatlacte lyzicou na maso. Pokial je na dotyk pevné, je hotové. Pokial
je pruzné, potrebuje este nejaky Cas.

Pecené méso vyzera dobre, ale omécka je Nabuduce zvolte men$iu nadobu alebo pridajte viac tekutiny.

pripalena.

Pecené méso vyzera dobre, ale omécka je prili§  Nabuduice zvolte va¢siu nadobu a pridajte menej tekutiny.

svetld a vodnata.

Pecené méso nie je prepecené. Pec¢ené méaso narezte. Pripravte omacku v nadobe a polozte platky masa do omacky.
Maso dopecte iba s mikrovinnym ohrevom.

Nakypy, gratinované pokrmy, hrianky = Postavte nakyp na nizky roét.
. = Nakypy a gratinované pokrmy nechajte eSte 5 minut
Upozornenie dopiect’ vo vypnutej rure na pecenie.
= Hodnoty v tabulkach platia pre vkladanie m Zapecené hrianky: Platky hriankového chleba vopred
do chladnej rury na pecenie. opecte.

m Pre ndkypy, gratinované zemiaky a lasagne
pouzite 4 az 5 cm vysoku tepelne odolnu
formu na nakyp vhodnu do mikrovinnej rury.

Nakypy, gratinované pokrmy, Prislusenstvo Teplota v °C, Vykon mikrovinného  Doba tipravy
hrianky Stupen grilovania  ohrevu vo wattoch v min.
Nakyp, sladky, cca 1,5 kg otvorena nadoba 140-160 360 25-35
Nakyp, pikantny z varenych otvorena nadoba 150-170 600 20-25
prisad, cca 1 kg

Lasagne, Cerstvé otvorena nadoba 200-220 360 25-35
Gratinované zemiaky zo otvorena nadoba 180-200 600 25-30
surovych prisad, cca 1,1 kg

Zapedené hrianky, 4 kusy* ™ 3 810

* vysoky rost
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Hotové produkty, zmrazené

Upozornenie

m Riad'te sa udajmi vyrobcu na obale.
» Hodnoty v tabulke platia pre vkladanie
do chladnej mikrovinnej rury.
®  Hranolceky, krokety a rosti nekladte
na seba, po polovici ¢asu obrat'te.
m Potraviny poloZte priamo na oto¢ny tanier.

Hotové pokrmy Prislusenstvo Druhy  Teplotav°C Vykon mikrovinného Doba tipravy

(] ohrevu vo wattoch v min.

Pizza s tenkym cestom* otocny tanier 220-230 - 10-15
Pizza s hrubym cestom oto¢ny tanier = - 600 3
220-230 - 13-18
Minipizza* otocny tanier 220-230 - 10-15
Pizza-Bageta* otoény tanier = 600 2
220-230 - 13-18
Hranol¢eky otocny tanier 220-230 - 8-13
Krokety* oto¢ny tanier 210-220 - 13-18
Rosti, pinené zemiakové tasticky oto¢ny tanier 200-220 - 25-30
Ohrievané zemle alebo bagety nizky rost 170-180 - 13-18
Rybie prsty otoény tanier 210-230 - 10-20
Kuracie palicky, nugety otocny tanier 200-220 - 15-20
Strudla otoény tanier 210-220 180 20-30
Lasagne, cca 400 g** nizky rost 220-230 600 12-17

Priestor na pecenie 5 mintt predhrejte, potom polozte potravinu na hordci oto¢ny tanier.

** Potraviny umiestnite do vhodnej tepelne odolnej nadoby.
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Skusobné pokrmy

Kvalita a funkcie kombinovanych spotrebicov
s mikrovinnym ohrevom boli kontrolované
skusobnymi institutmi podla tychto pokrmov.
Podla EN 60705, IEC 60705 alebo DIN 44547
a podla EN 60350 (2009).

Rozmrazovanie s mikrovinnym ohrevom

Pokrm Vykon mikrovinného ohrevu vo wattoch, Upozornenie

doba tipravy v minutach

Méso 180 W, 5 min. + 90 W, 10-15 min. Postavte formu Pyrex @ 22 cm na nizky rost. Po cca 13 mindtach
odstrante rozmrazenu rybu.

Pecenie s mikrovinnym ohrevom

Pokrm Vykon mikrovinného ohrevu vo wattoch,  Upozornenie

doby tpravy v tach
Omeleta 600 W, 10-13 min. + 180 W, 25-30 min. Postavte formu Pyrex 24 x 19 cm na nizky rost.
Piskota 600 W, 9-10 min. Postavte formu Pyrex @ 22 cm na nizky rost.
Sekana 600 W, 18-23 min. Postavte formu Pyrex 28 cm na nizky rost.

Pecenie v kombinacii s mikrovinnym ohrevom

Pokrm Vykon mikrovinného ohrevu vo Druhy  Teplotav °C Upozornenie
wattoch, doba tpravy v minatach ohrevu

Gratinované zemiaky 600 W, 25-30 min. 210-220 Postavte formu Pyrex @ 22 cm na nizky
rost.

Kola¢ 180 W, 15-20 min. 180-200 Postavte formu Pyrex @ 22 cm na nizky
rost.

Kurca 360 W, 35-40 min. 200-220 Po %4 ¢asu obratte.

Pecenie

Upozornenie: Hodnoty v tabulke platia
pre vkladanie do chladnej mikrovinnej rury.

Pokrm Nadoba Druhy ohrevu Teplota v °C Doba upravy v min.
Piskotovy kola¢ tortova forma @ 26 cm, nizky rost 160-180 30-40

Zakryty jablény kolac tortova forma @ 20 cm, nizky rost 190-210 50-60

Grilovanie

Pokrm Prislusenstvo Druhy ohrevu Doba tpravy v min.

Opekanie hrianok vysoky rost ™ 3 4-5

Hovadzi burger, 9 kusov vysoky rost ™ 3 30-35
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MontaZny navod
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Doélezité pokyny

Iba pri odbornej montazi podl'a montazneho navodu je
zaru€end bezpecnost pri pouzivani. Za Skody vzniknuté

v dosledku neodborného zabudovania ru¢i montér.
Spotrebi¢ po vybaleni skontrolujte. Pokial' déjde pri preprave
k poSkodeniu spotrebita, nezapajajte ho.

Pri montazi prislusenstva sa riadte montaznymi vykresmi.
Pred uvedenim do prevadzky odstraiite z priestoru na
pecenie a dvierok obalovy material a lepiacu pasku.
Vstavany nabytok musi byt odolny voci teplote do 90°C,
susedné €ela nabytku do 70 °C.

Spotrebi¢ nezabudovavajte za dekoracnu krytku. Vznika
nebezpecenstvo prehriatia.

Vsetky vyrezy vykonajte pred zabudovanim spotrebica.
Odstrarite triesky, pretoze by mohli ovplyvnit' funkénost’
elektrickych stciastok.

Noste ochranné rukavice, aby ste sa neporezali. Casti, ktoré st
behom montaze pristupné, mézu mat ostré hrany.

Rozmery na obrazkoch st uvedené v mm.

Pripojenie spotrebic¢a

Spotrebi¢ je mozné zapajat iba do predpisovo inStalovanej
sietovej zasuvky s ochrannym kontaktom. Indtaldciu siefovej
zasuvky alebo vymenu pripajacieho kabla smie vykonat pri
dodrzani prislusnych predpisov len kvalifikovany elektrikar.
Pokial' uz nie je zasuvka po zabudovani pristupna, musi byt pre
inStalaciu k dispozicii vSepolové deliace zariadenie

s odstupom kontaktov minimalne 3 mm.

Pri montaZi musi byt zaistena ochrana.

Zabezpecenie: pozri navod na pouzivanie - technické udaje.

Kuchynska linka

Tento spotrebic je ur€eny len na zabudovanie. Tento spotrebi¢ nie
je uréeny ako stolovy spotrebi¢ alebo na pouzivanie v skrinke.
Skrinka kuchynskej linky nesmie mat za spotrebi¢om zadnu stenu.
Medzi stenou a dnom skrinky, prip. zadnou stenou skrinky
umiestnenou vy$sie, musi byt dodrzany odstup min. 45 mm.

Skrinka na zabudovanie musi mat na prednej strane vetraci otvor
50 cm2.Soklovy kryt prirezte alebo umiestnite vetraciu mriezku.
Vetracie vyrezy a nasavacie otvory sa nesmu zakryt. Len odborna
montéz uskuto¢nend podla tohto montdzneho navodu garantuje
bezpecné pouzivanie. Za Skody, ktoré vzniknu na zaklade
neodbornej montaze, ru¢i montazny pracovnlk Kuchynska linka
musi byt odoInd vodi teplote az do 90 °C, susedné ¢ela linky do
65 °

Spotrebi¢ vo vysokej skrinke — obrazok 1
Spotrebi¢ pod pracovnou doskou — obrazok 2

Medzidno dolnej skrinky musi mat vetraci vyrez.

Ak je spotrebi¢ zabudovany pod varnou doskou, dodrzujte
montézny navod pre varni dosku.

Zabudovanie do rohu — obrazok 3

Pri montazi do rohu zohladnite rozmery.

Upevnenie spotrebi¢a — obrazok 4
1. Spotrebi¢ celkom zasurite a stredovo vyrovnajte.
Pripajaci kabel nezalomte.

2. Spotrebic¢ priskrutkujte.
Medzera medzi pracovnou doskou a spotrebi¢om sa nesmie
zakryvat ziadnymi pridavnymi listami.

Demontaz

1. Spotrebi¢ odpojte zo siete.

2. Povol'te upeviiovacie skrutky.

3. Spotrebi¢ mierne nadvihnite a celkom vytiahnite.



Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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