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Vestavna trouba

Navod k instalaci a obsluze
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Pouziti tohoto navodu

BezpecCnostni pokyny

Dékujeme, Ze jste si vybrali vestavnou troubu znatky SAMSUNG.

Tento névod k obsluze obsahuje dilezité informace o bezpecnosti a pokyny ur¢ené k tomu,
aby vém pomohly s ovladanim a péci o vasi novou troubu. Pred uvedenim trouby do provozu
si prectéte tento ndvod a uschovejte ho pro pripadné dalsi pouziti.

V textu tohoto navodu k obsluze jsou pouzity nasledujici symboly:

A\ VAROVAN[
Rizikové nebo nebezpetné postupy mohou zplsobit vaZzné zranéni osob, smrt a/nebo
poskozeni majetku.

/N UPOZORNENI
Rizikové nebo nebezpetné postupy mohou zplsobit zranéni 0sob a/nebo poskozeni majetku.

POZNAMKA
Uzitecné tipy, doporuceni nebo informace, které pomahaji uzivateldm pri manipulaci se
spotrebicem.
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Troubu miZe instalovat pouze kvalifikovany elektrikar. Instalacni technik je odpovédny
za pfipojeni zafizeni ke zdroji energie a dodrzeni odpovidajicich bezpecnostnich opatien.

Diilezité bezpecnostni pokyny

A\ VAROVANT

Toto zarizeni nesméji pouzivat osoby (vcetné deti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi ani s nedostatecnymi zkusenostmi
a znalostmi, pokud nejsou pod dohledem nebo pokud nedostanou pokyny
ohledné pouzivani zafizeni od osoby odpovédné za jejich bezpecnost.

Déti by mély byt pod dohledem, abyste zajistili, Ze si se zafizenim nebudou
hrat.

Prostredky pro odpojeni musi byt zaclenény do pevného zapojeni v souladu s
prislusnymi predpisy.

Toto zafizeni by mélo byt po instalaci mozné odpojit od napdjeni. Toho lze
dosahnout zajisténim pristupnosti zastrcky nebo dodatecnou montazi
vypinace na kabel v souladu s prisluSnymi predpisy.

Pokud je privodni kabel poskozeny, je nutné, aby jej vyménil vyrobce,

jeho servisni zastupce nebo jina kvalifikovana osoba. Pfedejdete tak
bezpecnostnim rizik(m.

Cesky 3
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Bezpeclnostni pokyny

Pfi upevnéni nelze pouzivat lepeni, protoze upevnénitimto zplisobem neni
povazovano za spolehlive.

Toto zafizeni mohou pouzivat déti starsi 8 let a 0soby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi ¢i s nedostatecnymi znalostmi

a dovednostmi, pouze pokud jsou pod dohledem nebo pokud jsou pouceny

0 bezpecném pouzivani zafizeni a seznameny se souvisejicimi riziky.

Déti si se zafizenim nesméji hrét. Citéni a uZivatelskou Udrzbu nesméji
provadét déti bez dozoru. Udrzujte spotrebic a pivodni kabel mimo dosah
déti mladsich 8 let.

SpotrebiC se pri pouzivani zahriva. Budte opatrni a nedotykejte se topnych
clanka uvnitf trouby.

VAROVANI: Pfi pouzivéni se mohou pristupné soutasti zahfivat Udrzujte

malé détiv bezpeCné vzdalenosti

Nepouzivejte agresivni a abrazivni Cistici prostredky ani ostré kovove Skrabky
pro Cisténi dvirek nebo skla trouby. Mohlo by dojit k poSkrabani povrchu a
naslednému popraskani skla.

Je-li spotrebic vybaven funkci samocinného Cisténi, je nutné pred Cisténim
odstranit veskeré rozlité tekutiny a v troubé nesmi béhem parniho nebo
samocinného Cisténi zlistat zadné nadobi. Dostupnost funkce Cisténi zavisi na
provedeni modelu.

4 Cesky
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Je-li spotrebic vybaven funkci samocinného ¢isténi, miize se povrch
spotrebice zahrat na vyssi nez obvyklou teplotu, proto udrzujte déti v
bezpecné vzdalenosti. Dostupnost funkce Cisténi zavisi na provedeni modelu.
Pouzivejte pouze teplotni sondu doporucenou pro tuto troubu. (Pouze
modely s teplomérem na maso.)

Neni dovoleno pouzivat parni Cistic.

VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky je tfeba spotfebi¢ vypnout, aby nedodlo k
Urazu elektrickym proudem.

Aby nedoslo k prehrati, nesmi byt spotfebiC instalovan za dekorativni dvere.
VAROVANI: Pfi pouzivani se mohou spotfebi¢ a jeho pFistupné soucasti
zahrivat. Budte opatrni a nedotykejte se topnych ¢lankd. Udrzujte mimo
dosah déti mladsich 8 let, pokud nejsou trvale pod dohledem.

UPOZORNENI: Na proces vafeni je tfeba dohlizet. Na kratkodoby proces
vareni je tfeba dohlizet neustale.

4/26/2018 11:23:14 AM



BezpecCnostni pokyny

Pokud je spotrebiC v provozu, mohou byt dvifka nebo vnéjsi povrchy horke.
Pokud je spotrebiC v provozu, mohou mit pfistupné vnéjsi povrchy vysokou
teplotu. BEhem pouzivani se povrchy mohou zahfat.

Zasunte rost na misto vycnivajicimi dily
(zarazkami na obou stranach) smérem
dopredu, aby rost zajistoval potfebnou
oporu pri velké zatézi.
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/N UPOZORNENI

Pokud byla trouba pfi pfepravé poskozena, nepfipojujte ji.

Spotiebi¢ mlze ke zdroji napajeni pripojit pouze kvalifikovany
elektrikar.

V pfipadé poruchy nebo poskozeni se nepokousejte spotebit pouzivat.

Opravy mUze provadét pouze opravnény technik. Neodbornd oprava
mize vazné ohrozit vas i dalsi osoby. Jestlize je nutné troubu opravit,
obratte se na servisni stfedisko spole¢nosti SAMSUNG nebo na
prodejce.
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Elektricka vedeni a kabely se nesmi trouby dotykat.

Trouba musi byt ke zdroji napajeni pfipojena pomoci schvaleného
elektrického jisti¢e nebo pojistky. Nikdy nepouZivejte pfipojky s vice
zasuvkami ani prodluzovaci kabely.

Béhem opravy nebo Cisténi je tfeba vypnout napajeni spotrebice.
Pri pripojovani elektrickych zafizeni do zasuvek v blizkosti trouby
postupujte opatrné.

Jestlize je tento spotfebi¢ vybaven funkci pro parni vareni,
nepouzivejte jej, pokud je nadrzka na vodu posSkozena. (Pouze model s
parni funkci.)

JestliZe je nadrzka na vodu praskla nebo poskozena, spotrebic
nepouzivejte a kontaktujte mistni servisni stfedisko. (Pouze model s
parni funkci.)

Tato trouba je uréena pouze k doméci pripravé pokrmd.

Béhem provozu jsou vnitfni povrchy trouby velmi horké a mohou
zplsobit popaleniny. Nedotykejte se topnych ¢lankd ani vnitrnich
povrchd trouby, dokud dostate¢né nevychladnou.

Cesky 5
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Bezpeclnostni pokyny

Povrchy trouby se zahfivaji, pokud je spotrebi¢ pouzivan pfi vysokych teplotach nebo delSi dobu.

Pfi pripravé pokrm{ zachovavejte opatrnost pfi otevirani dvitek trouby, nebot horky vzduch a para
mohou rychle uniknout ven.

Pfi pripravé pokrm{ obsahujicich alkohol se alkohol miZe v disledku vysokych teplot vypafit a pary
mohou vzplanout, pokud se dostanou do kontaktu s horkou soucasti trouby.

Z bezpecnostnich dlivodd nepouzivejte tlakové Cistici pristroje na vodu nebo paru.
Béhem provozu trouby by se déti nemély dostat do jeji blizkosti.

Zmrazené potraviny, napfiklad pizzu, je nutné pripravovat na velkém rostu. Pfi pouziti pekace mize
dojit k jeho deformaci v déisledku velkého rozdilu teplot.

Pokud je trouba horka, nelijte na jeji dno vodu. Mohlo by dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.
Béhem vareni musf byt dvitka trouby zaviena.

Nepokryvejte dno trouby alobalem a nepokladejte na né zadné pekace ani nadoby. Alobal izoluje
teplo, coz mlize vést k poskozeni smaltovanych povrchi a k neuspokojivym vysledk(im pfi vareni.
Ovocna Stava zanechava skvrny, které nelze ze smaltovanych povrchi trouby odstranit.

P pripravé vlhkych kolacd pouZivejte hluboky plech.

Nepokladejte pecici nadoby na oteviend dvifka trouby.

Déti se nesmi pohybovat v blizkosti dvifek, pokud je otevirate nebo zavirate, protoze by do nich
mohly narazit nebo si do nich pfivfit prsty.

Na dvitka nestoupejte, neopirejte se o né, nesedejte na né ani na né nepokladejte tézké predméty.
Neotevirejte dvirka zbytecné velkou silou.

VAROVANI: Neodpojujte spottebi¢ od zdroje napajeni ani v piipads, ze je jiz proces vareni ukongen.

VAROVANI: Pri vafeni nenechavejte dvitka trouby otevrend.

6 Cesky
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Spravna likvidace vyrobku (odpadni elektricka a elektronicka zafizenf)

(Platf v zemich se systémy sbéru tfidéného odpadu)
Toto oznaceni na vyrobku, jeho prislusenstvi nebo dokumentaci
znamena, Ze vyrobek a jeho elektronické prislusenstvi (napriklad

nabijecku, nahlavni sadu, USB kabel) je po skonceni zivotnosti zakézano

likvidovat jako bézny komunalni odpad. Abyste zabranili moznym

negativnim dopad@m na Zivotni prostredi nebo lidské zdravi zplisobenym
_ nekontrolovanou likvidaci, oddélte zafizeni od ostatnich typd odpadu a
zodpovédné je zrecyklujte za Gc¢elem udrzitelného vyuzivani druhotnych

surovin.

Domaci uzivatelé by si méli od prodejce, u néhoz zarizeni zakoupili, nebo
u pfislusného méstského Uradu vyzadat informace, kde a jak mohou tato
zafizeni odevzdat k bezpecné ekologické recyklaci. Firemni uzivatelé by

méli kontaktovat dodavatele a zkontrolovat vsechny podminky kupni
smlouvy. Toto zafizeni a jeho elektronické prislusenstvi nesmi byt
likvidovano spolu s ostatnim prdimyslovym odpadem.

Vice informaci o zdvazcich spole¢nosti Samsung ohledné Zivotniho prostiedia o povinnostech v
souvislosti s konkrétnim produktem vyplyvajicich z regulaci, jako je REACH, najdete na:
samsung.com/uk/aboutsamsung/samsungelectronics/corporatecitizenship/data_corner.html

Funkce automatické Uspory energie

¢ Pokud béhem provozu spotrebice nebude po urcitou dobu zaznamenana zadna akce ze strany
uzivatele, dojde k jeho vypnuti a prechodu do pohotovostniho rezimu.

o Svétlo: Béhem vareni mizete osvétleni trouby vypnout stisknutim tlacitka ,Oven
light” (Osvétleni trouby). V zajmu Uspory energie dojde k vypnuti osvétleni trouby po nékolika
minutach po zahajeni programu pfipravy pokrmu.

2019-03-29
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Instalace

A\ VAROVANT PFisludenstvi
Tuto troubu smi instalovat pouze odborny elektrikat. Instalujici pracovnik je odpovédny za Trouba je dodévana s riznym pfislusenstvim, které vam mize usnadnit pfipravu rdznych typd

pripojeni spotrebice ke zdroji napajeni v souladu s prislusnymi bezpec¢nostnimi predpisy. pokrmd.

Dodéavané soucasti @

Ujistéte se, Ze baleni spotrebice obsahuje vsechny soucésti a prislusenstvi. V pripadé problémd s
troubou nebo jejim prisluSenstvim se obratte na mistni zdkaznické stredisko spole¢nosti
Samsung nebo na svého prodejce. Velky rost

Prehled trouby
5
w0
\ &
01 Y §
/ Hluboky plech * Jehlanaroznéni * Jehla na roznéni
» N
5 sdrzakem
Oddélovat
03 °
POZNAMKA
\ Dostupnost pfislusenstvi s hvézditkou (*) zavisi na modelu trouby.
01 Ovlédaci panel 02 Madlo dvitek 03 Dvitka

Cesky 7
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Instalace

Ptipojeni ke zdroji energie

vrv

Instalace do skrifky

01 02 03

01 HNEDY nebo CERNY
02 MODRY nebo BILY
03 ZLUTOZELENY

oJe)ejsu|

A\ VAROVANT

Zapojte troubu do elektrické zasuvky. Pokud
spotiebi¢ neni pfipojen do sité pomoci zastréky, musi
byt dodan vicepdlovy odpojovac (s minimalné 3 mm
prostoru mezi kontakty), aby byly splnény
bezpelnostni predpisy. Napajeci kabel musi byt
dostatecné dlouhy a musi spliovat specifikaci HO5
RR-F nebo HO5 VV-F, min.1,5-2,5 mm?.

Jmenovity proud (A) Minimalni plocha
prlrezu
10<A<16 1,5 mm?
16<A<25 2,5mm?

Na Stitku umisténém na troubé zkontrolujte vystupni
specifikace. Pomoci Sroubovéku oteviete zadni kryt
trouby a uvolnéte Srouby na kabelové svorce.
Nasledné pripojte napajeci kabely k prislusnym
pripojovacim svorkam. Trouba je uzemnéna pres
svorku (=) . Jako prvni musi byt pfipojen zelenoZluty
kabel uzemnéni, ktery musf byt delSi nez ostatni
kabely. Je-li trouba pripojena k siti pomoci zéstrcky,
musi tato zastrcka zdstat pristupna i po instalaci
trouby. Spolecnost Samsung neprebira zadnou
odpovédnost za nehody zpdsobené chybgjicim nebo
vadnym uzemnénim.

Dbejte na to, aby nedoslo béhem instalace ke skiipnuti nebo zkrouceni kabelli nebo aby se
nedostaly do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.

8  Cesky
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Priinstalaci trouby do vestavné skrifiky musi plastové a lepené povrchy odoldvat teplotam az 90 °C.
Spole¢nost Samsung neprebird zddnou odpovédnost za poskozeni ndbytku vlivem tepla.

Je nutné zajistit dostate¢nou ventilaci trouby. Pro Gcely ventilace je mezi spodni polici skfifky a

nosnou sténou nutné ponechat mezeru priblizné 50 mm. Pokud je trouba instalovéana pod varnou

desku, je nutné dodrzet instalacni pokyny varné desky.

PoZadované montézni rozméry

Trouba (mm)

A 560 G Max. 476
B 175 Max. 464
C 370 | 21
D Max. 50 J 549
E 595 K 572
F 595 L 550

I

2019-03-29
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Instalace

Vestavnd skiifika (mm) Instalace trouby
A Min. 550 e Mezi troubou a jednotlivymi sténami skiftiky musi
B Min. 560 \ byt ponechana mezera (A) minimalné 5 mm.
C Min. 50
D Min. 590 - Max. 600
E Min. 460 x Min. 50

POZNAMKA

Vestavna skrifika musi byt opatrena vétracimi

otvory (E) pro odvod tepla a zajisténi cirkulace Zasufite troubu do skFifiky a pevné ji na obou

vzduchu. stranéch pripevnéte dvéma Srouby.

3
[%2]
[
QU
Q
(=]
@D

Spodni skfifika (mm)

A Min. 550

B Min. 560

C Min. 600

D Min. 460 x Min. 50 L
POZNAMKA Po dokonceni instalace odstrafite ochrannou félii, pasku a jiny obalovy materidl a vyjméte
Vestavna skrifika musi byt opatfena vétracimi pfislusenstvi z vnitinf ¢asti trouby. Pred demontdzi trouby ze skfifiky nejprve odpojte napdjenia
otvory (D) pro odvod tepla a zajisténi cirkulace nasledné uvolnéte dva Srouby po obou strandch trouby.
vzduchu.

A\ VAROVANT

Pro bézny provoz je nutné zajistit ventilaci trouby. Vétraci otvory nikdy nezakryvejte.

POZNAMKA

Vzhled trouby se mize u jednotlivych modell lisit.

Cesky 9
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Pred pouzitim

Nastaveni ¢asu

Zapach nového spotiebice

Po prvnim pripojeni k elektrické siti prosime nastavte Cas, nez zacnete produkt pouzivat.
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Stisknéte tlatitko ().
Objevi se ikona @ ana displeji bude blikat
prvek hodin.

Hodiny nastavite stisknutim
tlacitka @ nebo @

Po nastaveni hodin stisknéte tlacitko (&) .

Na displeji bude blikat ikona @ aprvek
minut.

Minuty nastavite stisknutim
tlatitka (2) nebo ().

10 sekund, abyste dokoncili nastavenf ¢asu.

lkona @ zmizi.

Pred prvnim pouziti trouby vycistéte vnitini prostor, abyste odstranili zapach nového spotrebice.

1. Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi.

2. Nechte troubu béZet po dobu jedné hodiny v programu Convection (Horkovzdusny ohfev) na
200 °C nebo Conventional (Oboustranny ohrev) na 200 °C. Tak bude zajisténo vypéleni
veskerych pripadnych latek pouzitych béhem vyroby.

3. Po dokonceni vypnéte troubu.

PrisluSenstvi

Pred prvnim pouZitim dikladné omyjte prislusenstvi teplou vodou, ¢isticim prostfedkem
a mékkym ¢istym hadfikem.
e

¢ Mezi prislusenstvim a dnem trouby nebo jinym

postupujte opatrné. Horké pokrmy nebo
prislusenstvi mohou zpdsobit popaleni.
* Priohrivani mlze dochézet k deformaci

—"\ ¢ Vlozte prislusenstvi ve spravné poloze do trouby.

prislusenstvim zachovejte prostor minimalné 1cm.
* Privyjimani nadobi a/nebo prislusenstviz trouby

. / prislusenstvi. Po vychladnuti bude obnoven jeho
01 Uroveii1 02 Uroveii2 plvodnivzhled a vlastnosti.

03 Uroven3 04 Uroveri 4

05 Uroveri5

2019-03-29
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Pred pouzitim

0Oddélovac, velky rost, plech na peCeni a hluboky plech

¢ Umisténf oddélovace
VloZte oddélovac do Grovné 3 v troubé.

e Umisténi velkého rostu
Vlozte velky rost na jakoukoli Grover dle potieby.

¢ Umisténi plechu na peceni nebo hlubokého plechu

VloZte plech na peceni a/nebo hluboky plech na

jakoukoli troven dle potreby.

\d

A VAROVANT

Abyste mohli vafit v hornim, spodnim, nebo v kazdém oddilu zvlast, musite do trouby vloZit oddélovac.

Zakladni pouzivani

Pro dosazeni lepsich vysledkd pri vareni se seznamte s funkcemi jednotlivého prislusenstvi.

Velky rost * Velky rost slouzi ke grilovani a opékani pokrmd. Rost vkladejte vystupky
(zarazky na obou stranach) smérem dopredu tak, aby smérovaly k zadni
Casti trouby.

Maly rost * Lze jej pouzit v kombinaci s nddobou na odkapavani, ktera zabranuje

odkapavani tekutin na dno trouby.

Plech na peceni *

Pecici plech (hloubka: 20 mm) slouzi k pripravé kolact, susenek a dalsiho
peciva. Vkladejte jej zkosenou stranou smérem dopredu.

Hluboky plech *

Hluboky plech (hloubka: 50 mm) slouzi k pe¢eni's nddobou na
odkapavani nebo bez ni. Vkladejte jej zkosenou stranou smérem
dopredu.

Jehla na roznéni*

Jehla naroznénislouzi ke grilovani potravin, jako je napr. kureci maso.
Jehlu na roznéni pouzivejte pouze samostatné v trovni 3, kde je k
dispozici adaptér jehly. Pfi grilovani odSroubujte a sejméte madlo jehly.

NV70M5520CB_OL_DG68-00000A-00_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 11

Jehla naroznénf
s drzakem *

Nédobu na odkapavani stavy zasurite do Grovné 1nebo ji v pripadé

Vvetsi porce masa polozte na dno trouby. Prislusenstvi pro roznéni je

doporuceno pouzivat pro masa o hmotnosti max. 1,5 kg.

1. Napichnéte maso na rozen. Pro snazsi napichovani rozné nasroubujte
na tupy konec madlo.

2. Kolem masa rozlozte predvarené brambory a zeleninu.

3. Nasurite drzak do stfedni Grovné prolisem ve tvaru ,V* smérem
dopredu. Polozte rozen na drzék Spicatym koncem sméfujicim dovnitf
trouby a lehce na néj zatlacte, az se hrot rozné zasune do otaceciho
mechanismu v zadni ¢asti trouby. Tupy konec rozné musi byt polozen v
prolisu ve tvaru ,V“. (RoZen je vybaven dvéma zarazkami, které musf
byt umistény co nejblize ke dvirklim trouby, aby brénily vysunuti rozné
smérem dopredu. Slouzi také jako ndsada madla.)

4. Pred varenim madlo odSroubujte.

5. Po skonceni vareni madlo nasroubujte zpét, abyste si usnadnili

vytazenijehly z drzaku.

A\ VAROVANT

Ujistéte se, ze madlo jehly na roznéni je spravné usazené. Budte pfi
pouziti jehly na roznéni opatrni. Hroty a jehlice jsou Spicaté a ostré,
takze mohou zplsobit zranéni! Jehlu na roznéni vyjimejte v rukavicich,
protoze je velmi horka a mohli byste se popalit.

Oddélovac *

Oddélovac je urten k oddéleni trouby do dvou oddild. Pouzivejte
oddélovac v reZimu Dual cook.

POZNAMKA

Dostupnost pfislusenstvi s hvézdickou (*) zavisi na modelu trouby.

Cesky T
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Pred pouzitim

Rezim Dual cook

Zvlastni funkce

Horni a spodni oddil mdZzete vyuzit k pripravé dvou riiznych receptd, nebo si jednoduse mlizete
vybrat jeden oddil.

~ : Y\ VloZte oddélovac do Urovné 3, abyste rozdélili
= troubu do dvou oddilti. Trouba odd&lovaé detekuje a
ve vychozim nastaveni aktivuje horni oddil.

POZNAMKA

Dostupnost rezimu Dual Cook zavisi na receptu. Dals{
\ _/  informace naleznete v ¢asti Chytré vafeni v této
prirucce.

12 Cesky
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Trouba je vybavena nasledujicimi zvlastnimi funkcemi.

ReZimy oddélovace
Kdyz je do trouby vlozeny oddélovac, mizete varit nezavisle na sobé ve dvou oddélenych ¢astech,
coz zvysuje energetickou Uspornost a pohodli pri pouzivani.

Parni ¢isténi
Funkce samodisténi trouby zuzitkovéava schopnost pary proniknout mastnotou a Spinou, takze

je mozné vnitrek bezpecné vycistit.

Bezpetnostni vypnutf
Pokud neni nastavena doba vareni, trouba se sama vypne po uplynuti ¢ast uvedenych nize.

Casy vypnuti v zavislosti na nastaven teploty

Méné nez 105 °C 16 hodin
0d 105 °Cdo240°C 8 hodin
0d 245 °Cdo 270 °C 4 hodiny

Elektrické obvody této trouby jsou vybavené systémem teplotniho vypnuti. Pokud se trouba zahreje
na abnormalné vysoké teploty, systém na urcitou dobu zastavi pfivod energie k topnym prvkim.

Vétrak
Je normalni, Ze priduch v predni ¢asti trouby odvadi béhem vareni horky vzduch

Vétrak také pracuje poté, co byla trouba v provozu. Vypne se, kdyz vnitini teplota v troubé klesne na
60 °C nebo po 25 minutach.

2019-03-29 7 2:13:19
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Ovladaci panel Nastaveni rezimu oddélovace

' P N Pokud chcete vyuzit rezimy horniho, spodniho nebo dvou nezavislych oddil, viozte do
trouby oddélovac. Pokud chcete varit v jednom (celkovém) oddilu (rezim Single), vyjméte
oddélovac. Poté stisknéte tlacitko Vybér oddilu, abyste zvolili pozadovany rezim. Vice
detailli naleznete v tabulce nize.

s LR N\ 1. Stisknutim tlacitka Vybér oddilu vyberete

= y -
P pozadovany oddil.
02 03 04 05 06 07 08 09 10 01
- J
012 i/V f 08 Hod ) g
apnuti nuti 04 Vybér rezimu vareni Hodin
P yp y y s N\ 2. Stisknéte tlacitko Vybér rezimu vareni
02 Vybér oddilu 05 Osvétleni 09 Teplota (v rezimu Single tento krok preskocte)
03 Vybér automatické 06 Doba pfipravy 10 Ovladani ¢asu/teploty &“\
pripravy S i
07 Minutka 11 Informacni obrazovka (@ N\ 3. Stisknéte tlacitko Ovladani casu/teploty,
@ abyste zvolili pozadovanou funkci
@ trouby. Pokud nezaznamena dalsi
&“\ zmény nastavéni, zacne trouba po
POZNAMKA 9 ) uplynuti tif sekund automaticky

Tlatitko Zapnuti/Vypnutf pracovat ve zvoleném rezimu a funkci.

Stisknutim tohoto tlacitka trouba zapnete nebo vypnete.

Pokud stisknete tlacitko Zapnuti/Vypnuti, podsviceni tlacitek a displeje se vypne.
Disledkem toho se deaktivuji vsechna ostatni tlacitka kromé tlacitka Zapnuti/
Vypnutf.

Pokud opétovné stisknete tlacitko Zapnuti/Vypnuti, podsviceni tlacitek a displeje se
znovu zapne. Ddsledkem toho se opétovné aktivuji vSechna tlacitka.

Cesky 13
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ReZimy oddélovace
Rezim Znateni Funkce trouby Vl?zte .| Informace ohledné pouziti
oddélovac
1. Horkovzdusny ohrev v vy -
Lo Tento rezim Setfi energiia
, 2. Horkovzdusny ohrev Y v v .
Horni 5 Ano Cas, kdyz varite malé
shora mnozstvijidla
3. Velky gril jida.
MdzZete vafit zaroven dva
Funguje horn{i spodni okrmy pfi dvou riiznych
Ob,a = oddﬁ : i Ano Eeplotéycﬁ '
oddily ’
1. Horkovzdusny ohrev Tento rezim Setfi energiia
Spodni Q 2. Horkovzdusny ohrev Ano Cas, kdyz varite malé
zdola mnozstvijidla.
1. Horkovzdusny ohrev
2. Horkovzdusny ohfev
shora
3. Konvencni
snge | W |4 velyort Ne
5. Maly gril
6. Horkovzdusny ohfev
zdola
Parnf 4
N
igteni O ¢

14 Cesky
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Horni rezim

Pracuje pouze horni topny prvek. Oddélovac by mél byt vlozeny.

@ | 200 ik ® | 200 A6 S = i T
Horkovzdusny ohrev Horkovzdusny ohrev shora Velky gril

Spodni rezim

Pracuje pouze spodni topny prvek. Oddélovac by mél byt vioZeny.

(@ ] 10,

200

_® 1907,

Horkovzdusny ohrev

Rezim dvou oddild

Horkovzdusny ohrev zdola

Horni a spodni reZim je aktivni zaroven. Je mozZné nastavit, ktery rezim se aktivuje prvni.
Pokud je v rezimu dvou oddild jeden z pokrm{ uvareny a vy byste chtéli zménit dobu
nebo teplotu vafeni ve druhém oddilu, stisknéte tlacitko Vybér oddilu, abyste zvolili

dany rezim (horni nebo spodni), u kterého chcete, aby nadale pracoval. Oddélovat by

mél byt vloZeny.

2019-03-29
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ReZim dvou oddild 1

Horni rezim zacne fungovat jako prvni. Pokud stisknete tlacitko Vybér rezimu varenf nebo pokud
uplyne 15 sekund od chvile, kdy je horni rezim nastaveny, a neprobéhnou dalsi Gpravy nastaven,
trouba prejde na spodni rezim.

e —— -1 ] — -1 i
() :'C-'-Uu ! 7’;7; () I'I_J 'Ul'_l f Lic I'LJ'U'U & 'u-:
Horkovzdusny ohrev Horkovzdusny ohfev shora Velky gril

ReZim dvou oddilti 2

Kdyz se spusti horni rezim, tak pokud stisknete tlacitko Vybér rezimu vareni nebo pokud uplyne
15 sekund a neprobéhnou dalsi Upravy nastaveni, trouba prejde na spodni rezim. Horni a spodni
rezim funguji zaroven.

o
c

8
A
-
&

(@] 170, [®] 195,

Horkovzdusny ohrev Horkovzdusny ohrev zdola

POZNAMKA

ReZim ochrany pred prepétim

e Tatofunkce chréni produkt pred prepétim.

e Silné prepéti spusti alarm a zobrazi zpravu ,-UP-“. Ohfivac, osvétleni, motor horkovzduchu a
jehla jsou deaktivovany.

«  Funkce ochrana proti prepéti (Over Voltage Protection [OVP]) m{Ze prerusit proces vareni.

e Jakmile se napéti vrati do normalniho rozsahu, reZim ochrany proti prepéti (OVP) se
automaticky deaktivuje a trouba se vrati do normalniho provozu.

NV70M5520CB_OL_DG68-00000A-00_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 15

Rezim Single

0\ N\ 0\
® | 200 ® | 200 | 2dh SO
& &

) ) )
Horkovzdusny ohfev Horkovzdusny ohfev shora Konventni

N\ N\ 0\

T = T = 200 24 ® | 200 A
&
) ) )
Velky gril Maly gril Horkovzdusny ohfev zdola
Cesky 15
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Nastaveni teploty vafeni

V hornfm a spodnim reZimu a reZimu Single

®©

! N

©®

4 N\ 1. Stisknéte tlacitko Teplota.

- N\ 2. Stisknéte tlacitko Ovladani Casu/teploty,
abyste prizplsobili teplotu v krocich po 5 °C.

ReZim Single 40-250°C
\_ Y, (Velky & Maly Gril) (40-270°C)

Horni rezim 40-250°C

Spodni rezim 40-50°C

eymsqo

POZNAMKA
Teplotu je mozné upravit béhem vareni.

V nastaveni reZimu trouby se horni a spodni topné prvky béhem procesu vareni cyklicky zapinaji a

vypinaji, aby regulovaly a udrzovaly teplotu.

16 Cesky
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V rezimu dvou oddild

-

©®

. Stisknéte tlacitko Teplota (Horni rezim).

Stisknéte dvakrét tlacitko Teplota

(Spodni rezim).

. Stisknéte tlacitko Ovladani ¢asu/teploty,

abyste prizpUsobili teplotu v krocich po 5 °C.

POZNAMKA

Teplotu je mozné upravit béhem vareni.

w\ Horni rezim 170-250 °C
L Velky gril) (200-250°C)
Spodni rezim 170-250 °C

2019-03-29
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Doba pfipravy V rezmu dvou oddLd

Doba pripravy se dé vybrat pro horni a spodni reZim pomocf tlacitek Doba pfipravy
a Ovladani ¢asu/teploty.

Béhem provozu mizete nastavit dobu pripravy.

Vhornim a spodnim rezimu a rezimu Single / N (7 N\ 1. Stisknéte dvakrat tlatitko Doba pfipravy.
Spodn resi
' N N\ 1. Stisknéte tlacitko Doba pffpravy. GSpo mr ezim) v
o 8 Rozbliké se , I “.
- Rozbliké se , I “. @ 1717917 <1l
® 400 &“\ L
“ AN A o
\ A £ 4 N D) 2. Stisknéte tlatitko Ovladani Easu/teploty,
/ N\ N\ 2. Stisknéte tlatitko Ovldéni Easu/teploty, @ abyste nastavili pozadovanou dobu pripravy.
@ abyste nastavili pozadovanou dobu pfipravy. @
7 7 -1 20
@ LCu m Lr-co
&“\ \{ AN g
& L 4 & N[ N\ 3. Stisknéte tlacitko Doba pifpravy.
~ Y4 N\ 3. Stisknéte tlacitko Doba pripravy. Trf,)Uba se spustise zyolenou dvobou
e Trouba se spusti se zvolenou dobou * P pripravy, pf’,kUd nest|skvrl1ete behem 5
20 pripravy, pokud nestisknete béhem 5 ucu sekund tlacitko Doba pfipravy.
@ sekund tlacitko Doba pfipravy. N I\ >
o E ) A By ;
POZNAMKA

POZNAMKA Béhem vareni mizete v zajmu lepsich vysledkd upravit dfive nastavenou teplotu pomoci
tla¢itka Ovladani Casu/teploty.

Béhem vareni miZete v zajmu lepsich vysledkl upravit dive nastavenou teplotu pomoci
tlacitka Ovladani asu/teploty.

Cesky 17
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Vypnuti trouby Zapnuti/Vypnuti osvétleni trouby
Abyste troubu vypnuli, stisknéte tlatitko Stisknutim tlacitka Osvétlenf zapnete nebo vypnete
@ Zapnuti/Vypnuti. svétlo v aktivni zoné (Single/Horni/Spodni).
v\ V rezimu dvou oddil{l se osvétleni zapina podle
&“\ nasledujici sekvence.
Jednou Hornf a spodni
Minutka Dvakrat Horni
Trikrat Spodni
-~ iy N\ 1. Stisknéte jednou tlacitko Minutka. Ctyfikrat Vypnuto
Zablika , L\
-1
LI
® POZNAMKA
&“\ Osvétleni se béhem nékolika minut automaticky vypne.
" SZAN J
S = aYa N 2.Pomoci tlatitka Ovladani Easu/teploty
E v s v
= @ T nia,stavte po?adovany cas.
@ [N ] Priklad: 5 minut
S E AN /
e Y4 N\ 3. Stisknutim tlacitka Minutka spustite minutku.
o AZ uplyne stanoveny cas, rozezni se slysitelny
@ 005 signél.
S s ) AN (g
POZNAMKA

Pokud chcete Casovac zrusit, stisknéte tlacitko Minutka na dobu dvou sekund.

18
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Détska pojistka

Funkce trouby

( N\ 1. Stisknéte na dobu 3 sekund zéroven tlacitka
& Doba pifipravy a Minutka.

Na poli displeje se objevi &

Opétovné stisknéte na dobu 3 sekund zaroven
tlacitka Doba pripravy a Minutka, abyste
ovladani odemkli.

S NN

POZNAMKA
Pokud je pojistka aktivni, nebudou fungovat zadna tlacitka kromé Zapnuti/Vypnuti.

Pojistku mlZete aktivovat, at u7 je trouba zapnutd, nebo vypnuta.

Vypnuti zvukového upozornéni

e R & N\ 1. Abyste zvukové upozornéni vypnuli, stisknéte
zaroven tlacitka Doba pfipravy a Hodiny

adrzte je stisknuta po dobu 3 sekund.

® O)

N

L

N 2

N

Abyste zvukové upozornéni znovu zapnuli,
stisknéte znovu zarover tlacitka Doba
pripravy a Hodiny a drZte je stisknuté po
dobu 3 sekund.

NV70M5520CB_OL_DG68-00000A-00_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 19

Tato trouba nabizi nésledujici funkce

ReZimy trouby
Nasledujici tabulka znazorriuje riizné rezimy a nastaveni vasi trouby. Tabulky s postupy vareniv

rliznych rezimech, které najdete na nasledujicich strankach, pouzijte jako voditko pfi vareni.

Rezim Popis
Conventional Teplo je vytvareno hornim a spodnim topnym ¢lankem. Toto
(Konven¢nf) nastavent je vhodné na pecen.
® CTgr?in:;co; Tento rezim doporucujeme pfi pe¢eni masa. Pracuje horni
® (Horkovzduny E(r)vpny, prvek a, ventllatoory. V troubé C|rk,ulL£Je horky vzduch
ohfev shora) siteny z topnych prvk( shora a ze zadni stény.

Jidlo je ohfivané horkym vzduchem ze zadniho topného ¢lanku,
® Convection $r|cemz teplo J’e r?%Yafjene dvenja hlorkor\llvz,dtfsrjyr.m .\(/jen’tlﬂ?tovry.
® (Horkovzdugny oto nastaveni zajistuje rovhomerné prohrivani a je idealni pri

ohfev) pripravé mrazenych polotovard, ale také dortl a croissantd.

Tento rezim miZete pouZit k peceni na dvou trovnich.

A Large Grill J|dl016?hr|vane horplm’tolpnym E)rvkem.,TeI]to reE|m
(Velky gril) doporucujeme na grilovéani steak( a klobas ¢i na pfipravu
syrovych toastd.

Tento rezim je ideélni na grilovani malého mnozstvijidla, jako

SmallGril jsou bagetky, syr & rybifilety.
(Maly gril) Umistéte jidlo do stiedu velkého rostu, protoze pracuje jen mens
topny prvek uprostred.
Bottom heat Spodni topny prvek a topny prvek v zadni sténé vytvareji horky
) + Convection vzduch, ktery je rozvadény ventilatory. Tento rezim je idealni
® (Horvkovzdu§ny na peceni pokrmdl, jako jsou quiche, pizzy, chléb nebo tvarohovy
ohfev zdola)

kolac.

Cesky 19
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1. Konvencni

Navrhovana teplota: 200 °C

Konvencni rezim je idedlni na peceni pokrm, které jsou umisténé na jednom rostu. Jak horni,
tak spodni topné téleso je v provozu, aby trouba udrZovala teplotu.

Pokrm Urovefi Pislugenstvi T ei Do'ba
(°C) (min.)

Veprové maso s kosti, kotlety 3/2 Maly rost / 200 40-50
(500-1000 g) Hluboky plech
POKAPEJTE OLEJEM,
PRIDEJTE SUL A PEPR
Pecené brambory (rozptlené) 3 Pecici plech 180-200 30-45
(500-1000 g)
Mrazena masova rolada 3 Pecici plech 180-200 40-50
s houbovou naplni
(500-1000 g)
POKAPEJTE OLEJEM
Piskotovy kolac (250-500 g) 2 Velky rost 160-180 20-30
Mram. babovka (500-1000 g) 2 Velky rost 170-190 40-50
Kynuty kolac na plechu 2 Pecici plech 160-180 25-35
ozdobeny ovocem a drobenkou
(1000-1500 g)
Muffiny (500-800 g) 2 Velky rost 190-200 25-30

mrkve, cervené repy nebo
brambor (350-1000 g)
POKAPEJTE OLEJEM

Pokrm Urovefi Prisludenstvi Tty Do.ba
(°C) (min.)

Mrazené lasagne 3 Velky rost 180-200 40-50
(500-1000 g)
Celd ryba (napr. prazma) 3 Maly rost + 240 15-20
(300-1000 g) Hluboky plech
3-4 fezy na kazdé strané
POKAPEJTE OLEJEM
Rybi filety (500-1000 g) 3 Petici plech 200 13-20
3-4 fezy na kazdé strané
POKAPEJTE OLEJEM
Mrazené karbanatky 3 Pecici plech 200 25-35
(350-1000 g)
mleté maso & népln se sunkou,
syrem nebo houbami
POKAPEJTE OLEJEM
Mrazené karbanatky z nasekané 3 Pecici plech 200 20-30

20  Cesky
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2. Horkovzdu$ny ohiev shora

Navrhovana teplota: 190 °C

V provozu je horni topny prvek a ventilator, ktery teply vzduch neustale rozvadi.
Pri pouziti rezimu Horkovzdusny ohrev shora doporucujeme troubu predehrat.

Pokrm Uroveri PFisluSenstvi Teplota Do.ba
(°C) (min.)

Veprové maso s kosti (1000 g) 3 Maly rost + 180-200 50-65
POTRETE OLEJEM & KORENIM Hluboky plech
Veprova krkovice 2 Pecici plech 180-230 80-120
(1000-1500 g)
MARINUJTE
Celé kure (800-1300 g) 2 Maly rost + 190-200 45-65
POTRETE OLEJEM & Hluboky plech
KORENIM
Masové nebo rybi steaky 3 Maly rost + 180-200 15-35
(400-800 g) Hluboky plech
POKAPEJTE OLEJEM,
PRIDEJTE SUL A PEPR
Kousky kurete (500-1000 g) 4 Maly rost + 200-220 25-35
POTRETE OLEJEM & Hluboky plech
KORENIM
Pecené ryba (500-1000 g) 2 Velky rost 180-200 30-40
PouZijte nddobu vhodnou
do trouby. POTRETE OLEJEM
Hovézi pecené 2 Maly rost + 200-220 45-60
(800-1200 g) Hluboky plech
POTRETE OLEJEM & Pridejte 1
KORENIM hrnek vody

Pokrm Uroveri Prisludenstvi IEple s Do'ba
(°C) (min.)
Kachni prsa (300-500 g) 4 Maly rost + 180-200 25-35
Hluboky plech
Pridejte 1
hrnek vody

3. Horkovzdu$ny ohfev

Navrhovana teplota: 170 °C

Tato funkce pece jidla umisténa az ve tfech drovnich a je také vhodna na peceni masa. Vareni je
docileno pomoci topného prvku v zadni sténé a ventilatoru, ktery teplo rozvadi.

Pri pouziti rezimu Horkovzdusny ohrev doporucujeme troubu predehrat.

Pokrm

Urovefi

Prislusenstvi

Teplota
(°C)

Doba
(min.)

Jehnéci hibet (350-700 g)
POTRETE OLEJEM & KORENIM

Maly rost +
Hluboky plech

190-200

40-50

Pecené banany (3-5 ks),
nahore nariznéte nozem,
pridejte 10-15 g cokolady,
5-10 g ofechti na kousky,
pokapejte cukrovou vodou,
zabalte do hlinikové folie.

Velky rost

220-240

15-25

Pecené jablka, 5-8 ks, kazdé

pridejte hrozinky a dzem.
Pouzijte nddobu vhodnou
do trouby.

150-200 g. Odstrarite jadfinec,

Velky rost

200-220

15-25
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Pokrm Uroveti Piislugenstvi Teplota Doba
(°C) (min.)

Karbanatky z mletého masa 3 Pecici plech 190-200 18-25
(300-600 g)
POKAPEJTE OLEJEM
Rolky z mletého masa s naplni 3 Pecici plech 180-200 50-65
,narusky zplisob“ (500-1000 g)
POTRETE OLEJEM
Zmrazené krokety 2 Pecici plech 180-200 25-35
(500-1000 g)
Zmrazené hranolky 2 Pecici plech 180-200 20-30
do trouby (300-700 g)
MraZena pizza (300-1000 g) 2 Velky rost 200-220 15-25
Jablecny a mandlovy kolac 2 Velky rost 170-190 35-45
(500-1000 g)
Cerstvy croissant (200-400 g) 3 Peici plech 180-200 15-25

(predpripravené tésto)

22 Cesky
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4. Velky gril

Navrhovana teplota: 240 °C

Funkce Velky gril griluje velké mnozstvi plochych potravin, jako jsou steaky, Fizky a ryby. Také
je vhodna na pripravu toastl. V tomto rezimu je zapnuty jak horni topny prvek, tak gril. Pfi
pouziti rezimu Velky gril doporucujeme troubu predehrat.

Pokrm Uroveri Prislusenstvi Teplei Do'ba
(°C) (min.)
Klobésy (tenké) 5-10 ks 4 Maly rost + 220 5-8
Hluboky plech otocte
5-8
Klobésy (tenké) 8-12 ks 4 Maly rost + 220 4-6
Hluboky plech otocte
4-6
Toasty 5-10 ks 5 Velky rost 240 1-2
otocte
1-2
Syrové toasty 4-6 ks 4 Maly rost + 200 4-8
Pecici plech
Mrazené palacinky s naplni 3 Pecici plech 200 20-30
Jnarusky zplsob“
(200-500 g)
Hovézi steaky (400-800 g) 4 Maly rost + 240 8-10
Hluboky plech otocte
5-7

2019-03-29
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5.Maly gril

Navrhované teplota: 240 °C

Toto nastaveni je vhodné na grilovani mensiho mnoZzstvi plochych jidel, jako jsou steaky, fizky,
ryby a toasty, umisténé ve stfedu plechu. V provozu je jen horni topny prvek.
Pri pouziti rezimu Maly gril doporu¢ujeme troubu predehfat.

Jidlo umistéte do stfedu prislusenstvi.

6. Horkovzdu$ny ohiev zdola

Navrhované teplota: 190 °C

Rezim Horkovzdu$ny ohrev zdola je vhodny na pfipravu pokrm0, jeZ vyZaduji kiupavy spodek a
vlhkou néplr/oblohu, jako jsou pizzy, quiche lorraine, nekryté ovocné kolace v némeckém stylu a
tvarohové dorty. Pri pouziti rezimu Horkovzdusny ohrev zdola doporucujeme troubu predehrat.

. = vy , Teplota Doba
Pok Uroveri Prisl tvi
okrm fisluSenstvi °0) (min)
Mrazeny camembert do trouby 3 Velky rost 200 10-12
(2-4 ks po75q)
VLOZTE DO STUDENE TROUBY
(pfed predehratim)
Mrazené bagety s oblohou 3 Maly rost + 200 15-20
(raj¢ato-mozzarellovou Peici plech
nebo Sunkou a syrem)
Mrazené rybi prsty 3 Maly rost + 200 15-25
(300-700 g) Petici plech
VLOZTE DO STUDENE TROUBY
(pred predehratim),
POKAPEJTE OLEJEM
Mrazeny rybi burger 3 Pecici plech 180-200 20-35
(300-600q)
VLOZTE DO STUDENE TROUBY,
POKAPEJTE OLEJEM
Mrazena pizza (300-500 g) 3 Maly rost + 180-200 23-30
VLOZTE DO STUDENE TROUBY Petici plech
(pred predehfatim)
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Pokrm Urovefi Pfslugenstvi [EElct Do'ba
(°C) (min.)

Mrazeny kynuty kolac 3 Velky rost 180-200 15-20
s jablky (350-700 g)
Mrazené kolacky z listového 3 Pecici plech 180-200 20-25
tésta s naplni (300-600 g)
POTRETE ZLOUTKEM,
VLOZTE DO STUDENE
TROUBY (pred predehratim)
Mas. koule v omacce (250-500 g) 3 Velky rost 180-200 25-35
Pouzijte nadobu do trouby.
Pecivo z listového tésta 3 Petici plech 180 15-23
(500-1000 g)
POTRETE ZLOUTKEM
Cannelloni v oméacce (250-500 g) 3 Velky rost 180 22-30
Pouzijte nadobu do trouby.
Kynuté kolace s naplni (600- 3 Peici plech 180-200 20-30
1000 g) POTRETE ZLOUTKEM
Doméci pizza (500-1000 g) 2 Pecici plech 200-220 15-25
Doméci chléb (700-900 g) 2 Velky rost 170-180 45-55

Cesky
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7. ReZim dvou oddill (Twin Mode)

Navrh 1: VaFen( pfi rliznych teplotéch

V rezimu dvou oddild mGZete v troubé pripravovat dva riizné pokrmy. Pri vareni mizete v horni
a spodni zéné pouzivat rizné teploty, rezimy a doby vareni. Napriklad mdzete zaroven grilovat
steaky a péct gratinované brambory. Pfi vyuZiti oddélovace mlzZete pripravovat brambory ve
spodnim oddilu trouby a steaky v hornim.
Pred zatatkem vareni vzdy vloZte oddélovac do drovné 3.

Testovaci pokrmy

Podle smérnice EN 60350-1

1. Peceni

Pokyny pro peceni se vztahuji na predehratou troubu.

" Rezim Teplota W .| Doba
Oddil
i Pokrm vaten °0) PrisluSenstvi (min.)
Hornf MraZend pizza Horkovzduch 200-220 Velky rost | 15-25
(300-4009)
Spodni | Mram. bdbovka Horkovzduch 170-180 Petici plech 50-60
(500-700 g)
*Vlozte jidlo do studené trouby
Navrh 2: Vareni pfi riznych reZzimech vareni
. Urovefi Rezim Teplota L .| Doba
Oddil Pokrm - Q) PrisluSenstvi (min)
Hornf Kousky Horkovzdusny | 200-220 Maly rost | 25-35
kurete ohrev shora + Hluboky
(400-600 g) plech
Spodni | Zapékané bram. Horkovzduch 170-180 Velky rost | 30-40
(500-1000 g)

plechové dort. formy*
(s tmavou povrch.
(pravou, @ 20 cm)

diagonalné

T 7 Daoba
- Prislusenstvi p . Rezim Teplota
Druhjidla z Uroveri renf
) &Poznamky VBT °C) var.enl
(min.)
Peici plech 3 Konven¢ni 160-180 15-25
Small cakes 2 Horkovzduch 160 30-35
(Malé kolace) Hluboky plech + 1+4 Horkovzduch 155 35-40
Petici plech
Fatless Velky rost + plechova 2 Konvencni 160-180 20-30
Slpnzls calfe dortova forma
(Piskotovy
kol4¢ (s tmavou povrch.
bez tuku) Upravou, g 26 cm)
Velky rost + Pecici 1+3 Horkovzduch 170-190 80-100
plech +2 plechové
dortové formy* (s
Applepie | tmavou povrchovou
(Jable¢ny (pravou, g 20 cm)
kolag) S o .
Velky rost+2 1, umistény Konvencni 170-190 70-80

*Vozte jidlo do studené trouby

Cesky
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2. Grilovéni Automatické vareni
Predehfivejte prazdnou troubu po dobu 5 minut pomoci funkce Large Grill (Velky gril). Pouzivejte

tuto funkci s teplotou nejvyse 270 °C.

V rezimu automatické pripravy pokrm0 si mGzete vybrat 40 automatickych program( vareni a

peceni.
. PrisluSenstvi . . Rezim Teplota Doba U rezimd horniho a sponiho oddilu a obou oddild viozte oddélovac.
Druhjidla &Poznamky Uroven vareni (°C) vareni (min.)
- _ 4 N\ 1. Stisknéte tlacitko Vybér automatické piipravy
White bread Velky rot 5 Velky gril 270 1:1-2
toasts 2: 11/
(Toasty ze svétl. v @
chleba)
Beef burgers Maly rost 4 Velky gril 270 1.:7-10 &“\
(Hovézi + Hluboky plech 2:6-9 \ /
burgery) (na odkapavani Stavy) e "\ 2. Vyberte pozadovanou funkci stisknutim tlacftka

Vybér rezimu vareni (v rezimu jednoho oddilu
[Single mode] tento krok preskotte)

=

4 N\ 3. Vyberte poZzadovany recept stisknutim tlacitek
Ovléadani Casu/teploty. Vyckejte 5 sekund.
= 3.0 ® ploty. Vyckej
8 @m
(& )
e N\ 4. Vyberte poZzadovanou hmotnost stisknutim
tla¢itek Ovladani Casu/teploty.
T 8- ® v
L] @m
(& 4

Cesky 25
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Programy automatické pripravy pokrmd v rezimu jednoho oddilu (Single cook)

V nasledujici tabulce je uvedeno 25 programi automatické pripravy pokrmd pro vareni a
peceni. Tyto programy mlzete vyuZit pri vareni v jediném (celkovém) oddilu. Vzdy vyjméte
oddélovac. Tabulka obsahuje mnoZstvi, rozmezi hmotnosti a vhodna doporuceni. Rezimy
vareni a doby byly pro vase pohodli pfedprogramovany. Pfi vafeni mizete tyto navody
pouZit jako inspiraci. Suroviny vzdy vkladejte do studené trouby.

(o Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Uroven
6 Roast beef 0,6-0,8 Hluboky plech + 2
(Hovézi peteng) 0,9-1,1 Maly rost
Polozte namarinovanou hovézi peceni na maly rost.
Otocte ji, jakmile trouba zapipa.
7 Roast pork 0,6-0,8 Hluboky plech + 2
(Vepiova pecené) 0,9-1,1 Maly rost
Polozte namarinovanou veprovou peceni na maly rost.
Otocte ji, jakmile trouba zapipa.
8 Lamb chops 0,3-0,4 Hluboky plech + 4
(Jehn&ti kotletky) 0,5-0,6 Maly rost
Namarinujte jehnéci kotletky. PoloZte namarinované jehnéci
kotletky maly rost. Otocte je, jakmile trouba zapipa.
Prvni nastaveni je pro tenké jehnéci kotletky, druhé nastaveni je
pro vysoké jehnéci kotletky.
9 Chicken pieces 0,5-0,7 Hluboky plech + 4
(Casti kurete) 1,0-12 Maly rogt
Potrete Casti kurete olejem a korenim.
Polozte Casti kurete vedle sebe na maly rost.
10 Whole chicken 1,0-1,1 Hluboky plech + 2
(Celé kure) 1,2-13 Maly rost
Potrete kure olejem a kofenim. VloZte na rost a otocte jej,
jakmile trouba zapipa.
1 Duck breast 0,3-0,5 Hluboky plech + 4
(Kachni prsa) 0,6-0,8 Maly rost

Pripravte kachni prso, umistéte ho na rost tukovou stranou

nahoru. Prvni nastaveni je pro jedno kachni prso, druhé nastaveni

je pro dvé vysoka kachni prsa.

C Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Uroveri
1 Frozen Pizza 0,3-0,6 Velky rost 2
(Mrazena pizza) 0,7-10
Umistéte zmrazenou pizzu do stiedu rostu.
2 Frozen oven C,hiPS 0,3-0,5 (tenké) Petici plech 2
(Zmrazené 0,6-0,8 (tlusté)
hranolky
dotrouby) Rozmistéte zmrazené hranolky rovnomérné na plech. Prvni
nastaveni je vhodné pro tenké hranolky, druhé pro tlustsi
americké brambory.
3 Frozen oven 0,3-05 Petici plech 2
croquettes 06-08
(Zmrazené krokety 2
dotrouby) Rozmistéte zmrazené krokety rovnomeérné na plech.
4 Homemade lasagne 0,3-0,5 Velky rost 3
(Doméci lasagne) 0,8-1,0
Pripravte Cerstvé lasagne nebo pouzijte polotovar. Vlozte je do
vhodné velké nadoby urcené do trouby a umistéte do stredu
trouby.
5 Beef steaks 0,3-0,6 Hluboky plech + 4
(Hovézi steaky) 0,6-0,8 Maly rost
Polozte namarinované steaky vedle sebe na maly rost. Otocte
je, jakmile trouba zapipa. Prvni nastaveni je pro tenké hovézi
steaky, druhé nastaveni je pro vysoké hovézi steaky.
26 Cesky

NV70M5520CB_OL_DG68-00000A-00_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 26

2019-03-29

T 2:13:23



Obsluha

NV70M5520CB_OL_DG68-00000A-00_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 27

(o Pokrm Hmotnost (kg) Prislugenstvi Urovefi (o Pokrm Hmotnost (kg) Pislugenstvi Urove

12 Roll of turkey 0,6-0,8 Hluboky plech + 4 17 Roast vegetables 0,4-0,5 Hluboky plech 4
(Kriitf rolka) 0,9-1,1 Maly rost (Opecena zelenina) 0,8-1,0

Polozte kriiti rolku na maly rost. Do hlubokého plechu vlozte zeleninu, jako jsou platky cukety,
Otocte ji, jakmile trouba zapipa. kousky papriky, platky lilku, houby a cherry rajcata. Potiete
13 Steamed fish 0,5-07 Velky rogt 2 smési olivového oleje, bylin a kofent.
(DuSené ryba) 0,8-1,0
Omyjte a oCistéte ryby (napf. cely pstruh, okoun, morsky okoun). E Veggtablle grat.in 04-06 Velky rost 2
Polozte je celé vCetné hlavy a ocasu do ovalné sklenéné nadoby (zapecend zelenina) 08-10
vhodné do trouby. Pfidejte 2-3 (Zice citronové Stavy. Priklopte. Pripravte zapecenou zeleninu v kulaté naddobé vhodné
14 Roast fish 0,5-0,7 Hluboky plech + 4 do trouby. Tu umistéte do stfedu trouby.
(Petené ryba) 0,8-1,0 Maly rost 19 Marble cake 0,5-0,6 Velky roét 2
— — —— (Mramorova 07-0.8
Polozte je celé veetné hlavy a ocasu na maly rost. babovka) GG
Prvni nastavenije pro 2 ryby, druhé nastaveni je pro 4 ryby. 0,9-10
Program je vhodny pro celé ryby, jako jsou pstruh, candat Vlijte tésto do vhodné velké méslem vymasténé pecici formy
nebo prazma. na babovku.
15 Salmon steaks 0,3-0,4 Hluboky plech + 4 20 Fruit flan base 0,3-0,4 Velky rost 2
(Steaky z lososa) 0,7-0,8 Maly rost (Korpus (velky)
- — ovocného koldce) 02-03
Polozte steaky z lososa na maly rost. e
Ototte je, jakmile trouba zapipa. (kolacky)

1% Oven potatoes 04-05 Petici plech 2 Vlijte tésto do méslem vymasténé pecici formy na dortovy
(Brambory 0,8-1,0 korpus. Prvni nastaveni je pro jeden korpus ovocného kolace,
na pipravu . . X druhé nastavent je pro 5-6 malych kolacka.

v troubg) Oplachnéte brambory, nakrajejte je na poloviny. —
Potfete je olivovym olejem, bylinkami a kofenim. 2 Sponge cake 04-0,5 Velky rost 2
Rovnomérné je rozprostrete na plech. (Piskotovy dort) (stredni)
Prvni nastaveni je pro malé brambory (kazd4 100 g), druhé 0,2—9,3
nastaveni je pro velké brambory na pfipravu v troubé (kazda 200 g). (maly)

Vlijte tésto do kulaté cerné kovové formy na peceni. Prvni
nastavenije pro @ 26 cm a druhé nastaveni je pro malou
pekarskou formu (@ 18 cm).
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& Pokrm Hmotnost (kg) PHislutenstyi Uroveft Programy automatického vareni v hornim oddilu
. . V nésledujici tabulce je uvedeno 5 programl automatické pripravy pokrm0 pro vareni a peceni.
22 Muffins 0,5-0,6 Velky rost 2 ) .. , , . . .
(Muffiny) 07-08 Tabulka obsahuje mnozstvi, rozmezi hmotnosti a vhodna doporuceni. Rezimy vareni a doby byly
L pro vase pohodli predprogramovany.
Vlijte tésto do cerné kovove pecici formy na 12 muffind. Prvni P¥i vafeni mizete tyto névody pouzit jako inspiraci. Suroviny vzdy vklédejte do studené trouby.
nastaveni je pro malé muffiny, druhé nastaveni je pro velké muffiny. =
Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Uroven
23 Bread 07-08 Velky rot 2 Frozen bread 8421_853:, Velky rost 4
(Chleba) (bily) T | (Mrazené housky -
0,8-0,9 Rozprostiete mrazené housky rovmomeérné na velky rost.
{celozrnny) Frozen pizza 0,1-0,2 Velky rost 5
Pripravte tésto podle pokynd vyrobce a vlijte jej do ¢erné 2 (Mrazené pizza) 0,3-0,4
kovove obdélnikové pfic"f}?lm;iédélgagzi c)m)a . Umistéte zmraZenou pizzu do stiedu rostu.
Prvni nastaveni je pro bily chléb (0,7-0,8 kg) a druhé nastaveni Frozen bizza —
(0,8-0,9 kg) je pro celozrnny chléb. snacEs 0,2-03 Velky rost 5
3 (MraZené pizza 04-05
) 2 Homemade pizza 10-12 Petici plech 5 Sneky) Rozmistéte pizza Sneky vedle sebe na velky rost.
2 (Doméci pizza) 1,3-15 Frozen fish 0,2-0,3 Petici plech 5
= .
& Umistéte pizzu na plech. Rozmezi hmotnosti zahrnuje oblohu, flggefs , 04-05
v Ly R , , , 4 (Mrazené rybi ; ; . .
napfiklad omacku, zeleninu, Sunku a syr. Prvni nastaveni prsty) Rozlozte rybi prsty rovnomérné na plech na peceni.
(1,0-1,2 kg) je pro tenké pizzy, druhé nastaveni (1,3-1,5 kg) je pro Hmotnostni rozmezf 0,2- 0,3 kg je doporuceno pro 10 ks,
pizzy se spoustou oblohy. 0,4-0,5 kg pro 15 ks. Otocte, az zazni pipnuti.
25 Yeast dough 0,3-0,5 Velky rost 2 Frozen oven chips 0,4-0,5 Petici plech 5
fermentation 0,6-0,8 (Zmrazené 0,6-07
(Fermentace - ~ — — - - hranolky — - —
kvasnicového Prvni nastaveni je doporucené pro kynuti tésta na pizzu. Druhé do trouby) Rozmistéte zmrazené hranolky rovnomérné na plech.
tésta) nastaveni je vhodné pro tésto na kolace a chleba. Umistéte tésto 5 Prvni nastaveni je vhodné pro tenké hranolky, druhé pro tlustsi
do velké kulaté Zaruvzdorné misky a prikryjte potravinovou folii. americké brambory.
Pouzijte pecici papir. OtoCte, az zazni pipnuti.
28 Cesky
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Programy automatického vareni ve spodnim oddilu

V nasledujici tabulce je uvedeno 5 program( automatické pripravy pokrmd pro vareni a peceni.
Tabulka obsahuje mnozstvi, rozmezi hmotnosti a vhodné doporuceni. Rezimy vareni a doby byly
pro vase pohodli predprogramovany.

PFi vareni mdzZete tyto navody pouZit jako inspiraci.

Suroviny vzdy vkladejte do studené trouby, pokud neni doporuceno troubu predehrat.

(0,4-0,5kg).

Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Urove
0,2-0,3 Pecici plech 1
Puff pastry 04-05
5 i"foit Umistéte 4 kousky peciva z listového tésta ve dvou fadach na pecici
. (Pe,c"’°3 plech. Pouzijte pecici papir. Prvni nastaveni je pro 4 malé kousky
listového tésta . . o . o
sovocem) peciva (0,2-0,3 kg) a druhé nastaveni je pro 4 velké kousky peciva

Kéd Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Urovefi
Frozen salmon 0,2-0,3 Pecici plech 1
in puff pastry 0,5-0,6
1 (Mre:;eny l0s0s | poyijte petici papir. Umistéte na plech 2 ks (0,2-0,3 kg) petiva
v Et:t\gm z listového tésta vedle sebe, nebo 4 ks (0,5-0,6 kg) ve dvou radach.
0,5-0,6 (maly) Velky rost 1
0,9-1,0 (velky)
Homemade Doporucujeme predehrat spodni oddil na 210 °C v rezimu
2 quiche Horkovzdusny ohfev zdola, dokud nezazni zvukovy signal.

Pouzijte cernou kovovou kulatou pecici formu.

Po predehréati umistéte do stredu velkého rostu.

Pro prvni nastaveni pouzijte formu s @18 cm, pro druhé nastaveni
formus @26 cm.

(Domécf quiche)

Programy automatického vareni v rezimu dvou oddilli

Pred pouzitim funkce automatické vareni v rezimu dvou oddill do trouby vlozte oddélovac

V nasledujici tabulce je uvedeno 5 program automatickeé pripravy pokrmd pro vareni a peceniv
rezimu dvou oddild. Pri pouziti téchto program( budete moci pfipravovat zaroven hlavni chod

a prilohu nebo hlavni chod a dezert. Tabulka obsahuje mnozstvi, rozmezi hmotnosti a vhodna
doporucenti. Rezimy vareni a doby byly pro vase pohodli pfedprogramovany.
Pri vareni prosime pouzijte tyto ndvody jako inspiraci. Suroviny vzdy vkladejte do studené trouby.

0,2-0,6 Peici plech 1
3 |Homemade pizza 08-12
(Doméci pizza) | Pouzijte pecici papir. Pizzu o velikosti 0,2-0,6 kg umistéte na kulaty
plech na pizzu, pizzu o vel. 0,8-1,2 kg umistéte na ctvercovy plech.
0,5-0,6 Velky rost 1
4 Muffins 07-0,8
(Muffiny)

Vlijte tésto do ¢erné kovové pecici formy na 12 muffind.

NV70M5520CB_OL_DG68-00000A-00_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 29

( 0ddil Pokrm Hmotnost (kg) Prislusenstvi Uroveri
1 Horni Chicken pieces 0,3-0,5 Hluboky plech + 4
(Casti kurete) 0,8-1,0 Maly rost

Potrete Casti kurete

olejem a korenim.

PolozZte ¢asti kufete vedle sebe kiizi nahoru na maly rost.
Spodni | Potato gratin 0,4-0,6 Velky rost 1
(Zapetené 0,8-1,0
brambory)

Pouzijte pecici nadobu vhodnou do trouby.
Umistéte do stfedu velkého rostu.

Cesky 29
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Obsluha

eymsqo

(o 0ddil Pokrm Hmotnost (kg) Pislugenstvi Urovert (o 0Oddil Pokrm Hmotnost (kg) Prislugenstvi Uroveri
2 Hornf Roast 0,4-0,5 Hluboky plech 4 4 Hornf Roast duck 0,3-0,5 Hluboky plech + 4
vegetables 07-038 breast (1-2tenka) Maly rost
(Opetena - — . (Petena 0,6-0,8
zelenina) Do hlubokého plechu vloZte platky zeleniny, jako jsou kachnf prsa) e
cukety, paprika, cibule, houby, fenykl, lilek a raj¢ata. Pottete (2 vysoka)
smési olivového oleje a koren. Na maly rost polozte namarinovand kachni prsa, tukovou
vrstvou nahoru.
Spodnf Pizza bread 01-02 Petici plech 1 Prvni nastaveni je pro kachni prsa normalni velikosti (0,3
(Pizza chleba) 0'3_0'4 kg), druhé nastavenf je pro 2 kachni prsa (kazdé 0,4 kg).
Umistéte pizza chleba na pecici papir na plech. —
. - - Spodni | Baked apples 0,4-0,5 Velky rost 1
3 | Horn Roast fish 03-05 Hluboky plech + 4 (Peten 09-10
(Petend ryba) 0,6-0,8 Maly rost jablka) -

- - - — - Oplachnéte jablka, zbavte je jadfince a naplite marcipdnem ¢i
g)myjtela prvlpravte celéryby, Jvaklo jsou pstruh, prazma rozinkami. Umistéte je do kulaté nddoby vhodné do trouby.
¢i candét, pridejte citronovou Stavu, bylinky a kofeni. . - —

Potrete k{iZi olivovym olejem a kofenim. Umistéte na 5 Horni MUff_mS 05-0,6 Velky rost 4
maly rod (Muffiny) 07-0,8
y rost.
Spodni | Potato wedges 03-04 Petici plech 1 Vlijte tésto do cerné kovové pecici formy na 12 muffind.
(Americké 05-0.6
brambory) i , o
Omyjte a otistéte brambory. Spodni Hom_emade 0,2-0,6 Petici plech 1
Nakrdjejte je na klinky nebo malé brambory prekrojte na (Dorr?e';zc?apizza) 0,8-12
poloviny. Potrete je olivovym olejem a korenim. Pizzu o velikosti 0,2-0,6 kg umistéte na kulaty plech
na pizzu, pizzu o velikosti 0,8-1,2 kg umistéte na plech.
Pouzijte pecici papir.
30 Cesky

NV70M5520CB_OL_DG68-00000A-00_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 30

2019-03-29 "7 2:13:24



Udrzba

Parni ¢istén( Ve N\ 6. Poskonceni ¢isténi zablika dispej
-7 a ozve se upozorfujici pipnutf.
Vyjméte z trouby veskeré pfislusenmstvi. Lo P JICIPIP
2. Nalejte na dno prézdné trouby priblizné 400 ml vody. Pouzivejte vyhradné obycejnou
vodu, nikoli vodu destilovanou

3. Zavrete dvitka trouby. A )
/N UPOZORNENT 4 "\ 7. Stisknutim tlacitka Zapnuti/Vypnuti ukoncite
Systém Parniho Cisténi ze zapnout pouze tehdy, kdyz trouba Gplné vychladla na pokojovou @ proces cisteni, pote muzete vycistit interer.
teplotu. Pokud funkce nefunguje, nechte troubu zcela vychladnout. S
e N\ 4. Rezim parniho ¢isténi zapnete tak,

= f., Ze stisknete tlacitko Vybéroddilu - -

Mﬁ%@%%md%mWMm0W
Po deaktivaci parniho cisténi

~ < ( ( ) ( )
4 N\

1 - 591 //

- -

_ )
g N\ 5. Pourcité dobé se ¢innost ohfivace zastavi ‘

sz s ajeho osvétleni zlistane zapnuté.

& ( ) ( ) ( )

Cesky 31
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Udrzba

Pri otevirani dvifek pred dokoncenim parniho Cisténi budte opatrni; voda na dné je horka.
Nikdy nenechavejte zbylou vodu v troubé delSi dobu, napriklad pres noc.
Otevrete dvitka trouby a zbyvajici vodu odstrarite houbou.

Vytrete vnitfek trouby pomoci houbicky namocené v mycim prostfedku, mékkého kartace
nebo nylonové draténky. Zaslé necistoty |ze odstranit nylonovou draténkou.

Vodni kdmen lze odstranit hadrikem namocenym v octu.

Otfete Cistou vodou a osuste mékkym hadfikem (nezapomerite otfit povrch pod tésnénim
dvirek trouby).

Pokud je trouba silné znecisténa, mdzete postup po vychladnuti trouby opakovat.

Pokud je trouba silné znecisténa mastnotou, napfiklad po peceni nebo grilovani, doporucujeme
pred aktivaci funkce ¢isténi trouby vetfit do zaslé necistoty Cistici prostredek.

Po vycisténi nechte dvirka trouby pooteviend v thlu 15°, aby mohl vnitfni smaltovany povrch
ddkladné oschnout.

Rychlé suSeni

S e ]

Nechte dvitka trouby pooteviend v Ghlu priblizné 30°.

Stisknutim tlacitka Vybér oddilu prepnéte do rezimu jednoho oddilu (Single mode).
Stisknéte tlacitko Vybér rezimu varent.

Stisknéte tlacitko Ovladani ¢asu/teploty a zvolte horkovzdusny ohfev.

Nastavte dobu vareni na cca 5 minut a teplotu na 50 °C.

Po uplynuti této doby troubu vypnéte.

A\ VAROVANT

K cisténi trouby nepouzivejte vysokotlaké vodni Cistice ani parni Cistice.

32

Cesky
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Cisténi

A\ VAROVANI

Pred Cisténim se ujistéte, Ze jsou trouba a prislusenstvi vychladlé.

Nepouzivejte abrazivni Eistici prostredky, hrubé kartace, brusné houbicky nebo hadriky, draténky,

noze anijiné abrazivni materialy.

Vnitinf povrch trouby

e Proisténi vnitfniho povrchu trouby pouzivejte Cisty hadrik a jemny Cistici prostfedek
nebo mydlovou vodu.

o Nedistéte ru¢né tésnéni dvirek.

«  Abyste predesli poskozeni smaltovanych povrchd trouby, pouZivejte pouze bézné Cistice
na trouby.

»  Proodstranéni odolnych necistot pouzijte specidlni ¢isti¢ na trouby.

Vnéjsi povrch trouby

Pro ¢isténi vnéjsiho povrchu trouby, jako napf. dvifek trouby, madla a displeje, pouzivejte Cisty
hadrik a jemny Cistici prostredek nebo teplou mydlovou vodu a osuste je kuchyriskou papirovou
utérkou nebo latkovou utérkou.

Mastnota a necistoty mohou ulpivat zejména v okoli madla, protoze zevnitf vychazi horky vzduch.

Madlo doporucujeme Eistit po kazdém pouziti.

Prislusenstvi
PrisluSenstvi omyvejte po kazdém pouziti a osuste utérkou na nadobi. Pro odstranéni odolnych
necCistot ponorte pouzité prislusenstvi pred omytim na 30 minut do teplé mydlové vody.

2019-03-29
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Udrzba

Demontdz dvifek Vyjmuti skel z dvitek
Za normélnich okolni se dvifka nesmi demontovat. Pokud je to ale nutné, napriklad kvali Dvitka trouby jsou osazena tfemi spole¢né ulozenymi sklenénymi deskami. Tyto desky mlzete
vycisténi, postupujte podle nasledujicich krokd. vyjmout za Gcelem vycisténi.

/N UPOZORNENT

Dvitka trouby jsou tézka.

1. Stisknéte obé tlacitka na pravé a levé strané
dvirek.

"\ 1 Otevrete dvirka a Gplné vycvaknéte spony
u obou pantd

2. Vysunte kryt a vyjméte sklo 1a sklo 2 ze dvifek.

4 \ ™\ 2. Zavfete dvitka pfiblizné 0 70°. Dvitka trouby

% drZte na stfedech obou bocnich stran obéma
rukama, zvednéte je a vytdhnéte je smérem
nahoru, dokud nedojde k jejich vysunuti z pantd.

3. Povycisténi skel je opétovné namontuje tak,
ze zopakujete kroky 1a 2 v opa¢ném poradi.
Oveérte spravné umisténiskla1a 2 podle
obrazku.

3. Povycisténi provedte opétovnou montaz dvirek
podle vySe uvedenych krokd 1a 2 v opaéném
poradi. Spony pantd na obou strandch by mél
byt zacvaknuté. 01 Sklo1

02 Sklo 2

POZNAMKA

Pri sestavovani vnitrniho skla 1 umistéte potisk smérem dold.

Cesky 33
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Udrzba

Vyjmuti bocnich vodicich List (pouze nékteré modely)

Abyste vycistili vnitfni stény, vyjméte bocni vodici liSty uvnitf trouby.

1. Stisknéte prostfedek horni ¢asti bo¢n{
vodici listy.

(amy
a
gj
4 3. Zatéhnéte a vyjméte bocni vodici listu
ze spodnich dvou otvord.
POZNAMKA
Abyste bo¢ni vodici lity opét nainstalovali,
opakujte kroky 1-3 v opaéném poradi.
-
34 Cesky
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2. Sklopte bo¢ni vodici listu o priblizné 45°.

Cisténi horniho ohfivate (pouze nékteré modely)

~

1. Sejméte horni matici (A) tak, ze ji odSroubujete
proti sméru hodinovych rucicek, a pridrzujte
pfitom horni ohfivac. Predni ¢ast horniho
ohfivace se vyklopi smérem dold.

2. Vytistéte horni ohfivac.

3. Zvednéte horni ohfivac zpatky do jeho plivodni
polohy a poté zasroubujte horni matici (A).

2019-03-29
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Udrzba

Odstrafiovani problém{

Vyména

Kontrolni body

A\ VAROVANI

e Pred vyménou zarovky vypnéte troubu a vytahnéte napéjeci kabel.

* Pouzivejte pouze zarovky 25-40 W / 220-240 V, odolné v(ici teploté 300 °C. Schvélené
zé&rovky lze zakoupit v mistnim servisnim stredisku spole¢nosti Samsung.

e Pfimanipulacis halogenovymi zarovkami vzdy pouZivejte suchy hadfik. Tak je mozné predejit
ulpéni otiskd prsti nebo potu, které mdze mit za nasledek zkraceni doby Zivotnosti Zarovky.

Zarovky

e

/
)
(S

Bocni osvétlenf trouby (pouze nékteré modely)

- N

/\

~
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p—

. Odstrante sklenény kryt oto¢enim smérem

doleva.

. Vyménite zarovku osvétleni trouby.
. Ocistéte sklenény kryt.
. Po dokonceni provedte opétovnou montéz

sklenéného krytu podle vyse uvedeného kroku
1v opacném poradi.

. Jednou rukou drzte spodni konec krytu bo¢niho

osvétleni trouby a pomoci plochého ostrého
nastroje, napriklad stolniho noze, odstrarite kryt
podle obrazku.

2. Vyménite bocni svétlo trouby.
3. Znovu vlozte kryt svétla.

Pokud dojde pfi pouZivani trouby k vyskytu problémd, prohlédnéte si nejprve nize uvedenou
tabulku a vyzkousejte navrhovany postup. Pokud problém pretrvavé, obratte se na mistni servisni
stfedisko spolecnosti Samsung.

Problém

Pricina

Reseni

Tlacitka nelze

« Pokud se mezi tlacitky

« Odstrante necistoty a

Trouba nefunguje.

napajeni

« Pokud je vypnuté

pozadovanym nachazi neCistoty zkuste to znovu.
zplisobem stisknout.
« Dotykovy model: pokud je e Odstrarite vlhkost a zkuste to
vnéjsi povrch vihky znovu.
« Pokud je nastaveny zamek « Zkontrolujte, zda nenf
nastavena funkce zamku.
Cas se nezobrazuje. « Pokud je vypnuté « Zkontrolujte, zda je zapnuté

napéajen.

« Zkontrolujte, zda je zapnuté

napajeni napajeni.
Trouba se béhem « Pokud je odpojena ze sitové * Znovu pripojte napajeni.
provozu vypne. zésuvky
Napdjeni se béhem « Pokud trva nepretrzité « Po dlouhém vareni nechte
provozu vypne. vafeni dlouhou dobu troubu vychladnout.

« Pokud ventilator chlazeni
nefunguje

« Poslouchejte, zda uslysite
zvuk ventilatoru chlazent.

« Pokud je trouba instalovana
v misté s nedostatecnou
ventilaci

« Dodrzujte mezery uvedené
v pokynech pro instalaci
spotrebice.

« Pri pouzivani nékolika
sitovych zastrcek ve stejné
zasuvce

« Pouzijte samostatny
sitovy kabel.

Cesky 35
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Odstrafnovani problémt

Problém

Pficina

ReSeni

Problém

Pricina

Action

U trouby neni zajisténo

¢ Pokud je vypnuté

e Zkontrolujte, zda je zapnuté

je béhem provozu
velmi horky.

v misté s nedostatecnou
ventilaci

napajeni napajeni napajeni.
Vn&j&i povrch trouby * Pokud je trouba instalovana * DodrZujte mezery uvedené

v pokynech pro instalaci
spotrebice.

Uroven jasu ve spotebii
se méni.

o Urovefi jasu se méni v
zavislosti na koliséni prikonu
spotrebice,

¢ Kolisani prikonu spotrebice
béhem vareni je bézné a
nejedné se o poruchu.

» Pokud mezi dvirky a vnitfnim

« Vycistéte dlikladné troubu

Vafreni je dokonceno, ale
ventilator chlazenf
je stale v provozu.

e Ventilator je po urcitou dobu
automaticky v provozu pro
zajisténi ventilace uvnit
trouby.

* Nejedna se o poruchu
spotrebice.

Trouba nehfeje.

« Pokud jsou oteviend
dvitka

e Zavrete dvifka a znovu
spustte troubu.

« Pokud nejsou ovladaci prvky
trouby spravné nastaveny

o Prejdéte ke kapitole tykajici se
obsluhy trouby a resetujte
troubu.

¢ Vyméite pojistku nebo znovu
zapnéte jisti¢. Pokud se tento
problém opakuje, obratte se na
kvalifikovaného elektrikare.

unikd péra.

Vtroubé zlistala voda.

pary. Nejedna se o poruchu
spotrebice.

Dvitka nelze
spravné oteviit. prostorem spotrebice ulpély a potom znovu otevrete dvirka.
zbytky potravin
Osvétleni vnitiniho « Pokud se svétlo rozsviti a * Pro zajisténi Uspory energie
prostoru je slabé nebo zhasne svétlo po urcité dobé
nefunguie. automaticky zhasne. MiZete
jej znovu rozsvitit stisknutim
tlatitka Oven light (Osvétleni
trouby).
« Pokud je svétlo pokryto « Ocistéte vnitfni povrch
necistotami béhem vareni trouby a znovu zkontrolujte.
o Spotfebié probiji. . Pok’ud rjenl' napi'sjeni . Zkoptrcglujte, zdfaje napajeni
E.. spravné uzemnéno spravne uzemneno.
Q
§‘ » Pokud pouzivate zasuvku bez
) uzemnéni
= PN o
é— Je zji&t&no odkapévéni oV nekterycvh Prlpadech muze . Nechteﬂtroutv)u vychladnout a
cg vody. podle pouzitych potravin potom ji osuste suchou
=S i s dojit k vyskytu vody nebo kuchyrskou utérkou.
Skvirou ve dvitkéch

Bé&hem provozu
vychézi ven koufr.

» Béhem prvniho zapnuti

* Ztopného ¢lanku mdze pfi
prvnim pouziti trouby vychazet
kour. Nejedna se o poruchu a
po 2-3 pouzitich trouby by k
tomu jiz nemélo dochazet.

« Pokud se na topném
¢lanku nachazi zbytky
potravin

¢ Nechte troubu vychladnout a
odstrante z topného ¢lanku
zbytky potravin.

36 Cesky
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Pfi pouzivanitrouby je
patrny zapach spéleniny
nebo plastu.

« Pri pouzivani plastovych
nebo jinych nadob, které
nejsou zaruvzdorné

 Pouzivejte sklenéné nadoby
vhodné pro pouzivani
prfi vysokych teplotach.
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Odstrafovani problémi

Problém

Pricina

Reseni

Informacni kody

Trouba nepete
spravnym zplisobem.

e Pokud jsou dvirka Casto
béhem vareni otvirdna

¢ Pokud nepfipravujete pokrmy,
které je tfeba otacet,
neotvirejte dvifka pFilis Casto.
Pri astém otvirani dvirek se
bude vnitini teplota sniZovat,
coz mlze mit negativni vliv na
vysledek vareni.

V pfipadé poruchy trouby mize byt na displeji zobrazen informacni kod. Prohlédnéte si nize
uvedenou tabulku a vyzkouSejte navrhovany postup

Parnf ¢isténf nefunguje.

e Pritinou mlze byt prilis
vysoka teplota

¢ Nechte troubu vychladnout
a zkuste to znovu.

ReZim Dual cook
nefunguje

e Oddélovac neni spravné
umistény.

¢ Umistéte spravné
oddélovac.

Rezim Single cook
nefunguje

e V troubé je umistény
oddélovac.

e Vyjméte z trouby oddélovac.

NV70M5520CB_OL_DG68-00000A-00_BG+HR+RO+SR+SQ+SL+HU+EN.indb 37

(OCHRANA PRED PREPETIM)

Tato funkce chrani produkt pred
prepétim.

Silné prepéti spusti alarm a zobrazi
zpravu ,-UP-“. Ohfivac, osvétleni, motor
horkovzduchu ajehla jsou deaktivovany.

Kod Vyznam Postup
E-2%Y | TEMP SENSOR ERROR Zavolejte mistni servisni stfedisko
(CHYBA SENZORU TEPLOTY) Samsung.
S-01 SAFETY SHUTOFF Vypnéte troubu a vyjméte jidlo.
(BEZPECNOSTNI VYPNUTI) Pfed dalsim pouZitim nechte troubu
Trouba pracovala pfi nastavené teploté vychladnout.
prilis dlouho.
-SE- | Zavada trouby mlze zpUsobit nizky vykon | Zavolejte mistni servisni stfedisko
E-0*" | abezpecnostni problémy. Okamzité Samsung.
troubu prestante pouzivat.
-dE- | PARTITION MISSING (CHYBI ODDELOVAC) | V hornim a spodnim rezimu a rezimu
Oddélovac neni spravné pouzity. obou oddild by mél byt oddélovac
Vizte ¢ast ,Nastaveni rezimu vlozeny, v rezimu jednoho oddilu
oddélovace” (strana 13). (Single mode) by mél byt vyjmuty.
-UP- OVER VOLTAGE PROTECTION (OVP) Jakmile se napéti vrati do normalniho

rozsahu, rezim ochrany proti prepéti
(OVP) se automaticky deaktivuje a
trouba se vrati do normalniho provozu.
Funkce ochrana proti prepéti (Over
Voltage Protection [OVP]) mlze
prerusit proces vareni.

1) ** plati pro vSechny ¢islice.
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Technické specifikace Priloha
Spole¢nost SAMSUNG se snazi své vyrobky neustale vylepSovat. Jak designové specifikace, Datovy list spotrebice
tak tyto uZivatelské pokyny se proto mohou bez predchoziho upozornéni zménit.
SAMSUNG SAMSUNG
Nézev modelu NV70M5520CB
Rozméry (§x V xS) Vnéjsi 595 x 595 x 570 mm
Objem 68 litrd Index energetické i¢innosti na varny prostor (varny prostor EEI) 95,2
Hmotnost Cista 37,6kq Trida energetické i¢innosti na varny prostor A
Nap&jent 230-240V ~ 50 Hz Spotfeba'energi,e elek‘Frické troub){ pro vyhﬁ\llénl’ ) 0,89 kWh/cyklus
standardizovaného objemu potravin ve varném prostoru béhem
Maximalni zatéz pfipojeného zdroje 3650-3950 W cyklu v rezimu ohfevu hornim a dolnim topnym télesem na varny
prostor (celkové elektricka energie) (EC elektricky varny prostor)
Spotieba energie elektrické trouby pro vyhfivani 0,80 kWh/cyklus
standardizovaného objemu potravin ve varném prostoru béhem
cyklu v rezimu horkovzdusného ohrevu na varny prostor (celkova
elektricka energie) (EC elektricky varny prostor)
Potet peticich prostori 1
Zdroj tepla na pecici prostor (elektfina nebo plyn) Elektfina
Objem peciciho prostoru (V) 681
Typ trouby Vestavna
Hmotnost spotiebice (M) 37,6 kg
g Udaje byly zjistény v souladu s normami EN 60350-1a nafizenimi Komise (EU) ¢. 65/2014
3, a(EU) . 66/2014.
5
& Tipy pro Usporu energie
(1))
S  Béhem pripravy musi byt dvitka zaviend s vyjimkou otaceni pokrmd. Béhem pripravy pokrm0
3 neotvirejte ¢asto dvirka, aby byla zachovana teplota uvnitr trouby a dosahovéna dspora energie.
o ¢ Pouzivani trouby si planujte, abyste predesli energetickym ztratam pfi vypinani trouby mezi
pripravou jednotlivych pokrm0 a ¢asovym ztratdm pri opétovném ohfivani trouby.
e Pokud trva pfiprava déle nez 30 minut, je mozné troubu 5-10 minut pr'ed koncem doby pripravy
pro Usporu energie vypnout. Zbytkové teplo zajisti dokonceni procesu pripravy pokrmu.
e Pokud je to mozné, pripravujte vice pokrm{ soucasné
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MATE OTAZKY CI PRIPOMINKY?

ZEME ZAVOLEJTE NAM NEBO NAS NAVSTIVTE ON-LINE
BOSNA A HERCEGOVINA 055 233999 WWWw.samsung.com/support
*3000 LleHa B MpeskaTa
BULHARSKO 0800111 31, beannaTHa TenedoHHa AMHUA WWW.Samsung.com/bg/support
CHORVATSKO 072 726 786 www.samsung.com/hr/support
. 800-SAMSUNG

CESKA REPUBLIKA (800-726786) WWW.samsung.com/cz/support
MADARSKO 0680SAMSUNG (0680-726-7864) www.samsung.com/hu/support

MADARSKO 020 405 888 WWW.Samsung.com/support

801-172-678" lub +48 22 607-93-33*
Dedykowana infolinia do obstugi zapytan dotyczacych telefonow komaérkowych: ]
POLSKO 801-672-678" |ub +48 22 607-93-33* http://www.samsung.com/pl/support/
* (koszt potgczenia wedtug taryfy operatora)
*8000 (apel in retea)
RUMUNSKO 08008-726-78-64 (08008-SAMSUNG) Apel GRATUIT WWW.SamSUNg.com/ro/Support
SRBSKO 011 321 6899 WWW.samsung.com/rs/support
0800-SAMSUNG

SLOVENSKO (0800-726 786) Www.samsung.com/sk/support
LITVA 8-800-77777 www.samsung.com/It/support
LOTYSSKO 8000-7267 www.samsung.com/Iv/support
ESTONSKO 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
SLOVINSKO 080 697 267 (brezplatna stevilka) WWW.Samsung.com/si/support
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