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1. OVLADAC VYBERU 3. NASTAVENI DENNiIHO CASU 6. OVLADAC TERMOSTATU

Pro zapinani trouby vybérem
funkce.

Chcete-li troubu vypnout, otocte
jej do polohy O.

2. OSVETLENI

Kdyi&e trouba zapnut3, stisknutim
tlacitka & se zapina nebo vypina
svétlo vnitfniho prostoru.

Pro pfistup k nastaveni doby
pfipravy, odlozeného startu
a Casovace.

Pro zobrazeni ¢asu u vypnuté
trouby.

4. DISPLEJ

5. TLACITKA NASTAVENI
Pro zménu nastaveni doby
pfipravy.

Otocenim se voli teplota pfi
aktivaci manualnich funkci.

Upozornéni: Ovladace jsou
zamackavaci.
Stisknete-li je uprostred, vyskoci ven.
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PRISLUSENSTVI

HLUBOKY PLECH*

ROST

T r

Pouziti: jako plech pro

Ucely peceni masa, ryb,
zeleniny, chlebového peciva
typu,focaccia” atd. nebo

k zachycovani uvoliujicich se
stav, je-li umistén pod rost.

Pouziti: k peceni pokrmt
nebo jako podlozka pro
nadoby, dortové formy a jiné
Zaruvzdorné nadob.

* Dostupné pouze u urcitych modell

POSUVNE DRAZKY *

=

Pro usnadnéni vkladani
a vyjmuti pfislusenstvi.

PLECH NA PECENI*

Pouziti: k peceni chleba
a peciva, jakoZ i pfipraveé
peceného masa, ryb
pecenych v papiloté atd.

Pocet kust a typ pfislusenstvi se mUze v zavislosti na zakoupeném modelu lisit.

V servisnim stredisku si mdzete zakoupit dalsi prislusenstvi.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVi

« VloZte rost do pozadované Urovné. Pritom jej drzte
tak, aby byl mirné naklonén smérem nahoru, pficemz
nejprve polozte zvySenou zadni stranu (sméfujici

VYSUVNE LISTY A VODICi DRAZKY

nahoru).

Poté jej zasunte horizontdlné do vodicich list, a to co
nejvice dozadu.

- Dalsi prislusenstvi, jako napfiklad plech na peceni,
vkladejte ve vodorovné poloze zasunutim do drazek.

Pred pouzitim trouby odstrarite z vysuvnych list
ochrannou pasku

[a] a poté ochrannou félii [b].

VYJMUTI VYSUVNYCH LIST [c]

Zatahnéte za spodni ¢ast vysuvné listy, aby doslo

k vyhaknuti ze spodnich hacka (1) a nasledné
zatdhnéte smérem nahoru, ¢imz dojde k vysazeni

z hornich hackd (2). i ;

OPETOVNE NASAZENI VYSUVNYCH LIST [d]
Zahaknéte horni hacky za vodici drazku (1) a nasledné
oproti ni zatlacte spodni ¢ast vysuvné listy, dokud
spodni hacky nezacvaknou (2).

PRED PRVNIM POUZITIM

[d]

DEMONTAZ A INSTALACE VODICICH DRAZEK

1. Pro demontdz bo¢nich vodicich mfizek pevné
uchopte vnégjsi ¢ast miizky a vytahnéte ji smérem

k sobé. Tim se uvolni podpéry a dva vnitini hacky
z pfislusnych otvord.

2. Pri vraceni vodicich mtizek na misto nejprve
zasunte hacky do pfislusnych otvor(. Poté nastavte
vnéjsi ¢ast k prislusnému otvoru, zasunte podpéru
a pevné zatlaCte smérem ke sténé trouby, aby se
vodici mfizky zajistily na misté.

1. NASTAVENI DENNIHO CASU

Pfi prvnim zapnuti spotrebice budete muset
nastavit ¢as: Podrzte & , dokud na displeji nezaéne
blikat ikona © a dvé ¢islice nastaveni hodin.

N
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Pro nastaveni hodin pouzijte + nebo - apro
potvrzeni stisknéte & . Na displeji za¢nou blikat dvé

Cislice nastaveni minut. Pro nastaveni minut pouzijte
+ nebo - a pro potvrzeni stisknéte © .

Upozornéni: Kdyz blikd ikona ®, napt. v ddsledku delsiho
vypadku elektrického proudu, budete muset ¢as nastavit
ZNOVU.

2. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna se
o zcela bézny jev. Pred zapocetim vafeni tedy
doporucujeme zahtat troubu prazdnou za Ucelem
odstranéni jakéhokoli pfipadného zapachu.
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Z trouby odstrante vSechny ochranné kartény nebo
félie a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené
pfislusenstvi.

Zahfivejte troubu na 250 °C po dobu pfiblizné jedné

FUNKCE

hodiny. V této dobé musi byt trouba prazdna.
Upozornéni: Pfi prvnim pouziti trouby doporucujeme
prostor vétrat.

TRADICNI

Slouzi k peceni jakéhokoli jidla pouze na jednom

rostu.

HORKY VZDUCH

Z) Pro pFipravu rdznych druhu jidel, které vyZzaduiji
stejnou teplotu na nékolika vyskovych urovnich
soucasné (maximalné tfech). U této funkce nedochazi
k vzajemnému pfenosu vini mezi jednotlivymi jidly.
MAXI COOKING (MAXI VARENI)

Slouzi k pec¢eni velkych kust masa (nad 2,5 kg).
Béhem pfipravy doporucujeme masem otéacet, aby
bylo zajisténo dikladné a rovnomérné zhnédnuti na
ogou stranach. Rovnéz doporucujeme maso casto
podlévat, aby nedoslo kjellao pfiliSnému vysuseni.

PIZZA

K peceni pizzy a chleba riznych druh
a velikosti. Doporucujeme prohodit polohu plech
v poloviné doby peceni.

GRIL

Ke grilovani steaku, kebabu a klobas, k zapékani
nebo gratinovani zeleniny nebo k opékani topinek.
K zachyceni uvoliujicich se 3tav pfi ?rilovém’ masa
doporucujeme pouzit odkapavaci plech: Plech
umistéte na kteroukoli Uroven pod rostem a pridejte
200 ml pitné vody.

KAZDODENNI POUZIVANI

TURBO GRILL
= K peceni velkych kus(i masa (kyt, rostbifa,
kurat). K zachyceni uvolnujicich se stav doporucujeme
Eouéivat odkapavaci plech: Plech umistéte na
tedroukoli uroven pod rostem a pridejte 200 ml pitné
vody.

KYNUTI

Q Napomaha sladkému nebo slanému téstu .
ucinné vykynout. Funkce se zapina otocenim ovladace
termostatu na pfislusny symbol.

EKO HORKY VZDUCH

Pro Eeéeni pecené a nadivaného masa na jedné
urovni. Diky pozvolné a stfidavé cirkulaci vzduchu je
jidlo chranéno pifed nadmérnym vysusenim.

Je-li tato usporna funkce EKO pouzivdana, kontrolka
zlGstane po celou dobu pfipravy vypnutd. BEhem
peceni je ale mozné ji opét zapnout stisknutim 4 .

STEAM

. RYBY %3
. MASO 5
. CHLEB %3

Funkce zajiét’u'e vynikajici vysledky diky
prfidani pary do pecicich cykld. Do spodni ¢asti
studené trouby nalijte pitnou vodu a zvolte funkci
odpovidajici zpUsobu pfipravy daného pokrmu.
Optimalni mnozstvi a teplota vody pro jednotlivé
kategorie pokrmu jsou uvedeny v ‘ph'sluéné tabulce
peceni. Troubu pied vlozenim jidla predehfrejte.

1. ZVOLTE FUNKCI

Funkci zvolte otocenim ovladace vybéru na symbol
pozadované funkce: Rozsviti se displej a zazni
zvukovy signal.

2. AKTIVUJTE FUNKCI

S RUCNIM NASTAVENIM

Pro spusténi zvolené funkce nastavte pozadovanou
teplotu otocenim ovladace termostatu.

N
1

N

4

7
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Upozornéni: BEhem peceni mizete zménit funkci otocenim
ovladace vybéru nebo upravit teplotu otocenim ovladace
termostatu. Funkce se nespusti, pokud bude knoflik
termostatu v poloze 8. MUZete nastavit dobu pfipravy, ¢as
ukonceni (pouze nastavite-li dobu pfipravy) a Casovac.

KYNUTI

Pro spusténi funkce ,Kynuti” otocte ovladac
termostatu na pfislusny symbol; je-li trouba nastavena
na jinou teplotu, funkce se nespusti.

Upozornéni: MZete nastavit dobu pfipravy, ¢as ukoncenf
(pouze nastavite-li dobu pfipravy) a casovac.

Do prohlubné v studené

troubé nalijte vodu v mnozstvi
doporuceném v pfislusné tabulce
peceni.

Nastavte a aktivujte funkce
B ©]. Na konci peceni opatrné
otevrete dvefe a nechte paru
pomalu vyjit ven.

Upozornénf: Otevieni dveff a pfidani vody béhem peceni
mdze mit nepfiznivy vliv na konecny vysledek.
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3. PREDEHREV A ZBYTKOVE TEPLO

Jakmile se funkce spusti, zvukovy signal a blikajici
ikona “J na displeji indikuji, ze faze predehfivani je
aktivni.

Jakmile se dosdhne nastavené teploty, ikona zlstane
svitit a ozve se zvukovy signal na znameni, ze je
mozné do trouby vlozit jidlo a pokracovat ve vareni.
Upozornént: VloZeni jidla do trouby pfed uplynutim doby
predehfevu mize nezddoucim zpusobem ovlivnit konecny
vysledek.

Po dokonceni vareni a deaktivaci funkce muze
zUstat ikona <4 viditelna na displeji, a to i po vypnuti
chladiciho ventilatoru, na znameni toho, Ze je

v prostoru trouby stale zbytkové teplo.

Upozornéni: Doba, po které se ikona vypne, zavisi na celé
rade faktord, jako je teplota okolniho prostredi ¢i pouzita
funkce.V kazdém pfipadé je vyrobek vypnuty, pokud je

u

ukazatel na knofliku vybéru oto¢en na, 0 “.
. NAPROGRAMOVANI| VARENI

Pfed zahdjenim naprogramovani vareni musite zvolit
funkci.

DOBA TRVANI

Tisknéte ® , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona @&
a ,00:00".

&
K nastaveni pozadované doby peceni pouzijte + nebo
- a potvrzeni provedte stiskem ©& .
Aktivujte funkci oto¢enim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Zazni zvukovy signdl a na
displeji se zobrazi, ze je peceni ukonceno.
Vezméte prosim na védomi: Zrusit nastavenou dobu pecent
Ize stisknutim © , dokud na displeji nezacne blikat ikona
, poté tlacitkem - vynulujte dobu peceni na,00:00". Tato
doba peceni zahrnuje fazi predehfevu.
NAPROGRAMOVANI CASU UKONCENI /
ODLOZENEHO STARTU
Po nastaveni doby pfipravy je mozné odlozit spusténi
funkce naprogramovanim ¢asu ukonéeni: Stisknéte
, dokud na displeji neza¢ne blikat ikona A a aktualni
cas.

St
L
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K nastaveni pozadovaného ¢asu ukonceni pfipravy
pouzijte + nebo - a potvrzeni provedte stiskem & .
Aktivujte funkci otocenim ovladace termostatu na
pozadovanou teplotu: Funkce je pozastavena a spusti
se automaticky po urcité dobé, kterd byla vypoctena
tak, aby priprava pokrmu byla dokoncena ve vami
nastaveném case.

Upozornénf: Nastaven( se zrusi vypnutim trouby otocenim
ovladace vybéru do polohy O.

KONEC PECENI

Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze funkce
je ukoncena.

I
i
@

Otocenim ovladace vybéru zvolte jinou funkci, nebo
nastavenim O vypnéte troubu.

Upozorneni: Je-li aktivni ¢asovac, na displeji se stfidaveé
zobrazuje ,END” a zbyvajici ¢as.

. NASTAVENIi CASOVACE

Tato volba nepferusi nebo nenastavuje vareni, ale

umozni vam pouzit displej jako ¢asova¢, bud béhem

aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby.

Tisknéte © , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona

@ a,00:00".
N3

K nastaveni ¢asu pouzijte + nebo - a provedte
potvrzeni stisknutim & .

Po ukonceni odpocitavani zvoleného ¢asu
samglstatného Casového spinace bude znit akusticky
signal.

Poznamky: Casovac zrusite tak, ze tisknete © , dokud
nezacne blikat ikona &, poté tlacitkem - vynulujete ¢as na
,00:00"
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TABULKA TEPELNE UPRAVY

RECEPT FUNKCE PREDEHREV|  TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A Pkgtz\leESTvi
(- Ano 170 30-50 =
Kynuté kolace Ano 160 30-50 e
Ano 160 40-60 =
Kola¢ s naplni = Ano 160-200 35-90 L2
(tvarohovy kold¢ — cheesecake,
zavin, ovocny kolac) @ Ano 160-200 40-90 .\é.,. .\é.,
Ano 160 25-35 3
Cajové petivo / ovocné kolacky Ano 160 25-35 3
Ano 150 35-45 42
Ano 180-210 30-40 3
Odpalované pecivo Ano 180-200 35-45 L L
& Ano 180-200 35-45 L2, 3 1
Ano 90 150-200 3 |
Snéhové petivo Ano 90 140-200 | 4, 2
Ano 90 140-200 |, 2 ,. 3 1
Pizza/Focaccia (typ chlebového = Ano 190-250 15-50 E
peciva) Ano 190-250 20-50 =2
Mrazena pizza @ Ano 250 10-20 é
Ano 230-250 10-25 =2
Ano 180-200 40-55 =
(Szlglr;il:wzl\?y'cioléé,quiche) Ano 180-200 45-60 .\é,. '\‘él"
Ano 180-200 45-60 I
Vols-au-vent (pInéné pecivo Ano 190-200 20-30 3 > 2
z listového tésta) / drobné Ano 180-190 20-40 A2
pecivo z listového tésta & Ano 180-190 20-40 “;- ;g, 1 ]
Lasagne / zapeclené téstoviny /
plnéné téstoviny ,canneloni” / @ Ano 190-200 45-65 é
pecené pudingy typu ,flan”
Jehnéi/teleci/hovézi/vepiové 1 kg = Ano 190-200 80-110 L3
Vepiova pecené s kizi 2 kg Ano 180-190 110-150 é
Kufe/kralik/kachna 1 kg = Ano 200-230 50-100 L2
Kriita/husa 3 kg = - 190-200 100-160 2 ,
gﬁgfynsggltj)/ v papiloté = Ano 170-190 30-45 2
(’}!}?a”tglzceu'ﬁgt';ﬁ”ky) &) Ano 180-200 50-70 =N
Opeceny chléb @ 5' 250 2-6 -\..ﬁ..,-
= & =
FUNKCE o ] L ) . . Eko s horkym
Tradi¢ni Horky vzduch Maxi peceni Pizza Gril Turbogril vzduchem
Aeeeer NN L — T
PRISLUSENSTVI Roit Nadoba na peceni nebo Plech na peceni/ odkapavaci Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech / plech na

dortova forma na rostu

plech na rostu

na peceni

peceni se 200 ml vody

Whj;lﬁool



RECEPT FUNKCE PREDEHREV.  TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PR;T_?;:S STV
Rybi filé / plétky ) — 230-250 15-30* 4 .3,
Egonk:gz):gkeerk;aby/zeblrka/ . 250 15-30 * -\..fj...,- 1vi~r
Pecené kufe 1-13 kg = Ano 200-220 55-70** 2 1.
Krvavy rostbif 1 kg = Ano 200-210 35-50 ** L3
Jehnéi kyta/koleno p Ano 200-210 60-90** | 3 |
Pecené brambory = Ano 200-210 35-55 2
Zapékana zelenina - 200-210 25-55 éﬂ
Maso a brambory Ano 190-200 45-100 *** -\..4!;1,- . 1 )
Ryby a zelenina Ano 180 30-50 *** ,\éﬁ “ 2 |
Lasagne a maso Ano 200 50-100 *** _é_ . 1 ,
Kompletni jidlo:
ovocny dort (Uroven 5) / lasagne ¢ Ano 180-190 40-120 *** '\%’ _\%’_ ;j
(Uroven 3) / maso (Uroven 1)
Pecené maso / nadivané maso — 170-180 100-150 éﬂ

*V poloviné doby peceni jidlo obratte
**Ve dvou tretinach pecenf jidlo obratte

*** Odhadovana doba pfipravy: Jidlo Ize z trouby kdykoli
vytdhnout, zélezZf na vasich pozadavcich.

(v pfipadé potreby).
STEAM
A 4 i (“ DOBA TRVANI E 3 UROVEN
RECEPT FUNKCE *> VODA (mi) PREDEHREV i TepLOTA (C) (Min) A PRISLUSENSTVI
Rybi filé / steaky 0,5-2 cm BEmE V) 250 Ano 190-210 10-20 L3
Cela ryba (300 g - 600 kg) B3 250 Ano 190-210 10-25 L3
Celé ryba (600 g - 1,2 kg) 23 250 Ano 180-200 20-40 L3
Jehnéi/hovézi/vepiové 1 kg | EEmTE D) 250 Ano 170-190 60-90 3,
Krvavy rostbif 1 kg B ) 250 Ano 190-210 30-45 3
Jehn&ikolinko 500 g - 1,5kg | EENIE T 250 Ano 170-190 60-75 -
Kure/perlicka/kachna s _ _ 2
Celé 115 kg = 250 Ano 200-220 50-70
Kure/perlicka/kachna s _ _ 3
Kousky 500 g — 1,5 kg = 250 Ano 200-220 40-60 ‘ u
Kure/kralik/kachna s 2
Celé 3 kg = 250 Ano 160-180 100-140
Maly chléb 80 - 100 g e Uy 200 Ano 200-220 20-30 3
Toastovy chléb ve formé 51 _ _ 3
300 - 500 g = 250 Ano 170-190 35-50 A ;
Bochnik chleba (500 g - 2 kg) 8@ 250 Ano 160-170 50-100 2
Bagety 200-300 g e B 250 Ano 200-220 25-40 3

Uvedend doba nezahrnuje fazi predehrevu: Doporucujeme vlozit pokrm do trouby a nastavit dobu pfipravu az po dosazeni

pozadované teploty.

=

Tradi¢ni

FUNKCE

PRISLUSENSTVI

¢

Horky vzduch Maxi peceni

Pizza

)

Gril

vou
&

Turbogril
urbogri vzduc

—J

Eko s horkym

hem Ryby

—_

Maso

BENE ) BEE Yy BEmE Uy

Chléb

TS

Nadoba na peceninebo Plech na peceni/odkapavaci Odkapavaci plech / plech Odkapavaci plech / plech na

dortova forma na rostu

plech narostu

na peceni

peceni se 200 ml vody
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CISTENI A UDRZBA

Pied provadénim jakékoliv
udrzby a cisténi se ujistéte, ze
trouba stihla vychladnout.
Nepouzivejte parni cistice.
spotrebice.

VNEJSi POVRCHY

Povrch Cistéte vlhkym hadfikem z mikrovldkna.
Jsou-li velmi znecisténé, pridejte nékolik kapek pH-
neutralniho Cisticiho prostfedku. Nakonec je otrete
suchym hadrikem.

Nepouzivejte korozivni ani brusné Cistici prostiedky.
Jestlize se tyto prostfedky presto nedopatienim
dostanou do styku s troubou, ihned potfisnény
povrch otfete vlhkym hadfikem z mikrovlakna.

VNITRNi POVRCHY

« Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout

a poté ji vycistéte, a to idedlné v dobé, kdyz je
jesté tepla, aby bylo mozné odstranit skvrny

a zbytky jidla. K vysuSeni veSkerého kondenzatu,
ktery se vytvofil v dusledku vareni jidel s vysokym
obsahem vody, nechte troubu Uplné vychladnout
a poté ji vytrete hadiikem nebo houbickou.

Nepouzivejte draténku, drsné
houbicky ani abrazivni/ziravé
prostiedky, nebot by tim mohlo
dojit k poskozeni povrchu

Pouzivejte bezpecnostni
rukavice.

Pied provadénim jakékoliv
udrzby musi byt trouba odpojena
od elektrické sité.

« K odstranéni zbylého vodniho kamene ze spodni
casti dutinydpo B 5| vareni doporucujeme dutinu
vycistit produkty dodavanymi poprodejnim servisem
(postupujte podle pokyn, které jsou k produktu
pFiIoieny).

Doporucujeme provadét cisténi alespon jednou za 5
az 10 pecicich cykld.

« Dvitka je mozné za ucelem snadného ocisténi skla
vysadit a znovu nasadit

« Sklo dvefi ¢istéte vhodnym tekutym prostiredkem.

PRISLUSENSTVI

Ihned po pouziti vlozte prislusenstvi do roztoku
myciho prostfedku na nadobi. Je-li jeSté horké,
pouzijte kuchyriské chiapky. Zbytky jidel odstranite
vhodnym kartackem nebo houbickou na nadobi.

CISTENI KATALYTICKYCH PANELU (POUZE U NEKTERYCH MODELU)

Tato trouba mUze byt vybavena specialnimi
katalytickymi vlozkami, které usnadnuji ¢isténi vnitini
¢asti trouby diky specidlnimu samocisticimu povrchu,
jez je vysoce porézni a schopny pohlcovat mastnotu

a necistotu. Tyto panely jsou upevnény k vodicim
mfiizkam: Pii vkladani a nasledném upevriovani vodicich
mfizek dbejte na to, aby hacky na horni ¢asti zapadly do
pfislusnych otvorl v panelech.

Pro co nejlepsi vyuziti samocisticich vlastnosti
katalytickych panel doporu¢ujeme zahfivani trouby na
200 °C pro dobu pfiblizné jedné hodiny prostfednictvim
funkce ,Tradi¢ni peceni” V této dobé musi byt trouba
prazdnd. Poté, pred odstrafiovanim veskerych zbytku
jidel pomoci jemné houbicky, nechejte troubu
vychladnout.

Upozornénf: Pouzivani agresivnich nebo abrazivnich cisticich
prostfedkd, drsnych kartackd, dratének nebo sprejd do trouby
by mohlo poskodit katalyticky povrch a znicit jeho samocistici
vlastnosti.

Potfebujete-li ndhradni panely, obratte se na nase stfedisko
poprodejnich sluzeb.

DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK

1. Prejete-li si dvitka
demontovat, zcela je
oteviete a posouvejte
zdpadky smérem dolq,
dokud nedojde k jejich
odjisténi.

2. Dvitka dobfe uzavrete.
Pevné je drzte obéma
rukama - nedrzte je za
rukojet. Dvitka snadno
vysadite tak, Ze je budete
nepretrzité zavirat

a soucasné za né tahnout,

Dvirka odlozte na stranu, pficemz je ulozte na mékky
povrch.

dokud se neuvolni z usazeni.

3. Dvirka opét nasadite tak, Ze je pfilozite k troubé
a pfitom nasmérujete hacky pantu oproti jejich
usazeni a upevnite horni ¢ast do pfislusného usazeni.
4. Dvirka posunte smérem
doll a poté je naplno
oteviete. Posurite zapadky
smérem dolu do jejich
plvodni polohy: Ujistéte se,
ze jste je posunuli dolt az
na doraz.

Spravnou polohu zdpadek zkontrolujete tak, ze na né
lehce zatlacite.

5. Zkuste dvitka zavfit a zkontrolujte, zda jsou v jedné
roviné s ovladacim panelem. Pokud tomu tak neni,
vyse uvedeny postup opakujte. Pokud dviika spravné
nefunguji, mohou se poskodit.
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VYMENA ZAROVKY TROUBY

1. Odpojte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky, vyménte ji a nasroubujte
kryt zpét.

3. Znovu pfipojte troubu k elektrickeé siti.

Vezméte prosim na védomtf: PouZivejte halogenové zarovky
25W/ 230V, typ G9, T 300 °C.

Zarovka, kterou je spotfebic vybaven, je specidlné navrzena
pro domaci spotfebice a nenf vhodna pro vieobecné
osvétleni mistnosti v domacnostech (smérnice EU 244/2009).

Zérovky Ize zakoupit v servisnim stredisku. — Zarovky
nechytejte holyma rukama, protoze otisky prstd mohou byt
pficinou zniceni. Nepouzivejte troubu bez nainstalovaného
krytu Zarovky.

CLICK & CLEAN - CISTENI TABULI SKLA
1. Po V)g'mutl’ dvifek je polozte na mékky povrch tak,
aby madlo bylo dole. Stisknéte soucasné obé

zajistovaci pojistky a zataZzenim smérem k sobé
sejméte horni listu dvirek.

2. Zvednéte a pevné drzte vnitini
sklo obéma rukama, pfeneste sklo na mékky povrch.
Poté zac¢néte s cisténim.

ODSTRANOVANI ZAVAD

3. Znovu nasadte stfedni tabuli (oznac¢enou
pismenem ,R")

pfed nasazenim vnitini tabule. Pfi sprdvném usazeni
tabule je symbol ,R” v levém rohu. Nejprve zasadte
delsi stranu skla oznac¢enou pismenem ,R” do
ramecku a poté sklo sklopte do spravné polohy.
Tento postup opakujte s obéma tabulemi skla.

4. Namontujte horni listu: Zacvaknuti indikuje
spravnou montdz. Pfed nasazenim dvirek zkontrolujte
tésnéni.

Problém

Trouba nefunguje. Preruseni napdjent.

Mozna pficina

Odpojenf od elektrické sité.

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napajent.

Vlypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stale trva.

Na displeji je pismeno ,F”
nasledované cislem nebo
pismenem.

Na displeji se zobrazi
zprava ,Horké” a zvolena
funkce se nespusti.

Trouba je rozbita.

Teplota je pfilis vysoka.

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zékazniky a uvedte cislo nésledujici za plsmenem ,F".

Pred aktivaci funkce nechte troubu vychladnout. Zvolte
jinou funkci.

[ ] ey [ ] Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete:
— bl -+ Nanasiwebové strance docs.whirlpool.eu,
mqjl. pomoci naskenovéni QR koédu,
pfipadné kontaktujte nas poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaruc¢nim listé).
Pfi kontaktovani naseho poprodejniho servisu prosim uvedte kddy na identifika¢nim stitku
n produktu.
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