PRIRUCKA -
PRO KAZDODENNI POUZITI

DEKUJEME, ZE JSTE SI ZAKOUPILI Bezpe¢nostni pokyny a navod k pouziti
VYROBEK ZNACKY WHIRLPOOL a udrzbé si muzete stahnout z nasich
Komplexnéjsi podporu ziskate registraci |iWWW webovych stranek docs.whirlpool.eu,

svého produktu na webovych strankach pficemz se fidte pokyny uvedenymi na zadni
www.whirlpool.eu/register strané této brozury.

' Pred pouzitim spotiebice si peclivé prectéte priru¢cku Zdravi a bezpecnost.
[ J

POPIS PRODUKTU

1. Ovladaci panel
2. Osvétleni
Thoiide. 3. Vodici rost

Urovné, na které se rost
a dalsi pfislusenstvi

uklada, jsou ocislované,
pficemz 1 je ngjnize a 4
nejvyse.
4, Identifika¢ni
Stitek
(neodstranujte)
5. Tepelné ¢idlo
6. Parni vstupni ventil
7. Nadrzka
8. Dvirka
|
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1. ON/OFF (ZAPNOUT/VYPNOUT) 4.ZPET 7. NAVIGACNI TLACITKO SE
Zapnuti nebo vypnuti trouby Navrat na pfedchazejici obrazovku. ZNAMENKEM PLUS
a pfrerudeni nebo vypnuti aktivni funkce. | Umoziuje zménit nastaveni v priibéhu Pro prochdzeni nabidkou a zvy3eni
2. NABIDKA / EUNKCE RYCHLEHO vareni. para,metrt‘] nastaveni nebo hodnot
PRISTUPU 5. DISPLEJ dané funkce. ’
Pro rychly pfistup k funkcim a nabidce. | g poTVRZENI gRYSTII?;(u/ FUNKCE RYCHLEHO

3. NAVIGACNITLACITKO SE Pro potvrzeni vybrané funkce nebo
ZNAMENKEM MINUS nastavené hodnoty.

Pro prochazeni nabidkou a snizeni o
parametr(i nastaveni nebo hodnot 9.SPUSTENI

dané funkce. Pro spusténi funkce pomoci specidlniho

Pro rychly pfistup k funkcim, nastaveni
a oblibenym polozkam.

nebo zakladniho nastaveni.
Whiripool



PRISLUSENSTVI

ROST

Umoznuje efektivni cirkulaci horkého
vzduchu. Jidlo poloZte pfimo na
miizku nebo ji pouzijte jako podporu
pro pekace a plechy na peceni nebo
T jiné Zaruvzdorné nadobi. Pfi pFipravé
jidla pfimo na mfizce umistéte o Uroven nize
odkapavaci plech. Mze byt umisténa rovnézina
odkapavacim nebo napafovacim plechu na stejné
arovni.

NI

Pouziva se jako plech na peceni

s funkcemi ,Horky vzduch” a ,Horky

vzduch + para“ k pfipravé masa, ryb,

zeleniny nebo rdznych druhd chlebt
- apeciva. Je také uzite¢ny jako

podpora zaruvzdorného nadobi, takze nemusite

pokladat pfedméty na dno trouby. Lze jej pouzivat

i jako odkapavaci plech. Pokud je umistén pod rost

nebo napafovaci plech, slouzi k zachytavani stavy

z pokrm.

NAPAROVACI PLECH

Usnadniuje cirkulaci pary, takze se

_ > jidlo pFipravuje rovnomérné.

. O uroven nize umistéte odkapdvaci

25 plech za u¢elem zachyceni stavy

P

z pokrmu.

Pocet kust a typ pfislusenstvi se mlze v zavislosti na
zakoupeném modelu lisit.

VLOZENIi ROSTU A DALSIHO PRISLUSENSTVI

Vlozte mtizku horizontalné zasunutim do vodicich
rostd, pficemz se ujistéte, Ze strana se zvednutym
okrajem je oto¢end nahoru.

Dals3i prislusenstvi, jako je napf. odkapdvaci plech nebo
perforovany pekac, se zasunuje svisle, a to stejnym
zpusobem jako rost.

Pfred nakupem dalsiho pfislusenstvi, které je na trhu
k dispozici, se ujistéte, ze je zdruvzdorné a vhodné
pro pripravu jidla v pare.

NADRZKA

Naplnte pitnou vodou pokazdé, kdyz hodlate

pouzit parni funkci.

Nadrzka je snadno pfistupna po otevieni

dvirek. Vyjmete ji mirnym pfizvednutim

a tahem smérem k sobé. Pfed vlozenim
nadrzky do drzaku se ujistéte, Ze hadicka je spravné
umisténa v otvoru nachdzejicim se na horni hrané
nadrzky.
Naplniite nddrzku az po znacku ,MAX" a umistéte ji do
drzdku: Horni a prava ¢ast nadrzky by se méla dotykat
stén drzdaku. Vlozte nadrzku zcela dozadu a poté ji
zatlacte smérem dol(, dokud se cvaknutim nezajisti ve
svém usazeni. Po kazdém pouziti nddrzku vyprazdnéte.
Nezapomerite vylit vodu také z trubice.

] Pro odstranéni veskerého kondenzatu,
ktery se vytvofil béhem peceni.
Nenechdvejte kondenzat v nddrzce.

Daldi pfislusenstvi, jez neni soucasti vybavy, Ize zakoupit zvIast
prostrednictvim servisniho centra.

DEMONTAZ A INSTALACE BOCNICH VODICiCH
MRIZEK

Prejete-li si vyjmout vodici rosty, posunte je dopredu
a tahnéte smérem k sobé, aby se odjistily z drzak.
(a)

Pokud chcete vodici rosty instalovat zpét, zahaknéte
je do drzakd mirnym tlakem smérem dold, dokud se
s cvaknutim nezajisti na svém misté. (b)

Ujistéte se, ze mezi horni ¢asti jakékoliv nadoby
a sténami peciciho prostoru je mezera alespon
30 mm, aby para mohla dostate¢né cirkulovat.

’ Whjr/lﬁool



FUNKCE

y 6™ SENSE

sense Slouzi k vybéru jednoho z celé fady receptd,
které vdm umoznuji efektivnéji pfipravovat téstoviny,
ryzi, vegetarianska jidla, maso, ryby, drliibez, pfilohy,
pizzy, kolace, chléb, dorty, vejce a dezerty. Tyto funkce
automaticky vybiraji nejvhodnéjsi teplotu a zplsob
pfipravy, a to u viech druhd jidel. Je-li treba, jednoduse
oznacte typ jidla a z doporucenych ¢asovych rozsaht
zvolte dobu pfipravy.

E}\:@ HORKY VZDUCH+PARA
" v o 7 .
Funkce pro ptipravu pokrmd, které jsou na

povrchu kfupavé a uvniti mékké a $tavnaté. Je vhodna
zejména pro peceni kufreciho a rybiho masa, brambor,

SPECIALNI

DOKONCENI

Slouzi k optimalizaci pFipravy jiz hotovych jidel

pfi zachovani mékkosti a stavnatosti. Tato funkce
umozniuje ohfev jiz hotovych nebo ¢aste¢né
predvarenych jidel, jako je napfiklad pecené, ryby
a gratinované pokrmy. Pokrmy doporucujeme
ponechat v jejich plivodnim obalu a polozit na
rost na Uroven 3, popripadé je umistit pfimo na
naparovaci plech na Uroven 3 a o Uroven niz vlozit
odkapavaci plech. Méli byste nastavit teplotu trouby
na konecnou teplotu, jakou by mélo jidlo mit.

hotovych zmrazenych jidel, kola¢t, dorti a mouénikd. tol bre ¢ H
1ol e o ¢ I Hotové jidlo 100 18-25 | 3 21
Chléb 180-190  Nizké= 55 45 2 Polévka 100 20-25 3,
stiedni ~—
. 3 2/1
Krati prsa 200-210 stiedni 50-60 ‘..%., ‘L Zelenina 100 20-25 ig 2
) Se/tastovi 3 2/1
Zebirka 160-170 | Lehky | 80-90 2 1 RyZe/téstoviny 100 15-20 o3, 21
3 2/1
Pecena ryba 190-200 | Lehky | 15-25 | 2 1 Brambory 100 | 20-25 o 2,
Y . 2 3 2/1
Pecena zelenina 200210 | STedn 5030 2 T Maso na platky 100 1520 3 2T
vysokd | 77 7T e —
i Maso v omacce 100 25-30 “_;,_,
@ HORKY VZDUCH - 3 21
., ., . R N , , Rybi filety 100 10-15 .20 70
SlouZi k pfipravé pokrmu zpisobem, kteryma L FF
podobné vysledky jako pfi pouziti bézné trouby. Stouto |,  kyNuTI

funkci doporucujeme pouzivat mfizku, protoze ta
umoznuje efektivni cirkulaci vzduchu. Pecici plech Ize
pouzit i k pfipravé urcitych druh peciva, jako napfiklad
susenek nebo rohlik{.

fol 2 I G =
Zdobené dorty Ano 160 35-40 “_“2:%
Susenky Ano | 150-165 | 12-15 | 2
Odpalované pecivo Ano 190-200 25-30 ‘i
Svycarska rolada Ano 230 7-8 i,
Slané kolace Ano | 180-190 = 35-40 = %
Listové tésto Ano | 180-190 | 15-20 & 2
Mrazena kufeci kiidélka Ano 190-200 15-18 i{

Slouzi k dosazeni optimalniho vykynuti sladkého
nebo slaného tésta. Chcete-li zachovat kvalitu
vykynuti, nezapinejte funkci, pokud je trouba stale
horka po dokonceni cyklu peceni.

ZAVAROVANI

Slouzi k zavafovani ovoce a zeleniny.
Doporucujeme pouzivat pouze kvalitni ¢erstvé
ovoce nebo zeleninu. Naplnte sklenice ovocem
nebo zeleninou (pokud mozno pfedvarené) a dolijte
konzervacni tekutinu nebo sirup, ponechte pfibl.

2 cm od horniho okraje. Poté volné instalujte vicka
bez utahovani.

Umistéte mfizku na Uroven 2 s odkapavacim
plechem o Uroven nize a na mfizku polozte
sklenice. Pripadné muzete sklenice umistit pfimo na
odkapavaci plech. Aktivujte funkci. Po dokon¢eni
fadné utdhnéte vi¢ka na sklenicich (pouzivejte
pfitom Zaruvzdorné rukavice nebo si chrarite

ruce zaruvzdornym hadrem) a poté je nechte
vychladnout pfi pokojové teploté.

Vezméte prosim na védomt: Pro efektivni ¢isténi sklenic
doporucujeme pouzit funkci ,Dezinfekce”.

Whj;lﬁool



« JOGURT

Slouzi k vyrobé jogurtu. Pred aktivaci této funkce pfidejte
pribl. 100 g béZné dostupného plnotu¢ného Eerstvého
jogurtu do jednoho litru pInotu¢ného mléka pfi pokojové
teploté.

Vezméte prosim na védomi: Pokud pouZijete nepasterizované
mléko, nechte jej projit mirnym varem pred ochlazenim na
pokojovou teplotu.

Nalijte smés do Zaruvzdornych sklenic, zakryjte je
Zaruvzdornymi vicky nebo folii a umistéte je na miizku,
zasunutou do Urovné 2. Zvolte funkci a nastavte dobu
trvani na pét hodin (teplotu neni mozné ménit). Po
dokon¢eni funkce nechte jogurt pred podavanim
vychladnout v chladni¢ce po dobu nékolika hodin. Vydrzi
1-2 tydny. Néktery z téchto jogurtd mlzete pouzit béhem
5-7 dnl k vyrobé dalsi varky.

Vezméte prosim na védomit: Pro dikladné cisténi nacini

a sklenic potfebnych k vyrobé jogurtu doporuc¢ujeme pouzit
funkci ,Dezinfekce”,

- DEZINFEKCE

Slouzi k dezinfekci sklenic a nadob urcenych pro kojence
a batolata pomoci pary. Zasunte rost nebo odkapavaci
plech na Uroven 1 a polozte na néj pfipravované potraviny.
Ponechejte mezi nimi dostatek mista, aby se para dostala
na véechna mista.
E} PARA
Pro Setrné a zdravé vareni pomoci parnich funkci za
Ucelem zachovani nutri¢nich hodnot potravin. Tato funkce
je obzvlast vhodna k pripraveé zeleniny, ryb a ovoce, ale také
blansirovani. Pokud neni uvedeno jinak, pred viozenim jidla do
trouby odstrante veskeré obalové materialy a ochranné félie.
Pred pouZzitim této funkce musi byt teplota trouby nizsi nez
100 °C. Neni-li tomu tak, nechejte ji nejprve vychladnout.

fof e ¢ H
Gnocchi 90-100 10-15 3, 1T
Rybi terina 75-80 60-90 |2,
Vafena vejce 90 20-25 |3,
Cervené fepa 100 50-60 12_3_2, .
Cervené zeli 100 30-35 12_2_9, .
Bilé zeli 100 25-30 3, 1
Bilé fazole 100 75-00 3. 21
3, OHREV V PARE
=5

SlouZi k ohfevu jiz hotovych mrazenych ¢i chlazenych
jidel nebo hotovych jidel s pokojovou teplotou. Tato funkce
vyuziva k pozvolnému ohfivani jidla paru, ¢imz nedochdzi

k jeho vysusovani. Timto je tedy mozné uchovat ptvodni chut
a vani jidla. Nechate-li jidlo chvili dojit, dosahnete lepsiho
vysledku. Mensi nebo slabsi kousky doporuc¢ujeme umistovat
doprostied a vétsi nebo silnéjsi kousky okolo. Pouzivate-li
perforovany talit, umistéte pod néj odkapavaci plech, aby
zachytil uvolriujici se Stavy.

Dy ROZMRAZ.V PARE

~! Pro rozmrazovani jakéhokoli typu potravin. Potraviny
jako napiiklad maso a ryby polozte na napafovaci plech

na uroven 3 a sejméte z nich veskery obalovy material.
Odkapavaci plech zasunte na spodni Uroven, aby do néj mohla
stékat rozmrazend voda. Nejlepsich vysledk( dosdhnete, kdyz
jidlo nerozmrazite Uplné, ale nechate proces dokoncit béhem
doby odpocivani. Aby chléb pfilis nezmékl, doporucujeme jej
uchovavat zabaleny.

tol &3 G @
Mleté 30-35
- 500 | 25-30
Maso Na platky 20-25
Klobasa 450 | 10-15 | 10-15
Celd 1000 | 60-70 | 40-50
Dribez Filety sop | 25730 20-25
Stehna 30-35 25-30
Celd 600 | 30-40 | 25-30
Ryba Filety 300 | 10-15 | 10-15
Porce 400 | 20-25 | 20-25 | 60
) Porce 300 | 25-30 | 20-25
Zelenina
Kousky 400 10-15 5-10
Bochnik chleba 500 15-20 25-30
Platk 8-12 | 5-10
Chiéb ay 250
Rohliky / zemle 10-12 5-10
Kola¢ 400 | 8-10 | 15-20
Smés 400 | 10-15 | 5-10
Ovoce —
Bobulovité plody 250 5-8 3-5
CASOVE SPINACE
Pro Upravu nastaveni ¢asovych hodnot funkci.
@ MINUTKA
Pro dodrzeni ¢asu bez aktivace funkce.

CISTENI
RS

+  SMART CLEAN
Usnadriuje Cisténi prostoru pro pfipravu pokrmi.
Pravidelné pouzivani predchazi vytvareni usazenin, které
by mohly poskodit povrch.
«  VYPOUSTENI
Kvypusténi nadrzky, ¢imz se zajisti, Ze nebude obsahovat
zadnou zbytkovou vodu. Funkce se aktivuje pouze
v pfipadé, Ze teplota uvnitf trouby je nizsi nez 60 °C
« ODVAPNENI
Slouzi k odstranéni vodniho kamene z nadrzky.
Doporucujeme pouzivat tuto funkci pravidelné.
OBLIBENE
Pro vyvolani seznamu 10 oblibenych funkci.
3 NASTAVENI
@ Pro pfizplisobeni nastaveni trouby.
Je-li aktivni Usporny rezim ,EKO’, jas displeje se za Ucelem Uspory
energie ztlumi a svétlo po uplynuti 1 minuty zhasne.
Je-li zapnuta funkce ,DEMO", aktivni jsou viechny ovladaci prvky
a nabidky, trouba vsak nehieje. Pro deaktivaci tohoto rezimu
vyberte v nabidce ,NASTAVENI" polozku ,DEMO" a zvolte ,Off”
(vypnout).
Vybérem polozky ,TOVARNI NASTAV- se spotiebi¢ vypne a vrati se
do rezimu prvniho zapnuti. Veskera nastaveni budou vymazana.

Whjr/lﬁool



JAK POUZIVAT TABULKY PRO TEPELNOU UPRAVU

Seznam tabulek:

recepty fol, zda je potfebny pfedehfev 2, teplota g,

Uroven pary £, hmotnost ¢3 , doba pfipravy ¢:, doba
odpocinku & , pfislusenstvi a Uroven i doporucené pro
pfipravu.

Doba pecenf se pocitd od okamZiku vlozeni jidla do trouby
bez doby pfedehfati (které je u nékterych receptd nutné).
Teploty a doby peleni maji pouze orientacni charakter, nebot
se odvijeji od mnozstvi jidla a pouZitého pfislusenstvi.

PRED PRVNIM POUZITIM

1. VYBERTE JAZYK

PFi prvnim zapnuti spotfebic¢e budete muset nastavit
jazyk a Cas: Na displeji se zobrazi polozka ,English”.

English
K prochazeni seznamem dostupnych jazykl stisknéte
+ nebo — aznich vyberte ten, ktery pozadujete.
Pro potvrzeni své volby stisknéte v .

Vezmeéte prosim na védomi: Jazyk |ze nasledné zménit
vybérem polozky ,JAZYK" v nabidce ,NASTAVENI", kterd je
dostupna po stisknuti gf .

2. NASTAVTE CAS

Po volbé jazyka budete muset nastavit aktualni ¢as: Na
displeji budou blikat dvé ¢islice pro hodinu.

4

N ulE
//I - '\\I_l (M
HODINY

Stisknéte 4+ nebo — a nastavte aktualni hodinu. Poté
stisknéte v : Na displeji budou blikat dvé ¢islice pro
minuty.

Stisknéte + nebo — a nastavte aktualni stav minut

a pro potvrzeni stisknéte v .

Vezméte prosim na védomf: Cas miize byt nutné nastavit
znovu po del$im vypadku napajent. V nabidce ,NASTAVEN"
vyberte polozku ,HODINY”, ktera je dostupna po stisknuti & .

3. NASTAVENI BODU VARU

Aby trouba produkovala paru efektivné, je treba ji pred
pouzitim k ptipravé pokrma kalibrovat.

Po vyzvé vyjméte houbu a nadrzku vyplachnéte

a naplite pitnou vodou az po znacku,MAX", Zasunte
nadrzku, uzavrete dvirka a poté stisknéte [>] pro
zahajeni kalibrace, pficemz zajistéte, aby dvitka trouby
byla zaviena az do ukonéeni procesu. Po dokon¢eni
kalibrace nechejte troubu vychladnout a pomoci houby
vytiete jeji vnitfek do sucha.

Vezméte prosim na védomi: Béhem tohoto procesu miize
vznikat velké mnoZstvi pary: To je Uplné normalni.

4. ZAHRATI TROUBY

Z nové trouby se mohou uvolnovat pachy, které
souviseji s probéhlym procesem vyroby: Jedna

se o zcela bézny jev. Pfed zapocetim vafeni tedy
doporucujeme zahtat troubu prazdnou za Gcelem
odstranéni jakéhokoli pfipadného zdpachu.

Z trouby odstrarite viechny ochranné kartény nebo félie
a vyjméte rovnéz i veskeré uvniti ulozené prislusenstvi.
Pouzijte funkci ,Horky vzduch” a po dobu pfiblizné
jedné hodiny zahfivejte troubu na 200 °C. Dodrzujte
instrukce pro spravné nastaveni funkce.

Vezméte prosim na védomi: Pfi prvnim pouZiti trouby
doporucujeme prostor vétrat.

Whj;lﬁool



KAZDODENNI POUZI{VANI

1. ZVOLTE FUNKCI

Pro zapnuti trouby stisknéte : Na displeji se zobrazi
posledni probihajici hlavni funkce nebo hlavni nabidka.

Funkce Ize vybrat stiskem ikony jedné z hlavnich funkci
nebo prochazenim nabidky.

Pro vybér funkce obsazené v nabidce stisknéte +
nebo — avyberte pozadovanou funkci. Pro potvrzeni
nasledné stisknéte v .

Vezméte prosim na védomi: Po provedeni vybéru funkce se
na displeji zobrazi doporuceni nejvhodnéjsi irovné kazdé
funkce.

2. NASTAVENI FUNKCE

Nastaveni muzete ménit po provedeni vybéru
pozadované funkce. Na displeji se zobrazi nastaveni,
které Ize postupné ménit. Pfedchozi nastaveni lze
opétovné zménit stisknutim <.

TEPLOTA / UROVEN PARY

3
AN

8- --- 18D

HORKYVZDUCH -~ °

Jakmile poZadované hodnoty blikaji na displeji,
stisknéte 4+ nebo — pro provedeni zmény a poté, pro
potvrzeni volby, stisknéte v a pokracujte v provadéni
nasledujiciho nastaveni (je-li to mozné).

U funkce ,Horky vzduch + para” mlzete zvolit mnozstvi
pary z nasledujicich moznosti: 1 (nizkd), 2 (stfedni), 3
(vysoka), 4 (extra).

B,
&--:-- |

N\

HORKY VZDUCH+PAR
Upozornént: Po spusténf funkce Ize teplotu zménit pomoci
+ nebo —.

DOBA TRVANI

N 7
D,

7 N

1]

-—— -
DOBATRVANI
Jakmile ikona & blika na displeji, stisknéte 4+ nebo

=1°C

— pro nastaveni pozadované doby pfipravy a poté, pro

potvrzeni, stisknéte v .

Vezméte prosim na védomf: Cas peceni, ktery jste nastavili
béhem peceni, mlzete nastavit stisknutim s stisknéte +
nebo — pro opravu a poté, pro potvrzeni, stisknéte v .
Dobu peceni nemusite nastavovat, pokud si pfejete
peceni fidit ru¢né (bez pouziti ¢asovace): Stisknéte v
nebo [>] pro potvrzeni a aktivujte funkci. V tomto
rezimu nelze naprogramovat odlozeny start.

CAS UKONCENI (ODLOZENY START)

Pokud jste nastavili ¢as peceni, mizete u mnoha funkci
odlozit spusténi funkce naprogramovanim c¢asu jejiho
ukonceni. Na displeji se objevi ¢as ukonceni a soucasné
blikd ikona @ .

o A
{ ] -l |0
CAS UKONCENI

Stisknéte v nebo [>] pro nastaveni ¢asu, kdy si
prejete pfipravu ukoncit. Poté potvrdte stiskem v

a funkci spustte. Vlozte pokrm do trouby a zaviete
dvitka: Funkce se spusti automaticky po urcité dobég,
ktera byla vypoctena tak, aby pfiprava pokrmu byla
dokoncena ve vami nastaveném case.

Vezméte prosim na védomi: Naprogramovani ¢asu spusteni
odloZzeného peceni deaktivuje fazi predehfivani trouby: Gril
trouby bude vami poZadované teploty dosahovat postupné,
Coz znameng, Zze doby pfipravy se o néco prodlouzi. Po dobu
Cekani mlzete stisknout 4+ nebo — a upravit ¢as ukoncenti
programu, popfipadé <« pro zménu daldiho nastavent.
Stiskem je za Ucelem zobrazeni informaci mozné prepinat
mezi ¢asem ukonceni a délkou trvant.

3. AKTIVUJTE FUNKCI

Pokud vychozi hodnoty odpovidaji pozadovanym,
popfipadé jakmile provedete poZzadovana nastaveni,
stisknéte [>] a kdykoli funkci aktivujte.

Béhem faze odlozeni se po stisku [>] trouba dotaze,
zda si prejete tuto fazi preskocit, a okamzité spusti
funkci.

Vezméte prosim na védomi: Zastavit spusténou funkci mizete
stisknutim .

Je-li trouba horka a funkce vyzaduje zvlastni maximalni
teplotu, na displeji se zobrazi zprava. Stisknéte « pro
navrat na predchozi obrazovku a zvolte jinou funkci,
popfipadé vyckejte az do uplného vychladnuti.
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4. PREDOHREV

Funkce horkého vzduchu vyZzaduje fazi predehrevu: Po
spusténi funkce se na displeji zobrazi, ze faze predehrati
byla aktivovana.

i §----
PREDOHREV

Po ukonceni této faze zazni zvukovy signdl a displej
bude indikovat dosazeni nastavené teploty a bude
déavat pokyn k vlozeni jidla.

V tomto okamziku otevrete dvitka, vlozte jidlo do
trouby, zavrete dvifka a stiskem v nebo [>] zahajte
peceni.

Vezméte prosim na veédomt: Vlozeni jidla do trouby pfed
dokoncenim pfedehfivani mdze mit negativni vliv na konecny
vysledek. Otevienim dvefi béhem faze pfedehfdti se tato faze
zastavi.

Cas peceni fazi piedehtati nezahrnuje. Pomoci + nebo
— muzete vzdy pozadovanou teplotu zménit.

5. PRERUSENI PRIPRAVY / PRIDAVANI NEBO
OTACENI JIDLA

PAUZA

Otevienim dvitek dojde k do¢asnému pozastaveni
pfipravy deaktivaci vyhtivacich prvka.

Pokud si pfejete proces pfipravy obnovit, dvitka zaviete
a stisknéte [>>].

Vezméte prosim na védomi: U funkci 6™ Sense” otevirejte
dvitka, jen pokud jste k tomu vyzvani.

PRIDAVANIi NEBO OTACENI JIDLA

Nékteré recepty v ramci funkce ,6™ Sense” budou
vyzadovat vloZeni jidla a pfipadnych ingredienci az
po rozehftati trouby. Obdobné budete béhem procesu
pfipravy vyzyvani k obraceni nebo promichani jidla.

fm
senso

3¢

Zazni zvukovy signal a displej bude indikovat ukonéeni
akce.

Otevrete dvirka, provedte krok pozadovany displejem,
uzavrete dvitka a poté pokracujte v pfipravé stiskem
>].

Vezméte prosim na veédomt: Je-li tfeba jidlo obratit, trouba po
uplynuti 2 minut obnovi proces pfipravy, a to i v pfipadé, ze

z vadi strany nebyla provedena z4dné akce. Faze ,VLOZTE
JIDLO" trva 2 minuty: nebude-li provedena zadné akce, funkce
bude ukoncena.

|
- 1 CS
6. KONEC PECENI
Zazni zvukovy signal a na displeji se zobrazi, ze je
peceni ukonceno.

1364

KONEC

Stisknéte [>] pro pokracovani v pfipravé, popfipadé
+ pro Upravu doby peceni, kdy nastavite novou
dobu trvani. Nastavené parametry peceni zistanou
zachovany.

Stiskem v nebo [>] se proces pfipravy opét obnovi.
. OBLIBENE

Pro usnadnéni ovladani mlize trouba ulozit az 10

z vasich oblibenych funkci.

Po ukonceni pfipravy vas displej vyzve k uloZzeni funkce
na vas seznam oblibenych funkci pod ¢islem 1 az 10.

)
LT -
Moo c

PRIDAT OBLIBENE?

Prejete-li si ulozit funkci jako oblibenou a uchovat
aktualni nastaveni pro pouziti v budoucnu, stisknéte
v .V opac¢ném pfipadé tento pozadavek ignorujte
stisknutim « .

Poté, co stisknete v/, stisknéte 4+ nebo — avyberte
Cislo pozice. Nasledné pro potvrzeni stisknéte v .
Vezméte prosim na védomi: Je-li pamét plna, nebo pokud je
zvolené ¢islo jiz obsazeno, trouba se vas dotéze na potvrzeni
prepsani predchozi funkce.

Pro vyvolani funkci, které jste ulozZili naposledy,
stisknéte Q0 : Na displeji se zobrazi seznam vasich
oblibenych funkci.

2.Pizza

Pro vybér funkce stisknéte 4+ nebo — , potvrdte
stiskem v a poté, pro spusténi, stisknéte [>].
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. CISTENI
SMART CLEAN
Stisknéte a poté zvolte funkci,Smart Clean”.

Smart clea
Pro spusténi funkce cisténi stisknéte [>]: displej vas
bude postupné vyzyvat k provedeni krokd, které je
tieba ucinit pfed zahdjenim cisténi. Po dokonceni
kdykoli stisknéte v .

Po provedeni posledniho potvrzeni a pro spusténi cyklu
¢isténi stisknéte [>].

Po jeho dokonceni docistéte pomoci mékkého hadfiku
a poté vnitrek trouby vysuste pomoci vihkého hadfiku

z mikrovlakna nebo houby.

VYPOUSTENI

Funkce vypousténi umoznuje vypustit vodu, aby
nezlistavala v nadrzce. Doporucujeme vzdy ¢i alespon
pravidelné nadrzku po pouziti trouby vypoustét, zvlasté
pokud je pravdépodobné, ze troubu nebudete po delsi
dobu pouzivat. Na displeji se ukaze, kdy bude tfeba
nadrzku zcela vypréazdnit. Po ur¢itém poctu pouziti
bude nutné tuto akci provést povinné, a dokud tak
neucinite, nebude mozné spustit parni funkci.

Po zvoleni funkce ,VYPOUSTENI" nebo pokud tak
doporucuje displej, stisknéte [>] a provadéjte udavané
ukony.

Po dokonceni nadrzku vypustte a vyplachnéte pitnou
vodou.

Vezméte prosim na védomi: Pokud je teplota uvnitf nadrzky
prilis vysoka, funkce se neaktivuje, dokud teplota v troubé
nepoklesne pod 100 °C. Funkce se aktivuje automaticky,
jakmile je v prostoru pro pfipravu pokrm{ dosazeno této
teploty.

ODVAPNENI

Tato specidlni funkce, pokud se pouziva v pravidelnych
intervalech, umoznuje udrzovat nadrzku a vodni okruh
v tom nejlepsim stavu.

Funkce je rozdélena do nékolika fazi: vypousténi,
odvapnovani, vyplachovani. Jakmile je funkce spusténa,
postupujte podle pokynl na displeji a po jejich
provedeni stisknutim tlacitka [>] zahdjite dalsi fazi.
Pro dosazeni co nejlepsich vysledk( doporucujeme
naplnit nadrzku roztokem, ktery je smichan ze dvou
stejnych dilt bilého octa a pitné vody, popf. 250 ml
odvapnovaciho pfipravku (ohledné dostupnosti prosim
kontaktujte oddéleni poprodejnich sluzeb) doplnéného
pitnou vodou az po maximalni kapacitu nadrzky.
Troubu nevypinejte pfed ukonéenim. B€hem cyklu
peceni neni mozné aktivovat Cistici funkce.

Vezméte prosim na védomi: Na displeji se zobrazi zprava,
ktera véam ma pfipomenout, abyste tuto akci provadét
pravidelné.

. MINUTKA

Kdyz je trouba vypnuta, displej je mozné pouzivat

jako samostatny casovy spinac. Pokud chcete funkci
aktivovat, ujistéte se, ze trouba je vypnuta, a poté
stisknéte 4+ nebo — : Na displeji za¢ne blikat ikona
@.

K nastaveni pozadované doby stisknéte 4+ nebo —

a ¢asovy spinac¢ aktivujte stiskem v .

Po ukonceni odpocitavani ¢asu nastaveného na minutce
zazni signal a na displeji se zobrazi upozornéni.

MINUTKA

Poté, co byla minutka aktivovédna, mGzete vybrat

a spustit funkci. Pro zapnuti trouby stisknéte

a nasledné vyberte pozadovanou funkci.

Po spusténi funkce ¢asovy spinac pokracuje nezavisle
v odpoctu a do samotné funkce nezasahuje.

Béhem této faze neni mozné vidét minutku (bude
zobrazena pouze ikona & ), ktera bude pokracovat

v odpocitavani na pozadi. Pro opétovné zobrazeni
minutky stisknéte , ¢imz zastavite pravé probihajici
funkci.

. ZAMEK KLAVES

Pro uzamknuti tlacitek stisknéte a alespon na pét
sekund podrzte <« . Stejnym postupem klavesnici
odemknete.

® R T

ZAMEK KLAVES

Upozornént: Tuto funkci Ize zapnout také béhem pecent.
Z bezpecnostnich divodd Ize troubu kdykoliv vypnout
stisknutim .
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TABULKA PRIPRAV

Urovet Vychozi doba
Kategorie potravin / Recepty prislusenstvi trvani Informace pro vafeni/peéeni
(min)
Potfete olejem a popraste soli a pepfem. Dle vlastni chuti dochutte ¢esnekem
o Rostbif - 2 . 2 40 a bylinkami. Po ukonceni pfipravy jesté pred porcovanim nechejte alespon 15 minut
I odpocivat
o y : e . . . y L
£ | Veprové petend 2 2 60 Pgtrete o{lelevm rjebo rozpu;tgnym maglem. Poprfaste sqh a peprem. Po ukoncenf
g T e T — pfipravy jesté pfed porcovanim nechejte alespori 15 minut odpocivat
& Petené kufe 2 2 50 Potiete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim. Popraste solf
[e) L P T — a pepfem. VloZte do trouby prsnim svalem nahoru
(%]
< Pri dl *ho oblibeného receptu a pro vytvarovani pouzijte nddobu na
s e 2 fipravte podle své ptu a pro vy pouzij
b Sekana pecené N ie chléb. Na hmotu tlacte, aby se zabrénilo tvorbé vzduchovych kapes
©
E Parek v rohliku \vivf 1 12
E‘ 3 : Rovnomeérné rozlozte na naparovaci plech
LS Filety — v pare essf 25
e
L e Kuieci kousk 3 1 25 Potfete olejem a podle své chuti dochutte bylinkami/kofenim. Rozlozte rovhomérné
Y el ~ - na napafovaci plech stranou s kizi doll
V celku-pecené aém 30
: Potfete olejem. Ochutte citronovou 5tavou, cesnekem a petrzelkou
: v NAF 3 1
é EVceIku v pare lenef . 45
e o 3 1
: Filety—v pafe .o 14
Kotlety—v pére e % of 1 16 Rovnomérné rozloZte na napafovaci plech
v péF 3 1
: iVcelku-v pafe .o 35
g‘ Kousky 15@:__3?__5@3[ 1 50 Nakrajejte na kousky. Rovnomérné rozlozte na naparovaci plech
N
% Gratinovany 2 45 Nakrajejte na kousky a vlozte do velké naddoby. Osolte, opeprete a zalijte smetanou.
‘@ A=~ Po povrchu posypte syrem
Smaz. brambory— 2 20 Rovnomérné rozlo?te na pecici plech
zmrazené p—
<
=z E v . . 3 1 v v v v .
= Mrazena zelenina e.s.of 15 Rovnomérné rozlozte na napafovaci plech
e 3 1
H:  Mrkev Ye.o.0f 25
g s s Nakrajejte na kousky. Rovnomérné rozlozte na naparovaci plech
S %Brokolice " z of 1 18
T e
i N
¢ % iHrach " i of 1 25
g 3 ] Rovnomérné rozloZte na napafovaci plech
: Ru i¢. kapusta \e.o.ef 25
s . 2 Pfipravte podle svého oblibeného receptu. Potfete olejem a podle chuti okofente /
: PInéna zelenina s 30 dochutte bylinkami
 Hnéda ryze 3 25 o , e L .
. : — Do peciciho plechu nalijte slanou vodu a pfidejte ryzi. Na kazdy hrnek ryZe pouZijte 1
a pUl hrnky vod
é i RyZe basmati 3 25 P yvody
o R—
&% 3 Do peciciho plechu nalijte slanou vodu a pfidejte zvolenou obilovinu. Na kazdy
w i Kuskus 12
= - , hrnek kuskusu pouzijte 2 hrnky vody
<
IS Lasagne 2 25 Pfipravte podle svého oblibeného receptu. Zalijte besamelovou omackou a posypte
b= 9 e syrem pro dosazeni idedlni zlatavé barvy pokrmu
Lasagne—zmrazené 2 45 Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou plastovou félii
H A=
o ) Rost Plech na peceni na rostu Napafovaci plech Plech na pecent
PRISLUSENSTVI .~ - e e.e.8f R

Whj;lﬁool



Uroveit Vychozi doba
Kategorie potravin / Recepty pFislugenstvi trvani Informace pro vareni/peéeni
(min)
Stredni 3 1 13
" leeel -
o Natvrdo '\9...3.?.[ 1 16 Jestlize chcete jist studend vejce, ihned je oplachnéte ve studené vodé
o]
: Namékko . 2 of 1 10
Tésto na pizzu pripravte ze 150 ml vody, 15 g drozdi, 200-225 g mouky, oleje a soli.
Pizza 2 15 Na troubé nastavte prislusnou funkci kynuti a nechejte kynout. Tésto rozrolujte na
lehce vymastény pecici plech. Ozdobte napf. raj¢aty, mozzarellou a Sunkou
[N}
¥ Tenka pizza— D) 0
=5 L
o Zmrazenad ~
x . z .
< Silna pizza= 2 15 Vyjméte z obalu a dbejte na to, abyste beze zbytku odstranili celou plastovou folii
< izmrazena -
N
o :Pizza—chlazena 2 8
Slané kolace 2 35 Tésto vyrovnejte do peciciho plechu a propichejte je vidlickou. Pripravte smés na
NS ,Quiche lorraine” na 6 porcf
Vypracujte tésto z 180 g mouky, 125 g mésla a 1 vejce. Vyrovnejte tésto do peciciho
Ovocny kolac 2 30 plechu a pokladte 700-800 g cerstvého ovoce nakrdjeného na platky smichaného
= i s cukrem a skofici
oc
18] E
N  Pecenajablka 2 20 Odstrarite jadernik a naplrite marcipdnem nebo skofici, cukrem a méslem
a) 3 a=lr
Ovocny kompot 3 1 1 Ovoce oloupejte a vypeckujte. Nakrdjejte na kousky a rovnomérné rozlozte na
ool - naparovaci plech
Ly . 2 Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na psenic¢ny chléb. Pred kynutim
sendvic ve formé - 30 umistéte do nddoby na chléb. Na troubé nastavte pfislusnou funkci kynutf
Jemle 2 20 Pripravte tésto podle svého oblibeného receptu na psenicny chléb. Vytvarujte
- -~ rohliky a nechejte vykynout. Na troubé nastavte pfislusnou funkci kynutf
(]
é : Rohliky—zmrazené 2 14 Vyjméte z obalu. Rovhomérné rozlozte na pecici plech
E Viypracujte tésto z 250 g mouky, 100 g soleného mésla, 100 g cukru a 1 vejce. Pridejte
% Sudenky 2 12 ovocnou esenci. Nechejte vychladnout. Viytvorte poZzadovany tvar tak, aby tloustka
5' byla 5 mm, a rovhomérné rozlozte na pecicf plech
< . 2 Podle svého oblibeného receptu si pfipravte lité tésto na 10-12 kust a formicky
Muffiny 17 . PV L L v
- - vyloZte papirovymi kosicky. Rovnomeérné rozlozte na pecici plech
Piskot.buchta ve 2 40 Pripravte tésto na piskotovy kolac bez tuku v mnozstvi 700-800 g. Nalijte na pecicim
formé aFe papirem vyloZzeny a vymastény pecici plech
o ) Rost Plech na peceni na rostu Napafovaci plech Plech na peceni
PRISLUSENSTVI - - e e.e.8f —
10
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CISTENi A UDRZBA

. CS

Pokud trouba nebude ¢isténa v pravidelnych
intervalech, mlze to mit negativni vliv na jeji
povrchovou Upravu. To muze zkratit zivotnost
spotiebice a predstavovat nebezpedi.

Pied provadénim jakékoliv udrzby a ¢isténi se
ujistéte, ze spotiebic vychladl.

VNEJSIi POVRCHY

« Povrchy ¢Cistéte vihkym hadfikem z mikrovlaken. Je-li
velmi znecistény, pfidejte nékolik kapek pH neutrélniho
Cisticiho prostfedku. Nakonec je otfete suchym
hadfikem.

« Sklo dvefi omyvejte vhodnym tekutym prostiedkem.
VNITRNIi POVRCHY

+ Po kazdém pouziti nechte troubu vychladnout a poté
ji vycistéte, pokud mozno kdyz je jesté stale tepld, aby
bylo mozné odstranit skvrny a zbytky jidla.

« Pokud chcete odstranit vlhkost vzniklou v dusledku
pouzivani pary, nechte troubu vychladnout a poté
otfete prostor pro pfipravu pokrm@ hadrem nebo
dodanou houbou. Funkci parniho ¢isténi doporucujeme
pouzivat pravidelné.

Nepouzivejte draténku, drsné houbicky nebo
abrazivni/ziravé prostiedky, protoze by mohlo dojit

k poskozeni povrchu spotiebice.

Pfed provadénim jakékoliv tdrzby musi byt spotiebic
odpojen od elektrické sité.

Pouzivejte bezpecnostni rukavice.

Nepouzivejte parni Cistice.

PRISLUSENSTVI

« Vétdinu pfislusenstvi lze myt v mycce nadobi, véetné
vodicich rostu.

« Nadrzku na vodu cistéte opatrné pomoci houby

s pfidanim trosky pH neutralniho Cisticiho prostfedku.
K oplachnuti pouzijte pitnou vodu.

NADRZKA

Z dlivodu zajisténi trvalé optimalni vykonnosti trouby
a zabranéni vzniku usazovani vodniho kamene vam
doporucujeme pravidelné pouzivat funkce ,Vypousténi”
a,Odvapnéni”,

VYMENA ZAROVKY
1. Odpoijte troubu od elektrické sité.

2. Odsroubujte kryt zarovky a opatrné odstrante tésnéni
a podlozku.

3. Vyménte zarovku a pfisroubujte kryt zpét, pficemz
vénujte pozornost spravné instalaci tésnéni a podlozky.
4. Znovu pripojte troubu k elektrické siti.

%@@ -

Vezméte prosim na védomi: PouZivejte halogenové

zarovky 10 W / 12V, typ G4, T 300 °C. Zarovka pouzita

uvnitf spotfebice je specidlné navrzena pro domaci
spotfebice a nenf vhodna pro vieobecné osvétleni mistnosti
v domécnosti (smérnice EU 244/2009). Zarovky mUZete
zakoupit v servisnim stfedisku.

— Zarovky nechytejte holyma rukama, protoze otisky prstd
mohou byt pfi¢inou zni¢eni. NepouZivejte troubu bez
instalovaného krytu Zarovky.

Whjr/lﬁool
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ODSTRANOVANI ZAVAD

Problém

Pferueni napajeni.
Trouba nefunguje.

Mozn4 pfic¢ina

Odpojeni od elektrickeé sité.

Reseni

Zkontrolujte, zda je sit pod napétim a zda je trouba
pfipojena k elektrickému napdjeni.

Vypnéte a opét zapnéte troubu. Zjistite tak, zda porucha
stale trva.

Trouba generuje hluk i pfesto, Ze je
vypnuta.

Chladici ventilator je v chodu.

Oteviete dvitka, podrzte ¢i vyckejte, dokud proces
ochlazovani neskonéi.

Trouba neprodukuje paru.
Nadrzka je prazdna.

Nadrzka neni spravné zasunuta.

Zkontrolujte, zda byla nadrzka spravné zasunuta a zda je
naplnénd pitnou vodou az po zna¢ku ,MAX", Nasledné
spustte pozadovanou funkci znovu.

Na displeji je pismeno ,F“ nasledované

Y Softwarova chyba.
¢islem.

INFORMACNI LIST VYROBKU

@wvww |Informaéni list vyrobku s energetickymi
udaji tohoto spotfebice je mozné stahnout z nasich
webovych stranek docs.whirlpool.eu

JAK ZiSKAT NAVOD K POUZITi A UDRZBE
> @ww Navod k pouziti a udrzbé si stdhnéte

z nasich webovych strdnek docs.whirlpool.eu
(muzete pouzit tento QR kod) a zadejte pritom
obchodni kéd produktu.

[=]

> Pfipadné kontaktujte nase centrum poprodejovych
sluzeb pro zakazniky.

[=]

Kontaktujte nejblizsi centrum poprodejnich sluzeb pro
zdkazniky a uvedte ¢islo nasledujici za pismenem ,F”

KONTAKTOVANI CENTRA POPRODEJNICH
SLUZEB PRO ZAKAZNIKY
Podrobné kontaktni Udaje
muUzete najit v zaru¢ni pfirucce.
P¥i kontaktovani naseho centra
poprodejnich sluzeb pro
zdkazniky prosim uvedte kody na
identifika¢nim Stitku produktu.

XXX/XXX

400011197187

Vytisténo v Italii
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