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/A BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouZiti.

BEZPECNOST DETIi A POSTIZENYCH OSOB

- Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo vedenim,
které zohlednuje bezpeény provoz spotrebice, a pokud
rozumi rizikiim spojenym s provozem spotrebice.

- Déti ve véku tfi az osmi let a osoby s rozsahlym a
komplexnim postizenim bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Déti mladsi tfi let bez stalého dozoru drzte z dosahu
spotrebice.

- Nenechte déti hrat si se spotrebi¢em.

- VS8echny obaly uschovejte z dosahu déti a fadné je
zlikviduijte.

- Je-li spotfebi€ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte
détem a domacim zvifatim, aby se k nému pfriblizovaly.
Pristupné ¢asti jsou horké.

- Pokud je spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

- Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebic¢e by nemély provadét
déti bez dozoru.

VSEOBECNE BEZPECNOSTNIi INFORMACE

- Tento spotrebi€ smi instalovat a vyménu kabelu provadét jen
kvalifikovana osoba.

- VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho dostupné ¢asti se mohou
béhem pouzivani zahrat na vysokou teplotu. Nedotykejte se
topnych ¢lankau.



Pfi vkladani €i vyjimani pfisludenstvi €i nadobi vzdy

pouzivejte kuchyriské chnapky.

Pfed udrzbou vzdy spotfebi¢ odpojte od napajeni.
Pfed vyménou zarovky se nejprve presvédcte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste pfedesli riziku urazu elektrickym

proudem.

K Cisténi spotfebice nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Jestlize je poSkozeny napajeci kabel, smi ho vymeénit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoba s
podobnou prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k urazu.
K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a
poté zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drazky
ro$tu instalujte stejnym postupem v opacném poradi.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

INSTALACE

VAROVANI! Tento spotfebi¢ smi
instalovat jen kvalifikovana osoba.

Odstrarite veSkery obalovy material.
PoSkozeny spotfebi€ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Rid'te se pokyny k instalaci dodanymi spolu s
timto spotfebic¢em.

PFi pfemist'ovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostatnich
spotrebict a nabytku.

Spotrfebi€ nainstalujte na bezpecném a
vhodném misté, které splfiuje pozadavky pro
instalaci.

Strany spotfebi¢e musi byt umistény vedle
spotiebic¢l nebo kuchyrniského nabytku stejné
vysKy.

Spotrebi€ je vybaven elektrickym chladicim

systémem. Musi byt zapojen do napajeci sité.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SITI

VAROVANI! Hrozi nebezpedi pozaru
nebo Urazu elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikafem.
Spotrebi¢ musi byt uzemnén.

Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

Vzdy pouzivejte spravné instalovanou sitovou
zasuvku s ochranou proti Urazu elektrickym
proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize potfebujete
vymeénit pfivodni kabel, musi vyménu provést
nami autorizované servisni stfedisko.

Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice,
obzvlasté, jsou-li dvifka horka.

Ochrana pred urazem elektrickym proudem u
zivych &i izolovanych ¢asti musi byt
pfipevnéna tak, aby nesla odstranit bez
pouziti nastroju.

Sitovou zastréku zapojte do sitové zasuvky
az na konci instalace spotfebice. Po instalaci
musi zUstat sitova zastréka nadale dostupna.



Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotrebic¢ ze zasuvky tahem za
kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

Pouzivejte pouze spravna izola¢ni zafizeni:
ochranné vypinace vedeni, pojistky (pojistky
Sroubového typu se musi odstranit z drzaku),
ochranné zemnici jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolaéni zafizeni k fadnému odpojeni vSech
napajecich vodicu spotrebice. Toto izolacni
zafizeni musi mit mezeru mezi kontakty
alespon 3 mm Sirokou.

Tento spotrebi€ je v souladu se smérnicemi
EHS.

POUZITi SPOTREBICE

VAROVANI! Hrozi nebezpedi
zranéni, popaleni, Urazu elektrickym
proudem &i vybuchu.

Tento spotiebic je ur€en pouze k domacimu
pouziti.

Nemeénite technické parametry tohoto
spotrebice.

Ujistéte se, zZe nejsou ventilacni otvory
zakryté.

Zapnuty spotrebi¢ nenechavejte bez dozoru.
Spotrebi¢ po kazdém pouziti vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvirek opatrni. Muze dojit k
uvolnéni horkého vzduchu.

Nepracuijte se spotfebi¢em, kdyZ mate vihké
ruce nebo kdyz je v kontaktu s vodou.
Dvitka spotfebice nikdy neotvirejte nasilim.
Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otevirejte opatrné.
Pouzivate-li pfi pfipraveé jidla pfisady
obsahujici alkohol, mize vzniknout smés
vzduchu s alkoholem.

PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny ohen.

Do spotiebi€e, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte horlavé pfedméty nebo
predméty obsahujici hoflavé latky.

VAROVANI! Hrozi nebezpegi
poskozeni spotiebice.

Jak zabranit poSkozeni nebo zméné barvy
smaltovaného povrchu:
— Nepokladejte nadobi &i jiné predméty
pfimo na dno spotfebice.
— Na dno vnitfku spotfebi¢e nepokladejte
hlinikovou félii.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pec€eni nenechavejte vihka
jidla ve spotfebici.

— P¥i vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi
budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i pe€eni vihkych kolacu pouzivejte hluboky
plech. Ovocné stavy mohou zanechat trvalé
skvrny.

« Tento spotfebi€ je uréen vyhradné pro
pripravu jidel. Nesmi byt pouzivan k jinym
ucellm, napfiklad k vytapéni mistnosti.

» Vzdy pecte se zavienymi dviiky trouby.

» Je-li spotfebi¢ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvirky), dvifka nabytku nesmi
byt nikdy zavrena, kdyz je spotiebic v
provozu. Za zavienym nabytkovym panelem
mUze dochazet k nardstu horka a vlihka, coz
muze nasledné poskodit spotrebi€, byt nebo
podlahu. Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

CISTENi A UDRZBA

VAROVANI! Hrozi nebezpesgi
poranéni, pozaru nebo poskozeni
spotrebice.

* Pred ¢isténim nebo udrzbou spotiebi¢ vzdy
vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku ze
zasuvky.

« Presvédcte se, ze spotiebi€ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych paneld.

* PoSkozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

* PFi snimani dvifek spotfebice budte opatrni.
Dvitka jsou tézka!

* Spotrebi¢ Cistéte pravidelné, abyste zabranili
poskozeni materialu jeho povrchu.

* Vycistéte spotrebi¢ vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci prostfedky.
Nepouzivejte zadné prostfedky s drsnymi
¢asticemi, draténky, rozpoustédla nebo
kovové predméty.

« Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecénostnimi pokyny uvedenymi na jeho
baleni.

» Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy)
necistéte zadnym druhem disticiho
prostredku.



VNITRNI OSVETLENI

VAROVANI! Nebezpeéi trazu
elektrickym proudem!

» V tomto spotfebiéi se pouzivaji specialni ¢i
halogenové zarovky pouze pro pouziti v
domacich spotfebicich. Nepouzivejte je pro
osvétleni domacnosti.

» Pred vyménou zarovky spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

» Pouzivejte pouze Zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

OBSLUHA

» Pro opravu spotfebice se obratte na
autorizované servisni stredisko.

POPIS SPOTREBICE

» Pouzivejte vyhradné originalni nahradni dily.
LIKVIDACE

VAROVANI! Hrozi nebezpedi Grazu
¢i uduseni.

» Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti spotfebice a
zlikvidujte jej.

» Odstrante dverni zapadku, abyste zabranili
uvéznéni déti a domacich zvifat ve spotrebici.

CELKOVY POHLED
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PRISLUSENSTVI
+ Tvarovany rost

Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové
formy, pecené.

PRED PRVNIM POUZITIM

Ovladaci panel

Ovladag pedicich funkci
Kontrolka / symbol napajeni
Displej

Ovladac teploty

A Ukazatel / symbol teploty
Tlagitko S parou

Bl Topny clanek

EJ] Osvétleni

Ventilator

Vlis vnitiku trouby

Drazky na rosty, vyjimatelné
Polohy rosta

* Velmi hluboky pekac¢
Slouzi k pfipravé musaky.

VAROVAN:I! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Nastaveni Denniho €asu viz kapitola
,Funkce hodin“.

PRVNI CISTENI
Z trouby odstrante veskere pfisluSenstvi a
vyjimatelné drazky na rosty.

@ Viz ¢ast ,Ciéténi a udrzba".



Pfed prvnim pouzitim troubu i pfisluSenstvi
vycistéte.

PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky vlozte zpét do
jejich ptivodni polohy.

PREDEHRATI
Pred prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.
Ohledné funkce: Pravy horky vzduch
PLUS viz ¢ast ,Denni pouzivani®,
Nastaveni funkce: Pravy horky
vzduch PLUS".

DENNI POUZiIVANI

1. Zvolte funkci |:| a maximalni teplotu.

2. Nechte troubu pracovat jednu hodinu.
Zvolte funkci ﬁ] a nastavte maximalni
teplotu.

4. Nechte troubu pracovat 15 minut.

5. Zvolte funkci , stisknéte tlacitko S

parou a nastavte maximalni teplotu.
6. Nechte troubu pracovat 15 minut.
7. Troubu vypnéte a nechte ji vychladnout.
PFisluSenstvi se muze zahtat vice nez obvykle. Z
trouby muze vychazet zapach a koufr. Zajistéte v
mistnosti dostate¢né vétrani.

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

ZASUNOVACI OVLADACE

Chcete-li spotrebic pouzit, stisknéte ovladag.
Ovladac se vysune.

NASTAVENI PECICI FUNKCE

1. Otocenim ovlada¢em pecicich funkci zvolite
pecici funkci.

2. Otocenim ovladace zvolte teplotu.

Kontrolka se rozsviti, kdyz je trouba v provozu.

3. Jestlize chcete troubu vypnout, otocte
ovladaci do polohy vypnuto.

PECICI FUNKCE

Funkce trouby Pouziti
0 Trouba je vypnuta.
Poloha Vy-
pnuto

Zapne osvétleni bez pedi-
ci funkce.

Osvétleni

Funkce trouby Pouziti

K peceni jidel na tfech
urovnich soucasné a k su-
Seni potravin.

Nastavte teplotu trouby o
20 - 40 °C nizsi nez pfi
pouziti funkce Horni/spod-
ni ohfev.

K dodani vihkosti b&éhem

@)

Pravy Horky
Vzduch / Pra-

vy horky pfipravy. K ziskani sprav-
vzduch né barvy a kfupavé karky
PLUS / GCiste- pfi peceni. K zajisténi vé-
ni vodou t$i Stavnatosti pfi ohfevu.

Pro vice informaci ohled-
né funkce Cisténi vodou
viz kapitola ,Cisténi a
udrzba“.




Funkce trouby Pouziti

Tato funkce slouzi k
uspore energie pfi peceni.
Pokyny k pfipravé viz ka-
pitola , Tipy a rady”, Vihky
horkovzduch. Dviika trou-
by by méla byt béhem pe-
¢eni zavfena, aby nedoslo
k preruseni funkce a aby
trouba fungovala co nej-
Uspornéji. Pfi pouziti této
funkce se teplota ve
vnitiku trouby muaze lisit od
nastavené teploty. Miize
dojit ke snizeni tepelného
vykonu. Obecna doporu-
¢eni ohledné uspory ener-
gie viz kapitola ,Energetic-
ka ucinnost*, Uspora ener-
gie.Tato funkce byla pou-
zita ke splnéni energetické
tfidy dle normy EN
60350-1.

X

Vihky horko-
vzduch

K peceni kolach s
kfupavym spodkem a
zavarovani potravin.

=l K peceni vétsich kust ma-
¥ sa nebo dribeze s kostmi
. na jedné urovni. K zapé-
Turbo Gril kani a pe¢eni dozlatova.
vvv K peceni pizzy. K intenziv-
i néjsimu opeceni dozlato-
Pfior Pi va a dosazeni kiupavého
iprava Pizzy spodku.
E— Ke grilovani plochych ku-
su ve velkém mnozstvi a
Velkoplodny opékani chleba.
Gril
—_— K pe¢eni mouc¢nych jidel a
— masa na jedné urovni
trouby.

Horni/spodni
ohrev (Horni/
Spodni Ohfev

NASTAVENi FUNKCE:PRAVY HORKY
VZDUCH PLUS

Tato funkce umoznuje zlepSeni vihkosti béhem
pripravy jidla.

VAROVANI! Hrozi nebezpegi
poranéni nebo poskozeni spotfebice.

VIhkost mize zpUsobit popaleni:

» Kdyz je funkce spusténa, neotvirejte dvirka
trouby.

» Po ukongeni funkce otvirejte dvirka trouby
opatrné.

@ Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

1. Naplnite vlis vnittku trouby vodou z kohoutku.

Maximalni objem vlisu vnittku trouby je 250
ml.
Naplrite vlis vnitfku trouby vodou pouze
tehdy, kdyz je trouba chladna.
A trouby vodou béhem pfipravy
jidla nebo kdyz je trouba horka.
Vlozte jidlo do trouby a zavrete dvirka trouby.

Nastavte funkci: .

4. Stisknéte tladitko S parou [@]
Tlacitko S parou funguje pouze s touto
funkci.

Kontrolka se rozsviti.

5. Otocte ovladatem a zvolte pozadovanou
teplotu.

6. Jestlize chcete troubu vypnout, stisknéte

tlacitko S parou , otocte ovladaci do
polohy vypnuto.

Kontrolka tlacitka S parou zhasne.
7. Odstrarite vodu z vlisu vnittku trouby.

POZOR! Nepliite vlis vnitrku

VAROVANI! Pfed odstranénim
vody z vlisu vnitfku trouby se
ujistéte, ze je trouba vychladla.



DISPLEJ

| | B. Displej ¢asu

A B c A. Kontrolky funkci
|
|

C. Ukazatel funkci

A ARED o
|
=1 -l
TLACITKA
Senzorové tlacitko / tlacitko Funkce Popis
— MINUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
@ HODINY Slouzi k nastaveni funkce hodin.
+ PLUS Slouzi k nastaveni ¢asu.
PLUS STEAM K zapnuti funkce Pravy horky vzduch PLUS.
TABULKA FUNKCIi HODIN
Funkce hodin Pouziti
@ DENNI CAS K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
= TRVANI Slouzi k nastaveni délky provozu spotfebide.
_)| UKONCENI Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotfebice.
= ODLOZENY Slouzi ke spojeni funkce TRVANI a UKONCENI.
START
=
[3 MINUTKA K nastaveni odpocitavani ¢asu. Tato funkce nema zadny vliv na
provoz spotiebic¢e. Funkci MINUTKA muzete zapnout kdykoliv; i
u vypnutého spotfebice.
NASTAVENIi CASU. ZMENA CASU Asi po péti sekundach blikani pfestane a na
PFed pouZitim trouby musite nastavit &as. displeji se zobrazi nastaveny denni ¢as.
Po pfipojeni spotfebice k elektrické siti, po Ke zméné denniho ¢asu opakované stisknéte

vypadku elektrické energie nebo neni-li nastaven (D gokud nezacéne blikat @.

casovad, @ blika. ] o
NASTAVENi FUNKCE TRVANI

Stisknéte + nebo — a nastavte spravny €as. 1. Nastavte funkci trouby a teplotu.



2. Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat |

3. Pouzjjte,+ nebo — k nastaveni ¢asu
TRVANI.

Na displeji se zobrazi |_)|

4. Po uplynuti ¢asu zacne blikat |_)| a zazni
zvukovy signal. Spotfebi¢ se automaticky
vypne.

5. Chcete-li zvukovy signal vypnout, stisknéte
libovolneé tlacitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a ovladacem
teploty do polohy vypnuto.

NASTAVENI FUNKCE UKONCENI

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.

2. Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat 1.

3. Pouzijte + nebo — k nastaveni ¢asu.

Na displeji se zobrazi _)l

4. Po uplynuti ¢asu zacne blikat _)l a zazni
zvukovy signal. Spotfebi€ se automaticky
vypne.

5. Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné
tlacitko.

6. Otocte ovladacem funkci trouby a ovladaéem
teploty do polohy vypnuto.

NASTAVENi ODLOZENEHO STARTU

1. Nastavte funkci trouby a teplotu.

2. Opakované stisknéte @ dokud nezacéne
blikat |1,

3. Poui'ijte,+ nebo — k nastaveni ¢asu
TRVANI.

POUZITi PRISLUSENSTVI

4. stisknste ©.

5. Pouzijte +,nebo ~— k nastaveni ¢asu
UKONCENI.

6. Potvrdte stisknutim @

Spotiebi¢ se automaticky zapne pozdéji, funguje

po nastavenou dobu TRVANI a vypne se v

nastaveny das UKONCENI. Po uplynuti

nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.

7. Spotfebi¢ se automaticky vypne. Chcete-li
signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.

8. Otocte ovladacem funkci trouby a ovladacem
teploty do polohy vypnuto.

NASTAVENI FUNKCE MINUTKA

1. Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat .

2. Pouzijte + nebo — k nastaveni potfebného
Casu.

Funkce Minutka se po péti sekundach spusti

automaticky.

3. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy
signal. Chcete-li zvukovy signal vypnout,
stisknéte libovolné tlagitko.

Otocte ovladacem funkci trouby a ovladacem
teploty do polohy vypnuto.

ZRUSENi FUNKCE HODIN
1. Opakované stisknéte @ dokud nezacne
blikat ukazatel pozadované funkce.

2. Stisknéte a podrzte —.

Funkce hodin by méla zhasnout béhem nékolika
sekund.

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

VLOZENI PRISLUSENSTVI
Tvarovany rost:

Rost zasunte mezi vodici listy drazek rostu a
ujistéte se, ze nozicky sméfuji dold.

Hluboky pekac / plech:



hluboky pekac / plech zasurite mezi drazky
zvolené Urovné rostu.

Spole¢né vlozeni tvarovaného rostu a hlubokého
pekace / plechu:

hluboky pekac / plech zasunte mezi drazky
zvolené Urovné rostu a tvarovany rost v drazkach
nad nimi.

DOPLNKOVE FUNKCE

\\w//////////////////////

Malé zarezy nahore zajistuji vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy take funguji
jako zafizeni proti pfeklopeni.
Vysoky okraj kolem rostu slouzi jako
ochrana proti sklouznuti varnych
nadob z rostu.

®)

CHLADICI VENTILATOR

Kdyz je trouba v provozu, chladici ventilator se
automaticky zapne, aby udrzoval povrch trouby
chladny. Jestlize troubu vypnete, bude chladici
ventilator pokracovat v chlazeni az do uplného
ochlazeni trouby.

TIPY A RADY

BEZPECNOSTNi TERMOSTAT

Nespravna obsluha trouby nebo vadné soucasti
mohou zpUsobit nebezpecné prehrati. Aby se
tomu zabranilo, je tato trouba vybavena
bezpecnostnim termostatem, ktery prerusi
napajeni. Po poklesu teploty se trouba opét
automaticky zapne.

VAROVAN:I! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

A
@

DOPORUCENI K PECENI

Trouba ma pét poloh rost(.

Polohy rosta v troubé se pocitaji zdola.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u staré trouby. V tabulkach nize jsou
uvedena standardni nastaveni teploty, doby
pfipravy a polohy rostu.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni
recept, snazte se vybrat podobny.

Velmi hluboky pekac nevkladejte na nejnizsi
polohu rostu.

Tato trouba je vybavena specialnim systémem,
ktery zajistuje obéh vzduchu a stalou recyklaci
pary. Tento systém umozfiuje peceni a vareni v

Teploty a ¢asy peceni v tabulkach
jsou pouze orientacni. Zavisi na
receptu, kvalité a mnozstvi pouzitych
prisad.
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pare, takze jidla jsou uvnitf mékka a na povrchu
maji karcicku. Zkracuje dobu pfipravy a také
snizuje spotfebu energie.

Peceni mouénikt

Neotvirejte dvifka, dokud neuplynou 3/4 ¢asu
nutného k peceni.

Jestlize do trouby vlozite dva plechy na peceni,
musi byt mezi plechy jedna uroven drazek volna.
Peceni masa a ryb

PFi peceni velmi tuéného jidla pouzijte hluboky
pekac / plech, aby se v troubé& nevytvorily skvrny,
které by jiz nemusely jit odstranit.

Pfed podavanim nechte maso odpocivat asi 15
minut, a teprve potom ho krajejte, aby nevytekla
Stava.

Do hlubokého pekace / plechu nalijte trochu
vody, aby se pfi pe€eni tolik nekoufilo.
Kondenzaci koure zabranite dolitim vody
pokazdeé, kdyz se odpari.

Doby pripravy

Doba pfipravy zalezi na druhu potravin, jejich
konzistenci a mnozstvi.



Nejprve sledujte priibéh peceni a jeho vysledek.
Postupné si najdéte nejlepSi nastaveni
(nastaveni teploty, dobu peceni, apod.) pro

PRAVY HORKY VZDUCH PLUS

Kolace / sladké pecivo / chléb

Predehfejte prazdnou troubu po dobu péti minut.
Sklenice postavte na plech.

Pouzijte druhou polohu rostu.

nadobi, recepty a mnozstvi potravin, které s timto

spotfebi¢em pouzivate.

Mnozstvi vody ve vlisu

Jidlo (ml) Teplota (°C) Cas (min)
Susenky, ¢ajové ko- 100 150 - 180 10-20
lacky, croissanty
Italsky chléb Focac- 100 200 -210 10-20
cia
Pizza 100 230 10-20
Bagety/kaiserky 100 200 20-25
Chléb 100 180 35-40
Svestkovy kolag, ja- 100 - 150 160 - 180 30-60
bleény kolag,
skofricové rolky pece-
né v kolacové formé.
Mrazena hotova jidla
Predehfejte prazdnou troubu po dobu 10 minut.
Pouzijte druhou polohu rostu.
Jidlo Mnozstvi z’n‘:gy ve viisu Teplota (°C) Cas (min)
Pizza 150 200 -210 10-20
Croissanty 150 170 - 180 15-25
Lasagne 200 180 - 200 35-50
Ohfrev jidla
Pouzijte druhou polohu rostu. Jidlo Gas (min)
Pouzijte 100 ml vody.
Nastavte teplotu 110 °C. - - -
Italsky chléb Focaccia 15-25
Jidlo Cas (min) Maso 15-25
Téstoviny 15-25
Bagety/kaiserky 10-20 Pizza 15 .25
Chléb 15-25 Ryze 15-25




Jidlo Cas (min) Jidlo Teglota Ce_ls
(°C) | (min)
Zelenina 15-25
Kure 210 60
Peceni masa -
PouZzijte sklen&nou zapékaci misu. 80
Pou%ij:te druhou polohu rostu. Veprova pecend 180 65
Pouzijte 200 ml vody. -
80
. Teplota| Cas
Jidlo C) | (min)
Hovézi pecené 200 50
60
PECENi MOUCNYCH JIDEL A MASA
Kolace
Horni/Spodni Ohiev Pravy Horky Vzduch
Jidlo Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) |Poloha rostu| Teplota (°C) |Poloha rostu
Slehané 170 2 160 3(2a4) 45 -60 V kolaco-
recepty vé formé
Krehké 170 2 160 3(2a4) 20-30 V kolaco-
tésto vé formé
Tvaroho- 170 1 165 2 60 - 80 V kolaco-
vy kolac¢ s vé formé o
podma- prameéru
slim 26 cm
Jable¢ny 170 2 160 2 (vlevo a 80 - 100 Ve dvou
dort (ja- vpravo) kolaco-
ble¢ny ko- vych for-
|a'é)1) mach o
praméru
20cmna
tvarova-
ném rostu
Zavin 175 3 150 2 60 - 80 Na plechu
na peceni
Marmela- 170 2 165 2 (vlevo a 30-40 V kolaco-
dovy dort vpravo) vé formé o
prameéru
26 cm




Horni/Spodni Ohiev

Pravy Horky Vzduch

Jidlo Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) |Poloha rostu| Teplota (°C) |Poloha rostu
Piskotovy 170 2 160 2 50 - 60 V kolaco-
kolac vé formé o
praméru
26 cm

Vanocni 160 2 150 2 90 - 120 V kolaco-
dort / bo- vé formé o
haty praméru
ovocny 20 cm
dort?
Svestkovy 175 1 160 2 50 - 60 Ve formé
kolac? na chleba
Malé ko- 170 3 140 - 150 3 20-30 Na plechu
lacky - na na peceni
jedné
urovni
Malé ko- - - 140 - 150 2a4 25-35 Na plechu
lacky - na na peceni
dvou
urovnich
Malé ko- - - 140 - 150 1,3ab 30-45 Na plechu
lacky - na na peceni
tfech
urovnich
Susenky / 140 3 140 - 150 3 30-35 Na plechu
prouzky na peceni
tésta - na
jedné
drovni
Susenky / - - 140 - 150 2a4 35-40 Na plechu
prouzky na peceni
tésta - na
dvou
urovnich
Susenky / - - 140 - 150 1,3a5b 35-45 Na plechu
prouzky na peceni
tésta - na
trech
urovnich
Pusinky - 120 3 120 3 80 - 100 Na plechu
na jedné na peceni
urovni




Horni/Spodni Ohiev Pravy Horky Vzduch
Jidlo Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) |Poloha rostu| Teplota (°C) |Poloha rostu

Pusinky - - - 120 2a4 80 - 100 Na plechu

na dvou na peceni

arovnich®

2 ) 190 3 190 3 12-20 Na plechu
na peceni

Bananky - 190 3 170 3 25-35 Na plechu

na jedné na peceni

urovni

Bananky - | - - 170 2a4 35-45 Na plechu

na dvou na peceni

urovnich

Ploché 180 2 170 2 45-70 V kolaco-

kolace s vé formé o

naplni praméru
20 cm

Bohaty 160 1 150 2 110-120 V kolaco-

ovocny vé formé o

kolac praméru
24 cm

Piskotovy 170 1 160 2 (vlevo a 50 - 60 V kolaco-

dort vpravo) vé formé o
praméru
20 cm

1) Pfedehfejte troubu po dobu 10 minut.
Chléb a pizza
Horni/Spodni Ohfev Pravy Horky Vzduch
Jidlo Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) |Poloha rostu| Teplota (°C) |Poloha rostu

Bily 190 1 190 1 60-70 1 -2 kusy,

chiéb™ 500 g je-
den kus

Zitny 190 1 180 1 30-45 Ve formé

chléb na chleba




Horni/Spodni Ohiev

Pravy Horky Vzduch

Jidlo Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) |Poloha rostu| Teplota (°C) |Poloha rostu

Bagety/ 190 2 180 2(2a4) 25-40 6 - 8 rohli-

kaiserky") kd na ple-
chu na
peceni

Pizzal) 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 Na plechu
na peceni
nebo v
hlubokém
pekaci /
plechu

Cajové 200 3 190 3 10-20 Na plechu

kolagky™" na pedeni

1) Predehfejte troubu po dobu 10 minut.
Kolace s naplni
Horni/Spodni Ohiev Pravy Horky Vzduch
Jidlo Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) |Poloha rostu| Teplota (°C) |Poloha rostu

Téstovino-| 200 2 180 2 40 - 50 Ve formé

vy nakyp

Zelenino- 200 2 175 2 45 -60 Ve formé

vy nakyp

Lotrinsky 180 1 180 1 50 - 60 Ve formé

slany ko-

lag"

Lasagne” 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40 Ve formé

Zapecené 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40 Ve formé

cannello-

ni?

1) Pfedehtejte troubu po dobu 10 minut.



Maso

Horni/Spodni Ohiev

Pravy Horky Vzduch

Jidlo Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) |Poloha rostu| Teplota (°C) |Poloha rostu

Hoveézi 200 2 190 2 50-70 Na tvaro-
vaném ro-
Stu

Veprové 180 2 180 2 90 - 120 Na tvaro-
vaném ro-
Stu

Teleci 190 2 175 2 90 - 120 Na tvaro-
vaném ro-
Stu

Anglicky 210 2 200 2 50 - 60 Na tvaro-

rostbif, vaném ro-

neprope- Stu

ceny

Anglicky 210 2 200 2 60-70 Na tvaro-

rostbif, vaném ro-

stfedné Stu

propeceny

Anglicky 210 2 200 2 70-75 Na tvaro-

rostbif, vaném ro-

dobfre pro- Stu

peceny

Veprové 180 2 170 2 120 - 150 S kuzi

plecko

Veprové 180 2 160 2 100 - 120 2 kousky

nozicky

Jehnédi 190 2 175 2 110 - 130 Kyta

Kure 220 2 200 2 70-85 Celé

Krata 180 2 160 2 210 - 240 Cela

Kachna 175 2 220 2 120 - 150 Cela

Husa 175 2 160 1 150 - 200 Cela

Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Naporco-
vany

Zaijic 190 2 175 2 150 - 200 Naporco-
vany

Bazant 190 2 175 2 90 - 120 Cely




Ryby

Horni/Spodni Ohiev Pravy Horky Vzduch
Jidlo Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) |Poloha rostu| Teplota (°C) |Poloha rostu
Pstruh / 190 175 2 40-55 3-4ryby
prazma
Tunak / 190 175 2 35-60 4 - 6 filetd
losos
GRIL Nastavte maximaini teplotu.
Predehfejte troubu po dobu 3 minut.
Pouzijte étvrtou polohu rostu.
Mnozstvi Cas (min)
Jidlo
Ks Mnozstvi (kg) 1. strana 2. strana
Hovézi svickova 4 0.8 12-15 12-14
Hovézi biftek 4 0.6 10-12 6-8
Klobasy 8 - 12-15 10-12
Veprové kotlety 4 0.6 12-16 12-14
Kufre (rozkrojené na polovi- 2 1 30-35 25-30
nu)
Kebaby 4 - 10-15 10-12
Kufeci prsa 4 0.4 12-15 12-14
Hamburgery 6 0.6 20-30 -
Rybi filé 4 0.4 12-14 10-12
Toasty 4-6 - 5-7 -
Topinky 4-6 - 2-4 2-3
TURBO GRIL
Pouzijte prvni nebo druhou polohu rostu. Jidlo Teplota (°C) &as (min)
Hovézi
Predehfejte troubu. Rostbif neb 190 - 200 5.6
Pro vypocet doby pedeni vynasobte ¢as uvedeny hc?\?ézli ﬁr;gt o ) )
v tabulce niZe poctem centimetrd tloustky masa. o
nepropeceny




Jidlo Teplota (°C) Cas (min) Jidlo Teplota (°C) Cas (min)
Rostbif nebo 180 - 190 6-8 Jehnédi 160 - 180 40-60
hovézi filet, hibet, 1-1,5
stfedné pro- kg
peceny

— Dribez
Hovézi pe- 170 - 180 8-10
cené nebo fi- .
let, dobfe Jidlo Teplota (°C) Cas (min)
propeceny
o— Kousky dru- 200 - 220 30-50
V
eprove beze, 0,2 -
0,25 kg kaz-
Jidlo Teplota (°C) | Cas (min) dy
Pllka 190 - 210 35-50
Raminko, 160 - 180 90 - 120 kurete, 0,4 -
krkovicka, 0,5 kg kazda
kyta v celku,
115 kg Kufe, pulard, | 190-210 | 50-70
’ 1-1,5kg
Kotlety, ze- 170 - 180 60 - 90
bitka 415 Kachna, 1,5 | 180-200 | 80-100
Sekané, 160 - 170 50 - 60 Husa, 3,5 -5 160 - 180 120 - 180
0,75kg - 1 kg
kg Krita,25- | 160-180 | 120-150
Vepfové ko- | 150 - 170 90 - 120 3,5kg
leno Krata, 4 - 6 140 - 160 150 - 240
(pfedvarené) kg
,0,75kg - 1
kg Ryby (dusené)
Teleci .
Jidlo Teplota (°C) Cas (min)
Jidlo Teplota (°C) | Cas (min)
Cela ryba, 1 210-220 40 - 60
— -1,5kg
Teleci pece- 160 - 180 90 - 120
né, 1kg .
VLHKY HORKOVZDUCH
Teleci kole- 160 - 180 120 - 150 ) .
no, 1,5-2 NejlepSich vysledkd dosahnete,
kg budete-li se Fidit doporu¢enou dobou
peceni v tabulce nize.
Jehnéci
Jidlo Teplota (°C) | Cas (min)
Jehnéci ky- 150 - 170 100 - 120
ta, jehnéci
pecené, 1 -
1,5 kg




Jidlo Prislusenstvi Teplota (°C) |Poloha rostu Cas (min)
Sladkeé pecivo, plech na peceni nebo pe- 175 3 40 - 50
12 kusU kac¢ na zachyceni tuku
Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pe- 180 2 35-45
kac¢ na zachyceni tuku

Mrazena pizza, tvarovany rost 180 2 45 - 55

0,35 kg

Rolada plech na peceni nebo pe- 170 2 30-40
kac na zachyceni tuku

Susenka brow- plech na peceni nebo pe- 170 2 45 - 50

nie kac na zachyceni tuku

Suflé, 6 kust keramické pecici $alky na 190 3 45 - 55
tvarovany rost

Kolacovy kor- dortovy korpus na tvaro- 180 2 35-45

pus z piskoto- vany rost

vého tésta

Piskotovy dort zapékaci misa na tvarova- 170 2 35-50
ny rost

PInéna ryba, plech na peceni nebo pe- 180 2 35-45

0,3 kg kac na zachyceni tuku

Celaryba, 0,2 plech na peceni nebo pe- 180 3 25-35

kg kac na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarova- 170 3 30-40
ny rost

PInéné maso, plech na peceni nebo pe- 180 3 35-45

0,25 kg kac na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pe- 180 3 40 - 50
kac na zachyceni tuku

Susenky, 16 ku- plech na peceni nebo pe- 150 2 30-45

su kac¢ na zachyceni tuku

Makronky, 20 plech na peceni nebo pe- 180 2 45 - 55

kust kac na zachyceni tuku

Muffiny, 12 ku- plech na peceni nebo pe- 170 2 30-40

su kac¢ na zachyceni tuku

Slané pecivo, plech na peceni nebo pe- 170 2 35-45

16 kusu kac¢ na zachyceni tuku

Susenky z plech na peceni nebo pe- 150 2 40 - 50

kfehkého tésta, kac na zachyceni tuku

20 kusU

Dortiky, 8 kusl plech na peceni nebo pe- 170 2 30-40

kac na zachyceni tuku




Jidlo Prislusenstvi Teplota (°C) |Poloha rostu Cas (min)
PInéna zeleni- plech na peceni nebo pe- 180 2 35-45
na, 0,4 kg kac na zachyceni tuku
Vegetarianska plech na pizzu na tvarova- 180 3 35-45
omeleta ny rost
Stfedomorska plech na peceni nebo pe- 180 4 35-45
zelenina, 0,7 kg kac¢ na zachyceni tuku

SUSENI - PRAVY HORKY VZDUCH

Pouzivejte plechy vylozené papirem odolnym
proti mastnoté nebo papirem na peceni.

dvitka a nechate ji na jednu noc vychladnout

Lepsich vysledkl dosahnete, kdyz troubu v

poloviné doby suseni zastavite, oteviete

pred dokonéenim suseni.

Zelenina
Poloha rostu
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod)
Jedna poloha Dvé polohy
Fazole 60-70 - 3 1/4
Papriky 60 -70 - 3 1/4
Zelenina do po- 60-70 - 3 174
lévky
Houby 50 - 60 - 3 1/4
Byliny 40 - 50 - 3 174
Ovoce
Poloha rostu
Jidlo Teplota (°C) Cas (hod)
Jedna poloha Dvé polohy
Svestky 60-70 8-10 3 1/4
Meruriky 60-70 8-10 3 1/4
Jable¢né platky 60 -70 6-8 3 1/4
Hrusky 60-70 6-9 3 174

INFORMACE PRO ZKUSEBNY
Testy podle normy IEC 60350-1.
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Prislusenst

Poloha

Teplota

Jidlo Funkce vi rostu (°C) Cas (min) Poznamky

Maly ko- Horni/spod- Plech na 3 170 20-30 Vlozte 20 malych

l1ac ni ohfev peceni kolacku na jeden
plech.

Maly ko- Pravy Hor- Plech na 3 150 - 20-35 Vlozte 20 malych

lac ky Vzduch peceni 160 kolacku na jeden
plech.

Maly ko- Pravy Hor- Plechna| 2a4 150 - 20-35 Vlozte 20 malych

lac ky Vzduch peceni 160 kolacku na jeden
plech.

Jable¢- Horni/spod- Tvaro- 2 180 70-90 Pouzijte 2 formy

ny kolaé ni ohfrev vany (pramér 20 cm),

rost polozené napfic.
Jable¢- Pravy Hor- Tvaro- 2 160 70-90 Pouzijte 2 formy
ny kola¢ ky Vzduch vany (primér 20 cm),
rost polozené napric.

Piskoto- Horni/spod- Tvaro- 2 170 40 - 50 Pouzijte kolaco-

va bu- ni ohfev vany vou formu (pri-

chta bez rost mér 26 cm).

tuku Predehfejte trou-
bu po dobu 10
minut.

Piskoto- Pravy Hor- Tvaro- 2 160 40 - 50 Pouzijte kolaco-

va bu- ky Vzduch vany vou formu (pru-

chta bez rost meér 26 cm).

tuku Predehrejte trou-
bu po dobu 10
minut.

Piskoto- Pravy Hor- Tvaro- 2a4 160 40 - 60 Pouzijte kolaco-

va bu- ky Vzduch vany vou formu (pru-

chta bez rost mér 26 cm). Polo-

tuku zenou napfic.
Predehfejte trou-
bu po dobu 10
minut.

Maslové Pravy Hor- Plechna| 3 140 - 20-40 -

suSenky ky Vzduch peceni 150

Maslové Pravy Hor- Plech na 2a4 140 - 25-45 -

suSenky ky Vzduch peceni 150

Maslové Horni/spod- Plech na 3 140 - 25-45 -

susenky ni ohfev peceni 150

Topinky Gril Tvaro- 4 max. 2 - 3 minuty z Predehfejte trou-

4 - 6 ku- vany jedné strany; bu po dobu tfi mi-

su rost 2 - 3 minuty z nut.

druhé strany
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Prislusenst| Poloha

Teplota

Jidlo Funkce vi rostu °C) Cas (min) Poznamky
Hovézi Gril Tvaro- 4 max. 20-30 Tvarovany rost
hambur- vany vlozte na ¢tvrtou
ger rost a uroven a odkapa-
6 kus, odkapa- vaci plech na treti
0,6 kg vaci uroven trouby. V
plech poloviné pfipravy

jidlo otocte.
Predehrejte trou-
bu po dobu tfi mi-
nut.

CISTENi A UDRZBA

VAROVAN:I! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

POZNAMKY K CISTENI

PFedni stranu trouby otfete mékkym hadfikem
namocenym v roztoku teplé vody a slabého
myciho prostfedku.

K €isténi kovovych ploch pouzivejte specialni
Cistici prostredek.

Vnitfek trouby Cistéte po kazdém pouziti.
Hromadéni mastnoty ¢i zbytku jidel muze
zpUsobit pozar. Riziko je vyssi u grilovaciho
pekace.

Vycistéte vSechno pfisluSenstvi po kazdém
pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte mékky hadr
a vlaznou vodu s mycim prostfedkem. Necistéte
prisluSenstvi v mycce nadobi.

Odolné nedistoty odstrarite pomoci specialniho
prostfedku k cisténi trouby.

Mate-li nepfilnavé pfislusenstvi, necistéte je
agresivnimi Cisticimi prostfedky, ostrymi
predméty, ani je nemyjte v my&ce nadobi. Mohlo
by dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.

V troubé nebo na sklenénych panelech dvifek se
muze srazet vlhkost. Ke snizeni kondenzace
troubu pred pecenim vzdy na 10 minut
predehrejte.Po kazdém pouziti setfete z vnitrku
trouby vihkost.

TROUBY Z NEREZOVE OCELI NEBO HLINIKU

Dvitka trouby Cistéte pouze vihkym hadfikem
nebo houbou. Osuste je mékkym hadfikem.
Nikdy nepouzivejte ocelové draténky, kyseliny
nebo abrazivni (piskové) prostiedky, protoze by
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mohly poskodit povrch trouby. Ovladaci panel
vycCistéte se stejnou opatrnosti.

CISTENI VLISU VNITRKU TROUBY

Timto Cisticim postupem se odstrani zbytkovy
vodni kamen z vlisu vnittku trouby po pfipravé
jidel pomoci pary.

@

1. Do vlisu na dné vnitfku trouby nalijte 250 ml
bilého octa.
Pouzijte maximalné 6% ocet bez jakychkoliv
prisad.

2. Nechte ocet rozpustit zbytkovy vodni kamen
pfi pokojové teploté po dobu 30 minut.

3. Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou a
mékkym hadrem.

Ohledné funkce: Pravy horky vzduch
PLUS doporu€ujeme provadét Cistici
postup alespon kazdych 5 - 10
programu pfipravy jidel.

CISTENI DVERNIHO TESNENI

Tésneéni dvifek pravidelné kontrolujte. Tésnéni je
umisténo kolem ramu dvifek trouby. Troubu
nepouzivejte, je-li tésnéni dvifek posSkozeno.
Kontaktujte autorizované servisni stredisko.

P¥i Gisténi tésnéni dvirek trouby se fidte
vSeobecnymi informacemi ohledné ¢isténi
spotrebice.

VYJMUTi DRAZEK NA ROSTY

Chcete-li troubu vycistit, odstrarnte drazky na
rosty.



POZOR! P¥i odstranovani drazek na
rosty budte opatrni.

1. Odtahnéte predni ¢ast drazek na rosty od
stény trouby.

2. Odtahnéte zadni konec drazek na rosty od
stény trouby a vytahnéte je ven.

P
Jdifs O

NS>

Vyjmuté prisluSenstvi instalujte stejnym
postupem v opacném poradi.

CISTENi vODOU

Tento Cistici proces vyuziva vlihkost k usnadnéni
odstranéni zachyceného tuku a zbytku jidel z
trouby.

1. Do vlisu na dné vnitfku trouby nalijte 200 ml
vody.

Nastavte funkci: a stisknéte .

Nastavte teplotu 90 °C.

Nechte troubu pracovat 30 minut.

Troubu vypnéte a nechte ji vychladnout.
Jakmile trouba vychladne, vycistéte ji pomoci
mékkého hadfiku.

ouprON

VAROVANI! Nez se trouby
dotknete, ujistéte se, ze je
chladna. Hrozi nebezpecdi
popaleni.

ODSTRANENI A INSTALACE DVIREK

Dvitka trouby jsou osazena dvéma sklenénymi
panely. Dvifka trouby a vnitfni sklenény panel Ize
za Ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi
sklenénych panelu si prectéte celou kapitolu
,Odstranéni a instalace dvirek".

@ Jestlize se pokusite vytahnout vnitini

sklenény panel predtim, nez
odstranite dvifka trouby, mohou se
dvitka nahle zavrit.

C POZOR! Troubu bez vnitfniho

3.

sklenéného panelu nepouzivejte.

Dvitka trouby zcela otevrete a podrzte oba
dverni zavésy.

Zvednéte a zcela otocte packy na obou
zavésech.

Priviete dvifka trouby do prvni polohy

otevreni (do poloviny). Pak dvifka zdvihnéte

a vytahnéte smérem dopfedu z jejich
umisténi.
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4. Dvirka polozte na pevnou plochu na mékkou
latku.

5. Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané

dvirek na obou stranach a zatlacenim

smérem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

6. Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a
odstrarite ji.

7. Uchopte sklenény panel dvifek za horni okraj
a opatrné jej vytahnéte ven. Ujistéte se, ze
sklo zcela sklouzne z drzakd.

ODSTRANOVANI ZAVAD

8. Sklenéné panely omyjte vodou se
saponatem. Sklenéné panely peclivé osuste.
Sklenéné panely nemyjte v my¢ce nadobi.

Po vycisténi sklenény panel a dvifka trouby opét

nasadte.

Oblast potisku skla musi sméfovat k vnitini

strané dvifek. Po instalaci se dale ujistéte, ze

povrch ramu tohoto sklenéného panelu neni na
potisku skla na dotek drsny.

PFi spravné instalaci dvefni liSta zacvakne.

Ujistéte se, ze jste vnitini sklenény panel usadili

do spravné polohy.

A
Lo~

I =

VYMENA ZAROVKY

1. Vypnéte troubu.

Vyckejte, dokud trouba nevychladne.

2. Odpojte troubu od elektrické sité.

3. Na dno vnitiku trouby polozte utérku.

A

Zadni zarovka

1. Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

2. Sklenény kryt vycCistéte.

3. Zarovku vyménte za vhodnou Zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Nasadte sklenény kryt.

VAROVANI! Nebezpeé&i trazu
elektrickym proudem!
Zarovka muze byt horka.

POZOR! Halogenovou zarovku vzdy
drzte v kusu latky, aby na jejim
povrchu nedoslo k pfipaleni
mastnoty.

VAROVAN:I! Viz kapitoly o
bezpecnosti.
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CO DELAT, KDYZ...

Problém

Mozna pfic¢ina

Reseni

Trouba nehfeje.

Trouba je vypnuta.

Zapnéte troubu.

Trouba nehfeje.

Hodiny nejsou nastavené.

Nastavte hodiny.

Trouba nehfeje.

Nejsou provedena nutna na-
staveni.

Zkontrolujte, zda jsou nasta-
veni spravna.

Trouba nehfeje.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pfi¢inou za-
vady neni pojistka. Pokud se
pojistka spaluje opakovang,
obrat'te se na autorizovaného
elektrikare.

Osvétleni nefunguje.

Vadna Zarovka.

Vyménte Zarovku.

Na jidle a uvnitf trouby se
usazuje para a kondenzat.

Nechali jste jidlo v troubé
pfili§ dlouho.

Po dokonéeni pfipravy nene-
chavejte jidla v troubé déle
nez 15 - 20 minut.

Peceni pomoci funkce Pravy
horky vzduch PLUS nevede k
dobrému vysledku.

Nezapnuli jste funkci Pravy
horky vzduch PLUS.

Viz ,Zapnuti funkce: Pravy
horky vzduch PLUS".

Peceni pomoci funkce Pravy
horky vzduch PLUS nevede k
dobrému vysledku.

Funkci Pravy horky vzduch
PLUS jste nezapnuli spravné
pomoci tlacitka S parou.

Viz ,Zapnuti funkce: Pravy
horky vzduch PLUS*.

Peceni pomoci funkce Pravy
horky vzduch PLUS nevede k
dobrému vysledku.

Vlis vnitfku trouby jste nena-
plnili vodou.

Viz ,Zapnuti funkce: Pravy
horky vzduch PLUS*.

Chcete zapnout funkci Pravy
horky vzduch, ale sviti kon-
trolka tlacitka S parou.

Probiha funkce Pravy horky
vzduch PLUS.

Funkci Pravy horky vzduch
PLUS vypnete stisknutim tla-

Citka S parou .

Voda ve vlisu vnitiku trouby
se nevairi.

Teplota je pfilis nizka.

Nastavte teplotu na alespon
110 °C.
Viz kapitola , Tipy a rady*.

Z vlisu vnitrku trouby vytéka
voda.

Ve vlisu vnitfku trouby je pfilis
mnoho vody.

Vypnéte troubu a ujistéte se,
Ze je spotfebic¢ jiz chladny.
Vodu vytfete houbou nebo
hadfikem. Do vlisu vnitfku
trouby pfilijte spravné mnoz-
stvi vody. Rid'te se specific-
kym postupem.

SERVISNi UDAJE

Pokud problém nemuzete vyresit sami, obrat'te
se na svého prodejce nebo autorizované servisni
stredisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na
typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na

prednim ramu vnitfni ¢asti trouby. Nesundaveijte
typovy Stitek z vnitfni ¢asti trouby.
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Doporucujeme, abyste si idaje napsali zde:

Model (MOD.) e,

Vyrobni €islo (PNC) |

Sériové Cislo (SN) e

INSTALACE

VAROVANI! Viz kapitoly o
bezpecnosti.

VESTAVBA
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PRIPEVNENi SPOTREBICE KE SKRINCE

ELEKTRICKA INSTALACE

@ Vyrobce nenese odpovédnost za
urazy ¢i Skody zpusobené
nedodrzenim bezpecénostnich
pokyn( uvedenych v kapitolach o
bezpecnosti.

Spotfebi€ se dodava se sitovou zastrékou a
napajecim kabelem.

KABEL
Typy kabel vhodné pro instalaci nebo vyménu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05

V2V2-F (T90), H05 BB-F

Prifez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém stitku. MGzete rovnéz nahlédnout do
tabulky:

Celkovy vykon (W) | Prarez kabelu (mm?)

max. 1 380 3x0.75
max. 2 300 3x1
max. 3 680 3x1.5

Zemnici vodi¢ (zlutozeleny) musi byt pfiblizné o
cm delSi nez fazovy a nulovy vodi¢ (modry a
hnédy).

ENERGETICKA UCINNOST

2

PRODUKTOVY LIST A INFORMACE DLE SMERNICE KOMISE EU 65-66/2014

Nazev dodavatele Zanussi
Oznaceni modelu Z0B65802XU
Index energetické ucinnosti 95.3

TFida energetické ucinnosti A

S;)vqtfeba energie se standardnim zatizenim, konvenéni 0.95 kWh/cyklus
rezim

Spotfeba energie se standardnim zatizenim, intenzivni 0.81 kWh/cyklus

horkovzdu$ny rezim

Pocet pedicich prostort

1

Tepelny zdroj Elektricka energie
Objem 721

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 27.0 kg

EN 60350-1 - Elektrické spotfebie na vareni pro
domacnost - ¢ast 1: Sporaky, trouby, parni trouby

a grily - Metody méfeni funkce.

USPORA ENERGIE

Trouba je vybavena funkcemi, které
vam pomohou usetfit energii pfi
kazdodennim vareni.
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Vseobecné rady

PFi provozu spotfebice se presvédcte, Ze jsou
dvirka trouby fadné zaviena. BEhem pfipravy
jidla neotvirejte dvirka pfilis ¢asto. Tésnéni
dvifek udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je fadné
uchyceno ve své poloze.

Pro u¢innéjSi usporu energie pouzivejte kovové
nadobi.

Je-li to mozné, nepredehfivejte troubu, nez do ni
vlozite jidlo.

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu trouby na minimum 3 - 10 minut pfed
koncem peceni (v zavislosti na dobé peceni).

Peceni nadale zajisti zbytkové teplo uvnitf trouby.

Zbytkové teplo mlzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Kdyz pfipravujete nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peCeni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce s ventilatorem.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkove teplo k uchovani teploty

Vihky horkovzduch
Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni.

POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

V%
Recyklujte materialy oznadené symbolem To.
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejnert k recyklaci. Pomahejte chranit zivotni
prostfedi a lidské zdravi a recyklovat elektrické a
elektronické spotfebice uréené k likvidaci.
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Spotrebi¢e oznacené prisluSnym symbolem E
nelikvidujte spolu s domovnim odpadem.
Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim sbérném dvore
nebo kontaktujte mistni urad.



A\ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne precitajte
priloZeny navod na pouZzivanie. Vyrobca nezodpoveda za
telesnu ujmu ani za Skody spésobené nespravnou montazou
alebo pouzivanim. Tieto pokyny uskladnite na bezpe¢nom a
pristupnom mieste, aby ste do nich mohli v buducnosti
nahliadnut'.

BEZPECNOST DETi A ZRANITELNYCH 0SOB

. Tento spotrebi€¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov a
osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpeénom pouzivani
spotrebica a rozumeju pripadnym rizikam.

- Deti medzi 3 a 8 rokmi a osoby s velmi rozsiahlymi a
zI02|tym| hendikepmi nesmu mat pristup k spotrebiéu, pokial
nie su pod nepretr2|tym dozorom.

- Deti do 3 rokov smu mat’ pristup k spotrebicu iba ak su
nepretrzite pod dohladom zodpovednej osoby.

. Nedovolte, aby sa deti hrali so spotrebi¢om.

- Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

- Nedovolte detom ani domacim zvieratam priblizit’ sa k
spotrebicu, ked pracuje alebo ked sa chladi. Pristupné Casti
su horuce.

- Ak ma spotrebic detsku poistku, mala by byt zapnuta.

- Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’ Ziadnu
udrzbu na spotrebici.

VSEOBECNA BEZPECNOST

- Nainstalovat’ tento spotrebi€¢ a vymenit’ kabel smie iba
kvalifikovana osoba.

- VAROVANIE: Spotrebi€ a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

29



Pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva alebo nadob na
pecenie vzdy pouzivajte kuchynskée rukavice.

Pred akoukolvek udrzbou spotrebi¢ odpojte od elektrickej
siete.

Dbajte na to, aby bol spotrebi¢ pred vymenou ziarovky
vypnuty, aby bolo vylu¢ené nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli poSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musite ho dat’
vymenit’ u vyrobcu, v autorizovanom servisnom stredisku
alebo u kvalifikovanej osoby, aby sa predislo
nebezpecenstvu.

Ak chcete vybrat’ zasuvacie listy, najprv potiahnite prednu
Cast’ zasuvacich list a potom zadny koniec smerom od
bocnej steny a vyberte ich. Pri inStalacii zasuvacich list
zvolte opacny postup.

BEZPECNOSTNE POKYNY

INSTALACIA ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE
VAROVANIE! Tento spotrebi¢ smie VAROVANIE! Nebezpecenstvo
nainstalovat’ iba kvalifikovana osoba. poziaru a zasahu elektrickym

prudom.
Odstrante vSetky obaly. o o
Neinstalujte ani nepouzivajte podkodeny * Vsetky elektrické zapojenia by mal vykonat'
spotrebié. kvalifikovany elektroinstalatér.
Dodrziavajte pokyny na inétalaciu dodané so ~ * Spotrebi€¢ musi byt uzemneny.
spotrebicom. + Uistite sa, Ze parametre na typovom $titku su
Vzdy davajte pozor, ak prestivate spotrebig, kompatibilné s elektrickym napatim zdroja
pretoze je tazky. Vzdy pouzivajte ochranné napajania.
rukavice a uzavrett obuv. » Vzdy pouzivajte spravne instalovanu
Spotrebi¢ netahajte za rukovat'. uzemnenu zasuvku.
Dodrziavajte pozadovant minimalnu * Nepouzivajte viaczasuvkove adaptéry a
vzdialenost’ od inych spotrebicov a nabytku. predizovacie kable. _
Spotrebi& nainstalujte na bezpe¢né a vhodng ~ *  Uistite sa, Ze zastrcka a privodny elektricky
miesto, ktoré spifia poziadavky na instalaciu. kabel nie su poskodené. Ak privodny
Po bokoch spotrebica musia byt umiestnené elektricky kabel spotrebica treba vymenit, tuto
spotrebice alebo zariadenia nanajvys rovnakej operaciu smie urobit iba pracovnik
vysky. autorizovaného servisného strediska.
Spotrebié je vybaveny elektrickym chladiacim ~ * Nedovolte, aby sa napajacie elektricke kable
systémom_ Musi sa pouiivat‘ s napa’janim z dotkli alebo dostali do blizkosti dvierok
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spotrebic¢a najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napéatim a izolovanych
Casti treba namontovat’ tak, aby sa nedalo
odstranit’ bez nastrojov.

Siet'ovu zastreku pripojte do sietovej zasuvky
az po dokonceni instalacie. Po instalacii sa
uistite, Ze mate pristup k sietovej zastrcke.
Ak je sietova zasuvka uvolnena, nezapajajte
do nej sietovu zastrcku.

Spotrebi¢ neodpajajte potiahnutim za sietové
kable. Vzdy tahajte za zastrcku.

Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istie alebo poistky (skrutkovacie
poistky treba vybrat’ z drziaka), uzemnenia a
stykace.

Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni odpojenie
spotrebica od elektrickej siete na vSetkych
poéloch. Vzdialenost' kontaktov odpajacieho
zariadenia musi byt minimalne 3 mm.

Tento spotrebic splfia smernice EHS.

POUZIVANIE

VAROVANIE! Hrozi nebezpecéenstvo
poranenia, popalenin, zasahu
elektrickym pridom alebo vybuchu.

Tento spotrebic je ur€eny iba na pouzitie v
domacnosti.

Nemerite technické parametre tohto
spotrebica. ;
Zabezpecte, aby boli vetracie otvory volné.
Pocas ¢innosti nenechavajte spotrebi¢ bez
dozoru.

Po kazdom pouziti spotrebi¢ vypnite.

Ked je spotrebic v Cinnosti, pri otvarani
dvierok postupujte opatrne. Méze doéjst’ k
uniku horuceho vzduchu.

Spotrebi¢ nepouzivajte, ked mate mokré ruky,
ani ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka netlacte.

Nepouzivajte spotrebi¢ ako pracovny alebo
odkladaci povrch.

Dvierka spotrebica otvarajte opatrne. Pouzitim
prisad s obsahom alkoholu méze vzniknut’
zmes alkoholu so vzduchom.

Pri otvarani dvierok sa do kontaktu so
spotrebi¢om nesmu dostat’ iskry ani otvoreny
plamen.

Horlavé produkty alebo predmety, ktoré
obsahuju horlavé latky, nevkladajte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nan.

VAROVANIE! Hrozi nebezpecenstvo
poskodenia spotrebica.

» Aby ste predisli poskodeniu alebo zmene
farby smaltu:

— nadoby na pecenie ani iné predmety
nekladte priamo na dno spotrebic¢a,

— priamo na dno dutiny spotrebica
nedavajte alobal,

— do horuceho spotrebica nelejte vodu,

— po ukonéeni pripravy pokrmu v spotrebici
nenechavaijte vlhky riad ani potraviny,

— pri vyberani alebo vkladani prisluSenstva
postupuijte opatrne. B

* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na pripravu vlhkych kolac¢ov pouzivajte hiboky
pekac. Ovocné Stavy spdsobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

» Tento spotrebi€ je ur€eny iba na varenie.
Nesmie byt pouzity na iné ucely, napriklad na
vykurovanie miestnosti.

* Rdru pouzivajte vzdy so zatvorenymi
dvierkami.

» Pri inStalacii spotrebic¢a za nabytkovy panel
(napr. dvere) zabezpecte, aby dvere neboli
pocas prevadzky spotrebi¢a nikdy zatvorené.
Za zatvorenym nabytkovym panelom sa moze
vytvorit' teplo a vihkost' a mézu spdsobit’
nasledné poskodenie spotrebi€a, kuchynskej
jednotky alebo podlahy. Nabytkovy panel
nezatvarajte, kym spotrebi¢ po pouziti uplne
nevychladne.

STAROSTLIVOST A CISTENIE

VAROVANIE! Hrozi nebezpecenstvo
poranenia, poziaru alebo poskodenia
spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢ vypnite a
vytiahnite jeho zastrCku zo siet'ovej zasuvky.

» Skontrolujte, ¢i je spotrebi¢ studeny. Existuje
riziko, ze sklenené panely mézu prasknut.

* Ak su sklenené panely dvierok poskodené,
bezodkladne ich nechajte vymenit. Obratte sa
na autorizované servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebi€a postupuijte
opatrne. Dvierka su tazké!

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste predisli
znehodnoteniu povrchového materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou handrickou.
Pouzivajte iba neutralne saponaty.
Nepouzivajte abrazivne prostriedky, drétenky,
rozpustadla ani kovové predmety.
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* Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

» Katalyticky smalt (ak je k dispozicii) necistite
ziadnym Cistiacim prostriedkom.

VNUTORNE OSVETLENIE

VAROVANIE! Hrozi nebezpecéenstvo
zasahu elektrickym pradom.

- Ziarovka alebo halogénova Ziarovka
pouzivana v tomto spotrebiéi je ur€ena len pre
domace spotrebice. Nepouzivajte ju na
osvetlenie domacnosti.

» Pred vymenou zZiarovky odpojte spotrebi¢ od
zdroja napajania.

» Pouzivajte Ziarovky s rovnakymi technickymi
parametrami .

POPIS VYROBKU

SERVIS

* Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit, obratte sa na
autorizované servisné stredisko.
* Pouzivajte iba originalne nahradné suciastky.

LIKVIDACIA

VAROVANIE! Hrozi nebezpecenstvo
poranenia alebo udusenia.

« Spotrebic odpojte od elektrickej siete.

« Privodny elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste zabranili
uviaznutiu deti a domacich zvierat v
spotrebici.

CELKOVY PREHLAD

B éﬂﬂ

PRISLUSENSTVO

» Droéteny rost
Na kuchynsky riad, formy na kolace, pecené
pokrmy.

PRED PRVYM POUZITIM

Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Ukazovatel / symbol prevadzky
Displej

Ovladac¢ teploty

A Ukazovatel / symbol teploty
Tlagidlo Plus Para

EJ Ohrevny ¢lanok

EJ Osvetlenie

Ventilator

Priehlbina dutiny
ZasUvacia lista, vyberateina
Urovne v rire

* Extra hlboky pekac¢
Na pripravu musaky.

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpec¢nosti.
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Pre nastavenie denného Casu si
pozrite kapitolu ,Casové funkcie®.
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PRVE CISTENIE

Vyberte z riry vyberateiné zastvacie listy a
prislusenstvo.

Pozrite si kapitolu ,OSetrovanie a
Cistenie®.

Pred prvym pouzitim rdru a prislusenstvo
vycistite.

PrisluSenstvo a zasuvacie liSty dajte spat’ na ich
pévodné miesto.

PREDHRIATIE
Pred prvym pouzitim prazdnu raru predhrejte.

Pre funkciu: Teplovzdu$né pecenie
PLUS pozrite si kapitolu
.Kazdodenné pouzivanie®,
Nastavenie funkcie: Teplovzdusné
pecenie PLUS".

1. Nastavte funkciu |:| a maximalnu teplotu.
2. Ruru nechajte spustenu jednu hodinu.

Nastavte funkciu ﬁ] a nastavte maximalnu
teplotu.
4. RuUru nechajte spustenu 15 minat.

5. Nastavte funkciu , stlacte tlacidlo Plus

Para a nastavte maximalnu teplotu.
6. RuUru nechajte spustenu 15 minut.
7. Ruru vypnite a nechajte ju vychladnut.
PrisluSenstvo sa méze zohriat' viac nez zvycajne.
Rura méze produkovat’ zapach a dym.
Zabezpecte dostato¢né vetranie v miestnosti.

KAZDODENNE POUZIVANIE

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecénosti.

ZASUVACIE OVLADACE

Ak chcete spotrebi¢ pouzit, stlacte ovladac.
Ovladag sa vysunie.

NASTAVENIE FUNKCIE OHREVU

1. Otocenim otoéného ovladaca funkcii ohrevu
nastavte funkciu ohrevu.

2. Otocenim oto€ného ovladaca vyberte teplotu.

Ziarovka sa rozsvieti, ked je rira v prevadzke.

3. Aby ste vypli ruru, otocte otocné ovladace do
polohy Vypnuté.

FUNKCIE OHREVU

Funkcia rary Pouzitie
0 Rura je vypnuta.
Poloha Vy-
pnuté

Na zapnutie osvetlenia ru-

N ry bez funkcie pecenia.

Osvetlenie
Rury

Funkcia rary Pouzitie

Ak chcete piect’ zaroven
az na troch Urovniach a
susit’ potraviny.

Nastavte teplotu o 20-40
°C nizsiu ako pre Tradi¢né
pecenie.

Na pridanie vihkosti po¢as

@)\

Teplovzdus$né

Pecenie / Te- | pegenia. Pre spravne sfar-
plovzdusné benie a chrumkavu korku
pecenie pocas pecenia. Pre vacsiu
PLUS / Ciste- |  gtavnatost poas opétov-
nie vodou ného zohrievania._

Viac informacii o Cistenie
vodou najdete v kapitole
,OSetrovanie a Cistenie".
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Funkcia rary

Pouzitie

X

VIhky Horuci
Vzduch

Tato funkcia je ur€ena na
Usporu energie pocas pe-
Cenia. Pokyny ohladom
pecenia najdete v kapitole
,Rady a tipy*, VIhky Horuci
Vzduch. Dvierka rdry maju
byt po€as pecenia zatvo-
rené, aby nebola preruse-
na funkcia a aby bola za-
bezpecena prevadzka s
najvy$sou moznou ener-
getickou ucinnostou. Ked
pouzijete tuto funkciu, te-
plota v dutine sa méze li-
Sit’ od nastavenej teploty.
Vykon ohrevu méze byt’
znizeny. VSeobecné odpo-
ra¢ania na Usporu energie
najdete v kapitole ,Ener-
geticka ucinnost™, Uspora
energie.Tato funkcia bola
pouzita pre sulad s triedou
energetickej ucinnosti
podla normy EN 60350-1.

Dolny Ohrev

Na pecenie kolacov s
chrumkavym korpusom a
na zavaranie.

NASTAVENIE FUNKCIE:TEPLOVZDUSNE
PECENIE PLUS

Tato funkcia umozniuje zlepSenie vihkosti pocas
pecenia.

VAROVANIE! Hrozi nebezpecenstvo
popalenin a poskodenia spotrebica.

Uvoinena vihkost mdze spdsobit’ popaleniny:
* Ruru neotvarajte, ked je tato funkcia aktivna.

» Po skonéeni funkcie opatrne otvorte dvierka
rary.

@ Pozrite si kapitolu , Tipy a rady*.

1. Priehlbinu dutiny rdry naplite vodou z
vodovodného kohutika.

Na pecenie vacsich kusov
masa alebo hydiny s ko-

stami na jednej urovni. Na
gratinovanie a zapekanie.

Na pripravu pizze. Na in-
tenzivnejSie zhnednutie
povrchu a chrumkavu
spodnu cast’.

Na grilovanie plochych je-
dal vo vacsich mnoz-
stvach a pripravu hrianok.

Tradi¢né pe-
¢enie (Horny/
Dolny Ohrev

Na pecenie muénych jedal
a masa na jednej urovni.
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Maximalna kapacita priehlbiny dutiny je 250
ml.
Priehlbinu dutiny plnte vodou len vtedy, ked

je rara studena.
pocas pecenia, ani ked je rura

horuca.

2. Do rury vilozte jedlo a zatvorte dvierka rury.
3. Nastavte funkciu: (@],

Stlacte tlacidlo Plus Para [
Tlacidlo Plus Para je funkéné iba pri tejto
funkcii.

Ukazovatel sa rozsvieti.

5. Pomocou oto€ného ovladaca nastavte
teplotu.

6. Ak chcete ruru vypnut, stlacte tlacidlo Plus

Para , otocte ovladace do polohy Vyp.

Ukazovatel tladidla Plus Para zhasne.
7. Odstrante vodu z priehlbiny dutiny rary.

UPOZORNENIE! Priehlbinu
dutiny rdry nenaplnajte vodou



VAROVANIE! Pred odstranenim
zvysnej vody z priehlbiny dutiny
rary skontrolujte, &i je rura

A

studena.
DISPLEJ
A B Cc A. Ukazovatele funkcii
| | | B. Displej Casu
P | C. Ukazovatel funkcie
A RARA0 o
(I
>l -l
TLACIDLA
Senzorové pole / Tla€idlo Funkcia Funkcie
— MINUS Nastavenie &asu.
@ HODINY Nastavenie ¢asovej funkcie.
+ PLUS Nastavenie ¢asu.
) PLUS PARA Zapnutie funkcie Teplovzdusné pecenie
PLUS.
TABULKA S CASOVYMI FUNKCIAMI
Casova funkcia Pouzitie

©) DENNY CAS

Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.

|_)| TRVANIE

Na nastavenie, ako dlho ma byt spotrebi¢ v prevadzke.

= KONIEC

Na nastavene Casu, kedy sa ma spotrebi¢ vypnut.

|[>| | POSUNUTY
START

Kombinacia funkcii TRVANIE A KONIEC.

ja) KUCHYNSKY CA-
SOMER

Na nastavenie ¢asu odpocitavania. Tato funkcia nema vplyv na
prevadzku spotrebica. KUCHYNSKY CASOMER mézete pouzit
kedykoivek, aj vtedy, ked je spotrebi& vypnuty.
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NASTAVENIE CASU. ZMENA CASU
Pred prvym pouzitim rury je potrebné nastavit’
Cas.

Ukazovatel @ blika, ked' zapojite spotrebi¢ do
elektrickej siete, po vypadku napajania, alebo ak
nie je nastaveny ¢asovac.

Stlacenim tlacidla + alebo — nastavte presny
cas.

Priblizne po piatich sekundach prestane
zobrazeny Cas blikat' a displej bude zobrazovat’
nastaveny denny ¢as.

Ak chcete zmenit’ denny cas, stlacajte @ kym

@ nezacne blikat'.

NASTAVENIE FUNKCIE TRVANIE

1. Nastavte funkciu a teplotu rury.

2. Opakovane stlacajte @ kym nezacne blikat’
=l

3. Cas funkcie TRVANIE nastavte stlacenim +

alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol |_)|

4. Ked doba pecenia uplynie, za¢ne blikat’ I_)l
a zaznie zvukovy signal. Spotrebi¢ sa vypne
automaticky.

5. Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlacidla.

6. Ovladac funkcii rury a oto¢ny ovladac teploty
otocte do vypnutej polohy.

NASTAVENIE FUNKCIE KONIEC

1. Nastavte funkciu a teplotu rary.

2. Opakovane stlacajte @ kym nezacne blikat’
-

3. Pozadovany ¢as nastavte stlacenim +
alebo —.

Na displeji sa zobrazi symbol _)l

4. Ked doba pecenia uplynie, za¢ne blikat’ _)I a
zaznie zvukovy signal. Spotrebi¢ sa vypne
automaticky. ; }

5. Signal sa vypina stlacenim lubovolného
tlacidla.

6. Ovladac funkcii rury a oto¢ny ovladac teploty
otocte do vypnutej polohy.

NASTAVENIE FUNKCIE POSUNUTY START
1. Nastavte funkciu a teplotu rary.

2. Opakovane stlacajte @ kym nezacne blikat’
!

3. Pozadovany Cas funkcie TRVANIE nastavte
stlacenim + alebo —.

4. Stlatte tiacidio .
5. Pozadovany cas funkcie KONIEC nastavte

stlacenim + alebo ™.

6. Nastavenie potvrdte stlacenim tlacidla @

Spotrebi¢ sa neskér automaticky zapne na

nastaveny ¢as funkcie TRVANIE a vypne sa pri

nastavenom Case funkcie KONIEC. V nastaveny

¢as zaznie zvukovy signal.

7. Spotrebi¢ sa vypne automaticky. Signal sa
vypina stlaéenim lubovolného tlacidla.

8. Ovladac funkcii rury a oto¢ny ovladac teploty
otocte do vypnutej polohy.

NASTAVENIE KUCHYNSKEHO CASOMERA

1. Opakovane stlacajte @ kym nezacne blikat’

2. Po stlageni + alebo =™ moézete nastavit’
pozadovany ¢as.

Kuchynsky ¢asomer sa spusti automaticky po

piatich sekundach.

3. Ked uplynie nastaveny €as, zaznie zvukovy
signal. Zvukovy signal sa vypina stlacenim
lubovolného tlacidla.

4. Otoc¢ny ovladac funkcii rury a oto¢ny ovladaé
teploty otocte do vypnutej polohy.

ZRUSENIE CASOVYCH FUNKCIi

1. Opakovane stlacajte tlaCidlo @ az kym
nezacne blikat' ukazovatel pozadovanej
funkcie.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo —.

Casova funkcia sa o niekolko sektnd vypne.

POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecnosti.
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VKLADANIE PRISLUSENSTVA
Droéteny rost:



Rost zasunte medzi vodiace tyCe zasuvacich list
a uistite sa, Ze nozi¢ky smeruju nadol.

hlboky pekac:
hlboky pekac zasurte medzi vodiace listy
zvolenej Urovne rary.

=

DOPLNKOVE FUNKCIE

Dréteny rost spolu shibokym pekacom:
hiboky pekac zasurite medzi vodiace listy
zvolenej urovne rury a dréteny rost na vodiacich

listach.

\

%

Wy

Malé zarazky na vrchu zvysuju
bezpecnost. Tieto zarazky zaroven
zabranuju prevrhnutiu. Vysoky okraj
okolo rostu zabrafuje zoSmyknutiu
kuchynského riadu z rostu.

=)

CHLADIACI VENTILATOR

Ak je rura zapnuta, automaticky sa aktivuje
chladiaci ventilator, aby udrzal povrch rary
chladny. Ak ruru vypnete, chladiaci ventilator
pokracuje v ¢innosti, az kym sa rdra neochladi.

TIPY A RADY

BEZPECNOSTNY TERMOSTAT

Nespravna prevadzka rury alebo chybné sucasti
mozu spdsobit nebezpecné prehriatie. Aby sa

tomu predislo, rura je vybavena bezpecnostnym
termostatom, ktory prerusi dodavku energie. Po
poklese teploty sa rura opat’ automaticky zapne.

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecénosti.

A
@

ODPORUCANIA PRE PECENIE
Rura ponuka pat’ Urovni zasunutia rostov.
Urovne rostov poéitajte od dna vnutra rary.

Teploty a Casy peCenia uvedené v
tabulkach su iba orientacné. Zavisia
od konkrétneho receptu, mnozstva a
kvality pouzitych prisad.

Vasa rura méZze pri peceni fungovat' inak ako
rura, ktoru ste pouzivali doteraz. Tabulky nizsie
vam poskytuju Standardné nastavenia pre
teplotu, ¢as pecenia a Uroven rury.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny
recept, vyhladajte nastavenie pre podobny
recept.

Extra hlboky pekac¢ nedavajte do najnizSej
urovne.

Rura je vybavena Specialnym systémom, ktory
cirkuluje vzduch a neustale recykluje paru.
Pomocou tohto systému modzete piect’ v parnom
prostredi a pripravovat pokrmy jemné vo vnutri a
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chrumkavé na povrchu. To skracuje ¢as varenia
aj spotrebu energie.

Pecenie kolacov

Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim 3/4
nastaveného ¢asu pecenia.

Ak pri pe€eni pouZzivate suCasne dva plechy,
nechavajte medzi nimi jednu volnu uroven.
Pecenie masa a ryb

Na pripravu nadmerne mastnych pokrmov
pouzite hlboky pekac, aby ste predisli vytvoreniu
Skvrn, ktoré mdzu byt trvalé.

Pred krajanim masa ho nechajte odstat’ priblizne

15 mindt, aby z neho nevytiekla stava.

TEPLOVZDUSNE PECENIE PLUS
Kolace/pecivo/chlieb

Prazdnu rdru predhrievajte 5 minut.
Pouzite plech na pecenie.

Pouzite druhu uroven v rare.

Aby pocas pecenia v rure nevznikalo prili§
mnoho dymu, pridajte do hlbokého pekaca trochu
vody. Kondenzécii dymu zabranite, ak vodu
pridate vzdy, ked sa odpari.

Cas pecenia

Cas pedenia zavisi od typu pokrmu, jeho
konzistencie a objemu.

Spociatku sledujte priebeh pecenia. Pri pouzivani
spotrebica sami zistite najvhodnejSie nastavenia
(varny stupen, ¢as pecenia, atd’.) pre kuchynsky
riad, recepty a mnozstva, ktoré pouzivate.

Pokrm Voda v priehlbine dutiny Teplota (°C) Cas (min)
(v ml)

Susienky, ¢ajové pe- 100 150 - 180 10-20
¢ivo, croissanty
Focaccia 100 200 -210 10-20
Pizza 100 230 10-20
Pecivo z chlebového 100 200 20-25
cesta
Chlieb 100 180 35-40
Slivkovy kolag, jabl- 100 - 150 160 - 180 30-60
kovy kola¢, Skoricové
rozky pecené vo for-
me na kolace.

Mrazené hotové jedla

Prazdnu ruru predhrievajte 10 minut.

Pouzite druht droven v rare.

Pokrm Voda v priehlbine dutiny Teplota (°C) Cas (min)
(v ml)

Pizza 150 200 - 210 10-20
Croissanty 150 170 - 180 15-25
Lasagne 200 180 - 200 35-50
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Regeneracia jedla

Pouzite druhu droven v rure.
Pridajte 100 ml vody.
Teplotu nastavte na 110 °C.

Pecenie masa
Pouzite skleneny pekac.
Pouzite druhu Uroven v ruare.

Pridajte 200 ml vody.

Pokrm Cas (min) Pokrm Teelota Ca_s
(°C) | (min)
Pecivo z chlebového cesta 10-20
Hovadzia rostenk 2
Chiieb 15-25 ovadzia rostenka 00 _50
Focaccia 15-25 60
Maso 15-25 Kurca 210 60
Cestoviny 15-25 80
Pizza 15-25 Bravcové pecené 180 65
Ryza 15- 25 80
Zelenina 15-25
PECENIE MASA A NEMASOVYCH POKRMOV
Kolace
Horny/Dolny Ohrev Teplovzdusné Pecenie
Pokrm Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) Uroven v ra- Teplota (°C) Uroven v ra-
re re
Siahané 170 2 160 3(2a4) 45-60 Vo forme
cesta na kolace
Linecké 170 2 160 3(2a4) 20-30 Vo forme
cesto na kolace
Tvaroho- 170 1 165 2 60 - 80 V 26 cm
vy kolaé forme na
kolace
Jablkovy 170 2 160 2 (viavo a 80 - 100 Vo dvoch
Kolag vpravo) 20 cm for-
mach na
kolace na
drétenom
roste
Zavin 175 3 150 2 60 - 80 Na plechu
na pece-
nie
Torta s 170 2 165 2 (viavo a 30-40 V 26 cm
dzemom vpravo) forme na
kolace
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Horny/Dolny Ohrev

Teplovzdusné Pecenie

Pokrm Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) Uroven v ru- Teplota (°C) Uroven v ru-
re re
Piskotovy 170 2 160 2 50 - 60 V 26 cm
kolac forme na
kolace
Viano¢na 160 2 150 2 90 - 120 V 20 cm
Stola/ forme na
Kolag¢ so kolace
susenym
ovocim?
Slivkovy 175 1 160 2 50 - 60 Vo forme
kolag! na chlieb
Drobné 170 3 140 - 150 3 20-30 Na plechu
pecivo — na pece-
jedna uro- nie
ven
Drobné - - 140 - 150 2a4 25-35 Na plechu
pecivo — na pece-
dve drov- nie
ne
Drobné - - 140 - 150 1,3a5b 30-45 Na plechu
pecivo — na pece-
tri drovne nie
Susienky/ 140 3 140 - 150 3 30-35 Na plechu
ploché na pece-
pecivo — nie
jedna uro-
ven
Susienky/ - - 140 - 150 2a4 35-40 Na plechu
ploché na pece-
pecivo — nie
dve urov-
ne
Susienky/ - - 140 - 150 1,3a5b 35-45 Na plechu
ploché na pece-
pecivo — nie
tri drovne
Snehové 120 3 120 3 80 - 100 Na plechu
pusinky — na pece-
jedna uro- nie
ven
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Horny/Dolny Ohrev Teplovzdusné Pecenie
Pokrm Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) Uroven v ru- Teplota (°C) Uroven v ru-
re re

Snehové - - 120 2a4 80 - 100 Na plechu

pusinky — na pece-

dve urov- nie

ne®

Zemli¢- 190 3 190 3 12-20 Na plechu

ky? na pede-
nie

Veterniky 190 3 170 3 25-35 Na plechu

—jedna na pece-

uroven nie

Veterniky - - 170 2a4 35-45 Na plechu

—dve na pece-

urovne nie

Plochy 180 2 170 2 45-70 V 20 cm

kolac forme na
kolace

Kola¢ so 160 1 150 2 110-120 V 24 cm

susenym forme na

ovocim kolace

Viktériin 170 1 160 2 (vlavo a 50 - 60 V 20 cm

kolac vpravo) forme na
kolace

1) Ruru predhrievajte 10 minut.
Chlieb a pizza
Horny/Dolny Ohrev Teplovzdusné Pecenie
Pokrm Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) Uroven v ru- Teplota (°C) Uroven v ru-
re re

Biely 190 1 190 1 60-70 1-2ku-

chlieb” sy, hmot-
nost’ jed-
ného kusa
500 g

Razny 190 1 180 1 30-45 Vo forme

chlieb na chlieb

I



Horny/Dolny Ohrev

Teplovzdusné Pecenie

Pokrm Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) Uroven v ru- Teplota (°C) Uroven v ru-
re re

Rozky ") 190 2 180 2(2a4) 25-40 6 — 8 roz-
kov na
plechu na
pecCenie

Pizzal 230 - 250 1 230 - 250 1 10-20 V plechu
na pece-
nie alebo
hibokom
pekadi

Zemle? 200 3 190 3 10-20 Na plechu
na pece-
nie

1) Ruru predhrievajte 10 mindt.
Zapekané jedla
Horny/Dolny Ohrev Teplovzdusné Pecenie
Pokrm Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) Uroven v ru- Teplota (°C) Uroven v ru-
re re

Zapekané 200 2 180 2 40 -50 Vo forme

cestoviny

Zapekana 200 2 175 2 45 - 60 Vo forme

zelenina

Slané 180 1 180 1 50 -60 Vo forme

plnené

torty™"

Lasag- 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40 Vo forme

ne?

Cestovi- 180 - 190 2 180 - 190 2 25-40 Vo forme

nové za-

vitky

(Cannello-

ni)"

1) Ruru predhrievajte 10 mindt.
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Maso

Horny/Dolny Ohrev

Teplovzdusné Pecenie

Pokrm Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) Uroven v ru- Teplota (°C) Uroven v ru-
re re

Hovéadzie 200 2 190 2 50-70 Na dréte-
nom roste

Bravéové 180 2 180 2 90 - 120 Na dréte-
nom roste

Telacie 190 2 175 2 90 - 120 Na drote-
nom roste

Krvavy 210 2 200 2 50 - 60 Na dréte-

anglicky nom roste

rozbif

Stredne 210 2 200 2 60 -70 Na drote-

prepeceny nom roste

anglicky

rozbif

Prepece- 210 2 200 2 70-75 Na drote-

ny anglic- nom roste

ky rozbif

Bravéové 180 2 170 2 120 - 150 s kozou

pliecko

Bravéové 180 2 160 2 100 - 120 2 kusy

koleno

Jahnacie 190 2 175 2 110-130 Stehno

Kuréa 220 2 200 2 70-85 Vcelku

Morka 180 2 160 2 210 - 240 Vcelku

Kacka 175 2 220 2 120 - 150 Vcelku

Hus 175 2 160 1 150 - 200 Vcelku

Kralik 190 2 175 2 60 - 80 Porciova-
ny

Zajac 190 2 175 2 150 - 200 Porciova-
ny

Bazant 190 2 175 2 90 - 120 Vcelku
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Ryby

Horny/Dolny Ohrev Teplovzdusné Pecenie
Pokrm Cas (min) | Poznamky
Teplota (°C) Uroven v ru- Teplota (°C) Uroven v ru-
re re
Pstruh/ 190 2 175 2 40 - 55 3 -4 ryby
prazma
morska
Tuniak/ 190 2 175 2 35-60 4 - 6 filiet
losos
GRIL Nastavte maximalnu teplotu.
Ruru predhrievajte 3 minuty.
Pouzite Stvrtu uroven v rare.
Mnozstvo Cas (min)
Pokrm
Kusy Mnozstvo (kg) 1. strana 2. strana
Steaky z filiet 4 0.8 12-15 12-14
Hovadzie steaky 4 0.6 10-12 6-8
Klobasy 8 - 12-15 10-12
Bravcové kotlety 4 0.6 12-16 12-14
Kurca (rozdelené na 2 ¢a- 2 1 30-35 25-30
sti)
Kebaby 4 - 10-15 10-12
Kuracie prsia 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Fileta z ryby 4 0.4 12-14 10-12
Zapekané sendvice 4-6 - 5-7 -
Hrianky 4-6 - 2-4 2-3
TURBO GRIL
Pouzite prvu alebo druhu droven v rure. Pokrm Teplota (°C) Gas (min)
Hovéadzie
Ruru predhrejte. N = 190 - 200 5.6
Na vypocet Gasu pedenia vynasobte ¢as uvedeny n ,e?éigﬁ,(;elé_ ) )
v tabulke nizSie centimetrami hrubky filety. b)(; fileta
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Pokrm Teplota (°C) | Cas (min) Pokrm Teplota (°C) | Cas (min)
Stredne pre- 180 - 190 6-8 Jahnaci 160 - 180 40 - 60
peceny roz- chrbat, 1 -
bif alebo file- 1,5 kg
ta

. Hydina
Prepeceny 170 - 180 8-10
rozbif alebo .
fileta Pokrm Teplota (°C) Cas (min)
Bravcové - -
Kuasky hydi- 200 - 220 30-50
. ny, 0,2 -
Pokrm Teplota (°C) Cas (min) 0,25 kg kus
Kuréa, polo- 190 - 210 35-50
Pliecko, 160 - 180 90 - 120 vica, 0,4 -
krkovicka, 0,5 kg kus
Sunka, 1 - .
1,5 kg Kurca,vkrm- 190 - 210 50-70
ne kur¢a, 1 -
Kotleta, sek- 170 - 180 60 - 90 1,5 kg
ana, 1-1,5 —
ki Kagica, 1,5-| 180 - 200 80 - 100
9
2 kg
Sekana, 160 - 170 50 - 60
0’75_1 kg EUS, 3,5—5 160 - 180 120 - 180
(¢]
Bravéové 150 - 170 90 - 120
koleno Morka, 2,5 - 160 - 180 120 - 150
(predvare- 3.5kg
né), 0,75 -1 Morka, 4-6 | 140-160 | 150-240
Telacie Ryba (v pare)

Pokrm Teplota (°C) | Cas (min) Pokrm Teplota (°C) | Eas (min)
Reéené tela- 160 - 180 90-120 Cela ryba, 1 210 - 220 40 - 60
cie, 1 kg —1,5kg
Telacie steh- | 160 - 180 120 - 150 ] ]
no, 1,5-2 VLHKY HORUCI VZDUCH
kg

Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov
Jahnacie dodrziavajte navrhy v tabulke nizSie.
Pokrm Teplota (°C) | Cas (min)
Jahnacie 150 - 170 100 - 120
stehno, pe-
¢ené jahna-
cie,1-1,5
kg
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Pokrm Prislu$enstvo Teplota (°C) |Uroverivrare,  Cas (min)
Sladke rozky, plech na pecenie alebo 175 3 40 - 50
12 kusov pekac na odkvapkavanie

tuku
Rozky, 9 kusov plech na pecenie alebo 180 2 35-45
pekac na odkvapkavanie
tuku
Pizza, mrazena, dréteny rost 180 2 45 - 55
0,35 kg
Piskétova rola- plech na pecenie alebo 170 2 30-40
da pekac na odkvapkavanie
tuku
Brownies - ¢o- plech na pecenie alebo 170 2 45 -50
koladové su- pekac na odkvapkavanie
Sienky tuku
Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie for- 190 3 45 -55
my na drétenom roste
Piskétovy kor- forma na korpus na drote- 180 2 35-45
pus nom roste
Viktoriin kolac plech na pecenie na drb- 170 2 35-50
tenom roste
PoSirované ry- plech na pecenie alebo 180 2 35-45
by, 0,3 kg pekac na odkvapkavanie
tuku
Celaryba, 0,2 plech na pecenie alebo 180 3 25-35
kg pekac na odkvapkavanie
tuku
Rybie filé, 0,3 panvica na pizzu na drote- 170 3 30-40
kg nom roste
PoSirované ma- plech na pecenie alebo 180 3 35-45
so, 0,25 kg pekac na odkvapkavanie
tuku
Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo 180 3 40-50
pekac na odkvapkavanie
tuku
Susienky, 16 plech na pecenie alebo 150 2 30-45
kusov pekac na odkvapkavanie
tuku
Mandiové su- plech na pecenie alebo 180 2 45 -55
Sienky, 20 ku- pekac na odkvapkavanie
sov tuku
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Pokrm Prislusenstvo Teplota (°C) |Uroveiiv rare| Cas (min)
Muffiny, 12 ku- plech na pecenie alebo 170 30-40
sov pekac na odkvapkavanie

tuku
Slané pecivo, plech na pecenie alebo 170 35-45
16 kusov pekac na odkvapkavanie

tuku
Susienky z tre- plech na pecenie alebo 150 40 - 50
ného cesta, 20 pekac¢ na odkvapkavanie
kusov tuku
Ovocné kolaci- plech na pecenie alebo 170 30-40
ky, 8 kusov pekac na odkvapkavanie

tuku
PoSirovana ze- plech na pecenie alebo 180 35-45
lenina, 0,4 kg pekac na odkvapkavanie

tuku
Vegetarianska panvica na pizzu na drbte- 180 35-45
omeleta nom roste
Zelenina, stre- plech na pecenie alebo 180 35-45
dozemska, 0,7 pekac na odkvapkavanie
kg tuku

SUSENIE — TEPLOVZDUSNE PECENIE

Plechy pokryte papierom odolnym vodi tuku
alebo papierom na pecenie.

Aby ste dosiahli lepsi vysledok, po uplynuti
polovice ¢asu susenia ruru vypnite, otvorte

dvierka, pokrm nechajte na jednu noc
vychladnut' a az potom dokoncite susenie.

Zelenina
Uroveii v rare
Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.)
1 droven 2 arovne

Strukoviny 60-70 6-8 3 1/4
Paprika 60-70 5-6 1/4
Zelenina na 60-70 5-6 3 174
kvasenie
Huby 50 - 60 6-8 1/4
Bylinky 40 - 50 2-3 3 1/4
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Ovocie

Uroven v rire
Pokrm Teplota (°C) Cas (hod.)
1 uroven 2 arovne
Slivky 60 -70 8-10 3 1/4
Marhule 60-70 8-10 3 174
Jablkové platky 60-70 6-8 3 174
Hrusky 60-70 6-9 3 174
INFORMACIE PRE SKUSOBNE
Testy podia IEC 60350-1.
. Prislusen- | Uroveii | Teplota x . .
Pokrm Funkcia stvo v rire C) Cas (min) Poznamky
Maly ko- Tradi¢né Plechna| 3 170 20-30 Polozte 20 ma-
lac pecenie pecenie lych kola€ov na
jeden plech na
pecenie.
Maly ko- Teplo- Plechna| 3 150 - 20-35 Polozte 20 ma-
lac vzdu$né pec€enie 160 lych kolacov na
Pecenie jeden plech na
pecenie.
Maly ko- Teplo- Plechna| 2a4 150 - 20-35 Polozte 20 ma-
lac vzdusné pecenie 160 lych kolaéov na
Pecenie jeden plech na
pecenie.
Jablkovy | Tradi¢né Dréteny 2 180 70-90 Pouzite 2 formy
kolac pecenie rost (s priemerom 20
cm), prie€ne po-
otocené.
Jablkovy | Teplo- Dréteny 2 160 70-90 Pouzite 2 formy
kolac vzdu$né rost (s priemerom 20
Pecenie cm), prieCne po-
otoCené.
Piskoto- Tradi¢né Dréteny 2 170 40 - 50 Pouzite formu na
vy kolaé pecenie rost kolac (o priemere
bez tuku 26 cm).
Ruru predhrievaj-
te 10 minat.
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Pokrm Funkcia PrisluSen- | Urover TeEIota Cas (min) Poznamky
stvo Vv rure (°C)
Piskoto- Teplo- Dréteny 2 160 40-50 Pouzite formu na
vy kolaé vzdu$né rost kolac¢ (o priemere
bez tuku Pecenie 26 cm).
Ruru predhrievaj-
te 10 minat.
Piskoto- Teplo- Dréteny 2a4 160 40 - 60 Pouzite formu na
vy kolaé vzdu$né rost kolac¢ (o priemere
bez tuku Pecenie 26 cm). Priecne
pootocena.
Ruru predhrievaj-
te 10 minat.
Linecké Teplo- Plechna| 3 140 - 20-40 -
kolaciky vzdusné pecenie 150
Pecenie
Linecké Teplo- Plech na 2a4 140 - 25-45 -
kolaciky vzdu$né pecenie 150
Pecenie
Linecké Tradi¢né Plech na 3 140 - 25-45 -
kolaciky pecenie pecenie 150
Hrianky Gril Dréteny 4 max. 2-3 minuty pr- Ruru predhrievaj-
4-6 ku- rost va strana; 2-3 te 3 minuty.
sov minuty druha
strana
Hovadzi Giril Dréteny 4 max. 20-30 Dréteny rost polo-
burger rost a Zte do Stvrtej a
6 kusov, pekac pekac na odkvap-
0,6 kg na od- kavanie tuku do
kvapka- tretej urovne rury.
vanie tu- V polovici varenia
ku oto¢te pokrm na
druhd stranu.
Ruru predhrievaj-
te 3 minuty.

OSETROVANIE A CISTENIE

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly
ohladne bezpecénosti.

POZNAMKY K CISTENIU

Prednu stranu rary ocCistite makkou tkaninou
namocenou Vv teplej vode s pridavkom mierneho
Cistiaceho prostriedku.

Na Cistenie kovovych povrchov pouzite prislusny
Cistiaci prostriedok.

Vnutro rury vycistite po kazdom pouziti.
Hromadenie tuku alebo zvySkov jedal méze mat’
na nasledok vznik poziaru. Riziko je vysSie pri
grilovacom pekaci.

Po kazdom pouziti vycistite vSetko prislu§enstvo
a nechajte ho uschnut'. Pouzite makku handriCku
namocenu v teplej vode s pridavkom CEistiaceho
prostriedku. PrisluSenstvo sa nesmie umyvat’ v
umyvacke riadu.

Odolné necistoty odstrarte Specialnym cistiacim
prostriedkom pre rury na pecenie.
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Ak mate prisluSenstvo s nelepivym povrchom,
necistite ho agresivnymi prostriedkami, ostrymi
predmetmi ani v umyvacke riadu. Méze to
sposobit’ poskodenie neprilnavého povrchu.

V rare alebo na sklenenych paneloch dvierok sa
moze kondenzovat’ vihkost. Aby ste obmedzili
kondenzaciu, zapnite ruru na 10 minut pred
pecenim.Po kazdom pouziti vycistite vihkost' z
dutiny.

ANTIKOROVE ALEBO HLINIKOVE RURY

Dvierka rury Cistite iba vihkou handri¢kou alebo
Spongiou. Vysuste ich mékkou handrickou.
Nikdy nepouzivajte ocelové drotenky, kyseliny
ani abrazivne materialy, ktoré by mohli poSkodit’
povrch rury. S rovnakou obozretnost'ou Cistite aj
ovladaci panel rury.

CISTENIE PRIEHLBINY DUTINY RURY

Proces Cistenia odstranuje zvysky vodného
kamena z priehlbiny dutiny rary po procese
pecenia s vlihkostou.

@

1. Do priehlbiny dutiny na dne rury nalejte 250
ml octu.
Pouzite maximalne 6 % ocot bez pridavnych
latok.

2. Pockajte 30 minuat, kym ocot nerozpusti
zostatkovy vodny kamen pri okolitej teplote.

3. Dutinu rury poutierajte vihkou handrou
namocenou vo vlaznej vode.

Pre funkciu: Teplovzdusné pecenie
PLUSProces ¢istenia odporu¢ame
vykonat’ minimalne po kazdych 5-10
cykloch varenia.

CISTENIE TESNENIA DVIEROK

Tesnenie dvierok pravidelne kontrolujte.
Tesnenie dvierok je ulozené okolo ramu
vnutorného priestoru rary. Ak je tesnenie dvierok
poskodené, riru nepouzivajte. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

Pokyny k Cisteniu tesnenia dvierok najdete vo
vS8eobecnych informaciach o Cisteni.

VYBRATIE ZASUVACICH LIST
Pri Cisteni rary z nej vyberte zasuvacie listy.

UPOZORNENIE! Pri vyberani
zasuvacich |ist postupuijte velmi
opatrne.

1. Odtiahnite prednu €ast’ zasuvacich list od
bocnej steny.
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2. Zadnu cast' list odtiahnite od bo¢nej steny a
listy vyberte.
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Pri instalacii odstraneného prislusenstva zvoite
opacny postup.

CISTENIE VODOU

Postup cistenia vyuziva vlhkost na odstranenie

zvyskov tuku a potravin z rury.

1. Do priehlbiny dutiny na dne rury nalejte 200
ml vody.

Nastavte funkciu: a vyber potvrdte

tiacidlom ().

Teplotu nastavte na 90 °C.

Ruru nechajte spustend 30 minut.

Ruru vypnite a nechajte ju vychladnut.
Ked rura vychladne, vycistite ju jemnou
Spongiou.

N
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VAROVANIE! Skér nez sa rary
dotknete, uistite sa, ze vychladla.
Hrozi riziko popalenia.

ODSTRANENIE A MONTAZ DVIEROK

Dvierka rury sa skladaju z dvoch sklenenych
panelov. Dvierka rary a vnutorny skleneny panel
mbzete vybrat' a vycistit. Pred odstranenim
sklenenych panelov si precitajte cely pokyn
,Odstranenie a montaz dvierok".

@
A

1. Uplne otvorte dvierka a podrzte oba zavesy.

Ak by ste sa pokusali vnutorny
skleneny panel vybrat’, kym su
dvierka namontované, mohli by sa
dvierka zatvorit’.

UPOZORNENIE! Ruru nepouzivajte
bez vnutorného skleneného panela.



Nadvihnite a plne otoCte prichytky na oboch
zavesoch.

Dvierka rury privrite do polovice, aby zostali v
prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihnite
a potiahnite vpred a vyberte z 16Zka.

4. Dvierka polozte na makku tkaninu na stabilny

povrch.

5. Uchopte ram dvierok (B) na hornom okraji
dvierok po oboch stranach a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolnili upeviiovacie

zapadky.

6. Ram dvierok vyberte potiahnutim dopredu.

7. Skleneny panel dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ho vytiahnite. Uistite sa, ze
skleneny panel sa Uplne vysunie z podpier.

8. Panely umyte vodou s pridavkom saponatu.
Sklenené panely opatrne osuste. Sklenené
panely neumyvajte v umyvacke riadu.

Po dokonceni Cistenia namontujte skleneny panel

a dvierka rary.

Povrch s potlacou musi smerovat’ do vnutra

dvierok. Po instalacii skontrolujte, Ci nie je povrch

skleného panela na mieste potlace na dotyk
drsny.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze vnutorny skleneny panel je

namontovany spravne.

A
L
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VYMENA OSVETLENIA

VAROVANIE! Hrozi nebezpecéenstvo
zasahu elektrickym pradom.
Ziarovka méze byt horuca.

1. Vypnite rdru.

Pockajte, kym rura vychladne.

2. Ruru odpojte zo siete.

3. Na dno dutiny polozte handri¢ku.
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UPOZORNENIE! Halogénovu
ziarovku vzdy drzte cez tkaninu, aby
ste predisli pripaleniu zvyskov

AN

wonN

Skleneny kryt vycistite.

Nahradte Ziarovku inou vhodnou ziarovkou
odolnou teplotam do 300 °C .

Nasadte skleneny kryt.

mastnoty na Ziarovke.

Zadné svetlo
Skleneny kryt otocte a vyberte ho.

RIESENIE PROBLEMOV

1.

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly

ohladne bezpec€nosti.

€0 ROBIT, KED...

Problém

Mozné pri€iny

Riesenie

Rura sa nezohrieva.

Rura je vypnuta.

Ruru zapnite.

Rdura sa nezohrieva.

Nie su nastavené hodiny.

Nastavte Cas.

Rdura sa nezohrieva.

Nie su nastavené potrebné
nastavenia.

Skontrolujte, ¢i su nastavenia
spravne.

Rura sa nezohrieva.

Poistka je vypalena.

Skontrolujte, ¢i je pri¢inou po-
ruchy prave poistka. Ak sa
poistka vypali opakovane, ob-
ratte sa na kvalifikovaného
elektrikara.

Nesvieti ziarovka.

Ziarovka je vypalena.

Vymernte ziarovku.

Vnutri rdry a na jedlach sa
zraza para a vytvara sa skon-
denzovana voda.

Jedlo ste nechali v rure prilis
dlho.

Po ukonceni pe€enia nene-
chavaijte jedla v rure dihSie
ako 15 — 20 minut.

Pri pouziti nasledujucej funk-
cie nie je uéinnost’ pecenia
uspokojiva: Teplovzdusné pe-
¢enie PLUS.

Nezapli ste funkciu: Teplo-
vzdus$né pecenie PLUS.

Pozrite si ast’ ,Zapnutie
funkcie: Teplovzdu$né pece-
nie PLUS".

Pri pouziti nasledujucej funk-
cie nie je ucinnost’ pecenia
uspokojiva: Teplovzdusné pe-
Cenie PLUS.

Nezapli ste spravne funkciu:
Stlacte tlacidlo Plus Para Te-
plovzdusné pecenie PLUS.

Pozrite si ast’ ,Zapnutie
funkcie: Teplovzdu$né pece-
nie PLUS".

Pri pouziti nasledujucej funk-
cie nie je ucinnost’ pec€enia
uspokojiva: Teplovzdu$né pe-
Cenie PLUS.

Priehlbinu dutiny rdry ste ne-
naplnili vodou.

Pozrite si ¢ast’ ,Zapnutie
funkcie: Teplovzdu$né pece-
nie PLUS".

Chcete aktivovat’ funkciu Te-
plovzdu$né pecenie, ale svieti
tlacgidlo Plus Para.

Je aktivna funkcia Teplo-
vzdus$né pecenie PLUS.

Funkciu Teplovzdusné pece-
nie PLUS vypnete stlaéenim

tlacidla Plus Para .
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Problém

Mozné priciny

Riesenie

Voda v priehlbine dutiny rury
nevrie.

Teplota je prili$ nizka.

Nastavte teplotu na minimal-
ne 110 °C.

Pozrite si kapitolu ,Tipy a ra-
dy“.

Z priehlbiny dutiny rary vyteka
voda.

V priehlbine dutiny rdry je pri-
vela vody.

Vypnite ruru a skontrolujte, €i
spotrebi¢ vychladol. Vodu
poutierajte Spongiou alebo
handrou. Do reliéfu dutiny ra-
ry pridajte spravne mnozstvo
vody. Pozrite si konkrétny po-
stup.

SERVISNE UDAJE

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte predajcu alebo autorizované servisné
stredisko.
Udaje potrebné pre autorizované servisné
stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy

Stitok sa nachadza na prednom rame vnutorného

dutiny rary.

priestoru rury. Neodstranujte typovy Stitok z

Odporucame, aby ste si sem zapisali tieto udaje:

Model (MOD.)

Cislo vyrobku (PNC)

Sériové Cislo (S.N.)

INSTALACIA

VAROVANIE! Pozrite si kapitoly

ohladne bezpecnosti.
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ZABUDOVANIE

ELEKTRICKA INSTALACIA

Vyrobca nenesie zodpovednost’ v
pripade, ze nedodrzite
bezpecénostné pokyny uvedené v
prislusnych kapitolach.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a kablom.

KABEL

Typy kablov pouzitelnych pre instalaciu alebo
vymenu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Prierez kabla urgite podia celkového vykonu
uvedeného na typovom §titku. MoZete si tiez
pozriet’ Udaje uvedené v tabulke:

Celkovy vykon (W) Prierez kabla (mm?)

maximalne 1 380 3x0.75

maximalne 2 300 3x1

Celkovy vykon (W) Prierez kabla (mm?)

maximalne 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleno/zlty kabel) musi byt o
2 cm dlIhsi ako fazovy a nulovy kabel (modry a
hnedy kabel).

ENERGETICKA UCINNOST

DATOVY LIST PRODUKTU A INFORMACIE O PRODUKTE PODLA EU 65-66/2014

Nazov dodavatela Zanussi
Model Z0B65802XU
Index energetickej uc¢innosti 95.3
Energeticka trieda A

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny re-

0.95 kWh/cyklus

Zim

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim s ve- 0.81 kWh/cyklus
ntilatorom

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektrina

Objem 721

Typ rary Zabudovateina rara
Hmotnost’ 27.0 kg

EN 60350-1 - Elektricke varné spotrebice pre
domacnost. Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a
grily. Metédy merania vykonovych parametrov.

USPORA ENERGIE

Rura ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom
peceni.

VsSeobecné rady

Uistite sa, Ze su dvierka rary po¢as prevadzky
rdry zatvorené. Pocas pecenia neotvarajte
dvierka. Tesnenia dvierok udrziavajte Cisté a
uistite sa, ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujem vySSej Uspory energie pouzite kovovy
riad.

Ak je to mozné, rdru pred vlozenim jedla
dovnutra nepredhrievajte.

Ak proces pecenia pokrmu trva viac ako 30
minut, 3-10 minut pred ukonéenim pecenia (v
zavislosti od ¢asu pecenia) znizte teplotu v rure
na minimum. Pokrm sa bude nadalej piect’ vd'aka
zvySkovému teplu v rure.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Ked pripravujete niekoiko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
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Uchovanie teploty jedla Vihky Horuci Vzduch
Ak chcete jedlo uchovat' teplé pomocou Funkcia uréena na Usporu energie pocas

zvySkoveho tepla, zvolte najnizSie mozné pecenia.
nastavenie teploty.

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom odovzdajte na Nelikvidujte spotrebi¢e oznaéené symbolom

2%
recyklaciu. L. Obal hodte do prislusnych spolu s odpadom z domécnosti.g Vyrobok
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné odovzdajte v miestnom recyklaénom zariadeni
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z alebo sa obrat'te na obecny alebo mestsky urad.

elektrickych a elektronickych spotrebicov.

56



57



58



59



WWW.ZANUSSI.COM/SHOP

(e 0]
—
(@]
AN
(4p]
D
<
<
-
©
—
<t
™
N
O
o 0]

€




	BEZPEČNOSTNÍ INFORMACE
	BEZPEČNOST DĚTÍ A POSTIŽENÝCH OSOB
	VŠEOBECNÉ BEZPEČNOSTNÍ INFORMACE

	BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	INSTALACE
	PŘIPOJENÍ K ELEKTRICKÉ SÍTI
	POUŽITÍ SPOTŘEBIČE
	ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	VNITŘNÍ OSVĚTLENÍ
	OBSLUHA
	LIKVIDACE

	POPIS SPOTŘEBIČE
	CELKOVÝ POHLED
	PŘÍSLUŠENSTVÍ

	PŘED PRVNÍM POUŽITÍM
	PRVNÍ ČIŠTĚNÍ
	PŘEDEHŘÁTÍ

	DENNÍ POUŽÍVÁNÍ
	ZASUNOVACÍ OVLADAČE
	NASTAVENÍ PEČICÍ FUNKCE
	PEČICÍ FUNKCE
	NASTAVENÍ FUNKCE:PRAVÝ HORKÝ VZDUCH PLUS
	DISPLEJ
	TLAČÍTKA

	FUNKCE HODIN
	TABULKA FUNKCÍ HODIN
	NASTAVENÍ ČASU. ZMĚNA ČASU
	NASTAVENÍ FUNKCE TRVÁNÍ
	NASTAVENÍ FUNKCE UKONČENÍ
	NASTAVENÍ ODLOŽENÉHO STARTU
	NASTAVENÍ FUNKCE MINUTKA
	ZRUŠENÍ FUNKCE HODIN

	POUŽITÍ PŘÍSLUŠENSTVÍ
	VLOŽENÍ PŘÍSLUŠENSTVÍ

	DOPLŇKOVÉ FUNKCE
	CHLADICÍ VENTILÁTOR
	BEZPEČNOSTNÍ TERMOSTAT

	TIPY A RADY
	DOPORUČENÍ K PEČENÍ
	PRAVÝ HORKÝ VZDUCH PLUS
	PEČENÍ MOUČNÝCH JÍDEL A MASA
	GRIL
	TURBO GRIL
	VLHKÝ HORKOVZDUCH
	SUŠENÍ - PRAVÝ HORKÝ VZDUCH
	INFORMACE PRO ZKUŠEBNY

	ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	POZNÁMKY K ČIŠTĚNÍ
	TROUBY Z NEREZOVÉ OCELI NEBO HLINÍKU
	ČIŠTĚNÍ VLISU VNITŘKU TROUBY
	ČIŠTĚNÍ DVEŘNÍHO TĚSNĚNÍ
	VYJMUTÍ DRÁŽEK NA ROŠTY
	ČIŠTĚNÍ VODOU
	ODSTRANĚNÍ A INSTALACE DVÍŘEK
	VÝMĚNA ŽÁROVKY
	Zadní žárovka


	ODSTRAŇOVÁNÍ ZÁVAD
	CO DĚLAT, KDYŽ...
	SERVISNÍ ÚDAJE

	INSTALACE
	VESTAVBA
	PŘIPEVNĚNÍ SPOTŘEBIČE KE SKŘÍŇCE
	ELEKTRICKÁ INSTALACE
	KABEL

	ENERGETICKÁ ÚČINNOST
	PRODUKTOVÝ LIST A INFORMACE DLE SMĚRNICE KOMISE EU 65-66/2014
	ÚSPORA ENERGIE

	BEZPEČNOSTNÉ INFORMÁCIE
	BEZPEČNOSŤ DETÍ A ZRANITEĽNÝCH OSÔB
	VŠEOBECNÁ BEZPEČNOSŤ

	BEZPEČNOSTNÉ POKYNY
	INŠTALÁCIA
	ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE
	POUŽÍVANIE
	STAROSTLIVOSŤ A ČISTENIE
	VNÚTORNÉ OSVETLENIE
	SERVIS
	LIKVIDÁCIA

	POPIS VÝROBKU
	CELKOVÝ PREHĽAD
	PRÍSLUŠENSTVO

	PRED PRVÝM POUŽITÍM
	PRVÉ ČISTENIE
	PREDHRIATIE

	KAŽDODENNÉ POUŽÍVANIE
	ZASÚVACIE OVLÁDAČE
	NASTAVENIE FUNKCIE OHREVU
	FUNKCIE OHREVU
	NASTAVENIE FUNKCIE:TEPLOVZDUŠNÉ PEČENIE PLUS
	DISPLEJ
	TLAČIDLÁ

	ČASOVÉ FUNKCIE
	TABUĽKA S ČASOVÝMI FUNKCIAMI
	NASTAVENIE ČASU. ZMENA ČASU
	NASTAVENIE FUNKCIE TRVANIE
	NASTAVENIE FUNKCIE KONIEC
	NASTAVENIE FUNKCIE POSUNUTÝ ŠTART
	NASTAVENIE KUCHYNSKÉHO ČASOMERA
	ZRUŠENIE ČASOVÝCH FUNKCIÍ

	POUŽÍVANIE PRÍSLUŠENSTVA
	VKLADANIE PRÍSLUŠENSTVA

	DOPLNKOVÉ FUNKCIE
	CHLADIACI VENTILÁTOR
	BEZPEČNOSTNÝ TERMOSTAT

	TIPY A RADY
	ODPORÚČANIA PRE PEČENIE
	TEPLOVZDUŠNÉ PEČENIE PLUS
	PEČENIE MÄSA A NEMÄSOVÝCH POKRMOV
	GRIL
	TURBO GRIL
	VLHKÝ HORÚCI VZDUCH
	SUŠENIE – TEPLOVZDUŠNÉ PEČENIE
	INFORMÁCIE PRE SKÚŠOBNE

	OŠETROVANIE A ČISTENIE
	POZNÁMKY K ČISTENIU
	ANTIKOROVÉ ALEBO HLINÍKOVÉ RÚRY
	ČISTENIE PRIEHLBINY DUTINY RÚRY
	ČISTENIE TESNENIA DVIEROK
	VYBRATIE ZASÚVACÍCH LÍŠT
	ČISTENIE VODOU
	ODSTRÁNENIE A MONTÁŽ DVIEROK
	VÝMENA OSVETLENIA
	Zadné svetlo


	RIEŠENIE PROBLÉMOV
	ČO ROBIŤ, KEĎ...
	SERVISNÉ ÚDAJE

	INŠTALÁCIA
	ZABUDOVANIE
	UPEVNENIE SPOTREBIČA K LINKE
	ELEKTRICKÁ INŠTALÁCIA
	KÁBEL

	ENERGETICKÁ ÚČINNOSŤ
	DÁTOVÝ LIST PRODUKTU A INFORMÁCIE O PRODUKTE PODĽA EU 65-66/2014
	ÚSPORA ENERGIE


