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Dear customer!

Thank you for selecting our Delimano Utile Egg Master PRO! All Delimano products are perceived very valuable, so counterfeiters really like to copy us and thus abuse customers
by worse quality with no warranty and service. Please, report any copied, counterfeited, similar product or unauthorised distributor to brand.protection@studio-moderna.com in
order to help us fighting against illegal counterfeits. For Delimano Utile Egg Master PRO you just bought we guarantee that by carefully following instructions below and with
appropriate care you will enjoy many confident years with the Delimano Utile Egg Master PRO.

Delimano Utile Egg Master PRO - Instruction Manual
Please read this manual thoroughly before using and save it for future reference.
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1) Imﬂortant Safeguards
T

is device is intended for household use only.
Before use, place the product on hard, flat, stable and dry surface.
Slight odours are possible at beginning of usage until device reaches its thermal stability.
This device should never operate unattended or with top cover removed, because such
action could result in appliance failure and/or injuries to the user.
This device should not be used on the surface or in the vicinity of a heat-labile object such
as carpet and plastics. Do not put it under the objects that could be damaged by the steam.
Do not cover the device
Do not add the water, touch the heating plate, move the device or unplug it until it has
cooled down.
Be cautious about the steam from the vent so as to prevent yourself being scaled.
Do not use any other liquid except water to boil the eggs.
Do not attempt any repair by yourself and ensure that any repair is conducted only by



appropriately qualified technician.

10. This device can be used by children aged from 8 years and above as well as by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of the device in a safe way and
understand the hazards involved. Children should not play with the device. Cleaning and user
maintenance should not be done by children unless they are older than 8 and supervised.

. This deviceis notintended to be operated by means of an external timer or separate remote-
control system.

12. Avoid ing'\uries from the egg picker.

13. Althoughthe device has been checked its usage and consequences are strictly user responsibility.

2)Parts
The Delimano Utile Egg Master PRO contains the following parts:

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1)
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a) steaming bowl g) lid cover

b) measuring cup h) egg holding tray
) egg picker i) heating plate

d) poaching tray j) base

e) power light k) plug

f) power button

3) Before first use

1.Unpack and check the device and all the parts. Wash and dry the egg tray, omelette dish and poaching tray.

2.Check whether the voltage indicated on the rating label is consistent with your voltage used.

4) Usage

1. Steaming eggs: Add appropriate amount of water (please refer to the table below for specific water volume) with a cup according to your own egg doneness preferences. Put
the eggs on the egg holding tray in upright position and then put the lid cove on.

Poaching eggs: Put the poaching tray with one or two eggs on the egg holding tray and then put the lid cover on.

Scrambled eggs/omelette: Put the steaming bowl with prepared mixture (recommended made of 1- 2eggs) on the egg holding tray and then put the lid cove on.

EGG DONENESS WATER VOLUME APPROX. TIME (MIN)*
Soft ** Fill measuring cup till line “soft” (20 ml) 6
Medium ** Fill measuring cup till line “medium” (30 ml) 9
Hard ** Fill measuring cup till line “hard” (50 ml) 12
Poached eggs Fill measuring cup till line “hard” (50 ml) 12
Omelettes/Scrambled eggs (2eggs+10g ham) _[Fill measuring cup till line “hard” (50 ml) 12

*Values are for your reference only and you can make adjustments according to your preferences, size and number of eggs.
**f cooking 3 or less eggs add cca 1 tablespoon (15ml) of water more to the amount mentioned in the table below.

2.Plug in the device and press the power button. Power light (indicator) will turn on indicating that the device is working.

3.The power will automatically tum off once the water has boiled-out completely. Power light will also turn off to indicate egg cooking time is over.

4.1n case that you want to shorten the set cooking time, you may need to pull out the plug to cut off the power during the cooking process.

NOTE: In case of unplugging the device before it shuts down by itself bear in mind that it will start automatically after plugging it in the power supply.

ATTENTION: Please do not put the bowl on the heating plate directly when boiling eggs. Do not use bowl until it is put on the shelf.

NOTE: In order to avoid crack on the egg shell, please strike several small holes on the wider part of the egg with an egg pin at the bottom of the measuring cup before cooking
and then put the small part on the egg tray.

TIP: Grab the egg holding tray’s side loops and put the steamed eggs into cold water or under the tap water for cooling down. If you put them into the water and it will be easier
to peel.

5. Cooking other food: You can use the Delimano Utile Egg Master PRO as a handy steamer as well. Equip the base with the egg holding tray, place the steaming bowl with
prepared ingredients/mixture on it and place the lid cover on. Refer to the times bellow. However those can vary depending on the characteristics of food used, your preferences
and experience.

FOOD WATER VOLUME APPROX. TIME (MIN)*
Zucchini (50g; halved) Fill measuring cup till line “hard” (50 ml) 12
Carrot 50g (halved) 2x hard + medium cycle (130 ml) 25
Small apple (wedges;100g) Fill measuring cup till line “hard” (50 ml) 12
Chicken meat (chunks; 50g) Fill measuring cup till line “hard” (50 ml) 12
Millet (30g with water 1:4) 3 x hard cycle (150 ml) 36
Rice 40g (with water 1:2) 2 x hard cycle (100ml) 24
Rice 40g (with milk 1:2) 3 x hard cycle (150 ml) 36

*Values are for your reference only and you can make adjustments according to your preferences and experience. They can also vary depending on the certain characteristics of
food, its size etc.

5) Cleaning

1. Unplug the device from main supply.

2.Do not clean it untilit's cooled. Egg holding tray, steaming bowl, poaching tray and cover lid can be cleaned with a washing detergent and sponge. Do not clean with a hard steel
wire so as to avoid any surface damage.

3.Do not put the whole unit into the water to wash. The machine surface can be wiped with a damp cloth.

4.Clean and wipe the device before storing it in a ventilated and dry place.



6) Troubleshooting

1. Power light is not lit: Check if the device is properly plugged in power supply, there is no damage on plug, cable or device and press the power button again.

2. Egg is over or under cooked: Size, number and temperature of the eggs can influence the cooking time. Please adjust the amount of water properly (fill with less water if
overdone; more if under done).

3.Plug should be replaced with EU version.

CAUTION: If those faults are still unresolved with above-mentioned analysis or any other faults exist, please contact repair service points or dealers. A non-authorized personnel is
not allowed to disassemble or repair this product.

Inderuar konsumator!

Faleminderit qé keni zgjedhur Delimano Utile Egg Master Pro! Té gjitha produktet Delimano jané shumé té viefshme, prandaj falsifikuesit na kopjojné dhe i mashtrojné
konsumatorét me produkte jo kualitative pa garancion. Ju lutemi, raportoni produktet e falsifikuara ose distributorét e paautorizuar né brand.protection@studio-
moderna.com né ményré té na ndihmoni pér té luftuar kundér falsifikimeve jo té ligjshme. Sa i pérket Delimano Utile Egg Master Pro té cilén sapo e keni bleré, ne ju
garantojme se nése lexoni me kujdes udhézimet dhe me kujdesin e duhur do té shijoni pér shumé vite kété produkt.

Delimano Utile Egg Master PRO - Manuali pér pérdorim
Ju lutemiti lexoni té gjitha udhézimet para pérdorimit dhe si referencé né té ardhmen

1) Masa mbrojtése té réndésishme

1. Kjo paisje eshte vetem pér pérdorim né shtépi

2. Para pérdorimit vendosni produktin ne nje siperfage te forté, stabile dhe té thaté.

3. Kutérbim |lehté éshté i mundshém gjaté pérdorimeve té para derisa paisja té arrij stabilitetin
termik

4. Kjo paisje nuk duhet té funksionojé e pambikqyrur ose me kapak té larguar, sepse veprime té
tilla mund té rezultojné né mosfunksionimin e paisjes ose né démtim té pérdoruesit.

5. Kjo paisje nuk duhet té pérdoret né sipéerfage apo afér objekteve si tepih apo plastiké. Mos
e vendosni poshté objekteve gé mund té démtohen nga avulli. Mos e mbuloni paisjen.

6. Mos e shtoni ujin, prekni pjaten nxehése, lévizni paisjen apo higni nga priza deri sa té ftohet.

7. Kenikujdes nga avulli gé del nga viima, parandaloni démtimet e mundshme.

8. Mos pérdori Iengje té tjera perpos ujit pérti zier vezét.

9. Mos provoni ta riparoni paisjen veté prandaj sigurohuni gé riparimet té béhen nga teknik té
kualifikuar.

10. Kjo pajisie mund te perdoret nga femijet mbi 8 vjec si dhe personat me aftesi te kufizuara
fizike, mendore ose ndjesore apo mungese te te pervojes dhe njohurive nese ata kane
informacionin dhe udhezimet e duhura si dhe mbikgyrje ne lidhje me perdorimin e pajisjes
ne menyre te sigurte dhe i kupton te gjitha rreziget e mundshme. Femijet nuk duhet te luajne
me pajisjen. Pastrimi dhe mirembajtja nuk duhet te behet nga femijet me te vegjel se 8 vjec
ose pa mbikayrje..

11. Kjo paisje nuk ka pér géllim gé té operohet nga njé sistem i jashtém kontrolli.

12. Shmangni [éndimet nga mbledhési i vezéve.

13. Edhe pse paisja éshté kontrolluar, pérdorimi i saj dhe pasojat jané pérgjegjési e pérdoruesit.

2)Pjesét
Delimano Utile Egg Master PRO pérmban pjesét e méposhtme:

Figura 11 (shiko: Figura, figura.1)

a) tasi pér avull g) kapaku

b) gota matése h) tabaku/mbajtésja e vezéve
c) Vegla per mbledhje i) pjata nxehése

d) kutia pér zierje/veze ne sy j) baza

e) drita/ pér energji k) priza

f) pulla pér ndezje/fikje

3) Para pérdorimit té paré
1. Shpaketo dhe kontrollo paisien me té gjitha pjesét. Patrojeni dhe thajeni mbajtésin e vezéve, enén si dhe kutiné pér zierje.
2. Kontrolloni se tensioni i treguar né tiketé pérputhet me tensionin gé ju pérdorni.

4) Pérdorimi
1. Zlerja e vezéve: Shtoni sasi t&é mjaftueshmé té ujit( ju lutem refereojuni specifikave té méposhtme sa | pérket sasise té ujit) me njé filaxan varésisht sa déshironi ti zieni. Vendosni



vezét né mbajtésen e tyre né pozicion té drejté dhe pastaj vendoseni kapakun.
Veze ne sy/zierja e vezeve:: Vendoesni kuti per zierjen me nje apo dy veze ne mbajtesin e vezeve dhe pastaj mbylleni kapakun.
Vezé té rrahura/omelet: Vednoeseni tasin per zierje me perberesit g deshironi ( e rekomanduar nje deri ne dy veze)m ne mbajtesen e vezeve dhe passtaj mbylini kapakun..

Zierja e deshirueshme e vezéve Sasia e ujit KOha e pérafért (MIN)*
Té buta ** Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “soft| (30 ml) 6
Mesatare ** Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “medium” (30 ml) 9
Té forta ** Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12
Vezé té ziera/né sy Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12
Omleté/vezé té rrahura (2vezé+10g proshuté) [Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12

*Vlerat jané referente por ju mund té béni ndryshime varésisht prej preferencave tuaja

*nésezieni 3 0se mé pak vezé shtoni 1lugé ujé (15ml) ujé mé shumé se sa sasia e pérmendur mé poshté.

2.Futeni né prizé paisjen dhe shtypeni butonin ndézés.Drita qé ndezet éshté tregues se paisja po funksionon.

3. Paisja do fiket né momentin gé uji do zihet plotésisht. Gjithashtu edhe drita treguese do fiket gé tregon se koha pér zierje ka mbaruar

4.Ne rast se déshironi ta shkurtoni kohén e gatimit, ju mund ta higni paisjen nga priza.

Shénim: Né rast se higni nga priza paisjen para se fiket vete, ta keni parasysh se do ndizet veté automatikisht kur ta fusni né prizé pérséri.

Vérejtje: Ju lutem mos e vendosni tasin direkt né pjatén nxehése kur jeni duke zier vezét. Mos e pérdorni tastin deri sa te vendoset né raft.|

Shénim: Né ményré qé té shmangni té garat né lévozhgén e vesé, , ju mund ti béni disa vrima té vogla né pjesén mé té gjeré té vezés me fundin e filaxhanit matés para se té filloni
Zierjen dhe pastaj vendosni pjesen e vogel ne mbajtesen e vezéve.

Késhillé: Merreni mbajtesin e vezéve nga anesoret dhe vendosni vezét e ziera né ujé té ftohté pér ti ftohur ato. Nése | vendosni ato né ujé do ta keni mé té lehté ti géroni ato
5.Gatimii ushgimeve té tjera: Ju mund ta pérdorni Delimano Utile Egg Master PRO si avullore gjithashtu. Shtojini bazés mbajtésin e vezéve, vendosenitasin pér zierjen me pérbérésité
e pérgatitur, vendosni dhe mbylleni kapakun. Referojuni kohés sé mé poshtme. Megjithaté koha e gatimit mund té ndryshojé varésisht prej preferencave, karakteristikave té
ushqimit, etj.

Ushgimi Sasia e ujit Koha e pérafért (min)
Kungull (50g; | pergjysmuar) Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12
Karroté 509 (pérgjysmuar) 2x hard + cikli mesatar (130 ml) 25
Mollé e vogél (e caré;100q) Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12
Mish pule (copa; 509) Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12
Mel (30g me ujé 1:4) 3 x cikli “hard” (150 ml) 36
Oriz 40g (me ujé 1:2) 2 x cikli “hard” (100ml) 24
Oriz 40g (me gumésht 1:2) 3x cikli“hard” (150 ml) 36

*Vlerat jané referente dhe ju mund té béni ndryshime varésisht preferecanve tuaja.

5) Pastrimi

1. Higni paisjen nga priza.

2.Mosfilloni pastrimin deri sa té ftohet. Mbajtésii vezéve, tasi pér zierje, dhe kutia pér zierje(veze ne sy) si dhe kapaku mund té pastrohen me detergjent dhe sfungjer. Mos e pastroni
me tela té forté né ményré qé té mos démtoni sipérfagen..

3. Mos e vendosni té gjithe njesine per ta pastruar. Siperfagja e makines mund te pastrohet me njé lecké té lagésht..

4 Pastrojeni dhe fshijeni paisjen para se ta vendosni ate ne nje vend te ventiluar dhe té thaté.

6) Problemet e mundshme

1. Drita nuk éshté ndezur: Shikoni se a éshté paisja e vendosur né prizé, nuk ka démtim té prizés, kabllit apo paisjes dhe pastaj shtypenin butonin ndezés pérséri.

2.Vleza éshté zier shumé ose shumé pak: Madhésia, numri dhe temperatura e vezéve mund té ndikojné né procesin e gatimit. Ju lutemi pershtateni sasine e ujit( mbusheni me
mé pak ujé nése veza éshé shumé e zier dhe e kundérta nése éshté mé pak)

Kujdes: Nése kéto probleme nuk jané zgjidhur nga analizat e pérmdendura mé larté ose ndonjé problem tjetér &shté paraqitur, ju lutem kontaktoni shérbimin pér riparim. Personat
e pautoarizuar nuk lejohet gé ta cmontojné dhe riparojné porduktin.

o)

Postovani!

HvalaVam to ste odabrali nas Delimano Utile aparat za pripremu jaja! Svi Delimano proizvodi smatraju se vrlo vrijednima zbog ¢ega su podlozni stvaranju istih falsifikata iznimno
lose kvalitete i zloupotrebi prava potrosaca, koji za takve falsifikate nemaju garanciju i mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da nam prijavite svaku kopiju,
falsifikat i/ili sli¢an proizvod i neovlastenog distributera na brand.protection@studio-moderna.com kako biste nam pomogli u borbi protiv ilegalnih falsifikata i zastiti Vasih prava.
Garantujemo da cete, uz pazIJ|vo prldrzavanje uputa o koristenju i odrzavanju godinama uzivati u Delimano Utile aparat za pripremu jaja koji ste upravo kupili.

Delimano Utile aparat za prip! jaja-U, za

Molimo Vas da pazIJ|vo procitate uputstvo za upotrebu i sacuvate ga za buduce koristenje.

1)Vazne 5|gurnosne mjere

1. Ovaj uredaj je namjenjen iskljucivo za upotrebu u domacinstvu.

2. Prije upotreg)e postavite proizvod na tvrdu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu.

3. U pocetku koristenja, moguc je neprijatan miris, $to je normalno jer aparat mora dostici
termicku stabilnost.

4. Ovajuredaj ne smije raditi bez nadzoraili poklopca, jer takav postupak moze dovesti do kvara
uredaja/povrede korisnika.

5. Ova{]uredaj ne treba koristiti na povrsinama i mjestima, koji ne podnose toplotu, kao to su
tep:j i plastika. Ne stavljajte ga na mjesta koja bi mogla biti oste¢ena od pare. Ne prekrivajte
uredaj.

6.  Nemojte dodavati vodu, dirati plocu za grijanje, pomjerati aparat i iskljucivati ga, sve dok se




ne ohladi.

. Budite oprezni s parom koja izlazi iz ventila, jer vas moZe opriti.

Nemojte koristiti niti jednu drugu tekucinu osim vode, kako biste skuhali jaja.

. Aparat nemojte popravljati sami, obratite se strucnoj, kvalifikovanoj osobi.

0. Ovaj uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina, kao i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih
mentalnih sposobnosti ili koje nemaju iskustva i znanja u koristenju ovakve vrste proizvoda,
ukoliko su pod nadzorom osoba odgovornih za njihovu sigurnost ili su od njih dobile upute
o sigurnom nacinu koristenja proizvoda i razumiju moguce posljedice koje bi mogle nastati
neispravnim koristenjem proizvoda. Djeca se ne smiju igrati s proizvodom. Djeca mlada od
8 godina ne smiju Cistiti | odrzavati proizvod, a djeca starija od 8 godina moraju biti pod
nadzorom.

11. Ovaj uredaj nije namjenjen zarad putem eksternog tajmera ili posebnog sistema za daljinsko

upravijanje.

12. Izbjegnite povrede, kada vadite jaja sa dodatkom za vadenje.

13. lako je uredaj provjeren, njegova upotreba i posljedice su strogo korisnikova odgovornost.

2) Dijelovi
Delimano Utile aparat za pripremu jaja sadrZi sljedece dijelove:

— 0 oo~

Slika. 1 (pogledaj: SLIKE Slika. 1)

a) posuda za paru g) poklopac

b) Solja za mjerenje h) plato sa drzanje jaja
c) dodatak za vadenje jaja i) ploca za grijanje

d) plato za przenje jaja j) baza

e) svjetlo za struju k) utika¢

f) dugme za ukljucivanje

3) Prije prve upotrebe
1.Raspakuijte i provjerite aparat i sve njegove dijelove. Operite i posusite posudu za jaja, omlet i za pecenje.
2. Provjerite da li je napon, naveden na etiketi u skladu s naponom koji vi koristite.

4) Upotreba

1. Kuhana jaja: Dodajte odgovarajucu kolicinu vode (pogledajte tablicu ispod za odredene koli¢ine vode) sa Soljicom prema svojim Zeljama. Stavite jaja na plato za jaja i drzite u
uspravnom polozaju, a zatim stavite poklopac.

Przena jaja (jaje na oko): Stavite plato za przenje, sa jednim li dva jajeta na plato za jaja, zatim preklopite poklopcem.

Kajgana/omlet: Stavite posudu za kuhanje, sa pripremljenom mjesavinom (preporuka 1-2 jajeta) na plato za drzanje jaja i stavite poklopac.

TVRDOCA JAJA NIVO VODE PROSJECNO VRIJEME (MIN)*
Mekana ** Popunite mjerenje do linije “mekan” (20 ml) 6
Srednja ** Popunite mjerenje do linije”srednji” (30 ml) 9
Tvrda ** Popunite mjerenje do linije“tvrdo” (50 ml) 12
Przena Popunite mjerenje do linije” tvrdo " (50 ml) 12
Omlet ili kajgana (2jajeta+10g salame) Popunite mjerenje do linije” tvrdo " (50 ml) 12

*Vrijednosti su samo za vasu referencu i moZete napraviti prilagodbe prema vasim Zeljama, veli¢inamai broju jaja.

** Ako kuhate 3 ili manje jaja dodati cca 1 kasiku (15 ml) vode vise na iznos naveden u tabeli.

2. Prikljucite uredaji pritisnite dugme za ukljucivanje. Svjetlo (indikator) ¢e ukazati na to da aparat radi.

3. Struja ¢e se automatski iskljuciti kada se voda skuha. Svjetlo ce se iskljuciti Sto znaci da su jaja skuhana.

4.U slucaju da Zelite skratiti vrijleme kuhanja, mozda cete morati izvaditi utikac iz uti¢nice, kako biste prekinuli proces kuhanja.

NAPOMENA: U slucaju iskljucivanja uredaja prije nego $to se sam ugasi, imajte na umu da ¢e se automatski pokrenuti nakon sto ga ponovo ukljucite.

PAZNJA: Molimo da ne stavljate posudu za kuhanje na plocu za grijanje dok se jaja kuhaju.

NAPOMENA: Da bi se izbjegle pukotine na ljuskama od jaja, molimo da probusite jaja na Sirim mjestima iglom, na dnu mjerne Solje prije kuhanja, a zatim stavite manji dio na
plato za jaja.

SAVJET: Podignite plato za drzanje jaja sa strana i stavite ih u hladnu vodu da se ohlade. Stavljanjem u hladnu vodu, lake se gule.

5. Kuhanje ostale hrane: Mozete koristiti Delimano Utile aparat za pripremu jaja za kuhanje ostalih jela. Opremite bazu sa platom za drzanje, postavite posudu za kuhanje sa
pripremljenim sastojcima / preparatima na nju  preklopite poklopcem. Pogledajte vrijeme ispod. Medutim, oni mogu varirati ovisno o karakteristikama hrane koja se koristi, vasim
Zzeljamajiiskustvu.

HRANA NIVO VODE PROSJECNO VR. (MIN)*

Tikvica(50g; prepolovljena) Popunite mjerenje do linije"tvrdo” (50 ml) 12
Mrkva 509 (prepolovljena) 2x tvdo + srednji ciklus (130 ml) 25
Manja jabuka (probusena;100g) Popunite mjerenje do linije“tvrdo” (50 ml) 12
Pile¢e meso (komadi; 50g) Popunite mjerenje do linije“tvrdo” (50 ml) 12
Zitarica proso (30g sa vodom 1:4) 3 x tvrdi ciklus (150 ml) 36
RiZa 40g (sa vodom 1:2) 2 x tvrdi ciklus (100ml) 24

Riza 409 (sa mlijekom 1:2) 3 x tvrdi ciklus (150 ml) 36

*Vrijednosti su samo za vasu referencu i mozete napraviti prilagodbe prema vasim Zeljamaiiskustvu. Oni takoder mogu varirati ovisno o pojedinim karakteristikama hrane, njegova
velicinaisl.



5) Ciscenje

1. Iskljucite uredaj iz uticnice

2. Nemojte ga cistiti dok se ne ohladi. Plato za drzanje jaja, posuda za kuhanje, plato za przenje i poklopac, moZete Cistiti i prati deterdzentom i spuzvom. Nemojte ih prati sa
kuhinjskom Zicom, kako biste izbjegli otecenja povrsine.

3.Ne stavljajte kompletan aparat u vodu za pranje. Povrina aparata se moze obrisati viaznom krpom.

4.Qcistite i obrisite uredaj prije pohranjivanja u provjetrenom i suhom mjestu.

6) Rjesavanje problema

1. Lampica za struju ne svijetli: Provjerite da li je uredaj ispravno prikljucen u struju, nema ostecenja na utikacu, kabelu ili uredaju i ponovo pritisnite dugme za ukljucivanje.

2. Jaje je prekuhano li nije nikako skuhano: Velicina, broj i temperatura jaja mogu utjecati na vrijeme kuhanja. Molimo vas da podesite kolicinu vode pravilno (popuniti sa manje
vode ako prekuhano; vise ako je manje skuhano).

OPREZ: Ako se gore navedeni problemii dalje pojavijuju, kontaktirajte sluzbu za servisiranje. Neovlastenim osobama nije dozvoljeno da vrse bilo kakve popravke.

oc)

YBaXaemu r-H, -xa,

Bnarogapum By, e u36paxte lenumano k0Taiin Ypep 3a Mpurotesane Ha flitua MPO! Bevuki npopyKTy Ha [lenvaHo ca opuriHaHu: 1va MHOTO Ganiuney TeXHY KOs, MOpau
KOETO K/IMEHTBT @ MOTbPMEBLU OT NIOLLIOTO KauecTBO, KaKTO 1 JIMcaTa Ha rapaHLys. Mons, cbobiuasaiiTe 3a aniumndukatii, IpoaBaHy OT HeOTOPU3IPaH BHOCKTEN Ha Mein:
brand protection@studio-moderna.com, 3a sa Hit noMorHeTe B 6op6aTa ¢ HerloANHaTa KOHKYPeHLWA. Hue rapaHTvpame, Ye Cria3BaiiKi BHUMATENHO MHCTPYKLMMTE 1 C OAXOAALLA
NOAAPHXKa, LLe 13non3sate flenumato K0Taiin Ypen 3a Mpuroteane Ha fliia MPO, KoIATO TOKY-LLO 3aKyniXTe, ALATV FOAMHIA.

[NlenumaHo t0Taiin Ypep 3a MpuroteaHe Ha fliiua MPO -UHcTpyKumu 3a ynotpe6a
3ano3HaliTe ce BHUMATENHO C MHCTPYKLMWTe U 1 3anaseTe 3a Gbjellja yriotpeba.

1) UHcTpyKuuum 3a 6e3onacHocT

1. Ypenbt e npenHa3HaueH 3a ynotpeba camo B JOMALLHM YCIOBUS.

2. Tpeau ynotpeba, nocTaBeTe YpeasT BbpXy TBbPAa, NNOCK], CTabuiHa 1 Cyxa NOBBPXHOCT.

3. BHauanoto Ha ynotpebata MOXe Aa Ce YCeTU NIeK MUPIAC, JOKATO ypeabT AOCTUTHE TEPMUYHA
CTabunHocT.

4. YpefwT He TpAOBA 1a ce 0CTaBA 6e3 HabMtoaeHNe, J0KATO € BKMKOUEH WAl C OTCTPAHEHO
Karaue, 3alL/0TO TOBa MOXE Ja o NMOBPE UM HapaHW NoTpebuTens.

5. YpenwT He TpsibBa [a Ce M3M0/13Ba BbPXY MOBbPXHOCT W B O6MIM30CT [0 HEYCTOMUMBIA KbM
TONNHATa NPEAMETY KaTo KWIAMI A MacTMaca. He ro nocTaBaiATe nog npeAMETHA, KOUTO
Morart fja GbiaT NoBpefieHn oT napata. He nokpriBaiiTe ypeaa.

6. He pobaBaiTe Bofia, He AOKOCBAITE 3aTONALLATA NOYa, NPEMECTBAITE Ypeaa Uim ro
W3KMI0UBaTE, [JOKATO He Ce OXMaau.

7. bbaeTe BHAMATESHN KbM MapaTa, KOATO 113M113a OT OTAYLUHIKA, 3a [ HE Ce U3ropuTe.

8. He u3non3Baiite apyra TEYHOCT OCBEH BOAa, 3a f1a CBAPHTE ANLiATa.

9. He ce onuTBaliTe aa nonpassTe ypeaa camu 1 Ce YBEPETE, Ye NONPaBKIATE Ce U3BbPLLBAT OT

KBANVULIMPAH TEXHIK,

10. YpemnT MoXe [a Ce 113MoN3Ba OT Xopa C HaManeHu GU13n4ecKy, yBCTBUTENHIA U YMCTBEHU
CMOCOGHOCTY 1/WN NINCA Ha 3HAHWSA 1 ONKT, eI Ha 8 FOfVHI (MK MO-TONEeMM), CaMo
aKO Ca VHCTPYKTWPaHI 11 HabMiojaBaHN OT OTTOBOPHUK MO CUMYPHOCTTA M 1 pa3bupat
eBEHTYanHuTe puckoBe. He paspeluaBaiite ¢ ypea Aa urpasT aeua. [lela He morat Ja
MOYMCTBAT UMM N3BBPLLBAT NOAAPBKKA Ha ypeaa, OCBEH ako He ca Mo-Bb3pacTHi OT 8
FO/IVHY M HabMiof1aBaHM OT OTTOBOPEH Bb3PACTEH.

11. Ype[sT He MOXe fia Ce YNPaBABa C BbHLLEH TaliMep WK AUCTaHLIIOHHO.

12. BHuMaBalTe 1a He Ce HapaHUTe C BbpXa 3a NPOOOXIaHe Ha ALa.

13. Bbnpeku Ye ypedbT € TeCTBaH, HeroBaTa ynotpeda 1 NocneAcTBIsTa OT He Ca Camo U
EMIVHCTBEHO OTFOBOPHOCT Ha MoTpebuTens.

2)Yactn
[Nlenumano tOTaiin Ypen 3a Mpurotsare Ha Aituia MPO ce cbcTon OT ClefHITe YacTu:

Wn. 1 (Bx.: MTIOCTPAYUNN, n. 1)

a) Kyna 3a rotBeHe Ha napa g) Kanak

b) meputenHa vawa h) nogHoc 3a aua

C) BPbX 3a NpoboxaaHe Ha Anua i) HaropelysBalla ce nnoya
d) noaHoc 3a Anua Ha oun j) ocHoBa

e) CBET/IMHEH UHANKATOP k) wencen
f) 6yToH 3a BK/louBaHe




3) Mpean mbpBa ynotpeba

1. PasonakoBaiiTe 11 npoBepeTe ypesa 1 BCUYKUTe My YacTu. Vi3muiite 1 noacyLueTe NOAHOCA 3a AIALLA, Cba 32 OMNET UK NOAHOCA 32 AilLia Ha 04N
2. MpoBepeTe Aank BOTaXbT, OCOUEH Ha MHGOPMALIMOHHATa Tabenka Ha ypefia, OTroBaps Ha To311 B JOMa BU.

4) Ynotpeba

1. fillya Ha napa: Cvnete NOAXOAALLO KONMYECTBO BOAA (MOMA, BIMKTE JONHaTa TabnuLia OTHOCHO CreLMdUUHOTO KOMMYECTBO BOAa), CMOPes MYHITE C1 NPeANoYUTaHMA 3a
CTereHTa Ha cBapsiBaHe. [ocTaBeTe AliLjaTa BbPXY NOAHOCA B 13NpaBeHa MOLIAA 1 MOCe CTIOXKETe OTrope Karayero.
MNpuroTesAxe AiiLa Ha o4M: [TocTaBeTe NOHOCA 32 NPUFOTBAHE AIALIA Ha O4M C ©IHO UM /1BE ALIA BbPXY NOCTaBKaTa 3a AifLiaTa 1 OTTOpe CIIOXETe Kanaka.

BbpKanu silila/omner: ocTaseTe KynaTa ¢ roToaTa CMec (fiperiopbysame ia s HarpasTe OT 1-2 AiiLia) BbpXy NOCTaBKaTa 3a AifLia 1 NoCTaBeTe 0Trope Kanaka.

CTENEH HA CBAPABAHE OBEM BOJA MNPUBJIU3UTEIHO BPEME (B MUH)*
Poxko** HanbnHeTte MepvTenHaTa yawwa 4o avHusTa “soft” — poxko (20 ms) 6
CpefaHo cBapeHO** HanbnHeTe mepuTenHata yalwa o HMBO “medium” cpeiHo cBapeHo (30 mn) 9
TBbpAO cBapeHo** HanbnHeTe MepuTenHata Yalua 10 HUBO TBbPAO cBapeHo “hard” (50 mn) 12
Aya Ha oum HanbnHeTe MepuTenHaTa yawa ao Hueo “hard” (50 mn) 12
Aiya Ha oum (2arua+10rp. WyHkKa) HanbnHeTte MmepuTenHaTa yawa ao H1so “hard” (50 mn) 12

* CTOMHOCTWTe Ca camo 3a CpaBKka 11 MOXeTe J1a 'l MPOMEHsATe Cropes NPEAMOYUTAHIATA Ci, Pa3Mepa v Bpost Ha filiLiaTa.
**AKo NpuroTBATe 3 v No-Masnko or 3 AiiLia, Aobasete NpubnMuTenHo 1 cynera mbmua (15 mn) Boaa noBeye KbM COMEHaTOoTo KONMYeCTBo B Tabnuuiata.
2. BKrioyeTe ypena B KOHTAKTa 11 HaTUCHETe ByToHa 3a BKMtouBaHe. CBETNMHHIAT MHBIKATOP LLE Ce BKIIYM, MOKa3Baiiky, Ye ypedbT paboTy.

3. Ype/bT aBTOMATU4HO M3KITH04BA, KOraTo LisnaTta Boa ce v3napu. CBETMHHINAT MHAMKATOP LLe V3racHe, 3a /1a OKaxe, Ye FoTBEHETO € MPUKIIIoUMNO.

4.B cnyvai, Ye vckaTe fia CbKpaTiTe BPEMETO 3a roTBeHe TPAOBA fia U3K/TIoUNTe YPeaa OT KOHTaKTa.
3ABE/IEXKA: B cryualt, ue v3kmioumTe ypera, Mpeay Tov Aa ce U3KMouM cam, UMaiiTe NpefBug, Ye TON LLe CTApTVPa aBTOMATUYHO, e KaTo 6bjie BKMIOUEH B KOHTaKTa.
BHUMAHUE: Mons, He nocTasiite kynata AMPEKTHO BbpXy 3aTonnALLaTa naouya, Korato BapuTe AilLiata. He 13non3galite kynata, 4oKato He Gbjje nocTaBeHa Ha nocTaBKara.

3ABEEMXKA: 3a ia He ce nporyka Yepyrkarta Ha A LIETO, MOMA HanpaBeTe HAKOMKO Manki1 AyMKI BbPXY MO-LUMPOKaTa CTPaHa Ha ANLIETO C raTa 3a AilLja (pasnonoxeHa Ha fbHOTO
Ha MepuTenHara Yalua), peay Aa 3ano4HeTe Aa ro BapuTe, a nocnie ro MocTaBeTe BbpXy MO TACHaTa YacT BbPXy MOAHOCA 3a AliLia.

CbBET: B3emeTe noaHOCa CbC CBApEHITE ALA 1 FO MOCTaBETe NOZ Teyalla, CTyAeHa BOAa, 3a 4a Ce OXMapAT. AKO Il noneeTe ChC CTyaeHa BOAa, Lue ce GenaT no-necHo.

5. MpuroTeAHe Ha Apyra xpaHa: MoxeTe fa n3non3sate ypeaa, 3a fa roTeuTe Ha napa 1 Apyrv npogykTi. MocTaBeTe BbPXy OCHOBaTa MOAHOCA 3a AilLja, NOCTaBeTe KynaTa 3a
NpUroTBAHe Ha Napa C NPUrOTBEHWTE MPOAYKTIA/CMECK Ha MACTO Y NOCTaBeTe OTrope Kanaka. lornefHeTe BpemeHaTa 3a NpuroTBaHe no-Aony. Te Morar Ja Bapupar, B 3aBICUMOCT

OT BUAA M3M0/13BaHa XPaHa, NPeLNOYNTAHIATA U TOTBAPCKIA ONKT.

XPAHA OBEM HA BOOATA MNPUBNIU3ZUTENHO BPEME (B MUH)*
Tuksuyku (50rp.; paspAsaHn Ha ABe) | HanbaHeTe MepuTenHaTa Yalua 4o HYBO TBbPAO cBapeHo - “hard” (50 mn) 12
Mopkos 50rp (pa3ps3saH Ha ABe) 2x 3a TBbpAO cBapeHo”hard” + cpegHocBapeHo “medium” (130 mn) 25
Manka abbnka (napueta;100 rp) HanbnHeTte meputenHata Yalia o HUBO TBbPAO cBapeHo - “hard” (50 mn) 12
Munewwko meco (napyerta; 50 rp) HanbnHeTe MmepuTtenHata yalua o HUBO TBbPAO cBapeHo - “hard” (50 mn) 12
Mpoco (30rp c Boga, nponopuua 1:4) | 3 x TBbpAo cBapeHo (150 mn) 36
Opwu3 40rp (c Boga, nponopuyua 1:2) 2 X UMKbA 3a TBbPAo BapeHe (100 mn) 24
Opwu3 40rp (c masko, nponopuma 1:2) | 3 X LMKbA 3a TBbPAO BapeHe (150 mn) 36

* CToiHOCTTE Ca camo 3a CrpaBKa 11 BIe MOXeTe Aa ri NPOMEHATE B 3aBUCUMOCT OT NPEANOYMTAHWATA 11 ONTa CU. Te morat fja ce MPOMEHAT B 3aBUCKMOCT OT OnpefeneHn
XapaKTePUCTUKI Ha XpaHaTa, HeltHuTe pasmepu nTH.

5) NouncrBaHe

1. /3KntoueTe ypena oT KOHTaKTa.

2. He ro nouucTgaiite, foKaTo He ce oxnapu. ocTaBKaTa 3a AiiiLia, KynaTa 3a roTBeHe Ha napa, MOAHOCHT 3a MPUFOTBAHE ALIA HA OUY 1 KanaKbT MOraT Jia Ce MOYCTBAT Camo C
npenapar 3a M1eHe v rbba. He rv nouncTBaiiTe Cbe CTOMaHeHa Ten, 3a fja He NOBPeAWTe MOBbPXHOCTTa.

3. He notansiiTe uenws ypen BbB BoAa, 3a 4a ro amuete. [ToBbPXHOCTTa My MOXe fia Gbze 136bpcata ¢ BnaxHa Kbpra.

4.TouncTeTe 1 3abbpLueTe ypena, Mpeav Aa ro nprbepeTe 3a ChXpaHeHite Ha f0OpPE MPOBETPYBO 1 CyXO MACTO.

6) Mpo6nemu u pewenne

1. CBETANHHWAT NHANKATOP He ce BKAIouBa: [poBepeTe fanyl ypefbT e NPaBIHO BKMIOYEH B KOHTaKTa, lank HAMa NOBPeAV MO Luencena, kabena, camma ypes, 1 HatucHeTe
6yTOHa 3a BK/TH04BAHE OTHOBO.

2. fliiyeTo He e Ao6pe CBaPEHO MM e NpeBapeHo: Pa3veptT, GPOAT 1 TeMNepaTypaTa Ha AliLiaTa Ce 0TpasABa Ha BPEMETO 3a roTeHe. Mo, KopuripaliTe KoNYecTBoTO BOAA
(aKo e npeBapeHo, c1neTe No-Masko BOAa; ako He e fJobpe CBapeHo, CureTe noseye Bopa).

BHUMAHUE: Axo Te3 mpo6riemin MpObIKaBaT 1 NPETIOKEHITE MEPKY He NOMaraT, MO CBbpXKeTe Ce C BHOCUTENH.

HeoTopu3vpaHm nLia He MoraT fa M3BbpLLBaT NONPaBKM M0 ype/a.

Temneparypa no Bpeme Ha pa6oTa 1 BaXHoCT

Temneparypa: ot 0 4o 105°C

BnaxHoct: nog 100%

Temneparypa Ha CbXpaHeHue 1 BaXHOCT

Temnepartypa: CTaliHa Temneparypa

BnaxHocT: nog 60-80%

Bpeme Ha 13non3saxe: noHe 1 ropuHa

HVBO Ha LuyMm: Hsama (6e3 eneKTpuyecki curan)

TPOVI3XO[: KTAI

BHOCUTENT: CTYAVO MOJEPHA BbIITAPVA EOO/, EVK 121009078, cbc cepaniLue v agpec Ha ynpasnerie:

1404 Codpus, 6yn. bbnrapua 81B, Ten. 02/ 81851 51, www. topshop. bg

Bkayecmeomo Bu Ha nompebumes Bue umame npaeo, 6e3 da dvmxume obe3uiemeHue usiu Heycmolika u 6e3 da nocoysame npu4UHa, 0a ce OMKaxeme om ck/ko4eHuUs 002080p om
pascmosHue 8 cpok om 14 /demupuradecem/ kaneHOapHU OHU, CHUMAHO om damama Ha NoJTy4asaKe Ha NOPBYAHAMA CMOKA.

3a HadnexHo yNpaxHABaHe Ha NPABOMO CU HA OMKa3, c/ledea 0a npedcmasume Ha ,CTYAVIO MOLEPHA BbJITAPYA” EOOL cmokama 8v8 8udd, 8 KoUimo cme A osy4us, € U3Usio
3anaseHa ONaKoBKA U HeU3No/138aHA N0 NPeOHAa3HAaYeHUe, NPUOPYXeHa ¢ 8CUYKU OPUUHATHU OOKyMeHmU - 002080p, (hakmypa, Kacoa benexka. Heobxodumo e da usnpamume
cmokama Ha aopec: 1750 Cocpusi, KOPOTAPK OQUC - CTPAJIA, 6y, Liapuepadcko wioce” Ne40 6e3 HeonpasdaH 3a6assHe U 858 8CUYKU CTy4aU He No-KsCHO om 14 /semupuradecem/
OHU, CYUMAHO om dex, 8 KOLIMO cme HU UHGOPMUPAIU 30 0MKA3a cu 0m 002080pa.

He ce npuema omKa3 om NoKynka u He Ce 8b3CMAHOBABAM HANPABEHUME NIAWIAHUS, 8 CTy4al, Ye: CMoKama e 6Una ynompe6ABaHa no NpeOHAsHaYeHue; cmokama e 6una
Pa3Ne4amaHa u 8pLYaHEMO U e HeBb3MOXHO NOPAOU XuueHHU / 30pasHU CboBPaXeHUs; NP HenpedcmassHe Ha HeobxoduMumMe OKyMeHMU, KaKMO U 8 OCMAHAIUMe Cly4au no
4. 57 0m 3aKoHa 3a 3aujuma Ha nompe6umenume.



[apanyuoHeH cpok - 24 meceya
[apaHyuoHHamMa kapmae 8 cusia eOUHCMBEHO C NPUITOXEH KM Hes OOKYMeHM 3 3aKynyeaHe - (hakmypa usu Kacos 6oH.

Nme

Anpec

Tbproscky 06eKT

DakTypa N2/ Kacos 6oH / [laTa

rapaquuuum ycnosua

+ [apaHLMOHHIAT CPOK 3aM0YBa /ja Teue OT faTaTa Ha 3aKynyBaHETO Ha ypejja OT LIETO, OCOUEHO MO-Tope;

. rapaHLlMOHHOTO o6cny»<BaHe Ce 0CblyecTsABa Camo NpK HaMY1EeTo Ha KOPEKTHO NOMbIHEHW 1 BaNAHWU rapaHLMOHHN JOKYMEHTW 3a ypefa 1 Npu NpeACcTaBAHe Ha BanuaHN niatexHn JOKYMEHTN
3aypepa (kacosa benexka unn dpakTypa);

+ YpejbT e NpeaHa3HaueH eUHCTBEHO 3a fOMalliHa yrioTpeGa v He TpAGBa Aa Ce M3M0M3Ba 3a NPOGECHOHANHM Lenw;

« [apaHLWATa e BanHa Camo 3a NOBPEAM, AbMXalliV ce Ha MPOU3BOACTBEH AeGEKT, KOUTO Ce e NPOABYA B PaMKITe Ha rapaHLOHHNA CPOK;

+ [apaHuuATa Baxw Ha TeputopuaTa Ha Penybnnka bbnrapus.

ToproBckaTar Hece BC cnyvan:

+ Mpw HecnassaHe W3MCKBaHNATa 3a ynoTpeba Ha ypepa u/wiv OnuUT 3a PEMOHT OT HeymbaHomolleHo o, CTYAUO MOAEPHA - Bb/ITAPUA” EOO/ nuuie;

« Ty NoBpeaw, AbMKallW Ce Ha HekauecTBeH TPaHCTOPT, HeMOAXOAALLO ChbXPaHEHIe, HeV3NPABHOCTY MO eNeKTPpUYeCKaTa MpeXa, HecnasBaHe Ha NPUAPYXaBalljaTa ypefia AOKyMeHTaLs;
« Ty NoBpeAV B pe3ynTaT Ha GOPCMaKOPHI 0BCTOATENCTBA.

&

HonbnHutenHar ¢ Npy AMpeKTHa np (npw 3akyny Ha MACTO OT
TpeTeHLM 33 HEOKOMMNEKTOBAHOCT Ha M3[IeNMETO Ce 0BCNYXKBAT CamMo B MOMEHT Ha HeroBOTO 3aKynyBaHe/A0CTaBKa.

3aABneHuA 3a NpeoCTaBAHe Ha ThProBCka rapaHLyA MoraT Aa ce npeAABAT no Baww 136op Ha aapeca Ha ynpasnerue Ha Cryano MopepHa - bbarapua EOOL 8 rp. Codus, byn. bbnrapua 81B, et.
6 171 BbB BCEKY e/IMH OT ThprosckiTe 06ekTy Ha Cryano MopepHa - Bbarapua EOO/] B Penybnvka bbarapus.

&

[lonbaHuTenHar (0 npunp oT pascroaHume (no Tenedoxa)
3aABneHuA 3a NpeoCTaBAHe Ha ThProBCka rapaHLMA MoraT Aa ce npeAABAT no Baww 136op Ha aapeca Ha ynpasnerue Ha Cryano MopepHa - bbarapua EOO/ 8 rp. Codus, byn. bbnrapua 81B, et.
6 11 BbB BCEKY e/IMH OT ThprosckiTe 06ekTy Ha Cryano MopepHa - Bbarapua EOO/] B Penybnvka Bbarapus.

3aKoHOBa rapaHyua

He3aBucimo oT HacToAlLjaTa TProBCKaTa rapaHLyis, MPOaBayLT OTroBapPA 3a IUMcCaTa Ha CbOTBETCTBYE Ha NOTPebUTeNCKaTa CTOKa C JOroBOPa 3a MPopaxba CbrnacHO 3aKoHOBATa rapaHLu.
HacToAlwaTa ThproBcka rapaHuyiA He Oka3Ba BIMAHYE BbPXY NpaBaTa Ha NOTpebuUTenVTe, NPOM3TUYaLLV OT pa3nopeouTe Ha un. 112-115 oT 3akoHa 3a 3alyuTa Ha NOTPEGUTENNUTE, @ IMEHHO:
lpaBa Ha noTpe6utena

Yn. 112. (1) Mpy HecboTBETCTBYE Ha NOTPebUTENCKaTa CTOKa C A0roBOPa 3a NPpofakba NOTPeOUTENAT MMa NPaBo Aa NPeAABI PeknamaLiyts, KaTo MolcKa OT NPpofaBaya Aa NpuBefe CTokaTa B
CbOTBETCTBME C 0r0BOPa 3a NPOAax0a. B 1031 cyyait NoTpeGUTENAT MoXe fa 361pa Mex [y M3BBPILIBAHE HA PEMOHT Ha CTOKaTa Wi 3aMAHaTa i C HOBA, OCBEH ako TOBA € HEBb3MOXHO N
136PaHINAT OT HETO HauMH 3a 0be3LLieTEHNe e HENPOMOPLVIOHaNEH B CPaBHEHMe C ApyruA.

(2) CmaTa ce, ye fafieH HauvH 3a obe3lleTABaHe Ha NOTPEBUTENA € HEMPOMOPLMOHaNEH, aKO HEroBOTO 3NON3BaHe Hanara Pasxo[y Ha MPOAaBaua, KOUTO B CPABHEHME C APYTUA HaUMH Ha
obe3LeTABaHE Ca Hepa3yMHY, KaTo Ce B3eMaT NpeaBiz:

1. CTOIHOCTTa Ha NoTpebuTeNCKaTa CTOKa, ako HAMalLe MNCa Ha HECbOTBETCTBYE;

2.3HauNMOCTTa Ha HECHOTBETCTBIETO;

3. Bb3VOXKHOCTTa ja Ce NPE/AIOxY Ha NOTPebUTeNa Apyr HauuH Ha 0Ge3lLeTABaHE, KOVTO He e CBbP3aH ChC 3HaUTeNHI Hey06CTBa 3a Hero.

Yn. 113. (1) KoraTo notpebuTenckata cToka He CbOTBETCTBA Ha OTOBOPa 3a NPoAax0a, NPoAaBaybT e ATbXeH Aa A NPUBE/e B CbOTBETCTBYE C JOr0BOPa 3a NPofjaxba.

(2) MpuBexpaHeTo Ha NoTpebuTencKaTa CToKa B CbOTBETCTBYE C [J0rOBOpa 3a NpofaxGa TpAGBA Aa Ce U3BBLPLIN B PAMKNTE Ha eAUH MeCell, CYATaHO OT NPeABABAHETO Ha peKnamaLiATa oT
notpebutens.

(3) Cnep m3TMYaHeTo Ha CpoKa No an. 2 NOTPeBbUTENAT UMa NPaBo Jja pa3Bany 4OroBopa 1 ia My Gbfie Bb3CTaHOBEHa 3annaTeHata Cyma Ui fja UCka HamanABaHe Ha LieHaTa Ha noTpeGuTenckara
CTOKa CbrmacHo un. 114.

(4) NpvBexaaHeTo Ha NoTpeGUTeNCKaTa CTOKa B CbOTBETCTBME C AOroBOpa 3a Npofaxba e 6e3nnatHo 3a notpebuTens. Toii He AbAXM Pa3XOAM 3a eKCNeAuPaHe Ha NoTpebuTeNckaTa CToka UK 3a
MaTepuany 1 Tpys, CBbP3aHy C PEMOHTa i1, 1 He TpAGBa ia MOHaCA 3HauuTeNHM HeyaobCTBa.

(5) MoTpebutenaT moxe Aa ncka v 0be3LjeTeHNe 3a NPETbPMEHNTE BCIEACTBIE Ha HECHOTBETCTBUETO BPEAU.

Yn. 114. Mpn HecbOTBETCTBYE Ha NOTPebUTENCKaTa CTOKa C 4OroBOPa 3a NPpoAax0a v KoraTo NOTPEGUTENAT He e YAOBNETBOPEH OT pelliaBaHeTo Ha peknamaLyaTa no un. 113, Toit uMa Npaso Ha
1360p MeXAy €fiHa OT CleJHNTe Bb3MOXHOCTU:

. pa3BansAHe Ha [I0roBOpa ¥ Bb3CTaHOBABaHe Ha 3aM/aTeHata OT Hero Cyma;

2. HaManABaHe Ha LieHara.

(2) NoTpebuTenaT He MOXe Aa NPETeHAMPa 3a Bb3CTaHOBABAHE Ha cyma uni 3a LieHaTa Ha

CTOKaTa, KOraTo THProBELbT Ce Cbrmack Aa Gbie M3BbpLUEHa 3aMAHa Ha MOTPebUTeNCKaTa CTOKa C HOBa WM Ja Ce NOMPaBy CTOKaTa B PaMKATe Ha €/IH Mecel) OT pe/ABABAHE Ha peknamaLyATa
oT notpebutens.

(3) ToproBeLybT e AMbXEH Aa YAOBNETBOPY UCKaHe 3a pa3BanAHe Ha IOTOBOPA U 1a Bb3CTaHOBY 3ariaTeHaTa OT NOTPeGUTENs Cyma, KOraTo Crief] Kato € yAOBNETBOPUI TpI peKnamaLii Ha
noTpe6uTeNA Ypes M3BbPILIBAHE Ha PEMOHT Ha e[iHa 1 Cblla CTOKa, B PaMKWTe Ha CPOKa Ha rapaHLyATa no un. 115, e HanuLe CneaBalla NoABa Ha HeChOTBETCTBIE Ha CTOKaTa C J0roBOpa 3a
npopax6a.

(4) NoTpebuTenaT He MOXe Aa NPeTeHAMPa 3a pa3BanAHe Ha [JOr0BOPa, aKo HECbOTBETCTBUETO Ha NOTPEGUTENCKaTa CTOKa C I0rOBOPa € He3HaUMTeNHO.

Yn. 115. (1) MotpebuTensT Moxe Aa ynpaxHu NPaBoTo Ci1 N0 TO3 pafen B CPOK A0 /ABE TOAVHY, CYUTAHO OT JOCTABAHETO Ha NMoTpebuTeNcKaTa CToka.

(2) Cpok®bT no an. 1 cnupa Aa Teue npe3s BpemeTo, HeoBXOAUMO 3a NONPaBKaTa VK 3aMAHaTa Ha NOTPeGUTeNCKaTa CTOKa MW 3a NOCTUTaHe Ha CopasyMeHie Mexy NpofiaBaya i notpebuTens
3a peluaBaHe Ha copa.

(3) YnpaHABaHeETO Ha NPaBOTO Ha NOTPe6UTENA N0 an. | He € 06BBP3aHO C HIKAKBB APYT CPOK 3a NPefABABaHE Ha UCK, pasniueH OT cpoka no an. 1.

MpaBo Ha 0TKa3 oT 4oroBop 3a Npopax6a, CKIloYeH oT pascToAHMe (no TeneoHa)

B KauectBoTo By Ha notpebuten Bue umate npaso, 6e3 fa AbmkuTe obeslujeTeHne WM HeycTolKa 1 6e3 fa NocouBaTe MPUUMHA, Aa Ce OTKAXeTe OT CKIKUYEHNA JOTOBOP B CPOK OT 14 /
YeTVpuHazeceT/ KaneHJapHu K, CYUTaHO OT fjaTaTa Ha Nofy4aBaHe Ha ypeaa.

3a ;ja ynpaxHuTe NPaBOTO C Ha OTKa3 OT [J0r0BOPa, CKITKUEH OT Pa3CToAHMe, Mo Balu 36op MoxKeTe ja YBEIOMUTE BHOCUTENA 32 KENaHNETO U Ypes:

1. nombAiBaHe Ha GOpMyNApa 3a OTKa3 OT MOKYNKa Ha eNeKTPOHHaTa CTPaHNLA Ha BHoCUTenA: www.topshop.bg;

2. 4pe3 nomb/IBaHe 1 MoAaBaHe Ha CTaHAAPTHUA GOPMYNAP 33 OTKa3 B NCMeHa GopMa Ha CleAHUA agpec Ha BHocuTens: rp. Codua 1404, Gyn., bbarapua”81-B, et. 6 uan

3.110 ApYr HAUVH, B TOBA YMC/IO — YPe3 NUCMO, U3NPATEHO A0 BHOCUTENA MO MOLLATA, Ha eNEKTPOHHA MOLLA Ha BHOCUTENA W MO APYT HAUMH.

3a HapnexHo ynpaxHABaHe Ha NPaBOTO Ha OTKa3, cnefiBa Aa npepctasuTe Ha,CTYANO MOJEPHA BbITAPVA” EOO/] cToKaTa BbB BIAR, B KOITO CTe A NOMYYWA, C U3LANO 3ana3eHa OnakoBka v
Hey3non3BaHa no NpeAHa3HaueHve, PUAPYKeHa C BCMYKY OPUTMHANHI JOKYMEHT — 0roBop, $akTypa, kacosa Genexka. Heobxoaumo e aa uanpatuTe cTokata Ha aapec: rp. Codun 1404, byn.
bbarapua’ 81-B, et. 6 6e3 Heonpas/aHo 3a6aBAHe 1 BbB BCUUKI ClyYait He NO-KbCHO OT 14 /4eTupIHageceT/ JHM, CYNTAHO OT fieHs, B KOWTO CTe Hit MHGOPMUMPanii 3a oTkasa ci oT forosopa. He
e npvieMa 0TKa3 OT MOKYNKa 1 He Ce Bb3CTaHOBABAT HanpaBeHWTe NnallaHus, B Cyvaid, Ye: CToKaTa e Gvna ynoTpe6aBaHa no NpeHasHaueHwe; CTokata e 6una pasneyataa it BPbIaHETO i e



HEBbH3MOXHO NOPaAN XUrMeHH! / 34paBHU C'bOﬁpaN(EHVIﬂ; npu HenpeacTaBaHe Ha HeDﬁXOﬂMMMTe AOKYMEHTH, KaKTO 1 B OCTaHanuTe cnyyam no ui. 57 0T 3akoHa 3a 3awura Ha nOTpEﬁMTEﬂMTe.

Peknamauun

Peknamauum o Cryano MopepHa bwarapua EOOJ] npu 3akynyBaHe Ha ypefa Ha MACTO B Mara3itHa Ui npy JOroBOpY 3a Npofia6a, CKMoYeHN OT pa3cTosHIe MoraT fia ce npefAABABaT no Baw
n360p Ha aapeca Ha ynpasnenve Ha Ctyano MogepHa - Bbarapua EOO/ B rp. Codua, byn. bunrapua 81 B, eT. 6 unm BbB BCeKu efiuH 0T ThprosckiTe obekTi Ha Cryavo MopepHa - bbnrapus
EOO[ 8 Peny6nnka boarapua.

CornacHo un. 114, an. 3 oT 3aKoHa 3a 3aluTa Ha NoTpeGUTeNuTe, MMaTe NPaBo Jja UCkaTe pa3BanaHe Ha I0TOBOPa 3a Npoaax6a Ha ype/ja v ia MonyuuTe 06PaTHO NNaTeHaTa OT Bac LieHa, ako cnef
Kato Cryano MopepHa - Bunrapua EOO[] e yaosnetsopuno Tpu Balum peknamauyin Ha ypea upe3 3BbpLUBaHE Ha PEMOHT B PaMKITe Ha [1Be FOANHM OT BAn3aHeTo By BbB BnajeHue Ha ypepa, e
HanwLje CiefjBallja NOABA Ha HECbOTBETCTBYE Ha ypefja C AOroBopa 3a Npofjaxba.

3a JOMbAHUTENHA MHGOPMALINA MOXeTe Ja Ce CBbPXeTe C oTAeN [puKa 3a knneHTa” Ha Ten. 02/ 81 851 51 0T NOHeAENHIK A0 NeTbK, uMeiin: care.bg@studio-moderna.com

Vazeny zakazniku!

Dékujeme, Ze jste se rozhodli pro koupi naseho Delimano vafice vajicek Utile Pro! Vechny vyrobky znacky Delimano maji vybornou povést, proto se nas padélatelé ve velkém
snazi napodobovat a tedy zneuzivat zakaznikd, kterym nabizeji horsi kvalitu, Zidnou zéruku a servis. Proto Vas prosime, nahlaste jakékoliv kopie, padélky, podobné produkty ¢i
neautorizovanych prodejcti emailem na adresu brand.protection@studio-moderna.com, abyste ndm pomohli v boji proti nelegalnim padélateltim. Koupi Delimano vafice vajicek
Utile Pro jste si ziskali i nasi garanci toho, Ze pokud budete duisledné dodrZovat nize uvedené pokyny a vhodnou péci o vyrobek, budete s nim spokojeni dlouhé léta.

Delimano vafi¢ vajiéek Utile PRO - navod k pouziti
Pied poutitim si peclivé pie¢téte tento navod a uschovejte si ho pro budouci referenci.

1) Dillezité bezpecnostni pokyny

1. Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro pouZiti v domacnosti

2. Pred pouZitim vafi¢ umistéte na tvrdy, rovny, stabilni a suchy povrch.

3. Na zaCatku uzivani je mozné, ze budete citit mirny zépac?:, dokud vafi¢ nedosahne svou
tepelnou stabilitu.

4. Toto zafizeni nenechavejte v provozu bez dozoru nebo bez nasazeného vrchniho krytu,
protoze by to mohlo mit za nésledek jeho poruchu a/ nebo zranéni uzivatele.

5. Varic vajicek nepouzivejte na povrchu nebo v blizkosti tepelné labilniho objektu, jako jsou
koberce a plastové materily. Nedavejte jej pod predméty, které mize péara poskodit. Nicim
ho nezakryvejte.

6. Zatimco zafizeni nevychladne, nepfidavejte do néj vodu, nedotykejte se vyhrevné desky,
nepremlstUJte hoa neodeJUJte jej zesite.

7. Davejte si pozor na paru unikajici z otvord, abyste se neopafili

8. Navafeni vajicek nepouzwef(te Zadnou jinou tekutinu jako vodu.

9. Vzadném pripadé se nepokousejte o jakoukoliv opravu svépomoci. Zajistéte, aby kazdou

opravu provadél fadné kvalifikovany technik.

10. Toto zafizeni mohou pouZivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi télesnymi, smyslovymi
nebo mentélnimi schopnostmi ¢i nedostatkem zkusenosti a znalosti, pouze pokud jsou pod
dozorem dospélé osoby nebo jim bylo pouzivani tohoto zafizeni vysvétleno tak, aby ho
dokdzali bezpecné pouzivat a uvédomovali si mozna rizika. Déti by se nemély se zafizenim
hréthéti mladsi 8 let nesméji provadeét ¢isténi a Udrzbu, pokud nejsou pod dozorem dospélé
osoby.

11. Tento spotfebi¢ nepouzivejte s zadnym druhem externiho casovace a dalkového ovladani.

12. Davejte si pozor na hrot na konci odmérky, abyste se jim neporanili.

13. Prestoze zafizeni bylo dikladné zkontrolovano, odpovédnost za pouZivani a jeho nasledky
nese vyhradné uzivatel.

2) Casti
Delimano vari¢ vajicek Utile PRO obsahuje nasledujici casti:

Obr. 1 (viz: OBRAZKY, Obr. 1)

a) naparovaci miska g) viko

b) odmérka h) stojan na vajicka
) hrot na propichovani vajec i) topna deska

d) nastavec na ztracené vejce j) zdkladna

e) kontrolka napéjeni k) zastréka

f) spina¢




3) Pred prvnim pouzitim
1.Vafic vajicek vybalte a zkontrolujte viechny ¢ésti. Omyjte a osuste stojan na vajicka, naparovaci misku a nastavec na pfipravu ztracenych vajec.
2. Zkontrolujte, zda je napéti uvedené na typovém stitku spotfebice shodné s napétim ve Vasi elektrické siti.

4) Pouziti

1.Vaeni vajicek: Pomoci odmérky nalijte odpovidajici mnozstvi vody (piiesny objem najdete v tabulce) podle viastnich preferenci piipravy. Vajicka poklademe ve svislé poloze do
stojanu a prikryjte vikem.

Ztracené vejce: Polozte nastavec na ztracené vajicka na stojan a prikryjte vikem.

Smazenice / omeleta: Polozte napafovaci misku s pfipravenou smési (doporucujeme z 1 - 2vajicok) na stojan a pfikryjte vikem.

PRIPRAVA VAJICEK OBJEM VODY PRIBLIZNY CAS (MIN)*
Na Mékko ** Naplite odmérku po znacku “soft” (namékko, 20 ml) 6
stredné ** Naplriite odmérku po znacku “medium” (stredné, L30 ml) 9
natvrdo ** Naplnte odmérku po zna¢ku “hard” (natvrdo, 50 ml) 12
ztracené vejce Napliite odmérku po znacku “hard” (natvrdo, 50 ml) 12
Omeleta / smazenice (vaji¢ka + 10g Sunky) | Napliite odmérku po znacku “hard” (natvrdo, 50 ml) 12

*Uvedené hodnoty maji pouze informativni charakter a méizete provadét tpravy podle vlastnich preferencia velikosti a poctu vajicek.

** Pokud vafite 3 nebo méné vajicek, pfidejte o cca 1 polévkovou Izici (15ml) vody vice, nez je uvedeno v tabulce nize.

2. Zapojte vafi¢ do sité a stisknéte spinac. Rozsviti se svétélko napéjent (kontrolka) na znamenti, Ze zafizeni je v provozu.

3. Jakmile se voda zcela odpaff, napéjeni se automaticky vypne. Rovnéz zhasne kontrolka napdjeni na znameni, Ze vafeni skon¢ilo.

4.V pripadé, ze chcete zkratit dobu vafeni, je tieba vytahnout kabel ze zasuvky, abyste odpojili napajeni.

POZNAMKA: Pokud vafi¢ odpojite dfive, nez se po skonceni vareni sam vypne, méjte na paméti, ze po zapojeni do elektfiny se automaticky sam zapne.

POZOR: Pfi vafeni vajicek nedavejte misku pfimo na topnou desku. Nepouzivejte ji, pokud nenf postavena na stojanu.

POZNAMKA: Pokud nechcete, aby vajicko béhem vafeni prasklo, pomoci hrotu na konci odmérky ho parkrét propichejte v Sirsi Casti. Teprve pak ho vlozte uzsi stranou dolti do
stojanu.

TIP: Uchopte stojan za bocni ouska a dejte uvarené vajicka do studené vody nebo jejich ochladte pojd'tekouci studenou vodou. Budou se tak snadnéji loupat.

5. Vafeni ostatnich potravin: Delimano vafic vajicek Utile PRO miizete pouZit i jako Sikovny napafova. Nasadte na zakladnu stojan na vajicka, na néj polozte napafovaci misku s
pripravenymi ingrediencemi / smésf a piikryjte vikem. Ridte se Casy v tabulce nize. Myslete na to, Ze tyto Casy se mohou mirné liSit v zavislosti na vlastnostech poutitych potravin a
Vasich preferenci a zkusenosti.

JibLo OBJEM VODY PRIBLIZNY CAS (MIN)*
Cuketa (50g; na polovinu) Naplrite odmérku po znacku “hard” (50 ml) 12
Mrkev 50g (na polovinu) 2x cyklus “hard” + “medium” (130 ml) 25
Malé jablko (kousky; 100g) Naplrite odmérku po znacku “hard” (50 ml) 12
Kufeci maso (kousky; 50g) Napliite odmérku po znacku “hard” (50 ml) 12
Jahly (30g s vodou 1:4) 3 x cyklus “hard” (150 ml) 36
Ryze 40g (s vodou 1: 2) 2 x cyklus “hard” (100ml) 24
Ryze 40g (s mlékem 1: 2) 3 x cyklus “hard” (150 ml) 36

*Uvedené hodnoty maji pouze informativni charakter a méizete provadét dpravy podle viastnich zkusenosti a preferenci. Mohou se [isit i v zavislosti na konkrétnich vlastnostech
jednotlivych potravin, jejich velikosti a podobné.

5) Cisténi

1.Odpojte zafizeni z elektrické sité.

2. Varic necistéte, dokud neni zcela vychladly. Stojan na vajicka, napafovaci misku, néstavec na ztracené vejce a viko miizete myt cisticim prostfedkem a houbickou. Nepouzivejte
tvrdé draténky, mohly by poskrabat povrch.

3. Pii myti neponoiujte celé zafizeni do vody. Miizete otfit jeho povrch navihéenym hadfikem.

4. Pied uskladnénim vafic vycistéte a otfete dosucha. Skladujte ho na suchém a vétraném misté.

6) Reseni problémi

1.Kontrolka napéjeni nesviti: Zkontrolujte, zda je zafizeni spravné zapojené do sité a zda neni poskozeno, resp. zda nema poskozenou zastrcku nebo kabel. Pak znovu stisknéte spinac.
2.Vajicko je nedovarené nebo prevarené: Velikost, mnozstvi a teplota vajicek mohou ovlivnit dobu vareni. Vhodné piizplisobte mnozstvi vody (je-li vejce prevarené, pristé dejte
méné vody; pokud je nedovafené, tieba piidat vody vice).

POZOR: Pokud i prtes vy3e uvedenym fesenim problémy stale pretrvavaji nebo se objevily nové, odevzdejte vaii¢ na opravu do autorizovaného servisniho centra. Tento produkt
nesmirozebirat a opravovat neautorizovany persondl.V zidném piipadé se o opravu / Upravu nepokousejte své pomoci.

@

Lugupeetud klient!

Aitah, et valisite meie munakeetja Delimano Utile PRO munakeetja. KGiki Delimano tooteid peetakse véga vaartuslikuks ja seepérast meeldib voltsijatele meie tooteid jérele teha.
Selliste halva kvaliteedi, garantii ja hoolduseta toodetega kaasnevad klientidele ebameeldivused. Palun teatage kaigist kopeeritud, voltsitud, sarnastest toodetest voi volituseta
edasimuitijast e-kirjaga aadressilbrand.protection@studio-moderna.com ja aidake meil véltsimisega voidelda. Garanteerime, et kui jargite jargnevaid juhiseid ja hooldusnéudeid
tapselt, saate oma dsja ostetud munakeetjat Delimano Utile PRO palju aastaid julgesti kasutada.

Munakeetja Delimano Utile PRO munakeetja kasutusjuhend
Lugege enne seadme kasutamist juhend téhelepanelikult labi ja hoidke edaspidiseks alles.

1) Tahtsad ohutusnéuded

1. Seade on ettenahtud kasutamiseks ainult koduses majapidamises.

2. Enne kasutamist pange toode kovale, tasasele, tugevale ja kuivale alusele.

3. Kasutamise alguses voib tunda seadme juures kerget I6hna kuni termilise tasakaaluni
joudmiseni.

4. Seda seadet ei tohiks kunagi llilitada sisse ja jatta jarelevalveta ega ilma pealmise kaaneta,



sest see voib kaasa tuua seadme rikke ja/véi kasutaja vigastusi.

5. Seda seadet ei tohi kasutada alusel, mis ei ole kuumuskindel, ega nt vaibal voi plastalusel.

Arge pange seadet sellise eseme alla, mida aur voib kahjustada. Arge katke seadet kinni.

Arge lisage vett, puudutage keeduplaati, teisaldage seadet ega votke selle toitepistikut

elektrivorgu pistikupesast valja, enne kui see on jahtunud.

Olge ettevaatlik auruava juures, et véltida enda poletamist sellest valjuva auruga.

Arge kasutage munade keetmiseks muud vedelikku kui vett.

Arge proovige seadet ise parandada ning hoolitsege, et seadme kdik parandustood teeb

sobiva kvalifikatsiooniga tehnik.

10. Seadet tohivad kasutada iile 8aastased lapsed, fiilisilise, sensoorse voi vaimse puudega
isikud ning isikud, kellel puuduvad selleks teadmised ja kogemused kui neid on opetatud
seadet ohutult kasutamaj janad mdistavad sellega seotud ohtusid. Lapsed ei tohi seadmega
mangida. Lapsed tohivad seadet puhastada taiskasvanu jarelevalve all ja kui nad on (ile 8
aasta vanad.

11. Seeseade ei ole ettenahtud valise taimeri ega eraldi kaugjuhtimisstisteemi abil kasutamiseks.

12. Olge ettevaatlik, et te ei vigastaks end munakoore labitorkamise noelaga.

13. Kuigi seadet on kontrollitud, vastutab ainutiksi kasutaja selle kasutamise ja vdimalike
tagajargede eest.

2)Osad
Seadmel Delimano Utile PRO munakeetjal on jérgmised osad:

o

\O oo N

Joonis 1 (vt JOONISED, joonis 1)

a) aurutusnéu g) kaas

b) mé6dunéu h) munarest
¢) munakoore labitorkamise ndel i) keeduplaat
d) podeerimisalus j) korpus

e) toite margutuli k) toitepistik
f) toitenupp

3) Enne esimest kasutuskorda
1.Votke seade ja koik osad pakendist vélja. Peske ja kuivatage munarest, omleti- ja poseerimisalus.
2.Veenduge, et andmesildile margitud pinge vastab teie kohaliku elektrivorgu pingele.

4) Kasutamine

1.Munade aurutamine: lisage m6dunduga soovitud kiipsusastmega munade valmistamiseks ettendhtud kogus vett (vt tépseid veekoguseid alljargnevas tabelis). Pange munad
plisti munarestile ja pange kaas seadmele peale.

Munade poseerimine: pange tihe v6i kahe munaga poseerimisalus munarestile ja pange kaas seadmele peale.

Munapuder, omlett: pange ettevalmistatud munasegu (soovitatavalt 1-2 munast) aurutuskausis munarestile ja pange kaas seadmele peale.

MUNADE KUPSUSASTE VEEKOGUS LIGIKAUDNE AEG (MIN)*
Pehme** Taitke mé6dundu jooneni,soft” (20 ml) 6
Keskmine** Téitke m66dundu jooneni,medium” (30 ml) 9
Kova** Taitke m66dundu jooneni,hard” (50 ml) 12
Poseeritud munad Taitke m66dundu jooneni,hard” (50 ml) 12
Omlett/munapuder (2 muna + 10 g sinki) Taitke m66dundu jooneni,hard” (50 ml) 12

*Véartused on ainult soovituslikud, kohandage neid enda eelistuste ning kasutatavate munade suuruse ja arvu jérgi.

** Kui valmistate kuni 3 muna, lisage tabelis mérgitud kogusele u 1 spl vett (15 ml).

2.Uhendage toitepistik on elektrivorgu pistikupessa ja vajutage toitenuppu. Toite margutuli siittib, mis néitab, et seade tootab.

3. Seade liilitub automaatselt valja, kui vesi on 16puni dra keenud. Samuti kustub toite margutuli, mis néitab, et munade keeduaeg on [5ppenud.

4.Kui soovite liihendada méaratud keeduaega, siis voite keetmise katkestamiseks tommata toitepistiku elektrivorgu seinakontaktist valja.

MARKUS. Kui vétsite toitepistiku seinakontaktist vélja enne seadme automaatset vaIJaIuIltumlst siis pidage meeles, et see liilitub kohe sisse, kui panete toitepistiku seinakontakti.
TAHELEPANU! Arge pange noud munade keetmiseks otse keeduplaadile. Pange nou alati restile.

MARKUS. Munakoorte I5hkikeemise valtimiseks torgake enne keetmist maédunéu péhjas oleva munakoorte lbitorkamise ndelaga muna tdmbi otsa koore sisse mitu auku ja
pange seejarel teravam tipp allpool munarestile.

NOUANNE: pérast aurutamist vétke resti kiilgedel olevatest aasadest kinni ja tastke rest koos munadega kiilma vette véi kraani alla jahtuma. Mune on kergem koorida, kui panete
need vette.

5.Muu toidu kiipsetamine: seadet Delimano Utile PRO munakeetjat saab kasutada ka praktilise aurutina. Pange munarest keeduplaadile ja selle peale aurutusnou ettevalmistatud
toiduainete/seguga ning asetage kaas peale. Vit kiipsetusaegu jargmisest tabelist. Kiipsetusaeg voib siin mérgitust erineda olenevalt toiduainetest, teie eelistustest ja kogemustest.

TOIDUAINE VEEKOGUS LIGIKAUDNE AEG (MIN)*
Suvikérvits (poolitatud, 50 g) Taitke m66dundu jooneni,hard” (50 ml) 12
Porgand (poolitatud, 50 g) 2 x tsiikkel ,hard” +,medium” (130 ml) 25
Vaike oun (sektoritena, 100 g) Taitke m66dundu jooneni,hard” (50 ml) 12
Kanaliha (tukid, 50 g) Taitke md6dundu jooneni,hard” (50 ml) 12
Hirss (30 g, veega 1:4) 3 x tstikkel ,hard” (150 ml) 36




| Riis (40 g, veega 1:2) | 2 x tsuikkel ,hard” (100 ml) | 24 |
[ Riis (40 g, piimaga 1:2) [ 3 x tsiikkel ,hard” (150 ml) [ 36 |

*Viaartused on ainult soovituslikud, kohandage neid enda eelistuste ja kogemuste jargi. Need véivad erineda ka toiduainete omaduste, suuruse jms tottu.

5) Puhastamine

1.Votke seadme toitepistik elektrivrgu pistikupesast valja.

2. Arge puhastage seadet enne, kui see on jahtunud. Munaresti, aurutusndud, poseerimisalust ja kaant saab pesta ndudepesuaine ja kisnaga. Pinnakahjustuste véltimiseks &rge
kildirige neid kareda terasvillaga.

3. Arge kastke seadme korpust pesemiseks vette. Seadme pinda vdib puhastada niiske lapiga.

4.Puhastage ja kuivatage seade enne 6hutatud kuiva kohta hoiule panemist.

6) Veaotsing

1. Toite margutuli ei siitti. Vaadake, kas seade on korralikult elektrivorku tihendatud, toitepistik, -juhe ega seade ei ole kahjustatud, ning vajutage uuesti toitenuppu.

2. Munad kiipsevad liiga palju véi vahe. Kiipsetusaega voib méjutada munade suurus, arv ja temperatuur. Muutke vastavalt vee kogust (iilekiipsemise korral kasutage vahem
vett ja liiga vahe kiipsemise korral rohkem vett).

TAHELEPANU! Kui nende kontrollimistega ei nnestu probleemi kérvaldada véi kui esineb muid torkeid, siis porduge hoolduskeskuse vdi seadme miliija poole. Volitamata isik
ei tohi seda seadet lahti votta ega parandada.

oe)

Postovani kupcil

Hvala Vam $to ste odabrali na$ Delimano Utile uredaj za pripremu jaja PRO! Svi Delimano proizvodi smatraju se iznimno vrijednima, zbog ¢ega su podlozni stvaranju istih
krivotvorina iznimno lose kvalitete i zlouporabi prava potrosaca, koji za takve proizvode nemaju jamstvo i mogucnost popravka proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da
nam prijavite svaku kopiju, krivotvorinu i/l slican proizvod i neovlastenog distributera na email: brand.protection@studio-moderna.com kako biste nam pomogli u borbi protiv
ilegalnih krivotvorina i zastiti Vasih prava. Jamcimo da cete, uz pazljivo pridrzavanje nize navedenih uputa za koristenje i odrzavanje, godinama uzivati u Delimano Utile uredaju
za pripremu jaja PRO kojeg ste upravo kupili.

Delimano Utile uredaj za pripremu jaja PRO - Upute za koristenje

Molimo, pazljivo procitajte upute prije koristenja i sacuvajte ih za buduce koristenje.

1) Vazne sigurnosne upute

1. Uredajje namif'(enjen samo za koristenje u kucanstvu.

2. Proizvod prije koristenja postavite na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suhu povrsinu.

3. Na tg)loéetku biste mogli osjetiti lagani miris, koji ¢e nestati kada uredaj dosegne toplinsku
stabilnost.

4. Uredaj nikada ne bi smio biti bez nadzora za vrijeme koristenja il raditi ukoliko nije poklopljen
jer bi to moglo dovesti do kvara u radu uredaja i/ili dovesti do ozljeda.

5. Uredaj se ne smije koristiti u blizini predmeta osjetljivih na toplinu, poput tepihaili predmeta
od plastike. Uredaj ne stavljajte ispod predmeta osjetljivih na paru. Ne pokrivajte uredaj.

6.  Uuredajne ulijevajte vodu, ne dodirujte grijacu ploCu, ne pomicite gai ne iskljucuijte iz struje
dok se u potpunosti ne ohladi.

7. Budite oprezni kako vas para koja izlazi iz otvora za zrak ne bi opekla.

8. Zakuhanje jaja koristite samo vodu i niti jednu drugu tekucinu.

9. Molimo da, ukoliko je potreban popravak, uredaj ne pokusavate popravljati sami, vec da se

obratite odjelu reklamacija ili trgovini u kojoj je proizvod kupljen.

10. Uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godJina, kao i osobe smanjenih fizickih, osjetilnih i
mentalnih sposobnosti, ukoliko su pod nadzorom osoba odgovornih za njihovu sigurnost
ili su od njih dobile upute o sigurnom nacinu koristenja proizvoda i razumiju opasnosti koje
mogu nastati nepridrzavanjem uputa. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca mlada
od 8 godina ne smiju Cistiti i odrzavati uredaj, a djeca starija od 8 godina moraju biti pod
nadzorom.

11. Uredaj nije namijenjen za koristenje s vanjskim timerom ili odvojenim sustavom daljinskog
upravijanja.

12. Pripazite da se ne ozlijedite iglom za probadanje jaja.

13. lako je uredaj provjeren, njegovo koristenje i posljedice koristenja odgovornost su korisnika.



2) Dijelovi
The Delimano Utile uredaj za pripremu jaja PRO ima sljedece dijelove:

Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika 1)

a) posuda za kuhanje na pari g) poklopac
b) mjerna posuda h) nosac jaja
) igla za probadanje jaja i) grijaca plo¢a
d) posuda za posiranje jaja j) baza

e) kontrolna lampica k) utikac¢

f) tipka za uklju¢ivanje

3) Prije prvog koristenja
1. Uredaj raspakirajte i provjerite imate li sve dijelove. Operite i osusite nosac jaja i posudu za posiranje jaja.
2. Provjerite odgovara li napon u vasem domu naponu navedenom na plocici uredaja.

4) Koristenje

1.Kuhanje jaja na pari: Pomocu mjerne posude dodajte odgovarajucu koli¢inu vode (obratite paznju na nize navedenu tablicu za tocnu koli¢inu - volumen vode), ovisno o Zelienom
stupnju tvrdoce. Jaja stavite uspravno na nosac i poklopite.

Posirana jaja: U posudu za posiranje jaja stavite jedno do 2 jaja, posudu stavite na nosac jaja i poklopite.

Omlet: U posudu za kuhanje na pari ulijte pripremljenu smjesu (preporucujemo da je napravite s 1 do 2 jaja), posudu stavite na nosac jaja i poklopite.

JAJA KOLICINA VODE VRIJEME (MIN)*
Meko kuhana** Mjernu posudu napunite do oznake “soft” (20 ml) 6
Srednje kuhana ** Mjernu posudu napunite do oznake “medium” (30 ml) 9
Tvrdo kuhana ** Mjernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12
Posirana jaja Mjernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12
Omleti (2 jaja+10g Sunke) Mijernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12

*rijednosti su samo za informaciju, mozete ih prilagoditi, ovisno o velicini i broju jaja.
** Ukoliko pripremate 3 il manje jaja, dodajte 1 Zlicu (15ml) vode vide od kolicine navedene u tablici.

2. Uredaj ukljucite u struju i pritisnite tipku za ukljucivanje. Kontrolna lampica ée se upaliti, $to znaci da uredaj radi.

3.Uredaj ce se automatski iskljuciti kada voda ispari. Lampica ce se isto ugasiti, 0znacavajuci da je kuhanje zavrseno.

4. Ukoliko Zelite skratiti unaprijed odredeno vrijeme kuhanja, kabel za vrijeme procesa kuhanja iskljucite iz struje.

NAPOMENA: Ukoliko uredsajiskljucite iz struje prije nego Sto se sam ugasi,imajte na umu kako ¢e automatski nastaviti raditi nakon $to ga ponovno ukljucite u struju.
PAZNJA:Molimo da prilikom kuhanja jaja posudu ne stavijate direktno na grijacu plocu Posudu ne koristite dok je ne stavite na nosac.

NAPOMENA: Kako ljuske jaja ne bi pukle, prije kuhanja iglom za probadanije jaja koja se nalazi na donjem dijelu mjerne posude napravite par malih rupica na donjem, irem dijelu
jajeta, ajaje uzim dijelom stavite u nosac jaja.

SAVJET: Nosa jaja primite za drzace i kuhana jaja stavite u hladnu vodu ili pod vodu iz slavine kako bi se ohladila. Ukoliko ih stavite u vodu, lakse cete skinuti ljusku.

5.Kuhanje ostalih namirnica: Delimano Utile uredaj za pripremu jaja moZete koristiti i kao praktican uredaj za kuhanje na pari. Na bazu stavite nosac jaja, na njega posudu za kuhanje
na pari s pripremljenim sastojcima i poklopite. Obratite paznju na nize navedena vremena kuhanja razlicitih sastojaka. Vrijeme kuhanja moze ovisiti o vrsti sastojaka koje koristite,
vasim Zeljama i iskustvu.

VRSTA HRANE KOLICINA VODE VRLEME (MIN)*

Tikvice(50g; polovice) Mjernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12
Mrkva 509 (polovice) Mijernu posudu napunite 2 x do oznake hard + 1 do oznake medium(130 ml) 25
Manja jabuka (Cetvrtine; 1009) Mjernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12
Piletina (komadici; 50g) Mijernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12
Proso (30g s vodom 1:4) Mjernu posudu napunite 3 x do oznake hard (150 ml) 36
Riza 40g (s vodom 1:2) Mjernu posudu napunite 2 x do oznake hard (100ml) 24
Riza 409 (s mlijekom 1:2) Mijernu posudu napunite 3 x do oznake hard (150 ml) 36

*Vrijednosti su samo za informaciju i mozete ih prilagoditi ovisno Zeljama i iskustvu. Uz to, ovise o vrsti hrane, velicini, itd.

5) Ciscenje

1. Uredaj iskljucite iz struje.

2. Uredaj ne cistite dok se u potpunosti ne ohladi. Drzac jaja, posudu za kuhanje na pari, posudu za posiranje i poklopac mozete prati deterdzentom za pranje posuda i mekanom
spuzvicom. Ne Cistite ih Zicanim spuzvicama kako ih ne biste ostetili.

3. Uredaj ne uranjajte u vodu. Povriinu uredaja mozete istiti viaznom krpom.

4. Uredaj odistite i obrisite prije nego $to ga spremite na suho, prozracno mjesto.

6) Vodic za rjeSavanje problema

1.Kontrolnalampica nije upaljena: Provjerite je i uredaj pravilno ukljucen u struju, je li utika ispravan je li uredaj ispravan (da nije ostecen) i ponovno pritisnite tipku za ukljucivanje.
2. Jaja su previse ili premalo skuhana: Velicina, koli¢ina i temperatura jaja mogu utjecati na vrijeme kuhanja. Molimo da sukladno tome prilagodite kolicinu vode (ukoliko su jaja
prekuhana, stavite manje vode, ukoliko su previse mekana, stavite vise vode).

OPREZ: Ukoliko navedene probleme ne mozete rijesiti, ili ukoliko se pojave neki drugi, molimo da se obratite odjelu reklamacijaili trgovini u kojoj je proizvod kupljen. Nije dozvoljeno

neovlasteno rastavijanje ili popravljanje proizvoda.
POSTOVANIKUPCI!

Zahvaljujemo Vam na kupnji nasih proizvoda i nadamo se da cete biti zadovoljni odabirom. Ukoliko u jamstvenom roku bude potreban popravak proizvoda, molimo Vas da se
savjetujete s prodavacem koji Vam je prodao proizvod ili nas kontaktirajte na dolje navedene brojeve i adrese. MOLIMO VAS DA PRIJE UPOTREBE PROIZVODA, PAZLJIVO
PROCITATE TEHNICKU DOKUMENTACIJU UKOLIKO JU PROIZVOD IMA | UPUTE ZA UPOTREBU KOJI SU PRILOZENI UZ PROIZVOD !

JAMSTVENILIST ZA DELIMANO UTILE UREDAJ ZA PRIPREMU JAJA PRO



Rok jamstva: 12 mjeseci od dana kupovine proizvoda
Datum prodaje i broj racuna:

T

Pecati potpis p a

Ovim jamstvom proizvodac proizvoda preko STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.0.0. iz Zagreba, Slavonska avenija 6, 01B:97587356297 kao distributera i davatelja jamstva u
Republici Hrvatskoj, jamci za kvalitetu proizvoda, besplatan popravak istog u skladu s vazecim propisima i u skladu s uvjetima opisanim u jamstvenom listu i ukoliko ce se kupac
pridrzavati prilozenih uputa i proizvod koristiti sukladno namijeni.

Za proizvode kupljene prodajom na daljinu (putem telefonske narudzbe ili Internet narudzbom) datum kupnje se smatra datum naveden na racunu koji se kupcu
dostavlja uz proizvod. Kupac je DUZAN ¢uvati racun za ostvarivanje prava navedenih u jamstvenom listu kao dokaz o mjestu i viemenu kupnje.

JAMSTVENA IZJAVA - OBVEZNO PROCITATI

U jamstvenom roku prodavatelj se obvezuje da ce :

1. osigurati servis i zamjenske dijelove proizvoda ukoliko takvi dijelovi postoje

2.beznaplate popravitiiotkloniti samo one kvarove i nedostatke koji su pokrivene jamstvomi koji nisu rezultat nepravilne upotrebe proizvodainisuistrosenost koja je uobicajena
za redovnu i dugotrajnu upotrebu proizvoda

Proizvod koji ne bude popravijen u zakonom propisanom razumnom roku koji nece biti duzi od 45 dana, od dana preuzimanja proizvoda u servis, u slucaju nemogucnosti
popravka e biti zamijenjen jednakim proizvodom iste kvalitete i namjene.

Prodavatelj se obvezuje osigurati rezervne dijelove i servis tijekom trajanja jamstva, a kupac nakon proteka jamstvenog roka sam snosi troskove popravka.

Produljenje jamstvenog roka: U slu¢aju manjeg popravka jamstveni rok se produljuje onoliko koliko je kupac bio lisen uporabe proizvoda.

Ukoliko je izvrdena zamjena proizvoda rok pocinje teci ponovno od zamjene.

Ukoliko je zamijenjenili bitno popravljen samo neki dio proizvoda, jamstveni rok pocinje teci ponovno samo za taj dio.

Jamstvo ne iskljucuje prava kupca po osnovi odgovornosti trgovca za materijalne nedostatke stvari tijekom dvije godine od dana kupnje, sukladno potrosackim pravima vazecim
u Republici Hrvatskoj i Zakonu o obveznim odnosima.

JAMSTVO SE NE PRIZNAJE:
. ako kupac ne predoci ispravan jamstveni list i racun o kupnji
. ako su greske nastale nepravilnim i nemarmnim rukovanjem proizvodom jer se kupac nije pridrzavao uputa o koristenju i odrzavanju svakog dijela proizvoda, a $to je nuzno

za odrzavanje svih funkcija proizvoda

ako je proizvod pokusala popraviti neovlastena osoba

ako je proizvod koristen u druge nepropisne svrhe ili namjerno ostecen li nepravilno transportiran

ako je kvar nestao greskom u sustavu na koji je proizvod prikljucen ako se radi o takvoj vrsti proizvoda

ako su kvarovi nastali djelovanjem vie sile kao $to su: udar groma, strujni udari u elektricnoj mrezi, elementarne nepogode i sl.
ako se radi o normalnoj i uobicajenoj trosnosti koja nastaje redovnom upotrebom proizvoda

REKLAMACIJE | SERVISIRANJE

Reklamaciju kupljenih proizvoda mozete izvrsiti na prodajnom mjestu.

U sluéaju reklamacije proizvoda, molimo da se obratite odjelu reklamacija na broj telefona; 01/ 6442-302, radnim danom od 8-17h i subotom od 8 - 13h ili na e-mail:
reklamacije.hr@studio-moderna.com

OVLASTENI SERVISNI CENTAR

STUDIO MODERNA - TV PRODAJA d.o.0.

10000 Zagreb, Koledovina 1

Proizvode moZete poslati na adresu ovlastenog servisa.

Ukoliko se proizvod sa servisa ne podigne u roku od 3 mjeseca od dana kada ste obavijesteni da je proizvod gotov, servisni centar ne odgovara za proizvod.

Pakiranje i distribuciju proizvoda obavlja:
INTEGRALOG d.0.0., PJ Jankomir, Robni terminali Zagreb - Jankomir, Jankomir 25, 10090 Zagreb, “Slobodna zona', Hala 31

Slanje proizvoda u servis: Reklamaciju u jamstvenom roku kupac podnosi ovlastenom servisu na nacin da proizvod ocistii zapakira u originalnu ambalazu te prilozi svu
dokumentaciju - jamstveni list i opis greske ili kvara uz navedenu adresu li broj telefona zbog potrebnih kontakata.

OBRAZAC POPUNJAVA SERVISNI CENTAR - POTVRDA O IZVRSENOM SERVISIRANJU
Prijava kvara i nedostatka za servisiranje:

Datum prijema na popravak:

Datum preuzimanja s popravka:

Opis popravijenog kvara:

Jamstveni rok se produljuje:  a)dado b)ne
navesti rok produljenja

Potpis servisera:

Potpis i Zig prodavaca: Datum:



Kedves Vasarlonk!

Koszonjiik, hogy a Delimano Utile Tojasmestert vélasztotta! A Delimano termékek értékesek, ezért a hamisitok eldszeretettel masoljak oket, visszaélve ezzel az igyfelek bizalmaval,
hiszen rosszabb minéséget adnak el, garancia és szerviz szolgaltatasa nélkil. Kérjik jelezze, ha masolattal, utanzattal, vagy hasonld termékkel, illetve jogosulatlan forgalmazéval
talalkozik a brand.protection@studio-moderna.com e-mail cimen, hogy segitsen az llegélis mésolatok elleni kiizdelemben.

A most megvasérolt Delimano Utile Tojasmesterrel garantaljuk, hogy a lenti instrukciokat kévetve és megfelelé gondossaggal hasznélva, hosszli évekig élvezheti a termék
nyujtotta elénycket!

Delimano Utile Tojasmester - Hasznalati itmutatd
Keérjlik hasznélat el6tt olvassa el a hasznalati Gtmutatt és tegye el, mert késébb is sziiksége lehet ra.

1) Fontos biztonsagi ovinztézkedések

1. Akésziiléket csak haztartasi célra hasznalja.

2. Hasznélat el6tt tegye a készliléket szilard, sima, stabil és szaraz feliiletre.

3. Ahaszndlat kezdetekor enyhe szag érezhetd, amig a késziilék eléri a termikus stabilitasat.

4. A késziilék nem mikodtethetd felligyelet nélkul, mert meghibdsodast illetve sériilést
okozhat a felhasznélonak.

5. Akésziilék nem hasznalhatd hélabilis targyak, mint pl. sz6nyeg és manyagok kézelében. Ne
tegye olyan targyak ald, amik a g6zt karosodhatnak. Ne takarja le a készuléket.

6. Amig nem hil le a készlilék, ne adjon hozzd vizet, ne érintese meg a féz6lapot, ne mozgassa
a késztiléket és ne huizza ki a konnektrobdl.

7. Legyen 6vatos a szell6z6nyilasokbol kidramld g6zzel, mert leforrazhatja magét.

8. Nehasznéljon més folyadékot a tojasok f6zéséhez, kizardlag vizet.

9. Ne kisérelie meg egydil megjavitani a készliléket. Minden javitast kizarélag megfeleléen

képzett szakember végezhet.

10. A készliléket 8 év alatti gyermekek vagy csokkent fizikai, érzékszervi, vagy mentdlis
képességgel rendelkez személyek nem hasznalhatjak, kivéve, ha ket egy, a biztonsagukért
felel6s személy felligyeli. A készliléket tartsa tavol a gyermekektdl. Gyerekek ne jatsszanak
a kész}(]jlékkel. A tisztitast és a karbantartast 8 éven aluli gyermek csak feltigyelet mellett
végezheti.

11, E,z%z eszkoz nem mikodtethetd kiilsd id6zitvel vagy kiilon taviranyitd rendszerrel,

12. Ovatosan banjon a tojastivel az esetleges sértilések megeldzése érdekeében.

13. Akészliléket ellendrizték, de haszndlata és annak kdvetkezményei a felhasznald felel6ssége.

2) Tartozékok
A Delimano Utile Tojasmester az aldbbi tartozékokat tartalmazza:

1-es Kép (4sd: KEPEK, Kép. 1)

a) parol6 edény g) fedél

b) méréedény h) tojastarto télca
) tojastli i) melegit6 talca
d) buggyanté talca j) alapegység

e) mukodést jelzé fény k) csatlakozd

f) kapcsolé gomb

3) Elsé hasznlat el6tt
1.Csomagolja ki a késziléket és ellendrizze az dsszes tartozékot és alkatrészt. Mossa el és szdritsa meg a tojastartot, az omlett télat és a buggyanto talcat.
2. Ellendrizze, hogy a késziiléken jelzett feszliltség megegyezik az otthonaban hasznélt feszliltséggel.

4) Hasznalat

1. Fott tojas készitése: Tegyen megfeleld mennyiségi vizet ( a lenti tablézatban szereplé mennyiségek alapjan) a mérGpohérral figyelembe véve, hogy milyen kemény tojést
szeretne. Helyezze a tojasokat a tojastartora, felfelé allitva, majd tegye ré a késziilékre a fedét.

Buggyantott tojas: Tegyen a buggyanto talcéra 1-2 tojast, majd tegye ra afedét.

Tojasrantotta /Omlett: Tegye a paroldedényt az 1-2 tojésbol készlilt keverékkel a tojast a tojéstart talcara és tegye ra a fedot.

TOJAS ALLAG ViZ MENNYISEG FOZESI IDO KB. (PERC)*
Puha ** Toltse fel a mérépoharat a “soft” jelzésig (20 ml) 6
Kozepes ** Toltse fel a mérépoharat a“medium” jelzésig (30 ml) 9
Kemény ** Toltse fel a mérépoharat a“hard” jelzésig (50 ml) 12
Buggyantott tojas Toltse fel a mérépoharat a “hard” jelzésig (50 ml) 12
Omlett/Tojasrantotta (2tojds+10g sonka) [Téltse fel a mérépoharat a “hard” jelzésig (50 ml) 12

*Az értékek csak tajékoztato jellegliek és mddosulhatnak a tojasok szamanak és méretének fliggvényében
**Ha 3, vagy annél kevesebb tojast féz, kb. 1 evékanal (15ml), vagy tobb vizet adjon hozzé a tablazatban jelolt értékek alapjan.



2. Csatlakoztassa a késziiléket az aramkorhdz és nyomyja le a bekapcsold gombot. A miikadést jelz6 fény felgyullad és a késztilék mikédése kozben folyamatosan vilagit.

3. Akésziilék automatikusan kikapcsol, ha a viz teljesen elf6 a készulékbal. A jelzofény is kialszik ekkor, ami azt jelzi, hogy a fézési idG végetért.

4. Abban az esetben, hale szeretné roviditeni a fozési idét, ki kell hiiznia a konnektorbl a késziléket a f6zési id6 kozben.

MEGJEGYZES: Abban az esetben, ha kihtizza a késztiléket, miel6tt a gép magatol kikapcsolna, kérjiik ligyeljen arra, hogy amint Ujra csatlakoztatja az elektromos halézatba, azonnal
bekapcsol a késztilék.

FIGYELEM: Tojasfozés kozben kérjiik ne tegye a talat egyenesen amelegit télcéra. Do not use bowl until it is put on the shelf.

MEGJEGYZES: A tojashéj repedésének megel6zése érdekében, szlirjon par kisebb lyukat a tojés teljes felszinén a tojastivel és tegye a tojéstartd télcara.

TIPP: Fogja meg a tojéstarto télcat az oldals hurkoknal fogva és tegye a fétt tojasokat hideg vizbe, vagy folyé csapviz alé, mig lehtil. Ha vizbe teszi, kdnnyebb lesz meghdmozni.
5.Més ételek f6zése: A Delimano Utile Tojasmestert hasznalhatja parolonak is. Tegye az alapegységbe a tojéstartd télcat, tegye a parold edénybe az elokészitett ételeket/keveréket,
majd tegye ra a feddt. Vegye figyelembe az aldbbi idéegységeket, és azt, hogy a kiilonboz6 ételek jellege és az 6n fozési tapasztalatai s befolyasolhatjak a f6zés hosszét.

ETEL VIZMENNYISEG FOZESI IDO kb. (PERC)*
Cukkini (50g; félbevégva) Totse fel a méréedényt a “hard” jelzésig (50 ml) 12
Répa 509 (feélbevagva) 2x hard + medium ciklus(130 ml) 25
Kisméretl alma (szeletek;100g) Totse fel a méréedényt a“hard” jelzésig (50 ml) 12
Csirkehus (darabkak; 50g) Totse fel a méréedényt a“hard” jelzésig (50 ml) 12
Kéles (30g vizzel 1:4 ardnyban) 3 x hard ciklus(150 ml) 36
Rizs 409 (vizzel 1:2 ardnyban) 2 x hard ciklus (100ml) 24
Rizs 409 (tejjel 1:2 aranyban) 3 x hard ciklus(150 ml) 36

* Az értékek csak tajékoztato jellegliek, a bedllitasokat sajét izlésének és tapasztalatanak megfeleléen modosithatja. Azt is valtozhat attdl fiiggden, hogy az egyes élelmiszereknek
milyen jellemzéi, méretei vannak stb.

5)Tisztitas

1. Huizza ki a késztiléket az dramkorbdl.

2. Ne kezdje el tisztitani, amig teljesen lehil. A tojastarté télca, a paroldedény, buggyantdtalca és a fedd szivaccsal és mosogatdszerrel eimoshato. Ne tisztitsa strolokefével, hogy
megelzze a feliileti sériiléseket.

3.Ne tegye a késziiléket vizbe. A késziilék fellletét egy nedves torldkenddvel tordlje tisztdra.

4.Tisztitsa meg és torclje le a késziiléket mieltt elrakja egy jol szell6z6, széraz helyre.

6) Hibaelharitas

1. A jelz6fény nem vilagit: Ellendrizze, hogy a késziilék megfelelden van csatlakoztatva az &rmkorhdz, nem sériilt a dugd, a tapkabel, majd tjra kapcsolja be a késziiléket.

2. A tojas tulfétt, vagy nem fott meg: A tojasok mérete, szdma és a hdmarséklet is befolyésolhatja a f6zési idét. Kérjiik a megfelel6 vizmennyiséget adja hozzé ( kevesebbet, ha
tafdtt és tobbet, ha még nyers)

FIGYELEM: Ha a hibak a fenti megoldésok utan sem sziinnek meg, illetve tjabb hibak meriinek fel, kérjiik hivja az tigyfélszolgalatot. Nem erre felhatalmazott személy, nem jogosult
akészlilék szétszedésére és javitdsara.

©

Inderuar konsumator!

Faleminderit qé keni zgjedhur Delimano Utile Egg Master Pro! Té gjitha produktet Delimano jané shumé té vlefshme, prandaj falsifikuesit na kopjojné dhe i mashtrojné
konsumatorét me produkte jo kualitative pa garancion. Ju lutemi, raportoni produktet e falsifikuara ose distributorét e paautorizuar né brand.protection@studio-
moderna.com né ményré té na ndihmoni pér té luftuar kundér falsifikimeve jo té ligjshme. Sa i pérket Delimano Utile Egg Master Pro té cilén sapo e keni bleré, ne ju
garantojme se nése lexoni me kujdes udhézimet dhe me kujdesin e duhur do té shijoni pér shumé vite kété produkt.

Delimano Utile Egg Master PRO - Manuali pér pérdorim
Ju lutemi ti lexoni té gjitha udhézimet para pérdorimit dhe si referencé né té ardhmen

1) Masa mbrojtése té réndésishme

1. Kjo paisje eshte vetem pér pérdorim né shtépi

2. Para pérdorimit vendosni produktin ne nje siperfage te forté, stabile dhe té thaté.

3. KutérEim | lehté éshté i mundshém gjaté pérdorimeve té para derisa paisja té arrij stabilitetin
termi

4. Kjo paisje nuk duhet té funksionojé e pambikqyrur ose me kapak té larguar, sepse veprime té
tilla mund té rezultojné né mosfunksionimin e paisjes ose né démtim té pérdoruesit.

5. Kjo paisje nuk duhet té pérdoret né sipéerface apo afér objekteve si tepih apo plastiké. Mos
e vendosni poshté obd'ekteve qé mund té démtohen nga avulli. Mos e mbuloni paisjen.

6. Mos e shtoni ujin, prekni pjaten nxehése, lévizni paisjen apo higni nga priza deri sa té ftohet.

7. Keni kujdes nga avulli gé del nga vrima, parandaloni démtimet e mundshme.

8. Mos pérdori léngje té tjera pérpos uijit pér ti zier vezét.

9 ,IY|OSI 1E1)|£ovoni ta riparoni paisjen veté prandaj sigurohuni gé riparimet té béhen nga teknik té

ualifikuar.

10. Kjo pajisie mund te perdoret nga femijet mbi 8 vjec si dhe personat me aftesi te kufizuara
fizike, mendore ose ndjesore apo mungese te te pervojes dhe njohurive nese ata kane
informacionin dhe udhezimet e duhura si dhe mbikqyrje ne lidhje me perdorimin e pajisjes
ne menyre te sigurte dheikupton te gjitha rreziget e mundshme. Femijet nuk duhet te luajne

me pajisjen. Pastrimi dhe mirembajtja nuk duhet te behet nga femijet me te vegjel se 8 vjec-
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ose pa mbikqyrie..
11. Kjo paisje nuk ka pér géllim gé té operohet nga njé sistem i jashtém kontrolli.
12. Shmangni [éndimet nga mbledhési i vezéve.
13. Edhe pse paisja éshté kontrolluar, pérdorimi i saj dhe pasojat jané pérgjegjési e pérdoruesit.

2) Pjesét
Delimano Utile Egg Master PRO pérmban pjesét e méposhtme:

Figura 11 (shiko: Figura, figura.1)

a) tasi pér avull g) kapaku

b) gota matése h) tabaku/mbajtésja e vezéve
c) Vegla per mbledhje i) pjata nxehése

d) kutia pér zierje/veze ne sy j) baza

e) drita/ pér energji k) priza

f) pulla pér ndezje/fikje

3) Para pérdorimit té paré

1. Shpaketo dhe kontrollo paisjen me té gjitha pjesét. Patrojeni dhe thajeni mbajtésin e vezéve, enén si dhe kutiné pér zierje.

2. Kontrolloni se tensioni i treguar né tiketé pérputhet me tensionin gé ju pérdorni.

4) Pérdorimi

1. Zlerja e vezéve: Shtoni sasi t& mjaftueshmé té ujit( ju lutem refereojuni specifikave té méposhtme sa | pérket sasise té ujit) me njé filaxan varésisht sa déshironi ti zieni. Vendosni
vezét né mbajtésen e tyre né pozicion té drejté dhe pastaj vendoseni kapakun.

Veze ne sy/zierja e vezeve:: Vendoesni kuti per zierjen me nje apo dy veze ne mbajtesin e vezeve dhe pastaj mbylleni kapakun.

Vezé té rrahura/omelet: Vednoeseni tasin per zierje me perberesit g deshironi ( e rekomanduar nje deri ne dy veze)m ne mbajtesen e vezeve dhe passtaj mbyllni kapakun..

Zierja e deshirueshme e vezéve Sasia e ujit KOha e pérafért (MIN)*
Té buta ** Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “soft| (30 ml) 6
Mesatare ** Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “medium” (30 ml) 9
Té forta ** Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12
Vezé té ziera/né sy Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12
Omleté/vezé té rrahura (2vezé+10g proshuté) | Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12

*Vlerat jané referente por ju mund té béni ndryshime varésisht prej preferencave tuaja

*nésezieni 3 0se mé pak vezé shtoni 1Iugé ujé (15ml) ujé mé shumé se sa sasia e pérmendur mé poshté.

2.Futeni né prizé paisjen dhe shtypeni butonin ndézés.Drita qé ndezet éshté tregues se paisja po funksionon.

3. Paisja do fiket né momentin gé uji do zihet plotésisht. Gjithashtu edhe drita treguese do fiket gé tregon se koha pér zierje ka mbaruar

4.Ne rast se déshironi ta shkurtoni kohén e gatimit, ju mund ta higni paisjen nga priza.

Shénim: Né rast se higni nga priza paisjen para se fiket vete, ta keni parasysh se do ndizet veté automatikisht kur ta fusni né prizé pérséri.

Vérejtje: Ju lutem mos e vendosni tasin direkt né pjatén nxehése kur jeni duke zier vezét. Mos e pérdorni tastin deri sa te vendoset né raft.|

Shénim: Né ményré qé té shmangni té garat né lévozhgén e vesé, , ju mund ti béni disa viima té vogla né pjesén mé té gjeré té vezés me fundin e filaxhanit matés para se té filloni
Zierjen dhe pastaj vendosni pjesen e vogel ne mbajtesen e vezéve.

Késhillé: Merreni mbajtesin e vezéve nga anesoret dhe vendosni vezét e ziera né ujé té ftohté pér ti ftohur ato. Nése | vendosni ato né ujé do ta keni mé té lehté ti géroni ato
5.Gatimiiushgimeve té tjera: Ju mund ta pérdorni Delimano Utile Egg Master PRO si avullore gjithashtu. Shtojini bazés mbajtésin e vezéve, vendoseni tasin pér zierjen me pérbérésité
e pérgatitur, vendosni dhe mbylleni kapakun. Referojuni kohés sé mé poshtme. Megjithaté koha e gatimit mund té ndryshojé varésisht prej preferencave, karakteristikave té
ushgimit, etj.

Ushqimi Sasia e ujit Koha e pérafért (min)
Kungull (50g; | pergjysmuar) Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12
Karroté 50g (pérgjysmuar) 2x hard + cikli mesatar (130 ml) 25
Mollé e vogél (e caré;100g) Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12
Mish pule (copa; 509) Mbusheni filxhanin matés deri tek kufiri “hard” (50 ml) 12
Mel (30g me ujé 1:4) 3 x cikli“hard” (150 ml) 36
Oriz 40g (me ujé 1:2) 2 x cikli“hard” (100ml) 24
Oriz 40g (me qumésht 1:2) 3x cikli“hard” (150 ml) 36

*Vlerat jané referente dhe ju mund té béni ndryshime varésisht preferecanve tuaja.

5) Pastrimi

1. Higni paisjen nga priza.

2. Mosfilloni pastrimin deri sa té ftohet. Mbajtési i vezéve, tasi pér zierje, dhe kutia pér zierje(veze ne sy) si dhe kapaku mund té pastrohen me detergjent dhe sfungjer. Mos e pastroni
me tela té forté né ményré qé té mos démtoni sipérfagen..

3.Mos e vendosni té gjithe njesine per ta pastruar. Siperfagja e makines mund te pastrohet me njé lecké té lagésht..

4 Pastrojeni dhe fshijeni paisjen para se ta vendosni ate ne nje vend te ventiluar dhe té thaté.

6) Problemet e mundshme

1. Drita nuk &shté ndezur: Shikoni se a éshté paisja e vendosur né prizé, nuk ka démtim té prizés, kabllit apo paisjes dhe pastaj shtypenin butonin ndezés pérséri.

2.Vleza éshté zier shumé ose shumé pak:Madhésia, numri dhe temperatura e vezéve mund té ndikojné né procesin e gatimit. Ju lutemi pershtateni sasine e ujit( mbusheni me
mé pak ujé nése veza éshé shumé e zier dhe e kundérta nése éshté mé pak)

Kujdes: Nése kéto probleme nukjané zgjidhur nga analizat e pérmdendura mé larté ose ndonjé problem tjetér éshté paragitur, ju lutem kontaktoni shérbimin pér riparim. Personat
e pautoarizuar nuk lejohet gé ta gmontojné dhe riparojné porduktin.
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Kypmerti catbin anywub!

Delimano Utile Egg Master PRO eHiMiH TaHaaraHbIHbI3 YLUiH anFbiChiMbi3asl Gingipemia!

Delimano-HblH 6apablk BHIMAEPI Cananbl #eHe cypaHbicKa ie, Gi3aiH BHIMIMI3ZI WhIHBIHAA A3 Hui KeLLipMenen, caTbin anylubinapra canackl TeMEHAeY, Keningiri }oK eHiMAi caTbin waraabl. Kewipme
Tayapnap Hemece YaKineTTiri oK AUcTpubbioTopAap Typansl aknapattbl brand.protection@studio-modera.com aneKTpoKbI aapeciHe xongaynapbiHbI3abl CypaiMbi3, 0CHI apKbInbi Ci3gep 6iaaiy
HiMiMi3gi KeLLipMeneyMeH Kypecyimiare apaemaececianep.

Ci3 son Kasip catbin anraH Delimano Utile Egg Master PRO eHiMiHe Myl eHiMEi TOMEHZEri HYCKaybIKKa COMiKeC Zypbic NaliianakraH oHe TICTi TypAe KyTKEH Kargaitna 6i3 Keningik Oepemia.
Ci3 ocvinaiila Delimano Utile Egg Master PRO eHiMiH y3aK #bingap GoiibiHiLa naiiananaTbii 601achi3.

Delimano Utile Egg Master PRO - Mai{panaHy seHiHgeri HycKaynbi.

OHiMai naiiaanatap anabiHaa 0ChI HYCKAYMbIKTb! MYKMAT OKbIN albHbI3 aHE OHbl 0AaH api Nai{ianaHy YLLK CakTan KOiblHbI3.

Ocbl KypbUFb TEK KaHa yiize NakfianiaHyra apHaiFaH #oHe eHAIpiCTiK MaKCaTTapza naaanaHbiIMaybl

™ic.

MainanaHyzbiH anibiHA KyPbUTFbIHBI KATTbl, ¥a3blK, TYPAKTbI 1oHeE KypraK GETKelre OpHaTbiHbI3.

KypbUiFbiHbI GipiHLLI PET naiganaHFaH Ke3fe Kiliripim Kic KypbUTFbl bICTbIKKA TO3IMAIIKKE KETKEHTe

JieViiH 601ybl MyMKH.

MyHnai KypbinFbl Kapaycbl3 HEMECE XoFapbl KaKMaKChi3 KyMbIC icTemeyi Tic, ce6ebi MyHaan

nainanaHy KypbUTFbIHbIH, Oy3bUybIHA aNbiN KENyi MyMKIH.

MyHOai KypbutFbl KineM XaHe niacTMacca CeKindi HbicaHaapablH blly 9cepiHe TypaKChi3

0eTHeinepze HeMeCe KaKbiH OpbiHIapAa NaraanaHbIMaybl THIC. KypbUiFbiHbl OYMEH 3aKbIMaaNybl

MYMKiH HbICaHAapFa KoMaHbI3. KypbUiFbiHbI HannaHbi3

Cy KocnaHpbi3, KbI3AbIPFbILL MIACTUHAHbI YCTAMAHbI3, KYPbUIFbIHBIH OPHbIH AYbICTHIPMaHbI3 HoHe

KYPbUTFbI CybIFaHLLIA OHbI BLLIPMEH3.

O3iHi3ai KypbUFbIHBIH, OYblHAH KOpFaHbI3. KyiodiH anablH any VWiH BEHTUASLMAIbIK CaHblnayaH

IbiFaTbiH 6y aFblHIAPbIHAH a0aiaHbI3.

TeK KaHa yMbIPTKaHbI KAHaTYFa apHastFaH CyAbl NaiaanaHblHbI3, 6acKa CyAbIKTbIKTbI NakanaHoaHbI3.

KyPbUFbIHBI JKEKE B3iH3 OHIEMEHI3 aHe Ke3 Ke/reH HeHaeyAi OinikTi MaMaHHbIH Ky priseTiHairiHe

KO3 KETKI3IHI3.

10. Kypanzpl erep onap 6akpiiaHca HEMECE KypbUtFblHbI Kayinci3 naiaanaHyra KatbiCTbl HYCKaY/bIKMEH
TaHbICCA aHE TBHETIH KayinTepai TYCiHCe faHa, 8 Kacka TONFaH oHe 0faH ackaH bananapfblH,
COHbIMEH Katap, [1eHe, CEHCOP/bIK HEMECE aKbli-OVibl WEKTEYNi Ty FanapablH, Hemece GiniMi MeH
[lafNbiChl a3 TyranapablH nariganaHybl MyMKiH. bananapra 6yn KypanMeH OiHayra pyKcar eTiameni.
bananap erep onap 8 KacTaH acca oHe 6akbliaHca FaHa, Kypanabl Tasanai anafbl aHe OfaH KyTiM
Kepcere anagbl.

11. Ocbl KypbUtFbl CHIPTKbI TAMMEPLIH, HEMECE KallbIKTbIKTaH GacKapy/blH, 1eKe HYHECiHiH KemeriMeH
HYMbIC ICTEYTe apHa/MaraH.

12. ¥ymbIpTka GenriluteH 60nybl bIKTMaN apakartaH abainaHpl3.

13. KypbliFblHbIH, TEKCEPYEH BTKEHAITIHE KapamacTaH, OHbl NaiaanaHy XaHe 0CbIHAan nanganaHypiy
Ca/apb TeK naraanaHyLLbIHbIH XayankepLiniriHe xataabl.

2) benwekrep
Delimano Utile Egg Master PRO KypbinFbl Keneci GentuextepaeH Typaasl:

1-cyper (kapaHbl3: CYPETTEP, 1-cyper)

a) 6y TocTaraHbl £) JIOK KaKnarbl

b) enweyiw TocTaraHbl h) nogHOC-}YMbIPTKa YCTaFbILL
C) XyMbIpTKanapabl 6enritw i) KbI3AbIPFBIW NAKTa

d) waima j) Herisi

€) KOPEeKTeHAIPY MHAMKATOPbI k) wrencensb

f) KopekTeHaipy 6aTbipmackl

3) BipiHwi naiigananyabI, anabiHAa.

1. KypbineblHbl MEH OHbIH, GBNiKTEDIH KanTamaaH 60CaTbin TeKCepiHi3. HyMblpTkara apHanFaH ToCTaraHabl, OMAETKE apHaiFaH biAbICTEI HaHE HaiiMaHbl Hybin KypraTbiHbI3. KYpbUTFbIHBI MEH OHbIH
GenikTepiH Kanmamaga 60caTbin TeKCEPIHi3. HKYMbIPTKaFa apHa/iFaH ToCTaraHbl, OMNETKE apHaNiFaH bAbICTI KaHE HaliMaHb! ybiN KyPFaTbIHbI3.

2. IneKTp eniciHaer KepHEYAIH KYPBUTFBIHBI PYKCAT ETNTEH KEPHEYiHE COMKECTIrH TeKCEPIH3.

4) Naiipanany

1. HymbIpTKaHbI KaitHaTy: JKyMbipTKaHbI AaliblHEay 60VbIHLA 63 KanaybiHbI3ra COIKEC BLEYiLL TOCTaFaHHbIH KEMETIMEH KAETTi Cy MNLIEPIH KOCbIHBI3 (CY KONEMiH aHbIKTay VLLIH TOMeHaEr KecTeHi
naiaanaHbiipI3). HyMbIpTKaHb! NOHOC-KYMBIPTKA YCTaFbILIKA CaNbIHbI3 3, KAKNaKT! HaObIHbI3.



Toctaran: bip Hemece exi KyMbIpTKACh! 6ap aliMaHbl NOAHOC-KYMbIPTKA YCTaFbILIKA CanbiN, KAKNAKTbI KabblHpI3.
YbI3blk/OMAeT: AaiiblH Kocnacsl (1-2 yMbITKafiaH acayra KeHec Gepineai) Gap Oy ToCTaraHbIH NOAHOC-YMBIPTKA YCTaFbILKA CabiM, KAKNaKTbl HaGblHbI3.

HaiibiHabIK peureiii Cy Kenemi Bomxanab! yakpit (MUH)*
Soft ** (wana nicipinreH xymblpTka) Onweyiw Toctaranbl “soft” (20 mA.) 6enriciHe AeiiH TONTbIPbIHbI3 6
Medium **(kanta TypiHge) Onweyiw TocTaranabl “medium” (30 ma.) 6enriciHe AeiiH TONTbIPbIHbI3 9
Hard **(kymblpTHa ymcaK GiTey nicipinreH) Onweyiw Toctaranabl “hard” (50 mn.) 6enriciHe AeniH TONTbIPbIHbI3 12
Poached eggs (#yMbIpTKa KaTTbl 6iTey nicipinre) Onweyiw TocTaranabl “hard” (50 mn.) 6enriciHe AeiiH TOATbIPbIHbI3 12
Omnet/Ybi3aplK (2 ymblpTka + 10 rp. BeT4MHa) Onweyiw Toctaranabl “hard” (50 mn.) 6enriciHe AeriH TONTbIPbIHbI3 12

*Manrzep aHblKTaMa YLUiH FaHa GepinreH. Cia eKe KanayblHpi3, yMbIDTKaHbIH MeLLIEpi MeH CaHbIHa Kapai TY3eTynepai eHri3e aachi3.
** Erep ci3 3 yMbIpTKaAaH asbipak AaiiblaacaHbi3, Kectene KepceTinreHHeH 1 ac KachirbiHa (15 MA.) cy KOCbIHbI3.

2. KypbinFblHbl KOCHIN, KOPEKTEHAIPY GaTbpMachiH GaChIHpI3. TYCTi MHANKATOP KOCbUAAB, Ci3 0CbINaViLLA KYPbUtFbIHbIH HYMBIC iCTEN TypFaHAbIFbIH TYCIHEC3.

3. KopexTeHzipy erep KyitbUtraH ¢y TonbiFbIMEH Gyra aiiHanbin KeTce ewweri. CoHbIMEH Gipre KOPEKTEHAIPY MHIMKATOPbI 33ipneyaiH GEATiNEHTeH YaKbiTbl 6TKEHHEH KeiliH aBTOMaTTbI Typae eWipinesi.
4. Erep ci3 a3ipney yaKbITbiH KbICKAPTKbIHbI3 Kence, a3ipney GapbiCbiHaa KOPEKTEHIDYAl NEKTP KeNiaeH abipata anachi3.

Eckepry: KypbuirbiHbl 011 aBTOMATTbI Typfe LUKeHre AeliH eniieH eWipreH araaiaa, KypbUtrbl OHbl KOPEKTEHAIPYI KOCKAHHAH KeiiH aBTOMATTbI TYPE KyYMIC icTel GacTalfTbiHbiFbIHA Ha3ap
ayapbHpI3.

HA3AP AY/IAPbIHbI3 : HymbIpTHaHb! KaliHaTy KesiHae ToCTaraHabl Kbl3abipbill GeTKeNre KoiiMaybiHbi3. TocTaraHabl COpEze TypraH Kesfe naiiiananbanpis.

Ecrepry: KymbipTka KabbirbiHAa Chi3aTTbiH Maiiaa 60MybIHbIH anfibiH any yLLiH enlueyil TocTaraHHbIH Ty6iHAE WTbIPbAH KEMEriMeH KyMbIPTKaHbIH Keli GeniriHe GipHelue LWaFbiH TeCIKTEPA] acaHbi3
[13, KYMbIPTKaHbI XiHiLLKe 66niriMeH NOHOC-KYMBIPTKA YCTaFbILIKA OPHANACTbIPbIHbI3.

Kenec: MogHOC-HyMbIPTKA YCTarbILLTbI GyHipnepiHEH YCTan, iaHa FaHa 3ipneHreH yMbIPTHaNapabl Cyy VLI CybIK Cyra Calbibi3. Erep ci3 MyMbIPTKaHbI CyFa CancaHbI3, yMbIPTKaHbI KaObIpLbiFbIHAH
Ta3anay OHait 6onagpl.

5. Tarampapl a3ipney: Delimano Utile Egg Master PRO eimin Gyaa nicipril Kypbutebl petiHae naiaanaqa anacsis. MOAHOC-HYMbIPTKa YCTarbilbl 6ap Heri3aemeHi OpHaTbIHbI3, aNAbIH ana a3ipneHreH
VHTPeAVeHTTepi/Kocnacsl 6ap By ToCTaraHbIH OPHTbIN, KaKMaKTbl KabblHbi3. D3ipney YiliH TOMEeHAeri KeCTeeri yaKbTTbl NaiiAanaHbiHbi3. YaKbT Ci3aiH KanaybiHbira, ToxipnOeHjare waHe
NaViaanaxbliatbii MHIPEAEHTTEPAIH epeKLenikTepiHe GainaHbICTbl Gonaabl.

TAFAMJAP CY KONEMI Bomxanpabl yakeir (MUH)*
Kapi (50 rp.; Kecinren) ToctaraHabl “hard” (50 mn.) 6enriciHe AeiiH TONTBIPbIHbI3. 12
Ca6i3 (50r, KecinreH) 2x hard + medium cycle (130 mn.) 25
Kiwiripim anma (6eniktepmen; 100 rp.) Toctaranabl “hard” (50 mn.) 6enriciHe AeiiH TOATbIPbIHbI3. 12
TayblK eTi (KecekTepmen; 50 rp.) Toctaranabl “hard” (50 mn.) GenriciHe AeiiH TOATLIPbIHBI3. 12
Tapsl (30 rp. cymeH, nponopuus 1:4) 3 x hard cycle (150 mn.) 36
Kypiw (40 rp. cymeH, nponopuus 1:2) 2 x hard cycle (100 mn.) 24
Kypiw (40 rp. cymex, nponopumsa 1:2) 3 x hard cycle (150 mn.) 36
Maiiga iH cTep ( apHanFax ymapnap, 6oc emisik) | Tocrararasl “medium” (30 mn.) Genricite AeiiiH TOATHIPLIHbIZ. 9

*MaHaep aHblKTaMa yliH FaHa GepinreH. Ci3 wexe KanaybiHbi3 OeH TawipubeHiare Kapali Ty3eTynepai erise anachia. Onap MHIPEAEHTTEPAIK KacueTTepiHe, 0napablH MeALEPIHE aHe TC.C.
GaitnaHbICTbl 63repyi MyMKiH.

5) Tasanay

1. KypbuteblHbl 3NEKTD HENICIHEH aibIPaTbIHbI3.

2. Tasanayzbl KypbUFbl CybiFaHHaH KeliH FaHa 6acTaHbi3. ToLHOC-KYMBIPTKA YCTaFbILLTHI, 6 TOCTaFaHbIH, aiivia MEH KaKfaKTb| bbIC HyyFa apHa/FaH KypanablH HoHE HYMCAK bICKbILUNEH Tasanayra
6onapbl. Tasanay YWiH GeTHelire aKay KenTipyLi anbiH any yLLiH MeTan CbIMAaPbI 6ap KaTTbl bICKbILTAPAbI NaiianaHbaHbI3.

3. KypbutrblHbl afbiHIbl Cy/ibIH aCTbiHa TONbIK KOMMaHpI3. KypbUtrbiHbIH GeTHEViIH bltFan MaTaMeH Tasanayra Gonabl.

4., K¥pbinFbiHbl OHbl KYPFak aHe aKChl He/IEHETiH OpbIHFa KOAbIH aNAbIHAA Ta3aniaHbl3 fa, KYPFaK MataMeH CypTiHi3.

5) AKaynbIKTapfbl o0

1. KopexTenpipy MHAMKaTOPbI KaHGaca: KYPLUHFbIHbI LWbIH MAHIHAE SNEKTP Weire KOChUTybIH, INEKTP HeNiCiHae aKayNbIKTapAbIK 0K EKEHAIMH, LITeNncensae HeMece CoIMAa akaynbIKTbIH oK
eKeHLJiriH TEKCepin, KOPEKTERAipY GaTbipMAChIH Tarbl 6ip PET 6aChiHbI3.

2. HyMbIpTHA WaMajjaH Thic KaliHaTbINFaH HeMeCe TOMbIK KalHaTbIMaFaH: HyMbIpTKaHbIH MenLuepi, Kenemi MeH TemnepaTypacsl a3ipAiey yakbibiHa acep eTyi MyMKiH. CybiH MenwepiH e3repty
Kamer (erep HyMbIPTKA LWaMafjaH TbiC KaiiHaTbl1Ca, asbipak,, an Wana KalHaTbinca, KeGIpeK Cy KOCbIHbI3).

ECKEPTY: Erep aKaynblkTap Horapblaa KepCETiNreH apeKeTTepiin HaTUKeCiHe HovibiiMaca HeMece Gacka aKaybiktap 6071ca, CEpBHCTIK OpTaNibikKa HEMECE CaTylbiFa HyTiHiHi3. KypbUtFblHbl
KBHAEYAi TeK KaHa GinikTi MamaHzap Hyprise anagbl.

TayapabiH, ataybl: DELIMANO UTILE EGG MASTER PRO mMapKanbl HyMbIpTKa KaiiHaTtyra apHanraH 6y newi

Mogeninix, Hemipi: ZDQ-70A/ Cvnarramanap: 220-240 B; 50 I; 360Bt

Kypambi: 35% 6onar, 65% miack

OHIMHIH BMIpAiK LMKA] (KOCY CaHb, XYMBIC CaraTTapbl #aHe TC.C.):

HyMbIC TEMNEPATYPACH! MEH blTFanibinbifbl,

Temneparypacsl: 0°C Gacran 105°C peifiH

blnrangbinbirsi; 100% TemeH

CaKray TeMnepaTypachl MEH blFabubifbl.

Temneparypachl: 66/me Temnepatypach!

blnrangbinbirsi; 60-80% TeMeH

OMipiK UK MUHIAMYM 1 bl

LLlybin AeHreldi: Wybiachi3 (Byn MoZenb/e CUrHan KoK, Con CE6ENTeH Wybin 43 OK)

OHAipyLiHIH MeKeHalibl: blysio Oyéy InexTpvkan AnmnaeHc TexHonomu, Ho.41 Wniin Poag, Masy Leenonutr (Uct) 3ok, Ko Cvmw, Yxauaan, Kbimait

(Yuyao Ouyou Electrical Appliance Technology Co.,Ltd, No.41 Shiji Road, Mazhu Developing (East)Zone,Yuyao City,Zhejiang, PR.C. )



Brangus kliente!

Dékojame, kad pasirinkote DELIMANO UTILE EGG MASTER PRO kiausiniy virtuva. Populiards DELIMANO gaminiai daznai tampa klastotojy taikiniu. |sigije suklastoty gaminiy,
klientai nusivilia prasta jy kokybe, negali pasinaudoti garantija. Jeigu pastebgjote padirbta gaminj ar jgaliojimy neturintj platintoja, praneskite apie tai adresu brand.protection@
studio-moderna.com arba ccd.t@studio-moderna.com ir padékite kovoti su padirbinétojais. Uztikriname, kad atidziai laikantis naudojimo instrukcijy ir tinkamai prizidrint
DELIMANO UTILE EGG MASTER PRO kiausiniy virtuva, jis Jums tarnaus ilgus metus.

DELIMANO UTILE EGG MASTER PRO kiausiniy virtuvas - naudojimo instrukcija
Pries$ pradédami naudoti prietaisg atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcijg ir iSsaugokite ja ateiciai.

1) Svarbus saugumo nurodymai

1. Sis prietaisas skirtas tik buitiniam naudojimui.

2. Prie$ pradédaminaudoti prietaise1j' pastatykite ant kieto, lygaus, stabilaus ir sauso pavirsiaus.

3. Tik pradéjus naudoti prietaisa gali buti juntamas nejprastas kvapas, kol prietaisas jkaista iki
reikiamos temperaturos.

4. Nepalikite jungto prietaiso be priezitros, taip pat Ziurékite, kad jos dangtis buty visada
uzdengtas, priesingu atveju galima sugadinti prietaisg arba susizaloti.

5. Nenaudokite prietaiso ant ar Salia pavirsiy, kurie neatspards karsciui (kilimy, plastikiniy
palz_/irﬁi ). thegtatykite prietaiso po objektais, kuriuos gali pazeisti garai. Neuzdenkite prietaiso
okiais daiktais.

6. JNepilkite vandens, nelieskite kaitinimo plokstés, nejudinkite prietaiso ir neistraukite
maitinimo laido is elektros lizdo, kol prietaisas neatvéso.

7. Saugokités i$ prietaiso angy besiverzianciy gary, nes jie gali nudeginti.

8. Kiausiniams virti naudokite tik vanden;.

9. Netaisykite prietaiso patys, tai atlikti patikékite tik kvalifikuotam specialistui.

10. Prietaiso negalima naudoti vaikams ir asmenims su fiziniais ar psichiniais sutrikimais, nebent

uos prizitiri uz sauguma atsakingas zmogus, supazindines su prietaiso naudojimu ir pavojais,

ylanciais prietaisg naudojant netinkamai. Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu, jo valyti ir
atlikti kity prieziros darbuy.

11. Sis prietaisas neskirtas naudoti su iSoriniu laikmaciu ar nuotolinio valdymo sistema.

12. Bukite atsargus ir nesusizalokite matavimo indelio apacioje esanciu smeigtuku.

13. Prietaisas buvo patikrintas, taCiau jo naudojimas ir su tuo susijusios pasekmeés yra paties
naudotojo atsakomybé.

2) Dalys
DELIMANO UTILE EGG MASTER PRO prietaisg sudaro Sios dalys:

Pic. 1 (ziGrékite: PAVEIKSLIUKAI, Pic. 1)

a) garinimo dubuo g) dangtis

b) matavimo indelis h) kiausiniy laikiklis
c) smeigtukas i) kaitinimo ploksté
d) virimo indas j) pagrindas

e) jspéjamoji lemputé k) kistukas

f) jjlungimo / isjungimo mygtukas

3) Pries pradedant naudoti prietaisa

1. I3pakuokite prietaisa ir patikrinkite, ar yra visos dalys. ISplaukite ir iSdziovinkite kiausiniy laikiklj, garinimo dubenj ir virimo inda.

2. Patikrinkite, ar ant prietaiso nurodyta jtampa sutampa su elektros lizdo jtampa.

4) Naudojimas

1. Garuose ruosti kiausiniai. Su matavimo indeliu jpilkite reikiama kiekj vandens (Zitirékite zemiau pateikta lentele, kurioje nurodytas rekomenduojamas vandens kiekis) pagal tai,
kokio kietumo kiausiniy norite. Kiausinius vertikaliai jstatykite j kiausiniy laikik ir uzdenkite dangtj.

Be luksto virti kiausiniai. Virimo indg su vienu ar dviem kiausiniais uzdékite ant kiausiniy laikiklio ir uzdenkite dangtj.

Kiausiniené, omletas. | garinimo dubenj supilkite i$ 1-2 kiausiniy paruosta mase, pastatykite ant kiausiniy laikiklio ir uzdenkite dangtj.

KIAUSINIO PARUOSIMAS VANDENS KIEKIS VIDUTINIS LAIKAS (MIN.)*
Skystas ** | matavimo indelj jpilkite vandens iki,soft” (20 ml) 6

Vidutiniskai kietas ** | matavimo indelj jpilkite vandens iki ,medium” (30 ml) 9

Kietas ** | matavimo indelj jpilkite vandens iki,hard” (50 ml) 12

Be luksto virtas kiausinis | matavimo indelj jpilkite vandens iki,hard” (50 ml) 12

Omletas / kiausiniené (2 kiausiniai + 10 g kumpio) | | matavimo indelj jpilkite vandens iki,hard” (50 ml) 12




*Nurodyta trukmé yra tik orientacinio pobiidZio, ja galite keisti pagal poreikius, kiausiniy dydj ir skaiciu.

** Jeigu ruosiate 3 ar maziau kiausiniy, papildomai jpilkite apie 1 Sauksta (15 ml) vandens.

2. Jkiskite kistuka  elektros lizdg ir nuspauskite jjungimo mygtuka. |siziebs jspéjamoji lemputé, reiskianti, kad prietaisas veikia.

3. Prietaisas issijungs, kai iSgaruos visas vanduo. Taip pat uzges jspéjamoji lempute, tai reiks, kad kiausiniy virimo laikas pasibaigé.

4. Jeigu norite sutrumpinti virimo laikg, kai prietaisas jau jjungtas, istraukite kistuka is elektros lizdo reikiamu metu.

PASTABA. Jeigu prietaisa isjungiate istraukdami laida i$ elektros lizdo, prie$ prietaisui issijungiant paciam, turékite omenyje, kad vél jkisus kistuka j elektros lizda, prietaisas jsijungs
automatiskai.

DEMESIO! Nestatykite dubens tiesiai ant kaitinimo plokstés, kai verdate kiauinius. Dubenj naudokite tik pastatyta ant kiausiniy laikiklio.

PASTABA. Jeigu norite isvengti luksto sutrdikinéjimo, padarykite kelias mazas skylutes su smeigtuku placiajame kiausinio gale ir sustatykite kiausinius j laikiklj, siaurajj gala
nukreipdami zemyn.

PATARIMAS. Suimkite kiausiniy laikiklj uz Sone esanciy laikikliy ir garuose ruostus kiausinius pamerkite  Salta vandenj arba pakiskite po salto vandens srove. Vandenyje palaikytus
kiausinius lengviau nulupti.

5.Kitokio maisto ruosimas. DELIMANO UTILE EGG MASTER PRO galite naudoti ir kaip garinimo prietaisa. statykite kiausiniy laikikl; } pagrinda, uzdékite garinimo dubenj su paruostais
ingredientais ir uzdenkite dangtj. Laikykités Zemiau nurodyty trukmés rekomendacijy. Zinoma, jos gali skirtis pagal maisto rtisj ar Jasy pomégius.

MAISTAS VANDENS KIEKIS VIDUTINIS LAIKAS (MIN.)*
Cukinija (50 g, perpjauta pusiau) | matavimo indelj jpilkite vandens iki,hard” (50 ml) 12
Morka (50 g, perpjauta pusiau) 2 x,hard” +,medium” ciklas (130 ml) 25
Mazas obuolys (skiltelés, 100 g) | matavimo indelj jpilkite vandens iki,hard” (50 ml) 12
Vistiena (gabaliukai, 50 g) | matavimo indelj jpilkite vandens iki,hard” (50 ml) 12
Soros (30 g, su vandeniy, 1 dalis kruopy, 4 vandens) 3 x,hard” ciklas (150 ml) 36
Ryziai (40 g, su vandeniu, 1 dalis kruopy, 2 vandens) 2 x,hard” ciklas (100ml) 24
Ryziai (40 g, su pienu, 1 dalis kruopy, 2 pieno) 3 x,hard” ciklas (150 ml) 36

*Nurodytos vertés yra tik rekomendacinio pobtdzio, jas galite keisti pagal savo poreikius. Jos taip pat gali kisti pagal maisto rasj, jo dydj.

5) Valymas

1. Istraukite maitinimo laida i$ elektros lizdo.

2. Nevalykite prietaiso, kol jis visiskai neatveso. Kiausiniy laikiklj, garinimo dubenj, virimo indg ir dangt] galima plauti su plovikliu ir kempine. Neplaukite iy daliy su Sveistukais, nes
jie gali pazeisti pavirsiy.

3. Nemerkite viso prietaiso j vanden;. Prietaiso pavirsiy valykite su drégna $luoste.

4. Prietaisq laikykite sausoje, gerai védinamoje vietoje, pries tai prietaisa nuvalykite ir nusausinkite.

6) Galimos problemos

1. Neuzsidega jspéjamoji lemputé. Patikrinkite, ar prietaisas tinkamai jjungtas j elektros lizda, ar kistukas, maitinimo laidas nepazeisti ir dar karta nuspauskite jjungimo mygtuka.
2. Kiausinis yra pervirtas arba neisvires. Virimo laikui jtakos turéti gali kiausiniy dydis, kiekis ir temperatra. Pakeiskite vandens kiekj (pilkite maziau, jeigu kiausiniai pervire, arba
daugiau - jei neisvire).

lSPéqJIMAS.Jeigu prietaisas neveikia laikantis auk3ciau pateikty nurodymu, kreipkités j platintoja. Nejgaliotiems asmenims negalima iSardyti ir taisyti j prietaisa.

PARDAVEJO SUTEIKIAMA KOMERCINE PREKES GARANTLJA

Siam prietaisui suteikiama 24 ménesiy garantija. Ji nebus taikoma, jei mechaniskai pazeisite prietaisa, naudosite jj ne pagal paskirtj ar naudojimo instrukcija, taip pat prietaisui
sugedus dél stichinés nelaimés. Kilmés Salis - Kinija.

God. klient!

Més pateicamies, ka iegadajaties olu gatavosanas ierici Delimano Utile Egg Master PRO! Visi Delimano produkti tiek uzskatiti par loti vértigiem, tadé| precu viltotaji kopé Sos
produktus un |aunpratigiizmanto klientu uzticibu, piedavajot zemakas kvalitates preces, bez garantijas un servisa. Lidzu, zinojiet mums par jebkuriem kopétiem, viltotiem, lidzigiem
produktiem vai neoficialiem izplatitajiem, rakstot uz brand.protection@studio-moderna.com, lai palidzétu mums cinities ar nelegaliem viltojumiem. Més garantéjam, ka, riipigi
sekojot zemak izklastitajam pamacibam, jiis varésiet lietot savu nupat iegadato olu gatavosanas ierici Delimano Utile Egg Master PRO gadiemiilgi.

Olu gatavosanas ierice Delimano Utile Egg Master PRO - Lietosanas instrukcija
Lidzu, rapigi izlasiet $o lietoSanas instrukciju pirms uzsakat lietot $o ierici, un saglabajiet to turpmakai lieto3anai.

1) Bridinajumi

1. Siierice ir piemérota lietoSanai vienigi majsaimniecibas.

. Pirms lietosanas novietojiet ierici uz cietas, lidzenas, stabilas un sausas virsmas.

. Sakot lietot erici no tas var izdalities neliels aromats, kamér ierice sasniedz stabilu temperattru.

So ierici nedrikst atstat bez uzraudzibas, kad ta ir ieslégta, ka ari to nedrikst ieslegt, ja iericei

nav uzlikts vaks, jo Sada riciba var izraisit ierices sabojasanu, ka ari var radit ievainojumus

lietotajam.

5. Siierice nedrikst but novietota uz virsmas vai tadu materialu tuvuma, kuri karstuma ietekmé
var sabojaties, pieméram, paklaji vai plastmasa. Nenovietojiet zem priekSmetiem, kurus var
sabojat karsts tvaiks. Neapsedziet ierici.

6. Pirms ierice ir atdzisusi tai ir aizliegts pievienot papildu tdeni, pieskarties tas sildvirsmai,
parvietot vai atvienot no elektribas padeves avota.

7. Esiet uzmanigi - no ierices var izdalities karsts tvaiks, kas var izraisit applaucéjumus.

8.  Olu varisanai nelietojiet citus Skidrumus ka vienigi udeni.

9. Neméginiet pasrocigi veikt ierices remontu un parliecinieties, ka remontu vienmer uzticat
kvalificetam elektrotehnikim.

S wnNo



10. So ierici atlauts lietot bérniem sakot no 8 gadu vecuma, k ari personam ar samazinatam
fiziskajam, uztveres un garigajam spéjam vai pieredzes un zinasanu trakumu tikai, ja $adas
personas tiek athilstoSi uzraudzitas un instruétas par drosu Sis ierices lietoSanu un ja tas izprot
ar Sis ierices lietoanu saistitos riskus. Bérniem aizliegts rotalaties ar o ierici. lerices tirisanu
un apkopi nav atlauts veikt bérniem, kas jaunaki par 8 gadiem un bérniem bez atbilstosas
uzraudzibas.

. S0 Iierici nav paredzéts darbinat un vadit tas darbibu, izmantojot aréju taimeri vai talvadibas
pulti.

12. Izvairieties no savainojumiem saskaré ar olu pardreju.

13. Lati)?grg ierice ir parbaudita, tas lietoSana un ar to saistitas sekas ir tikai un vienigi lietotaja

atbildiba.

2) Dalas
lerice olu gatavosanai Delimano Utile Egg Master PRO sastav no $adam dajam:

1

—_

1. attéls (skat.: ATTELI, 1. attéls)

a) tvaicésanas trauks g) vaks

b) mérkrize h) olu paplate

) olu pardaréjs i) sildvirsma

d) trauks olu varisanai bez caumalas j) pamatne jeb korpuss
e) indikatora lampina k) kontaktdaksa

f) ieslegsanas poga

3) Pirms uzsakat lietot ierici
1. Atveriet iepakojumu un parbaudiet ierici un visas tas dalas. Nomazgajiet un nozavéjiet olu paplati un trauku olu varisanai bez caumalas.
2. Parbaudiet, vai spriegums, kas noradits uz ierices atbilst tam, kadu pienak elektribas rozeté jusu majas.

4) Lietosana

1. Tvaicétas olas: Pievienojiet atbilstosu daudzumu ddens (Iidzu, nemiet véra zemak tabula noradito tdens daudzumu) ar mérkrizi atbilstosi tam, kada gatavibas pakapé vélaties
pagatavot olas. Novietojiet olas uz olu paplates stateniska pozicija un uzlieciet traukam vaku.

Bez caumalas varitas olas: levietojiet trauku olu varisanai bez caumalas, ar vienu vai divam olam uz olu paplates un uzlieciet vaku.

Olu kultenis/omlete: levietojiet tvaicésanas trauku ar sakultu olu masu (ieteikums izmantot 1 -2 olas) novietojiet to uz olu paplates un uzlieciet vaku.

OLU GATAVIBAS PAKAPE UDENS DAUDZUMS APTUVENAIS GATAVOSANAS LAIKS (MIN)*
Miksti varitas ** Piepildiet mérkrazi lidz atzimei “soft” (20 ml) 6
Vid&ji cieti varitas ** Piepildiet mérkrazi lidz atzimei “medium” (30 ml) 9
Cieti varitas ** Piepildiet mérkruzi [idz atzimei “hard” (50 ml) 12
Bez ¢aumalas varitas olas Piepildiet mérkruzi lidz atzimei “hard” (50 ml) 12
Omlete/Olu kultenis (2olas+10g Skinka) Piepildiet mérkrazi [idz atzimei “hard” (50 ml) 12

*Noraditais gatavosanas ilgums ir aptuvens, un tikai jus pasi varat atrast sev vispiemérotako gatavosanas laiku, nemot véra kada veida pagatavotam olam jus dodat prieksroku, ka
ari olu skaitu un izméru.
** Ja gatavojat tris vai mazaku skaitu olu, pievienojiet vidéji 1 édamkaroti (15ml) tidens vairak, neka minéts tabula.

2. Pieslédziet ierici elektribas avotam un piespiediet ieslégsanas pogu. leslégsanas indikatora lampina ieslégsies lidzko ierice bis pievienota stravas avotam, apliecinot, ka ierice
darbojas.

3. Sildvirsma automatiski partrauks karsésanu, lidzko iericé esosais idens bus pilniba izvarijies, atstajot trauku tukSu. leslégsanas indikatora lampina ari parstas degt, apliecinot, ka
olu varisanair partraukta.

4. Ja vélaties saisinat iestatito olu varisanas laiku, kad esat jau uzsakusi olu gatavosanu, jums vajadzés atvienot ierici no stravas avota, lai partrauktu stravas padevi esosajam
gatavosanas procesam.

PIEZIME: Atvienojot ierici no stravas avota, pirms ir noslédzies iesaktais olu gatavosanas cikls, nemiet véra, ka pievienojot ierici stravas padevei, tas turpinas ieprieks uzsakto
gatavosanas procesu.

UZMANIBU: Liidzu, nenovietojiet traukus olu gatavosanai tiesi uz sildvirsmas, bet gan uz olu paplates. Neieslédziet ierici, pirms trauks nav novietots uz paplates un uzlikts vaks.
PIEZIME: Lai izvairitos no ¢aumalas plaisasanas, lidzu, pirms varisanas izduriet paris nelielus caurumus olas platakaja gala, izmantojot olu pardaréju mérkrizes apakééja dal, un
lieciet stateniski ar smalkako galu uzleju uz olu paplates.

PADOMS: Satveriet olu paplati aiz sanos esosajiem rokturiem un ievietojiet tvaicétas olas auksta ideni vai zem tekosa kréna Gdens, lai tas atdzistu. Ja ievietosiet tas Gden, tas bas
vieglak nolobit.

5. Citu édienu gatavosana: Jas varat izmantot olu gatavosanas ierici Delimano Utile Egg Master PRO arf ka tvaicétaju. Uzlieciet olu paplati uz ierices pamatnes, nolieciet uz tas
trauku tvaicéSanai, kura ievietotas sagatavotas sastavdalas, un uzlieciet vaku. Dazadu édienu pagatavosanai vadieties péc zemak tabula sniegta ieteicama laika to pagatavosanai.
Gatavosanas laiks var atskirties atkariba no izmantoto produktu sastava, jiisu vélmém un pieredzi.

- APTUVENAIS GATAVOSANAS
PRODUKTI UDENS DAUDZUMS LAIKS (MIN)*

Cukini (50g; pargriezti uz pusém) Piepildiet mérkrazi lidz atzimei “hard” (50 ml) 12
Carrot 509 (pargriezts uz pusém) 2x,hard”+,medium” cikls (130 ml) 25
Neliels abols (Skélites; 100g) Piepildiet mérkrazi lidz atzimei “hard” (50 ml) 12
Vistas gala (kubini; 50g) Piepildiet mérkrazi [idz atzimei “hard” (50 ml) 12
Prosa 30g (ar udeni attieciba 1:4) 3 x,hard” cikls (150 ml) 36
Risi 40g (ar tdeni attieciba 1:2) 2 x,,hard” cikls (100ml) 24
Risi 409 (ar pienu attieciba 1:2) 3 x,hard” cikls (150 ml) 36

*ertibas ir tikai aptuvenas, un jUs varat tas pieregulét atbilstosi jisu gaumei un gatavosanas pieredzei. Tas var atSkirties ari atkariba no konkréta édiena tipa, produktiem un toizméra.



5)Tirisana

1. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

2.Neuzsaciet erices tirisanu, kamér ta nav atdzisusi. Olu paplate, trauks tvaicé3anai, trauks olu vari3anai bez caumalas un vaks var tikt mazgati, izmantojot lidzekli trauku mazgasanai
un stkli. Netiriet nevienu no traukiem, izmantojot metala skrapjus, lai izvairitos no trauku virsmas saskrapé&sanas.

3. Neievietojiet visu ierici vai ierices pamatni ddeni. lerices korpusu no arpuses varat notirit, izmantojot mitru dranu.

4.Notiriet un noslaukiet ierici pirms tas uzglabasanas labi ventiléta un sausa vieta.

6) Problémurisinasana

1. Indikatora gaismina nedeg: Parbaudiet, vai ierice ir atbilstosi pieslégta elektribas padevei, vai elektribas vads, kontaktdaksa vai pati ierice nav bojata, un ja viss aréji Skiet esam
kartiba, vélreiz piespiediet ieslégsanas pogu.

2.Olas ir parvaritas vai negatavas: Olu izmérs, skaits un temperatdra var ietekmét gatavosanas laiku. Ludzu, pielagojiet idens daudzumu atbilstosi Siem parametriem (ja édiens
sanacis pargatavots, nakamreiz pievienojiet mazak tidens; vairak dens pievienojiet, ja édiens péc gatavosanas bijis nepietiekami gatavs).

UZMANIBU: Ja Sie trauc&jumi netiek novérsti un nevar tikt noversti, izmantojot ieprieks ieteiktos panémienus, vai ar, ja iericei rodas citi traucéjumi, lidzu, sazinieties ar kvalificétu
remontdarbnicu elektroprecu remonta veik$anai vai mazumtirgotaju, pie kura So ierici iegadajaties. Neautorizéti darbinieki nevar veikt ierices vai to dalu labosanai.

@

Stimate client!

Va multumim cd atj ales produsul nostru Delimano Utile Egg Master PRO! Toate produsele Delimano sunt considerate foarte valoroase si de aceea falsificatorii doresc foarte mult
sa ne copieze, inselandu-i pe clienti cu produse de proasta calitate, férd garantie si service. Va rugdm sé ne raportati orice copie, fals, produs similar sau distribuitor neautorizat la
adresa brand protection@studio-moderna.com pentru a ne sprijini in lupta impotriva falsurilor. Pentru produsul Delimano Utile Egg Master PRO pe care tocmai l-ati cumparat,
va garantdm cd, urmand cu atentie instructiunile de mai jos si utilizand produsul cu grija cuvenitd, va veti putea bucura cu incredere de produsul Delimano Utile Egg Master PRO
multi ani de aici inainte.

Delimano Utile Egg Master PRO - Manual de utilizare
Vi rugam sd cititii manualul in intregime inainte de a utiliza produsul si sa il pastrati pentru a-l putea consulta in continuare cand veti avea nevoie.

1) Masuri importante de siguranta

1. Acest produs este destinat exclusiv uzului gospodaresc.

2. Inainte de utilizare, amplasati produsul pe o suprafata tare, intinsa, stabild si uscata.

3. Lainceputul utilizarii este posibil sa se simta un miros usor, pana cand produsul va atinge
punctul de stabilitate termica.

4. Aparatul nu trebuie lasat niciodatd sa functioneze neasistat sau fara capac deoarece aparatul
ar putea functiona defectuos si/sau v-ar putea rani.

5. Acest aparat nu trebuie utilizat pe o suprafata sensibild la caldura, cum ar fi un covor sau
materiale plastice, sau in apropierea acestora. Nu il amplasati sub obiecte care pot fi avariate
de abur. Nu acoperiti aparatul.

6. Nuaddugati apd, nu atingeti plita, nu deplasati aparatul si nu il scoateti din priza pana cand
nu s-a racit.

7. Fitiatentiin privinta aburului eliminat prin orificiul de evacuare a aburului ca sa nu va ardeti.

8. Nufoloslti alte lichide in afara de apd pentru fierberea oudlor.

9. Nuincercati sa reparati dumneavoastra aparatul si asigurati-va ca reparatiile sunt executate

de tehnicieni cu calificarea corespunzatoare.

10. Acest aparat poate fi utilizat de copii incepand cu varsta de 8 ani, precum si de persoane cu
capacitdti fizice, senzoriale sau mentale reduse sau fard experienta si cunostinte, daca sunt
supravegheate sau au primit instructiuni privind utilizarea aparatului in siguranta si inteleg
riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu acest aparat. Curatirea si intretinerea
aparatului nu trebuie efectuate de copii decit daca au peste 8 ani sau sunt supravegheati.

11. Aparatul nu este destinat functiondrii prin intermediul unui ceas extern sau a unui sistem
separat de comanda la distanta.

12. Evitati sa va raniti cu dispozitivul de scoatere a oudlor.

13, Del.f,i apara}tul a fost verificat, utilizarea sa si consecintele sunt responsabilitatea exclusivi a
utilizatorului.



2)Piese
Aparatul Delimano Utile Egg Master PRO are urmétoarele piese componente:

Imaginea. 1 (vezi: IMAGINI, Imaginea. 1)

a) Vas aburire g) Capac

b) Cana pentru masurare h) Tava oua

¢) Dispozitiv scoatere oua i) Plita

d) Tava fierbere j) Baza

e) Bec functionare k) Cordon priza
f) Buton pornire

3)Inainte de prima utilizare
1. Despachetati si verificati aparatul si piesele componente. Spalati si uscati tava pentru oug, farfuria pentru omletd si tava pentru fierbere.
2. Veerificati daca tensiunea indicatd pe eticheta corespunde cu tensiunea utilizata.

4) Utilizare

1. Oua fierte la abur: Addugati cu cana cantitatea corespunzétoare de apd (consultati, va rugam, tabelul de mai jos pentru volumul specific de apa) conform preferintelor
dumneavoastra in privinta felului cum vreti sa fie fierte oudle. Puneti oudle pe tava pentru oud in pozitie verticala si acoperiti cu capacul.

Oua fierte la foc mic in apa: Puneti tava de fierbere cu un ou sau doua pe tava pentru oua si acoperiti cu capacul.

Oua jumari/omletd: Puneti vasul pentru aburire cu amestecul preparat (recomandabil din 1 -2 oud) pe tava pentru oud si acoperiti cu capacul.

CUM SA FIE OUALE VOLUM APA TIMP APROX. (MIN)*
Moi ** Umpleti cana de masurare pana la nivelul “soft” (20 ml) 6
Cleioase ** Umpleti cana de masurare pana la nivelul “medium” (30 ml) 9
Tari ** Umpleti cana de masurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12
Fierte la foc mic Umpleti cana de mdsurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12
Omletd/Jumari (20ud+10g suncd) Umpleti cana de masurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12

*Valorile sunt doar de referinta pentru dumneavoastra dar puteti face ajustari conform preferintelor proprii, dimensiunii si numarului de oud.
**Daca gatiti 3 sau mai putine oua, adaugati circa 1 lingurd (15ml) de apé in plus fata de cantitatea mentionatd in tabelul de mai jos.

2.Bagati aparatul in prizé si apasati butonul de pornire. Se va aprinde becul de functionare (indicatorul), indicand faptul ca aparatul functioneaza.

3. Alimentarea cu curent se opreste automat de indata ce apa s-a evaporat complet prin fierbere. Becul care indica functionarea se va stinge si el, indicand cé timpul de gatire a
oudlor s-aterminat.

4. Daca doriti sé scurtati timpul de gdtire setat, e posibil sa trebuiascd sa scoateti din priza pentru a opri alimentarea cu curent in timpul procesului de gatire.

NOTA: In cazulin care ati scos aparatul din priza inainte de ca acesta s se opreasca singur, retineti ca acesta va pomi automat dupa realimentarea cu curent.

ATENTIE: Nu puneti, v rugam, vasul de aburire direct pe plité atunci cand fierbeti oua. Nu folosm vasul inainte de a-| pune pe raft.

NOTA: Pentru a evita craparea cojii oudlor, v rugdm sa perforati cateva gauri mici la baza oualor cu un ac pentru oua aflat pe fundul canii pentru masurare inainte de a le fierbe, iar
apoi sa le amplasati cu varfulin jos pe tava pentru oua.

SUGESTIE: Apucati méanerele tavii pentru oud si puneti oudle fierte la abur in apa rece sau sub robinet ca s se raceasca. Daca le puneti in apd se vor coji mai usor.

5.Gatirea altor alimente: Puteti folosi Delimano Utile Egg Master PRO ca aparat pentru gatirea cu abur. Puneti tava pentru oud pe baza, puneti vasul pentru aburire cu ingredientele
pregatite /amestecul pe ea si acoperiti cu capacul. Consultati tabelul de mai jos cu timpul de gétire. Timpul de gétire poate insa varia in functie de caracteristicile alimentelor folosite,
preferintelor si experientei dumneavoastra.

ALIMENT VOLUM APA TIMP APROX. (MIN)*
Dovlecei mici (50g; taiati in jumatate) Umpleti cana de masurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12
Morcov 50g (tdiati in jumatate) 2x ciclu tare + cleios (130 ml) 25
Mar mic (felii;100g) Umpleti cana de masurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12
Carne pui (bucdti; 509) Umpleti cana de masurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12
Mei(30g cu apa 1:4) 3 x ciclu tare (150 ml) 36
Orez 409 (cu apd 1:2) 2 x ciclu tare (100ml) 24
Orez 409 (cu lapte 1:2) 3 x ciclu tare (150 ml) 36

*Valorile sunt doar de referinta pentru dumneavoastra dar puteti face ajustéri conform preferintelor si experientei proprii. Ele pot diferi si in functie de anumite caracteristici ale
alimentului, dimensiunii acestuia etc.

5) Curatirea

1. Scoateti aparatul din priza.

2.Nu'il curatati decat dupa ce s-a racit. Tava pentru oud, vasul de aburire, tava pentru fiert oud si capacul pot fi curétite cu detergent si burete. Nu curtit8i cu burete de sarma tare
pentru a nu deteriora suprafetele.

3.Nuintroduceti intreg aparatul in apd pentru a-| spala. Puteti sterge suprafata aparatului cu o carpd umeda.

4. Curatiti si stergeti aparatul inainte de a- depozita intr-un loc aerisit si uscat.

6) Defectiuni

1. Nu se aprinde becul de functionare: Verificati daca aparatul este conectat la prizé in mod corespunzator, daca nu exista vreo defectiune la priza, cablu sau la aparat si apésati
din nou butonul.

2.0ul este prea facut sau nefacut: Dimensiunea, numarul si temperatura oudlor pot influenta timpul de gatire. Va rugam sa ajustati corect cantitatea de apd (puneti mai putina
apa dacd este prea facut, mai multd daca nu este suficient facut).

ATENTIE: Dacd aceste probleme nu se rezolva dupa analiza susmentionata sau existd alte probleme, v rugam sa contactati punctul sau firmele de service pentru reparatii. Nu este
permisd demontarea sau repararea acestui produs de catre personal neautorizat.

GARANTIE

GARANTIA ACOPERA EVENTUALE VICII DE FABRICATIE SI NU SE ACORDA PENTRU O UTILIZARE DEFECTUOASA.

ACEASTA GARANTIE ACOPERA DOAR UTILIZAREA NORMALA, CASNICA. NU ACOPERA FOLOSIREA IN SCOPURI COMERCIALE.

CUMPARATORUL TREBUIE SA RESPECTE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE FURNIZATE ODATA CU APARATUL.

GARANTIA NU SEVA ACORDA ACESTUIPRODUS SAU A UNEI PIESE DIN ACEST PRODUS CARE A SUFERIT UN ACCIDENT , UN ACT DE NEGLUENTA, ABUZ, MODIFICARE SAU UTILIZARE
GRESITA, SAU CARE A FOST REPARATA SAU MODIFICATA FARA ACORDUL COMERCIANTULUL.

PRODUSUL BENEFICIAZA DE UNTERMEN DE GARANTIE DE 1 AN DE LA DATA ACHIZITIONARII DE CATRE CLIENT, PASTRATI FACTURA SI CHITANTA PRIMITE ODATA CU PRODUSUL.
STUDIO MODERNA NU ISI ASUMA NICI O RESPONSABILITATE IN CAZUL NERESPECTARII INSTRUCTIUNILOR DE UTILIZARE.

ACEASTA GARANTIE NU AFECTEAZA DREPTURILE CONSUMATORULUI CE SUNT PREVAZUTE IN O.G. NR.21/ 1992, REPUBLICATA SI IN LEGEA NR449 / 2003 PRIVIND VANZAREA



PRODUSELOR SI GARANTIILE ACESTORA.

DURATA MEDIE DE UTILIZARE A PRODUSULUI: 2 ANI

DISTRIBUITOR MOLDOVA: ICS Top-Shop StudioModerna SRL, Piata Dimitrie Cantemir 1, Chisinau
TELEFON RELATII CLIENTI: (022) 264-101

)

Postovani kupci!

Hvala Vam $to ste odabrali nas Delimano Utile uredaj za pripremu jaja PRO! Svi Delimano proizvodi smatraju se izuzetno vrijednima, zbog ¢ega su podlozni stvaranju istih kopija
izuzetno loseg kvaliteta i zloupotrebi prava potrosaca, koji za takve proizvode nemaju garanciju i mogucnost popravke proizvoda ukoliko je potrebno. Molimo Vas da nam prijavite
svaku kopiju i/ili slican proizvod i neovlastenog distributera na emali: brand.protection@studio-moderna.com kako biste nam pomogli u borbi protiv ilegalnih kopija i zastiti Vasih
prava. Garantujemo da cete, uz pazljivo pridrZavanje nize navedenih uputstava za koristenje i odrzavanje, godinama uZivati u Delimano Utile uredaju za pripremu jaja PRO
kojeg ste upravo kupili.

Delimano Utile uredaj za pripremu jaja PRO - Uputstvo za koristenje

Molimo, pazljivo procitajte uputstva prije koristenja i sacuvajte ih za buduce koristenje.

1) Vazna sigurnosna uputstva

. Uredajje namif'(enjen samo za koristenje u domacinstvu.

2. Proizvod prije koristenja postavite na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suvu povrsinu.

3. Na |é)loéetku biste mogli osjetiti lagani miris, koji ¢e nestati kada uredaj dosegne toplotnu
stabilnost.

4. Uredajnikada ne bi smio biti bez nadzora za vrijeme koristenja ili raditi ukoliko nije poklopljen
jer bi to moglo dovesti do kvara u radu uredaja i/ili dovesti do povreda.

5. Uredaj se ne smije koristiti u blizini predmeta osjetljivih na toplotu, poput tepihaili predmeta
od plastike. Uredaj ne stavljajte ispod predmeta osjetljivih na paru. Ne pokrivajte uredaj.

6. Uuredajne ulijevajte vodu, ne dodirujte grijacu ploCu, ne pomicite gai ne iskljucuijte iz struje
dok se u potpunosti ne ohladi.

7. Budite oprezni kako vas para koja izlazi iz otvora za vayduh ne bi opekla.

8. Zakuvanije jaja koristite samo vodu i niti jednu drugu tekucinu.

9. Molimo da, ukoliko je potreban popravak, uredaj ne pokusavate popravljati sami, ve¢ da se

obratite sluzbi za reklamacija ili radnji u kojoj je proizvod kupljen.

10. Uredaj smiju koristiti djeca starija od 8 godina, kao i osobe smanjenih fizickih, senzornih i
mentalnih sposobnosti, ukoliko su pod nadzorom osoba odgovornih za njihovu sigurnost
ili su od njih dobile uputstva o sigurnom nacinu koristenja proizvoda i razumiju opasnosti
koHe mogu nastati nepridrzavanjem uputstava. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca
mlada od 8 godina ne smiju Cistiti i odrzavati uredaj, a djeca starija od 8 godina moraju biti
pod nadzorom.

11. Uredaj nije namijenjen za koriStenje s vanjskim timerom ili odvojenim mehanizmom
daljinskog upravljanja.

12. Pripazite da se ne povrijedite iglom za probadanje jaja.

13. lako je uredaj provjeren, njegovo koristenje i posljedice koristenja odgovornost su korisnika.

2) Djelovi
Delimano Utile uredaj za pripremu jaja PRO ima sljedece djelove:

Slika 1 (pogledaj: SLIKE, Slika 1)

a) posuda za kuvanje na pari g) poklopac
b) mjerna posuda h) nosac jaja
) igla za probadanje jaja i) grijaca ploca
d) posuda za posiranje jaja j) baza

e) kontrolna lampica k) utika¢

f) tipka za uklju¢ivanje

3) Prije prvog koristenja
1. Uredaj raspakujte i provjerite imate i sve djelove. Operite i osusite nosac jaja i posudu za pasiranje jaja.
2. Provjerite odgovara li napon u vasem domu naponu navedenom na plocici uredaja.

4) Koristenje
1. Kuvanje jaja na pari: Pomocu mjerne posude dodajte odgovarajucu kolicinu vode (obratite paznju na nize navedenu tablicu za tacnu koli¢inu - volumen vode), zavisno o
Zeljenom nivou tvrdoce. Jaja stavite uspravno na nosac i poklopite.



Pasirana jaja: U posudu za pasiranje jaja stavite jedno do 2 jaja, posudu stavite na nosac jaja i poklopite.
Kajgana/omlet: U posudu za kuvanje na pari ulijte pripremljenu smjesu (preporucujemo da je napravite s 1 do 2 jaja), posudu stavite na nosa jaja i poklopite.

JAJA KOLICINA VODE VRIJEME (MIN)*
Meko kuvana** Mjernu posudu napunite do oznake “soft” (20 ml) 6

Srednje kuvana ** Mjernu posudu napunite do oznake “medium” (30 ml) 9

Tvrdo kuvana ** Mjernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12

Pasirana jaja Mjernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12
Omleti/Kajgana (2 jaja+10g $unke) Mijernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12

*rijednosti su samo za informaciju, mozete ih prilagoditi, zavisno o velicini i broju jaja.

** Ukoliko pripremate 3 il manje jaja, dodajte 1 kasicicu (15ml) vode vise od koli¢ine navedene u tablici.

2. Uredaj ukljucite u struju i pritisnite tipku za ukljucivanje. Kontrolna lampica ce se upaliti, $to znaci da uredaj radi.

3.Uredaj ce se automatski iskljuciti kada voda ispari. Lampica ce se isto ugasiti, 0znacavajuci da je kuvanje zavrieno.

4. Ukoliko Zelite skratiti unaprijed odredeno vrijeme kuvanja, kabal za vrijeme procesa kuvanja iskljucite iz struje.

NAPOMENA: Ukoliko uredaj iskljucite iz struje prije nego $to se sam ugasi, imajte na umu kako ¢e automatski nastaviti raditi nakon 3to ga ponovno ukljucite u struju.
PAZNJA:Molimo da prilikom kuvanja jaja posudu ne stavijate direktno na grijacu plocu Posudu ne koristite dok je ne stavite na nosac.

NAPOMENA: Kako ljuske jaja ne bi pukle, prije kuvanja iglom za probadanje jaja koja se nalazi na donjem dijelu mjerne posude napravite par malih rupica na donjem, Sirem dijelu
jajeta, ajaje uzim dijelom stavite u nosac jaja.

SAVJET: Nosac jaja uzmite za drzace i kuvana jaja stavite u hladnu vodu ili pod vodu iz slavine kako bi se ohladila. Ukoliko ih stavite u vodu, lakse cete skinuti ljusku.

5.Kuvanje ostalih namirnica: Delimano Utile uredaj za pripremu jaja mozete koristiti i kao praktican uredaj za kuvanje na pari. Na bazu stavite nosac jaja, na njega posudu za kuvanje
na pari s pripremljenim sastojcima i poklopite. Obratite paznju na nize navedena vremena kuvanja razlicitih sastojaka. Vrijleme kuvanja moZe zavisiti o vrsti sastojaka koje koristite,
vasim Zeljama i iskustvu.

VRSTA HRANE KOLICINA VODE VRIJEME (MIN)*
Tikvice(50g; polovine) Mjernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12
Sargarepa 509 (polovine) Mjernu posudu napunite 2 x do oznake hard + 1 do oznake medium(130 ml) |25
Manja jabuka (Cetvrtine; 100g) Mjernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12
Piletina (komadi¢i; 50g) Mjernu posudu napunite do oznake “hard” (50 ml) 12
Zitarice (30g s vodom 1:4) Mjernu posudu napunite 3 x do oznake hard (150 ml) 36
RiZa 40g (s vodom 1:2) Mjernu posudu napunite 2 x do oznake hard (100ml) 24
Riza 40g (s mlijekom 1:2) Mjernu posudu napunite 3 x do oznake hard (150 ml) 36

*Vrijednosti su samo za informaciju i moZete ih prilagoditi zavisno Zeljama i iskustvu. Uz to, zavise o vrsti hrane, velicini, itd.

5) Cidcenje

1. Uredayj iskljucite iz struje.

2. Uredaj ne Cistite dok se u potpunosti ne ohladi. Drzac jaja, posudu za kuvanje na pari, posudu za pasiranje i poklopac mozete prati deterdzentom za pranje posuda i mekanim
sunderom. Ne istite ih Zicanim sunderima kako ih ne biste ostetili.

3. Uredaj ne uranjajte u vodu. Povréinu uredaja mozete Cistiti viaznom krpom.

4. Uredaj ocistite i obrisite prije nego $to ga spremite na suvo, prozratno mjesto.

6) Vodic za rjesavanje problema

1. Kontrolna lampica nije upaljena: Provjerite je li uredaj pravilno ukljucen u struju, je li utikac ispravan, uredaj ispravan (da nije ostecen) i ponovno pritisnite tipku za ukljucivanje.
2. Jaja su previse ili premalo skuvana: Velicina, kolicina i temperatura jaja mogu uticati na vrijeme kuvanja. Molimo da skladno tome prilagodite koli¢inu vode (ukoliko su jaja
prekuvana, stavite manje vode, ukoliko su previse mekana, stavite vise vode).

OPREZ: Ukoliko navedene probleme ne mozete rijesiti, ili ukoliko se pojave neki drugi, molimo da se obratite sluzbi za reklamacije ili radnji u kojojje proizvod kupljen. Nije dozvoljeno
neovlasteno rastavljanje ili popravljanje proizvoda.

f

MounrysaHu!
Bu yectTame Lo ce opnyumsre 3a Utile Egg Master PRO - anapator 3a jajua op flenumato! [Iokosky ro KOpUCTuTe COracHo yraTcTaara 3a yrioTpe6a, 08oj Npov3Bog ke buae
[len o7} BaLLaTa KyjHa ONTY rofvHIA.

Delimano Utile Egg Master PRO - YnatcTBo 3a ynotpe6a
Mpex ynoTpe6a BHUMATENHO NPOUNTA]TE ro YMATCTBOTO 1 3a4yBajTe ro 3a BO UAHMHA.

1) BaxxHn npepynpepnyBatba

1. OBOj anapar e HaMeHeT camo 3a JoMaLLHa ynoTpeba.

2. Tpen ynotpeba, CTaBeTe ro NPOW3BOAOT HA TBPAA, PaMHa, CTabKHa 11 CyBa NOBPLUMHA.

3. MoxHo e aa ce nojaBat HenpwjaTHIN MAPUCK NPY NPBaTa ynoTpeba AofeKa anapatoT Aa ja
[OCTUTHe CBOjaTa TepmasnHa CTabunHoCT.

4. OBoj anapart HUKOraLL He ro OCTaBajTe BK/yueH 6e3 Haa3op v 6e3 Kanak, 3aToa LUTO MoXe
[1a Ce OLLTETU 1 [1a Ce MOoBpeguTe.

5. OBoj anapar He Tpeba Aa ce KOpMCTU BP3 UM BO 6NM31HA Ha NIECHO 3ananvBi MOBPLLMHM,
KaKo TenmcK 1 nnacTvka. He ro CTasajTe Nof NpenMeT KOy MOXaT [ja Ce OLUTeTaT Of napeara.
He ro nokpwugajTe anapator.

6. Hepopasajte Boa, He ja fjonmMpajTe nioyata 3a 3arpeBatbe, He ro NOMp/IHYBajTe anapaToT u
He ro MCKNyuyBajTe of CTPyja AoAeka y6aBo Aa ce Onaau.

7. 3awTtutete ce Of Napeata KOja n3neryBa Of BEHTUIIOT,
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8. He KopucTeTe H1KaKBa Apyra TEYHOCT OCBEH BOJa 3a [ja ' BapuTe jajuata.

9. He ce 0buayBajTe camu a ro NonpasiATe anapaToT — obpaTeTe Ce Kaj OBMACTEH CepBucep.

10. OBojanapat MoXaT fja ro KOpWCTaT feLia Ha BO3PacT Haf 8 rofuHI Kako v uLa Co HamaneHa
dr3MYKa, CEH30PHA M MEHTaHa CMOCOOHOCT UMM HEJOCTATOK Ha UCKYCTBO U 3Haerbe,
[LOKOJTKY Ce MOZ Hafi30p Ha 0AroBOpPHO fnue. [lelata He Tpeba fa Cvt Urpaat Co anapartor.
UncTereto 1 ogpxyBarbeTo He Tpeba Aa ro npaBaT fiela Ha BO3pacT no 8 roanHu 6e3
COOABETEH HaA30p Of CTPaHa Ha OfFOBOPHO NnLie.

11. OBoj anapart He cMee Aia PaboTy CO eKCTEPEH TajMep UM OALENEH CUCTEM 3a JaneynHCKa
KOHTpONa.

12. WaKo anaparot e TeCTMpaH BO TEKOT Ha NPOM3BOLCTBOTO, HErOBaTa ynoTpeba M nocneanuuTe
Of UCTaTa Ce OATOBOPHOCT €AVNHCTBEHO Ha KOPUCHUKOT.

2) flenosu
Utile Egg Master PRO anaparor og [lenvmMaHo e cocTaBeH Of ClIeHuTe AenoBu:

Cn. 1 8udu: CJIMKNO, Cn. 1)

a) caf 3a napea g) Kanak

b) vawa mepuua h) nocny»xaBHuK 3a jajua
C) UrnnyKa 3a jajua i) nnoua 3a 3arpeBare
d) nocnyxaBHUK 3a nolvparbe j) ocHoBa

e) crjanuyka k) npukny4ok

f) npeknHyBau

3)Mpep npsarta ynotpe6a
1.0TBOpETE ja KyTWjaTa 1 MPOBEPETe rO AMapaTOT Y CUTE HETOBM AENOBY. VI3mujTe ro v y6aBO MCyLLIETe FO MOCMYKaBHIIKOT 3 jajLia, CABOT 32 OMAIET 11 MOCITYXaBHMKOT 3a MOLLNPaHbe.
2.MpoBepeTe jany BOfTaaTa Ha MPOW3BOJIOT COOABETCTBYBA CO BOTaXaTa BO BaLLIMOT [IOM.

4) Ynotpeba

1.Bapetbe jajua Ha napea: [lofapete coofBeTHa KONMUMHa Ha BoAa (MpoBepeTe Bo Tabenata nofony Konky BOZa BY e NOTpe6Ha) o YalliaTa, 3aBICHO Of Toa KoMKy cakarte jajuata
fia bunat BapeHw. CraseTe v jajLiaTa BO MOCNy>aBHVKOT 3a jajlia BO MCripaBeHa nonox0a 1 3aTBopeTe ro Kanakor.

Mowwmpatbe jajua: CraeTe ro NOCYaBHUKOT 3a NOLLMPakbe CO EAHO NN ABE jajLia Ha MOCYXXaBHKOT 3a jajLia 11 N0Toa 3aTBOPETe o Kanakor.

Marenn jajua/omnet: CraseTe ro cajio 3a Bapetbe Ha napea co Beke MofiroTeeHaTa cMeca (ce npenopavysaar 1-2 jajLia) Ha MoCy»aBHIKOT 33 jajLia ¥ 3aTBOpETe ro Kamakor.

CTENEH HA BAPEHE HA JAJLIATA BOJIYMEH HA BOAA MNPUBJINXKHO BPEME (MWUH)
Meko BapeHu ** Hanonxerte ja yawara go svHujata “soft” (20 mn) 6
CpepiHo BapeHu ** Hanonxerte ja yawara go avHwujata “medium” (30 mn) 9
Tepno BapeHu ** HanonHerte ja yawara go nuHujata “hard” (50 mn) 12
Mowvpanu jajua HanonxeTe ja yawara go nvHujata “hard” (50 mn) 12
Omnet/Matenu jajua (2jajua+10rp WyHKa) HanonHere ja yawara go nuHujata “hard” (50 mn) 12

*OBa Ce NPUONIVKHIN BPEBHOCTY, CIOBOAHO MOXETe Aa v MPUNaroAvTe CTIopeR BalLUTe Xenbu, ronemuHaTa 1 6pojot Ha jajuiata.
** [lokonky BapuTe 3 Unn nomanky jajua AoganeTe 1 cyneHa naxwua (15 mn) noeke Bofa off KONMYMHaTa CrioMeHata Bo Tabenara.

2. BknyyeTe ro anapatoT Bo CTpyja v MPUTICHETe o NpeKiMHyBauoT. Cjaniukara Ke ce BK/Tyuy! LLTO 3Hauy Aeka anapator paboTu.

3. AniapaToT aBTOMATCKIA Ke Ce ICKITy4i BEAHALLI LLUTOM BofiaTa y6aBo Ke 30Bpuie. Crjaniukarta Ke ce UCKITyUM LUITO 3Hauk fieka BPEMETO € OMUHATO.

4.Bo cnyyaj ja cakaTe Jja ro CKpaTuTe BDEMETO Ha roTBetbe, VCKIyYeTe ro anapatoT of CTpyja.

3ABEJIELLIKA: Bo cnyyaj fa ro 1cknyuuTe anapatoT Of CTPyja NPes; aBTOMATCKM Aa Ce UCKIyuM, UMajTe Mpesup fieka Toj aBTOMATCKY Ke Ce BKIyuM BefHALL LUTOM NOBTOPHO ro
BK/TyumTe BO CTPYja.

BHUMAHWE: Caior He ro CTaBajTe AMPeKTHO Ha NnoyaTa 3a 3arpeBatbe Kora BapuTe jajlia. He ro KopucTeTe cafot npe aa ro CTasuTe Ha nonmLata.

3ABEJIELUKA: 3a fa ofberHeTe Mykatbe Ha jajLiaTa, HanpaBeTe HEKOSKY NoMasti Ayrnukkba Ha NOLIMPOKVOT /i€ Of jajLIeTo CO UTMYKaTa Ha AHOTO Off YalliaTa MepuLia Npes Aa
BapWTe 1 CTaBeTe ro NOMAMOT [ieNl Ha MOCTYaBHIKOT 3a jajLia.

COBET: MaTeTe ro NOCTy»aBHYKOT 3a jajLia 3a CTPAHINYHITE [PXayM 11 CTaBeTe v MOAFOTBEHNTE jajlia BO NagHa BOAA UM MOJ YelliMa 3a Aa Ce onajar. AKO v CTaBiTe BO BOJA
MHOTY NONIECHO Ke v 13ynuTe.

5. Bapetbe Ha apyra xpaHa: Anapator 3a jajLia MoxeTe Jia ro KOpUCTUTe 1 KaKo NpaKTV4Ha anatka 3a rotBetbe Ha napea. CTaBeTe ro Noc/1y»aBHIKOT 3a jajlia Ha OCHOBaTa, BP3 Hero
CTaBeTe ro CaioT 3a rOTBEHbe Ha Mapea co NOArOTBEHNTe COCTO]KIA 1 3aTBOPETe ro KanakoT. BoieTe ce cnopes; BpemeTo Bo Tabenata. Cenak, iMajTe NpeaBWA fieka BDEMETO MOXe
[1a BapyIpa COMMacHO COCTOJKMTE KO 1 KOPUCTITe, BaLLIMTE XeNbi 1 1CKYCTBOTO.

XPAHA BOJIYMEH HA BOIA MPUBJINXKHO BPEME (MUH.)
TukBnuKM (50rp.; Ha NOIOBMHA) HanonxerTe ja yawara go nvHwujata “hard” (50 mn) 12
MopkoB 50 rp.(Ha NonoBrHa) 2X UMKNYC 3a TBPAO Bapete + cpeaeH umkayc (130 mn) 25
Mano jabornko (nceykaHo;100 rp.) HanonxeTe ja yawara go nviHwujata “hard” (50 mn) 12
Munewwko Meco (MceykaHo; 50 rp.) HanonHerTe ja yawara go nvHujata “hard” (50 mn) 12
Mpoco (30rp. co Boaa 1:4) 3 X umMKnyc 3a TBPAO Bapetbe (150 mn) 36
Opwu3 40 rp. (co Bopa 1:2) 2 X UMKAyC 3a TBpAO Bapehe (100ml) 24
Opwu3 40 rp. (co mneko 1:2) 3 X umMKnyc 3a TBPAO Bapekbe (150 ml) 36

*QOBace I'IpI/I6J'II/|)KHI/I BpeHOCTH, CJ'IOﬁO}]HO MOXeTe fia M npuiaroguTe Cnoper Balute Xenbu n WCKYCTBOTO. WcTo Taka, BPEeHOCTIATE MOXaT fja Bapupaart v Cnope TUnoT Ha
COCTOjKMTe, HWBHATa rojieM1Ha, UTH.



5)Yncrerbe

1. Wcknyyere ro anapatot of cTpyja.

2.Touekajte y6aBo Aa ce onaay. Mocy»aBHKOT 3 jajLia, CafioT 3a FOTBEbE Ha Mapea, MOCTYXaBHIKOT 3a MOLUMPatbe 11 KarakoT MOXeTe fa I U3MIeTe CO fIETEPreHT 3a Caji0BiA 1
CyHrepue. He KopucTeTe LIBPCTa YenuuHa VLA 3a fia He ja OLLTETITe MOBPLUHATa.

3. HagBopeLLHIOT fen Ha anapaToT MpeGpuLLeTe ro co BiaHa kpria. He ro motonyBajTe Lien Bo Bofa.

4.Tlo ynoTpeba vcunctete ro y6aBo anapatoT 1 YyBajTe o Ha CyBO MeCTo.

6) MoxHu npobnemu n peleHnja

1. Cujannukara He cBeTu: [poBepeTe Aanu e y6aBo BKITyYeH BO CTPYja, Aank KabenoT uim NpuKky4oKOT Ce OLITETEHM 11 MOBTOPHO MPUTIACHETE FO KOMYETO 3a BKNyUyBatbe.

2. JajueTo e npeBapeHo WK He e fOBap TonemuHarta, 6pojoT 1 TeMnepaTypara Ha jajLiaTa MOXe Aa Brivjae Ha BPEMETO Ha roTeetbe. [punarogeTe ja KonnunHaTa Ha Bofa
(HanonHeTe ro cajioT co NoMmaiKy Bofja AOKONKY Ce NPpeBapeHi U co NOoManKy OKOMNKY He ce oBapeHH).

3. Mpuknyyokot Tpeba aa ce 3ameHn co EY Bepanja.

BHUMAHUE: [lokonky npobnemoT ce yLLTe MOCTow, KOHTaKTUpajTe ro OBNIaCTEHINOT CepBlicep.

TAPAHTEH JIUCT

Ve Ha npoussogot: DELIMANO UTILE EGG MASTER PRO - lenimaro anapar 3a jajuia

YBo3Huk: CTYAMO MOJEPHA p.0.0.e51 Ckomje

OgnacteH cepauc: NPO OYHKLIVOHAT, yn.BYTENICKA 6p.43 Hac.Paguiwany o PacapHuk, KortakT: 071/324-419, 077/442-475 AtaHac

[llaTym Ha KynyBatbe:

MMeyar 11 NOTNIC Ha NPOfABAYOT:

13JABA 3A TAPAHLIMJA:

[apaHTHIOT POK Ha NPOM3BOJOT € 6 MeceLi Off IeHOT Ha pe3eMatbe Ha MpaTKaTa Of} MOLUTa VN Off AEHOT Ha KyryBatbe Ha MPOV3BOZOT BO MPOAABHMLIA.

Cryavo MogepHa rapaHTVpa feka Npov3BOAOT MCMPABHO Ke GyHKLMOHMPA BO rapaHTHUOT PoK. /ICTo Taka, rapaHTpame feka BO TEKOT Ha rapaHTHINOT POk, becrnaTHo ke rin
OTCTPaHUMe cuTe MoXHM fedekTi. [IoKonKy ce Cyun NPOM3BOAOT Aa He Moxe Aa biie nonpaseH Bo pok o 30 AeHa Of MPMEMOT Ha PeKnamaLiyjata, KyrnyBauoT Moxe Aa 6apa
3aMeHa Ha NPO3BOJOT €O HOB. BO TOj Cyuaj, rapaHTHIIOT POK Ce MPOAOIKYBa 33 OHOMKY fieHa KOMKY LUTO Tpaena rnonpasKara.

TAPAHLIVJATA HE BAXW:

- BOKOMKy leeKTOT HacTaHan NopagVt HerpaBIHO paKyBakbe 1 ynoTpe6a;

- BO CJlyYaj Ha AedyeKTn HacTaHaTIn Nof BAWjaHe Ha HajBOpPeLLHY GaKTopu (MexaHnKi OLLTETYBAkbA MO BIHA Ha KyMyBaYOT WM Ha TPETO /uLE, 3N10ynoTpeba Ha anaparor,
HEMPaBUHO 1 HEBHIMATENHO PakyBatbe, KOMepLMjanHa v MHAYCTPICKa yrioTpeba, Bulliia cura);

- [LOKONKY KynyBauOT He MPUIOoKM BaKEUKI Y MPABIHO NOMONHET rapaHTeH NCT U CMeTKa (GakTypa);

13jaBa: MoTpOLLYBaYOT M Ma 3aKOHCKWTE MPaBa Kou MPOU3NIEryBaaT oz HaLMOHANHOTO 3aKOHOJABCTBO KOE ja perynvpa npopaxbata Ha Npo13BOANTE 1 OBYE MpaBa He ce
3arpo3eHi Co rapaHLvjata.

3a cuTe fononHuTeNH MHdopmaLmm obpatete ce Ha: CTYANO MOLEPHA fooen, Koctypcku Xepow 6p. 38, 1000 Ckorje, Ten: 02/3094-590

[laTym Ha npriem Ha Npor3BOfOT

[laTym Ha nprem Ha Npou3BoaoT

MNMonpaBKa Ha aedekT

MoTnuc Ha cepBrcepoT

[laTym Ha npriem Ha Npor3BOLOT

[laTym Ha npuem Ha NPoM3BOAOT

MonpaBka Ha filepekT

MoTnuc Ha cepBucepoT

Drogi Kliencie!

Bardzo dzigkujemy za zakup naszego urzadzenia do gotowania jajek Delimano Utile Egg Master PRO! Wszystkie produkty Delimano sa uwazane za wartosciowe, wigc oszusci
lubig je kopiowac, narazajac w ten sposdb Klientow na gorsza jakos¢ i brak gwarangji oraz serwisu. Wszelkie przypadki nielegalnych kopii, podrébek, produktéw podobnych oraz
nieautoryzowanych dystrybutorow prosimy zgtaszac na adres: brand protection@studio-moderna.com, aby poméc nam w walce z oszustami. Urzadzenie do gotowania jajek
Delimano Utile Egg Master PRO, ktdre wiasnie zakupiliscie, jest objete gwarancja. Obchodzac sie nim zgodnie z instrukcjami i whasciwie pielegnujac, bedzie Paristwa cieszyt
przez diugie lata.

Przed rozpoczeciem korzystania z produktu nalezy zapoznac sie z instrukeja obstugi i zachowac ja na przysztosc.
Urzadzenie do gotowania jajek Delimano Utile Egg Master PRO- Instrukcja obstugi
Przed pierwszym uzyciem nalezy dokfadnie przeczytac instrukcjg obstugii zachowac ja na przysztos¢.

1) Srodki ostroznosci

1. Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.

2. Przed uzyciem nalezy umiescic urzadzenie na twardej, ptaskiej, stabilnej i suchej powierzchni.

3. Napoczatku korzystania z urzadzenia, moze sie z niego wydobywac lekki zapach, do czasu,
az urzadzenie osiggnie stabilno$¢ termiczna.

4. Urzadzenie nie powinno nigdy pracowac bez nadzoru, lub bez gérnej pokrywki, poniewaz
moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub/i uraz ciata uzytkownika.

5. Urzadzenia nie nalezy stawia¢ na lub w poblizu tatwopalnych przedmiotéw, jak dywany czy -



tworzywo sztuczne. Pod urzadzeniem nie nalezy umieszcza¢ przedmiotdw, ktore moga ulec
uszkodzeniu w wyniku kontaktu z para. Nie nalezy przykrywac urzadzenia.

6. Przed wystygnieciem urzadzenia, nie nalezy dodawac do niego wody, dotykac grzatki,
przesuwac urzadzenia lub odfacza¢ go od zasilania.

7. Para wydobywajaca sie z otwordw jest goraca i grozi poparzeniem, nalezy zachowac
0stroznos¢.

8. Do urzadzenia nie nalezy wlewac ptynéw innych niz woda.

9. Nie nalezy przeprowadza¢ samodzielnie zadnych napraw. Wszelkie naprawy powinien
przeprowadza¢ wykwalifikowany technik.

10. Z urzadzenia moga korzystac dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych
zdolnosciach motorycznych, sensorycznych czy mentalnych, po udzieleniu im pomocy
lub instrukcji na temat uzytkowania urzadzenia w bezpieczny sposob oraz zagrozen
zwigzanych z jego stosowaniem. Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i
zabiegi pielegnacyjne nie powinny by¢ przeprowadzane przez dzieci ponizej 8 roku zycia,
bez nadzoru.

11. Urzadzenie nie jest obstugiwane za pomocg zewnetrznego timera ani systemu zdalnego
sterowania.

12. Nalezy unikac urazow wynikajacych z niewtaciwego uzycia kubeczka na jajka.

13. Za nieprawidfowe korzystanie z urzadzenia i zwigzane z nim konsekwencje ponosi
uzytkownik.

2) Czesci
Urzadzenie do gotowania jajek Delimano Utile Egg Master PRO skiada sie na nastepujacych czesci:

Rys. 1 (zob: RYSUNKI, Rys. 1)

a) misa do gotowania na parze g) pokrywa
b) miarka h) tacka na jajka
c) kubek do wktadania/wyjmowania jajek | i) grzatka

d) tacka do jajek w koszulkach j) podstawa
e) lampka wskaznika mocy k) wtyczka
) wtacznik

3) Przed pierwszym uzyciem

1. Rozpakuj i sprawdz urzadzenie i wszystkie czesci. Umyj i wysusz tacke na jajka, naczynie do omletéw i tace do jajek w koszulkach.
2. Sprawdz, czy napiecie wskazane na tabliczce znamionowej zgadza sie z napieciem uzytkowym.

4) Obstuga

1. Jajka na parze: odmierz miarka odpowiednig ilos¢ wody (zob. Tabela losci wody ponizej), zgodnie z wiasnymi preferencjami. Wytz jajka pionowo na tace, przykryj pokrywka.
Jajka w koszulkach: umiesc tace do jajek w koszulkach na tace do jajek i przykryj pokrywka.

Jajecznika/omlet: Na tacy do jajek umies¢ mise do gotowania na parze z mieszanka jajeczna (zalecane uzycie 1-2 jajeki przykryj pokrywka.

STOPIEN UGOTOWANIA JAJEK 1LOSC WODY CZAS GOTOWANIA (MIN)*
Miekkie (soft) ** Miarka napetniona do linii “soft” (20 ml) 6
Srednie (medium) ** Miarka napetniona do linii “medium” (30 ml) 9
Twarde (hard) ** Miarka napetniona do linii “hard” (50 ml) 12
Jajka w koszulkach Miarka napetniona do linii “hard” (50 ml) 12
Omlety/jajecznica (2jaja+10g szynki) Miarka napetniona do linii “hard” (50 ml) 12

*Wartosci sa przyblizone, czas gotowania mozna dopasowywac w zaleznosci od wiasnych preferencji, wielkosci i ilosci jajek.

** Gotujac 3 jajka lub mniej, dodaj ok 1 tyzke stotowa (15ml) wody wiecej niz w powyzszej tabeli.

2.Podtacz urzadzenie do pradu i weisnij wigcznik. Lampka wskaznika wigczy sie, urzadzenie rozpocznie prace.

3. Po catkowitym wygotowaniu sie wody, urzadzenie wytaczy sie automatycznie. Lampka wskaznika takze wyfaczy sie, co oznacza, ze czas gotowania jajek zakoriczyt sie.

4. Jezeli cheesz skrdcic czas gotowania jajek, nalezy, w czasie gotowania, odfaczyc urzadzenie od zrédha zasilania.

UWAGA : Odfaczajac urzadzenie z gniazdka zanim zostanie wytaczone automatycznie nalezy pamietac, ze po ponownm przytaczeniu pradu urzadzenie wiaczy sie automatycznie.
UWAGA: Podczas gotowania jajek nie nalezy stawia¢ misy bezposrednio na grzatke. Mise nalezy uzywac tylko stawiajac ja na pdtce

UWAGA: Aby unikna¢ pekania skorupek, nalezy wybic szpilka kilka matych otworkow w szerszej czedci jajka, umiescic je na dnie miarki, a nastepnie utozy¢ wezszym koricem na
tacce dojajek.

WSKAZ(%WKA: Aby schtodzic jajka, chwy¢ boczne uchwyty tacki | wtdz ugotowane jajka do zimnej wody lub pod biezaca wode. Jezeli wiozysz jajka do wody, bedzie fatwiej je
obierac,

5.Przygotowanie innych produktéw: Urzadzenia do gotowania jajek Delimano Utile Egg Master PRO mozna tez uzywac jako naczynia do gotowania na parze. Na podstawie potoz
tacke na jajka, umies¢ mise do gotowania na parze ze wszystkimi sktadnikami i przykryj pokrywka. Sprawdz czasy gotowania w tabeli ponizej pamietajac, ze rzeczywiste czasy
gotowania moga sie rézni¢ w zaleznosci od rodzajéw produktow, wlasnych preferencjii doswiadczenia.

PRODUKT

ILOSC WODY

PRZYBLIZONY CZAS GOTOWANIA (MIN)*

Cukinia (50g; przekrojona na pét)

Miarka napetniona do linii “hard” (50 ml)

12

Marchew 50g (halved)

2x cykl“hard” + cykl “medium” (130 ml)

25




Mate jabtko (tédeczki;100g) Miarka napetniona do linii “hard” (50 ml) 12
| Mieso z kurczaka (chunks; 509) Miarka napetniona do linii “hard” (50 ml) 12
Millet (30g with water 1:4) 3 x cykl “hard” (150 ml) 36
Ryz 409 (na wodzie 1:2) 2 x cykl“hard” (100ml) 24
Ryz 409 (na mleku 1:2) 3 x cykl “hard” (150 ml) 36

* *Wartosci s orientacyjne, czas gotowania mozna dopasowywac w zaleznosci od wlasnych preferencji, wielkosci i ilosci jajek. Moga sie tez rézni¢ w zaleznosci od wiasciwosci
produktow, ich rozmiaru itp.

5) Czyszczenie

1.Odlacz urzadzenie od pradu.

2.Urzadzenie nadaje sie do czyszczenia tylko po catkowitym ostygnieciu. Tacke na jajka, miske do gotowania na parze, tacke do jajek w koszulkach i pokrywke mozna my¢ delikatnym
detergentem i gabka. Urzadzenia nie nalezy czyscic druciakiem, aby uniknac uszkodzenia powierzchni.

3. Urzadzenia przeznaczonego do umycia nie nalezy catkowicie zanurzac w wodzie. Obudowe urzadzenia mozna przeciera¢ wilgotna Sciereczka.

4.Przed odlozeniem urzadzenia w dobrze wentylowane i suche miejsce, nalezy je umy¢ i wytrzec.

6) Rozwigzywanie probleméw

1.Lampka wskaznika nie $wieci sig: sprawdz, czy urzadzenie jest prawidtowo podfaczone do pradu, oraz czy kabel zasilajacy, wtyczka lub obudowa nie sa uszkodzone, a nastepnie
ponownie wiacz urzadzenie.

2. Jajka s za stabo lub zbyt mocno ugotowane: na czas gotowania ma wptyw wielkos¢ jajka, ich ilos¢ i temperatura. Nalezy prawidtowo dopasowac ilos¢ wody (jezeli sa
przegotowane, zmniejsz ilos¢ wody; jezeli sa niedogotowane, zwieksz ilo$¢ wody).

UWAGA: Jezeli problemy nie zostana rozwiazane zgodnie z powyzszymi zaleceniami, lub jezeli pojawig sie inne problemy, nalezy skontaktowac sie z biurem napraw lub
dystrybutorem urzadzenia. Nieautoryzowany personel nie powinien rozmontowywac ani naprawiac tego produktu.

Stimate client!

Va multumim cd atj ales produsul nostru Delimano Utile Egg Master PRO! Toate produsele Delimano sunt considerate foarte valoroase si de aceea falsificatorii doresc foarte mult
sa ne copieze, inselandu-i pe clienti cu produse de proastd calitate, fara garantie si service. Vd rugdm sa ne raportati orice copie, fals, produs similar sau distribuitor neautorizat la
adresa brand.protection@studio-moderna.com pentru a ne sprijini in lupta impotriva falsurilor. Pentru produsul Delimano Utile Egg Master PRO pe care tocmai l-ati cumparat,
vé garantdm ca, urmand cu atentie instructiunile de mai jos i utilizand produsul cu grija cuvenitd, va veti putea bucura cu incredere de produsul Delimano Utile Egg Master PRO
multi ani de aici inainte.

Delimano Utile Egg Master PRO - Manual de utilizare
Vd rugdm sd cititii manualul in intregime inainte de a utiliza produsul si s& il péstrati pentru a-| putea consulta in continuare cand veti avea nevoie.

1) Masuri importante de siguranta

1. Acest produs este destinat exclusiv uzului gospodaresc.

2. Inainte de utilizare, amplasati produsul pe o suprafatd tare, intinsd, stabild si uscatd.

3. la mce?utul utilizirii este p05|b|l s se simt& un miros usor, pana cand produsul va atinge
punctul de stabilitate termica.

4. Aparatul nu trebuie lasat niciodatd sa functioneze neasistat sau fard capac deoarece aparatul
ar putea functiona defectuos si/sau v-ar putea rani.

5. Acest aparat nu trebuie utilizat pe o suprafata sensibilé la caldurs, cum ar fi un covor sau
materiale plastice, sau in apropierea acestora. Nu il amplasati sub obiecte care pot fiavariate
de abur. Nu acoperiti aparatul.

6. Nuaddugati apd, nu atingeti plita, nu deplasati aparatul si nu il scoateti din prizd pand cand
nu s-a racit.

7. Fiti atentiin privinta aburului eliminat prin orificiul de evacuare a aburului ca sd nu va ardeti.

8. Nufolositi alte lichide in afara de apa pentru fierberea oualor.

9. Nu mcercatl sd reparati dumneavoastra aparatul si asigurati-va ca reparatiile sunt executate

de tehnicieni cu calificarea corespunzdtoare.

10. Acest aparat poate fi utilizat de copii incepand cu varsta de 8 ani, precum si de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau fird experients si cunostinte, daca sunt
supravegheate sau au primit instructiuni privind utilizarea aparatului in S|guranta siinteleg
riscurile implicate. Copiii nu trebuie sa se joace cu acest aparat. Curatirea si intretinerea
aparatului nu trebuie efectuate de copii decat daca au peste 8 ani sau sunt supravegheatl

11. Aparatul nu este destinat functionarii prin intermediul unui ceas extern sau a unui sistem
separat de comanda la distants.

12. Evitati 3 va raniti cu dispozitivul de scoatere a oudlor.

13. Desi aparatul a fost verificat, utilizarea sa si consecintele sunt responsabilitatea exclusiva a
utilizatorului.



2)Piese
Aparatul Delimano Utile Egg Master PRO are urmétoarele piese componente:

Imaginea. 1 (vezi: IMAGINI, Imaginea. 1)

a) Vas aburire g) Capac

b) Cana pentru masurare h) Tava oua

¢) Dispozitiv scoatere oua i) Plita

d) Tava fierbere j) Baza

e) Bec functionare k) Cordon priza
f) Buton pornire

3) Inainte de prima utilizare
1. Despachetati si verificati aparatul si piesele componente. Spalati si uscati tava pentru oud, farfuria pentru omletd i tava pentru fierbere.
2. Verificati daca tensiunea indicata pe etichetd corespunde cu tensiunea utilizatd.

4) Utilizare

1. Oua fierte la abur: Adéugati cu cana cantitatea corespunzétoare de apd (consultati, va rugam, tabelul de mai jos pentru volumul specific de apa) conform preferintelor
dumneavoastra in privinta felului cum vretj sa fie fierte oudle. Puneti oudle pe tava pentru oud in pozitie verticald si acoperiti cu capacul.

Oua fierte la foc mic in apa: Puneti tava de fierbere cu un ou sau doua pe tava pentru oua si acoperiti cu capacul.

Oua jumari/omletd: Puneti vasul pentru aburire cu amestecul preparat (recomandabil din 1- 2 oud) pe tava pentru oud si acoperiti cu capacul.

CUM SA FIE OUALE VOLUM APA TIMP APROX. (MIN)*
Moi ** Umpleti cana de masurare pana la nivelul “soft” (20 ml) 6
Cleioase ** Umpleti cana de masurare pana la nivelul “medium” (30 ml) 9
Tari ** Umpleti cana de masurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12
Fierte la foc mic Umpleti cana de mdsurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12
Omletd/Jumari (20ud+10g suncd) Umpleti cana de mdsurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12

*Valorile sunt doar de referinta pentru dumneavoastra dar puteti face ajustari conform preferintelor proprii, dimensiunii si numarului de oud.
**Daca gatiti 3 sau mai putine oua, adaugati circa 1 lingurd (15ml) de apa in plus fata de cantitatea mentionatd in tabelul de mai jos.

2. Bagati aparatul in priza si apasati butonul de pornire. Se va aprinde becul de functionare (indicatorul), indicdnd faptul & aparatul functioneaza.

3. Alimentarea cu curent se opreste automat de indata ce apa s-a evaporat complet prin fierbere. Becul care indicd functionarea se va stinge si el, indicand ca timpul de gatire a
oudlor s-a terminat.

4. Daca doriti sd scurtati timpul de gtire setat, e posibil sa trebuiascd sa scoateti din priza pentru a opri alimentarea cu curent in timpul procesului de gatire.

NOTA: In cazul in care ati scos aparatul din priza inainte de ca acesta sa se opreasca singur, retineti ca acesta va porni automat dupa realimentarea cu curent.

ATENTIE: Nu puneti, va rugam, vasul de aburire direct pe plité atunci cand fierbeti oua. Nu folositi vasul inainte de a-| pune pe raft. (?)

NOTA: Pentru a evita craparea cojii oudlor, va rugdm sa perforati cateva gauri mici la baza oudlor cu un ac pentru ou aflat pe fundul canii pentru masurare inainte de a le fierbe, iar
apoi sa le amplasati cu varful in jos pe tava pentru oua.

SUGESTIE: Apucati manerele tévii pentru oud si puneti oudle fierte la abur in apa rece sau sub robinet ca sa se raceasca. Dacé le puneti in apa se vor coji mai usor.

5. Gatirea altor alimente: Puteti folosi Delimano Utile Egg Master PRO ca aparat pentru gétirea cu abur. Puneti tava pentru oua pe bazé, puneti vasul pentru aburire cu ingredientele
pregatite /amestecul pe ea si acoperiti cu capacul. Consultati tabelul de mai jos cu timpul de gatire. Timpul de gétire poate insa varia in functie de caracteristicile alimentelor folosite,
preferintelor si experientei dumneavoastra.

ALIMENT VOLUM APA TIMP APROX. (MIN)*
Dovlecei mici (50g; taiati in jumatate) Umpleti cana de masurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12
Morcov 50g (tdiati in jumatate) 2x ciclu tare + cleios (130 ml) 25
Mar mic (felii;100g) Umpleti cana de masurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12
Carne pui (bucdti; 509) Umpleti cana de masurare pana la nivelul “hard” (50 ml) 12
Mei(30g cu apa 1:4) 3 x ciclu tare (150 ml) 36
Orez 409 (cu apd 1:2) 2 x ciclu tare (100ml) 24
Orez 409 (cu lapte 1:2) 3 x ciclu tare (150 ml) 36

*Valorile sunt doar de referinta pentru dumneavoastra dar puteti face ajustéri conform preferintelor si experientei proprii. Ele pot diferi si in functie de anumite caracteristici ale
alimentului, dimensiunii acestuia etc.

5) Curatirea

1. Scoateti aparatul din priza.

2.Nufl curétati decat dupa ce s-a racit. Tava pentru oua, vasul de aburire, tava pentru fiert oua si capacul pot fi curatite cu detergent si burete. Nu curétit8i cu burete de sarma tare
pentru a nu deteriora suprafetele.

3. Nuintroduceti intreg aparatul in apa pentru a-| spéla. Puteti sterge suprafata aparatului cu o carpa umedd.

4. Curatiti si stergeti aparatul inainte de a-l depozita intr-un loc aerisit i uscat.

6) Defectiuni

1. Nu se aprinde becul de functionare: Verificati daca aparatul este conectat la prizé in mod corespunzator, daca nu exista vreo defectiune la priza, cablu sau la aparat si apdsati
din nou butonul.

2.0ul este prea facut sau nefacut: Dimensiunea, numérul si temperatura oualor pot influenta timpul de gatire. Vé rugam sd ajustati corect cantitatea de apd (puneti mai putind
apa dacd este prea facut, mai multa daca nu este suficient facut).

ATENTIE: Daca aceste probleme nu se rezolva dupa analiza susmentionata sau existd alte probleme, v rugam sa contactati punctul sau firmele de service pentru reparatii. Nu este
permisé demontarea sau repararea acestui produs de cétre personal neautorizat.

GARANTIE

GARANTIA ACOPERA EVENTUALE VICII DE FABRICATIE SINU SE ACORDA PENTRU O UTILIZARE DEFECTUOASA.

ACEASTA GARANTIE ACOPERA DOAR UTILIZAREA NORMALA, CASNICA. NU ACOPERA FOLOSIREA IN SCOPURI COMERCIALE.

CUMPARATORUL TREBUIE SA RESPECTE INSTRUCTIUNILE DE UTILIZARE FURNIZATE ODATA CU APARATUL.

GARANTIA NU SEVA ACORDA ACESTUI PRODUS SAU A UNEI PIESE DIN ACEST PRODUS CARE A SUFERIT UN ACCIDENT, UN ACT DE NEGLIJENTA, ABUZ, MODIFICARE SAU UTILIZARE
GRESITA, SAU CARE A FOST REPARATA SAU MODIFICATA FARA ACORDUL COMERCIANTULUL.

PRODUSUL BENEFICIAZA DE UN TERMEN DE GARANTIE DE 1 AN DE LA DATA ACHIZITIONARII DE CATRE CLIENT, PASTRATI FACTURA SI CHITANTA PRIMITE ODATA CU PRODUSUL.
STUDIO MODERNA NU ISI ASUMA NICI O RESPONSABILITATE IN CAZUL NERESPECTARII INSTRUCTIUNILOR DE UTILIZARE.



ACEASTA GARANTIE NU AFECTEAZA DREPTURILE CONSUMATORULUI CE SUNT PREVAZUTE IN O.G. NR.21/ 1992, REPUBLICATA SI IN LEGEA NR449 / 2003 PRIVIND VANZAREA
PRODUSELOR SI GARANTIILE ACESTORA.

DURATA MEDIE DE UTILIZARE A PRODUSULUL: 2 ANI

DISTRIBUITOR ROMANIA: S.CSTUDIO MODERNA SRLL.

TELEFON RELATII CLIENTI: 021.301.72.72

©

Postovani!

Hvala Vam $to ste odabrali na$ Delimano Utile Egg Master PRO! Svi Delimano proizvodi se smatraju vrlo dragocenim, pa plagijatori zaista vole da nas kopiraju i tako obmanjuju
kupce losijim kvalitetom bez garancije i usluga. Molimo Vas, prijavite bilo kakve duplikate, lazne, slicne proizvode ili neovlascene distributere na brand protection@studio-moderna.
com kako biste nam pomogli da se borimo sa nezakonitim krivotvorinama. Za Delimano Utile Egg Master PRO koji ste upravo kupili Vam garantujemo da Cete sa pazljivim
pracenjem uputstava ispod i uz odgovarajuce odrZavanje uzivati mnogo godina u pouzdanom radu Delimano Utile Egg Master PRO.

Delimano Utile Egg Master PRO - Uputstvo
Molimo Vas, procitajte ovo uputstvo temeljno pre upotrebe i sacuvajte ga zbog buducih preporuka.

1) Bitna sigurnosna uputstva

1. Ovajaparat je namenjen iskljucivo upotrebi u domacinstvu.

2. Preupotrebe, postavite proizvod na Cvrstu, ravnu, stabilnu i suvu povrsinu.

3. Manje neprijatni mirisi se mogu pojaviti na pocetku upotrebe i biti prisutni sve dok uredaj ne
postigne termalnu stabilnost.

4. Ovajaparat nikada ne bi trebao raditi bez nadzoraili bez gornjeg poklopca, jer takva upotreba
moze rezultirati kvarom aparata i/ili povredama korisnika.

5. Ovaj aparat ne bi trebao da radi na povrsini ili u blizini termolabilnih predmeta kao $to su
tepisi ili plasticni predmeti. Nemojte ga stavljati ispod predmeta koji mogu biti osteceni
parom. Nemojte pokrivati aparat.

6. Nesipajte vodu, ne dodirujte grejnu plocu, ne pomerajte aparat i ne iskljucujte ga iz uticnice
dok se ne ohladi.

7. Vodite rauna o pari koja izlazi iz ventila kako biste se zastitili od opekotina.

8. Nemojte koristiti nijednu drugu te¢nost osim vode da biste skuvali jaja.

9. Nemojte sami pokusavati da bilo Sta popravite i pobrinite se da sve popravke obavlja

odgovarajuce kvalifikovani tehnicar.

10. Ovaj uredaj mogu koristiti deca starija od 8 (0sam) godina kao i 0sobe sa smanjenim fizickim,
senzornim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom iskustva i znanja ukoliko im je
omogucen nadzor ili su dobile uputstva koja se odnose na upotrebu uredaja - na bezbedan
nacin, irazumele potencijalne opasnosti. Deca ne bi trebalo da se igraju sa aparatom. Cis¢enje
i odriavang]e od strane korisnika ne bi trebalo da obavljaju deca osim ako nisu starija od 8
godinailiin nadzirete.

11. Aparat nije namenjen da se njime rukuje putem spoljsanjih brojaca ili zasebnih sistema za
daljinsko upravljanje.

12. Vodite racuna da se ne povredite podizatem jaja.

13. lako je aparat proveren njegova upotreba i posledice su iskljucivo odgovornost korisnika.

2) Delovi
The Delimano Utile Egg Master PRO sadrZi sledece delove:

SI. 1 (vidite: SLIKE, SI. 1)

a) ¢inija za kuvanje na pari g) poklopac

b) Solja za merenje h) pleh za drzanje jaja
¢) podizac jaja i) grejna ploca

d) pleh za posiranje j) osnova

e) svetlo napajanja k) utikac

f) dugme napajanja

3) Pre prve upotrebe
1. Raspakuijte i proverite aparat i sve delove. Operite i osusite pleh za drzanje jaja, posudu za omlete i pleh za posiranje.
2. Proverite da li napon na etiketi sa specifikacijama odgovara naponu koji cete koristiti.

4) Upotreba
1. Kuvanje jaja na pari: Sipajte odgovarajucu kolicinu vode (molimo Vas konsultujte donju tablicu za tatnu zapremninu vode) pomocu 3olje u skladu sa time koliko tvrdo kuvana



jaja Zelite. Stavite jaja u pleh za drzanje jaja u uspravnom polozaju i potom poklopite sa poklopcem.
Posiranje jaja: Stavite pleh za posiranje sa jednimiili dva jajeta, na pleh za drzanje jaja i potom poklopite poklopcem.
Kajgana/omlet: Stavite iniju za parenje sa pripremljenom mesavinom (preporucujemo da je napravljena od 1-2 jajeta) na pleh za drzanje jaja i potom poklopite poklopcem.

SKUVANOST JAJETA ZAPREMNINA VODE PRIBLIZNO VREME (MIN)*
Meko** Napunite 3olju za merenje do oznake “soft” (20 ml) 6

Srednje** Napunite $olju za merenje do oznake “medium” (30 ml) 9

Tvrdo** Napunite Solju za merenje do oznake “hard” (50 ml) 12

Posirana jaja Napunite $olju za merenje do oznake “hard” (50 ml) 12

Omleti/Kajgana (2 jajeta + 10 g Sunke) Napunite Solju za merenje do oznake “hard” (50 ml) 12

*Vrednosti su orijentacionog karaktera i mozete ih prilagoditi prema svojim Zeljama, velicini i broju jaja.

** Ukoliko kuvate 3 li manje jaja, dodajte oko 1 kasike (15 ml) vode vise kolicini koja se nalazi u gornjoj tabeli.

2. Ukljucite aparat u uti¢nicu i pritisnite dugme napajanja. Svetlo napajanja (pokazivac) e se upaliti to znaci da aparat radi.

3. Napajanje ce se iskljuciti automatski kada voda u potpunosti ispari. Svetlo napajanja ce se takode iskljuciti to znaci da je vreme kuvanja jaja isteklo.

4.U slucaju da Zelite da skratite podeseno vreme kuvanja, mozda cete morati da iskljucite utikac kako biste prekinuli napajanje tokom procesa kuvanja.

NAPOMENA: U slucaju iskljucivanja aparata pre nego to se on sam iskljuci imajte na umu da ce se automatski pokrenuti posto ga ponovo ukljucite u elektricnu uticnicu.
PAZNJA: Molimo Vas da ne stavljate Ciniju direktno na grejnu plocu kada kuvate jaja. Nemojte koristiti iniju ukoliko nije postavljena na svoje mesto.

NAPOMENA: Da biste izbegli pucanje ljuski jaja, molimo Vas da pre kuvanja napravite nekoliko manjih rupa na Siroj polovini jajeta pomocu igle za jaja na dnu Solje za merenje i
potom stavite jaje okrenuto uzom polovinom na pleh za drzanje jaja.

SAVET: Uhvatite pleh za drZanje jaja za bocne drzace i stavite jaja kuvana na pari u hladnu vodu li pod tekucu vodu da biste ih ohladili. Ukoliko ih stavite u vodu lakde ce se oljustiti.
5. Kuvanje drugih namirnica: Delimano Utile Egg Master PRO takode mozete koristiti i za prakticno parmo kuvanje namirnica. Opremite osnovu sa plehom za drzanje jaja, postavite
Ciniju za parenje sa pripremljenim sastojcima/meavinom na nju i poklopite poklopcem. Pogledajte dole vremena kuvanja. Medutim, ona mogu varirati u zavisnosti od karakteristika
upotrebljenih namirnica, onoga Sto Zelite i iskustva.

NAMIRNICA ZAPREMINA VODE PRIBLIZNO VREME (MIN)*
Tikvica (50g; prepolovljena) Napunite $olju za merenje do oznake “hard” (50 ml) 12
Sargarepa (50g; prepolovljena) 2x tvrd + srednji ciklus (130 ml) 25
Manja jabuka (kriske; 100g) Napunite $olju za merenje do oznake “hard” (50 ml) 12
Pile¢e meso (komadici; 509) Napunite Solju za merenje do oznake “hard” (50 ml) 12
Proso (30g sa vodom 1:4) 3 x tvrdi ciklus (150 ml) 36
Pirinac 40g (sa vodom 1:2) 2 x tvrdi ciklus (100ml) 24
Pirina¢ 409 (sa mlekom 1:2) 3 x tvrdi ciklus (150 ml) 36

*Vrednosti su orijentacionog karaktera i mozete ih prilagoditi prema svojim Zeljama i iskustvu. Takode mogu varirati i u zavisnosti od odredenih karakteristika naminice, njene
velicine itd.

5) Ciécenje

1. Iskljucite aparat iz elektricne uticnice.

2.Nemojte ga Cistiti dok se ne ohladi. Pleh za drzanje jaja, Cinija za parenje, pleh za posiranje i poklopac se mogu prati pomocu deterdzenta za posude i sundera. Nemojte Cistiti
aparat pomocu Celicne Zice kako ne biste naneli ostecenja njegovoj povrsini.

3. Ne potapajte celu jedinicu u vodu da biste je oprali. Povr$ina aparata moze biti obrisana pomocu vlazne krpe.

4, Qcistite i obrisite aparat pre nego $to ga sklonite na suvo i dobro provetreno mesto.

6) Problemi uradu

1. Svetlo napajanja nije upaljeno: Proverite da li je uredaj pravilno prikljucen na elektricnu uticnicu, da nema ostecenja na utikacu, kabelu ili aparatu i ponovo pritisnite dugme
napajanja.

2.Jajeje prek ilinedovoljno sk Velicina, broj i temeperatura jaja mogu uticati na vreme kuvanja. Molimo Vas da u skladu sa time prilagodite koli¢inu vode (napunite
samanje vode ukoliko su prekuvana; sa vise ukoliko su nedovoljno kuvana).

OPREZ: Ukoliko problemi ostanu uz gore pomenute provere ili postoje bilo kakvi drugi problemu u radu, molimo Vas da kontaktirate ovlascene servise ili prodavce. Neovlas¢enim
licima nije dozvoljeno rastavljanje ili popravljanje ovog proizvoda.

@

[loporoit nokynatenb!

bnarogapum Bac 3a Bbibop Halueit npogykuym Delimano Utile Egg Master PRO! Bca npopykuma Delimano oueHb LieHUTcs, nosToMy danbCuuKaTopbl KOMMpytoT Haluy
MPOAYKLIVIO 1 TeM CaMbIM 3710yNIOTPEONAIOT A0BEPYEM KIMEHTOB, NPEAOCTaBNAA HeKaUeCTBEHHbII cepaic. [oxanyiicTa, coobluyTe 0 Konuw, danbLunBKaX, TOXOXMX TOBApaX W
HeodLMaIbHbIX ANCTPMObIOTEPaX Ha MEKTPOHHylo MouTy brand.protection@studio-moderna.com, UTo6bl MOMOYb Ham 6OPOTHCA C HeNErabHbIM PACMPOCTPAHEHIEM HALLINX
ToBapoB. [ npopykuyn Delimano Utile Egg Master PRO, KoTopyto Bbl TONIbKO UTO NPIoGpeny, Mbl rapaHTpyem,

4TO NPY MPABINbHON SKCYaTaLWy COTMacHO MHCTPYKLIAM HIDKE 11 HafexalLiem yxoze Bbl Gynete Hacnaxpatbca Delimano Utile Egg Master PRO mHoro net.

Delimano Utile Egg Master PRO - VIHcTpyKLms no aKkcnnyataumu.

[Moxanyincra, TWaTeNbHO 03HAKOMBTECh C MHCTPYKLIMEN MO SKCMTyaTaLym 1 COXpaHNTe ee Ha

Cyyall BO3HIKHOBEHMA BOMPOCOB B OyayLLeM.

1. 370 YCTPOICTBO NpefHa3HaueHO TOMbKO /1A JOMALLHEro 1CMoNb30BaHWA 1 He [OMKeH
MCNOMb30BaTbCA [NA NPOMBILLIEHHDIX Liene.

2. [lepep 1cnonb3oBaHWeEM, YCTaHOBHTE YCTPOWCTBO Ha TBEPAYHO, NMNOCKYIO, YCTONUMBYIO U
CyXYt0 MOBEPXHOCTb.

3. Bo3amoXHbI He3HauuTeNbHbIE 3amaxu Npu NepBbIX UCMOMb30BaHWAX YCTPONCTBA, NOKa OHO
He JOCTUTHET TepMOCTabMAbHOCTM.

4. 370 YCTPOWCTBO He [OMKHO paboTatb 6e3 NprcmoTpa Unu 6e3 BepXHEN KPbILLKK, TK.
nogo6HOe CMOoMb30BaHYIe MOXKET MPYBECTY K €r0 MONOMKE.
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3TOYCTPOCTBO He JOMMKHO ObITb MCMOb30BAHO Ha TOBEPXHOCTAX U B HEMOCPEACTBEHHON
On130CTYN OT HEYCTOMYMBBIX K TEMIOBOMY BO3AENCTBUIO OOBEKTOB, TaKIX Kak KOBPbI 1
nnactmaccbl. He ctaBbTe YCTPONCTBO NOA 06beKTbI, KOTOPbIE MOTYT ObiTb NOBPEXAEHI
napom. He 3aKkpbiBaiiTe yCTPOWCTBO

He nobasnsaiite BOAY, He NpMKacaiTeCh K HarpeBaTeNbHOM MNACTIHE, He NepeMelLLaiiTe
YCTPOIICTBO 11 He OTKJTKOYaIATE ero, MOKa OHO He OCTbIHET,

Be cautious about the steam from the vent so as to prevent yourself being scaled. Byabre
OCTOPOXHbI C MOTOKaMI Napa 13 BEHTUNALMOHHOTO OTBEPCTIA, UToObI He 0OXEeUbCA.
cnonb3yiiTe TONbKO BOAY ANA KMNAYEHWA AULL N HUKAKYHO APYTYIO KAKOCTb.

He nbiTaliTecb peMOHTMPOBATb YCTPONCTBO CAaMOCTOATENBHO 1 ybeauTech, yto nioboit
PEMOHT NPOBOAWTCA KBANNGMLIPOBAHHbIM CNELMANCTOM.

[laHHOe YCTPOCTBO MOXET MCMONb30BaTbCA AETbMI B BO3pacTe OT 8 JeT 1 CTaplLe,
a TaKXe NMUami C OrpaHUYeHHbIMU GU3NYECKIMIA, CEHCOPHBIMA A YMCTBEHHBIMU
CMOCOBHOCTAMM WA C HEXBATKOW OMbITa 11 3HAHWIA, €C/ OHW HaXOAATCA NOA HaA30POM
TOTO, KTO KOHTPOAMpPYeT be3onacHoe Mcnonb3osaHiie npubopa. et He JOMKHbI UrpaTb
C YCTPOCTBOM. He fonyckaeTca uicTka 1 0bcnyiBaHme npubopa AeTbMi, MiagLue 8 ner.
370 YCTPONCTBO He MpefHa3HauYeHo AnA paboTbl C MOMOLLbIO BHELUHEro TaliMepa uam
OTAENbHOWN CCTEMbI AUCTAHLIOHHOTO YNPaBAEHIA.

W3beralite TpaBM OT pa3genurens AL,

HecmoTpa Ha TO, UTO YCTPOCTBO ObINO MPOBEPEHO A1A UCNONb30BaHNA, NOCNEACTBUA
HeceT Nonb30BaTeNb.

2)Yacn
Yerpoiictso Delimano Utile Egg Master PRO copepxuT crieayioluve yactu:

Pic. 1 (see: PICTURES, Pic. 1)

a) napoBas yala g) KpblLLKa Jiloka

b) nsmeputenbHas yawa h) nogHoc-pepxatens ana any,
C) paspenuTenb AnL i) HarpeBaTtesbHasA NuTa
d) notok j) ocHoBaHue

€) HAMKaTop NUTaHWA k) wrencenb
f) KHOMKa NUTaHWA

3) Mepep nepBbIM NCNONb30BaHNEM.

1. Unpack and check the device and all the parts. Wash and dry the egg tray, omelette dish and poaching tray. Pacniakyiite 11 npoBepbTe yCTPOICTBO 1 BCe AeTany. Boimoiite n
BbICYLLITE Yallly i1 AuL, 67100 /1A OMIIETa U JIOTOK,

2.MpoBepbTe, YTO HaNPAXeH/e B 3MIEKTPOCETM COOTBETCTBYET AOMYCTVIMOMY HaMPSAXEHINI0 YCTPOICTBA.

4) kcnnyatauma

1. BapKa anw: [lo6aBbTe nopxopsLLee KONMYECTBO BOfb! (Moxanyiicta, 06paTich K TabnuLie Hixe AnA onpefeneHina KonnYecTsa Bofbl) C MOMOLLbIO U3MePUTENbHOM Yalui
COMMaCHO C BaLLMMI MPEATIOUTEHINAMY MO FOTOBHOCTY AL, MonoxwTe AlfLia B OAHOC-AEpaTeNb ANL| BEPTKAMbHOE MONOMKEHE, a 3aTeM 3aKPOWTE KPbILUKOM.

JloTok: [TonoxuTe I0TOK C OBHUM 1Y ABYMA ALIAMM Ha MOJHOC-AepXaTenb f1A AL} 1 3aTeM 3aKPOITE KPbILLIKOIA.

Anvnnua/Omner: NonoxuTe NapoByIo Yallly C FOTOBOM CMEChIO (PeKOMEHAYETCA CAenaHHyIo 13 1-2 AKLL) Ha NOAHOC-AepXaTenb ANA AL 1 3aTeM 3aKPOVTe KPbILLIKY.

CTeneHb roTOBHOCTN 06bem BoAbl Mp T Hoe Bpems (MUH)*
Soft ** (BcmATKyY) 3anonHuTe N3MepUTENIbHYIO Yally Ao OTMETKM “soft” (20 mn) 6

Medium **(B melLoyek) 3anonHnTe N3MepUTENbHYIO Yally Ao oTMeTKM “medium” (30 mn) 9

Hard **(HexHble Anua BKpYTyIo) 3anonHuTe n3MepuTeNbHYO Yawy ao otmeTkm “hard” (50 mn) 12

Poached eggs (TBepable AiLa BKPYTYy0) 3anosiHuTe N3mMepuTeNbHYI0 Yawy Ao otmeTku “hard” (50 mn) 12

Omnet/AnyHunua (2aMua+10g BETYMHbI) 3anosHnTe N3MepuTesbHYI0 Yawy ao otmeTky “hard” (50 mn) 12

*3HaueHVA faHbl TONIKO AR CrIPaBKIA, Bbl MOXETe AefaTb KOPPEKTVPOBKY B COOTBETCTBIV C BALLMMIA MIPEANOUTEHSAMIA, pa3Mepamil 1 KONMYECTBOM SL,
** ECM Bbl FOTOBUTE MeHbLE 3 AL, TO 4o6aBnAiiTe Bofbl Ha 1 CTONOBYH0 NoXKY (15 M) Gonblue, Yem yKasaHo B TabnuLe.

2. TlopKMIoUMTE YCTPOVCTBO 1 HAXXMUTE KHOMKY MTaHIA. CBETOBOI MHAIKATOP BKMOYMTCA, MHOPMIAPYHO O TOM, YTO YCTPOIACTBO paboTaeT.

3. TnTaHwie aBTOMATUYECKM BbIKTIOUIATCA, €CM BOAA BCA BLIKMWT, Takxke NHAVKATOP NTaHINA aBTOMATUYECKM BbIKIIIOYITCA OCTE UCTEYEHINA YCTaHOBNEHHOTO BPEMEHI FOTOBKIA.
4.B cnyyae, ec Bbl 3aX0TUTe COKPATUTD BPEMA FOTOBKY, Bbl MOXETE OTKITIOUITb N TaHIE 113 JMeKTPOCETY B NPOLIeCce MPUTroTOBNEHNA.

3amertka: B cnyyae OTKNIOUEHIA YCTPOIACTBA OT CETV 40 TOrO, KaK OHO BbIKMIOUUTCA aBTOMATUYECK!, PUMMTE BO BHUMaHIE, YTO YCTPOIACTBO HauHeT paboTaTb aBTOMATAYECKY
1oCre NOAKMOYEHIA K N TaHVHO.

BHUMAHUE: MoxanyiicTa, He CTaBbTe Yally Ha HarpeBaTesbHyt0 MOBEPXHOCTb BO BPEMA Bapky AKLL. He ncnonb3yiiTe yallly noka OHa HaXopuUTCA Ha MOsKe.

3amertka: /1A Toro, 4ToObl M36eXaTb TPELUMH Ha ANYHOI CKOPITYTe, MOXanyiicTa, neper MPUrOTOBNIEHNEM HaHECUTe HECKOMbKO HEBOMbLLIMX AbIPOUEK Ha LUIMPOKOV YacTu AilLa
NPV NOMOLLY LLTHIPA Ha HE U3MEPUTENbHON Yallik, a 3aTem NONOXMTE Y3KIM Kpaem Ha NOJHOC-AepaTeNb AnA AuL,.

CoBeT: Bo3bMuTe NOJHOC-AEPXKaTENb AN1A AKL| 33 PY4KI 110 GOKaM 1 MONOXKIATE MPUTOTOB/IEHHbIE TONBKO YTO MPUTOTOB/NIEHHbIE AiALIA B XONOAHYI0 BOZY AN1A OXNaaeHIA. Ecnm Bbl
TIONOKIATE 11X B BOAY, TO X GY/IET Nlerye 0UmLLaTh OT CKOPyrbl.

5.TpuroToBneHue eapl: Bbl MoxeTe ncronb3osatb Delimano Utile Egg Master PRO kak naposapky. YcTaHoByTe 0CHOBaHIE C MOSHOCOM-AiepaTeneM A AL, YCTaHOBYTe MapoByIo



YaLLy € NOATOTOBTIEHHbIMY IHTPEAVEHTAMI/CMECbIO Ha HErO Y 3aKPOITE KPBILLKOI. /ICToNb3yiiTe BPeMs [l NPUroTOBIIEHME 13 TaBinLibl Hke. Bpems MOXeT BapbIpOBaTbCS B
3aBUCYMOCTY OT OCOBEHHOCTEN MCTIONb3YeMbIX MHIPEAVIEHTOB, BALLIVX MPEATIOUTEHNI 1 OMbiTa.

B/IOAA OBFbEM BOJbl Mg TenbHoe Bpems (MUH)*
Kabauok (50r; py6neHHbiit) Fill measuring cup till line “hard” (50 ml) 12
MopkoBb (50r, pybneHHas) 2x hard + medium cycle (130 ml) 25
ManeHbkoe 16710Ko (gonbku;100r) Fill measuring cup till line “hard” (50 ml) 12
Msco Kypuubl (Kycku; 50g) Fill measuring cup till line “hard” (50 ml) 12
MweHo (30r ¢ Bogon B nponopuuu 1:4) 3 x hard cycle (150 ml) 36
Pvic (40r c Bogovi B nponopuuu 1:2) 2 x hard cycle (100ml) 24
Puc (40r c Bogoii B nponopumu 1:2) 3 x hard cycle (150 ml) 36

* 3HaueHnA AaHbl TONbKO AA CNpaBKY, Bbl MOXeETe JenaTb KOPPEKTUPOBKI B COOTBETCTBIM C BaLLIIMM NPEANOYTEHNAMM 1 OMbITOM. Oru MOTYT BapblpOBaTbCA B 3aBUCUMOCTA
OT CBOIICTB WHIPeaVEHTOB, UX Pa3smepoB 1 np.

5)Yucrka

1. OTCOeMHITE YCTPOIICTBO OT SNEKTPOCETH.

2. He HauvHaifTe UnCTKy MoKa YCTPOICTBO He OCTbIHET. [oAHOC-AepXaTeNb 1A AL, NapoBas yallia, OTOK 1 KPbILLKa MOTYT GbiTb OUMILEHbI C MOMOLLbIO CPE/CTBA 1A MbiTbA
nOCYzbl 1 MATKOI ry6K. He ncnonb3yiiTe fiA 04NCTKI eCTKINE yOKI C METan4eckoil MpOBOIOKOIA, UToBbI 136exaTb MOBPEXAEHIN MOBEPXHOCTH.

3. He cTaBbTe YCTPOVCTBO LieMAKOM MOf MPOTOUHYHO BOAY. [OBEPXHOCTb YCTPOVICTBA MOXET BbITb OUMILLEHa BIaXHON TPAMKOI.

4.TlouncTITe 1 MPOTPUTE YCTPOICTBO NEPE/ Tem, Kak NOCTaBUTb €ro XPaHUTLCA B CYXOE U XOPOLLIO NPOBETPUBAEMOM MeCTO.

6) YcTpaHeHve HencnpaBnHocTei

1. IHAVKaTOp NUTaHIA He FOPUT: NPOBEPLTE AEVCTBUTENBHO NI YCTPONCTBO NOAKIIOYEHO K SMEKTPOCETH, UYTO HET MOBPEXAEHMI B SNEKTPOCETH, HET NOBPEXAEHII Ha LLTencene
VN1 NPOBOAE 11 HAXKMITE KHOMKY NUTaHWA ellje pa3.

2. fliia nepeBapeHbl WN HeOBAPEHHbI: Pa3vep, KONMYECTBO 1 TeMnepaTypa ALy MOryT BATL Ha BPEMA NPUroToBneHuA. MoxanyicTa, M3MeHuTe KOMYeCTBO Bobl (f06aBbTe
MeHbLLE BOAbI, ECM AL NepeBapeHbl; 6ombLue BOAbI - €C AL HeZloBapeHbl).

NPEAYNPEXAEHWE: Ecnvi HeucnpaBHOCTY He YCTPaHWNCD B pe3ynbTaTe BbillieyKa3aHHbIX AECTBIA N CYLLECTBYIOT ApYriie HEUCTIPABHOCTIA, MOXanyiicTa, obpaTuTecs B
CePBYCHbIA LIEHTP W K NPOAaBLY. He 4OMYCKaeTcA peMOHT YCTPOIACTBA HEKBANGULIMPOBAHHBIMY INLIAMA.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKIN

Bo BpemA TPaHCMIOPTUPOBKY 1 XpaHeHWA U3fieTve CrielyeT XPaHUTb CyXiIM 1 He MOfiBEPTaTb BO3AENCTBYIO MPAMbIX CONHEUHbIX Ty4el.

Pa6ouan Temnepatypa v BnaxHocTb: 5°C - 35°C, 40 80% OTHOCUTENbHON BA@KHOCTY

Yenosus xparenns: 0°C - 35°C, 40 60% OTHOCUTENBHON BNaXHOCTH

Yenosus TpaHcnopvposku: 0°C - 35°C, 40 60% OTHOCUTENIBHOM BAAXHOCT!

Cpok cnyx6bi: 2 roa

+ DELIMANO UTILE EGG MASTER PRO/ Mopenb Ne: ZDQ-70A/ ID: 106064600

HanpsxeHue: 220-240 B, yactora: 50 L, MoLyHocTb: 360 B, knacc 3awyuo: |

ToBapHblit 3Hak: Delimano

CrpaHa npom3sogcTaa: KHP

BnagneneL ToBapHoro 3+aka/Moctasuywk: Top Shop International SA, Via al Mulino 22, CH-6814 Cadempino, Switzerland (Ton LLon WnTepHeitwn CA, Bua an MynuHo 22,

CH-6814 KapemnuHo, LLiseiiuapus)

«+ Mpomssogurent: Yuyao Ouyou Electrical Appliance Technology Co, Ltd. (HOiisio Oyitio Inektpukan SnnnauHc TekHonomxu Ko, JTa.)

+ Anpec npomssoautens: No41 Shiji Road, Mazhu Developing (East) Zone, Yuyao City, Zhejiang, PR.China (N2 41 LLingxu Poyn, Masxy [lesenonunr (Mct) 3oy, t0itso Cutu,
YxauzaH, KHP)

+ Wmnoprep B Poccuio: 000 «Cryano MogepHa» 109651, 1. Mocka, yn. Mepepsa, A. 11 cTp. 23 312 nom. IV Kom. 32, 33, Ten.: +74957300201, hakc: +74957300203

+ Mecau, rop U3roToBneHuA 1 CepuitHbI HoMep yKa3aHbl Ha M3genn

« January - finsapb, February - ®espanb, March - Mapr, April - Anpens, May - Mait, June - Wiob, July - Vionb, August - Aeryc, September - Centabpb, October - OKTAGpb,
November - Hos6pb, December - [leka6pb.

CEZIAL

Spostovani!

Zahvaljujemo se vam za nakup kuhalnika jajc Delimano Utile Egg Master PRO! Vsi izdelki Delimano so zelo cenjeni, zato nas Zelijo mnogi posnemati. Tako prihaja do ponaredkov,
ki so slabse kakovosti, nepooblasceni prodajalci pa kupcem ne nudijo jamstva in primerne podpore. Ce sumite, da ste kupili ali opazili ponarejen izdelek, nam posliite elektronsko
sporocilo na brand.protection@studio-moderna.com in nam pomagajte v boju proti ponarejevalcem. Dosledno upostevajte vsa navodila in varostna opozorila, ki ste jih prejeli
skupaj z izdelkom, in zagotavljamo vam, da boste s svojo novo napravo za pripravo jajc Delimano Utile PRO $e dolga leta zelo zadovoljni.

Kuhalnik jajc Delimano Utile Egg Master PRO - Navodila za uporabo
Pred uporabo izdelka si natancno preberite navodila za uporabo in vsa opozorila. Prirocnik z navodili shranite za morebitno poznejso uporabo.

1) Pomembna varnostna opozorila

1. Naprava je namenjena zgolj domaci uporabi.

2. Pred uporabo napravo vedno poloZite na trdno, ravno, stabilno in suho povrsino.

3. Nazacetku uporabe se lahko dokler naprava ne doseze toplotne stabilnosti, pojavijo blage
vonjave.

4. Kadar je naprava vkljucena, je nikoli ne pustite brez nadzora in je ne uporabljajte brez
pokrova. Taksno ravnanije lahko povzroci poskodbe izdelka ali uporabnika.



5. Naprave ne uporabljajte v blizini povrsin in na povrsinah, ki niso odporne no toploto (npr.
preproga, plastika). Ne postavjajte jo pod predmete, ki bi jih para lahko poskodovala.
Naprave nikoli z ni¢imer ne pokrivajte.

6. Nikoline dodajte toliko vode, da bi se da dotaknila grelne povrsine.V takem primeru izklopite

napravo, jo izkljucite iz elektricnega omrezja in pocakajte da se ohladi.

Pazite na paro, ki uhaja iz naprave in se izognite opeklinam.

V napravi ne uporabljajte nobene druge tekocine kot vodo.

|zdelka nikoli ne poskusajte popravljati sami, popravilo naj opravi njegov pooblaséen serviser

ali podobno kvalificirana oseba.

10. Otroci starejSi od 8 let in osebe z zmanjSanimi psihofizicnimi in senzori¢nimi sposobnostmi
lahko napravo uporabljajo, vendar le pod nadzorom odgovorne osebe in Ce jim je le-ta
posredovala navodila o varni uporabi aparata in je poskrbela za to, da so seznanjeni o
delovanju naprave ter, se zavedajo potencialnih tveganj povezanih z uporabo. Otroke
poucite, da naprava ni igraca. Otroci naj se z napravo ne igrajo. Naprave ne smejo Cistiti in
vzdrzevati otroci mlajsi od 8 let.

11. Naprave nikoli ne upravljajte s pomocjo programske ure ali kakrsnega koli sistema z
daljinskim upravljanjem.

12. Pazite pri rokovanju s konico za luknjanje jajc in se izognite poskodbam.

13. Kljub temu, da je naprava pregledna, so njena uporaba in posledice uporabe izklju¢no
uporabnikova odgovornost.

2) Sestavni deli
Kuhalnik jajc Delimano Utile Egg Master PRO vsebuje naslednje dele:

Slika 1 (glej: SLIKE, Slika 1

a) parna posoda g) pokrov

b) merilna posodica h) podstavek za jajca
c) konica la luknjanje jajc i) grelna plosca

d) nastavek za posiranje jajc j) osnovna enota

e) lu¢ka k) vtika¢

f) gumb za vklop/izklop

3) Pred prvo uporabo

1.Odstranite vso embalazo in nalepke, ter preverite ali ste prejeli vse sestavne dele. Operite in posusite podstavek za jajca, nastavek za posiranje in parno posodo.

2.Pred prikljucitvijo na elektricno omrezje se prepricajte, da dovoljena napetost na izdelku ustreza lokalni omrezni napetosti vaega gospodinjstva. Sele nato lahko napravo prikfjucite
v elektricno omrezje.

4) Uporaba

1. Jajca kuhana v pari: s pomocjo merilne posodice dodajte koli¢ino vode ki je potrebna za kuhanje jajc - za Zeleno trdoto in za Zeleno Stevilo jajc (prosimo upostevajte spodnjo
tabelo za dolocanje volumna vode). Jajca polozite na podstavek za jajca v pokonénem polozaju in nato namestite pokrov.

Posirana jajca: nastavek za posiranje jajc z enim ali dvema jajcema polofZite na podstavek za jajca in nato namestite pokrov.

Umesana jajca/ omleta: Parno posodo s pripravljeno mesanico (priporoceno je, da je ta pripravijena iz enega ali dveh jajc) poloZite na podstavek za jajca in nato namestite pokrov.

TRDOTA JAJCA VOLUMEN JAJC PRIBLIZEN CAS KUHANJA (MIN)*
Mehko ** Merilno posodico napolnite do oznake “soft” (20 ml) 6

Srednje ** Merilno posodico napolnite od oznake “medium” (30 ml) 9

Trdo ** Merilno posodico napolnite do oznake “hard” (50 ml) 12

Posirana jajca Merilno posodico napolnite do oznake “hard” (50 ml) 12

Omleta/umesana jajca (2 jajca+10g Sunke) Merilno posodico napolnite do oznake “hard” (50 ml) 12

*Vrednosti prikazane v tabeli so zgolj za vaso referenco, cas kuhanja si lahko prilagodite glede na vase Zelje, velikost in Stevilo jajc.

** ¢e kuhate 3 jajca ali manj, dodajte priblizno 1 jusno Zlico (15ml) vode ve¢, kot je omenjena koli¢ina v tabeli.

2.VKljucite napravo v elektricno omrezje in pritisnite na gumb za vklop. Lucka (indikator) bo zasvetila, kar oznacuje da naprava deluje.

3.Naprava se bo samodejno izkljucila, ko bo vsa voda popolnoma povrela. Lucka se bo pravtako izkljucila, ko se bo ¢as kuhanja iztekel.

4.V primeru, da Zelite Cas kuhanja skrajsati, morate potegniti vtic iz elektricne vticnice.

Opomba:V primeru, da ste napravo izkljuciliiz elektricnega omrezja preden se je ta samodejno izklopila, se bo naprava, ko jo vkljucite nazaj v elektricno omrezje samodejno vklopila
in delovala naprej.

POZOR: pame posode ne postavljajte neposredno na grelno plosco. Parno posodo lahko uporabite Sele, ko je namescen podstavek za jajca

OPOMBA: S pomogjo konice na dnu merilne posode preluknjajte lupino jajca na spodnjem, sirsem delu in ga postavite v podstavek za jajca. (Na ta nacin boste preprecili pokanje
jajc med kuhanjem.) Po uporabi iglo sperite pod vodo. .

TIP: Podstavek za jajca primite za stranske zanke in dajte jajca v mrzlo vodo ali pod hladno tekoco vodo, da se ohladijo. Ce jajca postavite v vodo, jih je lazje olupiti.

5. Kuhanje druge hrane: kuhalnik jajc Delimano Utile Egg Master PRO lahko uporabljate tudi kot priro¢en parnik. Na osnovno enoto namestite podstavek za jajca, nanj poloZite
parno posodico s pripravljenimi sestavinami/mesalnico in nato namestite e pokrov. Upostevajte Cas v spodnji tabeli. Vsekakor pa se lahko spodniji podatki razlikujejo glede na



zIviLo VOLUMEN VODE (IR EEN CAS KURANIA
Bucke (50g; prepolovljena) Merilno posodico napolnite do oznake “hard” (50 ml) 12
Korenje 509 (prepolovljeno) 2x cikel za trdo kuhanje + 1 x cikel za srednje kuhanje (130 ml) [ 25
Majhno jabolko (krhlji;100g) Merilno posodico napolnite do oznake “hard” (50 ml) 12
Pis¢anc¢je meso (kosi; 50g) Merilno posodico napolnite do oznake “hard” (50 ml) 12
Proso (30g z vodo v razmerju 1:4) 3 x cikel za trdo kuhanje (150 ml) 36
RiZ 40g (z vodo v razmerju 1:2) 2 x cikel za trdo kuhanje (100ml) 24
Riz 409 (z mlekom v razmerju 1:2) 3 x cikel za trdo kuhanje (150 ml) 36

*Vrednosti prikazane v tabeli so zgolj za vaso referenco, ¢as kuhanja si lahko prilagodite glede na vase Zelje, velikost in koli¢ino hrane.

5) Ciécenje

1. Pred ¢iScenjem vedno potegnite vtic iz vticnice.

2.Naprave in pripomockov ne Cistite, dokler niso popolnoma ohlajeni. Podstavek za jajca, parno posodo, nastavek za posiranje in pokrov lahko Cistite z detergentom in gobico za
posodo. Ne Cistite jih z Zicnato gobico, da izdelkov ne poskodujete.

3.V vodo nikoli ne pomakajte celotne enote. Povr$ino osnovne enote lahko ocistite z vlazno krpo.

4.Pred shranjevanjem naprave, jo vedno o¢istite in obrisite. Shranite jo v suhem in zra¢nem prostoru.

6) Odpravljanje tezav

1. Lucka za delovanje ne sveti: Preverite ali je naprava pravilno vkljucena v elektricno omreZje, ter da na elektricnem kablu, vtikacu in sami napravi ni nobenih poskodb, ter
ponovno pritisnite na gumb za vklop.

2. Jajce je kuhano prevec ali premalo: Velikost, tevilo in temperatura jajc lahko vpliva na ¢as kuhanja. Prosimo primermo prilagodite koli¢ino vode (napolnite manj vode ce je jajce
prevec kuhano; vec vode pa ce je premalo).

OPOZORILO: ¢e napak ne morete resiti z zgomjimi predlogi ali pa se pojavijo Se katerakoli druge napake, kontaktirajte pooblas¢enega serviserja ali pa se obmite na na$ Center za
pomoc uporabnikom. Nepooblascenim osebam razstavljanje ali popravijanje tega izdelka ni dovoljeno.

GARANCIJSKILIST

Ime izdelka:

Datum izrocitve izdelka:

Studio Moderna jami, da bo izdelek v garancijskem roku brezhibno deloval. Obvezuje se, da bo v ¢asu garancije brezplacno opravil potrebna popravila in zagotovil potrebne
nadomestne dele. V kolikor se izdelek z napako, ki je v garanciji, ne popravi ali zamenja v roku 45 dni od prejema obvestila kupca, da ima izdelek napako in ga bo dal v popravilo,
lahko kupec odstopi od pogodbe ali zahteva znizanje kupnine. Garancijski rok se v primeru popravila podalja za cas popravila. Garancija velja v Republiki Sloveniji.

Studio Moderna d.o.0. zagotavlja vzdrzevanje nadomestnih delov in priklopnih aparatov v roku 3 let po preteku garancijskega roka.

Garancijski rok za izdelek je 12 mesecev od izrocitve izdelka.

Vprimeru klasicne prodaje je datum izroitve izdelka enak datumu izdaje racuna.V primeru prodaje na daljavo se Steje, da je datum izrocitve izdelka 20. dan od datuma izdaje racuna.
V primeru kasnejse izrocitve izdelka, se uposteva kasnejsi rok izrocitve izdelka ob predlofitvi potrdila o vrocitvi.V primeru, da je izdelek kupcu izrocen pred potekom 20. dne od izdaje
racuna, se Steje, da ima kupec vse pravice iz tega garancijskega lista tudi v ¢asu od dejanske izrocitve izdelka, do poteka 20. dne od izdaje racuna.

Firma, sedeZ prodajalca in datum izroitve izdelka kupcu so razvidni iz racuna, ki je sestavni del garancijskega lista. Garancija velja ob predloZitvi originalnega racuna.

Garancija ne izkljucuje kupcevih pravic, ki izhajajo iz odgovornosti prodajalca za napake na blagu.

GARANCIJANE VELJA:

- zaradi napak, nastalih zaradi nepravilne uporabe;

- za napake, ki nastanejo zaradi zunanjih vplivov (mehanske poskodbe po krivdi kupca ali tretje osebe, poseg v aparat brez pooblastila s strani Studio Modera d.o.0, nepravilna
uporaba, malomarno ravnanje, vija sila);

- ¢e kupec ne predloZi veljavnega in pravilno izpolnjenega garancijskega lista in originalnega racuna.

UVELJAVUANJE PRAVIC:

Kupec garancijo uveljavi tako, da izdelek poslje na naslov serviserja Studio Moderna d.o.0, postno lezece, 1002 Ljubljana. lzdelku mora priloZiti garancijski list in originalni racun. Vse
dodatne informacije, vezane na uveljavljanje garancije ali servisiranja izdelka, so kupcu na voljo v delovnem casu od ponedeljka do petka med 9.00 in 16.00 na telefonski stevilki
08/2009191.

OPOZORILO:

Vprimeru, daizdelek deluje na baterije, preizkusite delovanje izdelka z novimi baterijami predno ga posljete na servis, saj teZave lahko povzrocajo izrabljene baterije. Pred posiljanjem
izdelka na servis baterije odstranite.

Uvoznikin uradni serviser:

STUDIO MODERNA d.0.0, Podvine 36, 1410 Zagorje ob Savi

Datum prejema izdelka:
Datum vracila izdelka:
Popravljena napaka:
Podpis serviserja:

©

Vézeny zékaznik!

Dakujeme, Ze ste sarozhodli pre kuipu nasho Delimano vari¢a vaji¢ok Utile Pro! Vietky vyrobky znacky Delimano majti vybornti povest, preto sa nés faléovatelia vo velkom snazia
napodobiiovat a teda zneuzivat zakaznikov, ktorym pontikajui horsiu kvalitu, ziadnu zaruku a servis. Preto Vas prosime, nahléste akékolvek kopie, falzifikéty, podobné produkty ¢i
neautorizovanych predajcov emailom na adresu brand.protection@studio-moderna.com, aby ste ném pomohli v boji proti nelegainym falSovatelom. Kiipou Delimano varica
vajicok Utile Pro ste si ziskali aj nasu garanciu toho, Ze ak budete dosledne dodrziavat nizsie uvedené pokyny a vhodnd starostlivost o vyrobok, budete s nim spokojni dlhé roky.

Delimano varic vajicok Utile PRO - navod na poutzitie
Pred poutzitim si dokladne precitajte tento navod a odlozte si ho pre buduicu referenciu.

1) Dolezité bezpecnostné pokyny
1. Toto zariadenie je urcené len na pouzitie v domacnosti.
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2) Casti

Pred pouzitim varic umiestnite na tvrdy, rovny, stabilny a suchK povrch.

Na zaciatku pouzivania je mozné, ze budete citit mierny zapach, kym vari¢ nedosiahne svoju
tepelnu stabilitu.

Toto zariadenie nenechdvajte v prevadzke bez dozoru alebo bez nasadeného vrchného
krytu, pretoze by to mohlo mat za nasledok jeho poruchu a/alebo zranenie pouzivatela.
VariC vajicok nepouzivajte na povrchu alebo v blizkosti tepelne labilného objektu, ako su
koberce a plastové materialy. Nedavajte ho pod predmety, ktoré méze para poskodit. Nicim
ho nezakryvajte.

Kym zariadenie nevychladne, nepridavajte doni vodu, nedotykajte sa vyhrevnej platne,
nepremiestriujte ho a neodpajajte ho zo siete.

Davajte si pozor na paru unikajucu z otvorov, aby ste sa neobarili.

Na varenie vajicok nepouzivajte ziadnu int tekutinu ako vodu.

V Ziadnom pripade sa nepokusajte o akukolvek opravu svojpomocne. Zaistite, aby kazdu
opravu vykonaval riadne kvalifikovany technik.

. Toto zariadenie mozu pouzivat deti starsie ako 8 rokov a osoby s obmedzenymi telesnymi,

zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami ¢i nedostatkom skisenosti a znalosti, len ak
su pod dozorom dospelej osoby alebo im bolo pouzivanie tohto zariadenia vysvetlene tak,
aby ho dokézali bezpecne pouzivat a uvedomovali si mozné rizika. Deti by sa nemali so
zariadenim hrat. Deti mladsie ako 8 rokov nesmu vykondvat Cistenie a Udrzbu, pokial nie su
pod dozorom dospelej osoby.

Te?tg spotrebi¢ nepouzivajte so Ziadnym druhom externého Casovaca a dialkového
ovladania.

Dadvajte si pozor na hrot na konci odmerky, aby ste sa nim neporanili.

Napriek tomu, Ze zariadenie bolo dokladne skontrolované, zodpovednost za pouZzivanie a
jeho ndsledky nesie vyhradne pouzivatel.

Delimano varic vajicok Utile PRO obsahuje nasledujtice Casti:

Obr. 1

(pozrite: OBRAZKY, Obr. 1)

¢) hro

a) naparovacia miska g) veko
b) odmerka h) stojan na vajicka

d) nadstavec na stratené vajcia j) zékladna
e) kontrolka napajania k) zastréka
f) spina¢

t na prepichovanie vajec i) vyhrevna platina

3)Pred

prvym pouzitim

1.Vari¢ vajicok vybalte a skontrolujte vSetky casti. Umyte a osuste stojan na vajicka, naparovaciu misku a nadstavec na pripravu stratenych vajec.
2. Skontrolujte, i je napatie uvedené na typovom stitku spotrebica zhodné s napatim vo Vasej elektrickej sieti.

4) Pouzitie
1. Varenie vaji¢ok: Pomocou odmerky nalejte zodpovedajiice mnozstvo vody (presny objem najdete v tabulke) podla viastnych preferencif pripravy. Vajicka poukladajte vo zvislej
polohe do stojana a prikryte vekom.

Straten:

é vajcia: Polozte nadstavec na stratené vajicka na stojan a prikryte vekom.

Prazenica/omeleta: Polozte naparovaciu misku s pripravenou zmesou (odporticame z 1 - 2vaji¢ok) na stojan a prikryte vekom.

PRIPRAVA VAJICOK OBJEM VODY PRIBLIZNY CAS (MIN)*
Namakko ** Naplrite odmerku po rysku “soft” (namékko, 20 ml) 6

Stredne ** Naplrite odmerku po rysku “medium” (stredne, 130 ml) 9

Natvrdo ** Naplrite odmerku po rysku “hard” (natvrdo, 50 ml) 12




|Stratené vajcia |Nap|hte odmerku po rysku “hard” (natvrdo, 50 ml) |12 |
|[Omeleta/prazenica (2vajitka+10g Sunky) [Napliite odmerku po rysku “hard” (natvrdo, 50 ml) [12 |

*Uvedené hodnoty majti len informativny charakter a mézete vykondvat tpravy podla viastnych preferencii a velkosti a poctu vajicok.

** Ak varite 3 alebo menej vajicok, pridajte o cca 1 polievkovt lyZicu (15ml) vody viac, ako je uvedené v tabulke nizsie.

2. Zapojte varic do siete a stlacte spinac. Rozsvieti sa svetielko napdjania (kontrolka) na znamenie, Ze zariadenie je v prevadzke.

3. Ako nahle sa voda tplne odpari, napajanie sa automaticky vypne. Takisto zhasne kontrolka napajanie na znamenie, Ze varenie sa skoncilo.

4.V pripade, Ze chcete skrétit dobu varenia, je treba vytiahnut kabel zo zdsuvky, aby ste odpojili napéjanie.

POZNAMKA: Ak vari¢ odpojite skar, nez sa po skonceni varenia sim vypne, majte na paméti, Ze po zapojeni do elektriny sa automaticky sam zapne.

POZOR: Pri vareni vajicok nedavajte misku priamo na vyhrevn( platriu. NepouZivajte ju, ak nie je postavend na stojane.

POZNAMKA: Ak nechcete, aby vajicko pocas varenia prasklo, pomocou hrotu na konci odmerky ho pérkrét poprepichujte v Sirdej casti. Az potom ho viozte uzSou stranou nadol
do stojana.

TIP: Uchopte stojan za bocné uska a dajte uvarené vajicka do studenej vody alebo ich ochladte pod'tecticou studenou vodou. Bud sa tak lahsie Stpat.

5. Varenie ostatnych potravin: Delimano vari¢ vajicok Utile PRO mdZete pouZit aj ako Sikovny naparovac. Nasadte na zékladru stojan na vajicka, naiho polozte naparovaciu misku
s pripravenymi ingredienciami/zmesou a prikryte vekom. Riadte sa ¢asmi v tabulke nizsie. Myslite na to, Ze tieto ¢asy sa m6zu mierne menit v zavislosti od vlastnosti pouzitych
potravin a Vasich preferenci a skiisenosti.

JEDLO OBJEM VODY PRIBLIZNY CAS (MIN)*
Cuketa (50g; na polovicu) Naplite odmerku po rysku “hard” (50 ml) 12
Mrkva 509 (na polovicu) 2x cyklus ,hard” +,medium” (130 ml) 25
Malé jablko (kusky;100g) Naplite odmerku po rysku “hard” (50 ml) 12
Kuracie maso (kusky; 509) Napliite odmerku po rysku “hard” (50 ml) 12
P3eno (30g s vodou 1:4) 3 x cyklus,hard” (150 ml) 36
Ryza 40g (s vodou 1:2) 2 x cyklus,.hard” (100ml) 24
Ryza 40g (s mliekom 1:2) 3 x cyklus,hard” (150 ml) 36

* Uvedené hodnoty majui len informativny charakter a mozete vykondvat Upravy podla viastnych skisenosti a preferencii. Mozu sa Iisit aj v zévislosti od konkrétnych viastnosti
jednotlivych potravin, ich velkosti a podobne.

5) Cistenie

1. Odpojte zariadenie z elektrickej siete.

2. Vari¢ neistite, kym nie je Uplne vychladnuty. Stojan na vajicka, naparovaciu misku, nadstavec na stratené vajcia a veko mozete umyvat Cistiacim prostriedkom a hubkou.
Nepouzivajte tvrdé drotenky, mohli by poskriabat povrch.

3.Pri umyvani nepondrajte celé zariadenie do vody. Mozete utriet jeho povrch navih¢enou handrickou.

4. Pred uskladnenim vari¢ vycistite a utrite dosucha. Skladujte ho na suchom a ventilovanom mieste.

6) Riesenie problémov

1. Kontrolka napajania nesvieti: Skontrolujte, i je zariadenie spravne zapojené do siete a Ci nie je poskodené, resp. ¢i nemd poskodent zastrcku alebo kabel. Potom znova stlacte
spinac.

2.Vajicko je ned éalebop é: Velkost mnozstvo a teplota vajicok mozu ovplyvnit dobu varenia. Vhodne prisposobte mnozstvo vody (ak je vajce prevarené, nabuduice
dajte menej vody; ak je nedovarené, treba pridat vody viac).

POZOR: Ak aj napriek vyssie uvedenym rieSeniam problémy stale pretrvévaju alebo sa objavilinové, odovzdajte varic na opravu do autorizovaného servisného centra. Tento produkt
nesmie rozoberat a opravovat neautorizovany persondl.V ziadnom pripade sa o opravu/tpravu nepokusajte svojpomocne.

o)

LLlaHoBHiA MokynLyo!

Mu Bucnosnioemo Bam Hailmpiluy nopaky 3a npuabaqa Halwoi flenimano k0Tin Aiiueapka MPO! Yca npoaykuia [lenivaHo Mae penyTaLiio Ayxe AOPOroi Ta AKICHOT, TOX
danbcudikatopy oxoue i MigpodRAIOTb, MPOMOHYIOUY TakyM YMHOM NOKYMILIAM HIRKYY AKICTb 663 X0AHOI rapaHTii Ta 06cnyroByBaHHs. by nacka, nosigomnsaiiTe Ham npo Gyab-
AKi BUMajky ckoniitoaHoi, nifpobneHoi, noaibHoi npoayKuii un HeaBTopU30BaHIX AMCTPHG'IoTOpIB 3a afpecolo brand.protection@studio-moderna.com, o6 gonomorTin Ham y
60opoTb6i NPOTY He3akoHHKX Nippobok. LLiogo npuabaHoi Bamu fenimano K0Tin Aiiuesapku MPO, My rapaHTYeMO, LLO 33 YMOBU PETENbHOTO AOTPUMAHHA JaHOi iHCTPYKLi Ta
HarneXHoro oAy BOHa HEOAMIHHO CyTIMe Bam Bipoto Ta npaBroto Garato-6arato pokis.

[MenimaHo t0in Ailuesapka MPO - IHcTpyKujia 3 BUKopucTaHHA
Bynp nacka, yBaxHo npounTaiite Lito HCTPYKLito Mepen BUKOPHCTaHHAM Npunaay Ta 36epexiT il Ha MalibyTHE.

1) BaxxnuBi 3axoau 6e3neku

1. [aHun npunag npr3HayeHni BUKMIOYHO ANA JOMALIHBOTO BUKOPUCTAHHS.

2. [eper BUKOPUCTaHHAM PO3TaLLYiATe NpUIa Ha TBEpPLil, NAACKi, CTIMKIN | CyXil NOBEpXHi.

3. MoxnnBa nosBa cabKux HEMPUEMHIIX 3aMaxiB Ha MoYaTKy BUKOPUCTaHHS, MOKMW Npuiag He
[LOCArHe CBOEI TemMnepaTypHOI CTabinbHOCTi.

4. [laHui npunag HiKONM He MOBWHEH MpaLtoBaTi 6e3 HarnAgy UM 3i 3HATOI BEPXHBOIO
KPWLLKOKO, OCKINbKIA MOAIOHI Aji MOXYTb MPKU3BECTU [O BUXOAY Npunagy 3 nagy Ta/un
TPaBMyBaHHA KOPMCTYBaYa.

5. [aHui npunag He MOXHa BUKOPMCTOBYBATYA Ha MOBEPXHI UM B 6e3n0cepesiHiil 6n3bKocTi Bif
TepMONabiNbHVIX NPEAMETIB, TaKIX AK KM i NacTuK. He nomilLaiiTe oro nig npeaMeTy,
AKi MOXHa MOLLKOANTM Mapoto. Hiuvm He HaKpiBaTe Npunaga.

6. He popasanTe Body, He TOPKaNTECA HarpiBanbHOI MAMTI, He NepecyBainTe Npunag i He
BUMVIKAWTE AOrO 3 PO3ETKM, NOKV BiH HE OXONMOANTBCA.

7. DypbTe yBaXHi LWOAO Napu, O BIXOAUTD 3 BEHTUIALINHOO OTBOPY, LLOO YHUKHYTY OMIKIB.



8. He BUKOpUCTOBYITE XOAHY iHLLY PiguHY, KPiM BOLW, 4719 BaPKM AELb.

9. He HamaraTeca NpoBOANTM XOAHI PEMOHTHI POBOTW CaMOCTIIHO Ta CTiKyATe 3a TUM,
Wwob byab-AKi PeMOHTHI PobOTM NPOBOAUNMCA BUKIKOYHO CrieLlianicTaMmi BignoBigHOI
KBaniikaLii.

10. [laHun npunag Moxe BUKOPWUCTOBYBATICA AiTbMI BIKOM CTapLue 8 pokiB Ta ocobamu 3
obMeXeHIMM Qi3NUHIMIA, CBHCOPHIMI Y PO3YMOBIMIA 3iBHOCTAMM abo Gpakom AOCBiny
Ta 3HaHb 3a TiEl yMOBY, WO iM 3a0e3MeuyeTbCA HANEXHNIA HarnAg Y iHCprKTa)K oo
0e3MeyHoro BIKOPWCTaHHA MPUNagy, @ BOHM YiTKO YCBIJOMIIOKTD YCi NOB'A3aHi 3 LM
pu3uki. [itAM He [O3BONAETHCA rpaTy 3 NPUaKoM. YneHHA Ta Gyab-Aki bii 3 gornagy
3a NPWNaZOM He MOBWHHI MPOBOAUTUCA AiTbMI, AKLLO M He BUMOBHINOCA 8 POKIB Ta He
3abe3neuyeTbca HANEXHUIA HarnAg,

11, [aHun npunag He npr3HaYeHN S BUKOPYCTAHHA 33 A0MOMOTOI0 30BHILUHBOTO TalMepa
41 OKPEMOI CUCTEMI AUCTAHLIIHOTO YPaBiHHA.

12. YHuKalTe OTPMMaHHA TPABM Bif TpMMaua A€LLp.

13. He3Baxatoum Ha Te, Wo npunag 6yno petenbHO NepeBipeHo, NOro BUKOPUCTAHHA Ta
HaCNiAKM BUKOPUCTAHHSA BIEHOCATLCA CyTO A0 CHEPM BiANOBIAANbHOCT KOPUCTYBaYa.

2)Yactunm
[lo komnnekraui [lenimaro tOtin AitieBapku MPO BXORATL HACTYMHI KOMMOHEHTY:

Man. 1 (gvB.: MAJIFOHKU, Man. 1)

a) M1CKa AnA NPUroTyBaHHA Ha napi g) KpULLKa

b) mipHa cknaHKa h) notok ans seyb

C) TpUMau fA€Lb i) HarpiBanbHa nanTa
d) NOTOK [N1A BapKy AELb-NALLOT j) ocHoBa

€) iHANKaToP >KMBMEHHA k) wrencenbHa BUIKa
f) KHOMKa XMBNEeHHs

3) Mepep nepLIMM BUKOPUCTaHHAM
1. Po3nakyiiTe i nepesipTe npunag i BCi i0ro YacTyHm / KOMNAEKTYIoui. BumuiiTe i BUCYLLITb NOTOK 1A AELD, GO0 AR OMINETIB i IOTOK [i/1A BAPKY AELIb-MALLIOT.
2.TlepeBipTe, 4u1 BIAMOBIFAE NOKA3HIK HAMpyrL, 3a3Ha4eHMI Ha NacriopTHiiA TabanuLyi Mpunagy, MOKasHKY Hanpyru Balwoi enekTpoMepexi.

4) BukopucTaHHa

1. Bapka sieub Ha napi: [lonaiite HeobxinHuit 06'em Boaw (6yab nacka, AVBITbCA BIANOBIAHI NOKa3HMKM 06'eMy B HKYeHaBezeHil TabnnyLli) 3a AONOMOrot0 MIPHOT CKIAHKY,
BIALLTOBXYI0UNCb Bify BaLux 0cobUCTIAX yNos06aHb LLOAO0 FOTOBHOCTI A€Lib. TTOMICTITb AIALiA Ha NOTOK ANA AELb Y BEPTUKANbHOMY MOMOXEHHI, MiCAA YOro HAKPUIATE KPULLKOIO.
Bapka sieLb-navuot: [oMiCTiTb N0TOK A1A BapKIA AELIb-MALIOT 3 OHUM Y BOMA AVLIAMI Ha NIOTOK ANA AEL|b, MICNIA YOrO HAKPHIATE KPULLKOHO.

Aeuna/omner: MomicTiTs MUCKY A MPUrOTYBaHHA Ha Mapi 3 NiAroTOBNEHOIO CyMILLILLIO (PEKOMEeHI0BaHa KiNbKiCTb AELb — 1-2 LUT) Ha IOTOK /ANA A€Lb, NICNA YOro HaKpUitTe
KPULLKOK.

’ OPIEHTOBHUN
FOTOBHICTb A€LIb OB’EM BOAU YAC (XB)*
HekpyTo 3BapeHi anua** HanoBHiTb MipHY CKNAHKY 10 NO3HauKM “soft” / 3BapeHi HeKpyTO (20 M) 6
AuA cepefiHbOrO CTyNeHA roToBHOCTI ** | HanoBHiTb MipHY CKNAHKY 10 no3Hauku “medium”/ cepeaHboro cTyneHa rotosHocTi (30 mn) |9
KpyTo 3BapeHi anua** HanoBHiTb MipHy cknAHKY A0 no3Hayku “hard”/ 3BapeHi kpyTo (50 mn) 12
Anusa-nawor HanoBHiTb MipHy CKNAHKY 10 No3Hauku “hard” / 3BapeHi kpyTo (50 mn) 12
OmneTn/AeyHi (2 anua + 10 1 LWKHKK) HanosHiTb MipHy cKNAHKY A0 no3Hayku “hard”/ 3BapeHi kpyTo (50 mn) 12

*TToKa3HWKV HaBezeHi BUKIIOYHO AnA AOBIAKM, BIAMOBIAHO 10 0COBUCTIAX YrIOA00aHb iX MOXHa KOPUryBaTi, Ak | PO3MIp 3 KiNbKICTIO AELb.

** 1y MPUroTyBaHHi 3-X UK MEHLLOT KiNbKOCT A€Lib 0AABaNTe NPUONN3HO Ha 1 cTonoBy NOXKY (15 M) Boay Girblue 0 BKa3aHOro y Tabmi ob'emy.

2. YBIMKHITb Npyna] y PO3ETKY Ta HaTUCHITb KHOMKY uBNieHHA. CBITNOBUIA IHVKATOP VBNEHHA 3arOpUTbCA YEPBOHIAM, BKA3YI0UM Ha Te, LLO NPUNaj NpaLiioe.

3. XKMBneHHs aBTOMATIYHO BIMKHETLCS, A TiNbKV BOfia MOBHICTIO BUKMMTL. CBITNOBWI IHAVKATOP XMBMEHHA Tak Camo BUMKHETbCA, BKA3yI0UY Ha Te, LLIO Yac NPUroTyBaHHA ALb
BIYEPNaHO.

4.'Y Tomy BUMagKy, AKLLO Bin xoueTe CKOPOTUTY BCTAHOBMEHMI Yac MPUToTyBaHHS, Bam Moxe 3HABOOUTUCA BUTATHYTIA BUKY /N BUMKHEHHA XVMBNEHHA Y XOfi npoLiecy
NpUroTyBaHHA.

MPUMITKA: Y Tomy BInaky, AKLLO Bt BUTAryeTe BIANIKY 3 PO3ETKIA 4O I Or0 CamMOCTIHOTO BIAMKHEHH, He 3abyBaiiTe, LLO BiH aBTOMATU4HO MOHOBWTb POBOTY NMICNA 10r0 NOBTOPHOTO
NiAKIYEHHA fpKepena XiBNeHH.

YBATA: byzib nacka, He CTaBTe MipHY CKIAHKY Ha HarpiBasibHy nauTy 6e3nocepeaHbo npu BapLi A€Lb. He BUKOPCTOBYiATe CKAHKY, NOKM He NoCTaBuTe fi Ha noamLo.
MPUMITKA: 3 MeToto yHIKHEHHS NOABY TPILLH Ha AEYHIN Lkapanyni, Gyab Nacka, yTBOpITb AeKinibka HEBEMAYKYX 4ipOUOK Ha LIMPLLIA YaCTUH AALiA 33 ONOMOTOI0 CrieLyjanbHoi
LINUABKY A1 AELD Ha AR MIDHOT CKNAHKIA Nepes] NPUroTyBaHHAM, MICNA YOro NOMICTITb KIHYAKOM Ha NIOTOK 1A A€Lib.

MOPAJIA: Bi3bMiTb 10TOK /3119 AELb 33 GOKOBI NETAi Ta MOMICTITb 38apeHi Ha Napi LA B XONOAHY BOAY K MiZ MPOTOUHY BOZAY ANA OXONOMKeHHA. AIKLO ix nomicTiTny Bogy, ix Oyae
MPOCTILLIE OYVLLATY Bif LUKapaymi.

5. MpurotysaxHs iHwwoi ixi: Jenimaro t0Tin AilieBapky MPO Takox MoxHa BUKOPUCTOBYBATI B AKOCTi 3pYUHOI NapoBapKu. BCTaHOBITL Ha OCHOBY NOTOK ANA A€L|b, MOMICTiTb Ha



HbOrO MYACKY AN MPUTrOTYBAHHA Ha Napi 3 NiAroToBNEHVMY iHrpezieHTamMy/CyMILLLLIO Ta HaKPHiATe KpULLKOIO. KOPUCTYiATECA HiKYeHaBEAEHO TabNMLIEl0 3 OPIEHTOBHIM YacoMm.

NPOAYKT XAPYYBAHHA OB’EM BOAU OPIEHTOBHUM YAC (XB)*
LlykiHi (50 r; po3pi3aHuii HaBnin) HanoBHiTb MipHY CKAHKY Ao no3Haykm “hard” / 3BapeHi kpyTo (50 mn) 12
MopkeiHa 50 r (pospizaHa Hagnin) 2 uMKnm“h.ard”/ 3BapeHi KpyTo +“medium”/ cepeaHbOro CTyneHs 25
rotosHocTi (130 mn)
ManeHbke s651yKo (gonbkamu; 100 r) HanoBHiTb MipHY cKnAiHKy 10 no3Hauku “hard”/ 38apeHi kpyTo (50 mn) 12
Kypsue m'sico (BennKkumm wmatkamu; 50 r) HanoBHiTb MipHY CKNISIHKY 0 No3Haykm “hard” / 3BapeHi KpyTo (50 mn) 12
MwoHo (30 r y cniBBigHOLWEHHI 3 Bogoio 1:4) 3 umknu “hard”/ 3BapeHi kpyTo (150 m) 36
Purc 40 r (y cniBBigHOLWEHHI 3 Bogoto 1:2) 2 uvknu “hard”/ 3Bapeni kpyTo (100 mn) 24
Puvic 40 r (y cniBBigHOLWEHHI 3 MONIOKOM 1:2) 3 umknu “hard”/ 3sapeHi KpyTo (150 mn) 36

*TToKa3HvKv HaBefieHi BUKNIOYHO AnA fOBIAKY, BIAMOBIAHO 10 0coBUCTIX ynofobaHb | A0CBiAY iX MOXHa KopuryBaTL. Takox BOHM MOXYTb 3MIHIOBATIACA 3a71€XHO BiA TUX YK HLLMX
XapaKTepuCTVK MPOAYKTiB XapuyBaHHs, iX po3Mipy Ta iH.

5) YnweHHs

1. BUMKHITb Npunag 3 po3eTku.

2. YvcTvTv 03BONAETHCA TiNbKY MICNA OXONOMKEHH. JTOTOK A1 AELLb, MICKY [1A MPUTOTYBAHHA Ha Napi, TOTOK NA BapKIA AEL|b-ALLIOT i KPULLIKY MOXHa MATM 3 MIIOYMM 3aC060M
i rybKot0. He BUKOpHCTOBYiATE XXOPCTKi MeTanesi akcecyapy [y 3anobiraHHs NOLIKOIKEHHIO MOBEPXHI.

3. He nomiluatte Becb npunag y Boay AnA MUTTA. MoBepXHI0 MOXHa MPOTUPATY BONIOTOH TKaHIHOHO.

4.Yuctbre | npoTpalite npunag nepes oro 36epiraHHAM y BEHTANBOBAHOMY, CXOMY MiCLi.

6) YcyHeHHs HecnpaBHoCTel

1. CBITNOBMWI1 iHAMKATOP KUBNEHHA He ropuTb: [lepeBipTe, Ui NPUNaZ NPaBUIbHO MAKIYEHNIT Y PO3ETKY, Ui He MOLUKOKEHO LUTencenbHY BIKY, Kabenb Ui cam npunag,
MICNA YOTO LLie Pa3 HaTUCHITb KHOMKY UBNEHH.

2. flilue nepeBapeHe 41 HeOBaf Po3wmip, KinbKicTb | TemrniepaTypa A€Lib MOXYTb BIMMBATY Ha Yac NpUroTyBaHHs. Byab nacka, npasunbHo peryniolite 06'em Boay (3anmsaiite
MeHLUe BOAW, AIKILO NepeBapeHe; binbluie - AKLIO HefjoBapeHe).

YBATA: fIKLL{O Ljj HeCnpaBHOCTi He MiZIAraloTb YCYHEHHIO 3a 0MOMOTOH BULLEHaBEAEHIX BKA3IBOK, 860 AKLLO BUHYKAIOTb HECMPABHOCTI IHLLIOTO XapakTepy, 6y/b N1acka, 3BepHiTb
F0 MpopaBLiA. HeaBTop130BaHIM daxiBLiAM 3a60POHAETLCA PO3OMPATYA UM PEMOHTYBATY MPUNaZ,

[lonaTKoBi TEXHIUHI NOKA3HUKIA:

TepmiH cy»6u npunady (kinekicme 8MuKaHe, po6o4ux 200uH mowjo): WoHatimeHwe 1 pik

. Po6o4ya memnepamypa ma pieeHb 80s1020cmi

Temnepamypa: 8id 0o 105°C

Pigerb sonozocmi: He suwe 100%

Temnepamypa 36epizaHHs ma pieeHb 8on020cmi

Temnepamypa: KIMHAMHa

Pigerb sonozocmi: He suwe 60-80%

PigeHb wiymy: 6e3uuymHul (y OaHiti MoOeni He nepedbadeHo cneuiaribHo20 38yK0B020 CUHATY, MOX 8iH NPAUIOE Ge3UyMHO)
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EXPLANATION OF THE MARKING

/AL/Shpjegimi per shenimet/BA/Objasnjenje oznaka/BG/ObscHeHme Ha 03HaueHuATa/CZ/Vysvétleni znaceni/EE/Tahiste tshendused/HR/Objasnjenje oznaka/HU/ Jelmagyarazat/
KS/Shpjegimii shenjave/LT/Simboliy paaikinimas/LV/Markéjuma skaidrojumi/MD/Explicarea marcajelor/ME/Objasnjenje oznaka/MK/O6jacHyBatba 3a 03Hakute/PL/Wyjashienie
oznakowar/RO/Explicarea marcajelor/RS/Objasnjenje oznaka na pakovanju/RU/Hapnexalas yrunisauma npubopa/Sl/Razlaga oznak/SK/\Vysvetlenie znaceni/UA/Po3'acHeHHs
MapKyBaHH

EN/This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment

or human health from uncontrolled waste disposal; recycle it responsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please

use the return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe recycling. /AL/Kjo

shenje tregon se ky produkt nuk duhet te hidhet ne vendin ku hidhen mbeturinat shtepiake. Per te parandaluar demtimet e mundshme ndaj mjedisit ose shendetit

I tenjerezve nga hedhja e pakontrolluar te mbeturinave, riciklohini ato me pergjegjesi per te promovuar riperdorimin e gendrueshem te burimeve materiale. Per ta
kthyer pajisjen tuaj te perdorur, ju lutemi te perdorni sistemin e kthimit dhe te grumbullimit ose kontaktoni piken e shitjes ku produkti eshte blere. Ata mund te merren me kete
produkt dhe riciklimin e sigurt mjedisor. /BA/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diljem EU. Kako biste sprijecili
mogudi Stetni utjecaj na okolis ili zdravlje ljudi od nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno reciklirajte kako biste promovirali odrZivo ponovno koristenje materijalnih izvora.
Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste
proizvod reciklirali na siguran nacin. /BG/ To3u c1mBor1, BbpXy 3aKyneHOTO OT Bac eneKTpiiecko uii enekTpoHHo o6opyAsae (EEO) ykasga, 4e MPOpyKTHT He € GUTOB OTMabK 1
€ npefjHa3HayeH 3a M3XBbPNAHE eANHCTBEHO B KOHTEHEPY 3a Pa3fenHo CbOupaHe Ha u3nAsno ot ynotpeba EEO. B cnyvaid, ye KbM 3akyneHoto ot Bac EEO ca Bu 6unm
NPefOCTaBeHM 11 GaTepuI/aKyMynaTopi, MOA U3XBBPASAITE M1 PasfAeriHo B KOHTEHepITe, MpeHa3HaueHy 3a GaTepui v akyMynatopy WV v MpefjaBaiiTe 3a peLyKnipaHe Ha
0603HaueHuTe 3a ToBa MecTal Mons, 3XBbpRATe eneMeHTTe Ha OnlakoBKaTa Ha 3akyneHoTo ot Bac EEO pa3fiento B KoHTeliHepuTe, Npe/iHa3HajeH 3a CbOTBETHINA MaTepuan!
Crief; MbiiHaTa aMOPTIA3aLIAA Ha MPOZYKTa WK KOraTo TO31 MPOAYKT MpecTaHe Aia Bin e HeobXowM, CriefjBa fia ro M3XBbPAATE B KOHTENHe 3a Pa3feniHo ChbipaHe Ha U3nA3Mo ot
ynotpeba EEO, Aa ro npefjazeTe Ha OpraH13aLyAA 3a OON30TBOPABAHE Ha OTMaFbLIATe OT 131310 OT yroTpeba EEO wnm Aia ro npefjapeTe 06paTHO BbB BCEKY TProBCKIN 0GEKT Ha
,Cryano MogepHa - Bbnrapua“ EOOL., Cryavo MogepHa - Bbnrapus “ EOO[ 13mbHABa 3afibmKeHuATa (11 BbB BPb3Ka C Pa3AenHoTo chbrpare v Tpetupane Ha EEO, KakTo 1 3a
MoCTUraHe Ha CbOTBETHNTE Lie/v 3a PasenHo Cbbupae, NoBTOpHa ynoTpe6a, peLykmpare u/uni onon3oTBopsBane Ha EEQ upes KoneTBHa cvCTema, NpefCTaBnABaHa ot
CflefiHaTa opraHu3aLua no onon3oteopagane: YHuTpein Exo EOO/ 1528 Codua, yn. Moanopyunk opaat Togopos 4, BG 202099392, MOJ: Mapueta CrosHoBa. PasgenHoto
CbbMpaHe 1 peLMKpaHe Ha u3nA3no ot ynotpe6a EEO vMa chluecTBeHa eKonoriuHa GyHKLYA — Oria3saHe Ha 30paBeTo, Bb3flyXa, OUBITE 1 BOAWTE OT 3aMbpCABaHE C TEXKM
METaN 1 C APyri1 OMacHy BeLLecTsa. KaTo ce norpukiTe To31n NPOAYKT Aa Gbje M3XBbPNEH MO NOAXOAALL HauyH, Bue Lue NoMOrHeTe 3a NpefioTBpaTABaHe Ha MOTEHLMANHI
HeraTBHIN OCNeAvLY 32 OKOMHaTa CPe/a 1 YOBELLKOTO 3paBe, KOUTO B MPOTUBEH Crly4ali biixa MOrN fa GbaT MPpUUMHEHN OT HErlOAXOAALLO U3XBbPIAHE Ha TO3 MPOAYKT. 3a
no-nopo6Ha MHGOPMaLIAA 3a CHOMPAHETO 11 PELIKIINPAHETO Ha TO3W MPOAYKT, MONA, CBbXETe e ¢ MecTHaTa PYOCB, ¢ n1LieH3MpaHa opraHu3aLiA Mo onoN3oTBOPABAHE Ha
oTnagbLy ot EEQ, 6atepuut v akymynatopu v € MarasvHa, OT KoiATo e 3akyneHo EEQ. Mons, uxebpnate paspento! /CZ/Toto oznaceni znamend, Ze dany produkt nesmi byt
likvidovan s komunélnim odpadem v ramci celé EU. Piedchazejte moznému znecisténi Zivotniho prostiedi nebo poskozeni lidského zdravi nekontrolovanou likvidaci odpadu a
zafizeni recyklujte, abyste podpoili opétovné vyuziti materialnich zdroji. Na vréceni pouzitého spotiebice vyuZijte specializované shémé mista urcend viadou nebo mistnimi organy.
/EE/See mérk néitab, et toodet ei tohi ELi riikides visata olmejadtmete hulka. Ennetamaks véimalikku kahjulikku méju keskkonnale véi inimeste tervisele, mida véib pohjustada
kontrollimatu jaétmete kdrvaldamine, viige see vastutustundlikult materjalide saéstvaks ringlussevétuks vastavasse kogumispunkti. Kasutatud seadmete tagastamiseks kasutage
tagastus- ja kogumissiisteeme véi vétke dihendust jaemiitigipunktiga, kust toote ostsite. Sealt suunatakse toode kohta, kus seda keskkonnaohutult kéideldakse./HR/Ovaj simbol
oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz kucanstva diljem EU. Kako biste sprijecili moguci Stetni utjecaj na okolis ili zdravlje ljudi od




nekontroliranog odlaganja otpada, odgovorno reciklirajte kako biste promovirali odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili iskoristen uredaj molimo da
koristite reciklazne sustave za povrat i prikupljanje ovakvih uredaja ili da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali na siguran nacin/HU/Ez a
jelzés azt jelenti, hogy az EU teriiletén ezt a terméket nem szabad més haztartasi hulladékkal egyiitt megsemmisiteni. Gondoskodjon a Ujrafelhasznélasrdl az Gjrahasznositas
elésegitéséral, gy hogy megakadalyozza az esetleges kérnyezeti, vagy emberi egészséget veszélyeztet6 kérokat, vagy a nem megfelelé hulladékkezelést. Juttassa vissza a hasznalt
eszkozt , hasznéljon visszavételi és begy(ijtési rendszereket, vagy Iépjen kapcsolatba a viszonteladéval, ahol a terméket vasarolta. Ok eljuttatjak a terméket a megfeleld
kémyezetvédelmi Ujrahasznositéhoz. /KS/Kjo shenjé tregon se ky produkt nuk duhet t& hidhet me mbeturinat e tjera shtépiake né té gjithé BE-né. Pér t& parandaluar démtimin e
mundshém ndaj mjedisit apo shéndetit té njerézve nga hedhja e pakontrolluar e mbeturinave, ricikloni até me pérgjegjési pér té promovuar ripérdorimin e géndrueshém té
burimeve materiale. Pér t€ kthyer pajisjen tuaj té pérdorur, ju lutem pérdorni sistemet e kthimit dhe t& grumbullimit ose kontaktoni shitésin ku &shté bleré produkti. Ata mund ta
marrin kété produkt pér ta ricikluar até né ményré té sigurt mjedisor. /LT/INFORMACUA ELEKTROS IR ELEKTRONINES JRANGOS NAUDOTOJAMS UAB STUDIO MODERNA, remiantis
Lietuvos Respublikos atlieky tvarkymo jstatymu (Zin,, 1998, Nr. 61 - 1726; 2002, Nr. 72-3016; 2005, Nr. 84-3111)ir kitais teisés aktais pateikia Jums $i svarbia informacija:1. Elektros ir
elektroninés jrangos atliekos turi bati renkamos atskirai ir jos negali bati $alinamos su kitomis komunalinémis atliekomis. 2. Pirkdami nauja elektroninj prietaisa, senajj palikite misy
parduotuvéje! 3. Elektros ir elektroninéje jrangoje yra pavojingy medziagy (pavyzdziui, gyvsidabrio, kadmio), kurios kelia pavojy aplinkai ir zmoniy sveikatai. 4. Elektros ir elektroninés
jrangos atlieky tvarkymas yra naujové Lietuvoje, todel informacijos apie esamas elektros ir elektroninés jrangos atlieky surinkimo sistemas ir galimybes jomis naudotis ieskokite
interneto svetainéje www.gyvasmedis.It arba kreipkités j savo Savivaldybe. 5. Siy atlieky tvarkymas bus sékmingas tik tuomet, kai visuomené prisidés prie elektros ir elektroninés
jrangos atlieky pakartotinio naudojimo ir perdirbimo! /MD/Acest marcaj arata ca produsul nu ar trebui sa fie eliminat impreund cu gunoiul menajer pe teritoriul UE. Pentru a preveni
afectarea mediului inconjurator sau sanatatii oamenilor prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-| responsabil pentru a promova reutilizarea resurselor materiale. Pentru a
vé returna dispozitivul utilizat, vé rugam sa utilizati sistemul de returnare si colectare sau sa contactati comerciantul de la care a fost achizitionat produsul. Acesta poate s& duca
produsul lareciclat. /ME/Ovaj simbol oznacava kako se ovaj proizvod ne smije odlagati zajedno s ostalim otpadom iz domacinstva Sirom EU. Kako biste sprijecili moguci $tetni uticaj
na okolinu ili zdravlje ljudi od nekontrolisanog odlaganja otpada, odgovorno reciklirajte kako biste promovisali odrzivo ponovno koristenje materijalnih izvora. Kako biste vratili
iskoristen uredaj molimo da koristite reciklazne sastave za povratcaj i prikupljanje ovakvih uredaja li da se obratite svom lokalnom komunalnom redaru kako biste proizvod reciklirali
na siguran nacin./MK/OBa o6enexyBatbe nokaxysa feka Hu3 EY 0Boj npoi13Bof He Tpeba fia ce Mchpna 3aeHO Co ApyriATe OTNAAOLIM Of IOMAKIHCTBOTO. 3a a Ce Cripeyt MoxXHa
LUTeTa Ha eKoroLLIKaTa CPefVHa WM Ha 3BPaBJeTo Ha NTyfeTo Of HEKOHTPONMPAH OTTas, OAFOBOPHO PELIMKIMPA]TE 3a ia Ce MPOMOBMPA NMOCTOjaHaTa YNoTpeba Ha MatepujanHin
pecypcy. 3a fjaro BpaTUTe KOPICTEHKOT ypep, Be MO Me KOPYCTETe 1 CUCTEMUTe 3a BpaKatbe 11 cobrpatbe ik KOHTaKTUPajTe ja NPpoaBHYLIATa Kajie CTe Fo Kynie NpoM3BOAOT.
Tine MOXaT a ro OfiHECAT NPOM3BOAOT Ha PELIMKMMpatbe Koe e 6e36eaHO 3a eKonoLuKaTa cpepuHa. /PL/Zgodnie z tym oznakowaniem, urzadzenia nie nalezy skfadowac razem z
innymi odpadkami gospodarczymi na terenie UE. Aby zapobiec ewentualnym szkodom dla $rodowiska naturalnego oraz zagrozeniu dla zdrowia wynikajacym z niekontrolowanego
sktadowania odpadow, produkt ten nalezy skladowac¢ odpowiedzialnie, promujac w ten sposob recykling i powtome uzywanie materiatow pochodzacych z odpadéw. Aby oddac
zuzyte urzadzenie, nalezy skorzystac z systemow zbiérki odpadéw urzadzen gospodarstwa domowego lub skontaktowac si ze sprzedawca detalicznym, od ktérego produkt zostat
zakupiony. Wéwczas produkt zostanie przekazany do ekologicznego i bezpiecznego recyklingu. /RO/ATENTIE! ELIMINAREA MATERIALELOR. Simbolul unui tomberon pe roti taiat
arata cd trebuie sa cunoasteti i sa respectati reglementarile locale referitoare la aruncarea acestui gen de produse. Nu aruncati acest produs asa cum ati proceda cu gunoiul menajer
obisnuit. Trebuie sa respectati reglementarile locale relevante. Produsele electrice si electronice contin substante daunatoare care au efect nefavorabil asupra mediului si a sanatatii
oamenilor si trebuie reciclate adecvat./RS/Oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne sme da se odlaze sa ostalim otpadom iz domacinstva u celoj EU. Da bi sprecili mogucu Stetu po
Zivotnu okolinu i zdravlje ¢oveka usled nekontrolisanog odlaganja otpada, reciklirajte odgovorno da bi promovisali odrZivu ponovnu upotrebu materijalnih izvora. Da bi vratili Va3
koristeni uredaj, molimo Vas da koristite postojeca sabira mesta i kontaktirajte prodavca gde ste kupili Vas proizvod. Oni mogu preuzeti proizvod i reciklirati ga na nacin bezbedan
za zivotnu sredinu. /RU/[laHHbll CUMBON yKa3bIBa€T Ha T, YT Ha TeppuTtopin EC 3anpeLueHo yTunmavpoBatb Mprbop BMECTe ¢ ApyriMin GbIToBbIMY OTXoAamMin. Bo 136exaHie
HaHeCeHVA NOTEHLIMaNbHOTO YLLiep6a OKpyXKaloLLieil Coefie U 30POBbIO YeNoBeKa B Pe3yNibTaTe HEKOHTPOMPYEMOIA YTUNM3ALIMK OTXOI0B, CielyeT YTUNM3MPOBaTb NpHbop
Cnoco6om, NpeycMaTPUBAIOLLVM PaLIMOHaNbHOE WCMOMb30BaHIe MaTepuanbHbIX pecypco. CriefyeT 06paTTLCA B MYHKTbI C60pa INEKTPONPUBOPOB, NPERYCMOTPEHHbIE
JIOKafbHbIMIA OpraHami BAaCTw, 11 0TAaTb Npubop Ha ytuamsaumio. /SI/ Simbol prekrizanega smetnjaka naizdelku ali na njegoviembalazi oznacuje, da takénega izdelka ne smemo
Steti za gospodinjski odpadek po vsej EU. Ce boste poskrbeli za pravilno odlaganje izdelka, boste preprecili morebitne negativne posledice za okolje in clovesko zdravie, ki bi jih sicer
povzrocilo neprimemo rokovanje s tem izdelkom. Recikliranje materialov pomaga pri varstvu narave in naravnih virov. Za bolj podrobne informacije o recikliranju tega izdelka se
obrnite na pristojne sluzbe, svoj center za odlaganje gospodinjskih odpadkov ali trgovino, kjer ste izdelek kupili. /SK/ Toto oznacenie znamend, ze dany produkt nesmie byt
likvidovany s komunalnym odpadom v rémci celej EU. Predchddzajte moznému znecisteniu Zivotného prostredia alebo poskodeniu fudského zdravia nekontrolovanou likvidaciou
odpadu a zariadenie recyklujte, aby ste podporili opétovné vyuzitie materidlnych zdrojov. Na vrétenie pouzitého spotrebica vyuzite Specializované zberné miesta urcené viadou
alebo miestnymi organmi./UA/[JaHa no3HauKa BKa3ye Ha Te, O MpWnaj He MOXHa YTINi3yBaTV PasoM 3 HeCOPTOBaHIMI NOGYTOBIMM Bifxopamm Ha TepuTopii €C. 3 MeTolo
3anobiraHHA 3aBaHHIO NOTEHLIVHOT LUKOAN HAaBKOMMLIHBOMY CepeoByILLY YK 3A0POB'I0 N0 BHACMIAOK HEKOHTPONbOBAHOI yTUNI3aLyi Bifxoais, Gyab nacka, ytunisyire ix
BiANOBI[ANbHO 18 CMPUAHHA €KONOTIYHO PaLlioHaNbHOMY MOBTOPHOMY BIKOPVCTaHHIO MaTepianbHIX pecypcis.

Ly, EN/Thetransportand protective packing has been selected from materials, which are environmentally friendly for disposal and can be recycled. Ensure that any plastic,
wrappings, bags etc. are disposed of safely and kept out of the reach of babies and young children. Rather than just throwing these materials away, recycle them. /
AL/Paketimi eshte perzgjedhur nga materialet, te cilat jane ekologjikisht migesore per mjedisin dhe mund te riciklohen. Sigurohuni e cdo plastike, mbeshtjellese,

canta etj jane asgjesuar ne menyre te sigurte dhe te mbahen large foshnjave dhe femijeve te vegjel.Ne vend ge ti hidhni keto materiale, riciklohini ato. /BA/Transportna | zastitna
ambalaza napravljene su od materijala koji su Plasticne omote, vrecice ekoloski prihvatljivi za odlaganje i mogu se reciklirati. i slicno odlazite na siguran nacin i drzite podalje od
beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih./BG/ MatepuanuTe 3a TpaHCMOpTUPaHe 1 OMakoBaHe MOraT i Ce peLvKnmpar. BrumasaliTe 3a
TN1aCTMACOBI MAMKOBE 1 AIpYTVi ONAKOBKY f1a Ce U3XBbPNIAT OTTOBOPHO 1 Ja He Monajjar Ha MecTa, 0CTbIHIA 3a 6ebeta 1 feLia. BMecTo fja M3XBbpnaTe onakoBKwTe, Hail-nobpe rv
peLwKnupaiite. /CZ/Pepravni a ochranné obaly byly vyrobeny z materidld, jejichz likvidace je Setrna k Zivotnimu prostiedi a mohou byt recyklovany. Ujistéte se, Ze jsou viechny
plasty, obaly, tasky apod. bezpecné zlikvidovény a uchovavany mimo dosah miminek a malych déti. Tyto materidly podle moznosti nevyhazuite, ale jejich recyklovat. /EE/Transpordi-
ja kaitsepakendi jaoks valitud materjalid on keskkonnasébralikult kdideldavad ning ringlusse véetavad. Hoidke plastpakendid, kilekotid jms imikutele ja véikelastele kattesaamatus
kohas ja tagage nende ohutu kéitlemine. Saatke sellised pakendid ringlusse, arge visake neid olmepriigi hulka. /HR/Transportna i zastitna ambalaza napravijene su od materijala
koji su ekoloski prihvatljivi za odlaganje i mogu se reciklirati. Plasticne omote, vrecice i slicno odlazite na siguran nacin i drzite podalje od beba i male djece. Ovakve materijale
nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih. /HU/szallitd - és védd csomagolést komyezetbarat anyagokbol vélogattak, ami kidobhato és jrahasznosithato. Ellendrizze, hogy minden
miianyag csomagolds, zacskok stb. csecsemdktdl és kisgyermekektdl elzérva kidobésra keriiltek. llletve kidobas helyett, gondoskodjon az jrahasznositasrdl. /KS/Paketimi pér
transport dhe mbrojtés éshté zgjedhur nga materialet, té cilat jané ekologjikisht migésore pér asgjésimin dhe mund té riciklohen. Sigurohuni gé ¢do plastik, mbéshtjellés, canta,
etjjané asgjésuar né ményré té sigurté dhe té mbahen larg foshnjave dhe fémijéve té vegjél. Né vend se ti hidhni, ju mund ti ricikloni ato. /LT/Pakuoté yra i$ aplinkai nekenksmingy
ir perdirbamy medziagy. Uztikrinkite, kad plastikinés dalys, maiSeliai ir pan. bty iémetami saugiai, likty nepasiekiami kadikiams ir maziems vaikams. Uzuot iSmete, atiduokite
pakuotes perdirbti. /LV/Transportésanai paredzétais iepakojums un aizsargiepakojums ir izgatavoti no materialiem, kas ir videi draudzigi atbrivosanas un parstrades bridi. Gada, lai
no jebkadiem polietiléna ietisanas materialiem, maisiniem utt. atbrivotos drosa veida, ka ari uzglaba tos mazuliem un maziem bérniem nesasniedzama vieta. Ta vieta lai izmestu
Sos materialus, labak partipéjas par to parstradi. /MD/Ambalajul de transport si de sigurantd a fost selectat din materiale care nu afecteaza mediul inconjurator si pot fi reciclate.
Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt eliminatiin sigurantd si nu suntlasati la indemana copiilor mici. In loc s& aruncati pur si simplu aceste materiale, reciclati-le. /ME/Transportna |
zastitna ambalaza napravljene su od materijala koji su ekoloski prihvatljivi za odlaganje i mogu se reciklirati. Plasticne omote, vrecice i slicno odlazite na siguran nacin i drzite podalje
od beba i male djece. Ovakve materijale nemojte samo odbacivati, reciklirajte ih. /MK/TpaHcriopToT 1 3alLTUTHOTO NaKyBatbe Ce HanpaBeHy Off eKOMOLLIK MaTepujarii 1 MOXe i
ce peLvknvpaar. C1Te NNACTUYHY ENOBY, Kec v XapTin Tpeba COOABETHO 1 Ge3bepHo Aa ce cdpnar v fa Guaat nofaneky ofl fodat Ha 6eburba 11 Manv fetia. Havecto aa
pnuTe oBue Mateputjany, peLmkmpajre rv. /PL/Opakowanie ochronne i przewozowe zostato wykonane z materiatow ekologicznych i podlega recyklingowi. Nalezy upewnic sie, ze
opakowania plastikowe i torebki plastikowe zostana zutylizowany w prawidtowy sposéb, oraz trzymane w miejscu niedostepnym przez dzieci. Zamiast wyrzuca¢ materiay, przekaz
jedorecyklingu./RO/Ambalajul de transport si de sigurantd a fost selectat din materiale care nu afecteaza mediul inconjurétor si pot fi reciclate. Asigurati-va ca plasticul, sacii, etc. sunt
eliminatiin sigurant si nu suntlasatilaindemana copiilor mici. In loc s3 aruncati pur si simplu aceste materiale, reciclati-le. /RS/Transportnai zastitna ambalaza proizvoda su izradene
od ekoloskih materijala koji se mogu reciklirati. Pobrinite se da plasticne kese i ambalazu bacite na bezbedan nacin i da ih drZite van domasaja beba i dece mladeg uzrasta. Umesto
da ih bacite, reciklirajte ih. /RU/TpaHcropTHas 1 3aluTHas yriakoBKa M3rOTOBIIEHa U3 MaTepUanoB, yTUNM3aLMA KOTOPbIX He HAHOCUT Bpe OKpy»KatoLLelt cpepe. ObecneunBaitte



HaZeXalLiyio YTUMA3ALIIO MNACTVKa, 0GEPTOUHbIX MaTEePUANOB, NaKeTOB U T, XPaHHTE MX B HEROCTYTHOM 1A MIafieHLIEB 1 ieTeil MecTe. BMECTO Toro UTo6bl MpocTo BbIGpOCUTL
YMaKoBOUHble MaTepuarbl, OTAaTe x Ha epepaboTKy./SI/Embalaza namenjena prevozu in zas(iti je izdelana iz izbranih okolju prijaznih materialov in omogoca normalno reciklazo.
Prepriéajte se, da 50 vsa plastika ovoji vreéke itd odlozeni varno ter da dojenéki in majhni otroci nimajo dostopa do njih, saj obstaja nevarnost zadusitve. Embalaie ne zavrzite
prostrediu a mézu byt recyklované. U|st|te sa, ze vsetky plasty, obaly, tasky a pod st bezpecne zlikvidované a uchovavané mimo dosahu bébétiek a malych deti. Tieto materidly
podla moznosti nevyhadzujte, ale ich recyklujte. /UA/TpaHCnopTHa Ta 3axyiCHa yMaKkoBKa CKaJla€TbCa 3 MaTepiania, Aki € eKoNoriYHo 6e3neyHIMI AnA yTUni3aLyi Ta MpUAaTHMIA
1A NOBTOPHOTO BIKOPYCTaHHA. CrifKyiTe 3a TM, L6 Gyab-AKi NaCTVKOBI, MakyBasbHi MaTepiany, Ta iH. yTunisyBanics y 6e3neunui cnocio Ta 36epiranics y HeRoCTynHIX A
HeMOBNAT i AjiTeil MicLAX. He BUKIpaiiTe Ui MaTepiany y CMiTTs, pagLue 3aaBaiite i ana yTanisadi.

EN/Manufacturer’s declaration that product meets the requirements of the applicable EC directives. /AL/Kjo shenje tregon deklaraten e prodhuesit se produktii ploteson

kerkesat e direktivave te zbatueshme CE. /BA/Proizvodaceva izjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim direktivama i normama EU. /BG/ [leknapauua Ha

NPOM3BOAVTENS, Ye MPOZYKTHT OTTOBAPA Ha U3UCKBaHMATa Ha punioxumuTe EC aupexuam. /CZ/Prohlésent vyrobce, Ze dany produkt spliiuje pozadavky pfislusnych
smérnic Evropského spolecenstvi. /EE/Tootja kinnitab, et toode vastab asjaomastele ELi digusaktidele. /HR/Proizvodaceva Izjava o sukladnosti da je proizvod u skladu sa svim
direktivama i normama EU. /HU/A gyart6 nyilatkozata alapjan, megfelel az eurdpai iranyelveknek. /KS/Deklarata e prodhuesit se produktit i pérmbush kérkesat e direktivave té
zbatuara té BE-sé. /LT/Gamintojas deklaruoja, jog jo gaminys atitinka esminius Europos normy reikalavimus. /LV/RaZotaja pazinojums par to, ka produkts atbilst piemérojamo EK
direktivu prasibam. /MD/Declaratia producatorului c& produsul se conformeaza cerintelor directivelor CE aplicabile. /ME/Proizvodaceva izjava o skladnosti da je proizvod u skladu
sa svim direktivama i normama EU. /MK//[leknapaLija Ha MpoVM3BOAVTENOT fieka MPOV3BOOT vl 3afi0BOMyBa Gapatbata Ha perynatvamTe Ha EBponckata Kommcuja/PL/Deklaracja
producenta oznaczajaca, ze produkt spetnia wymogi whasciwych dyrektyw EC/RO/Declaratia producatorului cé produsul se conformeaza cerintelor directivelor CE aplicabile. /RS/
Potvrda proizvodaca da proizvod ispunjava zahteve vazecih direktiva Evropske komisije. /RU/3anBneHue MPOVI3BOTUTENA O TOM, 4TO npubop cooTBeTCTByeT TpeﬁoBaHMﬂM
peifcTaytowx gupexvis EC./Sl/Skladnost z direktivami ES, CE je kratica za“Conformité Européenne’. /SK/ Viyhlasenie viirobcu, e dany produkt splita poziadavky prislusnych smernic
Eurépskeho spolocenstva. /UA/[leknapalis BIPoGHIKa CTOCOBHO TOTO, WO Npunag BiANoBifae Ajtouim Aupektineam €C.

/BA/Suglasnost za zemlje Carinske unije (Rusija, Kazahstan, Bjelorusija). /BG/ CboTeTcTaie cbe cTpahuTe oT MuTHUdecKkia cbio3 (Pycus, KasaxcTan 1 benapyc)./CZ/

Shoda pre krajiny CU (Rusko, Kazachstan a Bélorusko). /EE/Vastab Venemaa Féderatsiooni, Valgevene ja Kasahstani tolliliidu néuetele. /HR/Suglasnost za zemlje
Carinske unije (Rusija, Kazahstan, Bjelorusija). /HU/Megfelel az eurazsiai vdmunio orszagainak (Oroszorszdg, Kazahsztan és Fehéroroszorszag)./KS/Konformiteti me vendet e CU
(Rusia, Kazakistani dhe Bjellorusia). /LT/Gaminys atitinka Eurazijos Sajungos $aliy reikalavimus. /LV/Atbilstiba Muitas savienibas valstim (Krievija, Kazahstana un Baltkrievija). /MD/
Conformitate pentru térile CU (Rusia, Kazahstansi Belarus). /ME/Saglasnost za zemlje Carinske unije (Rusija, Kazahstan, Bjelorusija). /MK/CornacHoct 3a 3emjute og LIY (Pycuja,
KasaxctaH u benopycuja). /PL/Zgodnos¢ z przepisami krajow CU (Rosja, Kazachstan i Biatorus). /RO/Conformitate pentru térile CU (Rusia, Kazahstansi Belarus)./RS/Usaglasenost sa
CUzemljama (Rusija, Kazahstan i Belorusija). /RU/Cootsetcraute Tpe6osanuam ctpaH TC (Poccus, Kasaxctar v benapycb)./Sl/skladnost za drZave CU (Russia, Kazakhstan and Belarus).
/SK/Zhoda pre krajiny CU (Rusko, Kazachstan a Bielorusko). /UA/leknapaiist BUpobHIIKa CTOCOBHO TOTO, LLO Mpinag BiAMoBifae Ailounm anpektisam €C.

E H [ EN/ Conformity with Technical regulatlon of the Customs Union (Russia, Kazakhstan and Belarus)./AL/E konfirmuar dhe per vendet CU (Rusia, Kazakistani dhe Bjellorusia).

/CZNhodné pro styk s potravinami. /CZ/Vhodné pro styk s potravinami. /EE/Toode on ohutu toiduga kokkupuutumisel. /HR/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s

hranom. /HU/Elelmiszerrel érintkezé biztonsagos termék. /KS/Produkt i sigurt. /LT/Tinka salyciui su maistu. /LV/Produkts ir nekaitigs, nonakot saskaré ar partiku. /MD/
Produs care poate intra in contact cu alimente in siguranta. /ME/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /MK/Tpow3sop Koj e 6e36eneH Aa 611e BO KOHTAKT CO XpaHa.
/PL/Produkt nadaje sie do kontaktu z zywnoscia. /RO/Produs care poate intra in contact cu alimente in sigurantd. /RS/Proizvod je bezbedan za kontak sa hranom. /RU/M3penve,
NPUrO/HOE 1A KOHTaKTa C MuLLeBbIMY NpogykTamu. /SI/Varna uporaba za stik z Zivili. /SK/ Vhodné pre styk s potravinami. /UA/KOHTaKT 3 XapuoB/MY NPOAYKTaMy € Ge3nedHnm.

er EN/Food Contact safe product. /AL/Produkt i sigurte per ushqimet. /BA/Proizvod koji dolazi u neposredan dodir s hranom. /BG/ BesonaceH npopyKT 3a KOHTaKT C XpaHu.

VISIT
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Product name: DELIMANO UTILE EGG MASTER PRO ]
Model no.: ZDQ-70A

Technical data: 220-240 V~; 50 Hz; 360W

ID: 106064600 —

Country of origin: PR.C.

Production date and batch number can be found on product

Trademark owner, importer to EU and distributor: TOP SHOP INTERNATIONAL SA, VIA AL MULINO 22,
CH-6814 CADEMPINO, SWITZERLAND

' :
deleQno is a registered Trademark of Top Shop International SA




