10.

11.

12.

13.

14.

Navod k pouziti
Model: SOGO easyCOOK pro SS-14565

Pred prvnim pouzitim si dukladné prectéte instrukce

Prectéte si pozorné tyto pokyny a uschovejte navod pro budouci pouziti.

Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo &asti, které se pohybuji pfi pouzivani, pfistroj vypnéte a odpojte
od napdjeni.

Dbejte, aby se &asti téla, Sperky a volné obleceni nedotykalo pohyblivych ¢asti a namontovanych
nastavcich.

Pfed vylitim obsahu z misky vzdy vyjméte mixovaci noze.

Pokud je pfistroj zapojen, nedavejte do misy ruce nebo jiné nadobi.

Nikdy nepouzivejte pfistroj pokud je poSkozeny. Nechte ho zkontrolovat nebo opravit.
Nepfekracujte maximum vyznacené na vnitfni strané misy.

Pohon pfistroje, kabel nebo zastréka nesmi navihnout.

Pfi reZimu vafeni a po ném, opatrn& manipulujte s misou, vikem a pfisluSenstvim, které vydrzi
HORKE dlouho po vypnuti pistroje.

Pro manipulaci s nadobou pouzivejte Uchyty. Pokud je nadoba horka, pouZijte ochranné rukavice.

Spodni strana misy zlistane horka dlouho od konce ohfivani, proto s ni manipulujte opatrné a
pokud ji chcete poloZit, pouzijte vhodnou podloZku.

Drzte se mimo dosah pary, zejména si davejte pozor pfi sundavani vika.
Pri vafeni tekutiny nesundavejte viko ani uzavér plniciho otvoru.

Pfi pouZziti funkce sekani, vzdy uzaviete uzavér piniciho otvoru.
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15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

29.

30.

Pouzivejte pouze misu a pfisluSenstvi dodané s timto pfistrojem. Nikdy nezahfivejte misu jinym
zpusobem.

Nikdy nepouzivejte funkci vafeni, je-li nddoba prazdna.

Nepouzivejte viko k ovladani pfistroj. Pokud je uzaviraci mechanismus vystaven nadmérné sile,
dojde k jeho poskozeni a mlze dojit k zranéni.

Pfi pouzivani pfistroje se ujistéte, Ze je umistén na rovné plose
a daleko od kraje. Neumistujte pod skfifiku.

Pro spravné a bezpezpe&né pouziti se ujistéte, Ze jsou nadoba a snimace tepla pfed vafenim Cisté
a suché.

UPOZORNENI: Aby se predeslo nebezpeéi zptusobeného neumysinym
resetovanim tepelného vypinaée, nesmi byt tento pristroj napajen externim
spinacim zarizenim, napriklad ¢asovaéem, nebo bat pripojen k obvodu, ktery
se pravidelné zapina a vypina.

Pred jidlem se vzy ujistéte, Ze je jidlo dlkladné uvarené a teplé.

Jidlo by se mélo snist kratce po uvafeni nebo nechat vychladnout a umistit do lednicky.
Nespravné pouziti pfistroje mlze zpusobit zranéni.

PFistroj mohou pouzivat osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo duSevnimi schopnostmi
a/nebo nedostatkem znalostni a zkuSenosti, pouze pokud jsou pod dohleden a pokud byly
pouceny o bezpecném pouzivani a pochopily s nim souvisejicim rizika.

Déti si nesmi s pfistrojem hrat.

Déti nesmi tento pfistroj pouzivat. Skladujte pfistroj a kabel z dosahu déti. Nenechavejte viset kabel
tam, kde by ho mohlo dité chytit.

UPOZORNENI: Pfi manipulaci s ostrymi nozi, vyprazdfiovani a ¢isténi misy
bud’te opatrni.

Pokud je pfistroj bez dozoru nebo pred montazi, demontazi, isténim, pfistroj vzy vypojte z
napajeni.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt nahrazen kabelem od vyrorobce nebo servisniho
zastupce, aby nedoslo k nebezpedi.
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31. Pristroj pouzivejte pouze k uréenému domacimu uziti. Nepfijmeme zadnou odpovédnost, pokud
jste pfistroj nespravné pouzili nebo nedodrzeli tyto pokyny.

32. Maximalni naloz pfi michani je 920 g mrkve/1380 g vody.

33. Horkou tekutinu nalévejte opatrné, aby vas neopafila para, ktera si pfi naliti vypafuje.
34. Pristroj pouzivejte pouze s dodanym stojanem.

35. P¥istroj nikdy nepouzivejte venku.

36. Vyvarujte se rozliti konektoru.

37. Nerozebirejte dno misy (v€etné krytu drzadla), neni uréeno pro udrzbu uzivatelem.

38. Po zastaveni motoru (pokud byl zapnut) pobézi chladici ventilator 2 min.

39. & Béhem pouzivani se mize povrch zahfat.

40. Informace o Cisténi povrchd, které pfichazeji do styku s potravinami, naleznete v ¢asti Péce a
cisténi.

41. UPOZORNENI: Pired vyjmuti ze zakladny se ujistéte, Ze je prFistroj vypnuty.

Pred zapojenim

Make sure your electricity supply is the same as the one shown on the
underside of your appliance.

WARNING: THIS APPLIANCE MUST BE EARTHED.
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1, Prehled pfristroje

2, Casti
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3, Displej
1) Vlastni nastaveni

000
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2) Automatické programy

> ¢

Food processor

3) Recepty

American cabbage
and carrot salad

- i
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4) Nastaveni

< @ Parameters
”-—?\ Network parameter >

@ Language >
@ About us >
@ Help >

5) Domovska stranka

- COOKING .-
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4, Popis casti

C. | Nazev C. Nazev C. | Nazev

1 Plnici otvor 16 Tésnéni hlubokého 31 | Tlacitko hlavni nabidka
parnyho kosiku

2 Viko 17 Hluboky parny kosik 32 | Tlacitko vahy

3 Tésnéni vika 18 Mélky parny kosik 33 | Tlacitko funkci

4 Metlicka 19 Viko parny koSiku 34 | Sefazeni

5 Michaci lopatka 20 Htidel 35 A-Z

6 Mixovaci noze 21/21A NUZ na sekani a krajeni | 36 | Tlacitko vyhledavani

7 Varny kosik 22 Tésnéni na krajec 37 | Tlacitko moznosti

8 Mixovaci nadoba | 23 Viko na krajec 38 | A-Ztlacitko

9 Napajeci kabel 24 Pfitlak 39 | Nastaveni

10 | Hlavni zapinaé 25 Tlacitko teploty 40 | Recepty

11 | Zakladna 26 Casovat 41 | Vlastni nastaveni

pristroje

12 | Hlavni ovladaé 27 Tlacitko rychlosti 42 | Automatické programy

13 | Displej 28 Tlacitko 43 | Stahovani
Star/Pauza/Konec

14 | Stérka 29 Stranky

15 | Odmérka 30 Tlacitko nastaveni

5, Sestaveni pred pouzitim
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11 g o e 12,

< @ American cabbage and carrot salad b O
>
000 0 For the sauce |
o & ® . ® 1 creamy natural yogurt (125 g)
_ 3 tablespoons olive oil (45 ml) |

3 tablespoons apple cider vinegar, lemon or lime juice (45 ml) |

)
1 teaspoon Dijon mustard (10 g)

1/ 4 sweet onion

50 g of walnuts

American cabbage

Applesauce
and carrot salad

30min Smin

{o) American cabbage and carrot salad CP Q
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15

16

6, Control Panel Overview

Sériové Ikona Popis funkce
Cislo
12 Hlavni ovladag (D) Nastaveni teploty, €asu, rychlosti. Ovladani displeje,
automatickych programu a receptu.
(2) Stisknéte, a pfistroj se pfi vafeni pozastavi. Pokud opét
stisknete, vafeni bude pokracovat. Nebo jim potvrdte svij vybér.
(3 Dlouhym stisknutim pfestane pfistroj vafit.
(4 Po dokon&eni v8ech nastaveni stisknéte hl. ovlada¢ a
pfistroj zane vaifit.
(5) Pokud pfi nastavovani hl. ovladaC dlouze stisknéte,
v8echna nastaveni se automaticky zrusi.
(6) Po dokonceni vafeni stisknéte hl. ovladag, a pfistroj se
pfepne do zakladniho rezimu.
271 Zpétny chod
Rychlosti: 1-3
27.2
Rychlost: Stisknéte pro zménu smeéru.

Rozsah rychlosti: 0-12

12/20




26 Nastaveni ¢asovace:0-90 minute
Doba vafeni: 0-90 minute
251 Nastaveni teploty
Rozsah teploty: 37-120°C
Po 37, 40°C, pouze v intervalech 5°
25.2 W\f | Ikona oteviit/zavFit
;-
25.3 . - ;
Teplota jidla/pfisad, po 37, 40°C, pouze v intervalech 5°
28
O
>y, » . star, ' . pozastaveni : konec
30 Tlacitko Nastaveni: pro nastaveni nebo zkontrolovani informaci o
robotu véetné:Wifi, verze systému, jazyk , atd.
31 Tlacitko Doma: Hlavni nabidka
32 Tlacitko Vaha
33.1 Hnéteni:
Cas: 3 (Moznosti:2-4) minuty
Teplota: 000(Moznosti:000-37) °C
Rychlost:  1(Moznosti:1-2) . :
33.2 Steam:
Cas: 20 (Moznosti:1-60) minut
Pratok pary: Rychly/Stfedni/Pomaly
Odpocet ¢asu zacina od 95°C _ -
33.3 Pomalé vareni
Cas: 60 (MoZnosti:10-90) minut
Teplota: 100 (MozZnosti:60-100) °C
Rychlost: 1 (MozZnosti:1-3)
33.4 Vateni

Teplota: 100 (MoZnosti: 60-100) °C

13/20




33.5 Kuchynisky robot e
Cas: 30 (Moznosti:10-60) sekund
Rychlost: 4 (MoZznosti:4-7)
33.6 Sekani G
Cas: 10s (Moznosti:10s-4min.)
Rychlost: 6 (MoZnosti:1-12)
»
33.7 Turbo Turbo
Cas: 60s
Rychlost: 12
Kliknéte nebo stisknutim
hlavniho ovladace Turbo
ukoncete.
33.8 Vaha s
Maximum: 5Kg
Interval po 5g
33.8.1 Vynulovani vahy
33.8.2 Ukonc&eni vahy
End
34 Sefazeni
35 A-Z
36 Hledat
37 Vice
VEetné kolekce oblibenych receptl a historie
44 Odejit
45 p— Oblibené/Historie
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46 Ingredience

47 Postup vareni

48 Tipy Séfkuchare

49 PrisluCenstvi

50 Kontrola detailt receptu

7. Nastaveni ¢asu

7.1: Moznosti nastaveni ¢asu: 0-90 minut

7.2 Kliknéte na \ » kliknéte na minuty nebo vtefiny, posunutim nebo stisknutim hl. ovladace

nastavite ¢as.

8. Nastaveni teploty
8.1: Moznosti nastaveni teploty: 37-120°C, s 5°C intervaly

8.2: Stisknéte _ posunutim tladitkem na obrazovce nebo oto€enim hl. ovladage nastavite
teplotu

9. Nastaveni teploty

9.1: MozZnosi nastaveni teploty: 0-12
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9.2: Kliknéte na , posunutim pictogramem na obrazovce nebo oto¢enim hl. ovlada¢em
nastavite rychlost.

9.3
stisknéte , posunte na , s nastavenim rychlosti 1-3
9.4: Rychlosti 1-3:

Rychlosti 1-4:

; Rychlosti 1-12

10. start, pozastaveni a ukonceni

| g
10.1 Start
l )
10.2 Pozastaveni
O
10.3 Ukonceni

Béhem pohotovostniho rezimu, blika bilé a érvené svétlo. Cervené svétlo pod hlavnim

ovladacem sviti, pokud je teplota nad 60 °C a bilé svétlo sviti, je-li teplota pod 60 °C, v

jakémkoliv pracovnim stavu.
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11, Doporuéené pouziti

Method
Funkce PisluSenstvi | Rychlost | Cas Maximalni mnozZstvi vafenych
ingrediency najednou
Noze na Rychlost | 30s-60s 600g hovéziho /vepfového
Sekani masa sekani 8-12 bez kosti/Slach
. Noze na Rychlost | 10-20s 600g kostek ledu
Drceni ledu .
sekani 8-12
Mixcé Noze na Rychlost | 1min Maximalni kapacita: 2300m|
ixér
sekani 12 920g mrkve, 1380g vody
Sekani Noze na Rychlost | 15s-30s 500g
(cibule,Salotka,celer,atd) sekani 5
L Noze na Rychlost | 2mins 500g mouky + 250g vody +
Hnéteni :
sekani 1 20g oleje
. NUzZ na Rychlost | 30s 5009
platky, kousky o
sekani a 5-6
(mrkev, okurka, brambory) o
krajeni
Metlicka Rychlost | Zvolte funkci Polévka. | Maximalni kapacita 2000ml
. 1 Nebo si mlzete
Polévka .
nastavit vlastni ¢as,
rychlost a teplotu.

12, Péce a Cisténi:

12.1, Pfed Cidténim vZdy vypnéte a odpojte napajeci kabel.

12.2, Pfed Cidténim sundejte viko a pfisluSenstvi z nadoby,

12.3, Otfete pohon pfistroje navlhéenym hadiikem, poté otfete. Nikdy nepouZivejte abraziva a

neponofujte zakladnu do vody.
12.4, Pokud je dno nadoby spélené, dejte do vody trochu kyseliny citronové nebo citronové Stavy,

zahfejte ji na 5-7min. a poté vytifete hadfikem.
12.5, Nadoba/metlicka/noze. Oplachnéte tyto dily a poté dikladné osuste. Pokud jidlo uvnitf nadoby
pfilne nebo pfipali, odstrafite co nejvice Spachtli. Naplite misu teplou mydlovou vodou a nechte ji

odmodit. Odstrarite vSechny necistory pomoci Cisticiho kartace. Jakékoli zbarveni nadoby neovlivni jeji

vykon.

12.6 Jak vytahnout varny kosik
Vlozte odmérku do otvoru varného koSiku a oto€enim ji upevnéte. Potom vyjméte.
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13. Cisténi a udrzba

Pred Cisténim odpojte napajeci kabel;

Viko, odmérka, noze,
metlicka,
Varny kosik, atd.

V8echno pfisluSenstvi

na obrazku muze byt
vloZzeno do myc¢ky na
nadobi.

vyrobku;

K Cidténi napajeciho kabelu pouzijte suchy a mékky hadfik.

14. Specifikace produktu

Model CF-1905/1905FP
Jmenovité napéti 220-240V, 50/60Hz
Topny vykon 1000W
Michaci sila 600W

Kapacita nadoby

2.0L/3.5L(Max)

CF-1905: Zakladni model

CF-1905FP: CF-1905+Food processor

Poznamka: Pokud mate problem se svym pfristrojem,
ktery nelze vyreSit vySe uvedenym, zavolejte na nasi linku
pomoci nebo navstivte nase webové stranky.

15 Resetovani regulace teploty
Pfi prehrati, nadoba nefunguje. Stisknutim tlaCitka teploty muUzete resetovat regulaci teploty, po

ochlazeni nadoby, mizete nadobu pouzit.
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K ¢isténi zdkladny puzijte suchou utérku.
Neumyvejte ji vodou ani ji nevkladejte do
mycCky na nadobi.

Kovovy kartag, nylonovy kartag, Gistici

=1 prostfedek pro domacnost, fedidlo, Cistici

/ prostfedky poSkodi povrch struktury




///

Tlacitko teploty

Stisknéte a kliknéte.

16. Prehled prislusenstvi

Klicové Casti Funkce Rychlost Cas
Teplota °C
Metla Slehani bilku 4 2 -4 minuty | ---
Slehacka 3 3-5minut | -
q Michaci Polévka 1-2 1-90 minut 100°C
lopatka
| s Ohfati jinych | 1-2 As per Podle potieby
s ingredienci need
Noze Sekani masa 8-12 30-60s
Drceni ledu 8-12 10-20s --
Mixér 8-12 1-2 minuty | ---
Sekani 5-7 15-60s
(cibule, Salotka,
celer, atd.)
Fazole, s¢ja, 12 2-3 minuty | ---
ofechy, arasidy,
kavové zrnko,
mandle
hnéteni 1 1-2 minuty | --
Varny RyZe atd. 20-30
koéiI:, ' minut 100-110°C
NGz Platky a kousky 5-6 30-60s --
sekani
krajeni




Parny koSik

Ryba...

10-60
minut

110-120°C
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