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ESPRESSO/CAPPUCCINO/
COFFEE MAKER

Read this manual thoroughly before using and
save it for future reference

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety
precautions should always be followed to
reduce the risk of fire, electric shock, and/or
injury to persons, including the following:

1. Read all instructions before using the
machine.

2. Do not touch hot surfaces. Use handles or
knobs.

3. To protect against electric shock, do not
immerse cord, plugs, or machine in water
or other liquid.

4. Close super vision is necessary when any
appliance is used by or near children.

5. Turn control switch to OFF and unplug
from outlet when not in use and before
cleaning. Allow to cool before putting on or
taking off parts, and before cleaning.

6. Do not operate any appliance with
a damaged cord or plug or after the
appliance malfunctions, or has been
damaged in any manner. Return this
appliance only to the nearest authorized
service center for repair.

7. Do not use outdoors.

8. Do not let cord hang over edge of table or
counter, or touch hot surfaces.

9. Do not place this appliance on or near a
hot gas or electric burner or in a heated
oven.

10. To disconnect, turn any control to “off”,
then remove plug from wall outlet.

11. Do not use appliance for other than
intended use.

12. Use on a hard, flat level surface only, to
avoid interruption of air flow underneath
the appliance.

13. Always be sure water tank boiler cap is
tightened securely before turning machine
on.

14. DO NOT remove boiler cap until pressure
is completely relieved. See section
“CAUTION PRESSURE".

15. WARNING: To reduce the risk of fire or
electric shock, do not remove any service
covers. No user serviceable parts inside.
Repair should be done by authorized
personnel only.

16. The use of accessory attachments
not recommended by the appliance
manufacturer may result in lire, electric
shock or injury to persons.

17. This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their
safety.

18. Children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

SPECIAL CORD SET INSTRUCTIONS

a) A short power-supply cord (or detachable
power supply cord) is to be provided to
reduce risks resulting from becoming
entangled in or tripping over a longer cord.

b) Longer detachable power supply cords or
extension cords are available and may be
used if care is exercised in their use.

c) If along detachable power supply corf or
extension cord is used.

1. The marked electrical rating of the
detachable power-supply cord or
extension cord should be at least as great
as the electrical rating of the appliance.
2.If the appliance is of the grounded type,
the extension cord should be a grounding-
type 3-wire cord, and

3. The longer cord should be arranged so
that it will not drape over the counter top
or table top where it can be pulled on by
children or tripped over.

d) “This appliance has a polarized plug (one
blade is wider than the other). To reduce
the risk of electric shock, this plug is
intended to fit into a polarized outlet only
one way. If the plug does not fit fully into
the outlet, reverse the plug. If it still dose
not fit, contact a qualified electrician. Do
not attempt to modify the plug in any way.”

KNOW YOUR COFFEE MAKER

(Product may be subject to change without

prior notice) (Fig. A)

1. Power switch (With red power indicator)

2. Coffee/Steam switch (With red ready
indicator)

3. Metal funnel (With mesh in it)

4. Removable cup shelf

5. Drip tray

6. Water tank cover

7. Detachable water tank

8. Operation knob

9. Steam tube

10. Froth device

BEFORE THE FIRST USE

To ensure the first cup of coffee tastes
excellent, you should rinse the coffee maker
with water as follows:

1. Pour water into water tank, the water level
should not exceed the “MAX” mark in the
tank. Then close the water tank cover.

Note: the appliance is supplied with a

detachable tank for easy cleaning, you can

fill the tank with water firstly, and then put the

tank into the appliance.

2. Set steel mesh into metal funnel (no coffee
in steel mesh), make sure the tube on the
funnel aligns with groove in the appliance,
then insert the funnel into the appliance
from the “INSERT” position, and you can
fix them into coffee maker firmly by turning
it anticlockwise until it is at the “LOCK”
position.

3. Place an espresso cup (your cup) on
removable cup shelf. Make sure the
operation knob is on the “O” position.

Note: the appliance is not equipped with jug,

please use your jug or coffee cup.

4. To connect to power source, press the
power switch to turn the unit on. The power
indicator lights up red. The appliance will
start heating.

5. Press down the Coffee/steam button to
the “O” position which is the “«%,” position,
waiting for a moment, until the ready
indicator lights, it shows the pre-heating is
finished. Turn the operation knob to the
“4%,.” position. The water will flow out.

6. After about one minute, turn the operation
knob to the “O” position to stop brewing,
you can pour the water in container out
then clean them thoroughly, now you can
start brewing.

Note: There may be noise when pumping

the water on the first time, it is normal, the

appliance is releasing the air in the appliance.

After about 20s, the noise will disappear.

PREHEATING

To make a cup of good hot Espresso coffee,

we recommend you shall preheat the

appliance before making coffee, including the

funnel, steel mesh and cup, so that the coffee

flavour can not be influenced by the cold parts.

1. Remove the detachable tank and open the
tank cover to fill it with desired water, the
water level should not exceed the “MAX”
mark in the tank. Then place the tank into
the appliance properly.

2. Set steel mesh into metal funnel (without
coffee powder), make sure the tube on the
funnel aligns with groove in the appliance,
then insert the funnel into the appliance
from the “INSERT” position, and you can
fix them into coffee maker firmly by turning
it anticlockwise until it is at the “LOCK”
position.

3. Place an espresso cup (your cup) on
removable cup shelf.

4. Then connect the appliance to power
source. Make sure the operation knob is
on the “O” position.

5. Press the power switch to turn the unit
on. The power indicator lights up. The
appliance will start heating.

6. Press down the Coffee/steam button to
the “O” position which is the “«%.” position,
waiting for a moment, until the ready
indicator lights, it shows the pre-heating is
finished.

MAKING ESPRESSO

1. Remove the metal funnel by turning it
in clockwise, set steel mesh into metal
funnel. Add coffee powder to steel mesh
with measuring spoon, a spoon of coffee
powder can make about a cup of top-
grade coffee, then press the ground coffee
powder tightly with the tamper.

2. Then insert the funnel into the appliance
from the “INSERT” position and release
the press bar, and you can fix them
into coffee maker firmly by turning it
anticlockwise until it is at the “LOCK”
position.

3. Pour out the hot water in the cup. Then
place the hot cup (your cup) on removable
cup shelf.

4. Atthe time, the ready indicator is
illuminated, turn the operation knob to the
«%.” position. The coffee will flow out.

Note: During brewing coffee or making steam,

it is normal that the red indicator is likely to

extinguish, it only means that the heater is
heating up to keep the temperature at the
standard range.

5. You should turn the operation knob to
the “O” position when desired coffee is
obtained or the colour of coffee changes
weak obviously, then press the power
switch to the “O” switch, the power
indicator and ready indicator go out and
the coffee maker stops working, your
coffee is ready now.

“
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WARNING: Do not leave the coffee maker
unattended during making the coffee, as you
need operate manually sometimes!
6. After finishing making the coffee, you
can take the metal funnel out by turning
it clockwise, then pour the coffee residue
out with the steel mesh pressed by press
bar.
7. Letthem cool down completely, then rinse
under running water.

MAKING CAPPUCCINO

You get a cup of cappuccino when you top up

a cup of espresso with frothing milk.

Note: during making steam, the metal funnel

must be assembled in position.

Method:

1. Prepare espresso first with container
big enough according to the part “MAKE
ESPRESSO COFFEE”, make sure that the
operation knob is at the “O”.

2. Press the coffee/steam switch to “-”
position which is the ?‘\j&& position, waiting
for until the ready indicator is illuminated.

3. Fill a jug with about 100 grams of milk
for each cappuccino to be prepared, you
are recommended to use whole milk at
refrigerator temperature (not hot!).

Note: In choosing the size of jug, it is

recommended the diameter is not less than

70+5mm, and bear in mind that the milk
increases in volume by 2 times, make sure the
height of jug is enough.

4. Insert the froth device into the milk about
two centimetre, then turn the operation
knob to the “4,” position, steam will come
out from the steam outlet. Froth milk in the
way moving vessel round from up to down.

5. When the required purpose is reached,
you can turn the operation knob to the “O”
position.

Note: Clean steam outlet with wet sponge

immediately after steam stops generating, but

care not to hurt!

6. Pour the frothed milk into the espresso
prepared, now the cappuccino is ready.
Sweeten to taste and if desired, sprinkle
the froth with a little cocoa powder.

7. Press the power switch to turn the unit off.

Note: after making steam, we recommended

you allow the maker to cool down at least for

5min before making coffee again. Otherwise
burnt odor may occur in your Espresso coffee.

PRODUCING STEAM TO

HEAT LIQUIDS OR BEVERAGE

The steam wand can be used to make hot

beverages like drinking chocolate, water or

tea.

Method:

1. Remove the detachable tank and fill it with
desired water, the water level should not
exceed the “MAX” mark in the tank. Then
place the tank into the appliance properly.

2. Then connect the appliance to power
source. Press the power switch to turn the
unit on, the power indicator lights up.

3. Press the coffee/steam switch to “~”
position which is the @, position, waiting
for until the ready indicator is illuminated.

4. Dip the steam wand without froth device
sleeve into the liquid to be heated or the
intended froth milk. Turn the operation
knob to the “4&,” position.

5. When the required temperature is
reached, you can turn the operation knob
to the “O” position.

6. Press the power switch to turn the unit off.

AUTOMATIC POWER OFF FUNCTION

1. After pressing power switch, if there is no
any operation within 25 minutes, the unit
will power off automatically.

2. The water pump can’t work more than
3mins.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Cut off power source and let the coffee
maker cool down completely before
cleaning.

2. Clean housing of coffee maker with
moisture-proof sponge often and clean
water tank, drip tray and removable shelf
regularly then dry them.

Note: Do not clean with alcohol or solvent

cleanser. Never immerse the housing in water

for cleaning.

3. Detach the metal funnel by turning it
clockwise, get rid of coffee residue inside,
then you can clean it with cleanser, but at
last you must rinse with clear water.

4. Clean all the attachments in the water and
dry thoroughly.

CLEANING MINERAL DEPOSITS

1. To make sure your coffee maker operating
efficiently, internal piping is cleanly and
the peak flavor of coffee, you should clean
away the mineral deposits left every 2-3
months.

2. Fill the tank with water and descaler
to the MAX level ( the scale of water
and descaler is 4:1, the detail refers to
the instruction of descaler. Please use
“household descaler”, you can use the
citric acid (obtainable from chemist’s or
drug stores) instead of the descaler (the
one hundred parts of water and three parts
of citric acid).

3. According to the program of pre-heating,
put the metal funnel (no coffee powder in
it) and carafe (jug) in place. Brewing water
per “ PRE-HEATING”.

4. Press the power switch to the “~” position
which is the “ON” position. The power
indicator will be illuminated. The appliance
will start heating.

5. Press down the Coffee/steam button to
the “O” position which is the “«%,” position,
waiting for a moment, until the ready
indicator lights, it shows the pre-heating is
finished.

TROUBLE SHOOTING

. Turn the operation knob to the “«%,”

position and make two cups coffee (about
20z). Then turn it to the “O” position.
Press the coffee/steam switch to “-”
position which is the E‘&’ position, waiting
for until the ready indicator is illuminated.
Turn the operation knob to the “§&,”
position and make steam for 2min, then
turn the operation knob to the “O” position
to stop making steam. Press the power
switch to the “O” position to stop the unit
immediately, make the descaler deposit in
the unit at least 15 minutes.

Restart the unit and repeat the steps of 4-7
at least 3 times.

. Then brewing coffee (no coffee powder)

with tap water in the MAX level, repeat the
steps of 4-7 for 3 times (it is not necessary
to wait for 15 minutes in step of 7), then
brewing until no water is left in the tank.

Symptom Cause

Corrections

Water leaks from

There is much water in the drip tray. Please clean the drip tray.

the bottom of coffee
maker.

The coffee maker is malfunction.

Please contact with the authorized
service facility for repairing.

Acid (vinegar) taste

exists in Espresso mineral deposits.

No clean correctly after cleaning

Clean coffee maker per the content in
“before the first use” for several times.

coffee.

powder turns bad.

The coffee powder is stored in a hot, | Please use fresh coffee powder, or store
wet place for a long time. The coffee | unused coffee powder in a cool, dry

place. After opening a package of coffee
powder, reseal it tightly and store itin a
refrigerator to maintain its freshness.

The coffee maker
cannot work any more.

The power outlet is not plugged well. | Plug the power cord into a wall outlet

correctly, if the appliance still does not
work, please contact with the authorized
service facility for repairing.

The steam cannot The ready indicator is not
froth. illuminated.

Only after the ready indicator is
illuminated, the steam can be used to
froth.

is not fit.

The container is too big or the shape | Use high and narrow cup.

You have used skimmed milk

Use whole milk or half-skimmed milk

Do not take apart the appliance by yourself if the cause of failure is not found, you had

better contact certified serving center.

Environment friendly disposal

You can help protect the environment! Please remember to respect the local regulations: hand in
the non-working electrical equipments to an appropriate waste disposal center.

ENGLISH
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ESPRESSOMASCHINE

Bitte lesen Sie diese Anleitungen vor der
Benutzung des Gerats aufmerksam durch und
bewahren Sie sie fur spateres Nachschlagen
auf

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
Beim Gebrauch von Elektrogeraten sollten
immer, um etwaige Verletzungen von
Personen zu vermeiden, die grundlegenden
Sicherheitsvorkehrungen, inklusive der unten
angefuhrten befolgt werden:

1. Lesen Sie die Gebrauchsanweisung
grundlich durch.

2. Beriihren Sie keine heiBen Oberflachen.

3. Tauchen Sie weder Kabel, noch das Gerat
ins Wasser oder in andere Flussigkeiten.

4. Das Gerat ist nicht fir den Gebrauch von
Kindern geeignet, deshalb auBerhalb der
Reichweite von Kindern verwenden.

5. Die Maschine vor der Reinigung
ausstecken und abkiihlen lassen.

6. Sollte das Kabel oder das Gerat
beschéadigt sein, lassen Sie das Gerat von
einem geschulten Fachmann reparieren.

7. Die Espressomaschine nicht im Freien
verwenden.

8. Das Kabel nicht irgendwo runterhdngen
lassen.

9. Die Maschine nicht in die Nahe von
Kochplatten, Gasflammen oder Backéfen
stellen.

10. Das Gerat immer zuerst abschalten und
dann vom Stromkreis trennen.

11. Die Maschine nur fir den
vorhergesehenen Zweck verwenden.

12. Die Espressomaschine auf einer harten,
ebenen Flache abstellen.

13. Vergewissern Sie sich, dass der
Wassertankdeckel ordentlich
verschlossen ist, bevor Sie die Maschine
in Betrieb nehmen.

14. Den Deckel erst nachdem der
Wasserdampf entwichen ist 6ffnen.

15. WARNUNG: Das Gerat nur von einem
Fachmann reparieren lassen, nicht selbst
herumbasteln.

16. Sobald das Gerat in Betrieb ist, legen Sie
ein leere Tasse auf die Abtropfplatte damit
das restliche Wasser ablaufen kann.

17. Berlhren Sie die Maschine nicht im
eingeschalteten Zustand.

18. Den Wassertank mit kaltem Wasser flllen,
bevor Sie die Maschine einschalten.

19. Benutzen Sie keine beschadigte oder
kaputte Karaffe.

20. Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung
durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit
verminderten kérperlichen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder fehlender
Erfahrung und Kenntnis geeignet, es
sei denn, sie wurden zum Gebrauch
des Gerats von einer fir ihre Sicherheit
verantwortlichen Person angeleitet und
beaufsichtigt.

21. Kinder miissen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Heben Sie sich die Bedienungsanleitung

an einen sicheren Platz auf!

HINWEISE ZUM KURZEN STROMKABEL

* Ein kurzes Kabel vermindert die mégliche
Unfallgefahr insofern, dass damit ein
Stolpern tber das Kabel nicht mdglich ist.

¢ Bendtigen Sie ein Verlangerungskabel,
dann kénnen Sie eines im Fachhandel
besorgen.

* Wenn Sie ein Verlangerungskabel
verwenden, dann muss dieses mindesten
fur die Leistung des zu versorgenden
Gerates ausgelegt sein. Ein Uberlastetes
Verldngerungskabel kann sich so weit
erhitzen, dass Brandgefahr entsteht.
Daruber hinaus darf das Kabel weder
geknickt werden, noch sollten Sie darauf
treten. Und denken Sie bei Verwendung
einer Kabelverlangerung stets daran, dass
Kinder besonders leicht darlber stolpern
kénnen — verlegen Sie das Kabel in so
einem Fall entsprechend sorgfaltig.

LERNEN SIE IHRE
ESPRESSOMASCHINE KENNEN
(Anderungen vorbehalten) (Abb. A)

1. Ein-/Ausschalter (mit roter Statusanzeige)
2. Espresso-/Dampfknopf (mit roter
Statusanzeige)

Siebtrager (mit Sieb)

Abnehmbare Abdeckung Tropfwanne
Tropfwanne

Abdeckung Wassertank
Abnehmbarer Wassertank
Betriebsumschalter

. Dampfdise

10. Kunststoffiiberzug

VOR ERSTGEBRAUCH

Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien
und setzen Sie die Espressomaschine
zusammen. Splilen Sie die
Espressomaschine vor Erstgebrauch wie folgt
durch:

©CoNOG MK

1. Fdllen Sie den Tank, jedoch nicht Uber die
Fillmarke ,MAX" hinaus. SchlieBen Sie
den Deckel wieder.

Hinweis: Das Gerat ist mit einem

abnehmbaren Tank ausgestattet. Nehmen Sie

den Tank zum Fillen ab und setzen Sie ihn
dann wieder zurick.

2. Setzen Sie das Sieb in den Siebtréger ein
(ohne Kaffeemehl) und achten Sie darauf,
dass der Siebtrager in Stellung ,INSERT*
korrekt mit der Halterung ausgerichtet ist.
Drehen Sie den Handgriff auf ,LOCK".

3. Stellen Sie eine Tasse unter den
Siebtrager. Der Betriebsumschalter muss
auf ,0“ stehen.

Hinweis: Espressotassen gehdéren nicht zum

Lieferumfang.

4. SchlieBen Sie den Netzstecker an eine
Steckdose an und schalten Sie das
Gerat mit dem Netzschalter ein. Die
Betriebsanzeige leuchtet rot auf und das
Gerat beginnt mit dem Aufheizen.

5. Dricken Sie den Umschalter Espresso/
Dampf auf “+%,” und warten Sie einen
Moment ab, bis die Anzeige aufleuchtet.
Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“¢%.” um das Wasser durchlaufen zu
lassen.

6. Nach ca. 1 Minute stellen Sie den
Betriebsumschalter auf ,O%, um den
Briihvorgang zu beenden. GieB3en Sie
das Wasser weg. Das Gerét ist jetzt
betriebsbereit.

Hinweis: Die Pumpe zeigt bei Erstbetrieb

erhdhte Betriebsgerausche. Nach ca. 20

Sekunden wird sie leiser. Das ist véllig normal.

VORWARMEN

Fir eine gute Tasse hei3en Espresso

empfehlen wir, das Gerat vorzuheizen, sodass

sich der Kaffeegeschmack voll entfalten kann.

1. Nehmen Sie den Tank ab und &ffnen Sie
die Abdeckung, um Wasser einzufullen;
der Flllstand darf die Markierung ,MAX"
im Tank nicht Uberschreiten. Setzen Sie
den Tank korrekt zurtick.

2. Setzen Sie das Sieb in den Siebtrager
ein und achten Sie darauf, dass der
Siebtrager mit der Aufnahme im Geréat
ausgerichtet ist. Setzen Sie den Siebtrager
nun in der Stellung ,INSERT* ein und
drehen Sie ihn auf ,LOCK®".

3. Stellen Sie eine Tasse auf die Abdeckung
der Tropfwanne.

4. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose. Achten Sie darauf, dass der
Betriebsumschalter auf ,O“ steht.

5. Schalten Sie das Gerat mit dem
Netzschalter ein. Die Betriebsanzeige
leuchtet auf. Das Geréat beginnt mit dem
Aufheizen.

6. Drucken Sie den Umschalter Espresso/
Dampf auf “«%,” und warten Sie einen
Moment, bis die Anzeige aufleuchtet.

ESPRESSO ZUBEREITEN

1. Nehmen Sie den Siebtrager ab und setzen
Sie das Sieb ein. Geben Sie mit dem
Messloffel Kaffeemehl in das Sieb und
driicken Sie es mit dem Tamper an.

2. Setzen Sie den Siebtrager in Stellung
JNSERT"in das Gerét ein und lassen Sie
die Freigabetaste fiir das Sieb los. Drehen
Sie den Siebtrager an, bis der Handgriff
auf ,LOCK" zeigt.

3. GieBen Sie das Wasser aus der Tasse ab
und stellen Sie die vorgewarmte Tasse auf
die Abdeckung der Tropfwanne.

4. Wenn die Statusanzeige leuchtet, drehen
Sie den Betriebsumschalter auf “%,”, der
Espresso l4uft nun durch.

Hinweis: Wahrend der Zubereitung kann sich

die rote Statusanzeige ausschalten, dann wird

wieder Wasser erwarmt.

5. Schalten Sie Betriebsumschalter auf
,O“und den Ein-/Ausschalter auf ,,0%,
nachdem der Espresso durchgelaufen
ist, die Statusanzeige erlischt und die
Espressomaschine schaltet sich aus. lhr
Espresso ist fertig.

WARNUNG: Lassen Sie die

Espressomaschine wéhrend des Betriebs

nicht unbeaufsichtigt!

6. AnschlieBend nehmen Sie den Siebtréager
aus dem Geréat und entsorgen Sie das
verbrauchte Kaffeemehl; driicken Sie zum
Reinigen die Freigabetaste flr das Sieb.

7. Lassen Sie den Siebtrager vor dem
Abspllen abkihlen.

CAPPUCCINO ZUBEREITEN

Sie erhalten eine Tasse Cappuccino, wenn

Sie den Espresso mit aufgeschaumter Milch

auffillen.

Hinweis: Wahrend des Aufschdumens muss

sich der Siebtrager im Gerat befinden.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Bereiten Sie zunéchst den Espresso in
einer groBen Tasse zu, wie im Abschnitt
+ESPRESSO ZUBEREITEN" beschrieben,

DEUTSCH
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der Betriebsumschalter muss auf ,,0*
stehen.

2. Driicken Sie den Umschalter Espresso/
Dampf auf “4&” und warten Sie ab, bis die
Statusanzeige leuchtet.

3. Fillen Sie ein Kannchen mit ca. 100ml
Milch je Tasse Cappuccino (mdglichst
kalte Vollmilch aus dem Kuhlschrank —
nicht heif3).

Hinweis: Wahlen Sie ein Kannchen mit

wenigstens 70mm Durchmesser und denken

Sie daran, dass sich das Volumen der Milch in

etwa verdoppelt.

4. Tauchen Sie den Kunststoffliberzug der
Dampfduse ca. 2cm in die Milch ein und
driicken Sie den Umschalter Espresso/
Dampf auf i@,, Dampf tritt nun aus
der Dampfdise aus. Bewegen Sie das
Kénnchen wéhrend des Aufschdumens
auf und ab.

5. AnschlieBend stellen Sie den
Betriebsumschalter auf ,,0“ zurtick.

Hinweis: Reinigen Sie die Dampfdise gleich

nach Benutzung vorsichtig mit einem feuchten

Tuch!

6. Geben Sie die aufgeschdumte Milch
in den vorbereiteten Espresso. lhr
Cappuccino ist fertig. StiBen Sie nach
Geschmack und sprenkeln Sie etwas
Kakaopulver auf den Milchschaum.

7. Schalten Sie das Gerat mit dem
Netzschalter aus.

Hinweis: Lassen Sie das Geréat nach der

Dampferzeugung wenigstens 5 Minuten

abkuhlen, bevor Sie weiteren Kaffee

zubereiten. Anderenfalls kann lhr Espresso
etwas verbrannt schmecken.

GETRANKE MIT DAMPF ERWARMEN

Die Dampfdiise kann zum Aufschdumen

von Milch oder zum Aufwarmen von

HeiBgetranken wie Trinkschokolade, Wasser

oder Tee benutzt werden.

Gehen Sie wie folgt vor:

1. Fdllen Sie den Tank, jedoch nicht Uber die
Fillmarke ,MAX* hinaus und setzen Sie
ihn in das Gerat zuriick.

2. Stecken Sie den Netzstecker in die
Steckdose und schalten Sie das Gerat mit
dem Netzschalter ein. Die Betriebsanzeige
leuchtet auf.

3. Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“% " und warten Sie ab, bis die Anzeige
aufleuchtet.

4. Tauchen Sie die Dampfdlse in das zu
erwarmende Getrank oder in die Milch ein
und stellen Sie den Betriebsumschalter
auf

5. Nach dem Erreichen der gewlinschten
Temperatur stellen Sie den
Betriebsumschalter wieder auf ,O".

6. Schalten Sie das Gerat mit dem
Netzschalter aus.

AUTOMATISCHE
ABSCHALTFUNKTION

1. Das Gerét schaltet sich nach 25 Minuten
Inaktivitat automatisch aus.

2. Die Wasserpumpe kann nur 3 Minuten
lang ununterbrochen arbeiten.

REINIGUNG UND PFLEGE

1. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen
Sie die Espressomaschine vollstéandig
abkuhlen.

2. Reinigen Sie das Gehause der
Espressomaschine, den Wassertank, die
Tropfwanne und die Abdeckung mit einem
feuchten Tuch. AnschlieBend bitte trocken
abreiben.

Hinweis: Benutzen Sie keine Losungsmittel.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser ein.

3. Nehmen Sie den Siebtrager aus dem
Gerat. Nach dem Abwaschen splilen Sie
ihn bitte gut mit klarem Wasser aus.

4. Zubehdrteile kénnen Sie abwaschen und
dann bitte gut abtrocknen.

ENTKALKEN

1. Um lhre Espressomaschine in einem
guten Betriebszustand zu halten, sollte sie
alle 2-3 Monate entkalkt werden.

2. Fullen Sie den Tank mit einer Mischung
aus Wasser und Entkalkungsmittel bis
zum Fullstand ,MAX" (im Verhaltnis 4:1,
Einzelheiten finden Sie auf der Packung;
alternativ benutzen Sie Zitronensaure, die
Sie auf 3% verdiinnen).

3. Folgen Sie nun der Anleitung im Abschnitt
»~VORWARMEN".

4. Schalten Sie den Ein-/Ausschalter auf -,
die Statusanzeige leuchtet auf. Das Gerat
heizt auf.

5. Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“4%.” und warten Sie ab, bis die Anzeige
aufleuchtet.

6. Stellen Sie den Betriebsumschalter auf
“¢%” und lassen Sie ca. 60ml| Wasser

(2 Tassen) durchlaufen, dann stellen Sie
den Betriebsumschalter wieder auf ,O*.

7. Stellen Sie den Betriebsumschalter
auf “4&,” und warten Sie ab, bis die
Anzeige aufleuchtet. Sobald die
Statusanzeige leuchtet, erzeugen Sie
far 2 Minuten Dampf. Stellen Sie den
Betriebsumschalter wieder auf ,,0“. Lassen
Sie das Entkalkungsmittel fur ca. 15
Minuten einwirken.

STORUNGSERKENNUNG

. Wiederholen Sie die Schritte 4-7

wenigstens 3 Mal.

Briihen sie anschliessend Kaffee (ohne
Kaffeepulver) mit Leitungswasser (Max.
Level). Wiederholen sie die Schritte 4-7
3 Mal (sie brauchen keine 15 Minuten
warten, wie bei Punkt 7 beschrieben).
Lassen sie den Wassertank komplett
durchlaufen.

Problem Mégliche Ursache

Lésungsvorschlag

Wasser lauft Tropfwanne lauft tiber.

Tropfwanne reinigen.

unten aus der
Espressomaschine.

Fehlfunktion der Espressomaschine. | Kundendienst anrufen.

Séaure- oder
Essiggeschmack des genug durchgespllt.

Nach dem Entkalken nicht haufig

Espressomaschine geméan Abschnitt ,Vor
Erstgebrauch® mehrmals reinigen.

Espresso.

Kaffeemehl verdorben.

Kaffeemehl nicht korrekt gelagert,

Nur frischen Kaffee benutzen, Kaffee
kahl und trocken lagern. Kaffee nach
dem Offnen wieder gut verschlieBen und
moglichst im Kihlschrank aufbewahren.

Die Stecker nicht richtig in der
Espressomaschine Steckdose.
funktioniert nicht.

Stecken Sie den Netzstecker in
die Steckdose. Bei Fehlfunktionen
Kundendienst anrufen.

Der Dampf schaumt
die Milch nicht auf.

Statusanzeige leuchtet nicht blau.

Dampf ist erst zum Aufschdumen
verfugbar, nachdem die Statusanzeige
blau leuchtet.

richtige Form.

Kéannchen zu groB3 oder nicht die

Hohes, schlankes Gefal3 benutzen.

Sie benutzen Magermilch.

Nur Vollmilch oder Halbfettstufe benutzen.

Reparieren Sie das Gerét nicht selbst, wenden Sie sich stets an den autorisierten

Kundendienst.

Entsorgung
Helfen Sie mit beim Umweltschutz!

Entsorgen Sie Elektroaltgeréte nicht mit dem Hausmiill. Geben Sie dieses Geréat an einer

Sammelstelle fir Elektroaltgeréate ab.

DEUTSCH
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OCMNPECCO-KO®EBAPKA

MepeA “cnonb3oBaHMeM BHUMATENLHO
npoyunTaviTe aTo PyKOBOACTBO U COXpaHUTE €ro
Ha 6yayuwiee

BA>XXHAA NHHPOPMALINA

Bo n3bexaHun Tpaem npu akcnnyataumm

3neKTponprbopos HeobxoanMmo nepen

nx ynotpebrieHnem 03HaKOMMTLCS C

OCHOBHbLIMM NpasuaMun No cobmoAeHNo Mep

6e30MacHOCTH, KOTOpbIE MPUBEOEHbI HUXKE:

1. MNepep ynoTpebneHvem npountante
BHUMATENbHO UHCTPYKLMIO NO
akcnyaTaumum.

2. He poTparusaiTteck [0 ropsaumnx
NOBEPXHOCTEMN.

3. He onyckanTe kabenb npubopa nnm cam
npnbop B BOAY UNK B APYryI0 XWUOKOCTb.

4. KodbeBapkon He AOMKHbI MONb30BaThCA
peTu. YcTaHoBuTe Npubop B HEQOCTYMHOM
Ans geTei mecTe.

5. TMepep 4ncTKON KOtheBapkM HeOOX0QUMO
OTCOEAMHUTL €8 OT CeTU NepeMeEHHOro ToKa
1 [OX[AaTbCA €€ MOMHOro OXNaXAeHs.

6. B cnyyae nospexgeHus kabens nnm
camoro npubopa, obpaliantech 3a
NMOMOLLbIO AN NPOBEREHNS PEMOHTHBbIX
paboT TOMLKO K KBANU(ULMPOBAHHOMY
cneuuanucTy.

7. He ynoTtpebnsinTte acnpecco kogesapKy
B OTKPbITOM W HE3ALLULLEHHOM
npocTpaHcTBe.

8. Cnepnute 3a Tem, 4ToObI Kabenb He cBucarn.

9. He yctaHaBnuBawTe KocheBapky B6m3n
NAUTBI, OTKPBLITOrO (ra30BOr0) OrHA UMK
LYXOBKM.

10.TMepepn oTKNOYEHMEM KOHEBAPKM OT CETU
nepemMeHHOro Toka, cHayana oTKmuuTe
rnaBHbIN PErynaTop pexuma paboTbl.

11.Mcnonb3yinte kogeBapKy TOMbLKO Mo
npegHasHa4eHuio.

12.YcTaHaBnuBawiTe KoheBapky TONbKO Ha
TBEPAON 1 POBHOW MOBEPXHOCTMH.

13.Mepepn ynotpebneHnem kodesapku
ybeauTech B TOM, YTOObI KpbILLKA KyBLUMHA
6bina NpaBuibHO 3aKpbITa.

14.0TKpbIBANTE KPBILLKY TOMBKO NOCHe
ncnapexus napa.
15.NPEQYNPEXXAEHUE: He
PEMOHTUPYWTE KOdeBapKy camu.
PeMOHT JomkeH NpousBoAMTCA TOMBLKO
KBaNM@ULMPOBAHHLIM NEPCOHANOM.
16.Mocne BkNoYeHUs KopeBapku, NOACTaBbLTE
MyCTYIO YaLLKy ANA CTEYKN OCTaTOYHOM
BOfAbI.

17.He poTparvBanTecb [0 kKoeBapku BO

Bpems eé ynotpebnexus.
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18.Mepen ynoTpebneHnem Kothesapku
HanonHMTe EMKOCTb AN BOAbI XONOLHOM
BOOOW.

19.Hu B KOEM Crny4ae He UCnonb3ymnTe
NOBPEXAEHHBIN UIN CIIOMAHHBIA KYBLLIWH.

20. [laHHbIM NpMbOp He peKoMeHayeTcA
MCNOL30BaTh JII0AAM (BKJI04aA U
[leTel) € orpaHUYeHHbIMU BU3NHECKUMM,
CEHCOPHbLIMU MW YMCTBEHHBIMU
BO3MOMHOCTAMM, & TaKHe 061aaioLmx
HeA0CTaTOYHbLIM OMbITOM MU 3HAHWUEM
npoaykTa. [laHHOM KaTteropum auy,
PEKOMeHAYeTCA UCMO/b30BaTh NPMGOP
TO/ILKO MOZA MPUCMOTPOM.

. [leT1 [ONKHBI HAXOANTCA NOA NPUCMOTPOM
B3POC/IbIX, YTOObI YAOCTOBEPUTLCH, HTO OHK
He UrpaioTca NPMGOPOM, a UCMOb3YIOT ero
N0 Ha3Ha4YeHMIo.

XpaH1Te HHCTPYKLMIO NO 3KCMnyaTaluu B

HapéXXHOM mecTe.

WHPOPMALIMA MO NCNOJIb30OBAHUIO

YKOPOYEHHOIO KABESA

¢ [penmyLLEecTBO MCNONb30BaHUA KOPOTKOro
kabens 3akniovyaeTca B TOM, 4TO
CHMXKaeTCA PUCK HECYACTHBIX CIy4aes,
Hanpumep CnoTbIKaHUS.

* Ecnun xe Bam Heobxoamm 6onee
YOMHEHHBLIN Kabenb, TO B TakOoM cny4vae
MOXHO MCMONb30BaTh YAMHUTED,
KOTOPbIN MOXHO NpuobpecT B
cneuvanusnpoBaHHOM MarasuHe.

¢ T[lpexge yem Nosb30BaTLCA
YONMHUTENEeM, yOOCTOBEPTECH B TOM,

YTO TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKK
YONUHUTENA COOTBETCTBYIOT TEXHUYECKUM
npegnucaHnem ans kodesapku. NomHute,
YTO neperpyska yanmMHUTENS MOXET
NpUBECTM K BO3ropaHuio. Hu B koem cnyyae
He cruHanTe kabenb v He HacTynawTe Ha
Hero. Ecnu Bbl nonb3yetecb yanuMHutenem,
To obecneybTe npu aToM He3onacHoe
ncnonb3osaHue, 0CO6eHHO ANna feTen.
YOnuHATENb HE QOMKEH Nexar rae
nonano 1 mMellaTtb OBUKEHUIO.

Y3HAUTE O BALLEU KOPEBAPKE

(B ycTpOMCTBO MOTYT GbITb BHECEHbI

n3mMeHeHsa 6e3 NpeaBapUTeNbHOMo

yBegomnenus) (Cm. fig. A)

1. CeTeBoM BbIKOYaTEb (C KpacHOWM
NoLCBETKOWM)

2. Tlepekntoyarens Kode/nap (C KpacHom
NoLCBETKOWM)

3. Mertannuyeckas ropnoBuHa (C CETKOM
BHyTpK1) CbemHadA nono4Ka

4. CO6OpHWK BbIGPOCOB

2

—_

HpbilwKa BogsaHoro 6aka
CbeMHbIV BoasHoW 6aK
YnpasnsioLwmii nepexatoyaTenb
Maponposog

BcnenuBatenb

©oN O

MEPEZA NEPBbIM
MCNOJIb3OBAHMEM

[nsa obecneyeHnn KayecTsa NEPBOI KPYHKM
Kohe HeobX0aMMO NPOMbITL annapar
cnegytowmm obpasom:

1. 3anonHuTe BOAOI BOAAHOM 6aK, ypoBEHb
BOZb! HE JONIHKEH MPEBbILLATL OTMETKY
“MAX”. 3aTem 3aKpoWTe KpbILLKY 6aKa.

MpumeyaHue: annapaT UMEET CbeMHbIN H6aK

[N5 NErKOCTU OYUCTKM, €r0 MOKHO 3anoHUTb

BOZAOM OTAENBbHO M NMOTOM MOAKJIIOYUTD K

annapary.

2. BcraBbTe cTanbHyo CeTKy B
MeTa/IMYECKYI0 ropnoBuHy (6e3 Kode
Ha CeTKe), yA0CTOBEpPLTECH, YTO pesbba
rop/sI0BMHbI BXOAWT B pe3b0y annapara,
BCTaBbTE FOP/IOBUHY OT No3uumnn “INSERT”
1 NPOBEPHYB NPOTUB YaCOBOM CTPESIKU A0
noauuum “LOCK”.

3. TocTaBsbTe YalKy (Bally YallKy) Ha
CHEMHY!0 NOJIOYKY. Y6eanTeCh, 4To
yNpasAsAoLLMiA NeperItoyaTe/lb HaXoaUTCA B
noauuum “0”.

MNpumeyvaHue: annapart He UMEET NOAHOCA,

MCnoNb3ynTe CBOW NOAHOC MIN MPOCTO YallKy.

4. [ins BKNOYEHMA YCTPOMCTBA HAKMUTE
nepekoyarenb nuTanus. MHgukatop
NUTaHWA 3aropuTCsa KPaCHbLIM CBETOM.
Ha4HeTcA nporpes ycTpoicTBa.

5. YcTtaHoBWTE NepeksoyaTens Kode/nap
B nosioxeHune “O”, KoTopoe ABNAETCA
noauumeit “«%,”, HEMHOro NoaoH/aB,

[l0 3aropaHu1A 1aMnoYKM rOTOBHOCTH,
annapat NOKameT, YTO NOLOrpPeEB 3aKOHYEH.
YcTaHOBWTE ynpaBAAoLLmMiA Nepersodarenb
B nonomeHue “«%,”. Boga bypet
BbI/IMBATLCA.

6. [p1MepHO Yepes MUHYTY YCTAHOBUTE
ynpasAsAoLLMiA NepekoyaTesb B
nonomeHnue “O” AN OCTAHOBKU 3aBapKu, U
Bbl CMOMETE OYUCTUTb KOHTEMHEP, CHOBA
3a/I1Tb Ero Y BO306HOBWTb 3aBapHy.

MNMprmeyvaHue: Npy NepPBOM 3aKayvKe BOAbI

MOET 6bITb MHOTO LLyMa. STO HOPMasibHO,

annapar BbinycKaeT Bo3ayx. [lpumepHo nocne

20 3anpaBoK LUYM UCHE3HET.

NnoAOrPEB
[na npurotoBneHna xopollero Espresso kode
Mbl PEKOMEHAYEM CHavana NoJorpeTb annapar,

BK/II0YAA BCE eTaNn M YallKu, Y4TO BANAET Ha

BKYC Kogbe.

1. CHWMMUTE CbeMHbIN 6aK U OTKPOKTE ero
KPBILLKY 19 3an0/IHEHUA HeaemMon BOAOK,
YPOBEHb BOAbI HE JOMKEH NpeBbIaTh
meTKy “MAX” Ha 6aKe. YcTaHoBWTe 6aK Ha
KodeBapKy.

2. YcTaHOBMTE CETKY B META/IMYECKYIO
ropnosuHy (6e3 Kode), yaocToBepLTECh,
4TO rOp/I0BMHA COBNAJAET C OTBEPCTUEM
YCTPOWCTBA, 3aTeM BCTaBLTE FOP/IOBUHY U
13 noaunumm “INSERT” noBopaunsas npotms
4acoBOW CTPEJIKK, A0BEAWTE [10 NO3MLMK
“LOCK”.

3. YcTaHOoBMTE YallKy (BalLy YaliKy) Ha
CBHEMHYIO MOJIKY.

4. 3arem NofK/IounTE YCTPOMCTBO K CETH.
YaocToBepsTeCh, YTO YNpaBAAoLWMiA
nepeKyaTesib HaxoauTea B noauumm “0”.

5. [lnA BKIOYEHUA YCTPOMCTBA HaKMUTE
nepeKaoyaresb NMTaHua. 3aroputca
MHAMKATOP NUTaHWA. HayHeTcA nporpes
yCTpOMCTBA.

6. YcTtaHOBUTE NepeksoyaTesnb Kope/nap B
nonoxeHuve “O”, To eCTb B NONOKEHWE
“4%.” 0BOMAMTE HEMHOTO 10 3aropaHus
NaMMOYKM FOTOBHOCTH, KOTOPbIV NMOKaMKeT,
4TO NOJOrPEB OKOHYEH.

NPUrOTOBJIEHUE 3CNPECCO

1. CHUMUTE METaIIMYECKYIO FOPIOBUHY
M0 4acoBOW CTPEJIKE, BCTaBLTE CETKY.
Hacbinste Kode Ha CETKY MEPHOW JIOHKOW,
0fHa N0XKa 06eCneynT Kode BbICOKOro
KayecTBa, 3aTeM BCTaBbLTE rOP/IOBUHY
MAOTHO.

2. 3arem BCTaBbTe rop/IoBUHY B NO3ULMIO
“INSERT” n ocBo60auTE pblyar, 1 Bbl
CMOMeTe 3aMKCHpOBaThb ee NpoTHB
4acoBoW CTpenku Ao noauumn “LOCK”.

3. OnonocHUTE YallKy ropsyer BoAow. 3atem
YCTaHOBMTE YLLKy (BaLly YallKy) Ha
CBEMHYIO MOJIOYKY.

4. Tlpv 3aropaHnm 1amnoYK1 roTOBHOCTH
YCTaHOBMUTE YNpaB/AIoLLMIA NepekioyaTenb
B NO3ULMI0 “%.". MoTeyeT Kode.

MpumeyaHue: Bo BpeMs NnpurotosneHus Kode

WK Napa KpacHas 1aMnoYKa MOXET NOoracHyTb,

3TO 03HaYaeT, YTO HarpesaTeslb Harpen

YCTPOMCTBO A0 CTAHAAPTHOIO YPOBHS.

5. TpK1 Nony4eHnn HYHOTO KONMYECTBa Kode
1M Npu obecLiBeYeHnA Kode yCTaHoBUTE
yNpaBAfoLWMiA NepertoyaTesb B NONOKEHWE
“O”, 3aTeM yCTaHOBWTE BbIK/KOHATENb CETU
B nonomxexue “O”, UHAUKATOP FOTOBHOCTU U
CETM BbIK/IIO4ATCA, M KOPeBapKa nepecTaHeT
paboTarb, Balle Kode rotoBo.

—

PYCCKUN
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NPEAYNPEXAEHUE: Bo Bpems

NPUroToBNEeHNA Kode He oCcTaBNANTe

KoteBapKy 6€3 BHUMaHWsA, NOTOMY YTO MOMET

NOHaf06MTbCA Balle py4HOe BMeLLaTeIbcTBo!

6. [llocne npurotoBneHnA Kode CHUMUTE
rOp/I0BMHY MO 4acoOBOW CTPeJIKe U yaanute
0ocafioK Kode npu MOMOLLM pblyara.

7. [aviTe UM OCTbIHYTb 1 MPOMOITE NPOTOYHOM
BOJOMN.

NPUrOTOBJIEHUE KANYYHUHO

Bbl MOMeETE MONYYUTH Kany4nHo, eciu

pa36aBuTb KOdEe KUNALMM MOSIOKOM.

MpumeyvaHue: rotoBsA nap, ropIoBUHA JOMKHA

6bITb YCTaHOB/IEHA.

MeToga:

1. Ecnpecco rotoBkTe coriacHo ctarbe
“NMPUTOTOBJIEHME ECIMPECCO”,
YAOCTOBEPLTECh, YTO YNPaBAAOLLMIA
nepekyaTeb HaxoamTcaA B Nosuumm “O”.

2. YcTaHOBUTE NepeksoyaTens Kode/nap B
NONIOHKEHME “—” 4TO O3HAYAET MNO3ULMIO
i{g, [JOMANTECH 3aropaHus NamnoyKu
rOTOBHOCTH.

3. [ns KamAoro KamnyynHo 3anosiHuTe
6a4oK npumepHo 100 rpamMm MOIOKa,
pPEKOMeHAYETCA Le/IbHOE MOJIOKO U3
XONOANNbHUKA (He ropayeel).

MpumevaHue: npy BoiGope 6ayka

pexkomMeHayeTca auameTp He MeHee 70+5mMm,

1, UMef B BUAY, 4TO MOJIOKO YfiBaMBaET CBOM

obbem, Bbibepute 06bem 6adKa.

4. BcTaBbTe BCNeHUBaTE b B MOJIOKO
NpYMepHO Ha AiBa CaHTUMETPa, 3aTem
YCTaHOBUTE YNPaB/IAOLLMI NepeKoYaTeb
B NO/IOXeHWe “5&,”, noiget nap u3
naponpoBoga. MosoKO Ha4YHET KUNETb.

5. Tlpn AOCTUHEHNM HYHHOIO pesy/brata
YCTaHOBUTE YNpaB/IAOLLMIA NepEKOYATENb
B nosioxeHue “0”.

MpumeyaHue: Nocne BbIxoAa napa

HeMefIeHHO OYMCTUTE NapoBbIXOZ, N'Y6KOWM, HO

OCTOPOKHO!

6. 3anente monoko B Ecnipecco, KanyumHo
roTo.. [logcnactuTe No enaHuto, HaHecuTe
CBepXy HEMHOTO LLIOKONAHOM KPOLLKH.

7. YTO6bI BBIK/IOYAUTL YCTPOMCTBO, HAKMUTE
nepexaoyaTenb NUTaHuA.

MpumeyvaHue: nocne NpUroToBNEHUA Napa

PEKOMEeHAYETCA YCTPOMCTBY OCTbITb MUHYT

3a NATb nepeq cneayoLwym NPUroToBAEHNEM

Kode. MHaye B BalleM Kode MOXET O4yTUTLCA

apomar HMeHOCTH.
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NAP 417 HATPEBAHWA
HUAKOCTEU WJIK HAMUTHOB

I'Iap MOMET 6bITb UCNOL30BaH AN1A ropa4mnx

HanWTKOB, KaK HWAKWI LWOKOag, BOAA UK Yal.

MeToga;

1. CHWMMUTE CbeMHbIM 640K M 3anoHUTE
€ro enaemov BOLOM, yPOBEHb BOAbI HE
[ONKeH npeBbiwatb oTMETKY “MAX”. 3atem
NMPOYHO YCTAHOBUTE GAYOK Ha YCTPOMCTBO.

2. [lopKno4nTE YCTPOMCTBO K UCTOYHUKY
nuTanus. [1ns BKAOYEHUA yCTPOMCTBA
HaMKMUTE NepersoyaTenb MUTaHUA.
3aropuTtca UHAMKATOP NUTaHMUA.

3. YcTaHoBWTeE nepeKatoyaTenb Kode/nap B
nonomeHMe “~”, 4TO OTBEYAET NO3ULMK

", BOMAABLUMCb 3aropaHus KpacHom
NamMmnoyKy.

4. TlorpyauTe NnapoBoW KoHeLl, 6e3
BCMEHWBATENSA B UAKOCTb A/1A Harpesa
WX B MOJIOYHYIO NeHy. YcTaHoBUTE
ynpaBnsAoLLmMi NepekoyaTesb B
NoJOXKeHMe

5. Tpu BOCTUHEHUM HYKHOM TEMNEPATYPbI
Bbl MOMETE YCTaHOBUTb YNPaBIAOLLMIA
nepektoyaTenb B nonomeHue “O”.

6. YTOObI BBIKNOYUTL YCTPOMCTBO, HAKMUTE
nepeKaoyaTesb NUTaHuS.

dJyHHLI,MFI ABTOOTHKJIOMEHUA
. YCTpoWCTBO aBTOMATUYECKM BbIK/IIOYAETCA
yepes 25 MUHYT NPOCTOS.

2. BopaHoM Hacoc MOXeT paboTaTb 6e3
nepepbiBa He 60/1ee 3 MUHYT.

OLIMCTHA N OBCNYHKUBAHUE
OTHMto4MTE KOEBAPKY OT CETU U laiTe en
MOJIHOCTBIO OCThITb.

2. O6oTpuTe Kopnyc KoheBapKK BIAKHOM
rybKOM, O4UCTUTE BOAAHOM BaYOK, ocyLLmTe
JIOTOK M CbEMHYIO NOJIOYKY, 3aTEM OCYLUMTE
WX.

MprmeyaHue: He NPON3BOANTE YUCTHY

aJIKorofieM Uamn pacteoputensmu. Hukoraa ans

YUCTKM HE NOrpyHanTe YyCTPOMCTBO B HUAKOCTb.

3. OTcoeauH1TE ropNIOBMHY NOBOPOTOM MO
4acoBOW CTPEJIKE, BbITPAXHWUTE KODENHYIO
ryLly 1 NPOMOITE NPOTOYHON BOJOM.

4. OuncTuTE BCE NPUHAANEKHOCTU U
BbICYLUWTE UX.

YAANEHUE HARUMHU
[ns obecneyeHunsn ahdeKrTUBHON paboTbl
KotheBapKU HEOBXOAMMO NpoYMLLATL BCE ee
KaHasbl Kaxable 2-3 mecaua.

2. HanonHute 6a40K BOAOW M aHTUHAKWUIMHOM
10 yposHA MAX (nponopuusa Bogpl 1

aHTMHaKunNuHa 4:1, nogpobHee cmoTpuTe
MHCTPYKLMIO N3roTOBUTENA @HTUHAKMNWHA).
McnonbayiTe “aoMallHnil aHTUHaKWUNUKH,
BMECTO aHTMHaKMMMUHA MOXHO
MCNO/b30BaTh IMMOHHYIO KMC/IOTY (MOKHO
NPUOBPECTM Y XMMUKOB WM B anTeKe) B
NpONopLyM CTO YacTel BOfbl U TPK HacTu
JIMMOHHOW KUCNOTHI.

3. YctaHoBWTe ropnoBuHy (6e3 Kode) 1 6a4oK
Ha MecTo. BckunaTute Bogy B perume “
NOAOIPEB”.

4. YcTaHOBMTE MaBHbIN BbIK/OYATEb
B NoJIOXKeHHe “-”, 4yTo o3HavaeT “ON”
(BKJHOYEH). 3arOpI/ITCF| MHAWKATOP NMUTaHKA.
Mpnbop Ha4yHeT HarpeBaTbCS.

5. YctaHoBuTe nepekntoyaTens kode/nap B
nonomeHnue “O”, 4To 03HaYaEeT NoO3uLMIo

", MOJOMANTE, MOKA 3aropuTCA KPacHbIN
MHAMKATOP, YTO 03HAYAET, YTO NOAOIrPEB
3aBepLLeH.

6. YcTaHOBMTe ynpaBAsioLwmnii TNepekitoarens

w i o

B NOJIOXEHUE "5 U cp,enaMTe ABe HallKu

Kocte (oKono 60 rpamm). 3aTem ycTaHOBUTE
ero B nosioxenwue “0”.

7. YctaHoBMTe nepektoyaTens Kode/nap B
MoJIOHeEHWE “—", 4TO 0O3HaYaeT NoIoKEHHe
E‘@ NOAOHANTE [0 3aropaHnsa KpacHoro
MHAMKaTopa. YCTaHOBUTE yNpaBAsAtoLLmMi
nepexouaTens B nosowenme “§,”
NPOU3BOAMTE Nap B TEYEHUE 2 MUHYT,
3arem ynpaensAoLLMin NnepekaoyaTeb
ycTaHOBUTE B nosnoxeHue “O” v npekpatute
nap. Belkntouarenb NMTaHUA yCTaHOBUTE
B nonoxexue “0”pna HemeaneHHOM
OCTaHOBKW YCTPOMCTBA, NPOofepKUTE
aHTUHAKUMWH B YCTPOMCTBE MUHUMYM 15
MUHYT.

8. CHoBa BK/O4MTE YCTPOMCTBO M NOBTOPUTE
waru 4-7, no KparHel mepe 3 pasa.

9. CsapwTe Kode (6e3 Kode) ¢ BofoMn Ha
yposHe MAX, nosTopwuTe wwaru 4-7 Tpu
pasa (He Hy¥Ho ¥gaTb 15 MUHYT B Wware 7),
3aTem BCKMNATUTE BCIO BOZY fI0 OCTaTKa.

CPOK rogHOCTU HE OrPAHUYEH.

NMOWUCHK U YCTPAHEHUE HEUCMPABHOCTEM

CumnTom MpuunHa

Ucnpasnexune

MpoTeyKa BoAbl Yepes

CAWLLKOM MHOTO BOApl B COOPHUKE.

OnopoXHKHUTE COOPHMK.

HW3 KoeBapKu.

HodeBapka nospemwaeHa.

O6patnTech B aBTOPU3OBaHHbIN CepBUC.

B Kode npucytcTeyeT
NPUBKYC KUCNOTbI
(yKeyca).

OuuMCTKa HaKMNK He yAanachb.

HecKosbKo pas ouncTuTe KodeBapKy
cornacHo pasgeny NEPE/Z NEPBbIM
MCMNO/Ib3OBAHMEM

ucnopTuncs.

MopoLwoK Kode AoNro XpaHUICcA B
HapKOM BNaXHOM MecTe. MopoLIoK

Mcnonb3yiTe CBEXMIA MOPOLLOK KOode,
NGO XpaHWTe ero B NPOX/1afHOM, CyXOM
MecTe. oce OTKPLITUA YNaKOBKU
TLWATEIbHO 3aKpbiBaliTe €€ U XpaHuTe B
XONOAMNIbHUKE.

Kodesapka 6onbLue
He paboTaerT.

PoseTKa nnoxo nogxkatyeHa.

MpaBunnbHO NOAKNOUNTE Kabesb

B PO3€ETKY, €C/IM YCTPOMCTBO MOo-
nperHemy He paboTaeT, BbI30BUTE
aBTOPU30BaHHOrO MacTepa.

Map He BcneHuBaeT.

MHAMKATOP rOTOBHOCTU HE ropuT.

TonbKO Nocne 3aropaHvsa MHAUKaTopa
rOTOBHOCTHU nap 6y,u,eT BCNeHuBaTtb.

dopma He NnoaxoauT.

CnuLKOM 60/1bLLIOK cocya nnu

MCI'IOJ'IbSyﬁTe BbICOKWE N Y3KME HallKW.

MOJIOKO.

Bbl 1Cnosb3yeTe 06e3HMpeHHoe

Mcnonb3yiTe HUPHOE MK NONYHRUPHOE
MOJIOKO.

He BbIGpacbiBaiiTe yCTPOMCTBO, €C/IM MPUYMHA OTKa3a He YCTAHOB/IEHA, JlyYlle CBAXUTECH

C CepTUGULUPOBAHHbIM LEEHTPOM.

OKosornyecKana yTuan3auma: Bol MOxKeTe NOMOYb 3alWmTUTL OKpYatoLLyio cpey! MoMHuTe
0 cobofieHMM MeCTHbIX Npaswa: OTnpaBbTe HepaboTaloLee 31eKTPo06OpyAOBaHWE B

COOTBETCTBYHOLHNE LEHTPbI yTUIU3aUMN.

—

PYCCKUN



POLSKI

URZADZENIE DO

PARZENIA ESPRESSO

Prosze uwaznie przeczytac niniejszg instrukcje
i zachowac do pozniejszego uzytku.

WAZNE WSKAZOWKI

BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych

zawsze powinny by¢ przestrzegane

podstawowe wskazowki bezpieczenstwa,
tacznie z ponizszymi, aby unikng¢ obrazen
ciata:

1. Doktadnie przeczyta¢ niniejsza instrukcje
obstugi.

2. Nie dotyka¢ zadnych goracych
powierzchni.

3. Nie zanurza¢ ani kabla ani catego
urzgdzenia w wodzie lub innym ptynie.

4. Urzadzenie to nie jest przystosowane do
uzywania przez dzieci, dlatego nalezy je
uzywac z dala od dzieci.

5. Przed czyszczeniem urzadzenia odtgczy¢
je od pradu i pozostawi¢ do ostygniecia.

6. Jesli kabel lub cate urzadzenia jest
uszkodzone, nalezy zanies¢ urzadzenie
do naprawy.

7. Nie uzywac urzadzenia do parzenia
espresso na wolnym powietrzu.

8. Uwazag, aby kabel nie zwisat na zadnymi
powierzchniami.

9. Nie stawia¢ urzadzenia w poblizu ptyt do
gotowania, ptomieni ognia lub piecéw do
pieczenia.

10. Urzadzenie zawsze najpierw wytgczac a
nastepnie odtgczac od zrodta pradu.

11. Urzadzenie uzywac tylko w przewidzianym
do tego celu.

12. Urzgdzenie stawia¢ na twardej, ptaskiej
powierzchni.

13. Przed rozpoczeciem uzywania urzgdzenia
upewni¢ sie, ze pokrywa zbiornika na
wode zostata porzadnie zamknigta.

14. Pokrywe otwiera¢ dopiero wtedy, kiedy
ulotni sig para wodna.

15. OSTRZEZENIE: urzgdzenie powinno by¢
naprawiane tylko przez wykwalifikowany
personel, nigdy przez uzytkownika.

16. Jesli urzagdzenie ciggle dziata, nalezy
podtozy¢ pusts filizanke na ptyte do
skapywania, aby sptyneta resztka wody.

17. Nie porusza¢ maszyna, gdy jest wtaczona.

18. Zbiornik na wode napetnia¢ zimng wodg
przed wtgczeniem urzadzenia.

19. Nie uzywac uszkodzonego lub zepsutego
dzbanka.

20. Ten produkt nie jest przeznaczony dla
0sob (w tym dzieci), ktérych zdolnosci
fizyczne, czuciowe lub umystowe
sg ograniczone lub ktére nie maja
doswiadczenia w obstudze tego produktu,
chyba, Zze znajdujg sig¢ pod nadzorem
osoby posiadajgcej takie zdolnosci.

21. Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie
tym urzadzeniem.

Niniejsza instrukcje obstugi nalezy

przechowywacé w bezpiecznym miejscu!

WSKAZOWKI DOTYCZACE KROTKIEGO

KABLA

* Krotki kabel pozwala unikng¢ mozliwego
niebezpieczenstwa wypadku, poniewaz nie
jest mozliwe zaplatanie sie wokot kabla.

¢ Mozna uzy¢ przedtuzacza, ktéry dostepny
jest w sklepach handlowych.

e Jesli uzywany jest przedtuzaé, musi on
by¢ dopasowany do mocy urzgdzenia.
Przeciagzony przedtuzacz moze tatwo
sie przegrzac i spowodowac powstanie
pozaru. Ponadto moze sig taki kabel tatwo
gig¢ i mozna na niego tatwo nadepnac.
Podczas uzywania przedtuzacza pamietac¢
o tym, ze dzieci moga si¢ o niego potkng¢
—w takim przypadku nalezy uzywaé
przedtuzacza bardzo ostroznie.

POZNAJ SWOJ EKSPRES DO KAWY

(Produkt moze ulec zmianie bez ostrzezenia)

(Patrz rys. A)

1. Wyitacznik zasilania (z czerwonym
wskaznikiem zasilania)

2. Przetgcznik kawa/para (z czerwonym

wskaznikiem gotowosci)

Lejek metalowy (z siatkg wewnatrz)

Wyjmowana pétka na kubki

Taca $ciekania

Pokrywa zbiornika wody

Odtaczany zbiornik wody

Pokretto sterowania

. Rura pary

10. Urzadzenie spieniania

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Aby pierwszy kubek kawy smakowat
znakomicie, nalezy przeptukac ekspres kawy
nastepujgco:

1. Nala¢ wode do zbiornika, jej poziom nie
powinien przekracza¢ oznakowania “MAX”
na zbiorniku. Nastepnie przykry¢ zbiornik
pokrywa.

Uwaga: dla tatwego czyszczenia urzgdzenie

jest dostarczane z odtaczanym zbiornikiem

©CONO O A~

wody, mozna zbiornik najpierw napetni¢ woda

a nastepnie wstawi¢ do urzagdzenia.

2. Wstawi¢ do lejka stalowa siatke
(oczyszczona z kawy), upewnic¢ sie, ze rura
lejka pokrywa sig z rowkiem w urzgdzeniu,
a nastepnie wsuna¢ lejek do urzadzenia
od strony potozenia “INSERT”, mozna go
zamocowac obracajgc mocno w kierunku
odwrotnym do wskazdwek zegara, az do
ustawienia w pozycji “LOCK”.

3. Umiesci¢ kubek ekspresu (swdj kubek)
na zdejmowanej pétce. Upewni¢ sig, ze
pokretto sterowania jest w potozeniu “O”.

Uwaga: urzadzenie nie jest wyposazone w

dzbanek, prosze uzy¢ wiasny, lub kubek.

4. Aby wigczy¢ zasilanie urzgdzenia, nacisnij
przycisk zasilania. Wskaznik zasilania
zaswieci sig (kolor czerwony). Urzadzenie
rozpocznie nagrzewanie.

5. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“0”, to jest potozenie “¢%,”, odczekad
chwile, dopdki nie zaswieci sie wskaznik,
pokazujgcy zakonczenie grzania
wstepnego. Obroci¢ pokretto sterowania w
potozenie “<%,”. Woda zacznie wyptywag.

6. Po okoto minucie, obrécic¢ pokretto
sterowania w potozenie“O”, aby zatrzymacé
zaparzanie, mozna wyla¢ wode ze
zbiornika i starannie go oczysci¢, mozna
teraz zacza¢ parzenie.

Uwaga: Pompowaniu wody po raz pierwszy

moze towarzyszy¢ hatas, jest to normalny

objaw uchodzenia powietrza z urzadzenia. Po
okoto 20-stu sek. hatas ucichnie.

PODGRZEWANIE WSTEPNE

Aby przygotowac kubek dobrej, gorgcej

kawy espresso, zalecamy wstepne nagrzanie

urzadzenia, przed parzeniem kawy, wtgczajac

w to lejek, siatke stalowg i kubek, tak by smak

kawy nie miat wptywu zimnych czesci.

1. Nala¢ wode do odtgczonego zbiornika,
jej poziom nie powinien przekraczaé
oznakowania “MAX” na zbiorniku. Wstawic¢
nastepnie zbiornik do urzadzenia.

2. Wstawic do lejka stalowg siatke (bez
proszku kawy), upewnic sie, ze rura lejka
pokrywa sig z rowkiem w urzadzeniu, a
nastepnie wsunac¢ lejek do urzadzenia
od strony potozenia “INSERT”, mozna go
zamocowac obracajac mocno w kierunku
odwrotnym do wskazéwek zegara, az do
ustawienia w pozycji “LOCK”.

3. Umiesci¢ kubek ekspresu (swéj kubek) na
zdejmowanej pétce.

4. Podfgczy¢ urzadzenie do zasilania.
Upewni¢ sie, ze pokretto sterowania jest w
potozeniu “O”.

5. Nacisnij wiacznik zasilania, aby wtgczy¢
urzgdzenie. Wskaznik zasilania zaswieci
sie. Urzadzenie rozpocznie nagrzewanie.

6. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“O” to jest potozenie “%.”, odczekad
chwile, dopdki nie zaswieci sie wskaznik,
pokazujgcy zakonczenie grzania
wstepnego.

PRZYRZADZANIE ESPRESSO

1. Wyjaé metalowy lejek obracajgc go w
kierunku zegara, wstawi¢ w lejek stalowg
siatke. Natozy¢ proszek kawy na stalowg
siatke odmierzajgc miarkg tyzkowa, tyzka
proszku kawy wystarczy do przyrzgdzenia
znakomitej kawy, nastepnie scisle
docisna¢ ubijakiem zmielong kawe.

2. Nastgpnie wsuna¢ lejek do urzadzenia
od strony potozenia “INSERT”, i
zwolni¢ dzwignie dociskania, mozna
go zamocowac w ekspresie do kawy
obracajgc mocno w kierunku odwrotnym
do wskazdéwek zegara, az do ustawienia w
pozycji “LOCK”.

. Nala¢ goraca wode do kubka. Umiesci¢
goracy kubek (swoj kubek) na
zdejmowanej pofce.

4. Po zaswieceniu sig wskaznika gotowosci,
obrdcié pokretto sterowania w potozenie
“¢%.”. Kawa zacznie wyptywag.

Uwaga: W trakcie parzenia kawy lub

tworzenia pary, normalne jest, ze czerwony

wskaznik zgasnie, oznacza to, ze grzejnik

podgrzewa sig, by utrzymac temperature w

normalnym przedziale.

5. Pokretto sterowania ustawi¢ w potozenie
“O”, po uzyskaniu kawy albo gdy kolor
kawy wyraznie blednie, nastepnie
przestawi¢ wytacznik zasilania w pozycje
“O”, wskaznik zasilania i gotowosci zgasna
a ekspres wytgczy sie, kawa jest juz
gotowa.

OSTRZEZENIE: Nie pozostawiaé¢

pracujacego ekspresu bez nadzoru, czasem

wymaga on recznej manipulacji!

6. Po zakonczeniu przyrzadzania kawy,
mozna wyja¢ metalowy lejek obracajgc go
w kierunku zegara, nastepnie wyptukac z
siatki stalowej resztki kawy, z docisnieciem
jej dzwignia.

7. Odczekaé na catkowite wystygniecie,
nastepnie przeptuka¢ wodg biezaca.

POLSKI



POLSKI

PRZYRZADZANIE CAPPUCCINO

Kubek cappuccino otrzymuje sie poprzez
uzupetnienie espresso spienionym mlekiem.
Uwaga: w trakcie tworzenia pary, metalowy
lejek musi by¢ w pozycji zmontowane;.
Metoda:

1. Przygotowad najpierw espresso w
pojemniku dostatecznie duzym, wg
“PRZYRZADZANIE ESPRESSO”,
upewniajgc sie, ze pokretto sterowania jest
w potozeniu “O”.

2. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“~”tzn. w potozenie @5, czekajac na
zaswiecenie si¢ wskaznika gotowosci.

3. Napetni¢ dzbanek 100 gramami mleka
na kazde cappuccino do przygotowania,
zaleca sig stosowanie mleka o
temperaturze lodéwki (nie gorgcego!).

Uwaga: Przy wyborze rozmiaru dzbanka

zaleca sig, by jego $rednica nie byta mniejsza

niz 70+£5mm i pamigtajgc, ze mleko zwigkszy
objetosc 2 razy, upewnié sig, ze jego
wysokos¢ jest dostatecznie duza.

4. Wstawi¢ do mleka urzgdzenie spieniajgce
na gtebokosé okoto 2 centymetrow,
nastepnie obrdcic pokretto skierowania w
potozenie @, para zacznie wychodzi¢
z wylotu pary. Spienia¢ mleko poruszajgc
naczynie dookdlnie od géry do dotu.

5. Po osiggnigciu celu, obrécic¢ pokretto
sterowania w potozenie “O”.

Uwaga: Oczysci¢ wylot pary mokra gabka,

natychmiast po ustaniu wydobywania sig pary,

ale ostroznie, by nie dozna¢ urazu!

6. Nalac spienione, mleko do
przygotowanego espresso, cappuccino
jest gotowe. Dostodzi¢ do smaku, posypac
piane odrobing proszku kakao.

7. Nacisnij wigcznik zasilania, aby wytgczy¢
urzadzenie.

Uwaga: po wytworzeniu pary zalecamy

schtodzenie ekspresu przez co najmniej

5min, przed przygotowywaniem nastepnej. W

przeciwnym razie kawa espresso moze mie¢

zapach spalenizny.

TWORZENIE PARY DO
PODGRZEWI;\NIA CIECZY
LUB NAPOJOW
Dysza pary moze by¢ uzyta do przyrzadzania
goracych napojéw, takich jak pitna czekolada,
woda lub herbata.
Metoda:
1. Nala¢ wode do odtgczonego zbiornika,

jej poziom nie powinien przekraczaé
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oznakowania “MAX” na zbiorniku. Wstawic¢
nastepnie zbiornik do urzagdzenia.

2. Podtaczy¢ urzgdzenie do zasilania. Nacisnij
wiacznik zasilania, aby wtgczy¢ urzadzenie.
Wskaznik zasilania zaswieci sig.

3. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“2tzn. w potozenie “4&,”, czekajac na
zaswiecenie sie wskaznika gotowosci.

4. Zanurzy¢ dysze pary bez urzadzenia
spieniania, w cieczy, ktéra ma by¢
podgrzanag, lub do spienianego mleka.
Obréci¢ pokretto sterowania w potozenie

5. Po osiaggnieciu celu wymaganej
temperatury, obrécié pokretto sterowania
w potozenie “O”.

6. Nacisnij wtacznik zasilania, aby wytaczy¢
urzgdzenie.

FUNKCJA

AUTOMATYCZNEGO WYLEACZENIA

1. Urzadzenie wytgczy sig automatycznie po
25 minutach bezczynnosci.

2. Pompa wody moze pracowac przez
maksymalnie 3 minuty.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Odtgczyc zasilanie i przed czyszczeniem
odczekaé na catkowite ostygniecie
ekspresu.

2. Czyscic¢ czesto obudowe ekspresu, gabka
odporng na wilgoc i czyscié¢ regularnie
zbiornik wody, tace $ciekania oraz
zdejmowang potke, a nastepnie osuszac.

Uwaga: Nie czysci¢ alkoholem ani

rozpuszczalnikami. Nigdy nie zanurzaé, w celu

czyszczenia, obudowy w wodzie.

3. Odtaczyé metalowy lejek obracajac go
w kierunku zegara, nastepnie usungé
resztki kawy, potem oczyscic srodkiem
czyszczacym i na koncu optukac czysta
woda.

4. Oczysci¢ w wodzie wszelkie wyposazenie
i starannie osuszyc.

CZYSZCZENIE ZLtOGOW

MINERALNYCH

1. Co 2-3 miesigce, dla zapewnienia
sprawnej pracy ekspresu i najlepszego
smaku kawy, nalezy oczysci¢ wewnetrzne
orurowanie z kamienia.

2. Napetni¢ zbiornik wodg ze Srodkiem

usuwania kamienia do poziomu MAX
(stosunek wody i $rodka usuwania
kamienia powinien by¢ 4:1, szczegoty
znajduja sie w opisie srodka usuwania

kamienia). Prosze stosowac ,srodki
domowe“, mozna uzy¢ kwasu
cytrynowego (do nabycia w sklepach
chemicznych i aptekach), zamiast srodka
usuwania kamienia (w proporcji 100 czgsci
wody i 3 czesci kwasu cytrynowego).

3. Zgodnie z programem grzania wstgpnego,
umiesci¢ na miejscu lejek metalowy
(bez proszku kawy) i karafke (dzbanek).
Zagotowanie wody dla ,GRZANIA
WSTEPNEGO*.

4. Podtaczy¢ do zasilania, nacisna¢
wytgcznik zasilania w pozycje “-” ktéra
jest potozeniem “ON”. Wskaznik zasilania
zaswieci sie. Urzadzenie rozpocznie
grzanie.

5. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie
“O” to jest potozenie “+%.”, odczekad
chwile, dopdki nie zaswieci sie wskaznik,
pokazujacy zakonczenie grzania
wstepnego.

6. Obréci¢ pokretto sterowania w potozenie
“4&.” i przygotowaé dwa kubki kawy

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

(okoto 20 unciji). Nastepnie przetgczy¢
przetacznik w pozycje “O”.

. Nacisna¢ przycisk kawa/para w potozenie

“~"tzn. w potozenie @, czekajgc na
za$wiecenie si¢ wskaznika gotowosci.
Obroci¢ pokretto sterowania w potozenie
“8,” i wytwarzaé pare przez 2 min,
nastepnie obrdci¢ pokretto sterowania

w potozenie “O”, by wytwarzanie pary
wstrzymacé. Nacisna¢ wytgcznik zasilania
w pozycje “O”, aby natychmiast zatrzymac
prace urzadzenia, pozostawiajgc srodek
usuwajgcy kamien przez co najmniej 15
minut.

. Ponownie wigczyc¢ urzadzenie i powtarzaé

kroki 4-7 co najmniej 3 razy.

. Nastepnie jak przy parzeniu kawy (bez

proszku kawy), z woda z kranu do
poziomu MAX, powtarzac trzykrotnie
kroki 4-7 (w kroku 7 nie jest konieczne
odczekiwanie 15-stu minut), parzenie jest
skonczone gdy w zbiorniku nie ma juz
wody.

Objaw Przyczyna

Sposéb eliminaciji

Woda wycieka od

Za duzo wody na tacy $ciekania.

Prosze oprdznic¢ tace Sciekania.

spodu ekspresu Ekspres jest uszkodzony.

Zwréci¢ do autoryzowanego zaktadu
serwisowego w celu naprawy.

kawy espresso.

Kwasny (octowy) smak | Po usuwaniu ztogéw mineralnych nie | Oczysci¢ kilkakrotnie ekspres do kawy,
0CzyszCczono wystarczajgco.

zgodnie z zaleceniem "przed pierwszym
uzyciem".

zepsuciu.

Proszek kawy byt przechowywany w | Prosze uzyé swiezy proszek kawy lub
gorgcym i wilgotnym miejscu przez
dtuzszy czas. Proszek kawy ulegt

przechowywac go w chtodnym, suchym
miejscu. Po otwarciu opakowania kawy,
zamkna¢ ja $cisle i przechowywac w
lodéwce dla zachowania $wiezosci.

Ekspres nie dziata.
wetknigty

Sznur sieciowy nie jest dobrze

Wetkna¢ prawidtowo wtyk sznura do
gniazdka sieciowego, jesli urzadzenie
nadal nie pracuje, prosze zwrdci¢ sig do
autoryzowanego zaktadu serwisowego w
celu naprawy.

Para nie spienia

Wskaznik gotowosci nie Swieci sig.

Para moze by¢ stosowana do spieniania
dopiero po zaswieceniu sig wskaznika
gotowosci.

nieodpowiedni ksztatt.

Pojemnik jest za duzy lub ma

Uzy¢ wyzszy i wezszy kubek.

Mileko jest chude.

Stosowac mleko petnottuste lub poétttuste.

Jesli przyczyna defektu nie jest znana, to nie rozbiera¢ urzadzenia samodzielnie, prosze
zwrdcic¢ sie do autoryzowanego zaktadu serwisowego

Utylizacja przyjazna srodowisku: Mozesz wspoméc ochrone srodowiska! Prosze pamigtac o
przestrzeganiu lokalnych przepiséw: przekaz uszkodzony sprzet elektryczny do odpowiedniego

osrodka utylizaciji.

POLSKI
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APARAT ZA ESPRESO

Detaljno proéitajte ovo upustvo pre upotrebe i
sacuvajte ga za kasnije potrebe.

VAZNA SIGURNOSNA UPUTSTVA
Prilikom upotrebe elektriénih uredaja da bi
izbegli moguce povrede osoba trebalo bi
uvek da sledite osnovne sigurnosne mere
ukljuéujuci i dole opisane:

1. Pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

2. Nemojte da dodirujete vrele povrsine.

3. Nemoijte da potapate ni kabl ni uredaj u
vodu ili druge te¢nosti.

4. Uredaj nije podesan za upotrebu od
strane dece, zato ga koristite van njihovog
domasaja.

5. Pre ¢iS¢enja iskljucite aparat i pustite ga
da se ohladi.

6. Ukoliko su kabl ili uredaj osteéeni, neka
uredaj popravi osposobljen struénjak.

7. Nemojte da koristite aparat za espreso na
otvorenom.

8. Nemojte da pustite kabl da visi u bilo kom
delu.

9. Nemojte da postavljate aparat u blizini
ringle, ringle na gas ili rerne.

10. Uvek prvo iskljucite uredaj a zatim ga

21. Decu treba nadzirati kako se ne biigrala
sa uredajem.

Sacuvajte ovo uputstvo za upotrebu na

sigurnom mestu!

NAPOMENE U VEZI KRATKOG KABLA ZA

STRUJU

* Kratak kabl smanjuje opasnost od
mogucih nezgoda tako $to je time
onemoguceno saplitanje preko kabla.

* Ako Vam je potreban produzni kabl
mozete ga nabaviti u specijalizovanoj
prodavnici.

¢ Ako koristite produzni kabl onda on mora
biti predviden najmanje za onu snagu
kojom se uredaj napaja. Preoptereceni
produzni kabl moze da se toliko pregreje
da moze dodi do opasnosti od pozara.
Zato kabl ne sme da se presavija niti da
se gazi po njemu. Prilikom kori§éenja
produznog kabla uvek imajte na umu da
narocito deca mogu lako da se sapletu —u
tom sluéaju postavite kabl vodeci raGuna o
tome.

UPOZNAJTE VAS APARAT ZA KAFU
(Proizvod moze biti promenjen bez
prethodnog obavestenja) (vidi sl. A)

aparat na poziciju ,INSERT". Fiksirajte

ga na aparat za kafu okretanjem u smeru
suprotnom od kretanja kazaljki sata dok ne
dode u polozaj ,LOCK".

Stavite Soljicu za ekspres-kafu na pokretni
stalak za Solje. Vodite ra¢una da dugme za
biranje operacija bude na poziciji ,O".

Napomena: Uredaj nije opremljen Soljicama,
zato molimo da Koristite svoje.

4.

Prikljugite aparat u strujnu uti¢nicu, pa
ukljucite aparat tako to c¢ete pritisnuti
prekidac¢ za napajanje. Indikator napajanja
ée zasijati crveno. Aparat ¢e poceti da
greje.

Pritisnite taster za kafu/paru na poziciju
,O“, &to je pozicija “«%.” i sadekajte
trenutak, dok se indikatorska lampica
zagrevanja ne ukljuci i ne pokaze da je
zagrevanje zavr§eno. Okrenite dugme za
biranje operacija na poziciju “<%.”. Voda ¢e
krenuti da tece.

Nakon jednog minuta, okrenite dugme

za biranje operacija na poziciju ,0“ da
prekinete kuvanje. MozZete prosuti vodu

iz rezervoara i detaljno ocistiti rezervoar i
metalni levak sa mrezicom. Sad mozete
poceti sa kuvanjem kafe.
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

odvojte od struje.

. Aparat koristite samo u predvidenu svrhu.
12.

Aparat za espreso postavite na ¢vrstu,
ravnu povrsinu.

Proverite da li je poklopac rezervoara za
vodu ¢vrsto zatvoren pre nego Sto aparat
pustite u rad.

Poklopac otvorite tek nakon $to je vodena
para isparila.

UPOZORENJE: Uredaj popravljajte samo
kod stru¢njaka, nemojte sami da ga
popravljate.

Cim je uredaj pusten u rad na plo¢u za
kapanije stavite praznu Soljicu kako bi
mogla da oteCe preostala voda.

Nemojte da dodirujete aparat kada je
ukljuc¢en.

Pre nego $to ukljucite aparat, rezervoar za
vodu napunite hladnom vodom.

Nemojte da koristite ostecen ili slomljen
bokal.

Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu

1.

2.

©CoNOO MK

Prekida¢ za ukljucivanje (sa crvenom
indikatorskom lampicom)

Prekida¢ za kafu/paru (sa crvenom
indikatorskom lampicom zagrevanja)
Metalni levak (sa mrezicom)
Pokretni stalak za $olje

Posuda za cedenje

Poklopac rezervoara za vodu
Odvojivi rezervoar za vodu

Dugme za biranje operacija

Cev za paru

10. Uredaj za paru

PRE PRVE UPOTREBE

Da biste osigurali da prva Solja kafe ima
odli¢an ukus, trebalo bi da pre upotrebe
operete aparat za kafu na sledeci nagin:
1.

Sipajte vodu u rezervoar za vodu. Nivo
vode ne sme prelaziti oznaku ,MAX*
na rezervoaru. Zatim spustite poklopac
rezervoara za vodu.

Napomena: Prilikom prvog upumpavanja
vode u aparat moze se zac¢uti malo buke. To
je normalno jer uredaj izbacuje nagomilani
vazduh. Nakon dvadesetak sekundi buka ¢e

prestati.

ZAGREVANJE

Da biste napravili dobru Solju vruée ekspres-
kafe, preporu¢ujemo vam da unapred
zagrejete uredaj pre pravljenja kafe,
ukljuujuci i levak, ¢eli¢nu mrezicu i samu
Soljicu. Na taj nacin, ukus kafe nece biti pod
uticajem hladnih delova.

1. Uklonite odvojivi rezervoar za vodu i
skinite poklopac. Napunite rezervoar, pri
¢emu nivo vode ne sme prelaziti oznaku
+sMAX“ u rezervoaru. Zatim propisno
stavite rezervoar za vodu u aparat.

2. Stavite ¢eli€nu Zicu u metalni levak (bez
kafe). Vodite racuna da cev levka nalegne
na Zleb u aparatu. Zatim postavite levak

od strane osoba (uklju¢ujuci decu)

sa smanjenim fizi¢kim, senzornim ili
mentalnim sposobnostima ili manjkom
iskustva i znanja, osim u slu¢aju kada ih
prilikom upotrebe uredaja nadgledaju ili
daju uputstva osobe odgovorne za njihovu
bezbednost.

Napomena: Uredaj je opremljen odvojivim
rezervoarom za vodu zarad lak$eg ¢iSéenja.
Mozete prvo napuniti rezervoar za vodu, a
onda staviti rezervoar u aparat.

2. Stavite €eli¢nu Zicu u metalni levak (jo$
nemojte stavljati kafu u ¢eli¢nu Zicu).
Vodite rauna da cev levka nalegne na
Zleb u aparatu. Zatim postavite levak na
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na aparat na poziciju ,INSERT". Fiksirajte
ga na aparat za kafu okretanjem u smeru
suprotnom od kretanja kazaljki sata dok ne
dode u polozaj ,LOCK".

Stavite Soljicu za ekspres-kafu na pokretni
stalak za Solje.

Ukljucite aparat u naponsku mrezu. Vodite
racuna da dugme za biranje operacija
bude na poziciji ,,O“.

Pritisnite prekida¢ za napajanje da biste
ukljucili aparat. Indikator napajanja ¢e
zasijati. Aparat ¢e poceti da greje.
Pritisnite taster za kafu/paru na poziciju
,O", §to je pozicija “«%,” i sadekajte
trenutak, dok se indikatorska lampica
zagrevanja ne ukljuci i ne pokaze da je
zagrevanje zavrseno.

PRAVLJENJE EKSPRES-KAFE

1.

Uklonite metalni levak okretanjem u pravcu
kretanja kazaljki sata. Stavite metalnu
mrezicu u metalni levak. Sipajte mlevenu
kafu u metalnu mrezicu pomocu kasicice
za merenje. Jedna kasi¢ica mlevene kafe
otprilike je dovolja za jednu Soljicu kafe.
Zatim, pritisnite mlevenu kafu pritskac¢em.
Stavite levak na aparat u poziciju
JNSERT*“ i otpustite rucicu. Fiksirajte ga
na aparat za kafu okrenuvsi ga u smeru
suprotnom od kretanja kazaljki sata dok ne
dode u polozaj ,LOCK".

Sipajte vruéu vodu u Soljicu. Zatim, stavite
vrucu Soljicu za ekspres-kafu (vasu Soljicu)
na pokretni stalak za Solje.

Za to vreme, ukljucice se indikatorska
lampica zagrevanja. Okrenite dugme za
biranje operacija na poziciju “<%,”. Kafa ¢e
krenuti da tece.

Napomena: Tokom kuvanja kafe ili
pravljenja pare normalno je da se crvena

indikatorska lampica gasi. To samo znaci da
se grejac zagreva ne bi li odrzavao potrebnu

temperaturu.

5.

Trebalo bi da dugme za biranje operacija
okrenete na poziciju ,,O" kada istekne
Zeljena koli¢ina kafe ili boja kafe izbledi.
Zatim, pritisnite prekidac¢ za uklju€ivanje
na ,,O“. Crvena indikatorska lampica

i indikatorska lampica zagrevanja ¢e

se iskljuciti. To znaci da je aparat za

kafu prestao da radi. Sada je vasa kafa
spremna.

Napomena: Ne ostavljajte aparat za kafu bez
nadzora tokom pravljenja kafe jer morate da
rukujete njime!

6.

Nakon spremanja kafe, mozete skinuti
metalni levak okretanjem u smeru kretanja
kazaljki sata i prosuti ostatak kafe iz
metalne mrezice.

Pustite ih da se sasvim ohlade, a onda ih
isperite teku¢om vodom.

PRAVLJENJE KAPUCINA

Kapucino se dobija kada $olju ekspres-kafe
prelijete uparenim mlekom.
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Napomena: Tokom pravljenja pare, metalni

levak mora ostati na svom mestu.

Metod:

1. Prvo pripremite ekspres-kafu u skladu
sa uputstvom PRAVLJENJE EKSPRES
KAFE. Vodite racuna da dugme za biranje
operacija bude na poziciji ,O".

2. Pritisnite prekida¢ za kafu/paru na poziciju
- §to je pozicija “¥&,”. Sacekajte dok se

ne ukljuci indikatorska lampica zagrevanja.

3. Napunite $olju sa 100ml mleka za

svaki kapucino koji Zelite da spremite.

Preporucuje se da koristite punomasno

mleko iz frizidera (nikako zagrejano!). -
Napomena: Kada birate veli¢inu Solje,
preporucuje se da u pre¢niku ne bude manja
od 70+£5mm. Imajte na umu da se zapremina
mleka prilikom zagrevanja uveéava dvaput.
Zato vodite raéuna da je visina $olje dovoljna.

4. Potopite cev za paru u mleko otprilike 2cm.

Zatim okrenite dugme za biranje operacije
na poziciju “t&,”. Para aee krenuti da izlazi
iz otvora za paru. Uparite mleko podizuci
Solju gore-dole.

5. Kada dostignete Zeljenu koli¢inu pene,
okrenite dugme za biranje operacije na
poziciju ,,0“.

Napomena: Odmah obrisite otvor za paru

vlaznim sunderom, ¢im para bude prestala da

se stvara, ali vodite raCuna da se ne izgorite!

6. Sipajte upareno mleko u pripremljenu
ekspres-kafu i vas kapucino je spreman.
Zasladite prema ukusu i, ako Zelite,
pospite malo kakao-praha.

7. Iskljucite aparat tako $to Cete pritisnuti
prekidac za napajanje.

Napomena: Nakon pravljenja pare,

preporuc¢ujemo da sacekate da se aparat

za kafu ohladi najmanje 5 minuta pre nego

$to ponovo zapocnete pravljenje kafe. U

suprotnom se moze pojaviti ukus nagorele

kafe u va$oj sledecéoj ekspres-kafi.

PRAVLJENJE PARE ZA ZAGREVANJE
TECNOSTI ILI NAPITAKA

Cev za paru se moze koristiti i za pravljenje
toplih napitaka, kao $to su topla ¢okolada ili
Caj.

Metod:

1. Uklonite odvojivi rezervoar za vodu i
skinite poklopac. Napunite rezervoar, pri
¢emu nivo vode ne sme prelaziti oznaku
~MAX“ u rezervoaru. Zatim propisno
stavite rezervoar za vodu u aparat.
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2. Ukljugite aparat u naponsku mrezu.
Ukljucite aparat pritiskom na prekida¢ za
napajanje; indikator napajanja ¢e zasijati.

3. Pritisnite prekidac za kafu/paru na poziciju
-~ St je pozicija i‘@, Sacekajte dok se
ne ukljudi indikatorska lampica zagrevanja.

4. Zaronite cev za paru bez dodatka za
uparivanje u te¢nost koju zelite da
zagrejete. Okrenite dugme za biranje
operacija na poziciju @,

5. Kada dostignete Zeljenu temperaturu,
okrenite dugme za biranje operacije na
poziciju ,0“.

6. Iskljucite aparat tako Sto ¢ete pritisnuti
prekida¢ za napajanje.

FUNKCIgA AUTOMATSKOG

ISKLJUCIVANJA

1. Aparat se automatski iskljucuje nakon 25
minuta bez aktivnosti.

2. Pumpa za vodu moze neprekidno da radi
najviSe 3 minuta.

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. lIskljuéite aparat iz naponske mreze i
sacekajte da se potpuno ohladi pre nego
§to zapoénete ¢iscenje.

2. Kudiste aparata za kafu redovno Cistite
blago vlaznom krpom. Rezervoar za
vodu, posudu za cedenje i pokretni stalak
redovno perite i detaljno osusite pre
vra¢anja na aparat.

Napomena: Ne Cistite alkoholom niti

rastvaratem. Nikada ne potapajte kuciste u

vodu da bi ga ogistili.

3. Odvojite metalni levak okretanjem u smeru
kretanja kazaljki sata, izbacite ostatke
kafe, a zatim ga operite deterdzentom i
dobro isperite teku¢om vodom.

4. Sve dodatke perite u vodi i detaljno
osusite.

UKLANJANJE MINERALNIH
NASLAGA

1. Da biste osigurali efikasan rad aparata za
kafu i vrhunski ukus kafe, potrebno je da
uklanjate mineralne naslage na svaka 2-3
meseca.

2. Napunite rezervoar vodom i rastvaracem
kamenca do oznake ,MAX“ (odnos
vode i rastvaraca treba biti 4:1, osim ako
proizvodag rastvaraca nije drugacije
naveo). Molimo da koristite isklju€ivo
srastvaraé za kuénu upotrebu“. Umesto
rastvara¢a mozete koristiti i limunsku

kiselinu (moZze se nabaviti u apoteci, na
sto delova vode sipati tri dela limunske
kiseline).

3. Prema programu zagrevanja, stavite
metalni levak (bez kafe u njemu) i bokal na
njihova mesta. Zagrejte vodu u skladu sa
odeljkom ZAGREVANJE.

4. Pritisnite prekidac za uklju¢ivanje na
poziciju ,-“ 8to je pozicija ,ON“. Upalice se  g.
indikatorska lampica. Aparat ¢e poceti da
se zagreva. 9

5. Pritisnite taster za kafu/paru na poziciju
L0 8to je pozicija “«” i sadekajte
trenutak, dok se indikatorska lampica
zagrevanja ne ukljuci i ne pokaze da je
zagrevanje zavr§eno.

6. Okrenite dugme za biranje operacija na
poziciju “<%.” i napravite dve $olje kafe (oko
0,5dl) Zatim ga okrenite na poziciju ,,0“.

7. Pritisnite prekida¢ za kafu/paru na poziciju
» Sto je pozicija E‘@ Sacekajte dok se

RESAVANJE PROBLEMA

ne ukljudi indikatorska lampica zagrevanja.
Okrenite dugme za biranje operacija na
poziciju “i@"i pravite paru tokom 2 minuta.
Zatim, okrenite dugme za biranje operacija
na poziciju ,O" da prekinete pravljenje
pare. Pritisnite prekidac za ukljucivanje

na poziciju ,O" da prekinete rad aparata.
Ostavite rastvarac u aparatu na 15 minuta.
Ponovo ukljucite aparat i ponovite korake
od 4 do 7 najmanje 3 puta.

. Zatim pokrenite postupak kuvanja

kafa (bez kafe) sa vodom iz slavine
napunjenom do oznake ,MAX". Ponovite
korake od 4 do 7 najmanje 3 puta. (U ovom
slu¢aju nije potrebno ¢ekati 15 minuta
nakon koraka br. 7.) Zatim nastavite

da kuvate dok nepotroSite svu vodu iz
rezervoara.

Simptom Uzrok

Korekcije

Voda curi sa dna
aparata za kafu.

Ima previ$e vode u posudi za
cedenje.

Molimo ispraznite posudu za cedenije.

Aparat za kafu ne radi.

Molimo da kontaktirajte autorizovani
servis radi opravk.e

U ekspres-kafi se
oseca kiselkast ukus
(nalik siréetu).

Aparat nije lepo o¢i¢en nakon
¢is¢enja mineralnih naslaga.

Nekoliko puta ocistite aparat za kafu
u skladu sa odeljkom PRE PRVE
UPOTREBE.

Mlevena kafa se dugo nalazila na
toplom i vlaznom mestu. Mlevena
kafa se pokvarila.

Molimo da upotrebite svezu mlevenu kafu
i da je ¢uvate na hladnom i suvom mestu.
Nakon otvaranja pakovanja mlevene kafe,
dobro ga zatvorite i drzite ga u frizideru
da bi kafa ostala sveza.

Aparat za kafu ne radi. | Utika¢ nije dobro prikljuéen u

uti€nicu.

Propisno ukljuéite strujni kabl u uti¢nicu.
Ako uredaj i dalje ne radi, molimo vas
da kontaktirate autorizovani servis radi
opravke.

Para ne pravi penu. Indikator zagrevanja nije upaljen.

Tek posto indikator zagrevanja bude
upaljen, para se moze koristiti za
pravljenje pene.

Solja je prevelika ili njen oblik ne
odgovara.

Upotrebite visoku i usku Solju.

Upotrebite punomasno ili polumasnol

mleko.

Ne rasklapajte aparat sami ako ne nadete resenje problema. Bolje kontaktirajte

autorizovani servisni centar.

Ekolosko odlaganje otpada: Mozete pomoci zastiti

okoline! Molimo ne zaboravite da postujete

lokalnu regulativu. Odnesite pokvarenu elektriénu opremu u odgovarajuéi centar za odlaganje

otpada.
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LATVIAN

ESPRESSO AUTOMATS

Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet $o
rokasgramatu un saglabajiet to turpmakai
uzzinai.

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI

Lietojot elektroierices, ik reizi vajadzétu
ieverot pamata droSibas noteikumus, ieskaitot
ari talak minétos, lai novérstu iesp&jamos
draudus lietotaja veselibai:

1. Ripigi izlasiet lietoSanas pamacibu.

2. Nepieskarieties karstam virsmam.

3. Neiegremdgéjiet ne vadu, ne ierici udent vai
cita Skidruma.

4. lerice nav piemérota lietoSanai bérniem,
tadel lietojiet to bérniem nepieejama vieta.

5. Pirms tiriSanas ierici atvienot no stravas
un laut tai atdzist.

6. Javads vaiierice ir bojata, remontu veiciet
pie zinoSa specialista.

7. Nelietot ierici arpus telpam.

8. Neatstat vadu karajamies.

9. Automatu nenovietot elektriskas plits,
gazes liesmu vai cepeskrasns tuvuma.

10. lerici vienmér vispirms izslégt un tad
atvienot no stravas avota.

11. Automatu izmantot tikai paredzetajam
nolikam.

12. Espresso automatu novietot uz cietas,
lldzenas virsmas.

13. Pirms ieslédzat automatu, parliecinieties,
ka dens rezervuara vaks ir kartigi
nosléegts.

14. Vaku atvert tikai pec tam, kad garaini ir
izpludusi.

15. BRIDINAJUMS: neméginiet ierici labot
pats/pati! Dariet to tikai pie specialista.

16. Tiklidz ierice ieslégta, novietojiet tukSu
tasi uz karafes platnes, lai iztek atlikusais
udens.

17. Neaiztieciet automatu, ja tas ir ieslégts.

18. Pirms ieslédzat automatu, piepildiet dens
rezervuaru ar aukstu adeni.

19. Neizmantojiet bojatu vai saplisusu karafi.

20. Stierice nav paredzéta tadiem cilvékiem
(tai sk. bérniem), kam ir pazeminatas
fiziskas, sensoras vai prata spéjas, ka art
pieredzes vai zinaSanu trakums, iznemot
gadijumus, kad vinus pieskata vai par
ierices lietoSanu instrué cilvéks, kas atbild
par vinu drosibu.

21. Bérnus jauzrauga, lai vini nespélétos ar
ierici.

Paglabajiet ierices lietoSanas pamacibu

drosa vieta!
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NORADIJUMI PAR ISO STRAVAS VADU

» Iss vads samazina iesp&jama nelaimes
gadijuma briesmas tadéjadi, ka aiz ta nav
iespéjams paklupt.

e JaJums ievajagas pagarinataju, to
iespéjams iegadaties specializéta veikala.

e Jaizmantojat pagarinataju, tam vajadzétu
shiegties vismaz lidz ierices vadam.
Parslogots pagarinatajs var sakarst tiktal,
ka iespéjama aizdeg$anas. Turklat, vads
nedrikst tikt parlauzts un uz ta nedrikst
kapt. Un vienmér, kad lietojat pagarinataju,
padomajiet par to, ka bérni aiz ta viegli var
paklupt — §ada gadijuma vadu novietojiet
atbilstosi rapigi.

IEPAZTS]'IET SAVU KAFIJAS
AUTOMATU

(Produkta var tikt veiktas izmainas bez
iepriek§€ja pazinojuma) (Sk. A. att.)

1. Jaudas slédzis (ar sarkanu jaudas
indikatoru)

Kafijas/tvaika slédzis (ar sarkanu
gatavibas indikatoru)

Metala piltuve (ar sietu iek§pus€)
Nonemams tasisu paliktnis
Pilienu savaksanas trauks

Udens tvertnes vaks

Atdalama udens tvertne

Darbibu poga

. Tvaika caurule

10. Putu ierice

PIRMS LIETOSANAS

Lai nodro$inatu teicamu garsu pirmajai kafijas

tasttei, izskalojiet kafijas automatu ar tdeni

atbilstosi zemak dotajiem noradijumiem.

1. lelejiet ideni tam paredzétaja tvertné,
udens limenim neparsniedzot atzimi
,MAX”. Péc tam aizveriet Gdens tvertnes
vaku.

Piezime. lerice ir aprikota ar atdalamu tvertni,

kas atvieglo firiSanu. Jus varat vispirms

piepildtt tvertni ar tdeni un péc tam uzstadit
tvertni iericé.

2. levietojiet terauda sietu metala piltuve
(bez kafijas térauda sieta). Parliecinieties,
ka caurule piltuvé sakrit ar gropi ierice.
Péc tam ievietojiet piltuvi iericé no
pozicijas ,INSERT” un varésiet to ciesi
nostiprinat kafijas automata, pagriezot
pretéji pulkstena raditaju virzienam, lidz ta
atrodas pozicija ,LOCK”.

3. Novietojiet kafijas automata tasiti (savu
tasiti) uz nonemama tasiSu paliktna.

n
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Parliecinieties, ka darbibu poga atrodas
,0” pozicija.

Piezime. lerice nav aprikota ar liela tilpuma

krdzi. Ladzu, izmantojiet savu krizi vai kafijas

tastti.

4. Laiizveidotu savienojumu ar baro$anas
avotu un ieslégtu ierici, nospiediet
baro$anas slédzi. BaroSanas indikators
iedegas sarkana krasa. lerice saks uzsilt.

5. Pagrieziet kafijas/tvaika pogu ,,O” pozicija,
kas ir “¢%” pozicija. Uzgaidiet mirkli, lidz
iedegas gatavibas indikators. Tas parada,
ka iepriek$€ja uzsildisana ir pabeigta.
Pagrieziet darbibu pogu “«%.” pozicija.
Saks tecét udens.

6. Péc aptuveni vienas minutes pagrieziet
darbibu pogu ,,0” pozicija, lai apturétu
ierices darbibu. Varat izliet tdeni no
tvertnes, péc tam rlpigi iztirit. Tagad varat
sakt gatavot kafiju.

Piezime. Pirmo reizi suknéjot tdeni, var bat

dzirdams troksnis. Tas ir normali —ierice izlaiz

taja esoso gaisu. Péc aptuveni 20 sekundém
troksnis pazudis.

IEPRIEKSEJA UZSILDISANA

Lai pagatavotu tastti labas, karstas espresso
kafijas, iesakam pirms kafijas gatavoSanas
uzsildtt ierici, tai skaita piltuvi, térauda sietu
un tastti, lai aukstas dalas neietekmétu kafijas
kvalitati.

1. Nonemiet atdalamo tvertni un atveriet
tvertnes vaku, lai piepilditu to ar tdeni.
Udens limenis tvertné nedrikst parsniegt
atzimi ,MAX”. Péc tam atbilstosi ievietojiet
tvertni iericé.

2. Uzstadiet térauda sietu metala piltuvé (bez
kafijas). Parliecinieties, ka caurule piltuvé
sakrit ar gropi iericé. Péc tam ievietojiet
piltuvi iericé no ,INSERT” pozicijas un
jus vareésiet to ciesi nostiprinat kafijas
automata, pagriezot pretéji pulkstena
raditaju virzienam, lidz ta atrodas pozicija
4LOCK”.

3. Novietojiet kafijas automata tasiti (savu
tastti) uz nonemama tasisu paliktna.

4. Pieslédziet ierici stravas avotam.
Parliecinieties, ka darbibu poga atrodas
,O” pozicija.

5. Nospiediet baroSanas pogu, lai ieslégtu
ierici. BaroSanas indikators iedegas. lerice
saks uzsilt.

6. Pagrieziet kafijas/tvaika pogu ,,O” pozicija,
kas ir “+%.” pozicija. Uzgaidiet mirkli, Iidz
iedegas gatavibas indikators. Tas parada,
ka iepriek$€ja uzsildisana ir pabeigta
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ESPRESSO PAGATAVOSANA

1. Nonemiet metala piltuvi, pagriezot to
pulkstena raditaju kustibas virziena.
levietojiet térauda sietu metala piltuve.
Ar mérkaroti ielieciet kafiju térauda
sieta. Izmantojot karoti kafijas, varésiet
pagatavot aptuveni vienu tastti izcilas
kafijas. Péc tam ar stampu saspiediet
malto kafiju.

2. levietojiet piltuvi iericé no ,INSERT”
pozicijas un atlaidiet spiedpogu. Tagad
varésiet to cieSi nostiprinat kafijas
automata, pagriezot pretéji pulkstena
raditaju virzienam, lidz ta atrodas pozicija
,LOCK”.

3. lelejiet tasite karsto udeni. Péc tam
novietojiet karsto tasiti (savu tasiti) uz
nonemama tasisu paliktna.

4. Kad gatavibas indikators ir izgaismots,
pagrieziet darbibu pogu “«%,” pozicija.
Saks tecét kafija.

Piezime. Kafijas gatavoSanas vai tvaika

radiSanas laika ir normali, ka sarkanais

indikators izdziest. Tas nozimé, ka darbojas
silditajs, lai uzturetu temperaturu standarta
diapazona.

5. Pagrieziet darbibu pogu ,O” pozicija,
kad esat ieguvis vélamo kafiju vai kafijas
krasa acimredzami mainas uz vajas
kafijas krasu. Péc tam nospiediet jaudas
sledzi ,,O” pozicija. Jaudas indikators un
gatavibas indikators izslégsies, un kafijas
automats beigs darboties. Tagad jusu
kafija ir gatava.

BRIDINAJUMS! Kafijas pagatavo$anas laika

neatstajiet kafijas automatu bez uzmanibas, jo

reizém ir nepiecieS8amas manualas darbibas.

6. Péc kafijas pagatavo$anas varat iznemt
metala piltuvi, pagriezot to pulkstena
raditaju kustibas virziena. Péc tam
iznemiet metala sietu ar kafijas atlikumiem,
nospiezot spiedpogu.

7. Laujiet ierices dalam pilniba atdzist. Péc
tam noskalojiet teko$a tdenr.

KAPUCINO PAGATAVOSANA

Kapuéino iegusiet, papildinot espresso tasi ar

uzputotu pienu.

Piezime. Tvaika radiSanas laika metala

piltuvei jabut uzstaditai sava vieta.

Metode.

1. Vispirms pagatavojiet espresso, izmantojot
pietiekami lielu trauku atbilstoSi sadala
~ESpresso pagatavosana” rakstitajam.
Parliecinieties, ka darbibu poga ir ,O”
pozicija.
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2. Pagrieziet kafijas/tvaika sledzi .~ pozicija,
kas ir pozicija “t&,”. Uzgaidiet, l1dz iedegas
gatavibas indikators.

3. Piepildiet kruzi ar aptuveni 100 gramiem
piena katrai kapucino tasei. lesakam
izmantot pilnpienu ledusskapja
temperatura (nevis karstu!).

Piezime. Izvéloties krizes izméru, ieteicamais

diametrs ir ne mazak ka 70£5mm, un

atcerieties, ka piena apjoms palielinasies 2

reizes. Parliecinieties, ka kruze ir pietiekami

augsta.

4. levietojiet putoSanas ierici piena aptuveni
2cm, péc tam pagrieziet darbibu pogu
@, pozicija. No tvaika atveres izdalisies
tvaiks. Putojiet pienu, kustinot trauku
augsup un lejup.

5. Kad vélamais rezultats ir iegats, varat
pagriezt darbibu pogu ,,0” pozicija.

Piezime. Tiriet tvaika atveri ar mitru sukli

nekavéjoties péc tvaika veidoSanas. Esiet

uzmanigs, lai nesavainotos.

6. Uzlejiet uzputoto pienu pagatavotajam
espresso, un kapuéino ir gatavs. Saldiniet
atbilstosi vélamajai gar$ai, un, ja vélaties,
parkaisiet putas ar kakao pulveri.

7. Nospiediet baroSanas pogu, lai izsleégtu
ierici.

Piezime. Péc tvaika radiSanas iesakam

laut kafijas automatam atdzist vismaz 5

mindtes pirms nakamas gatavo$anas. Pretéja

gadijuma espresso kafijai var bat piedeguma
smaka.

TVAIKA RADISANA

KARSTIEM DZERIENIEM

Tvaika caurulite ir izmantojama, lai pagatavotu

karstos dzérienus, pieméram, karsto Sokoladi,

adeni vai téju.

Metode.

1. Nonemiet atdalamo tvertni un atveriet
tvertnes vaku, lai piepilditu to ar tdeni.
Udens limenis tvertné nedrikst parsniegt
atzimi ,MAX”. Péc tam atbilstosi ievietojiet
tvertni iericé.

2. Pieslédziet ierici stravas avotam.
Nospiediet baroSanas slédzi, lai ieslégtu
ierici. BaroSanas indikators iedegas.

3. Pagrieziet kafijas/tvaika slédzi ,—” pozicija,
kas ir pozicija “%&,”. Uzgaidiet, lidz iedegas
gatavibas indikators.

4. legremdejiet tvaika cauruliti bez putu
ierices uzmavas Skidruma, kas jauzkarse,
vai piena, kas jauzputo. Pagrieziet darbibu
pogu “§.” pozicija.
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5. Kad vajadziga temperatura ir sasniegta,
varat pagriezt darbibu pogu ,,0” pozicija.

6. Nospiediet baroSanas pogu, lai izslégtu
ierici.

AUTOMATISKAS

IZSLEGSANAS FUNKCIJA

1. lerice automatiski izslégsies péc 25
mindsu dikstaves.

2. Udens suknis var darboties bez
partraukuma 3 minutes.

TIRISANA UN APKOPE

1. Atvienojiet stravas avotu un laujiet kafijas
automatam pirms tiriSanas pilniba atdzist.

2. Kafijas automata korpusu biezi tiriet ar
mitrumizturigu sukli, bet tdens tvertni,
pilienu savaksanas trauku un nonemamo
paliktni tiriet regulari un nozavéjiet.

Piezime. Tiri$anai neizmantojiet alkoholu

vai $kidinataju. Nekad neiemérciet ierices

korpusu udent ar mérki to nomazgat.

3. Nonemiet metala piltuvi, pagriezot to
pulkstena raditaju kustibas virziena,
atbrivojieties no ieksiené palikusajiem
kafijas atlikumiem. Péc tam varat tirit to ar
tiriSanas lidzekli, bet beigas noskalojiet ar
firu Gdeni.

4. Visus papildpiederumus mazgajiet udent
un rapigi nozavéjiet.

MINERALU NOSEDUMU TIRISANA

1. Lai nodrosinatu, ka jusu kafijas automats
darbojas efektivi, iekS€ja caurulvadu
sistéma ir tira un kafijas kvalitate ir
teicama, ik péc 2-3 ménesiem notiriet
mineralu nosédumus.

2. Piepildiet tvertni ar udeni un atkalkoSanas
lTdzekli 'dz atzimei ,MAX” (dens un
atkalkoSanas lidzekla attieciba ir 4:1,
precizu informaciju skatiet atkalkoSanas
[idzekla instrukcija. Ludzu, izmantojiet
“sadzives atkalkoSanas lidzekli”.
AtkalkoSanas lidzekla vieta varat izmantot
citronskabi (nopérkama aptiekas vai
saimniecibas prec€u veikalos) ar udens un
citronskabes attiecibu 100:3).

3. Atbilstosi iepriek$€jas uzsildisanas
programmai novietojiet metala piltuvi (bez
kafijas taja) un kruzi sava vieta. Uzsildiet
udeni, izmantojot iepriek$€jas uzsildiSanas
rezimu.

4. Nospiediet jaudas slédzi .~ pozicija, kas
ir ,ON” pozicija. Jaudas indikators tiks
izgaismots. lerice saks sildiSanu.

5. Pagrieziet kafijas/tvaika slédzi ,O” pozicija,
kas ir “a%.” pozicija. Uzgaidiet, lldz iedegas
gatavibas indikators, kas norada, ka
uzsildiSana ir pabeigta..

6. Pagrieziet darbibu pogu “«%.” pozicija un
pagatavojiet divas tasites kafijas (aptuveni
59ml (2 Oz)). Péc tam pagrieziet to ,0”
pozicija.

7. Pagrieziet kafijas/tvaika sledzi .~ pozicija,
kas ir “8&,” pozicija. Uzgaidiet, l1dz
iedegas gatavibas indikators. Pagrieziet
darbibu pogu “5&,” pozicija un 2 minates
radiet tvaiku, péc tam pagrieziet darbibu
pogu ,,0” pozicija, lai beigtu radit tvaiku.

PROBLEMU NOVERSANA

Nospiediet jaudas slédzi ,,0” pozicija, lai
apstadinatu ierici nekavéjoties. Atstajiet
atkalko$anas [idzekli iericé uz vismaz 15
minatém.

leslédziet ierici no jauna un atkartojiet
solus 4-7 vismaz 3 reizes.

Izmantojiet kafijas pagatavoSanas rezimu
(bez kafijas) ar krana tdeni l1dz atzimei
»,MAX”, atkartojiet solus 4-7 tris reizes (7.
soll nav nepiecieSams gaidit 15 minates),
[1dz tvertné vairs nav tdens.

Pazime lemesls

Korigéjosa darbiba

No kafijas automata

apakseéjas dalas tek adens.

Pilienu savaksanas trauka ir daudz

IztukSoijiet pilienu savakSanas trauku.

udens.

Kafijas automats darbojas nepareizi.

Sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru,
lai salabotu ierici.

Espresso kafijai ir
skaba (etika) piegarSa. | pareizi veikta.

Mineralu nosédumu firiSana nav

Vairakas reizes veiciet kafijas automata
tinsanu saskana ar sadala ,Pirms
lietoSanas” aprakstito.

Kafija ilgu laiku tikusi uzglabata
karsta, mitra vieta. Ta ir sabojajusies.

Izmantojiet svaigu kafiju vai uzglabajiet
nelietotu kafiju vésa un sausa vieta. Péc
kafijas iepakojuma atvérSanas noslédziet
to ciesi un glabajiet ledusskapr, lai ta
nezaudétu svaigumu.

Kafijas automats

nedarbojas. kontaktligzda.

Kontaktdak$a nav pareizi iesprausta

lespraudiet kontaktdaksu kontaktligzda
pareizi. Ja ierice joprojam nedarbojas,
sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru,
lai salabotu ierici.

Nav iespéjams veikt
puto$anu, izmantojot
tvaiku.

Gatavibas indikators nav izgaismots.

Tvaiku puto$anai var izmantot tikai
péc tam, kad ir izgaismots gatavibas
indikators.

formas.

Trauks ir parak liels vai neatbilsto$as

Izmantojiet augstu un Sauru krazi.

Tiek izmantots vajpiens.

Izmantojiet pilnpienu vai daléji nokrejotu
pienu.

Ja problémas célonis netiek atrasts, neizjauciet ierici. Sazinieties ar pilnvarota apkopes

centra parstavjiem.

Videi draudziga atbrivoSanas no ierices
Jis varat palidzét saudzét vidi!

Ludzu, ieverojiet vietéjo valsts likumdo$anu, nogadajiet nedarbojo$os elektrisko aprikojumu

piemérota atkritumu savak$anas centra.
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LIETUVIU K.

,ESPRESSO“ KAVAVIRE

Prie§ naudodami jrenginj, atidZiai perskaitykite
§j vadova ir saugokite, kad, prireikus, vél
galétuméte paskaityti.

SVARBUS SAUGOS NURODYMAI
Norédami iSvengti galimy Zmoniy suzalojimy,
prie$ naudodami elektros prietaisus, imkités
iy pagrindiniy saugos priemoniy:

1. AtidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija.

2. Nelieskite jkaitusiy pavirsiy.

3. Nemerkite maitinimo kabelio ir paties
prietaiso j vandenj ir kitus skys¢ius.

4. Prietaisas nepritaikytas naudoti vaikams,
todél saugokite jj nuo vaiky.

5. Pries valydami prietaisa, iSjunkite jj i$
elektros tinklo ir palaukite, kol atvés.

6. Pazeidus kabelj arba prietaisg, perduokite

ji remontuoti kvalifikuotam specialistui.

Nenaudokite prietaiso atviroje vietoje.

Nekabinkite maitinimo kabelio.

Nelaikykite kavavirés prie elektrinés ar

dujinés viryklés arba orkaités.

10. Prietaisg i$ pradziy iSjunkite ir tik po to
iStraukite tinklo kistuka.

11. Kavavire naudokite tik pagal jos paskirt].

12. ,Espresso” kavavire laikykite ant tvirto ir
lygaus pagrindo.

13. Prie$ jjungdami kavavire, jsitikinkite, kad
tinkamai uzdarytas vandens kameros
dangtis.

14. Dangtj atidarykite tik iSéjus garams.

15. ]SPEJIMAS: Remontuoti prietaisg
patikékite tik kvalifikuotam specialistui,
neremontuokite patys.

16. |junge prietaisa, ant iStekéjimo plokstelés
padékite puodelj vandeniui subégti.

17. Nelieskite jjungtos kavavirés.

18. Prie$ jjungdami kavavire, pripilkite Salto
vandens.

19. Nenaudokite pazeisty indy.

20. Sj jrenginj draudziama naudoti Zzmonéms
(jskaitant vaikus), turintiems fizine,
jutimine ar protine negalig arba patirties
ir Ziniy neturintiems asmenims nebent
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jrenginiu, uz jy saugumq atsakingas
asmuo.

21. Vaikai turi bati prizidrimi, siekiant uztikrinti,
kad jie nezaisty su prietaisu.

Naudojimo instrukcija laikykite saugioje

vietoje!

PASTABOS DEL TRUMPO

MAITINIMO KABELIO

¢ Trumpas maitinimo kabelis apsaugo nuo
nelaimingy atsitikimy, nes uz jo negalima
uzkliati.

¢ Jei Jums reikalingas ilgintuvas, jj galite
jsigyti buities prekiy parduotuvéje.

* Naudojamas ilgintuvas turety bati
pritaikytas maitinamam prietaisui. Dél
perkrovos kabelis gali jkaisti tiek, kad
sukelty gaisry. Be to, nesulenkite kabelio
ir neminkite ant jo. Visada prisiminkite,
kad uz ilgintuvo labai lengvai gali uzkliati
bégantys vaikai, todél ilgintuva tieskite
ypac kruopsdiai.

KAVOS VIRIMO APARATO SUDETIS
(Gaminys gali bati kei€iamas i$ anksto
nelspejus) (zr. A pav.)

Maitinimo jungiklis (su raudona maitinimo
signaline lempute)

Kavos/gary jungiklis (su raudona
paruosimo signaline lempute)

Metalinis kaus$elis (su tinkleliu)
Nuimamas puodelio padéklas

Nuolasy padéklas

Vandens talpos dangtis

Nuimama vandens talpa

Reguliavimo rankenélé

Gary vamzdelis

10 Puty plakimo jrenginys

PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA
Kad pirmas puodelis kavos bity puikaus
skonio, kavos virimo jrenginj reikia perskalauti
vandeniu:

1. ] vandens talpg jpilkite vandens. Jo
lygis neturi virSyti MAX Zymos talpoje.
Uzdenkite talpos dangtj.

Pastaba: jrenginio vandens talpa yra

nuimama, kad bty lengva valyti. Galite pirma

pripilti talpg, o paskui jtaisyti ja j jrenginj.

2. Metalinj tinklelj jdékite j metalinj kauselj
(be kavos). Kauselio vamzdelis turi
lygiuotis su jrenginio grioveliu. Kauselj
istumkite j jrenginj INSERT (jkisti)
padeétyje, paskui tvirtai jj uzfiksuokite
irenginyje sukdami prie$ laikrodzio rodykle
iki LOCK (uzfiksuoti) padéties.

3. Ant nuimamo puodelio padéklo uzdékite
espresso puodelj (savo puodel)).
Reguliavimo rankenélé turi bati pasukta |
,O" padet;.

Pastaba: komplekte néra gsocio ar kavos

puodelio, naudokite savo gsotj arba puodelj.

n
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4. Norédami prijungti prie maitinimo Saltinio,
paspauskite jjungimo mygtuka ir jjunkite
jrenginj. Maitinimo indikatorius nu$vinta
raudonai. [renginys pradés Sildyti.

5. Kavos/gary mygtuka paspauskite j ,O*
padetj, kuri yra “<%.” padétis, ir truputj
palaukite, kol uzsidegs paruosimo
signaliné lemputé, rodanti, kad iSankstinis
kaitinimas balgtas Reguliavimo rankenéle
pasukite j “«%,” padétj. Vanduo pradeda
bégti.

6. Mazdaug po minutés reguliavimo
rankenéle pasukite j ,O“ padét;j, kad
iSjungtuméte gaminima. IS talpos iSpilkite
vandenj ir viskg gerai iSvalykite. Dabar
galite pradéti gaminti kava.

Pastaba: pirmg kartg pumpuojant vandenj

gali girdétis triukSmas. Tai normalu: i$ jrenginio

pasiSalina oras. Mazdaug po 20 sekundziy
triukSmas nutyla.

ISANKSTINIS KAITINIMAS

Norint padaryti puodelj geros espresso kavos,
rekomenduojame prie$ darant kava pakaitinti
aparata, jskaitant kauselj, metalinj tinklelj ir
puodelj, kad Saltos dalys neturéty poveikio
kavos skoniui ir aromatui.

1. Nuimkite nuimama vandens talpa ir
pripilkite norimo vandens, kurio lygis neturi
virSyti MAX zymes talpoje. Paskui talpg
tinkamai jdékite j aparatg.

2. Metalinj tinklelj jdékite | metalinj kauselj
(be maltos kavos). Kauselio vamzdelis
turi lygiuotis su jrenginio grioveliu.

Kauselj jstumkite j jrenginj INSERT (jkisti)
padeétyje, paskui tvirtai jj uZfiksuokite
jrenginyje sukdami prie$ laikrodZio rodykle
iki LOCK (uZzfiksuoti) padeéties.

3. Ant nuimamo puodelio padeklo uzdekite
espresso puodelj (savo puodelj).

4. |renginj prijunkite prie maitinimo $altinio.
Reguliavimo rankenéle turi bati pasukta j
,O“ padétj.

5. Paspauskite maitinimo jungiklj, kad
jjungtumeéte jrenginj. Maitinimo indikatorius
nusvinta. [renginys pradés Sildyti.

6. Kavos/gary mygtuka paspauskite j ,,0“
padétj, kuri yra “«%,” padétis, ir truputj
palaukite, kol uzsidegs paruo$imo
signaliné lemputé, rodanti, kad iSankstinis
kaitinimas baigtas.

ESPRESSO KAVOS VIRIMAS

1. Metalinj kauselj nuimkite pasuke jj pagal
laikrodzio rodykle, j ji jdékite metalinj
tinklelj. Matavimo Sauksteliu jdékite maltos
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kavos | metalinj tinklelj (i§ vieno Saukstelio
galima pagaminti puodelj puikios kokybés
kavos), paskui gristuvu gerai suspauskite
malta kava.

2. Kauselj jstatykite j aparatg INSERT
padetyje ir atleiskite spaudimo svirtelg.
Uzfiksuokite juos aparate sukdami pagal
laikrodzio rodykle tol, kol bus LOCK
padétyje.

3. IS puodelio ispilkite karStg vanden;. Paskui
karSta puodelj (savo puodelj) pastatykite
ant nuimamo puodeliy padéklo.

4. Pradéjus Sviesti raudonai signalinei
lemputei, reguliavimo rankenéle pasukite
“¢%,.” padétj. Kava pradeda bégti.

Pastaba: normalu, kad kavos arba gary

gaminimo metu raudona signaliné lemputé

uzgesta: tai reiSkia, jog kaitintuvas kaitina, kad
baty palaikoma reikiama temperatura.

5. Kai pagaminate norima kava arba kavos
spalva akivaizdZiai Siek tiek pasikeiCia,
reguliavimo rankenéle pasukite j padét;
,O maitinimo jungiklj paspauskite j ,O“
jungiklj: maitinimo ir paruoSimo signalinés
lemputés uzgesta, o kavos virimo aparatas
nustoja veikti — kava pagaminta..

|SPEJIMAS: kavos gaminimo metu aparato

nepalikite be prieziuros, nes kartais jj reikia
valdyti rankiniu badu!

6. Baige virti kavg, metalinj kauselj galite
iSimti pasukdami jj prie$ laikrodZio rodykle.
Kavos tir§¢ius iSkratykite, paspausdami
metalinio tinklelio spaudimo svirtele.

7. Leiskite jiems visiSkai atvésti ir nuplaukite
tekanciu vandeniu.

KAPUCINO KAVOS VIRIMAS

Kapucino kava pagaminama, kai espresso

kavos pavir§ius padengiamas plakto pieno

puta.

Pastaba: gaminant garus, metalinis kauSelis

turi bati jtaisytas jam skirtoje padétyje.

Gamybos budas

1. Pirma paruo$kite espresso kava
pakankamai dideliame puodelyje,
vadovaukités dalies ,ESPRESSO KAVOS
VIRIMAS*® nurodymais. Reguliavimo
rankenélé turi bati nustatyta j padetj ,,0".

2. Kavos/gary jungtuka nustatykite j ,—*

padétj, kuri yra “8&,” padétis, ir palaukite,

kol pradés Svieti paruosimo signaliné

lemputé.

| asotj jpilkite apie 100 gramy pieno

vienam kapucino kavos puodeliui paruosti.

Rekomenduojama naudoti Saldytuvo

@

LIETUVIU K.



LIETUVIU K.

temperaturos (ne karstg!) nenugriebtg
pieng.

Pastaba: renkantis gsocio dydj,

rekomenduojama, kad jo skersmuo baty ne

mazesnis kaip 70+5mm, ir turékite omenyje,
kad pieno kiekis padidéja du kartus, todél
gsotis turi buti pakankamai aukstas.

4. Puty gaminimo jrenginj jkiSkite j pieng
mazdaug du centimetrus, reguliavimo
rankenéle pasukite | @, padét;. IS gary
ileidimo angos pradés verztis garai.
Plakite piena, indg sukdami i$ virSaus |
apadia.

5. Pasieke reikiama tikslg, reguliavimo
rankenélg pasukite j ,O" padétj.

Pastaba: gary isleidimo anga valykite drégna

kempinéle tuoj pat, kai tik baigiate leisti garus,

taCiau saugokités, kad nenusidegintuméte!

6. Plaktg pieng uzpilkite ant paruostos
espresso kavos: kapucino kava paruosta.
Pasaldinkite pagal skonj ir, jei norite, ant
puty uzbarstykite truputj kakavos milteliy.

7. Paspauskite maitinimo jungiklj, kad
iSjungtuméte jrengin;.

Pastaba: baigus gaminti garus,

rekomenduojama aparatui leisti atveésti bent

5 minutes prie$ vél gaminant kava. Kitaip

espresso kavoje gali atsirasti degésiy kvapas.

GARUVGAMINIMAS KI_\RSTIEMS
SKYSCIAMS ARBA GERIMAMS
Gary vamzdelj galima naudoti karstiems
gérimams, kaip antai skystas Sokoladas,
vanduo arba arbata, ruosti.

Gamybos budas

1. Nuimkite nuimama vandens talpg ir

pripilkite norimo vandens, kurio lygis neturi

virSyti MAX zymés talpoje. Paskui talpa
tinkamai jtaisykite j aparatg.

2. Jrenginj prijunkite prie maitinimo Saltinio.
Paspauskite maitinimo jungiklj, kad

jiungtuméte jrenginj, maitinimo indikatorius

nudvinta.

3. Kavos/gary jungtuka nustatykite j ,~
padeétj, kuri yra E@, padetls ir palauklte
kol pradeés $vieti paruoSimo signaliné
lempute.

4. Gary vamzdelj be gary gamybos jrenginio
jmerkite j skystj, kurj rengiatés kaitinti,

arba j plaktg pieng. Reguliavimo rankenéle

pasukite | “{ " padétj.

5. Pasieke reikiamg temperaturg, reguliavimo

rankenéle pasukite j O padétj.
6. Paspauskite maitinimo jungiklj, kad
iSjungtuméte jrengin;.
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AvUTOMATINIO MAITINIMO

ISUJUNGIMO FUNKCIJA

1. [renginys i$sijungs automati$kai, jei nebus
naudojamas 25 minutes.

2. Vandens siurblys nuolat gali dirbti tik 3
minutes.

6. Reguliavimo rankenéle pasukite j

“4%.” padétj ir pripilkite du puodelius tirpalo

(mazdaug po 50g). Paskui pasukite jg j ,O“

padétj.

7. Kavos/gary jungtukag nustatykite j ,—*

padétj, kuri yra “8&” padétis, ir palaukite,
kol pradés Sviesti paruoSimo signaliné

8.

9.

Vél jjunkite aparatg ir 4-7 Zingsnius
pakartokite maziausiai 3 kartus.

Paskui j talpg iki MAX Zymos jpilkite
vandentiekio vandens ir imituokite kavos
virimg (be kavos): 4-7 Zingsnius kartokite 3
kartus (atliekant 7 zingsnj, nebatina laukti
15 minuciy). Paskui virkite tol, kol talpoje

VALYMAS IR PRIEZIURA

1.

2.

Prie$ valydami, atjunkite maitinimo $altinj ir
leiskite aparatui visiSkai atvesti.

Kavos virimo aparato korpusa daznai
valykite drégmei atsparia kempine,

nuolat plaukite vandens talpg, nuolasy

bei nuimama padéklus ir gerai juos
iSdziovinkite.

Pastaba: nenaudokite valiklio, kurio sudétyje
yra alkoholio arba tirpikliy. Korpuso niekada
nemerkite j vandenj norédami nuplauti.

3.

Metalinj kauselj nuimkite pasukdami
pagal laikrodzio rodykle, iSkratykite kavos
tirS¢ius. Tuomet galite plauti plovikliu,
taciau po to jj reikia nuskalauti Svariu
vandeniu.

Visus priedus plaukite vandeniu ir gerai
iSdziovinkite.

MINERALINIU NUOSEDUY SALINIMAS

Kad kavos virimo aparatas veikty
efektyviai, vidiniai vamzdeliai baty Svarus,
0 kavos aromatas visada buty geriausias,
mineralines nuosédas reikia valyti kas 2-3
ménesius.

| talpa pripilkite vandens ir nuoviry Salinimo
priemonés iki MAX lygio (vandens ir
nuoviry Salinimo priemonés santykis yra
4:1. I8samesnés informacijos ieSkokite
nuoviry Salinimo priemonés naudojimo
instrukcijoje). Vietoje nuoviry $alinimo
priemoneés galite naudoti ,buiting nuoviry
Salinimo priemong” - citrinos rugstj (galima
nusipirkti vaistinéje arba parduotuvéje).
Santykis: Simtas daliy vandens ir trys dalys
citrinos ragsties).

Laikydamiesi iSankstinio kaitinimo
nurodymy, metalinj kau$elj (be kavos) ir
inda (gsotj) jtaisykite j vieta. Virkite vandenj
ISANKSTINIO KAITINIMO rezimu.
Maitinimo jungiklj paspauskite j padétj ,—,
kuri yra ON (jjungta) padetis. Uzsidegs
maitinimo signaliné lemputé. Prietaisas
pradés kaisti.

Kavos/gary mygtuka paspauskite j ,O“
padetj, kuri yra “« %" padétis, ir truputj
palaukite, kol u23|degs paruosimo
signaliné lemputé, rodanti, kad iSankstinis
kaitinimas baigtas.

lemputé. Reguliavimo rankenéle pasukite

i Eﬁg‘ padétj ir leiskite garus 2 minutes,

paskui reguliavimo rankenéle pasukite

i ,O“ padétj, kad iSjungtuméte garus.
Maitinimo jungiklj paspauskite j ,O”
padétj, kad i karto iSjungtuméte aparatg,
ir palikite nuoviry $alinimo priemone
mazdaug 15 minuéiy.

TRIKCIY SALINIMAS

neliks vandens.

Triktis

Priezastis

Salinimas

15 kavos virimo aparato
apacios sunkiasi
vanduo.

Nuolasy padékle yra daug vandens.

I18valykite nuolady padéklg.

Kavos virimo aparatas veikia
netinkamai.

Kreipkités | jgaliotajj technines prieziuros
centrg dél jrenginio remonto.

Espresso kavoje
jauciamas ragsties
(acto) skonis.

Po mineraliniy nuosédy $alinimo
blogai iSplautas jrenginys.

Kavos virimo aparatg kelis kartus
iSplaukite, vadovaudamiesi skyriaus

,Prie$ naudojant pirma kartg“ nurodymais.

Malta kava buvo ilgai laikoma Siltoje,

dregnoje vietoje. Kavos milteliai
sugedo.

Naudokite $vieziai maltg kava arba kavos
miltelius laikykite vésioje, sausoje vietoje.
Atidare maltos kavos pakuoteg, jg gerai
uzsandarinkite ir laikykite $aldytuve, kad
islikty Sviezia.

Kavos virimo aparatas
nebeveikia.

Kistukas blogai jkistas j el. tinklo
lizda.

Maitinimo laido kistuka tinkamai jkiskite
i el. lizdg. Jei jrenginys vis tiek neveikia,
kreipkités j jgaliotajj techninés priezitros
centrg dél jrenginio remonto.

Garai neplaka.

Nedega paruo$imo signaliné
lemputé.

Tik uzsidegus paruosimo signalinei
lemputei garai gali buti naudojami pienui
plakti.

Indas per didelis arba netinka forma.

Naudokite auksta ir siaurg puodelj.

Naudojote nugriebtg pieng.

Naudokite nenugriebtg arba pusiau
nugriebta piena.

Jei gedimo priezastis neaiski, nebandykite jrenginio taisyti patys, geriau kreipkités j
jgaliotajj techninés prieziuros centra.

Aplinkai saugus iSmetimas
Jus galite padéti saugoti aplinka!

Nepamirskite laikytis vietos reikalavimy: atitarnavusius elektros prietaisus atiduokite j atitinkama

atlieky utilizavimo centrg.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
PENTRU ESPRESSORUL-CAFETIERA
CU SISTEM CAPPUCCINO

Cititi acest manual cu atentie inainte de
utilizare si pastrati-I pentru consultari viitoare

INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA
IMPORTANTE

Utilizarea aparatelor electrice impune

respectarea in orice situatie a unor masuri

de precautie elementara pentru diminuarea

pericolelor de incendiu, electrocutare si/sau

accidentare, incluzand aici urmatoarele:

1. Cititi instructiunile Tn intregime inainte de a
utiliza aparatul.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti. Folositi
manerele sau butoanele.

3. Pentru a preveni pericolul de electrocutare,
nu introduceti cablul, fisele sau aparatul in
apa sau in alte lichide.

4. Utilizarea aparatului de catre sau
in aproprierea copiilor necesita o
supraveghere atenta.

5. Rotiti butonul de comanda in pozitia OFF
(inchis) si decuplati de la priza in cazul
neutilizarii i inaintea curéatarii. Lasati
aparatul sa se raceasca inainte de a
asambla sau a desface piese, precum si
nainte de curatare.

6. Nu actionati niciun aparat cu cablul sau
fisa deteriorata sau dupa ce acesta a
prezentat semne de defectare ori a suferit
deteriorari de orice natura. Reparatiile sunt
permise numai la cel mai apropiat centru
de depanare avizat.

7. Seinterzice utilizarea Tn spatii exterioare.

8. Nu lasati cablul sa atarne liber peste
marginea unei mese sau a unei tejghele, si
nici sa atinga suprafetele fierbinti.

9. Nu amplasati acest aparat pe sau langa
o plita electrica sau un aragaz ori intr-un
cuptor fierbinte.

10. Pentru a-I debransa de la alimentare,
aduceti toate comenzile in pozitia ,,off”
(inchis) si apoi scoateti fisa din priza
murala.

11. Nu folositi acest aparat pentru alte scopuri
decat cele prevazute.

12. Utilizati aparatul numai pe o suprafata
dura, nivelata si plana, pentru a evita
obstructionarea curentilor de aerisire de
sub aparat.

13. Verificati intotdeauna fixarea ferma a
busonului rezervorului-boiler inainte de a
pune aparatul in functiune.
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14. SE INTERZICE cu desavarsire desfacerea
busonului boilerului Tnainte ca presiunea
séd fie complet evacuata. Consultati
sectiunea ,ATENTIE: PRESIUNE”.

15. AVERTISMENT: Pentru a reduce
pericolul de incendiu sau electrocutare,
nu demontati niciun capac de acces.

Nu contine piese ce pot fi reparate de
utilizator. Reparatiile se vor efectua numai
de catre personal calificat.

16. Utilizarea accesoriilor nerecomandate
de catre fabricantul aparatului poate
provoca incendii, electrocutari sau ranirea
persoanelor.

17. Acest aparat nu este destinat persoanelor
cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta
si de cunoasterea produsului (inclusiv
copii), in afara cazului in care acestea sunt
supravegheate de o persoana in masura
sé o faca.

18. Copiii trebuie supravegheati pentru a nu
se juca cu acest aparat.

PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

INSTRUCTIUNI SPECIALE PRIVIND

CABLURILE

a) Se vainstala un cablu scurt de alimentare
electrica (sau un cablu de alimentare
electrica detasabil) pentru a se reduce
pericolul de a va incurca sau de a va
impiedica intr-un cablu mai lung.

b) Sunt disponibile si cabluri de alimentare
detasabile sau prelungitoare de lungimi
mai mari, iar folosirea acestora este
permisa in conditii de utilizare precauta.

¢) In cazul utilizarii unui cablu de alimentare
detasabil lung sau a unui prelungitor.

1. Caracteristicile electrice indicate ale
cablului de alimentare detasabil sau ale
prelungitorului trebuie sa fie cel putin
egale cu caracteristicile electrice ale
aparatului.

2. Daca aparatul are sistem de
impamantare, este necesar ca
prelungitorul sa fie un cablu trifilar cu
impamantare si

3. Cablul mai lung trebuie sa fie dispus
in aga fel incat sa nu ramana suspendat
deasupra blatului tejghelei sau al mesei,
de unde poate fi tras de copii sau unde va
puteti impiedica in el.

d) ,Acest aparat este prevazut cu o fisa
polarizata (o lama este mai lata decat
cealaltd). Pentru a reduce pericolul
de electrocutare, aceasta fisa a fost
conceputa pentru a se imbina intr-o priza

polarizata intr-un singur mod. Daca fisa
nu intrd pana la capat in priza, inversati
pozitia figei. Daca figa refuza in continuare
sa intre, apelati la un electrician calificat.
Nu incercati sa modificati fisa sub nicio
forma.”

CUNOASTETI-VA CAFETIERA

(Produsul poate fi supus modificérilor fara o

notificare prealabild) (vezi fig. A)

1. Intrerupator general (cu indicator rosu
pentru alimentare)

2. Intrerupator cafea/abur (cu indicator rosu
“gata”)

3. Palnie din metal (cu sita inclusa)

4. Raft detasabil pentru cesti

5. Tava de colectare pentru picaturi

6. Capacul rezervorului pentru apa

7. Rezervor detasabil pentru apa

8. Buton de comanda

9. Tub pentru abur

10. Dispozitiv pentru spuma

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Pentru a fi siguri ca prima ceasca de cafea are
un gust excelent, trebuie sa clatiti cafetiera cu
apa dupa cum urmeaza:

1. Turnati apa in rezervorul de apa, nivelul
apei nu trebuie sa depaseasca semnul
“MAX” de pe rezervor. Apoi inchideti
capacul rezervorului de apa.

Observatie: aparatul este dotat cu un

rezervor detagabil pentru o curatare usoara,

puteti umple rezervorul cu apa mai intai si apoi
puneti rezervorul in aparat.

2. Pozitionati sita de otel in palnia de metal
(fara cafea in sita de otel), asigurati-va
ca tubul palniei se aliniaza cu canelura
aparatului, apoi introduceti palnia in aparat
din pozitia “INSERT” si o puteti fixa cu
fermitate in cafetiera rasucind-o in sens
contrar acelor de ceas pana cand este in
pozitia “LOCK”.

3. Plasati o ceasca de espresso (ceasca
dumneavoastra) pe raftul detasabil pentru
cesti. Asigurati-va ca butonul de comanda
este in pozitia “O”.

Observatie: aparatul nu este echipat cu o

cana, va rugam sa folositi cana sau ceasca

dumneavoastra.

4. Pentru a va conecta la sursa de
alimentare, apasati intrerupatorul de
pornire pentru a porni unitatea. Indicatorul
de alimentare devine rosu. Aparatul va
incepe sa se incalzeasca.
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5. Apasati in jos butonul pentru abur/cafea in
pozitia “O” care este pozitia
“s%.”, asteptati un moment pana cand
indicatorul gata se aprinde si arata ca pre-
incalzirea este incheiata. Rasuciti butonul
de comandi in pozitia “«%.”. Apa va incepe
sa curga.

6. Dupa aproape un minut, rasuciti butonul
de comanda in pozitia “O” pentru a opri
procesul de preparare, puteti turna apa din
recipient, iar apoi curatati-I cu grija; acum
puteti incepe sa preparati bautura.

Observatie: Cand apa este pompata pentru

prima oara se poate produce un zgomot, este

normal, aparatul elibereaza aerul din aparat.

Dupa 20 de secunde, zgomotul va disparea.

PRE-INCALZIRE

Pentru a prepara o ceasca buna de espresso
fierbinte, va recomandam sa pre-incalziti
aparatul inainte de prepararea cafelei. inclusiv
pélnia, sita de otel si ceasca, astfel incat
aroma cafelei sa nu fie influentata de partile
reci.

1. Tnlaturati rezervorul detasabil si deschideti
capacul rezervorului pentru a-l umple cu
apa; nivelul apei nu trebuie sa depaseasca
semnul “MAX” de pe rezervor. Apoi plasati
rezervorul in aparat in mod corect.

2. Pozitionati sita de otel in palnia de metal
(fara cafea in sita de otel), asigurati-va
ca tubul palniei se aliniaza cu canelura
aparatului, apoi introduceti palnia in aparat
din pozitia “INSERT” si o puteti fixa cu
fermitate in cafetiera rasucind-o in sens
contrar acelor de ceas pana cand este in
pozitia “LOCK”.

Plasati o ceasca de espresso (ceasca
dumneavoastra) pe raftul detasabil pentru
cesti.

. Conectati aparatul la sursa de alimentare.
Asigurati-va ca butonul de comanda este
in pozitia “O”.

5. Apasati intrerupatorul de pornire pentru a
porni unitatea. Indicatorul de alimentare
se aprinde. Aparatul va incepe sa se
incalzeasca.

6. Apasati in jos butonul pentru abur/cafea in
pozitia “O” care este pozitia
“s%.”, asteptati un moment pana cand
indicatorul gata se aprinde si arata ca pre-
incalzirea este incheiata.
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PREPARAREA UNUI ESPRESSO

1. nlaturati palnia de metal rasucind-o in
sensul acelor de ceas, fixati sita de otel
in palnia de metal. Adaugati cafeaua in
sita de metal cu o lingura pentru masurat
(dintr-o o lingura de cafea se poate obtine
o cafea tare), apoi apasati usor cafeaua
macinata cu dispozitivul pentru presare.

2. Apoiinserati palnia in aparat din pozitia
“INSERT” si eliberati bara pentru apasare
si le puteti fixa cu fermitate in aparat
rasucindu-le in sens contrar acelor de
ceas pana cand sunt in pozitia “LOCK”.

3. Turnati apa fierbinte in ceasca. Plasati
ceasca fierbinte (ceasca dumneavoastra)
pe raftul detasabil pentru cesti.

4. In acest moment, indicatorul gata se
aprinde, rasuciti butonul de comanda in
pozitia “«%”. Cafeaua va incepe sa curga.

Observatie: in timpul preparérii cafelei sau

aburului, este normal ca indicatorul rosu

sa fie stins, inseamna doar ca radiatorul se

incalzeste pentru a pastra temperatura la

nivelul standard.

5. Trebuie sa rasuciti butonul de comanda
in pozitia “O” atunci cand cafeaua dorita
este obtinuta sau cand culoarea cafelei
este deschisa, apoi apasati intrerupatorul
general in pozitia “O”, indicatorul rosu
si indicatorul gata se sting si cafetiera
se opreste din functionare, cafeaua
dumneavoastra este gata acum.

AVERTISMENT: Nu Iasati cafetiera

nesupravegheata in timp ce preparati

cafeaua, deoarece uneori va trebui actionata
manual!

6. Dupa incheierea prepararii cafelei, puteti
inlatura palnia de metal rasucind-o
in sensul acelor de ceas, apoi turnati
reziduurile de cafea din sita de otel
presate de bara de presare.

7. Lasati-le sa se raceasca complet, apoi
clatiti-le sub apa de la robinet.

PREPARAREA UNUI CAPPUCINO

Obtineti o ceasca de cappucino atunci cand

aveti un strat de lapte spuma deasupra unei

cesti de espresso.

Observatie: in timpul prepararii aburului,

péalnia de metal trebuie asamblata la locul sau.

Metoda:

1. Preparati un espresso mai intai intr-un
recipient destul de mare conform partii
“PREPARAREA UNUI ESPRESSO”
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asigurandu-va ca butonul de comanda
este in pozitia “O”.

2. Apasati intrerupatorul pentru cafea/abur
n pozitia “-” care este pozitia E‘@, Si
asteptati pana cand indicatorul gata este
aprins.

3. Umpleti o cana cu aproape 100g de lapte
pentru fiecare cappucino de preparat; se
recomanda utilizarea laptelui integral la
temperatura frigiderului (nu fierbinte!).

Observatie: in alegerea marimii canii, se

recomanda ca diametrul sa nu fie mai mic de

70+5mm si tineti minte c& laptele creste de

2 ori in volum, asigurati-va ca inaltimea canii

este destul de mare.

4. Inserati dispozitivul pentru spuma aproape
doi cm in lapte, apoi rasuciti butonul de
comanda in pozitia “4%,”, aburul va iesi
din orificiul pentru abur. Laptele spuma se
aseaza in vas de sus in jos.

5. Atunci cand scopul dorit este atins, puteti
rasuci butonul de comanda in pozitia “O”.

Observatie: Curéatati orificiul pentru abur

cu un burete ud imediat dupa ce aburul se

opreste, dar fiti atenti sa nu va raniti!

6. Turnati laptele spuma in espresso-ul
preparat, acum cappucino-ul este pregatit.
Indulciti-l dupa gust si daca doriti, presarati
putina cacao pudra pe spuma.

7. Apasati intrerupatorul de pornire pentru a
opri unitatea.

Observatie: dupa prepararea aburului,

va recomandam sa lasati cafetiera sa se

raceasca cel putin 5min. inainte de a face din

nou cafea. Altfel espresso-ul dumneavoastra
s-ar putea sa aiba un miros de ars.

PRODUCETI ABUR PENTRU A
INCALZI LICHIDELE SAU BAUTURILE

Dispozitivul pentru abur poate fi utilizat pentru
a incalzi bauturi precum ciocolata lichida, apa
sau ceai.

Metoda:

1. Inl&turati rezervorul detasabil si umpleti-I
cu apa; nivelul apei nu trebuie sa
depaseasca semnul “MAX” de pe rezervor.
Apoi plasati rezervorul in aparat in mod
corect.

2. Conectati aparatul la sursa de alimentare.
Apasati intrerupatorul de pornire pentru a
porni unitatea, iar indicatorul de alimentare
se aprinde.

3. Apasati intrerupatorul pentru cafea/abur in

“_n

pozitia “~” care este pozitia “i&,” si

asteptati pana cand indicatorul gata este
aprins.

Scufundati dispozitivul pentru abur fara
dispozitivul pentru spuma in lichidul ce
trebuie incalzit sau in spuma de lapte.
Rasuciti butonul de comanda in pozitia

« »

. Atunci cand obtineti temperatura dorita,

puteti rasuci butonul de comanda in
pozitia “O”.

Apasati intrerupatorul de pornire pentru a
opri unitatea.

FUNCTIA DE OPRIRE AUTOMATA

1.

2.

Unitatea se va opri automat dupa 25 de
minute de inactivitate.

Pompa de apa poate sa functioneze
neintrerupt numai 3 minute.

CURATAREA S| INTRETINEREA

1.

Opriti sursa de alimentare si lasati
cafetiera sa se raceasca complet inainte
de curatare.

Curatati des carcasa cafetierei cu un
burete rezistent la umezeala si curatati si
rezervorul de apa, tava pentru colectarea
picaturilor si raftul detasabil in mod
regulat, apoi uscati-le.

Observatie: Nu curatati aparatul cu alcool
sau solventi. Nu introduceti niciodata carcasa
n apa pentru a o curata.

3.

Detasati péalnia din metal rasucind-o in
sensul acelor de ceas, inlaturati reziduurile
de cafea din interior, apoi curatati-o cu

un agent de curatare, dar la final trebuie
clatita cu apa curata.

Curatati toate partile detasabile cu apa si
uscati-le bine.

CURATAREA DEPOZITELOR
DE MINERALE

1.

Pentru a va asigura ca aceasta cafetiera
functioneaza eficient, ca tevile interne sunt
curate si aroma cafelei este puternica,
trebuie sa curatati depozitele minerale
care se depun la fiecare 2-3 luni.

Umpleti rezervorul cu apa si detartrant
pana la nivelul MAX ( raportul apa/
detartrant trebuie sa fie 4:1, va rugam sa
consultati instructiunile detartrantului.)

Va rugam sa utilizati “detartrant menajer”,
puteti folosi acid citric (care se obtine de la
farmacie) in loc de detartrant ( o parte de
apa si trei parti de acid citric).

. in functie de programul de preincalzire,

plasati palnia de metal (fara cafea in ea) si
carafa (cana) la loc. Preparati apa conform
partii “PRE-INCALZIRE”.

. Apasati intrerupatorul general in pozitia

“~" care este pozitia “ON”. Indicatorul
rosu va fi aprins. Aparatul va incepe sa se
incalzeasca.

. Apasati in jos butonul pentru abur/cafea in

pozitia “O” care este pozitia

“s%.”, asteptati un moment pana cand
indicatorul gata se aprinde si arata ca pre-
incalzirea este incheiata.

Rasuciti butonul de comanda in pozitia

“s%.” si preparati dou& cesti de cafea

(aproximativ 60g). Apoi rasuciti-l in pozitia
“o”.

. Apasati intrerupatorul pentru cafea/abur

«_»

in pozitia “=" care este pozitia “{&.” si
asteptati pana cand indicatorul gata este
aprins. Rasuciti butonul de comanda in
pozitia “8&.” si preparati abur timp de 2
minute, apoi rasuciti butonul de comanda
n pozitia “O” pentru a opri prepararea
aburului. Apasati intrerupatorul general in
pozitia “O” pentru a opri unitatea imediat,
lasati detartrantul in unitate cel putin 15
minute.

Reporniti unitatea si repetati pasii 4-7 de
cel putin 3 ori.

. Apoi preparati cafeaua (fara pudra de

cafea) cu apa de la robinet pana la nivelul
MAX, repetati pasii 4-7 de 3 ori.

ROMANESTE



ROMANESTE

REZOLVAREA PROBLEMELOR

Simptome

Cauze

Solutii

Se scurge apa din
capatul de jos al
cafetierei.

Este prea multa apa in tava de
colectare pentru picaturi.

Va rugam sa goliti tava de colectare
pentru picaturi.

Cafetiera este defecta.

Va rugam sé contactati service-ul
autorizat pentru reparatii.

Cafeaua espresso are
gust acid (otet).

Nu ati curatat aparatul corect dupa
indepartarea depozitelor minerale.

Curétati de mai multe ori cafetiera
conform indicatiilor ,Inainte de prima
utilizare”.

Cafeaua este depozitata timp
ndelungat intr-un loc fierbinte si
umed. Cafeaua este deteriorata.

Va rugam sa utilizati cafea proaspata
sau depozitati cafeaua nefolosita intr-un
loc rece si uscat. Dupa deschiderea

unui pachet de cafea resigilati-l si
depozitati-l in frigider pentru a-si mentine
prospetimea.

Cafetiera nu mai
functioneaza.

Nu este conectata cum trebuie la
priza.

Introduceti cablul de alimentare in priza
de perete cum trebuie; daca aparatul tot
nu functioneaza, va rugam sa contactati
service-ul autorizat pentru reparatii.

Aburul nu face spuma.

Indicatorul gata nu este aprins.

Doar dupa ce indicatorul gata este aprins,
aburul poate fi folosit pentru a prepara
spuma.

Recipientul este prea mare sau
forma sa nu este suficienta.

Folositi o ceasgca inalta si ingusta.

Ati folosit lapte degresat.

Utilizati lapte integral sau lapte semi-
degresat.

Nu incercati sa reparati dumneavoastra aparatul in cazul in care nu functioneaza,
contactati service-ul autorizat pentru reparatii.

Eliminare ecologica

Puteti ajuta la protejarea mediului!
Respectati reglementarile locale: predati echipamentele electronice scoase din uz la un centru
specializat de eliminare a deseurilor.
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KA®EMALIUHA 3A ECMPECO
N HANMYYUHO

MpoyeTeTe U3LANO HACTOALMTE MHCTPYKLMM Npeau
ynoTpe6a 1 rvm cbxpaHeTe 3a 6baeLu CrpaBKu

BAHHU YHA3AHHMA 3A
BE3OMNACHOCT

3a Aa ce Hama/Iv pUCKBT OT NoXap, TOKOB

yAap v HapaHaBaHe Ha JiMua npuy Usnon3saHe

Ha eNeKkTPUYECKH ypeau, TpAbBa BUHAru ga

Ce crasBar OCHOBHM NpeAnasHu MEepKM 3a

6€30NacHOCT, BKJIIOUYUTEHO CNELHUTE:

1. TpoyeTeTe BHMMATENIHO HACTOALLETO
ynbTBaHe, Npeav Aa u3nonseare ypesa.

2. He pokocBsaviTe ropeLym NoBbPXHOCTH.
M3nonasaiTe pbKOXBATKM.

3. 3a pavsberHete enexkTpuyecku yaap,

He noTonsABainTe Kabena, wencena unm
ypeaa BbB BoAa Wian Apyra Te4HOCT.

4. Heo6x04MMO € BHUMATEIHO HabNaeH e,
aKo ypeabT ce U3non3Ba OT Aeua uin B
62130CT Ao feua.

5. locTaBanTe 6yTOHa 3a 3axpaHBaHETO Ha
OFF (M3HKJT) n nskntoyBavite ypeaa ot
KOHTaKTa, KoraTo ypeabT He ce 13nosi3ea
1 npeawm ga ro noymctute. OcTaBeTe
ypeda fa uscTvHe, npeau aa cBaauTe uam
NMocTaBUTE YaCTU U Npen NOYUCTBAHE.

6. He paboTerte ¢ ypeaa c noBpeaeH
Kaben unu LWencen, Uan ako ypeabT
He PYHKLUMOHWpa NpaBuIHO, AN € B6un
noBpejeH No HAKaKbB HaumH. OTHacanTe
ypepaa 3a peMOHT caMo Ha Han-61n3Kusa
OTOPU3MPaH CEpPBU3.

7. He nsnonssainTe ypeaa Ha OTKPUTO.

8. He ocTaBssiTe Kabena fa BMCK NoKpan
pbba Ha macarta uim Ha paboTHUA
nJoT, UK Ja ce fonupa 4o ropeLm
MNOBBPXHOCTU.

9. He ocTaBsiTe ypega BbpXy nam 61130 fo
ropeLy ra3oB WM eIEKTPUYECKUN KOT/IOH
WK B ropeLla neyka.

10. 3a Aa nsKa4nTe ypeaa, NpeBKIYeTe
BCUYKM ByTOHM Ha “off’, nocne nssagete
Lencesia oT KOHTaKTa.

11. He usnonsBsaiTe ypena 3a gpyruv uenu,
OCBEH 3a npeaBuieHuTe.

12. U3non3Bavite ypeaa camo BbpXy TBbPAA,
paBHa NOBBPXHOCT, 3a Aa ce nsberHe
NpeKbCcBaHe Ha Bb3AyLLUHUA NOTOK NOg,
ypepa.

13. lMpeau ga BKAYMTE MallMHaTa, BUHaru
ce yberkpaBanTe, ye Kanadykara Ha
BOZAHUWSA pe3epBoap e 3aTerHara gobpe.

14. HE cBansiTe Kanaykara Ha 6oiinepa,
npeav HanAraHeTo Ja cnajgHe HambJHO.
Bu Touka “BHUMAHWE HANATAHE”.

15. NIPEAYNPEXAEHUE: 3a ga Hamanute
PUCKa OT NoXap WA ene KTPUYECKM
yAap, He cBanAnTe CepBU3HUTE Kanauu.
B ypeaa HAMa YacTu, KOMTO Ja M3MCKBaT
nopapbixKa. PeMoHTH aa ce nssbpLluBar
camo OT OTOpU3MpPaH NepcoHar.

16. U3nonsBaHeTo Ha AOMbAHUTENHN
NPUHaANEXHOCTH, KOUTO He ca
npenopbyYaHn OT NPOM3BOAUTENSA HA
ypeaa, MoXe Aia npeansBurKa noxap,
€/IEKTPUYECKU YAap UK HapaHsaBaHe Ha
vua.

17. Toaun ypep He e npegHa3HayeH 3a
ynotpe6a oT imua (BKAUMTENHO Aeua)
C HamaneHu GU3NYECKN, CETUBHU
WX YMCTBEHU CMOCOBHOCTH, AN C
JIMNCBALLM 3HAHWA U OMKUT, OCBEH aKo He
ce HabnoaaeaT UK He ce MHCTPYKTUpaT
OTHOCHO ynoTpe6arta Ha ypeaa oT amue,
oTroBapsLLo 3a 6e3onacHocTTa UM.

18. Jeuara TpA6Ba aa ce Habnogasar, 3a aa
Ce yBepuTe, Ye He Cu UrpasT ¢ ypeaa.

3ANA3ETE HACTOALWETO YN bTBAHE

YHKA3AHMA 3A CNELMUANEH KABEN

a) TpsabBa fa ce CNOMM KbC 3axpaHBall,
Kaben (MM cMeHsieM 3axpaHBaly Kaben),
3a Aja Ce Hamasi PUCKbT OT OnJiMTaHe
WU CcbBaHe B NO-Ab/br Kaben.

6) Morar ga ce B3emar 1 Aa ce M3nosssar
no-Ab/IrK 3axpaHBaLlLy Kabeam uam
YOBIKUTENHW Kabesn, ako umare onuT ¢
TAXHOTO M3MON3BaHE.

B) AKO Ce 13non3Ba No-Ab/bl CMEHAEM
3axpaHBaLl, Kaben Unn yabimuTeneH
Kaben:

1. O3HayeHaTa eneKTpryecKa MOLHOCT
Ha CMeHsieMMA 3axpaHBaly, Kaben uam
Ha YA bIHUTENHWA Kaben TpsbBa ja e
Hal-MasIKo TO/IKOBA roJifiMa, KOJIKOTO €
efNeKkTpuyecKaTa MOLWHOCT Ha ypegaa.

2. AKO ypeabT e OT 3a3eMeH Tumn,
YOBIKUTENHUAT Kaben TpAbsa fa 6bae
TpUHKHUNEH Kaben OT 3a3eMeH Tun, a

3. Mo-gbnrnaT Kaben Tpabsa fa e
NpoKapaH TaKa, Yye Aa He BUCU Haf,
ropHara 4yacTt Ha paboTHUWsA NIOT UK Ha
macara, KbAaeTo Moxe Aa 6bae AgpbnHaT
oT feua vnu fa 6bae HacTbEH.
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3ANO3HAMWTE CE C MALLUMHATA
3A HAD®E

(MpoayKTBbT € 06EKT Ha NpoMsaHa 6e3

npeamssecTtue) (Buwre dur. A)
Hntoy Ha 3axpaHBaHeTo (C YepBeH
MHAMKaTOpP)

2. TMpeskntouBaTen 3a kKadpe/napa (C YepseH
MHAMKATOP 3a FOTOBHOCT)

3afeiicTBaHeTO Ha MHAMKaTopa 3a
rotoBHOCT. Toli NOKa3Ba 3aBbpLUBaHe Ha
npeaBapuTeNHUA LMKB Ha 3arpaBaHe.
3aBbpTeTe MaHUTyNaTopa Ha no3uums
“4%.”. Npn ToBa NOTH4a BoOAA.

Cnep oKOIO MUHYTa 3aBbpTeTe
MaHunynartopa Ha nosuuus “0”, 3a

Ja cnpeTe pa6otata. MoxeTe ga
n3sieeTe BoAaTa OT KOHTEWMHepa 1 fa ro

HANPABA HA ECMNPECO

1.

JeMoHTupaiiTe MeTasHaTa hyHUs KaTto s
3aBbPTUTE MO NOCOKA Ha YaCOBHUKOBATA
CTpesiKa 1 nocTaBeTe CTOMaHeHaTa
ueaKa B Heq. [lob6aBeTe KbM LeaKaTa
CMJIFHO Kade ¢ MepuTesiHa nbuua. EgHa
MepuTesnHa Tbuua Kade e focTaTbyHa
3a efHa Yalua MbpPBOKIACHO eCMPeco.

HANPABA HA KANYYUHO

HanyunHo ce nonyyasa, Korato fo6asute
KbM Yallia c ecnpeco MaeyHa naHa.
3abenermKa: npy paborta ¢ napa meTtasHara
tyHus Tpsa6ea aa 6bae crnobeHa Ha MACTO.
MeToa:

1.

HanpaseTe ecrnpeco B focTaTb4yHO
ro/ifiMa yaila criopef, UHCTPYKLUMUTE

3. MeTtanHa tyHus (C mpema oT MpuTHUCHETE NNBTHO CMAAHOTO Kade. B yactTa “HAMPABA HA ECIMPECO”.
BbTpeLLHaTa cTpaHa) nouncTuTe AoGpe. C/1eA Tosa MoXeTe Aa 2. TocTasete QyHMATa B ypeAa OTHLM MocTaBeTe MaHMNynaTopa Ha No3nuys

4. TopBvIHHA NOCTABKA 3a Yalm NPUCTBNMTE KbM Hanpasara Ha Kade. nosuuma “INSERT” n ocBo6oaeTe neHTarta “«O”.

5. TOANOMKA 3@ TEYHOCTH 3abenermKa: Mpy NMbPBOTO M3MNOMMBaHe 3a npuTucKaHe. MoxeTe aa dukcuparte 2. HaTucHeTe NpeBKtouBaTe s 3a Kade/

6. Hanak Ha BogHWs peaepsoap Ha BofiaTa € Bb3MOHO Ha/in4Me Ha LuyMm. NABTHO B Kade MalumMHaTa Ypes napa Ha NosuLMA “=”, T. Ha NO3HLMA 3a

7. TloABMMEH BOAEH peaepBoap ToBa e HOpMaJIHO, T KaTo ypeabT U3MycKa 3aBbpTaHe B 06paTHa Ha YacoBHMKOBATa » WauakaiiTe go 3ageiicTBaHe Ha

8. Manunynarop 3a pa6oTa HaTpynaHuAT B Hero Bb3ayx. LUymbT yTuxsa CTpesiKa NocoKa J0 AOCTUraHe Ha CBET/IMHHWSA MHAMKATOP 3a FOTOBHOCT.

9. Tpbba 3a napa CNeA OKOMO 20 CeKyHaM. noauuma “LOCK”. 3. HambaHete cbaa ¢ okoso 100 rpama

10. YcTpoicTBo 3a naHa 3. WMannakHeTe yalwara c ropelya soga. MAISIKO 32 BCSIKO OT NPUrOTBAHWTE

NPEABAPUTEJIHO HATPABAHE

Cnep ToBa nocTaseTe ropeuiara 4awa Ha

Kany4uuHo. MpenopbyBa ce Aa U3rnonssare

NMPU NBPBATA YINOTPEBA

3a pa ocurypuTe OT/IMYHUA BKYC Ha MbpBaTa

Yawa Kade, e He06X0AUMO Aa U3NNaKHeTe

Kade-mallmHaTa ¢ BoAa KaKTo ciejga:

1. WscuneTe Boga BbB BOAHWA pe3epBoap.
HwuBOTO He TpabBa fa HagBuLWaBa

3a fa HanpasuTe Yalla Xy6aBo ecrnpeco,
npernopbyYBamMe Aa NoArpeeTte ypeaa npeau 4.
Ja NpUCTbNUTE KbM Hanpasara Ha Kade,
BHJ/IIOYUTESHO YHUATA, CTOMaHeHaTa LegKa
W yallara, TaKa Ye BKYCbT Ha KadeTo fa He
Ce B/Wsie OT CTYAEHUTE YacTu.

noABUIKHaTA NOAJIOHHKA.

KoraTo 3apeiicTBa CBET/IMHHUAT

WMHAMKATOP 32 FOTOBHOCT 3aBbpTeTe
w & o»

MaHunynaTopa Ha No3nuUnA "o . Mpwn
TOBa B YallaTa U3Ttn4a Kane.

3ab6eneKa: Mo Bpeme Ha HanpaBaTa Ha

MbJIHOLEHHO OXNlafeHo (He ropelyo!)
MJISIKO.
3abenemKa: Mpu n36opa Ha pasmepa
Ha cbaa ce npenopbyBa AUaMETbPBT Ja
He 6bae No-ManbK ot 70x5mm. Umaiite
npeasua, Ye MAAKOTO yBesiyaBa obema cu 2

o0603HaveHneTo “MAX” Ha pe3epBoapa
Cnep ToBa 3aTBOpETE Kanaxa Ha
pesepsoapa.

3abenemHKa: ypeabT e o6opyaBaH ¢

1.

JemoHTupariTe NoABUKHMA pesepBoap
1 OTBOPETE Kanaka, 3a Aa ro Hamb/HUTe
¢ Boga. HuBoto Ha Bofata He TpsabBa fa
Hagxsbpasa 0603Ha4eHreTo “MAX” Ha

Kate 1M usnycKkaHe Ha napa e HopMasHo
YepBEHWAT UHAMKAaTOp Ja usracea. ToBa
03HauaBa, Ye HarpeBaTesisiT e JOCTUrHaN

HEeoBX0AMMUA CTaHJapTeH 06XBaT Ha

MbTU U Ce YBEPETE, Ye BUCOYMHATA Ha CbAa €
JocTaTbyHa.

4.

MMoTonete ypeaa 3a pasneHBaHe Ha OKOJ10
2 caHTUMeTpa B MIIAKOTO U 3aBbpTeTe

MOABMMKEH PE3epBOap 3a IECHO NOYUCTBAHE. pesepsoapa. locTaseTe pesepsoapa Temneparypara. MaHWMYNATOPa HA NOSHLMA
MoeTe MbPBO Aa HAMbHUTE C BOAA U Ceg, npasnnHo B ypeaa. 5. Heobxoanmo e Aa 3aBbpTuTe " TapaTa Uan13a oT U3XoAa 3a Napa.
TOBa Aja MOHTUpaTe pe3epBoapa B ypeaa. 2. TocTaBeTe CTOMaHeHaTa LieAiKa MaHunynartopa Ha nosuumsa “0O”, Korato PaaneHeTe MAAKOTO HATO ABUMMTE Cbaa
2. MocTaBeTe cTOMaHeHaTa LeaKa B B MeTasHara dyHus (6es kade) u MOJTy4HTE HENAHOTO HONMYECTBO Kade B Kbl M OTrOpe Hagony.
MeTanHaTa GyHuA (B MeTanHarta ueaxa nposepeTe Aa/v TppGaTa Ha quHCMﬂTa ce WM LBETHT Ha KaeTo ce NpomeHm 5. Tpu nocTuraHe Ha enaHara Len MoxeTe
He ce nocTasn Kade) 1 nposepeTe Aanu MNOAPABHABA C OTBEOPA Ha YPeAa. LIeA (naceetnee). HatncHeTe Hutoua Ha Jia 3aBbPTMTE MaHUNyAaTopa Ha NosnLms
Tpb6arTa Ha PyHUATA Ce NOLPABHABA C TOBa nocTaBeTe yHNATa B yPEAA OTKLM 3axpaHBaHeTo Ha “O” . CBETIMHHUAT ‘0"
oTBOpa Ha ypeaa. Cnieg ToBa nocTaseTe nosuupnaTa “INSERT”. drKcupaiite fo6pe WHJMKATOP 33 FOTOBHOCT M3racea M Kade 5, . . 6
' B Had)e MalUMHaTa HaTo 3aBbPTUTE B mallMHaTa npeyctaHossaBsa pa6ota. C ADEJIGIKA: | (OWMCTBANTE HESADABHO
¢yHWATa B ypesia OTKBM NosuuuaTa 06paTHa Ha YaCOBHUKOBATA CTPE/KA : C BNawHa rb6a oTBopa 3a napa, Ho
“INSERT”. PuKcHpaiite fo6pe B Kade P p TOBA 385bPLIBA NPOLEAYPATa Mo HaNMpasa o\ 1aeaiite na He ce uaropuTe!
6 NOCOKAa IOKAaTO AOCTUrHE No3uLMaA Ha Kade. A pute:
MalLMHaTa KaTo 3aBbpTuTe B 06paTHa Ha “LOCK”. NPEAYNIPEH{AEHHE: He ocrassitre kade 6. MacuneTe pasneHeHoTo MAAKO B
;‘g‘éﬁﬁ:'::onii;aua;’?i’gg;,oco“a Aoxaro 3. MMocTaseTe vallaTa 3a €CNPeco Ha MALHATE 663 HABIO A eHMe 10 BpeMe Ha NPUrOTBEHOTO ECMPECO M Kamny4uHOTO
: o e rotoBo. [logcnageTe Ha BKyC, ako
3. [locTaBeTe yallata 3a ecnpeco Ha MOABVIKHATA NOANIOMHKA. NpUroTBAHe Ha Kade, Tbi KaTo NoHAKora e n Acnan Y
noABuMKHaTa NoAJIOXKKa. YBepeTe ce, Ye 4. CBLDIETE ypepa KbM 3aXpaHBAaHETO. Heo6xoauma Bawara Hameca! JHengets. | OPLCCTE MASHHATA NAHA ¢
’ ’ YBeperte ce, 4e maHunynaropa 3a pabora ’ KaKao Ha npax.
Mg‘HwnynaTopa 3a paboTa e Ha nNosuuus & Ha nosuLE O™, 6. Criep KaTo NPUKIOYMTE C Hanpasara Ha 7. HaTucHeTe 6yToHa Ha 3axpaHBaHeTo, 3a
o 5. Hamors ooy sapmeseo g s eI O 52 e s
3363"3"“53- YpenwT He e 060pyaBaH C KaHa. 3a aa BKauuTe ypeaa. CBET/IMHHUAT o eﬁua U VBBANGTE VTANKATA OT 3ab6enemKa: cnea pabota ¢ napa
WsnonasaiTe Balla KaHa WiW Halwa 3a kage. MHAMKAaTOp Ha 3axpaHBaHeTo CBEeTBa. CTgMaHeHaTa eﬂ' wa gnomo Taha npenopbyBame fa OCTaBuUTe Kade MamHaTa
4. HarucHeTe ByToHa Ha 3axpaHBaHeTo YpenbT 3anoysa ga ce HarpsBsa. NOUKATA 38 n"" Vﬁ'MCKaHe w a ce oxnagu noHe 5 MMHYTW Npeau
3a fia BKtounTe ypeaa. CBETIMHHAAT 6. HatucHeTe 6yToHa 3a Kade/napa 7. OcraseTe ga cpe oXNAAsT Hanano " cllefBaLloTo nNpaBeHe Ha Kade. B npoTtmeeH

WMHAWKATOP Ha 3axpaHBaHETO CBETBA
B YepBeH LUBAT. YpeabT 3anoysa Aa ce
Harpsisa.

5. HatucHeTe 6yToHa 3a Kade/napa
Ha no3uums “O”, KOATO e No3uuuaTa
3a“c%.” M M34aKaiiTe 3a MOMEHT
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Ha no3uuus “O”, KOATO e No3uuusaTa
3a“¢%” M M3vaKaiiTe 3a MOMEHT
3aeMCTBaAHETO Ha MHAMKATopa 3a
roToBHOCT. Toi NoKassa 3aBbpLUBaHe Ha
npeaBapuUTENIHWUA LMK Ha 3arpsiBaHe.

n3nnaKkHeTe C Tevalla Boja.
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C/ly4ai ecnpecoTo e Bb3MOMHO Aa MMa BKYC
Ha U3ropsao.
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CbHb3AABAHE HA MNAPA 3A B HeA. Cnep ToBa NoyMcTeTe ¢ npenapar v cnpete ypeaa. OctaBeTe npenapara aa pesepBoapa 3a Boaa o HMBo MAX. (AKo
HAIPABAHE HA TEYHOCTU WU u3nnakHeTe Jo6pe € Tevalla Boaa. AevicTBa noHe 15 MUHYTH. € Heo6XoAMMO u3yaKaiTe 15 MUHYTH Npu
HAMUTKU 4. TloyncTBaMTe BCUYKM NPUCTaBKKU BbB 8. PectapTtupariTe ypeaa 1 nosTopete cTbnKa 7). MoBTapsAinTe A0 M34epnBaHe Ha
0 BOZa v nogcylueTe o6pe. CTBIMKM 4-7 NoHe 3 MbTU. BoOZara B pesepBoapa.

pycTaBKaTa 3a napa MOMe fia ce U3nos3ea 9. Cnep ToBa NOBTOPETE CTHIKM 4-7 Tpu
38 MPHrOTBAHE Ha TOM/IN HAMWTHW, KaTo NMOYUCTBAHE HA HATPYNAHUTE NbTW MO Nporpavara 3a Hanpaea Ha Kade
LIOKONag, BOAA UM Yail.

MUHEPAJIN (6e3 Kade B LeaKaTa), KaTo HambHUTE
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MeTop;

1. [lemMOHTMpanTe NoABUKHUA pe3epBoap
1 OTBOPETE Kanaka, 3a Aa ro Hamb/aHUTe
¢ Boaa. HuBoTo Ha Bogara He TpabBa aa
HaaxBbpasA 0603Ha4YeHneTo “MAX” Ha
pesepBoapa. lNocTaseTe pesepsoapa
npaBw/IHO B ypeaa.

2. CebpeTe ypeaa KbM 3axpaHBaHETO.
HaTtuncHeTe 6yToHa Ha 3axpaHBaHeTO,
3a A BKIIouMTe ypeaa. MNpu Toa
3aencTBa CBETIMHHUAT MHAUKATOP Ha
3axpaHBaHETO.

3. HatucHeTe npeBkatouBaTens 3a Kabe/
napa Ha nosuuua “—”, T.e Ha No3uums 3a
@L M3vyakanTe fo 3ageicTBaHe Ha
CBET/IMHHWA MHAMKATOP 3@ FOTOBHOCT.

4. ToToneTe npucTaBKaTa 3a napa 6e3
pbKaBa Ha yCTPOMCTBOTO 3a pasneHBaHe
B TEYHOCTTA, KOATO UCKaTe fa HarpeeTe.
3aBbpTeTe MaHUTyNaTopa Ha no3uuma “

5. TMpw nocturaHe Ha enaHara
TeMnepaTtypa MOXeTe Aa 3aBbpTUTe
MaHunynaropa Ha nosuumsa “0”.

6. HatucHeTe 6yToHa Ha 3axpaHBaHETO, 3a
[a U3KJIIo4nTE ypeaa.

dYHKUHUA 3A ABTOMATUYHO

U3KJIIOYBHE HA 3AXPAHBAHETO

1. YpenbT ce U3K/0YBa aBTOMaTUYHO cres
25 MUHYTW HEaKTUBHOCT.

2. BopgHarta nomna moxe ga pabotu 6e3
NpexkbecBaHe camo 3 MUHYTU.

NMOYUCTBAHE U NOAAPBHKKA

1. UsKno4eTe 3axpaHBaHETo M OCTaBeTe
Kade mMalmnHaTa aa ce oxiagn HambaHO
npeau aa s noyucTure.

2. TouymncTBaiTe YeCcTO KOopMyca C BnamHa
rb6a, a cblo 1 pesepsoapa 3a Boaa,
NOAJNIOMKATA 3a TEYHOCT M NOABUMHHATA
noanomka. Noacywerte.

3abenexKa: He nouncrteaiTe cbe CnmpT

WK pa3TBopuTeNn. HMKora He notananTe

Kopriyca BbB BOAa 3a MO4YUCTBaHe.

3. [emoHTupariTe MeTasHaTa GyHus KaTo A
3aBbpPTUTE MO NOCOKa Ha YaCOBHUKOBATA
cTpesika. MianpasHeTe yTankaTa oT Kade
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1. 3apa ocurypute npaBuiHaTa paéota
Ha Kade MalmMHaTa U OT/IMYHKUA BKYC Ha
KadeTo e HeOOX0AUMO Aa noymcTBare
HaTpynBaHUTE MUHEPAIM HA BCEKU 2-3
meceua.

2. HanwbnHeTe pesepsoapa c Boga
1 npenapar 3a oTCTpaHABaHe
Ha HaTpynBaHua o HMBO MAX.
(cboTHOLWEHWETO Ha BoAaTa 1 npenapara
TpsA6ea aa 6bae 4:1. MoxeTe aa BuauTe
NoApO6HOCTM B MHCTPYKLMATA HA
npenapara.. UsnonssawTe ,JOMaKWMHCKH
npenapar 3a oTCTpaHABaHe Ha KOT/IeH
KambK”. MoxeTe aa usnonssare
JIMMOHOBa K1CenHa (3aKynyBsa ce
OT anTeKara) BMecTo npenapar 3a
OTCTPaHABaHe Ha KOT/IEeH KaMbK (CTO
YyacTu BoZa M TpM 4acTu IMMOHOBA
KUCENNHa).

3. TocTaBeTe Ha MACTO MeTanHarta hyHuA
(6e3 Kade) n cbpa (Yawa). M3cunete
BoAa B cbaa cneg ,[IPEABAPUTETIHO
HATPABAHE”.

4. HatucHeTe Kto4a Ha 3axpaHBaHeTo
Ha No3uumA “—”, KOATO € No31uUMA 3a
“ON”. 3ageicTBa MHANKATOPBT Ha
3axpaHBaHeTo. YpebT 3ano4ysa ja ce
HarpsBa.

5. HatucHete 6yToHa 3a Kade/napa
Ha no3uuus “O”, KOATO e No3uuusaTa
3a“¢%” M M3vaKaiiTe 3a MOMEHT
3aeMCTBaAHETO Ha MHAMKATopa 3a
roToBHOCT. Toi NoKa3sa 3aBbpLUBaHe Ha
npeaBapuUTENIHWUA LMKB Ha 3arpsiBaHe.

6. 3aBbpTeTe MaHUTynaTopa Ha no3uuma
“%.”. 3aBbpTeTe MaHUTynaTopa Ha
nosuuma “0”.

7. HatucHeTe npeBkaoyBaTens 3a Kade/
napa Ha nosuuma “-”, T.e Ha No3muma 3a
@a M3vaKaiTe fo 3agencTBaHe Ha
CBET/IMHHMA MHAMKATOP 3a FOTOBHOCT.
3aBbpTeTe MaHunynaTtopa Ha no3uuus
“%%,” v HanpaBeTe napa 3a OKO/10
2 MuHyTK. Cnep ToBa 3aBbpPTETE
MaHunynaropa Ha nosuumsa “0° 3a
[la npeycTaHOBUTE Cb34aBaHETO Ha
napa. HatncHeTte npeBK/ItO4BaTENA HA
3axpaHBaHeTo Ha nosuuusa “O”, 3a aa

OTCTPAHABAHE HA HEU3NPABHOCTH

CumnTom

MpunynHa

[AevictBue

Tey Ha Boga oT
[0/HaTa YacT Ha Kade
malumHara.

Tebpae rofAMo KOM4eCcTBO Boja B
TaBaTa 3a Te4YHOCT.

MouncTeTe TaBaTa 3a TEYHOCT.

HewnsnpaBHO PyHKLUMOHMPaHe Ha
Kade mawmHara.

CBbpHETE CE C YTb/IHOMOLLEH CEPBU3
3@ PEMOHT.

KucenuHeH (Ha oueT)
BKYC Ha ecrpecoTo.

HepocTaTbyHo nouncTBaHe cneg
OTCTpaHsABaHe Ha HaTpynaHu
MWUHepanu.

MouncteTe Kade malumnHaTa cnopes,
WHCTPYKLMKUTE ,Npean mbpeara
ynotpeba’ HAKONKO NbTH.

KadeTo e cbxpaHsaBaHO Ha ropeLLo,
BNA¥HO MACTO 3@ NPOAB/MKUTENHO
Bpeme. Hadeto e passaneHo.

M3nonsBavite NnpACHO Kade nan
CbXxpaHfABanTe HeN3non3BaHoTo Kade
Ha cyxo, NpoxnagHo macto. Cnep Kato
OTBOpUTE NaKeT ¢ Kade, ro 3anevyaravrte
OTHOBO A06pe M CbXpaHaBalnTe B
XNaAWUNHWK, 3a Aa ro 3anasuTe CBEO.

Hade mawmHara Beve
He paboTu.

HeBKo4eHO 3axpaHBaHe.

CBbpreTe 3axpaHBalLusa Kaben KbM
KOHTaKTa. AKO YpeAbT OTHOBO He
paboTu, ce 0OGbPHETE KBM YN BJHOMOLLEH
CEpBU3EH LEHTBP.

Mapara He Boau Ao
pasneHBsaHe.

He e 3apelicTBan CBETIMHHUAT
MHAMKaTOp 3a rOTOBHOCT.

MozkeTe pa nsnonssare napara 3a
pasneHBaHe camMo cnejf 3ajeicTBaHe Ha
CBET/IMHHUA UHAUKATOP 3a FOTOBHOCT.

HoHTelHepbT e TBbpAe ronsam nnm
hopmarta He e nogxoaALLa.

M3nonsBaiTe BUCOKa M TACHA Yalla.

M3nonsBare o6e3macneHo MAAKO

M3non3saiTe MbAHOLEHHO WK Nosy-
06e3macneHo MASAKO.

He pasrno6sBaiite ypeaa, ako He MOMeTe Aa YyTOYHUTE HeusnpasHocTTa. Mo-go6pe
noTbpceTe YNb/AHOMOLEH CEPBU3EH LIEHTbP.

Cbo6pa3eHo Cc OKoJIHaTa cpefia U3XBbpAHe
MoeTe fa nomorHeTe ga 3alwmTum oKonHarta cpeaal NowvHete, Ye TpabBa ga cnassare

MecTHUTE pasnopendu: Mpeaasarite HEPABOTELLOTO E/EKTPUHECKO 06OPYABaHE B CneLuanHo
npegHasHayeHuTe 3a uenta LeHTpoBe.
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YKPAIHCbHA

IHCTPYRLIA 3 EHCI'IJWATALI,ﬁ
NPUNALY ANA NPUTOTYBAHHA
ECMPECO TA KAMYYIHO

MpounTanTe yBamHO Len NoCibHUK nepep,
NoYaTKOM BUKOPWUCTaHHA NPUCTPOIO Ta
36epexiTb Moro ana JOBIAKM Y ManbyTHbOMY

MIPU BE3MNERU

[Mig yac BUKOpUCTaHHA eneKkTponpunagis
3aBH AW AOTPUMYHTECH OCHOBHUX Mip
6e3neKu, Wob 3HM3UTU PUBNK BUHUKHEHHSA
MOXEI, BpaXKEHHA e/IEeKTPUYHUM CTPYMOM
Ta/abo TpaBMyBaHHS.

1. lepw Hix KOpPMCTyBaTUCh NPUNALOM,
yBarHO NpoYMTamnTeE BCi IHCTPYKLU,.

2. He TopKanTech rapsiymx NoBEPXOHb.
HopucTynTech pyykamu.

3. [nA 3anobiraHHA BparKeHHA
€/IEeKTPUYHUM CTPYMOM He 3aHypionTe
Kabesb, BUAENKM abo npunag y Bogy abo
iHLY pignHY.

4. Tlig 4ac BUKOPUCTaHHA Oyab-AKOro
npunagy AiTbMy abo no6aun3sy giten,
Tpeba NMAbHO cnocTepirati 3a HUMK.

5. Honu npunag He BUKOpUCTOBYETLCA, a60
nig, Yac YMLLEHHS, NepeBesiTb BUMUKAY B
nonoxenHa BUMK Ta BigkntouiTs npunag
Bifl MepexKi. 3aueKanTe NoKu npunag He
OXOJIOHE, NepLL Hix BCTaHOBIOBaTH a6o
3HiMaTh geTani, Ta nepes YMLWEHHAM.

6. He BUKOpUCTOBY#ITE ByAb-AKI NpUnaam
3 NOLWKOAKEHNM Kabenem abo BUIIKOLO,
abo nicnsa HecnpaBHOCTI Npunagy
Y By b-sIKMX MOrO MOLIKOAKEHD.
MoBepHiTb Npunag go HanbAUK4YOro
YNOBHOBaXEHOro CepBICHOro LeHTPY ANs
PEMOHTY.

7. He BuKopuWCTOBY#MTE NpUnag Ha ByuL;.

8. He posBonsiite Wwob Kabesnb 3BMcaB
yepes Kpan cTosly abo TOPKaBCA rapsAunx
NOBEPXOHb.

9. He BcTaHoBnOMTE NpUnag no6amnsy
rasoBWX YY €IEKTPONUT Ta BCEPEAUHY
HarpiTUx AyXOBOK.

10. LLlo6 BUMKHY TV Npunag nepeBeaitb
BMMWKaY B nonoxeHHs BUMK ta
BUTArHITb BUJIKY 3 PO3ETKM.

11. BUKOPUCTOBYWTE Npuaag BUKIOYHO 3a
MOro NpU3HaYeHHAM.

12. BUKOPUCTOBYWTE NWLLIE HA TBEPAUX
Ta piBHUX NMOBEPXHSAX, 06 3anobirtv
MOPYLUEHHIO LIMPKYAALIT NOBITPA Nig
npunagom.

13. Mepw HiX BMUKaTK Npunag
3aBX AW NepesBipAnTe, Wo6 KpULKa
KUM'STUIbHWKA Byna HagiMHO 3aKpuTa.

40

14. HE 3HimavTe KpuLy KMMATUIbHUKA NOKU
TUCK MOBHICTIO HE CKUHYTO. [InB. po3ain
«OBEPEHHO - TUCK>.

15. BACTEPEHEHHA: LL|06 3HM3KTH
PU3MK BUHUKHEHHSA NOMXei abo
BPaMeHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM, He
3HiMaMTe KPULIKW, NpU3HaYeHi ans
cepBicHOro o6cnyrosyBaHHsA. BcepepuHi
Hemae feTanew, AKi MoXyTb 6yTu
BipEeMOHTOBaHi KopucTyBadeM. PeMoHT
Mae NPoBOAMTUCH JIMLLIE YTIOBHOBAMKEHNM
nepcoHaom.

16. BuKopucTaHHA A0AATHOBUX NPUCTPOIB,
He PeKOMEeHA0BaHNX BUPOOHUKOM
npunagy, Moxe npusBecTu Jo
BMHWUKHEHHSA NOMEi, BparKeHHA
€/1eKTPUYHUM CTPYMOM ab0 TpaBMyBaHHS.

17. Uel npucTpii He Mpu3HayeHui ana
BMKOPUCTaHHA 0cobamm (BKOHa04M
aiTen) 3 QisMYHMMKM Ta PpO3yMOBUMM
Bajamu, abo ocobamm 6e3 HaleHoro
[0CBiAY YY1 3HaHb, AKLLO BOHU He
NMPOWLLN IHCTPYKTaX NO KOPUCTYBaHHIO
LM NPUCTPOEM Mif, HArNAA0M 0CO6M,
BignoBiganbHOI 3a ix 6e3neKy.

18. He posBonsaiTe gitam rpatnca 3 umm
NPUCTPOEM.

3BEPIFAWTE LIIO IHCTPYKLIIO

IHCTPYHUT LLLOA40 BUKOPUCTAHHA

KABEJ1IB HUBJIEHHA

a) HopoTkui kabenb xuBNEHHSA (a6o
3HIMHUWIM Kabeslb UBJIEHHA) HALAETLCA
ONA 3HUKEHHSA PU3UKY, LLO NOB’A3aHUN
3 MOMJIMBICTIO 3anyTaTucb abo
3a4enuTUCh 3a JOBrui Kabenb.

6) TaKOoX [OCTYMHI AOBLi 3HIMHI Kabeni
HUMBNEHHA abo NogoBKyBavi, Nig Yac
BMKOPUCTAHHA AKMX Tpeba 6yTh GinbLu
06EPEHKHNM.

B) Y pasi BUKOPUCTaHHA AOBroro 3HiMHOro
Kabesto HUBNEHHA abo NofoBKyBava:

1. To3HaYeHi eNeKTPUYHI XapaKTEPUCTUKHM
3HIMHOro Kabeso HUBNEHHA abo
NoJOBMYBaya NMOBUHHI BignoBigaTu

a60 nepeBULLYBaTN ENEKTPUYHI
XapaKTePUCTURM Npunagy.

2. AKwo npunag mae 6yTv 3a3eMNeHNUH,
nozoByBay Mae 3abe3neyvysaTu
3a3eM/IEHHS.

3.Y pasi BUKOpuCTaHHsA JOBroro Kabento,
MOro cAig, NoKNacTv TaKUM YMHOM, LWOo6
BiH He 3BWUCaB 3i CTONY, Aie Yepes HbOro
MOXYTb CMITKHYTUCb, 260 NOTArHYTU AiTH.

r) Mpunag mae nonapHy BUNKY (dikcoBaHe
NiAKOYEHHSA [0 PO3€ETKM). [INA 3HUKEHHSA
PW3MKY BpameHHs eNIeKTPUYHUM CTPYMOM

LA BUNKa MOXe 6yTu nigkaoyeHa

[0 NONAPHOI PO3ETHM JIULLE OAHUM
cnoco6om. AKLO BUIKa HE BXOAUTb B
PO3€ETKY NOBHICTIO, NepeBepHITH Ti. AKLO
BOHa BCE LLe HE BXOAWUTb, 3BEPHITbCA

[0 KBaniiKoBaHOro enexKTpuKa.

He HamaraviTecb peMoHTyBaTH abo
3MiHIOBaTH BUJIKY.

BYAOBA KABOBAPKH

(BygoBa gaHoro NpUCTPOIO MOXe ByTH

3MiHeHa 6e3 nonepegeHHs.) (Aue. man. A)

1. TNepeMunKay MBAEHHA (3 YHePBOHMUM
iHANKaTOPOM HUBJIEHHSA)

2. MNepemuKay KaBa/napa (3 4epBOHUM

iHOMKaTOPOM FOTOBHOCTI)

‘MeTaneBui piroK (i3 CUTEYKOM

BCepeanHi)

3HiMHa NonnyKa AnA ropHATKa

JloToK AanA Kpanenb

Hpwvwka pesepsyapa ana soam

3HiMHWI pe3epByap A9 BOAM

OnepauiiHui nepeMuKay

. MapoBsa Tpy6Ka

10. MpucTpint gna niHm

NEPEJ BUKOPUCTAHHAM BNEPLUE
[na Toro, Wwo6 neplue ropHATKO KaBu Masio
4yZ0BUIA CMaK, CMoJIOLLiTb KABOBAPKY BOAOIO,
AIK ONMNCaHO HUKYE:

1. 3anuiTe Boay y pesepsyap A/ BOAU
TaK, LWo6 piBEHb BOAW HE NepeBuLLyBaB
nosHayku “MAX” Ha pesepsyapi. [licna
LibOro 3aKpuITe KPULLKY pe3epByapa ans
BOAM.

MpumiTKa: 415 NPOCTOro YMLLEHHSA JaHUM

NpUCTPIV 06nagHaHO 3HIMHUM pe3epByapoM;

BM MOXETE CnepLuy 3arnoBHUTH Liei

pesepByap BOAOI0, a TOAj BCTaBUTH MOro Yy

NPUCTPIN.

2. BcraBTe cTanese CUTEYKO Y METaneBui
PiXOK (CUTEYKO NOBUHHE BYTW YUCTUM
Bifl KaBW), BUCTaBTE TPYOKY Ha PiKKY
BiJHOCHO nasa y NpUCTPOi, BCTaBTE PiXKOK
y NpUCTpiM i3 nonoxeHHs “INSERT”,

a ToAj 3aKpiniTb Moro y KasoBapLi,
NOBEPHYBLUW PiXOK NPOTHU FOAUHHUKOBOI
CTPiNKKN y nonoxeHHs “LOCK”.

3. [NocTaBTe ropHATKO ecnpeco (BaLue
FOPHATKO) Ha 3HIMHY MOJIMYKY ANA
ropHaTKa. OnepauiiHui nepeMukad
NMOBUHEH BYTW B NONIOXHEHHI “O”.

MpumiTKa: gaHui NpucTpin He

o61aiHaHUIM FOPHATKOM, TOMY, ByAb Jlacka,

BMKOPWUCTOBYITE CBOE MOPHATHO.

w
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4. TligKnodiTh A0 AXepena UBIEHHA
i HATUCHITb KHOMKY }MBNEHHS, 06
YBIMKHYTW JlaHUIA NPUCTPIN. IHanKaTop
HMBNIEHHA CnasaxHe YepBOHWUM
KONbOPOM. [laHni NpUCTPIl NoYHe
HarpiBaTuChb.

5. HatucHiTb KHOMKY KaBa/napa B
nonoxeHHs “0O”, AKe € NOJIOKEHHAM
“¢&.” Ta 3a4eKaiiTe, NOKW 3aropUTLCS
iHAMKATOP rOTOBHOCTI (MOKas3ye, Lo
nonepeaHe HarpisaHHA 3aBepLUeHe.
MoBepHiTb onepauiiHnii nepemmKay B
nonomeHHs “«.”. MoyHe BUTIKaTW Boaa.

6. [MpnbansHO Yepes oaHY XBUJIMHY
NoBEPHITb onepaviinH1iA nepemuKay
B NONO¥KEHHA “O”, o6 3ynUHUTH
3aBaptoBaHHA. Tenep BU MOXETE BUIUTH
BOZY 3 pe3epByapa, CTapaHHO NMOYUCTUTH
Moro Ta npucTynaTv o 3aBaproBaHHSA
KaBW.

MpumiTKa: nepes BUTIKAHHAM 3 NPUCTPOLO

BOAM MOXeE 3‘ABNIATUCH LUYM, OAHAK Lie

HopMasibHe ABULLE, AKEe BUHUKAE BHACAILOK

BMBOAY 3 NPUCTPOIO NOBITPpA. NpnbansHo

Yyepes 20C LWyM 3HUKHe.

NONEPEAHE HAIPIBAHHA

[na npurotyBaHHA ropHATKA XOPOLLOro

rapsa4yoro ecrnpeco M1 peKOMeHAyeEMO

nepeg 3aBaproBaHHAM KaBu nonepeaHbo

HarpiTM AaHui NPUCTPIN, BKIKOYHO 3 PirKKOM,

CTaJIEBUM CUTEYKOM Ta FOPHATKOM, LL{06

36eperTv apomar Kasu.

1. 3HimMiTb 3HIMHUI pe3epByap Ta BigKpuITe
KPWLLKY pesepByapa, o6 3anoBHUTH
moro Boaoto. PiBeHb BOAM He NOBUMHEH
nepesuLLyBaTh No3Ha4vKy “MAX” Ha
pesepBsyapi. [licnsa uporo NOMICTITE
pesepByap HaJIEXKHO Y AaHWI NPUCTPIN.

2. BcTaBTe cTanese cUTEYKO y MeTaneBui
PiXOK (CUTEYKO NOBUHHE BYyTH YUCTUM
Bif, KaBK), BUCTaBTE TPYOKY Ha PiXKy
BiJHOCHO nasa y NpUCTPOi, BCTABTE PiXOK
y NpucTpiv 3 nonoxeHHs “INSERT”, a Togi
3aKpiniTe MOro y KaBoBapLii, NTOBEPHYBLLK
PiXOK NPOTU FOAMHHMKOBOI CTPISIKK Y
nonoxeHHA “LOCK”.

MocTaBTe ropHATKO ecnpeco (Baiue
FOPHATKO) Ha 3HIMHY NOJIMYKY ANA
rOpHATKA.

4. Tlicnsa uporo NigKAOYITb AaHWI NPUCTPIN
00 axepena *ueneHHa. OnepaviiHnm
nepeMmKay NOBUHEH ByTH B MOMOMHKEHHI
“‘O”.

5. HaTWCHIiTb KHOMKY XWBNEHHS, W06
YBIMKHY TV JaHuii npucTpin. CnanaxHe

YHPAIHCbHA
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iHAMKAaTOP MMBNEHHA. [JaHni npucTpin
NoYyHe HarpiBaTuChb.

6. HaTtucHiTb KHOMKY KaBa/napa B
NonoxeHHs “O”, AKe € NONOKEHHAM
“4%,” Ta 3ayeKaiiTe, MOKW 3aropuTbLCA
iHAMKaTOp roTOBHOCTI (MOKas3ye, Wo

norepesHe HarpiBaHHA 3aBepLUeHe.

3ABAPIOBAHHA ECNPECO

1. 3HiMiTb MeETaneBwmi pirOK, NOBEPHYBLUM
10ro 3a roAMHHUKOBOIO CTPI/IKOM, i
BCTaBTe Y HbOrO CTas/IeBE CUTEYKO.
HacunTe y cTanese CUTEYKO 3MeNeHy
KaBy 3a [0MOMOro0 MipHOI JIOXKMU (OFHIET
JIOXKM 3MENEHOT KaBu BUCTa4ae ansn
3aBaproBaHHA OAHOro rOpHATHKA MiLHOT
KaBW) Ta yTpambyiTe KaBy 3a AOMOMOro
JIoNarKu.

2. NicnA uboro BCTaBTe PiXOK Y NPUCTPIN i3
nonoxeHHA “INSERT” Ta 3adikcynTe roro
y KaBoBapLii, NOBEPHYBLLM PiXOK NpOTH
rOAMHHWKOBOT CTPI/IKU B MOIOMHEHHA
“LOCK”.

3. HanwuiiTte B ropHATKO rapsayy Bogy.
MocTasTe rapaye ropHATKO (Balle
FOPHATKO) Ha 3HIMHY NOJIMYKY ANA
rOpHATKA.

4. Konu 3aroputbcs iHGMKATOP rOTOBHOCTI,
MOBEPHITb OnepaLiiH1i nepeMnKay B
NONOMEHHS “«5”. MouHe BUTIKaTK KaBa.

Npumitka: lMig yac 3aBaptoBaHHA KasK

ab0 CTBOPEHHSA NMapu YepBOHUM iHAMKATOP

MOMe 3aracHyTu. Lie osHauae, o Harpisay

HarpiBaeTbCcA ANA NIATPUMAaHHA Temneparypm

B CTaHAapTHOMY AianasoHi.

5. Konu BU oTpMMaeTe NOTPi6HY Kagy,
abo AKLLO KONip KaBW HAATO GAIAWNA,
NOBEPHITb onepauiiHWi NnepeMmKad
B noJsioxeHHs “O”, a Toaj HaTUCHITb
nepeMrKaYy MMBIEHHA B MOJIOKEHHA
“O”. |lHOMKAaTOpP HMBNEHHA Ta iIHAMKaTOP
rOTOBHOCTI MOracHyTb, KaBOBapKa
NpUNUHUTL PoBOoTY, a Balla Kasa 6yae
roTOBOI A1 CIOMMBAHHA.

3ACTEPEHEHHA: He 3anvwavite

KaBoBapKy 6e3 Hariagy nig yac

NPUroTyBaHHA KaBW, OCKIiNIbKW NpoLec

NPUroTyBaHHA KaBW BKJ/IKOYAE iHKOIN PYYHI

onepauii!

6. [licna 3aBepLlUeHHA NPUroTyBaHHA KaBu
BV MOXETE BUMHATU METaNIEBUM PIiXKOK,
NOBEPHYBLLM MOr0 3a FOANHHUKOBOO
CTpPI/IKOIO, a TOAi BUAAIMTH 3i CTaNeBoro
CUTEYKA 3a/IULLKW KaBu.

7. [aiTe iM NOBHICTIO OXO/IOHYTHU Ta
CMONOLWiTh Nig, MPOTOYHOK BOAOH.

NPUIrOTYBAHHA KANMYYIHO

Bu oTprmMaeTe Kany4iHo, 4O/IMBLUK B
FOPHATHO eCrnpeco CriHEHOro MOJIOKa.
MpumiTKa: nig 4ac CTBOPEHHA napm
MeTaneBWI PiOK NOBUHEH ByTH
BCTAHOBJ/IEHWI Ha CBOE MicLie.

Cn00|6
. CnepLuy npuroTyiTe ecnpeco y
[0CTaTHLO BE/IMKOMY FOPHATKY 3rigHO 3
iHCTPYKLiAMM, BUKNAAEHUMW Y PO3Aini
“3ABAPIOBAHHA ECMNPECO”. Mepegq,
TUM AIK NPOAOBHMTU NPUrOTYBaHHA
YNEBHITLCA, WO OnepauiiH1iA nepeMmnKay
3HAXOAUTBLCA Y NOJIOHKEHHI “O”.

2. HaTtucHiTb nepemumKay Kasa/napa B
NOJIOKEHHSA “—”, AKE € MONIOKEHHAM
%‘;«’_&L Ta 3a4yeKanTe, JOKM 3aropuTbCsa
iHAWKaTOP rOTOBHOCTI.

3. HanwuiiTe B ropHA MONOKO 3 PO3paxyHKy
npn6.. 100 rpam Ha KOXHY Nopuito
Kany4iHo. Mu peKoMeHayemMo
BMKOPWCTOBYBAaTHN HE36MpaHe,
OXOJIOAIKEHE B XONOANIBHUKY MOJIOKO (He
raps4e!).

MpumitKa: LLlogo po3mipy ropHATH,

PEKOMEHAYEMO AjiamMeTp He MeHLe 70+5Mm.

OKpiM Lpboro, nam‘ATavTe, WO 06‘€M MOSIOKa

36inblUYETLCA B 2 pasu, TOMy BUCOTa

FOpPHATKA A/19 MOJIOKa NOBUHHA By TH

BiANOBIAHOI0.

4. BcTaBTe npuCTpii 4518 NiHW Y MONOKO
npub.. Ha 2¢M, a ToAi NOBEPHITb
onepauinH1i NnepemMmmKay B NOJIOKEHHS

", W06 YBIMKHYTK nogadvy napu.
36u1BaiTe MOIOKO, NEPEMILLYHOHM
NOCYAMHY MO KPYro Ta Bropy/BHU3.

5. [icnA gocArHeHHA NOTPIGHOro pesynsraTy
NOBEPHITb onepavuiMH1iA NnepemmnKay B
nonoxeHHs “O”.

MpumitRa: Ogpasy ¥ nicns 36MBaHHA

NiHX BUTPITb NPUCTPIM AN1A NiHW BONOrOK0

TKaHUHOI0. ByabsTe 06epemHi, Wob He

NoLIKOANTH Moro!

6. HanwuiiTe 36MTe MONOKO Y FOPHATKO 3
ecnpeco. KanyuiHo — rotoBe. [jogavite
LIyKOp [10 CMaKy Ta, AKLO 6amaeTe,
MOCUNTE MiHKY NMOPOLIKOM KaKao.

7. HaTUCHITb KHOMKY XMBNEHHS, W06
BMMKHYTW [aHWi NPUCTPIMN.

MpumiTKa: nicas CTBOPEHHA napwm

pPEKOMEHAYEMO AATN KaBOBAPL|i OXOJIOHYTH

He MeHLLe 5xB. nepef NOBTOPHUM

3aBaploBaHHAM KaBu. AKLLO He JaTu in

OXOJIOHYTH, HACTYMHE FOPHATKO KaBu

ecrnpeco MOXe MaTu AOMILLOK 3ropisnoro
3anaxy.

CTBOPEHHA NAPU AN1A .
HArPIBAHHA PIAUH ABO HANOIB
MapoBy TPy6GKY MOXHa BUKOPUCTOBYBATH
ANA CTBOPEHHA rapAYMx Hamnois, HanpuKnag,
rapsa4oro WoKonaay, Boax abo Hato.

Cn00|6
3HiMiTb 3HIMHMIA pe3epByap Ta 3anoBHITb
noro Bogoto. PiBeHb BOAM He NOBMHEH
nepeswLyBaTu nosHayky “MAX” Ha
pesepsyapi. licnsa uporo NOMICTITh
pesepByap HaNEXHO y AaHUM MPUCTPIN.

2. Micna uboro NiAKAOYITE AaHWIM NPUCTPIN
[0 Aepena MuBJeHHA. HaTuCHITb
KHOMKY MWUBNEHHSA, W06 YBIMKHYTU AaHWUIM
NPUWCTPIN, MIC/IA HOro cnasiaxHe iHAUKaTop
HUBEHHS.

3. HatucHiTb nepemurKay KaBa/napa B
I'IOJ10)+(eHHF| “~", AKe € NONOMEHHAM “

", Ta saquaMTe, [IOKM 3aroputbcsa
iHAMKaTOp rOTOBHOCTI.

4. 3aHypTe napoBy TPyOKy 6€3 HaKOHEYHNKa
NPUCTPOIO ANA NiHW Y PIAUHY, AKY
NoTpi6HO HarpiTh, abo MOOKO, AKe
noTpi6HO 36MTK Ha NiHy. MoBepHITL
onepawjinH1i NepeMrKaYy B MOJIOKEHHA “

5. Nicna pocArHeHHs NoTPiGHOT
TemnepaTypu NoBEpHITL onepauinHui
nepemMmnKay B NosIoeHHs “O”.

6. HaTWUCHITb KHOMKY }UBAEHHS, L6
BMMKHYTW Ai@HWUI MPUCTPIM.

dYHHKUIA ABTOMATUYHHOIO

BUMHKHEHHA HHUBJIEHHA

1. [aHui npucTpii aBTOMaTnyHO
BMMKHETLCSA Yepes 25 XBU/IMH NPOCTOIO.

2. BopasHui Hacoc Moxe 6e3nepepBHO
npautoBaTH TilbKW YNPOAOBHK 3 XBUIUH.

YULWEHHA TA OBCJIYTOBYBAHHA

1. BigKno4iTb KaBOBapPKY Bif, €N1EeKTPUYHOT
PO3ETKM Ta AanTe i OXONOHYTU Nnepes,
YULLEHHAM.

2. YacTo BMKOHYMTE YMLLEeHHA Kopnyca
KaBOBapKW CyXOl0 TKaHWHOI0. PerynapHo
YUCTITb pe3epsyap A1A BOAM, IOTOK ANIA
Kpanesb Ta 3HIMHY MNOJIMYKY ANA FOPHATKA
Ta Ao6pe NPOCYLLITh iX NICAA YULLEHHS.

MpumiTKa: 3a60pOHAETLCA YNCTUTH

anKoronem abo posyMHHMKaMK. HiKoam He

3aHypIoMTE KOPNYC NPUCTPOIO Y BOAY ANs

YULLEHHSA.
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3. 3HiMiTb MeTaneBwui pixoK, NOBEPHYBLLK
M0Oro 3a roiMHHMKOBOK CTPI/KOI,
OYMCTITb MOro Bif 3a/IMLLKIB KaBK
BCEPEAMHI, MOXKETE NOYUCTUTU HMOTO
MWIOYMM 3aCO60M, a TOAj NPOMUIATE MOro
Jobpe y YMCTil Bog;.

4. TlomwiiTe yci akcecyapu y Bogi Ta fobpe
NPOCyLWiTb iX.

YULLEHHSA BIA, MIHEPAJIbHUX
Blp,HnAp,EHb

. o6 Bawa KaBoBapKa npautoBana
eeKTUBHO i 3aBaptoBasia apomMaTHy Kasy,
KOXHMX 2-3 MicAL, il NOTPIGHO YNCTUTK Bif
MiHEepanbHWUX BigKNaAeHb Y BHYTPILLHIX
TpybKas.

2. 3anoBHiTb pe3epByap BOAO Ta
3aco60M NpoTH Hakmny Ao pisHA MAX
(cniBBigHOLEHHSA BOAM Ta 3aco6y NpoTH
HaKuUny CTaHOBUTL 4:1, AeTanbHiLy
iHbopMaLito auB. B IHCTPYKLUIi A0 3acoby
npoTK Hakvny). BukopmcTtoyiTe
«NOBYTOBMI 3aCi6 NPOTK HaKkuny». Bu
MO¥eTe BUKOPUCTOBYBATU 3aMiCTb
3aco6y NPOTK HAKMMY IMMOHHY KUC/IOTY,
AKY MOXHa npuabartu y anteui abo
maraswHi, y nponopuii 100 yacTuH Boam Ta
TPW YaCTUHWU JIMMOHHOI KMCJIOTH.

3. 3rigHo 3 nporpamoto nonepesHLOro
HarpiBaHHA NOMICTiTb Ha CBOi MicuA
MeTaneBuWI PiKOK (63 MeneHoi KaBu) Ta
ropHATKO. BUKOHaWMTe 3anapioBaHHA BOAM
no nporpami “ PRE-HEATING” (nonepegHe
HarpiBaHHs).

4. HaTWUCHITb NepeMnKay HUBEHHA B
MOJIOMEHHA “—”, AKE € NONOKEHHAM
“YBIMKHEHHS". 3acBiTUTbCA iHAUKaTOP
HUBNEHHA. JJaHni npucTpir noyHe
HarpiBaTuChb.

5. HatucHiTb KHOMKY KaBa/napa B
MO/IOMEHHA “O”, fiKe € NONOHKEHHAM
“%.” Ta 3a4eKaiiTe, MOKW 3aropUTLCS
iHAMKATOP roTOBHOCTI (NMOKas3ye, Lo
rnonepeaHe HarpiBaHHA 3aBepLUeHe.

6. [llosepHiTb onepauiﬁHMH nepeMuKkay B
MONOMEHHS “<%.” Ta 3po6iTh ABa FOPHATKA
KaBu (Npn6a. 50mn). Micnsa Lporo
NMOBEPHITb OnepaviiH1i NnepeMnKay B
nosnoxeHHA “O”.

HaTtucHiTb nepemmnkay kasa/napa B
I'IOJ10)KeHHF| “~| IKE € NONIOHEHHAM
', Ta 3aqua17|Te, [OKM 3aropuTbCA
iHAMKaTOp roToBHOCTI. [TOBEPHITL
onepavuinH1i NnepeMrKay B MOJIOKEHHSA
" Ta CTBOPIOMTE Napy ynpomoBH
2xB., a TOAj MOBEPHITb OnepauiiHni

YHPAIHCbHA
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nepemMuKay B nonoxeHHs “O”, wob
3YMNUHUTK CTBOPEHHA napu. HaTucHITL
nepeMuKay Xu1BAEHHS B NOIOHeEHHS “O”,
W06 3yMUHWUTK NPUCTPIN, | 3anuwwTe 3aci6
NPOTU HaKuUMy B JaHOMY NpUCTPOi Ha 15
XBW/IWH.

3HOBY YBIMKHITb A@HWIM NPUCTPI Ta
NOBTOPITb KPOKM 4-7 xo4a 6 30 3 pasu.
BuKoHalTe onepaLito 3aBaptoBaHHA KaBu
(6€3 MeneHoi KaBK) 3 YUCTOK BOZOO
(piBEHL BOAM NOBUHEH AOXOAUTH A0
nosHa4ykm MAX); noBTOpITb KPOKK 4-7 Tpun

pasu (He noTpibHO oviKyBaTh 15 XBUAMH
y Kpoui 7), a TOAi BUKOHyWTE onepauito
3aBaploBaHHA, AOKK y pe3epByapi He
3a/MWNTLCA 30BCIM BOAM.

YCYHEHHA HECMPABHOCTEW

O3Hakun

MpuunnHa

BunpaBneHHA

3HU3y KaBOBapKH
npoTiKae Boaa..

Bunwiite Bogy 3 N10TKa ANA Kpanesb.

Bunuiite Bogy 3 N0TKa ANA Kpanesnb.

3BEpHITLCA Y aBTOPU30BaHNIM
CEepBICHWI LLGHTP ANIA PEMOHTY.

3BepHITLCA Y aBTOPU30BaHUIA CEPBICHUM
LeHTP ANIA PEMOHTY.

HKaBa ecnpeco
Ma€ KucnoBaTumn

(ouTOBMI) NPUCMaK.

[JeKinbKa pasiB No4MCTITb
KaBOBapKY 3rifHO 3 iIHCTPYKLiAMM,
BUKaAeHUMK y po3aini «Mepep
BMKOPUCTaHHAM BrepLue».

[JeKinbKa pasiB NoYnCTiTb KaBOBapPKY
3rifHO 3 IHCTPYKLIAMMK, BUKIAAEHUMMN
y po3gini «[epes BUKOPUCTAHHAM
BriepLue».

BuKkopucToByiTe CBiYy

MesieHy KaBy Ta 36epiravTe ii

y NPOXONOAHOMY CyXOMY MiCL.
LLlo6 36eperTu CBixiCTb KaBw,
nicna Toro AK BM ii poanevaraere,
3aKpuiTe HadiMHO Ta 36epiraiiTe y
XONOANSIBHUKY.

BrHopu1CcTOBYWiTE CBiXYy MeneHy KaBy Ta
36epiraiTe ii y N[poxosogHOMy Cyxomy
Micu,i. LLlo6 36eperTtu CBiXiCTb KaBw,
nicns Toro AK BK ii posneyaraere,
3aKpuiTe HagiiHo Ta 36epiranTe y
XONOANNBHUKY.

KaBoBapka He
npautoe.

MigKA0YITL NPaBUILHO WHYP
WUBNEHHA [0 €NEeKTPUYHOI PO3ETHM,
a AKLLO NPUCTPIN i gani He npautoe,
3BEpPHITLCA Yy aBTOPU30BaHMM
CEepBiCHUIM LEHTP A/1A MOTO PEMOHTY.

MigKN0YITL NPaBUIBLHO LWHYP MUBIEHHA
[0 eNIeKTPUYHOI PO3ETKM, a AKLLO
NPUCTPIN i Aani He NpaLoe, 3BEPHITLCA
y aBTOPU30BAHWIM CEPBICHWI LEeHTP ANA
I0ro pemMoHTY.

He noctynae napa.

Mapa noctynatume Tinbku nicnA
TOro, fIK 3aCBiTUTBLCA iHAUKATOP
rOTOBHOCTI.

Mapa nocTynartvme TisIbKK NicaA TOro, AK
3aCBiTUTbCA IHAMKATOP FOTOBHOCTI.

BuKOpUCTOBY#TE BUCOKE Ta By3bKe
rOpHs.

BrKOpUCTOBYWiTE BUCOKE Ta By3bKe
rOpHs.

Bwu BUKOpHCTOBYBATH 36MpaHe
MOJIOKO.

BukopucToByiiTe He3bupaHe abo
YaCTHKOBO 36MpaHe MOJIOKO.

Y BUNagKy HecnpaBHOCTI He po36upaiiTe caMOCTiliHO JaHUI NPUCTPIlA, a 3BepHiTbCA Y
aBTOpPMU30BaHWUW CepBiCHUM LLEHTP.

TEPMIH MPUAATHOCTI: HE OBMEHEHUMN.

BesneyHa yTunisauia

Bu MoeTe AONOMOrTH 3axXMCTUTH JOoBKIANA! loTpUMyHTECh MiCLIEBUX NPaBu yTUAi3auji:
BiAHECITb HENpPALIOOYE eNIEKTPUYHE 061a4HaHHA Y BiAMOBIAHWI LEHTP i3 MOro yTunisaui.
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INSTRUCCIONES SOBRE EL
FUNCIONAMIENTO DE LA MAQUINA
DE ESPRESSO/CAPUCHINO/CAFE
Lea este manual cuidadosamente antes de
usar el producto y guardelo para referencia
posterior.

MEDIDAS DE SEGURIDAD
IMPORTANTES

Cuando utilice electrodomésticos eléctricos,
siempre se deben tomar precauciones
basicas para reducir el riesgo de incendios,
descargas eléctricas y/o lesiones a personas,
lo que incluye:

1

10.

11

12.

13.

14.

Leer todas las instrucciones antes de
utilizar la maquina.

No tocar superficies calientes. Utilizar las
manijas o perillas.

Para protegerse de descargas eléctricas,
no sumerja los cables, enchufes o la
maquina en agua o en otro liquido.

Es necesario supervisar de cerca a los
nifos cuando se usen electrodomeésticos
cerca de ellos.

Apaguelo y desconéctelo de la salida
cuando no lo utilice y antes de limpiarlo.
Permita que se enfrie antes de colocarle o
de sacarle piezas y antes de limpiarlo.
No opere el electrodoméstico con un
cable o con un enchufe dafiado, o
después de que funcione incorrectamente,
o de que haya sido dafiado de alguna
manera. Devuelva este electrodomeéstico
s6lo al centro de servicios autorizado mas
cercano para su reparacion.

No lo utilice en exteriores.

No deje que el cable cuelgue sobre el
borde de la mesa o del mostrador, ni
toque las superficies calientes.

No coloque este electrodoméstico sobre
un quemador caliente a gas o eléctrico o
en un horno encendido, ni cerca de ellos.
Para desconectarlo, gire el control a la
posicion “off”. Luego, quite el enchufe de
la pared.

. No utilice el electrodoméstico para otro

uso que no sea el previsto.

Utilicelo sélo sobre una superficie dura

y plana para evitar la interrupcion de

la circulacion del aire por debajo del
electrodoméstico.

Siempre asegurese de que la tapa de la
caldera del tanque de agua esté ajustada
firmemente antes de encender la maquina.
NO quite la tapa de la caldera hasta que

la presion se haya liberado por completo.
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15.

16.

17.

18.

Consulte la seccién “PRECAUCION:
PRESION”.

ADVERTENCIA: Para reducir el riesgo

de incendios o de descargas eléctricas,
no quite ninguna cubierta de servicio. No
contiene piezas internas que el usuario
pueda reparar. La reparaciéon debe

ser realizada solamente por personal
autorizado.

El uso de accesorios no recomendados
por el fabricante del electrodoméstico
puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones a personas.

Este aparato no esta disefiado para su uso
por parte de personas (incluidos nifos)
con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o que presentan falta
de experiencia y conocimientos, salvo

que se les haya supervisado o se les haya
formado en el uso del aparato por parte de
una persona responsable de su seguridad.
Siempre debe supervisarse a los nifios
para asegurarse que no juegan con el
aparato.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES

INSTRUCCIONES ESPECIALES PARA EL
SET DE CABLES

a)

c)

d)

Se proporciona un cable corto para

la fuente de alimentacion (o un

cable desmontable para la fuente de
alimentacion) a fin de reducir riesgos que
hagan que las personas se enreden o se
tropiecen con un cable mas largo.

Los cables desmontables mas largos para
la fuente de alimentacion o los cables de
extensioén estan disponibles y pueden
utilizarse si se tiene cuidado al hacerlo.
Si se utiliza un cable largo desmontable
para la fuente de alimentacién o un cable
de extension:

1. La capacidad eléctrica indicada del
cable desmontable para la fuente de
alimentacion o del cable de extension
debe corresponder, al menos, con la del
electrodoméstico.

2. Si el electrodoméstico es del tipo de
descarga a tierra, el cable de extension
debe ser de descarga a tierra de 3 cables

y.
3. el cable mas largo debe arreglarse para
que no cuelgue de la parte superior del
mostrador o de la mesa, de donde los
nifnos puedan tirarlo o tropezarse.

Este electrodoméstico tiene un enchufe
polarizado (una clavija es mas ancha

que la otra). Para reducir el riesgo de
descargas eléctricas, este enchufe esta
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disefiado para encajar en una salida
polarizada solamente en una direccion.
Si el enchufe no encaja en la salida por
completo, inviértalo. Si aun no encaja,
pongase en contacto con un electricista
calificado. No intente modificar el enchufe
de ninguna manera.

CONOZCA SU CAFETERA

(producto puede estar sujeto a cambio sin

previo aviso) (ver fig. A)

1. Interruptor de encendido/apagado (con
indicador rojo de encendido)

2. Interruptor de café/vapor (con indicador

rojo de preparacion terminada)

Embudo de metal (con malla al interior)

Rejilla desmontable para apoyar la taza

Bandeja para goteo

Tapa del depdsito de agua

Depésito de agua desmontable

Perilla de mando

. Tubo para vapor

10. Dispositivo para espuma

ANTES DE USAR ESTE PRODUCTO

POR PRIMERA VEZ

Para asegurar de que la primera taza de café

tenga un excelente sabor, debe enjuagar con

agua la cafetera de la siguiente manera:

1. Vierta el agua en el depdsito de agua. El
nivel del agua no debe superar la marca

CONDUA®

“MAX” en el depdsito. Luego, cierre la tapa

del deposito de agua.

Nota: este aparato viene equipado con

un depdsito desmontable para facilitar su

limpieza. Usted puede llenar el deposito con

agua primero y luego colocar el depdsito en
el aparato.

2. Coloque la malla de acero en el embudo
metalico (no debe haber café en la malla
de acero), asegurese de que el tubo del
embudo quede alineado con la ranura del
aparato, después introduzca el embudo
en el aparato en la posicion “INSERT” y
finalmente ajustelo correctamente en la

cafetera girando con firmeza en el sentido

contrario de las manecillas del reloj hasta
que quede en la posicion “LOCK” .
3. Coloque una taza para espresso (su taza)

sobre la rejilla desmontable. Asegurese de
que la perilla de mando se encuentre en la

posicién “O”.
Nota: el aparato no viene equipado con un
tazén, asi que por favor utilice su tazén o su
taza de café.

4. Para conectarlo a la fuente de
alimentacion, pulse el interruptor de
encendido para encender la unidad. La luz
del indicador de alimentacion se enciende
de color rojo. El aparato empezara a
calentarse.

5. Presione el boton café/vapor hacia abajo
para que quede en la posicién “O”, que
es la posicién “¢%,”, espere un momento
hasta que se encienda el indicador de que
el proceso esta terminado, lo cual indica
que el proceso de precalentamiento ha
terminado. Gire la perilla de mando a la
posicion “«%.”. El agua comenzaré a salir.

6. Después de alrededor de un minuto,
gire la perilla de mando a la posicion “O”
para terminar la preparacion, deseche
el resto de agua en el deposito, limpielo
cuidadosamente y entonces podra
empezar a hacer la preparacion.

Nota: El aparato puede hacer ruido mientras

bombea el agua por primera vez, lo cual

es normal, ya que esta liberando el aire del

aparato. Después de usarlo por alrededor de

20 veces, el ruido desaparecera.

PRECALENTAMIENTO

Para preparar una buena taza de espresso

caliente, se recomienda precalentar el

aparato antes de preparar el café, incluyendo
el embudo, malla de metal y taza, para que

el sabor del café no se vea afectado por las

partes frias.

1. Retire el depdsito desmontable para
llenarlo con la cantidad de agua deseada.
El nivel del agua no debe superar la marca
“MAX” del depésito. Luego, coloque el
depdsito en el aparato correctamente.

2. Coloque la malla de acero en el embudo
de metal (no debe haber café en la malla
de acero), asegurese de que el tubo del
embudo quede alineado con la ranura del
aparato, después introduzca el embudo
en el aparato en la posicién “INSERT” y
finalmente ajustelo correctamente en la
cafetera girando con firmeza en el sentido
contrario de las manecillas del reloj hasta
que quede en la posicion “LOCK”.

3. Coloque una taza para espresso (su taza)
sobre la rejilla desmontable

4. Enchufe el aparato a la fuente de
alimentacion. Asegurese de que la perilla
de mando se encuentre en la posicién “O”.

5. Pulse el interruptor de encendido para
encender la unidad. La luz del indicador
de alimentacioén se enciende. El aparato
empezara a calentarse.

6. Presione el boton café/vapor hacia abajo

para que quede en la posicién “O”, que

es la posicion “¢%”, espere un momento
hasta que se encienda el indicador de que
el proceso ha terminado, lo cual indica
que el proceso de precalentamiento ha
terminado.

COMO PREPARAR UN ESPRESSO

1.

Retire el embudo de metal girandolo en

el sentido de las manecillas del reloj y
coloque la malla de acero en el embudo
de metal. Aflada el polvo de café en la
malla de acero con una cuchara medidora.
Una cucharada de polvo de café hace
una taza de café de primera categoria.
Luego, presione el polvo de café molido
firmemente con la prensa.

Luego, introduzca el embudo en el aparato
en la posicion “INSERT” y suelte la barra
de la prensa, asegurando de que quede
bien colocado en la cafetera girandolo en
el sentido contrario de las manecillas del
reloj hasta alcanzar la posicion “LOCK”.
Vierta el agua caliente en la taza. Luego,
coloque la taza caliente (su taza) en la
rejilla desmontable.

En ese momento, el indicador de que el
proceso esta terminado se iluminara. Gire
la perilla de mando a la posicion “<%,”. El
café comenzara a salir.

Nota: cuando esté preparando café o
generando vapor, es normal que la luz del
indicador rojo se apague, lo cual solamente
indica que la cafetera se esta calentando
para mantener la temperatura en el rango
adecuado.

5. Usted debera girar la perilla de mando a

la posiciéon “O” cuando haya terminado
de preparar el café deseado o el color
del café empieza a cambiar claramente.
Entonces, presione el botén de
encendido/apagado en la posicion “O”, el
indicador de encendido se apagaray la
cafetera dejara de funcionar. Su café esta
listo/preparado.

ADVERTENCIA: No deje la cafetera
desatendida durante el proceso de
preparacion de café, ya que a veces es
necesario hacerla funcionar manualmente.
6. Después de terminar de preparar

café, puede retirar el embudo de metal
girandolo en el sentido de las manecillas
del reloj, luego deseche el residuo de café
de la malla de acero presionando la barra
de la prensa.

47

7. Deje que se enfrien completamente y
luego enjuague con agua del grifo.

COMO PREPARAR UN CAPPUCCINO

Para preparar un café cappuccino, prepare
una café espresso y agréguele espuma de
leche.

Nota: durante la generacion de vapor, el

embudo de metal tiene que estar montado en

la posicion correcta.

Preparacion:

1. Primero prepare un café espresso
en un recipiente lo suficientemente
grande siguiendo las instrucciones en la
seccion “COMO PREPARAR UN CAFE
ESPRESSO, asegurese de que la perilla
de mando se encuentre en la posicion “O”.

2. Coloque el interruptor café/vapor en
la posicion “-”, que corresponde a la
posicion “4&.”, y espere hasta que se
ilumine el indicador de que el proceso de
preparacion ha terminado.

3. Llene un jarrito con alrededor de
100 gramos de leche por cada taza
de cappuccino que desea preparar.

Se recomienda usar leche entera a
temperatura del refrigerador (jque no esté
caliente!).

Nota: al seleccionar el tamafio de la jarrita, se

recomienda que su diametro no sea inferior

a 70£5mm, y tenga presente que la leche

duplica su volumen, asi que asegurese de

que la jarrita sea lo suficientemente alta.

4. Introduzca el dispositivo para hacer
espuma en la leche alrededor de 2cm, gire
la perilla de mando a la posicion
E‘@ y saldra vapor por el orificio
de vapor. Haga espuma con la leche
moviendo la jarrita hacia arriba y hacia
abajo.

5. Cuando haya alcanzado lo deseado,
puede girar la perilla de mando a la
posicion “O”.

Nota: Limpie el orificio de vapor con una

esponja humeda inmediatamente después

de que termine de salir vapor, pero tenga
cuidado de no lastimarse.

6. Viertala espuma de leche en el café
espresso que ha preparado y estara listo
su cappuccino. Endllcelo al gusto y, si
desea, espolvoree la espuma con un poco
de cacao en polvo.

7. Pulse el interruptor de encendido para
apagar la unidad.
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Nota: después de hacer vapor, se
recomienda que permita que la cafetera se
enfrie al menos 5 minutos antes de volver a

preparar café. De lo contrario, es posible que

su café tenga un sabor a quemado.

PRODUCCION DE VAPOR
PARA CALENTAR LiQUIDOS O
BEBESTIBLES

Puede usar el tubo de vapor para preparar
bebestibles calientes como chocolate

caliente, agua caliente o té.
Preparacion:

1.

Retire el depdsito desmontable y liénelo
con la cantidad de agua deseada. El nivel
del agua no debe superar la marca “MAX”
del depésito. Luego, coloque el depdsito
en el aparato correctamente.

Conecte el aparato a la fuente de
alimentacion. Pulse el interruptor de
encendido para encender la unidad; la luz
del indicador de alimentacion se enciende.
Coloque el interruptor de café/vapor en

la posicion “=”, que es la posicion %‘5_6;,
espere hasta que se ilumine el indicador
de que la preparacion esta lista.
Introduzca el tubo para vapor en el

liquido o leche sin el casquillo para hacer
espuma. Gire la perilla de mando a la
posicion “4&”.

Cuando alcance la temperatura deseada,
puede girar la perilla de mando a la
posicion “O”.

Pulse el interruptor de encendido para
apagar la unidad.

FUNCION DE .
APAGADO AUTOMATICO

1.

2.

La unidad se apagara automaticamente
después de 25 minutos inactiva.

La bomba del agua solo puede funcionar
de forma ininterrumpida durante 3
minutos.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1.

2.

Desenchufe la cafetera y deje que se
enfrie completamente antes de limpiarla.
Limpie a menudo el interior de la
cafetera con una esponja que absorba
la humedad, al igual que el depdsito de
agua, la bandeja para goteo y rejilla para
la taza y luego séquelas.

Nota: No la limpie con alcohol ni limpiador
disolvente. Jamas sumerja la carcasa de la
cafetera en agua para limpiarla.

3. Desmonte el embudo de metal girdndolo

en el sentido de las manecillas del reloj,
deseche los residuos de café al interior,
luego limpiela con un limpiador, pero al
final debe enjuagarla con agua limpia.
Limpie todos los aditamentos con agua y
séquelos cuidadosamente y por completo.

CcOMO ELIMINAR LOS DEPOSITOS
MINERALES

1.

Para asegurar de que su cafetera funcione
de manera eficiente, los tubos al interior
estén limpios y obtener el mejor sabor
del café, es preciso limpiar y eliminar los
depositos minerales que se juntan en el
transcurso de 2 a 3 meses.

Llene el depdsito con agua 'y un
descalcificador al nivel maximo “MAX”
(la proporcién de agua y descalcificador
es de 4:1, de acuerdo a las indicaciones
del descalcificador). Por favor utilice un
descalcificador para uso doméstico.
Puede utilizar acido citrico (que puede
comprar en farmacias) en lugar de un
descalcificador (cien partes de agua por
tres partes de &cido citrico).

Siguiendo las instrucciones de
precalentamiento, coloque el embudo
de metal (sin polvo de café) y la

jarrita en su lugar. Prepare el agua
siguiendo las instrucciones de “
PRECALENTAMIENTO”.

Presione el interruptor de encendido/
apagado a la posicion “-”, que es la
posicion de encendido “ON”. Se iluminara
el indicador de encendido y el aparato
comenzara a calentar.

Presione el botén café/vapor hacia abajo
para que quede en la posicion “O”, que
es la posicion “¢%.”, espere un momento
hasta que se encienda el indicador de que
el proceso ha terminado, lo cual indica
que el proceso de precalentamiento ha
terminado.

Gire la perilla de mando a la posicién
“+%.” y prepare dos tazas de café
(aproximadamente 2 onzas). Luego,
coléquela en la posicion “O”.

Presione el botén café/vapor hacia abajo
para que quede en la posicién “-”, que
es la posicién @,, espere un momento
hasta que se encienda el indicador de que
el proceso ha terminado. Luego, gire la
perilla de mando a la posicién

@a y genere vapor durante 2 minutos.
Posteriormente, gire la perilla de

mando a la posicion “O” para dejar de
generar vapor. Presione el interruptor de
encendido/apagado a la posicién “O” para
apagar la unidad de inmediato y espere al
menos 15 minutos para que los depositos
minerales dentro de la unidad se eliminen.
Vuelva a encender la unidad y repita los
pasos 4 a 7 al menos 3 veces.

9. Luego, siga las instrucciones para

preparar café (pero sin café) con agua
del grifo al nivel maximo, repita los pasos
4 a7 por 3 veces (es necesario esperar
15 minutos en el paso 7), luego siga
calentando hasta que no quede nada de
agua en el depdsito.

SOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

El agua se filtra en
la parte inferior de la
cafetera.

Hay demasiada agua en la bandeja
para goteo.

Por favor limpie la bandeja para goteo.

La cafetera no funciona bien.

Por favor pédngase en contacto con
el centro de servicio autorizado para
repararla.

El café espresso tiene
un gusto acido (a
vinagre)

No quedé bien limpia después de
eliminar los depdsitos minerales.

Limpie la cafetera siguiendo las
instrucciones bajo el titulo “antes de usar
este producto por primera vez”, varias
veces.

El polvo de café qued6 almacenado
en un lugar caliente y humedo
durante mucho tiempo. El polvo de
café se deteriord.

Por favor use café recién molido o guarde
el café sin usar en un lugar fresco y seco.
Después de abrir un paquete de polvo de
café, vuelva a sellarlo herméticamente

y guardelo en el refrigerador para que
mantenga su frescura.

La cafetera no
funciona.

El enchufe no esta bien conectado a
la toma de corriente.

Conecte el cable de alimentacién a la
toma de corriente correctamente. Si
el aparato aun no funciona, por favor
contactese con el centro de servicio
autorizado para repararla.

No se puede hacer
espuma con el vapor.

El indicador que proceso ha
terminado no esta iluminado.

Solamente una vez que se ilumina el
indicador de que proceso ha terminado,
se puede usar vapor para hacer espuma.

El recipiente es demasiado grande o
la forma no es conveniente.

Use unataza alta y estrecha.

Usted ha usado leche desnatada.

Use leche entera o leche semidesnatada.

No desarme el aparato si no logra encontrar la causa de la falla. Es preciso ponerse en
contacto con el centro de servicio autorizado.

Eliminacién cumpliendo con el medio ambiente
iPuede ayudar a proteger el medio ambiente!

Por favor, recuerde respetar la normativa local: entregue los equipos eléctricos que no
funcionen en un centro de reciclaje adecuado.
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MODE D‘EMPLOI DE CAFETIERE
POUR EXPRESS/CAPPUCCINO/
CAFETIERE

Lisez ce manuel attentivement avant d‘utiliser
cet appareil et conservez-le pour une
consultation future

PRECAUTIONS IMPORTANTES

Des mesures de sécurité élémentaires, dont

les suivantes, s‘imposent lors de I‘utilisation

d‘un appareil électrique, afin de réduire les
risques d’'incendie, de choc électrique et de
blessures :

1. Lisez toutes les directives avant I'utilisation
de la machine.

2. Ne pas toucher les surfaces chaudes.
Utiliser les poignées ou les boutons.

3. Pour éviter tout risque d‘électrocution, ne
pas immerger le cordon électrique, ni sa
fiche ni la machine dans I‘eau ou tout autre
liquide.

4. Une attention particuliére est nécessaire
lorsque I'appareil est utilisé par ou a
proximité des enfants.

5. Eteignez et débranchez I'appareil de la
prise électrique lorsqu’il n’est pas utilisé et
avant de le nettoyer. Laisser refroidir avant
d‘ajouter ou d‘enlever des pieces et avant
de nettoyer.

6. Ne pas utilisez I'appareil si le cordon ou la
fiche est endommage, s'il est défectueux,
ou s'il a subi quelque dommage que se
soit. Pour toute réparation, ne retournez
'appareil qu’au plus proche centre de
réparation agréé.

7. Ne pas utilisez 'appareil a I'extérieur.

8. Ne pas laissez le cordon pendre d’une
table ou d’'un comptoir ou entrer en
contact avec une surface chaude

9. Ne pas placez I'appareil sur ou pres d’'une
cuisiniére électrique ou au gaz ou dans un
four chauffé.

10. Pour déconnecter I'appareil, mettez toutes
les commandes sur ,,0ff" puis débranchez
la prise du secteur.

11. N'utilisez cet appareil que pour 'emploi
auquel il est destiné.

12. A utiliser uniqguement sur une surface
solide et plane pour éviter un manque
d’aération sous l‘appareil.

13. S’assurer toujours que le bouchon de
pression du réservoir d’eau est bien fermé
avant de mettre la machine en marche.

14. NE retirer le bouchon de pression
qu’aprés dépressurisation totale. Voir la
section “ATTENTION - PRESSION”.
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15. AVERTISSEMENT : Pour réduire le
risque de choc électrique, ne déposer
aucun capot. Lappareil ne contient aucun
composant réparable par I'utilisateur.
Toute réparation ne doit étre effectuée que
par une personne qualifiée.

16. Lutilisation d‘accessoires non
recommandés par le fabricant de I'appareil
peut causer un incendie, une électrocution
ou des blessures corporelles.

17. Cet appareil n‘est pas destiné aux
personnes (enfants inclus) ayant des
capacités physiques, sensorielles
ou mentales réduites ou un manque
d‘expérience et de connaissance du
produit, @ moins qu‘elles ne soient mises
sous la garde d‘une personne pouvant les
surveiller.

18. Les enfants doivent étre surveillés afin
de s‘assurer gqu‘ils ne jouent pas avec cet
appareil.

CONSERVEZ LES PRESENTES

INSTRUCTIONS

CONSIGNES SPECIALES RELATIVES AU

CORDON D’ALIMENTATION

a) Un cordon d’alimentation court (ou cordon
détachable) est fourni, afin de limiter le
risque qu’il s’entortille ou que quelqu‘un ne
trébuche dessus.

b) Des cordons d‘alimentation détachables
ou des rallonges peuvent étre utilisés
s'ils sont manipulés avec beaucoup de
précaution.

¢) Siun cordon d’alimentation détachable
long ou une rallonge est utilisée :
1. Les caractéristiques du cordon
d’alimentation détachable ou de la
rallonge doivent étre au moins égales a
celles de I‘appareil.
2. Sil'appareil utilise un céble 3 fils dont
un de mise a la terre, la rallonge électrique
doit étre de méme type.
3. Le nouveau long cordon d’alimentation
ne doit pas étre placé dans un endroit,
comptoir ou table par exemple, ou il
risque d‘étre piétiné, accroché ou tiré
accidentellement (surtout par les enfants).

d) Cet appareil est muni d’une fiche polarisée
(une des lames est plus large que I'autre).
Pour éviter tout risque d‘électrocution,
cette fiche ne peut étre insérée que d‘une
seule maniére dans une prise polarisée.
Si les lames ne rentrent pas dans la
prise dans un sens, inversez les lames.
Si la fiche n’y rentre toujours pas, prenez
contact avec un électricien qualifié. Ne

jamais démonter ou modifier la prise dune
maniére ou dune autre.

FAMILIA‘HISE,Z-VOUS AVEC VOTRE

CAFETIERE ELECTRIQUE

(Cet appareil est sujet a modification sans

préavis) (Voir fig. A)

1. Bouton d’alimentation (avec indicateur
lumineux rouge)

2. Bouton Café/Vapeur (avec indicateur

rouge ,Prét”)

Porte-filtre métallique (avec filtre a

l'intérieur)

Porte-tasse amovible

Tiroir d’égouttage

Couvercle du réservoir a eau

Réservoir a eau extractible

Bouton de commande

. Buse a vapeur

10. Mousseur a lait

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Pour apprécier votre premiére tasse de café,
vous devez rincer la cafetiére électrique avec
de I‘eau de la maniére suivante:

1. Versez de I'eau dans le réservoir a eau,
le niveau de I‘'eau ne doit pas dépasser
le repére ,MAX" du réservoir. Ensuite
refermez le couvercle du réservoir.

Remarque: |‘appareil est muni d‘un réservoir

extractible pour faciliter son nettoyage, vous

pouvez d‘abord remplir le réservoir et ensuite
le mettre en place dans I‘appareil.

2. Placez le filtre dans le porte-filtre
métallique (ne pas mettre de café dans
le filtre), assurez-vous que le porte-
filtre s‘insére bien dans les rainures de
I‘appareil, ensuite tournez dans le sens
antihoraire le porte-filtre de la position
JINSERT* (Inséré) a la position ,LOCK"
(Verrouillé) pour le fixer a la cafetiere.

3. Placez une tasse a café Expresso (votre
tasse) sur le porte-tasse amovible. Vérifiez
que le bouton de commande est sur la
position ,,O.

Remarque: I‘appareil est fourni sans

récipient, veuillez utiliser un de vos récipients

ou une tasse a café.

4. Appuyez sur l'interrupteur d‘alimentation
pour allumer la machine. Le témoin
d‘alimentation s‘allume en rouge La
machine commence a chauffer.

5. Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,0“ (indiqué par “<%,”), patientez
quelques instants, jusqu‘a ce que

w
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I'indicateur ,Prét“ s‘allume indiquant que
le préchauffage est terminé. Tournez le
bouton de commande sur la position “«%.”
L‘eau s‘écoule.
6. Aprés environ une minute, tournez le
bouton de commande sur la position
,O“ pour arréter l'infusion, vous pouvez
retirer I'eau du récipient et le nettoyer
soigneusement, a présent vous pouvez
démarrer l‘infusion.
Remarque: du bruit peut se produire la
premiere fois lors de I‘aspiration de I‘eau,
il s‘agit d‘un fonctionnement normal car
I‘appareil libére I‘air de I‘appareil. Aprés 20 s,
le bruit disparaitra.

PRECHAUFFAGE

Pour faire une bonne tasse de café Expresso,

nous vous recommandons de préchauffer

I‘appareil, y compris le porte-filtre, le filtre et la

tasse avant de les utiliser, ainsi I'odeur du café

ne sera pas affectée par les éléments froids.

1. Extrayez le réservoir et retirez son
couvercle pour le remplir avec la quantité
d‘eau voulue; le niveau d‘eau ne doit pas
dépasser le repere ,MAX" du réservoir.
Ensuite remettez correctement en place le
réservoir dans l‘appareil.

2. Placez le filtre métallique dans le porte-
filtre métallique (ne pas mettre de café
moulu dans le filtre), assurez-vous que le
porte-filtre s‘insére bien dans les rainures
de l‘appareil, ensuite tournez dans le sens
antihoraire le porte-filtre de la position
JNSERT (Inséré) a la position ,LOCK*
(Verrouillé) pour le fixer a la cafetiere.

3. Placez une tasse a café Expresso (votre
tasse) sur le porte-tasse amovible.

4. Ensuite branchez I‘appareil a une source
de courant. Vérifiez que le bouton de
commande est sur la position , 0.

5. Appuyez sur l'interrupteur d‘alimentation
pour éteindre la machine. Le témoin
d‘alimentation s* éteint La machine
commence a chauffer.

6. Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,0“ (indiqué par “«%"), patientez
quelques instants, jusqu‘a ce que
I'indicateur ,Prét“ s‘allume indiquant que le
préchauffage est terminé.

PREPARATION D‘UN EXPRESSO

1. Retirez le porte-filtre métallique en le
tournant dans le sens horaire, placez le
filtre métallique dans le porte-filtre. Mettez
du café moulu dans le filtre avec une

FRANCAIS
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cuillére a mesurer, une cuillere de café
moulu suffit pour faire une tasse de café
de qualité supérieure, pressez ensuite
Iégérement avec le presse-café.

2. Insérez le porte-filtre dans I‘appareil et
relachez la barre de pression ensuite
tournez dans le sens antihoraire le porte-
filtre de la position ,INSERT" (Inséré) a la
position ,LOCK* (Verrovuillé) pour le fixer a
la cafetiére.

3. Versez |I'eau chaude dans la tasse. Placez
enstuite la tasse chaude (votre tasse) sur
le porte-tasse amovible.

4. Lorsque l'indicateur ,Prét” est allumé,
tournez le bouton de commande sur la
position “<%.”. Le café s‘écoule.

Remarque: Pendant I'infusion du café ou lors

de la création de vapeur, l'indicateur lumineux

rouge peut s‘éteindre, c‘est un comportement
normal, cela signifie que la cafetiére est en
train de réchauffer I'eau pour la maintenir
dans la plage de température normal.

5. Vous devez tourner le bouton de
commande sur la position ,,0“ lorsque
la quantité de café voulue a été obtenue
ou lorsque la couleur du café change
apparemment, placez ensuite le
bouton d‘alimentation sur la position
,0% llindicateur ,Prét“ et d‘alimentation
s‘éteignent et la cafetiére n'est plus en
fonction, votre café est maintenant prét.

AVERTISSEMENT : ne pas laisser la cafetiére

sans surveillance lors de la préparation du

café car des opérations manuelles sont
parfois nécessaires!

6. Aprés avoir préparé du café, vous pouvez
retirer le porte-filtre métallique en le
tournant dans le sens horaire, éliminez
ensuite les résidus de café du filtre
métallique & l‘aide de la barre de pression.

7. Laissez-les refroidir complétement,
ensuite rincez sous I‘eau courante.

PREPARATION D‘UN CAPPUCCINO
Pour obtenir un cappuccino, préparez
une tasse de café et versez dessus du lait
MOUSSEUX.
Remarque: lors de la production de vapeur, le
porte-filtre métallique doit étre laissé en place.
Méthode:
1. Préparez d‘abord un Expresso avec
un récipient assez grand en suivant
les instructions du paragraphe
+PREPARATION D‘UN EXPRESSO*,

vérifiez que le bouton de commande est
sur ,,0“.

2. Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,— (marquée par Eﬁgd) et
patientez jusqu‘a ce que l'indicateur ,Prét*
s‘allume.

3. Remplissez un récipient avec
100 grammes de lait pour chaque
cappuccino a préparer, nous vous
recommandons d‘utiliser du lait entier
a la température du réfrigérateur (non
chauffé!).

Remarque: pour bien choisir votre récipient,

nous vous recommandons que son diamétre

soit inférieur a 70+5mm et de garder a l‘esprit

que le lait double de volume et donc veillez a

ce que la hauteur du récipient soit suffisante.

4. Plongez le mousseur a lait dans le lait &
environ deux centimétres, ensuite tournez
le bouton de commande sur la position “
‘E&”, de la vapeur sortira de la buse a
vapeur. Faites mousser le lait en déplagant
le récipient du haut vers le bas.

5. Aprés avoir obtenu la mousse de lait, vous
pouvez tourner le bouton de commande
sur la position ,,0“.

Remarque: nettoyez la buse de vapeur avec

une éponge mouillée immédiatement dés la

fin de la production de vapeur, mais faites
attention a ne pas vous briler!

6. Versez le lait mousseux dans I'Expresso
prépare, le cappuccino est maintenant
prét. Sucrez selon vos préférences et si
vous le voulez, saupoudrez la mousse de
lait avec un peu de cacao en poudre.

7. Appuyez sur linterrupteur d‘alimentation
pour éteindre la machine.

Remarque: aprés avoir produit de la vapeur,

nous vous recommandons de laisser la

cafetiére électrique se refroidir au moins 5 mn
avant de préparer un autre café. Autrement,
des odeurs de brilé peuvent étre présentes
dans votre café Expresso.

PBODUCTION DE VAPEUR POUR

RECHAUFFER DES LIQUIDES OU

DES BOISSONS

La buse de vapeur peut étre utilisée pour

produire des boissons comme le chocolat

chaud, de I‘eau chaude ou du thé.

Méthode:

1. Extrayez le réservoir et remplissez-le avec
la quantité d‘eau voulue; le niveau d'eau
ne doit pas dépasser le repére ,MAX“ du

réservoir. Ensuite remettez correctement 2.

en place le réservoir dans l‘appareil.
Ensuite branchez I'appareil a une source
de courant. Appuyez sur l‘interrupteur
d‘alimentation pour allumer la machine, le
témoin d‘alimentation s‘allume.

Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,— (marquée par E&g,) et
patientez jusqu‘a ce que l‘indicateur ,Prét*
s‘allume.

Plongez la buse a vapeur sans 3.

|‘accessoire mousseur a lait dans le liquide
a réchauffer ou destiné a étre mousseé.
Tournez le bouton de commande sur la
position “¥&,”.

Aprés avoir obtenu la température voulue, 4.

tournez le bouton de commande sur la
position ,O.
Appuyez sur l'interrupteur d‘alimentation

pour éteindre la machine. 5.

FONCTION D‘ARRET AUTOMATIQUE

1.

2.

La machine s‘éteint automatiquement
apres 25 minutes d’inactivité.

La pompe a eau ne peut fonctionner en 6.

continu que pendant 3 minutes.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1.

Débranchez I‘appareil de la source de
courant et laissez refroidir complétement
la cafetiére électrique avant de la nettoyer.
Nettoyez souvent le boitier de la cafetiere
avec une éponge résistante a l‘'eau et
nettoyez régulierement le réservoir a eau,
le plateau d‘égouttage et le porte-tasse
amovible, ensuite essuyez-les.

Remarque: ne pas nettoyer avec de I‘alcool
ou des solvants. Ne jamais plonger le boitier
dans l‘'eau.

3.

Détachez le porte-filtre métallique en le
tournant dans le sens horaire, éliminez les

résidus de café de l‘intérieur, vous pouvez ¢

le nettoyer ensuite avec un solvant et
rincez-le enfin a I‘eau claire.

Nettoyez tous les accessoires a I‘eau et
séchez-les avec soin.

ELIMINATION DES DEPOTS
MINERAUX

1.

Pour assurer l‘efficacité de votre cafetiere
électrique, la propreté des conduites
internes et la bonne saveur de café,

vous devez éliminer les dépbts minéraux
déposés tous les 2 ou 3 mois.
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Remplissez le réservoir d‘eau et de
détartrant jusqu‘au repére MAX (la
proportion d‘eau et de détartrant est

de 4:1. Pour les détails, consultez les
instructions de votre détartrant. Veuillez
utiliser un ,détartrant domestique“ comme
I‘acide citrique (disponible auprés des
pharmacies) plutét qu‘un détartrant (cent
parties d‘eau et trois parties d‘acide
citrique).

Comme indiqué pour le préchauffage,
placez le porte-filire métallique (sans café
moulu) et un récipient (carafe) sur le porte-
tasse. Faites infuser I'eau comme indiqué
au paragraphe ,PRECHAUFFAGE".
Placez le bouton d‘alimentation sur

la position ,—* (position ,ON“: allumé).
Lfindicateur lumineux s‘allume. L‘appareil
commence & réchauffer I‘eau.

Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,0“ (indiqué par “<%."), patientez
quelques instants, jusqu‘a ce que
Iindicateur ,Prét s‘allume indiquant que le
préchauffage est terminé.

Tournez le bouton de commande sur la
position “+%,” et préparez deux tasses de
café (environ 60 ml). Tournez-le ensuite
sur la position ,,0“.

Placez le bouton Café/Vapeur sur la
position ,— (marquée par E@,«) et
patientez jusqu‘a ce que l'indicateur ,Prét*
s‘allume. Tournez le bouton de commande
sur la position ‘%‘;«’_\g et produisez de la
vapeur pendant 2mn, tournez ensuite

le bouton de commande sur la position
,O" pour arréter la production de vapeur.
Placez le bouton d‘alimentation sur la
position ,O“ pour éteindre immédiatement
I‘appareil, laissez agir le détartrant dans
I‘appareil au moins 15 minutes.

Rallumez I‘appareil et répétez les étapes
de 4 a7 au moins 3 fois.

En faisant infuser de I‘'eau (sans café
moulu), en remplissant le réservoir d‘eau
de robinet jusqu‘au niveau MAX, répétez
2 fois les étapes de 4 a 7 (il n'est pas
nécessaire d‘attendre pendant 15 minutes
a l'étape 7), ensuite faites couler I'eau
jusqu‘a ce que le réservoir d‘eau soit vide.

FRANCAIS



FRANCAIS

DEPANNAGE

Symptome

Cause

Corrections

Fuites d‘eau sous la
cafetiere.

Il'y a trop d'eau dans le tiroir
d'égouttage.

Veuillez nettoyer le tiroir d'égouttage.

La cafetiére électrique ne fonctionne
pas correctement.

Veuillez contact votre centre de
réparation autorisé.

Un godit acide (de
vinaigre) est présent

dans le café Expresso.

Le nettoyage des dépbts minéraux
n'a pas été effectué correctement.

Nettoyez la cafetiere électrique plusieurs
fois en utilisant les instructions du

paragraphe "Avant la premiére utilisation".

Le café moulu a été rangé a un
endroit humide et chaud pour une
période prolongée. Le café moulu
n'est plus "parfait".

Veuillez utiliser du café moulu frais ou
ranger le café moulue non utilisé dans
un endroit sec et frais. Aprés |'ouverture
du paquet de café moulu, refermez-le
correctement et conservez-le dans un
réfrigérateur pour maintenir sa fraicheur.

La cafetiere électrique
ne fonctionne plus.

Le cordon d'alimentation n'est pas
bien branché.

Insérez correctement le cordon
d'alimentation dans une prise murale,

si l'appareil ne fonctionne toujours pas,
veuillez contacter un centre de réparation
autorisé.

La vapeur ne mousse
pas.

L'indicateur "Prét" n'est pas allumé.

Dés que l'indicateur "Prét" s'allume, la
vapeur peut étre utilisée pour mousser.

Le récipient est trop large ou sa
forme n'est pas adaptée.

Utilisez une tasse haute et pas tres large.

Vous avez utilisé du lait écrémé.

Utilisez du lait entier ou demi-écrémé

Ne pas démonter I‘appareil vous-méme si la panne n‘est pas résolue, vous feriez mieux
de contacter le centre de réparation certifié.

Mise au rebut dans le respect de I‘environnement

Vous pouvez contribuer a protéger I‘'environnement ! Il faut respecter les réglementations

locales. La mise en rebut de votre appareil électrique usagé doit se faire dans un centre

approprié de traitement des déchets.
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