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A\ Dulezité bezpeénostni pokyny

Peclivé si pfectéte tento navod. Jediné tak
mUZete svij spotiebi¢ spravné

a bezpecné pouzivat. Navod k pouziti

a navod k montézi uschovejte pro pozdéjsi
pouziti nebo pro dalSiho majitele.Tento
navod plati pouze tehdy, pokud je na
spotfebi€i uvedena zkratka pfislusné
zemé. Pokud se na spotfebici zkratka
nezobrazi, je nutné postupovat podle
navodu k instalaci, ktery obsahuje
potfebné Udaje pro pfizplsobeni
spotfebic¢e podminkam pfipojeni

v pfislu§né zemi.

Kategorie spotiebice: Kategorie 1

Po vybaleni spotfebi¢ zkontrolujte.

V pfipadé posSkozeni béhem

prepravy spotfebi¢ nezapojuijte.

Pfipojeni spotfebice a nastaveni na jiny
druh plynu smi provadét pouze
koncesovany odbornik. Instalace
spotrebice (pfipojeni elektrického proudu
a plynu) musi byt provedena podle
navodu k pouziti a instalaci. Nespravné
pfipojeni a nespravné nastaveni mohou
mit za nasledek tézké Urazy a poskozeni
spotfebiCe. Vyrobce spotiebice
neodpovida za tyto Skody. Zanika zaruka
spotrebice.

Pozor: Tento spotfebi¢ je urCeny pouze

k vareni. Nesmi se pouzivat k jinym
G€ellim, napfiklad k vytdpéni mistnosti.
Pozor: Pfi pouzivani plynového spotfebice
vznikaji v mistnosti, kde je nainstalovany,
teplo, vlhkost a spaliny. Dbejte na dobré
vétrani mistnosti, ve které je spotfebi¢
nainstalovany, zejména kdyz je v provozu:
pfirozené vétraci otvory musi byt oteviené
nebo je tfeba nainstalovat mechanické
vétraci zafizeni (napf. odsavag par).

P¥i intenzivnim a dlouhotrvajicim pouzivani
spotfebiCe muze byt nutné jesté dalsi
vetrani, napf. otevrieni okna, nebo Gc¢inngjsi
odvétravani, napf. provoz nainstalovaného
mechanického vétraciho zafizeni na vySsi
stupen vykonu.

Tento spotfebi¢ neni uréeny pro

provoz s externim budikem nebo
dalkovym ovladanim.

Nepouzivejte nevhodna ochranna
zafizeni ani détské zabrany. Maze dojit

k nehodam.

Déti od 8 let a osoby s omezenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem
zkuSenosti a védomosti sméji tento
spotrebi¢ pouzivat pouze pod dozorem
nebo pokud byly seznameny

s bezpecnym pouZzivanim spotfebice

a pochopily nebezpeci s tim spojena.

Déti si nesmi se spotfebi¢em hrat. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti
bez dozoru. PfisluSenstvi zasunuijte do
peciciho prostoru vzdy spravné. Viz popis
pfislusenstvi v navodu k pouziti.

Nebezpedi pozaru!

= Pfi otevfeni dvifek spotfebice vznikne
pravan. Papir na peceni by se mohl
dostat do kontaktu s topnymi prvky
a vznitit se. Papir na peceni pfi
pfedehfivani nikdy nepokladejte na
pfisluSenstvi bez upevnéni. Zatizte papir
na peceni vzdy nadobou nebo formou na
peceni. Papirem na peceni vylozte vzdy
jen plochu, kterou budete potrebovat.
Papir na pe€eni nesmi pfesahovat okraje
pfislusenstvi.

= Horflavé pfedméty ulozené v troubé se
mohou vznitit. Do trouby nikdy neukladejte
hoflavé pfedméty. Pokud ve spotfebii
vznikne kouf, nikdy neotevirejte dvirka.
Vypnéte spotrebi¢ a vytahnéte sifovou
zastrCku ze zasuvky nebo vypnéte pojistku
v pojistkové skfini. Zavfete pfivod plynu.

= Horky olej a tuk se rychle vzniti. Horky olej
a tuk nikdy nenechavejte bez dozoru.
Nikdy nehaste ohen vodou. Vypnéte
varnou zoénu. Plameny opatrné uduste
poklickou, protipozarni dekou a podobné.

= Varné zony jsou velmi horké. Na
varnou desku nikdy nepokladejte
hoflavé pfedméty. Na varné desce
nenechavejte zadné predméty.

= Spotfebi¢ se silné zahfiva, hoflavé
materialy se mohou snadno vznitit. Pod
pecici troubou ani v jeji blizkosti
neuchovavejte ani nepouziveijte hoflavé
predmeéty (napf. spreje, Cistici prostfedky).
V pecici troubé ani na ni neuchovavejte
hoflavé predméty.



= Jsou-li plynové varné zény zapnuté bez
nadobi, vytvafi se u nich velmi vysoka
teplota. Spotfebi¢ a nad nim instalovana
digestof se mohou poskodit nebo zagit
horet. Zbytky tuku ve filtru digestore se
mohou vznitit. Pouzivejte plynové varné
zény pouze s postavenym nadobim.

= Zadni strana spotfebiCe se velmi zahfiva.
Muze to zpUsobit poskozeni pfivodnich
vedeni. Elektricka a plynovéa vedeni se
nesmi dotykat zadni strany spotfebice.

= Na varné zény ani do peciciho prostoru
nikdy neodkladejte horlavé predméty.
Nikdy neotevirejte dvitka spotfebice, kdyz
uvnitf za€ne vznikat dym. Vypnéte
spotiebié. Vytahnéte sifovou zastrcku
nebo vypnéte pojistku v pojistkové skfini.
Zavrete pfivod plynu.

= Povrch zasuvky ve spodni Casti sporaku
mUze byt velmi horky. Do zasuvky
ukladejte pouze pfislusenstvi pro pecici
troubu. Do z&suvky ve spodni Casti
sporaku se nesmi ukladat vznétlivé
a horlavé pfedméty.

Nebezpedi popaleni!

= Spotfebi€ se silné zahfiva. Nikdy se
nedotykejte horkych ploch nebo topnych
¢lanku ve vnitfnim prostoru. Nechte
spotfebi€ pokazdé vychladnout. Zabrarite
détem v pfistupu ke spotiebici.

= PfisluSenstvi a nadoby jsou velmi
horké. Horké pfislusenstvi a nadoby
vyndavejte z peciciho prostoru vzdy
chnapkou.

= Alkoholové pary se mohou v horkém
pecicim prostoru vznitit. Nikdy
nepouzivejte k pfipravé pokrmu velké
mnozstvi napoju s vysokym procentem
alkoholu. PouzZivejte pouze malé mnoZstvi
napojd s vysokym procentem alkoholu.
Opatrné otevfete dvirka spotfebice.

= Varné zony a jejich okoli, zejména
pfipadny ram varné desky, jsou velmi
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
ploch. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Béhem provozu je povrch spotiebice
horky. Nedotykejte se horkého povrchu.
Déti se musi zdrzovat v dostatecné
vzdalenosti od spotfebice.

= Prazdné nadobi se na zaﬁnut)'/ch
plynovych varnych zénach extréemnée
zahfiva. Nikdy neohfivejte prazdné
nadobi.

= Spotrebic se za provozu zahfiva.
Pred ¢isténim nechte spotrebic
vychladnout.

= Pozor: Volné pfistupné dily mohou bt);/t pfi
provozu grilu horké. Davejte pozor, aby se
malé déti nedostaly do blizkosti
spotfebice.

= Pokud nestoji lahev s kapalnym plynem
svisle, muze se do spotrebice dostat
kapalny propan-butan. Pfitom mohou
u horékd prudce vySlehnout plameny.
Soucasti se mohou poskodit a Casem
prestat tésnit, takze nekontrolované unika
Elyn. Oboje mlze zpUsobit popéleniny.

ahve s kapalnym plynem pouzivejte

vzdy ve svislé poloze.

Nebezpedi opareni!

= PFistupné soucasti jsou béhem provozu
horké. Nikdy se nedotykejte horkych
soucasti. Udrzujte déti mimo dosah
spotfebice.

= Pi otevreni dvifek spotiebi¢e mize unikat
horka para. Dvitka spotfebice otevirejte
opatrné. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Z vody v horkém pecicim prostoru
mUze vzniknout horka para. Nikdy
nelijte do horké trouby vodu.

Nebezpedi urazu!

= Poskrabané sklo dvifek spotiebite mlize
prasknout. Nepouzivejte skrabku na sklo
ani ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky.

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy a vyménu poskozeného
elektrického a plynového vedeni smi
provadét pouze nami skoleny technik
zakaznického servisu. Je-li spotfebic
vadny, vytahnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte jisti€ v pojistkové skfini, uzavrete
pfivod plynu. Zavolejte zdkaznicky servis.

= Poruchy nebo poskozeni spotiebice
jsou nebezpecné. Vadny spotiebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sitovou
zastréku nebo vypnéte jisti¢
v pojistkové skfini. Uzavrete pfivod
plynu. Zavolejte zakaznicky servis.

= Nevhodné velikosti hrncli, poSkozené nebo
nespravné umistgéné hrnce mohou zpUsobit
tézka poranéni. Ridte se pokyny ohledné
nadobi.



= Pozor: Sklenény kryt miZze pfi zahfati
prasknout. Pfed zavienim krytu vypnéte
v8echny horaky. Nez sklenény kryt
zavfete, poCkejte, dokud pecici trouba
nevychladne.

= Pokud postavite spotfebi¢ na podstavec
a neupevnite ho, miZze z podstavce
sklouznout. Spotfebi€¢ musi byt
s podstavcem pevné spojeny.

Nebezpedi prevrzeni!

Varovani: Abyste zabranili pfevrzeni
spotrebiCe, musi byt namontovany
tento stabiliza¢ni prvek. Pro jeho
montaz viz pokyny.

Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Pokud je spotfebic vadny, vypnéte
pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte
servis. Opravu smi vykonavat vyhradné
technik zédkaznického servisu vyskoleny
nasi spole€nosti.

= Kontaktem s horkymi sou¢astmi
spotfebite muze dojit k roztaveni
kabelové izolace elektrickych
spotfebicu. Zabrante kontaktu
pfivodnich kabell elektrickych
spotrebi¢l s horkymi souc¢astmi
spotfebice.

= Pokud by do spotrebice vnikla vlhkost,
muUZze to mit za nasledek Uraz elektrickym
proudem. Nepouzivejte vysokotlaky ani
parni &istic.

= Pfi V)ﬁ €né osvétleni v pecicim prostoru
jsou kontakty objimky zarovky pod
proudem. Pred vymenou vytahnéte

sifovou zastréku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistku v pojistkové skfini.

= Vadny spotfebi¢ mize zpUsobit Graz
elektrickym proudem. Vadny spotiebi¢
nikdy nezapinejte. Vytahnéte sifovou
zastréku ze zasuvky nebo vypnéte
pojistku v pojistkove skfini. Zavolejte
zakaznicky servis.

Nebezpeéi pozaru!

= VoIné zbytky pokrmd, tuk a $tava
z peceni se mohou béhem samocisténi
vznitit. Pfed kazdym samocisténim
odstrante z peciciho prostoru
a z pfisluSenstvi hrubé necistoty.

= Spotfebic je béhem samogisténi zvenku
velmi horky. Nikdy nezavéSujte hoflavé
predméty, napf. utérky, na madlo dvifek
trouby. Pfedni strana spotfebi¢e musi byt
volnd. UdrZujte déti mimo dosah
spotrebice.

Nebezpecdi popaleni!

= Pecici prostor se béhem samocisténi silné
zahfiva. Nikdy neotevirejte dvirka
spotfebic¢e nebo neposunuijte zajistovaci
mechanismus rukou. Nechte spotrebic
vychladnout. Udrzujte déti mimo dosah
spotrebice.

= Vngj$i strana spotiebice se béhem
samocisténi velmi zahfiva. Nedotykejte se
dvifek spotfebi¢e. Nechte spotfebic
vychladnout. Zabrarite détem
v pfistupu.



Pri¢iny poskozeni
Varna deska

Pozor!

= Varné zény pouzivejte pouze, pokud je zde umisténo nadobi.
Nerozehfivejte prazdné hrnce nebo panve. Poskodilo by se
jejich dno.

= Smi se pouZivat pouze hrnce a panve s rovnou
spodni stranou.

= Hrnec nebo panev postavte doprostfed hofaku. Teplo
z plamene hoféku se tak bude optimalné prenaset na
spodni stranu hrnce nebo panve. Neposkodi se drzadla
nebo ucha a bude zajisténa vétsi Gspora energie.

= Dbejte na to, aby plynové horaky byly Cisté a suché.
Rozdélovac plamene a vi¢ko hordku musi byt vzdy
pfesné nasazené.

m Kdyz sporék zapinate, dbejte na to, aby nebyl horni kryt
zavfeny.

Poskozeni pecici trouby
Pozor!

= Prislusenstvi, folie, papir na pec¢eni nebo nadoba na dné
trouby: Na dno trouby nepokladejte Zadné pfislusenstvi.
Na dno trouby nepokladeite folii jakéhokoli druhu ani
papir na peceni. Pokud je nastavena teplota nad 50 °C,
nestavte na dno trouby zadné nadoby. Hrozi hromadéni
tepla. Doby peceni pak jiz nesouhlasi a poskozuje se
povrch nadobi.

= Voda v horkém pecicim prostoru: Nikdy nelijte do
horkého peciciho prostoru vodu. Vznikla by péara.;
Zmeénou teploty by mohlo dojit k poSkozeni nadobi.

= VIhké potraviny: V uzaviené troubé neuchovéaveijte po
delsi dobu vihké potraviny. Poskodil by se povrch nadobi.

Instalace a pfipojeni

Pfipojeni plynu

Instalaci smi provadét pouze schvéaleny odbornik, resp.
koncesovany technik zakaznického servisu podle pokynu
uvedenych v ¢asti ,Pfipojeni plynu a nastaveni na jiny druh
plynu*.

Pro koncesovaného odbornika, resp. zakaznicky servis

Pozor!

= Podminky instalace pro tento spotfebi¢ jsou uvedené na
typovém &titku na zadni strané spottebice. Druh plynu
nastaveny z vyroby je ozna¢eny hvézdickou (*).

= Pfed instalaci spotiebi¢e zkontrolujte podminky sitového
privodu (druh plynu a tlak plynu) a ujistéte se, ze nastaveni
plynu u spotiebice odpovida témto podminkam. Pokud je
nutné zménit nastaveni spotiebice, postupujte podle navodu
v ¢asti ,Pripojeni plynu a nastaveni na jiny druh plynu*.

= Tento spotfebi¢ neni pfipojeny k odvodu spalin. Musi byt
pfipojeny a uvedeny do provozu v souladu s podminkami
instalace. Nepfipojujte spotfebi¢ k odsavani plynu. Musi
byt dodrzeny veskeré predpisy pro odvétravani.

Stava z ovoce: Velmi tavnaté ovocné kolaée nekladte na
plech pfili§ husté. Stava z ovoce kapaijici z plechu by
zplsobila skvrny, které jiz nelze odstranit. Pokud mozno
pouzijte univerzalni vysoky plech.

Chladnuti s otevienymi dvitky: Troubu nechavejte vychladnout
pouze zavienou. | kdyz dvifka jen pooteviete, mize casem
dojit k poskozeni okolniho nabytku.

Silné znedisténé tésnéni dvirek: Je-li tésnéni dvitek silné
znedisténé, dvitka spotfebice spravné nedoviraji. Mohlo by
dojit k pogkozeni okolniho nabytku. Tésnéni dvifek udrzujte
vzdy v Gistoté.

Dvitka spotfebice jako sedatko nebo odkladaci plocha: Na
oteviena dvirka spotiebite nestoupejte, nesedejte ani se na
né nevéste. Na dvirka spotiebite nestavte Zzadné nadoby ani
prislusenstvi.

Zasunuti pfislusenstvi: V zavislosti na typu spotfebice
muze pfislusenstvi pfi zavirani dvifek spotiebice poskrabat
sklenénou tabuli. Prislusenstvi vzdy zasurite do peciciho
prostoru az nadoraz.

Preprava spotfebice: Spotiebi¢ nepfenasejte ani nedrzte za
madlo dvifek. Madlo dvifek by nevydrzelo vahu spotfebice
a mohlo by se ulomit.

Poskozeni zasuvky ve spodni ¢asti sporaku
Pozor!

Do zasuvky ve spodni ¢asti sporaku nedaveijte horké predméty.
Mobhla by se poskodit.

m Plyn smi byt pfipojeny pouze pomoci pevné, tzn.
nepohyblivé pfipojky (plynového vedeni) nebo pomoci
bezpecnostni hadice.

= Pokud pouzivate bezpec¢nostni hadici, bezpodmine¢né
dbejte na to, aby hadice nebyla pfiskfipnuta nebo
zplostéla. Hadice se nesmi dotykat horkych povrchi.

= Plynové vedeni (plynovou trubku nebo bezpecnostni hadici)

Ize pfipojit na pravé nebo levé strané spotrebice.

Pripojka musi byt opatfena snadno pfistupnym uzavérem.
Poruchy instalace plynu/zapach plynu
Pokud zpozorujete zapach plynu nebo zjistite zavady na
instalaci plynu, musite:
okamzité zavfit pfivod plynu, resp. ventil plynové lahve,
okamzité uhasit otevieny oher a cigarety,
vypnout elektrické spotiebice, i lampy,
oteviit okna a fadné mistnost vyvétrat,
= zavolat zakaznicky servis nebo dodavatele plynu.



Pfemistovani spotiebic¢e za plynové vedeni
nebo madlo dvifek

Pfi posunovani spotfebi¢e ho nedrzte za plynové vedeni;
plynové vedeni by se mohlo poskodit. Nebezpe¢i tniku

plynu! Pfi posunovani spotfebic¢e ho nedrzte za madlo dvirek.
Mohlo by dojit k poskozeni zavésu dvitek a madla dvirek.

Pripojeni k elektrické siti

Pozor!

m Nechte spotfebi¢ nainstalovat zakaznickym servisem. Pro
pfipojeni je nutnd 16 A pojistka. Spotrebi¢ je uréeny pro
provoz na 220-240 V.

m Klesne-li napéti sité pod 180 V, elektricky zapalovaci
systém prestane fungovat.

= Pokud je spotfebi¢ nespravné pfipojeny, zanika
v pfipadé skody narok na zaruku.

u Pokud je sitovy kabel poskozeny, musi ho vyménit
vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné
kvalifikovana osoba.

Pro zakaznicky servis

Pozor!

m Spotrebi¢ musi byt zapojeny v souladu s Gdaji na typovém
Stitku.

Spotfebi¢ vzdy pfipojujte jen k elektrické pripojce, ktera
spliiuje platné predpisy. Zasuvka musi byt dobre pfistupnd,
aby bylo mozné spotebi¢ v pfipadé potfeby odpojit od
elektrické site.

Je nutné zajistit, aby byl nainstalovany vicepélovy
odpojovaci systém.

Nikdy nepouzivejte prodluzovaci kabel nebo
elektrickou rozdvojku.

Z bezpecnostnich divodi smi byt tento spotiebi¢ pripojeny
pouze k uzemnéné pripojce. Pokud pfipojeni ochranného
vodi¢e neodpovida predpisim, neni zarucena ochrana proti
nebezpedi na zakladé elektrického proudu.

Pro pfipojeni spotfebite se musi pouzit kabel typu H 05 W-F
nebo rovnocenny kabel.

Vyrovnani sporaku do vodorovné polohy
Postavte sporédk pfimo na podlahu.

1. Vytahnéte zasuvku ve spodni ¢asti sporaku a vyjméte ji

smérem nahoru. Uvnitf podstavce jsou vpfedu a vzadu
nastavitelné nozicky.

2. Nastavitelné nozicky otocte podle potieby pomoci
klice s vnitfinim Sestihranem vys nebo niz, aby stal
sporak vodorovné (obrazek A).

3. Zasunte zpét zasuvku do spodni ¢asti (obrazek B).

Pfipevnéni ke sténé

Aby se sporék nenaklanél, musite ho pomoci thelniku,
ktery je soucasti dodavky, pfipevnit ke sténé. Ridte se
montaznim navodem pro pfipevnéni ke sténé.

Instalace spotiebice
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m Pri instalaci spotfebi¢e musi byt dodrzeny uvedené
rozmeéry a spotrebi¢ musi byt postaveny pfimo na
podlaze. Spotfebi¢ nesmi byt postaveny na jiném
predmétu.

= Vzdalenost mezi horni hranou sporaku a spodni hranou
odsavace par musi odpovidat predepsanym tdajim od
vyrobce odsavace par.

= Dbejte na to, abyste spottebi¢ po nainstalovani jiz
neposunuli. Vzdalenost silného hofaku nebo horaku wok od
okolniho nébytku, resp. stény musi ¢init minimalné 50 mm.

Opatieni, ktera je nutno dodrzovat pfi
prepravé

Upevnéte vSechny pohyblivé dily ve spotiebici a na ném lepici
péaskou, kterou Ize odstranit beze stop. Zasurite veskeré
prislusenstvi (napf. plech na peceni) s tenkou kartonovou
lepenkou na hranéch do prislusnych piihradek, aby nedoslo

k poskozeni spotfebic¢e. Mezi pfedni a zadni stranu vioZte
kartonovou lepenku nebo podobny material, abyste zabranili
narazeni na vnitfni stranu sklenénych dvifek. Upevnéte dvitka
a horni kryt (pokud je jim spotfebi¢ vybaveny) lepici paskou ke
stranam spotfebice.

Originalni obal spotfebice uschovejte. Spotiebi¢ prepravujte
pouze v originalnim obalu. Dbejte na Sipky na obalu, které
vyznacuji polohu pfi prepravé.

Pokud neni k dispozici originalni obal

Zabalte spotiebi¢ do ochranného obalu, aby byla zajisténa
dostate¢na ochrana pred pfipadnym poskozenim pfi prepravé.
Spotrebi¢ prepravujte ve svislé poloze. Spotfebi¢ nedrzte za
madlo dvifek ani za pfipojky na zadni strané, protoze by mohlo
dojit k poskozeni. Nepokladejte na spotiebic tézké predméty.



Vas novy sporak

Zde se seznamite se svym novym sporakem. Vysvétlime vam Varna deska
funkce ovladaciho panelu, varné desky a jednotlivé ovladaci Zde najdete prehled ovladaciho panelu. Provedeni zavisi na
prvky. Najdete zde informace o pecicim prostoru prislugném typu spotiebide.

a prislusenstvi.
Vseobecné informace
Provedeni zavisi na prislusném typu spotiebice.

~
J
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‘00 00 00| _ L N )
N 'S Vysvétleni
1 Normalni horak
2 Normalni horak
3 Silny hofak
- 4 Usporny hotak
Vysvétleni
1* Kryci deska**
2* Vystup pary
Pozor!

Kdyz je pecici trouba v provozu, vystupuje na
tomto misté horka para.

3 Varna deska**

4 Ovladaci panel**

5* Ventilator

6 Dvitka pecici trouby**

7 Zasuvka ve spodni ¢asti sporaku**

* Volitelné (k dispozici u nékterych spotfebica).
**\ zavislosti na typu spotiebiCe jsou mozné jednotlivé
odchylky.



Ovladaci panel

V zavislosti na typu spotiebice jsou mozné drobné odchylky.
Voli¢ funkci

Voli¢em funkci se nastavuje druh ohfevu.

Pozice Pouziti

o Nulova pozice Pedici trouba je vypnuta.

3D horky vzduch* Pro kol&ce a pecivo. Lze péct na
tfech drovnich. Ventilator na zadni
sténé trouby rozhani teplo

stejnomérné po celé troubé.

E  Horni/dolni ohiev* Pro kolage, nakypy a libové
pecené, napt. teleci nebo
zvéfinu, na jedné Urovni. Teplo

sdla stejnomérné shora i zdola.

Stupen pizza Rychla priprava zmrazenych
potravin bez predehfrati, napfr.
pizzy, hranolki nebo peciva
z listového tésta. Teplo sala
zdola a z ventilatoru na zadni

sténé trouby.

Gril s cirkulaci
vzduchu

Peceni masa, dribeze a ryb.
Grilovaci topné téleso

a ventilator se stfidavé zapinaji
a vypinaji. Ventilator rozhani
teplo z grilovaciho télesa
stejnomérné okolo pokrm0.

Grilovani steakd, klobas, toastl
a ryb. Ohfiva se cela plocha pod
grilovacim topnym télesem.

[F] Velkoplo$ny gril

Grilovani malého mnozZstvi
steak(, klobas, toastl a ryb.

] Maloplosny gril

grilovaciho topného télesa.

Nastaveni Funkce

1,2,8 Stupné grilovani Stupné grilovani pro
maloplony [

a velkoplogny gril ().
Stupen 1 = slaby
Stupen 2 = stfedni

Stupen 3 = silny

Symbol teploty na ukazateli sviti, pokud se trouba

rozehtiva §. V prestavkach mezi ohfevem zhasina.
Pfi nékterych nastavenich nesviti.

Spinaée varnych zén
Pomoci ¢ty spinact varnych zén mizete nastavit topny
vykon varnych zén.

Pozice Funkce / plynovy sporak

& Nulovéa poloha Sporak je vypnuty

3¢ Zapalovaci pozice  Zapalovaci pozice

©  Oblast nastaveni Velky plamen = nejsilngj$i nastaveni

0 Usporny plamen = nejmensi nastaveni

Na konci oblasti nastavovani je doraz. Dale neotacejte.

Tlacitka a ukazatele
Pomoci tlacitek muZzete nastavovat riizné pridavné funkce.
Na ukazateli si mUzete precist nastavené hodnoty.

Tlagitko Pouziti

Mimoradné rychlé rozehrati
pedici trouby.

»% Rychly ohiev

@® Casové funkce Volba budiku £, doby trvani

& Dolni ohiev Zavarovani, pedeni b, gasu ukonéeni (4 a hodin ®.
a zapékani. Teplo sala zdola. o~ Détska pojistka Zablokovani a odblokovani
Rozmrazovani Rozmrazovani, napf. masa, funkei pecici trouby.
dribeze, chieba a kolaca. —  Minus Snizeni nastavenych hodnot.
Ventilator rozhani teplo o, A
stejnomérmé okolo pokrmi. + Plus Zvyseni nastavenych hodnot.
Svétlo Rozsviceni osvétleni trouby. Podle zavorek [ ] okolo pFisluného symbolu poznate, ktera

* Druh ohfevu, kterym se podle EN 60350 ur¢uje energeticka
trida.

Kdyz nastavite druh ohfevu, zapne se osvétleni pecici trouby.

Voli¢ teploty

Volicem teploty mUzete nastavit teplotu a stuperi grilovani.

Nastaveni Funkce
° Nulové nastaveni  Pedici trouba nehieje.
50-270 Teplotni rozmezi  Teplota je udavana ve °C.

Vase prislusenstvi

Prislusenstvi, které je soucasti dodavky, je vhodné pro velké
mnozstvi pokrmd. Dbejte na to, abyste pfislusenstvi
zasunuli do pecici trouby vzdy spravné.
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Casova funkce je na ukazateli zobrazena. Vyjimka: U ¢asu sviti
symbol © pouze tehdy, pokud ho zménite.

Tladitka

Pod jednotlivymi tlagitky jsou senzory. Nemusite je

tisknout. Staci se pfislusného symbolu dotknout.

Pecici prostor

V pedicim prostoru se nachazi osvétleni pecici trouby.
Chladici ventilator chrani pecici troubu pred pfehratim.

Osvétleni pecici trouby
Béhem provozu sviti v troubé osvétleni.

Nastavenim voli¢e funkci do polohy [& mizete
osveétleni zapnout i pfi vypnuté troubé.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se v pfipadé potieby zapina a vypina.
Teply vzduch uniké skrz dvere.

Aby se pecici prostor po provozu rychleji ochladil, bézi
chladici ventilator jesté po urcitou dobu po provozu.
Pozor!

Nezakryveijte ventilator, jinak se trouba prehfeje.



Aby se vam nékteré pokrmy podafily jesté 1épe nebo pro
jesté komfortnéjsi pouzivani vasi pecici trouby je
k dispozici vybér zvlastniho pfislusenstvi.

Rost

> Pro nadoby, kolac¢ové formy,
pecené, grilované pokrmy

a hlubokozmrazené pokrmy.
Zasurite rost otevienou stranou
smérem ke dvefim pedici trouby
a obloukem smérem dolil ~.

Smaltovany plech na peceni
Pro kolace a cukrovi.

Plech na peceni zasouvejte
sesikmenou stranou ke dvitkam.

Univerzalni plech

Pro &tavnaté kolace, pecivo,
hlubokozmrazené pokrmy

a velké pecené. Muzete ji pouzit
také k zachycovani tuku, pokud
grilujete pfimo na rostu.

Univerzéalni plech zasouvejte
seSikmenou stranou ke dvitkam.

Umisténi prislusenstvi

PrisluSenstvi muzete umistit do peciciho prostoru
v 5 rliznych vyskach. Vzdy ho zasuiite az na
doraz, aby se pfisluenstvi nedotykalo skla dvefi.

Prislusenstvi se mlze vytahnout asi do poloviny, nez
zapadne. Tak budete moci snadno vyjmout pokrmy.

Pfi umisténi do peciciho prostoru dbejte na to, aby
vyklenuti na pfislusenstvi bylo vzadu. Jen tak zapadne.

Upozornéni: Pokud se pfisluSenstvi pfili§ zahfeje, mize se
deformovat. Po opétovném ochlazeni deformace zmizi. Na
funkci to nema zadny vliv.

Plech na peéeni pevné drzte na stranach obéma rukama

a zasunte ho vodorovné do rdmu. Pfi zasouvani plechu na
peceni dejte pozor, abyste s nim nehybali doprava nebo
doleva. V tom piipadé by Sel plech na peceni zasunout ztézka.
Mohlo by dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.

PrisluSenstvi Ize zakoupit u zakaznického servisu, ve
specializované prodejné nebo na internetu. Uvedte ¢islo
LHEZ".

Zvlastni pfislusenstvi

2Zvlastni prislusenstvi muzete zakoupit u zakaznického servisu
nebo ve specializovanych prodejnéch. V nasich brozurach nebo
na internetu naleznete rtizné vyrobky vhodné pro vasi pecici
troubu. Dostupnost zvlastniho pfislusenstvi a moznost objednani
pres internet se v jednotlivych zemich lisi. Informace naleznete

v prodejnich podkladech.

Ne kazdé zvlastni prislusenstvi se hodi pro vSechny spotrebice.
Pfi ndkupu uvedte prosim vzdy cely ndzev (¢. E) svého
spotiebice.

Zvlastni prislusenstvi Cislo HEZ

Pouziti

Plech na pizzu HEZ317000

Hodi se zejména pro pizzu, zmrazené pokrmy a kulaté kolace.
Plech na pizzu mizete pouzivat misto univerzalniho vysokého
plechu. Zasurite plech nad rost a fidte se Udaji v tabulkach.

MFizkovy rost HEZ324000

Pro peceni. Grilovaci rost vzdy postavte na univerzalni
vysoky plech. Zachyti se odkapavajici tuk a $tava z masa.

Grilovaci plech HEZ325000

Pouziva se pfi grilovani misto grilovaciho rostu nebo jako
ochrana proti stfikanctm, aby nedo$lo k silnému znegisténi
pecici trouby. Grilovaci plech pouzivejte pouze s univerzalnim
vysokym plechem.

Grilovani na grilovacim plechu: Ize pouzit pouze vysky
zasunuti 1,2 a 3.

Grilovaci plech jako ochrana proti stfikancim: univerzalni
vysoky plech s grilovacim plechem zasurite pod rost.

Pedici kdmen HEZ327000

Pedcici kdmen se vyborné hodi pro pfipravu domaciho
chleba, housek a pizzy, které maji mit kfupavy spodek.
Pecici kdmen musi byt vzdy predehiaty na doporu¢enou
teplotu.

Smaltovany plech na peceni HEZ331003

Pro kolace a cukrovi.
Plech na peceni zasouvejte seSikmenou stranou k dvirkim.

Smaltovany plech na peéeni s nepfilnavou HEZ331011

vrstvou

Na plechu Ize dobfe rozprostfit kolace a cukrovi. Plech na
peceni zasouvejte seSikmenou stranou k dvirkim.

Univerzalni vysoky plech HEZ332003

Pro stavnaté kolace, pecivo, hlubokozmrazené pokrmy
a velké pecené. Lze pouzit také k zachyceni tuku nebo
§tavy z masa pod rostem.

Univerzalni vysoky plech zasurite do pecici trouby
zkosenou stranou k dvitkim.




Zvlastni prislusenstvi Cislo HEZ

Pouziti

Univerzalni vysoky plech s nepfilnavou vrstvou ~ HEZ332011

Na univerzalnim vysokém plechu Ize dobfe rozprostfit $tavnaté
kolage, pecivo, zmrazené pokrmy a velké pecené. Univerzalni
vysoky plech zasurite do pecici trouby zkosenou stranou

k dvitkam.

Poklice pro profesionalni vysoky plech HEZ333001

Diky poklici se z profesionalniho vysokého plechu stava
profesionalni pekac.

Profesionalni vysoky plech s mfiskovym rostem  HEZ333003

Mimoradné vhodny pro pfipravu velkého mnozstvi pokrmu.

Teleskopické vysuvy

3-nasobny celkovy vysuv HEZ338352

3-nasobny celkovy vysuv se stop funkci HEZ338357

Diky teleskopickym vysuvim ve vysce 1, 2 a 3 mlzete
pfislusenstvi vytahnout, aniz by se preklopilo.

3-nasobny celkovy vysuv, neni vhodny pro spotfebice

s oto¢nym rozném. Pomoci teleskopickych

vysuvl ve vysce 1, 2 a 3 mlzete pfislusenstvi zcela
vytahnout, aniz by se preklopilo.

Teleskopické vysuvy zaskoci, takZe plechy na peceni Ize
pohodIné nasadit.

3-nasobny vysuv se stop funkci neni vhodny pro
spotrebice s otocnym prislusenstvim.

Rost HEZ334000

Pro nadoby, kolacové formy, pecené, grilované
pokrmy a zmrazené pokrmy.

Sklenény pekac HEZ915001

Sklenény pekac je vhodny na dusené pokrmy a nakypy.
Hodi se zejména pro programy a pecici automatiku.

Zbozi ze zakaznického servisu

Pro své domaci spotrebice si mUzete u zakaznického servisu nebo ve specializované
prodejné zakoupit vhodné oSetiovaci a Cistici prosttedky nebo ostatni prislusenstvi.

Uvedte pfislusné ¢islo zbozi.

O

Ubrousky na osetrovani . zbozi 311134

plochy z uslechtilé oceli

Zabranuji usazovani necistot. Optimalni osetreni ploch
spotiebitl z uslechtilé oceli diky impregnaci specialnim
olejem.

Cistici gel na pegici trouby a grily C. zbozi 463582 K ¢isténi vnittku trouby. Gel je bez zapachu.

Hadrik z mikrovldkna se strukturou C. zbozi 460770 Mimoradné vhodny k ¢isténi choulostivych povrehd, jako je
napt. sklo, sklokeramika, uslechtila ocel nebo hlinik. Hadfik
z mikrovlakna odstrariuje v jednom kroku tekuté a mastné
necistoty.

Pojistka dvifek C. zbozi 612594 Aby dvitka pecici trouby nemohly otevfit déti. V zavislosti na

dvitkach spotiebice se pojistka pfisroubovava riizné. Ridte se
listem, ktery je pfiloZzeny k pojistce dvirek.

Pfed prvnim pouzitim

Zde je popséno, co musite udélat, nez budete v pecici
troubé poprvé pfipravovat pokrmy. Nejprve si prectéte
kapitolu "Bezpecnostni pokyny".

Nastaveni ¢asu
Po zapojeni blikaji na displeji symbol ( a &tyfi nuly.
Nastavte €as.
1. Stisknéte tlagitko O©.
Na displeji se zobrazi ¢as /Z:00.
2. Tlagitkem + nebo — nastavte ¢as.
Za nékolik sekund se nastaveny ¢as zobrazi.

Rozehfrati pecici trouby

Aby se odstranil pach novoty, rozehrejte uzavienou

a prazdnou pecici troubu. Ideélni je jedna hodina pfi
hornim/dolnim ohtevu (£ na 240 °C. Zkontrolujte, zda
v troubé nezUstaly zbytky oball.

Béhem zahtivani pecici trouby dukladné vétrejte kuchyn.
1. Voligem funkci nastavte horni/dolni ohtev [(=.
2. Volicem teploty nastavte 240 °C.

Po uplynuti jedné hodiny pecici troubu vypnéte.
Za timto U€elem nastavte voli¢ funkci na nulu.

Cisténi prislusenstvi
D¥ive nez poprvé pouZzijete pfislusenstvi, dikladné ho
vycistéte horkou mydlovou vodou a mékkym hadrem.



Nastaveni varné desky

Varna deska je vybavena étyfmi plynovymi horaky.
Zde se doctete, jak se zapaluji plynové hofaky 7\;? 7\&
a nastavuje velikost plamene.

Predcisténi kalichu a krytu hofaku \
Umyijte kryt hoféku (1) a kalich (2) vodou )

a mycim prostfedkem. VSechny dily peclivé osuste.
Kalich a kryt hofaku nasadte zpét na misku

horéaku (5). Dbejte na to, aby nedoslo k poskozeni Q) Q)
zapalovace (3) a ochranného hrotu plamene (4).

Tryska (6) musi byt sucha a Gista. Aktivuje se pojistka hofaku. Kdyz plamen zhasne,
Nasadte kryt hofaku vzdy presné na kalich hofaku. pojistka hofaku automaticky prerusi pfivod plynu.

4. Nastavte pozadovanou velikost plamene. Mezi nastavenim ve
. | p . o
vypnuté poloze & a nastavenim © neni plamen stabilni. Proto
vzdy zvolte nastaveni mezi velkym © a malym @ plamenem.

5. Pokud plamen zase zhasne, opakujte postup od kroku 2.

6. Pro ukonceni vareni oto¢te spina¢ varné zény doprava do
polohy & vypnuto.

Spina¢ varné zény by nemél byt v poloze zapalovani stisknuty

déle nez 15 sekund. Pokud se hofak do 15 sekund nezapali,

miniméalné minutu pockejte. Pak opakujte zapalovani.

A Pozor!

Zapélem’ plynového hofaku Pokud po vypnuti otocite spina¢ varné zény, kdyz je
s . S . sporak jesté horky, za¢ne proudit plyn. Pokud spina¢

Nasadte kryt hofaku vzdy presné na kalich P . L [

horaku. Otvory v kalichu musi byt vzdy varné zény neotodite do polohy zapalovani 3¢, ptivod

volné. Véechny sougasti musi byt suchg. plynu se po 60 sekundach prerusi.

Plynovy horak se nezapali

Pfi vypadku proudu nebo pfi vihkych zapalovacich

svickach muzete plynovy hotak zapalit ruénim

2. Otocte spina¢ pozadované varné zény doleva do zapalovaci zapalova¢em nebo zapalkami.

polohy 3. Zagne zapalovani. Tabulka vaFeni

3. Stisknéte spina¢ varné zény a drzte ho 1-3 sekundy 5 . . .
stisknuty. Zacne proudit plyn a plynovy hofak se Pro kazdou varnou zénu zvolte spravnou velikost hrnce.

zapali. Prameér dna hrnce nebo panve by mél odpovidat velikosti
varné zoény.
Doby vareni zavisi na druhu, hmotnosti a kvalité pokrmd.
Proto jsou mozné odchylky. Optimalni dobu vafeni dokazete
odhadnout nejlépe vy sami.
Varte s co nejmensim mnozstvim vody, aby zUstaly

zachované vitaminy a minerdlni latky. Zvolte kratkou dobu
vareni, aby zelenina zustala pevna a s obsahem Zivin.

1. Otevrete horni kryt sporéku. Dokud je sporék v provozu,
musi byt horni kryt otevieny.

Priklad Pokrm Varna zéna Stupen vareni
Rozehfivani ¢okolada, méslo, margarin Usporny horak maly plamen
Ohfivani vyvar, zelenina v plechovce normalni horak; elektricka maly plamen
varna zéna** 1-2
Ohfivani a udrzovani polévky Usporny horak; maly plamen
teploty elektricka varna zéna** 1-2
Vafeni v paie* ryby normalni horak; mezi velkym a malym
elektricka varna zéna** plamenem 3-4
Duseni* brambory a ostatni normalni hofak; mezi velkym a malym
zelenina, maso elektricka varna zona** plamenem 3—4
Vareni* ryze, zelenina, masové normalni horak; velky plamen
pokrmy (s omackou) elektricka varna zéna** 5-6
Smazeni palacinky, brambory, silny horak** mezi velkym a malym plamenem

fizek, rybi prsty horak wok**

* Pokud pouzijete hrnec s pokli¢kou, stahnéte plamen, jakmile se pokrm zaéne vafrit.
**Volitelné. K dispozici u nékterych spotfebicu; v zavislosti na typu spotiebice.
(Pro peceni na hofaku wok doporuéujeme pouzivat panev wok.)



Vhodné nadoby

Hofrak / elektricka

varna zéna**

Minimalni Maximalni

primér hrnce  pramér hrnce

Elektricka varna 14,5¢cm 14,5cm
z6na*

Horak wok** 3,6 kW 24 cm 28 cm
Silny hofak 3 kW 24 cm 28 cm
Normalni horak 18 cm 24 cm
1,7 kW

Usporny hofak 1 kW 12 cm 18 cm

* Volitelné (pro modely s elektrickou varnou zénou)

* Volitelné (pro modely s hofdkem wok)

Pokyny pro pouzivani
Nésledujici rady vdm pomohou usetfit energii a ochranit
nadobi pfed poskozenim:

>
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Pouzivejte nadoby, jez svou
velikosti odpovidaji danému
horaku. Nepouzivejte malé
nadoby na velkych hofacich.
Plamen nesmi sahat na bo¢ni
stény nadoby.

Nepouzivejte zdeformované
nadoby, které jsou na varné
desce vratké. Mohly by se
prevrhnout.

Pouzivejte pouze

nadoby s rovnym

a silnym dnem.

Nevarte bez poklicky ani
s poklickou ¢astecné
poodsunutou mimo hrnec.
Je to plytvani energii.

Nadobu postavte vzdy
doprostred hofaku, jinak by
se mohla prevrhnout. Nadoby
pokladejte na mfizky, nikdy
ptimo na horéak.

Pred pouzitim se ujistéte,
Ze mfizky hotaku jsou
spravné umistény a vika
spravné nasazena na
hotécich.

S nadobami na varné
desce manipulujte opatrné.
Chrarite varnou desku pred
narazy a ani ji nadmeérné
nezatézkavejte.

Nepouzivejte dva hofaky ¢i
plotynky k ohfevu jedné
nadoby. Nepouzivejte pecici
plechy, kameninové nadoby
apod. k dlouhotrvajicimu
ohfevu na plny vykon.



Nastaveni pecici trouby

Existuje nékolik zpusobd, jak programovat troubu. Nize
popisujeme, jak naprogramovat typ ohfevu a teplotu nebo
stupen grilovani. U trouby Ize naprogramovat dobu pfipravy
a ¢as ukonc¢eni kazdého jidla. Pro vice informaci viz kapitola
Nastaveni ¢asovych funkci.

Upozornéni: Pied vloZzenim pfipravovanych potravin do
trouby doporucujeme troubu predehrat. Tim se snizi vznik
kondenzace na skle.

Druh ohrevu a teplota
Ptiklad na obrazku: horni/dolni ohfev na 190 °C (2.
1. Voli¢em funkci se nastavuje druh ohtevu.

2. Pomoci voli¢e teploty nastavite teplotu nebo stuperi
grilovani.

Trouba se rozehreje.

Casové funkce

Tato trouba ma nékolik funkci &asu. Pomoci tlagitka (© se
aktivuje menu a Ize prepinat mezi riznymi funkcemi. Béhem
provadéni nastaveni jsou symboly ¢asu rozsvicené.
Zavorky [ ] oznacuiji zvolenou funkei ¢asu. Jiz nastavenou
funkci €asu Ize zménit pfimo pomoci tlagitek + nebo —,

a to tehdy, kdyz se symbol ¢asu nachazi mezi zavorkami [ ].

Budik

Funkce budiku je nezavisla na provozu trouby. Budik ma sv(j
vlastni signdl. Lze tedy spolehlivé rozlisit, zda uplynul ¢as
nastaveny na budiku nebo zda doslo k automatickému vypnuti
trouby (uplynuti doby Gpravy pokrmu).
1.Stisknéte jednou tlagitko O.

Na displeji se rozsviti symboly casu,

zavorky se objevi u £).
2. Nastavte ¢as budiku pomoci

tlagitek + nebo —.

Vychozi hodnota tlaéitka + = 10 minut

Vychozi hodnota tlacitka = = 5 minut

Vypnuti pecici trouby
Voli¢ funkci nastavte na nulu.

Zména nastaveni
Druh ohfevu a teplotu nebo stuperi grilovani muzete
kdykoli zménit pFislusnym voli¢em.

Rychly ohiev
Pomoci rychlého ohfevu doséhne pecici trouba nastavené
teploty obzvlasteé rychle.

Rychly ohfev pouzivejte pfi teplotach nad 100 °C. Vhodné
jsou nasledujici druhy ohfevu:

= 3D horky vzduch

= Horni/dolni ohfev (&

Abyste dosahli rovhomérného vysledku peceni, viozte
pokrmy do trouby az po skonceni rychlého ohievu.

1. Nastavte pozadovany druh ohfevu a pozadovanou teplotu.
2. Kratce stisknéte tlacitko » 5.

Na displeji se rozsviti symbol »$§. Pecici trouba za¢ne hiat.
Ukonceni rychlého ohievu

Zazni zvukovy signal. Symbol »$% na displeji zhasne.
Vlozte pokrm do trouby.

ZruSeni rychlého ohfevu
Stisknéte tlacitko » . Symbol »% na displeji zmizi.

Nastaveny ¢as se zobrazi po nékolika vtefinach. Zacne
odpocitavani ¢asu budiku. Na displeji se rozsviti

symbol [()] a zobrazi se odpogitavani ¢asu budiku. Ostatni
symboly ¢asu zhasnou.

Cas nastaveny na budiku ubéhl
i
i

Zazni zvukovy signal. Na displeji se zobrazi 7
Vypnéte budik pomoci tlacitka O.

Nalal
RSN

Zména ¢asu nastaveného na budiku

Zménte ¢as budiku pomoci tlacitek
+ nebo —. Upraveny ¢as se zobrazi po neékolika sekundach.

Zruseni ¢asu nastaveného na budiku

Nastavte ¢as budiku na {300 pomoci tlagitka —. Nastaveny

Cas se zobrazi po nékolika sekundéch. Budik se vypne.



Zobrazeni ¢asovych funkci

V pfipadé, Ze jste nastavili nékolik funkci ¢asu, rozsviti se na
displeji prislusné symboly. Symbol aktualni funkce ¢asu se
nachazi mezi zavorkami.

Chcete-li zjistit ¢as budiku ), délku doby vareni -9, das
ukonéeni (L nebo aktuélni ¢as (O, tisknéte opakované tlagitko

(®, dokud zévorky nebudou oznagovat pozadovany symbol.
Pfislusna hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na displeji.

Doba upravy pokrmu

Trouba umoziuje nastavit délku doby Upravy pokrmu pro
jednotlivé potraviny. Po uplynuti doby Upravy pokrmu se
trouba automaticky vypne. Diky tomu neni nutné kvili vypnuti
trouby preruSovat jiné prace a ani nedojde k prekroceni

délky doby Upravy pokrmu z nepozornosti.

Priklad z obrazku: délka doby vareni 45 minut.

1. Pomoci voli¢e funkci zvolte typ vyhfivani.

2. Pomoci volice teploty zvolte teplotu
nebo stupen grilovani.

3. Stisknéte dvakrat tIacntko (B
Na displeji se zobrazi J0:00. Rozsviti se symboly
&asu, zavorky jsou u <b.

4.Nastavte dobu Upravy pokrmu za pomoci
tlacitek + nebo —.
Navrhovana hodnota tla¢itka + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlac¢itka — = 10 minut

Po nékolika sekundéch se trouba zapne. Na displeji se
zobrazi odpoéitavani doby Upravy pokrmu a rozsviti se
symbol [-5]. Ostatni symboly ¢asu zhasnou.

Doba upravy pokrmu uplynula

Zazni zvuko’_y signdl. Trouba prestane hrat. Na displeji se
zobrazi 001, Stisknéte tlagitko (. Nastavte novou dobu
pfipravy pomoci tlacitek + nebo —. Pripadné dvakrat
stisknéte tlagitko (O a nastavte ovladaci voli¢ funkci do nulové
polohy. Trouba je vypnuta.

Zména doby upravy pokrmu

Dobu Upravy pokrmu zménite pomoci tlacitek + nebo —.
Nastaveny c¢as se zobrazi po nékolika sekundach. Je-li
nastaveny budik, stisknéte nejprve tlagitko (©.

Zruseni doby upravy pokrmu

Nastavte dobu tpravy pokrmu na 55:05 pomoci
tlacitka —. Nastaveny ¢as se zobrazi po nékolika
sekundach.
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Cas byl zrugen. Je-li nastaveny budik, stisknéte nejprve
tlagitko ©.

Zobrazeni ¢asovych funkci

V pfipadé, Ze jste nastavili nékolik funkci ¢asu, rozsviti se na
displeji pfislusné symboly. Symbol aktudlini funkce asu se
nachazi mezi zavorkami.

Chcete-li zjistit &as budiku ), délku doby Gpravy pokrmu <5,
¢as ukonéeni pravy pokrmu (& nebo hodiny (B,

tisknéte opakované tlagitko (©, dokud zavorky nebudou
oznacovat pozadovany symbol. Pfislusna hodnota se na
nékolik vtefin zobrazi na displeji.

Cas ukonéeni Gpravy pokrmu

Trouba umoziuje nastavit, v kolik hodin si pfejete mit jidlo
hotové. Trouba se zapne automaticky a vypne se

v pozadovanou hodinu. Napf. Ize vlozit pokrm do trouby rano
a troubu nastavit, aby jidlo bylo hotové

v poledne.

Ujistéte se, Ze se potravina nemuze zkazit, bude-li del$i
dobu ¢ekat v troubé.

Priklad z obrazku: je 10:30 hodin, doba Gpravy pokrmu je

45 minut a trouba se mé& vypnout v 12:30 hodin.

1. Nastavte voli¢ funkci.

2. Nastavte voli¢ teploty.

3. Stisknéte dvakrat tlagitko .

4. Nastavte délku doby Upravy pokrmu
za pomoci tladitek + nebo —.

5. Stisknéte tlagitko (. Zavorky jsou u (4. Zobrazi se,
v kolik hodin bude jidlo hotové.

6. Odlozte ¢as ukonceni Upravy pokrmu pomoci tlacditek +
nebo —.

Po nékolika sekundéch se zobrazi nastaveny ¢as a trouba je
nastavena na rezim ¢ekani. Na d|splej| se zobrazi, v kolik hodin
bude jidlo hotové a symbol (& je oznagen zavorkami. Symboly
() a © zhasnou. Jakmile se trouba zapne, zobrazi se doba
Upravy pokrmu a symbol <5 je oznagen zavorkami.

Symbol (Y zhasne.

Uplynula doba upravy pokrmu

Zazni zvukow signdl. Trouba prestane hrat. Na displeji se
zobrazi 001, Stisknéte tlagitko (. Nastavte novou dobu
Upravy pokrmu pomoci tlagitek + nebo —. Pfipadné dvakrat
stisknéte tlagitko (© a nastavte ovladaci voli¢ funkci do nulové
polohy. Trouba je vypnuta.



Zména casu ukoncéeni Upravy pokrmu

Zmérite ¢as ukonceni Upravy pokrmu pomoci tladitek

+ nebo —. Nastaveny ¢as se zobrazi po nékolika sekundach.
Je-li nastaven budik, nejprve stisknéte dvakrat tlacitko ®.
Cas ukonéeni nemérite, pokud jiz doba Upravy pokrmu zacala
ubihat. Vysledek Gpravy pokrmu by mohl byt jiny.

Zruseni ¢asu ukonéeni upravy pokrmu

Nastavte ¢as ukonceni Upravy pokrmu na hodnotu
aktualniho ¢asu pomoci tladitka —. Nastaveny ¢as se
zobrazi po nékolika sekundach. Trouba se zapne. Je-li
nastaven budik, nejprve stisknéte dvakrat tlagitko .

Zobrazeni ¢asovych funkci

V pfipadé, Ze jste nastavili nékolik funkci Gasu, rozsviti se
na displeji pfislusné symboly. Symbol aktualni funkce ¢asu
se nachazi mezi zavorkami.

Chcete-li zjistit ¢as budiku £, délku doby Gpravy pokrmu
9, &as ukonéeni tprvy pokrmu (& nebo hodiny ®©,
tisknéte opakované tlagitko (®, dokud zavorky nebudou
oznacovat pozadovany symbol. Pfislusné hodnota se na
nékolik vtefin zobrazi na displeji.

Détska pojistka

Trouba je vybavena détskou pojistkou, ktera ma détem
zabranit v nahodném zapnuti trouby.

Trouba na z&dné nastaveni nereaguje. Budik a hodiny
mohou byt nastavovany i pfi zapnuté détské pojistce.
Pokud je nastaven typ vyhfivani a teplota nebo stupen
grilovani, détska pojistka prerusi vyhfivani.

Zména zakladniho nastaveni

U této trouby jsou k dispozici rizna zakladni nastaveni.
Tato nastaveni mohou byt pfizplisobena zvlastnim
potiebam uzivatele.

Zakladni nastaveni Volba ! VolbaZ  Volba 3
c { Ukazatel ¢asu vzdy* pouze pfi -
stisknuti
tlagitka ®©

cc Délka trvani signalu cca cca 2 min* cca 5 min
po uplynuti doby 10 sek.
Upravy pokrmu

nebo ¢asu budiku

= 3 Casova prodleva, cca2sek ccabsek cca 10 sek
nez dojde k pouziti
zvoleného nastaveni

* Nastaveni z vyroby

Predtim nesmi byt nastavena zadn4 jina funkce ¢asu.

1. Tisknéte tlagitko © po dobu asi 4 sekund.
Na displeji se zobrazi aktualni zakladni nastaveni
pro &as, napt. =  pro volbu .
2.Zménte zakladni nastaveni pomoci tladitek + nebo —.
3. Potvrdte stisknutim tlagitka ©.
Na displeji se zobrazi nasledujici zakladni nastaveni.
Pomoci tlagitka (® Ize prochazet jednotlivymi stupni
a pomoci tlacitek + nebo — Ize ménit nastaveni.

Hodiny
Po zapojeni nebo vypadku proudu blikaji na displeji
symbol (© a étyfi nuly. Nastavte hodiny.
1. Stisknéte tlagitko .
Na displeji se zobrazi ¢as 2:00.
2. Tlagitkem + nebo — nastavte ¢as.
Za nékolik sekund se nastaveny ¢as zobrazi.
Nastaveni hodin
Predtim nesmi byt nastavena zadn4 jina funkce ¢asu.
1. Stisknéte ¢tyfikrat tlagitko (.
Na displeji se rozsviti symboly ¢asu, zavorky se
objevi u O®.
2.Zmérite ¢as pomoci tlagitek + nebo —.
Naprogramovany ¢as se zobrazi po nékolika sekundach.
Vypnuti zobrazeni hodin

Zobrazeni hodin mlzete vypnout.
O tom si prectéte v kapitole "Zména zakladnich nastaveni”.

Zapnuti détské pojistky

Predtim nesmi byt nastavena zadna délka doby vareni

ani zadny ¢as ukonceni.

Stisknéte tlacitko C= a drzte je stisknuté priblizné ¢tyfi sekundy.
Na displeji se objevi symbol c=. Détska pojistka je aktivovana.
Vypnuti détské pojistky

Stisknéte tlacitko C= a drzte je stisknuté priblizné &tyfi sekundy.
Symbol = na displeji zhasne. Détska pojistka je deaktivovana.

4.Pro ukondeni tisknéte tlagitko (© po dobu asi 4 sekund.
Vsechna zakladni nastaveni byla pouzita.

Zakladni nastaveni mohou byt kdykoli znovu zménéna.



Udrzba a ¢isténi

Pfi peclivé udrzbé a dikladném ¢isténi zUstane vase varna
deska a pedici trouba dlouho zafiva a funkéni. Spravna
Udrzba a ¢isténi obou spotfebicu jsou vysvétleny nize.

Upozornéni

= Nepatrné barevné rozdily na ¢elni strané pecici trouby
vznikaji na zakladé riznych materialu, jako je sklo, plast
nebo kov.

Stiny na prosklenych dvirkach, které pisobi jako
$mouhy, jsou svételné odrazy osvétleni pecici trouby.

Smalt se vypaluje pfi velmi vysokych teplotach. Tim mohou
vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je normalni a nema
to zadny vliv na funkci. Hrany tenkych plechli se nedaji GpIné
smaltovat. Proto mohou byt drsné. Antikorozni ochrana tim
neni ovlivnéna.

Cistici prostiedky

Aby nedoslo k poskozeni riznych povrchli nespravnymi

Cisticimi prostredky, fidte se nasledujicimi udaji.

Nepouzivejte na varnou desku

= nezfedéné myci prostfedky nebo
myci prostfedky do mycky nadobi,

m drsné houbicky,

= agresivni Cistici prostfedky, jako Cistici prostfedky na
pecici trouby nebo odstrarfiovace skvrny,

m vysokotlakeé CistiCe nebo parni Eistice.

= jednotlivé soucasti nemyjte v my¢ce nadobi.

Nepouzivejte na pecici troubu

m 0stré nebo abrazivni Cistici prostfedky,

m Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu,

m drsné houbicky,

m vysokotlaké CistiCe nebo parni Gistice.

m jednotlivé soucasti nemyjte v my&ce nadobi.

Nové houbicky pred prvnim pouzitim fadné vymacheijte.

Povrch Cistici prostfedky

Horni sklenény Cistici prostiedek na sklo:

kryt* Vycistéte meékkym hadrem.

(v zavislosti na Horni sklenény kryt mizete za Gc¢elem
Ly ¢isténi sejmout. Ridte se pokyny

typu spotrebice) v kapitole "Horni sklenény kryt".

Otoc¢né volice
Neodstranujte

Horky myci roztok:
Vycistéte hadfikem a poté osuste
mékkym hadrem.

Ram varné desky Horky myci roztok:
Necistéte skrabkou na sklo,

citronem nebo octem.

Plynova varna
deska a mfizka na
varnou desku*

(v zavislosti na
typu spotfebice)

Horky myci roztok.

Pouzijte malé mnozstvi vody, voda
nesmi proniknout spodni ¢asti hofakl
dovnit spotiebice.

Okamzité odstrarite pokrmy, které
pretekly a zbytky pokrmu.

MFiz muzete z varné desky sejmout.

MFiZ na varnou desku z litiny*:
Nemyjte v my¢ce nadobi.

Plynové horaky*
(v zavislosti na
typu spotfebice)

Sejméte hlavici hofaku a kryt horéaku,
vycistéte je mycim roztokem.

Nemyjte v my¢€ce nadobi.

Otvory pro vystup plynu musi byt vzdy
volné.

Zapalovaci sviCky: mékky kartacek.
Plynové horaky funguiji pouze tehdy,
kdyz jsou zapalovaci svicky suché.
V8echny souc¢astky dobfe osuste. Pri
jejich nasazovani zpét dbejte na to,
aby byly pfesné usazené.

Kryty hofakd maji ¢erny smaltovany
povrch. V pribéhu ¢asu se barva méni.
Na funkci to neméa zadny vliv.

Povrch Cistici prostredky

Plochy Horky myci roztok:

z uslechtilé oceli* Vycistéte hadiikem a poté osuste

(v zavislosti na mékkym hadrem. Plochy z uslechtilé

typu spottebice) oceli otirejte vzdy rovnobézné
s vybrousenim. Jinak muze dojit
k poskrabani. Ihned odstrante
vapenaté, tukové, Skrobové skvrny
a skvrny od bilku. Pod takovymi
skvrnami se muze vytvorit koroze.
U zé&kaznického servisu nebo ve
specializované prodejné Ize zakoupit
specialni oSetfovaci prostfedky na
horké povrchy z uslechtilé oceli.
Mékkym hadrem naneste trochu
osSetfovaciho prostfedku ve slabé
vrstvé.

Elektricka
varna zéna*

(v zavislosti na
typu spottebice)

Abrazivni prostfedky nebo houbicky:
Varnou zénu pak kratce zahfejte, aby
se vysusila. VIhké varné zény ¢asem
zrezivéji. Na zavér naneste oSettujici
prostredek.

Okamzité odstrarite pokrmy, které
pretekly a zbytky pokrmdi.

Okraj varné Zluté az modfe duhové zabarveni

z6ny* okraje varné zény odstrarite

(v zavislosti na pomoci o$etfovaciho prostfedku na

typu spotiebice) ocel. Nepouzivejte abrazivni nebo
drsné prostredky.

Smaltované, Horky myci roztok:

lakované, plastové  Vycistéte hadfikem a poté osuste
a sifované mékkym hadrem. NepouZivejte
povrchy* Cistici prostfedek na sklo nebo

(v zavislosti na Skrabku na sklo.

typu spotfebice)

Sklokeramicka
varna deska*

(v zavislosti na
typu spottebice)

Udrzba: Ochranné a ogetfovaci
prostfedky na sklokeramiku. Cisténi:
Cistici prostfedky vhodné pro
sklokeramiku. Ridte se pokyny pro
¢isténi uvedenymi na obalu.

A\ Skrabka na sklo na silné znegigténi:
Skrabku odjistéte a k ¢isténi pouzivejte
pouze Cepel. Pozor, ¢epel je velmi ostra.
Nebezpedi poranéni. Po skonceni ¢isténi
Skrabku opét zajistéte.

Poskozenou ¢epel ihned vymérite.

Ovladaci panel Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem a poté osuste mékkym

hadrem. Nepouzivejte Cistici prostfedek
na sklo nebo $krabku na sklo.

Volitelné (K dispozici pro nékteré spotiebice, v zavislosti na
typu spotrebice.)
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*

Volitelné (K dispozici pro nékteré spotfebice, v zavislosti na
typu spotrebice.)



Povrch

Cistici prostredky Povrch

Cistici prostiedky

Sklenéna
varna deska*

(v zavislosti na
typu spotiebice)

Udrzba: ochranné a oSetfovaci Prislusenstvi
prostfedky na sklo.

Cisténi: Cistici prostfedky vhodné na

sklo. Ridte se pokyny pro ¢&isténi

uvedenymi na obalu.

A\ Skrabka na sklo na silné znegigténi:
Skrabku odjistéte a k ¢isténi pouzivejte
pouze Cepel. Pozor, ¢epel je velmi ostra.
Nebezpeci poranéni. Po skonéeni ¢isténi
Skrabku opét zajistéte. Poskozenou cepel

Horky myci roztok:
Namocte a vycistéte hadiikem
nebo kartackem.

Hlinikovy plech na peceni*:

(v zavislosti na typu spottebice)

Osuste mékkym hadiikem.

Nemyjte v my&ce nédobi.

Nikdy nepouzivejte Cistici prostfedky na
pecici trouby. Abyste zabranili poskrabani,

ihned vymérite.

Cistici prostfedek na sklo:
Vygistéte mékkym hadrem.

Sklenéna tabule

Nepouzivejte Skrabku na sklo. Dvitka Ize

kvili pohodIngjsimu ¢isténi demontovat.
Ridte se pokyny v kapitole

"Vysazeni a zavéseni dvitek pecici
trouby"

Détska pojistka*
(v zavislosti na
typu spottebice)

Horky myci roztok:
Vycistéte hadrem.

Pokud jsou dvitka pecici trouby
opatrena détskou pojistkou, musi
se pojistka pred ¢isténim odstranit.
Pfi silném znecisténi détska
pojistka nefunguje spravné.

Tésnéni Horky myci roztok:
Nesundaveijte Vycistéte hadrem. Nedrhnéte.
tésnéni!

nikdy se kovovych povrchi nedotykeijte
nozem nebo podobné ostrym pfedmétem.
Nejsou vhodné agresivni Cistici
prostiedky, drsné houbicky a hrubé Eistici
ubrousky. Jinak mlze dojit

k poskrabani.

Otoc¢ny rost*

(v zavislosti na typu spotrebice)
Horky myci roztok:

Vycistéte hadrikem nebo kartackem.
Nemyjte v my¢ce nadobi.

Teplotnisonda*

(v zavislosti na typu spotfebice)
Horky myci roztok:

Vycistéte hadfikem nebo kartackem.
Nemyjte v my&ce nadobi.

Varna zéna Horky myci roztok nebo voda

s octem: Vycistéte hadrem.

Pfi silném znedisténi pouzijte
nerezovou draténku nebo Eistici
prosttedek na pedici trouby.
Pouzivejte pouze ve studené troubé.

Zasuvka ve spodni
Casti sporaku*

(v zavislosti na
typu spotrebice)

Horky myci roztok:
Vycistéte hadrem.

Volitelné (K dispozici pro nékteré spotfebice, v zavislosti na
typu spotrebice.)

A\ U samogisticich povrchl pouZivejte
funkci samocisténi. Ridte se pokyny

v kapitole "Samocisteni”!

Pozor! Na samodistici plochy nikdy
nepouzivejte Cistici prostfedky na
sporaky.

Sklenény kryt
osvétleni trouby

Horky myci roztok:
Vycistéte hadrem.

Zaveésné rosty Horky myci roztok:

Vygistéte hadfikem nebo kartackem.
Ramy muzete pfed cisténim
vyjmout. Ridte se pokyny v kapitole
"Vysazeni a zavéseni ramu"!

Teleskopické Horky myci roztok:

vysuvy* (v zavislosti  VyCistéte hadfikem nebo kartackem.

na typu spotiebice) ~ Neodstranujte mazaci tuk
z telekopickych vysuvi, pokud mozno
je Cistéte v zasunutém stavu.
Nenamécejte je, nemyjte v myéce
nadobi ani necistéte sou¢asné pi
samocisténi. Hrozi poskozeni ramu
a zhorseni jejich funkce.

* Volitelné (K dispozici pro nékteré spotfebice, v zavislosti na
typu spotrebice.)

Horni sklenény kryt

Pfed otevienim horniho krytu setfete hadrem eventualni
rozlité nebo rozsypané necistoty.

Pro ¢isténi je nejvhodnéjsi Cistici prostiedek na sklo.
Horni kryt pfi ¢isténi sejméte. Uchopte horni kryt
obéma rukama po stranach a vytahnéte ho nahoru.

Pokud by se zavésy krytu uvolnily, fidte se pismeny, ktera se
na nich nachazi. Zavés s pismenem R musi byt
namontovany vpravo, zavés s pismenem L vlevo.

Horni kryt po vy¢isténi namontujte zpét v opa¢ném poradi.
Horni kryt zavrete teprve po vychladnuti varnych zén.



Pred ¢isténim

Vyndejte z peciciho prostoru pfislusenstvi a nadoby.
Cisténi dna, krytu a boénich stén peéiciho prostoru
Pouzivejte hadfik a horky myci roztok nebo vodu s octem.
Pfi silném znecisténi pouzijte nerezovou draténku nebo
Cistici prostfedek na pecici trouby. Pouzivejte pouze ve
studeném pecicim prostoru. Na samodistici plochy nikdy
nepouzivejte draténku ani Cistici prostfedek na pedici
trouby.

Cisténi samocisticich ploch v pecicim prostoru

Zadni sténa v pecicim prostoru je opatfena vysoce porézni
keramickou vrstvou. Kdyz je pecici trouba v provozu, tato
vrstva absorbuje a odstrariuje necistoty, stfikajici pfi peceni.
Cim vys$si je teplota a ¢im déle je pecici trouba

v provozu, tim lepsi je vysledek.

Jestlize jsou necistoty patrné i po opakovaném

provozu, postupujte nasledovné:

1. Dukladné vycistéte dno peciciho prostoru, horni
sténu a postranni stény.

2. Nastavte 3D-horky vzduch [@).
3. Prazdnou, zavienou pecici troubu nechte hfat cca 2 hodiny
pfi maximalni teploté.

Keramicka vrstva se obnovi. Po vychladnuti peciciho
prostoru odstrarite nahnéd|é nebo bélavé zbytky vodou
a meékkou houbou.

Mirné zabarveni vrstvy nema na samocisténi zadny vliv.

Pozor!

= Nikdy nepouZzivejte abrazivni Cistici prostfedky. Poskrabaly,
resp. zniCily byste vysoce porézni vrstvu.

m Keramickou vrstvu nikdy necistéte Cisticim prostfedkem
na pecici trouby. Jestlize se na ni tento Cistici
prostfedek dostane omylem, okamzité ho odstrarite
houbou a dostate¢nym mnoZzstvim vody.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rosta
Z&avésné rosty mlzete pred ¢isténim vyjmout. Trouba
musi byt vychladla.

Vysazeni zavésnych rosta

1. Rost vepredu nazdvihnéte nahoru

2.a vyhaknéte ho (obrazek A).

3. Poté vytahnéte cely rost dopredu

4.a vyjméte ho (obrazek B).

®

GlTg é@

1.

Z&avésné rosty vycistéte mycim prostfedkem
a houbi¢kou. Na silné necistoty pouZijte kartacek.

20

Nasazeni zavésnych rostu

1. Nejdfive zastréte rdm do zadniho pouzdra, lehce ho
zatlatte dozadu (obrazek A)

2. a poté ho zavéste do predniho pouzdra (obrazek B).

E

> -

ZAavésné rosty dosedaji vpravo a vlevo. Dbejte na to, aby
stejné jako na (obrazku B) byly vysky 1 a 2 dole a vysky
3,4 a5 nahore.

Vysazeni a nasazeni dvifek pecici trouby
Dvitka pedici trouby Ize za U¢elem cisténi

a demontaze sklenénych tabuli vysadit.

Zavésy dviiek pedici trouby maji zajistovaci packy. Kdyz jsou
zajistovaci packy zaklopené (obrazek A), jsou dvirka pedici
trouby zajisténa. Nelze je vysadit. KdyZ jsou zajisfovaci
packy pro vysazeni dvifek pecici trouby vyklopené

(obrézek B), jsou zavésy zajisténé. Nemohou zaklapnout.

A Nebezpeci urazu!

Pokud nejsou zavésy zajisténé, velkou silou zaklapnou.
Dbejte na to, aby byly zajistovaci packy vzdy Gpiné
zaklopené, resp. pfi vysazovani dvifek pecici trouby Uplné
vyklopené.

Vysazeni dvifek

1. UpIné oteviete dvitka pegici trouby.

2. Vyklopte obé zajistovaci packy vlevo a vpravo (obrazek A).
3. Zavrete az na doraz dvitka pecici trouby. Obéma rukama

je uchopte vlevo a vpravo. Jesté o kousek je priviete
a vytahnéte (obrazek B).




Nasazeni dvifek

Dvitka pecici trouby zavéste zpét opacnym postupem.

1. Pfi zavéSovani dvifek pedici trouby dbejte na to, abyste

oba zavésy zasunuli do otvort rovné (obrazek A).
2. Vyfezy na zavésech musi na obou stranach

zaskocit (obrazek B).

=

A Nebezpeci urazu!

Pokud dvitka pedici trouby nechténé vypadnou nebo
zaklapne zavés, nesahejte do zavésu. Zavolejte servis.

Demontaz a montaz skla dvefi
Kvuli snazsimu ¢isténi muzete vyjmout sklo dvifek

spotiebice.

Demontaz

1. Vyvéste dvere pecici trouby a polozte na utérku

rukojeti smérem dolU.

2. Sundejte kryt nahote na dvefich pecici trouby. Kromé
toho prsty zatlacte na lamelu na levé a pravé strané

(obrazek A).

3. Zvednéte horni sklo a vytahnéte (obrazek B).

3.Znovu zaklopte obé zajistovaci packy (obrazek C).
Zavrete dvitka pecici trouby.

E\

4. Zvednéte sklo a vytdhnéte (obrazek C).

Vycistéte skla Cisticim prostfedkem na sklo a mékkou utérkou.

A Nebezpeci urazu!

Poskrabané sklo dvifek spotfebi¢e muze prasknout.
Nepouzivejte Skrabku na sklo ani ostré nebo abrazivni
Gistici prostfedky.

Montaz

Pfi montazi dbejte na to, aby népis ,right above* vievo dole byl
vzhlru nohama.

1. Zasunte sklo Sikmo dozadu (obrazek A).

2. Zasurite horni sklo Sikmo dozadu do obou drzaku.
Hladké& plocha musi byt na vnéjsi strané (obrazek B).

3. Nasadte kryt a pfitlacte.
4. Zavéste dvere pecici trouby.

Pouzivejte pecici troubu az tehdy, kdyz jsou skla
fadné namontovana.
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Co délat v pfipadé poruchy?

Jestlize se vyskytne zavada, ¢asto se jedné jen o malic¢kost.
NeZ zavolate servis, podivejte se do nasledujici tabulky.
Treba budete schopni zavadu odstranit sami.

Tabulka poruch

Pokud se vam néjaky pokrm nepodafi optimélné, podivejte se
prosim do kapitoly "Otestovali jsme pro vas v nasem
kuchyriském studiu”. Naleznete tam velké mnozstvi tipu

a upozornéni k vareni.

A Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpeéné. Opravu smi
vykonavat vyhradné technik zédkaznického servisu
vyskoleny nasi spolecnosti.

Porucha Mozna pfi¢ina  ReSeni/pokyny
Pecici trouba Vadné pojistka. Podivejte se do pojistkové
nefunguje. skiiné, je-li pojistka
v poradku.
Vypadek Zkontroluje, zda funguje
proudu. kuchyniské svétlo nebo jiné
kuchyriské spotrebice.
Ukazatel Vypadek Znovu nastavte ¢as.
hodin blika. proudu.
Pecici trouba Na kontaktech ~ Nékolikrat otocte
nehfeje. je prach. voli¢i sem a tam.
Plynovy hofak  Vypadek Plynovy horéak zapalte

se nezapali. proudu nebo
vlhké zapaloci

svicky.

ru¢nim zapalovacem
nebo zapalkou.

Chybova hlaseni

Objevi-li se na displeji chybové hlageni £, stisknéte
tlagitko (. Chybové hlageni zmizi. Dojde k vynulovani
nastavené funkce ¢asu. Nezmizi-li chybové hlasenti,
kontaktujte zakaznicky servis.

Nasledujici chybova hlaseni mize uzivatel vyresit
vlastnimi silami.

Zakaznicky servis

Potfebuje-li va$ spotiebi¢ opravu, obrafte se na nas servis.
Vzdy najdeme vhodné feSeni, abychom predesli
zbyte¢nym navstévam techniki.

Oznaceni produktu (€. E) a vyrobni

¢islo (¢. FD)

P¥i telefonatu uvedte Ciselné oznaceni vyrobku (¢. E)

a vyrobni &islo (€. FD), abychom vdm mohli poskytnout
kvalifikovanou pomoc. Typovy Stitek s témito ¢isly najdete na
strané dvifek pedici trouby. Abyste je v pfipadé potfeby nemuseli
dlouho hledat, mizete si Gdaje svého spotiebice a telefonni ¢islo
zdkaznického servisu poznamenat zde.

Oznaceni produktu €. E Vyrobni ¢éislo ¢. FD
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Chybové Mozna pfi¢ina  Reseni/pokyny
hlaseni
ol Tlagitko bylo Stisknéte postupné

stisknuté pfilis
dlouho nebo se
zaseklo.

vSechna tlacitka. Ovéite,
zda se nékteré z tlacitek
nezaseklo, neni prikryté

nebo zadpinéné.

A Nebezpeci elektrického vyboje!

Neodborné opravy jsou nebezpecné.

Opravy sméji provadét pouze vyskoleni pracovnici

odborného autorizovaného servisu.

Vymeéna osvétleni v pe€icim prostoru

Kdyz Zarovka prestane svitit, je nutné ji vyménit. Tepelné

odolné nahradni zarovky 40 W obdrzite u zakaznického

servisu nebo ve specializované prodejné. Pouzivejte pouze

tyto Zarovky.

A Nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Vypnéte pojistku v pojistkové skiini.

1. Abyste zabranili poskozeni, vloZte do studené pedici
trouby utérku.

2. Otacenim doleva odsroubujte sklenény kryt.

3. Zarovku vyméite za stejny typ.
4.Znovu nasroubuijte sklenény kryt.
5. Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

Sklenény kryt

Poskozeny sklenény kryt je nutné vymeénit. Pfislusné
sklenéné kryty obdrzite u zédkaznického servisu.
Uvedte ¢islo vyrobku (€. E) a vyrobni ¢islo (€. FD) spotebice.

Zakaznicky servis ©

Méjte na paméti, Ze navstéva servisniho technika neni

v pfipadé chybné obsluhy bezplatna ani behem zaruéni doby.
Kontaktni Gidaje vSech zemi najdete v pfilozeném

seznamu zékaznickych servisu.

Duvétujte kompetentnosti vyrobce. Tim si zajistite, Ze oprava
bude provedena vyskolenymi servisnimi techniky, ktefi maji
k dispozici originalni nahradni dily pro vas spotiebic.



Tipy pro usporu energie a ochranu zivotniho prostredi

Zde vam poradime, jak mizete pfi peceni v pecici troubé
a pfi vafeni na varné desce usetfit energii a jak spravné
postupovat pfi likvidaci spotrebice.

Uspora energie pfi peéeni v pedici troubé

m Pecici troubu predehfivejte pouze tehdy, kdyz je to uvedeno
v receptu nebo v tabulk&ch v navodu k pouZiti.

m Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované formy
na peceni. Maji mimoradné dobrou tepelnou vodivost.

= Dvitka pedici trouby béhem peceni otevirejte co
mozna nejméné.

m Vice kolacu pecte nejlépe po sobé. Pecici trouba je jesté
tepla. Zkracuje se tak doba peceni druhého kolace.
MUzete také vlozit dvé truhlikové formy vedle sebe.

w P¥i delSi dobé peceni mlzete pecici troubu vypnout
10 minut pfed skon¢enim doby peceni a vyuzit
k dopeceni zbytkové teplo.

Uqura energie pfi vafeni na plynové
varné desce

= Vzdy zvolte takovy hrnec, ktery velikosti odpovida mnozstvi
jidla. Velky, jen malo napInény hrnec spotfebuje
mnoho energie.

= Hrnec vzdy prikryjte poklickou vhodné velikosti.
= Plynovy plamen musi byt vzdy v kontaktu se dnem hrnce.

Ekologicka likvidace

Obal zlikvidujte v souladu s predpisy na ochranu
Zzivotniho prostiedi.

Tento spotfebi¢ je oznacen v souladu s evropskou
smérnici 2012/19/EU o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zafizenimi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE). Tato
smérnice stanovi jednotny evropsky (EU) ramec pro
zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni.

Testovano pro Vas v nasem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmu a pro né vhodna nastaveni.

Je zde uvedeno, jaky druh ohfevu a jaka teplota je pro
prislusny pokrm nejvhodnéjsi. Dozvite se, které

prislusenstvi mate pouzit a do jaké vysky je tfeba ho zasunout.
Dostanete od nas tipy k nadobam a pfipraveé pokrmu.

Upozornéni

= Hodnoty uvedené v tabulkach plati vzdy pro studenou
a prazdnou troubu.
Troubu predehfivejte pouze tehdy, pokud je to
v tabulké&ch uvedeno. Papir na peceni pokladejte na
prislusenstvi az po predehrati.

u Casové tdaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty.
Zavisi na kvalité a vlastnostech potravin.

= Pouzivejte prisluSenstvi, které je soucasti dodavky.
Doplnujici pfislusenstvi obdrzite jako zvlastni
prislusenstvi ve specializované prodejné nebo
u zékaznického servisu.
Pred pouzitim trouby vyjméte z peciciho prostoru
prislusenstvi a nadoby, které nepotiebujete.

m P¥i vyjimani horkého pfislusenstvi nebo nadoby
z trouby pouzivejte vzdy chiiapku.
Kolace a pecivo
Peceni na jedné urovni
Pro pedeni kolagl je nejvhodnéjsi horni/dolni ohev (&
Pokud pegete pomoci 3D-horkého vzduchu [@), pouzijte pro
prislusenstvi nasledujici trovné:
= Kolace ve formé: troven 2
= Kola¢e na plechu: troven 3
Peceni na vice urovnich
Pouzivejte 3D-horky vzduch [@).
Vysky zasunuti pfi peeni na 2 Urovnich:
= Univerzalni vysoky plech: aroveri 3
m Plech na peceni: Groven 1
Vysky zasunuti pfi peceni na 3 Grovnich:
= Plech na peceni: droveri 5
= Univerzalni vysoky plech: droveri 3

m Plech na peceni: troven 1

Zaroven zasunuté plechy nemusi byt hotové souc¢asné.
V tabulkéch jsou uvedeny ¢etné navrhy pro pfipravu
pokrm. Pokud pecete ve tfech hranatych formach
soucasné, postavte je na rosty tak, jak je znadzornéno
na obrazku.

Formy na peceni
Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy na peceni.

Pfi pouziti svétlych tenkosténnych kovovych forem na peceni
nebo sklenénych forem se doba peceni prodluzuje a kola¢
nezhnédne tak rovnomérné.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se podle pokynt
a receptl vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto mensi nez
normalni formy. Mnozstvi tésta a pfisad muze byt odlisné.

Tabulky

V tabulkéch najdete optimalni druhy ohfevu pro riizné kolace
a pecivo. Teplota a doba pec€eni zavisi na mnozstvi

a vlastnostech tésta. Z tohoto divodu jsou v tabulkach
uvedena riznd rozmezi. Nejprve vyzkouseijte nizsi hodnotu.
Niz&i teplota podmifiuje stejnomérnéjsi hnédnuti. Pokud je to
nutné, pristé nastavte vyssi teplotu.

Kdyz troubu predehrejete, doba peceni se zkrati

05 az 10 minut.

Dalsi informace naleznete v ¢asti "Tipy pro peceni”,
uvedené za tabulkami.
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Kolace ve formé Forma Uroveh Druh Teplota ve °C  Doba trvani
vkladani ohievu v min
tfeny kolag, jednoduchy veéncovita/truhlikova forma 2 160-180 40-50
3 truhlikové formy 3+1 140-160 60-80
tfeny kolag, jemny véncovitd/truhlikova forma 2 B 150-170 60-70
dortovy korpus, tfené tésto kola€ovéa forma 2 B2 150-170 20-30
jemny ovocny kolag, tfené tésto dortova/babovkova forma 2 B 160-180 50-60
piskotovy dort dortova forma 2 B2 160-180 30-40
korpus z kfehkého tésta s okrajem dortova forma 1 B2 170-190 25-35
ovocny nebo tvarohovy dort, dortova forma 1 B2 170-190 70-90
korpus z kfehkého tésta*
Svycarsky kolac¢ plech na pizzu 1 B2 220-240 35-45
pikantni kolace (napf. quiche/ dortovéa forma 1 B2 180-200 50-60
cibulovy kolag¢)*
pizza, tenké tésto, malo oblozena plech na pizzu 1 B2 250-270 10-15
(pfedehrat)
* Kola¢ nechte cca 20 minut vychladnout ve vypnuté, zaviené pecici troubé.
Kolace na plechu Piislusenstvi Uroven Druh Teplota ve °C  Doba trvani
vkladani ohfevu Vv min
tfené nebo kynuté tésto se suchou plech na peceni 2 B2 170-190 20-30
horni vrstvou - I >
univerzalni vysoky plech ~ 3+1 150-170 35-45
+ plech na peceni
tfené nebo kynuté tésto se univerzalni vysoky plech 3 B2 160-180 40-50
Stavnatou homi vrstvou, ovocem univerzalni vysoky plech 3+1 150-170 50-60
+ plech na peceni
Svycarsky kolaé univerzalni vysoky plech 2 B2 210-230 40-50
piskotova rolada (pfedehrat) plech na peceni 2 B2 190-210 15-20
vanocka z 500 g mouky plech na peceni 2 B 160-180 30-40
$tola z 500 g mouky plech na peceni 3 B2 160-180 60-70
Stola z 1 kg mouky plech na peceni 3 = 150-170 90-100
sladky zavin univerzalni vysoky plech 2 B2 180-200 55-65
turecky bérek (burek) univerzalni vysoky plech 2 B2 180-200 40-50
pizza plech na peceni 2 B2 220-240 15-25
univerzalni vysoky plech 3+1 180-200 35-45
+ plech na peceni
Drobné peéivo Prislusenstvi Uroveh Druh Teplotave °C  Doba trvani
vkladani ohfevu Vv min
cukrovi plech na pe¢eni 3 140-160 15-25
univerzalni vysoky plech + plech 3+1 130-150 25-35
na peceni
2 plechy na peceni + 5+3+1 130-150 30-40
univerzalni vysoky plech
stfikané pecivo (pfedehrat) plech na peceni 3 B 140-150 30-40
plech na peéeni 3 140-150 30-40
univerzalni vysoky plech + plech 3+1 140-150 30-45
na peceni
2 plechy na peceni + 5+3+1 130-140 35-50
univerzalni vysoky plech
makrénky plech na peceni 2 [ 110-130 30-40
univerzalni vysoky plech + plech 3+1 100-120 35-45
na peceni
2 plechy na peceni + 5+3+1 100-120 40-50
univerzalni vysoky plech
Pusinky plech na peceni 3 80-100 130-150
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Drobné pecivo Prislusenstvi Uroven Druh Teplota ve °C  Doba trvani
vkladani ohfevu vV min
pecivo z odpalovaného tésta  plech na peceni 2 [ 200-220 30-40
pecivo z listového tésta plech na peceni 3 180-200 20-30
univerzalni vysoky plech + plech 3+1 180-200 25-35
na peceni
2 plechy na peceni + 5+3+1 160-180 35-45
univerzalni vysoky plech
pecivo z kynutého tésta plech na peceni 3 =2 180-200 20-30
univerzalni vysoky plech + plech 3+1 170-190 25-35

na peceni

Chléb a housky

Pfi peceni chleba pedici troubu predehrejte, pokud

neni uvedeno jinak.

Nikdy nelijte do horké trouby vodu.
Pfi pe€eni na 2 Urovnich zasurite vzdy univerzalni vysoky
plech nad plech na peceni.

Chléb a housky Prislusenstvi Uroveni Druh Teplotave °C  Doba trvani
vkladani ohfevu v min
kynuty chléb z 1,2 kg mouky univerzalni vysoky plech 2 =2 270 8
200 35-45
kvaskovy chléb z 1,2 kg mouky univerzalni vysoky plech 2 9 270 8
200 40-50
housky (nepfedehfivat) plech na peceni 3 [} 210-230 20-30
housky z kynutého tésta, sladké  plech na peceni 3 [} 170-190 15-20
univerzalni vysoky plech + 3+1 160-180 20-30

plech na peceni

Tipy pro peceni

Chcete péct podle svého
vlastniho receptu.

Orientujte se podle podobnych druht peciva v tabulkach peceni.

Jak zjistit, zda je tfen& babovka jiz
propecena.

Priblizné 10 minut pred uplynutim doby peceni uvedené v receptu pichnéte Spejli do
kolace v misté, kde je nejvyssi. Jestlize po vytazeni $pejle na dievu neulpiva zadné
tésto, je babovka hotova.

Kola¢ ,spadne”.

Pristé pouzijte méné tekutiny nebo nastavte o 10 stupid nizsi teplotu pecici trouby.
Dodrzujte dobu tfeni uvedenou v receptu.

Kolaé vybéhl uprostred hodné do
vySKky a na okrajich je nizsi.

Nevymazavejte okraj dortové formy. Po upeceni kola¢ opatrné uvolnéte nozem.

Kola¢ je nahote pfilis tmavy.

Zasuiite ho nize, zvolte nizsi teplotu a pecte o néco déle.

Kol&g je prilis suchy.

Do hotového kolace udélejte paratkem nékolik otvord. Do nich nakapejte trochu
ovocné $tavy nebo alkoholu. PFigté zvolte o 10 stupritl vy$si teplotu a zkratte dobu
peceni.

Chleba nebo kolac¢ (napt. tvarohovy
kolag) vypada dobre, ale uvnitf je
mazlavy (pfilis vihky).

Pristé pouzijte trochu méné tekutin a pecte je trochu déle pfi nizsi teploté. U kolacl se
$tavnatou horni vrstvou nejprve predpecéte korpus. Posypte ho mandlemi nebo
strouhankou a pak pridejte horni vrstvu. Ridte se recepty a dodrzujte dobu peceni.

Pecivo hnédne nerovnomeérné.

Zvolte o néco nizsi teplotu, pecivo se bude péct rovnomeérnéji. Choulostivé pecivo pecte
pomoci horniho/dolniho ohfevu () na jedné trovni. | preénivajici papir na pe¢eni mize
mit vliv na cirkulaci vzduchu. Velikost papiru na peéeni vzdy pfizpusobte plechu.

Ovocny kolac je zespodu pfili§ svétly.

Kola¢ pristé zasurite o jednu Urover nize.

Stava z ovoce pretéka.

Pfisté pouzijte hlubsi univerzalni vysoky plech, pokud ho mate.

Drobné pecivo se pfi peceni
lepi k sobé.

Kousky peciva by od sebe mély byt vzdalené cca 2 cm. Maji tak dostatek mista, aby
mohly hezky zvétsit sv(j objem a upéci se ze vSech stran.

Pekli jste na vice drovnich.
Pecivo na hornim plechu je tmavsi
nez na spodnich.

K pegeni na vice drovnich pouZivejte vzdy 3D-horky vzduch [@]. Zaroven zasunuté
plechy nemusi byt hotové souéasné.

Pfi peceni $tavnatych kolacu se
vytvari kondenzovana voda.

Pfi pe€eni mlze vznikat vodni para. Unika dvitky. Vodni para se muze srazet na
ovladacim panelu nebo okolnim nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda.
To je podminéno fyzikalné.
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Maso, drubez, ryby

Nadobi

Muzete pouzivat jakékoli Zaruvzdorné nadoby. Na velké
pecené je vhodny také univerzalni vysoky plech.
poklicka pasovala na peka¢ a dobre priléhala.

Pokud pouzivate smaltované pekace, pridejte trochu
vice tekutiny.

V pekacich z uslechtilé oceli neni maso opecené tolik
dohnéda a nemusi byt hotové. Prodluzte dobu pecent.
Udaje v tabulkach:

Nadoba bez poklicky = odklopena

Néadoba s poklickou = priklopena

Nadobu postavte vzdy doprostred rostu.

Horké sklenéné nadoby odstavte na suchou podlozku.
Kdyby byl podklad mokry nebo studeny, mohlo by sklo
prasknout.

Peceni

K libovému masu pridejte trochu tekutiny. Dno nadoby by mélo
byt pokryté do vysky cca 1/2 cm.

K dusenému hovézimu pridejte dostate¢né mnozstvi tekutiny.
Dno nadoby by mélo byt pokryté do vysky 1 - 2 cm.

MnozZstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu nadoby.
Pokud maso pripravujete ve smaltovaném pekadi, je nutno pridat
o trochu vice tekutiny nez u sklenéné nadoby.

Pekéace z uslechtilé oceli jsou vhodné pouze ¢astecné.

Maso se pece pomaleji a méné zhnédne.

Pouzijte vy$si teplotu nebo del$i dobu peceni.

Grilovani

Pfi grilovani troubu pred vloZenim grilovaného

pokrmu nejprve cca 3 minuty predehfrejte.

Grilujte vzdy v zaviené troubé.

Grilujte pokud mozno kousky o stejné tloustce.

Tak se ope¢ou rovnomérné a zistanou hezky $tavnaté.
Grilované kousky po 2/3 doby grilovani obratte.

Steaky solte teprve po grilovani.

Grilované kousky pokladeijte pfimo na rost. Kdyz grilujete
jediny kousek, je nejlépe ho polozit do stfedni ¢asti rostu.

Do vysky 1 zasurite jesté univerzalni vysoky plech.

Stava z masa se v ném zachyti a pecici trouba zUstane Gistsi.
Plech na peceni nebo univerzalni vysoky plech nezasouvejte pfi
grilovani do vysky 4 nebo 5. Vlivem velkého tepla by mohlo dojit
k jeho deformaci a pfi vyjimani k poskozeni peciciho prostoru.
Grilovaci topné téleso se stale znovu zapind a vypina. Nejedna
se 0 zavadu. Jak ¢asto k tomu dochdzi, zavisi na nastaveném
stupni grilovani.

Maso

Kusy masa v poloving doby obratte.

Kdyz je pecené hotova, méla by se nechat jesté 10 minut ve
vypnuté, zaviené troubé. Tak se lépe rozlozi $tava z masa.
Po upeceni zabalte roastbeef do alobalu a nechte

10 minut v pecici troubé& odpocinout.

U vepriové pecené s kizi tuto kizi kiizem nafiznéte.

Peceni poloZte do nadoby nejprve kuzi doll.

Maso Hmotnost  PFislusenstvi Uroveni Druh Teplota ve °C, Doba trvani
a nadoba vkladani ohfevu stupen v min
grilovani

Hovézi maso

dusend hovézi pecené 1,0 kg priklopena 2 =2 200-220 120
15kg 2 ] 190-210 140
20kg 2 [ 180-200 160

hovézI sv[ékové, stfedné 1,0 kg odklopena 2 g 210-230 70

propecena q5kg 2 ] 200-220 80

roastbeef, sttedné propeceny 1,0 kg odklopena 1 210-230 50

steaky, stfedné propecené, rost 5 [} 3 15

silné 3cm

Teleci maso

teleci pecené 1,0 kg odklopena =2 190-210 100
20kg =] 170-190 120

Vepiové maso

pecené bez kuze (napf. krkovice) 1,0 kg odklopena 1 200-220 100
15kg 1 190-210 140
20kg 1 180-200 160

pecené s kuzi (napf. plec) 1,0 kg odklopena 1 200-220 120
1,5kg 1 190-210 150
20kg 1 180-200 180

uzené kotlety s kosti 1,0 kg priklopena 2 2 210-230 70

Jehnéc¢i maso

jehnéci kyta bez kosti, 1,5kg odklopena 1 150-170 120

stfedné propecena
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Maso Hmotnost  PFislusenstvi Uroveni Druh Teplota ve °C, Doba trvani

a nadoba vkladani ohfevu stupen v min
grilovani
Mieté maso
Sekana z500¢g odklopena 1 170-190 70
masa

Parky
Parky rost 4 [} 3 15
Drabez
Hmotnosti uvedené v tabulce se vztahuji na dribez bez U kachny nebo husy propichnéte kiizi pod kfidly. Tuk tak
nadivky pfipravenou k peceni. muze vytékat.
Celou driibez polozte na rost nejprve prsni stranou dolt. Po Drubez bude opecena obzvlasté dokiupava, kdyz ji ke
uplynuti 2/3 uvedené doby obratte. konci doby peceni potfete maslem, slanou vodou nebo
Kusy pecené, jako kriiti roladu nebo kruti prsa, po uplynuti pomerancovou $tavou.

poloviny uvedené doby obratte. Casti dribeze obratte po
uplynuti 2/3 doby.

Drubez Hmotnost  PFislusenstvi Uroven Druh Teplotave °C  Doba trvani
a nadoba vkladani ohfevu vV min
kure, celé 1,2 kg rost 2 200-220 60-70
brojler, cely 1,6 kg rost 2 190-210 80-90
pulky kurete po 500 g rost 2 200-220 40-50
Casti kurete po 300 g rost 3 200-220 30-40
kachna, cela 2,0 kg rost 2 170-190 90-100
husa, cela 3,5-4,0 kg rost 2 160-170 110-130
mlada krata, cela 3,0 kg rost 2 170-190 80-100
horni krati stehno 1,0 kg rost 2 180-200 90-100
Ryby Aby dobre drzela, vioZte do otvoru v bfige rozfiznuty
Kousky ryb po uplynuti 2/3 doby obratte. brambor nebo malou Zaruvzdornou nadobku.
Celou rybu obracet nemusite. Celou rybu polozte do pegici Pokud grilujete pfimo na grilu, zasurite navic do Grovné
trouby hibetem nahoru na rost. 1 univerzalni vysoky plech. Zachyti se v ném tekutina

a pedici trouba zUstane Cistsi.

Ryby Hmotnost Prislusenstvi Uroven Druh Teplota ve °C, Doba trvani
a nadoba vkladani ohfevu stupen v min
grilovani
ryba, cela cca po 300 g rost 2 [} 3 20-25
1,0 kg roét 2 180-200 45-50
1,5kg rost 2 170-190 50-60
rybi podkova, silnd 3 cm rost 3 [} 2 20-25

Tipy k peceni a grilovani

Pro danou hmotnost pe¢ené nejsou Udaje vybirejte podle nejblizsi niz&i hmotnosti a prodiuzte dobu.
v tabulce uvedeny zadné Udaje.

Chcete zjistit, zda je pecené jiz hotovd.  Pouzijte teplotni sondu na maso (k dostani ve specializovanych obchodech) nebo
udélejte ,zkousku Izici“. Zatlacte Izici na pe¢ené maso. Pokud je pevné, je
maso hotové. Jestlize povoli, potfebuje jesté trochu casu.

Pecené je prilis tmava a kirka Zkontrolujte vy$ku zasunuti a teplotu.

misty spalena.

Pecené vypadéa dobre, ale omacka Pristé pouzijte mensi nadobu na peceni nebo pridejte vice tekutiny.

je pfipalena.

Pecené vypadéa dobre, ale omacka Pristé pouzijte vétsi nadobu na peceni a pridejte méné tekutiny.

je prilis svétla a vodova.

Pfi podlévani pecené vznika vodni Stane se tak z fyzikalnich divodl a nejedna se o zavadu. Velka ¢ast vodni pary
péra. unika vystupem pary. MuZe se srazet na chladném prednim ovladacim panelu nebo

okolnim nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda.
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Nakypy, gratinované pokrmy, toasty
Pokud grilujete pfimo na grilu, zasurte navic do Urovné
1 univerzalni vysoky plech. Pecici trouba zustane cCistsi.

Nadobu vzdy pokladejte na rost.
Doba tepelné Gpravy nakypu zavisi na velikosti nadoby
a vysce néakypu. Udaje uvedené v tabulce jsou pouze

orientacni hodnoty.

Pokrm Prislusenstvi a nadoba  Uroven Druh Teplota ve °C  Doba trvani
vkladani ohfevu Vv min

Nakypy

nakyp, sladky nakypova forma B2 180-200 40-50

téstovinovy nakyp nakypové forma B2 210-230 30-40

Zapékané pokrmy

zapékané brambory, syrové 1 nékypova forma 2 160-180 60-80

prisady, vysoké max. 4 cm 2 nakypové formy 143 150-170 65-85

Toasty

zapecené toasty, 4 kusy rost 160-170 10-15

zapecené toasty, 12 kusl rost 160-170 15-20

Hotové pokrmy

Dodrzujte pokyny vyrobce uvedené na obale.
Pokud na pfislusenstvi pokladate papir na peceni, dbejte

Vysledek peceni vzdy silné zavisi na pfislusnych
potravinach. | polotovary mohou byt nerovhomérné

na to, aby byl vhodny pro pfislusné teploty. Velikost papiru predpecené.

pfizpusobte pokrmu.

Pokrm Prislusenstvi Uroveni Druh Teplota ve °C, Doba trvani

vkladani ohfevu stupen v min
grilovani

Pizza, zmrazena

pizza s tenkym téstem univerzalni 2 190-210 15-20
vysoky plech
univerzalni vysoky  3+1 180-200 20-30
plech + rost

pizza se silnym téstem univerzalni 2 170-190 20-30
vysoky plech
univerzalni vysoky  3+1 170-190 25-35
plech + rost

pizza bagetka univerzalni 3 170-190 20-30
vysoky plech

minipizza univerzalni 3 180-200 10-20
vysoky plech

pizza, chlazena, predehrat univerzalni 1 180-200 10-15
vysoky plech

Vyrobky z brambor, zmrazené

hranolky univerzalni 3 190-210 20-30
vysoky plech
univerzalni 3+1 180-200 30-40
vysoky plech +
plech na peceni

krokety univerzalni 3 190-210 20-25
vysoky plech

résti (bramborové placky), pInéné univerzalni 3 190-210 15-25

bramborové tasticky vysoky plech

Pecivo, hluboce zmrazené

houska, bageta univerzalni 3 190-210 10-20
vysoky plech

precliky (syrové polotovary) univerzalni 3 200-220 10-20
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Pokrm Prislusenstvi Uroveni Druh Teplota ve °C, Doba trvani
vkladani ohievu stupen v min
grilovani

Pecivo, predpecené

houska nebo bageta k rozpékani univerzalni 3 = 190-210 10-20
vysoky plech
univerzalni vysoky ~ 3+1 160-180 20-25
plech + rost

Obalované polotovary, zmrazené

rybi prsty univerzalni 2 200-220 10-15
vysoky plech

kuteci kousky, nugety univerzalni 3 190-210 10-20
vysoky plech

Zavin, zmrazeny

zavin univerzalni 3 190-210 30-40
vysoky plech

Specialni pokrmy
Pfi nizkych teplotach se vdm s 3D-horkym vzduchem
vyborné podafi krémovy jogurt nebo vlaéné kynuté tésto.

Nejprve z peciciho prostoru vyjméte prislusenstvi,
zavésné mrizky nebo teleskopické vysuvy.

Priprava jogurtu

1.Svarte 1 litr mléka (3,5 % tuku) a nechte ho vychladnout
na 40 °C.

2. Pfimichejte 150 g jogurtu (s teplotou z chladnicky).

3. Napliite do $alkt nebo malych sklenicek se
Sroubovacim vickem a zakryjte potravinovou folii.

4. Pecici prostor predehfejte dle uvedenych Udaji.

5. Salky nebo sklenicky postavte na dno pegiciho
prostoru a pfipravujte podle nize uvedenych tdaju.

Kynuti tésta

1.Kynuté tésto pripravte jako obvykle, dejte ho do
zaruvzdorné keramické nédoby a priklopte.

2. Pecici prostor predehfeijte dle uvedenych udaji.

3. Pecici troubu vypnéte a tésto dejte vykynout do
peciciho prostoru.

Pokrm Nadoba Druh Teplota Doba trvani
ohfevu

jogurt Salky nebo postavte na pfedehrat na 50 °C 5 min
sklenicky dno trouby 50 °C 8 hod
se Sroubovacim
vickem

kynuti tésta Zaruvzdorna postavte na pfedehrat na 50 °C 5-10 min
nédoba dno trouby Spotiebit vypnéte 20-30 min

a kynuté tésto dejte do
peciciho prostoru.

Rozmrazovani
Potraviny vyjméte z obalu a ve vhodné nadobé postavte na
rost.

E{id‘te se (daji vyrobce uvedenymi na obale.
Casy rozmrazovani se lisi podle druhu a mnozstvi
potravin. Dribez poloZte na talif prsni stranou dold.

Zmrazené potraviny

Piislusenstvi Uroven Druh

Udaj teploty ve °C
vkladani ohfevu

napf. $lehackové dorty, krémové dorty, dorty s ¢okoladovou
nebo cukrovou polevou, ovoce, kufe, uzeniny a maso, chléb,
housky, kolace a jiné pecivo

rost 2

voli¢ teploty zGstava vypnuty
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Suseni
Pomoci 3D-horkého vzduchu (&) muZzete vyborné susit.

Pouzivejte pouze kvalitni ovoce a zeleninu a dikladné je
umyjte.

Nechte je fadné okapat a osuste je. Univerzalni
vysoky plech a rost vylozte pecicim nebo

pergamenovym papirem.

Stavnaté ovoce nebo &tavnatou zeleninu nékolikrat obratte.

Ihned po ususeni sejméte z papiru.

Ovoce a bylinky Prislusenstvi Uroveni Druh Teplota Doba trvani
vkladani ohfevu

600 g platku jablek univerzalni vysoky plech + rost 3+1 80 °C cca 5 hod

800 g platku hrusek univerzalni vysoky plech + rost 3+1 80 °C cca 8 hod

1,5 kg $vestek nebo blum univerzalni vysoky plech + rost 3+1 80 °C cca 8-10 hod

200 g ocisténych bylinek univerzalni vysoky plech + rost 3+1 80 °C cca 1%z hod

Zavarovani

Sklenice a gumicky pro zavafovani musi byt Cisté

a neposkozené. Pouzivejte pokud mozno stejné velké
sklenice. Udaje v tabulkach se vztahuji na litrové oblé
sklenice.

Pozor!

Nepouzivejte vétsi ani vyssi sklenice. Vicka by mohla
prasknout.

Zavarujte pouze kvalitni ovoce a zeleninu. Diikladné je umyijte.
Uvedené ¢asové Udaje v tabulkach jsou orientacni hodnoty.
Mohou byt ovlivnény teplotou v mistnosti, potem sklenic,
mnozstvim a teplotou obsahu sklenic. Dfive nez pecici troubu

prepnete, resp. vypnete, zkontrolujte, zda to ve sklenicich fadné

probublava.

Pfiprava

1. Naplrite sklenice. Nepliite je az po okraj.

2, Otfete okraje sklenic. Okraje musi byt ¢isté.

3.Na kazdou sklenici polozte mokrou gumicku a vicko.

4. Sklenice uzavrete pomoci spon.

Do trouby nevkladeijte vice nez Sest sklenic.

Nastaveni

1. Univerzalni vysoky plech zasurite do irovné 2. Sklenice
postavte tak, aby se vzajemné nedotykaly.

2. Do univerzalniho vysokého plechu nalijte 1/2 litru horké
vody (cca 80 °C).

3. Zavrete dvitka pecici trouby.
4.Nastavte dolni ohev (L.
5. Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.

Zavarovani

Ovoce
Pfiblizné za 40 az 50 minut za¢nou v kratkych intervalech
stoupat vzhiru bublinky. Vypnéte pecici troubu.

Nechte 25 az 35 minut ,dojit* a pak sklenice z trouby vyjméte.
Pfi del$im chladnuti v troubé by mohly vzniknout zarodky
a podporilo by se kvaseni zavafeného ovoce.

Ovoce v litrovych sklenicich Od probublavani Zbytkové teplo
jablka, rybiz, jahody vypnout cca 25 minut
tfe$né, merunky, broskve, angrest vypnout cca 30 minut
jablkova povidla, hrusky, Svestky vypnout cca 35 minut

Zelenina

Jakmile ve sklenicich stoupaji vzhuru bublinky, snizte
teplotu na 120 az 140 °C. Doba trvani je v zavislosti na
druhu zeleniny cca 35 az 70 minut.

Po uplynuti této doby pecici troubu vypnéte
a vyuzijte zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném nalevu v litrovych sklenicich Od probublavani Zbytkove teplo
okurky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
rizickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
fazole, kedlubna, ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
hrach cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic
Po zavareni vyjméte sklenice z pegiciho prostoru.
Pozor!

Horké sklenice nestavte na studeny nebo mokry
podklad. Mohly by prasknout.
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Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predevsim pfi zahfati pfipravovanych obilnych a bramborovych produktt na vysoké
teploty, jako napt. smazenych bramburkU, hranolkd, toastu, housek, chleba nebo jemného peciva

(slané susenky, pernik, sladké susenky).

Tipy pro pfipravu pokrmu bez akrylamidu

Vseobecné = Pouzivejte co nejkratsi doby peceni.

m Opékejte pokrmy dozlatova, ne pfili§ dotmava.

m Velky, husty pokrm obsahuje méné akrylamidu.
Peceni Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 200 °C.

Pomoci 3D-horkého vzduchu nebo horkého vzduchu max. 180 °C.
Cukrovi Pomoci horniho/dolniho ohfevu max. 190 °C.

Pomoci 3D-horkého vzduchu nebo horkého vzduchu max. 170 °C.

Vejce nebo vaje¢ny Zloutek omezuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky z pecici trouby

Rozmistit na plechu rovhomérné a v jedné vrstvé. Péct minimalné 400 g na

jednom plechu, aby hranolky nebyly vysusené.

Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly vytvofeny zkuSebnimi Gstavy pro
usnadnéni kontroly a testovani riznych spotiebica.

Podle EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350.

Peceni

Peceni ve 2 Grovnich:

Univerzéalni plech vzdy vlozte nad plech na peceni.

Peceni ve 3 trovnich:

Vlozte univerzalni plech doprostred.

Stiikané pecivo:

Soucasné vloZené plechy nemusi byt hotové v jeden okamzik.
Jablkovy kola¢ v jedné urovni:

Tmavé pruzinové formy umistéte vedle sebe.

Jablkovy kola¢ ve dvou urovnich:

Tmavé pruzinové formy umistéte nad sebe, viz obrazek.

Koléace v oteviraci dortové formé z bilého plechu:

Pette v jedné Grovni s horim/dolnjim ohtevem £
Pouzijte univerzalni plech misto rostu a postavte na ni
oteviraci dortovou formu.

Upozornéni: Nejdfive pouZijte k peceni nizsi
z uvedenych teplot.

Pokrm Prislusenstvi Uroven Druh Teplotave °C  Doba trvani
a nadoba vkladani ohfevu v min

stfikané pecivo, predehrat* plech na peceni 3 =2 140-150 30-40
plech na peceni 3 140-150 30-40
plech na peéeni 143 140-150 30-45
+ univerzalni vysoky plech
2 plechy na peceni 1+3+5 130-140 40-55
+ univerzalni vysoky plech

kolacky, predehrat* plech na peceni 3 =2 150-170 20-35
plech na peceni 3 150-170 20-35
plech na peceni 143 140-160 30-45
+ univerzalni vysoky plech
2 plechy na peceni 1+3+5 130-150 35-55
+ univerzalni vysoky plech

vodovy piskot, pfredehrat* dortova forma na rostu 2 [ 160-170 30-40
dortova forma na rostu 2 160-170 25-40

zakryty jable€ny kola¢ rodt + 2 dortové 1 [ 170-190 80-100
formy @ 20 cm
2 rosty + 2 dortové 1+3 170-190 70-100

formy @ 20 cm

* Pro predehfati nepouzivejte rychly ohfev.
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Grilovani

Pokud pokladate potraviny pfimo na rost, zasurite navic
do vysky 1 univerzalni vysoky plech. Zachyti se v ném
tekutina a pecici trouba zustane cCistsi.

Pokrm Prislusenstvi Urovenh Druh Stupen Doba trvani
a nadoba vkladani ohievu grilovani v min

opecené toasty 10 minut rost 5 [ 3 Vo-2

predehrat

hovézi karbanatky, 12 ks* rost + univerzalni 4+1 [} 3 25-30

nepredehfivat vysoky plech

* Po uplynuti %3 doby obratte.
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INFORMACNI LIST

BSH domaci spotiebice, s.r.o., Pekaiska 695/10b, 155 00 Praha 5
Obchodni znacka BSH

Znacka BOSCH

Prodejni oznaceni HGD745250
Trida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotreba energie (kWh) - konvenéni ohrev (pfi normalizované zatézi) 0,98
Spotieba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,84
Uzite¢ny objem dutého prostoru (1) 66

Velikost zafizeni (l):

malé: 121<V <351
stfedni: 351<V <651

velké: 65 1<V <=
Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi konvenénim ohfevu 44
(min.)
Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi horkém vzduchu =
(min.)

Hluénost (dB (A) re 1 pW) -
Spotfeba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v rezimu s -

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1350

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.
PFipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez

upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/cz.



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zékazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujiStujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb. a pfislusnych nafizeni viady.

Toto ujiSténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotfebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Zaruéni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni IhGita 24 mésict (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotfebitele ve smyslu Ob&anského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim ¢&islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaruéniho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruc¢ni Ihaty je proto zaruéni list jedinym priikaznim dokladem
prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni Ihaty z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu
nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotrebice,
typové oznaceni, vyrobni &islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zaruéni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych udaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zfetel.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku maze spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,

aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylou€eny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od udaju na vyrobnim $titku spotfebice

- pfi chybéjicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Gcelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim tcelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfeprave)

- poskozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéj$imi vlivy (napf. vy$Sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zasahem, nepovolenymi konstrukénimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- bézna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotfebice




Rozsifena zaruka nad ramec zakona

U spotrebicl (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody
poskytneme nahradu soukromému spottebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebiCe a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a uplné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba pfedloZit fadné vyplnény
reklamacni protokol.

~Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



Kontakt na servis domacich spotrebicti BOSCH
BSH domaci spotfebice, s.r.o.
Pekarska 695/10b
155 00 Praha 5
tel.: +420 251 095 546

email: opravy@bshg.com

Objednavky pfislusenstvi a nahradnich dila

email: dily@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
www.bosch-home.com/cz.
Zde mate také moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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A\ Délezité bezpeénostné pokyny

Tento navod si starostlivo precitajte. Len
potom mdZete spotrebi¢ obsluhovat
bezpecne a spravne. Navod na pouzivanie
a montazny navod si odloZte na neskorSie
pouzitie alebo pre nasledujuceho vlastnika
spotrebica.

Tento navod plati len viedy, ked je na
spotrebiCi uvedena skratka prislusnej
krajiny. Ak sa skratka na spotrebici
nenachadza, musi sa na pomoc pouzit
navod na instalaciu, ktory obsahuje
potrebné udaje tykajlice sa nového
nastavenia spotrebi¢a na podmienky
pripojenia danej krajiny.

Kategoria spotrebica: kategdria 1

Po vybaleni spotrebi¢ preskusajte. Pokial
vznikli Skody pri transporte, spotrebi¢
nepripajajte.

Pripojenie spotrebic¢a a nové nastavenie na

iny druh plynu smie vykonat len koncesovany

odbornik. InStalacia spotrebica (elektricke
a plynové pripojenie) sa musi uskutoc¢nit
podla navodu na pouZitie a insStalaciu.
Nespravne pripojenie a nastavenie méze
viest k tazkym nehodam a poskodeniam
spotrebi¢a. Vyrobca spotrebia za takéto
Skody neprebera zaruku. Zaruka spotrebica
sa na to nevztahuje.

Pozor: Tento spotrebicC je urCeny len na
ucely varenia. Nesmie sa pouZivat na iné
ucely, napriklad na vykurovanie miestnosti.

Pozor: Pouzivanie plynového spotrebi¢a na
varenie vedie k vytvaraniu tepla, vihkosti

a produktov spalovania v miestnosti, kde je
nainStalovany. Zvlast vtedy, ked je
spotrebi¢ v prevadzke, je potrebné dbat na
dobré vetranie miesta instalacie: prirodzené
vetracie otvory udrZiavajte otvorené alebo
pouzite mechanické vetracie zariadenie
(napr. odsavac par).

Intenzivne a dlho trvajuce pouzivanie
spotrebi¢a si moze vyzadovat aj dalSie
vyvetranie, napr. otvorenie okna alebo
ucinnejsie vetranie, napr. prevadzku
mechanického vetracieho zariadenia na
vy§Som vykonovom stupni.

Tento spotrebié nie je dimenzovany na
prevadzku s externym ¢asovacom alebo
dialkovym ovladanim.

Nepouzivajte nevhodné ochranné
zariadenia alebo detskd ochrannu mriezku.
Mo6Zu viest k nehodam.
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Deti od 8 rokov a osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, nedostatkom skusenosti Ci
vedomosti mézu tento spotrebi¢ pouzivat
len pod dozorom alebo po poudeni

0 bezpecnom pouzivani spotrebica

a o0 nebezpecenstvach, ktoré pri jeho
pouzivani vznikaju.

Nikdy nedovolte detom, aby sa hrali so
spotrebi¢om. Cistenie a beznl udrzbu
nesmu vykonavat deti bez dozoru.

PrisluSenstvo vzdy spravne vsurite do
priestoru na pecenie. Pozri opis .
Prislusenstvo v navode na pouzivanie.

Nebezpecenstvo poziaru!

= Pri otvarani dvierok spotrebi¢a vznika
prievan. Papier na pecenie sa mbze
dostat do kontaktu s vyhrievacimi prvkami
a vznietit. Pri predhrievani nekladte nikdy
papier na pecenie na prislusenstvo bez
upevnenia. Papier na pec¢enie zatazte vzdy
nadobou alebo formou na pecenie.
Papierom vyloZte len potrebnu plochu.
Papier na pecenie nesmie presahovat
okraje prislusenstva.

= Horlavé predmety uskladnené priestore
na pecenie sa mozu zapalit. Nikdy
neuskladfujte horfavé predmety
v priestore na pecenie. Ak sa v spotrebici
vyskytne dym, nikdy neotvarajte jeho
dvierka. Spotrebi¢ vypnite a vytiahnite
siefovl zastréku alebo vypnite poistku
v poistkovej skrini. Zatvorte privod plynu.

= Horlci olej a tuk sa moZu rychlo vznietit.
Horlci olej a tuk nikdy nenechavajte bez
dozoru. Ohen nikdy nehaste vodou.
Vypnite varnu zénu. Plamen opatrene
zahaste pokrievkou, hasiacou dekou
alebo podobne.

= Varné zony sa velmi rozhorucia. Na varny
panel nikdy neodkladajte horlavé
predmety. Na varny panel neodkladajte
ziadne predmety.

= Spotrebi¢ sa velmi rozhorudi, horlavé
materialy mézu rychlo vzblknut. Pod rdrou
alebo v jej blizkosti neuschovavajte alebo
nepouzivajte Ziadne horlavé predmety
(napr. spreje, Cistiace prostriedky).
Neodkladajte do rury alebo na ruru ziadne
horlavé predmety.



= Plynové varné zony bez polozenej varnej
nadoby vydavaju pri prevadzke velké
teplo. SpotrebiC a nad nim umiestneny
odsavac par sa moze poskodit alebo
mdze vzniknut poziar. ZvySky tuku vo filtri
odsdvaca par sa mézu vznietit. Plynové
varné zony prevadzkujte s polozenou
varnou nadobou.

= Zadna strana spotrebi¢a sa velmi zohreje.
Nasledkom mdze byt poskodenie
privodnych vedeni. Elektrické a plynové
vedenia sa nesmie dostat do styku so
zadnou stranou spotrebica.

= Na varné zbny alebo v priestore na
pecenie nikdy neodkladajte horlavé
predmety. Ak sa v spotrebici vyskytne
dym, nikdy neotvarajte jeho dvierka.
Spotrebic¢ vypnite. Vytiahnite elektricku
zastréku alebo vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zatvorte privod plynu.

= Povrch soklovej zasuvky sa mbze velmi
rozhorugit. V zdsuvke uschovavajte len
prisluSenstvo na pecenie. Zapalné
a horlavé predmety sa nesmu uschovavat
v soklovej zasuvke.

Nebezpecenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa velmi zohreje. Nikdy sa
nedotykajte hortcich vnutornych pléch
priestoru na pec€enie a vyhrievacich
prvkov. Spotrebi¢ nechajte vzdy
vychladnut. Zabrante pristupu deti.

= PrisluSenstvo alebo riad sa velmi zohreje.
Horuci riad a prislusenstvo vzdy vyberajte
z priestoru na pecenie pomocou
kuchynskej chnapky.

= Alkoholové vypary sa mézu v priestore
na pecenie vznietif. Nikdy nepouzivajte
na pripravu jedal velké mnozstvo
napojov s vysokym percentom alkoholu.
PouZzite len malé mnoZstvo napojov
s vysokym percentom alkoholu. Opatrne
otvorte dvierka spotrebica.

= Varné zony a ich okolie, obzvlas t pripadny
ram varnej zony, sa velmi rozohreju. Nikdy
sa nedotykajte horucich pléch. Udrziavajte
deti mimo dosahu spotrebica.

= PoCas prevadzky sa povrch spotrebic¢a
rozhorudi. Hordceho povrchu sa
nedotykajte. Zabrarte pristupu defom
ku spotrebicu.

= Prazdny riad na varenie sa na plynovych
varnych zdnach, ktoré su v prevadzke,

extrémne zohreje. Nikdy nezohrievajte
prazdny riad na varenia.

= Spotrebi¢ sa pocas prevadzky zohreje.
Pred Cistenim ho nechajte vychladnut.

= Pozor: PocCas prevadzky grilu sa mézu
Casti vystavené dotyku velmi zohriat. Deti
udrziavajte v dostato¢nej vzdialenosti.

= Ked flaSa s tekutym plynom nestoji zvislo,
do spotrebic¢a sa mdze dostat tekuty
propan/butan. Pri tom mozu z horéka
vychadzat silné, ostré plamene. Sudiastky
sa mdzu poskodit a po ¢ase netesnit,
takZe nekontrolovane bude unikat plyn.
Uvedené moze viest ku vzniku popalenin.
Flase s tekutym plynom pouzivajte vzdy vo
zvislej polohe.

Nebezpecenstvo obarenia!

= Pristupné &asti sa pocCas prevadzky
zohreju na vysoku teplotu. Nikdy sa
nedotykajte horucich ¢asti. Zabrarite
pristupu deti.

= Po otvoreni dvierok spotrebica mbze
z rury vystupit horuca para. Opatrne otvorte
dvierka spotrebi¢a. Zabrante pristupu deti.

= Z vody v horucom priestore na pecenie sa
moze vytvorit vodna para. Do hortceho
priestoru na pecenie nikdy nelejte vodu.

Nebezpecenstvo poranenia!

= Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a méze
prasknut. Nepouzivajte Skrabky na sklo,
ostré alebo abrazivne distiace prostriedky.

= Neodborné opravy su nebezpedéné.
Opravu a vymenu poskodeného
elektrického a plynového vedenia smie
vykonat vyhradne technik zakaznickeho
servisu vyskoleny nasou spolo ¢nostou.
Ak je spotrebi¢ pokazeny, vytiahnite
elektricku zasuvku alebo vypnite poistku
v poistkovej skrini, zatvorte privod plynu.
Zavolajte zakaznicky servis.

= Poruchy alebo poskodenia spotrebic¢a su
nebezpelné. Nikdy nezapinajte pokazeny
spotrebic. Vytiahnite siefovi zastréku
alebo vypnite poistku v poistkovej skrini.
Zatvorte privod plynu. Zavolajte
zakaznicky servis.

= Nespravna velkost nadoby, poskodené
alebo nespravne umiestnené nadoby
mozu spdsobit tazké poranenia.
DodrZiavajte upozornenia tykajlce sa
riadu na varenie.
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" Pozor: Sklenené kryty mozu pri rozohriati
prasknut. Pred zatvorenim krytu vypnite
vSetky horaky. Predtym ako zatvorite
skleneny kryt, poc¢kajte, kym ridra na
pecenie vychladne.

= Ked sa spotrebi¢ postavi bez upevnenia
na sokel, mbze zo sokla sklznut.

Spotrebi¢ sa musi so soklom pevne spojit.

Nebezpecenstvo prevratenia!

Vystraha: Aby sa prediSlo prevrateniu
spotrebi¢a, musi sa namontovat poistka
proti prevrateniu. Prosim, precitajte si
navod na montaz.

Nebezpecenstvo urazu elektrickym
prudom!

= Neodborné opravy su nebezpelné. Ak
spotrebi¢ nefunguje spravne, vypnite
poistku v poistkovej skrinke. Zavolajte
servis. Opravu smie vykonat vyhradne
technik zakaznickeho servisu vyskoleny
nasou spolo¢nostou.

= Na horlcich ¢astiach sa moze roztavit
izolacia kablov elektrickych spotrebicov.
Zabrante, aby sa privodné kable
elektrickych spotrebiCov dostali do styku
s horucimi ¢astami spotrebica.

= Pokial by do spotrebic¢a vnikla vihkost,
mohlo by to mat za nasledok Uraz
elektrickym prudom. NepouZzivajte
vysokotlakovy ani parny Cistic.

= Pri vymene Ziarovky osvetlenia priestoru
na pecenie su kontakty objimky ziarovky
pod prudom. Pred vymenou vytiahnite
siefovu
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zastrCku alebo vypnite poistku
v poistkovej skrinke.

= Pokazeny spotrebi¢ moze spdsobit Uraz
elektrickym pradom. Pokazeny spotrebic
nikdy nezapinejte. Vytiahnite sietovu
zastréku zo zasuvky alebo vypnite poistku
v poistkovej skrinke. Zavolajte servis.

Nebezpeéenstvo poziaru!

= Volné zvysky jedal, tuk a vypek sa mozu
pocas procesu samo distenia vznietit. Pred
kazdym procesom samo Cistenia odstrante
z priestoru na pecenie hrubé necistoty.

= Varné nadoby su po procese
samocistenia zvonku velmi horuce. Na
ru¢ku dvierok nikdy nevesSajte horlavé
predmety, ako napr. utierky na riad.
Prednu stranu spotrebi¢a udrziavajte
volnu. Zabrante pristupu deti.

Nebezpecenstvo popalenia!

= Priestor na peCenie sa pocas procesu
samocistenia velmi rozhorugi. Dvierka
spotrebi¢a nikdy neotvarajte alebo
blokovaci hacik nikdy neposuvajte rukou.
Spotrebi¢ nechajte vychladnut. Zabrarite
pristupu deti.

= A pocas samodistenia je vonkajsi povrch
spotrebi¢a velmi horuci. V tomto ¢ase sa
nikdy nedotykajte dvierok spotrebica.
Nechajte spotrebi¢ vychladnut. Zabrarite
pristupu deti.



Pri¢iny poskodenia

Varna zéna
Pozor!

m Varné zény prevadzkujte s poloZzenou varnou nadobou.
Nezohrievajte prazdne hrnce alebo panvice. Dno nadoby sa
poskodi.

m Pouzivajte len hrnce a panvice s rovnym dnom.

= Hrniec alebo panvicu poloZte do stredu hordka. Teplo
plamena horédka sa tak optiméalne prenesie na spodnu stranu
hrnca a panvice. Ruc¢ky alebo uska sa tak neposkodia
a zabezpedi sa vysSia Uspora energie.

m Dbajte na to, aby boli plynové horaky cisté a suché. Teleso
a kryt horéaka musi byt presne na svojom mieste.

u Davajte pozor, aby nebol horny kryt zatvoreny, ked' sa sporak
uvedie do prevadzky.

Poskodenie rury na pecenie
Pozor!

m Prislusenstvo, fdlia, papier na pecenie alebo nadoba na dne
priestoru na pe¢enie: Na dno priestoru na pecenie nekladte
Ziadne prislusenstvo. Dno priestoru na pecenie nevykladajte
féliou alebo papierom na pecenie ziadneho druhu. Na dno
priestoru na pecenie nekladte Ziadne nadoby, ak je teplota

nastavena na viac ako 50 °C. Hromadi sa teplo. Casy pecenia

a smazenia potom nesuhlasia a dochadza k poskodeniu
smaltu.

Voda v horticom priestore na pecenie: Do horiceho
priestoru na pecenie nikdy nelejte vodu. Vznikne vodna
para. Zmenou teploty sa méze poskodit smalt.

u VIhké potraviny: V zatvorenom priestore na pecenie
neuchovavajte dihsi ¢as Ziadne vihké potraviny. Poskodil
by sa smalt.

Ovocna stava: Pri peceni velmi Stavnatych ovocnych kolacov
nenapliite plech na pecenie prili$ vysoko. Ovocna Stava

Instalacia a pripojenie

Plynova pripojka

Instalaciu musi uskuto¢nit odbornik s prislusnym osvedcenim,
prip. koncesovany technik zakaznickeho servisu podla tohto
pokynov uvedenych v ¢asti ,Plynova pripojka a prestavenie na
iny druh plynu®.

Pre koncesovaného odbornika, prip. zakaznicky servis
Pozor!

= Podmienky nastavenia tychto spotrebi¢a su uvedené na
typovom §titku na zadnej strane spotrebica. Vyrobné
nastavenie druhu plynu je oznacené hviezdickou (*).

= Pred instalaciou spotrebica skontrolujte sietové pristupové
podmienky (druh plynu a tlak plynu) a uistite sa, Zze
nastavenie plynu tohto spotrebi¢a zodpoveda tymto
podmienkam. Ak sa nastavenia spotrebi¢a musia zmenit,
postupujte podla navodu v Casti ,Plynova pripojka
a prestavenie na iny druh plynu®.

m Tento spotrebic nie je pripojeny k odvodu spalin. Musi sa
pripojit a uviest do prevadzky v sulade s podmienkami

odkvapkavajuca z plechu na pe¢enie zanechava flaky, ktoré
sa nedaju vydcistit. Radsej pouzite hibsi univerzalny pekad.

Vychladnutie s otvorenymi dvierkami spotrebica: Priestor
na pecéenie nechajte vychladnut vzdy uzavrety. Aj ked
dvierka rury len trochu otvorite, méze ¢asom dojst

k poskodeniu susednych hran kuchynskej linky.

Silno znecistené tesnenie dvierok: Ak je tesnenie dvierok
silno znecistené, dvierka spotrebi¢a sa pri prevadzke uz
spravne nezatvdraju. Susedné hrany kuchynskej linky sa
mozu poskodit. Tesnenie rdry udrziavajte vzdy v Cistote.

Dvierka spotrebi¢a ako sedacia alebo odkladacia plocha:
Nestavajte, nesadajte a nevesajte sa na otvorené dvierka
spotrebi¢a. Na dvierka spotrebic¢a neodkladajte ziaden riad
alebo prislusenstvo.

Vsunutie prisluSenstva: Podla typu spotrebi¢a moze
prisluSenstvo poskriabat sklo dvierok pri zatvarani
spotrebic¢a. PrisluSenstvo vzdy zasurite az na doraz do
priestoru na pecenie.

Preprava spotrebica: Spotrebi¢ neprenasajte ani nedrzte za
drzadlo na dvierkach. Drzadlo na dvierkach by nevydrzalo
hmotnost spotrebica a mohlo by sa zlomit.

Poskodenie soklovej zasuvky

Pozor!

Do soklovej zasuvky nevkladajte hortice predmety. M6ze
sa poskodit.

instalécie. Spotrebi¢ nepripdjajte k odsavaniu spalin.
Dodrziavajte vSetky predpisy tykajluce sa ventilacie.

Pripojenie sa musi zabezpecit pevnou, t. j. nepohyblivou
pripojkou (plynové vedenie) alebo bezpecnostnou hadicou.

Ak sa pouzije bezpecénostna hadica, bezpodmienecéne dbajte
na to, aby sa hadica nepricvikla alebo nestlacila. Hadica sa
nesmie dostat do kontaktu s hortcimi povrchmi.

Plynové vedenie (plynova rira alebo bezpecnostna hadica)
sa moze pripojit na pravej alebo lavej strane spotrebica.
Pripojka musi mat k dispozicii lahko pristupné uzatvéracie
zariadenie.

Poruchy instalacie plynu/zapach plynu
Ak zacitite plynovy zépach alebo poruchy instalacie plynu,
musite

okamZite zatvorit privod plynu, prip. ventil plynovej bomby
okamZite zahasit oheri a cigarety

vypnut elektrické pristroje - aj lampy

otvorit okno a miestnost dobre vyvetrat

zavolat zékaznicky servis alebo plynarensky podnik
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Presuvanie spotrebi¢a drZanim za plynoveé
vedenie alebo drzadlo na dvierkach

Spotrebi¢ nepresuvaijte tahanim za plynové vedenie. Plynové
vedenie by sa mohlo poskodit. Nebezpecenstvo unikania plynu!
Spotrebi¢ nepresuvajte tak, ze ho budete drzat za riacku
dvierok. Zavesy a rucka dvierok by sa mohli poskodit.

Elektrické pripojenie
Pozor!

m InStalaciou spotrebica poverte zakaznicky servis. Na
pripojenie je potrebna poistka 16 A. Spotrebic je
dimenzovany na prevadzku na 220-240 V.

m Ak napétie elektrickej siete klesne pod 180 V, elektricky
zapalovaci systém nefunguje.

m V pripade nespravneho pripojenia spotrebic¢a zanika pri
poskodeni akykolvek narok vyplyvajuci zo zaruky.

= Ked sa poskodi sietovy kabel, musi ho vymenit vyrobca, jeho
zakaznicky servis alebo ina kvalifikovana osoba.

Pre zakaznicky servis

Pozor!

= Spotrebi¢ musi byt pripojeny podla Udajov na typovom §titku.

m Spotrebic¢ pripojte len k elektrickej pripojke, ktord zodpoveda
platnym ustanoveniam. Zasuvka musi byt dobre pristupna,
aby sa spotrebic v pripade potreby mohol odpojit od
elektrickej siete.

Je potrebné zabezpecit viacpdlové odpajacie zariadenie.
Nikdy nepouzivajte predlZzovacie kable alebo viacnasobné
konektory.

Z bezpecnostnych dévodov sa smie spotrebi¢ pripojit len
k uzemnenej pripojke. Ak pripojka s ochrannym vodi¢om
nezodpoveda predpisom, potom nie je zaru¢ena ochrana
proti elektrickym nebezpecenstvam.

Na pripojenie spotrebica je potrebny kabel typu H 05 W-F
alebo rovnocenny kabel.

Sporak nainstalujte vodorovne
Polozte sporéak priamo na podlahu.

1.Zasuvku v podstavci vytiahnite a vyberte.
Vnutri na podstavci su vpredu a vzadu nastavovacie nozicky.

2. Nastavovacie nozi¢ky otocte klicom na Sesthrannu hlavu na
skrutky vyssie alebo nizsie tak, aby bol sporak vo
vodorovnej polohe (obrazok A).

3.Z&suvku v podstavci znova zasurite (obréazok B).

Upevnenie ku stene

Aby sa sporak neprevratil, musite ho upevnit ku stene
priloZzenym uholnikom. Venujte pozornost montaznemu
navodu na upevnenie spotrebica ku stene.
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Instalacia spotrebica

m Spotrebi¢ sa musi umiestnit priamo na podlahu kuchyne
podla uvedenych rozmerov. Spotrebi¢ sa nesmie nainstalovat
na iny predmet.

= Vzdialenost medzi hornou hranou sporéka a spodnou hranou
odsavaca par musi zodpovedat predpisom vyrobcu
odséavaca par.

m Dbajte na to, aby sa spotrebi¢ po nainstalovani uz
nepresuval. Vzdialenost medzi silnym horakom alebo
hordkom wok a okolitymi ¢elami nabytku, prip. stenou musi
byt minimalne 50 mm.

Potrebné prepravné opatrenia

Vsetky pohyblivé ¢asti v spotrebici a na spotrebici upevnite
lahko odstranitelnou lepiacou paskou. VSetko prisluSenstvo
(napr. plech na pecenie) s tenkou lepenkou na hranéach
zasunte do prislusnych priehradiek, aby sa zabranilo
poskodeniu spotrebica. Vlozte lepenku alebo podobny materidl
medzi prednu a zadnu stranu, aby sa zabranilo narazom na
vnutornu stranu skla dvierok. Upevnite dvierka a prip. horny kryt
lepiacou paskou na bokoch spotrebica.

QOdlozte si originalny obal spotrebica. Spotrebi¢ prepravujte len
v originalnom obale. VSimnite si prepravnu Sipku na obale.

Ak uz nemate k dispozicii originalny obal

Spotrebi¢ zabalte do ochranného obalu, aby bola
zabezpecend dostato¢na ochrana pred pripadnymi
prepravnymi poskodeniami.

Spotrebi¢ prenasajte vo vzpriamenej polohe. Nedrzte spotrebi¢
za rucku dvierok alebo za pripojky na zadnej strane, pretoze by
sa mohli poskodit. Na spotrebi¢ nedavajte tazké predmety.



Vas novy sporak

Tu sa oboznamite so svojim novym sporakom. Vysvetlime ovladacie prvky. Najdete tu informacie o priestore na
vam funkcie ovladacieho panelu, varné zény a jednotlivé pecenie a prislusenstve.

Vseobecne informacie
Vyhotovenie zavisi od konkrétneho typu spotrebica. Varna doska

Tu ziskate prehlad o ovlddacom paneli. Vyhotovenie zavisi od
konkrétneho typu spotrebica.

\
J
N\
J

«+— 00 00 0O

5¢

7
\
4
.

—7 Vysvetlivky

1 Normalny horak

Normalny horak

2
Vysvetlivky 3 Silny horak
4

1* Krycia doska** Usporny horak
2* Vystupovanie pary
Pozor!

Ked je rura na pecenie v prevadzke, na tomto mies-
te vychadza para

3 Varng zéna**

4 QOvladaci panel**

5* Chladiaci ventilator

6 Dvierka rury na pecenie**
7* Soklové zasuvka**

* Volitelne (k dispozicii na niektorych spotrebi¢och)
** \/ zavislosti od typu spotrebica su v niektorych detailoch
mozné odchylky.
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Ovladaci panel
Drobné odchylky si mozné v zavislosti od typu spotrebica.

Voli¢ funkcii
Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

Pozicia Pouzitie

o Poloha na nule Rura na pecenie je vypnuta.

3D hortci vzduch* Na kolace a pecivo. Mozné je
pecenie na troch Urovniach. Venti-
lator na zadnej stene rury rovno-
merne rozhana teplo v rire na

pecenie.

B Horny/dolny ohrev*  Na koldde, nékypy a chudé kusky
masa, napr. telacieho alebo diviny,
na jednej Urovni. Teplo prichadza

rovnomerne zhora a zdola.

Stupen pizza Rychla priprava mrazenych vyrob-
kov bez predhrievania, napr. pizza,
zemiakové hranol¢eky alebo
pecivo z listkového cesta. Teplo
prichddza zdola a z ventilatora na
zadnej stene rury.

Grilovanie Pecenie masa, hydiny a ryb.
s cirkuldciou vzduchu Vyhrievacie teleso grilu a ventilator
sa striedavo zapinaju a vypinaju.
Ventildtor rovnomerne rozvadza
teplo grilu okolo jedla.

[] Velkoplogny gril Na grilovanie steakov, klobas,
toastov a ryb. Rozohreje sa cela
plocha pod vyhrievacim telesom

grilu.

] Maloplosny gril Grilovanie malych mnozstiev stea-
kov, parkov, toastov a ryb. Rozo-
hreje sa vnutorna cast

vyhrievacieho telesa grilu.

O Dolny ohrev Zavaranie, pecenie a zapekanie.

Teplo prichadza zdola.

Rozmrazovanie Rozmrazovanie napr. mésa,
hydiny, chleba a koldcov. Ventila-
tor rovnomerne rozvadza teplo

okolo jedla.

Osvetlenie Zapnutie osvetlenia rary

* Druh ohrevu, pre ktory je uréend trieda energetickej uc¢innosti
podla normy EN60350.

Ked sa nastavi druh ohrevu, osvetlenie riry sa zapne.

Voli¢ teploty

Pomocou voli¢a teploty mdZete nastavit teplotu alebo stupen
grilovania.

Pozicia Funkcia

. Poloha na nule  Rdra nehreje.

50-270 Rozsah tepl6t Teplotné udaje v °C.
1,2,3 Stupne grilovania Stupne grilovania pre gril,

mala ] a velka [7] plocha.
Stupen 1 = slabo

Stupen 2 = stredne silno
Stupen 3 = silno

Ked sa rura na pecenie rozohrieva, na ukazovateli svieti symbol
teploty §. Ked sa rozohrievanie prerusi, symbol zhasne.
Pri niektorych nastaveniach nesvieti.
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Spinace varnych zén

Pomocou $tyroch spinacov varnych zén mézete nastavit
ohrievaci vykon jednotlivych varnych zén.

Nastavenie Funkcia/plynovy sporak
& Poloha na nule Sporék je vypnuty.
¢ Zapalovacia poloha Zapalovacia poloha
© Oblast nastavenia  Velky plameri = najsilnejSie nastave-
) nie
Usporny horék = najmensie nastave-
nie

Na konci rozsahu nastavenia je doraz. Dalej neotadaijte.

Tlacidla a ukazovatele
Pomocou tlacidiel nastavite rozne pridavné funkcie. Na displeji
mozete odcitat nastavené hodnoty.

Tlagidlo Pouzitie

»%§ Rychly ohrev Mimoriadne rychle rozohriatie rury.

@® Casové funkcie Vyber budika ), doby tpravy
pokrmu b, &asu ukon&enia

pravy (4 a hodin (.

Zablokovanie a odblokovanie funk-
cii rary.

= Detska poistka

—  Minus Znizenie nastavenych hodnét.

+ Plus Zvy$enie nastavenych hodndt.

Podla zatvoriek [ ] okolo prislusného symbolu vidite, ktora
¢asova funkcia je na displeji v popredi. Vynimka: U hodin
svieti symbol O len vtedy, ked vykonavate zmeny.
Tlacidla

Pod jednotlivymi tlagidlami si umiestnené senzory. Nemusia sa
silno stladit. Len sa dotknite prislusného symbolu.

Priestor na pec¢enie

V priestore na pecenie sa nachadza osvetlenie rury na pecenie.
Chladiaci ventilator chréni riru na pecenie pred prehriatim.
Osvetlenie rary

Pocas prevadzky svieti osvetlenie vo varnom priestore.

V polohe voli¢a funkcii (8] moZzete osvetlenie zapnut aj vtedy,
ked je rura vypnuta.

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapina a vypina podla potreby.
Teply vzduch unika dvierkami.

Aby priestor na pecenie po peceni rychlejSie vychladol,
chladiaci ventilator este urcity ¢as bezi.

Pozor!

Nezakryvajte vetracie $trbiny. Inak hrozi prehriatie riry na
pecenie.



Vase prislusenstvo

Vase dodané prislusenstvo je vhodné na pripravu mnohych
jedal. Dbajte na to, aby ste prislu§enstvo vzdy spravne
zasunuli do priestoru na pecenie.

Aby sa niektoré jedla vydarili este lepsie alebo aby
zaobchadzanie s vasou rurou bolo este
komfortnejsie, k dispozicii je vyber osobitného
prisluSenstva.

Rost

Na nadoby, kola cové formy, pe cené
maso, grilované jedla a hlboko
zmrazené jedla.

Rost zasurite otvorenou
stranou k dvierkam rury
a ohnutim ~ dole.

Smaltovany plech na pecenie
Na kolace a suché pecivo.

Plech na pecenie zasunte zoSikme-
nim k dvierkam rdry.

Univerzalny pekaé

Na pripravu Stavnatych kolacov,
peciva, hlboko zmrazenych jedal

a velkych kusov masa. Pri grilovani
priamo na roste mozno pekac pou-
Zivat aj ako zachytni nadobu na tuk.

Univerzalny pekac zasurite
zoSikmenim kdvierkam rary.

Zasunutie prislusenstva

Prislusenstvo moZete zasuvat do varného priestoru v 5 réznych
vyskach. Zasunte ho vzdy az na doraz, aby sa nedotykalo skla
dvierok.

SISO

Prislusenstvo sa moéze vytiahnut priblizne az do polovice, kym
zapadne. Jedla sa tak daju lahko vybrat.

Pri zastvani do priestoru na pecenie dbajte na to, aby zarez
na prislusenstve bol vzdy vzadu. Len tak zapadne.

Upozornenie: Ked sa prisluSenstvo rozhoruci, méze sa
zdeformovat. Ked znova vychladne, deformécia zmizne. Nema
to Ziaden vplyv na funkciu.

Plech na pecenie drzte vzdy na obidvoch strandch pevne
obidvomi rukami a zasurite ho paralelne do réamu. Pri
zasUvani davajte pozor, aby sa plech nepohyboval doprava
alebo dolava. Ina¢ by sa dal plech len tazko zasunut.
Smaltované plochy by sa mohli poskodit.

Prislugenstvo si mozete dokupit v zakaznickom servise,
v $pecializovanych predajniach alebo prostrednictvom
internetu. Prosim, uvedte ¢islo HEZ.

Zvlastne prislusenstvo

2Zvlastne prislusenstvo si moéZzete kupit v zakaznickom servise
alebo v Specializovanych predajniach. V nasich brozurach
najdete rozne vyrobky vhodné pre vasu raru. Dostupnost

a moznosti objednania zvlastného prislusenstva je

v réznych krajinach rozdielna. Informécie o tom najdete

v predajnych podkladoch.

Nie kazdé zvlastne prislusenstvo sa hodi ku kazdému
spotrebicu. Uvedte pri kupe vzdy presné oznacenie

(Cislo vyrobku — E-Nr.) vasho spotrebica.

Zvlastne prislugenstvo Cislo HEZ

Funkcia

Plech na pizzu HEZ317000

Hodi sa zvlast na pizzu, hilboko zmrazené jedla a okruhle torty.
Plech na pizzu mdézete pouzit namiesto univerzalneho pekaca.
Plech zasurite nad roét a riadte sa udajmi uvedenymi

v tabulkach.

Mrizkovy rost HEZ324000

Na pecenie. Grilovaci rost polozte vzdy na univerzalny pekac.
Kvapkajuci tuk alebo s$tava z masa sa zachytia.

Grilovaci plech HEZ325000

Pouziva sa pri grilovani namiesto grilovacieho rostu alebo ako
ochrana proti striekaniu, aby sa rura na pecenie chranila pred
silnym znecistenim. Grilovaci plech pouZivajte len

s univerzalnym pekacom.

Grilovanie na grilovacom plechu: Pouzivajte len vo vyskach
zasunutia 1, 2 a 3.

Grilovaci plech ako ochrana: Univerzalny pekac spolu
s grilovacim plechom zasurite pod rost.

Lavovy kamen HEZ327000

Lavovy kamen sa vynikajuco hodi na pripravu domaceho
chleba, Zemli a pizze, ktoré maju pri peceni ziskat chrumkavy
spodok. Lavovy kameri sa vzdy musi predhriat na odportc¢anu
teplotu.

Smaltovany plech na pecenie HEZ331003

Na kolac¢e a suché pecivo.

Plech na pecenie zasunte do rury skosenou stranou
k dvierkam.
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Zvlastne prislugenstvo Cislo HEZ Funkcia

Smaltovany plech na pecenie s neprilnavym HEZ331011 Kolace a suché pecivo sa da dobre rozlozit na plech. Plech

povrchom na pecenie zasufite do rury skosenou stranou k dvierkam.

Univerzalny pekac HEZ332003 Na pripravu tavnatych kolacov, peciva, hlboko zmrazenych
jedal a velkych kusov mésa. MoZe sa poufZit aj pod rostom
na zachytenie tuku alebo $tavy z méasa.

Univerzalny pekac zasuvajte do rury skosenou stranou
k dvierkam.

Univerzalny pekac s neprifnavym povrchom HEZ332011 Stavnaté kolage, pecivo, hlboko zmrazené jedla a velké kusy
masa sa daju dobre rozloZit na univerzalnom pekadi. Univer-
zalny pekac zasuvajte do rury skosenou stranou k dvierkam.

Pokrievka na profesionélnu panvicu HEZ333001 Pokrievka zmeni profesionalnu panvicu na profesionalny
pekac.

Profesionalna panvica s vkladacim rostom HEZ333003 Zvlast je vhodna na pripravu velkych mnoZstiev.

Teleskopické vysuvy

3-nasobny celkovy vysuv HEZ338352 Pomocou teleskopickych vysuvov vo vyske 1, 2 a 3 mozete
prislusen-stvo vytiahnut viac dopredu bez toho, Ze by sa prevrhlo.
3-nasobny celkovy vysuv nie je vhodny pre
spotrebice s otocnym razriom.

3-nasobny celkovy vysuv Pomocou teleskopickych vysuvov vo vyske 1, 2 a 3 mbzete

s aretovacou funkciou HEZ338357 prislusenstvo kompletne vytiahnut bez toho, Ze by sa prevra-
tilo. Vytahovacie kolajnicky zapadnu. takze plechy na
pecenie sa daju pohodine vlozit.
3-nésobny celkovy vysuv s aretovacou funkciou nie je
vhodny pre spotrebice s oto¢nym razriom.

Rost HEZ334000 Na nadoby, kolacové formy, pecené maso, grilované jedla
a hlboko zmrazené jedla.

Skleneny pekac HEZ915001 Skleneny pekac¢ je vhodny na pripravu dusenych jedal

a nakypov. Zvlast vhodny pre programy a automatické pece-
nie.

Vyrobky, ktoré mozno zakupit v zakaznickom
servise

Pre vase spotrebice si mézete v zékaznickom servise alebo
Specializovanej predajni

dokupit vhodné oSetrovacie a Cistiace prostriedky alebo iné
prislusenstvo. Uvedte pritom prislusné cislo tovaru.

Osetrovacie utierky na plochy z uglachtilej Cislo tovaru 311134
ocele

Znizuju tvorbu usadenin necistét. Impregnaciou Specialnym
olejom sa optimalne udrziava povrch spotrebic¢ov z uslachtilej
ocele.

Cistiaci gél na ruru a gril Cislo tovaru 463582

Na cistenie varného priestoru. Gél je bez zapachu.

Utierka z mikrovldkna s vostinovou $truk-  Cislo tovaru 460770

tarou

Osobitne vhodna na Cistenie citlivych povrchov, ako

napr. sklo, sklokeramika, uslachtila ocel alebo hlinik. Utierka
z mikrovlakna odstrariuje v jednom kroku vodné a mastné
necistoty.

Poistka na dvierka Cislo tovaru 612594

Aby deti nemohli otvorit dvierka rdry. Poistka sa priskrutkuje
rézne v zavislosti od dvierok spotrebi¢a. Venujte pozornost
navodu, ktory je priloZzeny k poistke dvierok.
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Pred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, ¢o musite urobit, predtym ako zacnete prvy
raz pripravovat jedlo vo vasej rire na pe Cenie. Predtym si
precitajte kapitolu Bezpecnostné pokyny.

Naprogramovanie ¢asu
Po pripojeni blikd v indikagnom poli symbol (® a Styri nuly.
Nastavte Cas.
1.Stlagte tlagidlo O©.
V indikaénom poli sa zobrazi Gas 2:00.
2.Cas nastavte tlagidlom + alebo —.
Po niekolkych sekunddach sa nastaveny ¢as zobrazi.

Nastavenie varnej dosky

Vase varna doska je vybavenda styrmi plynovymi horakmi.
Tu sa mbzete docitat, ako zapalite plynovy hordk a nastavite
velkost plamenia.

Cistenie kalichu a krytu horaka

Kryt (1) a kalich horaka (2) vycistite vodou a umyvacim
prostriedkom. Jednotlivé Casti starostlivo vysuste.

Kalich horaka a kryt znova nasadte na misku horaka (5).

Dbajte na to, aby nedoslo k poskodeniu zapalovaca (3)
a ochranného kolika plamena (4).

Dyza (6) musi by t sucha a distd. Kryt horaka vzdy nasa
dte presne na kalich hordka.

Predhriatie rury na pecenie

Aby sa odstranila vora novoty, uzavretl a prazdnu rdru na
pecenie rozohrejte. Ideélna je jedna hodina horného/dolného
ohrevu (& pri teplote 240 °C. Dajte pozor, aby sa v priestore
na pecenie nenachadzali zvysky obalu.

Kuchyriu vetrajte dovtedy, kym sa rira na pecenie rozohrieva.

1.Volitom funkcif nastavte horny/dolny ohrev [=.
2. Volicom teploty nastavte 240 °C.

Po jednej hodine sa rira na pecenie vypne. Voli¢ funkcifi otoc¢te
na nulu.

Cistenie prislusenstva

Predtym ako prvykrat zaénete prisluSenstvo pouzivat,
dokladne ho vycistite horticim umyvacim roztokom a makkou
utierkou.

Zapalenie plynového horaka

Kryt hordka vzdy nasa dte presne na kalich horaka. Otvory
na kalichu horéka musia byt vzdy volné. Véetky Casti musia
byt suché.

1. Otvorte horny kryt spordka. Ked' je spordk v prevadzke, musi
byt horny kryt otvoreny.

2.0Otocte spina¢ pozadovanej varnej zony dolava do
zapalovacej polohy %t. Zapalovanie sa zaéne.

3. Stlacte spinac varnej zény a podrzte ho stlaceny 1-3
sekundy. Plyn zac¢ne prudit von a plynovy horék sa zapne.

V) 9

Zapalovacia poistka je aktivna. Ak plamer horéka zhasne,
privod plynu sa automaticky prerusi zapalovacou poistkou.

4.Nastavte pozadovanu velkost plamena. Medzi nastavenim
vyp. 6 a nastavenim @ nie je plamefi stabilny. Zvolte preto
nastavenie medzi ® velkym a @ malym plameriom.

5.Ak plamen znova zhasne, zopakujte postup od kroku 2.

6.Ked chcete proces varenia ukongit, otocte spinac varnej zény
doprava do polohy 6 vypnutia.

Spinac varnej zony by sa v zapalovacej polohe nemal aktivovat

dlhsie ako 15 sekind. Ked sa horék po 15 sekundach

nezapali, poCkajte aspor minutu. Potom postup zopakuijte.

A Pozor!

Ak po vypnuti otocite spinac¢ varnej zény na este horicom
sporaku, za¢ne vystupovat plyn. Ked spinac varnej zony
neotocite do zapalovacej polohy %, privod plynu sa po
60 sekundach prerusi.

Plynovy horak sa nezapali

Ak je vypadok prudu alebo su vihké zapalovacie sviecky,
plynové horaky mézete zapalit zapalovacom plynu alebo
zapalkou.
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Tabulka varenie

Vyberte pre kazdu varnu zonu spravnu ve [kost nadoby.
Priemer dna hrnca alebo panvice by sa mal zhodovat
s velkostou varnej zony.

Casy varenia zavisia od druhu, hmotnosti a kvality jedal. Preto

su mozné odchylky. Optimalny ¢as varenia posudite najlepsie

sami.

Na varenie pouzite podla moznosti malo vody, aby v zelenine

zostali zachované vitaminy a mineralne latky. Zvolte kratke ¢asy

varenia, aby zelenina ostala pevnd a aby zostala bohatd na

vyzivné latky.

Priklad

Jedlo

Varna zéna

Stupen varenia

Rozpustanie

Cokolada, maslo, margarin

Usporny horék

Bez plameria

Ohrievanie Vyvar, konzervovana zelenina  Normalny hordk Bez plamena
Elektricka varna platria** 1-2
Ohrievanie Polievky Usporny horak Bez plamena
a udrZiavanie tepla Elekirickd vama platia* 1-2
Varenie v pare* Ryby Normalny horak Medzi velkym a malym plamefiom

Elektricka varna platiia**

34

Dusenie* Zemiaky a ostatna zelenina, Normalny horak Medzi velkym a malym plameriom
maso Elektrick& varna platna** 3-4

Varenie* Ryza, zelenina, masoveé jedla (s Normalny horak Velka vyska plamena
omackou) Elektricka varna platia** 56

Smazenie Sisky, zemiaky, rezne, Silny horak** Medzi velkym a malym plameriom

rybacie tycinky

Horak wok**

* Ked pouzijete hrniec s pokrievkou, hned ako zacéne vriet, plamen stimte.
**Volitelné. K dispozicii pri niektorych spotrebi ¢och v zavislosti od typu spotrebi ¢a. (Na pe ¢enie na horaku wok odporu ¢ame

pouzit panvicu wok.)

Vhodné nadoby

Horaky/elektricky Minimalny prie- Maximalny priemer
varny panel** mer nadoby nadoby

Elektricka varna 14,5 cm 14,5 cm

platna*

Horak wok** 3,6 kW 24 cm 28 cm

Usporny horék 3 kW 24 cm 28 cm

Normalny horak 1,7 18 cm 24 cm

kw

Usporny hordk 1 kW 12 cm 18 cm

* Volitelnd moznost (pre modely s elektrickym varnym pane-
lom)

* Volitelnd moznost (pre modely s horakom wok)

Pokyny na pouzivanie
Nasledujuice rady vdam umoznia Setrit energiu a vyhnut sa
poskodeniu varnych nadob:

[V e

Pre kazdy hordk pouzivajte

Nepouzivajte malé nadoby na
velkych horékoch. Plamen
nesmie siahat na bo¢né steny
nadoby.

Nepouzivajte zdeformované
nadoby, ktoré su na varici
vratké, mohli by sa prevrhnut.

PouzZivajte iba nadoby
s pevnym a rovnym dnom.
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nadoby primeranych rozmerov.

' Nevarte bez pokrievky alebo
s poodsunutou pokrievkou.
Zbyto¢ne dochadza

k CiastoCnej strate energie.

\
S

X

Riad polozte vzdy do stredu na
horak, ina¢ by sa mohol
prevratif.

Néadoby umiestriujte na
mriezky, nikdy nie priamo na
horaky.

Pred pouzitim sa uistite, Ze
mriezky hordkov su spravne
umiestnené a viecka spravne
nasadené na horakoch.

Cx Fx




S nadobami na varnom paneli
manipulujte opatrne.

Vyhnite sa pretazovaniu
varného panela, nevystavujte
jeho povrch narazom.

‘yé‘x

Nastavenie rury na pecenie

Existuje viacero spésobov nastavenia riry na pecenie.

V nasledujucich krokoch je opisané, ako nastavit druh ohrevu
a teplotu ¢i stuperi grilovania. Na rure na pecenie mozno
naprogramovat ¢as pripravy a ¢as ukoncéenia kazdého jedla.
Pre dalsie informécie si precitajte kapitolu Nastavenie funkcii
casu.

Upozornenie: Predtym, ako vloZite pokrm do rdry na pecenie,
odportc¢ame raru vzdy predhriat. Zabrénite tym nadmernému
zrazaniu pary na skle rury.

Druh ohrevu a teplota

Priklad na obrazku: horny/dolny ohrev pri teplote 190 °C (2.
1. Volicom funkcif nastavte druh ohrevu.

Rura na pecenie za¢ne hriat.

Vypnutie rary na pecenie
Voli¢ funkcii oto¢te doprava na nulu.
Zmena nastavenia

Druh ohrevu, teplotu a stuperi grilovania mozno kedykolvek
zmenit prislusnym voli¢om.

NepouZivajte dva horaky ¢i
platni¢ky na ohrev jednej
nadoby.

Nepouzivajte plechy na
pecenie, kameninové nadoby
a pod. na dlhotrvajutci ohrev
na plny vykon.

Rychly ohrev

Vdaka rychlému ohrevu dosiahne vasa rdra na
pecenie nastavenu rychlost mimoriadne rychlo.

Rychly ohrev pouZivajte pri teplotach nad 100 °C.
Vhodné su nasledovné druhy ohrevu:

= 3D horuci vzduch
= Horny/dolny ohrev (&

Aby ste dosiahli rovnomerny vysledok pecenia, vloZte jedlo
do varného priestoru az vtedy, ked sa rychly ohrev ukonci.

1.Vyberte pozadovany druh ohrevu a teplotu.
2. Kratko stlacte tlacidlo »$$.

V indika¢nom poli sa rozsvieti symbol » 5.
Rdra na pecenie zac¢ne hriat.

Ukoncenie rychleho ohrevu
Zaznie zvukovy signal. Symbol »$ zmizne z displeja.
Vlozte pokrm do rury.

Prerusenie rychleho ohrevu
Stlacte tlacidlo »$%. Symbol »$% zmizne z displeja.

45



Casové funkcie

Tato rura na pecenie je vybavena niekolkymi funkciami ¢asu.
Tlagidlom (® sa aktivuje menu a prepinaju sa funkcie. Symboly
Casu zostavaju rozsvietené, kym sa vykonavaju nastavenia.
Zatvorky [ ] poukazuju na prave zvolenu funkciu ¢asu.
Pomocou tlacidiel + alebo = je mozné priamo upravit uz
nastavenu funkciu ¢asu vzdy, ked sa symbol ¢asu nachadza
v zatvorkach [ 1.

Budik

Chod budika nezavisi od chodu rdry na pecenie. Budik je
vybaveny vlastnym signalom. Takto je mozné urcit, ¢i
uplynul ¢as nastaveny na budiku alebo nastalo automatické
vypnutie rdry na pecenie (doba Upravy pokrmu).

1.Stlagte tlagidlo ©®.
Na displeji sa rozsvietia symboly ¢asovych funkcii a zatvorky
sa objavia pri £)
2.Pomocou tlacidiel + alebo — nastavte ¢as na budiku.
Navrhovana hodnota tlacidla += 10 minat
Navrhovana hodnota tlacidla == 5 minut
Po niekolkych sekundach sa objavi nastaveny ¢as. Zacina
plynut ¢as nastaveny na budiku. Na displeji sa rozsvieti
symbol [()] a zobrazi sa priebeh asu nastaveného na
budiku. ZvySné symboly ¢asu sa vypnu.

Cas na budiku uplynul
m

Zaznie zvukovy signal. Na displeji sa zobrazi 00:00.
Budik vypnite stladenim tlagidla .

Zmena ¢asu na budiku

Cas na budiku nastavte pomocou tlagidiel 4+ alebo —.
Po niekolkych sekundach sa objavi upraveny ¢as.

ZruSenie ¢asu budika

Nastavte ¢as Sasomeru na £i:00 pomocou tlagidla —.

Po niekolkych sekundach sa objavi upraveny cas.
Casomer sa vypne.

Zobrazenie ¢asovych funkcii

V pripade, Ze je nastavenych viacero funkcii ¢asu, na displeji sa
rozsvietia prislusné symboly. Symbol aktualnej funkcie ¢asu sa
nachadza medzi zatvorkami.

Ak chcete zistit zvoleny &as na budiku £, doba Gpravy pokrmu
D, gas ukondenia (5 alebo aktualny das (®, stlacajte
opakovane tlagidlo ®, kym zatvorky nebudu oznadovat
pozadovany symbol. Prislusna hodnota sa na niekolko sekund
zobrazi na displeji.

Doba upravy pokrmu

Rura na pecenie umoziiuje nastavit dobu Gpravy pokrmu. Po
uplynuti ¢asu varenia sa rura na pecenie automaticky vypne.
Vdaka tomu nie je potrebné preruSovat iné aktivity z dévodu
potreby vypnutia rury alebo prekrocenia potrebného casu
varenia z nepozornosti.

Pozrite obrazok: Doba Upravy pokrmu je 45 minut.
1.Pomocou ovladaca funkcii vyberte druh ohrevu.

2.Pomocou voli¢a teploty vyberte teplotu alebo stuperi
grilovania.
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3. Niekolkokrét stlacte tlagidlo .

Na displeji sa zobrazi £i3:00. Rozsvietia sa symboly asu,

zétvorky sa objavia pri .

4.Pomocou tlagidiel + alebo — upravte dizku trvania éasu
varenia.

Navrhovana hodnota tlacidla + = 30 minut
Navrhovana hodnota tladidla — = 10 minut

Po niekolkych sekundéch sa rira na pecenie zapne. Na
displeji sa zobrazi priebgh ¢asu nastaveného na budiku
a rozsvieti sa symbol [-D]. Zvy$né symboly ¢asu sa vypnd.

Doba upravy pokrmu uplynula

Zaznie zvukovy S|gnal Rura na pecenie prestane hriat. Na
displeji sa zobrazi Lii:01. Stlaste tlagidlo . Pomocou
tlacidiel + alebo — nastavte dobu Upravy pokrmu. Alebo
stlacte dvakrét tlagidlo (® a ovladad funkcif nastavte na nulu.
Rura na pecenie je vypnuta.

Zmena doby upravy pokrmu

Pomocou tlac¢idiel + alebo — upravte dobu Upravy porkmu. Po
niekolkych sekundach sa objavi upraveny ¢as. Ak je budik
nastaveny, najprv stlacte tlacidlo

Zrusenie doby upravy pokrmu
mnrrn

Nastavte dobu Upravy pokrmu na wiii:Lis pomocou tladidla —.
Po niekolkych sekundach sa objavi upraveny ¢as. Cas je
zruseny. Ak je budik nastaveny, najprv stlacte tlacidlo

Zobrazenie ¢asovych funkcii

V pripade, Ze je nastavenych viacero funkcii ¢asu, na displeji sa
rozsvietia prislusné symboly. Symbol aktudlnej funkcie casu sa
nachadza medzi zatvorkami.

Ak chcete zistit zvoleny &as na budiku £, doba UGpravy pokrmu
D, ¢as ukonéenia tpravy (4 alebo hodin (®, stiadajte
opakovane tlagidlo (®, kym zatvorky nebudu oznadovat
pozadovany symbol. Prislusna hodnota sa na niekolko
sekund zobrazi na displeji.



Cas ukonéenia Gpravy pokrmu

Na rdre je mozné nastavit ¢as ukoncenia varenia jednotlivych
pokrmov. Rura sa automaticky zapne a vypne sa v pozadovany
¢as. Napr. pokrm méZete vlozit do rury rano a nastavit raru tak,
aby bol hotovy na obed.

Uistite sa, Ze sa potraviny nachadzajice sa dlhsi ¢as
v rure, nepokazia.

Pozrite obrazok: je 10:30 h, ¢as varenia je 45 minut a rura sa
ma vypnut o 12:30 h.

1. Nastavte voli¢ funkcii.

2. Nastavte voli¢ teploty.

3. Niekofkokrat stladte tlagidlo (.

4.Pomocou tlagidiel + alebo — upravte dizku trvania ¢asu
varenia.

5. Stlacte tlacidlo .
Zatvorky sa objavia pri (L. Zobrazi sa ¢as ukond&enia pripravy
pokrmu.

Po niekolkych sekundach sa zobrazi nastaveny ¢as a rura
zostava v pohotovostnom rezime. Na displeji sa zobrazi ¢as
ukondenia pripravy pokrmu a symbol (& sa zobrazi

v zatvorkéch. Symboly ) a ® su vypnuté. Pri zapnuti rury
na pedenie sa zobrazi doba Gpravy pokrmu a symbol <Y sa
zobrazi v zétvorkéach. Symbol (& sa vypne.

Detska poistka

Rura na pecenie je vybavena detskou poistkou, aby ju deti
nemohli nedopatrenim zapnut.

Rura na pecenie nereaguje na Ziadne nastavenie. Budik je
mozné nastavit aj pri aktivnej detskej poistke.

Ak je nastaveny druh ohrevu a teplota alebo stupen grilovania,
detska poistka prerusi ohrev.

Aktivacia detskej poistky

Predtym nesmie byt nastaveny Ziadny ¢as trvania varenia ani
¢as ukoncenia pripravy pokrmu.

Stlacte tladidlo = asi na Styri sekundy.

Na displeji sa zobrazi symbol c=. Detska poistka je aktivovana.

Deaktivacia detskej poistky
Stlacte tlacidlo c= asi na Styri sekundy.

Doba upravy pokrmu uplynula

Zaznie zvukovy signal. Rura na pecenie prestane hriat. Na
displeji sa zobrazi 00:00. stladte tlacidlo ®. Pomocou
tlacidiel + alebo — nastavte novy ¢as varenia. Alebo stlacte
dvakrét tlagidlo (® a ovladad funkcii nastavte na nulu. Rura na
pecenie je vypnuta.

Zmena konca Upravy pokrmu

Zmerite ¢as ukoncenia pomocou tladidiel + alebo —. Po
niekolkych sekunddch sa objavi upraveny ¢as. Ak je
naprogramovany budik, najprv stladte dvakrét tlagidlo (.
Dobu Upravy pokrmu nemerite, pokial uz ¢as varenia zacal
ubiehat. Vysledok varenia by mohol byt iny.

Vymazanie konce upravy pokrmu

Nastavte ¢as konca Upravy pokrmu na hodnotu aktualneho
¢asu pomocou tlacidla —. Po niekolkych sekundach sa objavi
upraveny ¢as. Rura sa zapne. Ak je naprogramovany budik,
najprv stlacte dvakrat tlacidlo

Zobrazenie ¢asovych fukncii

V pripade, Ze je nastavenych viacero funkcii ¢asu, na displeji sa
rozsvietia prislusné symboly. Symbol aktualnej funkcie ¢asu sa
nach&dza medzi zatvorkami.

Ak cheete zistit zvoleny &as na budiku £, dizku doby Gpravy
pokrmu b, &as ukondenia tpravy (4 alebo hodin (O,
stladajte opakovane tlagidlo ®, kym zatvorky nebudu
oznacovat poZadovany symbol. Prislusna hodnota sa na
niekolko sekund zobrazi na displeji.

Hodiny
Po pripojeni alebo po vypadku prudu blika v indikacnom
poli symbol ® a tyri nuly. Nastavte hodiny.
1. Stlagte tlacidlo .
V indikadnom poli sa zobrazi Gas {2:00
2.Cas nastavte tlagidlom + alebo —.
Po niekolkych sekunddach sa nastaveny ¢as zobrazi.
Nastavenie hodin
Predtym nesmie byt nastavena ziadna ina funkcia ¢asu.
1.Stlacte Styrikrat tlagidlo .
Na displeji sa rozsvietia symboly ¢asu, zatvorky sa objavia
pri ©
2.Zmente ¢as pomocou tlacidiel + alebo —.
Naprogramovany ¢as sa zobrazi po niekolkych sekunddach.
Skrytie hodin
Zobrazenie ¢asu mozete zrusit. Podrobnosti o tom si
precitajte v kapitole "Zmena zakladnych nastaveni”.

Symbol = na displeji sa vypne. Detska poistka je
deaktivovana.
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Zmena zakladného nastavenia

Na tejto rure na pecenie su k dispozicii rézne zakladné
nastavenia. Tieto nastavenia mézu byt prispdsobené
individualnym potrebam pouzivatela.

Zakladné nastavenie  Volba {  VolbaZ  Volba J
 { Ukazovatel ¢asu vzdy* len pri stla- -

&eni

tlacidla ®
2 Dizka trvania sig- ccal0s cca 2 min* cca 5 min

nalu po uplynuti
doby Upravy
pokrmu alebo ¢asu
budika

3 Casové oneskorenie, cca 2 s ccabs ccal0s
nez dojde k pouZzitiu

zvoleného nastave-

nia

* Nastavenie z vyroby

Predtym nesmie byt nastavena ziadna ina funkcia casu.

Udrzba a éistenie

Pri starostlivom o$etrovani a &isteni zostanu vas varny panel
a rura na pecenie dlho pekné a funkéné. Tu vam vysvetlime,
ako spravne oSetrovat a Cistit vas spotrebic.

Upozornenia

= Malé farebné odchylky na prednej ¢asti rury st spésobené
réznostou materialov, ako je sklo, plast alebo kov.

u Tiene na skle dvierok, ktoré pdsobia ako Smuhy, su svetelné
odrazy osvetlenia rury.

= Smalt sa pri velmi vysokych teplotach pripali. Preto mézu
vzniknut isté farebné odchylky. Je to normalne a nema to
nijaky vplyv na funkénost. Hrany tenkych plechov nemozno
dokladne pokryt smaltom. Preto mézu byt drsné. Ochrana
proti kordzii tym nie je ovplyvnena.

Cistiace prostriedky

Aby ste rozli¢né povrchy neposkodili pouzitim nespravneho
Cistiaceho prostriedku, dodrZiavajte nasledovné udaje.

Na cistenie varnej zony nepouzivajte

m neriedené umyvacie prostriedky alebo umyvacie
prostriedky do umyvacky riadu,

m abrazivne $pongie,

m agresivne Cistiace prostriedky, ako je Cisti¢ na rary alebo
odstrarfiovac $kvrn,

w vysokotlakové alebo parné Cistice.

w Jednotlivé ¢asti neumyvaijte v umyvacke riadu.

Na éistenie rury nepouzivajte

m ostré alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

m Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
m abrazivne $pongie,

m vysokotlakové alebo parné Cistice.

= Jednotlivé Casti neumyvajte v umyvacke riadu.

Pred prvym pouZitim novu $pongiu riadne pleplachnite.
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1. Stlacajte tlacidlo  priblizne 4 sekundy.
Na displeji sa zobrazi aktuélne zékladné nastavenie pre ¢as,
napr. c { pre volbu |.

2.Zmente zakladné nastavenie pomocou tlacidiel + alebo —.

3. Potvrdte tlacidlom (.
Na displeji sa zobrazia nasledujuce zakladné nastavenia.
Pomocou tlagidla ® mozno prechadzat jednotlivymi
stupfiami a pomocou tladidiel + alebo — mozno menit
nastavenie.

4.Pre ukondenie stlacajte tlagidlo (© priblizne 4 sekundy.

Vsetky zdkladné nastavenia boli pouZité.
Zékladné nastavenia sa mozu kedykolvek znova zmenit.

Povrch Cistiace prostriedky

Plochy Horuci umyvaci roztok:

z nehrdzavejlcej Vycistite handri¢kou a potom osuste
ocele* makkou utierkou. Plochy

(podia typu spotre- 2 nehrdzaveju_cej ocele utiergjte vzdy
bica) paralelne s prirodzenou texturou.

V opac¢nom pripade sa méze povrch
poskriabat. Vzdy hned odstrarite vape-
naté, tukové, skrobové skvrny a Skvrny
od bielka. Pod takymito $kvrnami méze
kov zacat korodovat.

V zékaznickom servise alebo Specializo-
vanej predajni mozno zakupit $pecidlne
oSetrovacie prostriedky na hortice
povrchy z nehrdzavejucej ocele. OSetro-
vaci prostriedok naneste v tenkej vrstve
makkou utierkou.

Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handrickou a potom osuste
maékkou utierkou. Na Cistenie nepouzi-
vajte Cistiaci prostriedok na sklo alebo
Skrabky na sklo.

Smaltované, lako-
vané, plastové
povrchy a povrchy
so siefotlacou*

(podla typu spotre-
bica)

Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handrickou a potom osuste
maékkou utierkou. Na Cistenie nepouzi-
vajte Cistiaci prostriedok na sklo alebo
Skrabky na sklo.

Ovladaci panel

Horny skleneny Cistiaci prostriedok na sklo:
Kryt* Vycistite mékkou handric¢kou.
" _Horny skleneny kryt moZzete pred Ciste-
(t%)g)la typu spotre nim odobrat. Riadte sa kapitolou Horny
skleneny kryt!

Horuci umyvaci roztok:
Vycistite handrickou a potom osuste
makkou utierkou.

Oto¢né gombiky
Nevyberajte ich!

* Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebice v zavislosti od
typu spotrebica.)



Povrch Cistiace prostriedky Povrch Cistiace prostriedky
Ram varnej Hordci umyvaci roztok: Sklo Cistiaci prostriedok na sklo:
z6ny Necistite Skrabkou na sklo, citrénom Vycistite makkou handrickou.

alebo octom.

Plynovy varny panel
a ram na polozenie
hrncov*

(podla typu spotre-
bic¢a)

Hortci umyvaci roztok.

Pouzite malo vody, nesmie sa dostat cez
dolnt ¢ast hordkov do vnutra spotrebica.
Vykypené potraviny a zvysky potravin
okamZite odstrarite.

Ram na poloZenie hrncov moézZete dat
dolu.

Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Kvéli pohodinejSiemu ¢isteniu sa daju
dvierka odobrat. Riadte sa uvedenym v
kapitole "Vyvesenie a zavesenie dvierok
rdry"!

Ram na poloZenie hrncov z liatiny*:
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Plynovy horak*

(podla typu spotre-
bica)

Hlavu horéka a kryt odstrarite, vycistite
horticim umyvacim roztokom.
Neumyvajte ho v umyvacke na riad.
Otvory na vystup plynu musia byt vzdy
volné.

Zapalovacie sviecky: Mala, méakka kefka.
Plynovy horak funguje len vtedy, ked' su
zapalovacie svieCky suché. VSetky Casti
dobre vysuste. Pri ich ulozeni naspét na
miesto dbajte na spravne umiestnenie.
Kryty hordka maju vrstvu Cierneho
smaltu. Postupom ¢asu sa farba zmeni.
Nema to Ziaden vplyv na funkciu.

Detska poistka*

(podra typu spotre-
bi¢a)

Horuci umyvaci roztok:

Vyd¢istite handrickou.

Ak je na dvierkach rdry umiestnena det-
ska poistka, pred Cistenim sa musi
odstranit.

Pri silnom znedisteni uz detska poistka
nefunguje spravne.

Tesnenie
Neodoberajte ho!

Horuci umyvaci roztok:
Vycistite handri¢kou. NepouZivajte abra-
zivne prostriedky.

Elektrickd varna
zona*

(podla typu spotre-
bica)

Abrazivne Cistiace prostriedky alebo Cis-
tiace Spongie:

Varnt dosku potom kratko rozohrejte,
aby vyschla. Vihké dosky ¢asom hrdza-
veju. Napokon naneste oSetrovaci pro-
striedok.

Vykypené potraviny a zvysky potravin
okamZite odstrarite.

Varna zéna

Horuci umyvaci roztok alebo voda
s octom:
Vycistite handri¢kou.

Pri silnejSom znecisteni pouzite drétenku

z nehrdzavejlcej ocele alebo Cistiaci pro-
striedok na rdry.

Pouzivajte len na studeny varny priestor.

/A\Na samogistiace povrchy pouZite funk-
ciu samocistenia. Riadte sa uvedenym v
kapitole "Samocistenie"!

Pozor! Na samocistiace plochy nikdy
nepouzivajte Cisti¢ na sporaky.

Okraj varnej zony*
(podla typu
spotrebica)

Zlto az modro lesknuce sa sfarbenia na
kruhu varnej dosky odstrarite oSetrova-
cim prostriedkom na ocel.

Nepouzivajte abrazivne alebo drsné pro-
striedky.

Skleny kryt osvetle-
nia rary

Horuci umyvaci roztok:
Vycistite handri¢kou.

Sklokeramicky
varny panel*

(podra typu spotre-
bica)

Osetrovanie: Ochranné a oSetrovacie
prostriedky na sklokeramiku

Cistenie: Cistiace prostriedky, ktoré su
vhodné na sklokeramiku.

Dodrziavajte upozornenia tykajlce sa

oSetrovania a Cistenia uvedené na obale.

A\Skrabka na sklo na silné znegistenie:
QOdistite a cistite len ¢epelou. Pozor,
Cepel je velmi ostra. Nebezpecenstvo
poranenia.

Po vycisteni znova zaistite. PoSkodené
Cepele okamzite vymerite.

Plynovy varny
panel*

(podla typu spotre-
bi¢a)

Osetrovanie: Ochranné a oSetrovacie
prostriedky na sklo

Cistenie: Cistiace prostriedky na sklo.
Dodrziavajte upozornenia tykajlce sa

oSetrovania a Cistenia uvedené na obale.

Zéavesné rosty

Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handri¢kou alebo kefkou.

Ram mozete pred Cistenim vybrat.
Riadte sa pokynmi uvedenymi

v kapitole "Viyvesenie a zavesenie ramu"!

Teleskopicky vysuv*
(podra typu spotrebica)

Horuci umyvaci roztok:
Vycistite handri¢kou alebo kefkou.

Neodstrariujte mazaci tuk

z vytahovacich kolajniciek, Cistite ich
zasunuté. Nenamacajte, neumyvajte

v umyvacke na riad alebo necistite
sucasne pri samocisteni. Ram sa méze
poskodit a méze sa obmedzit jeho funké-
nost.

A\Skrabka na sklo na silné znecistenie:
QOdistite a Cistite len ¢epelou. Pozor,
Cepel je velmi ostra. Nebezpecenstvo
poranenia.

Po vycisteni znova zaistite. PoSkodené
Cepele okamzite vymerite.

* Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebice v zavislosti od

typu spotrebica.)

* Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebice v zavislosti od

typu spotrebica.)

49



Povrch Cistiace prostriedky

Prisluenstvo Horuci umyvaci roztok:
Namocte a vycistite handrickou na umy-

vanie alebo kefkou.

Hlinikovy plech na pecenie*:
(podla typu spotrebica)

Osuste méakkou utierkou.

Neumyvajte ho v umyvacke na riad.
Nikdy nepouzivajte Cistiace prostriedky
na rary.

Aby sa kovovy povrch neposkriabal,
nikdy by nemal prist do styku s nozom
alebo inym ostrym predmetom.
Nevhodné su agresivne Cistiace pro-
striedky, $pongie zanechavajlice $kra-
bance alebo hrubé Cistiace utierky.

V opac¢nom pripade sa mbze povrch
poskriabat.

Oto¢ny razefi*

(podla typu spotrebica)

Horuci umyvaci roztok:

Vycistite handri¢kou alebo kefkou.
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Teplotna sonda*
(podla typu spotrebi¢a)
Hortci umyvaci roztok:

Vycistite handri¢kou alebo kefkou.
Neumyvajte v umyvacke riadu.

Soklova zasuvka*  Horuci umyvaci roztok:

(podra typu spotre- Vycistite handri¢kou.

bica)

* Volitelne (K dispozicii pre niektoré spotrebice v zavislosti od
typu spotrebica.)

Horny skleneny kryt

Pred otvorenim krytu odstrarte utierkou prip. rozliatu
tekutinu/vysypané potraviny.

Pred &istenim odstrarite horny kryt. Chytte obidvomi rukami
pevne kryt na bokoch a potiahnite ho nahor.

t .

—

Ak by sa uvolnili zavesy na kryte, vS§imnite si pismena, ktoré sa
na nom nachadzaju. Zaves s pismenom R sa musi namontovat
vpravo, zaves s pismenom L sa musi namontovat vliavo.

Horny kryt po ¢isteni namontujte v opaénom poradi.
Horny kryt zatvorte az vtedy, ked su varné zény vychladnuté.
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Pred ¢istenim
Riad a prislusenstvo vyberte z priestoru na pecenie.

Cistenie dna, hornej steny a boénych stien priestoru na
pecenie

Pouzivajte handricku a hortici umyvaci roztok alebo octovu vodu.

Pri silnejSom znecisteni pouzite drétenku z nehrdzavejucej ocele
alebo distiaci prostriedok na rury. Pouzivajte len na studeny
priestor na pe¢enie. Samocistiace plochy nikdy necistite
drétenkou alebo Gistiacim prostriedkom na rury na pecenie.
Cistenie samogistiacich ploch priestoru na peéenie

Zadna stena priestoru na pecenie je potiahnutd vrstvou
vysokoporéznej keramiky. Tato vrstva vstrebe a odbura Skvrny
z pecenia masa a kolaCov pocas prevadzky rdry. Cim je
vy$Sia teplota a ¢im dlhsSie je rdra na pe Cenie v prevadzke,
tym lep$i je vysledok.

Ak su necistoty viditeIné aj po viacnasobnej prevadzke rury,
postupujte nasledovne:

1.Dokladne vycistite dno priestoru na pecenie, hornu
stenu a boc¢né steny.

2.Nastavte 3D hortci vzduch [@.

3. Prazdnu, zatvorenu ruru zohrievajte na maximalnej teplote
cca 2 hodiny.

Povrch keramickej vrstvy sa obnovi. Ked' je priestor na
pecenie vychladnuty, hnedé alebo biele zvySky odstréarite
vodou a makkou $pongiou.

Lahké sfarbenie vrstvy nema na samocistenie ziadny vplyv.
Pozor!

u Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
Poskriabali, resp. znicili by ste vysokoporéznu vrstvu.

m Keramicku vrstvu nikdy nedistite Cistiacim prostriedkom
na rury na pecenie. Ak sa na riu omylom dostane
Cistiaci prostriedok na rury, ihned ho odstrarite
Spongiou
a dostatocnym mnoZstvom vody.

Vyvesenie a nasadenie zavesnych rostov
Ram mozete na Cistenie vybrat. Rura musi byt vychladnuta.
Vyvesenie zavesnych rostov

1. Z&vesny rost vpredu zdvihnite hore.

2.a vyveste ho (obrazok A).

3. Potom vytiahnite cely zavesny rost dopredu

4.a vyberte ho (obréazok B).

B|
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Zavesny rost vycistite umyvacim prostriedkom
a $pongiou. Ak je znecistenie tazko odstranitelné,
pouzite kefku.



Nasadenie zavesnych rostov

1.Zavesny rost zasurite najprv do zadného otvoru, trochu
potlacte dozadu (obrazok A)

2.a potom ho zaveste do predného otvoru (obrézok B).

B]

> |

Rosty patria doprava a dolava. Davajte pozor,aby vyska
1 a2 bola, ako na obrazku B, dole a vyska 3, 4 a 5 hore.

Vysadenie a nasadenie dvierok spotrebica

Pred cistenim a vybratim skiel dvierok moZete celé dvierka
rary vyvesit.

Zavesy dvierok maju po jednej zaistovacej packe. Ked je
zaistovacia packa sklopena (obrazok A), dvierka rary su
zaistené. Nedaju sa vyvesit. Ked su zaistovacie packy dvierok
rury vyklopené (obrazok B), zavesy su zaistené. Nemozu
zapadnut.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Ked' zavesy nie su zaistené, zapadnu s velkou silou. Dbajte
na to, aby boli zaistovacie packy vzdy dobre sklopené, prip.
aby boli pri vyveseni dvierok rury celkom vyklopené.

Vysadenie dvierok

1.Dvierka rury na pecenie Uplne otvorte.

2.Obidve zaistovacie packy vlavo a vpravo vyklopte
(obrazok A).

3. Dvierka rury na pecenie zatvorte az na doraz. Drzte ich
obidvomi rukami vlavo a vpravo. ESte trochu viac ich privrite
a vytiahnite (obrazok B).

Nasadenie dvierok
Dvierka rury v opaénom poradi znova zaveste.

1.Pri zaveseni dvierok dbajte na to, aby sa obidva zavesy
zaviedli priamo do otvoru (obrazok A).

2.Zérez na zavesoch musi na obidvoch stranach zapadnut
(obrazok B).

"

3. Obidve zaistovacie packy opat sklopte (obrazok C). Zavrite
dvierka rurky.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Ked dvierka rury neumyselne vypadnu alebo zaves zapadne,
nesiahajte do zavesu. Zavolajte zakaznicky servis.

Demontaz a montaz skiel dvierok

Aby ste skla dvierok riry mohli lepsie vycistit, moZete ich
z dvierok vybrat.

Demontaz

1. Dvierka rury vyveste a poloZte na handru ru¢kou dolu.

2. Stiahnite kryt v hornej ¢asti dvierok rdry. Vlavo a vpravo
zatlacte prstami prilozku (obrazok A).

3.Vrchné sklo nadvihnite a vytiahnite (obrazok B).

N‘L‘E
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4. Sklo nadvihnite a vytiahnite (obrézok B).

Skla vycistite pripravkom na Cistenie skla a makkou utierkou.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Poskriabané sklo dvierok spotrebi¢a méze prasknut.
Nepouzivajte Skrabky na sklo, ostré alebo abrazivne Cistiace
prostriedky.

Montaz
Pri montazi davajte pozor na to, aby népis ,right above“
vlavo dolu stél hore nohami.

Co robit v pripade poruchy?

Ak sa vyskytne porucha, ¢asto je spdsobena len nejakou
malickostou. Predtym ako zavolate zédkaznicky servis, pozrite
si tabulku. Mozno budete moct poruchu odstranit aj sami.

Tabul'ka poruch

Ked sa jedlo nevydari optimalne, precitajte si kapitolu
"Testované pre Vas v nasom kuchynskom Studiu". Najdete
tam velké mnoZstvo tipov a upozorneni tykajucich sa varenia.

A Nebezpecenstvo Urazu elektrickym prudom!

Neodborné opravy st nebezpeéné. Opravu smie vykonavat
vyhradne technik zédkaznickeho servisu vy$koleny nasou
spolo¢nostou.

1. Sklo zasurite Sikmo dozadu (obrazok A).

2.Vrchné sklo zasurite Sikmo dozadu do obidvoch drZiakov.
Hladka plocha musi byt von. (obrazok B).

3.Nasadte kryt a pritlacte.
4. Zaveste dvierka rury.

Ruru na peéenie smiete pouzivat az vtedy, ked su skla
spravne namontované.

Hlasenie poruch

Ak sa na displeji objavi hldsenie poruchy £, stladte tlacidlo .
Hasenie poruchy zmizne. Vymaze sa funkcia nastaveného
Gasu. Ak hlasenie poruchy nezmizne, obratte sa na najblizsie
zékaznicky servis.

Nasledujuce hlasenia porich méze vyriesit pouzivatel
vlastnymi silami.

Hlasenie Mozna pri¢ina RieSenie/pokyny
poruchy
gl Tlagidlo stla&-  Stladte vSetky tlagidla po

¢ané pridlho sa jednom. Overte, Ci sa nie-

zaseklo. ktoré tlacidlo zaseklo, pri-
padne je zakryté alebo
zaspinené.

Porucha Mozna pri¢ina  RieSenie/pokyny
Rura na peCe- Poistka je Skontrolujte v poistkovej
nie nefunguje.  nefunkéna skrinke, Gi je poistka

v poriadku.

Vypadok prudu. Skontrolujte, i funguje
kuchynské svetlo alebo iné
kuchynské spotrebice.

Zobrazenie Vypadok prudu. Nanovo nastavte ¢as.
Gasu blika

Rura na pece- Na kontaktoch Viackrat oto¢te spinacom
nie nehreje. je prach. tam a spat.

Plynovy horéak  Vypadok prudu Zapélte plynovy horak

sa nezapali. alebo vihké zapalovac¢om plynu alebo
zapalovacie zapalkou.
sviecky.
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A Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom!!
Neodborné opravy st nebezpecéné. Opravy moze vykonavat
len vy$koleny zamestnanec odborného autorizovaného
servisu.



Vymena Ziarovky v priestore na pecenie

Ked Ziarovka prestane svietit, musi sa vymenit. Tepelne odolné
nahradné Ziarovky 40 W dostanete v zdkaznickom servise
alebo v Specializovanych predajniach. PouZivajte len tieto
Ziarovky.

A Nebezpecenstvo urazu elektrickym pradom!
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

1. Aby ste zabranili Skodam, vloZte do studenej rary
na pecenie utierku.

2. Otacanim dolava vyskrutkujte skleneny kryt.

Zakaznicky servis

Ak potrebujete spotrebic opravit, je tu pre vas nas zakaznicky
servis. Vzdy ndjdeme najvhodnejsie resenie, aby ste sa vyhli
zbyto&nym navstevam nasich servisnych technikov.

Oznacenie produktu (€. E) a vyrobné

cislo (¢. FD)

Pri komunikacii so servisom vzdy uvedte oznacenie produktu
(¢. E) a vyrobné ¢islo (¢. FD) vasho spotrebic¢a, aby sme vas
mohli kvalifikovane obsluzit. Typovy Stitok s Cislami najdete
na boku pri dvierkach rury. Aby ste v pripade potreby
nemuseli dlho hladat, m6Zete si sem vpisat Udaje vasho
spotrebica a telefonne &islo zakaznickeho servisu.

Oznacenie produktu (&. E) Vyrobné &islo (€. FD)

3. Ziarovku vymerite za Ziarovku rovnakého typu.
4.Znova naskrutkujte skleneny kryt.
5.Vyberte utierku a znova zapnite poistku.

Skleneny kryt

Poskodeny skleneny kryt je potrebné vymenit. Vhodny
skleneny kryt vdm doda zékaznicky servis. Prosim, uvedte
oznacenie produktu ,E“ a vyrobné &islo ,FD*

vasho spotrebica.

Zakaznicky servis T

Majte na pamati, Zze navsteva servisného technika nie je
v pripade nespravnej obsluhy bezplatnd ani pocas zarucnej
lehoty.

Kontaktné udaje vSetkych krajin najdete v prilozenom
zozname sluzieb zakaznikom.

Spolahnite sa na kompetentnost vyrobcu. Zabezpedite tym, aby
oprava bola vykonana vyskolenymi servisnymi technikmi, ktori
su vybaveni originalnymi nahradnymi dielmi pre vas spotrebic.

Tipy na usporu energie a ochranu zivotného prostredia

Tu néjdete tipy na pecenie a varenie s Usporou energie a na
spravnu likvidaciu vasho spotrebica.

Uspora energie pri pouzivani rary na peéenie
= Ruru na pecenie predhrejte len vtedy, ked je tak uvedené

v recepte alebo tabulkéch v ndvode na pouzivanie.

m Pouzivajte tmavé, ¢ierno lakované alebo smaltované formy na
pecenie. Takéto formy velmi dobre zachytavaju teplo.

m Dvierka rury otvarajte poCas pecenia ¢o najzriedkavejsie.

m Ak peciete viac kolacov, najvhodnejsie je piect ich jeden po
druhom. Rura je eSte rozohriata. Vdaka tomu sa skrati ¢as
pecenia druhého kolaca. Vsunut mozete aj dve pozdizne
formy vedla seba.

= Pri dlhdom c¢ase pecenia mozete riru vypnut 10 mintt pred
koncom pecenia a na dopecenie vyuZit zvyskové teplo.

Uspora energie pri pouzivani na

plynovej varnej doske

= VZdy zvolte taky hrniec, ktory velkostou zodpoveda mnoZstvu
jedla. Velky a malo naplneny hrniec spotrebuje vela energie.

m Hrniec vzdy prikryte pokrievkou vhodnej velkosti.

= Plynovy plameri musi mat vzdy kontakt s dnom hrnca.

Ekologicka likvidacia spotrebica

Obal zlikvidujte v sulade s predpismi na ochranu Zivotného
prostredia.

Tento spotrebi¢ je oznaceny v sulade s eurépskou
smernicou 2012/19/EU o nakladani s pouzitymi
elektrickymi a elektronickymi zariadeniami (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).

Tato smernica stanovi jednotny eurdpsky (EU) ramec
pre spatny odber a recyklovanie pouzitych zariadeni.
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Testované pre Vas v naSom kuchynskom studiu

Tu ndjdete rézne jedla a optimalne nastavenia na ich pripravu.
Ukdazeme vam, aky druh ohrevu a teplota sa najlepsie hodia na
pripravu vasho jedla. Ziskate udaje o vhodnom prislusenstve
a vyske zasunutia. Dostanete od nas tipy ohlfadom riadu

a pripravy jedal.

Upozornenia

Hodnoty uvedené v tabulke platia vzdy pre viozenie jedla do
studeného a prazdneho priestoru na pecenie.

Predhrievanie pouZite len vtedy, ked je to uvedené

v tabulkach. Prislusenstvo vylozte papierom na pecenie az po
predhriati.

Casové Udaje v tabulkach su orientadné hodnoty. Zavisia od
kvality a vlastnosti potravin.

Pouzivajte dodané prislusenstvo. Dal$ie prislugenstvo
dostanete ako osobitné prislusenstvo v Specializovanych
predajniach alebo v zékaznickom servise.

Pred pouZitim rdry vyberte z priestoru na pecenie
prislusenstvo a nadoby, ktoré nepotrebujete.

m Vzdy ked vyberate horuce prislusenstvo alebo nadobu
z piestoru na pecenie, pouzivajte chiiapku na hrniec.

Kolace a pecivo
Pecenie na jednej Grovni
Na ped&enie kolacov je najvhodnejsi horny/dolny ohrev [=.

Pokial peciete na 3D hortci vzduch pouZite pre
prislusenstvo nasledujuce vysky zasunutia:
m Kolace vo forme: vyska 2

m Kolace na plechu: vyska 3

Pecenie na viacerych urovniach
Pouzivajte 3D-hortici vzduch [@).

Vysky zasunutia pri peeni na 2 urovniach:
m Univerzalny pekac: vyska 3

m Plech na pecenie: vyska 1

Vysky zasunutia pri peeni na 3 urovniach:
m Plech na pecenie: vyska 5

m Univerzalny pekac: vyska 3
m Plech na pecenie: vyska 1

Sucasne vliozené plechy do rury nemusia byt hotové
v rovnakom case.
V tabulkach najdete mnoho navrhov na pripravu jedal.

Ked peciete stidasne v 3 pozdiznych forméch, postavte ich na
rosty podla znézornenia na obrazku.

Formy na pecenie
Najvhodnejsie su tmavé formy z kovu.

Pri svetlych formach na pecenie z tenkostenného kovu alebo
sklenenych pekacoch sa ¢as pecenia predizi a kola¢
nezhnedne tak rovnomerne.

Ked chcete pouzivat silikénové formy, orientujte sa podla
Udajov na receptoch vyrobcu. Silikénové formy su zvy¢ajne
mensie ako normalne formy. MnoZstvo cesta a Udaje o priprave
sa mozu lisit.

Tabulky

V tabulkach najdete optimalny druh ohrevu pre rézne kolace
a pecivo. Teplota a ¢as pecenia zdavisia od druhu a mnoZstva
cesta. Preto su v tabulke uvedené ¢asové rozsahy. Skuste
zacat najprv s nizSou hodnotou. Nizsia teplota zaruci
rovnomernejsie zhnednutie. Ak je to potrebné, nabudtce
nastavte vy$siu hodnotu.

Ked pouZzijete predhriatie, uvedené casy pecenia sa skratia
o5 az 10 mindt.

Dalsie informacie najdete v Gasti Tipy na pedenie, uvedené za
tabulkami.

Kola¢ vo forme Forma Vyska Druh Teplotav °C  Cas v minttach
ohrevu

Treny kolag, jednoduchy okrihla/pozdiZna forma 2 160-180 40-50
3 pozdizne formy 3+1 140-160 60-80

Treny kolag, jemny okrihla/pozdiZna forma 2 B 150-170 60-70

Tortovy korpus, trené cesto forma na ovocnu tortu 2 B2 150-170 20-30

Jemny ovocny kolag, z treného cesta Forma s vyberacim dnom/ 2 [ 160-180 50-60
forma na babovku

Piskotova torta Forma s vyberacim dnom 2 B 160-180 30-40

Korpus z jemného cesta s okrajom Forma s vyberacim dnom 1 B2 170-190 25-35

Ovocna alebo tvarohova torta, korpus ~ Forma s vyberacim dnom 1 B2 170-190 70-90

z jemného cesta*

Svajciarsky kolad plech na pizzu 1 B2 220-240 35-45

Pikantny kola¢ (napr . quiche/cibulovy  Forma s vyberacim dnom 1 B 180-200 50-60

kolag)*

Pizza, tenky korpus, malo oblozenia plech na pizzu 1 B 250-270 10-15

(predhriat)

* Kolaé nechajte vychladnut cca 20 minut vo vypnutej, zatvorengj rure.
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Kolaé na plechu Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav °C Cas v minatach
ohrevu
Trené alebo kysnuté cesto so suchym  plech na pecenie 2 =2 170-190 20-30
oblozenim univerzainy pekaé + plech 3+1 150-170 3545
na pecenie
Trené alebo kysnuté cesto so stavnatym univerzalny pekac 3 =2 160-180 40-50
obloZenim, ovocie univerzainy pekaé + plech 3+1 150-170 50-60
na pecenie
Svajiarsky kolae univerzalny pekac 2 = 210-230 40-50
Piskotova rolada (predhriat) plech na pecCenie 2 = 190-210 15-20
Vianoc¢ka z kysnutého cesta z 500 g plech na pecenie 2 g 160-180 30-40
muky
Stola z 500 g muky plech na pecenie 3 =2 160-180 60-70
Stéla z 1 kg muky plech na pecenie 3 = 150-170 90-100
Strudra, sladka univerzalny pekacé 2 =2 180-200 55-65
Burek univerzalny pekac 2 = 180-200 40-50
Pizza plech na pecenie 2 =2 220-240 15-25
univergélny pekac + plech 3+1 180-200 35-45
na pecenie
Drobné pecivo Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav °C Cas v minatach
ohrevu
Suché pecivo plech na pecenie 3 140-160 15-25
u_niverzélny pekac + plech na pece- 3+1 130-150 25-35
nie
2 plechy na pecenie + univerzalny  5+3+1 130-150 30-40
pekac
Striekané pecivo (predhriat)  plech na pecenie 3 = 140-150 30-40
plech na pecenie 3 140-150 30-40
univerza’lny pekac + plech na pece- 3+1 140-150 30-45
nie
2 plechy na pecenie + univerzalny ~ 5+3+1 130-140 35-50
pekac
Makronky plech na pecenie 2 [ 110-130 30-40
u_niverzélny pekac + plech na pece- 3+1 100-120 35-45
nie
2 plechy na pecenie + univerzalny  5+3+1 100-120 40-50
pekac
Penoveé zakusky plech na pecenie 3 80-100 130-150
Pecivo z odpalovaného cesta plech na pecenie 2 g 200-220 30-40
Pecivo z listkového cesta plech na pecenie 3 180-200 20-30
u_niverzélny pekac + plech na pece- 3+1 180-200 25-35
nie
2 plechy na pecenie + univerzalny  5+3+1 160-180 35-45
pekac
Pecivo z kysnutého cesta plech na pecenie 3 =2 180-200 20-30
univerzalny pekac¢ + plech na pe¢e- 3+1 170-190 25-35

nie
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Chlieb a zemle

Pred pecenim chleba dajte ruru predhriat, pokial nie

je uvedené inak.

Nikdy nelejte do hortcej rury na pecenie vodu.

Pred pecenim na dvoch urovniach vzdy vsurite univerzalny
pekac pod plech na pecenie.

Chlieb a zemle Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav °C Cas v minatach
ohrevu
Kysnuty chlieb z 1,2 kg muky univerzalny pekac 2 3 270 8
200 35-45
Kvaskovy chlieb z 1,2 kg muky  univerzalny pekac 2 [ 270 8
200 40-50
Zemle (nepredhrievat) plech na pecenie 3 =2 210-230 20-30
Zemle z kysnutého cesta, sladké plech na pecenie 3 [ 170-190 15-20
univerzalny pekac + plech na 3+1 160-180 20-30

pecenie

Tipy na pecenie

Chcete piect podla vlastného receptu.

Zamerajte sa na podobné druhy peciva v tabulke s tdajmi o peceni.

Nasledovnym spbésobom zistite, ¢i je
treny kolac¢ prepeceny.

Priblizne 10 minut pred uplynutim ¢asu pec¢enia uvedeného v recepte pichnite Spajlou do
kolaCa v mieste, kde je najvy$si. Ak sa na drevo cesto neprilepi, kola¢ je hotovy.

Kolac je splasnuty

Nabuduce pouzite menej tekutiny alebo nastavte o 10 stupniov nizsiu teplotu rury na
pecenie. DodrZiavajte ¢asy trenia cesta udané v recepte.

Kola¢ je v strede vysoky a na okrajoch
nizsi.

Okraj tortovej formy s vyberacim dnom nevymastujte. Po peceni kola¢ opatrne uvolnite
nozom.

Kolac je zospodu privelmi tmavy.

VloZte ho na niZSiu Uroven, zvolte nizSiu teplotu a kola¢ pecte dlhsie.

Kolac je privelmi vysuseny.

Do hotového kolaca napichajte Sparadlom malé otvory. Do nich nakvapkajte trochu
ovocnej $tavy alebo alkoholu. Nabudtce zvolte o 10 stupriov vy$siu teplotu a skrétte ¢as
pecenia.

Chlieb alebo kolac¢ (napr. tvarohovy
kolag) vyzera dobre, ale vo vnutri je
mazlavy (prili§ vihky).

Nabuduce pouzite trochu menej tekutiny a pecte pri nizsej teplote o trochu dlhsie. Ak
peciete kolac so stavnatym obloZenim, predpecte najprv korpus. Posypte ho mandlami
alebo strihankou a na to nakladte oblozenie. Riadte sa receptami a dodrziavajte ¢as
pecenia.

Pecivo hnedne nerovnomerne.

Zvolte nizsiu teplotu, pedivo sa bude piect rovnomernejsie. Chulostivé pedivo pedte
pomocou horného/dolného ohrevu (=) na jednej rovni. Aj preénievajlici papier na pede-
nie méze mat vplyv na cirkulaciu vzduchu. Papier na pecenie vzdy odstrihnite tak, aby
bol zarovnany s plechom.

QOvocny kolac¢ je zospodu privelmi
svetly.

Nabuduce vloZte kola¢ na nizsiu Uroven.

Ovocné stava nim preteka.

Nabuduce pouzite, ak mate k dispozicii, hlbsi univerzalny pekac.

Drobné pecivo z kysnutého cesta sa pri
peceni po stranach zlepuje.

Kusky peciva by od seba mali byt vzdialené cca 2 cm. Bude tak dostatok miesta, aby
pecivo pekne vykyslo a zo vSetkych stran zhnedlo.

Ak ste piekli na viacerych urovniach: Na
hornom plechu je pecivo tmavsie ako na
spodnejsom.

Pri pedeni na viacerych Urovniach pouZivajte vzdy 3D-hortci vzduch [@). Sti¢asne viozené
plechy do rdry nemusia byt hotové v rovnakom case.

Pri peceni $tavnatych kolacov sa vytvara
kondenzované voda.

Pri peceni moze vznikat vodna para, Uniké cez dvierka. Vodna para sa moze zrazat na
ovladacom paneli alebo na susediacom nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana
voda. Je to fyzikalne podmienené.

Maso, hydina, ryby
Riad

MoZete pouZivat akykolvek riad odolny vodi teplu. Na pripravu
vacsich pecienok je vhodny aj univerzalny pekac.

Najlepsie je pouzivat skleneny riad. Dbajte na to, aby pokrievka

pasovala na pekac a dobre priliehala.

Ked pouzivate smaltované pekace, pridajte viac tekutiny.

V pekacoch z udlachtilej ocele sa méso neopecie tak dohneda
a nemusi byt v predpokladanom ¢ase este hotové. Predlizte ¢as

pripravy.

Udaje v tabulkach:

Nadoba bez pokrievky = odklopena
Néadoba s pokrievkou = priklopena

Nadobu vzdy polozte do stredu rostu.
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Horuci skleneny riad polozte na suchu podlozku. Ak je
podlozka mokra alebo studena, sklo méze puknut.

Pecenie

K chudému mésu pridajte trochu tekutiny. Dno nadoby by malo
byt pokryté do vysky 2 cm.

Na dusenie mésa pridajte dostatok tekutiny. Dno nadoby by
malo byt pokryté do vysky 1 -2 cm.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu masa a materialu nadoby.
Pokial maso pripravujete v smaltovanom pekadi, je potrebné
pridat trochu viac tekutiny ako pri sklenenej nadobe.

Pekace z uslachtilej ocele su vhodné len vynimocne. Mdso sa

dusi pomalsie a menej zhnedne. Pouzite vy$siu teplotu a/alebo
dlhsi ¢as pripravy.



Grilovanie

Pri grilovani rdru pred vioZenim grilovaného pokrmu najprv
cca 3 minuty predhrejte.

Grilujte vzdy v zatvorenej rure.

Pripravované kusy by mali byt rovnako hrubé. Tak rovhomerne
zhnednu a zostanu Stavnaté.

Grilované kusky po % ¢asu grilovania obratte.
Steaky solte aZ po grilovani.

Grilované maso polozte priamo na roét. Ked grilujete jeden kus
maésa, polozte ho na strednu Gast rostu.

Do vysky 1 zasurite eSte univerzalny pekac. Zachyti sa v iom
masova Stava a rira zostane Cista.

Plech na pecenie alebo univerzalny peka¢ nezasuvajte pri
grilovani do vysky 4 alebo 5. Vplyvom vysokej teploty méze

dojst k jeho deformécii a k poskodeniu priestoru na pecenie
pri vyberani.

Rozohrievacie teleso grilu sa stéle zapina a vypina. Je to
normalne. Ako Casto sa to deje, zavisi od nastaveného stupria
grilovania.

Méso

Po uplynuti polovice ¢asu méaso obratte.

Ked je pecené maso hotové, malo by sa nechat este 10 minut
Vo vypnutej, zatvorenej rire. Bude sa tak lepsie krajat.

Po upeceni zabalte roastbeef do alobalu a nechajte 10 minut
v rdre na pecenie odpocinut.

V pripade bravéového peceného méasa s kozou tuto kozu
krizom narezte. Maso polozte do nddoby najprv kozou dole.

Méaso Hmotnost  Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav °C,  Cas v minutach
ariad ohrevu s!upeﬁ grilova-
nia

Hovadzie maso

Dusend hovadzia pecienka 1,0 kg zakryté 2 [} 200-220 120
1,5 kg 2 = 190-210 140
2,0 kg 2 =3 180-200 160

Hovéadzie filé, stredne prepecené 1,0 kg nezakryté 2 [} 210-230 70
1,5 kg 2 =3 200-220 80

Roastbeef, stredne prepeceny 1,0 kg nezakryté 1 210-230 50

Steaky, stredne prepecené, 3 cm rost 5 [} 3 15

hrubé

Telacie maso

Telacie pecené maso 1,0 kg nezakryté 2 9 190-210 100
2,0 kg 2 = 170-190 120

Bravcéové méaso

Pecené méaso bez koze 1,0 kg nezakryté 1 200-220 100

(napr . krkovi¢ka) W 1 190-210 140
20kg 1 180-200 160

Pecené maso, s koZou 1,0 kg nezakryté 1 200-220 120

(napr . pliecko) 15 kg 1 190210 150
2,0 kg 1 180-200 180

BravGové tudené s kostou 1,0 kg zakryté 2 [} 210-230 70

Jahnacie méaso

Jahnacie stehno bez kosti, 1,5 kg nezakryté 1 150-170 120

stredne prepecené

Mleté méso

Fasirka z ?OO g nezakryté 1 170-190 70
mésa

Parky

Parky roét 4 [} 3 15
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Hydina

Udaje o hmotnosti v tabulke sa vztahuji na neplnent hydinu

pripravenu na pecenie.

Maso, ako je morc&acia roldda alebo mor&acie prsia, obrétte

%3 Casu.

po uplynuti polovice ¢asu. Casti hydiny obratte po uplynuti

Pri peceni kacky alebo husi prepichnite kozu pod kridlami.

Celd hydinu poloZte prsiami dole na rost. Po uplynuti o .

%5 uvedeného Gasu obratte. Tuk tak moZe vytekat.
Hydina bude zvlast chrumkava a hnedd, ked ju ku koncu
pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomaranc¢ovou $tavou.

Hydina Hmotnost  Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav °C  Cas v minatach

ariad ohrevu

Kuréa, v celku 1,2 kg rost 2 200-220 60-70

Velké kuréa, v celku 1,6 kg rost 2 190-210 80-90

Kurca, polovica po 500 g rost 2 200-220 40-50

Porcie kurcata po 300 g rost 3 200-220 30-40

Kacka, v celku 2,0 kg rost 2 170-190 90-100

Hus, v celku 3,5-4,0 kg  rost 2 160-170 110-130

Mladd morka, v celku 3,0 kg rost 2 170-190 80-100

Horné morcacie stehno 1,0 kg rost 2 180-200 90-100

Ryby Aby dobre drzala, vlozte do otvoru v bruchu rozrezany zemiak

Kusky ryb po uplynuti 4 Gasu obratte.

Cell rybu obracat nemusite. Cell rybu poloZzte do rury na

pecenie chrbtovou plutvou nahor.

alebo malu ohriovzdornu nadobku.

Ked grilujete priamo na roste, zasunte navySe univerzalny
pekac do vysky 1. Zachyti sa v iom tekutina a rura zostane

Cista.
Ryby Hmotnost PrisluSenstvo Vyska Druh Teplotav °C,  Cas v minutach
ariad ohrevu stupen grilova-
nia

Ryby, v celku pocca300g rost 2 [} 3 20-25

1,0 kg rost 2 180-200 45-50

1,5 kg rost 2 170-190 50-60
Rybacie podkovicky, rost 3 [} 2 20-25

hribka 3 cm

Tipy na pecenie a grilovanie

Pre hmotnost pecienky nie su v tabulke
Ziadne udaje.

Udaje vyberte podla najblizéej nizsej hmotnosti a Gas predizte.

Chcete zistit, ¢i je pecienka hotova.

Pouzite sondu na pecenie (da sa kupit) alebo vykonajte ,skusku lyzickou®. Lyzicou
stlaéte méso. Ak je pevné, je hotové. Ak sa podda, potrebuje este trochu casu.

Maso je prilis tmavé a korka miestami
spalena.

Skontrolujte vysku vsunutia a teplotu.

Méso vyzera dobre, ale $tava je pripa-
lena.

Nabuduce pouzite mensiu nadobu na pecenie alebo pridajte viac tekutiny.

Méso vyzera dobre, ale $tava je prili§
svetla a vodnata.

Nabuduce pouzite vac¢siu nadobu na pecenie alebo pridajte menej tekutiny.

Pri zalievani mésa vznika vodna para.

Je to fyzikdlne podmienené a normalne. Velka ¢ast vodnej pary unika vystupom pary.
Vodné para sa moze zrazat na chladnejSom ¢elnom ovladacom paneli alebo na susedia-

com nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana voda.
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Nakypy, zapekané jedla, toasty

Ked grilujete priamo na roste, zasurite navy$e univerzalny
pekdac¢ do vysky 1. Vnutorny priestor rury tak zostane Cistejsi.

Nadobu vzdy poloZte na rost.

Cas pripravy nékypu zavisi od velkosti nadoby a od vysky
nakypu. Udaje uvedené v tabulke su len orientacné hodnoty.

Jedlo Prislusenstvo a riad Vyska Druh Teplotav °C Cas v minatach
ohrevu

Nakypy

Nakyp, sladky nakypova forma 2 =2 180-200 40-50

Rezancovy nakyp nakypova forma 2 =2 210-230 30-40

Gratinované jedla

Gratinované zemiaky, surové prisady, 1 nékypova forma 2 160-180 60-80

max. vyska 4 em 2 nakypové formy 1+3 150170 6585

Toasty

Zapecené toasty, 4 kusy rost 4 160-170 10-15

Zapecené toasty, 12 kusov rost 4 160-170 15-20

Hotoveé vyrobky Ak nadobu vylozite papierom na pecenie, dbajte na to, aby

Riadte sa pokynmi vyrobcu uvedenymi na obale.

bol vhodny na prislusné teploty. Velkost papiera prispdsobte

nadobe.

Vysledok pripravy vo velkej miere zavisi od potraviny.

Aj polotovary mézu byt nerovhomerne predpecené.

Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh Teplotav °C,  Cas v minutach
ohrevu s!upeﬁ grilova-
nia

Pizza, zmrazena

Pizza s tenkym korpusom univerzalny peka¢ 2 190-210 15-20
univerzalny pekac+ 3+1 180-200 20-30
rost

Pizza s hrubym korpusom univerzalny pekac 2 170-190 20-30
univerzalny pekac + 3+1 170-190 25-35
rost

Pizza - bageta univerzalny pekaé 3 170-190 20-30

Minipizza univerzalny peka¢ 3 180-200 10-20

Pizza, chladena, predhriat univerzalny pekaé 1 180-200 10-15

Zemiakové vyrobky, zmrazené

Zemiakové hranolCeky univerzalny pekac¢ 3 190-210 20-30
univerzalny pekaé + 3+1 180-200 30-40
plech na pecenie

Krokety univerzalny pekaé 3 190-210 20-25

Rosti (zemiakové placky), plnené zemiakové  univerzalny pekac¢ 3 190-210 15-25

tasticky

Pecivo, zmrazené

Zemle, bageta univerzalny pekac¢ 3 190-210 10-20

Pracliky, (surové polotovary) univerzalny pekaé 3 200-220 10-20

Pecivo, predpecené

Zapecena Zzemla alebo zapecend bageta univerzalny pekaé 3 =2 190-210 10-20
univerzalny pekacé+ 3+1 160-180 20-25
rost

Obalované polotovary, zmrazené

Rybacie prsty univerzalny peka¢ 2 200-220 10-15

Kuracie kusky, nugety univerzalny pekaé 3 190-210 10-20

Strudra, zmrazena

Strudra univerzalny peka¢ 3 190-210 30-40
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Specialne jedla
Pri nizkych teplotach sa vam s 3D-hortcicm vzduchom
vyborne podari krémovy jogurt alebo via¢ne kysnuté cesto.

Najprv z varného priestoru vyberte prisluSenstvo, zdvesné
mriezky alebo teleskopické vysuvy.

Priprava jogurtu

1.Prevarte 1 liter mlieka (3,5 % tuku) a nechajte ho vychladnut
na 40 °C.

2. Primiesajte 150 g jogurtu (s teplotou z chladnicky).

3. Naplrite do $alok alebo malych pohdrov so skrutkovacim
vieckom a zakryte potravinovou féliou.

4. Priestor na pecenie predhrejte podla uvedenych udajov.
5.S4lky alebo pohare postavte na dno priestoru na

pecenie a pripravujte podla nizSie uvedenych udajov.
Kysnutie cesta

1.Kysnuté cesto pripravte ako zvy¢ajne, dajte ho do
ohnovzdornej keramickej nadoby a priklopte.
2. Priestor na pecenie predhrejte podla uvedenych udajov.

3.Ruru na pecenie vypnite a cesto dajte vykysnut do priestoru
na pecenie.

Jedlo Nadoba Druh Teplota Cas trvania
ohrevu
Jogurt Salky alebo pohare poloZte na dno var- predhriat na 50 °C 5 min
so skrutkovacim ného priestoru 50 °C 8 hod
vie€kom
Kysnutie cesta Ziaruvzdornt polozte na dno var- predhriat na 50 °C 5-10 min
nadobu ného priestoru Spotrebi¢ vypnite a kysnuté  20-30 min

cesto dajte do varného
priestoru

Rozmrazovanie

Potraviny vyberte z obalu a vo vhodnej nddobe postavte na
rost.

Prosim, riadte sa pokynmi vyrobcu uvedenymi na obale.
Cas rozmrazovania zavisi od druhu a mnozstva potravin.
Hydinu poloZte na tanier prsiami dole.

Zmrazené potraviny Prislusen- Vyska Druh Teplotny udaj v °C
stvo ohrevu
napr. Sfahackové torty, krémové torty, torty s Cokolddovou alebo  Rost 2 Voli¢ teploty zostéva vypnuty

cukrovou polevou, ovocie, kurca, klobasa a maso, chlieb, Zemle,

kolace a iné pecivo

Susenie

Pomocou 3D-horiceho vzduchu mozete vyborne susit.
Pouzivajte len kvalitné ovocie a zeleninu a dokladne ju umyte.
Nechajte ju dobre odkvapkat a osuste ju.

Univerzalny pekac a rost vylozte papierom na pecenie alebo
pergamenovym papierom.

Velmi stavnaté ovocie alebo zeleninu viackrat obratte.

Ususené ovocie alebo zeleninu okamzite po vysuseni uvolnite
z papiera.

Ovocie a bylinky Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Cas trvania
ohrevu

600 g platkov jabik univerzalny pekac + rost 3+1 80 °C cca 5 hod

800 g platkov hrusiek univerzalny pekac + rost 3+1 80 °C cca 8 hod

1,5 kg sliviek alebo ringlot univerzalny pekac + rost 3+1 80 °C cca 8-10 hod

200 g kuchynskych byliniek, univerzalny pekac + rost 3+1 80 °C cca 12 hod

ocistenych
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Zavaranie

Pohare a gumicky na zavaranie musia byt Cisté
a neposkodené. Pouzite pohare podla moznosti podobnej

velkosti. Udaje v tabulke sa vztahuju na litrové okrihle pohare.

Pozor!

Nepouzivajte vacsie alebo vysSie pohare. Viecka by mohli
prasknut.

PouZivajte len kvalitné ovocie a zeleninu. Dékladne ich umyte.

Uvedené Casy v tabulke su len orientacné. MoZu zavisiet od
teploty v miestnosti, mnozstva pohdrov a mnozstva

a teploty obsahu pohérov. Predtym ako ruru na pecenie
prepnete, resp. vypnete, uistite sa, ze tekutina v poharoch
skutocne perli.

Priprava

1.Naplrite pohare. Neplfite ich az po okraj.

2. Utrite okraje poharov. Okraje musia byt Gisté.

3.Na kazdy pohar poloZte mokrd gumicku a viecko.

4.Pohare uzavrite pomocou spon.

Do priestoru na pecenie neddvajte viac ako Sest poharov.
Nastavenie

1.Univerzalny pekac zasunte do vysky 2.
Pohare poukladajte tak, aby sa navzajom nedotykali.

2. Do univerzdlneho pekdaca nalejte % litra horucej vody
(cca80 °C).

3. Zavrite dvierka rurky.
4. Nastavte dolny ohrev (.
5.Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.

Zavaranie

Ovocie
Priblizne o 40 az 50 minut zaénu v kratkych intervaloch stipat
nahor bublinky. Ruru na pecenie vypnite.

Pohare vyberte z priestoru na pecenie po 25 az 35 minutach
dohrievania. Pri dlh§om chladnuti v priestore ne pecenie by sa
mohli vytvorit zarodky a podporilo by sa kvasenie zavareného
ovocia.

Ovocie v litrovych poharoch od perlenia po vypnuti

Jablka, ribezle, jahody vypnut cca 25 minut
Ceresne, marhule, broskyne, egrese vypnut cca 30 minut
Jabléna kasa, hrusky, slivky vypnut cca 35 minut

Zelenina
Akonahle v poharoch stipaju nahor bublinky, znizte teplotu na
120 az 140 °C. Cas trvania je v zavislosti od druhu zeleniny

cca 35 az 70 minut. Po uplynuti tohto ¢asu riru na pecenie
vypnite a vyuZite zvyskoveé teplo.

Zelenina v studenom naleve v litrovych poharoch od perlenia po vypnuti

Uhorky - cca 35 minut

Cervena repa cca 35 minut cca 30 minut

Ruzickovy kel cca 45 minut cca 30 minut

Fazula, kalerab, Cervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut

Hrasok cca 70 minut cca 30 minut

Vyberte pohare Pozor!

Po zavareni vyberte pohare z priestoru na Hortice pohare neukladajte na studenu alebo mokru podlozku.
pecenie. Mohli by prasknut.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznikd predovsetkym pri zohriati pripravovanych
obilninovych a zemiakovych produktov na vysoké teploty,
napr. vyprazanych zemiacikov, hranol¢ekov, hrianok, zemli,

chleba alebo jemného peciva (slané susienky, pernik, sladké
susienky).

Tipy na pripravu pokrmov bez akrylamidu

Vseobecne m Pouzivajte ¢o najkratSie ¢asy pecenia.
= Opekajte pokrmy dozlatova, nie prili§ dotmava.
u Velky, husty pokrm obsahuje menej akrylamidu.
Pecenie Pomocou horného/dolného ohrevu max. 200 °C.

Pomocou 3D-hortceho vzduchu alebo horiceho vzduchu max. 180 °C.

Suché pecivo

Pomocou horného/dolného ohrevu max. 190 °C.

Pomocou 3D-hortceho vzduchu alebo hortceho vzduchu max. 170 °C.
Vaijce alebo vajeény Zitok obmedzuje tvorbu akrylamidu.

Hranolceky z riry na pec¢enie

Rozmiestnit na plech rovnomerne a v jednej vrstve. Piect minimalne 400 g na

jednom plechu, aby hranolCeky neboli vysusené.
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Skusobné jedla

Tieto tabulky boli zostavené pre kontrolné inétitity na ulahcenie
kontroly a testovania réznych spotrebicov.

Podfa EN 50304/EN 60350 (2009), resp. IEC 60350.

Pecenie

Pecenie na 2 urovniach:

Univerzalny pekac zasunte vzdy nad plech na pecenie.
Pecenie na 3 Urovniach:

Univerzalny pekac zasunte doprostred.

Striekané pecivo:
Sucasne viozené plechy do rary nemusia byt hotové
v rovnakom cCase.

Zakryty jablkovy kola¢ na 1 urovni:

Tmavé formy s vyberacim dnom postavte vedla seba.
Zakryty jablkovy kola¢ na 2 urovniach:

Tmavé formy s vyberacim dnom postavte uhloprie¢ne nad
seba, pozrite obrazok.

Kolace vo formdch s vyberacim dnom z bieleho plechu:
Ped&te pomocou horného/dolného ohrevu (£ na 1 trovni.
Namiesto rostu pouzite univerzalny pekac a tortovd formu
postavte nar.

Upozornenie: Na pecenie pouzite najprv nizsiu
z uvedenych tepl6t.

Jedlo Prislusenstvo a riad Vyska Druh Teplotav °C Cas v minatach
ohrevu

Striekané pecivo, predhriat* plech na pecenie 3 B 140-150 30-40
plech na pecenie 3 140-150 30-40
univerzalny pekac + plech 1+3 140-150 30-45
na pecenie
2 plechy na pecenie + uni- 1+3+5 130-140 40-55
verzalny pekacé

Malé kolace, predhriat* plech na pecenie 3 B 150-170 20-35
plech na pecenie 3 150-170 20-35
univerzalny pekac + plech 1+3 140-160 30-45
na pecenie
2 plechy na pecenie + uni- 1+3+5 130-150 35-55
verzalny pekacé

Vodova pigkota, predhriat* tortova forma 2 (] 160-170 30-40
s vyberate/nym dnom na
roste
tortovéa forma 2 160-170 25-40
s vyberatefnym dnom na
roste

Zakryty jablkovy kolac rost + 2 tortové formy 1 B 170-190 80-100
s vyberatelnym dnom
@20 cm
2 rosty + 2 tortové formy  1+3 170-190 70-100
s vyberate/nym dnom
@20 cm

* Na predhrievanie nepouzivajte rychloohrev.

Grilovanie

Ked' poloZite potraviny priamo na rost, zasurite navyse

univerzalny pekdac¢ do vysky 1. Zachyti sa v iom tekutina

a rura zostane Cista.

Jedlo Prislusenstvo a riad Vyska Druh Stuper grilova- Cas v mindtach

ohrevu nia

Zapekanie toastov dohneda rost 5 ] 3 V22

10 minut predhriat

Beefburger, 12 kusov* roét + univerzalny peka¢  4+1 [} 3 25-30

nepredhrievat

* Po uplynuti % ¢asu obratit.
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INFORMACNY LIST

BSH domaci spotiebice s.r.0., org. zlozka Bratislava, Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava
Obchodna znacka BSH

Predajné oznacenie HGD745250
Trieda Ucinnosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,98
Spotreba energie (kWh) - hortci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,84
UzZitocny objem dutého priestoru (1) 66

Velkost zariadenia (1):

malé: 121V <351
stredné: 351<V <651
velké: 65 1<V -

Cas potrebny na tepelnt tUpravu normalizovanej zataze pri konven&nom ohreve 44
(min.)

Cas potrebny na tepelnti Gpravu normalizovanej zataze pri horticom vzduchu
(min.)

Hluénost (dB (A) re 1 pW) =
Spotreba energie, ak nie je spustena ziadna funkcia a rara je v rezime s =
najnizSou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1350

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.
Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez upozornenia.

Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/sk.



y7 y A 4 l 4 (] _—
& BOSCH Zarucny list 2 roky

Stvorené pre Zivot firmy BSH domaci spotfebice s.r.o. ziruka od virobar
Pekarska 695/10a, 155 00 Praha 5, CR na vietky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotrebice s.r.o.
org. zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vSetky poZzadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebic¢a. Neoddelitelnou suc¢astou tohto zaru¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zdkonnika. Je sucastou vyrobku
s vyrobnym cislom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zaruény list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost’a Uplnost' vSetkych uvedenych tdajov,
ako i to, Ci dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Montaz a indtalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v stlade s vyhlaskou UBP SR &. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v plathnom zneni.

Pred montdazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vSetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokoncenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a su¢astou dokladu o klpe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zaru¢ny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

- na vyrobok sa poskytuje zaru¢na lehota 24 mesiacov odo dnfa zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskoér vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozZit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny ucel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zarucna lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZze spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zaruéna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujlci nemoéze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

- ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistend porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatni opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizaé¢na

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatel'ny vyrobny Stitok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom §titku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s ndvodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebi¢e
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebice dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

- porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

Vsetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domadci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajlice do styku s potravinami spliaji poziadavky o hygienickej neSkodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vsetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organiza¢na zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cialnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E: Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
Wmm=_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneSkodnovanie elektroodpadu v zmysle zdkona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady. Toto
uistenie dovozcu o vydani prehldsenia o zhode sa vztahuje na v$etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci spotrebice
s.r.0.



ZOZNAM SERVISOV DOMACICH SPOTREBICOV BOSCH

Servisné stredisko

Telefon

E-mail + web

& . Bardejov 054/47462 27 spikservis@gates.sk
Peter Spik Partizinska 14 08501 0903527 102 www.spikelektro.sk
Martin $S¢asny, servis domacich Hnileckd 11 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 82106 0918 996 988 www.bsservis.sk
Martin S¢asny, servis domacich Trhovd 36 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 84102 0918522734 www.bsservis.sk
TECHNO SERVIS BRATISLAVA Kopdianska 8. 10 Bratislava 02/64 46 36 43 technoservis@nextra.sk
spol.sr. o. P ’ 85101 0907 778 406 www.technoservis.sk
X . . Bratislava 02/45 9588 55 servis@vivaservis.sk
Viva elektroservis, s. r. o. Mytna 17 81107 0905722111 wwwvivaservis.sk
. ‘. Komérno 035/77026 88 servis@laser-kn.sk
LASER Komdrno spol. s . 0. Mesacnd 20 94501 0915222454 wwwlaser-kn.sk
B . . Kosice 055/622 1477 . . §
Ing. Lubor Kolesar Kubis Thurzova 12 04001 0905 894 769 kubisservis@mail.t-com.sk
) Michalovce 056/642 3290 . . )
ELEKTROSERVIS VALTIM Ul. Obrancov mieru 9 07101 0903 855 309 valiskalubomir@stonline.sk
. . . . Nitra 037/652 4597 .
EXPRES servis Anna Elmanova Spojovacia 7 94901 0903 524 108 expresservis@naex.sk
. I Piestany 033/77448 10 servis@domoss.sk
Domoss Technika a. s. Zilinskd 47 92001 033/7742417 www.domoss. sk
. s Poprad 052/7722023 tatrachlad@tatrachlad.sk
TATRACHLAD POPRAD s. . 0. Tovarenskd ul. ¢. 3 05801 0903 906 828 www.tatrachlad.sk
o M - Presov 051/77214 39 baranservis@mail.t-com.sk
BARAN servis — Baran Lubo$ Svéabska 6695/57A 08005 0905904572 www.baranservis.sk
- . Prievidza 046/54857 78 pavlicek.elektroservis@stonline.sk
ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter V. Clementisa & 97101 0905 264 822 www.peterpavlicek-elektroservis.sk
. Rimavska Sobota 047/581 1877 .
N.B.ELEKTROCENTRUM B. Bartoka 24 97901 0905 664 258 nbelektrocentrum@stonline.sk
. P Ruzomberok 044/43964 13
Elpra spol. sr. o. Liptovska Luzna 496 03472 0905577817 elpra@speednet.sk
_ . L Sucany 043/400 34 24 bsc@bsc-serviscentrum.sk
BSC - servis centrum spol. s . 0. Hiavndul.€.5 03852 0902272727 www.bsc-serviscentrum.sk
- . Trencin roznik@bshservis.sk
Jozef Roznik Zabinska 325 91105 0903702 458 www.bshservis.sk
. Zvolen 045/54007 98 ’ -
STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS Hviezdoslavova 34 96001 0905 259 983 stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk
M-SERVIS Mare$ Jaroslav Komenskeého 38 Lilina 041/56406 27 mservis@zoznam. sk

01001

www.m-servis.sk




Dodavatel CZ:

BSH domaci spotiebice s.r.o.

Pekarska 695/10a
155 00 Praha 5

Dodavatel” SK:

BSH domaci spotiebice s.r.o.
organizacna zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C
821 04 Bratislava





