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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY: Pied pouzitim této trouby si prosim diikladné
prectéte tyto pokyny a uschovejte si je pro budouci pouziti.



m DUlezZité bezpecnostni pokyny. Pred pouzitim této trouby si
prosim dikladné prectéte tyto pokyny a uschovejte si je pro
budouci pouziti.

m Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starsi 8 let a osoby

s omezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dohledem osoby zodpovédné za jejich bezpeci nebo
pokud jim byly touto osobou poskytnuty pokyny s ohledem
na bezpecné pouzivani spotiebice a pokud chapou nebezpedi
souvisejici s jeho pouzivanim véetné informaci o unikajici

pare. Nedovolte détem, aby si se spotfebi¢em hraly. Cisténi a
uzivatelskou udrzbu nesmi déti provadét bez dozoru. Spotrebic
a jeho napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich 8
let.

m Troubu instalujte tak, aby ji bylo mozné snadno odpojit od
zdroje napdjeni elektrickym proudem, a to vytazenim zastrcky
ze zasuvky nebo pomoci jistice.

m Pokud dojde k poskozeni napajeciho kabelu spotfebice, smi
jej vymeénit pouze vyrobce, jeho zdkaznicky servis nebo osoba s
podobnou kvalifikaci, aby se predeslo nebezpedi.

m Upozornéni! U spotiebice je nutné kontrolovat, zda nejsou
poskozena tésnéni dvifek nebo oblasti v okoli tésnéni dvirek.
Pokud jsou tyto oblasti poSkozené, spotiebi¢ nepouzivejte,
dokud nebude opraven servisnim technikem vyskolenym
vyrobcem spotiebice.
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m Varovani! Nezasahujte do dvifek, krytu ovladaciho panelu,
bezpecnostnich pojistek a dalSich soucasti trouby ani je
neupravujte i neopravujte.

Nedemontujte z trouby vnéjsi panel, ktery vas chrani pred
mikrovinnym zarenim. Opravy smi provadét pouze kvalifikovany
servisni pracovnik.

m Upozornéni! Tekutiny ani jiné potraviny neohravejte v
uzavienych nadobdch, které by tak mohly explodovat.

m Upozornéni! Neumistujte troubu do blizkosti elektrického
nebo plynového sporaku.

m Upozornéni! Déti smi troubu bez dozoru pouzivat pouze
tehdy, pokud jim byly sdéleny nalezité pokyny tak, aby byly
schopné troubu pouzivat bezpecnym zplsobem a aby rozumély
nebezpecim vyplyvajicim z nespravného pouzivani.

m Tato trouba je urlena pouze pro pouziti na pracovni desce.
Neni urcena k zabudovani ani k pouzivani ve skf¥ini.

Pro pouziti na pracovni desce:

m Trouba musi byt umisténa na plochém stabilnim povrchu
alespon 85 cm nad podlahou tak, aby zadni ¢ast trouby
smérovala ke sténé. Aby trouba spravné fungovala, musi mit
dostatecny pfisun vzduchu, tj. 5 cm z jedné strany pfi druhé
strané volné; 15 cm mista nahofe a 10 cm mista vzadu.

m Pii ohfivani potravin v plastovych nebo papirovych nadobach
troubu ¢asto kontrolujte, protoze tyto typy nadob by mohly pfi
nadmeérné teploté vzplanout.

m Pokud zaznamenate pfitomnost koure nebo pokud v troubé
zacne horet, dotknéte se tlacitka Stop/Zrusit a nechte dvirka
zavienad, aby plameny zhasly. Odpojte napajeci kabel nebo
vypnéte pojistku i jistic.

m Tento spotiebic je ur¢en pouze k pouziti v domdacnosti.
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m Pri ohfivani tekutin, napft. polévek, omacek a napojt, v troubé
mUze dojit k ohfati tekutiny na teplotu pfekracujici bod varu,
aniz by se objevilo bublani. To muze vést k ndhlému prudkému
varu horké tekutiny.

m Obsah détskych lahvi¢ek nebo sklenicek je treba promichat
nebo protfepat. Pfed podavanim vzdy zkontrolujte teplotu, aby
nedoslo k popaleni.

m Nevarte vejce ve skofapkach a celd natvrdo varena vejce s
vyuzitim MIKROVLN. Vejce by se mohla natlakovat a explodovat,
a to i po ukonceni ohfevu mikrovinami.

m Vnitini prostor trouby, tésnéni dvifek a oblasti kolem tésnéni
dvifek je nutné pravidelné Cistit. Kdyz na sténach trouby, na
jejim dné, na tésnéni dvifek nebo na oblastech kolem tésnéni
dvifek ulpi potraviny nebo rozlité tekutiny, otrete je vihkym
hadfikem. V pfipadé vyrazného znecisténi mizete pouzit slaby
roztok Cisticiho prostfedku. Pouziti hrubych Cisticich prostredki
nebo Ccisticich prostiedkl na bazi pisku se nedoporucuje.

m NEPOUZIVEJTE BEZNE PRODAVANE PROSTERDKY NA CISTENI
TROUBY.

m PFi pouziti rezZim( GRIL, KONVEKCNi TROUBA, PARA nebo
KOMBINOVANEHO rezimu mUze z nékterych pokrmu st¥ikat
omastek na stény trouby. Pokud byste troubu pfilezitostné
nevycistili, mohl by se béhem jejiho pouzivani objevit dym.

m Pokud nebudete troubu udrzovat v ¢istém stavu, mlze to
vést ke zhorseni kvality povrch(, které muze zkratit Zivotnost
spotrebice a pfipadné dokonce vést k nebezpecnym situacim.

m Upozornéni! Pfi pouziti rezimd GRIL, KONVEKCNI TROUBA,
PARA nebo KOMBINOVANEHO reZzimu se budou pfistupné ¢asti
spotrebice zahfivat. Malé déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah
spotrebice. Déti by mély troubu pouzivat pouze pod dohledem
dospélé osoby, protoze pfi jejim pouzivani dochazi k vzniku
vysokych teplot.
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m K Cisténi spotiebice nepouzivejte parni Cistic.
m K cisténi skla dvifek trouby nepouzivejte hrubé abrazivni Cistici

prostiedky ani ostré kovové Skrabky, protoze by mohly povrch
poskrabat, coz by mohlo vést az k roztfisténi skla.

m Vnéjsi povrchy trouby véetné vétracich otvord jeji skfiné a
dvitek trouby se budou p¥i pouziti rezima GRIL, KONVEKCNI
TROUBA, PARA nebo KOMBINOVANEHO reZimu zahfivat, pfi
otvirani nebo zavirani dvifek a pfi vkladani a vyjimani pokrm( a
pfislusenstvi proto dbejte zvysené opatrnosti.

m Tento spotrebic¢ neni uréen k pouzivani s externim ¢asovacem
ani se samostatnym systémem dalkového ovladani.

m Pouzivejte pouze nadobi, které je vhodné k pouziti v
mikrovinné troubé.

m Upozornéni! Tento spotiebic vytvafi horkou paru o teploté
varici vody.

m Béhem vareni s funkci pary a po ném neotvirejte dvirka
trouby, pokud mate oblicej v jejich blizkosti. Pfi otvirani dvirek
dbejte zvySené opatrnosti, protoze para muze zpUsobit zranéni.

m Upozornéni! Pfi otevieni dvitek mUze para vytrysknout ven.
Pokud se v troubé nachazi para, nesahejte dovnitf holyma
rukama! Nebezpeci popaleni! Pouzivejte chhapky.

m Informace o spravném vlozeni polic naleznete na strané 11-12
CS.

m Trouba je vybavena dvéma grilovacimi topnymi télesy, ktera
se nachazeji v horni ¢asti trouby, a konvekénim topnym télesem
umisténym v jeji zadni &asti. Po pouZiti rezim( GRIL, KONVEKCNI
TROUBA, PARA nebo KOMBINOVANEHO rezimu budou vnitini
povrchy trouby velice horké. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles uvniti trouby. Abyste se nepopalili, ddvejte pozor,
abyste se nedotkli vnitinich povrchi trouby.
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napojul. Pfi ohfevu potravin s nizkym obsahem vlhkosti, jako

je chléb, cokolada, susenky a suché pecivo, dbejte zvysené
opatrnosti.

Mohou se snadno spalit, vyschnout nebo vzplanout, pokud
byste je tepelné upravovali pfilis dlouho. Nedoporucujeme
ohfivat pokrmy s nizkym obsahem vody, jako je popkorn nebo
papadum. Suseni potravin, novin nebo obleceni a ohfivani
nahfivacich polstarkd, backor, houbicek, vihkého oblecenti, sacki
s pSenici, lahvi na horkou vodu a podobnych pfedméti mlze
vést k poranéni, vzplanuti ¢i pozaru.

m Mikrovinna trouba je ur¢ena pouze k ohfevu potravin a
wn
g

m Zarovku v roubé smi ménit pouze servisni technik vyskoleny
vyrobcem. NEPOKOUSEJTE se z trouby sejmout vné&jsi kryt.

m Pfed pouZitim trouby usadte odkapdavaci misku na své misto.
Informace o spravné instalaci najdete na strané 14 CS.

m U¢elem odkapavaci misky je shromazdovat nadbyte¢nou
vodu v PARNIM a KOMBINOVANEM PARNIM rezimu. Po kazdém
pouziti PARNIHO a KOMBINOVANEHO UPARNIHO reZimu jej
vyprazdnéte.

m Nadrz na vodu nepouzivejte, pokud je praskla nebo
poskozend, unikajici voda by mohla vést k poruse elektrického
systému a mohla by také pfivodit nebezpeci urazu elektrickym
proudem. Pokud dojde k poskozeni nddrze na vodu, obratte se
prosim na svého prodejce.
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Instalace a zapojeni

Kontrola mikrovinné trouby

Troubu vybalte, odstrarite veskery obalovy
materidl a zkontrolujte, zda trouba neni
poskozena - promackliny, rozbité zapadky
dvifek nebo praskliny v dvitkéch. Pokud
zaznamendate poskozeni, okamzité na to
upozornéte prodejce. Poskozenou mikrovinnou
troubu neinstalujte.

m Dilezité!
TATO JEDNOTKA MUSI BYT KVULI OSOBNI
BEZPECNOSTI RADNE UZEMNENA.

Umisténi trouby

Tato trouba je ur¢ena pouze pro pouziti na
pracovni desce. Neni ur¢ena k zabudovani ani k
pouzivani ve skfini.

Pouziti na pracovni desce:

Pokud je trouba jednou svou sténou umisténa
piimo ke sténé, nesmi byt blokovana jeji druha
strana ani horni ¢ast. Nad troubou ponechte 15
c¢m volného mista.

1. Troubu umistéte na plochy a stabilni povrch
alespon 85 cm nad podlahu.

2. Troubu instalujte tak, aby ji bylo mozné
snadno odpojit od zdroje napéjeni
elektrickym proudem, a to vytazenim
zastrcky ze zasuvky nebo pomoci jistice.

3. Pro zajisténi spravného provozu je tieba
zajistit dostate¢nou cirkulaci vzduchu kolem
trouby.

4. Neumistujte troubu do blizkosti elektrického
nebo plynového sporaku.

5. Neodstranujte nozicky.
6. Nepouzivejte spotiebi¢ venku.

7. Nepouzivejte mikrovinnou troubu na
mistech s vysokou vihkosti.

Pokyny k uzemnéni

Pokud nema spotrebitel sitovou zdsuvku
uzemnénou, nesete sam odpovédnost za
to, Ze bude takova zasuvka nahrazena fadné
uzemnénou sitovou zasuvkou.

Provozni napéti

Napéti musi byt stejné jako napéti uvedené na
Stitku trouby. Pokud byste pouzili vy3si napéti,
nez je uvedeno, mohlo by dojit k pozaru nebo k
jinym skoddm.

prostor

8. Napdjeci kabel se nesmi dotykat vnéjsiho
povrchu trouby. Kabel udrzujte v
dostatecné vzdélenosti od horkych povrcha.
Nenechavejte napdjeci kabel viset pres
hranu stolu nebo pracovni plochy. Napéjeci
kabel, zastréku ani troubu nenamécejte do
vody.

9. Neucpavejte vétraci otvory na horni, bo¢ni
ani zadni strané trouby. Pokud by béhem
provozu doslo k jejich zablokovéni, mohla
by se trouba prehfivat. Pro takové pfipady
je trouba chranéna tepelnou bezpecénostni
pojistkou a svij provoz obnovi az poté, co
dostatecné vychladne.

10. Tento spotiebic je uréen pouze k pouziti
domacnosti.
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Diilezité bezpecnostni pokyny

Peclivé si je proctéte a uschovejte je pro budouci pouziti.

m VAROVANI!
Dulezité bezpecnostni pokyny

1.

Tésnéni dvifek a oblasti v okoli tésnéni dvifek
cistéte vihkym hadfikem. U spotfebice je
nutné kontrolovat, zda nejsou poskozena
tésnéni dvifek nebo oblasti v okoli tésnéni
dvitek. Pokud jsou tyto oblasti poskozené,
spotiebic nepouzivejte, dokud nebude
opraven servisnim technikem vyskolenym
vyrobcem spotiebice.

Nezasahujte do dvifek, krytu ovladaciho
panelu, bezpec¢nostnich pojistek a dalsich
soucasti trouby ani je neupravujte ¢i
neopravujte. Nedemontujte z trouby vnéjsi
panel, ktery vas chrani pfed mikrovinnym
zafenim. Opravy smi provadét pouze
kvalifikovany servisni pracovnik.

Nikdy tento spotiebi¢ nepouzivejte, pokud
maé poskozeny KABEL NEBO ZASTRCKU,
pokud nefunguje spravné, pokud byl
upustén nebo pokud je poskozeny.

Je nebezpecné, aby opravy provadél
kdykoliv jiny nez servisni technik vyskoleny
vyrobcem.

Pokud dojde k poskozeni napéjeciho
kabelu spotiebice, smi jej vyménit pouze
vyrobce, jeho zékaznicky servis nebo osoba
s podobnou kvalifikaci, aby se predeslo
nebezpedi.

Nadrz na vodu nepouzivejte, pokud je
praskla nebo poskozend, unikajici voda by
mohla vést k poruse elektrického systému

a mohla by také pfivodit nebezpedi Urazu
elektrickym proudem. Pokud dojde k
poskozeni nadrze na vodu, obratte se prosim
na svého prodejce.

6. Déti smi troubu bez dozoru pouzivat
pouze tehdy, pokud jim byly sdéleny
nélezité pokyny tak, aby byly schopné
troubu pouzivat bezpe¢nym zptsobem a
aby rozumély nebezpecim vyplyvajicim z
nespravného pouzivani.

7. Tekutiny ani jiné potraviny neohfavejte v
uzavrenych nddobdch, které by tak mohly
explodovat.

m VAROVANI!
Tento spotiebic vytvari horkou paru
o teploté vafrici vody

AN

8. Tento spotiebic smi pouzivat déti starsi 8 let
a osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovymi
nebo mentalnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dohledem osoby zodpovédné za
jejich bezpeci nebo pokud jim byly touto
osobou poskytnuty pokyny s ohledem
na bezpecné pouzivani spotiebice a
pokud chapou nebezpeci souvisejici
s jeho pouzivanim vcetné informaci o
unikajici pare. Nedovolte détem, aby si se
spotfebi¢em hraly. Cisténi a uzivatelskou
udrzbu nesmi déti provadét bez dozoru.
Spotiebic a jeho napajeci kabel uchovavejte
mimo dosah déti mladsich 8 let.
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Diilezité bezpecnostni pokyny

Pouzivani trouby

1. Troubu nepouzivejte k Zzddnému jinému
Ucelu, nez je pfiprava pokrma. Tato trouba
je specialné konstruovana na ohfev a vareni
pokrma. Nepouzivejte troubu k ohfivani
chemikalii nebo jinych nepotravinafskych
produktd.

2. Pred pouzitim ovérte, zda jsou nadobi/
nadoby vhodné k pouZziti v mikrovinné
troubé.

3. Mikrovlnna trouba je ur¢ena pouze k ohfevu
potravin a napojt. Pfi ohfevu potravin s
nizkym obsahem vlhkosti, jako je chléb,
¢okoldda, susenky a suché pecivo, dbejte
zvysené opatrnosti. Mohou se snadno
spalit, vyschnout nebo vzplanout, pokud
byste je tepelné upravovali pfilis dlouho.
Nedoporucujeme ohfivat pokrmy s nizkym
obsahem vody, jako je popkorn nebo
papadum. Suseni potravin, novin nebo
obleceni a ohfivani nahfivacich polstarku,
backor, houbic¢ek, vihkého obleceni, sacka s
p3enici, lahvi na horkou vodu a podobnych
predmétl muze vést k poranéni, vzplanuti ¢i
pozéru.

4. Kdyz troubu nepouzivate, neskladujte v ni
23dné predméty pro pfipad, ze by doslo k
jejimu nezamyslenému spusténi.

5. Spotfebi¢ nesmi byt spustén na
MIRKOVLNNY nebo KOMBINOVANY REZIM,
ANIZ BY V NAM BYLY POTRAVINY. Takové
pouzivani spotfebice by mohlo vést k
jeho poskozeni. Vyjimku z tohoto pravidla
predstavuje bod 1 v ¢asti Provoz topného
télesa.

6. Pokud zaznamenate pfitomnost koufe nebo
pokud v troubé za¢ne hofret, dotknéte se
tlacitka Stop/Zrusit a nechte dvitka zaviend,
aby plameny zhasly. Odpojte napdjeci kabel
nebo vypnéte pojistku ¢i jistic.

7. Béhem varenis funkci pary a po ném
neotvirejte dvirka trouby, pokud méate
oblicej v jejich blizkosti. Pfi otvirani dvifek
dbejte zvysené opatrnosti, protoze para
muze zpUsobit zranéni.

m Pozor!

Pfi otevieni dvifek muze para &
vytrysknout ven. Pokud se v troubé
nachazi para, nesahejte dovnitf

holyma rukama! Nebezpeci popaleni!
Pouzivejte chnapky.

Provoz topného télesa

1. Pfed prvnim pouZiti rezimu
KOVENKCNI TROUBY, PARY, GRILU nebo
KOMBINOVANEHO rezimu otfete z vnitfniho
prostoru trouby piebytecny olej a spustte
troubu bez pokrmu a pfislusenstvi na
KOVENKCNI REZIM na teplotu 230 °C a
dobu 10 minut. Dojde tak k vypaleni oleje
pouzitého kvuli ochrané pred reznutim.
Jedna se o jedinou situaci, kdy budete
spoustét troubu, zatimco je prazdna.

2. Vngjsi povrchy trouby véetné vétracich
otvoru jeji skiiné a dviiek trouby se budou
pfi pouziti rezim{ KONVEKCNI TROUBA,
GRIL, PARA nebo KOMBINOVANEHO
rezimu zahtivat, pii otvirani nebo zavirani
dvitek a pfi vkladani a vyjimani pokrma
a prislusenstvi proto dbejte zvysené
opatrnosti.

3. Trouba je vybavena dvéma grilovacimi
topnymi télesy, kterd se nachazeji v horni
¢asti trouby, a konvekénim topnym télesem
umisténym v jeji zadni ¢asti. Po pouziti
rezim(@ KONVEKCNI TROUBA, GRIL, PARA
nebo KOMBINOVANEHO rezimu budou
vnitfni povrchy trouby velice horké. Davejte
pozor, abyste se nedotkli topnych téles
uvnitf trouby.

m Pozor! Horké povrchy &
Po dokonceni vareni v téchto

rezimech se miize ptislusenstvi

trouby vyrazné zahrat.

4. Pfi pouziti v kombinovaném rezimu se
budou pfistupné casti spotiebice zahfivat.
Malé déti mladsi 8 let udrzujte mimo dosah
spotiebice, déti by mély troubu pouzivat
pouze pod dohledem dospélé osoby,
protoze pfi jejim pouzivani dochazi k vzniku
vysokych teplot.

Provoz motoru ventilatoru

Po pouziti trouby se miize jesté motor
ventilatoru po nékolik minut tocit, aby se
ochladily elektrické komponenty trouby. To je
normalni, pokrm muzZete z trouby vyjmout, i
kdyz je motor ventildtoru jesté v chodu. Béhem
této doby muzete pokracovat v pouzivani
trouby.

|-
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Diilezité bezpecnostni pokyny

Nadrz na vodu

Nadrz na vodu nepouzivejte, pokud je praskla
nebo poskozend, unikajici voda by mohla vést
k poruse elektrického systému a mohla by také
pfivodit nebezpeci razu elektrickym proudem.
Pokud dojde k poskozeni nadrze na vodu,
obratte se prosim na svého prodejce.

Svétlo trouby
Pokud bude nutné svétlo trouby vyménit,
obratte se prosim na svého prodejce.

Doba vareni

Doby vafeni uvedené v kuchafce jsou pfiblizné.
Doba vareni zavisi na konkrétnich podminkach,
teploté, mnozstvi pokrmu a typu nadobi.

Zacnéte s minimalni dobou vafeni, abyste
zabranili pfevareni. Pokud nejsou potraviny
dostatecné uvarené, vzdy je mlzete jesté chvili
dovarit.

m Dulezité!

Pokud dojde k prekroceni doporucené
doby vareni, bude pokrm pokazen av
extrémnim pripadé by mohl i vzplanout
a zpusobit poskozeni vnitiniho prostoru
trouby.

Teplomér na maso

Pomoci teploméru na maso muzete stupen
propecenosti u pecené a dribeze kontrolovat
pouze tehdy, pokud maso vyjmete z trouby.
Bézné teploméry na maso nepouzivejte v
mikrovinné troubé, protoze by mohlo dojit k
jiskreni.

Mala mnozstvi potravin

Ohtivani malych mnozstvi potravin nebo
potravin s nizkym obsahem vlhkosti po delsi
dobu muze zpUsobit spéleni, vysuseni nebo
vzplanuti. Pokud dojde ke vzplanuti potravin
uvnitf trouby, nechte dvirka trouby zaviena,
vypnéte troubu a vytdhnéte zastrcku ze sitové
zasuvky.

Vejce

Nevarte vejce ve skofapkach a celd natvrdo
varena vejce s vyuzitim MIKROVLN.

Vejce by se mohla natlakovat a explodovat, a to
i po ukonceni ohfevu mikrovinami.

Propichnuti slupky

U potravin s neporézni slupkou, jako jsou
brambory, vajecné zloutky nebo parky, je treba
tuto slupku pfi pouzivani MIKROVLNNEHO
rezimu propichnout, jinak by mohly prasknout.

Tekutiny

Pri ohfivani tekutin, napt. polévek, omacek a
napojd, v mikrovinné troubé muize dojit k ohrati
tekutiny na teplotu prekracujici bod varu, aniz
by se objevilo bublani. To mize vést k nahlému
prudkému varu horké tekutiny.

Abyste této moznosti zabranili, dodrzujte
nasledujici kroky:

a. Nepouzivejte nddoby s rovnymi boky a
uzkym hrdlem.

b. Neohfivejte tekutiny nadmérné.

c. Nez nadobu vlozite do trouby, tekutinu
nejprve zamichejte, potom ji zamichejte
jesté jednou v poloviné doby ohrevu.

d. Po dokonceni ohfevu ponechte tekutinu
kratkou dobu odstat v troubé, znovu ji
zamichejte a potom nadobu opatrné
vyjméte.

Papir/plast

P¥i ohfivani potravin v plastovych nebo
papirovych nadobach troubu casto kontrolujte,
protoze tyto typy nddob by mohly pfi
nadmérné teploté vzplanout.

Nepouzivejte produkty z recyklovaného papiru
(napt. kuchynské papirové utérky), pokud na
produktu z papiru neni uvedeno, zZe je uréen
pro pouziti v mikrovinné troubé. Produkty

z recyklovaného papiru mohou obsahovat
necistoty, které by mohly béhem pouzivani
zpusobit jiskfeni a/nebo vzplanuti.

Pred vlozenim sacku na peceni do trouby z néj
odstrante piipadné draténé svorky.
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Diilezité bezpecnostni pokyny

Nadobi/folie
Neohfivejte zaviené nddoby ani lahvi¢ky, mohly
by explodovat.

Kovové nadoby nebo misky s kovovym okrajem
nepouzivejte pfi mikrovinném ohfevu. Mohlo
by dojit k jiskreni.

Pokud pouZzijete hlinikovou félii, jehly na maso
nebo kovové nadobi, musi byt vzdalenost mezi
nimi a sténami ¢i dvirky trouby minimalné 2 cm,
aby nedoslo k jiskieni.

Prislusenstvi trouby

Prislusenstvi

Trouba je vybavena celou fadou pfislusenstvi.
Pfi pouzivani pfisluenstvi vzdy dodrzujte
pokyny

Smaltovany plech

1. Smaltovany plech je ur¢en pouze pro
pfipravu pokrm0 v rezimu KONVEKCNI
TROUBY a GRILU. Nepouzivejte jej v
rezimu MIKROVLNNE TROUBY ani v
KOMBINOVANEM rezimu.

2. PFi KONVEKCNIM vateni na 2 drovnich Ize
pouzit smaltovany plech br spodni Grovni a
mfizku v horni Urovni.

3. Maximalni hmotnost, kterou Ize smaltovany
plech zatiZit, je 4 kg (jedna se o celkovou
hmotnost nadoby a pokrmul).

Smaltovany plech

Détské lahvicky/lahvicky na détskou
vyzivu

Nez détské lahvicky / lahvicky na détskou vyzivu
vlozite do trouby, sejméte z nich horni kryt a
savicku nebo vicko.

Obsah détskych lahvicek nebo sklenicek je tfeba
promichat nebo protiepat.

Pfed podavanim vzdy zkontrolujte teplotu, aby
nedoslo k popéleni.

Rost

1. PFi GRILOVANI pokrm Ize rost pouzit v horni
nebo prostredni poloze. Pfi KONVEKCNIM
nebo KOMBINOVANEM vafeni jej Ize pouzit v
horni, prostfedni nebo spodni poloze.

2. Pii KOMBINOVANEM vaieni nebo
vareni pomoci MRIKROVLNNE TROUBY
nepokladejte pfimo na rost Zadné kovové
nadoby.

3. Nepouzivejte rost pfi pouziti samotného
MIKROVLNNEHO rezimu.

4. Maximalni hmotnost, kterou Ize rost zatizit,
je 4 kg (jedna se o celkovou hmotnost
nadoby a pokrmu).

m Dulezité informace pro uzivatele

Méjte prosim na paméti, ze ochranné

kryty na rostu jsou konstruovany tak, aby
béhem pouzivani na rostu zistaly. Nejedna
se o obalovy material a nesmi byt proto
zlikvidovany.

Ochranné kryty

Rost
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Prislusenstvi trouby

Sklenény tac

1.

Sklenény tac Ize pouzit pfi vafeni pomoci
PARY, MIKROVLN, GRILU, KONVEKCN/
TROUBY nebo v KOMBINOVANEM rezimu v
horni, prosttedni nebo spodni poloze.

V rezimu PARY nebo PARY a MIKROVLN se
sklenény tac pouzivé spole¢né s plastovou
podlozkou.

Pokud je sklenény tac horky, nechte ho
pfed mytim nebo vlozenim do studené
vody vychladnout, jinak by mohlo dojit k
prasknuti nebo rozttisténi skla.

LR

Sklenény tac

Plastova podlozka

1.

Plastova podlozka se pfi vafeni pomoci
PARY nebo PARY a MIKROVLN umisti dovnitf
skleného tacu. Pokrmy muzete pokladat
pfimo na plastovou podlozku.

Plastovou podlozku nepouzivejte v

rezimu GRILU, KONVEKCNI TROUBY ani v
KOMBINOVANEM REZIMU.

3. Plastovou podlozku Ize myt v my¢ce nadobi.

Plastova podlozka

Nasledujici tabulka popisuje spravné pouzivani pfislusenstvi v troubé.

. L Smaltovany Plastova
Rost Sklenény tac Blach el
Mikrovinna trouba x v x
Gril v v v
Konvekéni trouba v v v
Para x v x
Turbovareni V¥ v x
Konvekéni +
mikrovinna trouba v v * x
Gril + mikrovinna v v < <
trouba
Para + mikrovinna « v « v
trouba
Para + gril v v x x
Para + konvekéni v v v <
trouba
Konvekéni +
mikrovinna trouba V¥ v x x
+ gril
Gril nebo
konve.kcnl trou’ba v v x x
+ mikrovinna
trouba

*.

Pfimo na rost se nesmi stavét kovové nadoby.

Bud' umistéte pokrm pfimo na rost, nebo na rost polozte sklenénou nadobu.
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Soucasti trouby

1. Madlo dvifek
Dvitka otevrete tak, Ze madlo dvitek
stlacite smérem dold. Kdyz béhem vareni
oteviete dvitka trouby, vafeni bude doc¢asné
pozastaveno, aniz by se oviem vymazala
dfive provedena nastaveni. Vafeni bude
obnoveno, jakmile dvitka znovu zaviete
a dotknete se tlacitka Start. Kdyz oteviete
dvifka trouby, rozsviti se vnitini osvétleni.

2. Systém bezpecnostniho zamku dvifek
Aby nedoslo ke zranéni, nestrkejte do otvoru
zapadky prsty, noze, |zice ani jiné pfedméty.

3. LED osvétleni

4. Grilovaci télesa

. Polohy pfislusenstvi

. Napajeci kabel

. Zastrcka

. Zavésy dvirek
Aby pfi otvirani nebo zavirani dvifek nedoslo
ke zranéni, udrzujte prsty v dostate¢né
vzdalenosti od zavés( dvifek.

9. Spodni zdroj mikrovin

(Viz stranu 20 CS.)

10.0kénko trouby

11.Stitek s varovanim

12.Konvekéni topné téleso

13.Vystup pary

O NGO W

L — &
|1 —

N
7@
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7
ﬂ
\
8
9 ‘)
10/ \
{ _ /
m Poznamka

Tento obrazek je pouze ilustracni.

H -
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Soucasti trouby

1. Ovladaci panel

N

.

3.
4.

Odkapavaci miska
Nadrz na vodu
Vétraci otvor
Neodstranujte.

5. Identifikacni stitek
6. Stitek s varovanim
—— @ L j]:
T
o por— 1
T— \
—=
Pohled zepredu Pohled zezadu
e W
\b ﬂ
Odkapavaci miska Nadrz na vodu
Odkapavaci miska

1.

Pfed pouzitim trouby je tfeba zasunout
odkapdvaci misku, protoze zachytava
nadbytecnou vodu, ktera vznikd béhem
vareni. Odkapdavaci misku je tfeba pravidelné
vysouvat a cistit.

i

oooao
ooao
oooao

Odkapavaci misku upevnéte tak, ze ji
uchopite obéma rukama a nacvaknete ji na
predni nozi¢ky trouby.

Odkapavaci misku vyjmete tak, Ze ji /&Qf\ L\
uchopite obéma rukama a jemné vytahnete

smérem dopredu. K myti pouzivejte teplou

mydlovou vodu. Odkapavaci misku vratite

na misto tak, Ze ji znovu nacvaknete na

{
{

nozicky. Odkapavaci misku vrétite na misto tak, ze ji
ODKAPAVACI MISKU NEMYJTE V MYCCE znovu nacvaknete na nozicky.
NADOBI.

Nadrz na vodu
Pokyny pro pouzivani nadrze na vodu naleznete
na strané 26 CS.
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Ovladaci panel NN-CS894S

1. Okénko displeje
2. Lista s posuvnikem (plus/minus)
Klepnutim na symbol ,+"/,-“ nebo
potazenim listy s posuvnikem mUzete vybrat
¢as nebo hmotnost. Maximalni doba vareni
je 9 hodin.
Para
. Mikrovinna trouba
. Konvekéni trouba
Gril
. Casovaé/Hodiny
. Turbovareni
. Turborozmrazovani
10.Automatické programy s cidlem
11.Automatické parni programy
12.Zastavit/Zrusit:
Pred varenim:
Jednim dotykem vymazete pokyny.
4 Béhem vareni:
Jednim dotykem docasné zastavite program
5 vareni. Dal$im dotykem vymazete viechny
7 pokyny a na displeji se hodiny.
8 13.Start
10 Dotykem spustite provoz trouby. Pokud
chcete pokracovat ve vafeni poté, co jste
béhem vareni otevfeli dvitka nebo kdyz jste
se jednou dotknuli tlacitka Zastavit/Zrusit, je
tfeba se dotknout tlacitka Start.

ONOUSW

N}

12 13

Tato trouba je vybavena funkci pro Usporu
energie.

NN-CS894

m Poznamky m Zvuk pipnuti

1. Po dokonceni posledni operace piejde Kdyz se dotknete tlacitka, ozve se pipnuti.
trouba do pohotovostniho rezimu. V Pokud se pipnuti neozve, je prislusné
pohotovostnim rezimu dojde ke snizeni nastaveni nespravné. Kdyz trouba prejde
jasu displeje. z jedné funkce na jinou, ozvou se dvé

2. V pohotovostnim rezimu je nutné pipnuti.
otevrit a zase zavfrit dvirka trouby, nez
bude mozné troubu pouzit. Po dokonceni predehfivani v rezimu

3. Pokud nastavite operaci a béhem GRILU, KONVEKCNI TROUBY nebo v
nasledujicich 6 minut se nedotknete KOMBINOVANEM rezimu se ozvou tfi
tlacitka Start, trouba danou operaci pipnuti. Po dokonceni vareni trouba zapipa
automaticky zrusi. Na displeji se znovu Skrat.
objevi dvojtecka nebo rezim hodin.



Rezimy vareni

Schémata nize predstavuji pfiklady poutziti pfislusenstvi. Konkrétni zplsob pouziti mlze zaviset na
pouzitém receptu/pokrmu. Vice informaci naleznete v kucharce.

Rezimy vareni Pouziti "Pm{zne . Nadoby
prislusenstvi
MIKROVLNY + Rozmrazovani
«  Ohfivani
A x « Rozpousténi: maslo, ¢okolada,
Syr.
- Vafeniryb, zeleniny, ovoce, vajec. | PouZzijte vlastni
«  Priprava: kompoty, marmelady, nadobi, talife virr
(s K s . Pro pouziti v
omacky, pudinky, sladké pecivo, nebo misky . .
X mikrovinné
karamel, maso, ryby nebo Pyrex®, polozte \
S . L troubé, bez kovu.
vegetarianské sekané. je ptimo na dno
«  Pecenikolacu s vejci a praskem trouby.
do peciva bez barviv. (piskotové
fezy, clafoutis apod.)
Bez piredehfivani
«  Grilovani masa nebo ryb.
) Prlpr’av,a Foust.u. ’ . Rosdta Lze pouzit
« Zapékani gratinovanych pokrmt | . | .
nebo pénového peciva smaltovany teplovzdorné
’ plech. kovové nadoby.
Doporucuje se predehiati
KONVEKCNI +  Peteni drobného peciva s
TROUBA kratkou dobou tepelné pfipravy:
kiehké pecivo, pokrmy z
L 4 odpalovaného tésta, kolacky,
rolady.
| Spsaalnl peceni: suflé, p’enove Smaltovany Lze pouzit
pecivo, vol-au-vent, malé lech, sklenény teplovzdorné
bochniky chleba nebo briosky, plech, skleneny plovza
o oax PO tac arost. kovové nadoby.
piskotové kolace, maso zapékané
v tésté apod.
+ Peceni quiche, pizzy a ovocnych
kolaca.
Doporucuje se predehrati
* Priprava ryb,zelenmry, kurat, ryaze, Plastova Pouzitelné v
brambor a piskotovych dezert(. N . X
podlozka a mikrovinné
Bez predehivani sklenény tac. troubé.
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Kombinované rezimy vareni

Pouzité

Rezimy vareni Pouziti g . Nadoby
prislusenstvi
GRIL +
ﬂ steaky) ! smaltovany Lze pouzit
Pi rayva b plech pouzity teplovzdorné
P yb-: jako odkapavaci | kovové nadoby.
Doporucuje se predehrati tac.
GRIL +
Peceni masa a driibeze.
Rozmrazovani a opétovny ohrev
— pokrm s kiupavou karcickou Pouzitelné v
KONVEKCNI (quiche, pizza, chléb, satecky, mikrovinné
TROUBA + lasagne, zapecené brambory.) troubé a
MIKROVLNY Pfiprava lasagni, masa, teplovzdorné.
= T B zapékanych brambor nebo Rost a/nebo Kovové dortové
zeleniny. smaltovany formy Ize pouzit
Peceni kolactd a pudingt s plech. pouze na
vejci nebo praskem do peciva sklenéném tacu.
mouBaGL | I dononn o
+ KONVEKCNI 2, pecent quicht, S ormy
TROUBA + a ovocnych kolach. pruzinami.
w Doporucuje se predehrati
PARA +
Pfiprava ryb, zeleniny, kufat, ryze Plastova Pousitelné v
a brambor. N . X
podlozka a mikrovinné
Bez predehivani sklenény tac. troubé.
Zapecené pokrmy
Kel?ab’y e Rost nebo Lze pouzit
KONVEKCNI Peceni kolacl smaltovany teplovzdorné
p Kolace ze silného tésta Y provza
TROUBA + PARA Suflé plech. kovové nadoby.
Celé ryby

B -
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Slovni pokyny

Zapojeni

Klepnéte

Klepnéte

Klepnéte

Klepnéte

Klepnéte

Klepnéte

gagana

,88:88"

’TW?/UgCD4K3" """""""

"ITALIANO" - --- - ----
\
"DEUTSCH"-----+------
\
"NEDERLANDS"-{-- -~
\
"ESPANOL"- -~ - -~ --~-
v
"ENGLISH" - -~~~} -~ -~

I

Slovni pokyny

Francouzsky
Italsky
Némecky
Holandsky
Spanélsky

Anglicky

Tyto modely jsou vybaveny unikatni funkci,Slovni pokyny, které vés provede pouzivanim
mikrovinné trouby. Po zapojeni trouby klepejte na tlacitko Start, dokud se neobjevi pozadovany
jazyk. Kdyz budete klepat na tlacitka, na displeji se bude postupné zobrazovat text s pokyny, abyste
neudélali chybu. Pokud z néjakého dlivodu budete chtit zménit jazyk, v kterém se pokyny zobrazuji,
odpojte troubu od zdroje napajeni, a cely postup zopakujte.

Pokud 4krét klepnete na tla¢itko Casovag, priivodce pouzivanim se vypne. Budete-li chtit prGvodce
pouzivanim znovu zapnout, znovu 4krat klepnéte na tla¢itko Casovac.

LisSta s posuvnikem

Klepnutim na symbol,,+"/,-" nebo potazenim listy s posuvnikem miizete vybrat ¢as nebo hmotnost.
Cas/hmotnost se zobrazi v okénku displeje.

Slouzi k nastaveni doby vareni nebo hodin.

turborozmrazovani, automatické parni funkce a
automatické parni funkce s turbovarenim.

—> Nastaveni casu:
Nastaveni hmotnosti:
> Slouzi k nastaveni hmotnosti pokrmu pro
(viz strany 36, 37 a 39 CS)
—> Nastaveni vice/méné:

Zvyseni/snizeni hodnoty pro automatické programy

s ¢idlem. (Viz stranu 43 CS.)
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Nastaveni hodin

Kdyz troubu zapojite, objevi se v okénku displeje ,88:88"

B - === - @

Dvakrat klepnéte na Klepnutim na symbol ,+“/,-“ nebo Dotknéte se tlacitka
tlacitko Casovaé. potazenim listy s posuvnikem zvolte cas. Casovac¢. Dvojtecka
V okénku displeje se objevi Na displeji se objevi ¢as a dvojtecka zacne prestane blikat a na
»SETTIME" (Nastavte ¢as) a blikat. displeji zUstane svitit

dvojtecka za¢ne blikat. cas..

m Poznamky

1. Budete-li chtit nastavit cas, opakujte kroky 1 az 3 uvedené vyse.

2. Hodiny zachovaji hodnotu ¢asu, dokud budou pfipojeny ke zdroji napajeni a pokud
nedojde k jeho vypadku.

Jednim dotykem nebo potazenim zvysite nebo snizite ¢as o 1 minutu, ¢as mizete také
upravovat rychleji podrzenim tlacitka ,+“ nebo ,-*.

4. Hodiny jsou ve 24hodinovém formatu, 2 hodiny odpoledne tedy jsou 14:00, ne 2:00.

3

Détska bezpecnostni pojistka
Pomoci tohoto systému miizete zablokovat ovladaci prvky trouby; dvifka vsak bude mozné
otevrit. Détskou pojistku Ize nastavit, kdyz se na displeji zobrazuje dvojtecka nebo cas.

Nastaveni: Zruseni:
Trikrat klepnéte na tlacitko Start Trikrat klepnéte na tlacitko Zastavit/Zrusit
Zmizi ¢asovy Udaj. Hodnota ¢asu vsak nebude Casovy Udaj se znovu zobrazi na displeji.

ztracena. Na displeji se zobrazi symbol ,¥".

m Poznamky
Aby se détska pojistka aktivovala, musite na tlacitko Start klepnout 3krat béhem 10 sekund.

|-
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Vareni a rozmrazovani pomoci mikrovin

K dispozici je 6 riiznych urovni vykonu mikrovin (viz tabulku nize).

= ) >

Klepnutim na Klepnutim na symbol,,+“/,-* nebo Dotknéte se tlacitka
tlacitko Mikroviny potazenim liSty s posuvnikem zvolte Start. Zacne se
zvolte pozadovanou dobu vareni. odpocitavat cas
Uroven vykonu. programu vareni.

Pocet klepnuti Vykon Vykon ve wattech Max. doba

1 klepnuti Max. 1000 wattd 30 min.

2 klepnuti Rozmrazovani ¥% 270 wattl 90 min.

3 klepnuti Stiedni 600 wattd 90 min.

4 klepnuti Nizky 440 wattt 90 min.

5 klepnuti Slabé vareni 300 wattd 90 min.

6 klepnuti Udrzovani teploty 100 wattl 90 min.

Pouziti pfislusenstvi:

PouZzijte vlastni nadoby, talife nebo misky Pyrex® zakryté -
vickem ¢i propichanou potravinovou félii, které postavite
v . o — &
pfimo na dno trouby. Nepokladejte pokrmy pfimo na dno

trouby.

m POZOR!
Pokud zadate dobu vareni, aniz byste zvolili iroven vykonu, pouzije trouba automaticky
maximalni vykon (1 000 W).

m Poznamky

1. Informace o vicestupriovém vareni naleznete na strané 35 CS.

2. Dobu odlezeni lze naprogramovat po nastaveni vykonu mikrovinné trouby a nastaveni
casu. Viz Pouzivani ¢asovace na strané 34 CS.

3. Dobu vaieni muzete v pfipadé potieby béhem vaieni zménit. Dobu vaieni mizete
prodlouzit nebo zkratit klepnutim na tlaéitko ,+“/,-“ Cas mizete zvysovat/snizovat v
prirdstcich po 1 minuté, a to az na 10 minut. Vynulovanim hodnoty pomoci tla¢itka -
vareni ukoncite. BEhem vareni neni mozné upravit ¢as tazenim posuvniku.

4. Maximalni doba, kterou Ize nastavit s maximalnim vykonem, je 30 minut. Maximalni
mozna doba pro vSechny ostatni urovné vykonu je 1 hodina a 30 minut.

5. NEPOKOUSEJTE se pouzit pouze mikrovinny rezim, pokud se v troubé nachazi kovova
nadoba.

6. Casy pro manualni rozmrazovani naleznete v tabulce rozmrazovani v kuchafce na strané
36 CS.

Technologie spodniho pfisunu vin

Méjte prosim na paméti, Ze tento produkt vyuzivd technologii spodniho pfisunu mikrovinnych vin,
ktera se lisi od technologii pouzivanych u béznych mikrovinnych trub s oto¢nym talifem, u kterych
jsou mikroviny dodavany z boku. Tato technologie vytvafi vice prostoru a umoziuje tak vyuziti
nadob rdizné velikosti. V porovnani se spottebici, u kterych se mikroviny sifi zboku, se mize u této
trouby lisit délka ohfevu (v mikrovinném rezimu). To je zcela normalni, neni to divod k obavam.
Nahlédnéte prosim do tabulek pro ohfev a vareni v kuchaice.



Grilovani

K dispozici jsou 3 rizna nastaveni grilu.

1 klepnuti  Gril 1 (vysoky vykon) 1300 wattl

WA 2klepnuti  Gril 2 (stfedni vykon) 950 wattl
3 klepnuti  Gril 3 (nizky vykon) 700 wattt

Klepnéte na tlacitko Gril jednou, dvakrat
nebo tfikrat a zvolte pozadovany vykon
grilu.

Misa)
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Klepnutim na tlacitko Start spustite
predehfivani.V okénku displeje se zobrazi
,P". Jakmile bude trouba predehiata,

ozve se pipnuti a symbol ,P” zacne

blikat. Potom otevrete dvitka a dovniti
vlozte pokrm. *Pokud neni predehiivdni
pozadovdno, muZete tento krok preskocit.

o s >

Klepnutim na symbol ,+“/,- nebo

potazenim listy s posuvnikem zvolte

Dotknéte se tlacitka
Start. Program vareni

dobu vafeni. Maximalni doba ohfevu je bude zahéjen, na

90 minut.

Pouziti prislusenstvi:

Pokrm na rostu do trouby umistéte
do horni nebo prostredni polohy.

displeji se za¢ne
odpocitavat cas.

- S
= N

Do spodni polohy umistéte sklenény tdc
na zachytdvdni tuku a tekutiny, pfipadné
mdizete pouzit smaltovany plech v horni
nebo prostredni poloze.

Hl -



Grilovani

m Poznamky

1. P¥igrilovani nikdy pokrmy nezakryvejte.

2. Gril bude fungovat pouze tehdy, pokud jsou dviika trouby zaviena.

3. P¥i pouziti samostatného programu GRIL nejsou vyuzivany mikroviny.

4. Vétsina pokrmi vyzaduje otoceni v poloviné tepelné ptipravy. Pii otaceni pokrmu
otevrete dvirka trouby a OPATRNE chiiapkami vyjméte rost.

5. Po otoceni vratte pokrm do trouby a zaviete dviika. Po zavieni dviiek trouby se dotknéte
tlacitka Start. Na displeji trouby se zac¢ne odpocitavat zbyvajici doba grilovani. Béhem
grilovani muzete kdykoliv bezpecné otevfit dviika trouby a zkontrolovat postup
pripravy.

6. Grill se bude béhem vareni rozsvécet a zhasinat - to je normalni. Po pouziti grilu a pred
pouzitim mikrovinného nebo kombinovaného rezimu troubu vzdy vycistéte.

7. Dobu vaieni muzete v pfipadé potieby béhem vaieni zménit. Dobu vafeni mizete
prodlouzit nebo zkratit klepnutim na tlacitko ,,+“/,-“. Dobu muzete zvysit/snizit v krcich
po 1 minuté az o 10 minut. Vynulovanim hodnoty pomoci tlacitka,-* vareni ukoncite.
Béhem vareni neni mozné upravit ¢as tazenim posuvniku.

m POZOR! Pfi vyjimani pfislusenstvi pouzivejte chiapky. Pfi vyjimani nebo vkladani pokrmu se

nikdy nedotykejte vnéjsiho okénka ani vnitinich kovovych ¢asti dvirek ¢i trouby, tyto ¢asti jsou
velice horké.




Konvek¢ni vareni

Toto tlacitko nabizi vybér teplot konvekéni trouby z moznosti 40 °C (pouze pro konvekeni rezim)
a 100 - 230 °C v pfirlistcich po 10 °C. Pro rychly vybér nejcastéji pouzivanych teplot vafeni teploty
zacinaji na hodnoté 150 °C, pokracuji dale az k teploté 230 °C, potom se vraceji na hodnoty 40 °C
(pouze pro konvekéni rezim) a 100 °C.

Pouziti pfislusenstvi:

T J

Pro Tdrovriové konvekcni vareni umistéte smaltovany plech nebo rost do prostiedni nebo spodni polohy.

X e X

Pro 2 trovriové konvekcni vareni Ize pouzit smaltovany plech ve spodni Grovni a mfizku v horni trovni.

Nahlédnéte prosim do tabulek pro vareni a do receptu.

B - B8

Vyberte Klepnutim na tlacitko Start spustite
pozadovanou teplotu predehfivani. V okénku displeje se zobrazi
pro konvekéni vareni. ,P". Jakmile bude trouba pfedehiata, ozve

se pipnuti a symbol ,,P” za¢ne blikat. Potom
oteviete dvitka a dovniti vlozte pokrm.

* Pokud neni pfedehiivdni k dispozici, miZete
tento krok preskocit.

m Pozndmka:
Troubu nelze predehfat pfi nastaveni teploty na 40 °C.

Po predehfati
vioite pokem do G
trouby.

Klepnutim na symbol ,+“/,-" nebo Dotknéte se
potazenim listy s posuvnikem zvolte tlacitka Start
dobu vaieni. (az 9 hodin)

B -
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Konvek¢ni vareni

m Poznamka k predehfivani:

1.

Neotvirejte dvirka béhem predehfivani. Po dokonceni predehfivani se ozvou 3 pipnuti a
v okénku displeje za¢ne blikat symbol,,P“. Pokud po predehrati neoteviete dvitka trouby,
bude trouba udrzovat zvolenou teplotu. Po 30 minutach véetné predehfivani se trouba
automaticky vypne a prejde na zobrazeni hodin.

. Pokud budete chtit zadit vafit bez predehfivani, nastavte po vybéru pozadované teploty

dobu vareni a potom klepnéte na tlacitko Start.

m Poznamky

1.

2

Kdyz je zvolena doba vareni kratsi nez jedna hodina, bude se ¢as odpocitavat po
sekundach.

Kdyz je zvolena doba vareni delSi nez jedna hodina, bude se cas odpocitavat po
minutach, dokud nebude dosazeno hodnoty, 1H 00 (1 hodina). Potom se na displeji
objevi minuty a sekundy a ¢ase se zacne odpocitavat po sekundach.

Dobu vafeni miizete v pripadé potieby béhem vareni zménit. Dobu vareni mizete
prodlouzit nebo zkratit klepnutim na tlacitko ,,+“/,-“. Dobu muzete zvysit/snizit v krcich
po 1 minuté az o 10 minut. Vynulovanim hodnoty pomoci tlacitka,-* vareni ukoncite.
Béhem vareni neni mozné upravit ¢as tazenim posuvniku.

Kdyz se dotknete tlacitka Start, budete moci vyvolat a zménit nastavenou teplotu.
Dotknéte se tlacitko konvekéniho rezimu jednou, v okénku displeje se zobrazi teplota.
Zatimco je teplota zobrazena v okénku displeje, mizete tuto teplotu zménit klepnutim
na tlacitko konvekéniho rezimu.

V zavislosti na receptu mizete predehfivani provadét bud's umisténym prislusenstvim,
nebo bez néj. Podrobnosti naleznete v jednotlivych receptech. Urovné jsou idealni na
tepelnou pfipravu ve varkach nebo na vareni velkého pokrmu.

m POZOR! Pfi vyjimani pokrmu a pfislusenstvi po dokonceni tepelné tGpravy vzdy pouzivejte

chnapky, protoze trouba a pfislusenstvi budou velice horké.




Vareni pomoci pary

Troubu Ize naprogramovat na parni ohfev, pomoci kterého Ize vafit zeleninu, ryby, kurata a
ryzi. K dispozici jsou 3 rizna nastaveni parniho ohievu.

Dotyk Uroveri Teplota

vykonu
2 klepnuti  Péra 2 Prostedni

3 klepnuti Péra3 Nizka

Opakované klepnéte na Klepnutim na symbol ,+“/ Dotknéte
tla¢itko Para, dokud se v »~" nebo potazenim listy se tlaéitka
okénku displeje nezobrazi s posuvnikem zvolte dobu Start. Program
pozadovany vykon. vareni. Maximalni doba vareni bude
ohfevu je 30 minut. zahajen, na

displeji se zacne
odpocitavat ¢as.

m Poznamky

1. Pred pouzitim funkce pary napliite nadrz na vodu.

2. Maximalni doba vareni v tomto rezimu je 30 minut. Pokud budete potiebovat vafit déle,
znovu napliite nadrz na vodu a zopakujte postup uvedeny vyse pro nastaveni zbyvajici
doby.

3. Pokud béhem provozu dojde k vyprazdnéni nadrze na vodu, trouba zastavi provoz.
Zobrazi se vyzva, Ze je tfeba nadrz na vodu doplnit. Po doplnéni nadrze na vodu a jejim
opétovnym umisténim do spotiebice se dotknéte tlacitka Start. Trouba provoz neobnovi,
dokud nedoplnite nadrz na vodu a nedotknete se tlacitka Start.

4. Dobu vafeni mizete v pfipadé potfeby béhem vareni zménit. Dobu vaieni mizete
prodlouzit nebo zkratit klepnutim na tlacitko ,+“/,-“. Dobu miiZete zvysit/snizit v krcich
po 1 minuté az o 10 minut. Vynulovanim hodnoty pomoci tlacitka,-* vafeni ukoncite.
Béhem vareni neni mozné upravit ¢as tazenim posuvniku.

5. Nadrz na vodu muzete béhem vaieni doplnit kdykoliv, aniz byste se museli nejprve
dotknout tlacitka Zastavit/Zrusit.

6. Po vafeni pomoci pary muze byt nutné otfrit nadbyteénou vodu ve vnitinim prostoru
trouby.

m UPOZORNENI
PRISLUSENSTVi A OKOLNI OBLASTIV TROUBE BUDOU VELMI HORKE. POUZIVEJTE CHNAPKY.

PRI VYJIMANI POKRMU NEBO PRISLUSENSTVi NA VARENI MUZE Z HORNi CASTI TROUBY
ODKAPAVAT HORKA VODA.

PRI OTEVRENI DVIREK MUZE PARA VYTRYSKNOUT VEN. POKUD SE V TROUBE NACHAZi PARA,
NESAHEJTE DOVNITR HOLYMA RUKAMA! NEBEZPECi POPALENI! POUZIVEJTE CHNAPKY.

PRI VYJAIMANI ODKAPAVACI MISKY DBEJTE ZVYSENE OPATRNOSTI. OTRETE VESKEROU
VODU, KTERA ODKAPIVA Z LEVE STRANY TROUBY. TO JE NORMALNI.



Vareni pomoci pary

Pokyny pro nadrz na vodu

Opatrné vyjméte nadrz na vodu z trouby. Sejméte viko a naplite nadrz vodou z kohoutku
(nepouzivejte mineralni vodu). Vratte viko na misto a nadrz zasurite zpét do trouby. Ujistéte se,
ze je viko fadné a bezpecné zavieno, jinak by mohlo dochazet k unikdim vody. Nadrz na vodu
doporucujeme jednou za tyden umyt teplou vodou.

Pouzivané pfislusenstvi trouby:

P¥i ptipravé pokrmt pomoci pary umistéte
plastovou podlozku na sklenény tac do
prostredni polohy. Pokrmy muzete pokladat
piimo na plastovou podlozku.

Pfi vyjimani pfislusenstvi pouzivejte chnapky,
protoze bude velice horké, stejné jako strop a
stény trouby.

Umistéte pokrm na plastovou podlozku na
sklenéném tacu v prostiedni poloze.

Pokyny

1.

2.

PFi pouziti samostatného programu PARA
nejsou vyuzivany mikroviny.

Pouzijte dodané prislusenstvi, jak je
popsano vyse.

. PARA bude fungovat pouze tehdy, pokud

jsou dvirka trouby zaviena.

. BEHEM VARENI S FUNKCIi PARY A PO NEM

NEOTVIREJTE DVIRKA TROUBY, POKUD MATE
OBLICEJ V JEJICH BLIZKOSTI. PRI OTVIRANI

. Po kazdém pouziti funkce vafeni pomoci

pary opatrné z pfedni ¢asti trouby vyjméte
odkapavaci misku. Jemné ji povysunte
smérem dopredu, drzte ji pfitom obéma
rukama. Po vyprazdnéni ji umyjte teplou
mydlovou vodou. Vratte ji na misto to, Ze ji
nacvaknete na nozi¢ky trouby.

DVIREK DBEJTE ZVYSENE OPATRNOSTI, '1
PROTOZE PARA MUZE ZPUSOBIT ZRANENI, [ ]
5. PRIVYJIMANi POKRMU A PRISLUSENSTVI PO a0 o
DOKONCEN{ TEPELNE UOPRAVY POMOCI E
PARY VZDY POUZICVEJTE CHNAPKY, _ _

PROTOZE TROUBA A PRISLUSENSTVI BUDOU
VELICE HORKA.

Odkapavaci misku vratite na misto tak, ze ji
znovu nacvaknete na nozicky.

B -



Pridani pary

Tato funkce vam umoznuje pridat béhem vareni paru (az na dobu 3 minut). Existuje sedm
kombinaci, ve kterych miizete pouzit pfidani pary - mikrovliny, gril, konvekéni trouba, gril
+ konvekéni trouba, mikroviny + gril, mikroviny + konvekéni trouba, mikroviny + gril +
konvekéni trouba. Pridani pary béhem vareni podpofi distribuci tepla a napomiize procesu
kynuti chleba, kolacu a dalSich pokrmdi z tésta.

Nastavte a pouzijte
pozadovany program.

Volitelné
Béhem provozu podle Pokud budete chtit pfidat
potteby stisknéte na 2 2 nebo 3 minuty, klepnéte
sekundy tlacitko Para — na tlacitko Para 2krat nebo
bude tak pfidana 1 minuta 3krat do 3 sekund po

zahdjeni kroku 2.
Zobrazeny zbyvajici ¢as
bude zahrnovat dobu
pridavani pary.

m Poznamky

1. Pridavani pary neni k dispozici béhem rezimu predehfivani ani pfi pouzivani konvekéni
trouby s teplotou 40 °C.

. Pfed pouzitim napliite nadrz na vodu.

. Odpocet trvani puvodniho programu bude bézet i béhem pridavani pary.

. Doba pridavani pary nesmi prekrocit zbyvajici dobu vareni.

. Pokud chcete pridat 2 nebo 3 minuty, je tfeba na tlacitko Para klepnout 2krat nebo 3krat
béhem 3 sekund.

. Béhem pridavani pary neni mozné ménit teplotu konvek¢ni trouby ani dobu vareni.

uihWN

o

m UPOZORNENI
PRISLUSENSTVi A OKOLNi OBLASTIV TROUBE BUDOU VELMI HORKE. POUZIVEJTE CHNAPKY.

PRI VYJIMANI POKRMU NEBO PRISLUSENSTVi NA VARENI MUZE Z HORNi CASTI TROUBY
ODKAPAVAT HORKA VODA.

PRI OTEVRENI DVIREK MUZE PARA VYTRYSKNOUT VEN. POKUD SE V TROUBE NACHAZi PARA,
NESAHEJTE DOVNITR HOLYMA RUKAMA! NEBEZPECi POPALENI! POUZIVEJTE CHNAPKY.

Pokrm Rezim vareni Pfidani pary
Ve 2/3 celkové doby pridavejte paru

Vyrobky z tésta Konvek¢ni trouba po dobu 3 min.

Ve 2/3 celkové doby pfidéavejte paru

Chlebové produkty Konvekéni trouba sl B,
Pitkot Konvekéni trouba V 1/2 celkové doby pr|<‘:|avejte paru

po dobu 3 min.
Predpecené rolky Konvekéni trouba a gril V2B @l ea el e e

po dobu 3 min.

B -
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Kombinované vareni

K dispozici jsou 4 kombinovana nastaveni: 1) Gril + Mikroviny, 2) Gril + Konvekéni trouba,

3) Konvekéni trouba + Mikroviny, 4) Gril + Konvekéni trouba + Mikroviny. Uroven mikrovin 1 000

W neni pfi kombinovaném vareni k dispozici. Pro béZné pouziti by tato moznost nebyla vyuzitelna
(pokrm by se uvafil, nez by bylo mozné dosdhnout opeceni povrchu). Rozmrazovani o vykonu 270 W
nelze pfi kombinovaném vareni pouzit.

Pouziti prislusenstvi:

T—=

Pouzijte sklenény tdc nebo rost v prostiedni nebo spodni poloze, nahlédnéte prosim do tabulek vareni a receptd.

Rezimy vareni Ize zvolit v libovolném pofadi.

B O

Gril + mikrovinna trouba

> B =

Konvekéni trouba + Gril + mikrovinna trouba

Vyberte prvni Vyberte druhy Vyberte tieti Klepnéte pro pfipadné
rezim vareni. rezim vareni. rezim vareni. predehfivani.
Klepnutim na symbol ,+"/,-" nebo Dotknéte se tladitka
potazenim liSty s posuvnikem zvolte dobu Start. Na displeji se za¢ne

vafeni. Maximalni doba vafeni je 9 hodin. odpocitavat ¢as.



Kombinované vareni

m Pozndmka k predehtivani

Troubu Ize predehfivat v kombinovaném rezimu s konvekénim varenim nebo grilem/
konvekénim vafenim. Pied nastavenim doby vareni klepnéte na tlacitko Start a postupujte
podle pokynii v odstavci POZNAMKA K PREDEHRIVANI na strané 24 CS.

BEHEM PREDEHRIVANI V KOMBINOVANEM REZIMU SE NEUVOLNUJi ZADNE MIKROVLNY.

m Poznamky

1. Kombinované rezimy nejsou k dispozici s konvencnim vafenim na 40 °C.

2. Predehftivani neni k dispozici pro rezim Gril + mikroviny.

3. Kdyz je zvolena doba vareni kratsi nez jedna hodina, bude se ¢as odpocitavat po
sekundach.

4. Kdyz je zvolena doba vareni delSi nez jedna hodina, bude se cas odpocitavat po
minutach, dokud nebude dosazeno hodnoty, 1H 00“ (1 hodina). Potom se na displeji
objevi minuty a sekundy a ¢ase se zacne odpocitavat po sekundach.

5. Dobu vaieni muzete v pfipadé potieby béhem vaieni zménit. Dobu vafeni mizete
prodlouzit nebo zkratit klepnutim na tlacitko ,,+“/,-“. Dobu muzete zvysit/snizit v krcich
po 1 minuté az o 10 minut. Vynulovanim hodnoty pomoci tlacitka,-“ vareni ukoncite.
Béhem vareni neni mozné upravit ¢as tazenim posuvniku.

6. Maximalni vykon mikrovin ani rozmrazovani pomoci mikrovin neni pfi kombinovaném
vareni k dispozici.

m POZOR! Pfi vyjimani pfislusenstvi pouzivejte chiiapky. P¥i vyjimani nebo vkladani pokrmu se

nikdy nedotykejte vnéjsiho okénka ani vnitinich kovovych ¢asti dvitek ¢i trouby, tyto ¢asti jsou
velice horké.




Kombinované vareni s parou

Paru lIze p¥i pfipravé pokrmu pouzit zaroven s rezimem mikrovin, grilu nebo konvekéni trouby.
Casto se tak podari zkratit dobu vareni a zajistit, aby nebyl pokrm vysuseny.

Pouziti prislusenstvi:

o

[ ]

Pdra + mikroviny Pdra + gril nebo konvekéni vareni
Plastovd podlozka na sklenéném tdcu v Rost nebo smaltovany plech ve spodni nebo
prostredni poloze. prostredni poloze.

Dotyk Uroveii Tepl.v°C
vykonu

1 klepnuti  Péra 1 Vysoka

2 klepnuti  Péra 2 Prostiedni

3 klepnuti Péra3 Nizka

Rezimy vareni Ize zvolit v libovolném pofadi.

+ Vykon mikrovin Ize nastavit na 440 W, 300 W nebo 100 W.

Para + mikrovinna trouba

nebo

+ Lze nastavit Uroven grilu 1, 2 nebo 3.

Para + gril

+ . Lze nastavit konvekcni vareni pii teploté 100 °C — 230 °C.

Péra + konvekéni trouba

> (o] >

Klepnutim na symbol ,+“/,-* nebo Dotknéte se tlacitka
potazenim liSty s posuvnikem zvolte dobu Start. Na displeji se zacne
vareni. Maximalni doba ohtevu je 30 minut. odpocitavat cas.



Kombinované vareni s parou

m Poznamky

1.

Maximalni doba vareni v tomto rezimu je 30 minut. Pokud budete potiebovat varit déle,
znovu napliite nadrz na vodu a zopakujte postup uvedeny vyse pro nastaveni zbyvajici
doby.

. Pokud béhem provozu dojde k vyprazdnéni nadrze na vodu, trouba zastavi provoz.

Zobrazi se vyzva, Ze je treba nadrz na vodu doplnit. Po doplnéni nadrze na vodu a jejim
opétovnym umisténim do spotiebice se dotknéte tlacitka Start. Trouba provoz neobnovi,
dokud nedoplnite nadrz na vodu a nedotknete se tlacitka Start.

. Predehfivani neni k dispozici pfi pouziti rezimt para + mikroviny a para + gril.
. Dobu vafeni muzete v pfipadé potieby béhem vaieni zménit. Dobu vaieni mizete

prodlouzit nebo zkratit klepnutim na tlacitko ,,+“/,-“. Dobu muzete zvysit/snizit v krcich
po 1 minuté az o 10 minut. Vynulovanim hodnoty pomoci tlacitka,-* vareni ukoncite.
Béhem vareni neni mozné upravit ¢as tazenim posuvniku.

. Nadrz na vodu muzete béhem vareni doplnit kdykoliv, aniz byste se museli nejprve

dotknout tlacitka Zastavit/Zrusit.

. Po vafeni pomoci pary muze byt nutné otfit nadbyte¢nou vodu ve vnitinim prostoru

trouby.

Pokyny

1.

BEHEM VARENI S FUNKCI PARY A PO NEM 3. Po kazdém pouziti funkce vafeni pomoci
NEOTVIREJTE DVIRKA TROUBY, POKUD MATE pary opatrné z piedni ¢asti trouby vyjméte
OBLICEJ V JEJICH BLIZKOSTI. PRI OTVIRANI odkapavaci misku. Jemné ji povysurite
DVIREK DBEJTE ZVYSENE OPATRNOSTI, smérem doptedu, drzte ji pfitom obéma
PROTOZE PARA MUZE ZPUSOBIT ZRANENI. rukama. Po vyprazdnéni ji umyjte teplou

PRI VYJIMANI POKRMU A PRISLUSENSTVI mydlovou vodou. Vratte ji na misto to, Ze
PO DOKONCEN{ TEPELNE UOPRAVY VZDY ?\Zi";'r‘:rfﬁ Zacgc;z'Cky trouby.
POUZICVEJTE CHNAPKY, PROTOZE TROUBA :

A PRISLUSENSTVI BUDOU VELICE HORKE.

m UPOZORNENI

PRISLUSENSTVi A OKOLNi OBLASTI V TROUBE BUDOU VELMI HORKE. POUZIVEJTE CHNAPKY.
PRIVYJIMANi POKRMU NEBO PRISLUSENSTVi NA VARENI MUZE Z HORNi CASTI TROUBY
ODKAPAVAT HORKA VODA.

PRI OTEVRENI DVIREK MUZE PARA VYTRYSKNOUT VEN. POKUD SE V TROUBE NACHAZ{ PARA,
NESAHEJTE DOVNITR HOLYMA RUKAMA! NEBEZPECi POPALENI! POUZIVEJTE CHNAPKY.

NEPOUZIVEJTE PLASTOVOU PODLOZKU PRI POUZITi KOMBINOVANYCH REZIMU PARY +
GRILU NEBO KONVEKCNIHO VARENI.

B -
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Turbovareni

Troubu Ize naprogramovat na efektivnéjsi vareni nebo ohfev potravin pomoci funkce
turbovareni, ktera je podporovana v rezimech manualniho parniho vareni, konvekéniho
vareni, grilu nebo vareni s kombinaci grilu + konvekéniho vareni. Pokud zvolite turbovareni
po pouziti pary, konvekéni trouby, grilu nebo grilu a konvekéniho vareni, bude tento rezim
doplInén o mikroviny o vykonu 300 W (slabé vafeni), coz umozni zkratit dobu tepelné pfipravy.

nebo

-~ @8> 8 =
Klepnutim na tladitko Start spustite

predehfivani. V okénku displeje se zobrazi
,P" Jakmile bude trouba predehfatd, ozve
se pipnuti a symbol,P” za¢ne blikat. Potom
otevrete dvirka a dovniti vlozte pokrm.

* Tento krok preskocte, pokud neni
predehrivdni zapotrebi.

= (C—) >

Vyberte prvni Klepnéte na moznost
rezim vareni. turbovareni.

Klepnutim na symbol ,+“/,-* nebo Dotknéte se tladitka Start.
potazenim liSty s posuvnikem zvolte dobu Program vaieni bude zahajen, na
vareni. Maximalni doba vareni je 9 hodin. displeji se za¢ne odpocitavat cas.

Doporucené moznosti vareni

Pokrm Hmotnost Kombinace Doba
Croque monsieur 200 g (2 ks) Gril 1 + turbovareni, potom gril 1 41_ in?:n
Mrazené obalované rybi filety 100 g (1 ks) Gril 1 + turbovareni 6-7 min
Hovézi zebra (well done) Na 500 g 230 °C + Gril 1 + turbovareni 10-11 min
Mladé kuie Na 500 g 230 °C + Gril 1 + turbovareni 13- 14 min
Mrazené jarni zavitky 3009 (4 ks) 200 °C + Gril 1 + turbovareni 7-8min
Piroh se Sunkou a syrem (Cerstvy) 5009 (1 ks) 230 °C + turbovareni 8-9min
Jablec¢ny kolac¢ (mrazeny, syrovy) 2909 230 °C + turbovareni 7-9min
Lasagne (Cerstvé) 600 g 230 °C + Gril 1 + turbovareni 8-9min
Cela cerstva ryba 500-600g 180 °C + turbovareni 17-18 min
Quiche 4009 220 °C + turbovareni 7 min
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Turbovareni

m Poznamky

1.
2. Predehfivani neni k dispozici pfi pouziti rezimu gril + mikroviny a para + mikroviny.
3.

4. Dobu vafeni muzete v pfipadé potieby béhem vareni zménit. Dobu vaieni mizete

Neni k dispozici konven¢nim vafenim na 40 °C.
P¥i pouziti turbovaieni neni mozné ménit uroven vykonu mikrovin.
prodlouzit nebo zkratit klepnutim na tlacitko ,,+“/,-“. Dobu muzete zvysit/snizit v krcich

po 1 minuté az o 10 minut. Vynulovanim hodnoty pomoci tlacitka,-* vareni ukoncite.
Béhem vareni neni mozné upravit ¢as tazenim posuvniku.

m UPOZORNENI
PRIVYJIMANi POKRMU A PRISLUSENSTVi PO DOKONCENi TEPELNE UOPRAVY VZDY
POUZICVEJTE CHNAPKY, PROTOZE TROUBA A PRISLUSENSTVi BUDOU VELICE HORKE.
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Pouzivani casovace
Vareni s odlozenym spusténim
Pomoci ¢asovace muizete naprogramovat vareni s odlozenym spusténim

Priklad

= =N = B =
)
Dotknéte Nastavte dobu odlozZeni Nastavte pozadovany Dotknéte
se tlacitka pomoci posuvniku. program vareni a dobu se tlacitka
Casovac. (aZ na 9 hodin) vareni. Start.

m Poznamky

1. Trifazové vareni lze naprogramovat spolec¢né s vaienim s odlezenym spusténim.

2. Pokud naprogramovana doba odlozeni pirekro¢i jednu hodinu, bude se ¢as odpocitavat
po minutach. Pokud je tato doba kratsi nez jedna hodina, bude se ¢as odpocitavat po

sekundach.
3. Odlozeni spusténi nelze naprogramovat pired automaticky program.
Priklad
Odlozeny start: 1 hodina |:> Maximalni vykon (1 000 W): 10 min |:> Slabé vareni (300 W): 20 min

Doba odlezeni

Pomoci ¢asovace muzete naprogramovat dobu odlezeni po dokonéeni vareni, pfipadné
pomoci néj muizete troubu pouzit jako minutku.

Priklad

Nl - ) ) [ - (S5
Nastavte pozadovany Dotknéte Nastavte pozadovany Dotknéte
program vaieni a se tlacitka ¢as pomoci posuvniku. se tladitka
dobu vafreni. Casovac. (az na 9 hodin) Start.

m Poznamky

1. Trifazové varieni lze naprogramovat spole¢né s dobou odlezeni.

2. Pokud béhem doby odlezeni nebo spusténé minutky oteviete dvifka trouby, nebude
odpocitavani ¢asu v okénku displeje preruseno.

3. Tuto funkci Ize také pouzit jako minutku. V takovém pfipadé se dotknéte tlacitka Casovac,
nastavte cas a dotknéte se tlacitka Start.

4. Dobu odlezeni nelze naprogramovat pred automaticky program.

Priklad
Maximalni vykon (1 000 W): 4 min |:> Doba odlezeni: 5 min |:> Maximalni vykon (1 000 W): 2 min



Vicefazové vareni

2 nebo 3fazové vareni

Priklad

:>:>:>:>g

Klepnétena  Nastavte dobu vaieni
tlacitko Vykon pomoci posuvniku.
mikrovin.

Vyberte

pozadovanou

uroven vykonu.

Priklad

Klepnéte na Nastavte dobu vareni Dotknéte
tlacitko Vykon  pomoci posuvniku. se tlacitka
mikrovin. Start. Program
Vyberte vafeni bude
pozadovanou zahdjen, na

uroven vykonu. displeji se zacne

odpocitavat cas.

ROZMRAZOVANI (270 W) po dobu 2 minut a vareni pokrmu na MAXIMALNI VYKON (1 000 W) po dobu 3

minut.

:>:>:>:>‘o,

Vyberte vykon
pro rozmrazovani
(270 W) dvojim
klepnutim

na tladitko
nastaveni vykonu
mikrovin.

Pomoci posuvniku
nastavte dobu vaieni
na 2 minut.

Priklad

Jednim Pomoci posuvniku Dotknéte se
klepnutim nastavte dobu vafenina  tlacitka Start.
na tlacitko 3 minuty.

nastaveni vykonu
mikrovin vyberte
maximalni

vykon (1 000 W).

GRILOVANI na NiZKY vykon po dobu 4 minut a vaireni pokrmu na NiZKY vykon (440 W) po dobu 5 minut.

:>:>:>:>‘o,

3krat klepnéte
na tlacitko
nastaveni vykonu
grilu a vyberte
tak uroven Gril 3
(nizky vykon).

Pomoci posuvniku
nastavte dobu vafeni
na 4 minuty.

m Poznamky

Dotknéte se
tlacitka Start.

Pomoci posuvniku
nastavte dobu vafeni na
5 minut.

Vyberte nizky
vykon (440 W)
klepnutim na
tlacitko nastaveni
vykonu mikrovin.

1. U 3fazového vareni zadejte dal$i program vareni, nez klepnete na tlacitko Start.

2. Kdyz béhem provozu klepnete jednou na tlacitko Zastavit/Zrusit, provoz bude zastaven.
Klepnutim na tlac¢itko Start opét spustite chod nastaveného programu. Kdyz na tlacitko
Zastavit/Zrusit klepnete dvakrat, chod nastaveného programu se zrusi a program se

vymaze.

3. Kdyz klepnete na tlacitko Zastavit/Zrusit, zatimco neni program spustén, bude zvoleny

program vymazan.



Turborozmrazovani

S touto funkci miizete rozmrazovat zmrazené pokrmy podle jejich hmotnosti. Hmotnost se
programuje v gramech. Pro rychly vybér zac¢ina hmotnost na nejbéznéji pouzivané hmotnosti
pro jednotlivé programy.

G- = -

Vyberte pozadovany
program
turborozmrazovani.

1 klepnuti — malé kousky
2 klepnuti - velky kus

3 klepnuti - chléb

Klepnutim na symbol,,+“/,-* nebo
potazenim liSty s posuvnikem zvolte
hmotnost pfipravovaného pokrmu.
Posuvnik bude hmotnost pficitat v
krocich po 10 g.

Dotknéte se tlacitka Start.
Displej vdam pfipomene, které
pfislusenstvi a ktery rezim
vaieni se pouziva. BEhem
rozmrazovani nezapominejte
pokrm michat nebo otécet.

Program mlrrl‘o/t,rvll:)s(t Vhodny pokrm
1. MALE KUSY
33 Malé kusy masa, fizky, parky, mleté maso, steaky, zebra, rybi
66 100g-12009g filety (v kusech od 100 g do 400 g). Jednou turborozmrazovani.
P¥i pipnuti otacejte a odstinte. Nechte 10 az 30 min. odlezet.
1 klepnuti
2. VELKY KUS Velké kusy masa, celé kufe. Dvakrat turborozmrazovani. Cela
kutata a velké kusy masa je nutné béhem rozmrazovéni odstinit.
*H Kfidla/prsa/tuk ochrante hladkymi kusy hlinikové félie zajisténé
400g-2500g paratky. Dbejte na to, aby se félie nedotykala stén trouby. Pred
dalsi tepelnou Upravou je tieba nechat asi 1 az 2 hodiny odlezet.
2 klepnuti P¥i pipnuti otacejte a odstirite.
3.CHLEB ) ) ) . )
Malé nebo velké bochniky chleba z bilé nebo celozrnné mouky.
EVEY) Polozte bochnik na papirovou kuchyriskou utérku. Spustte
100g-900g trikrat turborozmrazovani a pfi pipani otacejte. Nechte chléb
odlezet 10 minut (bily svétly chléb) az 30 min (hutny Zitny
3K i chléb). Velké bochniky béhem odlezeni prekrojte na polovinu.
epnuti

m Poznamky

1. Pokud je rozmrazovani delSi nez 60 minut, bude se ¢as zobrazovat v hodinach a minutach.
2. Tvar a velikost pokrmu rozhodnou o maximalni hmotnosti, kterou dokaze trouba

zpracovat.

3. Vyuzijte nastaveni doby odlezZeni, abyste zajistili, ze bude pokrm zcela rozmrazen.

m DULEZITE!

Pokyny pro rozmrazovani naleznete na strané 23 CS kucharky.
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Automatické parni programy

Tato funkce vam umozni pfipravovat nékteré z vasich oblibenych pokrma pomoci pary tak, ze
pouze nastavite hmotnost pokrmu. Trouba potom automaticky urci potfebné mnozstvi pary

a dobu vareni. Vyberte kategorii a nastavte hmotnost pokrmu. Hmotnost se programuje v
gramech. Pro rychly vybér za¢ina hmotnost na nejbéznéji pouzivané hmotnosti pro jednotlivé

kategorie.

Vyberte pozadovany

automaticky parni
program.

m Poznamky
1
2

B - s - )

Dotknéte se
tlacitka Start.

Klepnutim na symbol,,+“/,-* nebo
potazenim liSty s posuvnikem zvolte
hmotnost pfipravovaného pokrmu.uvnik
bude hmotnost pficitat v krocich po 10 g.

Automatické parni programy Ize pouzit POUZE pro popsané pokrmy.
Vaite pouze pokrmy o hmotnosti v ramci uvedeného rozsahu.

3. Vzdy pokrm zvazte, nespoléhejte se na informace o hmotnosti uvedené na obalu.

4

&

Pouzivejte pouze pFislusenstvi uvedené na stranach 37-38 CS.
U vétsich hmotnosti bude u automatickych programii pro kureci prsa a ryzi nutné béhem

vareni doplnit nadrz na vodu.

SC

Pfi pouziti automatickych parnich programt pokrmy nezakryvejte.
Vétsiné pokrmi prospéje urcita doba odlezeni po vafeni na automaticky program, aby

teplo déle pronikalo do stfedu pokrmu.

6

Abyste zohlednili pfipadné odchylky, ke kterym muze u jednotlivych pokrmu dochazet,

zkontrolujte pfed podavanim, Ze je pokrm dostatecné tepelné upraven a ze je vafici.

Program Hmotnost Prislusenstvi Pokyny
CERSTVA
ZELENINA Slouzi k ptipravé CERSTVE zeleniny pomoci
| pary. Napliite nadrz na vodu. Umistéte piipravenou
200g-320g A zeleninu na plastovou podlozku. Umistéte plastovou
= =—————"|| podlozku na sklenéném tacu do prostiedni polohy.
Viyberte program ¢islo 4. Zadejte hmotnost cerstvé
zeleniny. Dotknéte se tlacitka START.
Program 4
MRAZENA
ZELENINA Pfiprava mrazené zeleniny, napf. mrkve,
— brokolice, kvétaku nebo zelenych fazolek, v
A pare. Napliite nadrz na vodu. Umistéte zeleninu na
200g-3209 plastovou podlozku. Umistéte plastovou podlozku
na sklenéném tacu do prostiedni polohy. Vyberte
program ¢islo 5. Zadejte hmotnost mrazené
zeleniny. Dotknéte se tlacitka START.
Program 5
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Automatické parni programy

Program Hmotnost Prislusenstvi Pokyny
VARENE e s . . . L
BRAMBORY Slouzi k ptipravé brambor v pare. Naplite nadrz
—— na vodu. Oloupejte brambory a nakréjejte je na
kosticky stejné velikosti. Umistéte pfipravené
200g-5009g brambory na plastovou podlozku. Umistéte
T || plastovou podlozku na sklenéném tacu do
prostfedni polohy. Vyberte program ¢islo 6. Zadejte
hmotnost brambor. Dotknéte se tlacitka START.
Program 6
o Priprava CERSTVYCH kurecich prsou. Jednotliva
KURECI PRSA kufeci prsa by méla mit hmotnost mezi 100- 250
— g. Napliite nadrz na vodu. Umistéte kufeci prsa na
plastovou podlozku. Umistéte plastovou podlozku
200g-6509 na sklenéném tacu do prostiedni polohy. Vyberte
"T________ T || program islo 7. Zadejte hmotnost kuecich
prsou. Dotknéte se tlacitka START. Béhem piipravy
Program 7 kontrolujte nadrz na vodu, v ptipadé potieby ji
doplrite.
CERSTVE
RYBI FILETY Priprava CERSTVYCH rybich fileti. Naplnite nadrz
| na vodu. Umistéte rybi filety na plastovou podlozku.
200g-500g é Umist éte plastovou podlozku na sklenéném tacu
=————=—""|| do prostiedni polohy. Vyberte program ¢islo 8.
Zadejte hmotnost Cerstvé ryby. Dotknéte se tlacitka
START.
Program 8
MRAZENE
RYBI FILETY P¥iprava MRAZENYCH rybich filetii. Naplite
| nadrz na vodu. Umistéte mrazené rybi filety na
200G - 500 é plastovou podlozku. Umistéte plastovou podlozku
= 9 9 =——————""|| na sklenéném tacu do prostiedni polohy. Vyberte
program ¢islo 9. Zadejte hmotnost ryby. Dotknéte
se tlacitka START.
Program 9
CERSTVA CELA Slouzi k pFipravé CELYCH &erstvych ryb, napf.
RYBA pstruha, prazmy, makrely, kanice nebo sardinek.
| Jednotlivé celé ryby by mély vazit mezi 100 a 300
200g-650g é g. Napliite nadrz na vodu. Umistéte celou rybu
= =—————=—"|| piimo na plastovou podlozku. Umistéte plastovou
podlozku na sklenéném tacu do prostfedni polohy.
Vyberte program ¢islo 10. Zadejte hmotnostcelé
Program 10 Cerstvé ryby. Dotknéte se tlacitka START.
Slouzi k vafeni ryze ke slanym pokrmim
(thajské ryze, ryze Basmati, jasminové ryze,
RYZE dlouhozrnné ryze surinamské ryze, ryze
———— | Arborio nebo stftedomoiské ryze), ne ryzového
% nakypu. Napliite nadrz na vodu. Vlozte ryzi do
100g-200g misky Pyrex®. Pfidejte 3 dily studené vody na 2 dily
ryze. Nezakryvejte. Umistéte misku na sklenéném
tacu do prostiedni polohy. Vyberte program ¢islo
Program 11 11. Zadejte hmotnost samotné ryze. Dotknéte se

tlacitka START. Béhem piipravy kontrolujte nadrz na
vodu, v piipadé potieby ji doplnite.
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Automatické parni programy s funkci turbovareni

Tato funkce kombinuje vyhody parniho vafeni s vyuzitim mikrovin pro urychleni procesu
vareni. Uzivatel pouze nastavi hmotnost, trouba potom sama urci mnozstvi pary a uroven
vykonu mikrovin a automaticky vypocita dobu tepelné pripravy. Vyberte kategorii a nastavte
hmotnost pokrmu. Hmotnost se programuje v gramech. Pro rychly vybér za¢ina hmotnost na
nejbéznéji pouzivané hmotnosti pro jednotlivé kategorie.

B-0- ==

Vyberte Jednou klepnéte Klepnutim na symbol,,+“/,-* nebo Dotknéte se
pozadovany na tlacitko potazenim liSty s posuvnikem zvolte tlacitka Start
automaticky pomocnych hmotnost pfipravovaného pokrmu.
parni program. mikrovin(tladitko Posuvnik bude hmotnost pricitat v

turbovafreni). krocich po 10 g.

m Poznamky

1. Automatické parni programy s turbovaienim Ize pouzit POUZE pro popsané pokrmy.

2. Vaite pouze pokrmy o hmotnosti v ramci uvedeného rozsahu.

3. Vzdy pokrm zvazte, nespoléhejte se na informace o hmotnosti uvedené na obalu.

4. Pouzivejte pouze prislusenstvi uvedené na stranach 39-40 CS.

5. Vétsiné pokrmu prospéje urcita doba odlezeni po vareni na automaticky program, aby
teplo déle pronikalo do stfedu pokrmu.

6. Abyste zohlednili pfipadné odchylky, ke kterym muze u jednotlivych pokrmi dochazet,
zkontrolujte pred podavanim, Ze je pokrm dostatecné tepelné upraven a ze je vafici.

7. Pokrmy pfi pfipravé pomoci automatickych parnich programti nezakryvejte (z vyjimkou
programu pro pripravu ryze). Zakryjte kuchynskou folii. Kuchyrnskou folii propichnéte
ostrym nozem jednou uprostied a ctyfikrat v krajich.

Program Hmotnost Prislusenstvi Pokyny
CERSTVA s B . i
ZELENINA Slouzi k pripravé CERSTVE zeleniny pomoci

pary + mikrovin. Naplite nddrz na vodu. Umistéte
A pfipravenou zeleninu na plastovou podlozku.

200g-3209 Umistéte plastovou podlozku na sklenéném tacu do

prostfedni polohy. Vyberte program ¢islo 4. Jednou

klepnéte na tlacitko turbovareni. Zadejte hmotnost
Cerstvé zeleniny. Dotknéte se tlacitka START.

Program 4
MRAZENA Slouzi k vareni MRAZENE zeleniny, napf. mrkve,
ZELENINA brokolice, kvétaku nebo zelenych fazolek,

TE— pomoci pary + mikrovin. Napliite nadrz na
200g-320g A vodu. Umistéte zeleninu na plastovou podlozku.
= =————=—""|| Umistéte plastovou podlozku na sklenéném tacu do
prostiedni polohy. Vyberte program ¢islo 5. Jednou
klepnéte na tlacitko turbovareni. Zadejte hmotnost

Program 5 mrazené zeleniny. Dotknéte se tla¢itka START.




Automatické parni programy s funkci turbovareni

Program

Hmotnost

Prislusenstvi

Pokyny

VARENE
BRAMBORY

Program 6

200g-500g

Slouzi k vaifeni brambor pomoci pary + mikrovin.
Naplrite nadrz na vodu. Oloupejte brambory a
nakréjejte je na kosticky stejné velikosti. Umistéte
pripravené brambory na plastovou podlozku.
Umistéte plastovou podlozku na sklenéném tacu do
prostredni polohy. Vyberte program ¢islo 6. Jednou
klepnéte na tlacitko turbovareni. Zadejte hmotnost
brambor. Dotknéte se tlacitka START.

KURECI PRSA

=

Program 7

2009-6509

Slouzi k pripravé CERSTVYCH kurecich prsou
pomoci pary + mikrovin. Jednotlivé kufeci prsa

by méla vazit mezi 100 a 250 g. Naplnite nadrz na
vodu. Umistéte kufeci prsa na plastovou podlozku.
Umistéte plastovou podlozku na sklenéném tacu do
prostiedni polohy. Vyberte program ¢islo 7. Jednou
klepnéte na tlacitko turbovareni. Zadejte hmotnost
kufecich prsou. Dotknéte se tlacitka START.

CERSTVE
RYBI FILETY

A,

Program 8

200g-5009

Slouzi k piipravé CERSTVYCH rybich filetii
pomoci pary + mikrovin. Napliite nadrz na

vodu. Umistéte rybi filety na plastovou podlozku.
Umistéte plastovou podlozku na sklenéném tacu do
prostfedni polohy. Vyberte program ¢islo 8. Jednou
klepnéte na tlacitko turbovareni. Zadejte hmotnost
Cerstvé ryby. Dotknéte se tlacitka START.

MRAZENE
RYBI FILETY

Program 9

200g-5009

Slouzi k pripravé MRAZENYCH rybich filet(
pomoci pary + mikrovin. Napliite nadrz na vodu.
Umistéte mrazené rybi filety na plastovou podlozku.
Umistéte plastovou podlozku na sklenéném tacu do
prostredni polohy. Vyberte program ¢islo 9. Jednou
klepnéte na tlacitko turbovareni. Zadejte hmotnost
ryby. Dotknéte se tlacitka START.

CERSTVA CELA
RYBA

A
A==—3

Program 10

200g-6509

080 R DB R

Slouzi k ptipravé CELYCH ¢erstvych ryb, napt.
pstruha, prazmy, makrely, kanice nebo sardinek,
pomoci pary + mikrovin. Napliite nadrz na vodu.
Umistéte celou rybu pfimo na plastovou podlozku.
Umistéte plastovou podlozku na sklenéném tacu do
prostiedni polohy. Vyberte program ¢islo 10. Jednou
klepnéte na tlacitko turbovareni. Zadejte hmotnost
celé Cerstvé ryby. Dotknéte se tlacitka START.

Program 11

100g-200g

]

Slouzi k vafeni ryze ke slanym pokrmiim (thajské
ryze, ryze Basmati, jasminové ryze, dlouhozrnné
ryze surinamské ryze, ryze Arborio nebo
stiedomofské ryze), ne ale ryzového nakypu,
pomoci pary + mikrovin. Napliite nadrz na vodu.
Vlozte ryzi do misky Pyrex. Pfidejte 3 dily studené
vody na 2 dily ryze. Zakryjte kuchynskou folii.
Kuchyniskou folii propichnéte ostrym nozem jednou
uprostied a ¢tyfikrat v krajich. Umistéte misku na
sklenéném tacu do prostiedni polohy. Vyberte
program ¢islo 11. Jednou klepnéte na tla¢itko
turbovareni. Zadejte hmotnost samotné ryze.
Dotknéte se tlacitka START.

@ -




Programy na ¢i$téni systému
F1. Proplach vodou

Voda je piecerpavana systémem, aby se vycistily trubky. Voda pouzita pfi ¢iSténi bude
vypousténa do odkapavaci misky.

= o

Pfidejte do nadrze na Dotknéte se 9krat tlacitka Dotknéte se tlacitka
vodu 100 g vody. Ujistéte automatické pary, dokud se Start. Po dokoncenf
se, Ze je odkapavaci miska na displeji neobjevi program programu vyprazdnéte
prazdna. F1 Proplach vodou. odkapavaci misku.

m Poznamky

1. Tento program spoustéjte, pouze pokud se v nadrzi na vodu nachazi 100 g vody.

2. V prubéhu programu proplachovani ze spotiebice nevytahujte odkapavaci misku. Pokud
odkapavaci tac vyjmete v prubéhu programu, na displeji se zobrazi U12 a program se
zastavi.

3. Po dokonceni programu vyprazdnéte odkapavaci misku a vyplachnéte ji pod tekouci
vodou.

m Pozor

4. Pokud program ,Proplach vodou” pouzijete bezprostfedné po dokonceni programu
vareni pomoci pary, miize do odkapavaci misky vytékat horka voda.

F2. Cisténi systému
Prvni faze tohoto programu vycisti systém pomoci roztoku kyseliny citronové. V druhé fazi
bude systémem precerpavana voda, aby se vycistily trubky.

—— o8 > 8

Vytvorte roztok 8 g kyseliny Dotknéte se 10krat tlacitka Dotknéte se tlacitka
citrénové a 200 g vody a nalijte automatické pary, dokud se Start. Program pobézi po
jej do nadrze na vodu. Ujistéte se, na displeji neobjevi program dobu pfiblizné 29 minut.
Ze je odkapavaci miska prazdna. F2 Cisténi systému).

Jakmile program pozastavi svou ¢innost, Dotknéte se tlacitka Start. Program pobézi

doplrite nadrz parniho systému vodou po dobu pfiblizné 1 minutu. Po dokoncenf

(po maximalni Groven). programu vyprazdnéte odkapavaci misku.
m Poznamky

1. Kdyz se zobrazi 5, spustte program cisténi systému.

2. Pokud byste program cisténi systému nepouzivali pravidelné, doslo by k ucpani trubek a
vykon vafeni pomoci pary by se snizil.

3. V pribéhu programu proplachovani ze spotiebice nevytahujte odkapavaci misku. Pokud
odkapavaci tac vyjmete v prubéhu programu, na displeji se zobrazi U12 a program se
zastavi.

4. Po dokonceni programu vyprazdnéte odkapavaci misku a vyplachnéte ji pod tekouci

vodou.
:
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Cisténi nadrze na vodu

N&adrz umyjte ve vodé mékkou houbickou.

Nadrz na vodu vyjméte a vycistéte Oteviete kryt pro dodavku vody, sejméte viko a
prostor, do kterého se nadrz na vodu trubicku a vycistéte je.
vklada.

Trubicka

Dbejte na to, aby smérovala dolti

Pokud jde trubicka obtizné odstranit, trochu s

ni zakyvejte ze strany na stranu. Pfi opétovné
montazi dbejte na to, aby trubicka sméfovala dolt
(viz obrazek).

Gumové tésnéni a predni ¢ast nadrze Ize za icelem cisténi také odstranit.

Odstranéni gumového tésnéni

Dovnitf Ven
(ploché) (vycnivajici
strana)

Pfi opétovném nasazovani dbejte na to, aby gumové
tésnéni nebylo naruby. Pokud by tésnéni nebylo
spravné nasazeno, viko by bezpecné nedoléhalo a

dochazelo by k uniku vody.

Sejmuti predniho krytu

@ f\ - @ i 1. Lehce krytem zakrutte, aby se odpojila vzdalena
\ strana.
2. Nadale krytem krutte, aby se odpojila i blizsi strana.

1. Zarovnejte vystupky na krytu s otvory v nadrzi.
2. Kryt nasadte a zatlacte na néj, dokud nezacvakne
na misto.

m Pozndmky

1. Nadrz na vodu cistéte alespon jednou tydné, aby v ni nedochazelo k hromadéni vodniho
kamene.

2. Nadrz na vody ani jeji casti nemyjte v mycce nadobi.

o



Automatické programy s cidlem

Ruzné pokrmy je mozné pfipravovat, aniz by bylo nutné zadat dobu vaieni, hmotnost nebo
uroven vykonu.

Priklad

Vyberte pozadovany Dotknéte se
automaticky tlacitka Start.
program s ¢idlem.

m Ovladéni Plus/Minus:

Rizni lidé maji radi riiznou troven propeceni pokrm. Poté, co funkci automatickych programut s
¢idlem nékolikrat pouzijete, se miiZete rozhodnout, Ze vdm bude vyhovovat jind Uroven propeceni
pokrmd. Pomoci ovladani Plus/Minus mUizete programy upravit tak, aby tepelna pfiprava daného
pokrmu probihala delsi nebo kratsi dobu. Pfed klepnutim na tlacitko Start se dotknéte tlacitka ,+"
nebo,-" Poku jste s vysledkem automatickych programu s ¢idlem spokojeni, nemusite toto nastaveni
pouzit.

m Poznamky

1. Trouba automaticky vypocita dobu vareni nebo zbyvajici dobu vareni.

2. Neotvirejte dvirka, dokud se v okénoku displeje nezobrazi ¢as.

3. U mrazenych potravin se predpoklada teplota -18 °C az -20 °C, u ostatnich typu potravin
se predpoklada teplota +5 °C az +8 °C (teplota po vyjmuti z mraznicky).

Aby pfi provadéni automatickych programu s ¢cidlem nemohlo dojit k chybé, ujistéte se,
Ze jsou dno trouby a nadoba suché.

5. Teplota v mistnosti by neméla byt vyssi nez 35 °C a nizsi nez 0 °C.

6. Vaite pouze pokrmy v doporuceém rozmezi hmotnosti uvedeném na stranach 44-45 CS.
7. P¥ipouziti programii na chlazené a mazené pokrmy pokrm ohfivejte v nadobé, ve které
jste jej zakoupili. Kryt nadoby propichnéte ostrym nozem jednou uprostied a ctyrikrat
v krajich. Pokud budete pokrm ohfivat ve vlastni nadobé, zakryjte ji propichanou
kuchyiskou folii.

Pokud jste troubu nedavno pouzili a je pf¥ilis horka, nez aby ji bylo mozné pouzit s
programy turborozmrazovani, automatickymi parnimi programy nebo automatickymi
programy s cidlem, v okénku displeje se zobrazi upozornéni,HOT” (Horké). Jakmile
upozornéni,HOT" zmizi, bude mozné automatické programy s ¢idlem pouzit. Pokud
spéchate, mzete pokrm upvarit rucné tak, Zze spravny rezim vareni a dobu vareni vyberete
sami.

4
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Automatické programy s cidlem

Program

Hmotnost

Prislusenstvi

Pokyny

CHLAZENE
POKRMY

Program 12

200g-1000g

Slouzi k ohievu cerstvého predem uvareného
pokrmu. Viechny pokrmy musi byt predvareny.
Pokrm by mél mit teplotu chladnicky, pfibl. + 5 °C.
Pokrm ohfivejte v nadobé, ve které jste ho zakoupili.
Folii zakryvajici nddobu propichnéte ostrym nozem
jednou uprostied a ¢tyfikrét v krajich. Pokud

budete pokrm ohfivat ve vlastni nddobé, zakryjte

ji propichanou kuchyriskou félii. Postavte nadobu
na dno trouby. Vyberte program ¢islo 12. Dotknéte
se tlacitka START. P¥i pipnuti vzdy zamichejte. Na
konci programu znovu zamichejte a nechte pér
minut odleZet. Velké kusy masa/ryb v fidké omacce
mohou vyZzadovat del3i dobu vareni. Tento program
neni vhodny k pfipravé pokrmi s vysokym obsahem
Skrobu, jako je ryze, nudle nebo brambory. Pokrmy v
nadobach nepravidelnych miskovitych tvard mohou
vyzadovat delsi dobu vafeni.

MRAZENE
POKRMY

Program 13

200g-800g

Slouzi k ohfevu mrazeného pfedem uvafeného
pokrmu. Vsechny pokrmy musi byt predem uvarené
a mrazené (-18 °C). Pokrm ohfivejte v nadobé,

ve které byl zakoupen. Félii zakryvajici nadobu
propichnéte ostrym nozem jednou uprostied a
Ctyrikrat v krajich. Pokud budete pokrm ohfivat ve
vlastni nadobé, zakryjte ji propichanou kuchyrskou
folii. Postavte nddobu na dno trouby. Vyberte
program ¢islo 13. Dotknéte se tlacitka START.

Pri kazdém pipnuti zamichejte a vétsi kusy vzdy
rozdélte na mensi kousky. Na konci programu

znovu zamichejte a nechte par minut odlezet. Velké
kusy masa/ryb v fidké omééce mohou vyzadovat
delsi dobu vafeni. Tento program neni vhodny k
pripravé pokrm0 s vysokym obsahem skrobu, jako
je ryze, nudle nebo brambory. Pokrmy v nadobach
nepravidelnych miskovitych tvari mohou vyzadovat
deldi dobu vareni.

MRAZENE
BRAMBOROVE
PRODUKTY

Program 14

200g-450g

Slouzi k ohtivani a dopékani MRAZENYCH
hranolek uréenych pro pouziti v troubé a
ostatnich bramborovych produkti, napf.
bramboracku, kroket apod. Rozprostiete
bramborové produkty na sklenény tac a umistéte
jej do prostiedni polohy. Vyberte program ¢islo

14. Dotknéte se tlacitka START. Béhem piipravy
produkty dvakrat otocte (vzdy po pipnuti). Pro
nejlepsi vysledky provadéjte tepelnou tpravu v
jediné vrstvé, POZNAMKA: Bramborové produkty
se mezi sebou mohou vyrazné lisit. Doporucujeme,
abyste par minut pred koncem zkontrolovali troven
zhnédnuti povrchu.

CHLAZENA
PIZZA

Program 15

1509-450¢g

Slouzi k ohfevu a dopékani cerstvé pfedem
piedpecené pizzy. Odstrarite viechny obaly a
umistéte pokrm na rost ve spodni poloze. Vyberte
program ¢islo 15. Dotknéte se tla¢itka START. Tento
program neni vhodny na pizzu z hluboké panve ani
na velmi tenkou pizzu.

& -




Automatické programy s cidlem

Program Hmotnost Prislusenstvi Pokyny
MRAZENA
PIZZA Slouzi k ohfevu a dopékani mrazené predem
predpecené pizzy a syrovych baget. Odstrarite
100 g - 450 viechny obaly a umistéte pokrm na rost ve spodni
9 9 poloze. Vyberte program ¢islo 16. Dotknéte se
tlacitka START. Tento program neni vhodny na pizzu
z hluboké panve ani na velmi tenkou pizzu.
Program 16
CHLAZENY
QUICHE Slouzi k ohievu a dopékani éerstvého
predpeceného quiche. Program neni vhodny
3309-400g na quiche bez krusty ani na quiche s hloubkovou

Program 17

naplni. Odstrarte vSechny obaly a umistéte pokrm
na rost ve spodni poloze. Vyberte program ¢islo 17.
Dotknéte se tlacitka START.

m Poznamky
1.

2
3.
4. Vétsiné pokrm prospéje uréita doba ODLEZENI po vaFeni na automaticky program, aby

Automatické programy s c¢idlem Ize pouzit POUZE pro popsané pokrmy.

. Vaite pouze pokrmy o hmotnosti v ramci uvedeného rozsahu.

Vzdy pokrm zvazte, nespoléhejte se na informace o hmotnosti uvedené na obalu.

teplo déle pronikalo do stfedu pokrmu.

. Abyste zohlednili pfipadné odchylky, ke kterym muze u jednotlivych pokrmi dochazet,

zkontrolujte pred podavanim, ze je pokrm dostatecné tepelné upraven a ze je vafici.
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Otazky a odpoveédi

Ot.:
Odp.:

1.

Ot.:

Odp.:

Ot.:
Odp.:

Ot.:

Odp.:

Ot.:

Odp.:

Pro¢ nejde troubu zapnout?

Kdyz troubu nelze zapnout, zkontrolujte
nasledujici:

Je trouba dobfe zapojend do zasuvky?
Vypojte zastr¢ku ze zasuvky, pockejte 10
sekund, potom ji znovu zapojte.
Zkontrolujte jisti¢ a pojistku. Pokud
doslo k vypadnuti jistice nebo ke spéleni
pojistky, nahodte jisti¢ nebo vymérnte
pojistku.

Pokud je jisti¢ nebo pojistka v pofadku,
zapojte do zasuvky jiny spotiebic.
Pokud tento spotebic funguje, je
pravdépodobné, ze doslo k problému s
troubou.

Pokud druhy spotfebic¢ nefunguje,
pravdépodobné doslo k problému

se zasuvkou. Pokud se zd3, ze doslo

k problému s troubou, obratte se na
autorizované servisni centrum.

Ma trouba zpusobuje ruseni televizoru.
Je to normalni?

P¥i pfipravé pokrmt pomoci trouby muze
dochazet k ruseni radia a televizoru. Toto
rudeni je podobné jako ruseni plisobené
malymi spottebidi, jako jsou mixéry,
vysavace, fény apod. Neznamend to
problém s troubou.

Trouba nepfijala maj program. Pro¢?
Trouba je navrzena tak, aby nepfijala
nespravny program. Trouba tak napfiklad
nepfijme Ctvrtou fazi programu.

Z vétracich otvort trouby nékdy
vychazi teply vzduch. Pro¢?

Teplo, které se uvolfuje pfi vafeni
pokrm, zahfiva vzduch uvnitf trouby.
Tento teply vzduch je z trouby odvadén v
ramci pohybu vzduchu uvnitf trouby. Do
vzduchu se nedostévaji zddné mikroviny.
Vétraci otvory trouby béhem vareni nikdy
neucpavejte.

Nemohu nastavit automaticky program
a na displeji se objevuje,HOT” (Horké).
Proc?

Pokud jste troubu nedavno pouzili a je
pfilis horkd, nez aby ji bylo mozné pouzit
s automatickym programem s ¢idlem, v
okénku displeje se zobrazi upozornéni
,HOT” (Horké).
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Oot.:

Odp.:

Oot.:

Odp.:

Oot.:

Odp.:

Oot.:

Odp.:

Oot.:

Odp.:

Jakmile upozornéni,HOT" zmizi, bude
mozné automatické programy s ¢idlem
zase pouzit. Pokud spéchéte, mzete
pokrm upvafit ru¢né tak, ze spravny rezim
vareni a dobu vareni vyberete sami.

Mohu v této troubé pouzit bézny
teplomér pro pouziti v troubé?

Pouze pii pouzivéani rezimd KONVEKCNI
VARENI/GRIL. Kov obsazeny v nékterych
teplomérech by mohl zpGsobit vznik
elektrického oblouku v troubé, teploméry
proto nelze pouzivat v MIKROVLNNEM ani
KOMBINOVANEM rezimu vareni.

Z trouby se pfi pouzivani
KOMBINOVANEHO rezimu ozyva
huéeni a cvakani. Cim jsou tyto zvuky
zpusobeny?

K témto zvukim dochazi, kdyz trouba
automaticky prepind mezi MIKROVLNNYM
ohfevem a rezimem KOVEKCNIHO
VARENI/GRILU v rémci kombinovaného
nastaveni. To je normalni.

Trouba p¥i pouziti KOMBINOVANEHO
rezimu nebo rezimu GRILU zapacha a
koufi se z ni. Pro¢?

Po opakovaném pouziti doporucujeme
troubu vycistit a potom ji spustit
naprazdno bez pokrmu. Spali se tak
vsechny zbytky pokrm a oleje, které
mohou plsobit zapach a/nebo vznik
koufre.

Trouba prestane vafit pomoci mikrovin
a na displeji se objevi,H97” nebo
~H98" Pro¢?

Doslo k problému se systémem

tvorby mikrovin. Obratte se prosim na
autorizované servisni centrum.

Ventilator se toci i po dokonceni vareni.
Pro¢?

Po pouziti trouby se mize motor
ventildtoru jesté néjakou dobu tocit,

aby se ochladily elektrické komponenty
trouby. To je normalni, béhem této doby
mUzete troubu normalné naddle pouzivat.



Otazky a odpovédi

Ot.:

Odp.:

Ot.:

Odp.:

Ot.:

Odp.:

Ot.:

Odp.:

Ot.:

Odp.:

Ot.:

Odp.:

Mohu p¥i vareni nebo predehfivani

v rezimu KONVEKCNIHO VARENI
zkontrolovat prednastavenou teplotu
trouby?

Ano. Dotknéte se tlacitko pro konvekéni
vareni a v okénku displeje se na dobu 2
sekund objevi teplota trouby.

Na displeji se objevi, D” a trouba
prestane fungovat. Pro¢?

Trouba byla naprogramovéna na
DEMONSTRACNI REZIM. Tento rezim je
pouzivan, kdyz je trouba vystavena v
prodejné. Abyste tento rezim deaktivovali,
dotknéte se jednou tlacitka mikrovinného
rezimu a potom 4krat klepnéte na tlacitko
Zastavit/Zrusit.

Z displeje mi zmizely slovni pokyny,
vidim tam pouze disla.

Je mozné, Ze doslo k vypadku napajeni
a ze byla funkce slovnich pokyn(
deaktivovana. Troubu na par sekund
odpojte od sité, potom ji znovu zapojte.
Kdyz se zobrazi,88:88" klepejte na
tlacitko Start, dokud se nezobrazi vas
jazyk. Potom nastavte hodiny. Viz stranu
18 CS.

Tladitka na ovladacim panelu nereaguji
na klepnuti. Pro¢?

Ujistéte se, Ze je trouba zapojend do
zasuvky. Je mozné, Ze se trouba nachazi v
pohotovostnim rezimu. Aktivujte ji tim, Zze
oteviete a zase zaviete dvirka.

Trouba prestala fungovat pfi vareni
pomoci pary nebo kombinovaného
rezimu s parou a na displeji se zobrazil
kod, U14%

N4adrz na vodu je prazdna a privodce
pouzivanim byl vypnut. Doplite nadrz na
vodu, vlozte ji zpét do trouby a pokracujte
ve vareni stisknutim tlacitka Start.

Trouba zastavila program a na displeji
se objevil kod ,,U12"

Odkapavaci tac neni na svém misté, vratte
jej do trouby. Restartujte program.

cz
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Péce o troubu

1.

2.

Troubu pied ¢isténim vypnéte.

Vnitini prostor trouby, tésnéni dvirek a
oblasti kolem tésnéni dvifek je nutné
pravidelné ¢istit. Kdyz na sténach trouby,
na jejim dné, na tésnéni dvifek nebo

na oblastech kolem tésnéni dvitek ulpi
potraviny nebo rozlité tekutiny, otiete je
vlhkym hadfikem.V pfipadé vyrazného
znecisténi mlzZete pouzit slaby roztok
Cisticiho prostiedku. Pouziti hrubych
Cisticich prostfedk( nebo cisticich
prostfedkl na bazi pisku se nedoporucuje.
NEPOUZIVEJTE BEZNE PRODAVANE
PROSTERDKY NA CISTENI TROUBY.

K ¢isténi skla dvifek trouby nepouzivejte
hrubé abrazivni Cistici prostfedky ani ostré
kovové skrabky, protoze by mohly povrch
poskrabat, coz by mohlo vést az k roztfisténi
skla.

Vnéjsi povrch trouby cistéte vihkym
hadfikem. Abyste zabranili poskozeni
soucasti uvnitf trouby, dbejte na to, aby do
vétracich otvorl nepronikla voda.

Pokud dojde ke znecisténi ovladaciho
panelu, otfete jej mékkym suchym
hadfikem. NepouZivejte na ovladaci panel
drsné ¢i abrazivni Cistici prostiedky. Pri
¢isténi ovladaciho panelu nechte dvirka
trouby oteviend, abyste troubu omylem
nespustili. Po dokonceni ¢isténi se dotknéte
tlacitka Zastavit/Zrusit, abyste vymazali
okénko displeje.

Pokud se uvnitf dvifek trouby nebo po jejich
obvodu nahromadi para, otfete ji mékkym
hadfikem. K tomu m0ze dojit, pokud troubu
pouzivate v prostfedi s vysokou vlhkosti,

v zadném pfipadé se nejedna o znamku
poruchy zafizeni nebo Uniku mikrovin.

7.

9.

10.

1

_

12.

13.

Dno trouby je tieba pravidelné distit.
Jednoduse otete povrch dna trouby slabym
roztokem Ccisticiho prostifedku v horké vodé,
potom je osuste Cistym hadiikem.

. P¥i pouziti rezim& KONVEKCNI TROUBA/

GRIL, PARA nebo KOMBINOVANEHO rezimu
bude z nékterych pokrmu stfikat omastek

na stény trouby. Pokud byste troubu
pfilezitostné nevycistili, mohl by se béhem
jejiho pouzivani objevit dym.

K ¢isténi spotiebice nepouzivejte parni Cistic.
Servisni prace smi na troubé provadét
vyhradné kvalifikovani pracovnici. Pro

udrzbu a opravy trouby se obratte na
nejblizsiho autorizovaného prodejce.

. Pokud nebudete troubu udrzovat v ¢istém

stavu, mUze to vést ke zhorseni kvality
povrchd, které mlze zkratit Zivotnost
spotrebice a pfipadné dokonce vést k
nebezpecnym situacim.

Vétraci otvory udrzujte za viech okolnosti
Cisté. Kontrolujte, zda vétraci otvory v horni,
spodni nebo zadni ¢asti trouby nejsou
ucpané prachem ¢i jinymi predméty. Pokud
by se otvory ucpaly, mohlo by to vést k
prehfivani trouby, coz by mélo vliv na
pouzivani trouby — mohlo by tak také dojit k
nebezpecné situaci.

Zadni a horni vnitfni povrch trouby je
vybaven samocisticim katalytickym
obloZenim. Tuto oblast proto neni nutné
Cistit.
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Otazky a odpoveédi

230V, 50 Hz

Maximalni: 2700 W
Mikroviny: 990 W

Gril: 1330 W

Konvek¢ni trouba: 1380 W
Para: 1015 W

1000 W (IEC-60705)

Gril: 1300 W

Konvek¢ni trouba: 1350 W

Zdroj napajeni:
Prikon:

Vystupni vykon:

Vnéjsi rozméry:

494 mm (5) x 438 mm (H) x 390 mm (V)
Vnitini rozméry trouby:

410 mm (5) x 320 mm (H) x 250 mm (V)

Hmotnost: 20,5 kg
Hluk: 56 dB
Uvedena hmotnost a rozméry jsou pouze

priblizné.

Tento produkt je zatizeni, které spliuje
evropskou normu tykajici se ruseni EMC
(EMC = elektromagnetickd kompatibilita)

EN 55011. Podle této normy je tento produkt
zafizenim ze skupiny 2, tfidy B a splfiuje
pfislusné pozadované limity. Skupina 2
znamena, Ze zafizeni zamérné radiové viny ve
formé elektromagnetického zareni za ucelem
ohfevu nebo vafeni potravin. Tfida B znameng,
Ze tento produkt je urcen pro bézné pouziti v
domacnosti.

Informace o likvidaci pro
uzivatele elektrickych a
elektronickych zafizeni (v

domacnostech).
B Tento symbol na zafizeni, obalu a/
nebo v pfilozenych dokumentech
znamena, ze pouzitd elektricka a elektronicka
zafizeni nelze likvidovat jako bézny komundlni
odpad.

Spravnou likvidaci, obnovu a recyklaci
pouzitych vyrobki zajistite odevzdanim
vyrobkd na pfislusna sbérna, kde budou prijata
zdarma.

£ysa)

V nékterych zemich je také mozné vracet
vyrobky mistnim prodejctm pfi zakoupeni
ekvivalentniho nového vyrobku.

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku
pom{zZete zabranit potencidlnim nebezpecnym
vliviim na zivotni prostredi a lidské zdravi, ke
kterym by mohlo dojit v pfipadé nespravné
manipulace

s odpadem. Dalsi informace o nejblizsim
specializovaném misté sbéru si vyzadejte od
mistnich urada.

Pri nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu
mohou byt udélovany pokuty nebo jiné druhy
postih(, a to v souladu s platnymi pravnimi
Upravami pfislusné zemé.

Pro firemni uzivatele v Evropské unii
Pokud chcete likvidovat elektrické nebo
elektronické zafizeni, obratte se prosim na
svého prodejce nebo dodavatele, ktefi vam
poskytnou dalsi informace.

Informace o likvidaci v jinych zemich

mimo Evropskou unii
Tento symbol je platny pouze v rdmci Evropské
unie.

Pokud chcete tento vyrobek zlikvidovat, obratte
se na mistni Urady nebo prodejce a zeptejte se
na spravny zpUsob likvidace.

Vyrobce: Panasonic Appliances Microwave
Oven (Sanghaj) Co., Ltd 888, 898 Longdong
Road.

Pudong, Sanghaj, 201203, Cina Dovozce:
Panasonic Marketing Europe GmbH

Kontakt: Panasonic Testing Centre
Winsbergring 15, 22525 Hamburg, Némecko.
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Produkt Panasonic
Na tento vyrobek se vztahuje e-Zaruka Panasonic.
Nakupni doklad si prosim uschovejte.
Informace a podminky zéruky pro tento produkt jsou k dispozici na
www.panasonic.com/cz
nebo na nasledujicich telefonnich ¢islech: 236032911 - ¢islo pro voléni z pevné linky

Panasonic Corporation

http://www.panasonic.net FOOO03BH71EP
PA0314-10414
© Panasonic Corporation 2014





