GASTROZONE

NAVOD NA POUZITIi A UDRZBU: STROJEK NA NUDLE IMPERIA

Vyrobek: Strojek na nudle a téstoviny, Imperia
Kéd vyrobku: 227703500
Vyrobce: Imperia

Se strojkem Imperia si mGZete pripravit sami doma cerstvé nudle. Znacka Imperia pochazi z Italie, kde
ma dlouhou tradici v pfipravovani vynikajicich cerstvych domacich nudli pro celou rodinu. Vyroba
domacich nudli je zdbava a mlzZete pfi tom pouzit svou fantazii.

Strojek Imperia |ze vyuZit na vyrobu Sesti rlizné sSirokych téstovin a dvou druh( Tagliatelle a Fettucine.

Pf¥iprava strojku

Strojek upevnéte pomoci specidlnich svérek na stll a nasadte kliku do otvoru valce. Pokud strojek
pouzivate poprvé, méli byste jej vytfit suchym hadrikem, abyste odstranili pfipadné necistoty.

Pfiprava tésta

MnoiZstvi pro asi 6 osob, pfisady: 500 g mouky z mékké pSenice a 5 vajec (vejce lze také nahradit
sklenici vody). Pro pfipravu tésta ,al dente” je tfeba smichat 250 g mouky z mékké pSenice s 250 g
mouky z tvrdé psSenice. Nesolte!

Dejte mouku do misy a doprostfed vylijte vejce. Pomoci vidlicky vejce dikladné promichejte
s moukou. Takto ziskané tésto nyni dobie prohnétejte rukama, az vnikne homogenni hmota.

Je-li tésto pfilis suché, je tfeba pfimichat trochu vody, pokud je vsak pfrilis mékké, mlzete je zahustit
trochou mouky.

Dobré tésto by se nemélo rozhodné lepit na ruce.

Nyni vyndejte tésto z misy a poloZte je na lehce pomouceny val.

Potom tésto nakrajejte na malé kousky.

Tip: NepouZivejte vejce primo z chladnicky.

Barevné nudle

e Zelené: Spenatové nudle. Uvaite $penat, tak aby z néj byla dobfe vypadajici kase (500 g
mouky a 250 g Spenatu).

o Cervené: Rajcatové nudle. Povaite kratce rajéatovy protlak, osolte a opeprete, na 100 g
protlaku pfidejte vzdy IZici mouky. Obdobné mizZeme vyuzit i u pfipravy jinych omacek — jako
napriklad s kakaem, Safranem, ¢ervenou fepou apod. Vezméte v Uvahu, Ze u nékterych je
potfeba pridat vice mouky nez u raj¢atové omacky.
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GASTROZONE

Pf¥iprava vyvaleného tésta pomoci strojku na nudle

Povytahnéte reguldtor strojku a otocte jej do polohy 1, az se dva hladké vdlce od sebe maximalné
vzdali (- 3 mm). Zatlacenim na paku protlacte mezi valci trochu tésta. Tento postup 5-6krat zopakuijte,
aZ se tésto spoji. Pokud je tfeba, posypte je trochou mouky. Ma-li ted tésto homogenni strukturu,
mUzZete reguldtor nastavit na stupen 2 a tésto nechat probéhnout jesté jednou. Dale jej nechte
probéhnout pfi poloze reguldtoru 3, a tak dale, az bude mit tésto pozadovanou tloustku (asi 2 mm pfi
poloze regulatoru 9). NoZzem nyni nakrajejte tésto na kusy dlouhé 25 cm. Nasadte paku na rezaci
valce a nechte probihat platy tésta tak, abyste ziskali pozadovany druh nudli.

Pokyn 1: KdyZ fezaci valce tésto nefeZou, je to tim, Ze je pfFilis mékké. V takovém pripadé
doporucujeme primichat trochu mouchy a tésto nechat projet jesté jednou hladkymi valci.

Pokyn 2: Pokud je tésto prece jen pfilis suché, a proto je vélce nezachyti, mizZete pfidat trochu vody
a tésto opét nechat projet mezi hladkymi valci. Nyni polozte nudle na ubrus a nechte alespon jednu
hodinu oschnout. Takové téstoviny muzZete uloZit na 1-2 tydny na chladném a suchém misté.

Nudle se vafi v dostate€ném mnoZstvi vafici osolené vody (asi 4 litry na kilogram nudli). Podle toho,
jak je tésto silné, se Cerstvé nudle uvafi za 2-5 minut. PFi vafeni téstoviny opatrné michejte a nakonec
slijte.

Udrzba strojku

1. Chcete-li vyjmout fezné Ustroji strojku, musite tento dil nadzvednout a vysunout ven
podél kluzné listy. Pfi montazi pfislusenstvi strojku musite postupovat v opa¢ném poradi.
2. P¥i pouZivani je tfeba obcas vycistit stiraci zafizeni pod valci kusem papirové kuchyrské
utérky.
Po poufiti strojek vycistéte pomoci Stétce a dievené tycinky.
PFed Cisténim vnitrku strojku je nutno odstranit plastovy ochranny kryt.

3
4
5. Je-li to nutné, namazte konce fezacich valcl trochou vazelinového oleje.
6. Nikdy necistéte vdlce noZzem ani nenechavejte projizdét hadrik.
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Nikdy nemyijte strojek ve vodé ani v mycce na nadobi.

Po pouZiti mlZete vycistit strojek pomoci suchého hadru nebo Cisticiho kartacku. Strojek nesmi pfijit
do kontaktu s vodou, protoZe ocelové ¢asti by mohly pfi styku s vodou oxidovat.

Tyto pokyny k udrzbé si peclivé uschovejte.
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