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Ur€eny ucel pouziti zafizeni:
Zafizeni je ur€eno vyhradné pro suSeni (dehydrataci) potravin (ovoce, zeleniny, ofechl a
jader, hub, bylin apod.), v rozsahu, ktery je stanoven technickymi a provoznimi parametry

a funkcemi, bezpec€nostnimi a uzivatelskymi pokyny a vnéj8imi vlivy provozniho
prostredi.

Zafizeni nepouzivejte na suseni syrového masa uréeného na naslednou pfimou
konzumaci. Teplota a zplisob zpracovani nezarucuje bezpecénost potravin z hlediska jeji
zdravotni nezavadnosti.

V pfipadé pouziti zafizeni na suseni syrového masa se doporucuje jeho nasledna
dostate¢na tepelnd uprava.

Elektrické spotiebic¢e ORAVA jsou vyrobeny podle poznatk(i sou¢asného stavu
techniky a uznavanych bezpecnostné-technickych pravidel. Pfesto mize nespravnym
a neodbornym pouzivanim nebo pouzivanim v rozporu s uré¢enim vzniknout nebezpeci
poranéni nebo ohrozeni zivota uzivatele nebo tfeti osoby, resp. poSkozeni zafizeni a
jinych vécnych hodnot.

1.VSEOBECNE BEZPECNOSTNI POKYNY A UPOZORNENI

Tento dokument obsahuje dllezité bezpeénostni pokyny a upozornéni pro bezpecny,
spravny a hospodarny provoz elektrického zafizeni. Jejich dodrzovani pomaha uzivateli
vyhnout se rizikiim, zvysit spolehlivost a Zivotnost vyrobku.

V tomto dokumentu je v textovych ¢astech pouzit obecny termin vyrobek, jako:
elektrické zafizeni - je jakékoli zafizeni pouzivané pro vyrobu, pfeménu, pfenos, rozvod
nebo pouziti elektrické energie.

Z hlediska ucelu pouziti elektrické energie bude pojem elektrické zafizeni v uzSim slova
smyslu zahrnovat nasledujici kategorie:

- Elektrické domaci spotrebice,

- Informacdni a komunikacéni zafizeni,

- Spotfebni elektroniku,

- Osvétlovaci zafizeni,

- Elektrické a elektronické nastroje,

- HraCky a zafizeni na sportovni a rekreacni ucely,

- Zdravotnické zafizeni (pomUcky),

- Pfistroje pro monitorovani a kontrolu,

- Prodejni automaty.

1.1 VSeobecné bezpecnostni pokyny

Pred uvedenim zafizeni do provozu vam doporucujeme pozorné si prostudovat navod k
obsluze a zafizeni obsluhovat podle stanovenych pokyn(!

Bezpecnostni pokyny a upozornéni uvedenda v tomto navodu nezahrnuji vSechny
mozné podminky a situace, ke kterym muze pfi pouzivani zafizeni dojit. UZivatel

musi pochopit, Ze faktorem, ktery nelze zabudovat do Zadného z vyrobka, je osobni
odpovednost a opatrnost. Tyto faktory tedy musi byt zajistény uzivateli obsluhujicimi
toto zafizeni.

Nedodrzenim bezpeénostnich pokynl a upozornéni vyrobce neodpovida za jakékoliv
vzniklé Skody na zdravi nebo majetkul!

Navod k obsluze udrzujte podle moznosti v blizkosti po celou dobu jeho Zivotnosti.
Navod k obsluze vzdy uchovavejte spolu se spotfebi¢em pro jeho pouziti v budoucnu a
pouziti novymi uzivateli.
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Zafizeni pouZivejte pouze pro zamysSleny Ucel a zplsobem, ktery je stanoveny
vyrobcem.

Zafizeni je uréeno pro pouzivani v domacnosti a v podobnych vnitfnich prostorach
urenych k bydleni bez zvlastniho zamérfeni.

Tento spotfebi¢ je ur€en kromé pouziti v domacnosti i na nasledujici zpisoby pouziti:
-V obchodech, kancelafich a ostatnich podobnych pracovnich prostfedich;

-V hospodarskych budovéach;

-V hotelech, motelech a ostatnich obytnych prostiedich;

-V zafizenich poskytujicich nocleh se snidani.

Nejde o profesionalni zafizeni na komeréni pouziti.

Nemérite technické parametry a vlastnosti zafizeni neautorizovanou zménou &i Upravou
jakékoliv ¢asti zafizeni.

Vyrobce neodpovida za $kody zpusobené béhem prepravy, nespravnym pouzivanim,
poSkozenim nebo zni€enim zafizeni vlivem nepfiznivych povétrnostnich podminek.

1.2 Bezpecnost provozniho prostredi

Nepouzivejte zafizeni v primyslovém prostfedi ani ve venkovnim prostfedi!
Zafizeni nevystavujte u¢inktm:

- Zdroju nadmérného tepla nebo otevieného ohné,

- Kapajici nebo stfikajici vody,

- Vibraci a nadmérného mechanického namahani,

- Hmyzu, Zivogich( a rostlinstva,

- Agresivnich a chemickych latek.

Provozni prostiedi zafizeni musi byt vzdy v souladu se stanovenymi zakladnimi
charakteristikami.

Charakteristiky provozniho prostfedi:

1. Teplota okoli: +5 + +40 °C

2.Vlhkost: 5 + 85%

3. Nadmorska vyska: <2 000 m

4. Vyskyt vody: obasna kondenzace vody nebo vyskyt vodni pary
5. Vyskyt cizich téles: mnozstvi a druh prachu jsou nevyznamné
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. Stupen ochrany krytem: min. IP20 (zafizeni je chranéno pfed dotykem nebezpecnych

Casti prstem ruky a nechranéné proti Uc¢inkiim vody)

Tento stuperi ochrany krytem neni oznacen na vyrobku a v technickych parametrech
uvedenych v navodu k obsluze.

Pokud je stupen ochrany krytem u vyrobku odliSny od stupné IPXO0, tento udaj je pak
uveden na §titku zafizeni, pfipadné i v technickych parametrech navodu k obsluze.
Ostatni charakteristiky provozniho prostfedi v domacnosti (mechanické namahani -
razy a vibrace, vyskyt rostlinstva, zivo€ichu, povétrnostnich vlivl ...) jsou z hlediska
ucinku na spravné a bezpecné pouzivani elektrickych zafizeni zanedbatelné.

1.3 Elektricka bezpeénost

Pred prvnim pfipojenim elektrického spotrebi¢e do napajeci sité zkontrolujte, zda sitové
napéti uvedené na Stitku spotfebic¢e odpovida napéti sitové zasuvky v domacnosti.
Elektricky spotfebic je ur€en k napajeni z elektrické sité 1/N/PE ~ 230 V 50 Hz.
Elektricka bezpecnost spotfebice je zaru€ena vyhradné pouze v pfipadé spravného
zapojeni do elektrickeé sité.

Elektrické zafizeni tfidy ochrany | jsou vybaveny ochranou proti Urazu elektrickym
proudem prostfedky ochranného uzemnéni nezivych ¢asti, které se mohou stat pfi
poruse zafizeni nebezpecné zivymi. Takova zafizeni pfipojujte vzdy pouze do fadné
nainstalovanych sitovych zasuvek, které jsou vybaveny ochrannym uzemnénim a maji
spravné pfipojen vodi¢ ochranného uzemnéni.

Jsou to vSechna elektricka zafizeni vybavena tfivodi€ovym napajecim pfivodem.
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Elektricka zarizeni tfidy ochrany Il jsou vybaveny ochranou proti Urazu elektrickym
proudem dvojitou izolaci nebo zesilenou izolaci nebezpecnych zivych elektrickych
Casti. Zafizeni tfidy ochrany Il nesmi byt vybaveno prostfedky pro pfipojeni ochranného
uzemnéni.

Jsou to vSechna elektricka zafizeni vybavena dvouvodiCovym napajecim pfivodem.
Elektricka zafizeni tfidy ochrany lll jsou takova zafizeni, ktera jsou napajena pomoci
zdroje malého bezpecného napéti (baterii nebo akumulatorem) a nepredstavuji z
hlediska Urazu elektrickym proudem pro uzivatele zadné nebezpedi.

Pro zajisténi zvySené bezpecnosti proti nebezpeci urazu elektrickym proudem

pfi pouzivani elektrickych spotfebicu laiky se doporucuje nainstalovat do obvodu
elektrického napajeni pro zasuvky s jmenovitym proudem nepresahujicim 20 A
proudovy chrani¢ (RCD) s jmenovitym vybavovacim proudem neprevySujicim 30 mA.
O zajisténi bezpecnosti a spravnosti elektrické instalace se poradte s kvalifikovanym
elektrikarem.

Pouzivejte vyhradné pouze napajeci kabel se zastrékou (sitovou $idru), ktery byl
dodan spolu se zafizenim a kompatibilni se sitovou zasuvkou. Pouziti jiného kabelu
miZe vést k poZaru nebo Urazu elektrickym proudem.

Elektricky spotfebi¢ vzdy pfipojujte do snadno pfistupné sitové zasuvky. V pfipade
vzniku provozni poruchy je nutné spotfebi¢ co nejrychleji vypnout a odpojit od sitového
napajeni.

Napajeci kabel a sitova vidlice musi vzdy zUstat snadno pfistupné pro bezpecéné
odpojeni elektrického spotfebice od napajeni z elektrické sité.

Napajeci kabel/sitovou $fidru neodpojujte tahanim za kabel/$idru. Odpojeni provedte
vytazenim pfivodu za vidlici napajeciho kabelu/sitové Sndry.

Pokud pouzijete prodluzovaci napajeci kabel, zkontrolujte, zda celkovy jmenovity vykon
vSech zafizeni pfipojenych k prodluzovacimu napajecimu kabelu nepfevySuje max.
proudové zatizeni prodluzovaciho kabelu.

Pokud musite pouzit prodluzovaci napajeci kabel nebo napajeci blok, zajistéte, aby
byl prodluzovaci napajeci kabel nebo napajeci blok pfipojen k elektrické zasuvce, a ne
k dalsimu prodluzovacimu napajecimu kabelu nebo napajecimu bloku. Prodluzovaci
napajeci kabel nebo napajeci blok musi byt uréen pro uzemnéné elektrické zastréky a
zapojen do fadné uzemnéné elektrické zasuvky.

Zastréka napajeciho kabelu spotfebiCe musi byt kompatibilni se sifovou zasuvkou.
Nikdy nepouzivejte Zadné adaptéry ani jinym zplsobem zasuvku neupravuijte.
Nepouzivejte nevhodné a poSkozené zasuvky!

Abyste predesli elektrickému Soku, pfipojte napéjeci kabely zafizeni do fadné
uzemnénych elektrickych zasuvek. Pokud je zafizeni vybaveno napajecim kabelem

s 3-podlovou zastrékou, nevyuzivejte adaptéry, které nemaji uzemnujici prvek, ani
neodstranujte zemnici prvek ze zastré¢ky nebo adaptéru.

Neohybejte, nemackejte nebo jinym zptsobem nevystavujte napdjeci kabel/sitovou
8ndru spotfebice pusobeni mechanického namahani ani vnéjSim zdrojim tepla.
Poskozeni napajeciho kabelu mize vést k Urazu elektrickym proudem.

PFi poSkozeni napajeciho kabelu spotrebi¢ odpojte od elektrické sité a dale
nepouzivejte.

Pokud je napéjeci kabel/sitova sfidra poSkozena, musi ji vyménit vyrobce, jeho
servisni sluzba nebo podobné kvalifikovana osoba, aby se prfedeslo nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

Elektricky spotfebic, jakoz i napajeci kabel a sitovou zasuvku pravidelné kontrolujte a
udrzuijte v Cistoté. Vidlici napajeciho kabelu pravidelné odpojujte a podle potfeby Cistéte.
Znecisténi prachem nebo jinymi latkami mdze zplsobit naruseni izola¢niho stavu a
nasledné pozar.
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Elektricky spotfebi¢ nevystavujte pisobeni vody nebo vihkému prostredi. Vniknuti
vody do spotfebiCe zvySuje riziko urazu elektrickym proudem. Pokud je napajeci kabel
mokry nebo do spotfebice vnikla voda, okamzité jej odpojte od elektrické sité. Pokud
je spotrebi¢ pfipojen k sitové zasuvce a je to mozné, vypnéte napajeni na elektrickém
jistiCi jesté pfed pokusem o odpojeni napajeni. Pokud vytahujete mokré kabely ze
zivého zdroje napajeni, budte nanejvy$ opatrni.

Pokud pfi instalaci (pfipojovani) elektrického zafizeni dochazi k demontazi ochrannych
krytd, tak po ukonéeni instalace nesmi byt jeho elektrické ¢asti pfistupné uZivatelim.

1.4 Bezpecnost osob

Tento spotrebic je uréen k pouzivani a obsluhu osobami bez elektrotechnické
kvalifikace - laiky, podle pokyn( stanovenych vyrobcem.

K obsluze zafizeni nalezi ¢innosti, jako je zapinani a vypinani zafizeni, uzivatelska
manipulace a nastavovani provoznich parametrd, vizualni nebo sluchovéa kontrola
zafizeni a uzivatelské cisténi a udrzba.

Tento spotiebi¢ mohou pouZivat déti od 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zku$enosti nebo
znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo dostali pokyny tykajici se bezpe¢ného
pouzivani spotfebiCe a porozuméli nebezpedi, které je s tim spojené.

Déti si nesmi hrat se spotfebi¢em.

Cisténi a udrzbu uzivatelem nesmi provadét déti bez dozoru.

Béhem pouzivani a provozu udrzujte spotiebi¢ vzdy mimo dosah déti. Nezapomerite na
to, Ze spotiebi¢ je mozné stahnout i za volné pfistupnou sitovou $ndru.

PFi obsluze elektrického spotrebice vzdy dbejte zvySené opatrnosti! Nepouzivejte
elektricky spotrebi¢, pokud jste nadmérné unaveni, pod vlivem Iékd nebo omamnych
latek snizujicich pozornost a soustfedéni.

Nepozornost pfi obsluze mize vést k vaznému zranéni.

1.5 Cisténi, udrzba a opravy

Bézné uzivatelské Cisténi a udrzbu elektrického spotfebice provadéjte jen doporu¢enym
zplsobem. K ¢isténi nepouzivejte rozpoustédla ani drsné Gistici pfedméty. Znecisténi
a viditelné skvrny od dotyku prstd, resp. rukou je mozné vycistit pouzitim Cisticich
saponatu, uréené specialné k ¢isténi domacich spotrebici.

Pokud elektricky spotfebi¢ nepouzivate, Cistite jej, nebo kdyz se na spotfebici vyskytla
zavada, spotrebi¢ vzdy odpojte od napajeni z elektrické sité.

Elektrické spotfebice, které se po pouzivani Cisti a nejsou ureny k Uplnému ani
¢asteCnému ponofreni do vody nebo jiné kapaliny, chrante pfed ucinky kapajici a/nebo
stfikajici vody a pfed ponofenim.

Elektrické domaci spotfebiCe stejné jako vSechny ostatni technicka zafizeni podléhaji
vlivim okolniho provozniho prostfedi a pfirozenému opotfebeni. Vzhledem k tomu,

Ze na elektrické spotfebice pouzivané v domacnosti laiky neni stanoven pravni ramec
pravidelné udrzby, vyrobce doporucuje, aby uzivatel nechal spotfebi¢ zkontrolovat a
odborné vycistit alespon 1-krat za rok v odborném servisu.

Takovym postupem Ize dosahnout udrzeni bezpecnosti, provozni spolehlivosti a
zvySeni doby provozni zivotnosti zafizeni.

Elektricky spotfebi¢ nerozebirejte! Spotfebi€ pracuje s nebezpeénym napétim. Z toho
dlvodu vzdy pfi uzivatelské udrzbé spotfebi¢ vypnéte a odpojte jej z napajeci sité. V
pfipadé poruchy pfenechejte opravu autorizovanému servisu.
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Nez zavolate servis:

. Ovéfte si, ze jestli nejste schopni sami odstranit provozni poruchu postupem popsanym
v kapitole ,,Odstrafiovani provoznich poruch®.

.Vypnéte a zapnéte spotfebi¢, abyste se pfesvedCili, zda se porucha znovu objevi.

. Pokud i po uvedenych ¢innostech zavada spotfebice pretrvava, zavolejte nejblizsi
odborny servis.
Elektricky spotrebi¢ nikdy svépomoci neopravuijte!

* Neautorizovany, nekvalifikovany a neodborny zasah do elektrického spotfebice mlze

mit za nasledek Uraz elektrickym proudem nebo jiné vazné zranéni.
e Zarucni, ale i pozaru¢ni opravu elektrického spotiebie svérte jen pfislusnému
kvalifikovanému odbornikovi(’).

—_

w N

(") Prislusny kvalifikovany odbornik: prodejni oddéleni vyrobce nebo dovozce nebo osoba,
kterd je kvalifikovana a opravnéna vykonavat tento druh ¢innosti se schopnosti vyhnout
se véem nebezpecim.

2. Specialni bezpeénostni pokyny.
Ctéte pozorné!

Elektrické zafizeni je navrzeno a vyrobeno takovym zplisobem, aby umozriovalo
bezpecnou obsluhu a pouzivani osobami bez odborné kvalifikace. | navzdory vSem
opatfenim, které byly vyrobcem provedeny pro bezpecné pouzivani, obsluha a
pouzivani nese s sebou urcita zbytkova rizika a s nimi spojené mozné nebezpedi.
Pro upozornéni na mozné nebezpedi, byly na zafizeni a v priivodni dokumentaci
pouzity nasledujici symboly a jejich vyznam:

Tento symbol upozorriuje uzivatele, ze zafizeni pracuje s

nebezpecnym elektrickym napétim. Ze zafizeni neodnimejte ochranné kryty.
PFi nedodrzeni bezpeénostnich pokyn( pfi pouzivani a obsluze zafizeni hrozi:
Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

Nebezpedi vazného zranéni nebo ohrozeni Zivota!

Tento symbol upozorriuje uzivatele, ze pfi nedodrzeni
bezpecnostnich pokynu pfi pouzivani a obsluze zafizeni hrozi:
Nebezpeci vazného zranéni nebo ohrozeni zivotal

Nebezpeci poSkozeni zafizeni nebo jiné Skody na majetku!

Tento symbol upozorriuje uzivatele, ze pfi nedodrzeni bezpecnostnich
pokyn(l pfi pouzivani a obsluze zafizeni hrozi:
Nebezpeci popaleni od horké plochy!

Tento symbol na zafizeni znamena, Zze ochrana pfed zasahem elektrickym
proudem nespociva jen v zakladni izolaci, ale je zajiSténa dvojitou izolaci
mezi nebezpeénymi zivymi ¢astmi (Castmi s nebezpeénym napétim z
napajeci sité) a ¢astmi, které jsou pfistupné pfi bézném pouzivani.
Zafizeni neobsahuje zadné opatieni na ochranné uzemnéni nebo
instalacni podminky.

J p b P
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Preprava/Prenaseni
e P¥i pouziti pfepravniho voziku dbejte na opatrnost pfi pohybu, aby nedoslo k pfevrhnuti
zafizeni.
Zafizeni nikdy nepfenasejte, pokud je v provozni ¢innosti.
Zafizeni pfenasejte az po odpojeni vSech kabelovych spojeni.
Zafizeni pfenadejte uchopenim za drzadla nebo za pevné ¢éasti jeho téla.
Hrozi nebezpeci vazného zranéni nebo ohrozeni zivota!
Hrozi nebezpedi poskozeni zafizeni!

Rozbaleni/Obaly

e Zafizeni a pfisluSenstvi pfed jeho uvedenim do provozu vybalte a zbavte vSechny
jeho ¢asti zbytkd obalovych materiall, etiket a &titk(i. Obalové materidly odlozte na
bezpecné misto nebo uschovejte pfedevsim mimo dosah déti a nezpUsobilych osob.
Hrozi nebezpeci vazného zranéni!
Hrozi nebezpedi uduseni!

Kontrola/Uvedeni do provozu

e Zafizeni je uréeno k pfipravé potravin. Proto pfed jeho uvedenim do provozu dikladné
oCistéte vSechny jeho ¢asti, podle pokynl uvedenych v ¢asti ,Uvedeni do provozu*,
resp. ,,Cisténi“.

e Zafizeni (jeho elektrickou jednotku s topnym télesem) a sitovou Sndru se zastrékou
nikdy nedistéte zplsobem (pod tekouci vodou), pfi kterém by mohlo dojit k nate¢eni
kapaliny do zafizeni.

Tyto Casti oCistéte pouze vihkym hadfikem a otfete do sucha nebo nechte uschnout.

* Cisténi zafizeni provadéjte jen tehdy, pokud je vypnuto a odpojeno od napéjeni z
elektrické sité.

e Doporu€ujeme provést prvotni i nasledné pravidelné kontroly zafizeni.

e Zafizeni nikdy nepouziveijte, pokud je nelpIné, poskozené nebo v pribéhu pouzivani
doSlo k poskozeni jakékoliv jeho ¢asti.

* Nepouzivejte neoriginalni a neupliné ¢asti zafizeni a jeho pfisluSenstvi.

Hrozi nebezpeci urazu elektrickym proudem!
Hrozi nebezpedi elektrického zkratu!

e Zafizeni pouzivejte pouze s originalnim pfisluSenstvim, které je uréeno pro pouziti k

danému typu.

Umisténi/lnstalace
e Zafizeni umistujte pouze na rovné, pevné a stabilni podlozky - na kuchyriské pracovni
stoly a na ¢asti nabytku, uréené pro umisténi kuchynskych zafizeni.
e Vzdy se ujistéte, Ze misto, na které chcete zafizeni umistit ma dostate¢ny prostor,
mechanickou pevnost a vhodné osvétleni.
Upozornéni!
Zafizeni nevystavujte plisobeni:
- Pfimého slunecéniho zareni, zdroju a zafizeni produkujicich teplo,
- Vibraci a mechanického namahant,
- Nadmérné prasnosti,
- Vody a nadmérné vlhkosti,
- Hmyzu,
- Agresivniho vnéjsiho prostredi.
Zafizeni nepouzivejte a neumistujte:
- Na nestabilni stoly nebo ¢asti nabytku,
- Na nerovny a znecistény povrch,
- Na tésny okraj stol(l nebo ¢asti nabytku,
- V blizkosti nadob s vodou nebo jinymi tekutinami.
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Zafizeni nezakryvejte ani ¢aste¢né. Na zafizeni nepokladejte zadné predméty.
Nevkladejte a nenechte vnikat do otvor( krytd zafizeni cizi télesa.

Nezakryvejte otvory krytl ur€ené pro proudéni vzduchu. Ventilace vzduchu zajistuje
spravny, spolehlivy a bezpeény provoz zafizeni.

Hrozi nebezpeci urazu elektrickym proudem!

Hrozi nebezpedi pozaru!

Varovani!

Zarizeni umistujte na misto, na které nemohou volné dosahnout déti.

Zabrarnite tomu, aby déti se zafizenim manipulovaly. Zafizeni se miize na déti
prevrhnout a zpUsobit vazné zranéni.

Mechanické poskozeni (prasknuti nebo zlomeni ¢asti a kryt(l) zafizeni mize zpUsobit
vazné zranéni.

Hrozi nebezpedi vazného zranéni!

Hrozi nebezpeci poSkozeni zafizeni nebo jinych vécnych Skod!

Zafizeni neumistujte a nepouzivejte v blizkosti nadob s vodou. Pokud by zafizeni
spadlo do vody, nevyjimejte ho! Nejprve vytahnéte vidlici sitového pfivodu ze sitové
zasuvky a az poté zafizeni vyjméte z vody. V takovych pfipadech zaneste zafizeni na
kontrolu do odborného servisu, aby provéfili, zda je bezpeéné a spravné funguje.
Hrozi nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

Hrozi nebezpedi elektrického zkratu!

802



Provoz / Dozor
Upozorneéni!

Zafizeni pouzivejte na suseni potravin, u nichz nedochazi
ke samovolnému kapani nebo te€eni viastni nebo pfidané
Stavy (tekutiny).

Do zarizeni nevkladejte mokré potraviny. Pfed vlozenim
zbavte potraviny nadbyteCné vody.

Béhem pouzivani a provozu meéjte zarizeni pod dozorem!
Toto zarizeni neni ur€eno k ovladani prostrednictvim
programatoru, vneéjSiho asového spinace nebo dalkového
ovladani, protoze pfi zakryti nebo nespravném umisténi
hrozi nebezpedli vzniku pozaru.

Zarizeni nepouzivejte v blizkosti snadno vznétlivych
materialu a pfedmétu jako jsou napf. zaclony, zavésy,
dekorativni tkaniny apod.

Hrozi nebezpedi pozaru!

Varovani!

Zafizeni nesmi byt ponechano bez dozoru, pokud je
ﬂfipojeno k elektricke siti!

rozi nebezpeci urazu elektrickym proudem!
Hrozi nebezpeci popaleni od horké plochy!
Pred kazdym pfipojenim zafizeni k elektricke siti
zkontrolujte, zda je regulator ovladani (hlavni vypinac) v

oloze ,0* (Vypnuto).

afizeni nezapinejte a nevypinejte zasunutim nebo
vytazenim sitové snury ze sitove zasuvky.

afizeni pfi obvyklém pouzivani vzdy nejdfive pfipojte
k napajeni do sitové zasuvky a pak zapnéte hlavnim
vypinacem.
Po ukonCeni pouziti zafizeni vypnéte hlavnim vypinaCem a
nasledné vytahnéte sitovou snuru ze sitove zasuvky.
Pokud u zafizeni nefunguje hlavni vypinag, zafizeni
nepouzivejte. o . o
Zarizeni je pod nebezpecnym napetim, pokud je pripojeno
sitové napajeni.
Hrozi nebezpeci urazu elektrickym proudem!
Hrozi nebezpeci vazného zranéni!
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* Zafizeni obsahuje casti, které se pfi provozu vyrazne
zahfivaji - kovovou mrizku topného télesa.

* Nedotykejte se rukama ani zadnymi ¢astmi téla horké plochy
zafizeni!

Hrozi nebezpeci popaleni od horké plochy!

Pozor! Po vypnuti zafizeni z(stava kovova mrizka jesté urcitou
dobu horka. Pred jakoukoliv dalsi manipulaci se zafizenim
- odlozeni resp. uschovani, vzdy pockejte, az se zafizeni
zcela ochladi.

* Pfi zméné umisténi jednotlivych susSicich mfizek (v ramci
procesu suseni potravin) dbejte zvySené opatrnosti. Kovova
mriZka topného télesa je horka.

* Zafizeni nikdy nenechavejte volné pristupné a neodkladejte
s volné pristupnou sitovou Sndrou. Déti by mohly zafizeni za
sitovou Sndru stahnout.

Hrozi nebezpeci vazného zranéni!

e Zarizeni nikdy nepfetézujte nad limity stanovené
technickymi parametry!

Rezim provozu (¢as provozu/€innosti a prestavky) zafizeni
vzdy rozdélte na doporucené pracovni intervaly, a tyto
dodrzujte podle pokynu.

V pfipadé, ze béhem pouzivani zarizeni zaznamenate
jakékoli nestandardni projevy (zapach, kour, ...), zafizeni
okamzité vypnéte a odpojte od napajeni z elektrické sité.
Zarizeni nechte zkontrolovat v odborném servisu.

Casti zafizeni ur€ena k suseni nepretézujte nadmérnym
mnozstvim potravin.

* Montaz a demontaz jednotlivych dilu a pfisluSenstvi zafizeni
provadeijte jen tehdy, pokud je zafizeni vypnuto a odpojeno
od napajeni z elektricke site.

e Zafizeni vzdy bezprostfedné po pouziti dikladné ocistéte, a
zbavte jej vSech zbytkl zpracovavanych potravin.

e Pokud je soucasti zafizeni jakakoliv bezpecnostni ¢ast/
soucast (mechanicka, elektricka), nikdy nevyrazujte tuto
¢ast/soucast z ¢innosti! Pokud je bezpeénostni ¢ast/soucast

o8kozena nebo nefunguje spravné, zafizeni nepouzivejte!

* Nikdy nepodcenujte mozné nebezpedi a dbejte zvySené
opatrnosti!!!
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Zasady spravného suseni

Pfi suseni nejsou zadna omezeni. Zname nékolik druhl suseni potravin. Nejlepsi cestou,
jak se stat v této technice zruénym, je experimentovani. Tento navod Vam poskytne
zékladni informace a rady. Pozdéji mGzZete sami vylepSovat svou techniku a dosazené
vysledky Vas jisté potési.

Psani si zaznamU o suSeni miZe byt docela uzZite¢né. Zdznamy o vaze pred susenim a po
ném, délka ¢asu potfebného na suseni apod. mohou byt ndpomocné pfi zlepSovani kvality
Vasich produktt. Tyto informace si mizete uvadét napriklad na nadobach, ve kterych pak
vysuSené produkty skladujete.

SuSenim ovoce a zeleniny ziskate chutné jednohubky pfipravené doma. Po namoceni ve
vodé je mlZete opét pouzit na pfipravu specialit jako je gulas, polévek, omacek a salatd.
Také z ovoce mUzete pfipravit vynikajici kompoty a polevy.

Suseni ovoce a zeleniny je velmi vyhledavanou metodou, protoze tento zplsob je velmi
jednoduchy a nevyzaduije slozité zafizeni. Potfeba je jen velmi maly prostor.

Dehydratace je metoda odstrafiovani vody z potravin odpafovanim.

Vétsina potravinovych produktl uvolfiuje vodu velmi rychle uz béhem prvnich fazi suseni.
To znamena, Ze dokazi absorbovat vysoky obsah tepla a uvolnit velky obsah vodni pary.
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sitova Sitira vypinacé ovladaé nastaveni teploty
(se svételnou
kontrolkou)

Pred prvnim pouzitim oCistéte vSechny Casti zafizeni. 5 mfizek oCistéte vlhkym hadfikem.
Pouzijte saponat, pokud je to nutné. Susicku ponechejte zapnutou 15 az 30 minut tak, aby
se zahralo topné téleso. Béhem této doby mulzete citit zapach ze spiraly. Nejedna se o
poruchu zafizeni.

Zakladnu necistéte v myéce ani ho nenamacejte ve vodé!!!

Po vycisténi zapnéte zafizeni a nechte jej v provozu prazdné cca 30 minut. Po tomto ukonu
oplachnéte mfizky vodou a vSe nechte dokonale vyschnout.

Pred Cisténim odpojte suSicku z elektrické sité a nechte ji zcela vychladnout.

K Cisténi nepouzivejte drsné prasky ani rozpoustédla, jako je lih, benzin nebo fedidlo.
Sestaveni zafizeni

Zakladnu polozte na pevny, stabilni a rovny povrch.

Osadte mfizky a pfipojte sitovou $nidru do elektrické zasuvky.
Zafizeni je pfipraveno k pouziti.
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Provoz

1. Na mfizky uloZte napt. nakrajené platky ovoce. Mfizky nepretézujte.
Zacnéte vzdy od spodni mrizky.

2. Ovlada¢ nastaveni teploty nastavte na pozadovanou teplotu (40° az 70°).
U malych a tenkych platkd nastavte nizkou teplotu, u velkych a hrubych platk nastavte
vysokou teplotu.

3. Viko polozte na vrch posledni mfizky a pfepnutim vypinace do polohy ,|“ zapnéte
zafizeni.
Svételna kontrolka se rozsviti Cervené.
PFi pouzivani musi byt viko vzdy naloZzeno na vrchni mfizce.

4. Po suSeni vypnéte zafizeni pfepnutim vypinace do polohy ,0“. V8e nechte vychladnout,
az pak potravinu vyberte.

5. Odpojte sitovou $nliru zafizeni od elektirckej sité.

Poznamky
Pocet odparovacich mfizek je mozné navysit maximalné na 7 kusu.
Rychlost otaeni mfizek je cca 3 otacky za minutu

Rady

- Zafizeni disponuje péti prihlednymi mfizkami a ochrannym systémem pred prehratim. V
zékladné se nachazi topné téleso, motor, ventilator a termostat.

- Otvory v mfizce umoziiuji cirkulaci vzduchu.

Zakladnu necistéte v mycce ani ji nenamacejte ve vodé!!!

Pracovni postup

Zelenina a ovoce vybrané na suSeni by mély byt co nejlepsi kvality, tzn. Cerstvé a zralé.
Seschlé nebo podfadnéjsi produkty nejsou vhodné, pokud chcete dosahnout vyrobki
dobré kvality. Pokud pouzijete nezralé ovoce a zeleninu, Vase vysledné produkty budou bez
barvy. Naopak, pfezralé ovoce a zelenina Vam vytvofi produkty, které budou pfilis mékké a
kaSovité.

Pfipravené produkty na suseni jsou nejlepsi, pokud se susi v co nejkrat§im ¢ase od doby
sklizné. Ovoce a zeleninu nejdfive pofadné umyjte. Odstrarite vSechny otlu¢ené nebo
znehodnocené ¢asti.

Pro co nejvétsi spokojenost a Usporu energie mizete nékteré druhy ovoce a zeleniny
pfedtim oloupat ze slupky a nasledné je pokrajet na mensi kousky.

Ty rychleji uschnou.
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Predpfiprava

Enzymy v ovoci a zeleniné jsou zodpovédné za zmény barvy a chuti béhem zrani. Tyto
zmeény probihaji i béhem suseni a skladovani.

Metoda predehrivani mize byt pouZita jako predpfiprava zeleniny. Pomaha tak zachovavat
plvodni barvu zeleniny a urychluje suseni. Tato metoda zajistuje i zachovani plvodni chuti
béhem skladovani a snadnéjsi pfipravu pfed varenim, jakoz i délku vareni.

VétSina svétlého ovoce (napf. jablka, merunky, broskve a hrusky) maji tendenci tmavnout
bé&hem suseni. Abyste predesli tomuto nezadoucimu jevu, mazete takové ovoce pred
suSenim namocit do vhodného roztoku.

Namoceni potravin

Ovoce muzete namodéit do nasledujicich roztoku:

- Ananasova nebo citronova stava jako vhodnd pfirodni nahrada redukuje nezadouci
z€ernani. Platky ovoce ponofte pfimo do Stavy. Nechte je tam pfiblizné 2 minuty a pak je
ukladejte pfimo na mrizky susicky. Ovoce mlzete namocit i do medu, pomerancové Stavy
nebo jej posypat kokosem. MiZete vSak vyuzit i vasi fantazii a vytvofit si vlastni roztok.

- Sodik hydrogensifi¢itanu: Pfi zakoupeni si vyzadejte navod pro bezpe¢né pouziti ..
Rozpustte 1 kavovou Izi€ku sodiku bisulfitu v 0,25 | vody. Pfipravte si malé kousky ovoce
a namocte je na 2 minuty do roztoku. To zabrani ztraté vitaminu C a uchova svétlou barvu
ovoce. Sodik hydrogensifiCity koupite v mistni Iékarné.

- Roztok kyseliny askorbové nebo kyseliny citronové - obchodni antioxida¢ni smés
obsahuje kyselinu askorbovou - miiZete ji také pouzit, Casto vSak neni tak efektivni jako
Cista kyselina askorbova.

Ovoce muzete predehfat parou. Pfedehfivané ovoce v§ak mlize zméknout, v disledku
¢ehoz se pak miZze hdfe upravovat a stane se tézkym na Upravu.

Sirup muze pomoci udrzet barvu jablek, merunék, fikl, nektarinek, broskvi, hrusek a
Svestek.

Ovoce s tlustou slupkou (hrozny, susené Svestky a malé tmavé Svestky, tfesné, fiky a
bobulové ovoce) muzete ohfivat ve vodé, coz napomaha prasknuti slupky. To umozni
rychlejsi vysusit vihkost z ovoce.

Z takto pfipraveného ovoce a zeleniny odstrarte nadbyte¢nou vodu tim, Ze platky nejprve
umistite na papirové ubrousky nebo Cisté utérky. Susici mfizky by mély byt napinény
tenkou vrstvou platkl. Pokud je tfeba, mlzZete pouzit tenkou gazu, abyste zabranili slepeni
platkd.

Mnozstvi ovoce a zeleniny uréené na suseni na jednou by nemélo pfeséahnout 2/3 povrchu
kazdé susici mfizky a vysku 2,5 cm.
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Rehydratace potravy

VSecho dehydrované ovoce je mozné opét rehydratovat. VétSina ovoce se vSak tési vétsi
oblibé v susené formé. Naopak zelenina se tési oblibé v rehydratované formé.

Na rehydrataci zeleniny na vareni ji omyjte ve vodé, pak namocte do neslané studené
vody tak, aby byla zcela zakryta. Nechte ji namocenou 2 az 8 hodin a pak varte v téze
vodé, ve které jste zeleninu mocili. Pokud je tfeba vétsi mnozstvi vody, dolijte ji. Pfivedte
vodu do varu, pak snizte teplotu a nadale varte. Mizete pfidat i sdl podle chuti, ale jen v
zaveéru vareni, protoZe sll zpomaluje proces rehydratace. Ve srovnani s ¢erstvymi produkty
se vafenim vytraci chut a struktura. Na rehydrataci zeleniny jako napf. mrkev potfebujete
ledové studenou vodu a zeleninu nechte namoc&enou v chladnicce.

Su$enou potravu miZzete rehydratovat namocenim, vafenim nebo spojenim obou. Susena
potrava je jedine¢na, proto byste neméli oéekavat stejny produkt, jako je Eerstva potrava.

Suseni neumozni potravé zbavit se bakterii a kvasinek. Pokud se vSak ovoce a zelenina
namaceji pfi pokojové teploté, bakterie a kvasinky se mohou mnozit. Bezpe¢néjsi je
namaceni ovoce a zeleniny v chladu.

SuSené a rehydratované ovoce a zeleninu mizZete pouzit mnoha zpUsoby.

Susené ovoce mulzete podavat jako chutné jednohubky doma, na vychazkach, pfi sportu.
Nasekané na malé kousky se vyborné hodi do kolac¢l a pfi vareni.

Rehydratované ovoce mizete pouzit k pfipravé omacek a kompotl. MUzete je pridavat
do vasich oblibenych receptl na Zelatinové pochoutky, kola€e, nadivky, mlééné koktejly,
zmrzliny.

SuSenou zeleninu miZete pouzit do polévek a omacek, pfip. jako chutné jednohubky.

Pro optimalni zachovani vyzivové hodnoty dodrzujte nasledujici:

- Ovoce a zeleninu zaparujte v pfedepsané délce.

- SusSenou potravu vzdy uchovavejte v dobre tésnicich nadobach na chladném,
suchém a tmavém misté.

- Pravidelné kontrolujte kvdli moznému prosakovani vihkosti do nadoby.

- Susenou potravu konzumujte co nejrychleji.

Suseni

Doba suseni se liSi podle typu ovoce a zeleniny, velikosti kouskl a plnosti susici mFizky.
Chcete-li zkontrolovat, zda je ovoce a zelenina dostate¢né sucha, vyjméte ze susicky
par kouskll a nechte je vychladnout. Kdyz jsou teplé, obsahuji vice vihkosti, nez kdyz
vychladnou.

Susena zelenina by méla byt tvrda a kfehka. Susené ovoce zase kozovité a pruzné.

Chcete-li je skladovat delSi dobu, doma vyrobené ovoce by mélo byt sussi nez ovoce
prodavané v obchodech.
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Baleni a skladovani

Ovoce nakrajené na rizné velikosti nechte nejdfive odstat jeden tyden po jeho vysuseni.
Tim se vyrovna vihkost mezi jednotlivymi kousky. Ovoce pak mliZzete ukladat do
neplastickych a nekovovych nadob, které skladujeme na suchém misté.

Pred baleni do nadob by mély byt ovoce i zelenina pofadné vychladlé. Nejlepsi je
uskladriovani v malych nadobach, coz umozni rychlou konzumaci po jejich otevreni.

Pfi baleni si davejte pozor, abyste kousky pfili§ neotaceli, mohou se rozdrobit. Sklenéné
lahve a nadoby uréené na mrazeni jsou vhodnymi nadobami na uskladriovani. Kovové
nadoby jsou vhodné, pouze pokud je potrava nejprve zabalena v igelitovém sacku.

Susené ovoce byste méli kontrolovat jednou do mésice. Pokud se Vam zda, Zze do nadoby
se dostala vihkost, je tfeba ji ihned otevfit a obsah zkonzumovat.

Prekladani mrizek

Susicka ovoce, kterou jste si koupili, je navrzena s ohledem na pfirozené proudéni
vzduchu, kterym se odstrafuje vihkost z potravy. Abyste zajistili rovnhomérné suseni,
méli by béhem suseni ménit umisténi jednotlivych mfizek. Mfizky nachazejici se v dolni
Casti zafizeni jsou vystaveny vét§imu teplu. Jednoduchym prekladanim mfizek zarucite
rovnomérnost suseni.

Receptar

Michana ovocna kapsa

2 oloupané banany

1 kg jahod

1 konzerva ananasu (nakrajeného na kousky)

Ovoce nakrjejte na stejné kousky. Po vysuseni a vychladnuti pfidejte ¢tvrt $alku ofechd.

Jableéno-skoficové krouzky

2,5 kg jablek

5 1ziek skofice

Oloupejte a odjadérkujte jablka a nakrajejte je na krouzky. Posypte je skofici a vysuste.

Citronova troj pochoutka

1,5 kg pomeranc

5 citron(

4 grapefruity

VS8echno ovoce umyjte. Oloupejte a nakrajejte na stejné kousky. vysuste.
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Tropicky raj

10 kiwi

1 ananas

3 papaji

Ze v8eho ovoce odstrarite slupku. VSe nakrajejte, ulozte na mrizky a vysuste.

Jahodova pochoutka

2 sklenice &erstvych jahod

jable¢na stava

Jahody ocistéte a rozmixujte. BEhem mixovani pfidejte trochu jable¢né Stavy. Miizku
vystelte nepromokavym sackem, na ktery vylijete rozmixovanou smés. Asi 6 hodin suste.

Trhanec

Tenké kousky hovéziho nebo kratiho masa uloZte do sklenéné nadoby a zalijte 1/2 $alku
sOjové omacky, 2 Izicemi hnédého cukru. Dobfe promichejte a dbejte na to, aby byly
zakryty vSechny kousky masa. Prikryjte igelitovym sackem a nechte odstat 10 - 15 minut.
Platky masa pak ukladejte na mfizky a nechte susit 8 - 10 hodin.

Jogurt a pokrmy z jogurtu

Vyroba jogurtu

1. 4 sklenice mléka vylijte do hrnce. MUzete pouzit jakékoliv mléko: plnotuéné, polotu¢né
nebo i susené.

2. Zahrejte a odlozte z plotynky jesté pfed sevienim.

3. Do mléka vmicheijte 2 1Zzice obyc¢ejného bilého jogurtu *.

4. Nalijte do jogurtovych kelimk(l a zakryjte vi¢ky. Vhodnou nédhradou mohou byt i kelimky z
masla.

5. Vlozte na nejvrchnéjsi mfizku a nechte je tam 6 hodin. Vrchni kryt nepouzivejte.

6. Pfed konzumaci skladujte v lednici.

*pouzity jogurt by mél byt bez chemickych pfisad
Pokud si prejete Vas jogurt sladsi, mazete ho dochutit medem.

Mrazeny ovocny jogurt

4 3alky jahod, bananl nebo broskvi

1 bily jogurt

1,5 8alku cukru

1 IziCka vanilkového cukru

1/2 1zicky soli

Vsechno ovoce oloupejte, omyjte a rozmixujte. Ostatni pfisady smichejte v mise, kam
pfidate rozmixované ovoce.

Dejte vSe zamrazit v plastové nadobé s krytem. Vlozte do mraznicky. Kdyz je jogurt
zamrzly, odstrarite z nadoby kryt.

Kofeni a bylinky

Se susickou potravin si mizete vy&arovat vlni Vasich oblibenych kofeni a bylinek a radovat
se z ni kdykoliv. Staci vyuzit rostliny, které jste si vypéstovali na zahradce. Jednoduse je
nalamete nebo nastfihate na malé kousky, ulozite na mfizku a vysusite. Doba su$eni by
méla byt pfiblizné 5 hodin. Skladovat je mlzZete v okrasnych nadobach nebo platénych
tastickach provazanych stuzkou. Pfed susenim je mliZete posypat rozmarynem nebo
matou. Nejlepsi metodou skladovani je udrzovat nadoby uzaviené.
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Tabulka na suseni ovoce

V8echny €asy jsou uvedeny jen pfiblizné. Doba trvani se miize ménit v zavislosti na
pokojové teploté, vihkosti, obsahu vihkosti a tloustce nakrajenych kousku. Obsah
pfirodnich stav je také razny. Nékteré ovocné cukry mohou byt lepkaveéjsi.

OVOCE PRIPRAVA TEST SUCHOSTI CAs
Jablka Oloupejte, odjadérkujte a nakrajejte na kolecka. pruzné 4 -15 hod.
Namocte do roztoku na 2 minuty.
Ukladeijte na mfizku.
Merunky Nakréjejte na pulky, které béhem suseni pruzné 8 - 36 hod.
obracite, nebo na étvrtiny. chcete-li
zachovat jejich barvu, namocte je do
predpfipraveného roztoku.
Banany Oloupejte a nakrajejte na tenké platky. kfupavé 5-24 hod.
Jahody Nakréjejte na stfedné tenka kolecka. neviditelna 5-24 hod.
vlhkost
Tredné Odstopkujte je a dejte na 50% vysusit. kozovité, 6 - 36 hod.
Poté vyjméte jadérka a dosuste. lepkavé
Brusinky Pofadné umyijte, nasekejte na kousky, neviditelnd 4 - 20 hod.
nebo vysuste vcelku. vlhkost
Hrozny Omyijte, odstrarite stopky a suste vcelku. pruzné 6 - 36 hod.
a kozovité
Nektarinky Neloupejte. Nakréjejte i se slupkou na kole¢ka pruzné 6 - 24 hod.
nebo platky.
Pomeran¢ Oloupeijte v delSich platcich. kfehkeé, 6 - 15 hod.
kara
Broskve Muzete, ale také nemusite loupat slupku. Peckd pruzné a kozovité 5-24 hod.
odstranite a krajejte na platky.
Hrusky Oloupejte a odstrarite zdfevnatélé ¢asti a pruzné a kozovité 5-20 hod.
jadfinec. Krjejte na platky, ¢tvrtky nebo
osminy.
Ananas Odstrante slupku, krajejte na platky nebo pruzné 6 -36 hod.
(Cerstvy) kostky.
Ananas Scedte vodu, ulozte na mfizku a suste. koZovité 6 - 36 hod.
(steriliz.)
Svestky Omyijte, nechte vcelku nebo rozkrojte na pruzné 5-24 hod.
poloviny. Odstrarite stopky a jadérka.
Susené Sv. Podobny postup jako u Svestek, pfed kozovité 8-36 hod .
suSenim je vSak na 2 minuty povarte
ve vrouci vodé.
Rebarbora Na su$eni jsou vhodné jen mékké neviditelna 4 -16 hod.
a dozralé ¢asti. Omyjte a nakrajejte. vlhkost
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Tabulka na suseni zeleniny

ZELENINA PRIPRAVA TEST SUCHOSTI CAs

ArtyCoky Nakréajejte na platky. Na 5 - 8 minut kiehké 4 -12 hod.
varte v 3 §élcich vody s Izi¢kou citronové
Stavy.

Chrest Omyjte a nakrajejte na kousky. Dejte susit. kiehké 4-10 hod.
Usu$ené a rozdrcené muzete pouzit jako
vynikajici kofeni.

Fazole Umyijte a zapafte na nékolik minut. Béhem kfehké 4 -14 hod.
suseni je nékolikrat protfepejte.

Cervena fepa Odkrojte asi 3 cm z vrchu a od kofene. kiehké, 4 -12 hod.
Omyijte, oloupejte a nakrdjejte na platky. tmavé Cervené

Ruzickova Poodtrhajte hlavi€ky od stonku, rozfeze kfehké 5-15 hod.

kapusta na pulky, ususte.

Brokolice Nakréjejte na vdmi poZzadovanou velikost, kfehké 5-15 hod.
omyjte a zaparte na 35 minut.

Zeli Nakréjejte na prouzky. Na suseni zeli kozovité 4-12 hod.
pouzijte nejspodnéjsi mrizku susicky.

Mrkev Nejlepsi jsou mladi¢ké vyhonky. Zaparte kozovité 4-12 hod.
je, dokud nezméknou, nakrajejte na Vami
pozadovanou velikost a tvar.

Kvétak Namocte kvétak do roztoku 3 Izic soli koZovité 5-15 hod.
a 0,51 vody na 2 minuty. Suste.

Celer Oddélte listy od stonku a poradné je kfehké 4-12 hod.
umyjte. Stonky nakrajejte na malé kousky.
Listy se vysu$i mnohem dfive nez stonky.
Muzete je pouzit jako vynikajici kofeni.

Okurka Nakrajejte na tenké platky nebo kostky. kozovité 4 -14 hod.

Cibule Oloupejte vrchni vrstvy a nakrajejte. BEhem kozovité 4-10 hod.

a poérek suseni nékolikrat otocte.

Petrzel Po umyti nakréjejte na pozadované kousky. kozovité 2-10 hod.

Pastinak podobné jako mrkev

Hrach Pouzijte jen mlady hrasek. Pfed suSenim kfehké 4-10 hod.
zaparte na 3 - 5 minut.

Paprika Nakrajejte na tenké platky nebo pasky, kfehké az 4 -10 hod.
odstrarite jadérka. MuZzete nakrajet i na kozovité
malé kostky.

Chilli pap Umyijte a suste vcelku. Pfi pfipravé kozovité 4-12 hod.
pouzijte gumové rukavice.

Brambory Cisténi podle potfeby. Nakrajejte na krehké 5-12 hod.
Vami pozadovany jakykoliv tvar.

Dyné Nakrajejte na malé kousky. Pe¢te nebo kozovité 5-15 hod.

zapafujte, dokud nezméknou. Ostrarite
slupku. Vhodné i jako pyré.
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Tabulka na suseni zeleniny

Raj¢ata Umyjte. Na chvilku namocte do horké kozovité 6 - 24 hod.

vody, aby se Vam snadnéji loupaly.

Bila fepa Podobné jako mrkev

Cesnek Oddélte hlavi¢ku na individuélni kousky velmi kifehké 4 -15 hod.

a odstrante vrchni vrstvu slupky. Nakrajejte
na platky a ulozte na mfizku.

Spenat Pofadné umyjte a zapafte. Na suSeni velmi kfehké 4-10 hod.

pouzijte nejnizsi mrizku susicky.

Zampiony Dusledné zkontrolujte kazdy kousek. kozovité az kifehké 3-10 hod.

Pouzivejte pouze bezvadné hriby.
Otrete je vihkym hadfikem. Suste celé
nebo nakrajené. Podle velikosti.

Tabulka na suSeni masa a ryb

Maso Omyijte, odstrarite tuk a pokrajejte na podélné kozovité 24 - 48hod.

prouzky. Suste az do chvile ziskani
pozadovaného vysledku.

Ryby Ryba uréend na suseni by méla byt erstva. kozovité 24 - 48hod.

Pfed su$enim je nutné rybu omyt, odstranit kosti
Suste az do chvile ziskani pozadovaného vysledku.

Zarizeni nepouzivejte na suseni syrového masa uréeného na naslednou pfimou konzumaci.
Teplota a zpUsob zpracovani nezarucuje bezpecnost potravin z hlediska jeji zdravotni

nezavadnosti.
V pfipadé pouziti zafizeni na suSeni syrového masa se doporucuje jeho nasledna dostate¢na

tepelna uprava.
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Pamatujte

1. Nejlepsich vysledk( dosahnete u vybérovych kusl ovoce a zeleniny. Vzdy si vybirejte
jen ovoce a zeleninu nejlepsi kvality.

2. Dllezitym faktorem je i Cistota pouzitych kus(. Vzdy je porfadné umyjte. Rovnéz dbejte
na Cistotu rukou.

3. Délka ¢asu potfebného na suseni je rliznd. Zavisi na velikosti nakrajenych kouskU, jakoz
i druhu su$ené potravy.

4. Vzdy po suSeni nechte ovoce a zeleninu pofadné vychladnout.

5. Mfizky mohou byt naplnény jen tak, aby se kousky navzajem nedotykaly. Tak zabranite
jejich slepeni.

6.V potravé po jejim vysuseni zlistane asi 6% vlhkosti.

7. Mfizky je tfeba pravidelné otacet a prekladat, coz zajisti rovnomérné vysuseni.

8. Abyste odstranili jadérka z ovoce jako napt. hrozny a tfeSné vysuste je na 50%, pak
jadérka snadnéji vyberete a pomalu je opét dosuste.

Cisténi a udrzba

» Odpojte sitovou Snliru od elektrické sité. Zafizeni nikdy nemyjte pod tekouci vodou, ani jej
neponofujte do vody.

e Zafizeni a prislu$enstvi Cistéte jemnym hadfikem. K ¢iSténi nepouzivejte rozpoustédia ani
drsné Cistici prostfedky.

e Po ¢isténi musi zlstat zafizeni zcela suché.

Technické udaje

Napajeni: 230V~ 50 Hz

Prikon: 250 W

Trida ochrany: Il (ochrana pfed urazem elektrickym proudem je zajisténa
dvojitou izolaci)

Rozméry (SxVxH): 35 x 27 x 36 cm

Rozmér mfizky: primér 32,5 cm, vyska 3,5 cm

Hmotnost: 3 kg

Pocet suSicich mfizek: 5 ks

Max. teplota suseni: 40°C - 70°C

Provozni teplota a vihkost: 5 °C az do 40 °C, max. vihkost 85 %

Hluénost: 55 dB (A)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je 55 dB (A), coz predstavuje hladinu
A akustického vykonu vzhledem k referenénimu akustickému vykonu 1 pW.

Pravo na zmény vyhrazeno!
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Producent:

ORAVA retail 1, a.s.
Seberiniho 2

821 03 Bratislava
Slovenska republika

Distributofi:

ORAVA retail 1, a.s. ORAVA retail sales s.r.o. ORAVA Distribution Sp. z o.0.
Seberiniho 2 Ostravska 494 ul. Kamieniec 1A

821 03 Bratislava 739 25 Sviadnov 34-480 Jabtonka

Slovenska republika Ceska republika Polska

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi
Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udava, ze tento vyrobek nepatfi do domaciho odpadu.
Je nutné odnést ho do sbérného mista pro recyklaci elekirického a elektronického zafizeni.
Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomuzete zabranit negativnim disledkim
pro Zivotni prostfedi a lidské zdravi, které by jinak byly zplsobeny nevhodnou likvidaci

mistnim Ufadé, sluzby pro likvidaci domaciho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek

_ zakoupili.

Tento vyrobek odpovida véem zakladnim pozadavkim smérnic EU,
které se na néj vztahuiji.
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