| ® N B L]

ELECTRIC FRUIT PRESERVER & JAM MAKER SEAD 1800 B1

@ p2e e

ELECTRIC FRUIT PRESERVER & BEFOZO

JAM MAKER Kezelési Gtmutatd

Operating instructions @ ) ’

GD ZAVAROVACI HRNEC
AVTOMAT ZA VKUHAVANIJE Névod k obsluze

Navodilo za uporabo @

G EINKOCHAUTOMAT
AUTOMAT NA ZAVARANIE Bedienungsanleitung

Ndvod na obsluhu

IAN 273404

‘ CPE273404_Einkochautomat Cover_LB4.indd 2 (&) 05.11.15 19:13



é‘g ~ CPE273404 B4.book Seite 1 Freitag, 6. November 2015 12:27 12

12 [ = ) (- | S U U S I -
SIOVENSCiNA..ceeaceeecoeeseeecorecoresonssrocssocssocsssocssocsssesssosssossscssses 34
CESKY eeeerveerversuressucessncssasessnsessusesasessasessasessssssnsessasessassssssssace 50
SIOVENCING ccuueeeeeeecrrecsoeecorecosecsoesssecssocssecsssosssecssscsssosssosssecssecs OF

Deutsch 0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 80

ID: SEAD 1800 B1_15_V1.1

¢
*




AN

2

é‘% ~ CPE273404 B4.book Seite 2 Freitag, 6. November 2015 12:27 12 é%

Overview / Attekintés / Pregled / Piehled / Prehlad / Ubersicht

¢ - aid



8%8 _ CPE273404_B4.book Seite 2 Freitag, 6. November 2015 12:27 12

*

Contents
1. Overview ........
2. Intended PUIrPOSE ..ccceccrecceccsecssecsecnsecssecsscssesssessssssesssessssssesssessessssssne
3. Safety information ....ccccceeccceecccneccsscccseccsseccsscccssccssecssscsssssssesssssssseses
4. ltems suPPlied ...ccccccerecconeccsnccssecsssecssaccssecsseesssscsssessssessssssssesssssssssssss
5. Before using for the first HHme ...ccccceeeccrneccreccsacccseccsseccssccssecssscccssccsses 7
6. Operating the appliance ...ccccceecccreccsneccsacccsecsssecssscsssscsssesssscssseosssens .8
6.1 Adjusting settings, switching on and off ...............ccooiiiiiiii 8
6.2 CaANNING / PreSEIVING . .uvviiiiieeeeeeiiiiiie e e e e et e e e e e e e e e e e e 8
6.3 Keeping liquids and soups Warm ...........cccccooeiiiiiiiiiiiiieeeie e 9
6.4 Thermal CUFOUL .....oooiiiiiiiii e 10
7. RECIPES .eeeceeccsecseessecssecseessecssessecssesssessesssesssessesssesssessesssessssssesssessesss 10
7.1 LIVET SAUSTQGE ittt 10
7.2 Strawberry and Kiwi Jam.........ooiiiiiiii e 11
7.3 Courgette ketchUp .......ccuviiiiiiiiie e 11
74 SOUM ChETTIES ...t 11
7.5 TeQ PUNCR c.eiiiiii e 12
8. Operating times and teMPeratures ......ccccceeseccseecssecsssecssecsssessssessses 12
9. Cleaning and StOriNG ..ccccccceeccsseccsscccssccssecssscsssessssessssssssssssssssssssssecs 13
9.1 Cleaning rack and lid............coooiiiiiiii 13
9.2 ClEANING TP c..vviiieeiiiie et 13
9.3 Storing the applianCe ........ccueviiiiiiiiiii 14
9.4 Descaling applicnCe. ........ccouuiiiiiiiiiiii e 14
10.DiSPOSAl cecceeccreconccsecssecsecssecssessecssesssessesssesssssssssssssessssssssssessssssssssess 14
11.Problem-solving ...ccccccceecceeccecccecsseccacssecssecsecssecssessesssssssessessssssssssees 14
12. Technical specifications ......ccccceeeeceseeccsccsssccssecsssecssscsssessssessssesssesssee 14

13. Warranty of the HOYER Handel GmbH ........ccccoerueeccnnecccsnecccssecccssees 15

%ﬁ

aihd



%PE273404_B4.b00k Seite 3 Freitag, 6. November 2015 12:27 12

1. Overview

Lid

Handles

Container

Tap lever

Tap

Start/stop button with rotary knob for temperature START/STOP / °C
Timer with rotary knob for minutes TIMER / MIN
Cable store (underneath appliance)

Display of minutes

10 Display of temperature selected

11 Display of current temperature

12 Mains power cable with mains plug
13 Rack
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Thank you for your trust!

Congratulations on your new Electric
Preserver & Jam Maker.

For safe handling of the device and in order
to get to know the entire scope of features:

e Thoroughly read these operat-
ing instructions prior to first use.

e Above dll, observe the safety in-
structions!

* The device should only be used
as described in these operating
instructions.

e Keep these operating instruc-
tions for reference.

e If you pass the device on to
someone else, please include
these operating instructions.

We hope you enjoy using your new Electric
Preserver & Jam Maker!

2. Intended purpose

With the Electric Preserver & Jam Maker you
can:

® can and preserve jam, fruit and vegeta-

bles
* keep drinks warm and draw them off
* keep sausages warm
* keep soup warm.
The device is designed for private, domestic

use. The device must only be used in dry, in-

door areas.
This device must not be used for commercial
purposes.

Foreseeable misuse

DANGER! Risk of injury
through scalding!
® Do not lean over the Electric Preserver &
Jam Maker when you open the lid and

the contents are still hot. There is a dan-

ger of being scalded by escaping
steam.

3. Safety information

Warnings
If necessary, the following warnings will be
used in these operating instructions:

é DANGER! High risk: failure to ob-

serve this warning may result in inju-

ry to life and limb.
WARNING! Moderate risk: failure to ob-

serve this warning may result in injury or se-

rious material damage.
CAUTION: low risk: failure to observe this

warning may result in minor injury or mate-

rial damage.

NOTE: circumstances and specifics that
must be observed when handling the de-
vice.

%ﬁ
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Instructions for safe operation

® This device can be used by children from the age of 8 and people
with restricted physical, sensory or intellectual abilities or people with-
out adequate experience and/or understanding, if they are super-
vised or instructed on how to use this device safely and if they are
aware of the resulting danger. Children must not play with the device.
Cleaning and user maintenance must not be performed by unsuper-
vised children unless they are older than 8 years and supervised.

® Children under the age of 8 must be kept away from the device
and the power cable.

® The surfaces of the device become very hot during opero-
& tion. Only use the handles and control elements provided.

® Clean all parts and surfaces that will come into contact with food
before using the device for the first time (see “Cleaning and stor-
ing” on page 13).
® If the mains power cable of this device should become damaged, it
must be replaced by the manufacturer, the manufacturer's customer
service department or a similarly qualified specialist, in order to
avoid any hazards.
®© The container, the mains power cable and the mains plug must not
be immersed in water or any other liquids.
® If liquid gets into the device (except in the container provided for
this purpose), remove the mains plug immediately. Have the device
checked before reusing.
®© Do not use any abrasive or corrosive cleaning agents.
® This device is not intfended to be operated using an external timer
clock or a separate remote control system.
®© The appliance is not suitable for ...
. use in staff kitchens in shops, offices and other commercial areas,
. use in agricultural settings,
. customers in hotels, motels and other accommodation,
... bed-and-breakfast establishments.
® To prevent overheating, never cover the appliance, otherwise heat
may build up in the appliance.

- ® .
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® Do not lean over the Electric Preserver & Jam Maker when you
open the lid and the contents are still hot. There is a danger of be-

ing scalded by escaping steam.

A DANGER for children

®©

®©

O]
O]
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®©
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Packing materials are not children's
toys. Children should not be allowed to
play with the plastic bags: there is a risk
of suffocation.

Keep the device out of the reach of chil-

dren.

DANGER to and from pets

and livestock
Electrical devices can represent a haz-
ard to pets and livestock. In addition,
animals can also cause damage to the
device. For this reason you should keep
animals away from electrical devices at
all times.

DANGER! Risk of electric
shock due to moisture
The container, the mains power cable
and the mains plug must not be im-
mersed in water or any other liquids.
Protect the device from moisture, water

drops and water splashes: Failure to ob-

serve this instruction may result in an
electrical shock hazard.

If liquid gets into the device (except in the
container provided for this purpose), re-
move the mains plug immediately. Have
the device checked before reusing.
Never touch the device with wet hands.

Make sure that the surface under the de-

vice is dry.

DANGER! Risk of electric
shock

Never put the device into operation if
there are visible damages to the device
or the power cable or if the device has
been dropped before.

®©

O]

Only connect the mains plug to a prop-
erly installed and easily accessible

grounded power socket whose voltage
corresponds fo the specifications on the

rating plate. The wall socket must contin-

ue to be easily accessible after the de-
vice is plugged in.

Ensure that the power cable cannot be
damaged by sharp edges or hot surfaces.
When using the device, ensure that the
power cable cannot be trapped or
crushed.

The device is not fully disconnected from
the power supply, even affer it is
switched off. In order to fully disconnect
it, pull out the mains plug.

When removing the mains plug from the
wall socket, always pull the plug and
never the cable.

Disconnect the mains plug from the wall
socket.

... if there is a fault,

... when you are not using the device,
... before you clean the device and

... during thunderstorms.

To avoid any risk, do not make modifi-
cations to the product.

& FIRE HAZARD

®

O]

©

Before turning the device on, place it on
a level, stable, dry, heatresistant surface.
It is not necessary to constantly super-
vise during operation, but just to check
regularly. This applies in particular
when very long cooking times are set.

DANGER! Risk of injury
through burning
The surfaces of the device become very
hot during operation. Only use the han-
dles and control elements provided.

%%
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©® Only transport the device when it has
cooled down.

® Wait for the device to cool down before
cleaning.

DANGER! Risk of injury
through scalding
® Do not lean over the Electric Preserver &
Jam Maker when you open the lid and
the contents are still hot. There is a dan-

ger of being scalded by escaping steam.

WARNING! Risk of material

damage

©®© Never operate the appliance without
water or liquid. This could result in the
device overheating.

© Make sure there is never too much lig-
vid in the appliance. The level of liquid
must always be below MAX. If there is
too much liquid, the appliance might
overflow.

©® Never place the device directly under a
wall-mounted cupboard, as steam
comes out from the top and could dam-
age the furniture.

© The appliance and accessories may not
be put in a microwave oven.

® Never place the device on hot surfaces

(e.g. hob plates) or near heat sources or

open fire.

Only use the original accessories.

The device is fitted with non-slip silicon

feet. Because furniture can be coated

with a wide variety of varnishes and

plastics, and treated with various care

products, the possibility cannot be ex-

cluded that some of these substances

have ingredients that may attack and

soften the silicon feet. If necessary,

place a non-slip mat under the device.

© Do not use any astringent or abrasive
cleaning agents.

(ONO]

%%

e

4. Items supplied

1 Electric Preserver & Jam Maker, compris-
ing:
- 1 container 3
- 11id1
- 1rack 13

1 operating instructions

Unpacking

1. Remove all parts from the packaging.

2. Check that all parts are present and in-
tact.

5. Before using for the
first time

FIRE HAZARD! Before turning the
device on, place it on a level, sto-
ble, dry, heatresistant surface.
& DANGER! Risk of injury
through burning!
The surfaces of the device become
very hot during operation. Only use
the handles and control elements
provided.
NOTE: as the appliance is supplied with a
thin film of grease, there might be a small
amount of smoke and odour the first time
it is used. This is not harmful and will stop af-
ter a short while. Please ensure adequate
ventilation during this process.

e Clean the appliance before using
it for the first time (see “Cleaning
and storing” on page 13)!

1. Unwind the mains cable 12 from the

cable store 8 over its entire length.

2. Place the appliance on a level, dry,
non-slip surface so that the appliance
can neither fall over nor slide off.

3. Insert the power supply plug 12 in a
suitable earthed mains socket.

4. Add around 5 | water to the container 3.

@® 7
aihd



5. Allow the water to boil for around
20 min.

6. Pour the water away.
The appliance is now ready fo use.

6. Operating the
appliance

6.1 Adjusting settings,

switching on and off

FIRE HAZARD! Before turning the
device on, place it on a level, sta-
ble, dry, heat-resistant surface.
DANGER! Risk of injury
through burning!

The surfaces of the device become
very hot during operation. Only use
the handles and control elements
provided.

NOTE: As soon as you turn the rotary
knobs 6 or 7, the background illumination
for the displays will switch on automatically.
The light for the displays switches off again
automatically after 5 minutes.

[\
ZAN

1. Insert the power supply plug 12 in a
suitable earthed mains socket.

2. Turn the rotary knob for the tempera-
ture 6 to the temperature you require.

- The temperature is increased in incre-

ments of 1 °C;

- A signal sounds every 5 °C;

- The temperature selected is shown on
the display for temperature selec-
tion 10.

3. Select the operating time you require

using the knob for minutes 7.

- The time is increased in increments of
1 min;

- A signal sounds every 5 minutes;

- The time selected is shown on the dis-

play for minutes 9.
8

%
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4. Press the start/stop button 6.

- The appliance will begin to heat up,
and a progress bar is shown on the
display;

- The current temperature is shown on
the display 11.

As soon as the temperature selected is

reached:

- Signals will sound;

- An hourglass symbol will be shown;

- The time period selected will start to
run.

As soon as the time period selected

comes to an end, signals will sound,

and the appliance switches itself off.
5. If you wish to switch the appliance off
before the time period selected ends,

press the start/stop button 6.

6.2 Canning / preserving

Canning / preserving (bottling) means heat-
ing up certain foods with a vacuum seal, so
making them keep for much longer.
Canning / preserving makes use of special
jars, either with a screw-top or with a lid and
rubber ring.

Only fresh food that is fully ripe should be
preserved. Overripe fruit or vegetables that
have gone limp are not suitable.

It is also possible to can mushrooms, meat
and even cake.

This should be done straight after harvesting
to preserve as many nutrients as possible in
the food.

The food to be preserved must be cleaned
properly ready for use. Any dirt, insects or
roften parts need to be removed. Even the
smallest blemishes may cause preserved
food to spoil.

Fruit will keep for longer and be more tastier
when preserved with sugar.

Hard vegetables such as carrots, cabbage
or kohlrabi need to be precooked in salted
water. They should not however be cooked
until they are soft. Pour the water used for

%%
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cooking away afterwards as it is not suitable
for use when preserving.

To make sure preserved food keeps for as
long as possible, cleanliness and hygiene
are the top priority. You should preferably
give all utensils, crockery and everything
that comes into contact with your food a
thorough clean, followed by boiling in hot
water for 5 min.

Make sure your hands are clean at all times.

1. Wash fruit and vegetables thoroughly.

NOTE: Fruit and vegetables should be
washed before they are cut up to to pre-
serve water-soluble vitamins.

2. Cut up fruit and vegetables to the re-
quired size.
3. Fill the preserving jars with food.

NOTE: Make sure that you layer the food
properly in the jar. That will look better and
make best use of the space inside.

4. If wished, add sugar or seasonings/
spices.

5. Fill the jars up with water up until just
below the rim.

6. Seal the jars.

NOTE: Make absolutely sure that they are
properly sealed.

7. Place the rack 13 in the container 3.
8. Place the jars you have prepared in the
contfainer 3.

NOTE: The jars can be arranged in the con-

tainer 3 in two layers.

9. Add water to the container 3 so that
the jars on top are standing about 3/4
in water.

10. Place the lid 1 on the container 3.

%%
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11. Set the temperature and operating
time.

12. Start the preserving process by press-
ing the start/stop button 6.

13. As soon as the operating time selected
ends, place a heatresistant vessel un-
der the tap 5.

14. Press the lever 4 to let the water out of
the container 3.

15. Allow the jars to cool down before tak-
ing them out of the container 3.

NOTE: Preserving jars that are still warm
are sensitive to draughts. Where possible,
you should therefore leave them in the con-
tainer 3 until they have cooled right down.
Should you need the appliance beforehand,
you can take the warm jars out, place them
on a towel and cover them up with another
towel until they have cooled right down.

16. Label the jars with the contents and the
date you preserved them.

17. Store your preserves in a dry, dark,
cool place, and they will then keep for
up to a year.

6.3 Keeping liquids and
soups warm

This appliance is also ideal for keeping
mulled wine, cocoa, soups and hot pots
warm.

WARNING! Risk of material damage!
Make sure there is never too much liquid in
the appliance. The level of liquid must al-
ways be below MAX. If there is too much
liquid, the appliance might overflow.

1. Add the liquid to the container 3.
2. Place the lid 1 on the container 3.

9
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3. Turn the rotary knob for the tempera-
ture 6 to the temperature you require.

- The temperature is increased in incre-

ments of 1 °C;
- A signal sounds every 5 °C;
- The temperature selected is shown on

the display for temperature selec-
tion 10.

4. Do not select the time but press the rota-

ry TIMER knob 7.

- The display will show a horizontal
"8".

5. Press the start/stop button 6.

- The appliance will begin to heat up;

- As soon as the temperature selected
is reached, signals will sound;

- The appliance will remain hot until
you press the start/stop button 6
again.

6. Stir the liquid regularly to distribute the
heat evenly and make sure it does not
get stuck to the bottom.

7. Clear liquids not containing any solid
particles can be drawn off using the
tap 5. To do so, press down the lever 4.

NOTE: If you do not want to keep the tap le-
ver 4 held down to draw of large volumes of
liquid, you can move the tap lever 4 up ver-
tically.

8. Soup or liquids containing solid parti-
cles would block the tap. They should
be removed with a ladle.

9. Clean the appliance carefully after use
(see “Cleaning and storing” on page 13).

6.4 Thermal cut-out

The appliance is protected against overheat-
ing. As soon as there is too little liquid in the
container 3, and the temperature then starts
to become too high, the appliance will warn
you with an alarm and the symbol for an in-
sufficient filling level:

10 GB)

2.
3.
4.

Press the start/stop button 6 to switch
the appliance off.

The alarm will stop.

Top up with liquid.

Press the start/stop button 6 to switch
the appliance back on again.

If you take no action in the 5 minutes after
the warning, the appliance switches off au-
tomatically.

In this case, disconnect the appliance from

the power supply and allow it to cool down.

You can then start the appliance up again as
normal.

7. Recipes

7.1 Liver sausage

Ingredients:

250 g liver (pork, beef, chicken, turkey)
300 g streaky bacon

400 g belly of pork

300 g neck of pork

4 onions

2 leeks

50 g lard

1 bunch parsley

1 bunch chives

tablespoon majoram, dried
tablespoon thyme, fresh or dried
tablespoon chervil, fresh or dried
tablespoon salt

teaspoon white pepper

teaspoon nutmeg

teaspoon ground cloves

teaspoon cardamom

teaspoon ginger, ground or freshly
grated

O S T (U T

Preparation:

1.

W

Cook the neck and belly of pork in
lightly salted water.

Remove the meat from the broth and al-

low to cool down.
Put the broth to one side.
Cover the liver with hot water (do not

boil).

+- 4~
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5. Pass the meat, liver and bacon through
a mincer.

6. Chop the onions and leek very fine.

7. Fry the chopped onions and leek in
lard until soft, but do not brown.

8. Put the minced meat, onions and leek
in a bowl along with the seasonings
and herbs.

9. Add 1 litre of the broth you kept to one
side.

10. Knead the ingredients together pro-
duce a smooth mixture.

11. Place the kneaded mixture in screw-top

jars.
12. Cook at 100 °C for around 160 min.

NOTE: The liver sausage will keep for ap-
prox. 1 year.

7.2 Strawberry and kiwi jam

Ingredients:

e 1.5 kg fresh strawberries

® 500 g ripe kiwi fruit

* 1 kg no-boil preserving sugar

Method:

1. Wash strawberries carefully.

2. Allow them to drain.

3. Top and tail strawberries, removing
stalks, leaves and any spoilt parts.
Peel kiwis and cut into small pieces.
Put fruit in a bowl.

Add the preserving sugar.

Process the mixture with a blender.

Add to jars and seal carefully.
Cook at 80 °C for around 25 min.

VPN OM

NOTE: For this type of gentle cooking you
have to use preserving sugar that sets with-
out being boiled. A cheaper alternative is

conventional preserving sugar 2:1. But the
fruit jam may come out more liquid.

e

7.3 Courgette ketchup

Ingredients:

wnhy— 2

~

o

7.

8.
9.
10.

3 kg courgettes

1 kg onions

Around 3 tablespoons of salt
500 g sugar

1 litre mild herb vinegar

2 tablespoons ground red pepper
3 tablespoons curry powder

3 tablespoons strong mustard

1-2 tablespoons cayenne pepper
2 tubes of tomato purée

ethod:

Grate courgettes finely.

Dice onions finely.

Put the courgettes, onions and salt in a
bowl.

Leave to stand in a cool, dry place for
around 24 hrs.

Drain the water from the bowl, possibly
pressing the mixture together to force
more out.

Put all ingredients in a saucepan and
heat carefully (make sure it does not
burn).

Simmer for around 30 min. Stir
constantly as the mixture burns easily.
Purée with a blender.

Place in screw-top jars.
Cook at 100 °C for around 1 hr.

7.4 Sour cherries

Ingredients:

Sour cherries
Sugar
Water

Preparation:

1.

W N

%%

Sort your sour cherries carefully as only
ones that are unspoilt should be pre-
served.

Remove the stalks from the cherries.
Soak in cold water for around 30 min
to remove any maggots or insects.

GBp 11
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4. Remove the stones.

5. Once you have done this, layer the
cherries in the jars.

6. Make up a mixture of sugar and water,
using 300 g sugar to 1 litre water.

7. Add this mixture to the jars until the
cherries are completely covered.

8. Cook at 80 °C for around 30 min.

7.5 Tea punch

NOTE: The quantities given will make
around 3 litres of punch. If you want to make
more, simply increase the quantities of the
ingredients.

Ingredients:

1.5 | black tea

1 bottle red wine (0.75 |)
6 untreated oranges

3 untreated lemons

6 cinnamon sticks
Around 750 g sugar
Rum according to taste

Preparation:

NOTE: You can make the tea punch directly
in the appliance. As the drink contains solid
particles, it should however be taken out
with a ladle as the tap might otherwise get
blocked. You can also make the drink in a
saucepan and then strain into the appliance.
As the punch then no longer contains solid
particles, it can be drawn off via the tap.

1. Make up some black tea.

2. Squeeze 4 oranges and 2 lemons.

3. Cutup 2 oranges and 1 lemon into thin
slices.

4. Add the black tea, wine, juice, slices of
fruit and cinnamon sticks to the pot.

5. Only bring the mixture briefly to the
boil.

12 GB

6. Slowly stir in the sugar while tasting
constantly to make sure the punch does
not become too sweet.

7. Finally add a good shot of rum (quanti-

ty according to taste).
8. Allow to steep on a gentle heat for an-
other 30 min or so.

NOTE: When making in the appliance, set
the temperature to 100 °C when boiling.

When steeping and keeping warm, reduce
this to approx. 80 °C. The tea punch is only

supposed to be hot and not boil, or the alco-

hol will otherwise be lost.

8. Operating times and

femperatures
Food Temp.er::- Tifne in
ture in °C | minutes

Vegetable

Cauliflower 100 (MAX) 90
Beans 100 (MAX) 120
Peas 85 120
Gherkins 100 (MAX) 30
Kohlrabi 100 (MAX) 95
Pumpkin 90 30
Carrots 100 (MAX) 90
Mushrooms 100 (MAX) 110
Sprouts 100 (MAX) 110
Red cabbage| 100 (MAX) 110
Celery 100 (MAX) 110
Asparagus 100 (MAX) 120
Tomatoes 90 30
Fruit

Apples, hard 85 40
Apples, soft 85 30
Apple purée 90 30
Apricots 85 30
Pears, hard 90 80

%%
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Food . o . . . o g
ture in °C | minutes | Clean the device prior to its first use!
Pears, soft 90 30 o .
Blackberries 80 55 DANGER! Risk of electric
S borr 50 5 shock!

Trow erries s ® Pull the mains plug out of the wall socket
Bilberries 85 25 before you clean the device.
Raspberries 80 30 DANGER! Risk of injury
Currants 90 25 through burning!

Cherries 80 30 ® Allow all the parts to cool down before
Mirabelles 85 30 cleaning. ) ;

WARNING! Risk of material damage!
Peaches 85 30 ® D : .

o not use any astringent or abrasive

Plums 90 30 cleaning agents.
Cranberries 90 25
Quinces 95 30 ® Clean the device after each use and re-
Greengages 85 30 move all food residues.
Rhubarb 95 30 1. Clean the appliance with a damp cloth.
Gooseberries 80 30 A little detergent may also be used.
Plums 90 30 2. Wipe off with clean water.
Meat (must always be pre-cooked) 3. Do not Tsl-e Itheclmppllcmce again until it
Roast 100 (MAX) 85 IS compleiely ary:
Meat broth 100 (MAX) 60 . .
Pouliry 100 (MAX) % 9.1 Cleaning rack and lid
Goulash 100 (MAX) 75 1. Clean the rack 13 and lid 1 by hand
Game 100 (MAX) 75 , m the Sif?k-' -
Sausage, 100 (MAX) 75 . Rinse off with clean water.
cooked .
Sausage, 100 (MAX) 110 9.2 C’ean'ng tap
raw The tap lever 4 can be unscrewed to make

it easier fo clean. The tap itself 5 cannot be

unscrewed as there might otherwise be

problems with leakage.

1. Unscrew the tap lever 4 from the tap 5.

2. Clean the tap lever 4 by hand in the sink.

3. Rinse off with clean water.

4. Add a mild detergent solution to the
container 3 and allow it to run through
the tap 5.

NOTE: Pipe cleaners can help with any
stubborn dirt remaining in the tap 5.

GBp 13

.
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5. Rinse off with clean water.
6. Screw the tap lever 4 back onto the
tap 5.

9.3 Storing the appliance

1. Wind the mains cable back up on the
underside of the appliance.

2. Insert the power supply plug back in
the middle of the appliance base.

3. Put the appliance away.

9.4 Descaling appliance

Depending on the hardness of your water, i-

mescale may build up in the appliance. You

should remove this regularly to save energy,

increase the service life of the appliance

and for hygiene reasons.

1. Wipe over surfaces with limescale us-
ing a cloth soaked in a little vinegar.

2. If the appliance has severe limescale,
pour a commercially available descaler
into the container 3 and leave to stand
overnight.

WARNING! Risk of material damage!
The appliance may under no circumstances
be switched on whilst being descaled. This
could lead to damage.

3. Rinse thoroughly afterwards.
4. Do not use the appliance again until it
is completely dry.

10. Disposal

The symbol showing a wheelie

bin crossed through indicates

that the product requires sepa-

rate refuse collection in the Eu-

ropean Union. This applies to

the product and all accessories

marked with this symbol. Products identified
with this symbol may not be discarded with
normal household waste, but must be taken

14 GB)

to a collection point for recycling electric and
electronic appliances. Recycling helps to re-
duce the consumption of raw materials and
protect the environment.

Packaging
When disposing of the packaging, make

sure you comply with the environmental reg-

ulations applicable in your country.

11. Problem-solving

If your device fails to function as required,
please try this checklist first. Perhaps there is
only a minor problem, and you can solve it
yourself.

DANGER of electric shock!
Do not attempt to repair the device
yourself under any circumstances.

Possible causes /

Fault Action
® Has the device been con-
nected to the power sup-
ply?
. Check the connection.
No function

Has the thermal cut-out
switched off the device?
(see “Thermal cut-out” on

page 10)

12. Technical
specifications

Model: SEAD 1800 B1

Capacity: approx. 27 litres

220240V ~ 50 Hz

Mains voltage:

Protection class:

1800 W

Power rating:

c € Subject to technical modification.

%%
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13. Warranty of the
HOYER Handel GmbH

Dear Customer,

your device is provided with a 3 year war-
ranty starting with the purchase date. In the
event of product defects, you are entitled to
statutory rights against the vendor. These
statutory rights are not restricted by our war-
ranty presented in the following.

Warranty conditions

The warranty period starts with the purchase
date. Please keep the original purchase re-
ceipt in a safe place. This document is re-
quired to verify the purchase.

If within three years from the purchase date
of this product a material or factory defect
occurs, the product will be repaired or re-
placed by us — at our discretion — free of
charge to you. This warranty implies that
within the period of three years the defective
device and the purchase receipt are present-
ed, including a brief written description of
the defect and the time it occurred.

If the defect is covered by our warranty, the
repaired or a new product will be returned
to you. No new warranty period starts with
a repair or replacement of the product.

Warranty period and statutory
claims for defects

The warranty period is not extended when
the warranty has been claimed. This also ap-
plies to replaced and repaired parts. Any
damages and defects already existing at the
time of purchase must be reported immedi-
ately upon unpacking. Repairs arising after
the expiration of the warranty period are
subject to a charge.

Warranty coverage

The device was produced carefully according
to strict quality guidelines and tested diligent-
ly prior to delivery.

e

The warranty applies to material or factory
defects. This warranty does not include prod-
uct parts that are subject to standard wear
and therefore can be considered wear parts;
the same applies to damages at fragile parts,
e.g. switches, rechargeable batteries or parts
made of glass.

This warranty expires if the product is dam-
aged, not used as intended or not serviced.
For the proper operation of the product, all in-
structions listed in the operating instructions
must be observed carefully. Any form of use
and handling that is advised against in the
operating instructions or warned against
must always be avoided.

The product is only intended for private and
not for commercial use. In the case of incor-
rect and improper treatment, use of force and
interventions not performed by our author-
ised Service Centre, the warranty shall cease.

Handling in case of a warranty
claim
In order to ensure prompt processing of your
matter, please observe the following notes:
¢ Please keep the article number
IAN: 273404 and the purchase receipt
as a purchase verification for all inquiries.
 |ffaulty operation or other defects occur,
first contact the Service Centre listed in
the following by telephone or email.
* Then, you are able to send a product re-
ported as defective free of charge to the
service address specified to you, includ-
ing the purchase receipt and the infor-
mation on the defect and when it
occurred.
Please visit www.lidl-service.com to
download this and many other
manuals, product videos and soft-
ware.
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ﬂ Service Centre

Service Great Britain
Tel.: 0871 5000 720 (£ 0.10/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.co.uk

QB Service Ireland

Tel.: 1890 930 034

(0,08 EUR/Min., (peak))
(0,06 EUR/Min., (off peak))
E-Mail: hoyer@lidl.ie

IAN: 273404

AEE Supplier

Please note that the following address is no
service address. First contact the afore-
mentioned Service Centre.

HOYER Handel GmbH
Kihnehdfe 5

22761 Hamburg
Germany

%%
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1. Atekintés

Fedé

Fogantydk

Tartdly

Csapolékar

Csap

Start/Stop gomb hémérséklet-bedllité forgatégombbal START/STOP / °C
|d8zité forgatégomb a percek bedllitasdhoz TIMER / MIN
Vezetékesévéld (a készilék alatt)

A percek kijelzése

10 A bedllitott hémérséklet kijelzése

11 Az aktuélis hdmérséklet kijelzése

12 Csatlakozévezeték hdlézati csatlakozédugéval

13 Rdcs

VWONOGOUBWN-—
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Koszonjik bizalmat! 2. Rendeltetésszerd
hasznalat

Ez a befézé alkalmas:

e befdzésre

* italok melegen tartdsdra

e virsli melegen tartdsdra

* levesek melegen tartdséra

A készilék kizardlag hdztartasi célokra ké-
szUlt. A késziléket csak beltéren és szdaraz
helyiségekben szabad haszndlni.

A késziléket nem szabad Uzleti célokra
haszndlni.

Gratuldlunk 0j beféz6jéhez.

A készilék biztonsagos haszndlata, tovab-
bd a szolgéltatdsok teljes kdri megismerése
érdekében:

¢ Az elso haszndlatbavétel elott fi-
gyelmesen olvassa végig a hasz-
nalati Otmutatét.

¢ Feltétlenul tartsa be az étmutaté
biztonsagi utasitasait!

e A készilék kizarélag a haszna-  Rendeltetésellenes hasznalat
lati Stmutatéban ismertetett mé-

don izemeltethets. SERULESVESZELY - égési séri-
e Orizze meg a hasznalati dtmuta- lések kockazata!

tot. ® Ne hajoljon a befdz8 falé, amikor leve-
* Amennyiben késobb megvalna a szi a fedét, és a készilék tartalma még

késziléktol, akkor keérjik, melle- forré. A tavozé vizgéz égési sérilést

kelje a hasznalati Gtmutatét is. okozhat.

Sok drémet kivanunk 0j befézéje haszndlo-
tahoz!

3. Biztonsagqi
utasitaso

Figyelmezteto jelzések
A kezelési Gtmutatd szikség esetén a kovetke-
26 figyelmezteté jelzéseket haszndlja:
VESZELY! Magas kockdzat: a fi-
gyelmeztetés figyelmen kivil hagyd-
sa sulyos, életveszélyes sérilést
okozhat.
FIGYELMEZTETES! Kézepes kockazat: a
figyelmeztetés figyelmen kivil hagydsa séri-
léseket vagy silyos anyagi kdrokat okozhat.
VIGYAZAT: Alacsony kockdzat: a figyel-
meztetés figyelmen kivil hagyésa kénny(
sériléseket vagy anyagi kdrokat okozhat.
MEGJEGYZES: a késziilék haszndlatéhoz
szUkséges tudnivaldk, specidlis jellemzdk.

4~ 50
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Utasitasok a készilék biztonsagos Uzemeltetéséhez
®© A késziléket gyermekek 8 éves kortdl, fizikailag, érzékszervileg
vagy szellemileg/értelmileg korldtozott, vagy megfelelé tapaszta-
lattal és/vagy tuddssal nem rendelkezd személyek csak feligyelet
mellett, illetve csak akkor haszndlhatjdk, ha a készilék haszndlatd-
bdl eredd veszélyeket megértették. Gyermekek nem jétszhatnak a
készilékkel. A tisztitast és a felhasznéléi karbantartast gyermekek
nem végezhetik felugyelet nélkil, kivéve, ha legaldbb 8 évesek, és
tevékenységuket folyamatosan feligyelik.
®© A 8 év dlatti gyermekeket tavol kell tartani a késziléktél és a kdbe-
lektsl.
® Uzem kozben a készilék felilete nagyon felforrésodik. Ki-
zérélag az arra kialakitott fogantydkat és kezeléelemeket
érintse meg.
®© Az elsé haszndlat elétt tisztitsa meg a készilék minden olyan ele-
mét és felletét, amely hozzé fog érni az élelmiszerekhez (lasd a
Tisztitds és térolds” részt a 30 oldalon).
® Ha a készilék csatlakozbévezetéke megséril, akkor azt a gydrtéval
vagy szervizével vagy mds hasonléan képzett szakemberrel javit-
tassa meg, hogy megelézze a veszélyeket.
®© A tartdlyt, a hdlézati csatlakozdvezetéket és a hdldzati csatlakozé-
dugdt nem szabad vizbe vagy més folyadéba mdrtani.
® Ha folyadék jutna a készilékbe (az erre valé tartdly kivételével),
azonnal hizza ki a hdlézati csatlakozédugdt. Az Gjbdli Gzembe
helyezés elétt ellendriztesse a késziléket.
® Ne alkalmazzon dérzsélé, maré vagy sirolé hatési tisztitdszereket.
®© A készilék nem Uzemeltethetd kiilsé idékapesold éraval vagy kilon
tdvvezérld rendszerrel.
®© A készilék nem alkalmas az aldbbi célokra ...
. Uzletekben, iroddkban és mds kereskedelmi dgazatban dolgo-
26k konyhdjdban t6rténé haszndlat,
. mezdgazdasdgi gazdaségban t6rténd haszndlat,
. szdlloddk, motelek és més szdlldsok Ugyfelei szémdra,
reggellz’reto panzidk.
® A tulmelegedes megel6zése érdekében a késziléket soha nem sza-
bad letakarni. Ellenkezé esetben a készilék felforrésodhat.

- =
s + ~+|®
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® Ne hajoljon a befézé t6lé, amikor leveszi a fedét, és a készulék
tartalma még forré. A tdvozé vizgéz égési sérilést okozhat.

AN\

O]

®©

O]

©

O]
O]

VESZELY gyermekekre
nézve

A csomagoldanyag nem gyermekjaték.
Gyermekek nem jdtszhatnak a mianyag
zacskdkkal. Fulladdsveszély &ll fenn.

A terméket a gyerekekté| tavol kell tartani.

VESZELY hazi- és haszondl-

latokra nézve és az altaluk

okozott veszély
Az elektromos készilékek veszélyt je-
lenthetnek a hdzi- és haszondéllatokra
nézve. Ezenkivil az éllatok is kdrosithat-
idk a késziléket. Ezért alapvetéen tartsa
tavol az dllatokat az elektronikus készi-
[ékektd.

Nedvesség kovetkeztében
fellépé Gramiités VESZELYE

A tartdlyt, a hdlézati csatlakozévezetéket
és a halozati csotlokozédugét nem szo-
bad vizbe vagy mas folyadéba mdrtani.
OV|O a késziléket a nedvességtél, froc-
csend vagy csdpdgé viztél: Ellenkezd
esetben dramités veszélye dll fenn.

Ha folyadék jutna a készilékbe (az erre
valé tartdly kivételével), azonnal hizza
ki a hdlézati csatlakozédugét. Az Gjbéli
Uzembe helyezés elétt ellendriztesse a
késziléket.

Ne hoszno||o a késziléket vizes kézzel.
Ugye||en rd, hogy a készilék alatti feld-
let szdraz |egyen

A Aramiités VESZELYE

Ne muikodtesse a késziléket, ha a ké-
sziléken vagy halézati kebelén lathaté
sérilések vannak, illetéleg ha a készilé-
ket el6zdleg leejtették.

A hdlézati csatlakozédugét kizérdlag
olyan szabdlyszer(en felszerelt, kon-
nyen hozzaférheté véddérintkezds duga-
szolé aljzathoz csatlakoztassa, amelynek

22 HY

%

®©

fesziltsége megfelel a készilék adatlap-
jén feltintetett értéknek. A dugaszolé al-
jzatnak a csatlakoztatdst kévetden is kon-
nyen hozzaférhetének kell lennie.
Ugyelien rd, hogy a hdlézati kédbel ne
sériljon meg éles peremek vagy forré
felGletek dltal.
A készilék elhelyezése sordn tgyeljen
arra, hogy a csatlakozévezeték ne
akadjon vagy csipddién be.
A készilék a kikapcsoldsat kdvetden sincs
levdlasztva a hélézati dramellétésrdl. Eh-
hez ki kell hiznia a hdlézati csatlakozét.
A hélézati csatlakozd kihGzdsakor min-
dig a csatlakozédugét fogja, soha ne a
vezetéket.

Hizza ki a hdlézati csatlakozét a csat-
lakozé aljzatbél, ...

.. ha hiba lép fel,

.. ha nem hasznélja a késziléket,

.. mielétt a késziléket tisztitand és

.. vihar idején.
A veszélyhelyzetek elkeriilése érdeké-
ben ne vdltoztasson a késziléken.

& TUZVESZELY

®

®©

©

A késziléket bekapcsolds elétt helyezze
vizszintes, stabil, szdraz és hére nem
érzékeny feliletre.
Uzem kozben nem kell folyamatosan fel-
ugyelni a késziléket, azonban rendszere-
sen ellenérizni kell. Ez kiléndsen abban
az esetben igaz, ha nagyon hosszi f6zé-
si idét dllitott be.
SERULESVESZELY - égési sé-
rilések kockazata
Uzem kdzben a késziilék felilete na-
gyon felforrésodik. Kizarélag az arra ki-
alakitott fogantytkat és kezel8elemeket
érintse meg.

%%
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A késziléket csak lehdlt dllapotban szdl-
litsa.

© A tisztitdssal vdarja meg mig a készilék

O]

lehdl.
SERULESVESZELY - égési sé-
rilések kockazata
Ne hajoljon a beféz8 folé, amikor leve-
szi a fedét, és a készilék tartalma még
forrd. A tdvozé vizgdz égési sérilést
okozhat.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra

O]

(O]

©0e

Soha ne haszndlja a befézé&t viz vagy
folyadék nélkil. Ez a készulék tilmele-
gedését okozhatja.

Ugyelijen arra, hogy a készilékben so-
ha ne legyen til sok folyadék. A
folyadékszint mindig a MAX jelolés
alatt legyen. Ha tdl sok a folyadék, az a
tartalybdl kifuthat.

Ne helyezze a késziléket kozvetlendl
falra szerelt szekrény ald, mert a kelet-
kezd géz kérosithatja a bitorokat.

Se a késziiléket, se annak tartozékait ne
tegye mikrohullamy sitébe.

A késziléket soha ne helyezze forré fe-
liletre (pl. tizhelyre), héforrésok vagy
nyilt ldng kézelébe.

Csak eredeti tartozékokat haszndljon.
A készilék csiszdsmentes szilikon 1&-
bakkal van felszerelve. Mivel a bitorok
szdmos kilonbozé festékkel és
muéanyaggal vannak bevonva, és kilon-
bdz8 dpoldszerekkel kezelik ezeket,
ezért nem zdrhatdé ki teljességgel, hogy
az ilyen anyagok olyan alkotérészeket
tartalmaznak, amelyek a szilikon ldba-
kat kdrosithatjdk és feloldhatjgk. Adott
esetben helyezzen csiszdsmentes aldté-
tet a készilék ald.

A tisztitdshoz ne alkalmazzon hegyes esz-
kozoket vagy sirolé hatdsu tisztitdszereket.

e

4. A csomag tartalma

1 db befdz8, amely a kévetkezd egységek-

bdl all:

- 1 dbtartdly 3
- 1dbfeds 1
- 1dbrécs 13

1 db haszndlati Gtmutatd

Kicsomagolas

1.

2.

Vegyen ki minden alkatrészt a csoma-
golésbal.

Ellendrizze, hogy minden alkatrész
megvan, illetve hogy azok sértetlenek.

5. Az elso hasznalatba-

/\
ZAN

vétel elott

TUZVESZELY! A késziléket be-
kapcsolds elétt helyezze vizszintes,
stabil, szaraz és hére nem érzékeny
feliletre. .
SERULESVESZELY - égési séri-
lések kockazata!

Uzem kdzben a készilék felilete na-
gyon felforrésodik. Kizarélag az ar-
ra kialakitott fogantytkat és kezeld-
elemeket érintse meg.

MEGJEGYZES: Mivel a késziléket enyhén
kendzsiros dllapotban szdllitjék, elsé hasz-
ndlatkor enyhe fist vagy rossz szag kelet-
kezhet. Ez nem drtalmas, és kis idé milva

megszUnik. Kérjik, addig is gondoskodjon
a kelld szelléztetésrdl.

Az els6 hasznalat elott tisztitsa
meg a késziléket (lasd a ,Tiszti-
tas és tarolas” részt a 30 olda-
lon)!

Teljesen csévélie le a hdlézati csatlako-
zbvezetéket 12 a vezetékesévélérdl 8.
A késziiléket sik, szdraz és csiszds-
mentes felileten dllitsa fel, hogy a ké-
szilék ne borulhasson fel és ne csisz-
hasson le.




3. Dugja be a hdlézati csatlakozédu-
g6t 12 egy megfelelé véddérintkezds
hélézati dugaszolé aljzatba.

Toltsén kb. 5 | vizet a tartélyba 3.
Forralja a vizet kb. 20 percig.

Ontse ki a vizet.

A készilék most Gzemkész.

ook

6. A készulék kezelése

6.1

[\
ZAN

Beadllitas, bekapcsolas,
kikapcsolas

TUZVESZELY! A készilléket be-
kapcsolds eldtt helyezze vizszintes,
stabil, szdraz és hére nem érzékeny
feliletre, .
SERULESVESZELY - égési séri-
lések kockazata!

Uzem kozben a készilék felilete na-
gyon felforrésodik. Kizarélag az ar-
ra kialakitott fogantytkat és kezels-
elemeket érintse meg.
MEGJEGYZES: Mihelyt a forgatégombo-
kat 6 vagy 7 elforditja, automatikusan be-
kapcsol a kijelzok héttérvilagitasa. A kijelzk
vilagitasa 5 perc elteltével automatikusan ki-
kapcsol.

1. Dugja be a hdlézati csatlakozédu-
gét 12 egy megfeleld véddérintkezés
hélézati dugaszolé aljzatba.

2. A hdémérsékletet szabdlyozé forgdkap-
csoléval 6 dllitsa be a kivant hémérsék-
letet.

- A hémérséklet 1 °C-os [épésekben
emelkedik;

- 5 °C-onként elhangzik egy figyel-
meztet hang;

- A bedllitott hémérséklet megjelenik a
bedllitott hdmérséklet kijelz&jén 10.

24 HY
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3. A percszabdlyozé forgékapcsoléval 7
éllitsa be a kivant hémérsékletet.
- A hémérséklet 1 perces |lépésekben
emelkedik;
- 5 percenként elhangzik egy figyel-
meztetd hang;
- A bedllitott id6 megjelenik a percki-
jelzén 9.
4. Nyomja meg a Start/Stop nyomé-
gombot 6.
- A készulék fiteni kezd, és a kijelzén
megjelenik egy mozgé csik;
- Akijelzé 11 az aktudlis hémérsékle-
tet mutatja.
Mihelyt a folyadék elérte a bedllitott hé-
mérsékletet:
- Figyelmeztets hangjelzés hallatszik;
- A kijelzén megjelenik egy homokéra.
- A bedllitott idé mérése elkezdddik.
Mihelyt lejér a bedllitott idé, hangjelzé-
sek hallatszanak, és a készilék kikapcsol.
5. Ha a késziléket a bedllitott id6 letelte
elétt kivéanja kikapesolni, nyomja meg
a Start/Stop gombot 6.

6.2 Befozés

A befézés (becsinélds, dunsztolds, elrakds)
alatt az élelmiszerek légmentes felhevitését
és ez Gltal torténé tartdsitdsat értjik.
Bef6zéshez kilon erre a célra alkalmas cso-
varos vagy gumigyris fedéllel zarhaté Gve-
gek szikségesek.

Befdzésre csak friss, teljesen érett élelmisze-
rek alkalmasak. Tolérett gyimoles vagy fon-
nyadt z6ldség erre nem alkalmas.

Gombdt, hist, sét siteményt is be lehet fézni.
A befézést a leszedés utdn minél hamarabb
végezze el, hogy az élelmiszerben leheté-
leg sok értékes anyag maradjon meg.

A befézendd élelmiszereket gondosan vélo-
gassa meg. Tavolitsa el a szennyezddése-
ket, a férges és a hibds részeket. A beféttet
a legkisebb rohadés is tonkre teheti.

A gyimélesdk tartésabbak és aromadisab-
bak, ha azokat cukorral 8zi be.

%%
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A keményebb zdldségfaijtdkat, pl. sargaré-
pat, kdposztét vagy karaldbét, f6zze elé sés
vizben. Ezeket ne puhitsa meg teljesen. A
sos lét Ontse ki, ez befézésre nem alkalmas.
A befétt tartéssagdnak elengedhetetlen fel-
tétele a tisztasdg és a higiénia. Azt javasol-
juk, hogy minden munkaeszkdzt, edényt és
olyan térgyat, amely az élelmiszerekkel
érintkezésbe 1ép, gondosan tisztitson meg
és legaldbb 5 percig forré vizben f6zz6n ki.
Ugyeljen arra, hogy az On keze mindig tisz-
ta legyen.
1. A gyimolcsdket és a zoldségeket
alaposan mossa meg.

MEGJEGYZES: A gyimslcsoket és a zold-
ségeket feldarabolds elétt tisztitsa meg, igy
maximdlis mértékben megmaradnak a viz-

ben oldédé vitaminok.

2. Apritsa a gyimolcsoket és a zoldsége-
ket a kivant méretre.

3. Toltse az élelmiszereket a befdttesiive-
gekbe.

MEGJEGYZES: Ugyelien az élelmiszerek
megfelelé rétegelésére a beféttesivegben.
Ez jobban néz ki, és a beféttesivegek ki-
haszndldsa is optimdlis.

4. Tegyen a beféttbe izlés szerint f(szere-
ket vagy cukrot.

5. Annyi vizet t8ltsén az Gvegekbe, hogy
a vizszint majdnem az ivegek peremé-
ig érjen.

6. Zarja le az Uvegeket.

MEGJEGYZES: Gondosan iigyelien arra,
hogy az Uvegek tokéletesen le legyenek zar-
va.

7. Helyezze a rdcsot 13 a tartdlyba 3.
8. Helyezze az elékészitett beféttesivege-
ket a tartdlyba 3.

e

MEGJEGYZES: A befttesiivegeket a far-
talyban 3 két rétegben helyezheti el.

9. Toltse fel a tartélyt 3 annyi vizzel, hogy
a felsé tvegsor kb. 3/4-ig vizben le-
gyen.

10. Helyezze rd a fedét 1 a tartdlyra 3.

11. Allitsa be a hdmérsékletet és a befézési

idét.

Nyomija meg a Start/Stop gombot 6,

ezzel beinditja a befézési folyamatot.

Mihelyt lejér a befézési idd, helyezzen

egy hédllé edényt a csap 5 alé.

A viznek a tartélybdl 3 valé kiengedé-

séhez nyomja meg a csapoldkart 4.

Hagyja kihiIni a beféttesivegeket, mi-

elétt azokat kiveszi a tartélybdl 3.

12.
13.
14.

15.

MEGJEGYZES: A még meleg beféttesiive-
gek érzékenyek a huzatra. Ezért lehetéleg
hagyja az Uvegeket a tartdlyban 3, mig tel-
jesen ki nem hilnek. Ha kdzben sziksége
van a készilékre, a meleg Gvegeket kiveheti,
de helyezze Sket egy konyharuhéra, egy
mésik konyharuhdval pedig fedje be Sket,
és vdrja meg, hogy teljesen kihiljenek.

16. Irja ré az tvegekre, hogy mit tartal-
maznak, és a befézés datumat.

17. A befdttet szaraz, sotét, hives helyen t&-
rolja, igy az akdr egy évig is eltarthaté.
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6.3 Folyadékok és levesek

melegen tartasa MEGJEGYZES: Ha a csapoldkart 4 nagy
folyadékmennyiség esetén nem akarja al-
Az a befézé kivaléan alkalmas pl. forralt landéan nyomva tartani, tolja fel a csapols-
bor, kakad, levesek és f6zelékek melegen kart 4 figgéleges helyzetbe.
tartésdra.

; 8. A szilard élelmiszerek a csapot eldugi-
FIGYELMEZTETES anyagi karokra! tandk. Ezeket merékandllal meritse ki.
Ugyelien arra, hogy a készilékben sohane 9. Haszndlat utén alaposan tisztitsa meg
legyen 1l sok folyadék. A folyadékszint min- a késziléket (lasd a ,Tisztitds és tro-
dig a MAX jeldlés alatt legyen. Ha 14l sok las” részt a 30 oldalon).

a folyadék, az a tartalybdl kifuthat.
Toltse a folyadékot a tartalyba 3. 6.4 Tulmelegedés elleni

1. g
2. Helyezze rd a fedét 1 a tartdlyra 3. védelem
3

A hé'mérsék'letet szobélylo%é folr,gé'kar')- A készilék tilmelegedés elleni védelemmel
csoléval 6 dllitsa be a kivant hdmérsék-  rendelkezik. Ha a tartélyban 3 nincs elég

letet. L o folyadék és ezdltal tilsagosan megnéne a
- A homer‘sekle’r 1 °C-os [épésekben hdmérséklet, figyelmezteté hangjelzések és
emelkedik; egy szimbélum hividk fel a figyelmet a tul
-5 OC'Oerém elhangzik egy figyel- alacsony toltési szintre.
mezteté hang; 1. Kapcsolja ki a késziléket a Start/Stop
- A bedllitott hémérséklet megjelenik a gomb 6 megnyomdséval.
bedllitott hdmérséklet kijelzjén 10. o A figyelmezteté hangjelzések elhallgat-
4. Ne dllitsa be az id8t, hanem nyomja nak.
meg a TIMER 7 forgatégombot. 3. Toltsén a készilékbe folyadékot.
- Akijelz8n megjelenik a "8" jelzés. 4. Inditsa be a késziléket a Start/Stop
5. Nyomja meg a Start/Stop nyomégom- gomb 6 megnyomdsaval.
bot 6. Ha On a figyelmeztetés utdn 5 percen belil
- A késziilék melegiteni kezd. nem intézkedik, a készilék automatikusan
- A bedllitott hémérsékletet elérését kikapcsol.
hangjelzés jelzi: Ebben az esetben hizza ki a hdlézati csat-
- Akészilék addig fartja a meleget,  |gkozodugét, hagyija a késziiléket kihdini.

amig On meg nem nyomja a Start/
Stop gombot 6.

6. Rendszeresen kevergesse a folyadé-
kot, hogy a héeloszlés egyenletes le-
gyen, és semmi ne ragadjon le a tar-
taly aljgra.

7. Ha a folyadék tiszta, és nincsenek ben-
ne szilard élelmiszerdarabok, akkor
azt a csapon 5 keresztil ki lehet folyat-
ni. Ehhez nyomja le a csapoldkart 4.

Ezutdn a késziiléket ismét izembe veheti.

26 HY
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7. Receptek

7.1 Majpastétom
dunsztolva

Hozzavalok:

25 dkg mdj (sertés, marha, tytk, pulyka)
30 dkg kdvér szalonna

40 dkg dagadd

30 dkg tarja

4 fej voréshagyma

2 szdl zéldhagyma

5 dkg sertészsir

1 csomé petrezselyem

1 csomd metéléhagyma

1 evékandl széritott majorénna

1 ev8kandl friss vagy szdritott kakukkfi
1 ev8kandl friss vagy szdaritott turbolya
1 evékandl sé

1 tedskandl fehér bors

1 tedskandl szerecsendié

1 tedskandl &rolt szegfiszeg

1 tedskandl kardamém

1 tedskandl érdlt vagy reszelt gyombér

Elkészités:

1. A tarjdt és a dagadét enyhén sés viz-

ben f6zze meg.

A hist vegye ki a 1ébél és hagyja kihl-

ni.

A hislét tegye félre.

A méjat forrdzza le (ne fézze).

A hUst, a szalonnét és a mdjat darélja le.

A vordshagymdt és a zoldhagymdat

vdagja aproéra.

A felapritott voréshagymat és zold-

hagymat sertészsiron piritsa Gvegesre.

8. A ledardlt hist, a zold- és a voréshagy-
mat, valamint a fiszereket és a fiszer-
zoldséget tegye egy tdlba.

. Toltsdn hozzd 1 liter huslét.

10. Ezt a keveréket addig dagassza, amig
egynem( masszat nem kap.

11. Az dtdagasztott masszét tdltse csava-

ros Uvegekbe.
12. 100 °C-on kb. 160 percig dunsztolja.

N

ok w

N

%%

e

MEGJEGYZES: A szavatossdgi idé kb. 1 év.

7.2 Foldieper-kivi kréem

Hozzavalok:

e 1,5 kg friss foldieper

e 50 dkg érett kivi

e 1 kg zselésité cukor fozés nélkul

Elkészités:

1. Alaposan mossa meg a foldiepret.

2. Csopogtesse le a foldiepret.

3. Tisztitsa meg a foldiepret. Tavolitsa el a
szdrakat, a leveleket és a rossz része-
ket.

A kivit hdmozza meg és végja apréra.
Rakja a gyimélcsoket egy télba.

Adja hozzé a zselésité cukrot.
Purésitse mindezt egy krumplinyoméval.
A purét toltse Uvegekbe, az Uvegeket
gondosan zdrja le.

9. 80 °C-on kb. 25 percig fézze be.

©NO O~

MEGJEGYZES: Ehhez az elkészitési mod-
hoz olyan zselésité cukrot haszndljon,
amely forralés nélkil is besirisodik. Egy ol-
csébb alternativa a hagyomdnyos zselésitd
cukor 2:1. Hagyomdnyos zselésité cukor
esetén eldfordulhat, hogy a gyimolcskrém
hg marad.



7.3 Cukkinis kecsop

Hozzavalok:

3 kg cukkini

1 kg véréshagyma

kb. 3 evékandl sé

50 dkg cukor

1 liter gyenge fiszeres ecet
2 evékandl fiszerpaprika
3 evékandl curry

3 evékandl csipds mustér
1-2 evékandl cayenne-bors
2 tubus sUritett paradicsom

Elkészités:

1. Reszelje le a cukkinit finom reszeldn.

2. Vdgja a hagymét apréra.

3. A cukkinit, a hagymdat és a sét tegye
egy fdlba.

4. Tegye a tdlat 24 érdra egy szdraz, hi-
vos helyre, hogy a zoldség levet eres-
szen.

5. Ontse ki a levet, esetleg nyomija ki a
masszdt.

6. Az dsszes adalékot tegye egy ldbosba
és 6vatosan melegitse meg (lekozmdlé-
si veszély).

7. Kb. 30 percig kis langon forralja. Kz
ben éllandéan keverje, mert a massza
kénnyen lekozmdl.

8. Purésitse a masszdt.

9. Toltse a masszdt csavaros Uvegekbe.

10. 100 °C-on kb. 1 éréig dunsztolja.

7.4 Meggy

Hozzavaldk:

¢ meggy
e cukor

* viz
Elkészités:
1. A meggyet gondosan vdlogassa meg.

Csak a jék kerilienek az Uvegekbe.
2. Szértalanitsa a meggyet.

28 HY
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3. Kb. 30 percre dztassa be hideg vizbe,
igy kijonnek az esetleg benne [évé ku-
kacok vagy férgek.

Magozza ki a meggyet.

A kimagozott meggyet rétegezve toltse

az Uvegekbe.

6. Készitsen cukoroldatot 1 liter vizre
30 dkg cukrot szamitva.

7. Az Uvegekbe annyi cukoroldatot te-
gyen, hogy az a meggyet teljesen el-
fedje.

8. 80 °C-on kb. 30 percig fézze be.

oA~

7.5 Teapuncs

MEGJEGYZES: Az itt megadott mennyiség
kb. 3 I ital elkészitéséhez elegendd. Na-
gyobb mennyiség esetén ennek megfelelden
tébb alapanyagot haszndljon.

Hozzavalék:

1,5 | fekete tea

1 Uveg vordsbor (0,75 )
6 kezeletlen narancs

3 kezeletlen citrom

6 rid fahé;

kb. 75 dkg cukor

rum izlés szerint

Elkészités:

MEGJEGYZES: A teapuncsot kézvetleniil a
beféz8ben készitheti el. Mivel azonban az
italban szilard élelmiszerdarabkdk vannak,
az italt merékandllal merje ki, mert ellenke-
23 esetben a csap eldugulhat. Az italt azon-
ban kilon ldbosban is elkészitheti, azutdn
atszlrve a befézébe teheti. Mivel igy mdr
nincsenek szilard darabkdk az italban, a
puncsot a csapon keresztil is folyathatja.

1. Fézzon egy fekete tedt.

2. Facsarjon ki 4 narancsot és 2 citromot.

3. Vdgjon 2 narancsot és 1 citromot vé-
kony szeletekre.

%%
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4. Atedt, a bort, a citromlevet, a gyu-

e

mélcsszelgtekef és a fahéjrudakat te- Elelmiszer Ho'%?l:s::le' pelrc:;en
gye egy lébosba.
5. Az adalékokat addig melegitse, amig | Gyiméles
a folyadék forrni nem kezd. Alma, kemény 85 40
6. quson ke,ver]e bele a cukrot élllonclclS Alma, puha 85 30
I;Otsetzlgfnf:ssor:elleﬂ, hogy el ne édesitse Almapiré 90 30
7. VégUlp(izlés szerint) dntsdn hozzé egy Sargabarack 85 30
i6 adag rumot. Korte, kemény 90 80
8. Kis héfokon még kb. 30 percig hagyja  Kérte, puha 90 30
féni. Szeder 80 25
R Foldieper 80 25
MEGJEGYZES: Ha a befé6zében késziti, a Afonva 85 55
felforralashoz 100 °C-ot dllitson be. A to- . Y
vébbi elkészitéshez és a melegen tartdshoz Mdina 80 30
csdkkentse a hémérsékletet kb. 80 °Cra. A |Ribizli 90 25
teapuncs legyen meleg, de ne forrjon, mert | Cseresznye, 80 30
akkor az alkohol kipérolog. meggy
Mirabella 85 30
Oszibarack 85 30
8. Befozési idok és Vérés szilva 90 30
homérsékletek Vords afonya 90 25
— . Birsalma 95 30
Elelmiszer Ho?1erseklet Idé Ringlé 85 30
C-ban perchen Rebarbara 95 30
Zéldseg Egres 80 30
Karfiol 100 (MAX) 90 Kék szilva 90 30
Bab 100 (MAX) 120 Hos (csak eléfozott allapotban)
Borsé 85 120 Siltek 100 (MAX) 85
Csemege 100 (MAX) 30 Hoslé 100 (MAX) 60
uborka _ Széryas 100 (MAX) | 75
Koralgbé 100 (MAX) | 95 Porkolt 100 (MAX) | 75
Tok 70 30 | Vadas 100 MAX) | 75
Sdrgarépa 100 (MAX) | 90 | Ikgy iolbaszter-| 100 (MAX) | 75
Gomba 100 (MAX) 110 mékek
Kelbimbé 100 (MAX) 110 Nyers kolbdsz-| 100 (MAX) 110
V('irés ]OO (MAX) ] ]O termékek
kdposzta
Zeller 100 (MAX) 110
Spadrga 100 (MAX) 120
Paradicsom Q0 30

%%




9. Tisztitas és tarolas

A készuléket az elsoé hasznélat elott
tisztitsa meg!

A Aramiités VESZELYE!
® A késziilék tisztitdsa elétt hiozza ki a hé-
|6zati csatlakozét az aljzatbdl.

& Egési sérilések VESZELYE!

© A tisztitds elétt varja meg, mig a készu-
lék valamennyi alkatrésze lehdl.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!

© A tisztitdshoz ne alkalmazzon hegyes
eszkdzoket vagy sirold hatds tisztitd-
szereket.

o A késziléket minden haszndlat utdn tisz-
titsa meg, és ekdzben tdvolitsa el beldle
az ételmaradékokat.

1. Tisztitsa meg a késziléket nedves ruhd-
val. Hasznélhat némi mosogatdszert is.

2. Ezutdn &blitse le tiszta vizzel.

3. A késziléket csak azutdn haszndlja Gj-
ra, miutdn az teljesen megszdaradt.

9.1 A racs és a fedo

tisztitasa

1. A rdcsot 13 és a feddt 1 kézzel moso-
assa el.
2. Oblitse el tiszta vizzel.

9.2 A csap tisztitasa

A csapoldkar 4 a tisztitds megkonnyebbité-
sére lecsavarozhaté. A csapot 5 nem lehet
leszerelni, mert ez tomitési problémdkat
okozhat.

1. Csavarja le a csapoldkart 4 a csaprél 5.
2. A csapoldkart 4 kézzel mosogassa el.
3. Oblitse el tiszta vizzel.

30 HY
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4. Toltsdn a tartdlyba 3 gyenge dblitol-
datot és engedje le a csapon 5 keresz-
ol

MEGJEGYZES: Makacs szennyezédések
esetén a csapot 5 pipatisztitéval tisztithatja.

5. Oblitse 4t tiszta vizzel.
6. Csavarja vissza a csapoldkart 4 a
csapra 5.

9.3 A készulék tarolasa

1. Akészilék alsé részére tekerije fel a ha-
|6zati csatlakozbzsinért.

2. Dugja a hdélézati csatlakozédugédt a ké-
szUlék aljanak kdzepén kialakitott mé-
lyedésbe.

3. Tegye el a késziléket.

9.4 Lerakodasok
eltavolitasa

A viz keménységi fokdnak figgvényében a
késziléken lerakéddsok keletkezhetnek.
Ezeket az energiamegtakaritds, a készilék
élettartamdnak meghosszabbitdsa valamint
a higiénia betartdsa érdekében rendszere-
sen tavolitsa el.

1. Torilje le a lerakédasokkal boritott felt-
leteket ecetes vizbe mértott ruhdval.

2. Ha a készilék nagyon vizkdves, toltsdn
a tartdlyba 3 a kereskedelemben be-
szerezhetd vizkdoldét és hagyja benne
egy éjszakdra.

FIGYELMEZTETES anyagi karokra!
Vizkéoldés kézben a készilék ne legyen be-
kapcsolva, mert ez a készilékben kart tehet.

3. Ezutdn a késziléket alaposan sblitse ki.
4. A késziléket csak azutdn haszndlja 6j-
ra, miutdn az teljesen megszéradt.

%%
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10. Eltavolitas

Az athizott kerekes szeme-

testdrolé szimbdlum azt jelen-

ti, hogy a termék az Eurépai

Uniéban szelektiv hulladék-

gyUités keretében tavolithatéd

el. Ez a termékre, valamint

az ezzel a szimbdlummal ellatott minden
tartozékra érvényes. A megijeldlt termékek
nem dobhatdk a hdztartdsi szemétbe; eze-
ket az elektromos és elekironikus készilékek

Gjrahasznositasaval foglalkozé gyujtdhelye-

ken kell leadni. Az Gjrahasznositds segit a
nyersanyagok felhasznéldsénak, valamint a
kérnyezetterhelés csokkentésében.

Csomagolas

A csomagolds kidobdsakor vegye figyelem-

be az On orszdgdban érvényes megfeleld
kérnyezetvédelmi elSirdsokat.

11. Probléemamegoldas

Amennyiben késziléke nem megfeleléen
mikddik, el8szor ellenérizze az ellendr-
zélistan felsorolt problémdkat. Lehetséges,
hogy csak kisebb problémdrdl van szé,
amelyet On sajat maga is képes megoldani.

f VESZELY dramiités miatt! Sem-

miképp ne kisérelje meg a készilé-
ket dndlléan megjavitani.

e

12. Muszaki adatok

Modell:

SEAD 1800 B1

Befogaddképesség: |kb. 27 liter

Halbézati fesziltség: [220-240 V ~ 50 Hz

Védelmi osztdly:

Teljesitmény:

1800 W

c € A miszaki véltoztatdsok jogdt fenn-

tartjuk.

13. Garancia

@V JOTALLASI TAJEKOZTATO

A termék Bef6z6
megnevezése:
Gydrtdsi szam: |273404

A termék tipusa:

SEAD 1800 B1

A termék azono-
sitdsra alkalmas
részeinek meg-
hatdrozdsa:

Bef6z6, artdly, fedd, racs

A gydrté cégne-

Hoyer Handel GmbH

Lehetséges okok /

Hiba Intézkedés

® Biztositotta az dramella-
tdste

® Ellendrizze a csatlako-
z4st.

* A tilmelegedés elleni vé-
delem kapcsolta le a ké-

Nincs
Funkcio

gedés elleni védelem”
részt a 26 oldalon)

ve, cime és Kihnehofe 5

email cime: 22761 Hamburg
Germany

A szerviz neve, |Szerviz

cime és telefon- | Magyarosrzag

szdma: Teknihall Elektronik
GmbH

Breitefeld 15

64839 Minster
Germany

Tel.: 0640 102785
E-Mail: hoyer@lidl.hu

sziléket? (lasd a ,Tolmele-

Az importdlé és
forgalmazé cég-
neve és cime:

Lidl Magyarorszdg Ke-
reskedelmi Bt.

H-1037 Budapest
R&dl arok 6

%%

@Y 31

.
58



é __ CPE273404_B4.book Seite 32 Freitag, 6. November 2015

1. Aj6tdllési id6 a Magyar Koztdrsasag
terGletén, Lidl Magyarorszég Kereske-
delmi Bt. Uzletében tortént vésarlés nap-
jatdl sz&mitott 3 év.

2. Ajétéllési igény a jétéllési jeggyel érvé-
nyesithetd. A j6tdllasi jegy szabdlytalan ki-
dllitdsa, vagy dtaddsdnak elmaradésa
nem érinti a j6tdllasi kotelezettség-véllalas
érvényességét. Kérjuk, hogy a vasérlés té-
nyének és iddpontianak bizonyitésara
drizze meg a pénztdri fizetésnél kapott j6-
tallési jegyet (nyugtdt).

3. Avdsarldstdl szamitott hédrom napon beldl
érvényesitett csereigény esetén a forgal-
mazé koteles a terméket kicserélni, feltéve
ha a hiba a rendeltetésszeri haszndlatot
akaddlyozza. A j6tdllési jogokat a ter-
mék tulajdonosaként a fogyaszté érvénye-
sitheti az druhdzakban, valamint a
j6tallési tdjékoztatdban feltintetett szervi-
zekben. A fogyaszté j6tdllasi kifogasardl
a forgalmazé (szerviz) jegyz&kdnyvet ké-
teles felvenni, amelyben régziteni kell a
fogyaszté nevét, cimét, a fogyasztési cikk
(fermék) megnevezését, vételdrdt, a vdasar-
l&s idSpontidt, a hiba bejelentésének id6-
pontjét, a hiba leirdsat, a fogyaszté dltal
érvényesiteni kivant igényt, a kifogds ren-
dezésének médjat. Amennyiben a kifo-
gds rendezésének médja a fogyaszté
igényétd| eltér, ennek indokoldsét a jegy-
zkdnyvben meg kell adni. A jegyzé-
konyv mésolatdt a fogyaszténak ét kell
adni. Ha a kételezett a fogyaszté igényé-
nek teljesithetdségérdl annak bejelentése-
kor nem tud nyilatkozni, dlléspontjérdl
legkésdbb hédrom munkanapon belil kéte-
les értesiteni a fogyasztét. A j6téllés ideje
alatt a fogyaszté kérheti a termék kijavitd-
s@t, kicserélését, vagy ha a termék nem
javithaté vagy cserélheté, arleszéllitést
kérhet, vagy eldllhat a szerzédéstdl és vis-
szakérheti a vételdrat. Ha a forgalmazs,
vagy szerviz a termék kijavitasat megfele-
16 hatdridére nem vdllalja, vagy nem vég-
zi el, a fogyaszté a hibét a forgalmazé

32 @Y
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koltségére kijavithatja, vagy méssal kija-
vittathatja. A kijavités sordn a termékbe
csak Uj alkatrész kerilhet beépitésre.

4. A fogyaszté a hiba felfedezésé utan a
leheté legrévidebb idén bell kételes a
hibat bejelenteni és a terméket a jétallé-
si jogok érvényesitése céliabdl dtadni.
A hiba felfedezésétél szamitott két hé-
napon belil bejelentett j6télldsi igényt
idében kozoltnek kell tekinteni. A kdzlés
elmaraddsdabél eredé karért a fogyasz-
16 felelés. A j6tallési igény érvényesithe-
téségének hatdrideje a termék, vagy
fédarabjanak kicserélése, kijavitdsa
esetén a kicserélt, vagy kijavitott termék-
re, illetve alkatrészre Gjra kezdédik.

5. A régzitett bekotésy, illetve a 10 kg-ndl
sulyosabb, vagy tdomegkdzlekedési esz-
kdzdn nem szdllithaté terméket az ize-
meltetés helyén kell megjavitani. Abban
az esetben, ha a javitds a helyszinen
nem végezhetd el, a termék ki- és vis-
szaszerelésérdl, valamint szallitdsardl a
forgalmazénak kell gondoskodnia.

A 6tdllés nem 4ll fenn, ha a hiba a nem ren-
deltetésszerli haszndlatbdl, atalakitasbdl,
helytelen tdrolasbél, vagy a haszndlati uta-
sitastdl eltérd kezelésbdl, vagy bérmely a
vésarlast kdveté behatdsbdl fakad, vagy
elemi kdr okozta, és azt a forgalmazé, vagy
a szerviz bizonyitja. A j6téllds nem vonatko-
zik a mozgd kopé alkatrészek (vildgitdtes-
tek, gumiabroncsok stb.) rendeltetésszer(
elhaszndléddsdra. A szerviz és a forgalma-
z4 a kijavitds sordn nem felel a terméken a
fogyaszté vagy harmadik személyek dltal
térolt adatokért vagy bedllitdsokért. A jétal-
lés a fogyaszté tdrvénybdl eredé szavatos-
sdgi jogait és azok érvényesithetéségét nem
érinti.

Th, Ezt a dokumentumot, egyéb kézikdny-

8 veinket, termékvidedinkat és szoftve-
reinket a www.lidl-service.com cimrdl
t6ltheti le.

%%
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Garanciakartya 273404

A jétdllési igény bejelentésének és javitdsra dtvételi idépontja:

A hiba oka:

A fogyaszté részére t6rténd visszaadds idépontia:

A hiba javitédsédnak médja:

A szerviz bélyegzdje, kelt és aldirdsa:

A javitésra tekintettel a j6tdllas Gj hatdrideje:
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é __ CPE273404_B4.book Seite 34 Freitag, 6. November 2015 12:27 12

*

Vsebina
1. Pregled...cccciceccsecccseccseccsseccssessscsssesssssscsesssssssssssssssssssssssssssssssses 39
2. Namen UPOrabe c..cccceeceecceecsecssecseccsessessesssessssssssssssssssssssssssssssessssss 36
3. Varnostni NAPOtKi..ccceecceeccseccsecseccsecsscsseccsesssesssessesssessssssessssssssssessees 36
4. Obseg dobave......cceeeeccerneccinencccnnenccseeecesencscseecccsseecscssecssssecosssnees 39
5. Pred prvo Uporabo .....ccccceeccseccsseccseccsseccsscssssscsssscsssssssssssessssssssssssse 39
6. Upravljanje Naprave......ccccceceeccseccsseccsscccssccssessssssssssssssssssssssssss ceeeess 40
6.1 Spreminjanje nastavitev, vklop, izklop ...........ccccoiiiiiiii 40
6.2 VKURGVANTE ..o 40
6.3 Ogrevanje juh in tekoin...........oooiiiiiiiii 41
6.4 Zailita pred pregrevaniem ..........ccuvviiiiieeeiiiii e 42
7. RECEPH wereurreccnecseensecssecseensecssesseessecssessesssesssessesssesssessesssessssssesssesssess 42
7.1 Jetrna klobasa ........oooiiiiiiii 42
7.2 Sadni namaz iz jagod in Kivijev .........cooriiiiiiiii 43
7.3  Gosta zelenjavna omaka iz bu€k ... 43
7.4 VloZene VISNje ........ccooiiiiiiiii i, 43
7.5 Cajni PUNC oo 44
8. Casi in temperature za VKURGVAN]E......ceeeeereecsanecseecssnessneceesssscssaees 44
9. CiZéenje in ShranjevVanje........eeereeenseecrsecsseessaeessecssncssseesssessasssascsses 45
9.1 (;iEéenie MreZice iN POKIOVA ....vvviiiiiiieeiiiiiiie e 45
9.2 Cidenje t0CIINE PIPE ...vviieiiiiiee et 45
9.3 Shranjevanje Naprave .............ccccieiiiiiiiiiiii 46
9.4  Odstranjevanje vodnega kamna iz aparata ...........ccccceeeevviiiieeeniiineeee, 46
10. OdStran|eVaN[E.ccecceecceeccecssecssessscssecssessssssesssessssssessesssssssssssssssssssssess 46
11.0dpravljanje teZaV ...ccccccceeeccsecseccsecssesseccsesssessssssesssssssssssssssssssssessses 46
12. Tehnic¢ni podatki c.cceeeceseeccseccssecsseecssecsssccssscsssesssscsssessssesssssssssssssessses 47

13. GArANCIiA ccceecceecsecssecssecsecssecssossesssessssssessssssssssssssssssssssssssssesssessssssess 37

%ﬁ

aihd



é _CPE273404_B4.book Seite 35 Freitag, 6. November 2015 12:27 12

1. Pregled

Pokrov

Rocaja

Posoda

Togilna rodica

Tocilna pipa

Tipka za vklop/izklop z vriljivim gumbom za temperaturo START/STOP / °C
Casovnik z vriljivim gumbom za minute TIMER / MIN
Sistem za navijanje kabla (pod aparatom)

Prikaz minut

10 Prikaz nastavljene temperature

11 Prikaz trenutne temperature

12 Napajalni kabel z omreznim vticem

13 MrezZica

VWONOGOUBWN-—
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Najlepsa hvala za vase
zaupanje!

Cestitamo vam ob nakupu novega aparata
za vkuhavanije.

O varnem ravnanju z izdelkom in njegovi
celotni zmogljivosti:

Pred prvo uporabo podrobno
preberite ta navodila za upora-
bo.

Predvsem upostevaijte varno-
stna opozorila!

Naprava se lahko uporablja sa-
mo na nadin, kot je opisan v teh
navodilih za uporabo.

Shranite ta navodila za uporabo.
Ce napravo predate naprej, zra-
ven prilozite tudi ta navodila za
uporabo.

Zelimo vam veliko zadovoljstva z vasim no-
vim aparatom za vkuhavanie!

2. Namen uporabe

Ta aparat za vkuhavanje omogoda:

Naprava je zasnovana za uporabo v zaseb-
nem gospodinjstvu. Napravo lahko uporab-

vkuhavanje

ogrevanje in tocenje pijac
ogrevanije klobasic
ogrevanije juh

ljate le v suhih, notranjih prostorih.
Naprave ni dovoljeno uporabljati v obrine
namene.

Predvidljiva neprimerna
uporaba

NEVARNOST poskodb zaradi
poparjenja!
Ne sklanjajte se nad aparat za vkuha-
vanie, ko je pokrov odprt in je vsebina
Se vroca. Obstaja nevarnost poparjenija
zaradi uhajanja vodne pare.

3. Varnostni napotki

Opozorilni napotki
Po potrebi upostevaite naslednje opozorilne
napotke v teh navodilih za uporabo:

NEVARNOST! Visoko tveganije:
Neupostevanje opozorila lahko
povzrodi telesne poskodbe in smrt.

OPOZORILO! Srednje tveganije: Neupo-

Stevanje opozorila lahko povzroéi poskod-
be ali ve¢jo materialno skodo.

POZOR: Majhno tveganje: Neupostevanije
opozorila lahko povzroéi laZje poskodbe ali
materialno $kodo.

NAPOTEK: Dejanska stanja in posebnosti,
ki jih morate upostevati pri delu z napravo.

%ﬁ
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Navodila za varno uporabo

® To napravo lahko otroci od 8 leta in osebe z omejenimi fiziénimi,
Eutilnimi ali miselnimi sposobnostmi oziroma pomanikljivimi izkus-
njami in/ali znanjem uporabljajo samo, &e so bili poudeni o varni
uporabi naprave in razumejo nevarnosti, do katerih lahko pride pri
taki uporabi. Otroci se ne smejo igrati z napravo. Otroci brez nad-
zora naprave ne smejo Cistiti ali vzdrZevati, razen &e so starejsi od
8 let in pod nadzorom.

® Otroke, mlaje od 8 let, drZite stran od naprave in napajalnega ka-
bla.

® Povriine naprave se med obratovanjem zelo segrejejo.
Uporabljaijte le predvidene roéaje in upravljalne elemente.

© Pred prvo uporabo oistite vse dele in povrsine, ki pridejo v stik z
zivili (glejte ,Ciscenie in shranjevanje” na strani 45).
® Ce se omrezni napajalni kabel te naprave poskoduje, ga mora za-
menijati proizvajalec ali njegova servisna sluzba ali podobno kvali-
ficirana oseba, da tako preprecite nevarnosti.
®© Posode, prikljuénega kabla in elektricnega vti¢a ne potapljaijte v
vodo ali v katero drugo tekoéino.
® V kolikor v napravo (z izjemo za to predvidene posode) vstopi te-
kocina, takoj izvlecite elektriéni vti¢. Pred ponovno uporabo napro-
vo temeljito pregleite.
® Ne uporabljajte abrazivnih in jedkih &istilnih sredstev oziroma
sredstev, ki lahko pustijo praske.
® Ta naprava ni predvidena za uporabo z zunanjim ¢asovnim stiko-
lom ali loéenim sistemom daljinskega vodenia.
® Naprava ni primerna za:
. uporabo v kuhinjah za delavce v trgovinah, pisarnah in dru-
gih poslovnih objektih,
. uporabo na kmetijskih posestvih,
. stranke v hotelih, motelih in drugih stanovanijskih objektih,
prenocisca z za|’rrkom
® qurove nikoli ne pokrivaite, da ne pride do pregrevanija. V na-
sprotnem primeru lahko pride do zadrZevanija toplote v napravi.

@,
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®© Ne sklanjajte se nad aparat za vkuhavanie, ko je pokrov odprt in
ie vsebina $e vro¢a. Obstaja nevarnost poparjenja zaradi uhajo-

nja vodne pare.

A NEVARNOST za otroke

©® EmbalaZa ni otroska igrada. Otroci se
ne smejo igrati s plastiénimi vre¢kami.
Obstaja nevarnost zadusitve.

® Napravo shranjujte izven dosega otrok.

NEVARNOST za in zaradi
hisnih in domacih zivali
®© Elektriéne naprave so lahko nevarne za
hisne in domace zivali. Poleg tega lah-
ko tudi Zivali povzroéijo $kodo na nap-
ravi. Zato Zivalim prepredite stik z elek-
tricnimi napravami.

NEVARNOST elektricnega
vdara zaradi vlaznosti
® Posode, prikljuénega kabla in elektrié-
nega vtiéa ne potapljajte v vodo ali v
katero drugo tekoéino.
® Varujte napravo pred vlago, kapljajoco
vodo ali vodo, ki prsi: Obstaja nevar-
nost elekiriénega udara.
® V kolikor v napravo (z izjemo za to
predvidene posode) vstopi tekoéina, ta-
koj izvlecite elektri¢ni vti¢. Pred ponov-

no uporabo napravo temeljito pregleite.
Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami.

©06

Poskrbite, da je podlaga pod napravo
suha.

NEVARNOST elektricnega

A uvdara

® Ne uporabljajte naprave, &e so na njej
ali na prikljuénem kablu vidne poskod-
be ali & je naprava padla na tla.

©® Omrezni vti¢ prikljucite samo v pravilno
namesceno in lahko dostopno vtiénico z
zadCitnim kontaktom, katere napetost
ustreza navedbi na tipski plo3cici na-
prave. Vtiénica mora biti tudi po vklju-
Citvi lahko dostopna.

38 (SD

%

® Bodite pozorni na to, da se prikljuéni
kabel ne more poskodovati zaradi
ostrih robov ali vro&ih mest.

® Pri uporabi naprave bodite pozorni, da
napajalni kabel ni ukle3éen ali stisnjen.
Naprava tudi po izklopu ni popolnoma
izkljuéena iz elekiricnega omrezja. Ce
ga Zelite popolnoma izkljuéiti, izvlecite
omrezni vtic.

©® Omreznega vti¢a nikoli ne izvlecite iz
vtiénice s potegom za kabel, temveé
vedno povlecite za vtic.

© Prikljuéni vti¢ izvlecite iz vticnice, ...
... Ce se pojavi motnja,
... kadar naprave ne uporabljate,
... pred &i¥¢enjem naprave in
... ob nevihtah.

©® Da boste prepredili nevarnosti, izdelka
ne spreminjajte.

& NEVARNOST POZARA

©® Pred vklopom postavite napravo na rav-
no, stabilno in suho povrsino, ki ni ob-
¢utljiva na vrocino.

® Med obratovanjem ni potreben nene-
hen nadzor, ampak redno preverjanje.
To velja predvsem takrat, kadar nastavi-
te zelo dolg ¢as kuhanja.

NEVARNOST poskodb
zaradi opeklin
® Povriine naprave se med obratovanjem
zelo segrejejo. Uporabljajte le predvi-
dene rocaje in upravljalne elemente.
® Napravo prenasajte le v ohlajenem sta-
nju.
® Za Ciséenje poéakaite, da se naprava

ohladi.

%%
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NEVARNOST poskodb
zaradi poparjenja
©® Ne sklanjajte se nad aparat za vkuha-
vanie, ko je pokrov odprt in je vsebina
$e vroéa. Obstaja nevarnost poparjenja
zaradi uhajanja vodne pare.

OPOZORILO pred materialno
Skodo

©® Aparata za vkuhavanje nikoli ne upo-
rabljajte brez vode ali tekocine. To bi
lahko povzroéilo pregretie naprave.

© Bodite pozorni, da v aparatu nikoli ni
prevec fekocine. Nivo tekocine mora bi-
ti vedno pod oznako MAX. Ce je teko-
Cine preved, lahko stece ¢ez rob.

©® Naprave ne postavljajte neposredno po
viseco omaro, ker para izstopa na vrhu
in lahko poskoduje pohistvo.

©® Naprave in pribora ne smete uporabljo-
ti v mikrovalovni pecici.

® Ne postavljajte naprave na vroce povr-

Sine (npr. plo3ce stedilnika) ali v blizino

virov vroéine ali odprtega ognja.

Uporabljaijte le originalni pribor.

Naprava je opremljena s silikonskimi no-

gicami, ki preprecujejo zdrs. Ker je pohi-

$tvo zadéiteno z razliénimi vrstami lakov

in umetnih snovmi ter se neguije z razliéni-

mi vrstami negovalnih sredstev, pri fem

ne moremo popolnoma izkljuéiti moznos-

ti, da nekatere od teh sredstev vsebujejo

sestavine, ki lahko nazirajo in zmeh&ajo

silikonske nogice. Po moznosti pod no-

pravo poloZite nedrse¢o podlago.

© Ne uporabljajte jedkih Eistilnih sredstev
oziroma sredstev, ki lahko pustijo praske.

©0e

4. Obseg dobave

1 aparat za vkuhavanie, ki vsebuje:
- 1 posodo 3
- 1 pokrov 1
- 1 mrezico 13

1 navodila za uporabo

Razpakiranje

1. Vzemite vse dele iz embalaze.

2. Preverite, ali so vsi deli prisotni in niso
poskodovani.

5. Pred prvo uporabo

NEVARNOST POZARA! Pred
vklopom postavite napravo na rav-
no, stabilno in suho povrsino, ki ni
obéutljiva na vroéino.
NEVARNOST poskodb zaradi
opeklin!

Povriine naprave se med obratova-
njem zelo segrejejo. Uporabljajte le
predvidene roéaje in upravljalne
elemente.

NAPOTEK: ker je naprava ob dobavi rahlo
namaséena, se lahko pri prvi uporabi poja-
vita blag dim in vonj. Pojav ni skodljiv in hit-
ro izgine. V tem ¢asu zagotovite zadostno
prezracevanie.

ZAN

* Pred prvo uporabo napravo
odistite (glejte ,Ciséenje in shra-
njevanje” na strani 45)!

1. Napajalni kabel 12 v celoti odvijte s
sistema za navijanje 8.

2. Napravo postavite na ravno, suho in
nedrseco povriino, da se ne more pre-
vrniti in zdrsniti.

3. Omrezni vti¢ prikljucite v ustrezno

omrezno vtiénico 12 z varnostnim kon-

taktom.

V posodo 3 nalijte priblizno 5 | vode.

Voda naj se priblizno 20 min kuha.

Nato jo odlijte.

Aparat je zdaj pripravljen na

delovanie.

oo~




6. Upravijanje naprave

6.1

/A
VAN

Spreminjanje nastavitev,
vklop, izklop

NEVARNOST POZARA! Pred
vklopom postavite napravo na rav-
no, stabilno in suho povrsino, ki ni
obéutljiva na vrogino.
NEVARNOST poskodb zaradi
opeklin!

Povriine naprave se med obratova-
njem zelo segrejejo. Uporabljaijte le
predvidene rocaje in upravljalne
elemente.

NAPOTEK: takoj ko zavrtite enega od
vriljivih gumbov 6 ali 7, se samodejno vklo-
pi osvetlitev ozadja za prikaze. Osvetlitev
za prikaze se po 5 min samodejno izklopi.

1. Omrezni vti€ prikljuéite v ustrezno
omrezno vtiénico 12 z varnostnim kon-
taktom.

2. Na vrtljivem gumbu za temperaturo 6
nastavite Zzeleno temperaturo.

- Temperaturo nastavljate v korakih po
1°C.

- Vsakih 5 °C zaslisite zvoéni signal.

- Nastavljena temperatura je prikazo-
na na prikazu za nastavljeno tempe-
raturo 10.

3. Na vriljivem gumbu za minute 7 nasto-
vite Zelen ¢as vkuhavanija.

- Cas nastavljate v korakih po 1 min.

- Vsakih 5 min zaslisite zvoéni signal.

- Nastavljen as je prikazan na prika-
zu za minute 9.

4. Pritisnite tipko za vklop/izklop 6.

- Aparat se zacne segrevati in na pri-
kazu se pojavi utripajoda értica.

- Na zaslonu se prikaze trenutna tem-
peratura 11.

40 (SD
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Ko je nastavljena temperatura dosezena:
- zaslidite zvoéni signal;
- prikaze se simbol pe3cene ure;
- nastavljen &as se zacne odstevati.
Ko nastavljeni ¢as potece, zaslidite
zvoéni signal in aparat se izklopi.

5. Ce zelite napravo izklopiti pred iztek-
om nastavljenega ¢asa, pritisnite tipko
za vklop/izklop 6.

6.2 Vkuhavanje

Vkuhavanije (vlaganje) pomeni segrevanije
zivil v zraé&no nepropustni posodi, da se ta-
ko podalj3a njihov rok uporabe.

Za vkuhavanie se uporabljajo posebni ko-
zarci z navojnim pokrovom ali s pokrovom
in gumijastim obrocem.

Za vkuhavanie so primerna samo sveZa in
popolnoma zrela Zivila. Prezrelo sadje ali
uvela zelenjava ni primerna.

Vkuhavati je mogoce tudi gobe, meso in ce-
lo kolage.

Vkuhavanie je treba izvesti kar se da hitro
po obiranju, da se tako v Zivilih ohrani &im
ve¢ hranljivih snovi.

Zivila je treba pred vkuhavanjem dobro
prebrati in ocistiti. Treba je odstraniti umaza-
nijo, mrées in slaba mesta. Ze najmanijse
gnilo mesto lahko unici vkuhana Zivila.

Ce sadje vkuhate s sladkorjem, je dlje ¢asa
obstojno in bolj aromati¢nega okusa.

Trdo zelenjavo, kot je korenije, zelje ali kole-
raba, je treba predhodno skuhati v slani vo-
di. Pri tem pa je ne smete razkuhati do meh-
kega. Nato to vodo odlijte, saj ni primerna
za vkuhavanie.

Da bodo vloZena Zivila dolgo ¢asa uZitna,
ie treba paziti na &istoco in higieno. Apara-
te, posodo in vse, kar bo v stiku z Zivili, te-
meljito oistite in 5 min prekuhavaijte v vreli
vodi.

Tudi roke naj bodo vedno ¢iste.

%%
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1. Sadje in zelenjavo temeljito operite.

NAPOTEK: Sadje in zelenjavo operite
pred sekljanjem, tako da ohranite &im ved
v vodi topnih vitaminov.

2. Sadje in zelenjavo nasekljajte na Zele-
no velikost.
3. Zivila vstavite v kozarce za vlaganie.

NAPOTEK: Bodite pozorni, da so Zivila v
kozarcih za vlaganje dobro razporejena.

Tako bodo kozarci lepi na pogled, poleg
tega jih boste optimalno izkoristili.

4. Po zelji dodajte zaéimbe ali sladkor.
5. Kozarce napolnite z vodo, ki naj sega
tik pod rob.

6. Zaprite kozarce.

NAPOTEK: zagotovite, da so kozarci res
dobro zaprti.

7. V posodo 3 polozite mreZico 13.
8. Nato v posodo 3 vstavite e pripravlje-
ne kozarce za vlaganije.

NAPOTEK: kozarce za vlaganje lahko v
posodo 3 postavite v dveh plasteh, ene ko-
zarce na drugih.

9. V posodo 3 natodite toliko vode, da
bodo zgornii kozarci za vlaganje prib-
lizno do 3/4 v vodi.

10. Posodo 3 zaprite s pokrovom 1.

11. Nastavite temperaturo in &as vkuhavanja.

12. Za zadetek vkuhavanija pritisnite tipko
za vklop/izklop 6.

13. Ko nastavljen ¢as vkuhavanja potece,
pod tocilno pipo 5 postavite posodo,
odporno na vroéino.

14. Pritisnite tocilno rocico 4 in iz poso-
de 3 izpustite vodo.

15. Preden kozarce za vlaganje vzamete iz
posode 3, naj se ohladijo.

%%
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NAPOTEK: e vroci kozarci za vlaganije so
obéutljivi na prepih. Zato jih &im bolj dolgo
pustite v posodi 3, dokler se popolnoma ne
ohladijo. Ce boste aparat za tem Zeleli po-
novno uporabiti, lahko tople kozarce vza-
mete iz posode, jih postavite na krpo in
prekrijete z drugo krpo, dokler se popolno-
ma ne ohladijo.

16. Kozarce oznadite z datumom vkuhava-
nja in pripidite vsebovano Zivilo.

17. Vkuhana Zivila hranite v suhem,
temnem in hladnem prostoru, tako bo-
do uporabna vse do enega leta.

6.3 Ogrevanje juh in tekocin

Ta aparat za vkuhavanie je Se posebej pri-
meren za ogrevanje kuhanega vina,
kakava, juh in enolonénic.

OPOZORILO pred materialno skodo!
Bodite pozorni, da ni v aparatu nikoli pre-
ved tekodine. Nivo tekoéine mora biti vedno
pod oznako MAX. Ce je tekocine preveg,
lahko steée &ez rob.

1. Tekoéino nalijte v posodo 3.
2. Posodo 3 zaprite s pokrovom 1.
3. Na vrtljivem gumbu za temperaturo 6
nastavite Zzeleno temperaturo.
- Temperaturo nastavljate v korakih po
1°C.
- Vsakih 5 °C zaslisite zvoéni signal.
- Nastavljena temperatura je prikazo-
na na prikazu za nastavljeno tempe-
raturo 10.
4. Ne nastavite ¢asa, ampak pritisnite
vriljivi gumb TIMER (Casovnik) 7.
- Na prikazu se pojavi lezea »8«.
5. Pritisnite tipko za vklop/izklop 6.
- Aparat se zacne segrevati.
- Ko je nastavljena temperatura dose-
zena, zaslidite zvocni signal.

GD 4
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- Aparat ogreva tako dolgo, dokler
ponovno ne pritisnete tipke za
vklop/izklop 6.

6. Tekoéino redno premesaite, da se to-
plota enakomerno porazdeli in se teko-
¢ina ne oprime dna.

7. Ciste tekogine brez delcev lahko iztoéi-
te skozi tocilno pipo 5. Za to pritisnite
toéilno rodico 4 navzdol.

NAPOTEK: e Zelite iztociti veéje koli¢ine
tekocine, vam tocilne rocice 4 ni treba ne-
nehno drzati, ampak jo lahko navpiéno pok-
lopite navzgor.

8. Juhe in teko€ine s trdimi delci bi zama-
Sile toéilno pipo, zato takdno vsebino
odvzemite z zajemalko.

9. Po uporabi aparat skrbno oéistite (glejte
,Ciienie in shranjevanje” na sfrani 45).

6.4 Zascita pred
pregrevanjem

Aparat ima zaiito pred pregrevanjem. Ko
je v posodi 3 premalo tekoéine in tempera-
tura zato preveé naraste, zaslisite zvoéni si-
gnal, na prikazovalniku pa se prikaze sim-
bol prenizkega nivoja napolnjenosti:

1. Aparat izklopite, tako da pritisnite tip-
ko za vklop/izklop 6.

Zvolni signal utihne.

Dolijte tekogino.

Aparat ponovno vklopite, tako da priti-
. snete tipko za vklop/izklop 6.

Ce po opozorilu v roku 5 minut ne izvedete
nobenih ukrepov, se aparat samodejno
izklopi.

V tem primeru izvlecite omrezni vti¢ in poca-
kaijte, da se aparat ohladi.

Nato lahko aparat ponovno uporabite.

hoN
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7. Recepti

7.1 Jetrna klobasa

Sestavine:

e 250 g jefer (svinjskih, govejih, kokogjih,
puranijih)

300 g mastne slanine

400 g potrebusine

300 g svinjskega vratu

4 &ebule

2 pora

50 g svinjske masti

$op petersilja

$op drobnjaka

Zlica majarona, posusenega

Zlica timijana, sveZega ali posusene-

[e]

Zlica krebuljice, sveze ali posusene
Zlica sol

zlicka belega popra

zlicka muskatnega ore$cka

Zlicka klinckov, mletih

Zli¢ka kardamoma

zli¢ka ingverja, mletega ali ribanega

NN N o T

Priprava:
1. Svinjski vrat in potrebusino skuhaite v
rahlo slani vodi.

2. Meso vzemite iz vode in pustite, da se
ohladi.

3. Vodo shranite.

4. Jetra poparite z vro¢o vodo (ne kuhaijte).

5. Meso, slanino in jetra zmeljite.

6. Cebulo in por na drobno nasekljajte.

7. Nasekljano ebulo in por poprazite v
svinjski masti, da posteklenita.

8. Zmleto meso, &ebulo in por ter zacim-

be in zelid¢a dajte v skledo.
9. Vse skupaj zalijte z 1 | shranjene vode
od kuhanega mesa.
Vse sestavine dobro pregnetite, tako
da nastane homogeno testo.
To testo nato porazdelite v kozarce z

zamaski na navoj.
12. Vkuhavaite pribl. 160 min pri 100 °C.

10.

1.

%%
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NAPOTEK: rok uporabe Zivila je pribl.
1 leto.

7.2 Sadni namaz iz jagod in
kivijev

Sestavine:

e 1,5 kg svezih jagod

® 500 g zrelih kivijev

* 1 kg zelirnega sladkorja brez kuhanja

Priprava:

1. Jagode temeljito operite.

2. Pustite, da se dobro posusijo.

3. Nato jih oéistite: peclie, liste in slaba
mesta odstranite.

Kivije olupite in na drobno narezite.
Sadje polozite v skledo.

Dodaite Zelirni sladkor.

S paliénim me3alnikom vse spasirajte.
Napolnite v kozarce in dobro zaprite.
Vkuhavaijte 25 min pri 80 °C.

W®NO O

NAPOTEK: pri tem nacinu priprave morate
uporabiti Zelirni sladkor, ki veze tudi brez ku-
hanja. Cenejsa alternativa za obiéajen Zelirni
sladkor 2:1. Ce uporabite obicajen Zelirni
sladkor, sadni namaz morda ne bo trden.

7.3 Gosta zelenjavna
omaka iz buck

Sestavine:

3 kg buck

1 kg &ebule

pribl. 3 Zlice soli

500 g sladkorja

1 | blagega zelisénega kisa
2 Zlici paprike v prahu

3 Zlice curryja

3 Zlice pekoce goréice

1-2 Zlici kajenskega popra
2 tubi paradiznikove mezge

%%
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Priprava:

1. Buéke nastrgaite.

2. Cebulo nasekljajte na kocke.

3. Bugke, ebulo in sol dajte v skledo.

4. Pustite stati pribl. 24 ur na hladnem in
suhem mestu.

5. Iz sklede odlijte vso vodo, po potrebi
maso nekoliko iztisnite.

6. Vse sestavine daijte v lonec in previdno
segrevaijte (lahko se prismodi).

7. Pustite rahlo vreti pribl. 30 min. Ob tem
nenehno meiajte, saj se masa lahko
prismodi.

8. Nato maso spasiraite.

9. Maso napolnite v kozarce z zamaski
na navo.

10. Vkuhavaite pribl. 1 h pri 100 °C.

7.4 Vlozene visnje

Sestavine:
* Visnje

¢ Sladkor
e Voda

Priprava:

1. Visnje temeljito preberite, v kozarce

boste namre¢ vloZili samo dobre.

Nato z njih odstranite peclje.

Za pribl. 30 min jih potopite v hladno

vodo, da odstranite morebitne Zerke in

mrces.

Nato iz videnj odstranite koi¢ice.

Vidnje nalozite v kozarce.

Iz 300 g sladkorja in 1 | vode pripravi-

te sladkorno raztopino.

7.V kozarce napolnite toliko raztopine,
da z njo v celoti prekrijete vi$nje.

8. Vkuhavaite pribl. 30 min pri 80 °C.

W N
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7.5 Cajni puné

NAPOTEK: iz navedenih koli¢in boste prip-
ravili pribl. 3 | pijade. Za vec pijade prepros-
to povecaite kolic¢ine sestavin.

Sestavine:

1,5 | érnega &aja

1 steklenica rdecega vina (0,75 )
6 neskropljenih pomarané

3 neskropljene limone

6 palek cimeta

pribl. 750 g sladkorja

rum po okusu

Priprava:

NAPOTEK: ¢ajni puné lahko pripravite kar
v aparatu za vkuhavanie. Ker bodo v pijadi
tudi trdni delci, jo iz aparata nato zajemaite
z zajemalko, sicer lahko zamasite tocilno pi-
po. Pijaco lahko pripravite tudi v log¢enem
loncu in jo nato precedite v aparat za vku-
havanje. Nato v pijaci ne bo ve¢ trdnih del-
cev in ¢ajni puné boste lahko natakali skozi
tocilno pipo.

1. Skuhaite &rni éaj.

2. lztisnite 4 pomarande in 2 limoni.

3. 2 pomaranéi in 1 limono narezZite na
tanke rezine.

4. Crni &aj, vino in sok zlijte v lonec ter
dodaijte sadne rezine in cimetove
paléke.

5. Sestavine naj nato rahlo zavrejo.

6. Pocasi vmedaijte sladkor, pri tem pa re-
dno pokuiajte, da &ajni puné ne bo
presladek.

7. Na koncu dodaijte kancek ruma (po
okusu).

8. Na zmerni vrocini kuhaite 3e pribl.
30 min.

NAPOTEK: pri pripravi v aparatu za vku-
havanje za kuhanje nastavite temperaturo
100 °C, za kuhanije pri zmerni vrocini in za

ohranjanie toplote pa pribl. 80 °C. Caijni

puné naj bo vro&, vendar ne sme vreti, sicer

se izlo¢i alkohol.

8. Casiin temperature
za vkuhavanje

Fivila Temperatura C:as v
v °C minutah

Zelenjava
Cvetada 100 (maks.) 90
Fizol 100 (maks.) 120
Grah 85 120
Kisle kuma- | 100 (maks.) 30
rice
Koleraba 100 (maks.) 95
Buca Q0 30
Korencek 100 (maks.) Q0
Gobe 100 (maks.) 110
Brsticni 100 (maks.) 110
ohrovt
Rdece zelje | 100 (maks.) 110
Zelena 100 (maks.) 110
Sparglji 100 (maks.) 120
Paradiznik 90 30
Sadje
Jabolka, 85 40
trda
Jabolka, 85 30
mehka
Jabol&na 90 30
Eezana
Marelice 85 30
Hruske, trde 90 80
Hruske, 90 30
mehke

%%
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Fivila | Temperatura Cas v 9. Clscen]e n
v °C minutah shranjevanje
Robide 80 25 Pred prvo uporabo napravo odistite!
Jagode 80 25
Borovnice 85 25 NEVARNOST elektriénega
I

Maline 80 30 udaral .

: ® Pred pricetkom Cis€enja naprave, izvle-
R|be% 90 25 cite omrezZni vtic iz vtiénice.
Cesnije 80 30 NEVARNOST poskodb zaradi
Mirabele 85 30 A\ opeklin!
Breskve 85 30 ® Vse dele pustite, da se popolnoma ohla-
Slive 90 30 dijo, preden jih oéistite.

Brusnice ) 55 OPOZORILO pred materialno skodo!
Kot ® Ne uporabljaijte jedkih &istilnih sredstev
utine 93 30 oziroma sredstev, ki lahko pustijo prao-

Ringlo 85 30 ske.

Rabarbara 95 30

Kosmulje 80 30 * Napravo odistite po vsaki uporabi in pri

Cesplie 90 30 tem odstranite vse ostanke hrane.

Meso o . .

(mora biti nageloma ze kuhano) 1. Aparat ocistite z v'Iozno krpo. Uporgbl-
. te lahko tudi nekaj sredstva za pomiva-

Pegenka 100 (maks.) 85 nje.

Mesna juha | 100 (maks.) 60 2. Nazadnje pobriite z vlazno krpo brez

Perutnina 100 (maks.) 75 Cistila.

Golaz 100 (maks.) 75 3. Aparat lahko uporabite 3ele, ko je pov-

Diviagina | 100 (maks.) 75 sem suh.

Klobasa, 100 (maks.) 75 Yooo . .. .

kuhana 9.1 Ciscenje mrezice in

Klobasa, 100 (maks.) 110 pokrova

surova

%%

1. Mrezico 13 in pokrov 1 roéno odistite
v pomivalnem koritu.
2. Zatem splaknite s &isto vodo.

9.2 Ciscenje tocilne pipe
vijete. Tocilne pipe 5 ni mogode odviti, sicer
bi lahko prislo do tezav s tesnjenjem.
1. Toéilno roéico 4 odvijte s toéilne pi-
pe 5.
2. Todilno rogico 4 roéno oéistite v pomi-
valnem koritu.
3. Zatem splaknite s &isto vodo.

GD 45
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4. Posodo 3 napolnite z blago me3anico
vode in Cistila in tekoCino spustite skozi
tocilno pipo 5.

NAPOTEK: Pri trdovratni umazaniji v todil-
ni pipi 5 si lahko pomagate z ustrezno é&istil-
no palico.

5. Zatem splaknite s &isto vodo.
6. Toéilno roico 4 ponovno privijte na to-
Cilno pipo 5.

9.3 Shranjevanje naprave

1. Napajalni kabel navijte na spodnjo
stran aparata.

2. Omrezni vti€ pritrdite na sredini dna
aparata v ustrezno drzalo.

3. Shranite aparat.

9.4 Odstranjevanje
vodnega kamna iz
aparata

Glede na trdoto vode se lahko v aparatu na-
redijo obloge iz apnenca. Te morate redno
odstranjevati, da prihranite energijo in po-
daljSate Zivljenjsko dobo aparata, pa tudi
zaradi higienskih razlogov.

1. Mesta z apnencem obrisite s krpo, ki
ste jo namocili v nekaj kisa.

2. Ce je aparat moéno prekrit z apnen-
cem, posodo 3 napolnite z obi¢ajnim
sredstvom za odstranjevanje vodnega
kamna in pustite stati ¢ez noc.

OPOZORILO pred materialno skodo!
Ko iz aparata odstranjujete apnenec, ta ni-
koli ne sme biti vklopljen. Sicer lahko posko-
dujete aparat.

3. Ko konéate, aparat temeljito sperite.
4. Aparat lahko uporabite 3ele, ko je pov-
sem suh.

a6 (SD
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10. Odstranjevanje

Simbol precrtanega smetidéne-

ga kosa na kole3ckih pomeni,

da se mora proizvod v Evrop-

ski Uniji odstranjevati v loce-

nem postopku zbiranja odpad-

kov. To velja za proizvod in za vse dodatne
kose proizvoda, ki so oznaéeni s tem simbo-
lom. Oznadene proizvode ne smete odstra-
njevati skupaj s hidnimi smetmi, ampak jih
morate oddati na posebnih zbirnih mestih
za elekiriéne in elekironske aparate. Recikli-
ranje pomaga pri zmanj$evanju porabe su-
rovin in tako razbremenjuje okolje.

Embalaza

Kadar bi Zeleli odstraniti embalaZo, bodite
prosimo pozorni na okoljske predpise v Vasi
drzavi.

11. Odpravijanje tezav

Ce va$ aparat nenadoma ne deluje tako, kot
bi Zeleli, najprej preglejte spodnji seznam.
Morda gre za manijso teZavo, ki jo lahko
odpravite sami.

NEVARNOST elektricnega
udara! Nikoli ne poskuiajte sami
popravljati aparata.

Mozni vzroki /

Napaka Ukrepi

* Ali je zagotovljeno napa-
janje aparata?

e Preverite prikljucek.
Ali je zas&ita pred
pregrevanjem izklopila
napravo? (glejte ,Za3¢i-
ta pred pregrevanjem”
na strani 42)

Ne deluje

%%
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12. Tehnicni podatki 13. Garancija

Model: SEAD 1800 B1
F 1 s
Prostornina: pribl. 271 S ?t P?bdaVlfell’d S . I
. ' postevajte, da nasledniji naslov ni naslov
Omrezna napetost: |220-240 V ~ 50 Hz servisnega centra.
Razred zaidite: | Naijprej se obrnite na zgoraj naveden ser-
Mog: 1800 W visni center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Nemciji

-, - . .
ﬂ Servisni Center

@D Servis Slovenija
Tel.: 080080917
E-Mail: hoyer@lid|.si

c € PridrZujemo si pravico do tehniénih

sprememb.

IAN: 273404

Garancijski list

1. S tem garancijskim listom jamc&imo
Hoyer Handel GmbH, da bo izdelek v
garancijskem roku ob normalni in pravil-
ni uporabi brezhibno deloval in se zave-
zujemo, da bomo ob izpolnjenih spodaj
navedenih pogojih odpravili morebitne
pomanikljivosti in okvare zaradi napak v
materialu ali izdelavi oz. po svoji presoji
izdelek zamenijali ali vrnili kupnino.

2. Garancija je veljavna na ozemlju Re-
publike Slovenije.

3. Garancijski rok za proizvod je 36 me-
secev od dneva izroitve balga. Dan
izroCitve blaga je enak dnevom proda-
ie, ki je razviden iz raéuna.

4. Kupec je dolzan okvaro javiti pooblas-
&enemu servisu oz. se informirati o na-
daljnjih postopkih na zgoraj navedeni
telefonski 3tevilki. Svetujemo vam, da
pred tem natanéno preberete navodila
o sestavi in uporabi izdelka.

- ®e.
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10.

11.

Kupec je dolzan poobla3éenemu servi-
su predloZiti garancijski list in racun,
kot potrdilo in dokazilo o nakupu.

V primeru, da proizvod popravlja nepoo-
blaséeni servis ali oseba, kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije.
Vzroki za okvaro oz. nedelovanje izdel-
ka morajo biti lastnosti stvari same, in
ne vzroki, ki so zunaj proizvajaléeve
oz. prodajaléeve sfere. Kupec ne more
uveljavljati zahtevkov iz te garancije, &e
se ni drzal priloZenih navodil za sestavo
in uporabo izdelka ali, ¢e je izdelek ka-
korkoli spremenien ali nepravilno
vzdrzevan.

Jamé&imo servisiranje in rezervne dele
za minimalno dobo, ki je zahtevana s
strani zakonodaije.

Obrabni deli oz. potroni material so
izvzeti iz garancije.

Vsi potrebni podatki za uveljavljanje
garancije se nahajajo na dveh logenih
dokumentih (garancijski list, ragun).

Ta garancija proizvajalca ne izkljuéuje
pravic potro$nika, ki izhajajo iz odgovor-
nosti prodajalca za napake na blagu.

Prodajalec:

Lidl d.o.o.k.d.
Pod lipami 1
SI-1218 Komenda

S spletne strani www.lidl-service.com
lahko prenesete ta priroénik ter mno-
ge druge priroénike, videe izdelkov in
programsko opremo.
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1. Prehled

Viko

Uchytky

Nddoba

Cepovaci packa

Vypoustéci kohoutek

Tladitko start/stop s otoénych spinaéem teploty START/STOP / °C
Casovaé s otoénym spinaéem pro nastaveni minut TIMER / MIN
Navijeni kabelu (pod pfistrojem)

Zobrazeni minut

10 Zobrazeni nastavené teploty

11 Zobrazeni aktudlni teploty

12 Napdijeci vedeni se sitovou zdstrékou

13 Mrizka

VWONOGOUBWN-—
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Dékujeme za vasi duveéru!

Gratulujeme vém k vasemu novému zavaro-
vacimu hrnci.

Pro bezpeéné zachdzeni s pristrojem a za-
chovani celého rozsahu vykonu musite zndt:

e Pred prvnim pouzitim si pozorné
prectéte tento navod k pouziti.

e Predevsim se ridte bezpeénostni-
mi pokyny!

* Pristroj smite ovladat pouze tak,
jak je popsano v tomto navodu k
pouziti.

e Tento navod k pouziti uschovej-
te.

e Budete-li pristroj predavat dalsi-
mu uzivateli, prilozte prosim ten-
to navod k pouziti.

Prejeme vdm mnoho spokojenosti s vasim
novym zaviovacim hrncem!

12:27 12

Vo, s ~ P d
2. Poutziti k urcenému
ucelu
Tento zavarovaci hrnec je vhodny pro:
® zavarovani
e udrzovéni teploty ndpojo a jejich cepo-
vani
e udrzovéni teploty pdrkd
e udrZovani teploty polévek
Pristroj je uréen pro domdci pouziti. Pristroj
se smi pouzivat pouze v suchych vnitfnich
prostordch.
Tento pfistroj se nesmi pouZivat ke komeré-
nim G&elim.

Predvidatelné nespravné pouziti

NEBEZPECi zranéni v disled-
ku opareni!
® Nenaklénéijte se nad zavafovacim hrn-
cem, kdyz ofeviete viko a obsah je jesté
horky. Hrozi nebezpeéi opareni unikaiji-
ci vodni pérou.

3. Bezpecnostni pokyny
Vystrazné pokyny

V piipadé potfeby jsou v tomto ndvodu k pou-
Ziti uvedena ndsleduijici vystraznd upozorné-

ni:
A spektovdni vystrahy miZe mit za né-
sledek poranéni a ohrozZeni Zivota.
VYSTRAHA! Stiedné velké riziko: nere-
spektovdni vystrahy mize mit za nésledek
zranéni nebo t&zké vécné skody.
POZOR: Nizké riziko: nerespektovani vy-
strahy m0Ze mit za ndsledek lehkd zranéni
nebo vécné 3kody.
UPOZORNENI: Skutecnosti a zvld3mosti,
které by mély byt respektovény pfi zachdze-
ni s pristrojem.

NEBEZPECi! Vysoké riziko: nere-

%ﬁ
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Pokyny pro bezpecny provoz

® Tento pfistroj smi pouZivat déti starsi 8 let a osoby s omezenymi fy-
zickymi, senzorickymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo osoby,
které nemaiji dostatek zkuSenosti anebo znalosti, pouze pod dohle-
dem nebo pokud byly pouceny, jak pfistroj bezpecéné pouzivat a
pochopily, jaké nebezpedi pfi tom hrozi. Déti si s pristrojem nesmi
hrét. Cisténi a Udrzbu nesmi provadét déti bez dozoru, jen pokud
isou starsi 8 let a pod dohledem.

®© Nepoustéjte déti mladsi 8 let k pfistroji a napdjecimu vedeni.

® Povrch pfistroje je pfi provozu velmi horky. VyuZivejte pou-
& ze k tomu uréené rukojeti a ovléddaci prvky.

® Vsechny dily a povrchy, které prijdou do styku s potravinami, pred
prvnim pouzitim vycistéte (viz ,Cisténi a uskladnéni” na strané 61).

®© Pokud je sitové napdijeci vedeni tohoto pfistroje poskozeno, musi
ho vyménit vyrobce, zdkaznicky servis nebo jind kvalifikované oso-
ba, aby se predeslo rizikiom.

® Nddoba, sifové napdjeci vedeni a sitovd zdstrcka nesméji byt po-
nofeny do vody nebo jinych kapalin.

® V piipadé, Ze se do pristroje dostane tekutina (kromé k tomu urée-
né nddoby), ihned vytdhnéte sitovou zdstrcku. Pred opétovnym po-
uzitim necheijte pfistroj zkontrolovat.

® Nepouzivejte drhnouci, leptavé nebo odiraijici Cistici prostiedky.

® Tento pfistroj neni uréen k pouZiti s externimi spinacimi hodinami
nebo oddélenym systémem ddlkového ovldddni.

® P¥istroj neni vhodny pro:
... pouziti v kuchyikdch pro zaméstnance v obchodech, kance-

|&Fich, sluzbéch a pod.,
... pouziti v zemédélskych hospodéfstvich,
. z&kazniky v hotelech, motelech a jinych ubytovacich zafizenich,

... penziony garni.

® Aby se vylouilo prehféti, nesmi byt spotfebié nikdy zakryvan. Ji-
nak mdzZe dojit k akumulaci tepla ve spoffebidi.

® Nenakldnéijte se nad zavarovacim hrncem, kdyz oteviete viko a
obsah je jesté horky. Hrozi nebezpedi opafeni unikajici vodni pé-
rou.

€D 53
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A NEBEZPECIi pro déti

© Obalovy materidl neni hra¢ka pro déti.
Déti si nesmi hrdt s plastovymi sacky.
Hrozi nebezpedi uduseni.

© PFistroj uchovéveijte mimo dosah déti.

NEBEZPECi pro doméci a
vzitkova zvirata i kvili nim
®© Elektrospotfebice mohou predstavovat
nebezpedi pro domdci a uzitkovd zvifa-
ta. Kromé toho mohou zvifata zpUsobit
$kodu na pfistroji. Drzte proto zvifata
zdsadné ddle od elektrospotiebici.

NEBEZPECI Grazu
elektrickym proudem v
duisledku vihkosti
® Nddoba, sifové napdjeci vedeni a sifo-
vé zdstréka nesméji byt ponofeny do
vody nebo jinych kapalin.
®© Pristroj chraiite pred vlhkosti, kapaijici
nebo stfikajici vodou: Hrozi nebezpedi
drazu elektrickym proudem.
® V piipadg, Ze se do pristroje dostane te-
kutina (kromé k tomu uréené nddoby),
ihned vytdhnéte sifovou zdstréku. Pred
opétovnym pouZitim nechejte pfistroj
zkontrolovat.
Neobsluhuijte pfistroj vlhkyma rukama.
Dbeite na to, aby podlozka pod pfistro-
jem byla suchd.

NEBEZPEC| vrazu

A elektrickym proudem

®© Pristroj nepouzivejte, pokud pfistroj nebo
sitovy kabel vykazuji viditelné skody nebo
vam podstavec pfistroje spadl na zem.

®© Pripojte sitovou zéstréku pouze k Fédné
nainstalované, snadno pfistupné zdsuv-
ce s ochrannym kontaktem, jejiz napéti
odpovidd Udaji na vyrobnim stitku. Z&-
suvka musi byt také po zapojeni stdle
snadno pfistupnd.

© Dbeijte na to, aby se sifovy kabel ne-
mohl poskodit na ostrych hrandch nebo
horkych mistech.

(ONO]
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© Dbeijte pfi pouziti pfistroje na to, aby
nedoslo k piskfipnuti nebo promécknuti
napdjeciho vedeni.

®© PFistroj neni ani po vypnuti zcela odpo-
jen od sité. Abyste ho odpojili, vytahné-
te sifovou zdstrcku.

®© P¥i vytahovdni sitové zéstreky ze zdsuv-
ky vzdy tahnéte za zdstréku, nikdy za
kabel.

® Vytdhnéte sitovou zéstreku ze zdsuvky, ...
... pokud doslo k poruse,
... pokud pfistroj nepouzivéte,
... predtim nez budete pfistroj &istit a
... pfi boufce.

© Abyste predesli poskozenim, neprova-
déjte na vyrobku z4dné zmény.

& NEBEZPEC| POZARU

® Polozte pristroj pfed zapnutim na rovny,
stabilni, suchy a z&ruvzdorny podklad.

© Nepretrzity dohled b&hem provozu neni
nutny, pravidelnd kontrola je viak ne-
zbytnd. Plati to zejména v pfipadé, Ze
nastavujete velmi dlouhou dobu vafeni.

NEBEZPECi poranéni
popadlenim
® Povrch pfistroje je pfi provozu velmi hor-
ky. Vyuzivejte pouze k tomu uréené ru-
kojeti a ovladaci prvky.
© Vyménitelné desky vyméiuijte teprve, az
kdyZ pfistroj vychladne.
© Cisténi provédéijte, az kdyz pfistroj vy-
chladne.

NEBEZPEC] zranéni v di-
sledku opareni
® Nenaklénéijte se nad zavafovacim hrn-
cem, kdyz ofeviete viko a obsah je jesté
horky. Hrozi nebezpeéi opareni unikaji-
ci vodni pérou.

%%

ﬁ



é __ CPE273404_B4.book Seite 55 Freitag, 6. November 2015 12:27 12

%

VYSTRAHA pFed vécnymi

skodami

® Zavarovaci hrnec nikdy nepouzivejte
bez vody nebo kapaliny. Mohlo by to
mit za ndsledek pfehidti pfistroje.

© Dbejte na to, aby se v pfistroji nikdy ne-
nachdzelo pfili$ hodné kapaliny. Hladi-
na kapaliny se musi neustéle nachézet
pod znackou MAX. V piipadé nadmér-
ného mnozstvi kapaliny by mohlo dojit
k preteceni.

© Pristroj nikdy nestavte pod z&vésnou
skfifiku, protoZe pdra vystupuje nahoru
a mohla by skfiku poskodit.

© Pristroj a prisludenstvi se nesmi pouzivat
v mikrovinné troubé.

©® Nikdy nepokladeijte pristroj na horké po-

vrchy (napf. plotnu) nebo v blizkosti tepel-

nych zdrojo nebo otevieného ohné.

Pouzivejte pouze origindIni prisludenstvi.

Pristroj je vybaven protiskluzovymi sili-

konovymi nozkami. JelikoZ je ndbytek

potazen rozmanitymi laky a umélymi

ldtkami a je o3effovdn riznymi prostied-

ky, nemiZe byt zcela vylouceno, Ze né-

které z t&chto latek obsahuji sou&asti,

které silikonové nozky oslabi a zmékéi.

V pripadé potfeby polozte pod pfistroj

protiskluzovou podlozku.

©® Nepouziveijte ostré nebo odirajici istici
prostredky.

(ONO]

4. Rozsah dodavky

1 zavafovaci hrnec, souddsti:

- 1 nédoba 3

- 1 viko 1

- 1 mfizka 13
1 ndvod k pouZiti

Vybaleni

1. Vytdhnéte viechny dily z baleni.

2. Zkontrolujte, zda jsou viechny dily
kompletni a neporusené.

e

5. Pred prvnim pouzitim

[\
ZAN

NEBEZPECi POZARU! Polozte
pristroj pred zapnutim na rovny, sta-
bilni, suchy a Z&ruvzdorny podklad.
NEBEZPECi poranéni popdle-
nim!

Povrch pfistroje je pfi provozu velmi
horky. Vyuzivejte pouze k tomu ur-
cené rukojeti a ovlddaci prvky.
UPOZORNENI: Pristroj je doddvdn lehce
natfeny tukem, proto mizZe pfi prvnim pouzi-
ti dojit k mirné tvorbé koufe a zdpachu. Je
to neskodné a po krétké dobé prestane. Dbej-
te proto v této dobé na dostateéné vétrani.

Pfed prvnim poutzitim pFistroj

umyjte (viz ,Cisténi a uskladné-

ni” na strané 61)!

1. Sitovy 12 pfivod zcela odmotejte od
navijeni kabelu 8.

2. PFistroj instalujte na rovné, suché a ne-

klouzavé plo3e, aby nemohlo dojit k

prevrdceni nebo sklouznuti pfistroje.

3. Zasurite sifovou 12 vidlici do vhodné
sifové zasuvky s ochrannym kontaktem.

4. Naplite nddobu 3 cca 5 litry vody.

5. Nechte vodu cca 20 min vait.

6. Vodu vylijte.

Nyni je pfistroj pfipraven k provozu.




6. Obsluha pristroje
6.1

/A
ZAN

Provedeni nastaveni,
zapnuti, vypnuti

NEBEZPECi POZARU! Polozte
pristroj pred zapnutim na rovny, sta-
bilni, suchy a Zaruvzdorny podklad.
NEBEZPECi poranéni popdle-
nim!

Povrch pfistroje je pfi provozu velmi
horky. Vyuzivejte pouze k tomu ur-
Zené rukojeti a ovlddaci prvky.
UPOZORNENI: Jakmile otocite ofoénym
spinadem 6 nebo 7, automaticky se zapne
osviceni pozadi indikaci. Po 5 minutéch se
osviceni indikaci automaticky opét vypne.

1. Zasurite sifovou 12 vidlici do vhodné
sifové zd&suvky s ochrannym kontaktem.
2. Pomoci otoéného spinaée teploty 6 na-
stavte poZadovanou teplotu.
- Teplota se zvysuje po krocich po 1 °C;
- Kazdych 5 °C zazni signdini tén;
- Nastavend teplota se zobrazuje v in-
dikaci nastavené teploty 10.
3. Na otocném spinaci minut 7 nastavte
pozadovanou teplotu zavafovdni.
- Cas se zvysuje po krocich po 1 min;
- Kazdych 5 minut zazni signdlni tén;
- Nastaveny éas se zobrazuje v indi-
kaci minut 9.
4. Stisknéte tlaéitko start/stop 6.
- PFistroj se zaéne zahfivat a zobrazi
se probihajici pruh;
- Na displeji 11 se zobrazi aktudlni
teplota.
Jakmile je dosaZeno nastavené teploty:
- Zazni signdlni tény;
- Zobrazi se pfesypaci hodiny;
- Zaéne ubihat nastavend doba.
Jakmile ub&hne nastavend doba, zazni
signdlni tény a pfistroj se vypne.

56 (CD
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5. Pokud chcete pfistroj vypnout pred
uplynutim nastavené doby, stisknéte tla-
Citko start/stop 6.

6.2 Zavarovani

Pod pojmem zavafovat (naklddat, odparit,
zavafit) se rozumi, Ze dojde k zahtdti potra-
vin bez pfistupu vzduchu a tim se stévaiji
trvanlivé.

Pfi zavafovdni se pouZivaii specidlini skleni-
ce se Sroubovym uzdvérem nebo s vickem a
gumovym krouzkem.

Pro zavafovdni jsou vhodné pouze erstvé a
zcela zralé potraviny. Neni vhodné prezrdlé
ovoce nebo povadld zelenina.

Mizete zavarovat také houby, maso a do-
konce kolaée.

Zavarovani by mélo probéhnout pokud moz-
no ihned po sklizni, aby v potravindch zistalo
pokud mozno mnoho hodnotnych létek.
Zavafované potraviny musi byt pfebrané.
Necistoty, hmyz nebo $patnd mista musi byt
odstranéna. Jiz mald nahnild mista mohou
zavafeniny zkazit.

Ovoce je déle trvanlivé a mé lepsi aroma,
pokud ho zavafite s cukrem.

Tvrdé druhy zeleniny, jako mrkev, zeli nebo
kedlubny musi byt predvafeny ve slané vo-
dé. Nesmi byt ale rozvafené. Tuto vodu, ve
které se zelenina varila, vylijte, neni vhodnd
pro zavarovdni.

Aby byly zavafeniny dlouho trvanlivé, je &is-
tota na prvnim misté. Nejlépe je, pokud
viechny pracovni pfistroje, nddobi a vse, co
prichézi do styku s potravinami, dikladné
vycistite a sterilizujete 5 minut v horké vodé.
Dbeite na to, aby byly Vase ruce neustdle
Cisté.

1. Ovoce a zeleninu diokladné omyite.

UPOZORNENI: Ovoce a zeleninu omyjte
pred rozkrdjenim, aby zUstala zachovdana
vétsina vitaminl rozpustnych ve vodé.

%%
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2. Ovoce a zeleninu rozkrdjejte na poza-
dovanou velikost.

3. Potraviny naplite do zavafovacich skle-
nic.

UPOZORNENI: Dbejte na to, aby byly po-
traviny ve sklenicich dobfe rozvrstveny. Vypa-
dd to lépe a sklenice jsou optimdlné vyuzZité.

4. Podle prani pfidejte koreni nebo cukr.
5. Sklenice naplite vodou skoro po okraj.
6. Sklenice uzavrete.

UPOZORNENI: Dbejte na to, aby byly
sklenice skuteéné dobte uzavieny.

7. Vlozte mrizku 13 do nédrze 3.
8. Pripravené zavarovaci sklenice vlozte

do nédoby 3.

UPOZORNENI: Zavarovaci sklenice mo-
Zete v nddobé& 3 umistit ve dvou vrstvdch.

9. Do nédoby 3 napliite tolik vody, aby
horni sklenice stély cca ze 3/4 ve vodé.

10. Na nddobu 3 nasadte viko 1.

11. Nastavte teplotu a dobu zavafovani.

12. Spustte proces zavafovdani: Stisknéte
tlagitko start/stop 6.

13. Jakmile ubéhla doba zavafovdni, po-
stavte pod vypoustéci kohout 5 tepelné
odolnou nddobu.

14. Stisknéte éepovaci packu 4 a vypustte
vodu z nddrze 3.

15. Nez zavafovaci sklenice vyjmete z
nddrze 3, nechte je vychladnout.

UPOZORNENI: Jeit& horké zavafovaci
sklenice citlivé reaguji na privan. Proto je
nechte pokud mozno v néddobé 3 tak dlou-
ho, az zcela vychladnou. Pokud pfistroj opé-
tovné pofiebujete jiz pfed ochlazenim skle-
nic, pak postavte teplé sklenice na ruénik a
prikryjte je jinym ruénikem do té doby, nez
zcela vychladnou.

%%
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16. Na sklenicich oznaéte obsah a datum
zavareni.

17. Zavareniny skladujte v suchu, temnu a
chladu, jsou pak trvanlivé az jeden rok.

6.3 Udrzovani teploty
tekutin a polévek

Tento zavafovaci hrnec se vyborné hodi na
udrzovdni teploty svafeného vina, kakaa,
polévek a hustych polévek.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
Dbeite na to, aby se v pfistroji nikdy nenc-
chdazelo pfili§ mnoho kapaliny. Hladina ko-
paliny se musi neustdle nachézet pod znad-
kou MAX. V pfipadé nadmérného mnoZstvi
kapaliny by mohlo dojit k preteceni.

1. Tekutinu napliite do néddoby 3.
2. Na néddobu 3 nasadte viko 1.
3. Pomoci otoéného spinaée teploty 6 na-
stavte poZadovanou teplotu.
- Teplota se zvy3uje po krocich po
1°C;
- Kazdych 5 °C zazni signdlni tén;
- Nastavend teplota se zobrazuje v in-
dikaci nastavené teploty 10.
4. Nenastavujte z&dny Eas, ale stisknéte
otocny spina¢ TIMER 7.
- Na indikaci se zobrazi leZici &islice
8"
5. Stisknéte tlagitko start/stop 6.
- Pristroj se zaéne zahfivat;
- Jakmile je dosazeno nastavené teplo-
ty, zazni signdlni tény;
- Pristroj se ohfivé tak dlouho, nez je
opétovné stisknuto tlagitko start/stop 6.
6. Tekutiny pravidelné michejte, aby doslo
k rovnomérnému rozdéleni tepla a ne-
dochdzelo k usazovdani na dnu.
7. Tekutiny bez pevnych latek moZete ode-
birat pomoci vypoustéciho kohoutku 5.
Stisknéte cepovaci packu 4 dolo.
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o 7. Recepty
UPOZORNENI: Abyste pfi velkém mnoz-

stvi tekutiny nemuseli stdle drzet stisknutou 7 1 Jatrovd pastika
Eepovaci packu 4, mizete Eepovaci

pécku 4 sklopit svisle nahoru. Prisady:

e 250 g jater (veprovd, hovézi, kufeci, krti)

8. Polévky nebo tekutiny s pevnymi sou- * 300 g tuéného Speku

&astmi by vypoustéci kohoutek ucpaly.  ® 400 g vepiovy bok

Tyto odebirejte pomoci nabéracky. * 300 g vepfovd krkovicka
9. Po pouziti piistroj dokladné vycistéte (viz  ® 4 cibule

,Cisténi a uskladnéni” na strané 61). * 2ks pérek

e 50 g vepiového sadla
6.4 Ochrana proti preh¥ati | } ‘Wazet petrzele
svazek pazitky

Pfistroj je vybaven pojistkou proti prehrdti. ~ ® 1 |Zice susené majordnky
Jakmile je v nddobé 3 piilis mdlo tekutinya ¢ 1 |Zice tymidnu, Cerstvy nebo suseny
diky tomu se pfilis zvyii teplota, varuje pii-  ® 1 |Zice kerbliku, cerstvy nebo suseny
stroj signdlnim ténem a prostfednictvim sym-  ® 1 |Zice soli
bolu pro prili§ nizkou hladinu: * 1 [|Zicka bilého pepfe
1. Vypnéte pfistroj stisknutim tlacitka * 1 Izicka muskatu

start/stop 6. e 1 |Zicka mletého hiebicku
2. Signdlni tény se vypnou. * 1 Izicka kardamonu
3. Doplite tekutinu. e 1 |zicka zdzvoru, mlety nebo freny
4. Pristroj opétovné zapnéte stisknutim Pfiprava:

tladitka start/stop 6. 1. Krkovi¢ku a bok uvaite v mirné osolené
Pokud po varovdni béhem 5 minut nepro- vods.

béhne zddni opatfeni, pfistroj se automatic- 2 Maso vyjméte z vyvaru a nechte vy-

ky vypne. chladnout.

V tom pfipadé vytdhnéte sitovou vidlici a ne- Vyvar uchoveite.

Chf? pristroj zc|l1|oo|if. ) Jétra spafte horkou vodou (nevaite).

Poté mizete pfistroj opét uvést do provozu. Maso, 3pek a jétra zpracujte strojkem
na maso.

6. Cibuli a pérek nadrobno nakrgjeijte.

7. Nakrdjenou cibuli a pérek osmazte na
sddle, az zesklovati.

8. Maso zpracované strojkem na maso,
cibuli, pérek, kofeni a bylinky dejte do
misy.

9. Doplite 1 litr vyvaru.

10. Promicheijte, aZ vznikne homogenni t&sto.

11. Toto t&sto naplite do sklenic se $roubo-
vym uzdvérem.

12. Pfi teploté 100 °C zavaite cca 160 min.

ko

UPOZORNENI: Trvanlivost je cca 1 rok.

4~ 50
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7.2 Ovocna pomazanka
jahody-kiwi

Prisady:

e 1,5 kg cerstvych jahod

e 500 g zralého kiwi

e 1 kg zelirovaciho cukru bez vareni

Priprava:

1. Jahody dikladné omyite.

2. Jahody nechte dobie okapat.

3. Jahody oéistéte: Odstrarite stopky, listy

a $patnd mista.

4. Kiwi oloupeijte a nakrdjejte na malé
kousky.

5. Deijte ovoce do misy.

6. Pridejte Zelirovaci cukr.

7. Rozmixujte pomoci ruéniho mixéru.

8. Naplite do sklenic a dobfe uzavrete.

9. Pri teploté 80 °C zavaite 25 min.

UPOZORNENI: Pfi tomto zpdsobu Setrné
pripravy musite pouZit Zelirovaci cukr, ktery
zeliruje i bez vafeni. Levnéjsi alternativou je
konvenéni zelirovaciho cukr 2:1. Tak, ovoc-
nd pomazdnka je ale trochu hladsi.

7.3 Kecup z cukety

Prisady:

3 kg cuket

1 kg cibule

cca 3 |zice soli

500 g cukru

1 litr jemného bylinkového octa
2 |zice mleté papriky

3 lzice kari

3 |Zice ostré hofcice

1-2 |Zice cili

2 tuby rajéatového protlaku

Priprava:

1. Cukety nastrouhejte na jemno.

2. Cibuli nadrobno nakréjejte.

3. Cuketuy, cibuli a sol dejte do misy.

10.

e

Na chladném a suchém misté nechte
stat cca 24 hodin.

Z misy slijte vodu, pfip. hmotu vy-
mackeijte.

Vsechny pfisady dejte do hrnce a opatr-
né ohfejte (pozor, miZe se pripalovat).
Nechte cca 30 min mirné vafit. Pfitom
neustdle micheijte, hmota se snadno pri-
paluje.

Hmotu rozmixujte.

Hmotu napliite do sklenic se Sroubovym
uzdvérem.

Pri teploté 100 °C zavafte po dobu
cca 1 hodiny.

7.4 Visne

e Prisady:

* Visné

o Cukr

e Voda

Priprava:

1. Visné dikladné proberte. PouZijte jen
dobré plody.

2. Viiné zbavte stopek.

3. Na cca 30 minut vloZte do studené vo-
dy, aby byly vypuzeny pfip. larvy nebo
hmyz.

4. Vi$né odpeckuijte.

5. Vypeckované vi§né navrstvéte do skle-
nic.

6. Ze 300 g cukru na 1 litr vody pfipravte
cukrovy roztok.

7. Do sklenic naplite tolik cukrového roz-
toku, az jsou vi§né zcela zakryté.

8. Pri teploté 80 °C zavarte 30 minut.

%%
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7.5 Cajovy puné

UPOZORNENI: Z uvedeného mnozstvi vy-

robite cca 3 litry ndpoje. Pro piipravu vétsi-
ho mnozstvi prisady vynésobte.

Prisady:

1,5 | Eerného &aje

1 lahev &erveného vina (0,75 |)
6 neosetienych pomerancd

3 neosetfené citrény

6 ks skofice celé

cca 750 g cukru

rum podle chuti

Priprava:

UPOZORNENI: Pun¢ mizete pripravovat
primo v zavafovacim hrnci. ProtoZe se ale v
ndpoji nachdzi pevné latky, pouzijte pfi
servirovéni nabéracku, jinak by mohlo dojit
k ucpdni vypoustciho kohoutku. Napoj mo-
Zete pFipravit v jiném hrnci a poté pres sito
prelit do zavafovaciho hrnce. Nyni se v n&-
poji jiz nenachdzi pevné létky a proto moze
byt pun¢ poddvdan pomoci vypoutéciho ko-
houtku.

1. Uvarte Cerny caj.

2. Vytlaéte $tavu ze 4 pomeranés a 2 cit-
rénd.

3. 2 pomerance a 1 citrén nakrdjejte na
tenké platky.

4. Do hrnce dejte cerny &aj, vino, $tavu,
platky ovoce a tyéinky skofice.

5. Prisady mirn& povarte.

6. Pomalu vmicheijte cukr a pfitom ochut-
névejte, aby puné nebyl pfili§ sladky.

7. Nakonec pfidejte rum (mnoZstvi podle
chuti).

8. Na slabém plameni nechte tdhnout dal-
§ich cca 30 minut.

UPOZORNENI: pfi pripravé v zavarova-

cim hrnci zvolte pfi vafeni 100 °C. Pfi taze-
ni a udrZovéni teploty snizte teplotu na cca
80 °C. Cajovy pun¢ by mél byt teply, ale ne-

mél by vafit, jinak se vypafi alkohol.

8. Doby zavarovani a
teploty

p . Teplota ve | Doba v
otravina °C minutach
Zelenina

Kvétak 100 (MAX) 90
Fazole 100 (MAX) 120
Hrdch 85 120
Kyselé okurky | 100 (MAX) 30
Kedluben 100 (MAX) 95
Dyné 90 30
Mrkev 100 (MAX) 90
Houby 100 (MAX) 110
Rozickovd 100 (MAX) 110
kapusta

Cervené zeli | 100 (MAX) 110
Celer 100 (MAX) 110
Chrest 100 (MAX) 120
Rajéata 90 30
Ovoce

Jablka, tvrdd 85 40
Jablka, mékka 85 30
Jablkové dreri 90 30
Meruriky 85 30
Hrusky, tvrdé 90 80
Hrugky, mékké 90 30
Ostruziny 80 25
Jahody 80 25
Bordvky 85 25
Maliny 80 30

%%
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p . Teplota ve | Doba v
otravina °C minutach
Rybiz 90 25
Tresné 80 30
Mirabelky 85 30
Broskve 85 30
Svestky 90 30
Brusinky 90 25
Kdoule 95 30
Slivori 85 30
renkléda

Rebarbora 95 30
Angrest 80 30
Svestky 90 30
Maso (musi se vidy predvafrit)
Pecené 100 (MAX) 85
Masovy vyvar | 100 (MAX) 60
Drobez 100 (MAX) 75
Gulas 100 (MAX) 75
Zvéfina 100 (MAX) 75
Salém, vafeny | 100 (MAX) 75
Salém, syrovy | 100 (MAX) 110

9. Cisténi a uskladnéni
Pfed prvnim pouzitim pristroj vycis-
téte!

NEBEZPECi Grazu elektrickym
proudem!
© Vytdhnéte sitovou zdstréku ze zdsuvky
predtim, nez budete pfistroj &istit.
NEBEZPECi poranéni popadle-
A nim!
©® Nechejte viechny dily pfed &isténim vy-
_ chladnout.
VYSTRAHA pred vécnymi skodami!
©® Nepouziveijte ostré nebo odirajici istici
prostredky.

%%

Pristroj po kazdém pouziti umyjte a od-

strafite pritom vSechny zbytky jidla.

1. Pristroj Cistéte vlhkym hadfikem. Mize-
te pouzit také malé mnozZstvi prostredku
na myti nddobi.

2. Nakonec vie offete hadfikem navlhée-
nym Cistou vodou.

3. Pristroj znovu pouzijte az tehdy, kdyz

bude zcela suchy.

9.1 Cisténi vika a mrizky
1. Mrizku 13 a viko 1 Gistéte rucné v

drezu.
2. Nakonec opldchnéte Cistou vodovu.

9.2 Cisténi vypoustéciho
kohoutku

vvvvvv

odsroubovat. Vypoustéci kohoutek 5 nelze

odsroubovat, jinak by mohly vzniknout ne-

tésnosti.

1. Cepovaci packu 4 odiroubuijte od vy-
poustéciho kohoutkem 5.

2. Cepovaci packu 4 &istéte ruéné v drezu.

3. Nakonec opldchnéte Cistou vodovu.

4. Ndadobu 3 napliite oplachovacim lou-
hem a nechte ho protéct vypoustécim
kohoutkem 5.

UPOZORNENI: V pripadé negistot usaze-
nych ve vypoustécim kohoutku 5 pouZijte
Cisti€ dymek.

5. Nakonec opldchnéte cistou vodou.
6. Cepovaci packu 4 opét nasroubuijte na
vypoustéci kohoutek 5.

9.3 Skladovani pristroje

1. Namoteite sifovy pfivod na spodni stra-
né pristroje.

2. Sitovou vidlici zastréte ve stredu dna
pristroje do odpovidajiciho uchyceni.

3. Pristroj uklidte.
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9.4 Odvapneéni pristroje

V zdvislosti na tvrdosti vody se mohou v pfi-
stroji tvofit vépenité usazeniny. Tyto by mély
byt pravidelné odstrafiovdny. Seffite tak
energii, prodlouZi se Zivotnost pfistroje a ta-
ke z hygienickych divodo.
Zanesend mista offete hadfikem namo-
cenym v octu.

2. Pokud jsou u pfistroje vépenité usazeni-
ny siln&j$i, napliite nddobu 3 obvyklym
prostredkem na odvdpnéni a nechte ji
pres noc stdt.

VYSTRAHA pied vécnymi skodami!
B&hem odvdpriovani se pfistroj nikdy nesmi
zapinat. Mohlo by dojit k poskozeni.

3. Poté dikladné propldchnéte.
4. Pfistroj znovu pouZzijte az tehdy, kdyz
bude zcela suchy.

10. Likvidace

Symbol preskrtnuté popelnice

na koleckdch znamend, Ze vy-

robek musi byt v Evropské unii

zavezen na misto sbéru a ffi-

déni odpadu. To plati pro vy-

robek a vechny &asti pfislu-

Senstvi oznadené timto symbolem.
Oznadené vyrobky nesmi byt likvidovény
spole¢né s normdInim domécim odpadem,
ale musi byt zavezeny na mista zabyvaijici
se recyklaci elektrickych a elektronickych za-
fizeni. Recyklace poméhd snizovat spoffebu
surovin a odlehéuje Zivotnimu prostiedi.

Obal

Chcete-li obal zlikvidovat, Fidte se pfisluiny-
mi predpisy k ochrané Zivotniho prostfedi ve
vasi zemi.
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11. Reseni problémd

Pokud by vd3 pristroj nefungoval podle po-

zadavkd, projdéte si prosim nejdfive tento

kontrolni seznam. Mozné se jedné o nepatr-

ny problém, ktery miZete sami odstranit.
NEBEZPECi Grazu

A elektrickym proudem!

V 2&dném pripadé se nepokouseite

pristroj sami opravovat.

Moiné priciny /

Problém "
opatreni

* Je zajisténo napdijeni
elektrickym proudem?

e Zkontrolujte pfipojent.
Ochrana proti prehidti
vypnula pfistroje (viz
,Ochrana proti prehfé-
ti” na strané 58)

Z&dné
funkce

12. Technické parametry

Model:
Objem:
Sifové napéti:

SEAD 1800 B1

cca 27 litrd
220240V ~ 50 Hz
Ochrannd ffida: ||

1800 W

Vykon:

c E Technické zmény vyhrazeny.

13. Zaruka spolec¢nosti
HOYER Handel GmbH

Vazend zdkaznice, vézeny zdkazniku,

na fento pfistroj jste ziskali 3 letou zaruku
od data ndkupu. V pfipadé vad tohoto vy-
robku vam vi¢i proddvaijicimu nélezi zékon-
né prdva. Tato zdkonnd prdva nejsou nasi
nize popsanou zdrukou omezena.

%%
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Podminky zaruky

Zaruéni lhita zacind datem nékupu. Uschovej-
te si prosim dobie origindl Gétenky. Tento pod-
klad bude vyZzadovdn jako dikaz ndkupu.
Objevi-li se béhem ffi let od data ndkupu to-
hoto vyrobku chyba materidlu nebo vyrobni
chyba, vyrobek vém - podle nasi volby -
zdarma opravime nebo vyménime. Predpo-
kladem pro poskytnuti zaruky je to, Ze bé-
hem ffileté lhity bude predlozen defekini
pristroj a doklad o ndkupu (G&tenka) s krét-
kym popisem toho, v ¢em vada spodivd, a
kdy k ni doslo.

Pokud nase zdruka kryje zavadu, obdrzite
opraveny nebo novy vyrobek. Opravou
nebo vyménou vyrobku nezaé&ind nové zé-
ruéni lhota.

Zarucni lhiota a zakonné naroky
na odstranéni vady

Zaruéni Ihita se poskytnutim zdruky neprodlu-
zuje. To plati také pro néhradni a opravované
dily. Pfipadné 3kody a vady vyskytujici se jiz
pri ndkupu musite ihned po rozbaleni pfistro-
ie nahldsit. Po vyprieni zaruéni lhity jsou pri-
padné opravy zpoplatnéné.

Rozsah zaruky

Pristroj byl vyroben peclivé podle pfisnych
smérnic pro kvalitu vyrobku a pfed dodénim
byl svédomité testovdn.

Zaruka je poskytovdna pro chybu materidlu
a vyrobni chybu. Tato zdruka se nevztahuje
na &asti vyrobku, které jsou vystaveny béz-
nému opotiebeni, a proto jsou brény jako
asti podléhaiici rychlému opoffebeni, nebo
na poskozeni kiehkych &ésti, napf. vypina-
e, baterii nebo &&sti, které jsou ze skla.
Tato zdruka propadd, pokud byl vyrobek
pouzivén poskozeny a nevhodné nebo tak
byl udrZzovén. Pro vhodné pouZiti vyrobku
musite presné dodrzovat viechny pokyny
uvedené v ndvodu k pouZiti. Bezpodmined-
né se musite vyvarovat (&elim pouziti a ma-
nipulaci, od kterych jste v ndvodu k pouZiti
zrazovdni nebo pred kterymi jste varovdni.

%%
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Vyrobek je uréen pouze k soukromému, ni-
koliv komerénimu pouziti. Pfi neoprévnéném
a nevhodném pouZiti, pouziti sily a pfi zésa-
zich, které nebyly provedeny autorizova-
nym servisnim stfediskem, z&ruka zaniké.

Pribéh v pripadé uplatinovani

zaruky

Pro zajisténi rychlého zpracovéni vaseho

pozadavku dbeijte prosim ndsleduijicich po-

kyn0:

e Pipravte si prosim pro viechny dotazy
Cislo vyrobku IAN: 273404 a (cten-
ku joko dikaz ndkupu.

e Objevili se chyby funkénosti nebo jiné
vady, kontaktujte nejdfive nize uvedené
servisni stfedisko telefonicky nebo
e-mailem.

e Vyrobek povazovany za defekini moZe-
te s pfiloZenym dokladem o nékupu
(6¢tenky) a uvedenim, v éem spocivd
zévada, a kdy se objevila, zdarma zo-
slat na vam sdélenou adresu servisu.

=h Na adrese www.lidl-service.com

)  mizete sthnout tuto a mnohé dalsi

pfirugky, videa a software.

=
-, = . 4 ~ o
ﬂ Servisni strediska

€D Servis Cesko
Tel.: 800143873
E-Mail: hoyer@lidl.cz

IAN: 273404

6% Dodavatel

Respektujte prosim to, Ze nize uvedend ad-
resa neni adresou servisu. Nejdfive
kontaktuje vy3e uvedené servisni stfedisko.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 5

22761 Hamburg
Némecko
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1. Prehlad

veko

rukovati

nddoba

vyéapnd pdka

vycapny kohutik

tlagidlo Start/stop s otoénym tlaéidlom na nastavenie teploty START/STOP / °C
Casovaé s otoénym tlaéidlom na nastavenie mindt TIMER / MIN
navija¢ kdbla (pod pristrojom)

zobrazenie minGt

10 zobrazenie nastavenej teploty

11 zobrazenie aktudlnej teploty

12 pripojovaci kébel so zdstrékou

13 mriezka

VWONOGOUBWN-—
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Dakujeme vam za vasu 2. Pouzitie podla
doveru! urcenia

S tymto automatom na zavdranie moézete:

* zavdraf

e CZapovat ndpoje a udrziavaf ich v teple
e udrziavaf'v teple parky

e udrziavaf'v teple polievky

Pristroj je koncipovany na doméce pouZiva-
nie. Pristroj sa smie pouzivaf len v suchych
vnitornych priestoroch.

Tento pristroj sa nesmie pouZivat na komer¢-

Gratulujeme vém k novému automatu na
zavdranie.

Pre bezpeéné zaobchddzanie s pristrojom a
obozndmenie sa s rozsahom vykonov:

e Precitajte si pred prvym uvede-
nim do prevadzky dékladne ten-
to navod na obsluhu.

e Bezpodmienecne sa riadte bez- né Gcely.
pe¢nostnymi pokynmi! Predvidatelné nespravne
* Pristroj smiete obsluhovatf len pouzitie
tak, ako je to opisané v tomto
navode na obsluhu. NEBEZPECENSTVO poranenia
¢ Tento navod na obsluhu si uscho- v désledku obarenia!
vaite. ® Nezohynajte sa nad automatom na za-
e Ak pristroj v budicnosti odo- véranie, ked otvérate veko a jeho ob-
vzdate dalej, prilozte k nemu qj sah je este horici. Hrozi nebezpeden-
tento navod na obsluhu. stvo obarenia spdsobenych unikajicou

vodnou parou.
Prajeme vdm vela radosti s novym automa-
tom na zavdranie!

3. Bezpecnostné
upozornenia

Vystrazné upozornenia
V pripade, Ze je o potrebné, si v tomto névo-
de na obsluhu pouzité nasledovné vystrazné
upozornenia:
NEBEZPECENSTVO! Vysoks rizi-
ko: Nere3pektovanie tejto vystrahy
mdze spdsobif poranenie a ohroze-
nie zivota.
VYSTRAHA! Stredné riziko: Nerespekto-
vanie tejto vystrahy méZe spdsobit porane-
nia alebo rozsiahle vecné kody.
POZOR: Nizke riziko: Nere3pektovanie
tejto vystrahy méze spdsobit lahké porane-
nia alebo vecné skody.
UPOZORNENIE: Skutoénosti a 3pecifikd,
ktoré by ste mali re3pektovat pri manipulécii
s pristrojom.

4~ 50
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Pokyny pre bezpecnu prevadzku
® Tento pristroj mdZe byt pouzivany detmi od 8 rokov a osobami s
obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo dusevnymi schopnosta-
mi alebo s nedostatkom skdsenosti a/alebo vedomosti, ak su tieto
pod dozorom alebo ak boli pouéené o bezpeénom pouZivani pri-
stroja a pochopili rizikd, ktoré si s jeho pouZivanim spojené. Deti
sa s nesmU hrat's pristrojom. Deti nesm{ vykondvat istenie a
Udrzbu pristroja pristupni pre pouzivatela, s vynimkou pripadu, ak
sU starsie ako 8 rokov a sU pod dohladom.
® Deti mladsie ako 8 rokov by ste nemali pdstat do blizkosti pristroja
a pripdjacieho kdbla.
® Povrch pristroja je pocas prevadzky velmi hordci. PouZivaj-
& te len prislusné rukovate a obsluzné prvky.
® Vsetky casti a plochy, ktoré sa dostani do kontaktu s potravinami,
pred prvym pouzitim oéistite (pozri ,Cistenie a skladovanie” na
strane 75).
® Ak ddjde k poskodeniu pripdjacieho kébla tohto pristroja, vymenu
kdbla musi vykonat vyrobca, jeho zdkaznicky servis alebo podob-
ne kvalifikovand osoba. Tym sa zabréni ohrozeniu, ktoré by mohlo
vyplynit z poskodeného kdbla.
® Nédoba, siefovy privod a zdéstréka sa nesmd pondrat do vody ale-
bo inych tekutin.
®© Ak sa do pristroja dostane tekutina (okrem nddob, ktoré si na to ur-
&ené), okamzite vytiahnite zdstrcku. Pred opatovnym uvedenim do
prevadzky zabezpedte vykonanie kontroly pristroja.
® NepouzZivajte drsné, leptavé, ani abrazivne Cistiace prostriedky.
® Tento pristroj nie je uréeny na prevadzkovanie s externym asovo-
¢om alebo separdtnym dialkovym ovlddacim systémom.
® Pristroj nie vhodny na/pre ...
. pouzitie v kuchyniach pre zamestnancov v obchodoch, kan-
celdriéch a inych komerénych oblastiach,
. pouzitie na polnohospodérskych usadlostiach,
. z&kaznikov v hoteloch, moteloch a inych ubytovacich zario-
deniach,
. penzidény poskytujice rafiajky.

4~ 50
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® Aby ste sa vyhli prehriatiu, pristroj nikdy nezakryvaite. Inak méze
dojst' v pristroji k nahromadeniu tepla.

® Nezohynajte sa nad automatom na zavdranie, ked otvérate veko
a jeho obsah je este horici. Hrozi nebezpedenstvo obarenia spé-
sobenych unikajicou vodnou parou.

A NEBEZPECENSTVO pre deti

® Obalovy materidl nie je hra¢ka. Deti sa
nesmu hraf's plastovymi vreckami. Hrozi
nebezpedenstvo udusenia.

®© Pristroj uchovévajte mimo dosahu deti.

NEBEZPECENSTVO pre
A domace a hospodarske
zvierata
© Elektrické pristroje mézu predstavovaf
nebezpedenstvo pre domdce a hospo-
ddrske zvieratd. Zarovefi mézu zvieratd

pristroj poskodif. Preto im zabrérite pri-
bliZif sa k elektrickym pristrojom.

NEBEZPECENSTVO urazu
elektrickym prodom pri
vniknuti vlhkosti
©® Nddoba, sietovy privod a zéstrcka sa
nesmy pondrat do vody alebo inych te-
kutin.
® Pristroj chrarite pred vlhkosfou, kvapkaijd-
cou alebo striekajicou vodou: hrozi ne-
bezpedenstvo zdsahu elekirickym pradom.
©® Ak sa do pristroja dostane tekutina
(okrem nddob, ktoré si na to uréené),
okamzite vytiahnite zdstréku. Pred opd-
tovnym uvedenim do prevddzky zabez-
pecte vykonanie kontroly pristroja.
Pristroj neprevdadzkujte s vihkymi rukami.
Dbaijte na to, aby podklad pod pristro-
jom bol suchy.

NEBEZPECENSTVO urazu
A elektrickym pradom
© Pristroj neuvédzaite do prevadzky, ak
pristroj alebo sietovy kdbel vykazujo vi-
ditelné poskodenia, alebo ked vém pri-
stroj spadol.
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© Zdastréku pripdjajte len do riadne nainstalo-
vanej, lahko pristupnej zdsuvky s ochranou
kontaktov, ktorej napdtie zodpovedd Gdaju
na typovom titku. Zasuvka musi byt aj po
pripojeni lahko pristupnd.

© Dbaijte na to, aby nemohlo dajst
k poskodeniu sietového kdbla na ostrych
hrandch alebo hordcich povrchoch.

® Pri pouzivani pristroja dbajte na to, aby
nedoslo k priskripnutiv alebo stlaceniu
pripdjacieho kdbla.

® Po vypnuti pristroj nie je celkom odpoje-
ny od siete. Aby ste ho odpojili, vytiah-
nite siefovd zdstréku.

© Pri vytahovani siefove| zastréky zo z&-
suvky fahajte vzdy za zdstréku, nikdy
nie za kébel.

© Sietovl zdstréku vytiahnite zo zdsuvky, ...
... pri kazdej poruche,
... ak pristroj nepouZzivate,
... pred kazdym &istenim a
... podas burky.

©® Aby sa predi$lo ohrozeniu, nevykond-
vajte Ziadne zmeny na vyrobku.

NEBEZPECENSTVO POZIA-
RU
® Pred zapnutim postavte pristroj na rov-
ny, pevny, suchy a vysokym teplotdm
odoldavajici podklad.
® Polas prevadzky nie je potrebné pristroj
neustdle sledovat, je viak nutné ho pra-
videlne kontrolovaf. Plati to predoviet-
kym vtedy, ked'su nastavené dlhé casy
varenia.

%%
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NEBEZPECENSTVO urazu
popdalenim
©® Povrch pristroja je pocas prevadzky vel-
mi horici. PouZivajte len prisluiné ruko-
vate a obsluzné prvky.
Pristroj prendsaite, az ked'vychladne.
S Cistenim pockaite, pokym pristroj ne-
vychladne.

NEBEZPECENSTVO porane-
nia v désledku obarenia
©® Nezohynajte sa nad automatom na za-
véranie, ked otvérate veko a jeho ob-
sah je este horici. Hrozi nebezpeden-
stvo obarenia spdsobenych unikajicou
vodnou parovu.

(ONO]

VYSTRAHA pred vecnymi
skodami

©® Automat na zavdranie nikdy neprevadz-
kujte bez vody alebo tekutiny. Mohlo by
to maf za ndsledok prehriatie pristroja.
© Dbaijte na to, aby sa v pristroji nikdy nena-
chédzalo prili vela tekutiny. Hladina teku-
tiny musi byt vzdy pod znackou MAX. Ak
je tekutiny prili§ vela, mohla by prefiect.
© Pristroj neumiestiiujte priamo pod zéves-
no skrinku, pretoZe para vystupuje sme-
rom nahor, éo méze poskodit ndbytok.
© Pristroj a prislusenstvo sa nesmi davaf
do mikrovinnej rdry.
® Pristroj nikdy nekladte na horice povrchy
(napr. platnicky spordka), ani do blizkosti
zdrojov tepla alebo otvoreného ohria.
PouZivaite iba origindlne prisluenstvo.
Pristroj je vybaveny proti§mykovymi si-
likénovymi patkami. PretoZze povrchova
Oprava ndbytku obsahuje rézne laky a
plasty a ndbytok sa preto osetruje réz-
nymi &istiacimi prostriedkami, nedé sa
Oplne vyldgit, Ze niektoré z tychto latok
obsahuji zloZky, ktoré mézu poskodit a
zmakéit silikénové patky. V pripade po-
treby podloZte pod pristroj protismyko-
vi podlozku.
©® NepouzZivajte agresivne alebo abraziv-
ne Cistiace prostriedky.

(ONO]
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4. Rozsah dodavky

1 automat na zavdranie, pozostdvajici z:
- 1 nédoby 3
- 1 veka 1
- 1 mriezky 13

1 ndvod na obsluhu

Odstranenie obalu

1. Vyberte vietky &asti z obalu.

2. Skontrolujte, &i sU tieto Easti kompletné
a neposkodené.

5. Pred prvym pouzitim

/A
A\

NEBEZPECENSTVO POZIARU!
Pred zapnutim postavte pristroj na
rovny, pevny, suchy a vysokym tep-
lotdm odolévajici podklad.
NEBEZPECENSTVO Grazu po-
palenim!

Povrch pristroja je po&as prevadzky
velmi horici. PouzZivaite len prislu3-
né rukovate a obsluzné prvky.
UPOZORNENIE: KedZe sa pristroj dodd-
va zlahka namasteny, méze pri prvom pou-
Ziti vznikndt mierny dym a zépach. Nie je
to Skodlivé a po kratkom &ase to prestane.
Pocas prvej prevédzky zabezpecte dosta-
tocné vetranie.

* Pred prvym poutzitim pristroj
umyte (pozri ,Cistenie a sklado-
vanie” na strane 75)!

1. Uplne odmotaite siefovy 12 privod z

navijaéa kébla 8.

2. Pristroj poloZte na rovny, suchd plochu,
ktord nie je klzkd, aby sa nemohol pre-
vrhnUt, ani sklznut na zem.

3. Zasuite siefovd zdstréku 12 do vhod-

nej siefove| zdsuvky s ochrannym kon-

taktom.

Naplite priblizne 5 | vody do nédoby 3.

Nechaite vodu varit asi 20 mindt.

Vodu vyleijte.

Pristroj je teraz pripraveny na

pouzivanie.

o0~




6. Obsluha pristroja
6.1

/A
VAN

Vykonanie nastaveni,
zapnutie, vypnutie

NEBEZPECENSTVO POZIARU!
Pred zapnutim postavte pristroj na
rovny, pevny, suchy a vysokym tep-
lotdm odoldvajici podklad.
NEBEZPECENSTVO Urazu po-
palenim!

Povrch pristroja je poéas prevadzky
velmi horici. Pouzivaite len prislu3-
né rukovate a obsluzné prvky.
UPOZORNENIE: Hned ako otodite otoéné
tlaéidld 6 alebo 7, automaticky sa zapne
osvetlenie pozadia displeja. Po 5 mindtach sa
osvetlenie displeja opat automaticky vypne.

1. Zasurite siefovd zdstreku 12 do vhodnej
siefovej zasuvky s ochrannym kontaktom.
2. Na otoénom tlacidle pre teplotu 6 na-
stavte pozadovant teplotu.
- Teplota sa zvy3uje po 1 °C;
- Po kazdych 5 °C zaznie signdlny t6n;
- Nastavend teplota sa zobrazi na
displeji pre nastaveny teplotu 10.
3. Na otoénom tlaéidle pre mindty 7 na-
stavte pozadovany ¢as zavdrania.
- Cas sa zvysuje po 1 mindte;
- Po kazdych 5 mindtach zaznie sig-
ndlny t6n;
- Nastaveny &as sa zobrazi na displeji
pre minlty 9.
4. Stlacte tlacidlo start/stop 6.
- Pristroj sa zacne zahrievaf a na zo-
brazeni sa objavi priebezny prizok;
- nadispleji 11 sa zobrazuje aktudlna
teplota.
Hned' ako sa dosiahne nastavend teplota:
- zaznejl signdlne tény;
- zobrazi sa symbol presypacich hodin;
- zacdne plyndt nastaveny &as.
Ked uplynie nastaveny cas, zaznejl sig-
ndlne tény a pristroj sa vypne.

70 G
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5. Ak chcete pristroj vypnif pred uplynu-
tim nastaveného ¢asu, stlaéte tlacidlo
Start/stop 6.

6.2 Zavaranie

Pod zavéranim (tepelnym konzervovanim)
sa rozumie, ze sa potraviny pod vzducho-
vym uzdverom ohrievajd, &im ziskavaji dlh-
$iu trvanlivost.

Na zavdranie si potrebné $pecidlne pohdre
so skrutkovacim uzdverom alebo s vekom a
gumovym krizkom.

Na zavdranie st vhodné iba erstvé a zrelé
potraviny. Prezreté ovocie alebo zvédnutd
zelenina nie s0 vhodné.

Zavdraf sa mézu aj hriby, maso a dokonca
koldée.

Zavéranie by sa malo uskutoénit éo najskdr
po zbere Urody, aby sa v potravindch zo-
chovalo ¢o najva&sie mnozstvo vyZzivnych
l&tok.

Potraviny uréené na zavdranie sa musia
odistif od listia, stopiek, nedistét a pod. Ne-
Cistoty, hmyz alebo chybné miesta sa musia
odstranit. Aj tie najmensie hnilé miesta mé-
Zu zavdraninu pokazif.

Ovocie vydrzi dlhiie a md aromaticke;siu
chut, ked'sa zavari s cukrom.

Tvrdé druhy zeleniny, napr. mrkva, kel alebo
kalerdb, sa musia najprv predvarit v slanej
vode. Nesm( sa pritom ale uvarif domakka.
Vriacu vodu ndsledne vylejte, nie je vhodna
na zavdranie.

Aby zavdranina dlhdie vydrzala, so istota
a hygiena najvyssou prioritou. Najlepsie je,
ked'sa vietky pracovné néstroje, riady a
vietko, &o pride do kontaktu s potravinami,
dékladne vycisti a nechd vyvarit 5 mindt v
horicej vode.

Neustdle dbaijte na to, aby ste mali isté
ruky.

%%
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1. Dékladne umyte ovocie a zeleninu.

UPOZORNENIE: Ovocie a zelenina by sa
mali pred pokrdjanim na mensie kisky
umyt, aby sa zachovalo &o najviac vitami-
nov rozpustnych vo vode.

2. Pokréjajte ovocie a zeleninu na poza-
dovang velkost.

3. Nalozte potraviny do zavdracich po-
hérov.

UPOZORNENIE: Dbajte na to, aby ste po-
traviny v zavaracom pohdri dobre navrstvili.
Vyzerd to lepsie a pohdre sa tak optimdlne

vyuzijo.

4. Podla Zelania doplte korenie alebo
cukor.

5. Naplite pohdre vodou tesne pod okraj.

6. Uzavrite pohdre.

UPOZORNENIE: Dbajte désledne na to,
aby boli pohdre skutoéne dobre uzavreté.

7. Polozte mriezku 13 do nddoby 3.
8. Ulozte pripravené zavdracie pohdre

do nédoby 3.

UPOZORNENIE: Zavdracie pohdre sa
mézu do nddoby 3 poukladat jeden na
druhy v dvoch vrstvach.

9. Vlejte do nddoby 3 tolko vody, aby
vrchné zavéracie pohdre stéli priblizne
do 3/4 vo vode.

10. Veko 1 nasadte na nddobu 3.

11. Nastavte teplotu a &éas zavérania.

12. Proces zavdrania spustite tak, Ze stlagi-
te tladidlo 3tart/stop 6.

13. Ked'¢as zavdrania uplynie, polozte
pod vycapny kohdtik 5 teplovzdornd
nédobu.

14. Stlaéte vycapni pdku 4, aby ste z né-
doby 3 vypustili vodu.

15. Nechajte zavdracie pohdre vychlad-
nut, skér ako ich vyberiete z nddoby 3.

%%
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UPOZORNENIE: Ak si zavdracie pohdre
este teplé, citlivo reaguju na prievan. Z toho dé-
vodu ich podla mozZnosti nechaite v nddobe 3,
kym Gplne nevychladnd. Ak by ste pristroj zno-
va potrebovali uZ skér, méZete tieZ teplé pohd-
re vybrat, polozZit ich na uterék a zakryfich dal-
§im uterdkom, kym Uplne nevychladng.

16. Oznaéte pohdre titkami s ndzvom ob-
sahu a ddtumom zavdrania.

17. Zavéraninu skladujte v suchu, tme a
chlade. Pri takomto skladovani ma tr-
vanlivost az jeden rok.

6.3 Udrziavanie tekutin a
polievok v teple

Tento automat na zavéranie sa vyborne ho-
di na udrziavanie vareného vina, kakag,
polievok a hustych polievok v teple.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
Dbaijte na to, aby sa v pristroji nikdy nenc-
chadzalo prili3 vela tekutiny. Hladina teku-
tiny musi byt vZdy pod znackou MAX. Ak
ie tekutiny prili§ vela, mohla by pretiect.

1. Naplite tekutinu do nddoby 3.
2. Veko 1 nasadte na nddobu 3.
3. Na otoénom tlagidle pre teplotu 6 na-
stavte pozadovant teplotu.
- Teplota sa zvy3uje po 1 °C;
- Po kazdych 5 °C zaznie signdlny tén;
- Nastavend teplota sa zobrazi na
displeji pre nastaveny teplotu 10.
4. Nenastavujte éas, ale stlacte otoéné tla-
Cidlo ¢asovaéa TIMER 7.
- Na displeji sa zobrazi lezaté ,8".
5. Stlaéte tlacidlo start/stop 6.
- Pristroj sa zaéne ohrievaf;
- Hned ako sa dosiahne nastavend
teplota, zaznejo signdlne tény;
- Pristroj sa zohrieva tak dlho, kym
opat nestladite tlaéidlo $tart/stop 6.
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6. Pravidelne tekutinu zamiesajte, aby sa
teplo rovnomerne rozlozilo a ni¢ sa ne-
usadilo na dne.

7. Cire tekutiny bez tuhych &asti sa mézu
nalievaf' pomocou vy&apného kohuti-
ka 5. Stlaéte preto vyéapnid péku 4 no-
dol.

UPOZORNENIE: V pripade velkych obje-
mov tekutin mdZete vycapni pdku 4 vyklo-
pit kolmo nahor, aby ste vyéapni péku 4 ne-
museli dlho drzaf.

8. Polievky alebo tekutiny s tuhymi casta-
mi by vycapny kohutik upchali. Nabe-
rajte ich naberackou.

9. Pristroj po pouziti dékladne vycistite
(pozri ,Cistenie a skladovanie” na
strane 75).

6.4 Ochrana proti
prehriatiu

Pristroj m& ochranu proti prehriatiu. Ked'sa

v nddobe 3 nachédza prili§ mdlo vody a

prili§ sa tym zvy3i teplota, spusti pristroj vy-

strahu pomocou signdlnych ténov a symbolu

pre prili§ nizku hladinu:

1. Pristroj vypnete tak, ze stlaéite tlacidlo
Start/stop 6.

2. Signdlne tény dozneju.

3. Doplite tekutinu.

4. Pristroj znova zapnete tak, ze stlagite
tlagidlo $tart/stop 6.

Ak sa v priebehu 5 mindt od vystrahy neuro-

bia Ziadne opatrenia, pristroj sa automatic-

ky vypne.

V tom pripade vytiahnite siefovd zdstréku a

nechaijte pristroj vychladnut.

Potom médzZete pristroj opat normdlne uviest

do prevéadzky.
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7. Recepty

7.1 Jaternica

Prisady:

e 250 g pedene (bravéovej, hovadzej,
kuracej, morcacei)

300 g tuénej slaniny

400 g bravcéového bdcika

300 g bravéovej krkovigky

4 cibule

2 ks péru

50 g bravéovej masti

1 zvazok petrzlenu

1 zvazok pazitky

1 PL suseného majordnu

1 PL &erstvého alebo suseného tymidnu
1 PL Eerstvej alebo susenej trebulky

1 PL soli

1 CL bieleho korenia

1 CL muskdatového orieska

1 CL mletych klincekov

1 CL kardamonu

1 CL mletého alebo stréhaného zdzvoru

Priprava:

1. Varte bravéovi krkovicku a bécik v
mierne osolenej vode.

2. Maso vyberte z vyvaru a nechajte vy-

chladndt.

Vyvar uschovaite.

Peceni prelejte horicou vodou (nevarte).

Méso, slaninu a peéen zomelte v mlyn-

ceku na maso.

6. Cibulu a pér nakrédjajte najemno.

7. Nakrdjant cibulu a pér oprazte na
bravéovej masti, kym nezosklovatejd.

8. Premleté maso, cibulu a pér vlozte spo-

lu s korenim a bylinkami do misy.

Vlejte 1 liter uschovaného vyvaru.

Prisady premieste, kym nevznikne ho-

mogénna masa.

Ulozte premiesend hmotu do pohdrov

so skrutkovacim vekom.

12. Zavdraite pri 100 °C cca 160 min(t.

SRS

9.
10.

11.

UPOZORNENIE: Trvanlivost je cca 1 rok.

%%
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7.2 Jahodovo-kivova
ovocna pomazanka

Prisady:

e 1,5 kg Cerstvych jahéd

e 500 g zrelého kivi

e 1 kg zelirovacieho cukru bez varenia

Priprava:

1. Jahody dékladne umyte.

2. Nechajte jahody dobre odkvapkat.

3. O¢istite jahody: Odstrdnte stopky, listy
a hnilé miesta.

Osdpte kivi a nakrdjajte na malé kdsky.

Pridaijte zelirovaci cukor.
Tycovym mixérom na pripravu pyré
vietko rozmixujte.

8. Napliite do pohdrov a dékladne ich
uzavrite.

9. Zavdraite pri 80 °C 25 min0t.

4.
5. Vlozte ovocie do jednej misy.
6
7

UPOZORNENIE: Pre tento druh Setrnej pri-

pravy musite pouZit Zelirovaci cukor, ktory
tuhne aj bez varenia. Lacnejou alternativou

ie bezny Zelirovaci cukor 2:1. V opa&nom pri-
pade sa pri beznych Zelirovacich cukroch mé-

Ze stat, Ze ovocnd ndtierka nestuhne.

7.3 Cuketovy kecup

Prisady:

3 kg cukety

1 kg cibule

cca 3 PL soli

500 g cukru

1 liter jemného bylinného octu
2 PL paprikového prasku

3 PL kari korenia

3 PL stiplavej horcice

1-2 PL kajenského korenia

2 tuby paradajkového pretlaku

Priprava:
1. Cuketu jemne nastrohajte.
2. Cibulu pokrdjajte na malé kocky.

%%

e

3. Vlozte cukety, cibulu a sol do jednej
misy.

4. Nechajte zatiahnut na suchom a chlad-
nom mieste priblizne 24 hodin.

5. Vylejte vodu z misy, pripadne hmotu
trochu potlacte.

6. Vsetky prisady vloZte do jedného hrnca
a opatrne zohrejte (nebezpedenstvo
pripdlenia).

7. Nechaijte varif cca 30 mindt. Pritom
hmotu neustdle miedajte, pretoZe sa
lahko pripaluje.

8. Hmotu rozmixujte na pyré.

9. Napliite hmotou pohdre so skrutkova-
cim vekom.

10. Zavdraijte pri 100 °C cca 1 hodinu.

7.4 Visne

Prisady:
® visne
e cukor
¢ voda

Priprava:

1. Visne dékladne preberte. Do pohdra
pdjdu len tie dobré.

2. Visne odstopkuijte.

3. Vlozte do studenej vody na cca 30 mi-
ndt, aby ste vypudili pripadné erviky
a hmyz.

4. Visne vykéstkujte.

5. Vykéstkované vidne navrstvite do pohd-
rov.

6. Vytvorte cukrovy roztok z 300 g cukru
na 1 liter vody.

7. Nalejte do pohérov tolko cukrového
roztoku, aby boli vidne Oplne zakryté.

8. Zavdraite pri 80 °C cca 30 mindt.
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7.5 Cajovy puné

UPOZORNENIE: 7 uvedeného mnozstva

.....

objem jednoducho zvyste mnoZstvo prisad.

Prisady:

1,5 | &ierneho &aju

1 fla3a erveného vina (0,75 |)
6 neoletrenych pomarandov

3 neosetrené citrény

6 kusov celej 3korice

cca 750 g cukru

rum podla chuti

Priprava:

UPOZORNENIE: Cajovy puné mbzete pri-
pravit priamo v automate na zavdranie. Ke-

dZe v ndpoji sa nachddzaji tuhé &asti, mali
by ste ndpoj vyberaf polievkovou naberaé-
kou, inak by ste upchali vy¢apny kohutik.
Ndpoj viak mézete varif aj v inom hrnci a
nésledne ho cez sito preliat do automatu na
zavéranie. Takto sa z ndpoja odstrénia tuhé
Casti a mdzete Eajovy puné nalievat cez
vyZapny kohutik.

1. Uvarte Cierny caj.

2. Vytlaéte 4 pomaranée a 2 citrény.

3. 2 pomaranée a 1 citrén nakrdjajte na
tenké platky.

4. Cierny &aj, vino, ovocn $tavu, platky
ovocia a celd 3koricu vlozte do hrnca.

5. Prisady len zlahka uvarte.

6. Pomaly vmiesaijte cukor a pritom ndpoj
neustdle ochutndvaite, aby cajovy
puné nebol prili§ sladky.

7. Na zdver pridajte vydatng dévku rumu
(mnoZstvo podla chuti).

8. Nechajte zatiahnut edte asi 30 mindt
na miernej teplote.

74 K

UPOZORNENIE: Pri priprave v automate
na zavdranie vyberte pri vareni 100 °C. Na
zatiahnutie a udrziavanie v teple znizte tep-
lotu na priblizne 80 °C. Cajovy puné by ne-

mal vriet, ale zostat horici, pretoze inak

straca alkohol.

8. 5as’)'

zavarania a
feploty

Drul'! Teplota v °C .éa's v

potraviny minutach
Zelenina
Karfiol 100 (MAX) 90
Baby 100 (MAX) 120
Hrach 85 120
Uhorky v 100 (MAX) 30
korenenom
néleve
Kalerab 100 (MAX) 95
Tekvica 90 30
Mrkva 100 (MAX) 90
Hriby 100 (MAX) 110
Ruzi¢kovy kel | 100 (MAX) 110
Cervend 100 (MAX) 110
kapusta
Zeler 100 (MAX) 110
Spargla 100 (MAX) 120
Rajciny 90 30
Ovocie
Jablkd, tvrdé 85 40
Jablkg, 85 30
makké
Jablkové pyré 90 30
Marhule 85 30

%%

aihd



é __CPE273404_B4.book Seite 75 Freitag, 6. November 2015 12:27 12 6%9

broh ora v oc| Casv 9. Cistenie a
potraviny Teplota v °C/| intach skladovanie
Hrugky, tvrdé 90 80 Pristroj pred prvym pouzitim ocistite!
Hrffll(‘}’f 90 30 A NEBEZPECENSTVO Grazu
makke elektrickym prédom!
Cernice 80 25 ® Pred Eistenim pristroja vytiahnite siefovd
Jahody 80 25 zastreku zo zdsuvky.
< NEBEZPECENSTVO Grazov
Cuoriedky 85 25 ~ " s

sposobenych popalenim!

Maliny 80 30 ® Pred &istenim nechaite vietky casti vy-
Ribezle 90 25 W;?Lgim\ g  fodamil
s pred vecnymi skodami!
Ceretne 80 30 ® Nepouzivaijte agresivne alebo abraziv-
Mirabelky 85 30 ne Cistiace prostriedky.
Broskyne 85 30 )

- ® Pristroj ocistite po kazdom pouziti a pri
Slivky 20 30 Cisteni odstrdrite vietky zvysky jeddl.
Brusnice 90 25
Duly 05 30 1. Pristroj vycistite vlhkou handri¢kou. Mé-

: Zete pouzif aj malé mnoZstvo umyva-
Ringloty 85 30 cieho prostriedku.

Rebarbora 95 30 2. Nakoniec pristroj utrite handri¢kou
Earet 80 30 navlhéenou v &istej vode.

9 3. Pristroj znovu pouzZite az po tom, ked'

Slivky 90 30 je Oplne suchy.

Maso .

(musi byt v zasade predvarené) 9.1 Cistenie mriezky a veka

Pecienka 100 (MAX) 85 1. Mriezku 13 a veko 1 vycistite rukou v

Mésovy 100 (MAX) 60 dreze.

vyvar 2. Nakoniec ho opldchnite Cistou vodou.

Hydina 100 [MAX) 75 5

Guld 100 (MAX) | 75 9.2 Cistenie vycapného

Divina 100 (MAX) 75 kohdtika

Klobésa, 100 (MAX) 75 Na lepsie Cistenie mdZzete odskrutkovat

varend vy¢apni pdku 4. Vyéapny kohdtik 5 sa ne-

Klobésa, 700 (MAX] 110 dglodserf'rkovot, pretoze by sa mohli vyskyt-
) ndt problémy s tesnenim.

surova 1. Odskrutkujte vycapni pdku 4 z vyéap-

ného kohdtika 5.
2. Vy&apni pdku 4 vycistite rukou v dreze.
3. Nakoniec ju oplachnite &istou vodou.

@® 75 %%
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4. Vlejte jemny umyvaci prostriedok do
nddoby 3 a nechaijte ho pretiect vyéap-
nym kohdtikom 5

UPOZORNENIE: Pri odolnych zneciste-
niach vo vycapnom kohdtiku 5 si pri &isteni
mbzete poméct &isticom na fajky.

5. Nakoniec ho opldchnite ¢istou vodou.
6. Naskrutkujte vycapni pdku 4 znova na
vycapny kohdtik 5.

9.3 Skladovanie pristroja

1. Sietovy kdbel navifite na spodnej ¢asti
pristroja.

2. Zasuhte siefovy vidlicu do prisluiného
upevnenia v strede spodnej Easti pri-
stroja.

3. Pristroj odlozte.

9.4 Odvapnenie pristroja

V zdvislosti od tvrdosti vody sa v pristroji mé-
zu tvorif vépenaté usadeniny. Tieto by sa
mali pravidelne odstrafiovat, aby sa u3etrila
energia, zvysila Zivotnost pristroja, ako aj z
hygienickych dévodov.

1. Miesta s vdpenatymi usadeninami utri-
te handri¢kou, ktord ste predtym na-
modili v troche octu.

2. Ked by mal pristroj silnejsie vapenaté
usadeniny, do nadoby 3 napliite bez-
ne dostupny odvéprovaé a nechaijte
ho cez noc stdf.

VYSTRAHA pred vecnymi skodami!
Pocas odvépiiovania sa pristroj v Ziadnom
pripade nesmie zapnit. Mohlo by to viest k
$kodém.

3. Ndsledne dékladne vymyte.
4. Pristroj znova pouzite, az ked bude
Oplne suchy.

76 GK
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10. Likvidacia

Symbol preciarknutého smetné-

ho ko3a na kolesdch znamend,

ze produkt musi byt odovzdany

do osobitného zberu odpadu v

Eurépskej Unii. Plati to pre pro-

dukt a vietky diely prislusen-

stva, ktoré si oznacené tymto symbolom.
Oznadené produkty sa nesmu likvidovaf's
beZznym domdcim odpadom, ale musia sa
odovzdat na zberné miesto na recykldciu
elekirickych a elekironickych pristrojov. Recyk-
l&cia poméha zniZovat spotrebu surovin a za-
faZenie Zivomného prostredia.

Obal

Ak chcete zlikvidovat obal, dbajte na pris-
lusné predpisy vo vasej krajine tykajice sa
Zivotného prostredia.

11. Riesenia problémov

Ak V&5 strojéek nebude fungovat tak, ako si
zeldte, preéitajte si, prosim, najskér tento
zoznam kontrol. MoZno ide len o maly prob-
lém, ktory mézete odstrdnit aj sami.
NEBEZPECENSTVO v désled-
A ku zasahu elektrickym pro-
dom!
V Ziadnom pripade sa nepokd3aijte
pristroj sami opravovat.

Mozné priciny /

Chyba opatrenia

® Je zaistené napdjanie
prodom?

5 e Skontrolujte pripojenie.
Ziadna ® Pristroj sa vypol ndsled-
funkcia kom ochrany proti pre-
hriativ? (pozri ,Ochra-
na proti prehriativ” na
strane 72)

%%
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12. Technické udaje
SEAD 1800 B1

cca 27 litrov

220240V ~ 50 Hz

Model:
Objem:

Siefové napdtie:

Trieda ochrany:

Vykon: 1800 W

c € Technické zmeny vyhradené.

13. Zaruka :I:oloé'nosti
HOYER Handel GmbH
Vazend zdkaznicka, vazeny zdkaznik,
na fento pristroj sa vzfahuje zdruka 3 roky
od ddatumu kdpy. V pripade vyskytu nedo-
statkov tohto vyrobku méte voéi predajcovi
vyrobku zdkonom stanovené préva. Tieto
zdkonom stanovené prdva nie s obmedze-
né nasimi niZsie uvedenymi zéruénymi pod-
mienkami.

Zarucné podmienky

Z4ruéné doba zadina plyndt od détumu kipy.
Origindlny pokladni¢ny blok si, prosim, uscho-
vaijte. Tento blok slizi ako doklad o kipe.

V pripade, Ze sa v priebehu troch rokov od dé-
tumu kipy tohto vyrobku vyskytne chyba mate-
riélu alebo vyrobné chyba, vyrobok Véam -
podla ndsho uvézenia - zdarma opravime ale-
bo vymenime. Toto zaruéné plnenie predpokla-
d4, Ze v rdmci trojrocnej lehoty predloZite
nefunkény pristroj a doklad o kipe (pokladnié-
ny blok) a krétko pisomne popisete, v &om spo-
Civa nedostatok a kedy sa vyskytol.

V pripade, Ze sa zdruka vztahuje na prislusnd
poruchu, obdrzite od nds opraveny alebo
novy vyrobok. Pri oprave alebo vymene vyrob-
ku nezaéina plyndt nové zaruénd doba.

e

Zarucna doba a zakonna zaruka
Z4ruénéd doba sa zaruénym plnenim nepred|-
zuje. Toto sa vztahuje aj na vymenené a
opravené diely. Pripadné poskodenia a ne-
dostatky existujice uz pri kipe sa musia na-
hlésit ihned po vybaleni. Pripadné opravy po
uplynuti zaruénej doby budd spoplatnené.

Rozsah zaruky

Pristroj bol starostlivo zhotoveny podla pris-
nych smernic kvality a pred zaslanim bol dé-
kladne skontrolovany.

Zaruéné plnenie sa vziahuje na materidl a
navyrobné chyby. Tato zaruka sa nevztahuje
na tie diely vyrobkov, ktoré su vystavené bez-
nému opotrebovaniu a preto sa pokladaji za
diely podliehajice opotrebovaniu alebo na
poskodenie rozbitnych Easti, napr. spinace,
akumuldtory a &asti vyrobené zo skla.

Této zdaruka zanikd, ak bol vyrobok poskode-
ny alebo nebol pouzivany alebo udrziavany
odborne. Pre sprdvne pouzivanie vyrobku sa
musia presne dodrziavaf vietky pokyny uve-
dené v ndvode na obsluhu. Uéelom pouZzitia
a konaniam, ktoré ndvod na obsluhu neod-
poriéa alebo pred ktorymi varuje, je potreb-
né sa bezpodmienecne vyhybat.

Vyrobok je uréeny vyluéne na sikromné pou-
Zitie a nie na komeréné Gcely. V pripade ne-
vhodného a neodborného, prip. nésilného
zaobchdédzania s pristrojom a zdsahov, ktoré
neboli vykonané nasim servisnym centrom,
zéruka zaniké.

Postup pri reklamacii

Pre rychle spracovanie vasej Ziadosti, prosim,

postupuijte podla nasledovnych pokynov:

* Pri vietkych otdzkach maijte pripravené
Cislo vyrobku IAN: 273404 a poklad-
ni¢ny blok ako doklad o kipe.

e V pripade, Ze sa na pristroji vyskytli chy-
by vo funkcii alebo iné nedostatky, naj-
skor telefonicky alebo e-mailom
kontaktujte niZsie uvedené servisné cen-
trum.
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* Vyrobok, ktory bol oznaéeny za ne-
funkény, mézete ndsledne spolu s dokla-
dom o kipe (pokladniény blok) a
uvedenim, v éom spoéiva dany nedosta-
tok a kedy sa objavil, zaslat zdarma na
servisnU adresu, ktord vam bola ozné-
mend.

5 Na stranke www.lidl-service.com si

@8 mbzete stiahnuf tito a mnohé dal-
Sie priruéky, vided k vyrobkom a
softvér.

o=
‘ ~ L &’ o
ﬂ Servisné stredisko

BB Servis Slovensko
Tel.: 0850 232001
E-Mail: hoyer@lidl.sk

IAN: 273404

6—-@ Dodavatel

Maijte, prosim, na pamati, ze nasledujica
adresa nie je servisna adresa: Najskor
kontaktujte vy33ie uvedené servisné centum.

HOYER Handel GmbH
Kishnehofe 5

22761 Hamburg
Nemecko

4~ 50
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1. Ubersicht

Deckel

Griffe

Behdalter

Zapfhebel

Zapfhahn

Start/Stopp-Taste mit Drehknopf fir Temperatur START/STOP / °C
Timer mit Drehknopf fur Minuten TIMER / MIN
Kabelaufwicklung (unter dem Gerat)

Anzeige der Minuten

10 Anzeige der eingestellten Temperatur

11 Anzeige der aktuellen Temperatur

12 Netzanschlussleitung mit Netzstecker
13 Gitter

VWONOGOUBWN-—

%%
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Herzlichen Dank fur Ihr
Vertrauen!

Wir gratulieren lhnen zu lhrem neuen
Einkochautomat.

Fur einen sicheren Umgang mit dem Gerat
und um den ganzen Leistungsumfang ken-
nenzulernen:

e Lesen Sie vor der ersten Inbe-
triecbnahme diese Bedienungs-
anleitung griindlich durch.

e Befolgen Sie vor allen Dingen
die Sicherheitshinweise!

* Das Gerdt darf nur so bedient
werden, wie in dieser Bedie-
nungsanleitung beschrieben.

e Bewahren Sie diese Bedienungs-
anleitung auf.

* Falls Sie das Gerét einmal wei-
tergeben, legen Sie bitte diese
Bedienungsanleitung dazu.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit lhrem
neuen Einkochautomat!

2. Bestimmungsgemédfler
Gebrauch

Mit diesem Einkochautomat kénnen Sie:

e Einkochen

*  Getranke warm halten und zapfen

*  Wirstchen warmhalten

*  Suppen warmhalten

Das Gerdt ist fir den privaten Haushalt kon-
zipiert. Das Gerat darf nur in trockenen In-
nenrGumen benutzt werden.

Dieses Gerat darf nicht fir gewerbliche
Zwecke eingesetzt werden.

Vorhersehbarer Missbrauch

GEFAHR von Verletzung durch
Verbrihen!

® Beugen Sie sich nicht Gber den Einkoch-

automaten, wenn Sie den Deckel 6ffnen

und der Inhalt noch heif3 ist. Es besteht

die Gefahr von Verbrithen durch entwei-
chenden Wasserdampf.

3. Sicherheitshinweise

Warnhinweise
Falls erforderlich, werden folgende Warn-
hinweise in dieser Bedienungsanleitung ver-
wendet:

GEFAHR! Hohes Risiko: Missach-
A tung der Warnung kann Schaden

fir Leib und Leben verursachen.
WARNUNG! Mittleres Risiko: Missachtung
der Warnung kann Verletzungen oder
schwere Sachschaden verursachen.
VORSICHT: Geringes Risiko: Missachtung
der Warnung kann leichte Verletzungen
oder Sachschaden verursachen.
HINWEIS: Sachverhalte und Besonderhei-
ten, die im Umgang mit dem Gerat beachtet
werden sollten.

%ﬁ
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Anweisungen fir den sicheren Betrieb

© Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt wer-
den, wenn sie beaufsichtigt oder beziglich des sicheren
Gebrauches des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus re-
sultierenden Gefahren verstanden haben. Kinder dirfen nicht mit
dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung dirfen nicht
durch Kinder ohne Beaufsichtigung durchgefihrt werden, es sei
denn, sie sind dlter als 8 Jahre und beaufsichtigt.

® Kinder jinger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.

®© Die Oberflachen des Gerates werden im Betrieb sehr
& heif3. Verwenden Sie nur die vorgesehenen Handgriffe
und Bedienelemente.

® Reinigen Sie alle Teile und Flachen, die mit Lebensmitteln in Ver-
bindung kommen, vor dem ersten Gebrauch (siehe “Reinigen
und aufbewahren” auf Seite 92).

® Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Gefahrdun-
gen zu vermeiden.

®© Der Behalter, die Netzanschlussleitung und der Netzstecker dur-
fen nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten getaucht werden.

® Sollte Flissigkeit in das Gerat gelangen (aufer in den dafir vor-
gesehenen Behdalter), sofort den Netzstecker ziehen. Vor einer er-
neuten Inbetriebnahme das Gerat prifen lassen.

® Verwenden Sie keine scheuernden, dgtzenden oder kratzenden
Reinigungsmittel.

® Dieses Gerdt ist nicht dafir bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu
werden.

e .
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®© Das Gerat ist nicht geeignet fir ...

. den Einsatz in Kichen fir Mitarbeiter in Laden, Biros und an-
deren gewerblichen Bereichen,

... den Einsatz in landwirtschaftlichen Anwesen,
. Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen,

Fruhs’ruckspensmnen

® Um eine Uberhitzung zu vermeiden, darf das Gerét niemals ab-

gedeckt werden. Ansonsten kann es zu einem Hitzestau in dem

Gerat kommen.

®© Beugen Sie sich nicht Gber den Einkochautomaten, wenn Sie den

Deckel 6ffnen und der Inhalt noch heif3 ist. Es besteht die Gefahr
von Verbrihen durch entweichenden Wasserdampf.

A GEFAHR fiir Kinder

Verpackungsmaterlql ist kein Kinder-
spielzeug. Kinder durfen nicht mit den
Kunststoffbeuteln spielen. Es besteht Er-
stickungsgefahr.

Bewahren Sie das Gerat auBBerhalb der
Reichweite von Kindern auf.

GEFAHR fir und durch

Haus- und Nutztiere
Von Elektrogeraten kdnnen Gefahren fur
Haus- und Nutztiere ausgehen. Des
Weiteren kénnen Tiere auch einen
Schaden am Gerdat verursachen. Halten
Sie deshalb Tiere grundsatzlich von
Elektrogeraten fern.

GEFAHR von Stromschlag
durch Feuchtigkeit
Der Behalter, die Netzanschlussleitung
und der Netzstecker dirfen nicht in
Wasser oder andere Flussigkeiten ge-
taucht werden.
Schitzen Sie das Gerdt vor Feuchtig-
keit, Tropf- oder Spritzwasser: Es besteht
die Gefahr eines elektrischen Schlages.
Sollte Flussigkeit in das Gerat gelangen
(auBer in den dafir vorgesehenen Be-
halter), sofort den Netzstecker ziehen.

84 (DP)

Vor einer erneuten Inbetriebnahme das
Gerat prifen lassen.

® Bedienen Sie das Gerdat nicht mit feuch-
ten Handen.

©® Achten Sie darauf, dass die Unterlage
unter dem Gerdt trocken ist.

GEFAHR durch

Stromschlag

® Nehmen Sie das Gerdt nicht in Betrieb,
wenn das Gerat oder die Netzan-
schlussleitung sichtbare Schaden auf-
weist oder wenn das Gerdt zuvor fallen
gelassen wurde.

©® SchlieBen Sie den Netzstecker nur an
eine ordnungsgemaf installierte, leicht
zugéngliche Schutzkontakt-Steckdose
an, deren Spannung der Angabe auf
dem Typenschild entspricht. Die Steck-
dose muss auch nach dem AnschlieBen
weiterhin leicht zugénglich sein.

® Achten Sie darauf, dass die Netzan-
schlussleitung nicht durch scharfe Kan-
ten oder heifBe Stellen beschadigt
werden kann.

® Achten Sie beim Gebrauch des Gerdtes
darauf, dass die Netzanschlussleitung
nicht eingeklemmt oder gequetscht wird.

® Das Gerdt ist auch nach Ausschalten
nicht vollstandig vom Netz getrennt. Um

dies zu tun, ziehen Sie den Netzstecker.

%%
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® Um den Netzstecker aus der Steckdose
zu ziehen, immer am Stecker, nie am
Kabel ziehen.

® Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, ...
... wenn eine Stérung auftritt,
... wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
... bevor Sie das Gerat reinigen und
... bei Gewitter.

©® Um Gefahrdungen zu vermeiden, nehmen
Sie keine Veranderungen am Artikel vor.

& BRANDGEFAHR

© Stellen Sie das Gerat vor dem Einschal-
ten auf einen ebenen, stabilen, trocke-
nen und hitzebestandigen Untergrund.

©® Eine durchgehende Beaufsichtigung
wdhrend des Betriebes ist nicht notwen-
dig, wohl aber eine regelméaBige Kon-
trolle. Dies gilt besonders dann, wenn
sehr lange Kochzeiten eingestellt sind.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrennung
© Die Oberflachen des Gerates werden
im Betrieb sehr heif3. Verwenden Sie nur
die vorgesehenen Handgriffe und Be-
dienelemente.
© Transportieren Sie das Gerat nur im ab-
gekihlten Zustand.
©® Warten Sie mit der Reinigung, bis das
Gerat abgekihlt ist.

GEFAHR von Verletzung
durch Verbrihen

® Beugen Sie sich nicht Gber den Einkoch-

automaten, wenn Sie den Deckel 6ffnen
und der Inhalt noch heif3 ist. Es besteht

die Gefahr von Verbrithen durch entwei-

chenden Wasserdampf.
WARNUNG vor Sachschéiden

© Betreiben Sie den Einkochautomaten nie
ohne Wasser oder Flissigkeit. Dies
kdnnte zu einer Uberhitzung des Gera-
tes fGhren.

%%

® Achten Sie darauf, dass sich nie zu viel
Flussigkeit im Gerdt befindet. Der
Flissigkeitsstand muss stets unter MAX
liegen. Bei zu viel Flissigkeit kdnnte die-
se Uberlaufen.
© Stellen Sie das Gerat nicht direkt unter
einem Hangeschrank auf, da Dampf
nach oben austritt und das Mobel be-
schadigen kénnte.
® Das Gerat und das Zubehér dirfen nicht
in ein Mikrowellengerat gestellt werden.
© Stellen Sie das Gerdt niemals auf heife
Oberflachen (z. B. Herdplatten) oder in
die Nahe von Warmequellen oder offe-
nem Feuer.
Verwenden Sie nur das Originalzubehdr.
Das Gerdt ist mit rutschfesten Kunststoff-
fiBen ausgestattet. Da Mdbel mit einer
Vielfalt von Lacken und Kunststoffen be-
schichtet sind und mit unterschiedlichen
Pflegemitteln behandelt werden, kann
nicht vollig ausgeschlossen werden,
dass manche dieser Stoffe Bestandteile
enthalten, die die Kunststofffifle angrei-
fen und aufweichen. Legen Sie ggf. eine
rutschfeste Unterlage unter das Gerat.
® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

©06

4. Lieferumfang

1 Einkochautomat, bestehend aus:
- 1 Behdlter 3
- 1 Deckel 1

- 1 Gitter 13
1 Bedienungsanleitung

Auspacken

1. Entnehmen Sie alle Teile aus der Ver-
packung.

2. Prifen Sie die Teile auf Vollstandigkeit
und darauf, ob alle Teile unversehrt

sind.

®E 85
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5. Vor dem ersten
Gebrauch

BRANDGEFAHR! Stellen Sie das
Gerat vor dem Einschalten auf einen
ebenen, stabilen, trockenen und hit-
zebestandigen Untergrund.
c GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
Die Oberflachen des Gerdtes wer-
den im Betrieb sehr heif3. Verwenden
Sie nur die vorgesehenen Handgrif-
fe und Bedienelemente.
HINWEIS: Da das Gerdat leicht eingefettet
geliefert wird, kann es bei der ersten Benut-
zung zu leichter Rauch- und Geruchsbil-
dung kommen. Dies ist unschadlich und hort
nach kurzer Zeit auf. Bitte achten Sie wdh-
renddessen auf ausreichende Liftung.

e Reinigen Sie das Geréit vor der
ersten Benutzung (siehe “Reini-
gen und aufbewahren” auf
Seite 92)!

1. Wickeln Sie die Netzanschlusslei-
tung 12 vollstandig von der Kabelauf-
wicklung 8 ab.

2. Stellen Sie das Gerat auf einer ebenen,
trockenen und rutschfesten Fléche auf,
damit das Gerat weder umfallen noch
herunterrutschen kann.

3. Stecken Sie den Netzstecker 12 in
eine geeignete Netzsteckdose mit
Schutzkontakt.

4. Fillen Sie etwa 5 | Wasser in den
Behdalter 3.

5. Llassen Sie das Wasser etwa 20 min
kochen.

6. Gief3en Sie das Wasser weg.

Das Gerat ist nun betriebsbereit.

6. Bedienen des Gerdtes

6.1 Einstellungen vorneh-
men, einschalten, aus-
schalten

Gerdat vor dem Einschalten auf einen
ebenen, stabilen, trockenen und hit-
zebestandigen Untergrund.
c GEFAHR von Verletzung durch
Verbrennung!
Die Oberflachen des Gerdtes wer-
den im Betrieb sehr heif3. Verwen-
den Sie nur die vorgesehenen
Handgriffe und Bedienelemente.
HINWEIS: Sobald Sie an den Drehkndp-
fen 6 oder 7 drehen, schaltet sich die Hin-
tergrundbeleuchtung fir die Anzeigen
automatisch ein. Nach 5 Minuten schaltet
sich die Beleuchtung fir die Anzeigen auto-
matisch wieder aus.

é BRANDGEFAHR! Stellen Sie das

1. Stecken Sie den Netzstecker 12 in
eine geeignete Netzsteckdose mit
Schutzkontakt.

2. Stellen Sie am Drehknopf fir Tempera-
tur 6 die gewiinschte Temperatur ein.

- Die Temperatur wird in Schritten von
1 °C erhoht;

- Alle 5 °C ertént ein Signalton;

- Die eingestellte Temperatur wird in
der Anzeige der eingestellten Tempe-
ratur 10 angezeigt.

3. Stellen Sie am Drehknopf fir Minuten 7
die gewinschte Einkochzeit ein.

- Die Zeit wird in Schritten von 1 min
erhoht;

- Alle 5 min ertdnt ein Signalton;

- Die eingestellte Zeit wird in der An-
zeige der Minuten 9 angezeigt.

%%
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4. Dricken Sie die Start/StoppTaste 6.

- Das Gerat beginnt zu heizen und in
der Anzeige erscheint ein laufender
Balken;

- In der Anzeige 11 wird die aktuelle
Temperatur angezeigt.

Sobald die eingestellte Temperatur er-

reicht ist:

- Erklingen Signaltone;

- Es wird ein Stundenglas angezeigt;

- Die eingestellte Zeit beginnt abzulau-
fen.

Sobald die eingestellte Zeit abgelaufen

ist, erklingen Signaltdne und das Gerat

schaltet sich aus.
5. Um das Gerat vor Ablauf der einge-
stellten Zeit auszuschalten, driicken Sie

die Start/Stopp-aste 6.

6.2 Einkochen

Unter Einkochen (Einmachen, Eindinsten,
Einwecken) versteht man, dass Lebensmittel
unter Luftabschluss erhitzt und dadurch halt-
bar gemacht werden.

Zum Einkochen werden spezielle Glaser mit
Schraubverschluss oder mit Deckel und
Gummiring benétigt.

Zum Einkochen eignen sich nur frische voll-
reife Lebensmittel. Uberreifes Obst oder wel-
kes Gemuse ist nicht geeignet.

Auch Pilze, Fleisch und sogar Kuchen kén-
nen eingekocht werden.

Das Einkochen sollte so schnell wie méglich
nach der Ernte erfolgen, damit maglichst
viele wertvolle Stoffe in den Lebensmitteln er-
halten bleiben.

Die einzukochenden Lebensmittel missen
sauber verlesen werden. Schmutz, Ungezie-
fer oder schlechte Stellen missen entfernt
werden. Schon kleinste Faulstellen kénnen
das Eingekochte verderben lassen.

Obst wird langer haltbar und schmeckt aro-
matischer, wenn es mit Zucker eingekocht
wird.

%%

e

Harte Gemisesorten, wie z.B. Mdhren, Kohl
oder Kohlrabi mussen in Salzwasser vorge-
kocht werden. Dabei dirfen sie aber nicht
weich gekocht werden. Schitten Sie dieses
Kochwasser weg, es ist zum Einkochen un-
geeignet.

Damit das Eingekochte lange halt, ist
Sauberkeit und Hygiene oberstes Gebot.
Am besten werden alle Arbeitsgerate, Ge-
schirr und alles, was mit den Lebensmitteln
in BerGhrung kommt, grindlich gesdubert
und 5 min in heiflem Wasser abgekocht.
Achten Sie auch stets auf saubere Hande.

1. Waschen Sie Obst und Gemise grind-
lich ab.

HINWEIS: Obst und Gemise sollten vor
dem Zerkleinern gewaschen werden, damit
die wasserlslichen Vitamine weitestgehend
erhalten bleiben.

2. Zerkleinern Sie Obst und Gemise auf
die gewinschte Gréfle.

3. Fillen Sie die Lebensmittel in die Ein-
kochglaser.

HINWEIS: Achten Sie darauf, die Lebens-
mittel gut im Einkochglas zu schichten. Das
sieht besser aus und die Glaser werden op-
timal ausgenutzt.

4. Fugen Sie nach Wunsch Gewiirze oder
Zucker hinzu.

5. Fillen Sie die Glaser mit Wasser bis
kurz unter den Rand auf.

6. VerschlieBen Sie die Glaser.
HINWEIS: Achten Sie sorgfaltig darauf,
dass die Glaser wirklich gut verschlossen
sind.
Legen Sie das Gitter 13 in den Behdal-
ter 3.

8. Stellen Sie die vorbereiteten Einkoch-

glaser in den Behdalter 3.
87 iL
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HINWEIS: Die Einkochglaser kénnen in
zwei Schichten Gbereinander in den Behal-
ter 3 gestellt werden.

9. Fullen Sie so viel Wasser in den Behdl-
ter 3, dass die oberen Einkochglaser
zu etwa 3/4 im Wasser stehen.

10. Setzen Sie den Deckel 1 auf den Be-
halter 3.

11. Stellen Sie Temperatur und Einkochzeit
ein.

12. Starten Sie den Einkochvorgang, in-
dem Sie die Start/Stopp-Taste 6 dri-
cken.

13. Sobald die Einkochzeit abgelaufen ist,
stellen Sie ein hitzebestandiges Gefaf3
unter den Zapthahn 5.

14. Dricken Sie den Zapfhebel 4, um das
Wasser aus dem Behalter 3 abzulas-
sen.

15. Lassen Sie die Einkochglaser abkihlen,
bevor Sie sie aus dem Behdlter 3 ent-
nehmen.

HINWEIS: Noch warme Einkochglaser re-
agieren empfindlich auf Zugluft. Lassen Sie
sie daher maglichst im Behalter 3 stehen,
bis sie ganz abgekihlt sind. Sollten Sie das
Gerdt vorher wieder benétigen, kénnen Sie
die warmen Gléaser auch entnehmen, auf ein
Handtuch stellen und mit einem anderen
Handtuch abdecken, bis sie vollstandig ab-
gekihlt sind.

16. Beschriften Sie die Glaser mit Inhalt
und Einkochdatum.

17. Lagern Sie das Eingekochte trocken,
dunkel und kihl, dann ist es bis zu ei-
nem Jahr haltbar.

6.3 Flissigkeiten und
Suppen warm halten

Dieser Einkochautomat eignet sich hervorra-
gend, um Glihwein, Kakao, Suppen und
Eintdpfe warm zu halten.

WARNUNG vor Sachschdden!

Achten Sie darauf, dass sich nie zu viel Flijs-
sigkeit im Gerat befindet. Der Flussigkeits-
stand muss stets unter MAX liegen. Bei zu
viel Flussigkeit kdnnte diese Uberlaufen.

1. Fullen Sie die Flussigkeit in den Behal-
ter 3.

2. Setzen Sie den Deckel 1 auf den Be-
halter 3.

3. Stellen Sie am Drehknopf fir Tempera-
tur 6 die gewinschte Temperatur ein.

- Die Temperatur wird in Schritten von
1 °C erhoht;

- Alle 5 °C ertént ein Signalton;

- Die eingestellte Temperatur wird in
der Anzeige der eingestellten Tempe-
ratur 10 angezeigt.

4. Stellen Sie keine Zeit ein, sondern
driicken Sie den Drehknopf TIMER 7.
- In der Anzeige erscheint eine liegen-

de ,8".

5. Dricken Sie die Start/Stopp-Taste 6.

- Das Gerat beginnt zu heizen;

- Sobald die eingestellte Temperatur
erreicht ist, erklingen Signaltdne;

- Das Gerat heizt so lange, bis Sie er-
neut die Start/Stopp-Taste 6 driicken.

6. Rihren Sie die Flussigkeit regelmaBig
um, damit sich die Warme gleichma-
Big verteilt und sich nichts am Boden
festsetzt.

7. Reine Flissigkeiten ohne feste Bestand-
teile kdnnen tber den Zapfhahn 5 ent-
nommen werden. Dricken Sie hierzu
den Zapthebel 4 herunter.

%%
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HINWEIS: Um bei grofien Flissigkeitsmen-
gen den Zapfhebel 4 nicht davernd festhal-

ten zu missen, kdnnen Sie den Zapfhebel 4
senkrecht nach oben klappen.

8. Suppen oder Flissigkeiten mit festen
Bestandteilen wiirden den Zapfhahn

verstopfen. Entnehmen Sie diese mit ei-

ner Schopfkelle.

9. Reinigen Sie das Gerdat nach Gebrauch
sorgfaltig (siehe “Reinigen und aufbe-
wahren” auf Seite 92).

6.4 Uberhitzungsschutz

Das Gerdt besitzt einen Uberhitzungsschutz.
Sobald sich zu wenig Flussigkeit im Behal-
ter 3 befindet und dadurch die Temperatur

zu hoch wird, warnt das Gerat mit Signalté-
nen und einem Symbol fir zu geringen Fill-

stand:

1. Schalten Sie das Gerat aus, indem Sie
die Start/Stopp-Taste 6 driicken.

2. Die Signalténe verstummen.

3. Fillen Sie Flussigkeit nach.

4. Starten Sie das Gerdt erneut, indem
Sie die Start/Stopp-Taste 6 dricken.

Wenn nach der Warnung innerhalb von

5 Minuten keine MafBnahme erfolgt, schaltet

das Gerat automatisch ab.

Ziehen Sie in diesem Falle den Netzstecker

und lassen Sie das Gerat abkihlen.

Danach kénnen Sie das Gerat wieder nor-

mal in Betrieb nehmen.

%%

7. Rezepte

7.1 Leberwurst

Zvutaten:

e 250 g Leber (Schwein, Rind, Huhn, Pu-
te)

300 g fetten Speck

400 g Schweinebauch

300 g Schweinenacken

4 Zwiebeln

2 Stangen Lauch

50 g Schweineschmalz

1 Bund Petersilie

1 Bund Schnittlauch

1 EL Majoran, getrocknet

1 EL Thymian frisch oder getrocknet

1 EL Kerbel frisch oder getrocknet

1 EL Salz

1 TL weif3en Pfeffer

1 TL Muskat

1 TL Nelken, gemahlen

1 TL Kardamom

1 TL Ingwer, gemahlen oder gerieben

Zubereitung:

1. Schweinenacken und Schweinebauch
in leicht gesalzenem Wasser kochen.

2. Fleisch aus der Brihe nehmen und ab-
kihlen lassen.

3. Die Brithe aufbewahren.

4. Lleber mit heilem Wasser iiberbrishen
(nicht kochen).

5. Fleisch, Speck und Leber durch den
Fleischwolf drehen.

6. Zwiebeln und Lauch sehr fein hacken.

7. Gehackte Zwiebeln und Lauch im
Schweineschmalz anrosten, bis sie
glasig sind.

8. Durchgedrehtes Fleisch, Zwiebeln und
Lauch sowie die Gewiirze und Krduter
in eine Schissel geben.

9. Mit 1 Liter der aufbewahrten Brishe auf-
fillen.

10. Zutaten durchkneten, bis ein homoge-
ner Teig entsteht.

®p 89
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11. Den durchgekneteten Teig in Schraub-

glaser geben.
12. Bei 100 °C ca. 160 min einkochen.

HINWEIS: Die Haltbarkeit betragt ca.
1 Jahr.

7.2 Erdbeer-Kiwi
Fruchtaufstrich

Zvutaten:

e 1,5 kg frische Erdbeeren

e 500 g reife Kiwi

e 1 kg Gelierzucker ohne Kochen

Zubereitung:
1. Erdbeeren grindlich waschen.

2. Erdbeeren gut abtropfen lassen.

3. Erdbeeren saubern: Stiele, Blatter und
schlechte Stellen entfernen.

Kiwis schalen und klein schneiden.
Frichte in eine Schussel geben.

Den Gelierzucker dazu geben.

Mit dem Purierstab alles pirieren.

In Glaser fillen und diese sorgfaltig
verschliefBen.

9. Bei 80 °C 25 min lang einkochen.

©NO O A

HINWEIS: Fir diese Art der schonenden
Zubereitung missen Sie Gelierzucker ver-
wenden, der auch ohne Kochen abbindet.
Eine gunstigere Alternative ist konventio-
neller Gelierzucker 2:1. Damit wird der
Fruchtaufstrich allerdings etwas flissiger.

7.3 Zucchini Ketchup

Zvutaten:

3 kg Zucchini

1 kg Zwiebeln

ca. 3 EL Salz

500 g Zucker

1 Liter milder Kr&uteressig
2 EL Paprikapulver

3 EL Curry

3 EL scharfer Senf

1-2 EL Cayennepfeffer
2 Tuben Tomatenmark

Zubereitung:

1. Zucchini fein raspeln.

2. Zwiebeln fein wirfeln.

3. Zucchini, Zwiebeln und Salz in eine
Schissel geben.

4. An einem kihlen und trockenen Ort ca.
24 h ziehen lassen.

5. Das Wasser aus der Schissel abgie-

f3en, evil. die Masse etwas ausdriicken.

6. Alle Zutaten in einen Topf geben und
vorsichtig erhitzen (Anbrenngefahr).

7. Ca. 30 min kdcheln lassen. Dabei
standig umrihren, da die Masse leicht
anbrennt.

8. Die Masse pirieren.

. Masse in Schraubgléaser fillen.
10. Bei 100 °C ca. 1 h einkochen.

%%
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7.4 Saverkirschen

Zutaten:
e  Sauerkirschen
o Zucker

e  Wasser

Zubereitung:
1. Sauerkirschen sorgfaltig sortieren. Nur

die Guten kommen ins Glas.

2. Sauerkirschen entstielen.

3. Ca. 30 min in kaltes Wasser einlegen,
damit eventuell vorhandene Maden
oder Insekten ausgetrieben werden.

4. Saverkirschen entsteinen.

5. Entsteinte Sauverkirschen in die Glaser
schichten.

6. Zuckerldsung herstellen mit 300 g Zu-
cker auf 1 Liter Wasser.

7. Soviel Zuckerldsung in die Glaser fil-
len, bis die Kirschen vollstandig be-
deckt sind.

8. Bei 80 °C ca. 30 min lang einkochen.

7.5 Teepunsch

HINWEIS: Die angegebenen Mengen er-
geben ca. 3 | Getrank. Fir groBere Mengen
die Zutaten einfach erhdhen.

Zutaten:

1,5 | schwarzen Tee

1 Flasche Rotwein (0,75 )
6 unbehandelte Orangen
3 unbehandelte Zitronen
6 Stangen Zimt

ca. 750 g Zucker

Rum nach Geschmack

%%

Zubereitung:

HINWEIS: Sie kénnen den Teepunsch di-
rekt in Ihrem Einkochautomaten zubereiten.
Da sich dann aber feste Bestandteile im Ge-
tréink befinden, sollte das Getrdank mit einer
Suppenkelle ausgegeben werden, da sonst
der Zapthahn verstopfen kdnnte. Sie kdnnen
das Getrank aber auch in einem gesonder-
ten Topf kochen und dann durchgesiebt in
den Einkochautomaten geben. Da sich dann
keine festen Bestandteile mehr im Getrank
befinden, kann der Teepunsch mit dem Zapf-
hahn enthommmen werden.

1. Schwarztee kochen.

2. 4 Orangen und 2 Zitronen auspressen.

3. 2 Orangen und 1 Zitrone in dinne
Scheiben schneiden.

4. Schwarztee, Wein, Saft, Obstscheiben
und Zimtstangen in den Topf geben.

5. Die Zutaten nur leicht aufkochen.

6. Langsam den Zucker einrihren und do-
bei standig abschmecken, damit der
Teepunsch nicht zu st wird.

7. Zum Schluss einen kraftigen Schuss
Rum dazugeben (Menge nach Ge-
schmack).

8. Noch ca. 30 min bei sanfter Hitze
durchziehen lassen.

HINWEIS: Bei der Zubereitung im Einkoch-
automaten wahlen Sie beim Aufkochen
100 °C. Zum Ziehen und Warmhalten redu-
zieren Sie die Temperatur auf ca. 80 °C.
Der Teepunsch soll nur heif3 sein, nicht ko-
chen, da sonst der Alkohol verloren geht.

e
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8. Einkochzeiten und

Temperaturen
Lebensmittel Temiﬁe;rcatur Nfi?\lltj::n
Gemise
Blumenkohl 100 (MAX) Q0
Bohnen 100 (MAX) 120
Erbsen 85 120
Gewirzgurken | 100 (MAX) 30
Kohlrabi 100 (MAX) 95
Kirbis 90 30
Mé&hren 100 (MAX) 90
Pilze 100 (MAX) 110
Rosenkohl 100 (MAX) 110
Rotkohl 100 (MAX) | 110
Sellerie 100 (MAX) 110
Spargel 100 (MAX) 120
Tomaten Q0 30
Obst
Apfel, hart 85 40
Apfel, weich 85 30
Apfelmus Q0 30
Aprikosen 85 30
Birnen, hart 90 80
Birnen, weich 90 30
Brombeeren 80 25
Erdbeeren 80 25
Heidelbeeren 85 25
Himbeeren 80 30
Johannisbeeren 90 25
Kirschen 80 30
Mirabellen 85 30
Pirsiche 85 30
Pflaumen 90 30
Preiselbeeren 90 25
Quitten 95 30

92 (DE)

%

. Temperatur | Zeit in
Lebensmittel i'r: °C Minuten
Renekloden 85 30
Rhabarber 95 30
Stachelbeeren 80 30
Zwetschgen 90 30

Fleisch (muss grundsdtzlich
vorgegart werden)

Braten 100 (MAX) 85
Fleischbrihe 100 (MAX) 60
Geflugel 100 (MAX) 75
Gulasch 100 (MAX) 75
Wwild 100 (MAX) 75
Wurst, gegart | 100 (MAX) 75
Wourst, roh 100 (MAX) 110

9. Reinigen und
aufbewahren

Reinigen Sie das Gerat vor der
ersten Benutzung!

A GEFAHR durch Stromschlag!
® Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerat reini-
gen.
GEFAHR von Verletzungen
durch Verbrennen!
®© Lassen Sie alle Teile vor dem Reinigen
abkihlen.
WARNUNG vor Sachschaden!
® Verwenden Sie keine scharfen oder
kratzenden Reinigungsmittel.

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch und entfernen Sie dabei alle
Speisereste.

1. Reinigen Sie das Geréat mit einem
feuchten Lappen. Sie kénnen auch et
was Spulmittel nehmen.

%%
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2. Wischen Sie mit klarem Wasser nach.
3. Benutzen Sie das Gerat erst wieder,
wenn es vollstandig getrocknet ist.

9.1 Gitter und Deckel
reinigen

1. Reinigen Sie das Gitter 13 und den
Deckel 1 von Hand im Spilbecken.
2. Spilen Sie mit klarem Wasser nach.

9.2 Zapfhahn reinigen

Zur besseren Reinigung kann der Zapfhe-

bel 4 abgeschraubt werden. Der Zapf-

hahn 5 kann nicht abgeschraubt werden,

da es sonst Probleme mit der Dichtigkeit ge-

ben kénnte.

1. Schrauben Sie den Zapfhebel 4 vom
Zapthahn 5 ab.

2. Reinigen Sie den Zapfhebel 4 von
Hand im Spulbecken.

3. Spulen Sie mit klarem Wasser nach.

4. Fillen Sie milde Spullauge in den
Behdlter 3 und lassen Sie diese durch
den Zapthahn 5 laufen.

HINWEIS: Bei hartnackigen Verschmutzun-
gen im Zapfhahn 5 kénnen Sie mit einem
Pfeifenreiniger nachhelfen.

5. Spulen Sie mit klarem Wasser nach.
6. Schrauben Sie den Zapfhebel 4 wie-
der auf den Zapfthahn 5.

9.3 Gerdt lagern

1. Wickeln Sie die Netzanschlussleitung
auf der Unterseite des Gerdtes auf.

2. Stecken Sie den Netzstecker in der Mit-
te des Gerdtebodens in die entspre-
chende Aufnahme.

3. Verstauen Sie das Gerat.

%%

9.4 Gerat entkalken

Je nach Wasserharte kénnen sich in dem
Gerdat Kalkablagerungen bilden. Diese soll-
ten Sie regelmafig entfernen, um Energie zu
sparen, die Lebensdauver des Gerates zu er-
hohen sowie aus hygienischen Grinden.

1. Wischen Sie die verkalkten Stellen mit
einem Tuch ab, das Sie mit etwas Essig
getrankt haben.

2. Wenn das Gerat starker verkalkt sein
sollte, fillen Sie handelsiblichen Ent-
kalker in den Behdlter 3 und lassen ihn
Uber Nacht stehen.

WARNUNG vor Sachschaden!
Keinesfalls darf das Gerdt eingeschaltet
werden, wahrend es entkalkt wird. Dies
kénnte zu Schaden fishren.

3. Spulen Sie anschlieBend grindlich
nach.

4. Verwenden Sie das Gerdat erst wieder,
wenn es vollstandig getrocknet ist.

10. Entsorgen

Das Symbol der durchgestri-

chenen Abfalltonne auf R&-

dern bedeutet, dass das

Produkt in der Europdischen

Union einer getrennten Mull-

sammlung zugefihrt werden

muss. Dies gilt fir das Produkt und alle mit
diesem Symbol gekennzeichneten Zubehor-
teile. Gekennzeichnete Produkte dirfen
nicht Uber den normalen Hausmill entsorgt
werden, sondern missen an einer Annah-
mestelle fir das Recycling von elekirischen
und elektronischen Geraten abgegeben
werden. Recycling hilft, den Verbrauch von
Rohstoffen zu reduzieren und die Umwelt zu
entlasten. Informationen zur Entsorgung und
der Lage des ndchsten Recyclinghofes erhal-
ten Sie z. B. bei lhrer Stadtreinigung oder in
den Gelben Seiten.

®E 93
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Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen méch-
ten, achten Sie auf die entsprechenden Um-
weltvorschriften in lhrem Land.

11. Problemlésung

Sollte Ihr Gerat einmal nicht wie gewinscht
funktionieren, gehen Sie bitte erst diese
Checkliste durch. Vielleicht ist es nur ein klei-
nes Problem, das Sie selbst beheben kon-
nen.

GEFAHR durch Stromschlag!
Versuchen Sie auf keinen Fall, das
Gerdat selbststandig zu reparieren.

Maogliche Ursachen /

Fehler Mafinahmen

* st die Stromversor-
gung sichergestellt2

e Uberprifen Sie den

Anschluss.

Hat der Uberhitzungs-

schutz das Gerdt aus-

geschaltet? (siehe

“Uberhitzungs-

schutz” auf Seite 89)

Keine Funktion |e

12. Technische Daten

Modell: SEAD 1800 B1
Fassungsvermdgen: |ca. 27 Liter
Netzspannung: 220240 V ~ 50 Hz

Schutzklasse: [

1800 W
c € Technische Anderungen vorbehalten.

Leistung:

13. Garantie der
HOYER Handel GmbH

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,
Sie erhalten auf dieses Gerat 3 Jahre Go-
rantie ab Kaufdatum. Im Falle von Mangeln
dieses Produkts stehen lhnen gegen den Ver-
kaufer des Produkts gesetzliche Rechte zu.
Diese gesetzlichen Rechte werden durch un-
sere im Folgenden dargestellte Garantie
nicht eingeschrankt.

Garantiebedingungen

Die Garantiefrist beginnt mit dem Kaufda-
tum. Bitte bewahren Sie den Original Kas-
senbon gut auf. Diese Unterlage wird als
Nachweis fir den Kauf benétigt.

Tritt innerhalb von drei Jahren ab dem Kauf-
datum dieses Produkts ein Material- oder Fao-
brikationsfehler auf, wird das Produkt von
uns — nach unserer Wahl - fir Sie kostenlos
repariert oder ersetzt. Diese Garantieleis-
tung setzt voraus, dass innerhalb der Drei-
jahresfrist das defekte Gerat und der
Kaufbeleg (Kassenbon) vorgelegt und
schriftlich kurz beschrieben wird, worin der
Mangel besteht und wann er aufgetreten ist.
Wenn der Defekt von unserer Garantie ge-
deckt ist, erhalten Sie das reparierte oder
ein neues Produkt zuriick. Mit Reparatur
oder Austausch des Produkts beginnt kein
neuer Garantiezeitraum.

Garantiezeit und gesetzliche
Madngelanspriiche

Die Garantiezeit wird durch die Gewahrleis-
tung nicht verlangert. Dies gilt auch fur ersetz-
te und reparierte Teile. Eventuell schon beim
Kauf vorhandene Schaden und Mangel mis-
sen sofort nach dem Auspacken gemeldet
werden. Nach Ablauf der Garantiezeit anfal-
lende Reparaturen sind kostenpflichtig.

Garantieumfang

Das Gerat wurde nach strengen Qualitats-
richtlinien sorgféltig produziert und vor An-
lieferung gewissenhaft geprift.

%%
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Die Garantieleistung gilt fir Material- oder
Fabrikationsfehler. Diese Garantie erstreckt
sich nicht auf Produkiteile, die normaler Ab-
nutzung ausgesetzt sind und daher als Ver-
schleif3teile angesehen werden kdnnen oder
for Beschadigungen an zerbrechlichen Tei-
len, z. B. Schalter, Akkus oder Teile, die aus
Glas gefertigt sind.

Diese Garantie verfallt, wenn das Produkt
beschadigt, nicht sachgemaf3 benutzt oder
gewartet wurde. Fir eine sachgemafe Be-
nutzung des Produkts sind alle in der Bedie-
nungsanleitung aufgefihrten Anweisungen
genau einzuhalten. Verwendungszwecke
und Handlungen, von denen in der Bedie-
nungsanleitung abgeraten oder vor denen
gewarntwird, sind unbedingt zu vermeiden.
Das Produkt ist lediglich fir den privaten und
nicht fir den gewerblichen Gebrauch be-
stimmt. Bei missbrauchlicher und unsachge-
mafer Behandlung, Gewaltanwendung und
bei Eingriffen, die nicht von unserem autori-
sierten Service-Center vorgenommen wur-
den, erlischt die Garantie.

Abwicklung im Garantiefall

Um eine schnelle Bearbeitung lhres Anlie-

gens zu gewdhrleisten, folgen Sie bitte den

folgenden Hinweisen:

* Bitte halten Sie fir alle Anfragen die Ar-
tikelnummer IAN: 273404 und den
Kassenbon als Nachweis fir den Kauf
bereit.

* Sollten Funktionsfehler oder sonstige Man-

gel auftreten, kontaktieren Sie zundchst
das nachfolgend benannte Service-Center
telefonisch oder per E-Mail.

® Ein als defekt erfasstes Produkt kénnen
Sie dann unter Beifigung des Kaufbe-
legs (Kassenbon) und der Angabe, wor-
in der Mangel besteht und wann er
aufgetreten ist, fir Sie portofrei an die
lhnen mitgeteilte Service Anschrift Gber-
senden.

e

*

Auf www.lidl-service.com kénnen
Sie diese und viele weitere Handbi-

cher, Produktvideos und Software

herunterladen.

L] )
ﬂ Service-Center

Service Deutschland
Tel.: 0800 5435 111
(kostenfrei)

E-Mail: hoyer@lidl.de

Service Osterreich
Tel.: 0820 201 222
(0,15 EUR/Min.)
E-Mail: hoyer@lidl.at

@B Service Schweiz
Tel.: 0842 665566
(0,08 CHF/Min.,

Mobilfunk max. 0,40 CHF/Min.)

E-Mail: hoyer@lidl.ch

IAN: 273404

6% Lieferant

Bitte beachten Sie, dass die folgende An-
schrift keine Serviceanschrift ist.
Kontaktieren Sie zundachst das genannte

Service-Center.

HOYER Handel GmbH
Kihnehofe 5

22761 Hamburg
Deutschland
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