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GARANTIEVOORWAARDEN

Wij hanteren een garantietermijn van 2 jaar vanaf de datum van aankoop. Gedurende de
garantieperiode zal de distributeur volledige verantwoording op zich nemen voor gebreken,
die aanwijsbaar berusten op materiaal- of constructiefouten. Wanneer dergelijke gebreken
voorkomen, zal het apparaat indien nodig vervangen of gerepareerd worden. Het recht op
garantie vervalt wanneer de gebreken zijn ontstaan door hardhandig gebruik, het niet in
acht nemen van de gebruiksaanwijzing of ingreep door derden. De garantie wordt verleend
op basis van het originele kassaticket. Alle onderdelen die aan slijtage onderhevig zijn,
vallen buiten de garantie. Indien je apparaat defect is binnen de garantietermijn van 2 jaar,
dan mag je het toestel samen met het originele kassaticket binnenbrengen in de winkel
waar je het toestel hebt aangekocht.

CONDITIONS DE GARANTIE

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit a partir de la date d’achat.

Pendant la durée de la garantie, le distributeur prendra a sa charge la réparation des vices
de fabrication ou de matiéres, en se réservant le droit de décider si certaines piéces doivent
étre réparées ou échangées, ou si I’appareil lui-méme doit étre échangé. Les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate (branchement continu, erreur de voltage, prise
inappropriée, choc, etc...), I'usure normale ne portant préjudice ni au bon fonctionnement
ni a la valeur de 1’appareil, excluent toute prétention a la garantie. La garantie devient
caduque si des réparations ont été effectuées par des personnes non agréées. La garantie est
accordée sur la base du ticket de caisse original. Toutes les pieces détachées non résistantes
et par conséquent sujettes a 1‘usure, ne sont pas sous garantie. Dans le cas ou votre
appareil est défectueux pendant la période de garantie de 2 ans, vous pouvez ramener votre
appareil, ainsi que votre ticket de caisse, au magasin ou vous I’avez acheté.

GARANTIE

Die Garantie fiir dieses Gerit betrdgt 2 Jahr ab dem Kaufdatum. Wihrend dieser
zweijdrigen Garantie trigt der Verteiler die Verantwortung fiir Mangel, die eindeutig

auf Material- oder Konstruktionsfehler zuriickzufiihren sind. Wenn es solche mangel
gibt, wird das Gerit, wenn notwendig, ersetzt oder repariert. Das Recht auf Garantie
erlischt, wenn die Méangel auf eine unangemessene Anwendung, die Nichtbefolgung der
Gebrauchsanleitungen oder eine Reparatur von einer dritten Partei zuriickzufiihren sind.
Die Garantie wird auf der Grundlage des originalen Kassenbons gewihrt. Alle Teile, dem
Verschlei3 ausgesetzt sein, sind nicht in der Garantie eingeschlossen. Wenn Ihr Gerét
innerhalb der Garantiefrist von zwei Jahren defekt ist, konnen Sie das Gerdt zusammen mit
Threm Kassenbon in das Geschift zuriickbringen, in dem Sie des gekauft haben.

WARRANTY

This appliance has a two year warranty period. During this period the manufacturer is
responsible for any failures that are the direct result of construction failure. When these
failures occur the appliance will be repaired or replaced if necessary. The warranty will
not be valid when the damage to the appliance is caused by wrong use, not following the
instructions or repairs executed by a third party. The guarantee is issued with the original
till receipt. All parts, which are subject to wear, are excluded from the warranty.

LINEA 2000 - Dompel 9 - 2200 Herentals Belgium - Tel 014/21.71.91 - Fax : 014/21.54.63



www.domo-elektro.be DO9066I

If your device breaks down within the 2-year warranty period, you can return the device
together with your receipt to the shop where you purchased it.

CONDICIONES DE GARANTIA

Este aparato tiene un término de garantia de 2 afios, desde la fecha de la compra.

Durante el periodo de garantia, el suministrador asumira la entera responsabilidad en
cuanto a defectos debidos a errores de material o de fabricacion.

En caso de tales defectos, el aparato sera reemplazado o reparado, cuando sea necesario. La
garantia perderd su vigencia en caso de defectos causados por mal uso, no cumplimiento
del manual de instrucciones o intervencion por una tercera persona. La garantia se concede
sobre la base del recibo de caja. La garantia no cubre piezas expuestas al desgaste.

Si el producto esta defectuoso dentro del periodo de garantia de 2 afos, puede traer su
recibo de caja junto con el teléfono a la tienda donde adquirio la unidad.

ZARUKA
Pro zaruKku zadinajici dnem prodeje spotiebice plati na izemi CR tyto podminky:

1. trvani zaruky: 2 roky

2. poskytovani zaruky:

a) zarucni opravu provedeme podle naseho zvazeni opravou nebo vyménou vadnych dild,
jestlize tyto zavady vznikly prokazateln¢ vadou materialu nebo chybou pfi vyrobé

b) zaru¢ni oprava bude provedena jen pfi piedloZeni tohoto zarucniho listu a dokladu o
zaplaceni

c) jestlize dojde k opraveé nebo vymeéne spotiebice v zarucni dobé, zarucni doba se
prodluzuje

3. zaruka se nevztahuje
a) na mechanické poskozeni
b) nespravné pouzivani v rozporu s navodem k pouziti
1.zaruka zanika:
- pti pouziti spotfebice jinak nez v domacnosti
- pfi provadéni opravy nebo zmény na spotfebici osobou jinou nez povétenou
nasim servisem

Na tento spotiebi¢ poskytujeme zaruku na nedostatky, které jsou oznaceny jako vyrobni
chyby nebo chyby materidlu. Zaru¢ni doba za¢ina dnem prodeje a je uznana po predlozeni
potvrzeného tohoto zaruéniho listu nebo orig.dokladu o zaplaceni + tento nepotvrzeny,
ale vyplnény ZL pro zdznam opravy. Pfipadné reklamace muiZete uplatnit v misté ndkupu
tohoto pristroje nebo v servisnim stfedisku firmy:

Domo-elektro s.r.o. Hluboka 147, 34506 Kdyné viz www.domo-elektro.cz
tel. 379 789 684 nebo na servis@domo-elektro.cz , tel. 379 422 550
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Type nr. apparaat

N° de modele de I’appareil DO90661
Type nr des Gerites

Type nr. of appliance

N° de modelo del aparato

Model

Adres

AATCSSE e e e e e e e e e et a e eareas
Address

Direccion

Adresa

Aankoopdatum

Date d’aCKAT ..o et
Kaufdatum

Date of purchase

Fecha de compra

Datum nakupu,podpis a razitko

* Jméno kupujiciho, adresu a tel.spojeni je nutno vyplnit pokud si zékaznik pfeje
zaslani opraveného piistroje domu. Bez uplného vyplnéni vSech ostatnich udaji v
zaruénim listu nebude mozno Vasi reklamaci v¢as vyftidit.
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REKLAMACE : (VYPLNI ZAKAZNiK NEBO OBCHOD)

Popis vady 1. reklamace/Datum uplatnéni reklamace:

Popis vady 2. reklamace/Datum uplatnéni reklamace:

Popis vady 3. reklamace/Datum uplatnéni reklamace:

ZAZNAMY SERVISU :

1.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklamacniho dokladu)

2.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklamacniho dokladu)

3.reklamace (datum pfijeti/odeslani/ ¢islo reklama¢niho dokladu)

* Jméno kupujiciho, adresu a tel.spojeni je nutno vyplnit pokud si zakaznik pieje
zaslani opraveného piistroje doma.

Bez uplného vyplnéni vSech ostatnich idaji v zaru¢nim listu nebude mozno Vasi
reklamaci véas vyridit.



DO9066!

RECYCLAGE-INFORMATIE

Dit symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet als
huishoudafval mag worden behandeld. Het moet naar een plaats worden gebracht waar
elektrische en elektronische apparatuur wordt gerecycleerd. Als u ervoor zorgt dat dit
product op de correcte manier wordt verwijderd, voorkomt u mogelijk voor mens en
milieu negatieve gevolgen die zich zouden kunnen voordoen in geval van verkeerde
afvalbehandeling. Voor meer details in verband met het recycleren van dit product,
neemt u best contact op met de gemeentelijke instanties, het bedrijf of de dienst belast
met de verwijdering van huishoudafval of de winkel waar u het product hebt gekocht.
Het verpakkingsmateriaal is recycleerbaar. Behandel de verpakking milieubewust.

INFORMATION DE RECYCLAGE

Ce symbole sur le produit ou son emballage indique que ce produit ne peut étre traité
comme déchet ménager. Il doit plutdt étre remis au point de ramassage concerné, se
chargeant du recyclage du matériel électrique et électronique.

En vous assurant que ce produit est ¢liminé correctement,
vous favorisez la prévention des conséquences négatives pour
I’environnement et la santé humaine qui, sinon, seraient le
résulat d’un traitement inapproprié des déchets de ce produit.
Pour obtenir plus de détails sur le recyclage de ce produit,
veuillez prendre contact avec le bureau municipal de votre
région, votre service d’éliminiation des déchets ménagers ou

le magasin ou vous avez acheté le produit.
L’emballage est recyclable. Traitez I’emballage
écologiquement.

RECYCLING INFORMATIONEN

Dieses Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung
weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als normaler
Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem
Sammelpunkt fiir das Recyling von elektrischen und
elektronischen Geréten abgegeben werden muss. Durch Thren
Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses Produkts schiitzen
Sie die Umwelt und die Gesundheit Threr Mitmenschen.
Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen gefahrdet. Weitere
Informationen iiber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Thren Rathaus,
Ihrer Miillabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauft haben.

Das Verpackungsmaterial ist wiederverwertbar. Entsorgen Sie die Verpackung
umweltgerecht und fiihren Sie sie der Wertstoffsammlung zu.
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RECYCLING INFORMATION
This symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not
be treated as household waste. Instead it must be brought

to the applicable collection point for recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this product is
disposed of correctly, you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human health, which
could otherwise be caused by inappropriate waste handling of
this product. For more detailed information about recycling
of this product, please contact your local city office, your

household waste disposal service or the shop where you
purchased the product.

The packaging is recyclable. Please treat package
ecologically.

INFORMACION DE RECICLAJE

El simbolo en el producto o el embalaje indica que este @
producto no puede ser tratado como residuo doméstico. Los

residuos de aparatos tienen que ser depositados en un punto

de recogida destinado al reciclaje de aparatos eléctricos y

electronicos. Eliminando este producto de manera correcta,

se puede evitar las consecuencias negativas posibles para

el hombre y el medio ambiente en caso de un tratamiento

de residuos incorrecto. Si desea obtener mas informacion sobre el reciclaje de este
producto, pénganse en contacto con la oficina municipal, la empresa o el servicio de
recogida de residuos domésticos correspondiente o con el establecimiento donde ha
adquirido el producto.

El material de embalaje es reciclable. Trate el embalaje de manera ecologica.

INFORMACE O RECYKLACI ODPADU

Symbol na pfistroji ¢i na jeho obalu znamena, Ze s timto vyrobkem neni mozno
nakladat jako s béznym domovnim odpadem, nybrz musi byt odevzdan na mistech
urcenych ke sbéru a likvidaci elektrickych a elektronickych zatizeni. Dodrzenim
tohoto doporuceni chranite zivotni prostfedi a zdravi spoluobcanti. Vice informaci o
moznostech likvidace nebezpecného odpadu obdrzite na obecnich nebo méstskych
uradech, sbérnych dvorech nebo v prodejné, kde jste piistroj zakoupili. Obalové
materialy jsou recyklovatelné, nakladejte s nimi podle piedpisti pro zivotni prostiedi.
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Als het elektrisch snoer beschadigd is, moet het
vervangen worden door de fabrikant, zijn dienst na
verkoop of een gelijkaardig gekwalificeerd persoon, om
ongelukken te voorkomen.

Si le cordon électrique est endommagg, 1l doit €tre
remplacé par le fabricant, son service apres-vente ou
toute autre personne qualifiée, pour éviter tout accident.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, dessen Kundendienst oder einer gleichartig
geschulten Person ersetzt werden, um Ungliicke zu
verhindern.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or a similarly qualified
person 1n order to avoid a hazard.

Cuando el cordon eléctrico esta dafiado, tiene que ser
reemplazado por el fabricante, el servicio posventa o una
persona similarmente calificada, para evitar accidentes.

Jestlize je posSkozen pfivodni kabel, musi byt neprodlené
vyménén v odborném servisu nebo opravnénou osobou.
Jinak hrozi nebezpeci trazu!

8
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Dit toestel mag gebruikt worden door kinderen vanaf
8 jaar en ouder, en door personen met een fysieke

of sensoriéle beperking of mensen met een beperkte
mentale capaciteit of gebrek aan ervaring of kennis,
op voorwaarde dat deze personen toezicht krijgen of
instructies hebben gekregen over het gebruik van het
toestel op een veilige manier en dat ze ook de gevaren
kennen bij het gebruik van het toestel.

Kinderen mogen niet met het toestel spelen.

Onderhoud en reiniging van het toestel mogen niet
gebeuren door kinderen, tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en
toezicht krijgen. Hou het toestel en het snoer buiten het
bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Dit toestel is geschikt om te gebruiken in de
huishoudelijke omgeving en in gelijkaardige omgevingen
zoals:
» Keukenhoek voor personeel van winkels, kantoren
en andere gelijkaardige professionele omgevingen
« Boerderijen
» Hotel- en motelkamers en andere omgevingen met
een residentieel karakter
* Gastenkamers, of gelijkaardige

Opgelet: het toestel mag niet gebruikt worden met een

externe timer of een aparte afstandsbediening.
9
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Bl HET GEBRUIK VAN EEN ELEKTRISCH TOESTEL MOETEN
ALTIID BASISVEILIGHEIDSMAATREGELEN IN ACHT GENOMEN
WORDEN OM HET RISICO OP BRAND, ELEKTRISCHE SCHOKKEN EN
VERWONDINGEN TE VERMIJIDEN, WAARONDER DE VOLGENDE:

* Lees alle instructies voor gebruik.

» Zorg ervoor dat het voltage aangegeven op het toestel
overeenkomt met het voltage van het elektriciteitsnet
waarop het wordt aangesloten.

« Kantel het toestel nooit verder dan 45° en zet het dus
ook niet rechtop.

* (Qiet geen water over het snoer, de stekker of de
ventilatie. Dompel het toestel nooit onder in water of
andere vloeistoffen.

» Trek de stekker uit het stopcontact na gebruik en
vooraleer het toestel schoon te maken.

» Zorg voor een goede ventilatie rondom het toestel,
zodat de warmte weg kan, door het toestel minstens 8
centimeter van andere objecten verwijderd te houden.

* Gebruik geen onderdelen en accessoires die niet door
de fabrikant worden aangeraden.

* QGebruik het toestel niet in de nabijheid van vlammen,
kookplaten of kookvuren.

» Zet het toestel niet te snel na mekaar aan. Zorg voor
een interval van minstens 5 minuten om schade aan de
compressor te voorkomen.

* Steek geen metalen of elektrische voorwerpen in het
toestel om brand en kortsluiting te voorkomen.

* De kom en de mengspatel moeten altijd goed

10
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ONDERDELEN

1
2
3
4
5.
6.
7
8
9.
1

Display

0. Maatbeker

TommOO® R

geinstalleerd zijn voordat het toestel wordt
ingeschakeld.

De ingrediénten mogen niet bevroren zijn om schade
aan het toestel te vermijden.

Verwijder de mengspatel niet wanneer het toestel is
ingeschakeld.

Gebruik het toestel niet buitenshuis.

Maak het toestel nooit schoon met schurende
schoonmaakproducten.

BEWAAR DEZE HANDLEIDING.

Vulopening met deksel
Doorzichtig deksel
Verwijderbare kom
Vaste kom

Mengspatel
Lcd-display
Bedieningspaneel
Ventilatie

Spatel

Bezig met mengen

Bezig met koelen
Koeltemperatuur

Tijd in minuten en seconden
POWER-knop
TIME+-knop

TIME--knop
START/STOP-knop

i; TIME- STARI/STOP
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VOOR HET GEBRUIK

Reinigen

Maak alle onderdelen van de roomijsmachine, die in aanraking zullen komen met het
roomijs, goed schoon: de vaste kom, de verwijderbare kom, de mengspatel, het deksel,
het deksel van de vulopening, de maatbeker en de spatel. Maak de onderdelen goed
droog vooraleer ze te gebruiken.

Voorbereiden van de ingrediénten
1. Maak de bereiding van de ingrediénten volgens het recept dat je wilt maken.
2. Giet de bereiding in de verwijderbare kom.

Opgelet: Het totale volume van de ingrediénten mag niet meer bedragen dan 60% van
de totale capaciteit van de verwijderbare kom. Het roomijs zet nog uit wanneer het
gedraaid wordt.

Opgelet: Het is niet nodig om de kom op voorhand in de diepvries te zetten. Dankzij
de ingebouwde compressor vriest de roomijsmachine zelf, terwijl het ijs draait.

Monteren

1. Zorg ervoor dat de stekker niet in het stopcontact zit.

2. Zet de roomijsmachine op een vlak, stabiel oppervlak.

3. Zet de verwijderbare kom in de vaste kom in de machine.

4. Plaats de mengspatel in de verwijderbare kom door de mengspatel over de as in
de kom te schuiven, zodat deze in positie valt. De afbeelding toont welke delen
van de mengspatel en de as in mekaar moeten passen.

5. Zet het doorzichtige deksel op de kom en draai het met de klok mee om het te
vergrendelen.
6. Plaats het deksel van de vulopening op de vulopening.
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ROOMIJS MAKEN

1. Steek de stekker in het stopcontact.

Druk op de POWER-toets. Het toestel is nu ingeschakeld en er verschijnt “60:00”
op het lcd-scherm. Dit betekent dat de standaard ingestelde tijd 60 minuten is.

3. De tijd kan aangepast worden met de TIME+- en de TIME--toetsen. Druk op
TIME+ om de tijd met 1 minuut per keer te laten toenemen. Druk op TIME-
om de tijd met 1 minuut per keer te laten afnemen. Wil je de tijd sneller laten
toenemen of afnemen, houd de toets dan ingedrukt.

4. Druk na het instellen van de tijd op de START/STOP-knop. De roomijsmachine
zal beginnen draaien. Het achtergrondlichtje van het Icd-scherm zal gedurende het
hele proces blijven branden.

5. Als je de mengspatel tijdens het proces wilt laten stoppen of terug starten, druk
dan kort op de START/STOP-knop. De compressor blijft dan wel nog koelen.

6. Om het proces helemaal te stoppen en terug te keren naar de basisstatus van in het
begin, houd de START/STOP-knop langer dan 3 seconden ingedrukt.

7. Wanneer de ingestelde tijd om is, stopt het toestel automatisch met werken
en zal het 10 bieptonen geven. De lcd-display zal “00:00” weergeven en het
achtergrondlichtje zal knipperen.

8. Schep het roomijs uit de kom met een plastic of houten spatel en doe het roomijs
in een andere kom of pot. Gebruik geen metalen voorwerpen in de kom.

Opgelet: Klop nooit met de verwijderbare kom of de rand van de kom op bv. een
tafel om het ijs te verwijderen. Zo zal je de kom beschadigen.

Verlengde koelfunctie

Wanneer het toestel niet wordt uitgeschakeld en het ijs niet wordt verwijderd binnen
de 10 minuten na het einde van het draaiproces, schakelt de machine automatisch over
naar de koelfunctie. Het toestel zal dan nog in totaal 1 uur nakoelen - in intervallen
van 10 minuten (10 min. koelen, 10 min. rusten) - om de consistentie van het roomijs
te behouden. Hierna schakelt het terug over naar de basisstatus.

Tijd aanpassen tijdens het draaiproces
Wanneer de machine in werking is, kan je eenvoudig de duurtijd aanpassen door op de
TIME+- en TIME--toetsen te drukken.

Tijd toevoegen na het draaiproces

Wanneer de machine het draaiproces beéindigd heeft en terugkeert naar de basisstatus,
kan je opnieuw de tijd instellen en op de START/STOP-knop drukken om het roomijs
nog wat langer te laten draaien. Bijvoorbeeld omdat het nog niet hard genoeg is.

Zelfbeschermingsfunctie van de motor
Wanneer het roomijs te hard wordt, kan de motor geblokkeerd raken. De
zelfbeschermingsfunctie zorgt er dan voor dat de motor automatisch wordt stilgelegd.

13
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REINIGING

e Maak de roestvrijstalen behuizing schoon met een vochtige doek en wat milde
detergent.

*  Was alle losse onderdelen af in warm water met afwasmiddel. (Niet in de
vaatwasmaschine)

Recepten

Voor +/- 1 liter roomijs

ROOMUS Fkoud bereid

e 3 dlmelk

* 150 g suiker J
e 2dlslagroom —
e 3 eierdooiers

*  snuifje zout

Klop de eierdooiers met de suiker tot een schuimig mengsel. Doe er vervolgens de
slagroom en de melk bij. Roer alles door elkaar terwijl je een snuifje zout toevoegt en
doe het geheel daarna in de roomijsmachine.

Tijd in de roomijsmachine: +/- 30 minuten.

ROOMUS warm bereid

*  4dlmelk

e 150 g suiker
e 2dlslagroom
e 3 eierdooiers
*  snuifje zout

Klop de eierdooiers met de suiker tot een schuimig mengsel. Voeg vervolgens beetje
bij beetje de melk en de slagroom toe. Verwarm het geheel langzaam tot het kookpunt,
maar laat het niet koken. Als het schuim steviger wordt, komt de gele créme naar
boven. Neem het mengsel van het vuur, laat het afkoelen en giet het daarna in de
roomijsmachine.

Tijd in de roomijsmachine: +/- 30 minuten.
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VANILLE-IJS

e 1 vanillestokje
e 3 ecierdooiers
* 3 1/2dlmelk
e 2dlslagroom
e 150 g suiker

Was het vanillestokje en snijd het overlangs door, zodat het aroma beter tot zijn

recht kan komen. Klop de slagroom en de melk op en voeg het stokje toe aan het
mengsel. Maak het geheel warm en neem het van het vuur als het kookt. Laat alles een
beetje afkoelen. Klop ondertussen het eigeel en de suiker tot een schuimig mengsel.
Verwijder het vanillestokje uit het lauwe melkmengsel en voeg het mengsel beetje bij
beetje bij het schuimige mengsel van eigeel en suiker. Verwarm het geheel opnicuw
terwijl u roert, maar zorg ervoor dat het niet kookt. Wanneer het geheel steviger begint
te worden, neem je het mengsel van het vuur en laat je het afkoelen. Filter het mengsel
daarna door een zeef en giet het in de roomijsmachine.

Tijd in de roomijsmachine: +/- 30 minuten.

CHOCOLADE-IJS

e 150 g suiker

e 150 g cacao of pure chocolade
e 3 eierdooiers

e 2dlmelk

e 2dlslagroom

e 1 zakje vanillesuiker

Smelt de chocolade (of roer de cacao) in een beetje melk en maak dan ijs volgens het
recept ‘roomijs warm bereid’. Doe er de gesmolten chocolade bij. Roer alles goed
door elkaar en laat afkoelen. Giet het mengsel in de roomijsmachine.

Tijd in de roomijsmachine: +/- 30 minuten.

MOKKA-IJS

* 2 koppen hele sterke koffie (of 2 eetlepels oploskoffie)
e 1 eetlepel cacao

e 2 cierdooiers

e 150 g suiker

e 2dlslagroom

* 3 dlmelk
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Maak ijs zoals beschreven bij ‘roomijs koud bereid’. Voeg aan het einde van de

bereiding nog de cacao en de koffie toe. Klop daarna alles goed door elkaar en giet het

mengsel in de roomijsmachine.
Tijd in de roomijsmachine: +/- 30 minuten.

VRUCHTENWS (meloenen, abrikozen, kersen, enz.)

* 400 g fruit (naar keuze)
e eiwitvan 1 ei

* 100 g suiker

* 1dlmelk

e 1dlslagroom

e citroensap

Mix het fruit samen met de suiker en de slagroom. Als het geheel goed gemengd is,
voegt u de melk, het geklopte eiwit en eventueel een beetje citroensap toe. Giet het
mengsel in de roomijsmachine.

Tijd in de roomijsmachine: +/- 20 minuten.

IJS VAN WILDE VRUCHTEN (bosbessen, frambozen, aardbeien, aalbessen, enz.)

* 300 g fruit naar keuze
e eiwitvan I ei

e 150 g suiker

* ldlmelk

e 1/2 dl slagroom

* 1 snuifje zout

Mix het fruit samen met een gedeelte van de suiker. Klop het eiwit op. Voeg de melk,

de slagroom, de rest van de suiker en het zout toe. Alles goed mengen en het geheel in

de roomijsmachine gieten. Indien nodig kan je eerst alles zeven.
Tijd in de roomijsmachine: +/- 20 minuten.

BANANENUJS

* 4 bananen

* 100 g suiker
112 dlmelk

e 11/2dlslagroom
o 172 eiwit



www.domo-elektro.be DO9066I

* 1 snuifje zout
e citroensap

Klop eerst het eiwit stijf. Klop daarna de suiker, de melk en de slagroom goed door
elkaar. Doe dan het eiwit, de fijngemaakte bananen en de andere ingrediénten bij het
mengsel. Alles goed door elkaar roeren en in de roomijsmachine gieten.

Tijd in de roomijsmachine: +/- 20 minuten.

CITROENIJS

e 4 citroenen

e 150 g suiker
*  2dlmelk

e 2dlslagroom

Pers de citroenen uit. Mix het sap met de suiker en voeg dan de melk en de slagroom
toe. Roer alles goed door elkaar en giet het geheel in de roomijsmachine.
Tijd in de roomijsmachine: +/- 20 minuten.

VRUCHTENSORBET

*  400-500 g fruit naar keuze
e 1 dl water
* 100 g suiker

Mix het fruit. Doe er de suiker en het water bij (eventueel zeven) en giet alles in de
roomijsmachine.
Tijd in de roomijsmachine: +/- 20 minuten.

CITROENSORBET

* Eiwitvan | ei
e 2 dl citroensap
200 g suiker

3 dl water

Schil een paar citroenen, zonder het wit onder de schil te verwijderen. Laat de
schillen ongeveer 30 minuten trekken in 3 dl water. Zeef het water en het citroensap.
Mix deze vloeistof samen met de suiker en het eiwit. Giet het mengsel daarna in de
roomijsmachine. Tijd in de roomijsmachine: +/- 20 minuten.
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PRECAUTIONS

Cet appareil peut €tre utilisé par des enfants agés d’au
moins 8§ ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s’ils (si elles) sont
correctement surveillé(e)s ou si des instructions
relatives a I’utilisation de 1’appareil en toute sécurité
leur ont €té données et si les risques encourus ont éte
appréhendés.

Veillez a ce que les enfants ne puissent pas jouer avec
I’appareil. L’entretien et le nettoyage de ’appareil ne
peuvent pas s’effectuer par des enfants, a moins qu’ils
aient plus de 8 ans et qu’ils soient sous surveillance.
Gardez I’appareil et le cordon hors de la portée d’enfants
de moins de 8 ans.

Cet appareil est destiné a un usage domestique ou a
d’autres usages comme:

* Dans la cuisine du personnel dans des magasins,
des bureaux ou d’autres lieux mis en rapport avec
I’environnement de travail.

* Dans les fermes.

* Dans les chambres d’hotels, de motels et d’autres
lieux avec un caractere résidentiel.

* Dans les chambres d’hotes ou similaires.

Attention: I’appareil ne peut pas €tre utilisé avec une

minuterie externe ou une commande a distance séparée.
18
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DES MESURES DE SECURITE ELEMENTAIRES
DOIVENT TOUJOURS ETRE PRISES LORS DE
L’UTILISATION D’UN APPAREIL ELECTRIQUE, EN
VUE D’EVITER TOUT RISQUE DE BRULURE, DE
CHOC ELECTRIQUE OU DE BLESSURE, A SAVOIR:

* Veuillez lire toutes les instructions avant d’utiliser
I’appareil.

» Vérifiez si la tension indiquée sur I’appareil
correspond a la tension du réseau ¢électrique auquel il
est raccordé.

* N’inclinez jamais 1’appareil de plus de 45° et ne le
redressez donc pas non plus.

* Ne versez pas d’eau sur le cable d’alimentation, la
fiche ¢lectrique ni la ventilation. N’immergez jamais
I’appareil dans I’eau ou tout autre liquide.

» Débranchez I’appareil apres utilisation et avant de le
nettoyer.

* Assurez une bonne ventilation autour de 1’appareil,
afin que la chaleur puisse s’en dégager, en plagant
I’appareil a une distance de 8 centimetres au minimum
de tout autre objet.

» N’utilisez aucune piece ni accessoire qui ne soient
recommandés par le fabricant.

* N’utilisez pas I’appareil a proximité d’une flamme,
d’une plaque de cuisson ou d’une cuisiniere.

* Nutilisez pas I’appareil trop rapidement apres une
utilisation antérieure. Respectez un intervalle de temps
d’au-moins 5 minutes, pour ne pas endommager le
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compresseur.
Ne placez aucun objet meétallique ou €lectrique dans
I’appareil, en vue d’éviter tout risque de court-circuit
ou d’incendie.

La cuve a mélanger et le mélangeur doivent toujours
étre installés convenablement avant de brancher
I’appareil.

Les ingrédients ne peuvent pas €tre surgelés, en vue
d’éviter tout dégat a I’appareil.

N’enlevez pas le mélangeur lorsque 1’appareil est
branche.

N’utilisez pas ’appareil a I’extérieur.

Ne nettoyez jamais 1’appareil avec des produits
d’entretien abrasifs.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

PIECES

1.

2
3
4
5.
6.
7
8
9
1

0.

Ouverture de remplissage
avec couvercle
Couvercle transparent
Cuve amovible

Cuve fixe

M¢langeur

Ecran LCD

Panneau de commande
Ventilation

Spatule

Verre doseur

20
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Afficheur

A. Mélange en cours

B. Réfrigération en cours

C. Température de réfrigération

D. Temps en minutes et secondes

E. Bouton POWER

F.  Bouton TIME+ S

G. Bouton TIME- \_/

H. Bouton START/STOP Q Q STARY/STOP
AVANT L'EMPLOI

Nettoyage

Nettoyez soigneusement toutes les pieces de la sorbetiere qui entreront en contact
avec la créme glacée : la cuve fixe, la cuve amovible, le mélangeur, le couvercle,
le couvercle de I’ouverture de remplissage, le verre doseur et la spatule. Séchez
soigneusement les pi¢ces avant de les utiliser.

Préparation des ingrédients
1. Préparez les ingrédients suivant la recette que vous voulez suivre.
2. Versez la préparation dans la cuve amovible.

Attention: Le volume total des ingrédients ne peut pas excéder 60% de la capacité
totale de la cuve amovible. La créme glacée se dilate encore lors de la rotation.

Attention: Il n’est pas nécessaire de placer préalablement la cuve dans le surgélateur.
Grace a son compresseur intégré, la sorbeticre assure elle-méme le gel pendant la
rotation de la glace.

Montage

1. Assurez-vous que I’appareil ne soit pas branché.

2. Placez la sorbetié¢re sur une surface plane et stable.

3. Placez la cuve amovible dans la cuve fixe de ’appareil.

4. Placez le mélangeur dans la cuve amovible en le faisant glisser vers le bas sur
I’axe de la cuve, de maniére a ce qu’il tombe en position. L’illustration indique les
parties du mélangeur et de 1’axe qui correspondent les unes aux autres.
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5. Placez le couvercle transparent sur la cuve et tournez-le dans le sens horlogique
pour le verrouiller.
6. Placez le couvercle de I’ouverture de remplissage sur celle-ci.

FAIRE DE LA CREME GLACEE

1. Branchez I’appareil.

Appuyez sur le bouton POWER. L’appareil est maintenant branché et la mention
« 60:00 » s’affiche sur I’écran LCD. Cette mention indique que le temps
programmé par défaut est de 60 minutes.

3. Ce temps peut étre modifi¢ a I’aide des boutons TIME+ et TIME-. Appuyez sur
TIME+ pour augmenter le temps de 1 minute a chaque enfoncement de la touche.
Appuyez sur TIME- pour diminuer le temps de 1 minute a chaque enfoncement
de la touche. Si vous souhaitez augmenter ou diminuer le temps plus rapidement,
maintenez le bouton enfoncé.

4. Apres ce réglage du temps, appuyez sur le bouton START/STOP. La sorbetiere
commencera a tourner. L’éclairage d’arriére-plan de 1’écran LCD restera allumé
pendant la durée totale de fonctionnement de 1’appareil.

5. Sivous souhaitez arréter ou redémarrer le mélangeur en cours de fonctionnement,
appuyez brieévement sur le bouton START/STOP. Le compresseur continue
toutefois de réfrigérer.

6. Pour arréter complétement I’opération et revenir en condition initiale de base,
maintenez le bouton START/STOP enfoncé pendant plus de 3 secondes.

7. Lorsque le temps programmé est écoulé, I’appareil s’arréte automatiquement et
génére 10 fois un ‘bip’ d’avertissement. La mention « 00:00 » s’affiche alors sur
I’écran LCD et I’éclairage d’arriere-plan clignote.

8. Videz la cuve de la créme glacée au moyen d’une spatule en plastic ou en bois
et placez la créme glacée dans un autre bol ou récipient. N’utilisez pas d’objet
métallique pour éviter de griffer la cuve.

Attention: Ne heurtez pas la cuve amovible ni un de ses bords sur une table p.ex.,
pour en extraire la créme glacée. Vous endommageriez la cuve.
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Fonction de réfrigération prolongée

Si I’appareil n’est pas débranché ni la creme glacée retirée endéans les 10 minutes
apres la fin de la rotation, I’appareil bascule automatiquement vers la fonction de
réfrigération. L’appareil assurera encore la réfrigération pendant une durée totale de
1 heure - aux intervalles de 10 minutes (10 min. de réfrigération, 10 min. de repos),
afin de préserver la consistance de la créme glacée. 11 bascule ensuite & nouveau en
condition de base.

Modifier le temps pendant la rotation
Lorsque I’appareil est en fonctionnement, le temps peut étre aisément modifi¢ en
appuyant sur les boutons TIME+ et TIME-.

Augmenter le temps a I’issue de la rotation

Lorsque la rotation est terminée et que 1’appareil a rebasculé en condition de base, il
est possible de prolonger la rotation de la créme glacée en programmant un nouveau
temps et en appuyant ensuite sur le bouton START/STOP. Ce sera par exemple le cas
lorsque la créme glacée n’a pas encore la consistance souhaitée.

Fonction d’autoprotection du moteur
Le moteur peut se bloquer lorsque la créme glacée devient trop dure. La fonction
d’autoprotection provoque alors I’arrét automatique du moteur.

NETTOYAGE

* Nettoyez I’enceinte en acier inoxydable avec un linge humide et un peu de
détergent doux.

* Lavez toutes les pieces démontables dans de I’eau chaude avec détergent
vaisselle. (Ne les lavez pas dans le lave-vaisselle)

Recettes

Pour environ 1 litre de créme glacée

CREME GLACEE préparation a froid

e 3dldelait

* 150 gde sucre

e 2dldecréme fraiche
e 3 jaunes d’oeufs

e une pincée de sel
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Battez (de préférence au mixer) les jaunes d’oeufs et de sucre afin d’obtenir un
mélange crémeux.

Ajoutez ensuite la créme fraiche et le lait. Mélangez le tout en ajoutant une pincée de
sel et versez ensuite le mélange dans la machine a créme glacée.

Temps de préparation: +/- 30 minutes

CREME GLACEE préparation a chaud

e 4dldelait

* 150 g de sucre

e 2dl de créme fraiche
* 3 jaunes d’oeufs

e une pincée de sel

Battez les jaunes d’oeufs et le sucre afin d’obtenir un mélange mousseux. Ajoutez
ensuite progressivement le lait et la créme fraiche. Portez le tout au point d’ébullition
sans toutefois le faire bouillir. Lorsque la mousse s’épaissit, une créme jaune
apparaitra a la surface. Retirez alors le mélange du feu, laissez-le refroidir et versez-le
ensuite dans la machine a créme glacée.

Temps de préparation: +/- 30 minutes

GLACE DE VANILLE

e 1 gousse de vanille

* 3 jaunes d’oeufs

e 31/2dldelait-

e 2dl de créme fraiche
* 150 g de sucre

Battez ensemble la créme fraiche et le lait. Lavez la gousse de vanille et coupez-la
dans la longueur pour permettre a I’aréme de mieux se dégager. Ajoutez-la dans le
mélange du lait et de la créme fraiche.

Portez le mélange a ébullition, puis retirez-le du feu. Laissez-le refroidir un peu.
Entre-temps, battez les jaunes d’oeufs et le sucre pour obtenir un mélange mousseux.
Puis, vous ajoutez en petites quantités le lait tiede (aprés avoir retiré la gousse de
vanille). Réchauffez alors le mélange tout en le remuant mais veillez a ne pas le faire
bouillir. Lorsque le mélange commence a se raffermir, vous le retirez du feu et vous
le laissez refroidir. Passez-le ensuite au chinois et versez-le dans la machine a créme
glacée.

Temps de préparation: +/- 30 minutes
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GLACE AU CHOCOLAT

* 150 g de sucre

* 150 g de cacao ou de chocolat fondant
* 3 jaunes d’oeufs

o 2dldelait

e 2dl de créme fraiche

* 1 sachet de sucre vanill¢

Faites fondre le chocolat dans (ou mélangez le cacao a) un peu de lait. Préparez
ensuite la glace comme décrit sous «Créme glacée (préparation a chaud)». Ajoutez-y
le chocolat fondu. Mélangez bien le tout. Laissez refroidir le mélange, puis versez-le
dans la machine a créme glacée.

Temps de préparation: +/- 30 minutes

GLACE MOKA

* 2 tasses de café trés fort (ou 2 cuilléres a soupe de café soluble)
e 1 cuillére a soupe de cacao

e 2 jaunes d’oeufs

* 150 g de sucre

e 2dl de créme fraiche

e 3dldelait

Préparez la glace de facon identique que la «Créme glacée (préparation a froid)».
Ajoutez le cacao et le

café en fin de préparation. Mélangez bien le tout et versez ensuite le mélange dans la
machine a créme glacée.

Temps de préparation: +/- 30 minutes

GLACE AUX FRUITS (melons, abricots, cerises, etc)

* 400 g de fruits au choix
* 1 blanc d’oeuf

* 100 g de sucre

e 1dldelait

e 1dldecréme fraiche

*  jus de citron

Me¢élangez les fruits avec le sucre et la créme fraiche. Lorsque le mélange est
homogene, ajoutez-y le lait, le blanc d’oeuf monté en neige et éventuellement un peu
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de jus de citron. Versez le mélange dans la machine a créme glacée.
Temps de préparation: +/- 20 minutes

GLACE AUX FRUITS SAUVAGES (myrtilles, framboises, fraises, groseilles, etc)

* 300 g de fruits au choix
* 1 blanc d’oeuf

* 150 g de sucre

e 1dldelait

* 1/2 dl de créme fraiche
* une pincée de sel

Me¢langez les fruits avec la moitié du sucre. Battez le blanc d’oeuf en neige. Ajoutez le
lait, la créme fraiche, le reste du sucre et le sel. Mélangez bien le tout, puis versez-le
dans la machine a créme glacée.

Si nécessaire, le mélange pourrait étre filtré avant de le verser dans la machine.

Temps de préparation: +/- 20 minutes

GLACE AUX BANANES

e 4 bananes

* 100 g de sucre

e 11/2dldelait

e 11/2 dl de créme fraiche
e 1/2 blanc d’un oeuf

*  une pincée de sel

*  jusde citron

Battez d’abord le blanc d’oeuf. Mélangez ensuite le sucre, le lait et la créme fraiche.
Ajoutez-y le blanc d’oeuf, les bananes broyées et les autres ingrédients. Mélangez bien
le tout et versez le mélange dans la machine a créme glacée.

Temps de préparation: +/- 20 minutes

GLACE AU CITRON

e 4 citrons

* 150 g de sucre

e 2dldelait

e 2dl de créme fraiche
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Pressez les citrons. Mélangez le jus avec le sucre et ajoutez-y le lait et la créme
fraiche. Bien mélanger et verser le tout dans la machine a créme glacée.
Temps de préparation: +/- 20 minutes

SORBET AUX FRUITS

* 4002500 g de fruits au choix
e 1ldld’eau
e 100 g de sucre

Mixez les fruits, ajoutez-y 1’eau et le sucre. Filtrez le mélange si vous le souhaitez.
Versez le tout dans la machine a créme glacée.
Temps de préparation: +/- 20 minutes

SORBET AU CITRON

e 1 blanc d’oeuf

e 2dldejus de citron
* 200 g de sucre

e 3dld’eau

Pelez quelques citrons, sans toutefois enlever le blanc sous le zeste. Laissez mariner
pendant une demiheure le zeste des citrons dans 3 dl d’eau. Filtrez ensemble I’eau et
le jus de citron. Mixez le liquide (mélange eau-jus de citron) avec le blanc d’ocuf et le
sucre. Versez ensuite le tout dans la machine a créme glacée.

Temps de préparation: +/- 20 minutes
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SICHERHEITSANWEISUNGEN

Dieses Gerit darf von Kindern ab 8 Jahren oder
alter gebraucht werden. Ebenso diirfen Personen
mit korperlicher bzw. leichter geistiger Behinderung
sowie Personen mit eingeschrankter Erfahrung das
Gerit betitigen. Dies unter der Voraussetzung, dass
diese Personen ausreichende Anweisungen sowohl
zum Gebrauch des Gerites, als auch zu den hiermit
verbundenen Gefahren erhalten haben.

Kinder diirfen nicht mit dem Gerit spielen. Die Pflege
und Wartung des Gerites darf nicht von Kindern
ausgefiihrt werden, es sei denn, dass dies unter Aufsicht
passiert und es sich um Kinder handelt, die dlter als

8 Jahre sind und im Voraus ausreichend iiber den
Gebrauch/die Wartung informiert worden sind. Sorgen
Sie dafiir, dass sich das Gerit nicht in Anwesenheit von
Kindern unter 8 Jahren befindet.

Dieses Gerit eignet sich zum Gebrauch im Haushalt oder
dhnlichen Umgebungen, wie z.B.:
« Kiichenzeile fiir Personal in Geschéften, Biiros oder
anderen professionellen Umgebungen
» Bauernhofe
» Hotel-/Motel-/Géastezimmer u.4.

Achtung: das Gerét darf nicht mit einer externen

Zeitschaltuhr oder Fernbedienung gebraucht werden.
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BEFOLGEN SIE BEI DER VERWENDUNG

VON ELEKTROGERATEN IMMER DIE
GRUNDLEGENDEN SICHERHEITSHINWEISE ZUR
VERMEIDUNG VON BRAND, STROMSCHLAGEN
UND VERLETZUNGEN. DAZU GEHORT UNTER
ANDEREM:

 Bitte lesen Sie vor Gebrauch alle Hinweise durch.

» Achten Sie darauf, dass die auf dem Gerdt angegebene
Voltzahl mit der Ihres Hausanschlusses iibereinstimmt.

* Kippen Sie das Gerit nie um mehr als 45°, stellen Sie
es daher nicht senkrecht auf.

* GieBen Sie kein Wasser liber Kabel, Stecker oder
Liiftung. Tauchen Sie das Gerit auf keinen Fall in
Wasser oder eine andere Fliissigkeit ein.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose bevor
Sie mit der Reinigung beginnen.

* Sorgen Sie zur Warmeabfuhr fiir gute Beliiftung rund
um das Gerit, stellen Sie das Geridt mit mindestens 8
cm Abstand zu anderen Objekten auf.

* Vermeiden Sie Verwendung von Teilen oder Zubehor,
die nicht vom Hersteller empfohlen wurden.

* Verwenden Sie das Gerit nicht in der Ndhe von
offenem Feuer, Kochplatten oder Gasflammen.

* Verwenden Sie Gerit nicht ohne Abkiihlpausen.
Warten Sie nach einem Gebrauch mindestens 5
Minuten, um Beschiddigungen am Kompressor zu
vermeiden.

e Stecken Sie keine metallenen oder stromfithrenden
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Fremdkorper in das Gerit. So verhindern sie Brand-
und Kurzschlussgefahr.

Der Behilter und der Mischer miissen immer korrekt
installiert werden, bevor das Gerit eingeschaltet wird.
Die Zutaten diirfen nicht gefroren sein - dieses kann
zu Schiaden am Gerit fiihren.

Entfernen Sie den Mischer nicht aus dem Gerit, wenn
es in Betrieb ist.

Verwenden Sie das Gerit nicht im Freien.

Reinigen Sie das Gerét nicht mit scheuernden
Reinigungsmitteln.

GEBRAUCHSANWEISUNG BITTE AUFHEBEN

BESTANDTEILE

1
2
3
4
5.
6.
7
8
9
1

0.

Einfiill6ffnung mit Deckel
Durchsichtiger Deckel
Herausnehmbarer Behilter
Fester Behilter

Mischer

LCD-Display

Bedienfeld

Liiftung

Spatel

Messbecher
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Display

Riihrt gerade

Kiihlt gerade

Kiihltemperatur

Zeit in Minuten und Sekunden
POWER-Taste

TIME+ Taste

TIME- Taste
START/STOP-Taste

TOMmOOE

TINE-  STAR[/STOP

® © ®

VOR DER INBETRIEBNAHME

Reinigung

Reinigen Sie alle Teile der Eismaschine, die mit dem Eis in Beriihrung kommen:
den festen Behilter, den herausnehmbaren Behilter, Mischer, Deckel, Deckel der
Einfiill6ffnung, Messbecher und Spatel. Trocknen Sie die Einzelteile vor dem
Gebrauch gut ab.

Vorbereitung der Zutaten
1. Bereiten Sie Zutaten nach dem Rezept Ihrer Wahl vor.
2. Fiillen Sie die Zubereitung in den herausnehmbaren Behélter.

Achtung: Das Gesamtvolumen der Zutaten darf nicht mehr als 60 % der
Gesamtkapazitét des herausnehmbaren Behélters betragen. Das Speiseeis nimmt durch
das Riihren an Volumen zu.

Achtung: Es ist nicht notwendig, den Behélter vor Gebrauch in den Tiefkiihler zu
stellen. Durch den eingebauten Kompressor tibernimmt die Eismaschine selbst das
Gefrieren, wéihrend des Riihrens.

Montage

1. Achten Sie darauf, dass der Stecker nicht in der Steckdose steckt.

2. Stellen Sie die Eismaschine auf eine ebene und stabile Fldche.

3. Setzen Sie den herausnehmbaren Behilter in den festen Behilter der Maschine.

4. Bringen Sie den Mischer im herausnehmbaren Behilter an, indem Sie ihn so auf
die Antriebsachse setzen, bis er einrastet. Die Abbildung zeigt, wie der Mischer
auf der Antriebsachse anzubringen ist.
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Setzen Sie den durchsichtigen Deckel auf den Behélter und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn fest.
SchlieBen Sie die Einfiilloffnung mit dem dazugehorigen Deckel.

SPEISEEIS ZUBEREITEN

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

Driicken Sie die POWER-Taste. Das Gerit ist jetzt aktiviert. Auf dem LCD-
Display wird ,,60:00° angezeigt. Dies bedeutet, dass standardméBig 60 Minuten
eingestellt sind.

Die Zeit kann mit den Tasten TIME+ bzw. TIME- angepasst werden. Driicken

Sie TIME+, um die Zeit um 1 Minute pro Driicken zu verlangern. Driicken Sie
TIME-, um die Zeit um 1 Minute pro Driicken zu verkiirzen. Wenn Sie die Zeit
schneller verldngern oder verkiirzen mochten, halten Sie die Taste gedriickt.

Nach dem Einstellen der Zeit driicken Sie die START/STOP-Taste. Die
Eismaschine beginnt nun mit dem Riihren. Die Hintergrundbeleuchtung des LCD-
Displays bleibt den ganzen Zubereitungsvorgang hindurch eingeschaltet.

Wenn Sie das Riihren wéhrend des Vorgangs unterbrechen oder erneut starten
mdchten, driicken Sie kurz die START/STOP-Taste. Der Kompressor kiihlt dabei
weiter.

Um den Vorgang ganz zu stoppen und zuriick in die Anfangsposition zu gehen,
halten Sie die START/STOP-Taste ldnger als 3 Sekunden gedriickt.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, stoppt das Gerdt automatisch und
meldet dies durch 10 Pieptone. Das LCD-Display zeigt ,,00:00 und die
Hintergrundbeleuchtung blinkt.

Schopfen Sie das Eis mit einem Kunststoff- oder Holzspatel aus dem Behilter
und geben Sie das Eis in eine andere Schiissel oder einen Behalter. Verwenden Sie
keine metallenen Hilfsmittel, um Kratzer im Behélter zu verhindern.

Achtung: Klopfen Sie nie mit dem herausnehmbaren Behilter oder dessen Rand
auf harte Objekte, z. B. einen Tisch, um das Eis zu 16sen. Das wiirde den Behélter
beschédigen.
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Erweiterte Kiihlfunktion

Wenn das Gerét nicht ausgeschaltet wird, und das Eis nicht innerhalb von 10 Minuten
nach dem Ende des Rithrvorgangs entnommen wird, schaltet das Gerét automatisch
auf Kiihlfunktion. Das Gerat kiihlt noch insgesamt 1 Stunde - in 10-Minuten-
Intervallen (10 Min. kiihlen, 10 Min. ruhen) - um das Eis im richtigen Zustand zu
halten. Danach schaltet es wieder zuriick in die Ausgangsposition.

Zeitinderung wihrend des Riihrens
Wenn die Maschine in Betrieb ist, konnen Sie durch Driicken der TIME+ bzw. TIME-
ganz einfach die Laufzeit verdndern.

Nach dem Riihren mehr Zeit hinzufiigen

Wenn das Gerédt den Rithrvorgang beendet hat und wieder in der Ausgangsposition
steht, konnen Sie die Zeit neu einstellen und durch Driicken der START/STOP-Taste
die Zubereitungszeit fiir das Eis verldngern. Dies kann z. B. nétig sein, wenn es noch
nicht fest genug ist.

Selbstschutzfunktion des Motors
Wenn das Eis zu hart wird, kann dies den Motor blockieren. Die Selbstschutzfunktion
sorgt dann dafiir, dass sich der Motor automatisch abschaltet.

REINIGUNG

*  Reinigen Sie das Edelstahlgehduse mit einem feuchten Tuch und ein wenig
Spilmittel.

*  Reinigen Sie alle abnehmbaren Einzelteile in heiBem Wasser mit Spiilmittel.
(Reinigen Sie sie nicht in der Spiilmaschine)

Rezepte
Fiir ungefédhr 1 Liter Eis

MILCHEIS kalte Zubereitung

e 3 dl Milch

e 150 g Zucker

e 2dl Schlagsahne

*  Eigelb von 3 Eiern
e Prise Salz
Schlagen Sie das Eigelb und den Zucker (vorzugsweise mit einem Mixer) zu einem
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lockeren Gemisch. Geben Sie anschlieend die Schlagsahne und die Milch hinzu.
Verrtihren Sie die Zutaten und fiigen Sie eine Prise Salz. Geben Sie das Gemisch
danach in die Eismaschine.

Dauer: +/- 30 Minuten

MILCHEIS warme Zubereitung

e 4dl Milch

e 150 g Zucker

e 2dl Schlagsahne

*  Eigelb von 3 Eiern
e Prise Salz

Schlagen Sie das Eigelb und den Zucker zu einem lockeren Gemisch. Fiigen Sie nach
und nach die Milch und die Schlagsahne hinzu. Erwérmen Sie das Gemisch langsam
bis zum Kochpunkt, lassen Sie es aber nicht aufkochen. Wenn der Schaum fester wird,
schwimmt die gelbe Creme oben. Nehmen Sie den Topf vom Herd und lassen Sie das
Gemisch abkiihlen. GieBen Sie es anschliefend in die Eismaschine.

Dauer: +/- 30 Minuten

VANILLEEIS

e 1 Vanilleschote

*  Eigelb von 3 Eiern
e 3 1/2dl Milch

e 2dl Schlagsahne

e 150 g Zucker

Waschen Sie die Vanilleschote und schneiden Sie sie ldngs durch, so dass das

Aroma besser zur Geltung kommt. Geben Sie die Vanilleschote in das vorbereitete
Milch/Schlagsahne-Gemisch. Lassen Sie das Gemisch aufkochen und nehmen Sie

es vom Herd sobald es kocht. Lassen Sie den Topf eine Weile abkiihlen. Schlagen

Sie inzwischen das Eigelb und den Zucker zu einem lockeren Gemisch und geben

Sie nach und nach die Milch hinzu (nachdem Sie die Vanilleschote entfernt haben).
Wirmen Sie das Gemisch erneut auf, es sollte aber nicht kochen. Sobald das Gemisch
fest wird, nehmen Sie es vom Herd und lassen Sie es abkiihlen. Gie3en Sie den Inhalt
des Topfes anschlieend durch ein Sieb und geben Sie ihn in die Eismaschine.
Dauer: +/- 30 Minuten
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SCHOKOEIS

e 150 g Zucker

e 150 g Kakao oder Schokolade
* Eigelb von 3 Eiern

e 2dl Milch

e 2dl Schlagsahne

e 1 Tiite Vanillezucker

Schmelzen Sie die Schokolade (Kakao) in einer kleinen Menge Milch und bereiten
Sie Eis vor nach dem Rezept ‘Milcheis, warme Zubereitung’. Rithren Sie die
geschmolzene Schokolade unter das vorbereitete Gemisch und lassen Sie alles
abkiihlen. Geben Sie den Inhalt des Topfes anschlieend in die Eismaschine.
Dauer: +/- 30 Minuten

MOKKAEIS

* 2 Tassen starken Kaffee (oder 2 EL I6slichen Kaffee)
« 1 EL Kakao

* Eigelb von 2 Eiern

e 150 g Zucker

e 2dl Schlagsahne

e 3dl Milch

Bereiten Sie Eis vor nach dem Rezept ‘Milcheis, kalte Zubereitung’. Fligen Sie zuletzt
noch den Kakao und den Kaffee zu. Riihren Sie alles sorgfiltig und gielen Sie das
Gemisch in die Eismaschine.

Dauer: +/- 30 Minuten

FRUCHTEIS (Melone, Aprikose, Kirsche, usw.)

e 400 g Obst (nach Wahl)
* Eigelb von 1 Ei

* 100 g Zucker

e 1dl Milch

e 1dl Schlagsahne

e Zitronensaft

Mischen Sie das Obst mit dem Zucker und die Schlagsahne. Wenn die Zutaten gut
gemischt sind, fiigen Sie die Milch, das geschlagene Eiweill und gegebenenfalls ein
wenig Zitronensaft hinzu.
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Gief3en Sie das Gemisch in die Eismaschine.
Dauer: +/- 20 Minuten

EIS MIT WILDEN FRUCHTEN (Waldfriichte, Himbeeren, Erdbeeren, Brombeeren, usw.)

e 300 g Friichte (nach Wahl)
* Eigelb von 1 Ei

e 150 g Zucker

e 1dl Milch

e 1/2 dl Schlagsahne

e 1 Prise Salz

Mischen Sie die Friichte mit einem Teil des Zuckers. Schlagen Sie das Eiweil3. Fiigen
Sie die Milch, die Schlagsahne, den Rest des Zuckers und das Salz hinzu. Mischen
Sie alle Zutaten und giefen Sie alles in die Eismaschine. Gie3en Sie das Gemisch
gegebenenfalls erst durch ein Sieb.

Dauer: +/- 20 Minuten

BANANENEIS

e 4 Bananen

100 g Zucker

e 11/2dl Milch

e 11/2 dl Schlagsahne
e 1/2 Eiweil3

e | Prise Salz

e Zitronensaft

Schlagen Sie zunédchst das Eiweil3. Schlagen Sie danach den Zucker, die Milch und die
Schlagsahne.

Geben Sie dann das Eiweil}, die fein gemachten Bananen und die anderen Zutaten zum
Gemisch hinzu. Mischen sie alle Zutaten und geben Sie alles in die Eismaschine.
Dauer: +/- 20 Minuten

ZITRONENEIS

e 4 Zitronen

e 150 g Zucker

e 2dl Milch

e 2dl Schlagsahne
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Pressen Sie die Zitronen. Mischen Sie den Saft mit dem Zucker und fligen Sie
anschlieBend die Milch und die Schlagsahne hinzu. Mischen Sie alle Zutaten und
geben Sie das Gemisch in die Eismaschine.

Dauer: +/- 20 Minuten

FRUCHTESORBET

*  400-500 g Friichte nach Wahl
e 1dl Wasser
e 100 g Zucker

Mischen Sie die Friichte, mit dem Zucker und dem Wasser (ggf. sieben) und gieen
Sie das Gemisch in die Eismaschine.
Dauer: +/- 20 Minuten

ZITRONENSORBET

e Eiweill von 1 Ei
e 2dl Zitronensaft
e 200 g Zucker

e 3 dl Wasser

Schélen sie einige Zitronen, ohne die weifle Schicht unter der Schale zu entfernen.
Lassen Sie die Schalen etwa 30 Minuten in 3 dl Wasser ziehen. Sieben Sie das Wasser
und den Zitronensaft. Mischen Sie diese Fliissigkeit mit dem Zucker und dem EiweiS.
GieBen Sie das Gemisch anschliefend in die Eismaschine.

Dauer: +/- 20 Minuten
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SAFETY INSTRUCTIONS

This appliance may be used by children from the age of
8 and up, and also by persons with a physical or sensorly
limitation, as well as mentally limited persons or persons
with a lack of experience and knowledge. But only on the
condition that these persons have received the necessary
instructions on how to use this appliance in a safe way
and know the dangers that can occur by using this
appliance.

Children cannot be allowed to play with the appliance.
Maintenance and cleaning of the appliance may not be
done by children, unless they are older than 8 years old
and are under supervision. Keep the appliance out of
reach of children younger than 8 years old.

This appliance is suitable to be used in a household
environment and in similar surroundings such as:
« Kitchen for personnel of shops, offices or other
similar professional surroundings
e Farms
» Hotel or motel rooms and other surroundings with a
residential character
* Guest rooms or similar

Attention: This appliance cannot be used with an external
timer or a separate remote control.
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WHEN USING AN ELECTRICAL APPLIANCE YOU ALWAYS NEED
TO FOLLOW BASIC SAFETY PRECAUTIONS TO AVOID THE RISK
OF FIRE, ELECTRICAL SHOCK AND INJURIES, INCLUDING THE
FOLLOWING:

* Read all instructions before use.

* Make sure that the voltage indicated on the appliance
corresponds with the voltage of the power net to
which the appliance is connected.

* Never tip the appliance further than 45° and also do
not place it upright.

* Do not pour water over the cord, plug or ventilation
grid. Never immerse the appliance in water or other
liquids.

* Unplug the appliance after use and before cleaning it.

* Make sure that the appliance is well ventilated so that
the air can circulate around the appliance and the heat
can get away, by at least keeping a distance of 8cm
from other objects.

* Do not use any parts or accessories that are not
recommended by the manufacturer.

* Do not use the appliance near flames, stoves or hot
plates.

* Do not switch on again too quickly. Make sure that
there is an interval of at least 5 minutes to prevent
damage to the compressor.

* Do not insert any metal or electrical objects into the
appliance to prevent fire and short circuit.

* The bowl and the mixer always need to be installed
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PARTS

1
2
3
4
5.
6.
7
8
9
1

0.

Display

TommOO® R

properly before the appliance is switched on.

The ingredients should not be frozen to avoid damage
to the appliance.

Do not remove the mixer when the appliance is
switched on.

Do not use the appliance outdoors.

Never clean the appliance with abrasive cleaning
products.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

Fill opening with cover
Transparent lid
Removable bowl

Fixed bowl

Mixer

LCD display

Control panel
Ventilation grid
Spatula

Measuring cup

Mixing

Cooling

Cooling temperature

Time in minutes and seconds
POWER button

TIME + button

TIME - button
START/STOP button

TINE-  STAR[/STOP

o ® © 6
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BEFORE USE

Cleaning

Thoroughly clean all parts of the ice-cream maker that will come into contact with
the ice cream: the fixed bowl, the removable bowl, the mixer, the lid, the fill opening
cover, the measuring cup and the spatula. Dry the parts thoroughly before using them.

Preparing the ingredients
Prepare the ingredients according to the recipe you want to make.
Pour the mixture into the removable bowl.

Caution: The total volume of the ingredients can not exceed 60% of the total capacity
of the removable bowl. The ice cream will expand when it is mixed.

Caution: It is not needed to place the bowl into the freezer beforehand. Thanks to the
built-in compressor the ice-cream maker freezes while mixing.

Assembling

1. Make sure that the the appliance is unplugged.

2. Place the ice-cream maker on a flat, stable surface.

3. Place the removable bowl into the fixed bowl in the machine.

4. Place the mixer into the removable bowl by sliding the mixer over the axis in the
bowl, so that it falls into position. The image shows which parts of the mixer and
the axis should be lined up.

5. Place the transparent lid onto the bowl and turn it clockwise to lock it.
6. Place the cover of the fill opening onto the fill opening.
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MAKING ICE CREAM

1. Plug in the ice-cream maker.

Press the POWER button. The appliance is now switched on and the LCD screen
will indicate «60:00». This means that the standard set time is 60 minutes.

3. The time can be adjusted with the TIME + and TIME - buttons. Press the TIME
+ button to increase the time with intervals of 1 minute. Press TIME - to decrease
the time with intervals of 1 minute. If you want to decrease or increase the time
faster, hold down the respective button.

4. Press the START/STOP button after setting the time. The ice-cream maker will
start mixing. The background light of the LCD screen will stay lit up during the
entire process.

5. Ifyou want to stop or restart the mixer during the process, press the START/
STOP button shortly. The compressor will still keep freezing.

6. To completely stop the process and return to the initial start-up state, hold down
the START/STOP button for longer than 3 seconds.

7.  When the set time has passed, the appliance will automatically stop operating
and produce 10 beeping sounds. The LCD display will indicate «00:00» and the
background light will blink.

8. Scoop the ice cream out of the bowl with a plastic or wooden spatula and put the
ice cream into a different bowl or container. Do not use metal objects in the bowl
to avoid scratching.

Caution: Never knock the removable bowl or the edge of the bow! onto for
instance a table to remove the ice cream. This will damage the bowl.

Prolonged cooling

When the appliance is not switched off and the ice cream is not removed within 10
minutes after the end of the mixing process, the appliance will automatically switch
to prolonged cooling. The appliance will cool for another hour in total - with intervals
of 10 minutes (cool for 10 min., rest for 10 min.) - to maintain the consistency of the
ice cream. After this hour, the ice-cream maker will switch back to its initial start-up
status.

Adjusting the time during the mixing process
When the appliance is operating, you can simply adjust the duration by pressing the
TIME + and TIME - buttons.

Adding time after the mixing process

When the mixing process has ended and the appliance has switched back to its initial
start-up status, you can set the time again and press the START/STOP button to mix
the ice cream a little longer. For example because it was not hard enough yet.
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Self-protection function of the motor
When the ice cream becomes too hard, the motor could get blocked. The self-
protection function makes sure that the motor is automatically stopped in that case.

CLEANING
*  Clean the stainless steel housing with a damp cloth and some mild detergent.

*  All loose parts can be cleaned in warm water with washing-up liquid. (Do not
clean them in the dishwasher)

For +/- 1 litre of ice cream

ICE CREAM  cold preparation

3

3 % dl milk
e 150g sugar
e 2dlcream >
+  3eggyolks =

e dash of salt

Mix the egg yolks and sugar with a mixer to a creamy substance. Add the cream
and milk. Mix everything while adding a bit of salt. Put the mixture in the ice cream
maker.

Time: +/- 30 min

ICE CREAM warm preparation

o 3 Y%dlmilk
e 150g sugar
e 2dlcream

*  3eggyolks
e dash of salt

Mix the egg yolks and sugar with a mixer to a creamy substance. Add the cream and
milk and heat the mixture up to boiling point, but don’t let it boil. When the foam
becomes firm, there will be a yellow cream on top. Take the mixture of the fire and let
it cool down. Add the mixture in the ice cream maker.

Time: +/- 30 min
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VANILLA ICE CREAM

e 1 vanilla stick
*  3eggyolks

e 3% dlmilk

e 2dlcream

*  150g sugar

Wash the vanilla stick and slice it lengthwise, so the aroma can spread better in the
mixture. Mix the milk and cream, add the vanilla stick to it and heat it up. Take it off
the fire as soon as it boils. Let it cool. Mix the egg yolk and the sugar, add the milk/
cream mixture, after removing the vanilla stick. Heat it up again, but without boiling
it. When the mixture start to set, take it of the fire and let it cool down. Filter the
mixture and add it in the ice cream maker.

Time: +/- 30 min

CHOCOLATE ICE CREAM

*  150g sugar

*  150g cacao or pure chocolate
*  3eggyolks

o 2dlmilk

e 2dlcream

* 1 little bag vanilla sugar

Melt the chocolate (or mix the cacao) in a bit of milk and than make ice cream
according to the discription “ice cream warm preparation). Add the melted chocolate
or cacoa. Mix everything and let it cool down. Add it in the ice cream maker.

Time: +/- 30 min

MOKKA ICE CREAM

* 2 cups very strong coffee (or 2 table spoons instant coffee)
* 1 table spoon cacao

*  2eggyolks

*  150g sugar

e 2dlcream

3 dlmilk

Make ice cream according to the description “ice cream cold preparation.” At the end
of the mixture add the cacao and the coffee. Mix everything thoroughly and add it in
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the ice cream maker.
Time : +/- 20 min

ICE CREAM FROM WILD FRUITS (blue berries, strawberries, raspberries)

e 400g fruit of choice
e egg white of | egg
* 100g sugar

e 1 dlmilk

e 1dlcream
e (lemon juice)

Mix the fruit, sugar and cream. When everything is properly mixed, add the milk, the
batter egg white and to your liking a bit of lemon juice. Add the mixture to the ice
cream maker.

Time: +/- 20 min

LEMON ICE

e 4 lemons
* 150g sugar
e 2dlmilk
e 2dlcream

Squeeze the lemons, mix the juice with the sugar and add the milk and cream. Mix
everything thoroughly and add it in the ice cream maker.
Time: +/- 20 min

FRUIT SORBET

e 400-500g fruit (of choice)

e 1 dl water

e 100 g sugar

Mix the fruit, add the sugar and the water ( if necessary strain it) en add everything in

the ice cream maker.
Time: +/-20 min
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LEMON SORBET

* 1 egg white

e 2dl lemon juice
e 200g sugar

e 3 dl water

Peel 2 lemons, without the white under the skin. Let the skin soak in the 3 dl water for
about 30 min. Strain the water and the lemon juice. Mix this fluid together with the
sugar and the egg white. Add this mixture in the ice cream maker.

Time: +/- 20 min
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PRECAUCIONES IMPORTANTES

Este aparato esta disefiado para ser utilizado por
nifnos a partir de 8 afios de edad y por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o por
personas que no dispongan de suficiente experiencia
y conocimientos, a no ser que sean supervisados o
instruidos inicialmente en la utilizacion segura del
aparato y los posibles peligros.

Los nifios deben estar siempre bajo supervision, para
asegurar que no juegan con el aparato.

El mantenimiento y la limpieza del aparato no pueden
efectuarse por nifios, a no ser que tengan mas de 8 afos
de edad y sean supervisados. Mantenga el aparato y el
cordon eléctrico fuera del alcance de nifios menores de 8
afos.

Este aparato estd disefiado para ser utilizado en un
entorno doméstico y en entornos similares como:
» En la cocina para el personal de tiendas, oficinas y
otros entornos profesionales similares.
* En las fincas.
* En las habitaciones de hoteles y moteles y otros
entornos con un caracter residencial.
* En los cuartos de huéspedes o similares.

Atencion: el aparato no puede ser utilizado con un

temporizador externo o un mando a distancia separado.
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AL USAR UN APARATO ELECTRICO SE DEBEN
TENER EN CUENTA PRECAUCIONES BASICAS
DE SEGURIDAD COMO LAS SIGUIENTES
PARA PREVENIR EL RIESGO DE INCENDIOS,
DESCARGAS ELECTRICAS O DANOS:

» Lea todas las instrucciones antes del uso.

* Asegurese de que el voltaje indicado en el aparato se
corresponde con el voltaje de la red eléctrica a la que
esta conectado.

* No incline el aparato mas de 45°, ni tampoco lo ponga
derecho.

» No vierta agua sobre el cable, el enchufe o la
ventilacion. No sumerja nunca el aparato en agua u
otros liquidos.

» Desconecte el cable de alimentacion de la toma de
corriente inmediatamente después de usarlo y antes de
limpiar el aparato.

* Permita una ventilacion adecuada alrededor del
aparato para que el calor pueda escapar, manteniendo
el aparato a un minimo de 8 cm de distancia de otros
objetos.

» No utilice piezas y accesorios no recomendados por el
fabricante.

» No utilice el aparato cerca de llamas, placas de cocina
o fuegos de cocina.

* No coloque el aparato repetidamente. Deje un
intervalo de al menos 5 minutos para evitar dafios al
compresor.
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0. Vaso medidor

No introduzca objetos metalicos o eléctricos dentro
del aparato para evitar incendios, y cortocircuitos.

El cuenco y la paleta de mezclar siempre deben estar
instalados antes de encender la unidad.

Los ingredientes no deben estar congelados para evitar
dafios al aparato.

No quite la paleta de mezcla cuando el aparato esta
encendido.

No utilice el aparato al aire libre.

No limpie nunca el aparato con productos de limpieza
abrasivos.

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES.

Boca con tapa
Tapa transparente
Cuenco extraible
Cuenco fijo
Paleta de mezcla
Pantalla LCD
Panel de control
Ventilacion
Paleta
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Pantalla

Mezclando

Enfriando

Temperatura de refrigeracion
Tiempo en minutos y segundos U:B 0
Boton de ENCENDIDO
Boton TIEMPO+ -
Boton TIEMPO—
Boton de ENCENDIDO/ TINE-  STAR[/STOP

APAGADO @ @ @

ANTES DEL UsO

TommOO® R

Limpieza

Limpie todas las piezas de la maquina heladora que entren en contacto con el helado:
el cuenco fijo, el cuenco extraible, la paleta de mezcla, la tapa de la boca de llenado, el
vaso medidor y la paleta. Limpie y seque bien las piezas antes de usarlas.

Preparacion de los ingredientes
1. Haga la preparacion de los ingredientes seglin la receta que desee.
2. Vierta el preparado en el cuenco extraible.

Precaucién: El volumen total de los ingredientes no debe superar el 60% de la
capacidad total del cuenco extraible. El helado sale todavia cuando gira.

Precaucién: No es necesario poner el cuenco en el congelador de antemano. Gracias al
compresor incorporado la propia maquina heladora congela mientras gira el helado.

Montaje

1. Asegurese de que el enchufe esta en la toma de corriente.

2. Ponga la maquina heladora en una superficie plana y estable.

3. Ponga el cuenco extraible en el cuenco solido en la maquina.

4. Coloque la paleta de mezcla en el cuenco extraible deslizando la paleta de mezcla
por el eje del cuenco hasta que encaje en su posicion. La ilustraciéon muestra qué
partes de la paleta de mezcla y el eje deben encajar entre si.
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5. Ponga la tapa transparente en el cuenco y girela hacia la derecha para bloquearla.
6. Coloque la tapa de la boca de llenado en la boca de llenado.

HACER HELADO DE CREMA

1. Ponga el enchufe en la toma de corriente.

Pulse el boton de ENCENDIDO. Ahora el aparato esta activado y muestra
“60:00” en la pantalla LCD. Esto significa que el tiempo predeterminado es de 60
minutos.

3. Eltiempo se puede ajustar con los botones TIEMPO+- y TIEMPO--. Pulse
TIEMPO+ para aumentar el tiempo 1 minuto cada vez. Pulse TIEMPO- para
disminuir el tiempo 1 minuto cada vez. Si desea aumentar o disminuir el tiempo,
mantenga pulsado el boton.

4. Después de ajustar el tiempo, presione el boton ENCENDIDO/APAGADO.

La maquina heladora comenzara a girar. La luz de fondo de la pantalla LCD
permanecera encendida durante el proceso.

5. Si desea detener o reiniciar la paleta de mezcla durante el proceso, pulse
brevemente el boton ENCENDIDO/APAGADO. El compresor sigue
funcionando.

6. Para detener el proceso por completo y volver al estado basico del principio,
mantenga pulsado el boton de ENCENDIDO/APAGADO durante mas de 3
segundos.

7. Cuando ha transcurrido el tiempo establecido, el aparato dejara de funcionar
automaticamente y dara 10 pitidos. La pantalla LCD mostrara “00:00” y la luz de
fondo parpadeara.

8. Saque el helado del cuenco con una paleta de plastico o de madera y ponga
el helado en otro cuenco o recipiente. No utilice objetos metalicos para evitar
arafiazos en el cuenco.

Precaucion: No golpee el cuenco extraible o el borde del cuenco sobre una mesa,
por ejemplo, para eliminar el hielo. Asi puede prevenir dafios.
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Funcion de refrigeracion prolongada

Si el aparato no esta apagado y el hiclo no se retira dentro de 10 minutos después
del final del proceso de giro, la maquina cambia automaticamente al modo de
refrigeracion. Entonces, el aparato refrigera durante un total de 1 hora - en intervalos
de 10 minutos - con el fin de mantener la consistencia del helado. Después vuelve al
estado basico.

Ajuste del tiempo durante el proceso de giro
Cuando la maquina esta en funcionamiento, puede ajustar facilmente la duracion
pulsando las teclas TIEMPO+- TIEMPO--.

Aifiadir tiempo después del proceso de giro

Cuando la maquina heladora ha terminado el proceso de giro y vuelve al estado
basico, se puede reajustar el tiempo y pulse el boton ENCENDIDO/APAGADO para
dejar girar el helado algun tiempo mas. Por ejemplo, porque atiin no esta bastante duro.

Funcion de auto-proteccion del motor
Cuando el helado esta demasiado duro el motor se puede bloquear. La funcion de
auto-proteccion garantiza que el motor no se apague automaticamente.

LIMPIEZA

*  Limpie la carcasa de acero inoxidable con un pafio himedo y detergente suave.
»  Todas las piezas sueltas se pueden lavar en agua caliente con detergente. (No es
apto para lavavajillas.)

Recetas

Para +/- 1 litro de helado
HELADO DE NATA  preparado firio

e 3 dldeleche

e 150 g de azlcar
e 2dldenata
+ 3 yemas de huevo ——
*  una pizca de sal

Bata las yemas con el azticar hasta obtener una mezcla espumosa. A continuacion,
afada la nata y la leche. Mezcle todo y afiada una pizca de sal, y luego ponga todo en
la heladera.

Tiempo en la heladera: +/ - 30 minutos
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HELADO DE NATA  preparacion en caliente

e 4dldeleche

* 150 g de azucar

e 2dldenata

* 3 yemas de huevo
*  Una pizca de sal

Batir las yemas con el azucar hasta que la mezcla esté espumosa. A continuacion,
aflada poco a poco la leche y la nata. Calentar lentamente hasta el punto de ebullicion,
pero sin dejar que hierva. Cuando la espuma esté mas firme, la nata amarilla sube
hacia arriba. Retire la mezcla del fuego, deje que se enfrie y luego vierta la mezcla en
la heladera.

Tiempo en la heladera: + / - 30 minutos

HELADO DE VANILLA

e 1 vaina de vainilla
* 3 yemas de huevo
e 3 1/2dldeleche

e 2dldenata

* 150 g de azucar

Lave la vaina de vainilla y cortela longitudinalmente para que el aroma sea mejor.
Bata la nata y la leche y afiada la vaina a la mezcla. Caliente todo y saquelo del fuego
mientras cuece. Deje que se enfrie un poco. Mientras tanto, bata las yemas y el azucar
hasta que estén espumosos. Retire la vaina de vainilla de la mezcla de leche tibia

y afiada la mezcla poco a poco a la mezcla espumosa de yemas de huevo y azucar.
Calentar de nuevo mientras se remueve, pero debe asegurarse de que no hierva.
Cuando todo se empieza a poner mas firme saque la mezcla del fuego y deje que se
enfrie. A continuacidn, filtre la mezcla con un colador y viértala en la heladera.
Tiempo en la heladera: + / - 30 minutos

HELADO DE CHOCOLATE

* 150 g de azucar

* 150 g de cacao o chocolate puro
* 3 yemas de huevo

e 2dldeleche

e 2dldenata

* 1 bolsa de azticar de vainilla

53



DO9066!

Derrita el chocolate (o remueva el cacao) en un poco de leche y luego haga el helado
de acuerdo con la receta “preparacion del helado en caliente”. Afiada el chocolate
derretido. Remover todo bien y dejar enfriar. Vierta la mezcla en la heladera.
Tiempo en la heladera: +/ - 30 minutos

HELADO DE MOCA

* 2 tazas de café muy fuerte (o 2 cucharadas de café instantaneo)
* 1 cucharada de cacao

e 2 yemas de huevo

e 150 g de azucar

e 2dldenata

e 3 dldeleche

Hacer el helado seguin se describe en “preparacion de helado en frio”. Afiada al final
de la coccion también el cacao y el café. A continuacion, mezcle bien y vierta la
mezcla en la heladera. Tiempo en la heladera: +/ - 30 minutos

HELADO DE FRUTAS (melones, albaricoques, cerezas, etc.)

e 400 g de fruta (opcional)
e 1 clara de huevo

e 100 g de azucar

e 1dldeleche

e 1dldenata

*  jugo de limén

Mezclar la fruta con el azacar y la nata. Cuando estan bien mezclados los ingredientes,
agregue la leche, las claras de huevo y, posiblemente, un poco de zumo de limén.
Vierta la mezcla en la heladera.

Tiempo en la heladera: +/ - 20 minutos

HELADO DE FRUTAS DEL BOSQUE (ardndanos, frambuesas, fresas, grosellas, etc.)

* 300 g de fruta de su eleccion
e 1 clara de huevo

e 150 g de azucar

e 1dldeleche

e 1/2 dl de nata

e 1 pizca de sal
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Mezcle la fruta junto con una parte del azicar. Bata las claras de huevo. Agregue la
leche, la nata, el resto del azticar y la sal. Mezclar todo bien y verter la totalidad en la
heladera. Si es necesario, puede filtrar todo primero.

Tiempo en la heladera: +/ - 20 minutos

HELADO DE PLATANO

e 4 platanos

e 100 g de azucar

e 11/2dldeleche

e 1/2 dl de nata

e 1/2 clara de huevo
e 1 pizca de sal

*  jugo de limén

Primero bata la clara de huevo hasta que adquiera consistencia. A continuacion bata
bien el azucar, la leche y la nata. Después afiada a la mezcla la clara de huevo, los
platanos bien picados y los otros ingredientes. Remueva todo bien y viértalo en la
heladera.

Tiempo en la heladera: +/ - 20 minutos

HELADO DE LIMON

¢ 4 limones

e 150 g de azucar
e 2dldeleche

e 2dldenata

Exprima los limones. Mezcle el zumo con el azlicar y afiada la leche y la nata. Mezcle
bien y vierta todo en la heladera.
Tiempo en la heladera: +/- 20 minutos

SORBETE DE FRUTA

*  400-500 g de fruta de su eleccion
e 1dldeagua
e 100 g de azucar

Mezclar la fruta. Afadir el azlcar y el agua (filtrar eventualmente) y verter todo en la
heladera. Tiempo en la heladera: + / - 20 minutos

55



DO9066!

SORBETE DE LIMON

e I clara de huevo

e 2dldejugo de limon
* 200 g de azucar

* 3 dldeagua

Pelar unos limones, sin quitar el blanco de la corteza. Dejar las cortezas en 3 dl de
agua unos 30 minutos. Cuele el agua y el zumo de limén. Mezcle el liquido con el
azucar y la clara de huevo. A continuacion, vierta la mezcla en la heladera.
Tiempo en la heladera: + /- 20 minutos
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DULEZITE

Prectéte si peclive tento navod k pouziti a uschovejte si
jej pro pozdéjsi nahlédnuti a radu.

Tento piistroj byl vyroben pouze pro vyuziti v
domadcnosti a smi byt pouzivan vyhradné podle pokynti
uvedenych nize.

Tento piistroj nesmi byt samostatné obsluhovan osobami
s mentalni nebo motorickou poruchou a také lidmi bez
zékladnich zkuSenosti pro obsluhu. Obsluhu je nutno
fadné proskolit, seznamit ji s moznymi riziky nebo nechat
pracovat pod dozorem. Zvlasté détem neni dovoleno si s
pfistrojem hrat nebo jej samostatné obsluhovat. Udrzbu a
Cisténi pfistroje nesmi provadét déti mladsi 8 let.

Ptistroj nesmi byt pouZivan po extrémné dlouhou

dobu jako profesionalni ptistroje. Je urcen zvIasté do
kuchynék pracovnich kolektivi, kancelati, hotelovych
pokoji nebo podobnych zafizeni pro narazové pouziti.

Pozor: Tento pfistroj je zakdzano pouzivat s externim
casovacem nebo jinym dalkovym ovladanim.
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PRED POUZITIM PRISTROJE SI POZORNE
PRECTETE VSECHNY INSTRUKCE. TENTO
NAVOD K POUZITIi NEVYHAZUIJTE. VZDY, KDYZ
PRISTROJ BUDETE PREDAVAT NEKOMU JINEMU,
PREDEJTE JEJ VZDY VCETNE TOHOTO NAVODU.

* Tento ptistroj smi byt pouzit pouze k ucelim, ke
kterym je ur¢en. To znamena: pouze pro vyrobu
zmrzliny a pouze pro pouZziti v domacnosti a to pouze
uvnitt.

» Zajistcte, aby se obalové materidly nedostaly do rukou
détem, aby si s nimi déti nemohly hrat. Hrozi jim
nebezpeci zaduSeni.

* Vzdy dohlédnéte na to, aby si s ptistrojem nehraly
deéti.

« Ujistéte se, Ze napéti uvedené na Stitku pristroje
odpovida Vasi elektrickeé siti.

* Pfistroj nikdy neotacejte dnem vzhiiru, ani jej
nenaklanéjte vice jak 450.

» Ujistéte se, Ze je kolem pfristroje dostatek prostoru pro
ventilaci a cirkulaci vzduchu. Dodrzujte vzdalenost
alespoii 8 cm od okolnich predméti.

* Nikdy pfistroj znovu nezapinejte bezprostiedné po
jeho vypnuti, dodrzte odstup alespont 5 minut, abyste
neposkodili kompresor.

* Dejte pozor, aby déti tazenim za piivodni kabel
nestrhly pfistroj z pracovni desky.

» Pfistroj musi byt uloZzen bezpecné¢ mimo dosah déti.

» Chrante pfistroj pted vlhkosti, upadnutim do vody
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a politim vodou: jinak riskujete uraz elektrickym
proudem.

* Nepouzivejte ptistroj venku, nebo blizko nadob s
vodou (jako je naptiklad dfez apod.).

» Ujistéte se, Ze mate pristroj postaveny na suchém
miste.

* Nepouzivejte ptistroj, pokud ma poskozeny piivodni
kabel, nebo Vam upadl na zem.

* Piistroj nijak neupravujte. Nevymeénujte sami piivodni
kabel. Veskeré opravy pfistroje musi byt provedeny
odbornym servisem.

* Pokud se Vam do prostoru motoru dostane voda,
nebo néjaky cizi objekt, okamzité piistroj vypnéte
vytazenim zastrcky ze zasuvky. Ptistroj pred dalSim
zapnutim potfadné zkontrolujte.

* Motorovou ¢ast, ptivodni kabel a zastrcku nesmite
nikdy ponotovat do vody a jinych tekutin.

* Pokud Vam pfistroj upadne do vody, ithned vytahnéte
zastrcku ze zasuvky a teprve potom piistroj z vody
vyndejte. Pfistroj nadadle nepouzivejte, musite jej
nechat zkontrolovat odbornym servisem.

* Nikdy pfistroj nepouzivejte s mokryma rukama.

* Pfistroj zapojujte pouze do spravné fungujici a dobie
pristupné zasuvky. Napéti zasuvky musi odpovidat
Stitku pfistroje. Zasuvka musi byt po celou dobu
pouzivani pfistroje snadno ptistupna.

« Ujistéte se, Ze privodni kabel nemulze byt poskozen
ostrymi hranami stolu apod. Pfivodni kabel se nesmi
dotykat zadnych horkych ploch.
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Pokud pftistroj pouze vypnete, neni nikdy uplné
odpojeny od elektricke sité. Abyste ptistroj uplné
odpojili, musite vytahnout zastrcku ze zasuvky.

Dejte pozor, aby ptivodni kabel nebyl nikde
priskiipnuty, nebo zmacknuty.

Ptistroj vzdy ze zasuvky odpojujte tazenim za zastrcku
a nikdy ne za kabel.

Ptistroj vzdy pln¢ odpojte od elektrického proudu
pokud je s nim néco v nepotradku, béhem bouiky, nebo
kdyz uz jej nechcete nadale pouzivat, ¢i jej potiebujete
vycistit.

Nikdy do pracujiciho pfistroje nestrkejte ruce a dejte
pozor, aby se Vam do néj nedostali vlasy, oble€eni,
nebo jin€ objekty a nezplisobili jste si tak néjaké
zranéni, nebo neposkodili ptistroj.

Nikdy se nedotykejte zmrzlé nadoby mokryma
rukama!

Nadoba musi byt pfed spusténim ptistroje umisténa
spravné v piistroji..

Veskeré ingredience by nemély byt pied vloZzenim
pristroje zmrzl¢, aby nedoslo k jeho poskozeni.
Slehaci metlu mizete vyjmout az kdyz piistroj
vypnete. Za béhu metlu z piistroje nevyndavejte.
Nikdy nepouzivejte na Cisténi hrubé a agresivni Cistici
nastroje a prostiedky.

NAVOD SI USCHOVEIJTE, ABYSTE DO NEJ MOHLI

NAHLEDNOUT I POZDEJI
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Co délat, abyste pii pouZivani pristroje neriskovali Vase zdravi.

Zmrzlina muze byt Zivnou pidou pro salmonelu. Proto je zvlasté nutné pii vyrobé
zmrzliny dodrzovat jisté hygienické postupy. Syrova vejce musi byt spravné
skladovana v ledni¢ce a nesmi byt piili§ stara.

Zmrazovani bakterie salmonely nezabiji, proto si pozorné piectéte nasledujici tipy:

Nepftipravujte zmrzlinu ze syrovych vajec lidem se snizenou imunitou (détem,
star§im lidem, nebo nemocnym).

Pokud se uz rozhodnete pro recept z vajec, ujistéte se, ze jsou skuteéné Cerstva a
ze byla dobie uskladnéna a chlazena.

Ujistéte se, ze vSechny nastroje a ¢asti pristroje pro vyrobu zmrzlinu jsou fadné
oCisténé.

Vyrobenou zmrzlinu neprodlené uschovejte do lednice a do 24 hodin spotiebujte.
Zmrzlina je urCena k okamzité spotfebé. Zmrzlinu vyrobenou z cerstvych
ingredienci muZete uchovat v mrazaku pii -180C az 1 tyden.

Jednou rozmrazenou zmrzlinu jiz nesmite znovu zmrazit.

Thned po dokonéeni vyroby zmrzliny musite vSechny ¢asti pfistroje a nastroje
fadné vydistit.

POPIS PRISTROJE

1
2
3
4
5.
6.
7
8
9
1

0. Odmérka

Plnici otvor s vickem
Pruhledné viko
Vyjimatelna nadoba
Pevna nadoba
Slehaci metla

LCD displej
Ovladaci panel
Miizka ventilace
Stérka
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Displej

Michani

Chlazeni

Teplota uvnitt

Cas v minutach a sekundach
Vypinac¢ piistroje

Tlacitko pro pfidani casu
Tlacitko pro ubrani casu
START/STOP tlacitko

TommoO® R

PRED PRVNIM POUZITIM

~
Tﬂi; TI%— STARY/STOP
Cisténi

Ocistéte vSechny Casti stroje na zmrzlinu, které pfijdou do kontaktu se zmrzlinou:
pevnou nadobu, vyjimatelnou nadobu, metlu, viko, vicko plniciho otvoru, odmérku a
stérku.

Piiprava ingredienci
Pripravte si nyni vesker¢ ingredience, které bude podle receptu potiebovat.
Nelijte pfipravenou smés do vyjimatelné nadoby.

Upozornéni: Objem vSech pfipravenych ingredienci by nemél pfesahnout 60%
celkové kapacity vyjimatelné nadoby. Zmrzlina pfi michani nabude na objemu.

Upozornéni: Vyrobnik zmrzliny ma vlastni kompresor, neni tedy potieba nechavat
nadobu namrazit v mrazaku pfedem.

Tipy k ingrediencim

*  Nejlepsich vysledki dosahnete s ingrediencemi nejvyssi kvality.

e Tucné produkty (smetana, smetana ke Slehani, mascarpone, ...) zajisti krémovou
konzistenci a plnou chut’.

*  V nasledujicich receptech, ve kterych se cukr uplné nerozpusti, pouzivejte
praskovy cukr. Cukr déla zmrzlinu tuzsi a také plisobi proti utvaieni velkych
ledovych krystalkt.

*  Pridany alkohol udéla zmrzlinu jemné;jsi.

Sestaveni pristroje

1. Ujistéte se, ze ptistroj neni zapojeny do elektrické site.

2. Postavte pfistroj na rovnou a stabilni plochu.

3. Umistéte vyjimatelnou nadobu do pevné nadoby v pfistroji.

4. Umistéte do nadoby Slehaci metlu nasunutim na htidelku, az zapadne plné na své
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misto. Obrazek nize ukazuje spravné sestaveni piistroje a Slehaci metly.

5. Umistéte na nadobu prihledné viko a otocte s nim po sméru hodinovych rucicek,
aby se zajistilo.
6. Zakryijte i plnici otvor pfislusnym vickem.

PRIPRAVA ZMRZLINY

1. Nyni mizete piistroj zapojit do elektrické sité.

Zapnéte pristroj stiskem tlac¢itka POWER. Po zapnuti se rozsviti LCD displej s
¢islicemi ,,60:00”. Tento udaj znaci standardni nastaveni ¢asu na 60 minut.

3. Cas si miizete upravit stiskem tla¢itek TIME + a TIME -. Plusovym tla¢itkem
budete pridavat cas po 1 minuté a minusovym tlac¢itkem po minuté ubirat. Pokud
chcete ¢as nastavovat rychleji, podrzte tlaéitko déle a volba se bude automaticky
opakovat v rychlejsim sledu za sebou.

4. Pokud mate ¢as nastaveny, stisknéte pro potvrzeni tlacitko START/STOP. Nyni
pristroj za¢ne michani. Displej ziistane po celou dobu svitit.

5. Pokud chcete zastavit, nebo znovu spustit michani, stisknéte kratce tlacitko
START/STOP. V tomto piipadé bude kompresor i nadale chladit.

6. Pokud chcete pfistroj vypnout tiplné a to i véetné kompresoru, musite tlacitko
START/STOP podrzet déle nez 3 sekundy.

7. Po ub&hnuti nastaveného Casu se pristroj sim vypne a ozve se 10x zvukovy
signal. Displej bude ukazovat ,,00:00* a podsviceni bude blikat.

8.  Hotovou zmrzlinu z nadoby piendejte do jiné nadoby, ¢i misky a to za pomoci
dievéné, nebo plastové stérky (vafecky, apod.). Nepouzivejte pro vyskrabavani
zmrzliny ostré a kovové predmeéty, abyste neposkodili povrch nadoby.

Pozor: Nikdy nadobou netluéte, ani do ni, abyste uvolnili zmrzlinu. Mohli byste
nadobu poskodit.

ProdlouZené chlazeni
Pokud neni pfistroj vypnuty a zmrzlina vyndana do 10 minut po dokonéeni michani,
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prepne piistroj automaticky na prodlouzené chlazeni. Piistroj bude chladit jesté dalsi
hodinu, aby udrzel spravnou konzistenci zmrzliny, v intervalech po 10 minutach. Po
hoding se pfistroj Gplné vypne.

Uprava ¢asu béhem michani

Za behu piistroje mizete snadno upravovat ¢as pomoci tlac¢itek TIME + a TIME -.
Piidani ¢asu po dokonceni michani

Po dokonceni michani se pfistroj piepne do pohotovostniho rezimu a Vy mizete
nastavit znovu Cas a spustit dal$i michani dle potteby. Naptiklad, pokud si myslite, ze
zmrzlina neni jesté dostatecné tuha.

Automaticka ochrana pred poSkozenim motoru”
Pokud by zmrzlina byla pfili§ tuhd, mize se motor zablokovat. V takovém piipadé se
motor vypne, aby se neposkodil.

CISTENI

Poznamka: Pied manipulaci s pFristrojem a ¢iSténim, vZdy nejdiive pristroj
odpojte od elektrického proudu.

Poznamka: NepouZivejte hrubé a agresivni Cistici prostiedky.

1. Motorovou ¢ast (nerezovou) muizete ocistit jemnym lehce navlhéenym hadiikem s
pridavkem saponatu.

2. Ostatni ¢asti piistroje omyjte rucné pod teplou vodou s trochou saponatu (neni
vhodna pro myti v myccei). VSechny Casti pfistroje poradné vysuste.

Recepty

MLECNA ZMRZLINA priprava za studena

o 3% dlmléka

e 150 g cukru

e 2dl slehacky

»  Zloutek ze 3 vajec
*  Spetka soli

Vyslehejte zloutky s cukrem (mixerem) do jemné smési. Pridejte Slehacku a mléko.
Prisady promichejte a pridejte Spetku soli. Smés vlozte do stroje na zmrzlinu.
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Doba pripravy: +/- 30 minut

MLECNA ZMRZLINA priprava varenim

e 3% dlmléka

e 150 g cukru

e 2 dl slehacky

*  7Zloutky ze 3 vajec
»  Spetka soli

Vyslehejte zloutky s cukrem do jemné smési. Pak pfidejte mléko a Slehacku. Smés
zahfejte pomalu k bodu varu, nenechte ale vzkypét. Kdyz je péna pevnéjsi, nahote
plave zluty krém. Stahnéte hrnec ze sporaku a nechte smés vychladit. Nakonec nalijte
do stroje na zmrzlinu.

Doba pripravy: +/- 30 minut

VANILKOVA ZMRZLINA

e 1 lusk vanilky

*  7Zloutek ze tii vajec
e 3% dlmléka

o 2l 8lehacky

* 150 g cukru

Vanilkovy lusk vyperte a podélné roztiznéte, aby se zesililo vanilkové aroma.Vlozte
ho do pfipravené smési mléka a Slehacky. Nechte ohiat, ale stahnéte ihned ze sporaku,
kdyz za¢ne vafit. Hrnec se smési nechte chvili vychladnout. Mezitim si utiete zloutky
s cukrem do jemné smési a ptidejte k tomu mléko (vanilkovy lusk je tieba vyndat).
Znovu sm¢s ohfiejte, ale neméla by uz vafit. Jakmile je smés pevna, stahnéte ze
sporaku a nechte vychladit. Obsah hrnce prolijte cednikem a dejte do stroje.

Doba pripravy: +/- 30 minut

COKOLADOVA ZMRZLINA

* 150 g cukru

e 150 g kakaa nebo ¢okolady
*  7Zloutky ze 3 vajec

e 2 dlmléka

e 2 dl slehacky

e 1 sacek vanilkového cukru
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Rozehiejte cokoladu (kakao) v malém mnozstvi mléka a zmrzlinu pfipravte podle
receptu ,,MIécna zmrzlina, ptiprava varenim®. Rozehtatou cokoladu vmichejte do
pripravené smési a nechte vsechno vychladnout. Obsah hrnce dejte do stroje.
Doba ptipravy: +/- 30 minut

KAVOVA ZMRZLINA

« 2 salky silné kavy (nebo 2 polévkové Izice rozpustné kavy)
e 1 polévkova lzice kakaa
*  Zloutek ze 2 vajec

e 150 g cukru
e 2dl slehacky
e 3 dlmléka

Zmrzlinu ptipravte podle receptu ,,Mléc¢na zmrzlina, pfiprava za studena®. Nakonec
pridejte jesté kakao a kavu. Peclivé promichejte a smés nalijte do stroje.
Doba ptipravy: +/- 30 minut

ZMRZLINA Z LESNIHO OVOCE (lesni ovoce, maliny, jahody, borivky, atd.)

* 400 g ovoce (dle chuti)
e 1 vajecny bilek

e 100 g cukru

e 1dlmléka

e 1 dlslehacky

*  (citrénova stava)

Promichejte ovoce s cukrem a Slehackou. Kdyz jsou vSechny piisady zamichané,
pridejte mléko, snih z bilku a trochu citronové §tavy. Smés nalijte do stroje.
Doba ptipravy: +/- 20 minut

CITRONOVA ZMRZLINA
e 4 citrony

* 150 g cukru

e 2 dlmléka

e 2dl slehacky

Vymackejte citrony. Stavu promichejte s cukrem a nakonec pfidejte mléko a $lehacku.
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Vsechny ptisady promichejte a smés dejte do stroje.
Doba ptipravy: +/- 20 minut

OVOCNY SORBET

e 400-500 g ovoce dle chuti
e 1dlvody

* 100 g cukru

Promichejte ovoce s cukrem a vodou a smés nalijte do stroje.
Doba ptipravy: +/- 20 minut

CITRONOVY SORBET
« 1bilek

e 2 dlcitronové stavy
e 200 g cukru

e 3dlvody

Oloupejte 2 citrony, aniz byste odstranili bilou vrstvu pod ktirou. Nechte citronovou
ktiru asi 30 minut odlezet ve 3 dI vody. Promichejte vodu a citronovou stavu. Tuto
tekutinu promichejte s cukrem a bilkem. Nakonec vlijte smés do stroje.

Doba ptipravy: +/- 20 minut
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